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Informacje dotyczqce
skréconej instrukcji obstugi

Niniejszy dokument stanowi skréconq wersje
drukowang kompletnej instrukcii obstugi.

EFIE Zeskanowanie kodu QR przeniesie
7 | Cie bezposrednio na strong serwisu
Lidl (www.lidl-service.com) i po
wpisaniu numeru artykutu

TR | (IAN) 498961_2204 mozesz
wyswietli¢ i pobraé kompletng
instrukcje obstugi.

/\ OSTRZEZENIE!

Przestrzegaj kompletnej instrukcji obstugi i wskazé-

wek bezpieczenstwa, aby unikngé obrazen ciata
i szkéd materialnych.

Skrécona instrukeja obstugi jest czeéciq sktadowgq
tego produktu. Przed rozpoczeciem uzytkowania

produktu nalezy zapoznad sie ze wszystkimi wska-

zéwkami dotyczgeymi obstugi i bezpieczenstwa.

Zachowai te skréconq instrukeje obstugi, a w przy-

padku przekazania urzgdzenia osobie trzeciej
dotqcz do niego réwniez catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Urzqdzenie to jest przeznaczone wylgcznie do

wytwarzania chleba, ciasta, jogurtu lub dzemu

w suchych pomieszczeniach prywatnych gospo-
darstw domowych.

Nie uzywaj urzqdzenia do suszenia artykutéw
spozywczych lub innych przedmiotéw.

Nie uzywaj urzqdzenia do celéw komercyjnych
lub przemystowych.

Inny sposéb uzycia lub uzycie wykraczajqce
poza powyzszy zakres uznaje sie za niezgodne
z przeznaczeniem.

Zakres dostawy

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z naste-
pujgcymi elementami:

® Automat do pieczenia chleba

® Forma do pieczenia

2 haki do wyrabiania ciasta

Kubek miarowy

tyzka z miarkg

Uchwyt do usuwania hakéw do wyrabiania ciasta
Skrécona instrukcja obstugi

Informacje w skrécie

Zeszyt z przepisami

Rozpakowanie

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Elementéw opakowania nie udostepniaj
dzieciom do zabawy. Niebezpieczenstwo
uduszenia sig!

1) Rozpakuj urzadzenie i wyjmij wszystkie mate-
rialy opakowaniowe, a takze ewentualne folie i
naklejki z urzqdzenia.

2

Sprawdz dostarczony produkt pod kqtem kom-
pletnosci elementéw i widocznych uszkodzen.
W przypadku niekompletnej dostawy bqadz
wystgpienia uszkodzen wskutek wadliwego
opakowania lub transportu, skontaktuj sie

z infoliniq serwisowq (patrz rozdziat ,Serwis”).

Dane techniczne
Napigcie zna-  220-240V ~ (prad

mionowe przemienny), 50 Hz
Moc Znamiono- gy \y

wa grzatki

Moc znamiono- 100 W

wa silnika

Wszystkie czgici tego

Q'lu urzqdzenia majgce kontakt
z zywnosciqg sq do fego odpo-
wiednio dopuszczone.
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Wskazowki bezpieczenstwa

Aby zapewnié bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia, przestrzegaj naste-
pujgcych wskazdéwek bezpieczenstwar:

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Przed kazdym uzyciem sprawdz kabel sieciowy i wtyk sieciowy.
W przypadku uszkodzenia kabla sieciowego nalezy zlecié jego wy-
miane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiadajqcei
odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu zapobiega sie powaznym
zagrozeniom.

~ Nie zginaj ani nie przygniataj kabla sieciowego, nie prowadz kabla
sieciowego w poblizu ostrych krawedzi ani gorgcych powierzchni
bqdz przedmiotéw. Mogtoby dojé¢ do uszkodzenia izolacji kabla.

» Gdy urzqdzenie jest nieuzywane i przed kazdym czyszczeniem
wyjmuj wtyk sieciowy z gniazda zasilania.

» Urzqdzenia nie wolno zanurzaé w wodzie ani w innej cieczy.
Niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym!

» Nie dopu$¢ do przedostania sie wilgoci do $rodka urzgdzenia.
Nie uzywaj urzqgdzenia w warunkach podwyzszonej wilgotnosci
ani na wolnym powietrzu. Jeéli ciecz dostanie sie jednak do wnetrza
obudowy urzqdzenia, nalezy natychmiast wyciagngé wtyk sieciowy
z gniazda zasilania i oddaé urzgdzenie do naprawy przez wykwali-
fikowanego specijaliste.

» Nigdy nie chwytaé ani nie dotykaé urzqdzenia, kabla sieciowego
ani wiyku wilgotnymi rekoma.

» Nie czy$é urzgdzenia ostrymi ggbkami.
W razie oderwania fragmentéw ggbki i zetkniecia sie ich z czeécia-
mi elekirycznymi zachodzi niebezpieczerstwo porazenia prqdem
elektrycznym.

A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ Elementéw opakowania nie wolno udostepniaé dzieciom do zabawy.
Niebezpieczenstwo uduszenial

» Przed wyjmowaniem lub wktadaniem akcesoriéw odczekaj na schto-
dzenie sie urzqdzenia i wyjmij wtyk kabla sieciowego z gniazda.
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/A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ Gdy urzqgdzenie jest nieuzywane i przed kazdym czyszczeniem
wyjmuj wiyk sieciowy z gniazda zasilania. Zawsze odtgczaj kabel
sieciowy od gniazda zasilania ciggngc za wtyk sieciowy, a nie za
sam kabel.

~ To urzgdzenie moze byé uzywane przez dzieci ponizej 8. roku zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, senso-
rycznych bqgdz umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowied-
niego doswiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz
potencjalnych zagrozen.

~ Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

~ Czyszczenia ani konserwacji nie mogg wykonywaé dzieci, chyba ze
ukoniczyly one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

~ Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzgdzenia i
kabla zasilajgcego.

~ Urzqdzenie spetnia wymagania odpowiednich norm bezpieczen-
stwa. Kontrole, naprawy i konserwacje techniczne wolno wykonywaé
wyltqcznie wykwalifikowanemu sprzedawcy lub naszemu serwisowi.

~ W trakcie pracy nigdy nie dotykaj obracajgcego sie haka do wyro-
biania ciasta.

~ Nie przeno$ urzqdzenia, gdy znajduje sie w nim gorgca lub ptynna
zawarto$é, np. marmolada. Istnieje niebezpieczernstwo poparzenial

Uwaga! Gorgca powierzchnial Niebezpieczenstwo poparzenial
Elementy urzgdzenia bardzo nagrzewaiq sie podczas pracy!
Pozostaw urzgdzenie i jego akcesoria do wystarczajgcego
schtodzenia lub uzyj tapki do garnkéw badz rekawic ochron-
nych.

~ Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej instrukgj.

Nieprawidtowe uzycie urzgdzenia powoduje ryzyko powstania obra-
zen!
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/A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

~ Urzqdzenia nie wolno stawiac na kuchence gazowej lub elekirycznej, na
gorgcym piekarniku czy innym Zrédle ciepta ani obok nich. Nie umiesz-
czaj urzqdzenia pod lub w poblizu materiatéw palnych, wybuchowych
i/lub palnych gazéw. Istnieje niebezpieczeristwo przegrzania i pozaru.

~ Nalezy dop||n0w0c by szczeliny wentylacyjne urzqdzenia nie byty
zakryte. Nigdy nie przykrywaj urzqdzenia $cierkq ani innymi materio-
tami. Gorgce powietrze i para wodna muszq sie ulatniaé. Utrzymuj
minimalng odleg’fosc 10 cm ze wszystkich stron od innych przedmio-
téw, aby zapewni¢ wystarczajgce odprowadzanle ciepta. Istnieje
niebezpieczenstwo przegrzania i pozaru.

~ Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na urzqdzeniu.

~ Nigdy nie wktadaj do urzqdzenia folii aluminiowej ani innych metalo-
wych przedmiotéw. Moze to doprowadzi¢ do zwarcia.

~ Podczas pieczenia nigdy nie przekraczaj ilosci 200 g maki lub 900 g
mieszanki do pieczenia. Dodaj maksymalnie 20 g éwiezych lub 10 g
suchych drozdzy. Ciasto mogtoby sie wylaé i spowodowaé pozar!
Wyiatkiem sq chleby bezglutenowe. W tym przypadku mozna dodaé
maksymalnie 20 g $wiezych lub 15 g suchych drozdzy.

~ W zadnym przypadku nie nalezy rozgrzewaé urzqdzenia diuzej niz
5 minut z pustq formg do pieczenia.

~ Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych zewnetrznych
zegardw sterujgcych ani innego systemu zdalnego sterowania.

~ Stosuj wytqcznie akcesoria zalecane przez producenta urzgdzenia.

~ Nie uzywaj urzqdzenia do przechowywania w nim potraw ani
przyboréw.

~ Nigdy nie uzywaj urzqdzenia dtuzej niz 5 minut z pustq formg do piecze-
nia lub bez niej. Spowoduje to nieodwracalne uszkodzenie urzgdzenia.

~ Nigdy nie wyjmuj formy do pieczenia w trakcie pracy.

~ Ustaw urzgdzenie na réwnym i stabilnym podtozu, odpornym na
wysokq temperature.

~ Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcego urzqgdzenia bez nadzoru.
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Elementy obstugowe
(llustracje - patrz rozktadana oktadka)

Rysunek A:
@ Okienko
Pokrywa

Szczeliny wentylacyjne

Wiqgcznik/wytqgeznik (0/1)

Panel obstugowy

(2]
(3]
O Kabel sieciowy
(5
(6

Rysunek B:
@ 2 haki do wyrabiania ciasta

Forma do pieczenia

o

O Kubek miarowy
@ tyzka z miarkg
(11}

Uchwyt do usuwania hakéw do wyrabiania
ciasta
Rysunek C:

Panel obstugowy / wyswietlacz

Panel obstugowy

Panel obstugowy @ sktada sie z nastepujgcych
elementéw:

12fog 15009

0O Wyswietlacz

®© @ 6
1000g 12509 |1500g

@DD J_ Rinv-
(I

I 4 o

- =0 e |
“ :T\-
((|D ® @

@ Wybér wagi (1000 g/ 1250 g/ 1500 g)

@ Pozostaty czas programu w godzinach /
zaprogramowany fimer / zaprogramowany
czas fazy (Program 16)

® Funkcja usuwania -, gdy wyswietlane jest
RMV” (= ,Remove” - Usun), ktéra pozwala
na usuniecie hakéw do wyrabiania ciasta @.

@ wybrany stopieh zarumienienia/tryb szybki
(jasny C, $redni =, ciemny @D, szybki
&)

(® numer aktywnego programu

® aktywna faza programu

@ Funkcja dodawania - gdy wyswietlane jest
+ADD" - dodaj, mozna dodawaé kolejne
sktadniki do ciasta.

© Przycisk Start/Stop |H>

Przycisk stuzqcy do uruchomienia, przerwania lub
zatrzymania programu.

Aby przerwaé program, naciénij krétko przycisk
Start/Stop @, a wskaznik czasu (2) zacznie migaé.
Poprzez ponowne naciéniecie przycisku Start/Stop
O mozesz wznowié prace urzqdzenia.

W przeciwnym razie po uptywie 10 minut program
zostanie automatycznie wznowiony.

Aby wczeéniej zakoAczy¢ program i usungé usta-
wienia, wciénij i przytrzymaij przycisk Start/Stop @,
az ustyszysz diugi sygnat dzwigkowy.
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> Nie naciskaj przycisku Start/Stop @, jesli
chcesz tylko sprawdzié stan chleba. Obser-
wuj proces pieczenia przez okienko @.

® Wybieranie stopnia zarumienienia/
trybu szybkiego &)
4

Przycisk do wyboru stopnia zarumienienia lub
trybu szybkiego (jasny/$redni/ciemny/szybki).
Naciskaj przycisk tak dtugo, az nad zgdanym
wskazaniem stopnia zrumienienia pojawi sie

strzatka @).

Lub wiqcz tryb szybki, aby skrécié proces pieczenia.

> W programach 9 - 14 mozna ustawié¢
stopien zarumienienia.

> Funkcja ,szybko” jest dostepna tylko
w programach 1-4.

® Ustawianie programatora
zegarowego < >

Przyciski do ustawiania programatora zegaro-
wego w celu opdznienia pieczenia (patrz rozdziat
,Funkcja timera”).

WSKAZOWKA

> W programach 9, 11i 13 - 15 funkcja
timera nie jest dostepna.

@ Kontrolka pracy urzadzenia

Kontrolka pracy urzgdzenia @ wskazuje, czy
aktualnie jest aktywny program.

Jesli aktywna jest funkcja timera, kontrolka pracy
urzgdzenia @ miga w czasie opdznienia. Po uru-
chomieniu programu kontrolka pracy urzqdzenia
0 swiedi sie stale.

@ Ustawianie wagi chleba ~ ™

Przycisk wyboru wagi chleba ( 1000 g / 1250 g /
1500 g). Naciskaj przycisk tyle razy, by strzatka @)
znalazla sie pod zgdang wagq. Dane wagowe
odnoszq sie do wagi sktadnikéw dodanych do
formy do pieczenia ©.

WSKAZOWKA

> W programach 9 - 15 nie mozna ustawié wagi.

©® Wybér programu |§|

Przycisk do wyboru zgdanego programu (1-16).
Na wyswietlaczu @ pojawia sie numer programu
(® i czas programu (2).

Przed pierwszym uzyciem

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Nie wolno rozgrzewaé urzqdzenia diuzej
niz 5 minut z pustq formq do pieczenia @.
Niebezpieczenstwo pozarul

> Pozostatosci zwigzane z produkcjg mogg
podczas pierwszego uruchomienia powo-
dowa¢ niewielkie wydzielanie si¢ zapachu i
dymu. Jest on nieszkodliwy i z czasem ustqgpi.
Zadbaj o odpowiednig wentylacje w po-
mieszczeniv, np. przez otwarcie okna.

1) Przed pierwszym uruchomieniem wytrzyj czystq
wilgotng szmatkq forme do pieczenia @, haki
do wyrabiania ciasta @ oraz powierzchnig
zewnetrzng urzqdzenia. Nie uzywaj zadnych
pozostawiajqgcych zadrapania ggbek czyszczg-
cych ani $rodkéw o whasciwosciach $ciernych.

2) Wytqcznie przy pierwszym rozgrzaniv wiéz
do urzqdzenia pustq forme do pieczenia @
oraz haki do wyrabiania ciasta @ i zamknij
pokrywe @.

3) Wiéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

4) Ustaw wigcznik/wytgcznik (0/1) @ w potoze-
niu ,|"”. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu @) pojawia sie numer programu
(® i czas programu (2) w programie 1.

5) Wybierz przyciskiem wyboru programu @
program 15 i nacisnij przycisk Start/Stop @,
aby rozgrzaé urzqdzenie.

6) Aby zakorczyé program, naciénij po 5 minu-
tach ponownie przycisk Start/Stop @, az
rozlegnie sig diugi sygnat dzwigkowy.

7) Odczekaj na petne schtodzenie sie urzqdzenia
i wyczy$¢ jeszcze raz forme do pieczenia @,
haki do wyrabiania ciasta @ oraz powierzch-
nie zewnetrzng urzqdzenia wilgotng éciereczkq.
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Pieczenie chleba
Sktadniki

Dla uzyskania optymalnego efektu pieczenia
nalezy uwzglednié ponizsze wskazdwki:

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Przed umieszczeniem sktadnikéw wyjmij forme
do pieczenia @ z obudowy. Jesli sktadniki
przedostanq sie na grzatki, istnieje ryzyko
pozarul

> W Zadnym wypadku nie stosowaé wigkszych
ilodci niz zostaty wymienione. Podczas piecze-
nia nigdy nie przekraczaj ilosci 900 g maki
lub 900 g mieszanki do pieczenia. Jesli przele-
wajqce sig ciasto dostanie sie na grzatki,
istnieje ryzyko pozaru!

B Wszystkie sktadniki powinny byé ogrzane do
temperatury pokojowej, by zapewni¢ optymalng
prace drozdzy.

B Przestrzegaj mozliwie jak najdoktadniej okre-
$lonych ilosci sktadnikéw. Nawet niewielkie
odchylenia mogq mie¢ negatywny wptyw na
wynik pieczenia.

B Dodawai sktadniki do formy do pieczenia @
zawsze w podanej w przepisie kolejnosci.

Z reguly najpierw dodaije sig ptyny, potem cu-
kier, sél i mgke, a na koAcu drozdze. Drozdze
nie powinny mie¢ kontaktu z ptynami lub solq.

Uruchamianie urzgdzenia

1) Wyijmij forme do pieczenia @ do géry z urzg-
dzenia.

2) W16z haki do wyrabiania ciasta @ do watkéw
napedowych w formie do pieczenia @.
Upewnij sig, ze sq one poprawnie wiozone.

3) Dodawaij sktadniki z przepisu w odpowiedniej
kolejnosci do formy do pieczenia @.

4) W16z forme do pieczenia @ z powrotem do
urzqdzenia. Zwré¢ uwage, aby sie prawidtowo
zatrzasneta w urzgdzeniu.

5) Zamknij pokrywe @.

6) Wiéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

7) Wiqcz urzqdzenie z pomocq wiqcznika/wy-
tgcznika (0/1) @. Rozlegnie sie sygnat dzwie-
kowy, a na wyswietlaczu @ pojawi sie numer
programu (8) i czas programu (2) w programie 1.

Ustawianie i uruchamianie
programu

1) Przyciskiem wyboru programu ® wybierz
zqdany program. Odpowiedni numer programu
® i czas programu ) jest wyswietlany na
wyswietlaczu @.

2) Wybierz ewentualnie wage chleba (D przyci-
skiem @.

3) Wybierz w razie potrzeby zqdany stopien
zarumienienia @) przyciskiem @ lub wybierz
ustawienie ,szybko”, aby skréci¢ czasy wyra-
stania.

4) Za pomocq przyciskéw strzatek @ ustaw timer
lub uruchom od razu program przyciskiem
Start/Stop ©.

Program wykonuije teraz automatycznie rézne
fazy programu (®.

> Niektére programy rozpoczynaijq sie od
fazy rozgrzewania, podczas ktérej haki do
wyrabiania ciasta @ nie poruszaijq sie. Jest to
zamierzone i nie jest to btgd urzqdzenia.

> Pokrywa urzqdzenia @ w czasie wyrabiania
ciasta moze by¢ otwarta. Nie otwieraj jednak
pokrywy urzqdzenia @ w trakcie fazy wyra-
stania i pieczenia. W chlebie mégtby powstaé
zakalec.

> Przebieg programu mozna obserwowaé
przez okienko @.

Programy

Przyciskiem wyboru programu ® wybierasz zqdany
program. Odpowiedni numer programu () jest
wyswietlany na wyswietlaczu @). Czasy progra-
méw Q) sq zalezne od wybranych kombinacji
programéw.
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Program 1: Normalne

Do wypieku biatego i pszenno-razowego chleba,

ktéry powstaje gtéwnie z maki pszennej lub zytniej.

Chleb ma zwartq konsystencie.

Program 2: Kruche

Do wypieku lekkiego chleba z delikatnej maki.
Chleb jest z reguty pulchny i ma chrupigeq skérke.

Program 3: Razowe

Do wypieku chleba z mgki grubo zmielonej, np.
z razowej maki pszennej, z maki zytniej. Chleb
bedzie bardziej zwarty i cigzszy.

Program 4: Stodkie

Do wypieku stodkiego chleba z dodatkami np.
sokéw owocowych, wiérkéw kokosowych, ro-

dzynkéw, suszonych owocéw, czekolady lub z
dodatkiem cukru. Przedtuzenie czasu roéniecia
powoduije, ze chleb staje sie Izejszy i bardziej
napowietrzony.

Program 5: Niskoweglowodanowe
Do wypieku chleba z obnizong zawartoscig
weglowodanéw.

Program 6: Bezglutenowe

Do wypieku chleba z gotowych mieszanek i mgk
bezglutenowych. Wymagajq one wigcej czasu do
wehfoniecia cieczy i posiadajq inne whasciwosci
porotwércze.

Program 7: Express

Czasy wyrabiania, wyrastania ciasta i pieczenia
znacznie sie skracajq. Do tego programu nadajg
sig tylko przepisy, ktére nie zawierajq cigzkich
sktadnikéw ani gatunkéw mak. Nalezy pamiegtad,
ze chleb w tym programie nie jest tak puszysty

i moze by¢ nieco mniej smaczny.

Program 8: Ciasto

Do wypieku ciast z mieszanek do pieczenia lub
wedtug whasnych przepiséw.

Program 9: Wyrabianie

W tym programie ciasto jest tylko wyrabiane.

Mozna ustawié czas wyrabiania od 10 do
45 minut.

Program 10: Ciasto zagniatane
Stuzy do przygotowania ciasta drozdzowego
na butki, pizze, lub podobne wypieki.

Program 11: Makaron
Stuzy do przygotowania ciasta makaronowego.

Program 12: Pizza

Stuzy do przygotowania ciasta na pizze.

Program 13: Jogurt

Do przyrzqdzania jogurtu z mleka krowiego lub
napoju sojowego. Doktadny opis postepowania
znajduje sie w zatgczonym zeszycie z przepisami.
Wstepnie ustawiony czas programu, wynoszqcy
8 godzin, nalezy ustawié¢ w zaleznosci od uzytej
ilodci w nastepujacy sposéb:

Do 1000 ml 8 - 10 godzin
1000 - 1500 ml 9 - 11 godzin
powyzej 1500 ml 10 - 12 godzin

Program 14: Marmolada

Do produkcji owocowych produktéw do smarowa-
nia, takich jak marmolady, konfitury lub galaretki.

Program 15: Pieczenie

Do wypieku gotowych ciast i do dopiekania chle-
béw, ktére sq zbyt jasne lub nie do korica wypie-
czone. Program nie zawiera zadnych proceséw
wyrabiania ani wyrastania. Mozna ustawié czas
pieczenia w zakresie od 5 do 60 minut w odste-
pach 5-minutowych.

Program 16: Programowany

Program ten pozwala na ustawienie indywidualnych

czaséw dla kazdej fazy w maks. 8 indywidualnych

programach.

W tym celu nalezy postepowaé w nastepujqcy

sposéb:

1) Przyciskiem wyboru programu ® wybierz
program 16.

2) Wybierz przyciskiem stopnia zarumienienia @
miejsce zapisu w pamieci (1-8).

3) Przyciskiem wagi chleba @ wybierz faze
programu, kiérg chcesz ustawié.

PL 9
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4) Za pomocq przyciskéw strzatek @ dopasuj
czas wybranej fazy programu do wlasnych
potrzeb.

5) Nacisnij ponownie przycisk wagi chleba @,
aby przej$¢ do nastepnej fazy programu.

6) Po ustawieniu wszystkich zgdanych faz pro-
gramu, naciénij przycisk Start/Stop @, aby
zapisaé ustawienia i wyj$¢ z menu ustawien
tego miejsca zapisu programu.

7) Jesli chcesz ustawié kolejny indywidualny pro-
gram, wybierz inne miejsce zapisu programu
za pomocq przycisku stopnia zarumienienia @
i kontynuuj w sposéb opisany powyzej.

8) Aby uruchomi¢ indywidualny program, wybierz
go w razie potrzeby za pomocq przycisku
stopnia zarumienienia @ i naciénij przycisk

Start/Stop ©.

> Ustawienia pozostajq w pamieci do momentu
ich zresetowania za pomocgq funkgji reseto-
wania.

> Aby zresetowaé czasy do ustawieri domysl-
nych, nalezy wybra¢ odpowiedni indywidu-
alny program za pomocgq przycisku stopnia
zarumienienia @ i nacisngé jednoczesnie
przyciski wyboru programu ® i wagi chleba
(F)

Przerwanie / zakonczenie
programu

B Aby przerwaé program, naciénij krétko przycisk
Start/Stop @, a wskaznik czasu () zacznie
migaé na wyswietlaczu @). Naciénij ponownie
przycisk Start/Stop @, aby kontynuowaé
program. W przeciwnym razie po uptywie
10 minut program zostanie automatycznie
wznowiony.

B Gdy program konczy sig automatycznie, emito-
wanych jest kilka sygnatéw dzwiekowych,
a na wskazniku czasu (@ pojawia sie 0:00.
Urzqdzenie przetqcza sig na 60-minutowy
tryb podgrzewania.

10 PL

> Programy 9-14 nie kofczq sig trybem
podgrzewania.

> Chleb nalezy wyjaé¢ z urzgdzenia najpézniej
po zakoriczeniu trybu podgrzewania, w prze-
ciwnym razie moze on ulec zawilgoceniu.

B Aby wczeéniej zakofczyé program lub tryb pod-
grzewania, wciénij i przytrzymaj przycisk Start/
Stop @, az ustyszysz dlugi sygnat dzwiekowy.

Wyjmowanie chleba

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Forma do pieczenia @ moze sig w trakcie
pieczenia mocno nagrzaé. Uzywaij tapki do
garnkéw lub rekawic ochronnych. Istnieje
niebezpieczehstwo poparzenial

> Nie nalezy uzywaé metalowych przed-
miotéw do odrywania chleba od formy do
pieczenia @. Mogqg one prowadzi¢ do
zadrapan na powltoce nieprzywierajqce;.

> Chleb pozwala sie zazwyczaj tatwiej wyjag,
jesli zostawimy go w formie do pieczenia @
na co najmniej 30 minut po upieczeniu. Moz
na do tego celu uzyé trybu podgrzewania.

1) Pozostaw forme do pieczenia @ oraz chleb
do dostatecznego schtodzenia lub uzyj tapek
do garnkéw bqdz rekawic ochronnych.

2) Trzymaj forme do pieczenia @ ukosnie, dnem
do géry nad kratkq i lekko potrzgsaj, az chleb
wypadnie z formy do pieczenia.

> Jesli wezesniej nie usungte$ hakéw do wy-
rabiania ciasta @ i chleb nie daje sie teraz
z nich zdjg¢, nalezy je ostroznie usunqé za
pomocq uchwytu do usuwania hakéw do
wyrabiania ciasta @.
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Wytqczanie urzqdzenia

Jesdli nie chcesz juz korzystaé z urzqdzenia, wytqcz
ie wigcznikiem/wytqcznikiem (0/1) @ i wyciqgnij
wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO! PORAZENIE
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem wyciqggnij wiyk
sieciowy z gniazda zasilanial

> Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie ani
w innych cieczach.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Przed czyszczeniem nalezy odczekaé do
wystarczajgcego ostygniecia urzqdzenia.
Istnieje niebezpieczenstwo poparzenial

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia urzqdzenia nie uzywaj
chemicznych $rodkéw czyszczqcych ani
rozpuszczalnikéw.

Obudowa urzadzenia, pokrywa, komora

pieczenia

1) Ewentualnie wyjmij forme do pieczenia @

z urzgdzenia.

2) Do usunigcia wszelkich pozostatosci w komorze
pieczenia uzyj wilgotej szmatki lub migkkiej
gabki.

3) Wytrzyj obudowe urzqdzenia i pokrywe @
réwniez tylko wilgotng éciereczkq lub ggbkg.
Dla utatwienia czyszczenia mozesz zdjqé
pokrywe @ z urzqdzenia.

— Otwdrz pokrywe @ na tyle, by sworznie
z tworzywa sztucznego przeszly przez
otwory zawiaséw.

SBB 850 F2

— Wyjmij pokrywe @ z zawiaséw.

— Aby po czyszczeniu ponownie zamontowad
pokrywe @, wprowadz sworznie z two-
rzywa sztucznego ponownie przez otwory
zawiasow.

4) Osusz wszystko doktadnie.

Forma do pieczenia chleba, haki do
wyrabiania ciasta i akcesoria

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Powierzchnie formy do pieczenia @ i hakéw
do wyrabiania @ majg powtoke zapobiega-
jacq przywieraniu. Do czyszczenia nie stosuj
zadnych agresywnych érodkéw czyszczqcych
oraz $rodkéw o whasciwosciach éciernych
i przedmiotéw, ktére mogq spowodowad
zadrapania powierzchni.

> Dziatanie wysokich temperatur i wilgoci
moze z czasem zmieni¢ wyglad powierzchni.
Nie ma to wptywu na jako$¢ i funkcjonalnosé.
> Haki do wyrabiania ciasta @ i uchwyt
@ do usuwania @ sq przystosowane do
zmywania w zmywarce do naczyn.

1) Ewentualnie wyjmij haki do wyrabiania ciasta @
i forme do pieczenia @ z urzqdzenia.

2) Wyimij ewentualnie haki do wyrabiania ciasta @
z formy do pieczenia @. Jezeli hakéw do wyra-
biania ciasta @ nie mozna wyjqé z formy do
pieczenia @, napetnij forme do pieczenia @
gorqcq wodq i odczekaj az do jej namoczenia.
Wkrétce bedzie mozna wyjqé haki do wyrabia-
nia ciasta @.
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3) Oczys¢ haki do wyrabiania ciasta @ w cieptej
wodzie z dodatkiem tagodnego ptynu do mycia

naczyh. W przypadku uporczywych, zapieczo-

nych zanieczyszczen namocz haki do wyrabia-
nia ciasta @ w wodzie tak dlugo, az zanie-
czyszczenia bedzie mozna usungé za pomocq
szczotki do zmywania naczyn.
Jezeli uchwyt do mocowania hakéw do wyra-
biania ciasta @ jest zatkany, mozna go ostroz-
nie oczysci¢ drewnianym patyczkiem.

4

trzyj wilgotng szmatka.
5

Oczy$¢ wewnetrzng strone formy do pieczenia
O cieptqg wodq z dodatkiem niewielkiej iloéci
ptynu do mycia naczyn. W razie zapieczonych
pozostatoéci wewngtrz formy do pieczenia @,
wlej do niej wode i dodaij nieco tagodnego
ptynu do mycia naczyn. Namocz forme do
pieczenia wodq tak diugo, az zanieczyszcze-
nia bedzie mozna usungé za pomocq szczotki
do zmywania naczyh. Nastepnie wyptucz for-
me do pieczenia @ duzq iloécig czystej wody,
aby usungé ewentualne pozostatosci ptynu do
mycia naczyn.

Oczysé kubek miarowy @, tyzke z miarkg @

i uchwyt do wyjmowania hakéw do wyrabia-
nia ciasta @ w cieptej wodzie z dodatkiem
tagodnego ptynu do mycia naczyn. Nastgpnie
wyptucz wszystkie elementy w duzej iloéci czy-
stej wody, aby usungé ewentualne pozostatosci
ptynu do mycia naczyn.

6

7) Po umyciu wysusz starannie wszystkie elementy.
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Zewnegtrzngq strong formy do pieczenia @ prze-

Zamawianie czesci zamien-
nych

Dla tego produktu mozna zaméwié nastepujgce
czesci zamienne:

® Haki do wyrabiania ciasta @

® Forma do pieczenia @

® Kubek miarowy @

® tyzka z miarkg @

® Uchwyt do usuwania hakéw do wyrabiania
ciasta @

Zamawiaj czedci zamienne przez naszq infolinie
serwisowq (patrz rozdz. ,Serwis”) lub na
naszej stronie internetowej pod adresem
www.kompernass.com.

> W niektérych krajach nie jest mozliwe zama-
wianie czeéci zamiennych online. W takim
przypadku nalezy skontaktowaé z infolinig
serwisowq (patrz rozdziat ,Serwis”).

> Podczas zamawiania przygotuj numer IAN,
ktéry mozna znalezé na oktadce tej instrukeii
obstugi.
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Utylizacja

Utylizacja urzadzenia

Widoczny obok symbol przekreslone-
go pojemnika na kétkach na $mieci
oznacza, ze urzqdzenie to podlega
postanowieniom dyrektywy
2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi,
Ze zuzytego urzqdzenia nie wolno
wyrzucaé wraz ze zwyktymi odpada-
mi domowymi, lecz nalezy je odda¢
do wyspecjalizowanych punktéw
zbiérki odpadéw, centréw recyklingu
lub zakladéw utylizacji odpadéw.
Utylizacja jest dla uzytkowni-
ka bezptatna. Chron srodowi-
sko i usuwaj odpady w prawi-
ditowy sposéb.

Jesli stare urzgdzenie zawiera dane
osobowe, uzytkownik jest odpo-
wiedzialny za ich usuniecie przed
zwrotem urzgdzenia.

Informacje na temat mozliwosci

> utylizacji wystuzonego urzqdzenia

mozna uzyskaé w urzedzie gminy lub
miasta.

Utylizacja opakowania

e

A

Serwis

Materiaty opakowaniowe sq
przyjazne dla srodowiska i mozna je
poddaé procesowi recyklingu. Zbedne
materiaty opakowaniowe nalezy
usuwad zgodnie z lokalnymi przepisa-
mi.

Opakowania nalezy utylizowaé

w sposéb przyjazny dla érodowiska.
Przestrzegaj oznaczen umieszczonych
na réznych materiatach opakowanio-
wych i w razie potrzeby zutylizuj je
zgodnie z zasadami segregacii
odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq
oznaczone skrétami (a) i cyframi (b)

w nastepujgcy sposéb: 1-7: tworzywa
sztuczne, 20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 498961_2204|

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Informationen zu dieser
Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine
verkiirzte Druckausgabe der vollsténdigen Bedi-
enungsanleitung.

Durch das Scannen des QR-Codes
gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 498961_2204
die vollsténdige Bedienungsanleitung
einsehen und herunterladen.

PDF ONLINE
e.com

wwwlidi-servic

/\ WARNUNG!

Beachten Sie die vollstéindige Bedienungsanleitung
und die Sicherheitshinweise, um Personen- und
Sachschéden zu vermeiden.

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts.
Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts
mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und
handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich zur Herstellung von
Brot, Teig, Joghurt oder Marmelade in trockenen
Innenrdumen privater Haushalte vorgesehen.
Verwenden Sie das Gerdt nicht zum Trocknen von
Lebensmitteln oder Gegenstanden.

Benutzen Sie das Gerdt nicht in gewerblichen oder
industriellen Bereichen.

Eine andere oder dariber hinausgehende Benut-
zung gilt als nicht bestimmungsgeméB.
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Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden
Komponenten geliefert:
® Brotbackautomat

Backform

2 Knethaken

Messbecher

Messloffel

Kurzanleitung

[ J

[ J

[ J

°

® Knethakenentferner
[ J

® Kurzinformation

[ J

Rezeptheft

Auspacken

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum
Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr!

1) Packen Sie das Gerdt aus und entfernen Sie
jegliches Verpackungsmaterial sowie eventuelle
Aufkleber und Schutzfolien vom Geréit.

2) Prisfen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und
auf sichtbare Schéden. Bei einer unvollsténdi-
gen Lieferung oder Schéden infolge mangelhaf-
ter Verpackung oder durch Transport, wenden
Sie sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel
.Service”).

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),

Nennspannung 50 Hz
Nennleistung
Heizelement SO
Nennleistung 100 W

Motor
0 Alle Teile dieses Gerdites, die
Qlj mit Lebensmitteln in Berihrung

kommen, sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgenden
Sicherheitshinweise:

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch Netzkabel und -stecker. Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen Sie es
nicht Uber scharfe Kanten oder in der N&he von heif’en Fléchen oder
Gegenstanden. Die Isolierung des Kabels kann beschadigt werden.

» Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor jeder Reinigung des Gerates
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

» Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Es
besteht Stromschlaggefahr!

~ Setzen Sie das Gerdt keiner Feuchtigkeit aus und benutzen Sie es
nicht im Freien. Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerétegehduse
gelangen sollte, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

» Fassen Sie Gerat, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden an.

~ Reinigen Sie das Gerdt nicht mit kratzenden Putzschwdmmen.
Wenn sich Partikel des Schwammes |3sen und mit elekirischen Teilen
in Berthrung kommen, besteht Stromschlaggefahr.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Verpackungsmaterialien dirfen nicht von Kindern zum Spielen ver-
wendet werden. Erstickungsgefahr!

» Lassen Sie das Gerat abkiihlen und ziehen Sie den Netzstecker,
bevor Sie Teile des Zubehérs herausnehmen oder einsetzen.

» Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor dem Reinigen immer den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose. Ziehen Sie das Netzkabel immer am
Stecker aus der Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit redu-
zierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fGhrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

Dieses Gerat entspricht den einschlégigen Sicherheitsbestimmungen.
Uberprifung, Reparatur und technische Wartung diirfen nur von
einem qualifizierten Fachhandler oder unserem Kundenservice durch-
gefihrt werden.

Kommen Sie nie wdhrend der Benutzung mit den rotierenden Knetha-
ken in BerGhrung.

Versetzen Sie das Gerdt nicht, wenn sich heifler oder flussiger Inhalt, z.
B. Konfitiire, in der Backform befindet. Es besteht Verbrennungsgefahr!

Achtung! Heif3e Oberfléche! Verbrennungsgefahr!
& Teile des Gerates werden wahrend des Betriebs sehr heif3!

>

Lassen Sie das Gerdt und sein Zubehor ausreichend abkiihlen
oder benutzen Sie Topflappen oder Schutzhandschuhe.

Missbrauchen Sie das Gerat nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerates besteht Verlet-
zungsgefahr!

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

>

Stellen Sie das Gerét nie auf oder neben einen Gas- oder Elekiro-
herd, einen heif’en Backofen oder sonstige Hitzequellen. Stellen Sie
das Gerdt nicht unter oder in der Néhe von brennbaren Materialien,
explosiven und/oder brennbaren Gasen auf. Es besteht Uberhit-
zungs- und Brandgefahr.
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Achten Sie darauf, dass die Beliftungsschlitze des Gerdtes nicht
verdeckt werden. Decken Sie das Gerat niemals mit einem Handtuch
oder anderen Materialien ab. Hitze und Dampf missen entweichen
kdnnen. Halten Sie an allen Seiten einen Mindestabstand von 10 cm
zu anderen Gegensténden ein, um eine ausreichende Hitzeabfuhr zu
gewdhrleisten. Es besteht Uberhitzungs- und Brandgefahr.

~ Stellen Sie keine Gegensténde auf das Gerdit.
~ Legen Sie nie Alufolie oder andere metallische Gegensténde in das
Gerdt. Dies kann zu einem Kurzschluss fihren.

~ Uberschreiten Sie beim Backen niemals eine Menge von 900 g Mehl
bzw. 900 g Backmischung. Geben Sie maximal 20 g frische bzw.
10 g Trockenhefe dazu. Der Teig kann iberlaufen und einen Brand
verursachen! Ausgenommen hiervon sind glutenfreie Brote. Hierbei
dirfen bis maximal 20 g frische bzw. 15 g Trockenhefe hinzugege-
ben werden.

~ Lassen Sie das Gerdt nicht langer als 5 Minuten mit leerer Backform
aufheizen.

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-
system, um das Gerdt zu betreiben.

~ Verwenden Sie ausschlieBlich vom Hersteller empfohlenes Zubehér.

~ Benutzen Sie das Gerét nicht, um darin Speisen oder Utensilien auf-
zubewahren.

~ Benutzen Sie das Gerdt nie ohne oder lénger als 5 Minuten mit lee-
rer Backform. Das fihrt zu irreparablen Schaden am Geréit.

» Entfernen Sie nie die Backform wahrend des laufenden Betriebs.

» Stellen Sie das Gerdt ausschlief3lich auf eine trockene, ebene und
hitzeunempfindliche Oberflache.

~ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nie unbeaufsichtigt.
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Bedienelemente
(Abbildungen siehe Ausklappseite)
Abbildung A:

@ Sichtfenster

@ Deckel

© Belisftungsschlitze

O Netzkabel

@ Ein/Ausschalter (0/1)
O Bedienfeld

Abbildung B

@ 2 Knethaken

O Backform

O Messbecher

O Messlosffel

@® Knethakenentferner
Abbildung C:

Bedienfeld / Display

Bedienfeld

Das Bedienfeld @ besteht aus den folgenden
Komponenten:
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@ Gewichtsauswahl (1000 g/ 1250 g/ 1500 g)

verbleibende Programmzeit in Stunden /
°]
programmierter Timer /
programmierte Phasenzeit (Programm 16)

® Remove-Funktion - wahrend ,RMV” (= ,Remo-
ve”) angezeigt wird, kénnen die Knethaken @
entfernt werden.

@ gewadbhlter Bréunungsgrad/Schnellmodus
(hell D, mittel &, dunkel @D, schnell G®)

(® aktive Programmnummer
(©® aktive Programmphase

@ Add-Funktion - wihrend ,ADD" angezeigt
wird, kénnen weitere Zutaten zum Teig gege-
ben werden.

O Start-/Stopp-Taste || \>

Taste zum Starten, Unterbrechen oder Stoppen
eines Programms.

Um ein Programm zu unterbrechen, driicken Sie
kurz die Start/Stopp-Taste @, die Zeitanzeige )
blinkt. Durch erneutes Drijcken der Start-/Stopp-
Taste @ kann der Betrieb wieder fortgesetzt
werden. Ansonsten wird das Programm nach 10
Minuten automatisch fortgesetzt.

Um ein Programm vorzeitig zu beenden und die
Einstellungen zu 1&schen, halten Sie die Start/
Stopp-Taste @ gedriickt, bis ein langer Signalton
ertont.
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> Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @ nicht,
wenn Sie lediglich den Zustand des Brotes
kontrollieren wollen. Beobachten Sie den
Backvorgang durch das Sichtfenster @.

© Bréunungsgrad/Schnellmodus &)
widhlen w

Taste zur Wahl des Bréunungsgrades bzw. Schnell-

modus (hell/mittel/dunkel/schnell).

Driicken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil @) ber

dem gewiinschten Bréunungsgrad erscheint.

Oder aktivieren Sie den Schnellmodus, um den

Backvorgang zu verkiirzen.

> Fir die Programme 9 - 14 kann kein Brdu-
nungsgrad eingestellt werden.

|u

> Die Funktion ,schnell” steht nur fir die Pro-

gramme 1 - 4 zur Verfigung.

@ Timer einstellen <>
Tasten zur Einstellung des Timers fiir zeitverzdgertes
Backen (siehe Kapitel ,Timer-Funktion”).

> Fir die Programme 9, 11 und 13 - 15 steht
die Timer-Funktion nicht zur Verfigung.

@ Betriebsleuchte

Die Betriebsleuchte @ zeigt an, ob gerade ein
Programm aktiv ist.

Wenn Sie die Timer-Funktion aktiviert haben, blinkt
die Betriebsleuchte @ wdahrend der Verzégerungs-
zeit. Sobald das Programm startet, leuchtet die
Betriebsleuchte @ dauerhaft.

@ Brotgewicht einstellen ~ 1™

Taste zur Wahl des Brotgewichtes (1000 g/ 1250g/
1500 g). Driicken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil
@ unter dem gewiinschten Gewicht erscheint. Die
Gewichtsangaben beziehen sich auf die unge-
fahre Menge der in die Backform @ eingefiillten
Zutaten.

> Fir die Programme 9 - 15 kann kein Gewicht
eingestellt werden.

® Programm wihlen |§|

Taste zur Wahl des gewiinschten Programms (1-16).
Im Display @) erscheinen Programmnummer (5)

und zeit ).
Vor dem ersten Gebrauch

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt nicht lénger als 5
Minuten mit leerer Backform @ aufheizen.
Es besteht Brandgefahr!

> Durch fertigungsbedingte Riickstéinde kann
es bei der ersten Inbetriebnahme zu leichter
Geruchs- und Rauchbildung kommen. Dies
ist unschadlich und hért nach kurzer Zeit auf.
Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung, 5ffnen
Sie z. B. ein Fenster.

1) Wischen Sie Backform @, Knethaken @ und
die AuBenfldche des Gerdtes vor der ersten
Inbetriebnahme mit einem angefeuchteten Tuch
ab. Verwenden Sie keine kratzenden Putz-
schwdmme oder Scheuermittel.

2) Setzen Sie ausschlieBlich beim erstmaligen
Aufheizen die leere Backform @ sowie die
Knethaken @ in das Gerdét ein und schlieffen
Sie den Deckel @.

3) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

4) Stellen Sie den Ein-/Ausschalter (0/1) @ auf
die Position ,I”. Es ertént ein Signalton und im
Display @ erscheinen Programmnummer (3)
und -zeit (2 fir das Programm 1.

5) Wabhlen Sie mit der Taste Programmwahl @ das
Programm 15 und driicken Sie die Start-/Stopp-
Taste @, um das Gerét aufzuheizen.

6) Driicken Sie nach 5 Minuten erneut die Start-/
Stopp-Taste @, bis ein langer Signalton ertént,
um das Programm zu beenden.

7) Lassen Sie das Gerdt vollstéindig abkihlen und
wischen Sie noch einmal Backform @, Knetha-
ken @ und die Auf3enfldche des Gerdtes mit

einem angefeuchteten Tuch ab.
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Brot backen

Zutaten

Fir ein optimales Backergebnis beriicksichtigen Sie
bitte folgende Hinweise:

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Nehmen Sie die Backform @ aus dem Ge-
hduse, bevor Sie die Zutaten einfiilllen. Wenn
Zutaten auf die Heizschlangen gelangen,
besteht Brandgefahr!

> Verwenden Sie auf keinen Fall gréfere Men-
gen als angegeben. Uberschreiten Sie beim
Backen niemals eine Menge von 900 g Mehl
bzw. 900 g Backmischung. Gelangt iberlau-
fender Teig an die Heizschlangen, besteht
Brandgefahr!

H Alle Zutaten sollten auf Zimmertemperatur
erwdrmt sein, um einen optimalen Gérvorgang
der Hefe sicherzustellen.

B Halten Sie sich maglichst genau an die vorgege-

benen Zutatenmengen. Bereits geringe Abwei-
chungen kénnen das Backergebnis beeinflussen.

B Geben Sie die Zutaten immer in der im Rezept
angegebenen Reihenfolge in die Backform @.
In der Regel werden zuerst die Flissigkeiten,
danach Zucker, Salz und Mehl und zuletzt die
Hefe eingefiillt. Die Hefe sollte nicht mit Flissig-
keiten oder Salz in Berihrung kommen.

Gerdt in Betrieb nehmen
1) Ziehen Sie die Backform @ nach oben aus

dem Gerdt heraus.

2) Stecken Sie die Knethaken @ auf die Antriebs-
wellen in der Backform @. Achten Sie darauf,
dass sie fest sitzen.

3) Geben Sie die Zutaten lhres Rezeptes in der
angegebenen Reihenfolge in die Backform @.

4) Setzen Sie die Backform @ wieder ein. Achten
Sie darauf, dass sie richtig einrastet.

5) SchlieBen Sie den Deckel @.
6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
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7) Schalten Sie das Gerdt am Ein-/Ausschalter
(0/1) @ ein. Es ertdnt ein Signalton und im
Display @ erscheinen Programmnummer (5)
und -zeit 2) fir das Programm 1.

Programm einstellen und starten

1) Wéhlen Sie das gewiinschte Programm mit der
Taste Programmwahl ®. Die entsprechende
Programmnummer () und -zeit (2) wird im
Display @ angezeigt.

2) Wahlen Sie ggf. das Brotgewicht (1) mit der
Taste @.

3) Wahlen Sie ggf. den gewiinschten Bréunungsgrad
@ mit der Taste @ oder wahlen Sie die Einstel-
lung ,schnell”, um die Gehzeiten zu verkiirzen.

4) Stellen Sie mit den Pfeiltasten @ den Timer ein
oder starten Sie das Programm mit der
Start-/Stopp-Taste @ sofort.

Das Programm fihrt nun automatisch die ver-
schiedenen Programmphasen (&) durch.

> Manche Programme starten mit einer Vorheiz-
phase, bei der sich die Knethaken @ nicht
bewegen. Dies ist gewollt und kein Fehler des
Gerdtes.

> Der Deckel @ kann wihrend der Knetphase
gedftnet werden. Offnen Sie den Deckel @
jedoch nicht wéhrend der Geh- oder Backpha-
se. Das Brot kénnte dann in sich zusammen-
fallen.

> Sie kdnnen den Programmablauf Gber das
Sichtfenster @ beobachten.

Programme

Mit der Taste Programmwahl ® wahlen Sie das
gewiinschte Programm aus. Die entsprechende Pro-
grammnummer (8) wird im Display @ angezeigt.
Die Programmzeiten (2) sind abhéngig von den
gewdhlten Programmkombinationen.

Programm 1: Normal

Zum Backen von Weif3- und Mischbroten, die
hauptsdchlich aus Weizen- oder Roggenmehl
bestehen. Das Brot hat eine kompakte Konsistenz.
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Programm 2: Locker

Zum Backen von leichten Broten aus gut gemahle-
nem Mehl. Das Brot ist in der Regel locker und hat
eine knusprige Kruste.

Programm 3: Vollkorn

Zum Backen von Broten mit kréftigeren Mehlsorten,
z. B. Weizenvollkornmehl und Roggenmehl. Das
Brot wird kompakter und schwerer.

Programm 4: SiB

Zum Backen von siiBen Broten mit Zutaten wie z. B.

Fruchtsaften, Kokosnussflocken, Rosinen, Schokola-
de oder zusétzlichem Zucker. Durch eine léngere
Aufgehphase wird das Brot leichter und luffiger.

Programm 5: Low Carb
Zum Backen von kohlenhydratreduzierten Broten.

Programm 6: Glutenfrei

Zum Backen von Broten aus glutenfreien Mehlen
und Backmischungen. Diese benétigen lénger fir
die Aufnahme von Flissigkeiten und haben andere
Triebeigenschaften.

Programm 7: Express

Die Zeiten firr das Kneten, Teig gehen lassen und
Backen sind stark reduziert. Fir dieses Programm
sind nur Rezepte geeignet, die keine kraftigen
Mehlsorten oder sonstige schweren Zutaten
enthalten. Beachten Sie, dass das Brot bei diesem
Programm méglicherweise weniger luftig und nicht
ganz so schmackhaft wird.

Programm 8: Kuchen

Zum Backen von Kuchen mit Backmischungen oder
nach eigenen Rezepten.

Programm 9: Kneten

Bei diesem Programm wird der Teig nur geknetet.
Sie kdnnen eine Knetzeit zwischen 10 und 45
Minuten einstellen.

Programm 10: Teig

Zur Herstellung von Hefeteig fir Brotchen, Pizza
oder &hnliches Gebdéick.

Programm 11: Nudelteig
Zur Herstellung von Nudelteig.

Programm 12: Pizzateig

Zur Herstellung von Pizzateig.

Programm 13: Joghurt

Zur Herstellung von Joghurt aus Kuhmilch oder
Sojadrink. Zur genauen Vorgehensweise siehe
beiliegendes Rezeptheft.

Die voreingestellte Programmzeit von 8 Stunden
sollte, abhdngig von der verwendeten Menge, wie
folgt angepasst werden:

Bis 1000 ml 8 - 10 Stunden
1000 - 1500 ml 9-11 Stunden
ber 1500 ml 10 - 12 Stunden

Programm 14: Marmelade

Zur Herstellung von Fruchtaufstrichen wie Marmela-
den, Konfitiren oder Gelees.

Programm 15: Backen

Zum Backen von Fertigteigen sowie zum Nachba-
cken von Broten, die zu hell oder nicht ganz durch
gebacken sind. Das Programm enthéilt keine Knet-
oder Ruhevorgénge. Sie kdnnen eine Backzeit von
5 bis 60 Minuten in 5-Minuten-Schritten einstellen.

Programm 16: Programmierbar

Mit diesem Programm kénnen Sie fir jede Phase
von bis zu 8 individuellen Programmen eigene
Zeiten einstellen.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:
1) Wéhlen Sie mit der Taste Programmwahl ®
Programm 16.

2) Wéhlen Sie mit der Taste Bréunungsgrad @
einen Programmspeicherplatz (1-8).
3) Wahlen Sie mit der Taste Brotgewicht @ die

Programmphase aus, die Sie einstellen wollen.

4) Passen Sie mit den Pfeiltasten ® die Zeit der
gewdhlten Programmphase an lhre Bediirfnisse
an.

5) Driicken Sie erneut die Taste Brotgewicht @,
um zur ndchsten Programmphase zu wechseln.
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6) Wenn Sie alle gewiinschten Programmphasen
eingestellt haben, driicken Sie die Start-/Stopp-
Taste @, um die Einstellungen zu speichern und
das Einstellungsmenii dieses Programmspeicher-
platzes zu verlassen.

7) Wenn Sie ein weiteres individuelles Programm
einstellen wollen, wdhlen Sie mit der Taste
Braunungsgrad @ einen anderen Programm-
speicherplatz aus und fahren Sie fort, wie oben
beschrieben.

8) Um ein individuelles Programm zu starten, wéih-
len Sie dieses ggf. mit der Taste Bréunungsgrad
® aus und driicken Sie die Start-/Stopp-Taste
0.

> Die Einstellungen bleiben so lange gespeichert,
bis Sie durch die Reset-Funktion zuriickgesetzt
werden.

> Um die Zeiten auf die Standardeinstellungen
zuriickzusetzen, wéhlen Sie mit der Taste
Bréunungsgrad @ das entsprechende indi-
viduelle Programm aus und driicken Sie die
Tasten Programmwahl ® und Brotgewicht @
gleichzeitig.

Programm unterbrechen/
beenden

B Um das Programm zu unterbrechen, driicken Sie
kurz die Start-/Stopp-Taste @, die Zeitanzeige
@ im Display @ blinkt. Driicken Sie erneut die
Start-/Stopp-Taste (@, um das Programm fortzu-
setzen. Ansonsten wird das Programm nach 10
Minuten automatisch fortgesetzt.

M Bei automatischem Programmende erténen
mehrere Signaltdne und die Zeitanzeige 2
zeigt 0:00 an. Das Gerdt schaltet in einen
60-minitigen Warmhaltebetrieb.

> Am Ende der Programme 9-14 erfolgt kein
Warmhaltebetrieb.

> Nehmen Sie das Brot spétestens zum Ende
des Warmhaltebetriebs aus dem Gerdt, es
kénnte sonst feucht werden.
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B Um das Programm bzw. den Warmhaltebetrieb
vorzeitig zu beenden, halten Sie die Start-/
Stopp-Taste @ gedriickt, bis ein langer Signal-
ton ertont.

Brot entnehmen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Backform @ kann sich wahrend des
Betriebs stark erhitzen. Verwenden Sie Topf-
lappen oder Schutzhandschuhe. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

> Benutzen Sie keine Metallgegensténde, um
das Brot aus der Backform @ zu 16sen. Diese
kénnen zu Kratzern auf der Antihaftbeschich-
tung fihren.

> Brot |dsst sich in der Regel leichter entneh-
men, wenn Sie es nach dem Backen noch
mindestens 30 Minuten in der Backform @
belassen. Sie kénnen hierfir den Warmhalte-
betrieb nutzen.

1) Lassen Sie die Backform @ und das Brot ausrei-
chend abkihlen oder verwenden Sie Topflap-
pen bzw. Schutzhandschuhe.

2) Halten Sie die Backform @ schrég kopfiber
ber einen Rost und schiitteln Sie leicht, bis das
Brot herausrutscht.

> Falls Sie die Knethaken @ nicht schon vorher
entnommen haben und sich das Brot nun
nicht von diesen |6sen |&sst, entfernen Sie sie
vorsichtig mit dem beiliegenden Knethaken-
entferner .

Gerat ausschalten

Wenn Sie das Geréit nicht mehr verwenden méchten,
schalten Sie es am Ein-/Ausschalter (0/1) @ aus
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.
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Reinigen

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose.

> Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Fliissigkeiten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung
ausreichend abkihlen. Es besteht Verbren-
nungsgefahr!

> Benutzen Sie zum Reinigen des Gerdtes keine
chemischen Reinigungs- oder Lésungsmittel.

Gerétegehduse, Deckel, Backraum

1) Entnehmen Sie ggf. die Backform @ aus dem
Gerdt.

2) Entfernen Sie mit einem angefeuchteten Tuch
oder weichem Schwamm alle Ricksténde im
Backraum.

3) Wischen Sie das Gerétegehéuse und den De-
ckel @ ebenfalls nur mit einem angefeuchteten
Tuch oder Schwamm ab.

Zur leichteren Reinigung kann der Deckel @
vom Gehduse entfernt werden:

— Offnen Sie den Deckel @ so weit, bis die
Kunststoffzapfen durch die Offnungen der
Scharniere passen.

— Ziehen Sie den Deckel @ aus den Scharnie-
ren heraus:

— Um den Deckel @ nach der Reinigung
wieder zu montieren, fihren Sie die Kunst-
stoffzapfen wieder durch die Offnung der
Scharniere.

4) Trocknen Sie alles grindlich ab.

Backform, Knethaken und Zubehor

> Die Oberflachen der Backform @ und der
Knethaken @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Benutzen Sie bei der
Reinigung keine aggressiven Reinigungs- oder
Scheuermittel oder Gegensténde, die zu Krat-
zern auf den Oberfléichen fihren kénnen.

> Durch Hitze und Feuchtigkeit kann sich das
Aussehen der Oberfléichen im Laufe der Zeit
veréndern. Dies ist keine Beeintréchtigung der
Qualitét oder Funktionsféhigkeit.
> Die Knethaken @ und der Knethaken-
@ entferner @ sind fiir die Reinigung in
der Spiilmaschine geeignet.

1) Entnehmen Sie ggf. Knethaken @ und Back-
form @ aus dem Gerdt.

2) Entnehmen Sie ggf. die Knethaken @ aus der
Backform @. Sollten sich die Knethaken @
nicht aus der Backform @ |6sen, fillen Sie
heifles Wasser in die Backform @ und lassen
Sie dieses einweichen. Die Knethaken @ sollten
sich bald entnehmen lassen.

3

Reinigen Sie die Knethaken @ in warmem Was-
ser und geben Sie ein mildes Spilmittel hinzu.
Bei hartnéckigen Verkrustungen lassen Sie die
Knethaken @ so lange in dem Spiilwasser
einweichen, bis sich die Verkrustungen mit Hilfe
einer Spilbirste 18sen lassen.

Ist die Einsatzhalterung im Knethaken @
verstopft, kdnnen Sie diese vorsichtig mit einem
Holzstébchen reinigen.

4) Wischen Sie die AuBenseite der Backform @

mit einem feuchten Tuch ab.
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5) Reinigen Sie den Innenraum der Backform @ M
mit warmem Wasser und etwas Spilmittel. Bei

Verkrustungen in der Backform @ befiillen > In einigen Landern kann die Bestellung
Sie diese mit Wasser und geben Sie ein von Ersatzteilen nicht online vorgenommen
mildes Spilmittel hinzu. Lassen Sie es so lange werden. Nutzen Sie in diesem Fall unsere
einweichen, bis sich die Verkrustungen mit Service-Hotline (siehe Kapitel ,Service”).
einer Spilbirste 16sen lassen. Spiilen Sie die > Halten Sie die IAN-Nummer, die Sie auf dem
Backform @ danach mit klarem Wasser aus, Umschlag dieser Bedienungsanleitung finden,
um Spiilmittelreste zu entfernen. fir lhre Bestellung bereit.
6) Reinigen Sie den Messbecher @, den Mess-
|6ffel @ und den Knethakenentferner ) mit Enfsorgung
warmem Wasser und einem milden Spiilmittel.
Spilen Sie die Teile danach mit klarem Wasser ~ Gerdt entsorgen
ab, um Spiilmittelreste zu entfernen. Das nebenstehende Symbol einer
7) Trocknen Sie alle Teile nach der Reinigung durchgestrichenen Miillionne auf
grindlich ab. Radern zeigt an, dass dieses Gerdt
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Ersatzteile bestellen Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses

Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit

Folgende Ersatzteile kénnen Sie zu diesem Produkt nicht mit dem normalen Haushaltsmill

bestellen: entsorgen dirfen, sondern in speziell
@ Knethaken @ eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrie-
® Backform @ b baeb A
en abgeben missen.
® Messbecher @ Diese Entsorgung ist fiir Sie
® Messloffel @ kostenfrei. Schonen Sie die
® Knethakenentferner m Umwelt und entsorgen Sie
fachgerecht.
Bestellen Sie die Ersatzteile Gber unsere Service-
Hotline (siehe Kapitel ,Service”) oder bequem auf Fir den deutschen Markt gilt:
unserer Webseite unter www.kompernass.com. Beim Kauf eines Neugerdites haben Sie

das Recht, das entsprechende Altgerit
an lhren Handler zuriickzugeben.
Héndler von Elekiro- und Elektronik-
gerdten mit einer Verkaufsflache von
mindestens 400 gm sowie Lebensmit-
telhéndler mit einer Verkaufsfléche von
mindestens 800 gm, die regelméBig
Elektro- und Elektronikgerdte verkaufen,
sind auBBerdem verpflichtet, bis zu drei
Altgeréte unentgeltlich zurickzuneh-
men, auch ohne dass ein Neugerét ge-
kauft wird, wenn die Altgerdte in keiner

Abmessung gréfer sind als 25 cm.
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LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkei-

ten direkt in den Filialen und Mérkten
an. Informieren Sie sich auch bei
Ihrem Handler iiber die Riicknahme-
mdglichkeiten vor Ort.

Sofern lhr Altgerét personenbezogene
Daten enthdlt, sind Sie selbst fiir deren
Laschung verantwortlich, bevor Sie es

zuriickgeben.

®  Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung
O W des ausgedienten Produkts erfahren
@ Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Verpuckung enl'sorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréglichen und entsorgungs-
%@ technischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.
Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien gemé&f den
orilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
b X .
Kennzeichnung auf den verschiedenen
a Verpackungsmaterialien und trennen

Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 498961_2204|

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunéichst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com
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