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SILVERCREST'

Tatd pikaohjetta koskevia tietoja

Tamé asiakirja on téydellisen kéyttdohjeen lyhennetty painoversio.

1
=] E_'.. Skannaamalla QR-koodin p&dset suoraan Lidlhuoltosivulle
3| (www.lidl-service.com) ja voit tutustua téydelliseen
O] kéyttdohjeeseen ja ladata sen systtamalla tuotenumeron

(IAN) 497309_2204.

/\ VAROITUS!

Noudata taydellista kéyttdohijetta ja turvallisuusohjeita vaarojen ja aineellisten
vahinkojen vélttémiseksi.

Pikaohje on osa té&té tuotetta. Tutustu ennen tuotteen kaytdd kaikkiin kéayts- ja
turvallisuusohijeisiin. Séilytd pikaohje tallessa ja luovuta kaikki tuotetta koskevat
asiakirjat, kun luovutat tuotteen eteenpdin.

Madrdystenmukainen kaytto

Sauvasekoitinsarja on tarkoitettu ainoastaan pienten elintarvikemé&drien tydstami-
seen. Se on farkoitettu yksinomaan yksityistalouksissa kdytettévdksi. Sauvasekoi-
tinsarjaa ei ole tarkoitettu ammattikéyttdsn.

/\ VAROITUS

Muun kuin méaéaraystenmukaisen kaytén aiheuttama vaara!

Laite saattaa aiheuttaa vaaraa, jos sitd kéytetddn madrdystenvastaisesti ja/tai
muulla tavalla.

> Kaytd laitetta ainoastaan médréystenmukaisesti.

> Noudata téssd kdyttdohjeessa kuvattuja toimintatapoja.

OHJE

> Valmistaja ei vastaa minké&dnlaisista madrdystenvastaisesta kéytdstd, virheel-
lisesti suoritetuista korjauksista, luvattomista muutostistd tai muiden kuin
hyvéksyttyjen varaosien kéytdstd aiheutuvista vahingoista. Vastuu on yksino-
maan kéyttajalla.
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SILVERCREST’

Toimituslaajuus
Laite toimitetaan vakiona seuraavin osin:
® Sauvasekoitinsarja
Mitta-astia, jossa yhdistetty kansi/tukijalka
Vispila
Leikkuri (terd ja kulho kannella)
Pikaohje
1) Ota kaikki laitteen osat ja kéyttdohje pakkauksesta.

2) Poista koko pakkausmateriaali.

3) Puhdista kaikki laitteen osat luvussa “Puhdistus” kuvatulla tavalla.

OHJE

> Tarkista toimituksen téydellisyys ja osat nékyvien vaurioiden varalta.

> Jos havaitset toimituksessa puutteita tai puutteellisen pakkauksen tai kuljetuk-
sen aiheuttamia vaurioita, kécénny huoltomme palvelunumeron puoleen
(katso luku Huolto).

Pakkauksen havittaminen

Pakkaus suojaa laitetta kulietusvaurioilta. Pakkausmateriaalit on valittu ympéris-
tdystavélliset ja jGtehuoltotekniset nékdkulmat huomioiden ja ne voidaan kierréttaa.

027 Pakkauksen palauttaminen materiaalikiertoon sdéstéd raaka-aineita ja vihentdd
%@ jitteiden syntymistd. Havitd tarpeettomat pakkausmateriaalit paikallisten voimassa

olevien maérdysten mukaisesti.

Havita pakkaus ympéristdystévéllisesti.

Huomioi eri pakkausmateriaaleissa olevat merkinnét ja hévitd ne tarvittaessa
erikseen. Pakkausmateriaalit on merkitty lyhenteilld (a) ja numeroilla (b), joiden
merkitys on seuraava:

1-7: Muovit,

20-22: Paperi ja pahvi,

80-98: Yhdistelmémateriaalit.

OHJE

> Sailyta alkuperdispakkaus mahdollisuuksien mukaan laitteen takuuajan, jotta
voit pakata laitteen asianmukaisesti mahdollisen takuutapahtuman sattuessa.

SSMS 600 E6 FI 3



SILVERCREST'

Laitteen osat/varusteet

Kuva A (sauvasekoitin):

Nopeudensaadin

Turbokytkin (suuri nopeus)
Moottorilohko

000 ©

Sauvasekoitin

Kuva B (leikkuri):
O Kulhon kansi

Q@ Terd
O Kulho
O Kansi

Kuva C (vispiléd):
@ Vispilén pidike
® Vispila

Kuva D (varusteet):

Kytkin e (normaali nopeus)

® Mitta-astia (ja yhdistetty kansi/jalusta @)
Tekniset tiedot

Verkkojdnnite
Nimellisteho

Suojausluokka

S

Mitta-astia @

Tilavuus

Asteikko mittausta varten

Maks. tayttdmaard tydstettdessd

Kulho @

Tilavuus

Maks. téyttémadrs tydstettéessd

220-240 V ~ (vaihtovirta), 50-60 Hz
600 W
Il / [O] (kaksoiseristys)

Kaikki t&mén laitteen osat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeisiin, ovat
elintarvikekelpoisia.

930 ml
700 ml
300 ml

1050 ml

Elintarvikkeita enintédn
500 ml:n merkintédn asti

0l
O

Nesteitd enintadn
300 ml:n merkintddn asti

SSMS 600 E6



SILVERCREST’

Suosittelemme seuraavia kéyttdaikoja:

Anna sauvasekoittimen @ j&dhtyd 1 minuutin kéytdn jélkeen noin 2 minuuttia.
Anna leikkurin jG&htyd 1 minuutin kéytén jélkeen noin 2 minuuttia.

Anna vispilén @ jGéhtyd 3 minuutin kdytén jélkeen n. 10 minuuttia.

Jos némé kéyttdajat ylitetdan, laite voi kuumentua liikaa ja vaurioitual

Turvallisuusohjeet

SAHKOISKUN VAARA

» Liita laite ainoastaan maaraysten mukaan asennettuun pisto-
rasiaan, jonka verkkojdnnite on 220-240V ~, 50-60 Hz.

~ Irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista tai
jos laitteen toiminnassa ilmenee héirisitd.

~ Alg altista laitetta kosteudelle @laka kaytd sita ulkona.

» Jos laitteen sisédan kuitenkin paésee nestettd, irrota pistoke
heti pistorasiasta ja vie laite korjattavaksi ammattitaitoiseen
huoltoliikkeeseen.

» Kun irrotat virtajohtoa pistorasiasta, vedd aina pistokkeesta,
ala koskaan itse johdosta.

~ Al taita tai purista virtajohtoa. Aseta virtajohto niin, ettei
kukaan voi astua sen padlle tai kompastua siihen.

» Jos taman laitteen virtajohto vahingoittuu, johdon saa vaaro-
jen valttamiseksi vaihtaa vain laitteen valmistaja, valmistajan
asiakashuolto tai vastaavasti pateva henkils.

» Henkildt, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt ovat
rajalliset tai joilla ei ole riittdvad kokemusta tai tietoa laitteen
kaytéstd, saavat kéyttaa laitetta vain valvonnan alaisena tai
jos heitd on opastettu laitteen turvalliseen kayttédn ja he ovat
ymmadrtdneet laitteen kayttodn liittyvat vaarat.

» Laite ja sen liitantdjohto on pidettéva poissa lasten ulottuvilta.
» Sauvasekoittimen moottorilohkon koteloa ei saa avata. Tamé
vaarantaa turvallisuuden ja aiheuttaa takuun raukeamisen.

@ Alg koskaan upota sauvasekoittimen moottorilohkoa

nesteeseen ja varmista, ettei koteloon padse nesteitd.

SSMS 600 E6 FI 5



SILVERCREST'

A\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

» Ennen kuin vaihdat varusteita tai lisGosia, jotka liikkuvat kay-
tén aikana, kytke laite pois p&dltd ja irrota se séhkdverkosta.

~ Alg kaytd laitetta muihin kuin téssé kayttdohjeessa kuvattuihin
kayttotarkoituksiin. Laitteen vaarinkayttéon liittyy loukkaantu-
misvaaral

> Irrota laite séhkdverkosta aina...
—...kun laite jatetaan ilman valvontaa
— ...kun laitetta puhdistetaan
— ...kun kokoat laitetta tai irrotat siitd osia.

» Kun kaytat laitetta kuuman ruoan soseuttamiseen kattilassa,
ota kattila pois liedeltd ja varmista, ettd neste ei kiehu. Anna
palovammojen valtamiseksi kuuman ruoan jaahtya hieman.

» Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttéon.

~ Lapset eivat saa leikkia laitteella.

~ Laite ja sen liiténtdjohto on pidettéva poissa lasten ulottuvilta.
~ Terdt ovat erittdin terdvid! Kasittele sitd aina varoen.

~ Adrimmadisen terGvien terien kasittelyyn liittyy loukkaantumis-
vaara.

» Puhdista laite erittdin varovasti. Terat ovat erittdin terévid!

» Ole aina varovainen tyhjentéessasi kulhoa! Terdt ovat erittdin
tercvid!

» Laite on irrotettava séhkdverkosta aina, kun sité ei valvota,
seka ennen kokoamista, purkamista ja puhdistamista.

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

~ Alg jata sauvasekoitinta liedelld olevaan kuumaan katfilaan,
kun et kayta sitd.

6 FI SSMS 600 E6



SILVERCREST’

Kaytto

> Mitta-astian @ avulla voidaan mitata enintéén 700 ml nestettd. Téytd siihen
tydskentelyd varten korkeintaan 300 ml, muutoin nestettd saattaa valua
mitta-astian B reunojen yli.

> Jos haluat sdilyttdd nesteité/elintarvikkeita mitta-astiassa @, voit irrottaa
mitta-astian @ jalustan @ jo kéyttéa sitd kantena. Varmista, ettd myds
mitta-astian @ kaatonokka on suljettu.

Sauvasekoittimella @ voit valmistaa dip-

pejd, kastikkeita, keittoja ja vauvanruokaa

tai soseuttaa pehmeitd hedelmid ja marjo-
ja. Suosittelemme, ettd sauvasekoitinta @
25

kéiytetdén korkeintaan 1 minuutin ajan

kerrallaan, minkd jélkeen sen annetaan
jadhtyd.

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Alg kdytd sauvasekoitinta @ kovien elintarvikkeiden, kuten esim. kahvinpa-
pujen, jGdkuutioiden, sokerin, viljan, suklaan jne. késittelyyn.

> Llisé& kovien vihannesten, kuten esim. porkkanoiden soseuttamiseksi joko
hieman vettd tai keité vihannekset ensin pehmeiksi.

Vispilélla @ voidaan valmistaa majonee-
sia, vaahdottaa kermaa ja munanvalkuai-
sia tai sekoittaa jélkiruokia. Suosittelem-
me, ettd vispildd @ kaytetddn
korkeintaan 3 minuutin ajan kerrallaan,
minkd jélkeen sen annetaan jadhtyd.

Leikkurilla, joka koostuu terdstd @, kulhos-
ta @ ja kulhon kannesta @, voidaan

silputa yritejé tai hienontaa myds kovem-
pia elintarvikkeita. Suosittelemme, ettd

leikkuria kéytetddn korkeintaan 1 minuutin

ajan kerrallaan, minkd jdlkeen sen anneta-
an jadhtya.

SSMS 600 E6 FI 7



SILVERCREST'

Laitteen kokoaminen
/A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Tydnnd pistoke pistorasiaan vasta, kun olet koonnut laitteen.

> Puhdista ennen ensimmadistd kéyttokertaa kaikki osat kohdassa ”Puhdistami-

nen” kuvatulla tavalla.

Sauvasekoittimen kokoaminen
A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!
> Terd @ on erittdin teréval Kasittele sitd aina varoen.

B Aseta sauyasekoitin @ moottorilohkon @ pédile niin, etté nuoli V¥ on
symbolin a kohdalla. Kierré sauvasekoitinta @, kunnes moottorilohkossa @

oleva nuoli W on symbolin @ kohdalla.

Vispilén kokoaminen
B Paina vispild @ vispilén pitimeen @ niin, eftd se lukittuu tiiviisti paikoilleen.

B Aseta ndin koottu vispiléd @ moottorilohkon @ pdadile niin, etté nuoli v
on symbolin g kohdalla. Kierrd moottorilohkoa @, kunnes nuoli W on
symbolin a kohdalla.

Leikkurin kokoaminen

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Terd @ on erittdin teréval Kasittele sitd aina varoen.

B Sijoita kulho @ tasaiselle ja kuivalle pinnalle.

B Aseta varovasti teré @ pidikkeeseen kulhoon @. Kierrd tallsin teréd @
hieman niin, ett se livkuu pidikkeeseen.

> Terd @ ei ole tll5in aivan fiiviisti pidikkeessd. Se on normaalia. Ters @
on vasta sitten tiiviisti paikoillaan, kun kulhon kansi @ asetetaan paikoilleen.

B Kaada silputtavat elintarvikkeet kulhoon @.

8 FI SSMS 600 E6



SILVERCREST’

HUOMAUTUS
> Taytd kulho @ elintarvikkeiden tydstdd varten ainoastaan 500 ml:n merkin-

taan @ a asti ja nesteiden tydstdd varten ainoastaan 300 ml:n merkintddn
Q asti.

B Aseta kulhon kansi @ kulhon @ pddlle. Varmista, ettd teré @ osuu oikein
kulhon kanteen @.

B Tydnnd moottorilohko @ kulhon kannessa @ olevaan kiinnitykseen. Varmista
téllsin, etté moottorilohkossa @ vastakkain sijaitsevat kaksi kiinnitystappia
livkuvat niille tarkoitettuihin kiskoihin kiinnityksess&. Muuten moottorilohkoa
O <i voi yhdistad kulhon kannen @ kiinnitykseen.

HUOMAUTUS

> Jos haluat séilyttéd elintarvikkeita kulhossa @, voit kaytdd kantta @. Poista
sité varten tarvittaessa ensin kulhon kansi @ ja moottorilohko @ sekd terd
© varovasti.

Kaytto
/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Elintarvikkeet eivét saa olla liian kuumial Sekoitusastiasta roiskuva siséltd
voi aiheuttaa palovammoija.
A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Terd @ on erittdin teraval Kasittele sitd aina varoen.

Sauvasekoittimen ja vispildan kéytto

> Taytd mitta-astiaan B nesteiden/elintarvikkeiden tydstdd varten korkeintaan
300 ml.

Kun olet koonnut laitteen haluamallasi tavalla:

1) Tyénné pistoke pistorasiaan.

2) Pida kytkinta e @ painettuna, kun haluat tydstéa elintarvikkeita normaa-
linopeudella. Lis&i& nopeutta likuttamalla nopeudensaédintd @ suuntaan
“Max". Véhenné nopeutta likuttamalla nopeudenséadinté @ suuntaan “Min”.

3) Pidé turbokytkinté €@ painettuna tydstidksesi elintarvikkeita suurella nopeu-
della. Painamalla turbokytkinté € saat heti kéytd6n suurimman mahdollisen
késittelynopeuden.

4) Kun et endé halua jatkaa ruoka-aineiden késittelyd, vapauta painettu

kytkin €D ©/0.

SSMS 600 E6 FI 9



SILVERCREST’

> Jos haluat vaahdottaa kermaa vispildllé @, pidé astiaa vaahdottamisen
aikana vinossa. N&in kerma vaahdottuu nopeammin. Varmista, ettei kermaa
roisku vaahdotuksen aikana. Kéyté turbokytkinté €.

HUOMAUTUS
ﬁ Jos laitteesta kuuluu kéytén aikana epétavallisia

aanid, kuten kirskuntaa tai vastaavaa, laita sauvase-
koittimen @ kayttdakselille hieman neutraalinmakuis-
ta ruokadljyé.

Leikkurin kaytto

HUOMAUTUS

> Taytd kulho @ elintarvikkeiden tydstdé varten ainoastaan 500 ml:n merkin-

tadn & % asti ja nesteiden ty&stdd varten ainoastaan 300 ml:n merkintddn
asti.

Kun leikkuri on koottu:

1) Tydnné pistoke pistorasiaan.

2) Sijoita kulho @ tasaiselle ja kuivalle pinnalle. Kulhossa @ on silikonijalat,
jotta kulho @ ei luista liian helposti.

3) Pidé kytkinta e @ painettuna, kun haluat tydstéa elintarvikkeita normaa-
linopeudella. Lisé& nopeutta likuttamalla nopeudenséaddintd @ suuntaan
“Max". Véhennd nopeutta likuttamalla nopeudensddadinté @ suuntaan

“Min”.

> Pid& kulhoa @ ja padlle asetettua kulhon kantta @ kiinni yhdella kadella
samalla, kun painat toisella kadellé kytkinté e Q/0.

> Al irota moottorilohkoa @ kulhon kannesta @ kytkimen e /0

painamisen aikana.

4) Kun et enéé halua jatkaa ruoka-aineiden késittelyd, vapauta painettu

kytkin @ @/©.

5) Irrota moottorilohko @ kulhon kannesta @.

10 FI SSMS 600 E6



SILVERCREST’

Esimerkkeija erilaisten elintarvikkeiden soseuttamisesta, silppuamisesta ja hienontamisesta
erilaisilla sekoittimen lisgosilla:

! Aseta nopeus aina haluamasi koostumuksen mukaisesti.

SSMS 600 E6 Fol 11|



SILVERCREST'

Puhdistus

VAROITUS! SAHKOISKUN VAARA!

> Irrota aina verkkopistoke pistorasiasta ennen sauvasekoitinsarjan puhdistamista.

@ Alg koskaan puhdista moottorilohkoa @ veteen upottamalla tai pitamalla
sité juoksevan veden alla.
/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Erittdin terévén terdn @ kasittelyyn liittyy loukkaantumisvaara. Kokoa leikku-
ri kéiytdn ja puhdistuksen jélkeen uudelleen, jotta et loukkaa itsedsi paljaana
olevaan teréén @. Pidd teré @ poissa lasten ulottuvilta.

£\ Mitta-astia @ ja yhdistetty kansi/jalusta @) vispila @, kulho @
@\i\ ja kansi @ seka teré @ voidaan pestd astianpesukoneessa.
HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Alg kdytd aggressiivisia, kemiallisia tai hankaavia puhdistusaineital Ne
voivat vahingoittaa pintoja peruuttamattomastil

1) Irrota pistoke pistorasiasta.

2) Puhdista moottorilohko @ ja vispilén pidike @ kostealla liinalla. Varmista, eftei
moottorilohkon @ aukkoihin pédse vettd. Jos lika on pinttynyt kiinni, lisaa liina-
an mietoa astianpesuainetta. Pyyhi astianpesuainejéémét kostealla liinalla.

3) Puhdista sauvasekoitin @, kulhon kansi @, kulho @ ja kansi @, vispila @,

mitta-astia @ ja yhdistetty kansi/jalusta @ ja terd @ perusteellisesti astian-
pesuainevedessd.. Poista sen jélkeen astianpesuainejéémét puhtaalla vedella.

4) Kuivaa kaikki osat kuivalla liinalla ja varmista, ettd laite on kuiva ennen
seuraavaa kaytda.

Laitteen havittadminen

Q

S
WA

12

Obheinen yliviivatun, pyérien p&éllé seisovan jGteastian symboli osoittaa, eftd
tédma laite on direktiivin 2012/19/EU alainen. Direktiivin mukaan tété laitetta ei
saa sen kayMtdidin padtyttyd havittéd tavallisen kotitalousjétteen mukana, vaan se
on toimitettava sille osoitettuihin kerdys- tai kierrétyspisteisiin tai annettava jéte-
huoltoyrityksen havitettévaksi.

Havittdminen on sinulle maksutonta. Suojele ympéristdé ja hévi-
t& laite asianmukaisesti.

Elinkaarensa loppuun tulleen tuotteen havittémisesté saat tietoja kuntasi tai kau-
punkisi jatehuollosta vastaavalta viranomaiselta.

FI SSMS 600 E6



SILVERCREST’

Huolto

(FD Huolto Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidL.fi

[1AN 497309_2204]

Maahantuoja

Huomaa, etté seuraava osoite ei ole huolto-osoite. Ota ensin yhteyttd mainittuun
huoltopisteeseen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSA

www.kompernoss.com
Reseptejd

Vihannessosekeitto
2 -4 henkilslle

Ainekset

2-3 rkl sliya

200 g sipulia

200 g perunaa (parhaiten soveltuvat jauhoiset perunalajikkeet)
200 g porkkanaa

350-400 ml kasvislientd (tuoretta tai jauheesta)

suolaa, pippuria, muskottipéhking&
B 5 g persiljaa

Valmistus

1) Kuori sipulit ja silppua ne leikkurilla. Pese ja kuori porkkanat ja leikkaa
siivuiksi. Kuori ja huuhtele perunat ja leikkaa n. 2 cm:n kokoisiksi lohkoiksi.

2) Kuumenna 8ljy kattilassa ja kuullota sipulit. Lisdé porkkanat ja perunat ja
anna niiden hautua sipuleiden kanssa. Kaada sen verran kasvislientd, ettd
vihannekset peittyvét hyvin ja jatka keittémisté 10-15 minuuttia, kunnes
vihannekset ovat kypsié. Lisdé tarvittaessa lientd niin, etté vihannekset
peittyvat.

3) Pese persilia, ravistele kuivaksi ja poista varret. Revi persilja suuriksi paloiksi
keiton joukkoon. Soseuta sauvasekoittimella @ n. 1 minuutin ajan. Mausta
suolalla, pippurilla, muskottipdhkinailla.

SSMS 600 E6 FI 13



SILVERCREST'

Kurpitsakeitto

14

4 hengelle

Ainekset

1 keskikokoinen sipuli

2 valkosipulinkyntté

10-20 g tuoretta inkivédria
3 rkl rypsidliya

400 g kurpitsaa (hokkaidokurpitsa soveltuu tarkoitukseen parhaiten, koska
sen kuori pehmenee kypsennyksen aikana eiké sitd tarvitse kuoria)

250-300 ml kookosmaitoa
250-500 ml kasvislienta
Y2 appelsiinin mehu
hieman kuivaa valkoviinia

1 1l sokeria

suolaa, pippuria

Valmistus

Fl

1)

2

3

Kuori sipulit ja silppua ne leikkurilla, samoin valkosipuli. Kuori inkivééri ja
pilko pieneksi. Kuullota ensin sipulia ja inkivaaria kuumassa 8ljyssd.
Liséié 2 minuutin kuluttua valkosipuli ja jatka kuullottamista.

Puhdista kurpitsa huolellisesti kasvisharjalla lampimén veden alla ja leikkaa
se sitten 2-3 cm:n kokoisiksi kuutioiksi. (Muut kurpitsalajikkeet kuin hokkaido
on kuorittava). Lisé& kurpitsalohkot sipulien ja inkivadrin joukkoon ja jatka
kuullottamista. Kaada seoksen pédélle puolet kookosmaidosta ja niin paljon
kasvislientd, ettd kurpitsanpalat peittyvat. Kypsennd seosta kansi suljettuna
noin 20-25 minuuttia, kunnes kurpitsa pehmenee. Aja seos tasaiseksi sauva-
sekoittimella @. Lisé& kookosmaitoa, kunnes keiton koostumus on sopivan ku-
ohkeaa ja kermaista.

Mausta keitto appelsiinimehulla, valkoviinill&, sokerilla, suolalla ja pippurilla
niin, ett& keitossa on tulisuuden liséiksi myds sopivasti makeutta, happamuutta
ja suolaisuutta.
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Makea hedelmalevite
Ainekset
B 250 g mansikoita tai muita hedelmia
B 125 g hyyteldsokeria 2:1
W 1 tilkka sitrtuunamehua
B 1 veitsenkdriellinen vaniljatangon ydint&

Valmistus

1) Pese mansikat ja poista vihre&t kannat. Anna kuivua hyvin siivildssd, jotta
ylim&éardinen vesi tippuu pois niin, ettei levitteestd tule liian nestemdista.
Pilko suuret mansikat pienemmiksi. Voit my&s kéyttéd pakastehedelmié tai
-marjoja, anna niiden kuitenkin sulaa ennen sekoittamista.

2) Punnitse 250 g mansikoita ja laita ne sopivaan sekoituskulhoon.
3) Lisad tilkka sitruunamehua.
4) Raasta tarvittaessa joukkoon vaniljatangon ydinté.

5) Lisad hyyteldsokeri ja sekoita huolellisesti sauvasekoittimella @ 45-60 sekun-
nin ajan. Jos seoksessa on viel& suurempia palasia, odota 2 minuuttia ja
soseuta uudelleen 60 sekuntia.

6) Kuumenna kiehuvaksi keskilamméllé ja hauduta noin 2-3 minuutin ajan
koko ajan sekoittaen.

7) Nauti hedelmalevite heti tai laita se purkkiin, jossa on kierrettava kansi.

Suklaavaahto
4 henkilslle

Ainekset
B 350 g kermaa

B 200 g tummaa suklaata (kaakaopitoisuus > 60 %)
B 2 vaniljatanko (siemenet)

Valmistus

1) Kiehauta kerma, pilko suklaa ja anna sulaa kermassa pienelld lamméll.
Lis&id joukkoon puolikkaan vaniljatangon siemenet.

2) Anna jaéhtyd jadkaapissa téysin ja kiinteytyd.
3) Sekoita ennen tarjoilua vispildlla @ vaahdoksi.

Vinkki: tédmén kanssa maistuvat tuoreet hedelmat.

SSMS 600 E6 FI 15



SILVERCREST'

Majoneesi

Ainekset

B 200 ml neutraalinmakuista kasvidliyé, esim. rypsidliyd
B 1 kananmunan keltuainen

B 5 g mietoa etikkaa tai sitruunamehua

B suolaa ja pippuria maun mukaan

Valmistus

1) Laita keltuainen ja sitruunamehu sekoituskulhoon, pidé vispilédd @ astiassa
pystysuorassa ja paina turbokytkintd €.

2) Lis&d 6liyd tasaisena ohuena norona (n. 1 minuutin kuluessa) niin, etté &liy
sekoittuu muihin aineksiin.

3) Mausta lopuksi maun mukaan suolalla ja pippurilla.
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Information om den har snabbinstruktionen

Det har dokumentet &r en férkortad, tryckt version av den fullsténdiga
bruksanvisningen.

EIF&LE] | Om du skannar den hir QRkoden kommer du direkt fill Lidls
servicesida (www.lidl-service.com) dér du kan &ppna och
O] ladda ned den fullstdndiga bruksanvisningen genom att skriva
T | in artikelnumret (IAN) 497309_2204.

xul

/\ VARNING!

Fslj nedanstéende sékerhetsanvisningar fér att undvika person- och sakskador.

Snabbinstruktionen &r en del av leveransen. Lds noga igenom alla anvéndar- och
sdikerhetsanvisningar innan du bérjar anvéinda produkten. Ta vél vara p& snabb-
instruktionen och lémna &ver all dokumentation fillsammans med produkten om
du éverlater den fill ndgon annan person.

Foreskriven anvédndning

Stavmixersetet far bara anvéindas fér aft bearbeta smé& mangder livsmedel. Det
&r endast avsedd fér privat bruk. Stavmixersetet ska inte anvéindas yrkesméssigt.

/\ VARNING

Fara pa grund av felaktig anvéndning!

Produkten kan vara farlig om den anvénds annat sétt och/eller pé et sétt som
strider mot féreskrifterna.

> Anvénd endast produkten enligt féreskrifterna.

> Félj de instruktioner som ingdr i den hér bruksanvisningen nér du anvénder
produkten.

OBSERVERA

> Det finns inga som helst méjligheter att stélla krav pé erséttning fér skador
som @r et resultat av att produkten anvéints pd ett sétt som strider mot féres-
krifterna, felaktigt utférda reparationer, ofillétna &ndringar p& produkten
eller for att reservdelar som inte ér godkénda anvénts. Det &r anvéndaren
siéilv som bar hela ansvaret.
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Leveransens innehall
Produkten levereras med féljande delar som standard:
® Stavmixer, set

® Mattbagare med lock/fot (i kombination)

® Visp

® Hackfillbehér (kniv och sk&l med lock)

® Snabbinstruktion

1) Ta upp alla delar av produkten och bruksanvisningen ur férpackningen.

2) Ta bort allt férpackningsmaterial.

3) Rengér alla delar av produkten s& som beskrivs i kapitel Rengéring.

OBSERVERA

> Kontrollera aft leveransen &r komplett och inte har n&gra synliga skador.

> Om ndgonting fattas eller om leveransen skadats pé& grund av bristféllig
férpackning eller i transporten ska du véinda dig fill vér Service Hotline
(se kapitel Service).

Kassera forpackningen

Férpackningen skyddar produkten frén transportskador. Férpackningsmaterialet
har valts med tanke p& milién och de tekniska férutsétiningarna fér avfallshante-
ring och kan dérfér dtervinnas.

O_{y Genom att aterféra fdrpackningen till kretsloppet kan vi spara pd ré&varor och
minska sopberget. Kassera férpackningar som inte behévs léngre enligt géllande
lokala bestammelser.

Tank pé& milién nér du kasserar férpackningen.
Observera mérkningen pé de olika férpackningsmaterialen och dela ev. upp
a

dem darefter sa att du kan sopsortera dem rétt. Férpackningsmaterialen &r mérk-
ta med férkortningar (a) och siffror (b) som har féljande betydelse:

1-7: Plast,

20-22: Papper och kartong,

80-98: Komposit.

OBSERVERA

> Spara helst originalférpackningen under garantitiden s& att du kan anvénda
den fér att packa in produkten ordentligt om du skulle behéva skicka in den
f5r att utnyttja garantifsrménerna.
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Beskrivning/Tillbehor

Bild A (stavmixer):
Hastighetsreglage

(1]
@O Brytare e (normal hastighet)
© Turbobrytare (hég hastighet)
O Motorblock

© Stavmixer

Bild B (hacktillbehdr):

O Locktill skalen

O Kniv

O Sksl

O lock

Bild C (ballongvisp):

@ Visphdllare

® Ballongvisp

Bild D (tillbehér):

® Mattbdagare (med lock/fot @)

Tekniska data
Nétspdnning
Markeffekt
Skyddsklass

5l
Mattbégare @
Volym

Maétskala

Max. péfyllningsméngd fér
bearbetning

Skal @
Volym

Max. péfyllningsméngd for
bearbetning

20 SE

220-240V ~ (véxelstrom), 50-60 Hz
600 W
I1/[0] (dubbel isolering)

Alla delar av den hér produkten som
kommer i kontakt med livsmedel &r
godkdnda fér livsmedel.

930ml
700ml

300ml

1050 ml

Fasta livsmedel upp il
500ml-markeringen

B ¥
&

Vétska upp ill
300ml-markeringen

SSMS 600 E6



SILVERCREST’

Vi rekommenderar féljande drifttider:

L&t stavmixern @ sta och svalna i ca 2 minuter nér den anvénts i 1 minut.

L&t hacktillbehéret sté och svalna i ca 2 minuter nér det anvénts i 1 minut.

L&t ballongvispen B st och svalna i ca 10 minuter nér den anvénts i 3 minuter.
Om man later produkten arbeta léingre kan den dverhettas och skadas!

Sdkerhetsanvisningar

RISK FOR ELCHOCK

» Anslut endast produkten till ett godként eluttag med en
natspdnning p& 220-240V ~, 50-60 Hz.

» Dra alltid ut kontakten ur uttaget vid stérningar och innan
du rengdr produkten.

» Produkten far inte utséttas for fukt och inte anvéndas utomhus.

» Om det andd rékar komma in vétska innanfér héljet ska du
genast dra ut kontakten ur uttaget och lédmna in produkten fill
kvalificerad fackpersonal fér reparation.

» Fatta alltid tag om kontakten nér du ska dra ut den ur uttaget,
dra inte i sjélva kabeln.

» Bocka eller klam inte kabeln och lagg den s& att ingen kan
trampa pa eller snubbla &ver den.

» Om natanslutningskabeln skadas pé& den hér produkten mas-
te den bytas ut av tillverkaren, tillverkarens kundtjcnst eller
négon annan person med liknande kvalifikationer f&r att un-
dvika olyckor.

» Den héar produkten fér anvéndas av personer med begrénsad
fysisk, sensorisk eller mental férméga eller bristande erfaren-
het och/eller kunskap om de hélls under uppsikt eller instrue-
rats i hur produkten anvénds pd ett sékert satt och inser vilka
risker det innebar.

» Produkten och dess anslutningskabel ska héllas p& avstand
frén barn.

» Du fér inte 5ppna héljet ill stavmixerns motorblock. D& kan
saékerheten inte garanteras och garantin upphér att galla.
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RISK FOR ELCHOCK

@ Du fér aldrig doppa ned stavmixerns motorblock i vatten
eller andra vétskor och det fér inte komma in vétska inn-

anfér motorblockets hélje.

/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!
> Innan tillbehér eller delar som rér sig under driften byts ut
mdste produkten sténgas av och kontakten dras ut.

» Missbruka inte produkten genom att anvénda den fér andra
andamdl @n de som anges i den hér anvisningen. Om
produkten anvénds pé fel satt finns risk fér personskador!

» Bryt strémtillférseln helt och héllet...

—...nar du méste ladmna produkten utan uppsikt,
—...ndr du ska rengdra produkten,
—...nar du sétter ihop eller tar isar produkten.

» Om du anvander produkten fr att mosa varma livsmedel
i en gryta ska du férst lyfta av grytan frén spisplattan och
kontrollera att den inte innehdller kokande vétska. Lt varma
livsmedel svalna lite férst sé& att du inte brénner dig.

» Den hér produkten fér inte anvéndas av barn.
» Barn far inte leka med produkten.

» Produkten och dess anslutningskabel ska héllas pé& avstand
fran barn.

» Knivarna &r mycket vassal Var extra férsiktig nér du handskas
med den.

> Det finns risk fér personskador nér man handskas med de
extremt vassa knivarna.

» Rengér produkten mycket férsiktigt. Knivarna ér mycket vassal

» Var alltid férsiktig nér du témmer skélen! Knivarna &ér mycket
vassal
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/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

 Bryt alltid stromférbindelsen till produkten nér den inte hélls
under uppsikt, nér den tas isdr, satts ihop eller rengérs.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

~ L&t inte stavmixern sta kvar i en varm gryta pé spisen nér den
inte anvénds.

Anvéndning
OBSERVERA

> Med méttbdgaren @ kan du méta upp 700 ml vétska. Fyll aldrig p& mer
&n 300 ml om vétskan ska bearbetas, annars kan det rinna éver kanten
p& méttbégaren @.

> Om du vill férvara livsmedel eller véitska i méttbégaren @ kan du ta av
foten @ fran méttbagaren @ och anvanda den som lock. Kontrollera att
méttbagarens @ pip ér tillsluten.

Med stavmixern @ kan du géra dipsés

och annan sés, soppa, barnmat och &ven
% mosa mijuk frukt. Vi rekommenderar att
o lata stavmixern @ arbeta max 1 minut

i taget och sedan st& och svalna.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvand inte stavmixern @ till harda livsmedel som t ex kaffebénor, isbitar,
sockerbitar, hela sédeskorn, choklad efc.

> For att mosa hdrda grénsaker eller rotfrukter som t ex morétter mdste du
antingen tillsétta lite vétska eller koka dem mjuka férst.

Med ballongvispen @ kan du géra
majonnds, vispa grédde och Gggvita
eller réra ihop olika efterrétter. Vi rekom-
menderar att [&ta ballongvispen @ arbe-
ta max 3 minuter i taget och sedan st&
och svalna.

Med hacktillbehoret som bestar av en
kniv @, en skdl @ och ett lock till skélen

tﬁﬁ O kan du hacka kryddsrter och éven
;I_L hardare livsmedel. Vi rekommenderar att
l&ta hacktillbehéret arbeta max 1 minut
i taget och sedan st& och svalna.
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Montering

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!
> Sétt ihop produkten innan du kopplar kontakten fill et eluttag.

OBSERVERA

> Rengér alla delar enligt beskrivningen i kapitel Rengéring innan du bérjar
anvénda produkten.

Satta ihop stavmixern

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Kniven @ &r mycket vass! Var extra férsiktig nér du handskas med den.

B Sétt stavmixern @ pé& motorblocket @ sé att pilen W pekar mot symbolen 8
Vrid stavmixern @ fills pilen W p& motorblocket @ pekar mot symbolen .

Satta ihop ballongvispen
B Tryck in ballongvispen @ i visphé&llaren @ tills den hakar fast.

B Sétt den fardigmonterade ballongvispen @ pé motorblocket @ sé att
pilen W pekar mot symbolen G Vrid motorblocket @ fills pilen W pekar
mot symbolen [EJ.

Montera hacktillbehoret

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Kniven @ &r mycket vass! Var extra férsiktig nér du handskas med den.

B Stall skalen @ pé eft j&@mnt, torrt underlag.

B Satt forsiktigt kniven @ pa héllaren i skélen @. Skruva dé& lite pé kniven @
s& att den glider &ver fastet.

OBSERVERA

> Kniven @ sitter Gnnu inte riktigt fast p& féstet. Det ska vara s&. Kniven @
fastnar inte ordentligt férréin man sétter locket @ pé skélen.

B L&gg de livsmedel som ska hackas i skélen @.

OBSERVERA
> Fyll bara skdlen @ upp till 500ml-markeringen om du ska bearbeta fasta livs-
medel b '{3 och bara fill 300ml-markeringen nér du ska mixa vétskor Q
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B Satt locket @ pa skalen @. Kontrollera att kniven @ griper fast ordentligt
i skélens lock @.

B Satt motorblocket @ i fastet pé skalens lock @. Kontrollera samtidigt att de
tvé fixeringsstiften som sitter mitt emot varandra p& motorblocket @ glider in
i de skenor p& f&stet som &r avsedda fér detta. Annars gér det inte att kopp-
la motorblocket @ fill fastet pé skélens lock @.

OBSERVERA

> Om du vill férvara livsmedel i skélen @ sétter du pa locket @. D& kanske
du férst forsiktigt méste ta av skélens lock @, motorblocket @ och kniven

Anvéindning

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Ingredienserna fér inte vara allfér varma! Du kan brénna dig om innehdllet
sprutar ut.

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Kniven @ &r mycket vass! Var extra férsiktig nér du handskas med den.

Anvdnda stavmixern och ballongvispen

> Fyll bara méttbégaren @ med max 300 ml véitska eller livsmedel som ska
bearbetas.

Né&r du monterat ihop produkten och satt pd eft fillbehér:
1) Sétt kontakten i eluttaget.

2) Hall brytaren e @ intryckt om du ska bearbeta livsmedel med normal
hastighet. Vrid hastighetsreglaget @ mot ldge Max fér att 8ka hastigheten.
Vrid hastighetsreglaget @ mot lége Min fér att minska hastigheten.

3) Hall turbobrytaren @ intryckt fér att bearbeta ingredienserna med hég
hastighet. Med turbobrytaren @ kommer produkten genast upp i maximal
hastighet.

4) Nér det ér fardigt slapper du bara brytaren e 0/0.
OBSERVERA

> Luta pd skalen om du ska vispa gréidde med ballongvispen @. Dé tiocknar
gréidden fortare. Akta s& att grédden inte sprutar ut nér du vispar. Anvénd
turbobrytaren @.
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OBSERVERA

Om det uppstar ovanliga ljud, t ex gnissel, nér du
arbetar kan du smérja stavmixerns @ drivaxel med
lite neutral matolja.

Anvédnda hacktillbehoret

OBSERVERA

> Fyll bara skélen @ upp fill 500ml-markeringenom du ska bearbeta fasta livs-
medel @) {3‘ och bara fill 300ml-markeringen nér du ska mixa vétskor @

Né&r du monterat ihop hacktillbehéret:

1) Sétt kontakten i eluttaget.

2) Stall skélen @ pa ett j@mnt, torrt underlag. Skélen @ ér férsedd med silikon-
fotter for att skalen @ inte ska glida ivég s& latt.

3) Hall brytaren e @ intryckt om du ska bearbeta livsmedel med normal

hastighet. Vrid hastighetsreglaget @ mot lage Max fér att 8ka hastigheten.
Vrid hastighetsreglaget @ mot léige Min fér att minska hastigheten.

OBSERVERA
> Hall fast skélen @ och skélens lock @ med ena handen och tryck in

brytaren e A/© med den andra.

> Tainte av motorblocket @ frén skélens lock @ medan du trycker pé&

brytaren e Q/6.

4) Nar det &r fardigt slapper du bara brytaren e /0.
5) Ta av motorblocket @ fran skélens lock @.
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Exempel pé& hur olika livsmedel kan mosas, hackas och sénderdelas med de olika fillbehéren:

! Stéll in hastigheten efter den konsistens du vill ha.
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Rengoring

VARNING! RISK FOR ELCHOCK!

> Dra alltid ut kontakten ur uttaget innan du rengdr stavmixersetet.

Motorblocket @ fér absolut inte doppas ner i vatten eller rengéras under
rinnande vatten.

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Det finns risk f6r personskador nér man handskas med den extremt vassa
kniven @. Montera ihop hacktillbehdret igen nér du anvént och rengjort det
fardigt s& att du inte skadar dig p& den friliggande kniven @. Se till s& att
inga barn kan komma é&t kniven @.

OBSERVERA

Méttbagaren @ med lock/fot @), ballongvispen @, skélen @ med
lock @ och kniven @ kan diskas i maskin.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd inga starka, kemiska eller slipande rengéringsmedel! D& kan pro-
duktens yta bli helt frstord!

1) Dra ut kontakten.

2) Rengdr motorblocket @ och visphéllaren @ med en fuktig trasa. Férsékra
dig om att det inte kan komma in négot vatten i motorblockets @ &ppningar.
Envisa fléckar tar du bort med négra droppar milt diskmedel pé& trasan. Tor-
ka bort rester av diskmedlet med en fuktig trasa.

3) Diska stavmixern @, locket ill skélen @, skélen @ med lock @, ballongvis-
pen @, mattbagaren @ med lock/fot @ och kniven @ noga fér hand.
Skélj bort rester av diskmedlet med rent vatten.

4) Torka allt noga med en kdkshandduk och férsékra dig om att produkten &r
helt torr innan du anvénder den igen.

Kassera/atervinna produkten

=~

Symbolen intill med en 8verkorsad soptunna pa hjul betyder att den hér produkten
omfattas av direktiv 2012/19/EU. Direktivet féreskriver att den hér produkten inte
far slangas bland de vanliga hushéllssoporna nér den &r utfiéint, utan méste Iémnas
in till speciella insamlingsstallen, &tervinningsanléggningar eller dtervinningsféretag.

Det kostar ingenting att lamna in produkten till atervinning. Tank
pé miljén och kassera/atervinn produkten pa rétt sétt.

Fraga din kommun eller stadsdelsfrvaltning om majligheterna att kassera/dter-
vinna den uttjénta produkten. om méjligheterna att ldmna den uttjénta produkten
till kassering/&tervinning.
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Service
@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739
E-Mail: kompernass@lidl.se
® Service Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[IAN 497309_2204]

Importor

Observera att féljande adress inte &r nagon serviceadress. Kontakta férst det ser-
vicestdlle som anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

Www. kompernoss.com
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Recept
Krémig gronsakssoppa

2 - 4 personer

Ingredienser

2 - 3 msk olja

200 g Isk

200 g potatis (helst en mjslig sort)

200 g mordtter

350 - 400 ml grénsaksbuljong (férsk eller buljongtérning)
Salt, peppar, muskot

5 g persilja

Gor sa hér
1) Skala I8ken och hacka den med hacktillbehsret. Skslj, skala och skiva morét-

terna. Skolj, skala och térna potatisen i ca 2 cm stora bitar.

2) Vérm upp oljan i en kastrull och |&t [8ken svettas i den tills den blir genoms-

kinlig. Tillsétt morétter och potatis och |t puttra tillsammans med l6ken.

Hall p& s& mycket buljong att det téicker grénsakerna och 1t koka tills de blir
miuka i 10 - 15 minuter. Hall p& mer buljong under tiden om det beh&vs for
att técka gronsakerna.

3) Skalj persiljan, skaka den torr och ta bort stiélkarna. Riv persiljan i stora bitar

och légg dem i soppan. Mixa soppan i ca 1 minut med stavmixern @.
Smaka av med salt, peppar och riven muskot.

Pumpasoppa

30

4 personer

Ingredienser

SE

1 medelstor 16k

2 vitlksklyftor

10-20 g farsk ingeféra
3 msk rapsolja

400 g pumpakstt (helst hokkaidopumpa, eftersom skalet blir mjukt nér den
kokas s& att den inte behover skalas)

250-300 ml kokosmijslk
250-500 ml grénsaksbuljong
saften av /2 apelsin

lite torrt vitt vin

1 tsk socker

salt, peppar
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Gor sa hér
1) Skala I6ken och hacka den med hacktillbehsret. Gér likadant med vitlsken.

Skala och finhacka ingeféran. L&t férst [k och ingeféra svettas i varm olja.
Tillsétt vitloken efter 2 minuter.

2

Skrubba pumpan noga med en borste under varmt vatten och skér sedan
upp den i 2-3 cm stora bitar. (Om man anvénder andra sorters pumpor én
hokkaidopumpa maste de skalas ocksd). Tillsétt pumpan i 18k- och ingeférs-
blandningen och 18t den koka med. Fyll pé hélften av kokosmislken och sé
mycket grénsaksbuljong att det gott och vél técker pumpan. L&t koka fills
pumpan blir mjuk i ca 20-25 minuter under lock. Blanda allt till en sl&t
massa med stavmixern @. Tillsétt samtidigt kokosmislk tills soppan fér sin
rétta mjuka och krémiga konsistens.

3) Smaka av med apelsinsaft, vitt vin, socker, salt och peppar sé att den lite
kryddiga soppan far en s&t och vélbalanserad, syrligt salt smak.

Sott fruktpalagg

Ingredienser

B 250 g jordgubbar eller annan frukt
B 125 g syltsocker 2:1

B 1 sténk citronsaft

B 1 knivsudd frén frén &kta vaniljsténg
Géor sé har

1) Skslj och rensa jordgubbarna. L&t dem rinna av i ett durkslag sé att dverfladigt
vatten fdrsvinner och massan inte blir fér 1&s. Skér stora jordgubbar i mindre
bitar. Du kan &ven anvénda djupfrysta frukter och bér, men de méste tina
forst.

2) Véag upp 250 g jordgubbar och lagg dem i en mixerskal.
3) Spruta lite citronsaft éver jordgubbarna.
4) Skrapa ur en vanlijsténg om du vill.

5) Tillsatt sedan syltsockret och mixa noga med stavmixern @ i 45 - 60 sekunder.
Om det fortfarande finns stora bitar kvar later du massan vila i 2 minuter och
mixar den sedan igen i 60 sekunder.

6) Koka upp pd medelhég virme och I&t puttra i ca 2-3 minuter under sténdig
omrérning.

7) At frukipalagget direkt eller férvara det i en burk med lock.
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Chokladkram

Fér 4 personer
Ingredienser
B 350 ml vispgrédde
B 200 g mérk choklad (> 60% kakaohalt)
B % vaniljsténg (fréna)
Gor sa hér

1) Koka upp grédden, bryt chokladen i mindre bitar och 18t den sakta smélta i

grddden pd lag vérme. Skrapa ut fréna ur en halv vanlijstéing och rér ned i
krémen.

2) L&t krémen st& i kylsképet tills den har blivit helt kall och stelnat.

3) Rér till kréimig konsistens med ballongvispen @ strax fére servering.
Tips: Férsk frukt smakar gott ill kréimen.

Majonnads

32 SE

Ingredienser

B 200 ml neutral vegetabilisk olja, t ex rapsolja
B 1 &ggula

B 5 g mild vingger eller citronsaft

B Salt och peppar efter smak

Gor sé har

1) Hall aggula och citronsaft i mixerbehéllaren, héll ballongvispen @ lodréitt i
behéllaren och tryck in turbobrytaren @.

2) Tills&tt oljan léngsamt i en tunn, j@mn stréle (inom ca 1 minut) s& att den
binds ihop med de évriga ingredienserna.

3) Salta och peppra efter smak.
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Informacje dotyczqce
skroconej instrukcji obstugi

Niniejszy dokument stanowi skrécong wersjg drukowang kompletnej instrukeji
obstugi.

[EIF%LE] [ Zeskanowanie kodu QR przeniesie Cie bezposrednio na strone
p p
2| serwisu Lidl (www lidl-service.com) i po wpisaniu numeru
O] artykutu (IAN) 497309_2204 mozesz wyswietli¢ i pobra¢

T | kompleing instrukcije obstugi.

/\ OSTRZEZENIE!

Przestrzegaj kompletnej instrukeji obstugi i wskazéwek bezpieczenstwa, aby unik-
nqé obrazen ciata i szkéd materialnych.

Skrécona instrukcja obstugi jest czeéciq sktadowq tego produktu. Przed rozpo-

czeciem uzytkowania produktu nalezy zapoznaé sie ze wszystkimi wskazéwka-
mi dotyczqcymi obstugi i bezpieczehstwa. Zachowai te skréconq instrukcje ob-
stugi, a w przypadku przekazania urzqdzenia osobie trzeciej dotgcz do niego

réwniez catq dokumentacie.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Zestaw z blenderem stuzy wytqcznie do rozdrabniania $rodkéw spozywczych
w niewielkich iloéciach. Mozna go uzywaé wytgcznie do celéw domowych.
Zestaw z blenderem nie jest przewidziany do zastosowan przemystowych.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo spowodowane uzytkowaniem niezgodnie
z przeznaczeniem!

Uzytkowanie urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub inne
wykorzystanie urzqdzenia moze wiqzad sie z réznymi zagrozeniami.

> Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wylgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

> Nalezy przestrzegaé opisanych w niniejszej instrukcji obstugi metod poste-
powania.

> Wyklucza sie mozliwoéé wnoszenia jakichkolwiek roszczen z tytutu uszko-
dzenh spowodowanych zastosowaniem niezgodnie z przeznaczeniem,
nieprawidfowymi naprawami, niedozwolonymi zmianami lub uzyciem nie-
dopuszczalnych czeéci zamiennych. Wszelkie ryzyko ponosi wytgcznie
uzytkownik.
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Zakres dostawy
Urzqdzenie jest wyposazone standardowo w nastepujqgce elementy:
® Blender reczny - zestaw

miarka z pokrywkq/podstawkq

trzepaczka do piany

rozdrabniacz (n6z i miska z pokrywka)

Skrécona instrukcja obstugi
1) Wyjmij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.
2) Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

3) Wszystkie elementy urzqdzenia czys¢, jak podano w rozdziale
,Czyszczenie”.

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia sprawdz, czy w $rodku sq wszystkie
czesci.

> W przypadku stwierdzenia niekompletnej zawartosci opakowania lub
uszkodzen spowodowanych nieprawidtowym opakowaniem lub transportem,
skontaktuj sie z infolinig obstugi klienta (zobacz rozdziat Serwis).

Utylizacja opakowania

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniem podczas transportu.
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla érodowiska i mozna poddaé je pro-
cesowi recyklingu.

@ Oddanie opakowania do punktu zbidrki surowcéw wiérnych pozwoli zaoszcze-
%@ dzié surowce naturalne i zmniejszyé iloé¢ odpadéw. Zbedne materiaty opakowa-

niowe utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla $rodowiska.

Przestrzega¢ oznaczen na réznych materiatach opakowaniowych i w razie po-

trzeby utylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materialy opakowa-
a niowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb:

1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

> W miare mozliwosci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwaranciji, by w razie odsytania urzqdzenia méc je prawidtowo zapakowaé.
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Opis urzadzenia/Oprzyrzadowanie

llustracja A (blender reczny):

2]
3]
o
(5]

llustracja B (rozdrabniacz):

(6]
(7]
o
9]

Regulator predkosci

Przetqcznik e (normalna predkosé)

Przetqcznik Turbo (duza predkoé¢)

Blok silnika
Blender

Pokrywa miski
Néz

Miska
Pokrywka

llustracja C (trzepaczka):

@ Uchwyt trzepaczki do piany

1]

Trzepaczka do piany

llustracja D (akcesoria):
® Miarka (z pokrywka/podstawkq @)

Dane techniczne

36

Napiecie sieciowe
Moc znamionowa
Klasa ochrony
5l

Miarka @

Pojemnosé

Skala do odmierzania

Maks. ilo$¢ napetnienia do

przetwarzania

PL

220- 240V ~ (prad przemienny), 50 - 60 Hz
600 W
Il / [O] (podwdina izolacja)

Wszystkie czesci tego urzqdzenia majgce kontakt z
Zywnosciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.

930 ml
700 ml

300 ml
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Miska @
Pojemnosé 1050 ml
Produkty spozywcze
Maks. ilo$é napetnienia do 3o et 500 @l {3

przetwarzania

Ptyny do oznaczenia 300 ml Q

Zalecamy zachowanie nastepujgcych czaséw pracy urzqdzenia:

Po 1 minucie pracy nalezy pozostawié blender @ na ok. 2 minuty w celu jego
schtodzenia.

Po 1 minucie pracy nalezy pozostawi¢ rozdrabniacz na ok. 2 minuty w celu
jego schtodzenia.

Po 3 minutach pracy nalezy pozostawi¢ trzepaczke do piany @ na ok. 10 minu-
ty w celu jej schtodzenia.

W przypadku przekroczenia tych czaséw pracy moze doj$¢ do uszkodzenia
urzqdzenia wskutek przegrzanial!

Wskazowki dotyczqce bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie podiqczaé wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego
gniazda sieciowego o napieciu 220 - 240 V ~, 50 - 60 Hz.

» W razie pojawienia sie jakichkolwiek zaktécen w dziataniu
oraz przed czyszczeniem urzqdzenia nalezy wyciggngé wiyk
z gniazda sieciowego.

» Nie nalezy narazaé urzqdzenia na wilgoé ani uzytkowad na
otwarte| przestrzeni.

» Jesli juz ciecz dostanie sie do wnetrza obudowy urzgdzenia,
nalezy natychmiast wyciggngé wtyk z gniazda sieciowego
i oddaé urzqdzenie do naprawy przez specjaliste.

» Odiqczad kabel zasilania wylgeznie poprzez wyciggniecie wiyku
z gniazda sieciowego - nigdy nie nalezy ciggngé za sam kabel.

» Kabla zasilajgcego nie zaginaé ani zgniataé. Nalezy go
utozy¢ w taki sposdb, aby nikt nie mégt na niego nadepngé
ani sie o niego potkngé.

SSMS 600 E6 PL 37



SILVERCREST'

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zleci¢
jego wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie
posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzigki temu unikniesz
powaznych zagrozen.

» To urzqdzenie moze byé uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/
lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniv w
zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz wynikajg-
cych z niego zagrozen.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» Nie wolno otwieraé obudowy bloku silnika blendera
recznego. Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje
wygasnigcie gwarancji.

@ Bloku silnika nigdy nie zanurza¢ w wodzie oraz unikad

przedostania sie ptynu do wnetrza obudowy silnika.

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM
OBRAZEN!

» Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére
podczas pracy sq w ruchu, nalezy wytqczy¢ urzqdzenie i
odiqczy¢ je od sieci elektryczne;.

» Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej in-
strukeji. Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia powoduje ryzyko
powstania obrazer!

» Z zasady nalezy zawsze odigczad urzqdzenie od zasilania...
— ...gdy jest bez nadzoru,
— ...przed przystqgpieniem do czyszczenia urzqdzenia,
— ...podczas jego montazu lub demontazu.
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A OSTRZ.EiFNlE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM
OBRAZEN!

» Jesli uzywasz urzqdzenia do przecierania gorgcej zywnosci
w garnku, zdejmij garnek z kuchenki i dopilnuj, aby znajdujg-
cy sie w garnku ptyn sie nie gotowat. Pozostaw gorqgce potra-
wy do ostygniecia, aby unikngé poparzenia.

» Dzieci nie mogqg uzywad tego urzqdzenia.

» Dzieci nie mogqg bawié sie urzqdzeniem.

» Urzgdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» N6z jest bardzo ostry! Prosimy obchodzi¢ sie z nim niezwykle
ostrozne.

» Przy obchodzeniu sie z niezwykle ostrymi nozami istnieje
zagrozenie skaleczeniem.

» Mikser nalezy czysci¢ bardzo ostroznie. Noze sq bardzo ostre!

» Podczas oprézniania misy nalezy zawsze zachowywaé
ostrozno$é! Noze sq bardzo ostrel

> Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, rozto-
zeniem lub czyszczeniem nalezy zawsze odiqczad urzqdzenie
od zasilania sieciowego.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

» Nie zostawiaj nieuzywanego blendera w gorgcym garnku na
plycie kuchenne;.
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Przeznaczenie

> W miarce B mozesz odmierzy¢ maks. 700 ml ptynu. Blenderem mozna
przetwarzaé jednoczesnie maks. 300 ml ptynu. Wigksza ilos¢ moze spowo-
dowaé wylanie sie ptynu z miarki .

> Jesli chcesz przechowywaé ptyny/zywnoéé w miarce @, mozesz zdjqé
podstawe @ miarki @ i uzy¢ jej jako pokrywki.. Zwréé uwage na to, by
dzidbek w miarce @ byt réwniez zamkniety.

Za pomocgq blendera @ recznego

mozna przygotowywaé dipy, sosy, zupy
% i potrawy dla niemowlgt oraz przecieraé
owoce. Zalecamy po uptywie maks.

1 minuty pracy blendera @ wylqczyé

urzqdzenie i zaczekad, az silnik ostygnie.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj blendera @ do przetwarzania twardych produktéw spozyw-
czych, jok np. ziarna kawy, kostki lodu, cukier, zboza, czekolada itp.

> Aby przeciera¢ twarde warzywa, takie jak marchew, dodaj troche ptynu
lub ugotuj je wezesniej, az bedq migkkie.

Za pomocq trzepaczki @ mozna ubi¢

$mietane lub biatka i zamiesza¢ ciasto
lub deser. Zalecamy po uptywie maks.
3 minut pracy trzepaczki @ wylgczy<é

urzqdzenie i zaczekaé, az silnik ostygnie.

Za pomocq rozdrabniacza, sktadajgce-
go sie z noza @, misy @ i pokrywy
ﬁg misy @, mozna siekaé ziota lub roz-

;I_L drabniaé twardsze produkty spozywcze.
Zalecamy po uptywie maks. 1 minuty

pracy rozdrabniacza wytqczyé urzqdze-
nie i zaczekaé, az silnik ostygnie.
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Sktadanie urzqgdzenia
/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> wtyczke nalezy wlozy¢ do gniazdka sieciowego dopiero po ztozeniu

urzgdzenia.

> Przed pierwszym uruchomieniem wyczy$é wszystkie czesci, jak opisano w

rozdziale ,Czyszczenie”.

Zamocowanie blendera
/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> N6z @ jest bardzo ostry! Korzystaj z niego zawsze z zachowaniem ostroz-
nosci.

B Zatéz blender @ na blok silnika @ tak, by strzatka v byta skierowana na
symbol a Obracaj blenderem @ dotqd, oz strzatka WV na bloku silnika @
bedzie skierowana na symbol a

Zamocowanie trzepaczki
B Weisngé trzepaczke do piany @ w uchwyt @ tak, aby mocno sie
zatrzasneta.
B Tak zmontowanq trzebaczke do ubijania piany ) zatéz na blok silnika @,
strzatkg W skierowang na symbol a Obré¢ blokiem silnika @, az strzatka

WV bedzie skierowana na symbol a

Montaz rozdrabniacza
/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> N6z @ jest bardzo ostry! Korzystaj z niego zawsze z zachowaniem ostroz-
nosci.
B Postaw miske @ na réwnej i suchej powierzchni.

B Zatéz ostroznie néz @ na uchwyt znajdujqcy sie w misce @. Obrécié przy
tym nieco néz @ tak, by zeslizgnat sie na uchwyt.

> Nz @ nie jest przy tym sztywno osadzony na uchwycie. Jest to normalne.
Néz @ zostaje dopiero wtedy sztywno osadzony, gdy zatozona zostanie

pokrywka miski @.
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B W16z przeznaczone do rozdrobnienia produkty spozywcze do miski @.

> Napehij miske @ do przetwarzania produktéw spozywczych tylko do
oznaczenia 500 ml @ Q, a w przypadku przetwarzania ptynéw,
tylko do oznaczenia 300 ml ().

B Zatéz pokrywke miski @ na miske @. Zwréé przy tym uwage na to, aby
néz @ zaczepit sig prawidtowo w pokrywce miski @.

B W16z blok silnika @ w uchwyt na pokrywce miski @. Upewnij sie, ze dwa
naprzeciwlegte kotki ustalajgce na bloku silnika @ wsunely sie w przewi-
dziane do tego celu szyny w uchwycie. W przeciwnym razie nie bedzie
mozliwe potqczenie bloku silnika @ z uchwytem na pokrywce miski @.

WSKAZOWKA

> Jesli chcesz przechowywaé produkty spozywcze w misce @, mozesz uzyé
pokrywki @. W tym celu zdejmij ewentualnie pokrywke miski @ i blok
silnika @ oraz ostroznie wyjmij néz @.

Obstuga

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Przetwarzane produkty spozywcze nie powinny byé zbyt gorgce!
Rozpryskujqca sie zawarto$¢ mogtaby spowodowaé poparzenia.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> N6z @ jest bardzo ostry! Korzystaj z niego zawsze z zachowaniem ostroz-

nosci.

Obstuga blendera i trzepaczki do piany

WSKAZOWKA

> Napetnij miarke @ do przetwarzania ptynéw / produktéw spozywczych
tylko maksymalnie do oznaczenia 300 ml.

Jesli urzgdzenie zostato ztozone w pozqdany sposéb:
1) W16z wtyk sieciowy do gniazda zasilania.

2) Trzymaj wecisniety przetqcznik e @, aby produkty spozywcze przetwarzaé
z normalng predkosciq. Obré¢ regulator predkosci @ w kierunku ,Max”, aby
zwigkszy¢ predkosé. Obréé regulator predkosci @ w kierunku ,Min”, aby zmniej-
szyé predkosc.

3) Trzymaj wciénigty przetgcznik Turbo €@, aby przetwarzaé produkty spozyw-
cze z duzq predkoscig. Po nacisnigciu przetqcznika Turbo € dostepna jest
natychmiast petna predkosé pracy.
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4) Po zakonfczeniu przetwarzania produktéw spozywczych, po prostu pusé

weisniety przetqcznik e 0/0.

> Jedli chcesz ubijaé $mietang za pomocq trzepaczki do piany @, podczas
ubijania frzymaj pojemnik pod kgtem. Dzieki femu émietana szybciej stezeje.
Zadbaij o to, aby podczas ubijania $mietana sie nie rozpryskiwata. Uzyj
przetqcznika Turbo @.

Gdyby w trakcie pracy pojawity sie nietypowe
dzwigki, jak piszczenie itp., polej watek napedowy
blendera @ niewielkq iloécig neutralnego oleju
spozywczego.

Obstuga rozdrabniacza

> Napehij miske @ do przetwarzania produkiéw spozywczych tylko do

oznaczenia 500 ml b ﬁ, a w przypadku przetwarzania ptynéw,
tylko do oznaczenia 300 ml (" ).

Po zmontowaniu rozdrabniacza:
1) Wtéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

2) Postaw miske @ na réwnej i suchej powierzchni. Miska @ ma nézki silikono-
we, dzigki czemu miska @ nie $lizga sie tak tatwo.

3) Trzymaj wcisniety przetgcznik e @, aby produkty spozywcze przetwarzaé
z normalng predkoscig. Obréé regulator predkosci @ w kierunku ,Max”, aby
zwiekszy¢ predkosé. Obréé regulator predkosci @ w kierunku ,Min”, aby zmniej-
szyé predkosé.

> Trzymaj miske @ oraz zatozong pokrywke miski @ jedng rekg, naciskajgc
drugq rekq przetgcznik e 0/0.

> Nie zdejmuj bloku silnika @ z pokrywki miski @, gdy trzymasz wciéniety
przetqcznik e 0/0.

4) Po zakoriczeniu przetwarzania produktéw spozywczych, po prostu pusé
weiéniety przetgcznik e Q/0.
5) Zdejmij blok silnika @ z pokrywki miski @.
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Przyktady przecierania, siekania i rozdrabniania réznych produktéw spozywczych za pomocq

réznych przystawek:

NASADKA
DO MIK-
SOWANIA

! Ustawié predko$é w zaleznosci od potrzebnej konsystencii.

44 PL

SKEADNIKI

Owoce,
warzywa

Zywnosé dla
niemowlqt,
Zupy, sosy
Szejki, napoje
mleczne

Krem

Piana z biatka
Cebula
Pietruszka
Czosnek

Marchew

Orzechy
laskowe/

migdaty
Orzechy wioskie

Parmezan

ZALECANA

ILOSE

100-200 g

100-400 ml

100-1000 ml
250 ml
Biatko z 4 jqj
200 g
30g
20 zgbkéw

200 g

200 g

200 g

250 g

PREDKOS¢C

Min -Max !

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

Min -Max !

Turbo

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

CZAS

ok. 30-60 Sek.

ok. 60 Sek.

ok. 60 Sek.

ok. 70-90 Sek.

ok. 120 sek.

ok. 10-20 sek.

ok. 20 sek.

ok. 20 sek.

ok. 15 sek.

ok. 30 sek.

ok. 25 sek.

ok. 30 sek.
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Czyszczenie

OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM!

> Przed przystgpieniem do czyszczenia zestawu z blenderem, nalezy wycig-
gna¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
Bloku silnika @ w czasie czyszczenia nie wolno zanurzaé pod wodg ani
my¢é pod biezqcq wodg z kranu.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Podczas korzystania z niezwykle ostrego noza @ istnieje niebezpieczen-
stwo obrazen. Po uzyciu i umyciu rozdrabniacza nalezy go z powrotem
zlozyé, aby unikngé skaleczenia sig odkrytym nozem @.
Nalezy koniecznie zapobiec kontaktowi dzieci z nozem @.

piany @, miska @ z pokrywkq @ oraz néz @ sq przystosowane
do mycia w zmywarce do naczyn.

@ Miarka @ z potgczong pokrywkg/podstawkq @), trzepaczka do

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia nie stosuj zrgcych, chemicznych ani szorujgcych $rodkéw
czyszczqcych. Mogtyby one trwale zniszczyé powierzchnie urzqdzenial

1) Wyciqgnij wtyczke sieciowq.

2) Blok silnika @ i uchwyt trzepaczki do piany @ czyscié wilgotng $ciereczkq.
Do otwordw w bloku silnika @ nie moze przedosta¢ sie woda. Do usunigcia
uporczywych zabrudzer uzyj fagodnego ptynu do mycia naczyh i szmatki.
Pozostatoéci ptynu do mycia naczyh wytrzyj wilgotng szmatkq.

3) Umyj blender @, pokrywke miski @, miske @ z potgczong pokrywkq @), trze-
paczke do piany @, miarke B z potgczong pokrywkag/podstawkg @ i néz
@ doktadnie w wodzie. Nastgpnie usufi pozostatosci ptynu do mycia naczyn
czystq wodg.

4) Wytrzyj wszystkie elementy suchq szmatkq i przed ponownym uzyciem
urzqdzenia sprawdz, czy jest catkowicie suche.
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Utylizacja urzadzenia

Widoczny obok symbol przekreslonego pojemnika na kétkach na $mieci ozna-
cza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom dyrektywy 2012/19/EU.
Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze
zwyktymi odpadami domowymi, lecz nalezy je odda¢ do wyspecjalizowanych
punktéw zbiérki odpadéw, centréw recyklingu lub zaktaddw utylizacji odpadéw.
Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron srodowisko

i usuwaj odpady w prawidlowy sposéb.

Informacije na temat mozliwoéci utylizacji wystuzonego urzqdzenia mozna uzy-

@
o
%A ska¢ w urzedzie gminy lub miasta.

Serwis
Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 497309_2204|

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.komperncss.com
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Przepisy

Zupa krem z warzyw

2 - 4 osoby

Surowce

B 2 -3 tyzkioleju

W 200 g cebuli

B 200 g ziemniakéw (najlepsze bedq gatunki mgczyste)

B 200 g marchwi

B 350 - 400 ml bulionu warzywnego ($wiezego lub w proszku)
B S|, pieprz, gatka muszkatotowa

W 5 g pietruszki

Przygotowanie

1) Obraé¢ cebule i posiekaé je rozdrabniaczem. Marchew wymyé, obraé i po-
cigé na plasterki. Ziemniaki obra¢, wymyé i pokroié¢ w kostke o wielkosci
okofo 2 em.

2) Na rozgrzany w garnku olej wsypaé cebule i zeszkli¢. Dodaé marchew i
ziemniaki, cato$¢ dusié. Podlaé bulionem tak, by warzywa swobodnie
ptywaly i catodé gotowaé przez 10 - 15 minut. W razie odstonigcia warzyw
w czasie gotowania dolaé bulion.

3) Pietruszke umyé, osuszy¢ i odkroi¢ natke. Pietruszke rozdzieli¢ na wigksze
kawatki i doda¢ do zupy. Catosé miksowaé blenderem @ przez okoto
1 minute. Doprawi¢ do smaku solq pieprzem i startq gatkq muszkatotowq.
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Zupa dyniowa
4 osoby

Surowce

W 1 $rednia cebula
B 2 zgbki czosnku
10 - 20 g $wiezego imbiru

3 tyzki oleju rzepakowego

400 g migzszu dyni (najlepsza bedzie dynia Hokkaido, gdyz w czasie
gotowania skorupka dyni mieknie i nie trzeba jej obierag)

250 - 300 ml mleka kokosowego
250 - 500 ml bulionu warzywnego

Sok z V2 pomararicza

Troche wytrawnego biatego wina
B 1 tyzeczka cukru

B sdl, pieprz

Przygotowanie

1) Obraé cebule i posiekaé je rozdrabniaczem. Powtérzyé te czynnoéé z czosn-
kiem. Imbir obraé i pokroié w drobngq kostke. Nastepnie cebule i imbir udusi¢
na gorqcym oleju. Po dwéch minutach dodaé réwniez czosnek.

2

Dynie starannie oczysci¢ szczotkg do warzyw pod cieptq wodgq, a nastgpnie
pokroi¢ w kostke o wielkosci 2 - 3 cm. (W wypadku uzycia innej dyni, niz
Hokkaido dodatkowo dynig nalezy obraé). Do cebuli i imbiru doda¢ kostki
dyni i catosd¢ dalej dusi¢. Dolaé potowe iloéci mleka kokosowego i tyle bulionu,
by kostki dyni zostaly zakryte. Gotowaé w garnku pod przykrywkg przez
20 - 25 minut. Cato$é zmiksowaé doktadnie blenderem @. W trakcie mikso-
wania dolewaé mleka kokosowego dotqd, az zupa nabierze odpowiedniej,
kremowej konsystencii.

3

Zupe doprawi¢ do smaku sokiem z pomaraniczy, biatym winem, cukrem,
solq i pieprzem tak, by miata ona wyrazny ostry i stodki smak.
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Stodki dzem owocowy
Sktadniki
B 250 g truskawek lub innych owocéw ($wieze lub mrozone)
B 125 g cukru zelujgcego 2:1
B 1 porcja soku z cytryny

B 1 szczypta migzszu laski wanilii

Przygotowanie

1) Truskawki umy¢ i oczysci¢, usuwaijqc przy tym szyputki. Osuszy¢ doktadnie
na sitku, by woda dobrze sptyneta i dzem nie byt zbyt wodnisty. Wigksze
truskawki pokroi¢ na mate kawatki. Mozna réwniez uzywaé mrozonych
owocdw, ale przed zmiksowaniem nalezy je rozmrozié.

2) Odwazy¢ 250 g truskawek i umieéci¢ w odpowiednim pojemniku do
miksowania.

3) Doda¢ odrobing soku z cytryny.
4) Mozna wyskroba¢ nieco migzszu z laski wanilii i dodaé.

5) Doda¢ cukier zelujqcy i doktadnie wymieszaé blenderem @ przez 45 -
60 sekund. Jesli weigz bedq wigksze kawatki, odstawi¢ catoéé na 2 minuty
a nastegpnie ponownie przecieraé przez 60 sekund.

6) Doprowadzié do wrzenia przy éredniej temperaturze, a nastgpnie gotowaé
na wolnym ogniu przez okoto 2-3 minuty, caly czas dobrze mieszajqgc.

7) Spozyé od razu lub przelaé dzem do stoika z nakretkg i zamkngé.
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Krem czekoladowy

llosé dla 4 oséb

Surowce

B 350 g $mietany

B 200 g gorzkiej czekolady (> 60% kakao)
B % laseczki wanilii (migzsz)
Przygotowanie

1) Smietang zagotowad, czekolade pokruszy¢ i roztopié w émietanie na matym
ogniu. Do masy doda¢ startq potéwke laseczki wanilii.

2) Po ostygnieciu wstawié¢ do lodéwki i zaczekaé, az masa stezeje.

3) Przed podaniem wymieszaé trzepaczkq @ do uzyskania kremowej konsy-
stencji.

Wskazéwka: Podawaé ze $wiezymi owocami.

Majonez

Surowce

B 200 ml czystego oleju roslinnego, np. rzepakowego
B 1 jajko zdttko

B 5 gtagodnego octu lub soku z cytryny

B S6li pieprz do smaku

Przygotowanie

1) Do naczynia wlaé jajko zéttko i sok z cytryny, trzepaczke @ umiesci¢ piono-
wo w naczyniu i nacisngé przycisk Turbo @.

2) Réwnomiernym strumieniem dolewaé olej (w ciggu okofo 1 minuty) tak, by
potqczyt sie z pozostatymi sktadnikami.

3) Na koricu dodaé sél i pieprz do smaku.
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Turinys

Pakuotés utilizavimas. . ... ... 53

Strypinio trintuvo surinkimas. . ... ... 58
Plakimo sluotelés surinkimas .. ... ... . . 58
Smulkintuvo surinkimas . ... ... 59

Strypinio trintuvo ir plakimo $luotelés naudojimas. ......... .. ool 60
Smulkintuvo naudofimas ... ... 61

Trinta darZoviy srivba ... ... .. . 65
Molidgy sriuba .. ... 66
Saldivaisiy uztepéle ... ... 67
Sokoladinis kremas .. ... ... 68
Majonezas. . .. ..o 68
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Informacija apie Siq trumpajq instrukcijq

Sis dokumentas yra visos naudoijimo instrukcijos sutrumpintas spausdintinis
leidinys.

(=] IE_ Nuskaite QR kodq pateksite tiesiai  ,Lidl” klienty aptarnavimo
puslapj (www.lidl-service.com), kuriame jvede gaminio numer;
O] (IAN) 497309_2204 galésite susipaZinti su visa naudojimo

T | instrukcija ir jg afsisiysti.
e

xul

/\ |SPEJIIMAS!

Kad nebity suZaloti Zmonés ir ivengtuméte materialinés Zalos, vadovaukités visa
naudojimo instrukcija ir saugos nurodymais.

Trumpoii instrukcija yra Sio gaminio sudedamoii dalis. Prie3 pradédami
naudoti gaminj, susipazinkite su visais naudojimo ir saugos nurodymais.
Batinai i§saugokite trumpaijq instrukcijq ir perduodami gaminj kitiems
asmenims kartu perduokite ir visus jo dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj

Strypinio trintuvo rinkinys skirtas tik nedideliam maisto produkty kiekiui apdorofi.
Jis skirtas tik asmeniniam buitiniam naudojimui. Strypinio trintuvo rinkinys néra
skirtas komerciniam naudojimui.

/\ ISPEJIMAS
Pavojus naudojant ne pagal paskirti!

Naudojant ne pagal paskirtj ir (arba) kitaip, nei nurodyta, prietaisas gali kelti
pavojy.

> Prietaisq visada naudokite tik pagal paskirtj.

> Veikite, kaip apradyta 3ioje naudojimo instrukcijoje.

NURODYMAS

> Nepriimame jokiy pretenzijy dél Zalos, atsiradusios gaminj naudojus ne
pagal paskirtj, netinkamai remontavus, neleistinai atlikus pakeitimy arba
panaudojus nesertifikuoty atsarginiy daliy. Rizikg prisima vien tik naudotojas.
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Tiekiamas rinkinys
Standartiskai tiekiamos 3ios prietaiso dalys:
® Trintuvas (rinkinys)
® Matavimo indas su dangéiu-stovu
® Plakimo 3luotele
® Smulkintuvas (peilis ir smulkinimo indas su danggiv)
® Trumpoiji instrukcija
1) Isimkite visas prietaiso dalis ir naudojimo instrukcijq i§ kartoninés dézés.
2) Pa3alinkite visas pakuotés medziagas.

3) Nuvalykite visas prietaiso dalis, kaip apradyta skyrivje ,Valymas”.

NURODYMAS

> Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar néra pastebimy trikumy.

> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba gaminys pazeistas dél netinkamos
pakuotés ar gabenant, kreipkités j klienty aptarnavimo tarnybos karstgjq
linijq (2r. skyriy Priezigra).

Pakuotés utilizavimas

Pakuoté transportuojant apsaugo prietaisq nuo pazeidimy. Pakuotés medZiagos
parinktos, atsizvelgiant  aplinkosaugos ir techninius utilizavimo aspektus; jos yra
perdirbamos.

@7 Pakuote grgzinus | medziagy perdirbimo ciklg, sutaupoma Zaliavy ir maZinamas
%8 ismetamy atlieky kiekis. Nebereikalingas pakuotés medziagas utilizuokite, laiky-

damiesi regione galiojangéiy teisés akty.

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.
Atsizvelkite | skirtingy pakuotés medzZiagy Zenklinimg ir prireikus jas surGSivokite.
Pakuotés medziagos Zenklinamos Siais trumpiniais (a) ir skaiciais (b):
a 1-7: Plastikai,
20-22: Popierius ir kartonas,
80-98: Sudétinés medZiagos.

NURODYMAS

> Jei jmanoma, prietaiso garantijos galiojimo laikotarpiu i$saugokite originalig
pakuote, kad garantinio aptarnavimo atveju galétuméte tinkamai supakuoti
prietaisq.
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Prietaiso aprasas / priedai

A paveikslélis (strypinis trintuvas)

@ Greicio reguliatorius

Variklio blokas

Strypinis trintuvas

TO0O000

paveikslas (smulkintuvas)

Peilis

Smulkinimo indas

0000

Dangtis

C paveikslas (plakimo 3luotelé)
@ Plakimo sluotelés laikiklis

® Plakimo sluotele

D paveikslas (priedai)

Jungiklis e (normalaus greicio)
,Turbo” jungiklis (didelio greicio)

Smulkinimo indo dangtis

® Matavimo indas (su dangdiu-stovu @)

Techniniai duomenys

Tinklo jtampa

Vardiné galia

Apsaugos klasé
5l
Matavimo indas @

Talpa

Matavimo skalé

Didz. pripildymo kiekis apdorojant

maisto produktus
Smulkinimo indas @

Talpa

Didz. pripildymo kiekis apdorojant

maisto produktus

54 LT

220-240 V ~ (kintamoji srove),
50-60 Hz

600 W
I1,/[8] (dviguba izoliacija)

Visos su maisto produktais besilieciancios
Sio prietaiso dalys gali liestis su maistu.

930 ml
700 ml

300 ml

1 050 ml
Maisto produkty @
iki 500 ml Zymos ‘Q

Skysciy iki
300 ml Zzymos Q
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Rekomenduojama veikimo trukmé

Strypiniam trintuvui @ veikus 1 minute, palaukite apie 2 minutes, kol jis atvés.
Smulkintuvui veikus 1 minute, palaukite apie 2 minutes, kol jis atvés.

Plakimo 3luotelei @ veikus 3 minutes, palaukite apie 10 minugiy, kol ji atvés.
Virsijus 3iq veikimo trukme prietaisas gali perkaisti ir sugestil

Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

» Prietaisq junkite tik j tinkamai jrengtq elektros lizdg, kurio
tinklo jtampa yra 220-240V ~, 50-60 Hz.

» Jei sutriko prietaiso veikimas arba ketinate jj valyti, i§ elektros
lizdo itraukite tinklo kistukg.

» Saugokite prietaisqg nuo drégmés ir nenaudokite jo lauke.

» | prietaiso korpusq patekus skyséio, nedelsdami i§ elektros
lizdo iStraukite prietaiso tinklo kistukg ir paveskite kvalifikuo-
tiems specialistams prietaisq pataisyti.

» Maitinimo laidq i§ elektros lizdo visada istraukite laikydami
uz tinklo kidtuko. Niekada netraukite suéme uz paties laido.

» Nesulenkite ir neprispauskite maitinimo laido. Maitinimo laidg
nutieskite taip, kad ant jo niekas negaléty uZlipti ar uz jo
uzklidti.

» Kad i$vengtuméte pavojy, paZeistq $io prietaiso jjungimo |
tinklg laidq turi pakeisti gamintojas ar jo klienty aptarnavimo
tarnybos darbuotojas arba reikiamq kvalifikacijq turintis as-
muo.

arba kurie turi maZiau patirties ir (arba) Ziniy, §j prietaisg gali
naudoti ik jei yra priZitrimi arba buvo i§mokyti saugiai naudoti
prietaisq ir supranta jo keliamus pavojus.

» Prietaisq ir jo jungiamaqjj laidg laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

~ DraudZiama ardyti strypinio trintuvo variklio bloko korpusg.
Tai yra nesaugu ir prarandama garantija.
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ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

@ Strypinio trintuvo variklio bloko jokiu bidu nenardinkite j
skyscius, saugokite, kad | variklio bloko korpusg nepatekty
skys&iy.

A\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

~ Prie$ keiciant priedus ar papildomas dalis, kurios prietaisui
veikiant juda, prietaisas turi buti i§jungtas ir atjungtas nuo
elektros tinklo.

» Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, i3skyrus
aprasytus Sioje instrukcijoje. Netinkamai naudojant prietaisq
kyla pavojus susizaloti

» Kas kartq atjunkite prietaisg nuo elekiros tinklo, kai ketinate:

eve—

— palikti prietaisq nepriZigrimg,
— prietaisq valyti,
— prietaisq surinkti ar i$rinkti.

~ Jei ketinate prietaisu trinti kar$tus maisto produktus puode,
nuimkite puodq nuo viryklés ir jsitikinkite, kad skystis neverda.
Kad nenusiplikytuméte, palaukite, kol karsti maisto produktai
Siek tiek atveés.

» Vaikams naudoti prietaisq draudZiama.

» Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

» Prietaisq ir jo jungiamaqjj laidg laikykite vaikams nepasiekia-
moje vietoje.

» Peiliai nepaprastai astris! Visada elkités su jais atsargiai.

» Naudojant labai astrius peilius kyla pavojus susizaloti.

~ Prietaisq valykite labai atsargiai. Peiliai nepaprastai astros!

> IStustindami smulkinimo indg, visada bikite atsargus!
Peiliai nepaprastai adtrs!
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A\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

» Visada i§junkite prietaisq i§ elektros tinklo, kai ketinate jj pa-
likti nepriZigrimq, taip pat prie$ surinkdami, i$rinkdami ar
valydami.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

» Nenaudojamo strypinio trintuvo nepalikite kar§tame puode
ant viryklés.

Naudojimas
NURODYMAS

> Matavimo indu @ galite pamatuoti iki 700 ml skysciy. Apdorodami skystj,
jo pilkite ne daugiau nei 300 ml, nes skystis i§ matavimo indo @ gali
i3silieti.

> Jei skyscius ar maisto produktus norite laikyti matavimo inde @, galite nuimti
matavimo indo (B stovg @ ir juo uzdengti indq. |sitikinkite, kad uzdengéte
ir matavimo indo @ snapel;.

Strypiniu trintuvu @ galite pagaminti

mirkaly, padazy, sriuby, kidikiy maisto
&) ar sutrinti mink3tus vaisius. Rekomenduo-
jame strypinj trintuv vienu kartu nau-
[ ypinj e 5]

doti ne ilgiau nei 1 minute, paskui pa-
laukti, kol jis atvés.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Strypinio trintuvo @ nenaudokite kietiems maisto produktams, pvz., kavos
pupeléms, ledo kubeliams, cukrui, gridams, 3okoladui ir pan. apdoroti.

> Norédami sutrinti kietas darZoves, pvz., morkas, jpilkite Siek tiek skyscio
arba darZoves pries tai apvirkite, kad suminkstéty.
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Plakimo 3luotele @ galite pagaminti

majonezo, suplakti grietinéle ir kiausinio
baltymq ar paruodti desertq. Rekomen-
duojame plakimo 3luotele @ vienu kartu

naudoti ne ilgiau nei 3 minutes, o paskui
palaukti, kol ji atvés.

Smulkintuvu, kurj sudaro peilis @, smulki-
nimo indas @ ir smulkinimo indo dangtis
tﬂﬂ 0, galite sukapoti zoleles ar susmulkinti
;I_L taip pat ir kietesnius maisto produktus.
Rekomenduojame smulkintuvq vienu kartu

naudoti ne ilgiau nei 1 minute, o paskui
palaukti, kol jis atvés.

Surinkimas

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Tinklo kistukq j elektros lizdq jkiskite tik surinke prietaisq.

NURODYMAS

> Prie$ naudodami pirmq kartq nuvalykite visas dalis, kaip apradyta skyrivje
Valymas”.

Strypinio trintuvo surinkimas

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Peilis @ yra nepaprastai astrus! Visada elkités su juo atsargiai.
B Strypinj trintuvg @ ant variklio bloko @ uzdékite taip, kad rodykle W baty

nukreipta j Zenklg S Sukite strypinj trintuvg @, kol rodykle W ant variklio
bloko @ bus nukreipta j zenklg a

Plakimo sluotelés surinkimas

B Plakimo 3luotele @ spauskite j plakimo 3luotelés laikiklj @, kol ji uZsifiksuos.

B Sitaip surinkiq plakimo 3luotele @ ant variklio bloko @ uzdékite taip, kad
rodykle W bity nukreipta | Zenklg a Sukite variklio blokg @, kol rodykle
WV bus nukreipta j Zenklg a

58 LT SSMS 600 E6



SILVERCREST’

Smulkintuvo surinkimas

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Peilis @ yra nepaprastai astrus! Visada elkités su juo atsargiai.

B Smulkinimo indg @ pastatykite ant lygaus ir sauso paviriaus.

B Peilj @ atsargiai uzmaukite ant laikiklio smulkinimo inde @. Uzmaudami,
peil] @ siek tiek pasukite, kad jis nuslysty laikikliu.

NURODYMAS

> UzZmautas ant laikiklio peilis @ laikosi nevisiskai tvirtai. Tai yra normalu.
Visigkai tvirtai peilis @ laikysis tik uzdéjus smulkinimo indo dangtj @.

B | smulkinimo indg @ sudékite maisto produktus, kuriuos norite susmulkinti.

NURODYMAS

> Apdorodami maisto produktus, smulkinimo indg @ pripildykite ik iki 500 ml
Zymos db {3, o apdorodami skysgius - tik iki 300 ml Zymos O

B Smulkinimo indo dangtj @ uzdékite ant smulkinimo indo @. |sitikinkite,
kad peilis @ tinkamai uZsifiksavo smulkinimo indo dangtyje @.

B Variklio blokg @ kiskite j lizdg smulkinimo indo dangtyje @. Tai darydami
stebékite, kad du prieSingose pusése esantys variklio bloko @ fiksavimo
kaisciai bty jiems skirtuose lizdo kreiptuvuose. Antraip variklio bloko @
negalésite jtvirtinti smulkinimo indo dangéio @ lizde.

NURODYMAS

> Jei maisto produktus norite laikyti smulkinimo inde @), juos galite uzdengti
danggiuv @. Jei reikia, pirmiausia nuimkite smulkinimo indo dangtj @ ir
variklio blokqg @ bei atsargiai istraukite peili @.
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Naudojimas

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Maisto produktai neturi biti per karstil Tyskantys produktai gali nuplikyti.

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Peilis @ yra nepaprastai astrus! Visada elkités su juo atsargiai.

Strypinio trintuvo ir plakimo sluotelés naudojimas

NURODYMAS

> Apdorodami skys&ius ar maisto produktus, matavimo indg @ pripildykite
daugiausia tik iki 300 ml Zymos.

Prietaisq surinkite atsizvelgdami j norimq naudojimq:
1) lkiskite j elektros lizdq tinklo kistukq.

2) Norédami maisto produktus apdoroti normaliv greigiu, spauskite e (2]
jungikli. Norédami padidinti greitj, greicio reguliatoriy @ pasukite MAX
kryptimi. Norédami sumazinti greitj, greigio reguliatoriy @ pasukite MIN
kryptimi.

3) Kai maisto produktus norite apdoroti dideliu grei&iu, spauskite ,Turbo”
jungikli @. Paspaudus ,Turbo” jungiklj @, prietaisas iskart ima veikti
didZiausiu greiciu.

4) Apdorojg maisto produktus, nuspaustqg jungiklj e A/ O tiesiog atleiskite.

NURODYMAS

> Jei plakimo sluotele @ norite suplakti grietinélés, plakdami laikykite
pakreiptq indg. Taip grietinélé greigiau sustandés. Stebékite, kad plakama
grietinélé netiksty. Paspauskite ,Turbo” jungiklj @.

NURODYMAS

ﬁ Jei prietaisui veikiant pasigirsty nejprasty garsy, pvz.,
— "\\

girgzdesiy ar pan., ant strypinio trintuvo @
varandiojo veleno uZpilkite 3iek tiek neutralaus
valgomojo aliejaus.
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Smulkintuvo naudojimas

NURODYMAS

> Apdorodami maisto produktus, smulkinimo indg @ pripildykite tik iki 500 ml
Zymos @ {3, o apdorodami skys¢ius - tik iki 300 ml Zymos @

Surinke smulkintuvg:
1) |kiskite j elektros lizdq tinklo kidtukq.

2) Smulkinimo indq @ pastatykite ant lygaus ir sauso pavirdiaus. Smulkinimo
indas @ yra su silikoninémis kojelémis, todél smulkinimo indas @
neslidinéja.

3) Norédami maisto produktus apdoroti normaliu greiciu, spauskite e (2]
jungiklj. Norédami padidinti greitj, greicio reguliatoriy @ pasukite MAX
kryptimi. Norédami sumazZinti greitj, greicio reguliatoriy @ pasukite MIN
kryptimi.

NURODYMAS

> Viena ranka tvirtai laikykite smulkinimo indg @ ir uzdétq smulkinimo indo
dangtj @, o kita spauskite jungiklj e 0/0.
> Nuo smulkinimo indo dangéio @ nenuimkite variklio bloko @ spausdami

ungikli €D @/@.

4) Apdoroje maisto produktus, nuspaustq jungiklj e A/ O tiesiog atleiskite.
5) Nuo smulkinimo indo danggéio @ nuimkite variklio blokg @.
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|vairiy maisto produkty sutrynimo, sukapojimo ir susmulkinimo jvairiais trintuvo antgaliais
pavyzdziai:

MAISYMO MAISTO REKOMENDUO-

ANTGALIS PRODUKTAI JAMAS KIEKIS GREITIS TRUKME
Vaisiai, darzovés 100-200 g Min -Max ! apie 30-60 s
Kl?dikiq maistovs,‘ 100-400 ml Min -Max ! apie 60 s

‘ sriubos, padazai
Kokteiliai, pieno . .
L 100-1000 ml Min -Max ! apie 60 s

gérimai
Kremas 250 ml Turbo apie 70-90 s
Plakti kiausini L . p ;
bghylm(ljc;usmlq 4 kiausiniy baltymai JTurbo apie 120's
Svogunai 200 g Min -Max ! apie 10-20 s
PetraZolés 30g Turbo apie 20 s
Cesnakai 20 skilteliy Min -Max ! apie 20 s
Morkos 200 g Min -Max ! apie 15 s
Lazdyno
riesutai / 200 g Turbo” apie 30 s
migdolai
Graikiniai riesutai 200 g coe — 0000 apie 25 s
Parmezano siris 250 g JTurbo” apie 30's

! Greitj nustatykite atsizvelgdami j pageidavjamgq konsistencijg.
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Valymas

ISPEJIMAS! ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

> Pries valydami strypinio trintuvo rinkinj visada i§ elektros lizdo istraukite
tinklo kistukg.
Valydami prietaisq, variklio bloko @ jokiu bodu nenardinkite j vandenj
ir nelaikykite po tekanciu vandeniu.

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Dirbant su labai astriu peiliv @ kyla pavojus susiZeisti. Panaudoijg ir isvale,
smulkintuvg vél surinkite, kad nesusizeistuméte neuzdengtu peiliv @. Peilj @
laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

NURODYMAS

£ —5 Matavimo indg @ su dangéiu-stovu @), plakimo $luotele @, smulkini-
@\5\ mo indg @ su dangéiv @ ir peil] @ galima plauti indaplovéje.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Nenaudokite agresyviy, cheminiy ar $veiciamyjy valymo priemoniy! Jos gali
nepataisomai sugadinti pavirsiy!

1) Istraukite tinklo kistukg.

2) Variklio blokg @ ir plakimo 3luotelés laikikli @ valykite drégna luoste.
Pasirgpinkite, kad j variklio bloko @ angas nepatekty vandens. Jei
nedvarumai prikibe tviréiau, $luoste sudrékinkite dvelniu plovikliu. Ploviklio
likuéius nuvalykite drégna 3luoste.

3) Strypinj trintuvg @, smulkinimo indo dangtj @, smulkinimo indg @ su
dangéiv @, plakimo 3luotele @, matavimo indg @ su danggiu-stovu @ ir
peili @ kruopsciai nuplaukite vandeniu su plovikliu. Paskui ploviklio liku&ius
nuskalaukite variu vandeniu.

4) Sausa sluoste viskg gerai nusausinkite ir prie$ vél naudodami jsitikinkite, kad
prietaisas yra visiskai sausas.
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Prietaiso salinimas

o |
74

Greta esantis perbrauktos ratukinés Siuksliy dézés Zenklas reidkia, kad Siam gami-
nivi taikoma Europos Sgjungos direktyva 2012/19/EU. Sioje direktyvoje nuro-
doma, kad pasibaigus naudojimo laikotarpiui, $io prietaiso negalima ismesti
kartu su jprastomis buitinémis atliekomis, o bitina pristatyti j tam skirtas surinkimo
vietas, perdirbimo centrus arba atlieky 3alinimo jmones.

Jums 3alinimas yra nemokamas. Saugokite aplinkg ir tinkamai
iSmeskite prietaisq.

Kaip pasalinti nenaudojamg gaminj, suZinosite savo savivaldybés arba miesto
administracijoje.

Priezitra
@ PrieziGra Lietuva

Tel. 880 033 144

Elektroninio pasto adresas: kompernass@lidl.lt

[IAN 497309_2204]

Importuotojas

64

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés prieZitros tarnybos adresas. Pirmiausia
susisiekite su nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.kompernass.com
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Receptai

Trinta darzoviy sriuba

2-4 asmenims

Produktai

B 2-3 valgomieji 3aukstai aliejaus

B 200 g svoginy

B 200 g bulviy (ypaé tinka miltingy veisliy bulvés)

B 200 g morky

B 350-400 ml darZoviy sultinio (3vieZio arba tirpaus)
B Druskos, pipiry, muskato rieduto

B 5 g petrazoliy

Paruosimas

1) Nulupkite svoginus ir sukapokite smulkintuvu. Morkas nuplaukite, nuskuskite
ir supjaustykite griezinéliais. Bulves nulupkite, nuplaukite ir supjaustykite
mazdaug 2 cm dydzio kubeliais.

2) Puode pakaitinkite aliejy ir jame iki skaidrumo patroskinkite svoginus.
Sudékite morkas, bulves ir viskq kartu trodkinkite. |pilkite tiek sultinio, kad
darZovés bity visiskai apsemtos, ir pavirkite sriubg 10-15 minuéiy, kol
darZovés suminkstés. Jei reikia, dar jpilkite sultinio, kad darZovés visada bty
apsemtos.

3) Petrazoles nuplaukite, ipurtykite vandenj ir padalinkite kotelius. PetraZoles
suplédykite stambiais gabalais ir sudékite | sriubq. Viskq sutrinkite | tyre, apie

1 minute trindami strypiniu trintuvu @. Pagardinkite druska, pipirais ir tarkuo-
tu muskato rieutu.
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Molitgy sriuba

66

4 asmenims

Produktai

1 vidutinio dydZio svoginas

2 skiltelés cesnako

10-20 g 3vieZio imbiero

3 valgomieiji $aukstai rapsy aliejaus

400 g molidgo minkstimo (geriausiai tinka Hokaido veislés molidgai, kuriy
Zievé verdant suminkstéja, todél molidgy nereikia nulupti)

250-300 ml kokosy pieno
250-500 ml darzoviy sultinio
Pusés apelsino sulciy

Siek tiek sauso baltojo vyno

1 arbatinis $aukstelis cukraus

Druskos, pipiry

Paruosimas

LT

1) Nulupkite svoginus bei &esnakus ir sukapokite smulkintuvu. Nulupkite ir

2

3

smulkiais kubeliais supjaustykite imbierq. Pirmiausia kardtame aliejuje
patroskinkite svoging ir imbierg. Po 2 minuciy sudékite Eesnakq ir viskg
troskinkite toliau.

Darzoviy valymo Sepetéliu kruopsciai nuvalykite molidggag nuplaudami Siltu
vandeniv, tada supjaustykite 2-3 cm dydZio kubeliais (jei naudojate kitokius
nei Hokaido veislés moliogus, juos dar turésite nulupti). Sudékite molitgo
gabalélius ir trodkinkite kartu su svoginu bei imbieru. | puodq ipilkite puse
kiekio kokosy pieno ir tiek darZoviy sultinio, kad molitgas bity gerai apsem-
tas. UZdenkite dangtj ir virkite apie 20-25 minutes, kol darzovés suminkstés.
Viskq gerai sumaisykite strypiniu trintuvu @. Maidydami vis jpilkite kokosy
pieno, kol sriuba taps tinkamo ir lengvo tirstumo.

Sriubq pagardinkite apelsiny sultimis, baltuoju vynu, cukrumi, druska ir pipi-
rais - tai greta aitrios skonio natos jai suteiks saldumo bei subalansuoto
rigstoko sGrumo.
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Saldi vaisiy uztepélé
Produktai
B 250 g braskiy ar kity vogy ir vaisiy
B 125 g uogieniy cukraus 2:1
W 1 slakelis citriny sulciy
B 1 Ziupsnelis vanilés anksties sékleliy (kiek telpa ant peilio galo)
Paruosimas

1) Bradkes nuplaukite ir nuvalykite, pasalinkite Zaliq kotelj. Sudékite j sietq ir
gerai nuvarvinkite vandens pertekliy, kad uztepélé nebuty per skysta.
Didesnes braskes supjaustykite smulkiais gabaléliais. Galite naudoti ir 3aldy-
tus vaisius, tagiau prie$ maidydami juos atitirpinkite.

2) Pasverkite 250 g braskiy ir sudékite j tinkamg maidymo indq.
3) Paslakstykite jas trupudiu citriny sul&iy.
4) Jei norite, isbraukite ir sudékite vienos vanilés ank3ties sékleles.

5) Suberkite uogieniy cukry ir strypiniu trintuvu @ kruopsciai 45-60 sekundziy
maidykite. Jei miSinyje liko stambesniy gabaléliy, apie
2 minutes palaukite, tada dar kartq trinkite misinj 60 sekundziy.

6) Uzvirinkite vidutiniu kaitrumu, tada lengvai apie 2-3 minutes pavirkite, visq
laikg kruop3giai maidydami.

7) Valgykite iskart arba vaisiy uztepéle sudékite j stiklainj su uzsukamuoju
dangteliv ir dangtelj uzsukite.
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Sokoladinis kremas

4 asmenims

Produktai

B 350 g plakamosios grietinélés

B 200 g karéiojo $okolado (kakavos >60 %)
B Pusé vanilés anksties (sékleliy)
Paruosimas

1) Grietinéle uzvirinkite, 3okoladq sulauzykite gabaléliais ir neaukstoje
temperatiroje létai istirpinkite grietinéléje. I3braukite pusés vanilés
anksties sékleles ir jmaidykite j mase.

2) Saldytuve visiskai atvésinkite ir palaukite, kol masé sutvirtés.
3) Pries patiekdami plakimo 3luotele @ iSmailykite iki kremo tirstumo.
Patarimas: kartu labai tinka $viezi vaisiai.

Majonezas

Produktai
B 200 ml neutralaus augalinio, pavyzdziui, rapsy, aliejaus
W 1 kiausinio trynys
B 5 g 3velnaus acto arba citriny suléiy
B Druskos ir pipiry pagal skonj
Paruosimas

1) | maiSymo indg jmuskite kiausinio trynj ir supilkite citriny sultis. Plakimo
Sluotele @ inde laikydami vertikaliai, paspauskite ,Turbo” jungiklj ©.

2) Létai tolygia, plona srovele pilkite aliejy (supilkite mazdaug per 1
min.), kad jis susimaidyty su kitais produktais.

3) Galiausiai pagal skonj pagardinkite druska ir pipirais.
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Selle lGhijuhendi selgitus

Selle dokumendi puhul on tegemist téieliku kasutusjuhendi lihendatud
trikivéljoandega.

EFAE | QRkoodi skannimisega liigute otse Lidli teeninduse lehele
(www.lidl-service.com) ja saate toote numbri

O] (IAN) 497309_2204 sisestamisega vaadata ja alla laadida
T | taieliku kasutusjuhendi.

xul

/\ HOIATUS!

Jérgige isiku- jo materiaalsete kahjude véltimiseks tdielikku kasutusjuhendit
ja ohutusjuhiseid.

Lohijuhend on selle toote osa. Tutvuge enne toote kasutamist kikide késitsus-
ja ohutusjuhistega. Hoidke lihijuhend hasti alles ja andke toote edasiandmisel
kolmandatele isikutele kdik dokumendid kaasa.

Sihiparane kasutamine

Saumikserikomplekti kasutatakse ainult véikeses koguses toiduainete t&&tlemiseks.
Saumikserikomplekt on ette néhtud kasutamiseks ainult kodumajapidamises.
Saumikserikomplekt ei ole efte néhtud t68nduslikuks kasutamiseks.

/\ HOIATUS!

Mittesihiparasest kasutamisest tulenev oht!

Seadme mittesihipérasel kasutamisel ja/véi muul eesmérgil kasutamisel véivad
kaasneda ohud.

> Kasutage seadet ainult sihipgraselt.

> Jérgige selles kasutusjuhendis kirjeldatud késitsusviise.

JUHIS

> Mittesihipdrasest kasutamisest, asjatundmatutest remontidest, lubamatult
teostatud muudatustest v&i heakskiitmata varuosadest tulenevate kahjude
korral on igasugused kahjunéuded véilistatud. Riski kannab ainult kasutaja.

70 EE SSMS 600 E6



SILVERCREST’

Tarnekomplekt

Seade tarnitakse seeriaviisiliselt koos jargmiste osadega:

Saumikseri komplekt

Kombineeritud kaane/alusega mé&tetops
Vispel

Peenesti (nuga ja kaanega kauss)
Lohijuhend

1) Vétke koik seadme osad ja kasutusjuhend karbist vélja.

2) Eemaldage kogu pakkematerial.

3) Puhastage kaik seadme osad peatiikis ,Puhastamine” kirjeldatud viisil.

JUHIS

> Kontrollige tarnekomplekti komplektsust ja néhtavate kahjustuste esinemist.

> Kui tarnekomplekt ei ole téielik véi kui tuvastate puudulikust pakendist véi
transpordist pdhjustatud kahjustusi, péérduge teeninduse poole (vt peatiikki
Teenindus).

Pakendi jGatmekaditlus

Pakend kaitseb seadet transpordikahjustuste eest. Pakkematerjalid on valitud
keskkonnas&bralike ja jaétmekditlusalaste seisukohtade jérgi ja on seetdttu
korduvkasutatavad.

tekkimist. Kaidelge mittevajalik pakkematerjal kohalike eeskirjade kohaselt.

@9 Pakendi uuesti ringlusesse andmine s@dstab tooraineid ja véhendab jéaétmete

Kéidelge pakend keskkonnasdbralikult.

Jélgige erinevate pakkematerjalide téhistusi ja vajadusel kéidelge need sorteeritult.
Pakkematerjalid on téhistatud lihenditega (a) ja numbritega (b), millel on jargmine
tdhendus: 1-7: plastid, 20-22: paber ja papp, 80-98: komposiitmaterjalid.

JUHIS

> Hoidke originaalpakend véimalusel garantiiaja jooksul alles, et seadet
saaks garantiijuhtumil nduetekohaselt pakkida.
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Seadme kirjeldus/tarvikud

Joonis A (saumikser):

@ Kiiruseregulaator
O Lilit e (tavaline kiirus)

© Turboliliti (suur kiirus)
O Mootoriplokk

@ Saumikser
Joonis B (peenesti):
O Kausi kaas

©® Nuga

O Kauss

O Kaas

Joonis C (vispel):
@ Visplihoidik
® Vispel

Joonis D (tarvikud):
® (Kombineeritud kaane/alusega) méstetops @)

Tehnilised andmed

Vérgupinge 220-240V ~ (vahelduvvool), 50-60 Hz
Nimivaimsus 600 W
Kaitseklass Il / 3] (kahekordne isolatsioon)
I Kaik selle seadme osad, mis puutuvad
QH kokku toiduainetega, on sobivad toiduai-
nefega kasutamiseks.
Maotetops @
Mahutavus 930 ml
Skaala mé&tmiseks 700 ml
Max téitekogus té5tlemiseks 300 ml
Kauss @
Mahutavus 1050 ml

Toiduained kuni @
500 ml mérgini &

Vedelikud kuni
300 ml mérgini Q

Max téitekogus to6tlemiseks
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Me soovitame jargmisi t63aegu:

Laske saumikseril @ pérast 1-minutilist kéitamist umbes 2 minutit jahtuda.
Laske peenestil pérast 1-minutilist kéitamist umbes 2 minutit jahtuda.
Laske visplil @ pérast 3-minutilist t66tamist umbes 10 minutit jahtuda.

Nende t66aegade iletamisel véib Glekuumenemine tekitada seadmele
kahjustusil

Ohutusjuhised

ELEKTRILOOGI OHT

~ Uhendage seade ainult eeskirjadekohaselt paigaldatud
pistikupessa vérgupingega 220-240 V ~, 50-60 Hz.

» Talitlushéirete korral ja enne seadme puhastamist tdmmake
alati vérgupistik pistikupesast vélja.

» Te ei tohi lasta seadmele majuda niiskusel ja kasutada seadet
vélistingimustes.

> Juhul kui vedelik tungib siiski seadme korpusse, témmake
seadme vérgupistik koheselt pistikupesast vélja ja laske
seade kvalifitseeritud spetsialistil remontida.

» Témmake vargukaabel pistikupesast vélja alati vérgupisti-
kust, arge tdémmake kaablist.

~ Arge murdke ega muljuge vérgukaablit ja paigutage vérgu-
kaabel nii, et keegi ei saaks selle peale astuda véi sellele
komistada.

» Kui selle seadme Ghenduskaablit kahjustatakse, tuleb see oh-
tude valtimiseks lasta tootjal, tema klienditeenindusel vai sar-
nase kvalifikatsiooniga isikul asendada.

» Seda seadet tohivad kasutada piiratud fiisiliste, sensoorsete
v&i vaimsete vdimetega isikud, vai isikud, kellel ei ole piisavalt
kogemusi ja/vai teadmisi juhul, kui on tagatud nende isikute
jarelevalve, véi neid on juhendatud seadme ohutu kasutamise
osas ning nad on sellest tulenevatest ohtudest aru saanud.

» Hoidke seadet ja selle Ghenduskaablit lastele kattesaamatus

kohas.

~ Te ei tohi saumikseri mootoriploki korpust avada. Vastasel
juhul ei ole ohutus enam tagatud ja garantii kaotab kehtivuse.
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ELEKTRILOOGI OHT

@ Te ei tohi saumikseri mootoriplokki mitte mingil juhul
asetada vedeliku sisse ja lasta vedelikel tungida mootori-
ploki korpusesse.

A\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

~ Enne kasutamise ajal liikuvate tarvikute véi lisaosade vaheta-
mist tuleb seade vélja llitada ja vérgust lahutada.

~ Arge kasutage seadet muul eesmargil, kui selles juhendis
kirieldatud. Seadme valel kasutamisel esineb vigastusoht!

» Lahutage seade pdhimétteliselt vooluvargust, ...

— ... kui seade on jarelevalveta,
— ... kui puhastate seadet,
— ... kui panete seadet kokku vai vétate koost lahti.

» Kui soovite seadet kasutada kuumade toiduainete pireesta-
miseks potis, vatke pott pliidiplaadilt ja jdlgige, et vedelik ei
keeks. Paletuste valtimiseks laske kuumadel toiduainetel veidi
jahtuda.

» Lapsed ei tohi seda seadet kasutada.

~ Lapsed ei tohi seadmega méngida.

» Hoidke seadet ja selle Ghenduskaablit lastele kattesaamatus
kohas.

» Noad on dérmiselt teravad! Kaige nendega alati ettevaatli-
kult Gmber.

~ Adrmiselt teravate nugade kasutamisel esineb vigastusoht.

» Puhastage seadet véga ettevaatlikult. Noad on Garmiselt
teravad!

» Olge kausi tihjendamisel alati ettevaatlik! Noad on &&rmi-
selt teravad!

» Seade tuleb jarelevalve puudumisel ja enne kokkupanekut,
lahtivétmist véi puhastamist alati vérgust lahutada.
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TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

» Kui saumikserit ei kasutata, érge jatke saumikserit kuuma poti
sisse pliidiplaadile.

Kasutamine

JUHIS

> Méétetopsiga @ saate mééta kuni 700 ml vedelikku. TéstHemisel valage
sisse maksimaalselt 300 ml vedelikku, vastasel juhul véib vedelik méstetop-
sist @ vdlja voolata.

> Kui soovite vedelikke/toiduaineid méstetopsis B sdilitada, saate modte-
topsi @ aluse @ eemaldada ja kasutada seda kaanena. Jalgige, et ka
médtetopsi (B tila oleks suletud.

Saumikseriga @ saate valmistada dippe,

kastmeid, suppe ja imikutoitu v&i piiree-
% stada pehmeid puuvilju. Me soovitame
o saumikserit @ kdaitada maksimaalselt

1 minuti korraga ja lasta siis jahtuda.

TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

> Arge kasutage saumikserit @ kévade toiduainete, nagu nt kohviubade,
jadkuubikute, suhkru, teravilia, 3okolaadi jne t&&temiseks.

> Ké&vade aedviliade, nagu nt porgandite pireestamiseks lisage kas veidi
vedelikku v&i keetke aedviljad eelnevalt pehmeks.

Vispliga @ saate valmistada majoneesi,
vahustada ré8ska koort ja munavalgeid
véi segada desserte. Me soovitame vi-
split @ kaitada maksimaalselt 3 minutit
korraga ja lasta siis jahtuda.

Peenestiga, mis koosneb noast @, kau-
sist @ ja kausi kaanest @ saate hakkida
ﬁﬁ Urte vai peenestada ka kévemaid toidu-
;I_L aineid. Me soovitame peenestit kditada
maksimaalselt 1 minuti korraga ja lasta
siis jahtuda.

SSMS 600 E6 EE 75



SILVERCREST'

Kokkupanemine
A\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Uhendage vérgupistik alles parast seadme kokkupanemist pistikupessa.

JUHIS

> Puhastage enne esimest kasutuselevtmist kdik osad peatiikis ,Puhastamine”
kirjeldatud viisil.

Saumikseri kokkupanemine

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Nuga @ on éérmiselt terav! Kéige sellega alati ettevaatlikult imber.

B Asetage saumikser @ nii mootoriplokile @, et nool W on suunatud sim-
bolile%. Keerake saumikserit @, kuni nool W mootoriplokil @ on suunatud

simbolile (3.

Vispli kokkupanemine
B Suruge vispel @ visplihoidikusse @, kuni vispel fikseerub tugevalt.

B Asetage kokkupandud vispel @ nii mootoriplokile @, et nool W on suuna-
tud simbolile g@. Keerake mootoriplokki @, kuni nool W on suunatud sim-
bolile &&.

Peenesti kokkupanemine

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Nuga @ on Garmiselt terav! Kéige sellega alati ettevaatlikult imber.

B Asetage kauss @ tasasele ja kuivale pinnale.

B Asetage nuga @ ettevaatlikult kausis @ hoidikule. Keerake sealjuures veidi
nuga @, nii et nuga libiseb hoidikusse.

JUHIS

> Nuga @ ei ole sedljuures véiga tugevasti hoidiku kiilge fikseeritud. See on
normaalne. Nuga @ on alles siis tugevasti hoidiku kiilge fikseeritud, kui

kausi kaas @ pannakse peale.

B Asetage peenestatavad toiduained kaussi @.
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JUHIS

> Taitke kaussi @ toiduainete tddtlemiseks ainult kuni 500 ml mérgini &) {:\‘
ja vedelike t66tlemiseks ainult kuni 300 ml mérgini O

B Asetage kausi kaas @ kausile @. Jélgige sealjuures, et nuga @ haakub
digesti kausi kaane @ sisse.

B Asetage mootoriplokk @ kausi kaanel @ kinnitusse. Jélgige sealjuures, et
kaks mootoriplokil @ olevat teineteise vastas asuvat fikseerimistihvti libisevad
kinnituses selleks ettendhtud siinidesse. Vastasel juhul ei saa mootoriplokki @
kausi kaanel @ oleva kinnitusega hendada.

JUHIS

> Kui soovite toiduaineid kausis @ sailitada, vaite kasutada kaant @. Selleks
vétke vajadusel esmalt kausi kaas @ ja mootoriplokk @ &ra ning nuga @
eftevaatlikult vélja.

Kasitsemine
/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Toiduained ei tohi olla liga kuumad! Véljapritsiv sisu véib tekitada pdletusi.

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Nuga @ on &Garmiselt terav! Kéige sellega alati ettevaatlikult Gmber.

Saumikseri ja vispli késitsemine

JUHIS
> Vedelike/toiduainete t65tlemiseks tditke médtetops @ maksimaalselt ainult
kuni 300 ml.
Kui olete seadme soovikohaselt kokku monteerinud:
1) Uhendage vérgupistik pistikupessa.

2) Toiduainete tavalise kiirusega té6tlemiseks hoidke lilitit e @ vajutatult.
Kiiruse suurendamiseks keerake kiiruseregulaatorit @ ,Max” suunas. Kiiruse
vihendamiseks keerake kiiruseregulaatorit @ ,Min” suunas.

3) Toiduainete suure kiirusega t&&tlemiseks hoidke turbolilitit € vajutatult.
Turboliliti @ vajutamisel on maksimaalne tddtlemiskiirus kohe kasutatav.

4) Kui olete toiduainete t6tlemise 16petanud, laske lihtsalt vajutatud iliti e
A/ lahti.
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> Kui soovite vispliga @ vahustada réska koort, hoidke néud vahustamise
ajal kaldu. Nii léheb ré6sk koor kiiremini vahule. Jélgige, et rédska koort
ei pritsi vahustamise ajal vélja. Kasutage turbolilitit €.

JUHIS

Kui kéitamise ajal peaks esinema ebaharilikku mira,
nagu kriuksumist vms, lisage saumikseri @ ajamivéllile
veidi neutraalset toidudli.

Peenesti kdsitsemine

JUHIS

> Taitke kaussi @ toiduainete té6tlemiseks ainult kuni 500 ml mérgini @ ’Q‘
ja vedelike t65tlemiseks ainult kuni 300 ml mérgini @

Kui olete peenesti kokku monteerinud:
1) Uhendage vérgupistik pistikupessa.
2) Asetage kauss @ tasasele ja kuivale pinnale. Kausil @ on silikoonist jalad,
nii et kauss @ ei nihku liiga kergesti.

3) Toiduainete tavalise kiirusega té6tlemiseks hoidke lilitit e O vajutatult.
Kiiruse suurendamiseks keerake kiiruseregulaatorit @ ,Max” suunas. Kiiruse
vihendamiseks keerake kiiruseregulaatorit @ ,Min” suunas.

JUHIS

> Hoidke kaussi @ ja pealepandud kausi kaant @ Ghe kéega kinni, samal
ajal vajutage teise kéega llitit e /0.

> Arge vétke mootoriplokki @ kausi kaanelt @ &ra, kui vajutate lolitit e
0/0.

4) Kui olete toiduainete td6tlemise |dpetanud, laske lihtsalt vajutatud lliti e
A/© lahti.
5) Eemaldage mootoriplokk @ kausi kaanelt @.
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Naited toiduainete piireestamiseks, hakkimiseks ja peenestamiseks erinevate kannudega:

KANN

S— ==

LISANDID

Puuviliad,
ksogiviliad

Imikutoit, supid,
kastmed

Kokteilid,

piimajoogid
Kreem
Munavalgevaht
Sibulad
Petersell
Kiislauk

Porgandid

Sarapuupdhklid/

mandlid

Kreeka péhklid

Parma juust

SOOVITATAV

KOGUS

100-200 g

100-400 ml

100-1000 ml

250 ml

4 muna munavalge

200 g
30g
20 kiint
200 g
200 g
200 g

250 ¢g

! Seadistage kiirus vastavalt soovitud konsistentsile.

SSMS 600 E6
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Min -Max !

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

Min -Max !

Turbo

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

AEG

umbes 30-60
sekundit

umbes
60 sekundit

umbes
60 sekundit

umbes 70-90
sekundit

umbes

120 sekundit

umbes 10-20
sekundit

umbes
20 sekundit

umbes

20 sekundit

umbes
15 sekundit

umbes
30 sekundit

umbes

25 sekundit

umbes

30 sekundit
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Puhastamine

HOIATUS! ELEKTRILOOGI OHT!

> Enne saumikserikomplekti puhastamist tSmmake alati vérgupistik pistikupe-
sast vélja.
Mootoriplokki @ ei tohi mitte mingil juhul asetada puhastamisel vette
véi hoida voolava vee all.

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Adrmiselt terava noa @ kasutamisel on vigastusoht. Katteta noa @ juures
enda vigastamise véltimiseks pange peenesti pérast kasutamist ja puhasta-
mist uuesti kokku. Hoidke nuga @ lastele kéttesaamatus kohas.

JUHIS

£\ Kombineeritud kaane/jalaga @ méotetops @, vispel @, kauss @ koos
@\i\ kaanega @ ja nuga @ sobivad ndudepesumasinas puhastamiseks.

TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

> Arge kasutage tugevatoimelisi, keemilisi vai abrasiivseid puhastusvahendeid!
Need véivad pealispinna jéédavalt rikkudal

1) Témmake vérgupistik vélja.

2) Puhastage mootoriplokki @ ja visplihoidikut (D niiske lapiga.Veenduge, et
vett ei sattu mootoriploki @ avadesse. Tugevama mustuse korral lisage lapile
neutraalset pesuainet. Pilhkige pesuaine jaégid niiske lapiga dra.

3) Puhastage saumikserit @, kausi kaant @, kaussi @ koos kaanega @,
visplit @, kombineeritud kaane/alusega @ mostetopsi @ ja nuga @
pohjalikult pesuvees. Seejérel eemaldage pesuaine jédgid puhta veega.

4) Kuivatage kaik hasti kuivatusrétiga ja veenduge, et seade on enne uuesti
kasutamist tdielikult kuiv.

Seadme jGatmekaitlus

Karvalolev ratastega priigikonteineri |ébikriipsutatud simbol néitab, et selle seadme
kohta kehtib direktiiv 2012/19/EU. See direktiiv sétestab, et kasutusaja I6ppedes ei
tohi seda seadet kdidelda tavalise olmepriigi hulgas, vaid see tuleb anda spetsiaal-
setesse kogumiskohtadesse, taaskasutuskeskustesse voi jidtmekditiusettevottesse.
See jadtmekaitlus on teile tasuta. Sadstke keskkonda ja kaidelge
néuetekohaselt.
@

O X Kasutatud toodete jaatmekaitluse véimaluste kohta saate teavet oma valla- véi

linnavalitsusest.
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Teenindus

(EE) Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

[1AN 497309_2204]

Importija

Palun arvestage, et allolev aadress ei ole teeninduse aadress.
Vétke kdigepealt Ghendust nimetatud teenindusettevéttega.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

www.komperncss.com

Retseptid

Aedyviljakreemisupp
2 - 4 inimest
Lisandid
W 2-3slali
200 g sibulaid
200 g kartuleid (eriti sobivad on jahuseks keevad sordid)
200 g porgandeid
350 - 400 ml aedviljapuljongit (varske vai lahustuv)

Sool, pipar, muskaatpéhkel
B 5 g peterselli

Valmistamine

1) Koorige ja hakkige peenestiga sibulad. Peske, koorige porgandid ja 16igake
ratasteks. Koorige, peske kartulid ja I6igake umbes 2 cm suurusteks kuubiku-
teks.

2) Kuumutage potis 8li, hautage sibulad selles klaasjaks. Lisage porgandid ja
kartulid, hautage koos edasi. Lisage niipalju puljongit, et aedviljad on hésti
kaetud ja laske kaik 10-15 minutit pehmeks keeda. Kui aedviljad ei ole enam
kaetud, lisage vajadusel vahepeal puljongit juurde.

3) Peske petersell, raputage kuivaks ja eemaldage varred. Rebige petersell
jimedateks tikkideks ja lisage supile. Pireestage k&ike saumikseriga @
umbes 1 minuti jooksul. Maitsestage soola, pipra ja riivitud muskaatpdhkliga.
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Korvitsasupp

4 inimest

Lisandid

1 keskmise suurusega sibul
2 kislaugukiiiont

10 - 20 g vérsket ingveri
3 sl rapsisli

400 g kérvitsa viljaliha (kéige paremini sobib Hokkaido kérvits, sest selle
koor laheb keetmisel pehmeks ja seda ei tule koorida)

250 - 300 ml kookospiima
250 - 500 ml aedviljapuljongit
V2 apelsini mahl

veidi kuiva valget veini

1 1l suhkrut

Sool, pipar

Valmistamine

1) Koorige ja hakkige peenestiga sibul, samuti kiiislauk. Koorige ingver ja

2

3

82 EE

I6igake véikesteks kuubikuteks. Hautage kuumas 8lis esmalt sibul ja ingver.
Lisage 2 minuti pdrast ka kiitslauk ja hautage koos edasi.

Puhastage karvits aedviljaharjaga pahjalikult sooja vee all, siis [igake

2 - 3 cm suurusteks kuubikuteks. (Kui kasutatakse mingit muud kérvitsat kui
Hokkaido karvitsat, tuleb karvits taiendavalt koorida). Lisage karvitsakuubi-
kud sibulale ja ingverile ning hautage koos edasi. Taitke poole koguse koo-
kospiima ja niipalju aegviljapuljongiga, et karvits on taielikult kaetud. Keetke
suletud kaanega umbes 20 - 25 minutit pehmeks. Mikserdage kaik saumik-
seriga @ segamini. Lisage sealjuures niipalju kookospiima, kuni supp saa-
vutab &ige drnkreemja konsistentsi.

Maitsestage supp apelsinimahla, valge veini, suhkru, soola ja pipraga, nii et
supp saaks terava maitse kérvale ka magusa ja tasakaalustatud hapuka-soo-
lase maitse.
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Magus marjavoie
Lisandid
B 250 g maasikaid vai teisi marju
B 125 g Zeleesuhkrut 2:1
B 1 pritse sidrunimahla
B 1 noaotsatdis vanillikauna viljaliha
Valmistamine

1) Peske ja puhastage maasikad, eemaldage sealjuures rohelised varreotsad.
Laske séelal korralikult nérguda, et tleliigne vesi saaks &ra voolata ja véie ei
muutuks liiga vedelaks. Ldigake suured maasikad véiksemaks. Vaite kasuta-
da ka sigavkilmutatud marjy, laske neil siiski enne mikserdamist iles sulada.

2) Kaaluge 250 g maasikaid ja pange need sobivasse mikserdusndusse.
3) Lisage sellele iks pritse sidrunimahla.
4) Vajadusel kaapige vélja ja lisage Ghe vanillikauna viljaliha.

5) Lisage Zeleesuhkur ja mikserdage saumikseriga @ 45 - 60 sekundi jooksul

pShjalikult. Kui peaks olema veel suuremaid tilkke, laske segul 2 minutit seista
ja pireestage siis 60 sekundit uuesti.

6) Laske keskmisel temperatuuril keema, siis laske umbes 2-3 minutit nérgalt
keeda ja segage kogu toimingu ajal hésti lébi.

7) Tarvitage kohe v&i valage marjavaie suletava kaanega purki ja sulgege
purk.

Sokolaadikreem

4 inimesele

Lisandid

B 350 g vahukoort

B 200 g mérudokolaadi (kakaosisaldus >60%)
B 2 vanillikauna (viljaliha)
Valmistamine

1) Laske rédsk koor keema, purustage Sokolaad ja laske sellel véikesel kuumus-

el aeglaselt sulada. Kaapige pooliku vanillikauna viljaliha vélja ja segage
massi sisse.

2) Laske kiilmikus taielikult jahtuda ja kéveneda.

3) Enne serveerimist segage vispliga  kreemijaks.

Soovitus: selle juurde maitsevad hésti vérsked marjad.
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Majonees

Lisandid

B 200 ml neutraalset taimedli, nt rapsisli
B 1 munakollane

B 5 g lahjat d&dikat véi sidrunimahla

B Maitse jérgi soola ja pipart
Valmistamine

1) Lisage munakollane ja sidrunimahl mikserdusnéusse, hoidke visplit ) verti-
kaalselt topsis ja vajutage turbolilitit €.

2) Lisage 8li Ghtlase peene joana aeglaselt (umbes 1 minuti jooksul) juurde, nii
et &li seob end teiste lisanditega.

3) Lisage seejdrel maitse érgi soola ja pipart.
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Informacija par so iso instrukciju

Sis dokuments ir pilnas lieto3anas instrukcijas saisinatd versija drukata formata.

= IE_ Noskenéjot kvadratkodu, jUs uzreiz varat atvért veikala
3 | |
i | Lidl servisa lapu (www.lidl-service.com) un, ievadot

O] preces numuru (IAN) 497309_2204, skafit un lejupieladét lieto3a-

nas instrukcijas pilno versiju.

/\ BRIDINAJUMS!

Lai izvairitos no savainojumiem un materiala kaitéjuma, ievérojiet lietodanas ins-

trukeijas pilno versiju un drosibas noradijumus.

Isa instrukcija ir §7 izstrad@juma sastavdala. Pirms izstradajuma lietosanas
izlasiet visus lieto3anas un drosibas noradijumus. Glabdiiet Tso instrukciju
drosa vietd un, nododot izstradajumu lietosana citiem, iedodiet lidzi ari
visu izstradajuma dokumentaciju.

Noteikumiem atbilstigs lietojums

Rokas blendera komplekts ir paredzéts partikas produktu apstradei fikai nelielos
daudzumos. Tas ir paredzéts lieto3anai vienigi privatd majsaimnieciba. Rokas
blendera komplekts nav domats komercidlai lieto3anai.

/\ BRIDINAJUMS!

Apdraudéjums, ierici lietojot neatbilstigi noteikumiem!

lerici lietojot neatbilstigi noteikumiem un/vai izmantojot neparedzétiem
mérkiem, ta var radit apdraudéjumu.

> |zmantojiet ierici vienigi atbilstigi paredzétajam mérkim.

> levérojiet 3aja lietosanas pamaciba apraksfitas darbibas.

IEVERIBAI

> Jebkada veida prasibas, kas tiek iesniegtas saisfiba ar bojajumiem, kas
radusies, ierici izmantojot neatbilsto3i noteikumiem, nelietpratigi veicot
ierices remontu, veicot iericé neat|autas izmainas vai uzstadot taja razotdja
neapstiprinatas rezerves dalas, tiek noraiditas. Risku uznemas tikai un vienigi
ierices lietotais.
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Piegades komplekts
Standarta varianta ierice tiek piegadata taldk noraditaja komplektacija:
® Blenderis
® Meértrauks ar kombinétu vaku/balsta kaju
® Putojama slotina
® Smalcinatajs (asmens un trauks ar vaku)
® [sa instrukcija
1) Iznemiet visas ierices dalas un lieto$anas pamacibu no kartona iepakojuma.

2) Nonemiet visu iepakojuma materidlu.

3) Nofiriet visus ierices komponentus, ka aprakstits nodala ,Tifisana”.

IEVERIBAI

> Parbaudiet, vai ir piegadati visi ierices komponenti un vai tiem nav redzamu
bojajumu.

> Ja kadda komponenta trikst vai kads komponents ir bojats neizturiga
iepakojuma dé| vai transportésanas laika, vérsieties servisa (skatiet nodalu
Serviss).

lepakojuma nodosana parstradei

lepakojums aizsarga ierici no bojajumiem, kas taja var rasties ierices
transportédanas laika. lepakojuma materidli ir izvéléti, nemot véra to atbilsfibu
vides aizsardzibas prasibam un utilizé3anas iespéjas, tapéc tos var parstradat
atkartofi.

027 lepakojuma ievade atpakal materialu plisma ietaupa izejvielas un samazina
% atkritumu apjomu. lepakojuma materialus, kas vairs nav nepieciesami, nododiet
parstradei saskana ar viet&jiem noteikumiem.

lepakojumu nododiet parstradei atbilstosi vides aizsardzibas prastbam.
Nemiet véra uz dazadajiem iepakojuma materidliem izvietotos markéjumus un
saskirojiet tos atbilstigi iem marké&jumiem. lepakojuma materidli ir markéti ar

saisinGjumiem (a) un cipariem (b), un tiem ir 3dda nozime: 1-7: plastmasa, 20-
22: papirs un kartons, 80-98: kompozitmateridli.

IEVERIBAI

> Ja iesp&jams, saglabdiiet origindlo iepakojumu tik ilgi, kamér darbojas ierices
garantija, lai, iestdjoties garantijas gadijumam, ierici varétu piendcigi iepakot.

a
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lerices apraksts/piederumi

A attéls (rokas blenderis):

Atruma regulators

Motora bloks

Rokas blenderis

T O0000 O

attéls (smalcinatais):
Trauka vaks
Asmens

Trauks

Vaks

0000

C attéls (putojama slotina):

@ Putojamas slotinas turétajs

® Putojama slotina

D attéls (piederumi):

Sledzis e (normails atrums)

Turbo slédzis (liels atrums)

® Meértrauks (ar kombinétu vaku / balsta kaju @)

Tehniskie parametri
Tikla spriegums

Nominala jauda

Aizsardzibas klase
S
Meértrauvks @
Tilpums

Skala daudzuma nomérisanai

Maks. parstradei paredzétais
iepildamais daudzums

Trauks ©@
Tilpums

Maks. parstradei paredzétais
iepildamais daudzums

88 Lv

220-240 V ~ (mainstrava), 50-60 Hz
600 W
Il / [@] (dubulta izolacija)

Visas saskarei ar partikas produktiem
paredzétas izstradajuma sastavdalas ir
partikas produktiem nekaitigas.

930 ml
700 ml

300 ml

1050 ml
Partikas produkti lidz b
500 ml atzimei &

Skidrumi lidz
300 ml atzimei Q
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Més iesakam 3adu darbibas ilgumu:

Péc 1 mindtes ilgas darbibas Jaujiet rokas blenderim @ apm. 2 minites atdzist.
Péc 1 mindtes ilgas darbibas |aujiet smalcinatajam apm. 2 mindtes atdzist.

Péc 3 mind3u ilgas darbibas |aujiet putojamaiai slofinai @ apm. 10 mindtes
atdzist.

Ja 3is darbibas ilgums tiek parsniegts, ierice var parkarst un tikt sabojatal

Drosibas noradijumi

STRAVAS TRIECIENA RISKS

~ Pieslédziet ierici tikai pie noteikumiem atbilsto3i uzstaditas
fikla kontaktligzdas, kura nominalais spriegums ir 220-

240V ~, 50-60 Hz.

» Darbibas traucé&jumu gadijuma un pirms ierices firisanas
vienmér atvienojiet fikla kontaktspraudni no kontakiligzdas.

~ lerici aizliegts paklaut mitruma iedarbibai un lietot @rpus
telpam.

» Ja Skidrums tomér iek|Ust ierices korpusa, nekavéjoties atvi-
enojiet ierices tikla kontaktspraudni no fikla kontaktligzdas un
|odziet ierici salabot kvalificétam specialistam.

~ Vienmér atvienoijiet fikla kabeli no kontakiligzdas, izmantojot
kontaktspraudni, nevis pasu kabeli.

» Nesalokiet un nesaspiediet fikla kabeli, ka ari novietojiet to
ta, lai neviens uz ta nevarétu uzkapt vai iz ta aizkerties.

» Ja tiek bojats §is ierices tikla piesleguma vads, raZotajam vai
ta pilnvarotam klientu apkalpo$anas centram, vai personai
ar lidzigu kvalifikaciju tas ir janomaina, lai novérstu
apdraudéjumu rasanos.

~ So ierici drikst lietot personas ar ierobezotam fiziskajam,
sensorajam vai mentalajam sp&jam vai personas, kuram ir
nepietiekama pieredze un/vai zinad3anas, ja tas ierici lieto
citu personu uzraudziba, ir instruétas par drodu ierices
lieto$anu un izprot ar to saistitos iespéjamos apdraudé&jumus.

» lerice un piesléeguma vads ir j@sarga no bérniem.
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STRAVAS TRIECIENA RISKS

» Nedrikst atvért rokas blendera motora bloka korpusu.
Neievérojot $os noradijumus, netiek garantéta drosiba un
garantija zaudé speku.

@ Rokas blendera motora bloku nekada gadijuma nedrikst

iegremdét Gdeni un pielaut skidruma ieklGSanu motora
bloka korpusa.

/A BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

» Pirms nomainat piederumus vai papildu detalas, kas ierices
darbibas laika kustas, ierice jaizslédz un jGatvieno no
elektrotikla.

» Neizmantojiet ierici tadiem mérkiem, kas nav minéti $aja
instrukcija. Izmantojot ierici citiem mérkiem, pastav
savaino$anas risks!

» Obligati atvienojiet ierici no elektrotikla:

— ...kad ierice netiek uzraudzita;
—...kad tirat ierici;
—...kad samonté&jat vai izjaucat ierici pa dalam.

~ Izmantojot ierici karstu partikas produktu blendédanai katla,
nonemiet katlu no plits virsmas un pievérsiet uzmanibu tam,
lai skidrums vairs nevaritos. Laujiet karstiem partikas produk-
tiem nedaudz atdzist, lai izvairitos no applaucésanas.

> lerici nedrikst lietot bérni.

» Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

> lerice un piesléguma vads ir jasarga no bérniem.

» Asmeni ir arkarfigi asil Tapéc vienmér ievérojiet piesardzibu,
rikojoties ar tiem.

» Darbojoties ar ipasi asajiem asmeniem, pastav savainodands
risks.

~ Tiriet ierici ar lielu piesardzibu. Asmeni ir arkartigi asi
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A\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

» |ztukSojot trauku, vienmér rikojieties |oti uzmanigil Asmeni ir
arkartigi asil

» Ja ierice netiek uzraudzita, ka ari pirms salik§anas,
izjauk3anas vai firianas ta vienmér jaatvieno no elektrofikla.

UZMANIBU! APRIKOJUMA BOJAJUMI!

~ Neatstajiet rokas blenderi novietotu stavus karsta katla, kamer
to neizmantojat.

Lietojums

IEVERIBAI!

> Ar mértravku @ var nomérit skidrumus lidz 700 ml. Apstradei iepildiet ne
vairak par 300 ml, citadi 3kidrums no mértrauka @ var iz3|akstities.

> Ja mértrauka @ vélaties uzglabat skidrumus/partikas produktus, varat
nonemt mértrauka @ balsta kéju @ un izmantot to ka vaku. Parliecinieties,
vai ir aizvérta ari mértrauka @ izliesanas atvere.

Ar rokas blenderi @ varat pagatavot

,dip” mérces, parastas mérces, zupas un

é&dienu zidainiem vai sablendét mikstus
auglus. Rokas blenderi @ nepartraukias
25

darbibas rezima ieteicams darbinat ne
ilgak par 1 mindti, péc tam |aujot tam
atdzist.

UZMANIBU! APRIKOJUMA BOJAJUMI!

> Nelietojiet rokas blenderi @ cietu partikas produktu, pieméram, kafijas
pupinu, ledus kubinu, cukura, labibas graudu, 3okolades u.tml. produktu,
apstradei.

> Lai sablendétu cietus darzenus, pieméram, burkanus, pievienojiet nedaudz
skidruma vai arf pirms tam novariet darzenus mikstus.
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Ar putojamo slotinu @ varat pagatavot

majonézi, saputot putukréjumu un olas
baltumu vai samaisit desertu. Putojamo
slotinu @ nepartrauktas darbibas rezima
ieteicams darbindt ne ilgak par 3

minitém, péc tam |aut tai atdzist.

Ar smalcinataju, kas sastav no asmena

@, trauka @ un trauka vaka @, var
tﬂﬂ smalcindt zalumus vai ari cietakus partikas
;I_L produktus. Smalcinataju nepartrauktas
darbibas reZima ieteicams darbinat ne

ilgak par 1 mindti, péc tam |aujot tam
atdzist.

Saliksana
/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

> lespraudiet fikla spraudni kontakiligzda tikai péc tam, kad ierice ir salikta.

IEVERIBAI!

> Pirms pirmreizéjas iedarbina3anas nofiriet visus komponentus, ka apraksfits
nodala ,Tirisana”.

Rokas blendera saliksana

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

> Asmens @ ir arkartfigi ass! Tapéc vienmér ievérojiet piesardzibu, rikojoties
ar to.

B Uzlieciet rokas blenderi @ uz motora bloka @ 14, lai bultina W bty vérsta
pret simbolu a Grieziet rokas blenderi @, lidz bultina W uz motora bloka
O ir vérsta pret simbolu a

Putojamas slotinas saliksana

B lespiediet putojamo slotinu @ putojamas slotinas turétdja @, lidz ta ciesi
nofiks&jas.

B UZlieciet $adi samontéto putojamo slofinu @ uz motora bloka @ ta, lai
bultina W bitu vérsta pret simbolu G Grieziet motora bloku @, lidz bultina

WV ir vérsta pret simbolu a
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Smalcinataja saliksana

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

> Asmens @ ir arkartfigi ass! Tapéc vienmér ievérojiet piesardzibu, rikojoties
ar fo.

B Novietojiet trauku @ vz lidzenas un sausas virsmas.

B Uzmanigi ievietojiet asmeni @ trauka @ turétdja. To darot, nedaudz pagrie-
ziet asmeni @ 13, lai tas ievietotos turétaja.

IEVERIBAI!

> Asmens @ nav pilniba nostiprindts uz turétdja. Tas ir norméli. Asmens @
tiek nostiprindts tikai tad, kad tiek uzlikts trauka vaks @.

B levietojiet smalcindmos partikas produktus traukd @.

IEVERIBAI!

> Partikas produktu parstrades noltka piepildiet trauku @ tikai lidz 500 ml
atzimei b %, bet, parstradajot skidrumu, - tikai lidz 300 ml atzimei Q

B Uzlieciet trauka vaku @ uz trauka @. Raugieties, lai asmens @ pareizi
ievietotos trauka vaka @.

B [evietojiet motora bloku @ ietvara uz trauka véka @. Raugieties, lai abas
viena ofrai pretim izvietotas fiksécijas tapas pie motora bloka @ ieslidétu
tam paredzétajas sliedés ietvara. Pretéja gadijuma motora bloks @ nesavieno-
sies ar ietvaru trauka vaka @.

IEVERIBAI!

> Ja vélaties trauka @ uzglabdt partikas produktus, varat izmantot vaku @.
Lai to izdarity, vispirms uzmanigi nonemiet trauka véku @ un motora bloku
O, ka ari izpemiet ara asmeni @.
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Lietosana
/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

> Partikas produkti nedrikst bot parak karsti! Var applaucéties ar satury, kas
iz8lakstas no trauka.

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

> Asmens @ ir arkarfigi ass! Tapéc vienmér ievérojiet piesardzibu, rikojoties
ar to.

Rokas blendera un putojamas slotinas lietosana

IEVERIBAI!

> Lai parstradétu skidrumus vai partikas produktus, uzpildiet mértrauku @ tikai
[idz 300 ml atzimei.

Kad ierice ir salikta izvélétaja varianta:
1) lespraudiet fikla kontaktspraudni kontaktligzda.

2) Turiet nospiestu slédzi e @, lai parstradatu partikas produktus ar normalu
dtrumu. Grieziet atruma regulatoru @ virzieng ,Max”, lai palielingtu
atrumu. Grieziet atruma regulatoru @ virziena ,Min”, lai samazinatu
atrumu.

3) Turiet nospiestu Turbo slédzi @, lai parstradatu partikas produktus ar lielu
atrumu. Nospiezot Turbo slédzi @, uzreiz ir pieejams maksimdlais
parstrades atrums.

4) Kad partikas produktu parstrade ir pabeigta, vienkarsi atlaidiet nospiesto
6z €D ©/0 .
IEVERIBAI!

> Ja ar putojamo slotinu @ vélaties saputot putukréjumu, putosanas laika
turiet trauku slipi. Sadi putukréjums atrék iegus stingru konsistenci. Raugie-
ties, lai putukréjums putodanas laika neiz3|aksfitos. Izmantojiet Turbo slédzi

(3)
IEVERIBAI!

j Ja ierices darbibas laika ir dzirdami neierasti trok3ni,

pieméram, ¢ikstona u.tml., uzlejiet uz rokas blendera
@ piedzinas varpstas nedaudz neitrdlas partikas
ellas.
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Smalcinataja lietosana

IEVERIBAI!

> Partikas produktu parstrades noltka piepildiet trauku @ tikai lidz 500 ml
atzimei @ {3, bet, parstradajot skidrumu, - tikai lidz 300 ml atzimei Q

Kad smalcinatas ir salikts:
1) lespraudiet fikla kontaktspraudni kontaktligzda.

2) Novietojiet trauku @ uz lidzenas un sausas virsmas. Traukam @ ir silikona
kdijinas, kas samazina trauka @ slidésanas iesp&jamibu.

3) Turiet nospiestu sledzi e @, lai parstradatu partikas produktus ar normalu
atrumu. Grieziet atruma regulatoru @ virziena ,Max”, lai palielingtu Gtrumu.
Grieziet Gtruma regulatoru @ virziena ,Min”, lai samazinatu trumu.

IEVERIBAI!

> Ar vienu roku pieturiet trauku @ un uzlikto trauka vaku @), ber ar otru roku
spiediet slédzi e 0/0.

> Nenonemiet motora bloku @ no trauka vika @ , kamér spiezat slédzi e
0/0.

4) Kad pértikas produktu parstrade ir pabeigta, vienkarsi atlaidiet nospiesto
Jedz D ©/0 .

5) Nonemiet motora bloku @ no trauka vaka @.

SSMS 600 E6 v 95



SILVERCREST'

Dazadu partikas produktu blendédanas, kapaanas un smalcindanas pieméri, izmantojot

dazados blendésanas uzgalus:

BLENDESANAS =
TRAUKS SASTAVDALAS

Augli, darzeni
Zidainiem
paredzéts édiens,
zZupas, mérces
Kokteili, piena
dzérieni
Kréms
Saputoti olu
baltumi
Sipoli
Pétersili
Kiploki
Burkani

Lazdu rieksti /
mandeles

Valrieksti

Parmezana siers

IETEIKTAIS
DAUDZUMS

100-200 g

100-400 ml

100-1000 ml

250 ml

Olas baltums no
4 olam

200 g
30¢g
20 daivinas
200 g
200 g
200 g

250 g

! lestatiet atrumu atbilstosi konsistencei, kadu vélaties iegit.

96 Lv

ATRUMS

Min -Max !

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

Min -Max !

Turbo

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

LAIKS

apm. 30-
60 sek.

apm. sek.

apm. 3 sek.

apm. 70-
90 sek.

apm. 120 sek.

apm. 10-
20 sek.

apm. 20 sek.
apm. 20 sek.
apm. 15 sek.
apm. 30 sek.
apm. 25 sek.

apm. 30 sek.
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Tirisana

BRIDINAJUMS! STRAVAS TRIECIENA RISKS!

> Pirms firat rokas blendera komplektu, vienmér atvienojiet fikla kontaktspraudni
no kontakiligzdas.

@ TiriSanas laika motora bloku @ nekédé gadijuma nedrikst iegremdét

Udeni vai turét zem tekosa Gdens.

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

> Darbojoties ar ipasi aso asmeni @), pastdv savainosands risks. Pec
smalcinataja lietodanas un firisanas atkal salieciet to kopd, lai nevarétu savai-
noties ar atsegto asmeni @. Glabadijiet asmeni @ bérniem nepieejoma vieta.

IEVERIBAI!
/~—~\  Maértrauks @ ar kombinéto vaku / balsta kaju @), putojamo slotinu
a5

@, travku @ ar vaku @ un asmeni @ ir piemérots mazgdsanai
trauku mazgajamaja masing.
UZMANIBU! APRIKOJUMA BOJAJUMI!

> Neizmantojiet agresivas iedarbibas, kimiskus vai abrazivus firisanas lidzek]us!
Tie var neatgriezeniski sabojat ierices virsmu!

1) Atvienojiet fikla kontaktspraudni no kontaktligzdas.
2

Noslaukiet motora bloku @ un putoSanas slotinas turétdju @ ar mitru
lupatinu. Nodroginiet, lai Gdens nevar iek|dt motora bloka @ atverés. Ja
nefirumus ir griiti nofirit, uzlejiet uz lupatinas saudzigas iedarbibas trauku
mazgdjamo lidzekli. Mazgdjoma lidzek|a paliekas noslaukiet ar mitru

lupatinu.

Rokas blenderi @, trauka vaku @, trauku @ ar vaku @, putojamo slotinu
@, mértrauku @ ar kombinéto vaku /balsta kaju @ un asmeni @ karfigi
izmazgdijiet ar Gdeni, kam pievienots trauku mazgajamais lidzeklis. Péc tam
noskalojiet ar firu ddeni, lai likvidétu trauku mazgdjama lidzek|a paliekas.

w

>

Rpigi nosusiniet visas detalas ar sausu dranu un nodroginiet, lai pirms
nakamas lieto3anas reizes ierice butu pilniba sausa.
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- L . -

lerices likvidesana
Blakus redzamais simbols ar parsvitrotu atkritumu tvertni uz ritenisiem nozimé,
ka uz %o ierici attiecas Direkfiva 2012/19/EU. Saja direkfiva ir noradits, ka péc
ierices deriguma termina beigam to nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives
atkritumiem, bet gan jGnodod specidli izveidotos savakdanas punktos, parstrades
centros vai atkritumu likvidé3anas uznémumos.
Si likvidésana ir bezmaksas pakalpojums. Saudzéjiet apkértéjo
vidi un veiciet likvidésanu atbilstosi noteikumiem.

Informaciju par nolietotd izstrddajuma likvidé3anu varat sanemt sava pagasta

@
o
%A parvaldé vai pilsétas padvaldiba.

Serviss

Qv Serviss Lettlannd
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[IAN 497309_2204]

— Rl
Importétajs
Lodzu, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese nav servisa adrese.
Vispirms sazinieties ar pazinoto servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIJA

www.kompernoss.com
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Receptes

Darzenu krémzupa
2-4 personam
Sastavdalas
B 2-3 eédamkarotes ellas
200 g sipolu
200 g kartupelu (ipasi piemérotas ir miltainas Skirnes)
200 g burkanu

350-400 ml darzenu buljona (svaiga vai 3kisto3a)

Sals, pipari, muskatrieksts
W 5 g pétersilu
Pagatavosana

1) Nomizojiet sipolus un sasmalciniet tos ar smalcinatdju. Nomazgdaijiet,
nomizojiet burkdnus un sagrieziet tos ripinas. Nomizojiet, noskalojiet
kartupelus un sagrieziet apméram 2 cm lielos kubinos.

2

Uzkarsgjiet katla ellu un apcepiet sipolus, lidz tie k|ust caurspidigi. Pievienojiet
burkanus un kartupejus, apcepiet ari tos. lelejiet tik daudz buljona, lai darzeni
bitu nosegti, un variet visu 10-15 minites. NepiecieSamibas gadijuma pievi-
enojiet vél buljonu, ja darzeni vairs nav nosegti.

3

Nomazgdijiet pétersilus, nopuriniet no tiem Gdeni un nogrieziet katus. Sagrie-
ziet pétersilus palielakos gabalinos un pievienojiet tos zupai. Visu blendgjiet
ar rokas blenderi @ apm. 1 miniti. Péc gar3as pievienojiet sali, piparus un
muskatriekstu.
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Kirbju zupa

4 personam

Sastavdalas

W 1 vidgji liels sipols

2 kiploka daivinas
10-20 g svaiga ingvera

3 édamkarotes rapsu ellas

400 g kirbja mikstuma (vispiemérotakais ir Hokaido kirbis, jo varisanas laika
ta miza k|ost miksta, tapéc kirbis nav jamizo)

250-300 ml kokosriekstu piena
250-500 ml darzenu buljona
sula no 2 apelsina

nedaudz sausa baltvina

1 téjkarote cukura
W sals, pipari

Pagatavosana

1) Nomizojiet sipolu un sasmalciniet gan sipolu, gan kiplokus ar smalcinataju.
Notiriet un smalki sagrieziet ingveru. Vispirms apcepiet karsta ella sipolu un
ingveru. P&c 2 mindtém pievienojiet un apcepiet ari kiploku.

2) Ar darzenu suku zem silta Gdens ripigi nomazgdiiet kirbi un sagrieziet to
2-3 cm lielos kubinos. (Ja tas nav Hokaido kirbis, tad tas ari j@nomizo.)
Pievienojiet kirbja kubinus sipoliem un ingveram un apcepiet. lelejiet pusi
kokosriekstu piena un tik daudz darzenu buljona, lai kirbis tiktu pilniba no-
segts. Uzliekot vaku, variet apm. 20-25 mindtes, lidz kirbis klgst miksts. Visu
pilniba sablendéiiet ar rokas blenderi @. To darot, pievienojiet kokosriekstu
pienu, lidz zupa iegust pareizo, maigi krémigo konsistenci.

3) Péc garias pievienojiet apelsinu sulu, baltvinu, cukury, sali un piparus, lai
zupai bitu ne tikai asa, bet ari salda un lidzsvaroti skdbeni sdla garsa.
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Saldais auglu pavalgs
Sastavdalas
B 250 g zemenu vai citu auglu
B 125 g Zelejas cukura, ievérojot attiecibu 2:1
B 1 spiediens citrona sulas
B 1 naza gals vanilas paksts mikstuma

Pagatavosana

1) Nomazgdiiet un nofiriet zemenes, nonemiet zalos katinus. lelieciet ogas
sietd, lai varétu notecét liekais ddens un pavalgs nesandaktu pérék skidrs.
Lielas zemenes sagrieziet smalkak. Varat izmantot ari dzili sasaldétus auglus,
bet pirms blend&3anas tie ir jaatlaidina.

2) Nosveriet 250 g zemenu un ievietojiet piemérota miksera bloda.
3) Uzslaciet vienu spiedienu citronu sulas.
4) Ja nepiecie3ams, izkasiet un pievienojiet vanilas paksts mikstumu.

5) Pievienojiet zelejas cukuru un ar rokas mikseri @ 45-60 sekundes karfigi
sablendéjiet. Ja vél ir palikusi lielaki gabalini, atstgjiet visu uz 2 mindtém, péc
tam vélreiz blendgijiet 60 sekundes.

6

Uzvariet idz vidéjai temperatirai, tad laujiet 2 -3 mindtes pavarities, visa
procesa laika kartigi maisot.

7

Baudiet uzreiz vai ari iepildiet auglu pavalgu burcing un aizvakojiet ar
skrivéjamu vacinu.
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Sokolades krems

4 person@m

Sastavdalas

W 350 g putukréjuma

B 200 g tumias 3okolades (kakao daudzums > 60 %)
B % vanilas paksts (mikstums)

Pagatavosana

1) Uzvériet saldo kréjumu, salauziet Sokoladi un léni izkausgjiet to neliela
karstuma. |zskrapéijiet un pievienojiet mikstumu no puses vanilas paksts
un iemaisiet masa.

2) Pilniba atdzessjiet krému ledusskapi, lidz tas k|ost stingrs.

3) Pirms pasniegianas ar putojamo slotinu @ saputojiet lidz krémigai kon-
sistencei.

leteikums: labi garso kopé ar svaigiem augliem.
Majonéze

Sastavdalas

B 200 ml neitralas garsas augu ellas, pieméram, rap3u ellas

B 1 olas dzeltenums

B 5 g maiga etika vai citrona sulas

B Sals un pipari péc garias

Pagatavosana

1) lelejiet citrona sulu un olas dzeltenumu miksera bloda, ievietojiet puto-
jamo slotinu @ vertikali bloda un nospiediet Turbo slédzi €.

2) Lenam ar vienmérigi tievu striklu lejiet klat ellu (aptuveni 1 mingti), lai
ella sajaukfos ar pargjam sastavdalam.

3) Nosléguma péc garias pievienojiet sali un piparus.
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der voll-
sténdigen Bedienungsanleitung.

EIF&LE] | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen durch die
O] Eingabe der Artikelnummer (IAN) 497309_2204 die vollstandige
T | Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

xul

/\ WARNUNG!

Beachten Sie die vollsténdige Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise,
um Personen- und Sachschéden zu vermeiden.

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der Be-
nutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Be-
wabhren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei Weit-
ergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

104

Das Stabmixer-Set dient ausschliefBlich der Verarbeitung von Lebensmitteln in
kleinen Mengen. Es ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorge-
sehen.

/\ WARNUNG!
Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestimmungsgeméBer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf3 verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer
Verwendung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen
Verdnderungen oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind aus-
geschlossen. Das Risiko trégt allein der Benutzer.
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Lieferumfang
Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Stabmixer-Set
® Messbecher mit kombiniertem Deckel/Standfuf3
® Schneebesen
® Zerkleinerer (Messer und Schiissel mit Deckel)
® Kurzanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerétes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

> Prijfen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an den Service (siehe
Kapitel Service).

Verpackung entsorgen

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschdden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

OQ Die Riickfiihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gemd&f den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garantiezeit
des Gerétes auf, um das Gerét im Garantiefall ordnungsgemdaf verpacken
zu kdnnen.
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Geratebeschreibung/Zubehér

Abbildung A (Stabmixer):
Geschwindigkeitsregler

Schalter e (normale Geschwindigkeit)
Turboschalter (schnelle Geschwindigkeit)
Motorblock

Stabmixer

Abbildung B (Zerkleinerer):

0000 ©

Schisseldeckel

Messer

(6

(7]

© Schissel
© Deckel

Abbildung C (Schneebesen):

@ Schneebesen-Halter

@® Schneebesen

Abbildung D (Zubehér):

® Messbecher (mit kombiniertem Deckel/Standfu} @)

Technische Daten

106

Netzspannung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50-60 Hz
Nennleistung 600 W
Schutzklasse Il / [B] (Doppelisolierung)

I Alle Teile dieses Geréites, die mit
Qf Lebensmitteln in Berithrung kommen,

sind lebensmittelecht.

Messbecher ®
Fassungsvermégen 930 ml
Skala zum Abmessen 700 ml

Max. Einfillmenge zum Bearbeiten 300 ml

Schissel @

Fassungsvermdgen 1050 ml
Lebensmittel bis @
zur 500 ml-Markierung §

Flgssigkeiten bis Q
zur 300 ml-Markierung

Max. Einfillmenge zum Bearbeiten
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Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:

Den Stabmixer @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkiihlen lassen.

Den Zerkleinerer nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.

Den Schneebesen (P nach 3 Minuten Betrieb ca. 10 Minuten abkihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten Gberschritten werden, kann es durch Uberhitzung
zu Schéden am Gerét fihren!

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmafig
installierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von
220-240V ~, 50-60 Hz an.

» Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor Sie das Gerat
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Sie durfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

» Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehause gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus
der Netzsteckdose und lassen Sie es von qualifiziertem
Fachpersonal reparieren.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und ver-
legen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariber stolpern kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdahrdungen zu vermeiden.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
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STROMSCHLAGGEFAHR

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

~ Sie dirfen das Motorblockgehduse des Stabmixers nicht
offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt.
Sie dirrfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls
in Flussigkeit tauchen und keine Flissigkeiten in das Gehéau-
se des Motorblocks gelangen lassen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerétes
besteht Verletzungsgefahr!

» Trennen Sie das Gerdt grundsdtzlich vom Stromnetz, ...
—...wenn das Gerét unbeaufsichtigt ist,
—...wenn Sie das Gerdt reinigen,
—...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.

» Wenn Sie das Gerat zum Pirieren heif3er Lebensmittel in ei-
nem Topf verwenden, nehmen Sie diesen von der Kochplatte
und achten Sie darauf, dass die Flussigkeit nicht kocht. Las-
sen Sie heif3e Lebensmittel etwas abkihlen, um Verbrihun-
gen zu vermeiden.

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

> Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

~ Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.

 Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

 Seien Sie stets vorsichtig beim Leeren der Schissel! Die
Messer sind extrem scharfl

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Lassen Sie den Stabmixer nicht in einem heiBen Topf auf der
Kochplatte stehen, wenn er nicht in Gebrauch ist.

Verwendung

> Mit dem Messbecher @ kdnnen Sie Flissigkeiten bis zu 700 ml abmessen.
Fillen Sie zum Bearbeiten maximal 300 ml ein, sonst kann Flissigkeit aus
dem Messbecher B herauslaufen.

> Wenn Sie Flissigkeiten/Lebensmittel im Messbecher (B aufbewahren
mdchten, kénnen Sie den Standfuld @ des Messbechers @ abnehmen und
diesen als Deckel verwenden. Achten Sie darauf, dass auch der Ausguss
am Messbecher @ verschlossen ist.

Mit dem Stabmixer @ k&nnen Sie Dips,

Saucen, Suppen und Babynahrung zu-
% bereiten oder weiche Friichte pirieren.
Wir empfehlen den Stabmixer @ max.

1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn
dann abkiihlen zu lassen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den Stabmixer @ nicht zur Bearbeitung harter Lebensmittel,
wie z. B. Kaffeebohnen, Eiswiirfel, Zucker, Getreide, Schokolade etc.

> Zum Pirieren von hartem Gemiise, wie z. B. M&hren, figen Sie entweder
etwas Flissigkeit zu oder kochen Sie das Gemiise vorher weich.
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Mit dem Schneebesen @ konnen Sie

Mayonnaise herstellen, Sahne und

Eiweif3 schlagen oder Nachtisch anrihren.
Wir empfehlen den Schneebesen @ max.
3 Minuten am Stiick zu betreiben und ihn

dann abkihlen zu lassen.

Mit dem Zerkleinerer, bestehend aus
Messer @, Schiissel @ und Schiissel-
tﬂﬂ deckel @, kénnen Sie Krauter hacken
;I_L oder auch hértere Lebensmittel zerkleinern.
Wir empfehlen den Zerkleinerer max.

1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn
dann abkihlen zu lassen.

Zusammenbauen
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die Steckdose.

> Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel
,Reinigen” beschrieben.

Stabmixer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den Stabmixer @ auf den Motorblock @, so dass der Pfeil W
auf das Symbol S weist. Drehen Sie den Stabmixer @, bis der Pfeil W am
Motorblock @ auf das Symbol a weist.

Schneebesen zusammenbauen

B Driicken Sie den Schneebesen @ in den Schneebesen-Halter @, bis dieser
fest einrastet.

B Setzen Sie den so zusammengebauten Schneebesen () auf den Motorblock @,
so dass der Pleil W auf das Symbol G weist. Drehen Sie den
Motorblock @, bis der Pfeil W auf das Symbol a weist.
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Zerkleinerer zusammenbauen

SSMS 600 E6 DE | AT | CH

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharf! Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

M Stellen Sie die Schissel @ auf eine ebene und trockene Fléche.

B Setzen Sie vorsichtig das Messer @ auf die Halterung in der Schiissel @.
Drehen Sie das Messer @ dabei ein wenig, so dass es auf die Halterung

rutscht.

> Das Messer @ sitzt dabei nicht ganz fest auf der Halterung. Das ist normal.
Das Messer @ sitzt erst ganz fest, wenn der Schisseldeckel @ aufgesetzt

wird.

B Fillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel in die Schiissel @.

> Befiillen Sie die Schiissel @ zum Bearbeiten von Lebensmitteln nur bis zur
500 ml- Markierung und zum Bearbeiten von Flissigkeiten
nur bis zur 300 ml-Markierung Q

B Setzen Sie den Schisseldeckel @ auf die Schissel @. Achten Sie dabei
darauf, dass das Messer @ korrekt in den Schisseldeckel @ greift.

B Stecken Sie den Motorblock @ in die Aufnahme auf dem Schiisseldeckel @.
Beachten Sie dabei, dass die zwei einander gegeniiberliegenden Fixierstifte
am Motorblock @ in die dafir vorgesehenen Schienen in der Aufnahme glei-
ten. Ansonsten lasst sich der Motorblock @ nicht mit der Aufnahme am Schiis-

seldeckel @ verbinden.

> Wenn Sie Lebensmittel in der Schiissel @ aufbewahren méchten, kdnnen
Sie den Deckel @ verwenden. Nehmen Sie dazu ggf. erst den Schisselde-
ckel @ und den Motorblock @ ab sowie das Messer @ vorsichtig heraus.
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Bedienen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel diirfen nicht zu heif3 sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrishungen fihren.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

Stabmixer und Schneebesen bedienen

112

> Befiillen Sie den Messbecher (B zum Bearbeiten von Flissigkeiten/ Lebens-
mitteln nur bis maximal 300 ml.

Wenn Sie das Geréit wie gewiinscht zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

2) Halten Sie den Schalter e @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhdhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

3) Halten Sie den Turboschalter €@ gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Mit Driicken des Turboschalters € steht
Ihnen sofort die maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfigung.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-

fach den gedriickten Schalter e O/O los.

> Wenn Sie Sahne mit dem Schneebesen @ schlagen wollen, halten Sie das
Gefaf wahrend des Schlagens schrég. So wird die Sahne schneller steif.
Achten Sie darauf, dass keine Sahne wihrend des Schlagens herausspritzt.
Verwenden Sie den Turboschalter €.

Sollte es wéhrend des Betriebes zu ungewdhnlichen
Gerduschen, wie Quietschen o. A., kommen, geben Sie
ein wenig neutrales Speised| an die Antriebswelle des
Stabmixers @.
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Zerkleinerer bedienen

> Befiillen Sie die Schiissel @ zum Bearbeiten von Lebensmitteln nur bis zur
500 ml- Markierung @ und zum Bearbeiten von Flissigkeiten
nur bis zur 300 ml-Markierung Q

Wenn Sie den Zerkleinerer zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

2) Stellen Sie die Schiissel @ auf eine ebene und trockene Fléche. Die
Schissel @ hat Silikon-Fiile, so dass die Schiissel @ nicht so leicht ver-
rutscht.

3) Halten Sie den Schalrere @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhéhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

> Halten Sie die Schiissel @ und den aufgesetzten Schisseldeckel @ mit der
einen Hand fest, wahrend Sie mit der anderen Hand den

Schalter e /O dricken.
» Nehmen Sie den Motorblock @ nicht vom Schiisseldeckel @ ab, wahrend

Sie den Schalter e @/© driicken.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-
fach den gedriickten Schalter e Q/0O los.
5) Nehmen Sie den Motorblock @ von dem Schiisseldeckel @ ab.
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Beispiele fir das Pirieren, Hacken und Zerkleinern von verschiedenen Lebensmit-
teln mit den verschiedenen Mix-Aufsétzen:

MIX- EMPFOHLENE GESCHWIN-

AUFSATZ ZALED MENGE DIGKEIT ZEl
Obst, Gemiise 100-200 g Min -Max ! ca. é'BeOk—éO
Babynahrung, .

100-400 ml Min -Max ! ca. 60 Sek.
Suppen, Sofen
Shakes, . q
Milchgefranke 100-1000 ml Min -Max ca. 60 Sek.
Creme 250 ml Turbo ca 570_90
ek.
Eischnee Eiweif3 aus 4 Eiern Turbo ca. 120 Sek.
. . q ca. 10-20
Zwiebeln 200 g Min -Max Sek.
Petersilie 30g Turbo ca. 20 Sek.
- Knoblauch 20 Zehen Min -Max ! ca. 20 Sek.
Méhren 200 g Min -Max ! ca. 15 Sek.
Haselnisse/ 200 Turb 30 Sek
Mandeln g urbo ca. ek.
Walniisse 200 g 000 = 0OO0 ca. 25 Sek.
Parmesan 250 ¢ Turbo ca. 30 Sek.

1 Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach der von Ihnen gewiinschten Konsistenz ein.
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Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

Sie dirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in Wasser

tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Beim Umgang mit dem extrem scharfen Messer @ besteht Verletzungs-
gefahr. Setzen Sie den Zerkleinerer nach Benutzung und Reinigung wieder
zusammen, damit Sie sich nicht am freiliegenden Messer @ verletzen.
Machen Sie das Messer @ fir Kinder unzugdnglich.

Schneebesen @, Schissel @ mit Deckel @ und Messer @
sind spilmaschinengeeignet.

@ Messbecher @ mit kombiniertem Deckel/Standfuf? @),

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittell Diese kdnnen die Oberfléiche irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Reinigen Sie den Motorblock @ und den Schneebesen-Halter @ mit einem
feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiimittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spiilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie den Stabmixer @, den Schisseldeckel @, die Schissel @ mit
Deckel @, den Schneebesen @, den Messbecher B mit kombiniertem
Deckel/StandfuB @ und das Messer @ griindlich in Spilwasser. Entfernen
Sie danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerdt vor der erneuten Benutzung vollstédndig trocken ist.
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Gerdat entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem norma-
len Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammel-
stellen, Wertstoffhdfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat
an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elekiro- und Elekironikgeréten mit
einer Verkaufsflédche von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhéndler mit einer
Verkaufsfléche von mindestens 800 gm, die regelméBig Elekiro- und Elektronik-
gerdte verkaufen, sind auBBerdem verpflichtet, Altgerdte unentgelilich zuriickzu-
nehmen, auch ohne dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréite in kei-
ner Abmessung gréfBer sind als 25 cm. LIDL bietet Ihnen Ricknahmemaglich-
keiten direkt in den Filialen und Mérkten an. Informieren Sie sich auch bei Ihrem
Handler Gber die Riicknahmeméglichkeiten vor Ort.

@
O Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie

@A bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 497309_2204]

116 DE | AT | CH SSMS 600 E6



SILVERCREST’

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

Www. kompernoss.com

Rezepte

Gemiisecremesuppe

2 - 4 Personen

Zutaten
m2-3ELOL

200 g Zwiebeln

200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehligkochende Sorten)
200 g M&hren

350 - 400 ml Gemiisebriihe (frisch oder instant)

Salz, Pfeffer, Muskatnuss

W 5 g Petersilie

Zubereitung

1) Zwiebeln abziehen und mit dem Zerkleinerer zerhacken. Méhren waschen,
schalen und in Scheiben schneiden. Kartoffeln schélen, abspiilen und in ca.
2 cm grofie Wiirfel schneiden.

2) Ol in einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig dinsten. M&hren und Kar-
toffeln hinzufiigen, mitdiinsten. So viel Brilhe angief3en, dass das Gemiise
gut bedeckt ist und alles 10 -15 Minuten weich kochen lassen. Bei Bedarf
zwischendurch Brithe hinzugieBen, falls das Gemiise nicht mehr bedeckt ist.

3) Petersilie waschen, trocken schiitteln und Stiele entfernen. Petersilie in grobe
Stiicke reifBen und zur Suppe geben. Alles mit dem Stabmixer @ fir etwa
1 Minute piirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss abschmecken.
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Kiirbissuppe
4 Personen
Zutaten
B 1 mittelgroBe Zwiebel

2 Knoblauchzehen
10 - 20 g frischer Ingwer
3 EL Rapsdl

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaidokirbis, da die Schale
beim Kochen weich wird und er nicht geschélt werden muss)

250 - 300 ml Kokosmilch
250 - 500 ml Gemiisebrithe
Saft einer 2 Orange

etwas trockener WeiBwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1)

2

3

Zwiebel abziehen und mit dem Zerkleinerer zerhacken, Knoblauch ebenso.
Ingwer schélen und fein wirfeln. Zunéchst Zwiebel und Ingwer in heiBem Ol
andinsten. Nach 2 Minuten auch Knoblauch hinzufigen und mitdinsten.

Kirbis mit einer Gemisebirste unter warmem Wasser grindlich séubern,
dann in 2 - 3 cm grof3e Wiirfel schneiden. (Wenn anderer Kirbis als
Hokkaidokiirbis verwendet wird, muss dieser zusétzlich geschélt werden).
Kirbiswiirfel zu Zwiebeln und Ingwer geben und mitdiinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemisebrishe anfillen, dass der Kiirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel ca. 20 - 25 Minuten weich kochen.
Alles mit dem Stabmixer @ glatt mixen. Dabei so viel Kokosmilch zufiigen,
bis die Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

Die Suppe mit Orangensaft, WeiBwein, Zucker, Salz und Pfeffer abschmecken,
sodass die Suppe neben der scharfen auch eine siifBe und eine ausgewogene
sduerlich-salzige Note hat.
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SiBer Fruchtaufstrich
Zutaten
B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte
B 125 g Gelierzucker 2:1
B 1 Spritzer Zitronensaft
B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote
Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen.
Gut auf einem Sieb abtropfen lassen, damit iberflissiges Wasser ablaufen
kann und der Aufstrich nicht zu flissig wird. GréBere Erdbeeren klein
schneiden. Sie kdnnen auch tiefgefrorene Friichte verwenden, lassen Sie sie
jedoch vor dem Mixen auftauen.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Gelierzucker dazu geben und mit dem Stabmixer @ 45 - 60 Sekunden
lang griindlich mixen. Sollten noch gréfere Stiicke vorhanden sein, das Gan-
ze 2 Minuten ruhen lassen und dann erneut 60 Sekunden piirieren.

6) Bei mittlerer Temperatur aufkochen, dann etwa 2-3 Minuten kécheln lassen
und wéhrend des gesamten Vorgangs gut umrihren.

7) Gleich geniefen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfillen und verschliefSen.
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Schokocreme

Fur 4 Personen

Zutaten

W 350 g Schlagsahne

B 200 g Bitterschokolade (> 60 % Kakaoanteil)
B 2 Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer halben Vanilleschote auskratzen und unter
die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollsténdig abkihlen und fest werden lassen.

3) Vor dem Servieren mit dem Schneebesen @ cremig aufrishren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.

Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
W 1 Eigelb

B 5 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Eigelb und Zitronensaft in den Mixbecher geben, den Schneebesen () senkrecht
in den Becher halten und den Turboschalter @ driicken.

2) Das Ol in einem gleichmaBig diinnen Strahl langsam (innerhalb von ca. 1 Minu-
te) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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