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Informacije o ovom
kratkom uputstvu

Ovaj dokument predstavlja skra¢eno Stampano
izdanje kompletnog uputstva za upotrebu.

: Skeniranjem QR-koda dolazite
=l @'.- direktno na Lidlovu servisnu strani-
: | cu (www.lidl-service.com) i
[=] unosom broja artikla (IAN)
486716_2501 mozete da ofvorite
i preuzmete kompletno uputstvo za
upotrebu.

/\ UPOZORENJE!

Kratko uputstvo je sastavni deo ovog proizvoda.
Pre korid¢enja proizvoda, upoznaite se sa svim
napomenama vezanim za rukovanje i bezbed-
nost. Dobro Euvaite kratko uputstvo i predaite svu
dokumentaciju prilikom prosledivanja proizvoda
trecim licima.

Namenska upotreba

Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za fritiranje
namirnica u privatnom domadinstvu. Ovaj aparat
je namenijen iskljugivo za kori¥¢enje u privatnim
domacdinstvima. Nemojte ga koristiti u komerci-
jalne svrhe.

Koristite aparat samo u suvim prostorijama, nika-
da na otvorenom.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost usled nenamenske upotrebe!
Od aparata mogu da proizadu opasnosti

prilikom nenamenske upotrebe i/ili drugacije
upotrebe.

> Koristite aparat isklju¢ivo za namensku
upotrebu.

> Pridrzavajte se postupaka koji su opisani u
ovom uputstvu za upotrebu.

(® Napomena

> Od aparata mogu da proizadu opasnosti
prilikom nenamenske upotrebe i/ili drugadi-
je upotrebe. Koristite aparat iskljucivo za na-
mensku upotrebu. Pridrzavaite se postupaka
koiji su opisani u ovom uputstvu za upotrebu.
PotrazZivania bilo koje vrste zbog o3tecenja
usled nenamenske upotrebe, nestruénih
popravki, nedozvoljenih preduzetih izmena
ili korid¢enja neodobrenih rezervnih delova
su isklju¢ena. Rizik snosi iskljugivo korisnik.

Obim isporuke
Aparat se standardno isporuéuje sa sledeéim
delovima:

® Friteza od nerdajuéeg &elika

® 3 korpe za fritiranje

® 2 drike

® Kratko uputstvo

1) Izvadite sve delove aparata i uputstvo za

upotrebu iz kutije.

2) Uklonite sav ambalaZni materijal i nalepnice
sa aparata, ako postoje.

@ Napomena

> Proverite da li je sadrzaj isporuke potpun i
da li ima vidljivih osteéenja.

> Obratite se servisnoj sluzbi u slu¢aju ne-
potpunog sadrzaja isporuke ili odteéenija
izazvanih losom ambalazom ili transportom
(pogledaijte poglavlie Servis).
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Opis aparata / pribor
© Kontrolno staklo

@ Trajni metalni filter

© Korpa za fritiranje (velika)

O Posuda za fritiranje

@ Taster za deblokadu poklopca
Kalem za namotavanje kabla
Regulator temperature

Prekidag za uklju&ivanje/isklju¢ivanje
Kontrolna lampica Ready

Kontrolna lampica Power

Drika

Korpe za fritiranje (male)

®PO60000

Koris¢ene napomene
upozorenja i simboli

U ovom uputstvu za upotrebu, na pakovaniu i

aparatu, se koriste sledeée napomene upozore-
nja i simboli (ukoliko je primenijivo):

OPASNOST! Napomena upo-
zorenja sa ovim simbolom i regju
upozorenja ,OPASNOST” oznada-
A va neposredno predstojecu opasnu
situaciju koja dovodi do smrti ili teske
povrede, ako se ne izbegne.

UPOZORENJE! Napomena upo-
zorenja sa ovim simbolom i recju
Q upozorenja ,UPOZORENJE” ozna-
&ava moguéu opasnu situaciju koja
bi mogla da dovede do smrti ili teske
povrede, ako se ne izbegne.

OPREZ! Napomena upozorenja sa
ovim simbolom i re&ju upozorenija

+OPREZ" ozna&ava moguéu opasnu
situaciju koja bi mogla da dovede do

neznatne ili umerene povrede, ako
se ne izbegne.

PAZNJA! Napomena upozorenja
sa ovim simbolom i recju upozorenja
LPAZNJA" ozna&ava mogudu situaci-
ju koja bi mogla da dovede do mate-
rijalne Stete, ako se ne izbegne.

Napomena: Napomena oznaco-
va dodatne informacije koje olaksa-
vaju rukovanje aparatom.

Naizmeniéna struja/naizmeniéni
napon

Procitajte uputstvo.

Bl e o

Svi delovi ovog aparata koji dolaze
u dodir sa hranom ne ugrozavaju
njenu bezbednost.

adl

Ne potapajte u vodu!

®

Tehnicki podaci
Mrezni napon 230V ~, 50 Hz

Nazivna snaga 2000 W

Maks. koli¢ina punijenja ulja | oko 4 litara

Maks. koli¢ina punjenja
Cvrste masti

oko 3,5 kg

(® Napomena
A Ovim znakom se potvrduje, da je
ovaj uredaj u skladu sa srpskim zah-

A A tevima za bezbednost proizvoda.
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Bezbednosne napomene
/A OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA

Vodite raduna da se elektriéni kabl nikada ne pokvasi ili navlaZi za
vreme rada aparata. Postavite kabl tako da ne moze da se uklesti
ili na neki drugi nacin oteti.

Prikljuite aparat samo na mreZnu utiénicu sa mreznim naponom

od 230V ~, 50 Hz.

Ako se osteti mrezni prikljuéni kabl ovog aparata, njega mora da
zameni proizvodag, korisni¢ka sluzba ili kvalifikovana osoba, kako
bi se izbegle opasnosti.

@ Nikada ne potapaite upravljacki element / grejac i kuéiste sa elek-

triénim kablom u vodu i ne ¢istite te delove pod tekuéom vodom.

/A\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

Deca uzrasta od 0 do 8 godina ne smeju da koriste ovaj aparat.
Ovim aparatom smeju da rukuju deca starija od

8 godina, ako su pod stalnim nadzorom. Ovim aparatom smeju

da rukuju osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva i/ili znanja, ako su pod
nadzorom ili su im data uputstva za rukovanje aparatom na bezbe-
dan nadin i ako razumeju opasnosti do kojih moZe da dode.

Drzite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece mlade od 8 godina.
Deca ne smeju da obavljaju korisni¢ko ¢iéenje i odrzavanie.
Pobrinite se za bezbedan poloZaj aparata.

Deca ne smeju da se igraju aparatom.

Aparat ne smete vise da pustite u rad ako je pao ili ako je osteéen.
Aparat treba da proveri kvalifikovano struéno osoblje i da ga po-
pravi, ako je potrebno.

Vruéa para se oslobada tokom fritiranja, posebno kada otvarate
poklopac. Budite na bezbednom rastojanju od pare.

Uverite se da su svi delovi potpuno suvi pre sipanja ulja ili te¢ne
masti u fritezu. Inade ¢e ulje ili vruéa mast da prskaju.

RS
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Pazljivo osusite sve namirnice pre nego 3to ih stavite u fritezu.
Inaée ée ulje ili vruéa mast da prskaju.

Budite oprezni kada koristite smrznute namirnice. Uklonite sve
komade leda. Sto je vie leda na namirnicama, ulje ili vruéa mast
jade prska.

Delovi aparata postaju vrudi tokom rada. Ne dirajte vruée delove,
da biste izbegli opekotine.

Aparat bi trebalo da se postavi u stabilan polozaj sa ruékama,
da bi se izbeglo prolivanje vruée teénosti.

|zbegavaite prskanje ulja ili masti na pod. Postoji opasnost od
klizanjal

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POZARA!

Ne koristite aparat sa spolja$njim tajmerom ili zasebnim sistemom
za daljinsko upravljanje.

Nikada ne topite évrstu mast (komade masti) u fritezi. Usled visoke
temperature koja nastaje sve dok mast ne prekrije grejaé, grejac
mozZe da se osteti ili moZe da izbije poZar! Prethodno istopite mast
u loncu ili sliénoj posudi.

Ne koristite aparat u blizini vruéih povrsina.

Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora tokom rada.

& Paznja! Vruéa povrsinal

Nikada ne koristite vodu za gasenje friteze!

Stara, odnosno zaprljana mast ili ulje se samostalno pali prilikom
pregrevanja. Pravovremeno promenite ulje ili mast. U sluaju pozara,
izvucite mrezni utikac i ugasite zapaljenu mast ili ulje ¢ebetom.

(D PAZNJA! OSTECENJE APARATA!

Nikada ne sipajte mast u posudu za fritiranje preko oznake MAX
i ispod oznake MIN. Prilikom ukljuéivanja aparata, vodite raduna
da ima dovoljno masti ili ulja v fritezi.

RS 5
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m Nikada ne ukljuéujte aparat kada u aparatu nema ulja ili te¢ne
masti. U suprotnom, aparat moze da se pregreje.

m Friteza je pogodna samo za fritiranje namirnica. Ona nije name-

njena za kuvanije te¢nosti.

Pre prve upotrebe

B Pre nego 3to upotrebite fritezu prvi put,
molimo Vas da temeljno ogistite pojedinacne
delove i da ih pazljivo osusite (pogledaite
poglaviie , Ciséenje i nega”).

Priprema namirnica
sa niskim sadrzajem
akrilamida

Akrilamid je materija koja verovatno prouzrokuje
rak, koja se poja&ano stvara reakcijom sa amino-
kiselinama prilikom fritiranja namirnica sa visokim
sadrzajem skroba. Stvaranije akrilamida se naglo
poja&ava na temperaturama preko 175 °C.

Shodno tome, po moguénosti, ne fritirajte na-
mirnice sa visokim sadrzajem skroba, kao npr.
pomfrit, na temperaturi preko 170 °C. Fritirane
namirnice treba da se fritiraju da budu samo
zlatnoZute boje, umesto tamne ili braon boje.
Samo na taj nacin cete postici pripremu namirni-
ca sa niskim sadrzajem akrilamida.

LISl L
Fritiranje
Za upotrebu ove friteze preporuéujemo ulje za
fritiranije ili te&nu mast za fritiranje. Mozete da

koristite i Evrstu mast za fritiranje. U tu svrhu, proci-
tajte poglavlie ,,Cvrsta mast za fritiranje”.

Pripreme

1) Stavite aparat na vodoravnu, ravnu, stabil-
nu, vatrostalnu povrinu.

() Napomena

> Ako zelite da stavite fritezu na 3poret ispod
aspiratora, vodite racuna da je $poret isklju-
cen.

2) Potpuno odmotaite elektriéni kabl sa kalema
za namotavanie kabla @.

3) Pritisnite taster za deblokadu poklopca @.
Poklopac se automatski otvara.

4) Izvadite korpe za fritiranje @ /@ i pri¢vrsti-
te rucke @ na manije korpe za fritiranje @ i
na veéu korpu za fritiranje ©:

— Priblizite malo Sipke drike (@, tako da
noseéi svornjaci mogu iznutra da se ugu-
raju u udice na korpi za fritiranje @/®:

— Zatim pustite pritisnute Sipke drske (@,
tako da noseéi svornjaci 3trée kroz usice:

— Povucite drsku @ unazad, tako da nale-
Ze na obod korpe za fritiranje @/@®.
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- Sada je drika @ fiksirana na korpi za
fritiranje ©@/®.

— Postupite na isti nacin sa ostalim drikama.

(1) Napomena
> Koristite iskljucivo ulja ili masti koji su izrigito
obelezeni informacijom da ,ne pene” i koji
su pogodhni za fritiranje. Ova informacija se
nalazi na pakovaniu ili nalepnici.
> Nikada ne meiaijte razlicite vrste masti ili
ulia! Ulje ili mast bi mogli da se preliju iz
friteze.
5) Napunite suvu i praznu posudu za fritiranje
O uliem, te¢nom ili istoplienom maséu (oko
4 litre ulja ili oko 3,5 kg &vrste masti).
(1 Napomena
> Nikada ne sipajte mast ili ulje u posudu

za fritiranje @ preko oznake MAX i ispod
oznake MIN.

6) Umetnite mrezni utikad u utiénicu.

/\ OPASNOST!
> Elektri¢ni kabl ne sme da dode u dodir sa
vruéim delovima friteze. Opasnost od elek-
triénog udaral

7) Ponovo umetnite korpu za fritiranje @ (ili
male korpe za fritiranje @).

8) Zatvorite poklopac.

Fritiranje namirnica

(D PAZNJA!
> Nikada ne upotrebljavaijte fritezu bez ulja/
mastil

@ Napomena

> Da biste fritirali namirnice, u aparat mozete
da smestite ili veliku korpu za fritiranje @,
dve male korpe za fritiranje @ ili samo
jednu malu korpu za firitiranje @. Ovde je,
kao primer, opisana samo velika korpa za
fritiranje €. Postupite na isti nacin sa malim
korpama za fritiranje @.

1) Ukljugite fritezu na prekidau za ukljudi-
vanije/iskljugivanje @. Kontrolna lampica
Power (@ svetli.

2) Okrenite regulator temperature @ na Ze-
lienu temperaturu. Ulje ili mast se zagreva
na zelienu temperaturu. Kontrolna lampica
Ready @ svetli kada je postignuta podede-
na temperatura.

@ Napomena

Taéna temperatura fritiranja se nalazi na pa-
kovanju namirnica za fritiranje ili u poglavlju
~Tabela vremena fritiranja” v ovom uput-
stvu za upotrebu. Slike na prednioj strani friteze
Vam daiju grubu orijentaciju o tome koje bi na-
mirnice trebalo fritirati na kojoj temperaturi:

Simbol Namirnica Temperatura
__o@ Kozice 130 °C
e) Pilefina 150 °C

W Pomfrit (svez) 170 °C
Riba 190 °C

Navedene vrednosti sluze samo kao pomoé za
orijentaciju. Temperatura moze da varira u zavi-
snosti od svojstva i liénog ukusal

RS 7
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/\ UPOZORENJE!

> Poklopac i friteza su veoma vreli u toku

procesa fritiranja. Zbog toga dodirujte samo
ru¢ke u toku procesa fritiranja! Opasnost od
opekotina! Najbolje je da koristite kuhinjske
rukavice.

3) Pritisnite taster za deblokadu poklopca @.

/\ UPOZORENJE!
> Budite pazljivi dok punite korpu za fritiranje

©! Korpa je veoma vruéal!

4) Izvadite korpu za fritiranje @ iz friteze. Sta-

vite namirnice za fritiranje u korpu. Pritom,
korpa za fritiranje @ sme da bude napunije-
na namirnicom za fritiranje samo do oznake
Max na unutradnjoj strani korpe za fritiranje
© ili do maks. 1 kg. Medutim, uvek obratite
paznju i na koli¢inu za fritiranje koja se nala-
zi na pakovanju namirnice za fritiranje!

5) Pazljivo spustite korpu za fritiranje € u

vruée ulje ili mast.

6) Zatvorite poklopac aparata.

Cvrsta mast za fritiranje

B Za toplienje masti, ukljucite aparat na
prekidadu za ukljuivanje/isklju¢ivanie @ i
stavite regulator temperature @ na 130 °C.
Kontrolna lampica Power @ svetli.

B Sacekajte da se sva mast istopi. Pritom, kon-
trolna lampica Ready @ moze s vremena
na vreme ponovo da se ukljui i da se ugasi.
Tek nakon toga podesite zeljenu temperatu-
ru za fritiranje, kada se sva mast istopila.

Nakon fritiranja

/\ UPOZORENJE!

> Nikada ne dirajte korpu za fritiranje @
nakon fritiranja. Korpa je veoma vruéal lzva-
dite korpu za fritiranje @ iz friteze, drzedi je
samo za rucke @!

1) Kada su fritirane namirnice gotove, pritisnite
taster za deblokadu poklopca @, tako da
se poklopac automatski otvori.

2) Podignite korpu za fritiranje @ i okacite
je na obod aparata, tako da suvisna mast
moze da se ocedi.

3) Pritisnite prekida za ukljugivanje/iskljuciva-
njie @. Friteza je sada isklju¢ena. Izvucite

Da bi se izbeglo prskanje masti i pregrevanije
aparata, molimo Vas da preduzmete sledede
mere predostroznosti kada koristite Evrstu mast

mrezni utikad iz mrezne uticnice.

4) Kada su se fritirane namirnice ocedile,

za fritiranje:

Ako koristite svezu mast, najpre polako
topite komade masti na niskoj temperaturi u
obi&noj 3erpi. PaZljivo sipaijte istoplienu mast
u fritezu. Tek nakon toga umetnite mrezni
utika¢ i ukljugite fritezu.

B Nakon upotrebe, uvaijte fritezu sa ponovo
stvrdnutom ma3¢u na sobnoj temperaturi.
B Kada je mast previse hladna, ona moze da

prska prilikom ponovnog toplienja! Da bi se
ovo izbeglo, napravite nekoliko rupa u po-
novo stvrdnutoj masti, tako 3to éete je izbosti
drvenom ili plastiénom varjaéom. Vodite
raduna da se ne odteti prevlaka na posudi
za fritiranje @!

RS

pazljivo podignite korpu za fritiranje € iz
friteze.

5) Stavite fritirane namirnice u ¢iniju ili sito
(oblozite ¢iniju ili sito upijajuéim papirnim
ubrusom!).

Ako ne koristite fritezu redovno, preporucuje se
da se ulje, nakon $to se ohladi, Euva u dobro
zatvorenim bocama ili drugim posudama za
fritiranje, po moguénosti u frizideru ili na drugom
hladnom mestu. Napunite boce kroz fino sito, da
bi se estice hrane uklonile iz ulja.
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Zamena masti za
fritiranje
Promenite ulje tek kada se potpuno ohladi.

Cvrsta mast mora da bude taman toliko teéna,
da moze da se izlije.

1) Pritisnite taster za deblokadu poklopca @ i
skinite poklopac (vidi poglavlie ,, Ciséenje
i nega”).

2) Skinite korpu za fritiranje @.

3) Uhvatite aparat za bo&ne rugke i sipajte ulje
ili mast, preko jednog ugla, u odgovarajuée
posude, npr. boce. U tu svrhu je najbolje da
koristite levak.

() Napomena

Odlaganie jestivih ulja ili masti je drugadije reguli-
sano u svakoj opétini ili gradu. Cesto nije dozvolje-
no odlaganije takvih ulja ili masti u uobiajeni kuéni
otpad. Molimo Vas da se raspitate kod opdfinske ili
gradske uprave o moguénostima odlaganija.

4) Temeljno oistite sve delove friteze, kao $to
je opisano u poglavlju ,Ciséenje i nega”.

5) Sipaite sveze ulje ili mast u fritezu, kao $to je
opisano u poglavlju ,, Fritiranje”.

Rev » . .
Ciscenje i nega
/\ OPASNOST!
> Pre ¢idéenja aparata, uvek izvucite mrezni
utika iz mrezne utiénice.
Aparat ili njegovi delovi niposto ne smeju
da se potope u te¢nostil Usled toga, postoji

opasnost po Zivot od elekiriénog udara i aparat
moze da se odteti.

/\ UPOZORENJE!
> Ostavite aparat da se ohladi, pre nego sto
ga ocistite.

(D PAZNJA!

> Ne distite delove nagrizajucim ili abrazivnim
sredstvima/materijalima za &idéenje, kao 3to
su kremasto abrazivno sredstvo za &idéenje
ili gelicna vuna. Oni mogu da odtete povrsi-
nu aparatal

Rastavite fritezu, radi jednostavnog ¢idéenia:

1) Otvorite poklopac aparata. Pritisnite $tapom
ili sli¢nim predmetom u rupe na drza¢ima
3arnira na poledini aparata i istovremeno
izvucite poklopac aparata nagore iz drzaéa
sarnira:

C | Wi il | )
=]
= =
/ g ‘\
—/YD T —/YD T
— T — T
—QD T—O —/QD T
— T — T
—/Y T —/Y T
—/ T — T O
) ) |

2) Izvadite korpu za fritiranje @ (ili male korpe
za fritiranje @).

B Korpe za fritiranje @/® mozete da perete
u masini za pranje posuda. One su pogod-
ne za pranje u masini za pranje posuda. U

tu svrhu ipak skinite drike @.

B Operite drike @ u toploj vodi, blagim de-
terdZzentom za pranje posuda. Nakon toga,
isperite ih &istom vodom.

B Ocistite kuéiste i posudu za fritiranje @
vlaznom krpom. Po potrebi, stavite blagi
deterdZent za pranje posuda na krpu. Zatim
obrisite posudu krpom koja je navlazena
samo vodom, tako da na posudi za fritiranje
O ne ostanu ostaci deterdZenta za pranje
posuda. Dobro osusite kuéiste i posudu za
fritiranje @.

B Operite poklopac aparata u toploj vodi, bla-
gim deterdZentom za pranje posuda. Na-
kon toga, isperite poklopac &istom vodom.
Dobro osusite poklopac aparata i odlozite
ga uspravno na bok, tako da preostala
voda moze da iscuri iz unutra3njosti poklop-
ca aparata.

Vodite ra¢una da poklopac aparata mora
da bude potpuno suv pre ponovne upotrebel!

3) Dobro osusite sve delove pre sastavljanja.

RS 9
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Domaci pomfrit

Pustite da se krompir pazljivo osusi.

Fritirajte domadi pomfrit uvek dvaput:

B Krompir koji je predviden za pomfirt, trebalo
bi da bude besprekoran i bez klica. = prvo 10 - 14 minuta na oko 150 °Ci
zatim 3-4 minuta na 170 °C, u zavi-
B Za fritiranje bi trebalo koristiti vrste krompira snosti od Jelienod stepena famnienia
,za kuvanije sa visokim sadrzajem skroba” ili |snog siep IenIa-
pretezno &vrsto kuvani krompir”. Duboko smrznuti pomfrit je prethodno sku-
van i zbog toga mora samo jednom da se
B Nakon sto oljustite krompir, isecite ga prema 98 I

fritira. Sledite uputstva na pakovaniu.
Zelienoj pripremi (na trake ili kriske). P P I

B Male korpe za fritiranje ® mogu da se
napune do oznake Max sa oko 400 -
450 g smrznutog pomfrita, velika korpa za

fritiranje € sa oko 850 - 900 g.

B Pre dalje upotrebe, ostavite krompir oko
jedan &as u vodi. Time se izvlagi jedan deo
3eceraq, koji je jedan od polaznih proizvoda
za stvaranje akrilamida.

LIad Ll
Tabela vremena fritiranja
Tabela navodi primere, koje namirnice moraju da se fritiraju na kojoj temperaturi i koliko je vremena
potrebno za fritiranje. Ako uputstva na pakovanju namirnica za fritiranje odstupaju od ove tabele,
molimo Vas da sledite uputstva na pakovaniju.

. preporuéena | Temperatura Vreme u
Namirnica oy Sy N
kolié¢ina (priblizna) minutima
Plieskavica (smrznuta) 300g-1000g 150 °C 3-7
Svinjski kotleti (panirani) 300g-1000g 150 °C 15-20
Piletina u porcijama (veliki komadi) | 300 g-1000 g 150 °C 10-18
Piletina u porcijama R
(mali / sredniji komadi) 300g-1000g 150°¢ 15-25
Pomfrit (svez) 300g-900g 150 °C/170 °C 10-14/3-4
Pomfrit (smrznui) 300g- 900 g pogled.o|'re pOf:Iatke pogled.cqte povdmke
proizvodaéa proizvodaéa
Skampi (svezi) 300g-1000 g 130 °C 3-7
Pecurke 300g-800g 170-190 °C 5-6

> Navedeni podaci u stepenima mogu neznatno da odstupaiju od temperature. Vrednosti koje su
navedene u gornjoj tabeli predstavljaju pomoé za orijentaciju. Vremena mogu da variraju, u
zavisnosti od svojstva namirnica.

> Korpa za fritiranje @ (ili male korpe za fritiranje @) sme/smeju da bude/-u napunjena/-e
namirnicama za fritiranje samo do oznake Max na unutradnjoj strani korpe.

10 RS
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Odlaganje

Odlaganje aparata

Pratedi simbol precrtane kante za
otpad na to¢kovima znadi da ovaj
aparat podleZe direktivi
2012/19/EU. Ova direktiva navodi
da ovaj aparat na kraju svog veka koris¢enja ne
smete da odloZite u uobigajeni kuéni otpad, veé
morate da ga predate na posebno uredenim
sabirnim mestima, skladistima za reciklazu ili
preduzedu za upravljanje otpadom.
Ovo odlaganje je za Vas besplatno.
Cuvaijte Zivotnu sredinu i odlazite
strucno.
Ukoliko Va3 istroden aparat sadrzi podatke o
li¢nosti, li¢no ste odgovorni za njihovo brisanje

pre nego sto vratite aparat.

®
oA
Odlaganje ambalaze

%@ i jednostavnosti odlagania, te su
zato podobni za reciklazu. Odlozite

nepotrebni ambalazni materijal u skladu sa vaze-

¢im lokalnim propisima.
&

a materijalima i, ako je potrebno,

odvojite ambalazne materijale za-

sebno. Ambalazni materijali su oznaceni skrade-
nicama (a) i ciframa (b) sa sledeéim znacenjem:
1-7: Plastika, 20-22: Hartija i karton,
80-98: Kompozitni materijali.

O moguénostima za odlaganje
dotrajalih proizvoda saznadete u
Va3oj opdtinskoj ili gradskoj upravi.

Ambalazni materijali su izabrani
prema svojoj ekoloskoj prihvatljivosti

OdlozZite ambalazu na ekoloski
prihvatljiv nagin Obratite paznju na
oznaku na razligitim ambalaznim

Servis
OFEHO]
s

Na stranici www.lidl-service.com
mozete preuzeti ovaj i mnoge
= druge priruénike, video-snimke o
proizvodu i softver.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomoéu ovog QR koda mozete ofiéi direktno na
Lidlovu servisnu stranicu (www.lidl-service.com)

i uneti broj proizvoda (IAN) 486716_2501 da

biste otvorili uputstvo za upotrebu.

Kako izjaviti reklamaciju?
Molimo Vas:

- da pozovete korisni¢ki servis: 021 3000 151
- posaliete e-mail na: kompernass@lidl.rs

- posetite najblizu Lidl prodavnicu.

Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo
da saduvate fiskalni ragun i date ga na uvid
prilikom izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanije servisiranja i dostupnost rezer-
vnih delova nakon isteka garantog perioda/
perioda saobraznosti. Ukoliko za tim bude po-
trebe, putem nade Sluzbe za potroage mozete
proveriti dostupnost rezervnih delova i opcije za
popravku. Hvala na razumevaniu.

GARANCUJA | GARANTNI
LIST

Postovani kupci,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima
i obavezama koje proisticu iz Zakona o zastiti
potro3ada, a u pogledu ostvarivanja prava iz
garancije.

Ova garancija ni na koji nadin ne utiée, niti isklju-
Euje prava koja kupac ima u skladu sa vazecim
Zakonom o zadfiti potroada po osnovu zakon-
ske odgovornosti prodavca za nesaobraznost
robe ugovoru koja traje 2 godine od dana kada
je roba predata kupcu.

RS 11
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Davalac garancije ovom izjavom preuzima oba-
vezu da kupcima svojih aparata, a pod uslovima
i redosledom definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

- besplatno otklanjanie kvarova u garantnom
roku, koji bi nastali kod uobi&ajene upotrebe
ili zbog gredaka u proizvodnii i materijaly, ili

— zamenu aparata kada opravka shodno
odredbi prethodne tacke nije moguéa, ili

— povrat novea kada ni zamena aparata shod-
no odredbi prethodne tacke nije moguéa.

Ukupan rok garancije je 3 godine.

Garantni rok poginje da vazi od datuma kupovi-
ne proizvoda, odnosno od prijema istog od stra-
ne kupca, a $to se dokazuje fiskalnim racunom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u
nekom od prodaijnih objekata Lidl Srbija KD, od-
nosno telefonom, pisanim putem ili elekironskim
putem na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz
dostavu raéuna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja uredaj se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na osnovani zahtev kupca, koji je izjavljen u
garantnom roku i u skladu sa uslovima iz ove
Izjave, prodavac ée izvriiti otklanjanje kvarova
i nedostataka na proizvodu ili druge radnije u
skladu sa ovom Izjavom, a u roku predvidenom
Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obraéanja prodavcu za tehnicku pomoé,
potrebno je proveriti ispravnost instalacije i osta-
lih potrebnih uslova nazna&enih u Uputstvu za
upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripa-
dajuée delove uredaja koje je preuzeo u trenutku
kupovine.

12 RS

Popravke u roku garancije:
Garancija vazi pogev od dana kada je proizvod
predat kupcu, a koja se utvrduje na osnovu
fiskalnog ra¢una. U garantnom periodu davalac
garancije, odnosno prodavac je u obavezi da
otkloni tehnicke kvarove koji bi nastali kod uobi-
&ajene upotrebe ili zbog gredaka u proizvodni

i materijalu, bez naknade i u zakonskom roku.
Ukoliko opravka nije moguéa, davalac garan-
cije, odnosno prodavac je ovladéen i duzan

da sprovede druge radnje u skladu sa ovom
Izjavom.

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanije servisiranja i dostupnost rezer-
vnih ili zamenskih delova van postupka ostvari-
vanja prava iz garancije/zakonske odgovornosti
za saobraznost. Ukoliko za tim bude potrebe,
putem nade Sluzbe za potrodace mozete pro-
veriti dostupnost rezervnih delova i opcije za
popravku. Hvala na razumevaniu.

Garancija ne vazi u sledeéim

sluéajevima:

1. Ukoliko prodavcu uz uredaj nije prilozen
fiskalni ra¢un ili drugi dokaz o kupovini koji
sadrzi datum prodaije.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sliénim delovanjem spoljne
sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski
udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i oste¢enja na
uredaiju posledica delovanija spoljnih uticaja,
kao 3to su: velika vlaga, previsoka i suvise
niska temperatura (pucanje cevi usled smrza-
vanja, odte¢enja gumenih delova, rdanije, itd.)

4. Ukoliko uredaj nije koriséen u skladu sa Uput-
stvom za upotrebu.

5. Ukoliko je uredaj pokudalo da popravi treée
neovladéeno lice.
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6. Ukoliko uredaj nije korid¢en u skladu sa na-
menom.

7. Ukoliko je ¢iséenije i odrzavanje uredaja ura-
deno protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je uredaj koriséen u profesionalne
svrhe.

9. Ukoliko uz proizvod nisu predati svi pripada-
juéi delovi proizvoda koje je kupac preuzeo u
trenutku kupovine.

NO.ZN Friteza od nerdajuéeg Zelika
proizvoda:
Model: SEF32000C5
IAN /
Serijski broj: 486716_2501
Proizvoda¢: | KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21,
44867 BOCHUM,
NEMACKA

www‘kompemoss.com

Ovlaséeni | ICOM COMMUNICATIONS doo
serviser: Novosadski put 68,

21203 Veternik,

tel. 021 3000 151,

mob. 060 4800 473,

e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum pre- | datum sa fiskalnog racuna
daije robe

potrosacu:

Uvozii Lidl Srbija KD,

stavlja u Prva juzna radna 3,
promet: 22330 Nova Pazova,

Republika Srbija,
tel. 0800-300-180,
e-mail: kontakt@lidl.rs

RS 13
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Informationen zu dieser
Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine
verkiirzte Druckausgabe der vollstéindigen Be-
dienungsanleitung.

Durch das Scannen des

5 | QR-Codes gelangen Sie direkt
= auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 486716_2501 die voll-
sténdige Bedienungsanleitung einsehen und
herunterladen.

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts.
Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts
mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen ver-
traut. Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf
und héndigen Sie alle Unterlagen bei Weiter-
gabe des Produkts an Dritte mit aus.

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

BestimmungsgemdBe
Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren
von Lebensmitteln im privaten Haushalt kon-
zipiert. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die
Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.
Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen
und verwenden Sie es niemals im Freien.

/A WARNUNG!
Gefahr durch nicht bestimmungs-
geméBe Verwendung!

Von dem Gerét kdnnen bei nicht bestimmungs-
gemdBer Verwendung und/oder andersartiger
Nutzung Gefahren ausgehen.
> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungs-
gemaf verwenden.
> Die in dieser Bedienungsanleitung beschrie-
benen Vorgehensweisen einhalten.

16 DE | AT | CH

(® Hinweis

> Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestim-
mungsgeméfer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.
Verwenden Sie das Gerdt ausschlieBBlich be-
stimmungsgemdB. Die in dieser Bedienungs-
anleitung beschriebenen Vorgehensweisen
einhalten. Anspriiche jeglicher Art wegen
Sch&den aus nicht bestimmungsgeméafer
Verwendung, unsachgeméfen Reparaturen,
unerlaubt vorgenommenen Verdnderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatz-
teile sind ausgeschlossen. Das Risiko trégt
allein der Benutzer.

Lieferumfang
Das Gerét wird standardméfBig mit folgenden
Komponenten geliefert:

® Edelstahl-Fritteuse

® 3 Frittierkdrbe

® 2 Haltegriffe

® Kurzanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und

die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsma-
terial und eventuelle Aufkleber vom Geréit.

(@ Hinweis

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit
und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Schédden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an
die Service-Hotline (siehe Kapitel Service).
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Geratebeschreibung/
Zubehor

POB600Q00O0000CC

Sichtfenster
Permanent-Metallfilter
Frittierkorb (grof)
Frittier-Behdalter
Entriegelungstaste Deckel
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Ein-/Ausschalter
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Haltegriff

Frittierkorbe (klein)

Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerdt werden folgen-
de Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

A

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Gefshrdungs-
situation, die, wenn sie nicht vermie-
den wird, den Tod oder eine schwere
Verletzung zur Folge hat.

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+WARNUNG" kennzeichnet eine
mdgliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

B>

SIS,

5l

®

Netzspannung
Nennleistung
Max. Einfillmenge Ol

Max. Einfilimenge
festes Fett

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,YORSICHT” kennzeichnet eine mdg-
liche Gefshrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine gering-
figige oder méBige Verletzung zur
Folge haben k&nnte.

ACHTUNG:! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
LACHTUNG" kennzeichnet eine
mégliche Situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, einen Sachschaden
zur Folge haben kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die den
Umgang mit dem Gerdt erleichtern.

Wechselstrom/-spannung

Bedienungsanleitung beachten

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.

Nicht in Wasser tauchen!

Technische Daten

230V ~, 50 Hz
2000 W

ca. 4 liter

ca. 3,5 kg

DE | AT | CH 17
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Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass
oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder
anderweitig beschadigt werden kann.

SchlieBBen Sie das Gerdt an eine Netzsteckdose mit einer Netz-
spannung von 230 V ~, 50 Hz an.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

Tauchen Sie das Bedien-/Heizelement und das Gehduse mit der
Netzleitung niemals unter Wasser und reinigen Sie diese Teile
auch nicht unter flieBendem Wasser.

/A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Dieses Gerdt darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und 8 Jahren
benutzt werden. Dieses Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren und
dariber benutzt werden, wenn sie stdndig beaufsichtigt werden.
Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
ziglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahre fernzuhalten.

Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf nicht von
Kindern durchgefihrt werden.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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m Falls das Gerét heruntergefallen oder beschadigt ist, diirfen Sie es
nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerét von qualifizier-
tem Fachpersonal Gberprifen und gegebenenfalls reparieren.

m Wahrend des Frittiervorgangs wird hei3er Dampf freigesetzt, ins-
besondere wenn Sie den Deckel &ffnen. Halten Sie einen sicheren
Abstand zum Dampf.

m Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollsténdig trocken sind, bevor Sie
Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. Heifes Ol oder heifes
Fett spritzt sonst.

m Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgféltig ab, bevor Sie sie in die
Fritteuse geben. Heifes Ol oder heies Fett spritzt sonst.

m Gehen Sie mit gefrorenen Lebensmitteln vorsichtig um. Entfernen
Sie alle Eissticke. Je mehr Eis sich noch an den Lebensmitteln be-
findet, umso mehr spritzt das heile Ol oder das heiBe Fett.

m Teile des Gerdtes werden wahrend des Gebrauchs heif3. Berijhren
Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

m Stellen Sie das Gerét mit den Handgriffen in einer stabilen Lage
auf, um ein Verschitten der heif3en Flissigkeit zu vermeiden.

m Vermeiden Sie Ol- oder Fettspritzer auf dem Boden. Es besteht
Rutschgefahr!

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

m Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

m Schmelzen Sie Fettblécke niemals in der Fritteuse. Durch die hohe
Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht das Heizele-
ment bedeckt, kann das Heizelement besch&digt werden oder es
kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das Fett vorher in einem

Topf 0. A.
m Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Néhe von heif3en Oberflachen.

m Lassen Sie das Gerdt wéhrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt.
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& Achtung! Heif3e Oberflachel!

Be
m

O

20

nutzen Sie niemals Wasser zum Loschen der Fritteuse!

Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei Uber-
hitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett rechtzeitig.

Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes Fett oder Ol mit
einer Decke ersticken.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

Fillen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behdlter ein.
Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass geniigend Fett
oder Ol in der Fritteuse ist.

Schalten Sie das Gerét niemals ein, wenn sich kein Ol oder flijssi-
ges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerdét Gberhitzen.

Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet. Sie
ist nicht fir das Kochen von Flussigkeiten konzipiert.
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Vor dem ersten Gebrauch

B Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal
benutzen, reinigen Sie die einzelnen Teile
grindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab
(siehe Kapitel Reinigung und Pflege).

Acrylamidarme
Zubereitung

Acrylamid ist ein mdglicherweise krebserzeugen-
der Stoff, der beim Frittieren von stérkehaltigen
Lebensmitteln durch Reaktionen mit Aminoséuren
verstérkt gebildet wird. Bei Temperaturen von
mehr als 175 °C steigt die Bildung von Acryl-
amid sprunghaft an.

Frittieren Sie daher stérkehaltige Lebensmittel,
wie zum Beispiel Pommes frites, nach Méglich-
keit nicht mit einer Temperatur von ber 170 °C.
Das Frittiergut sollte nur goldgelb anstatt dunkel
oder braun frittiert werden. Nur so erreichen Sie
eine acrylamidarme Zubereitung.

Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen
wir Frittierd| oder flissiges Frittierfett. Sie kénnen
auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu
erst das Kapitel Festes Frittierfett.

Vorbereitungen

1) Stellen Sie das Gerét auf eine waagerechte,
ebene, stabile und hitzebesténdige Ober-
flache.

(@ Hinweis

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstab-
zugshaube auf den Herd stellen wollen,
achten Sie darauf, dass der Herd ausge-
schaltet ist.

2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der

Kabelaufwicklung @.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel
©. Der Deckel springt auf.

4) Nehmen Sie die Frittierkdrbe €/@® heraus
und befestigen Sie die Haltegriffe @ an den
beiden kleinen Frittierkdrben @ und am
grofen Frittierkorb €:

— Driicken Sie die Stdbe des Haltegriffs

@ etwas zusammen, so dass sich die
Haltebolzen von innen in die Osen am

Frittierkorb @ /@ schieben lassen:

— Ldsen Sie dann die zusammengedriick-
ten Stéibe des Haltegriffs @, so dass die
Haltebolzen durch die Osen ragen:

— Ziehen Sie den Haltegriff @ nach hinten,
so dass dieser am Rand des Frittierkorbes

O/® anliegt:
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— Der Haltegriff ( sitzt nun fest am Frittier-
korb ©/®.

— Verfahren Sie mit den weiteren Halte-
griffen genauso.

(® Hinweis

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die
ausdriicklich als ,nicht schdumend” gekenn-
zeichnet und zum Frittieren geeignet sind.
Diese Information finden Sie auf der Verpa-
ckung oder dem Etikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett-

oder Olsorten! Die Fritteuse kénnte iiber-
schdumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren
Frittier-Behdlter @ mit O, flissigem oder
geschmolzenem Fett (ca. 4 | Ol oder ca.
3,5 kg festes Fett).

(® Hinweis

> Fillen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur
MAX-Markierung und nie weniger als bis
zur MIN-Markierung in den Frittier-Behdlter
O ein.

6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steck-
dose.

/\ GEFAHR!

> Das Netzkabel darf nicht mit den heifen
Teilen der Fritteuse in Berihrung kommen.
Gefahr eines elektrischen Schlages!

7) Setzen Sie den Frittierkorb @ (oder die

kleinen Frittierkdrbe @) wieder ein.

8) SchlieBen Sie den Deckel.
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Lebensmittel frittieren
(D ACHTUNG!

> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/
Fett!

(® Hinweis

> Sie kdnnen entweder den grof3en Frittierkorb
©, beide kleinen Frittierkdrbe @ oder nur
einen der kleinen Frittierkérbe @ in das Ge-
rét einhdngen, um Lebensmittel zu frittieren.
Beispielhaft wird hier nur der grof3e Frittier-
korb @ beschrieben. Verfahren Sie mit den

kleinen Frittierkdrben @ genauso.

1) Schalten Sie die Fritteuse am Ein-/Ausschal-
ter @ ein. Die Kontrollleuchte Power (B
leuchtet auf.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die
gewiinschte Temperatur. Das Ol oder Fett
wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt.
Ist die eingestellte Temperatur erreicht, leuch-
tet die Kontrollleuchte Ready @ auf.

(® Hinweis

Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der
Packung des Frittierguts oder im Kapitel Tabelle
Frittierzeiten in dieser Bedienungsanleitung.
Eine grobe Orientierung, welche Lebensmittel bei
welcher Temperatur frittiert werden sollten, ge-
ben lhnen die Abbildungen auf der Vorderseite
der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel | Temperatur
__g\()\" Garnelen 130 °C
@ Hihnchen 150 °C
Pommes Frites o
@ (Frisch) 170°¢C
Fisch 190 °C
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Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei er-
neutem Schmelzen spritzen! Um dies zu
verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder
Plastikstab einige Locher in das wieder fest
gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die
Beschichtung des Frittier-Behdlters @ nicht
beschadigt wird!

Die genannten Werte sind nur Orientierungshil- |
fen. Die Temperatur kann je nach Beschaffenheit
und persdnlichem Geschmack variieren!

/\ WARNUNG!

> Der Deckel und die Fritteuse sind wéhrend
des Frittiervorganges sehr heif3. Fassen Sie
daher wéhrend des Frittiervorganges nur die
Griffe an! Verbrennungsgefahr! Benutzen
Sie am besten Topfhandschuhe.

Um das Fett zu schmelzen, schalten Sie das
Gerdt am Ein-/Ausschalter @ an, und stel-
len Sie den Temperaturregler @ auf

130 °C. Die Kontrollleuchte Power @
leuchtet auf.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.

/A WARNUNG!
> Seien Sie vorsichtig beim Befillen des u
Frittierkorbes @! Dieser ist sehr heif3!

4) Nehmen Sie den Frittierkorb @ aus der
Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut hinein.
Der Frittierkorb € darf dabei héchstens bis
zur Max-Markierung im Inneren des Frittier-
korbes @ oder bis max. 1 kg mit Frittiergut
gefillt sein. Beachten Sie jedoch auch immer
die auf der Verpackung des Frittierguts ange-
gebene Frittiermenge!

5) Senken Sie den Frittierkorb € vorsichtig in
das heiBe Ol oder Fett ab.

6) SchlieBen Sie den Deckel.

Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmol-
zen ist. Die Kontrollleuchte Ready @ kann
dabei immer wieder aufleuchten und erls-
schen. Stellen Sie erst dann die gewinschte
Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte
Fett geschmolzen ist.

Nach dem Frittieren

/\ WARNUNG!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb € nach
dem Frittieren an. Dieser ist sehr heif3! He-
ben Sie den Frittierkorb @ nur an den Halte-
griffen @ aus der Fritteuse!

1) Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie
die Entriegelungstaste Deckel @), so dass
der Deckel aufspringt.

2) Heben Sie den Frittierkorb @ an und hén-
gen Sie ihn an den Rand des Gerdites, so
dass berschissiges Fett abtropfen kann.

Festes Frittierfett

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und

das Gerdt zu heif3 wird, treffen Sie folgende
VorsichtsmaBBnahmen, wenn Sie festes Frittierfett
benutzen:

Bei Verwendung von frischem Fett, schmel-
zen Sie die Feftblécke zunéichst langsam
bei kleiner Hitze in einem normalen Topf.
Gieflen Sie das geschmolzene Fett vorsich-
tig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann
den Netzstecker ein und schalten Sie die
Fritteuse ein.

Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse

mit dem wieder erstarrten Fett bei Raumtem-

peratur auf.

3) Driicken Sie den Ein-/Ausschalter @. Die
Fritteuse ist nun ausgeschaltet. Ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

4) Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben
Sie den Frittierkorb @ vorsichtig aus der
Fritteuse.

5) Geben Sie das Frittiergut in eine Schissel
oder ein Sieb (mit saugféhigem Kiichenpa-
pier auslegenl).
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Wenn Sie die Fritteuse nicht regelméfig benut-
zen, empfiehlt es sich, das Ol nach dem Erkalten
in gut verschlossenen Flaschen oder anderen
Frittier-Behdiltern, vorzugsweise im Kihlschrank
oder an einem anderen kishlen Ort aufzube-
wabhren. Befillen Sie die Flaschen durch ein
feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol zu
entfernen.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet
ist. Festes Fett muss gerade noch flissig sein, so
dass man es schijtten kann.

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel
© und nehmen Sie den Deckel ab (siehe
Kapitel Reinigung und Pflege).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb @.

3) Fassen Sie das Gerdt an den seitlichen Grif-
fen an und gieRen Sie das Ol oder Fett iiber
eine der Ecken in geeignete Behdltnisse,
zum Beispiel Flaschen. Benutzen Sie dafir
am Besten einen Trichter.

(O Hinweis

> In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Ent-
sorgung von Speisedlen oder -fetten anders
geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche
Ole oder Fette im normalen Hausméll zu
entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung nach den
Entsorgungsmdglichkeiten.

4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse grind-
lich, wie im Kapitel Reinigung und Pflege
beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteu-
se, wie im Kapitel Frittieren beschrieben.
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Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR!
> Bevor Sie das Gerét reinigen, ziehen Sie
immer den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

Auf keinen Fall darf das Geréit oder Teile

davon in Flissigkeiten getaucht werden!
Hierdurch kann Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag entstehen und das Gerdt beschédigt
werden.

/\ WARNUNG!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung erst
abkihlen.

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie zur Reinigung der Teile keine
gtzenden oder scheuernden Reinigungsmittel/
-materialien wie Scheuermilch oder Stahl-
wolle. Diese kénnen die Oberfléche des
Gerdtes beschadigen!

Zur einfachen Reinigung nehmen Sie die Fritteuse
auseinander:

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel. Driicken Sie
mit einem Stab o. A. in die Lécher an den
Scharnierhalterungen an der Riickseite des
Gerdtes und ziehen Sie den Gerdtedeckel
gleichzeitig nach oben aus den Scharnier-
halterungen heraus:

C | i il N )
=k =
= =
— T — T
—/Y T —/Y T
| — N — | — N —
—/Y T—O —/Y T—O
—Y T—O —Y T—O
— T_—O —Q T_—O
— T — T

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb @ (oder die
kleinen Frittierkdrbe @).
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Die Frittierkorbe @/@® konnen Sie in der
Spilmaschine reinigen. Sie sind spiilmaschi-
nengeeignet. Nehmen Sie hierfir jedoch die

Haltegriffe @ ab.

Reinigen Sie die Haltegriffe @ in warmem
Wasser mit einem milden Spilmittel. Spilen
Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.

Reinigen Sie das Gehéuse und den Frittier-
Behdlter @ mit einem feuchten Tuch. Bei
Bedarf geben Sie ein mildes Spiilmittel auf
das Tuch. Wischen Sie danach mit einem
nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich
nach, so dass keine Spilmittelreste mehr im
Frittier-Behdlter @ haften. Trocknen Sie das
Gehduse und den Frittier-Behdlter @ gut ab.

Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem
Wasser mit einem milden Spilmittel. Spilen
Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.
Trocknen Sie den Gerdtedeckel gut ab und
stellen Sie ihn aufrecht auf die Seite, so dass
noch im Inneren des Deckels verbliebenes
Wasser herauslaufen kann.

Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer
erneuten Benutzung vollsténdig trocken sein
muss!

3) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammen-

bauen gut ab.

Pommes frites selbst
gemacht

Kartoffeln, die zum Frittieren vorgesehen
sind, sollten einwandfrei und nicht ange-
keimt sein.

Zum Frittieren sollten ,mehligkochende”
oder ,vorwiegend festkochende” Kartoffel-
sorten verwendet werden.

Nach dem Schélen die Kartoffeln entspre-
chend der gewiinschten Zubereitung zerklei-
nern (Streifen oder Scheiben).

Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiter-
verwendung ca. eine Stunde. Dadurch wird
ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangs-
produkte fir die Bildung von Acrylamid,
herausgel&st.

Lassen Sie die Kartoffeln sorgfdltig trocknen.

Frittieren Sie selbst gemachte Pommes frites

stets zweimal:

- erst 10-14 Minuten bei ca. 150 °C
dann 3-4 Minuten bei 170 °C, je nach

gewinschten Brdunungsgrad.

Tiefgekihlte Pommes frites sind vorgekocht
und missen daher nur einmal frittiert wer-
den. Folgen Sie den Anweisungen auf der
Packung.

Die kleinen Frittierkdrbe @ kénnen bis zur
Max-Markierung mit ca. 400-450 g, der
grof3e Frittierkorb @ mit ca. 850-900 g

tiefgekihlten Pommes frites befiillt werden.
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Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur frittiert werden miissen
und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen. Falls die Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts
von dieser Tabelle abweichen, folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel
Frikadelle (gefroren) 300g-1000g
Schweine.kote|eﬁs 300 g-1000 g
(paniert)
HU(Z?;P{;?EEJ:Z)E” 300g-1000 g
Hihnchenportionen 300 g-1000 g

(kleine/mittlere Stiicke)

Pommes frites (frisch) 300 g-850/900 g

300 g-850/900 g

Pommes frites (gefroren)

Scampis (frisch) 300 g-1000g

Pilze 300 g-800 g

empfohlene Menge | Temperatur (ca.)

Zeit in Minuten

150 °C 3-7
150 °C 15-20
150 °C 10-18
150 °C 15-25
150 °C/170 °C 10-14/3-4
siehe Angaben sieche Angaben
des Herstellers des Herstellers
130 °C 3-7
170-190 °C 5-6

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfigigen Temperaturabweichungen kommen. Die in
der Tabelle genannten Werte sind Orientierungshilfen. Je nach Beschaffenheit der Lebensmittel

kénnen die Zeiten variieren.

> Der Frittierkorb € (oder die kleinen Frittierkdrbe (B) darf/dirfen héchstens bis zur Max-Mar-

kierung im Inneren mit Frittiergut gefillt sein.

Entsorgung

Gerdat entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer

durchgestrichenen Miilltonne auf

Radern zeigt an, dass dieses Gerdat

der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie die-
ses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit
dem normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen,
sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abge-
ben mijssen.

26 DE | AT | CH

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht,
ein entsprechendes Altgerét an lhren Handler
zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elekt-
ronikgeréten sowie Lebensmittelhandler, die re-
gelmaBig Elekiro- und Elektronikgerdte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréte unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerat
gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Ab-
messung gréfer als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen
Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Maérkten an.
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Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten
enthdlt, sind Sie selbst fir deren Léschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

(]
@A
Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
% entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien gem&f den &rtlich gel-
tenden Vorschriften.

Weitere Méglichkeiten zur Entsor-
gung des ausgedienten Produkts

erfahren Sie bei lhrer Gemeinde-
oder Stadtverwaltung.

Entsorgen Sie die Verpackung um-
weltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-
nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind ge-
kennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b)
mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-
22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

b

Garantie der KompernalB3
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersefzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Ga-
rantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein never Garantiezeit-
raum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdéhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vor-
handene Schéden und Méngel missen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabri-
kationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausge-
setzt sind und daher als VerschleiBteile angese-
hen werden kdnnen oder fir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile,
die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt be-
schadigt, nicht sachgeméf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgeméBe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.
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Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 486716_2501 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifiigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die lhnen mitgeteilte Servicean-
schrift Gbersenden.

O IE.'_. Auf www lidl-service.com kénnen
Sie diese und viele weitere Hand-
biicher, Produktvideos und Installa-
tionssoftware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 486716_2501 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.
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Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 486716_2501 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zu-
ndchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernuss.com

Stanje informacija - Stand der Informationen:
02/2025 - Ident.-No.: SEF32000C5-022025-1

IAN 486716_2501
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