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Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzqdzenia.

@B @D @

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Informacje dotyczqce
skroconej instrukcji obstugi

Niniejszy dokument stanowi skrécong wersje
drukowang kompletnej instrukeji obstugi.

OEEHO)

Zeskanowanie kodu QR przeniesie
Cig bezpoérednio na strong serwisu
Lidl (www.lidl-service.com)

i po wpisaniu numeru artykutu
(IAN) 485550_2501 mozesz
wyswietlié i pobra¢ kompletng instrukcje obstugi.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

/\ OSTRZEZENIE!

Skrécona instrukcja obstugi jest czesécig sktadowq
tego produktu. Przed rozpoczeciem uzytkowania
produktu nalezy zapoznaé sig ze wszystkimi wska-
zéwkami dotyczqcymi obstugi i bezpieczenstwa.
Zachowaij te skrécong instrukcje obstugi, a w przy-
padku przekazania urzgdzenia osobie trzeciej
dotgcz do niego réwniez catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

To urzqdzenie stuzy wylqgcznie do przygotowy-

wania (gotowania i rozdrabniania) produktéw spo-

zywezych. Urzqdzenie przeznaczone jest wytqcz-
nie do stosowania w gospodarstwie domowym.
Nie nalezy go uzywaé do celéw komercyjnych.

Zakres dostawy
Mikser z funkcjq gotowania
Pokrywa z panelem obstugowym
Zeszyt z przepisami

Skrécona instrukeja obstugi

Natychmiast po rozpakowaniu urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy nie brakuje zadnego elementu.

Opis urzgdzenia
Rysunek A

O Wiyk stykowy

@ Tuleja bezpieczenstwa
© Wiyk potgczeniowy

O Whbudowane gniazdo
© Naczynie miksera

0O Noz

@ Czujnik

O Piericien uszczelniajgcy
O Pokrywa

@ Panel obstugowy

Rysunek B
® Przycisk MODE

® Kontrolka programu PUREED SOUP ()
® Kontrolka programu CHUNKY SOUP
@ Kontrolka programu COMPOTE

® Kontrolka programu SMOOTHIE

@ Kontrolka programu BLEND

® Kontrolka programu KEEP WARM
® Przycisk START/STOP

Dane techniczne

Napigcie 220-240V ~
(prad przemienny),
50-60 Hz

Obijetos¢ 3,91

lloé¢ napetnienia  max. 1,61
min. 1,3 1

Pobér mocy

Moc grzewcza 800-1000 W

Silnik 140-160 W

Pobér mocy w
trybie wytgczenia <0,5 W

@

Q" Wszystkie czeéci urzqdzenia, ktére

Uziemienie ochronne

wchodzg w kontakt z zywnosciq, sq
dopuszczone do kontaktu z zywnosciq.



Wskazoéwki bezpieczenstwa

A\ NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM

ELEKTRYCZNYM!

Dopilnuj, by bloku silnika, kabla sieciowego oraz wtyku nigdy nie
zanurzaé w wodzie ani w innych cieczach.

Uzywaij urzqdzenia tylko w suchych pomieszczeniach, nigdy nie
uzywaj go na zewnatrz lub w wilgotnym otoczeniu.

Dopilnuj, by kabel sieciowy podczas pracy nigdy nie zostat zawilgo-
cony aani zamoczony. Kabel uktadaj w taki sposéb, aby chroni¢ go
przed przygnieceniem lub innym rodzajem uszkodzenia.

m Na potgczenie wtykowe urzgdzenia nie moze wylaé sie zadna ciecz.

Po zakonczeniu uzywania nalezy zawsze wyciggngé wtyczke z
gniazdka. Samo wyltqgczenie urzqdzenia nie wystarczy, gdyz jest ono
nadal podigczone do napiecia sieci, dopdki wtyczka sieciowa znaj-
duje sie w gniazdku.

Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ nalezyty stan urzgdzenia.

Nie wolno uzywaé urzqdzenia, jesli widoczne sq uszkodzenia.
Natychmiast wyjaé wtyczke z gniazdka, jesli zauwazy sie nietypowe
dzwieki lub zapachy lub stwierdzi nieprawidtowe dziatanie.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

Nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia pracujgcego bez nadzoru, aby
w przypadku zagrozenia méc natychmiast zareagowad.

To urzqdzenie nie nadaje sie do wciggania tatwopalnych i wybucho-
wych substancji, ani chemicznych i zrgcych ptynéw.

Urzqdzenie przechowuj zawsze w zamknietych pomieszczeniach.
By unikng¢ wypadkéw, po uzyciu urzqdzenie schowaj w bezpiecz-
nym i suchym miejscu.

m Dzieci nie mogqg uzywaé tego urzqdzenia.

m Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza zasie-

giem dzieci.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

To urzqgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych zdol-
nosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez osoby
nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, wytqcz-
nie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego
uzywania urzgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozer.

Dzieciom nie wolno bawié sie urzqgdzeniem.

Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztozeniem
lub czyszczeniem nalezy zawsze odtqczaé urzqdzenie od zasilania
sieciowego.

Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére podczas
pracy sq w ruchu, nalezy wylqczyé urzqdzenie i odtqczy¢ je od sieci
elektryczne;.

Stosuj wytgcznie akcesoria zalecane przez producenta urzgdzenia.

m Aby odigczyé urzqdzenie od zasilania, chwytaj zawsze za wtyk.

4

Urzqdzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy. Uwazaé, by nie po-
parzyé sie wydostajgcq sie parg wodng ani gorgcymi produktami.
Niebezpieczenstwo poparzenial

Zachowaé duzq ostrozno$é podczas czyszczenial N6z jest bardzo ostry!
Zachowad ostrozno$é podczas obchodzenia sie z nozem!

Po uzyciu powierzchnia elementu grzejnego pozostaje jeszcze ciepta.

Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia grozi obrazeniami. Nie uzywaj
urzgdzenia do innych celéw, niz opisane w tej instrukgii.

Uzywaij urzqdzenia tylko zgodnie z jego przeznaczeniem. Niepra-
widtowe uzycie urzqdzenia powoduje niebezpieczenstwo powstania
obrazen.

Pokrywe podnosié zawsze powoli, w kierunku od siebie, by w ten
sposdb daé ujicie parze. Nie pochylaé sie nad urzqgdzeniem, gdy wy-
twarza ono pare. Pokrywe i naczynie miksera chwytaé w rekawicach
kuchennych.

& Uwaga! Gorgca powierzchnial
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/A UWAGA! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

m Nie uruchamiaé urzqgdzenia w poblizu zaston lub pod nimi, pod
zawieszanymi szafkami ani w poblizu palnych materiatéw.

m Urzqdzenie ustawiaé na podtozu odpornym na wysokie temperatury
(nie na lakierowanych stotach ani na obrusach). Nie uzywaé urzg-
dzenia w poblizu innych zrédet ciepta (kuchenki, palniki gazowe).
W przeciwnym razie moze dojé¢ do uszkodzenia urzqdzenia i/lub

mebli.

m Urzqdzenie ustawiaé na réwnej, stabilnej powierzchni. Dopilnowaé
wystarczajgcej odlegtoéci od $cian i szaf. W ten sposéb mozna unik-
nqé szkéd powodowanych przez pare.

m Nie podtgczaé urzqdzenia do sieci za posrednictwem czasowych
zegaréw sterujgeych ani systeméw zdalnego sterowania.

Przed pierwszym uzyciem

B Usunqgé wszystkie materiaty opakowaniowe z
urzqdzenia i folie ochronng z panelu obstugo-
wego (@.

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Zachowaé ostroznoéé podczas obchodzenia
sie z nozem @!

B Wytrze¢ wilgotng szmatkg pokrywe @ z
nozem @ i czujnikiem @, a takze zewnetrzng
strone naczynia miksera @, by usunqgé ew.
pozostatoici zanieczyszczen.

B Wyptukaé naczynie miksera @ wodq z dodat-
kiem ptynu do zmywania naczyn, nastepnie
sptuka¢ czystq wodq tak, by usungé resztki
$rodka do mycia naczyn.

B Przed ponownym uzyciem urzgdzenia upew-
nié sie, ze wszystkie czesci sq catkowicie suche.

Programy

PUREED SOUP (zupa-krem) () ®
Uzywaijqc tej funkcji mozna przygotowaé zupe-krem,
np. z dyni lub z ziemniakéw.

Zawarto$é naczynia jest podgrzewana i przeciera-
na. Program trwa 21 minut.

CHUNKY SOUP (zupa z kawatkami
produktéw)
Uzywaiqc te funkeji mozna przygotowywad zupe,
ktéra bedzie gorqca, ale bedzie zawierata kawatki
produktéw. Zawarto$é naczynia jest podgrzewana
i nieco przecierana. Program trwa 28 minut.

COMPOTE (kompot) @ @

Uzywajqc tej funkcji mozna przygotowaé kompot,
np. z gruszek. Zawarto$é naczynia jest tylko pod-

grzewana i nie jest przecierana. Ten program trwa
13 minut.

SMOOTHIE (sok) @ ®

Uzywaiqc tej funkeji mozna krétko zmiksowaé lub
spieni¢ zawarto$é¢ naczynia bez podgrzewania, by
przygotowaé np. smoothies czy napoje mleczne.

Program trwa 2 minuty.
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BLEND 16} 4) Whozyé wiyk przewodu sieciowego @ do

. . . ) , wbudowanego gniazda @ w urzqdzeniu.
Uzywajqc tej funkcji mozna mozna miksowaé 909 o a

dowolne produkty bez ich podgrzewania. Mozna 5) Whozy¢ wiyk sieciowy do gniazda sieciowe-
np. miksowaé zupy, jesdli sktadniki nie sq jeszcze go. Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i rozbty-
wystarczajqgco rozdrobnione. snq kontrolki programéw.

KEEP WARM @ ® 6) Naciskaé przycisk MODE @ tak dtugo, az za-

L ; . cznie migaé kontrolka zgdanego programu:
Dzieki temu programowi temperatura gotowej zupy

jest podirzymywana do 60 minut na poziomie — PUREED SOUP () @ dla zupy-kremu
ok. 90°C. — CHUNKY sOuU

. kami produktéw.
Obstuga urzagdzenia
9 q 7) Nacisngé przycisk START/STOP (®. Rozlegnie

® dla zupy z kawat-

@ Wskazéwka sig sygnat dzwigkowy. Kontrolka wybranego

> Przy pierwszym uruchomieniu, pozostatosci programu bedzie $wieci¢ $wiattem ciqgtym.
poprodukeyjne na elementach grzewczych Przygotowanie zupy odbywa sie teraz automa-
mogq powodowaé powstawanie lekkiego tycznie: urzqdzenie miksuje i podgrzewa w regu-
zapachu lub dymu. Nie jest fo niebezpiecz- larnych odstepach czasu.

ne i nie jest fo wada urzqdzenia. Pamietaj o

zapewnieniu odpowiedniej wentylacji w po- ® Wskazéwka

mieszczeniu, np. poprzez otwarcie okna. > Proces przygotowania potraw mozna w
kazdej chwili przerwaé przez nacisnigcie i

® Wskazéwka przytrzymanie przycisku START/STOP ®

> Naczynie napetniaé ptynem zawsze co naj- (przez ok. 2 sekundy, az rozlegnie sie sygnat
mniej do oznaczenia MIN - 1300 ml. dzwigkowy).

> Nie wlewac ptynu powyzej oznaczenia Zakoriczenie procesu przygotowania zatrzymuje
MAX - 1600 ml. W przeciwnym razie ptyn si¢  rzqdzenie automatycznie. Rozlega sig sygnat
rozleje poza urzqdzenie! dzwigkowy i kontrolka ustawionego programu

> Po zakonczeniu programéw PUREED gasnie.

SOUP () @, CHUNKY SOUP @) @ |
COMPOTE @ urzgdzenie musi schtodzi¢
sig przez ok. 5 minut, zanim bedzie mozna
uruchomié kolejny program z podgrzewaniem
(PUREED SOUP (:3) @, CHUNKY SOUP (&) ®
i COMPOTE .

8) Jesli nie chcesz podawaé zupy natychmiast,
mozesz aktywowad funkcje podtrzymania
temperatury: W tym celu za pomocq przycisku
MODE @ wybierz program KEEP WARM
@ i naciénij przycisk START/STOP @, aby
uruchomié program.

Po 60 minutach urzqdzenie wytqczy sie auto-
matycznie. W kazdej chwili mozna réwniez

Przygotowanie zup

1) Pokroi¢ warzywa w kostke o boku ok. 2 cm przerwad funkcjg podtrzymania temperatury,
i whozy¢ je do naczynia miksera @. naciskajqe i przytrzymujge przycisk START/
2) Napetni¢ naczynie miksera @ 1600 ml wody, STOP @®.
wywaru lub innego ptynu do oznaczenia 9) Wyijqé wtyk z gniazda sieciowego i drugi
MAX. Nalezy jednak zawsze nalaé ptynu co wiyk @ z wbudowanego gniazda urzqdze-
najmniej do oznaczenia MIN - 1300 ml. nia @.

3) Zatozyé pokrywe @ na naczynie miksera @. 10) Ostroznie zdjgé pokrywe @ z naczynia
Dopilnowaé, by wiyk stykowy @ w pokrywie @ miksera @ i odlozyé jq na bok.
wszedt poprawnie w tuleje bezpieczehstwa @.



/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Zachowaé ostroznoéé podczas otwierania
pokrywy @. Moze uchodzi¢ gorgea paral
Naijlepiej nosi¢ rekawice kuchennel!

Teraz zupe mozna przela¢ do talerzy lub do wazy.

® Wskazéwka

> Po kazdym uzyciu oczysci¢ urzqdzenie (patrz
rozdz. ,Czyszczenie i pielegnacja”).
W przeciwnym razie resztki z poprzedniego
gotowania ma dnie naczynia mogtyby sie
przypali¢.

Przygotowanie kompotu

1) Pokroi¢ owoce w kostke o boku ok. 2 cm
i umiesci¢ je w naczyniu miksera @.

2) Napetni¢ naczynie miksera @ maksymalnie
do oznaczenia MAX 1600 ml wody lub inne-
go ptynu. Nalezy jednak zawsze nalaé ptynu
co najmniej do oznaczenia MIN - 1300 ml.

3) Zatozyé pokrywe @ na naczynie miksera @.
Dopilnowaé, by wtyk stykowy @ w pokrywie @
wszedt poprawnie w tuleje bezpieczehstwa @.

4) Wiozy¢ wiyk potqczeniowy @ do wbudowa-
nego gniazda @ w urzqdzeniu.

5) Whozyé wiyk sieciowy do gniazda sieciowe-
go. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i rozbty-
snq kontrolki programéw.

6) Naciskaé przycisk MODE @ dotqd, az za-
cznie miga¢ kontrolka programu COMPOTE
.

7) Nacisngé przycisk START/STOP (B. Rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy i przycisk COMPOTE
@ bedzie $wieci¢ $wiattem ciggtym.

Przygotowanie kompotu rozpocznie sig teraz auto-
matycznie. Program trwa 13 minut.

® Wskazéwka

> Proces przygotowania potraw mozna w
kazdej chwili przerwaé przez nacisnigcie i
przytrzymanie przycisku START/STOP ®
(przez ok. 2 sekundy, az rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy).

Zakonczenie procesu przygotowania zatrzymuje
urzqdzenie automatycznie. Rozlegaijq sie sygnaty
dzwigkowe i kontrolka programu COMPOTE (E) @
miga.

@ Wskazéwka

> Jesli kawatki owocéw w kompocie sq zbyt
grube, mozna po zakoriczeniu programu
zawarto$¢ kompotu dodatkowo przetrzed,
aby uzyskaé zqdang konsystencje: Do tego
celu uzyj funkcji BLEND (&) @ (patrz rozdziat
,Miksowanie”).
Jesli wezesdniej byt aktywny program
COMPOTE (B) @, przy pdzniejszym przecie-
raniu nie jest jednak konieczne, aby zawartosé
osiggneta poziom MIN.
Lezy jednak pamietaé, by w trakcie pozostate-
go uzytkowania zawartoéé zawsze siegata do
oznaczenia MIN.

8) Wyijaé wiyk sieciowy z gniazda sieciowego
oraz wtyk potgczeniowy @ z wbudowanego
gniazda @ urzqdzenia.

9) Ostroznie zdjqgé pokrywe @ z naczynia
miksera @ i odtozyé jq na bok.

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Zachowaé ostroznoéé podczas otwierania
pokrywy @. Moze uchodzié gorgca paral
Nailepiej nosi¢ rekawice kuchennel!

Kompot mozna teraz przela¢ do szklanek lub do
dzbanka.

() Wskazéwka

> Po kazdym uzyciu oczysci¢ urzqdzenie (patrz
rozdz. ,Czyszczenie i pielegnacja”).
W przeciwnym razie resztki z poprzedniego
gotowania na dnie naczynia moglyby sie
przypali¢.
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Przygotowanie smoothies /
napojow mlecznych

1) Pokroié¢ owoce w kostke o boku ok. 2 cm i
umiescié je w naczyniu miksera @.

2) Napetni¢ naczynie miksera @ ptynem maksy-
malnie do oznaczenia MAX - 1600 ml. Nalezy
jednak zawsze nalaé ptynu co najmniej do
oznaczenia MIN - 1300 ml.

3) Zatozyé pokrywe @ na naczynie miksera @.
Dopilnowaé, by wtyk stykowy @ w pokrywie @
wszedt poprawnie w tuleje bezpieczehstwa @.

4) Wiozy¢ wtyk potgczeniowy @ do wbudowa-
nego gniazda @ w urzqdzeniu.

5) Whozyé wiyk sieciowy do gniazda sieciowe-
go. Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i rozbty-
snq kontrolki programéw.

6) Naciskaé przycisk MODE @ tak dtugo, az
kontrolka programu SMOOTHIE (&) ® zo-
cznie migad.

7) Nacisngé przycisk START/STOP (B. Rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i kontrolka programu
SMOOTHIE (&) @® bedzie $wiecié $wiattem
ciggtym.

Przygotowanie napoju odbywa sig teraz automa-
tycznie. Program trwa 2 minuty.

@ Wskazéwka

> Proces przygotowania potraw mozna w
kazdej chwili przerwaé przez nacisnigcie i
przytrzymanie przycisku START/STOP ®
(przez ok. 2 sekundy, az rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy).

Zakoriczenie procesu przygotowania zatrzymuje

urzqdzenie automatycznie. Rozlegajq sig sygnaly

dzwiekowe i kontrolka programu SMOOTHIE

® miga.

8) Wyjaé wiyk sieciowy z gniazda sieciowego
oraz wtyk potgczeniowy @ z wbudowanego
gniazda @ urzqdzenia.

9) Zdjqé pokrywe @ z naczynia miksera @ i
odtozy¢ jq na bok.

Mozna teraz podawaé smoothie/napéj mleczny.

Miksowanie

Do zmiksowania zup lub napojéw mozna uzy¢
funkeji BLEND @) .

1) Produkty do zmiksowania umieéci¢ w naczy-
niu miksera @, o ile jeszcze ich tam nie ma.
Pamigtaé, by wla¢ do naczynia miksera @
co najmniej 1300 ml ptynu do oznaczenia
MIN, ale nie przekroczy¢ oznaczenia MAX -
1600 ml.

2) Zatozyé pokrywe @ na naczynie miksera @.
Dopilnowaé, by wtyk stykowy @ w pokrywie @
wszedt poprawnie w tuleje bezpieczenstwa @.

3) Wiozy¢ wtyk potqczeniowy @ do wbudowa-
nego gniazda @ w urzqdzeniu.

4) Whozyé wiyk sieciowy do gniazda sieciowe-
go. Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i rozbty-
snq kontrolki programéw.

5) Naciskaé przycisk MODE (@ tak diugo, az
kontrolka programu BLEND () @ zacznie
migad.

6) Nacisnqgé i przytrzymaé przycisk START/STOP
® tak dtugo, jak diugo zawarto$é naczynia
miksera @ ma by¢ miksowana, jednak nie
dtuzej, niz przez 20 sekund. Po zwolnieniu
przycisku START/STOP @ miksowanie koriczy
sig. Po uptywie 20 sekund miksowanie zakor-
czy sie automatycznie.

Urzadzenia zabezpie-
czajqgce

Ochrona przed przegrzaniem

Urzqdzenie jest wyposazone w system zabezpie-
czajqcey przed przegrzaniem, ktéry chroni silnik.
Gdy ochrona przed przegrzaniem zadziata,
silnik zatrzymuie sie, urzqdzenie wylqcza sig i
nie mozna go wigczy¢ tak diugo, jak dtugo jest
przegrzane.

Moze sig to zdarzy¢, gdy:

— Funkciji BLEND () @ uzywano kilkakrotnie
krétko po sobie w czasie fqcznie diuzszym niz
20 sekund.

— Uruchomiono kolejno kilkakrotnie proces go-
towania bez schtodzenia urzqdzenia miedzy
kolejnymi procesami.



B Gdy zadziata zabezpieczenie przed prze-
grzaniem, wyjqé wiyk przewodu sieciowego
z gniazda i odczekaé ok. 5 minut na schto-
dzenie sie urzqgdzenia. Po schtodzeniu mozna
dalej korzystaé z urzqdzenia.

Czujnik przepetnienia
i przelania

To urzqdzenie jest wyposazone w czujnik @, ktdry
rozpoznaie, kiedy naczynie jest przepetnione lub
grozi przelaniem w trakcie przetwarzania.

Gdy naczynie jest przepetnione i grozi przelaniem
w trakcie przetwarzania, nie mozna uruchomié
urzgdzenia.. W takim przypadku nalezy odlaé
nieco ptynu z naczynia. Przestrzega¢ oznaczen
MAX - 1600 ml i MIN - 1300 ml na naczyniu
miksera @.

Ochrona przed pracq na sucho

Whbudowana ochrona przed pracq na sucho unie-
mozliwia uruchomienie urzqdzenia, gdy w naczy-
niu miksera @ nie ma zadnej zawartosci.

Czyszczenie i pielegnacja
Urzqdzenie najlepiej czyicié bezposrednio po
kazdym uzyciu. Przyschniete resztki zywnosci sq
trudne do usuniecia.

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!
> Dopilnowa¢, by wilgo¢ nie dostata sie do
wbudowanego gniazda @ ani do tulei bez-
pieczefstwa @ na naczyniu miksera @!
> Dopilnowa¢, by wilgo¢ nie dostata sig do
wiyku stykowego @ na pokrywie @.

@ Nigdy nie zanurzaé pokrywy @ w wodzie
ani w innych cieczach! Grozi to $miertel-
nym wypadkiem na skutek porazenia prg-
dem elekirycznym.

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Zachowaé ostroznoéé podczas czyszczenia
pokrywy @ z nozem @. N6z @ jest bardzo
ostry!

1) Do naczynia miksera @ wla¢ nieco cieptej wody
z dodatkiem kropli ptynu do mycia naczyn.

2) Zatozyé pokrywe @ na naczynie miksera @.
Dopilnowaé, by wiyk stykowy @ w pokrywie @
wszedt poprawnie w tulejg bezpieczefstwa @.

3) Whozyé wtyk potgczeniowy @ do wbudowa-
nego gniazda @ w urzqdzeniu.

4) Wiozyé wiyk sieciowy do gniazda sieciowe-
go. Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i rozbty-
snqg kontrolki programéw.

5) Naciskaé przycisk MODE @ tak dlugo, az kon-
trolka programu BLEND (&) B zacznie migaé.

6) Nacisngé i przytrzymad przycisk START/STOP ®
i pozwoli¢ urzqdzeniu pracowaé przez ok. 20
sekund.

7) Wyciagnaé wtyk sieciowy z gniazda siecio-
wego.

8) Usunq¢ resztki produktéw w naczyniu miksera
© i z noza @ szczoteczkq lub ggbkg.

9) Opréznié naczynie miksera @ i doktadnie
wyptukaé je czystq wodgq.

10) Wytrzeé naczynie miksera @ od zewngtrz
wilgotng szmatkq. W razie koniecznosci uzyé
niewielkiej iloéci ptynu do mycia naczyA. Na-
stepnie wytrze¢ szmatkq zwilzong w czystej
wodzie, by usunq¢ resztki srodka do mycia
naczyn.

11) Wilgotnqg $ciereczkq wytrze¢ pokrywe @ z
nozem @ i czujnikiem @. W razie koniecz-
noéci uzy¢ niewielkiej iloéci ptynu do mycia
naczyn. Nastepnie wytrzeé szmatkq zwilzong
w czystej wodzie, by usunqé resztki $rodka
do mycia naczyn. Dopilnowa¢, by ciecz nie
dostata sie do wiyku stykowego @ na pokry-

wie @.
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@ Wskazéwka

Jedli na pierscieniu uszczelniajgcym @ lub pod nim

znajdujq sie zanieczyszczenia, mozna go zdjgé w

celu oczyszczenia:

— Zdejmij pierécien uszczelniajgcy @ w dét
z pokrywy @.

- Oczy$¢ piericien uszczelniajqcy @ cieptq
wodq z dodatkiem niewielkiej iloéci ptynu do
mycia naczyh. Usui wszystkie pozostatosci ply-
nu do mycia naczyn i dobrze wysusz piericien
uszczelniajgey @.

— Zanieczyszczenia we wgtebieniu na pokrywce
O usun wilgotng szmatkg. W razie potrzeby
mozna na szmatke dodaé niewielkq ilo$é delikat-
nego ptynu do mycia naczyn. Przetrzyj szmatkq
zwilzonq tylko czystq wodq i wysusz wszystko.

— Wsunh piericien uszczelniajgcy @ ponownie
na pokrywe @, aby pierécien uszczelniajgcy
O wsungt sie we wgtebienie. Upewnij sig, ze
mate nacigcie na pierscieniu uszczelniajgcym
O znajduje sie wokét noska ustalajgcego na
pokrywce @ (rys. 1). Sptaszczona strona pier-
$cienia uszczelniajgcego @ znajduie sig po
stronie, po ktérej umieszczony jest czujnik @:

Rys. 1
12) Kabel sieciowy przetrzeé wilgotng szmatka.

13) Wysuszyé wszystkie czeéci przed ponownym
uzyciem.
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Przechowywanie

B Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przecho-
wywaé w czystym, wolnym od pytéw i suchym
miejscu.

Utylizacja

Utylizacja urzqgdzenia

Widoczny obok symbol przekreélone-
go pojemnika na kétkach na $mieci
oznacza, ze urzqdzenie to podlega
postanowieniom dyrektywy
2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego
urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze zwyklymi
odpadami domowymi, lecz nalezy je oddaé do wy-
specjalizowanych punktéw zbiérki odpadéw, centréw
recyklingu lub zaktadéw utylizacji odpadéw.
Utylizacja jest dla uzytkownika bezptat-
na. Chron srodowisko i usuwaj odpady
w prawidlowy sposéb.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wplyw na $rodo-
wisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng za-
warfoéé niebezpiecznych substancii, mieszanin oraz
czegsci sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia
waznq role w przyczynianiu sig do ponownego uzy-
cia i odzysku surowcédw wiérnych, w tym recyklingu
zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sig po-
stawy, ktére wptywajq na zachowanie wspdlnego
dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Jedli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe,
uzytkownik jest odpowiedzialny za ich usuniecie
przed zwrotem urzqdzenia.

@
EA
Utylizacja opakowania
@ Materiaty opakowaniowe sq przyjo-

zne dla érodowiska i mozna je pod-
% daé procesowi recyklingu. Zbedne

materiaty opakowaniowe nalezy usu-

Informacje na temat mozliwosci utyli-
zacji wystuzonego urzqdzenia mozna
uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.

waé zgodnie z lokalnymi przepisami.



Opakowania nalezy utylizowaé w spo-
s6b przyjazny dla $rodowiska. Prze-
strzegaj oznaczer umieszczonych na
réznych materiatach opakowaniowych
i w razie potrzeby zutylizuj je zgodnie
z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty opako-
waniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b)

w nastepujqcy sposéb: 1-7: tworzywa sztuczne,
20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

b

Gwarancja Kompernal
Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczqc
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku

sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ograniczo-
ne przez nasze opisane ponizej warunki gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwaranciji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowdd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
vjawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
jej wystqgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, ofrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czeéci rozpoczyna sig nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancji. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosié
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwarancji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czesci
produktu, podlegajqcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. przetqezni-
kéw lub czgici wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq waznoéé, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pro-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy icisle przestrzegad wszystkich instrukgji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwaranciji.

Realizacja zobowigzan
gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj
paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 485550_2501 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej
instrukeji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub
na naklejce z tytu bqdz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo-
wiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wczeéniej adres serwisu.
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A

Na stronie www.lidl-service.com
mozesz pobrad te i wiele innych
instrukii, filméw o produktach oraz
[ELIH | oprogramowanie instalacyijne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz prze;jsé
bezposrednio na strong serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu

(IAN) 485550_2501.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 485550_2501 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punkfem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www,kompernass.com
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Informationen zu dieser
Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine ver-
kirzte Druckausgabe der vollstéindigen Bedienung-
sanleitung.

[mFEE | Durch das Scannen des QR-Codes

5 | gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-
Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 485550_2501 die
vollsténdige Bedienungsanleitung einsehen und
herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts.
Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts
mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen ver-
traut. Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und
héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Zubereiten
(Kochen und Zerkleinern) von Lebensmitteln.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung
in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang
Cook 'n" Mix

Deckel mit Bedienpanel
Rezeptheft

Kurzanleitung

Kontrollieren Sie direkt nach dem Auspacken den
Lieferumfang auf Vollstéandigkeit.
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Gerdtebeschreibung
Abbildung A

@ Kontakistecker

@ Sicherheitsbuchse

© Kupplungsverbindung
O Einbaustecker

@ Mixbehdlter

0O Messer

© Sensor

O Dichtungsring

© Deckel

@ Bedienpanel

Abbildung B
® Taste MODE

® Programmleuchte PUREED SOUP
® Programmleuchte CHUNKY SOUP
@ Programmleuchte COMPOTE

® Programmleuchte SMOOTHIE

@ Programmleuchte BLEND

@ Programmleuchte KEEP WARM
(D Taste START/STOP

Technische Daten

Spannung 220-240V ~
(Wechselstrom), 50-60 Hz

Fassungsvermégen 3,9 |

Nutzvolumen max. 1,6 |
min. 1,3 |

Leistungsaufnahme

Heizleistung 800-1000 W

Motorleistung 140-160 W

Leistungsaufnahme

im Aus-Zustand <0,5W

@ Schutzerde

i Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebens-
mitteln in Berhrung kommen, sind lebens-
mittelecht.



Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Stellen Sie sicher, dass der Motorblock, das Netzkabel oder der
Netzstecker niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht
wird.

Verwenden Sie das Gerdt ausschlief3lich in trockenen RGumen, nie-
mals im Freien oder in feuchter Umgebung.

Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder ander-
weitig beschadigt werden kann.

m Es darf keine FlUssigkeit auf die Geratesteckverbindung tberlaufen.

m Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Stecker aus der Steckdose.

Ausschalten alleine genigt nicht, weil noch immer Netzspannung im
Gerdt anliegt, solange der Netzstecker in der Steckdose steckt.

Kontrollieren Sie vor jedem Gebrauch das Gerét auf seinen einwand-
freien Zustand. Das Gerdt darf nicht verwendet werden, wenn Sché-
den erkennbar sind.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie eine
ungewdhnliche Gerdusch- oder Geruchsentwicklung wahrnehmen
oder bei erkennbarer Fehlfunktion.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt arbeiten, um bei Gefahr
sofort reagieren zu kénnen.

Das Gerét ist nicht fir entflammbare und explosive Stoffe oder chemi-
sche und aggressive Flussigkeiten geeignet.

Lagern Sie das Gerdt immer in geschlossenen RGumen. Um Unfélle
zu verhindern, bewahren Sie das Gerét nach Gebrauch an einem
trockenen Ort auf.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Dieses Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die do-
raus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu tren-
nen.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt werden.

Verwenden Sie nur Zubehérteile, die vom Hersteller empfohlen werden.

Fassen Sie immer den Netzstecker an, um das Gerdt von der Strom-
versorgung zu trennen.

Das Gerét wird wahrend der Benutzung sehr heif3. Achten Sie darauf,
dass Sie nicht mit dem aufsteigenden Wasserdampf oder den heif3en
Lebensmitteln in Berihrung kommen. Verbrennungsgefahr!

Gehen Sie bei der Reinigung sehr vorsichtig vorl Das Messer ist sehr
scharfl

Gehen Sie vorsichtig mit dem scharfen Messer um!

Nach der Anwendung verfigt die Oberfléche des Heizelements noch
Uber Restwdrme.

Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr. Missbrauchen
Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser Anleitung be-
schrieben.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Benutzen Sie das Gerét nur bestimmungsgemaf. Bei Fehlanwendung
des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

Heben Sie den Deckel stets langsam und von sich abgewandt an
und lassen Sie so den Wasserdampf nach hinten entweichen.
Beugen Sie sich nicht Gber das Gerat, wihrend es Wasserdampf
erzeugt. Verwenden Sie Topflappen, wenn Sie den Deckel und den
Mixbehélter anfassen.

& Achtung! Heif3e Oberflachel!

/\ ACHTUNG! BRANDGEFAHR!

Nehmen Sie das Gerdt nicht in der Nahe oder unterhalb von Vor-
hangen, Hangeschrénken oder anderen brennbaren Materialien in
Betrieb.

Stellen Sie das Gerat auf eine warmeunempfindliche Unterlage (keine
lackierten Tische, keine Tischdecken). Betreiben Sie es nicht in der
Nahe anderer Warmequellen (Herd, Gasflamme). Andernfalls drohen
Beschadigungen des Gerdtes und / oder der Mdbelsticke.

Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene, stabile Unterlage. Achten
Sie auf einen ausreichenden Abstand zu Wanden und Schranken.
So vermeiden Sie Schaden durch aufsteigenden Wasserdampf.
Betreiben Sie das Gerdat keinesfalls Gber eine externe Zeitschaltuhr
oder ein separates Fernwirksystem.
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Vor dem ersten Gebrauch

B Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien vom
Gerét und die Schutzfolie vom Bedienpanel @.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig im Umgang mit dem
Messer @!

B  Wischen Sie den Deckel @ mit Messer @ und
Sensor @ sowie die AuBenseiten des Mix-
behdlters @ mit einem feuchten Tuch ab, um
eventuelle Transportriickstéinde zu entfernen.

B Spilen Sie den Mixbehdlter @ mit Wasser
und etwas Spilmittel aus und spiilen Sie da-
nach mit klarem Wasser nach, so dass keine
Spilmittelricksténde zuriickbleiben.

B Vergewissern Sie sich, dass alle Teile voll-
stéindig trocken sind, bevor Sie das Gerét
verwenden.

Programme
PUREED SOUP (feine Suppe) () ®

Mit diesem Programm kdnnen Sie cremige Suppen,
wie zum Beispiel Kirbiscremesuppe oder Kartoffel-
cremesuppe, zubereiten.

Der Inhalt des Gerdtes wird erhitzt und piriert.
Das Programm lguft 21 Minuten.

CHUNKY SOUP (grobe Suppe) ) ®

Mit diesem Programm kénnen Sie Suppen zuberei-
ten, die erhitzt werden und noch Stiicke enthalten.
Der Inhalt des Gerétes wird erhitzt und etwas pi-
riert. Das Programm l&uft 28 Minuten.

COMPOTE @& @

Mit diesem Programm kdnnen Sie Kompott, wie
zum Beispiel Birnenkompott, zubereiten.
Der Inhalt des Gerétes wird nur erhitzt und nicht
puriert. Das Programm l&uft 13 Minuten.

SMOOTHIE (@) ®

Mit diesem Programm mixen oder schdumen Sie
den Inhalt kurz auf ohne ihn zu erwdrmen, zum
Beispiel, um Smoothies oder Milchshakes herzustel-
len. Das Programm l&uft 2 Minuten.
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BLEND (O @

Mit diesem Programm kénnen Sie jeglichen Inhalt
mixen ohne ihn zu erwérmen. So kénnen Sie zum
Beispiel Suppen piirieren, wenn lhnen die Konsis-
tenz noch zu grob ist.

KEEP WARM (@) ®

Mit diesem Programm wird die fertige Suppe bis
zu 60 Minuten bei einer Temperatur von ca. 90 °C
warmgehalten.

Gerdt bedienen

@ Hinweis

> Bei der ersten Benutzung kann es durch Ferti-
gungsriickstéinde auf den Heizelementen zu
leichter Geruchs- oder Rauchentwicklung kom-
men. Dies ist unbedenklich und keine Fehlfunk-
tion des Gerdtes. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliiftung, &ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

(@ Hinweise

> Fillen Sie immer Flissigkeit bis mindestens zur
Markierung MIN - 1300 ml auf.

> Fillen Sie das Gerét maximal bis zur Mar-
kierung MAX - 1600 ml. Ansonsten l&uft das
Gerit Gber!

> Nach Beendigung der Programme PUREED
SOUP () @, CHUNKY SOUP (&) ® und
COMPOTE (&) @ muss das Gerdt erst ca.
5 Minuten abkiihlen, bevor Sie ein weiteres
Programm, welches Hitze erzeugt (PUREED

SOUP (&) @, CHUNKY SOUP (&) @® und
COMPOTE @), starten kénnen.

Suppen zubereiten

1) Schneiden Sie das Gemiise in ca. 2 cm
grof3e Stiicke und geben Sie dieses in den
Mixbehdlter @.

2) Fiillen Sie den Mixbehélter @ bis maximal
zur Markierung MAX - 1600 ml mit Wasser,
Brilhe oder anderen Fliissigkeiten. Sie miissen
jedoch immer die Markierung MIN - 1300 ml

erreichen.



3) Setzen Sie den Deckel @ auf den Mixbe-
halter @. Achten Sie darauf, dass der Kontakt-
stecker @ im Deckel @ korrekt in die Sicher-
heitsbuchse @ greift.

4) Stecken Sie die Kupplungsverbindung @ in
den Einbaustecker @ am Gerét.

5) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose. Ein Signalton ertént und die Programm-
leuchten blinken.

6) Driicken Sie die Taste MODE @ so oft, bis die
Programmleuchte des gewiinschten Program-
mes blinkt:

— PUREED SOUP () @ fir cremige, pirierte
Suppen

~ CHUNKY SOUP (3 @ fir grobe Suppe

mit Stiickchen.

7) Driicken Sie die Taste START/STOP @. Ein
Signalton ertént. Die Programmleuchte des
gewdhlten Programmes leuchtet stetig.

Das Zubereiten der Suppe l&uft nun automatisch
ab: Das Gerdt erhitzt und mixt in regelméBgen
Absténden.

() Hinweis

> Sie kdnnen den Zubereitungsvorgang jeder-
zeit durch das Driicken und Halten der Taste
START/STOP @ (ca. 2 Sekunden, bis ein
Signalton erklingt) abbrechen.

Sobald der Zubereitungsvorgang beendet ist,
stoppt das Gerét automatisch. Signalténe erklingen
und die jeweilige Programmleuchte des eingestell-
ten Programmes blinkt.

8) Wenn Sie die Suppe nicht sofort servieren
mochten, kénnen Sie die Warmhaltefunktion
aktivieren: Wéhlen Sie dazu mit der Taste
MODE @ das Programm KEEP WARM (&)
und driicken Sie die Taste START/STOP @®, um
das Programm zu starten.

Nach 60 Minuten stoppt das Gerét automa-
tisch. Sie kdnnen den Warmhaltevorgang auch
jederzeit durch Driicken und Halten der Taste

START/STOP ® abbrechen.

9) Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und die Kupplungsverbindung @ aus
dem Einbaustecker @.

Nehmen Sie vorsichtig den Deckel @ vom
Mixbehélter @ und legen Sie ihn zur Seite.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Seien Sie vorsichtig beim Offnen des Deckels @.
HeiBer Dampf kann entweichen! Tragen Sie am
besten Topfhandschuhel!

Sie kénnen die Suppe nun in Teller oder eine Sup-
penterrine fillen.

@ Hinweis

> Reinigen Sie das Gerdt nach jeder Benutzung
(siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”). An-
sonsten kdnnen Reste, die sich noch vom vor-
herigen Kochvorgang am Boden des Gerétes
befinden, anbrennen.

Kompott zubereiten

1) Schneiden Sie das Obst/Gemiise in ca. 2 cm
grof3e Stiicke und geben Sie dieses in den
Mixbehdalter @.

2) Fisllen Sie den Mixbehélter @ bis maximal zur
Markierung MAX - 1600 ml mit Wasser oder
anderen Flissigkeiten. Sie missen jedoch im-
mer die Markierung MIN - 1300 ml erreichen.

3) Setzen Sie den Deckel @ auf den Mix-
behdlter @. Achten Sie darauf, dass der
Kontaktstecker @ im Deckel @ korrekt in die
Sicherheitsbuchse @ greift.

4) Stecken Sie die Kupplungsverbindung @ in
den Einbaustecker @ am Gerét.

5) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose. Ein Signalton ertént und die Programm-
leuchten blinken.

6) Driicken Sie die Taste MODE @ so oft, bis die
Programmleuchte COMPOTE (&) @ blinkt.

7) Driicken Sie die Taste START/STOP @®. Ein
Signalton ertént und die Taste COMPOTE
@ leuchtet dauverhaft.

Das Zubereiten des Kompotts lduft nun automatisch
ab. Das Programm l&uft 13 Minuten.
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() Hinweis

> Sie kénnen den Zubereitungsvorgang jeder-
zeit durch das Driicken und Halten der Taste
START/STOP @ (ca. 2 Sekunden, bis ein
Signalton erklingt) stoppen.

Sobald der Zubereitungsvorgang beendet ist,
stoppt das Gerét automatisch. Signalténe erklingen

und die Programmleuchte COMPOTE (B) @ blinkt.

@ Hinweis

> Sollte Ihnen die Konsistenz des Kompotts noch
zu grob sein, kénnen Sie nach Beendigung
des Programmes den Inhalt noch pirieren, so
dass die gewiinschte Konsistenz erreicht wird:
Benutzen Sie hierfir die Funktion BLEND
@ (siehe Kapitel ,Mixen”).
Wenn vorher das Programm COMPOTE
@ gelaufen ist, ist es bei dem nachtréiglichen
Pirieren nicht unbedingt erforderlich, dass das
Fillgut die Markierung MIN erreicht.
Bitte achten Sie jedoch darauf, dass bei der
sonstigen Benutzung das Fillgut immer bis
mindestens zur Markierung MIN reicht.

8) Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und die Kupplungsverbindung @ aus
dem Einbaustecker @.

9) Nehmen Sie vorsichtig den Deckel @ vom
Mixbehélter @ und legen Sie ihn zur Seite.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Seien Sie vorsichtig beim Offnen des
Deckels @. HeiBer Dampf kann entweichen!
Tragen Sie am besten Topfhandschuhe!

Sie kénnen das Kompott nun in Teller oder eine
Schale fillen.

@ Hinweis

> Reinigen Sie das Gerdt nach jeder Benutzung
(siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”). An-
sonsten kénnen Reste, die sich noch vom vor-
herigen Kochvorgang am Boden des Gerétes
befinden, anbrennen.
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Smoothies/Milchshakes
zubereiten

1) Schneiden Sie das Obst/Gemiise in ca. 2 cm
grof3e Stiicke und geben Sie dieses in den
Mixbehdlter @.

2) Fisllen Sie den Mixbehélter @ bis maximal zur
Markierung MAX - 1600 ml mit Flssigkeiten.
Sie missen jedoch immer die Markierung MIN -
1300 ml erreichen.

3) Setzen Sie den Deckel @ auf den Mix-
behalter @. Achten Sie darauf, dass der
Kontaktstecker @ im Deckel @ korrekt in die
Sicherheitsbuchse @ greift.

4) Stecken Sie die Kupplungsverbindung @ in
den Einbaustecker @ am Gerét.

5) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose. Ein Signalton ertént und die Programm-
leuchten blinken.

6) Driicken Sie die Taste MODE @ so oft, bis die
Programmleuchte SMOOTHIE (&) @® blinkt.

7) Driicken Sie die Taste START/STOP . Ein
Signalton ertént und die Programmleuchte
SMOOTHIE (B) @ leuchtet daverhaft.

Das Zubereiten des Getrénkes lGuft nun automa-
tisch ab. Das Programm l&uft 2 Minuten.

@ Hinweis

> Sie kdnnen den Zubereitungsvorgang jeder-
zeit durch das Driicken und Halten der Taste
START/STOP @ (ca. 2 Sekunden, bis ein
Signalton erklingt) stoppen.

Sobald der Zubereitungsvorgang beendet ist,
stoppt das Gerét automatisch. Signalténe erklingen

und die Programmleuchte SMOOTHIE (&) ®
blinkt.

8) Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und die Kupplungsverbindung @ aus
dem Einbaustecker @.

9) Nehmen Sie den Deckel @ vom Mixbehdlter
@ und legen Sie ihn zur Seite.

Sie kénnen den Smoothie/Milchshake nun servieren.



Mixen
Wenn Sie Suppen oder Shakes kurz mixen wollen,

kénnen Sie die Funktion BLEND (&) (B benutzen.

1) Geben Sie die zu mixenden Lebensmittel in
den Mixbehdlter @, falls diese nicht bereits
schon eingefiillt sind. Achten Sie darauf, den
Mixbehélter @ mindestens bis zur Markierung
MIN - 1300 ml zu fillen, die Markierung
MAX - 1600 ml jedoch nicht zu Gberschreiten.

2) Setzen Sie den Deckel @ auf den Mixbehdilter
@. Achten Sie darauf, dass der Kontaktstecker
@ im Deckel @ korrekt in die Sicherheitsbuch-
se @ greift.

3) Stecken Sie die Kupplungsverbindung @ in
den Einbaustecker @ am Gerét.

4) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose. Ein Signalton ertént und die Programm-
leuchten blinken.

5) Driicken Sie die Taste MODE @ so oft, bis die
Programmleuchte BLEND (&) @ blinkt.

6) Driicken und halten Sie die Taste START/STOP ®
solange, wie der Inhalt des Mixbehélters @
gemixt werden soll, jedoch nicht lénger als
20 Sekunden.

Sobald Sie die Taste START/STOP @ l6sen,
stoppt der Mixvorgang. Nach maximal

20 Sekunden stoppt der Mixvorgang auto-
matisch.

Sicherheitseinrichtungen

Uberhitzungsschutz

Dieses Gerdt ist mit einem Uberhitzungsschutz
ausgestattet, um den Motor vor Uberhitzung zu
schiitzen.

Wenn der Uberhitzungsschutz auslést, stoppt der
Motor, das Gerdt schaltet sich aus und ldsst sich,
solange dieses tberhitzt ist, nicht mehr anschalten.

Dies kann passieren, wenn:

— Die Funktion BLEND (&) ® mehrmals kurz hin-
tereinander mit einer Zeit von insgesamt langer
als 20 Sekunden betrieben wird.

— Mehrere Kochvorgénge sofort hintereinander
gestartet werden, ohne das Gerét zwischen-
durch abkihlen zu lassen.

B Wenn der Uberhitzungsschutz ausgelést wird
und das Geréit stoppt, ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose und warten Sie
ca. 5 Minuten, bis sich das Gerdt abgekihlt
hat.

Nach dem Abkiihlen kénnen Sie das Gerdit
wieder verwenden.

Uberfill- und Uberlaufsensor

Dieses Gerdt ist mit einem Sensor @ ausgestattet,
der erkennt, wenn das Gerdt iiberfillt ist und somit
droht, wéihrend der Verarbeitung, iberzulaufen.

Wenn das Gerét berfillt wird und somit ein Uber-
laufen wihrend der Verarbeitung droht, I&sst sich
das Gerdt nicht starten. In diesem Falle verringern
Sie die Fillmenge. Achten Sie auf die Markierung
MAX - 1600 ml und MIN - 1300 ml auf dem Mix-
behdlter @.

Trockengehschutz

Der integrierte Trockengehschutz verhindert, dass
Sie das Gerdt starten kdnnen, wenn sich kein Inhalt

im Mixbehdalter @ befindet.

Reinigung und Pflege
Reinigen Sie das Ger&t am Besten sofort nach

jedem Gebrauch. Angetrocknete Lebensmittelreste
sind schwerer zu entfernen.

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!
> Achten Sie darauf, dass keine Feuchtigkeit in/
an den Einbaustecker @ und die Sicherheits-
buchse @ am Mixbehdlter @ gelangt!
> Achten Sie darauf, dass keine Feuchtigkeit
in/an den Kontaktstecker @ am Deckel @
gelangt.

Tauchen Sie den Deckel @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!
Andernfalls besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des
Deckels @ mit dem Messer @. Das Messer @
ist sehr scharf!

1) Geben Sie etwas warmes Wasser und einen
Tropfen Spilmittel in den Mixbehdlter @.

2) Setzen Sie den Deckel @ auf den Mixbehdlter
(5}

Achten Sie darauf, dass der Kontaktstecker @

im Deckel @ korrekt in die Sicherheitsbuchse

A greift.

3) Stecken Sie die Kupplungsverbindung @ in
den Einbaustecker @ am Gerét.

4) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose. Ein Signalton ertént und die Programm-
leuchten blinken.

5) Driicken Sie die Taste MODE @ so oft, bis die
Programmleuchte BLEND () @ blinkt.

6) Driicken und halten Sie die Taste START/STOP
® und lassen Sie das Gerdt ca. 20 Sekunden
laufen.

7) Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

8) Losen Sie festsitzende Reste im Mixbehdlter @
oder am Messer @ mit Hilfe einer Spiilbirste
oder eines Reinigungsschwammes.

9) Leeren Sie dann den Mixbehdalter @ und
spilen Sie diesen griindlich mit klarem Wasser
aus.

10) Wischen Sie die AuBBenseite des Mixbehdl-
ters @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei Be-
darf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das
Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit
klarem Wasser befeuchteten Tuch nach, um
Spilmittelreste zu beseitigen.

11) Wischen Sie den Deckel @ mit dem Messer @
und dem Sensor @ mit einem feuchten Tuch
ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel
auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem
nur mit klarem Wasser befeuchteten Tuch
nach, um Spiilmittelreste zu beseitigen. Achten
Sie darauf, dass keine Feuchtigkeit in den
Kontaktstecker @ am Deckel @ gelangt.
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(@ Hinweis

Wenn sich Verunreinigungen am Dichtungsring @
oder darunter befinden, kénnen Sie diesen zur
Reinigung abnehmen:

— Ziehen Sie den Dichtungsring @ nach unten
vom Deckel @ ab.

— Reinigen Sie den Dichtungsring @ in warmem
Wasser und etwas Spiilmittel. Entfernen Sie alle
Spilmittelreste und trocknen Sie den Dichtungs-
ring @ gut ab.

— Entfernen Sie eventuelle Verschmutzungen
an der Aussparung am Deckel @ mit einem
feuchten Tuch. Geben Sie bei Bedarf ein mildes
Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie mit einem
nur mit klarem Wasser befeuchteten Tuch nach
und trocknen Sie alles ab.

— Schieben Sie den Dichtungsring @ wieder auf
den Deckel @, so dass der Dichtungsring @
in die Aussparung gleitet. Achten Sie dabei
darauf, dass die kleine Einkerbung am Dich-
tungsring @ um die Fixiernase am Deckel @
liegt (Abb. 1). Die abgeflachte Seite des Dich-
tungsringes @ liegt an der Seite, an der sich
der Sensor @ befindet:

Abb. 1

12) Wischen Sie das Netzkabel mit einem feuch-
ten Tuch ab.

13) Trocknen Sie alle Teile vor der erneuten Benut-
zung gut ab.



Lagerung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
staubfreien und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Milltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerét
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am
Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.
Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht,
ein entsprechendes Altgerét an lhren Héndler
zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronik-
gerdten sowie Lebensmittelhéndler, die regelméaBig
Elekiro- und Elekironikgerdte verkaufen, sind ver-
pflichtet, bis zu drei Altgeréte unentgeltlich zuriickzu-
nehmen, auch ohne dass ein Neugerdt gekauft wird,
wenn die Altgerdte in keiner Abmessung gréfier als
25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Riicknahmeméglichkei-
ten direkt in den Filialen und Mérkten an.

Sofern lhr Altgerdt personenbezogene Daten ent-
halt, sind Sie selbst fir deren Léschung verantwort-
lich, bevor Sie es zuriickgeben.

®  Weitere Mdglichkeiten zur Entsorgung
o2 des ausgedienten Produkts erfahren
@ Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtver-
waltung.

Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und entsor-
% gungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte Verpackungs-
materialien geméf den rflich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpa-
ckungsmaterialien und trennen Sie
diese gegebenenfalls gesondert. Die
Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit
Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Garantie der Kompernal
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verké&ufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kos-
tenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgfdltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kdnnen oder fiir Beschédigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgemé&f benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgemafer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 485550_2501
als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf der
Rick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die lhnen mitgeteilte Servicean-
schrift Gbersenden.

2 Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 485550_2501 Ihre Bedienungsanleitung
Sffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 485550_2501 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.komperncss‘com



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com

Stan informacii - Stand der Informationen:
04 /2025 - Ident-No.: SMK1000C1-042025-1

IAN 485550_2501
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