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Informacije o ovom
kratkom uputstvu

Ovaj dokument predstavlja skra¢eno Stampano
izdanje kompletnog uputstva za upotrebu.

Skeniranjem QR-koda dolazite
direktno na Lidlovu servisnu
stranicu (www.lidl-service.com) i
unosom broja artikla (IAN)
459970_2401 mozete da
otvorite i preuzmete kompletno
uputstvo za upotrebu.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

/\ UPOZORENJE!

Kratko uputstvo je sastavni deo ovog proizvoda.
Pre kori¥¢enja proizvoda, upoznaite se sa svim
napomenama vezanim za rukovanje i bezbed-
nost. Dobro Euvaite kratko uputstvo i predaite svu
dokumentaciju prilikom prosledivanja proizvoda
trecim licima.

Namenska upotreba

Ovaj aparat je namenjen isklju¢ivo za obradu
namirnica u koli¢inama koje su uobi¢ajene u
privatnom domacdinstvu:

® mlevenije svezeg mesa,

® pravlienje kobasica u prirodnom ili vestaé-
kom crevu,

® pravlienje peciva od istisnutog testa.

Aparat nije predviden za obradu smrznutih ili bilo

kakvih drugih, tvrdih namirnica, npr. kostiju ili ora-

3astih plodova, niti je predviden za komercijalnu

ili industrijsku namenu.

Obim isporuke /
opis delova
Slika A:

OO0 B00000000Q

Dodatak za pecivo od istisnutog testa sa
trakom sa 3ablonima

Potiskivag

Ciniic za punjenje

Kalem za namotavanje kabla
Blok motora

Nastavak za mlevenje mesa, od metala
Transportni puz

Opruga

Krstasti noz

Ploge sa veéim i manijim rupama
Prsten zatvaraca

Dodatak za punjenje kobasica
Plo¢a za kobasice

Dodatak za punjene éufte

Slika B:

®

Dugme za zabravljivanje

Slika C:

16]
®
16]

Taster ,<” (hod unazad)
Taster ,0" (isklju¢eno)

Taster 1" (ukljugeno)
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Tehnicki podaci

Napon 220 - 240V ~ (naizmeniéna struja), 50 Hz

Ulazna snaga 400 W

Klasa zastite Il / [O] (dvostruka izolacija)

Q'P Svi delovi ovog aparata koji dolaze u dodir sa hranom, ne ugrozavaju
njenu bezbednost.

Vreme kratkotrajnog 15 minuta

rada

Vreme kratkotrajnog rada
KR-vreme (kratkotrajan rad) oznacava koliko dugo aparat moZe da radi, a da se motor ne pregreje i
ne odteti. Nakon navedenog KR-vremena, aparat mora da bude isklju¢en sve dok se motor ne ohladi.

® Napomena

A Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj uredaj u skladu sa srpskim zahtevima za

A A bezbednost proizvoda.

Bezbednosne napomene
A OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA!

m Vodite raduna da se ne odteti elektriéni kabl. Drzite kabl podalje
od vrudih oblasti, i provucite kabl tako da ne moze da se uklesti.

m Ako se osteti mrezni prikljuéni kabl ovog aparata, njega mora da
zameni proizvodag, korisni¢ka sluzba ili kvalifikovana osoba, kako
bi se izbegle opasnosti.

Koristite aparat samo u suvim prostorijama, ne na ofvorenom.
@ Nikada ne potapajte blok motora u vodu ili druge teénostil U
suprotnom, postoji opasnost po zivot od elektriénog udara.
A UPOZORENUJE!

m Nikada ne koristite aparat nenamenski, veé samo kao $to je ovde
opisano. Postoji znatna opasnost od nezgoda, kada usled pogres-
ne upotrebe, zastitni mehanizam na aparatu stavite van funkcije!
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A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

Nikada ne hvatajte u otvore na aparatu. Nikada ne stavljajte
unutra bilo kakve predmete - osim odgovarajuéeg potiskivaéa, koji
pripada uz dodatak, i namirnica koje se obraduju. U suprotnom,
moZe da postoji znatna opasnost od nezgodal

Pre nego $to nataknete ili skinete delove pribora, najpre izvucite
mrezni utikad iz utiénice.

Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora, kada je spreman za
rad. Uvek izvucite mreZni utikaé iz uti¢nice nakon upotrebe ili u
toku prekida u radu, da bi se izbeglo slu¢ajno pokretanje aparata.
Koristite samo originalne delove pribora za ovaj aparat. Moguée je da
drugi delovi nisu dovoljno bezbedni za ovaj aparat.

Nikada ne koristite aparat kada je prazan. To moZe nepopravljivo
da osteti aparat.

Pre zamene pribora ili dodatnih delova, koji se pokreéu tokom
rada, aparat mora da bude iskljuéen i odvojen od elekiriéne mreze.

Ne koristite aparat u druge svrhe, osim u svrhe navedene u ovom
uputstvu.

Oprez: krstasti noz je veoma ostar! Budite uvek paZljivi kada ruku-
jete aparatom ili kada ga istite.

Aparat mora uvek da bude odvojen od mreze kada nije pod nad-
zorom, kao i pre sastavljanja, rastavljanja ili &idéenja.

Deca ne smeju da koriste aparat.

Drzite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece.

Ovim aparatom smeju da rukuju osobe sa smanjenim fizickim, sen-
zornim ili mentalnim sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva i/ili
znanja, ako su pod nadzorom ili su im data uputstva za rukovanie
aparatom na bezbedan nadin i ako razumeju opasnosti do kojih
moze da dode.

Deca ne smeju da koriste aparat kao igracku.
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Sastavljanje/rastavljanje O pPaZnial

O PAZNJA!

> Svi delovi pribora su premazani tankim
slojem ulja, da bi se zastitili od korozije.
Zbog toga, oéistite sve delove aparata pre
prve upotrebe, kao 3to je detalino opisano u
poglaviju ,Ciscenje”. Zatim, istrljajte sve me-
talne delove malom koli¢inom jestivog ulja.

@ Napomena
> Pre prve upotrebe, uklonite zastitnu foliju sa
polja sa tasterima.

Sastavljanje masine za
mlevenje mesa

Otvorite preklopnu stranu - tamo &ete nadi
redosled sklapanija, prikazan u slikama. Uzmite
u obzir da Vam za sve nastavke nisu potrebni
krstasti noz @ i opruga @ ili plo¢a sa rupama
@/ plo¢a za kobasice @®.

1) Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.

2) Postavite transportni puz @ u nastavak za
mlevenje mesa @.

3) Postavite oprugu @ na transportni puz @.
4) Zatim, umetnite krstasti noz @ tako, da stra-
na sa nozevima bude okrenuta od opruge
0. Vodite racuna, da kvadratno udubljenje

na krstastom nozu @ ispravno naleze na
kvadratnoj osovini.

Slika 1

/\ UPOZORENJE!

> Krstasti noz @ je veoma ostar! Opasnost od
povredal

> Aparat ée se ostetiti, kada krstasti noz @
umetnete naopako!

5) |zaberite Zeljenu plogu sa rupama @/
ploéu za kobasice @®.

6) Postavite izabranu plocu sa rupama @ tako
u nastavak za mlevenje mesa @, da tacke
fiksiranja na plogi sa rupama @ leze u udu-
blienjima na nastavku za mlevenje mesa @.

7) Kada je sve ispravno postavljeno, zavrnite
prsten zatvaraa ) rukom.

8) Gotovo montiran nastavak za mlevenje mesa
O se spaja sa blokom motora @ preko
bajonet spojnice:

- Stavite nastavak za mlevenje mesa @ v
blok motora @), tako da se simbol ﬂ na
nastavku za mlevenje mesa @ nalazi na
simbolu &' na bloku motora @. Dugme
za zabravljivanje @ se uvladi unutra
(slika B).

- Llagano pritisnite nastavak za mlevenje
mesa @ unutra i pritom okrenite otvor
za punjenje na nastavku za mlevenje
mesa @ u sredniji poloZaj (slika B), tako
da simbol W@ na otvoru za punjenje
pokazuje na simbol B . Kada nastavak
za mlevenje mesa @ usedne, dugme za
zabravljivanje @ iskage.

- Na kraju, postavite &iniju za punjenje @
gore na otvor za punjenje.

- Da biste skinuli nastavak, pritisnite du-
gme za zabravljivanje @ i okrenite otvor
za punjenje ponovo udesno (slika B)

. Nakon toga moZete da izvucete
nastavak za mlevenje mesa @.
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Montaza dodatka za punje-
nje kobasica

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete nadi redo-
sled sklapanija, prikazan u slikama.

1) Skinite nastavak za mlevenje mesa @ kao
$to je opisano pod ,Sastavljanje masine za
mlevenje mesa”.

2) Rasklopite sve delove, koji su montirani na/u
nastavku za mlevenje mesa @, i ocistite ih.

3) Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.

4) Postavite transportni puz @, oprugu @ i
krstasti noz @ ponovo u nastavak za mleve-
nje mesa @.

5) Postavite plocu za kobasice (® tako, da
tacke fiksiranja na ploci za kobasice ®
leZe u udublienjima na nastavku za mleve-
nje mesa @.

6) Zatim postavite dodatak za punjenje kobasica
@ ispred ploce za kobasice ®.

7) Zavrnite prsten zatvaraéa @ rukom.

8) Montirajte nastavak za mlevenje mesa @

kao 3to je opisano pod ,Sastavljanje masine
za mlevenje mesa”.

Montaza dodatka za punjene
cufte

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete naéi redo-
sled sklapanija, prikazan u slikama.

1) Skinite nastavak za mlevenje mesa @ kao
$to je opisano pod ,Sastavljanje masine za
mlevenje mesa”.

2) Skinite eventualne dodatke i o¢istite nasta-
vak za mlevenje mesa @.

® Napomena

> Za dodatak za punjene ¢éufte @ nisu
potrebni ni krstasti noz @ sa oprugom @,
niti plo¢a sa rupama ili ploéa za kobasice
©/®! Po potrebi, izvucite te delove iz
nastavka za mlevenje mesa Q.

3) Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.

4) Postavite oba plasti¢na dela dodatka za
punjene éufte @ tako, da tacke fiksiranja na
donjem prstenu dodatka za punjene éufte @
leZe u udublienjima na nastavku za mlevenje

mesa @.

5) Kada je sve ispravno postavljeno, ponovo
zavrnite prsten zatvarada ) rukom.

6) Montirajte nastavak za mlevenje mesa @
kao 3fo je opisano pod ,Sastavljanje masine
za mlevenje mesa”.

Montaza dodatka za pecivo
od istisnutog testa

Otvorite preklopnu stranu - tamo &ete naéi redo-
sled sklapanija, prikazan u slikama.

1) Skinite nastavak za mlevenje mesa @ kao
$to je opisano pod ,Sastavljanje masine za
mlevenje mesa”.

2) Skinite eventualne dodatke i o¢istite nasta-
vak za mlevenje mesa @.

® Napomena

> Za dodatak za pecivo od istisnutog testa @
nisu potrebni ni krstasti noz @ sa oprugom
0, niti plo¢a sa rupama ili ploéa za koba-
sice /®!
Po potrebi, izvucite te delove iz nastavka za
mlevenje mesa @.

3) Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.

4) Svucite traku sa 3ablonima @ spreda sa
dodatka za pecivo od istisnutog testa @.

5) Najpre postavite plastiénu plo¢u, zatim me-
talnu plo¢u dodatka za pecivo od istisnutog
testa @ u nastavak za mlevenje mesa @
(vidi preklopnu stranu). Postavite dodatak za
pecivo od istisnutog testa @ tako, da tacke
fiksiranja na dodatku za pecivo od istisnutog
testa @ leze u udublijenjima na nastavku za
mlevenje mesa @.

6) Kada je sve ispravno postavlieno, zavrnite
prsten zatvaraca @ rukom.
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7) Ponovo umetnite traku sa 3ablonima @ spre-
da v dodatak za pecivo od istisnutog testa
@. Obratite pazniju, da rucka na traci sa
3ablonima @ bude okrenuta od aparata. U
suprotnom, ne mozete da podesite 3ablon,
koji se nalazi direktno uz rucku.

8) Montirajte nastavak za mlevenje mesa @
kao 3to je opisano pod ,Sastavljanje masine
za mlevenje mesa”.

9) Da biste skinuli dodatak, prvo morate po-
novo da skintete traku sa 3ablonima @, pre
nego $to odvijete prsten zatvaraéa @ i pre
nego $to budete mogli da izvadite dodatak
za pecivo od istisnutog testa @.

Rukovanije
A\ OPASNOST!

> Nikada ne otvaraijte kuéiste bloka motora
@ - u njemu se ne nalaze nikakvi upravlja&-
ki elementi. Ukoliko otvorite kuciste, gubite
pravo na garanciju. Kada je kuéiste otvore-
no, postoji opasnost po zivot od elekiri¢nog
uvdara.

O® PAZINJA!
> Ne koristite aparat duze od 15 minuta bez
prestanka. Nakon toga, ostavite aparat oko

30 minuta isklju¢en, da bi izbegli pregrevanie.

> Nikada ne pritiskaijte taster ,I” @ ili ,<"
prilikom promene smera rotacije, sve dok se
motor aparata potpuno ne zaustavi. Motor
moze da se odfeti.

Rukovanje aparatom
Kada ste montirali Zeljene dodatke:

1) Postavite aparat, tako da stoji apsolutno
stabilno i da ni u kom slu&aju (npr. usled
vibracija ili zaplitanjem u elekri¢ni kabl) ne
moze da padne sa stola ili da dospe u blizi-
nu otvorene vode. Ne mogu da se izbegnu
potresi u toku rada.

/\ OPASNOST!

> Nikada ne poku3avaijte da uhvatite priklju-

&en aparat ili ¢ak aparat koji radi, u sluéaju
kada aparat pada ili kada ée aparat dos-
peti u vodu - isto vazi i u ostalim slu¢ajevima
nuzde! U sluéaju nuzde, odmah izvucite
mrezni utikaél U protivnom, postoji akutna
opasnost od povreda i opasnost po Zivot!

2) Stavite namirnice, koje treba da obradite, u

&iniju za punjenje @ i postavite posudu za
sakuplianje spreda ispod izlaznog otvora.

3) Naijpre pritisnite taster ,0” @, da biste se

vverili, da je aparat jo iskljuéen (slika C). U
suprotnom, postoji opasnost, da se aparat
nenamerno pokrene, kada mrezni utikag
ukljugite u mreznu utiénicu.

4) Zatim uklju¢ite mrezni utikag u utiénicu.

5) Pritisnite taster ,1” @, da biste ukljudili

aparat.

/\ UPOZORENJE!

> Pritisnite namirnice u otvor za punjenje

iskljucivo okruglim potiskivatem @ - nikada
prstima, viljuskama, drskama kasike ili sli¢-
nim predmetima. Postoji znatna opasnost od
povreda i aparat bi mogao da se osteti.

PAZNJA!

Nikada ne pritiskaite toliko snazno, da mo-
tor &ujno sporije radi. U suprotnom, aparat
moze da se preoptereti i ostefi.

Obrada mesa

1) Koristite komade mesa, koji bez problema

ulaze u otvor za punjenje. Po potrebi, pret-
hodno isecite meso. Vodite ra¢una da meso
bude bez kostiju i tetiva.

/\ UPOZORENJE!

> Mleveno meso je veoma podlozno kon-

taminaciji. Zbog toga, kada preradujete
meso, vodite racuna o dobroj higijeni. U
suprotnom, moze da dode do zdravstvenih
tegoba.
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2) Kada ste progitali sve napomene u vezi
teme ,Meso”, onda mozete da koristite

aparat kao 3to je opisano u poglavlju ,Ruko-

vanje aparatom”.

Priprema kobasica

1) Prvo sameljite meso dvaput u masini za
mlevenje mesa, pre nego $to ga preradite u
kobasice.

2) Za nadev za kobasice, dodajte mlevenom
mesu sitno iseckan crni luk, zacine i ostale
sastojke prema Vasem receptu i masu dobro
izmesite. Pre dalje prerade, stavite ovu masu
na oko 30 minuta u frizider.

3) Navucite crevo za kobasice (prirodno ili
vestacko crevo) preko dodatka za punjenje
kobasica @ i drugi kraj vezite u ¢vor. Na
svakih 1 kg mase nadeva, treba da raunate
da Vam je potrebno oko 1,60 m creva za
kobasice.

SAVET

Prethodno, potopite prirodno crevo oko 3 sata
u mlaku vodu i ocedite ga pre nego $to ga
nataknete na nastavak. Prirodno crevo ée na taj
nadin ponovo postati elastiéno. Prirodna creva
mozete da nabavite u prodavnici potro3nog
materijala za mesare, u blizini klanica ili kod
Vaseg mesara.

4) Nadev za kobasice ¢e biti sabijen u crevo
za kobasice dodatkom za punjenije koba-
sica @. Kada ste postigli Zeljenu duzinu,
iskljugite aparat, stisnite kobasicu na kraju i
okrenite je nekoliko puta oko njene uzduzne
ose.

SAVET
Kobasica se 3iri prilikom kuvanja i zamrzavanja.
Zbog toga, nemojte da je prepunite, inade,
kobasica bi mogla da pukne.
5) Kada ste procitali sve napomene u vezi
teme ,Kobasica”, onda mozZete da koristite

aparat kao 3to je opisano u poglavlju ,Ruko-

vanje aparatom”.

Rad dodatkom za punjene
cufte

Dodatkom za punjene ¢éufte O mozete od
pripremljenih namirnica da oblikujete 3uplje
éufte od mesa ili povréa, koje mozete po Zelji da
punite.

1) Prvo sameljite meso dvaput u masini za
mlevenje mesa, pre nego 3to ga stisnete
kroz dodatak za punjene ¢ufte @.

2) Kada ste procitali sve napomene u vezi
teme ,Dodatak za punjene éufte”, onda mo-
zete da koristite aparat kao 3to je opisano u
poglavlju ,Rukovanije aparatom”.

Pravljenje peciva od istisnu-
tog testa

Kada ste prema Vadem receptu pripremili testo
za pecivo od istisnutog testa i kada ste montirali
dodatak za pecivo od istisnutog testa @:

1) Oblozite mali pleh za pe&enje papirom za
peenie i postavite ga pod izlazni otvor na
prednjoj strani aparata.

2) Ravnomerno istisnite testo u nastavak za
mleveno meso @ - transportni puz @ ce
zatim istisnuti testo kroz izabrani motiv na
traci sa motivima na dodatku za pecivo od
istisnutog testa @.

3) Kada je pecivo dostiglo Zelienu duZinu,
zaustavite aparat i otkinite testo na izlaznom
otvoru. Stavite pecivo u pleh za peenie.

4) Kada ste progitali sve napomene u vezi
teme ,Pecivo od istisnutog festa”, onda
mozete da koristite aparat kao je opisano u
poglavlju ,Rukovanje aparatom”.
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Ciscenje
/\ OPASNOST!

> Pre ciséenja aparata, najpre izvucite mrezni
utikag iz utiénice. Time spredavate opasnosti
od nezgoda usled neoéekivanog slu¢ajnog
pokretanja i elektri¢nog udara.

Ciscenje bloka motora
u

Cistite sve spoline povrine i elektricni

kabl blago navlazenom krpom za pranje
posuda. Kod tvrdokornih zaprljanja stavite
blagi deterdZent za pranje posuda na
krpu. Zatim obrisite aparat krpom, koja je
navlaZena samo &istom vodom, da bi se
uklonili eventualni ostaci sredstva za pranje
posuda. Dobro osusite aparat, pre nego 3to
ga ponovo koristite.

/\ OPASNOST!

> Nikada ne potapaite blok motora @ u
vodu ili druge teénostil U suprotnom,
postoji opasnost po Zivot od elektriénog
udara, kada vlaga koja je prodrla u aparat,
dospe na elektri¢ne provodnike.

O PAZNJA!

> Ne koristite sredstva za &iséenje, abrazivna
sredstva ili rastvarace. Ova sredstva mogu
da ostete aparat i da ostave ostatke na
namirnicama.

Cis¢enje delova pribora

B Ocistite delove pribora, koji mogu da dodu
u kontakt sa namirnicama, vruéom vodom
za ispiranje i deterdZentom za pranje
posuda u domadinstvu, koji je pogodan za
namirnice.

@ Napomena
> Plasti¢ni deo dodatka za pecivo od
(“c istisnutog testa @, potiskivaé @,
_)5\ dodatak za punjenije kobasica @ i

dodatak za punjene éufte @ su pogodni za
pranje u masini za pranje posuda.

> Ako je moguce, stavite sve plastiéne delove
u gornju korpu masine za pranje posuda i
vodite raduna da se ne zaglave. U suprot-
nom, delovi mogu da se deformisu!

/\ UPOZORENJE!

> Krstasti noz @ je veoma ostar! Opasnost od
povredal

B Dobro sve osusite, pre nego 3to nastavite sa
upotrebom aparata.

@ Napomena

> Nakon svakog &iséenija, ponovo istrljajte
metalne delove jestivim uliem! U suprotnom,
metalni delovi mogu da promene boju!

~

Cuvanje

B Namotajte elektriéni kabl, u smeru kretanja
kazaliki na satu, oko kalema za namotava-
nje kabla @ ispod donje strane aparata
i pri¢vrstite kabl, kao $to je dole prikaza-
no. Na taj nadin kabl ostaje zastiéen od
ostecenja:
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B Cuvajte aparat na suvom mestu.

B Nakon $to su se metalni dodaci osusili,
istrljajte ih tankim slojem jestivog ulja - ako
neéete odmah nastaviti da koristite aparat.
Na taj nadin éete postici dobru zasfitu od
korozije.

B Cuvaijte aparat tako, da bude nedostupan
deci i osobama koje zahtevaju nadzor. Oni
ne mogu uvek pravilno da procene moguce
opasnosti u rukovaniju elektri¢nim aparatima.

Odlaganje

Odlaganje aparata

Pratedi simbol precrtane kante za
otpad na to¢kovima znaéi da ovaj
aparat podleze direktivi
2012/19/EU. Ova direktiva navodi
da ovaj aparat na kraju svog veka koridéenja ne
smete da odloZite u uobicajeni kuéni otpad, ved
morate da ga predate na posebno uredenim
sabirnim mestima, skladistima za reciklaZu ili
preduzecu za upravljanje otpadom.
Ovo odlaganije je za Vas besplatno.
Cuvaijte Zivotnu sredinu i odlazite
strucno.
Ukoliko Va3 istrosen aparat sadrzi podatke o
liénosti, liéno ste odgovorni za njihovo brisanje
pre nego $to vratite aparat.
5 S mo.gtfénostima za odlagc’m]e
otrajalih proizvoda saznaéete u
%n Vasoj opstinskoj ili gradskoj upravi.

Ambalazni materijali su izabrani

Odlaganje ambalaze
prema svojoj ekoloskoj prihvatljivosti
i jednostavnosti odlagania, te su

E zato podobni za reciklazu. OdloZite

nepotrebni ambalazni materijal v skladu sa
vazedéim lokalnim propisima.

10 RS

Odlozite ambalazu na ekoloski
prihvatljiv nagin Obratite paznju na
b oznaku na razlicitim ambalaznim
materijalima i, ako je potrebno,

odvojite ambalazne materijale

zasebno. Ambalazni materijali su oznageni
skra¢enicama (a) i ciframa (b) sa sledeéim
zna&enjem: 1-7: Plastika, 20-22: Hartija i
karton, 80-98: Kompozitni materijali.

@ Napomena

> Ako je moguce, saduvajte originalnu
ambalaZu za vreme vaZenja garancije apa-
rata da biste ga mogli propisno zapakovati u
sluéaju potraZivanja na osnovu garanciie.

Servis
OEEHO]
%

Na stranici www.lidl-service.com
mozete preuzeti ovaj i mnoge
= druge priruénike, video-snimke o

proizvodu i softver.

Pomoéu ovog QR koda mozete ofiéi direktno na

Lidlovu servisnu stranicu (www.lidl-service.com)

i uneti broj proizvoda (IAN) 459970_2401 da

biste otvorili uputstvo za upotrebu.

Kako izjaviti reklamaciju?

Molimo Vas:

— da pozovete korisnicki servis: 021 3000 151
— po3aliete e-mail na: kompernass@lidl.rs

— posetite najblizu Lidl prodavnicu.

Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo
da saduvate fiskalni raun i date ga na uvid
prilikom izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodag nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanie servisiranja i dostupnost rezer-
vnih delova nakon isteka garantog perioda/
perioda saobraznosti. Ukoliko za tim bude po-
trebe, putem nase Sluzbe za potroade mozete
proveriti dostupnost rezervnih delova i opcije za
popravku. Hvala na razumevaniju.
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GARANCLUJA | GARANTNI
LIST

Postovani kupci,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima
i obavezama koje proisticu iz Zakona o zastiti
potro3ada, a u pogledu ostvarivanja prava iz
garancije.

Ova garancija ni na koji na&in ne utiée, niti
isklju¢uje prava koja kupac ima u skladu sa
vazedim Zakonom o zadfiti potro$aéa po osnovu
zakonske odgovornosti prodavea za nesaobro-
znost robe ugovoru koja traje 2 godine od dana
kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima oba-
vezu da kupcima svojih aparata, a pod uslovima

i redosledom definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

— besplatno otklanjanje kvarova u garantnom
roku, koji bi nastali kod uobi¢ajene upotrebe
ili zbog gre3aka u proizvodnii i materijaly, ili

— zamenu aparata kada opravka shodno
odredbi prethodne tagke nije moguéa, ili

— povrat novea kada ni zamena aparata shod-
no odredbi prethodne tacke nije moguéa.

Ukupan rok garancije je 3 godine.

Garantni rok poginje da vazi od datuma kupovi-
ne proizvoda, odnosno od prijema istog od stra-
ne kupca, a $to se dokazuie fiskalnim ragunom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u
nekom od prodaijnih objekata Lidl Srbija KD, od-
nosno telefonom, pisanim putem ili elektronskim
putem na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz
dostavu racuna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja uredaj se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na osnovani zahtev kupca, koji je izjavlien u
garantnom roku i u skladu sa uslovima iz ove
Izjave, prodavac ée izvriiti otklanjanije kvarova
i nedostataka na proizvodu ili druge radnje u
skladu sa ovom Izjavom, a u roku predvidenom
Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obraéanija prodavcu za tehni¢ku pomoé, po-
trebno je proveriti ispravnost instalacije i ostalih po-
trebnih uslova naznaéenih u Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripa-
dajuée delove uredaja koje je preuzeo u trenutku
kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi po&ev od dana kada je proizvod
predat kupcu, a koja se utvrduje na osnovu
fiskalnog ra¢una. U garantnom periodu davalac
garancije, odnosno prodavac je u obavezi da
otkloni tehnicke kvarove koji bi nastali kod vobi-
&ajene upotrebe ili zbog gredaka u proizvodniji

i materijalu, bez naknade i v zakonskom roku.
Ukoliko opravka nije moguéa, davalac garan-
cije, odnosno prodavac je ovladéen i duZzan

da sprovede druge radnje u skladu sa ovom
Izjavom.

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garan-
tuju obezbedivanije servisiranja i dostupnost
rezervnih ili zamenskih delova van postupka
ostvarivanja prava iz garancije/zakonske
odgovornosti za saobraznost. Ukoliko za tim
bude potrebe, putem nase Sluzbe za potrosage
mozZete proveriti dostupnost rezervnih delova i
opcije za popravku. Hvala na razumevaniju.

Garancija ne vazi u sledeé¢im

sluéajevima:

1. Ukoliko prodavcu uz uredaj nije prilozen
fiskalni ra¢un ili drugi dokaz o kupovini koji
sadrzi datum prodaije.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sli€nim delovanjem spoljne
sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski
udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i o3te¢enja na
uredaiju posledica delovanija spoljnih uticaja,
kao 3to su: velika vlaga, previsoka i suvise
niska temperatura (pucanje cevi usled smrza-
vanja, ostecenja gumenih delova, rdanje, itd.)

N

. Ukoliko uredaj nije koriséen u skladu sa Uput-
stvom za upotrebu.
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5. Ukoliko je uredaj pokusalo da popravi treée 7. Ukoliko je cid¢enije i odrzavanje uredaja
neovla3éeno lice. uradeno protivno Uputstvu za upotrebu.

6. Ukoliko uredaij nije koriséen u skladu sa 8. Ukoliko je uredaij koridéen u profesionalne svrhe.
namenom.

9. Ukoliko uz proizvod nisu predati svi pripada-
juéi delovi proizvoda koje je kupac preuzeo u
trenutku kupovine.

Naziv proizvoda: Elektri¢na masina za mlevenje mesa
Model: SFW 400 A2

IAN / Serijski broj: 459970_2401

Proizvodaé: KOMPERNASS HANDELS GMBH,

BURGSTRASSE 21, 44867 BOCHUM, NEMACKA

www.kompernclss.com

Ovlaséeni serviser: |ICOM COMMUNICATIONS doo,
Novosadski put 68, 21203 Veternik,
Republika Srbija,

tel. 021 3000 151, mob. 060 4800 473,
e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum predaje robe potro3adu: datum sa fiskalnog raguna

Uvozi i stavlja u promet: Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3,
22330 Nova Pazova, Republika Srbija,
tel. 0800-300-180, e-mail: kontakt@lidl.rs
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Recepti
Punjene ¢ufte

Sastojci za nadev od mesa:

400 g krtog juneceg ili jagnjeéeg mesa

2 glavice crnog luka

10 g brasna

25 g grubo usitnjenih pinjola

Po 1/2 kasicice pimenta u prahu, cimeta, kumi-
na, kima u prahu, karanfiliéa u prahu, muskatnog
orad&iéa u prahu

So i biber

Sastojci za Suplje ¢ufte:

500 g bulgur p3enice (omeksane)

500 g krtog juneceg ili jagnjeéeg mesa
1 crni luk

1 prstohvat bibera, 1 prstohvat ¢ilija

Nadev od mesa

Najpre pripremite nadev od mesa, da bi nadev
mogao da se ohladi, dok

pripremate 3uplje ¢ufte.

Usitnite meso dvaput u masini za mlevenje
mesa (najpre plogom sa vedim rupama, a zatim
plo€¢om sa manijim rupama @). Dobro izmesaijte
meso, bradno, pinjole i zaine. Sitno iseckaijte
crni luk i kratko ga izdinstajte. Dodajte masu od
mesa i izmesaijte je sa crnim lukom. Sve dobro
izdinstajte i nakon toga pustite da se ohladi.

Suplie ¢ufte

Usitnite meso za 3uplije éufte dvaput zaredom u
masini za mlevenje mesa (najpre ploZom sa ve-
¢im rupama, a zatim plo¢om sa manjim rupama
@) i izmesajte meso sa bulgur psenicom, sitno
seckanim crnim lukom i zag&inima. Usitnite ovu
masu takode dvaput u masini za mlevenje mesa.
Zamenite plo¢u sa rupama {® dodatkom za
punjene ¢ufte @ (pogledaite poglavlie ,Monta-
?a dodatka za punjene éufte”) i oblikujte 3uplje
éufte, duzine oko 7 cm.

Priprema:

Odmah nakon izrade, napunite svaku 3uplju
¢éuftu nadevom od mesa i stisnite krajeve, tako
da nastanu mali dZepovi. Przite gotove punjene
éufte oko 3 minuta u vruéem ulju, na 190 °C.
Kada su isprzene, punjene ¢ufte treba da budu
zlatno-smede boje.

Cufte od mesa

Sastojci za Suplje éufte od mesa:

450 g krtog ovéijeg, teleéeg ili juneéeg mesa
150 g bragna

1 kasigica pimenta (zra karanfili¢a)

1 kasigica muskatnog orasci¢a

1 prstohvat &ilija u prahu

1 prstohvat bibera

Sastojci za nadev od mesa:

400 g ovéijeg mesa

1 1/2 supene kasike maslinovog ulja

1 1/2 supene kagike sitno iseckanog crnog luka
1/2 kasigice pimenta (zrna karanfili¢a)

1/2 kasicice soli

1 1/2 supene kasike brasna

Suplie ¢ufte

Usitnite meso za 3uplje éufte dvaput zaredom u

masini za mlevenje mesa (najpre plogom sa ve-

¢&im rupama, a zatim plo¢om sa manjim rupama
@) i izmesajte meso sa sastojcima. Usitnite ovu

masu takode dvaput u masini za mlevenje mesa.
Zamenite plocu sa rupama @ dodatkom za pu-
njene ¢ufte @ (pogledaijte poglavlie ,Montaza

dodatka za punjene ¢ufte”).

Oblikujte 3uplie ¢ufte dodatkom za punijene éufte
@ i kratko ih zamrznite.
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Nadev

Usitnite meso dvaput u masini za mlevenje mesa

(najpre ploom sa vedim rupama, a zatim plocom
sa manijim rupama ). Kratko zaprzite crni luk i

dobro ga izme3ajte sa mesom i ostalim sastojci-
ma. Napunite time Suplie ¢ufte i ispecite ih.

Alternativni nadevi:
250 g dinstanog brokolija
ili 250 g dinstanih tikvica
ili 250 g kuvanog pirinéa

Sveza rostiljska kobasica
Sastojci:

300 g krtog june¢eg mesa

500 g krtog svinjskog mesa

200 g slanine od plecke

20 g soli

1/2 supene kasike belog, mlevenog bibera
1 kasicica kima

1/2 kasi¢ice muskatnog orasci¢a

Sameljite junetinu, svinjetinu i slaninu dvaput u
masini za mlevenje mesa.

Dodajte mesane zadine i so, i mesite smesu 5
minuta.

Ostavite nadev za kobasice oko 30 minuta u
frizideru. Napunite nadev za kobasice prema
uputstvu (vidi poglavlje ,Priprema kobasica”) i
pravite tanke kobasice, duZine od 25 cm, tako
3to dete ih istisnuti.

Konzumirajte gotovu rostilisku kobasicu dobro
isprecenu, istog dana.
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Pecivo od istisnutog testa
Sastojci:

500 g maslaca

500 g $edera

2 - 3 kesice vanilin 3eéera

1 kesica pudinga od vanile

1/4 kasicice soli

1 jaje

4 Zumanca

800 g bradna (tip 405)

2 kaicice pragka za pecivo

200 g mlevenog badema (blansiran)

narendana kora od jednog limuna

Penasto umutite maslac. Dodaite ostale sastojke
postepeno i dobro izmesite testo. Osatvite
gotovo testo da miruje oko 12 sati (npr. preko
nodi) pokriveno u frizideru. Zatim ga sameljite
kroz masinu za mlevenje mesa sa dodatkom za
pecivo od istisnutog testa @. PolozZite pecivo
od istisnutog testa na pleh za pecenie, koji je
obloZen papirom za peéenie. Pecite pecivo od
istisnutog testa oko 10-15 minuta, u prethodno
zagrejanoj peénici, na 180 °C, dok ne bude
zlatnozute boje.
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M\npodopisg yia Tig
TTapoUoEG CUVOTITIKEG

odnyisg

To ev Noyw eyypado civar pia oUvVTopn eKTUTTWE-
vn £kdoan Tev oAokANpwpivey odnyidv xprRong.

Mtéow cdpwong Tou kwdikol QR
txere ameuBeiag mpdoPaon ot
oehida e§utmpémong g Lidl

=] (www.lidl-service.com) kai
PDF ONLINE

wwwlidi-service.co

HTTOpEITE PECW KATAXWPIONG TOU
kwSikol mpoidvrog

(IAN) 459970_2401 va &eite kar katePaoere
oNdKAnpo To gyxelpidio odnylwv xpAong.

/A NPOEIAOMOIHSHI

O1 ouvorikég obnyieg amoteholy Tufpa

autoU Tou TpoidvTog. MNpiv amd m xpron Tou
mpoidvrog, e€oikeiwbeite pe dheg Tig umodeileig
Xelpiopou kar achdAeiag. Duldre Tig cuvoTTikEg

odnyieg oe aodpakig pépog kai ot mepiTTLON TTO-

padoang Tou TPoidVTOG O TpiToug, Tapadwore
padi kai dha Ta tyypada.

Xprjon oUpdpwvN HE TOUG

KAVvOVIOHOUG

Auth n ouokeur] mpoPAémeral amokAeioTikd yia

v emelepyacia povo Tpodipwy ot oikiakig

ToooTNTEG OTO 1ISIWTIKS VOIKOKUPIO:

® [ia va yilokoyete dpioko Kpiag,

® [ia 1 dnpioupyia Aoukavikou ot duaikd fy
TexvnTd evidobia,

® Tia va ¢naere kouhoupdkia.

H cuokeur| Sev mpoPAémeral yia my emeéepyacia
KATEYUYHEVWYV ) GAWV OKANPGY TPOIHWY, TT.X.
kokaha i &npoi kaprol kar Oy yia myv emeéep-
yaoia ot emayyeApatika fj Propnxavika media.
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ZUvolo ammooTtolng/
Neprypadn edaprnparwv

Ameikovion A:

E&&ptnpa yia kouloupdkia pe Awpideg
oxediwv

E¢apmpa bbnong

Aiokog mApwong

Aidraln 1iMEng kalwdiou

2opa potép

MNpoocappoytag kpeatopnyxavng amé pérallo
KoxAiag peradopag

EXampio

Zraupwt Aemmida

XovTpdg kar Aemtog Sidtpntog Siokog
AaxtuNiog kheilbwpaTog

EmiBepa oupmicong Aoukdvikou
Aiokog yia Aoukavika

E&apmpa Kubbe

0060000060000 ©

Amneikovion B:

® Koupmi aodpahiong

Ameikdvion C:

@ M\Akrpo <" (Mpog Ta micw)
@ TM\Akrpo 0" (Amevepyomoinon)
® TM\Akrpo ,I” (Evepyoroinon)
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Texvikég mAnpodopisg

Téon 220-240V ~ (evaAaoodpevo petpa), 50Hz

Karavahwon evéipyeiag | 400 W

Kamyopia mpooraciag | 11 / [O] (§mAg péveon)

Q'P OMa 1a eéaptpara autig TG CUCKEURG Ta omoia épyovtal ot emadr pe

TPOIHA PTTOPOUY va XpnoipotolouvTal pe acddaleia ota 1podIpa.

Xpovog ouvropng
Aermoupyiag

15 herrra

Xpovog olvropng Aeiroupyiag

O xpdvog ouvropng Aemoupyiag Seixver yia mboo xpovo pmopei kaveig va Aeroupyei pia cuokeun
xwpig va umepOeppavBei To potép kal xwpig va maBe PAdPeg. Merd o SoBévra olvropo xpdvo
\eiroupylag mpémel n cuokeur) va amevepyotoinBei T&00 wg TOU TO POTEP KPUWOEL.

Yrrodsidaig aodalsiag
A KINAYNOX HAEKTPOIMAHEIAZX!

Mpootére wote To kahwdio Siktiou va pnv karaotpadei. Kparfore
TO HAKPIG aTTd KAUTEG TIEPIOXEG Kal TOTTOBETHOTE TO €701 WOTE Va
pnv propei va maotei mouBeva.

E&v To kahadio olvdeong Siktlou Tng ouokeung umoortei PAAPN,
npémel va avrikaraotaBei amd Tov katackeuaoth f 1o Tpfpa eu-
mnpémong mehatov 1 éva avriotoixa e&eidikeupévo ATopo, WOTE va
amodeuxBolv TuxoOV Kivduvol.

Xpnoipotoigite T cuokeun pdvo oe oteyvolg Xwpoug, oxI ot e€w-
TEPIKOUG XWPOUG.

Moté pn BuBilere T povada kivnmpa oTo vepd 1} ot GAa uypal
>& AN\ mepimToon undpxer kivduvog {wng amd niektporAnéia.

A MNMPOEIAOMNOIHXZH!

[NoTé pn xpPnOIPOTIOIEITE T CUCKEUT YIa GANOUG OKOTTOUG aTTo

Toug TTEPIypadopevoug oTig mapouoeg odnyieg. Ymapxel
auénpévog kivéuvog eav Noyw eadalpévng xpriong Btoere extog
AeIToupyiag Toug pnxaviopoug acdaleiag orn cuokeur)!
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A TNMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

Moté pnv ayyilete avoiypara ot ouokeun. Moté pnv eicdyerte
KATToIa avTikeipeva ekel péoa - pe eéaipeon To ekdoTote e€dptnua
wOnong kai Ta mpog emeéepyacia TpodIpa. Te G TrEpITITWON pTTO-
pel va umrdpyel peyalog kivouvog atuyxfparog!

TpaPare mpora o Puopa amd v mpila mpIv ei0dyeTe A amopa-
kpuvere e€aptipara.

[NoTe pnv adrvere T cuokeun XwPIG EMTAPNON, OTAV gival £TOIUN
mpog Aerroupyia. Metd m xprAon 1y ot SiakoTég kata Ty epyacia
Byalete 1o Puopa amd myv mpida, yia va amoduyere avemOupnn
ekkivnon.

Xpnoiporoieite povo ta yvioia aéeooudp yia autr) T ouokeur]. ANa
eapmpara mBavag va pny gival emapkOg achaln.

Moté un Aeroupyeite T cuokeur otav eival ddeia.Autd pmopei va
npokahéoel avermavopBwtn BAAPN ot cuokeun.

Mpiv and Ty avrikaraoracn aleooudp Ny emmpocberwy e€apmpa-
TWV, Ta OTToia KIVOUVTal KaTd T AeIroupyia, TTPETEl va ATTEVEPYOTTOIN-
Bei n ouokeur kai va armoouvdedei amd To Siktuo.

Mn xpnoipotoieite T cuokeur) yia GAOUG OKOTIOUG aTIO TOUG
TEpIypadopevoug oTig Tapouoeg odnyie.

Mpoocoxn: n otaupwty Aemida cival moAU kodtepn! Na eiote mavra
TIPOOEKTIKOI KATA Tr) HETAYEIPIoN Kal Tov kaBapiopd TG cuokeung.

H ouokeur) mpémel va amoouvdéetal mavra ané o Siktuo dtav dev
EMITNPEITAI KAl TTPIV ATTO T CUVAPHOAOYNOT, TNV ATTOCUVAPHOAS-
ynon 1y Tov kaBapiopo.

H ouokeur| dev emrpérmeral va xpnoiporoieitar amd maidia.

H ouokeun kal To kahadio ouvdeong TG Tpémel va dulacoovral
pakpid amd Ta maidid.

18 GR | CY



SILVERCREST’

® Mmopei va yiveral xpron auTrg TNG CUCKEUNG Ao ATOUA WE pEl-
wpeveg duoikig, aicOnmpiakig A vonTikég IkavoTNTEG 1 pe ENNeIyn
gumeIpiag kal/f yvooewy, ehpOoov emTnpolvTal I EXOUV eKTIal-
Seutei avadopikd pe TNV acdhalr XPron TNG CUCKEURAG Kal £XOUV
katavoroel Toug emakolouBoug kivduvoug.

B Ta nmaidia dev emmpémeral va mai{ouv pe T cuokeun.

Zuvappoloynon /
Amoocuvappoléynon
® NPOxOXH!

> ‘OMa 1a eapmpara mpoPAémovrar pe pia
Aerrh) oTpwon Aadiou yia va mpooTarelo-
viar amd ) S14Ppwon. Eror mpiv amé my
mpwtn xpron kabapiote dha ta eaptipara
TTPOCEKTIKA OTIWG TTEPIYPAPETAl AETTOPEPWG
oto Kepdhaio "KaBapiopdg". Tpifere ot
ouveyela ONa Ta peralhikd Tpfpara pe Aiyo
N&S1 payeipikig.

® Ynobdaln

> [lpiv amd v mpwn Xpron amopakpUvere
MV TpooTareuTikn pepPpdvn amd to medio
TANKTPWY.

Zuvappoldynon pnxavipa-
TOG KOTT|G KIHA
Avoiére Tnv mheupd avoiypartog - Oa Ppeire excl
N o&ipd CUVAPHOAOYNONG HE ATTEIKOVIOEIG,.
A&Bere umdyn &m Sev xpeidleote yia Oha Ta
eapmipara  otaupwt Aemda @ kai To eha-
mpio @ n évav Sidrpnro Sioko O/ Sioko yia
Moukavika ®.

1) Tpiyte ONa Ta peraAiKa TpApaTa pe Aadi

payEIPIKNG.

2) TormroBetrote Tov KoxAia peradpopag @ otov

mpocappoyta kpeatopnxavig @.
3) Eicdyere ta ehampia @ otov koxMia peta-

dopag @.

4) 31 ouvéxeia TomoBethoTe T oTaUpLT

Aerida @ 1ol woTe N MAeupd pe TiG Aemtideg
va Seixvel pakpid ané To ehatipio @. H
YWVIGKH eyKOTH) TG oTaupwtg Aemidag @
npémel va edappdlel cwoTd oTO YWVIakd
aéova.

Eix. 1

/\ NPOEIAOMOIHEH!
> H oraupwti Aemida @ sivar mo\U kodrepry!

Kivéuvog tpaupariopou!

@ NPOXOXH!

> H ouokeun maBaivel {nuid dtav n otaupwth

Aerida @ tomobereitar avamodal

5) EmAé&re Tov emBupnté Siarpnro Sioko @/

Sioko yia houkavika ®.

6) TomoBemote Tov emAeypévo Sidrpnto Sioko

@ orov mpooappoyia kpeatopnyavig @
KaTa TPOTIO, WOTE OI OTEPEWTEIG OTO SIATPN-
10 Sioko (O va Bpiokovrar oTig eykorig Tou
Tpooappoyta kpearopnyavig @.

7) ‘Orav 6Aa éxouv TomobenOei cwotd, Pidw-

ote To Saktuhio acdpahiong @ odixra.

GR | CY 19



SILVERCREST'

8) O troipog povrapiopivog TpooappoyEag
kpeatopnyavng @ ouvdieral péow piag
acdAaNiong pmaylovir pe 1o prhok potip @:
- TomoBethoTe Tov Mpooappoyta kpeato-

pnxaviig @ oro potép @, éror wote To
oupforo 8 oov TTPOCAPHOYEA KPEATO-
pnxaviig @ va Bpiokeral oto clpPoro
o oo potip @. To koupti acdahiong
® miélerai mpog Ta péoa (Eik. B).

- [Miéote Tov mpooappoyéa kpeatopun-
xaviig @ ehadpd mpog Ta péca kai
mepioTpéyte Tov aova Mfpwong
otov mpocappoyia kpeatopnyavig @
om peoaia Bton (Eik. B), éro1 wote 1o
olpPoro @ orov éfova KPEATOUNXAVAG
va Seixvel mpog 1o alpBoio Kl . MoAig
KOUHTIWOEI O TIPOCAPHOYEag KpeaTo-
pnxavhg @, To koupmi acpahiong B
Byaivel mpog Ta ¢w.

- Tihog TomoBemote To Soyeio M\fjpwaong
O créve amd To ywvi Mfjpwong.

- Tia mv amopdakpuvon marmore 1o KoupTi
acddiong B kai mepioTpEyTE TO YWV
mAfpwong Tk pog Ta 6e&id (Eik. B)
o S ouvixeaa propeite va TpaPn&ere
¢€w Tov TpoCappOYEa KPEATOUNXAVAG

0.

Movrapiopa saptiparog
wOnong

Avoiére Tnv mheupd avoiypartog - Oa Ppeire excl
M oeipd ouvappoAdYNONG He ATTEIKOVIOEIG,.

1) AmopakpUvere Tov Mpocappoyta kpeatopn-
xaviig @, dnwg meprypdderar ot «Zuvap-
HOAOYNOI PNXAVAHATOG KOTTAG KIHG».

2) ArocuvappoloyroTe OAa Ta pépn Tou gival
TomoBernuéva oTov/péca otov mpooappoyia
kpeatopnyavng @ xai kabapiore Ta.

3) Tpiyte OAa Ta peraANikd TpfRpaTa pe Aadi
HaYEIPIKAG.

4) TorroBemote Eava Tov kKoxhia peradopas @,
1a ehamipia @ kai T otaupw Aemida @
oTov Mpocappoyta kpeatopnyavig @.
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5) TomroBerrote To Sioko yia houkavika ®
£101, OOTe 01 OTEPEWTEIG OTo SioKo yia Aou-
kavika @ va Bpiokovrar oTig eykomig Tou
mpocappoyta kpeatopnxavig @.

6) I ouvéyeia TomoBetore To e€dpTnpa
©Onong yia Aoukavika @ prpootd amd 1o
Sioko yia houkavika @.

7) Bidwote kakd To Saktihio acpahiong @.
8) ZuvappohoyrioTte Tov Mpocappoyta

kpeatopnyavig @ omwg mepiypdderal ot
«2UVapHOAOYNON HNXAVNG KOTTAG KIPG».

Movrapiopa edaptiparog
Kubbe

Avoiére Tnv mheupd avoiypartog - Oa Ppeite excl
M oeipd cuvVapHOAdYNONG He ATTEIKOVIOEIG.

1) AmopakpUvere Tov mpocappoyta kpeatopn-
xaviig @, drwg meprypdderar ot «Zuvap-
HOAOYNOI PNXAVAHATOG KOTTAG KIPG».

2) AmopakpUvere evdexopeva e€aptipata Kal
kaBapiote Tov Mpocappoyta kpeatopnya-

viig O.

@ Ymodaln
> Ta o edpmpa Kubbe @ Sev amarreital

oute n otaupw Aemida @ pe To eharpio
O oure évag Siarpnrog Siokog 1y Siokog
kot g derov @/ ®! Eddoov amariral,
adaiptote dha autd ta eapmpara amd Tov
mpooappoyéa kpeatopnxavig @.

3) Tpiyte ONa Ta peraliKa TpApaTa pe Aadi
payeIpIKNG.

4) TorroBerote Ta SUo TMAACTIKG TPApATA Tou
eappatog Kubbe @ ¢ro1, wote o1 otepe-
woelg otov kate daktuhio Tou e€aptiparog
Kubbe @ va Bpiokovrai otig eykomiég Tou
mpocappoyta kpeatopnxavig @.

5) Epdoov Oha txouv TomobemOei cword,
Bi6oote ki To Saktihio acpahiong @
oAU odIxTA.

6) JuvappoloyhoTe Tov Tpocappoyta
kpeatopnyxavhg @ omwg mepiypaderar om
«2UVapHOAOYNON HNXAVNG KOTTAG KIPG».
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Movrapiopa edapriparog yia
Kouloupéakia

Avoi&re Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite el
1M OEIPA CUVAPHONOYNOTG HE ATTEIKOVICEIG,.

1) AmropakpUvere Tov Tpocappoyéa Kpeatopn-
xaviig @, dnwg meprypaderar ot «Zuvap-
HOAOYNOTN UNXAVAHATOG KOTIMG KIPA».

2) AmopakpUvere evbexopeva eéaptiparta kal
kaBapiote Tov Mpocappoyta kpeatopnya-

vig O.

@ Ymodaln

> Ta 1o edpmpa yia kouhoupdkia @ Sev
amarreitar oUTe N otaupwty Aemida @ pe To
ehatfipio @ oute évag Siatpntog Siokog N
Siokog kormg derov /B! Edpdoov amar-
Teital, apaiptote OAa autd ta eaptipara
amé Tov mpocappoyta kpeatopnxavig @.

3) Tpiyte OXa Ta peral\ika TpApaTa pe Aadi
payEIPIKAG.

4) Bydhre 1 Mwpida pe oxédia @ pmpootd
amé 1o e€dpnpa yia pmokdta @.

5) TomoBerote mpwta Tov mhaoTikd Sioko, otn
ouveyeia To peTalikod Sioko Tou e€aptipa-
106 yia kouloupakia @ oTov mpooappo-
yéa pnyaviig korng kipda @ (BAéme mieupd
avoiyparog). TomoBemote To e€dptnua yia
kouloupakia @ éror, Goe ol oTepewoEIg
oto e£dptnpa yia kouhoupdkia @ va
Bpiokovrar oTig eykomig Tou Tpocappoyta
kpeatopnxavig O.

6) ‘Orav 6Aa txouv TomoBetnOei cwotd, Pidw-
ote To Saktuhio acpahiong @ odiyra.

7) Eicdayere maki ) Awpida pe oxtdia @ prpo-
otd oto e€dpmpa yia kouhoupdkia @.
Mpootére wote n AaPn ot Awpida pe oxé-
Sia @ va Seiyvel pakpid amd T cuokeur.
AMIGG S pmropeite va puBpicete To oxédio
10 omolo Ppiokerar ameuBeiag otn Aafh.

8) Zuvappoloyriote Tov mpocappoyta

kpeatopnxavhg @ omwg meprypaderar om
«ZUVapHOAOYNON PNXAVNG KOTTAG KIPG».

9) Na v amopdkpuvon mpémel TpLTa AN
va tpaPnéere T Aopida pe oxtdia @, mpiv
proptoere va Eefidhoere To Saktihio acda-
Nong @ kar va Bydhere é€w to edptnua
yia pmokora @.

Xeipiopog

A KINAYNOX!

> [loté pnv avoiyete To mepiPAnpa g povadag
kivnTpa @ - ekei péoa Sev umdpyouy kave-
vog eidoug otoixeia xeipiopol. Eav avoiyrei
10 MepiBAnpa, TOTE akuphveTal ) amaitnon
eyyunong. 2e avoixtd mepifAnpa umdpyer
kivéuvog {wng péow nhekrpominéiag.

(® NPOXOXH!

> Mn xpnoipoTTOIEiTE Tr) CUOKEUT YIa TTEPIO-
od1epo amo 15 Aerrd ot ouvexn Aeitoup-
yia. 21 ouvéxeia adroTe T cuoKeur yia
mepimou 30 Aemtd amevepyotmoinpévr, WoTe
va amoduyete pia umepBéppavon.

> [lott pnv mélere Ta mhfkrpa 1" @ 1 ,<”
katd v aMayn karelBuvong Siadpoyprg,
€4V TO HOTEP TNG OUCKEUNG Sev Exel akiviy
Tommoinde m\pwg. O kivnApag pmopsi va
KaraoTpagei.

Xe1pIopOG TG CUOKEUNG
E¢pdoov éxere povraper ta emBupntd e€aptipara:
1) TommoBetrote T cuoKeur kaTd Tétolo TPOTTO

©oTe va otékeral eviehwg otabepd kar oe
kapia mepinTeon (m.x. péow kpadaouwy
maoiparog oto kaiwdio Siktvou) va pnv
méoer and 1o Tpaméd) 1 va pnv $1ace kovid
o vepo Tou Tpexel. O kpadaopoi kard
Aeiroupyia ival avamopeukTol.

A KINAYNOZ!

> [ott pnv ayyilere pia ouvdedepévn 1 ev
AeIToupyia CUOKeUN Of TEPITITWOT TITWONG,
orav mepTel oF vepd 1) o GNAeG emelyouoeg
mepimToelg! 2e emeiyouoa mepinTwon tpa-
BA&re aptowg To Buopal Ze &N mepinTon
uttdpxel ooPapodg kivbuvog Tpaupatiopov
kai Bavarou!
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2) TomoBemote Ta mpog emeepyaocia TpOGIpa
oTo Sioko MApwong €@ kai Balre tva
Soxeio ouykévTPWONG PITPOOTA KATW ATTO TO
avorypa e&d8ou.

3) Miéore mpwta To MARkTEo ,0” @, Wote va
eéaodalioere &1 n ouokeun givar akdpa
amevepyotoinpévn.ANIOG urrapxer kivouvog
pn nBehnpévng exkivnong TG ouokeung oTav
10 BUopa sicayeral oty mpia Siktlou.

4) Kardmv Bahre to dig oty mpila.

5) Mi¢ote To mMKTpO «I» B, doTe va evepyo-
TTOINOETE TN CUCKEUT).

A\ NPOEIAOMOIHZH!

> hiédere Ta TpOPIua ATTOKAEIOTIKA pE TO
oTpoyyuld e€dptpa GOnong @ oy
uttodoxn mMA\fpwong - Tort pe Ta SdyTulg,
Tpouvia, KoutaAia 1} Tapdpoia. Yrapyel
auénuévog kivbuvog atuyfparog kai pmopei
va karaoTpadei N cuokeur|.

(O NPOXOXH!

> T[loté pnv médere moAU Suvard wore va
akoUyeTal o KIVATAPAG O apyog. 2& GANN
TIEPITITWON PTTOPEI 1 CUCKEUN Va uTepGOPTR-
Oci kar va mabe BAGPn.

Enedepyaocia kpiarog
1) Xpnoiporoieite Tepdyia kpéarog, Ta oroia
taipialouv avera oto xwvi MApwong.
Eav amaireitar k6Bete To kptag oty apxi).
Mpootéte woTe 10 KPEAg va pnv éxel KOKaka
1} TEVOVTEG.

/A NPOEIAOMOIHIH!

> Srov KIpd propel elkoAa va avamruxBolv
pikpoPia. MNa 1o Moyo autd mpootéte yia
pia kah vyiev otav emelepyaleote kpiag.
ANIGG pTTopei va emnpeaatei n uyeia oag.

2) Edv éxere SiaPdoe OXeg mig umodeileig
oxeTika pe 1o Otpa «Kptagy, propeite va
XPNOIHOTIOINTETE TWPA T CUCKEUT OTIWG
meprypaderar oto Kepahaio «Xeipiopog mg
GUOKEUNG».
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Enedspyacia Aoukavikwv

1) Mepiotpéyrte To Kptag mpaTa SUo popig
HEOW TG HNXAVAG KOTTAG KIPA TIpIV amd v
eme€epyaocia yia houkavika.

2) Na 1o ytpiopa Twv Aoukavikey mpoadiote
OTOV KIHA pIKPA KOPWATIa KPEppUdI, Kapu-
Kebpata kar AAa cuoTanka olpdwva pe ™
ouvtayn oag kai {uphote kad. TomroBerr-
ote ™) {0pn yia 30 Aermtd oo yuyeio, mpIv
amd my meparttpw emeepyaaia.

3) Ikemdore pe 1o Eviepo (GuaikS A TexvnTO)
10 e&dpmpa yepiopatog Aoukavikou @ kai
Store To Ao dkpo. MNa kdBe kN6 pdlag ye-
piopatog pmoptite va umrohoyilete mepimou
1,60 pérpa évrepo Aoukavikou.

ymodaén!

TomoBetnote TO GUTIKS EvTepo Tepimou yia 3
wpeg ot XAIapO vePO Kal OTUYTE TO TIPIV ATTO
1 S1adikacia kauyng. Erol To évrepo yivera
maN ehaotiko. Quoika éviepa Ppiokere ota
kpeoTwAeia Kovra ot adayeia 1} oto Sikd oag
KPEOTTWAN.

4) H yépion Moukdvikou méleral péow Tou emi-
Otparog oupmieong @ oto évrepo. Eddoov
txel emreuBei To emBupnTd prkog, amevep-
YOTTOINOTE Tr| CUOCKEUT), TIIECTE TO AOUKAVIKO
OTO AKPO KAl YUPIOTE TO HEPIKEG GOPEG
yUpw amo Tov katd prikog aéova Tou.

ymodaén!

To AoUKAVIKO TEVTWVETAI KATA TO HAYEIPEUA Kal
orav yuyxeral. [a 1o Adoyo autd pnyv 1a mapayepi-
ere S16m propei va okaoouy.

5) Edv txere SiaPfdoe Oeg Tig umrodeideig
oxeTikd pe o Otpa «Aoukdvikon, pmopeire
va XPNOIHOTIOINCETE TWPA Tr) GUCKEUN OTIWG
meptypaderal oto Kepdhaio «Xeipiopdg g
GUOKEUNG».
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Epyaocia pe o eaprnpa
Kubbe
Me 10 emi@epa Kubbe O propeite va dnpioup-

ynoete amd Ta TomoBeTolpeva TpoGIpa, Koila
POANG amd kpéag f) Aaxavikd, Ta orroia PTTopEiTe
va yepioere 6mmwg eotig emBupeite.
1) Mepdote To kptag mpwra Slo dpopig ptoa
amo Tn PNXavr| KOTING KIPA TPIV TO TTIPETa-
pete péoa amd To embepa Kubbe .
2) Edv ixere SiaPdoe dheg mig umodeileig oxer-
Kkd pe 1o B¢pa «EEaptnpa Kubbes, pmopsire
VA XPNOIPOTIOINCETE TWPA TN CUCKEUN OTTWG
meprypaderar oto Kepahaio «Xeipiopodg meg
OUOKEUNG».

Anpioupyia Boutnparwv
Edpooov Exere eroipdoe T {bpn yia To yAUkiopa
oUPWVA PE T CUVTAYT 0Ag KAl EXETE HOVTAPEI
10 emiBepa yia To yAikiopa @:

1) TomoBemote éva pikpd Tayi pe xapti
ynoipatog kar ToroBerote To akpifug
KaTw o 1o Avolypa e€68ou pmpootd om
OUOKeUT).

2) Miéote opoidpopda {upn otov mpocappo-
yéa kpeatopnyavig @ - ot ouvéxeia o
koxMag perapopdg @ mv méler péow Tou
emAeypévou oxediou ot Mwpida pe oxédia
Tou e€aptiparog Poutnudtev @.

3) Orav 1o kouloupdki xel dpTaoer oTo
emBupnTd pAKog, CTAPATACTE T CUCKEUR
kar Siakoyte T {opn oto avoiypa e£b68ou.
TomoBenote To KOouNOUPAKI oTO TAYI
ynoiparog.

4) Edv txere Siafdoe Oeg Tig utrodeileig
oxeTIka pe 1o Otpa «Bouthpartax, propeite
va XPNOIHOTIOINCETE TWPA Tr) GUCKEUN OTIWG
meptypaderai oto Kepdhaio «Xeipiopdg g
GUOKEUNG».

) |
KaOapiopodg
A\ KINAYNOX!
> Bydhre mpwra to Buopa amd my mpida mpiv
kaBapicere T cuokeun. Eror epmodiere kiv-
Slvoug atuxnpaTey pécw pn avapevopevng,
kata A&Bog exkivnong kai nhekrpominiag.

Ka@apiopdg prmhok kivnriipa

B KaBapilere Oeg 1ig elwtepikéq emdaveieg
kar 1o kaAodio Siktlou pe tva ehadpd vomd
mavi kaBapiopol. Iy mepinTeon emipovey
Aexédwy, Tpoobirete aTo mavi Aiyo Ao
QTTOPPUTIAVTIKO. 2Tr CUVEXEI, OKOUTTIOTE piE
¢va Bpeypévo pdvo pe kabapd vepd mavi,
©OTE va amopakpUVeTe TuxOV uTToAeippaTa
QTTOPPUTIAVTIKOU. 2TEYVWOTE Tr) CUOKEUN
KAAG TTPIV T XPNOIHOTIOINCETE €K VEOU.

A KINAYNOZ!
> @ Mott pn Pubilere tn povada kivampa
@ 7o vepd N oe Aa uypal e AN
mepimTwon umdpyel kivéuvog {wig péow
niektpominéiag edv eioywpnoe uypacia ot
NAEKTPIKEG ETMTAPEG,.

(® NPOXOXH!

> Mn xpnoipormoieite kaBapioTikd péoa, péoa
TPIYipaTog A SiaAuTikA. Autd priopouy va
XGAAOOUV TN CUCKEUT Kal va agrioouy uro-
Aeippara ora TpodIpa.

KaO@apiopoég e€aprnparwv

B KaBapiore ta alecoudp mou prmopei va
¢pBouv ot emadn pe Tpddipa pe {eoTd vepd
Kal éva oIKIaKO amoppuTavTikd karaAnlo
yia xpnon ot 1podipa.

@ Ymodaln
> /N To mhaotikd tpApa tou eaptpa-
2 T0G yia kouloupdkia @, To
@—.\ e£apmpa wbnong @, To e&dptnua
ouptieang houkdvikou (B kai 1o e€apmpa
Kubbe @ sivar kardA\na yia miuvripia

maTwy.
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> Edboov umdpyel teToia SuvardTnra, Toto-
Oeteite autd Ta MAAOTIKG pépn oTO EMAVWL
pAad1 Tou mMAuvTnpiou maTwy Kar ppovrilere
va pnv paykooouy moubeva. Aiadoperikd,
evdiyeral va mapapopdwbouv!

/A NPOEIAOMOIHZH!

> H oraupet Aemida @ eival mohl kodrepn!
Kivéuvog tpaupariopou!

B SreyvooTe Ta ONa TIPIV XPNOIHOTIOINOETE €K
VEOU TN OUOKEUT).

@ Ymodaln

> Merd amd kdbe kaBapiopd Tpifere mahi Ta
peTaAAIKd TpAPaTa pe payelpikd Aadil Ze
avtiber mepimTwon umdpye kivéuvog amo-
XPWHATIGHOU TV HETANAIKWY TUNHATOV!

®ulain

B Tuli&re To karobio Siktlou de€iboTpoda
yUpw amé m Sidraén 1iMéng kalwdiou
O «a1w and m Pdon g ouokeung kai
oTepewoTe To KaAwSIo oG ameikoviletal
mapakatw. Erol, To mpootarelere amd Tuxdv

Znpiks;

Eik. 2

B AmoBnkelere T ouokeun ot évav oteyvd
X©PO.
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B Edv & xpnoipomoifoere ) ouckeun ava
aptowg, Tpiyte Ta peralika e€aptuara
HETG TO OTEYVWHA HE HIA NETTTT) OTPWON
Aadiol payeipikng. Etor emmuyyavere kahi
mpootacia amd m Sidfpwon.

B Duldre T ouokeun 101 GoTE va pnv gival
mpooPaoipn and maidid kar amd dropa Ta
omoia xpnlouv emmpnong. Autd Ta dropa
Sev prmopolv mavra va aélohoyolv Toug T
Bavoug kivéuvoug btav épxovral o emadn
HE NAEKTPIKEG OUOKEUEG.

Amoppiyn
Andppiyn ouokEung

To mapakeipevo oupforo evdg
Siaypappévou Tpoxfiatou kadou
amoppippdtey umodnhove & n
ouokeur auth umdkerrar oty odnyia
2012/19/EU. Zbpdwva pe auty mv odnyia,
Sev emTpémeTal va amoppipete autiy T CUCKEUR
OTA OIKIOKA ATTOPPIPHATA OTO TEAOG TOU KUKAOU
{wng TG, ald ot eidika Siapopdwpiva onpeia
OUM\OYNG, KEVTPA avakUKAWONG 1) ETTIXEIPTOEIG
amoppIYnG.
H duvarértnra andppiyng mapixsrai
dwpeav. Ppovrilere To mepifallov kai
Tpsite 1I¢ 0dnyisg amdppIyng.
Edbdoov n makaid cuokeun cag mepitxel Sedo-
HEVA TIPOCWTTIKOU XAPAKTPA, $EPETE £CEIG Ol
i6101 Tv €uBUvn g Siaypadng Toug TTpoToU TV
EMMIOTPEETE.
@ [iamg duvardmreg amdppiyng Tou
m TTPOIOVTOG HETA TO TEAOG TOU KUKAOU
@n {wng Tou, ameuBuvbeite oty
appodia urnpeoia g kovoTnTag A
Tou Sfipou oag,.
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Anoppiyn ouoksuaoiag

O;_y Ta ulikd ocuokeuaoiag exouv
emAeyei oUPPLVA pE TOUG KAVOVEG
%@ npoataciag Tou mepifdiovTog kal
TIG TEXVIKEG ATTOPPIYPNG KA, WG €K
TOUTOU, €ival QVAKUKAQOIPA. ATTOppITTTETE TA
uNik& ouokeuaoiag mou Sev xpnoipomololvral
AoV oUWV PE TOUG KATA TOTIOUG I0XUOVTEG
Kavoviopoug.

AToppiTTeTe TN GUOKEUQTia pe
1pOTO PIAIKS TTPOG To TEPIBANOV.
AapBavere umdyn ™ ofpaveon ota
Siddopa ulikd cuokeuaaiag kal,
edooov amarrsital, Eexwpilert Ta. Ta
UNIKG cuokeuaoiag GpEépouv onpavor pe
ouvropoypadieg (a) kar yndia (b) pe mv e&ng
onpacia: 1-7: Mhaorika, 20-22: Xapri kai
xaptovi, 80-98: ZuvOetikd uNika.

() Yrodaln

> Edv sivar Suvatd gpurdére ) yviioia
ouokeuaaoia kard ) Sidpkeia ™G eyyunong,
YIO Va PTIOPEITE OF TIEPITITWOT) EYYUNONG Va
OUOKEUAOETE TN OUOKEUT OWOTA.

a

Eyyunon tn¢ Kompernass
Handels GmbH

A&idmipn meNdmiooa, a&idTipe meAaT,

H mapoloa ouokeun) Siabtter 3 xpovia eyyinon
QT TNV NUEPOHNVIA ayopdg. TNV TEPITTWON
eNelpewy oTo TTpoidy Exete vopika Sikaibpata
£vavTi TOU TIWANTI) TOU TTPOIOVTOG. AuTd Ta
vopikd Sikaiopara Sev mepiopilovral picw g
KATWTEPW avadepOpEVNG eyyUnong.

MpoiimoBio:zig syylnong

H mepiodog eyyunong &exiva v nuepopnvia
ayopdg. Durdooere Tv an6deén ayopds.
Arnarteital oG amodeiktikd ayopdg.

Edv, evrog tpiwv etov amo v npepopnvia
ayopdg, maparnpnBsi kamoio odaipa ulikol
| Kataokeung oTo TPoidy, Oa emokeudooupe N
Oa avrikataotiooupe (katémy kpiong pag) To
npoidv Sdwpedv A Ba cag emoTpadel To mocd
ayopdg. H mapoloa eyylnon mpoiimobérer ot

n ehatreparikn cuokeur kai n anédaén ayopdg
Ba uroPAnBolv padi pe pia clvropn mepiypadn
avadopikd pe 1o Mol Bpiokerar n ENeyn kai
mote mapatpndnke, evrdg g mepidSou Twy
TPIWV ETOV.

Edv 1o ehatrwpa kaumrerar amod v eyyunon
pag, Ba AaPere To emokeuaopévo 1y dva véo
TIPOIOV.

H avrikardoraon Tou mpoidvrog cuvemdye-

Tal, olpdwva pe ov NOMOZ 2251/1994,
avaviwor Tou xpovou gyyunong. Na myv
Kumpo 1oxber: H emokeun f n avrikaraoraon
Tou TpoibvTog S¢ cuvemayetal avavéwon Tou

XPOVvou gyyunong.

Mepiodog cyylnong kai vopikig
arraitosg Aoyw eNkeiwswv

O xpovog eyyunong Sev mapareiverar picw

MG Tapoxng eyyunong. Autod 1oxuer kai yia
e£aptiuara, Ta omoia ¢éxouv avrikatacTtabel kai
emokeuaorei. Evoexopeveg dn umdpyouoeg
{npiEg kar eNkelpeig katd TN ayopd Tipémel va
YVWOTOTIOIOUVTAl ApECWG HETA TNV ATTOCUOKEUQ-
oia. Merd ™ Mén Tou xpdvou eyylnong, Tuxov
eupavi{dpeveg emMOoKeUEG XPEOVOVTAL.

Ebpog eyyunong

H ouokeun kataokeudoTnke cUpdwva pe auoTn-
pég 0dnyieg moi6TTAg Kal eAéyyOnke TpooEkTIKG
TIPIV aTO TNV ATTOGTOAN.

H eyylunon 1oxUer yia opalpara ulikoU n)
karaokeung. H mapoloa eyylnon Sev kaAimel
e£apThpaTa Tou TTPOIGVTOG TTOU UTTOKEIVTAl OF
duacioloyikr $Oopd kal, wg ek TouTou, Bewpol-
vral avalooipa eaptipara f {npitg ot elBpau-
ota e€apmpara, m.x. SiaKdTTEG, CUCCWPEUTEG 1
yudhiva eéapmipara.

H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOki
{npd oto Tpoidy, edv Sev yiveral cwoTh xpron
N ouvtfpnon. MNa pia cwotr xpRorn Tou TPoi-
6vTog Tpémel va tpolvral emakpifog ol ava-
bepdpeveg umodeiéeig otig 0dnyieg xeipiopou.
ZkoTrol Xpriong Kai xelpiopoi mou Sev GuvioTo-
vTal 1] yia Toug omoioug umapyel mpoeidomoinon
Tpémel amapaitnTa va anogelyovrai.
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To mpoidy mpoopilerar pdvo yia 1dwTIKA Kai O
YIa €MTAyYENATIKN) XPFON. € TTEPITITWOTN KAKNG
HETaXEIPIONG Kal akataAAnANgG xpnong, XpNnons
Biag ka1 mapepPaoctwv, o omoieg Sev S1e€nyOn-
oav amo 1o eouciodotnpévo pag Tpnpa otpPig,
1 €yyunon mavel va 1oy Vel

Aiadikaocia ot iepinTwon eyyunong

Na mv e€aodpdhion ypAyopns eme€epyaciag Tou

{nTAuardg oag, Tpeite Tig akdAouBeg umobei-

&ag:

B Tia O)eg TiG epwTOEIG £xETe ETOIPN TNV ATTO-
Seién ayopdg kai Tov KwIkd TpoidvTog
(IAN) 459970_2401 wg amddeién yia v

ayopa.

B o tov kwikd TpoidvTog, avarpéére oty
mvakida TTTou oTo TPOIdY, of pia eTikéta
oTo Tpoidy, ato e£wdulio Twv odnyioy
xpnong (katw apiotepd) A ot éva auto-
KOANNTO otV oW f KATW TAEUPd Tou
TPOoIdVTOG.

B Edv mpokUyouv odpdipata Aerroupyiag f
AMeG eNNeiEIG, EMIKOIVOVAOTE KaT apXAV
pe o akdhoubo avadepdpevo Tpfpa oipPig
™Aedpwvika ) pe E-Mail.

B ‘Eva mpoidy mou Bewpeital ehattwpatikd
PTTOPEITE VO TO QTTOCTEINETE ATEAWG OTNV
avapepodpevn SielBuvon Tou otpPig emou-
vamrovrag Ty amddeaén ayopdg (amddeén
Tapeiou) kar avadépovrag mou Ppiokeral n
ENNeIYn Kal TTOTE epdavioTnke.

31nv 1oTooeNida
www_lidlservice.com pmopeite va
TIPAYHATOTION OETE ANy TV
mapovIey f My odnyiov
xprons, Pivreo mpoidvrov kai
Moyiopikou.

Me autdv Tov kwdikd QR peraPaivere

ameuBeiag ot oehida eutmpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kar eicaydyovrag Tov k-
Sikd mpoidvTog (IAN) 459970_2401 pmopeire
va avoiéere Tig avrioToixeg 0dnyieg xpAons.
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ZipPig

StpPig EAMaSa
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e ZipPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 459970_2401 |

Elcaywyiéag

H akdioubn SiebBuvon Sev eivar SiedBuvon
otpPig. Emkoveviiote, kat’ apxny, pe TNy avade-
popevn utnpecia otpfig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

FTEPMANIA

www.kompernass.com
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Zuvrayig

Képmre

2uoTaTikd yia Tn YEHIoT KPEATOG

400 yp. amayo pooxapicio f apvioio Kpiag
2 kpeppudia

10 yp. aketpi

25 yp. XovTpoKoppEva Koukouvapia

A6 1/2 KT okdvn prraxdpi, kavéra, kbpivo,
oKOVN KUpIVOU, oKOV yapudalhou, okovn
pooyokapudou

AN kar mimépl

Juotarikd yia To mepifAnpa

500 yp. mhiyolpr (pouNiacpévo)

500 yp. amayo pooxapicio f apvicio Kpéag
1 kpeppidi

1 mptda mmipl, 1 mpela Toiki

ltpion kpéatog

Mpoetoipdote mpwTa T YEUION KPEATOG, WOTE
va kpuwoel Katd ) SidpKeia TTApAoKEUnG Tou
mepIPAfuartos.

Mepdote To kptag SUo dpopig oty Kpeatopnya-
vi| (mpora pe Tov Siatpnro Sioko peoaiwv omav
ka1 perd pe autdv pe Tig pikpig omég O). Avaka-
TEYTE KON TO KPEAG, TO AAEUPI, TA KOUKOUVApIA
kai Ta kapukeUpata. Koyrte Ta kpepptdia kai
Toryapiote Ta. MpooBiote To kptag kar avapeiére
pe Ta kpeppUSia. Whote Ta OAa kald kai perd
adnoTE Ta va KPUWOOUY.

MNepifAnpa

Mepdore To kpéag yia To mepiBAnua Slo dopig
Siaboyikd oty kpeatopnyavh (mpwra pe Tov Sid-
TpnTo Sioko pecaiwV OTTOV Kal PETd pe QUTOV e TIG
pikpég omig ) kar avakaréyre pe o mhiyolpl,
Ta Wihokoppéva Kpeppldia Kal Ta KapukeuparTa.
Mepdore To peiypa Slo dopig oty KpeaTopnya-
vi). Avtikataotfote Tov Sidmpnto Sioko (O pe o
e€apmpa képme @ (BAéme kepdraio «Zuvap-
poAoynon e€aptipatog képme») Kal oxnpaTiote
mepIPApaTa képme prikoug mep. 7 ex.

Mapaokeun

Aptowg pONg eroipdoete To kK&Os mepiBAnpa
KEPTTE, YEPIOTE TO HE Tr) YEUION KPEATOG KAl TTIECTE
Ta dkpa, wote va dnpioupynBolv pikpég Onkeg.
Tnyaviore Ta éroipa képme o kautd Aadi (190°C)
yia mep. 3 Aerrd. Ta képme mpémel va podicouv.

Po)d kpiéarog

JuoTatikd yia To mepifAnpa kpiarog

450 yp. &mayo apvioio, pooyapicio fj fodivd
kptag

150 yp. aketpi

1 KT kautd mmépr (mmépr yapiparav)

1 KT pooyokapudo

1 mpéla okdvn ToiN

1 mpéla mmépi

ZuoTatikd yia T yépion Kpéarog

400 yp. kptag apvioio

1 1/2 KX ehaidohado

1 1/2 K3 kpeppidia yixokoppéva

1/2 KT kautd mmépr (mimépr yapidarwv)
1/2 koutahdki Toayiol akdr

11/2 KX aketpi

WikokdPBere To kpéag yia To mepimUAiypa o do-
pég Siadoyikd oTo pnxdvnpa kotmg Kipd (mepd-
oTe mpTa pe Tov SiatpnTo Sioko pecaiwv omdy
Kal PETd pe auTtdv pe TIG pIkpég orég (O) kan
avapryvUete pe Ta d&A\a ouotatikd. WikokdPere
auth) 1 pdla emiong SUo popég pe To pnxavnpa
kot g yia kipd. AvrikaBiotare o SiarpnTo Sioko
@ pe 10 &&pmpa Képme @ (BAéme Keddaio
«Movrdpiopa eéapmipatog Képme»).
Sxnuartilere Ta mepmruliypata Képme pe 1o eéap-
tnpa Képme @ kar poyere.
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Mtpion:

WikokodPere SUo dopig To kpéag pe To pnxdvnua
KOTMG KIpd (mepdote mpwra pe Tov SidTpnTo
Sioko peocaiwv oMoy Kal peTd pe autéy e TIG
pikpég omég ). Tnyavilere ehadpig Ta kpeppl-
Sia kal avapiyvuere pe To kpéag kai Ta urdoima
ouortatikd. epilere Ta mepmuliypara Keépre pe
auté kar adrvete va ynbouv.

Eval\akTikég Auoeig yépiong:
250 yp. pripokolo atov arpod

f 250 yp. kohokUbia oTov atpd
n 250 yp. Bpaopévo pll

®Dpioko ynrd Aoukaviko

ZuoTarika

300 yp. amayo Bodive kptag
500 yp. amayo xolpivd kptag
200 yp. priéikov WHOTAATNG
20 yp. akam

1/2 KX Neukd, akeopévo mimépi
1 KT kdpivo

1/2 KT pooyokdpuo

Mepdote To Bodivo, To XoIpIVO Kal TO pITEIKOV
SUo dpoptg ptoa amd 1o pnxavnua KotnG KIpd.
Badere Ta avapeperypéva kapukelpata 6mwg Kal
TO GAGTI KAl AvaKkaTteUete yia 5 Aerra.

TomoBereite T yépion yia Ta Aoukdvika yia

mep. 30 Aerrmd oto wuyeio. Bakte ) yépion yia
Noukdvika oUpdwva pe Tig odnyieg (BAéme Kedd-
Naio «Emeéepyacia houkavikwvs) kar ¢pridyvere
Aoukavika prjkoug 25 k.

To ¢roipo Moukdviko pmopsi va katavahwBei Ty
i81a pépa addtou Exel wnOsi kard.
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Kouloupakia

2uoTamka:

500 yp. Boltupo

500 yp. Zaxapn

2 - 3 makerakia {axapn Bavihia
1 makerdki kpépa Pavikiag

1/4 . y\. akém

1 auyo

4 kpokol

800 yp. aketpi (tUmrou 405)

2 k. YA pméikiv mdouvtep

200 yp. akeoptva apuydara ({epatiopiva)

&lopa evdg Aepoviol

Xtutmote 1o Poultupo twg oTou yivel appdg. Mpo-
obtote Siadoyikd Ta umdNoma uNikd kai {upwore
10 peiypa kard. AdroTe To peiypHa oKemaopEvo
oTo yuyeio va kpuhoe yia mep. 12 opeg (m.x.
O vUxTa). 21n ouvéxela kal péoa amd Tn pnya-
vi| kotg yupilete pe To edpmpa yia Kouhoupa-
xia @. TommoBerote Ta kouhoupdkia ot éva Tayi
oTpwpEvo pe xapTi ynaiparog. Whote Ta koulou-
pdkia oe mpoBeppacpévo polpvo otoug 180°C
yia mep. 10-15 Nermrd ¢wg 610U podicouv.
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Informationen zu dieser
Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine
verkiirzte Druckausgabe der vollsténdigen Bedi-
enungsanleitung.

E*32E Durch das Scannen des QR-Codes
¥ | gelangen Sie direkt auf die Lidl-
Service-Seite
(www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der
Artikelnummer

(IAN) 459970_2401 die vollstéindige Bedi-

enungsanleitung einsehen und herunterladen.

PDF ONLINE
www.lidi-service.com

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produks.
Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts
mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen ver-
traut. Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf
und handigen Sie alle Unterlagen bei Weiter-
gabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemadBe
Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fir

das Verarbeiten von Lebensmitteln in haushalts-

blichen Mengen im privaten Haushalt:

® Durchdrehen von frischem Fleisch,

® Hersfellen von Wurst in Natur- oder
Kunstdarm,

® Herstellung von Spritzgebdck.

Das Gerdt ist nicht vorgesehen fir das Verarbei-

ten von gefrorenen oder anderweitig harten Le-

bensmitteln, z. B. Knochen oder Niisse, und nicht

in gewerblichen oder industriellen Bereichen.
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Teilebeschreibung
Abbildung A:

Spritzgebdck-Aufsatz mit Musterstreifen
Stopfer

Einfillschale

Kabelaufwicklung

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metall
Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

00000000

Grobe und feine Lochscheibe
® Verschlussring

® Wurst-Stopf-Aufsatz

® Wurstscheibe

@ Kebbe-Aufsatz

Abbildung B:
® Verriegelungsknopf

Abbildung C:

O Taste ,<” (Rickwartslauf)
® Taste ,0” (Aus)

® Taste ,I” (Ein)
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Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 400 W
Schutzklasse Il / [O] (Doppelisolierung)
Q'lu Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerét betreiben kann, ohne dass der Motor
Uberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit muss das Gerét solange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

m Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt wird. Hal-
ten Sie es von heien Bereichen fern und fihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

Verwenden Sie das Gerat nur in trockenen Réumen, nicht im Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

/A WARNUNG!

m Verwenden Sie das Gerdt niemals fir andere Zwecke, als hier
beschrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn Sie durch
Fehlverwendung die Schutzvorrichtungen am Gerét auBBer Funktion

setzen!

DE | AT | CH 31



SILVERCREST'

/A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerét. Fishren Sie niemals ir-
gendwelche Gegensténde dort hinein - mit Ausnahme der jeweils
zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu verarbeitenden Le-
bensmitteln. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr bestehen!

Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie Zubehor-
teile aufstecken oder abnehmen.

Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es betriebsbe-
reit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeitsunterbrechun-
gen stets den Stecker aus der Steckdose, um versehentliches Anlau-
fen zu vermeiden.

Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerdit.
Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht ausreichend sicher.

Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das Gerat
irreparabel beschadigen.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz
getrennt sein.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser
Anleitung beschrieben.

Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharfl Gehen Sie beim Um-
gang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

m Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

m Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-

zuhalten.
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m Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
ziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Zusammenbauen/
Zerlegen
(D ACHTUNG!

> Sémtliche Zubehérteile sind mit einem din-
nen Olfilm versehen, um diese vor Korrosion
zu schiitzen. Reinigen Sie vor dem ersten
Gebrauch daher sémiliche Teile sorgféltig,
wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich be-
schrieben. Reiben Sie danach alle Metall-
teile mit etwas Speisedl ein.

@ Hinweis
> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die
Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden
dort die Zusammenbau-Reihenfolge bildlich
dargestellt. Beachten Sie, dass Sie nicht fiir alle
Aufsétze das Kreuzmesser @ und die Feder
O oder eine Lochscheibe @/Wurstscheibe ®
bendtigen.

1) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

2) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den
Fleischwolfvorsatz @.

3) Stecken Sie die Feder @ auf die Transport-
schnecke @.

4) Setzen Sie dann das Kreuzmesser @ so
ein, dass die Seite mit den Messern von der
Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass
die eckige Aussparung des Kreuzmessers @
korrekt auf der eckigen Achse liegt.

/\ WARNUNG!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Ver-
letzungsgefahr!

(D ACHTUNG!
> Das Gerdt wird beschédigt, wenn das Kreuz-
messer @ anders herum eingesetzt wird!

5) Wahlen Sie die gewiinschte Lochscheibe
@ /Wourstscheibe ®.

6) Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe ©
so in den Fleischwolfvorsatz @ ein, dass
die Fixierungen an der Lochscheibe @ in
den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz
0O liegen.

7) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben
Sie den Verschlussring @ handfest auf.

8) Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @
wird Gber einen Bajonett-Verschluss mit dem

Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @
in den Motorblock @, so dass das
Symbol ﬁ am Fleischwolfvorsatz @ am

Symbol & am Motorblock @ liegt. Der
Verriegelungsknopf @ driickt sich hinein
(Abb. B).
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- Driicken Sie den Fleischwolfvorsatz @
leicht hinein und drehen Sie dabei den
Einfullschacht am Fleischwolfvorsatz @
in die Mittelposition (Abb. B), so dass
das Symbol @ am Einfillschacht auf das
Symbol @ weist. Wenn der Fleischwolf-
vorsatz @ einrastet, springt der Verriege-
lungsknopf ® heraus.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfillschale
© oben auf den Einfiillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verrie-
gelungsknopf @ und drehen den Einfijll-
schacht wieder nach rechts (Abb. B) g
Danach kénnen Sie den Fleischwolfvor-
satz @ herausziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren
Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden
dort die Zusammenbau-Reihenfolge bildlich
dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @,
wie unter ,Fleischwolf zusammenbauen”
beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie alle Teile, die am/im Fleisch-
wolfvorsatz @ montiert sind, auseinander
und reinigen Sie diese.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Setzen Sie die Transportschnecke @, die
Feder @ und das Kreuzmesser @ wieder in
den Fleischwolfvorsatz @ ein.

5) Legen Sie die Wurstscheibe (B so ein, dass
die Fixierungen an der Wurstscheibe @® in
den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz
0O liegen.

6) Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz @
vor die Wurstscheibe ®.

7) Schrauben Sie den Verschlussring P hand-
fest auf.

8) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @
wie unter ,Fleischwolf zusammenbauen”
beschrieben.
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Kebbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden
dort die Zusammenbau-Reihenfolge bildlich
dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @,
wie unter ,Fleischwolf zusammenbauen”
beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsdtze ab und
reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

(D Hinweis

> Fir den Kebbe-Aufsatz @ werden weder
das Kreuzmesser @ mit der Feder @,
noch eine Loch- oder Wurstscheibe ®/®
benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem
Fleischwolfvorsatz @ heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Keb-
be-Aufsatzes @ so ein, dass die Fixierungen
am unteren Ring des Kebbe-Aufsatzes @ in
den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz
0O liegen.

5) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben
Sie den Verschlussring @ wieder handfest
auf.

6) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @
wie unter ,Fleischwolf zusammenbauen”
beschrieben.

Spritzgebdck-Aufsatz
montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden
dort die Zusammenbau-Reihenfolge bildlich
dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @,
wie unter ,Fleischwolf zusammenbauen”
beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und
reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.
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(® Hinweis (D ACHTUNG!

> Fir den Spritzgebdck-Aufsatz @ werden > Verwenden Sie das Gerdt nicht lénger als

weder das Kreuzmesser € mit der

Feder @, noch eine Loch- oder Wurstschei-
be @®/® benstigt!

Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem
Fleischwolfvorsatz @ heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom

Spritzgebdck-Aufsatz @ ab.

5) Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann
die Metallscheibe des Spritzgebdck-Aufsat-
zes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe

Ausklappseite). Legen Sie den Spritzgebéick-

Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am
Spritzgebdck-Aufsatz @ in den Aussparun-
gen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben
Sie den Verschlussring @ handfest auf.

7) Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder

vorne in den Spritzgebéck-Aufsatz @.
Achten Sie darauf, dass der Griff am Mus-

terstreifen @ vom Gerét weg zeigt. Ansons-

ten kdnnen Sie das Muster, welches sich
direkt am Griff befindet, nicht einstellen.

8) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @
wie unter ,Fleischwolf zusammenbauen”
beschrieben.

9) Zum Abnehmen missen Sie erst wieder
den Musterstreifen @ abziehen, bevor Sie
den Verschlussring @ abdrehen und den
Spritzgebdck-Aufsatz @ wieder heraus-
nehmen kénnen.

Bedienen

/\ GEFAHR!

» Offnen Sie niemals das Gehduse des
Motorblocks @ - es befinden sich keinerlei
Bedienelemente darin. Wird das Gehé&use
gedfinet, so erlischt der Garantieanspruch.
Bei gedfinetem Gehduse besteht Lebensge-
fahr durch elektrischen Schlag.

15 Minuten im Davuerbetrieb. Lassen Sie das
Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten aus-
geschaltet, um ein Uberhitzen zu vermeiden.
> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @ oder ,<”
@ bei Laufrichtungswechsel, solange der
Motor des Gerdites nicht vollstéindig still
steht. Der Motor kann besché&digt werden.

Das Gerat bedienen

Wenn Sie die gewiinschten Aufsétze montiert

haben:

1) Stellen Sie das Gerdt so auf, dass es absolut
stabil steht und auf keinen Fall (z. B. durch
Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel)
vom Tisch stiirzen oder in die N&he von
offenem Wasser gelangen kann. Erschitte-
rungen sind bei laufendem Betrieb unver-
meidlich.

/\ GEFAHR!
> Greifen Sie nie nach einem angeschlos-
senen oder sogar laufenden Gerdét, wenn
es stirzen oder in Wasser geraten sollte -
oder bei sonstigen Notféllen! Ziehen Sie im
Notfall sofort den Netzstecker! Andernfalls

besteht akute Verletzungs- und Lebensge-
fahrl

2) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmit-
tel in die Einfillschale € und stellen Sie ein
AuffanggefdB vorne unter die Austrittsoff-
nung.

3) Driicken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher
zu gehen, dass das Gerdt noch ausgeschal-
tet ist (Abb. C). Ansonsten besteht die Ge-
fahr, dass das Geréit unbeabsichtigt startet,
wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose
gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die
Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,I” @, um das Gerat
einzuschalten.
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/\ WARNUNG!
> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich
mit dem runden Stopfer @ in den Einfill-
schacht - nie mit den Fingern, Gabeln,
Lsffelstielen oder Ahnlichem. Es besteht
erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerét
kénnte beschddigt werden.

(O ACHTUNG!
> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hor-
bar langsamer wird. Andernfalls kann das
Gerdt berlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problem-
los in den Einfiillschacht passen. Schneiden
Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten
Sie darauf, dass das Fleisch keine Knochen
oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!
> Hackfleisch ist sehr anfallig fir Verkeimung.
Achten Sie daher auf eine gute Hygiene,
wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten

kann es zu gesundheitlichen Beeintréichtigun-

gen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema
,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das
Gerdt bedienen” beschrieben.

Wourst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch
den Fleischwolf, bevor Sie dieses zur Wurst
verarbeiten.

2) Fisr die Wurstfillung fiigen Sie dem Hack-
fleisch klein geschnittene Zwiebeln, Gewiir-
ze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept
hinzu und kneten die Masse gut durch. Stel-
len Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung,

fir 30 Min. in den Kihlschrank.
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3) Stiilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder
Kunstdarm) Gber den Wurst-Stopf-Aufsatz
@® und knoten Sie das andere Ende zu. Fiir
ie 1 kg Fillmasse kénnen Sie etwa 1,60 m
Wourstdarm kalkulieren.

TIPP

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in
lauwarmes Wasser und wringen Sie diesen vor
dem Aufstilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metz-
gerbedarfhandel in der Néhe von Schlachthéfen
oder von lhrem Metzger.

4) Die Wurstfiillung wird durch den Wurst-
Stopf-Aufsatz @ in den Wurstdarm ge-
presst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht
ist, schalten Sie das Gerdt aus, driicken die
Wourst am Ende zusammen und drehen sie
ein paar Mal um ihre Léngsachse.

TIPP

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren
aus. Uberfillen Sie diese daher nicht, die Wurst
kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie dlle Hinweise zum Thema ,Wurst”
gelesen haben, kénnen Sie das Gerdt nun
einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedie-
nen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Kebbe-
Aufsatz
Mit dem Kebbe-Aufsatz @ kénnen Sie aus den

eingelegten Lebensmitteln hohle Réllchen aus
Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach
Belieben fiillen kdnnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch
den Fleischwolf, bevor Sie es durch den

Kebbe-Aufsatz @ pressen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Keb-
be-Aufsatz” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das
Gerdt bedienen” beschrieben.



SILVERCREST’

Spritzgebdck herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéck-Teig geméf lhrem
Rezept vorbereitet und den Spritzgebéck-Auf-
satz @ montiert haben:

1) Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpa-
pier aus und stellen Sie es unter die Austritts-
8ffnung vorne am Gerdt.

2) Driicken Sie gleichméafig Teig in den Fleisch-
wolfvorsatz @ - die Transportschnecke
@ driickt diesen dann durch das gewdhlte
Motiv am Motivstreifen des Spritzgebéick-
Aufsatzes @.

3) Wenn das Gebéick die gewiinschte Lénge
erreicht hat, stoppen Sie das Gerdt und
brechen Sie den Teig an der Austrittséffnung
ab. Legen Sie das Gebdck auf das Back-
blech.

4) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Spritz-
gebéck” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerét einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerat
bedienen” beschrieben.

Reinigen
/\ GEFAHR!

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie das Gerit reinigen.
Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch
unerwarteten, versehentlichen Anlauf und
elekirischen Schlag.

Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléchen und das
Netzkabel mit einem leicht angefeuchteten
Spiiltuch. Geben Sie bei hartnéckigen Ver-
schmutzungen ein mildes Spilmittel auf das
Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur
mit klarem Wasser befeuchteten Tuch nach,
um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie das Gerét gut ab, bevor Sie es
erneut verwenden.

/\ GEFAHR!

> @ Tauchen Sie den Motorblock @ nie-
mals in Wasser oder andere Flijssig-
keiten! Andernfalls besteht Lebensge-
fahr durch elektrischen Schlag, wenn
eingedrungene Feuchtigkeit an elek-
trische Leiter gelangt.

(O ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer-
oder Lésemittel. Diese kénnen das Gerdt
beschadigen und Ricksténde an den
Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehéorteile reinigen

B Reinigen Sie die Zubehdrteile, die in Kontakt
mit Lebensmitteln kommen kénnen, mit heiffem
Spilwasser und einem fiir Lebensmittel ge-
eigneten Haushalts - Spilmittel.

@ Hinweis

> Das Kunststoffteil des Spritzge-
m béck-Aufsatzes @, der Stopfer @,

9)5 der Wurst-Stopf-Aufsatz @ und

der Kebbe-Aufsatz @ sind spilmaschinen-
geeignet.

> Legen Sie diese Kunststoffteile, wenn még-
lich, in den obersten Korb der Spilmaschine
und achten Sie darauf, dass sie nicht einge-

klemmt werden. Ansonsten kénnen sich die
Teile verformen!

/\ WARNUNG!
> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Ver-
letzungsgefahr!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das
Gerdt weiter verwenden.

(@ Hinweis
> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Rei-

nigung wieder mit Speised| ein! Ansonsten
kénnen sich die Metallteile verfarben!
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Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeiger-
sinn um die Kabelaufwicklung @ unter dem
Gerdteboden und fixieren Sie das Kabel
wie unten dargestellt. So bleibt es geschiitzt
vor Beschédigungen:

Abb. 2

B Logern Sie das Gerét an einem trockenen

Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsétze nach
dem Abtrocknen diinn mit Speisedl ein
- wenn Sie das Gerét nicht sofort weiter
benutzen. Damit erzielen Sie einen guten
Schutz vor Korrosion.

B Bewahren Sie das Gerdt so auf, dass es
unerreichbar ist fir Kinder und aufsichtsbe-
diirftige Personen. Diese kdnnen mdgliche
Gefahren im Umgang mit elektrischen Ge-
rgten nicht immer richtig einschétzen.
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Entsorgung

Gerdat entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer

durchgestrichenen Miilltonne auf

Radern zeigt an, dass dieses Gerat

der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie die-
ses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit
dem normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen,
sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhfen oder Entsorgungsbetrieben abge-
ben mussen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:
Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zurickzugeben. Héndler von Elektro-
und Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler,
die regelméBig Elektro- und Elektronikgerdite
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréite
unentgelilich zurickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte
in keiner Abmessung gréfier als 25 cm sind. LIDL
bietet lhnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in
den Filialen und Mérkten an.
Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten
enthélt, sind Sie selbst fiir deren Lschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.
@  Weitere Mdglichkeiten zur Entsor-
o gung des ausgedienten Produkts
@n erfahren Sie bei lhrer Gemeinde-
oder Stadtverwaltung.
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Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertrdglichen und
%@ entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien gem&f den &rtlich gel-
tenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung um-
weltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-
nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind ge-
kennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b)
mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

@ Hinweis

> Heben Sie, wenn méglich, die Original-
verpackung wéhrend der Garantiezeit des
Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall
ordnungsgeméf verpacken zu kénnen.

b

Garantie der
KompernaB3 Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Ga-
rantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerdt und der

Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich
kurz beschrieben wird, worin der Mangel be-
steht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeit-
raum.

Garantiezeit und

gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vor-
handene Schéden und Méngel miissen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang
Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabri-
kationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausge-
setzt sind und daher als VerschleiBteile angese-
hen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt be-
schadigt, nicht sachgeméf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgeméBBe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 459970_2401 als Nachweis fiir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méin-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die Ihnen mitgeteilte Servicean-
schrift Gbersenden.

EFAE Auf www lidl-service.com kénnen
Sie diese und viele weitere Hand-
biicher, Produktvideos und Installa-
[TTELIH | tionssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 459970_2401 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.
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Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 459970_2401 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zu-
ndchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.komperndss.com
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Rezepte
Kebbe

Zutaten fiir die Fleischfillung

400 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln

10 g Mehl

25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkimmel

(Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-Pulver,
Muskatnuss-Pulver

Salz und Pfeffer

Zutaten fir die Hille

500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
1 Zwiebel

1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung

Zuerst die Fleischfillung vorbereiten, damit diese
wdhrend der Zubereitung der Hiille abkiihlen
kann.

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen
Lochscheibe @). Das Fleisch, das Mehl, die
Pinienkerne und die Gewiirze gut vermischen.
Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleischmasse
hinzugeben und mit den Zwiebeln vermischen.
Alles gut durchbraten und dann abkihlen lassen.

Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander
im Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben
und dann mit der feinen Lochscheibe (®) und
mit dem Bulgur-Weizen, der klein geschnittenen
Zwiebel und den Gewiirzen vermengen. Diese
Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf
zerkleinern. Lochscheibe @ gegen den Kebbe-
Aufsatz @ wechseln (siehe Kapitel ,Kebbe-
Aufsatz montieren”) und ca. 7 cm lange Kebbe-
Hillen formen.

Zubereitung

Die einzelnen Kebbe-Hillen direkt nach der
Fertigstellung mit der Fleischfillung fillen und die
Enden jeweils zusammendriicken, dass kleine To-
schen entstehen. Die fertigen Kebbe in 190 °C
heiBem Ol ca. 3 Minuten frittieren. Die Kebbe
sollten goldbraun frittiert sein.

Fleischréllchen

Zutaten fir die Fleischhiille

450 g mageres Hammel-, Kalb- oder Rindfleisch
150 g Mehl

1 TL Piment (Nelkenpfeffer)

1 TL Muskatnuss

1 Prise Chilipulver

1 Prise Pfeffer

Zutaten fir die Fleischfiillung
400 g Hammelfleisch

1 1/2 EL Olivens|

1 1/2 EL Zwiebeln feingehackt
1/2 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1/2 L Salz

11/2 EL Mehl
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Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander
im Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben
und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit
den Zutaten vermengen. Diese Masse ebenfalls
zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern. Loch-
scheibe (O gegen den Kebbe-Aufsatz @ wech-
seln (siehe Kapitel ,Kebbe-Aufsatz montieren”).
Kebbe-Hillen mit dem Kebbe-Aufsatz @ formen
und anfrieren.

Fillung

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen
Lochscheibe @). Zwiebeln anbraten und mit

dem Fleisch und den restlichen Zutaten gut vermi-
schen. Kebbe-Hiillen damit fillen und ausbraten.

Alternative Fisllungen

250 g gediinsteter Brokkoli
oder 250 g gedinstete Zucchini
oder 250 g gekochter Reis

Frische Rostbratwurst
Zutaten

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch
200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 EL weiBBer, gemahlener Pfeffer
1 TL Kémmel

1/2 TL Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal
durch den Fleischwolf drehen.

Genmischte Gewiirze sowie Salz zugeben und
5 Minuten durchkneten.

Waurstfiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihl-
schrank stellen. Wurstfiillung nach Anleitung
abfillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und
Wiirstchen von 25 cm Lénge abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut
durchgebraten verzehren.

42 DE | AT | CH

Spritzgeback
Zutaten

500 g Butter

500 g Zucker

2-3 Péckchen Vanillinzucker
1 Péckchen Vanillepudding
1/4 TL Salz

1 Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 TL Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen
Zutaten nach und nach hinzugeben und den
Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca.

12 Stunden (z. B. Gber Nacht) im Kijhlschrank
abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleisch-
wolf mit Spritzgebéck-Aufsatz @ drehen. Das
Spritzgebdick auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Backblech legen. Das Spritzgebdck im vorge-
heizten Backofen bei 180 °C ca. 10-15 Minuten
goldgelb backen.
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