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Information about this
short manual

This document is a shortened print version of the
complete operating instructions.

E¥E | Scanning the QR code will take
¥ | you directly to the Lidl Service
page (www.lidl-service.com),
where you can view and
download the full version of the
operating instructions by entering
the article number

(IAN) 459970_2401.

/\ WARNING!

The short manual is an integral part of this prod-
uct. Before using the product, please familiarise

yourself with all operating and safety instructions.

Keep the short manual in a safe place and hand
over all documents when passing the product on
to any future owner/user.

Intended use

This appliance is intended only for the prepara-
tion of food in quantities expected in domestic
households:

® Mincing fresh meat,

® Making sausages with natural or artificial
sausage skin,

® Making biscuits.

This appliance is not intended for the process-

ing of frozen foods or other hard foodstuffs,

e.g. bones or nuts, or for use in commercial or

industrial environments.
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Items supplied / Compo-

nent description
Figure A:

0P BO00000000C

Biscuit attachment with pattern strips
Stodger

Feeding tray

Cable retainer

Motor unit

Meat grinder casing made of metal
Transport screw

Spring

Cross blade

Cutting discs for coarse and fine mincing
Ring clamp

Sausage stuffer attachment
Sausage disc

Kubbe attachment

Figure B:

®

Locking button

Figure C:

16)
®
®©

“<" button (Reverse)
“0" button (Off)
“I” button (On)
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Technical data

Voltage 220-240V ~ (AC), 50Hz
Power consumption 400 W
Protection class Il / [O] (Double insulation)
Q'lu All of the parts of this appliance that come into contact with food are
food-safe.
C.O. Time 15 minutes
C.O. Time

The C.O. Time (Continuous Operation) details how long an appliance may be used without the motor
overheating and being damaged. After the appliance has run for this period it must be switched off
until the motor has cooled itself down.

U K This mark confirms that the product complies with the product safety requirements

C n applicable in the UK.

Safety instructions

/A RISK OF ELECTRIC SHOCK!

m Ensure that the power cable does not become damaged. Pro-
tect the cable from heat and ensure that it cannot be trapped or
clamped.

m To avoid potential risks, if the appliance power cable is damaged,
it must be replaced by the manufacturer, its customer service or by
a qualified technician.
Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

@ Never immerse the motor block in water or any other liquid! If
you do, then you could receive a potentially fatal electric

shock.
/A WARNING!

m Never use the appliance for purposes other than those listed here.
There will be a major risk of serious accidents should you try to
neutralise the safety fitments on the appliance!

GB|IE|NI'|CY 3
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/\ WARNING! RISK OF INJURY!

Never put your hand into the openings of the appliance. Do not
insert any objects of any kind into the openings - except for the
appropriate stodger and the foodstuff to be processed. If you do,
there will be a serious risk of accidents!

Unplug the appliance from the power source before attaching or
removing accessories.

Do not leave the appliance unsupervised when it is ready for use.
To avoid it being switched on accidentally, always unplug the ap-
pliance after use or during breaks.

Only use the original accessory parts for this appliance. Other ac-
cessories may not meet the safety requirements.

Never operate the appliance in a no-load condition. This could
irreparably damage the appliance.

Before changing accessories or additional parts that are in motion
during operation, the appliance must be switched off and discon-
nected from mains power.

Never use the appliance for purposes other than those described
in these instructions.

Warning - the cross blade is very sharp! Always take care when
handling and cleaning the appliance.

The appliance should always be disconnected from the mains
when unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

m This appliance may not be used by children.

m The appliance and its connecting cable must be kept away from

4

children.

This appliance may be used by persons with limited physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge, pro-
vided that they are under supervision or have been told how to use
the appliance safely and are aware of the potential risks.

The appliance must not be used as a plaything by children.
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Assembly /Disassembly O caumon

@ cAuTION!

> All accessories are coated with a thin film of
oil to protect them from corrosion. Therefore,
carefully clean all of the parts before using
the appliance for the first time, as described

in detail in the chapter "Cleaning". After sub-

sequent usage, always apply a light coating
of cooking oil to the metallic components.

() Notice
> Before using for the first time, remove the
protective foil from the control panel.

Assembling the meat grinder
Unfold the fold-out side. There you will find the

step-by-step illustrations for assembling the appli-
ance. Please note that you do not need the cross

blade @ and the spring @ or a cutting disc O/

sausage disc @ for all attachments.
1) Coat all metal parts with cooking oil.

2) Place the transport screw @ in the meat
grinder casing @.

3) Place the spring @ onto the transport screw

4) Then fit the cross blade @ on so that the
sharp side points away from the spring @.
Ensure that the square opening in the cross
blade @ is placed correctly on the square
axle.

/\ WARNING!

> The cross blade @ is very sharp! Risk of
injury!

> The appliance will be damaged if the cross
blade @ is inserted the other way around!

5) Select the required cutting disc ®/sausage
disc ®.

6) Place your selected cutting disc @@ into the
meat grinder casing @ so that the fixings on
the cutting disc @) are located in the open-
ings in the meat grinder casing @.

7) After everything has been correctly as-
sembled, screw the ring clamp @ back on
hand-ight.

8) The ready-assembled meat grinder ca sing
@ is connected by a bayonet connector to
the motor unit @:

- Fit the meat grinder casing @ into the
motor unit @ so that the ﬂ symbol on
the meat grinder casing @ is aligned
with the & symbol on the motor unit @.
The locking button @ pushes in (fig. B).

- Press the meat grinder casing @ in
gently, at the same time turning the feed
tube on the meat grinder casing @ to
the middle position (fig. B), so that the 8
symbol on the feed tube points to the &
symbol. When the meat grinder casing
@ clicks into place, the locking button
® pops out again.

- Finally, place the feeding tray @ on top
of the feeding funnel.

- To dismantle it, press the locking button
® and turn the feeding funnel to the

right (Fig. B) &f. You can now pull the

meat grinder casing @ out.

GB|IE|NI'|CY 5
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Assembling the sausage
stuffer attachment

Unfold the fold-out side - there you will find the
step-by-step illustrations for assembling the ap-
pliance.

1) Remove the meat grinder casing @ as
described under “Assembling the meat
grinder”.

2) Dismantle all parts which are fitted to/in the
meat grinder casing @ and clean them.

3) Coat all metal parts with cooking oil.

4) Put the transport screw @, the spring @
and the cross blade @ back into the meat
grinder casing Q.

5) Insert the sausage disc @® so that the fixings
on the sausage disc ® are located in the
openings in the meat grinder casing @.

6) Then place the sausage stuffer attachment

® before the sausage disc ®.
7) Screw the ring clamp @ on hand-tight.

8) Assemble the meat grinder casing @ as de-
scribed under “Assembling the meat grinder”.

Assembling the kubbe attach-
ment

Unfold the fold-out side. There you will find the
step-by-step illustrations for assembling the ap-
pliance.

1) Remove the meat grinder casing @ as
described under “Assembling the meat
grinder”.

2) Disassemble any aftachments that might be
fitted and clean the meat grinder casing @.

(D Notice
> To use the kubbe attachment @, neither the
cross blade @ with the spring @, nor a cut-
ting or sausage disc ®/@ are required!
Remove these from the meat grinder casing
O if necessary.
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3) Coat all metal parts with cooking oil.

4) Insert the two plastic parts of the kubbe
attachment @ so that the fixings on the bot-
tom kubbe attachment @ ring are located in
the openings in the meat grinder casing @.

5) When everything has been attached cor-
rectly, screw the ring clamp @ back on
hand-ight.

6) Assemble the meat grinder casing @ as
described under “Assembling the meat
grinder”.

Assembling the biscuit attach-
ments
Unfold the fold-out side. There you will find the

step-by-step illustrations for assembling the ap-
pliance.

1) Remove the meat grinder casing @ as
described under “Assembling the meat
grinder”.

2) Disassemble any attachments that might be
fitted and clean the meat grinder casing @.

() Notice

> To use the biscuit attachment @), neither
the cross blade @ with the spring @, nor a
cutting or sausage disc @/@® are required!
Remove these from the meat grinder casing
O if necessary.

3) Coat all metal parts with cooking oil.

4) Pull the pattern strips @ away from the front
of the biscuit attachment @.

5) First place the plastic disc and then the metal
disc of the biscuit attachment @ into the
meat grinder casing @ (see fold-out side).
Insert the biscuit attachment @. so that the
fixings on the biscuit attachment @ are
located in the openings in the meat grinder
casing Q.

6) After everything has been correctly as-
sembled, screw the ring clamp @ back on
hand-tight.
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7) Replace the pattern strips @ back in to the
front of the biscuit attachment @. Ensure
that the grip on the pattern strips @ points
away from the appliance. If it does not, you
will not be able to adjust the pattern, which
is located directly on the grip.

8) Assemble the meat grinder casing @ as
described under “Assembling the meat
grinder”.

9) To dismantle it, you must first remove the
pattern strips @ before you can screw the
ring clamp @ open and take the biscuit
attachment @ back out.

Operation

/\ DANGER!
> NEVER open the housing of the motor unit
@ - it does not contain any user-servicea-
ble elements. If the housing is opened, the
warranty becomes void. If the housing is
opened, there is a risk of receiving a poten-
tially fatal electric shock.

(O cAUTION!

> Do not use the appliance for longer than 15
minutes continuously. To avoid an overheat-
ing of the appliance, after such a period

switch it off and allow it to cool down for ca.

30 minutes.

> NEVER activate the buttons "I" ® or "<" @,
during a change of rotation direction, if the
appliance motor has not come to a com-
plete stop. This could damage the motor.

Operating the appliance

Once the appropriate attachments have been

fixed:

1) Place the appliance where it will at all times
be absolutely stable and under no circum-
stances could it fall off of the work surface
or in any way come into contact with water
(due to vibrations or becoming snagged in
the power cable). Vibration is unavoidable
when it is working.

/\ DANGER!

> Never touch an appliance, which is plugged
in or is operational when it happens, that
falls or lands in water - or in the case of
other emergencies! First disconnect the ap-
pliance from the mains power source in all
emergency situations! Otherwise you run the
risk of serious injury or loss of life!

2) Put the food which is to be processed in
the feeding tray @ and place a catchment
container at the front under the exit opening.

3) First press the button “0” (@ to check that
the appliance is still switched off.
Otherwise there is a risk that the appliance
could unintentionally start when the plug is
inserted info the power socket.

4) Then insert the plug into a mains power
socket.

5) Press the button “I” ( to start the appliance.

/\ WARNING!
> Push the foodstuff into the feeding shaft
ONLY with the round stodger @ - NEVER
with one’s fingers, forks, spoons or similar
objects. That could lead to physical injury
and also damage the appliance.

@ cAuUTION!

> Do not ever press so hard that the motor
gets audibly slower. This could overburden
the machine and damage it.

Processing meat

1) Use pieces of meat that fit easily into the
feeding funnel. If necessary, cut the meat to
size beforehand. Check that the meat does
not have any bones and or tendons.

/\ WARNING!
> Minced meat is very prone to bacterial
contamination. Therefore take care to main-
tain good hygiene when processing meat.
If you do not, it may cause serious health
problems.

GB|IE|NI'|CY 7
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2) When you have read and understood all of
the instructions on the topic “Meat”, you can
now use the appliance as described in the
chapter “Operating the appliance”.

Processing sausage meat

1) Pass meat through the meat grinder twice
before using it as sausage stuffing.

2) To make sausage stuffing, add some
chopped onions, spices and other ingredi-
ents to the minced meat, as per your recipe,
and knead the mixture well. Refrigerate this
for 30 minutes before processing it further.

3) Pull one end of the sausage skin (natural
or artificial sausage skin) onto the sausage
stuffer attachment @ and tie a knot in the
other end. For 1 kg of the filling, you will
need approximately 1.60 m of sausage skin.

TIP

Soak the natural sausage skin in lukewarm water
for about 3 hours before using it and wring it
out before attaching it. This will make the natural
sausage skin more elastic. Natural sausage skins
are available from butcher suppliers close to
slaughter houses or from your family butcher.

4) The sausage mixture will be pressed into the
sausage skin by the sausage stuffer attach-
ment B. When it is long enough switch the
appliance off, press the sausage together
at the ends and rotate it a couple of times
along its longitudinal axis.

TIP

Sausage meat fends to expand when cooked or
frozen. Therefore, to prevent it from bursting it is
best not to overstuff the sausage.

5) When you have read and understood all of
the instructions on the topic “Sausage”, you
can now use the appliance as described in
the chapter “Operating the appliance”.
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Using the kubbe attachment
With the kubbe attachment @ foodstuffs can

be processed to form hollow rolls of meat or
vegetables, which can then be stuffed as desired.

1) First put the meat through the meat grinder
twice before pressing it through the kubbe
attachment @.

2) When you have read and understood all
of the instructions on the topic “Kubbe-At-
tachment”, you can now use the appliance
as described in the chapter “Operating the
appliance”.

Making biscuits
After you have made the biscuit pastry according

to your recipe, and after having fixed the biscuit
attachment @:

1) Line a small baking tray with greaseproof
paper and place or hold it directly under the
exit opening at the front of the appliance.

2) Press pastry evenly into the meat grinder
casing @ - the transport screw @
then pushes it through the selected design
on the design motif strip of the biscuit attach-

ment o

3) When the biscuit is the required length,
stop the appliance and break the pastry off
at the exit opening. Lay the biscuits on the
baking tray.

4) When you have read and understood all of
the instructions on the topic “Biscuits”, you
can now use the appliance as described in
the chapter “Operating the appliance”.
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Cleaning
/\ DANGER!

> Disconnect the plug from the mains power
socket before cleaning the appliance. In this
way accidents caused by the inadvertent
switching on of the appliance and electric
shocks can be avoided.

Cleaning the motor block

B Clean the exterior surfaces and the power
cable with a slightly damp cloth. For stub-
born dirt, add mild detergent to the cloth. Af-
terwards, wipe with a cloth moistened only
with fresh water to ensure that all detergent
is removed. Dry the appliance well before
re-using it.

/\ DANGER!
> @ Never immerse the motor block @ in
water or any other liquid! Should this
occur, you are at risk of a potentially fatal
electric shock if permeating moisture makes
contact with the electrical wiring.

(O CcAUTION!

> Never use detergents, abrasive cleaners or
solvents. These could damage the appliance
and leave residues on the foodstuffs.

Cleaning the accessories

B Clean all accessories that can come info
contact with food with hot washing-up water
and a household detergent suitable for

food.
() Notice

> £\ The plastic part of the biscuit
G attachment @, the stodger @, the
9)5\ sausage stuffer attachment @ and
the kubbe attachment @ are dishwasher
safe.

e

> Place these plastic parts in the upper basket
of the dishwasher if possible and make sure
that none of the parts can get stuck. Other-
wise, the parts could become deformed!

/\ WARNING!
> The cross blade @ is very sharp! Risk of
injury!

B Dry all parts thoroughly, before re-using the
appliance.

(@ Notice

> Apply a light coating of cooking oil to all
metallic components after each cleaning
Otherwise, metal parts can discolour!

Storage

B Wind the mains cable clockwise around the
cable retainer @ on the underside of the
appliance and fasten it in place as shown
below. This keeps it safe from damage:

S

Fig. 2
B Store the appliance at a dry location.

B After drying the metal attachments coat
them lightly with a little cooking oil - if you
are not going to use the appliance immedi-
ately. This will protect them from corrosion.

B Store the appliance where it will be out
of reach of children and people requiring
supervision. They are not always able to cor-
rectly assess the potential risks involved with
using electrical appliances.

GB|IE|NI'|CY 9
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Disposal

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out
dustbin means that this appliance is
subject to Directive 2012/19/EU.
This directive states that this
appliance may not be disposed of in the normal
household waste at the end of its useful life, but
must be taken to specially set-up collection
locations, recycling depots or disposal companies.
The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and
dispose of this appliance properly.
If your old appliance has stored any personal
data, you are responsible for delefing it yourself
before returning it.

Your local community or municipal
authorities can provide information
on how to dispose of the worn-out
product.

=

Disposal of the packaging
@ The packaging materials have been

selected for their environmental
%@ friendliness and ease of disposal

and are therefore recyclable.
Dispose of packaging materials that are no

longer needed in accordance with applicable
local regulations.

Dispose of the packaging in an
b environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging
a

and separate the packaging

material components for disposal, if
necessary. The packaging material is labelled
with abbreviations (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: plastics, 20-22:
paper and cardboard, 80-98: composites.

(D Notice

> If possible, keep the original packaging of
the appliance during the warranty period so
that the device can be packed properly for
returning in the event of a warranty claim.
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Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by
the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of pur-
chase. Please keep your receipt in a safe place.
This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of
the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price (at
our discretion).

This warranty service requires that you pre-

sent the defective appliance and the proof of
purchase (receipt) within the three-year warranty
period, along with a brief written description of
the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your
product will either be repaired or replaced by us.
The repair or replacement of a product does not
signify the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims
for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any dam-
age and defects present at the time of purchase
must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty
period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.
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The warranty covers material faults or produc-
tion faults. The warranty does not extend to
product parts subject to normal wear and tear
or to fragile parts which could be considered as
consumable parts such as switches, batteries or
parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating in-
structions for the product regarding proper use of
the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use
and not for commercial purposes. The warranty
shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifica-
tions / repairs which have not been carried out
by one of our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item
number (IAN) 459970_2401 available as

proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.

B If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {(till receipt) and informa-
tion about what the defect is and when it
occurred.

You can download these
instructions along with many other
manuals, product videos and
installation software at
www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
.com

wwwlidi-service.

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering

the item number (IAN) 459970_2401.

Service
Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(ED Service Ireland

Tel: 1800 101010

E-Mail: kompernass@lidl.ie

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[1AN 459970_2401 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

For EU market
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com

For GB market

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Recipes
Kibbeh

Ingredients for the mince filling
400 g lean beef or lamb

2 onions

10 g flour

25 g coarsely chopped pine nuts

1/2 tsp. each of ground allspice, cinnamon,
cumin, caraway, cloves, nutmeg

Salt and pepper

Ingredients for the shell
500 g bulgur wheat (soaked)
500 g lean beef or lamb

1 onion

1 pinch of black pepper, 1 pinch of chilli

Mince filling

Prepare the mince filling first and leave it to cool
while you prepare the shell.

Chop the meat twice with the mincer (using first
the coarse, then the fine perforated disc ®). Mix
the meat, flour, pine nuts and spices well. Chop
and sear the onions. Add the mince and mix it
with the onions. Thoroughly fry the mixture, then
let it cool.

Shell

Chop the meat for the shell twice with the mincer
(using first the coarse, then the fine perforated
disc @) and mix it with the bulgur wheat,
chopped onion and spices. Process the mass
twice more using the mincer. Replace the perfo-
rated disc @ with the kubbe attachment @ (see
chapter “Installing the kubbe attachment”) and
make kibbeh shells of approx. 7 ecm length.

12 GB|IE|NI|CY

Preparation

Fill each kibbeh shell with the mince as soon as
it is made, pinching the ends together to create
small pouches. Deep-ry the finished kibbeh in
hot il (190 °C) for approximately 3 minutes.
They should have a golden brown colour.

Meat rolls

Ingredients for the mince shell
450 g of lean Lamb, Veal or Beef
150 g Flour

1 Tsp Pimento (type of pepper)

1 Tsp Nutmeg

1 Pinch Chili powder

1 Pinch Pepper

Ingredients for the meat filling

400 g Mutton

1 1/2 Tbsp Olive oil

1 1/2 Tbsp Onions, finely chopped

1/2 Tsp Pimento (type of pepper)

1/2 Tsp Salt

1.1/2 Tbsp Flour

Pass the meat for the wrapping through the meat
grinder twice (using first the medium-sized, then
the fine perforated disc ®) and then combine

it with the ingredients. Then pass this mixture
through the meat grinder twice. Exchange the
cutting disc (D for the kubbe attachment @ (see
chapter “Using the kubbe attachment”).

Shape the kibbeh wrappers with the kubbe at-
tachment @ and then freeze them.

Filling:

Pass the meat through the meat grinder twice (us-
ing first the medium-sized, then the fine perforat-
ed disc ). Saute the onions and then mix them
well with the meat and other ingredients. Fill the
kibbeh wrappers and fry until done.
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Alternative Fillings:

250 g steamed Broccoli
or 250 g steamed Zucchini
or 250 g cooked Rice

Fresh Grill Sausages

Ingredients:

300 g lean Beef

500 g lean Pork

200 g Shoulder bacon

20 g Salt

1/2 Tsp ground white Pepper
1 Tsp Caraway

1/2 Tsp Nutmeg

Pass the beef, pork and bacon through the meat
grinder twice.

Add the mixed spices and salt and thoroughly
knead for 5 minutes.

Place the sausage filling in the refrigerator for
ca. 30 minutes. Fill the skins with sausage meat
as detailed (see chapter “Processing sausage
meat”) and make sausages of ca. 25 cm in
length.

Grill the sausages well and eat them on the
same day.

Biscuits

Ingredients:

500 g butter

500 g sugar

2 - 3 packets of vanilla sugar
1 packet of vanilla custard
1/4 tsp salt

T egg

4 egg yolks

800 g plain flour

2 tbsp baking powder

200 g ground (blanched) almonds

Zest of a lemon

Beat the butter until fluffy. Add the remaining in-
gredients one after another and knead well into
the dough. Cover the finished dough and allow
to stand for around 12 hours in the fridge (e.g.
overnight). Then pass it through the meat grinder
with the biscuit attachment @. Place the biscuits
on a baking tray lined with baking paper. Bake
the biscuits in a pre-heated oven at 180°C for
approx. 10 - 15 minutes until golden brown.

GB|IE|NI'|CY 13
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M\npodopisg yia Tig
TTapoUoEG CUVOTITIKEG

odnyisg

To ev Noyw eyypado civar pia oUvVTopn eKTUTTWE-
vn £kdoan Tev oAokANpwpivey odnyidv xprRong.

Mtéow cdpwong Tou kwdikol QR
txere ameuBeiag mpdoPaon ot
oehida e§utmpémong g Lidl

= (www.lidl-service.com) kai
PDIFﬂIPNLlNE

HTTOpEITE PECW KATAXWPIONG TOU
kwSikol mpoidvrog

(IAN) 459970_2401 va &eite kar katePaoere
oNdKAnpo To gyxelpidio odnylwv xpAong.

/A NPOEIAOMOIHSHI

O1 ouvorikég obnyieg amoteholy Tufpa

autoU Tou TpoidvTog. MNpiv amd m xpron Tou
mpoidvrog, e€oikeiwbeite pe dheg Tig umodeileig
Xelpiopou kar achdAeiag. Duldre Tig cuvoTTikEg

odnyieg oe aodpakig pépog kai ot mepiTTLON TTO-

padoang Tou TPoidVTOG O TpiToug, Tapadwore
padi kai dha Ta tyypada.

Xprjon oUpdpwvN HE TOUG

KAVvOVIOHOUG

Auth n ouokeur] mpoPAémeral amokAeioTikd yia

v emelepyacia povo Tpodipwy ot oikiakig

ToooTNTEG OTO 1ISIWTIKS VOIKOKUPIO:

® [ia va yilokoyete dpioko Kpiag,

® [ia 1 dnpioupyia Aoukavikou ot duaikd fy
TexvnTd evidobia,

® Tia va ¢naere kouhoupdkia.

H cuokeur| Sev mpoPAémeral yia my emeéepyacia
KATEYUYHEVWYV ) GAWV OKANPGY TPOIHWY, TT.X.
kokaha i &npoi kaprol kar Oy yia myv emeéep-
yaoia ot emayyeApatika fj Propnxavika media.
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ZUvolo ammooTtolng/
Neprypadn edaprnparwv

Ameikovion A:

E&&ptnpa yia kouloupdkia pe Awpideg
oxediwv

E¢apmpa bbnong

Aiokog mApwong

Aidraln 1iMEng kalwdiou

2opa potép

MNpoocappoytag kpeatopnyxavng amé pérallo
KoxAiag peradopag

EXampio

Zraupwt Aemmida

XovTpdg kar Aemtog Sidtpntog Siokog
AaxtuNiog kheilbwpaTog

EmiBepa oupmicong Aoukdvikou
Aiokog yia Aoukavika

E&apmpa Kubbe

0060000060000 ©

Amneikovion B:

® Koupmi aodpahiong

Ameikdvion C:

@ M\Akrpo <" (Mpog Ta micw)
@ TM\Akrpo 0" (Amevepyomoinon)
® TM\Akrpo ,I” (Evepyoroinon)
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Texvikég mAnpodopisg

Téon 220-240V ~ (evaAaoodpevo petpa), 50Hz

Karavahwon evéipyeiag | 400 W

Kamyopia mpooraciag | 11 / [O] (§mAg péveon)

Q'P OMa 1a eéaptpara autig TG CUCKEURG Ta omoia épyovtal ot emadr pe

TPOIHA PTTOPOUY va XpnoipotolouvTal pe acddaleia ota 1podIpa.

Xpovog ouvropng
Aermoupyiag

15 herrra

Xpovog olvropng Aeiroupyiag

O xpdvog ouvropng Aemoupyiag Seixver yia mboo xpovo pmopei kaveig va Aeroupyei pia cuokeun
xwpig va umepOeppavBei To potép kal xwpig va maBe PAdPeg. Merd o SoBévra olvropo xpdvo
\eiroupylag mpémel n cuokeur) va amevepyotoinBei T&00 wg TOU TO POTEP KPUWOEL.

U K Me auté 1o oipBoro emPeBaioverar 611 To Poidy MAnpoi TIG amaitioeig Tepi acdaieiag
C n TpoidvTwY Tou IoxUouv ot MeydAn Bperavia.

Yrrod:ideaig aodalsiag
A KINAYNOX HAEKTPOIMAHEIAX!

Mpootére wote To kalwdio diktuou va pnv kataotpadei. Kpatiore
TO HaKPIG aTTd KAUTEG TTEPIOXEG Kal TOTTODETHOTE To €101 WOTE va
unv propsi va maorei mouBeva.

Eav to kahodio olvdeong Siktlou g ouokeung umoortei BAAPN,
npémel va avrikatactabel amd Tov katackeuaoth f 1o TpApa e€u-
nnpémong meAatov 1 éva avriotoixa e&e1dikeupévo ATopo, WOTE va
amodeuxBolv TuxoV Kivduvol.

Xpnolpotoleite TN CUOKeUR pOVO Ot OTEYVOUG XWPOUG, Ox1 ot e€w-
TEPIKOUG XWPOUG.

Moté pn BuBilere T povada kivnmipa oTo vepd 1 ot GAa uypal
>& AN\ mepimTeon urtapyer kivduvog whg améd nhektpomiAnéia.
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A MNMPOEIAOMNOIHXZH!

Moté pn xpnoipoTolgiTe T CUOKEUT YId AANOUG OKOTTOUG aTTO

Toug Teplypaddpevouq oTig mapouoeg odnyieg. Yapyel
auénuévog kivbuvog eav Noyw sadpalpévng xpriong Oéoere ektog
AeIToupyiag Toug pnxaviopoug acdaleiag otn ouokeun!

A MNMPOEIAOMOIHXZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

Moté unv ayyilere avoiypata otn ouokeur. Moté pnv eicdyere
kArola avrikeipeva ekei péoa - pe e€aipeon 1o ekdotote edpmpua
wOnong kai Ta mpog emelepyacia pddipa. e dNn mepimTRON prio-
pei va umdpyel peydhog kivouvog aruyniparog!

TpaPare mpora o Buopa amd my mpila mpiv eiodyere f amopa-
kpuvere e€aptipara.

[Note pnv adrvere T cuokeun XwPIG EMTAENON, OTAV gival £TOIUN
mpog Aeiroupyia. Merd 1 xprAon f ot SIakoTIEG KaTtd TV epyaocia
Byalere 1o Buopa amd myv mpida, yia va amoduyere avemBupnn
EKKIVNOT).

Xpnoiporoieite povo ta yvioia aéeooudp yia autr T cuckeur]. ANa
e€apmpara mBavag va pny gival emapkog achaln.

Moté pn Aeroupyeite T cuokeur) otav eival adeia.Auté propsi va
npokaAéoel avermavopBwt BAAPN ot cuokeun.

Mpiv amd v avrikaraotaon aleooudp f emmpocbetwv e€apmpd-
TWV, Ta oTToia KIVOUVTal KaTd Tn AeIroupyia, TTPETTEl va ATTEVEPYOTTOIN-
B¢l n ouokeun kai va amoouvdedei amd To Siktuo.

Mn xpnoipotoieite T cuokeur) yia GAOUG OKOTIOUG ATIO TOUG
TepIypadopevoug oTig Tapoloeg odnyieg.

Mpoooxn: n otaupwth Aemida cival moAu kodrepr! Na eiote méavra
TIPOOEKTIKOI KATA Tr) HeTayeipion kail Tov kaBapiopd g cuokeung.
H ouokeur) mpémel va amocuvdieral mavra amé 1o Siktuo otav dev
EMITNPEITAI KAI TTPIV ATTO T CUVAPHOAOYNAT, TNV ATTOCUVAPHOAS-
ynon 1) Tov kaBapiopo.
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H ouokeun Sev emmpémeral va xpnoipgormolsitar amd maidid.

H ouokeur) kai To kahwdio ouvdeorng g mpémel va puldooovral

Hakpid amé Ta maidid.

B Mmopsi va yiverar xprion autng TG CUOKEUNG amd ATopa e Hel-
wpiveg Puoikég, aIoBnTNPIaKEG f VONTIKEG IKAVOTNTEG M) e ENNeIyn
eumeipiag kai/f yvooewy, epdoov emmmpolvral 1) £XouV ekTar-
Seutel avadopikd pe TNV acdhalr XpHon TG CUCKEURG Kal EXOUV
katavorotl Toug emakodlouBoug kivduvoug.

B Ta nmaidid dev emmpémeral va mai{ouv pe T cUOKeUR.

Tuvappoloéynon /
Amoocuvappoléynon

O NPOXOXH!

> ‘O\a ta e€apmpara mpofAémovrar pe pia
\errt oTpwon Aadiol yia va mpooTartelo-
vrai and m SiaBpwon. Erol mpiv amd v
npwt xpron kabapiote dAa Ta eapripara
TTPOTEKTIKA OTIWG TTEPIYPADETAl AETTTOHEPWG
oto Kedpdhaio "KaBapiopdg". TpiPere o
ouvExEId ONA TA PETAANIKG THRPATA pE Aiyo
&SI payeipikig.

) Yrnodaln

> [lpiv amo v mpwTn XPron amopakpUVeTe
v MpooTareuTikn pepPpdvn amod To medio
TANKTPWY.

Zuvappoldynon pnxavrpa-
TOG KOTTNG KIHa
Avoiére mv mheupd avoiypatog - Ba Ppeire exel
TN O€IPA CUVAPHOAOYNONG HE ATTEIKOVITEIG,.
AdPere umdyn om Sev xperaleote yia Oha Ta
e€aprhpata ™ oraupwt Aemida @ kai 1o eha-
mpio @ n évav Sidrpnro Sioko B/ Sioko yia
oukavika @.

1) Tpiyte OXa Ta peTalIKa TpApaTa pe A&SI

payeipIknG.

2) TomoBetrote Tov koxMia petadopag @ orov
mpooappoyta kpeatopnxavig @.

3) Eicdyere ta ehatpia @ otov koxMia peta-
dopac @.

4) 3m ouvixeia TomoBeriote ™ oTaupwT
Nermida @ 101 woTe N MAeUpd pe TiG AemTideg
va Seiyvel pakpid amd 1o ehatipio @. H
ywviaki eykotm) g otaupwig Aemdag @
mpéme va epappolel cwoTA OTo YwvIakd
aéova.

Eix. 1

A\ NPOEIAOMOIHZH!

> H oraupwt) Aemmida @ cival mob kodrepn!
Kivéuvog tpaupariopou!

® NPOXOXH!
> H ouokeur mabaivel {npid 61av n otaupw
Aemida @ tomoBereitar avamodal

5) EmAé&re Tov emBupnto Siarpnro Sioko @/
Sioko yia houkavika @®.
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6) TomoBemote Tov emAeypivo Siarpnto Sioko
@ orov mpooappoyia kpeatopnyavig @
KaTA TPOTIO, WOTE OI OTEPEWTEIG OTO SIATPN-
10 Sioko ) va Ppiokovral oTig eykorig Tou
mpocappoyta kpeatopnxavig @.

7) Orav bXa éxouv TomroBenOsi cwotd, Bi6o-
ote o Saktuhio acpdhiong D odixra.

8) O ¢roipog povrapiopévog mpooappoyiag
kpeatopnyavig @ ouvdierar piow piag
acpdAiong pmayloveT pe o pmhok potéip @:
- TomoBerroTe Tov mpooappoyta kpeato-

pnxaviig @ oro potéip @, éror wote To
oupPBoro @ oov TIpocappoyia KpeaTo-
pnxaviig @ va Bpiokeral oto clpPoro
o oo potép @. To kouptt acdahiong
® milerai mpog Ta péoa (Eik. B).

- [hiéote Tov mpooappoyia kpeatopn-
xavhg @ ehadpd mpog Ta péca kai
mepioTpéyte Tov d€ova mpwang
oTov mpocappoyéa kpeatopnyxavig @
ot pecaia B¢on (Eik. B), iro1 wote To
oupPoro 8 oov téova KpeaTopnxavag
va Seiyvel mpog To oupBoro B . Mg
KOUNTIWOEI O TIPOCAppoyéag KpeaTo-
pnxavig @, To koupti acpahiong B
Byaivel mpog 1a ¢w.

- Téhog TomoBetroTe To Soxeio MAfpwong
O endvo amd To xevi mMijpwong.

- Ta v amopdkpuvon matiore To koupTi
acdahiong B kai mepioTpEyTe TO YWV
mAfpwong mahi mpog ta de€ia (Eix. B)
& . 3 ouvixaa propeite va TpaPi&ere
¢€w Tov Mpooappoyta kpeatopnxavng

0.

Movrapiopa saptiparog
wOnong
Avoilre Tnv mheupd avoiyparog - Oa Ppeite exel
N otIpd CUVAPHOAOYNONG HE ATTEIKOVIOEIG.
1) Amropakplvere Tov Tpocappoyéa kpeatopn-
xaviig @, dmwg meprypaderal ot «Zuvap-
HOAOYNON PNXAVAHATOG KOTING KIPAX.
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2) Aroouvappoloynote dha Ta pépn mou eval
TomoBernuéva oTov/péca otov mpooappoyta
kpeatopnyavig @ ar kabapiore Ta.

3) Tpiyte OAa Ta peralikd TpfpaTa pe Aadi
HaYEIPIKAG.

4) TorroBemote Eava Tov kKoxhia peradopds @,
1a ehamfipia @ kai ™ oraupw Aemida @
oTov Mpocappoyia kpeatopnyavig @.

5) TomoBerrote To Sioko yia houkavika @
£7101, WOTE 01 OTePETEIG OTO SioKo yia Aou-
kavika @ va Bpiokovrar oTig eykomig Tou
mpooappoyta kpeatopnxavig @.

6) 21 ouvéxeia TomoBerote To edptpa
©Onong yia Aoukavika B prpootd amd 1o
Sioko yia houkavika @®.

7) Bidoote kakd To Saktihio acdahiong @.

8) Zuvappoloyriote Tov Mpocappoyia
kpeatopnxavhg @ omwg meprypaderar om
«2UVapHOAOYNON PNXAVNG KOTTAG KIpG».

Movrapiopa edapriparog
Kubbe

Avoi&re Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite e
1M OEIPA CUVAPHONOYNOTG HE ATTEIKOVICEIG,.

1) AmropakpUvere Tov Tpocappoyéa Kpeatopn-
xaviig @, dmwg meprypaderar ot «Zuvap-
HOAOYNOT PUNXAVAHATOG KOTIMG KIHAY.

2) Amopakpuvere evbexdpeva e€aptipara kal Ka-
Bapiote Tov mpocappoyta kpeatopnyavig @.

@ Ymodaln

> Ta o edpmpa Kubbe @ Sev amarreital
olte n otaupwt Aemida @ pe To ehatrpio
O oure ivag Siarpnrog Siokog 1y Siokog
kot derov @/ P®! Eddoov amareita,
adaiptote dAa autd 1a eapmpara amd Tov
mpooappoyta kpeatopnxavig @.

3) Tpiyte OXa Ta peralika TpApaTa pe Aadi
payeIpIKAG.

4) TomoBerAote Ta SUo MAaoTikd TpAPATa ToU
eapripatog Kubbe @ ¢1o1, wote o1 otepe-
woeig oTov katw Saktulio Tou e€apthuarog
Kubbe @ va Bpiokovrai oTig eykotég Tou
mpooappoyéa kpeatopnxavig @.
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5) Epdoov Oha xouv TomoBemOei cword,
Bidoote i To Saktihio acpakiong @
TTONU odIxTA.

6) JuvappoloyhoTe Tov Tpocappoyta
kpeatopnyavig @ dmwg mepiypdderar ot
«2UVapHOAOYNON HNXAVNG KOTTAG KIPG».

Movrapiopa saptiparog yia
Kouloupdakia

Avoi&re v mheupd avolypatog - Ba Ppeite exei
TN CEIPA CUVAPHONOYNOTG HE ATTEIKOVICEIG,.

1) AmropakpUvere Tov Tpocappoyéa Kpeatopn-
xaviig @, dnwg meprypaderar ot «Zuvap-
HOAOYNOTN UNXAVAHATOG KOTIMG KIPG».

2) Amopakpuvere evbexdpeva e€aptipara kal ka-
Bapiote Tov mpocappoyta kpeatopnyavig @.

@ Ymodaln
> Ta 1o edpmpa yia kouhoupdakia @ Sev

amarreitar oUTe n otaupwty Aemida @ pe To
ehatiipio @ oute évag Siatpntog Siokog N
Siokog kormg derov /B! Edpdoov amar-
Teital, apaiptote OAa autd ta eaptipara

amd Tov mpooappoyta kpeatopnxavig @.

3) Tpiyte OXa Ta peralika TpApaTa pe Aadi
paYEIPIKAG.

4) Bydhre 1 Mwpida pe oxédia @ pmpootd
amnd 1o e€dpnpa yia pmokdta @.

5) TomoBerote mpaTa Tov mhaoTikd Sioko, otn
ouvéyeia To peTalikod Sioko Tou e€aptipa-
106 yia kouloupakia @ oTov mpooappo-
yéa pnyavig korng kipda @ (BAéme mieupd
avoiypartog). TomoBetiote To edptnua yia
kouloupakia @ éroi, GoTe ol oTepewoEIg
oto e£dptnpa yia kouhoupdkia @ va
Bpiokovrar oTig eykotig Tou Tpocappoyta
kpeatopnyavig O.

6) Orav 6)a éxouv TonobernBei cwotd, Bidw-
ote To SaktiNio achahiong D odixra.

7) Eiodayere maki ) Awpida pe oxtdia @ prpo-
otd oto e€dpmpa yia kouhoupdkia @.
Mpootére wote n AaPn ot Awpida pe oxé-
Sia @ va Seiyvel pakpid amd T ouokeur.
AN©g ¢ propeite va puBpiocere To oxédio
10 omoio Bpiokerar ameuBeiag otn Aafh.

8) ZuvappoloynoTe Tov Mpooappoyta
kpeatopnxavng @ omwg mepiypaderar om
«ZuvappoAdyNoI PNXAVAG KOTIHG KIHA».

9) Na v amopdkpuvon mpéme TpGTa AN
va tpaPnéere ™ Aopida pe oxédia @, mpiv
pmropéaete va Eefidooere To Saktihio acdd-
Nong @ kar va Bydhere é€w To edptnua
yia pmokota @.

Xeipiopog
A\ KINAYNOX!

> [loté pnv avoiyere To mepiAnpa g povadag
kivnpa @ - exei péoa Sev umdpyouy kave-
vdg eidoug oroiyeia xeipiopou. Edv avoiyrei
10 TepiPAnpa, TOTE akuphveral n amaimon
£yyunong. 2& avoixto mepiPAnpa umdpyel
kivéuvog {wng piow nhekrpominéiag.

® NPOXOXH!

> Mn xpnoiporoleite T CUOKEUT Yia TTEPIO-
obtepo amo 15 herrrd ot ouvexn Aeitoup-
yia. 21 ouvéxeia adroTe T cuokeun yia
mepimou 30 Aemtd amevepyotoinpevr, WoTe
va amodUyere pia umepOéppavon.

> [ott pnv mélere Ta mAAkTpa 1" @ 7 <"
kard v alayn karelBuvong diadpopng,
£V TO POTEP TG OUCKEUNG Sev EXEl aKIVI-
romoinBsi m\pwg. O kivaTpag propei va
karaoTpadei.

XeIpIOpOG TG CUOKEUNG
E¢pdoov éxere poviaper ta emBupntd eéapripara:
1) TomoBetote T cuokeun kaTd TéToI0 TPOTTO

©oTe va oTtkeral eviehwg otabepd kar ot
kapia mepinTeon (m.x. péow kpadaopoy 1
macipatog oto kaAhdio Siktiou) va pnv
méoer and 1o Tpamtd) f va pnv ¢1aoe kovid
ot vepd mou Tpixel. O kpadaopoi kard
Aerroupyia eivar avamoeukTol.
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A KINAYNOZ!

> T[lott unv ayyilere pia ouvdedeptvn 1 ev
AeIToupyia CUOKEUT OF TIEPITITWOT) TITWONG,
otav mépTel Ot VEPO 1) € ANNEG EMTEIYOUTEG
mepimTwoelg! e emeiyouoa mepimmwon Tpa-
Br&re apiowg To Puopal e AAAR mepimTwon
uttdpyel ooPapodg kivéuvog Tpaupatiophy
kai Bavarou!

2) TomoBemote Ta mpog emelepyacia Tpddipa
oTo Sioko mApwong @ kai Bakre éva
Soxeio ouykévTpwONG PTPOaoTd KaTw amd 1o
avoiypa e€d8ou.

3) Miéote mpaa To MARkTPo ,0” @, hoTte va
eéaodalioere &1 n ouokeun eivar akdpa
amevepyorroinuévn.ANIOg umdpyel kivéuvog
pn nBehnpévng exkivnong TG ouokeung oTav
10 BUopa sicayeral oty mpida Siktlou.

4) Karémy Bakte To dig oy mpila.

5) Mi¢ote To mMKTpO «I» B, oTe va evepyo-
TTOINOETE T CUOKEUT).

/A NPOEIAOMOIHIH!

> [ilere Ta TpOGIPG ATTOKAEIOTIKA pE TO
oTpoyyuld e€dptua GOnong @ oty
uttodoxn mMA\fpwong - Tott pe Ta SaxTulg,
Tpouvia, KoutaAia 1} Tapdpoia. Yrapyel
auénuévog kivbuvog atuyfparog kai pmopsi
va karaotpadei  cuoKeur.

@ NPOXOXH!

> [oté pnv médete Mo Suvard wore va
aKOUYETAI O KIVI|TNPAG O ApYyOG. 2& AN
TIEPITITWON PTTOPEI I CUCKEUT VA UTTEPGOPTL-
O¢i ka1 va méBs BAGPN.

Enegepyaocia kpiarog
1) Xpnoiporoieite Tepdyia kpéatog, Ta omoia
raipialouv aveta oto xwvi MApwong.
Edv amarreitar k6Pete To kpéag oty apxh.
Mpootére woTe To KpEag va pnv éxel kOkaka
1} TEVOVTEG,
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A\ NPOEIAONOIHZH!

> 310V KIPG pmopei elkoha va avarruxBolv
pikpoPia. MNa to Aoyo autd mpootéte yia
pia kahn uyieiviy 6tav emeepyaleoTe kptag.
ANNIOG prTopei va emnpeactei n uyeia oag.

2) Edv éxere SiaPdoer dheg mig umodeileig
oxeTikd pe 1o Bépa «Kptag», propeire va
XPNOIHOTTOINOETE TWPA TN CUCKEUN OTTWG
meprypaderar oto Kepahaio «Xeipiopodg meg
OUOKEUNG».

Enedspyaocia Aoukavikwv

1) Mepiotpéyrte To Kptag mpaTa SUo popig
HEOW TG HNXAVAG KOTTAG KIPA TIpIV amd Ty
eme€epyaoia yia houkavika.

2) Na 1o ytpiopa Twv Aoukavikey Tpoadiote
OTOV KIHA HIKPA KOPpATIa KPEppUdI, Kapu-
KeUpata kar AAa cuoTanka olpdwva pe ™
ouvtayn oag kai {uphote kad. Tomroberr-
ote ™ {0pn yia 30 Aermtd oo yuyeio, mpIv
amd v meparttpw emeepyaaia.

3) Ikemdiore pe 1o Eviepo (GuaIKS A TexvNTO)
10 e&dpmpa yepiopatog Aoukavikou @ kar
Store To Ao dkpo. MNa kdBe kN6 pdlag ye-
piopatog pmoptite va umrohoyilete mepimou
1,60 pérpa évrepo Aoukavikou.

ymodeaién

TomoBemote To GUTIKS EvTepo Tepimou yia 3
wpeg ot XAIapO vePO Kal OTUYTE TO TIPIV ATTO
1 S1adikacia kauyng. Erol To évrepo yivera
maN ehaotiko. Quoika éviepa Ppiokere ota
kpeoTwAeia Kovra ot odayeia 1} oto Sikd oag
KPEOTTAN.

4) H ytpion Moukdvikou méleral péocw Tou emi-
Otparog oupmieong @ oto évrepo. Eddoov
txel emmeuBei To emBupnTd pnkog, amevep-
YOTTOINOTE Tr| CUOKEUT), TIIECTE TO AOUKAVIKO
OTO AKPO KAl YUPIOTE TO HEPIKEG GOPEG
yUpw amo Tov katd prikog aéova Tou.

ymodadén

To AOUKAVIKO TEVTWVETAI KATA TO HAYEipepa Kal
orav yuyxeral. [a 1o Adyo autd pnv Ta mapayepi-
ere S16T prropei va okaoouy.
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5) Edv xere SiaPaoer OAeg Tig uodeileig
OXETIKG pe To Oépa «Aoukaviko», propeite
Va XPNOIHOTTOINTETE TWPA T CUCKEUN OTIWG
meptypaderar oto Kepdalaio «Xeipiopog g
OUOKEUNG.

Epyaocia pe To e€aprnua
Kubbe

Me 10 emiepa Kubbe @ propeire va dnpioup-
ynoere amd Ta romoberolpeva TpodIpa, koika
POANG ammo kpéag f Aaxavikd, Ta oTroia PTTopeiTe
va yepioere 6mmwg eotiq emBupeire.
1) Mepdote To kptag mpura Slo dpopig pioa
amo Th PNXavr KOTIMG KIPA TTPIV TO TTIPETA-
pete péoa amd To emibepa Kubbe .
2) E&v txere SiaBaoe dheg i umobeiéeig oyerr-
ka pe 1o B¢pa «EE&pmpa Kubbe», propeite
Va XPNOIPOTTOINTETE TWPA Tr CUCKEUN OTIWG
meptypaderar oto Kepalaio «Xeipiopog g
GUOKEUNGY.

Anpioupyia Boutnparwyv
Edpooov xere eroipdoer ™ {Upn yia to yAUkiopa
oUHWVA PE TN CUVTAYT CAgG Kal £XETE HOVTAPEI
10 emiBepa yia To yAUkiopa @:

1) TomoBemote éva pikpd Tayi pe xapti
ynoipatog kai TorroBetrote To akpifug
k&Tw ammd 1o Avolypa e€68ou pmpootd om
OUOKeUr).

2) Miéote opoidpopda {upn otov mpocappo-
yta kpeatopnyavig @ - om cuvéyeia o
koxNiag peradopag @ myv méler péow Tou
emAeypévou oxediou ot Mwpida pe oxédia
Tou eéapthpatog Boutnudrev @.

3) Orav 1o kouloupdiki xel dpTdoer oTo
emBupnTd prAKog, oTapaTAOTE TN CUCKEUR
kar Siakoyte T {bpn oto avoiypa e£d68ou.
TomoBerAoTe To KOUNOUPAKI GTO TAYI
Ynoiparog.

4) Edv txete Siafdoe Oeg Tig utrodeideig
oxeTIKA pe To Bfpa «Bouthpatan, propeire
va XPnOIHOTIOINCETE TWPA Tr) GUOKEUN OTIWG
meprypaderar oto Kepdhaio «Xeipiopdg g
GUOKEUNG».

) |
KaOapiopodg
A\ KINAYNOX!
> Bydhre mpwra to Buopa amd my mpida mpiv
kaBapicere T cuokeun. Eror epmodiere kiv-
Slvoug atuxnpaTey pécw pn avapevopevng,
kata A&Bog exkivnong kai nhekrpominiag.

Ka@apiopdg prmhok kivnriipa

B KaBapilere Oeg 1ig elwtepikéq emdaveieg
kar 1o kaAodio Siktlou pe tva ehadpd vomd
mavi kaBapiopol. Iy mepinTeon emipovey
Aexédwy, Tpoobirete aTo mavi Aiyo Ao
QTTOPPUTIAVTIKO. 2Tr CUVEXEI, OKOUTTIOTE piE
¢va Bpeypévo pdvo pe kabapd vepd mavi,
©OTE va amopakpUVeTe TuxOV uTToAeippaTa
QTTOPPUTIAVTIKOU. 2TEYVWOTE Tr) CUOKEUN
KAAG TTPIV T XPNOIHOTIOINCETE €K VEOU.

A KINAYNOZ!
> @ Mott pn Pubilere tn povada kivampa
@ 7o vepd N oe Aa uypal e AN
mepimTwon umdpyel kivéuvog {wig péow
niektpominéiag edv eioywpnoe uypacia ot
NAEKTPIKEG ETMTAPEG,.

(® NPOXOXH!

> Mn xpnoipormoieite kaBapioTikd péoa, péoa
TPIYipaTog A SiaAuTikA. Autd priopouy va
XGAAOOUV TN CUCKEUT Kal va agrioouy uro-
Aeippara ora TpodIpa.

KaO@apiopoég e€aprnparwv

B KaBapiore ta alecoudp mou prmopei va
¢pBouv ot emadn pe Tpddipa pe {eoTd vepd
Kal éva oIKIaKO amoppuTavTikd karaAnlo
yia xpnon ot 1podipa.

® Ymodaln

> N To mhaotikd tpfpa Tou e€aptipa-
ndw T0G yia kouloupdkia @, To
@—.\ e£dptnpa vbnong @, To
edpTnpa oupmieong Aoukavikou @ kai To
edptnpa Kubbe @ civar karaMnha yia
mAuVTApIa TMATWV.
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> Edboov umdpyel teToia SuvardTnra, Toto-
Oeteite autd Ta MAAOTIKG pépn oTO EMAVWL
pAad1 Tou mMAuvTnpiou maTwy Kar ppovrilere
va pnv paykooouy moubeva. Aiadoperikd,
evdiyeral va mapapopdwbouv!

/A NPOEIAOMOIHZH!

> H oraupet Aemida @ eival mohl kodrepn!
Kivéuvog tpaupariopou!

B SreyvooTe Ta ONa TIPIV XPNOIHOTIOINOETE €K
VEOU TN OUOKEUT).

@ Ymodaln

> Merd amd kdbe kaBapiopd Tpifere mahi Ta
peTaAAIKd TpAPaTa pe payelpikd Aadil Ze
avtiber mepimTwon umdpye kivéuvog amo-
XPWHATIGHOU TV HETANAIKWY TUNHATOV!

®ulain

B Tuli&re To karobio Siktlou de€iboTpoda
yUpw amé m Sidraén 1iMéng kalwdiou
O «a1w and m Pdon g ouokeung kai
oTepewoTe To KaAwSIo oG ameikoviletal
mapakatw. Erol, To mpootarelere amd Tuxdv

Znpiks;

,.

Eik. 2

B AmoBnkelere T ouokeun ot évav oteyvo
X0PO.

24 GR | CY

B Edv & xpnoporoifoere ) ouckeun ava
aptowg, TpiyTe Ta petalika e€aptuara
HETG TO OTEYVWHA HE HIA NETTTT) OTPWON
Aadiol payeipikng. Etor emmuyyavere kaki
mpootacia amd m Sidfpwon.

B Duldre ™ ouokeun 101 GoTE va pnv givai
mpooBaoipn and maibid kar amd dropa Ta
omoia xpfRdouv emmpnong. Autd Ta dropa
Sev prmopolv mavra va aéiohoyolv Toug T
Bavoug kivéuvoug btav épxovral o emadn
HE NAEKTPIKEG OUOKEUEG.

Amoppiyn
Andppiyn ouokEung

To mapakeipevo oupforo evdg
Siaypappévou Tpoxfiatou kadou
amoppippdtey umodnhove & n
ouokeur auth umdkerrar oty odnyia
2012/19/EU. Zbpdwva pe auty mv odnyia,
Sev emTpémeTal va amoppipete autiy T CUCKEUR
OTA OIKIOKA ATTOPPIPHATA OTO TEAOG TOU KUKAOU
{wng TG, ald ot eidika Siapopdwpiva onpeia
OUM\OYNG, KEVTPA avakUKAWONG 1) ETTIXEIPTOEIG
amoppIYnG.
H duvarértnra andppiyng mapixsrai
dwpeav. Ppovrilere To mepifallov kai
Tpsite 1I¢ 0dnyisg amdppIyng.
Edbdoov n makaid cuokeun cag mepitxel Sedo-
HEVA TIPOCWTTIKOU XAPAKTPA, $EPETE £CEIG Ol
i6101 Tv €uBUvn g Siaypadng Toug TTpoToU TV
EMMIOTPEETE.
@ [iamg duvardmreg amdppiyng Tou
m TTPOIOVTOG HETA TO TEAOG TOU KUKAOU
@n {wng Tou, ameuBuvbeite oty
appodia urnpeoia g kovoTnTag A
Tou Sfipou oag,.
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Anoppiyn ouoksuaoiag

O;_y Ta ulikd ocuokeuaoiag exouv
emAeyei oUPPLVA pE TOUG KAVOVEG
%@ npoataciag Tou mepifdiovTog kal
TIG TEXVIKEG ATTOPPIYPNG KA, WG €K
TOUTOU, €ival QVAKUKAQOIPA. ATTOppITTTETE TA
uNik& ouokeuaoiag mou Sev xpnoipomololvral
AoV oUWV PE TOUG KATA TOTIOUG I0XUOVTEG
Kavoviopoug.

AToppiTTeTe TN GUOKEUQTia pe
1pOTO PIAIKS TTPOG To TEPIBANOV.
AapBavere umdyn ™ ofpaveon ota
Siddopa ulikd cuokeuaaiag kal,
edooov amarrsital, Eexwpilert Ta. Ta
UNIKG cuokeuaoiag GpEépouv onpavor pe
ouvropoypadieg (a) kar yndia (b) pe mv e&ng
onpacia: 1-7: Mhaorika, 20-22: Xapri kai
xaptovi, 80-98: ZuvOetikd uNika.

() Yrodaln

> Edv sivar Suvatd gpurdére ) yviioia
ouokeuaaoia kard ) Sidpkeia ™G eyyunong,
YIO Va PTIOPEITE OF TIEPITITWOT) EYYUNONG Va
OUOKEUAOETE TN OUOKEUT OWOTA.

a

Eyyunon tn¢ Kompernass
Handels GmbH

A&idmipn meNdmiooa, a&idTipe meAaT,

H mapoloa ouokeun) Siabtter 3 xpovia eyyinon
QT TNV NUEPOHNVIA ayopdg. TNV TEPITTWON
eNelpewy oTo TTpoidy Exete vopika Sikaibpata
£vavTi TOU TIWANTI) TOU TTPOIOVTOG. AuTd Ta
vopikd Sikaiopara Sev mepiopilovral picw g
KATWTEPW avadepOpEVNG eyyUnong.

MpoiimoBio:zig syylnong

H mepiodog eyyunong &exiva v nuepopnvia
ayopdg. Durdooere Tv an6deén ayopds.
Arnarteital oG amodeiktikd ayopdg.

Edv, evrog tpiwv etov amo v npepopnvia
ayopdg, mapampenOei kamoio opdAua ulikol
| Kataokeung oTo TPoidy, Oa emokeudooupe N
Oa avrikataotiooupe (katémy kpiong pag) To
npoidv Sdwpedv A Ba cag emoTpadel To mocd
ayopds.

H mapoloa eyylnon mpoimoBérer 61 n ehar-
Tepatikn ouokeur| kai n anédeén ayopdg Ba
utroPAnBouv pali pe pia olvropn mepiypadn
avadopikd pe 1o Mol Bpiokerar n ENeyn kai
mote mapatpRdnke, evidg g mepidSou Twy
TPIWV ETOV.

Edv 1o ehatrwpa kaumrerar amod v eyyunon
pag, Ba AaPere To emokeuaopévo 1y éva véo
TIPOIOV.

H avrikardoraon Tou mpoidvrog cuvemdye-
Tal, olpdwva pe ov NOMOZ 2251/1994,
avaviwor Tou xpovou gyyunong. Na my
Kumpo 1oxber: H emokeun f n avrikaraoraon
Tou TpoibvTog S¢ cuvemayetal avaviwon Tou
XPOVvou gyyunong.

Mepiodog syylnong kai vopikég
arraitosg Aoyw eNkeiwswv

O xpovog eyyunong Sev mapareiverar picw

MG mapoxng eyyunong. Autod ioxuer kai yia
e£aptiuara, Ta omoia ¢xouv avrikatacTtabel kai
emokeuaorei. Evoexopeveg dn umdpyouoeg
{npiEg kar eNkelpeig katd TN ayopd Tipémel va
YVWOTOTIOIOUVTAl ApECWG HETA TNV ATTOCUCKEUQ-
oia. Merd ™ Mén Tou xpdvou eyylnong, Tuxov
eupavi{dpeveg emoKeUtg XPEOVOVTAL.

Ebpog eyyunong

H ouokeun kataokeudoTnke cUpdwva pe auoTn-
pég 0dnyieg mo16TTAg Kal eAéyOnke TpooEkTIKA
TIPIV aTO TNV ATTOGTOAN.

H eyylunon 1oxUer yia opalpara ulikoU n)
karaokeung. H mapoloa eyylnon Sev kaAimel
e£apThpata Tou TTPOIGVTOG TTOU UTTOKEIVTAl OF
duacioloyikr $Oopd kal, wg ek TouTou, Bewpol-
vral avalooipa eaptipara f {npitg ot elBpau-
ota e€apmpara, m.x. SiaKdTTEG, CUCCWPEUTEG R
yudhiva eéapmipara.

H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOki
{npd oto Tpoidy, eav Sev yiveral cwoTh xpron
N ouvtfpnon. MNa pia cwotr xprorn Tou TPoi-
6vTog Tpémel va tpolvral emakpifog ol ava-
epdpeveg umodeiéeig otig 0dnyieg xeipiopou.
Zkotrol Xpriong Kai xelpiopoi mou Sev GuvioTo-
vTal 1] yia Toug omoioug umapyel mpoeidomoinon
Tipémel amapaitnTa va anogelyovrat.
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To mpoidy mpoopilerar pdvo yia 1dwTIKA Kai O
YIa €MTAyYENATIKN) XPFON. € TTEPITITWOTN KAKNG
HETaXEIPIONG Kal akataAAnANgG xpnong, XpNnons
Biag ka1 mapepPaoctwv, o omoieg Sev S1e€nyOn-
oav amo 1o eouciodotnpévo pag Tpnpa otpPig,
1 €yyunon mavel va 1oy Vel

Aiadikaocia ot iepinTwon eyyunong

Na mv e€aodpdhion ypAyopns eme€epyaciag Tou

{nTAuardg oag, Tpeite Tig akdAouBeg umobei-

&ag:

B Tia O)eg TiG epwTOEIG £xETe ETOIPN TNV ATTO-
Seién ayopdg kai Tov KwIkd TpoidvTog
(IAN) 459970_2401 wg amddeién yia v

ayopa.

B o tov kwikd TpoidvTog, avarpéére oty
mvakida TTTou oTo TPOIdY, of pia eTikéta
oTo Tpoidy, ato e£wdulio Twv odnyioy
xpnong (katw apiotepd) A ot éva auto-
KOANNTO otV oW f KATW TAEUPd Tou
TPOoIdVTOG.

B Edv mpokUyouv odpdipata Aerroupyiag f
AMeG eNNeiEIG, EMIKOIVOVAOTE KaT apXAV
pe o akdhoubo avadepdpevo Tpfpa oipPig
™Aedpwvika ) pe E-Mail.

B ‘Eva mpoidy mou Bewpeital ehattwpatikd
PTTOPEITE VO TO QTTOCTEINETE ATEAWG OTNV
avapepodpevn SielBuvon Tou otpPig emou-
vamrovrag Ty amddeaén ayopdg (amddeén
Tapeiou) kar avadépovrag mou Ppiokeral n
ENNeIYn Kal TTOTE epdavioTnke.

31nv 1oTooeNida
www_lidlservice.com pmopeite va
TIPAYHATOTION OETE ANy TV
mapovIey f My odnyiov
xprons, Pivreo mpoidvrov kai
Moyiopikou.

Me autdv Tov kwdikd QR peraPaivere

ameuBeiag ot oehida eutmpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kar eicaydyovrag Tov k-
Sikd mpoidvTog (IAN) 459970_2401 pmopeire
va avoiéere Tig avrioToixeg 0dnyieg xpAons.
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ZipPig

StpPig EAMaSa
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e ZipPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 459970_2401 |

Elcaywyiéag

H akdioubn SiebBuvon Sev eivar SiedBuvon
otpPig. Emkoveviiote, kat’ apxny, pe TNy avade-
popevn utnpecia otpfig.

lMNa v ayopd g EE

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

FEPMANIA

www.kompernclss.com

MNa v ayopa ng MB

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU



SILVERCREST’

Zuvrayig

Képmre

2uoTaTikd yia Tn YEHIoT KPEATOG

400 yp. amayo pooxapicio f apvioio Kpiag
2 kpeppudia

10 yp. aketpi

25 yp. XovTpoKoppEva Koukouvapia

A6 1/2 KT okdvn prraxdpi, kavéra, kbpivo,
oKOVN KUpIVOU, oKOV yapudalhou, okovn
pooyokapudou

AN kar mimépl

Juotarikd yia To mepifAnpa

500 yp. mhiyolpr (pouNiacpévo)

500 yp. amayo pooxapicio f apvicio Kpéag
1 kpeppidi

1 mptda mmipl, 1 mpela Toiki

ltpion kpéatog

Mpoetoipdote mpwTa T YEUION KPEATOG, WOTE
va kpuwoel Katd ) SidpKeia TTApAoKEUnG Tou
mepIPAfuartos.

Mepdote To kptag SUo dpopig oty Kpeatopnya-
vi| (mpora pe Tov Siatpnro Sioko peoaiwv omav
ka1 perd pe autdv pe Tig pikpig omég O). Avaka-
TEYTE KON TO KPEAG, TO AAEUPI, TA KOUKOUVApIA
kai Ta kapukeUpata. Koyrte Ta kpepptdia kai
Toryapiote Ta. MpooBiote To kptag kar avapeiére
pe Ta kpeppUSia. Whote Ta OAa kald kai perd
adnoTE Ta va KPUWOOUY.

MNepifAnpa

Mepdore To kpéag yia To mepiBAnua Slo dopig
Siaboyikd oty kpeatopnyavh (mpwra pe Tov Sid-
TpnTo Sioko pecaiwV OTTOV Kal PETd pe QUTOV e TIG
pikpég omig ) kar avakaréyre pe o mhiyolpl,
Ta Wihokoppéva Kpeppldia Kal Ta KapukeuparTa.
Mepdore To peiypa Slo dopig oty KpeaTopnya-
vi). Avtikataotfote Tov Sidmpnto Sioko (O pe o
e€apmpa képme @ (BAéme kepdraio «Zuvap-
poAoynon e€aptipatog képme») Kal oxnpaTiote
mepIPApaTa képme prikoug mep. 7 ex.

Mapaokeun

Aptowg pONg eroipdoete To kK&Os mepiBAnpa
KEPTTE, YEPIOTE TO HE Tr) YEUION KPEATOG KAl TTIECTE
Ta dkpa, wote va dnpioupynBolv pikpég Onkeg.
Tnyaviore Ta éroipa képme o kautd Aadi (190°C)
yia mep. 3 Aerrd. Ta képme mpémel va podicouv.

Po)d kpiéarog

JuoTatikd yia To mepifAnpa kpiarog

450 yp. &mayo apvioio, pooyapicio fj fodivd
kptag

150 yp. aketpi

1 KT kautd mmépr (mmépr yapiparav)

1 KT pooyokapudo

1 mpéla okdvn ToiN

1 mpéla mmépi

ZuoTatikd yia T yépion Kpéarog

400 yp. kptag apvioio

1 1/2 KX ehaidohado

1 1/2 K3 kpeppidia yixokoppéva

1/2 KT kautd mmépr (mimépr yapidarwv)
1/2 koutahdki Toayiol akdr

11/2 KX aketpi

WikokdPBere To kpéag yia To mepimUAiypa o do-
pég Siadoyikd oTo pnxdvnpa kotmg Kipd (mepd-
oTe mpTa pe Tov SiatpnTo Sioko pecaiwv omdy
Kal PETd pe auTtdv pe TIG pIkpég orég (O) kan
avapryvUete pe Ta d&A\a ouotatikd. WikokdPere
auth) 1 pdla emiong SUo popég pe To pnxavnpa
kot g yia kipd. AvrikaBiotare o SiarpnTo Sioko
@ pe 10 &&pmpa Képme @ (BAéme Keddaio
«Movrdpiopa eéapmipatog Képme»).
Sxnuartilere Ta mepmruliypata Képme pe 1o eéap-
tnpa Képme @ kar poyere.
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Mtpion:

WikokodPere SUo dopig To kpéag pe To pnxdvnua
KOTMG KIpd (mepdote mpwra pe Tov SidTpnTo
Sioko peocaiwv oMoy Kal peTd pe autéy e TIG
pikpég omég ). Tnyavilere ehadpig Ta kpeppl-
Sia kal avapiyvuere pe To kpéag kai Ta urdoima
ouortatikd. epilere Ta mepmuliypara Keépre pe
auté kar adrvete va ynbouv.

Eval\akTikég Auoeig yépiong:
250 yp. pripokolo atov arpod

f 250 yp. kohokUbia oTov atpd
n 250 yp. Bpaopévo pll

®Dpioko ynrd Aoukaviko

ZuoTarika

300 yp. amayo Bodive kptag
500 yp. amayo xolpivd kptag
200 yp. priéikov WHOTAATNG
20 yp. akam

1/2 KX Neukd, akeopévo mimépi
1 KT kdpivo

1/2 KT pooyokdpuo

Mepdote To Bodivo, To XoIpIVO Kal TO pITEIKOV
SUo dpoptg ptoa amd 1o pnxavnua KotnG KIpd.
Badere Ta avapeperypéva kapukelpata 6mwg Kal
TO GAGTI KAl AvaKkaTteUete yia 5 Aerra.

TomoBereite T yépion yia Ta Aoukdvika yia

mep. 30 Aerrmd oto wuyeio. Bakte ) yépion yia
Noukdvika oUpdwva pe Tig odnyieg (BAéme Kedd-
Naio «Emeéepyacia houkavikwvs) kar ¢pridyvere
Aoukavika prjkoug 25 k.

To ¢roipo Moukdviko pmopsi va katavahwBei Ty
i81a pépa addtou Exel wnOsi kard.
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Kouloupakia

2uoTamka:

500 yp. Boltupo

500 yp. Zaxapn

2 - 3 makerakia {axapn Bavihia
1 makerdki kpépa Pavikiag

1/4 . y\. akém

1 auyo

4 kpokol

800 yp. aketpi (tUmrou 405)

2 k. YA pméikiv mdouvtep

200 yp. akeoptva apuydara ({epatiopiva)

&lopa evdg Aepoviol

Xtutmote 1o Poultupo twg oTou yivel appdg. Mpo-
obtote Siadoyikd Ta umdNoma uNikd kai {upwore
10 peiypa kard. AdroTe To peiypHa oKemaopEvo
oTo yuyeio va kpuhoe yia mep. 12 opeg (m.x.
O vUxTa). 21n ouvéxela kal péoa amd Tn pnya-
vi| kotg yupilete pe To edpmpa yia Kouhoupa-
xia @. TommoBerote Ta kouhoupdkia ot éva Tayi
oTpwpEvo pe xapTi ynaiparog. Whote Ta koulou-
pdkia oe mpoBeppacpévo polpvo otoug 180°C
yia mep. 10-15 Nermrd ¢wg 610U podicouv.
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Informationen zu dieser
Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine
verkiirzte Druckausgabe der vollsténdigen Bedi-
enungsanleitung.

1 Durch das Scannen des QR-Codes
(=33 ] L :
gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der
Artikelnummer (IAN)
459970_2401 die vollsténdige Bedienungsan-
leitung einsehen und herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produks.
Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts
mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen ver-
traut. Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf
und héndigen Sie alle Unterlagen bei Weiter-
gabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemadbBe
Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fir

das Verarbeiten von Lebensmitteln in haushalts-

blichen Mengen im privaten Haushalt:

® Durchdrehen von frischem Fleisch,

® Hersfellen von Wurst in Natur- oder
Kunstdarm,

® Herstellung von Spritzgebdck.

Das Gerdit ist nicht vorgesehen fir das Verarbei-

ten von gefrorenen oder anderweitig harten Le-

bensmitteln, z. B. Knochen oder Niisse, und nicht

in gewerblichen oder industriellen Bereichen.
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Lieferumfang/

Teilebeschreibung
Abbildung A:
Spritzgebdck - Aufsatz mit Musterstreifen
Stopfer

Einfillschale
Kabelaufwicklung

Motorblock
Fleischwolfvorsatz aus Metall
Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

Grobe und feine Lochscheibe
Verschlussring
Wurst-Stopf-Aufsatz

® Wurstscheibe

@ Kebbe-Aufsatz

©POB66000000000C

Abbildung B:
® Verriegelungsknopf

Abbildung C:

O Taste ,<” (Rickwartslauf)
® Taste ,0” (Aus)

® Taste ,I” (Ein)



SILVERCREST’

Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 400 W
Schutzklasse Il / [O] (Doppelisolierung)
Q'lu Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerét betreiben kann, ohne dass der Motor
Uberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit muss das Gerét solange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

U K Dieses Zeichen bestdtigt, dass das Produkt den in Grof3britannien geltenden Anforderun-
C n gen an die Produktsicherheit entspricht.

Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

m Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht besch&digt wird. Hal-
ten Sie es von heiBen Bereichen fern und fihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen, nicht im Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder

]
andere Flissigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

/A WARNUNG!

m Verwenden Sie das Gerdt niemals fiir andere Zwecke, als hier be-
schrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn Sie durch Fehlver-
wendung die Schutzvorrichtungen am Gerét auf3er Funktion setzen!
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/A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerét. Fishren Sie niemals ir-
gendwelche Gegensténde dort hinein - mit Ausnahme der jeweils
zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu verarbeitenden Le-
bensmitteln. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr bestehen!

Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie Zubehor-
teile aufstecken oder abnehmen.

Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es betriebsbe-
reit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeitsunterbrechun-
gen stets den Stecker aus der Steckdose, um versehentliches Anlau-
fen zu vermeiden.

Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerdit.
Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht ausreichend sicher.

Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das Gerat
irreparabel beschadigen.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz
getrennt sein.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser
Anleitung beschrieben.

Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharfl Gehen Sie beim Um-
gang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

m Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

m Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-

zuhalten.
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m Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
ziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Zusammenbauen/
Zerlegen
(D ACHTUNG!

> Sémtliche Zubehérteile sind mit einem din-
nen Olfilm versehen, um diese vor Korrosion
zu schiitzen. Reinigen Sie vor dem ersten
Gebrauch daher sémiliche Teile sorgféltig,
wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich be-
schrieben. Reiben Sie danach alle Metall-
teile mit etwas Speisedl ein.

@ Hinweis
> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die
Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden
dort die Zusammenbau-Reihenfolge bildlich
dargestellt. Beachten Sie, dass Sie nicht fiir alle
Aufsétze das Kreuzmesser @ und die Feder
O oder eine Lochscheibe @/Wurstscheibe ®
bendtigen.

1) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

2) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den
Fleischwolfvorsatz @.

3) Stecken Sie die Feder @ auf die Transport-
schnecke @.

4) Setzen Sie dann das Kreuzmesser @ so
ein, dass die Seite mit den Messern von der
Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass
die eckige Aussparung des Kreuzmessers @
korrekt auf der eckigen Achse liegt.

/\ WARNUNG!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Ver-
letzungsgefahr!

(D ACHTUNG!
> Das Gerdt wird beschédigt, wenn das Kreuz-
messer @ anders herum eingesetzt wird!

5) Wahlen Sie die gewiinschte Lochscheibe
@ /Wourstscheibe ®.

6) Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe ©
so in den Fleischwolfvorsatz @ ein, dass
die Fixierungen an der Lochscheibe @ in
den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz
0O liegen.

7) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben
Sie den Verschlussring @ handfest auf.

8) Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @
wird Gber einen Bajonett-Verschluss mit dem

Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @
in den Motorblock @, so dass das
Symbol ﬁ am Fleischwolfvorsatz @ am

Symbol & am Motorblock @ liegt. Der
Verriegelungsknopf @ driickt sich hinein
(Abb. B).
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- Driicken Sie den Fleischwolfvorsatz @
leicht hinein und drehen Sie dabei den
Einfullschacht am Fleischwolfvorsatz @
in die Mittelposition (Abb. B), so dass
das Symbol @ am Einfillschacht auf das
Symbol @ weist. Wenn der Fleischwolf-
vorsatz @ einrastet, springt der Verriege-
lungsknopf ® heraus.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfillschale
© oben auf den Einfiillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verrie-
gelungsknopf @ und drehen den Einfijll-
schacht wieder nach rechts (Abb. B) g
Danach kénnen Sie den Fleischwolfvor-
satz @ herausziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren
Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden
dort die Zusammenbau-Reihenfolge bildlich
dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @,
wie unter ,Fleischwolf zusammenbauen”
beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie alle Teile, die am/im Fleisch-
wolfvorsatz @ montiert sind, auseinander
und reinigen Sie diese.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Setzen Sie die Transportschnecke @, die
Feder @ und das Kreuzmesser @ wieder in
den Fleischwolfvorsatz @ ein.

5) Legen Sie die Wurstscheibe (B so ein, dass
die Fixierungen an der Wurstscheibe @® in
den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz
0O liegen.

6) Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz @
vor die Wurstscheibe ®.

7) Schrauben Sie den Verschlussring P hand-
fest auf.

8) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @
wie unter ,Fleischwolf zusammenbauen”
beschrieben.
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Kebbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden
dort die Zusammenbau-Reihenfolge bildlich
dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @,
wie unter ,Fleischwolf zusammenbauen”
beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsdtze ab und
reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

(D Hinweis

> Fir den Kebbe-Aufsatz @ werden weder
das Kreuzmesser @ mit der Feder @,
noch eine Loch- oder Wurstscheibe ®/®
benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem
Fleischwolfvorsatz @ heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Keb-
be-Aufsatzes @ so ein, dass die Fixierungen
am unteren Ring des Kebbe-Aufsatzes @ in
den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz
0O liegen.

5) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben
Sie den Verschlussring @ wieder handfest
auf.

6) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @
wie unter ,Fleischwolf zusammenbauen”
beschrieben.

Spritzgebdck-Aufsatz
montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden
dort die Zusammenbau-Reihenfolge bildlich
dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @,
wie unter ,Fleischwolf zusammenbauen”
beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und
reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.
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(® Hinweis (D ACHTUNG!

> Fir den Spritzgebdck-Aufsatz @ werden > Verwenden Sie das Gerdt nicht lénger als

weder das Kreuzmesser € mit der

Feder @, noch eine Loch- oder Wurstschei-
be @®/® benstigt!

Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem
Fleischwolfvorsatz @ heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom

Spritzgebdck-Aufsatz @ ab.

5) Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann
die Metallscheibe des Spritzgebdck-Aufsat-
zes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe

Ausklappseite). Legen Sie den Spritzgebéick-

Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am
Spritzgebdck-Aufsatz @ in den Aussparun-
gen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben
Sie den Verschlussring @ handfest auf.

7) Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder

vorne in den Spritzgebéck-Aufsatz @.
Achten Sie darauf, dass der Griff am Mus-

terstreifen @ vom Gerét weg zeigt. Ansons-

ten kdnnen Sie das Muster, welches sich
direkt am Griff befindet, nicht einstellen.

8) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @
wie unter ,Fleischwolf zusammenbauen”
beschrieben.

9) Zum Abnehmen missen Sie erst wieder
den Musterstreifen @ abziehen, bevor Sie
den Verschlussring @ abdrehen und den
Spritzgebdck-Aufsatz @ wieder heraus-
nehmen kénnen.

Bedienen

/\ GEFAHR!

» Offnen Sie niemals das Gehduse des
Motorblocks @ - es befinden sich keinerlei
Bedienelemente darin. Wird das Gehé&use
gedfinet, so erlischt der Garantieanspruch.
Bei gedfinetem Gehduse besteht Lebensge-
fahr durch elektrischen Schlag.

15 Minuten im Davuerbetrieb. Lassen Sie das
Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten aus-
geschaltet, um ein Uberhitzen zu vermeiden.
> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @ oder ,<”
@ bei Laufrichtungswechsel, solange der
Motor des Gerdites nicht vollstéindig still
steht. Der Motor kann besché&digt werden.

Das Gerat bedienen

Wenn Sie die gewiinschten Aufsétze montiert

haben:

1) Stellen Sie das Gerdt so auf, dass es absolut
stabil steht und auf keinen Fall (z. B. durch
Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel)
vom Tisch stiirzen oder in die N&he von
offenem Wasser gelangen kann. Erschitte-
rungen sind bei laufendem Betrieb unver-
meidlich.

/\ GEFAHR!
> Greifen Sie nie nach einem angeschlos-
senen oder sogar laufenden Gerdét, wenn
es stirzen oder in Wasser geraten sollte -
oder bei sonstigen Notféllen! Ziehen Sie im
Notfall sofort den Netzstecker! Andernfalls

besteht akute Verletzungs- und Lebensge-
fahrl

2) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmit-
tel in die Einfillschale € und stellen Sie ein
AuffanggefdB vorne unter die Austrittsoff-
nung.

3) Driicken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher
zu gehen, dass das Gerdt noch ausgeschal-
tet ist (Abb. C). Ansonsten besteht die Ge-
fahr, dass das Geréit unbeabsichtigt startet,
wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose
gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die
Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,I” @, um das Gerat
einzuschalten.
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/\ WARNUNG!
> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich
mit dem runden Stopfer @ in den Einfill-
schacht - nie mit den Fingern, Gabeln,
Lsffelstielen oder Ahnlichem. Es besteht
erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerét
kénnte beschddigt werden.

(O ACHTUNG!
> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hor-
bar langsamer wird. Andernfalls kann das
Gerdt berlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problem-
los in den Einfiillschacht passen. Schneiden
Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten
Sie darauf, dass das Fleisch keine Knochen
oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!
> Hackfleisch ist sehr anfallig fir Verkeimung.
Achten Sie daher auf eine gute Hygiene,
wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten

kann es zu gesundheitlichen Beeintréichtigun-

gen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema
,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das
Gerdt bedienen” beschrieben.

Wourst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch
den Fleischwolf, bevor Sie dieses zur Wurst
verarbeiten.

2) Fisr die Wurstfillung fiigen Sie dem Hack-
fleisch klein geschnittene Zwiebeln, Gewiir-
ze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept
hinzu und kneten die Masse gut durch. Stel-
len Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung,

fir 30 Min. in den Kihlschrank.
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3) Stiilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder
Kunstdarm) Gber den Wurst-Stopf-Aufsatz
@® und knoten Sie das andere Ende zu. Fiir
ie 1 kg Fillmasse kénnen Sie etwa 1,60 m
Wourstdarm kalkulieren.

TIPP

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in
lauwarmes Wasser und wringen Sie diesen vor
dem Aufstilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metz-
gerbedarfhandel in der Néhe von Schlachthéfen
oder von lhrem Metzger.

4) Die Wurstfiillung wird durch den Wurst-
Stopf-Aufsatz @ in den Wurstdarm ge-
presst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht
ist, schalten Sie das Gerdt aus, driicken die
Wourst am Ende zusammen und drehen sie
ein paar Mal um ihre Léngsachse.

TIPP

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren
aus. Uberfillen Sie diese daher nicht, die Wurst
kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie dlle Hinweise zum Thema ,Wurst”
gelesen haben, kénnen Sie das Gerdt nun
einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedie-
nen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Kebbe-
Aufsatz
Mit dem Kebbe-Aufsatz @ kénnen Sie aus den

eingelegten Lebensmitteln hohle Réllchen aus
Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach
Belieben fiillen kdnnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch
den Fleischwolf, bevor Sie es durch den

Kebbe-Aufsatz @ pressen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Keb-
be-Aufsatz” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das
Gerdt bedienen” beschrieben.
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Spritzgebdck herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéck-Teig geméf lhrem
Rezept vorbereitet und den Spritzgebéck-Auf-
satz @ montiert haben:

1) Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpa-
pier aus und stellen Sie es unter die Austritts-
8ffnung vorne am Gerdt.

2) Driicken Sie gleichméafig Teig in den Fleisch-
wolfvorsatz @ - die Transportschnecke
@ driickt diesen dann durch das gewdhlte
Motiv am Motivstreifen des Spritzgebéick-
Aufsatzes @.

3) Wenn das Gebéick die gewiinschte Lénge
erreicht hat, stoppen Sie das Gerdt und
brechen Sie den Teig an der Austrittséffnung
ab. Legen Sie das Gebdck auf das Back-
blech.

4) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Spritz-
gebéck” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerét einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerat
bedienen” beschrieben.

Reinigen
/\ GEFAHR!

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie das Gerit reinigen.
Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch
unerwarteten, versehentlichen Anlauf und
elekirischen Schlag.

Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléchen und das
Netzkabel mit einem leicht angefeuchteten
Spiiltuch. Geben Sie bei hartnéckigen Ver-
schmutzungen ein mildes Spilmittel auf das
Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur
mit klarem Wasser befeuchteten Tuch nach,
um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie das Gerét gut ab, bevor Sie es
erneut verwenden.

/\ GEFAHR!

> @ Tauchen Sie den Motorblock @ nie-
mals in Wasser oder andere Flijssig-
keiten! Andernfalls besteht Lebensge-
fahr durch elektrischen Schlag, wenn
eingedrungene Feuchtigkeit an elek-
trische Leiter gelangt.

(O ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer-
oder Lésemittel. Diese kénnen das Gerdt
beschadigen und Ricksténde an den
Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehéorteile reinigen

B Reinigen Sie die Zubehdrteile, die in Kontakt
mit Lebensmitteln kommen kénnen, mit heiffem
Spilwasser und einem fiir Lebensmittel ge-
eigneten Haushalts - Spilmittel.

@ Hinweis

> Das Kunststoffteil des Spritzge-
m béck-Aufsatzes @, der Stopfer @,

9)5 der Wurst-Stopf-Aufsatz @ und

der Kebbe-Aufsatz @ sind spilmaschinen-
geeignet.

> Legen Sie diese Kunststoffteile, wenn még-
lich, in den obersten Korb der Spilmaschine
und achten Sie darauf, dass sie nicht einge-

klemmt werden. Ansonsten kénnen sich die
Teile verformen!

/\ WARNUNG!
> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Ver-
letzungsgefahr!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das
Gerdt weiter verwenden.

(@ Hinweis
> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Rei-

nigung wieder mit Speised| ein! Ansonsten
kénnen sich die Metallteile verfarben!
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Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeiger-
sinn um die Kabelaufwicklung @ unter dem
Gerdteboden und fixieren Sie das Kabel
wie unten dargestellt. So bleibt es geschiitzt
vor Beschédigungen:

,,

Abb. 2

B Logern Sie das Gerét an einem trockenen

Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsétze nach
dem Abtrocknen diinn mit Speisedl ein
- wenn Sie das Gerdt nicht sofort weiter
benutzen. Damit erzielen Sie einen guten
Schutz vor Korrosion.

B Bewahren Sie das Gerdt so auf, dass es
unerreichbar ist fir Kinder und aufsichtsbe-
diirftige Personen. Diese kénnen mégliche
Gefahren im Umgang mit elektrischen Ge-
réten nicht immer richtig einschétzen.
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Entsorgung

Gerdat entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer

durchgestrichenen Miilltonne auf

Radern zeigt an, dass dieses Gerat

der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie die-
ses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit
dem normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen,
sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abge-
ben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro-
und Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler,
die regelméBig Elektro- und Elektronikgerdite
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréite
unentgelilich zurickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte
in keiner Abmessung grofier als 25 cm sind. LIDL
bietet lhnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in
den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten
enthélt, sind Sie selbst fiir deren Lschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.
@  Weitere Mdglichkeiten zur Entsor-
I gung des ausgedienten Produkts
@n erfahren Sie bei lhrer Gemeinde-

oder Stadtverwaltung.
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Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertrdglichen und
%@ entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien gem&f den &rtlich gel-
tenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung um-
weltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-
nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind ge-
kennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b)
mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

@ Hinweis

> Heben Sie, wenn méglich, die Original-
verpackung wéhrend der Garantiezeit des
Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall
ordnungsgeméf verpacken zu kénnen.

b

Garantie der
KompernaB3 Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Ga-
rantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerdt und der

Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich
kurz beschrieben wird, worin der Mangel be-
steht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeit-
raum.

Garantiezeit und

gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vor-
handene Schéden und Méngel miissen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang
Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabri-
kationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausge-
setzt sind und daher als VerschleiBteile angese-
hen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt be-
schadigt, nicht sachgeméf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgeméBBe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens

zZu

gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN) 459970_2401 als Nachweis fiir den
Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die Ihnen mitgeteilte Servicean-
schrift Gbersenden.

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Auf www lidl-service.com kénnen
Sie diese und viele weitere Hand-
biicher, Produktvideos und Installa-
tionssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 459970_2401 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.
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Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 459970_2401 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zu-
ndchst die benannte Servicestelle.

Fir den EU-Markt
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
Fir den GB-Markt
Lidl Great Britain Ltd
Lidl House 14 Kingston Road

Surbiton
KT5 9NU



SILVERCREST’

Rezepte
Kebbe

Zutaten fiir die Fleischfillung

400 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln

10 g Mehl

25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkimmel
(Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-
Pulver, Muskatnuss-Pulver

Salz und Pfeffer

Zutaten fir die Hille

500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
1 Zwiebel

1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung

Zuerst die Fleischfillung vorbereiten, damit diese
wdhrend der Zubereitung der Hiille abkiihlen
kann.

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen
Lochscheibe @). Das Fleisch, das Mehl, die
Pinienkerne und die Gewiirze gut vermischen.
Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleischmasse
hinzugeben und mit den Zwiebeln vermischen.
Alles gut durchbraten und dann abkihlen lassen.

Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander
im Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben
und dann mit der feinen Lochscheibe (®) und
mit dem Bulgur-Weizen, der klein geschnittenen
Zwiebel und den Gewiirzen vermengen. Diese
Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf
zerkleinern. Lochscheibe @ gegen den Kebbe-
Aufsatz @ wechseln (siehe Kapitel ,Kebbe-
Aufsatz montieren”) und ca. 7 cm lange Kebbe-
Hillen formen.

Zubereitung

Die einzelnen Kebbe-Hillen direkt nach der
Fertigstellung mit der Fleischfillung fillen und
die Enden jeweils zusammendriicken, dass
kleine Taschen entstehen. Die fertigen Kebbe in
190 °C heifem Ol ca. 3 Minuten frittieren. Die

Kebbe sollten goldbraun frittiert sein.

Fleischréllchen

Zutaten fir die Fleischhiille

450 g mageres Hammel-, Kalb- oder Rindfleisch
150 g Mehl

1 TL Piment (Nelkenpfeffer)

1 TL Muskatnuss

1 Prise Chilipulver

1 Prise Pfeffer

Zutaten fir die Fleischfiillung
400 g Hammelfleisch

1 1/2 EL Olivens|

1 1/2 EL Zwiebeln feingehackt
1/2 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1/2 L Salz

11/2 EL Mehl
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Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander
im Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben
und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit
den Zutaten vermengen. Diese Masse ebenfalls
zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern. Loch-
scheibe (O gegen den Kebbe-Aufsatz @ wech-
seln (siehe Kapitel ,Kebbe-Aufsatz montieren”).
Kebbe-Hillen mit dem Kebbe-Aufsatz @ formen
und anfrieren.

Fillung

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen
Lochscheibe @). Zwiebeln anbraten und mit

dem Fleisch und den restlichen Zutaten gut vermi-
schen. Kebbe-Hiillen damit fillen und ausbraten.

Alternative Fisllungen

250 g gediinsteter Brokkoli
oder 250 g gedinstete Zucchini
oder 250 g gekochter Reis

Frische Rostbratwurst
Zutaten

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch
200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 EL weiBBer, gemahlener Pfeffer
1 TL Kémmel

1/2 TL Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal
durch den Fleischwolf drehen.

Genmischte Gewiirze sowie Salz zugeben und
5 Minuten durchkneten.

Waurstfiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihl-
schrank stellen. Wurstfiillung nach Anleitung
abfillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und
Wiirstchen von 25 cm Lénge abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut
durchgebraten verzehren.
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Spritzgeback
Zutaten

500 g Butter

500 g Zucker

2-3 Péckchen Vanillinzucker
1 Péckchen Vanillepudding
1/4 TL Salz

1 Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 TL Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen
Zutaten nach und nach hinzugeben und den
Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca.

12 Stunden (z. B. Gber Nacht) im Kijhlschrank
abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleisch-
wolf mit Spritzgebéck-Aufsatz @ drehen. Das
Spritzgebdick auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Backblech legen. Das Spritzgebdck im vorge-
heizten Backofen bei 180 °C ca. 10-15 Minuten
goldgelb backen.
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