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Informacija apie Siq trumpajq instrukcijg

Sis dokumentas yra visos naudojimo instrukcijos sutrumpintas spausdintinis

leidinys.

(]3]

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Nuskaite QR kodq pateksite tiesiai j ,Lidl” klienty aptarnavimo
puslapj (www.lidl-service.com), kuriame jvede gaminio numer;
(IAN) 444429_2307 galésite susipaZinti su visa naudojimo
instrukeija ir jq atsisiysti.

/N SPEJIMAS!

Trumpoji instrukcija yra $io gaminio sudedamoji dalis. Prie3 pradédami naudoti
gaminj, susipazinkite su visais naudojimo ir saugos nurodymais. Bitinai i$saugokite
trumpajq instrukcijq ir perduodami gaminj kitiems asmenims kartu perduokite ir
visus jo dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj
Sis buitinio naudojimo prietaisas skirtas fik namuose jprastam maisto produkty
kiekivi apdoroti:

® mésmale,

desroms natiraliame ir sintetiniame apvalkale gaminti,

°
® minkstos teslos sausainiams formuoti,
°

pomidorams trinti.

Prietaisu negalima apdoroti 3aldyty ar kity kiety maisto produkty, pvz., kauly ar

rieduty, prietaisas néra skirtas komercinio arba pramoninio naudojimo reikméms.

Tiekiamas rinkinys / daliy aprasas

A paveikslélis:
stomiklis

laido rité

apkabos

00000000 S

variklio blokas

surinkimo indas

trynimo sietelis

minkstos teslos sausainiy antgalis su plokstele rastams formuoti

produkty padéklas

metalinis malimo vamzdis

plastikinis sraigtas
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tiekiamasis sraigtas

spyruoklé

kryZminis peilis

stambus ir smulkus malimo sietelis
suverzimo Ziedas

desry kimsimo antgalis

desry sietelis

096060066

suktinuky (,Kubbe”) antgalis

B paveikslélis:

® fiksavimo mygtukas

C paveikslélis:

@ mygtukas < (atbuliné eiga)
@ mygtukas O (i§j.)

@ mygtukas | (jj.)

Techniniai duomenys

Jtampa 220-240V ~ (kintamoiji srové), 50 Hz

Galia 400 W

Apsaugos klasé I/ @ (dviguba izoliacija)

0 Visos su maisto produktais besilieciancios

QH Sio prietaiso dalys yra tinkamos liestis su
maistu.

TV laikas 15 minudiy

TV laikas

TV (trumpalaikio veikimo) laikas parodo, kiek laiko prietaisas gali veikti, kad
variklis neperkaisty ir nesugesty. Praéjus nurodytam TV laikui, prietaisas turi
buti i§jungtas, kol atvés variklis.
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Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

» UzZtikrinkite, kad maitinimo laidas nebdty pazeistas. Laikykite
laidg atokiai nuo kars&io 3altiniy ir nutieskite taip, kad jo
nebUty galima prispausti.

» Kad i$vengtuméte pavojy, paZeistq $io prietaiso jjungimo |
tinklg laidq turi pakeisti gamintojas ar jo klienty aptarnavi-
mo tarnybos darbuotojas arba reikiamq kvalifikacijq turintis
asmuo.

» Prietaisg naudokite tik sausose patalpose, nenaudokite
lauke.

Variklio bloko niekada nenardinkite j vanden;j ar kitus
skyscius! Antraip gyvybei gali kilti elektros smugio pavojus.

A |SPEJIMAS!

» Nenaudokite prietaiso kitiems nei ¢ia aprasytiems tikslams.
Prietaisas kelia didelj pavojy, kai netinkamai naudojant
prietaisg nustoja veikti jo apsaugos jtaisail

A |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

» Niekada nekiskite ranky j prietaiso angas. | angas niekada
nekiskite jokiy daikty, i¥skyrus su antgaliu naudojamq stomiklj
ir apdorojamus maisto produktus. Antraip prietaisas gali kelti
didelj pavojy!

» Prie§ jdédami ar i§imdami antgaliy dalis, visada pirmiausia
istraukite kistukg i$ elektros lizdo.

4 ) SFW 400 A1
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A ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

evoe—

» Niekada nepalikite nepriZirimo parengto naudoti prietaiso.
Baige naudoti prietaisq arba norédami padaryti pertraukg,
visada istraukite kistukq i3 elektros lizdo, kad prietaisas
netycia nejsijungty.

Naudokite tik originalius $io prietaiso priedus. Kitos dalys
gali boti nepakankamai saugios.

Niekada nejunkite tuicio prietaiso. Tai gali nepataisomai
sugadinti prietaisq.

Prie$ kei¢iant priedus ar papildomas dalis, kurios prietaisui
veikiant juda, prietaisas turi buti i§jungtas ir atjungtas nuo
elektros tinklo.

Nenaudokite prietaiso jokiems kitiems tikslams, i$skyrus
aprasytus Sioje instrukcijoje.

Atsargiai: kryZminis peilis labai astrus! Naudodami ar valy-
dami prietaisq visuomet bikite atsargus.

Visada i§junkite prietaisq i§ elektros tinklo, kai paliekate jj be
priezitros, prie$ surinkdami, i$rinkdami ar valydami.
Vaikams naudoti prietaisq draudZiama.

Prietaisq ir jo prijungimo laidq laikykite vaikams nepasiekia-
moje vietoje.

Asmenys, kuriy fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebéjimai silpnesni
ir kurie turi mazZiau patirties ir (arba) Ziniy, §j prietaisq gali
naudoti tik tada, jei yra prizitrimi arba buvo i§mokyti saugiai
ii naudoti ir supranta prietaiso keliamg pavojy.

» Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.
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Surinkimas /isrinkimas

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Visi priedai yra padengti nuo korozijos sauganéiu plonu alyvos sluoksniu.
Todél prie3 pirmq kartq naudodami prietaisq, visas dalis kruop3ciai nuvaly-
kite, kaip i3samiai aprasyta skyriuje ,Valymas”. Paskui visas metalines dalis
jtrinkite trupugiu valgomojo aliejaus.

NURODYMAS

> Prie3 pirmq kartq naudodami prietaisq nuimkite apsaugine plévele nuo
mygtuky laukelio.

Mésmalés surinkimas

Atverskite i$skleidZiamgqjj puslapj - jame pavaizduota surinkimo eilés tvarka.
Atkreipkite démesj, kad ne visiems antgaliams reikia kryzminio peilio @® ir
spyruoklés @ arba malimo sietelio ) / dedry sietelio @.

1) Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju aliejumi.
2) Tiekiamqjj sraigtq @ jkiskite | malimo vamzdj @.
3) Spyruokle @ uzmaukite ant tiekiamojo sraigto (.

4) Paskui kryzminj peilj B jdékite taip, kad jo pusé su peiliais bity priesingoje
puséje nei spyruokle @. |sitikinkite, kad kryZminio peilio @ kampuotoji anga
ir kampuotoji asis tiksliai sutampa.

1 pav.

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Kryzminis peilis ® labai astrus! Pavojus susizalofi!

6 ) SFW 400 A1
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DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

5)
6)

7)
8)

Kryzminj peilj @ jdéjus atvirkiciai, prietaisas suges!
Pasirinkite norimg malimo sietelj @ / desry sietelj @.

Pasirinktg malimo sietelj @ j malimo vamzdj @ jdékite taip, kad malimo
sietelio @ fiksuojamosios dalys bty malimo vamzdzio @ jdubose.

Viskq teisingai sudéje, ranka tvirtai prisukite suverzimo Ziedq (®.

Visiskai surinktas malimo vamzdis @ su variklio bloku @ sujungiamas
kaistine jungtimi:

- |statykite malimo vamzdj @ | variklio blokqg @, kad simbolis 8, esantis
ant malimo vamzdzio @, sutapty su simboliu o ant variklio bloko @.
Fiksavimo mygtukas @ jsispaudzia | vidy (pav. B).

- Malimo vamzdj @ jspauskite 3velniai j vidy ir pasukite metalinio malimo
vamzdzio priedo pripildymo kanalg @ j viduring padétj (pav. B), kad
simbolis @ ant metalinio malimo vamzdzio sutapty su simboliv @ .

Kai malimo vamzdis @ uzsifiksuoja, fiksavimo mygtukas (® atSoka.

- Gadliausiai ant pildymo vamzdzio virdaus uzdékite produkty padéklq €.

- Norédami nuimti, paspauskite fiksavimo mygtukqg @ ir pildymo vamzdj
vel pasukite j desine (B paveikslelis) &f. Tada malimo vamzdj @ galésite
istraukti.

Desry kimsimo antgalio surinkimas

Atverskite i$skleidZiamgqjj puslapj - jame pavaizduota surinkimo eilés tvarka.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

SFW 400 A1

Nuimkite malimo vamzdj @, kaip apradyta skyrivje ,Mésmalés surinkimas”.

I§rinkite visas ant malimo vamzdzio @ bei jame sumontuotas dalis ir jas
isplaukite.

Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju aliejumi.

Tiekiamaijj sraigtq @, spyruokle @ ir kryzminj peili @® veél jdékite j malimo
vamzdj @.

Desry sietelj @ jdékite taip, kad desry sietelio @ fiksuojamosios dalys bty
malimo vamzdZio @ jdubose.

Tada pries dedry sietelj @ vzdékite desry kimsimo antgalj @.
Ranka tvirtai prisukite suverzimo Ziedq ®.

Surinkite malimo vamzdj @), kaip aprasyta skyrivje ,Mésmalés surinkimas”.

LT 7
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Suktinuky antgalio surinkimas
Atverskite i3skleidZiamajj puslapj - jame pavaizduota surinkimo eilés tvarka.
1) Nuimkite malimo vamzdj @, kaip apradyta skyrivie ,Mésmalés surinkimas”.

2) Nuimkite visus uzdétus antgalius ir iplaukite malimo vamzdj @.

NURODYMAS

> Naudojant sukfinuky (,Kubbe”) antgali @, kryzminio peilio (® su spyruokle @ ir
malimo ar desry sietelio @/ nereikial Jei reikia, isimkite sias dalis i$ malimo
vamzdzio @.
3) Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju aliejumi.

4) Abi plastikines suktinuky antgalio @ dalis jdékite taip, kad fiksuojamosios
dalys suktinuky antgalio (® apatiniame Ziede biity malimo vamzdzio @
jdubose.

5) Viskq teisingai sudéje, ranka vél tvirtai prisukite suverzimo Ziedq @®.

6) Surinkite malimo vamzdj @, kaip aprasyta skyriuje ,Mésmalés surinkimas”.

Minkstos teslos sausainiy antgalio surinkimas
Atverskite iSskleidziamqjj puslapj - jame pavaizduota surinkimo eilés tvarka.
1) Nuimkite malimo vamzdj @, kaip apradyta skyrivje ,Mésmalés surinkimas”.

2) Nuimkite visus uzdétus antgalius ir i¥plaukite malimo vamzdj @.

NURODYMAS

> Naudojant minkstos telos sausainiy antgalj @, kryZminio peilio ® su
spyruokle @ ir malimo ar desry sietelio @ /@ nereikial Jei reikia, iSimkite
Sias dalis is malimo vamzdzio @.

3) Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju aliejumi.

4) I3traukite plokstele rastams formuoti @ i¥ minkstos teslos sausainiy antgalio @
priekio.

5) | malimo vamzdj @ pirmiausia jdékite plastikinj, o paskui metalinj minkstos
teslos sausainiy antgalio @ diskg (Zr. isskleidZiamqjj puslapj). Minkstos teslos
sausainiy antgalj @ jdékite taip, kad minkstos teslos sausainiy antgalio @
fiksuojamosios dalys bty malimo vamzdzio @ jdubose.

6) Viskq teisingai sudéje, ranka tvirtai prisukite suverzimo ziedq ®.

8 ) SFW 400 A1
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7)

8)
9)

Plokstele rastams formuoti @ vél priekyje jkiskite j mink3tos teslos sausainiy
antgalj @. [sitikinkite, kad plokstelés radtams formuoti @ rankenélé nukreipta
nuo prietaiso. Kitaip negalésite pasirinkti rasto, esanéio prie pat rankenélés.

Surinkite malimo vamzdj @), kaip aprasyta skyrivje ,Mésmalés surinkimas”.

Norédami i3rinkti, pirmiausia vél turite idtraukti plokstele rastams formuoti @,
o tada galésite atsukti suverzimo Ziedg (B ir iSimti minkstos tedlos sausainiy
antgal] @.

Trynimo antgalio surinkimas

Atverskite iSskleidZiamgjj puslapj - jame pavaizduota surinkimo eilés tvarka.

1)
2)

Nuimkite malimo vamzdj @, kaip apradyta skyrivie ,Mésmalés surinkimas”.

Nuimkite visus uzdétus antgalius ir i$plaukite malimo vamzdj @.

NURODYMAS

>

3)
4)

5)

6)

7)
8)

SFW 400 A1

Naudojant pomidory trynimo antgalj, nei kryzminio peilio @ su spyruokle
®, nei malimo sietelio ar desry sietelio @/ nereikial Prireikus iSimkite
juos i$ malimo vamzdzio @.

Tiekiamaqjj sraigtq @ ikiskite j malimo vamzdj @.

Plastikinj sraigtq @ uzdékite ant tiekiamojo sraigto @. [sitikinkite, kad visa
tiekiamojo sraigto (P kampuota asis yra plastikinio sraigto @ kampuotoje
jduboje. Prireikus Siek tiek pasukinékite plastikinj sraigtq @, kol jis tvirtai
laikysis.

Tada trynimo sietelj @ visidkai uzdékite ant plastikinio sraigto @. Ant malimo
vamzdzio @ jj uzdékite taip, kad du mazi fiksatoriai bty jiems skirtose
sriegio jdubose. Tada trynimo sietelis ) nesisukinés. MaZos trynimo sietelio
@ skylés nukreiptos j apacdia.

Tinkamai surinke visas dalis, ant trynimo sietelio @ vzdékite suverzimo
ziedg @ ir jj ranka prisukite prie malimo vamzdzio @.

Surinkite malimo vamzdj @), kaip apradyta skyrivje ,Mésmalés surinkimas”.
Dabar surinkimo indg @ pritvirtinkite prie trynimo sietelio @ (Zr. 2 pav.).
Ziedq uzstumkite ant trynimo sietelio () siaurojo galo, o placiajame gale
abiejose pusése uzkabinkite apkabas @. Skylé surinkimo inde @ nukreipta
j apaciq.
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2 pav.

Valdymas

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Niekada neatidarinékite variklio bloko @ korpuso - jame néra jokiy valdy-

mo jtaisy. Atidarius korpusq, garantija nebebus taikoma. Atidarius korpusq
gyvybei kyla elektros smigio pavojus.

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Vienu kartu niekada nenaudokite prietaiso ilgiau nei 15 minugiy. Paskui
prietaisqg mazdaug 30 min. iSjunkite, kad prietaisas neperkaisty.

> Norédami pakeisti sukimosi kryptj, niekada nespauskite mygtuky | €8
arba ,<" @), kol prietaiso variklis visiskai nesustojo. Variklis gali sugesti.

10 T SFW 400 A1
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Prietaiso valdymas
Surinke norimus antgalius:
1) Prietaisq pastatykite taip, kad jis stovéty visiskai stabiliai ir negaléty nukristi
nuo stalo arba atsidurti $alia atviro vandens (pvz., dél vibracijy arba jsipai-
niojes maitinimo laide). Veikiant prietaisui vibracija neidvengiama.

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Niekada nebandykite sugriebti prijungto arba netgi veikianéio prietaiso, jei
jis nukrito, jkrito j vandenij ar kitais nenumatytais atvejais! Nenumatytu atveju
nedelsiant istraukite tinklo kidtukq! Antraip gresia neidvengiamas pavojus
susizaloti arba pavojus gyvybeil

2) Apdorojamus maisto produktus sudékite | produkty padéklq @, o apdoroty
maisto produkty indg pastatykite priekyje po produkty idstomimo anga.

3) Pirmiausia paspauskite mygtukg ,0” @, kad butuméte tikri, jog prietaisas
tikrai i§jungtas. Antraip jkius tinklo kistukq j elektros lizdg kyla pavojus, kad
prietaisas atsitiktinai jsijungs.

4) Tada jkiskite tinklo kistukg j elektros lizdg.

1“

5) Paspauskite mygtukq ,1” @ ir jjunkite prietaisq.

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Maisto produktus j pildymo vamzdj griskite tik apvaliu stimikliv @ - nie-
kada nedarykite to pirstais, 3akutémis, 3auksty kotais ar panasiais daiktais.
Kyla didelis pavojus susizaloti ir sugadinti prietaisq.

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Niekada negriskite produkty taip stipriai, kad variklio veikimas girdimai
sulététy. Kai prietaiso apkrova per didelé, prietaisas gali sugesti.

Mésos apdorojimas

1) Mésos gabaliukai turi laisvai tilpti pildymo vamzdyie. Jei reikia, mésq i§ anksto
supjaustykite. [sitikinkite, kad mésoje néra kauly ir sausgysliy.

I\ |SPENIMAS!

> Malta mésa labai greitai uzterSiama. Todél apdorodami mésq laikykités
higienos taisykliy. Antraip gali sutrikti sveikata.

2) Perskaite visus mésai taikomus nurodymus, naudokite prietaisq, kaip aprasyta
skyriuje ,Prietaiso valdymas”.

SFW 400 A1 ) 11
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Desry gaminimas

1) Prie§ gamindami de3ras, mésq mésmale pirmiausia du kartus sumalkite.

2) Gamindami dedry jdarg, | maltg mésq jdékite smulkiai supjaustyty svoginy,
prieskoniy, kity sudedamyjy daliy pagal savo receptq ir mase gerai suminky-
kite. Prie3 toliau apdorodami jdarg, jdékite ji 30 minugiy j 3aldytuvaq.

3) Dedros apvalkalg (natiraly arba sintetinj) uZmaukite ant dedry kimsimo ant-
galio O, o kitame gale sumegzkite mazgq. 1 kg jdaro masés prireiks apie
1,60 m desros apvalkalo.

PATARIMAS

Natiraly apvalkalg (Zarng) pries gamindami desras apie 3 valandas
pamirkykite drungname vandenyie ir prie3 uzZmaudami idgrezkite. Taip
natirali Zarna vél taps elastinga. Natiraliy zarny galite jsigyti mésininky
reikmeny parduotuvése, prie skerdykly arba i§ savo mésininko.
4) Desros jdaras | dedros apvalkalg kem3amas desry kimsimo antgaliv (.
Kai dedra yra norimo ilgio, prietaisq iSjunkite, desrg gale suspauskite ir porg
karty apsukite iSilgai.

PATARIMAS

Verdant arba $aldant desra pailgéja. Todél desros per daug nepripildyki-
te, kad ji nesprogty.

5) Perskaite visus dedroms taikomus nurodymus, naudokite prietaisq , kaip apra-
3yta skyrivje ,Prietaiso valdymas”.

Suktinuky antgalio naudojimas

12

Suktinuky antgaliv @ i§ apdorojamy maisto produkty galite suformuoti tui&iavi-
durius mésos ar darzoviy vamzdelius ir prikimsti juos norimo jdaro.

1) Prie3 i3spausdami mésq pro suktinuky antgalj @, jq pirmiausia mésmale du
kartus sumalkite.

2) Perskaite visus suktinuky antgaliui taikomus nurodymus, naudokite prietaisq,
kaip apradyta skyrivje ,Prietaiso valdymas”.

) SFW 400 A1
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Minkstos teslos sausainiy gaminimas

Paruo3e sausainiy tedlq pagal savo receptq ir sumontave minkstos teslos sausai-

niy antgalj @:

1) Nedidele kepimo skardq i3klokite kepimo popieriumi ir pastatykite prietaiso
priekyje po produkty i$sttmimo anga.

2) Tolygiai spauskite teslq | malimo vamzdj @ - tiekiamasis sraigtas @ ja
stumia pro minkstos teslos sausainiy antgalio @ rasty plokstelés pasirinktq
rastq.

3) Kai sausainis yra norimo ilgio, prietaisq i§junkite ir nutraukite telqg prie pro-
dukty i¥sttmimo angos. Padékite sausainj ant kepimo skardos.

4) Perskaite visus minkstos te3los sausainiams taikomus nurodymus, naudokite
prietaisq , kaip apradyta skyriuje ,Prietaiso valdymas”.

Pomidory trynimas

1) Pastatykite indg po surinkimo indu @, nes naudojant prietaisqg pro angg
teka sutrinti pomidorai.

2) Indg pastatykite prie trynimo sietelio () siaurojo galo.

3) Pomidorus supjaustykite j keturias dalis ir stomikliv @ létai bei tolygiai stum-
kite juos | malimo vamzdj @. Plastikinis sraigtas @ spaudzia pomidorus pro
mazas trynimo sietelio @ skyles. Sutrinti pomidorai teka j surinkimo indg @,
o paskui pro angg Zemyn. Pomidory likugiai, tokie kaip odelés ir séklos, i3
trynimo sietelio @ iSeina siaurajame gale.

Pomidory sultys trynimo antgalio prisukimo vietose gali tekéti dél 3iy
priezasciy:

— Jos dirbate per greitai.

— JUs per stipriai stumiate pomidory gabaliukus j prietaisq.

— Pomidory gabaliukai per dideli.

> Sivo atveju sulétinkite savo darbo tempa, nestipriai spauskite pomidory
gabaliukus | prietaisq ir pomidorus supjaustykite mazesniais gabaliukais.

4) Perskaite visus pomidory trynimui taikomus nurodymus, naudokite prietaisq,
kaip apradyta skyrivje ,Prietaiso valdymas”.
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Valymas

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Prie3 valydami prietaisq pirmiausia i$ elektros lizdo istraukite tinklo kistukg.
Tai padés isvengti nelaimingy atsitikimy pavojaus prietaisui netikétai pradéjus
veikti ar dél elekiros smugio.

Variklio bloko valymas

B Visus iSorinius pavirdius ir maitinimo laidg valykite Siek tiek sudrékinta indy
3luoste. Jei nesvarumai prikibe tvirciau, $luoste sudrékinkite $velniu plovikliu.
Tada nuvalykite vien vandeniu sudrékinta 3luoste, kad nuvalytuméte visus
ploviklio likuius, kuriy dar gali bti. Prie vél naudodami prietaisq jj gerai
nusausinkite.

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Variklio bloko @ niekada nenardinkite j vandenj ar kitus skysgius! Priesingu
atveju jsiskverbus drégmei sudréke elekiros laidai gyvybei gali kelti elektros
smugio pavojy.

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Nenaudokite valymo, 3veitimo priemoniy ar tirpikliy. Sios priemonés gali
sugadinti prietaisq, o liku€iai gali patekti ant maisto produkty.

Priedy valymas

B Su maisto produktais galinius liestis priedus plaukite karstu vandeniu ir
maisto produktams tinkamu buitiniu plovikliu.

NURODYMAS

> Trynimo sietelj ) rekomenduojame valyti buteliy plovimo $epeciu.
Juo lengvai isvalysite nedideles skylutes.

NURODYMAS
> @ Minkstos teslos sausainiy antgalio @ plastiking dalj, suktinuky

(,Kubbe") antgalj ®, desry kimsimo antgalj @, stumiklj @, plastikin;
sraigtq @ ir surinkimo indg @ galima plauti indaplovéje.

> Jei jmanoma, 3ias plastikines dalis sudékite  patj virdutinj indaplovés krepsj
ir patikrinkite, ar jos neprispaustos. Antraip dalys gali deformuotis!
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I\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Kryzminis peilis @ labai astrus! Pavojus susizaloti
B Pries toliau naudodami prietaisq, viskq gerai nusausinkite.

NURODYMAS

> Nuplautas metalines dalis visada vél jtrinkite valgomuoju aliejumi!
Antraip gali pakisti metaliniy daliy spalva!

Laikymas

B Maitinimo laidg pagal laikrodZio rodykle uzvyniokite ant laido rités @ po
prietaisu ir pritvirtinkite kaip pavaizduota toliau. Taip laidas bus apsaugotas
nuo pazeidimy:

3 pav.
B Prietaisq laikykite sausoje vietoje.

M Jei priefaiso iskart toliau nenaudosite, nusausintus metalinius antgalius jtrinkite
trupuéiu valgomojo dliejaus. Taip juos gerai apsaugosite nuo korozijos.

Bl Prietaisq laikykite tokioje vietoje, kurioje jo negaléty pasiekti vaikai ar asme-
nys, kuriems bitina prieziora. Jie ne visada gali tinkamai jvertinti su elektriniy
prietaisy naudojimu susijusius galimus pavojus.
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Salinimas

Prietaiso salinimas

Greta esantis perbrauktos ratukinés 3iuksliy dézés Zenklas reiskia,
kad Siam gaminiui taikoma Europos Sqjungos direktyva
2012/19/EU. Sioje direktyvoje nurodoma, kad pasibaigus
naudojimo laikotarpiui, $io prietaiso negalima i¥mesti kartu su
jprastomis buitinémis atliekomis, o butina pristatyti | tam skirtas
surinkimo vietas, perdirbimo centrus arba atlieky 3alinimo jmones.

Jums Salinimas yra nemokamas. Saugokite aplinkg ir tinkamai
iSmeskite prietaisq.

Jei nenaudojamame prietaise yra asmens duomeny, prie grqzindami Js patys
privalote juos padalinti.

Kaip pasalinti nenaudojamg gaminj, suZinosite savo savivaldybés
arba miesto administracijoje.

Pakuotés salinimas

16

€9

A

Pakuotés medZiagos parinktos atsizvelgiant | aplinkos apsaugos ir
techninius utilizavimo aspektus, todél jos yra perdirbamos. Nereikalin-
gas pakuotés medziagas ismeskite laikydamiesi regione galiojandiy
teisés akty.

Pakuote ismeskite tausodami aplinkg. Atsizvelkite j skirtingy pakuotés
medzZiagy Zenklinimq ir prireikus jas surddivokite. Pakuotés
medZiagos zenklinamos 3iais trumpiniais (a) ir skaigiais (b):

1-7: plastikai, 20-22: popierius ir kartonas, 80-98: sudétinés
medZiagos.
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Priezilra
@ PrieziUra Lietuva
Tel. 880 033 144
Elektroninio pasto adresas: kompernass@lidl.lt

[1AN 444429 2307 |

Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés prieZitros tarnybos adresas. Pirmiausia
susisiekite su nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

WWWw. kompemoss.com
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Receptai

18

Suktinukai

Mésos jdaro sudedamosios dalys
400 g liesos jautienos arba érienos
2 svoginai

10 g milty

25 g stambiai kapoty pinijy riesuty

Po 1/2 arb. §. malty kvapiyjy pipiry, cinamono, kuminy, malty kmyny, malty
gvazdikéliy, malto muskato

Druskos ir pipiry

Suktinuky apvalkalo sudedamosios dalys
500 g bulguro kuopy (mirkyty)

500 g liesos jautienos arba érienos

1 svoginas

1 Ziupsnis pipiry, 1 Ziupsnis aitriyjy papriky

Mésos jdaras
Pirmiausia paruoskite mésos jdarq, kad ruosiant apvalkalq jis atvésty.

Meésq du kartus sumalkite mésmale (pirmiausia per vidutinio stambumo, o paskui
per smulky malimo sietelj @). Gerai sumaidykite mésq, miltus, pinijy riedutus ir
prieskonius. Susmulkinkite ir pakepinkite svoginus. Mésos mase sumaisykite su
svoginais. Viskg gerai iskepkite ir atvésinkite.

Apvalkalas

Suktinuky apvalkalui skirtqg mésq du kartus sumalkite mésmale (pirmiausia per
vidutinio stambumo, o paskui per smulky malimo sietelj @) ir sumaisykite su
bulguro kruopomis, susmulkintais svogunais ir prieskoniais. Gautq mase taip
pat du kartus sumalkite mésmale. Vietoje malimo sietelio @ jdékite suktinuky
antgalj @ (zr. skyriy ,Suktinuky antgalio montavimas”) ir pagaminkite apie
7 cm ilgio suktinukus.

Paruosimas

Vos tik pagaminsite suktinuko apvalkalg, iskart prikimskite jj mésos jdaro ir
uzspauskite galus, suformuodami nedidelius krepselius. Paruostus suktinukus
gruzdinkite apie 3 minutes iki 190 °C jkaitintame aliejuje. Gruzdinti suktinukai
turi biti rusvai auksiniai.
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Pomidory padazas
Sudedamosios dalys:

apie 600 g pomidory

1 vidutinio dydzio svogiinas (arba 1-2 valgomieiji svoginéliai)
1-2 &esnako skiltelés

1 a. §. pomidory tyrés
30-50 ml sauso baltojo vyno
2 v. §. alyvuogiy aliejaus

1-2 a. 3. cukraus

1/2 a. 3. druskos

1 Ziupsnis pipiry

dziovinty &iobreliy (taip pat galima naudoti bazilikus ar raudonélius)

Pomidory paruosimas ir sutrynimas

Pomidorus supjaustykite j keturias dalis, i$pjaukite kotelio vietq ir prireikus su-
pjaustykite maZesniais gabaléliais. Mésmale sutrinkite pomidorus. Tam naudokite
tinkamq antgalj. Atminkite, kad dalj pomidory teks idmesti kaip atliekas. Sutrinty
pomidory kiekis skiriasi ir priklauso nuo pomidory veislés, vandens juose kiekio,
minkstimo kiekio ir t. 1.

Padazo gaminimas
Nulupkite Eesnakus ir svogiing. Svoging supjaustykite smulkiais kubeliais, ¢esnakus
isspauskite éesnaky spaustuku arba smulkiai supjaustykite.

Prikaistuvyje arba keptuvéije jkaitinkite aliejy. Sudékite svoging, cesnakus ir pomi-
dory tyre, gerai idmaisykite ir trumpai pakepinkite. |pilkite Siek tiek baltojo vyno.
Sudeékite trintus pomidorus. Pagal skonj pagardinkite druska, pipirais, cukrumi ir
prieskoninémis Zolelémis.

Viskg uzvirinkite ir apie 10-15 minuciy lengvai nekaitriai virkite. Maidykite, kad
produktai neprisvilty. Jei skystis greitai i¥garuoja, prireikus dar jpilkite baltojo
vyno.
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Sviezios kepamosios desrelés
Sudedamosios dalys:

300 g liesos jautienos

500 g liesos kiaulienos

200 g kiaulienos mentés laginuky

20 g druskos

1/2 valgomojo 3auksto malty baltyjy pipiry
1 arbatinis Saukstelis kmyny

1/2 arbatinio $aukstelio muskato riesuto

Jautieng, kiaulieng ir ladinukus du kartus sumalkite mésmale.
Suberkite sumaidytus prieskonius bei druskg ir 5 minutes minkykite.

Desros jdarq mazdaug 30 minuéiy jdékite j 3aldytuvg. Sukimskite dedros jdarq
apvalkalq, kaip aprasyta instrukcijoje (Zr. skyriy ,Dedry gaminimas”) ir pagamin-
kite 25 cm ilgio dedreles.

Gerai iskeptas kepamasias dedreles suvalgykite tq paciq dieng.

Minkstos teslos sausainiai
Sudedamosios dalys:

500 g sviesto

500 g cukraus

2 - 3 pakeliai vanilinio cukraus

1 pakelis vanilinio pudingo

1/4 arbatinio $aukstelio druskos
1 kiausinis

4 kiausiniy tryniai

800 g milty (405 tipo)

2 arbatiniai Sauksteliai kepimo milteliy
200 g malty migdoly (nuplikyty)

tarkuota vienos citrinos Zievelé

Puriai suplakite sviestq. PamaZu sudékite kitas sudedamasias dalis ir tedlq gerai
suminkykite. Pagamintq teslg uZdenkite ir mazdaug 12 val. (pvz., per naktj)
palaikykite 3aldytuve. Tada i§spauskite pro mésmale uZzdéje minkstos teslos
sausainiy antgalj @. Minkstos teslos sausainius sudékite j kepimo popieriumi
isklotq kepimo skardg. Minkstos teslos sausainius kepkite mazdaug 10-15 min.
iki 180 °C jkaitintoje orkaitéje, kol sausainiai bus rudai auksiniai.
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollstéindigen Bedienungsanleitung.

EFLE] | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 444429 _2307 die vollsténdige

T | Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fir das Verarbeiten von Lebensmitteln
in haushaltsiiblichen Mengen im privaten Haushalt:

® Durchdrehen von frischem Fleisch,

® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgebdick,

® Passieren von Tomaten.

Das Gerdt ist nicht vorgesehen fiir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z. B. Knochen oder Niisse, und nicht in gewerbli-
chen oder industriellen Bereichen.

Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

22
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Spritzgebdick-Aufsatz mit Musterstreifen
Stopfer

Einfillschale

Kabelaufwicklung

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metall
Verschlisse

Auffangschale

Plastikschnecke

Passiersieb
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Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe
Verschlussring
Wurst-Stopf-Aufsatz
Waurstscheibe

Kebbe-Aufsatz

069060600 BO6

Abbildung B:
® Verriegelungsknopf

Abbildung C:

@ Taste <" (Rickwartslauf)
@ Taste ,0” (Aus)

@ Taste ,1” (Ein)

Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 400 W
Schutzklasse Il / [@] (Doppelisolierung)
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
QH Lebensmitteln in Beriihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerit betreiben kann, ohne
dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit muss
das Gerdét solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt
wird. Halten Sie es von heif3en Bereichen fern und fihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Réumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.

A WARNUNG!

» Verwenden Sie das Gerdit niemals fir andere Zwecke, als
hier beschrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn
Sie durch Fehlverwendung die Schutzvorrichtungen am Gerét
aufler Funktion setzen!

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fihren Sie niemals
irgendwelche Gegenstéande dort hinein - mit Ausnahme
der jeweils zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu
verarbeitenden Lebensmitteln. Andernfalls kann erhebliche
Unfallgefahr bestehen!

» Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
Zubehérteile aufstecken oder abnehmen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es
betriebsbereit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei
Arbeitsunterbrechungen stets den Stecker aus der Steckdose,
um versehentliches Anlaufen zu vermeiden.

» Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem
Gerdt. Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht
ausreichend sicher.

~ Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das
Gerdt irreparabel beschadigen.

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt sein.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

» Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharfl Gehen Sie beim
Umgang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

» Das Gerdit ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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Zusammenbauen /Zerlegen

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Samtliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schijtzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
samtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt. Beachten Sie, dass Sie nicht fir alle Aufsétze das
Kreuzmesser (® und die Feder (B oder eine Lochscheibe @/Wurstscheibe (@

benstigen.

1) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

2) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.
3) Stecken Sie die Feder (B auf die Transportschnecke @.

4) Setzen Sie dann das Kreuzmesser ® so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers (® korrekt auf der eckigen Achse liegt.

Abb. 1

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Das Gerdt wird beschadigt, wenn das Kreuzmesser @® anders herum

5)
6)

7)

8)

eingesetzt wird!
Wahlen Sie die gewiinschte Lochscheibe @/Wurstscheibe (@.

Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe (@ so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe @ in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ®
handfest auf.

Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird ber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @, so dass
das Symbol 0 am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol o om Motorblock @
liegt. Der Verriegelungsknopf (® driickt sich hinein (Abb. B).

- Driicken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfilllschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass das Symbol & om Einfollschacht am Symbol &
weist. Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriege-
lungsknopf @ heraus.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfillschale @ oben auf den Einfillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf @ und drehen den
Einfillschacht wieder nach rechts (Abb. B) gf. Danach kénnen Sie den

Fleischwolfvorsatz @ herausziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

SFW 400 A1

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie alle Teile, die am/im Fleischwolfvorsatz @ montiert sind, auseinan-
der und reinigen Sie diese.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Setzen Sie die Transportschnecke @, die Feder @ und das Kreuzmesser ®
wieder in den Fleischwolfvorsatz @ ein.

Legen Sie die Wurstscheibe (@ so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe (@ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz () vor die Wurstscheibe @.
Schrauben Sie den Verschlussring (® handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.
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Kebbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

>

3)
4)

5)

6)

Fir den Kebbe-Aufsatz {® werden weder das Kreuzmesser @ mit der
Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/{@ benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kebbe-Aufsatzes @ so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kebbe-Aufsatzes () in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ® wieder
handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Spritzgebéick-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsdtze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Spritzgebéck-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser (® mit

3)
4)
5)

6)

der Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® benétigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.
Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebdck-Aufsatz @ ab.

Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzgebdck-
Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen Sie
den Spritzgebdck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzgebéck-
Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @® hand-
fest auf.
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7)

8)

9)

Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebéck-Aufsatz @.
Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Gerét weg zeigt.
Ansonsten kénnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befindet, nicht
einstellen.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben.

Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring ® abdrehen und den Spritzgebdck-Aufsatz @

wieder herausnehmen kdnnen.

Passier-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufséitze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Tomatenpassierer werden weder das Kreuzmesser @ mit der Feder

3)
4)

5)

6)

7)

8)

®. noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® bendtigt! Nehmen Sie alles
ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Schieben Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.

Setzen Sie die Plastikschnecke @ auf die Transportschnecke @. Achten
Sie darauf, dass die eckige Achse der Transportschnecke @ komplett in
die eckige Aussparung der Plastikschnecke @ greift. Drehen Sie dazu die
Plastikschnecke @ ggfs. etwas hin und her, bis sie festsitzt.

Schieben Sie dann das Passiersieb @ komplett ber die Plastikschnecke @.
Setzen Sie es so an den Fleischwolfvorsatz @, dass die zwei kleinen Fixie-
rungen in die zwei passenden Aussparungen am Gewinde greifen. So l&sst
sich das Passiersieb @ nicht mehr drehen. Die kleinen Lécher des Passiersie-
bes  zeigen nach unten.

Wenn alle Teile richtig aneinandergesetzt sind, stilpen Sie den Verschluss-
ring ® Uber das Passiersieb @ und schrauben Sie diesen am Fleischwolfvor-

satz @ handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Befestigen Sie die Auffangschale @ an dem Passiersieb (O (siehe Abb. 2).
Dazu schieben Sie den Ring auf die Spitze des Passiersiebs @ und haken
die Verschlisse @ beidseitig am breiten Ende ein. Das Loch in der Auffang-
schale @ zeigt nach unten.
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Abb. 2

Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Offnen Sie niemals das Gehduse des Motorblocks @ - es befinden sich
keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehé&use gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gedffnetem Gehéuse besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerdt nicht ldnger als 15 Minuten im Dauerbetrieb.
Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um
ein Uberhitzen zu vermeiden.

> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @ oder ,<" @ bei Laufrichtungswechsel,
solange der Motor des Gerdtes nicht vollsténdig still steht. Der Motor kann
beschadigt werden.
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Das Gerét bedienen
Wenn Sie die gewiinschten Aufsétze montiert haben:

1) Stellen Sie das Gerét so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Fall
(z. B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stirzen
oder in die N&he von offenem Wasser gelangen kann. Erschiitterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gerét,
wenn es stiirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Notfall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!

2) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale @ und
stellen Sie ein Auffanggefdf vorne unter die Austrittséffnung.

3) Driicken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher zu gehen, dass das Gerdt noch
ausgeschaltet ist (Abb. C). Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerét un-
beabsichtigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,|” @, um das Gerdt einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfillschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, Léffelstielen oder
Ahnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerét kénnte
beschadigt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerdt Gberlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfillschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anfsllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréchtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.
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Wourst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

2) Fir die Wurstfillung figen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwiebeln,
Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten die Mas-
se gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fir 30 Min. in

den Kihlschrank.

3) Stilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) iber den Wurst-Stopf-
Aufsatz @ und knoten Sie das andere Ende zu. Fir je 1 kg Fillmasse
konnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstiilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Né&he von Schlachthéfen oder von lhrem Metzger.

4) Die Wursffisllung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz @ in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie das Gerét
aus, dricken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Langsachse.

Warst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfilllen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Kebbe-Aufsatz

Mit dem Kebbe-Aufsatz (B kdnnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle
Rollchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen
kénnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es

durch den Kebbe-Aufsatz (B pressen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Kebbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.
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Spritzgebéck herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéick-Teig gemaf3 |hrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebdick-Aufsatz @ montiert haben:

1)

2)

3)

4)

Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittséffnung vorne am Gerdt.

Drijcken Sie gleichmé&Big Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke D driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen
des Spritzgebdck-Aufsatzes @.

Wenn das Gebdck die gewiinschte Lange erreicht hat, stoppen Sie das
Gerét und brechen Sie den Teig an der Austrittsdffnung ab. Legen Sie das
Gebéick auf das Backblech.

Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Spritzgebéck” gelesen haben, kénnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.

Tomaten passieren

1)

2)
3)

Stellen Sie ein GefaB unter die Auffangschale @, denn durch die Offnung

flieBen bei Betrieb die passierten Tomaten ab.
Stellen Sie ein GeféB an das schmale Ende des Passiersiebs (.

Vierteln Sie die Tomaten und driicken Sie diese mit Hilfe des Stopfers @
langsam und gleichméBig in den Fleischwolfvorsatz @.

Die Plastikschnecke @ driickt die Tomaten durch die kleinen Lécher des
Passiersiebs . Die passierten Tomaten flieen in die Auffangschale @ und
dann durch die Offnung nach unten hin ab. Die Tomatenreste, wie Schalen
und K&rner, werden am schmalen Ende aus dem Passiersieb @ ausgegeben.

Sollte Tomatensaft aus den Schraubverbindungen des Passieraufsatzes
treten, kann dies folgende Ursachen haben:

— Sie arbeiten zu schnell.
— Sie pressen die Tomatenstiicke mit zu hohem Druck in das Gerét.

— Die Tomatenstiicke sind zu grof3.

> Verlangsamen Sie in diesem Fall Ihr Arbeitstempo, pressen Sie die Toma-

tenstiicke nur leicht in das Gerdt und zerteilen Sie die Tomaten in kleinere
Stiicke.

4) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Tomaten passieren” gelesen haben,

kénnen Sie das Gerét einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.
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Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten, verse-
hentlichen Anlauf und elektrischen Schlag.

Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléichen und das Netzkabel mit einem leicht an-
gefeuchteten Spiiltuch. Geben Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen ein
mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach, um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie das Gerdt gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock @ niemals in Wasser oder andere Fliissig-
keiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn
eingedrungene Feuchtigkeit an elekirische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder Lésemittel. Diese kénnen
das Gerét beschédigen und Riickstéinde an den Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehérteile reinigen

B Reinigen Sie die Zubehérteile, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen kénnen,
mit heiBem Spilwasser und einem fir Lebensmittel geeigneten Haushalts-
Spiiimittel.

> Fir die Reinigung des Passiersiebes ) empfehlen wir eine Flaschen-
Spilbirste zu benutzen. So lassen sich die kleinen Lcher einfach reinigen.

Das Kunststoffteil des Spritzgebéck-Aufsatzes @, der Kebbe-
Aufsatz @, der Wurststopfaufsatz @, der Stopfer @, die
Plastikschnecke @ und die Auffangschale @ sind spiilmaschinen-
geeignet.

> legen Sie diese Kunststoffteile, wenn méglich, in den obersten Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt werden.
Ansonsten kdnnen sich die Teile verformen!
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/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser (B ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt weiter verwenden.

> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Reinigung wieder mit Speised| ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verfarben!

Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeigersinn um die Kabelaufwicklung @
unter dem Gerdteboden und fixieren Sie das Kabel wie unten dargestellt.
So bleibt es geschiitzt vor Beschadigungen:

Abb. 3

B Lagern Sie das Gerét an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsétze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
&l ein - wenn Sie das Gerdt nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

B Bewahren Sie das Gerét so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbedirftige Personen. Diese kénnen mégliche Gefahren im Umgang
mit elektrischen Gerdten nicht immer richtig einschétzen.
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Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
dirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdites haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt an
Ihren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronikgerdten sowie
Lebensmittelhéindler, die regelméfig Elektro- und Elekironikgerdte verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Abmessung gréfier als
25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.

Sofern |hr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts

(]
o \
@n erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

36

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb
%@ recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemé&f den érilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsma-
terialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit

a
folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 444429 2307 |

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WwWw. kompemass.com
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Rezepte

38

Kebbe

Zutaten fiir die Fleischfillung:

400 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln

10 g Mehl

25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkiimmel (Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-
Pulver, Muskatnuss-Pulver

Salz und Pfeffer

Zutaten fir die Hille:

500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
1 Zwiebel

1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung
Zuerst die Fleischfillung vorbereiten, damit diese wahrend der Zubereitung der
Hille abkihlen kann.

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und

dann mit der feinen Lochscheibe @). Das Fleisch, das Mehl, die Pinienkerne und
die Gewiirze gut vermischen. Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleischmasse
hinzugeben und mit den Zwiebeln vermischen. Alles gut durchbraten und dann
abkihlen lassen.

Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit dem
Bulgur-Weizen, der klein geschnittenen Zwiebel und den Gewiirzen vermengen.
Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern. Lochscheibe @
gegen den Kebbe-Aufsatz ® wechseln (siehe Kapitel ,Kebbe-Aufsatz montie-
ren”) und ca. 7 cm lange Kebbe-Hiillen formen.

Zubereitung:

Die einzelnen Kebbe-Hille direkt nach der Fertigstellung mit der Fleischfiillung
fillen und die Enden jeweils zusammendriicken, dass kleine Taschen entstehen.
Die fertigen Kebbe in 190 °C heiBem Ol ca. 3 Minuten frittieren. Die Kebbe
sollten goldbraun frittiert sein.
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Tomatensauce

Zutaten:

ca. 600 g Tomaten

1 mittelgroBe Zwiebel (oder alternativ 1-2 Schalotten)
1-2 Knoblauchzehen

1 TL Tomatenmark

30-50 ml trockener Weiwein
2 EL Olivensl

1-2 TL Zucker

1/2 TL Salz

1 Prise Pfeffer

getrockneter Thymian (alternativ Basilikum oder Oregano)

Tomaten vorbereiten und passieren

Tomaten vierteln, Strunck entfernen, ggfs. in kleinere Stiicke schneiden. Tomaten
mit Hilfe des Fleischwolfs passieren. Dazu den passenden Aufsatz verwenden.
Beachten Sie, dass ein Teil der Tomaten als Rest entsorgt werden muss. Die
Menge von passierter Tomate variiert und héngt ab von der Tomatensorte, dem
Wasseranteil, dem Fleischanteil, etc..

Sauce zubereiten

Die Schalen von Zwiebel und Knoblauch entfernen. Die Zwiebel fein wiirfeln,
den Knoblauch entweder durch eine Knoblauchpresse driicken oder in feine
Stiicke schneiden.

In einem Topf oder in einer Pfanne das Ol erhitzen. Die Zwiebel, den Knoblauch
und das Tomatenmark hineingeben, gut umrihren und kurz anschwitzen. Mit et-

was Weiwein abléschen. Die passierten Tomaten hinzugeben. Mit Salz, Pfeffer,
Zucker und Kréutern nach Geschmack wiirzen.

Alles aufkochen und etwa 10-15 Minuten bei niedriger Temperatur kécheln las-
sen. Rihren Sie um, damit nichts anbrennt. Figen Sie ggfs. noch etwas Weiwein
hinzu, falls die Flissigkeit schnell verkocht.
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40

Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Essloffel weiBer, gemahlener Pfeffer
1 Teelsffel Kimmel

1/2 Teelsffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Waursffiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen. Wurstfillung nach
Anleitung abfiillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wiirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.

Spritzgebédck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2-3 Packchen Vanillinzucker
1 Packchen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 Teelsffel Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzugeben
und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z. B. iiber
Nacht) im Kihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf

mit Spritzgebéick-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebéck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen bei
180 °C ca. 10-15 Minuten goldgelb backen.
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