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Informacije o ovim kratkim uputama za uporabu

Ovaj je dokument skraéena verzija za ispis &itavih uputa za uporabu.

DFEHO Skeniranjem QR koda doéi éete izravno na stranicu Lidl servisa

A (www.lidl-service.com) i unosom broja artikla
= (IAN) 444429_2307 mozete pogledati i preuzeti &itave upute za
i | uporabu.

/A UPOZORENJE!

Kratke upute za uporabu predstavljaju sastavni dio ovog proizvoda. Prije
uporabe proizvoda upoznaijte se sa svim napomenama za rukovanie i svim
sigurnosnim napomenama. Cuvaite kratke upute na sigurnom i u sluéaju predaje
proizvoda treéim osobama, priloZite i takoder predaite i svu dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Ovaij je uredaj namijenien iskljucivo za obradu hrane u koli¢inama za kuéanstvo
u privatnom kuéanstvu:

® Usitnjavanije sviezeg mesa,

® Pripremu kobasica u prirodnim i umjetnim crijevima,
® Pripremu keksa,

® Pasiranje rajcica.

Uredaj nije namijenjen za obradu smrznute ili druge tvrde hrane, npr. kostiju ili
oraha, i nije namijenjen za komercijalnu ili industrijsku uporabu.

Opseg isporuke /Opis dijelova
Slika A:

B00Q0Q0BO0O0O0C

Nastavak za kekse s trakama
Potiskivaé

Posuda za umetanje

Namataé za kabel

Blok motora

Metalni nastavak za mljevenje mesa
Blokade

Posuda za prihvat

Plasti¢na puznica

Sito za pasiranje

HR



SILVERCREST’

Transportna puznica

Opruga

Krizni noz

Ploc¢a s grubim i finim otvorima
Prsten za zatvaranje

Nastavak za punjenije kobasica
Plo¢a za kobasice

Nastavak za kibeh

069060600 BO6

Slika B:

® Tipka za zaklju¢avanje

Slika C:

@ Tipka <" (Hod unazad)
@ Tipka ,0” (Isklj)

@ Tipka 1" (UKj)

Tehnicki podaci

Napon 220 - 240V ~ (izmjeni¢na struja), 50 Hz
Snaga uredaja 400 W
Razred zastite Il / [O] (dvostruka izolacija)
Q'P Svi dijelovi ovog uredaija koji dolaze u dodir s
namirnicama, su neskodljivi za namirnice.
Vrijeme KP 15 minuta
Vrijeme KP

KP vrijeme (vrijeme kratkotrajnog pogona) ozna&ava koliko dugo uredaj moze
raditi bez da se motor pregrije i pretrpi osteéenje. Nakon navedenog vremena
KP, uredaj mora ostati iskljugen toliko dugo dok se motor ne ohladi.
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Sigurnosne napomene

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

» Pazite da se mrezni kabel ne odteti. DrZite ga podalje od
vruéih podrudja i postavite ga tako da se ne mozZe uklijestiti.
» Ako dode do ostecenja mreznog kabela, isti mora zamijeniti
proizvodag, servis za kupce ili sli¢na kvalificirana osobaq,
kako bi se izbjegle opasnosti.
» Uredaj koristite iskljuéivo u suhim prostorijama, nikada na
otvorenom.
Blok s motorom nikada ne uranjajte u vodu ili u druge
tekuéinel U protivnom postoji opasnost po Zivot uslijed
strujnog udara.

A Oprez! A Upozorenje: Moguénost strujnog udara !
Ne otvarati kudiste proizvoda !

A UPOZORENJE!

» Uredaj nikada ne koristite u svrhe koje ovdje nisu opisane.
Postoji znatan rizik od nesre¢a ako uslijed pogredne uporabe
isklju¢ite zastitne naprave na uredaju!

A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

» Nikada ne zahvatajte u otvore na uredaju. Nikada u njih ne
umedite bilo kakve predmete - uz iznimku potiskivaca koji
pripadaju uz stroj i namirnica koje se obraduju. U protivnom
moze doéi do znatne opasnosti od nesrede!

» Prije stavljanja ili skidanja pribora izvucite mrezni utikaé iz
uticnice.

» Uredaj nikada ne ostavite bez nadzora, kada je spreman
za rad. Nakon uporabe ili za vrijeme prekida rada izvucite
utika¢ iz utiénice, kako biste izbjegli nehoti¢no pokretanie.
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A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

» S ovim uredajem koristite isklju&ivo originalne dijelove opreme.
Dijelovi drugih proizvodaéa za to mozda nisu dovoljno sigurni.

» Uredaj nikada ne pogonite ako je prazan. To moZe nepo-
pravljivo ostetiti uredaj.

» Prije zamjene opreme ili dodatnih dijelova koji se krecu
prilikom rada uredaja, uredaj treba iskljuditi i odvoijiti od
mreznog napajanja.

» Ne koristite uredaj za druge svrhe od onih koje su opisane
u ovim uputama.

» Oprez: krizni noZ je vrlo ostar! Prilikom rukovanija i &iéenja
uredaja uvijek postupajte oprezno.

» Ako uredaj nije pod nadzorom, te prije sastavljanja i rastav-
lianja ili &id¢enja uredaja, uvijek treba izvuéi utikaé iz mrezne
uticnice.

» Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca.

» Uredaj i prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece.

» Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim osobina sposobnostima ili osobe
s pomanjkanjem iskustva i/ili znanja, ukoliko ih se prilikom
uporabe nadzire ili ukoliko su upuéene u sigurno rukovanije
uredajem, te ukoliko su shvatile opasnosti koje iz tog rukova-
nja proizlaze.

» Djeca se ne smiju igrati uredajem.

HR 5



SILVERCREST'

Sastavljanje / rastavljanje

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Sav pribor namazan je tankim slojem ulja kako bi se zastitio od korozije.
Prije prve uporabe stoga sve dijelove temeljito ogistite na nacin opisan u
poglavlju ,Ciséenje”. Nakon toga sve metalne dijelove namazite s malo
jestivog ulja.

NAPOMENA

> Prije prve uporabe uklonite zastitnu foliju s polja s tipkama.

Sastavljanje stroja za mljevenje mesa

Isklopite isklopnu stranicu - tamo éete pronaéi redoslijed montiranje sa slikovnim
prikazom. Imajte na umu da krizni noz @ i opruga @ ili plo¢a s otvorima @/
ploga za kobasice @ nisu potrebni za sve nastavke.

1) Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.
2) Postavite transportnu puznicu @ u nastavak za mlievenje mesa @.
3) Nataknite oprugu @ na transportnu puznicu .

4) Nakon toga postavite krizni noz B tako da strana s ostricama bude okrenuta
od opruge @. Pazite da kvadratni otvor kriznog noza @ ispravno nasjeda
na kvadratni nastavak osovine.

Slika 1

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Krizni noz @ je vrlo ostar! Opasnost od ozljedal

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Uredaij ¢e se ostetiti ako krizni noz @ pogresno okrenete!
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5)
6)

7)

8)

Odaberite Zeljenu plogu s otvorima @/plodu za kobasice @.

Umetnite odabranu plodu s otvorima @ u nastavak za mljevenje mesa @
tako da jezicci na ploéi s otvorima @ nasjedaju u otvore na nastavku za
mlievenje mesa @.

Kada je sve ispravno umetnuto, rukom &vrsto zategnite prsten za zakljuéa-
vanje ®.

Potpuno montirani nastavak za mljevenje mesa @ se pomocu bajunetnog
spoja prikljuuje na blok s motorom @:

- Nastavak za mljevenje mesa @ postavite u blok s motorom @, tako da
simbol @ na nastavku za mlievenje mesa @ pokazuje na simbol &
na bloku s motorom @. Tipka za zakljué¢avanje @ ¢ce uledi (slika B).

- Nastavak za mljevenje mesa @ lagano utisnite i okrenite pritom otvor za
punjenje na nastavku za mljevenje mesa @ u srednji polozaj (slika B),
tako da simbol @ na otvoru za punjenije pokazuje na simbol & .

Kada nastavak za mljevenje mesa @ ulegne, tipka za zakljuéavanje ®
ce iskoéiti.

- Na kraju posudu za punjenje € postavite odozgo na otvor za punienie.

- Za skidanje pritisnite tipku za zaklju€avanje B i otvor za punjenje po-
novno okrenite udesno (slika B) &f*. Nakon toga mozete izvuéi nastavak
za mljevenje mesa Q.

Montiranje nastavka za punjenje kobasica

Isklopite isklopnu stranicu - tamo Cete pronaéi redoslijed montiranje sa slikovnim
prikazom.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Skinite nastavak za mljevenje mesa @ na nadin opisan u poglavlju ,Sastav-
lianje nastavka za mljievenje mesa”.

Rastavite sve dijelove montirane na/u nastavku za mlievenje mesa @ i
odistite ih.

Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.

Transportnu puznicu @, oprugu @ i krizni noz (B ponovno umetnite u
nastavak za mlievenje mesa @.

Umetnite plodu za kobasice @ tako da jeziéci na ploi za kobasice @
nasjedaju u otvore na nastavku za mljevenje mesa @.

Zatim postavite nastavak za punjenije kobasica @ ispred ploce za kobasice @.
Rukom &vrsto zategnite prsten za zakljugavanje @®.

Montirajte nastavak za mljevenje mesa @ na nacin opisan u poglavlju
,Sastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.

HR 7
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Montiranje nastavaka za kibeh

Isklopite isklopnu stranicu - tamo cete pronadi redoslijed montiranie sa slikovnim
prikazom.
1) Skinite nastavak za mljevenje mesa @ na nagin opisan u poglavlju ,Sastav-

lianje nastavka za mlievenje mesa”.

2) Skinite eventualne nastavke i o¢istite nastavak za mljevenje mesa @.

NAPOMENA

> Za nastavak za kibeh @ nisu potrebni niti krizni noz @ s oprugom @, niti
ploca s otvorima/ploca za kobasice @/@!
Po potrebni izvadite ove dijelove iz nastavka za mljevenje mesa @.
3) Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.

4) Oba plasti¢na dijela nastavka za kibeh @ umetnite tako da jezicci na do-
njem prstenu nastavka za kibeh @ ulegnu u utore na nastavku za mljevenje

mesa @.
5) Kada je sve ispravno umetnuto, rukom ponovno évrsto zategnite prsten za
zakljuéavanije ®.

6) Montirajte nastavak za mlievenje mesa @ na nacin opisan u poglavlju
,Sastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.

Montiranje nastavaka za kekse

Isklopite isklopnu stranicu - tamo éete pronaéi redoslijed montiranje sa slikovnim
prikazom.
1) Skinite nastavak za mljevenje mesa @ na nagin opisan u poglavlju ,Sastav-

lianje nastavka za mljevenje mesa”.

2) Skinite eventualne nastavke i o€istite nastavak za mlievenje mesa @.

NAPOMENA

> Za nastavak za kekse @ nisu potrebni niti krizni noz ® s oprugom @, niti
ploéa s otvorima/ploca za kobasice @/@!
Po potrebni izvadite ove dijelove iz nastavka za mlievenje mesa @.

3) Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.
4) Skinite traku @ sprijeda na nastavku za kekse @.

5) U nastavak za mljevenje mesa @ najprije postavite plastiénu plodu, a zatim
metalnu plocu nastavka za kekse @ (vidi isklopnu stranicu). Nastavak za
kekse @ umetnite tako da jeziéci na nastavku za kekse @ ulegnu u utore
na nastavku za mljevenje mesa @.

6) Kada je sve ispravno umetnuto, rukom &vrsto zategnite prsten za zaklju¢a-

vanie ®.

8 HR SFW 400 A1
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7)

8)

9)

Traku @ ponovno umetnite sprijeda u nastavak za kekse @. Pazite da je
rucka trake @ okrenuta od uredaja. U protivnom se uzorak koji se nalazi
neposredno pored rucke ne moze podesiti.

Montirajte nastavak za mljevenje mesa @ na nacin opisan u poglavlju
,Sastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.

Za skidanije je potrebno ponovno naijprije skinuti traku s uzorcima @ prije
nego odvrnete prsten za zakljuéavanje @ kako biste mogli skinuti nastavak
za kekse @.

Montiranje nastavka za pasiranje

Isklopite isklopnu stranicu - tamo cete pronadi redoslijed montiranie sa slikovnim

prikazom.

1)

2)

Skinite nastavak za mlievenje mesa @ na naéin opisan u poglavlju ,Sastav-
lianje nastavka za mljevenje mesa”.

Skinite eventualne nastavke i ogistite nastavak za mlievenje mesa @.

NAPOMENA

> Za nastavak za pasiranje rajéica nisu potrebni niti krizni noz ® s oprugom

3)
4)

5)

6)

7)

8)

@, niti ploa s otvorima ili plo¢a za kobasice @/ ! Po potrebi izvadite
sve iz nastavka za mlievenje mesa @.

Gurnite transportnu puznicu () u nastavak za mljevenje mesa @.

Postavite plastiénu puznicu @ na transportnu puznicu @. Pazite da kvadratna
osovina transportne puznice @ potpuno upadne u kvadratni otvor plastiéne
puznice @. U tu svrhu plastiénu puznicu @ okredite naprijed-nazad dok
&vrsto ne sjedne.

Zatim sito za pasiranje @ gurnite to kraja preko plasti¢ne puznice @.
Postavite ga na nastavak za mljevenje mesa @ tako da dvije male izbogine
zahvaéaju u dva odgovarajuéa otvora na navoju. Tako se sito za pasiranje
@ vise nede modi okretati. Malene rupe sita za pasiranje O pokazuju
prema dolje.

ada su svi dijelovi ispravno umetnuti, postavite prsten za zatvaranije
Kad dijel tnut tavite prst tv
preko sita za pasiranje ) i rukom ga zavrnite na nastavak za mljevenje

mesa @.

Montirajte nastavak za mljevenje mesa @ na nacin opisan u poglavlju
,Sastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.

Sada priévrstite posudu za prihvat @ na sito za pasiranje @ (vidi sliku 2).
U tu svrhu gurnite prsten na vrh sita za pasiranje ) i zakvadite blokade @
s obje strane na Sirokom kraju. Rupa na posudi za prihvat @ pokazuje
prema dolje.

HR 9



SILVERCREST'

Slika 2

Rukovanije

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Nikada ne otvaraite kuéiste bloka s motorom @ - u njemu nema uprav-
lia¢kih elemenata. Ako je kuéiste otvoreno, jamstvo prestaje vaziti. Pri
otvorenom kuéistu postoji opasnost po Zivot od strujnog udara.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Uredaj ne koristite duze od 15 minuta u frajnom pogonu. Nakon toga
ostavite uredaj oko 30 minuta da se ohladi kako bi se izbjeglo pregrijava-
nje.

> Nikada ne pritiséite tipke ,1” @ ili ,<” @ pri promjeni smjera dok se motor
uredaija nije do kraja zaustavio. Moze doéi do o3te¢enja motora.

10 HR SFW 400 A1
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Rukovanje uredajem
Nakon 3to ste montirali Zeliene nastavke:

1) Uredaj postavite tako da je apsolutno stabilan i da nikako ne moze pasti
sa stola (npr. uslijed vibracija ili zahvaéanja mreznog kabela) i da ne moze
dospijeti u blizinu otvorene vode. Vibracije su neizbjezne tijekom rada.

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Nikada ne posezite za prikljuéenim uredajem ili uredajem u pogonu ako
padne ili dospije u vodu - niti u bilo kojem drugom sluéaju nuzde!
U sluéaju nuzde odmah izvucite utikag iz uti¢nice! U protivnom postoji
akutna opasnost od ozlieda i opasnost po Zivot!

2) Namirnice koje obradujete postavite u posudu za punjenje @ i podesite
posudu sprijeda ispod izlaznog otvora.

3) Naijpriie pritisnite tipku ,0” @, kako biste bili sigurni da je uredaj iskljugen
(slika C). U protivnom postoji opasnost od nenamjernog pokretanja uredaja
prilikom prikljugivanja utika¢a u mreznu utiéniciu.

4) Nakon toga umetnite mrezni utikaé u utiénicu.

5) Pritisnite tipku ,I” @, kako biste ukljugili uredai.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Namirnice u otvor za punjenje potiskuite iskljugivo okruglim potiskivacem @
- nikada ne gurajte prstima, vilicama, drskama Zlica ili sli¢nim.
Postoji znatna opasnost od ozljeda i uredaj se moze o3tetiti.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Nikada ne pritiscite tako jako da se motor ¢ujno uspori. U protivnom se
uredaj moze preopteretiti i ostetiti.

Obrada mesa

1) Koristite komade mesa koji se lako umecu u otvor za punijenje. Po potrebi
prethodno izreZite meso. Pazite da meso ne sadrzi kosti ili tetive.

/\ UPOZORENJE!

> Mljeveno meso je vrlo osjetljivo na onecidéenja. Stoga pazite na dobru
higijenu prilikom obrade mesa. U protivnom moze doéi do stetnih utjecaja
na zdravlje.
2) Ako ste procitali sve napomene u vezi teme ,Meso”, uredaj mozete koristiti
na nadin opisan u poglavlju ,Rukovanie uredajem”.

SFW 400 A1 HR 11
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Obrada kobasica

1) Meso naijprije dva puta propustite kroz stroj za mljevenje mesa prije koriste-
nja za punjenje kobasica.

2) Za nadjev za kobasice u mlieveno meso dodaite sitno nasjeckani luk, zagine
i ostale sastojke prema receptu i smjesu dobro izmijesite. Prije daljnje prerade,
smijesu stavite u hladnjak na 30 minuta.

3) Crijevo za kobasice (prirodno ili umjetno crijevo) navucite na nastavak za
punijenje kobasica (O i zavezite drugi kraj. Za 1 kg smjese moZete raunati
s otprilike 1,60 m crijeva za kobasice.

SAVIJET

Prirodno crijevo prethodno na oko 3 sata stavite u mlaku vodu i oZmite ga
prije stavljanja na nastavak. Prirodno ée crijevo tako biti elasti¢nije. Prirod-
na crijeva mozete nabaviti u frgovinama za mesare u blizini klaonica ili
kod svog mesara.

4) Smijesa za kobasice se kroz nastavak za punjenije kobasica @ utiskuje u cri-
jevo za kobasice. Kada dostignete Zeljenu duzinu, iskljuite uredaij, pritisnite
kraj kobasice i nekoliko puta okrenite oko uzduzne osi.

SAVIJET

Kobasica ée se prilikom kuhanja i zamrzavanja rasiriti. Stoga ih nemojte
prepuniti, jer ¢e se u protivnom rasprsnuti.

5) Ako ste procitali sve napomene u vezi teme ,Kobasice”, uredaj mozete
koristiti na nacin opisan u poglavlju ,Rukovanije uredajem”.

Rad s nastavkom za kibeh

12

Pomodu nastavka za kibeh ({) mozete pomocu umetnutih sastojaka oblikovati
Suplie kuglice od mesa ili povréa, koje po Zelji mozete puniti.

1) Meso naijprije dva puta preradite kroz stroj za mljevenje mesa prije protiski-
vanja kroz nastavak za kibeh @®.

2) Ako ste procitali sve napomene u vezi teme ,Nastavak za kibeh”, uredaj
mozete koristiti na nadin opisan u poglavlju ,Rukovanie uredajem”.
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Pravljenje keksa
Kada ste pripremili tijesto za kekse prema receptu i montirali nastavak za kekse @:
1) Prekrijte mali lim za pecenje papirom za pecenije i postavite ga ispod izlaznog
otvora s prednje strane uredaja.
2) Ravnomierno pritiséite tijesto u nastavak za mlievenje mesa @ - transportna

puznica @ pritis¢e ga kroz odabrani motiv na traci s motivima nastavka za

kekse @.

3) Kad tijesto dostigne Zeljenu duZinu, zaustavite uredaj i prekinite tijesto na
izlaznom otvoru. Tijesto stavite na lim za pecenije.

4) Ako ste progitali sve napomene u vezi teme ,Keksi”, uredaj mozete koristiti
na nadin opisan u poglavlju ,PosluZivanije uredaja”.

. . o wve
Pasiranje rajcice

1) Postavite posudu ispod posude za prihvat @ jer ée kroz otvor prilikom rada
istiecati pasirane rajcice.

2) Postavite posudu na uski kraj sita za pasiranje @.

3) Rajice razrezite na &etvrtine i polako i ravnomjerno ih pomodu potiskivada @
pritisnite u nastavak za mljevenje mesa @. Plastiéna puznica @ pritisée rajéi-
ce kroz malene rupice sita za pasiranje @. Pasirane rajcice istie¢u u posudu
za prihvat @ i tada kroz otvor prema dolje. Ostaci rajéice, poput koze i
siemencki izlaze kroz uski kraj sita za pasiranje @.

NAPOMENA

Ako sok od rajcice izlazi iz vij€anih spojeva nastavka za pasiranie, to
moze imati sliedece uzroke:
— Prebrzo radite s uredajem.
— Komade rajéice gurate u uredaj prevelikim pritiskom.
— Komadi rajcice su preveliki.
> U tom slu&aju smanijite brzinu rada, komade rajéice samo laganim priti-
skom guraite u uredaj i rajcice podijelite na manje komade.

4) Ako ste progitali sve napomene u vezi teme ,Pasiranje rajcice”, uredaj mozete
koristiti na nadin opisan u poglavlju ,PosluZivanje uredaja”.
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Ciséen

“'

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Prije ¢id¢enja uredaja izvucite mrezni utikag iz utiénice. Na taj cete nadin
sprijeciti nesreée uzrokovane neo&ekivanim nenamijernim pokretanjem i
strujnom udarom.

Ciséenje bloka motora

B Sve vanjske povriine i mrezni kabel oéistite blago navlazenom krpom za
pranje posuda. U sluéaju tvrdokornih onegiséenja na krpu dodaijte blago
sredstvo za pranje posuda. Nakon toga prebrisite krpom navlazenom samo
&istom vodom, kako biste uklonili eventualne ostatke sredstva za pranje
posuda. Uredaj prije ponovnog koristenja dobro osusite.

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Blok s motorom @ nikada ne uranjajte u vodu ili u druge tekuéine!
U protivnom postoji opasnost po Zivot uslijed strujnog udara ako tekuéina
koja prodre u uredaj dospije na elekiriéne vodice.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite deterdZente, abrazivna sredstva niti otapala. Ta sredstva mogu
ostetiti uredai i ostaviti tragove na namirnicama.

Cis¢enje dijelova pribora

H Dijelove pribora koji dolaze u kontakt s hranom ogistite vruéom vodom i
prikladnim deterdZentom za pranje posuda u kuéanstvu.

NAPOMENA

> Za Cidcenje sita za pasiranje ) preporudujemo uporabu etke za pranje
boca. To olakiava &iéenje malih rupa.

NAPOMENA

>/~ Plastiéni dio nastavka za kekse @), nastavak za kibeh @, nastavak
za punjenije kobasica @, potiskiva¢ @, plastiéna puznica @ i
posuda za prihvat @ mogu se prati u perilici posuda.

> Plastiéne dijelove, ako je mogude, stavite u gornju kosaru perilice posuda
i pazite da se ne zaglave. U protivnom se dijelovi mogu deformiratil
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/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!
> Krizni noz @ je vrlo ostar! Opasnost od ozljedal
B Sve dobro osusite prije nego $to nastavite koristiti uredai.

NAPOMENA

> Metalne dijelove nakon svakog &iséenja ponovno natrljajte jestivim uljem!
U protivnom metalni dijelovi mogu promijeniti boju!

~
L3
Cuvanje
B Mrezni kabel namotaijte u smjeru kazalike na satu oko namata&a za

kabel @ na donjoj strani uredaja i fiksirajte kabel kako je prikazano u
nastavku. Tako ée biti zastiéen od odteéenja:

Slika 3
B Uredaj uvaijte na suhom mijestu.

B Metalne nastavke nakon su3enja tanko natrljajte jestivim uljem - ako uredaj
neéete odmah koristiti. Na taj éete nacin posti¢i dobru zastitu od korozije.

B Uredaj uvajte na mjestu nedostupnom djeci i osobama koje zahtijevaju nad-
zor. Oni nisu uvijek u moguénosti procijeniti moguée opasnosti koje proizlaze
iz rukovania elektriénim uredajima.
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SILVERCREST'

Zbrinjavanje

Zbrinjavanje uredaja

Ovaj simbol prekrizene kante za otpad na kotaéi¢ima ukazuje na to
da ovaj uredaj podlijeZe direktivi 2012/19/EU. Tom se direktivom
zabranjuje bacati uredaj na kraju njegova roka uporabe u obiéno
kuéno smeée. Uredaj se mora predati na mjestu za sakuplianje
posebnog otpada ili predati poduzedu za zbrinjavanje posebnog
otpada.

To je zbrinjavanje za vas besplatno. Cuvaite okolis i zbrinite
uredaj na ispravan nadéin.

Ako vasd stari uredaj sadrzi osobne podatke, sami ste odgovorni za njihovo
briscn]e prije nego uredaj vratite.

O moguénostima zbrinjavanija starih uredaja moZete se raspitati u
@n gradskom ili opéinskom poglavarstvu.

3 . . ~
Zbrinjavanje ambalaze

Materijali ambalaZe odabrani su prema ekoloskim nadelima i nageli-
ma zbrinjavania, te se stoga mogu reciklirati. AmbalaZu koja vam

% vide nije potrebna zbrinite u skladu s vazedim lokalnim propisima.
Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nagin. Pazite na oznake na
razli¢itim materijalima ambalazZe i po potrebi ih zbrinite odvojeno.
Materijali ambalaZe oznaceni su kraticama (a) i brojkama (b)

sliedeéeg znacenja: 1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton,
80-98: Kompozitni materijali.

16 HR



SILVERCREST’

Servis
Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[1AN 444429 2307 |

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa navedena u nastavku nije adresa
servisa. Naijprije kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.0. k.d.,

Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska
Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

WWW. kompernoss.com
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Recepti

18

Mljeveno meso (Kebbe)

Sastojci za mesno punijenje

400 g krte govedine ili janjetine

2 luka

10 g brasna

25 g grubo usitnjenih pinjola

Po 1/2 &ajne Zli¢ice pimenta u praha, cimeta, kumina, kumina u prahu, klin¢ié¢a u
prahu i muskatnog oraiéi¢a u prahu

Sol i papar

Sastojci za omotnicu:

500 g bulgura (namoé&enog)
500 g krte govedine ili janjetine
1 luk

1 prstohvat papra, 1 prstohvat ¢ilija

Mesno punjenje
Prvo pripremite mesno punijenje kako bi se za vrijeme pripreme omotnice moglo

ohladiti.

Meso dvaput usitnite pomodu stroja za mljevenje mesa (prvo s ploéom s grubim,
a zatim s plogom s finim otvorima @). Meso, bra3no, pinjole i zacine dobro po-
mije3ajte. Luk usitnite i zapecite. Dodajte meso i pomije3ajte s lukom. Sve dobro

proprzite i onda ostavite da se ohladi.

Omotnica

Meso za omotnicu dvaput usitnite pomodu stroja za mljevenje mesa (prvo s
plo&om s grubim, a zatim s plo¢om s finim otvorima @) i pomije3aijte s bulgurom,
usitnjenim lukom i zadinima. Dobivenu masu takoder dvaput usitnite pomodu
stroja za mljevenje mesa. Plocu s otvorima ) zamijenite nastavkom za kibeh @ (vidi
poglavlie ,Montiranje nastavka za kibeh”) i oblikujte kibeh omotnice priblizne
duZine 7 cm.

Priprema:

Pojedinagne omotnice za kibeh odmah nakon pripremanja napunite mesnim
punjenjem i krajeve pritisnite fako da nastanu mali dZepici. Gotovi kibeh przite
oko 3 minute u vruéem ulju temperature 190 °C. Kibeh nakon przenja treba biti
zlatnozute boje.
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Umak od rajcice

Sastojci:

oko 600 g Rajcice

1 luk srednije veli¢ine (ili alternativno 1-2 ljutike)
1-2 &ednja Eednjaka

1 judna Zlica koncentrata od rajéice
30-50 ml suhog bijelog vina

2 jusne zlice maslinovog ulja

1-2 judne Zlice 3eéera

1/2 &ajne Zli¢ice soli

1 prstohvat papra

sudeni timijan (alternativno bosiljak ili origano)

Rajéice pripremite i propasirajte

Rajgice razrezite na &etvrtine, odstranite drvenasti dio i po potrebi narezite na
sitnije dijelove. Rajcice propasirajte pomodu stroja za mljevenje mesa. Pritom
koristite odgovarajui nastavak. Imajte na umu da se dio rajcica mora odbaciti
kao ostatak. Koli¢ina pasiranih rajica varira i ovisi o sorti raj¢ica, udjelu vode,
udjelu mesnatog dijela ploda, itd.

Pripremite umak
Uklonite ljusku s luka i Eesnjaka. Luk narezZite na sitne kockice, a &ednjak ili proti-
snite kroz presu za ¢ednjak ili nareZite na sitne komadice.

U loncu ili tavi zagrijte ulie. Dodaite luk, ¢e3njak i koncentrat rajcice, dobro
promijesaite i kratko propirjajte. Podlijte s malo bijelog vina. Dodaite pasirane
rajéice. Zadinite solju, paprom, 3eéerom i zaginskim biljem.

Zakuhaite i ostavite da 10-15 minuta polako klju&a na laganoj vatri. Mije3ajte
da ne zagori. Po potrebi dodaijte jo§ malo bijelog vina, ako teku¢ina brzo ishlapi.

HR 19



SILVERCREST'

20

Svijeza kobasica za peéenje
Sastojci:

300 g krte teletine

500 g krte svinjetine

200 g slanine od ramena

20 g soli

1/2 judne Zlice bijelog, mlievenog papra
1 &ajna zlic¢ica kumina

1/2 &ajne Zlicice muskatnog orasci¢a

Govedinu, svinjetinu i slaninu dvaput usitnite strojem za mljevenje mesa.
Dodajte pomije3ane zacine i sol i gnjecite rukama 5 minuta.

Nadjev za kobasice stavite u hladnjak na 30 minuta. Nadjevom punite kobasice
prema uputama (vidi ,Obrada kobasica”) i oblikujte kobasice duzine 25 cm.

Gotove kobasice konzumirajte isti dan dobro przene.

Keksi

Sastojci:

500 g maslaca

500 g $ecera

2 - 3 paketi¢a vanilin $ecera

1 paketi¢ pudinga od vanilije
1/4 &ajne Zlicice soli

1 jaje

4 zumanika

800 g bra3na (tip 405)

2 &ajne Zzligice praska za pecivo
200 g mlievenih badema (blansiranih)

naribana korica jednog limuna

Maslac pjenasto umutite. Polako dodajte ostale sastoje i tijesto dobro promijesite.
Dobiveno tijesto ostavite pokriveno u hladnjaku oko 12 sati (npr. preko nodi).
Nakon toga oblikujte kekse pomoéu stroja za mljevenje mesa s nastavkom za
kekse @. Kekse odlozZite na lim za peéenije prekriven papirom za pedenije. Kekse
pecite u prethodno zagrijanoj peénici na 180 °C otprilike 10-15 minuta dok ne
postignu zlatnoZutu boju.
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Nudopmaumna oTHOCHO TOBA KPATKO

PPKOBOACTBO

I_IpM TO3M AOKYMEHT CTABA BbMPOC 3a CbKPATEHO NEeYATHO M3AAHME HA NMBIIHOTO
PBKOBOACTBO 30 I'IOTpe6l4Teﬂﬂ.

(]3]
A

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Ypes ckanmpaHe Ha QR kona BAM3aATE AMPEKTHO HA CTPAHMLATA
Ha cepeusa Ha Lidl (www.lidl-service.com) 1 upes sveexnare
Ha apTukyntus Homep (IAN) 444429_2307 moxete na

pasmenare 1 M3TeruTe MbIHOTO PbKOBOLACTBO 3a NOTpebUTens.

/\ MPEOYNPEXXOEHME!

Kpatkoto prkosoacTeo e HepasnenHa yact ot To3m nponykT. Mpean na usnons-
BaTE NPOMYKTA, CE 3AMO3HAMTE C BCMUKM YKA3QHMS 30 obcnyxsaHe 1 besonac-
Hoct. CbxpaHsBaiTe nobpe KPATKOTO PLKOBOACTBO M NPENABAMTE NPOAYKTA HA
TPETU NMLIA 3A€AHO C UANATA AOKYMEHTALIMS.

Ynortpe6a no npeaHasHavyeHue

Tosu ypen e npensuaeH eQMHCTBEHO 30 NPepabOTBAHE HA XPAHMUTENHM NPOLYKTH
B OBMUAIHM 30 AOMAKMHCTBOTO KOMMYECTBA B AOMALUHM YCNOBMS:

® MeneHe Ha NPACHO MecCo,

NPMUroTBaHe HA HAOEHMLIA B €CTECTBEHO MITKU MU3KYCTBEHO YEPBO,

[ ]
® pUrOTBIHE HA WNPUMLOBAHM CNALAKM,
[ ]

nacupadHe Ha pomaTu.

Ypentt He e NpeasuaeH 30 NpepaboTBaHe HA 3AMPA3EHM MM APYTU TBBPAM

XPAHUTENHU NPOAYKTU, HANP. KOCTU UK A0KHK, KAKTO M 34 I'IpOCbeCVIOHGJ'IHM
N NPOMULLNEHU LiEenun.

Okomnnexkroeka Ha gocraskara/
Onucanme Ha yacture

o
Y
=<
e
Q
>

M36ytBau

Bnokuposku

00000000 C
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lMpucTaBka 30 WNPULIOBAHKM CRAAKM C NEHTA C GOPMUUKM

TaBMYKa 30 MbAHEHe
Mascro 3a HasMBaHe Ha kabena
Brok Ha meuratens

Hacraeka Ha MecoMenaykara, MeTanHa

CovbuparenHa BaHuuka

[MnactMacos wHek
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Lleaka 3a nacupate

Monasawy wHek

Mpy>xuHa

Kpbcrosmaen Hox

Pewertka 3a enpo 1 cutHo MeneHe
Brokupauw npeeren

MpucTaBka 3a MbAHEHE HA HOAEHMLA

Pewertka 3a HageHuua

090960600 BAO 6

Mpucraeka 3a kebe

Qurypa b:
® byroH 30 6Gnokupane

Qurypa B:

@ byron ,<" (OsuxeHue Ha 30neH xon)
@ byron ,0” (U3kn.)

@ byron 1" (Bkn.)

TexHUUECKN XApPAKTEepPUCTUKMN

HanpexeHue 220 - 240V ~ (npometnus Tok), 50 Hz
KoncyMmpara mouwHoct 400 W
Knac Ha 3awmTa I1,/[0] (msorina msonaums)

Beuuku BAM3aLM B KOHTAKT € XpaHMTEN-

Q'F HW MPOAYKTM YACTM HA TO3M ypen ca
OT MATEPMAN, PA3PELLIEH 30 KOHTAKT C
XPAHUTENHM NPOLYKTH.

Mpombmxmrentoct Ha KP 15 MuHyTH

MponbnxurenHocr Ha KP

Mpoasmxurentoctra Ha KP (kpatkospemeHeH pexim) e npoabmkutenHocta

Ha pabota Ha ypena 6e3 nperpssate mnm nospenu Ha asuratens. Cnea noco-
UEHATA MPOMBIXMUTENHOCT 30 KPATKOBPEMEHHMS PEXMM ypenbT Tpsbea aa ce

M3KMHOYM, OOKATO OABUIrATENAT Ce OXnanu.
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Yxka3zaHus 3a 6e3onacHocT

OMNMACHOCT OT TOKOB Y1AP

» BHumasarite na He ce nospenu Mpexosust kaben. Opbxre
ro NANney oT FopeLLUM 30HU M FO MPOKAPAMTE TAKA, Ye Aa He
MOXe Ad Ce NPUTUCKA.

» Ako kabenbT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M ypen ce
nospenu, 7o Tpsbsa na 6bae CMEHeH OT NpomsBoauTens,
HEeroBaTa CEPBM3HA CyX6a MKW NMLe C NOAXOAILA KBAMM-
duKauMs, 30 Aa ce NPENOTBPATST EBEHTYANHW OMACHOCTH.

> M3nonseaite ypena camo B Cyxu NOMeLLEHMs, He Ha
OTKPMTO.

Hukora He notansire 6noka Ha ABUratens BbB BOAA
unu opyrm Teynoctm! B npotueeH cnyuar ceuiecrsysa
OMACHOCT 30 XXMBOTA BCNEACTBUE HA TOKOB yadp.

A NPEAYNPE>DKAEHUE!

> Hukora He n3nonsearte ypena 3a Lenm, pasimyHu or Tyk
onucanmte. ChlecTByBa 3HQUMTENHA OMACHOCT OT 3M10MOMYKQ,
B CMy4aM Ye Nopaam HeMpPABMIHO MU3MON3BAHE NPEYCTAHOBM-
Te NeMCTBUETO HA 3ALUMTHUTE NpUcnocobrnenns Ha ypenal

A NPEQYNPE>XKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

» Hukora He nocsrarite B otBopute Ha ypeaa. Hukora He
NOCTABAMTE NPEOMETH B TAX — C M3KMIOUEHWME HA NPUHALNe-
XALMA KbM CbOTBETHATA MPMCTABKA M36yTBAY M Npepabort-
BAHUTE XPAHUTENHM NpoaykTv. B npotmeen cnyuait cuwect-
BYBQ 3HOYMTENHA ONACHOCT OT 3r10MonyKal

» Msgbpnaiite wencena oT KOHTAKTA, NPeaM 4a NocTaBMTe
MAK CBANKUTE MPMHAANEXHOCTU.

» Hukora He octaesitte ypena 6e3 HabniogeHume, korato e
rotos 3a pabota. Cneg ynotpeba unm npu npekbCBaHe HA
paboTa BUMHAMM M3OBLPMBAMTE WENCena oT KOHTAKTA, 30 Ad
NpenoTBpaTUTE MYCKAHE MO HEBHUMAHME.
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A NPEQYNPE>XXKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

» M3nonssaiite caMO OpUrMHAMHMTE NPUHABNEXHOCTU KbM
TO3M ypea. BvamoxHo e apyrv yact na He ca AOCTATLYHO
6esonacHu.

» Hukora He ocrassitte ypena aa pabotu B NpasHo cbcros-
H1e. ToBa MoXe I NOBPenM HEMONPABMMO Ypend.

> [Mpenu cMIHATA HO NPUHALNEXHOCTM UMK [OMBIHUTENHU
YACTM, KOMTO Ce ABMXAT MO BpeMe Ha pabota, ypeast Tpab-
BA [0 € M3KIOYEeH C BYTOHA M OT Mpexara.

> He u3nonssarite ypena 3a apyru Lenm, OCBEH 30 ONUCAHMTE
B HOCTOSLLOTO PbKOBOJACTBO.

> [loBuMLweEHO BHMMAHME: KPBCTOBUAHMST HOX € MHOTO OCTbp!
Mpu pabota ¢ ypena v nouncrBaHe HO YPeaad BUHATM NoA-
XOXAaKTE 0COBEHO NPEeanasnmBo.

» BuHarm mskntouBamTe ypena ot Mpexara, Korarto He e non

HabnopeHne 1 npeam crnobssaxe, pasrnobssaHe unu
MOYMCTBAHE.

~ YpensT He Tps6Ba AA Ce M3MON3BA OT Aeua.

» Ypenst 1 3axpaHBawmsT kaben TpabBa AA Ce ObPXAT Aaneye
oT geua.

» Tosu ypen Moxe 0a ce M3MON3BA OT NMLA C OTPAHUYEHM
PU3NUECKM, CETUBHM MU YMCTBEHM BBIMOXHOCTU MK 6e3
OnMT U/MNK 3HAHMS, aKO ca noa HabpeHue UK ca
MHCTPYKTMPAOHM MO OTHOWeHMe Ha HesonacHaTta ynotpeba
HO ypeaa u ca pabpanu onacHOCTMTE, NPOM3TUUYALLM OT
paborara ¢ Hero.

» He ponyckarite neua na mrpast ¢ ypena.
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Crnob6ssane/Pasrnobasane

BHUMAHMUE - OINNACHOCT OT MATEPUAJTHWU LLIETU!

> Bcuukm NpUHAANEXXHOCTM ca NOKPMTH C ThHBK CMOM MACTO 30 NPeanassa-
He oT Kopo3wus. 3aToBA Npean MbpBATa ynotpeba noumcrete CTAPATENHO
BCMUKM 4OCTH, KOKTO € onucaHo noapobHo B maea ,Mouncreare”. Cnen
TOBO HATPUITE BCMUKM METANHM YACTM C MATKO ONMO.

YKA3AHUE

> [peau nbpsata ynotrpeba oTcTpaHeTe 3aWMUTHOTO GOAMO OT NONeTo C
ByTOHMTE.

Crnob6ssaHe HaO mecomenaukara

OrrbpHeTe pa3rbBALLATA Ce CTPAHMLA - TOM NOCNENOBATENHOCTTA 3 CHobsBaHe
e nokasaHa HarnenHo. O6bpHeTe BHUMAHUE, Ye He 30 BCUUKM MPUCTABKM CA B
Heobxoammm kpbeTosmaHmaT Hox (B 1 npyxunatra @ unu pewertka 3a meneHe
@ /pewetka 3a Hapernua .

1) Harpuiite BcUUYKM METANHM YACTU C OAMO.
2) MMocrasete nonaeaums wrek @ B Hactaskata Ha Mmecomenaukata @.
3) Tocrasete npyxuHara B Ha nopasawms wrek @.

4) Cnen ToBa nocrasete kpbcroeuanus Hox (B) Taka, ye cTpaHarta ¢ HoxoseTe
[a coun HaebH ot npyxuHata B. BHumasaiite yeTBbpTUTMAT KaHan Ha
kpbcToBMAHMS Hox (B Aa nerHe NpaBMAHO Ha YeTBBPTUTATA OC.

Qur. 1

A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSBAHE!

> Kpcrosuanust Hox B e mHoro ocrsp! Onachoct ot Hapaxssate!
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BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUATTHU

™!

> YpentT ce NOBPEXAA, KO KPbCTOBMAHMAT Hox (B 6bae nocraseH Haob-

5)
6)

7)

8)

parHo!

Ms6eperte xenanata pewertka 3a menere {/pewetka 3a Hageruua .
Moctasete u3bpanata pewetka @ & Hactaskata Ha mecomenaukara @
Taka, e dukcatopute Ha pewetkara ) na nerHat B KaHanWTe HA HaCTaB-
kaTa Ha mecomenaukata @.

Korato Bcuuko e noctaseHo NpaeunHo, 3aTerHeTe Ha pbka GnokMpalLms
npscred ®.

Beue moHTHpaHaTa Hactaska Ha mecomenaukara @ ce cespssa nocpen-
cTBOoM 6arioHeTHa BpB3ka ¢ 6noka Ha asuratens @:

- TMocraserte Hactaekata Ha Mmecomenaukara @ s 6noka Ha meuratens @,
Taka ue cumsomsT @ Ha Hacraskara Ha mecomenaukara @ aa nexu
npu cumsona B Ha 6noka Ha neuratens @. BytorsT 30 6nokmpare @
XnbTBA HaBBTPE (dur. B).

- Hamucrete neko HaebTpe Hactaskata Ha mecomenaukata @ v coie-
BPEMEHHO 3aBbpTETE OTBOPA 30 Mb/IHEHE HA HACTABKATA HA MeCco-
menaukata @ B cpenta nosuums (dur. b), Taka ye cumsonsT a Ha
OTBOpA 30 MbHEHe aa coun cumeona Kl . Korato Hacraskara Ha
mecomenaukara @ ce dukcnpa, GyToHst 30 6nokmpare B msckaua.

- Hakpas nocrasete Tasuykara 3a moanexe € rope Ha oteopa 3a

NblIHEHE.

- 3a ceansHe Hatuckete byToHa 3a 6nokupate B 1 3aebprete otHosO
oTBOPA 30 MbAHeHe HaascHo (¢ur. b) o Cnen To8a MoxerTe aa u3abp-
nare Hacraskata Ha mecomenaukara @.

MoHTa>K Ha NPMUCTABKATA 3a Mb/IHEHE HA HaAEeHUUa
OTI'preTe pasrbeallaTa ce CTpaHuLa - TOM NOCNenoBATEeNHOCTTA 30 crnobssaHe
€ MOKA3QHA HarnegHo.

1)
2)

3)
4)

5)
6)

7)
8)

SFW 400 A1

[emoHtupaiite Hactaskata Ha Mecomenaukata @ cvrnacHo onucanmeto B
+MoHtax Ha mecomenaukara”.

Pasrnoberte BCHuKM 4aCTH, KOMTO €O MOHTMPAHU Ha/B HACTABKATA HA MECO-
menaukata @, 1 1 nouncrete.

Harpurite Bcuukm Metantm yacti ¢ onmo.

Mocraeete noaasawms wrek @, npyxunara @ v kpvcrosuarma Hox @
OTHOBO B HOCTABKATA HA Mecomenaukara @.

[Mocrasete PELWeEeTKATa 3a HangeHuua m Takaq, 4ye ¢MKCOTOPMT6 HO peuletkara
30 HapgeHu1ua m 0Qa NerHaTt B KAHANMTe Ha HACTABKATA HO MecoMenaykara o

Crepn ToBa nocTaseTe NpUCTABKATA 30 MbnHeHe Ha Hageruua (O npen
pelwertkara 3a HaneHuua .
3arterHete Ha pbka 6nokupalums npbcrer (B.

Mottuparite Hactaekara Ha mecomenaukara @ cvrnackHo onmcaxueTo B
+Montax Ha mecomenaukara”.
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MoHTaXk Ha npucraskara 3a kebe

OTI'preTe pasreBallATA Ceé CTPAHMLUA - TAM NOCNefoBATENHOCTTA 3d crnobssaHe

€ NOKA3aHA Harme[Ho.

1)

2)

[emoHtuparite Hactaskata Ha Mecomenaukata @ cbrnacHo onucanmero
B ,MoHTaX Ha Mecomenaukara”.

Ceanete €BEHTYQANHK NPUCTABKM U NOYMCTETE HACTABKATA HO MecoMenay-

kata @.

YKA3AHUE

>

3)

4)

5)

6)

3a npucraskara 3a kebe ) He ca HEOBXOAMMM HUTO KPBCTOBUAHMST
Hox @ c npyxunara @, Huto pewetkara @/mnum pewetkara 3a Hane-

Huua @!

Mpu HEobXOAMMOCT M3BAMIETE TE3U YACTM OT HACTABKATA HA MECOMenay-
kata @.
HGTpMﬁTe BCHUYKM METANTHU YACTM C ONIMO.

[Mocrtasete nsere NnacrtMacoBM HACTM HA NPUCTABKATA 34 kebe @ TAKQ, ye
q)MKCCITOpMTe HA OOIHMA NPBCTEH HA NMPUCTABKATA 30 kebe @ [a nerHart s
KAHANMTE HA HACTABKATA HO MecoMenaykara 0

Korato Bcuuko e noctaseHo NpaBMiHO, OTHOBO 3aTErHeTe Ha PbKa BNokM-
pawus npbcrer (B.

Mottuparite Hactaekara Ha mecomenaukara @ cvrnackHo onmcaxueTo B
+MoHntax Ha mecomenaukara”.

MoHTax Ha MPUCTABKATA 34 WMNPULIOBAHM Cnnagku

28

OTI'preTe pasrbBALlATA C€ CTPAHULA — TAM NOCNenoBATENHOCTTA 3a crnobssane

€ NOKA3aHA HarnenHo.

1)

2)

[emoHtupaiite Hactaskata Ha Mecomenaukata @ cvrnacHo onucanmero
8 ,MoHTax Ha Mecomenaukara”.

Ceanere €BEeHTYANHM MNPUCTABKM M MOYMCTETE HACTABKATA HO MecoMenay-

kara @.

YKA3AHUE

> 3a npuctaskata 3a wnpuuosaku cnaakk @ He ca Heobxommmu HUTO

3)
4)

BG

kpbcroBuanmsT Hox (B ¢ npyxuHara @, Huto pewetkara @/mnu pewer-
kara 3a HapeHuua B!
IMpu HEOHXOOMMOCT M3BAAETE TE3M YACTM OT HOCTABKATA HO MECOMENay-

kata @.

HOTpI/Il‘;iTe BCUYKM METASTHU YACTHU C ONMO.

Msmwpnatite nentata ¢ dopmmukm @ oTnpen ot MpUCTABKATA 30 WNPULIO-
sanm cnankn @.
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5)

6)

7)

8)

9)

lMocrasete mbpBO MNactmacosara wakba, cnen Toa MeTanHaTa wanba Ha
npucraskata 3a wnpmuosaxu cnaaku @ B Hactaekara Ha Mecomenaukara
O (ex. pasreeawata ce crpatuua). Mocrasete npucraskara 3a WNpULO-
sanum cnaakv @ Taka, ye drkcatopuTe HA NPMCTABKATA 30 WAPMLOBAHM
cnankm @ na nerHar B kaHanure Ha Hactaskata Ha Mecomenaukata @.

Korato Beuuko e nocraseHo npasunHo, 3aterHete Ha pbka Gnokupams
npscred ®.

Mocrasete otHoBo nextara ¢ popmuukn @ otnpen B npucraskara 3a
wnpuuosanu cnanki @. BHmasaiite npwxkara Ha nextata ¢ popmmrukn @
AA He e OT CTPAHATA HA ypena. B npotmeer cnyuait He MoxeTe Aa Harnacu-
Te GOPMMUKATA, KOSTO C& HOMMPA HEMOCPEACTBEHO A0 APBLXKATA.

Motmparite Hactaekara Ha mecomenaukata @ cvrmacko onmcanueTo B
»MoHtax Ha Mecomenaukata”.

3a ceansHe mbpso TpabBa Aa Mspbpnate newtara ¢ popmuukm @), npeam
La MOXeTe OTHOBO Aa oTBueTe Bnokupawms npbcred @ u na wssanute
np1CcTaBkaTa 3a wnpuuosaru cnaaki @.

MoHTax Ha nMpUCTaABKATA 3a nacMpaHe

OTI'preTe pasreBallaTa ce CTpaHMua - TaM NOCnenoBaTenHoOCTTA 3a crnobssaHe

€ NOKA3aHA Harme[Ho.

1)

2)

[emoHtuparite Hactaskata Ha Mecomenaukata @ cbrnacHo onucanmeTo B
+MoHtax Ha mecomenaukara”.

Ceanete €BEHTYANHK NPUCTABKM U NOYMCTETE HACTABKATA HO MecoMenay-

kata @.

YKA3AHUE

> 3a NPUCTABKATA 30 NACHMpaAHe HaO AOMATHM He ca HeO6XOﬂMMM HUTO KPbC-

3)
4)

5)

TosuaHmaT Hox B ¢ npyxunara B, HuTO pelweTkata 30 MeneHe unu 3a
Hanexuua @/@! Mpu HeobxopMMOCT U3BAAETE BCUYKO OT HOCTABKATA
Ha mecomenaukara @.

Tnachete nonasdlms WHeK m B HAOCTABKATA HO MecomMenaykara 0

Mocrasete nnactmacoems whek @ Ha nonasawms wrek . Brumasarite
YeTBbPTMTATA OC Ha noaasawms wHek ) na ce 3axsaHe M3LaNO B YeTBBP-
MM oTBOP Ha nnactmacosms wHek @. 3a uenta, ako e Heobxoammo,
3asbpTeTe nnactmacosus wrek @ neko Hanpen 1 Hazag, AoKATO 3aCTAHE
crabunHo.

TnacHete Lenkara 3a nacmpaxe @ M3UAN0 Npes NNacTMacoBMS WHEK o
MocrtaseTe 9 HO HACTABKATA HO MECOMENAYKATA 0 TaKQ, Ye OBATa MANKu
q}MKCGTOpG Aa Ce 3aXBAHAT B ABATA Noaxonsiin oteopa HA p636GTG. Taka
Lenkara 3a nacmpaHe @ noseye HAMa Aa MOXe Aa ce BbPTH. Mankure
OTBOPM HA LieOKara 3da nacmpaHe @ co4vart Hapony.
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6)

7)

8)

KoraTo BcrukM YacT ce HOMMPAT NPABMUIHO €IHA HA [PYTd, NOCTaBeTe
6nokupawms npvcrer @ npes ueakara 3a nacupare @ w ro satertete Ha
pbKa Ha Hactaekata Ha mecomenadkara @.

Montuparite Hactaekara Ha mecomenaukara @ cernackHo onmcaxueTo B
+MoHntax Ha mecomenaukara”.

3akpenere cvbuparentara satmuka @ Ha uenkara 3a nacupare @ (ex.
¢ur. 2). 3a uenta TNAcHeTe NPbLCTEHA KbM BbPXA HA LIEAKATA 30 NACMPAHE
@ v 3axauete 6nokupoekute @ oT OBETE CTPAHM HA WMPOKMS KPAKL.
OtsopsT B chbuparentara saxuuka @ coun Hapony.

Qur. 2

O6¢cny>xBaHe

OMACHOCT OT TOKOB YA AP

> Hukora He oteapsiite kopnyca Ha 6noka Ha asuratens @ - e Hero He

Cce HOMMPAT HUKAKBU eNeMeHTH 3a OéCJ‘Iy)KBGHe. I-IPM OTBAPSAHE HA KOP-
nyca oTnaada npasoTo 3 M3MCKBAHE HA rapaHuma. I'IpM OTBOPEH Kopnyc
ChbLLUECTBYBA OMNACHOCT 3d XXMBOTA BCNEACTBME HA TOKOB ynap.

BHUMAHMUE - OINNACHOCT OT MATEPUATTHU LLIETU!

> He u3nonssarite ypena B HENpPeKbCHAT peXXMM Ha paboTa noseye ot

15 munytn. Cren ToBa octasete ypena mskitoueH okono 30 MuHyTH, 30
0Q NPenoTBPATUTE NPErpsIBaHe.

> Hukora He Hatmckarite ByTonmte 1" @ unn <" @) npu cMsHa Ha noco-

30 BG

KATA HA BbPTEHE, NOKATO ABUIATENAT HO Ypend He € HAaNbAHO cnpsn.
,D,BMFOTeJ'ISIT MO>Xe [a ce nospenu.
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Pa6ota c ypena

Cnen KATO CT€ MOHTUPANM XENAHUTE NPUCTABKM:

1) Pasnonoxete ypena Taka, ye 0a cTou abBCOMIOTHO CTABMIAHO U B HUKAKBB
cnyyait (Hanp. nopaam Bubpaumu MnK 30XBALLAHE HO MpexoBus kaben)
[a He MOXe AQ NaAHe OT Macara unu pa nonaake 8 6ausoct no sopa. Mo
Bpeme Ha pabota Bubpaummte ca HemsbexxHu.

OMNACHOCT OT TOKOB YOAP

> Hukora He nocsrakte KbM CBbP3AH MM Bopy pabotew ypen, B Cry4a

Ye NAaHE MM NONAAHE BbB BOAA, KAKTO M B APy ciydyam Ha asapmsl B
CNyuai Ha QBAPMS BEAHATA M3ABPNAMTE Lencena or koHtaktal B npotueen
CMyuai ChLUECTBYBA CEPUO3HA ONACHOCT OT HAPAHSBAHE MM ONACHOCT 3
xugoral

2) Tloctasete 06pabOTBAHMTE XPAHUTENHM NPOAYKTU B TOBMUKATA 30 MbiHeHe @) v
pa3MONOXeTe NPUEMEH CbA OTNPEL NOA M3XOAHMS OTBOP.

3) Tpso HamicHete 6ytora ,0” @, 30 Ba CTe CUrypHU, Ye ypemsT e M3koueH
(¢ur. B). B npoTueeH cnyuai chlyectsyBa ONACHOCT, ypeasT AA CTapTMpa
HENPEeABMAEHO NPU NOCTABIHE HA LENCENa B eNeKTPUYECKMs KOHTAKT.

4) Cnen ToBa BKMIOYETE LIENCENA B KOHTAKTA.

5) Harmuchete 6ytona 1" @, 30 na sknroumte ypena.

A\ NPEAYNPEXXAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> HaTuckaite XpaHUTENHKUTE MPOAYKTM B OTBOPA 30 Mb/IHEHE €AMHCTBEHO C
Kpbrnmns n3byTteau @ - HMKOTG € MPBCTH, BUNMLM, OPBXKKM HA MBKULM MAK
ap.n. ChllecTByBA 3HAUMTENHA OMACHOCT OT HAPAHSIBAHE M B3MOXHOCT 3
NoBpexaaHe Ha ypena.

BHUMAHMUE - OINTACHOCT OT MATEPUAJTHWA LLIETU!

> Hukora He HaTWCKaRTE TOMKOBA CUIHO, Y€ ABMTATENST Aa paboTn oce-
3aemo no-6asHo. B npotmeeH cnyuait ypeabt Moxe Aa ce NpeTtosapm 1
nospeamu.

MpepaborBaHe Ha meco

1) Msnonssaiite napueta meco, kouTo Bamsar 6e3npobneMHo B OTBOPA 30 Mbi-
Hete. Mpu HeobxoammocT HapexeTe npensapurento mecoro. ObbpHete
BHMMAHME, Ye MECOTO He TPSIBBA [A MMA KOCTU UMK CYXOXKMAMS.

A\ NPEAYNPEXXOEHME!

> MnsSHOTO Meco € MHOTO MOAATIMBO HA OBPA3YBAHE HA MMKPOOPTAHM3MM.
3arosa ocuryperte nobpa xurmera, koraro npepabotsare meco. B npotu-
BEH CMyYai €A Bb3MOXHM 3APABHM MPOGEMM.

2) Cren kaTo cTe NpoYenu BCUYKM ykasaHus no Temata ,Meco”, Moxere aa
M3MOM3BATE Ypeaa CbInacHo onmcanmerto s maea ,Pabota ¢ ypena”.
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anrOTBSIHe HGa HapeHuua

1) TMbpBO cMeneTe MeCOTO ABA MbTU C MECOMENAYKATA, NPeaM Ad ro npepabo-
TMTE HO HaAeHWUa.

2) 3a meAHexa 30 HAAEHMLA KbM MASHOTO MeCo NpubaBeTe HAKBALAH HA
CWTHO NyK, MOANPABKM M [PYT1 NPOMNYKTM CMOpen BAWATA PeLenTd 1 pas-
meceTe nobpe macara. [pean no-HatarblwHaTa npepaboTka 1 nocrasere
30 30 MMHYTH B XNAOUIHMK.

3) TMocrasete yepBOTO 30 HAAEHMLA (ECTECTBEHO MMM M3KYCTBEHO YepBo) Ha
npuctaekata 3a nbaHere Ha Hapetuua @ v sasbpxete apyrms kpait. 3a
Bcekn 1 kg maca 3a nbatete npensuaete okono 1,60 m uepeo 3a HageHmua.

Okono 3 yaca npenu ynotpeba nocrasete eCTeCTBEHOTO YEPBO B XNAAKA
BOLA M IO M3LENETE NPean NocTassHeTo. TaKa eCTECTBEHOTO YEPBO MPH-
nobuea otHoBO enactnuHocrt. Ectectsenm uepsa MoxeTte aa 3akynure ot
MECcapcKkm Marasmhm B GIM3OCT 0O KNAHWLM MM OT BALUIMS MECAp.

4) [MenHexwsT 30 HaneHMua ce npecosa npes NnpMcraskarta 3a NbiHEHE HA
HageHuua @ B 4EPBOTO 30 HaOEHULa. Cnen OOCTMIaHe HA XenaHaTta
OBIKMHA M3KOYEeTe ypena, NpUtThMcHeTe HaOeHMLaTa B Kpas U g ycyyerte
HAKOMNKO MbTKU NO HOOMBXHATA M OC.

CbBET

an BAPEHE M 3aMpa3iBaHE HaOOEHMLATA Ce paswnpaBad. 3atoBa He
npenanoﬁTe HaneHuMuata, B NpoTHMBEH CJ'Iy‘JGﬁ MOXe Lia ce rnpbCHe.

5) Cnen kato cte npoyenu BCUUKM yKasaHus no temata ,Haaenuua”, Mmoxerte
[Q U3MON3BATE YPEAa ChIacHo onmcanmerto B maea ,Pabota ¢ ypena”.

Pa6ora c npucraekara 3a kebe

C npucraskara sa kebe @ OT NOCTABEHUTE XPAHUTENHM NPOAYKTU MOXETE Nd
Oq)OpMMTe KYyXn MECHU UK 3eNEHYYKOBUK Pynuda M Ccned ToBa Ad ' HanbaHMUTE
no >XenaHue.

1) TMepBo cMenete MecoTo ABA MBTM C MECOMENAYKATA, MPEAM AA FO MpecosaTe
npes npucraekara 3a kebe .

2) Cnen kaTo cTe Npoyenu BCHukM ykasanus no Temata ,[pucraeka 3a kebe”,
MOXeTe A0 M3MON3BaTe YPena ChIIacHo onucanueTo & masa ,Pabora ¢
ypena”.
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anrOTBﬂHe HOQ WNPULOBAHMU Cnagku

Cnen KATO CT€ NPUIroTBMIIM TECTO 34 WNPMLOBAHM CnankM cnopen sawara
peuenta 1 cteé MOHTMPANK NPUCTABKATA 3a WNPULIOBAHM CNaAOKK o:

1)

2)

3)

4)

3acrenere MAnKa TABA C XAPTMS 30 MEYEHE M 5 MOCTABETE MOMA U3XOLHMS
OTBOp OTNPeA HA ypena.

Haticrete pasHomepHo Tecto B Hactaskara Ha mecomenaukata @ - cnen
Tosa nonasawumst whek ) ro npecosa npes msbparara dopmuuka Ha
neHTaTa ¢ GOPMMUKM HA MPUCTABKATA 30 WwpuLosaHu cnanku @.

Cnen AOCTUIaHE HA XenaHAaTa OBbMXXMHA Ha cnaakara cnpere ypena u
OTKBbCHETE TECTOTO HA MU3XOOHMSA OTBOP. Mocrasete cnankara Bbpxy Tasatd.

Cren karo cte npoyenu Bcuuku ykasarms no temara , LLnpuuosanm cnanku”,
MOXeTe A0 M3MON3BaTe ypend ChIMacHo onucaxmeto B masa ,Pabora ¢
ypena”.

MNacnpaxe Ha gpomarn

1)

2)
3)

lMocrasete cba noa cvbupatenHara eanmdka @, sawoto npu pabota
NAcMpaHUTE AOMATM U3TMYAT NPEe3 OTBOpPA.

[Mocrasete CbA NPU TECHUA Kp(]ﬁ HQO Lenkara 3a nacupaxHe @

Hapexete nomatte Ha YeTBBPTMHM 1 ¢ NomoLTa Ha m3byTeaua @ i Ha-
TMCHeTe 6ABHO M PABHOMEpPHO B Hactaekata Ha mecomenadkara @. Mnacr-
macoemsT wHek @ HaTcka aomaTMTe Npes MankuTe OTBOPM HA LEAKATa 3a
nacupate . Macuparute nomat ustuar s cxbuparentara saxnuka @
u cnen ToBa Hapony npes oteopa. OcrarbumTe OT AOMATHTE, KATO MHOCIM M
ceMeHa, ce M3BEXAAT OT TeCHWA Kpak oT Leakara 3a nacupare @.

YKA3AHUE

AKO OT BUHTOBUTE CbeAMHEHMS HO NPMUCTABKATA 3a NACUMPAHE MU3THUYA
NOMATEH COK, NPUYMHMTE MOTAT AA Ca CreaHuTe:

— Paborture TBBPAE BBpP30.
— Hatuckare T8bpae cHAHO NapyeTaTa AOMATH B ypena.

- ﬂapqemm NOMATH Ca TBbpOE ronemMu.

> B rakss cnyyakt Hamanerte TeMnoTo Ha paboTa, HATUCKAKTE NeKo napye-

TATA AOMATK B Ypena 1 HapeXXeTe NOMATUTE HA NO-MAnNKK napyera.

4) Cnen kaTo cTe Npoyenu BCUUKM ykasaHus no Temata ,lNacupake Ha aomatm”,

MOXeTe Aa M3MOM3BATE ypeaa ChinacHo onucaxmeto B masa ,Pabora ¢
ypeaa”.
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MouucreaHe

OMACHOCT OT TOKOB YA AP

> MM3pbpnaiite wencena or KOHTAKTA, Npeam Ad noumctmre ypena. Taka
npenoTBpaTIBATE OMNACHOCTM OT 3M10MOMYKA NOPAAM HEOUAKBAHO MycKaHe
no HeBHMMAHME W TOKOB ynap.

MouucrsaHe Ha 6noka Ha aurarensa

B TMouncrBaiTe BCMUKM BBHLLIHK NOBBPXHOCTH M MPEXOBHMS Kaben ¢ neko
BNAXKHA Kbpna. [1pr ynopui 3aMbpCaBaHms M3NON3BAMTE MeK MMELL Npe-
napar sbpxy kbpnara. Cnen 1oBa usGbplueTe ¢ HABIAXKHEHA CAMO C YMCTA
BOAA KbPMA, 30 A OTCTPAHUTE EBEHTYANHM OCTATBLM OT MMELLMS NPenapar.
lMoncywete nobpe ypenda, npenu Ad ro M3MNOM3BATE OTHOBO.

OMNACHOCT OT TOKOB YO AP

> Hukora He notansitte 6noka Ha peuratens @ sbs BOAA MKW OPYH TEUHOC-
! B npot1BeH cnyuyar chliectByBa ONACHOCT 30 XXMBOTA MOPAAM TOKOB
YAap, aKo NPOHMKHANG BNATA AOCTUIHE N0 ENEeKTPMUYECKM NPOBOAHULM.

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUATIHU LLIET

> He v3rionssasite noumcTBaLLM M ABPA3MBHI MPENAPATH MK pasTBopuTeni. Te
MOraT A NOBPEAAT YPena M Aa OCTABAT OCTATbLM B XPOHMTENHUTE NPOAYKTH.

MouncrteaHe Ha npuHapne>XxHocTuTte

B Muite NPUHAONEXHOCTUTE, KOUTO MOTAT A4 BNA3AT B KOHTAKT C XPAHUTENHU
NPOAYKTH, C ropellda BOAA U NOAXOAAL, 30 XPAHUTENHM NPOAYKTM AOMAKMH-
CKM MMeLl npenapdar.

YKA3AHUE

> 3a noumcreaHeTo Ha uepkata 3a nacupaxe ) npenopsusame na
M3non3eare YeTka 3a MueHe Ha Bytunkm. C Hes MoraT necHo aa ce
MOYMCTST MATKMTE OTBOPM.

YKA3AHUE
> N

lMnacTMacoBaTa YacT Ha NPUCTABKATA 30 WnpHuosaHu cnaakk @),
npucraekara 3a kebe ), npucraskara 3a menHere Ha HaaerMua
@, v36yteaurt @, nnactmacosust whek @ v cvbuparentara
saHmuka @ ca roaHM 30 MMeHe B CbIOMMSIHA MALLMHA.

> [lo BBL3MOXHOCT NOCTABAMTE NNCACTMACOBUTE YACTM B HAM-TOPHATA KOLLIHM-
LA HO CBOOMMSAHATA MALIMHA M BHUMABAMTE 1A HE CE 30KMeLLAT.
B npot1een cnyuart yacture morar na ce nepopmuparl
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A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSABAHE!

> Kpbcroemanmsat Hox (B e mHoro octsp! OnacHoct ot Hapanssate!

B TMoncywerte Beruko nobpe, Npeam 0A NPOABIKMTE AA M3NON3BATE ypend.

YKA3AHUE

> Cnen BCAKO NMOYMUCTBAHE HCITpMBOl‘;ITe OTHOBO METANHUTE YacTti ¢ onmol
B npoTMBEH cnchuZ € Bb3MOXHO MEeTanHuTe 4actm aa ce OLI,BeTSlT!

CbxpaHeHune

B Hasuitre MpexxoBms kaben Mo YACOBHMKOBATA CTPENKA OKOMO MACTOTO 30
HasusaHe Ha kabena @ noa ABHOTO HA ypena 1 ro GpUKCHpariTe, KAKTo e
nokasaHo no-nony. Taka Tol ce Npeanassa oT NoBPeam:

Our. 3

B CoxpaHssaiite ypena Ha Cyxo MSCTO.

B Cren noacylwasaHe HATbPKAKMTE METANTHUTE MPUCTABKM C TbHBK CNOM ONMO
- B Clly4ait Ye HAMA BEOHATA OA NpoabxuTe ynotpebara Ha ypena.
C toBa nocturare nobpa 3awmTa cpelly Koposms.

| C'bXpGHSIBGI‘;iTe ypena taka, 4e oa € HeAoCTbMNeH 3a Aeua 1 HyXxpaeuwum ce
oT HG6J'IIO.EleHMe nuua. Te HeBuHArM MoraTt NPABMIHO N4 NPELEHIT Bb3MOX-
HWUTE ONACHOCTU NMpU pCI6OTCI C eNneKTpmnyeckn ypenn.
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NMpenasaHe 3a oTnagbum

MpenaBsaHe Ha ypenaa 3a oTnagbumn

[MOKA3QHMST BCTPAHM CUMBOM HA 3Q4EPKHAT KOHTEMHEP 3a OTMAABLM
HO KOMena nokasea, Ye To3u ypen noanexu Ha dupekmmsara
2012/19/EU. CvrnacHo tasm OupekTvsa, cnea MsTMUaHe Ha cpoka
HO NOM3BAHE, ypenbT He TP6BA AA Ce M3XBbPNS C OBUKHOBEHMTE
61TOBM OTNAOBLM, O AA Ce MPenaae B CneumaneH cebmparenex
MyHKT, feno 3a obpaboTka 1 PeurKIMpaHe Ha OTMAIbLM UMK BbB
GMPMa 30 YNpaBeHMe Ha OTNANbLM.

Toea npepasaHe 3a otnaabum e 6esnnarHo 3a sac. Masere
OKONIHATA CpeAd U NpeaasamTe oTNnaabUUTe cNopen Npasunarda.

B cnyuast ye BawmsT usnasbn o1 ynotpeba ypen ChabpXKa NMUHM OAAHHM, BUE
HOCKTE OTTOBOPHOCT 30 M3TPUBAHETO MM, NPEMM A TO BbPHETE.

S |
A

Mudopmaums OTHOCHO BbIMOXKHOCTUTE 3d MPENABAHE 30 OTNAMbBLM
HQ M3ne3nus ot ynotpeba NpoayKT MOXETE Ad NOMy4uTe ot
Bawara obwuHcka v rpancka ynpasa.

ﬂpenaBaHe HdA ONAKOBKATA 3a oTNnAaabuMm

36
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OnakoebyHMTE marepumanm ca |'|0]16p0Hl4 OT MmenHa ToO4Ka Ha
€KONOMMYHATA CbBMECTUMOCT U YTUNM3AUMATA M 3QTOBA MOIAT Aa ce
peunknmpar. ﬂpeucﬁTe HEHY>XHUTE B BE€4E OMAKOBBYHM MATEPUA-
MM 30 OTNAABLUM CHINACHO AEMCTBALLMTE MECTHM pasnopen6l4.

Mpenaiite ONAKOBKATA 30 OTNANbLM B CbOTBETCTBME C EKOMOTUUHM-
T€ UINCKBAHMUA. B3eMeTe nog BHMMAHME O603HG‘-|eH|AeTO BBPXY
PA3MMYHMTE OMNAKOBBYHKM MATEPHUANM M NPKU HEOBXOAMMOCT 1
cvbupartte pasaento. OnakosbuHMTE MATEpUAnk ca 0603HAYEHM
cbe cxkpauenus (a) u undpu (b) cve cnearoto sHauetme:

1-7: nnactmacu, 20-22: xapts 1 kaptoH, 80-98: koMnosutHm
marepuan.
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CepBusHo obcny>xBaHe
Bbnrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

[1AN 444429 2307 |

BHocuten

MOJ’IH, o6preTe BHMMOHME, Ye CneaBalmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
I_h:pBo Ce CBBpPXETE C rTopenoco4YeHMd CEPBM3EH LIEHTBLP.

KOMMEPHAC XAHOENC IMBX
BYPTLLIPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com
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Peuentu

38

Keb6e

Mponykti 3a MecHMs MbIHEX:

400 g HETIBCTO rOBEXAO MMM ArHELKO MECO

2 rnaswm nyk

10 g 6pawHo

25 g enpo HAKBALAHM KELPOBU SOKM

no 1/2 u.n. 6axap Ha Npax, KAGHeNa, KMMMUOH (KyMuH), KUM Ha npax,
KApammn Ha NPax, MHAUMCKO Opexye Ha NpPax

COn 1 YepeH nunep

Mpoaykt 3a o6smekara:

500 g 6ynryp (HakucHar)

500 g HeTNbCTO roBEXAO MMM ArHElWKO Meco
1 rnasa nyk

1 wmnka yeper nunep, 1 wunka umnm

MeceH nbnaHex
[bpBO NpHroTBeTe MECHMS MBIHEX, 30 AA MOXE AA Ce OXNAAM MO BPpeMe Ha
NPUroTBSHETO Ha 06BMBKATA.

Cmenete MecoTo 0Ba MbTv ¢ Mecomenadkara (mspso ¢ peleTkara 3a eapo

u cnen ToBa ¢ pewertkata 3a cutHo menere (). Pasmecere nobpe mecoro,
6paLHOTO, KEAPOBMTE 90KM M noanpaskute. HakbnuaiTe 1 3anbpxere nyka.
Mpubasete mecHata Maca u 1 cmecete ¢ nyka. Msmspxerte scruko nobpe w
Crefl TOBA OCTOBETE 1A CE& OXNAAM.

O6sueka

Cmenete mecoTo 3a 06BMBKATA ABA MBTM MOCMEAOBATENHO C MECOMENAYKATa
(mbpBoO € pewertkara 3a eapo 1 cnep Toea ¢ pelwetkara 3a cutHo menere @) u
cMeceTe ¢ Bynrypa, HOKBALAHMS HA CUTHO NyK W noanpaskute. Cmenete m Tasm
maca aea mbTu ¢ Mecomenaukata. Cmenete pewetkata @) c npucraskara 3a
kebe B (. rnasa ,MoHtax Ha npucraekara 3a kebe”) U opopmete 0bBuBKM
3a kebe ¢ AbMKMHA oKono 7 cm.

MpuroteaHe:

HenocpencrseHo cnen npurotBaHeTo HaMbHETE OTAENHMTE 06BMBKM 30 Kebe

C MECHMS MBIHEX M MPUTMCHETE KPAMLLATA, 3a O ce obpasysar mkobose.
Qpurupaiite rotoemte kebeta okono 3 MuHyTH 8 cropetueHo no 190 °C onwmo.
Kebertara 1psbsa na ca GpputMpaHu 0o 3nammcrokadseo.

BG
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HomareH coc

Mponyku:

okono 600 g nomarn

1 cpearoronama rnasa nyk (unu antepratmero 1 - 2 masu nyk wanor)
1 - 2 ckunmaokm YecbH

1 u.n. noMareHo ntope

30 - 50 ml cyxo 6an0 BuHO
2 c.n. 3eXTHH

1 - 2 u.n. 3axap

1/2 y.n. con

1 wwunka yepeH nunep

CylleHa Mallepka (anTepHaTtMBHO Gocunek Mnm puraH)

HOHI’OTOBKG M nacMpaHe Ha aomarture

Hope)KeTe AOMATUTE HA YETBBPTMHKM, OTCTPAHETE KOYAHA, NpU HeO6XOﬂMMOCT
HApeXxeTte AOMATHUTE Ha MANKK nap4era. I'lccmpcﬁﬂe AOMATHUTE C NOMOLUTA HA
Mecomenaukara. 3a LEeNTa U3MOM3BAMTE NOAXOAILATA npmucraska. O61>pHeTe
BHMMAHKME, Ye 4acCT OT AoMaTmTe Tpﬂ6BG na ce U3XBbPIJIU KATO OCTATHK.
Konmuecrsoro nacrMpaH1 nOMATK BApMpPA M 3aBMCKM OT COPTA AOMATH, BOOHOTO
CbABPXKAHME, MECHOTO CbAbPXKAHME 1 ApP.

MpurotesHe Ha coc

OrtctpaHete ntocnute ot nyka m yeckHa. Hapexete nyka Ha cutHu Kybueta
M MK NPECOBAMTE YECHHA C MPECA 30 YECHH, MMM FO HAPEXETE HA CHUTHM
napuera.

3arpeitte onnoto B TeHmXepa unu TvraH. Mpubasete nyka, yecbHa 1 gomare-
HOTO ntope, pazbbpkaiTe nobpe 1 3aMbPXKETE 30 KPATKO. 3aracete ¢ MAnKo
6sno suHo. [lobaserte nacupanute nomarn. Moanpasete Ha BKyc cbe con,
uepeH nunep, 3axap U 3eneHu NoanpPaBkM.

Cnoxete BcMuko [a 30Bpu 1 octaseTe Aa Kukpu okono 10 - 15 MuHyTH Ha
HMcka Temnepartypa. Paséspksarite, 3a na He saropu. [Npu Heobxonmmocr, B
Cyuait e TEYHOCTTa M3BpM 6bP30, NoBaBETE Olle MANKO B0 BUHO.

BG 39



SILVERCREST'

40

MpeceH poct6parsypcr
Mponyku:

300 g HetnbeTO roBexao Meco
500 g HetmbeTo CBMHCKO Meco
200 g cnaHuHa ot nnelwka

20 g con

1/2 c.n. 6an MnsH nunep
1w kum

1/2 4.n. MHAUMCKO opexye

Cmenerte roee>xxgoTo Meco, CBUHCKOTO MeCO M CNAHMHATA ABA NMbTU C MECOME-
nadykara.

Mpubasete cMeceHMTe NOANPABKM M CONTA M PABMECBAMTE 5 MUHYTH.

Mocrasete mbnHexa 3a Hanermua 3a 30 MuHYTH B XnaaunHmk. Hansnvere
MBAHEXA 30 HOAEHWLA CNOPen PLKOBOACTBOTO (BX. masa ,[MpurotesHe Ha
HaaeHMUa") 1 opopMeTe C yCykBaHE HAAEHWMUKM C ObAXMHA 25 cm.

Ha cblums nex usnbpxete nobpe v KOHCYMUpaKTe roToBKS POCTEPATBYPCT.

LinpuuosaHuu cnapku
Mpomyku:

500 g macno

500 g 3axap

2 - 3 nakeTyeTa BAHMIOBA 30XAP

1 naketye BAHMMOB NyAMHT

1/4 u.n. con

1 srue

4 xbnThKa

800 g 6pawHo (t1n 405)

2 y.n. 6aknynsep

200 g cmnenn 6anemm (6nanwmpanm)
HACTBPraHATA KOPA HA €AMH NTUMOH

Pasburire macnoto Ha nsHa. MprbaseTte nocnenosarenHo ocTaHanure npoayk-
™ 1 pasmecerte nobpe tecroro. Ocrasete roToBOTO TECTO OA MOYMBA MOKPUTO
B XNaamMiHKK okono 12 yaca (Hanp. enHa How). Cnen Tosa ro MuHeTe npes
Mecomenaukara ¢ npucraskara sa wnpuuoeau cnanku @. Mocrasete wnpu-
LIOBOHMTE CMOAKM BbPXY 3ACTNIAHA C XAPTUS 30 neveHe Tasa. B npensapurento
3arpstata ¢ypHa nevete wnpmuosaHute cnaaku okono 10 - 15 muuyti no
snatmcroxento Ha 180 °C.
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollstéindigen Bedienungsanleitung.

EFLE] | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 444429 _2307 die vollsténdige

T | Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fir das Verarbeiten von Lebensmitteln
in haushaltsiiblichen Mengen im privaten Haushalt:

® Durchdrehen von frischem Fleisch,

® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgebdick,

® Passieren von Tomaten.

Das Gerdt ist nicht vorgesehen fiir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z. B. Knochen oder Niisse, und nicht in gewerbli-
chen oder industriellen Bereichen.

Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

42
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Spritzgebdick-Aufsatz mit Musterstreifen
Stopfer

Einfillschale

Kabelaufwicklung

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metall
Verschlisse

Auffangschale

Plastikschnecke

Passiersieb
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Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe
Verschlussring
Wurst-Stopf-Aufsatz
Waurstscheibe

Kebbe-Aufsatz

069060600 BO6

Abbildung B:
® Verriegelungsknopf

Abbildung C:

@ Taste <" (Rickwartslauf)
@ Taste ,0” (Aus)

@ Taste ,1” (Ein)

Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 400 W
Schutzklasse Il / [O] (Doppelisolierung)
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
QH Lebensmitteln in Beriihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerit betreiben kann, ohne
dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit muss
das Gerdét solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt
wird. Halten Sie es von heif3en Bereichen fern und fihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Réumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.

A WARNUNG!

» Verwenden Sie das Gerdit niemals fir andere Zwecke, als
hier beschrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn
Sie durch Fehlverwendung die Schutzvorrichtungen am Gerét
aufler Funktion setzen!

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fihren Sie niemals
irgendwelche Gegenstéande dort hinein - mit Ausnahme
der jeweils zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu
verarbeitenden Lebensmitteln. Andernfalls kann erhebliche
Unfallgefahr bestehen!

» Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
Zubehérteile aufstecken oder abnehmen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es
betriebsbereit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei
Arbeitsunterbrechungen stets den Stecker aus der Steckdose,
um versehentliches Anlaufen zu vermeiden.

» Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem
Gerdt. Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht
ausreichend sicher.

~ Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das
Gerdt irreparabel beschadigen.

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt sein.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

» Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharfl Gehen Sie beim
Umgang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

» Das Gerdit ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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Zusammenbauen /Zerlegen

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Samtliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schijtzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
samtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt. Beachten Sie, dass Sie nicht fir alle Aufsétze das
Kreuzmesser (® und die Feder (B oder eine Lochscheibe @/Wurstscheibe (@

benstigen.

1) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

2) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.
3) Stecken Sie die Feder (B auf die Transportschnecke @.

4) Setzen Sie dann das Kreuzmesser ® so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers (® korrekt auf der eckigen Achse liegt.

Abb. 1

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

46 DE | AT | CH SFW 400 A1l



SILVERCREST’

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Das Gerdt wird beschadigt, wenn das Kreuzmesser @® anders herum

5)
6)

7)

8)

eingesetzt wird!
Wahlen Sie die gewiinschte Lochscheibe @/Wurstscheibe (@.

Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe (@ so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe @ in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ®
handfest auf.

Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird ber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @, so dass
das Symbol 0 am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol o om Motorblock @
liegt. Der Verriegelungsknopf (® driickt sich hinein (Abb. B).

- Driicken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfilllschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass das Symbol & om Einfollschacht am Symbol &
weist. Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriege-
lungsknopf @ heraus.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfillschale @ oben auf den Einfillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf @ und drehen den
Einfillschacht wieder nach rechts (Abb. B) gf. Danach kénnen Sie den

Fleischwolfvorsatz @ herausziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

SFW 400 A1

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie alle Teile, die am/im Fleischwolfvorsatz @ montiert sind, auseinan-
der und reinigen Sie diese.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Setzen Sie die Transportschnecke @, die Feder @ und das Kreuzmesser ®
wieder in den Fleischwolfvorsatz @ ein.

Legen Sie die Wurstscheibe (@ so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe (@ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz () vor die Wurstscheibe @.
Schrauben Sie den Verschlussring (® handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.
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Kebbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

>

3)
4)

5)

6)

Fir den Kebbe-Aufsatz {® werden weder das Kreuzmesser @ mit der
Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/{@ benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kebbe-Aufsatzes @ so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kebbe-Aufsatzes () in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ® wieder
handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Spritzgebéick-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsdtze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Spritzgebéck-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser (® mit

3)
4)
5)

6)

der Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® benétigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.
Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebdck-Aufsatz @ ab.

Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzgebdck-
Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen Sie
den Spritzgebdck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzgebéck-
Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @® hand-
fest auf.
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7)

8)

9)

Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebéck-Aufsatz @.
Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Gerét weg zeigt.
Ansonsten kénnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befindet, nicht
einstellen.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben.

Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring ® abdrehen und den Spritzgebdck-Aufsatz @

wieder herausnehmen kdnnen.

Passier-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufséitze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Tomatenpassierer werden weder das Kreuzmesser @ mit der Feder

3)
4)

5)

6)

7)

8)

®. noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® bendtigt! Nehmen Sie alles
ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Schieben Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.

Setzen Sie die Plastikschnecke @ auf die Transportschnecke @. Achten
Sie darauf, dass die eckige Achse der Transportschnecke @ komplett in
die eckige Aussparung der Plastikschnecke @ greift. Drehen Sie dazu die
Plastikschnecke @ ggfs. etwas hin und her, bis sie festsitzt.

Schieben Sie dann das Passiersieb @ komplett ber die Plastikschnecke @.
Setzen Sie es so an den Fleischwolfvorsatz @, dass die zwei kleinen Fixie-
rungen in die zwei passenden Aussparungen am Gewinde greifen. So l&sst
sich das Passiersieb @ nicht mehr drehen. Die kleinen Lécher des Passiersie-
bes  zeigen nach unten.

Wenn alle Teile richtig aneinandergesetzt sind, stilpen Sie den Verschluss-
ring ® Uber das Passiersieb @ und schrauben Sie diesen am Fleischwolfvor-

satz @ handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Befestigen Sie die Auffangschale @ an dem Passiersieb (O (siehe Abb. 2).
Dazu schieben Sie den Ring auf die Spitze des Passiersiebs @ und haken
die Verschlisse @ beidseitig am breiten Ende ein. Das Loch in der Auffang-
schale @ zeigt nach unten.
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Abb. 2

Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Offnen Sie niemals das Gehduse des Motorblocks @ - es befinden sich
keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehé&use gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gedffnetem Gehéuse besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerdt nicht ldnger als 15 Minuten im Dauerbetrieb.
Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um
ein Uberhitzen zu vermeiden.

> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @ oder ,<" @ bei Laufrichtungswechsel,
solange der Motor des Gerdtes nicht vollsténdig still steht. Der Motor kann
beschadigt werden.
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Das Gerét bedienen
Wenn Sie die gewiinschten Aufsétze montiert haben:

1) Stellen Sie das Gerét so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Fall
(z. B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stirzen
oder in die N&he von offenem Wasser gelangen kann. Erschiitterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gerét,
wenn es stiirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Notfall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!

2) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale @ und
stellen Sie ein Auffanggefdf vorne unter die Austrittséffnung.

3) Driicken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher zu gehen, dass das Gerdt noch
ausgeschaltet ist (Abb. C). Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerét un-
beabsichtigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,|” @, um das Gerdt einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfillschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, Léffelstielen oder
Ahnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerét kénnte
beschadigt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerdt Gberlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfillschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anfsllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréchtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.
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Wourst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

2) Fir die Wurstfillung figen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwiebeln,
Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten die Mas-
se gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fir 30 Min. in

den Kihlschrank.

3) Stilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) iber den Wurst-Stopf-
Aufsatz @ und knoten Sie das andere Ende zu. Fir je 1 kg Fillmasse
konnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstiilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Né&he von Schlachthéfen oder von lhrem Metzger.

4) Die Wursffisllung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz @ in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie das Gerét
aus, dricken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Langsachse.

Warst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfilllen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Kebbe-Aufsatz

Mit dem Kebbe-Aufsatz (B kdnnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle
Rollchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen
kénnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es

durch den Kebbe-Aufsatz (B pressen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Kebbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.
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Spritzgebéck herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéick-Teig gemaf3 |hrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebdick-Aufsatz @ montiert haben:

1)

2)

3)

4)

Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittséffnung vorne am Gerdt.

Drijcken Sie gleichmé&Big Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke D driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen
des Spritzgebdck-Aufsatzes @.

Wenn das Gebdck die gewiinschte Lange erreicht hat, stoppen Sie das
Gerét und brechen Sie den Teig an der Austrittsdffnung ab. Legen Sie das
Gebéick auf das Backblech.

Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Spritzgebéck” gelesen haben, kénnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.

Tomaten passieren

1)

2)
3)

Stellen Sie ein GefaB unter die Auffangschale @, denn durch die Offnung

flieBen bei Betrieb die passierten Tomaten ab.
Stellen Sie ein GeféB an das schmale Ende des Passiersiebs (.

Vierteln Sie die Tomaten und driicken Sie diese mit Hilfe des Stopfers @
langsam und gleichméBig in den Fleischwolfvorsatz @.

Die Plastikschnecke @ driickt die Tomaten durch die kleinen Lécher des
Passiersiebs . Die passierten Tomaten flieen in die Auffangschale @ und
dann durch die Offnung nach unten hin ab. Die Tomatenreste, wie Schalen
und K&rner, werden am schmalen Ende aus dem Passiersieb @ ausgegeben.

Sollte Tomatensaft aus den Schraubverbindungen des Passieraufsatzes
treten, kann dies folgende Ursachen haben:

— Sie arbeiten zu schnell.
— Sie pressen die Tomatenstiicke mit zu hohem Druck in das Gerét.

— Die Tomatenstiicke sind zu grof3.

> Verlangsamen Sie in diesem Fall Ihr Arbeitstempo, pressen Sie die Toma-

tenstiicke nur leicht in das Gerdt und zerteilen Sie die Tomaten in kleinere
Stiicke.

4) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Tomaten passieren” gelesen haben,

kénnen Sie das Gerét einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.
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Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten, verse-
hentlichen Anlauf und elektrischen Schlag.

Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléichen und das Netzkabel mit einem leicht an-
gefeuchteten Spiiltuch. Geben Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen ein
mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach, um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie das Gerdt gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock @ niemals in Wasser oder andere Fliissig-
keiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn
eingedrungene Feuchtigkeit an elekirische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder Lésemittel. Diese kénnen
das Gerét beschédigen und Riickstéinde an den Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehérteile reinigen

B Reinigen Sie die Zubehérteile, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen kénnen,
mit heiBem Spilwasser und einem fir Lebensmittel geeigneten Haushalts-
Spiiimittel.

> Fir die Reinigung des Passiersiebes ) empfehlen wir eine Flaschen-
Spilbirste zu benutzen. So lassen sich die kleinen Lcher einfach reinigen.

Das Kunststoffteil des Spritzgebéck-Aufsatzes @, der Kebbe-
Aufsatz @, der Wurststopfaufsatz @, der Stopfer @, die
Plastikschnecke @ und die Auffangschale @ sind spiilmaschinen-
geeignet.

> legen Sie diese Kunststoffteile, wenn méglich, in den obersten Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt werden.
Ansonsten kdnnen sich die Teile verformen!
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/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser (B ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt weiter verwenden.

> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Reinigung wieder mit Speised| ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verfarben!

Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeigersinn um die Kabelaufwicklung @
unter dem Gerdteboden und fixieren Sie das Kabel wie unten dargestellt.
So bleibt es geschiitzt vor Beschadigungen:

Abb. 3

B Lagern Sie das Gerét an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsétze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
&l ein - wenn Sie das Gerdt nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

B Bewahren Sie das Gerét so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbedirftige Personen. Diese kénnen mégliche Gefahren im Umgang
mit elektrischen Gerdten nicht immer richtig einschétzen.
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Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
dirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdites haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt an
Ihren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronikgerdten sowie
Lebensmittelhéindler, die regelméfig Elektro- und Elekironikgerdte verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Abmessung gréfier als
25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.

Sofern |hr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts

(]
o \
@n erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

56

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb
%@ recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemé&f den érilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsma-
terialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit

a
folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 444429 2307 |

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WwWw. kompemass.com
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Rezepte

58

Kebbe

Zutaten fiir die Fleischfillung:

400 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln

10 g Mehl

25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkiimmel (Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-
Pulver, Muskatnuss-Pulver

Salz und Pfeffer

Zutaten fir die Hille:

500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
1 Zwiebel

1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung
Zuerst die Fleischfillung vorbereiten, damit diese wahrend der Zubereitung der
Hille abkihlen kann.

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und

dann mit der feinen Lochscheibe @). Das Fleisch, das Mehl, die Pinienkerne und
die Gewiirze gut vermischen. Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleischmasse
hinzugeben und mit den Zwiebeln vermischen. Alles gut durchbraten und dann
abkihlen lassen.

Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit dem
Bulgur-Weizen, der klein geschnittenen Zwiebel und den Gewiirzen vermengen.
Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern. Lochscheibe @
gegen den Kebbe-Aufsatz ® wechseln (siehe Kapitel ,Kebbe-Aufsatz montie-
ren”) und ca. 7 cm lange Kebbe-Hiillen formen.

Zubereitung:

Die einzelnen Kebbe-Hille direkt nach der Fertigstellung mit der Fleischfiillung
fillen und die Enden jeweils zusammendriicken, dass kleine Taschen entstehen.
Die fertigen Kebbe in 190 °C heiBem Ol ca. 3 Minuten frittieren. Die Kebbe
sollten goldbraun frittiert sein.
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Tomatensauce

Zutaten:

ca. 600 g Tomaten

1 mittelgroBe Zwiebel (oder alternativ 1-2 Schalotten)
1-2 Knoblauchzehen

1 TL Tomatenmark

30-50 ml trockener Weiwein
2 EL Olivensl

1-2 TL Zucker

1/2 TL Salz

1 Prise Pfeffer

getrockneter Thymian (alternativ Basilikum oder Oregano)

Tomaten vorbereiten und passieren

Tomaten vierteln, Strunck entfernen, ggfs. in kleinere Stiicke schneiden. Tomaten
mit Hilfe des Fleischwolfs passieren. Dazu den passenden Aufsatz verwenden.
Beachten Sie, dass ein Teil der Tomaten als Rest entsorgt werden muss. Die
Menge von passierter Tomate variiert und héngt ab von der Tomatensorte, dem
Wasseranteil, dem Fleischanteil, etc..

Sauce zubereiten

Die Schalen von Zwiebel und Knoblauch entfernen. Die Zwiebel fein wiirfeln,
den Knoblauch entweder durch eine Knoblauchpresse driicken oder in feine
Stiicke schneiden.

In einem Topf oder in einer Pfanne das Ol erhitzen. Die Zwiebel, den Knoblauch
und das Tomatenmark hineingeben, gut umrihren und kurz anschwitzen. Mit et-

was Weiwein abléschen. Die passierten Tomaten hinzugeben. Mit Salz, Pfeffer,
Zucker und Kréutern nach Geschmack wiirzen.

Alles aufkochen und etwa 10-15 Minuten bei niedriger Temperatur kécheln las-
sen. Rihren Sie um, damit nichts anbrennt. Figen Sie ggfs. noch etwas Weiwein
hinzu, falls die Flissigkeit schnell verkocht.
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Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Essloffel weiBer, gemahlener Pfeffer
1 Teelsffel Kimmel

1/2 Teelsffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Waursffiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen. Wurstfillung nach
Anleitung abfiillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wiirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.

Spritzgebédck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2-3 Packchen Vanillinzucker
1 Packchen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 Teelsffel Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzugeben
und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z. B. iiber
Nacht) im Kihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf

mit Spritzgebéick-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebéck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen bei
180 °C ca. 10-15 Minuten goldgelb backen.
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