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SILVERCREST'

Information about this short manual

This document is a shortened print version of the complete operating instructions.

DFEHO Scanning the QR code will take you directly to the Lidl Service
page (www.lidl-service.com), where you can view and
download the full version of the operating instructions by entering
TFIE | the article number (IAN) 444429_2307.

/A WARNING!

The short manual is an integral part of this product. Before using the product,
please familiarise yourself with all operating and safety instructions. Keep the
short manual in a safe place and hand over all documents when passing the
product on to any future owner/user.

Intended use

This appliance is intended only for the preparation of food in quantities expected
in domestic households:

® Mincing fresh meat,

® Making sausages with natural or artificial sausage skin,
® Making biscuits,

® Straining fomatoes.

This appliance is not intended for the processing of frozen foods or other hard
foodstuffs, e.g. bones or nuts, or for use in commercial or industrial environments.

ltems supplied/Component description
Figure A:

Biscuit attachment with pattern strips

Stodger

Feeding tray

Cable retainer

Motor unit

Meat grinder casing made of metal

Fasteners

Drip tray

Plastic screw

00000000

Strainer sieve
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Transport screw

Spring

Cross blade

Cutting discs for coarse and fine mincing
Ring clamp

Sausage stuffer attachment

Sausage disc

Kubbe attachment

006660666

Figure B:
® Locking button

Figure C:

@ “<” button (Reverse)
@ “0" button (Off)

@ “I" button (On)

Technical data

Voltage 220-240V ~ (AC), 50Hz
Power consumption 400 W
Protection class Il / [O] (Double insulation)
Q'P All of the parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.
C.O. Time 15 minutes
C.O. Time

The C.O. Time (Continuous Operation) details how long an appliance may be
used without the motor overheating and being damaged. After the appliance has
run for this period it must be switched off until the motor has cooled itself down.

GB | IE| NI'| CY 3
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Safety instructions

RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Ensure that the power cable does not become damaged.
Protect the cable from heat and ensure that it cannot be
trapped or clamped.

~ To avoid potential risks, if the appliance power cable is
damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
customer service or by a qualified technician.

» Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.
Never immerse the motor block in water or any other

liquid! If you do, then you could receive a potentially
fatal electric shock.

A WARNING!

» Never use the appliance for purposes other than those listed
here. There will be a major risk of serious accidents should
you try to neutralise the safety fitments on the appliance!

A WARNING! RISK OF INJURY!

» Never put your hand into the openings of the appliance.
Do not insert any objects of any kind into the openings -
except for the appropriate stodger and the foodstuff to be
processed. If you do, there will be a serious risk of accidents!

» Unplug the appliance from the power source before
attaching or removing accessories.

» Do not leave the appliance unsupervised when it is ready
for use. To avoid it being switched on accidentally, always
unplug the appliance after use or during breaks.

» Only use the original accessory parts for this appliance.
Other accessories may not meet the safety requirements.

4 GB | IE| NI'| CY
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

» Never operate the appliance in a no-load condition. This
could irreparably damage the appliance.

» Before changing accessories or additional parts that are in
motion during operation, the appliance must be switched off
and disconnected from mains power.

» Never use the appliance for purposes other than those
described in these instructions.

» Warning - the cross blade is very sharp! Always take care
when handling and cleaning the appliance.

» The appliance should always be disconnected from the
mains when unattended and before assembly, disassembly or
cleaning.

» This appliance may not be used by children.

» The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

» This appliance may be used by persons with limited physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge, provided that they are under supervision or
have been told how to use the appliance safely and are
aware of the potential risks.

» The appliance must not be used as a plaything by children.

GB | IE| NI'| CY 5
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Assembly /Disassembly

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> All accessories are coated with a thin film of oil to protect them from corrosion.
Therefore, carefully clean all of the parts before using the appliance for the
first time, as described in detail in the chapter "Cleaning". After subsequent
usage, always apply a light coating of cooking oil to the metallic components.

NOTICE

> Before using for the first time, remove the protective foil from the control panel.

Assembling the meat grinder

Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for assem-
bling the appliance. Please note that you do not need the cross blade @ and the
spring @ or a cutting disc O/sausage disc @ for all attachments.

1) Coat all metal parts with cooking oil.
2) Place the transport screw (D in the meat grinder casing @.
3) Place the spring @ onto the transport screw .

4) Then fit the cross blade @ on so that the sharp side points away from the
spring @. Ensure that the square opening in the cross blade @® is placed
correctly on the square axle.

Fig. 1

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The cross blade @ is very sharp! Risk of injury!
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CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

>

5)
6)

7)

8)

The appliance will be damaged if the cross blade (B is inserted the other
way around!

Select the required cutting disc @/sausage disc @.

Place your selected cutting disc (@ into the meat grinder casing @ so that
the fixings on the cutting disc (O are located in the openings in the meat
grinder casing @.

After everything has been correctly assembled, screw the ring clamp ®
back on hand-tight.

The ready-assembled meat grinder ca sing @ is connected by a bayonet
connector to the motor unit @:

- Fit the meat grinder casing @ into the motor unit @ so that the [*] sym-
bol on the meat grinder casing @ is aligned with the &' symbol on the
motor unit @. The locking button @ pushes in (fig. B).

- Press the meat grinder casing @ in gently, at the same time turning the
feed tube on the meat grinder casing @ to the middle position (fig. B),
so that the @ symbol on the feed tube points to the @ symbol. When
the meat grinder casing @ clicks into place, the locking button @ pops
out again.

- Finally, place the feeding tray € on top of the feeding funnel.

- To dismantle it, press the locking button @ and turn the feeding funnel to
the right (Fig. B) &f". You can now pull the meat grinder casing @ out.

Assembling the sausage stuffer attachment

Unfold the fold-out side - there you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

SFW 400 A1

Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

Dismantle all parts which are fitted to/in the meat grinder casing @ and
clean them.

Coat all metal parts with cooking oil.

Put the transport screw @, the spring @ and the cross blade (® back into
the meat grinder casing @.

Insert the sausage disc @ so that the fixings on the sausage disc @ are
located in the openings in the meat grinder casing @.

Then place the sausage stuffer attachment @ before the sausage disc @.
Screw the ring clamp @ on hand-ight.

Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

GB|IE| NI'|CY 7
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Assembling the kubbe attachment

Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1) Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

2) Disassemble any attachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing ©.

NOTICE

> To use the kubbe attachment (B, neither the cross blade @ with the spring @,
nor a cutting or sausage disc @/ are required! Remove these from the
meat grinder casing @ if necessary.

3) Coat all metal parts with cooking oil.

4) Insert the two plastic parts of the kubbe attachment (® so that the fixings on
the bottom kubbe attachment @ ring are located in the openings in the meat
grinder casing @.

5) When everything has been attached correctly, screw the ring clamp @ back
on hand-tight.

6) Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

Assembling the biscuit attachments
Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.
1) Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.
2) Disassemble any aftachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing @.

NOTICE

> To use the biscuit attachment @), neither the cross blade @ with the spring @®,
nor a cutting or sausage disc @/@® are required! Remove these from the
meat grinder casing @ if necessary.

3) Coat all metal parts with cooking oil.
4) Pull the pattern strips @ away from the front of the biscuit attachment @.

5) First place the plastic disc and then the metal disc of the biscuit attachment @
into the meat grinder casing @ (see fold-out side). Insert the biscuit attach-
ment @. so that the fixings on the biscuit attachment @. are located in the
openings in the meat grinder casing @.

6) After everything has been correctly assembled, screw the ring clamp ®
back on hand-tight.

8 GB | IE| NI'| CY SFW 400 A1l
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7)

8)

9)

Replace the pattern strips @ back in to the front of the biscuit attachment @.
Ensure that the grip on the pattern strips @ points away from the appliance.
If it does not, you will not be able to adjust the pattern, which is located
directly on the grip.

Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

To dismantle it, you must first remove the pattern strips @ before you can
screw the ring clamp (B open and take the biscuit attachment @ back out.

Fitting the strainer attachment

Unfold the fold-out page - it contains the step-by-step illustrations for assembling
the appliance.

1)

2)

Remove the meat grinder casing @ as described in “Assembling the meat
grinder”.

Remove any attachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing ©.

>

3)
4)

5)

6)

7)
8)

SFW 400 A1

Neither the cross blade @ with the spring @, nor a cutting or sausage
disc @/® are required for the fomato strainer! Remove these from the
meat grinder casing @ if necessary.

Push the transport screw (P into the meat grinder casing @.

Place the plastic screw @ onto the transport screw ). Make sure that the
angular axis of the transport screw @ engages completely in the square
recess of the plastic screw @. You may need to turn the plastic screw @
back and forth a little until is securely in place.

Then push the strainer sieve (@ all the way over the plastic screw @. Place it
onto the meat grinder casing @ so that the two small fastenings engage in
the two matching recesses on the thread. This prevents the strainer sieve
from turning. The small holes on the strainer sieve O face downwards.

When all the parts have been put together correctly, roll the ring clamp ®
over the strainer sieve (0 and then screw it hand tight onto the meat grinder
casing ©.

Fit the meat grinder casing @ as described in “Assembling the meat grinder”.
Now attach the drip tray @ onto the strainer sieve  (see fig. 2). To do this,

push the ring onto the tip of the strainer sieve @ and hook the fasteners @
on both sides of the wide end. The hole in the drip tray @ faces downwards.

GB|IE| NI'|CY 9
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Fig. 2

Operation

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> NEVER open the housing of the motor unit @ - it does not contain any
user-serviceable elements. If the housing is opened, the warranty becomes
void. If the housing is opened, there is a risk of receiving a potentially fatal
electric shock.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use the appliance for longer than 15 minutes continuously. To avoid
an overheating of the appliance, after such a period switch it off and allow
it to cool down for ca. 30 minutes.

> NEVER activate the buttons "I" @ or "<" @, during a change of rotation
direction, if the appliance motor has not come to a complete stop. This
could damage the motor.

10 GB|IE|NI|CY SFW 400 A1
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Operating the appliance
Once the appropriate attachments have been fixed:

1) Place the appliance where it will at all times be absolutely stable and under
no circumstances could it fall off of the work surface or in any way come into
contact with water (due to vibrations or becoming snagged in the power
cable). Vibration is unavoidable when it is working.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Never touch an appliance, which is plugged in or is operational when it
happens, that falls or lands in water - or in the case of other emergencies!
First disconnect the appliance from the mains power source in all emergency
situations! Otherwise you run the risk of serious injury or loss of life!

2) Put the food which is to be processed in the feeding tray @ and place a
catchment container at the front under the exit opening.

3) First press the button “0” @ to check that the appliance is still switched off.
Otherwise there is a risk that the appliance could unintentionally start
when the plug is inserted into the power socket.

4) Then insert the plug into a mains power socket.

5) Press the button “I”  to start the appliance.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Push the foodstuff into the feeding shaft ONLY with the round stodger @ -
NEVER with one's fingers, forks, spoons or similar objects. That could lead
to physical injury and also damage the appliance.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not ever press so hard that the motor gets audibly slower. This could
overburden the machine and damage it.

Processing meat

1) Use pieces of meat that fit easily into the feeding funnel. If necessary, cut the
meat to size beforehand. Check that the meat does not have any bones and

or tendons.

/\ WARNING!
> Minced meat is very prone to bacterial contamination. Therefore take care
to maintain good hygiene when processing meat. If you do not, it may
cause serious health problems.
2) When you have read and understood all of the instructions on the topic
"Meat”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

SFW 400 A1l GB|IE| NI'|CY 11
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Processing sausage meat
1) Pass meat through the meat grinder twice before using it as sausage stuffing.

2) To make sausage stuffing, add some chopped onions, spices and other
ingredients o the minced meat, as per your recipe, and knead the mixture
well. Refrigerate this for 30 minutes before processing it further.

3) Pull one end of the sausage skin (natural or artificial sausage skin) onto the
sausage stuffer attachment (O and tie a knot in the other end. For 1 kg of the
filling, you will need approximately 1.60 m of sausage skin.

Soak the natural sausage skin in lukewarm water for about 3 hours before
using it and wring it out before attaching it. This will make the natural sau-
sage skin more elastic. Natural sausage skins are available from butcher
suppliers close to slaughter houses or from your family butcher.

4) The sausage mixture will be pressed into the sausage skin by the sausage
stuffer attachment @. When it is long enough switch the appliance off, press
the sausage together at the ends and rotate it a couple of times along its
longitudinal axis.

Sausage meat tends to expand when cooked or frozen. Therefore, to
prevent it from bursting it is best not to overstuff the sausage.

5) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Sausage”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

Using the kubbe attachment

With the kubbe attachment (B foodstuffs can be processed to form hollow rolls
of meat or vegetables, which can then be stuffed as desired.

1) First put the meat through the meat grinder twice before pressing it through
the kubbe aftachment ®.

2) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Kubbe-Attachment”, you can now use the appliance as described in the
chapter “Operating the appliance”.

12 GB | IE| NI'| CY SFW 400 A1l
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Making biscuits

After you have made the biscuit pastry according to your recipe, and after having
fixed the biscuit attachment @:

1) Line a small baking tray with greaseproof paper and place or hold it directly
under the exit opening at the front of the appliance.

2) Press pastry evenly into the meat grinder casing @ - the transport screw @
then pushes it through the selected design on the design motif strip of the
biscuit attachment @.

3) When the biscuit is the required length, stop the appliance and break the
pastry off at the exit opening. Lay the biscuits on the baking tray.

4) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Biscuits”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

Straining tomatoes

1) Place a container under the drip tray @ as the strained tomatoes flow out
through this opening during operation.

2) Place a vessel by the narrow end of the strainer sieve (.

3) Quarter the tomatoes and use the stodger @ to push them into the meat
grinder casing @ slowly and evenly. The plastic screw @ pushes the tomatoes
through the small holes of the strainer sieve . The strained tomatoes flow
into the drip tray @ and then down through the opening. The tomato residues,
such as peelings and seeds, are discharged from the narrow end of the
strainer sieve (.

If tomato juice starts leaking from the screw joints of the strainer attach-
ment, this can have the following causes:

— You are working too fast.
— You are using too much pressure fo press the tomato pieces info
the appliance.
— The tomato pieces are foo large.
> Try working more slowly, press the tomato pieces gently into the appliance
and cut the tomatoes into smaller pieces.
4) Once you have read and understood all of the instructions in the section

“Straining fomatoes”, you can use the appliance as described in the section
“Operating the appliance”.

SFW 400 A1 GB | IE| NI'| CY 13
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Cleaning

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Disconnect the plug from the mains power socket before cleaning the appli-
ance. In this way accidents caused by the inadvertent switching on of the
appliance and electric shocks can be avoided.

Cleaning the motor block

B Clean the exterior surfaces and the power cable with a slightly damp cloth.
For stubborn dirt, add mild detergent to the cloth. Afterwards, wipe with a
cloth moistened only with fresh water to ensure that all detergent is removed.
Dry the appliance well before re-using it.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Never immerse the motor block @ in water or any other liquid! Should
this occur, you are at risk of a potentially fatal electric shock if permeating
moisture makes contact with the electrical wiring.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never use detergents, abrasive cleaners or solvents. These could damage
the appliance and leave residues on the foodstuffs.

Cleaning the accessories

B Clean all accessories that can come into contact with food with hot
washing-up water and a household detergent suitable for food.

NOTICE

> We recommend using a bottle brush to clean the strainer sieve @.
This makes it easier to clean the small holes.

NOTICE

>

'|

The plastic part of the biscuit attachment @), the kubbe attachment
®, the sausage stuffer attachment O, the stodger @, the plastic
screw @ and the drip tray @ are dishwasher-safe.

> Place these plastic parts in the upper basket of the dishwasher if possible
and make sure that none of the parts can get stuck. Otherwise, the parts
could become deformed!

14 GB|IE|NI|CY SFW 400 A1
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A WARNING! RISK OF INJURY!
> The cross blade (® is very sharp! Risk of injury!

B Dry all parts thoroughly, before re-using the appliance.

NOTICE

> Apply a light coating of cooking oil to all metallic components after each
cleaning Otherwise, metal parts can discolour!

Storage

B Wind the mains cable clockwise around the cable retainer @ on the underside
of the appliance and fasten it in place as shown below. This keeps it safe
from damage:

Joana0n0g

,,

Fig. 3
H Store the appliance at a dry location.

B After drying the metal attachments coat them lightly with a little cooking oil -
if you are not going to use the appliance immediately. This will protect them
from corrosion.

B Store the appliance where it will be out of reach of children and people
requiring supervision. They are not always able to correctly assess the
potential risks involved with using electrical appliances.

SFW 400 A1 GB|IE| NI'|CY 15
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Disposal

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out dustbin means that this
appliance is subject to Directive 2012/19/EU. This directive states
that this appliance may not be disposed of in the normal household
waste at the end of its useful life, but must be taken to specially
set-up collection locations, recycling depots or disposal companies.

The disposal is free of charge for the user. Protect the
environment and dispose of this appliance properly.

If your old appliance has stored any personal data, you are responsible for
deleting it yourself before returning it.

@
5 W Your local community or municipal authorities can provide
@n information on how to dispose of the worn-out product.

Disposal of the packaging

@ The packaging materials have been selected for their environmental
friendliness and ease of disposal and are therefore recyclable.
%@ Dispose of packaging materials that are no longer needed in
accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging and separate the packaging
material components for disposal, if necessary. The packaging

a material is labelled with abbreviations (a) and numbers (b) with the

following meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper and cardboard,
80-98: composites.

16 GB | IE| NI'| CY
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Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(IED Service Ireland

Tel.: 1800 101010

E-Mail: kompernass@lidl.ie
(cY) Service Cyprus

Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 444429 2307 |

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com

GB | IE| NI'| CY 17
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Recipes

18

Kibbeh

Ingredients for the mince filling

400 g lean beef or lamb

2 onions

10 g flour

25 g coarsely chopped pine nuts

1/2 tsp. each of ground allspice, cinnamon, cumin, caraway, cloves, nutmeg

Salt and pepper

Ingredients for the shell

500 g bulgur wheat (soaked)
500 g lean beef or lamb

1 onion

1 pinch of black pepper, 1 pinch of chilli

Mince filling
Prepare the mince filling first and leave it to cool while you prepare the shell.

Chop the meat twice with the mincer (using first the coarse, then the fine perforated
disc @). Mix the meat, flour, pine nuts and spices well. Chop and sear the onions.
Add the mince and mix it with the onions. Thoroughly fry the mixture, then let it cool.

Shell

Chop the meat for the shell twice with the mincer (using first the coarse, then the
fine perforated disc @) and mix it with the bulgur wheat, chopped onion and
spices. Process the mass twice more using the mincer. Replace the perforated
disc @ with the kibbeh attachment (B (see chapter “Installing the kibbeh
attachment”) and make kibbeh shells of approx. 7 cm length.

Preparation

Fill each kibbeh shell with the mince as soon as it is made, pinching the ends
together to create small pouches. Deep-fry the finished kibbeh in hot oil (190 °C)
for approximately 3 minutes. They should have a golden brown colour.

GB | IE| NI'| CY
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Tomato sauce
Ingredients:

approx. 600 g tomatoes
1 medium onion (or alternatively 1-2 shallots)
1-2 garlic cloves

1 tsp. tomato paste
30-50 ml dry white wine
2 tbsp. olive oil

1-2 tsp. sugar

1/2 tsp. salt

1 pinch of pepper

Dried thyme (alternatively: basil or oregano)

Prepare and strain tomatoes

Quarter the fomatoes, remove the stalk and cut into smaller pieces if necessary.
Strain the tomatoes using the grinder. Use the appropriate attachment. Note

that a portion of the tomatoes must be disposed of as leftovers. The quantity of
strained tomato produced varies and depends on the type of tomato, the amount
of water, the amount of pulp, etc.

Preparing sauce
Remove the skins from the onion and garlic. Finely dice the onion and either
crush the garlic with a garlic press or chop it into small pieces.

Heat the oil in a saucepan or frying pan. Add the onion, garlic and tomato
paste, stir well and sauté briefly. Deglaze with a little white wine. Add the
strained tomatoes. Season with salt, pepper, sugar and herbs to taste.

Bring everything to the boil and simmer at a low temperature for about 10-15
minutes. Stir constantly to make sure that the sauce doesn’t burn onto the pan.
If necessary, add a little more white wine if the liquid evaporates quickly.

GB | IE| NI'| CY 19
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20

Fresh Grill Sausages
Ingredients:

300 g lean Beef

500 g lean Pork

200 g Shoulder bacon

20 g Salt

1/2 Tsp ground white Pepper
1 Tsp Caraway

1/2 Tsp Nutmeg

Pass the beef, pork and bacon through the meat grinder twice.
Add the mixed spices and salt and thoroughly knead for 5 minutes.

Place the sausage filling in the refrigerator for ca. 30 minutes. Fill the skins with
sausage meat as detailed (see chapter “Processing sausage meat”) and make
sausages of ca. 25 cm in length.

Grill the sausages well and eat them on the same day.

Biscuits

Ingredients:

500 g butter

500 g sugar

2 - 3 packets of vanilla sugar
1 packet of vanilla custard
1/4 tsp salt

1 egg

4 egg yolks

800 g plain flour

2 tbsp baking powder

200 g ground (blanched) almonds

Zest of a lemon

Beat the butter until fluffy. Add the remaining ingredients one after another and
knead well into the dough. Cover the finished dough and allow to stand for
around 12 hours in the fridge (e.g. overnight). Then pass it through the meat
grinder with the biscuit attachment @. Place the biscuits on a baking tray lined
with baking paper. Bake the biscuits in a pre-heated oven at 180°C for approx.
10 - 15 minutes until golden brown.

GB | IE| NI'| CY



SILVERCREST’

Meprexopeva

MAnpodopizg yia Tig MapoUosg CUVOTITIKEG OBNYIEG. ¢ e e e veveeeeness 22
Xpron oUHPWVI HE TOUG KAVOVIOHOUG . ¢ ¢ e e eeovosocosososcasasesss22
Tlvolo arootolng/Meprypadn e€apTNHATWY . .ovvverirereenaoeses22
TeXVIKEG TTANPOPOPIEG. ¢ e o oo evereresessssosesesescssscssssnsnses2d
Yro8:eide1g AOPANEAG . o o e o vvvereercetcessessesccscoscsscnsesss2d

ZuvappHoAOynon / ATTOOUVAPHOAOYNOT « e ceverereceseccacccnseses20

2 UvVapPOAOYNON HNXAVHATOG KOTIAG KIHA ...ttt ettt eee s 26
Movrépiopa e€apTipaTog GBNONG. -« .\ vt vt 27
Movrépiopa eapripatog Kubbe. .. ... o 28
Movrdpiopa e£apTpaTog YIa KOUNOUPAKIA « ..o v v it ai e 28
TomoBitnon e£apTAPATOG TTOATOTIOINONG -+« « + v v e et e et e et e e e eee e 29
280 0000000000000000006000000000000000000000060006600000E)
XEIPIOPOG TNG GUOKEUMG .+« + e e e ettt e e e et e e e e e e e e e e e 31
Eme€epyacia KPEQTOG « .« o v v ettt et 31
Emme€epyacia NOUKAVIKWV . ..ottt ettt et e 32
Epyaoia peto eéapmua Kubbe .. ... ..o 32
ANpIoupyia BOUTHHATOV . ottt ettt et e e 33
MOATOTIOINGN TOHATAG. .« o o ettt ettt e e e e e e e e 33
KAaOApIOHOG. ¢« e v vverersneececssesessscssssssssssssesessssessdd
KaBapiopdg PIAGK KIVATAPA .« . . vt ettt e e e e 34
KaBapiopog eapTnpaT@V. . . oottt 34

(OFRGET]) 00000000000000006000000000000000000000060000000000000 08

ATIOPPIYPN c ot vteereeseessessesssssssssssssssssssassassassnsssdd

ATIOPPIPN GUOKEUMNG -+« v vvvee ettt ettt ettt 36
ATTOPPIPN GUOKEUAGTAG « .+« « vvee et ettt e e e e et e e et e e e e e 36

[AEERTERELETS 00000060000000000000000000006000000600000000000600006087/

PIRAGRELS 600000000000000000000006000000000000A00CA000000000000k

KEHTTE . 38
ZANTOC TOHATAG - . o o oo oot e e e e e e e e 39
DPETKO WNTO NOUKAVIKO . .« e e ettt et e et e et et e e e e 40
KOUNOUPAKIA. .« o oot 40

GR | €Y 21



SILVERCREST'

M\npodopisg yia TiIg MapoUosg CUVOTITIKEG
odnyisg

To ev Aoyw dyypado eivar pia alvropn ektumpévn ékS0on Twv OAOKANPWHEVRY
odnyiov xprons.

Méow cdpwong Tou kwdikou QR ¢xete ameubeiag mpoofaon

otn oehida e&unnpémong g Lidl (www.lidl-service.com)

KaI pTopeite piow Kataxwpiong Tou kwdikou TTPoibvTog

(IAN) 444429_2307 va &eite kar katefdoere oAdkAnpo 10
eyxelpidio odnylov xpAons.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

/\ MPOEIAOMOIHSH!

O1 cuvorikég 0dnyieg amoteolv TpApa autol Tou mpoidvrog. Mpiv amd

T xpfion Tou mpoidvTog, efoikeiwbeite pe dXeg Tig uToSeieig xeipiopol kai
acddeiag. Duldre Tig ouvoTTikeg 0dnyieg ot acdaléq pipog kal o TEPITTWON
mapadoong Tou MpoibvTog ot Tpitoug, mapadoote pali kar OXa Ta tyypada.

Xpnon oUpdwvn HE TOUG KAVOVIOHOUG

Auth n ouokeur) TpofAémerar amokAeioTikG yia Ty eme€epyacia povo tpodipwy
O¢ OIKIOKEG TTOCOTNTEG OTO 18IWTIKO VOIKOKUPIO:

® [ia va YihokOyeTe Gppioko KPEAg,

® [ia m dnpioupyia houkavikou ot ducikd 1) Texvnrd evidobia,
® [ia va ¢pnaéere kouloupdkia,

® [lolromoinon Toparag,.

H ouokeur| Sev mpoPAémeral yia myv emeéepyacia kateguypévay f Gy okAnpov
Tpodipwy, T.X. kKokaha A Enpoi kapmoi kar 6x1 yia v emeéepyacia ot emayyeh-
patika f Bropnyavikd media.

ZUvolo arrootolrg/ Mepiypadn eaprnuarwv

Ameikovion A:

22

B00Q0Q0BOO0O00e

E&&ptnpa yia kouloupdkia pe Awpideg oxedivv
Eapmpa wBnong

Aiokog mAnpwong
Aigraén 1iMéng kalwbiou

Swpa potép
Mpooappoytag kpearopnxavng amod peETaiho

Mopara

Aoyeio ouloyng

MAaoTikdg koxAiag

2nTa moAtomoinong
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KoxAiag peradpopag

Ehampio

Sraupwt Aemida

Xovtpodg kar Aemrdg Sidrpnrog Siokog
Aakrihiog kheidwpatog

EmiBepa oupmieong Aoukavikou
Aiokog yia Aoukavika

E€aptnua Kubbe

0066068

Armeikovion B:

® Koupmi aoddhiong

Armeikovion C:

@ T\krpo <" (Mpog Ta mow)
@ T\krpo , 0" (Amevepyoroinon)
@ MMiikrpo ,I” (Evepyoroinon)

Texvikég mAnpodopisg

Téon 220-240V ~ (evalacodpevo pebpa), 50Hz
Karavalwon evépyeiag 400 W
Katnyopia mpooraciag Il / [O] (&mAfy pdvaon)
OMa 1a eéaptipata auThg TG CUOKEUNG
Q'P Ta oToia épyovTal ot emadr pe TPOdIpa
pTTOpPOUY Va xpnoipoToiolvral pe acdaeia
oTta 1poOdIpa.

Xpovog ouvropng Aemoupyiag 15 herrra

Xpovog olvropng Aerroupyiag

O xpdvog olvropng Aemoupyiag Seixvel yia mdoo xpdvo pmopti kaveig va
NerToupyei pia cuokeur xwpig va utepBeppavBei To potép kar xwpig va mabe
BA&Peg. Merd To S0Bévia clviopo xpovo Aeroupyiag mpémel n cuokeur va
amevepyoroinBei 7600 £wg 6TOU To POTEP KPUWOTEL.
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Yrrod:ideaig aodalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAHEIAZ

» Mpooéére wote To kahwdio SikTiou va pnv karaoTpadei.
Kpatfote 1o pakpia amd kautég mepioxég kai TomobetfoTe
TO €701 WOTE Va pnv priopei va maotei mouBeva.

» E&v 1o kawdio olvdeong Siktlou TG ouoKEURG UTTOOTEI
BA&Pn, mpéme va avrikataoTtabsi amd Tov katackeuaotn 1
10 TuApa eéutinpétong mehatwv 1 éva avriotoixa e€eidikeu-
pévo dropo, wote va amodpeuxBouv Tuxov kivduvol.

> XPNOIPOTIOIEITE T CUCKEUTN HOVO Of OTEYVOUG XWPOUG, OXI
ot e£wTEPIKOUG XWPOUG.

Morté un Bubilete Tn povada kivnmipa oTo vepd 1 ot
AaMa uypad! Ze AN mepitroon utrdpxer kivéuvog
{wng amd nhektporAndia.

A NMPOEIAOMOIHZH!

> [loté pn xpnoipgoTOIEiTe TN CUCKEUN YIa AAAOUG OKOTTOUG aTTO
Toug Teplypadopevoug oTig mapouoeg odnyieg. Ymapyer au-
&npévog kivbuvog eav ANoyw eodalpévng xpnong Btoete ektdg
AeIToupyiag Toug pnxaviopoug acdaleiag ot cuokeun!

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» [Moté unv ayyilere avoiypata ot cuokeun. Moté pnv e10d-
yeTe KaTola avrikeipeva ekei péoa - pe e€aipeon To ekAoToTe
e€aptmpa wbnong kai Ta mpog emelepyacia TPOdIHa. T AN
TIEPITITWON PTTOPE Va UTTApXEl Heyalog kivduvog atuyrpaTog!

» TpaPare mpwra 1o Buopa and my mpila mpiv elodyere R
amopakpuvere e€aptipara.

> [Noté unv adrjvere T cuckeun xwpIg emmMPENON, OTaV €ival £ToIpn
nipog Aeroupyia. Merd m xprion iy ot Siakoriég kard my epyo-
oia Byalere To Puopa amd my mpida, yia va amoduyete avermOu-
HNTn €KKivnon.
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» Xpnoiporoigite povo ta yvioia aeooudp yia aut
ouokeun. ANa eéapmpara mBavag va pny civar emapkog
acdaln.

» [Moté pn Aeroupyeite T cuokeur| dtav eival ddeia.Autd prmopsi
va pokaléoel avemavopbuwtn BAaPn ot cuokeun.

» Mpiv amd v avrikatdotaon aéecoudp N emmpoobetwv
e€aptnuarwy, Ta omoia KIvouvTal KaTtd T AeIToupyia, TTPETel
va amevepyorroinOei n ouokeun kai va amoouvdedei amod 1o
Siktuo.

> Mn xpnoipotoieite T cuokeur| yia a\\oug okormoug amod
Toug Teplypadopevoug oTig mapoloeg odnyieg.

» Mpoooxn: n otaupwt Aemida cival moAu kodrepr! Na eiote
TTaVTa TTPOCEKTIKOI KATA Tr) HeTayeipion kail Tov kaBapiopd
TNG OUCKEUNG.

» H ouokeun mpémel va amoouvdieral mavra ané 1o Siktuo
otav Sev emTnpeiTal kal TTPIV Ao T cuvappoAdynon, Ty
amoouvappoloynon 1 Tov kabapiopo.

» H ouokeun dev emmpémeral va xpnoipormoisitar amd maidid.

» H ouokeun kai To kahadio olvdeong TG Tpémel va durdo-
covral pakpid amd ta maidid.

> Mrmopei va yiveral xprion autig TG cuokeung amd atopa
He peiopéveg Puoikig, aioOnmpiakég f} vonTikég IKavoTnTeG 1
pe ENayn epmeipiag kai/n yvooewy, ebdcov emmpolvTal f
gxouv ekmmaideutel avadopikd pe TV acdali xpron g ou-
OKEUNG Kal £Xouv katavonoel Toug emakolouboug kivolvoug.

» Ta maidid dev emmpémerarl va maifouv pe T cuokeun.
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Zuvappoloynon / Ammoouvappoloynon

MPOXOXH - EMIPATMATEX ZHMIEX!

> Ola Ta eapmipara mpoPAémovral pe pia Aerrrr otpoon Aadiol yia va
npootarebovral amd 1 SidBpwon. Erol mpiv amd v mpwtn xpron kaba-
pioTe OXa Ta e€apTpATA TPOCEKTIKA OTTWG TTEPIYPAGETAl AEMTOPEPOG OTO
Kedahaio "KabBapiopdg". Tpifere otn ouvéxeia dAa ta peraA\ikd Tprpata
pe Niyo Aadi payeipikig.

YNOAEI=H

> [piv amd Ty M XP1ON aTmopaKpUVETE TNV TTPOOTATEUTIKN pepPpdavn
amd 1o medio MARKTPWY.

Zuvappoldynon HnNxXaviHarog Kormg Kipa

Avoiére v mieupd avolyparog - Ba Ppeite ekel T ceipd cuvappoldynong

pe ameikovioelg. AdPere umdyn om Sev xpeidleote yia dha ta eaptipara

oraupwt Aemda @ kai 1o eharipio @ 1 évav Sidrpnto Sioko B/ Sioko yia

Moukavika @.

1) Tpiyte OAa Ta peradhika TpApaTa pe AadI payeipikng.

2) TomoBerote Tov koxMia peradopdag ) otov mpooappoyia kpeatopnyaviig @.

3) Eicayere Ta ehampia @ otov koxhia peradpopdc @.

4) 31 ouviyeia TomoBemote ™ otaupwt Aemida @ £ro1 wote n Mheupd pe TG
Nermideg va Seiyver pakpia amd 1o ehampio @. H yoviakh eykom g otau-
pwthg Aemidag B mpéme va epappdler owotd oto ywviakd dova.

Eik. 1
A MPOEIAOMOIHXZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> H oraupet Aemida @ eival mold kodrepn! Kivouvog tpaupariopou!
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MPOXOXH - EMIMPATMATEX ZHMIEX!

> H ouokeur) maBaivel {npid dtav n oraupw Aemida @ tomoBereital avamodal

5)
6)

7)
8)

EmAé&re Tov emBupntd Sidrpnro Sioko @/ Sioko yia houkavika .

TomoBerfote Tov emAeypévo SiatpnTo Sioko ) oTov Mpocappoyia kpea-
Topnxavng @ kard Tpdmo, wote ol otepewoelg oo SiatpnTo Sioko @ va
Bpiokovral oTig eykotrég Tou Mpooappovéa kpeatopnxavig @.

Orav 6Aa txouv TomolemBei oword, Biddhote To Saktihio acpdhiong B odixra.

O tropog povrapiopévog Mpooappoyiag kpeatopnyaviig @ ouvdéera
piow piag acdaNiong PTayIover pe To prhok potip @:

- TomoBemiote Tov mpooappoyéa kpeatopnyavig @ oto potép @, éro
wote To oUpBolo W oTov Mpooappoyia kpeatopnxavig @ va Bpioke-
1a1 oo UpBoro W oTo potép @. To koupri acpariong @ méleran
mpog Tta péoa (Eik. B).

- Thiote Tov mpooappoyia kpeatopnyavig @ ehadpd mpog Ta péoa kar
mepioTpéyTe Tov Aova MAAPWONG OToV TPOCAPHOYE KPEATOUNXAVAG
@ om peoaia Bton (Eik. B), iro1 dote To olpPoro W otov déova
kpeaTopnxaviig va Seixvel Tpog 1o cupPoro B . MOAIG koupmdhoEr o
mpocappoytag kpeatopnyavhg @, To koupti acdpahiong @ Pyaivel
mpog 1a é€w.

- Téhog TomoBemiote To Soxeio Mpwong @ emdve amd To Xwvi MApwong.

- Ta mv amopdkpuvon marfote To koupt acdahiong @ kar mepioTpéyTe
10 YwVvi Mfpwong mai ipog ta 8efid (Eik. B) . I cuvéxeia propei-
Te va Tpapnéere ¢w Tov mpooappoyta kpeatopnyavig @.

Movrapiopa edapriparog wOnong

Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei TN oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig,.

1)
2)

3
4)

5)

6)

7)
8)

SFW 400 A1

Aropakpuvere Tov mpocappoyia kpeatopnyaviig @, dmwg meprypaderar
OTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTIG KIPA».

ArocuvappoloynoTe 6Xa Ta pépn Tou eival TomoBernpéva otov/ptca otov
mpooappoyia kpeatopnyavng @ kar kabapiore Ta.

Tpiyre ONa Ta peral\iké TpApaTa pe Aadi payelpikig.

TomoBerfote Eavé Tov koyMia peradopdg @, Ta ehampia @ kai ™ otaupw)
Nerida B otov mpooappoyta kpeatopnyavig @.

TomoBerrote To Sioko yia houkavika D 101, woTe o1 oTepedoelg oTo Sioko
yia houkavika @ va Bpickovral oTig eykotiég Tou mpooappoyia kpeatopn-
xaviig @.

31 ouviyeia TomoBerote To e€dptnua GBnong yia houkdvika B prpootd
amé 1o Sioko yia houkavika .

Bidwore kakd To Saktihio acdahiong @.
SuvappoloyhoTe Tov Tpooappoyéa kpeatopnxavig @ dmug meprypdderar
oTN «ZUVAPHOAOYNON HNXAVNAG KOTTNG KIHA».
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Movrapiopa edapriparog Kubbe
Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei TN oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig.
1) AmopakpUvere Tov Mpooappoyéa kpeatopnyavig @, 6mug mepiypaderal
OTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTIAG KIPA».
2) AmopakpUvere evbexopeva eéaptipata kar kabapioTe Tov Tpocappoyta
kpeatopnyavig @.

YMNOAEI=H

> Ta 1o e€aptnpa Kubbe @ Sev amarreitar oUte n oraupwt Aemida @ pe To
ehampio @ olte évag Siatpntog Siokog f Siokog kotmg derwv O/ D!
Edpboov amarreital, apaipiore ONa autd ta e€aptipata amd Tov mpooap-
poyta kpeatopnxavng @.

3) Tpiyte ONa Ta peralhikd TpApaTa pe Aadi payeipikng.

4) TomoBerore Ta SUo mhaoTikd TpApata Tou eéapmparog Kubbe @ ¢ro1, wote
ol oTepewaElg oTov kdTw daktuhio Tou e€apthpatog Kubbe (B va Bpiokovral
OTIG eyKOTTEG TOU TTpooappoyta kpeatopnxavig @.

5) Eddbdoov 6ha éxouv TomobernBsi cwotd, Pidwote mahi o Saktuhio acda-
ong ® oAU odixTa.

6) Zuvappoloynote Tov Tpocappoyta kpeatopnxavig @ dmwg meprypdderan
oTN «ZUvVappoAOYNON UNXAVNG KOTIMG KIHA».

Movrapiopa saptiparog yia kouloupdakia
Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei TN oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig.
1) Amopakplvere Tov Mpooappoyéa kpeatopnxavig @, omwg mepiypddera
OTN «2UVapPPOAOYNON UNXAVAHATOG KOTING KIHG».
2) AnopakpUvere evdexopeva eapmipara kai kabapiote Tov mpooappoyia
kpeatopnyavig @.

YIMNOAEI=H

> [ia 1o e€dpmpua yia kouhoupdkia @ Sev amarreitar olte n otaupwm Aemmida

pe To ehatrpio @ olte évag Sidmpnrog Siokog f) Siokog kormg derov O/ P!
E¢pocov amareital, apaipiote Oha autd ta e€apmpara amd Tov mpooappoyta
kpeatopnyavng O.

3) Tpiyte ONa Ta peralhikd TpApaTa pe Aadi payeipikng.

4) Bydhte T Awpida pe oxtdia @ pripootd amd to edpmpa yia pmokora @.

5) TomoBerfore mpota Tov mAaoTikd Sioko, oTn cuvéxeia To peTaikd Sioko
Tou e€aptipatog yia kouhoupdkia @ oTov mpooappoyia PNxavrg KoThG
kipd @ (BAéme mheupd avoliypatog). TomoBerote To e€dpTua yia kKouhou-
paxia @ trol, wote o1 otepetoeig oto e€apTnua yia kouloupdakia @ va
Bpiokovrar oTig eykotég Tou Mpooappoyéa kpeatopnyavig @.

6) ‘Orav d\a éxouv TomrobernBei owotd, Biddore To Saktihio acpdhiong ®
odixTa.
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7)

8)

9)

Eicdyere mai 1 hwpida pe oxtdia @ prpootd oto edpmpa yia kouhou-
paxia @. Mpooiére wote n AaPhy ot hwpida pe oxtdia @ va Seiyver pakpid
amd 1 ouokeur}. ANIGG Se pmropeite va puBpioete To oxédio To omoio
Bpiokerar ameuBeiag otn Aafn.

SuvappoloynoTe Tov Tpocappoyéa kpeatopnxavig @ dmwg meprypddera
oTN «ZUVAPHOAOYNON HNXAVAG KOTTNG KIHG».

la mv amopdkpuvon mpéme mpwra AN va TpaPnéere T Awpida pe oxidia @,
mpiv priopéoere va EePiduoete o Saktihio achahiong @ kar va Bydkere v
10 e£dpTnpa yia pmokdta @.

ToroOirtnon :apriparog molromoinong

Zedmhwote T oehida - exel Ba Bpeite T Siadikacia TomoBimong ot eikOveg.

1)

2)

Adaiptote Tov mpocappoyta kpeatopnyavig @, 6mwg meprypaderar oto
amOoTAcHa «2UVAPHOAOYNON HNXAVI|HATOG KOTIG KIHG».

Adaiptore Tuxov eéapmipara kar kabapioTe Tov mpocappoyia kpeatopnya-

vig O.

YNOAEI=H

> [a Tov oTi¢m Topdrag Sev anaireitar oUte n otaupw Aemida @ pe o

3)

4)

5)

6)

7)

8)

ekarrpio @ olre évag didmpnrog Siokog i o diokog yia houkavika O/ D!
Eav xpeiaotel, adaiptote Ta dAa amd Tov mpoocappoyia kpeatopnyavig @.

TomoBetoTe Tov koxAia peradopdg @ péoa otov mpooappoyia kpeatopn-
xaviic @.

TomoBerrote Tov MAacTikd koxhia @ emdvw otov koxhia peradopag @.
BeBaiwbeite 611 0 ywviakog d€ovag tou koxhia perapopds @ epappdle mAR-
pWG pEca o ywviak £coxr Tou ThacTikol koxhia @. MNa Tov okomd autd,
yupioTe Niyo Tov mhaotikd koyxAia @ pmpog-miow, éwg 6Tou otabepomoinbei.

31 ouviyeia, omphéte 1 ofjra moirotoinong O tippa mave otov mMhacTiké
koxNia @. TomoBerrote T oTov Mpocappoyta kpeatopnyaviig @, éro

woTe Ta dUo pikpd otnpiypata va epappdoouy péoa otig duo avriotoiyeg
€00x¢G Tou omeipwpatog. Erol n ofta motoroinong @ Sev pmopei miéov
va mepiotpéderal. O1 pikpég oméq g oftag moiroroinong @ Seixvouv
TTPOG Ta KATW.

Edv Oha 1a eapmpara éxouv TomoBemOei cwotd, TomoBerote Tov SaktiAio
kheidopatog @ mave amd m onra morromoinong O kai Pidwore Tov odr-
XT4 pe To xépi oTov Tpocappoyta kpeatopnyxavig @.

SuvappoloyfoTe Tov Tpooappoyta kpeatopnxavig @, omwg mepiypaderal
OTO ONpEIO «2UVAPHOAOYNON KPEATOUNXAVIGY.

SrepewoTe Topa To Soxeio culoyiig @ om ofta moitomoinong @ (BA.

Eik. 2). Na tov okomd autd, ompnéte Tov SaktuNio oTo dkpo TG onrag
mohroroinong @ kai otepevote Ta mopara @ kai amd Tig Svo mMAeupig

oto ¢papdu dkpo. H ot oto Soxeio culoyrig @ Seixvel mpog Ta kaTw.
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Eik. 2

Xeip1opog

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ

> [oté pnv avoiyete 1o mepiPAnpa g povadag kivnmpa @ - exel pioa Sev
uTTApxoUuV kavevog gidoug oToixeia xeipiopol. Edv avoixtei To mepiBAnpa,
1OTE aKupWVETal N amaiton eyyunong. e avoixto mepifAnpa umapxel
kivéuvog {wng péow nhektpomAnéiag.

MPOXOXH - EMIMPATMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnoIpoTIOIEiTe TN CUCKEUT YIa TEpIocoTEPO amd 15 Nermd ot ouveyn
Aeroupyia. 2 ouvéxeia adrore T ouokeur) yia mepimou 30 Aermd amevep-
yomoinpévn, wote va amodulyete pia umepBéppavon.

> [oté pnv mélere Ta mktpa | @ 1 ,<" @ kard mv alayn karelBuvong
Siadpopri, €dv To potép TG ouckeung Sev éxel akivntomoinfei mfpwg. O
KIVNTNPAG PTTopEl va KataoTpadei.
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Xe1pIOHOG TG CUOKEUNG

Edboov éxere povraper Ta emBupnrd eapmpara:

1) TomoBetioTe T cuokeur KaTA TETOIO TPOTIO WOTE VA OTEKETAI EVTEADG
otabepd kai ot kapia mepinTwon (m.x. ptow kpadaopov A macipatog oto
kahwdio Siktiou) va pnv méoer amd 1o Tpaméd) f) va pnv drdoel kovtd ot
vepo mou Tpéxel. O1 kpadaopoi katd tn Aemoupyia givar avamddeukTor.

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ

> [oté pnv ayyilete pia ouvSedepivn 1) ev Nemoupyia ouokeur) oe mepimmwon
TTOONG, o1av mepTel Ot VEPO 1) Ot ANNEG eTeiyOUTEG TIEPITTTOOEIG! Y€ ermei-
youoa mepimwon Tpafiére apiowg to Pucpal Ze GAn mepimTwon umdpyel
cofapdg kivbuvog Tpaupatiopwy kar Bavarou!
2) TomoBeriote Ta mpog emeepyacia TpoddIpa oto Sioko mAfjpwong @ xai
Bahte éva Soxeio ouykévipwong pmpooTd kaTw amd 1o dvorypa e€ddou.
3) Mitore mpota To mAfktpo ,0” @, wote va e§acdalioere 11 n cuokeun eival
aképa amevepyoroinuévn.AANIOG umdpyer kivouvog pn nBenuévng exkivn-
ongG ™G ouokeung otav 1o Pucpa eicdyeral oty mpida Siktuou.

4) Kardmyv Bahre 10 dig oty mpila.

5) Ti¢ore To mAKTPO «I» @, HOTE Va evePYOTTOINOETE TN CUCKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHXH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Mélete Ta TpOPIpa amrokAeioTikd pe To oTpoyyuld edpmua wOnong @
oty urodox MAfpwaong - moté pe Ta SayTula, mMpolvia, koutdia f
mapopoia. Yrapxe auénpévog kivduvog atuxipatog kai prropei va kata-
oTpagei n cuokeun.

MPOXOXH - EMIMPATMATEX ZHMIEX!

> Tlot¢ pnv mélere oAU Suvard GoTe va akolyeral o KIVATPAG o apyog. 2e
AN\ TepiTTRon pmopei N ouokeur va umepdoptwBei kar va maBe PAGPN.

Emedepyaocia kpéarog
1) Xpnopomoueite Tepdyia kpéarog, Ta omnoia Taipialouy avera oto xwvi TApw-
ong. Edv amaireitar k&Bere 1o kptag oty apxn. Mpociére hote 1o kpiag va
HNV €XEI KOKAAQ 1] TEVOVTEG.

/\ NPOEIAOMNOIHEH!
> 3Tov KIpd propel elkoha va avarmruxBolv pikpdBia. MNa To Adyo autd
mpootéte yia pia kah vyieiv otav emelepyaleote kpiag. ANIOG pmopei
va EMNPEATTEI N UYEIQ 0AG.
2) Edv txere Siafdoe dheg ig umodeieig oxerika pe To Btpa «Kptag», propeite
va XPNOIHOTTOINCETE TWPA T CUCKeUN) OwG Teptypaderarl oto KepdAaio
«XeIPIOPOG TNG CUOKEUNGY.
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Enedspyaocia Aoukavikwv

1) Mepiotpiyre To Kptag mpwTa SUo Gopig PEcWw TNG HNXAVNG KOTTAG KIPA TTPIV
and my emelepyacia yia houkdvika.

2) Tia 1o yépiopa Twv Aoukdvikev Tpocbicte oTov KIpd pikpd koppdTia
kpeppUdI, kapukebpara kar d\a cuotarikd olpdwva pe T cuvrayh oag kai
{upwote kard. TomoBerAote T {bpn yia 30 Aemré oto Yuysio, mpIv amd Ty
nepartépw emelepyacia.

3) Zkemdore pe 1o Eviepo (Guaikd f TexvnTo) To e€dptpa yepiopatog Aoukavr-
kou (B ka1 Séote To Ao dkpo. MNa kdBe kX6 palag yepioparog pmopeite va
urrohoyilere mepimou 1,60 pérpa évrepo Aoukdvikou.

YNOAEI=H!

TomoBetrote TO GUTIKS évTepo TrepitTou yia 3 wpeg ot XAiapd vepd kal
oTOyre 1o TpIv a6 TN Siadikacia kaAuyng. Erol To évrepo yiveral maki
ehaoTik6. Quoikd éviepa Ppiokete oTa kpeomwAeia Kovra ot odayeia iy
oto SIkd Gag KPEOTTOAN.

4) H yépion Noukdvikou mélerar ptow Tou embiparog cupttieong @ oto
évrepo. Epodoov éxel emreuyOei To emBupntod prkog, amevepyomoifote T
CUOKEUT, TTIECTE TO AOUKAVIKO OTO AKPO Kal YUPIOTE TO HeEPIKEG GOPEG YUPW
améd Tov katd prikog aova Tou.

YNOAEI=H!

To AOUKAVIKO TEVTQVETAI KATA TO Hayeipepa kal otav yuxeral. Na 1o Aoyo
auté pnv Ta mapayepilete S16T pmopei va okaoouy .

5) Edv éxere SiaPaoe dXeg mig uodeileig oxetikd pe 1o Oipa «Aoukdvikoy,
HTTOPEITE VO XPNOIHOTIOINCETE TOPA T CUOKEUN OTIWG TTEPIypAdeTal aTo
Kepahaio «Xeipiopog g ouokeung».

Epyaoia pe o eaprnpa Kubbe

32

Me 1o emiBepa Kubbe @ propeite va Snpioupyroere amd ta romoberolpeva
P01, Koida PoAAG amd kpéag f) AaXavikd, Ta oTToia PITOPEITE VA yepioeTe
omwg eoeig emBupeite.

1) Nepdote 1o kpéag mpwta Slo dpopig péoa amd T Pnxavi) KomAg Kipd TpIv
10 Mpecdpete péoa amd To emiBepa Kubbe .

2) Edv ixere SiaPdoe dheg mig umobeileig oxerikd pe To Otpa «EE&pTnpa
Kubbe», pmopeite va xpnoipomoinoere Tdpa 1 ouokeur} 6TwG meplypadetal
oto Kepdhaio «Xeipiopdg TG CUOKEUNG».
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Anpioupyia Boutnparwv
Edpboov xere eroipdoe T {bpn yia 1o yAUKIopa cUpdwva pe T ouvtayr oag kai
£xete povrapel To emiBepa yia o yAukiopa @:
1) TomoBetiore éva pikpod Tayi pe xapti ynoipatog kai Tomobethote To akpIfog
k&t amd 1o avorypa e€680u PrTPocTd OTN GUCKEU.

2) Thiote opoidpopda {ipn otov mpooappoyta kpeatopnyavig @ - o
ouvixela o koxNag peradpopdg @ v méle péow Tou emAeypévou oxediou
ot Awpida pe oxédia Tou eaptipartog Poutnudtev @.

3) 'Orav 1o kouloupdki éxel pracer oto emBupnTd prKog, oTapaThoTe T Ou-
okeury kar Siakoyte T {Upn oto dvoiypa e£68ou. TomroBetote To kouhoupd-
KI OTO Tayi Ynoiparog,.

4) Edv éxere SiaPfdoe Oheg Tig utrodeieig oxetikd pe To Oépa «BoutAparan,
HTTOPEITE VA XPNOIHOTIOINOETE TOPA T CUOKEUR OTIWG Teplypdderal oTo
Kedahaio «Xeipiopog TG ouokeung».

MolArormoinon Toparag

1) TomoBemote éva Soxeio kaTw amd To Soxeio culoyng @, S16m ol Tpippéveg
TOpATEG EKPEOUV aTIO TO AVOIYPA KATA Tr) AeIToupyia.

2) TomoBemote éva Soxeio oTo oTevd dkpo g ofitag motoroinong @.

3) Tepayiote TG Topdreg OTa TECOEPA KAl TTIECTE TIG APYA KAl OPOIOHOPA e TN
BonBeia Tou eéaptparog wOnong @ oTov TPOCAPHOYED KPEATOUNXAVAG
0. O mhaoTikdg koxNiag @ omphyve TIG TopdTeg pioa améd Tig pikpig
omég g ontag motoroinong . O1 Tpippéveg Topdteg péouv oto doxeio
oulMoyng @ «ai, ot ouvéxeia, ekpéouv amd To dvolypa. Ta umoAeippara
TopdTag, Mg n pAolda kai ol GTI6POI, amoppinTovTal amd 1o oTevd dkpo
™g ofyrag motoroinong O.

YNOAEI=H

Eav e&ipxeral xupodg Topdrag amd g Pidwtig cuvdiceig Tou e€aptiparog
moATomoinong, pmopsi va cupPaivouy ta éng:
— Exreheite ) Siadikaoia umeporika ypriyopa.
— Méere Ta koppdma Topdrag pe umepBoliki SUvapn ot ou-
oKeur.
— Ta kopparia Topdrag sivar umepBolikd peyaha.
> 3& aumv v mepimmwon, emPBpadlvere T Siadikaocia, méote Ta koppdTia
TOpATAG EAAPPOG OTN CUOKEUN KAl TEHAXIOTE TIG TOPATEG OE PIKPOTEPA
KoppaTia.
4) Edv txere Siafdoe Oeg Tig utrodeieig oxerikd pe To Otpa «MoAromoinon
TOHATAG», HTTOPEITE VA XPNOIHOTTOINCETE TN CUCKEUN OTIWG TTEPIypaderal
oT0 KEPANQIO «XEIPIOPOG TNG CUCKEUNGY».
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KaOapiopodg

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX

> Bydhte mporta To Bucpa amd my mpila mpiv kabapioere ) cuckeur. Erol
eumodilere kivdlUvoug atuxnudtey péow pn avapevopevng, kata Aabog
ekkivnong kai nhektpomAndiag.

KaO@apiopoédg prrlok kivnriipa
B KaBapilere ONeg T ewtepikiq emdaveieg kai To kahwdio SikTou pe éva eha-
$pd vord mavi kaBapiopol. Iy mepinTwon emipovev Aekédwy, mpoobitere
oTo Tavi Aiyo Ao amoppumavTiké. 21 ouvéxela, okouttoTe pie dva Ppeypévo
povo pe kaBapd vepd Tavi, woTe va amopakpUvere TuxdY uTToAeippaTa amop-
PUTTAVTIKOU. 2TEYVWOTE T CUCKEUT KAAG TIPIV TN XPNOIHOTIOIOETE €K VEOU.

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ

> [or¢ pn BuBilere T povada kivamipa @ oTo vepd fj oe dMa uypal e
&M mepinTeon umapye kivéuvog dwng ptow nhektpomAnéiag edv eioyw-
ProEl uypaacia o€ NAEKTPIKEG EMAdEG.

MPOXOXH - EMIMPATMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnotpororeite kaBapioika péoa, péoa Tpipipatog i Siakutikd. Autd pro-
poUY va XaAaoouy Tr GUCKEUT Kai va adroouy utmoAeippara ota 1podipa.

Ka@apiopoég elaprnparwv
B KabBapiote ta alecoudp mou propei va épBouv oe emadr pe Tpddipa pe
{eoto vepd Kal tva oIKIakd amoppuTavTIKe KatdAno yia xprAon ot
TPO¢Ipa.
YMNOAEI=H

> Ta tov kaBapiopd g ofyrag mohtomoinong O mporeiverar n xpAon
piag Bolproag miuaipatog diardv. Kard autdy tov 1pdmo, pmopeite
va kaBapioere ekoAa TG pikpég oTTég.

YMNOAEI=H

> /N To mhaotiké Tpfpa tou e€aptparog yia kouhoupdkia @, To
e£apmpa Kubbe @, 1o e€dptnpa oupmicong Aoukavikou @,
10 e£&ptpa wlnong @, o mMhacTikdg koxhiag @ kai To Soxeio
ouloyng @ sival katdAn)a yia mhuvtipia mdTey.

> Eddoov umdpyel tétoia Suvardtnra, tomobeteite autd Ta mhaoTikd pépn
oT0 €MAvL PadI Tou TAuVTNPiou MATWY Kal $povTileTe va PNy paykwoouy
mouBevd. Aladoperikd, evdixeral va mapapopdwbouv!
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/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!
> H oraupwt Aemida @ eival moAu kodrepn! Kivéuvog tpaupatiopot!
B 3reyvooTe Ta ONa TIPIV XPNOIHOTTOINOETE €K VEOU Tr) GUOKEUT).

YIMNOAEI=H

> Merd amé kabe kabapiopd TpiPere maAi Ta peralNikd TUApATA pe payeipIko
Madi! Ze avriBern mepimTwon umdpyer kivouvog amoypwpaTiopol Twy petak-
AIKQV TpnpaTWY!

dDilaén

B Tuliére To kalbbio Siktiou de€idoTpoda yipw amd m didraén TuNiéng ka-
Mbiou @ kaTw amd ™ Paon TG cuokeung kal OTePewOTE To KaAWSIO 6TTLG
ameikovilerar mapakatw. Erol, 1o mpootatelere amd Tuxov {npite:

Joana0n0g

Eik. 3

B AnoBnkelere T ouokeur| ot évav oTeyvd xwPo.

B Edv 8¢ xpnoiporoinoere Tn ouokeuly Eavd apiowg, TpiyTe Ta peTallikd
e€apThpata petd 1o oTéyvwpa pe pia Aerrtr) otpoon Aadiol payelpikig. Erol
emTuyXavete KaN) mpooTacia ané T Siafpwon.

B Quldre ™ ouokeun €101 WOTe va pny eival mpooPaciun amd maidia kar amd
dropa Ta omoia xpnlouv emmpnong. Autd Ta dropa Sev propoly mévra va

aéiohoyouv Toug mBavoug kivélvoug btav épyovral ot emadr pe NAEKTPIKEG
OUOKEUEG,
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Anoppiyn
Andppiyn ouoksung

To mapakeipevo oupPoro evog Siaypappivou Tpoxniatou kadou
amoppippdtey urrodnAwvel 4TI | GUOKEUR QUTH UTTOKETAl OTNY
odnyia 2012/19/EU. Zbudwva pe authv v odnyia, dev
EMTPETTETAI VA ATTOPPIYETE QUTHV Tr) GUCKEUN] OTA OIKIGKA amoppip-
pata oto TEhog Tou kUkAou {whg TG, ala ot aidikd Siapopdwpéva
onpeia CUNOYNG, KEVTPA avakUKAWONG 1 EMIXEIPAOEIG ATTOPPIYNG.

H duvarértnra andppiyng mapixerar dwpzav. Ppovrilere To mepi-
Bailov kai Tnpsire TIg 0dnyisg amdppIwng.

Eddoov n makaid cuokeun oag mepigxel Sedoptva mpoowikol xapakTipa,

depere eotig o1 id1o1 Ty euBlivn TG Siaypadrg Toug TPoTOU TV emOTPEYETE.

S |
A

MNa 11g SuvatdTnTeg aModPPIYNG TOU TPOIOVTOG HETA TO TENOG TOU
kUkhou whg Tou, ameuBuvBsite oTnv appddia utmpeoia g
koIvoTnTag f Tou dfpou oag.

Anéppiyn cuokeuaoiag

36

b
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Ta uNikd ocuokeuaoiag éxouy emAeyei CUPPWVA pPE TOUG KAVOVEG
mpooTaciag Tou TepIBANOVTOG Kal TIG TeXVIKEG ATTOPPIYNG Kal, WG
€K TOUTOU, €ival AVAKUKAWOIPA. ATTOPPITITETE Ta UNIKG OUCKEUATIAG
mou Sev xpnoipotololvral TAéov oUpdwva pe Toug KaTd TOTTOUG
IOXUOVTEG KAVOVIGHOUG.

AroppinTere T ouokeuaoia pe TpOTTO GIAIKO TPog To TepIBaANov.
AapPavere umdyn ) ofjpavon ota Siddopa uika cuckeuasiag Kal,
edooov amareital, Eexwpilert Ta. Ta uhikd cuckeuaciag dipouv
onpavon pe cuvtopoypadieg (a) kar ynoia (b) pe Ty e€ng onuacia:
1-7: MhaoTikd, 20-22: Xapri kai xaptdvi, 80-98: ZuvOetikd ulikd.
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Zipfic
S¢pPig ENNASa
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(@D 3épPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 444429 2307 |

Eicaywyéag
H akdXoubn SiebBuvon Sev eivar SielBuvon otpPig. Emkoveviote, kar’ apxny,
pe TV avagepopevn utnpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
FEPMANIA

www.kompernoss.com
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Zuvrayig

38

Képrre

2UoTaTikd yIa Th YEUION KPEATOG

400 yp. arayo pooxapioio ) apvicio kpéag
2 kpeppudia

10 yp. akelpr

25 yp. xovipokoppéva koukouvapia

A6 1/2 KT okbvn prmaxdpl, kavéha, kUpivo, okdvn kUpivou, okévn yapUdak-
Nou, okbvn pooyokapudou

ANGTI kal TTEPI

JuoTaTika yia To mepiBAnpa

500 yp. mhiyoUpr (pouhiacpévo)

500 yp. amayo pooxapiocio f apvicio kpéag
1 kpeppidi

1 mpéla mmépi, 1 mpéla toii

ltpion kpearog
lMpoeTolpdoTe MPOTA T YEPION KPEATOG, WOTE VA KPUWOE! Katd T Sidpkeia mapa-
okeung Tou epIBApaTog.

Mepdote To kptag SUo dpopig otnv kpeatopnyavr (MpoTa pe Tov Siatpnro Sioko
pecaiov oTToV Kal Petd pe autdv pe Tig pikpég omég @). Avakaréyte kakd To
kptag, To alelpl, Ta Koukouvapia kai Ta kapukeupata. Koyte ta kpepptdia kar
roryapiote Ta. MpoaBiote To kptag kar avapeiére pe Ta kpeppudia. Wiote Ta dAa
KaAQ Kal PETG adriOTe T VA KPUWOOUV.

MepiPAnpa

Mepdore To kpéag yia To mepiBAnua Slo popig Siadoyikd oty kpeatopnxave
(mpdra pe Tov SidrpnTo Sioko pecaiwv oMoV kal perd pe autdy pe TG pikpég omiég @)
Kl QvakaTEYTE pe To TTAIyoUpI, Ta widokoppéva kpeppUdia kal Ta kapukebpara.
Mepdote To peiypa Slo dopig oty kpeatopnxavr. AvtikaracTiiore Tov SidTpnTo
Sioko @ pe 1o e&apmpa képme O (BAéme kepdaio «Zuvappordynon e€apthpa-
T0G KépTIEn) KaI oxnpatioTe TepIBApaTa képTe prKkoug Tep. 7 K.

Mapaokeun

Apéowg pONig eroipdoete To k&Be mepiBAnpa képe, yepioTe To pe Tn yEpion kpéatog
kal méoTe Ta dkpa, wote va dnpioupynBolyv pikpég Brkeg. TnyavioTe Ta éroipa
képtte oe kautd Aadi (190°C) yia mep. 3 Nerrd. Ta képme mpémer va podicouy.
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Zalroa Toparag

YAika:

Mep. 600 yp. Topareg

1 pérpio kpeppUdi (1} evalhakTika 1-2 eoaldT)
1-2 okeXideg okbpbo

1 KT toparomoirdg

30-50 ml &npd Aeukd kpaoi
2 KX ehaidrado

1-2 KT Zaxapn

1/2 KT aham

1 mptda mmépi

Anoénpapévo Bupdpr (evalhaktika Bacihikd 1 piyavn)

Mpoeroipaaia kar Tpiyipo TOPATOY

TepayioTe TIG TOPATEG OTA TECOEPQ, APAIPETTE TA KOTGAVIA KAl KOWTE TIG OF HIKPO-
TEPA KOPATIA, av XpeiaoTei. [epdote Tig Topdreg amd v kpeatopnyavr). Na tov
okomd autd, emAéére To kataMnho e€apmpa. AdPete umdyn 61 éva pépog amd
TIG TopdTeg TpéTel va amoppidbel wg amdppippa. H moodtnra g Tpippévng
Topdrag moikiNer kar eaprérar améd 1o £€idog TG TopdTag, To TOoooTS OF vepd,
TO TTOOOOTO Ot GAPKA KTA.

Mpoeroipacia cairoag

Adaiptote T dholSa amd To kpeppudi kai To okdpdo. Wikokdyrte To KpeppLdi
kal gite méoTe To okdpdo piow piag Tpicag okoOpdou EiTe KOWTE TO OF AemTd
KOpHATIa.

3¢ pia katoapoa f ot éva yavi {eotavere To Aadi. Mpoabiote To kpeppldi, To
ok6po kal Tov TopatomoATd, avakaTeloTe Kald kal coTapete yia Aiyo. 2BroTe
pe Niyo Aeuko kpaai. MpooBiote Ty Tpippévn Topdra. Mpoobiote akdm, mmépi,
{axapn kai pupwdika clpdwva pe Ta yolota oag.

Adnore Ta va mapouv pia Bpdon kai, oty cuvéxeia, va oiyoPpdcouy yia
mepimou 10-15 Aerrdr o xapnAf Beppokpacia. Avakarelete, ©oTe va pnv kasi
Timota. Av xpeiaotel, mpocBioTe Aiyo akopn Aeukd kpaai, av 1o uypd e€arpiori

Ypfyopa.
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®Dpioko ynré Aoukaviko
2yoTatkd

300 yp. amayo Bodive kptag
500 yp. amayo xoipivo kptag
200 yp. pméikov wpomAATNG
20 yp. akam

1/2 KX Neukd, akeopévo mimépi
1 KT kbpivo

1/2 KT pooyokapubo

Mepdote To Bodivo, To X01pIvO Kal To priéikov SUo dopég péca amd To pnyavnua
KOTING KIPA.

Bdlere Ta avapepeiypéva kapukelpata OMwgG Kal To aAdTI Kal avakaTeVeTe yia
5 Nerrra.

TomoBereite T yépion yia Ta Moukdvika yia miep. 30 Aerrtd oo wuyeio. Bakte T
yépion yia houkdvika cUpdwva pe Tig odnyieg (BAéme Kedpdhaio «Emeéepyacia
NoUKAVIK@V») Kal GTIAYVETE NOUKAVIKA HAKOUG 25 K.

To éroipo Moukdviko pmopei va katavalwBel myv iSia pépa addtou éxer ynbel kaha.

Kouloupakia

2uoTarika:

500 yp. Polrupo

500 yp. Gaxapn

2 - 3 makerakia {axapn Pavihia
1 mrakerdki kptpa Bavikiag

1/4 k. y\. aNém

1 auyo

4 kpdkol

800 yp. akelpi (tUmrou 405)

2 K. yA. prgikiv mGouvTep

200 yp. akeopiva aplydaa (Lepamiopéval)

&lopa evdg Aepoviol

Xrurrote To PolTupo twg drou yivel adpdg. Mpoabiote Siadoyika Ta umdhoima
uAikG kar {upooTe To peiypa kard. AdRoTe To pelypa okemaopévo oTo yuyeio va
kpuwotel yia iep. 12 opeg (m.x. OAn vixta). 21 ouvixeia kai péoa amd ) pnxavh
kothg yupilere pe To e€dptnua yia kouhoupdkia @. TommoBerrote Ta kouhoupd-
Kia o¢ tva Tayl oTpwpEvo pe xapT ynoiparog. Whote Ta kouhoupdkia ot mpobep-
paopivo poupvo otoug 180°C yia mep. 10-15 Aerrdr Ewg dtou podicouy.
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollstéindigen Bedienungsanleitung.

EFLE] | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 444429 _2307 die vollsténdige

T | Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fir das Verarbeiten von Lebensmitteln
in haushaltsiiblichen Mengen im privaten Haushalt:

® Durchdrehen von frischem Fleisch,

® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgebdick,

® Passieren von Tomaten.

Das Gerdt ist nicht vorgesehen fiir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z. B. Knochen oder Niisse, und nicht in gewerbli-
chen oder industriellen Bereichen.

Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

42
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Spritzgebdick-Aufsatz mit Musterstreifen
Stopfer

Einfillschale

Kabelaufwicklung

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metall
Verschlisse

Auffangschale

Plastikschnecke

Passiersieb

DE | AT | CH



SILVERCREST’

Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe
Verschlussring
Wurst-Stopf-Aufsatz
Waurstscheibe

Kebbe-Aufsatz

069060600 BO6

Abbildung B:
® Verriegelungsknopf

Abbildung C:

@ Taste <" (Rickwartslauf)
@ Taste ,0” (Aus)

@ Taste ,1” (Ein)

Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 400 W
Schutzklasse Il / [O] (Doppelisolierung)
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
QH Lebensmitteln in Beriihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerit betreiben kann, ohne
dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit muss
das Gerdét solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt
wird. Halten Sie es von heif3en Bereichen fern und fihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Réumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.

A WARNUNG!

» Verwenden Sie das Gerdit niemals fir andere Zwecke, als
hier beschrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn
Sie durch Fehlverwendung die Schutzvorrichtungen am Gerét
aufler Funktion setzen!

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fihren Sie niemals
irgendwelche Gegenstéande dort hinein - mit Ausnahme
der jeweils zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu
verarbeitenden Lebensmitteln. Andernfalls kann erhebliche
Unfallgefahr bestehen!

» Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
Zubehérteile aufstecken oder abnehmen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es
betriebsbereit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei
Arbeitsunterbrechungen stets den Stecker aus der Steckdose,
um versehentliches Anlaufen zu vermeiden.

» Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem
Gerdt. Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht
ausreichend sicher.

~ Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das
Gerdt irreparabel beschadigen.

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt sein.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

» Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharfl Gehen Sie beim
Umgang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

» Das Gerdit ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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Zusammenbauen /Zerlegen

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Samtliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schijtzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
samtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt. Beachten Sie, dass Sie nicht fir alle Aufsétze das
Kreuzmesser (® und die Feder (B oder eine Lochscheibe @/Wurstscheibe (@

benstigen.

1) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

2) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.
3) Stecken Sie die Feder (B auf die Transportschnecke @.

4) Setzen Sie dann das Kreuzmesser ® so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers (® korrekt auf der eckigen Achse liegt.

Abb. 1

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Das Gerdt wird beschadigt, wenn das Kreuzmesser @® anders herum

5)
6)

7)

8)

eingesetzt wird!
Wahlen Sie die gewiinschte Lochscheibe @/Wurstscheibe (@.

Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe (@ so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe @ in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ®
handfest auf.

Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird ber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @, so dass
das Symbol 0 am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol o om Motorblock @
liegt. Der Verriegelungsknopf (® driickt sich hinein (Abb. B).

- Driicken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfilllschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass das Symbol & om Einfollschacht am Symbol &
weist. Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriege-
lungsknopf @ heraus.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfillschale @ oben auf den Einfillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf @ und drehen den
Einfillschacht wieder nach rechts (Abb. B) gf. Danach kénnen Sie den

Fleischwolfvorsatz @ herausziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

SFW 400 A1

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie alle Teile, die am/im Fleischwolfvorsatz @ montiert sind, auseinan-
der und reinigen Sie diese.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Setzen Sie die Transportschnecke @, die Feder @ und das Kreuzmesser ®
wieder in den Fleischwolfvorsatz @ ein.

Legen Sie die Wurstscheibe (@ so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe (@ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz () vor die Wurstscheibe @.
Schrauben Sie den Verschlussring (® handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.
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Kebbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

>

3)
4)

5)

6)

Fir den Kebbe-Aufsatz {® werden weder das Kreuzmesser @ mit der
Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/{@ benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kebbe-Aufsatzes @ so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kebbe-Aufsatzes () in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ® wieder
handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Spritzgebéick-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsdtze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Spritzgebéck-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser (® mit

3)
4)
5)

6)

der Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® benétigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.
Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebdck-Aufsatz @ ab.

Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzgebdck-
Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen Sie
den Spritzgebdck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzgebéck-
Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @® hand-
fest auf.

48 DE | AT | CH SFW 400 A1l



SILVERCREST’

7)

8)

9)

Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebéck-Aufsatz @.
Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Gerét weg zeigt.
Ansonsten kénnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befindet, nicht
einstellen.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben.

Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring ® abdrehen und den Spritzgebdck-Aufsatz @

wieder herausnehmen kdnnen.

Passier-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufséitze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Tomatenpassierer werden weder das Kreuzmesser @ mit der Feder

3)
4)

5)

6)

7)

8)

®. noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® bendtigt! Nehmen Sie alles
ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Schieben Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.

Setzen Sie die Plastikschnecke @ auf die Transportschnecke @. Achten
Sie darauf, dass die eckige Achse der Transportschnecke @ komplett in
die eckige Aussparung der Plastikschnecke @ greift. Drehen Sie dazu die
Plastikschnecke @ ggfs. etwas hin und her, bis sie festsitzt.

Schieben Sie dann das Passiersieb @ komplett ber die Plastikschnecke @.
Setzen Sie es so an den Fleischwolfvorsatz @, dass die zwei kleinen Fixie-
rungen in die zwei passenden Aussparungen am Gewinde greifen. So l&sst
sich das Passiersieb @ nicht mehr drehen. Die kleinen Lécher des Passiersie-
bes  zeigen nach unten.

Wenn alle Teile richtig aneinandergesetzt sind, stilpen Sie den Verschluss-
ring ® Uber das Passiersieb @ und schrauben Sie diesen am Fleischwolfvor-

satz @ handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Befestigen Sie die Auffangschale @ an dem Passiersieb (O (siehe Abb. 2).
Dazu schieben Sie den Ring auf die Spitze des Passiersiebs @ und haken
die Verschlisse @ beidseitig am breiten Ende ein. Das Loch in der Auffang-
schale @ zeigt nach unten.
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Abb. 2

Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Offnen Sie niemals das Gehduse des Motorblocks @ - es befinden sich
keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehé&use gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gedffnetem Gehéuse besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerdt nicht ldnger als 15 Minuten im Dauerbetrieb.
Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um
ein Uberhitzen zu vermeiden.

> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @ oder ,<" @ bei Laufrichtungswechsel,
solange der Motor des Gerdtes nicht vollsténdig still steht. Der Motor kann
beschadigt werden.
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Das Gerét bedienen
Wenn Sie die gewiinschten Aufsétze montiert haben:

1) Stellen Sie das Gerét so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Fall
(z. B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stirzen
oder in die N&he von offenem Wasser gelangen kann. Erschiitterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gerét,
wenn es stiirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Notfall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!

2) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale @ und
stellen Sie ein Auffanggefdf vorne unter die Austrittséffnung.

3) Driicken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher zu gehen, dass das Gerdt noch
ausgeschaltet ist (Abb. C). Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerét un-
beabsichtigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,|” @, um das Gerdt einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfillschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, Léffelstielen oder
Ahnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerét kénnte
beschadigt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerdt Gberlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfillschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anfsllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréchtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.
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Wourst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

2) Fir die Wurstfillung figen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwiebeln,
Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten die Mas-
se gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fir 30 Min. in

den Kihlschrank.

3) Stilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) iber den Wurst-Stopf-
Aufsatz @ und knoten Sie das andere Ende zu. Fir je 1 kg Fillmasse
konnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstiilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Né&he von Schlachthéfen oder von lhrem Metzger.

4) Die Wursffisllung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz @ in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie das Gerét
aus, dricken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Langsachse.

Warst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfilllen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Kebbe-Aufsatz

Mit dem Kebbe-Aufsatz (B kdnnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle
Rollchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen
kénnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es

durch den Kebbe-Aufsatz (B pressen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Kebbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.
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Spritzgebéck herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéick-Teig gemaf3 |hrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebdick-Aufsatz @ montiert haben:

1)

2)

3)

4)

Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittséffnung vorne am Gerdt.

Drijcken Sie gleichmé&Big Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke D driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen
des Spritzgebdck-Aufsatzes @.

Wenn das Gebdck die gewiinschte Lange erreicht hat, stoppen Sie das
Gerét und brechen Sie den Teig an der Austrittsdffnung ab. Legen Sie das
Gebéick auf das Backblech.

Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Spritzgebéck” gelesen haben, kénnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.

Tomaten passieren

1)

2)
3)

Stellen Sie ein GefaB unter die Auffangschale @, denn durch die Offnung

flieBen bei Betrieb die passierten Tomaten ab.
Stellen Sie ein GeféB an das schmale Ende des Passiersiebs (.

Vierteln Sie die Tomaten und driicken Sie diese mit Hilfe des Stopfers @
langsam und gleichméBig in den Fleischwolfvorsatz @.

Die Plastikschnecke @ driickt die Tomaten durch die kleinen Lécher des
Passiersiebs . Die passierten Tomaten flieen in die Auffangschale @ und
dann durch die Offnung nach unten hin ab. Die Tomatenreste, wie Schalen
und K&rner, werden am schmalen Ende aus dem Passiersieb @ ausgegeben.

Sollte Tomatensaft aus den Schraubverbindungen des Passieraufsatzes
treten, kann dies folgende Ursachen haben:

— Sie arbeiten zu schnell.
— Sie pressen die Tomatenstiicke mit zu hohem Druck in das Gerét.

— Die Tomatenstiicke sind zu grof3.

> Verlangsamen Sie in diesem Fall Ihr Arbeitstempo, pressen Sie die Toma-

tenstiicke nur leicht in das Gerdt und zerteilen Sie die Tomaten in kleinere
Stiicke.

4) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Tomaten passieren” gelesen haben,

kénnen Sie das Gerét einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.
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Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten, verse-
hentlichen Anlauf und elektrischen Schlag.

Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléichen und das Netzkabel mit einem leicht an-
gefeuchteten Spiiltuch. Geben Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen ein
mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach, um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie das Gerdt gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock @ niemals in Wasser oder andere Fliissig-
keiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn
eingedrungene Feuchtigkeit an elekirische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder Lésemittel. Diese kénnen
das Gerét beschédigen und Riickstéinde an den Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehérteile reinigen

B Reinigen Sie die Zubehérteile, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen kénnen,
mit heiBem Spilwasser und einem fir Lebensmittel geeigneten Haushalts-
Spiiimittel.

> Fir die Reinigung des Passiersiebes ) empfehlen wir eine Flaschen-
Spilbirste zu benutzen. So lassen sich die kleinen Lcher einfach reinigen.

Das Kunststoffteil des Spritzgebéck-Aufsatzes @, der Kebbe-
Aufsatz @, der Wurststopfaufsatz @, der Stopfer @, die
Plastikschnecke @ und die Auffangschale @ sind spiilmaschinen-
geeignet.

> legen Sie diese Kunststoffteile, wenn méglich, in den obersten Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt werden.
Ansonsten kdnnen sich die Teile verformen!
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/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser (B ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt weiter verwenden.

> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Reinigung wieder mit Speised| ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verfarben!

Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeigersinn um die Kabelaufwicklung @
unter dem Gerdteboden und fixieren Sie das Kabel wie unten dargestellt.
So bleibt es geschiitzt vor Beschadigungen:

Joana0n0g

Abb. 3

B Lagern Sie das Gerét an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsdtze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
&l ein - wenn Sie das Gerdt nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

M Bewahren Sie das Gerdt so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbedirftige Personen. Diese kénnen mégliche Gefahren im Umgang
mit elekirischen Geréten nicht immer richtig einschétzen.
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Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
dirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdites haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt an
Ihren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronikgerdten sowie
Lebensmittelhéindler, die regelméfig Elektro- und Elekironikgerdte verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Abmessung gréfier als
25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.

Sofern |hr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts

(]
o \
@n erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

56

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb
%@ recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemé&f den érilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsma-
terialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit

a
folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 444429 2307 |

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WwWw. kompemass.com
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Rezepte

58

Kebbe

Zutaten fiir die Fleischfillung:

400 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln

10 g Mehl

25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkiimmel (Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-
Pulver, Muskatnuss-Pulver

Salz und Pfeffer

Zutaten fir die Hille:

500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
1 Zwiebel

1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung
Zuerst die Fleischfillung vorbereiten, damit diese wahrend der Zubereitung der
Hille abkihlen kann.

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und

dann mit der feinen Lochscheibe @). Das Fleisch, das Mehl, die Pinienkerne und
die Gewiirze gut vermischen. Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleischmasse
hinzugeben und mit den Zwiebeln vermischen. Alles gut durchbraten und dann
abkihlen lassen.

Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit dem
Bulgur-Weizen, der klein geschnittenen Zwiebel und den Gewiirzen vermengen.
Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern. Lochscheibe @
gegen den Kebbe-Aufsatz ® wechseln (siehe Kapitel ,Kebbe-Aufsatz montie-
ren”) und ca. 7 cm lange Kebbe-Hiillen formen.

Zubereitung:

Die einzelnen Kebbe-Hille direkt nach der Fertigstellung mit der Fleischfiillung
fillen und die Enden jeweils zusammendriicken, dass kleine Taschen entstehen.
Die fertigen Kebbe in 190 °C heiBem Ol ca. 3 Minuten frittieren. Die Kebbe
sollten goldbraun frittiert sein.
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Tomatensauce

Zutaten:

ca. 600 g Tomaten

1 mittelgroBe Zwiebel (oder alternativ 1-2 Schalotten)
1-2 Knoblauchzehen

1 TL Tomatenmark

30-50 ml trockener Weiwein
2 EL Olivensl

1-2 TL Zucker

1/2 TL Salz

1 Prise Pfeffer

getrockneter Thymian (alternativ Basilikum oder Oregano)

Tomaten vorbereiten und passieren

Tomaten vierteln, Strunck entfernen, ggfs. in kleinere Stiicke schneiden. Tomaten
mit Hilfe des Fleischwolfs passieren. Dazu den passenden Aufsatz verwenden.
Beachten Sie, dass ein Teil der Tomaten als Rest entsorgt werden muss. Die
Menge von passierter Tomate variiert und héngt ab von der Tomatensorte, dem
Wasseranteil, dem Fleischanteil, etc..

Sauce zubereiten

Die Schalen von Zwiebel und Knoblauch entfernen. Die Zwiebel fein wiirfeln,
den Knoblauch entweder durch eine Knoblauchpresse driicken oder in feine
Stiicke schneiden.

In einem Topf oder in einer Pfanne das Ol erhitzen. Die Zwiebel, den Knoblauch
und das Tomatenmark hineingeben, gut umrihren und kurz anschwitzen. Mit et-

was Weiwein abléschen. Die passierten Tomaten hinzugeben. Mit Salz, Pfeffer,
Zucker und Kréutern nach Geschmack wiirzen.

Alles aufkochen und etwa 10-15 Minuten bei niedriger Temperatur kécheln las-
sen. Rihren Sie um, damit nichts anbrennt. Figen Sie ggfs. noch etwas Weiwein
hinzu, falls die Flissigkeit schnell verkocht.
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Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Essloffel weiBer, gemahlener Pfeffer
1 Teelsffel Kimmel

1/2 Teelsffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Waursffiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen. Wurstfillung nach
Anleitung abfiillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wiirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.

Spritzgebédck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2-3 Packchen Vanillinzucker
1 Packchen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 Teelsffel Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzugeben
und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z. B. iiber
Nacht) im Kihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf

mit Spritzgebéick-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebéck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen bei
180 °C ca. 10-15 Minuten goldgelb backen.
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