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Introduction

Information about this short manual

This document is a shortened print version of the complete operating instructions.

(]34 [s] Scanning the QR code will take you directly to the Lidl Service
1| page (www.lidl-service.com), where you can view and
download the full version of the operating instructions by entering

T | the article number (IAN) 437395_2307.

/\ WARNING!

The short manual is an integral part of this product. Before using the product,
please familiarise yourself with all operating and safety instructions. Keep the
short manual in a safe place and hand over all documents when passing the
product on to any future owner/user.

Intended use

This appliance is intended exclusively for grilling food indoors. The appliance is
not intended for any other purpose, nor for use beyond the scope described.
The appliance is not intended for use in commercial or industrial environments.

The manufacturer accepts no responsibility for damage caused by failure to
observe these instructions, improper use or repairs, unauthorised modifications
or the use of unapproved replacement parts. The operator bears sole liability.

Warning notes

The following warnings are used in this short manual:

A warning notice at this hazard level indicates an imminently
hazardous situation.

If the hazardous situation is not avoided, it could result in death or serious
physical injury.

> Follow the instructions in this warning notice to avoid the risk of death or
serious injury.

/\ WARNING!

A warning notice at this hazard level indicates a potentially
hazardous situation.

Failure to avoid this hazardous situation could result in injury.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent injury.
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camon |

A warning notice at this hazard level indicates a potential for
property damage.

Failure to avoid this situation could result in property damage.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent property damage.

> A note provides additional information that will assist you in using the
appliance.

Safety

In this section, you will find important safety instructions for using
the appliance.

This appliance complies with statutory safety regulations. Improper
use may result in personal injury and property damage.

Basic safety guidelines

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety
guidelines set out below:

m Prior to use, check the appliance for visible external damage.
Do not operate an appliance that has been damaged or
dropped.

m To prevent accidents, have defective plugs and/or power ca-
bles replaced immediately by an authorised specialist techni-
cian or our Customer Service department.

m This appliance may be used by children of the age of 8 years or
more and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are
being supervised or have been instructed with regard to the safe
use of the appliance and have understood the potential risks.

m Children must not play with the appliance.
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m Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

m Children younger than 8 years of age must be kept away from
the appliance and the power cable.

m All repairs must be carried out by authorised specialist companies
or by the Customer Service department. Improper repairs may
put the user at risk. It will also invalidate any warranty claims.

m Repairs to the appliance during the warranty period may only
be carried out by a customer service department authorised
by the manufacturer. Otherwise, no warranty claims will be
held for any subsequent damages.

m Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Compliance with safety requirements can
only be guaranteed if original replacement parts are used.

m Do not allow the power cable to come into contact with hot
appliance parts. NEVER use the appliance near naked flames,
a hotplate or a heated oven.

m After use, allow the appliance to cool down completely before
cleaning it. Risk of burns!

m Install the appliance as close as possible to an electrical
power socket. Ensure that the power plug is quickly reachable
in case of danger, and also that there is no danger of tripping
over the cable.

m Provide a stable location for the appliance.

4 GB|IE|NI|CY
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance should only be connected to correctly installed
and earthed mains power sockets. Ensure that the rating for
your local power supply corresponds with the details on the
rating plate of the appliance.

~ Arrange for customer service to repair or replace connecting
cables and/or appliances that are not functioning properly
or have been damaged.

» Do not expose the appliance to rain, and never use it in a
humid or wet environment.

> Ensure that the power cable never becomes wet or moist
during use.

» NEVER immerse the appliance in water or other liquids!
This would bring about the risk of a potentially fatal electric
shock upon the next use of the appliance should moisture
be present in the voltage conducting elements.

~ Always take hold of the plug when handling the power
cable. Do not pull on the cable itself and never touch the
power cable with wet hands, this could result in either a
short circuit or an electric shock.

» Do not place the appliance itself, furniture items or similar
objects on the power cable, and take steps to ensure it
cannot become jammed or trapped in any way.

» Do not open the appliance housing or attempt to repair or
modify the appliance. If the housing is opened or improper
modifications are made, you run the risk of receiving a po-
tentially fatal electric shock and the warranty will be void.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

~ Protect the appliance from drips or splashes of water. Thus,
do not place any vessels containing liquid (e.g. flower vases)
on or near the appliance.

~ Always pull the plug out of the power socket during each
interruption, as well as after use and before any cleaning.

RISK OF BURNS!

& Caution! Hot surface!

> The surfaces of the appliance become extremely hot during
use. Touch the appliance using only the handle.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

» Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

» Never leave the appliance unattended during operation.

» Ensure that the appliance, the power cable and the plug do
not come into contact with heat sources such as hotplates or
naked flames.

» Do not use charcoal or similar fuels to operate the appliance!

» To protect the non-stick coating, do not use metallic tools such
as knives, forks, etc. Should the non-stick coating become
damaged, stop using the appliance.

» Only operate the appliance with the original accessories
supplied.
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NOTE

» No user action is required to switch the product between

50 and 60 Hz. The product adapts automatically to either
50 or 60 Hz.

Operating components
Figure A:

660000000 0OCS

Support feet

Safety catch

Unlocking button 180°

Red “Power” control lamp
Green “Ready” control lamp
Heat level control

RELEASE button (lower hotplate)
Fat collector tray

Fat outlet

Hotplates

RELEASE button (upper hotplate)

Figure B:

®

Cleaning scraper

Unpacking and installation

Safety instructions

/\ WARNING

During the first use of the appliance there is a risk of injury
and/or damage to property!

To avoid risks, observe the following safety instructions:

> Packaging material may not be used as a plaything. There is a risk of suf-
focation.

> Please follow the instructions regarding the electrical connection of the appli-
ance to avoid damage to property.
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Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard
(see fold-out page):

Contact grill
Fat collector tray
Cleaning scraper

Short manual

NOTE

>

>

Check the package for completeness and for signs of visible damage.

If the delivery is incomplete or damage has occurred as a result of defective
packaging or during transport, contact the Service hotline (see chapter
entitled Service).

Unpacking

¢
¢

Remove all parts of the device and the short manual from the box.

Remove all packaging materials and any films and labels.

Handling and operation

This section provides you with important information on handling and using the
appliance.

Before initial use

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Clean all accessories as described in the section “Cleaning and care” to
remove any production residues.

Read these short manual carefully.

Install the appliance in accordance with the safety instructions.

Unlock the appliance by setting the safety catch @ to the position a
Open the appliance.

Wipe the hotplates ® with a damp cloth.

Close the appliance.

Insert the power cable plug into a properly connected and earthed mains
power socket which supplies the voltage stated in the "Technical data" sec-
tion. Allow the appliance to heat up for about 5 minutes on the maximum
temperature setting by turning the heat level control @ to MAX.

8 GB|IE|NI|CY SKGE 2000 D3
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> The first time the appliance heats up, a small amount of smoke and odour
may be generated due to production-related residue. This is normal and is
completely harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by opening
a window.

9) After heating, pull the plug out of the mains socket and allow the appliance
to cool down completely.

10) Clean the appliance again with a damp cloth.

Heat level control
The temperature is set using the heat level control @.
— Heat level range 1: heating up range / low temperature
— Heat level range 2: medium temperature (e.g. cooking vegetables)

— Heat level range 3: high temperature (e.g. grill-roasting meat)

MIN

Heat level range 1

M

AX
Heat level rang\ Jot level range 2

> The green ,Ready” control lamp @ lights up when the heat level control @
is set to MIN or in the front area of the heat level range 1. As soon as you
set the heat level control @ to the desired position, the green control lamp
"Ready" @ goes out until the temperature has been reached.

> The green control lamp "Ready" @ may switch off again in the inferim. This
indicates that the temperature has fallen below the set temperature and the
appliance is heating up again.

> The red control lamp "Power" @ lights up as soon as the appliance is con-
nected to the mains.

SKGE 2000 D3 GB | IE| NI'| CY 9
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Operation

1)

Close the appliance lid using the handle.
Slide the fat collector tray @ into the appliance.

Replace the plug in the mains power socket. The red control lamp "Power" @
lights up. The green control light "Ready" @ lights up if the heat level control @
is set fo MIN.

Set the desired level on the heat level control @. The green control lamp
"Ready" @ goes out. The green control lamp "Ready" @ comes on again
as soon as the set heating level is reached.

NOTE

You can use this grill in 3 different ways:

— fully open so that both hotplates ® can be used as a table grill.

— with the movable upper hotplate @ as a contact grill so that, for
instance, meat or fish is grilled from both sides.

— with the fixed upper hotplate @ as a panini grill so that, for
instance, baguettes can be gratinated.

"Contact grill" position

NOTE

>

1)

To ensure the hygienic cooking of fish, we recommend using the “Contact
grill” position.

Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate @.
Close the appliance lid using the handle.

Due to its movable mount, the upper hotplate ) always lies parallel to the
lower hotplate @ even if the food to be grilled is bulky. This guarantees an
optimal grilling result.

Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

NOTE

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration. For your orientation, please also refer to the section “Cooking table”.

5)

10 GB |

When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.
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Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates @!

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

"Panini grill" position
1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate .

2) Close the upper hotplate @ and lock it at the desired height by pressing the
safety catch @ back (position MIN, 11, 1II, IV, V). When adjusting the safety
catch @, lift the hot plate @ a litfle way. The further back you press the
safety catch @, the greater the distance between the hotplates @.

3) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

NOTE

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration. For your orientation, please also refer to the section “Cooking table”.

4) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates !

5) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

SKGE 2000 D3 GB | IE| NI'| CY 11
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"Table grill" position
1) Fold out both support feet @ (Fig.1).

2) Press the unlocking button 180° @ (Fig.1) and open the appliance lid until
both hotplates @) can be used as a table grill.

S

Fig.1

3) The hotplates @ are now positioned next to each other and can be used as
a table grill (Fig. 2).

(10

2081 ]

Fig. 2
4) Place the food to be grilled onto the hotplates .
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5) Turn the food to be grilled from time to time and remove it from the hot-
plates (O once it is cooked.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to turn or remove the grilled food.
These could damage the surfaces of the hotplates (O!

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

Cooking table

The following table is intended as a guide for cooking. It provides examples of cooking

times for various foods. Adjust the amounts according to the recipe and your individual taste.
Various factors - in particular, the respective nature of the food, such as size, thickness or
quality - may affect the cooking time. Also note that food cooked in the “Table grill” position
will need to be turned occasionally, so the cooking time will be longer.

FOOD II::,AE[ POSITION COOKING TIME
Burgers 3 Contact grill 10-15 mins.
Bacon MAX. Table grill 2 x 3-4 mins.
Pork neck steaks MAX. Table grill 2 x 13-16 mins.
Salmon fillets 3 Contact grill 8-10 mins.
Tuna steaks 3 Contact grill 6-8 mins.
Grilled vegetables in oil 2 Table grill 2 x 3-6 mins.
Cheese sandwiches MAX. Contact grill 3-4 mins.
Cheese baguettes 3 Panini grill 4-8 mins.

SKGE 2000 D3
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Tips and tricks

B To make meat more tender and speed up the grilling process, you can
marinate it beforehand. An ideal basis for this can be sour cream, red wine,
vinegar, buttermilk or fresh papaya or pineapple juice, for example. Add
herbs and spices according fo taste. Do not add salt as this can draw water
out of the meat and make it dry. Place the meat in the marinade so that it is
completely covered and close the container. Ideally, leave it overnight.

B You can grill not only meat, but also fish. We recommend cooking fish in the
“Contact grill” position. Grilling with the appliance lid closed ensures that
the food is heated from both sides at the same fime.

B The hotplates © have a non-stick coating, therefore extra fat is not neces-
sary. If you still wish to use fat, please ensure that the fat/oil is suitable for
grillroasting, e.g. rapeseed oil.

M If you are not sure whether the grilled food is cooked all the way through,
you can use a commercially available meat thermometer.

Cleaning and care

Safety instructions

A WARNING! DANGER TO LIFE DUE TO ELECTRIC SHOCK!

Risk of injury when cleaning the appliance!
To avoid risks, observe the following safety instructions:

> Before cleaning, pull out the plug and wait until the appliance has
completely cooled down. Risk of injury!

> Never clean the appliance under running water and never immerse it in water.
The appliance could be irreparably damaged!

Damage to the appliance!

> To avoid irreparable damage to the appliance, ensure that no moisture can
penetrate the appliance during cleaning.

> When cleaning the surfaces use neither abrasive or chemical cleaners, nor
sharp or scratchy objects.

B Draw the cleaning scraper (B over the hotplates () after the hotplates @
have cooled down so that fat and residues are aggregated, and then slide
them into the fat collector tray @.

14 GB|IE| NI|CY SKGE 2000 D3
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B Wipe the hotplates @ with a damp cloth. Do not use any abrasive cleaning
agents, rough sponges or sharp objects for cleaning as these could damage
the non-stick coating.

For more stubborn soiling or hardened residue, remove the hotplates :

— Open the appliance.

— Press the RELEASE button @ and at the same time, remove the lower
hotplate @.

— Hold the upper hotplate @ in place to prevent it from falling and press
the RELEASE button . The upper hotplate @) is released from the
appliance.

Clean the hotplates @ which have been removed in warm water with a little
detergent in it. For severe incrustations, leave the hotplates { to soak for a while
in the water. After washing, rinse the hotplates O with clean water to remove all
detergent residues. Dry everything properly. The hotplates ® must be dry before
you put them back in the appliance!

NOTE

@ For gentle cleaning of the hotplates @, we recommend that you

wash them by hand, as described above. You can, however, also
clean the hotplates @ in the dishwasher. The undersides of the
griddles @ may stain slightly after cleaning in the dishwasher.
However, this does not represent any impairment of the appliance
or its function.

To refit the hotplates O, place the hotplates @ onto the base such that both
notches next to the fat outlet @ grip the hooks on the base. Then press down the
front part of the hotplate O until you hear it engage.

Proceed in the same way withw the second hotplate .

B To clean the outer surfaces of the appliance, wipe it down with a damp cloth
and a small amount of washing-up liquid. Wipe off any detergent residues
using a cloth moistened with clean water.

Ensure that all parts are completely dry before re-using the appliance.

B Wipe the cleaning scraper @ with a damp cloth. For more stubborn soiling,
add some mild detergent to the cloth or rinse it in warm water and detergent.

NOTE

@ For gentle cleaning of the cleaning scraper @ we recommend that

you wash it by hand as described above. You can, however, also
clean the cleaning scraper @ in the dishwasher.

SKGE 2000 D3 GB | IE| NI'| CY 15
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B Clean the emptied fat collector tray @ in hot water and washing-up liquid.
Rinse off detergent residues with clean water and dry it well.

>\ For gentle cleaning of the fat collector tray @ we recommend that
m you wash it by hand as described above. You can, however, also
¥)a

clean the fat collector tray @ in the dishwasher.

Recipes

Depending on the quality of the ingredients, the specified temperature settings
or times in the recipes may vary!

"Contact grill" position

Mexican Burger
900 g minced beef
6 tbsp. BBQ sauce
6 tbsp. finely chopped onions
3 tbsp. fresh or ready-made salsa
1/2 tsp. chilli powder

4 large hamburger buns

1) Mix the minced meat, onions, salsa, chilli powder and BBQ sauce in a
large bowl.

2) Shape the minced meat into four evenly sized hamburgers that are
approx. 2 cm thick.

3) Heat up the appliance (heat level range 3/Max).

4)  Grill the hamburgers for 8 - 10 minutes on the pre-heated appliance, having
set this to the contact position. Then serve the hamburgers in the hamburger
buns together with the ingredients and herbs of your choice.

16 GB|IE| NI|CY SKGE 2000 D3
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Rump steak with spring onion & herb sauce
500 g lean rump steak (each 125 g)
120 g margarine
1 tsp. Worcestershire sauce
1 finely chopped garlic clove
4 tbsp. finely chopped parsley
4 finely chopped spring onions

1) Mix the margarine and Worcestershire sauce in a small bowl and
mix in the garlic, parsley and spring onions.

2) Heat up the appliance (heat level Max).
3) Grill the steak for 3 min. at heat level Max.

4) Brush the spring onion and herb sauce onto the steak and cook it for
another 4 minutes at the start of heat level range 2.

Tuna with slices of orange
(4 people)
4 fresh tuna steaks (each 170 g)
1 orange
1 tbsp. finely chopped parsley
Salt
Pepper

1) Peel the oranges and cut them into slices that are approx. 5 mm thick.
2) Pre-heat the appliance (heat level range 3).

3) Place the tuna steaks onto the pre-heated grill, scatter the parsley on top
and season with salt and pepper.

4) Place the slices of orange onto the tuna steaks and grill everything for
approx. 6 - 8 minutes.

5) Remove the grilled orange slices before serving.

GB|IE|NI|CY 17
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"Panini grill" position

Spinach and cheese panini
250 g spinach leaves
1 onion
1 clove of garlic
1 tbsp. cooking oil
2 tsp. lemon juice
1 pinch of salt (and pepper)
4 slices of toasting bread/white bread
40 g herb butter
75 g mozzarella

20 g pine nuts

1) Sort and wash the spinach leaves.

2) Peel and finely chop the onion and garlic, stew in hot oil. Add the spinach.
Season with lemon juice, salt and pepper.

3) Spread the herb butter onto the toast.
4) Cut the mozzarella into slices.

5) Divide the mozzarella and drained spinach onto 2 slices of toast and scat-
ter the pine nuts on fop.

6) Top the panini with a second slice of bread.

7) Carefully place the panini onto the panini maker, pre-heated to heat level
range 3/Max.

8) Using the safety catch @, set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

9) Wait until the panini are toasted golden brown. Then remove them from the
panini maker.
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Chicken breast panini
400 g chicken breast
20 g butter
Pepper, salt, paprika powder
120 g bacon, in strips
6 slices of toasting bread/white bread
3 tbsp. salad dressing (yoghurt)
30 g of iceberg lettuce
2 tomatoes
1 avocado
1 tsp. lime juice

50 g cucumber

1) Rinse the chicken breast under running tap water and pat dry with kitchen
paper. Grill briefly in the pre-heated appliance, set to the contact position,
with the heat level set to MAX.

2) Switch the appliance back to the start of heat level range 3 and then grill-
roast the chicken breasts for about 10 minutes until done. After grill-roasting,
season with salt, pepper and paprika and set aside.

3) Fry the strips of bacon in a pan until crispy.

4) Spread the yoghurt dressing onto 3 slices of toasting bread or white bread,
add the iceberg leftuce, cut the tomatoes into slices, season them and arrange
them on top.

5) Cut the chicken breasts along their length and place them on top of the
tomatoes.

6) Arrange the strips of bacon on the chicken breasts.

7) Cut open the avocados vertically and use a turning movement to remove the
halves from the stone. Peel and cut the avocado into slices. Drizzle the lime
juice onto the avocado to prevent from going brown. Lay the slices onto the
panini.

8) Cut the cucumber into slices and place them on the avocado.

9) Top the panini with a second slice of bread.

10) Carefully place the panini onto the hotplate @.

11) Using the safety catch @), set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

12) Wait until the panini are toasted golden brown and remove them carefully
from the panini maker.
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Mustard baguette

1 baguette

1 garlic clove

50 g mustard-pickled gherkins

40 g Pecorino

1 tbsp. hot mustard

2 tbsp. sweet mustard

50 g butter

2 tbsp. chopped chives

Salt, pepper

1)

2)
3)

4)

5)

6)

7)

Cut into the baguette at 2 - 3 centimetre intervals, but do not cut all the way
through.

Peel and crush the garlic, dice the gherkins and grate the Pecorino cheese.

Mix the hot and sweet mustards with the soft butter, garlic, gherkins,
Pecorino cheese and chives, and season with salt and pepper.

Fill the mustard butter into the baguette slits and wrap the baguettes in
aluminium foil.

Place the baguettes onto the pre-heated hotplate ) set to heat level range
3/Max.

Using the safety catch @, set the desired distance of the upper hotplate ©
and close the lid.

The baguette should be golden brown.

"Table grill" position

Chicken/turkey breast
200 g chicken/turkey breast
A little flour

20

1)

2)
3)

Coat the hotplates @ with a little oil that is suitable for grill-roasting and
heat the appliance to heat level range 3.

Cut the 200 g of chicken/turkey breast into slices and lightly dust with flour.

Grill-roast on one side for around 4 minutes, then turn, sprinkle with a little
salt and grill the other side for about 4 minutes.

GB|IE| NI|CY
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Grilled vegetables
2 peppers
1 courgette
1 aubergine
Olive oil
Salt
Pepper

Herbs de Provence (seasoning mix)

1) Wash the vegetables thoroughly. Cut the peppers in half, remove the seeds
and cut them into strips. Cut the aubergine and courgette in half along their
length and then into pieces measuring around 0.5 cm.

2) Brush the vegetables with a little olive oil.
3) Pre-heat the appliance (heat level range 2).

4) Place the vegetables onto the pre-heated hotplate @ and grill them on
both sides, allowing around 8 - 10 minutes for each side, until they are light
brown in colour.

5) Season the vegetables with salt, pepper and herbs de Provence to taste.

Coconut curry prawns
100 g red curry paste
50 ml coconut milk
400 g prawns (alternatively crab or shrimps)
200 g sugar snaps
2 peppers
2 onions
2 garlic cloves
Salt and pepper

Aluminium foil

1) Mix the curry paste and the coconut milk.
2) Wash the prawns, the sugar snaps and the peppers.
3) Peel the onions and garlic cloves.

4) Chop the onions, the garlic cloves and peppers into small pieces.

GB|IE|NI|CY 21



SILVERCREST'

5) Spread the prawns and the vegetables evenly over four pieces of aluminium
foil. The aluminium foil must be big enough so that it is possible to wrap up
the ingredients in little packages. Drip the coconut curry sauce over the food
and season everything with salt and pepper.

6) Seal the packages well so that no liquids can escape.
7) Pre-heat the appliance to the end of heat level range 2.

8) Place the filled packages onto the pre-heated hotplates © and cook from
both sides, allowing around 15 minutes per side.

Grilled corn on the cob

22

2 sweet corn cobs
100 g herb butter
Garlic salt

Salt

Pepper

Aluminium foil

1) Brush a piece of aluminium foil with the herb butter.

2) Salt the corn cobs and wrap them in the aluminium foil.

3) Heat the appliance to the end of heat level range 2.

4) Place the package onto the hotplates (O.

5) Turn the package affer 15 minutes and cook the cobs for another 15 minutes.

6) Season the corn cobs with garlic salt and pepper.
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Disposal

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out dustbin means that this
appliance is subject to Directive 2012/19/EU. This directive states
that this appliance may not be disposed of in the normal household
waste at the end of its useful life, but must be taken to specially
set-up collection locations, recycling depots or disposal companies.

The disposal is free of charge for the user. Protect the
environment and dispose of this appliance properly.

If your old appliance has stored any personal data, you are responsible for
deleting it yourself before returning it.

@
O W Your local community or municipal authorities can provide informa-
tion on how to dispose of the worn-out product.

Disposal of the packaging

@ The packaging materials have been selected for their environmental
friendliness and ease of disposal and are therefore recyclable.
%@ Dispose of packaging materials that are no longer needed in
accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging and separate the packaging
material components for disposal, if necessary. The packaging

a material is labelled with abbreviations (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper and cardboard,
80-98: composites.

GB|IE|NI|CY 23



SILVERCREST'

Appendix
Technical data
Voltage supply 220 - 240V ~ (alternating current) 50/60 Hz
Power consumption 2000 W
Q'P All of the parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(IED Service Ireland

Tel.: 1800 101010

E-Mail: kompernass@lidl.ie
ey Service Cyprus

Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 437395_2307 |

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.komperncss.com
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Eilcaywyn
M\npodopisg yia Tig Tapoloeg ouvonTikig odnyieg

To ev Moyw éyypado eivar pia olvropn ekTuropévn ¢kdoorn Twv oAokANPLHEVWY
odnyiuv xpAong.
E&5E | Méow capuong Tou kwdikol QR éxere ameubeiag mpooBaon

& | om oehida edumpémong mg Lidl (www.lidl-service.com)
Kal PTTopeite pEcw KaTaxwpIong Tou kwdIKoU TPoidvTog
(IAN) 437395_2307 va &sire kar katePdoere oAdkAnpo 10
eyxeipidio odnyidv xprong.

/\ MPOEIAOMOIHIH!

O1 ouvorTikég 0dnyieg amoteolv TpApa autol Tou mpoidvrog. Mpiv amd

™ Xpfion Tou mpoidvrog, eloikeiwBeite pe dheg Tig umodeileig xeipiopol kal
acdareiag. Dulare Tig ouvorikég 0dnyieg ot aopalig pEpog kai ot TepiTTLON
mapadoaong Tou MPoibvTog ot Tpitoug, mapadwote pali kar OXa Ta éyypada.

MpofAerrépsvn xprion
Autiy n ouokeur) mpoopileral amoKAEICTIKG yIa TO YHOIHO TPOPIHWY OF ECWTEPIKO
xwpo. Mia &\n 1} Siadoperikh xpron amd Ta aveTipw avadepopeva 1oy Ve wg
pn obpdwvn pe Toug kavoviopoug. H ouokeur Sev mpoopileral yia xprion oe
BropnxavikoUg f) epyooTaciakolg XOPOoug.

Armaimoeig omoloudnmote eidoug Moyw {npiov amd pn obpdwvn pe Toug kavo-
viopoUg xpron, amd akatdAAnheg emokeutg, pn emrpemopeveg SielayOeioeg
TPOTTOTIOINGEIG 1) ATTO XPNON HI| EYKEKPIPEVOY AVIAAAGKTIKWY, ATTOKAEiOVTAl.
Tnv €uBuvn déper amokAeioTikd o XpAOTNS.

Yrmrod:ideaig mpoaidorroinong
311G mapoloeg ouvotTikég odnyieg xpnoipomoiolvrar or €€fg umrodeieig
mpoeadomoinong:

KINAYNOZX

Mia urr6da1én rpozidormoinong autou Tou Babpou kKivéluvou
Xapaxtnpila pia emksipevn emkivduvn karaoraon.

3V mepinTwon mou Sev propei va amodeuyOei autr n emkivéuvn kardoTaon,
propei va mpokAnOei Bavarog 1y Papioi paupaTiopoi.

> Tnpeite ig 0Snyieg oe aut) Ty umddeién mpoeadomoinong wote va amodeu-
xOi o kivéuvog Bavarou 1) Bapiov cwpatikby TpaupaTIopY.
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/\ NPOEIAOMNOIHEH

Mia unr6da&n mpozidormoinong autol Tou Babpou kKivélivou

Xapakrtnpila pia mOavn emkivéuvn karaoraon.

3y mepinTwon mou Sev propei va amodeuyOei auth n emkivéuvn kardoraon,

propei va mpokAnBouy TpaupaTiopoi.

> O 0dnyieg ot aum) Ty umddeién mpoeidoroinong yivovrar GoTe va aro-
$elyovral cwparikoi TPAUPATIGHOI.

Mia unr6da&n posidormoinong autol Tou Babpou kivélivou
xXapaktnpila pia mOavn uhikn {nma.

Sy mepinTwon mou Sev pmopei va amodeuyOei autr n kardotaon, pmopei
va mpokAnBouv ukikég {npiés.

> Tnptite Tig 08nyieg oe autr v umddeén mpoeadomoinong wote va armo-
delyovrar uhikég npitg.

YIMNOAEI=H

> Mia umdeén emonpaiver emméov mAnpodopieg mou SieukoAivouy To
XEIPIOHO TNG OUOKEUNG.

Aodalaa
> autd 1o KebaAaio hapPavere onpavrikég urodeieig achalei-
4G YIa TO XEIPIOHO TNG CUOKEUNG.

AuTi n cuoKeur avramokpiveral oToug TTPodiayeyPappévouG Ka-
voveg aopaheiag. Mia pn clpdwvn pe TOUG KavovIoHOUG XPnoN
urropei va odnynoel ot cwparikég PAEPeg kai uhikég {npigg.

Baoikiq urrodsiaig aodalsiag
Tnpeite Tig kaTwOI utodeiéeig aodaleiag yia évav aobalr xeipi-
OpO TNG CUCKEUNG:

m [piv amd ) xpHon eNéyxeTe T oUOKeUR WG TTPOG e€WTePIKEG
epdaveig Oopig. Mn Bérete ot Aerroupyia pia ouokeur| Tou
éxel utrootel pBopég N éxel mEoel kKATW.

m Ta Buopara fj Ta kahadia mou éxouv uttoorei BAGPN mpémel va
avrikaBioravral apéowg amd eouciodompévo eéedikeupévo
TPOCWTIKS A amod To Tufpa eutnpémong TeEAaTwy, GoTe va aro-
debyovrar kivduvol.
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m Mmopsi va yiveral xpAon authg TG ouokeung amo maidid
dve TV 8 erov, kabog kar amd dtopa pe peiwpiveg GUOIKEG,
a1o0nTNPIaKEG A vONTIKEG IKAVOTNTEG 1) e ENNelypn epmieipiag
kal/f yvooewy, epooov emrnpolvTal f| £xouv ekmaIdeuTEl
avaopika pe TNV achaln XpNnon TNG CUCKEUNG Kal EKOUV
katavonotl Toug emakdlouboug kivéivoug.

B Ta maibid Sev emrpémerar va mailouv pe T cuoKeun.

m O kaBapiopdg kail n ouviipnon xpRotn dev emTpémneral va
Sie€ayovral amd maidid, ektodg €dv gival Ave Tev 8 Twv Kal
emTnpouvTal.

B Ta maidid KaTe TV 8 €TV TPEMEl va Tapapévouy Hakpid amd
Tr OUOKeun Kal To kaAwdio ouvdeong.

m Emiokeuég ot cuokeur emTpEMETAl Va TTpaypaTomolouvral
povo amo eéouciodotnpéva kar eadikeupéiva ouvepyeia n
amé 1o tpfpa eéutinpémong mearov. E€amiag akataMnioy
EMIOKEUQV PTTOPEI va TTpoKUYOoUY Kivouvol yia To XpHoTh.
Emiong akupoverar n aéiwon eyylnong.

m Emiokeur| TNG ouokeung KaTa To XpOVo TG eyyunong emTpEmeral
va yiveral pdvo amné éva e€ouciodompévo amd Tov KaTaoKEUaoTr
TuApa eéutnpémong mehatwy, aliwg dev 1oxUer n aivwon
gyyunong o emakdloubeg dpOopég.

m Ta ehamropanikd pépn kataokeunq emrpéneral va avrikabioravral
HOVO pe yvriola avialakTikd. MoOvo pe auta Ta avialakTika
eéaodalileral n MAfpwon Twv amamotwy achalsiag.

m [Npootaretere To kahwdio Tpodpodoaiag amd Tuxov emadr pe
KQUTQ TUAHATA TNG OUOKEUNG. [1oTé P XPnOIHOTTOIEITE Tr) GUCKEUN)
KOVTG Ot yupvhy dAOya, OeppavTikiy mhdka A oe {eoTd dpoupvo.

B Adrvere T GUOKEUN va KPUWGTEI HETA T Xprom, TeIv Tnv kaba-
pioerel Kivéuvog eykatparog!

m TomoBereite T cuokeur GO0 yiveral Mo kovrd o pia Tpida.
Qpovrilere wote To Buopa, ot mepimwon kivolvou, va gival

ypnyopa mpoofaocipo kai n ypappn Siktiou va pn yiverai
mayida yia va oKovTaerTe.

m Opovrilere yia v aodali O¢on g cuokeung.
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KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

» 2 uvOieTe T OUOKEUN HOVO Ot pia oUpdwva pe Tig Tpodiaypadiq
gykareotnuévn kai yeiwpévn mpida. H réon Sikriou mpémel va
OUPdVE e Ta OTOIXEIQ OTNV TIVAKIOA TUTTOU TNG CUCKEURG.

» Kalwdia olvdeong r| ouokeuég ou dev Aeimroupyouv dyoya
i mapouacialouv PA&Pn mpémer va emokeualovral f va avrr-
kaBiotavral dpeca amd 1o TpApa eéutnpétnong TeEAaTOY.

» Mnyv ekOérere T cuokeun ot Bpoxn kai TTOTE pnv T XPNOoIpo-
Tolgite oe UypPO 1 Ppeypévo mepiBaNoy.

» [Mpooéxere wote To kahwdio diktuou va pnv Bpéxeral kai va
HNV UypaiveTal TTOTE KATA T AeIToupyia.

» [Morté un BuBilere T cuokeun ot vepd f o GAa uypdl!
Ymépxe kivduvog yia m wn e€amiag Bpayukukhoparog,
OTaV KATA T AEITOUPYIa UTTOAEIMPATA UYPWV KATAANYOUV OF
peuparodopa pepn.

» Mivere mavra 1o kahadio Siktlou amd To Buopa. Mnv
Tpafare 1o id10 To kaAwdio kal TToTE pny mMavere o KAAOSIO
SiktUou pe Bpeypéva xépia, S10T kaT TéTolo prTopei va Tpo-
kaéoel Bpaxukukhwpa f nhektporAnéia.

» Mnv TomoBereite oUte TN cuokeur| oUTe kal EmTAG A TAPOPOIQ
avTikeipeva emave oto kaAadio SIKTUOU Kal TIPOCEXETE QOTE
autd va pn paykove moubeva.

» Aev emmpémeral va avoiyerte 1o mepiBAnpa g ouokeurg, ouTe va
emokeuadeTe i Va TPOTTOTIOIEITE T CUOKEUT. 2€ TTEPITITWON
mou 1o mepiPAnpa sivar avoixtéd f dieédayere auBaipereg pera-
okeutg, umapyel Kivouvog yia T {wr Aoyw nhektpomAnéiag
Kal N €yyunon Tauvel va 10y Uel.

» [Mpooratelere T ouokeur amd vepod mou otalel kal TToINGEL.
[" autd, pnv TomoBereite avTikeipeva yepdra pe uypd (m.x.
Bala) emédvw f dimha ot cuokeur).

» Y kaBe Siakot ) perd To TENog xpnong kai mpiv Tov kabapr-
oo, amoouvdiere To Puopa amé my mpida.
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KINAYNOZX ETKAYMATOX!

& [poooxn! Kaut emaveial

» H emdaveia g ouokeung propei va umepBeppavBei kata
Nerroupyia. 1" autd ayyilere TN cuokeur povo améd ™ Aafn.

NMPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

» Mn xpnoiporoieite ewtepikd xpovodiakomnn f EexwpioTd
TNAEXEIPIOTNPIO YIA VA AEITOUPYIOETE Tr| GUOKEUT).

> [Moté pnv adrivere TN cuokeur avermTpnTn Kata T didpkea
NG Aeimoupyiag.

» BeBaiwveote &1 n ouokeun, To kahadio 1) To Puopa Sev
¢pxovral ot emadn pe mnyég Oeppodtrag, dmwg para koudi-
vag 1 pAoyeg.

» Mn xpnoiporoieite kapBouva i mapopoia ulika avadieéng
yla va Aeitoupynoere 1 ouokeun!

» H avrikoMnTikR emioTpwon mpootatelerar dtav dev xpn-
olgoTTolgiTe HETAANIKG epyaleia, OTTWG paxaipia, Tpouvia,
KATT. EGv n avrikoMnTikn emioTpwon £xel XaAAOEl, pn Ouve-
xileTe TN XPNON TNG CUOKEURG.

» Xpnoiporoigite T cuokeun povo pe Ta mapadoTia yvhoia
eéapmpara.

YNOAEI=H

» Na v evalayr Tou mpoidvrog peraéu 50 kar 60 Hz dev
aTaiTeiTal KAToIa EVEPYEIA ATIO TOV XPNoTN. To TTPoiov
nmpoocappoleral 1éoo ora 50 doo kai ota 60 Hz.
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Zroixsia xsipIopoU

Eikova A:

06600000000 S

MNédia ompiéng

Kheiotpo aodakeiag

Minkrpo amacpaiiong 180°

Kokkivn Auyvia ehéyxou «Power»

Mpdoivn Auyvia e\tyxou «Ready»
Pubuiothg Babpidag Btpuavong

MAAkTpo RELEASE (kéTtw Beppavtik mhdka)
Aoygio ouloyng Nitmoug

2npeio ekpong Airmoug

Oeppavrikeg TAGKEG

MAAktpo RELEASE (avw Beppavrikh mhdka)

Eikova B:

®

3mdroula kabapiopol

Amoouoksuacia kal ouvdson

Yrrod:iaig aopalsiag

/\ NPOEIAONOIHZH

Kara tn Oion oz Aaitoupyia Tng ouokeurg prropsi va mpokAn-
OouUv owparikoi Tpaupariopoi kai uhikig {npig!

Tnpeite Tig akdhouBeg umodeileig acdakeiag, wote va amodelyere kivOlvoug:

> Ta ulhika ouokeuaciag Sev emTpémeral va xpnoipomoloUvral yia maigvidi.
Ymapxe kivbuvog acduiag.

> Tia mv armoduyn ukikov {nuivy, Tpeite Tig utodeiéeig nhekTpikng cUvOe-
ONG TNG CUOCKEUNG.
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Mapadoriog :fommhiopdg ka1 éAeyxog peradpopag
H cuokeun mapadiderar kavovika pe ta e€Rg oToixeia
(BX. avadimhoUpevn cehidal):

Wnomiépa
Aoyeio ouloyng Aimoug
Smdroula kabapiopou

Suvorikég oényieg

YMNOAEI=H

>

>

ENéyéte Tov mapadotéo e€omhiopd wg Tpog Ty mAnpdTTa Kai yia epaveig
$Ooptg.

Ze mepimmwon eAimoug mapadortiou eomhiopol 1} {npioy Adyw eANimolg
ouokeuaoiag f Aoyw peradopdg, ameuBuvbeite otnv avoikt) TnAedwvikn
ypappn eurmpémong (BA. kepahaio ZépPig).

Amoouoksuaocia

¢

¢

Adaiptote OXa Ta e€apTpaTa NG CUCKEUNG Kal TIG CUVOTTTIKEG 0dnyieg
amo 1o kouTi.

AropakpUvere dha Ta UNIKG ouckeuaaiag, evOexbpeveg pepfpaveg kai
QUTOKOANNTA.

Xeipiopég ka1 Aeitoupyia

T autd To kepdhaio AapPavere onpavrikég umodeielg yia To XeipIopd kai T
AerToupyia TG ouokeung.

Mpiv TNV mpwTn XPRon

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Ma va anopakplvere mBavé umroleippara mapaywyng, kabapiote dha Ta
efaptipara dmwg mepiypaderal oto Kepdhaio «Kabapiopdg kar ppovridan.

AiaBaote mpooekTikd TIg Tapoloeg ouvoTTikEG 0dnyieg.

TomoBetAoTe T cuokeun olpdwva pe g umodeieig acpaheiag.
Anacdaliore ™ ouckeun, Ottoviag To kKAeioTpo acdaieiag @ orn Oion a
Avoiére T ouokeun.

Skouriote Tig Oeppavrikig mhakeg O pe éva vord mavi.

KA\eiote 1 ouokeun.

Juvbiore To Buopa Tou kahwdiou Siktiou ot pia cwatd ouvdedepivn kal
yeiwpévn mpida pe Tdon olpdwvn pe auth ou opileral oto Kebdhaio
«Texvika xapaktnpiotikd». AdAote T cuokeur| va {eotabsi yia mep. 5 herrd
ot péyiorn Beppokpacia, Bétovrag To pubpiom Babpidag Béppavong @
ot B¢on MAX.
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YMNOAEI=H

> Kard 1o mpwro {iotapa TG oUCKeUNG PTopE va mpokUyouv utTosippaTa
amd m Siadikacia eroipaciag, dnwg kai pikpr avamruén kamvol kai oopAg.
Autd givar duciodoyiké kal mpwg akivéuvo. Opovrilere yia emapkr) agpiopd,
avoiyovrag yia mapadeiypa éva mapdbupo.

9) Adou n ouokeur| {eotabei, amocuvdiote To Puopa amd v mpila kar adroTe
TN CUOKEUN VA KPUWOEL.

10) KaBapiote akdpn pia popd ™ cuokeur pe tva vord mavi.
PuBpioti¢ BaBpidag Oippavong
Zrov pubpioth Babpidag O¢ppaveng @ pubpilere T Beppokpacia.
— Toptag BaBpidag Bé¢ppavong 1: Topéag Béppavong/xapnin Oeppokpacia

— Toptag BaBpidag Béppavong 2: Meoaia Oeppokpacia (m.x. payeipepa
Naxavikov)

- Toptag BaBpidag O¢ppavong 3: YynAn Beppokpacia (m.x. yrhoipo kpéarog)

MIN Toptag BaBpidag
O¢ppavong 1
MAX
Toptag Pabpidag Toptag Babpidag
O¢ppavong 3 B¢ppavong 2

YNOAEI=H

> H mpdoivn Auyvia e\éyxou «Ready» @ avafe dtav o pubpiotig
Babpidag Oippavong @ Bpiokerar omn B¢on MIN kai oto 1 oy
pTTPOOTIVR Teploxr Tou Topéa Babpidag Béppavong. Mg yupioere To
pubpiot Babpidag Btppavong @ omy emBupnt Béon, n mpdoivn Auxvia
eéyyou "Ready" @ ofirvel, péxpr va emreuxBsi n Beppokpacia.

> H mpdoivn Auyvia eéyxou "Ready" @ pmopei evSidpeoa va ofifjoel .
Auté onpaiver 611 n puBpiopévn Beppokpacia peikBnke kar n ouokeun
{eoraiveral mahil

> H kokkivn Auyvia ehéyyou "Power" @ avdfer, poNig ouvSeBei n ouokeun
pe 1o SikTuo pelpaTog.
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Xeipiopog
1) Kheiote To kamaki TG ouokeunig amd ™ Aafh.
2) Impoére To Soxgio culoyng Aimoug @ péoa ot cuokeun.

3) Zuvdtore ava to Blopa oty mpida. H kékkivn Augvia eltyxou «Power> @
avape. H mpdoivn Auyvia ehéyxou «Ready» @ avdfer 6tav o pubuiotig
Babpidag Otppavong @ Ppiokeral o Bion MIN.

4) PuBpiore mv emBupn Babpida oto pubpiot Babpidag Bippavong O.
H mpdoivn Auyvia ehéyxou «Ready» @ offivel. MONig emmeuyOei n pubpiopé-
vn BaBpida Bippavong, avafe mahi n mpdaoivn Auxvia ehéyyxou @ «Ready».

YMOAEI=H
Mropeite va xpnoipomoifoere aut) v wnomiépa pe 3 Siadpopetikolg TpOTTOUG:

— TAApwg avoixt, érol Gote kai or SUo Beppavrikéig midkeg O va
propoUv va xpnoipotmoinBolyv kai cav emrpamnilia ynotiépa.

— pe KivoUpevn ave Beppavtiky mhdka @ wg am\ wnotiépa, éror wore va
Yrjvete .. kptag 1} wapi kar amd Tig SUo mheupt.

— pe otabepn dve Oeppavrikr mdaka O wg ynoiépa yia yepdkia
Tavivi, 701 WOTE VA YIVOVTAl PTTAYKETEG.

Oion «Am\r) ynomiépa»

YMNOAEI=H

> [ia va emTlyete €va uyielvo TMAPEG YOIPO TOU YapioU, GUCTHVOURE TN
xenon g Oéong «AmA wnomiépas.

1) Avoié&re To kamdki Tng cuokeung kal TommoBetoTe Ta TpddIpa TTou Tpdkeral
va yioere oty katotepn Oeppavriky mhaka .
2) Kheiote To kamaki TG ouokeunig amd ™ Aafh.

3) Xapn omv kivnh emave Beppavriky midka @, n mhdka aut) mapapével
mavra mapdAAnAn mpog v katetepn Beppavriki) mhdaka O, doo xovipd
Kal €4V gival 1o mPoidy ynoiparog. Erol, éxere mavra éva téleio amotéheopa.

4) Merd and Niyn wpa ehéyére To pdSiopa Tou TpoidvTog ynoiparog. Na To
okomd autd, avoite To kamdaki TG ouokeurig amd T Aafh.

YNOAEI=H

ZexivaTe pe olvTopoug xpovoug ynoipatog kai auéavert Toug péxpr va Ppeire
1 owot Siapkeia. MNa mepamépw BonBeia, ANaPere emiong umdyn To kepdaio
«Mivakag TANPogopIGY HayEIPEUATOGY.
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5) Edv eiote euxapiompévol pe To poSiopa, amopakpUVETE To TPOidY ynoipatog.

Znpia ot ouokeur)!

> Mn XpPNOIHOTIOIEITE PUTEPA 1} AIXUNPEA AVTIKEIPEVA YIO VA QTTOHAKPUVETE
1O TTPOIdY YNnoipaTrog. Autd PITopEl va KataoTpéyouy TiG EMGAVEIEG TOV
Beppavrikov mhakoy !

6) Tupiote To pubpiotr Babpidag B¢ppavong @ ot Oton MIN kai amoocuvdiore
10 Buopa and my mpila.

> Orav Sev xpnoipomoleite T cuokeur|, amocuvdiere mavra o Buopa amod
v mpida. Aev apkei va Béoere To pubpiom Babpidag Béppavong @ omn
6¢on MIN!

Oion «WnoTiipa yia ywpakia maviviy»
1) Avoire To kaméki Tng ouokeurig kai TomoBeroTe Ta TpddIpa Tou TpdkerTal
va yroere oty katotepn Oeppavriky miaka O.

2) Kheiote v ave Beppavrikh midka O kai otepevote Ty oo emBupntd Lyog,
me{ovrag To KheioTpo acdakeiag @ mpog Ta miow (Bton MIN, 11, 111, IV, V).
Kard mn peratdmion tou khelotpou acdaleiag @), avaonkhote ehadpwg TV
Beppavtikiy mhaka . Ooco mo miow mideral To kKAeioTpo acdaleiag @,
1600 peyalltepn eival n amodotaon perall Tov Beppavrikov mhakoy .

3) Merd amd Niyn dpa ehtyére To pdSiopa Tou mpoidvrog ynoiparog. MNa 1o
okomd autd, avoire To kamdki TG cuokeurg amd T Aafh.

YNOAEI=H

Zekivare pe oUvTopoug xpovoug ynoipatog kai auldvert Toug péxpr va Ppeire
™ owotn Siapkeia. Na mepartpw PonBeia, AaPere emiong umdyn To kepdAaio
«[Mivakag mAnpodopiky payeipeparogy.

4) Edv tiote euxapiotpévor pe To pdSiopa, amopakpUvere To TPoidy ynoiparog.

Znpia ot ouokseur!

> Mn XpnOIHOTIOIEITE PUTEPA 1} AIXUNPEA AVTIKEIHEVA VIO VA ATTOHAKPUVETE
TO TTPOIOV Ynoiparog. Autd PITopEi va KaTaoTpEWOoUV TIG EMGAVEIEG TOV
Beppavrikov makev @!

SKGE 2000 D3 GR|cY 35



SILVERCREST'

5) Tupiote 1o pubpiorr Pabpidag B¢ppavong @ om Bion MIN kar amocuvdiore
10 Buopa amd my mpila.

> Orav dev xpnoipotoleite T cuokeur), amoouvdiere mavra to Blopa amd
v mpida. Aev apkel va Btoere To pubpiotr Babpidag Bippavong @ ot
6ton MIN!

Oion «EmTpanilia ynomiépa»
1) Avoiére ta Slo mddia ompiéng @ (Eik. 1).

2) Thiote To mAAkTpo amacpakiong 180° @ (Eix.1) kar avoiéte 1o kamaki
NG ouokeung 1600, woTe kai ol SUo Beppavtikég MAdkeg O va prmopolv
va xpnoiporoinfouyv cav emtpamt{ia ynotiépa.

Eik.1

3) O Beppavrikig mhakeg O eival topa n pia Simha oty &N kar propolv
va xpnoipomoinBouyv cav emmpamntlia ynomiépa (Eik. 2).
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2081

/~

Eik. 2
4) TomoBerote Ta TpOGIPa yia Yholpo emdve otig Beppavrikég mAdkeg @.

5) Tupilere To mpoidy ynoipatog evdidpeoa kai 6tav wnel amopakplvert To
amd mig Oeppavrikig mhakeg O.

Znpié ot cuokeur!

> Mn xpnoipomolgite puTepd 1} aixPNEG avTiKeipeva yia va yupioete/amopa-
KPUVETE TO TIPOIOV Y oipaTog. Autd PITopEi va KaTaoTpéyouy TG emdAveleg
10V Oeppavrikdy makev !

6) Tupiote To pubpiot Babpidag B¢ppavong @ om Béon MIN kar amoouvdé-
ote 10 Plopa amd my mpila.

> Orav Sev xpnoipomoieite T cuokeur|, amocuvdiere mavra o Buopa amod
v mpida. Aev apkei va Béoere To pubpiomy Babpidag Béppavong @ otn
6¢on MIN!

MNivakag mAnpodopiwv paysipéparog

O akdhoubog mivakag eivar oupBouleutikdg pe mapadeiypata yia 1o payeipepa Siddopwv
Tpodipwv. NMpocappdlere Ta oToikeia oty cuvTayn kai oTo MPoowkd oag youaTo. O xpd-
vog payeipéparog emnpedlerar kuping amd 1 olvBeon Twv Tpodipwy, dmwg yia mapadeypa
0 ptyebog, To mayog f Ty moidtnTa. Emiong, AapPavere umodyn &m ot Béon «Emmpanilia
ynotapidx» mpémel va yupilete To €idog wnaoipatog amd v dAAn oto evlidpeco. Zuvemdg,
auédveral o xpbvoG payeipipaTog.
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BAOMIAA XPONOZX
WA OEPMOTHTAZX OEZH MATEIPEMATOZX
Kepredakia 3 Wnoriépa 10- 15 min
. Emrpamélia .
Mméikov MAX A 2 x 3 -4 min
ynotapia
X0|p|v‘£q prpildheg MAX ET[ITpC]T[EZ'IO 2% 13-16 min
Aaipgou ynoTapia
DiNéto colopou 3 Wnomiépa 8- 10 min
DiXéro TévoU 3 Wnoriépa 6 -8 min
. , \ Emrpamilia )
Wnrda Aaxavika pe Aadi 2 A 2 x 3 -6 min
ynorapid
2AVvTouITG PE TUpI MAX Wnotiépa 3 -4 min
MTI'ICIYKEITEQ e ynpévo 3 qu*rlz,'ac yia 4-8 min
TUpi amoé emave Yopdakia

Yrrod:ideig kal Texvaopara

B Tia va kavere To KpEag Mo TPUdGEPS KAl va EMTAXUVETE TO YOIHO OTO YKPIA,
pTTopEiTe Mponyoupévwg va 1o papivapere. KatdAnAa ulika yia m papivada
eival, mapadeiyparog xdpiv, n &ivh kpépa, To kbkKIvo Kpaai, To £UéI, To
&ivoyado 1y dppiokog xupodg amd mamdyia f avavd. Mmopeite, edv Béhere,
va mpocbicere Pdtava kar pmaxapikd. Mnv pixvere akdm, Sidm tpafder Ta

uypd Tou KpEaTog kal To okAnpaivel. 2kemAoTe kad To kpéag pe T papivada
Kal KAgioTe 1o prToA. AdrioTe To KATG TTPOTIPNON Va peiver 101 OAOKANPN VUXTA.

Mropeite va yroete kpéag al\d kal yapi. ZUCTHVOURE yId TO Yapi TV
mapackeur otn Bion «AmA ynomiépax». Méow Tou ynoipatog pe kAeloTo TO
KQTaKI TG ouokeung To €idog ynoiparog Oeppaiveral Tautdxpova kai amd
71 U0 TAeUpEG.

O1 Beppavtikig mhakeg [ éxouv avrikoAnTikn emioTpwon, yi' autd Sev
xpeialovrar emmAtov Nimog. Edv wotdoo eotig Oihete va xpnoipomofoete
Nimog, mpootéte wote To Nimog/Aadi va evéeikvutal yia 1o yhoipo, 6mwg yia
mapaderypa to kpapfélaio.

Eav Sev ciote oiyoupor 611 To mpoidv ynoipatog éxel wnOsi eowtepikd, xpnor-
potroifote éva cuvnBiopivo Beppodpetpo kpiaTog.
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KaO@apiopdg kai ppovrida
Yrrodzidaig aodalsiag

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX ZQHX AOIQ
HAEKTPOIMAHZIAZX!

Kara rov ka@apiopd 1ng ouokeung prropsi va mpokuypouv

owparikig BAapeg!

Tnpeite Tig akdlouBeg umodeieig acpaleiag, woTe va amodelyere kivdlvoug:

> Mpiv and Tov kaBapiopd amoouvdiere To BUopa kal TepIHEVETE, PEXPI N OU-
okeul} va kpuaoe eviehwg. Kivéuvog tpaupaniopou!

> Mnv kaBapilere oté T cUCKeUN KATW aTT6 TPEXOUpEVO VEPS, OUTE Kal va
1 Bubilere o€ vepd. H ouokeuny pmopei va méBe averravopbum BAan!

Znma ot ouokeun!
> BePaiwbsite 6T kata Tov kaBapiopd Sev sicipyetal uypacia pioa ot
ouokeun, WoTe va amodUyete averravopbum {nuid g.

> Tia Tov kaBapiopd Twv emdaveidy pnv xpnoigoToItite OUTE aIxunPd
1PIBIKA 1} XNHIKG QTOPPUTTAVTIKA, OUTE KAl HUTEPA QVTIKEIHEVA F) AVTIKEIHEVA
mou ypar{ouvave.

B Mepdore ) omdrouha kabapiopol B, adol kpuwoouv or Beppavtikig
mhakeg @, emavo amd Tig Oeppavrikég mhakeg ), wote va Tpiyere To Airmog
kai Ta urroAeippata kal wbrote Ta oto Soxeio cuNoyng Nimoug @.

B Skoumiore Tig Oeppavrikég mhdkeg @ pe éva vond mavi. Na Tov kabapiopd
pnv xpnotpotoieite Suvard kabapioTikd, okAnpd odouyydpia A putepd
QVTIKEIPEVA, WOTE VA PNV KATaoTPadei 1 aviiKOANTIK EmoTpwoT).

J¢ emipoveg akaBapaieg ) okAnpd umoAsippata, adaipéote Tig OeppavTikég
mhakeg @:

— Avoiére T ouokeun.

— [Miote To mAkTpo RELEASE @, onkdvovrag Tautdypova ty kaTtw
Beppavriky mhaka .

— Kparfote Tv dve Beppavrikiy mhdka O odixtd, wote va pnv méoe kaTe
ka1 méote 1o mAfkTpo RELEASE @. H dve Beppavrikr miaka O haokd-
pel amd T CouoKeun.

KaBapiore 1ig Beppavrikég midkeg ) mou amopakpivOnkav ot {eotd vepd kai

Niyo amoppumavTiko. 2 emipoveg evarobioeig adrote Tig Oeppavtikég mhakeg O

va pakakwoouv Aiyo oTo vepd TAUong. Zem\Uvere i Oeppavikig mhakeg ) perd

Tov kaBapiopod pe kabapd vepd, boTe va amopakpUlvere uTToAeippaTa amoppu-

mavTikou. 21eyvooTe Ta OAa kard. O1 Beppavrikég mhdkeg O mpémer va eival

oteyvig TpotoU Tig TorroBerhoete TGN ot cuokeur!
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40

YMNOAEI=H

MNa évav mpootareutikd kabapiopd Tov Beppavrikey makwv @ ouori-
@ VOUIE Va TIG TIAEVETE OTIWG TEPIYPAPNKE pie TO xEPI. MmTopeite woTdoo

va kaBapilere Tiq Oeppavtikég mMAakeg [ kal oTo MALVTApIO MATLY.

O1 kdtw mheupég Tov MAakWY ynoipatog O evdixeral va Eefayouv

eENadpd perd amoé Tov kabapiopd oto mAuvirpio maTwy. Autd Sev

emnpealel woTdoO TN CUCKEUR 1) TN AeToupyia.

Ma va toroBetoete AN Tig Oeppavrikég mhdkeg O, TomoBemote 1ig Eava o
Bdon, wote o1 Slo eykomég Simha oto onpeio ekpong Aimoug @ va mavouv
ota dykiotpa ot Baon. Katémy méote To pmpootivé tprApa g Beppavtikig
mhdakag @ mpog Ta kaTw, doTE va KOUPTTOOE piE AXO.

AkolouBriote myv idia Siadikacia kar pe T Seltepn Oeppavrikr mhaka O.

B Tia tov kaBapiopd Tev wtepikOy emdaveiwy TG cUoKeUng, okouTideTé Tig
HE Eva VQTTO Kal VOTIopEVO pe ammopputavtikd mavi. 2kouidere Ta umoleipparta
TOU amoppuTavTikoU pe éva Travi Bpeypévo povo pe vepd.

Dpovrilere wote, mpiv T ek vEou xpnon, OAa Ta e€apthpara va éxouv
OTEYVOOEI EVIEAQG,.
B Skoumiore T omdroula kaBapiopol @ pe éva vord Tavi. Je mo emipoveg

akaBapoieg, mpoobiote éva fymo amoppumavTikd oto Tavi f MAUvTE TV oF
{eotd vepO Kal aTTopPUTTAVTIKS.

YMNOAEI=H

Ma tov Amo kabapiopd g omdroulag kabapiopol @, mpoTeive-
a1 n mAUon oTo xépl, oTwG mepiypadetar. BéBaia, pmopeite va
kaBapilere T omraToula kabapiopol @ kar oTo mMAuvTpIo TMATWY.
B [Mévere To dSeio Soyeio ouloyrig Nimoug @ ot {eatd vepd pe amoppumavTIKO.
AmopakpUvere Ta uTToAelppaTa amoppumavikoU pe kabapd vepd kar oTeyva-
VETE TO.

YMNOAEI=H

MNa Tov fmo kabapiopd Tou Soxelou culoyrg Aimoug @, mporeiveral
@ n m\Uon oto xépl, OTwg mepypaderar. BéBaia, propeite va kaBapidere
10 Soyelo culoyiig Aimoug @ kar oto MAuvtpio mdTLy.
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Zuvrayig

YNOAEI=H

Avaloya pe To €idog Twv cuCTaTIKOV, PTTopEl va TToikiAouv o avadepdpeveg
pubpioeig Beppokpaciag 1 Ta oToixela TwY XpOvwY oTIG cuvtayig!

Oion «Am\r) ynoTiépa»

Mexican Burger
900 yp. kipdg pooyapioiog
6 KX oog pmappmekiou
6 K3 Aemrokoppéva kpeppudia
3 KX ¢pptokia 1y eroiun cdroa
1/2 KT okévn toiM
4 peydAa Yupdakia XAUToupykep
1) Avakarelere Tov kipd, Ta kpeppudia, ™ odhoa, T okdvn ToiN kal T 6oG
PTTappTTIEKIOU OF €va HeyANo PTTOA.

2) Zxnuarilere amd ) pada kipd &1 peydheg diteg xapmoupykep, TaxoUg
oxedov 2 ex.

3) Zeoraivere T ouokeur (topéag Pabuidag Béppavong 3/Max).

4) Whvere ta xapmoupykep yia 8 - 10 Aerrré otnv mpoBeppacpévn cuokeur
otn Oton emadng. 2 ouvixeia oepPipere Ta xdumoupykep padi pe Ta
UAIKG KQl Ta PTTAXapIKA TNG €MAOYNG 0AG OTA YWHAKIA XAUTOUPYKEP.

Kapdia $pilétou ps 0og Pppéokwv KpeppUdIWYV Kal BoTavwy
500 yp. dmayo kin6To (amd 125 yp.)
120 yp. papyapivn
1 KI' cog Worcester
1 Nerrrokoppévn okehida okopo
4 K3 NerrTokoppévog paiviavog

4 \emrokoppéva dpioka kpeppUdia

1) Avakarelere T papyapivn kai ) cog Worcester ot éva pikpd prmol kai
mpocbirere To okOpSO, TO paiviavo kai Ta dpioka kpeppLdia.

2) Zeoraivere Tn ouokeun (BaBpida O¢ppavong Max).
3) Whvere o dpiNéTo yia 3 Aemrd ot Babpida B¢ppavong Max.

4)  Akcidere To didéto pe T cog dpiokwv kpeppudioy - fotdvay kal whveTe yia
&dM\a 4 \errrd oy apyikn Siadikacia Tou Topta Babpidag Bippavong 2.
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Tovog ps Ppéreg moprokaliou

(4 d&ropa)

4 dpioka diréta tdvou (¢kaoTo 170 yp.)

1 moprokdahi

1 KX Aemrokoppévog paiviavog

ANaT

Mimépr

1)
2)
3)
4)

5)

Zedhoudilete To mopToKAN Kal To KOPeTe Ot diteg TTAKOUG TIEPiTTOU 5 YIA.
Zeotaivere ) ouokeur| (topéag BaBpidag B¢ppavong 3).

TomoBereite Ta piréta tdvou oty mpoBeppacpivn ynomipa, macmahiere
HE TO HAiVTAVO Kal AAATOTTITIEQWVETE.

TomoBereite TG PéTeg MOopTOKANIOU EMAVWL OTA PIAETA TOVOU KAl Ta YrVeTe
oha mep. yia 6-8 Nerrrad.

Mpiv To oepPipiopa amopakpuvere TiG wnuéveg diteg mopTokahiol.

Oion «WnoTiépa yia ywpakia maviviy

Wwpdakia g orravaki Kai Tupi

42

250 yp. $UNa ommavaki

1 kpeppLdi

1 okeNida okdpdo

1 KZ N6

2 KT xupog Aepoviol

1 mptda akdm (kar mmépi)

4 direg wopi Tou TooT/Aeukd Yopi

40 yp. BolTupo pe pupwdika

75 yp. potoapéia

20 yp. KoukouvapoaTIoPOI

1)

ZeSiahéyete kal TTAEveTe Ta UG aTTd oTTAvVAKI.

2) Zedhoubilere kar kOPete ot herrég déteg Ta kpeppUSia kal T okeNida okdpdo
kal Ta coTApETE, pixp! va yivouv Siddava. Mpoobitere To omavaki.
21N CuvExela piXVeTe TO XUHO Aepoviol, To aldTi Kai TO TTEP.

3) Akcidere 1o ToOT pe foutupo pe pupwdika.

4) KoPere 1 potoapéla ot dereg.

5) Moipdlete T potoapéha kai To oTpayyIopévo oTravaki ot 2 déteg Tou TooT
kai Ta maomaNiete pe KOUKOUVAPOTTTIOPOUG,.
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6) Kahmmere Ta ywpdkia pe pia Seltepn déta wopi Tou TooT.

7) TomoBersite mpooekTika Ta yopdkia oty MpoBeppacpévn ynotiépa panini
maker otov Topéa BaBpidag B¢ppavong 3/Max.

8) Me 10 kheioTpo acpakeiag @ pubpilers Ty emBupnt amdoTaon TG Ave
Beppavrikig mhdkag @ kai k\eivere To kaméki.

9) Mepipévere, péxp! Ta yopakia va podoynBoly. I ouvixea, Ta Bydlere
amd ™My ynoriépa.

Wwpakia pe oti0og korémmoulou
400 yp. pixéto amd omBog kotéToUlou
20 yp. Boutupo
Mimép1, aldm, okovn mampika
120 yp. pmiéikov o Mwpideg
6 Peteg Aeukd Wopi/yopi Tou Toot
3 KX vrptaivyk yia oahdreg (yiaolpri)
30 yp. papoUNi diopmepyk
2 topareg
1 afokavro
1 KT xupdg Ay
50 yp. ayyoupi

1) M\évere o dpiNéTo amd othBog koTdmoulou kdTw amé TpexoUpevo vepd Kal

T0 oteyvovere pe xapti koulivag. Toryapilere olvropa ot Béon emadng ka
ot mpoBeppacpévn cuokeun ot Babpida Béppavong MAX.

2) Tupilere omv tvapén Tou Topta Pabpidag Bppavong 3 kar whvere Ta dpirita
othBoug kotdbmoulou yia mep. 10 Nemrd. 3 cuvéxeia, pixvete To aldT, To
TITTEPI KAl TNV TTATIPIKA Kal Ta adrivere atnv akpn.

3) e tva mydvi yhvere I MNwpideg pritikov péxpl va yivouv Tpayavig.

4) e 3 direg yopi Tou TooT/Aeukd Ywpi amAOVETE TO VIPESIVYK yiaoupTioU,
amd TaAve To papoUhi diopTiepyk, kOPete TIG TopdTeg ot éTeg, alaTomime-
pwvete kai Tig TomoBereite amd mave.

5) K&Bere ta piMéta kotdmoulou katd prkog kai Ta TomoBeteite emdve amd Tig
TOPATEG,.

6) Emdave amd ta dpiNita kotomouhou Badere Tig Awpideg préikov.

7) KoPere mepiperpikd kar katd prikog 1o afokdvro kai mepioTpidoviag To
adaipeite To koukouTtal. To Eedphoudilere kar To kdPere o déteg. Balere o
XUHO Mip emdve oto afokdvro, wote va pnv EepoynOei. TomroBereite Tig
déreg emave ota Yywpdkia.

8) KoPere o ayyoUpi ot déteg kai To TomoBereite emédvw oto afokavro.

9) Kalirrere Ta yopdkia pe pia Seltepn dita wwpi Tou TooT.
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10) TorroBerteite Ta ywpdkia mpooekTika emave otny Beppavrikn mhaka @.

11) Me 1o k\eiorpo aodakeiag @ pubpilere v emBupnt amdoTaon g ave
Beppavrikig mhdkag @ kai kheivere To kamaki.

12) Nepipévere, péxpr Ta yopdkia va podoynBouv kai Ta Pyadere mpooekTikd
amd My ynoriépa.

Mnaykiéra pe pouorapda

44

1 pmaykéra

1 okeNiba okopdo

50 yp. ayyoupdkia pe pouotapda
40 yp. mekopivo

1 KX mikavrikn pouctapda

2 KX yAukid pouctapda

50 yp. BolTupo

2 KX khwvapia oxoivémpaco

ANam, mmépi

1) Xapdlere oe mep. 2 - 3 exatootd, Sev v kdPete, ™ praykéra eykdpaoia kai
o€ peyaAeg amooTAoElg.

2) KaBapilere kai Miwvere To okopdo, kOPere oe TOAU Aerrtd kuPdkia Ta ayyou-
pdkia pe pouotdpda kai Tpifete To meKopivo.

3) Avakarebere Ty mkAvTIKN Kal T yAukid pouotdpda pe to pakakd Boutupo,
10 0KOPO, TO ayyoUpI, TO TIEKOPIVO KAl TO GXOIVOTTPACO KAl AAQTOTTITTE
POVETE.

4) Tepilere o PolTupo pouctdpdag oTa KoppdTIa TNG PITAYKETAG Kal TUNiyETE
TIG HTTAYKETEG OF aNOUpPIVOXapTO.

5) TomoBereire Tig praykéteg otnv mpobeppacpivn Beppavtikiy mdka @ orov
Topta Babpidag B¢ppavong 3/Max.

6) Me 1o k\eiorpo aodakeiag @ pubpilere v emBupnT amoéoTaon g Avw
Beppavrikig mhdkag @ kai k\eivere To kamaki.

7) H pmaykéra Oa mpémer va poSoynOei.
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Oion «EmTpanilia ynomiépa»

21m00¢ koTtémmoulou/yalormmoulag

200 yp. omiBog kotémoulou/yaromoulag

Aiyo aketpi

1)
2)

3)

Bddere Miyo katdMnho Aadi myaviopatog orig Beppavtikég midkeg @ kar
{eotaivere T ouokeur| otov Topta Babpidag Bippavong 3.

Ko6Bere Ta 200 yp. omBoug kotémoulou/yakomrolhag ot diteg kal akeupn-
vere EANadPOG.

Whvere mep. yia 4 Aerrté amd ) pia mheupd, perd yupidere, akarilere ehadpag
kai wrvere kai T Sebtepn MAEUPE Tiep. yia 4 NemTd.

Wnra Aaxavika

2 mimepigg

1 kohokU6I

1 pehrlava
Ehaibhado
ANaT

Mimepr

Mupwbika MpoPnykiag (peiypa pmaxapikdv)

1)

2)
3)
4)

5)

lM\évere kahd Ta Aaxavika. KoPere mig mmepiég om péon, Byalere Ta omdpia
ka1 Tig kOPere ot Awpideg. K&Bere T pehirlava kar To kohokUBI katd prkog
ot SUo piod kal perd To k&bt éva oe peyda koppdra mep. 0,5 ex.

Aheidere Ta Aayavikd pe ehaidhado.

Zeotaivere T ouokeur| (topéag BaBpidag Bé¢ppavong 2).

TomoBereite Ta Aaxavika oty mpoBeppaopévn Oeppavrikh mhdka @ kai ta
yrvere kal amod Tig SUo mheupés yia Tep.8 - 10 Aerrrd, €wg dtou mapouy éva
avoixto kadé xpwua.

MaocmaXilere Ta Aaxavika pe aXar, mmép kai, eav embBupeite, pe pupwdikd
MpoPnykiag.
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Fapideg pe kapUda kai kapu

46

100 yp. kOkkivn TaoTa K&pu

50 ml y&ha kapidag

400 yp. yapideg (evalakTika kal kaBolpia)

200 yp. otpoyyuld pacodlia

2 mmepiég

2 kpeppldia

2 okeXideg okopo

ANaT kar mimépl

Aloupivoyapto

1)

Avakareere TV mdoTa kdpu kai To yaha kapudag.

2) Miévere Tig yapideg, Ta dacordkia kai TRy mmepId.

3) Zedhoudilere Ta kpeppldia kai Tig okeNideg okdpdou.

4) KoBere ta kpeppldia, Tig okeNideg okdpdou kal Tig MTEPIEG O pikpd
KOpHATIA.

5) Moipdlete opoidpopda Tig yapideg kai Ta Aaxavika ot 4 koppdria
ahoupivoxapro. To aloupivoxapto mpérmel va gival TO00 peydho, WOTe va
prropeite va Tuliéere oe autd Ta uNika oav éva makerakl. 21adere amd emave
1 odAtoa kapu-kapudag kal AAATOTIITEPWVETE.

6) Kheivere kahd Ta TTakeTdkia, GOTE va pnv TpéKOUV uypPA.

7) TMpoBeppaivere T cuckeun otnv Teheutaia Babuida Tou Topta Babpidag
Otppavong 2.

8) TomoBereite Ta yepiord makerdkia onig mpobeppacpiéveg Beppavtikéig midkeg @
kal Ta yrjvere kai amd Tig SUo mAeupéq yia Tep. 15 Nerrrd.
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Wnrtr) péka Kalaprrokiou
2 pokeG KANQPTIOKIOU
100 yp. Boltupo pe pupwdika
AN okdpdou
AXaT
Mimépr
Aloupivoyapto

1) Akeidere va koppdm aloupivoyapTo pe 1o folTupo pUpwSIKOY.

2) Ahartilere Tig pOkeg kalapTiokioU Kal TIG TUNYETE OTO AAOUPIVOXAPTO.

3) Zeoraivere T ouokeur) oty Teheutaia Pabpida tou Topéa Babpidag
Otppavong 2.

4) TomoBereite To maketaki omig Oeppavrikég mhdkeg .

5) To yupilere perd amd 15 Nermrd kai wrjvere Tig pokeg kalapTokiol yia
akopn 15 errra.

6) 31 ouvéxeia mpooBitere aldT okdpdou Kal mTIEpI.

Anoppiyn
Anéppiyn cuokeung

To mapakeipevo olpPolo evodg Siaypappivou TpoxfAatou kaddou
amoppIppdTeY UTodNAGVE OTI N CUCKEUT QUT) UTTOKETal OTNY
odnyia 2012/19/EU. Zipdwva pe autiv v odnyia, Sev
EMTPETIETAI VO ATTOPPIYETE QUTHV Tr) GUOKEUT] OTA OIKIAKA ATmoppip-
para oTo TEhog Tou kUkAou Jwng TG, al\d ot eidika Siapopdwpiva
onpeia CUNOYNG, KEVTPA avakUKAWONG 1 EMIXEIPAOEIG ATTOPPIYNG.

H duvarértnra andppiyng mapixeral dwpzav. Ppovrilere To
nepifallov kai Tnpsirte TIg 0dnyisg amdppiIyng.

Edbdoov n makaid ouokeun oag mepiyel Sedopéva TpoowITiKoU XapakTipa,
Pipete eoeig o1 16101 TRy euBlVN TG Siaypadrg Toug TTPOTOU TNV EMOTPEYETE.

® [ia g Suvardireg amdpPIYNG TOU TIPOIGVTOG HETd To TEAOG Tou

%n kUkhou whg Tou, ameuBuvBsite onv appddia utmpeaia g

koivoTnTag 1) Tou Srpou oag.

GR|CY 47



SILVERCREST'

Anéppiyn cuokeuaoiag

Ta ulhika cuokeuaoiag €xouv emAeyei CUPGWVA PE TOUG KAvOVEG

@ mpooTaaciag Tou TepIBANOVTOG Kal TIG TEXVIKEG ATTOPPIYNG Kal, WG
%@ €k TOUTOU, €ival avakukAWoIpa. ATToppiTTere Ta UNIKG OUOKEUaTiag
mou Sev xpnoipotololvral TAéov olpdwva pe TOUG Kata TOTTOUG
I0XUOVTEG KAVOVIOPOUG,

AroppinTete TN ouokeuacia pe TPOTIO GIAIKO TPogG To TepIBaANov.
AapPavere umdyn ) ofjpavon ota Siadopa uNikG cuckeuaaiag Ka,
ebooov amareital, Eexwpilert Ta. Ta uhikd cuckeuaciag dépouy

onpavon pe cuvtopoypadieg (a) kar ynoia (b) pe v e€ig onupacia:
1-7: MhaoTikd, 20-22: Xapri kai xaptdvi, 80-98: SuvOetikd ulikd.

MNapaptnpa
TeXvika XapakTnpIoTIKA

Tpododoaia tdong 220 - 240 V ~ (evaANacoopevo pebpa), 50/60 Hz
Karavaiwon ioxtog 2000 W
Q,P ‘OMa Ta eapripara autig NG CUCKEUNG TTOU épxovTal

o€ emadr pe 1POGINA PTTOPOUY VA XPNOIHOTIoIoUVTal e
aoddaleia ora 1poOdIpa.

ZipPig
StpBig EANGSa
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e SipPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 437395_2307 |

Eicaywyéag
H akdhoubn SiebBuvon Sev eivar SielBuvon oipPig. Emkoveviote, kar’ apxry,
pe TV avadepodpevn utnpecia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
TEPMANIA

www.kompernoss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollsténdigen Bedienungsanleitung.

[EE5LE | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
4 | Lidl-Service-Seite (wwwe.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 437395_2307 die vollsténdige

Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdéBe Verwendung
Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdB. Das Geréit ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Kurzanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefdhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
madglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschaden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgeméfer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachsché&den fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf Guf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine éhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.
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m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfiihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heien Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!
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m Stellen Sie das Gerat maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss
mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes Gberein-
stimmen.

» Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdéte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerat nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wahrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerét nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdt.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberflache!

» Die Oberflache des Gerdates kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerdét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Berilhrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Bedienelemente
Abbildung A:

6600000000 S

StijtzfiBe

Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°

rote Indikationsleuchte ,Power”
grine Indikationsleuchte ,Ready”
Heizstufenregler

Taste RELEASE (untere Grillplatte)
Fettauffangschale

Fettauslauf

Grillplatten

Taste RELEASE (obere Girillplatte)

Abbildung B:

®

Reinigungsschaber

Auspacken und AnschlieBen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerétes kénnen
Personen- und Sachschdden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

> Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des Gerdtes, um
Sachschéden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill
Fettauffangschale
Reinigungsschaber

Kurzanleitung

> Prijfen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.
> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).
Auspacken
¢ Entnehmen Sie dlle Teile des Gerétes und die Kurzanleitung aus dem Karton.
¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und

Aufkleber.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

56

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Kurzanleitung aufmerksam durch.

Stellen Sie das Gerét gemaf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Gerét, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.

Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab.

SchlieBen Sie das Gerdit.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgeméf3 ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerdit fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.
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Nwes

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Belisftung, éffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

9) Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerdt abkiihlen.

10) Reinigen Sie das Gerdt noch einmal mit einem feuchten Tuch.

Heizstufenregler
Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.
— Heizstufenbereich 1:  Aufheizbereich/niedrige Temperatur
—  Heizstufenbereich 2:  mittlere Temperatur (z. B. Gemiise garen)

- Heizstufenbereich 3:  hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN

Heizstufenbereich 1

MA

X
Hezstufenberechk jzsfufenberech 2

> Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1 steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Indikationsleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerét wieder aufheizt!

> Die rote Indikationsleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerdt mit dem
Stromnetz verbunden ist.
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Bedienen
1) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
2) Schieben Sie die Fettauffangschale @ in das Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Indika-
tionsleuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @
leuchtet auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine
Indikationsleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe
erreicht ist, leuchtet die griine Indikationsleuchte ,Ready”@ wieder auf.

Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Grillplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kénnen.

— mit beweglicher oberer Grillplatte { als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch oder Fisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Grillplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iiberbacken werden kénnen.

Position , Kontaktgrill”

> Um ein hygienisches Durchgaren von Fisch zu erreichen, empfehlen wir die
Benutzung der Position , Kontaktgrill“.

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Grillplatte .

2) SchlieBen Sie den Gerdatedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte, obere Grillplatte {0 liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Grillplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Dauer gefunden haben. Beachten Sie zu lhrer Orientierung auch das
Kapitel ,Gartabelle”.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.
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Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Grillplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position , Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Grillplatte @.

2) SchlieBen Sie die obere Grillplatte @ und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, 11, IlI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicher-
heitsverschlusses @ die Grillplatte (O ein wenig an. Je weiter der Sicher-
heitsverschluss @ nach hinten gedriickt wird, umso gréfer ist der Abstand
zwischen den Grillplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben. Beachten Sie zu lhrer Orientierung auch das
Kapitel ,Gartabelle”.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Beschadigung des Gerdites!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Grillplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!
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Position , Tischgrill”
1) Klappen Sie die beiden StiitzfiBe @ aus (Abb.1).
2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und 6ffnen Sie den
Gerdtedeckel so weit, dass beide Grillplatten @ als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

S

Abb.1

3) Die Grillplatten @ liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

(10

2081

/~

Abb. 2
4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Grillplatten .
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5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Grill-
platten @, wenn es gar ist.

Beschadigung des Gerdtes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstinde, um das Grillgut
zu wenden/herunterzunehmen. Diese konnten die Oberfléichen der Grill-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Gartabelle

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung durch Beispiele fir das Garen unterschied|i-
cher Lebensmittel. Passen Sie die Angaben an das Rezept und Ihren individuellen Geschmack
an. Insbesondere die jeweilige Beschaffenheit der Lebensmittel, wie beispielsweise Gréfe,
Dicke oder Qualitat, wirkt sich auf die Garzeit aus. Achten Sie zudem darauf, dass Sie das
Grillgut bei der Position , Tischgrill” zwischendurch wenden missen, daher wird die Garzeit

verléngert.

LEBENSMITTEL HEIZSTUFE POSITION GARZEIT
Hackfleischfrikadellen g Kontaktgrill 10-15 min
Bauchspeck MAX Tischgrill 2x3-4min
Schweinenackensteaks MAX Tischgrill 2x13-16min
Lachsfilets 3 Kontaktgrill 8- 10 min
Thunfischsteaks 8 Kontaktgrill 6 -8 min
gegrilltes Gemise mit Ol 2 Tischgrill 2 x3-6min
Ké&sesandwiches MAX Kontaktgrill 3 -4 min
Baguettes mit Kése Gberbacken 3 Paninigrill 4 -8 min
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Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfiir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefaf. Lassen Sie es am besten iiber Nacht darin ziehen.

B Nicht nur Fleisch, auch Fisch k&nnen Sie grillen. Wir empfehlen fiir Fisch die
Zubereitung in der Position ,Kontaktgrill”. Durch das Grillen bei geschlosse-
nem Gerétedeckel wird das Grillgut gleichzeitig von beiden Seiten erhitzt.

B Die Grillplatten (O sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsdl.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.

Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

62

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdtes kdnnen Personenschéaden
auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerdt
vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen Sie es nie
in Wasser ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt werden!

Beschadigung des Gerdtes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerat
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende Gegensténde.
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B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Grillplatten @
abgekihlt haben, iber die Grillplatten @, so dass Fett und Riicksténde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Grillplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, rave Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéckigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riicksténden
nehmen Sie die Grillplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerit.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Grillplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Grillplatte { fest, damit diese nicht herunterfallt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Grillplatte @ [&st sich
aus dem Gerdt.

Reinigen Sie die abgenommenen Grillplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Grillplatten @) ein wenig in
dem Spiilwasser einweichen. Spilen Sie die Grillplatten @ nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelriicksténde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Grillplatten ) miissen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerdt einbauen!

—_ Fir eine schonende Reinigung der Grillplatten ) empfehlen wir
m diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spilen. Sie kénnen die
9)5 Grillplatten @ jedoch auch in der Spilmaschine reinigen. Die
Unterseiten der Grillplatten @ kdnnen nach der Reinigung in der
Spilmaschine leicht abférben. Dies stellt jedoch keine Beeintrdchti-
gung des Gerdtes oder der Funktion dar.

Um die Grillplatten @ wieder einzubauen, stecken Sie die Grillplatten (O so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Grillplatte © nach
unten, so dass diese horbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Grillplatte ® genauso.

B Fir die Reinigung der AuBBenfléchen des Gerdtes wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spiilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerétes alle Teile
vollsténdig trocken sind.
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B Wischen Sie den Reinigungsschaber (B mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch
oder spilen ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

@ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen

B Spilen Sie die geleerte Fettauffangschale @ in warmem Wasser und
Spiilmittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie ab.

= Fir eine schonende Reinigung der Fettauffangschale @ empfehlen
23 wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kdnnen
A

jedoch die Fettauffangschale @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kdnnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position ,, Kontaktgrill”

Mexiko-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 grof3e Hamburgerbrétchen
1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grofen Schissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich groBen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gert in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.
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Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln
1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen

Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerat auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frihlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.

Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)
4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange
1 EL fein gehackte Petersilie
Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrillten Orangenscheiben.
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Position ,,Paninigrill”

Spinat-Kédse-Panini
250 g Blatftspinat
1 Zwiebel

66

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heiBem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

Bestreichen Sie den Toast mit Kréuterbutter.
Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.
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Hahnchenbrust-Panini

400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter

Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Ki-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.

5) Héhnchenbrustfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lange nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern 16sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Grillplatte (@ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte O einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.
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Senf-Baguette

1 Baguette
1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siiBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchrdllchen
Salz, Pfeffer

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter grofien Abstdnden quer ein-, aber
nicht durchschneiden.

Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verriihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Grillplatte @
legen.

Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte (© einstellen und den Deckel schlieBen.

Das Baguette sollte gold-braun sein.

Position , Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

68

1)

Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Grillplatten {® geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

2) Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.
3) Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.
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Gegrilltes Gemuse
2 Paprika

1 Zucchini

1 Aubergine

Olivensl

Salz

Pfeffer

Krduter der Provence (Gewiirzmischung)

1)

2)
3)
4)

5)

Waschen Sie das Gemise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini léngs in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofie
Stiicke.

Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

Legen Sie das Gemise auf die vorgeheizte Grillplatte ) und grillen Sie das
Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten, bis es eine hellbrau-
ne Farbe erreicht hat.

Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.

Kokos-Curry-Garnelen

100 g rote Curry-Paste
50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)

200 g Zuckerschoten
2 Paprika
2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer
Alufolie

1)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.

2) Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.

3)

Schalen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.
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4) Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

5) Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&Big auf 4 Stiscke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof3 sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Packchen. Traufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

6) VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.
7) Heizen Sie das Gerét auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

8) Legen Sie die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Grillplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.

Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben
100 g Kré&uterbutter
Knoblauchsalz
Salz
Pleffer
Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Kréauterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerdat auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

4) legen Sie das Péckchen auf die Grillplatten (.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.
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Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
dirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoff-
héfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt an
Ihren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronikgerdten sowie
Lebensmittelhéindler, die regelméfig Elektro- und Elekironikgerdte verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Abmessung gréfier als
25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

(]
o \ Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts
@n erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb
%@ recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&B den érilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmateria-
lien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit
folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.
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Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'P Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in
Berilhrung kommen, sind lebensmittelecht.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
@ Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 437395_2307 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWWw. kompernoss.com
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