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Informacije o ovim kratkim
uputama za uporabu

Ovaij je dokument skraéena verzija za ispis &itavih
uputa za uporabu.

Skeniranjem QR koda doéi éete izravno na stranicu
Lidl servisa (www.lidl-service.com) i unosom bro-
ja artikla (IAN) 435368_2304 mozete pogledati i
preuzeti &itave upute za uporabu.

/\ UPOZORENJE!

Kratke upute za uporabu predstavljaju sastavni dio
ovog proizvoda. Prije uporabe proizvoda upoznaj-
te se sa svim napomenama za rukovanie i svim
sigurnosnim napomenama. Cuva]te kratke upute na
sigurnom i u sluéaju predaje proizvoda trec¢im osoba-
ma, prilozZite i takoder predaite i svu dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Kamen za pizzu namijenjen je samo za
peenie pizza i laganih peciva u peénici ili

na roétilju (na plin ili drveni uglien).

Kamen za pizzu izraden je od kordierita, otpornog,

homogenog materijala koji moze podnijeti velika
temperaturna kolebanija.

@ Kamen za pizzu je prehrambeno siguran.

@) Kamen za pizzu nije predviden za uporabu

u mikrovalnim peénicama.

Sigurnosne napomene

B Nosite rukavice za rodtilianje ili drugu prikladnu
toplinsku zastitu, kada koristite kamen za pizzu.

B Kamen za pizzu ostavite da se potpuno ohladi
prije nego $to ga izvadite iz peénice ili s rotilja.
A A
A"
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Kamen za pizzu ne perite u perilici
posuda.

| @ Oprez! Lomlijvo!
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Informacije o ovom kratkom
uputstvu

Ovaj dokument predstavlja skraéeno $tampano
izdanje kompletnog uputstva za upotrebu.

Skeniranjem QR-koda dolazite direktno na Lidlovu
servisnu stranicu (www.lidl-service.com) i unosom
broja artikla (IAN) 435368_2304 mozete da otvo-

rite i preuzmete kompletno uputstvo za upotrebu.

/\ UPOZORENJE!

Kratko uputstvo je sastavni deo ovog proizvoda. Pre
koridéenja proizvoda, upoznaite se sa svim napome-
nama vezanim za rukovanije i bezbednost. Dobro
Euvaite kratko uputstvo i predaijte svu dokumentaciju
prilikom prosledivanja proizvoda trecim licima.

Namenska upotreba

Kamen za picu je predviden iskljugivo za
peenije pica i laganog peciva u peénici ili

na rodfiliu (na gas ili na umur).

Kamen za picu se sastoji od kordierita, otpornog,

homogenog materijala koji podnosi velika
kolebanja temperature.

@ Kamen za picu ne ugrozava bezbednost

namirnica.

@) Kamen za picu nije predviden za upotrebu

u mikrotalasnim peénicama.

Bezbednosne napomene

B Nosite rukavice za rodtiljanije ili drugu adekvatnu
zastitu od toplote, kada koristite kamen za picu.

B Ostavite da se kamen za picu potpuno ohladi,
pre nego $to ga izvadite iz pecnice ili rostilja.

Ne perite kamen za picu u masini za
pranje posuda.

| @ Paznjal Lomlijvo!

Tehnicki podaci
Dimenzije i tezina

oko @ 38 cm,
oko 2,4 kg

Okrugli kamen za pizzu

oko 30 x 38 cm,
oko 2,4 kg

Pravokutni kamen za pizzu

Prije prve uporabe
Kamen za pizzu pazljivo izvadite iz pakirania i
odstranite svu ambalazu.

POZOR

> Ambalazu (folije i podloske) drzite podalje od
djece i kuénih ljubimaca! Postoji opasnost od
gusenja.

Kamen za pizzu prebrisite vlaznom krpom kako
biste odstranili eventualne ostatke prasine od
pakiranja.

Koristenje kamena za pizzu u
pecnici

Kamen za pizzu uvijek stavite u hladnu peénicu.
Postavite ga na srednju Zi¢anu policu i zagrijavajte
najmanje 30 minuta na najvidoj temperaturi (gornji /
donji grija& najmanje 250 °C).

Ne preporuéujemo postavljanje kamena za pizzu
izravno na pod peénice, kako bi zrak mogao cirkulirati
i kako toplinska akumulacija ne bi ostefila donje
grijace u pednici.

Kamen za pizzu sada pocinje skladistiti toplinsku
energiju. Nakon vremena zagrijavanja od oko

30 minuta kamen za pizzu je spreman za uporabu
i spreman za pecenje. Kamen za pizzu treba
pobrasniti prije uporabe. Pizzu stavite na sredinu
kamena za pizzu i pecite prema vlastitim Zeljama.

Tehnicki podaci
Dimenzije i tezina

oko @ 38 cm,

Okrugli kamen za picu oko 2,4 kg

oko 30 x 38 cm,
oko 2,4 kg

Pravougaoni kamen za picu

Pre prve upotrebe

Izvadite pazljivo kamen za picu iz ambalaze i ukloni-
te sav ambalazni materijal.

PAZNJA

> Drzite ambalazni materijal (folije i obloge)
podalie od dece i kuénih Zivotinja! Postoji
opasnost od gusenia.

Obrisite kamen za picu vlaznom krpom, da biste
uklonili eventulane ostatke prasine od ambalaze.

Upotreba kamena za picu u
pecnici

Stavite kamen za picu uvek u hladnu peénicu.
Stavite ga na srednju redetku i zagrejte ga najmanje
30 minuta na najvisem stepenu (gornji/donji grejaé
na najmanje 250 °C).

Mi savetujemo da kamen za picu ne stavljate
direktno na dno peénice, da bi vazduh mogao da
cirkulide i da akumulirana toplota ne bi unistila
spirale na donjem grejadu Vase pecnice. Sada
kamen za picu poginje da akumulira toplotnu
energiju. Nakon perioda zagrevanja od oko 30
minuta, kamen za picu je spreman za upotrebu i
mozZete da ga korisite za peéenie. Pre upotrebe
trebalo bi da pospete brasno preko kamena za
picu. Stavite picu po sredini kamena za picu i pecite
je dok ne bude peéena, prema Vasem ukusu.

Koristenje kamena za pizzu na
rostilju

Kako biste mogli peéi pizzu na rodtilju, potreban
vam je takozvani kuglasti rostilj ili plinski rostilj (rostilj
s poklopcem). Poklopac reflektira toplinu i pece
pizzu odozgo. Postavite kamen za pizzu na reetku
rodtilia i zagrijavajte najmanje 30 minuta. Nakon
vremena zagrijavanja od oko 30 minuta kamen za
pizzu je spreman za uporabu i spreman za peéenie.
Kamen za pizzu treba pobrasniti prije uporabe.
Pizzu stavite na sredinu kamena za pizzu i pecite
prema vlastitim Zeljama.

Cis¢enje

POZOR

> Kamen za pizzu prije &i$¢enja ostavite da se
potpuno ohladi.
Postoji opasnost od opeklina!

Kamen za pizzu nije prikladan za
pranie u perilici posuda.

Kamen za pizzu nikako ne ostavljajte da se namaée
u otopini deterdZenta za pranje posuda, jer upija

i skladisti vodu. U protivnom tijekom naknadnog
zagrijavanja postoji opasnost od pucanja kamena.

Kamen za pizzu odistite $to je prije moguée nakon
svake uporabe. Ne koristite kemijska sredstva

za &isenje i pazljivo uklonite zagorijele ostatke
strugalicom za keramicke ploe i izribajte kamen za
pizzu ruénom Eetkom. Kamen za pizzu s vremenom
mijenja boju zbog topline i namirnica poput umaka,
3ederq, itd., ali to ne utjece na higijenu. U sluéaju
promjene boje mozZete ga pazljivo izbrusiti finim
brusnim papirom. Potom ga treba ponovno temeljito
iséetkati ruénom Eetkom.

Cuvanje

Kamen za pizzu Euvaijte na suhom miestu i pazite
da ne padne.

Upotreba kamena za picu na
rostilju

Da biste mogli da pecete picu na rodtilju, potreban
Vam je takozvani loptasti rodtilj ili rostilj na gas (ros-
tilj sa poklopcem). Poklopac reflektuje toplotu i tako
se pica peée i odozgo. Stavite kamen za picu na
srednju redetku Vaseg rostilia i zagrejte ga najmanije
30 minuta. Nakon perioda zagrevanja od oko

30 minuta, kamen za picu je spreman za upotrebu

i mozete da ga korisite za pecenje. Pre upotrebe
trebalo bi da pospete brasno preko kamena za
picu. Stavite picu po sredini kamena za picu i pecite
je dok ne bude pe&ena, prema Vasem ukusu.

Ciséenje

PAZNJA

> Pre Cidéenja, ostavite kamen za picu da se
potpuno ohladi.
Postoji opasnost od opekotinal

7 Kamen za picu nije pogodan za pranje
u masini za pranje posudal

Ne ostavljajte ni u kom sluéaju kamen za picu u
vodi za ispiranje, zato $to on absorbuje vodu.

U suprotnom, kada nakon toga zagrevate kamen za
picu, postoji opasnost da nastanu naprsline usled
naprezanja i da se kamen za picu polomi.

Nakon svake upotrebe o¢istite kamen za picu, po
moguéstvu 3to pre. Ne koristite hemijska sredstva
za &idéenje, a zagorela mesta paZljivo uklonite stru-
gadem za staklokeramicke ploce za kuvanie i ogisti-
te kamen za picu ruénom metlicom. Usled toplote i
dodataka jelima, kao 3to su sosovi, Secer itd. kamen
za picu ¢e tokom vremena promeniti boju, medutim
to ne utice na higijenu. Ukoliko nastupi promena
boje, kamen za picu mozZete pazljivo da izbrusite
finim brusnim papirom. Nakon toga, kamen za picu
morate temeljno da o€istite ruénom metlicom.

= .

Cuvanje

Cuvaijte kamen za picu u suvom okruZeniju i vodite
raéuna o tome da ne moze da padne.

Zbrinjavanije
Ambalaza

Materijali ambalaze odabrani su prema
% ekoloskim naéelima i nagelima zbrinjava-

nja te se stoga mogu reciklirati. Ambalazu
koja Vam vise nije potrebna zbrinite u skladu s
vazedim lokalnim propisima.

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv
nadin. Pazite na oznake na razlicitim
& materijalima ambalazZe i po potrebi ih
zbrinite odvojeno. Materijali ambalaze oznadeni su
kraticama (a) i brojkama (b) sliedeéeg znacenija:
1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton, 80-98:

Kompozitni materijali.

Proizvod

Ovaj proizvod ne odlazite s obiénim kuénim
otpadom.

® Proizvod predajte na mjestu sakupljanja
o | otpada ilipu cenltqr za rtlecikliraniefjl !
%n O vremenima rada i adresama prihvatnih
i sabirnih mjesta moZete saznati u svoju opéinskoj
upravi, lokalnom poduzeéu za odvoz otpada ili
potrodackom centru.

Servis

Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[IAN 435368_2304 |

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa
navedena u nastavku nije adresa servisa. Najprije
kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,

HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska

Proizvodag:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 ¢ 44867 BOCHUM
NJEMACKA

www.kompernass.com
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Odlaganje
Ambalaza

Ambalazni materijali su izabrani prema
% svojoj ekoloskoj prihvatljivosti i jednostav-

nosti odlagania, te su zato podobni za
reciklazu. Odlozite nepotrebni ambalazni materijal
u skladu sa vazeéim lokalnim propisima.

Odlozite ambalazu na ekoloski prihvatljiv
nadin. Obratite paznju na oznaku na
& razli¢itim ambalaznim materijalima i, ako
ie potrebno, odvojite ambalazne materijale
zasebno. Ambalazni materijali su oznageni
skraéenicama (a) i ciframa (b) sa sledeéim
zna&enjem: 1-7: Plastika, 20-22: Hartija i karton,
80-98: Kompozitni materijali.

Proizvod

Ne odlazite ovaj proizvod zajedno sa
vobiéajenim kuénim otpadom.

® Predaite proizvod na sabirno mesto ili
n WAL

[a9) oy Sl
%A skladistu za reciklazu.
O radnim vremenima i adresama mesta za

prihvat i sabirnih mesta se inforimisite preko Vase
komunalne uprave, Vadeg preduzeéa za zbrinjavan-
ie ili centrale za potrodace.

Servis

Servis Srbija
Tel.: 021 3000 151
E-Mail: kompernass@lidl.rs

[IAN 435368_2304]

Uvoznik
Napominjemo da sledeé¢a adresa nije adresa servi-
sa. Obratite se najpre navedenom servisu.

Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3,
22330 Nova Pazova, Republika Srbija,
tel. 0800-300-180, e-mail: kontakt@lidl.rs

Proizvodadé

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 » 44867 BOCHUM
NEMACKA

www.kompernass.com

.8-



B RO

Informatii privind aceste scurte
instructiuni

Acest document este o versiune tipdrit& prescurtatd
a instructiunilor de utilizare complete.

Scandnd codul QR ajungeti direct la pagina de
service Lidl (www.lidl-service.com) si introducénd
numdrul artficolului (IAN) 435368_2304 putefi
vizualiza si descérca instructiunile de utilizare
complete.

/\ AVERTIZARE!

Aceste scurte instructiuni fac parte integrantd din
acest produs. inainte de a folosi produsul, familiari-
zati-vd cu toate indicatiile privind utilizarea si sigu-
ranta. Pdstrati scurtele instructiuni intr-un loc sigur si,
in cazul transmiterii produsului unei alte persoane,
predatii toate documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Piatra pentru pizza este destinatd exclusiv
coacerii pizzei si a copturilor usoare in cuptor

sau pe gr&tar (cu gaz sau cu carbune de lemn).

Piatra pentru pizza este din cordierit, un material

omogen, rezistent, care suportd fluctuatiile mari de
temperaturd.

@ Piatra pentru pizza este adecvatd pentru uz

alimentar.

@ Piatra pentru pizza nu este adecvatd pentru

utilizarea la cuptorul cu microunde.

Indicatii de siguranta

B Purtafi manusi pentru grdtar sau o altg protectie
termic& adecvatd atunci cénd utilizati piatra
pentru pizza.

B nainte de a indepdrta piatra pentru pizza din
cuptor sau de pe grétar, l3sati-o s& se rdceascd
complet.

Nu curdtati piatra pentru pizza in masina
de spalat vase.

| @Atenjie! Fragil!

Uznon3eaHe HO KambKa 3a
nuua B rpun

3a na MoxeTe Aa neyete NMUA B PUA, BU € HEOH-
XOOMM T.HAP. KPbIbA IPMA MAM ra308 rpun (rpun ¢
kanak). Kanakst otpasssa TonauHara 1 no tosm
HAYMH NULATA ce M3nKua 1 otrope. lNocrasete
KOMBKA 30 MMLA HO CKAPATA B FPUNA W FO OCTaBETe
[Q Ce HAropelUM B NPOMABIKEHNE HO MUHMMYM

30 munytn. Cnen Harpseare ot okono 30 MUHYTH
KOMBKBT 30 MMLA € ToToB 3a ynotpeba u neveHe.
Mpenu ynotpe6a KAMBKBT 30 nuua Tpsbsa Aa ce
nopseu ¢ 6pauwno. Mocrasete nuuara B cpenara
HO KOMBKA 30 MULA 1 5 OneyeTe Cnopen Npeanoym-
TAHWSTA CH.

MouncreaHe

> [Ipenu nouncTBaHe ocTaBeTe KAMBKA 3a MULA
0d ce OXNaAM HAMBIHO.
CeuectByBa onacHocT oT musrapsHe!
> ".P KaMbkbT 30 n1ua He e noaxonsiy 3a
%

MMEHE B CbAOMMSANHA MalimHal

B HMKakbB Cnyyait He HOKMCBAMTE KAMBKA 30
nuUa B MMeLL PA3TBOP, ThIM KATO NOEMA M 3a4BbPXA
sona. [1pu nocneneailo HarpsBaHe ChliecTByBa
OMACHOCT OT 06PA3yBAHE HA MYKHATUHM NOPALM
BBTPELUHU HAMPEXEHUs M Pa3pyLIABaHE.

Mo BBb3IMOXHOCT NOUMCTBAMTE KAMBKA 3Q nMua Henoc-

pencteeHo cnep Beska ynotpeba. He msnonssarite
XMMMUUYECKM MOUMCTBALM NPENAPATM, O OTCTPAHABAM-
Te BHUMATENHO 3aropenmTe OCTaTbUM C WNATYNa 3a
CTbKIOKEPAMMYUHM MOTOBE M MOYNCTBAMTE KAMBKA
30 nuua ¢ yetka. C TeyeHmne Ha BPEMETO KAMBKBT

30 NMUQ NPOMEHS LIBETA CU MO Bb3NEMUCTBUETO HA
TOMNMHATA M CbCTABKMTE HA SCTUSTA, KATO COCOBE,
30XApP M T.H., HO TOBA He HapYLWaBad xurueHara. Mpu
NPOMSHA HA LIBETA KOMBKBT 30 NULA MOXe Ad ce
M3TbPKA BHMMATENHO C drHa WwKypka. Crien ToBa ToM
Tp96Ba OTHOBO A CE MOYMCTH CTAPATESNHO € YETKA.

CbxpaHeHue

C'bXpGHﬂBGl‘/’ITe KAaMbKa 3a nMua B Cyxa cpena n
BHMMOBAMTE 04 He NAQHe.

-15-

Date tehnice
Dimensiuni si greutate

diametrul cca 38 cm,

Piatrd rotundd pentru pizza cca 2,4 kg

cca 30 x 38 cm,
cca 2,4 kg

Piatrd dreptunghiulard
pentru pizza

inainte de prima utilizare

Scoatefi piatra pentru pizza cu atenfie din ambalaj
si indepdrtafi toate materialele de ambalare.

> P&strafi materialele de ambalare (folii si materi-
ale de umplere) departe de accesul copiilor si
al animalelor de companie! Pericol de asfixiere.

Stergeti piatra pentru pizza cu o lavetd umedd
pentru a indepdrta eventualele resturi de praf de la
ambalai.

Utilizarea pietrei pentru pizza
intrun cuptor

Infroduceti intotdeauna piatra pentru pizza in
cuptorul rece.

Asezati-o pe gratarul din mijloc si incdlziti-o cel pufin
30 de minute la treapta cea mai ridicatd (caldurg

de sus/jos la min. 250 °C).

V& recomanddm s& nu asezali piatra pentru pizza
direct pe fundul cuptorului, pentru a permite
circularea aerului si pentru ca acumularea de
célduréd s& nu distrugd rezistentele de incélzire din
partea de jos a cuptorului. Acum, piatra pentru
pizza incepe s& acumuleze energie termicd. Dupd o
duratd de incdlzire de cca 30 de minute, piatra
pentru pizza este pregdtitd pentru coacere. inaintea
utiliz&rii, piatra pentru pizza trebuie presdratd cu
faing. Asezali pizza in centrul pietrei pentru pizza si
coacefi-o dup& propriile preferinte.

-10-

MpenasaHe 3a oTnagbumn

Onakoeka

@ OnakoBbuHKTE MATEPHANM ca NoaBpPaHK ot
% rMeAHa TOYKA HO eKONMOTMYHATA CbBMECTH-
MOCT 1 YTURIM3ALMSTA M 3aTOBA MOTAT A Ce
peumknmpar. [penaiite HeHy>XHMTe BM Beye
OMNAKOBBYHM MATEPMUANM 30 OTNALBLIM ChINACHO
[eMCTBALYMTE MECTHM Pa3nopendu.

lNpenaiite onakoBkaTa 3a OTNAABLM B

b CbOTBETCTBUE C EKONOTMYHUTE U3IUCKBAHMS.

= Bsemere non eHMMaHKe o6o3HA4EHMETO
B'pry pO3ﬂM‘-|HMTe OMAKOBBYHU MOTePMOHM n I'Ipl/I
HeobxoamMocT v crbuparite pasaenHo. Onakosby-
HWTe MaTepuani ca 0603HAYEHM CbC CbKPALLEHMS
(a) vt undpwm (b) cve cnearoto sHauenme: 1 - 7:
nnactmack, 20 - 22: xaptms m kaptoH, 80 - 98:
KOMMO3UTHW MOTEpHAnU.

Mponaykr
He u3xebpnsitre To3u nponykr ¢ 06MKHOBEHUTE
61TOBM OTNAOBLM.

" Mpenaiite npoaykTa B chbupareneH nyHKT

[a9)
%A MMM NYHKT 30 BTOPUYHKU CYPOBUHM.
3a pabotHoTo BpeMe U appecute Ha

NPHUEMHUTE M CbOUPATENHMTE MYyHKTOBE CE YBEAOME-
Te OT OBLWMHCKATA AAMMHUCTPALIMS, MECTHATA
dMPMa 30 U3XBBLPNFHE HA OTNAMBLM MK KOMMUCHSTA

30 30WMTA HO NPABATA HA I'IOTpeGMTeﬂMTe.

CepBu3HO 06¢cny>KBAHE

Benrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-merin:kompernass@lidl.bg

[IAN 435368_2304|

BHocuten

Mons, obbpHete BHMMAHME, Ye cnensawmsT anpec
He e aapec Ha cepsu3a.

MbpBO ce cBBPXKETE C TOPENOCOYEHNS CEPBU3EH
LEHTbP.

KOMIMEPHAC XAHOEJTC TMBX

BYPILLIPACE 21 ¢ 44867 BOXYM

TEPMAHNS

www.kompernass.com

-16-

Utilizarea pietrei pentru pizza pe
un gratar

Pentru a putea coace pizza pe un gratar este
necesar un asa-numit grétar sferic sau un grétar cu
gaz (grdtar cu capac). Capacul reflectd c&ldura

si coace pizza inclusiv din partea de sus. Asezati
piatra pentru pizza pe grila centrald a gratarului si
incdlzifi-o cel putin 30 de minute. Dupé& o duratd de
incdlzire de cca 30 de minute, piatra pentru pizza
este pregdtitd pentru coacere. inaintea utilizarii,
piatra pentru pizza trebuie presdratd cu faind. Ase-
zafi pizza in centrul pietrei pentru pizza si coaceti-o
dupd propriile preferine.

Curatarea

> Ldsati piatra pentru pizza s@ se rdceascd com-
plet inainte de curdfare. Pericol de arsuri!

> Piatra pentru pizza nu este adecvatd

pentru cur&farea in masina de spdlat

vase!

Nu I&safi in niciun caz piatra pentru pizza la inmu-
iat in ap& de spdlare, deoarece aceasta absoarbe
si refine apa. In caz contrar, la incélzirea ulterioard
existd riscul formdrii fisurilor de tensionare si al
spargerii.

Curdfati piatra pentru pizza la cat mai scurt timp
dupé fiecare utilizare. Nu utilizati detergenfi chimici
si indepdrtafi cu atentie resturile arse, cu ajutorul
unei raclete pentru plite vitroceramice si curdfati
piatra pentru pizza cu o perie de mand. Sub influen-
ta caldurii si a ingredientelor alimentare precum
sosurile, zahdrul etc., cu timpul, piatra pentru pizza
isi modific& culoareq, fard a afecta totusi igiena.

in cazul decolordrii, piatra pentru pizza poate fi
slefuitd cu atenfie, cu ajutorul unei hartii abrazive
fine. Apoi, aceasta trebuie din nou curdtatd temeinic
cu o perie de ménd.

Depozitarea

Depozitati piatra pentru pizza intr-un mediu uscat si
asigurati-va cd aceasta nu poate c&dea.

B DE/AT/CH

Informationen zu dieser
Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine ver-
kirzte Druckausgabe der vollstéindigen Bedienungs-
anleitung.

Durch das Scannen des QR-Codes gelangen

Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kdnnen durch die
Eingabe der Arfikelnummer (IAN) 435368_2304
die vollsténdige Bedienungsanleitung einsehen und
herunterladen.

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts.
Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit
allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Be-
wahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemadBe

Verwendung

Der Pizzastein ist ausschlieBlich zum Backen
von Pizzen und leichtem Backwerk im

Backofen oder Grill (Gas oder Holzkohle) bestimmt.

Der Pizzastein besteht aus Cordierit, einem

widerstandsfdhigen, homogenen Material, welches
grof3e Temperaturschwankungen vertrégt.

@ Der Pizzastein ist lebensmittelecht.

@ Der Pizzastein ist nicht fir die Verwendung in

Mikrowellen geeignet.

Sicherheitshinweise

B Tragen Sie Grillhandschuhe oder einen anderen,
geeigneten Hitzeschutz, bei Verwendung des
Pizzasteins.

B Lassen Sie den Pizzastein vollstéindig abkihlen,
bevor Sie ihn aus dem Backofen oder Grill entneh-

men.

Reinigen Sie den Pizzastein nicht in der
Geschirrspilmaschine.

| @ Achtung! Zerbrechlich!
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Eliminarea

Ambalajul

Materialele de ambalare sunt alese
% conform compatibilitdfii acestora cu mediul
inconijurdtor si aspectelor tehnice privind
eliminareq, fiind astfel reciclabile. Eliminafi
materialele de ambalare de care nu mai avefi
nevoie conform prevederilor locale in vigoare.

Eliminati ambalajul in mod ecologic.
Respectafi marcajul de pe diferitele
= materiale de ambalare si separatile daca
este cazul. Materialele de ambalare sunt marcate
cu abrevieri (a) si cifre (b) cu urmé&toarea semnifica-
fie: 1-7: materiale plastice, 20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.

Produs
Nu eliminati acest produs in gunoiul menajer
obisnuit.

D‘.‘ Predati pro.dusul la un centru de colectare

sau de reciclare.

%A Informatii privind programul de lucru si
adresele punctelor de primire si de colectare pot fi
obtinute de la administratia local&, de la compania
de eliminare a deseurilor sau de la centrala
consumatorilor.

Service-ul

Service Romania

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[1AN 435368_2304 |

Importator

V& rugdm s& avetfi in vedere faptul cd urmétoarea
adres& nu reprezintd o adres& pentru service. Con-
tactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

WWw. kompernoss.com
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Technische Daten

MaBe und Gewicht

. ) ca. D 38 cm,
Runder Pizzastein ca. 2,4 kg

. i . ca. 30 x 38 cm,
Rechteckiger Pizzastein ca. 2,4 kg

Vor dem ersten Gebrauch
Nehmen Sie den Pizzastein vorsichtig aus der
Verpackung und entfernen Sie sémtliches
Verpackungsmaterial.

> Halten Sie das Verpackungsmaterial (Folien
und Polsterungen) fern von Kindern und Haus-
tieren! Es besteht Erstickungsgefahr.

Wischen Sie den Pizzastein mit einem feuchten
Tuch ab, um eventuelle Verpackungsstaubreste zu
entfernen.

Verwenden des Pizzasteins

in einem Backofen

Legen Sie den Pizzastein immer in den kalten
Backofen.

Legen Sie ihn auf den mittleren Gitterrost und heizen
Sie ihn mindestens 30 Minuten auf héchster Stufe
auf (Ober- /Unterhitze mit mind. 250°C).

Wir empfehlen den Pizzastein nicht direkt auf den
Boden zu legen, damit die Luft zirkulieren kann und
kein Hitzestau lhre Unterhitzeheizspiralen zerstért.
Der Pizzastein beginnt nun mit der Speicherung der
Waérmeenergie. Nach einer Aufheizzeit von

ca. 30 Minuten ist der Pizzastein betriebsbereit und
fertig zum Backen. Der Pizzastein sollte vor
Gebrauch bemehlt werden. Legen Sie die Pizza
mittig auf den Pizzastein und backen Sie diese,
nach lhren Vorlieben, fertig.

Verwenden des Pizzasteins

in einem Grill

Um in einem Grill Pizza backen zu kénnen, benéti-
gen Sie einen sogenannten Kugelgrill oder Gasgrill
(Grill mit Deckel). Der Deckel reflektiert die Hitze
und backt so die Pizza auch von oben.

-18-

B BG

NHdopmaumns oTHOCHO TOBA
KPATKO PbKOBOACTBO

Mpu TO31 AOKYMEHT CTABA BBNPOC 30 CbKPATEHO
Me4YaTHoO M3AAHME HA MBIHOTO PHKOBOACTBO 30
notpeburens.

Ypes ckanmpare Ha QR kopa snvsare aun-

PEKTHO Ha CTPaHMLATA Ha cepausa Ha Lidl
(www.lidl-service.com) u upes sreexnane Ha
aptukynhus Homep (IAN) 435368_2304 moxere
[Q pasmenare 1 U3TeruTe MbAHOTO PbKOBOACTBO
3a notpeburens.

/\ MPEOYMPEXXOEHME!

KpatkoTo pbkoBOACTBO € HEepA3AenHa Yact ot
To3m npoaykr. MNpenun na usnonssare nponykra, ce
3QMO3HANTE C BCMUKM YKA3QHMS 3a obcnyxBaHe

u 6esonactHoct. ChxpaHssaite nobpe Kparkoto
PBKOBOACTBO W MPeAaBsaiTe NPOAYKTA HA TPeTU
NULA 30€AHO C UANATA AOKYMEHTALIMS.

YnoTtpeba no npeaHasHayeHue

KaMbkeT 30 nMUaG e npenHasHaveH enmHcTse-
HO 3Qa nevyeHe HA NMUuUU U NieKn TeCTeHU
u3nenms Bbe GypHA MnK rpmn (HA ra3 MAM GbPBEHU

Bbrmwa). KamskeT 30 n1ua e npomsseneH ot

KOPAMEPUT - YCTOMUYMB, XOMOTEHEH MaTepmar,
M3IBPXKALL HO FONIEMM TEMMEPATYPHM KonebaHms.

@ KambksT 30 nuua e ot Matepuan, paspelueH

30 KOHTAKT C XPAHUTENHM NPOAYKTH.

KambksT 30 nmua He e noaxomsiy 3a M3non3ea-
HE B MMKPOBBITHOBM QYPHM.

Yka3aHus 3a 6esonacHocr

B [pu ynotpeba Ha KaMBKA 30 MULA M3MNON3BAM-
T€ PLKABMLIM 30 PMN UAK OPYTM NOAXOAALM
CPEnCTBA 30 3AWMTA OT TOMAMHA.

B Ocraete KaMBKA 30 NKLA A CE OXNAAM
HAMBHO, NPeAM Ad o M3BaaMTe OT bypHATA UK
rpuna.

He noumcreaiite kambka 3a nuua B
CbOAOMUANHA MALWKMHA.

| @ BHumanue! Yynnus!
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Legen Sie den Pizzastein auf den Grillrost in Ihrem
Grill und heizen Sie ihn mindestens 30 Minuten auf.
Nach einer Aufheizzeit von ca. 30 Minuten ist der
Pizzastein betriebsbereit und fertig zum Backen.
Der Pizzastein sollte vor Gebrauch bemehlt werden.
Legen Sie die Pizza mittig auf den Pizzastein und
backen Sie diese, nach lhren Vorlieben, fertig.

Reinigung

> Lassen Sie den Pizzastein vor der Reinigung
vollsténdig abkihlen.
Es besteht Verbrennungsgefahr!

Der Pizzastein ist nicht zur Reinigung in
der Geschirrspiilmaschine geeignet!

Lassen Sie den Pizzastein keinesfalls in Spilwasser
einweichen, da er Wasser aufnimmt und speichert.
Beim anschlieBenden Aufheizen besteht sonst die
Gefahr, dass er Spannungsrisse bekommt und
zerbricht.

Reinigen Sie den Pizzastein méglichst zeitnah nach
jedem Gebrauch. Verwenden Sie keine chemischen
Reiniger und entfernen Sie Angebranntes vorsichtig
mit einem Ceranfeldschaber und kehren Sie den
Pizzastein mit einem Handfeger ab. Durch Hitze und
Speisenzutaten wie SofBen, Zucker usw. veréndert der
Pizzastein im Laufe der Zeit seine Farbe, was jedoch
fir die Hygiene unbedeutend ist. Bei Verfarbung kann
der Pizzastein vorsichtig mit feinem Schleifpapier ab-
geschliffen werden. Danach muss er wieder griindlich
mit einem Handfeger abgekehrt werden.

Aufbewahrung

Bewahren Sie den Pizzastein in trockener
Umgebung auf und achten Sie darauf, dass er nicht
herunterfallen kann.

Entsorgung
Verpackung
OQ Die Verpackungsmaterialien sind nach

% umweltvertréglichen und entsorgungstech-
nischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und

deshalb recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr

benétigte Verpackungsmaterialien gemé&f den

&rtlich geltenden Vorschriften.
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TexHuueckmn XAPAKTEepPUCTUKU
Pasmepu u terno

okono @ 38 cm,

Kpbrbn kambk 3a nuua
P okono 2,4 kg

okosno 30 x 38 cm,

MpaeobreneH Kambk 3a nMLa
P okono 2,4 kg

Mpenu nvpeara ynorpeba

M3sanere KOMbKA 30 NMLA BHUMATENHO OT
OMAKOBKATA M OTCTPAHETE BCUUKM OMAKOBBYHM
MmaTtepmanu.

> [lpvxTe onakosbuHus Matepuan (ponma
MoONoXKM) Aanede o AeLa M AOMALLHM XKi-
BotHu! ChlyecTByBa ONACHOCT OT 30/0yLIABAHE.

M36bpluete KambKa 30 NULA C BAAXKHA KbPMA, 30
A4 OTCTPAHWTE EBEHTYANHU NPALLHM OCTATBLM OT
ONAKOBKATA.

MsnonseaHe Ha KambKa 3a nuua
BbB pypHa

[Mocrassaire kambka 3a n1ua BMHArM B CTyaeHa

odypHa.

[Mocrasete ro Ha cpeaHaTa pelwerbyHa ckapa

M TO OCTaBETE A CE HATOPELLM B MPOMbIXKEHME
Ha MMHUMYM 30 MUHYTH HO HOM-BMCOKQ CTEMEH
(HarpseaHe oTrope 1 oTaONY HA HAM-MANKO

250 °C).

Mpenopbysame [a He NocTaBSTE KAMBKA 30 MULA
AOMPEKTHO BbPXY ABHOTO HA GYpPHATA, 30 AA MOXe
Bb3OYXbT AA LMPKYNMPA M AKYMYTMPAHA TOMMHA
AQ He Pa3pyLUM PeoTAHWUTE 3 HATPSBAHE OTAONY.
Cera KaMBKBT 30 MMLA 30MOYBA AA AKYMYNUPA
TonnmHHa eHeprms. Cnen HarpsBaHe oT OKONo

30 MMHYTU KOMBKBT 30 NMLA € FOTOB 30 ynoTpeba
u nevere. Mpean ynotpeba KambksT 30 NULA
Tpa68Ba na ce nopseu ¢ 6pawno. Mocrasete
nMLaTa B CPENATa Ha KOMBKA 30 NMLA U 5 oneyeTte
cnopen NpPeanoYUTaHMSTa CH.
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Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
Beachten Sie die Kennzeichnung auf den
= verschiedenen Verpackungsmaterialien

und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet
mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Produkt

Entsorgen Sie dieses Produkt nicht Gber den
normalen Hausmiill.

D‘.‘ Geben Sie das Prod.uk’r an einer

%A Sammelstelle oder einem Wertstoffhof ab.

Uber Offnungszeiten und Adressen von

Annahme- und Sammelstellen informieren Sie lhre
kommunale Verwaltung, Ihr &rtliches Entsorgungsun-
ternehmen oder die Verbraucherzentrale.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem
dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 435368_2304|

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine
Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst die
benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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