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Inainte de a citi instructiunile, priviti imaginile si familiarizati-va cu toate functiile aparatului.

@B @D @

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend
mit allen Funktionen des Gerétes vertraut.
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SILVERCREST'

Informatii privind aceste scurte instructiuni

Acest document este o versiune tipdritd prescurtatd a instructiunilor de utilizare

complete.
EIFAE | Scanand codul GR ajungefi direct la pagina de service Lidl
A (www.lidl-service.com) si introducand numdarul articolului
= (IAN) 435020_2304 putefi vizualiza si descdrea instructiunile de
utilizare complete.
/\ AVERTIZARE!

Aceste scurte instructiuni fac parte integrantd din acest produs. Inainte de a folo-
si produsul, familiarizati-vé cu toate indicatiile privind utilizarea si siguranta. Pds-
trali scurtele instructiuni intr-un loc sigur si, in cazul transmiterii produsului unei
alte persoane, predati-i toate documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest mixer poate fi utilizat exclusiv pentru procesarea cantitdtilor mici de alimen-
te. Aparatul este destinat numai utilizérii in locuintele private. A nu se utiliza in
scopuri profesionale.

Furnitura

Standard, aparatul este livrat cu urméatoarele componente:
® Set mixer vertical
® Pahar gradat cu capac/picior combinat
e Tel
® Tocdtor (cutit si vas cu capac)

® Scurte instructiuni
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Figura A (mixer vertical):

@ Regulator de vitezd

(2]

© Comutator Turbo (vitezd rapidd)
O Bloc motor
© Mixer vertical
Figura B (tocgtor):
O Capacvas
@ Cutit

O Vaos

O Capac

Figura C (tel):

@ Suport tel

® Tel

Figura D (accesorii):

Comutotore (vitez& normald)

Descrierea aparatului/accesorii

@® Pahar gradat (cu capac/picior combinat @)

Date tehnice

Tensiunea refelei
Putere nominald

Clasa de protectie
5t

Pahar gradat @
Capacitate

Scald pentru mdsurare

Cantitate max. de umplere
pentru procesare

Vas @

Capacitate

Cantitate max. de umplere
pentru procesare

220-240 V ~ (curent alternativ), 50-60 Hz
600 W
Il / [O] (izolare dubld)

Toate componentele acestui aparat
care infrd in contact cu alimentele sunt
adecvate pentru uz alimentar.

930 ml
700 ml

300 ml

1050 ml
Alimente péng la b
marcajul de 500 ml k

Lichide pand la
marcaijul de 300 ml Q
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V& recomandd&m urmdtorii timpi de operare:

Dup& 1 minut de functionare I&sati mixerul vertical @ s& se r&ceascd cca
2 minute.

Dupd 1 minut de funcfionare I3sati toc&torul s& se r&ceascd cca 2 minute.
Dup& 3 minute de functionare l&sati telul @ s& se rdceascd cca 10 minute.

Dacd aceste perioade sunt depdsite, aparatul se poate deteriora prin
supraincdlzire!

Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE

~ Conectali aparatul numai la o prizé instalat& corespunzator,

cu o tensiune a refelei de 220-240 V ~, 50-60 Hz.

> In cazul defectiunilor de functionare si inaintea cur&tdrii
aparatului, scoatefi stecarul din priza.

~ Nu expuneti aparatul mediilor umede si nu il utilizafi in aer

liber.

~ Dacg, din intdmplare, in carcasa aparatului se infiltreaza
lichide, scoateti imediat stecarul din priza si predati aparatul
unui specialist calificat in vederea repardrii.

~ Cénd scoatefi cablul de alimentare din prizd, trageti intot-
deauna de stecdr si nu de cablu.

~ Nu indoiti sau striviti cablul de alimentare si pozitionati
astfel incét s& nu devind o piedicd in calea nimanui.

» Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare al
aparatului, acesta trebuie inlocuit de cdtre producdtor, de servi-
ciul clienti al acestuia sau de cdtre o altd persoand calificatd.

~ Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdtfi fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau fard experientd si/sau
fara cunostinte necesare, dacéd sunt supravegheate sau daca
au fost instruite cu privire la utilizarea sigurd a acestui aparat
si au inteles pericolele cu privire la acesta.

~ Nu lasati aparatul si cablul de conexiune la indeména copiilor.

~ Este interzis& deschiderea carcasei blocului motor al mixeru-
|lui vertical. In acest caz nu mai este asiguratd siguranta, iar
garantia se anuleaza.

4 RO
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PERICOL DE ELECTROCUTARE

@ Nu este permisa scufundarea blocului motor al mixerului

vertical in lichid sau patrunderea lichidului in carcasa
blocului motor.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

>

>

>

>

>

Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor mobile
in timpul funcfiondrii, aparatul trebuie sa fie oprit si scos din
priza.

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decdt cele descrise in
prezentele instructiuni. Pericol de ranire in cazul folosirii
inadecvate a aparatuluil

Deconectati in principiu aparatul de la reteaua de curent, ...
- ...cénd aparatul rdméne nesupravegheat,

- ...cand curdfati aparatul,

— ...cénd il asamblati sau cénd il dezasamblati.

Daca utilizali aparatul pentru pasarea alimentelor fierbinfi
intr-o 0ald, luati-o de pe plitd si asigurati-va cd lichidul nu
fierbe. Lasati alimentele fierbinti s& se rdceascd putin pentru
a evita opdrirea.

Acest aparat nu trebuie utilizat de cétre copii.
Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.
Nu lasati aparatul si cablul de conexiune la indeména copiilor.

Cutitele sunt extrem de ascutite! A se manipula intotdeauna
cu atentie.

Pericol de rdnire la manipularea cutitelor extrem de ascutite.

Curdfati aparatul cu foarte multd atentie. Cutitele sunt extrem
de ascutite!

Procedati intotdeauna cu atentie la golirea vasuluil Cutitele
sunt extrem de ascutite!
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Atunci cand nu este posibilé supravegherea si inaintea
asamblarii, dezasamblarii sau curdtérii, aparatul trebuie
scos intotdeauna din prizd.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

» Nu &safi mixerul vertical in oala fierbinte de pe aragaz atun-
ci cénd acesta nu este in funcfiune.

Utilizarea

INDICATIE

> Cu paharul gradat @ putefi m&sura lichide in cantitdti de pand la 700 ml.
in vederea procesdirii, infroduceti maximum 300 ml, in caz contrar, lichidul
riscd s& se reverse din paharul gradat @.

> Dacd dorifi s& depozitati lichide/alimente in paharul gradat @, putefi
indepdrta piciorul @ paharului gradat @ si s&- folositi drept capac. Aveti
grija ca ciocul paharului gradat @ sd fie acoperit.

Cu mixerul vertical @ putefi prepara creme, sosuri, supe si mancare pentru
bebelusi sau puteti pasa fructele moi. Recomanddm s& utilizati mixerul vertical @
timp de max. 1 minut si s& l&sati apoi sa se raceasca.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati mixerul vertical @ pentru procesarea alimentelor tari precum bo-
abe de cafeq, cuburi de gheatd, zahdr, cereale, ciocolatd etc.

> Pentru pasarea legumelor tari precum morcovi, fie ad&ugatfi putin lichid,
fie fierbefi legumele in prealabil.

Cu telul @ puteti prepara maionezd, puteti bate sméanténa si albusurile sau
puteti s& amestecati deserturile. Recomandam sa utilizati telul ) timp de max. 3
minute si s&-| I3sati apoi s& se réceasca.

Cu tocétorul, alcgtuit din cufit @, vas @ si capacul vasului @, puteti toca
verdeturi sau putefi m&runti si alimente mai solide. Recomanddm sé utilizati
toc&torul timp de max. 1 minut si s& |&sati apoi s& se r&ceascd.

6 RO SSMS 600 E6
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Asamblarea
A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Introduceti stecdrul in prizd abia dupd asamblare.

> Inainte de prima punere in funcfiune curdtati toate componentele conform

descrierii din capitolul ,Curdtarea”.

Asamblarea mixerului vertical
/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cutitul @ este extrem de ascufit! A se manipula intotdeauna cu atenfie.
B Asezafi mixerul vertical @ pe blocul motor @, astfel incat sigeata W sd fie
orientatd catre simbolul a Rotiti mixerul vertical @ pénd cand sageata W

de pe blocul motor @ este orientatd cdtre simbolul a

Asamblarea telului
B Apasati telul @ in suportul pentru tel @, pand cénd acesta se inclicheteaza.
B Asezafi telul astfel asamblat @ pe blocul motor @, astfel incat sageata W

54 fie orientatd cétre simbolul a Rotiti blocul motor @ pénd cénd sdgeata

WV este orientatd cétre simbolul a

Asamblarea tocatorului
/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cutitul @ este extrem de ascufit! A se manipula infotdeauna cu atenfie.

B Asezafi vasul @ pe o suprafafd pland si uscatd.
B Asezatfi cu atenfie cutitul @ pe suportul din vas @. Rotifi putin cufitul @

pdnd cand acesta gliseazé pe suport.

> Cutitul @ nu va fi pozifionat fix pe suport. Acest lucru este normal.
Cufitul @ se va fixa numai la asezarea capacului vasului @.

B Introducetfi alimentele pe care dorifi s& le maruntifi in vas @.
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> Umpleti vasul @ cu alimentele pe care dorii s& le procesati doar pand

la marcajul de 500 ml @ , vasul poate fi umplut cu lichide numai
pdnd la marcajul de 300 ml O

B Asezafi capacul vasului @ pe vas @. Se va avea in vedere ca cufitul @ s
fie prins corect in capacul vasului @.

B Introduceti blocul motor @ in sistemul de prindere de pe capacul vasului @.
Aveti grijé ca cele doud stifturi de fixare pozifionate diametral opus pe blocul
motor @ s& alunece in sinele din sistemul de prindere prevdzute in acest
scop. Altfel nu veti putea conecta blocul motor @ la sistemul de prindere de
pe capacul vasului @.

> Dacd dorifi s& depozitati alimente in vas @), putefi utiliza capacul @.
In acest caz, dacd este necesar, indepartati cu grijd@ mai intéi capacul
vasului @ si blocul motor @, precum si cufitul @.

Operarea
/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Alimentele nu trebuie sd fie prea fierbintil Confinutul improscat ar putea
provoca opdrirea.
/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cutitul @ este extrem de ascufit! A se manipula intotdeauna cu atenfie.

Utilizarea mixerului vertical si a telului

> Umpleti paharul gradat @ pentru procesarea lichidelor/alimentelor cu
maximum 300 ml.

Dacd afi asamblat aparatul asa cum doriti:
1) Introducefi stec&rul in prizd.

2) Tinefi ap&sat comutatorul e @ pentru a prelucra alimente cu vitezd
normald. Rotifi regulatorul de vitez& @ in direcfia ,Max” pentru a mdri vite-
za. Rofifi regulatorul de vitez& @ in directia ,Min” pentru a reduce viteza.

3) Tinefi ap&sat comutatorul Turbo € pentru a prelucra alimente cu vitez&
ridicatd. Prin ap&sarea comutatorului Turbo €@ beneficiati instantaneu de
viteza maximé de procesare.
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4) Dupa finalizarea prelucrdrii alimentelor eliberati pur si simplu comutatorul
apésat e 0/0.
INDICATIE

> Dacd doriti s& batefi sménténa cu ajutorul telului @), tineti vasul inclinat in
timp ce o batefi. Astfel, smantana se intdreste mai rapid. Aveti grij& ca
sménténa s& nu improaste in timp ce o batefi. Utilizati comutatorul Turbo @.

INDICATIE

4

Dacd pe durata functiondrii apar zgomote neobisnuite,
precum scartdit sau zgomote asemdndtoare, aplicati
putin ulei alimentar neutru pe arborele de antrenare

al mixerului vertical @.

Operarea tocéatorului

INDICATIE
> Umplefi vasul @ cu alimentele pe care dorifi s& le procesati doar pana

la marcajul de 500 ml @ {3, vasul poate fi umplut cu lichide numai
pénd la marcajul de 300 ml Q

Dacé afi asamblat tocdtorul:
1) Introducefi stecdrul in priza.

2) Asezati vasul @ pe o suprafatd pland si uscatd. Vasul @ are picioare de
silicon, astfel incat vasul @ nu alunecd cu usurinta.

3) Tineti ap&sat comutatorul e @ pentru a prelucra alimente cu vitezd
normald. Rotiti regulatorul de vitez& @ in direcfia ,Max” pentru a mdri vite-
za. Rotiti regulatorul de viteza @ in directia ,Min” pentru a reduce viteza.

INDICATIE

> Tinefi cu 0 ménd vasul @ si capacul vasului @ asezat, in timp ce, cu
cealaltd ménd, apdasati comutatorul e Q/6.

> Nu indepdrtati blocul motor @ de pe capacul vasului @ in timp ce finefi

ap&sat comutatorul e 0/0.

4) Dupad finalizarea prelucrdrii alimentelor eliberati pur si simplu comutatorul
apésat e /0.

5) Scoateti blocul motor @ de pe capacul vasului @.

SSMS 600 E6 RO 9
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Exemple pentru pasareaq, tocarea sau maruntirea diferitelor alimente cu ajutorul diverselor
accesorii de amestecare:

ACCESORIU
DE AMESTE-
CARE

S— =

INGREDIENTE

Fructe, legume

Hrand pentru
bebelusi, supe,
SOSUri

Shake-uri, bauturi
pe baz& de lapte

Creme

Spuma de albus
Ceapd

Patruniel

Usturoi

Morcovi

Alune/migdale

Nuci

Parmezan

CANTITATE
RECOMANDATA

100-200 g

100-400 ml

100-1000 ml

250 ml

Albus de ou

din 4 oud

200 g
50g
20 de cdfei
200 g

200 g

200 g

250¢g

VITEZA

Min -Max !

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

Turbo

Min

Turbo

Min -Max !

Min -Max !

Turbo

000 — 0000

Turbo

! Reglati viteza in funcfie de consistenfa pe care dorifi s& o obtinefi.

10 RO

TIMP

cca
30-60 sec.

cca 60 sec.

cca 60 sec.

cca

70-90 sec.

cca 120 sec.

3 x 1 sec.

cca 20 sec.

cca 20 sec.

cca 15 sec.

cca 30 sec.

cca 25 sec.

cca 30 sec.
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Curatarea
AVERTIZARE! PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Inaintea curdtdrii mixerului vertical, scoatefi intotdeauna stecarul din prizd.

In timpul cur&farii este interzisd infroducerea blocului motor @ in apd
sau finerea lui sub jet de apd.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> La manipularea cufitului @ extrem de ascutit existd pericol de ranire.
Dupd utilizare si curdtare asamblafi din nou toc&torul pentru a nu va rani
in cufitul @ descoperit. Cutitul @ nu trebuie Iasat la indeména copiilor.

INDICATIE
@ Paharul gradat @ si capacul/piciorul combinat @), telul @, vasul @

cu capac @ si cufitul @ sunt adecvate pentru curdtarea in masina
de spdlat vase.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati substante de curdfare agresive, chimice sau abrazive!
Aceste substante pot ataca ireparabil suprafafal

1) Scoatefi stecarul din prizd.

2) Curdtati blocul motor @ si suportul telului @ cu o lavetd umedd. Asigurati-
va c& in orificiile blocului motor @ nu pétrunde apéd. In cazul depunerilor
persistente de murdarie aplicati un detergent delicat pe lavetd. Stergeti restu-
rile de defergent cu o lavetd umeda.

3) Curdtati temeinic cu apé si detergent mixerul vertical @, capacul vasului @,
vasul @ cu capac @, telul P, paharul gradat @ cu capacul/piciorul com-
binat @ si cutitul @. Apoi indepdrtati resturile de detergent cu apé& curatd.

4) Stergeti bine totul cu o lavetd uscatd si asigurafi-vé c& aparatul este complet
uscat inainte de o utiliza din nou.

SSMS 600 E6 RO 11
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Eliminarea

Eliminarea aparatului

Simbolul algturat al pubelei tdiate cu rofi indica faptul c& acest apa-
rat face obiectul Directivei 2012/19/EU. Aceastd directivg stabiles-
te c& la sférsitul perioadei de utilizare a aparatului, acesta nu trebu-
ie eliminat in gunoiul menaijer obisnuit, ci trebuie predat la punctele
de colectare speciale sau la centrele de eliminare a deseurilor.
Eliminarea nu implicd niciun cost pentru dvs. Contribuiti
la protejarea mediului inconjurétor prin eliminarea
corespunzatoare a deseurilor.

In cazul in care aparatul dvs. vechi contine date cu caracter personal, tine de res-

ponsabilitatea dvs. s& le stergeti inainte de ol restitui.

oa !
i

Informatii despre posibilitsfile de eliminare a produsului scos din uz
pot fi obfinute de la administratia locald.

Eliminarea ambalajelor

12

&
&

RO

Materialele de ambalare sunt alese conform compatibilit&fii acesto-
ra cu mediul inconjurdtor si aspectelor tehnice privind eliminareq,
fiind astfel reciclabile. Eliminafi materialele de ambalare de care nu
mai avefi nevoie conform prevederilor locale in vigoare.

Eliminati ambalajul in mod ecologic. Respectati marcajul de pe dife-
ritele materiale de ambalare si separati-le dacd este cazul. Materia-
lele de ambalare sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b) cu urmé&-
toarea semnificafie: 1-7: materiale plastice, 20-22: hartie si carton,
80-98: materiale compozite.
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Service-ul
Service Romania

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[IAN 435020_2304 |

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul c& urmdtoarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intdi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

Retete

Supa crema de legume
2-4 persoane
Ingrediente
B 2-3 linguri de ulei
200 g ceapad
200 g cartofi (cele mai potrivite sortimente sunt cele de cartofi fainosi)
200 g morcovi

350-400 ml supd concentratd de legume (proaspatd sau instant)

sare, piper, nucsoard
W 5 g patrunjel
Preparare

1) Ceapa se curdfd si se marunfeste cu toctorul. Se spal& morcovii, se curdtd
si se taie felii. Se descojesc cartofii, se clatesc si se taie in cubulete de cca
2 cm.

2

Se incdlzeste uleiul intr-o oal& si se cdleste ceapa pé&nd devine sticloasd. Se
adaugd morcovii si cartofii si se lasd la indbusit. Addugati supa concentratd,
astfel incdt s& acopere bine legumele si fierbeti timp de 10-15 minute pénd

cénd se inmoaie. La nevoie ad&ugati supd concentratd dacd lichidul nu mai
acoperd legumele.

3

Se spal& patrunielul, se scuturd si se indepdrteazd cozile. Se rupe pétrunjelul
in bucdti mari si se adaugé la supd. Pasati totul cu mixerul vertical @ pentru
aproximativ 1 minut. Se condimenteazd cu sare, piper si nucsoard rasd dupd
gust.

RO 13
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Supad de dovleac

14

4 persoane

Ingrediente
|

1 ceapd de marime medie
2 cétei de usturoi

10-20 g ghimbir proaspét
3 Ig. ulei de rapitd

400 g pulp& de dovleac (cel mai potrivit este dovleacul Hokkaido, deoare-
ce coaja acestuia se inmoaie in timpul fierberii si nu necesit& descoijire)

250-300 ml lapte de cocos

250-500 ml sup& concentratd de legume
sucul de la /2 de portocald

putin vin alb sec

1 lingurita de zahar

sare, piper

Preparare

1) Ceapa si usturoiul se curdtd si se m&runfesc cu tocdtorul. Descojiti ghimbirul

2

si t&iafi in cubulefe mici. Mai intéi caliti ceapa si ghimbirul in ulei fierbinte.
Dupd 2 minute addugati si usturoiul si califi-.

Spalati dovleacul temeinic cu apd caldd si cu o perie pentru legume si téiatfi
in cubulefe de 2-3 cm. (dacd folositi alt tip de dovleac in locul dovleacului
Hokkaido, acesta va trebui descojit). Addugati cubuletele de dovleac la
ceapd si ghimbir si céliti-le. Turnati jumatate din cantitatea de lapte de cocos
si tot atat din supa concentratd de legume, astfel incét dovleacul sa fie
acoperit. Fierbefi astfel cca 20-25 de minute cu capacul pus. Mixati totul cu
mixerul vertical @ pand la omogenizare. Ad&ugati lapte de cocos pén&
cand obfinefi o consistentd corespunzé&toare, cremoasd a supei.

3) Asezonatfi supa cu suc de portocale, vin alb, zahdr, sare si piper, pand cénd

RO

obtinefi o supd cu note picante si dulci, cu un gust echilibrat sdrat-acrisor.
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Pasta dulce de fructe
Ingrediente
B 250 g c&psune sau alte fructe
B 125 g zahdr gelifiant 2:1
W 1 strop de suc de lamaie

W 1 varf de cutit de miez de vanilie

Preparare
1) Spalati si curdtati capsunele, indepéartdnd codita verde. Lasati surplusul de
apé sd se scurgd intr-o strecurdtoare, pentru ca pasta sd nu deving prea
lichid&. T&iati c&psunele mai mari in bucdti. Puteti utiliza si fructe congelate,
ins& |&safile s& se decongeleze inainte de a le mixa.

2

Cantariti 250 g de capsune si addugati-le intr-un recipient adecvat pentru
amestecare.

3) Addugati peste ele un strop de suc de lamaie.

4

Dupd preferinte, razuiti si adgugati si miezul unei pastdi de vanilie.

5) Ad&ugati zaharul gelifiant si mixati temeinic cu mixerul vertical @ timp de
45-60 de secunde. In cazul in care rdman bucdti mai mari de fruct, l&sati

compozitia s& se odihneascd timp de 2 minute, dupd care pasati din nou cca
60 de secunde.

6) Fierbefi compozitia la temperaturd medie, apoi fierbeti timp de 2-3 minute la
foc mic, amestecénd continuu.

7) Serviti imediat sau turnafi pasta de fructe intr-un recipient cu capac.

RO 15
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Crema de ciocolata

Pentru 4 persoane

Ingrediente
B 350 g frisca
B 200 g ciocolatd amdruie (confinut de cacao > 60 %)
B ' pastaie de vanilie (miez)
Preparare
1) Fierbefi smantana pentru friscd, rupeti ciocolata in bucdti si topiti-o in

smantand la foc mic. Razuiti si addugati miezul de la o jumdtate de
p&staie de vanilie si amestecati.

2) Lasati s& se rdceascd in frigider si s& se intdreascd.
3) Inqinte de servire se va bate cu telul @, pan& devine cremoasa.

Sugestie: putefi adduga fructe proaspete.

Maioneza

Ingrediente

B 200 ml ulei vegetal neutru, de exemplu, ulei de rapitd
W 1 galbenus

B 5 g ofet slab sau suc de lamaie

B Sare si piper dupd gust

Preparare

1) Puneti gélbenusul si sucul de [&maie in vasul pentru amestecat, inefi telul @
vertical in vas si ap&sati comutatorul Turbo €.

2) Addugati incet uleiul (in decurs de cca 1 minut) intr-un flux uniform subtire,
astfel incat uleiul s& se lege cu celelalte ingrediente.

3) Ulterior asezonati cu sare si piper dupd gust.

16 RO
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der voll-
sténdigen Bedienungsanleitung.

EFe&E | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die

4 | Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 435020_2304 die vollstdndige
Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der Be-
nutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Be-
wahren Sie die Kurzanleitung gut auf und handigen Sie alle Unterlagen bei Weit-
ergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschlieBlich der Verarbeitung von Lebensmitteln in
kleinen Mengen. Es ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorge-
sehen.

Lieferumfang
Das Gerét wird standardméfBig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Stabmixer-Set
® Messbecher mit kombiniertem Deckel/Standfuf
® Schneebesen
® Multizerkleinerer (Messer und Schiissel mit Verschlussdeckel)

® Kurzanleitung

18 DE | AT | CH
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Gerdtebeschreibung/Zubehor

Abbildung A (Stabmixer):
Geschwindigkeitsregler

Taste e (normale Geschwindigkeit)
Turbotaste (schnelle Geschwindigkeit)
Motorblock

Stabmixer

000 Q

Abbildung B (Multizerkleinerer):
O Antriebsdeckel

© Messer

© Schissel

© Verschlussdeckel

Abbildung C (Schneebesen):

@ Schneebesen-Halter

@ Schneebesen

Abbildung D (Zubehér):

® Messbecher (mit kombiniertem Deckel/Standfu? @)

Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50-60 Hz
Nennleistung 600 W
Schutzklasse Il / [B] (Doppelisolierung)

I Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Qlj Lebensmitteln in BerGhrung kommen,

sind lebensmittelecht.

Messbecher ®
Fassungsvermégen 930 ml
Skala zum Abmessen 700 ml

Max. Einfilllmenge zum Bearbeiten 300 ml
Schiissel @

Fassungsvermdgen 1050 ml

Lebensmittel bis b
zur 500 ml-Markierung a
Flgssigkeiten bis @
zur 300 ml-Markierung

DE | AT | CH 19
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Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:

Den Stabmixer @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.

Den Multizerkleinerer nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.
Den Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 10 Minuten abkiihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten Gberschritten werden, kann es durch Uberhitzung
zu Schéden am Geréit fihren!

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

~ Schliefen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsméafig

installierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von
220-240V ~, 50-60 Hz an.

~ Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor Sie das Gerat
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Sie durfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

~ Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerdtegehduse gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerats aus
der Netzsteckdose und lassen Sie es von qualifiziertem
Fachpersonal reparieren.

~ Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und ver-
legen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dartber stolpern kann.

~ Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
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STROMSCHLAGGEFAHR

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

~ Sie dirfen das Motorblockgehduse des Stabmixers nicht
offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt.
Sie dirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls
in Flussigkeit tauchen und keine Flissigkeiten in das Gehéau-
se des Motorblocks gelangen lassen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerétes
besteht Verletzungsgefahr!

» Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, ...
- ...wenn das Gerdt unbeaufsichtigt ist,
- ...wenn Sie das Gerét reinigen,
~ ...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.

~ Wenn Sie das Gerét zum Pirieren heier Lebensmittel in ei-
nem Topf verwenden, nehmen Sie diesen von der Kochplatte
und achten Sie darauf, dass die Flussigkeit nicht kocht. Las-
sen Sie heif3e Lebensmittel etwas abkihlen, um Verbrihun-
gen zu vermeiden.

~ Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

~ Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.
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A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.

v

Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

v

Seien Sie stets vorsichtig beim Leeren der Schissel! Die
Messer sind extrem scharfl

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

v

Lassen Sie den Stabmixer nicht in einem heif3en Topf auf der
Kochplatte stehen, wenn er nicht in Gebrauch ist.

Verwendung

> Mit dem Messbecher @ kénnen Sie Flissigkeiten bis zu 700 ml abmessen.
Fillen Sie zum Bearbeiten maximal 300 ml ein, sonst kann Flissigkeit aus
dem Messbecher B herauslaufen.

> Wenn Sie Flissigkeiten/Lebensmittel im Messbecher B aufbewahren
mdchten, kénnen Sie den Standful @ des Messbechers @ abnehmen und
diesen als Deckel verwenden. Achten Sie darauf, dass auch der Ausguss
am Messbecher @ verschlossen ist.

Mit dem Stabmixer @ kénnen Sie Dips, Saucen, Suppen und Babynahrung zu-
bereiten oder weiche Friichte piirieren. Wir empfehlen den Stabmixer @ max.
1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.

> Benutzen Sie den Stabmixer @ nicht zur Bearbeitung harter Lebensmittel,
wie z. B. Kaffeebohnen, Eiswiirfel, Zucker, Getreide, Schokolade etc.

> Zum Pirieren von hartem Gemiise, wie z. B. M&hren, figen Sie entweder
etwas Flissigkeit zu oder kochen Sie das Gemiise vorher weich.

Mit dem Schneebesen @ kénnen Sie Mayonnaise herstellen, Sahne und Eiweif3
schlagen oder Nachtisch anrijhren. Wir empfehlen den Schneebesen @ max. 3
Minuten am Stiick zu betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.
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Mit dem Multizerkleinerer, bestehend aus Messer @, Schiissel @ und Antriebs-
deckel @, kénnen Sie Krauter hacken oder auch hértere Lebensmittel zerkleinern.
Wir empfehlen den Multizerkleinerer max. 1 Minute am Stiick zu betreiben und

ihn dann abkiihlen zu lassen.

Zusammenbauen
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die Steckdose.

> Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel
,Reinigen” beschrieben.

Stabmixer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den Stabmixer @ auf den Motorblock @, so dass der Pfeil W
auf das Symbol a weist. Drehen Sie den Stabmixer @, bis der Pfeil W am

Motorblock @ auf das Symbol a weist.

Schneebesen zusammenbauen
B Driicken Sie den Schneebesen (D in den Schneebesen-Halter @, bis dieser

fest einrastet.
B Setzen Sie den so zusammengebauten Schneebesen (B auf den Motorblock @,

so dass der Pfeil W auf das Symbol a weist. Drehen Sie den
Motorblock @, bis der Pfeil W auf das Symbol a weist.

Multizerkleinerer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

M Stellen Sie die Schissel @ auf eine ebene und trockene Fléche.

B Setzen Sie vorsichtig das Messer @ auf die Halterung in der Schissel @. Dre-
hen Sie das Messer @ dabei ein wenig, so dass es auf die Halterung rutscht.

> Das Messer @ sitzt dabei nicht ganz fest auf der Halterung. Das ist normal.
Das Messer @ sitzt erst ganz fest, wenn der Antriebsdeckel @ aufgesetzt

wird.
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B Fillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel in die Schiissel @.

> Befillen Sie die Schiissel @ zum Bearbeiten von Lebensmitteln nur bis zur
500 ml-Markierung @ und zum Bearbeiten von Flissigkeiten
nur bis zur 300 ml-Markierung Q

M Setzen Sie den Antriebsdeckel @ auf die Schiissel @. Achten Sie dabei
darauf, dass das Messer @ korrekt in den Antriebsdeckel @ greift.

B Stecken Sie den Motorblock @ in die Aufnahme auf dem Antriebsdeckel @.
Beachten Sie dabei, dass die zwei einander gegeniberliegenden Fixierstifte
am Motorblock @ in die dafir vorgesehenen Schienen in der Aufnahme glei-
ten. Ansonsten lasst sich der Motorblock @ nicht mit der Aufnahme am An-
triebsdeckel @ verbinden.

> Wenn Sie Lebensmittel in der Schissel @ aufbewahren méchten, kdnnen
Sie den Verschlussdeckel @ verwenden. Nehmen Sie dazu ggf. erst den
Antriebsdeckel @ und den Motorblock @ ab sowie das Messer @ vorsich-

tig heraus.

Bedienen
/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel dirfen nicht zu heif} sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrihungen fishren.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

Stabmixer und Schneebesen bedienen

> Befiillen Sie den Messbecher (B zum Bearbeiten von Flijssigkeiten/ Lebens-
mitteln nur bis maximal 300 ml.

Wenn Sie das Gerét wie gewiinscht zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

2) Halten Sie die Taste e @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhdhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.
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3) Halten Sie die Turbotaste € gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Mit Driicken der Turbotaste € steht lhnen
sofort die maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfigung.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-

fach die gedriickte Taste e /0 los.

> Wenn Sie Sahne mit dem Schneebesen (D schlagen wollen, halten Sie das
GefaB wéhrend des Schlagens schrég. So wird die Sahne schneller steif.
Achten Sie darauf, dass keine Sahne wahrend des Schlagens herausspritzt.
Verwenden Sie die Turbotaste @.

Sollte es wéhrend des Betriebes zu ungewshnlichen Geréu-
schen, wie Quietschen o. A., kommen, geben Sie ein wenig
neutrales Speised| an die Antriebswelle des Stabmixers @.

Multizerkleinerer bedienen

> Befijllen Sie die Schissel @ zum Bearbeiten von Lebensmitteln nur bis zur

500 ml- Markierung @ %und zum Bearbeiten von Flissigkeiten
nur bis zur 300 ml-Markierung Q

Wenn Sie den Multizerkleinerer zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

2) Stellen Sie die Schiissel @ auf eine ebene und trockene Flache. Die
Schiissel @ hat Silikon-Fiie, so dass die Schissel @ nicht so leicht ver-
rutscht.

3) Halten Sie die Taste e @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhdhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

> Halten Sie die Schissel @ und den aufgesetzten Antriebsdeckel @ mit der

einen Hand fest, wéhrend Sie mit der anderen Hand die Taste e Q/0
driicken.

> Nehmen Sie den Motorblock @ nicht vom Antriebsdeckel @ ab, wahrend
Sie die Taste e @O/© driicken.
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4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-
fach die gedriickte Taste e Q/0O los.
5) Nehmen Sie den Motorblock @ von dem Antriebsdeckel @ ab.

Beispiele fir das Pirieren, Hacken und Zerkleinern von verschiedenen Lebensmit-
teln mit den verschiedenen Mix-Aufséitzen:

MIX- EMPFOHLENE GESCHWIN-

AUFSATZ ZUTATEN MENGE DIGKEIT ZEIT
Obst, Gemiise 100-200 g Min-Max !  ca. 30-60 Sek.
Babynahrung, .

100-400 ml Min -Max ! ca. 60 Sek.
Suppen, Sofen
Shakes, . q
Milchgefréinke 100-1000 ml Min -Max ca. 60 Sek.
Creme 250 ml Turbo ca. 70-90 Sek.
Eischnee Eiweif} aus 4 Eiern Turbo ca. 120 Sek.
Zwiebeln 200 g Min 3 x 1 Sek.
Petersilie 50¢g Turbo ca. 20 Sek.
Knoblauch 20 Zehen Min -Max ! ca. 20 Sek.
Méhren 200 g Min -Max ! ca. 15 Sek.
Haselnisse/
Mandeln 200 g Turbo ca. 30 Sek.
Walnisse 200 g coe — 000 ca. 25 Sek.
Parmesan 250 g Turbo ca. 30 Sek.

1 Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach der von Ihnen gewiinschten Konsistenz ein.
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Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

Sie dirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in Wasser
tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Beim Umgang mit dem extrem scharfen Messer @ besteht Verletzungsgefahr.
Setzen Sie den Multizerkleinerer nach Benutzung und Reinigung wieder zu-
sammen, damit Sie sich nicht am freiliegenden Messer @ verletzen.
Machen Sie das Messer @ fir Kinder unzugdnglich.

Schneebesen @, Schissel @ mit Verschlussdeckel @ und Messer @
sind spilmaschinengeeignet.

/=N Messbecher @ mit kombiniertem Deckel/Standfu3 @),
G)5

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittell Diese kénnen die Oberfléiche irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Reinigen Sie den Motorblock @ und den Schneebesen-Halter @ mit einem
feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiiimittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spiilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie den Stabmixer @, den Antriebsdeckel @, die Schissel @ mit
Verschlussdeckel @, den Schneebesen @, den Messbecher @ mit kombi-
niertem Deckel/StandfuB @ und das Messer @ griindlich in Spiilwasser.

Enffernen Sie danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerdt vor der erneuten Benutzung vollstédndig trocken ist.
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Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Mijlltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoff-
héfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist firr Sie kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf ei

nes Neugerétes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdit an

lhren Héndler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronikgeréten sowie
Lebensmittelhéndler, die regelméfBig Elektro- und Elektronikgerdite verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass

ein Neugerd

t gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmessung gréfier als 25

cm sind. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und Mérk-

ten an.

Sofern lhr Al

tgerét personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren

Ldschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

o |
A

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts
erfahren Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

28
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Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemdf den &rilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmateria-
lien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit
folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 435020_2304|

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

Gemiisecremesuppe

30

2 - 4 Personen

Zutaten

2-3ELOL

200 g Zwiebeln

200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehligkochende Sorten)
200 g Méhren

350 - 400 ml Gemiisebriihe (frisch oder instant)

Salz, Pfeffer, Muskatnuss

5 g Petersilie

Zubereitung

1) Zwiebeln abziehen und mit dem Multizerkleinerer zerhacken. M&hren wa-

schen, schélen und in Scheiben schneiden. Kartoffeln schélen, abspilen und
in ca. 2 cm grof3e Wiirfel schneiden.

2) Olin einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig diinsten. Méhren und Kar-

toffeln hinzufigen, mitdiinsten. So viel Briihe angief3en, dass das Gemiise
gut bedeckt ist und alles 10 - 15 Minuten weich kochen lassen. Bei Bedarf
zwischendurch Brishe hinzugieBen, falls das Gemise nicht mehr bedeckt ist.

3) Petersilie waschen, trocken schitteln und Stiele entfernen. Petersilie in grobe

Stiicke reifBen und zur Suppe geben. Alles mit dem Stabmixer @ fiir etwa
1 Minute piirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss abschmecken.
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SILVERCREST'

Kirbissuppe
4 Personen
Zutaten
B 1 mittelgrofBe Zwiebel

2 Knoblauchzehen
10 - 20 g frischer Ingwer
3 EL Rapsdl

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaidokiirbis, da die Schale
beim Kochen weich wird und er nicht geschélt werden muss)

250 - 300 ml Kokosmilch
250 - 500 ml Gemiisebrijhe
Saft einer V2 Orange

etwas trockener WeiBBwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1)

2

3

Zwiebel abziehen und mit dem Multizerkleinerer zerhacken, Knoblauch
ebenso. Ingwer schélen und fein wiirfeln. Zunéchst Zwiebel und Ingwer in
heiBem Ol andinsten. Nach 2 Minuten auch Knoblauch hinzufigen und
mitdinsten.

Kurbis mit einer Gemisebirste unter warmem Wasser griindlich séubern,
dann in 2 - 3 cm grofie Wiirfel schneiden. (Wenn anderer Kirbis als
Hokkaidokirbis verwendet wird, muss dieser zusétzlich geschélt werden).
Kirbiswirfel zu Zwiebeln und Ingwer geben und mitdiinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemisebriihe anfillen, dass der Kiirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel ca. 20 - 25 Minuten weich kochen.
Alles mit dem Stabmixer @ glatt mixen. Dabei so viel Kokosmilch zufiigen,
bis die Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

Die Suppe mit Orangensaft, Weiwein, Zucker, Salz und Pfeffer abschme-
cken, sodass die Suppe neben der scharfen auch eine siiBe und eine ausge-
wogene sdvuerlich-salzige Note hat.

DE | AT | CH 31



SILVERCREST'

SuBer Fruchtaufstrich

32

Zutaten

B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte
B 125 g Gelierzucker 2:1

B 1 Spritzer Zitronensaft

B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote
Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen. Gut
auf einem Sieb abtropfen lassen, damit Gberflissiges Wasser ablaufen kann
und der Aufstrich nicht zu flissig wird. Groflere Erdbeeren klein schneiden. Sie
kdnnen auch tiefgefrorene Friichte verwenden, lassen Sie sie jedoch vor dem
Mixen auftauen.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Gelierzucker dazu geben und mit dem Stabmixer @ 45 - 60 Sekunden
lang griindlich mixen. Sollten noch gréBere Stiicke vorhanden sein, das Gan-
ze 2 Minuten ruhen lassen und dann ermeut 60 Sekunden pirieren.

6) Bei mittlerer Temperatur aufkochen, dann etwa 2-3 Minuten kécheln lassen
und wdhrend des gesamten Vorgangs gut umrihren.

7) Gleich genieBBen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfiillen und verschlieBen.
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SILVERCREST'

Schokocreme

4 Personen

Zutaten

B 350 g Schlagsahne

B 200 g Bitterschokolade (> 60 % Kakaoanteil)
M 2 Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollstéindig abkihlen und fest werden lassen.

3) Vor dem Servieren mit dem Schneebesen @ cremig aufrihren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.

Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsdl
M 1 Eigelb

B 5 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Eigelb und Zitronensaft in den Mixbecher geben, den Schneebesen (P senk-
recht in den Becher halten und die Turbotaste @ driicken.

2) Das Ol in einem gleichmaBig dinnen Strahl langsam (innerhalb von
ca. 1 Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten
verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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