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SILVERCREST'

Information about this short manual

This document is a shortened print version of the complete operating instructions.

=3 Scanning the QR code will take you directly to the Lidl Service
page (www.lidl-service.com), where you can view and
download the full version of the operating instructions by entering
PDF ONLINE the article number (IAN) 434994_2304.

/\ WARNING!

The short manual is an integral part of this product. Before using the product,
please familiarise yourself with all operating and safety instructions. Keep the
short manual in a safe place and hand over all documents when passing the
product on to any future owner/user.

Intended use
This appliance is exclusively intended for making waffles, patterned waffles and
doughnuts.

This appliance is intended exclusively for use in domestic households. Do not use
the appliance for commercial applications! The manufacturer accepts no liability
for damages caused by improper use.

ltems supplied
The appliance is delivered with the following components as standard:
® Waffle Maker
® 2 Removable plates “Waffles”
® 2 Removable plates “Patterned waffles”
® 2 Removable plates “Doughnut”
® Short manual

1) Remove the appliance, the removable plates and the short manual from the
carton.

2) Remove all packaging material and stickers.

> Check the contents to ensure everything is present and for visible damage.

> |f the delivery is not complete or has been damaged due to defective
packaging or transportation, contact the Service Hotline (see section
Service).

2 GB | IE| NI SWEW 750 D4
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Appliance description

llustration A:

Locking device
Heating coil
Lower mountings
Heating coil

Locking devices

Q0000 0C

Rear mountings

lllustration B (Patterned waffles):
© Upper latches
O Lower and rear latches (flat and wide)

© Front latches

lllustration C (Waffle):

© Upper latches

O Lower and rear latches (flat and wide)
© Front latches

Figure D (Doughnuts):
@ Upper latches
© Lower and rear latches (flat and wide)

© Front latches

Illustration E:

@ Lid locking device

® Control lamp “Ready”
® Control lamp “Power”
® Cable retainer

GB | IE| NI 3
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Technical data

Voltage 220-240V ~, 50/60 Hz

Power consumption 750 W

Q? The coating of the removable plates is
food-safe.

U K This mark confirms that the product complies with the product safety
C n requirements applicable in the UK.

Safety instructions

WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

~ To avoid potential risks, if the appliance power cable is dam-
aged, it must be replaced by the manufacturer, its customer
service or by a qualified technician.

~ Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

NEVER submerse the appliance in water or other liquids!
@ If you do, then you could receive a potentially fatal elec-
tric shock.

» When cleaning, ensure that water cannot permeate into the
appliance. NEVER clean the appliance under running water.

~ Ensure that the appliance can never come into contact with
water. NEVER use the appliance adjacent to water or close
to vessels containing liquids.

~ Ensure that the power cable never gets wet or moist when
the appliance is in use. Lay the cable such that it cannot be
clamped or otherwise damaged.

~ After use, disconnect the power cable from the mains power
socket to turn off the unit.

» NEVER open the housing of the appliance.

4 GB | IE| NI SWEW 750 D4
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/\ WARNING! RISK OF INJURY!

~ This appliance may be used by children of at least 8 years
of age and persons with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of experience and/or knowledge if
they are supervised by a person responsible for their safety or
receive from this person instruction in how the appliance is to
be used, and they have understood the potential risks.

~ Children should not play with the appliance.

~ Cleaning and user maintenance should not be performed by
children, unless they are older than 8 years of age and are
supervised. Children younger than 8 years of age are to be
kept away from the appliance and the power cable.

~ Risk of injury if appliance is misused.

~ The appliance can become hot when it is in use. Therefore,
only touch the handles.

~ Never operate the appliance without the removable plates!
Make sure that one removable plate is always inserted dur-
ing operation. The heating elements get very hotl

~ Let the appliance cool down completely before cleaning it,
exchanging the removable plates or putting it into storage.

~ Be careful when taking out the prepared food. Both the ap-
pliance and the food will be extremely hot.

~ Use the appliance only on a stable, non-slippery and level
surface.

~ Do not use an external timing switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

& Attention! Hot surfaces!

GB | IE| NI 5
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CAUTION - RISK OF FIRE!

~ This appliance may not be used in close vicinity to flammable
material.

» Do not leave the appliance unattended at any time when it is in
use.

» Operate the appliance only on heat resistant surface.

» Do not operate the appliance unsupervised.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

» To avoid damaging the non-stick coating of the appliance,
remove your cooked foods only with a plastic or wooden
spatula or some other suitable, non-metallic implement.

» Do not use abrasive cleansers or sharp objects for cleaning.

NOTE

~ No user action is required to switch the product between
50 and 60 Hz. The product adapts automatically to either
50 or 60 Hz.

Exchanging the removable plates

You can choose between 3 different removable plates:

— Removable plates “Doughnut”: for baking doughnuts (fig. D).
- "Waffles” removable plates: for making waffles (fig. C).

— "Patterned waffles” removable plates: for preparing hollow patterned
waffle halves which can then be filled and fitted together (fig. B).

WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Disconnect the plug from the mains power socket before exchanging the
removable plates.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Let the appliance cool down before exchanging the removable plates!

Risk of Burns!

6 GB | IE| NI SWEW 750 D4
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> When using the “patterned waffles” removable plates, please always ensure
that the top removable plate is installed in the top section of the appliance
and that the bottom removable plate is installed in the bottom section of the
appliance. Use the illustrations in the fold-out page for orientation.

Placement of the removable plates
1) Open the waffle iron by releasing the lid locking device @ and lifting the lid.

2) Upper removable plate: First slide the lower latches @ into the lower mount-
ings ©.

3) Now press the upper latches @ onto the locking devices @, so that the
upper latches @ spring under the locking devices @ and the removable
plate is firmly seated.

4) Lower removable plate: First slide the rear latches @ into the rear mountings @.

5) Now press the front latches @ onto the locking devices @ so that the
latches @ spring under the locking devices @ and the removable plate is
firmly seated.

6) Press firmly once in the centre of the lower removable plate to ensure that it
is securely inserted.

Extracting the removable plate

1) Upper removable plate: Slide the locking devices @ upwards and simultane-
ously tilt the removable plate forward. Lift the removable plate out from the
lower mountings ©.

2) Lower removable plate: Pull the locking devices @ to the front. The removable
plate springs out a little so that you can pull it out from the rear mountings @.

Commissioning
Carry out the following procedure with each of the 3 pairs of removable plates.

1) Smear the non-sfick coating on the removable plates with oil suitable for cooking.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Let the appliance cool down before exchanging the removable plates!
Risk of Burns!

2) Install a pair of removable plates into the appliance.
3) Insert the plug into a mains power socket.
4) Close the appliance and lock it with the lid locking device (0.

5) Let the appliance heat up for about 10 minutes.

GB | IE| NI 7
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NOTICE

| 2

6)
7)

8)

With the first usage a slight smell can arise (minimal smoke development is
also possible). This is normal and dissipates after a short time. Provide for
sufficient ventilation. For example, open a window.

Disconnect the plug and allow the appliance to cool down.

Clean the removable plates and the appliance as described in the chapter
“Cleaning”.

The appliance is now ready for use.

Operation

Baking times at a glance

You can find a basic dough suitable for each pair of removable plates in the
“Recipes” section. The table below serves as a guide giving approximate values
for the relevant baking times. If the waffle or doughnut is not to your personal
taste, adjust the baking time. If you use a dough with other ingredients, it may
be necessary to change the baking times as well.

Removable plates Baking times for the basic dough
"Patterned waffles" 3-4 minutes

"Doughnut" 2-3 minutes

“Waffles” approx. 5 minutes

Making patterned waffles

1)

Select the “patterned waffles” removable plates and insert them. Always ensure
that you insert the top removable plate in the top half of the appliance and
the bottom removable plate in the bottom half. The removable plate with the
recessed moulds for filling the dough must be inserted at the bottom.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never use two different removable plates at the same time.

2)
3)

4)

5)

Close the lid and lock it with the lid locking device (.

Insert the plug into a mains power socket. The red “Power” control lamp B
lights up.

As soon as the appliance has heated up, the green “Ready” control

lamp @ illuminates.

Undo the lid locking device @, open the lid and put approximately 1/2 tsp.
of batter (see “Recipes” chapter for recipes for patterned waffles) into each
of the moulds of the bottom removable plates.

8 GB | IE| NI SWEW 750 D4
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NOTICE

> Ensure that the batter has been distributed across all parts of the pattern.
Otherwise, parts of the pattern may be missing.

6) Close the lid and lock it with the lid locking device (©.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> To avoid damaging the non-stick coating of the appliance, always remove
your patterned waffles with a plastic or wooden spoon or some other suitable,
non-metallic implement.

7) The patterned waffles are ready after about 3-4 minutes. Undo the lid lock-
ing device (B, open the cover and remove the patterned waffles.

8) When you have finished preparing your patterned waffles, please discon-
nect the mains plug from the mains socket.

9) Allow the patterned waffles to cool down a little and trim any excess batter
from the edge of the patterned waffles with a knife.

10) Fill the patterned waffles with the required filling. Also spread a little of the
filling towards the edge of the patterned waffles and place the matching
counterpart on top so that both halves stick together, creating a hollow form.

Baking waffles/doughnuts

1) Select the “waffles” or “doughnuts” removable plates and insert them.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never use two different removable plates at the same time.
2) Close the lid and lock it with the lid locking device (.
3) Insert the plug into a mains power socket. The red “Power” control lamp @
lights up.
4) As soon as the appliance has heated up, the green “Ready” control lamp @
lights up.

5) Open the lid and place about 2-3 large tablespoons of waffle batter into
the centre of each of the waffle baking surfaces or fill the doughnut forms of
the lower removable plate with sufficient doughnut batter so that the respec-
tive form is filled with batter.

6) Close the lid and lock it with the lid locking device @.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> To avoid damaging the non-stick coating of the appliance, remove the
waffles/doughnuts only with a plastic or wooden spatula or some other
suitable, non-metallic implement.

SWEW 750 D4 GB | IE| NI 9
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7) The waffles are ready after about 5 minutes. Doughnuts require around 2-3

8)

minutes. These times can vary depending on the type of batter and personal
taste. Undo the lid locking device (), open the cover and remove the waf-
fles/doughnuts.

When you have finished baking waffles/dougnuts, disconnect the plug from
the mains power socket.

Cleaning

WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Disconnect the plug from the mains power socket before cleaning the

appliance.

NEVER submerse the appliance in water or other liquids! If you
do, then you could receive a potentially fatal electric shock.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Let the appliance cool down before cleaning it. Risk of Burns!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use aggressive or abrasive cleaning agents. These can damage the

upper surfaces of the appliance.

> Under no circumstances should you clean the appliance in the dishwasher!

NOTICE

> Do not wait too long to start with the cleaning. Wait until the appliance

has cooled down sufficiently that you can touch it without the risk of being
burnt. Then the food particles can be removed more easily.

As the undersides of the removable plates are not coated, they can easily
stain after cleaning in the dishwasher. However, this does not affect the

function.
We therefore recommend cleaning the removable plates by hand.

Wipe the housing with a damp cloth. For stubborn soiling use a mild detergent
on the cloth. Wipe off any detergent residue using a cloth moistened with
clean water.

Take out the removable plates and clean them in warm water with a little
detergent added.

If fats or food should be under the removable plates and in the space in
which the heating coils @ @ are located, proceed as follows:
— Dab the fats or other liquids with a piece of kitchen paper.

— Remove stuck-on burnt residues with a wooden spatula or small wooden
skewers.

B Dry dll parts well before re-use.

10 GB | IE| NI
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Storage
|

Recipes

Clean the appliance as described in the section “Cleaning”.

Wind the cable around the cable retainer ® on the underside of the
appliance and fasten it with the cable clip.

Store the appliance in a dry place.

Basic batter for waffles

Ingredients:

¢

* & & o o o

2)
3)
4)
5)
6)

250 g margarine or butter
approx. 200 g sugar

2 packets of vanilla sugar
5 eggs

500 g flour

2 tsp of baking powder
350 - 400 ml milk

Whisk the eggs until foamy.

Add the sugar and vanilla sugar, then mix everything together.

Then add the melted butter or margarine.

Blend in the baking powder.

Under constant stirring, gradually add the milk and flour alternately.

Whisk everything at maximum speed with a hand blender until a smooth
batter mixture is produced.

GB | IE| NI 11
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Chocolate waffles

Ingredients:

4 150 g soft butter

¢ 3eggs

¢ 150 g sugar

4 100 g grated white chocolate

¢ 250 g flour

4 1 tsp cinnamon

4 50 ml milk

1) Whisk the eggs until foamy.

2) Add the sugar and cinnamon, then mix everything together.

3) Then add the melted butter or margarine.

4) Under constant stirring, gradually add the milk and flour alternately.
5) Now fold in the grated chocolate.

6) Whisk everything at maximum speed with a hand blender until a smooth

batter mixture is produced.

Basic batter for nut waffles/patterned waffles
Ingredients:
4 400 g flour

12

¢
¢
¢ 2eggs
¢
¢

100 g sugar
100 g soft butter

100 ml milk
Va tsp baking powder

1) Whisk the butter, the sugar and the eggs.

2) Mix the flour and baking powder together and add to the mixture.
3) Now add the milk.

4) Whisk everything at maximum speed with a hand blender.

NOTE

> Patterned waffles can be filled with a wide variety of different ingredients:
such as jam, icing, nutnougat spreads, custard, yoghurt, apple purée,
caramel, cream or, for savoury fillings, cream cheese, herb curd cheese,
aioli, tzatziki, melted Gouda cheese etc.

> You can also cover the patterned waffles with chocolate glaze or icing, or
sprinkle sugar powder on them.

GB | IE| NI SWEW 750 D4
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Sweet batter for nut waffles/patterned waffles
Ingredients:
4 500 g flour

200 g sugar

200 g Butter or margarine

200 g sour cream

3 eggs

1 tsp of baking powder

* & & o o o

1 packets of vanilla sugar

1) Separate the white and the yolk of two eggs. The yolk is not required.

2) Now whisk the butter/margarine, the sugar, the vanilla sugar, the 2 egg
whites and one whole egg (yolk and white).

3) Stirin the sour cream.
4) Mix the flour and baking powder together and add to the mixture.
5) Whisk everything at maximum speed with a hand blender.

NOTE

> Sweet patterned waffles can be filled with a wide variety of different
ingredients:
such as jam, icing, nutnougat spread, custard, yoghurt, apple purée,
caramel or cream.

> You can also cover the patterned waffles with chocolate glaze or icing, or
sprinkle sugar powder on them.

Savoury batter for nut waffles/patterned waffles
Ingredients:
4 200 g flour
¢ 125 g margarine
¢ 1egg
4 Y4 tsp baking powder
4 1 pinch sugar
4 1 pinch of salt

1) Whisk the margarine, the sugar, the egg and the salt.
2) Mix the flour and baking powder together and add this.

SWEW 750 D4 GB | IE| NI 13
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3) Whisk everything at maximum speed with a hand blender.

> Savoury patterned waffles can be filled with a wide variety of different
ingredients:
such as cream cheese, herb quark, aioli, tzatziki, melted Gouda cheese, etc.

Basic doughnut batter

Ingredients:

4 260 g flour

130 g sugar

1 sachet of vanilla sugar
250 ml milk

3 eggs

5 tbsp. maize germ ol

* & & o oo o

1 sachet of baking powder

1) Mix the flour, sugar, vanilla sugar, milk, eggs, oil and baking powder until
smooth.

> You can also cover the doughnuts with chocolate glaze or icing, or sprinkle
sugar powder on them.

Fruit yoghurt doughnuts

14

4 150 g flour (wholewheat)

50 g oat flour

alternatively instant oat flakes

3 tsp of baking powder

180 g yoghurt (1 small cup, strawberry or banana)
4 tbsp. cooking oil (sunflower oil)

40 g cane sugar

* S S O o o o

4 tablespoons of water

1) Mix the wholewheat flour with the oatmeal and the baking powder.

2) Add the remaining ingredients and mix into a batter.

GB | IE| NI SWEW 750 D4
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Fitness doughnuts

4 6 tbsp. cane sugar

1 pinch of nutmeg

1 pinch of cinnamon

175 g flour (wholewheat)
1 sachet of baking powder

8 thsp. cooking oil (sunflower oil)

* & & o oo o

8 tbsp. yoghurt (drinking yoghurt)

1) Mix the cane sugar, nutmeg, cinnamon, flour and baking powder in a bowl.

2) Slowly add the oil and drinking yoghurt while stirring continuously until you
have a creamy batter.

Disposal

Disposal of the appliance

o |
wWA

The adjacent symbol of a crossed-out dustbin means that this appliance is subject
to Directive 2012/19/EU. This directive states that this appliance may not be
disposed of in the normal household waste at the end of its useful life, but must
be taken to specially set-up collection locations, recycling depots or disposal
companies.

The disposal is free of charge for the user. Protect the
environment and dispose of this appliance properly.

If your old appliance has stored any personal data, you are responsible for

deleting it yourself before returning it.

Your local community or municipal authorities can provide information on how to
dispose of the worn-out product.

Disposal of the packaging

e

The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal and are therefore recyclable. Dispose of packaging
materials that are no longer needed in accordance with applicable local
regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner. Note the
labelling on the packaging and separate the packaging material components for
disposal, if necessary. The packaging material is labelled with abbreviations (a)
and numbers (b) with the following meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper and
cardboard, 80-98: composites.

GB | IE| NI 15
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Service
Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(ED Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[1AN 434994_2304]

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

For EU market
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

WWWw. komperncss.com

16 GB | IE| NI
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Lidl Great Britain Ltd
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollsténdigen Bedienungsanleitung.

[EFLE] | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 434994_2304 die vollsténdige
T | Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/A WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fir das Backen von Waffeln, Motiv-
Waffeln und Donuts.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten be-
stimmt. Benutzen Sie das Gerdt nicht gewerblich! Der Hersteller ibernimmt keine
Haftung fir Schdden aufgrund unsachgeméfer Verwendung.

Lieferumfang
Das Gerét wird standardméiBig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Waffeleisen
® 2 Wechselplatten ,Belgische Waffeln”
® 2 Wechselplatten ,Motiv-Waffeln”
® 2 Wechselplatten ,Donuts”
® Kurzanleitung

1) Entnehmen Sie das Gerét, die Wechselplatten und die Kurzanleitung aus
dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und vorhandene Aufkleber.
> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstdndigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).

18 DE | AT | CH
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Geratebeschreibung
Abbildung A:

Arretierungen

Heizschlange

untere Halterungen

Heizschlange

Arretierungen

Q0000 Q

hintere Halterungen

Abbildung B (Motiv-Waffeln):
@ obere Rastnasen

© untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung C (Belgische Waffeln):
@ obere Rastnasen

© untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung D (Donuts):

@ obere Rastnasen
O untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung E:

@ Deckelverriegelung

® Indikationsleuchte ,Betriebsbereit”
® Indikationsleuchte ,Power”

® Kabelaufwicklung

DE | AT | CH 19
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Technische Daten

Spannung 220-240V ~, 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 750 W

Q? Die Beschichtung der Wechselplatten ist lebens-
mittelecht.

U K Dieses Zeichen bestdtigt, dass das Produkt den in GroBbritannien
C n geltenden Anforderungen an die Produkisicherheit entspricht.

Sicherheitshinweise

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdahrdungen zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen, nicht im
Freien.
Tauchen Sie das Gerdéit niemals in Wasser oder andere

@ Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

» Achten Sie beim Reinigen darauf, dass kein Wasser in das
Innere des Gerdtes gelangt. Reinigen Sie das Gerdt nie
unter flielendem Wasser.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt niemals mit Wasser in
Berihrung kommen kann. Betreiben Sie das Gerdt niemals in
der Néhe von Wasser oder neben Gefaen, die Flissigkeit
enthalten.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig besch&adigt werden kann.

~ Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, um das Gerdt auszuschalten.

» Offnen Sie nie das Gehduse des Gerdtes.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder menta-
len Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wis-
sen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt. Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Geréit
und der Anschlussleitung fernzuhalten.

~ Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

~ Die Gerdteteile kdnnen im Betrieb heif3 werden. Fassen Sie
daher nur den Griff an.

~ Betreiben Sie das Gerdat niemals ohne Wechselplatten! Ach-
ten Sie darauf, dass bei Betrieb immer ein Wechselplatten-
paar eingesetzt ist. Die Heizschlangen werden sehr heif3!

~ Lassen Sie das Gerdt erst vollstandig abkihlen, bevor Sie es
reinigen, die Wechselplatten austauschen oder es verstauen.

~ Seien Sie vorsichtig beim Herausnehmen der fertigen Spei-
sen. Das Gerdt sowie die Speisen sind sehr heif3.

» Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer stabilen, rutschfesten
und ebenen Stellflache.

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

& Achtung! Heif3e Oberflachel!
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ACHTUNG - BRANDGEFAHR!

» Das Gerdat darf nicht in der Ndhe von brennbaren Materialien
verwendet werden.

» Decken Sie das Gerdt nicht ab, solange es in Betrieb ist.
~ Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer hitzebesténdigen Unterlage.

» Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

» Entnehmen Sie die Speisen nur mit einem Kunststoff- oder
Holzspatel oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen
Gegenstand, um die Antihaftbeschichtung des Waffeleisens
nicht zu zerstéren.

~ Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Putzmittel und
spitze Gegenstande.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Austauschen der Wechselplatten

Sie kdnnen zwischen 3 verschiedenen Wechselplatten wéhlen:

— Wechselplatten ,Donuts”: zum Backen von Donuts (Abb. D).
— Wechselplatten ,Belgische Waffeln”: zum Backen von Waffeln (Abb. C).

— Wechselplatten ,Motiv-Waffeln”: zur Zubereitung von hohlen Waffelmotiv-
Hélften, die man dann fiillen und zusammenfigen kann (Abb. B).

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor Sie die
Wechselplatten austauschen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor dem Austauschen der Wechselplatten abkihlen!
Verbrennungsgefahr!
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> Achten Sie bei den Wechselplatten ,Motiv-Waffeln” immer darauf, die

obere Wechselplatte in den oberen Teil des Gerdétes zu installieren und die
untere Wechselplatte in den unteren Teil des Gerdtes. Orientieren Sie sich
an den Abbildungen der Ausklappseite.

Einsetzen der Wechselplatten

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Offnen Sie das Gerét, indem Sie die Deckelverriegelung @ l5sen und den
Deckel aufklappen.

Obere Wechselplatte: Schieben Sie zuerst die unteren Rastnasen @ in die
unteren Halterungen ©.

Drijcken Sie nun die oberen Rastnasen @ auf die Arretierungen @), so dass
die Rastnasen @ unter die Arretierungen @ springen und die Wechselplatte
fest sitzt.

Untere Wechselplatte: Schieben Sie zuerst die hinteren Rastnasen @ in die
hinteren Halterungen @.

Drijcken Sie nun die vorderen Rastnasen @ auf die Arretierungen @, so
dass die Rastnasen @ unter die Arretierungen @ springen und die Wechsel-
platte fest sitzt.

Driicken Sie einmal kréftig auf die Mitte der unteren Wechselplatte, um
sicherzustellen, dass diese sicher eingesetzt ist.

Herausnehmen der Wechselplatten

1)

2)

Obere Wechselplatte: Schieben Sie die Arretierungen @ nach oben und
kippen gleichzeitig die Wechselplatte nach vorne. Heben Sie die Wechsel-
platte aus den unteren Halterungen @ heraus.

Untere Wechselplatte: Ziehen Sie die Arretierungen @ nach vorne. Die Wech-
selplatte springt dadurch etwas heraus, so dass Sie diese aus den hinteren
Halterungen @ herausziehen kénnen.

Erste Inbetriebnahme
Fihren Sie die folgende Prozedur mit jedem der 3 Wechselplattenpaare durch.

1)

Reiben Sie einmalig die Antihaftbeschichtung der Wechselplatten mit zum
Kochen geeignetem Ol ein.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> lassen Sie das Gerdt vor dem Wechseln der Wechselplatten abkihlen!

2)
3)

Verbrennungsgefahr!
Setzen Sie ein Paar der Wechselplatten in das Gerét ein.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

DE | AT | CH 23



SILVERCREST'

4)
5)

SchlieBen Sie das Gerdt und verriegeln Sie es mit der Deckelverriegelung .

Lassen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten aufheizen.

>

6)
7)

8)

Beim ersten Gebrauch kann ein leichter Geruch entstehen (auch geringe Rauch-
entwicklung méglich). Dieser ist normal und verliert sich nach kurzer Zeit. Sorgen
Sie bitte fir ausreichende Entliftung. Offnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerdt abkihlen.

Reinigen Sie die Wechselplatten und das Geréat wie im Kapitel ,Reinigen”
beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Bedienen

Ubersicht Backzeiten

Passend zu jedem Wechselplattenpaar finden Sie einen Basisteig im Kapitel ,Re-
zepte”. Orientieren Sie sich mit Hilfe der folgenden Tabelle, der Sie Richtwerte fir

die

jeweiligen Backzeiten entnehmen k&nnen. Sollte die Waffel oder der Donut

nicht lhrem persénlichen Geschmack entsprechen, dann passen Sie die Backzeit
an. Verwenden Sie einen Teig mit anderen Zutaten, dann kann es notwendig sein,

die Backzeiten ebenso zu veréndern.
Wechselplatten Backzeiten fiir den Basisteig
Motiv-Waffeln” 3-4 Minuten
,Donuts” 2-3 Minuten
Belgische Waffeln” ca. 5 Minuten

Motiv-Waffeln backen

1)

Wahlen Sie die Wechselplatten ,Motiv-Waffeln” und setzen Sie diese ein.
Achten Sie dabei darauf, die obere Wechselplatte in der oberen Halfte des
Gerdtes zu montieren und die untere Wechselplatte in der unteren Hélfte.
Die Wechselplatte mit den vertieften Formen zum Einfiillen des Teiges muss
unten eingesetzt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

>

2)
3)

4)

Benutzen Sie niemals zwei verschiedene Wechselplatten gleichzeitig.
SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung @.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Die rote Indikations-
leuchte ,Power” @ leuchtet.

Sobald das Gerét aufgeheizt ist, leuchtet die griine Indikationsleuchte
,Betriebsbereit” @ auf.
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5) Lésen Sie die Deckelverriegelung @, 6ffnen Sie den Deckel und geben Sie
ca. 1/2 TL Teig (Rezepte fir Motiv-Waffeln siehe Kapitel ,Rezepte”) in jede
der Formen der unteren Wechselplatten.

> Achten Sie darauf, dass Sie den Teig iber alle Teile des Motivs verteilen.
Ansonsten kann es passieren, dass Teile des Motivs nicht ausgefiillt werden.

6) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung (.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Entnehmen Sie die Motiv-Waffeln nur mit einem Kunststoff- oder Holzl&ffel
oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen Gegenstand, um die
Antihaftbeschichtung des Gerétes nicht zu zerstéren.

7) Nach ca. 3 - 4 Minuten sind die Motiv-Waffeln fertig. Lésen Sie die Deckelver-
riegelung (O, 6ffnen Sie den Deckel und entnehmen Sie die Motiv-Waffeln.

8) Wenn Sie keine weiteren Motiv-Waffeln mehr zubereiten wollen, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

9) Lassen Sie die Motiv-Waffeln etwas abkihlen und schneiden Sie Gberschissi-
gen Teig vom Rand der Motiv-Waffeln mit einem Messer ab (entgraten).

10) Fisllen Sie die Motiv-Waffeln mit der gewiinschten Fiillung. Verteilen Sie ein
wenig der Fillung auch auf dem Rand der Motiv-Waffeln und legen Sie das
passende Gegenstiick darauf, so dass die beiden Haélften zusammenkleben
und eine Hohlk&rperfigur entsteht.

Belgische Waffeln/Donuts backen

1) Wabhlen Sie die Wechselplatten ,Belgische Waffeln” oder ,Donuts” und
setzen Sie diese ein.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie niemals zwei verschiedene Wechselplatten gleichzeitig.

2) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung (.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Die rote Indikations-
leuchte ,Power” @ leuchtet.

4) Sobald das Geréit aufgeheizt ist, leuchtet die griine Indikationsleuchte ,Be-
triebsbereit” @ auf.

5) Offnen Sie den Deckel und fillen Sie etwa 2 - 3 groBe EL Waffelteig mittig in
jede der Waffelbackfléichen oder fiillen Sie in die Donutformen der unteren
Wechselplatte so viel Donutteig, dass dieser die jeweilige Form ausfiillt.

6) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung (.
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Entnehmen Sie die Waffeln/Donuts nur mit einem Kunststoff- oder Holzspatel
oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen Gegenstand, um die
Antihaftbeschichtung des Gerdtes nicht zu zerstdren.

Die Waffeln sind nach ca. 5 Minuten, die Donuts nach ca. 2 - 3 Minuten fertig.
Diese Zeitangabe kann, je nach verwendetem Teig und persénlichem Ge-
schmack, variieren. Lésen Sie die Deckelverriegelung @, 6ffnen Sie den Deckel
und entnehmen Sie die Waffeln/Donuts.

7) Wenn Sie keine weiteren Waffeln/Donuts mehr backen wollen, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor Sie das
Gerdt reinigen.

@ Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elekirischen Schlag.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung abkihlen. Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden. Das greift
die Oberfléche des Gerétes an.

> Reinigen Sie das Gerit keinesfalls in der Spilmaschine!

> Warten Sie mit der Reinigung nicht zu lange. Warten Sie, bis sich das Ge-
rét soweit abgekihlt hat, dass Sie es ohne Verbrennungsgefahr anfassen
kénnen. Dann lassen sich die Lebensmittelreste besser entfernen.

> Die Wechselplatten diirfen in der Spiilmaschine gereinigt werden.
Da die Unterseiten der Wechselplatten nicht beschichtet sind, kénnen diese
nach dem Reinigen in der Spilmaschine leicht abférben. Dies beeintrdchtigt
die Funktion jedoch nicht.
Wir empfehlen daher das Reinigen der Wechselplatten mit der Hand.

B Wischen Sie das Gehé&use mit einem feuchten Tuch ab. Bei hartnéckigeren
Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
mit einem nur mit klarem Wasser befeuchteten Tuch nach, um Spilmittelreste
zu beseitigen.
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B Nehmen Sie die Wechselplatten ab, reinigen Sie sie in warmem Wasser und
geben Sie etwas Spilmittel hinzu.

B Sollten Feft oder Lebensmittel unter die Wechselplatten in den Raum, in
welchem sich die Heizschlangen @ @ befinden, gelaufen sein, gehen Sie
folgendermafen vor:

— Tupfen Sie Fett oder andere Flissigkeiten mit einem Stiick Kiichenpapier ab.

— Entfernen Sie festgebrannte Riickstéinde mit einem Holzspatel oder
einem kleinen Holzspief.

B Trocknen Sie alle Teile vor dem erneuten Gebrauch gut ab.

Aufbewahren

B Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

B Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Unterseite

des Gerdtes und fixieren Sie es mit dem Kabelclip.

M Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen Ort auf.
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Rezepte

Basisteig fur Belgische Waffeln

Zutaten:

¢

* & & o oo o

1)
2)
3)
4)
5)

6)

250 g Margarine oder Butter
200 g Zucker

2 Péckchen Vanillezucker

5 Eier

500 g Mehl

2 TL Backpulver

350 - 400 ml Milch

Rihren Sie die Eier schaumig.

Geben Sie den Zucker und den Vanillezucker hinzu und verrihren Sie alles.
Geben Sie die zerlassene Butter oder Margarine hinzu.

Rihren Sie das Backpulver unter.

Geben Sie unter sténdigem Rishren die Milch und das Mehl abwechselnd
nach und nach hinzu.

Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit dem Handmixer, bis ein glatter
Teig entsteht.

Schokoladenwaffeln

Zutaten:

28

¢

* & & o oo o

2)
3)

150 g weiche Butter

3 Eier

150 g Zucker

100 g geriebene weiBe Schokolade
250 g Mehl

1 TL Zimt

50 ml Milch

Rihren Sie die Eier schaumig.
Geben Sie den Zucker und den Zimt hinzu und verrilhren Sie alles.

Geben Sie die zerlassene Butter oder Margarine hinzu.
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4)

5)
6)

Geben Sie unter stéindigem Rishren die Milch und das Mehl abwechselnd
nach und nach hinzu.

Als letztes heben Sie die geriebene Schokolade unter.

Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit dem Handmixer, bis ein glatter
Teig entsteht.

Basisteig fur Motiv-Waffeln

Zutaten:

¢

* & & o o

1)
2)
3)
4)

400 g Mehl

100 g Zucker

100 g weiche Butter
2 Eier

100 ml Milch

Va TL Backpulver

Vermengen Sie die Butter, den Zucker und die Eier.
Vermischen Sie das Mehl und das Backpulver und geben Sie es hinzu.
Geben Sie die Milch hinzu.

Vermengen Sie alles auf hdchster Stufe mit dem Handmixer.

| 2

Die Motiv-Waffeln kdnnen Sie mit verschiedensten Zutaten fillen:

Zum Beispiel mit Marmelade, Zuckerguss, Nuss-Nougat-Creme, Pudding,
Joghurt, Apfelmus, Karamell, Sahne oder fiir herzhafte Fisllungen Frischké-
se, Kréuterquark, Aioli, Tzatziki, geschmolzener Gouda usw.

> Sie kdnnen die Motiv-Waffeln auch mit Schokoladenglasur oder Zucker-

guss Uberziehen oder Puderzucker dariber streuen.

SiiBer Teig fur Motiv-Waffeln

Zutaten:

<*

¢
¢
¢
¢
¢
¢

500 g Mehl

200 g Zucker

200 g Butter oder Margarine
200 g Schmand

3 Eier

1 TL Backpulver

1 Packchen Vanillezucker
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1) Trennen Sie von zwei Eiern das Eigelb und das Eiweif3. Das Eigelb wird nicht
benétigt.

2) Vermengen Sie die Butter/Margarine, den Zucker, den Vanillezucker, die 2
Eiweif3e und das ganze Ei (Eigelb und Eiweif3).

3) Rihren Sie den Schmand unter.

4) Vermischen Sie das Mehl und das Backpulver und geben Sie es hinzu.

5) Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit dem Handmixer.

> Die siBen Motiv-Waffeln kénnen Sie mit verschiedensten Zutaten fillen:
zum Beispiel mit Marmelade, Zuckerguss, Nuss-Nougat-Creme, Pudding,
Joghurt, Apfelmus, Karamell oder Sahne.

> Sie kdnnen die Motiv-Waffeln auch mit Schokoladenglasur oder Zucker-
guss iberziehen oder Puderzucker dariiber streuen.

Salziger Teig fir Motiv-Waffeln

30

Zutaten:

4 200 g Mehl

¢ 125 g Margarine

¢ 1E

4 V4 TL Backpulver

4 1 Prise Zucker

¢ 1 Messerspitze Salz

1) Vermengen Sie die Margarine, den Zucker, das Ei und das Salz.
2) Vermischen Sie das Mehl und das Backpulver und geben Sie es hinzu.

3) Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit dem Handmixer.

> Die salzigen Motiv-Waffeln kdnnen Sie mit verschiedensten Zutaten fiillen:
Zum Beispiel mit Frischkése, Kréuterquark, Aioli, Tzatziki, geschmolzenen

Gouda usw.
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Basisteig fur Donuts
Zutaten:
+ 260 g Mehl
130 g Zucker
1 Pck. Vanillinzucker
250 ml Milch
3 Eier

5 EL Sonnenblumens!

* & & o o o

1 Pck. Backpulver

1) Mehl, Zucker, Vanillinzucker, Milch, Eier, Ol und Backpulver zu einem glatten
Teig verrishren.

> Sie kénnen die Donuts auch mit Schokoladenglasur oder Zuckerguss iber-
ziehen oder Puderzucker dariiber streuen.

Fruchtjoghurt-Donut
4 150 g Mehl (Weizenvollkorn)
4 50 g Mehl (Hafermehl)
4 dlternativ Instanthaferflocken
4 3 TL Backpulver
4 180 g Joghurt (1 kleiner Becher, Erdbeere oder Banane)
¢ 4 ELOI (Sonnenblumensl)
4 40 g Rohrzucker
¢ 4 EL Wasser

1) Weizenvollkornmehl und Hafermehl mit Backpulver mischen.

2) Die Mehlmischung mit den restlichen Zutaten zu einem Teig verrihren.
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Fitness-Donut

4 6 EL Rohrzucker

1 Prise Muskat

1 Prise Zimt

175 g Mehl, dunkles

1 Pck. Backpulver

8 EL Ol (Sonnenblumensl)
8 EL Joghurt (Trinkjoghurt)

* & & o oo o

1) Rohrzucker, Muskat, Zimt, Mehl und Backpulver in einer Schijssel mischen.

2) Langsam Ol und Trinkjoghurt dazu geben und dabei stéindig rishren, damit
es ein cremiger Teig wird.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

on \

W

32

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem
normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt an
Ihren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronikgerdten sowie
Lebensmittelhéndler, die regelmafig Elektro- und Elektronikgerdte verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgellich zurickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmessung gréfer als
25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Ldschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
% nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf den &rilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die Kennzeichnung

auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebenen-

falls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen
a (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Service
Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 434994_2304]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

Fir den EU-Markt Fir den GB-Markt
KOMPERNASS HANDELS GMBH Lidl Great Britain Ltd
BURGSTRASSE 21 Lidl House 14 Kingston Road
44867 BOCHUM Surbiton
DEUTSCHLAND KT5 ONU
www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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