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SILVERCREST’

Informacije o ovim kratkim uputama za uporabu

Ovaj je dokument skraéena verzija za ispis &itavih uputa za uporabu.

=3 Skeniranjem QR koda doéi éete izravno na stranicu Lidl servisa
A (www.lidl-service.com) i unosom broja artikla
= (IAN) 434994 _2304 mozete pogledati i preuzeti &itave upute za
uporabu.
/\ UPOZORENJE!

Kratke upute za uporabu predstavljaju sastavni dio ovog proizvoda. Prije
uporabe proizvoda upoznaijte se sa svim napomenama za rukovanie i svim
sigurnosnim napomenama. Cuvaite kratke upute na sigumom i u sluéaju predaje
proizvoda treéim osobama, priloZite i takoder predaite i svu dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Ovaij je proizvod predviden iskljucivo za pecenje vafli, skoljkica od vafli i krafni.

Ovaij je uredaj namijenjen isklju&ivo za uporabu u privatnim domaéinstvima.
Uredaij ne koristite u komercijalne svrhe! Proizvoda¢ ne preuzima odgovornost

za 3tete nastale uslijed nenamjenske uporabe.

Opseg isporuke
Uredai se standardno isporuduje sa sliede¢im komponentama:
® Pekad vafla
® 2 izmjenjive ploce ,Vafle”
® 2 izmjenjive ploge ,Skoljkice”
® 2 izmjenijive ploge ,Donut”
® Kratke upute za uporabu
1) lzvadite uredaj, izmjenijive ploce i kratke upute za uporabu iz kutije.

2) Odstranite svu ambalazu i eventualno prisutne naljepnice.

NAPOMENA

> Provijerite cjelovitost opsega isporuke i provjerite postoje li na uredaju
vidljiva o3teéenja.

> U sluéaju nepotpune isporuke ili Stete zbog oskudnog pakirania ili transportne
Stete se obratite deZurnoj servisnoj telefonskoj liniji (vidi poglavlie Servis).
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Opis uredaja
Slika A:
zaklju€avanje
grijaéa spirala
doniji drzadi
grijaéa spirala

zakljuéavanje

Q0000 Q

straznji drzadi

Slika B (Plo¢e za motivi):
O gomjijezidi
O donji i straznji jezicci (plosnata i Sirokal)

O prednji jezici

Slika C (Vafle):
O gomiji jezicci
O donji i straznji jezidci (plosnata i iroka)

O prednji jezici

Slika D (Donuts):
@ gomijijeziéai
O donji i straznji jezidci (plosnata i irokal)

O prednji jezidci

Slika E:

@ Zakljugavanije poklopca

® Kontrolna lampica ,Spreman za rad”
® Kontrolna lampica ,Power”

® Kabelski namataé

HR 3
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Tehnicki podaci

Napon 220-240V ~, 50/60 Hz
Snaga uredaja 750 W

I Svi dijelovi ovog uredaija, koji dolaze u
QH dodir s namirnicama, ne djeluju negativ-

no na namirnice.

Sigurnosne napomene

OPASNOST - STRUJNI UDAR!

» Ako dode do ostedenja mreznog kabela, isti mora zamijeniti
proizvodag, servis za kupce ili sliéna kvalificirana osoba,
kako bi se izbjegle opasnosti.

» Uredaj koristite isklju¢ivo u suhim prostorijama, nikada vani.

@ Uredaj nikada ne uranjajte u vodu ili u druge tekuéine! U

protivnom postoji opasnost po Zivot uslijed strujnog udara.

> Prilikom ¢&i3¢enja obratite paznju na to da voda ne dospije
u unutradnjost uredaja. Uredaj nikada ne smijete Cistiti pod
mlazom tekuée vode.

» Osigurajte da uredaj nikada ne moze doéi u dodir s vodom.
Uredajem nikada ne rukujte u blizini vode ili pokraj posuda
koje sadrze tekuéinu.

» Pazite da naponski kabel nikada ne bude vlazan ili mokar
dok uredaj radi. Kabel postavite tako, da se ne moze prignje-
&iti ili na drugi nadin ostetiti.

» Nakon svake uporabe izvucite utika iz utiénice kako biste
iskljuéili uredaj.

» Nikada ne otvaraijte kudiste uredaija.

4 HR SWEW 750 D4



SILVERCREST’

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

~ Djeca od navrienih 8 godina kao i osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedo-
statkom iskustva i/ili znanja uredaj smiju koristiti ako su pod
nadzorom, ili ako su primile i razumijele upute o uporabi
uredaja, kao i opasnosti koje proizlaze iz uporabe uredaija.

~ Djeca se ne smiju igrati uredajem.

~ Ciscenje i odrzavanie od strane korisnika ne smiju obavljati
djeca ukoliko nisu navriila 8 godina starosti i ako nisu pod
nadzorom. Djecu mladu od 8 godina treba drZati podalje
od uredaja i prikljuénog voda.

~ Zlouporaba uredaja mozZe uzrokovati ozljede.

~ Tijekom rada, dijelovi uredaja se mogu jako zagrijati. 1z tog
razloga dirajte samo rucke uredaja.

~ Uredaj nikada ne koristite bez izmjenijivih ploéal Pazite da je
prilikom rada uredaja uvijek umetnut par izmjenjivih ploca.
Grijadi su jako vruéil

~ Prije &i$éenja, zamjene ploca ili odlaganja, uredaj ostavite da
se potpuno ohladi.

~ Budite oprezni prilikom vadenja gotovih jela.
Uredaj i hrana su vrlo vruéi.

~ Uredaj koristite iskljucivo na stabilnoj i ravnoj podlozi otpornoj
na klizanje.

~ Ne koristite vanjski uklopni sat ili posebne daljinske sustave za
upravljanje uredajem.

& Pozor! Vruéa povriinal
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 Uredaj se ne smije koristiti u blizini zapaljivih materijala.

» Uredaj ne pokrivajte dok radi.
» Uredaj koristite samo na podlozi otpornoj na toplinu.
» Uredaj nikada ne smije raditi bez nadzora.

- P

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

» Sve namirnice vadite iskljuéivo pomodu plastiéne ili drvene
lopatice ili pomoéu drugog - nemetalnog - predmeta, kako
ne biste unistili sloj protiv lijeplienja kojim je uredaj prevucen.

 Za Ci¥cenje ne koristite agresivna sredstva niti Siljate
predmete.

A\ Oprez! A Upozorenje:

Moguénost strujnog udara | Ne otvarati kuéiste proizvoda !

NAPOMENA

» Za prebacivanje proizvoda izmedu 50 i 60 Hz nije potreban

nikakav zahvat korisnika. Proizvod ée se prilagoditi i raditi i
na 50 i na 60 Hz.

Zamjena izmjenjivih ploca
Mozete birati izmedu 3 razligite vrste izmjeniivih ploca:
= lzmijenjive ploge ,Donuts”: za pecenje krafni (Slika D).
- Izmienjive ploce ,Vafle”: za peéenie vafla (Slika C).
— Izmijenjive plo¢e ,Vafle s motivima”: za pripremu 3upljih motiva od fijesta
za vafle kojese mogu puniti i spajati (Slika B).
UPOZORENJE! OPASNOST OD STRUJINOG UDARA!

> Prije zamjene plo&a obavezno izvucite utika iz utiénice.

6 | HR SWEW 750 D4
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/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Prije zamjene plo&a uredaj ostavite da se ohladi! Opasnost od opeklina!

NAPOMENA

> Kod izmjenijivih plo¢a ,Skoljkice od vafla” uvijek pazite da gorniju izmjenjivu

ploéu uvijek postavite u gornii dio uredaja, a donju izmjenjivu ploéu uvijek u
doniji dio uredaja. Orijentirajte se prema crteZu na rasklopnoj stranici.

Umetanje izmjenjivih ploéa
1) Otvorite uredaj otpustanjem kop&e poklopca @ i otvaranjem poklopca.
2) Gornja izmjenjiva ploca: Najprije donje jezice @ umetnite u donje drzace @.

3) Nakon toga gomije jezic¢ce @ utisnite u blokade @), tako da jeziéci @ upad-
nu pod blokade @), nakon Eega izmjenijiva ploca mora &vrsto sjediti na mjestu.

4) Donija izmjenjiva ploa: Naijprije straznje jeziéce @ umetnite u straznje

drzace @.

5) Nakon toga prednije jezicce @ utisnite u blokade @, tako da jeziéci @
upadnu pod blokade @, nakon ¢ega izmijenijiva plo¢a mora &vrsto sjediti
na mjestu.

6) Cursto pritisnite sredinu donje izmjenijive ploge kako biste se uvierili da je ista
ispravno i sigurno umetnuta.

Vadenje izmjenijivih ploca

1) Gornja izmjenjiva plo¢a: Gurnite zaklju€avanje @ prema gore i istovremeno
izmijenijivu plogu nagnite prema naprijed. Podignite izmjenijivu plodu iz donijih

drzaca ©.

2) Donja izmjenijiva plo¢a: Povucite zakljuéavanje @ prema naprijed. Izmjenjiva
ploga ée time lagano iskociti, tako da je mozZete izvudi iz straznjih drzaca @.

Prvo pustanje u pogon
Sa svakim od 3 para izmjenijivih ploga obavite sliede¢u proceduru.

1) Sloj protiv lijeplienja na izmjenjivim plo&éama jednom premazite jestivim uliem.

A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Prije izmjene plo&a uredaj ostavite da se ohladi! Opasnost od opeklinal
2) U uredai stavite jedan par izmjenjivih ploca.
3) Mrezni utikaé utaknite u uti¢nicu.
4) Zatvorite uredaj i zakljuéajte ga pomodu blokade poklopca (.

5) Pustite uredaj otprilike 10 minuta da se dovolino zagrije.

HR 7
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> Kod prve upotrebe moZe doéi do razvijanja blagog mirisa (mogué je nasta-
nak male koli¢ine dima). To je normalna pojava, koja nestaje nakon kratkog
vremena. Molimo vas, da osigurate dovoljan odvod zraka.
Primjerice otvorite jedan prozor.

6) lzvucite utika¢ i ostavite uredaj da se ohladi.
7) Ogistite izmjenjive ploce i uredaj na nagin opisan u poglavlju ,Ciiéenje”.

8) Uredaj je sada spreman za rad.

Rukovanije

Pregled vremena peéenja

U poglavlju ,Recepti” pronadi éete osnovno tijesto prikladno za svaki par izmjenijivih
plo¢a. Orijentirajte se uz pomo¢ sliedece tablice iz koje mozete uzeti referentne
vrijednosti za doti¢na vremena pedenja. Ako vafli ili krafne ne odgovaraju vasem
osobnom ukusu, prilagodite vrijeme pecenja. Ako koristite tijesto s drugagijim
sastojcima, mozda éete morati promijeniti i vrijeme pedenija.

Izmijenijive ploce Vremena peéenja za osnovno tijesto
Skoljkice” 3-4 minute

,Donut” 2-3 minute

Vafle” otprilike 5 minuta

Peéenje motiva od vafli

1) Odaberite izmjeniive ploce ,Motivi od vafla” i umetnite ih. Pritom pazite da
gornju izmjenijivu ploéu stavite u gornju polovicu uredaja, a donju izmjenjivu
plo¢u u doniji dio uredaja. Izmjenjiva plo&a s udublienim kalupima za punje-
nje tijestom mora biti umetnuta kao donja.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Nikada zajedno ne koristite dvije izmjenjive ploée razli¢itog tipa.
2) Zatvorite poklopac i zaklju&ajte ga pomoéu kopée (.
3) Mrezni utikag utaknite u utiénicu. Svijetli crvena kontrolna lampica ,Power” @.
4) Cim se uredaij zagrije, svijetli zelena kontrolna lampica ,Spreman za rad” @.

5) Otvorite kopéu poklopca @), otvorite poklopac i u svaki od kalupa na donjoj
plogi ulijte oko 1/2 velike Zlice tijesta (recepte za motive od vafla potrazite u
poglavliv ,Recepti”).

NAPOMENA

> Pritom pazite da tijesto rasporedite preko svih dijelova motiva. U protivnom
se moze dogoditi da dijelovi motiva neée biti ispunieni.

8 MR SWEW 750 D4
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6) Zatvorite poklopac i zaklju&ajte ga blokadom poklopca .

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Motive od vafla vadite isklju&ivo pomocu plastiéne ili drvene lopatice ili
pomodu drugog prikladnog - nemetalnog - predmeta, kako ne biste unistili
sloj protiv lijeplienja kojim je uredaj prevugen.

7) Nakon otprilike 3 - 4 minute motivi od vafla su peceni. Otvorite kop&u
poklopca (O, otvorite poklopac i izvadite motive od vafla.

8) Ako vise neéete peci motive od vafla, izvadite mrezni utikaé iz uti¢nice.

9) Motive od vafla ostavite da se lagano ohlade i nozem odreZite vidak tijesta
na rubovima motiva.

10) Motive od vafla napunite Zeljenim punjenjem. Nesto punijenja rasporedite
i po rubu motiva pa zalijepite odgovarajuéi komad tako da obje polovice
budu zdlijepliene i tvore 3uplju figuru.

Pecenja valfa/krafni

1) Odaberite izmjeniive ploge ,Vafle” ili ,Donuts” i umetnite ih.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Nikada zajedno ne koristite dvije izmjeniive ploce razlicitog tipa.
2) Zatvorite poklopac i zakljuéaijte ga blokadom poklopca .
3) Mrezni utikag utaknite u utiénicu. Svijetli crvena kontrolna lampica ,Power” @.
4)  Cim se uredaiji zagrije, svijefli zelena kontrolna lampica “Pripreman za rad” @.

5) Otvorite poklopac i na sredinu svake od povriina donje izmjeni¢ne ploce sta-
vite 2 do 3 velike Zlice tijesta za vafle u svakiv posudicu za vafle ili napunite
onoliko tijesta za vafle koliko je potrebno da se kalup do kraja napuni.

6) Zatvorite poklopac i zaklju&ajte ga blokadom poklopca (.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Vafle/krafne vadite iskljuéivo pomoéu plastiéne ili drvene lopatice ili pomo-
éu drugog nemetalnog predmeta kako ne biste unistili sloj protiv lijeplienja
kojim je uredaj obloZen.

7) Vafle su gotove nakon otprilike 5 minuta, a krafne nakon 2 - 3 minute. Ovo
vrijeme ovisi o koridtenom fijestu i osobnom ukusu. Otvorite kopéu poklopca @,
otvorite poklopac i izvadite vafle/krafne.

8) Ako vise necete pripremati vafle/krafne, izvucite mrezni utikag iz uticnice.

SWEW 750 D4 HR 9
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iséen

10

e

UPOZORENJE! OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

> Prije ¢iS¢enja uredaja izvucite mrezni utikag iz uti¢nice.
Uredaij nikada ne zaronite u vodu ili u druge tekuéine! U protivnom
postoji opasnost po Zivot uslijed strujnog udara.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Uredaj prije &i$éenja ostavite da se ohladi. Opasnost od opeklinal

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite jaka ili abrazivna sredstva za ¢iséenje. To moze dovesti do
odteéenja povriina uredaja.

> Uredaj nikada ne perite u stroju za pranje posudal

NAPOMENA

> Ne cekajte predugo s &iséenjem. Pri¢ekaijte da se uredaj ohladi dovoljno
da ga mozete dotaknuti bez da se opecete. Tada ¢e se ostaci namirnica
lakse odstraniti.

> Bududi da donje strane izmjenjivih ploga nisu premazane, lako mogu izgu-
biti boju nakon pranja u perilici posuda. Medutim, to ne utiece na njihovu
funkeiju.
Stoga preporucujemo ruéno &iséenie izmjeniivih ploca.

B Kudiste prebrisite s vlaznom krpom. U sluéaju potrebe nanesite blago sred-
stvo za pranje posuda na krpu i zatim prebrisite bistrom vodom.
Sve dobro osusite.

B Izvadite izmjeniive ploge i oéistite ih u toploj vodi u koju ste dodali malo
sredstva za pranje posuda.

B Ako masnoéa ili namirnice dospiju ispod ploa u podrugje u kojem se nalaze
grijace spirale @ @ postupite na sliededi nacin:
= Masnodu i ostale tekuéine pokupite komadiéem papirnatog ruénika.
— Zagorjele ostatke odstranite drvenom lopaticom ili drvenim raznjiéem.

B Prije ponovne uporabe dobro osusite sve dijelove.

HR SWEW 750 D4
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Cuvanje

B Ogistite uredaj na nadin opisan u poglavlju ,Ciséenje”.

B Namotajte mrezni kabel oko namataéa za kabel @ na donjoj strani
uredaja i fiksirajte ga pomoéu kopée.
B Uredaj &uvajte na suhom mijestu.
Recepti
Osnovno tijesto za vafle

Sastojci:

4 250 g margarina ili maslaca

4 oko 200 g 3ecera

4 2 paketi¢a vanilin $ecera

¢ 5jgja

4 500 g brasna

4 2 &ajne Zligice praska za pecivo

4 350-400 ml mlijeka

2)
3)
4)
5)
6)

Pienasto umutite jaja.

Dodaijte 3eer i vanilin 3ecer, pa sve zajedno promijesaite.

Dodajte omeksani maslac ili margarin.

Umijesajte pradak za pecivo.

Uz stalno mije3anje postupno naizmjeni¢no dodaijte mlijeko i brano.

Sve zajedno dobro promijesajte mikserom na najveéoj brzini, sve dok ne
dobijete glatko fijesto.

HR 11
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Cokoladne vafle
Sastojci:

¢

* & & o oo o

1)
2)
3)
4)
5)
6)

150 g omek3alog maslaca

3 jaja

150 g Secera

100 g naribane bijele ¢okolade
250 g bradna

1 juna Zlica cimeta

50 ml mlijeka

Pienasto umutite jaja.

Dodaijte 3eéer i cimet, pa sve zajedno promijedaite.

Dodajte omeksani maslac ili margarin.

Uz stalno mije3anje postupno naizmjeniéno dodaijte mlijeko i bra3no.
Na kraju umijesajte naribanu &okoladu.

Sve zajedno dobro promijesajte mikserom na najveéoj brzini, sve dok ne
dobijete glatko fijesto.

Osnovno tijesto za motive od vafla

Sastojci:

¢

* & & o o

2)
3)
4)

12 HR

400 g brasna

100 g Secera

100 g omek3alog maslaca
2 jaja

100 ml mlijeka

V4 jusne Zlice praska za pecivo

Pomije3ajte maslac, Seder i jaja.
Pomijesajte bradno i pradak za pecivo i dodajte u jaja i maslac.
Zatim dodaite mlijeko.

Sve dobro umutite ruénim mikserom na najvecoj brzini.
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NAPOMENA

> Motive od vafla moZete puniti najrazligitijim sastojcima:
npr. marmeladom, 3eéernim prelijevom, nugat kremom od lje3njaka, pudin-
gom, jogurtom, kasom od jabuka, karamelom, vrhnjem ili slanim punjeni-
ma, primjerice svjezim sirom, sirnim namazom sa zadinima, tzatzikijem,
toplienim gouda sirom, itd.

> Motive od vafla moZete i preliti glazurom od &okolade ili $eéernim prelje-
vom, ili posipati $e¢erom u prahu.

Slatko tijesto za motive od vafla
Sastojci:
4 500 g brasna

200 g seéera

200 g maslaca ili margarina

200 g vrhnja

3 jaja

1 &ajna Zli¢ica praska za pecivo

* & & O o o

1 paketi¢ vanilin 3eéera

1) Odvoijite zumanike i bjelanjke od dva jajeta Zumanjci vam nisu potrebni.

2) Umutite maslac/margarin, $ecer, vanilin $ecer, 2 bjelanjka i jedno cijelo jaje
(bjelanjak i Zutanjak).

3) Unmije3ajte vrhnje.

4) Pomije3ajte bradno i pradak za pecivo i dodaite u jaja i maslac.

5) Sve dobro umutite ru&nim mikserom na najveéoj brzini.

NAPOMENA

> Slatke motive od vafla mozete puniti najrazligitijim sastojcima:
primjerice marmeladom, Seéernim preljevom, nougat kremom od liesnjaka,
pudingom, jogurtom, kasom od jabuka, karamelom ili tuéenim vrhnjem.

> Motive od vafla mozete i preliti glazurom od &okolade ili Se¢ernim prelje-
vom, ili posipati $e¢erom u prahu.
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Slano tijesto za motive od vafla
Sastojci:
4 200 g brasna

125 g margarina

1 jaje

V4 judne Zlice praka za pecivo

Malo 3eéera

* & & o o

na vrh noZa soli

1) Umutite margarin, $ecer, jaje i sol.
2) Pomijedajte brasno i prasak za pecivo i dodaite u jaja i maslac.

3) Sve dobro umutite ruénim mikserom na najvecoj brzini.

NAPOMENA

> Slane motive od vafla moZete puniti najrazlicitijim sastojcima:
Primjerice svjezim sirom, sirim namazom sa zacinima, majonezom s ¢esnja-
kom, tzatzikijem, rastoplienim gouda sirom, itd.

Osnovno tijesto za krafne
Sastojci:
¢ 260 g brasna
130 g Secera
1 paketi¢ vanilin 3eéera
250 ml mlijeka
3 jaja

5 jusnih Zlica ulja od kukuruznih klica

* & & O o o

1 paketi¢ praska za pecivo

1) Umutite glatko tijesto od bra3na, 3eéera, vanilin 3eéera, mlijeka, jaja, ulja
i praska za pecivo.

NAPOMENA

> Krafne mozete i preliti glazurom od &okolade ili $e¢ernim prelievom, ili
posipati $e¢erom u prahu.
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Krafne s voénim jogurtom
4 150 g brasna (integralnog p3eni¢nog)
50 g bradna (zobenog brasna)
alternativno instant zobene pahuljice
3 &ajne Zlicice praska za pecivo
180 g jogurta (1 manja éasica, jagoda ili banana)
4 judne Zlice ulja (suncokretovog)

40 g 3ecera

* & & O o o o

4 judne Zice vode

1) Integralno p3eniéno braino i zobeno brasno pomijedajte s praskom za
pecivo.

2) Smiesu brasna s preostalim sastojcima umijesite u fijesto.

Fitness krafne
4 6 jusnih Zlica 3ecera
1 prstohvat muskatnog orasci¢a
1 prstohvat cimeta
175 g bradna (tamnog)
1 paketi¢ praska za pecivo

8 jusnih Zlica ulja (suncokretovog)

* & & O o o

8 jusnih Zlica jogurta (tekuceg jogurta)

1) U zdjeli pomijesaite secer, muskatni orascié, cimet, brasno i prasak za
pecivo.

2) Polako dodaite ulje i jogurt stalno mije3ajuéi tako da dobijete kremasto
tijesto.

Zbrinjavanje

Zbrinjavanje uredaja
Ovaij simbol prekrizene kante za otpad na kotaci¢ima ukazuje na to da ovaj
uredaj podlijeZe direktivi 2012/19/EU. Tom se direkfivom zabranjuje bacati
uredaj na kraju njegova roka uporabe u obi¢no kuéno smeée. Uredaj se mora
predati na mjestu za sakupljanje posebnog otpada ili predati poduzeéu za
zbrinjavanje posebnog otpada.
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To je zbrinjavanje za vas besplatno. Cuvaite okolis i zbrinite
uredaj na ispravan nadin.

Ako vas stari uredaj sadrzi osobne podatke, sami ste odgovorni za njihovo
brisanie prije nego uredaj vratite.

@
£ WA O moguénostima zbrinjavanja starih uredaja mozete se raspitati u gradskom ili
opéinskom poglavarstvu.

Zbrinjavanje ambalaze

@ Materijali ambalaze odabrani su prema ekolokim nacelima i nagelima
%@ zbrinjavania, te se stoga mogu reciklirati. Ambalazu koja vam vise nije potrebna

zbrinite u skladu s vazecim lokalnim propisima.

AmbalaZu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nagin. Pazite na oznake na razligitim
materijalima ambalazZe i po potrebi ih zbrinite odvojeno.

b Materijali ambalaZe oznaéeni su kraticama (a) i brojkama (b) sliedeéeg
a znaéenja: 1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton, 80-98: Kompozitni materijali.
Servis

Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[1AN 434994 2304 ]

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa navedena u nastavku nije adresa
servisa. Naijprije kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska
Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

WWWw. kompernoss.com
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NHudpopmaumna oTHOCHO TOBA KPATKO
PLKOBOACTBO

I_IpM TO3M AOKYMEHT CTABA BbMNPOC 3d CbKPATEHO NEeYaTHO M3AAHKME HA NBIIHOTO
PBKOBOACTBO 30 n0Tpe6|4Tens|.

EFLLE Ypes ckanmpare Ha QR koaa BaM3aTe AMPEKTHO HA CTPAHMLATA
| va cepeusa Ha Lidl (www.lidl-service.com) 1 upes sveexaate

= Ha aptukynHua Homep (IAN) 434994_2304 moxerte aa

pasrnenare U UsTErmMTe MLAHOTO PLKOBOACTBO 3a NoTpebuTens.

/\ MPEOYNPEXXOEHME!

KpatkoTo pbkoBoncteo e HepasaenHa yact ot to3u npoaykr. [pean na msnons-
BATE NPOAYKTA, CE 3aNO3HAMTE C BCMUKM yKa3aHus 3a obcnyxsare u besonac-
Hoct. CbxpaHsBaiTe nobpe KPATKOTO PLKOBOACTBO M NPENABAMTE NPOAYKTA HA
TPETU NULIA 3A€AHO C UANATA AOKYMEHTALIMS.

Ynortpe6a no npeaHasHayeHue
Tosu ypen e npensuaeH eAMHCTBEHO 3d NeyeHe HA roppeTH, rodpeT C MoTHBM
M OOHDBTU.

Tosu ypen e npenHasHaYeH eaMHCTBEHO 30 ynoTpeba B YaCTHM NOMAKMHCTBA.
He m3nonseaitre ypena 3a npodecmoHankm uenm! Mpoussonntenst He noema
OTFOBOPHOCT 34 LUETH Nopanu HeleneckobpasHa ynotpeba.

OkomnneKroBka Ha pocrasKkara

CTaHAAPTHATG OKOMMIEKTOBKA HA AOCTABKATA BKIOYBA CNEAHMTE KOMMOHEHTH:
® rodppeTHUK

® 2 cMmeHsemu nnoun ,loppetn”

® 2 cmensemu nnoun ,loppetn ¢ motmsn”

® 2 cmensemu nnoun ,doHsT”

® KpaTko pPbKOBOACTBO

1) Mssanete ypena, CMeHsSEMMTE NAOYM M KPATKOTO PBKOBOLCTBO OT KYTHSTA.

2) OTCTpGHeTe BCMYKM OMNAKOBBYHM MATEPMANM U HANTUYHMU CTUKEPMU.

YKA3AHUE

> I'IpoaepeTe 0OCTABKATA 3a KOMMNEKTHOCT 1 BUOMMMK NOBpEnU.

> an HEeNbIHA NOCTABKA MK NOBPENM NOPAOM NOLWAa ONAKOBKA UMK LLETH,
nony4eHn npu TpaHcnopTa, ce o6‘preTe KbM ropetlara nmHus Ha cepsmsa
(8. masa CepBusHO o6cny>kBaHe).
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OnucaHue Ha ypena
QOurypa A:

Qukcatopu

Harpesarenta cnupana

HonHu avpxaum

Harpesarenta cnupana

@MKCGTOPM

Q0000 Q

3anHM abpXAYM

Qurypa b (Todppetn ¢ moTmem):
© TlopHu dukerpalm ss6ueta

O [Oonnu v 3aanm drkcrpawm 3s6ueta (Mnocku 1 wpokm)

O Mpeanu durkempawm 3wbueta

Ourypa B (Todpetn):
© TopHu dukcupawm 3ubueta
O OonHu v 3aaHm dukcupawm 3s6ueta (Mnocku m wpokm)

O Tpeann dukcrpawm svbueta

Qurypa I (DoHbH):
© TopHu pukcmpawm su6ueta

O OonHu v 3anHm dukcupawm 3s6ueta (Mnocku u wmpokm)

O peann dpukenpawm subueta

Qurypa 0:

@ bnokuposka Ha kanaka

® Kowrponen unamkarop ,loTos 30 pabora”
® Kontponen munaukarop ,Power”

® Mascro 3a HasuBake Ha kabena
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TexHuyecku AAHHM
Hanpexenne 220 - 240V ~, 50/60 Hz

KoncyMmpana mowroet 750 W

IF nOKpMTMeTO HO CMEeHfeMuTe NnoYn e paspelleHo
30 KOHTAKT C XPAHUTENHMU NPOAYKTU.

YkaszaHus 3a 6e3onacHocT
MPEAYNPEDXOAEHUE! ONMACHOCT OT TOKOB

YOAP!

» Ako kabemnbT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M ypen ce
nospeau, Toi Tps68a Aa 6bae CMEHeH OT Npom3BOaMTENS,
HEeroBaTa cepeM3HA cnyx6a Unu nuue ¢ NOAXoAsWA KBAM-
dukaums, 30 A ce NPenoTBPATIT EBEHTYANHM ONACHOCTM.

> M3nonseaite ypena camo B Cyxu NOMELLEHMS, HE HA OT-
KpHTO.

Hukora He notansite ypena BbB BOAA MM APYTU

@ TeyHoctn! B npotmeeH cnyyart chuectsyea onacHoct

30 XMBOTA NOpPAAM TOKOB yaadp.

> [lpu nouncTBaHe BHMMABAKTE BB BLTPELIHOCTTA HA Ypeaa
[a He nonapa Boaa. Hukora He MmiTe ypena nod Tevawa
BOAA.

> Hukora He nonyckakTe KOHTAKT Ha ypena ¢ soaa. Hukora
He M3NOon3BaMTE ypeaa B 6nM3ocT 4O BOAA MM CbAOBE C
TEYHOCTM.

» [lo BpeMe Ha paboTta He gonyckaiTe MpexoBusT kaben
[a ce HAMOKpM unu HasnaxHu. [pokaparite ro Taka, ye
04 He ce NPUTUCKA MM NOBPEXAA MO APYT HAYMH.

» Cnen Bcska ynotpeba M3nbpneaiTe Wencena or KOHTAKTA,
30 Aa M3KouMTe ypena.

> Hukora He oTBapSMTEe KOpPNYyCa HA Ypena.

20 BG SWEW 750 D4



SILVERCREST’

A NPEAYNPEXXAEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

» To3n ypen MOXe A Ce M3MOM3BA OT Aeld HA Bb3PACT HAA
8 ronmHU, KakTo M OT NMLA C HAOMANEeHU GU3MYECKM, CETUBHM
MKW YMCTBEHM B3MOXHOCTM MK 6e3 onuT u/mnm 3HaHus,
QKo ca noa HabAEHWE UK €A UHCTPYKTUPAHM MO OTHO-
weHWe Ha BesonacHata ynotpeba Ha ypeaa u ca pasbpa-
X OMACHOCTUTE, MPOM3TUYALLM OT PabOTATA C Hero.

> He nonyckarite neua na urpast ¢ ypena.

~ [NouncTBaHETO M NOAAPBXKATA OT CTPAHA HA NoTpebuTtens
He TPsS6BA 4O Ce M3BBPLUBAT OT AeLd, OCBEH KO HE CA HA
Bb3pacT Haa 8 roauHu 1 noa Habnronerue. Odpwvxre ypena
M cBbp3BaLMs kaben aaney or geua Ha Bb3pact noa 8
FOAMHM.

~ [pu HenpasmnHa ynotpeba HA ypena ChiecTByBA ONACHOCT
OT HOPAHSBAHE.

~ [Mo Bpeme Ha paboTa yacTmTe HA ypena MoraT ad ce Haro-
peLlsT. 3aTOBA AOKOCBAMTE CAMO APBXKKATA.

» Hukora He mnsnonseaitte ypena 6e3 cmeHseMu nnouu!
BHumasakiTe npm pabota BuHAMM Aa € NOCTABEHA ABOMKA
cMeHsemu nnoun. HarpesarenHure cnupanu ce Haropetwus-
BAT cMnHo!

~ [peau nouncTsaHe, CMAHA HA NAOYMTE MM NPUBUPaHe
oCTOBeTE Ypead Ad Ce OXNaaM M3Lsno.

~ bboete npeanasnuem npu M3BaXAAHE HA FOTOBMTE NPORYKTM.
YpensT, KAKTO M MPOAYKTUTE CA MHOTO FOPELLM.

~ M3nonseairte ypena camo Bbpxy cTabMnHA, HeNmb3rawa
Ce M pABHA MOBBPXHOCT.

~ 3a paborta ¢ ypena He U3NON3BaMTe BLHILEH TAMMEp UMK
OTAENHA CUCTEMA 30 AUCTAHLUMOHHO YNPABREHHE.

& BHumanue! [opewwa nosspxHocr!
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BHUMAHMUE - OINACHOCT OT NMO>KAP!

~ Ypenst He Tpab6Ba Aa ce M3MoN3Ba B HAM3OCT A0 FOPUMM
marepuanm.

» He nokpueariire ypena, aokaro pabotm.
» M3nonseaite ypena camo BbpXy TEPMOYCTOMYMBA OCHOBA.
» Hukora He octasaiTe ypena na pabotm 6e3 HabnogeHme.

BHUMAHMUE - ONNACHOCT OT MATEPUAJTHU LLIETU!

> M3saxaarte npoaykt1re caMo C MNACTMACOBA MMM ObPBEHA
NONATKA MK APYT NOAXOAdLL, HEMETANeH NpPeamMeT, 3a Aa He
NoBpeOmTe He3aNEeNBALLOTO NOKPUTUE HA TOPPETHUKA.

> 30 NOYMCTBAHE He M3MON3BAMTE ArPECHUBHIU NOYMCTBALLM
CPEeAncTBaA 1 OCTPU NPEOMETM.

YKA3AHUE

» Ot cTpaHa Ha notpebutens He e HeobxoaMMO LemcTame 3
npexactporika Ha npoaykta mexay 50 1 60 Hz. Mpoaykrst
e noaxonsu kakto 3a 50, Taka m 3a 60 Hz.

CMaHa Ha cMeHsieMuTe NyIoumn

Moxerte na m3bupare mexay 3 pasnmuHK CMeHsEMK Nnoum:

— cMeHsemn nnoun , LoHsTn”: 30 neyere Ha goHwTH (dur. ),
— cMensemn nnoum: ,lodpetn”: 3a nevere Ha rodppetn (dur. B),

— cMeHsemu nnouu ,fodpeTn ¢ MOTUBM": 30 NPUIOTBAHE HA KYXM MOMNO-
BMHUW HQ TOPPETH C MOTUBU, KOMTO ClIEf TOBA MOFAT A CE HAMBIHAT M
cvenmnst (dur. b).

NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT TOKOB YAAP

> Bunarm M3ﬂ'pr'IBC]l:1Te Lencena ot KOHTAKTd, Npean na CMeHUTEe CMEeHs-
eMuTe nnoYn.

A NPEQYNPE>XKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSABAHE!

> [lpenu cMIHA HO CMEHSEMMTE MNOYM OCTaBETE YPena aa ce oxnaam!
Onactocrt ot usrapsHe!
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YKA3AHUE

| 2

Mpu cmersemute nroun ,lodpeti ¢ MOTMBK” BMHATM BHUMABAKTE TOPHA-
TA CMEHseMa MIoYd Ad e NOCTABEHA B TOPHATA YACT HA YPEend, d AONHATA
CMeHseMa Mnoya - B NOMHATA YACT HA ypend. 30 OPMEHTALMs M3NON3BaM-
Te GUrypuTe HA PA3rLBALLATA CE CTPAHMLA.

MocraBaHe HaO cMeHsieMUTe Nnoun

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Ortsopere ypena, kato ocsoboamte bnokuposkara Ha kanaka ) v nosaur-
HeTe Kanaka.

opHa cMeHseMa NAoYA: MLPBO NOCTABeTe fofHMTe duKkcHpalum 3bbueta @
B DOMHMTe Obpxaun ©.

Cren ToBa NpUTUCHETE ropHUTe pukcupalum 3pbueta @ kvm dukcatopute @,
TaKka ve pukcupawmte 3u6ueta @ na enssar noa dukcaropute @ v cmense-
MaTa nnoya fa crom crabunHo.

[onHa cmensema nnoua: mxpeo nocrasete 3anHute drkcupalm sxbuera @
B 3aAHMTe abpxaun @.

Cnen ToBa nputcHeTe npepHute dukcupawm 3sbueta @ kbvm pukcatopure
@, Taka ye dukeupawmte 3p6ueta @ na enssar noa dukcatropute @ u
CMeHSeMaTa NAoYa Ad CTOM CTABMAHO.

HatucHete BenHbX cunHo B cpenara Ha gonHara CMeHdema nnoya, 3a aa
Ce yBepuTe, 4e e NOCTaBeHa crabunHo.

M3Ba>kpaHe HO cmeHseMuTe Noun

1)

2)

TopHa cMeHseMa nnoua: TnacHete dukcatopute @ Harope u chiueBpemeH-
HO HOKMOHeTe CMeHseMaTa nnoyara Hanpen. M3sanete cMeHsemara nnoya
ot nonHute avpxaun @.

[onHa cmeHsema nnoua: usmspnarite dukcaropure @ Hanpen. Mpu Tosa
CMEHSeMaTa MoYd M3CKaUa NeKo HAMpe, TaKa Ye [ MOXeTe Ad § M3Obp-
nate ot 3aaHuTe avpxaun @.

MbvpBO NyckaHe B ekcnioarauus

VI3B'prLIeTe cnenHATa npouenypa C BCaka oT Tpute LBOMKM CMEHSIEMM NIIOYM.

1)

HamaszHete €0HOKPATHO He3anenBsdLwoTo NOKPUTME HO CMEeHIeMUTE NNoYn
C NOAXoaaLo 3a roteeHe onmo.

A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSABAHE!

| 2

2)
3)

lMpenn cMIHA HO cMeHSeMMTE NNoYM ocTaBeTe ypena na ce oxnanm!
Onactocr ot usrapstel!

Mocrasete nBoika CMeHsEMM MNoYM B ypena.

Bkniouete wencena B KOHTAKT.
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4) 3arsopere ypena u ro 6nokupaiite NocpeacTBom 6nokMpoeKkara Ha
kanaka @.

5) Ocraserte ypena aa sarpssa okono 10 MunyTH.

YKA3AHUE

> [pu nbpeata ynotpeba Moxe Aa ce 06pasysa nek MUPHC (Bb3IMOXHO e
cbuo obpasysaHe Ha nek anm). Tosa e HOPMANHO M M34e3Ba cnen KPATKo
Bpeme. Ocurypere nocrarbyHo nposetpssaHe. Hanpumep otsopete
nposopeL.

6) Mskniouete wencena u ocraeete ypena aa ce oxnaau.
7) Tlouncrete cMeHseMMTE NNOYM M yPEnd, KOKTO € ONMUCaHO B IMaBa

,Mouncreane”.

8) Cera ypensT e rotos 3a pabora.

Pabora c ypena

O6w, npernen Ha BpeMeHATA HA NeYeHe

30 BCAKQ ABOMKA CMEHSEMM MNOYM Lie HOMEPHTE MOOXOMALIO OCHOBHO TECTO B
rmaea ,Peuentn”. Opuentnpaiire ce ¢ nomowra Ha cnesawara 1abnuua, ot
KOSTO MOXETE [1Q BUAMTE OPUEHTUPOBBYHM CTOMHOCTH 30 CbOTBETHUTE BPEMEHA
Ha nevene. B cnyualt ue ropperara unm QOHBTLT HE CLOTBETCTBA HA NkUHMS By
BKYC, KOPMIMPAITE BPEMETO HA neueHe. AKO M3MON3BATE TECTO C APYTM ChCTABKM,
MOXe [0 € HeOBXONMMO 1 MPOMEHMTE CbLLO M BPEMEHATA HA NEYeHE.

CmeHsemMun nnoumn BpemeHa Ha neueHe 30 OCHOBHOTO TECTO
Jodppetn ¢ motmau” 3 - 4 MuHyTH

donbtn” 2 - 3 MuHyTH

JJoppern” OKOMO 5 MUHYTH

MeueHe Ha ro¢ppeTn ¢ MOTUBU

24

1) Usbepete cmensemmte nnoun ,lodpetn ¢ motmeu” 1 tm nocraserte. MNpu
TOBA BHMMABAMTE FOPHATA CMEHSEMA NNOYA AA € MOHTUPAHA B FOPHATA
NOMOBMHA HA YPEAd, a AONHATA CMEHSEMA MNIOYA - B LONHATA NOMOBMHA.
CMeHseMaTa nnoua ¢ BambOHATHTE GOPMM 30 MbIHEHE € TecTo Tp6Ba
Aa ce NOCTABK [ONY.

n!

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUATTHU

> Hukora He usnonssamte €0HOBPEMEHHO NBE PA3NIMYHN CMEHAEMU NNOUU.

2) 3arsopeTe kaNAka 1 ro GAOKMPaKTe NOCPEACTBOM BNOKMPOBKATA HA
kanaka .
3) Bxkniouete wencena B koHTaKT. YepseHust koHTponeH unamkatop ,Power” (B

CBeTU.
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4) BepHara WoM ypeqsT 3arpee, 3eneHnsT KoHTponeH nHiankarop ,lotos 3a
pabora” @ ceetsa.

5) Ocsoboperte 6nokuposkara Ha kanaka ), otsopete kanaka u cunerte
okono 1/2 u.n. tecto (peuentu 3a rodbpet c MoTHBY, BX. masa ,Peuenti”)
BbB BCAKA POPMA HA DONHATA CMEHSeMa Mnoya.

YKA3AHUE

> BHuMasarite Tectoto na ce pasnpenenn No BCUMYKM 4aCTM HaQ MOTUBA.
B NPOT1BEH CJ'Iy"IGIZ € Bb3MOXXHO HAKOM YACTU HO MOTUBA OA HE Ce 3AMbIHAT.

6) 3areopete Kanaka u ro BrokMpaiite NOCPEACTBOM BNOKMPOBKATA Ha
kanaka .

BHUMAHMUE - OINMTACHOCT OT MATEPUATTHU LLLETU!

> MM3saxnante roppetute ¢ MOTMBM CAMO C MNACTMACOBA UMK ObPBEHA
NoNaTka MnK APyr NOOXOASLY, HEMETANEH NPeaMeT, 3 Ad He NoBpenuTe
HE3QENBALLOTO MOKPUTHE HA ypend.

7) Cnen okono 3 - 4 MuHyTH rodpeTuTe ¢ MoTHeM ca rotoen. Ocsobopete
6nokupoekara Ha kanaka {), oteopete kanaka u ussanete rodpetnte ¢
MOTUBM.

8) Ao He xenaeTe aa NpuroTesTe noseye roppeTM C MOTUBM, M3ABPMALTE
Lencena oT KOHTAKTA.

9) Ocrasete roppeTHTe C MOTUBM [A CE OXNAAAT NEKO U M3PEXETE C HOX
usnuwHoTo Tecto (obpasysanuTe ce uspacrsum) no prba Ha roppetute ¢
MOTHBM.

10) Hambsanete rodpeture ¢ MoTMBM C XenaHus menHex. Pasnpenenete manko
KOMMYECTBO OT MBAHEXA M Mo prHA HA roppeTHTe C MOTUBM M NOCTaBeTe
CbOTBETHATA BTOPA MOSIOBMHA OTFOPE, TAKA Ye [BETE MONOBMHM AA C&
CnensT 1 Aa ce obpasysa Kyxa purypa.

MeueHe Ha rodppeTn/AOHDBTU

1) WUsbepete cmensemmte nnoun ,lodppetn” uam ,LdoHbti” 1 i nocraserte.

BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUATTHWU LLIETU!

> Hukora He M3Non3BaiTe EAHOBPEMEHHO ABE PA3NMYHM CMEHSEMM MNOYM.

2) 3arsopeTe kanNaka 1 ro GAOKMpaKTe NOCPEACTBOM BIOKMPOBKATA HA
kanaka @.

3) Bxniouete wencena B koHTakT. Yepeerust koHTponeH unamkatop ,Power” B
ceeTn.

4) BenHara WOM ypemsT 3arpee, 3eNeHWaT KOHTPOoneH nHamkatop ,loTos 3a
pabora” @ ceetsa.

5) Orsoperte kanaka u cunete okono 2 - 3 ronemu c.j1. TecTo 3a roppeTh B
Cpenara Ha BCSka GopMma 3a roppeTu Unu HambaHeTe GOPMUTE 30 AOHBTU
HQ DONHATA CMEHSEMA MoYA C TONKOBA TECTO 30 AOHBTU, KONKOTO € Heob-
XOAMMO 34 3aMbIBAHE HA CbOTBETHATA OPMA.
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6) 3aTsopete kanaka u ro Grokuparite NOCPERCTBOM BIOKMPOBKATA Ha
kanaka .

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETN!

> M3saxaaiite roppetute/noHBTUTE COMO € MNACTMACOBA MAM AbPBEHA
nonaTtka Mnu Apyr NOAXoAdly, HEMeTaneH NpeaMeT, 3a Aa He nospeamte
HEe3QanenBaloTo NOKPUTME HA ypena.

7) Todpeture ca rotoeu cnea okono 5 MUHYTU, Q AOHBTUTE - CrEeq OKONO
2 - 3 mmHyT. Bpemerto Ha npurotesHe MoXe 0a BAPMPA B 3GBUCMMOCT OT
M3MON3BAHOTO TECTO W NW4HMTE Npeanoumntarms. Ocsobonete GnokMposkara
Ha kanaka (), oteopete kanaka u ussanete rodppetute/noHBTMTE.

8) Ao He xenaerte na nevete nosede rodpeti/nOHBTH, MINLPNAMTE WeNCena
OT KOHTAKTA.

Mouucreane

26

NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT TOKOB YOAP
> [TbpBO M3OBPNANTE LIENCENA OT KOHTAKTA, MPEAM Ad NOYMCTMTE ypend.

@ Hukora He notansite ypena Bbe BoAa mnm apyrm TeuHoctm! B npo-
TUBEH CMyuYdM ChbLIECTBYBA OMACHOCT 30 XKMBOTA NOPAAM TOKOB yAAp.

A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSBAHE!

> [lpenu nouncreare octaeete ypena aa ce oxnanu. Onackoct ot uarapsHe!

BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUATTHU LLLETU!

> He u3nonseaire arpecusHM MM abpAsUBHU NPENAPATM 30 MOYMUCTBAHE.
Te passxnar NOBLPXHOCTTA HA YpPEeaa.

> B HuKakbB Criyyai He MUiTe MK ypeana B CbAOMMSNHA MalumHal

YKA3AHUE

> He usuaksarire TBbpOE ABATO, MPEAM OA NOUYMCTUTE Ypend. M3uakaiite,
[OKATO ypenbT ce OXNaaM NOCTATLYHO M MOXeTe fa ro nokocsare 6e3
OMACHOCT OT M3rapsHe. ToraBa ocTaTbLMTE OT XPAHWUTENHM NPOAYKTH Ce
OTCTPAHABAT MO-NECHO.

> Twit kato NONTHUTE CTPAHU HO CMeHIeMUTE MNOYM HAMAT NOKpUTHE, crnen
NOYMCTBAHE B CbAOMMUANHA MALLUMHA T€ MOTAT IeCHO Od ce 06e3LlBeTSIT. Ho
TOBA He BNnowasa ¢yHKuMOHMpGHeTO UM.
3arosa npenopsysame NOYNCTBAHE HO CMEHAeMMUTE NNOYN Ha PbKA.

B 36bpuuete koprnyca ¢ BNaxHa Kbpra. [1pu ynopmrm 3ambpcasarms usnons-
BAMTE MEK MMELL NPENApAT BbPXy kbpnata. M3bbpluerte ¢ HABNAXKHEHA CAMO
C YKCTa BOAA KBPMA, 30 1A OTCTPAHMTE OCTATBLM OT MMELLMs NPenapar.
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B Ceanete cMeHseMMTe NAOYM U TM MIMMITE C TONNA BOOQ, B KOATO € 11060-
BEH Manko Muell npenapdar.

B B cnyyadt ue 8 otnenexmeto Ha Harpesatentute cnupany @ @ non cme-
HAEMUTE NNOYM NnonagHe MA3HMHA UK XpGHMTeﬂeH npOJJYKT, nocronete,
KQKTO crnefsa:

— [lonuitte MAsHUHATA MK OPYTM TEUHOCTM UpE3 NOTYNBAHE C NApye
KYXHEHCKA XapTHs.

- OTCTPGHeTe 3aropenM ocrarbum C AbPBEHA NONATKA MK MANKA ObpBe-
HQ Kneykda.

B TMoncywerte nobpe BCHUKM YACTM Npeau crensawara ynotpeba.

CbxpaHeHune
B Mouncrearire ypena chriacHo onucaxueto B masa ,louncreare”.

B Hasurite MpexoBus kaben Ha MACTOTO 30 HasueaHe Ha kabena B or
[OMHATA CTPAHA HA YPeRd M ro Gpukcupaiite ¢ wunkara 3a kabena.

B CoxpaHssaiite ypena Ha Cyxo MSCTO.
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Peuentu

OcHoBHO TecTo 3a roppeTun
Mpoaykrtu:

* & & & o o o

1)
2)
3)
4)
5)

6)

250 g maprapuH unm macno
200 g 3axap

2 naketyeta BAHMMOBA 3aXAP
5 siua

500 g 6pawHo

2 y.n. 6aknynsep

350 - 400 ml mnsko

Pasbuitte Ha naHa siuara.

[o6aseTe 30xapTa W BAHMIOBATA 30XAP M PA3EBPKAMTE BCUUKO.
[o6asete pasToneHOTo MACNO MM MAPTAPMHA.

Cmecerte ¢ 6aknynsepa.

MocrenenHo nobassiTe penyBaikiu MIsSKo M BpalwHo, kato Ebpkare
HEMPEKbCHATO.

CmeceTe BCMUKO € MMKCEP HA HOM-BMCOKA CTeneH Ao obpasysaHe Ha
[MAAKO TecTo.

Llokonapnoeun roppetn
Mponaykrk:

28

* S & & o o o

2)
3)
4)

5)
6)

BG

150 g pasmekHaro macno

3 situa

150 g 3axap

100 g Hacrsprak 6sn wokonan
250 g 6pauw+o

1 4.n. karena

50 ml mnsko

Pazbuiite Ha naHa aHuaTa.
Hobasete 3axapra u kKaHenata 1 pasbbpkakTe BCUUKO.
[ob6asete pastoneHoTo MACHO MW MAPTAPUHA.

MocrenenHo nobaesiTe penyBaiku Msko 1 6paluHo, karo Gbpkate
HenpeKkbCHATO.

HGKPOSI CMeceTe C HaCTbpraHMs wokonan.

CMmeceTe BCMUKO C MUKCep Ha HAM-BMCOKQA CTEMeH [0 o6p03yBoHe HQ
rnagko TecTo.
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OCHOBHO TecTo 3a roppeTn ¢ MOTMBU
Mponyktu:

400 g 6pawHo

100 g 3axap

100 g pasmeknaro macno

2 siua

100 ml mnsko

Va u.n. 6aknynsep

Z e 6 o o o o

CmeceTe MacnoTo, 30xapTa M siuata.
2) Cwmecete bpawHorto ¢ 6aknynsepa v ro gobasete KbM OCTAHANATA CMeC.
3) Iobasere mnskoTo.

4) Cmecete BCUUKO C MUKCep Ha HAM-BMCOKQA CTEMEH.

YKA3AHUE

> MoskeTe na HAMBAHMTE TOGPETUTE C MOTMBM C PA3MIMUHKM MPOLYKTM:
HANPUMMEP C MAPMANAA, 3aXAPHA FA3ypa, NEWHUKOB HYrd KpeMm, MyAMHT,
MorypT, 86B1KOB MyC, KAPAMEN, CMETAHA MM C MUKAHTHMU MBAHEXM OT
Kpema CMpeHe, M3BaPA CbC 3€MIEHU MOANPABKM, COC AMONM, A3AA3UKM,
TOMEHO CHpEeHe rayad U T.H.

> Mosxere na noneete roppeTmte C MOTMBM ChLIO C LIOKONANOBA MM
30XAPHA FNa3ypa MK Ad M NopbCMTe C Nyapa 3axap.

Cnanko Tecro 3a roppeTn ¢ MOTMBU
Mponyktu:

500 g 6pawHo

200 g 3axap

200 g macno unm MaprapuH

200 g 3akBaceHa cMeTaHa

3 artua

1 u.n. 6aknynsep

* S & O > o o

1 naketye BaHuMnosa 3axap

1) Pasnenete xwunTbka M 6entbka Ha ase oT shUaTa. XKbATLKLT HE € HEOOXOAMM.

2) CmeceTe MacnoTo/Maprap1Ha, 3aXapTd, BOHMNOBATA 30Xap, ABATA HenTbka
M UANoTO kiLe (6enTbk 1 XBbATBK).

3) CmeceTe cbC 30KBACEHATA CMETAHA.

4) Cmecete bpawHorto ¢ 6aknynsepa u ro nobasete kKbM OCTAHANATA CMEC.
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5) Cmecerte BCUUKO C MUKCep Ha HAM-BMCOKQ CTEMEH.

YKA3AHUE

> MosxeTte na HaMBAHMTE CNAAKMTE FOPPETH C MOTUBM C HAM-PABIMYHM
npomyKTU:
HaNPUMMEpP C MAPMAnan, 3aXApPHA F1a3ypa, NeWHUKOB HYrd KpeM,
MYLOMHT, MOTYpT, SE6BIKOB MyC, KAPAMEN MM CMETAHA.

> MoxeTe na noneete roppeTmte ¢ MOTMBM ChLIO C LIOKONANOBA MM
30XAPHA Fa3ypa MnK Aad M nopsCuTe C Nyapa saxap.

ConeHo TecTo 3a roppeTy ¢ MOTUBMU
Mponyktu:

200 g 6pawHo

125 g maprapmt

1 srue

V4 u.n. 6aknynsep

1 wwunka 3axap

* & & o o

CON HAa BBbPXA HA HOXa

1) Cmecete maprapuHa, 30xapTa, SHLeTo u conTa.
2) Cwmecete 6pawHoto ¢ 6aknynsepa 1 ro aobaseTe KbM OCTAHANATA CMeC.

3) Cmecete BCUUKO C MHUKCep Ha HAM-BMCOKQ CTEMEH.

YKA3AHUE

> MosxeTe na HAMBLAHMTE CONEHMTE TOPPETU C MOTUBM C HAM-PAINMUUHM
npomyKTU:
HANpMMEp C KPeMA CUMPEHE, M3BAPA CbC 3eNeHM NOANPABKM, COC AMOTM,
A30a03MKM, TOTIEHO CUPEHe Tayad U T.H.
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OcCHOBHO TecTo 3a AOHBTH
Mponyktu:

260 g 6pawHo

130 g 3axap

1 n. BaHMNOBA 3axap

250 ml mnsko

3 s¥ua

5 c.n. onumo ot uapesnyHU KbilHOBE

* & S O o o o

1 n. 6aknynsep

1) Pasbbpkarite 6palwHOTO, 30XAPTA, BOHMAOBATA 30XAP, MASKOTO, AMLATA,
onuoto 1 baknyneepa Ha MagKo TecTo.

YKA3AHUE

> Moxerte na noneete NOHBTUTE ChLLO C LIOKONAAOBA MM 30XAPHA MA3ypa
MNK A T NOPBCMTE C MYAPA 3aXap.

HoHbT ¢ nnonos norypr

150 g 6pawHo (nweHnyHo MbAHO3BLPHECTO)

50 g 6pawHo (oseceHo)

QNTEPHATMBHO MHCTAHTHM OBECEHM SAKM

3 u.n. 6aknynsep

180 g ttoryprt (1 manka koduuka, sropa unu 6aHaH)
4 c.n. onmo (cnvHYornenoso)

40 g TpbCTHKOBa 30XAP

* & & O o o o

4 c.n. Boga

1) CMeceTe NWeHNIHOTO NBAHOIBPHECTO BPALLHO M OBECEHOTO BPALLHO C
6aknyneepa.

2) Pasbbpkarite 6pALWHAHATA CMEC C OCTAHANMTE MPOAYKTH HA TECTO.
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®durtHec oOHDBT

6 c.n. TPBCTUKOBA 3aXAp

1 wmnka MHAKMCKO opexye
1 wmnka kavena

175 g 6patw+o, TbMHO

1 n. 6aknyneep

8 c.n. onuo (cnbHYormenoeo)

* & & O o o o

8 c.n. torypr (3a nuene)

1) Cmecete B kyna TpBCTMKOBATA 30XAP, MHAMICKOTO OpexJe, KaHenara,
6pawHoto 1 baknyneepa.

2) basHo npubaseTe OAMOTO 1 MOrYPTa 30 NMeHe, KATo GbpKaTe NOCTOSHHO,
30 04 ce Nony4Yr KpeMoobpasHo TecTo.

NMpenaeaHe 3a oTnAgbUM

MpenasaHe Ha ypena 3a oTnagbumn

on \
WA

[MoKA3AHMST BETPAHM CMMBON HA 304EPKHAT KOHTEMHEP 30 OTMAMBLM HA KONeNna
nokaseaq, ye To3un ypen noanexu Ha Oupektusara 2012/19/EU. Cernaco Ttasm
[upextiea, cnen M3TMUGHE HO CPOKA HA MON3BAHE, YPEObT He TpsbBA AA ce
M3XBBPNS C OBMKHOBEHMTE GUTOBM OTNANBLM, G [C CE NPEAAne B CNELManeH
cbbMpaTeneH MyHKT, Aeno 3a 06pabOTKA M PELIMKIIMPAHE HA OTNALBLM MM BbB
GMPMA 30 yNpaBEHMe HA OTMANbLM.

Tosa npepasadHe 3a ornagbum e 6e3nnarHo 3a Bac. Mazere
OKoJiHaTa cpepa m npenaauﬁre oTnaasuuTe cnopen npasvnara.
B cnyuast ue BawwmsT M3na3bN OT ynotpeba ypen ChabpXKA NMUHM AAHHM, BUE
HOCUTE OTTOBOPHOCT 30 U3TPMBAHETO MM, NPeamr Ad ro BbpHeTe.

MHdopmaLms OTHOCHO BL3MOXHOCTUTE 30 NPENABAHE 30 OTNAABLM HA
u3nesnms ot ynotpeba NpoaykT MoxeTe na nonyuute ot Bawara obwmkHcka
MNK TPAACKA YNpaBa.

npenaBaHe HCA ONAKOBKATA 3G oTNnagbum

i

32

OnakosbuHMTE MaTepManit ca noabpaHm OT MeaHA TOYKA HA EKOMOTMYHATA
CbBMECTUMOCT M YTUIM3ALMATA M 3aTOBA MOraT Ad ce peumknupar. [penaiire
HEHY>XHWUTE BM BEYE OMAKOBBYHM MATEPMANM 30 OTNALBLM CBINACHO AEMCTBO-
WKTe MECTHU pasnopenbu.

lMpenasite ONAKOBKATA 30 OTNAABUM B CbOTBETCTBME C EKOMOMMUHMTE M3UCKBA-
Hms. BaeMeTe non BHUMAHKE 0BO3HAYEHUETO BLPXY PA3MMUYHMTE OMAKOBBYHM
MATEPMANM 1 NpM HeoBXoaMMOCT rm crbupaiite paspento. OnakosbyHmMTe
marepuanu ca 0bosHaueHu cve cukpatleus (a) u umdpwm (b) cve cnearoto
sHaueHue: 1-7: nnactmack, 20-22: xaptus u kaptoH, 80-98: komnosutHM
marepuan.
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CepBusHo obcny>xBaHe
Bbvnrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

[1AN 434994_2304 |

BHocuten

MOJ’IH, o6preTe BHMMOHME, Ye cneasalmaT anpec He e anpec Ha cepsumsa.
I_h:pBo Ce CBBpPXETE C rTopenoco4YeHMq CEPBM3EH LIEHTBP.

KOMMEPHAC XAHOENC IMBX
BYPTLLIPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com
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Meprexopeva
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M\npodopisg yia TiIg MapoUosg CUVOTITIKEG
odnyisg

To ev Aoyw dyypado eivar pia olvropn ektumopévn ékS0on Twv OAOKANPWHEVRY
odnyiov xprong.

Méow cdpwong Tou kwdikol QR éxere ameubeiag mpdofaon ot
oehida e€utmpémong g Lidl (www.lidl-service.com) kai
pmopeite péow kataxwpiong Tou kwdikou TTpoibvTog

(IAN) 434994_2304 va &zite kar katefaoere oAdkAnpo 10
eyxeipidio odnylov xpAons.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

/\ NPOEIAOMOIH3H!

O1 cuvorikég 0dnyieg amoteolv TpApa autol Tou mpoidvrog. Mpiv amd

M XpRAomn Tou mpoidvrog, eoikeiwbeite pe ONeg TIG uTodeieig xeipiopo kai
acddaag. Quldre Tig ouvoTTikig 0dnyieg ot acdarig pipog kar ot TiEpITTRON
mapadoong Tou MPoibvTog ot Tpitoug, mapadwote pali kar dXa Ta tyypada.

MpofAerropevn xprion

H mapoloa cuokeun mpoPAémerar amokAeioTikd yia 1o whoipo Badiay, Padrov-
potifwv kar vrévarg.

Auth n ouokeur| Tpoopileral amokAeIoTIKA yia XpAon ot voikokupid. Mn xpn-
OIHOTIOIEITE TN CUCKEUR Yia emayyehpatikolg okoroug! O karackeuaotng Sev
avahapPaver kapia euBivn yia dnpitg Aoyw akatdAnAng xprong.

Napadoréiog eomhiopog
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H ouokeur mapadiderar kavovika pe ta e&fg oToixeia:

® BadMiépa

® 2 adaipoulpeveg TTAAKeG «Bapheg»

® 2 adaipolpeveg mhakeg «Morifa»

® 2 adaipoulpeveg Aakeg «Ntovars

® >uvorikég odnyieg

1) Adaipéore ™ cuokeun, Tig adaipolpeveg TAGKEG Kal TIG OUVOTITIKEG 0dnyieg

amd 1o xapTokifoTio.

2) Amopakplvere 6Aa Ta uNikd cuckeuaciag kal Ta udIoTapeva auTokdOAANTa.

YNOAEI=H

> ENéyxere Tov mapaborio eomhiopd wg mpog Ty mAnpotnTa Kal yia epdaveig
$Oopig.

> e mepimmoon eNimoug mapadotéou e€omhiopol i {npiov Aoyw eANimolg
ouokeuaoiag f Aoyw peradpopdg, ameubuvBeite oty avoikt TAedwVIKR
ypappn eutmpémong (B. kepahaio ZépPig).
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MNeprypadr ocuoksurg
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Acddheieg
Oeppavrikodg cwAfvag
Karw ompiypara
OeppavTikdg owhivag
Aoddaheieqg

Miow otnpiypara

Q0000 C

Eikdva B (Badeg pe porifo):
@ Endvoe yavilol
O Karw kai miow yavilor (emimedo kar papdu)

O Mmpootivoi yavilol

Eikova C (BadAeg):
@ Emdvoe yavilol
O Karo kai mow yavrlor (eminedo kar dapdu)

O MmnpooTivoi yavrlol

Eikdva D (vrovarg):
@ Endvoe yavilor
O Karw kai miow yavilor (emimedo kar papdu)

O Mmnpootivoi yavilor

Eikova E:

@ Aodpdhion kamakiol

@ Auyvia ehéyxou «Zuokeu éroipn yia Aerroupyia»
® Auyvia ehtyxou «Power»

® Adraén 10NEng kawdiou
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TeXvika XapakKTnpIoTIKA

Taon 220-240V ~, 50/60 Hz

Karavalwon evépyeiag 750 W

Q? H emiorpwon Twv amoomopevey mAakwy
evOeikvutal yia TpodIpa.

Yrrodsideaig aodalsiag

MPOEIAOMNOIHZH! KINAYNOX HAEKTPOINAH=IAX!

» Edv 1o kahwdio ouvdeong diktliou TG ouokeung uTTOOTE
BA&Pn, mpéme va avrikatacTtaBsi amd Tov katackeuaoth 1
1o TuRpa eéuttnpémong mehatwv A éva avriotoixa e€eidikeu-
pévo daropo, wote va amodeuxBoulv Tuxdv kivduvol.

» XPNOIPOTIOIEITE TN CUCKEUTN HOVO Of OTeyvoUG Kal OXI OF
eéwTEPIKOUG XOPOUG.

Moté pn BuBilete Tn cuokeun ot vepd 1y oe dGMa uypal

@ 2¢ avriOetn mepimroon umdpyer kivouvog yia 1

Moy nhektporinéiag.

» Mpooéxere kata Tov kaBapiopd woTe va pnv eioxwpel vepd
OTO €0WTEPIKO TNG ouokeunG. Mnyv kaBapilere moté T ou-
OKEUN KATW atmo TPEXOV VEPO.

» E€aodahilere o1 ) ouokeur) Sev Oa épxetal Toté ot emadn
pe vepo. [NoTe pn AeITtoupyeite TN OUCKEUN KOVTA Of VEPO 1)
Simha ot doxeia, Ta omoia mepiExouy uypd.

» To kahwdio dev Oa mpimel va Bpéxeral f va vypaiverar moté
kard T Sidpkeia g Aeimoupyiag. Na 1o TomoBereite éron,
WOTe va pnv utrapyel Tepimmwon va paykwbi i} va umroorei
aMou eidoug {nuid.

» Merd amd kdBe xprion amoouvdéere To Blopa and my mpila,
WOTE VO ATTEVEPYOTIOIEITAI 1) CUCKEUN.

» [Moté pnv avoiyere To TepiPAnpa TG CUoKeUnG.
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/A NPOEIAONOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

~ Mrmopei va yiveral xprion authg TG cuokeung amd maidid
ave Tv 8 erov, kabog kar amd dropa pe peiwpiveg GuoIKEg,
a1o0nTNpIakEg ) vonTikEG IKavoTNTEG ) He ENNelwn epmeipiag
kal/f yvooewy, epocov emmnpolvTal i éxouv ekmaldeuTe
avadopika pe TNV acdaln Xpron TG CUCKEUNG Kal EXOUV
karavonotl Toug emakdlouboug kivélivoug.

» Ta maidid Sev empémneral va mai{ouv pe T cuoKeUr.

~ O kaBapiopodg kai n cuvifpnon xprot Sev emmpémeral va
Sie€ayovrar amd maidid, ektog €dv gival Ave Tev 8 eToV Kal
gmtnpouvral. Ta maidid kdTw Tev 8 erwv mpéme va mapape-
VOUV HakpId amd T oUoKeun Kal To kaAwdio ouvoeong.

> 2€ TIEPITITWON ECPANPEVNG XPNONG TNG CUOKEUNG, UTTAPXEI
kivéuvog TpaupaTiopou.

~ Ta pépn g ouokeung propei va {eotaBoulyv oAl kard T
Nerroupyia. 1" autd mévere pdvo t Aaf3h.

> Mnv Aeitoupyeite TToTé T cuOKeUN XWPIG adalipoUpEveS TTAG-
keg! Qpovrilere woTe katd T Aeiroupyia va éxer TormoBernOci
mavra éva (euydpr adaipolpevwy TAakay. 2Toug Beppavtr-
koUG cwArveg avamriooovral Mol uynAég Beppokpaaieg!

» AdrveTe TPWTA TN CUOKEUN VA KPUWOTEI EVIEAQG TTPIV TNV
kaBapioete, mpiv alaéere Tig mAakeg 1y TV ammoBnkeloeTe.

~ Na tiote mpooekrikoi dtav Byalere ta éroipa daynra. H
OUOKEUN OTTWG Kal Ta aynTa gival ToAU kauTa.

~ Aeoupyeite TN cuokeun povo ot pia otabepn, avriolioOnT-
k| kai emimedn emdaveia Tomobémong.

~ Mn xpnoiporoicite eéwtepikd xpovodiakdmm i Eexwpiotd
TNAEXEIPIOTNPIO YIA VA AEITOUPYNOETE T CUCKEUN.

& MNpoocoxn! Kautn emdaveial
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NMPOXOXH - KINAYNOZX NMYPKATIAX!

» H ouokeun Sev emrpémeral va xpnoipormoleital Kovrd oe
eudAekTa UNIKA.

» Mnv ka\UrTete T ouokeun 6oo Bpiokeral oe Aeiroupyia.

~ Aeroupyeite TN ouokeur| pdvo emdve oe pia BeppavOekTikn
Baon.

> [Noté pn AeiToupyeite Tn CUCKeUN XWPIG EMITHPNON.

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

» AmopakpUvete Ta TpodIpa povo pe pia mhaotikn i EUNivn omé-
TOUAQ 1) pe €va GAAO KATAAANAO, un HETAANIKO QVTIKEIUEVO, WOTE
Va PNV KaTaoTPEWETE TNV AVTIKOAMNTIKN EMOTPWOTN TNG CUCKEUN.

» Ta tov kaBapiopo pn xpnoipomoieite Suvard kabapioTika
HEOQ KAl HUTEPQA AVTIKEIPEVA.

YNOAEI=H

» Na v evalayr) Tou mpoidvrog peraél 50 kar 60 Hz dev
aTaiTeiTal KATola EVEPYEIA ATIO ToV XPNoTn. To Tpoiov
nmpoocappdletal Tooo ora 50 doo kai ota 60 Hz.

Al\ayn Twv adpaipoUpevwv MAaKWV
Mropeite va emié€ere pera&ll 3 Siadoperikwv mAakov:
- Adaipolpeveg mhdkeg «Ntdvarg»: yia To yroipo viévarg (Eik. D).
— TM\a&keg «BadAeg»: yia 1o whoipo Badrav (Eik. C).
— M\dakeg «Badheg-porifa»: yia Ty mpoetoipacia koikav piooy potifuv

BadAag, Ta omoia oTn cuvixeia pmopeite va yepioeTe kal va evooeTe
(Eix. B).

MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX HAEKTPOIMAHZIAZ

> Anoouvdiere mpora o Buopa amd v mpila, mpotol aAGéete Tig TAAKEG.
/A NPOEIAOMOIHZEH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Adrvete T cUOKeUN va Kpuvel TIpIV amd Ty alkayr Tev mAakov!
Kivéuvog eykalparog!
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YMNOAEI=H

311G adaipolpeveg TAAKeG «BadAeg-porifa», dpovrilers mavra wore n
emave mAdka va TomoBereiTal oTo emMave Pépog TG CUCKEURG Kal N KAT®
TAGKa OTO KATW PEPOG TNG CUCKEUNG. 2upPouleleoTe Tig eIkOvEG oTnY
avadimiolpevn oehida.

ToroOitnon Twv adpaipolpsvwv MAakwv

1)

2)
3)

4)
5)

6)

Avoi&re T ouokeun), avoiyovrag v aoddhion Tou kamrakiol I kai om
OUVEXEID TO KATTAKI.

Emave midka: Zmpwéte apyikd Toug katw yavioug @ ora kdtw ompiypara ©.
Miéote Thpa Toug emdve yaviloug @ otig aopdheieg @, wote o yavilol @
va avarndioouy kdtw amd Tig acdaieieg @ kar n TAdKa va KAToel KA.
Kérw midka: Zmpdére apyikd Toug miow yavi{oug @ ora micw ompiypata @.

Miéote Thpa Toug pmpootivoulg yaviloug @ omig acdaeieg @, Gote ol
yaviol @ va avarmbioouy kdtw amd Tig acddeieg @ kar n mAdka va
KaToEl KaAa.

Mi¢ote pia popd duvard oTo kévTpo TG KaTw TAAKag, yia va Pefaiwbeire o
éxel TomoBenOel cwotd.

Adaipeon Twv adpaipoUpevwv MAaKWV

1)

2)

Emdve adaipolpevn mhdka: QOrote Tig acdpdreieg @ mpog Ta emdve kai
yeipere Tautdxpova v adaipolpevn TAAKA TTPOG Ta PPooTd. AvaonKwoTe
v adaipolpevn MAdka amd Ta kdtw otnpiypata ©.

Karw adaipotpevn mhdka: TpaPhéte nig aodaheieg @ mpog Ta pmpootd.
S autv TV mepimTon, N adaipolpevn mAdka avarndder ehadphg Tpog
1a ¢€w, GoTe va pmopeite va Tv adaipéoere amd Ta mow otpiypara @.

Mpwrtn Oion ot Aaitoupyia

AkolouBriote v akdloubn Siadikacia pe kdOe tva amd ta 3 Leuydpia MAakov.

1)

Akeiyre pia popd TV aviikoANTIKN emoTPWon Twv TAGKGV pe AASI HayeIpIkAG.

/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Aor|VeTe Tr) CUOKEUN va KPUWVEI TIPIV amtd Ty aAkayr) Tev TAakov!

Kivéuvog eykatparog!

2) TomoBemote tva {euydpl TAGKOV 0T CUOKEUT.

3) Bé&te 1o Puopa ot pia mpida.

4) Kheiote tn cuokeur| kal acdalioTe T pe TV acdahion Tou karrakiol .

5) Adnore m ouokeun va BeppavBei yia mepimou 10 Aerrrd.
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YMNOAEI=H

> Kard v mpot xpron pmopei va mpoklyel pia ehadpid oopr| (mBavi
kar avammuén ehadpiol kamvou). Auth eival cuvnBiopévn kai xaveral perd
amd pikpd xpovikd didotnua. Opovriote yia emapki agpiopd. Avoilre yia
mapadeypa éva mapdbupo.

6) Amocuvbiote To BUopa kal adroTe TN CUCKEUR VA KPUOGEL.

7) KaBapiore Tig AAKeg Kal TN cuokeur OTWG TEpIypAdeTal oTo KepaAaio
«KaBapiopdg».

8) H ouokeun eival miiov éroipn yia Aemoupyia.

Xeipiopodg

Emokoémnmnon Xpovwy ynoiparog

MNa k&bt Leuyapi adaipolpevwy MAakov popeite va Ppeire pia Bacikr {opn oto
Kepdhaio «Zuvrayigy. Mmopeite va avarpééere om BorBeia Tou akéroubou
Tiivaka oTov oroio propeire va Ppeite evOEIKTIKEG TILEG YIO TOUG EKACTOTE XPOVOUG
ynoiparog. Eav n Badra f 1o vidvar Sev avramokpiveral o1o mpoowiké oag
youoTo, mpooappdoTe To xpdvo ynoipatog. Eav xpnoipomoiioere pia {upn pe
AN\a UNIKG evdiyetal va mpémel kal ToTe va ala&ere To xpdvo ynoiparog.

Adaipolpeveg TTAAKEG Xpovor ynaiparog yia v Baoiki {ipn
«Badpheg-potifa» 3 -4 \errra

«Nrtovar» 2 -3 Xerrrd

«Badpreg» mep. 5 Nerra

Wnoipo Baprwv-porifwv

1) EmAéére g mhakeg «BadAeg-portifax» kai tomoBemote Tig. MNMpootyete wote va
TomoBereite TNV eMAve TAGKA OTO Avw HICO TNG CUCKEURG KAl TNV KATW TIAG-
ka oTo k1w piod. H abaipolpevn mhdka pe Ta koila porifa yia mAfpwon
g {Upng mpémel va TomoBetnBsi kdrw.

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Mnv xpnoiporoieite ToTé TauTOxPova SUo SiadopeTikég TAAKEG.
2) Kheiote To kamdki kai aopaliore To pe Ty acdahion Tou kamakiol {D.
3) Zuvdiore To Plopa oe pia mpila. H kokkivy Auyvia ehéyxou «Powers @ avaper.

4) Mg n ouokeury OeppavOsi, avaPe n mpdaoivn Auxvia eNéyxou «Zuokeun
éroipn yia Aerroupyia» @.

5) Avoi&re v aodéheia Tou kamakiot ) kai To kamaki kar mpocdiore mep.
1/2 KX Z0pn (yia ouvrayig pe Padreg-potifa PA. kepdraio «Zuvrayigy) ot
k&Be pia amd Tig pOppEG TV KATW TAAKGY.
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YMNOAEI=H

>

6)

@povrilere va karavépere T {Upn oe OXa Ta pépn tou potifou. EidaMag,
UTTapYEl TTEPITITWOT va pnv yepicouy kamola pépn tou poriBou.

K\eiote To kamdki kar aodaliore To pe Ty acharad tou .

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

>

10)

Byadere mig BadAeg-potifa povo pe pia mhaotiki /) EUAIVA koutdAa ) pe éva
AMo KatdMnXo, pn peTaANIKO QVTIKEIPEVO, WOTE VA NV KATACTPEYETE TNV
QVTIKOAANTIKI) EMOTPWAON TNG CUCKEUNG.

Merd a6 miep. 3 - 4 herrrér o1 Badheg-potifa eivar éroipeg. Avoite Ty acda-
Neia Tou kamakiot ) kar To kamaki kar Bydite Tig PadAeg-poriPa.

Edv Sev emBupeite va eroipdoete dAeg BadAeg-potifa, amoouvdiore To
Buopa amd My mpida.

Adnore g PadAeg-porifa va kpudoouv Niyo kar kbyte v miepirt {ipn
amd 1o dkpo Twv Padrov-potifuv pe tva payaipr (mepikdyre).

lepiore Tig Badheg-potiBa pe Tv emBupnt vépion. Pikre Niyo amd m yépion kai oo
dkpo Twv Padprav-potifuy kai TomoBetore To katdMnho avrictoixo edpmua, ol
wote Ta dlo piod va koMAoouy palj kai va oxnparticouv pia koiAn diyolpa.

Wnoipo Baplwv/vrévarg

1)

Em\e&re kar TomoBeriote Tig mAAKeg «BadAeg» A «Ntodvarg».

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

6)

Mnv xpnoiporoieite moté Tautdxpova dlo Siadoperikig TAAKEG.

K\eioTe To kamdki kar acpaliore To pe Ty achared tou .

Suvdéote To BUopa ot pia mpia. H kdkkivn Auyvia ehéyxou «Power» @
avéfe.

MoNig n ouokeur| BeppavBei, avaer n mpaoivn Auyvia eéyyou «3e eroipoTnTa
Nerroupyiag» .

Avoiére o kamdki kal yepioTe mepimou 2 - 3 peydheg koutahiég TG coumag
{bpn Badag oto kévipo kdBe piag amd Tig emddveieg ynoipartog 1) yepiote
kaAd TiG $OPpEG VIOVATG TNG KATW TAGKAG pe {Upn yia viovarg,.

K\eiote To kaméki kar acpaliors To pe v acpahed Tou .

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

>

8)

SWEW 750 D4

Adaipeite Tig PadAeg/Ta vidvarg amokAeioTikd pe pia mhaoTiki 1 EUAIv
omaToula f) pe GAAo KataAnAo, Hn HETAANIKO QVTIKEIPEVO, WOTE vVa pnv
karaoTpagei n aviikoMNNTIKN EMOTPWON TNG CUCKEUNG.

O1 BadAeg eivar £Toipeg perd amd mep. 5 Aermtd, eva Ta vrdvarg perd amd
mep. 2 - 3 Nemrd. Autog o eveikTikdg xpdvog prmopel va moikiiel avaloya pe
M xpnotpomoiotpevn {upn kai To mpoowmikd yoloto. Avoiére Tnv acdaheia
Tou kamakiot @ kar To kamdki kar Bydhte Tig Badreg/Ta vrdvarg.

E&v Sev Oéhere va yroere aMeg Badreg/dMa vrdvarg, amoouvdiore To
Buopa amd my mpila.
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Ka@apiopodg

MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAZ

> Amocuvdtere mpwrta To Blopa amd Ty mpila, mpotou kabapicete T
OUOKEUT).

@ Moté pn Bubilere T cuokeun ot vepd 1) oe GAa uypdl Se avriBem
mepimTwon umdpyel kivéuvog yia T {wi Aoyw nhektpomAniag.

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Adnorte T cuckeun] va kpuooel Tpiv Tov kaBapiopd. Kivéuvog eykalparog!

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoeite aixpnpd f Tpifikd amoppumavtika. Autd mpooPaiouy
v emAveIa TG CUOKEUNG.

> Mnv kaBapilere Toté A TN CucKeUR OTO TAUVTAPIO TATWY!

YMNOAEI=H

> Mnv mepipévere ToAU yia Tov kaBapiopd. Mepipévere twg 6TOU N CUCKEUN
KpuGoel 1600, OoTe va propeite va Ty ayyiéere xwpig Tov kivduvo eykau-
parwv. Erol, umoleippara Tpodipwy amopakplivovrar kakitepa.

> KaBog o1 kate meuptg Twv adaipolpevey MAakwy Sev dépouy emioTpwon,
evoexeral va Eefayouy ehadphg perd v mAUon oTo mAuvTpIo TMATWY.
B¢Baia, autd Sev emnpeale ™ Aemoupyia.
2UVETTQG, TIPOTEIVETAI 1) TTAUOT) TV adalpOUPEV@Y TIAQKQV OTO XEPI.

B Skoumilere To mepifAnpa pe éva vord mavi. Xe emipoveg Ppopitg mpoobitere
oTo Tavi éva Amo amopputavTikd. Zkoutidere Ta uTTOAeippaTa Tou amoppu-
mavTikoU pe éva mavi Bpeypévo pe kabapd vepod.

B Adaipiote Tig mAdkeg kai kaBapiote Tig o {016 vepd, mpoobétoviag Aiyo
QTIOPPUTTAVTIKO.

B Edv éxea 1pece Mimog ) 1podIpo kaTw amd Tig TAGKEG OTO XWPO, STTou
Bpiokovrar o1 Beppavtikol cwiiveg @ @, mpoywpriote wg &ng:

— XxoumioTe 1o Nimog /| &A\\a uypd pe éva koppdm xapt koulivag.
— AropakpUvere Ta kappéva utroheippata pe pia E0Nivn omédtoula A éva
pikpS Eulaki.

B Sreyvovere kahd Oha ta e€aptipaTa Tipiv amd TV €K VEOU XpROT.
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dDilaén
|
|

KaBapiore T ouokeur} 6mmwg mepiypaderar oto kepdhaio «Kabapiopdgy.

Tuhi&re To kahwdio otn Siaraén TOMEng kahwdiou @ oy kaTw Mheupd
NG OUCKEUNG Kal OTEPEWOTE TO pe TO €I8IKO KAITT.

@ulare T ouokeun Ot Eva OTEYVO XWPO.

Zuvrayig
Baoixkn) {Upun yia BadAeg

ZuoTtarika:

* S & O > o o

2)
3)
4)
5)
6)

250 yp. papyapivn fi Poltupo
Mep. 200 yp. {axapn

2 dakehdkia {axapn Bavikiag
5 aPya

500 yp. aketpi

2 KT pméikiv maouvrep

350 - 400 ml y&Aa

Avakarebere Ta afyd péxpr va yivouv adpog.

MpoaBerere T {axapn kai ™ {axapn Baviliag kai Ta avakarelete dAa.
MpoacBtrere To Mwpévo Boltupo f T papyapivn.

AvapiyvUere To PTIEIKIV TTAOUVTEP.

Avakarebovrag Siapkag, mpooBitere pe S6oeIG To yaAa kai To akelpr evalal.

Avakarelere Ta mava ot péyior Babpida pe o piep xeipds, twg dtou
oxnpaTioTs pia Aeia Jopn.
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BagAeg cokolarag

Juortanka:

* & S O o o o

150 yp. parakd Boltupo

3 afya

150 yp. Zaxapn

100 yp. Tpippévn Aeukr cokoAaTa
250 yp. aketpi

1 KT kavéra

50 ml yéha

Avakaretere Ta afyd péxpl va yivouv adpdg.

MpooBtrete T {ayapn kai TNv kavéa kal Ta avakatelete SAa.

MpooBirete To Mwpévo Boutupo A T papyapiv.

Avakarebovrag Siapkdg, mpoobirere pe 60z To yaha kai To akelpl evalal.
TeNog pixvere TV TpIppEvn cokoAdTa.

Avakareere Ta mava ot péyior Babpida pe o pidep xeipds, twg dtou
oxnpaTioTs pia Aeia Jopn.

Baoikn {Upn yia Badlec-porifa

ZuoTtarika:

46

¢ 400 yp. aketpi

¢ 100 yp. Za xapn

4 100 yp. pakakd Poltupo

¢ 2afya

4 100 ml ydha

¢ V4 KT pmeikiv mbouvrep

1) Avakarebere To Poltupo, T {axapn kai Ta afyd.

2) AvakareUete To aleUpl Kal TO PTIEIKIV TTAOUVTEP KAl TQ TTPOCDETETE.
3) Mpoobirere To yaAa.

4) Avakaretere Ta mavia om péyiorn BaBpida pe to pidep xe1pog.
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YMNOAEI=H

> Mmopeite va yepioere Tig PadAeg-porifa pe Siadopa uhiké:
Na mapadeypa pe pappedada, yAaoo, pepévia, Kpépa, yiaoUpT, TTOATO
pnAou, kapapeNa, KPEPA YAAAKTOG 1), yia €VToveg YeUOEIG, He VOTTO TUp,
koudpk pe Bdtava, ayidh, atdiki, Niwpévo ykolvra, KTA.

> Mmopeite va kaAUyerte TiG BadAeg-potifa kai pe y\doo cokoldrag f
yAdoo 1y va 1ig macmahioete pe {axapn axvn.

MNukia Upn yia BadAeg-porifa
Zuortarnka:

500 yp. aketpi

200 yp. Laxapn

200 yp. PolTupo A papyapivn

200 yp. kpépa yahakrog

3 afya

1 KT pméikiv maouvrep

* S 6 6 > o o

1 makeraki {ayapn Bavikiag

1) And Slo aPyd xwpilere To aomrpadi amd Tov kpodko. O kpdkog Sev Oa
XPEIQOTEI.

2) Avakarebere To Boutupo/m papyapivn, T {axapn, T {axapn Bavikiag,
Ta 2 aompadia kai oAokAnpo 1o afyd (kpokog kar acpddi).

3) AvapiyvUere TV Kpépa yAAakTog.

4) AvakateUete To aleUpi Kal To pTiEIKIV TGouvTep Kal Ta Tpoobirete.

5)  Avakarebere Ta mavra ot péyiorn Babpida pe o pidep xeipds.

YNOAEI=H

> Mropeite va yepioere TiG yAukég PadAeg-porifa pe Siadpopa ulika:
Ma mapadeypa pe papperdda, yAdoo, pepévia, kpipa, yiaoUpTi, TOATO
pnAou, kapapéha r KpEpa yAAaKToG.

> Mmopeite va kaNoyerte Ti BadAec-porifa kai pe yYAdoo cokoldTag 1
yAdoo n va 1ig macmalioere pe {axapn axvn.
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Alpupn) {Upn yia Badleg-portifa
ZuoTtarka:

200 yp. aketpi

125 yp. papyapivn

1 afyo

Va KT préikiv mdouvrep

1 mpéla Laxapn

1 puna akam

* & & o o o

1) Avakarebere 1 papyapivn, T {axapn, To aPyod kai To aAar.
2) AvakareUere To aleUpl Kl TO PTTEIKIV TTAOUVTEP KAl TQ TTPOCDETETE.

3) Avakarebere Ta mavra otn péyiotn Babpida pe To pidep xeipog.

YMNOAEI=H

> Mmopeite va yepioere Tig alpupég BadAeg-potifa pe Siddpopa ulika:
lMNa mapadeypa pe vorod Tupi, koudpk pe Botava, ayidh, 1¢arlii, Nwpéivo
ykoUvTa, KTA.

Baoikn {Upn yia vrévarg
Yhikéa:

260 yp. akelpi

130 yp. Zaxapn

1 mak. {axapn Bavikiag

250 ml yéha

100 ml kpépa

3 auya

5 KX apafooitéhaio

* & & O > > o o

1 mak. pméikiv maouvTep

1) Avakarebere o ahelpi, T {axapn, ™ {axapn Baviiag, To yaAa, v kpépa,
Ta auyd, 1o Aadi kai To pTiEiKIV TAouVTEp, (G 6Tou yivouy pia Adla {opn.

YNOAEI=H

> Mropeite va kaAUyere Ta viovarg kar pe Y\aoo cokoAarag r yAdco n va
Ta maomalioere pe {axapn axvn.
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Nroévar ps yiaoupti ppoUTWV

150 yp. akebpi (oitou oAikAg dheong)

50 yp. akebpr (Bpopng)

Evalakrika omiypiaieg vigadeg Bpwpng

3 KT pméikiv méouvrep

180 yp. yiaolpm (1 pikpd keoeddaki, pdouleg A pmavaveg)
4 KX N&éi (nhighaio)

40 yp. akatépyaotn {axapn

4 KX vepd

* & & O > > o o

j—

Avaperyviere To alelpi oitou oNikiig dheong kai To akelpl Ppopng pe 1o
PTTEIKIV TTAOUVTEP.

2) Avakarelere To peiypa aleupiov pe Ta umdloima ulikd ot pia {opn.

Nroévar yia Aarpszig Tng uyiaivrig Siarpodng
6 KX akarépyaot Laxapn

1 mptda pooyokapudo

1 mpéla kavéla

175 yp. akelpl, ohikng dieong

1 mak. pméikiv maouvTep

8 KX Maéi (nhighaio)

8 KX yiaolpti (peuotd yiaolpr)

* S S O o o o

1) Avapeyviere v akarépyaotn {axapn, To pooxokdpudo, Tv kavéha, To
alelpI KQI TO PTTEIKIV TTAOUVTEP OF £va HTTON.

2) MpooBirere oradiakd To A&dI kal To peucTd yiaolpt avakarelovrag Siapkdg,
worte va dnuioupynBsi pia kpepwdng Lupn.

Anoppiyn
Amnéppiyn ouokeung

To mapakeipevo cupforo evdg Siaypappivou tpoxfiratou kaddou amoppippdrev
urrodnAaver &1 n cuokeur autly umdkerar oty odnyia 2012/19/EU. Ztpdwva
pe authv v odnyia, Sev emTpémeral va amoppiyere auTrv T ouokeur ota
olkiakd amoppippara oto Thog Tou KUkhou {wng TG, ald ot aidika Siapopdw-
péva onueia UANOYNG, KEVTPA avakUKAWONG f) EMTIXEIPNOEIG amOPPIYNG.

H Suvarémra andppiyng mapixerar dwpeav. Opovrilere To
niepifallov kai Tnpsite TIg 0dnyieg amdppiyng.
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S |
WA

Edbdoov n makaid ouokeur oag mepiyel Sedopiva MpocwtTikol xapakTipa,
depete otig o1 iG1o1 Ty euBlvn TG Siaypadng Toug TTPOTOU TV EMOTPEYETE.

Na mig SuvardmTeg ambdppPIYNG TOU TIPOoIGVTOG peTd To TENOG Tou KUkhou whg
Tou, ameuBuvBsite otV appddia utmpecia g kovoTTag fi Tou dApou oag.

Anoppiyn ouoksuaoiag

e

Ta ukhika cuokeuaoiag gxouv emAeyei cUPPWVA PE TOUG KAvOVEG TTPOOTACIAG TOU
mepIPAMoVTOG Kal TIG TeXVIkEG amdPPIYNG Kal, WG €K TOUTOU, Eival QVAKUKAQCK-
pa. Aroppirete Ta uNikd cuckeuaciag TTou Sev xproipoToloUvTal TAéov
oUpWVa pE TOUG KATA TOTTOUG ICKXUOVTEG KAVOVIOPOUG,.

AroppimTete T cuckeuaoia pe Tpdmo diNikS mpog 1o mepIBaiov. AapPdvere
umoyn T ofpavon ota diddopa ulikd cuckeuaaciag kai, epdoov amareital,
&exwpilert Ta. Ta uhikd cuokeuaciag dépouv onpavon pe cuvtopoypadieg (a)
kar yndia (b) pe v £€Ag onpacia: 1-7: Miaotikd, 20-22: Xapri kai xaptovl,
80-98: ZuvOerika uhika.

ZépPig
2épPig ENNGSa

Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

eV 3tpPig Kimpog

Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 434994_2304 |

Eicaywyéag

50

H akdhoubn SiebBuvon Sev eivar SielBuvon otpPig. Emkoveviore, kar’ apxny,
pe TV avadepodpevn utnpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.kompernoss.com
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollsténdigen Bedienungsanleitung.

[EFLE] | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 434994_2304 die vollsténdige
T | Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fir das Backen von Waffeln, Motiv-
Waffeln und Donuts.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten be-
stimmt. Benutzen Sie das Gerdt nicht gewerblich! Der Hersteller ibernimmt keine
Haftung fir Schdden aufgrund unsachgeméfer Verwendung.

Lieferumfang

Das Gerét wird standardméiBig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Waffeleisen

® 2 Wechselplatten ,Belgische Waffeln”

® 2 Wechselplatten ,Motiv-Waffeln”

® 2 Wechselplatten ,Donuts”

® Kurzanleitung

1) Entnehmen Sie das Gerét, die Wechselplatten und die Kurzanleitung aus
dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und vorhandene Aufkleber.
> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstdndigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).
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Geratebeschreibung
Abbildung A:

Arretierungen

Heizschlange

untere Halterungen

Heizschlange

Arretierungen

Q0000 Q

hintere Halterungen

Abbildung B (Motiv-Waffeln):
@ obere Rastnasen

© untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung C (Belgische Waffeln):
@ obere Rastnasen

© untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung D (Donuts):

@ obere Rastnasen
O untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung E:

@ Deckelverriegelung

® Indikationsleuchte ,Betriebsbereit”
® Indikationsleuchte ,Power”

® Kabelaufwicklung
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Technische Daten

Spannung 220-240V ~, 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 750 W

Q? Die Beschichtung der Wechselplatten ist lebens-
mittelecht.

Sicherheitshinweise

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen, nicht im
Freien.
Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere

@ Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

» Achten Sie beim Reinigen darauf, dass kein Wasser in das
Innere des Gerdtes gelangt. Reinigen Sie das Gerdét nie
unter flielendem Wasser.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt niemals mit Wasser in
BerGhrung kommen kann. Betreiben Sie das Gerdt niemals in
der Néhe von Wasser oder neben Gefa3en, die Flussigkeit
enthalten.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, um das Gerdt auszuschalten.

» Offnen Sie nie das Gehduse des Gerdites.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder menta-
len Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wis-
sen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt. Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Geréit
und der Anschlussleitung fernzuhalten.

~ Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

~ Die Gerdteteile kdnnen im Betrieb heif3 werden. Fassen Sie
daher nur den Griff an.

~ Betreiben Sie das Gerdat niemals ohne Wechselplatten! Ach-
ten Sie darauf, dass bei Betrieb immer ein Wechselplatten-
paar eingesetzt ist. Die Heizschlangen werden sehr heif3!

~ Lassen Sie das Gerdt erst vollstandig abkihlen, bevor Sie es
reinigen, die Wechselplatten austauschen oder es verstauen.

~ Seien Sie vorsichtig beim Herausnehmen der fertigen Spei-
sen. Das Gerdt sowie die Speisen sind sehr heif3.

» Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer stabilen, rutschfesten
und ebenen Stellflache.

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

& Achtung! Heif3e Oberflachel!
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ACHTUNG - BRANDGEFAHR!

» Das Gerdat darf nicht in der Ndhe von brennbaren Materialien
verwendet werden.

» Decken Sie das Gerdt nicht ab, solange es in Betrieb ist.
~ Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer hitzebesténdigen Unterlage.

» Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

» Entnehmen Sie die Speisen nur mit einem Kunststoff- oder
Holzspatel oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen
Gegenstand, um die Antihaftbeschichtung des Waffeleisens
nicht zu zerstéren.

~ Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Putzmittel und
spitze Gegenstande.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Austauschen der Wechselplatten

Sie kdnnen zwischen 3 verschiedenen Wechselplatten wéhlen:

— Wechselplatten ,Donuts”: zum Backen von Donuts (Abb. D).
— Wechselplatten ,Belgische Waffeln”: zum Backen von Waffeln (Abb. C).

— Wechselplatten ,Motiv-Waffeln”: zur Zubereitung von hohlen Waffelmotiv-
Hélften, die man dann fiillen und zusammenfigen kann (Abb. B).

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor Sie die
Wechselplatten austauschen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor dem Austauschen der Wechselplatten abkihlen!
Verbrennungsgefahr!
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> Achten Sie bei den Wechselplatten ,Motiv-Waffeln” immer darauf, die

obere Wechselplatte in den oberen Teil des Gerdétes zu installieren und die
untere Wechselplatte in den unteren Teil des Gerdtes. Orientieren Sie sich
an den Abbildungen der Ausklappseite.

Einsetzen der Wechselplatten

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Offnen Sie das Gerét, indem Sie die Deckelverriegelung @ l5sen und den
Deckel aufklappen.

Obere Wechselplatte: Schieben Sie zuerst die unteren Rastnasen @ in die
unteren Halterungen ©.

Drijcken Sie nun die oberen Rastnasen @ auf die Arretierungen @), so dass
die Rastnasen @ unter die Arretierungen @ springen und die Wechselplatte
fest sitzt.

Untere Wechselplatte: Schieben Sie zuerst die hinteren Rastnasen @ in die
hinteren Halterungen @.

Drijcken Sie nun die vorderen Rastnasen @ auf die Arretierungen @, so
dass die Rastnasen @ unter die Arretierungen @ springen und die Wechsel-
platte fest sitzt.

Driicken Sie einmal kréftig auf die Mitte der unteren Wechselplatte, um
sicherzustellen, dass diese sicher eingesetzt ist.

Herausnehmen der Wechselplatten

1)

2)

Obere Wechselplatte: Schieben Sie die Arretierungen @ nach oben und
kippen gleichzeitig die Wechselplatte nach vorne. Heben Sie die Wechsel-
platte aus den unteren Halterungen @ heraus.

Untere Wechselplatte: Ziehen Sie die Arretierungen @ nach vorne. Die Wech-
selplatte springt dadurch etwas heraus, so dass Sie diese aus den hinteren
Halterungen @ herausziehen kénnen.

Erste Inbetriebnahme
Fihren Sie die folgende Prozedur mit jedem der 3 Wechselplattenpaare durch.

1)

Reiben Sie einmalig die Antihaftbeschichtung der Wechselplatten mit zum
Kochen geeignetem Ol ein.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> lassen Sie das Gerdt vor dem Wechseln der Wechselplatten abkihlen!

2)
3)

Verbrennungsgefahr!
Setzen Sie ein Paar der Wechselplatten in das Gerét ein.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.
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4)
5)

SchlieBen Sie das Gerdt und verriegeln Sie es mit der Deckelverriegelung .

Lassen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten aufheizen.

>

6)
7)

8)

Beim ersten Gebrauch kann ein leichter Geruch entstehen (auch geringe Rauch-
entwicklung méglich). Dieser ist normal und verliert sich nach kurzer Zeit. Sorgen
Sie bitte fir ausreichende Entliftung. Offnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerdt abkihlen.

Reinigen Sie die Wechselplatten und das Geréat wie im Kapitel ,Reinigen”
beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Bedienen

Ubersicht Backzeiten

Passend zu jedem Wechselplattenpaar finden Sie einen Basisteig im Kapitel ,Re-
zepte”. Orientieren Sie sich mit Hilfe der folgenden Tabelle, der Sie Richtwerte fir

die

jeweiligen Backzeiten entnehmen k&nnen. Sollte die Waffel oder der Donut

nicht lhrem persénlichen Geschmack entsprechen, dann passen Sie die Backzeit
an. Verwenden Sie einen Teig mit anderen Zutaten, dann kann es notwendig sein,

die Backzeiten ebenso zu veréndern.
Wechselplatten Backzeiten fiir den Basisteig
Motiv-Waffeln” 3-4 Minuten
,Donuts” 2-3 Minuten
Belgische Waffeln” ca. 5 Minuten

Motiv-Waffeln backen

1)

Wahlen Sie die Wechselplatten ,Motiv-Waffeln” und setzen Sie diese ein.
Achten Sie dabei darauf, die obere Wechselplatte in der oberen Halfte des
Gerdtes zu montieren und die untere Wechselplatte in der unteren Hélfte.
Die Wechselplatte mit den vertieften Formen zum Einfiillen des Teiges muss
unten eingesetzt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

>

2)
3)

4)

Benutzen Sie niemals zwei verschiedene Wechselplatten gleichzeitig.
SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung @.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Die rote Indikations-
leuchte ,Power” @ leuchtet.

Sobald das Gerét aufgeheizt ist, leuchtet die griine Indikationsleuchte ,Be-
triebsbereit” @ auf.
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5) Lésen Sie die Deckelverriegelung @, 6ffnen Sie den Deckel und geben Sie
ca. 1/2 TL Teig (Rezepte fir Motiv-Waffeln siehe Kapitel ,Rezepte”) in jede
der Formen der unteren Wechselplatten.

> Achten Sie darauf, dass Sie den Teig iber alle Teile des Motivs verteilen.
Ansonsten kann es passieren, dass Teile des Motivs nicht ausgefiillt werden.

6) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung (.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Entnehmen Sie die Motiv-Waffeln nur mit einem Kunststoff- oder Holzl&ffel
oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen Gegenstand, um die
Antihaftbeschichtung des Gerétes nicht zu zerstéren.

7) Nach ca. 3 - 4 Minuten sind die Motiv-Waffeln fertig. Lésen Sie die Deckelver-
riegelung (O, 6ffnen Sie den Deckel und entnehmen Sie die Motiv-Waffeln.

8) Wenn Sie keine weiteren Motiv-Waffeln mehr zubereiten wollen, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

9) Lassen Sie die Motiv-Waffeln etwas abkihlen und schneiden Sie Gberschissi-
gen Teig vom Rand der Motiv-Waffeln mit einem Messer ab (entgraten).

10) Fisllen Sie die Motiv-Waffeln mit der gewiinschten Fiillung. Verteilen Sie ein
wenig der Fillung auch auf dem Rand der Motiv-Waffeln und legen Sie das
passende Gegenstiick darauf, so dass die beiden Haélften zusammenkleben
und eine Hohlk&rperfigur entsteht.

Belgische Waffeln/Donuts backen

1) Wabhlen Sie die Wechselplatten ,Belgische Waffeln” oder ,Donuts” und
setzen Sie diese ein.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie niemals zwei verschiedene Wechselplatten gleichzeitig.

2) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung (.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Die rote Indikations-
leuchte ,Power” @ leuchtet.

4) Sobald das Geréit aufgeheizt ist, leuchtet die griine Indikationsleuchte ,Be-
triebsbereit” @ auf.

5) Offnen Sie den Deckel und fillen Sie etwa 2 - 3 groBe EL Waffelteig mittig in
jede der Waffelbackfléichen oder fiillen Sie in die Donutformen der unteren
Wechselplatte so viel Donutteig, dass dieser die jeweilige Form ausfiillt.

6) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie ihn mit der Deckelverriegelung (.
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Entnehmen Sie die Waffeln/Donuts nur mit einem Kunststoff- oder Holzspatel
oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen Gegenstand, um die
Antihaftbeschichtung des Gerdtes nicht zu zerstdren.

Die Waffeln sind nach ca. 5 Minuten, die Donuts nach ca. 2 - 3 Minuten fertig.
Diese Zeitangabe kann, je nach verwendetem Teig und persénlichem Ge-
schmack, variieren. Lésen Sie die Deckelverriegelung @, 6ffnen Sie den Deckel
und entnehmen Sie die Waffeln/Donuts.

7) Wenn Sie keine weiteren Waffeln/Donuts mehr backen wollen, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor Sie das
Gerdt reinigen.

@ Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elekirischen Schlag.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung abkihlen. Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden. Das greift
die Oberfléche des Gerétes an.

> Reinigen Sie das Gerit keinesfalls in der Spilmaschine!

> Warten Sie mit der Reinigung nicht zu lange. Warten Sie, bis sich das Ge-
rét soweit abgekihlt hat, dass Sie es ohne Verbrennungsgefahr anfassen
kénnen. Dann lassen sich die Lebensmittelreste besser entfernen.

> Die Wechselplatten diirfen in der Spiilmaschine gereinigt werden.
Da die Unterseiten der Wechselplatten nicht beschichtet sind, kénnen diese
nach dem Reinigen in der Spilmaschine leicht abférben. Dies beeintrdchtigt
die Funktion jedoch nicht.
Wir empfehlen daher das Reinigen der Wechselplatten mit der Hand.

B Wischen Sie das Gehé&use mit einem feuchten Tuch ab. Bei hartnéckigeren
Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
mit einem nur mit klarem Wasser befeuchteten Tuch nach, um Spilmittelreste
zu beseitigen.

60 DE | AT | CH SWEW 750 D4



SILVERCREST’

B Nehmen Sie die Wechselplatten ab, reinigen Sie sie in warmem Wasser und
geben Sie etwas Spilmittel hinzu.

B Sollten Feft oder Lebensmittel unter die Wechselplatten in den Raum, in
welchem sich die Heizschlangen @ @ befinden, gelaufen sein, gehen Sie
folgendermafen vor:

— Tupfen Sie Fett oder andere Flissigkeiten mit einem Stiick Kiichenpapier ab.

— Entfernen Sie festgebrannte Riickstéinde mit einem Holzspatel oder
einem kleinen Holzspief.

B Trocknen Sie alle Teile vor dem erneuten Gebrauch gut ab.

Aufbewahren

B Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

B Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Unterseite

des Gerdtes und fixieren Sie es mit dem Kabelclip.

M Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen Ort auf.
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Rezepte

Basisteig fur Belgische Waffeln

Zutaten:

¢

* & & o oo o

1)
2)
3)
4)
5)

6)

250 g Margarine oder Butter
200 g Zucker

2 Péckchen Vanillezucker

5 Eier

500 g Mehl

2 TL Backpulver

350 - 400 ml Milch

Rihren Sie die Eier schaumig.

Geben Sie den Zucker und den Vanillezucker hinzu und verrihren Sie alles.
Geben Sie die zerlassene Butter oder Margarine hinzu.

Rihren Sie das Backpulver unter.

Geben Sie unter sténdigem Rishren die Milch und das Mehl abwechselnd
nach und nach hinzu.

Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit dem Handmixer, bis ein glatter
Teig entsteht.

Schokoladenwaffeln

Zutaten:

62

¢

* & & o oo o

2)
3)

150 g weiche Butter

3 Eier

150 g Zucker

100 g geriebene weiBe Schokolade
250 g Mehl

1 TL Zimt

50 ml Milch

Rihren Sie die Eier schaumig.
Geben Sie den Zucker und den Zimt hinzu und verrilhren Sie alles.

Geben Sie die zerlassene Butter oder Margarine hinzu.
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4)

5)
6)

Geben Sie unter stéindigem Rishren die Milch und das Mehl abwechselnd
nach und nach hinzu.

Als letztes heben Sie die geriebene Schokolade unter.

Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit dem Handmixer, bis ein glatter
Teig entsteht.

Basisteig fur Motiv-Waffeln

Zutaten:

¢

* & & o o

1)
2)
3)
4)

400 g Mehl

100 g Zucker

100 g weiche Butter
2 Eier

100 ml Milch

Va TL Backpulver

Vermengen Sie die Butter, den Zucker und die Eier.
Vermischen Sie das Mehl und das Backpulver und geben Sie es hinzu.
Geben Sie die Milch hinzu.

Vermengen Sie alles auf hdchster Stufe mit dem Handmixer.

| 2

Die Motiv-Waffeln kdnnen Sie mit verschiedensten Zutaten fillen:

Zum Beispiel mit Marmelade, Zuckerguss, Nuss-Nougat-Creme, Pudding,
Joghurt, Apfelmus, Karamell, Sahne oder fiir herzhafte Fisllungen Frischké-
se, Kréuterquark, Aioli, Tzatziki, geschmolzener Gouda usw.

> Sie kdnnen die Motiv-Waffeln auch mit Schokoladenglasur oder Zucker-

guss Uberziehen oder Puderzucker dariber streuen.

SiiBer Teig fur Motiv-Waffeln

Zutaten:

<*

¢
¢
¢
¢
¢
¢

500 g Mehl

200 g Zucker

200 g Butter oder Margarine
200 g Schmand

3 Eier

1 TL Backpulver

1 Packchen Vanillezucker
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1) Trennen Sie von zwei Eiern das Eigelb und das Eiweif3. Das Eigelb wird nicht
benétigt.

2) Vermengen Sie die Butter/Margarine, den Zucker, den Vanillezucker, die 2
Eiweif3e und das ganze Ei (Eigelb und Eiweif3).

3) Rihren Sie den Schmand unter.

4) Vermischen Sie das Mehl und das Backpulver und geben Sie es hinzu.

5) Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit dem Handmixer.

> Die siBen Motiv-Waffeln kénnen Sie mit verschiedensten Zutaten fillen:
zum Beispiel mit Marmelade, Zuckerguss, Nuss-Nougat-Creme, Pudding,
Joghurt, Apfelmus, Karamell oder Sahne.

> Sie kdnnen die Motiv-Waffeln auch mit Schokoladenglasur oder Zucker-
guss iberziehen oder Puderzucker dariiber streuen.

Salziger Teig fir Motiv-Waffeln

64

Zutaten:

4 200 g Mehl

¢ 125 g Margarine

¢ 1E

4 V4 TL Backpulver

4 1 Prise Zucker

¢ 1 Messerspitze Salz

1) Vermengen Sie die Margarine, den Zucker, das Ei und das Salz.
2) Vermischen Sie das Mehl und das Backpulver und geben Sie es hinzu.

3) Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit dem Handmixer.

> Die salzigen Motiv-Waffeln kdnnen Sie mit verschiedensten Zutaten fiillen:
Zum Beispiel mit Frischkése, Kréuterquark, Aioli, Tzatziki, geschmolzenen

Gouda usw.

DE | AT | CH SWEW 750 D4



SILVERCREST’

Basisteig fur Donuts
Zutaten:
+ 260 g Mehl
130 g Zucker
1 Pck. Vanillinzucker
250 ml Milch
3 Eier

5 EL Sonnenblumens!

* & & o o o

1 Pck. Backpulver

1) Mehl, Zucker, Vanillinzucker, Milch, Eier, Ol und Backpulver zu einem glatten
Teig verrishren.

> Sie kénnen die Donuts auch mit Schokoladenglasur oder Zuckerguss iber-
ziehen oder Puderzucker dariiber streuen.

Fruchtjoghurt-Donut
4 150 g Mehl (Weizenvollkorn)
4 50 g Mehl (Hafermehl)
4 dlternativ Instanthaferflocken
4 3 TL Backpulver
4 180 g Joghurt (1 kleiner Becher, Erdbeere oder Banane)
¢ 4 ELOI (Sonnenblumensl)
4 40 g Rohrzucker
¢ 4 EL Wasser

1) Weizenvollkornmehl und Hafermehl mit Backpulver mischen.

2) Die Mehlmischung mit den restlichen Zutaten zu einem Teig verrihren.
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Fitness-Donut

4 6 EL Rohrzucker

1 Prise Muskat

1 Prise Zimt

175 g Mehl, dunkles

1 Pck. Backpulver

8 EL Ol (Sonnenblumensl)
8 EL Joghurt (Trinkjoghurt)

* & & o oo o

1) Rohrzucker, Muskat, Zimt, Mehl und Backpulver in einer Schijssel mischen.

2) Langsam Ol und Trinkjoghurt dazu geben und dabei stéindig rishren, damit
es ein cremiger Teig wird.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

on \

W

66

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem
normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt an
Ihren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronikgerdten sowie
Lebensmittelhéndler, die regelmafig Elektro- und Elektronikgerdte verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgellich zurickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmessung gréfer als
25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Ldschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
%@ nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf den &rilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die Kennzeichnung
auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebenen-
falls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen
a (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 434994_2304]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

Www. komperncss.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com

Stanje informacija - Akryantoct Ha ukdopmauusta - Exdoon Tov minpopopidv
Stand der Informationen: 08/2023 - Ident.-No.: SWEW750D4-072023-1
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