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SILVERCREST'

Information about this short manual

This document is a shortened print version of the complete operating instructions.

OFEH 0 Scanning the QR code will take you directly to the Lidl Service

5| page (www.lidl-service.com), where you can view and
download the full version of the operating instructions by entering
T | the article number (IAN) 425056_2301.

/\ WARNING!

The short manual is an integral part of this product. Before using the product,
please familiarise yourself with all operating and safety instructions. Keep the
short manual in a safe place and hand over all documents when passing the
product on to any future owner/user.

Intended use

This hand blender is intended exclusively for processing foodstuffs in small
quantities. It is intended exclusively for use in domestic households. This hand
blender set is not intended for commercial applications.

ltems supplied
The appliance is delivered with the following components as standard:
® Hand Blender Set
® Measuring beaker with combined lid/base
® Whisk
® Short manual

1) Remove all parts of the device and the short manual from the box.
2) Remove all packing material.

3) Clean all parts of the appliance as described in the chapter “Cleaning”.

> Check the contents to make sure everything is there and for visible damage.

> |f the contents are incomplete, or have been damaged due to defective
packaging or transportation, contact the Service Hotline (see chapter
Service).

2 GB|IE|NI'|CY SSMS 600 E5
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Description of appliance/Accessories

lllustration A (hand blender):
Speed regulator

Switch e (Standard Speed)
Turbo-Switch (High Speed)
Motor unit

Hand blender

000 ©

Figure B (whisk):
O Whisk holder
@ Whisk

Figure C (accessories):

O Measuring beaker (with combined lid/base @)

Technical data

Voltage 220 - 240V ~ (alternating current), 50 - 60 Hz
Nominal Power Rating 600 W
Protection Class Il / [@] (double insulation)
Q"[J All of the parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.

Measuring beaker @
Capacity 900 ml
Usable volume for measuring (scale): 700 ml

We recommend the following operating times:

Allow the hand blender @ to cool down for around 2 minutes after 1 minute of
operation.

Allow the whisk @ to cool down for around 6 minutes after 3 minutes of
operation.

If you exceed these operating times, the appliance can overheat and be
damaged!

U K This mark confirms that the product complies with the product safety

C n requirements applicable in the UK.

GB | IE| NI'| CY 3



SILVERCREST'

Safety instructions

RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Connect the appliance only to mains power sockets supplying
a mains power voltage of 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

» Remove the plug from the mains power socket in event of
operating malfunctions and before cleaning the appliance.

» Do not expose the appliance to moisture and do not use it
outdoors.

~ If liquid gets into the housing, disconnect the appliance from
the mains power socket immediately and have it repaired by
a qualified technician.

~ Always pull on the plug to disconnect the appliance from the
mains; never pull on the power cable itself.

» Do not kink or crush the power cable, and route the cable so
that it cannot be stepped on or tripped over.

~ To avoid potential risks, if the appliance power cable is
damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
customer service or by a qualified technician.

» This appliance may be used by people with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are supervised and have been instructed
in how to use the appliance safely and have understood the
potential risks.

» The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

» Do not attempt to open the hand blender’s motor casing. If
you do so, the safety of the appliance is no longer assured
and the warranty will become void.

@ Never immerse the blender’s motor unit in liquids, or
allow liquids to get into the motor unit housing.

4 GB|IE|NI'|CY
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

>

>

>

>

>

Before changing accessories or additional parts that are in
motion during operation, the appliance must be switched off
and disconnected from mains power.

Disconnect the appliance from the mains power supply ...
- ...when the appliance is unsupervised,

- ...when you are cleaning the appliance,

~ ...when you are assembling or dismantling it.

This appliance may not be used by children.
Children must not play with the appliance.

The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

The blade is extremely sharp! Handle it with great care.

Handle the extremely sharp blade with caution as it can
cause injuries.

Clean the appliance very carefully. The blades are extremely
sharp!

The appliance should always be disconnected from the
mains when unattended and before assembly, disassembly
or cleaning.

Misuse of the appliance can lead to a risk of injury!

GB | IE| NI'| CY 5
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Utilisation

> With the measuring beaker @ you can measure volumes of fluids up to
700 ml. For food processing, fill it to a maximun of 300 ml, otherwise fluids

could overflow from the measuring beaker @.

> Should you wish to keep liquids/foods in the measuring beaker @, you can
remove the base @ of the measuring beaker @ and use it as a lid. Ensure
that the spout of the measuring beaker @ is also closed.

B You can use the hand blender @ to prepare dips, sauces, soups or baby
food or to purée fruit. We recommend using the hand blender @ for a
maximum of 1 minute at a time and then letting it cool down.

WARNING! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use this hand blender @ for the preparation of solid food:s.
This would lead to irreparable damage to the appliance!

B With the whisk @ you can whip cream, beat egg whites and mix pastry,
desserts or mayonnaise. We recommend using the whisk @ for a maximum
of 3 minutes at a time and then letting it cool down.

Assembling

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Only insert the plug into the power socket after you have assembled the
appliance for use.

> Before the first use, clean all parts as described in the chapter “Cleaning”.

To assemble the hand blender
/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The blade is extremely sharp! Handle it with great care at all fimes.

B Place the hand blender @ on the motor unit @ so that the arrow points to
the symbol a Turn the hand blender @ until the arrow on the motor unit @

points o the symbol a

6 GB|IE|NI'|CY SSMS 600 E5
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Assembling the wire whisk
B Press the whisk @ into the whisk holder @, until it firmly engages.

M Place the so assembled whisk @ onto the motor block @ so that the arrow

points to the symbol a Turn the motor block @ until the arrow points at the

symbol a

Operation
/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Foodstuffs should not be too hot. Squirting contents may cause scalding.

> When you beat cream with the whisk @ hold the container at a slant during
the beating. In this way the cream will be thicker quicker. Ensure that cream
cannot be sprayed out of the container while it is being beaten. When
whipping cream, slide the speed regulator @ to position "Max".

When you have assembled the blender set as you wish to use it:
1) Insert the plug into a mains power socket.
2) Press and hold the switch e @ to process foodstuffs at the standard speed.

Slide the speed regulator @ in the direction of “Max” to increase the speed.
Slide the speed regulator @ in the direction of “Min” to reduce the speed.

3) Press and hold the turbo-switch @ to process foodstuffs at a higher speed.
By pressing the turbo-switch € the maximum processing speed is available
immediately.

4) Once you are done processing the food, simply release the pressed switch

Qo0
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wormee |

> If you hear unusual noises during operation, e.g. squeaking or similar, apply
a small amount of neutral cooking oil to the drive shaft of the hand blender

O:

Table - Processing times

The following table serves as orientation. Use the recommended processing times
so that the appliance does not overheat. If the ingredients are not processed to
your satisfaction after the recommended time, wait until the motor has cooled
down before continuing to use the appliance. We recommend that you let the
hand blender @ cool off for 2 minutes after 1 minute of operation and the

whisk @ to cool for approx. 6 minutes after 3 minutes of operation.

BLENDER RECOMMENDED
ATTACHMENT INGREDIENT QUANTITY SPEED TIME

Fruit, vegetables 100-200 g e 30-60 sec.
Min o ¢ o e o Max 1

oy oo 100-400 ml o 60 sec.

soups, sauces Min oo oo oMaxi

Shakes, milk 100-1000 ml © 60 sec.

drinks Min oo oo o Max 1

Creme 250 ml TURBO 70-90 sec.

Meringue 4 eggs TURBO 120 sec.

! Adjust the speed according fo the consistency you want.
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Cleaning

WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Before you start to clean the hand blender, ALIWAYS unplug the appliance
from the mains power socket.

Under no circumstances may the motor unit @ be cleaned by immersing it in
water or holding it under running water.

NOTICE
@ The measuring beaker @ with combined lid/base @ and whisk @

are dishwasher-safe.

WARNING! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use aggressive, chemical or abrasive cleaning agents! They could
irreparably damage the upper surfaces!

1) Disconnect the power cable.

2) Clean the motor block @ and the whisk holder @ with a moist cloth.
Ensure that water cannot permeate through the openings on the motor block @.
For stubborn stains, put some mild detergent on the cloth. Wipe detergent
residues off with a damp cloth.

3) Clean the hand blender @, the whisk @ and the measuring beaker @ with
combined lid/base @ thoroughly in washing-up water and then remove any
defergent residue with fresh water.

4) Dry everything well with a dish towel and ensure that the appliance is
completely dry before re-use.

Disposal

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out dustbin means that this appliance is subject
to Directive 2012/19/EU. This directive states that this appliance may not be
disposed of in the normal household waste at the end of its useful life, but must
be taken to specially set-up collection locations, recycling depots or disposal
companies.

The disposal is free of charge for the user. Protect the
environment and dispose of this appliance properly.

If your old appliance has stored any personal data, you are responsible for
deleting it yourself before returning it.

SSMS 600 E5 GB|IE| NI'|CY 9



SILVERCREST'

@
O W Your local community or municipal authorities can provide information on how to

@A dispose of the worn-out product.

Disposal of the packaging

@ The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal and are therefore recyclable. Dispose of packaging
%@ materials that are no longer needed in accordance with applicable local
regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner. Note the
labelling on the packaging and separate the packaging material components for

b disposal, if necessary. The packaging material is labelled with abbreviations (a)
a and numbers (b) with the following meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper and
cardboard, 80-98: composites.
Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(IED Service Ireland

Tel.: 1800 101010

E-Mail: kompernass@lidl.ie
(€YD Service Cyprus

Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 425056_2301 |

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

For EU market For GB market
KOMPERNASS HANDELS GMBH Lidl Great Britain Ltd
BURGSTRASSE 21 Lidl House 14 Kingston Road
44867 BOCHUM Surbiton
GERMANY KT5 9NU
www.kompernass.com
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Recipes

Cream of Vegetable Soup
2 - 4 People
Ingredients
B 2 -3 tbsp Cooking oil
B 200 g Onions
B 200 g Potatoes (specially suitable are floury varieties)
M 200 g Carrots
B 350 - 400 ml Vegetable stock (fresh or instant)
W Salt, Pepper, Nutmeg
W 5 g Parsley

Preparation

1) Peel the onions and chop them. Wash, peel and cut the carrots into slices.
Peel and rinse the potatoes, then cut them into approx. 2 cm cubes.

2) Heat the oil in a pan, sauté the onions until glassy. Add the carrots and
potatoes and sauté them also. Pour in sufficient broth so that the vegetables
are well covered and then boil everything for 10 - 15 minutes until soft. If
necessary, add more broth if the vegetables are no longer completely
covered.

3) Wash the parsley, shake it dry and remove the stems. Break the parsley into
large pieces and add them to the soup. Puree everything with the hand
blender @ for about 1 minute. Season with salt, pepper and grated nutmeg.

GB | IE| NI'| CY 11
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Pumpkin Soup

12

4 People
Ingredients

B 1 medium-ized Onion

B 2 Garlic cloves

B 10- 20 g fresh Ginger

B 3 tbsp Rapeseed oil

B 400 g Pumpkin (ideally suited is Hokkaido pumpkin, because the shell
becomes soft when cooked and it does not need to be peeled)

B 250 - 300 ml Coconut milk

B 250 - 500 ml Vegetable stock

W Juice of %2 of an Orange

B some dry white wine

B 1 tsp. Sugar

M Salt, Pepper

Preparation

1) Peel and chop onions and garlic. Peel and finely chop the ginger. Firstly,
sauté the onion and ginger in hot oil. After 2 minutes add the garlic and
sauté this also.

2) Thoroughly clean the pumpkin under warm water with a vegetable brush,
then cut it into 2 - 3 cm cubes. (If a pumpkin other than Hokkaido pumpkin is
being used, it must be peeled in addition). Add the diced pumpkin to the
onions and ginger and sauté them also. Fill with half the amount of coconut
milk and sufficient vegetable broth to cover the pumpkin well. Cook for
approx. 20 - 25 minutes with the lid on until soft. Mix everything with a
hand blender @ until smooth. Thereby, add additional coconut milk until the
soup has the correct soft and creamy consistency.

3) Season the soup with orange juice, white wine, sugar, salt and pepper so

that it has both a sweet and a balanced sour-salty note in addition to the
sharp flavour.

GB|IE|NI|CY



SILVERCREST’

Sweet Fruit Spread

Ingredients

B 250 g Strawberries or other fruit (fresh or frozen)

B 1 packet (about 125 g) Preserving sugar without cooking
B 1 dash of Lemon juice

B 1 pinch of the pulp of a Vanilla pod

Preparation

1) Wash and clean the strawberries, at the same time removing the green
stems. Drain well in a colander, so that you are rid of excess water and the
spread is not too watery. Slice larger strawberries into small pieces.

2) Weigh 250 g of strawberries and place in a suitable blender jug.
3) Add a dash of lemon juice.
4) If desired, scrape out and add the pulp of a vanilla pod.

5) Add the contents of the packet of preserving sugar without cooking and mix
thoroughly with a hand blender @ for 45 - 60 seconds. If there are still
large pieces in it, allow it to stand for 2 minutes and then purée it again for

60 seconds.

6) Enjoy the fruit spread straight away or pour it into a glass jar with a screw
cap and firmly seal it.

GB | IE| NI'| CY 13
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Chocolate Cream
For 4 people

Ingredients
B 350 g Whipping cream

B 200 g Dark chocolate (> 60% Cocoa)
B 2 Vanilla pod (Pulp)

Preparation

1) Bring the cream to a boil, crumble the chocolate and melt it slowly over low
heat. Scrape out the pulp of half a vanilla pod and blend it into the mixture.

2) Allow it to cool and set completely in the refrigerator.
3) Before serving, stir with the whisk @ until creamy.

Tip: This tastes good with fresh fruit.

Mayonnaise

Ingredients

B 200 ml neutral vegetable oil, e.g. Rapeseed oil
B 1 eggyolk

B 5 g mild Vinegar or Lemon juice

B Salt and Pepper to taste

Preparation

1) Add the egg yolk and lemon juice to the blender jug, hold the whisk @
vertically in the jug and press the turbo-switch @.

2) Slowly add the cooking oil in a thin uniform stream (within 1minute),
so that the oil combines with the other ingredients.

3) Finally, season fo taste with salt and pepper.

14 GB|IE|NI|CY
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M\npodopisg yia TiIg mMapoUoeg CUVOTTIKEG
odnyisg

To ev Aoyw tyypado sival pia olvropn ekTumpévn ¢kO0ON TwV OAOKANPWHEVQY
odnyidv xpAong.

EF3E Mtow odpwong Tou kwdikol QR éxere ameubeiag mpoofacn o
# | oeAida eunnpimong g Lidl (www lidl-service.com) kai prmo-
peite piow kataxwpiong Tou kwdikou TTPoidvTog

(IAN) 425056_2210 va &¢ire kar kateféoere oAdkAnpo To eyxer-
pidio odnyiwv xpAons.

PDF ONLINE
.com

wwwlidi-service.

A\ MPOEIAOMOIHH!

O1 cuvorTikég 0dnyieg amoteholyv Tpfpa autol Tou mpoidvrog. Mpiv amd ™
xpron Tou mpoidvrog, e€oikeiwbeire pe dheg Tig uodeieig xeipiopoU kal
aodaheiag. Quhare Tig ouvorTikég 0dnyieg ot aopalég pEpog kal ot TepimTwon
mapadoong Tou TpoidvTog ot Tpitoug, mapadwote padi kal OXa Ta tyypada.

Xpnon oUpdwvn HE TOUG KAVOVIOHOUG

To oer autd mpoopilerar amokheoTika yia v emelepyacia Tpodipwy o pIKPEG
moootnes. MNpoopilerar amokAeiotika yia Ty 18101k oikiakh xprion. To piep
Xe1pog Sev mpofémerar yia emayyeAparike xpAon.

ZUvolo armooTolr¢

H ouokeun mapadiderar kavovikd pe ta e€fg oToixeia:
® et pmhévrep paPdog
® Aoysio pérpnong pe avriotoixo k&Auppa/mod Bfaon
® Xrurmnmp!
® 3Suvorikég odnyieg

1) Adaipéore dha Ta eapthpara TG cuokeung kai TiGg cuvorTikég odnyieg amod
TO KOUTI.

2) Adaipéote bha ta uNIka TG cuokeuaoiag.

3) KaBapilere OAa Ta TpfpaTa TG cuckeung oTwg Tiepypaderal oto Keddhaio
«KaBapiopdg».

YNOAEI=H
> ENéyxere v mapadoon wg mpog Ty mAnpodtTa kai epdaveig pOopég.

> 3¢ pia eNimr) mapadoon ) oe $Oopég amd eANiT cuokeuacia f amd ™
perapopd ameuBuvBeite ot ypappr Tou otpPig (BAéme Kepdhaio ZépPig).
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Neprypadn cuokeurg/EEapTipara

Eikova A (Miéep xeipog):

000 O

PuBpiothg Taximrag

AiakoTng e (kavovikh TayimTa)
AiakéTng Tolpptio (ypfiyopn taxurnra)
2wpa potép

Mi&ep xe1pog

Eikéva B (xrummmipi):

(6]
o

2mpIypa xrurmmpeiol
Xrummnmip

Eikéva C (aéeooudp):

O Aoxsio pétpnong (pe cuvduaopos kamakiol/Baong D)

Texvikég mAnpodopisg

Taon Siktiou 220 -240V ~ (evalNaocodpevo pelbpa), 50 - 60 Hz
Ovopaoriki) amédoon 600 W
Kamyopia mpooraciag 11/ [O] (SmAfy Bwpdkion)

I ‘O\a 1a eapmpara autg TG cuoKeung TTou Epxo-
Q |J vial o€ emagn pe TPOGIPA PITOPOUV vVa XPNOIHoTToIoU-
vial pe aopdaheia ota TpoOGIpa.
Aoysio pérpnong O
Xopnmikomra 900 ml
QdéNipog bykog mpog pétpnon (kAipaka): 700 ml

Mporeivoupe Toug akdlouBoug xpodvoug Aerroupyiag:

Adrvere 1o piep xeipdg @ va kpudoer yia iep. 2 NemTd perd amd Aemoupyia
1 Aerrrou.

Adrvere To xrurnmpr @ va kpuwoe yia Tep. 6 Aertd perd amod Aerroupyia

3 Nertrov.

Je mepinToon uttpBacng autdv Tev xpovikdv diaoTnudrey Asroupyiag,
evbixeral va mpokAnBolv {npiég oty cuokeur Aoyw umepBippavong!

U K Me auté to olpPodo emPePaivverar 611 To TPOidY TANPOI TIG

amaimoeig mepi aodaelag mPoiovTwY Tou IoxUouv oty Meydin

C n Bperavia.

GR | CY 17
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Yrod:ideaig aodalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOMNAHEIAZX

» 2uvOieTe T OUOKEUN povo ot pia olpdwva pe Tig Tpodia-
ypadiq eykateotnuévn mipida pe taona SikTu-
ou220-240V ~, 50 - 60 Hz an.

~ Xe mepimmwon PraBov Aeiroupyiag kai mpiv améd tov kaba-
PIOHO TNG ouokeung amoouvdiere To Buopa amd my mpila.

~ Amayopeuerar n ékBeon g ouokeung ot uypaocia, kabwg
kail n xpRon g ot e€wTepIKOUG XWPOUG.

> 2TV TEPITITOON TIOU EICXWPNOEN TTAVTWG UYpO oTo TePiAn-
Ha TNG OuOoKeung, ammoouvdioTe apéowg To Buopa TG ou-
okeung ano v mipida kar avabiote v emiokeur) ot e€e1dr-
KEUHEVO TTPOCWTTIKO.

» TpaPare 1o kahadio amd Ty umodoxr KpaTLvTag mavra To
Buopa kai moté 1o id10 To KaAwdIo.

> Mnv toakilere i oupmiélete To kahwdio kar TomoBeteite To
KaTA TETOIO TPOTIO WOTE VA PNV PTTOPEI KAVEIG va TO TTaThoEl
f] Va OKOVTAYEl OE auTO.

» Edv 1o kahwdio ouvdeong diktliou TG ouokeung uTTOOTEl
BA&Pn, mpéme va avrikatacTtabsi amd Tov katackeuaot 1
10 TpApa eéutinpétnong meatwv A éva avriotoixa e€eidikeu-
pévo daropo, wote va amodeuyxBouv Tuxdy kivduvol.

> Mrmopsi va yiveral xpron auTig TG CUOKeunG amo Aropa pe
HelwpEveG PUOIKEG, aIoONTNPIaKEG 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG A HE
ENeyn epmeipiag kai/n yvooewy, ebdoov emrnpouvral f)
gxouv ekmaideutei avaopikd pe Tnv acdalr xpron g ou-
OKeUNG Kal £xouv katavoroel Toug emakdouboug kivéivoug.

» H ouokeun kai To kahwdio olvdeorng g mpémel va duldo-
oovTal pakpid amd maidid.

» Aev empémeral va avoiyere To mepifAnpa Tou potép Tou
pidep xe1pdg. 2e autnyv Ty mepinrwon dev diacdahileral
AoV N aopalng Aemoupyia Kal akupwVveTal n eyyunon.

18 GR | CY
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KINAYNOZX HAEKTPONAHEIAZ

Aev emtpémnetal oe kapia mepimroon va Pubilere To potép
Tou piéep xe1pdG Ot UypA, oUTe Kal va e1IoXwPoly uypd
péoa oto mepiPAnpé Tou.

A\ NMPOEIAOMOIHXZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» Mpiv a6 v avrikardaoraon aleocoudp A emmpodcbetwv
e€apTtnuarwy, Ta omoia KivouvTal KaTd T AelIToupyia, n ou-
okeur) Tipémel va amevepyorroinBei kar va amoouvdebsi amod
10 ikTUO.

» Amoouvdéete Tn ouokeun kata Baon amd 1o Siktuo
PEUPATOG ...
~ ...OTAV I CUCKEUT Eival QvermTpnT,

- ... 61av kaBapilete T cuokeun,
~ ...OTAV Tn| CUVAPHONOYEITE I} ATTOGUVAPHONOYEITE.

» Auth n ouokeun Sev emTpémeTal va XpnolpoToleital amd
maidid.

» Ta maidia dev emmpémerar va mailouy pe T CUOKEUN.

» H ouokeun kai To kawdio olvdeorg Tng mpémel va
duldooovral pakpid amd aidid.

» To payaipi eivar eéaiperikd kodtepd! Na 1o perayeipieote
TTAVTA pE TTPOTOXN).

» Kivéuvog tpaupartiopol katé 1o xeipiopd umepPolika
KOPTEPWY HaAXAIPIWY.

» KaBapilere Ty ouokeun oAU mpooekTikd. Ta payaipia eival
eéaipetikd aixpnpd!

» H ouokeun mpémel va amoouvdéeral mavra amo 1o SikTuo
orav Sev emTnpeiTal kal TTPIV Ao T CUVAPHOAOYNON, TNV
amoouvappoAoynon i Tov kabapiopd.

> 2TV TEPITITWOTN e0baAPEVNG XPNONG TNG CUOKEUNG udioTa-
Tal kivbuvog Tpaupariopou!
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Xpnon

YMNOAEI=H

> Me 1o Soxeio pérpnong @ pmopeite va perpare uypd twg kar 700 ml. Mepiote
yia v eme€epyacia 1o péyioto 300 ml, oe avribern mepimmwon pmopsi va
ekpeboel uypo t€w amd To Soxeio perpnong ©.
> Edv Oéhere va puld&ere uypd/Tpoddipa péoa oto doxeio pétpnong O,
propeire va amopakplvere To mod1 Baon € Tou Soxgiou pérpnong @ kai va
T0 Xpnolpomoifoete wg kaAuppa. Mpociére 6 kar n expor| oto doxeio
pétpnong @ civar acdakiopévn.
Me 1o piéep xeipdg @ propeite va mapackeudlere vim, odNoeg, ooumeg kai Ppe-
dikég Tpodig ) va moltotoieite dpolta. Mpoteivoupe va xpnoiporoieite To pilep
Xe1poG @ 1o piy. 1 Aemr6 kABe dopd kal oTn ouvéxeia va To adrvere va KPUGOVEL.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipotoite To pilep xeipog @ yia Ty emelepyacia otépewv Tpodi-
pwv. Autd odnyel ot avermavopButeg PA&Peg ot ouokeun!

Me 1o yrumnmp1 @ priopeite va kavere payiovéa, va XTutiioeTe kpépa yahakTog
kar aotpddia f va ¢riaéere emdodpmio. MpoTeivoups va XpNOIHOTIOIETE TO XTUTTN-
mp1 @ To pty. 3 Nerrtd k&Oe popd kal oTN CuvEKEIa va To adrVETE Va KPUOVEL
| |
Tuvappoldéynon
/\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> BaMte 1o dig oty mpila povo petd T cuvappoloynon.

YIMOAEI=H

> [Mpiv mv mpwtn xphon kabapiote dAa Ta e€apripata g cuokeung OMWG
mepypaderarl oto kepdhaio «kabapiopde. .
Zuvappoldynon tou piep Xeapog
/\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!
> H Aeriba eivar e aipetika kodtepr! Na eiote mavra i1diaitepa mpooekTikoi.

B TomoBetote 1o piep xe1ipog @ emdvw oto pmhok potép @, éro1 hote To
Béhog va eixvel oo oupforo a Mepiotpéyre 1o piep xeipdg @, wg dtou
10 BéNog oTo pmhok kivntipa @ Seixver oto cupBoro a

20 GR | CY SSMS 600 E5



SILVERCREST'

Tuvappoldynon Tou XTurnTnpPIiou
B Miéore o xTurmp1 @ oTo ouykpatpa yia To xrurmpl @, péxpr va
aodahioel.
B TomoBetiote To kar’ autdy Tov TpOTO cuvappoloynpévo xtutpl @ oto
pmmiok potép @ 1ol wote To Péhog va Seixvel oto olpBoro G MepioTpéyre

10 pmhok potép @, twg OTou To Pélog Seixvel oto olpPoro a

Xeipiopog
/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIEMOY!

> Ta 1pddipa Sev emmpémeral va eivar moAb kautd! To mepieydpevo ou Oa
ekto&eubei mpog Ta ¢€w pmopel va mpokaléoel eykalpara.

YMNOAEI=H

> Edv Othete va yTumroete kpépa pe To xTurmrpl @, kpatrote To Soxeio katd To
xtumnua Aoéa. Eror n kpépa odiyyer ypnyopotepa. Mpoaotxere GoTe va pnv
ekto&eleral kptpa mpog 1a ¢&w katd To yrimmpa. MNa 1o xTimnpa kpépag
wOnote Tov pubpiot Taxumrag @ oto ,Max”.

E&v éxere ouvappoloyrioe To ot piep xeipdg dmwg embBupeitar:

1) Eicdyere to Blopa omy mpila.

2) Kparfore tov Siakémm e @ rampévo Gote va emelepyaoteite Ta TpdPIpa
pe kavovikn Taxurnra. QBhote Tov pubpiom Taxitrag @ ornv karevBuvon
Max”, wore va auvénoere myv Taxumra. QBnote Tov pubpiot TaxumTag @
oy katebBuvon ,Min”, wote va pedoete Ty TaxuTTa.

3) Kparhore 1o Siakdmmn tolppmo @ mampévo, dote va emelepyaoteite Ta 1p0-
$ipa pe uynAn TaxutnTa. Me mrieon Tou Siakdmm Tolppto € tival apiowg
otn &1d6eon oag n péyiom Taxutnra emelepyaociag.

4) Adol ohokAnpwbei n emeepyacia Twv Tpodipwy, aming aprote eAelBepo
Tov Siakdmm e 0/0.
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YMNOAEI=H

>

Je mepinTwon acuviiBiotey BoplPwy katd T Aeroupyia, omwg Tpiéipara f
AdMa mapopoia, mpoabiote pikpr moodtnta ouditepou Aadiol payeipikig
orov a&ova perddoong kivnong Tou pilep xeipdg @:

2

Mivakag xpovwyv enedspyaciag

O akbhoubog mivakag xpnoipele atov mpooavatohiopd. JupPoulebeoTe Toug
npotevdpevoug xpdvoug emelepyaaiag yia va pnv umepBeppavBsi n cuokeur). Eav
Ta ulikd Sev éxouv emeéepyacTei IkavorToinTIka yia 0dg petd TOV TPOTEIVOHEVO
XPOVO, TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUQOTEI TO POTEP, TIPOTOU OUVEXIOETE HE TN XPNON

™mg

ouokeunG. ZuaTvoupe va adrvere To piep xeipodg @ va kpuove yia

mep. 2 Aerrtd perd amd Aemoupyia 1 Aemrod kai To tumnmpr @ yia Tep.
6 herrd perd amd Aerroupyia 3 Aerrav.

_ NPOTEINO-
AEP-I:;I::;AHAZ YAIKO MENH TAXYTHTA XPONOZX
= MOXOTHTA

Opotra, 100-200 yp. © 30-60 eur.
Aaxavika Min e o o o o Max
BREQA TPOON, 460400 ml © 60 Seur.
ooumeg, CANTOEG Min e e o o o Max 1
28K, POPAATA 11y 46500 | o 40 Saur,
pe Baon 1o yaAa Min e o oo oMaxi
Kpéua 250 ml TURBO 70-90 Seur.
XTurrr]'peva 4 auyd TURBO 120 Seur.
acmpddia

1 PuBpilere v TaxitTa olpdwva pe v udn mou emBupeite.

22

GR | CY



SILVERCREST'

Ka@apiopodg
/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX HAEKTPOMAHSIAX!
> Mpiv kaBapioere To piep xeipdg TpaPare mavra 1o dig amd my mpila.

Aev emrpémeral oe kapia mepimoon va Bubicete To pmhok kivnipa @ kard
Tov kaBapiopd ot vepd f va To kpaTioeTe KATw amd péov vepod.

YNOAEI=H

2\ To Soxeio pérpnong @ pe ouvduaopd kamakiot/Bdaong @ kai To
(6)\5 xturnmipr @ €ival katdAAnAa yia TAUVTAPIa TIATWY.

NMPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipotoieite emBetikd, xnuikd A 1p1Pikd kaBapioTikd péoal Autd prmo-
pei va mpoofaiouy avemavopBura Ty emddveial

1) TpaPhé&e To Buopa Siktlou.

2) KaBapilere To odpa potip @ kai To cuykpamtipa yia 1o xrutiner @ pe
&va veTo Tavi.
E€aodalilere &1 Sev dravel vepd oTa avolypara Tou pmhok potip @.
Ze okAnptg akabapaieg mpoaoitete Miyo Ao amoppumavTikd oTo mavi.
Skouttidere Ta uTToAeippaTa amoppPUTIAVTIKOU pe éva vwrd mavi.

3) KaBapilere 1o piep xeipds @, 1o xrurmipl @ kai 1o Soxeio pérpnong @
pe ouvSuaopo kamakiot/Baong @ oxohaoTikd pe vepd mAUONG kal, ot
ouvéxela, aTopakpUVeTe Ta uttoleippata amopputtavtikol pe kaBapod vepo.

4) Ireyvovere kald ha Ta eaptipara pe éva oteyvd mavi kai e€acdalilere o
1| CUOKEUN €ival EVIEADG OTEY VI TIPIV ATTO Hia VEa XPN o).

Armoppiyn
Améppiyn cuokeung

To mapakeipevo clpPoro evog Siaypappévou TpoxAAatou kadou amoppippdTey
urrodnAover o1 n ouokeur| auth umdkerrar oty odnyia 2012/19/EU. Zbpdwva

pe autiv Tnv odnyia, Sev emTpémeTal va amoppiyeTe QUTAV T CUCKEUT OTA OIKIG-
k& amoppippata oTo TEhog Tou kUkAou Jwng TG, ala ot adika Siapopdwpiva

onpeia CUANOYNG, KEVTPa avakUKAWONG 1) EMIXEIPMOEIG ATTOPPIYNG.

H Suvarértnra andppiyng mapixerar dwpzav. Opovrilere o mepi-
Ballov kai Tnpsire TIg 0dnyisg améppiIyng.

Edodoov n makaid cuokeur oag mepiéxel Sedopéva mpoowmikoU xapakTpa, ¢é-
pete £otig ol 16101 v uBUvn TG Siaypadhg Toug TPoOTOU TNV emoTPéyeTE.
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[ ]
m MNa 1ig SuvatdTTeg amdPPIYNG TOu TPOIGVTOG peTd To TENOG Tou kKUkAou wng
@A Tou, ameuBuvBeite otnv appddia unnpesia g kovéTTag ) Tou SApou oag.

Anéppiyn ocuokeuaoiag

@ Ta uNika cuokeuaaiag €Kouv emAeyel CUPGWVA PE TOUG KavOVEG TTPOCTATCIAG TOU
TepIBAMOVTOG Kall TIG TEXVIKEG ATTOPPIYNG KAl, WG EK TOUTOU, EiVal QVAKUKAWOTH-
%@ pa. Amoppirere Ta UAIKG ouokeuaoiag ou Sev xpnoiporolobvral Miéov oUpde-
Va JIE TOUG KATA TOTTOUG 10X UOVTEG KAVOVIGHOUG.

Aroppirmere T cuokeuaoia pe poTIO GiAikd Tpog To TepIBaMov. AapPavere

umdyn T ofpavon ota Siadopa UAIKG cuckeuaaiag kal, epdoov amarteital,

&exwpilert Ta. Ta uNika cuokeuaciag épouv oruavor pe ouvtopoypadieg (a)

a ka1 yndia (b) pe mv €€fg onpacia: 1-7: Miaomikd, 20-22: Xapti kai xapTovi,
80-98: ZuvBerikd ulIKa.

ZipPic
SipPig EMGSa

Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

@D 3ipPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 425056_2301 |

Eicaywyiag
H axéhoubn SielBuvon Sev eivar SielBuvon otpPig. Emkoveviore, kat’ apxiyv,
pe TNV avadepodpevn utnpeoia oépPig.

lNa v ayopd g EE Ma v ayopd g MB
KOMPERNASS HANDELS GMBH Lidl Great Britain Ltd
BURGSTRASSE 21 Lidl House 14 Kingston Road
44867 BOCHUM Surbiton
TEPMANIA KT5 9NU
www.kompernass.com
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Zuvrayig

Zouma Kpépa Aaxavikwv

2 - 4 dropa

Zuorarka

B 2-3KZM\S

B 200 yp. kpeppudi

B 200 yp. marareg (evdeikvuvrar 18iaitepa ta €idn mou tav
Bpalouv éxouv parakh udn)

B 200 yp. kapodra

B 350 - 400 ml {wpdg Aaxavikev (ppéokog 1y oTiypiaiog)

B A\Gm, mmépl, pooyokapudo

B 5 yp. paivravdg

Eroipaocia

1) Zedproudilere Ta kpeppudia kai Ta yiokdPere pe Tov. MAdvere Ta kapodTa, Ta
kaBapilere kal Ta kOPere o diteg. Kabapilere Tig matdreg, Tig mMAévere kal Tig
k6Pete ot kUPoug mep. 2 ek.

2) Zeotaivere Nadi ot pia katoapoa, Toiyapilere ekei Ta kpeppUdia. Mpoodirere
Ta kapdTa kal Tig TaTdTeg Kal Ta Toiyapilere kar autd. Balere 1ooo {wpd
woTe va kaAUTTovTal Ta Aaxavika kaAd kai Ta adrvere OAa va Bpdoouy yia
10 - 15 Nerrd £wg dtou palakwoouv. Edv amarreitar pixvere evlidpeca
{wpd, omv mepimmwon mou Sev kaAUmTovtal TAtov Ta Aaxavika.

3) MAévere To paivravo, Tov oTeyvavere kal amopakpUvete Ta kotodvia. Tov
k6Pete e xovTpd KoppdTia kai Tov Balete ot colma. Ta moltomoieite dAa
pe 1o piep xeipdg @ mepimou yia 1 herrd. Kapukelere pe aldm, mmépr ka
TpIppévo pooyokdpudo.
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Youra kolokU0ag

26

4 &ropa

Tuortarnka

1 pecaio kpeppLdi

2 okeNideg okOpdo

10 - 20 yp. dptokia mmepdpila
3 KX Aadi ehaiokpappPng

400 yp. yayvé kohokubBag (evdeikvuvrar kakitepa or kohokiBeg
1urrou Hokkaido, 81611 n dprovda pakakaver kard 1o payeipepa kai
t1o1 Sev xpeidovral kabapiopal)

B 250 - 300 ml yaha véikng kapudag
B 250 - 500 ml Jwpdg Aayavikdv

B Xupdg V2 moprokahiol

B Aiyo &npd Aeukd kpaoi

W 1 KT laxapn

B Alam, mmép

Eroipacia

1)

2

3

Zedroubilere Ta kpeppLdia kal Ta wihokoPete. Kavere o iSio pe To okdpbo.
KaBapilere Tnv mmepodpila kai v kdPete oe Aemrolq kUBoug. It ouvéyeia
Taryapilere Ta kpeppUSia kai v mmepbdpila oe kautd Aadi. Merd amd 2 Ae-
T4 mpooBitete kai To ok6pdo kai To Toryapilere padi.

KaBapilers Tnv kohokUBa Aermrropepg kaTw amd {eotd vepd pe pia Polproa
Aaxavikov, perd Ty kdfere ot kUPoug 2 - 3 ek. (Edv xpnoipomoieital Siado-
peTikdG TUTTOG KoNokUBag amd Tov Timo Hokkaido, mpémer emmpdobera va
kaBapiorei). Mpoobirere Toug kUPoug TG koroklBag ota kpeppldia kai
oty mmepopila kai toryapilere padi. MpoaOirere T pior moodTTa ydAa
vOikig kapldag kai T6oo {wpd wote va kaludBel kakd n koloklBa. Me
kheiot6 kamaki Bpalere yia mep. 20 - 25 herrtd éwg Otou palakwoel. Avaper-
yvUere Sha autd Ta ulikd pe 1o pidep xe1pog @ twg OTou yivel dva helo pely-
pa. NMpoaoBérers té1e yaAa vSikAg kaplidag twg dtou n colma amokTAoel pia
owoTh, kpepOdn udn.

Kapukebere T colma pe xupd moptokdA, Aeukd kpaoi, {axapn, araT kal
TITEPI WOTE 1) couTa va éxel pia duvatrh ald kal mapaAinia yAukid kai
1ooppornpévn umd&ivn - akuupr yeuon.
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MNukia ppoutwdng kpipa erradaiyng

Zuorarikéa

B 250 yp. dpdouleg /) dAa dppouta (dpioka f kateyuypéva)

W 1 mokeraki (mep. 125 yp.) {axapn {ehamivomoinong mou Sev amaitel
payeipepa

B 1 MNpela xupodg Aepoviol

B 1 MedoUhi houPiot Bavihiag ot piTn Tou paxaipiot

Eroipacia
1) MAévere i ppdouleg kai TG okouttiere, ATTOPaAKPUVETE TO TTIPAGIVO KOTGAVI.

Tig adrvere va otpayyifouv kakd yia va ¢plyer To TONU vepd Kai yia va pnv
yiver n kpépa emdheyng oAl uypr). KoBete g peydheg dpdouleg ot pikpd
Kopparia.

2) Zuyiere 250 yp. ppdouleg kai Tig Padere ot iva kataMnho Soxeio
avapeéng.

3) MpooBerere pia mpéda Xupo Aepodvi.

4) E&v amareital xapalere va houPi Bavihiag kar To mpocbirere.

5) Npoobirere To mepieydpevo TG ouokeuaaiag {axapng {ehaivoroinong mou
Sev amairel payeipepa kar avaperyvuere kard pe to piep xeipog @ yia
45 - 60 Seutepdherta. Edv umdpyouv akopa peydha koppdria, adrivere Tov
TTOATS va nouyxaoel yia 2 AeTTa Kal OTr OuvExEla TTOATOTTOIEITE yia GG
60 SeutepOerTa.

6) Mmoptite va amolaloete Ty Kpépa apiowg A va yepioere éva Balo kai va
TO KAEICETE AEPOOTEY WG,
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Kpépa cokolarag
la 4 aropa
Zuorariké
B 350 yp. kpépa yarakrog
B 200 yp. patpn cokohdra (> 60% avahoyia kakaou)
B 2 MouPi Bavikiag (muprvag)
Eroipacia

7) Bpdlere v kpépa, kdPete oe KoppdTia ) cokoNdTa Kal T adrivete va Aio-
ot apyd ekel péoa oe xapnhi ¢enid. Xapdlere tov mupfiva ané piod Aoufi
Bavihiag kal avakarelere oe auth T péada.

8) A¢rvere oTo uyeio va kpuhoer kal va opier kard.
9) Mpiv amd 1o oepPipiopa avakarelere pe To xTurnmpl @ éwg OTou yivel kpe-
poOSNG.
Yr6deén: Taipialouv pali ta dpioka ppouta.

Mayiovila
ZuoTtarika
B 200 ml oudtrepo dutikd Aadi mr.x. AaSi ehaiokpapfng
B 1 «kpokog
W 5 yp. Amo &idi i) xupog Aepowvi
B A\aT kai mmiEpr katomy emBupiag
Eroipacia

1) NpooBiote Tov kpdKO Kal Tov Xupd Aepoviol oto doxeio avapeéng, kparmore
10 xTurmTp1 @ Kabeta oto Soyeio kal matrote Tov SiakdTTn ToUppTo @.

2) MpooBirere apyd kai opoidpopda 1o Aadi (evidg mep. 1 Aemrd), dro1 GoTe va
Stoel pe Ta GMa ouoTaTika.

3) Téhog kapuketere katdmy emBupiag pe aAam kar mmép.
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der voll-
sténdigen Bedienungsanleitung.

EIFAE] | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die

5 | Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 425056_2301 die vollstdndige
T | Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

wwwlidi-service.

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der Be-
nutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Be-
wahren Sie die Kurzanleitung gut auf und handigen Sie alle Unterlagen bei Weit-
ergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschlieBlich der Verarbeitung von Lebensmitteln in
kleinen Mengen. Es ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorge-
sehen.

Lieferumfang
Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Stabmixer-Set
® Messbecher mit kombiniertem Deckel/Standfuf3
® Schneebesen

® Kurzanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Kurzanleitung aus dem Karton.
2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerétes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an den Service (siehe
Kapitel Service).
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Geratebeschreibung/Zubehér
Abbildung A (Stabmixer):
@ Geschwindigkeitsregler
O Taste e (normale Geschwindigkeit)
© Turbotaste (schnelle Geschwindigkeit)
O Motorblock
O MixfuB

Abbildung B (Schneebesen):

@ Schneebesen-Halter
© Schneebesen

Abbildung C (Zubehér):
O Messbecher (mit kombiniertem Deckel/Standfu3 @)

Technische Daten

Netzspannung 220-240 V ~ (Wechselstrom), 50-60 Hz

Nennleistung 600 W

Schutzklasse Il / [3] (Doppelisolierung)

Q'i] Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln
in Berihrung kommen, sind lebensmittelecht.

Messbecher @

Fassungsvermégen 900 ml

Nutzvolumen zum Abmessen (Skala): 700 ml

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:
Den Mixfu3 @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.
Den Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 6 Minuten abkihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten iiberschritten werden, kann es durch Uberhitzung
zu Schéden am Geréit fihren!

U K Dieses Zeichen bestdtigt, dass das Produkt den in GroBbritannien
C n geltenden Anforderungen an die Produktsicherheit entspricht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmafig
installierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von
220-240V ~, 50-60 Hz an.

» Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor Sie das Gerat
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

» Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehause gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus
der Netzsteckdose und lassen Sie es von qualifiziertem
Fachpersonal reparieren.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und ver-
legen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariber stolpern kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.
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STROMSCHLAGGEFAHR

~ Sie dirfen das Motorblockgehduse des Stabmixers nicht
offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt.

Sie diirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls
in Flussigkeit tauchen und keine Flissigkeiten in das Ge-
hause des Motorblocks gelangen lassen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

> Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, ...
- ...wenn das Gerdt unbeaufsichtigt ist,
- ...wenn Sie das Gerét reinigen,
— ...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

~ Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.

» Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.

~ Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

~ Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

~ Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.
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Verwendung

> Mit dem Messbecher @ kénnen Sie Flissigkeiten bis zu 700 m| abmessen.
Fillen Sie zum Bearbeiten maximal 300 ml ein, sonst kann Flissigkeit aus
dem Messbecher @ herauslaufen.

> Wenn Sie Flissigkeiten/Lebensmittel im Messbecher @ aufbewahren
mdchten, kénnen Sie den Standfufd @ des Messbechers @ abnehmen und
diesen als Deckel verwenden. Achten Sie darauf, dass auch der Ausguss
am Messbecher @ verschlossen ist.

B Mit dem MixfuB @ kdnnen Sie Dips, Saucen, Suppen und Babynahrung
zubereiten oder weiche Friichte pirieren. Wir empfehlen, den Mixfu? @
max. 1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den MixfuB3 @ nicht zur Bearbeitung fester Lebensmittel. Das
fihrt zu irreparablen Schdden am Gerét!

B Mit dem Schneebesen @ kdnnen Sie Mayonnaise herstellen, Sahne und
Eiweif3 schlagen oder Nachtisch anrihren. Wir empfehlen, den Schneebesen
© max. 3 Minuten am Stiick zu betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.

Zusammenbauen
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die Steckdose.

> Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel
,Reinigen” beschrieben.

Den Stabmixer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer ist extrem scharfl Gehen Sie stefs vorsichtig damit um.

M Setzen Sie den MixfuBl @ auf den Motorblock @), so dass der Pfeil auf das
Symbol a weist. Drehen Sie den Mixfufl @, bis der Pfeil am Motorblock @
auf das Symbol a weist.
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Den Schneebesen zusammenbauen
B Driicken Sie den Schneebesen @ in den Schneebesen-Halter @, bis dieser

fest einrastet.

B Sefzen Sie den so zusammengebauten Schneebesen @ auf den Motorblock @,
so dass der Pfeil auf das Symbol G weist. Drehen Sie den Motorblock @,
bis der Pfeil auf das Symbol a weist.

Bedienen
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel dirfen nicht zu heif3 sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrithungen fishren.

> Wenn Sie Sahne mit dem Schneebesen @ schlagen wollen, halten Sie das
Gefal wihrend des Schlagens schrég. So wird die Sahne schneller steif.
Achten Sie darauf, dass keine Sahne wahrend des Schlagens herausspritzt.
Drehen Sie zum Schlagen von Sahne den Geschwindigkeitsregler @ auf
+Max”.

Wenn Sie das Stabmixer-Set wie gewiinscht zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

Halten Sie die Taste e @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhéhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

2

3

Halten Sie die Turbotaste € gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Mit Driicken der Turbotaste € steht lhnen
sofort die maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfigung.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-

fach die gedriickte Taste e A/ los.
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Nwers |

> Sollte es wahrend des Betriebes zu ungewdhnlichen Gerduschen, wie
Quietschen o. A., kommen, geben Sie ein wenig neutrales Speised| an die
Antriebswelle des Mixfufles @:

Tabelle Verarbeitungszeiten

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung. Richten Sie sich nach den emp-
fohlenen Verarbeitungszeiten, damit das Geréit nicht iberhitzt. Sollten die Zutaten
nach der empfohlenen Zeit noch nicht zu Ihrer Zufriedenheit verarbeitet sein,
warten Sie, bis der Motor abgekihlt ist, bevor Sie das Gerdt weiter benutzen.
Wir empfehlen, den Mixfull @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten und den
Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 6 Minuten abkiihlen zulassen.

MIX- EMPFOHLENE GESCHWIN-
AUFSATZ AL MENGE DIGKEIT ZEIT
Obst, Gemiise 100-200 g e 30-60 Sek.
Min e e e s Max1
Eelymelitng 100-400 ml o 60 Sek.
Suppen, Sof3en Min e e oo o Maxi
thkes, Milchgetréin- 100-1000 ml e 60 Sek.
e Min o e o o o Max 1
Creme 250 ml TURBO 70-90 Sek.
Eischnee 4 Eier TURBO 120 Sek.

! Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach der von lhnen gewiinschten Konsistenz ein.
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Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

Sie diirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in Wasser
tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

W Messbecher @ mit kombiniertem Deckel/Standfu @ und Schneebe-
@5\ sen @ sind spilmaschinengeeignet.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittell Diese kénnen die Oberfléche irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.
2) Reinigen Sie den Motorblock @ und den Schneebesen-Halter @ mit einem

feuchten Tuch.

Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei harinéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie den Mixfu3 @, den Schneebesen @ und den Messbecher @
mit kombiniertem Deckel/Standfu® @ griindlich in Spiilwasser und entfernen
Sie danach Spiilmittelreste mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerdt vor der erneuten Benutzung vollsténdig trocken ist.
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Entsorgung

Gerdat entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem norma-
len Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammel-
stellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerét
an lhren Handler zurickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeréten
sowie Lebensmittelhéndler, die regelméBig Elektro- und Elektronikgerdte verkau-
fen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch
ohne dass ein Neugerét gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmessung
gréBer als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen Riicknahmeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an.

Sofern |hr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Léschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

@
o \ Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
%A bei Ihrer Gemeinde- oder Stadiverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
%@ nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf den &rilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die Kennzeichnung
auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebe-
nenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkir-
zungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 425056_2301 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

Fir den EU-Markt Fir den GB-Markt
KOMPERNASS HANDELS GMBH Lidl Great Britain Ltd
BURGSTRASSE 21 Lidl House 14 Kingston Road
44867 BOCHUM Surbiton
DEUTSCHLAND KT5 9NU
www.kompernass.com
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Rezepte

Gemiisecremesuppe

2 - 4 Personen

Zutaten

m2-3EL0L

200 g Zwiebeln

200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehligkochende Sorten)
200 g Méahren

350 - 400 ml Gemiisebriihe (frisch oder instant)

Salz, Pfeffer, Muskatnuss

B 5 g Petersilie

Zubereitung

1) Zwiebeln abziehen und zerhacken. Mdhren waschen, schélen und in
Scheiben schneiden. Kartoffeln schélen, abspiilen und in ca. 2 cm grof3e

Wiirfel schneiden.

2) Ol'in einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig dinsten. M&hren und Kar-
toffeln hinzufigen, mitdiinsten. So viel Brithe angief3en, dass das Gemiise
gut bedeckt ist und alles 10 - 15 Minuten weich kochen lassen. Bei Bedarf
zwischendurch Brishe hinzugief3en, falls das Gemise nicht mehr bedeckt ist.

3) Petersilie waschen, trocken schitteln und Stiele entfernen. Petersilie in grobe
Stiicke reiffen und zur Suppe geben. Alles mit dem MixfuB3 @ fir etwa 1 Mi-
nute piirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss abschmecken.
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Kiirbissuppe

4 Personen

Zutaten

1 mittelgroBBe Zwiebel

2 Knoblauchzehen

10 - 20 g frischer Ingwer
3 EL Rapsdl

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaidokirbis, da die Schale
beim Kochen weich wird und er nicht geschdélt werden muss)

250 - 300 ml Kokosmilch
250 - 500 ml Gemiisebriihe
Saft einer 2 Orange

etwas trockener WeiBBwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1)

2

3

Zwiebel abziehen und zerhacken, Knoblauch ebenso. Ingwer schélen und
fein wirfeln. Zunéchst Zwiebel und Ingwer in heiBem Ol andiinsten. Nach
2 Minuten auch Knoblauch hinzufigen und mitdinsten.

Kirbis mit einer Gemisebirste unter warmem Wasser griindlich séubern,
dann in 2 - 3 cm grofBe Wiirfel schneiden. (Wenn anderer Kirbis als
Hokkaido-Kirbis verwendet wird, muss dieser zusétzlich geschélt werden).
Kirbiswiirfel zu Zwiebeln und Ingwer geben und mitdiinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemisebrithe anfillen, dass der Kirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel ca. 20 - 25 Minuten weich kochen.
Alles mit dem Mixfu3 @ glatt mixen. Dabei so viel Kokosmilch zufiigen, bis
die Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

Die Suppe mit Orangensaft, Weif3wein, Zucker, Salz und Pfeffer abschmecken,
sodass die Suppe neben der scharfen auch eine siifle und eine ausgewogene
sduerlich-salzige Note hat.
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SuBer Fruchtaufstrich

Zutaten
B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte (frisch oder tiefgekiihlt)

B 1 Packehen (ca. 125 g) Gelierzucker ohne Kochen
B 1 Spritzer Zitronensaft
B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen.
Gut auf einem Sieb abtropfen lassen, damit iiberfliissiges Wasser ablaufen
kann und der Aufstrich nicht zu flissig wird. Gréflere Erdbeeren klein
schneiden.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Inhalt des Péckchens Gelierzucker ohne Kochen dazugeben und mit
dem MixfuBl @ 45 - 60 Sekunden lang griindlich mixen. Sollten noch gréBe-
re Stiicke vorhanden sein, das Ganze 2 Minuten ruhen lassen und
dann erneut 60 Sekunden pirieren.

6) Gleich genieBen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfillen und verschlieBBen.

Schokocreme

Fir 4 Personen

Zutaten

B 350 g Schlagsahne

B 200 g Bitterschokolade (> 60 % Kakaoanteil)
B 2 Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollstéindig abkihlen und fest werden lassen.
3) Vor dem Servieren mit dem Schneebesen @ cremig aufrishren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.
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Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsdl
W 1 Eigelb

B 5 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Eigelb und Zitronensaft in den Mixbecher geben, den Schneebesen @ senk-
recht in den Becher halten und den Turbotaste @ dricken.

2) Das Ol in einem gleichméaBig dinnen Strahl langsam (innerhalb von
ca. 1 Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten
verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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