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SILVERCREST'

A rovid hasznalati étmutatéra vonatkozé
informaciok

Ez a dokumentum a teljes haszndlati tmutaté réviditett nyomtatott véltozata.

EIFLAE | A QRksd beolvasasaval kszvetlenil a Lidl-igyfélszolgdlati
oldalra (wwwe.lidl-service.com) keriil és a cikkszdmot
(IAN) 425056_2301 megadva megtekintheti és letdltheti
a telies haszndlati Gtmutatét.

/\ FIGYELMEZTETES!

A haszndlati Gtmutaté a termék része. A termék haszndlata el8tt ismerkedjen
meg valamennyi hasznélati és biztonsdgi utasitéssal. Gondosan 8rizze meg a
révid haszndlati Gtmutatét és a készilék harmadik személynek tovabbadésa
esetén adja &t a termékhez tartozd valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeriu hasznalat

A botmixer kizarélag kis mennyiségG élelmiszer feldolgozdséra szolgdl. A gép
kizarélag magdnhdztartdsi haszndlatra készilt. A botmixer készletet nem
tervezték izletszerl haszndlatra.

A csomag tartalma

A készijléket szabvanyszerien az aldbbi elemekkel szallitjuk:
botmixer készlet

®
® mérépohdr kombindlt fedéllel/talppal
® habverd

®

révid Otmutatd

1) Vegye ki a dobozbdl a késziilék valamennyi részét és a révid haszndlati
Utmutatot.

2) Tavolitsa el az &sszes csomagoléanyagot!

3) Akészilék valamennyi részét a ,Tisztitds” részben leirtak alapjén tisztitsa meg.

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmét, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta lathaté
sérijlés.

> Forduljon az iigyfélszolgdlati forrédrétunkhoz (lésd a Szerviz részben), ha
a csomag hidnyos csomagolds vagy szdllitds miatt hidnyos vagy sérilt lenne.
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SILVERCREST'

Készulékleiras/Tartozékok

LA" dbra (botmixer):

(1]
2]
(3]
(4]

e

sebességszabdlyzé

kapcsold e (normdl sebesség)
turbé-kapesolé (nagyobb sebesség)
motorblokk

botmixer

B dbra (habverd):

(6]
(7]

habveré tarté

habverd

C &bra (tartozék):

o

mérépohdr (kombindlt fedéllel /talppal @)

MuUszaki adatok

Halézati fesziltség 220 - 240 V ~(véltéaram), 50 - 60 Hz
Névleges teliesitmény 600 W
Védelmi osztdly Il /[0] (dupla szigetelés)
Q"[J A késziilék élelmiszerekkel érintkez8 részei
élelmiszer-biztosak.
Mérépohér @
Urtartalom odl
A méréshez haszndlhaté térfogat (skdla) 700 ml

Az aldbbi tzemeltetési id8ket ajanljuk:

A botmixert @ 1 perc izemeltetés utdn kb. 2 percig hagyija lehdlni.

A habverét @ 3 perc izemeltetés utdn kb. 6 percig hagyja lehdlni.

Az emlitett Gzemid8k tillépése esetén tilmelegedés miatt kar keletkezhet
a készilékben!

SSMS 600 E5 HU 3
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Biztonsagi Utasitasok

ARAMUTES VESZELYE

» A késziléket csak egy, az el8irasoknak megfelel8en besze-
relt, 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz hélézati fesziltségi csatla-
kozéaljihoz csatlakoztassa.

~ Uzemzavar esetén és a készilék tisztitdsa elstt hizza ki a
csatlakozét a konnektorbél.

~ Ugyelien arra, hogy a készilék ne legyen vizes és ne hasz-
nélja a szabadban.

~ Ha mégis folyadék keriilne a készilékhdzba, azonnal hiz-
za ki a készilék hdldzati csatlakozéidt a csatlakozé aljzat-
bél és javittassa meg képzett szakemberrel.

» A hélézati kébelt mindig a hélézati csatlakozéndl és soha
ne a kdbelnél fogva hizza ki a hélézati aljzatbdl.

~ Ne térje meg és ne csipje be a hélézati kébelt, valamint
0gy igazitsa el, hogy senki ne léphessen rd és botolhasson
fel benne.

~ A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt csatlakozdvezeté-
ket a gydrténak, a gydrté vevdszolgélatdnak vagy hasonld
szakképzett személynek kell kicserélnie.

» A késziléket csdkkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis ké-
pességl vagy tapasztalattal, illetve tuddssal nem rendelke-
z8 személyek csak feligyelet mellett haszndlhatjék, vagy ha
felvilagositottak ket a készilék biztonsdgos haszndlatardl
és megértették az ebbdl eredd veszélyeket.

~ A késziléket és csatlakozévezetékét gyermekektd| tavol kell
tartani.

~ Tilos felnyitni a botmixer motorblokk-hdzat. Ez nem biztonsé-
gos és a garancia is érvénytelenné vdlik.

@ Soha nem meritse folyadékba a botmixer motorblokkjat

és ne engedje, hogy folyadék kerilijdn a motorblokk hé-
zéba.

4 HU SSMS 600 E5
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/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

» A hasznélat kézben mozgé tartozékok vagy kiegésziték
cseréje eldtt a késziléket ki kell kapcsolni és le kell vélaszta-
ni a hdlézatrdl.

» Vélassza le a hélézatrdl a késziiléket, ...
~ ...ha a készilék feligyelet nélkil marad,
~ ... ha tisztitia a késziléket,
- ...mikézben a késziléket &sszerakja vagy szétszedi.

» Ezt a késziléket gyermekeknek nem szabad haszndlniuk.
~ Gyermekeknek nem szabad a készilékkel jatszani.

» A késziléket és csatlakozdvezetékét gyermekektd| tavol kell
tartani.

~ A kés nagyon éles! Mindig 6vatosan bdnjon vele.

» A nagyon éles kés haszndlata sordn sérilésveszély kockdza-
ta all fenn.

» Nagyon évatosan takaritsa a késziléket. A kések rendkivil
élesek!

A késziiléket mindig vdlassza le a hdlézatrdl, ha feligyelet
nélkil hagyija, valamint az 8sszeszerelés, a szétszedés vagy
tisztitds eldtt.

~ A késziilék hibds kezelése esetén sériilésveszély dall fenn!

HU 5



SILVERCREST'

Felhasznalas

TUDNIVALO

> A mérépoharral @ max. 700 ml folyadékot mérhet meg. A feldolgozdshoz
legfeliebb 300 ml+ t5ltsén bele, killdnben a folyadék kismélhet a mérépo-
harbsl @.

> Ha folyadékot/élelmiszert szeretne tartani a mérépohdarban @, a mérépo-
hér @ talpdt @@ le lehet venni és fedélként is lehet haszndlni. Ugyelien arra,
hogy a mérépohér @ kisntdie is le legyen zdrva.

B A botmixerrel @ mdrtdsokat, szészokat, leveseket és bébiételt készithet, vagy
gyimélcsoket pirésithet Azt javasoljuk, hogy a botmixert @ max. 1 perc
sziinet nélkili izemelés esetén hagyja lehdlni.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Ne haszndlja a botmixert @ szilard élelmiszer készitésére. Ez helyrehozha-
tatlan kart tehet a készilékben!

B A habverével @ majonézt keverhet, tejszint és tojasfehériét verhet fel vagy
desszertet készithet. Azt javasoljuk, hogy a habverét @ max. 3 perc sziinet
nélkili izemelés utan hagyja lehdlni.

Osszeszerelés
/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Csak az &sszeszerelés utan csatlakoztassa a hdlézati dugét a csatlakozdalj-
zatba.

TUDNIVALO

> Az elsé lizembe helyezés elétt a késziilék valamennyi részét tisztitsa meg a
Tisztitas” részben leirtak alapjén.

A botmixer 0sszeszerelése

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A kés rendkiviil éles! Haszndlja mindig évatosan.

B Helyezze a botmixert @ a motorblokkra @, hogy a nyil a S jelre mutasson.

Forditsa el a botmixert @, amig a motorblokkon @ 1év8 nyil a a jelre nem
mutat.
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A habvero dsszeszerelése
B Nyomija a habverét @ a habveré-tartéba @, amig stabilan be nem kattan.
B Helyezzik az igy 8sszeszerelt habverdt @ a motor blokkra @, hogy a nyil
ajelre S mutasson. Forditsa el a motor blokkot @, mig a nyil a jelre a nem

mutat.

Kezelés
/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Az élelmiszernek nem szabad t0l forrénak lennie! A kifréccsend tartalom le-
forrézhatja Ont.

TUDNIVALO

> Ha a habverdvel @ akarja felverni a tejszint, tartsa ferdén az edényt keve-
rés kézben. Igy a tejszin gyorsabban felversdik fel. Ugyelien arra, hogy a
tejszin keverés kézben ne spriccelien felfele. Tejszin felveréséhez tolja a se-
bességszabdlyzét @ ,Max"-6s fokozatra.

Ha megfelel8en 6ssze van szerelve a botmixer készlet:

1) Dugja be a hélézati csatlakozédt az aljzatba.

2) Tartsa nyomva a kapcsolét e @ az élelmiszerek normdl sebességgel vald
feldolgozasdra. Tolja a sebességszabdlyzét @ az ,Max"-6s fokozat irény&-

b(], h(] n6ve|ni szeretné a sebessé etf. TOl.CI a sebessé SZCIbéI z6t az
9 | 9 Yy
,,Min"-es FOkOZOf irdn éb(], h(] csékkenfeni szeretné a sebessé ef.
Y 9

3) Tartsa nyomva a turbé kapcsolét @ az élelmiszerek nagy sebességgel torté-
né feldolgozdsdhoz. Ha megnyomia a turbé gombot @, azonnal a legma-
gasabb sebességfokozat dll rendelkezésére.

4) Ha befejezte az élelmiszer feldolgozdsat, akkor csak engedije el a lenyomott

kapcsolét e 0/0.

SSMS 600 E5 HU 7
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TUDNIVALO

> Ha haszndlat kdzben szokatlan zajokat, pl. csikorgdst vagy hasonlékat hall,
akkor tegyen kevés semleges étolajat a botmixer @ haijtétengelyére:

Feldolgozasi id6 tablazat

Az aldbbi tablazat téjékoztats jellegl. Kévesse az ajdnlott feldolgozdsi id8ket,
hogy elkerilie a készilék tilmelegedését. Ha a hozzavaldk az ajanlott idé eltel-
tével nem kielégitéen vannak feldolgozva, a késziilék tovabbi haszndlata elétt
vérjon, amig lehdl a motor. Javasoljuk, hogy hagyja hélni a botmixert @ 1 perc
m(ksddés utdn kb. 2 percig, a habverét @ pedig 3 perc mikadés utdn kb.

6 percig.
TURMIX- z 2 JAVASOLT A
KEHELY HOZZAVALO MENNYISEG SEBESSEG
gyumdles, zéldség 100-200 g e
Min oo oo oMax1
be!meiel, levesek, 100-400 ml e
szészok Min oo oo o Max1
turmixok, tejes italok ~ 100-1000 ml e
Min o o o o o Max 1
krém 250 ml TURBO
tojashab 4 tojas TURBO

1 Allitsa be a sebességet az On dltal kivant dllagnak megfeleléen.

20

IDO

30-60

mdsodperc

60
mdsodperc

60

mdsodperc

70-90

mdsodperc

120
mésodperc

SSMS 600 E5
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Tisztitas
/\ FIGYELMEZTETES! ARAMUTES VESZELYE!

> A botmixer tisztitdsa elétt mindig hizza ki a csatlakozé dugét a csatlakozé-
alizatbdl.

A @ motorblokkot tisztités kézben nem szabad vizbe meriteni vagy csap-
viz alé tartani.

TUDNIVALO

@ A mérépohdr @ kombindlt fedéllel/talppal @ és a habvers @

mosogatégépben is fisztithatd.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Ne haszndljon erds hatdsu, sirold vagy vegyi tisztitészereket. Ezek helyre-
hozhatatlan kért tehetnek a készilék feliletében!

1) Hizza ki a csatlakozét!

2) A motorblokkot @ és a habveré-tartét @ nedves kendével tisztitsa.
Gydz&didn meg arrdl, hogy ne keriiljén viz a motoregység @ nyilasaiba.
Makacs szennyez8dés esetén tegyen egy kis mosogatészert a rongyra.

Nedves ronggyal térélie le a visszamaradt mosogatészert.

3) Abotmixert @, a habverét @ és a mérépoharat @ kombindlt fedéllel/talppal
@ alaposan tisztitsa meg mosogatészeres vizben, majd tévolitsa el a moso-
gatdszer-maradvanyokat tiszta vizzel.

4) Mindent alaposan térélgessen el egy konyharuhéval és gyéz8djon meg
arrél, hogy a késziilék teliesen meg van szdradva, mielétt djra haszndlnd.

SSMS 600 E5 HU 9
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Artalmatlanitds

A készulék artalmatlanitasa

Az &thiozott kerekes szeméttdrolé itt lathaté szimbdluma azt jelzi, hogy ez a
készilék a 2012/19/EU irdnyelv hatdlya ald tartozik. Ez az irdnyelv azt mondja
ki, hogy a késziiléket életciklusa végén nem szabad a szokdsos hdztartési hulla-
dékkal artalmatlanitani, hanem kilén létrehozott gydijtéhelyen, Gjrahasznosité
kézpontokban vagy hulladékkezeld izemben kell leadni.

Ez az artalmatlanitas az On szamara dijtalan. Kimélje a kérnye-
zetet és artalmatlanitson szakszerien.

Ha hulladékkd vdlt késziléke személyes adatokat tartalmaz, akkor az On felelés-
sége ezeket t6rélni, mielétt a késziléket visszaadja.

Az elhaszndlédott termék artalmatlanitdsanak lehetdségeirdl tajékozddjon telepi-

@
2
%A lése vagy varosa &nkormdnyzatdndl.

A csomagolas artalmatlanitasa

OQ A csomagoléanyagokat kdrnyezetbardt és hulladék-drialmatlanitési szempontok
%@ szerint vélasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithaték. Artalmatlanitsa a feleslegessé

valt csomagoléanyagokat a hatdlyos helyi el&irasoknak megfeleléen.

Artalmatlanitsa a csomagoldst kérnyezetbardt médon. Vegye figyelembe a ki-
|6nb5z8 csomagoléanyagokon [évé jelzéseket és adott esetben vdlassza kiilén
azokat. A csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és szamjegyekkel (b) vannak
megjelélve, az aldbbi jelentéssel: 1-7: mdanyagok; 20-22: papir és karton,
80-98: kompozit anyagok.

Szerviz

(HU) Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[IAN 425056_2301 |

» o
Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz cime.
El8szor forduljon a megjeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 » 44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernoss.com

10 HU SSMS 600 E5
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Receptek

Zoldségkrémleves
2 -4 fsre
Hozzavalék
2 - 3 ev8kandl étolaj
20 dkg hagyma
20 dkg burgonya (kivaléan alkalmasak erre a lisztes fajtak)
20 dkg sérgarépa
3,5 - 4 dl zéldségleves (friss vagy oldédd)

s, bors, szerecsendié

B 5 g petrezselyem

Elkészitése

1) Pucolja meg a hagymat és apritsa. Mossuk meg a répdt, hdmozzuk meg és
szeleteljitk fel. Hamozzuk meg a burgonyat, 8blitsik le, majd vagjuk kb. 2
cm-es kockdkra.

2

Melegitsik meg az olajat egy ldbasban és piritsuk Givegesre. Tegyik hozzd
a répdt és a burgonydt és paroljuk tovabb. Ontsiink hozzd annyi zsldséglevest,
hogy ¢l lefedje a z8ldségeket és 10 - 15 perc alatt f8zzik puhdra. Igény
esetén dntsiink hozzd a zéldséglevesbdl, ha a 1é nem lepné el a
z6ldségeket.

3

Mossuk meg a petrezselymet, rézogassuk meg és szedjik le a szarat. Tépjik
a petrezselymet nagyobb darabokra és tegyik a levesbe. Mindezt kb. 1 percig
purésitsik a botmixerrel @. Séval, borssal és szerecsendidval izesitsiik.

SSMS 600 E5 HU 11



SILVERCREST'

Tokleves

4 fére

12

Hozzavalék

1 kézepes méreti hagyma
2 gerezd fokhagyma

10 - 20 g friss gydmbér

3 ev8kanél repceolaj

40 dkg t6k hisa (a leginkébb hokkaido ték valé hozzd, mert
a héja f6zéskor megpuhul és nem kell elétte meghdmozni)

2,5 - 3 dl kékusztej
2,5 - 5 dl z6ldségleves
fél narancs leve

egy kis fehérbor

1 tedskandl cukor

56, bors

Elkészitése

1)

2

3

HU

Hamozza meg és apritsa fel a hagymat és a fokhagymét. Hdmozzuk meg és
vagjuk apréra a gydmbért. El&szér a hagymdt és gydmbért paroljuk meg forré
olajon. 2 perc mdlva adjuk hozz4 a fokhagymét és pdroljuk egyitt.

A tokét zoldségtisztitd kefével meleg viz alatt alaposan tisztitsuk meg, majd
vdgijuk fel 2 - 3 cm-es kockdkra (Ha nem hokkaido tékét haszndlunk, eldszor
meg is kell hdmozni a t6két). Tegyik a tokkockdkat a hagymdra és a
gydmbérre és pdroljuk 8ket tovabb. Adjuk hozzd a kékusztej felét és annyi
zdldséglevet, hogy 6l befedje a tokot. Zart fedd mellett kb. 20 - 25 percig
f6zzik puhdra. Az egészet a botmixerrel @ pirésitsik simdra. Kézben annyi
kékusztejet adjunk hozzd, hogy a levesnek megfeleld, selymesen krémes
dllaga legyen.

Izesitsik a levest narancslével, fehérborral, cukorral, séval és borssal, hogy a
leves ne csak erds, hanem édes és harmonikusan savanykds-sés izt is kapjon.

SSMS 600 E5
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Edes gyimolcslekvar

Hozzavalék

B 25 dkg eper vagy mds gyimdlcs (frissen vagy mélyhdtve)
B 1 csomag (kb. 125 g) f8zés nélkili zselirozécukor

B pdr csepp citromlé

B 1 késhegynyi kikapart vaniliarod

Elkészitése

1) Mossuk és fisztitsuk meg az epret, és szedjik le a zéld szardt. J4l csepegtessik
le egy szirében, hogy a felesleges viz lefolyjon réla, mert kiilénben tol
folyékony lesz a lekvar. A nagyobb darab epreket fel is lehet vagni.

2) Mérjink le 25 dkg epret és tegyiik egy megfelels keveréedénybe.
3) Csepegtessiink rd pdr csepp citromlevet.
4) Igény esetén kaparjunk ki egy kis vaniliarudat és tegyik hozzd.

5) Fézés nélkiil tegyik hozzd a csomag zselirozécukrot és a botmixerrel @
45-60 masodpercig alaposan keverjik 6ssze. Ha még nagyobb darabkak
lennének benne, 2 perc hagyjuk az egészet dlini és egy perc eltelte utan Gjra
purésitsik.

6) Azonnal fogyasszuk vagy lekvarként tsltsik csavaros fedell Gvegbe és
zérjuk le.

SSMS 600 E5 HU 13
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Csokikrém
4 fére
Hozzavalék
B 35 dkg tejszin
B 20 dkg étcsokolddé (60%-ndl magasabb kakaédtartalommal)
B ' vaniliardd (belseje kikaparva)
Elkészitése

1) Forraljuk fel a tejszint, torjik apréra a csokolddét és lassy tiz felett olvasszuk
meg a tejszinben. Kaparjuk ki fél vaniliarod belsejét és keverjik a krémhez.

2) Tegyik be a hit8szekrénybe, hogy teliesen kihiljén és megszilarduljon.
3) Télalds elétt habverdvel @ keveriik krémesre.

Tipp: friss gyimdlcs illik hozzd.
Majonéz

Hozzavalék

B 2 dl semleges iz§ névényi olaj, repceola

B 1 tojdssargdija

B 5 g enyhe ételecet vagy citromlé

B izlés szerint 56 és bors

Elkészitése

1) Tegye a tojdssargdjdt és a citromlevet a kever8pohdrba, tartsa figgélegesen
a habverét @ a pohdrba és nyomja meg a turbé-kapcsolét @.

2) Az olajat egyenletesen vékony sugdrban lassan dntsiik (kb. 1 perc alatt)
hozz4, hogy az olaj j¢l &sszedlljon a t8bbi hozzdvaléval.

3) Ezutdn izlés szerint séval és borssal izesitsiik.
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Informacije o teh kratkih navodilih

Ta dokument je skrajSana tiskana izdaja celotnih navodil za uporabo.

[=] IE_ Preberite kodo QR, da pridete neposredno na stran servisa podje-
p p podj

tia Lidl (wwwe.lidl-service.com), kjer lahko po vnosu stevilke iz-

O] delka (IAN) 425056_2301 najdete in prenesete celotna navodila

TS | za uporabo.

sl

/\ OPOZORILO!

Kratka navodila so sestavni del tega izdelka. Preden za&nete izdelek uporabljati,
se seznanite z vsemi navodili za uporabo in varnost. Kratka navodila skrbno shra-
nite in ob predaiji izdelka tretji osebi zraven priloZite vso dokumentacijo.

Predvidena uporaba

Pali¢ni me3alnik v kompletu je namenjen izkljuéno predelavi Zivil v majhnih koligi-
nah. Uporablja se lahko izklju¢no v zasebnem gospodinjstvu. Pali¢ni mesalnik v
kompletu ni namenjen uporabi v obrtne namene.

Vsebina kompleta

Naprava se standardno dobavi z naslednjimi komponentami:
® Komplet pali¢nega mesalnika s priborom
® Merilna posoda s pokrovom/podstavkom
® Metlica za sneg
® Sekljalnik (rezilo in posoda s pokrovom/podstavkom)
® Kratka navodila
1) Iz 3katle vzemite vse dele naprave in kratka navodila.
2) Odstranite ves embalazni material.

3) Vse dele naprave oistite, kot je opisano v poglaviu Ciséenie.

NAPOTEK

> Dobavo preverite glede celovitosti obsega in vidnih poskodb.

>V primeru nepopolne dobave ali poskodb zaradi pomanikljive embalaze
ali transporta se obrnite na telefonsko servisno sluzbo (glejte poglavie
Pooblaséeni serviser).
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Opis naprave/pribor
Slika A (paliéni mesalnik):

Regulator hitrosti

Stikalo e (normalna hitrost)

Turbo stikalo (visoka hitrost)

Blok motorja

o000 O

Paliéni me3alnik

Slika B (metlica za sneg):

@ drzalo metlice za sneg

@ metlica za sneg

Slika C (pribor):

© merilna posoda (s kombiniranim pokrovom/podstavkom @)

Tehnicni podatki

OmreZna napetost 220 - 240V ~ (izmeniéni tok), 50 - 60 Hz

Nazivna mo¢ 600 W

Razred zaicite Il @ (dvojna izolacija)

Q"[J Vsi deli te naprave, ki lahko pridejo v stik z
Zivili, so primerni za Zivila.

Merilna posoda @

Prostornina 900 ml
Uporabna prostornina za merijenije (lestvica) 700 ml
Priporo¢amo naslednije ¢ase delovanija:

Pali¢ni me3alnik @ po 1 minuti delovanija pustite priblizno 2 minuti, da se ohladi.

Metlico za sneg @ po 3 minutah delovanja pustite priblizno 6 minut, da se

ohladi.
Ce te &ase delovanja preseZete, lahko pride do 3kode na napravi zaradi
pregrevanija!
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Varnostni napotki

NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA

» Napravo priklju¢ite samo na po predpisih vgrajeno
elektriéno vti¢nico z omreZno napetostjo 220 - 240 V ~,
50 - 60 Hz.

~ V primeru moten;j pri obratovaniju in preden napravo zaé-
nete Cistiti, elektriéni vti¢ potegnite iz elektri¢ne vtiénice.

~ Naprave ne smete izpostavljati vlagi in je tudi ne uporablja-
ti na prostem.

~ Ce bi v ohisje naprave vseeno pritekla tekocina, elekiriéni
vti¢ naprave takoj potegnite iz elekiriéne vtiénice in napravo
daijte v popravilo usposobljenim strokovnjakom.

~ Elektriéni kabel vedno povlecite iz elektri¢ne vti¢nice za vtig,
ne vlecite za kabel.

~ Elekiricnega kabla ne prepogibaite ali stiskajte in ga speljite
tako, da nihée ne more stopiti nanj ali se spotakniti ¢ezen;.

~ Ce je elektriéni prikljuéni kabel pri tej napravi poskodovan,
ga mora zameniati proizvajalec, njegova servisna sluzba ali
podobno usposobliena oseba, da ne pride do nevarnosti.

» Osebe z omejenimi fizi¢nimi, zaznavnimi ali dusevnimi
sposobnostmi ali s pomanikljivimi izku$njami in/ali znanjem
smejo to napravo uporabljati le, &e jih pri tem nekdo
nadzoruje ali jih je pouéil o varni uporabi naprave in so
razumele nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe naprave.

» Napravo in njen elektriéni kabel je treba hraniti izven
dosega otrok.

» Ohisja bloka motorja pali¢nega mesalnika ne smete
odpirati. V tem primeru varnost ni zagotovljena in jamstvo
preneha veljati.

@ Bloka motorja paliénega mesalnika v kompletu nikakor

ne smete potopiti v tekoéino ali dovoliti, da v ohigje bloka
motorja zaidejo tekodine.
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/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNE POSKODBE!

> Pred menjavanjem pribora ali dodatnih delov, ki se med de-
lovanjem premikajo, je napravo treba izklopiti in jo odklopiti
iz elektricnega omrezja.

» Napravo vedno odklopite iz elektri¢nega omreZja, ...
- kadar jo pustite nenadzorovano,
- preden jo zadnete Eistiti,
- preden jo zaénete sestavljati ali razstavljati.

» Ofroci te naprave ne smejo uporabljati.

» Oftroci se ne smejo igrati z napravo.

» Napravo in njen elektriéni kabel je treba hraniti izven
dosega otrok.

> Rezila so zelo ostral Z njimi vedno ravnajte previdno.
> Pri ravnanju z zelo ostrimi rezili obstaja nevarnost poskodbe.
» Napravo Eistite zelo previdno. Rezila so izjemno ostral

» Kadar naprava ni pod nadzorom in preden jo zaénete
sestavljati, razstavljati ali &istiti, jo vedno locite od omreZja.

 V primeru napaéne uporabe naprave obstaja nevarnost te-
lesnih poskodb.
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Uporaba

> Z merilno posodo @ lahko odmerite tekocine do 700 ml. Za me3anije vanjo
nalijte najve¢ 300 ml, drugace lahko tekocina stede iz merilne posode @.

> Ce zelite shranjevati teko&ine/Zivila v merilni posodi @, lahko odstranite
podstavek @ merilne posode @ in ga uporabite kot pokrov. Pazite, da je
zaprt tudi nastavek za odlivanje na merilni posodi @.

B S paliénim mesalnikom @ lahko pripravite pomake, omake, juhe in hrano za
dojencka ter zmeljete sadje. Priporo¢amo vam, da pali¢ni medalnik @
uporabljate najve 1 minuto naenkrat, potem pa ga pustite, da se ohladi.

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Pali¢nega medalnika @ ne uporabljajte za obdelavo trdih Zivil. To bi prive-
dlo do nepopravljive skode na napravil

B Z metlico za sneg @ lahko naredite majonezo, stepate smetano ali beljak ter
zamesate posladek. Priporo¢amo vam, da metlico za sneg @ uporabljate
najved 3 minuti naenkrat, potem pa jo pustite, da se ohladi.

Sestavitev

A OPOZORILO! NEVARNOST POSKODB!

> Omrezni vti¢ Sele po sestavitvi viaknite v vti¢nico.

NAPOTEK

> Pred prvo uporabo oéistite vse dele, kot je opisano v poglaviu Cid&enie.

Sestavitev palicnega mesalnika

A OPOZORILO! NEVARNOST POSKODB!

> Noz je zelo oster! Z njim vedno ravnaite previdno.

B Namestite pali¢ni mesalnik @ na motorni blok @, tako da puiica kaZe na
simbol S Pali¢ni mesalnik @ obrnite, tako da pui&ica na motornem bloku @

kaze na simbol a
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Sestavitev metlice za sneg

B Metlico za sneg @ potiskajte v drzalo za metlico za sneg @, dokler se
dobro ne zaskogi.

B Namestite sestavljeno metlico @ na motorni blok @, tako da puscica kaze
na simbol a Motorni blok @ obrnite, tako da pui&ica kaZe na simbol a

Uporaba

A OPOZORILO! NEVARNOST POSKODB!

> Zivila ne smejo biti prevrocal Izstopajoéa brizgajoéa vsebina bi lahko
privedla do oparin.

> Ce elite z metlico za sneg @ stepati smetano, posodo med stepanjem
drzite posevno. Tako bo smetana hitreje postala gosta. Pazite, da med ste-
panjem smetana ne brizga iz posode. Za stepanje smetane regulator hitrosti
@ potisnite na ,Max".

Ko ste paliéni medalnik v kompletu sestavili v skladu z lastnimi potrebami:
1) Omrezni vti¢ vtaknite v omrezno vti¢nico.
2) Za obdelavo Zivil pri normalni hitrosti drZite pritisnjeno stikalo e @. Potisni-

te regulator hitrosti @ v smeri ,Max”, da pove&ate hitrost. Potisnite regulator
hitrosti @ v smeri ,Min”, da zmanjate hitrost.

3) Za obdelavo Zivil pri visoki hitrosti drzite pritisnjeno turbo stikalo €.
S pritiskom na turbo stikalo € vam je takoj na razpolago maksimalna hitrost
obdelave.

4) Ko obdelavo Zivil kon&ate, pritisnjeno stikalo e /O preprosto spustite.
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| NapOTEC

> Ce med delovanjem naprave pride do nenavadnega hrupa, kot je cviljenje
ali podobno, dajte na pogonsko gred pali¢nega mesalnika @ malo nevtral-
nega jedilnega olja:

Tabela ¢asov obdelave

Spodnja tabela je namenjena za orientacijo. Upostevaite priporogene case
obdelave, da se naprava ne pregreje. Ce sestavine po priporodenem &asu e
niso pripravljene po vasih Zeljah, poéakajte, da se motor ohladi, preden napravo
znova uporabite. Priporoéamo, da paliéni mesalnik @ po 1 minuti delovanija
pustite priblizno 2 minuti, da se ohladi, metlico za sneg @ pa po 3 minutah
delovanja priblizno é minut.

MESALNI =
NASTA- SESTAVINA PR|P°R9 S HITROST CAS
KOLICINA
VEK
Sadje, zelenjava 100-200 g e 30-60s
Min e o o o o Max 1
Hrana za dojencke, 100-400 ml e 60's
juhe, omake Min e o oo o Max
Shake, mleéni napitki ~ 100-1000 ml e 60s
Min e e o o o Max 1
Krema 250 ml TURBO 70-90's
Sneg iz beljaka 4 jajca TURBO 120's

! Hitrost nastavite glede na Zeleno gostoto.
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Ciscenje
/\ OPOZORILO! NEVARNOST ELEKTRIENEGA UDARA!

> Preden paliéni me3alnik v kompletu zagnete &istiti, morate zmeraj potegniti
omrezni vti€ iz omrezne vticnice.

Bloka motorja @ pri &id&eniju nikakor ne smete potopiti v vodo ali ga
drzati pod tekoco vodo.

NAPOTEK

@ Merilna posoda @ s kombiniranim pokrovom/podstavkom € in

metlica za sneg @ sta primerni za pomivanje v pomivalnem stroju.

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Za &id&enje ne uporabljajte nobenih agresivnih, kemiénih ali ostrih sredstev!
Ta lahko nepopravljivo poskoduijejo povrsino naprave!

1) Potegnite omrezni vti¢ iz vti€nice.

2) Blok motorja @ in drzalo za zvrklie @ oistite z vlazno krpo.
Zagotovite, da v odprtine bloka motorja @ ne more zaiti voda. V primerih
trdovratne umazanije na krpo dajte blago sredstvo za pomivanje. Ostanke
sredstva za pomivanije pobriite z vlaZno krpo.

3) Ocistite pali¢ni me3alnik @, metlico za sneg @ in merilno posodo @ s
kombiniranim pokrovom/podstavkom @ temeljito v vodi za pomivanie in
potem ostanke sredstva za pomivanije odstranite s &isto vodo.

4) Vse skupaj temeljito obrisite s suho krpo in zagotovite, da je naprava pred
ponovno uporabo popolnoma suha.
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Odstranjevanje

Odstranitev naprave med odpadke

Ta simbol preértanega smetnjaka na kolesih pomeni, da za to napravo velja
Direktiva 2012/19/EU. Ta direktiva predpisuje, da naprave po koncu uporabe
ni dovolieno zavredi med obi¢ajne gospodinjske odpadke, ampak jo morate
oddati na posebnih zbiralid¢ih ali deponijah za odpadke ali pri podjetjih za
odstranjevanje odpadkov.

To odstranjevanje med odpadke je za vas brezplaéno. Varujte
svoje okolje in odpadke ustrezno odstranjujte.

Ce vasa odpadna oprema vsebuje osebne podatke, ste sami odgovorni za to,

da te podatke izbrisete, preden opremo vrnete.

@
O W O moznostih za odstranitev odsluzenega izdelka vpraiajte pri svoji obginski ali
@A mestni upravi.

Odstranitev embalaze

Embalazni materiali so izbrani glede na svojo ekolosko primernost in tehni¢ne

%8 vidike odstranjevania, zato jih je mogoce reciklirati. Nepotrebne embalazne

materiale zavrzite med odpadke v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

EmbalaZo odstranite med odpadke na okoljsko primeren nacin. Upostevaite
oznake na razliénih embalaZnih materialih in jih po potrebi lo¢ite. Embalazni

b materiali so oznaceni s kraticami (a) in 3tevilkami (b) z naslednjim pomenom:
a 1-7: umetne snovi, 20-22: papir in karton, 80-98: sestavljeni materiali.
Proizvajalec

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMCIJA

www.kompernoss.com

Pooblaséeni serviser

(8D Servis Slovenija
Tel.: 080 080917
E-Mail: kompernass@lidl.si

[IAN 425056_2301 |
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Recepti

Zelenjavna kremna juha
2 - 4 osebe
Sestavine
B 2 -3 Zlice olja
200 g &ebule
200 g krompirja (posebej primerne so mokaste sorte)
200 g korenja

350 - 400 ml zelenjavne juhe (sveze ali instant)

sol, poper, muskatni ore3gek

B 5 g peteriilia

Priprava
1) Olupite &ebulo in jo sesekljajte. Operite korenje, ga olupite in nareZite
na rezine. Olupite krompir, ga sperite in ga nareZite na kocke velikosti
pribl. 2 cm.

2) Olje segreite v loncu in ebulo poprazite, da postekleni. Dodaijte korenie in
krompir in vse skupaj dusite. Dolijte toliko juhe, da je zelenjava dobro prekrita,
in vse skupaj kuhajte 10 - 15 minut, da postane mehko. Po potrebi vmes
dolijte juho, &e zelenjava ni ve¢ prekrita z njo.

3) Petersilj operite, otresite do suhega in odstranite peclie. Petersilj natrgaijte
na grobe koicke in ga dajte v juho. Vse skupaj s pali¢nim me3alnikom @
me3ajte okrog 1 minuto. Po potrebi dodaite sol, poper in nastrgan muskatni
oredéek.
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Bucna juha

4 osebe

Sestavine

1 srednije velika gebula

2 stroka &esna

10 - 20 g svezega ingverja
3 Zlice repiénega olja

400 g buée (najbolj primerna je bu¢a Hokkaido,
ker se lupina pri kuhanju zmehéa in buée ni treba lupiti)

250 - 300 ml kokosovega mleka
250 - 500 ml zelenjavne juhe
sok V2 pomarance

malce suhega belega vina

1 Zligka sladkorja

sol, poper

Priprava

1) Olupite ¢ebulo in jo sesekljajte, ravno tako Eesen. Olupite ingver in ga nare-

zite na kockice. Cebulo in ingver najprej dusite na vro¢em olju. Po 2 minutah
dodaijte 3e &esen in vse skupaj dusite.

2) Buéo temeljito ocistite s $¢etko za zelenjavo in toplo vodo, potem pa jo narezite

na 2 - 3 cm velike kocke (&e uporabljate drugo vrsto buge kot Hokkaido, jo
morate prej olupiti). Kocke buée dodajte &ebuli in ingverju in vse skupaj
dusite. Dolijte polovi&no koli¢ino kokosovega mleka in toliko zelenjavne juhe,
da je bu&a dobro prekrita. Kuhaite pokrito pribl. 20 - 25 minut, da se bu&a
zmehéa. Vse skupaj zmeajte s pali¢nim mesalnikom @, da postane gladko.
Dodaite toliko kokosovega mleka, da postane juha ravno prav kremasta,
vendar ne preved.

3) Juho dodatno zaéinite s pomaranénim sokom, belim vinom, sladkorjem, soljo

26 N

in poprom, tako da ima juha na koncu poleg pekocega tudi sladek in urav-
noveseno kislo-slan priokus.
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Sladek sadni namaz

Sestavine

B 250 g jagod ali drugih sadezev (svezih ali zamrznjenih)

B 1 zavojeek (pribl. 125 g) Zelirnega sladkorja brez kuhanja
B 1 brizg limoninega soka

B 1 nozeva konica sredice vanilijevega stroka

Priprava

1) Operite jagode in jih ocistite, pri tem odstranite liste in peclie. Jagode
pustite v cedilu, da odveéna voda odtede in namaz ne bo prevec tekod.
Vedje jagode narezite na majhne koske.

2) Stehtajte 250 g jagod in jih dajte v primerno posodo za mesanje.
3) Dodaite brizg limoninega soka.
4) Po potrebi dodaijte sredico vanilijevega stroka.

5) Dodaijte vsebino zavojcka Zelirnega sladkorja brez kuhanija in vse skupqj
s pali¢nim mesalnikom @ temeljito mesaijte 45 - 60 sekund. Ce e obstajajo
vedji kod&ki, vse skupaj pustite mirovati 2 minutah in potem ponovno mesaijte

60 sekund.

6) Namaz lahko jeste takoj ali pa ga daste v kozarec s pokrovom na privijanie,
ki ga zaprete.
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Cokoladna krema
Za 4 osebe
Sestavine
B 350 g smetane za stepanije
B 200 g grenke &okolade (> 60 % deleza kakava)
B 2 vanilijevega stroka (sredica)
Priprava

1) Zavrite smetano, &okolado nalomite na kos¢ke in jo na majhni vrodini
pocasi topite. Odstranite sredico poloviénega vanilijevega stroka in jo
vmesaijte v maso.

2) Krema naj se v hladilniku ohladi in strdi.
3) Pred serviranjem jo z metlico za sneg @ kremasto zameiaite.

Nasvet: Zraven lahko postrezete s svezimi sadezi.

Majoneza

Sestavine

B 200 ml neviralnega rastlinskega olja, npr. repiénega olja
B 1 rumenjak

B 5 g blagega kisa ali limoninega soka

W Sol in poper po okusu

Priprava

1) Daite rumenjak in limonin sok v mesalno posodo, metlico za sneg @
navpiéno drzite v posodi in pritisnite stikalo Turbo @.

2) Olje poéasi dodajajte v enakomerno tankem curku (v roku priblizno
1 minute), tako da se olje poveze z drugimi sestavinami.

3) Potem po potrebi dodaijte sol in poper.
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Informace k tomuto struénému navodu

Tento dokument je zkrdceny tiskovy vystup Gplného ndvodu k obsluze.

EIFLA[E | Nactenim QR kédu se dostanete pfimo na stranku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a miZete zaddnim &isla vyrobku
= (IAN) 425056_2301 nahlédnout do névodu k obsluze a stédhnout

PDF ONLINE St |€e|.
wwwlidl-service.com

-l

/\ VYSTRAHAI

Struény ndvod je soucdsti tohoto vyrobku. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi provoznimi a bezpe&nostnimi pokyny. Struény nédvod dobie uschovejte a
pri predavani vyrobku tetim osobdm predeijte spolu s nim i viechny podklady.

Pouziti dle predpist

Ty&ovy mixér s pfisluSenstvim slouZi vyhradné ke zpracovani malého mnozstvi
potravin. Je uréen vyhradné pro pouZiti v domdcnostech. Tycovy mixér s pfislu-
Senstvim neni uréen pro pouziti v primyslovych provozech.

Rozsah dodavky
Pristroj se standarn& doddvé s ndsledujicimi komponenty:
® Tycovy mixér
® Mémd nddobka s kombinovanym vikem/stojanem
® Slehag snghu
® Struény ndvod
1) Vsechny souéésti pfistroje a struény névod vyjméte z krabice.
2) Odstrante veskery obalovy materidl.
3) Vycistéte viechny asti pristroje tak, jak je popséno v kapitole , Cisténi”.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte dodavku na kompletnost a viditelné poskozeni.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni, vzniklé v disledku vadného
obalu nebo dopravou, kontaktujte servisni hotline (viz kapitolu Servis).
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Popis pristroje/prislusenstvi

Obrazek A (ty€ovy mixér):

@ reguldtor rychlosti

A spinac e (b&2nd rychlost)
© turbospina (vysokd rychlost)
O téleso motoru

(5]

tycovy mixér

Obrdzek B (3lehaci metla):
O drzdék slehaci metly
© slehaci metla

Obrazek C (pFislusenstvi):

O odmérnd nddobka (s kombinovanym vikem/stojanem €B)

Technicka data

Napéti sité 220 - 240 V ~ (stfidavy proud), 50 - 60 Hz

Jmenovity vykon 600 W

Trida ochrany Il / [0 (dvojitd izolace)

Q'P Vsechny &asti tohoto pfistroje, prichdzejici do
styku s potravinami, jsou bezpe&né pro potraviny.

odmérnd nddobka @

Kapacita nddoby 900 ml

Uzite¢ny objem k odmé&Feni (stupnice) 700 ml

Doporuéujeme ndsleduijici provozni doby:

Nechte tycovy mixér @ po 1 minuté provozu vychladnout asi 2 minuty.

Nechte 3lehaci metlu @ po 3 minutdch provozu vychladnout asi 6 minuty.
Pokud tyto provozni doby piekroéite, miZe prehfati zpisobit poskozeni pfistroje!
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

~ Pfistroj zapojte vyhradné do sifové zdsuvky instalované dle
predpisd, se sifovym napétim 220 - 240 V ~, 50 - 60 Hz.

» V pfipadé funkénich poruch a pred ¢isténim pristroje vytéh-
néte zdstréku ze zdsuvky.

» Pfistroj nevystavujte vlhkosti ani jej nepouziveijte venku.

» Pokud presto do pouzdra pfistroje vnikne kapalina, vytah-
néte ihned zdstréku pfistroje ze zasuvky a nechte pfistroj
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.

» Vytahuijte sitovy kabel ze z&suvky vZdy za zéstreku, neto-
hejte pouze za samotny kabel.

» Sifovy kabel se nesmi ohybat ani stladovat a musi se polozZit
tak, aby na néj nikdo nemohl stoupnout ani o néj zakopnout.

» Pokud se napdijeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej
vyménit vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné kva-
lifikovand osoba, aby se tak zabrdanilo nebezpeéim.

» Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlni-
mi schopnostmi &i nedostatkem zku$enosti a/nebo znalosti
mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouzi-
vani pfistroje a pokud porozumély z toho vyplyvajicimu
nebezpedi.

» Pfistroj a jeho pfipojny kabel se musi uchovavat mimo
dosah déti.

» Skiifi bloku motoru tycového mixéru se nesmi otvirat. V tako-
vém pfipadé neni zaruéena bezpeénost a zéruka zanikd.

@ Blok motoru tyéového mixéru v Zadném pfipadé nepo-

nofujte do tekutiny a dbejte na to, aby Z2&dné tekutiny
nepronikly do skfiné bloku motoru.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

» Pfed vyménou pfisludenstvi nebo dodateénych dild, které
se béhem provozu pohybuii, musi byt pfistroj vypnuty a
odpojeny od elektrické sit&.

» Pfistroj z&sadné odpoijte od sité ...
~ ... pfi jeho ponechdni bez dozory;
~ ...pri jeho &idténi;
~ ... pfi jeho montézi nebo demontézi.

» Tento pfistroj nesmi pouZivat déti.

» Déti si nesmi hrét s pfistrojem.

» Pfistroj a jeho pfipojny kabel se musi uchovavat mimo
dosah déti.

» Noze jsou extrémné ostré! Manipulujte s nimi vZdy s maxi-
mélIni opatrnosti.

» PFi manipulaci s mimof&dné ostrymi noZi hrozi nebezpedi
poranéni.

~ Cistéte pfistroj velmi opatrné. Noze jsou extrémné ostré!

» Pfistroj se pfi chybéjicim dohledu a pfed montézi, demon-
taZi nebo &idténim musi vzdy odpoijit od sité.

~ V pfipadé nesprdvného pouZiti pfistroje hrozi nebezpedi
zranéni.
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Ve
Pouziti
UPOZORNENI
> Pomoci odmérné nddobky @ mizete odméfovat tekutiny do 700 ml.
Zpracovdveijte vzdy maximdlné 300 ml, nebof v opaéném piipadé moze
tekutina z odmérné nddobky @ vystiiknout.
> Chcete-li v mérné nddobce @ uschovat tekutiny, nebo potraviny, mizete

sejmout stojan @ mémé nddobky @ a pouzit tento jako viko. Dbeite pfi
tom na to, aby zdstal uzavieny také vytokovy otvor na mérné nddobce @.

B Tycovym mixérem @ lze pfipravovat dipy k namaceni, omacky, polévky a
kojeneckou vyZivu nebo mixovat ovoce. Doporuéujeme, provozovat ty&ovy
mixér @ max. 1 minutu v kuse a poté jej nechat vychladnout.

POZOR! VECNE SKODY!
> Nepouzivejte tycovy mixér @ ke zpracovani tuhych potravin. Vedlo by to
k nendvratnym poskozenim pfistroje!

B Slehagem snshu @ mozete uslehat slehacku nebo snih z bilké a zadslat
t&sto, zamichat dezert nebo majonézu. Doporucujeme, provozovat dlehad
snéhu @ max. 3 minuty v kuse a poté jej nechat vychladnout.

Sestaveni pristroje
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

> Zastreku zasuhte do zdsuvky aZ po sestaveni pfistroje.

UPOZORNENI

> Pred prvnim pouzitim vycistéte viechny &dsti tak, jak je popsdno v kapitole
Cisténi”.
"

Sestaveni tyéového mixéru

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANEN:!

> NOz je extrémné ostry! Zachdzejte s nim vzdy opatrné.

B Nasadte tyovy mixér @ na blok motoru @ tak, aby Sipka ukazovala na
symbol G Otdéeite tyéovym mixérem @, dokud neukazuje Sipka na bloku

motoru @ na symbol a
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Sestaveni metly
B Zatlaéte 3lehaci metlu @ do drzdku slehaci metly @, aby pevné zaskoéila.
B Takfo slozeny 3leha¢ @ nasadte na té&leso motoru @ tak, aby Sipka ukazo-
vala na symbol a Té&lesem motoru @ otéleite tak dlouho, dokud Sipka

neukazuje na symbol a

Obsluha

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!
> Potraviny nesmi byt pfilis horké! VystFikujici obsah misy by mohl zpdsobit
opareni.

UPOZORNENI

> Pokud chcete uslehat slehacku slehaéem @, drzte béhem slehdni nddobu
naklonénou. Tak 3l&hacka rychle ztuhne. Dbejte na to, aby béhem 3lehdni
Slehacka nevystrikovala. K vyslehdni slehacky nastavte reguldtor rychlosti @

na ,Max”.

Pokud ste ty€ovy mixér s pfisluienstvim smontovali tak, jak bylo pozadovano:
1) Poté zasufite zdstréku do sifové zasuvky.

2) Chceteli zpracovat potraviny b&znou rychlosti, podrzte stisknuty spinag e
@. Pro zvyieni rychlosti posufte reguldtor rychlosti @ smérem k ,Max". Pro
snizeni rychlosti posufite reguldtor rychlosti @ smérem k ,Min”.

3) Chceteli zpracovat potraviny vysokou rychlosti, podrzte stisknuty turbo-
spinac @. Po stisknuti tla&itka turbo @ je Vam ihned k dispozici maximdlni

rychlost zpracovdni.

4) Po dokonéeni zpracovani potravin jednoduse uvolnéte stisknuty spinag e

0/0.
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> Pokud se b&hem provozu vyskytuji neobvyklé zvuky, jako je piskani apod.,
pak na hnaci hfidel tyéového mixéru @ naneste trochu neutrdlniho stolniho
oleje:

Tabulka dob zpracovani

Ndsledujici tabulka slouZi pro orientaci. Aby se pfistroj nepfehfdl, fidte se podle
doporu&enych dob zpracovdni. Pokud po uplynuti doporuéené doby nejsou
prisady je3té zpracovdny k vasi spokojenosti, poékejte, dokud motor nevychladne,
a teprve poté pokraujte v pouzivani pfistroje. Doporuéujeme nechat tycovy
mixér @ po 1 minut& provozu cca 2 minuty a $lehaci metlu @ po 3 minutéch
provozu asi 6 minut vychladnout.

MIXOVACI DOPORUCENE

NASTAVEC PRISADA MNOZSTVi RYCHLOST CAS

ovoce, zelenina 100-200 g e 30-60s
Min e o o o o Max 1

ders’ko vyzivc’J,v 100-400 ml @ 60's

polévky, omacky Min oo oo oMax1

koldely, mlécné 100-1000 ml © 60's

ndpoje Min e e oo oMax

krém 250 ml TURBO 70-90s

snih z bilkd 4 vejce TURBO 120s

! Rychlost nastavte podle vami pozadované konzistence.
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VYSTRAHA! NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Vzdy nejprve vytéhnéte zdastréku ze zasuvky, nez se pustite do &idténi
ty&ového mixéru s pfislusenstvim.

@ B&hem ¢isténi nesmite blok motoru @ v Zddném pfipadé ponofovat do
vody nebo jej drzet pod tekouci vodou.

UPOZORNENI

@ Odmérné nddobka @ s kombinovanym vikem/stojanem @ a slehaci

metla @ jsou vhodné k myti v myéce nddobi.

POZOR ! VECNE SKODY!

> Nepouzivejte agresivni Cistici prostiedky, Zddnd abraziva nebo chemické
Cistici prostredky! Tyto mohou povrchy nenapravitelné poskodit!

1) Sifovou zdstreku vytéhnéte ze zdsuvky.

2) Ocistéte blok motoru @ a drzdk metlicek na slehdni @ vlhkou utérkou.
Ujistéte se, Ze do otvord bloku motoru @ nevnikla voda. V pfipadé urputného
znedidténi nakapeijte na hadr trochu jemného myciho prostfedku. Zbytky
myciho prostfedku offete vlhkym hadrem.

3) Tycovy mixér @, 3lehaci metlu @ a odmérnou nddobku @ s kombinovanym
vikem/stojanem @ dikladné opldchnéte ve vodé s mycim prostredkem
a poté odstrafite zbytky myciho prostiedku &istou vodou.

4) Utdrkou v3e dobfe vytfete do sucha a ujistéte se, zda je pistroj pfed opétovnym
pouZzitim zcela suchy.
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Likvidace

Likvidace pristroje

Symbol pfedkrtnuté pojizdné popelnice uvedeny vedle oznaduije, Ze tento pfistroj
podléhda smémici & 2012/19/EU. Tato smérnice uvadi, Ze tento pfistroj se na
konci své Zivotnosti nesmi likvidovat s b&Znym domovnim odpadem, ale musi se
odevzdat v uréenych sbémych mistech &i dvorech nebo podnicich oprévnénych
k nakladani s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdarma. Chraiite Zivotni prostiedi a za-
jistéte odbornou likvidaci pFistroje.

Pokud vds3 vyslouzZily pfistroj obsahuje osobni ddaije, jste pred odevzddnim pri-
stroje odpovédni za jejich vymazani.

Informace o moznostech likvidace vyslouZilého vyrobku vdm podd obecni nebo

@
>
@A méstskd sprava.

Likvidace obalu

@ Zvoleny obalovy materidl odpovidd hlediskdm ochrany Zivotniho prosttedi a
%@ likvidace a je tudiz recyklovatelny. Jiz nepotiebny obalovy materidl zlikvidujte

podle mistnich platnych pfedpiso.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbeijte na oznageni na riznych obalovych materié-
lech a v pfipadé& potteby tyto obaly rozifidte. Obalové materidly jsou oznageny
zkratkami (a) a &islicemi (b) s nésledujicim vyznamem: 1-7: plasty,

a 20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni materidly.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 425056_2301 |

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 ¢ 44867 BOCHUM
NEMECKO

www.kompernoss.com
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Recepty

Zeleninova krémova polévka

2 - 4 osoby

Suroviny

B 2-3PlLoleje

W 200 g cibule

B 200 g brambor (zvl&3té vhodné jsou mouéné odridy)

B 200 g mrkve

W 350 - 400 ml zeleninového vyvaru (&erstvého nebo instantniho)
B sil, pepf, muskdtovy ofisek

B 5 g petrzele

Pfiprava
1) Oloupeite cibuli a nasekejte. Omyijte a oloupeijte mrkev

a nakrdijeite ji. Oloupeijte brambory, opléchnéte a nakréjeijte je na cca.
2 cm velké kostky.

2) V hrnci ohfejte olej, a oprazte cibuli.Pfidejte mrkev a brambory a nechte
ie dusit spolu s cibuli.Pfideite toliko vyvaru, dokud neni vie zalito vyvarem a
vie nechte vafit 10 - 15 minut do mékka. Dle potieby vyvar doléveijte, aby
zelenina byla vzdy ve vyvaru.

3

Omyijte petrzelku, dokladné osuste a odstrafite stopky. Petrzel naldmeite
nebo nakrdjejte na velké kusy a pridejte do polévky. Vie promixujte ty&ovym
mixérem @ po dobu cca. 1 minuty. Dochufte soli, pepfem a strouhanym
muskdtovym ofiskem.

SSMS 600 E5 Cz 39



SILVERCREST'

Dynova polévka

40

4 osoby

Suroviny

B 1 sttedné velkd cibule

|
m 1 CLcukru

2 strouzky &esneku
10 - 20 g &erstvého zazvoru
3 PL fepkového oleje

400 g duziny dyné (nejlepsi je dyné Hokkaido, protoze slupka
pfi vafeni zmékne a nemusi se oloupat)

250 - 300 ml kokosového mléka
250 - 500 ml zeleninového vyvaru
$fdva z V2 pomerance

trochu suchého bilého vina

W sol, pepf

PFiprava

1) Cibuli oloupejte a nasekeite, to samé plati i pro Eesnek. Zazvor oloupeite a

2

3

Ccz

jemné jej nakrdijejte na kostky. Cibuli a z&zvor nejdfive poduste na horkém
oleji.
Po 2 minutdch pfidejte cesnek a nechte jej dusit spolu s ostatnimi pfisadami.

Dyni dokladné ogistéte pod teplou vodou kartédckem na zeleninu, poté ji
nakrdijejte na 2 - 3 cm velké kostky.(Jestlize se pouzije jind dyné, nez dyné
Hokkaido, musi se tato pfedem oloupat). K udusené cibuli a udusenému
zézvoru pridejte kostky dyné& a nechte vie spolu dusit. Nalijte k tomu polovi&ni
mnozstvi kokosového mléka a tolik zeleninového vyvaru, aby byla dyné ve
vyvaru. Vaite do mékka cca. 20 - 25 minut zakryté. Poté vie rozmixuijte
tyCovym mixérem @. Pfitom prilévejte do polévky vzdy takové mnoZstvi
kokosového mléka, dokud se nedosdhne jeji sprévnd krémova konzistence.

Polévku dochutte pomeranéovou 3févou, bilym vinem, cukrem, soli a pepiem,
aby polévka méla vedle ostré chuti také sladko-kyselou pfichut.
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Sladkda ovocna pomazanka

Suroviny
B 250 g jahod nebo jiného ovoce (Eerstvého nebo mrazeného)
W 1 balicek (cca. 125 g) zZelirovaciho cukru bez uvafeni
B 1 stfik citronové $favy
B 1 3petku vanilky
Pfiprava
1) Jahody umyijte a ogistéte a pfitom odstrafite zelené stopky.Nechte je dobie

okapat na sitku, aby mohla dobfe odtéct prebytednd voda, a aby pomazdanka
nebyla pfilis tekutd. Velké jahody nakrdijejte na malé kousky.

2) 250 g jahod odvazte a dejte do vhodné mixérové nadoby.
3) Pridejte k tomu jeden sffik citronové $tdvy.
4) Dle potieby vy3kabeite vnitfek vanilky a pridejte vanilku k jahoddm.

5) Poté k tomu pridejte obsah sé&ku se Zelirovacim cukrem bez vafeni a tyéovym
mixérem @ vie dOkladné promixujte 45 - 60 sekund.Nachdzili se v mase
jesté velké kusy jahod, nechte vie nejdFive 2 minutéch odstat a poté opét
promixuijte cca. 60 sekund.

6) Mizete pozivat hned nebo dejte ovocnou pomazdnku do sklenic se 3roubo-
vacim uzévérem a tyto dobfe uzaviete.

Cokoladovy krém

Pro 4 osoby

Suroviny

B 350 g slehagky

B 200 g hotké Eokolady (> 60% podil kakaa)

B % vanilky (duZina)

PFiprava

1) Slehagku uvedte do varu, &okolddu rozdrobte a pfi nizké teploté ji ve dlehagce
nechte pomalu rozpustit. Vyskrabte duzinu z pélky vanilky a zamichejte do
smési.

2) V3e nechte v ledni&ce Oplné vychladnout a ztuhnout.

3) Pred podavanim prosleheite slehagem na snih @.

Tip: Nejlépe k pomazdnce chutnd Zerstvé ovoce.
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Majonéza
Suroviny
B 200 ml neutrdlniho rostlinného oleje, napfiklad Fepkovy olej
W 1 Zloutek
B 5 g mimého octu nebo citrénové 3tavy
B 5ol a pepr dle chuti
PFiprava

1) Zloutek a citronovou févu dejte do 3ejkru, 3lehaci metlu @ drzte svisle
v Sejkru a stisknéte spinac Turbo @.

2) Pomalu k tomu pfidaveite stejnomérné olej (po dobu cca. 1 minuty)
tak, aby se olej promichal s jinymi pfisadami.

3) Vzdapéti dochutte dle chuti soli a pepfem.
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Informacie o tomto kratkom navode

Pri tomto dokumente ide o skratené tlacové vydanie kompletného navodu na
obsluhu.

EIFAE | Naskenovanim QRkédu sa dostanete priamo na servisng strénku
5 | Lidl (www.lidl-service.com) a po zadani &isla vyrobku
(IAN) 425056_2301 si mézete prezrief a stiahnut kompletny

PDF ONLINE ndvod na obsluhu.

/\ VYSTRAHAI

Kratky ndvod je sicastou tohto vyrobku. Pred pouZitim vyrobku sa obozndmte
so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpeénostnymi pokynmi. Uschovaijte si dobre
kratky ndvod a pri postipeni vyrobku tretej osobe odovzdaite spolu s nim vietky

podklady.

Pouzivanie primerané ucelu

Tento ruény mixér sl0Zi vyluéne na spracovdvanie potravin v malych mnozstvach.
Je uréeny vyluéne na pouzivanie v domdcnostiach. Tento mixér nie je uréeny na
podnikatelské oéely.

Obsah dodavky

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledujicou vybavou:

® Tycovy mixér

® Odmernd nddoba s kombinovanym vrchndkom a podstaveom
® Metlicka na sneh

® Kratky névod

1) Vyberte vietky diely z pristroja a kratky névod zo 3katule.

2) Odstrante vietok baliaci materidl.

3) Vietky diely pristroja vy<istite postupom opisanym v kapitole , Cistenie”.

UPOZORNENIE
> Skontrolujte doddvku, &i je kompletnd a bez viditelnych poskodeni.

> V pripade nekompletnej dodévky alebo poskodeni spdsobenych zlym
balenim alebo prepravou sa obréfte na hotline servisu (pozri kapitolu
Servis).
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Opis pristroja/prislusenstvo

Obrazok A (ruény tycovy mixér):
Reguldtor otdéok

Vypinaé (normdlne oté&cky)

Blok motora

(1]
(2]
© Spinad turbo (vysoké otacky)
o
@ Tylovy (ruény) mixér

Obrézok B (3lahacia metlicka):
@ Drziak 3lahacej metlicky
@ Slahacia metlicka

Obrazok C (prislusenstvo):

@ Odmernd nddoba (s kombinovanym vrchnékom/nozickou €B)

Technické udaje

Menovité napétie 220 - 240V ~ (striedavy prid), 50 - 60 Hz

Menovity vykon 600 W

Trieda ochrany Il / [5] (dvojitd izolécia)

Q'F Vsetky &asti tohto pristroja, ktoré prichddzaji do
kontaktu s potravinami, sG bezpeéné pre potraviny.

Odmernd nddoba @
Objem 900 ml
Uzito&ny objem na odmeranie (stupnica) 700ml

Odporiéame nasledujice éasy prevadzky:

Ty€ovy mixér @ nechaite po 1 mindte prevédzky ochladif cca 2 mindty.
Slahaciu metlieku @ nechaite po 3 mindtach prevéadzky ochladit cca 6 mindty.
V pripade prekrocenia tychto Easov prevadzky méze déjst k poskodeniu pristro-
ja v désledku prehriatia!
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Bezpecnostné pokyny

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

 Spotrebi¢ pripojte len do elektrickej zdsuvky s napatim
220-240V ~, 50 - 60 Hz nainstalovanej podla predpisov.

> Pri prevédzkovych poruchdch a pred &istenim spotrebica
vytiahnite zdstréku z elektrickej z&suvky.

» Spotrebi¢ nesmiete vystavit vlhkosti, ani ho pouzivat v
exteriéri.

» Ak by do spotrebi¢a predsa len vnikla tekutina, ihned
vytiahnite zéstréku z elektrickej zésuvky a dajte spotrebic
opravit kvalifikovanému odbornému persondlu.

~ Siefovy kébel vyfahujte z elektrickej zésuvky vZdy za
zastréku, nikdy nefahaijte za samotny kdbel.

» Neohybaijte ani nestld&aijte siefovy kébel, a vedte ho tak,
aby nafi nikto nemohol stipit, ani sa ofi potkndf.

» Ak sa pripojovaci siefovy kdbel tohto pristroja poskodi, musi
sa nechat vymenit vyrobcom alebo jeho zdkaznickym servi-
som alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo
ohrozeniam.

~ Tento elekiricky spotrebi¢ mézu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami,
pripadne s nedostatoénymi skdsenosfami alebo znalostami,
ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne poucené o bez-
pecnom pouZivani spotrebi¢a a pochopili z toho vyplyvajice
rizikd.

» Spotrebi¢ a jeho pripojny kébel musite uchovavat mimo
dosahu deti.

» Kryt bloku motora tyéového mixéra nesmiete otvarat.

V takom pripade vém hrozi nebezpecenstvo Grazu a zdruka
straca platnost.

@ Blok motora tycového mixéra v Ziadnom pripade nepo-

ndrajte do tekutin a zabrdte vniknutiu tekutin do telesa
bloku motora.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Pred vymenou prislusenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa
pocas prevadzky budd pohybovaf, musite elektricky spotrebic
vypnUf a odpoijit od elektrickej siete.

» Elektricky spotrebi¢ v zdsade odpojte od distribu¢nej siete, ...
- ...ked' je elektricky spotrebi¢ bez dozoru,
~ ... ked' elektricky spotrebic &istite,

- ...ked ho skladdte, alebo rozoberdte.

» Spotrebi¢ nesmi pouzZivaf deti.

» Deti sa s elekirickym spotrebi¢om nesmd hraf.

» Spotrebi¢ a jeho pripojny kébel musite uchovdvat mimo
dosahu deti.

~ NozZe s0 extrémne ostré! Stdle s nimi zaobchddzaijte
opatrne.

> Pri préci s extrémne ostrymi noZmi hrozi nebezpecenstvo
grazu.

~ Elektricky spotrebic cistite vel'mi opatrne. NoZe s extrémne
ostré!

» Noze sU extrémne ostré! Pri chybajicom dozore a pred
monté&zou, demontéZou alebo &istenim sa musi pristroj vzdy
odpoijit od siete.

~ V pripade nesprdvneho pouZitia pristroja hrozi nebezpe-
censtvo zranenia.
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Pouzivanie
UPOZORNENIE

> Odmerkou @ mézete odmeriavaf tekutiny az do objemu 700 ml. Pre spra-
covanie ju naplite najviac do 300 ml, inak méze tekutina z odmerky @

vytiecf.

> Ked' chcete uskladnif tekutiny a potraviny v odmernej nddobe @ mézete
podstavec @ odmerky @ siiat a pouzit ho ako vrchndk. Majte na paméiti,
Ze aj vytok z odmerky @ je zatvoreny.

B Pomocou tycového mixéra @ mdZete pripravovaf dipy, omécky, polievky a
detskd stravu alebo mixovaf ovocie. Odporiéame pouzivat ruény mixér @
max. 1 minGtu v kuse a potom ho nechaf vychladndt.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte ruény tyéovy mixér @ na spracovdvanie tuhych potravin.
Spdsobilo by to neopravitelné skody na pristrojil

B Metlickou na sneh @ mébzZete vyrobif majonézu, vymiedaf dezert alebo
vyslahat smotanu alebo vajegné bielky. Odporic¢ame pouzivat slahas @
max. 3 minGtu v kuse a potom ho nechaf vychladndt.

Montaz
/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

> Zasuhte zdstreku do siefovej zdsuvky az po zmontovani.

UPOZORNENIE

> Pred prvym uvedenim do prevddzky vycistite vietky diely postupom uvede-
nym v kapitole ,Cistenie”.

Montdz mixéra
/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

> Nbz je mimoriadne ostry! VZdy s nim zaobchddzajte opatrne.

B Nasadte ruény mixér @ na blok motora @ tak, aby 3ipka ukazovala na
symbol G Otocte ruény mixér @, az bude sipka na bloku motora @
ukazovat na symbol a
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Montaz metlicky na sneh
B Zatlaéte 3lahaciv metlicku @ do drziaka $lahacej metlicky @, dokial pevne
nezacvakne.
B Nasadte zlozené metlicky @ na blok motora @ tak, aby Sipka smerovala

na a Otocte blok motora @, az bude Sipka ukazovat na symbol a

Pouzivanie
/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

> Potraviny nesmd byt prilis horice! Vystrekovany obsah by mohol spésobit
obarenie.

UPOZORNENIE

> Ked' chcete $lahat smotanu metlickou na sneh @, drzte nddobu pocas
mie3ania Sikmo. Tak smotana rychlejSie stuhne. Dajte pozor na to, aby po-
¢as miesania ziadna smotana nevystrekla. Na $lahanie smotany posute
reguldtor otédcok @ do polohy ,Max”.

Ked' ste ruény mixér zostavili podla potreby:
1) Zasufite siefovi zdstreku do zdsuvky.
2) Drzte vypinaé e @ stlaceny, ak sa maji potraviny spracovat normdlnymi

otdekami. Posuite reguldtor oté&ok @ smerom k ,Max”, ak chcete otacky
zvysit. Posufite reguldtor otacok @ smerom k ,Min”, ak chcete oté&ky zniZit.

3) Podrzte spinaé turbo @), stlageny, ak sa maji potraviny spracovat vysokymi
otéekami. Pri stlageni spinaca turbo @ madte okamzite k dispozicii maximdlne
otd&ky.

4) Po spracovani potravin stlageny spina& e A/O jednoducho pustite.
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UPOZORNENIE

> Ak by pocas prevédzky dolo k neoby&ajnym zvukom, ako je piskanie ale-
bo podobne, dajte na hnaci hriadel tycového mixéra @ trochu neutrdineho

jedlého oleja:

Tabul'ka éasov spracovania

Nasledujica tabulka je orientaénd. Riadte sa odpori&anymi asmi spracovania,

aby nedoslo k prehriatiu pristroja. Ak by sa prisady po odporiéanom ase

spracovania nespracovali tak, ako si prajete, pockaite, kym motor vychladne,
a potom pouzite pristroj znovu. Odporiéame, aby ste tycovy mixér @ nechali po
1 mindte prevadzky ochladif cca 2 mindty a 3lahaciu metlicku @ po 3 mindtach

prevédzky cca é minit.

MIXOVACI
NADSTA-
VEC

I
b

PRISADA

Ovocie, zelenina

polievky, omacky

Kokteily, mlie¢ne
ndpoje

Krém

Sneh

Dojéenska vyziva,

ODPORUCANE
MNOZSTVO

100 - 200 g

100 - 400 ml

100 - 1000 ml

250ml

4 vaicia

! Nastavte rychlost podla Zelanej konzistencie.
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RYCHLOST CAS

e 30 - 60 s

Min e o o o o Max 1

e 60s

Min o o o o ¢ Max 1

e 60s

Min e e o ¢ o Max 1

TURBO 70 -90s

TURBO 120's
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Cistenie

POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Pred istenim mixéra vzdy vytiahnite zéstreku zo siefovej zdsuvky.

V Ziadnom pripade nesmiete blok motora @ pri Cisteni pondrat do vody,
ani ho drzaf pod tecicou vodou.

UPOZORNENIE
@ Odmernd nddoba @ s kombinovanym vrchnékom/nozickou € a $la-

hacia metlicka @ st vhodné do umyvagky riadu.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte ziadne drhnice, agresivne ani chemické cistiace prostriedky.
Mohli by povrch pristroja neopravitelne poskodif!

1) Vytiahnite siefovd zéstrcku.

2) Vlhkou handrou ogistite blok motora @ a drziak metlicky na sneh @.
Zabezpegte, aby sa Ziadna voda nedostala do otvorov v bloku motora @.
V pripade odolévajicich negistét pridajte na utierku trocha jemného &istiaceho
prostriedku. Zvy3ky &istiaceho prostriedku utrite vlhkou utierkou.

3) Tycovy mixér @, lahaciu metlicku @ a odmernd nddobu @ s kombinova-
nym vrchndkom/nozickou @ umyte dékladne vo vode s umyvacim prostried-

kom a jeho zvysky potom opléchnite &istou vodou.

4) Suchou handrou v3etko poriadne vysuste a zabezpecte, aby bol pristroj pred
dal3im pouzivanim celkom suchy.

SSMS 600 E5 SK 51



SILVERCREST'

Likvidacia

Likvidacia pristroja
Symbol preskrinutej odpadovej néddoby na kolieskach upozoriiuje, Ze tento pri-
stroj podlieha smernici & 2012/19/EU. Této smernica stanovuie, Ze tento pri-
stroj po uplynuti doby pouZivania nesmiete zlikvidovat s normélnym domovym

odpadom, ale musite ho odovzdaf v $pecidlne zriadenych zbernych miestach,
zbernych dvoroch alebo v prevédzkach na likvidéciu odpadov.

Tato likvidacia je pre vas bezplatna. Chraiite Zivotné prostredie
a likvidujte odborne.

Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné Gdaje, méte zodpovednost vymazaf
ich skér, ako ho odovzddte.

Informdcie o moznostiach likvidécie vyrobku, ktory dosluzil, ziskate od svojej

@
o
%A obecnej alebo mestskej samospravy.

Likvidacia obalu

@ Pri vybere obalovych materidlov sa prihliadalo na ekologické hladisko a odbor-
%@ né moznosti likviddcie, a preto ich moZno recyklovaf. Nepotrebné obalové mate-

ridly zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbaijte na ozna&enie na réznych obalovych materié-
loch a triedte ich pripadne osobitne. Obalové materidly sG oznagené skratkami
(a) a ¢&islicami (b) s nasledujicim vyznamom: 1-7: plasty, 20-22: papier a

a lepenka, 80-98: kompozitné materidly.

Servis

(SK> Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 425056_2301 |

Dovozca

Maijte na pamdti, Ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Naijprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 44867 BOCHUM
NEMECKO

www.kompernoss.com
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Recepty

Krémova zeleninova polievka

2 - 4 osoby

Suroviny

B 2-3Ploleja

B 200 g cibule

B 200 g zemiakov (obzvlast vhodné so micénaté druhy)

B 200 g mrkvy

B 350 - 400 ml zeleninového vyvaru (Eerstvy alebo instantny)
B sol, korenie, muskdtovy orech

B 5 g petrzlenovej viiate

Priprava

1) Osupte cibulu a rozsekajte. Mrkvu umyjeme, olipeme a nakrdjame na pldt-
ky. Zemiaky o$ipeme, umyjeme a pokrdjame na kocky velké asi 2 cm.

2) V hrnci zohrejeme olej a cibulu v fiom do sklovita udusime. Priddme mrkvu
a zemiaky a spolu dalej dusime. Prilejeme tol'ko vyvaru, aby bola zelenina
celkom zakrytd a asi 10 - 15 min0t varime do zméknutia. V pripade potreby
dolievame vyvar, aby bola zelenina stale zakrytd.

3) Petrzlenovi viiat umyjeme, do sucha otrasieme a odstrénime stonky. PetrZlen
natrhdme na vi&sie kisky a ddme do polievky. Mixérom @ vietko pomixujeme
asi 1 minGtu. Dochutime solou, korenim a strdhanym muskdtovym orechom.
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Tekvicova polievka
Pre 4 osoby
Suroviny
M 1 stredne velkd cibula
2 stro&iky cesnaku
10 - 20 g &erstvého zazvoru
3 PL rastlinného oleja
400 g tekvicovej duZiny (najlepsia je tekvica Hokkaido,
pretoZe ju nemusime $Upat, lebo jej Supka pri vareni zmékne)
250 - 300 ml kokosového mlieka

250 - 500 ml zeleninového vyvaru

|

|

M 3fava z polovice pomaranéa
B trochu suchého bieleho vina
|

1 CL cukru

B sol, korenie

Priprava

Osupte cibulu a nakréjajte ju, to isté urobte aj s cesnakom. Z&zvor o30peme a
pokrdjame na malé kocky. Najprv podusime cibulu a zézvor v hordcom oleji. Po
2 mindtach pridéme cesnak a dalej dusime.

4) Tekvicu dobre ogistime kefou pod horicou vodou, potom nakrdjame na
2 - 3 cm kocky. (Ind tekvicu nez Hokkaido treba aj o30pat.) Tekvicové kocky
priddme k cibuli a zdzvoru a dalej dusime. Prilejeme polovicu mnoZstva
kokosového mlieka a tolko zeleninového vyvaru, aby bola tekvica celkom
zakrytd. Zakryjeme pokrievkou a varime do mékka asi 20 - 25 mindt.
Mixérom @ vsetko dohladka rozmixujeme. Pritom pridédme tolko kokosového
mlieka, aby polievka ziskala spravnu, jemne krémovd konzistenciu.

5

Polievku dochutime pomaranéovou $tavou, bielym vinom, cukrom, solou
a korenim tak, aby mala okrem ostrej aj sladkd a vyvazend kyslosland prichuf.
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Sladka ovocna natierka

Suroviny

B 250 g jahdd alebo iného ovocia (Eerstvé alebo mrazeng)
W 1 balicek (asi 125 g) Zelirovacieho cukru bez varenia

B 1 strek citrénovej dfavy

B 1 3picku noza dref z vanilkového struku

Priprava

1) Jahody umyjeme a odistime, odstrénime zelené stonky. V sitku nechdme
odkvapkat, aby nadbyto&nd voda odtiekla a nétierka nebola prilis vodnata.
Véésie jahody pokrdjame nadrobno.

2) 250 g jahéd dédme do vhodného pohdra na mixovanie.
3) Pokvapkdme ich trochou citrénovej $tavy.
4) Ak chceme, mézeme vyskriabat drefi jedného struku vanilky a pridat.

5) Pridame balicek Zelirovacieho cukru bez varenia a mixéromr @ poriadne

2 mindtach odstéf a potom znova pomixujeme 60 sekind.

6) Podévame hned' alebo dédme ndtierku do skleného pohdra so skrutkovacim
vekom a dobre uzatvorime.
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Cokoladovy krém
Pre 4 osoby
Suroviny
W 350 g 3lahagky
W 200 g horkej ¢okolédy (> 60 % obsah kakaal)
B ' vanilkového struku (dre)

Priprava

1) Smotanu nechdme zovrief, Eokolddu rozldmeme na kisky a nechdme v nej
pri nizkej teplote pomaly roztopif. Vyskriabeme drefi z polovice struku vanilky
a vmiedame.

2) V chladnicke Uplne vychladime a nechdme stuhndf.
3) Pred servirovanim vy3lahdme metlickou @ do krémova.

Rada: K tomu dobre chuti éerstvé ovocie.

Majonéza
Suroviny
B 200 ml neutrdlneho rastlinného oleja (napr. repkovy)
W 1 ok
B 5 g jemného octu alebo citrénovej dfavy
B sol a korenie podla chuti

Priprava

1) Do miesacej misky daite Zltok a citrénovi ¥favu, 3lahaciu metlicku @ podrite
zvislo v miske a stlacte spinac turbo @.

2) Pomaly priddvame olej rovnomerne tenkym pridom (v priebehu asi
1 mindty), aby sa dobre spoijil s ostatnymi surovinami.

3) Nakoniec priddme sol a korenie podla chuti.
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der voll-
sténdigen Bedienungsanleitung.

EIF&LE] | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die

5 | Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 425056_2301 die vollstdndige
T | Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der Be-
nutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Be-
wahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héandigen Sie alle Unterlagen bei Weit-
ergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschlieBlich der Verarbeitung von Lebensmitteln in
kleinen Mengen. Es ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorge-
sehen.

Lieferumfang
Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Stabmixer-Set
® Messbecher mit kombiniertem Deckel/Standfuf3
® Schneebesen

® Kurzanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Kurzanleitung aus dem Karton.
2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerdtes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an den Service (siehe
Kapitel Service).

58 DE | AT | CH SSMS 600 E5



SILVERCREST’

Geratebeschreibung/Zubehér
Abbildung A (Stabmixer):
@ Geschwindigkeitsregler
O Taste e (normale Geschwindigkeit)
© Turbotaste (schnelle Geschwindigkeit)
O Motorblock
O MixfuB

Abbildung B (Schneebesen):

@ Schneebesen-Halter
© Schneebesen

Abbildung C (Zubehér):
@ Messbecher (mit kombiniertem Deckel/Standfu3 )

Technische Daten

Netzspannung 220-240 V ~ (Wechselstrom), 50-60 Hz

Nennleistung 600 W

Schutzklasse Il / [3] (Doppelisolierung)

Q'P Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln
in Berlhrung kommen, sind lebensmittelecht.

Messbecher @

Fassungsvermégen 900 ml

Nutzvolumen zum Abmessen (Skala): 700 ml

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:
Den Mixfu3 @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.
Den Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 6 Minuten abkihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten iberschritten werden, kann es durch Uberhitzung
zu Schéden am Geréit fihren!
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmafig
installierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von
220-240V ~, 50-60 Hz an.

» Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor Sie das Gerat
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

 Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehause gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus
der Netzsteckdose und lassen Sie es von qualifiziertem
Fachpersonal reparieren.

~ Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und ver-
legen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariber stolpern kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.
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STROMSCHLAGGEFAHR

~ Sie dirfen das Motorblockgehéuse des Stabmixers nicht
offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt.

Sie diirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls
in Flussigkeit tauchen und keine Flussigkeiten in das Ge-
héuse des Motorblocks gelangen lassen.

A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

> Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, ...

- ...wenn das Gerdt unbeaufsichtigt ist,

- ...wenn Sie das Gerét reinigen,

- ...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.
~ Dieses Gerét darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

~ Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.

» Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.

 Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.
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Verwendung

> Mit dem Messbecher @ kdnnen Sie Flissigkeiten bis zu 700 ml abmessen.
Fillen Sie zum Bearbeiten maximal 300 ml ein, sonst kann Flissigkeit aus

dem Messbecher @ herauslaufen.

> Wenn Sie Flissigkeiten/Lebensmittel im Messbecher @ aufbewahren
mdchten, kénnen Sie den Standfufd @ des Messbechers @ abnehmen und
diesen als Deckel verwenden. Achten Sie darauf, dass auch der Ausguss
am Messbecher @ verschlossen ist.

B Mit dem MixfuB @ kénnen Sie Dips, Saucen, Suppen und Babynahrung
zubereiten oder weiche Friichte pirieren. Wir empfehlen, den Mixfu? @
max. 1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den MixfuB3 @ nicht zur Bearbeitung fester Lebensmittel. Das
fihrt zu irreparablen Schaden am Gerét!

B Mit dem Schneebesen @ kdnnen Sie Mayonnaise herstellen, Sahne und
Eiweif3 schlagen oder Nachtisch anrihren. Wir empfehlen, den Schneebesen
@ max. 3 Minuten am Stiick zu betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.

Zusammenbauen
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die Steckdose.

> Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel
,Reinigen” beschrieben.

Den Stabmixer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer ist extrem scharfl Gehen Sie stefs vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den MixfuBl @ auf den Motorblock @), so dass der Pfeil auf das
Symbol a weist. Drehen Sie den Mixfuld @, bis der Pfeil am Motorblock @

auf das Symbol a weist.
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Den Schneebesen zusammenbauen
B Driicken Sie den Schneebesen @ in den Schneebesen-Halter @), bis dieser

fest einrastet.

B Sefzen Sie den so zusammengebauten Schneebesen @ auf den Motorblock @,
so dass der Pfeil auf das Symbol G weist. Drehen Sie den Motorblock @,
bis der Pfeil auf das Symbol a weist.

Bedienen
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel dirfen nicht zu heif} sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrithungen fishren.

> Wenn Sie Sahne mit dem Schneebesen @ schlagen wollen, halten Sie das
Gefal wahrend des Schlagens schrég. So wird die Sahne schneller steif.
Achten Sie darauf, dass keine Sahne wahrend des Schlagens herausspritzt.
Drehen Sie zum Schlagen von Sahne den Geschwindigkeitsregler @ auf
+Max”.

Wenn Sie das Stabmixer-Set wie gewiinscht zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

Halten Sie die Taste e @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhéhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

2

3

Halten Sie die Turbotaste € gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Mit Driicken der Turbotaste € steht lhnen
sofort die maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfigung.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-

fach die gedriickte Taste e A/ los.
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> Sollte es wahrend des Betriebes zu ungewdhnlichen Geréuschen, wie
Quietschen o. A., kommen, geben Sie ein wenig neutrales Speised| an die
Antriebswelle des Mixfufies @:

Tabelle Verarbeitungszeiten

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung. Richten Sie sich nach den emp-
fohlenen Verarbeitungszeiten, damit das Gerét nicht Gberhitzt. Sollten die Zutaten
nach der empfohlenen Zeit noch nicht zu Ihrer Zufriedenheit verarbeitet sein,
warten Sie, bis der Motor abgekihlt ist, bevor Sie das Gerdt weiter benutzen.
Wir empfehlen, den Mixfull @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten und den
Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 6 Minuten abkihlen zulassen.

MIX- EMPFOHLENE GESCHWIN-
AUFSATZ AN MENGE DIGKEIT ZEIT
Obst, Gemiise 100-200 g e 30-60 Sek.
Min oo oo o bMax1
Eelsyneliing 100-400 ml o 60 Sek.
Suppen, So3en Min e e oo o Maxi
thkes, Milchgetréin- 100-1000 ml e 60 Sek.
e Min o e o o o Max 1
Creme 250 ml TURBO 70-90 Sek.
Eischnee 4 Eier TURBO 120 Sek.

! Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach der von lhnen gewiinschten Konsistenz ein.
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Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

Sie dirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in Wasser
tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

’4—@ Messbecher @ mit kombiniertem Deckel/StandfuB @ und Schneebe-
@5\ sen @ sind spilmaschinengeeignet.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittell Diese kénnen die Oberfléche irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.
2) Reinigen Sie den Motorblock @ und den Schneebesen-Halter @ mit einem

feuchten Tuch.

Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei harinéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie den Mixfu3 @, den Schneebesen @ und den Messbecher @
mit kombiniertem Deckel/Standfu® @ griindlich in Spiilwasser und entfernen
Sie danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerdt vor der erneuten Benutzung vollsténdig trocken ist.
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Entsorgung

Gerdat entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem norma-
len Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammel-
stellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerét
an lhren Handler zurickzugeben. Handler von Elektro- und Elekironikgeréten
sowie Lebensmittelhéndler, die regelméBig Elektro- und Elektronikgerdte verkau-
fen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch
ohne dass ein Neugerét gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmessung
gréBer als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen Riicknahmeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an.

Sofern |hr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Léschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

@
o \ Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
%A bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
%@ nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf den &rilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die Kennzeichnung
auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebe-
nenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkir-
zungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 425056_2301 |

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

Gemiisecremesuppe

2 - 4 Personen

Zutaten

m2-3E0L

200 g Zwiebeln

200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehligkochende Sorten)
200 g Mahren

350 - 400 ml Gemisebrihe (frisch oder instant)

Salz, Pfeffer, Muskatnuss

B 5 g Petersilie

Zubereitung

1) Zwiebeln abziehen und zerhacken. Mdhren waschen, schélen und in
Scheiben schneiden. Kartoffeln schélen, abspiilen und in ca. 2 cm grofBe

Wiirfel schneiden.

2) Ol'in einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig dinsten. Méhren und Kar-
toffeln hinzufigen, mitdiinsten. So viel Brishe angief3en, dass das Gemiise
gut bedeckt ist und alles 10 - 15 Minuten weich kochen lassen. Bei Bedarf
zwischendurch Brishe hinzugief3en, falls das Gemise nicht mehr bedeckt ist.

3) Petersilie waschen, trocken schitteln und Stiele entfernen. Petersilie in grobe
Stiicke reiffen und zur Suppe geben. Alles mit dem MixfuB3 @ fir etwa 1 Mi-
nute pirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss abschmecken.
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Kiirbissuppe

4 Personen

Zutaten

1 mittelgroBBe Zwiebel

2 Knoblauchzehen

10 - 20 g frischer Ingwer

3 EL Rapsdl

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaidokiirbis, da die Schale

beim Kochen weich wird und er nicht geschélt werden muss)
250 - 300 ml Kokosmilch

250 - 500 ml Gemiisebrithe

Saft einer 2 Orange

efwas trockener Weiwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1)

2

3

Zwiebel abziehen und zerhacken, Knoblauch ebenso. Ingwer schélen und
fein wirrfeln. Zunéchst Zwiebel und Ingwer in heiBem Ol andiinsten. Nach
2 Minuten auch Knoblauch hinzufigen und mitdinsten.

Kurbis mit einer Gemisebirste unter warmem Wasser grindlich séubern,
dann in 2 - 3 cm grofie Wiirfel schneiden. (Wenn anderer Kirbis als
Hokkaido-Kirbis verwendet wird, muss dieser zusétzlich geschélt werden).
Kirbiswirfel zu Zwiebeln und Ingwer geben und mitdiinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemisebrithe anfillen, dass der Kirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel ca. 20 - 25 Minuten weich kochen.
Alles mit dem Mixfu3 @ glatt mixen. Dabei so viel Kokosmilch zufiigen, bis
die Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

Die Suppe mit Orangensaft, Weif3wein, Zucker, Salz und Pfeffer abschmecken,
sodass die Suppe neben der scharfen auch eine siifle und eine ausgewogene
sduerlich-salzige Note hat.
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SiBer Fruchtaufstrich
Zutaten
B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte (frisch oder tiefgekiihlt)
B 1 Packehen (ca. 125 g) Gelierzucker ohne Kochen
B 1 Spritzer Zitronensaft
B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen.
Gut auf einem Sieb abtropfen lassen, damit iiberflissiges Wasser ablaufen
kann und der Aufstrich nicht zu flissig wird. Gréflere Erdbeeren klein
schneiden.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Inhalt des Péckchens Gelierzucker ohne Kochen dazugeben und mit
dem MixfuBl @ 45 - 60 Sekunden lang griindlich mixen. Sollten noch gréfe-
re Stiicke vorhanden sein, das Ganze 2 Minuten ruhen lassen und
dann erneut 60 Sekunden pirieren.

6) Gleich genieBen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfillen und verschlieBBen.

Schokocreme

Fir 4 Personen

Zutaten

B 350 g Schlagsahne

B 200 g Bitterschokolade (> 60 % Kakaoanteil)
B 2 Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollstéindig abkihlen und fest werden lassen.
3) Vor dem Servieren mit dem Schneebesen @ cremig aufrishren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.
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Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsdl
W 1 Eigelb

B 5 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Eigelb und Zitronensaft in den Mixbecher geben, den Schneebesen @ senk-
recht in den Becher halten und die Turbotaste € driicken.

2) Das Ol in einem gleichmaBig dinnen Strahl langsam (innerhalb von
ca. 1 Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten
verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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