SHORT MANUAL

SILVER CREST® KURZANLEITUNG

GUIDE ABREGE

=] %%, =]
o

PDF ONLINE

{ |
‘mi B e

HAND BLENDER SET / STABMIXER-SET /
MIXEUR PLONGEANT SSMS 600 E5

IEI

as @
HAND BLENDER SET STABMIXER-SET
Short manual Kurzanleitung
o
MIXEUR PLONGEANT STAAFMIXER
Guide abrégé Beknopte gebruiksaanwijzing
@ X
TYCOVY MIXER BLENDER RECZNY - ZESTAW
Struény névod Skrécona instrukcja obstugi
GO X &
TYCOVY MIXER BATIDORA DE BRAZO CON
Krétky névod ACCESORIOS
Guia breve
an
STAVBLENDERSAT SET FRULLATORE A IMMERSIONE
Kvikvejledning Istruzioni brevi
@ L
BOTMIXER KESZLET

Révid Gtmutatd

IAN 425056_2301




Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself
with all functions of the device.

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich
anschlieBend mit allen Funktionen des Gerétes vertraut.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiari-
sez-vous ensuite avec toutes les fonctions de |'appareil.

@D Vouw véér het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd
met alle functies van het apparaat.

@ Pred tenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi
pristroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozyé strone z ilustracjami, a nastepnie prosze
zapoznad sig z wszystkimi funkcjami urzqdzenia.

GO Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi
funkciami pristroja.

& Antes de empezar a leer abra la pagina que contiene las imagenes vy, en seguida,
familiaricese con todas las funciones del dispositivo.

Fer du lzeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets
funktioner.

an Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le
diverse funzioni dell'apparecchio.

@ Olvasds elétt kattintson az dbrdt tartalmazé oldalra és végezetiil ismerje meg a késziilék
mindegyik funkcidjdt.
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SILVERCREST'

Information about this short manual

This document is a shortened print version of the complete operating instructions.

] Scanning the QR code will take you directly to the Lidl Service

5 | page (www.lidl-service.com), where you can view and
download the full version of the operating instructions by entering
T | the article number (IAN) 425056_2301.

/\ WARNING!

The short manual is an integral part of this product. Before using the product,
please familiarise yourself with all operating and safety instructions. Keep the
short manual in a safe place and hand over all documents when passing the
product on to any future owner/user.

Intended use

This hand blender is intended exclusively for processing foodstuffs in small
quantities. It is intended exclusively for use in domestic households. This hand
blender set is not intended for commercial applications.

ltems supplied
The appliance is delivered with the following components as standard:
® Hand Blender Set
® Measuring beaker with combined lid/base
® Whisk
® Short manual

1) Remove all parts of the device and the short manual from the box.
2) Remove all packing material.

3) Clean all parts of the appliance as described in the chapter “Cleaning”.

> Check the contents to make sure everything is there and for visible damage.

> |f the contents are incomplete, or have been damaged due to defective
packaging or transportation, contact the Service Hotline (see chapter
Service).

2 GB | IE SSMS 600 E5
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Description of appliance/Accessories

lllustration A (hand blender):
Speed regulator

Switch e (Standard Speed)
Turbo-Switch (High Speed)
Motor unit

Hand blender

000 ©

Figure B (whisk):
O Whisk holder
@ Whisk

Figure C (accessories):

@ Measuring beaker (with combined lid/base @)

Technical data

Voltage 220 - 240V ~ (alternating current), 50 - 60 Hz
Nominal Power Rating 600 W
Protection Class Il / [B] (double insulation)
Q"[J All of the parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.

Measuring beaker @
Capacity 900 ml
Usable volume for measuring (scale): 700 ml

We recommend the following operating times:

Allow the hand blender @ to cool down for around 2 minutes after 1 minute of
operation.

Allow the whisk @ to cool down for around 6 minutes after 3 minutes of
operation.

If you exceed these operating times, the appliance can overheat and be
damaged!

SSMS 600 E5 GB | IE 3
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Safety instructions

RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Connect the appliance only to mains power sockets supplying
a mains power voltage of 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

» Remove the plug from the mains power socket in event of
operating malfunctions and before cleaning the appliance.

» Do not expose the appliance to moisture and do not use it
outdoors.

~ If liquid gets into the housing, disconnect the appliance from
the mains power socket immediately and have it repaired by
a qualified technician.

» Always pull on the plug to disconnect the appliance from the
mains; never pull on the power cable itself.

» Do not kink or crush the power cable, and route the cable so
that it cannot be stepped on or tripped over.

~ To avoid potential risks, if the appliance power cable is
damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
customer service or by a qualified technician.

» This appliance may be used by people with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are supervised and have been instructed
in how to use the appliance safely and have understood the
potential risks.

» The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

» Do not attempt to open the hand blender’s motor casing. If
you do so, the safety of the appliance is no longer assured
and the warranty will become void.

@ Never immerse the blender’s motor unit in liquids, or
allow liquids to get into the motor unit housing.

4 GB | IE SSMS 600 E5
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A\ WARNING! RISK OF INJURY!

>

>

>

>

>

Before changing accessories or additional parts that are in
motion during operation, the appliance must be switched off
and disconnected from mains power.

Disconnect the appliance from the mains power supply ...
- ...when the appliance is unsupervised,

- ...when you are cleaning the appliance,

~ ...when you are assembling or dismantling it.

This appliance may not be used by children.
Children must not play with the appliance.

The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

The blade is extremely sharp! Handle it with great care.

Handle the extremely sharp blade with caution as it can
cause injuries.

Clean the appliance very carefully. The blades are extremely
sharp!

The appliance should always be disconnected from the
mains when unattended and before assembly, disassembly
or cleaning.

Misuse of the appliance can lead to a risk of injury!

GB | IE 5



SILVERCREST'

Utilisation

> With the measuring beaker @ you can measure volumes of fluids up to
700 ml. For food processing, fill it to a maximun of 300 ml, otherwise fluids

could overflow from the measuring beaker @.

> Should you wish to keep liquids/foods in the measuring beaker @, you can
remove the base @ of the measuring beaker @ and use it as a lid. Ensure
that the spout of the measuring beaker @ is also closed.

B You can use the hand blender @ to prepare dips, sauces, soups or baby
food or to purée fruit. We recommend using the hand blender @ for a
maximum of 1 minute at a time and then letting it cool down.

WARNING! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use this hand blender @ for the preparation of solid food:s.
This would lead to irreparable damage to the appliance!

B With the whisk @ you can whip cream, beat egg whites and mix pastry,
desserts or mayonnaise. We recommend using the whisk @ for a maximum
of 3 minutes at a time and then letting it cool down.

Assembling

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Only insert the plug into the power socket after you have assembled the
appliance for use.

> Before the first use, clean all parts as described in the chapter “Cleaning”.

To assemble the hand blender
/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The blade is extremely sharp! Handle it with great care at all fimes.

B Place the hand blender @ on the motor unit @ so that the arrow points to
the symbol G Turn the hand blender @ until the arrow on the motor unit @

points to the symbol a

6 GB | IE SSMS 600 E5
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Assembling the wire whisk
B Press the whisk @ into the whisk holder @, until it firmly engages.

B Place the so assembled whisk @ onto the motor block @ so that the arrow

points to the symbol a Turn the motor block @ until the arrow points at the

symbol a

Operation
/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Foodstuffs should not be too hot. Squirting contents may cause scalding.

> When you beat cream with the whisk @ hold the container at a slant during
the beating. In this way the cream will be thicker quicker. Ensure that cream
cannot be sprayed out of the container while it is being beaten. When
whipping cream, slide the speed regulator @ to position "Max".

When you have assembled the blender set as you wish to use it:
1) Insert the plug into a mains power socket.
2) Press and hold the switch e @ to process foodstuffs at the standard speed.

Slide the speed regulator @ in the direction of “Max” to increase the speed.
Slide the speed regulator @ in the direction of “Min” to reduce the speed.

3) Press and hold the turbo-switch @ to process foodstuffs at a higher speed.
By pressing the turbo-switch € the maximum processing speed is available
immediately.

4) Once you are done processing the food, simply release the pressed switch

oY)
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womee |

> If you hear unusual noises during operation, e.g. squeaking or similar, apply
a small amount of neutral cooking oil to the drive shaft of the hand blender

O:

Table - Processing times

The following table serves as orientation. Use the recommended processing times
so that the appliance does not overheat. If the ingredients are not processed to
your satisfaction after the recommended time, wait until the motor has cooled
down before continuing to use the appliance. We recommend that you let the
hand blender @ cool off for 2 minutes after 1 minute of operation and the

whisk @ to cool for approx. 6 minutes after 3 minutes of operation.

BLENDER RECOMMENDED
ATTACHMENT INGREDIENT QUANTITY SPEED TIME

Fruit, vegetables 100-200 g e 30-60 sec.
Min e o o o o Max 1

ey oo 100-400 ml o 60 sec.

soups, sauces Min oo oo oMax1

Shakes, milk 100-1000 ml © 60 sec.

drinks Mim o o o o o [

Creme 250 ml TURBO 70-90 sec.

Meringue 4 eggs TURBO 120 sec.

! Adjust the speed according fo the consistency you want.
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Cleaning

WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Before you start to clean the hand blender, ALIWAYS unplug the appliance
from the mains power socket.

Under no circumstances may the motor unit @ be cleaned by immersing it in
water or holding it under running water.

NOTICE

@ The measuring beaker @ with combined lid/base @ and whisk @

are dishwasher-safe.

WARNING! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use aggressive, chemical or abrasive cleaning agents! They could
irreparably damage the upper surfaces!

1) Disconnect the power cable.

2) Clean the motor block @ and the whisk holder @ with a moist cloth.
Ensure that water cannot permeate through the openings on the motor block @.
For stubborn stains, put some mild detergent on the cloth. Wipe detergent
residues off with a damp cloth.

3) Clean the hand blender @, the whisk @ and the measuring beaker @ with
combined lid/base @ thoroughly in washing-up water and then remove any
detergent residue with fresh water.

4) Dry everything well with a dish towel and ensure that the appliance is
completely dry before re-use.

SSMS 600 E5 GB | IE 9
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Disposal

Applies only to France:

FR
® FR A nE
& Cet appareil SR i ELEMENTS =
& et ses accessoires JWANER y ()J
se recyclent / D’EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

- FR The product, its packaging and the operating instructions are
@ ?’ recyclable. They are subject to an extended manufacturer
N l t responsibility and will be collected separately.

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out dustbin means that this appliance is subject
to Directive 2012/19/EU. This directive states that this appliance may not be
disposed of in the normal household waste at the end of its useful life, but must
be taken to specially set-up collection locations, recycling depots or disposal
companies.

The disposal is free of charge for the user. Protect the
environment and dispose of this appliance properly.

If your old appliance has stored any personal data, you are responsible for
deleting it yourself before returning it.

£ W Your local community or municipal authorities can provide information on how to
@A dispose of the worn-out product.

Disposal of the packaging

The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal and are therefore recyclable. Dispose of packaging

%8 materials that are no longer needed in accordance with applicable local
regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner. Note the

labelling on the packaging and separate the packaging material components for

disposal, if necessary. The packaging material is labelled with abbreviations (a)
a

and numbers (b) with the following meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper and
cardboard, 80-98: composites.
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Service
Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[IAN 425056_2301 |

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

Www.kompernass.com

SSMS 600 E5 GB | IE 11



SILVERCREST'

Recipes

Cream of Vegetable Soup
2 - 4 People
Ingredients
B 2 -3 tbsp Cooking oil
B 200 g Onions
B 200 g Potatoes (specially suitable are floury varieties)
B 200 g Carrots
B 350 - 400 ml Vegetable stock (fresh or instant)
W Salt, Pepper, Nutmeg
W 5 g Parsley

Preparation

1) Peel the onions and chop them. Wash, peel and cut the carrots into slices.
Peel and rinse the potatoes, then cut them into approx. 2 cm cubes.

2) Heat the oil in a pan, sauté the onions until glassy. Add the carrots and
potatoes and sauté them also. Pour in sufficient broth so that the vegetables
are well covered and then boil everything for 10 - 15 minutes until soft. If
necessary, add more broth if the vegetables are no longer completely
covered.

3) Wash the parsley, shake it dry and remove the stems. Break the parsley into
large pieces and add them to the soup. Puree everything with the hand
blender @ for about 1 minute. Season with salt, pepper and grated nutmeg.

12 GB | IE SSMS 600 E5
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Pumpkin Soup

4 People
Ingredients

B 1 medium-ized Onion

B 2 Garlic cloves

M 10- 20 g fresh Ginger

B 3 tbsp Rapeseed oil

B 400 g Pumpkin (ideally suited is Hokkaido pumpkin, because the shell
becomes soft when cooked and it does not need to be peeled)

B 250 - 300 ml Coconut milk

B 250 - 500 ml Vegetable stock

B Juice of Y2 of an Orange

B some dry white wine

B 1 tsp. Sugar

W Salt, Pepper

Preparation

1) Peel and chop onions and garlic. Peel and finely chop the ginger. Firstly,
sauté the onion and ginger in hot oil. After 2 minutes add the garlic and
sauté this also.

2) Thoroughly clean the pumpkin under warm water with a vegetable brush,
then cut it into 2 - 3 cm cubes. (If a pumpkin other than Hokkaido pumpkin is
being used, it must be peeled in addition). Add the diced pumpkin to the
onions and ginger and sauté them also. Fill with half the amount of coconut
milk and sufficient vegetable broth to cover the pumpkin well. Cook for
approx. 20 - 25 minutes with the lid on until soft. Mix everything with a
hand blender @ until smooth. Thereby, add additional coconut milk until the
soup has the correct soft and creamy consistency.

3) Season the soup with orange juice, white wine, sugar, salt and pepper so

that it has both a sweet and a balanced sour-salty note in addition to the
sharp flavour.

SSMS 600 E5 GB | IE 13
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Sweet Fruit Spread

Ingredients

B 250 g Strawberries or other fruit (fresh or frozen)

B 1 packet (about 125 g) Preserving sugar without cooking
B 1 dash of Lemon juice

B 1 pinch of the pulp of a Vanilla pod

Preparation

1) Wash and clean the strawberries, at the same time removing the green
stems. Drain well in a colander, so that you are rid of excess water and the
spread is not too watery. Slice larger strawberries into small pieces.

2) Weigh 250 g of strawberries and place in a suitable blender jug.
3) Add a dash of lemon juice.
4) If desired, scrape out and add the pulp of a vanilla pod.

5) Add the contents of the packet of preserving sugar without cooking and mix
thoroughly with a hand blender @ for 45 - 60 seconds. If there are still
large pieces in it, allow it to stand for 2 minutes and then purée it again for

60 seconds.

6) Enjoy the fruit spread straight away or pour it into a glass jar with a screw
cap and firmly seal it.

14 GB | IE SSMS 600 E5
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Chocolate Cream
For 4 people

Ingredients
B 350 g Whipping cream

B 200 g Dark chocolate (> 60% Cocoa)
B 2 Vanilla pod (Pulp)

Preparation

1) Bring the cream to a boil, crumble the chocolate and melt it slowly over low
heat. Scrape out the pulp of half a vanilla pod and blend it into the mixture.

2) Allow it to cool and set completely in the refrigerator.
3) Before serving, stir with the whisk @ until creamy.

Tip: This tastes good with fresh fruit.

Mayonnaise

Ingredients

B 200 ml neutral vegetable oil, e.g. Rapeseed oil
B 1 eggyolk

B 5 g mild Vinegar or Lemon juice

B Salt and Pepper to taste

Preparation

1) Add the egg yolk and lemon juice to the blender jug, hold the whisk @
vertically in the jug and press the turbo-switch @.

2) Slowly add the cooking oil in a thin uniform stream (within 1minute),
so that the oil combines with the other ingredients.

3) Finally, season fo taste with salt and pepper.

SSMS 600 E5 GB | IE 15
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der voll-
sténdigen Bedienungsanleitung.

EIF&LE] | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die

5 | Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 425056_2301 die vollstdndige
T | Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der Be-
nutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Be-
wahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héandigen Sie alle Unterlagen bei Weit-
ergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschlieBlich der Verarbeitung von Lebensmitteln in
kleinen Mengen. Es ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorge-
sehen.

Lieferumfang
Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Stabmixer-Set
® Messbecher mit kombiniertem Deckel/Standfuf3
® Schneebesen

® Kurzanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Kurzanleitung aus dem Karton.
2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerdtes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an den Service (siehe
Kapitel Service).

18 DE | AT | CH SSMS 600 E5
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Geratebeschreibung/Zubehér
Abbildung A (Stabmixer):
@ Geschwindigkeitsregler
O Taste e (normale Geschwindigkeit)
© Turbotaste (schnelle Geschwindigkeit)
O Motorblock
O MixfuB

Abbildung B (Schneebesen):

@ Schneebesen-Halter
© Schneebesen

Abbildung C (Zubehér):
@ Messbecher (mit kombiniertem Deckel/Standfu3 )

Technische Daten

Netzspannung 220-240 V ~ (Wechselstrom), 50-60 Hz

Nennleistung 600 W

Schutzklasse Il / [3] (Doppelisolierung)

Q'P Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln
in Berlhrung kommen, sind lebensmittelecht.

Messbecher @

Fassungsvermégen 900 ml

Nutzvolumen zum Abmessen (Skala): 700 ml

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:
Den Mixfu3 @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.
Den Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 6 Minuten abkihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten iberschritten werden, kann es durch Uberhitzung
zu Schéden am Geréit fihren!

SSMS 600 E5 DE | AT | CH 19
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmafig
installierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von
220-240V ~, 50-60 Hz an.

» Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor Sie das Gerat
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

 Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehause gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus
der Netzsteckdose und lassen Sie es von qualifiziertem
Fachpersonal reparieren.

~ Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und ver-
legen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariber stolpern kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

20 DE | AT | CH SSMS 600 E5
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STROMSCHLAGGEFAHR

~ Sie dirfen das Motorblockgehéuse des Stabmixers nicht
offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt.

Sie diirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls
in Flussigkeit tauchen und keine Flussigkeiten in das Ge-
héuse des Motorblocks gelangen lassen.

A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

> Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, ...

- ...wenn das Gerdt unbeaufsichtigt ist,

- ...wenn Sie das Gerét reinigen,

- ...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.
~ Dieses Gerét darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

~ Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.

» Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.

 Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

SSMS 600 E5 DE | AT | CH 21
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Verwendung

> Mit dem Messbecher @ kdnnen Sie Flissigkeiten bis zu 700 ml abmessen.
Fillen Sie zum Bearbeiten maximal 300 ml ein, sonst kann Flissigkeit aus

dem Messbecher @ herauslaufen.

> Wenn Sie Flissigkeiten/Lebensmittel im Messbecher @ aufbewahren
mdchten, kénnen Sie den Standfufd @ des Messbechers @ abnehmen und
diesen als Deckel verwenden. Achten Sie darauf, dass auch der Ausguss
am Messbecher @ verschlossen ist.

B Mit dem MixfuB @ kénnen Sie Dips, Saucen, Suppen und Babynahrung
zubereiten oder weiche Friichte pirieren. Wir empfehlen, den Mixfu? @
max. 1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den MixfuB3 @ nicht zur Bearbeitung fester Lebensmittel. Das
fihrt zu irreparablen Schaden am Gerét!

B Mit dem Schneebesen @ kdnnen Sie Mayonnaise herstellen, Sahne und
Eiweif3 schlagen oder Nachtisch anrihren. Wir empfehlen, den Schneebesen
@ max. 3 Minuten am Stiick zu betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.

Zusammenbauen
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die Steckdose.

> Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel
,Reinigen” beschrieben.

Den Stabmixer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer ist extrem scharfl Gehen Sie stefs vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den MixfuBl @ auf den Motorblock @), so dass der Pfeil auf das
Symbol a weist. Drehen Sie den Mixfuld @, bis der Pfeil am Motorblock @

auf das Symbol a weist.
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Den Schneebesen zusammenbauen
B Driicken Sie den Schneebesen @ in den Schneebesen-Halter @), bis dieser

fest einrastet.

B Sefzen Sie den so zusammengebauten Schneebesen @ auf den Motorblock @,
so dass der Pfeil auf das Symbol G weist. Drehen Sie den Motorblock @,
bis der Pfeil auf das Symbol a weist.

Bedienen
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel dirfen nicht zu heif} sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrithungen fishren.

> Wenn Sie Sahne mit dem Schneebesen @ schlagen wollen, halten Sie das
Gefal wahrend des Schlagens schrég. So wird die Sahne schneller steif.
Achten Sie darauf, dass keine Sahne wahrend des Schlagens herausspritzt.
Drehen Sie zum Schlagen von Sahne den Geschwindigkeitsregler @ auf
+Max”.

Wenn Sie das Stabmixer-Set wie gewiinscht zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

Halten Sie die Taste e @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhéhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

2

3

Halten Sie die Turbotaste € gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Mit Driicken der Turbotaste € steht lhnen
sofort die maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfigung.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-

fach die gedriickte Taste e A/ los.
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Nwers |

> Sollte es wahrend des Betriebes zu ungewdhnlichen Geréuschen, wie
Quietschen o. A., kommen, geben Sie ein wenig neutrales Speised| an die
Antriebswelle des Mixfufies @:

Tabelle Verarbeitungszeiten

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung. Richten Sie sich nach den emp-
fohlenen Verarbeitungszeiten, damit das Gerét nicht Gberhitzt. Sollten die Zutaten
nach der empfohlenen Zeit noch nicht zu Ihrer Zufriedenheit verarbeitet sein,
warten Sie, bis der Motor abgekihlt ist, bevor Sie das Gerdt weiter benutzen.
Wir empfehlen, den Mixfull @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten und den
Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 6 Minuten abkihlen zulassen.

MIX- EMPFOHLENE GESCHWIN-
AUFSATZ AN MENGE DIGKEIT ZEIT
Obst, Gemiise 100-200 g e 30-60 Sek.
Min oo oo o bMax1
Eelsyneliing 100-400 ml o 60 Sek.
Suppen, So3en Min e e oo o Maxi
thkes, Milchgetréin- 100-1000 ml e 60 Sek.
e Min o e o o o Max 1
Creme 250 ml TURBO 70-90 Sek.
Eischnee 4 Eier TURBO 120 Sek.

! Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach der von lhnen gewiinschten Konsistenz ein.
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Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.
Sie dirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in Wasser
tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

W Messbecher @ mit kombiniertem Deckel/Standfuf? @ und Schneebe-
@5\ sen @ sind spilmaschinengeeignet.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittell Diese kénnen die Oberfléche irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Reinigen Sie den Motorblock @ und den Schneebesen-Halter @ mit einem
feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei harinéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spiilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie den Mixfu3 @, den Schneebesen @ und den Messbecher @
mit kombiniertem Deckel/Standfu® @ griindlich in Spiilwasser und entfernen
Sie danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerdt vor der erneuten Benutzung vollsténdig trocken ist.

Entsorgung

Fir Frankreich gilt:

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

FR
ELEMENTS ?
D’EMBALLAGE U

5 = pumay  Das Produkt, die Verpackung und die Bedienungsanleitung sind
N ![ recycelbar, unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung

und werden getrennt gesammelt.
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Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Geréit der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem norma-
len Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammel-
stellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt
an lhren Handler zurickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronikgeréten
sowie Lebensmittelhéndler, die regelméBig Elektro- und Elektronikgeréte verkau-
fen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch
ohne dass ein Neugerét gekauft wird, wenn die Altgerte in keiner Abmessung
gréBer als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen Riicknahmeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten enthélt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

2 Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
@ bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
%@ nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf den &rilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die Kennzeichnung
auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebe-
nenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkir-

zungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 425056_2301 |

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

Gemiisecremesuppe

2 - 4 Personen

Zutaten

m2-3E0L

200 g Zwiebeln

200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehligkochende Sorten)
200 g Mahren

350 - 400 ml Gemisebrihe (frisch oder instant)

Salz, Pfeffer, Muskatnuss

B 5 g Petersilie

Zubereitung

1) Zwiebeln abziehen und zerhacken. Mdhren waschen, schélen und in
Scheiben schneiden. Kartoffeln schélen, abspiilen und in ca. 2 cm grofBe

Wiirfel schneiden.

2) Ol'in einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig dinsten. Méhren und Kar-
toffeln hinzufigen, mitdiinsten. So viel Brishe angief3en, dass das Gemiise
gut bedeckt ist und alles 10 - 15 Minuten weich kochen lassen. Bei Bedarf
zwischendurch Brishe hinzugief3en, falls das Gemise nicht mehr bedeckt ist.

3) Petersilie waschen, trocken schitteln und Stiele entfernen. Petersilie in grobe
Stiicke reiffen und zur Suppe geben. Alles mit dem MixfuB3 @ fir etwa 1 Mi-
nute pirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss abschmecken.
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Kiirbissuppe

4 Personen

Zutaten

1 mittelgroBBe Zwiebel

2 Knoblauchzehen

10 - 20 g frischer Ingwer

3 EL Rapsdl

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaidokiirbis, da die Schale

beim Kochen weich wird und er nicht geschélt werden muss)
250 - 300 ml Kokosmilch

250 - 500 ml Gemiisebrithe

Saft einer 2 Orange

efwas trockener Weiwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1)

2

3

Zwiebel abziehen und zerhacken, Knoblauch ebenso. Ingwer schélen und
fein wirrfeln. Zunéchst Zwiebel und Ingwer in heiBem Ol andiinsten. Nach
2 Minuten auch Knoblauch hinzufigen und mitdinsten.

Kurbis mit einer Gemisebirste unter warmem Wasser grindlich séubern,
dann in 2 - 3 cm grofie Wiirfel schneiden. (Wenn anderer Kirbis als
Hokkaido-Kirbis verwendet wird, muss dieser zusétzlich geschélt werden).
Kirbiswirfel zu Zwiebeln und Ingwer geben und mitdiinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemisebrithe anfillen, dass der Kirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel ca. 20 - 25 Minuten weich kochen.
Alles mit dem Mixfu3 @ glatt mixen. Dabei so viel Kokosmilch zufiigen, bis
die Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

Die Suppe mit Orangensaft, Weif3wein, Zucker, Salz und Pfeffer abschmecken,
sodass die Suppe neben der scharfen auch eine siifle und eine ausgewogene
sduerlich-salzige Note hat.
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SiBer Fruchtaufstrich
Zutaten
B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte (frisch oder tiefgekiihlt)
B 1 Packehen (ca. 125 g) Gelierzucker ohne Kochen
B 1 Spritzer Zitronensaft
B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen.
Gut auf einem Sieb abtropfen lassen, damit iiberflissiges Wasser ablaufen
kann und der Aufstrich nicht zu flissig wird. Gréflere Erdbeeren klein
schneiden.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Inhalt des Péckchens Gelierzucker ohne Kochen dazugeben und mit
dem MixfuBl @ 45 - 60 Sekunden lang griindlich mixen. Sollten noch gréfe-
re Stiicke vorhanden sein, das Ganze 2 Minuten ruhen lassen und
dann erneut 60 Sekunden pirieren.

6) Gleich genieBen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfillen und verschlieBBen.

Schokocreme

Fir 4 Personen

Zutaten

B 350 g Schlagsahne

B 200 g Bitterschokolade (> 60 % Kakaoanteil)
B 2 Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollstéindig abkihlen und fest werden lassen.
3) Vor dem Servieren mit dem Schneebesen @ cremig aufrishren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.
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Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsdl
W 1 Eigelb

B 5 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Eigelb und Zitronensaft in den Mixbecher geben, den Schneebesen @ senk-
recht in den Becher halten und die Turbotaste € driicken.

2) Das Ol in einem gleichmaBig dinnen Strahl langsam (innerhalb von
ca. 1 Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten
verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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Informations relatives a ce guide abrégé

Ce document est une version papier abrégée du mode d’emploi intégral.

EFAE En scannant le code QR, vous accédez directement au site
# | du service aprésvente Lidl (www.lidl-service.com) et vous
pouvez, en saisissant le numéro de référence de I'article

= (IAN) 425056_2301, consulter et télécharger son mode
PDIF pNLINE . .
wwwlidl-service.com d emp|o| Comp|ef.

A\ AVERTISSEMENT !

Le guide abrégé fait partie intégrante de ce produit. Avant d'utiliser le produit,
veuillez vous familiariser avec toutes les consignes d'utilisation et avertissements
de sécurité. Conservez bien le guide abrégé. Si vous cédez le produit & un tiers,
remettez-lui également tous les documents.

Utilisation conforme

Le set de mixeur plongeant sert exclusivement & transformer des aliments en
petites quantités. Il est exclusivement destiné & un usage domestique. Il n’est pas
prévu pour une application dans le domaine commercial.

Accessoires fournis

34

U'appareil est équipé par défaut des composants suivants :

® Mixeur plongeant

® Verre mesureur avec couvercle/pied combiné

® Fouet

® Guide abrégé

1) Sortez du carton toutes les piéces de I'appareil et le guide abrégé.
2) Retirer tous les matériaux d’emballage.

3) Nettoyer toutes les piéces de |'appareil comme indiqué au chapitre
«Nettoyage »

REMARQUE
> Vérifiez que la livraison est bien compléte et qu'elle ne présente pas de
dommages apparents.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'vn emballage
déficient ou du transport, veuillez vous adresser & la hotline du service
apres-vente (cf. le chapitre Service aprés-vente).
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Description de I’appareil/Accessoires
Figure A (mixeur plongeant) :
@ Régulateur de vitesse

Commutateur e (vitesse normale)

Commutateur turbo (vitesse rapide)

Bloc moteur

000

Mixeur plongeant

Figure B : (fouet) :
O Portefouet
© Fouet

Figure C (accessoires) :

@O Verre mesureur (avec couvercle/pied combiné €B)

Caractéristiques techniques

Tension secteur 220 - 240V ~ (courant alternatif), 50 - 60 Hz
Puissance nominale 600 W
Classe de protection Il / (O] (double isolation)
I Tous les éléments de cet appareil, entrant en contact
QH avec les aliments sont approuvés pour le contact
alimentaire.

Verre mesureur @
Contenance 900 ml
Volume utile pour le dosage (graduation) 700 ml

Nous recommandons les durées de fonctionnement suivantes :

Aprés 1 minute de fonctionnement, laisser refroidir le mixeur plongeant @ pen-
dant environ 2 minutes.

Aprés 3 minutes de fonctionnement, laisser refroidir le fouet @ pendant environ
6 minutes.

Risque d’endommager |'appareil suite & une surchauffe en cas de dépassement
de ces temps de fonctionnement |

SSMS 600 E5 FR | BE 35



SILVERCREST'

Consignes de sécurité

RISQUE D’ELECTROCUTION

» Raccordez I'appareil uniquement sur une prise secteur ins-
tallée en bonne et due forme avec une tension secteur de
220-240V ~, 50 - 60 Hz.

» En cas de dysfonctionnements et avant de nettoyer I'appo-
reil, débranchez la fiche secteur de la prise secteur.

~ L'appareil ne doit pas étre exposé & I'humidité ni utilisé a
I'extérieur.

~ Si toutefois du liquide devait pénétrer dans le boitier de
I'appareil, débranchez immédiatement la fiche de la prise
secteur et confiez I'appareil & un atelier spécialisé pour le
réparer.

» Tirez toujours sur le cordon d’alimentation en saisissant la
fiche. Ne débranchez pas la fiche en tirant sur le cordon
d’alimentation lui-méme.

~ Evitez de plier ou de coincer le cordon d’alimentation et
posez-le de telle maniére que personne ne puisse marcher
ou trébucher dessus.

> Si le cordon d’alimentation de cet appareil est endommagsé,
il doit étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente
ou une personne de qualification similaire afin d'éviter tout
risque.

» Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
disposant de peu d'expérience et/ou de connaissances, &
condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles aient été
initiées & |'utilisation sécurisée de I'appareil et quelles aient
compris les dangers en résultant.

> Tenir hors de porter des enfants |'appareil et son cordon de
raccordement.
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RISQUE D’ELECTROCUTION

> |l est interdit d’ouvrir le carter du bloc-moteur du mixeur
plongeant. Dans ce cas, la sécurité n’est plus assurée et vous
perdez le bénéfice de la garantie.
@ Le bloc moteur du mixeur plongeant ne doit en aucun cas
étre immergé dans des liquides et aucun liquide ne doit
pénétrer dans le bloc moteur.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

» Avant de remplacer les accessoires ou les piéces de re-
change qui sont déplacés en cours d'opération, I'appareil
doit étre mis hors service et coupé du réseau électrique.

» Coupez toujours 'appareil du réseau électrique ...

- lorsque 'appareil est sans surveillance,
- lorsque vous nettoyez I'appareil,
- lorsque vous procédez au montage ou au démontage de
I'appareil.
~ Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

~ Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

» Tenir hors de portée des enfants I'appareil et son cordon de
raccordement.

> La lame est extrémement tranchante! Manipulez-la toujours
avec précaution.

~ La manipulation de la lame extrémement tranchante peut
entrainer des blessures.

~ Faites preuve d'une grande prudence lors du nettoyage de
I'appareil. Les lames sont extrémement tranchantes!

> En cas d’absence de surveillance et avant 'assemblage, le
désassemblage ou le nettoyage, |'appareil doit toujours étre
débranché du secteur.

~ Risque de blessure en cas d'usage abusif de I'appareil.
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Utilisation

REMARQUE

> Le verre mesureur @ vous permet de mesurer les liquides jusqu'a 700 ml.
Pour la transformation, versez 300 ml maximum, afin d'éviter que le liquide
ne déborde du verre mesureur @.

> Si vous souhaitez conserver des liquides/aliments dans le verre mesureur @
vous pouvez retirer le pied @ du verre mesureur @ et |'vtiliser en tant que
couvercle. Veillez & ce que le bec du verre mesureur @ soit également
fermé.

B Le mixeur plongeant @ permet de préparer des dips, sauces, soupes ou ali-
ments pour bébé, ou de réduire des fruits en purée. Nous recommandons
d'opérer le mixeur plongeant @ au max. 1 minute d'affilée, puis de le laisser
refroidir.

ATTENTION ! DOMMAGES MATERIELS !

> Nlutilisez pas le mixeur plongeant @ pour la transformation d'aliments
solides. Ceci entraine des dommages irréparables sur 'appareil !

B Le fouet @ vous permet de confectionner de la mayonnaise, de battre de la
créme en chantilly ou des ceufs en neige et de préparer des desserts. Nous
recommandons d'opérer le fouet @ au max. 3 minutes d'affilée et de le
laisser refroidir.

Assemblage

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Enfichez la fiche dans la prise secteur seulement aprés avoir assemblé
l'appareil.

REMARQUE

> Avant la premiére mise en service, veuillez nettoyer toutes les piéces comme
indiqué au chapitre « Nettoyage ».

Assembler le mixeur plongeant

38

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> La lame est extrémement tranchante | Manipulez-la toujours avec
précaution.

B Insérez le mixeur plongeant @ sur le bloc moteur @, afin que la fléche indique
le symbole a Tournez le mixeur plongeant @, jusqu’a ce que la fleche du

bloc moteur @ indique le symbole a
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Assembler le fouet

Enfoncez le fouet @ dans le portefouet @ jusqu’a ce qu'il s’enclenche
fermement.

Installez le fouet @ monté sur le bloc moteur @, ofin que la fleche indique
le symbole a Tournez le bloc moteur @), jusqu’a ce que la fleche indique le

symbole a

Opération

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

>

Les denrées alimentaires ne doivent pas étre trop chaudes | Toutes éclabous-
sures risquent de provoquer des brilures.

REMARQUE

>

2)

3

4)

Si vous souhaitez battre de la créme en chantilly avec le fouet @ maintenez
le récipient incliné. La créme chantilly sera ainsi ferme plus rapidement.
Veillez & ce que la créme chantilly ne soit pas projetée hors du récipient
lorsque vous la battez. Pour battre la chantilly, mettez le régulateur de
vitesse @ sur « Max ».

Si vous avez assemblé le set de mixeur plongeant conformément aux
consignes :

Enfichez la fiche secteur dans la prise secteur.
Tenez le commutateur e @ enfoncé pour transformer les aliments & vitesse
normale. Faites glisser le régulateur de vitesse @ en direction « Max », pour

accroitre la vitesse. Faites glisser le régulateur de vitesse @ en direction
«Min», pour réduire la vitesse.

Maintenez le commutateur turbo €@ enfoncé pour transformer les denrées
alimentaires & vitesse élevée. En appuyant sur le commutateur turbo @, vous
disposez immédiatement de la vitesse maximale.

Dés que vous avez terminé la transformation des aliments, relachez simple-

ment le commutateur e A/© appuyé.

SSMS 600 E5 FR | BE 39



SILVERCREST’

> Si en cours d'opération des bruits inhabituels se manifestent, tels que de
grincement ou similaire, appliquez un peu d'huile alimentaire au godt neutre
sur 'arbre d'entrainement du mixeur plongeant @ :

Tableau des temps de préparation

Le tableau ci-dessous est & titre indicatif. Orientez-vous aux temps de préparation
recommandés afin que I'appareil ne surchauffe pas. Si au terme du temps indiqué
les ingrédients n’ont pas été transformés & votre entiére satisfaction, attendez que
le moteur ait refroidi avant de recommencer & I'utiliser. Aprés 1 minute de fonction-
nement, nous recommandons de laisser refroidir le mixeur plongeant @ pendant
env. 2 minutes ; aprés 3 minutes de fonctionnement du fouet @, le laisser refroidir
pendant env. 6 minutes.

el QUANTITE
INGREDIENT RECOMMAN- VITESSE TEMPS
MIXEUR .
DEE
Fruits, légumes 100-200 g ’ e 30-60s
inee e e o Max1
Nf)urriture pour 100-400 ml e 60's
bébé, soupes, sauces Min e o oo obax1
ISh"'fes' e 100-1000 ml @ 60's
actees Min o e o o o Max 1
Créme 250 ml TURBO 70-90 s
Blancs en neige 4 ceufs TURBO 120's

! Réglez la vitesse en fonction de la consistance souhaitée.
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Nettoyage

AVERTISSEMENT ! RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE !

> Avant de nettoyer le set de mixeur plongeant, retirez toujours la fiche
secteur de la prise secteur.

Lors du nettoyage, ne pas plonger le bloc moteur @ dans I'eau ni le
maintenir sous l'eau courante.

REMARQUE

@ Le verre mesureur @ avec couvercle/pied combiné €B et le fouet @

vont au lave-vaisselle.

ATTENTION ! DOMMAGES MATERIELS !

> Nlutilisez pas de produits nettoyants agressifs, abrasifs ou chimiques !
Ils peuvent en effet agresser la surface de maniére irréparable |

1) Débrancher le connecteur de la priswe.

2) Nettoyez le bloc moteur @ et le porte-fouet @ avec un chiffon humide.
S'assurer que I'eau ne rentre pas par les ouvertures du bloc moteur @. Pour
les salissures résistantes, ajouter un détergent doux sur le chiffon. Passer un
chiffon humide sur les traces de détergent.

3) Nettoyez soigneusement le mixeur plongeant @, le fouet @ et le verre
mesureur @ avec couvercle/pied combiné € dans de I'eau additionnée de
produit vaisselle, puis éliminez les restes de produit vaisselle & I'eau claire.

4) Sécher toutes ces piéces avec un chiffon et vérifier que I'appareil est bien
sec avant de le réutiliser.
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Recyclage

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE C1 E
et ses accessoires ’ELEMENTS
se recyclent D EMBALLAGE
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
FR . , .
3 pumy  Le produit, 'emballage et le mode d’emploi sont recyclables,
N ! ! soumis & une responsabilité élargie du fabricant, et sont collectés
séparément.

Recyclage de I’appareil

Le symbole ci-contre, d'une poubelle barrée sur roues, indique que cet appareil
doit respecter la directive 2012/19/EU. Cette directive stipule que vous ne
devez pas éliminer cet appareil en fin de vie avec les ordures ménagéres, mais
le rapporter aux points de collecte, aux centres de recyclage ou aux entreprises
de gestion des déchets spécialement équipés & cet effet.

Ce recyclage est gratuit. Respectez I’environnement et recyclez
en bonne et due forme.

Si votre appareil usagé contient des données & caractére personnel, vous assu-
mez la responsabilité personnelle de les effacer avant de le rapporter.

S\ Renseignezvous auprés de votre commune ou des services administratifs de

%A votre ville pour connaitre les possibilités de recyclage du produit usagé.

Recyclage de I’'emballage

@ Les matériaux d’emballage ont été sélectionnés selon des critéres de respect de
I'environnement, de technique d'élimination et sont de ce fait recyclables. Veuil-
%@ lez recycler les matériaux d’emballage qui ne servent plus en respectant la régle-
mentation locale.

Recyclez I'emballage d'une maniére respectueuse de |'environnement. Observez
le marquage sur les différents matériaux d’emballage et triez-les séparément si
nécessaire. Les matériaux d’emballage sont repérés par des abréviations (a) et
des numéros (b) qui ont la signification suivante : 1-7 : plastiques, 20-22 : papier
et carton, 80-98 : matériaux composites.
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Service aprés-vente
Service France

Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr

Service Belgique

Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 425056_2301 |

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d'abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernass.com
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Recettes

Créme de légumes

44

2 & 4 personnes

Ingrédients
W 2-3CSdhuile
B 200 g d'oignons

B 200 g de pommes de terre (les variétés & chair farineuse
sont particuliérement adaptées)

200 g de carottes
350 - 400 ml de bouillon de légumes (frais ou en cube)

Sel, poivre, noix de muscade

5 g de persil

Préparation

1) Eplucher les oignons et les hacher. Laver les carottes, les peler et les couper
en rondelles. Peler les pommes de terre, les rincer et les couper en dés d’env.
2 cm.

2

Chauffer I'huile dans une casserole, y faire blondir les oignons. Ajouter les
carottes et les pommes de terre, également les faire revenir. Rajouter du
bouillon jusqu’a ce que les légumes soient bien recouverts et les faire bouillir
pendant 10 & 15 minutes jusqu’a ce qu'ils soient bien cuits. Rajouter du
bovillon en cas de besoin si les légumes ne sont plus recouverts.

3

Laver le persil, le secouer pour enlever |'excés d’humidité et refirer les tiges.
Déchirer le persil en gros morceaux et le rajouter & la soupe. Réduire le tout
en purée pendant environ 1 minute avec le mixeur plongeant @. Assaissonner
au sel, au poivre et & la noix de muscade répée.

FR | BE SSMS 600 E5



SILVERCREST’

Soupe au potiron

4 personnes

Ingrédients

B 1 oignon de taille moyenne
2 gousses dail
10 - 20 g de gingembre frais
3 CS d'huile de colza

400 g de chair de potiron (le potiron doux d"Hokkaido est le plus adapté,
car sa peau s'amollit & la cuisson, il n’y a donc pas besoin de le peler)

250 - 300 ml de lait de noix de coco
250 - 500 ml de bouillon de légumes

Jus d'une 2 orange

un peu de vin blanc sec
1 CC de sucre

W Sel, poivre

Préparation

1) Eplucher 'cignon et le hacher, faire de méme avec I'ail. Peler le gingembre
et le couper en dés fins. Faire revenir I'oignon et le gingembre dans I'huile
chaude. Aprés 2 minutes, ajouter I'ail et le faire revenir également.

2

Soigneusement nettoyer le potiron avec une brosse & légumes sous |'eau
chaude, puis le couper en dés de 2 - 3 cm. (Si vous utilisez un potiron autre
que celui d'Hokkaido, il faudra également le peler). Ajouter les dés de poti-
ron aux oignons et au gingembre et les faire revenir. Remplir avec la moitié
de lait de coco et autant de bouillon de légumes jusqu’a ce que le potiron
soit bien couvert. Faire cuire pendant 20 & 25 minutes & couvercle fermé.
Réduire en mélange bien lisse avec le mixeur plongeant @. Y ajouter du
lait de coco jusqu'a ce que la soupe ait la bonne consistance veloutée et
crémeuse.

3

Ajouter le jus d’orange, le vin blanc, le sucre, le sel et le poivre, afin qu’outre
la note épicée, la soupe présente également une note sucrée et équilibrée
aux saveurs acidulées et salées.
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Pate a tartiner aux fruits sucrée

Ingrédients

B 250 g de fraises ou autres fruits (frais ou congelés)
B 1 paquet (env. 125 g) de sucre gélifiant sans cuisson
B 1 zeste de jus de citron

B 1 pincée de marc d'une gousse de vanille

Préparation

1) Laver et nettoyer les fraises, en retirant la queue verte. Bien laisser égoutter
sur un tamis, afin que I'eau superflue puisse s'écouler et que la péte &

tartiner ne devienne pas trop liquide. Couper les fraises de grande taille en
petits morceaux.

2) Peser 250 g de fraises et les mettre dans un bol mélangeur adapté.
3) Y ajouter un zeste de jus de citron.
4) En cas de besoin, racler I'équivalent d’une gousse de vanille et I'ajouter.

5) Ajouter le contenu du paquet de sucre gélifiant sans cuisson et soigneuse-
ment mélanger & I'aide du mixeur plongeant @ pendant 45 & 60 secondes.
S'il devait encore y avoir de plus gros morceaux, laisser reposer le tout
pendant 2 minutes, puis & nouveau réduire en purée pendant 60 secondes.

6) Déguster sans attendre ou verser la pate de fruits dans un verre avec un
couvercle & visser et bien refermer.
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Créme au chocolat

Pour 4 personnes

Ingrédients
B 350 g de créme chantilly
B 200 g de chocolat amer (> 60 % de cacao)

B 2 de gousse de vanille (marc)

Préparation

1) Faire cuire la chantilly, casser le chocolat en morceaux et le faire fondre
lente-ment & feu doux. Racler le marc d’une demi-gousse de vanille et
I'ajouter & la masse.

2) Laisser réfrigérer au réfrigérateur jusqu’a obtenir une texture bien ferme.

3) Avant de servir, bien mélanger au fouet @ pour obtenir une consistance
crémeuse.

Conseil : il est recommandé de servir les crémes accompagnées de fruits frais.
.
Mayonnaise

Ingrédients

B 200 ml d’huile végétale au goit neutre, par ex. de I'huile de colza
B 1 jaune d'ceuf

B 5 g de vinaigre doux ou de jus de citron

M Saler et poivrer selon vos préférences

Préparation

1) Versez le jaune d'ceuf et le jus de citron dans le bol de batteur, tenez le mixeur
plongeant @ & la verticale dans le bol et appuyez sur le commutateur turbo @.

2) Ajouter lentement un filet d’huile mince et régulier (en I'espace d'env.
1 minute), afin que I'huile se combine aux autres ingrédients.

3) Saler et poivrer selon les préférences.
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Informatie bij deze
beknopte gebruiksaanwijzing

Bij dit document gaat het om een verkorte gedrukte versie van de volledige
gebruiksaanwijzing.

EIFALE] | Door de QR-code te scannen gaat u rechtstreeks naar de website

5 [ van Lidl Service (wwwe.lidl-service.com). Daar kunt u het artikel-

nummer (IAN) 425056_2301 invoeren om de volledige gebruiks-
TS | aanwijzing fe openen en te downloaden.

/\ WAARSCHUWING!

De beknopte gebruiksaanwijzing maakt deel vit van dit product. Lees alle bedie-
nings- en veiligheidsvoorschriften voordat u het product in gebruik neemt. Be-
waar de beknopte gebruiksaanwijzing zorgvuldig en geef alle documenten mee
als u het product overdraagt aan een derde.

Gebruik in overeenstemming met bestemming

De staafmixerset dient uitsluitend voor het verwerken van levensmiddelen in klei-
ne hoeveelheden. Hij is uitsluitend bestemd voor gebruik in het privé-huishouden.
De staafmixerset is niet bedoeld voor industrieel gebruik.

Inhoud van het pakket
Het apparaat wordt standaard met volgende componenten geleverd:
® Staafmixer
® Maatbeker met gecombineerde deksel/standvoet
® Garde
® Beknopte gebruiksaanwijzing

1) Haal alle onderdelen van het apparaat en de beknopte gebruiksaanwijzing
vit de doos.

2) Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

3) Reinig alle delen van het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk
,Reinigen”.

> Controleer of de levering compleet is en of er sprake is van zichtbare schade.

> |n geval de levering niet compleet is of indien er sprake is van schade door
gebrekkige verpakking of door fransport, neemt u contact op met de Service-
Hotline (zie hoofdstuk Service).
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Beschrijving van het apparaat/accessoires

Afbeelding A (staafmixer):
Snelheidsregelaar

Schakelaar e (normale snelheid)
Turboschakelaar (hoge snelheid)
Motorblok

Staafmixer

000 ©

Afbeelding B (garde):
@ Gardehouder
@ Garde

Afbeelding C (accessoires):
O Maatbeker (met gecombineerde deksel/standvoet €B)

Technische gegevens

Netspanning 220 - 240 V ~ (wisselstroom), 50 - 60 Hz
Nominaal vermogen 600 W
Beschermingsklasse Il / [O] (dubbel geisoleerd)
I Alle delen van dit apparaat die in aan-
Q IJ raking komen met voedingsmiddelen zijn
voedingsmiddelveilig.
Maatbeker @
Capaciteit 900 ml
Nuttig volume voor afmeten (schaalverdeling) 700 ml

Wij adviseren de volgende bedrijfstijden:
De staafmixer @ na 1 minuut gebruik ongeveer 2 minuten laten afkoelen.
De garde @ na 3 minuten gebruik ongeveer 6 minuten laten afkoelen.

Wanneer deze bedrijfstiiden worden overschreden, kan het apparaat door over-
verhitting beschadigd raken!
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Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

» Sluit het apparaat vitsluitend aan op een volgens de voor-
schriften geinstalleerd stopcontact met een netspanning van

220-240V ~, 50 - 60 Hz an.

» Haal bij storing van het apparaat en voordat u het apparaat
schoonmaakt, de stekker vit het stopcontact.

» Stel het apparaat niet bloot aan vocht en gebruik het niet in
de openlucht.

» Mocht er toch een keer vloeistof in de behuizing van het ap-
paraat komen, haal dan direct de stekker van het apparaat
uit het stopcontact en laat het apparaat door gekwalificeerd
deskundig personeel repareren.

 Trek het snoer altijd aan de stekker uit het stopcontact, trek
niet aan het snoer zelf.

» Knik of plet het snoer niet en leidt het snoer zodanig dat
niemand erop kan gaan staan of erover kan struikelen.

~ Wanneer het snoer van dit apparaat beschadigd raakt,
moet het worden vervangen door de fabrikant of de klanten-
service van de fabrikant of een persoon met vergelijkbare
kwalificaties, om risico’s te voorkomen.

~ Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of ge-
brek aan ervaring en/of kennis, mits ze onder toezicht staan
of over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd
en de daaruit resulterende gevaren hebben begrepen.

» Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik
van kinderen.

» U mag de behuizing van het motorblok van de staafmixer
niet openen. In dat geval is de veiligheid niet gegarandeerd
en vervalt de garantie.
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GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

@ Dompel het motorblok van de staafmixer in geen geval
onder in vloeistof en zorg dat er geen vloeistoffen in de
behuizing van het motorblok komen.

A\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

» U dient het apparaat uit te schakelen en de stekker it het
stopcontact te trekken voordat u accessoires of hulpstukken
verwisselt, die bij gebruik in beweging zijn.

~ Koppel het apparaat volledig los van het lichtnet, ...
~ ...als u het apparaat onbeheerd laat,
~ ...als u het apparaat schoonmaakt,
~ ...als u het apparaat in elkaar zet of uit elkaar haalt.

~ Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.
» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik
van kinderen.

~ Het mes is extreem scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om.

~ Er bestaat letselgevaar bij de omgang met het extreem
scherpe mes.

» Maak het apparaat heel voorzichtig schoon. De messen zijn
extreem scherp!

» Het apparaat moet altijd van de stroom worden losge-
koppeld indien er geen toezicht is, en voor montage, de-
montage of reiniging.

~ Bij misbruik van het apparaat ontstaat gevaar op letsels!
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Gebruik

> Met de maatbeker @ kunt u vloeistoffen tot 700 ml afmeten. Vul de maat-
beker eerst met maximaal 300 ml om te bewerken, anders kan er vloeistof
uit de maatbeker @ stromen.

> Als u vloeistoffen/levensmiddelen in de maatbeker @ wilt bewaren, kunt u
de standvoet @ van de maatbeker @ afnemen en deze als deksel gebrui-
ken. Let erop, dat ook de schenktuit op de maatbeker @ is gesloten.

B Met de staafmixer @ kunt u dips, sauzen, soepen en babyvoeding bereiden
of fruit pureren. Wij adviseren de staafmixer @ max. 1 minuut aaneen te
gebruiken en hem dan te laten afkoelen.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik de staafmixer @ niet voor het verwerken van vaste levensmiddelen.
Dat leidt tot onherstelbare schade aan het apparaat!

B Met de garde @ kunt u mayonaise maken, slagroom of eiwit kloppen of des-
sert toebereiden. Wij adviseren de garde @ max. 3 minuten aaneen te
gebruiken en hem dan te laten afkoelen.

In elkaar zetten
A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Steek de netstekker pas na de montage in de contactdoos.

> Voor de eerste ingebruikname alle delen van het apparaat reinigen zoals
beschreven in het hoofdstuk ,Reinigen”.

De staafmixer in elkaar zetten
/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Het mes is uiterst scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om.

B Zet de staafmixer @ op het motorblok @, zodat de pijl naar het symbool a
wijst. Draai de staafmixer @, totdat de pijl op het motorblok @ naar het

symbool a wijst.
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De garde in elkaar zetten
B Druk de garde @ in de houder van garde @ tot hij vastklikt.
B Plaats de zo in elkaar gezette garde @ op het motorblok @, zodanig dat
de pijl naar het symbool S wijst. Draai het motorblok @ tot de pijl naar het
symbool a wijst.

Bediening
/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> De levensmiddelen mogen niet te heet zijn! Inhoud die eruit spuit kan brand-
wonden tot gevolg hebben.

> Als u slagroom wilt kloppen met de garde @ houdt het apparaat dan fij-
dens het kloppen schuin. Zo wordt de slagroom sneller stif. Let erop, dat
geen slagroom eruit spat fiidens het kloppen. Om slagroom te kloppen de
snelheidsregelaar @ op ,Max” schuiven.

Als u de staafmixerset als gewenst gemonteerd heeft:

1) Steek de netstekker in het stopcontact.

2) Houd de schakelaar e @ ingedrukt, om de levensmiddelen op normale
snelheid te verwerken. Schuif de snelheidsregelaar @ richting ,Max"”, om

de snelheid te verhogen. Schuif de snelheidsregelaar @ richting ,Min“, om
de snelheid te verlagen.

3) Houd de turboschakelaar @ ingedrukt om de levensmiddelen op hoge
snelheid te verwerken. Door op de turboschakelaar € te drukken staat
u meteen de maximale bewerkingssnelheid ter beschikking.

4) Wanneer u klaar bent met de verwerking van de levensmiddelen, laat u de

ingedrukte schakelaar e A/0O los.
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> Hoort u tiidens het gebruik van de staafmixer ongebruikelijke geluiden,
zoals gepiep of iets dergelijks, smeer de aandrijfas van de staafmixer @
dan met enkele druppels neutrale bakolie:

Tabel verwerkingstijden

De onderstaande tabel dient als richtlijn. Volg de aanbevolen verwerkingstijden
op, zodat het apparaat niet oververhit raakt. Als de ingrediénten na de aanbevolen
tiid nog niet naar tevredenheid zijn verwerkt, wacht dan tot de motor is afgekoeld
voordat u het apparaat verder gebruikt. We raden aan om de staafmixer @

na 1 minuut gebruik ca. 2 minuten te laten afkoelen en de draadgarde @ na

3 minuten gebruik ca. 6 minuten te laten afkoelen.

BLENDER- . AANBEVOLEN
KAN INGREDIENT HOEVEELHEID SNELHEID TUD

Fruit, groente 100-200 g e 30-60 sec.
Min e e o o o Max 1

Eeloyreseing, 100-400 ml o Sem

soepen, sauzen M@ © 0 © 0 o [k 7

LG 100 - 1000 ml o 60 sec.

zuiveldranken Min oo oo o Max 1

Créme 250 ml TURBO 70-90 sec.

Geklopt eiwit 4 eieren TURBO 120 sec.

1 Stel de snelheid in op basis van de gewenste consistentie.
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Reinigen

WAARSCHUWING! GEVAAR VOOR STROOMSCHOKKEN!

> Haal altijd eerst de stekker uit het stopcontact voordat u de staafmixerset
schoonmaakt.

Het motorblok @ mag bij het schoonmaken in geen geval worden
ondergedompeld in water of onder stromend water worden gehouden.

garde @ zijn vaatwasserbestendig.

@ De maatbeker @ met gecombineerde deksel/standvoet @ en de

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen agressieve, chemische of schurende schoonmaakmiddelen!
Deze kunnen het oppervlak onherstelbaar aantasten!

1) Trek de stekker uit het stopcontact.

2) Maak het motorblok @ en de gardehouder @ schoon met een vochtige
doek.
Let erop, dat er geen water in de openingen van het motorblok @ komt. Bij
hardnekkige vervuilingen doet u een mild afwasmiddel op het doek. Veeg
de resten van het afwasmiddel met een vochtige doek af.

3) Reinig de staafmixer @, de garde @ en de maatbeker @ met gecombineer-
de deksel/standvoet € grondig in zeepsop en verwijder daarna alle afwas-
middelresten met schoon water.

4) Droog alles met een droogdoek goed af en let erop dat het apparaat hele-
maal droog is alvorens het weer te gebruiken.
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Afvoeren

Geldt alleen voor Frankrijk:

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR
ELEMENTS ‘?‘
D’EMBALLAGE U
FR

Het product, de verpakking en de gebruiksaanwijzing zijn recy-
5 — P pakking en de g jzing zijn recy
é @ H cleerbaar, vallen onder de uitgebreide producentenverantwoorde-

likheid en worden gescheiden ingezameld.

Apparaat afvoeren

Het pictogram hiernaast met een doorgekruiste vuilnisbak geeft aan dat dit ap-
paraat is onderworpen aan de Richtliin 2012/19/EU. Deze richtlijn stelt dat u dit
apparaat aan het einde van zijn levensduur niet met het normale huisvuil mag
afvoeren, maar moet inleveren bij speciaal daartoe bestemde inzamelpunten,
milieuparken of afvalverwerkingsbedrijven.

Afvoeren is voor u kosteloos. Spaar het milieu en voer producten
op een voor het milieu verantwoorde manier af.

Als uw oude apparaat persoonlijke gegevens bevat, bent u er zelf verantwoorde-
lijk voor deze te wissen voordat u het apparaat inlevert.

@
S Informatie over mogelijkheden voor het afvoeren van het afgedankte product
@A krijgt u bij uw gemeentereiniging.

Verpakking afvoeren

@ De verpakkingsmaterialen zijn niet schadelijk voor het milieu. Ze zijn gekozen op
% grond van hun milievvriendelijkheid en zijn recyclebaar. Voer niet meer benodig-

de verpakkingsmaterialen af conform de plaatselijk geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de milieuvoorschriften. Let op de aanduiding op
de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze zo nodig gescheiden af. De
verpakkingsmaterialen zijn voorzien van afkortingen (a) en cijfers (b) met de

volgende betekenis: 1-7: kunststoffen, 20-22: papier en karton,
80-98: composietmaterialen.
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Service
(ND) Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 425056_2301 |

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met het
opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.kompernass.com
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Recepten

Gebonden groentesoep

2 - 4 personen

Ingrediénten

B 2-3ELolie

B 200 g vien

B 200 g aardappels (vooral geschikt zijn melig kokende soorten)
B 200 g wortelen

B 350 - 400 ml groentebouillon (vers of kant-en-klaar)

B zout, peper, nootmuskaat

B 5 g peterselie

Bereiding
1) Uien pellen en fijnhakken. Wortelen wassen, schillen en in plakjes snijden.
Aardappels schillen, afspoelen en in blokjes van ca. 2 cm snijden.

2) Olie in een pan verhitten, uien daarin glazig fruiten. Wortelen en aardappelen
toevoegen, mee aanfruiten. Zoveel bovillon erbij gieten, dat de groente
goed bedekt is en alles in 10 - 15 minuten zacht laten koken. Naar behoefte
tussendoor bouillon toevoegen, als de groente niet meer bedekt is.

3) Peterselie wassen, droog schudden en stelen verwijderen. Peterselie in grove
stukken scheuren en in de soep doen. Alles met de staafmixer @ ongeveer 1
minuut lang pureren. Op smaak brengen met zout, peper en geschaafde
nootmuskaat.
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Pompensoep

4 personen

Ingrediénten

1 middelgrote ui

2 knoflooktenen

10 - 20 g verse gember
3 EL koolzaadolie

400 g vruchtvlees van de pompoen (het beste geschikt is de Hokkaido
pompoen, omdat de schil zacht wordt tijdens het koken en hij niet geschild
moet worden)

B 250 - 300 ml kokosmelk

B 250 - 500 ml groentebouillon
B sap van een 2 sinaasappel
B een scheutie droge witte wijn
W 1 TLsuiker

B zout, peper

Bereiding

1)

2

3

Ui pellen en fijnhakken, evenals de knoflook. Gember schillen en in kleine
blokjes snijden. Eerst uien en gember in hete olie aanfruiten. Na 2 minuten
ook knoflook toevoegen en mee aanfruiten.

Pompoen met een groenteborstel onder warm water grondig schoonmaken,
dan in blokjes van 2 - 3 cm snijden. (Als er andere pompoen wordt gebruikt
dan Hokkaido pompoen, moet deze bovendien geschild worden). Blokjes
pompoen bij uien en gember doen en mee aanfruiten. De halve hoeveelheid
kokosmelk en zoveel groentebouillon toevoegen, dat de pompoen goed is
bedekt. Met gesloten deksel ca. 20 - 25 minuten zacht koken. Alles met de
staafmixer @ glad mengen. Daarbij zoveel kokosmelk toevoegen, totdat de
soep de juiste, zacht-romige consistentie heeft.

De soep op smaak brengen met sinaasappelsap, witte wijn, suiker, zout en
peper, zodat de soep naast de scherpe nuance ook een zoete en een har-
monieuze zurig-zoutige nuance heeft.
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Zoet broodbeleg

Ingrediénten

B 250 g aardbeien of andere vruchten (vers of diepvries)
B 1 pakje (ca. 125 g) geleisuiker zonder koken

B 1 scheutje citroensap

B 1 mespuntie merg van een vanillestokje

Bereiding

1) Aardbeien wassen en schoonmaken, daarbij het groene steeltje verwijderen.
Goed laten afdruipen in een zeef, zodat overtollig water kan weglopen en
het beleg niet te vloeibaar wordt. Grotere aardbeien klein snijden.

2) 250 g aardbeien afwegen en in een geschikte mengbeker doen.
3) Een scheutje citroensap er overheen doen.
4) Desgewenst het merg van een vanillestokje uitschrapen en toevoegen.

5) De inhoud van een pakje geleisuiker zonder koken toevoegen en met de
staafmixer @ 45 - 60 seconden lang grondig mengen. Mochten er nog
grotere stukken aanwezig zijn, het geheel 2 minuten laten rusten en dan
opnieuw 60 seconden pureren.

6) Meteen consumeren of de marmelade in een glazen pot met schroefdeksel
doen en afsluiten.
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Choco-creme
Voor 4 personen

Ingrediénten

B 350 g slagroom
B 200 g bittere chocolade (> 60% cacao-aandeel)
B ' vanillestokje (merg)

Bereiding

1) De slagroom aan de kook brengen, chocolade in brokjes breken in daarin
langzaam laten smelten op lage temperatuur.Het merg van een half vanille-
stokje vitschrapen en in de massa roeren.

2) In de koelkast helemaal afkoelen en stevig laten worden.

3) Véér het serveren met de garde @ romig opkloppen.

Tip: daarbij smaken verse vruchten.

Mayonaise

Ingrediénten

B 200 ml neutrale plantaardige olie bijv. koolzaadolie
B 1 eidooier

B 5 g milde azijn of citroensap

B zout en peper naar smaak

Bereiding

1) Doe de eidooier en het citroensap in de mengbeker, houd de garde @
verticaal in de beker en druk op de turboschakelaar @.

2) De olie in een gelikmatige dunne straal langzaam (binnen ca. 1 minuut) toe-
voegen, zodat de olie zich met de andere ingrediénten verbindt.

3) Vervolgens naar smaak kruiden met zout en peper.
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Informace k tomuto struénému navodu

Tento dokument je zkrdceny tiskovy vystup Gplného ndvodu k obsluze.

EIFLA[E | Nactenim QR kédu se dostanete pfimo na stranku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a miZete zaddnim &isla vyrobku
= (IAN) 425056_2301 nahlédnout do névodu k obsluze a stédhnout

PDF ONLINE St |€e|.
wwwlidl-service.com

-l

/\ VYSTRAHAI

Struény ndvod je soucdsti tohoto vyrobku. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi provoznimi a bezpe&nostnimi pokyny. Struény nédvod dobie uschovejte a
pri predavani vyrobku tetim osobdm predeijte spolu s nim i viechny podklady.

Pouziti dle predpist

Ty&ovy mixér s pfisluSenstvim slouZi vyhradné ke zpracovani malého mnozstvi
potravin. Je uréen vyhradné pro pouZiti v domdcnostech. Tycovy mixér s pfislu-
Senstvim neni uréen pro pouziti v primyslovych provozech.

Rozsah dodavky
Pristroj se standarn& doddvé s ndsledujicimi komponenty:
® Tycovy mixér
® Mémd nddobka s kombinovanym vikem/stojanem
® Slehag snghu
® Struény ndvod
1) Vsechny souéésti pfistroje a struény névod vyjméte z krabice.
2) Odstrante veskery obalovy materidl.
3) Vycistéte viechny asti pristroje tak, jak je popséno v kapitole , Cisténi”.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte dodavku na kompletnost a viditelné poskozeni.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni, vzniklé v disledku vadného
obalu nebo dopravou, kontaktujte servisni hotline (viz kapitolu Servis).
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Popis pristroje/prislusenstvi

Obrazek A (ty€ovy mixér):

@ reguldtor rychlosti

A spinac e (b&2nd rychlost)
© turbospina (vysokd rychlost)
O téleso motoru

(5]

tycovy mixér

Obrdzek B (3lehaci metla):
O drzdék slehaci metly
© slehaci metla

Obrazek C (pFislusenstvi):

O odmérnd nddobka (s kombinovanym vikem/stojanem €B)

Technicka data

Napéti sité 220 - 240 V ~ (stfidavy proud), 50 - 60 Hz

Jmenovity vykon 600 W

Trida ochrany Il / [0 (dvojitd izolace)

Q'P Vsechny &asti tohoto pfistroje, prichdzejici do
styku s potravinami, jsou bezpe&né pro potraviny.

odmérnd nddobka @

Kapacita nddoby 900 ml

Uzite¢ny objem k odmé&Feni (stupnice) 700 ml

Doporuéujeme ndsleduijici provozni doby:

Nechte tycovy mixér @ po 1 minuté provozu vychladnout asi 2 minuty.

Nechte 3lehaci metlu @ po 3 minutdch provozu vychladnout asi 6 minuty.
Pokud tyto provozni doby piekroéite, miZe prehfati zpisobit poskozeni pfistroje!
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

~ Pfistroj zapojte vyhradné do sifové zdsuvky instalované dle
predpisd, se sifovym napétim 220 - 240 V ~, 50 - 60 Hz.

» V pfipadé funkénich poruch a pred ¢isténim pristroje vytéh-
néte zdstréku ze zdsuvky.

» Pfistroj nevystavujte vlhkosti ani jej nepouziveijte venku.

» Pokud presto do pouzdra pfistroje vnikne kapalina, vytah-
néte ihned zdstréku pfistroje ze zasuvky a nechte pfistroj
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.

» Vytahuijte sitovy kabel ze z&suvky vZdy za zéstreku, neto-
hejte pouze za samotny kabel.

» Sifovy kabel se nesmi ohybat ani stladovat a musi se polozZit
tak, aby na néj nikdo nemohl stoupnout ani o néj zakopnout.

» Pokud se napdijeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej
vyménit vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné kva-
lifikovand osoba, aby se tak zabrdanilo nebezpeéim.

» Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlni-
mi schopnostmi &i nedostatkem zku$enosti a/nebo znalosti
mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouzi-
vani pfistroje a pokud porozumély z toho vyplyvajicimu
nebezpedi.

» Pfistroj a jeho pfipojny kabel se musi uchovavat mimo
dosah déti.

» Skiifi bloku motoru tycového mixéru se nesmi otvirat. V tako-
vém pfipadé neni zaruéena bezpeénost a zéruka zanikd.

@ Blok motoru tyéového mixéru v Zadném pfipadé nepo-

nofujte do tekutiny a dbejte na to, aby Z2&dné tekutiny
nepronikly do skfiné bloku motoru.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

» Pfed vyménou pfisludenstvi nebo dodateénych dild, které
se béhem provozu pohybuii, musi byt pfistroj vypnuty a
odpojeny od elektrické sit&.

» Pfistroj z&sadné odpoijte od sité ...
~ ... pfi jeho ponechdni bez dozory;
~ ...pri jeho &idténi;
~ ... pfi jeho montézi nebo demontézi.

» Tento pfistroj nesmi pouZivat déti.

» Déti si nesmi hrét s pfistrojem.

» Pfistroj a jeho pfipojny kabel se musi uchovavat mimo
dosah déti.

» Noze jsou extrémné ostré! Manipulujte s nimi vZdy s maxi-
mélIni opatrnosti.

» PFi manipulaci s mimof&dné ostrymi noZi hrozi nebezpedi
poranéni.

~ Cistéte pfistroj velmi opatrné. Noze jsou extrémné ostré!

» Pfistroj se pfi chybéjicim dohledu a pfed montézi, demon-
taZi nebo &idténim musi vzdy odpoijit od sité.

~ V pfipadé nesprdvného pouZiti pfistroje hrozi nebezpedi
zranéni.
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Ve
Pouziti
UPOZORNENI
> Pomoci odmérné nddobky @ mizete odméfovat tekutiny do 700 ml.
Zpracovdveijte vzdy maximdlné 300 ml, nebof v opaéném piipadé moze
tekutina z odmérné nddobky @ vystiiknout.
> Chcete-li v mérné nddobce @ uschovat tekutiny, nebo potraviny, mizete

sejmout stojan @ mémé nddobky @ a pouzit tento jako viko. Dbeite pfi
tom na to, aby zdstal uzavieny také vytokovy otvor na mérné nddobce @.

B Tycovym mixérem @ lze pfipravovat dipy k namaceni, omacky, polévky a
kojeneckou vyZivu nebo mixovat ovoce. Doporuéujeme, provozovat ty&ovy
mixér @ max. 1 minutu v kuse a poté jej nechat vychladnout.

POZOR! VECNE SKODY!
> Nepouzivejte tycovy mixér @ ke zpracovani tuhych potravin. Vedlo by to
k nendvratnym poskozenim pfistroje!

B Slehagem snshu @ mozete uslehat slehacku nebo snih z bilké a zadslat
t&sto, zamichat dezert nebo majonézu. Doporucujeme, provozovat dlehad
snéhu @ max. 3 minuty v kuse a poté jej nechat vychladnout.

Sestaveni pristroje
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

> Zastreku zasuhte do zdsuvky aZ po sestaveni pfistroje.

UPOZORNENI

> Pred prvnim pouzitim vycistéte viechny &dsti tak, jak je popsdno v kapitole
Cisténi”.
"

Sestaveni tyéového mixéru

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANEN:!

> NOz je extrémné ostry! Zachdzejte s nim vzdy opatrné.

B Nasadte tyovy mixér @ na blok motoru @ tak, aby Sipka ukazovala na
symbol G Otdéeite tyéovym mixérem @, dokud neukazuje Sipka na bloku

motoru @ na symbol a
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Sestaveni metly
B Zatlaéte 3lehaci metlu @ do drzdku slehaci metly @, aby pevné zaskoéila.
B Takfo slozeny 3leha¢ @ nasadte na té&leso motoru @ tak, aby Sipka ukazo-
vala na symbol a Té&lesem motoru @ otéleite tak dlouho, dokud Sipka

neukazuje na symbol a

Obsluha

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!
> Potraviny nesmi byt pfilis horké! VystFikujici obsah misy by mohl zpdsobit
opareni.

UPOZORNENI

> Pokud chcete uslehat slehacku slehaéem @, drzte béhem slehdni nddobu
naklonénou. Tak 3l&hacka rychle ztuhne. Dbejte na to, aby béhem 3lehdni
Slehacka nevystrikovala. K vyslehdni slehacky nastavte reguldtor rychlosti @

na ,Max”.

Pokud ste ty€ovy mixér s pfisluienstvim smontovali tak, jak bylo pozadovano:
1) Poté zasufite zdstréku do sifové zasuvky.

2) Chceteli zpracovat potraviny b&znou rychlosti, podrzte stisknuty spinag e
@. Pro zvyieni rychlosti posufte reguldtor rychlosti @ smérem k ,Max". Pro
snizeni rychlosti posufite reguldtor rychlosti @ smérem k ,Min”.

3) Chceteli zpracovat potraviny vysokou rychlosti, podrzte stisknuty turbo-
spinac @. Po stisknuti tla&itka turbo @ je Vam ihned k dispozici maximdlni

rychlost zpracovdni.

4) Po dokonéeni zpracovani potravin jednoduse uvolnéte stisknuty spinag e

0/0.
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> Pokud se b&hem provozu vyskytuji neobvyklé zvuky, jako je piskani apod.,
pak na hnaci hfidel tyéového mixéru @ naneste trochu neutrdlniho stolniho
oleje:

Tabulka dob zpracovani

Ndsledujici tabulka slouZi pro orientaci. Aby se pfistroj nepfehfdl, fidte se podle
doporu&enych dob zpracovdni. Pokud po uplynuti doporuéené doby nejsou
prisady je3té zpracovdny k vasi spokojenosti, poékejte, dokud motor nevychladne,
a teprve poté pokraujte v pouzivani pfistroje. Doporuéujeme nechat tycovy
mixér @ po 1 minut& provozu cca 2 minuty a $lehaci metlu @ po 3 minutéch
provozu asi 6 minut vychladnout.

MIXOVACI DOPORUCENE

NASTAVEC PRISADA MNOZSTVi RYCHLOST CAS

ovoce, zelenina 100-200 g e 30-60s
Min e o o o o Max 1

ders’ko vyzivc’J,v 100-400 ml @ 60's

polévky, omacky Min oo oo oMax1

koldely, mlécné 100-1000 ml © 60's

ndpoje Min e e oo oMax

krém 250 ml TURBO 70-90s

snih z bilkd 4 vejce TURBO 120s

! Rychlost nastavte podle vami pozadované konzistence.
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VYSTRAHA! NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Vzdy nejprve vytéhnéte zdastréku ze zasuvky, nez se pustite do &idténi
ty&ového mixéru s pfislusenstvim.

@ B&hem ¢isténi nesmite blok motoru @ v Zddném pfipadé ponofovat do
vody nebo jej drzet pod tekouci vodou.

UPOZORNENI

@ Odmérné nddobka @ s kombinovanym vikem/stojanem @ a slehaci

metla @ jsou vhodné k myti v myéce nddobi.

POZOR ! VECNE SKODY!

> Nepouzivejte agresivni Cistici prostiedky, Zddnd abraziva nebo chemické
Cistici prostredky! Tyto mohou povrchy nenapravitelné poskodit!

1) Sifovou zdstreku vytéhnéte ze zdsuvky.

2) Ocistéte blok motoru @ a drzdk metlicek na slehdni @ vlhkou utérkou.
Ujistéte se, Ze do otvord bloku motoru @ nevnikla voda. V pfipadé urputného
znedidténi nakapeijte na hadr trochu jemného myciho prostfedku. Zbytky
myciho prostfedku offete vlhkym hadrem.

3) Tycovy mixér @, 3lehaci metlu @ a odmérnou nddobku @ s kombinovanym
vikem/stojanem @ dikladné opldchnéte ve vodé s mycim prostredkem
a poté odstrafite zbytky myciho prostiedku &istou vodou.

4) Utdrkou v3e dobfe vytfete do sucha a ujistéte se, zda je pistroj pfed opétovnym
pouZzitim zcela suchy.
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Likvidace

Plati pouze pro Francii:

FR
A DEPOSER EPO . .
Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE ‘::
et ses accessoires ,ELEMENTS C)
se recyclent D EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR

° 2 == Vyrobek, obal a ndvod k obsluze jsou recyklovatelné, podiéhaii
N H rozifené odpovédnosti vyrobce a shromazduji se oddélené.

Likvidace pristroje

Symbol pFedkrtnuté pojizdné popelnice uvedeny vedle oznaduije, Ze tento pFistroj
podléhda smémici & 2012/19/EU. Tato smérnice uvadi, Ze tento pfistroj se na
konci své Zivotnosti nesmi likvidovat s b&Znym domovnim odpadem, ale musi se
odevzdat v uréenych sbémych mistech & dvorech nebo podnicich oprévnénych
k nakladani s odpady.

Tato likvidace je pro Véas zdarma. Chraiite Zivotni prostifedi a za-
jistéte odbornou likvidaci pFistroje.

Pokud vés vyslouzily pfistroj obsahuje osobni tdaije, jste pfed odevzddnim pfi-
stroje odpovédni za jejich vymazani.

méstskd sprava.

@
@ W Informace o moznostech likvidace vyslouzilého vyrobku vém podd obecni nebo

Likvidace obalu

Zvoleny obalovy material odpovidd hlediskim ochrany Zivotniho prostfedi a
likvidace a je tudiz recyklovatelny. Jiz nepotiebny obalovy materidl zlikvidujte
podle mistnich platnych predpisd.

lech a v pfipadé& potteby tyto obaly rozifidte. Obalové materidly jsou oznageny
zkratkami (a) a &islicemi (b) s nasledujicim vyznamem: 1-7: plasty,
20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni materidly.

: Obal zlikvidujte ekologicky. Dbeijte na oznaceni na riznych obalovych materié-
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Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 425056_2301 |

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Recepty

Zeleninova krémova polévka

2 - 4 osoby

Suroviny

B 2-3PlLoleje

W 200 g cibule

B 200 g brambor (zvl&3té vhodné jsou mouéné odridy)

B 200 g mrkve

W 350 - 400 ml zeleninového vyvaru (&erstvého nebo instantniho)
B sil, pepf, muskdtovy ofisek

B 5 g petrzele

Pfiprava
1) Oloupeite cibuli a nasekejte. Omyijte a oloupeijte mrkev

a nakrdijeite ji. Oloupeijte brambory, opléchnéte a nakréjeijte je na cca.
2 cm velké kostky.

2) V hrnci ohfejte olej, a oprazte cibuli.Pfidejte mrkev a brambory a nechte
ie dusit spolu s cibuli.Pfideite toliko vyvaru, dokud neni vie zalito vyvarem a
vie nechte vafit 10 - 15 minut do mékka. Dle potieby vyvar doléveijte, aby
zelenina byla vzdy ve vyvaru.

3

Omyijte petrzelku, dokladné osuste a odstrafite stopky. Petrzel naldmeite
nebo nakrdjejte na velké kusy a pridejte do polévky. Vie promixujte ty&ovym
mixérem @ po dobu cca. 1 minuty. Dochufte soli, pepfem a strouhanym
muskdtovym ofiskem.
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Dynova polévka
4 osoby
Suroviny
B 1 stfedné velkd cibule
W 2 strouzky esneku
10 - 20 g &erstvého zazvoru

3 PL fepkového oleje

400 g duziny dyné (nejlepsi je dyné Hokkaido, protoze slupka
pfi vafeni zmékne a nemusi se oloupat)

250 - 300 ml kokosového mléka
250 - 500 ml zeleninového vyvaru

$fdva z V2 pomerance
B trochu suchého bilého vina
1 CL cukru
W sol, pepf
PFiprava
1) Cibuli oloupejte a nasekeite, to samé plati i pro Eesnek. Zazvor oloupeite a
jemné jej nakrdijejte na kostky. Cibuli a z&zvor nejdfive poduste na horkém

oleji.
Po 2 minutdch pfidejte cesnek a nechte jej dusit spolu s ostatnimi pfisadami.

2

Dyni dokladné ogistéte pod teplou vodou kartédckem na zeleninu, poté ji
nakrdijejte na 2 - 3 cm velké kostky.(Jestlize se pouzije jind dyné, nez dyné
Hokkaido, musi se tato pfedem oloupat). K udusené cibuli a udusenému
zézvoru pridejte kostky dyné& a nechte vie spolu dusit. Nalijte k tomu polovi&ni
mnozstvi kokosového mléka a tolik zeleninového vyvaru, aby byla dyné ve
vyvaru. Vaite do mékka cca. 20 - 25 minut zakryté. Poté vie rozmixuijte
tyCovym mixérem @. Pfitom prilévejte do polévky vzdy takové mnoZstvi
kokosového mléka, dokud se nedosdhne jeji sprévnd krémova konzistence.

3

Polévku dochutte pomeranéovou 3févou, bilym vinem, cukrem, soli a pepiem,
aby polévka méla vedle ostré chuti také sladko-kyselou pfichut.
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Sladkda ovocna pomazanka

Suroviny
B 250 g jahod nebo jiného ovoce (Eerstvého nebo mrazeného)
W 1 balicek (cca. 125 g) zelirovaciho cukru bez uvafeni
B 1 stfik citronové $tavy
B 1 3petku vanilky
PFiprava
1) Jahody umyijte a ogistéte a pfitom odstrafite zelené stopky.Nechte je dobie

okapat na sitku, aby mohla dobfe odtéct prebytednd voda, a aby pomazdanka
nebyla pfilis tekutd. Velké jahody nakrdijejte na malé kousky.

2) 250 g jahod odvazte a dejte do vhodné mixérové nadoby.
3) Pridejte k tomu jeden sffik citronové $tdvy.
4) Dle potieby vy3kabeite vnitfek vanilky a pridejte vanilku k jahodam.

5) Poté k tomu pridejte obsah sé&ku se Zelirovacim cukrem bez vafeni a tyéovym
mixérem @ vie dikladné promixujte 45 - 60 sekund.Nachdzili se v mase
jesté velké kusy jahod, nechte vie nejdFive 2 minutéch odstat a poté opét
promixuijte cca. 60 sekund.

6) Mizete pozivat hned nebo dejte ovocnou pomazdnku do sklenic se 3roubo-
vacim uzévérem a tyto dobfe uzaviete.

Cokoladovy krém

Pro 4 osoby

Suroviny

B 350 g slehagky

B 200 g hotké Eokolady (> 60% podil kakaa)

B % vanilky (duZina)

Pfiprava

1) Slehagku uvedte do varu, &okolddu rozdrobte a pfi nizké teploté ji ve dlehadce
nechte pomalu rozpustit. Vyskrabte duzinu z pélky vanilky a zamichejte do
smési.

2) V3e nechte v ledni&ce Oplné vychladnout a ztuhnout.

3) Pred podavanim prosleheite lehagem na snih @.

Tip: Nejlépe k pomazdnce chutnd Zerstvé ovoce.
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Majonéza
Suroviny
B 200 ml neutrdlniho rostlinného oleje, napfiklad Fepkovy olej
W 1 Zloutek
B 5 g mirného octu nebo citrénové 3favy
W 50l o pepr dle chuti
Pfiprava
1) Zloutek a citronovou $favu dejte do 3ejkru, 3lehaci metlu @ drzte

svisle
v 3ejkru a stisknéte spinac Turbo @.

2) Pomalu k tomu pfiddveijte stejnomé&mé olej (po dobu cca. 1 minuty)
tak, aby se olej promichal s jinymi pfisadami.

3) Vzdapéti dochutte dle chuti soli a pepfem.
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Informacje dotyczqce
skroconej instrukcji obstugi

Niniejszy dokument stanowi skrécong wersje drukowang kompletnej instrukeji
obstugi.

1AL | Zeskanowanie kodu GR przeniesie Cie bezposrednio na strone

5 | serwisu Lidl (www.lidl-service.com) i po wpisaniu numeru arty-
kutu (IAN) 425056_2301 mozesz wyswietli¢ i pobraé kompletng
TS | instrukcie obstugi.

/\ OSTRZEZENIE!

Skrécona instrukeja obstugi jest czesciq sktadowq tego produktu. Przed rozpo-

czeciem uzytkowania produktu nalezy zapoznad sig ze wszystkimi wskazéwka-
mi dotyczqgcymi obstugi i bezpieczenstwa. Zachowaij te skrécong instrukeje ob-

stugi, a w przypadku przekazania urzgdzenia osobie trzeciej dotqcz do niego

réwniez catq dokumentacie.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Zestaw z blenderem stuzy wytqgcznie do rozdrabniania $rodkéw spozywczych
w niewielkich iloéciach. Mozna go uzywaé wylqcznie do celéw domowych.
Zestaw z blenderem nie jest przewidziany do zastosowar przemystowych.

Zakres dostawy
Urzqdzenie jest wyposazone standardowo w nastepujgce elementy:
® Blender reczny - zestaw
® miarka z pokrywkq/podstawkg
® trzepaczka do piany
® skrécona instrukcja obstugi

1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz skrécong instrukcje
obstugi.

2) Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

3) Wszystkie elementy urzqdzenia czyéé, jok podano w rozdziale
.Czyszczenie”.

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia sprawdz, czy w $rodku sq wszystkie
czesci.

> W przypadku stwierdzenia niekompletnej zawartosci opakowania lub
uszkodzen spowodowanych nieprawidtowym opakowaniem lub transportem,
skontaktuj sie z infolinig obstugi klienta (zobacz rozdziat Serwis).
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Opis urzadzenia/Oprzyrzgdowanie

llustracja A (blender reczny):

Regulator predkosci

Przetqcznik e (normalna predkosé)
Przetqcznik Turbo (duza predkos¢)
Blok silnika

Blender

000 ¢

Rysunek B (trzepaczka do piany):
@ Uchwyt trzepaczki do piany
@ Trzepaczka do piany

Rysunek C (akcesoria):

O Miarka (z pokrywkq/podstawkq )

Dane techniczne

Napiecie sieciowe 220 - 240 V ~ (prqd przemienny), 50 - 60 Hz

Moc znamionowa 600 W

Klasa ochrony Il / [O] (podwdina izolacja)

Q'P Wszystkie czesci tego urzqdzenia majgce kontakt z
Zywnosciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.

Miarka @

Pojemnosé 900 ml

Pojemnosé uzytkowa do odmierzenia (skala) 700 ml

Zalecamy stosowanie nastgpujgcych czaséw pracy:

Po 1 minucie pracy nalezy pozostawi¢ blender @ na ok. 2 minuty w celu jego
schtodzenia.

Po 3 minutach pracy nalezy pozostawié trzepaczke do piany @ na ok. 6 minuty
w celu jej schtodzenia.

W przypadku przekroczenia tych czaséw pracy moze doj$¢ do uszkodzenia
urzqdzenia wskutek przegrzanial
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Wskazowki dotyczqce bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie podiqczaé wytgeznie do prawidtowo zainstalowanego
gniazda sieciowego o napieciu 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

» W razie pojawienia sie jakichkolwiek zaktécen w dziataniu
oraz przed czyszczeniem urzqdzenia nalezy wyciggngé wtyk
z gniazda sieciowego.

> Nie nalezy narazaé urzqdzenia na wilgoé ani uzytkowad na
otwarte| przestrzeni.

> Jesli juz ciecz dostanie sie do wnetrza obudowy urzgdzenia,
nalezy natychmiast wyciggnaé wiyk z gniazda sieciowego
i oddaé urzqdzenie do naprawy przez specjaliste.

» Odiqczad kabel zasilania wytqcznie poprzez wyciggniecie wiyku
z gniazda sieciowego - nigdy nie nalezy ciggngé za sam kabel.

» Kabla zasilajgcego nie zaginaé ani zgniataé. Nalezy go
utozy¢ w taki sposdb, aby nikt nie mégt na niego nadepngé
ani sie o niego potkngé.

» W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié
jego wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub oso-
bie posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu unik-
niesz powaznych zagrozen.

» To urzqgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/
lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniv w
zakresie bezpiecznego uzywania urzgdzenia oraz wynikajg-
cych z niego zagrozen.

» Urzgdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymad poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Nie wolno otwieraé obudowy bloku silnika blendera
recznego. Stanowi fo powazne zagrozenie i powoduje
wygasniecie gwarancji.

@ Bloku silnika nigdy nie zanurza¢ w wodzie oraz unikaé
przedostania sie ptynu do wnetrza obudowy silnika.

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM
OBRAZEN!

> Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére
podczas pracy sq w ruchu, nalezy wytgczyé urzgdzenie i
odtqczyé je od sieci elekiryczne;.

» Z zasady nalezy zawsze odtqczaé urzqdzenie od zasilania ...
- ...gdy jest bez nadzory,
- ...przed przystgpieniem do czyszczenia urzqdzenia,
- ...podczas jego montazu lub demontazu.

» Dzieci nie mogqg uzywad tego urzqdzenia.

» Dzieci nie mogqg bawi¢ sie urzqdzeniem.

» Urzgdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» N6z jest bardzo ostry! Prosimy obchodzi¢ sig z nim niezwykle
ostrozne.

> Przy obchodzeniu sie z niezwykle ostrymi nozami istnieje
zagrozenie skaleczeniem.

» Mikser nalezy czysci¢ bardzo ostroznie. Noze sg bardzo ostre!

» Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, rozto-
zeniem lub czyszczeniem nalezy zawsze odiqczad urzgdzenie
od zasilania sieciowego.

» Niebezpieczenstwo obrazen w przypadku niewtasciwego
uzycia urzqdzenia.
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Przeznaczenie

> W miarce @ mozesz odmierzy¢ maks. 700 ml ptynu. Blenderem mozna
przetwarzaé jednoczesnie maks. 300 ml ptynu. Wieksza ilos¢ moze spowo-
dowa¢ wylanie sie ptynu z miarki @.

> Do przechowywania ptynéw/produktéw spozywczych w miarce @ mo-
zesz zdjgé podstawe @ miarki @ i uzy¢ jej jako pokrywy. Zwréé uwage
na to, by dziébek w miarce @ byt réwniez zamkniety.

B Za pomocq blendera @ recznego mozna przygotowywaé dipy, sosy, zupy
i potrawy dla niemowlqgt oraz przecieraé owoce. Zalecamy po uptywie
maks. 1 minuty pracy blendera @ wyltqczyé urzqdzenie i zaczekag, az
silnik ostygnie.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj blendera @ do obrébki statych produktéw. Nastepstwem jest
nieodwracalne uszkodzenie urzgdzenial

B Za pomocq trzepaczki @ mozna ubi¢ émietane lub biatka i zamieszaé cio-
sto lub deser. Zalecamy po uptywie maks. 3 minut pracy trzepaczki @ wytg-
czyé urzqdzenie i zaczekad, az silnik ostygnie.

Sktadanie urzqadzenia
/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> wtyczke nalezy wlozyé do gniazdka sieciowego dopiero po ztozeniu
urzgdzenia.

> Przed pierwszym uruchomieniem wyczy$¢ wszystkie czeéci, jak opisano w
rozdziale ,Czyszczenie”.

Zamocowanie blendera
/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!
> N0z jest bardzo ostry! Prosimy obchodzi¢ sie z nim niezwykle ostrozne.

B Zatéz blender @ na blok silnika @ tak, by strzatka byta skierowana na
symbol G Obracaj blenderem @ dotqd, az strzatka na bloku silnika @
bedzie skierowana na symbol a
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Zamocowanie trzepaczki
B Wcisngé trzepaczke do piany @ w uchwyt @ tak, aby mocno sie
zatrzasneta.
B Tak zmontowang trzebaczke do ubijania piany @ zatéz na blok silnika @,
strzatkq skierowang na symbol a Obr&¢ blokiem silnika @, az strzatka
bedzie skierowana na symbol a

Obstuga

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Ostrzezenie: artykuly spozywcze nie mogq byé zbyt gorgce! Wychlapanie
zawartoéci moze prowadzié w takim przypadku do poparzen.

> Podczas ubijania $mietany za pomocq trzepaczki do piany @, trzymaj
naczynie ukosnie. W ten sposéb $mietana szybciej sig ubije. Uwazaj, by
$mietana nie wylatywata z naczynia podczas ubijania. Do ubicia $mietany
regulator predkosci @ ustaw w pofozenie ,Max".

Po ztozeniu zestawu z blenderem w okreslonej konfiguracii:

1) Podtgcz wtyczke do gniazdka.

2) Naciénij i przytrzymaj przetqcznik e @, aby przygotowad produkty spo-
zywcze ze zwigkszonq predkosciq. Regulator predkosci @ przestaw w poto-
zenie ,Max”, by zwigkszy¢ predko$é. Regulator predkosci @ przestaw w
potozenie ,Min”, by zmniejszy¢ predkosé.

3

Naciénij i przytrzymaj przetqcznik Turbo @, by przygotowaé produkty spo-
zywcze ze zwigkszong predkoscig. Po naciénigciu przetqcznika Turbo @ od
razu jest dostepna maksymalna predkoéé pracy.

4) Po zakoriczeniu przetwarzania zywnosci, po prostu pué wciéniety przetqcz-

ik @ /0.
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| wskazéwka |

> Gdyby w trakcie pracy pojawity sie nietypowe dzwieki, jok piszczenie lub
podobne, polej watek napedowy blendera @ niewielkq iloéciq neutralnego
oleju spozywczego:

Tabela czasow przetwarzania

Ponizsza tabela stuzy do orientacji. Nalezy kierowad sig zalecanymi czasami
przetwarzania, aby urzqdzenie nie ulegto przegrzaniu. Jesli po zalecanym
czasie sktadniki nie zostaty przetworzone w zadowalajgcym stopniu, nalezy
przed dalszym uzyciem urzqdzenia odczekad na ostygniecie silnika. Zalecamy
pozostawienie blendera @ do ostygniecia po 1 minucie pracy na ok. 2 minuty
i trzepaczki do piany @ po 3 minutach na ok. 6 minut.

NASADKA

DO MIKSO- SKLADNIK ZAI';_E(;:&NA PREDKOSC CZAS
WANIA

Owoce, warzywa 100-200 g e 30-60 sek
Min oo e oMax1

Zywnos¢é dla e

niemowlqt, zupy, 100-400 ml . 60 sek.

sosy Min e o e ¢ o Max 1

Szejki, napoje 100-1000 ml © 60 sek.

mleczne Minee oo oblaxl

Krem 250 ml TURBO 70-90 sek.

Piana z biatka 4 jajka TURBO 120 sek.

! Ustawié predkosé w zaleznoici od potrzebnej konsystencii.
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Czyszczenie

OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM!

> Przed przystgpieniem do czyszczenia zestawu z blenderem, nalezy wycig-
gnqé wtyczke z gniazdka sieciowego.

Bloku silnika @ w czasie czyszczenia nie wolno zanurzaé pod wodg ani
my¢é pod biezqcq wodq z kranu.

,,i Zaréwno miarka @ z pokrywkq/podstawkq @), jak i trzepaczka @
@\a sq przystosowane do mycia w zmywarce do naczyn.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia nie stosuj zrgcych, chemicznych ani szorujgcych $rodkéw
czyszczqcych. Mogtyby one trwale zniszczyé powierzchnig urzqdzenial

1) Wyciagnij wtyczke sieciowq.

2) Blok silnika @ i uchwyt trzepaczki do piany @ czysci¢ wilgotng Sciereczkq.
Do otworéw w bloku silnika @ nie moze przedosta¢ sie woda. Do usunigcia
uporczywych zabrudzen uzyj tagodnego ptynu do mycia naczyn i szmatki.
Pozostatosci ptynu do mycia naczyn wytrzyj wilgotng szmatkg.

3) Czysé blender @ reczny, trzepaczke @ oraz miarke @ z pokrywka/pod-
stawkg @ doktadnie w wodzie z ptynem do mycia naczyn, usuwajgc na-
stepnie wszystkie pozostatosci tego ptynu czystqg wodg.

4) Wytrzyj wszystkie elementy suchq szmatkq i przed ponownym uzyciem
urzqdzenia sprawdz, czy jest catkowicie suche.
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Utylizacja

Dotyczy wylqcznie Francji:

ER DEPOSER A DEPOSER

A DEPO! )EPQ:! ;s —S
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE ELEMENTS

Serecvient - ARE D’EMBALLAGE H

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

FR

< pumy  Produkt, opakowanie nadaiq i instrukeja obstugi sig do recyklin-
@ @ !z gu, podlegajq rozszerzonej odpowiedzialnoéci producenta i sq

zbierane selektywnie.

Utylizacja urzqdzenia

Widoczny obok symbol przekreslonego pojemnika na kétkach na émieci ozna-
cza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom dyrektywy 2012/19/EU. Dy-
rektywa ta stanowi, ze zuzytego urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze zwy-
ktymi odpadami domowymi, lecz nalezy je oddaé do wyspecjalizowanych
punktéw zbiérki odpadéw, centréw recyklingu lub zaktadéw utylizacji odpadéw.

Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron srodowisko
i usuwaj odpady w prawidlowy sposéb.

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwa-
gi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancii, mieszanin oraz czeici
sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu sig do
ponownego uzycia i odzysku surowcéw witérnych, w tym recyklingu zuzytego
sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywajq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste $rodowisko naturalne.

Jedli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe, uzytkownik jest odpowiedzialny
za ich usunigcie przed zwrotem urzqdzenia.
(]
O W Informacje na femat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzqdzenia mozna uzy-
ska¢ w urzedzie gminy lub miasta.

p

Utylizacja opakowania

Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna je poddaé pro-
cesowi recyklingu. Zbedne materialy opakowaniowe nalezy usuwaé zgodnie
z lokalnymi przepisami.

oznaczen umieszczonych na réznych materiatach opakowaniowych i w razie
potrzeby zutylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty opako-
waniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujgcy sposéb:

1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla $rodowiska. Przestrzegaj
b
a
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Serwis
Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 425056_2301 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Przepisy

Zupa krem z warzyw

92

2 - 4 osoby

Surowce

B 2 - 3tyzkioleju

B 200 g cebuli

B 200 g ziemniakéw (najlepsze bedq gatunki mgczyste)

B 200 g marchwi

B 350 - 400 ml bulionu warzywnego ($wiezego lub w proszku)
W S|, pieprz, gatka muszkatotowa

5 g pietruszki

Przygotowanie

PL

1) Obra¢ cebule i posieka¢. Marchew wymyé, obraé i pocigé na plasterki. Ziem-

niaki obraé, wymy¢ i pokroié w kostke o wielkosci okoto 2 cm.

2) Na rozgrzany w garnku olej wsypaé cebule i zeszkli¢. Dodaé marchew i

ziemniaki, cato$é dusié. Podla¢ bulionem tak, by warzywa swobodnie
ptywaly i catoéé gotowaé przez 10 - 15 minut. W razie odstonigcia warzyw
w czasie gotowania dola¢ bulion.

3) Pietruszke umyé, osuszy¢ i odkroi¢ natke. Pietruszke rozdzieli¢ na wigksze

kawatki i doda¢ do zupy. Catosé miksowaé blenderem @ przez okoto
1 minute. Doprawi¢ do smaku solq pieprzem i startq gatkq muszkatotowq.
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Zupa dyniowa
4 osoby
Surowce

B 1 $rednia cebula

B 2 zgbki czosnku

B 10 - 20 g $wiezego imbiru

B 3 tyzki oleju rzepakowego

B 400 g migzszu dyni (najlepsza bedzie dynia Hokkaido, gdyz w czasie
gotowania skorupka dyni migknie i nie trzeba jej obierag)

B 250 - 300 ml mleka kokosowego

B 250 - 500 ml bulionu warzywnego

B Sok z 2 pomararicza

B Troche wytrawnego biatego wina

B 1 tyzeczka cukru

B sdl, pieprz

Przygotowanie

1) Obra¢ cebule i posieka¢, podobnie czosnek. Imbir obra¢ i pokroi¢ w drobng
kostke. Nastepnie cebule i imbir udusié¢ na gorgcym oleju. Po dwédch minu-
tach dodaé réwniez czosnek.

2) Dynie starannie oczysci¢ szczotkg do warzyw pod cieptqg wodgq, a nastepnie
pokroi¢ w kostke o wielkosci 2 - 3 em. (W wypadku uzycia innej dyni, niz
Hokkaido dodatkowo dynie nalezy obraé). Do cebuli i imbiru dodaé kostki
dyni i catoé¢ dalej dusi¢. Dolaé potowe iloéci mleka kokosowego i tyle bulionu,
by kostki dyni zostaty zakryte. Gotowaé w garnku pod przykrywkg przez
20 - 25 minut. Cato$é zmiksowaé doktadnie blenderem @. W trakcie mikso-
wania dolewaé mleka kokosowego dotqd, az zupa nabierze odpowiednie;j,
kremowej konsystencii.

3) Zupe doprawié do smaku sokiem z pomaraniczy, biatym winem, cukrem,

solq i pieprzem tak, by miata ona wyrazny ostry i stodki smak.
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Stodki przecier owocowy

Surowce

B 250 g truskawek lub innych owocéw ($wiezych lub mrozonych)
B 1 opakowanie (okoto 125 g) cukru zelujgcego bez gotowania
B Odrobina soku wyciénigtego z cytryny

B 1 szczypta laseczki wanilii

Przygotowanie

1) Truskawki umy¢, oczysci¢ i oddzieli¢ szyputki. Dobrze osuszy¢, by polewa
nie byta zbyt ptynna. Wigksze truskawki pokroié¢ na mniejsze kawatki.

2) Odwazy¢ 250 g truskawek i umiesci¢ je w odpowiednim naczyniu do
miksowania.

3) Doda¢ odrobine soku z cytryny.
4) W razie potrzeby zetrzeé kawatek laseczki wanilii.

5) Doda¢ opakowanie cukru zelujgcego bez gotowania i doktadnie zmiksowaé
blenderem @ przez 45 - 60 sekund. W razie wiekszych kawatkéw
truskawek, catoéé miksowaé 2 minutach i nastepnie dalej rozdrabnia¢ przez

60 sekund.

6) Przecier owocowy podaé lub wla¢ do stoika i zamkngé.
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Krem czekoladowy

lloé¢ dla 4 oséb

Surowce

B 350 g $mietany

B 200 g gorzkiej czekolady (> 60% kakao)
B % laseczki wanilii (migzsz)
Przygotowanie

1) Smietane zagotowaé, czekolade pokruszyé i roztopi¢ w $mietanie na matym
ogniu. Do masy doda¢ startq potéwke laseczki wanilii.

2) Po ostygnieciu wstawié¢ do lodéwki i zaczekaé, az masa stezeje.

3) Przed podaniem wymieszaé trzepaczkq @ do uzyskania kremowej konsy-
stencji.

Wskazéwka: Podawaé ze $wiezymi owocami.

Majonez

Surowce

B 200 ml czystego oleju roélinnego, np. rzepakowego
W 1 zohko

B 5 gtagodnego octu lub soku z cytryny

B Soli pieprz do smaku

Przygotowanie

1) Dodaj zéttko i sok z cytryny do pojemnika do miksowania, trzymaj trzepacz-
ke @ pionowo w pojemniku i nacisnij przetgcznik Turbo ©.

2) Réwnomiernym strumieniem dolewaé olej (w ciggu okofo 1 minuty) tak, by
potqczyt sie z pozostatymi sktadnikami.

3) Na koricu dodaé sél i pieprz do smaku.
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Informacie o tomto kratkom navode

Pri tomto dokumente ide o skratené tlacové vydanie kompletného navodu na
obsluhu.

EIFAE | Naskenovanim QRkédu sa dostanete priamo na servisng strénku
5 | Lidl (www.lidl-service.com) a po zadani &isla vyrobku
(IAN) 425056_2301 si mézete prezrief a stiahnut kompletny

PDF ONLINE ndvod na obsluhu.

/\ VYSTRAHAI

Kratky ndvod je sicastou tohto vyrobku. Pred pouZitim vyrobku sa obozndmte
so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpeénostnymi pokynmi. Uschovaijte si dobre
kratky ndvod a pri postipeni vyrobku tretej osobe odovzdaite spolu s nim vietky

podklady.

Pouzivanie primerané ucelu

Tento ruény mixér sl0Zi vyluéne na spracovdvanie potravin v malych mnozstvach.
Je uréeny vyluéne na pouzivanie v domdcnostiach. Tento mixér nie je uréeny na
podnikatelské oéely.

Obsah dodavky

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledujicou vybavou:

® Tycovy mixér

® Odmernd nddoba s kombinovanym vrchndkom a podstaveom
® Metlicka na sneh

® Kratky névod

1) Vyberte vietky diely z pristroja a kratky névod zo 3katule.

2) Odstrante vietok baliaci materidl.

3) Vietky diely pristroja vy<istite postupom opisanym v kapitole , Cistenie”.

UPOZORNENIE
> Skontrolujte doddvku, &i je kompletnd a bez viditelnych poskodeni.

> V pripade nekompletnej dodévky alebo poskodeni spdsobenych zlym
balenim alebo prepravou sa obréfte na hotline servisu (pozri kapitolu
Servis).
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Opis pristroja/prislusenstvo

Obrazok A (ruény tycovy mixér):
Reguldtor otdéok

Vypinaé (normdlne oté&cky)

Blok motora

(1]
(2]
© Spinad turbo (vysoké otacky)
o
@ Tylovy (ruény) mixér

Obrézok B (3lahacia metlicka):
@ Drziak 3lahacej metlicky
@ Slahacia metlicka

Obrazok C (prislusenstvo):

@ Odmernd nddoba (s kombinovanym vrchnékom/nozickou €B)

Technické udaje

Menovité napétie 220 - 240V ~ (striedavy prid), 50 - 60 Hz

Menovity vykon 600 W

Trieda ochrany Il / [5] (dvojitd izolécia)

Q'F Vsetky &asti tohto pristroja, ktoré prichddzaji do
kontaktu s potravinami, sG bezpeéné pre potraviny.

Odmernd nddoba @
Objem 900 ml
Uzito&ny objem na odmeranie (stupnica) 700ml

Odporiéame nasledujice éasy prevadzky:

Ty€ovy mixér @ nechaite po 1 mindte prevédzky ochladif cca 2 mindty.
Slahaciu metlieku @ nechaite po 3 mindtach prevéadzky ochladit cca 6 mindty.
V pripade prekrocenia tychto Easov prevadzky méze déjst k poskodeniu pristro-
ja v désledku prehriatia!
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Bezpecnostné pokyny

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

 Spotrebi¢ pripojte len do elektrickej zdsuvky s napatim
220-240V ~, 50 - 60 Hz nainstalovanej podla predpisov.

> Pri prevédzkovych poruchdch a pred &istenim spotrebica
vytiahnite zdstréku z elektrickej z&suvky.

» Spotrebi¢ nesmiete vystavit vlhkosti, ani ho pouzivat v
exteriéri.

» Ak by do spotrebi¢a predsa len vnikla tekutina, ihned
vytiahnite zéstréku z elektrickej zésuvky a dajte spotrebic
opravit kvalifikovanému odbornému persondlu.

~ Siefovy kébel vyfahujte z elektrickej zésuvky vZdy za
zastréku, nikdy nefahaijte za samotny kdbel.

» Neohybaijte ani nestld&aijte siefovy kébel, a vedte ho tak,
aby nafi nikto nemohol stipit, ani sa ofi potkndf.

» Ak sa pripojovaci siefovy kdbel tohto pristroja poskodi, musi
sa nechat vymenit vyrobcom alebo jeho zdkaznickym servi-
som alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo
ohrozeniam.

~ Tento elekiricky spotrebi¢ mézu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami,
pripadne s nedostatoénymi skdsenosfami alebo znalostami,
ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne poucené o bez-
pecnom pouZivani spotrebi¢a a pochopili z toho vyplyvajice
rizikd.

» Spotrebi¢ a jeho pripojny kébel musite uchovavat mimo
dosahu deti.

» Kryt bloku motora tyéového mixéra nesmiete otvarat.

V takom pripade vém hrozi nebezpecenstvo Grazu a zdruka
straca platnost.

@ Blok motora tycového mixéra v Ziadnom pripade nepo-

ndrajte do tekutin a zabrdte vniknutiu tekutin do telesa
bloku motora.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

>

Pred vymenou prislusenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa

pocas prevadzky budd pohybovaf, musite elektricky spotrebic
vypnUf a odpoijit od elektrickej siete.

Elektricky spotrebi¢ v zdsade odpojte od distribuéne; siete, ...
- ...ked' je elektricky spotrebi¢ bez dozoru,

~ ... ked' elektricky spotrebic &istite,

- ...ked ho skladdte, alebo rozoberdte.

Spotrebi¢ nesml pouZivat deti.

Deti sa s elekirickym spotrebi¢om nesmd hraf.
Spotrebié a jeho pripojny kdbel musite uchovévat mimo
dosahu deti.

NoZe si extrémne ostré! Stdle s nimi zaobchddzajte
opatrne.

Pri prdci s extrémne ostrymi nozmi hrozi nebezpeéenstvo
grazu.

Elekiricky spotrebi¢ &istite velmi opatrne. Noze su extrémne
ostré!

NozZe su extrémne ostré! Pri chybajicom dozore a pred
monté&zou, demontéZou alebo &istenim sa musi pristroj vzdy
odpoijit od siete.

V pripade nesprdvneho pouZitia pristroja hrozi nebezpe-
censtvo zranenia.

SK 101



SILVERCREST'

Pouzivanie
UPOZORNENIE

> Odmerkou @ mézete odmeriavaf tekutiny az do objemu 700 ml. Pre spra-
covanie ju naplite najviac do 300 ml, inak méze tekutina z odmerky @

vytiecf.

> Ked' chcete uskladnif tekutiny a potraviny v odmernej nddobe @ mézete
podstavec @ odmerky @ siiaf a pouzit ho ako vrchndk. Majte na paméiti,
Ze aj vytok z odmerky @ je zatvoreny.

B Pomocou tycového mixéra @ mdZete pripravovaf dipy, omécky, polievky a
detskd stravu alebo mixovaf ovocie. Odporiéame pouzivat ruény mixér @
max. 1 minGtu v kuse a potom ho nechaf vychladndt.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte ruény tyéovy mixér @ na spracovdvanie tuhych potravin.
Spdsobilo by to neopravitelné skody na pristrojil

B Metlickou na sneh @ mébzZete vyrobif majonézu, vymiedaf dezert alebo
vyslahat smotanu alebo vajegné bielky. Odporic¢ame pouzivat slahas @
max. 3 minGtu v kuse a potom ho nechaf vychladndt.

Montaz
/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

> Zasuhte zdstreku do siefovej zdsuvky az po zmontovani.

UPOZORNENIE

> Pred prvym uvedenim do prevddzky vycistite vietky diely postupom uvede-
nym v kapitole ,Cistenie”.

Montdz mixéra
/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

> Nbz je mimoriadne ostry! VZdy s nim zaobchddzajte opatrne.

B Nasadte ruény mixér @ na blok motora @ tak, aby 3ipka ukazovala na
symbol G Otocte ruény mixér @, az bude sipka na bloku motora @
ukazovat na symbol a
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Montaz metlicky na sneh
B Zatlaéte 3lahaciv metlicku @ do drziaka $lahacej metlicky @, dokial pevne
nezacvakne.
B Nasadte zlozené metlicky @ na blok motora @ tak, aby Sipka smerovala

na a Otocte blok motora @, az bude Sipka ukazovat na symbol a

Pouzivanie
/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

> Potraviny nesmd byt prilis horice! Vystrekovany obsah by mohol spésobit
obarenie.

UPOZORNENIE

> Ked' chcete $lahat smotanu metlickou na sneh @, drzte nddobu pocas
mie3ania Sikmo. Tak smotana rychlejSie stuhne. Dajte pozor na to, aby po-
¢as miesania ziadna smotana nevystrekla. Na $lahanie smotany posute
reguldtor otédcok @ do polohy ,Max”.

Ked' ste ruény mixér zostavili podla potreby:
1) Zasufite siefovi zdstreku do zdsuvky.
2) Drzte vypinaé e @ stlaceny, ak sa maji potraviny spracovat normdlnymi

otdekami. Posuite reguldtor oté&ok @ smerom k ,Max”, ak chcete otacky
zvysit. Posufite reguldtor otacok @ smerom k ,Min”, ak chcete oté&ky zniZit.

3) Podrzte spinaé turbo @), stlageny, ak sa maji potraviny spracovat vysokymi
otéekami. Pri stlageni spinaca turbo @ madte okamzite k dispozicii maximdlne
otd&ky.

4) Po spracovani potravin stlageny spina& e A/O jednoducho pustite.
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UPOZORNENIE

> Ak by pocas prevédzky dolo k neoby&ajnym zvukom, ako je piskanie ale-
bo podobne, dajte na hnaci hriadel tycového mixéra @ trochu neutrdineho

jedlého oleja:

Tabul'ka éasov spracovania

Nasledujica tabulka je orientaénd. Riadte sa odpori&anymi asmi spracovania,

aby nedoslo k prehriatiu pristroja. Ak by sa prisady po odporiéanom ase

spracovania nespracovali tak, ako si prajete, pockaite, kym motor vychladne,
a potom pouzite pristroj znovu. Odporiéame, aby ste tycovy mixér @ nechali po
1 mindte prevadzky ochladif cca 2 mindty a 3lahaciu metlicku @ po 3 mindtach

prevédzky cca é minit.

MIXOVACI
NADSTA-
VEC

I
b

PRISADA

Ovocie, zelenina

polievky, omacky

Kokteily, mlie¢ne
ndpoje

Krém

Sneh

Dojéenska vyziva,

ODPORUCANE
MNOZSTVO

100 - 200 g

100 - 400 ml

100 - 1000 ml

250ml

4 vaicia

! Nastavte rychlost podla Zelanej konzistencie.
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RYCHLOST CAS

e 30 - 60 s

Min e o o o o Max 1

e 60s

Min o o o o ¢ Max 1

e 60s

Min e e o ¢ o Max 1

TURBO 70 -90s

TURBO 120's
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Cistenie

POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Pred istenim mixéra vzdy vytiahnite zéstreku zo siefovej zdsuvky.

V Ziadnom pripade nesmiete blok motora @ pri Cisteni pondrat do vody,
ani ho drzaf pod tecicou vodou.

UPOZORNENIE

@) Odmernd nddoba @ s kombinovanym vrchnékom/nozickou € a $la-

hacia metlicka @ si vhodné do umyvacky riadu.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte ziadne drhnice, agresivne ani chemické cistiace prostriedky.
Mohli by povrch pristroja neopravitelne poskodif!

1) Vytiahnite siefovd zéstrcku.

2) Vlhkou handrou ogistite blok motora @ a drziak metlicky na sneh @.
Zabezpette, aby sa Ziadna voda nedostala do otvorov v bloku motora @.
V pripade odolévaijicich neéistét pridajte na utierku trocha jemného éistiaceho
prostriedku. Zvysky istiaceho prostriedku utrite vlhkou utierkou.

3) Tycovy mixér @, 3lahaciv metlicku @ a odmernt néddobu @ s kombinova-
nym vrchndkom/nozickou @ umyte dékladne vo vode s umyvacim prostried-
kom a jeho zvysky potom opldchnite &istou vodou.

4) Suchou handrou v3etko poriadne vysuste a zabezpecte, aby bol pristroj pred
dal3im pouzivanim celkom suchy.

Likvidacia
Plati len pre Francuzsko:

[3 FR A DEPOSER A DEPOSER
Cet appal’e" EN MAGASIN  EN DECHETERIE
& et ses accessoires g& 1/

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR
ELEMENTS ?
D’EMBALLAGE u
FR

o g Produkt, obal a ndvod na obsluhu si recyklovatelng, podliehaju
é @ !‘ roziirenej zodpovednosti vyrobcu a zbieraji sa oddelene.
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Likvidacia pristroja
Symbol preskrinutej odpadovej nddoby na kolieskach upozoriiuje, Ze tento pri-
stroj podlieha smernici & 2012/19/EU. Této smernica stanovuie, Ze tento pri-
stroj po uplynuti doby pouzivania nesmiete zlikvidovat s normélnym domovym

odpadom, ale musite ho odovzdaf v $pecidlne zriadenych zbernych miestach,
zbernych dvoroch alebo v prevédzkach na likvidéciu odpadov.

Tato likvidacia je pre vas bezplatna. Chraiite Zivotné prostredie
a likvidujte odborne.

Pokial vé&3 stary pristroj obsahuje osobné Udaje, mate zodpovednost vymazaf
ich skér, ako ho odovzdate.

Informdcie o moznostiach likvidécie vyrobku, ktory dosluzil, ziskate od svojej

@
o
%A obecnej alebo mestskej samospravy.

Likvidacia obalu

@ Pri vybere obalovych materidlov sa prihliadalo na ekologické hladisko a odbor-
%@ né moznosti likviddcie, a preto ich moZno recyklovaf. Nepotrebné obalové mate-

ridly zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbaijte na ozna&enie na réznych obalovych materié-
loch a triedte ich pripadne osobitne. Obalové materidly sG oznagené skratkami
(a) a ¢&islicami (b) s nasledujiocim vyznamom: 1-7: plasty, 20-22: papier a

a lepenka, 80-98: kompozitné materidly.

Servis

(SK> Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 425056_2301 |

Dovozca
Maijte na pamdti, Ze nizie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Naijprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NEMECKO

www.kompernass.com
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Recepty

Krémova zeleninova polievka

2 - 4 osoby

Suroviny

B 2-3Ploleja

B 200 g cibule

B 200 g zemiakov (obzvlast vhodné so micénaté druhy)

B 200 g mrkvy

B 350 - 400 ml zeleninového vyvaru (Eerstvy alebo instantny)
B sol, korenie, muskdtovy orech

B 5 g petrzlenovej viiate

Priprava

1) Osupte cibulu a rozsekajte. Mrkvu umyjeme, olipeme a nakrdjame na pldt-
ky. Zemiaky o$ipeme, umyjeme a pokrdjame na kocky velké asi 2 cm.

2) V hrnci zohrejeme olej a cibulu v fiom do sklovita udusime. Priddme mrkvu
a zemiaky a spolu dalej dusime. Prilejeme tol'ko vyvaru, aby bola zelenina
celkom zakrytd a asi 10 - 15 min0t varime do zméknutia. V pripade potreby
dolievame vyvar, aby bola zelenina stale zakrytd.

3) Petrzlenovi viiat umyjeme, do sucha otrasieme a odstrénime stonky. PetrZlen
natrhdme na vi&sie kisky a ddme do polievky. Mixérom @ vietko pomixujeme
asi 1 minGtu. Dochutime solou, korenim a strdhanym muskdtovym orechom.
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Tekvicova polievka
Pre 4 osoby
Suroviny
M 1 stredne velkd cibula
2 stro&iky cesnaku
10 - 20 g &erstvého zazvoru
3 PL rastlinného oleja
400 g tekvicovej duZiny (najlepsia je tekvica Hokkaido,
pretoZe ju nemusime $Upat, lebo jej Supka pri vareni zmékne)
250 - 300 ml kokosového mlieka

250 - 500 ml zeleninového vyvaru

|

|

M 3fava z polovice pomaranéa
B trochu suchého bieleho vina
|

1 CL cukru

B sol, korenie

Priprava

Osupte cibulu a nakréjajte ju, to isté urobte aj s cesnakom. Z&zvor o30peme a
pokrdjame na malé kocky. Najprv podusime cibulu a zézvor v hordcom oleji. Po
2 mindtach pridéme cesnak a dalej dusime.

4) Tekvicu dobre ogistime kefou pod horicou vodou, potom nakrdjame na
2 - 3 cm kocky. (Ind tekvicu nez Hokkaido treba aj o30pat.) Tekvicové kocky
priddme k cibuli a zdzvoru a dalej dusime. Prilejeme polovicu mnoZstva
kokosového mlieka a tolko zeleninového vyvaru, aby bola tekvica celkom
zakrytd. Zakryjeme pokrievkou a varime do mékka asi 20 - 25 mindt.
Mixérom @ vsetko dohladka rozmixujeme. Pritom pridédme tolko kokosového
mlieka, aby polievka ziskala spravnu, jemne krémovd konzistenciu.

5

Polievku dochutime pomaranéovou $tavou, bielym vinom, cukrom, solou
a korenim tak, aby mala okrem ostrej aj sladkd a vyvazend kyslosland prichuf.
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Sladka ovocna natierka

Suroviny

B 250 g jahdd alebo iného ovocia (Eerstvé alebo mrazeng)
W 1 balicek (asi 125 g) Zelirovacieho cukru bez varenia

B 1 strek citrénovej dfavy

B 1 3picku noza dref z vanilkového struku

Priprava

1) Jahody umyjeme a odistime, odstrénime zelené stonky. V sitku nechdme
odkvapkat, aby nadbyto&nd voda odtiekla a nétierka nebola prilis vodnata.
Véésie jahody pokrdjame nadrobno.

2) 250 g jahéd dédme do vhodného pohdra na mixovanie.
3) Pokvapkdme ich trochou citrénovej $tavy.
4) Ak chceme, mézeme vyskriabat drefi jedného struku vanilky a pridat.

5) Pridame balicek Zelirovacieho cukru bez varenia a mixéromr @ poriadne

2 mindtach odstéf a potom znova pomixujeme 60 sekind.

6) Podévame hned' alebo dédme ndtierku do skleného pohdra so skrutkovacim
vekom a dobre uzatvorime.
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Cokoladovy krém
Pre 4 osoby
Suroviny
W 350 g 3lahagky
W 200 g horkej ¢okolédy (> 60 % obsah kakaal)
B ' vanilkového struku (dre)

Priprava

1) Smotanu nechdme zovrief, Eokolddu rozldmeme na kisky a nechdme v nej
pri nizkej teplote pomaly roztopif. Vyskriabeme drefi z polovice struku vanilky
a vmiedame.

2) V chladnicke Uplne vychladime a nechdme stuhndf.
3) Pred servirovanim vy3lahdme metlickou @ do krémova.

Rada: K tomu dobre chuti éerstvé ovocie.

Majonéza
Suroviny
B 200 ml neutrdlneho rastlinného oleja (napr. repkovy)
W 1 ok
B 5 g jemného octu alebo citrénovej dfavy
B sol a korenie podla chuti

Priprava

1) Do miesacej misky daite Zltok a citrénovi ¥favu, 3lahaciu metlicku @ podrite
zvislo v miske a stlacte spinac turbo @.

2) Pomaly priddvame olej rovnomerne tenkym pridom (v priebehu asi
1 mindty), aby sa dobre spoijil s ostatnymi surovinami.

3) Nakoniec priddme sol a korenie podla chuti.
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Informacién sobre esta guia breve

Este documento es una versién impresa abreviada de las instrucciones de uso
completas.

1
=] E_'._ Si escanea el cédigo QR, accederd directamente a la pagina del
s | Servicio Lidl (www.lidl-service.com) y podréd consultar y descar-
= gar el manual completo de instrucciones de uso mediante la intro-

duccién del nimero de articulo (IAN) 425056_2301.

/N {ADVERTENCIA!

La guia breve forma parte del producto. Antes de usar el producto, familiaricese
con todas las indicaciones de manejo y de seguridad. Guarde bien la guia
breve y entregue todos los documentos cuando transfiera el producto a terceros.

Uso previsto

Este set de batidora de mano estd disefiado exclusivamente para el procesamiento
de alimentos en pequefas cantidades. Este aparato estd previsto exclusivamente
para su uso doméstico privado. Ademds, el set de batidora de mano no es apto
para su uso comercial o industrial.

Volumen de suministro

El aparato se suministra de serie con los siguientes componentes:

® Batidora de brazo con accesorios

® Vaso medidor con tapa/base combinada

® Varillas de montar

® Guia breve

1) Extraiga todas las piezas del aparato y la guia breve de la caja.

2

Retire todo el material de embalaje.

3) Limpie todas las piezas del aparato de la manera descrita en el capitulo
“Limpieza”.

> Compruebe la integridad del suministro y si hay dafios visibles.

> Si el suministro estd incompleto o se aprecian dafios debido a un embalaje
deficiente o al transporte, péngase en contacto con la asistencia técnica
(consulte el capitulo Asistencia técnical).
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Descripcion del aparato/accesorios
Figura A (batidora de mano):

@ Regulador de velocidad

Botén e (velocidad normal)
Botén Turbo (velocidad répidal)

Blogue motor

000

Batidora de mano

Figura B (varillas de montar):

@ Soporte de las varillas de montar
@ Varillas de montar

Figura C (accesorios):

@O Vaso medidor (con tapa/base combinada €®)

Caracteristicas técnicas

Tensién de red 220-240 V ~ (corriente alterna), 50-60 Hz
Potencia nominal 600 W
Clase de aislamiento 1/[8] (aislamiento doble)
I Todas las piezas de este aparato que entran
QH en contfacto con alimentos son aptas para su
uso con alimentos.
Vaso medidor @
Capacidad 900 ml
Volumen til de medicién (escala) 700 ml

Duracién de funcionamiento recomendada:

Después de 1 minuto de funcionamiento, deje enfriar la batidora de mano @
durante aprox. 2 minutos.

Después de 3 minutos de funcionamiento, deje enfriar las varillas de montar @
durante aprox. 6 minutos.

Si se supera el tiempo de funcionamiento especificado, pueden producirse da-
fios en el aparato por sobrecalentamiento.
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Indicaciones de seguridad

PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA

» Conecte el aparato exclusivamente a una toma eléctrica
instalada conforme a la normativa y con una tensién de red
de 220240V ~, 50-60 Hz.

» Desconecte el enchufe de la toma eléctrica si se producen
errores de funcionamiento y antes de limpiar el aparato.

» El aparato no debe estar expuesto a la humedad ni utilizarse
a la intemperie.

» Si, por cualquier motivo, penetrase liquido en la carcasa del
aparato, desconecte el enchufe de la red eléctrica y entre-
gue el aparato al personal especializado cualificado para
suU reparacion.

» Desconecte siempre el cable de red de la toma eléctrica
tirando del enchufe y no del propio cable.

» No doble ni aplaste el cable de red y tiéndalo de modo
que nadie pueda pisarlo ni tropezar con él.

~ Si se estropea el cable de conexién de red de este aparato,
encomiende su sustitucién al fabricante, a su servicio de
asistencia técnica o a una persona que posea una cualifico-
cién similar para evitar peligros.

~ Este aparato puede ser utilizado por personas cuyas faculta-
des fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas o carez-
can de los conocimientos y de la experiencia necesarios,
siempre que sean vigiladas o hayan sido instruidas correcta-
mente sobre el uso seguro del aparato y hayan comprendi-
do los peligros que entrafia.

~ El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera
del alcance de los nifios.

» No abra nunca la carcasa del bloque motor de la batidora
de mano. De lo contrario, no podrd garantizarse la seguri-
dad del aparato y se anularé el derecho a la garantia.
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PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA

@ No sumerja nunca el bloque motor de la batidora en
liquidos y evite que penetren liquidos en el interior de
la carcasa del bloque motor.

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

» Antes de cambiar los accesorios o las piezas méviles del
aparato, apdguelo y desconéctelo de la red eléctrica.

» Desconecte el aparato de la red eléctrica en los siguientes
Ccasos:
- Si deja el aparato desatendido.
- Cuando limpie el aparato.
- Cuando monte o desmonte el aparato.

> Los nifios no deben utilizar el aparato.

> Los nifios no deben jugar con el aparato.

~ El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera
del alcance de los nifios.

» ilas cuchillas estén muy afiladas! Proceda siempre con
precaucion.

» Existe riesgo de lesiones por la manipulacién de cuchillas
extremadamente afiladas.

> Limpie cuidadosamente el aparato. jLas cuchillas estén muy
afiladas!

» Desconecte el aparato de la red eléctrica siempre que no
esté bajo vigilancia y antes de su montaje, desmontaje y
limpieza.

» El uso incorrecto del aparato puede provocar lesiones.
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Utilizaciéon

> Con el vaso medidor @ puede medir hasta 700 ml de liquido. Llene una
cantidad méxima de 300 ml para el procesamiento, ya que, de lo contrario,
el liquido puede salirse del vaso medidor @.

> Si desea conservar liquidos/alimentos en el vaso medidor @, puede retirar
la base @ del vaso medidor @ y usarla como tapa. Asegirese de que la
boca del vaso medidor @ quede cerrada.

B Con la batidora de mano @ podrd preparar salsas, cremas, purés y papi-
llas para bebés o triturar frutas blandas. Recomendamos utilizar la batidora
de mano @ durante 1 minuto por vez como méximo y dejar que se enfrie.

jATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> No utilice la batidora de mano @ para procesar alimentos duros. |De lo
contrario, podrian provocarse dafios irreparables en el aparato!

B Con las varillas de montar @ puede preparar mayonesa, montar nata y
claras de huevo a punto de nieve o remover postres. Recomendamos utilizar
las varillas de montar @ durante 3 minutos por vez como mdximo y dejar

que se enfrien.

Montaje
A iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> No conecte el enchufe en la toma eléctrica hasta que no haya montado el

aparato.

> Antes de la primera puesta en funcionamiento, limpie todas las piezas de la
manera descrita en el capitulo "Limpieza".

Montaje de la batidora de mano
/\ {ADVERTENCIA! {PELIGRO DE LESIONES!
> jla cuchilla estd extremadamente afiladal Proceda siempre con precaucién.

B Coloque la batidora de mano @ sobre el bloque motor @ de forma que la
flecha sefale hacia el simbolo S Gire la batidora de mano @ hasta que la

flecha del bloque motor @ sefiale hacia el simbolo a
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Montaje de las varillas de montar

B |Inserte las varillas de montar @ en el soporte de las varillas de montar @
hasta que encastren.

B Coloque las varillas de montar @ ya montadas sobre el bloque motor @
de forma que la flecha sefale hacia el simbolo S Gire el bloque motor @

hasta que la flecha sefiale hacia el simbolo a

Manejo
/\ iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> jlos alimentos no deben estar demasiado calientes! Las salpicaduras
podrian causar quemaduras.

INDICACION

> Si desea montar nata con las varillas de montar @, mantenga el vaso en
posicién inclinada mientras bate. Asi la nata se monta antes. Asegirese de
que la nata no salpique ni se salga mientras la bate. Para montar la nata,
gire el regulador de velocidad @ hasta la marca "Max".

Cuando haya montado el set de batidora de mano de la manera deseada,
proceda de la manera siguiente:

Conecte el enchufe en la toma eléctrica.

Mantenga pulsado el botén e @ para procesar los alimentos con una
velocidad normal. Gire el regulador de velocidad @ hacia la marca “Max”
para aumentar la velocidad. Gire el regulador de velocidad @ hacia la
marca “Min” para reducir la velocidad.

2

3) Mantenga pulsado el botén Turbo @ para procesar los alimentos con una
velocidad mds répida. Al pulsar el botén Turbo @), trabajard inmediatamen-

te con la velocidad maxima de procesamiento.

4) Si desea finalizar el procesamiento de los alimentos, basta con que suelte el

botén apretado e 0/0.
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> Si, durante el funcionamiento, se aprecian ruidos anémalos, como chirridos
o ruidos similares, aplique un poco de aceite de cocina de sabor neutro en
el eje de accionamiento de la batidora de mano @:

Tabla de tiempos de procesamiento

La siguiente tabla es orientativa. Utilice los tiempos de procesamiento recomen-
dados como guia para no sobrecalentar el aparato. Si no estd satisfecho con

el nivel de procesamiento de los ingredientes después del tiempo recomendado,
espere a que el motor se enfrie antes de seguir utilizando el aparato. Recomen-
damos dejar enfriar la batidora de mano @ durante unos 2 minutos después de
1 minuto de funcionamiento y las varillas de montar @ durante unos 6 minutos
después de 3 minutos de funcionamiento.

CANTIDAD

RECOMENDADA VELOCIDAD  TIEMPO

VASO INGREDIENTE

Batidos, bebidas 100-1000 ml @ 60's

|acteas MineoeeeMaxi

Crema 250 ml TURBO 7090 s

Claras batidas al 4 huevos TURBO 120's

punto de nieve

Fruta, verdura 100-200 g . e 30-60 s
inee ee eMax1

Comida para e

bebés, purés, 100-400 ml . 60 s

salsas Min e e o ¢ o Max 1

1 Ajuste la velocidad segin la consistencia deseada.
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Limpieza

jADVERTENCIA! ;PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

> Antes de limpiar el set de batidora de mano, desconecte siempre el enchufe
de la toma eléctrica.

El bloque motor @ no debe sumergirse nunca en agua ni mantenerse
bajo un grifo de agua corriente para su limpieza.

@ El vaso medidor @ con tapa/base combinada €@ y las varillas de

montar @ son aptos para su limpieza en el lavavaiillas.

JATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> No use productos de limpieza agresivos, quimicos ni abrasivos, ya que
podrian dafiar la superficie de forma irreparable.

1) Desconecte el enchufe de la toma eléctrica.

2) Limpie el bloque motor @ vy el soporte de las varillas de montar @ con un
pafo himedo.
Asegurese de que no penetre agua en los orificios del bloque motor @. En
caso de suciedad persistente, afiada un poco de jabén lavavaijillas suave al
pafo. Limpie los restos de jabén lavavaijillas con un pafio himedo.

3) Limpie concienzudamente la batidora de mano @, las varillas de montar @
y el vaso medidor @ con tapa/base combinada € en agua jabonosa
y elimine cualquier resto del jabén lavavaijillas con agua limpia.

4) Seque todo con un pafio seco y asegirese de que el aparato se haya seca-
do por completo antes de volver a utilizarlo.
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Desecho

Vdlido Gnicamente para Francia:

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE ELEMENTS

et ses accessoires

se recyclent @ D, EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

B El producto, el embalaje y las instrucciones de uso son recicla-

=
l [ bles, se someten a una responsabilidad ampliada del fabricante

y se desechan por separado.

Desecho del aparato

El simbolo adyacente de un contenedor tachado sobre unas ruedas indica que
este aparato estd sujeto a la Directiva 2012/19/EU. Dicha Directiva estipula
que el aparato no debe desecharse con la basura doméstica normal al finalizar
su vida Util, sino en puntos de recogida, puntos limpios o a través de empresas
de desechos previstas especialmente para ello.

Este tipo de desecho es gratuito. Cuide el medio ambiente y dese-
che el aparato de la manera adecuada.

Si el aparato contiene datos personales, serd su responsabilidad eliminarlos
antes de entregarlo para su desecho.

@
5 W Puede informarse acerca de las posibilidades de desecho de los aparatos usados

@n en su administracién municipal o ayuntamiento.

Desecho del embalaje

@ El material de embalaje se ha seleccionado teniendo en cuenta criterios ecolégi-

%@ cos y de desecho, por lo que es reciclable. Deseche el material de embalaje

innecesario de la forma dispuesta por las normativas locales aplicables.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente. Observe las
indicaciones de los distintos materiales de embalaije v, si procede, reciclelos de

b . . . —
s la manera correspondiente. Los materiales de embalaje cuentan con abreviacio-

120

nes (a) y cifras (b) que significan lo siguiente: 1-7: pldsticos; 20-22: papel y
cartén; 80-98: materiales compuestos.
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Asistencia técnica

@ Servicio Espaiia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[IAN 425056_2301 |

Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no es una direccién de asistencia
técnica. Péngase primero en contacto con el centro de asistencia técnica
especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.kompernoss.com
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Recetas

Puré de verduras

122

Para 2-4 personas

Ingredientes

2-3 cucharadas de aceite

200 g de cebollas

200 g de patatas (las més adecuadas son las patatas para cocer)
200 g de zanahorias

350-400 ml de caldo de verduras (casero o instanténeo)

Sal, pimienta y nuez moscada

5 g de pereijil

Preparacion

1) Pele las cebollas y piquelas. Limpie y pele las zanahorias y cértelas en roda-

jas. Pele las patatas, lavelas y cértelas en dados de aprox. 2 cm.

2) Caliente aceite en una olla y rehogue las cebollas hasta que queden pocha-

3

ES

das. ARada las zanahorias y las patatas y rehéguelas también. Adada el
caldo necesario para cubrir bien las verduras y cuézalas durante 10-15 mi-
nutos hasta que queden blandas. En caso necesario, afiada mds caldo
durante el proceso si las verduras no estén bien cubiertas.

Lave el perejil, agitelo para secarlo y retire los tallos. Corte el perejil en trozos
grandes y afiddalo al puré. Procéselo todo con la batidora de mano @
durante 1 minuto aproximadamente. Condimente con sal, pimienta y nuez
moscada rallada.
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Crema de calabaza

Para 4 personas

Ingredientes

M 1 cebolla mediana

2 dientes de ajo

10-20 g de jengibre fresco

3 cucharadas de aceite de colza

400 g de pulpa de calabaza (la mds adecuada es la calabaza Hokkaido,
ya que la cdscara se reblandece al cocerla y no es necesario pelarla)

250-300 ml de leche de coco
250-500 ml de caldo de verduras
Zumo de Y2 naranja

Un poco de vino blanco seco

1 cucharadita de azicar

B Sal y pimienta

Preparacion
1) Pele las cebollas y piquelas; haga lo mismo con el ajo.
Pele y pique el jengibre bien fino. A continuacién, rehogue la cebolla y
el jengibre en aceite caliente. Tras 2 minutos, afiada los ajos picados
y rehéguelos.

2

Limpie concienzudamente la calabaza con un cepillo para verduras en
agua caliente y, tras esto, cértela en dados de 2-3 cm. (Si utiliza una cale-
baza que no sea la Hokkaido, ademds deberd pelarla). Aiada los dados
de calabaza a las cebollas y el jengibre y rehdguelos. Vierta la mitad de la
leche de coco y suficiente caldo de verduras como para cubrir bien la cala-
baza. Cuézalo todo durante aprox. 20-25 minutos hasta que la verdura
quede blanda. Bétalo todo con la batidora de mano @ hasta que quede
una crema fina. Para ello, afiada tanta leche de coco como sea necesaria
para que el puré alcance la consistencia ligera y cremosa adecuada.

3

Condimente el puré con zumo de naranijg, vino blanco, azicar, sal y pimienta
para que el puré tenga un sabor entre picante y dulce con un punto equi-
librado de amargo y salado.
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Mermelada rapida de fruta fresca

Ingredientes

B 250 g de fresas u ofras frutas (frescas o congeladas)

B 1 sobre de azicar gelificante (aprox. 125 g) que no requiera coccién

W 1 chorro de zumo de limén

B El equivalente a 1 punta de cuchillo de los granos de una vaina de vainilla
Preparacion

1) Lave las fresas y retire el pedinculo verde. Escirralas en un escurridor para
eliminar el agua sobrante y que la mermelada no quede demasiado liquida.
Corte las fresas mds grandes en trozos pequefios.

2) Pese 250 g de fresas y coléquelas en un recipiente adecuado.
3) Afada un chorro de zumo de limén.
4) Silo deseaq, raspe una vaina de vainilla y afiada los granos.

5) Afada el contenido de un sobre de azicar gelificante que no requiera coc-
cién y procéselo todo concienzudamente con la batidora de mano @ du-
rante 45-60 segundos. Si todavia quedan trozos grandes, deje que la mez-
cla repose durante 2 minutos y vuelva a triturarlo todo durante 60 segundos.

6) Puede servir la mermelada inmediatamente o conservarla en un recipiente
con tapa de rosca bien cerrado.

Crema de chocolate

124

Para 4 personas

Ingredientes
B 350 g de nata para montar
B 200 g de chocolate amargo (> 60 % de cacao)

B 2 vaina de vainilla (granos)

Preparacion

1) Hierva la nata, trocee el chocolate y findalo a fuego lento. Raspe media
vaina de vainilla, afiada los granos y siga removiendo.

2) Meta la mezcla en la nevera hasta que se enfrie completamente y se solidifi-
que.

3) Antes de servirla, batala con las varillas de montar @ para que quede cre-
mosa.

Consejo: queda muy rica servida con frutas frescas.
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Mayonesa

Ingredientes

B 200 ml de aceite vegetal de sabor neutro, p. €., aceite de colza
B 1 yema de huevo

B 5 g de vinagre suave o zumo de limén

B Sal y pimienta al gusto
Preparacion

1) Vierta la yema de huevo y el zumo de limén en el vaso de la batidora, man-
tenga las varillas de montar @ en posicién vertical dentro del vaso y pulse

el botén Turbo ©.

2) Vierta el aceite lentamente con un chorro fino y uniforme (durante aprox.
1 minuto) para que el aceite ligue los ofros ingredientes.

3) Para finalizar, condimente con sal y pimienta al gusto.
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Informationer til denne kvikvejledning

Dette dokument er en forkortet, trykt udgave af den komplette
betieningsvejledning.

1AL | Ved at scanne denne QRkode kommer du direkte til

5 | Lidl-servicesiden (wwwe.lidl-service.com) og kan &bne og
downloade den komplette betjeningsvejledning ved at indtaste
varenummeret (IAN) 425056_2301.

/\ ADVARSELI

Kvikvejledningen er en del af dette produkt. Du ber seette dig ind i alle produk-
tets betjenings- og sikkerhedsanvisninger far brug. Opbevar kvikvejledningen
omhyggeligt og lad den felge med, hvis produktet gives videre til andre.

Anvendelsesomrade

Stavblendersaettet er udelukkende beregnet til tilberedning af fadevarer i smé
maengder. Det er udelukkende beregnet til brug i private husholdninger.
Stavblendersaettet er ikke beregnet fil erhvervsmaessig anvendelse.

Medfolger ved kob
Stavblenderen leveres standardmaessigt med felgende komponenter:
® Stavblenderszet
® Madlebaeger med kombineret ldg/fod
® Piskeris
® Hakker (kniv og ské&l med kombineret 1dg/fod)
® Kvikvejledning
1) Tag alle produktets dele og kvikvejledningen ud af kassen.
2) Fiern alt emballeringsmaterialet.

3) Renger alle apparatets dele som beskrevet i kapitlet ,Rengering”.

BEMARK

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de ikke har synlige skader.

> Hvis der mangler dele, eller hvis delene er beskadigede pé& grund af
mangelfuld emballering eller p& grund af transporten, bedes du henvende
dig til service-hotline (se kapitlet Service).
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Beskrivelse af stavblenderen/tilbehoret

Figur A (stavblender):

@ Hastighedsindstilling

Kontakt e (normal hastighed)
Turbokontakt (hej hastighed)
Motordel

Stavblender

000

Figur B (piskeris):
O Piskerisholder
© Piskeris

Figur C (tilbeher):
O Malebaeger (med kombineret lag/fod €B)

Tekniske data

Netspaending 220-240V ~ (vekselstram), 50 - 60 Hz
Nominel effekt 600 W
Beskyttelsesklasse Il / [O] (dobbeltisolering)

Q"[J Alle produktets dele, som kommer i kontakt

med fedevarer, er levnedsmiddelaegte.

Mélebaeger @
Volumen 900 ml
Nyttevolumen fil afmdling (skala): 700ml

Vi anbefaler falgende driftstider:

Lad stavblenderen @ afkele ca. 2 minutter efter 1 minuts drift.

Lad piskeriset @ afkele ca. 6 minutter efter 3 minutters drift.

Hvis disse driftstider overskrides, kan produktet beskadiges p& grund aof overop-
hedning!
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Sikkerhedsanvisninger

FARE FOR ELEKTRISK ST@D

» Slut kun produktet til en forskriftsmaessigt installeret stikkon-
takt med en spaending pd 220 - 240 V ~, 50 - 60 Hz an.

~ Traek stikket ud af stikkontakten ved driftsfejl, og fer du
renger produktet.

~ Apparatet mé& ikke udsaettes for fugt og ikke bruges
udendaers.

» Hvis der kommer vaeske ind i kabinettet, skal du straks
trackke stikket ud af stikkontakten, og f& produktet repareret
af en autoriseret reparater.

~ Treek altid ledningen ud af stikkontakten ved at holde pé
stikket og ikke ved at traekke i selve ledningen.

> Ledningen md aldrig knaekkes eller mases og heller ikke
leegges, s&@ man kan traede pa den eller snuble over den.

 Hvis dette produkts tilslutningsledning beskadiges, skal den
udskiftes af producenten eller dennes kundeservice eller af
en person med filsvarende kvalifikationer, sé& farlige situatio-
ner undgés.

~ Dette produkt kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og/eller viden, hvis de er under opsyn eller er ble-
vet oplaert i brugen af produktet og de farer, som kan vaere
forbundet med det.

~ Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for
barns rackkevidde, hvis de er under 8 ér.

~ Kabinettet til motordelen ma ikke dbnes. Hvis du ger det, er
produktet ikke sikkert, og garantien bortfalder.

@ Stavblenderens motordel ma aldrig leegges ned i vaeske,
og der md ikke komme vaeske ind i motordelens hus.
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/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

» Fer udskiftning of tilbehgr eller dele, som bevaeger sig under
drift, skal stavblenderen slukkes og kobles fra lysnettet.

~ Afbryd altid produktet fra stramnettet ...
~ ... hvis produktet ikke er under opsyn,
~ ... hvis du vil rengare produktet,
~ ... hvis produktet skal samles eller skilles ad.

~ Dette produkt md ikke anvendes af barn.
» Barn mé ikke lege med produktet.

~ Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for
barns rackkevidde, hvis de er under 8 ér.

 Kniven er meget skarp! Behandl den altid forsigtigt.

~ Ved arbejde med meget skarpe knive er der fare for at kom-
me til skade.

» Renger produktet meget forsigtigt. Knivene er meget skarpel!

~ Produktet skal altid afbrydes fra stramforsyningen, hvis
det ikke er under opsyn samt inden montering, afmontering
eller rengering.

~ Ved misbrug af produktet er der fare for personskader!
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Anvendelse

BEMARK

> Du kan afméle op til 700 ml veeske med mélebaegeret @. Fyld hgjest
300 ml i til forarbejdning, ellers kan der labe vaeske ud aof mélebaegeret @.

> Hovis du vil opbevare vaeske/fedevarer i mélebaegeret @, kan du tage méle-
beegerets @ fod @ af og anvende den som lag. Serg for, at haeldetuden

p& mélebaegeret @ er lukket.

B Med stavblenderen @ kan du purere dip, saucer, supper og bernemad eller
frugter. Vi anbefaler, at stavblenderen @ anvendes maks 1 minut ad gangen

og derefter afkeles.

OBS! MATERIELLE SKADER!

> Brug ikke stavblenderen @ il tilberedning af faste fedevarer. Det farer fil
skader p& stavblenderen, som ikke kan repareres!

B Med piskeriset @ kan du fremstille mayonnaise, piske flede og seggehvider
eller rere desserter. Vi anbefaler, at piskeriset @ anvendes maks 3 minutter

ad gangen og derefter afkeles.

Montering
/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> Saet forst stikket i stikkontakten, nér stavblenderen er samlet.

BEMARK
> For stavblenderen bruges ferste gang, skal alle delene rengares som beskre-

vet i kapitlet “Rengering”.

Montering af stavblenderen

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> Kniven er ekstremt skarp! Behandl den altid forsigtigt.

B Szt stavblenderen @ pd motordelen @, s& pilen peger mod symbolet a
Drej sé stavblenderen @, til pilen p& motordelen @ peger mod symbolet a
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Montering af piskeriset
B Seet piskeriset @ ind i piskerisholderen @, indtil det sidder fast.

B Szt det samlede piskeris @ p& motordelen @), s pilen peger mod symbolet a
Drej motordelen @, til pilen peger mod symbolet a

Betjening
/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> Fadevarerne mé ikke vaere for varme! Indhold, der sprajter ud, kan forérsage
skoldning.

BEMARK

> Hovis du vil piske flade med piskeriset @, skal du holde skélen pé& skré, mens
du pisker. S& bliver fladen hurtigere stiv. Serg for, at fleden ikke sprajter
under piskning. Stil hastighedsindstillingen @ pé& "Max" for at piske flade.

Nar stavblenderszettet er samlet:

1) Saet stikket i stikkontakten.

2) Tryk pé& kontakten e @ og hold den inde for at tilberede fedevarer med
normal hastighed. Stil hastighedsindstillingen @ i retningen "Max" for at ege

hastigheden. Stil hastighedsindstillingen @ i retningen "Min" for at reducere
hastigheden.

3) Hold turbokontakten @ inde for at tilberede fadevarerne med hgj hastighed.
Ved tryk pé turbokontakten @ opnér du straks den maksimale hastighed.

4) Slip kontakten e /O, nér du er feerdig med at blende fedevarerne.
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BEMARK

> Huvis der opstdr usaedvanlige lyde som pibelyde eller lignende under brug,
skal du smare stavblenderen @ drivaksel med en smule neutral madolie:

Tabel tilberedningstider

Den efterfalgende tabel er beregnet som vejledning. Overhold de anbefalede
tilberedningstider, s& produktet ikke overophedes. Hvis ingredienserne stadig ikke
tilberedt, som du @nsker det, skal du vente, til motoren er afkelet, for du bruger
produktet igen. Vi anbefaler, at stavblenderen @ afkeles ca. 2 minutter efter

1 minuts drift og piskeriset @ ca. 6 minutter efter 3 minutters drift.

BLENDER- ANBEFALET

KANDE INGREDIENS MANGDE HASTIGHED TID

Frugt, grentsager 100-200 g e 30-60 sek.
Min e o e o oMax1

SIS S, 100-400 ml o 60 sek.

SOvs Min o o o o o Max 1

Shakes, maelkedrik 100-1000 ml e 60 sek.
Min oo e oMax1

Creme 250ml TURBO 70-90 sek.

Piskede seggehvider 4 =g TURBO 120 sek.

! Indstil hastigheden efter den @nskede konsistens.
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Rengering
/\ ADVARSEL! FARE FOR STRGMSTOD!

> For du renger stavblenderen, skal du altid traekke stikket ud af stikkontakten.
@ Du mé under ingen omstaendigheder dyppe motordelen @ ned i vand

under rengeringen eller holde den ind under rindende vand.

BEMARK

D Mélebzegeret @ med kombineret lag/fod @ og piskeriset @ téler
D

opvaskemaskine.

OBS! MATERIELLE SKADER!

> Brug ikke stzerke, kemiske eller skurende rengeringsmidler! De kan angribe
overfladen, s& den edelzegges!

1) Traek stikket ud af stikkontakten.

2) Renger motorblokken @ og piskerisholderen @ med en fugtig klud.
Sarg for, at der ikke kommer vand ind i motorblokkens @ d&bninger. Hvis
snavset sidder fast, kan du bruge lidt opvaskemiddel pa kluden. Ter resterne
af opvaskemiddel af med en fugtig klud.

3) Renger stavblenderen @), piskeriset @ og mélebaegeret @ med kombineret
l&g/fod @ grundigt i opvaskevand, og skyl derefter saeberester af med rent
vand.

4) Ter det hele godt af med et viskestykke, og kontrollér, at apparatet er helt
tert, for det bruges igen.
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Bortskaffelse

Geelder kun for Frankrig:

FR
. S, A y =
Cet appareil
et ses accessoires JWANNA ,ELEMENTS o
se recyclent n D EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR
‘] =0 Produktet, emballagen og betjeningsvejledning kan genbruges, er
Sl H underlagt et udvidet producentansvar og indsamles sorteret.

Bortskaffelse af produktet

Det viste symbol med den overstregede affaldscontainer pé& hjul viser, at detfte
produkt er underlagt direktivet 2012/19/EU. Dette direktiv angiver, at produktet
ikke mé& bortskaffes sammen med det normale husholdningsaffald, nér dets
brugstid er omme, men skal afleveres pé& specielle indsamlingssteder, genbrugs-
pladser eller affaldsvirksomheder.

Denne bortskaffelse er gratis for dig. Skan miljget, og bortskaf
produktet korrekt.

Hvis det udtiente produkt indeholder persondata, er du selv ansvarlig for sletnin-
gen, for du ofleverer det.

(]
= \ Du kan f& oplysninger hos kommunen om bortskaffelse af udtjente produkter.

Boriskaffelse af emballage

@ Emballeringsmaterialerne er valgt ud fra kriterier som miligforligelighed og bort-
%@ skaffelsesteknik og kan derfor genbruges. Bortskaf emballagematerialer, som du

ikke skal bruge mere, efter de lokalt gaeldende forskrifter.

Bortskaf emballagen miljgvenligt. Vaer opmaerksom p& maerkningen pé& de for-
skellige emballagematerialer, og aflever dem sorteret til bortskaffelse. Emballage-
materialerne er maerket med forkortelserne (a) og tallene (b) med falgende be-

a tydning: 1-7: Plast, 20-22: Papir og pap, 80-98: Kompositmaterialer.
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Service
Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[IAN 425056_2301 |

Importor

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er en serviceadresse. Kontakt farst det
naevnte servicested.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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Opskrifter

Cremet grentsagssuppe
2 - 4 personer
Ingredienser
B 2 -3 spskolie
B 200 g leg

B 200 g kartofler (melede kartofler er szerligt velegnede)

B 200 g guleradder

B 350 - 400 ml grentsagsbouillon (frisk eller instant)

B Salt, peber, muskatned

W 5 g persille

Tilberedning

1) Pil lagene, og hak dem. Vask og rens guleredderne, og skaer dem i skiver.
Skreel kartoflerne, skyl dem, og skaer dem i ca. 2 cm store terninger.

2) Varm olien op i en gryde, og damp legene, til de er klare. Tilszet guleradder-
ne og kartoflerne, og lad dem dampe med. Tilszet s& meget bouillon, at
grentsagerne er daekket godt, og lad det koge videre i 10 - 15 minutter.
Tilsaet mere bouillon, hvis grentsagerne ikke laengere er daekket fil.

3) Vask persillen, ryst den ter og fiern stilkene. Riv persillen i grove stykker, og
tilsaet den til suppen. Purer det hele i ca. 1 minut med stavblenderen @.
Smag til med salt og peber og revet muskatnad.
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Graeskarsuppe
4 personer
Ingredienser

B 1 mellemstort lag

B 2 fed hvidleg

B 10 - 20 g frisk ingefeer

B 3 spsk rapsolie

B 400 g graeskarked (Hokkaido-graeskar egner sig bedst,
da skallen bliver blad under kogning og ikke skal skraelles)

B 250 - 300 ml kokosmaelk

B 250 - 500 ml grantsagsbovillon

B Saft af en /2 appelsin

B Lidt ter hvidvin

W 1 tsk. sukker

B Salt, peber

Tilberedning

1) Pil laget, og hak det - ger det samme med hvidlaget. Skrael ingefaeren, og
skeer den i terninger. Damp farst laget og ingefeeren i varm olie. Tilseet hvid-
lzg efter 2 minutter, og lad det dampe med.

2) Renger greeskarret grundigt med en grentsagsberste under varmt vand,
og skeer det i 2 - 3 cm store terninger. (Hvis der anvendes andet end
Hokkaido-graeskar, skal det ferst skreelles). Tilsset graeskarterningerne fil
lzgene og ingefeeren, og lad det dampe med. Fyld kokosmaelk og grentsags-
bouillon pé&, s& graeskarret er daekket helt. Lad det koge under lag i ca.

20 - 25 minutter, til det hele er mart. Blend det med stavblenderen @, til
suppen er ensartet glat. Tilsaet kokosmaelk, indtil suppen har en cremet
konsistens.

3) Smag suppen til med appelsinsaft, sukker, salt og peber, s& den har en

SSMS 600 E5
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Sedt frugtpaleg
Ingredienser
B 250 g jordbeer eller andre frugter (friske eller dybfrosne)
W 1 brev (ca. 125 g) gelesukker, som ikke skal koges
B 1 steenk citronsaft
B 1 knivspids korn fra en stang vanille

Tilberedning

1) Vask og renger jordbaerrene, og fiern den grenne stilk. Lad dem dryppe
godt af i en si, s& det overfladige vand kan lgbe af, og péleegget ikke bliver
for flydende. Starre jordbaer skaeres i mindre stykker.

2) Vej 250 g jordbzer af, og heeld dem i det lille baeger.
3) Staenk lidt citronsaft henover.
4) Skrab kornene af en stang vanille ud, og tilsset det, hvis du @nsker det.

5) Tilseet brevet med gelesukker uden kogning, og blend det hele i 45 - 60 se-
kunder med stavblenderen @ . Hvis der stadig er starre stykker, skal det hele
hvile i 2 minutter, hvorefter du kan purere 60 sekunder igen.

6) Server det straks, eller fyld frugtpdlaegget pé& et glas med skruelég, og luk
det.
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Choko-creme
Til 4 personer

Ingredienser
B 350 g piskeflede

B 200 g merk chokolade (> 60% kakaoandel)
M ' stang vanille (korn)

Tilberedning

1) Kog fleden, braek chokoladen i stykker, og lad det smelte deri ved lav varme.
Skrab kornene ud aof en halv stang vanille, og bland dem i massen.

2) Lad det afkgle helt i kaleskabet, sa det bliver fast.
3) Rer det igennem med piskeriset @, s& det bliver cremet fer servering.

Tip: Frisk frugt er meget laekkert til denne choko-creme.

Mayonnaise

Ingredienser

B 200 ml neutral vegetabilsk olie, f.eks. rapsolie
B 1 sggeblomme

B 5 g mild eddike eller citronsaft

B Salt og peber efter smag

Tilberedning

1) Kom aeggeblomme og citronsaft i blenderbeholderen, hold piskeriset @
lodret ned i baegeret, og tryk p& turbokontakten @.

2) Tilseet olien i en ensartet, tynd stréle (i lebet af ca. 1 minut), s& olien piskes
sammen med de andre ingredienser.

3) Tilseet til sidst salt og peber efter smag.
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Informazioni sulle presenti istruzioni brevi

Questo documento & una versione cartacea abbreviata del manuale di istruzioni
completo.

=] IE_'.. Scansionando questo codice QR si giunge direttamente al sito
5 | dell'assistenza clienti Lidl (www.lidl-service.com) e digitando
= il codice articolo (IAN) 425056_2301 si pud aprire e scaricare

il manuale di istruzioni completo.

/\ AVVERTENZAI

Le istruzioni brevi sono parte integrante del presente prodotto. Prima di utilizzare
il prodotto, acquisire dimestichezza con tutte le indicazioni relative ai comandi e
alla sicurezza. Conservare le istruzioni brevi in luogo sicuro e consegnare tutta
la documentazione in caso di cessione del prodotto a terzi.

Uso conforme

Il set di mixer ad asta & realizzato esclusivamente per lavorare cibi in piccole
dosi. Esso & previsto esclusivamente per I'uso in ambiente domestico privato.
Il set di mixer ad asta non & previsto per I'uso commerciale.

Volume della fornitura

144

La fornitura standard dell'apparecchio comprende i seguenti componenti:
® Set frullatore a immersione

® Misurino con coperchio/base

® Frusta

® |[struzioni brevi

1) Prelevare dalla scatola tutte le parti dell’apparecchio e le istruzioni brevi.
2) Rimuovere completamente il materiale di imballaggio.

3) Pulire tutte le componenti dell’apparecchio come descritto nel capitolo
“Pulizia”.

AVVERTENZA

> Controllare la completezza e integrita della fornitura in relazione ai danni
visibili.

> In caso di fornitura incompleta o in presenza di danni derivanti da imballag-
gio insufficiente o causati dal trasporto, rivolgersi alla Hotline di assistenza
(v. capitolo Assistenza)
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Descrizione dell’apparecchio/Accessori

Figura A (frullatore a immersione):
@ Regolatore di velocita
Interruttore e (velocitar normale)

Interruttore turbo (velocita superiore)

Corpo motore

000

Mixer a immersione

Figura B (frusta):

@ Supporto per frusta
© Frusta

Figura C (accessori):

@ Misurino (con coperchio combinato/base €B)

Dati tecnici

Tensione di rete 220 - 240V ~ (corrente alternata), 50 - 60 Hz
Tensione nominale 600 W
Classe di protezione Il /[O] (isolamento doppio)
I Tutte le parti di questo apparecchio che
Q'J vengono a contatto con alimenti sono adatti

all'uso alimentare.

Misurino @
Capienza 900 ml
Volume utile per la misurazione (scala graduata): 700 ml

Consigliamo i seguenti tempi di funzionamento:

Dopo 1 minuto di funzionamento, lasciar raffreddare il mixer a immersione @
per circa 2 minuti.

Dopo 3 minuti di funzionamento, lasciar raffreddare la frusta @ per circa

6 minuti.

Se questi tempi di esercizio vengono superati, si potrebbero verificare danni
all’'apparecchio a causa del surriscaldamento!
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Indicazioni di sicurezza

PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA

» Collegare |'apparecchio a una presa installata a norma con
tensione di rete di 220 -240V ~, 50 - 60 Hz.

> In caso di guasti e prima della pulizia, staccare sempre la
spina dalla presa di corrente.

» Non esporre I'apparecchio all’'umidita e non utilizzarlo all’a-
perto.

> In caso di infiltrazioni di liquidi nell'alloggiamento dell'appa-
recchio, disinserire subito la spina dalla presa e fare riparare
I'apparecchio da personale specializzato qualificato.

~ Disconnettere la spina dalla presa tirando sempre dalla
spina, mai dal cavo.

~ Non piegare o schiacciare il cavo di alimentazione, e
posizionarlo in modo che non sia d'intralcio o d'inciampo.

> In caso di danni al cavo di alimentazione dell’apparecchio,
per evitare pericoli farlo sostituire dal produttore, dal servizio
di assistenza clienti o da personale altrettanto qualificato.

» Questo apparecchio pud essere utilizzato da persone con
capacitd fisiche, sensoriali o mentali ridotte o insufficiente
esperienza o conoscenza solo se sorvegliate o istruite sull'uso
sicuro dell'apparecchio e qualora ne abbiano compreso i
risultanti pericoli.

~ Tenere lontani i bambini dall’apparecchio e dal relativo
cavo.
~ Non aprire I'alloggiamento del corpo motore del frullatore.
Aprendolo ci si espone a pericoli e la garanzia decade.
@ Non immergere assolutamente il blocco motore del
mixer ad asta in liquidi e impedire la penetrazione di li-
quidi nell’alloggiamento del blocco motore.
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/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

~ Prima di sostituire accessori o pezzi aggiuntivi che si
muovono durante il funzionamento, spegnere assolutamente
I"apparecchio e staccare la spina dalla presa di corrente.

~ Disconnettere completamente |'apparecchio dalla rete
eleftrica....
- se si lascia I'apparecchio incustodito;
- se si deve pulire I'apparecchio;
- se lo si monta o smonta.
~ Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini.
> | bambini non devono giocare con |'apparecchio.

~ Tenere lontani i bambini dall’apparecchio e dal relativo
cavo.

> La lama & estremamente tagliente! Agire sempre con cautela.

» L'uso di coltelli estremamente affilati comporta pericolo di
infortuni.

~ Pulire I'apparecchio con molta attenzione. Le lame sono
estremamente affilate!

~ Staccare sempre |'apparecchio dalla rete in caso di assenza
di sorveglianza e prima del montaggio, dello smontaggio o
della pulizia.

> In caso di utilizzo inadeguato dell’apparecchio vi & pericolo
di lesioni.
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Uso
AVVERTENZA

> Con il misurino @ si possono misurare quantita di liquidi fino a 700 ml. Per
la lavorazione, introdurre un massimo di 300 ml, altrimenti il liquido potreb-
be fuoriuscire dal misurino @.

> Per conservare cibi solidi o liquidi nel misurino @, togliere la base € del
misurino @ e impiegarla come coperchio. Assicurarsi che il beccuccio del

misurino @ sia chiuso.

B Con il mixer a immersione @ si possono preparare pinzimoni, salse, minestre
e pappe per neonati nonché frullare la frutta. Consigliamo di far funzionare il
mixer ad asta @ per max. 1 minuto per volta e quindi lasciarlo raffreddare.

ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

> Non utilizzare il mixer @ per la lavorazione di alimenti solidi. Cid crea
danni irreparabili allapparecchio!

B Con la frusta @ si pud ottenere maionese, montare panna o albumi o pre-
parare dessert. Consigliamo di far funzionare la frusta @ per max. 3 minuti
per volta e quindi lasciarla raffreddare.

Montaggio
/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> Inserire la spina nella presa solo dopo il montaggio dell'apparecchio.

AVVERTENZA

> Prima della prima messa in funzione, pulire tutte le componenti come
descritto al capitolo “Pulizia”.

Montaggio del frullatore

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> |l coltello & estremamente affilato! Agire sempre con cautela.

B Inserire il mixer a immersione @ sul corpo motore @, in modo che la freccia
punti sul simbolo a Ruotare il mixer a immersione @ fino a quando la

freccia sul blocco motore @ non punterd verso il simbolo a
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Montaggio della frusta

B |Inserire la frusta @ nel suo supporto @ fino a quando non si innesta in
posizione.

B Collocare la frusta @ cosi composto sul corpo motore @ in modo che la
freccia indichi il simbolo a Ruotare il corpo motore @ in modo che la

freccia indichi il simbolo a

Uso

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> Gli alimenti non devono essere troppo caldil In caso di schizzi, si potrebbero
riportare ustioni.

AVVERTENZA

> Se si desidera montare la panna con la frusta @, durante il procedimento
tenere il contenitore in posizione obliqua. In tal modo la panna si montera
piU rapidamente. Fare attenzione a non far schizzare la panna fuori dal
contenitore durante il procedimento. Per montare la panna, spingere il rego-
latore di velocita @ su "Max".

Dopo aver montato il set di mixer ad asta come desiderato:

Inserire la spina di rete nella presa elettrica.

Tenere premuto l'interruttore e @ per elaborare gli alimenti a velocita nor-
male. Spingere il regolatore di velocita @ in direzione “Max” per aumenta-
re la velocitd. Spingere il regolatore di velocita @ in direzione “Min” per
diminuire la velocita.

2

3) Tenere premuto I'interruttore Turbo @ per elaborare gli alimenti a velocita
superiore. Premendo l'interruttore Turbo @ si ha immediatamente a disposi-

zione la massima velocita di lavorazione.

4) Una volta ultimata la lavorazione degli alimenti, basta rilasciare I'interruttore

e A/ O che ¢ stato tenuto premuto.
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AVVERTENZA

> Se durante il funzionamento si dovessero verificare rumori insoliti, come
stridio o simile, applicare un po’ di olio alimentare neutro all’albero motore
del mixer a immersione @:

Tabella dei tempi di lavorazione

La tabella che segue funge da orientamento. Orientarsi in base ai tempi di
lavorazione consigliati per non surriscaldare |'apparecchio. Se al termine del
tempo di lavorazione consigliato non si & ancora soddisfatti del grado di lavora-
zione degli ingredienti, attendere che il motore si sia raffreddato prima di usare
di nuovo I'apparecchio. Consigliamo di lasciar raffreddare il mixer a immersione
@ per circa 2 minuti dopo 1 minuto di funzionamento e la frusta @ per circa

6 minuti dopo 3 minuti di funzionamento.

FRULLA-

TORE

I
b

INGREDIENTE

Frutta, verdura

Alimenti per bambini,
minestre, salse

Frappé, bevande a
base di latte

Crema

Albumi montati a
neve

QUANTITA
CONSIGLIATA

100-200 g

100-400 ml

100-1000 ml

250ml

4 vova

VELOCITA

@

Min o e o o o Max 1

@

Min e ¢ o e o Max 1

@

Min o o o e o Max 1

TURBO

TURBO

! Impostare la velocita in base alla consistenza desiderata.
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TEMPO

30-60 sec.

60 sec.

60 sec.

70-90 sec.

120 sec.
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Pulizia

/\ AVVISO! PERICOLO DI FOLGORAZIONE!

> Prima di pulire il set di mixer ad asta, staccare sempre la spina dalla presa
di refe.

Per la pulizia, non immergere mai il corpo motore @ in acqua e non
collocarlo sotto l'acqua corrente.

AVVERTENZA

Il misurino @ con coperchio combinato/base € e la frusta @ sono
adatti alla lavastoviglie.

> Non utilizzare detergenti aggressivi, chimici o abrasivil Essi possono attac-
care la superficie in modo irreparabile!

1)  Estrarre la spina di rete.

2)  Pdlire il blocco motore @ e lo sbattivova @ con un panno umido.
Assicurarsi che non penetri 'acqua nelle aperture del corpo motore @. In
caso di sporco ostinato, versare qualche goccia di detergente delicato su un
panno. Rimuovere i resti di detergente con un panno umido.

3) Pulire accuratamente il mixer a immersione @, la frusta @ e il misurino @
con coperchio combinato/base @ in acqua e detersivo, poi rimuovere i
residui di detersivo con acqua pulita.
4) Asciugare tutto con un panno asciuto e assicurarsi che |'apparecchio sia
completamente asciugato prima di riutilizzarlo.
I o
Smaltimento

Valido solo per la Francia:

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE ELEMENTS

e mesoires gﬁg D’EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

= pumy || prodotto, I'imballaggio e il libretto di istruzioni sono riciclabili,

!! sono soggetti ad una responsabilitd estesa del produttore e ven-
gono raccolti in maniera differenziata.
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Smaltimento dell’apparecchio

o |
A

Il simbolo del bidone dei rifiuti barrato, raffigurato lateralmente, indica che I'ap-
parecchio & soggetto alla Direttiva 2012/19/EU. Tale direttiva prescrive che, al
termine della sua vita utile, I'apparecchio non venga smaltito assieme ai normali
rifiuti domestici, bensi conferito in appositi centri di raccolta, centri di riciclaggio
o aziende di smaltimento.

Lo smaltimento é gratuito per |'utente. Rispettare I’ambiente e
smaltire I’apparecchio in modo conforme alle direttive pertinenti.

Se |'apparecchio usato contiene dati personali, si & responsabili di eliminarli
prima di restituire |'apparecchio.

Per lo smaltimento del prodotto una volta che ha terminato la sua funzione, infor-
marsi presso |'amministrazione comunale.

Smaltimento dell’‘imballaggio

&5

| materiali di imballaggio sono stati selezionati in relazione alla loro ecocompati-
bilita e alle caratteristiche di smaltimento, pertanto sono riciclabili. Smaltire il
materiale di imballaggio inutilizzato in conformita alle vigenti norme locali.

Smaltire I'imballaggio conformemente alle norme di tutela ambientale. Tenere
conto dei codici presenti sui vari materiali di imballaggio ed eventualmente sepa-

b rare i materiali effettuando una raccolta differenziata. | materiali di imballaggio
a presentano codici costituiti da abbreviazioni (a) e numeri (b) con il seguente
significato: 1-7: materie plastiche, 20-22: carta e cartone,
80-98: materiali compositi.
L3
Assistenza

(D) Assistenza ltalia

Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it

[IAN 425056_2301 |

Importatore
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Badi che il seguente indirizzo non & quello del servizio di assistenza clienti.
Contatti innanzitutto il servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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Ricette

Minestra cremosa di verdure

2 - 4 persone

Ingredienti

B 2 - 3 cucchiai di olio

200 g di cipolle

200 g di patate (si consiglia di utilizzare patate farinose)
200 g di carotine

350 - 400 ml di brodo di verdura (fresco o istantaneo)

Sale, pepe, noce moscata

B 5 g di prezzemolo

Preparazione

1) Pelare le cipolle e sminuzzarle. Lavare e pelare le carotine, tagliandole quin-
di a fette. Sbucciare le patate, sciacquarle e tagliarle a dadini di circa 2 cm
di spessore.

2) Riscaldare I'olio in un tegame, e farvi soffriggere le cipolle fino a farle diven-
tare trasparenti. Aggiungere carotine e patate e far soffriggere anch’esse.
Versare brodo in quantita sufficiente a coprire bene le verdure e continuare
a cuocerle per 10 -15 minuti. In caso di necessitd, nel frattempo aggiungere
altro brodo, qualora le verdure risultassero scoperte.

3

Lavare il prezzemolo, scuoterlo per asciugarlo e rimuovere i gambi. Tagliarlo
a grossi pezzi e aggiungerlo alla minestra. Ridurre il tutto in purea utilizzando
il mixer a immersione @ per circa 1 minuto. Insaporire con sale, pepe e
noce moscata grattugiata.
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Minestra di zucca

154

4 persone
Ingredienti

W 1 cipolla di grandezza media

M 2 spicchi d'aglio

B 10 - 20 g di zenzero fresco

B 3 cucchiai di olio di colza

B 400 g di polpa di zucca (la specie pit indicata di zucca & quella
denominata Hokkaido, poiché la buccia si ammorbidisce durante
la cottura e non & necessario rimuoverla)

B 250 - 300 ml di latte di cocco

B 250 - 500 ml di brodo di verdure

B Succo di mezza arancia

B Un po’ di vino bianco secco

B 1 cucchiaino di zucchero

B Sale, pepe

Preparazione

1) Pelare le cipolle e tritarle, fare altrettanto con I'aglio. Sbucciare lo zenzero e
affettarlo finemente a dadini. Fare soffriggere prima la cipolla e I'aglio in
olio bollente. Dopo 2 minuti aggiungere anche I'aglio e continuare a soffrig-
gere.

2) Pulire accuratamente la zucca con una spazzola per verdure sotto acqua
corrente calda e quindi tagliarla in cubetti di dimensioni pari a 2 - 3 cm.

(Se si usano zucche di specie diversa dalla Hokkaido, & necessario sbucciarle).
Aggiungere i cubetti di zucca alla cipolla e allo zenzero e continuare a
soffriggere. Versare la metd del latte di cocco e il brodo necessario a coprire
bene la zucca. Incoperchiare e cuocere per circa 20 - 25 minuti. Ridurre a
una purea omogenea con il mixer a immersione @. Aggiungere altro latte di
cocco fino a ottenere una minestra di consistenza cremosa e morbida.

3) Insaporire la minestra con il succo d'arancig, il vino bianco, lo zucchero, il
sale e il pepe, in modo da conferire alla minestra anche una nota dolce,
accanto al gusto piccante, e un sapore equilibrato fra il dolce e il salato.
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Composta di frutta

Ingredienti
B 250 g di fragole o altra frutta (fresca o surgelata)

B 1 pacchetto (ca. 125 g) di zucchero gelificante istantaneo (nessuna
necessitd di cottural)

B 1 spruzzo di succo di limone
B 1 punta di coltello di polpa di baccello di vaniglia
Preparazione

1) Lavare e pulire le fragole, rimuovendo i piccioli. Fare sgocciolare bene in un
colino, al fine di eliminare |'acqua in eccesso e impedire che la composta
divenga troppo liquida. Tagliare le fragole pid grosse a pezzefti.

2) Pesare 250 g di fragole e collocarle in un recipiente per frullati adatto.
3) Aggiungere uno spruzzo di succo di limone.

4) In caso di necessitd, grattare un po’ di polpa di baccello di vaniglia e ag-
giungerla.

5) Versare il pacchetto di zucchero gelificante istantaneo e mescolare accurata-
mente con il mixer a immersione @ per 45 - 60 secondi. Se fossero presenti
ancora grossi pezzi di frutta, fare riposare il tutto per 2 minutos e quindi
ridurre il resto in purea per 60 secondi.

6) Consumare subito oppure versare la composta in un barattolo di vetro con
coperchio e chiuderlo.
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Crema al cioccolato

Per 4 persone

Ingredienti

B 350 g di panna da montare

B 200 g di cioccolato amaro (> 60% di cacao)
B 2 baccello di vaniglia (polpa)
Preparazione

1) Mettere la panna sul fuoco, sbriciolare il cioccolato e farvelo sciogliere
dentro a fiamma bassa. Grattare la polpa di mezzo baccello di vaniglia e
aggiungerla al liquido.

2) Mettere a refrigerare in frigorifero fino ad avvenuta solidificazione.

3) Prima di servire, lavorare la crema con la frusta @ fino a oftenere una
consistenza cremosa.

Suggerimento: aggiungere frutta fresca.

Maionese

Ingredienti

B 200 ml di olio vegetale neutro, ad es. olio di colza
M 1 tuorlo

W 5 g di aceto dal sapore delicato o succo di limone
B Sale e pepe a piacere

Preparazione

1) Versare il tuorlo e il succo di limone nel bicchiere da mixer, sostenere la
frusta @ verticalmente nel bicchiere e premere l'interruttore turbo €.

2) Versare |'olio lentamente a filo sottile, in modo uniforme (distribuendo la
quantitd in un periodo di tempo pari a circa 1 minuti), in modo che I'olio
possa legarsi agli altri ingredienti.

3) Insaporire infine con sale e pepe, in base ai propri gusti.
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A rovid hasznalati étmutatéra vonatkozé
informaciok

Ez a dokumentum a teljes haszndlati tmutaté réviditett nyomtatott véltozata.

EIFLAE | A QRksd beolvasasaval kszvetlenil a Lidl-igyfélszolgdlati
oldalra (wwwe.lidl-service.com) keriil és a cikkszdmot
(IAN) 425056_2301 megadva megtekintheti és letdltheti
a telies haszndlati Gtmutatét.

/\ FIGYELMEZTETES!

A haszndlati Gtmutaté a termék része. A termék haszndlata el8tt ismerkedjen
meg valamennyi hasznélati és biztonsdgi utasitéssal. Gondosan 8rizze meg a
révid haszndlati Gtmutatét és a készilék harmadik személynek tovabbadésa
esetén adja &t a termékhez tartozd valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeriu hasznalat

A botmixer kizarélag kis mennyiségG élelmiszer feldolgozdséra szolgdl. A gép
kizarélag magdnhdztartdsi haszndlatra készilt. A botmixer készletet nem tervez-
ték izletszer( haszndlatra.

A csomag tartalma

158

A készijléket szabvanyszerien az aldbbi elemekkel szallitjuk:
® botmixer készlet

® mérépohdr kombindlt fedéllel/talppal
® habverd

® rdvid Gtmutatd

1) Vegye ki a dobozbdl a késziilék valamennyi részét és a révid haszndlati
Utmutatot.

2) Tavolitsa el az &sszes csomagoléanyagot!

3) Akészilék valamennyi részét a ,Tisztitds” részben leirtak alapjén tisztitsa meg.

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmét, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta lathaté
sérijlés.

> Forduljon az iigyfélszolgdlati forrédrétunkhoz (lésd a Szerviz részben), ha
a csomag hidnyos csomagolds vagy szdllitds miatt hidnyos vagy sérilt lenne.
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Készulékleiras/Tartozékok

LA" dbra (botmixer):

(1]
2]
(3]
(4]

e

sebességszabdlyzé

kapcsold e (normdl sebesség)
turbé-kapesolé (nagyobb sebesség)
motorblokk

botmixer

B dbra (habverd):

(6]
(7]

habveré tarté

habverd

C &bra (tartozék):

o

mérépohdr (kombindlt fedéllel /talppal @)

MuUszaki adatok

Halézati fesziltség 220 - 240 V ~(véltéaram), 50 - 60 Hz
Névleges teliesitmény 600 W
Védelmi osztdly Il /[0] (dupla szigetelés)
Q"[J A késziilék élelmiszerekkel érintkez8 részei
élelmiszer-biztosak.
Mérépohér @
Urtartalom odl
A méréshez haszndlhaté térfogat (skdla) 700 ml

Az aldbbi tzemeltetési id8ket ajanljuk:

A botmixert @ 1 perc izemeltetés utdn kb. 2 percig hagyija lehdlni.

A habverét @ 3 perc izemeltetés utdn kb. 6 percig hagyja lehdlni.

Az emlitett Gzemid8k tillépése esetén tilmelegedés miatt kar keletkezhet
a készilékben!
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Biztonsagi Utasitasok

ARAMUTES VESZELYE

» A késziléket csak egy, az el8irasoknak megfelel8en besze-
relt, 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz hélézati fesziltségi csatla-
kozéaljihoz csatlakoztassa.

~ Uzemzavar esetén és a készilék tisztitdsa elstt hizza ki a
csatlakozét a konnektorbél.

~ Ugyelien arra, hogy a készilék ne legyen vizes és ne hasz-
nélja a szabadban.

~ Ha mégis folyadék keriilne a készilékhdzba, azonnal hiz-
za ki a készilék hdldzati csatlakozéidt a csatlakozé aljzat-
bél és javittassa meg képzett szakemberrel.

» A hélézati kébelt mindig a hélézati csatlakozéndl és soha
ne a kdbelnél fogva hizza ki a hélézati aljzatbdl.

~ Ne térje meg és ne csipje be a hélézati kébelt, valamint
0gy igazitsa el, hogy senki ne léphessen rd és botolhasson
fel benne.

~ A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt csatlakozdvezeté-
ket a gydrténak, a gydrté vevdszolgélatdnak vagy hasonld
szakképzett személynek kell kicserélnie.

» A késziléket csdkkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis ké-
pességl vagy tapasztalattal, illetve tuddssal nem rendelke-
z8 személyek csak feligyelet mellett haszndlhatjék, vagy ha
felvilagositottak ket a készilék biztonsdgos haszndlatardl
és megértették az ebbdl eredd veszélyeket.

~ A késziléket és csatlakozévezetékét gyermekektd| tavol kell
tartani.

~ Tilos felnyitni a botmixer motorblokk-hdzat. Ez nem biztonsé-
gos és a garancia is érvénytelenné vdlik.

@ Soha nem meritse folyadékba a botmixer motorblokkjat

és ne engedje, hogy folyadék kerilijdn a motorblokk hé-
zéba.
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/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

» A hasznélat kézben mozgé tartozékok vagy kiegésziték
cseréje eldtt a késziléket ki kell kapcsolni és le kell vélaszta-
ni a hdlézatrdl.

» Vélassza le a hélézatrdl a késziiléket, ...
~ ...ha a készilék feligyelet nélkil marad,
~ ... ha tisztitia a késziléket,
- ...mikézben a késziléket &sszerakja vagy szétszedi.

» Ezt a késziléket gyermekeknek nem szabad haszndlniuk.
~ Gyermekeknek nem szabad a készilékkel jatszani.

» A késziléket és csatlakozdvezetékét gyermekektd| tavol kell
tartani.

~ A kés nagyon éles! Mindig 6vatosan bdnjon vele.

» A nagyon éles kés haszndlata sordn sérilésveszély kockdza-
ta all fenn.

» Nagyon évatosan takaritsa a késziléket. A kések rendkivil
élesek!

A késziiléket mindig vdlassza le a hdlézatrdl, ha feligyelet
nélkil hagyija, valamint az 8sszeszerelés, a szétszedés vagy
tisztitds eldtt.

~ A késziilék hibds kezelése esetén sériilésveszély dall fenn!
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Felhasznalas

TUDNIVALO

> A mérépoharral @ max. 700 ml folyadékot mérhet meg. A feldolgozdshoz
legfeliebb 300 ml+ t5ltsén bele, killdnben a folyadék kismélhet a mérépo-
harbsl @.

> Ha folyadékot/élelmiszert szeretne tartani a mérépohdarban @, a mérépo-
hér @ talpdt @@ le lehet venni és fedélként is lehet haszndlni. Ugyelien arra,
hogy a mérépohér @ kisntdie is le legyen zdrva.

B A botmixerrel @ mdrtdsokat, szészokat, leveseket és bébiételt készithet, vagy
gyimélcsoket pirésithet Azt javasoljuk, hogy a botmixert @ max. 1 perc
sziinet nélkili izemelés esetén hagyja lehdlni.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Ne haszndlja a botmixert @ szilard élelmiszer készitésére. Ez helyrehozha-
tatlan kart tehet a készilékben!

B A habverével @ majonézt keverhet, tejszint és tojasfehériét verhet fel vagy
desszertet készithet. Azt javasoljuk, hogy a habverét @ max. 3 perc sziinet
nélkili izemelés utan hagyja lehdlni.

Osszeszerelés
/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Csak az &sszeszerelés utan csatlakoztassa a hdlézati dugét a csatlakozdalj-
zatba.

TUDNIVALO

> Az elsé lizembe helyezés elétt a késziilék valamennyi részét tisztitsa meg a
Tisztitas” részben leirtak alapjén.

A botmixer 0sszeszerelése

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A kés rendkiviil éles! Haszndlja mindig évatosan.

B Helyezze a botmixert @ a motorblokkra @, hogy a nyil a S jelre mutasson.

Forditsa el a botmixert @, amig a motorblokkon @ 1év8 nyil a a jelre nem
mutat.
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A habvero dsszeszerelése
B Nyomija a habverét @ a habveré-tartéba @, amig stabilan be nem kattan.
B Helyezzik az igy 8sszeszerelt habverdt @ a motor blokkra @, hogy a nyil
ajelre S mutasson. Forditsa el a motor blokkot @, mig a nyil a jelre a nem

mutat.

Kezelés
/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Az élelmiszernek nem szabad t0l forrénak lennie! A kifréccsend tartalom le-
forrézhatja Ont.

TUDNIVALO

> Ha a habverdvel @ akarja felverni a tejszint, tartsa ferdén az edényt keve-
rés kézben. Igy a tejszin gyorsabban felversdik fel. Ugyelien arra, hogy a
tejszin keverés kézben ne spriccelien felfele. Tejszin felveréséhez tolja a se-
bességszabdlyzét @ ,Max"-6s fokozatra.

Ha megfelel8en 6ssze van szerelve a botmixer készlet:

1) Dugja be a hélézati csatlakozédt az aljzatba.

2) Tartsa nyomva a kapcsolét e @ az élelmiszerek normdl sebességgel vald
feldolgozasdra. Tolja a sebességszabdlyzét @ az ,Max"-6s fokozat irény&-

b(], h(] n6ve|ni szeretné a sebessé etf. TOl.CI a sebessé SZCIbéI z6t az
9 | 9 Yy
,,Min"-es FOkOZOf irdn éb(], h(] csékkenfeni szeretné a sebessé ef.
Y 9

3) Tartsa nyomva a turbé kapcsolét @ az élelmiszerek nagy sebességgel torté-
né feldolgozdsdhoz. Ha megnyomia a turbé gombot @, azonnal a legma-
gasabb sebességfokozat dll rendelkezésére.

4) Ha befejezte az élelmiszer feldolgozdsat, akkor csak engedije el a lenyomott

kapcsolét e 0/0.
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TUDNIVALO

> Ha haszndlat kdzben szokatlan zajokat, pl. csikorgdst vagy hasonlékat hall,
akkor tegyen kevés semleges étolajat a botmixer @ haijtétengelyére:

Feldolgozasi id6 tablazat

Az aldbbi tablazat téjékoztats jellegl. Kévesse az ajdnlott feldolgozdsi id8ket,
hogy elkerilie a készilék tilmelegedését. Ha a hozzavaldk az ajanlott idé eltel-
tével nem kielégitéen vannak feldolgozva, a késziilék tovabbi haszndlata elétt
vérjon, amig lehdl a motor. Javasoljuk, hogy hagyja hélni a botmixert @ 1 perc
m(ksddés utdn kb. 2 percig, a habverét @ pedig 3 perc mikadés utdn kb.

6 percig.
TURMIX- z 2 JAVASOLT A
KEHELY HOZZAVALO MENNYISEG SEBESSEG
gyumdles, zéldség 100-200 g e
Min oo oo oMax1
be!meiel, levesek, 100-400 ml e
szészok Min oo oo o Max1
turmixok, tejes italok ~ 100-1000 ml e
Min o o o o o Max 1
krém 250 ml TURBO
tojashab 4 tojas TURBO

1 Allitsa be a sebességet az On dltal kivant dllagnak megfeleléen.

164 HU

20

IDO

30-60

mdsodperc

60
mdsodperc

60

mdsodperc

70-90
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Tisztitas
/\ FIGYELMEZTETES! ARAMUTES VESZELYE!

> A botmixer tisztitésa elétt mindig hizza ki a csatlakozé dugét a csatlakozé-
alizatbdl.

A @ motorblokkot tisztités kézben nem szabad vizbe meriteni vagy csap-
viz alé tartani.

TUDNIVALO

@ A mérépohdr @ kombindlt fedéllel/talppal @ és a habvers @

mosogatégépben is fisztithatd.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Ne haszndljon erds hatdsu, sirold vagy vegyi tisztitészereket. Ezek helyre-
hozhatatlan kart tehetnek a készilék feliletében!

1) Hizza ki a csatlakozét!

2) A motorblokkot @ és a habveré-tartét @ nedves kendével tisztitsa.
Gyéz8djdn meg arrél, hogy ne keriilion viz a motoregység @ nyilésaiba.
Makacs szennyez8dés esetén tegyen egy kis mosogatészert a rongyra.
Nedves ronggyal térélie le a visszamaradt mosogatészert.

3) Abotmixert @, a habverét @ és a mérépoharat @ kombindlt fedéllel/talppal
@ alaposan tisztitsa meg mosogatészeres vizben, majd tévolitsa el a moso-
gatdszer-maradvanyokat tiszta vizzel.

4) Mindent alaposan térélgessen el egy konyharuhéval és gyéz8djon meg
arrél, hogy a késziilék teliesen meg van szdradva, mielétt djra haszndlnd.

Artalmatlanitas

Csak Franciaorszagra vonatkozik:

. i st T —
Cet appareil
et ses accessoires ,ELEMENT C)
se recyclent D EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR

° pumy A termék, a csomagolds és a haszndlati utasitds Gjrahasznositha-
@)’ @ i! 16, a gyarté kiterjesztett felel8ssége ald tartozik, és szelektiv

hulladékgyditéssel gyditik.
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A készulék artalmatlanitasa

Az &thiozott kerekes szeméttdrolé itt lathaté szimbdluma azt jelzi, hogy ez a
készilék a 2012/19/EU irdnyelv hatdlya ald tartozik. Ez az irdnyelv azt mondja
ki, hogy a késziiléket életciklusa végén nem szabad a szokésos hdztartési hulla-
dékkal drtalmatlanitani, hanem kilén létrehozott gy(jtéhelyen, Gjrahasznosité
kézpontokban vagy hulladékkezel izemben kell leadni.

Ez az artalmatlanitas az On szamara dijtalan. Kimélje a kérnye-
zetet és artalmatlanitson szakszerien.

Ha hulladékkd vdlt késziléke személyes adatokat tartalmaz, akkor az On felelés-
sége ezeket t6rélni, mielétt a késziléket visszaadja.

Az elhaszndlédott termék artalmatlanitdsanak lehetdségeirdl tajékozodjon telepi-

@
2
%A lése vagy varosa &nkormdnyzatdndl.

A csomagolas artalmatlanitasa

O;) A csomagoléanyagokat kdrnyezetbardt és hulladék-drtalmatlanitési szempontok
%@ szerint vélasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithaték. Artalmatlanitsa a feleslegessé

valt csomagoléanyagokat a hatdlyos helyi el&irasoknak megfelelSen.

Artalmatlanitsa a csomagoldst kérnyezetbardt médon. Vegye figyelembe a ki-
[6nb6z8 csomagoléanyagokon [évé jelzéseket és adott esetben vdlassza kiilén
azokat. A csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és szamjegyekkel (b) vannak
megjelélve, az aldbbi jelentéssel: 1-7: mdanyagok; 20-22: papir és karton,
80-98: kompozit anyagok.

Szerviz

(HU Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[IAN 425056_2301 |

» o
Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz cime.
El8szor forduljon a megjeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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Receptek

Zoldségkrémleves
2 -4 fsre
Hozzavalék
2 - 3 ev8kandl étolaj
20 dkg hagyma
20 dkg burgonya (kivaléan alkalmasak erre a lisztes fajtak)
20 dkg sérgarépa
3,5 - 4 dl zéldségleves (friss vagy oldédd)

s, bors, szerecsendié

B 5 g petrezselyem

Elkészitése

1) Pucolja meg a hagymat és apritsa. Mossuk meg a répdt, hdmozzuk meg és
szeleteljitk fel. Hamozzuk meg a burgonyat, 8blitsik le, majd vagjuk kb. 2
cm-es kockdkra.

2

Melegitsik meg az olajat egy ldbasban és piritsuk Givegesre. Tegyik hozzd
a répdt és a burgonydt és paroljuk tovabb. Ontsiink hozzd annyi zsldséglevest,
hogy ¢l lefedje a z8ldségeket és 10 - 15 perc alatt f8zzik puhdra. Igény
esetén dntsiink hozzd a zéldséglevesbdl, ha a 1é nem lepné el a
z6ldségeket.

3

Mossuk meg a petrezselymet, rézogassuk meg és szedjik le a szarat. Tépjik
a petrezselymet nagyobb darabokra és tegyik a levesbe. Mindezt kb. 1 percig
purésitsik a botmixerrel @. Séval, borssal és szerecsendidval izesitsiik.
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Tokleves

4 fére

168

Hozzavalék

1 kézepes méreti hagyma
2 gerezd fokhagyma

10 - 20 g friss gydmbér

3 ev8kanél repceolaj

40 dkg t6k hisa (a leginkébb hokkaido ték valé hozzd, mert
a héja f6zéskor megpuhul és nem kell elétte meghdmozni)

2,5 - 3 dl kékusztej
2,5 - 5 dl z6ldségleves
fél narancs leve

egy kis fehérbor

1 tedskandl cukor

56, bors

Elkészitése

1)

2

Hamozza meg és apritsa fel a hagymat és a fokhagymét. Hdmozzuk meg és
vagjuk apréra a gydmbért. El&szér a hagymdt és gydmbért paroljuk meg forré
olajon. 2 perc mdlva adjuk hozz4 a fokhagymét és pdroljuk egyitt.

A tokét zoldségtisztitd kefével meleg viz alatt alaposan tisztitsuk meg, majd
vdgijuk fel 2 - 3 cm-es kockdkra (Ha nem hokkaido tékét haszndlunk, eldszor
meg is kell hdmozni a t6két). Tegyik a tokkockdkat a hagymdra és a
gydmbérre és pdroljuk 8ket tovabb. Adjuk hozzd a kékusztej felét és annyi
zdldséglevet, hogy 6l befedje a tokot. Zart fedd mellett kb. 20 - 25 percig
f6zzik puhdra. Az egészet a botmixerrel @ pirésitsik simdra. Kézben annyi
kékusztejet adjunk hozzd, hogy a levesnek megfeleld, selymesen krémes
dllaga legyen.

3) izesitsik a levest narancslével, fehérborral, cukorral, séval és borssal, hogy a
leves ne csak erds, hanem édes és harmonikusan savanykds-sés izt is kapjon.
HU SSMS 600 E5
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Edes gyimolcslekvar

Hozzavalék

B 25 dkg eper vagy mds gyimdlcs (frissen vagy mélyhdtve)
B 1 csomag (kb. 125 g) f8zés nélkili zselirozécukor

B pdr csepp citromlé

B 1 késhegynyi kikapart vaniliarod

Elkészitése

1) Mossuk és fisztitsuk meg az epret, és szedjik le a zéld szardt. J4l csepegtessik
le egy szirében, hogy a felesleges viz lefolyjon réla, mert kiilénben tol
folyékony lesz a lekvar. A nagyobb darab epreket fel is lehet vagni.

2) Mérjink le 25 dkg epret és tegyiik egy megfelels keveréedénybe.
3) Csepegtessiink rd pdr csepp citromlevet.
4) Igény esetén kaparjunk ki egy kis vaniliarudat és tegyik hozzd.

5) Fézés nélkiil tegyik hozzd a csomag zselirozécukrot és a botmixerrel @
45-60 masodpercig alaposan keverjik 6ssze. Ha még nagyobb darabkak
lennének benne, 2 perc hagyjuk az egészet dlini és egy perc eltelte utan Gjra
purésitsik.

6) Azonnal fogyasszuk vagy lekvarként tsltsik csavaros fedell Gvegbe és
zérjuk le.
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Csokikrém
4 fére
Hozzavalék
B 35 dkg tejszin
B 20 dkg étcsokolddé (60%-ndl magasabb kakaédtartalommal)
B ' vaniliardd (belseje kikaparva)
Elkészitése

1) Forraljuk fel a tejszint, torjik apréra a csokolddét és lassy tiz felett olvasszuk
meg a tejszinben. Kaparjuk ki fél vaniliarod belsejét és keverjik a krémhez.

2) Tegyik be a hit8szekrénybe, hogy teliesen kihiljén és megszilarduljon.
3) Télalds elétt habverdvel @ keveriik krémesre.

Tipp: friss gyimdlcs illik hozzd.
Majonéz

Hozzavalék

B 2 dl semleges iz§ névényi olaj, repceola

B 1 tojdssargdija

B 5 g enyhe ételecet vagy citromlé

B izlés szerint 56 és bors

Elkészitése

1) Tegye a tojdssargdjdt és a citromlevet a kever8pohdrba, tartsa figgélegesen
a habverét @ a pohdrba és nyomja meg a turbé-kapcsolét @.

2) Az olajat egyenletesen vékony sugdrban lassan dntsiik (kb. 1 perc alatt)
hozz4, hogy az olaj j¢l &sszedlljon a t8bbi hozzdvaléval.

3) Ezutdn izlés szerint séval és borssal izesitsiik.
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