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SILVERCREST’

Informacije o ovim kratkim uputama za uporabu

Ovaj je dokument skraéena verzija za ispis &itavih uputa za uporabu.

OFFH O Skeniranjem QR koda doéi éete izravno na stranicu Lidl servisa
A (www.lidl-service.com) i unosom broja artikla (IAN)

= 424939_2301 mozete pogledati i preuzeti ¢itave upute za

R | uporabu.

/\ UPOZORENJE!

Kratke upute za uporabu predstavljaju sastavni dio ovog proizvoda. Prije
uporabe proizvoda upoznaijte se sa svim napomenama za rukovanie i svim
sigurnosnim napomenama. Cuvaite kratke upute na sigurnom i u sluéaju predaje
proizvoda treéim osobama, priloZite i takoder predaite i svu dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Ovaij je uredaj namijenien iskljucivo za obradu hrane u koli¢inama za kuéanstvo
u privatnom kuéanstvu:

® Usitnjavanije sviezeg mesa,
® Pripremu kobasica u prirodnim i umjetnim crijevima,
® Pripremu keksa.

Uredaj nije namijenjen za obradu smrznute ili druge tvrde hrane, npr. kostiju ili
oraha, i nije namijenjen za komercijalnu ili industrijsku uporabu.

Opseg isporuke /Opis dijelova
Slika A:

Plo¢a s grubim i finim otvorima
Prsten za zatvaranje
Nastavak za punijenje kobasica

Plo¢a za kobasice

© Noastavak za kekse s trakama
@ Potiskivac

© Posuda za umetanje

O Namataé za kabel

@ Blok motora

O Metalni nastavak za mljevenje mesa
@ Transportna puznica

O Opruga

© Krizninoz

10)

(11}

®

®

14

Nastavak za kibeh
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Slika B:

® Tipka za zakljuéavanje

Slika C:

® Tipka <" (Hod unazad)
® Tipka 0" (Isklj)

® Tipka ,I” (UKIj)

Tehnicki podaci

Napon 220 - 240V ~ (izmjeni¢na struja), 50 Hz
Snaga uredaja 400 W
Razred zastite Il / [O] (dvostruka izolacija)
Q'P Svi dijelovi ovog uredaija koji dolaze u dodir s
namirnicama, su neskodljivi za namirnice.
Vrijeme KP 15 minuta
Vrijeme KP

KP vrijeme (vrileme kratkotrajnog pogona) ozna&ava kolike dugo uredaj moze
raditi bez da se motor pregrije i pretrpi osteéenje. Nakon navedenog vremena
KP, uredaj mora ostati isklju&en toliko dugo dok se motor ne ohladi.

Sigurnosne napomene

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

» Pazite da se mrezni kabel ne odteti. DrZite ga podalje od
vruéih podruéja i postavite ga tako da se ne moze uklijestiti.
» Ako dode do osteéenja mreznog kabela, isti mora zamijeniti
proizvoda, servis za kupce ili sli¢na kvalificirana osoba,
kako bi se izbjegle opasnosti.
» Uredaj koristite iskljuéivo u suhim prostorijama, nikada na
otvorenom.
Blok s motorom nikada ne uranjajte u vodu ili u druge
tekuéine! U protivnom postoji opasnost po Zivot uslijed
strujnog udara.

A\ Oprez! A Upozorenje: Mogucénost strujnog udara |
Ne otvarati kuéiste proizvoda !
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A UPOZORENJE!

» Uredaj nikada ne koristite u svrhe koje ovdje nisu opisane.
Postoji znatan rizik od nesreéa ako uslijed pogresne uporabe
iskljuite zastitne naprave na uredaju!

A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

» Nikada ne zahvatajte u otvore na uredaju. Nikada u njih ne
umedite bilo kakve predmete - uz iznimku potiskivaca koji
pripadaju uz stroj i namirnica koje se obraduju. U protivnom
moze doéi do znatne opasnosti od nesrede!

» Prije stavljanja ili skidanja pribora izvucite mrezni utikaé iz
uticnice.

» Uredaj nikada ne ostavite bez nadzora, kada je spreman
za rad. Nakon uporabe ili za vrijeme prekida rada izvucite
utika¢ iz utiénice, kako biste izbjegli nehoti¢no pokretanie.

» S ovim uredajem koristite iskljuéivo originalne dijelove opre-
me. Dijelovi drugih proizvodaca za to moZda nisu dovoljno
sigurni.

» Uredaj nikada ne pogonite ako je prazan. To moze nepo-
pravljivo ostetiti uredaj.

» Prije zamjene opreme ili dodatnih dijelova koji se krecu
prilikom rada uredaja, uredaij treba iskljuciti i odvoijiti od
mreznog napajanja.

» Ne koristite uredaj za druge svrhe od onih koje su opisane
u ovim uputama.

» Oprez: krizni noZ je vrlo ostar! Prilikom rukovanija i &iséenja
uredaja uvijek postupajte oprezno.

» Ako uredaj nije pod nadzorom, te prije sastavljanja i rastav-
ljanja ili ¢iséenja uredaija, uvijek treba izvudi utikad iz mrezne
uticnice.

» Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca.
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A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!
» Uredaj i prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece.

» Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim osobina sposobnostima ili osobe
s pomanjkanjem iskustva i/ili znanja, ukoliko ih se prilikom
uporabe nadzire ili ukoliko su upuéene u sigurno rukovanie
uredajem, te ukoliko su shvatile opasnosti koje iz tog rukova-
nja proizlaze.

» Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Sastavljanje / rastavljanje

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Sav pribor namazan je tankim slojem ulja kako bi se zasfitio od korozije.
Prije prve uporabe stoga sve dijelove temeljito ogistite na nacin opisan u
poglaviju ,Ciséenje”. Nakon toga sve metalne dijelove namazite s malo
jestivog ulja.

NAPOMENA

> Prije prve uporabe uklonite zastitnu foliju s polja s tipkama.

Sastavljanje stroja za mljevenje mesa

Isklopite isklopnu stranicu - tamo Cete pronaéi redoslijed montiranje sa slikovnim
prikazom. Imajte na umu da krizni noz @ i opruga @ ili ploga s otvorima @/
ploga za kobasice ® nisu potrebni za sve nastavke.

1) Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.
2) Postavite transportnu puznicu @ u nastavak za mljevenje mesa @.
3) Nataknite oprugu @ na transportnu puznicu @.

4) Nakon toga postavite krizni noz @ tako da strana s ostricama bude okrenuta
od opruge @. Pazite da kvadratni otvor kriznog noza @ ispravno nasjeda
na kvadratni nastavak osovine.

SFW 400 A2 HR 5
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Slika 1

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Krizni noz @ je vrlo ostar! Opasnost od ozljedal

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

5)
6)
7)

8)

Uredaij ée se ostetiti ako krizni noz @ pogresno okrenete!

Odaberite Zeljenu plogu s otvorima @/plocu za kobasice @®.

Umetnite odabranu plodu s otvorima @ u nastavak za mljevenje mesa @
tako da jezicci na ploci s otvorima ) nasjedaju u otvore na nastavku za
mlievenje mesa @.

Kada je sve ispravno umetnuto, rukom &évrsto zategnite prsten za zaklju¢a-
vanie @.

Potpuno montirani nastavak za mljievenje mesa @ se pomoéu bajunetnog
spoja priklju¢uje na blok s motorom @:

Nastavak za mljevenje mesa @ postavite u blok s motorom @, tako da
simbol @ na nastavku za mlievenje mesa @ pokazuje na simbol &
na bloku s motorom @. Tipka za zaklju¢avanje @ ée uledi (slika B).

Nastavak za mlievenje mesa @ lagano utisnite i okrenite pritom otvor za
punjenje na nastavku za mljevenje mesa @ u srednji polozaj (slika B),
tako da simbol @ na otvoru za punjenje pokazuje na simbol & .

Kada nastavak za mljevenje mesa @ ulegne, tipka za zakljuéavanje ®
ce iskogiti.

Na kraju posudu za punjenje @ postavite odozgo na otvor za punienie.
Za skidanie pritisnite tipku za zaklju¢avanje @ i otvor za punjenje po-
novno okrenite udesno (slika B) &f". Nakon toga mozete izvuéi nastavak
za mljevenje mesa @.

SFW 400 A2
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Montiranje nastavka za punjenje kobasica

Isklopite isklopnu stranicu - tamo éete pronadi redoslijed montiranie sa slikovnim
prikazom.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Skinite nastavak za mljevenje mesa @ na nadin opisan u poglavlju ,Sastav-
lianje nastavka za mlievenje mesa”.

Rastavite sve dijelove montirane na/u nastavku za mljevenje mesa @ i
odistite ih.

Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.

Transportnu puznicu @, oprugu @ i krizni noz @ ponovno umetnite u
nastavak za mljevenje mesa @.

Umetnite plodu za kobasice ® tako da jeziéci na ploi za kobasice ®
nasjedaju u otvore na nastavku za mljevenje mesa @.

Zatim postavite nastavak za punjenje kobasica @ ispred ploce za kobasice @®.
Rukom &vrsto zategnite prsten za zakljugavanje @.

Montirajte nastavak za mljevenje mesa @ na nacin opisan u poglavlju
,Sastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.

Montiranje nastavaka za kibeh

Isklopite isklopnu stranicu - tamo ¢ete pronadi redoslijed montiranie sa slikovnim
prikazom.

1)

2)

Skinite nastavak za mljevenje mesa @ na nadin opisan u poglavlju ,Sastav-
lianje nastavka za mljevenje mesa”.

Skinite eventualne nastavke i ogistite nastavak za mljevenje mesa @.

NAPOMENA

| 2

3)
4)

5)

6)

SFW 400 A2

Za nastavak za kibeh @ nisu potrebni niti krizni noz @ s oprugom @, niti
ploca s otvorima/ploca za kobasice /!
Po potrebni izvadite ove dijelove iz nastavka za mljevenje mesa @.

Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.

Oba plasti¢na dijela nastavka za kibeh @ umetnite tako da jezicci na do-
njem prstenu nastavka za kibeh @ ulegnu u utore na nastavku za mljevenje

mesa @.

Kada je sve ispravno umetnuto, rukom ponovno &vrsto zategnite prsten za
zakljuéavanije @.

Montirajte nastavak za mljevenje mesa @ na nacin opisan u poglavlju
LSastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.
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Montiranje nastavaka za kekse

Isklopite isklopnu stranicu - tamo éete pronadi redoslijed montiranie sa slikovnim

prikazom.

1)

2)

Skinite nastavak za mljevenje mesa @ na nadin opisan u poglavlju ,Sastav-
lianje nastavka za mlievenje mesa”.

Skinite eventualne nastavke i ogistite nastavak za mljevenje mesa @.

NAPOMENA

> Za nastavak za kekse @ nisu potrebni niti krizni noz @ s oprugom @), niti

ploca s otvorima/ploca za kobasice /@ !
Po potrebni izvadite ove dijelove iz nastavka za mljevenje mesa @.

3) Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.

4) Skinite traku @ sprijeda na nastavku za kekse @.

5) U nastavak za mlievenje mesa @ naijprije postavite plastiénu plocu, a zatim
metalnu plocu nastavka za kekse @ (vidi isklopnu stranicu). Nastavak za
kekse @ umetnite tako da jezicci na nastavku za kekse @ ulegnu u utore
na nastavku za mljevenje mesa @.

6) Kada je sve ispravno umetnuto, rukom &vrsto zategnite prsten za zakljuéa-
vanie @.

7) Traku @ ponovno umetnite sprijeda u nastavak za kekse @. Pazite da je
ru¢ka trake @ okrenuta od uredaja. U protivnom se uzorak koji se nalazi
neposredno pored ru¢ke ne moZe podesiti.

8) Montirajte nastavak za mljevenje mesa @ na nadin opisan u poglavlju
,Sastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.

9) Za skidanie je potrebno ponovno najprije skinuti traku s uzorcima @ prije
nego odvrnete prsten za zakljuéavanje @ kako biste mogli skinuti nastavak
za kekse @.

.
Rukovanije

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Nikada ne otvarajte kuéiste bloka s motorom @ - u njemu nema uprav-

liackih elemenata. Ako je kuéiste otvoreno, jamstvo prestaje vaziti. Pri
otvorenom kuéistu postoji opasnost po Zivot od strujnog udara.

SFW 400 A2
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OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Uredaj ne koristite duZze od 15 minuta u trajnom pogonu. Nakon toga
ostavite uredaj oko 30 minuta da se ohladi kako bi se izbjeglo pregrijava-
nje.

> Nikada ne pritiséite tipke ,1” @ ili ,<” @ pri promjeni smjera dok se motor
uredaja nije do kraja zaustavio. MozZe doéi do odteéenja motora.

Rukovanje uredajem
Nakon $to ste montirali Zeljene nastavke:

1) Uredaj postavite tako da je apsolutno stabilan i da nikako ne moZe pasti
sa stola (npr. uslijed vibracija ili zahvaéanja mreznog kabela) i da ne moze
dospijeti u blizinu otvorene vode. Vibracije su neizbjezne tijekom rada.

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Nikada ne posezite za prikljuéenim uredajem ili uredajem u pogonu ako
padne ili dospije u vodu - niti u bilo kojem drugom sluéaju nuzde!
U sluéaju nuzde odmah izvucite utikag iz utiénice! U protivnom postoji
akutna opasnost od ozlieda i opasnost po Zivot!

2) Namimice koje obradujete postavite u posudu za punjenje @ i podesite
posudu sprijeda ispod izlaznog otvora.

3) Naijpriie pritisnite tipku ,0” @, kako biste bili sigurni da je uredaj iskljugen
(slika C). U protivnom postoji opasnost od nenamijernog pokretanja uredaja
prilikom priklju¢ivanja utika¢a u mreznu utiéniciu.

4) Nakon toga umetnite mrezni utikaé u utiénicu.

5) Pritisnite tipku ,I” @, kako biste ukljucili uredaj.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Namirnice u otvor za punienje potiskuijte isklju¢ivo okruglim potiskivatem @
- nikada ne guraijte prstima, vilicama, drikama Zlica ili sliénim.
Postoji znatna opasnost od ozljeda i uredaj se mozZe ostetiti.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Nikada ne pritiscite tako jako da se motor Eujno uspori. U protivnom se
uredaj mozZe preopteretiti i ostetiti.

SFW 400 A2 HR 9
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Obrada mesa

1) Koristite komade mesa koji se lako umecu u otvor za punjenje. Po potrebi
prethodno izreZite meso. Pazite da meso ne sadrzi kosti ili tetive.

/\ UPOZORENJE!

> Mljeveno meso je vrlo osjetljivo na onecidéenja. Stoga pazite na dobru
higijenu prilikom obrade mesa. U protivnom moze doéi do stetnih utjecaja
na zdravlje.

2) Ako ste procitali sve napomene u vezi teme ,Meso”, uredaj mozete koristiti
na nadin opisan u poglavlju ,Rukovanie uredajem”.

Obrada kobasica

1) Meso naijprije dva puta propustite kroz stroj za mljevenje mesa prije koriste-
nja za punjenje kobasica.

2) Za nadjev za kobasice u mlieveno meso dodaite sitno nasjeckani luk, za&ine
i ostale sastojke prema receptu i smjesu dobro izmijesite. Prije daljnje prerade,
smijesu stavite u hladnjak na 30 minuta.

3) Crijevo za kobasice (prirodno ili umjetno crijevo) navucite na nastavak za
punjenje kobasica B i zavezite drugi kraj. Za 1 kg smjese mozete radunati
s otprilike 1,60 m crijeva za kobasice.

SAVIJET

Prirodno crijevo prethodno na oko 3 sata stavite u mlaku vodu i oZmite ga prije
stavljanja na nastavak. Prirodno ¢e crijevo tako biti elasti¢nije. Prirodna crijeva
mozete nabaviti u frgovinama za mesare u blizini klaonica ili kod svog mesara.

4) Smijesa za kobasice se kroz nastavak za punjenije kobasica @ utiskuje u cri-
jevo za kobasice. Kada dostignete Zelienu duzinu, iskljucite uredaij, pritisnite
kraj kobasice i nekoliko puta okrenite oko uzduzne osi.

SAVIJET

Kobasica ée se prilikom kuhanja i zamrzavanja rasiriti. Stoga ih nemojte
prepuniti, jer ¢e se u protivnom rasprsnuti.

5) Ako ste progitali sve napomene u vezi teme ,Kobasice”, uredaj mozete
koristiti na nacin opisan u poglavlju ,Rukovanje uredajem”.

Rad s nastavkom za kibeh

Pomoéu nastavka za kibeh @ mozete pomoéu umetnutih sastojaka oblikovati
3uplie kuglice od mesa ili povréa, koje po Zelji mozete puniti.

1) Meso naijprije dva puta preradite kroz stroj za mlievenje mesa prije protiski-
vanija kroz nastavak za kibeh @.

2) Ako ste procitali sve napomene u vezi teme ,Nastavak za kibeh”, uredaj
mozete koristiti na nadin opisan u poglavlju ,Rukovanije uredajem”.

10 HR SFW 400 A2
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Pravljenje keksa
Kada ste pripremili tijesto za kekse prema receptu i montirali nastavak za kekse @:

1) Prekrijte mali lim za pecenje papirom za pecenije i postavite ga ispod izlaznog
otvora s prednje strane uredaja.

2) Ravnomierno pritiséite tijesto u nastavak za mlievenje mesa @ - transportna
puznica @ pritis¢e ga kroz odabrani motiv na traci s motivima nastavka za

kekse @.

3) Kad tijesto dostigne Zeljenu duZinu, zaustavite uredaij i prekinite tijesto na
izlaznom otvoru. Tijesto stavite na lim za pecenije.

4) Ako ste progitali sve napomene u vezi teme ,Keksi”, uredaj mozete koristiti
na nadin opisan u poglavlju ,Posluzivanje uredaja”.

U sluéaju smetniji
Ako je pogon blokiran zaglavljenim namirnicama:

W Pritisnite ,0” @, kako biste zaustavili stroj za mljevenje mesa.

W Tipku ,<” (D drzite pritisnutom. Pogon se sada vrti u obrnutom smijeru.
To vam omogudéuje da namirnice pomaknete unazad, kako biste ponovno
oslobodili pogon.

Kada je pogon osloboden, pustite tipku ,<” (.
M Pritisnite tipku ,I” @, kako biste pokrenuli stroj za mljevenje mesa.

B Ako na ovaj nadin ne uspijete osloboditi pogon, oéistite uredaj na nadin
opisan u poglavlju ,Ciséenije”.

Ako se motor iznenada ugasi, moze biti da se aktivirao

interni osigurac protiv preoptereéenja. Taj osigurac stiti

motor.

W Iskljucite uredaj i ostavite ga oko 30 minuta da se ohladi prije nego ponovno
koristite uredaj.

B Ako nema rezultata, pri¢ekajte jo§ 15 minuta.

B Ako ni nakon tog vremena nema rezultata, to upuéuje na kvar. U tom sluéaju
se obratite sluzbi za korisnike.

Ako je mrezni kabel osteéen ili su vidljiva osteéenja na
dijelovima uredaja:

B Odmah iskljucite uredaj pritiskom na tipku ,0” (@!
B Ako to vide nije moguée bez opasnosti, izvucite mrezni utikag iz uti¢nice.

B Prije ponovne uporabe, sluzba za korisnike mora popraviti odte¢enja.

SFW 400 A2 HR 11
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OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Prije ¢id¢enja uredaja izvucite mrezni utikag iz utiénice. Na taj éete nagin
sprijeciti nesrece uzrokovane neo&ekivanim nenamijernim pokretanjem i
strujnom udarom.

Cisé¢enje bloka motora

B Sve vanjske povrine i mrezni kabel ogistite blago navlazenom krpom za
pranje posuda. U sluéaju tvrdokornih one&iséenja na krpu dodaijte blago
sredstvo za pranje posuda. Nakon toga prebrisite krpom navlazenom samo
&istom vodom, kako biste uklonili eventualne ostatke sredstva za pranje
posuda. Uredaj prije ponovnog koristenja dobro osusite.

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Blok s motorom @ nikada ne uranjajte u vodu ili u druge tekuéinel!
U protivnom postoji opasnost po Zivot uslijed strujnog udara ako tekuéina
koja prodre u uredaj dospije na elektriéne vodice.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite deterdZente, abrazivna sredstva niti otapala. Ta sredstva mogu
odtetiti uredaj i ostaviti tragove na namirnicama.

Ciséenje dijelova pribora

12

B Dijelove pribora koji dolaze u kontakt s hranom oistite vruéom vodom i
prikladnim deterdZentom za pranje posuda u kuéanstvu.

NAPOMENA
> @ Plasti¢ni dio nastavka za brizgano pecivo @), potiskivaé @,

nastavak za punjenije kobasica @ i nastavak za kebbe @ mogu
se prati u perilici posuda.
> Plasti¢ne dijelove, ako je mogude, stavite u gornju kosaru perilice posuda
i pazite da se ne zaglave. U protivnom se dijelovi mogu deformiratil

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Krizni noz @ je vrlo ostar! Opasnost od ozljedal

B Sve dobro osusite prije nego $to nastavite koristiti uredai.

NAPOMENA

> Metalne dijelove nakon svakog &is¢enja ponovno natrljajte jestivim uljem!
U protivnom metalni dijelovi mogu promijeniti boju!
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= Ll
Cuvanje
B Mrezni kabel namotaite u smjeru kazaljke na satu oko namataéa za kabel @

na donijoj strani uredaja i fiksirajte kabel kako je prikazano v nastavku. Tako
¢e biti zastiéen od osteéenija:

Slika 2
M Uredaj &uvajte na suhom mijestu.

B Metalne nastavke nakon susenja tanko natrljajte jestivim uljem - ako uredaj
necete odmah koristiti. Na taj éete nadin postici dobru zastitu od korozije.

B Uredaj uvajte na mjestu nedostupnom djeci i osobama koje zahtijevaju nad-
zor. Oni nisu uvijek u moguénosti procijeniti moguée opasnosti koje proizlaze
iz rukovanja elektri¢nim uredajima.
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Zbrinjavanje

Zbrinjavanje uredaja

Ovaij simbol prekrizene kante za otpad na kotaci¢ima ukazuje na to
da ovaj uredaj podlijeze direktivi 2012/19/EU. Tom se direkfivom
zabranjuje bacati uredaj na kraju njegova roka uporabe u obi¢no
kuéno smeée. Uredaj se mora predati na mjestu za sakupljanje
posebnog otpada ili predati poduzeéu za zbrinjavanje posebnog
otpada.

To je zbrinjavanije za vas besplatno. Cuvaite okolis i
zbrinite uredaj na ispravan naéin.

Ako vasd stari uredaj sadrzi osobne podatke, sami ste odgovorni za

njihovo brisanje prije nego uredaj vratite.

O moguénostima zbrinjavanija starih uredaja moZete se raspitati u
@n gradskom ili opéinskom poglavarstvu.

3 3 . ~
Zbrinjavanje ambalaze

Materijali ambalaze odabrani su prema ekoloskim nagelima i naceli-
ma zbrinjavania, fe se stoga mogu reciklirati. Ambalazu koja vam

% vie nije potrebna zbrinite u skladu s vazeéim lokalnim propisima.
AmbalaZu zbrinite na ekoloski prihvatljiv naéin. Pazite na oznake na
razli¢itim materijalima ambalazZe i po potrebi ih zbrinite odvojeno.
Materijali ambalaZe oznaéeni su kraticama (a) i brojkama (b)

sliedeéeg znacenja: 1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton,
80-98: Kompoziti materijali.

NAPOMENA

> Po moguénosti sacuvaite originalno pakiranje za vrijeme trajanja prava
na jamstvo kako biste uredaj u sluéaju koridtenja prava na jamstvo mogli
uredno zapakirati.
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Servis
Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[1AN 424939 2301 |

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa navedena u nastavku nije adresa
servisa. Naijprije kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska
Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

WWW. kompernoss.com
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Recepti

16

Mljeveno meso (Kebbe)

Sastojci za mesno punjenje

400 g krte govedine ili janjetine

2 luka

10 g brasna

25 g grubo usitnjenih pinjola

Po 1/2 &ajne Zli¢ice pimenta u praha, cimeta, kumina, kumina u prahu, klin¢ié¢a u
prahu i muskatnog oraiéi¢a u prahu

Sol i papar

Sastojci za omotnicu:

500 g bulgura (namoé&enog)
500 g krte govedine ili janjetine
1 luk

1 prstohvat papra, 1 prstohvat ¢ilija

Mesno punjenje
Prvo pripremite mesno punijenje kako bi se za vrijeme pripreme omotnice moglo

ohladiti.

Meso dvaput usitnite pomodu stroja za mljevenje mesa (prvo s ploéom s grubim,
a zatim s plo&om s finim otvorima ). Meso, brasno, pinjole i za&ine dobro po-
mijedajte. Luk usitnite i zapecite. Dodajte meso i pomijedajte s lukom. Sve dobro

proprzite i onda ostavite da se ohladi.

Omotnica

Meso za omotnicu dvaput usitnite pomodu stroja za mljevenje mesa (prvo s
plo&om s grubim, a zatim s plo¢om s finim otvorima @) i pomije3aijte s bulgurom,
usitnjenim lukom i zadinima. Dobivenu masu takoder dvaput usitnite pomodu
stroja za mljevenje mesa. Plocu s otvorima {I) zamijenite nastavkom za kibeh @ (vidi
poglavlie ,Montiranje nastavka za kibeh”) i oblikujte kibeh omotnice priblizne
duZine 7 cm.

Priprema:

Pojedinaéne omotnice za kibeh odmah nakon pripremanja napunite mesnim
punjenjem i krajeve pritisnite tako da nastanu mali dZepici. Gotovi kibeh przite
oko 3 minute u vruéem ulju temperature 190 °C. Kibeh nakon przenja treba biti
zlatnozute boje.
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Mesne okruglice

Sastojci za mesnu ovojnicu:

450 g krte ovéetine, teletine ili govedine
150 g brana

1 &ajna Zli¢ica pimenta

1 &ajna Zli¢ica muskatnog oraii¢a

1 prstohvat &ilija u prahu

1 prstohvat papra

Sastojci za mesno punjenje

400 g ovéetine

1 1/2 judna Zlica maslinovog ulja

1 1/2 jusna Zlica sitno nasjeckanog luka
1/2 &ajne Zli¢ice pimenta

1/2 &ajne Zlicice soli

1 1/2 jusna Zlica brasna

Omotnica

Meso za omotnicu dvaput usitnite pomoéu stroja za mljevenje mesa (prvo s
plo¢om s grubim, a zatim s plo¢om s finim otvorima ) i pomije3ajte s ostalim
sastojcima. Dobivenu masu takoder dvaput usitnite pomoéu stroja za mljevenije
mesa. Plocu s otvorima ) zamijenite nastavkom za kibeh @ (vidi poglavlie
,Montiranje nastavka za kibeh”).

Pomoéu nastavka za kibeh @ oblikujte omotice za kibeh i zamrznite ih.

Punijenje

Meso dvaput usitnite pomodu stroja za mljevenje mesa (prvo s ploéom s grubim,
a zatim s plogom s finim otvorima ). Poprzite luk i dobro pomije3ajte s mesom i
ostalim sastojcima. Smjesom napunite kibeh omotnice i przite.

Alternativna punijenja:
250 g pirjane brokule
ili 250 g pirjanih tikvica
ili 250 g kuhane rize
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Svijeza kobasica za peéenje
Sastojci:

300 g krte teletine

500 g krte svinjetine

200 g slanine od ramena

20 g soli

1/2 judne Zlice bijelog, mlievenog papra
1 &ajna zli¢ica kumina

1/2 &ajne Zlicice muskatnog oraici¢a

Govedinu, svinjetinu i slaninu dvaput usitnite strojem za mljevenje mesa.
Dodaijte pomije3ane zacine i sol i gnjedite rukama 5 minuta.

Nadjev za kobasice stavite u hladnjak na 30 minuta. Nadjevom punite kobasice
prema uputama (vidi ,Obrada kobasica”) i oblikujte kobasice duzine 25 cm.

Gotove kobasice konzumirajte isti dan dobro przene.

Keksi

Sastojci:

500 g maslaca

500 g $ecera

2 - 3 paketi¢a vanilin Secera

1 paketi¢ pudinga od vanilije
1/4 &ajne Zlicice soli

1 jaje

4 zumanika

800 g bradna (tip 405)

2 &ajne Zligice praska za pecivo
200 g mljevenih badema (blansiranih)

naribana korica jednog limuna

Maslac pjenasto umutite. Polako dodajte ostale sastoje i tijesto dobro promijesite.
Dobiveno tijesto ostavite pokriveno u hladnjaku oko 12 sati (npr. preko nodi).
Nakon toga oblikujte kekse pomoéu stroja za mljevenje mesa s nastavkom za
kekse @. Kekse odlozZite na lim za peéenie prekriven papirom za pedenije. Kekse
pecite u prethodno zagrijanoj peénici na 180 °C otprilike 10-15 minuta dok ne
postignu zlatnoZutu boju.

18 HR SFW 400 A2



SILVERCREST’
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M\npodopisg yia TiIg MapoUosg CUVOTITIKEG
odnyisg

To ev Aoyw dyypado eivar pia olvropn ektumopévn ékSoon Twv OAOKANPWHEVRY
odnyiov xprong.

Méow cdpuwong Tou kwdikol QR éxere ameubeiag mpooPaon om
oehida e€utmpémong g Lidl (www.lidl-service.com) kai
pmopeite péow kataywpiong Tou kwdikou TTpoibvTog

(IAN) 424939_2301 va &¢ite kar katefaoere oAdkAnpo 10
eyxelpidio odnylov xpAons.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

/A MPOEIAOMOIHSH!

O1 cuvorikég 0dnyieg amoteolv TpApa autol Tou mpoidvrog. Mpiv amd

M XpHomn Tou mpoidvrog, eoikeiwBeite pe ONeg TIG uTToSeielg xeipiopol Kai
acddeiag. Quldre Tig ouvorTikeg 0dnyieg ot acdarég pipog kal o TEPITTWON
mapadoong Tou MpoibvTog ot Tpitoug, mapadoote pali kar OXa Ta tyypada.

Xprion ocUHPWVN HE TOUG KAVOVICHOUG
Auth n ouokeur) TpofAémerar amokAeioTika yia Ty emelepyacia povo tpodipwy
O¢ OIKIOKEG TTOGOTNTEG OTO 181WTIKO VOIKOKUPIO:

® [ia va yihokOyere Gppioko KpEAg,
® [ia m dnpioupyia Aoukavikou og dpucikd 1) TexvnTa evidobia,
® [ia va ¢niaéere kouloupdkia.

H ouokeur| Sev mpoPAémeral yia Ty emeéepyacia katepuypévay i} ANV okAnpov
Tpodipwy, T.x. kokaha | Enpoi kaproi kal 61 yia Ty eneepyacia ot emayyek-
patika f Propnyavikd media.

ZUvolo amootolng/ Mepiypadn eaprnpuarwv
Ameikovion A:

E&apmpa yia kouhoupdkia pe Awpideg oxediwv

Eapmpa vBnong

Aiokog mhijpwong

Aidraén tohiéng kawdiou

Jwpa potép

Mpooappoyiag kpeatopnyavng amd peraiio

KoxAiag peradpopag

Ehampio

0000000 e

Sraupeti Aemida

20 GR | CY SFW 400 A2



SILVERCREST’

XovTpog kar Aemtog Sidtpnrog Siokog
AaktNiog KheildopaTog

EmiBepa oupmieong Aoukavikou
Aiokog yia Noukavika

E&&ptnpa Kubbe

© 66066

Armeikovion B:

® Koupni aodpahiong

Ameikovion C:

O Miikrpo <" (Mpog 1a mow)
® Miikrpo ,0” (Amevepyomoinon)
® MiAkrpo 1" (Evepyomoinon)

Texvikég mAnpodopisg

Téon 220-240V ~ (evalacoodpevo pebpa), 50Hz
Karavahwon evépyeiag 400 W
Kamyopia mpooraciag I/ @ (S1mAf poveon)

OMa ta eéaprpara autig G CUCKEUNG

Q'F Ta orroia épyovral ot emadn pe TPOGIpa
pTopoUlV va xpnaiporolouvral pe achaeia
ota TpodIpa.

Xpovog ouvropng Aeroupyiag 15 Nerrra

Xpovog oclvropng Aeitoupyiag

O xpdvog olvropng Aemoupyiag Seixvel yia mdoo xpdvo pmopti kaveig va
NeiToupyei pia cuokeur| xwpig va umepBeppavBei To potép kai xwpig va mébe
BA&Beg. Merd To S0Bévia oliviopo xpovo Aemroupyiag Tpémel n ouokeun va
amevepyoroinBei 7600 WG 6TOU TO HOTEP KPUWOEI.
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Yrrod:ideaig aodalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAHEIAZ

» Mpooéére wote To kahwdio SikTiou va pnv karaoTpadei.
Kpatfote 1o pakpia amd kautég mepioxég kai TomobetfoTe
T0 €101 QOOTE va pnv popei va maotei moubeva.

» Eav 1o kalwdio olvdeong Siktlou Tng cuokeung umooTei
BA&Pn, mpéme va avrikatacTtaBsi amd Tov katackeuaotn 1
10 TuRpa eéutinpémong mehatwv 1 éva avriotoixa e€eidikeu-
pévo dropo, wote va amodpeuxBouv Tuxov kivduvol.

> XPNOIPOTIOIEITE T CUCKEUT HOVO Of OTEYVOUG XWPOUG, OXI
ot e£wTEPIKOUG XWPOUG.

Morté un Bubilete T povada kivntipa oTo vepd 1 ot
AaMa uypd! Ze AN mepitroon utdpxer kivéuvog
{wnhg amd nhektpomindia.

A NMPOEIAOMOIHZH!

> [loté pn xpnoipoToIEiTe T CUCKEUN YIa AAAOUG OKOTTOUG ATTO
Toug TepIypadopevoug oTig mapouoeg odnyieg. Ymapyel au-
&npévog kivouvog edv ANoyw eobapévng xpnong Béoere ektdg
AeIToupyiag Toug pnxaviopoug acdaleiag otn cuokeur)!

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» [Moté unv ayyilere avoiyparta oty cuokeun. Moté pnv e10d-
yeTe KaToia avTikeipeva ekei péoa - pe e€aipeon To ekdoToTe
e€aptnpa wbnong kai Ta mpog eneéepyacia TpoOdIpa. Ze ANAN
TIEPITITWOT PTTopEi va utdpyel peyahog kivéuvog aruynparog!

» TpaPare mpwra 1o Buopa and my mpila mpiv eilcdyeTe
amopakpuvere e€apthpara.

> [Noté pnv adnvere TN cuckeun xwpig emTENON, OTAV €ival
groiun mpog Aeimoupyia. Merd  xprion ) ot diakotég kard
v epyaoia Byalere To Buopa amd my mpila, yia va amodl-
yete avemBupnTn exkivnon.
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» Xpnoiporoieite pdvo ta yvioia aecoudp yia autr) T GUCKEUR.
AMa e&aptpara mBavag va pny givar emapkag achadn.

» [Mot¢ pn Aeroupyeite T cuokeur| dtav eival ddeia.Autd propei
va mpokalioel averravopBwtn BA&Pn ot cuokeun.

» [Mpiv amé myv avrikaraotaon aéecoudp f emmpdobetwv eéap-
TNPATWY, Ta OTTola KIVOUVTal KaTd Tr A&iToupyia, TTPETel va aTe-
vepyoroinBei n ouokeun kai va amoouvdebei amd 1o Siktuo.

» Mn xpnoipotoisite T cuokeun yia AA\oug okommoug amd
Toug Teplypadopevoug oTig mapoloeg odnyieg.

» Mpoooxn: n otaupwt Aemida cival moAu kodrepr! Na eiote
TTAVTa TTPOCEKTIKOI KATA Tr) HeTayeipion kal Tov kaBapiopd
TNG CUCKEUNG.

» H ouokeun mpémel va amoouvdéeral mavra ané 1o Siktuo
otav Sev emTnpeital Kal TPIV Ao T CUVAPHONOYNoN, TV
amoouvappoloéynon 1 Tov kabapiopo.

» H ouokeun dev emmpémeral va xpnoiporoieitar amd maidid.

» H ouokeun kai To kahodio olvdeong TG Tpémel va durdo-
oovral pakpid amd 1a maidid.

» Mropsei va yiveral xprion autig TG cuokeung amd atopa
He peiopéveg Puoikig, aioOnmpiakég f} vonTikég IKavoTnTeG 1
pe ENayn epmeipiag kai/n yvooewy, ebdcov emmpolvTal f
gxouv ekmmaideutel avadopikd pe TV acdali xpron g ou-
OKEUNG Kal £Youv katavonoel Toug emakolouboug kivolvoug.

» Ta maidid dev emmpémerar va maifouv pe T cuokeun.
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Zuvappoloynon / Ammoouvappoloéynon

MPOXOXH - EMIPATMATEX ZHMIEX!

> Ola a eapmpara mpoPAémovral pe pia Aerrtr) orpdon Aadiou yia va
npootarebovral amd m SidBpwon. Erol mpiv amd v mpwtn xpron kaba-
pioTe OXa Ta e€apTpATA TPOCEKTIKA OTTWG TTEPIYPAETAl AEMTOPEPOG OTO
Kedahaio "KabBapiopdg". Tpifere otn ouvéxeia dAa ta peraA\ikd Tprpata
pe Niyo Aadi payeipikig.

YNOAEI=H

> [piv amd Ty mpT XP1ON amopaKpUVETE Ty TIPOOTaTEUTIKN pepPpdavn
amd 1o medio MARKTPWY.

Zuvappoldynon HnNxXaviHarog Ko Kipa

Avoiére v mieupd avolyparog - Ba Ppeite ekei T ceipd cuvappoldynong

pe ameikovioelg. AdPere umdyn om Sev xpeidleote yia dha ta eapmpara

otaupwt Aemda @ kai 1o eharpio @ f évav Sidrpnto Sioko B/ Sioko yia

Moukavika @.

1) Tpiyte OAa Ta peralhika TpApaTa pe AaSI payeipikng.

2) TomoBerote Tov koyMia petadopdg @ otov mpooappoyia kpeatopnyavig @.

3) Eicdyere 1a ehampia @ otov koxNia peradopds @.

4) 3 ouviyeia TomoBemote ™ otaupwt Aemida @ £ro1 woTe N MAeupd pe TIG
Nermideg va Seiyver pakpid amd 1o ehampio @. H yoviakh eykomm g otau-
pwthg Aemidag @ mpéme va epappdler cwotd oto ywviakd dova.

Eik. 1
A MPOEIAOMOIHXZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> H oraupwt Aemida @ eival mold kodrepn! Kivouvog tpaupariopou!
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MPOXOXH - EMIIPATMATEX ZHMIEX!

> H ouokeur maBaivel {npicr dtav n otaupwth Aemida @ tomoBereitar avamodal

5)
6)

7)
8)

EmAé&re Tov emBupntod Sidtpnto Sioko /Sioko yia houkavika B.

TomoBerfote Tov emAeypévo Siatpnro Sioko ) otov Mpooappoyia kpea-
Topnxavng @ kard Tpdmo, wote ol otepewoelg oto diatpnro Sioko @ va
Bpiokovral oTig eykotrég Tou mMpooappoyéa kpeatopnxavig @.

Orav 6\a éxouv TomobemBei oword, Biddhote To Saktihio acpahiong @ odixra.

O tropog povrapiopévog mpooappoytag kpeatopnyaviig @ ouvdéera
piow piag aocdaNiong PTTayIovET pe To prAok potép @:

- TomoBemiote Tov mpooappoyéa kpeatopnyavig @ oo potép @, éro
worte To oUpBolo W oTov Mpooappoyia kpeatopnxavig @ va Bpioke-
1a1 oo cUpBoro W oTo potép @. To koupri achahiong @ mélerar
mpog ta péoa (Eik. B).

- Thiote Tov Mpooappoyia kpeatopnxavig @ ehadpd mpog Ta péoa
ka1 TepioTpéyte Tov &€ova TA)pwong oTov TTPOCAPHOYEa KPEQTOMNXA-
viig @ om pecaia Oton (Eik. B), éro1 bote To olpPoro W otov déova
kpeaTopnxaviig va Seixvel Tpog 1o cupPoro B . MOAIG koupmdhoer o
mpocappoyiag kpeatopnyavhg @, To koupti acdpahiong @ Pyaivel
mpog 1a é€w.

- Téhog TomoBemiote To Soxeio Mfjpwong @ emdve amd To Xwvi MApwong.

- Ta mv amopdkpuvon matfote To kouptt acdahiong @ kar mepioTpéyTe
10 Ywvi MAfpwong maki ipog Ta 8efid (Eik. B) . I cuvéxeia propei-
te va Tpapnéere éw Tov mpooappoyta kpeatopnyavig @.

Movrapiopa edapriparog wOnong

Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei T oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig,.

1)
2)

3)
4

5)

6)

7)
8)

SFW 400 A2

Aropakpuvere Tov mpocappoyia kpeatopnyaviig @, dmwg meprypadera
OTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTIAG KIPA».

ArocuvappoloynoTe 6Xa Ta pépn Tou eival TomoBetnpéva otov/ptca otov
mpooappoyia kpeatopnyavg @ kar kabapiore Ta.

Tpiyre ONa Ta peral\iké TpApaTa pe Aadi payelpikig.

TomoBerfore Eavé Tov koyMia peradopdc @, Ta ehamipia @ kai ™ otaupw)
Nerida @ oTov mpooappoyta kpeatopnyavig G.

TomoBerrote To Sioko yia houkavika B 101, wote o1 otepedoelg oto Sioko
yia houkavika B va Bpickovral oTig eykotiég Tou mpooappoyia kpeatopn-
xavig @.

31 ouviyeia TomoBerote To e€dptnpa GBnong yia houkavika B prpootd
amé 1o Sioko yia houkavika (B.

Bidwore kakd To Saktihio acdahiong @.
SuvappoloyhoTe Tov Tpooappoyéa kpeatopnxavig @ omug meprypdderar
oTN «ZUVAPHOAOYNON HNXAVNAG KOTTNG KIHA».
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Movrapiopa edapmiparog Kubbe
Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei T oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig.
1) AmopakpUvere Tov Mpooappoyéa kpeatopnxavig @, 6mwg mepiypaderal
oTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTIAG KIPA».
2) AmopakpUvere evbexopeva e€aptipata kar kabapioTe Tov Mpocappoyia
kpearopnyavig @.

YNOAEI=H

> Ta 1o e€aptnpa Kubbe @ Sev amarreitar ote n oraupwt Aemida @ pe To
ehampio @ oUte évag Siatpntog Siokog f Siokog kot g derwv O/ B!
Edpboov amarreital, apaipiore ONa autd ta eaptiuara amé Tov mpooap-
poyta kpeatopnxavng @.

3) Tpiyte ONa Ta peralhikd TpApaTa pe Aadi payeipikng.

4) TomoBeriore Ta SUo mhaoTikd TpApata Tou eéaptparog Kubbe @ ¢ro1, wote
ol oTepewaelg oTov kdtw daktuhio Tou e€apthpatog Kubbe @ va Bpiokovral
OTIG eyKOTIEG TOU TTpooappoyta kpeatopnxavig @.

5) Eddbdoov 6ha éxouv TomobernBsi cwotd, Pidwote mahi To Saktuhio acda-
ong @ oAU odixTa.

6) Zuvappoloynote Tov Tpocappoyia kpeatopnxavihg @ dmwg meprypdderan
oTn «ZUvVapPoOAOYNOTN UNXAVNG KOTIMG KIHA».

Movrapiopa saptijparog yia kouloupakia
Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei TN oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig.
1) Amopakplvere Tov Mpooappoyéa kpeatopnxavig @, omwg mepiypddera
OTN «2UVapPPOAOYNON UNXAVAHATOG KOTIG KIHG».
2) AnopakpUvere evdexopeva eaptipata kai kabapiote Tov Mpooappoyta
kpeatopnyavig @.

YMNOAEI=H

> [ia 1o e§dpmpua yia kouhoupdkia @ Sev amarreitar obte n otaupw Aemiéa @

pe To ehatrpio @ olte évag Sidmpnrog Siokog f) Siokog kormg perav O/ B!
E¢poocov amareital, apaipéote Oha autd ta e€apmpara amd Tov mpooappoyta
kpeatopnyavng ©.

3) Tpiyte ONa Ta peralhikd TpApaTa pe Aadi payeipikng.

4) Bydhte T Awpida pe oxtdia @ pripootd amd to edpmpa yia pmokora @.

5) TomoBerfore mpoTa Tov mhaoTikd Sioko, oTn ouvéxeia To peTaAikd Sioko
Tou e€aptipatog yia kouhoupdkia @ oTov mpooappoyia PNxavig KothG
kipd @ (BAéme mieupd avoliyparog). TomoBerAote To e€dpTua yia koulou-
pakia @ irol, wote o1 otepenoeig oto e€apTnua yia kouloupdakia @ va
Bpiokovrar oTig gykotég Tou Mpooappoyéa kpeatopnxavig O.

6) ‘Orav dXa éxouv TommobernBei cwotd, Biddore To Saktihio acpdhiong @
odixTa.
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7) Eicdyere maNi ) Awpida pe oxtdia @ prpootd oto edpmpa yia kouhou-
paxia @. Mpooiére wote n AaPry ot hwpida pe oxtdia @ va Seiyver pakpia
amd 1 ouokeur}. ANIGG Se pmropeite va puBpicete To oxédio To omoio
Bpiokerar ameuBeiag otn Aafh.

8) Zuvappoloynote Tov mpooappoyia kpeatopnyaviig @ omwg mepiypaderal
oTN «ZUVAPHOAOYNON HNXAVAG KOTTNG KIHG».

9) Tia mv amopdkpuvon mpéme mpwra AN va TpaPnéere T Awpida pe oxidia @,
npiv pmopéoete va Eefidwoere To Saktuhio acdpaiong @ kar va Pydhere éw
10 e£apmpa yia pmokéta @.

Xeip1opog

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ

> [oté unv avoiyete 1o mepiPAnpa g povadag kivnmpa @ - exel pioa Sev
uTrdpyouv kavevog eidoug oToiyeia xeipiopou. Eav avoiytei o mepiBAnpa,
TOTE AKUPWVETAl N aTaiTon eyyunong. 2& avoixto mepiBAnua umdpyel
kivouvog dung piow nhektporAnéiag.

MPOXOXH - EMIMPATMATEX ZHMIEX!

> Mn XpnoIpOTIOIEITE TN CUOKEUN Yia TepIocoTepo amd 15 Nerrd ot ouveyn
Aelroupyia. 2T ouvéxela aprore T cuokeun yia mepimou 30 Aerra amevep-
yomoinuévn, wote va anmodUyere pia umepBippavon.

> [ott pnv meédere Ta miiktpa ,1” @ 1 ,<” @ katd My alayh karetBuvong
S1adpoprg, edv To potép TG ouokeung Sev Exel akivntomoindei mfpwg. O
KIVTNPag pmopei va karaotpadei.

Xe1pIopoG TG CUOKEUNG
Edooov éxere povrdper ta emBupnrd eapripara:

1) TomoBeriote T oUCKeUR KATA TETOIO TPOTIO WOTE VA OTEKETAI EVIENDG
otabepd kai ot kapia mepimmwon (m.x. piow kpadaopov 1 maciparog oto
kaXodio Siktou) va pnv méoe amd 1o Tpamidi A va pnv $race kovid ot
vepd ou Tpéxel. O1 kpadaopoi katd ™ Aeroupyia eival avamodeukTol.

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX

> [lort¢ pnv ayyilere pia cuvdedepivn 1) ev Aeitoupyia cuokeur) ot mepimmwon
TTWoNG, oTav médTel Ot VePO 1 Ot ANNEG emeiyouceg mepimwaelg! S emei-
youoa mepintwon tpafnére apéocwg to Puopal Ze AN mepitTwon UTTApKE!
coPapdg kivéuvog Tpaupariopoy kai Bavarou!

2) TomoBerore Ta mpog emelepyacia Tpddipa oto Sioko mApwong @ kai
Bahre tva Soxeio ouykévipwong prpooTd katw amd To dvorypa e£ddou.

3) Théote mpora To mfktpo ,0” @, wote va e§aocdalioere 611 ) ouokeun eival
akopa amevepyoroinpévn.ANIOG urrdpyer kivéuvog pn nOeAnuévng ekkivn-
ong TG ouokeung otav To Buopa eicdyetar oy Tipida Siktlou.
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4) Karomv Barte to dig omy mpila.

5) Mi¢ore o mMkTpo «I» B, hoTe va evepyoroiroete T ouokeun.

/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Mélete Ta TpOPIpa amrokeioTikd pe To oTpoyyuld edpmpa wOnong @
otnv urodox MAfpwaong - mott pe Ta SdyTula, mMpEolvia, koutdAia f
mapopoia. Ymdpyxe auénpévog kiviuvog atuxfuatog kai popel va kara-
oTpadei n cuokeun.

MPOXOXH - EMIMPATMATEX ZHMIEX!

> Tloté pnv mélere oAU Suvard GoTe va akolyeral o KIVATHPAG o apyog. 2e
AN\ TepiTTRon pmopei n ouokeur va utepdoptwBei kar va maBe PAGPN.

Emedepyaocia kpéarog

1) Xpnoipormoieite Tepdyia kptatog, Ta omoia Taipialouv dveta oto Xwvi TApw-
ong. Edv amaireitar k6Bere 1o kptag oty apxn. Mpociére hote 1o Kptag va
HNV €XEI KOKAAA 1] TEVOVTEG.

A\ NPOEIAOMOIHZH!

> 3Tov KIpd propel elkoha va avamruxBolv pikpdBia. MNa To Adyo autd
mpootéTe yia pia kah vyieiv otav emelepyaleote kpiag. ANIOG pmopei
Va EMNPEATTEI N UYEIQ OAG.

2) Edv txere Siafdoe Oheg 1ig umobeieig oxerikda pe 1o Opa «Kptag», propeire
va XPNOIHOTTOINCETE TWPA T CUCKEeUN OmwG Teplypaderarl oto Kepdraio
«XeIpIOPOG TNG CUOCKEUNGY.

Enespyaocia Aoukavikwv

1) Mepiotpiyte To Kptag mMpoTa SUO Popig Péow TNG PNXAVAG KOTIAG KIpd TTpIv
amo my emelepyaacia yia Aoukavika.

2) Tia 1o yépIopa Twv Aoukavikwy TpocBioTe oTov KIpG pikpd KoppdTia
kpeppUSI, kapukelpaTa kal GAa cucTaTikd cUpdwva pe T cuvrayr oag Kai
{upoote kahd. TomoBerfote T {Upn yia 30 Aemrd oTo Wuyeio, TipIv ammd v
mepaitipw emelepyaoia.

3) Skemdore pe 1o évrepo (Guaikod 1 TexvnTd) To e€dptpa yepiopatog Aoukavi-
kou B kai Séote To Ao dkpo. MNa kdBe kIS padag yepioparog pmopeite va
urrohoyilete epimou 1,60 pérpa évrepo Aoukdvikou.

YMNOAEI=H!

TomoBetnote To GUTIKOG EvTepo TepiTTou yia 3 wpeg oe xAiapd vepd kal
oTUyrte To TipIv amd T Siadikacia kaAuyng. Erol To évepo yiverar maki
eaotikd. Duoika éviepa Bpiokere ota kpeomwAeia kovrd oe odayeia f
oTo S1kd oag KPEOTTOAN.
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4) H ytpion Moukavikou méderar péow Tou embiparog ouprieong @ oto
évrepo. Epdoov éxer emreuyOei To emBupntod prkog, amevepyomoifote T
OUOKEUT), TTIECTE TO AOUKAVIKO OTO AKPO Kal YUPIOTE TO HEPIKEG POPEG YUPW
amd Tov katd prikog aova Tou.

YMNOAEI=H!

To NoukaviKo TEVTWVETAI KATA TO payeipepa kai otav yuxerar. MNa 1o Aoyo
auto pny Ta mapayepilere S16T pmopei va okdcouy .

5) Edv éxere Siafdoe Oheg Tig utrodeieig oxetikd pe 1o Oipa «Aoukdviko»,
HTTOPEITE VO XPNOIHOTIOINOETE TOPA T CUCKEUN OTIWG TTepIypdderal oTo
Kedpahaio «Xeipiopog TG ouokeung».

Epyaoia pe o eaprnua Kubbe

Me 10 emiBepa Kubbe @ prmopeite va dnpioupyroete amd ta tomoBerobpeva
TPOdIHa, Koiha PoANd amd kpéag f Aaxavikd, Ta orroia PTTopEiTe va yepioeTe
omwg eoeig emBupeire.

1) Mepdote 1o kpéag mpwta Slo dpopig pioa amd T Pnxavi) KomAg Kipd TpIv
To Tpecdpete péoa amd To emiBepa Kubbe @.

2) Edv txere Siafdoe dheg 1ig umodeieig oxerika pe To Otpa «EEdpTnpa
Kubbe», pmopeite va xpnoipomoinoere Topa 1 cuckeun} TG meplypaderal
oto Kepahaio «Xepiopdg TG cuokeung».

Anpioupyia Boutnparwv

Eddoov éxere eroipdoer ) {Upn yia To yAUkiopa cbpdwva pe T cuvrayh oag kai
éxete povrdpel To emiBepa yia o yAukiopa @:

1) TomoBemote éva pikpd Tayi pe xapti ynoiparog kai TomoBerfote To akpifug
kaTw amd 1o avorypa e€68ou PrrpocTa OTN CUCKEUR.

2) Miéote opoidpopda {upn otov mpocappoyia kpeatopnyxavig @ - om
ouvéxeia o koxAiag peradpopag @ v méler péow Tou emieypévou oxediou
ot Awpida pe oxtdia Tou e€apmiparog Boutnudtov @.

3) ‘Orav 1o kouloupdki éxel ¢pTaoer oTo emOUPNTO PAKOG, OTAPATAOTE TN OU-
okeun kai Siakdyte  Lipn oto dvorypa e€6dou. TomroBetioTe To Kouhoupd-
KI OTO Tayi Ynoiparog.

4) Eav éxere SiaPaoe dheg Tig umodeiéeig oxetika pe To Bipa «Boutpatay,
HTTOPEITE VO XPNOIHOTIOINGCETE TOPA T GUCKEUN OTIWG TTEPIypAdeTal aTo
Kepahaio «Xeipiopodg g ouokeung.
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ZTnVv nepinTwon opalparog
Eav éxe prThokdapsl o pnxaviopog Kivnong amd
OUYKEVTPWON TPOPIHWV:
B TMi¢ote To mifkrpo ,0” @, yia va otapatioere Ty kpeatopnyavr).

B Kpariote o mifktpo <" @ meopivo. O pnxaviopdg kivnong kiveitar
mpog ta mow. Eror propeite va petadépere Ta 1pddipa Aiyo o miow yia va
ameheuBepwBel maN o pnyaviopog kivnong.

B Orav o pnyaviopog kivnong éxel eeubepwBei adrote To mAfkTpo «<» (O.

B Mi¢ore o mMktpo ,I” @, yia va exkivioete TV kpeatopnyave).

B Orav o pnyaviopog kivnong Sev ekeubepaverar £1o1, kabapioTe Tn cuokeun
omwg mepiypagerar oto Kepdhaio ,KabBapiopog”.

Eav Eadvika orapariios o KivnThpag, iowg va éxs evepyo-

moinOzi n sowtepikn acpalsaia untspPpoprwong. Aurr rpo-

orarsUsa Tov KIvhTpa.

B Amnevepyoroinote ) cuokeur| kai adnote yia mep. 30 Aemtd va KpuGoEr TTpIvV
TN XPNOIHOTTOINTETE €K VEOU.

B Edv aurd Sev éxe amoteNéopata, TOTe Tepipévere yia GMa 15 Aerrra.

B Edv kai aut n mpoBeopia mepdosl xwpig amotéheopa T6TE TpdKETal yia
kdamolo eAaTTepa. Ze aut TV mepimmwon ameubuvBeite atnv eutpétnon
TENATQV.

Eav To kalwdio diktUou éxe BAafn f unrdpxouv oparig
BAaBeg ora edapTipara ocuokeung :

B AnevepyoToIoTe apEowg T cuokeur) TatevTag 1o mARkTpo «O» (@!

B Edv autd Sev givar Suvatd va oupfei xwpig kivéuvo Bydite To Blopa.

B Emrpéyte va emSiopBuwbolyv autég o PAaPeg mpwTa amd To Tprpa elumnpé-
TNONG TIEAATOV TIPIV XPMOIHOTIOINOETE TTANI T GUOKEUT.
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KaOapiopodg

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ

> Bydhte mpara to Buopa and my mpila mpiv kaBapioere T cuckeur. Etol
epmodilere kivéUvoug atuxnpdtey péow pn avapevopevng, kara Aabog
ekkivnong kar nhektporAnéiag.

KaO@apiopoég prrlok kivnripa

B KaBapilere ONeg TG ewtepikég emdaveieg kai To kahwdio Siktlou pe éva eha-
$pd vord mavi kaBapiopol. Ity mepinTwon emipovev Aekédwy, mpoobitere
oTo Tavi Aiyo ATTIo amoppumavTiké. 21n ouvéxela, okoutrioTe pie éva Ppeypévo
pOvo pe kaBapd vepd Tavi, woTe va amopakpUvere TuxdY uToAeippaTa amop-
PUTTAVTIKOU. 2TEYVWOTE T CUCKEUT KAAG TIPIV TN XPNOIHOTIOINCETE €K VEOU.

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ
> [or¢ pn BuBilere T povada kivamipa @ oto vepd 1y oe dMa uypal e

&M mepinTeon umdpyer kivéuvog wng péow nhektpomAnéiag edv eioyw-
ProEl Uypasia Ot NAEKTPIKEG TadEG.
MPOXOXH - EMIMTPATMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnotpomoreite kaBapiotika péoa, péoa Tpipipatog i Siakutikd. Autd pro-
pOUY va XaAaoouyV Tr GUCKEUT Kal va adroouy umoAeippara ota 1podipa.

Ka@apiopoég e€aprnparwv
B Kabapiote 1a alecoudp mou pmopei va épBouv o emadn pe 1poipa pe e
016 VEPOS Kal Eva OIKIAKO AmoPPUTTAVTIKG KAaTaANnAo yia Xpfion ot 1podipa.
YNOAEI=H

> /N To mhaotikd Tpfipa Tou eapmparog yia kouhoupdkia @, To
eapmpa wbnong @, To e£dpTua cuptieong Aoukavikou @ kai
10 e£apmpa Kubbe @ civar katdAnha yia mhuvipia mdroy.

> Eddoov undpyel téroia Suvarérnra, Tomobeteite autd Ta mAaoTika pépn
oTo emave padi Tou MAuvInpiou MATWV Kal $povTidere va Pnv paykwoouy
mouBevd. Alapoperikd, evdiyeral va mapapopdwbouv!

/\ NPOEIAOMOIHXZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> H oraupwt Aemida @ eival mold kodrepn! Kivouvog tpaupariopou!

B Zreyvoote Ta OAa TIPIV XPNOIHOTIONCETE €K VEOU Tr) CUCKEUN.

YNOAEI=H

> Merd amd kdOs kabapiopd Tpifere maN Ta peTaANika TfpaTa pe payeipikd
N&6Il 3¢ avriBern mepimmoon umdpyer kivéuvog amoypwpatiopol Tev petal-
NIKQV TpnpaTev!
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Dilaén

B Tuhi&re To kahwdio Siktlou dediboTpoda yipw amd m Sidraln TuNENg ka-
Mwbiou @ kaTw amé ™ Baon TG ouokeung kal oTepeGoTe To KaAWSIO OTTWG
ameikovileral mapakaTw. Erol, To mpootarelere amd Tuxov {npitg:

Joamuanig

Eik. 2

B AnoBnkelere T ouokeur| ot évav oTeyvd xwpo.

B Edv 8¢ xpnoiporoinoere T ouokeuy Eavd apiowg, TpiyTe Ta peTalNiké
e£apThparta perd To oTéyvwpa pe pia Aerrtr) otpoon Aadiol payelpikig. Erol
emTuyXavete KaN) mpooTacia ané T Siafpwon.

B Quldre ™ ouokeun €101 WOTe va pny eival mpooPaciun amd naidia kar amd
dropa Ta omoia xpnlouv emmpnong. Autd Ta dropa Sev propouy méavra va
aéiohoyouv Toug mBavoug kivélvoug dTav épyovral ot emadr pe NAEKTPIKEG
OUOKEUEG,

Anoppiyn
Anéppiyn ouoksung

To mapakeipevo aupPoro evog Siaypappivou Tpoxniiatou kaddou
amoppippdtey umrodnAwvel &TI n GUOKEUR auT) uTTdKeTal oTY
obnyia 2012/19/EU. Zbpdwva pe authv v odnyia, dev
EMITPETETAI VA ATTOPPIYETE AUTAV Tr) CUCKEUN OTA OIKIAKA aTTopPIip-
pata oto TEhog Tou kUkAou {whg TG, ala ot adikd Siapopdwpéva
onpeia CUNOYNG, KEVTPA avakUKAWGNG 1) EMIXEIPNTEIG ATTOPPIYPNG.

H duvarérnra andppiyng mapixsrar dwpzav. Gpovrile-
1e TO mepIBallov kai Tnpsite TIg 0dnyisg amoppIYng.

32 GR | CY SFW 400 A2



SILVERCREST’

Edpooov n makaid cuokeur) oag mepiéxer Sedopéva mpoocwikol
xapakmpa, dépete €oteig o1 idiol v eublvn g Siaypadng Toug
TIPOTOU TNV EMICTPEYETE.

‘. Ma TG SuvatdTnTeg AmodPPIYPNG TOU TTPOIOVTOG HETA TO TENOG TOU
@n kUkhou {wng Tou, ameuBuvbeite otnv appddia unnpeoia g

KoIvOTNTag f) Tou Sfpou oag.

Amnoppiyn ouoksuaoiag

@ Ta ulhika cuokeuaoiag gouv emAeyei CUPPWVA PE TOUG KAVOVEG
mpooTaciag Tou MepIBANOVTOG Kal TIG TEVIKEG aTOPPIYNG Kal, WG
%@ €K TOUTOU, €ival avakukAWaoIpa. ATToppiTTTere Ta UNIKG OUOKEUaoiag
mou Sev xpnoipomololvral Méov cUpdwva pe Toug KaTa TOTTOUG
I0XUOVTEG KAVOVIOPOUG,

AroppinTere T ouokeuacia pe TpOTIO GIAIKO TIPog To TepIBaANov.
AapPavere umdyn T ofjpavon ota Siadopa uNikd cuckeuaaiag Kal,
ebboov amareital, Eexwpilert Ta. Ta uhikd cuckeuaciag dépouv
onpavon pe cuvtopoypadieg (a) kar ynoia (b) pe v e€ig onuacia:
1-7: MhaoTikd, 20-22: Xapri kai xaptdvi, 80-98: ZuvOetikd ulikd.

YNOAEI=H

> Edv eivar Suvard ¢pulaéte T yviioia ouokeuacia kard T Sidpkeia g eyyunong,
YIQ VO PTTOPEITE OE TIEPITITWOTN £yYUNONG VO CUOKEUACETE Tr) GUCKEUT OWOTA.

Zipfic
S¢pPig EAada
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(@ 3épPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 424939 2301 |

Eicaywyéag
H akdloubn SielBuvon Sev eivar SiebBuvon otpPig. Emkovaviote, kar’ apxry,
pe v avadepdpevn utmpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
TEPMANIA

www.kompernoss‘com
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Zuvrayig
Képrre
2UoTaTika yIa Th YEUION KPEATOG
400 yp. amayo pooxapioio ) apvicio kpéag
2 kpeppudia
10 yp. akelpi
25 yp. xovrpokoppéva koukouvapia

A6 1/2 KT okbvn prmaxapl, kavéha, KUpivo, okoévn kUpivou, okévn yapUdak-
Nou, okbvn pooyokapudou

AN kar mimépl

JuoTaTika yia 1o mepiPAnpa

500 yp. mhiyoUpr (pouNiacpévo)

500 yp. amayo pooyapicio f apvicio kpéag
1 kpeppidi

1 mpéla mmépi, 1 mpéla toiNi

ltpion kpéatog

lNpoeToipdioTe MpWTa T yEHION KPEATOG, WOTE va KPUWGE! kaTtd T Sidpkeia mapa-
okeung Tou TepIBARpaTOG.

Mepdote To kpiag SUo dopig oty kpeatopnyavh (mpwta pe Tov SidrpnTo Sioko
peoaiov oTTOV Kal PeTd pe autov e Tig pikpég otég @). Avakaréyte kaka To
kptag, To alelpl, Ta Koukouvdpia kai Ta kapukeupara. Kéyre ta kpepptdia kai
Totyapiote 1a. MNpooBiote To kptag kar avapeiére pe Ta kpepptdia. Whote Ta O
KaAd kal perd adroTe Ta va KpuQoouy.

MepifAnpa

Mepdote To kptag yia To mepifAnua Slo popig Siadoyikd oty kpeatopnxavi
(mpdra pe Tov SidtpnTo Sioko pecaiwv oMoV Kal PETd pe autdy pe TiG pikpeg otiég @)
KQl avakaTEYTe pe To TIAIyoUpl, Ta YIAOKOpPEVa KPePpUSIa Kal Ta Kapukelpara.
Mepdote To peiypa SUo dpopig oty kpeatopnyav. AvrikaraoThoTe Tov SidTpnto
Sioko @ pe 1o e€apmpa képme @ (BAéme kepdaio «Zuvappordynon e€aptipa-
T0G KEPTTE») Kal oxnuatioTe mepIBApaTa képme prikoug mep. 7 ex.

Mapaokeun

Apéowg poNig eroipdoete To k&Be mepiBAnpa képTe, yepioTe To pe Tn yEpion kpéatog
kal mEoTe Ta dkpa, woTe va dnpioupynBolyv pikpég Brkeg. TnyavioTe Ta éroipa
képme oe kautd Aadi (190°C) yia mep. 3 Aerrrd. Ta képme mpémel va podicouy.
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Po\a kpiarog

ZuoTatika yia 1o mepiBAnpa kpéatog

450 yp. amayo apvioio, pooxapicio f Bodivo kptag
150 yp. aketpi

1 KT kautéd mmépr (mmépr yapidaiwy)

1 KT pooyokdpudo

1 np¢a okovn Toiki

1 mptda mmipi

2UoTaTikd yIa Th YEUION KPEATOG

400 yp. kptag apviaio

1 1/2 KX ehaidbhado

1 1/2 KX kpepptia yixokoppéva

1/2 KT kautd mmépr (mmépi yapidarwv)
1/2 koutahdki Toayiol alar

1 1/2 KX akebpi

WikokdPete To kptag yia To mepmUAiypa SUo dpopig Siadoyikd oto pnxdvnpa
KOTTAG KIpa (mepdoTe mpwTa pe Tov SidTpnTo SioKO pECaiwy OTTOY Kal PETA pE
autdy pe Tig pikpig omég ) kal avapryvlere pe Ta dGMa ouotarika. WikokdPere
aut) ™ pdla emiong SUo dopig pe To pnxavnpa kotmg yia kipd. AvrikaBiorare
10 S1atpnTo Sioko O pe To edpmpa Képme @ (BAéme Kepahaio «Movrapiopa
e€aptpatog Képme»).

Sxnpartilere Ta mepituliypara Képme pe 1o edpmpua Képme @ kar wuyere.

lepion:

WikokodPete SUo popig To kpéag pe To pnxdvnpa kotmg Kipd (mepdoTe mpota
pe Tov SiatpnTo Sioko pecaiwy oMoV kal Petd pe autdv pe TG pikpég omég @).
Tnyavilete ehadpwg Ta kpeppddia kar avapiyvlete pe To kpéag kai Ta umdloima
ouotarikd. Mepilere Ta mepmuliypara Képme pe autd kar adrvere va ynbouyv.

Evalakrikég Aioeig yépiong:
250 yp. pripokodo atov arpd

f 250 yp. kohokUBia oTov atpd
N 250 yp. Bpacpévo pll
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®dpioko ynrd Aoukaviko
2yoTaTiKa

300 yp. amayo Podivé kptag
500 yp. amayo xoipivd kpéag
200 yp. pméikov wpotAATNG
20 yp. akam

1/2 KX Neukd, akeopévo mimiépi
1 KT kdpivo

1/2 KT pooyokapudo

Mepdote To Bodive, To xoIpIvd Kal To pritikov SUo dopig péca amd To pnxavnua
KOTIAG KIPA.

Bdadere Ta avapepeiypiva kapukelpata OTwG Kal To aAdTI Kal avakaTeVeTe yia
5 Nerra.

TomoBereite T yépion yia Ta Aoukavika yia mep. 30 Aertd oo wuyeio. Bakte
yépion yia houkavika obpdwva pe Tig 0dnyieg (BAéme Kepdlaio «Emeéepyaaia
NoUKAVIK@V») Kal $TidxveTe NoukAvika prikoug 25 k.

To éro1po Aoukdviko prmopei va katavalwOel myv iSia pépa adpdrou éxer ynbei kala.

Kouloupakia

2uoTarika:

500 yp. Boutupo

500 yp. {axapn

2 - 3 makerakia {axapn Bavikia
1 makerdki kpipa Pavikiag

1/4 k. y\. aNém

1 auyo

4 kpokol

800 yp. aketpr (tUmou 405)

2 k. yA. pméikiv mGouvrep

200 yp. akeopiva aplydala (Lepamiopéval)

&lopa evdg Aepoviol

XrurAote To PolTupo twg dtou yivel adpodg. Mpocbiote Siadoyikd Ta umdloima
uNika kar {upooTe To peiypa kard. AdRoTe To pelypa okemaopévo oTo yuyeio va
kpuwotl yia Tiep. 12 opeg (.. OAn vixta). 210 ouvéxeia kai péoa amé T pnxavi
komng yupilere pe To e€dpmpa yia kouhoupdkia @. TormmoBeriote Ta kouhoupd-
Kia ot tva Tayi oTpwpEvo pe xapTi wnoipatog. Whote Ta kouhoupdkia ot mpobep-
pacpévo dpoupvo otoug 180°C yia mep. 10-15 hemrd £wg dtou podicouy.
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollsténdigen Bedienungsanleitung.

EFLE] | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 424939_2301 die vollsténdige

T | Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Bestimmungsgemé&Be Verwendung
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir das Verarbeiten von Lebensmitteln
in haushaltsiiblichen Mengen im privaten Haushalt:
® Durchdrehen von frischem Fleisch,
® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgebdick.

Das Gert ist nicht vorgesehen fir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z. B. Knochen oder Nisse, und nicht in gewerbli-
chen oder industriellen Bereichen.

Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

Spritzgebdck-Aufsatz mit Musterstreifen

Stopfer

Einfillschale

Kabelaufwicklung

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metall

Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe

Verschlussring

Wurst-Stopf-Aufsatz

Waurstscheibe

Kebbe-Aufsatz

OO HBO000000000C
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Abbildung B:

® Verriegelungsknopf
Abbildung C:

O Taste ,<" (Rickwartslauf)
® Taste ,0” (Aus)

® Taste " (Ein)

Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 400 W
Schutzklasse Il / [O] (Doppelisolierung)
Q'P Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebensmitteln
in Beriihrung kommen, sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerdét betreiben kann,
ohne dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen
KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor
abgekihlt hat.

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt
wird. Halten Sie es von heif’en Bereichen fern und fihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.
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A WARNUNG!

» Verwenden Sie das Gerdt niemals fir andere Zwecke, als
hier beschrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn
Sie durch Fehlverwendung die Schutzvorrichtungen am Gerét
aufBer Funktion setzen!

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fishren Sie niemals
irgendwelche Gegensténde dort hinein - mit Ausnahme der
jeweils zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu verarbei-
tenden Lebensmitteln. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen!

» Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
Zubehorteile aufstecken oder abnehmen.

» Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es be-
triebsbereit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeits-
unterbrechungen stets den Stecker aus der Steckdose, um
versehentliches Anlaufen zu vermeiden.

» Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem
Gerdt. Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht ausrei-
chend sicher.

» Betreiben Sie das Gerat nie im Leerzustand. Das kann das
Gerdt irreparabel beschadigen.

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt sein.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

» Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharfl Gehen Sie beim
Umgang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Zusammenbauen / Zerlegen

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Samiliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schiitzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
sémtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt. Beachten Sie, dass Sie nicht fir alle Aufsétze das
Kreuzmesser @ und die Feder @ oder eine Lochscheibe @/Wurstscheibe ®

benétigen.

1) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

2) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.
3) Stecken Sie die Feder @ auf die Transportschnecke @.

4) Setzen Sie dann das Kreuzmesser @ so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers @ korrekt auf der eckigen Achse liegt.
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Abb. 1

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Das Gerdt wird beschadigt, wenn das Kreuzmesser @ anders herum
eingesetzt wird!

5) Wahlen Sie die gewiinschte Lochscheibe (O/Wurstscheibe @®.

6) Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe @ so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe ) in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

7) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring
handfest auf.

8) Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird iber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @, so dass das
Symbol @ am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol &' am Motorblock @
liegt. Der Verriegelungsknopf @ driickt sich hinein (Abb. B).

- Driicken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfilllschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass das Symbol @ om Einfillschacht am Symbol &
weist. Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriege-
lungsknopf @ heraus.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfillschale @ oben auf den Einfillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf @ und drehen den
Einfilllschacht wieder nach rechts (Abb. B) gf. Danach kénnen Sie den
Fleischwolfvorsatz @ herausziehen.
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Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-

Reih
1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

enfolge bildlich dargestellt.

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie alle Teile, die am/im Fleischwolfvorsatz @ montiert sind, auseinan-
der und reinigen Sie diese.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Setzen Sie die Transportschnecke @, die Feder @ und das Kreuzmesser @
wieder in den Fleischwolfvorsatz @ ein.

Legen Sie die Wurstscheibe @ so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe @® in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz (B vor die Wurstscheibe @®.
Schrauben Sie den Verschlussring @ handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Kebbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-

Reih
1)

2)

enfolge bildlich dargestellt.

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

| 2

3)
4)

5)

6)

SFW 400 A2

Fir den Kebbe-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser @ mit der
Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @®/{® benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.

Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kebbe-Aufsatzes @ so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kebbe-Aufsatzes (@ in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @ wieder
handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

DE | AT | CH 43



SILVERCREST’

Spritzgebédck-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Spritzgebdck-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser @ mit

3)
4)
5)

6)

7)

8)

9)

der Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.
Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebdck-Aufsatz @ ab.

Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzgebéick-
Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen Sie
den Spritzgebdck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzgebéck-
Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @ hand-
fest auf.

Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebdck-Aufsatz @.
Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Gerét weg zeigt.
Ansonsten kdnnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befindet, nicht
einstellen.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben.

Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring ® abdrehen und den Spritzgebéck-Aufsatz @

wieder herausnehmen kdnnen.

Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Offnen Sie niemals das Gehduse des Motorblocks @ - es befinden sich

keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehé&use gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gedffnetem Gehduse besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerdt nicht Iénger als 15 Minuten im Dauerbetrieb.
Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um ein
Uberhitzen zu vermeiden.

> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @ oder ,<" @ bei Laufrichtungswechsel,
solange der Motor des Gerdtes nicht vollsténdig still steht. Der Motor kann
beschadigt werden.

Das Gerét bedienen
Wenn Sie die gewiinschten Aufséitze montiert haben:

1) Stellen Sie das Geréit so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Falll
(z. B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stirzen
oder in die N&he von offenem Wasser gelangen kann. Erschitterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gert,
wenn es stirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Noffall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!

2) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale € und
stellen Sie ein AuffanggefdB vorne unter die Austrittséffnung.

3) Driicken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher zu gehen, dass das Gerét noch
ausgeschaltet ist (Abb. C). Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerét un-
beabsichtigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,I” ®, um das Gerdt einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfillschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, L5ffelstielen oder
Ahnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerdt kénnte
beschadigt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerét berlastet und beschadigt werden.
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Fleisch verarbeiten

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfillschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anféllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréichtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.

Wourst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

2) Fir die Wurstfillung figen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwie-
beln, Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten
die Masse gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fir
30 Min. in den Kihlschrank.

3) Stiilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) iiber den Wurst-Stopf-
Aufsatz @ und knoten Sie das andere Ende zu. Fir je 1 kg Fillmasse
kénnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Né&he von Schlachthéfen oder von lhrem Metzger.

4) Die Wursffisllung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz @ in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie das Gerét
aus, driicken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Léngsachse.

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfilllen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.
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Arbeiten mit dem Kebbe-Aufsatz

Mit dem Kebbe-Aufsatz @ kdnnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle
Réllchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen
kénnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es

durch den Kebbe-Aufsatz @ pressen.

2) Wenn Sie dlle Hinweise zum Thema ,Kebbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen”
beschrieben.

Spritzgebéick herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéick-Teig geméf |hrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebéck-Aufsatz @ montiert haben:

1) Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittsffnung vorne am Gerdt.

2) Dricken Sie gleichmé&Big Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke @ driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen

des Spritzgebdck-Aufsatzes @.

3) Wenn das Gebdck die gewiinschte Lénge erreicht hat, stoppen Sie das
Gerdt und brechen Sie den Teig an der Austrittséffnung ab. Legen Sie das
Gebdack auf das Backblech.

4) Wenn Sie dlle Hinweise zum Thema ,Spritzgebéck” gelesen haben, kénnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Im Fehlerfall

Wenn der Antrieb durch anstauende Lebensmittel
blockiert ist:
B Driicken Sie die Taste ,0” @, um den Fleischwolf zu stoppen.

B Halten Sie die Taste ,<” @ gedriickt. Der Antrieb I&uft nun rickwdarts. Damit
kénnen Sie die Lebensmittel ein Stiick rickwadrts transportieren, um den
Antrieb wieder freizubekommen.

B st der Antrieb frei, lassen Sie die Taste ,<” @ los.

Drijcken Sie die Taste ,|” @, um den Fleischwolf zu starten.

B Wenn Sie den Antrieb damit nicht frei bekommen, reinigen Sie das Geréit,
wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.
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Wenn der Motor plétzlich ausgeht, kann es sein, dass die
interne Uberlastungssicherung ausgelést hat. Diese soll
den Motor schiitzen.

M Schalten Sie das Gerdt aus und lassen Sie es ca. 30 Min. abkiihlen, bevor
Sie das Gerdit weiter verwenden.

B Sollte dies ergebnislos sein, so warten Sie noch einmal weitere 15 Min. .

B Wenn auch diese Frist ergebnislos verstrichen ist, deutet dies auf einen De-
fekt hin. Wenden Sie sich in diesem Fall an den Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist oder Schéden an den

Gerateteilen erkennbar sind:

B Schalten Sie das Gerdt sofort aus, indem Sie die Taste ,0” @ driicken!
B Wenn dies nicht gefahrlos méglich ist, ziehen Sie den Netzstecker.

M Lassen Sie diese Schaden erst vom Kundendienst instand setzen, bevor Sie
das Gerdt wieder verwenden.

Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten, verse-
hentlichen Anlauf und elektrischen Schlag.

Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléchen und das Netzkabel mit einem leicht an-
gefeuchteten Spiiltuch. Geben Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen ein
mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach, um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie das Gerét gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock @ niemals in Wasser oder andere Fliissig-
keiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn
eingedrungene Feuchtigkeit an elektrische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder L3semittel. Diese kénnen
das Gerdt beschddigen und Rickstéinde an den Lebensmitteln hinterlassen.

48 DE | AT | CH SFW 400 A2



SILVERCREST’

Zubehorteile reinigen

B Reinigen Sie die Zubehérteile, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen
kdnnen, mit heifem Spilwasser und einem fiir Lebensmittel geeigneten
Haushalts- Spilmittel.

> /N Das Kunststoffteil des Spritzgebdck-Aufsatzes @), der Stopfer @,
7"«7\%’ der Wurst-Stopf-Aufsatz @ und der Kebbe-Aufsatz @ sind
<" spilmaschinengeeignet.
> Legen Sie diese Kunststoffteile, wenn méglich, in den obersten Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt werden.
Ansonsten kénnen sich die Teile verformen!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt weiter verwenden.

> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Reinigung wieder mit Speisedl ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verférben!

Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeigersinn um die Kabelaufwicklung @
unter dem Geréteboden und fixieren Sie das Kabel wie unten dargestellt.
So bleibt es geschitzt vor Beschadigungen:

Abb. 2
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B Lagern Sie das Geréit an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsétze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
5l ein - wenn Sie das Gerét nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

B Bewahren Sie das Gerdt so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbedirftige Personen. Diese kénnen mégliche Gefahren im Umgang
mit elekirischen Geréten nicht immer richtig einschétzen.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf
Rédern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoff-
hsfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben mijssen.

Diese Entsorgung ist firr Sie kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt
an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeréiten so-
wie Lebensmittelhéndler, die regelmaBig Elektro- und Elektronikgerdte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréite unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréite in keiner Abmessung grof3er
als 25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Riicknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen
und Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Laschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

@
DO Weitere Moglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts
@n erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb
%@ recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien geméf den érilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmateria-
lien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit

folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu kénnen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 424939 2301 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte
Kebbe

Zutaten fir die Fleischfiillung:

400 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln

10 g Mehl

25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkiimmel (Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-
Pulver, Muskatnuss - Pulver

Salz und Pfeffer

Zutaten fir die Hille:

500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
1 Zwiebel

1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung
Zuerst die Fleischfiillung vorbereiten, damit diese wéhrend der Zubereitung der
Hille abkihlen kann.

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und

dann mit der feinen Lochscheibe @). Das Fleisch, das Mehl, die Pinienkerne und
die Gewiirze gut vermischen. Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleischmasse
hinzugeben und mit den Zwiebeln vermischen. Alles gut durchbraten und dann
abkihlen lassen.

Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit dem
Bulgur-Weizen, der klein geschnittenen Zwiebel und den Gewiirzen vermengen.
Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern. Lochscheibe ®
gegen den Kebbe-Aufsatz @ wechseln (siehe Kapitel ,Kebbe-Aufsatz montie-
ren”) und ca. 7 cm lange Kebbe-Hiillen formen.

Zubereitung:

Die einzelnen Kebbe-Hille direkt nach der Fertigstellung mit der Fleischfiillung
fillen und die Enden jeweils zusammendriicken, dass kleine Taschen entstehen.
Die fertigen Kebbe in 190 °C heiBem Ol ca. 3 Minuten frittieren. Die Kebbe
sollten goldbraun frittiert sein.
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Fleischrélichen

Zutaten fijr die Fleischhille:

450 g mageres Hammel-, Kalb- oder Rindfleisch
150 g Mehl

1 TL Piment (Nelkenpfeffer)

1 TL Muskatnuss

1 Prise Chilipulver

1 Prise Pfeffer

Zutaten fir die Fleischfillung:
400 g Hammelfleisch

1 1/2 EL Olivens|

1 1/2 EL Zwiebeln feingehackt
1/2 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1/2 TL Salz

11/2 EL Mehl

Hille

Das Fleisch fiir die Hiille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit den
Zutaten vermengen. Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zer-
kleinern. Lochscheibe (O gegen den Kebbe-Aufsatz @ wechseln (siehe Kapitel
,Kebbe-Aufsatz montieren”).

Kebbe-Hillen mit dem Kebbe-Aufsatz @ formen und anfrieren.

Fillung

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und
dann mit der feinen Lochscheibe ). Zwiebeln anbraten und mit dem
Fleisch und den restlichen Zutaten gut vermischen. Kebbe-Hillen damit fillen
und ausbraten.

Alternative Fiillungen:

250 g gediinsteter Brokkoli
oder 250 g gediinstete Zucchini
oder 250 g gekochter Reis
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Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Essloffel weiBer, gemahlener Pfeffer
1 Teeloffel Kimmel

1/2 Teelsffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Waursffiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen. Wurstfillung nach
Anleitung abfiillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wiirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.

Spritzgebédck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2-3 Péckchen Vanillinzucker
1 Packchen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 Teeloffel Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzugeben
und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z. B. iiber
Nacht) im Kihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf

mit Spritzgebéick-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebéck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen bei
180 °C ca. 10-15 Minuten goldgelb backen.
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