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EinfGhrung

Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollsténdigen Bedienungsanleitung.

[EELE | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
4 [ Lidl-Service-Seite (wwwe.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 393298_2201 die vollsténdige

Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG!

Beachten Sie die vollstéindige Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise,
um Personen- und Sachschéden zu vermeiden.

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Bestimmungsgemd&Be Verwendung

Der Paninimaker ist dafiir bestimmt, kleine Brétchen und Sandwiches zu résten
oder andere Lebensmittel zu grillen. Eine andere oder dariiber hinausgehende
Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemdB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung
in gewerblichen oder industriellen Bereichen vorgesehen. Dieses Gerdt ist aus-
schlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméBer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verdnderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

2

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise
verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefdhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG!

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

A

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
méglichen Sachschaden.
Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdat.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgeméfBer Gebrauch kann zu Personen-
und Sachschaden fuhren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf GuBBere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine Ghnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.
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m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

m Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fach-
betrieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch
unsachgemafe Reparaturen kdnnen Gefahren fir den
Benutzer entstehen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wdhrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiBen Ge-
rteteilen. Benutzen Sie das Gerét niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Grillplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Gerat moglichst in der Néhe einer Steckdose
auf. Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr
schnell erreichbar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle
werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schlieflen Sie das Geréat nur an eine vorschriftsmafig ins-
tallierte und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung
muss mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes
Ubereinstimmen.

» Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

~ Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen
Sie es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wahrend des Be-
triebs niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf
spannungsfihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen
Sie nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel
niemals mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss
oder elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf
das Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht einge-
klemmt wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdt
nicht reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse
oder eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.

» Schiitzen Sie das Gerdt vor Tropf- und Spritzwasser. Stellen
Sie deshalb keine mit Flussigkeit gefillten Gegenstande
(z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

~ Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden des
Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der
Steckdose.

/\ WARNUNG! VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberflache!

» Die Oberfléche des Gerdates kann wahrend des Betriebs sehr
heif werden. Berihren Sie das Gerat dann nur am Griff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerdét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerdat wdhrend des Betriebes niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdét, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Berihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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Bedienelemente
Abbildung A:
Drehregler
1 Indikationsleuchte (wechselt zwischen rot und griin)
Kabelaufwicklung
Sicherheitsverschluss
Griff

Saftauslauf

Q0O O0O00C

Grillplatten

Abbildung B:

O Reinigungsschaber
O Saftauffangbehélter

Auspacken und AnschlieBen

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerdites kénnen Personen- und Sachschéden
auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

> Beachten Sie die Hinweise zum elekirischen Anschluss des Gerdtes, um
Sachschéden zu vermeiden.

Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

® Paninigrill
® Saftauffangbehélter
® Reinigungsschaber

® Kurzanleitung

> Prifen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).

DE | AT | CH 7
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Auspacken
¢ Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Kurzanleitung aus dem Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

Entsorgung der Verpackung

@ Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gem&B den érilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
b Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
a

sind gekennzeichnet mit Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und zum Betrieb
des Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch
1) Reinigen Sie sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus der Produktion zu entfernen.
2) Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

3) Stellen Sie das Gerdt gemdf den Sicherheitshinweisen auf.

4) Offnen Sie den Sicherheitsverschluss @, indem Sie den Schieber von der
a-Posirion in die rb—Posirion bringen.

5) Reinigen Sie das Gerét mit einem feuchten Tuch wie unter ,Reinigen und
Pflegen” beschrieben.

6) SchlieBen Sie das Gert.

7) Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgeméf} ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert.

8) Lassen Sie das Gerdt fir ca. 5 Minuten auf maximaler Temperatureinstellung
aufheizen. Drehen Sie dazu den Drehregler @ auf ,Max". Im vorderen Be-
reich des Drehreglers @ zeigt lhnen die Markierung die eingestellte Position
an.

8 DE | AT | CH



SILVERCREST’
Nwes

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Rickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist nor-
mal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Belisftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

9) Drehen Sie den Drehregler @ auf die Position ,0”.

10) Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose und
lassen Sie das Gerdt abkihlen.

11) Reinigen Sie das Gerdt noch einmal mit einem feuchten Tuch.

Bedienen
1) SchlieBBen Sie den Gerdtedeckel am Griff @.

2) Schieben Sie den Saftauffangbehélter @ in die Halterung an der Riickseite
des Gerdtes.

> Im vorderen Bereich des Drehreglers @ zeigt lhnen die Markierung die ein-
gestellte Position an.

3) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.
Die Indikationsleuchte @ leuchtet auf.

4) Stellen Sie den Drehregler @ auf die gewiinschte Position von ,Min”
bis ,Max".
Die Indikationsleuchte @ in griin erlischt und leuchtet dann rot auf:
Das Gerdt heizt auf.
Die Indikationsleuchte @ in rot erlischt und leuchtet dann grin auf:
Die eingestellte Temperatur ist erreicht, das Gerét heizt nicht mehr auf.

> Das rote Leuchten der Indikationsleuchte @ signalisiert das Aufheizen des
Gerdtes. Die Indikationsleuchte @ leuchtet so lange rot, bis die eingestellte
Temperatur erreicht ist. Beachten Sie, dass abhdngig von der Umgebungs-
temperatur das Aufheizen an verschiedenen Positionen des Drehreglers @
beginnen kann!

> Die Indikationsleuchte @ in griin signalisiert, dass das Gerét nicht bzw.
nicht mehr aufheizt. Sie leuchtet daher auch griin, wenn der Drehregler @ auf
einer Position vor ,Min”steht.

> Die Indikationsleuchte @ kann auch nach dem Erreichen der Temperatur
wieder die Farbe wechseln. Die Indikationsleuchte @ leuchtet dann rot auf.
Das bedeutet, dass das Gerét nachheizt, um die Temperatur zu halten.

SPM 2000 F3 DE | AT | CH 9
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5) Sobald die Indikationsleuchte @ von rot zu griin wechselt, 5ffnen Sie den

Gerdtedeckel am Griff.
6) Legen Sie die zu réstenden/grillenden Lebensmittel auf die untere Grillplatte @.
7) SchlieBBen Sie den Gerdtedeckel am Griff @.

8) Durch die beweglich gelagerte, obere Grillplatte @ liegt diese auch bei dicke-
rem Grillgut immer parallel zur unteren Grillplatte @. So wird ein optimales
Grillergebnis erreicht.

9) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie

hierzu den Gerdatedeckel am Griff @.

> Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben. Beachten Sie zu lhrer Orientierung auch das
Kapitel ,Tabelle Lebensmittelverarbeitung”.

10) Wenn Sie mit der Brdunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

A

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberfléchen der Grillplatten @ be-
schadigen!

11) Drehen Sie den Drehregler @ auf die Position ,0”.

12) Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Tabelle Lebensmittelverarbeitung

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung durch Beispiele fiir die Verarbeitung
unterschiedlicher Zutaten. Die Angaben in der Tabelle beziehen sich auf die Temperaturstufe
+Max”. Passen Sie die empfohlenen Angaben dem Rezept und lhrem individuellen Ge-
schmack an. Abhdngig von Rezept, Zutaten und gewiinschter Braunung kann ebenso die
Menge, die Gréfe der Zutaten und die Zeit angepasst werden. Méchten Sie mehr als die
empfohlene Menge verarbeiten, dann teilen Sie die Gesamtmenge in mehrere Portionen, die
Sie einzeln verarbeiten.

ZUTATEN EM::EON%:NE TEMPERATUR ZEIT
Hackfleischburger 100 - 600 g' Max 10- 15 min
Lachsfilet 150 - 600 g2 Max 8- 10 min
Hihnerbrust-Spiefie 1 - 4 Stick Max 10-15 min

10 DE | AT | CH
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EMPFOHLENE
ZUTATEN MENGE TEMPERATUR ZEIT
Sandwiches mit Kase 1 - 4 Stick Max 3 -5 min
Aubergine mit Ol betrdufelt 1 - 4 Scheiben Max 3 -4 min

'Bis zu 6 Burger mit jeweils ca. 100 g.

2Bis zu 4 Lachsfilets mit jeweils ca. 150 g.

Reinigen und Pflegen

WARNUNG! GEFAHR EINES ELEKTISCHEN SCHLAGES!

Bei der Reinigung des Gerdtes kdnnen Personenschdden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermei-

den:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerdt
vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen Sie es nie
in Wasser ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt werden!

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerat
eindringt, um eine irreparable Beschédigung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléchen weder scharfe Scheuer- oder
chemische Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende Gegensténde.

1) Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Grillplatten @
abgekihlt haben, iber die Grillplatten @, so dass Fett und Riicksténde
zusammengeschoben werden oder diese in den Saftauffangbehélter @
fallen. So lassen sich Fetft und Riickstéinde leichter entfernen.

2) Wischen Sie die Grillplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
néckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch.
Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder
spitze Gegensténde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

3) Bei starken Verkrustungen legen Sie ein nasses Spiltuch auf die festge-
backenen Rickstande, um diese aufzuweichen.

4) Leeren Sie den Saftauffangbehdilter @. Wir empfehlen fettige Riicksténde mit
einem Kiichenkrepp oder Ahnlichem grob zu entfernen, damit das Fett nicht im
Ausguss verklebt. Spiilen Sie den Saftauffangbehélter @ danach in warmem
Wasser mit einem milden Spilmittel. Spijlen Sie den Saftauffangbehélter @
mit klarem Wasser und trocknen Sie ihn ab.

SPM 2000 F3 DE | AT | CH 11
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5) Fir die Reinigung der AuBenfléchen des Gerdtes geniigt ein feuchtes Tuch.
Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes alle Teile
vollstéindig trocken sind.

6) Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
néckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch.

Gerdat entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem
normalen Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.
Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, das entsprechende Altgeréit
an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elekiro- und Elektronikgerdten mit
einer Verkaufsfléche von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhéndler mit einer
Verkaufsfléche von mindestens 800 gm, die regelmé&Big Elektro- und Elektronik-
gerdte verkaufen, sind auBerdem verpflichtet, Altgeréite unentgeltlich zuriick-
zunehmen, auch ohne dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte in
keiner Abmessung gréfer sind als 25 cm. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglich-
keiten direkt in den Filialen und Mérkten an. Informieren Sie sich auch bei lhrem
Héndler Gber die Riicknahmeméglichkeiten vor Ort.

@
O W Weitere Maglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie

%A bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Anhang
Technische Daten
Spannungsversorgung 220-240 V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 2000 W
Schutzklasse | (@ Schutzerde)
Q'I'J Alle Teile dieses Gerdgtes, die mit Lebensmitteln
in Berlhrung kommen, sind lebensmittelecht.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 393298_2201 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. komperncss.com

DE | AT | CH 13
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Rezepte
Ein Panini ist ein warmes, aus frischem Weif3brot zubereitetes Sandwich. Es wird

frisch gerdstet und dann serviert.

Spinat-Kése-Panini
250 g Blaftspinat
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
1ELOI
2 TL Zitronensaft
1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter
75 g Mozzarella
20 g Pinienkerne
Zubereitung
1) Blattspinat verlesen und waschen.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heifem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Toast mit Krduterbutter bestreichen.

4) Mozzarella in Scheiben schneiden, mit dem abgetropften Spinat auf zwei
Toastscheiben verteilen. Mit Pinienkernen bestreuen.

5) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

6) Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten Paninimaker legen und den Deckel
schlieBen.

7) Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

14 DE | AT | CH
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Hahnchenbrust-Panini

400 g Hahnchenbrustfilet

20 g Butter

Pfeffer, Salz, Paprikapulver

120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weif3brot/Toast

3 EL Salatdressing (Joghurt)

30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

Zubereitung

1) In einer beschichteten Pfanne Butter erhitzen und die Héhnchenbrustfilets
darin von beiden Seiten kréftig anbraten. Den Herd auf mittlere Temperatur
zuriickschalten und die Héhnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten.

Nach dem Braten mit Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen, aus der Pfanne
nehmen und beiseitelegen.

2) Das Fett in der Pfanne noch einmal erhitzen und die Bacon-Streifen darin
knusprig braten.

3) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und ebenfalls darauf-
legen.

4) Héahnchenbrustfilets der Léinge nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
5) Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets legen.

6) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewe-
gung vom Kern 18sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betrdufeln, damit sie nicht braun anléuft. Die
Scheiben auf die Panini legen.

7) Gurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
8) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

9) Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten Paninimaker legen und den Deckel
schlieBen.

10) Warten, bis die Panini goldbraun geréstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

DE | AT | CH 15
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Senf-Baguette

16

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchréllchen
Salz, Pfeffer
Zubereitung

1) Das Baguette in ca. 2-3 Zentimeter groflen Absténden quer ein- aber nicht
durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurkenwiirfeln,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte filllen und das Baguette in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf den vorgeheizten Paninimaker legen und den Deckel schlie-
fen. Das Baguette sollte goldbraun sein.

DE | AT | CH
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Introduction

Informations relatives a ce guide abrégé

Ce document est une version papier abrégée du mode d’emploi intégral.

E&:3'E | En scannant le code QR, vous accédez directement au site du
# | service aprés-vente Lidl (www.lidl-service.com) et vous

o pouvez, en saisissant le numéro de référence de |'article

ki (IAN) 393298_2201, consulter et télécharger son mode

d’emploi complet.

/\ AVERTISSEMENT |

Respectez le mode d’emploi intégral ainsi que les consignes de sécurité suivantes
pour éviter tout dommage corporel et matériel.

Le guide abrégé fait partie intégrante de ce produit. Avant d'utiliser le produit,
veuillez vous familiariser avec toutes les consignes d'utilisation et avertissements
de sécurité. Conservez bien le guide abrégé. Si vous cédez le produit & un tiers,
remettez-|ui également tous les documents.

Utilisation conforme

Ce gril & panini est destiné & dorer les petits-pains, les sandwichs et & griller
d’autres aliments. Tout usage autre ou dépassant ce cadre est réputé non
conforme. Cet appareil n’est pas congu pour étre utilisé dans des contextes
commerciaux ou industriels. Cet appareil est exclusivement réservé & un usage
domestique.

Les prétentions de toute nature pour dommages résultant d’'un usage non confor-
me, de réparations inappropriées, de modifications réalisées sans autorisation
ou du recours & des piéces de rechange non autorisées sont exclues. L'utilisateur
répond & lui seul des risques encourus.

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés dans ce mode d’emploi :

Un avertissement a ce niveau de danger signale une situation
dangereuse menacante.

Si la situation dangereuse ne peut étre écartée, elle peut entrainer des blessures
graves, voire mortelles.

> || faut impérativement suivre les instructions de cet avertissement pour ne pas
créer de danger de blessures graves, voire mortelles.
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/\ AVERTISSEMENT
Un avertissement a ce niveau de danger signale une situation
potentiellement dangereuse.

Si la situation dangereuse ne peut étre écartée, cela peut entrainer des
blessures.

> Les consignes de cet avertissement doivent étre suivies pour éviter de blesser
des personnes.

Jiy

Un avertissement de ce niveau de danger signale un risque
de dégdts matériels.

Si la situation dangereuse ne peut pas étre écartée, elle risque d'entrainer
des dégéts matériels.

> Les instructions stipulées dans cet avertissement doivent étre suivies pour évi-
ter tous dégats matériels.

REMARQUE

> Une REMARQUE contient des informations supplémentaires facilitant le
maniement de |'appareil.

Sécurité
Ce chapitre contient des consignes de sécurité importantes
visant la manipulation de I'appareil.

Cet appareil est conforme aux consignes de sécurité prescrites.
Tout usage non conforme peut entrainer des dommages corpo-
rels et des dégats matériels.

Consignes de sécurité fondamentales

Veuillez vous conformer aux consignes de sécurité ci-dessous
afin de garantir une utilisation en toute sécurité de I'appareil :

m Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez que celui-ci ne présente
aucun dégdt extérieur visible. Ne mettez pas en service un
appareil endommagé ou qui a chuté.

m Faites remplacer aussitét un cordon d’alimentation ou une
fiche secteur endommagé par des techniciens spécialisés
agréés ou par le service d’assistance technique, afin d'éviter
tout risque d’accident.
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m Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans
et plus et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expérience
et de connaissances & condition qu’elles aient recu une super-
vision ou des instructions concernant Iutilisation de I'appareil
en toute sécurité et qu’elles comprennent les dangers encourus.

m Ne pas laisser les enfants jouer avec |'appareil.

m Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants & moins qu'ils aient plus de 8 ans et
soient sous surveillance.

m Maintenir 'appareil et son cordon hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

m Confiez les réparations de I'appareil exclusivement & des ent-
reprises agréées ou au service aprés-vente. Toute réparation
non conforme peut entrainer des risques pour ['utilisateur.

A cela s'ajoute I'annulation de la garantie.

m Toute réparation de I'appareil pendant la période de garantie
doit étre confiée exclusivement & un service clientéle agréé
par le fabricant, sinon les dommages consécutifs ne seront
pas couverts par la garantie.

m Les piéces défectueuses doivent étre remplacées impérative-
ment par des piéces de rechange d'origine. Seules ces piéces
permettent de répondre aux critéres de sécurité requis.

m Evitez tout contact d’objets brolants avec le cordon
d’alimentation. N'utilisez jamais |'appareil & proximité d'une
flamme nue, d'une plaque chauffante ou d'un four & tempéra-
ture élevée.

m Aprés utilisation, laissez I'appareil refroidir avant de le
nettoyer | Risque de brilure !
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m Dans la mesure du possible, placez |'appareil & proximité
immédiate d’une prise. Veillez & ce que la fiche secteur soit
rapidement accessible en cas de danger et & ce que le cordon
d’alimentation ne provoque pas la chute d’'une personne.

m Veillez & ce que 'appareil soit posé sur une surface stable.

RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE !

» Ne raccordez I'appareil qu'a une prise secteur correctement
installée et reliée a la terre. La tension secteur doit corres-
pondre aux indications figurant sur la plaque signalétique de
l'appareil.

~ Les cordons d'alimentation ou appareils qui ne fonctionnent
pas correctement ou qui sont endommagés doivent étre
immédiatement contrdlés ou remplacés par le service aprés-
vente.

» N'exposez pas l'appareil a la pluie et ne 'utilisez jamais
dans un environnement humide ou mouillé.

~ Veillez & ce que le cordon d'alimentation ne soit jamais
mouillé ou humide pendant le fonctionnement de l'appareil.

» N'immergez jamais |'appareil dans de I'eau ou dans d'autres
liquides | Danger de mort par électrocution si des restes d'hu-
midité entrent en contact avec des piéces sous tension.

» Pour débrancher le cordon d'alimentation, saisissez toujours
la fiche secteur. Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation
lui-méme et ne le saisissez jamais avec les mains movillées
car ceci peut entrainer un court-circuit ou un choc électrique.

» Ne placez jamais l'appareil ou d'autres objets lourds, un
meuble par exemple, sur le cordon d'alimentation et veillez &
ce qu'il ne reste pas coincé.
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RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE !

» L'appareil n'est aucunement prévu pour étre ouvert, réparé
ou modifié par |'utilisateur. Si vous ouvrez le boitier ou effec-
tuez des modifications arbitraires, vous vous exposez a un

danger de mort par électrocution et le bénéfice de la garantie
est perdu.

» Protégez I'appareil contre les gouttes d’eau et éclaboussures.
Pour cette raison, ne posez pas d'objets contenant du liquide
(par exemple des vases) sur ou & cété de I'appareil.

~ Aprés chaque interruption, en fin d'utilisation ou avant chaque
nettoyage, débranchez la fiche secteur de la prise secteur.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BRULURE !

& Attention | Surface brélante |

> La surface de I'appareil devient brilante en cours d'utilisation.
Ne touchez |'appareil qu'au niveau de la poignée.

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

~ N'utilisez pas de minuterie externe ni de dispositif de
commande & distance séparé pour utiliser 'appareil.

> Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance en cours
d'opération.

» Assurez-vous que l'appareil, le cordon d'alimentation ou la
fiche secteur n'entrent pas en contact avec des sources de cha-
leur telles que des plaques de cuisson ou des flammes nues.

> N'utilisez pas de charbon ou de combustibles similaires pour
faire fonctionner l'appareil |
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ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

~ Protégez le revétement anti-adhésif en évitant d'utiliser des
outils métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, etc.
Si le revétement anti-adhésif est endommagé, cessez d'utiliser
l'appareil.

» Utilisez l'appareil uniquement avec les accessoires d'origine
fournis.

REMARQUE

» Aucune action de la part de I'utilisateur n'est nécessaire pour
passer le produit de 50 & 60 Hz. Le produit est & la fois
adapté & 50 et & 60 Hz.

,
Eléments de commande
Figure A:
Bouton rotatif
1 témoin lumineux (alterne entre rouge et vert)
Enroulement du cordon
Fermeture de sécurité
Poignée

Ecoulement du jus

QOO0 O00O

Plaques de gril

Figure B :
O Racloir de nettoyage

© Bac de récupération du jus
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Déballage et raccordement

/\ AVERTISSEMENT!

Veuillez respecter les consignes de sécurité suivantes pour éviter les risques :

> Les matériaux d'emballage ne doivent pas étre utilisés comme des jouets. I
y a risque d'étouffement.

> Tenez compte des REMARQUE:s relatives au branchement de l'appareil afin
d'éviter tout dommage matériel.

Contenu de la livraison et inspection aprés transport
L'appareil est équipé de série des composants suivants (voir le volet dépliant) :
® Appareil & panini et gril
® Bac de récupération du jus

® Racloir de neftoyage

[ ]

Guide abrégé

REMARQUE

> Vérifiez si la livraison est au complet et ne présente aucun dégéat apparent.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'vn emballage
défectueux ou du transport, veuillez vous adresser & la hotline du service
aprés-vente (cf. chapitre « Service aprés-vente »).

Déballer I’appareil
4 Sortez du carfon toutes les piéces de I'appareil et le guide abrégé.

¢ Retirez tous les matériaux d’emballage.

Elimination de I'’emballage

Le recyclage de I'emballage en filiére de revalorisation permet d’économiser des
matiéres premiéres et de réduire le volume de déchets. Veuillez éliminer les
matériaux d’emballage qui ne servent plus en respectant la réglementation locale.

e
Eliminez I'emballage d’une maniére respectueuse de I'environnement.
:‘ b:: Observez le marquage sur les différents matériaux d’emballage et triez-les
séparément si nécessaire. Les matériaux d’emballage sont repérés par des
a abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la signification suivante:
1-7 : Plastiques, 20-22 : Papier et carton, 80-98 : Matériaux composites.
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Utilisation et fonctionnement

Ce chapitre contient des remarques importantes sur |'utilisation et le fonctionne-
ment de |'appareil.

Avant la premiére utilisation

1) Nettoyez tous les accessoires comme décrit au chapitre « Nettoyage et
entretien» afin de refirer d'éventuels résidus issus de la production.

2) Veuillez lire le présent mode d’emploi attentivement et dans son intégralité.
3) Installez I'appareil conformément aux consignes de sécurité.

4) Ouvrez la fermeture de sécurité @ en amenant le curseur de la position a
sur la position @

5) Nettoyez I'appareil avec une essuietout humide comme indiqué au chapitre
«Nettoyage et entretien ».

6) Refermez I'appareil.

7) Branchez la fiche terminant dans une prise secteur raccordée en bonne et
due forme et mise & la terre conformément & la réglementation, et fournissant
la tension indiquée au chapitre « Caractéristiques techniques ».

8) Laissez |'appareil chauffer pendant env. 5 minutes avec le réglage de tempéra-
ture maximum. Pour ce faire, placez le bouton rotatif @ sur «<Max». Sur la
partie avant du bouton rotatif @), le repére vous indique la position réglée.

REMARQUE

> Lorsque vous faites chauffer I'appareil pour la premiére fois, les résidus de
fabrication peuvent entrainer une légére formation de fumée ou d'odeur.
Ce phénoméne est tout & fait normal et sans risque. Assurez une aération
suffisante, en ouvrant une fenétre par exemple.

9) Amenez le bouton rotatif @ sur la position «O».

10) Aprés le chauffage, débranchez le cordon d'alimentation de la prise secteur
et laissez |'appareil refroidir.

11) Nettoyez & nouveau |'appareil avec un essuie-tout humide.

Utilisation
1) Fermez le couvercle de I'appareil & 'aide de la poignée @.

2) Poussez le bac de récupération du jus @ dans le support au dos de
I'appareil.

REMARQUE

> Sur la partie avant du bouton rotatif @, le repére vous indique la position
réglée.
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3) Branchez la fiche secteur dans la prise secteur.
Le témoin lumineux @ s'allume.

4) Placez le bouton rotatif @ sur la position souhaitée de «Min» & «Max».
Le témoin lumineux @ s'éteint en vert et s'allume ensuite en rouge :
L'appareil chauffe.

Le témoin lumineux @ s'éteint en rouge et s'allume ensuite en vert :
La température réglée est atteinte, 'appareil ne chauffe plus.

REMARQUE

> La lumiére rouge du témoin lumineux @ signale que I'appareil chauffe. Le
témoin lumineux @ reste allumé jusqu'a ce que la température réglée soit
atteinte. Notez que suivant la fempérature ambiante, le chauffage peut
commencer sur différentes positions du bouton rotatif @ !

> Le témoin lumineux @ vert signalise que l'appareil ne chauffe pas ou plus.
Il s'allume aussi en vert lorsque le bouton rotatif @ se trouve sur une position
devant "Min".

> Le témoin lumineux @ peut également changer & nouveau de couleur une
fois la température atteinte. Le témoin lumineux @ s'allume alors en rouge.
Cela indique que I'appareil se remet & chauffer pour maintenir la température.

5) Dés que le témoin lumineux @ passe de rouge & vert, ouvrez le couvercle de
I'appareil & I'aide de la poignée.

6) Placez les aliments & griller sur la plaque de gril inférieure @.
7) Fermez le couvercle de I'appareil & I'aide de la poignée @.

8) Comme elle présente une charniére mobile, la plaque de gril supérieure @
se retrouve toujours paralléle & la plaque gril inférieure @ méme en présence
d’aliments épais. Cela permet a I'appareil de donner un résultat optimal.

9) Au bout d'un certain temps, contrélez le brunissement des aliments. A cette
fin, ouvrez I'appareil par sa poignée @.

REMARQUE

> Commencez par des temps de cuisson courts et allongez-les jusqu'a ce que
vous ayez trouvé la durée adaptée. Pour vous aider, tenez également
compte du chapitre "Tableau de préparation des aliments".

10) Une fois que le brunissement est satisfaisant, retirez les aliments grillés.

ATTENTION ! DEGATS MATERIELS !

> N'utilisez aucun objet pointu ou tranchant pour retirer I'aliment grillé. L'objet
est susceptible d'endommager les surfaces des plaques de gril @ !

11) Amenez le bouton rotatif @ sur la position «0O».

12) Débranchez la fiche secteur de la prise secteur.
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Tableau de préparation des aliments

Le tableau ci-dessous est & titre indicatif ; il contient des exemples pour la préparation de
différents ingrédients. Les indications du tableau se référent au niveau de température «Max».
Adaptez les recommandations & la recette et & vos goits personnels. En fonction de la recette,
des ingrédients et du brunissement souhaité, vous pouvez également adapter la quantité, la
taille des ingrédients et le temps. Si vous souhaitez préparer plus que la quantité recomman-
dée, divisez la quantité totale en plusieurs portions que vous traiterez individuellement.

: QUANTITE ,

INGREDIENTS RECOMMANDEE TEMPERATURE TEMPS
Steak haché 100-600 g' Max 10-15 min
Filet de saumon 150-600 g2 Max 8-10 min
Heeieipeh Blms ez 1 & 4 piéces Max 10-15 min
poulet
Croque-monsieur au 1 & 4 piéces Max 3-5 min
fromage
oSl 1 & 4 rondelles Max 3-4 min

gouttes d'huile
Jusqu'a 6 steaks hachés d’env. 100 g chacun.

2Jusqu’ds 4 filets de saumon d'env. 150 g chacun.

Nettoyage et entretien

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE D’ELECTROCUTION !

Risque de dommages corporels pendant le nettoyage de l'appareil.
Veuillez respecter les consignes de sécurité suivantes pour éviter les risques :

> Avant le nettoyage, débranchez la fiche secteur et attendez que I'appareil
ait entierement refroidi. Risque de blessures |

> Ne neftoyez jamais l'appareil sous l'eau du robinet et ne le plongez
jamais dans l'eau. L'appareil risque alors d'étre endommagé de maniére
| PP q 9
irréparable |

/i

> Lors du neftoyage de l'appareil, veillez & ce qu'aucune humidité ne pénétre
dans ce dernier afin d'éviter tous dégaéts irréparables.

> Pour nettoyer les surfaces, n'utilisez aucun produit nettoyant agressif, abrasif
ou chimique, et aucun obijet pointu ou abrasif.
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1)

2)

3)

4)

5)

6)

Une fois les plaques de gril @ refroidies, passez le racloir de neftoyage @
sur les plaques de gril @ de maniére & ce que la graisse et les résidus soient
rassemblés ou qu'ils fombent dans le bac de récupération du jus @. Ceci
permet d'éliminer graisse et résidus plus facilement.

Essuyez les plaques de grill @ avec un chiffon humidifié. En présence de
taches tenaces, appliquez un peu de produit vaisselle doux sur I'essuie-tout.
Pour nettoyer, n'utilisez pas de produit nettoyant agressif, d’éponges & dos
récurant ou d’objets pointus car ils risqueraient de détruire le revétement anti-

adhésif.

En présence de croites épaisses, déposez un linge mouillé sur les résidus qui
ont cuit sur la surface car cela les ramollit.

idez le bac de récupération du jus @. Nous recommandons d'éliminer

Videz le bac d pération du N dons d'él

grossiérement les résidus gras avec du papier cuisine ou autre, pour que la

graisse ne colle pas dans |'évier. Lavez ensuite le bac de récupération du

jus @ & I'eau chaude additionnée d'un liquide & vaisselle doux. Rincez le
ac de récupération du jus @ a I'eau claire et séchezle bien.

bacd pération du I | t séchezle b

Un essuietout humide suffit pour nettoyer les surfaces extérieures de |'appareil.
Avant de réutiliser |'appareil, vérifiez bien que toutes les piéces ont entiére-
ment séché.

Essuyez le racloir de nettoyage @ avec un essuietout humide. En présence
de taches tenaces, appliquez un peu de produit vaisselle doux sur le chiffon.

Recyclage de l'appareil

Le symbole ci-contre, d'une poubelle barrée sur roues, indique que cet appareil
doit respecter la directive 2012/19/EU. Cette directive stipule que vous ne
devez pas éliminer cet appareil en fin de vie avec les ordures ménagéres, mais

28

le rapporter aux points de collecte, aux centres de recyclage ou aux entreprises

de gestion des déchets spécialement équipés & cet effet.

Ce recyclage est gratuit. Respectez I’environnement et recyclez
en bonne et due forme.

Renseignez-vous auprés de votre commune ou des services administratifs de
votre ville pour connaitre les possibilités de recyclage du produit usagé.
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Annexe
Caractéristiques techniques

Alimentation en tension 220 - 240V ~ (courant alternatif), 50/60 Hz

Puissance absorbée 2000 W
Classe de protection | (@ Prise de terre)
0 Tous les éléments de cet appareil en contact
Qlj avec les aliments conviennent aux produits

alimentaires.

Service apres-vente
Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr
@ Service Suisse
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 393298_2201 |

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse
de service aprés-vente. Vevillez d'abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernass.com
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Recettes

Un panini est un sandwich chaud préparé avec du pain blanc frais. Le panini
frais est mis & griller puis servi.

e s o

Panini épinards et fromage
250 g d'épinards en branche
1 oignon
1 gousse d'ail
1 cs d'huile
2 cc de jus de citron
1 pincée de sel (et de poivre)
4 tranches de toast/pain blanc
40 g de beurre aux fines herbes
75 g de mozzarella
20 g de pignons
Préparation
1) Triez et lavez les feuilles d'épinards.

2) Pelez I'oignon et la gousse d'ail, hachezles finement puis faites-les blondir
dans de I'huile bien chaude. Rajoutez les épinards. Assaisonnez avec le jus
| p |
de citron, le sel et le poivre.

3) Tartinez le beurre aux fines herbes sur le toast.

4) Découpez la mozzarella en tranches et répartissez-la avec les épinards
égouttés sur deux tranches de toasts. Parsemez de pignons.

5) Recouvrez les panini avec une deuxiéme tranche de toast.

6) Posez délicatement les panini sur la plaque préchauffée du gril & panini, puis
refermez le couvercle.

7) Attendez que les panini aient bien doré et bruni. Ensuite, retirez-les du gril &
panini.
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Panini au blanc de poulet

400 g de blanc de poulet

20 g de beurre

Poivre, sel, paprika en poudre

120 g de bacon en laniéres

6 tranches de pain blanc/de toast

3 cs de sauce de salade (au yaourt)

30 g de salade iceberg

2 tomates

1 avocat

1 cc de jus de citron vert

50 g de concombre

Préparation

1) Faites fondre du beurre dans une poéle pourvue d'un revétement anti-adhésif
puis, & grand feu, faites revenir les filets des deux cétés. Revenez sur un feu
moyen puis finissez de poéler les blancs de poulet pendant environ 10 mi-

nutes. Aprés leur cuisson, rajoutez le sel, le poivre et saupoudrez le paprika,
retirez-les de la poéle puis metftezles de coté.

2) Réchauffez la matiére grasse dans la poéle puis faites cuire les laniéres de
bacon jusqu’a ce qu’elles soient croustillantes.

3) Sur 3 tranches de toast/de pain blanc, étalez la sauce au yaourt, garnissez
avec la salade iceberg, découpez les tomates en tranche, épicezles puis
posez-les également dessus.

4) Découpez les filets dans le sens de la longueur puis déposez-les sur les
tomates.

5) Posez les laniéres de bacon sur les blancs de poulet.

6) Coupez I'avocat en deux dans le sens de la longueur puis imprimez une
rotation aux deux moitiés pour détacher le noyau. Retirez la coque puis
découpez la chair d’avocat en tranches. Versez quelques gouttes du jus de
citron vert dessus afin qu’elle ne brunisse pas. Déposez les tranches sur les
panini.

7) Découpez le concombre en tranches et déposezles sur I'avocat.

8) Recouvrez les panini avec une deuxiéme tranche de toast.

9) Posez délicatement les panini sur la plaque préchauffée du gril & panini, puis
refermez le couvercle.

10) Attendez que les panini aient doré et bruni, puis retirez-les avec précaution
du gril & panini.
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Baguette moutarde
1 baguette
1 gousse d'ail
50 g de cornichons
40 g de pecorino
1 cs de moutarde forte
2 cs de moutarde douce
50 g de beurre
2 cs de ciboulette coupée en petits morceaux
Sel, poivre
Préparation

1) Tous les 2 & 3 centimétres, pratiquez une incision dans la baguette en veillant
a ne pas la trancher.

2) Pelez et écrasez I'ail, découpez les cornichons en tout petits dés puis répez le
pecorino.

3) Mélangez les moutardes forte et douce, le beurre ramolli, I'ail, les dés de comni-
chons, le pecorino et la ciboulefte puis assaisonnez de sel et de poivre.

4) Garnissez les incisions avec le beurre & la moutarde puis enveloppez les
baguettes dans une feuille d'aluminium.

5) Posez les baguettes sur la plaque préchauffée du gril & panini, puis refermez
le couvercle. Les baguettes doivent étre dorées / brunies.
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Introduzione

Informazioni sulle presenti istruzioni brevi

Questo documento & una versione cartacea abbreviata del manuale di istruzioni

completo.
(=] I@'_. Scansionando questo codice QR si giunge direttamente al sito
L] ell’'assistenza clienti Lidl (www.lidl-service.com) e digitando
dell'assi lienti Lidl ( lidl i ) e digitand
= il codice articolo (IAN) 393298_2201 si pud aprire e scaricare
il manuale di istruzioni completo.
I\ AVVERTENZAI

Attenersi al manuale di istruzioni completo e alle avvertenze di sicurezza per evi-
tare danni a persone e beni.

Le istruzioni brevi sono parte integrante del presente prodotto. Prima di utilizzare
il prodotto, acquisire dimestichezza con tutte le indicazioni relative ai comandi e
alla sicurezza. Conservare le istruzioni brevi in luogo sicuro e consegnare tutta
la documentazione in caso di cessione del prodotto a terzi.

Uso conforme

Il paninimaker & predisposto per tostare piccoli panini e sandwich o per grigliare
altri cibi. Un uso diverso o esulante da quanto sopra & considerato non conforme.
L'apparecchio non & destinato all'impiego in ambienti commerciali o industriali.
Questo apparecchio & destinato esclusivamente all’'uso in ambienti domestici.

Si escludono rivendicazioni di qualsiasi genere per danni derivanti da uso non
conforme, riparazioni inadeguate, esecuzione di modifiche non consentite o uso di
parti di ricambio non omologate. Il rischio & esclusivamente a carico dell’utente.

Avvertenze

Nel presente manuale di istruzioni vengono utilizzate le seguenti avvertenze:

Un'avvertenza contrassegnata da questo livello di pericolo
indica una situazione pericolosa.

Qualora fosse impossibile evitare tale situazione pericolosa, essa pud dare
luogo a decesso o a gravi lesioni.

> Seguire le avvertenze contenute in questo elenco per evitare il pericolo di
morte o gravi lesioni personali.
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/\ AVVERTENZA!

Un'avvertenza contrassegnata da questo livello di pericolo
indica una situazione potenzialmente pericolosa.

Qualora fosse impossibile evitare tale situazione pericolosa, essa pud dare
luogo a lesioni.

> Seguire le istruzioni contenute in questa avvertenza per evitare lesioni per-
sonali.

A

Un'avvertenza contrassegnata da questo livello di pericolo
indica la possibilita di riportare danni materiali.

Qualora fosse impossibile evitare tale situazione pericolosa, essa pud dare
luogo a danni materiali.

> Seguire le indicazioni di questa avvertenza per evitare danni materiali.

AVVISO

> Un'avvertenza comprende ulteriori informazioni volte a facilitare I'uso
dell'apparecchio.

Sicurezza

In questo capitolo sono riportate importanti avvertenze di sicurezza
per l'uso dell’apparecchio.

Questo apparecchio corrisponde alle disposizioni di sicurezza
prescritte. L'uso non conforme pud comportare danni a persone
e a cose.

Avvertenze di sicurezza di base

Per 'uso sicuro dell’'apparecchio, rispettare le seguenti
avvertenze di sicurezza:

m Controllare |'apparecchio prima dell'uso per rilevare eventuali
danni visibili. Non mettere in funzione un apparecchio dan-
neggiato o caduto.

m Fate sostituire la spina o il cavo danneggiata/o immediata-
mente da personale specializzato autorizzato o dal servizio
di assistenza clienti ai fini di evitare pericoli.
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m Questo apparecchio pud essere utilizzato dai bambini di
almeno 8 anni di etd e da persone con capacitd fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o insufficiente esperienza o cono-
scenza, solo se sorvegliati o istruiti sull’'uso sicuro dell’appao-
recchio e qualora ne abbiano compreso i pericoli associati.

® | bambini non devono giocare con |'apparecchio.

m Lo pulizia e la manutenzione a cura dell’utente non devono
essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano almeno
8 anni di eta e siano sorvegliati.

m Tenere |'apparecchio e il cavo di collegamento fuori dalla
portata dei bambini di etd inferiore agli 8 anni.

m Fare eseguire le riparazioni solo da aziende specializzate o
dall'assistenza ai clienti. Le riparazioni effeftuate in modo
inadeguato possono causare gravi pericoli per |'utente. Inoltre
la garanzia decade.

m La riparazione dell'apparecchio in periodo di garanzia pud
avere luogo solo tramite |'assistenza ai clienti autorizzata dal
produttore; altrimenti in caso di successivi danni la garanzia
non sard ritenuta valida.

m | componenti guasti devono venire sostituiti esclusivamente da
pezzi di ricambio originali. Solo con questi pezzi di ricambio
& garantita la conformita ai requisiti di sicurezza.

m Proteggere il cavo di rete dal contatto con le parti surriscal-
date dell’apparecchio. Non utilizzare mai I'apparecchio nelle
vicinanze di fiamme libere, piastre riscaldanti o forni accesi.

m Fare raffreddare bene |'apparecchio dopo I'uso e prima della
pulizia. Pericolo di ustionil

m Posizionare |'apparecchio nelle immediate vicinanze della
presa di corrente. Fare in modo che la presa di corrente sia
facilmente accessibile in caso di pericolo e che il cavo non
diventi un elemento di intralcio.

m Provvedere a un posizionamento stabile dell’apparecchio.
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PERICOLO DI FOLGORAZIONE!

» Collegare l'apparecchio esclusivamente a una presa in-
stallata @ norma e provvista di messa a terra. La tensione
di rete deve corrispondere ai dati riportati sulla targhetta
di identificazione dell'apparecchio.

> Far immediatamente riparare o sostituire dal servizio di as-
sistenza clienti i cavi di collegamento o gli apparecchi che
non funzionano perfettamente o che si sono danneggiati.

~ Non esporre 'apparecchio alla pioggia e non utilizzarlo in
ambienti umidi o bagnati.

» Impedire che il cavo di rete si inumidisca o si bagni durante
il funzionamento.

» Non immergere mai |'apparecchio in acqua o altri liquidil
Pud sussistere il pericolo di morte a causa di folgorazione in
caso di contatto di liquidi con parti sotto tensione
all'accensione dell'apparecchio.

» Per sfilare la spina dalla presa di corrente, afferrare sempre
la spina. Non tirare il cavo stesso e non toccarlo mai con le
mani bagnate, in quanto cid pud provocare un corto circuito
o una scossa elettrica.

» Non deporre né |'apparecchio né dei mobili o altro sul cavo
di rete e badare che esso non rimanga incastrato.

~ E vietato aprire l'alloggiamento dellapparecchio e riparare
o modificare quest'ultimo. Con l'alloggiamento aperto e in
caso di modifiche di propria iniziativa sussiste pericolo di
morte per folgorazione e la garanzia si estingue.

» Proteggere |'apparecchio da spruzzi e gocce d’acqua. Non
collocare dunque oggetti contenenti liquidi (per es. vasi di
fiori) sull'apparecchio o accanto all’apparecchio.

~ Ad ogni interruzione o cessazione dell’'uso e prima di ogni
pulizia staccare la spina dalla presa.
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A\ AVVERTENZA! PERICOLO DI USTIONI!

& Attenzione! Superficie bollente!

» La superficie dell'apparecchio pud surriscaldarsi durante
"'uso. Percid toccare I'apparecchio solo sull impugnatura.

ATTENZIONE! PERICOLO DI DANNI MATERIALI!

» Non utilizzare timer esterni o un sistema di telecomando
separato per azionare |'apparecchio.

> Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante l'uso.

> Assicurarsi che l'apparecchio, il cavo di rete o la spina non
vengano mai a contatto con sorgenti di calore come piastre
di cottura o fiamme libere.

» Non utilizzare carbone o altri combustibili simili per azionare
l'apparecchio!

» Proteggere lo strato antiaderente, evitando di utilizzare
utensili metallici come coltelli, forchette, ecc. Se lo strato anti-
aderente & danneggiato, non utilizzare piv |'apparecchio.

» Usare |'apparecchio solo con gli accessori originali forniti in
dotazione.

NOTA

» Non & necessaria alcuna azione da parte dell'utente per
commutare il prodotto tra 50 e 60 Hz. Il prodotto si adegua
sia a 50 Hz che a 60 Hz.
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Elementi di comando
Figura A:
Manopola di regolazione
1 Spia luminosa (commuta tra rosso e verde)
Awvolgicavo
Chiusura di sicurezza
Impugnatura

Uscita del succo

Q0O O0O00C

Piastre griglianti

Figura B:
© Raschiatore

© Contenitore di raccolta del succo

Disimballaggio e collegamento

/\ AVVERTENZA!

Rispettare le seguenti avvertenze di sicurezza, per evitare i pericoli:

> Il materiale di imballaggio non deve venire utilizzato come giocatto-
lo. Pericolo di soffocamento.

> Attenersi alle indicazioni sul collegamento elettrico dell'apparecchio
per evitare danni materiali.

Volume della fornitura e ispezione per eventuali danni
da trasporto

La fornitura standard dell'apparecchio comprende i seguenti componenti
(vedi pagina apribile):

Piastra elettrica

® Contenitore di raccolta del succo
® Raschiatore
[ ]

Istruzioni brevi

AVVISO

> Controllare se la fornitura & integra e se presenta danni visibili.

> In caso di fornitura incompleta o in presenza di danni da trasporto o
da imballaggio inadeguato, rivolgersi alla hotline di assistenza (vedere
capitolo Assistenzal).
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Disimballaggio

¢ Prelevare dalla scatola tutte le parti dell’apparecchio e le istruzioni brevi.

¢ Rimuovere completamente il materiale di imballaggio.

Smaltimento della confezione

@ | materiali d'imballaggio sono stati selezionati in relazione alla loro ecocompati-
bilitd e alle caratteristiche di smaltimento, sono pertanto riciclabili. Smaltire il
materiale di imballaggio non pid necessario in conformita alle vigenti norme
locali.

Smaltire I'imballaggio conformemente alle norme di tutela ambientale.

b Tenere conto dei codici presenti sui vari materiali di imballaggio ed eventualmen-
te separare i materiali effettuando una raccolta differenziata. | materiali di imbal-
a laggio presentano codici costituiti da abbreviazioni (a) e numeri (b) con il se-

guente significato: 1-7: materie plastiche, 20-22: carta e cartone,
80-98: materiali compositi.

Comandi e funzionamento

In questo capitolo sono riportate indicazioni importanti relative ai comandi e al
funzionamento dell'apparecchio.

Prima del primo impiego

1)

2)
3)
4)

5)

6)
7)

8)

Al fine di rimuovere eventuali residui di produzione, pulire tutti gli accessori
come descritto al capitolo “Pulizia e manutenzione”.

Leggere aftentamente il presente manuale di istruzioni.
Installare 'apparecchio attenendosi alle avvertenze di sicurezza.

Aprire la chiusura di sicurezza @ portando il cursore dalla posizione a alla
posizione @.

Pulire I'apparecchio con un panno umido come descritto alla voce “Pulizia e
manutenzione”.

Chiudere I'apparecchio.

Infilare la spina del cavo di rete in una presa di rete messa a terra e corretta-
mente allacciata che fornisca la tensione indicata al capitolo “Dati tecnici”.

Lasciare riscaldare I'apparecchio per circa 5 minuti alla massima temperatura
impostabile portando la manopola di regolazione @ su “MAX”. Sulla parte
anteriore della manopola di regolazione @ & presente un segno che indica
la posizione impostata.
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Uso

AVVISO

> Nel corso del primo riscaldamento dell'apparecchio, pud verificarsi una leg-

10)

1)

gera formazione di odore e di fumo, dovuta i resti di lavorazione. Si tratta
di un evento normale e completamente innocuo. Provvedere a un'aerazione
sufficiente, aprendo ad esempio una finestra.

Ruotare la manopola di regolazione @ sulla posizione “0”.

Dopo il riscaldamento staccare la presa di rete dalla presa di corrente e far
raffreddare I'apparecchio.

Pulire nuovamente |'apparecchio con un panno umido.

Chiudere il coperchio dell'apparecchio utilizzando la maniglia @.

Inserire il contenitore del succo @ nell’apposito supporto sul lato posteriore
dell’apparecchio.

3)

4)

> Sulla parte anteriore della manopola di regolazione @ & presente un
segno che indica la posizione impostata.

Inserire il connettore di rete nella presa di corrente.
La spia luminosa @ si accende.

Regolare la manopola @ sulla posizione desiderata da “Min” a “Max".
La spia luminosa @ verde si spegne e si riaccende diventando rossa:
I'apparecchio si riscalda.

La spia luminosa @ rossa si spegne e si riaccende diventando verde:

la temperatura impostata & stata raggiunta e |'apparecchio termina la fase
di riscaldamento.

NOTA

> La luce rossa della spia luminosa @ segnala il riscaldamento dell'appa-
recchio. La spia luminosa @ rimane rossa fino al raggiungimento della
temperatura impostata. Occorre notare che, a seconda della temperatura
ambiente, il riscaldamento pud iniziare in posizioni diverse della manopola
di regolazione @!

> || colore verde della spia luminosa @ segnala che I'apparecchio non &
ancora o non & piv caldo. Quindi la spia resta verde anche quando la
manopola di regolazione @ si trova su una posizione prima di "Min".

> La spia luminosa @ pud cambiare colore anche dopo il raggiungimento
della temperatura. La spia luminosa @ quindi lampeggera con colore rosso.
Cio significa che l'apparecchio si sta riscaldando ancora per mantenere la
temperatura.
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5) Non appena la spia luminosa @ passa dal rosso al verde aprire il coperchio
dell'apparecchio utilizzando la maniglia.

6) Disporre le pietanze da arrostire/grigliare sulla piastra grigliante inferiore @.
7) Chiudere il coperchio dell'apparecchio utilizzando la maniglia @.

8) La piastra grigliante @ superiore mobile si trova sempre in posizione paralle-
la alla piastra grigliante @ inferiore anche in caso di pietanze di notevole
spessore. In tal modo si ottengono risultati di cottura otfimali.

9) Dopo qualche tempo controllare la doratura della pietanza. A tale scopo
aprire il coperchio dell'apparecchio utilizzando la maniglia @.

> Iniziare con tempi di grigliatura brevi e aumentarli gradatamente fino a
quando non ¢ stata trovata la durata giusta. Per un orientamento indicativo
consultare anche la sezione "Tabella per la preparazione degli alimenti".

10) Quando la doratura & soddisfacente prelevare la pietanza dall’apparecchio.

A

> Non utilizzare oggetti acuminati o aoffilati per prelevare la pietanza. Essi
potrebbero danneggiare le superfici delle piastre griglianti @!

11) Ruotare la manopola di regolazione @ sulla posizione “0”.

12) Staccare il connettore di rete dalla presa di corrente.

Tabella per la preparazione degli alimenti

La tabella che segue funge da orientamento mediante esempi per la preparazione di ingre-
dienti diversi. | dati nella tabella si riferiscono al livello di temperatura “Max”. Adeguare le
indicazioni consigliate alla ricetta e al proprio gusto personale. A seconda della ricetta, degli
ingredienti e della doratura desiderata & possibile adattare anche la quantita, la dimensione
degli ingredienti e il tempo. Se si desidera lavorare una quantitd maggiore di quella consi-
gliata, suddividere la quantita totale in pit porzioni da lavorare singolarmente.

QUANTITA
INGREDIENTI CONSIGLIATA TEMPERATURA TEMPO
Burger di carne macinata 100 - 600 g! Max 10- 15 min
Filetto di salmone 150 - 600 g2 Max 8- 10 min
Spiedini di pollo 1 -4 pezzi Max 10- 15 min
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QUANTITA
INGREDIENTI CONSIGLIATA TEMPERATURA TEMPO
Sandwich al formaggio 1 -4 pezzi Max 3-5 min
Melanzane all'olio 1 - 4 fette Max 3 -4 min

'Fino a 6 burger da ca. 100 g.
%Fino a 4 filetti di salmone da ca. 150 g.

Pulizia e manutenzione

A AVVERTENZA! PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA!

Nella pulizia dell'apparecchio si potrebbero verificare danni a persone!

Rispettare le seguenti avvertenze di sicurezza, per evitare i pericoli:

> Prima della pulizia staccare la spina 3 e attendere fino a quando
I'apparecchio non si & completamente raffreddato. Pericolo di lesionil

> Non pulire mai l'apparecchio sotto l'acqua corrente e non
immergerlo mai nell'acqua. L'apparecchio potrebbe danneggiarsi
irreparabilmente!

A

Danneggiamento dell'apparecchio!

> Per evitarne l'irreparabile danneggiamento, assicurarsi che durante
la pulizia non penetri umiditd nell'apparecchio.

> Per pulire le superfici non utilizzare né detergenti aggressivi, corrosi-
vi o chimici né oggetti acumunati o graffianti.

1) Dopo il raffreddamento delle piastre griglianti @ passare il raschiatore @
lungo le piastre @ in modo tale da raccogliere grasso e residui o farli cadere
nel contenitore di raccolta del succo @. In tal modo sara piv facile rimuovere
il grasso e i residui.

2) Pulire le piastre griglianti @ con un panno umido. In caso di sporco resisten-
te, versare un po’ di detergente delicato sul panno. Al fine di non rovinare il
rivestimento antiaderente, per pulire non utilizzare strumenti aoffilati, spugne
ruvide od oggetti appuntiti.

3) In caso di forti incrostazioni appoggiare un panno bagnato sui residui rimasti
attaccati per ammorbidirli.
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4) Vuotare il contenitore di raccolta del succo @. Si consiglia di rimuovere

grossolanamente i residui di grasso con della carta da cucina o simili in

modo che non aderiscano ai tubi di scarico. Sciacquare il contenitore di

raccolta del succo @ in acqua calda con un detergente delicato. Risciacqua-

re il contenitore di raccolta del succo @ con acqua pulita e asciugarlo.

5) Per la pulizia delle superfici esterne dell’apparecchio & sufficiente un panno
umido. Prima di utilizzare nuovamente |'apparecchio badare che tutti i com-
ponenti siano completamente asciutti.

6) Strofinare il raschiatore @ con un panno umido. In caso di sporco resistente,
versare un po’ di detergente delicato sul panno.

Smaltimento dell’apparecchio

Il simbolo del bidone dei rifiuti barrato, raffigurato lateralmente, indica che I'ap-
parecchio & soggetto alla Direttiva 2012/19/EU. Tale direttiva prescrive che, al
termine della sua vita utile, I'apparecchio non venga smaltito assieme ai normali
rifiuti domestici, bensi conferito in appositi centri di raccolta, centri di riciclaggio

o aziende di smaltimento.

Lo smaltimento é gratuito per I'utente. Rispettare I’ambiente e
smaltire I’'apparecchio in modo conforme alle direttive pertinenti.

Per lo smaltimento del prodotto una volta che ha terminato la sua funzione, infor-

.‘
@n marsi presso |'amministrazione comunale.

Appendice

Dati tecnici
Tensione di alimentazione
Assorbimento di potenza

Classe di protezione

5t
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220 - 240V ~ (corrente alternata), 50/60 Hz
2000 W

I (@ messa a terra di protezione)

Tutti i componenti di questo apparecchio che
vengono a contatto con alimenti sono idonei al
contatto con gli alimenti.
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Assistenza
(1) Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it
(CH) Assistenza Svizzera
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 393298_2201 |

Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del servizio di assistenza clienti.
Contatti innanzitutto il servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

WWWw. kompernoss.com
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Ricette

Un panino & un sandwich caldo preparato con pane bianco fresco. Esso viene
tostato fresco e servito subito.

Panino al formaggio e spinaci
250 g di spinaci in foglia
1 cipolla
1 spicchio d’aglio
1 cucchiaio di olio
2 cucchiaini di succo di limone
1 pizzico di sale (e pepe)
4 fette di pan carré/pane bianco
40 g di burro alle erbe
75 g di mozzarella
20 g di pinoli
Preparazione
1) Selezionare le foglie di spinaci e lavarle.

2) Sbucciare la cipolla e lo spicchio d’aglio e tritarli finemente, poi farli rosolare
in olio bollente fino a quando non diventano trasparenti. Aggiungere gli spi-
naci. Condire con succo di limone, sale e pepe.

3) Spalmare il burro dlle erbe sul toast.

4) Tagliare la mozzarella a fette, distribuirla assieme agli spinaci ben sgocciolati
su due fette di pan carré. Cospargere di pinoli.

5) Ricoprire il panino con una seconda fetta di pan carré.

6) Mettere con cautela i panini sul paninimaker preriscaldato e chiudere il co-
perchio.

7) Attendere fino a quando il panino non & ben dorato. Poi prelevarlo dal pani-
nimaker.
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Panino al petto di pollo
400 g di filetto di petto di pollo
20 g di burro
Pepe, sale, paprica in polvere
120 g di pancetta a strisce
6 fette di pane bianco/pan carré
3 cucchiai di condimento per insalata (yogurt)
30 g di insalata iceberg
2 pomodori
1 avocado
1 cucchiaino di succo di limone
50 g di cetrioli
Preparazione
1) Riscaldare il burro in un tegame con rivestimento antiaderente e arrostire a
fiamma viva il filetto da entrambi i lati. Abbassare la fiamma a livello medio e

finire di cuocere il filetto di pollo per circa 10 minuti. Dopo di ci® insaporire
con sale, pepe e paprica, togliere il filetto dal tegame e metterlo da parte.

2) Riscaldare nuovamente il burro nel tegame e arrostire le strisce di pancetta in
modo da renderle croccanti.

3) Distribuire il condimento a base di yogurt su 3 fette di pan carré/pane bian-
co, appoggiarvi sopra l'insalata iceberg, tagliare i pomodori a fette, insapori-
re e posare anch’essi sul pane.

4) Tagliare per il lungo il filetto di pollo e appoggiare le strisce sui pomodori.
5) Mettere le strisce di pancetta sopra quelle di filetto.

6) Aprire per il lungo I'avocado e togliere il nocciolo con un movimento rotato-
rio. Sbucciare I'avocado e tagliarlo a fette. Cospargere del succo di limone
sull'avocado in modo che non si annerisca. Mettere le fefte sul panino.

7) Tagliare il cetriolo a fette e appoggiarlo sull’avocado.
8) Ricoprire il panino con una seconda fetta di pan carré.

9) Mettere con cautela i panini sul paninimaker preriscaldato e chiudere il co-
perchio.

10) Attendere fino a quando il panino & ben dorato, poi prelevarlo con cautela
dal paninimaker.
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Baguette alla senape

48

1 baguette

1 spicchio d’aglio

50 di cetrioli alla senape

40 g di pecorino

1 cucchiaio di senape piccante

2 cucchiaio di senape dolce

50 g di burro

2 cucchiai di erba cipollina

Sale, pepe

Preparazione

1)

Incidere la baguette a intervalli di circa 2 - 3 centimetri, senza perd tagliarla

completamente.

2) Spelare e schiacciare I'aglio, tagliare i cetrioli alla senape a dadini finissimi e
grattugiare il pecorino.

3) Mescolare la senape piccante e la senape dolce con il burro ammorbidito,
I'aglio, i dadini di cetrioli, il pecorino e I'erba cipollina e condire con sale e
pepe.

4) Riempire gli intagli della baguette con questo composto e avvolgerla in un
foglio di alluminio.

5) Collocare con cautela la baguette sul paninimaker preriscaldato e chiudere il
coperchio. La baguette deve assumere un colore bruno-dorato.
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