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Information om den har snabbinstruktionen

Det har dokumentet ér en férkortad, tryckt version av den fullstéindiga
bruksanvisningen.

EFLE | Om du skannar den hir QRkoden kommer du direkt ill Lidls
servicesida (wwwe.lidl-service.com) dér du kan &ppna och
ladda ned den fullstéindiga bruksanvisningen genom att skriva
in artikelnumret (IAN) 390010_2201.

A\ VARNING!
F&lj nedanstéende sdkerhetsanvisningar fér att undvika person- och sakskador.

Snabbinstruktionen &r en del av leveransen. L&s noga igenom alla anvéndar- och
stkerhetsanvisningar innan du bérjar anvénda produkten. Ta vél vara pé snab-
binstruktionen och lédmna &ver all dokumentation fillsammans med produkten om
du &verldter den fill nédgon annan person.

Foreskriven anvéndning

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk fér att bearbeta livsmedel i de
méngder som férekommer i hemmet:

® Mala farskt kst
® Stoppa korv i naturligt eller konstgjort korvskinn
® Gdra spritskakor.

Produkten ska inte anvéndas fér att bearbeta frusna eller h&rda livsmedel som
t ex ben eller n&tter och den ér inte avsedd fér industriellt eller yrkesméssigt bruk.
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Leveransens innehall/Beskrivning av delar

Bild A:

Kaksprits med ménsterremsa
Pdmatare

Skal

Kabelhéllare

Motorblock
Kattkvarnstillsats av metall
Transportskruv

Fiader

Krysskniv

Grov och fin hélskiva
Lasring

Korvstoppare

Korvplatta

Rulltillsats

000 HB000000000C

Bild B:
® Lasknapp

Bild C:
® Knapp < (Backa)
® Knapp O (Av)

® Knapp ! (P8)

Tekniska data

Spdnning
Effekifdrbrukning
Skyddsklass

5t
Kontinuerlig drifttid

Kontinuerlig drifttid

220-240V ~ (vaxelstrom), 50 Hz
250-350 W

II/[0] (dubbel isolering)

Alla delar av produkten som kommer i
kontakt med livsmedel &r godkénda fér
livsmedel.

15 minuter

Den kontinuerliga drifttiden anger hur lénge produkten kan anvéndas i stréick
utan att motorn &verhettas och skadas. Nér den tiden har gétt méste produkten
stéingas av och fér inte séttas pd igen férrén motorn kallnat.
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Sdkerhetsanvisningar

RISK FOR ELCHOCK

» Akta s att strdmkabeln inte skadas. Hall den p& avstand
fran heta ytor och ldgg den sé att den inte kan klémmas.

» Om nétanslutningskabeln skadas pé& den hér produkten
mdste den bytas ut av tillverkaren, tillverkarens kundtj@nst
eller négon annan person med liknande kvalifikationer fér
att undvika olyckor.

» Anvand endast produkten i torra utrymmen inomhus, aldrig
ute i det fria.

@ Doppa aldrig ner motorblocket i vatten eller andra vétskor!
Annars finns risk fér elchocker.

/A VARNING!

» Anvand aldrig produkten till andra éndamél én de som
beskrivs har. Det finns en betydande risk fér skador om
skyddsanordningarna sétts ur funktion fér att du anvander
kattkvarnen pé fel satt!

/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

~ Stick aldrig in fingrarna i produktens &ppningar. Stick inte
heller in négra féremdl i 6ppningarna - med undantag
fran den pamatare som anvénds och de livsmedel som ska
bearbetas. Annars finns stor risk fér skador!

» Dra alltid ut kontakten ur uttaget innan du satter pd eller tar
av négra tillbehér.

> L&mna aldrig produkten utan uppsikt nér den &r klar fér drift.
Dra ut kontakten nér du ér fardig eller avbryter arbetet s& att
produkten inte kan sattas pd av misstag.

» Anvand bara originaltillbehér till den har produkten. Delar
frén andra tillverkare kanske inte uppfyller sakerhetskraven.
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/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

~ Anvand aldrig produkten utan livsmedel. D& kan den total-
férstéras.

~ Innan tillbehér eller delar som rér sig under driften byts ut
méste produkten stdngas av och kontakten dras ur.

~ Missbruka inte produkten genom att anvénda den i andra
syften an de som anges i den har anvisningen.

~ Var forsiktig: Kniven ér mycket vass! Var alltid mycket férsiktig
nar du rengdr produkten.

~ Bryt alltid stromférbindelsen till produkten nér den inte hélls
under uppsikt, ndr den tas isdr eller satts ihop eller nér den
rengors.

» Produkten f&r inte anvéndas av barn.

~ Produkten och dess anslutningsledning ska héllas pé& avsténd
fran barn.

~ Den hér produkten far anvéndas av personer med begrénsad
fysisk, sensorisk eller mental formaga eller bristande erfarenhet
och/eller kunskap om de hélls under uppsikt eller instruerats
i hur produkten anvénds pd ett sékert satt och inser vilka
risker det innebar.

~ Barn far inte leka med produkten.
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Montering/Demontering

AKTA - RISK FOR SAKSKADOR!

> Alla metalltillbehdr har férsetts med en tunn oljehinna som skyddar mot
korrosion. Dérfér méste du innan férsta anvéndningstillféllet rengéra alla
delar noga enligt den detaljerade beskrivningen i kapitel Rengéring och
skétsel. Gnid sedan in alla metalldelar med lite matolja.

OBSERVERA

> Ta bort skyddsfolien frén knappféltet innan du bérjar anvénda produkten.

Montera kottkvarnen

Sl& upp den uppféllbara sidan - dér finns en bild som visar i vilken ordningsfélid
den ska monteras. Observera att du inte behéver krysskniven @ och ficdern @
eller grov och fin hélskivan @/korvplattan @ fér alla tillbehsr.”

1) Gnid in alla metalldelar med matolja.
2) Sétt in transportskruven @ i kéttkvarnstillsatsen @.
3) Satt figdern @ pé& transportskruven @.

4) Sétt sedan in krysskniven @ s& att sidan med knivarna vénds bort frén fjs-
dern @. Férsékra dig om att kryssknivens @ kantiga inskdrning ligger som
den ska pé den kantiga axeln.

Bild 1

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Krysskniven @ &r mycket vass! Risk fér personskador!

AKTA - RISK FOR SAKSKADOR!

> Produkten skadas om krysskniven @ sétts in pd fel sétt!

6 SE SFW 350 E5
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5)
6)

7)
8)

Vélj en hélskiva @/korvplattan @.

Placera halskivan (O i kattkvarnstillsatsen @ s& att lasningarna pé skivan @
hamnar i inskdrningarna pé kéttkvarnstillsatsen @.

Nar allt ér r&tt monterat skruvar du @t lasringen @ fér hand.

Den fardigmonterade kéttkvarnstillsatsen @ kopplas ihop med motorblocket @
med eft bajonettlds:

- Stick in kattkvarns tillsatsen @ i motorblocket @ s& att symbolen 8 pa
ksttkvarnstillsatsen @ hamnar vid symbolen ®° pé& motorblocket @.
Lasknappen @ trycks in (bild B).

- Tryck forsiktigt in kéttkvarnstillsatsen @ och vrid samtidigt pafyllningsréret
pé& kattkvarnstillsatsen @ till Iéget i mitten (bild B) s& att symbolen
pa pafyliningsréret pekar mot i -symbolen. Nar kéttkvarnstillsatsen @
l&ser fast trycks l&sknappen @ ut.

- Avsluta med att sétta skdlen @ pé péfyliningsroret.

- Tryck pé& lasknappen ® och vrid péfyliningsréret &t héger fér att ta av
tillsatsen igen (bild B) & . Sedan kan du dra loss kéttkvarnstillsatsen @.

Montera korvstopparen

Sl& upp den uppféllbara sidan - dér finns en bild som visar i vilken ordningsfélid
den ska monteras.

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)
8)

Ta av kéttkvarnstillsatsen @ sa som beskrivs under Montera kéttkvarnen.
Ta isér alla delar som sitter pé eller i kéttkvarnstillsatsen @ och rengdr dem.
Gnid in alla metalldelar med matolja.

Sétt in transportskruven @, figdern @ och krysskniven @ i kdttkvarnstillsat-
sen @ igen.

Lagg korvplattan @ sa att l&sningarna pé plattan @ hamnar i inskérningarna
pé& kéttkvarnstillsatsen @.

Sétt sedan korvstopparen B framfér korvplattan @®.
Skruva fast [&sringen @ fér hand.

Montera kéttkvarnstillsatsen @ s& som beskrivs under Montera kéttkvarnen.
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Montera rulltillsatsen

Sl& upp den uppféllbara sidan - dér finns en bild som visar i vilken ordningsféliden
den monteras.

1) Ta av kéttkvarnstillsatsen @ sé som beskrivs under Montera kéttkvarnen.

2) Ta av eventuella tillbehdr och rengdr kéttkvarnstillsatsen @.

OBSERVERA

> Nar man anvénder rulltillsatsen @ behdvs varken krysskniven @ med
fisdern @, en hdlskiva eller korvplattan @/®!

Ta ut dessa delar om de sitter i kéttkvarnstillsatsen @.
3) Gnid in alla metalldelar med matolja.

4) lagg rulltillsatsens @ tvé plasthalvor sé att lasningara pé rulltillsatsens @
undre ring hamnar i inskdringarna pé& kéttkvarnstillsatsen @.

5) Nar allt & rétt monterat skruvar du &t lasringen @ igen for hand.

6) Montera kéttkvarnstillsatsen @ s& som beskrivs under Montera kttkvarnen.

Montera kakspritsen

Sl& upp den uppféllbara sidan - dér finns en bild som visar i vilken ordningsféliden
den monteras.

1) Ta av kéttkvarnstillsatsen @ sé& som beskrivs under Montera kéttkvarnen.

2) Ta av eventuella tillbehdr och rengdr kdttkvarnstillsatsen @.

OBSERVERA

> Na&r man anvénder kakspritsen @ behdvs varken krysskniven @ med
fisdern @, en hélskiva eller korvplattan @/®!

Ta ut dessa delar om de sitter i kéttkvarnstillsatsen @.
3) Gnid in alla metalldelar med matolja.
4) Dra loss mdnsterremsan @ framtill p& kakspritsen @.

5) Satt forst in kakspritsens @ plastskiva och darefter metallskivan i kéttkvarn-
stillsatsen @ (se uppféllbar sida). Lagg kakspritsen @ s& att lasningarna pé
kakspritsen @ hamnar i inskérningarna pé kéttkvarnstillsatsen @.

6) Nar allt ér r&tt monterat skruvar du ét l&sringen @ fér hand.

7) Satt tillbaka ménsterremsan @ framtill pé kakspritsen @. Kontrollera att
monsterremsans @ handtag pekar bort frén kéttkvarnen. Annars blir det
inget ménster dér.

8) Montera kottkvarnstillsatsen @ sa som beskrivs under Montera kéttkvarnen.

9) Fér att ta av kakspritsen méste du férst dra loss ménsterremsan @ innan
l&sringen @ skruvas loss och kakspritsen @ kan tas av igen.
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Anvéndning

RISK FOR ELCHOCK

> Oppna aldrig motorblockets @ halie - det finns inga kontrollelement
inuti produkten. Om héliet Sppnas upphdr garantin aft gélla. Om héljet &r
Sppet finns risk fér livsfarliga elchocker.

AKTA - RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd inte produkten léngre én 15 minuter i stréick. Lat den sedan vara
avstéingd i ca 30 minuter s& att den inte Sverhettas.

> Tryck aldrig pd négon av knapparna | (B eller < @ fér att éndra riktning
férrén motorn stér helt stilla. Annars kan motorn skadas.

Anvénda produkten
Nér du monterat de tillbehdr du vill ha:

1) Stéll produkten s& att den star fullstéindigt stabilt och absolut inte kan falla i
golvet [t ex p& grund av vibrationer eller fér att ndgon fastnar i strémkabeln
och drar omkull den) och stéll den inte i nérheten av 8ppna, vattenfyllda
karl. Vibrationer &r oundvikliga nér produkten anvénds.

RISK FOR ELCHOCK

> Ta aldrig i produkten om den &r ansluten eller i vérsta fall &r igéing om den

fallit i golvet eller i vatten - eller vid liknande nédsituationer! Dra genast ut
kontakten ur uttaget i farliga situationer! Annars finns stor risk fér person-
skador och d&dsolyckor!

2) Lagg de livsmedel som ska bearbetas i skdlen @ och sétt ett uppsamlings-
karl under utloppet.

3) Tryck férst pd O-knappen @ for att férsékra dig om att produkten fortfarande
&r avstdngd (bild C). Annars kan den réka starta av misstag om kontakten
sitter i uttaget.

4) Sétt kontakten i ett eluttag.
5) Tryck pa lknappen @ fér att koppla pé produkten.

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Anvénd inget annat &n den runda pdmataren @ fér att trycka in livsmedel
i pafyliningsréret - aldrig fingrar, gafflar, skedskaft eller liknande féremal.
Det finns stor risk fér personskador och ev. skador p& produkten.

AKTA - RISK FOR SAKSKADOR!

> Tryck aldrig s& hé&rt att motorn saktar in s& att det hérs. Annars kan produk-
ten Sverbelastas och skadas.

SFW 350 E5 SE 9
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Mala kott

1) Anvénd lagom stora kéttbitar som utan vidare gér ned i pafyllningsréret.
Skér kattet i mindre bitar om det behdvs. Se till s& att det inte finns négra ben
eller senor i kéttet.

/\ VARNING!

> | kéttférs bildas mycket l&tt bakterier. Var dérfér extra noga med hygienen
nar du maler k&tt. Annars kan den som &ter kéttfarsen bli sjuk.

2) Nér du last all information om hur man mal kétt kan du anvénda produkten
s& som beskrivs i kapitel Anvénda produkten.

Gora korv

1) Bérja med att lata kattet gé& tvé géinger genom kéttkvarnen innan du gér korv
av det.

2) Tillsétt finhackad 18k, kryddor och &vriga ingredienser efter eget recept i
korvsmeten och kn&da ihop den ordentligt. L&t korvsmeten std i kylskdpet en
halvtimma innan du fortsétter.

3) Kréng korvskinnet (naturligt eller konstgjort korvskinn) &ver korvstopparen @
och knyt ihop den andra &nden. Fér varje kg korvsmet kan du berékna cirka

1,60 m korvskinn.

Blétlégg naturtarmar cirka 3 timmar i férvég i ljummet vatten och vrid ur
dem innan du kréinger dem &ver korvstopparen. D& blir naturtarmarna
ater elastiska. Du kan kdpa naturtarm i kéttafférer i nérheten av slakterier
eller i din lokala charkuterihandel.

4) Korvsmeten pressas sedan genom korvstopparen @ och in i korvskinnet.
Naér korven har énskad léingd ska du sténga av produkten, trycka ihop
korven i &nden och vrida den nagra génger runt ldngdaxeln.

Korv ténjs ut vid tillagning och infrysning. Dérfér ska du inte fylla korvarna
med f&r mycket smet, dé kan de spricka.

5) Nar du last all information om hur man gér korv kan du anvénda produkten
s& som beskrivs i kapitel Anvéinda produkten.

Arbeta med rulltillsatsen

10

Med rulltillsatsen @ kan du forma ihédliga rullar av malet kétt eller malda gronsa-

ker och fylla dem med négot gott.

1) Bérja med att léta kttet g& tvé génger genom kéttkvarnen innan du pressar
det genom rulltillsatsen @.

2) Nar du lést all information om hur man gér kebberullar kan du anvénda
produkten s& som beskrivs i kapitel Anvénda produkten.
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Gora spritskakor
Nér du har férberett en deg efter eget recept och monterat kakspritsen @:

1) Lagg bakplétspapper pd en liten bakplét och placera den under ppningen
pé produktens framsida.

2) Tryck in degen i kéttkvarnstillsatsen @ i jémn takt - med hjélp av transport-
skruven @ pressas den sedan genom det valda motivet p& kakspritsens @
monsterremsa.

3) Nar degen har 6nskad léngd ska du stanna produkten och bryta av degen
vid 8ppningen. Placera kakorna p& bakpléten.

4) Nar du lgst all information om hur man gér spritskakor kan du anvénda
produkten s& som beskrivs i kapitel Anvénda produkten.

Rengéring

RISK FOR ELCHOCK

> Dra ut kontakten innan du rengér produkten. D& kan produkten inte g&
igang av misstag och orsaka olyckor och elchocker.

Reng6ra motorblocket

B Torka av utsidan och kabeln med en négot fuktig disktrasa. Ta lite milt
diskmedel pé& trasan fér att f& bort envis smuts. Torka sedan bort ev. rester av
diskmedlet med rent vatten pé en trasa. Torka av produkten ordentligt innan
du anvénder den igen.

RISK FOR ELCHOCK

> Doppa aldrig ned motorblocket @ i vatten eller andra vétskor! Det finns risk
for livsfarliga elchocker om fukt som tréingt in hamnar pé elekiriska ledare.

AKTA - RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd inga rengéringsmedel, slipande medel eller [6sningsmedel. Da kan
produkten skadas och rester av medlet kan hamna i maten.

Rengéra tillbehor

B Rengér tillbehdr som kan komma i kontakt med livsmedel i hett vatten och ett
diskmedel som l&mpar sig for livsmedelstillbehér.

OBSERVERA

> @ Kakspritsens @ plastdel, pémataren @, korvstopparen @ och

rulltillsatsen @ kan diskas i maskin.

> lagg dem i sd fall helst i den 6vre korgen i diskmaskinen och se fill s& att
de inte kléms fast. Annars kan plasten deformeras!

SFW 350 E5 SE 11
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/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!
> Krysskniven @ &r mycket vass! Risk fér personskador!
M Torka av alla delar noga innan du anvénder produkten igen.

OBSERVERA

> Gnid alltid in metalldelarna med matolja igen efter varje rengéring!
Annars kan metalldelarna missférgas!

Forvaring

B Llinda upp kabeln medsols p& kabelhdllaren @ under produkten och fixera
den s& som visas pé bilden nedanfér. D& skyddas den frén skador:

Bild 2
B Fdrvara produkten pé eft torrt stélle.

B Gnid in alla metalltillbehdr med lite matolja nér de torkat - om du inte ska
anvénda dem direkt igen. D& skyddas de fran korrosion.

B Férvara produkten odtkomligt fér barn och personer som behéver fillsyn.
De kanske inte alltid forstér att elektriska apparater kan vara farliga.

12 SE
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Kassering
Symbolen intill med en éverkorsad soptunna pé hjul betyder att den hér
produkten omfattas av direktiv 2012/19/EU. Direktivet féreskriver att den hér
produkten inte fér sléingas bland de vanliga hushéllssoporna nér den é&r uttjéint,
utan méste lémnas in till speciella insamlingsstéllen, atervinningsanléggningar
eller &tervinningsféretag.

Det kostar ingenting att limna in produkten till atervinning. Tank
p& miljén och kassera/atervinn produkten pa ratt satt.

Fréga din kommun eller stadsdelsférvalining om méjligheterna att kassera/&ter-
vinna den uttjdnta produkten.

Férpackningen skyddar produkten frén transportskador. Férpackningsmaterialet
har valts med tanke pé& miljén och de tekniska férutsétningarna fér avfallshante-
ring och kan darfér &tervinnas.

Genom att &terféra fdrpackningen till kretsloppet kan vi spara pé révaror och
minska sopberget. Kassera férpackningsmaterial som inte beh&vs léngre enligt
géllande lokala bestémmelser.

TheE,

Tank pa milidn ndr du kasserar férpackningen. Observera markningen pé de
olika férpackningsmaterialen s& att de kan kéllsorteras och ev. kasseras separat.
Férpackningsmaterialen &r mérkta med férkortningar (a) och siffror (b) som har
féliande betydelse: 1-7: Plast, 20-22: Papper och kartong,

80-98: Komposit (sammansatta material).

OBSERVERA

> Spara helst originalfdrpackningen under garantitiden sé att du kan anvéinda
den for att packa in produkten ordentligt om du skulle behéva skicka in
den fér att utnyttja garantin.

&

Service
@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739
E-Mail: kompernass@lidl.se
® Service Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[1AN 390010_2201 |

Importor

Observera att féljande adress inte &r ndgon serviceadress. Kontakta férst det
servicestdlle som anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 ¢ 44867 BOCHUM e TYSKLAND

www.kompernass.com
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Recept

14

Kebberullar

Ingredienser till kéttfyllning:

400 g magert nét- eller lammkatt
2 |8kar

10 g mjsl

25 g grovhackade pinjenétter

1/2 tsk vardera av rékt paprikapulver, kanel, spiskummin, malen kummin, malda
nejlikor, malen muskot

Salt och peppar

Ingredienser till skalet:

500 g vetebulgur (bltlagd)
500 g magert nét- eller lammkatt
1 I8k

1 nypa peppar, 1 nypa chili

Kattfyllning
Férbered forst kttfyllningen s& att den hinner svalna medan du gér skalen.

Kar kéttet tvé géinger genom kéttkvarnen (férst med den grova och sedan med
den fina hélskivan ). Blanda noga ihop kétt, mjsl, pinjendtter och kryddor.
Hacka och bryn 18ken. Blanda kéttsmeten med I5ken. L&t massan bli genomstekt
och l&t den sedan st& och svalna.

Skal

K&r kattet till skalet tvé génger genom kéttkvarnen (férst med den grova och
sedan med den fina hé&lskivan @) och blanda sedan med bulgur, finhackad I8k
och kryddor. Kér &ven den héar smeten tva ganger genom kéttkvarnen. Byt ut
hélskivan @ mot rulltillbehsret @ (se kapitel Montera rulltillbehér) och forma
ca 7 cm langa, ihéliga rullar.

Tillagning:

Fyll skalen med kéttsmet s& snart de &r klara och tryck ihop éndarna sé att det
bildas smé knyten. Fritera kebberullarna i 190° C varm olja ca 3 minuter.
Kebberullarna ska bli gyllenbruna.
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Kéttrullar

Ingredienser till kdttskalet:

450 g magert lamm-, kalv- eller nétkat
150 g mjsl

1 tsk rokt paprikapulver

1 tsk muskot

1 nypa chilipulver
1 nypa peppar

Ingredienser till kéttfyllning:
400 g lammkatt

1,5 msk olivolja

1,5 msk finhackad 16k

1/2 tsk rokt paprikapulver
1/2 tsk salt

1,5 msk mjsl

Skal

Kar kéttet till skalet tvé& gédnger genom kéttkvarnen (férst med den grova och
sedan med den fina hélskivan O) och blanda sedan med &vriga ingredienser.
K&r dven den har smeten tvé génger genom kéttkvarnen. Byt ut hélskivan @ mot
rulltillsatsen @ (se kapitel Montera rulltillsatsen).

Forma rullar med rulltillsatsen @ och bryn dem.

Fyllning

Ka&r kéttet tvé génger genom kéttkvarnen (férst med den grova och sedan med
den fina hélskivan ). Bryn l6ken och blanda ihop den med kétt och &vriga
ingredienser. Fyll rullarna och bryn dem.

Alternativa fyllningar:

250 g angkokt broccoli
eller 250 g éngkokt zucchini
eller 250 g kokt ris

SE 15



SILVERCREST'

16

Férsk bratwurst
Ingredienser:

300 g magert notkott

500 g magert flaskkott

200 g bogflask

20 g salt

1/2 matsked malen vitpeppar
1 tesked kummin

1/2 tesked muskot

Lat natkatt, flaskkstt och bogflask gé genom kéttkvarnen tvé génger.
Tillsatt kryddor och salt och knéda massan i 5 minuter.

L&t korvsmeten st i kylskapet i ca 30 minuter. Stoppa korvarna enligt anvisningen
(se kapitel Géra korv) och vrid av dem nér de &r ca 25 cm lénga.

Stek de fardiga korvarna s& att de blir riktigt genomstekta och &t upp dem
samma dag.

Spritskakor

Ingredienser:

500 g smér

500 g socker

2 - 3 kuvert vaniljsocker (14 - 21 g)
1 kuvert vanilipudding

1/4 tesked salt

1 dgg

4 dggulor

800 g vetemjsl (typ 405)

2 teskedar bakpulver

200 g mald mandel (skéllade och skalade)

rivet skal av en halv citron

Rér sméret pésigt. Tillsétt de évriga ingredienserna lite i séinder och knada ihop
degen ordentligt. L&t den férdiga degen st& ca 12 timmar (t ex &ver natten) i kyl-
skapet. Kér sedan degen genom kéttkvarnens kaksprits @. Légg bakplétspapper
pé en bakplét och placera kakorna pé pléten. Férvirm ugnen till 180°C och
grddda kakorna gyllengula i ca 10-15 minuter.
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Informacje dotyczqce
skroconej instrukcji obstugi

Niniejszy dokument stanowi skréconq wersje drukowang kompletnej instrukgi
obstugi.

[E= IE Zeskanowanie kodu QR przeniesie Cig bezposrednio na strone
A | serwisu Lidl (www.lidl-service.com) i po wpisaniu numeru

= artykutu (IAN) 390010_2201 mozesz wyswietli¢ i pobraé

T [ kompletng instrukeje obstugi.

wwwlidi-service.com

/\ OSTRZEZENIE!

Przestrzegaj kompletnej instrukcji obstugi i wskazéwek bezpieczenstwa, aby unik-
ngé obrazen ciata i szkéd materialnych.

Skrécona instrukcja obstugi jest czeéciq sktadowq tego produktu. Przed rozpo-
czeciem uzytkowania produktu nalezy zapoznaé sig ze wszystkimi wskazéwkami
dotyczqcymi obstugi i bezpieczenstwa. Zachowaij te skrécong instrukcije obstugi,
a w przypadku przekazania urzqdzenia osobie trzeciej dotqcz do niego réw-
niez calq dokumentacie.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

18

Urzqdzenie jest przeznaczone wylgcznie do przetwarzania zywnosci w gospo-
darstwie domowym, w iloéciach typowych dla gospodarstwa domowego:

® do mielenia $wiezego miesa,
® do wyrabiania kietbas w ostonce naturalnej lub syntetycznej,
® do wyrabiania ciasteczek.

Urzqdzenie nie jest przewidziane do przetwarzania mrozonych lub twardych
produktéw spozywczych, np. kosci lub orzechéw, oraz do stosowania w zakta-
dach gastronomicznych i w przemysle.
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Zakres dostawy / Opis czesci

llustracja A:

OB B000000000C

nasadka do ciasteczek z szablonem
popychacz

szalka zasypowa

nawijaka kabla

blok silnika

metalowa nasadka

podainik dlimakowy

sprezyna

néz krzyzowy

néz tarczowy z duzymi i matymi otworami
zakretka

nasadka do kietbas

néz tarczowy do kietbas

nasadka do pasztecikéw

llustracja B:

®

Przycisk blokady

llustracja C:

6]
®
®

Przycisk ,<" (Wstecz)
Przycisk ,0” (Wytgczanie)
Przycisk 1" (Wiqgczanie)

Dane techniczne

Napigcie 220-240V ~ (prad przemienny), 50 Hz
Pobér mocy 250-350 W
Klasa ochrony Il / [O] (podwdina izolacja)
Q'lu Wszystkie czgici tego urzqdzenia majqce kontakt z
Zywnosciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.
Czas pracy 15 minut
Czas pracy

Czas pracy okreéla, jak dlugo mozna uzywaé urzqdzenie bez zagrozenia prze-
grzaniem silnika i tym samym jego uszkodzenia. Po uptywie okreslonego czasu
pracy urzqdzenie nalezy wylqczy¢ i poczekaé, az silnik ostygnie.
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Wskazowki dotyczqce bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Dopilnuj, aby kabel sieciowy nie zostat uszkodzony. Trzymaj
go z dala od Zrédet ciepta i uktadaij tak, aby nie byt niczym
przyciskany.

» W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié
jego wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub
osobie posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzigki temu
unikniesz powaznych zagrozen.

» Urzgdzenie wolno stosowaé wylgcznie w suchych pomiesz-
czeniach. Nie wolno stosowaé go na wolnym powietrzu.

Bloku silnika nie wolno zanurzaé w wodzie ani innych
ptynach! Grozi to $miertelnym wypadkiem wskutek
porazenia elekirycznego.

A OSTRZEZENIE!

» Nie uzywaé urzqdzenia do innych celéw niz opisane w
tej instrukcji. Spowodowanie niesprawnosci zabezpieczen
urzgdzenia wskutek jego nieprawidtowego uzycia grozi
powaznym wypadkiem!

/A OSTRZEZENIE!

ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

» Nigdy nie wktadaj rgk w otwory w maszynce. Nigdy nie
wktadaj w nie jakichkolwiek przedmiotéw - z wyjatkiem
popychacza stanowigcego cze$é uzywanej nasadki i prze-
twarzanych produktéw spozywczych. Nieprzestrzeganie tej
zasady grozi powaznym wypadkiem!

» Przed zaktadaniem lub wyjmowaniem wyciggnij wtyczke z
gniazda sieciowego.
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A OSTRZE.iENIE! o
ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

~ Nigdy nie zostawiaj przygotowanego do pracy urzqdzenia
bez nadzoru. Po zakohczeniu uzycia lub na czas przerw w
pracy zawsze wyciqgaj wtyczke z gniazda sieciowego, aby
unikngé przypadkowego uruchomienia maszynki.

~ Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéw do urzgdzenia. Inne
akcesoria mogq nie byé wystarczajgco bezpieczne.

~ Nigdy nie uzywaj urzqdzenia bez produktéw w $rodku.
Mogtoby to spowodowaé jego trwate uszkodzenie.

~ Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére
podczas pracy sq w ruchu, nalezy wytqczy¢ urzqdzenie i
odiqczyé je od sieci elektryczne;.

~ Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej
instrukgii.

~ Ostroznie - néz krzyzowy jest bardzo ostryl Podczas ob-
chodzenia sie z urzqdzeniem i jego czyszczenia zachowuj
duzg ostrozno$é.

~ Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roz-
tozeniem lub czyszczeniem nalezy zawsze odiqczaé urzg-
dzenie od zasilania sieciowego.

~ Dzieci nie mogq postugiwad sie urzqdzeniem.

~ Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajacy nalezy trzymaé
poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

~ To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/
lub wiedzy, wytqcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu
w zakresie bezpiecznego uzywania urzgdzenia oraz wyni-
kajacych z niego zagrozen.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzqgdzeniem.
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Sktadanie / Rozktadanie maszynki

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Wszystkie akcesoria sq powleczone cienkg warstwq oleju, zabezpieczajgcg
ie przed korozjq. Dlatego przed pierwszym uzyciem nalezy starannie oczy-
$cié wszystkie czesci, zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”. Po uzyciu
natrzyj wszystkie elementy metalowe niewielkq ilosciq oleju spozywczego.

> Przed pierwszym uzyciem zdjq¢ folig ochronng z pola przyciskéw.

Skitadanie maszynki

Roztéz bocznq klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajqce kolejno$é
sktadania. Nalezy pamietad, ze nie dla wszystkich nasadek wymagane sq néz
krzyzowy @ oraz sprezyna @ lub néz tarczowy z otworami @ / do kietbas @®.

1) Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.
2) WIi6z $limak @ do nasadki @.
3) Wiz sprezyne @ do élimaka @.

4) Nastepnie néz krzyzowy @ zatéz w taki sposéb, by strona z ostrzami byta
skierowana od sprezyny @. Dopilnuj, by kwadratowe wycigcie noza krzyzo-
wego @ byto poprawnie osadzone na kwadratowej osi.

Rys. 1

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

> N6z krzyzowy @ jest bardzo ostry! Zagrozenie odniesieniem obrazen!

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Wiozenie noza @ w sposéb odwrotny spowoduije uszkodzenie urzqdzenial
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5)
6)

7)

8)

Wybierz zqdany néz tarczowy z otworami ) / do kietbas ®.

Wybrany néz tarczowy () zatéz w metalowej nasadce @ w taki sposéb,
by naciecie w nozu tarczowym ) weszto w punkt ustalajgcy w metalowej

nasadce @.

Po prawidtowym zatozeniu wszystkich elementéw, przykre¢ mocno rekq
pierécien zamykajgcy @.

Zmontowana nasadka @ jest potgczona z blokiem silnika @ za poérednic-
twem potqczenia bagnetowego:

- W16z nasadke maszynki do mielenia migsa @ w blok silnika @, aby
symbol @ no nasadce maszynki do mielenia migsa @ znajdowat sie na
symbolu ® na bloku silnika @. Przycisk blokady @ wciska sig (rys. B).

- Lekko weisng¢ nasadke maszynki do mielenia migsa @ i obrécié przy
tym lejek do napetniania @ do pozycii $rodkowe;j (rys. B), aby symbol 8
na lejku do napetniania byt skierowany na symbol & . Kiedy nasadka
maszynki do mielenia migsa @ zatrzasnie sig, przycisk blokady ®
wyskoczy.

- Na koncu zatéz tacg na lejek do napetniania @.

- W celu demontazu naciénij przycisk blokujgcy @® i obréé lejek do napet-
niania w prawgq strong (Rys. B) . Teraz mozesz wyciqgnqé nasadke
maszynki @.

Zaktadanie nasadki do kietbas

Roztéz boczng klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajqce kolejnoéé
sktadania.

1)
2)

3)
4)

5)

6)

7)
8)

Zdejmij nasadke maszynki @, jak opisano to w punkcie , Sktadanie maszynki”.
Wymontuj wszystkie czesci, ktdre znajdujq sie na/w metalowej nasadce @ i
oczysé je.

Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.

Slimak transportowy @, sprezyne @ i néz krzyzowy @ umiesé ponownie w
metalowej nasadce @.

Wybrany néz tarczowy do kietbas @ zatéz w taki sposéb, by naciecie w
nozu tarczowym do kietbas @ weszto w punkty ustalajgce w metalowej

nasadce @.

Nastepnie zatéz nasadke do kietbas @ przed nozem tarczowym do

kietbas ®.
Przykreé mocno recznie pierécien zamykajgcy @.

Zamontuj nasadke maszynki @ jok opisano to w punkcie ,Sktadanie
maszynki”.
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Zaktadanie nasadki do pasztecikéw

Roztéz boczng klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajqce kolejnoéé
sktadania.

1) Zdejmij nasadke maszynki @, jok opisano to w punkcie ,Skladanie maszynki”.
2) Zdejmij nasadki i wyczysé komore mielenia @.

> Do nasadki do pasztecikéw @ nie sq wymagane ani néz krzyzowy @ ze
sprezyng @), ani sitko lub nasadka masarska @/@! Wyjmij ewentualnie
wszystkie te elementy z metalowej nasadki @ maszynki do mielenia migsa.

3) Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.

4) Zatéz oba elementy z tworzywa sztucznego nasadki do pasztecikéw @
tak, by nacigcia w dolnym pierécieniv nasadki do pasztecikéw @ weszty w
punkty ustalajgce w metalowej nasadce @.

5) Po prawidtowym zatozeniu w/w elementéw, dokre¢ z powrotem mocno
(bez uzycia narzedzi) zakretke (.

6) Zamontuj nasadke maszynki @ jak opisano to w punkcie ,Sktadanie maszynki”.

Zaktadanie nasadki do ciastek kruchych

24

Rozt6z bocznqg klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajgce kolejno$é
sktadania.

1) Zdejmij nasadke maszynki @, jok opisano to w punkcie , Skladanie maszynki”.
2) Zdejmij nasadki i wyczys¢ komore mielenia @.

> Do nasadki do ciasteczek @ nie sqg wymagane ani néz krzyzowy @ ze
sprezyng @), ani sitko lub nasadka masarska @/@®! Wyjmij ewentualnie
wszystkie te elementy z metalowej nasadki @ maszynki do mielenia migsa.

3) Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.
4) Wyciqgnij pasek ze wzorami ciastek @ z nasadki do ciastek kruchych @.

5) Zatéz najpierw tarcze plastikowq, a nastepnie tarczg metalowg nasadki do
ciasteczek @ na nasadke maszynki @ (patrz rozktadana strona). Nasadke
do ciasteczek z szablonem @ zatéz w taki sposéb, by naciecia w nasadce
do ciasteczek z szablonem @ weszty w punkty ustalajgce w metalowej

nasadce @.

6) Po prawidtowym zatozeniu wszystkich elementéw, przykre¢ mocno rekq
pierécien zamykajgcy @.
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7) Zatéz szablon @ ponownie z przodu na nasadke do ciasteczek @. Uchwyt
na szablonie @ musi by¢ skierowany od urzgdzenia. W przeciwnym razie
w szablonie nie bedzie mozna wybra¢ wzoréw potozonych bezposrednio

przy uchwycie.

8) Zamontuj nasadke maszynki @ jak opisano to w punkcie , Sktadanie
maszynki”.
9) W celu zdjecia nasadki wyciggnij najpierw pasek z wzorami ciastek kru-

chych @, a nastepnie odkreé pierécient zamykajacy @ i wyciggnij nasadke @.

Obstuga

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Nie wolno otwiera¢ obudowy bloku silnika @ - nie ma tam zadnych ele-
mentéw obstugowych. Otwarcie obudowy powoduje utrate gwaranciil Przy
otwartej obudowie moze doj$¢ do $miertelnego porazenia elekirycznego.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Przy pracy ciqgtej urzqdzenia nie nalezy uzywaé dtuzej niz 15 minut.
Nastepnie urzgdzenie nalezy wytqczy¢ na ok. 30 minut, aby nie dopusci¢
do jego przegrzania.

> Przy zmianie kierunku obrotéw silnika nie naciskaé przycisku ,|” @ ani
<" @ przed zatrzymaniem silnika urzgdzenia. W przeciwnym razie silnik
moze zostaé uszkodzony.

Obstuga urzgdzenia
Po zamontowaniu pozgdanych nasadek:

1) Ustaw urzqdzenie w pozyciji zapewniajqcej absolutng stabilno$¢ oraz unie-
mozliwiajqgcej jego spadniecie ze stotu lub dostanie sie¢ w poblize otwartego
zbiornika wody (np. pod wptywem wibracji lub zaplgtania sie kabla siecio-
wego). Wstrzgsy podczas pracy urzqdzenia sq nieuniknione.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Nigdy nie chwytaj podtgczonego, a tym bardziej pracujgcego urzqdzenia,
jezeli spada lub wpada do wody ani w innych sytuacjach awaryjnych!
W sytuacji awaryjnej natychmiast wyciggnij wtyczke sieciowq! Inne poste-
powanie grozi powaznym wypadkiem a nawet $mierciq!

2) W16z produkty spozywcze przeznaczone do przetwarzania do szalki zasy-
powej @ a pod otwér wylotowy z przodu podstaw odpowiednie naczynie
na przetworzony produkt.

3) Naijpierw naciénij przycisk ,0” @, aby sprawdzié¢, czy urzqdzenie jest wytg-
czone. W przeciwnym razie istnieje zagrozenie samoczynnego uruchomie-
nia sig urzqdzenia przy wlozeniu wtyczki sieciowej do gniazdka.
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4) Whyczke sieciowq podiqcz do gniazdka.
5) Naciénij przycisk ,|” @, by wigczyé urzqdzenie.

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

> Produkty spozywcze nalezy podawaé do lejka urzqdzenia wytqcznie za
pomocgq okragtego popychacza @, a nigdy palcami, tyzkg, widelcem
lub tym podobnym przedmiotem. Grozi to powaznymi obrazeniami oraz
uszkodzeniem urzqdzenia.

> Nigdy nie dociskaj z sitg, powodujqcq styszalne zwolnienie pracy silnika.
W przeciwnym razie moze to spowodowaé przecigzenie i uszkodzenie
urzqdzenia.

Przerabianie miesa

1) Kawatki miesa muszq tatwo przechodzié przez lejek do napetniania.
W razie potrzeby pokréj migso na mniejsze kawatki. Zwréé uwage, aby
migso byto oczyszczone z kodci i $ciegien.

/\ OSTRZEZENIE!

> mielone migso jest bardzo podatne na zepsucie. Przy przetwarzaniu migsa
konieczne jest iciste przestrzeganie zasad higieny. W przeciwnym razie
mozna narazié sie na problemy zdrowotne.

2) Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat ,Migsa”, mozesz rozpoczqé
prace z urzqdzeniem, jak opisano to w rozdziale ,Obstuga urzqdzenia”.

Przerabianie kietbas

26

1) Przed przetworzeniem migsa na kietbase przepu$é migso dwukrotnie przez
maszynke.

2) Aby sporzqdzié¢ nadzienie do kietbasy, do zmielonego migsa dodaj drobno
pokrojong cebule, przyprawy i inne dodatki, zgodnie z wlasnym przepisem,
i dobrze wyréb mase. Przed dalszym przetwarzaniem potrzymaj nadzienie
przez ok. 30 minut w lodéwce.

3) Naciggnij ostonke do kietbasy (naturalng lub sztuczng) na nasadke do
kietbas @ i zawigz drugi koniec. Na 1 kg nadzienia potrzeba mniej wigcej
1,60 m ostonki.

PORADA

Ostonke naturalng (jelito) namocz przed uzyciem przez ok. 3 godzin w

letniej wodzie i wykre¢ jq z wody przed nacigganiem na nasadke. Ten za-
bieg przywréci elastyczno$¢ naturalnej ostonce. Ostonki naturalne mozna
nabyé w sklepach z zaopatrzeniem dla rzeznikéw lub w sklepie migsnym.
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4) Nadzienie kietbasy jest wciskane do ostonki przez nasadke do kietbas ®.
Po osiggnigciu pozqgdanej dlugosci wylqcz urzgdzenie, cisnij kietbase na
koncu i obré¢ kilka razy wokét osi podtuzne;.

PORADA

Podczas gotowania i zamrazania kietbasa rozszerza sie. Dlatego nie
napetniaj ostonki nadmiernie, aby kietbasa nie pekata.

5)  Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat , Kietbas”, mozesz rozpoczqé
prace z urzqdzeniem, jak opisano to w rozdziale ,Obstuga urzqdzenia”.

Zastosowanie nasadki do pasztecikow

Za pomocgq nasadki do pasztecikéw @ mozna z wlozonych produktéw formo-
waé puste w $rodku roladki z migsa lub warzyw, ktére mozna potem napetnié
dowolnym farszem.

1) Przed przetwarzaniem za pomocq nasadki do pasztecikéw ) przepusé
migso dwukrotnie przez maszynke do migsa.

2) Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat ,Nasadki do pasztecikéw”,
mozesz rozpoczqé prace z urzqdzeniem, jak opisano to w rozdziale ,Ob-
stuga urzqdzenia”.

Wyréb ciastek kruchych

Po przygotowaniu wedtug wlasnego przepisu ciasta na ciasteczka i natozeniu
nasadki do ciasteczek @:

1) Wytéz malq blache piekarniczg papierem do wypiekéw i potéz jq przed
otworem wylotowym maszynki.

2) Wyciskaj jednoczesnie ciasto przez nasadke maszynki @ - élimak @
bedzie wtedy przepychat ciasto przez wybrany wzér na szablonie nasadki
do ciasteczek @.

3) Gdy ciasto osiggnie pozqdang dtugo$¢ zatrzymaj urzqdzenie i utam ciasto
przy otworze wylotowym. Potéz ciasto na blache do pieczenia.

4) Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat , Ciastek kruchych”, mozesz

rozpoczqé prace z urzqdzeniem, jak opisano to w rozdziale ,Obstuga
urzqdzenia”.
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Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyciggnij wtyczke z gniazda sieciowego.
W ten sposdb mozesz unikngé ryzyka wypadku w razie niespodziewanego
uruchomienia urzgdzenia oraz porazenia prqgdem elekirycznym.

Czyszczenie bloku silnika

B Oczyjci¢ powierzchnie zewnetrzne i kabel sieciowy lekko wilgotng $ciereczkqg
do mycia. W przypadku zabrudzer trudnych do usunigcia nanies na szmatke
kilka kropel tagodnego ptynu do mycia naczyn. Zmyj nastepnie powierzchnie
szmatkg zwilzong czystqg wodg, aby usungé ewentualne pozostatosci ptynu do
mycia naczyn. Wytrzyj doktadnie urzqdzenie przed ponownym uzyciem.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Bloku silnika @ nie wolno zanurzaé w wodzie ani innych ptynach! Moze to
spowodowaé $miertelny wypadek wskutek porazenia prgdem elekirycznym,
jezeli wilgo¢ dostanie sig do elementéw przewodzqgcych prad elekiryczny.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaé zadnych $rodkéw do czyszczenia, szorowania ani rozpusz-
czalnikéw. Mogq one uszkodzié urzqdzenie, a ich resztki mogqg przedo-
staé sig do produktéw spozywczych.

Czyszczenie akcesoriow

B Akcesorig, ktére mogq mieé kontakt z zywnoéciq, myj gorgcg wodg i ptynem
do mycia naczyh przeznaczonym do zastosowah spozywczych.

> /N Plastikowa cze$é nasadki do ciasteczek @), popychacz @,
W nasadka do kietbas @ oraz nasadka do kebbe @ sq przystoso-
a

%= wane do zmywania w zmywarce do naczyn.

> Jesdli to mozliwe, wkiadaj plastikowe czesci do gérmego kosza zmywarki i
upewnij sig, ze sig nie zaklinvjg. W przeciwnym razie elementy te mogq
sie odksztatci¢!

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!
> N6z krzyzowy @ jest bardzo ostry! Zagrozenie odniesieniem obrazen!

B Przed ponownym uzyciem urzqdzenia nalezy dobrze wysuszyé wszystkie czedci.

> Po kazdym uzyciu maszynki posmaruj elementy metalowe ponownie
olejem spozywczym! W przeciwnym razie moze dojé¢ do przebarwienia
elementéw metalowych!
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Przechowywanie

B Nawin kabel zasilajgcy w prawo wokét nawijaka kabla @ na spodzie
urzqdzenia i zamocuj kabel w sposéb przedstawiony ponizej. W ten sposéb
zapewniona jest ochrona przed uszkodzeniami:

Rys. 2
B Urzqdzenie przechowywaé w suchym miejscu.

B Po wysuszeniu maszynki na metalowe nasadki nalezy nafozyé bardzo cienkg
warstewkg oleju jadalnego, jesli urzqdzenie nie bedzie ponownie uzywane
bezposrednio po umyciu. W ten sposéb zabezpieczysz urzqgdzenie skutecznie
przed korozjq.

B Urzqdzenie nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci i
oséb wymagajqcych opieki. Nie zawsze sq one w stanie wiasciwie rozpo-
znaé niebezpieczehstwa zwigzane z urzqdzeniami elekirycznymi.
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Utylizacja
Widoczny obok symbol przekreslonego pojemnika na kétkach na émieci
oznacza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom dyrektywy 2012/19/EU.
Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze
zwyktymi odpadami domowymi, lecz nalezy je odda¢ do wyspecjalizowanych
punktéw zbiérki odpadéw, centréw recyklingu lub zaktadéw utylizacji odpadéw.
Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron srodowisko
i usuwaj odpady w prawidlowy sposéb.

Informacje na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzgdzenia mozna
uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniami podczas transportu.
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla srodowiska i mozna poddaé je
procesowi recyklingu.

T S

Przekazanie opakowania do ponownego przetworzenia pozwoli oszczedzié
surowce naturalne i zmniejszy¢ zanieczyszczenie $rodowiska. Zbedne opakowania
utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla srodowiska.

Przestrzegaj oznaczen na réznych materiatach opakowaniowych i w razie potrzeby
utylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty opakowaniowe
sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) o nastepujgcym znaczeniu:

1-7: tworzywa sztuczne,
20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.

> W miare mozliwosci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwaranciji. Umozliwi to prawidtowe zapakowanie urzqdzenia do wysytki.
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Serwis
Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 390010_2201 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

WWWw. kompernoss.com
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Przepisy

32

Kebbe

Sktadniki do nadzienia migsnego

400 g chudej wotowiny lub jagnieciny
2 cebule

10 g maki

25 g kruszonych orzeszkéw piniowych

Po 1/2 tyzeczki ziela angielskiego, cynamonu, kminu rzymskiego (kumin), mielo-
nego kminku, gozdzikéw w proszku, mielonej gatki muszkatotowej

Sél i pieprz

Sktadniki ciasta

500 g bulguru (namoczonego)

500 g chudej wotowiny lub jagnieciny
1 cebula

1 szczypta pieprzy, 1 szczypta chili

Nadzienie migsne

Najpierw przygotowaé nadzienie migsne, aby ostygto w czasie przygotowywa-
nia ciasta.

Zmieli¢ mieso dwa razy maszynkg do miesa (najpierw uzywajqc éredniego, a
pézniej drobnego sitka ). Mieso, mqgke, orzechy piniowe i przyprawy dobrze
wymieszad. Posieka¢ cebule i zasmazyé. Doda¢ mase migsnq i wymieszad z
cebulg. Wszystko dobrze przesmazy¢ i pozostawié do ostygnigcia.

Ciasto

Mieso do ciasta zmieli¢ dwa razy kolejno po sobie maszynkg do migsa (najpierw
uzywajqc najpierw $redniego, a pézniej drobnego sitka ) i wymieszaé z
bulgurem, posiekang cebulq i przyprawami. Te mase réwniez zmieli¢ dwukrotnie
maszynkg do migsa. Sitko ® wymieni¢ na nasadke do kebbe @ (patrz rozdziat
,Montaz nasadki do kebbe”) i uformowaé w kawatki ciasta do kebbe dtugosci
ok. 7 em.

Przygotowanie

Poszczegdlne kawatki ciasta kebbe nalezy od razu po przygotowaniu wypetnié

nadzieniem i $cisnqé ich korice, aby powstaty z nich mate pierozki. Gotowe kebbe
frytowaé w oleju o temperaturze 190°C przez ok. 3 minuty. Kebbe powinny by¢
usmazone na ztoty kolor.
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Krokiety migsne

Sktadniki ciasta migsnego

450 g chudej baraniny, cieleciny lub wotowiny
150 g maki

1 fyzeczka pimentu (pieprz gozdzikowy)

1 tyzeczka gatki muszkatotowei

1 szczypta chili

1 szczypta pieprzu

Sktadniki na farsz

400 g baraniny

1 1/2 tyzka stotowa oliwy z oliwek

1 1/2 tyzka stotowa cebuli pokrojonej w drobng kostke
1/2 tyzeczki pimentu (pieprz gozdzikowy)

1/2 tyzeczki soli

1 1/2 tyzki stotowej maki

Migso na paszteciki przepuscié¢ dwukrotnie przez maszynke (najpierw uzywajqc
éredniego, a pézniej drobnego sitka @) i wymieszaé ze sktadnikami. Tak otrzy-
manq mase przepusci¢ dwukrotnie przez maszynke. W miejsce sitka ) zatozy<
nasadke do kebbe (O (patrz rozdziat ,Zaktadanie nasadki do pasztecikéw”).

Za pomocq nasadki do kebbe @ przepus¢ migso dwukrotnie przez maszynke
do miesa.

Farsz:

Przepuscié migso dwukrotnie przez maszynke do migsa (zuerst mit der mittleren
und dann mit der feinen Lochscheibe @).

Zeszkli¢ na patelni cebule i dobrze wymieszaé z migsem oraz pozostatymi
przyprawami. Napetni¢ paszteciki farszem i upiec.

Alternatywne rodzaje farszu:
250 g duszonego brokuta
lub 250 g duszonej cukinii
lub 250 g gotowanego ryzu
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Swieza kietbaska grillowa

Sktadniki:

300 g chudego migsa wotowego

500 g chudego migsa wieprzowego

200 g boczku

20 g soli

1/2 tyzki stotowej biatego mielonego pieprzu

1 tyzeczka kminku

1/2 tyzeczki gatki muszkatotowej

Przepusci¢ dwukrotnie wotowing, wieprzowine i boczek przez maszynke do
migsa.

Doprawié przyprawami oraz solq i ugniataé przez 5 minut.

Wstawié¢ nadzienie kietbasy do lodéwki na ok. 30 minut. Napetniaé nadzienie
do ostonki zgodnie z instrukcjq (patrz rozdziat , Kietbasa”) i formowaé kietbaski
o dlugosci 25 cm.

Gotowq, dobrze wypieczonq kietbase podawaé tego samego dnia.

Ciastka kruche
Sktadniki:

500 g masta

500 g cukru

2 - 3 opakowania cukru waniliowego

1 opakowanie budyniu waniliowego

1/4 tyzeczki soli

1 jajko

4 z6ttka

800 g maki (typ 405)

2 tyzeczki proszku do pieczenia

200 g mielonych migdatéw (blanszowanych)

starta skérka z jednej cytryny

Ubi¢ masto na puszystq mase. Stopniowo dodawaé pozostate sktadniki i dobrze
ugnies¢ ciasto. Gotowe ciasto przykryé i wstawié do lodéwki na ok. 12 godzin
(np. na noc). Nastepnie przepuscié ciasto przez maszynke do migsa z natozong
nasadkq do ciasteczek z szablonem @. Rozlozy¢ ciasteczka na blasze do pie-
czenia wylozonej papierem do pieczenia. Piec ciasteczka w piekarniku rozgrza-
nym do temperatury 180°C przez okoto 10-15 minut, az zrobiq sig ztociste.

PL



SILVERCREST’

Turinys

Informacija apie $ig trumpgja instrukcijg. .o ccceveeececitiscecnses . 36
Naudojimas pagal paskirtj . ccccceveeeriiieeieececereresecenees 36
Tiekiamas rinkinys / daliyaprasas. .......cooeeeeeecececeseseess 37
Techniniaiduomenys ......cccvitieieiececececesesescacncnsesesd?
SaAUgOS NUIrOdYMAi ¢ e et v evveeeececeessessessesscssossnscasscsssdd

Surinkimas /iSrinkimas. . . . c e o e it tiiiiiiiiictettccetttcnscaees 40
Mésmalés surinkimas. . ... ... 40
Desry kim3imo antgalio surinkimas . ....... .. ... o 41
Suktinuky antgalio surinkimas .. ... . L 42
Minkstos teslos sausainiy antgalio surinkimas . . ... o oo 42

VB 0 060000000000000000006000000600000000600000060000 000 0L

Prietaiso valdymas. . . ... ... 43
Mésos apdorojimas. . . ... ..o 44
DeSry gaminimas . . . ..ottt 44

Suktinuky antgalio naudojimas . ... .o 44
Minkstos teSlos sausainiy gaminimas. . ... ..ottt 45

VB iEB0 00 060000000000000000006000000000000006000000000000 00l
Variklio bloko valymas. .. ... 45
Priedy valymas. . ... 45

Laikymas...coeeeieeeeesoeececesesessssssssscoccscscscssnsesesdbd
L 7 2 LT Y- V4
[FAEHTRD 0000000000000000000000000000000000060000006000000000l/
IMpPOrtuotojas « c et eviereereereeceececseccescescnscnscnsnnseesd7

(a2 00600000000000000000000000000000000000006000600000000 00K
SUKHNUKGI. « . 48
Mésos rifinéliai. . . ... 49
Sviezios kepamosios dedrelés . ... ... ... ... 50

Minkstos teslos sausainiai . ... ... 50

LT 35



SILVERCREST'

Informacija apie Siq trumpajq instrukcijg

Sis dokumentas yra visos naudojimo instrukcijos sutrumpintas spausdintinis

leidinys.
=] IE Nuskaite QR kodq pateksite tiesiai j ,Lidl” klienty aptarnavimo
A puslapj (www.lidl-service.com), kuriame jvede gaminio numer;
= (IAN) 390010_2201 galésite susipaZinti su visa naudojimo
instrukcija ir jq atsisiysti.
/\ |SPEJIMAS!

Kad nebity suzaloti Zmonés ir isvengtuméte materialinés Zalos, vadovaukités visa
naudojimo instrukcija ir saugos nurodymais.

Trumpoji instrukcija yra 3io gaminio sudedamoii dalis. Prie3 pradédami
naudoti gaminj, susipazinkite su visais naudojimo ir saugos nurodymais.
Batinai issaugokite trumpagijq instrukcijq ir perduodami gaminj kitiems
asmenims kartu perduokite ir visus jo dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj
Sis buitinio naudojimo prietaisas skirtas tik namuose jprastam maisto produkty
kiekiui apdoroti:

® mésmale,
® desroms natiraliame ir sintetiniame apvalkale gaminti,
® minkstos teslos sausainiams formuoti.

Prietaisu negalima apdoroti 3aldyty ar kity kiety maisto produkty, pvz., kauly ar
rieduty, prietaisas néra skirtas komercinio arba pramoninio naudojimo reikméms.
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Tiekiamas rinkinys / daliy aprasas

A paveikslélis:

00O B00000000C

minkstos teslos sausainiy antgalis su plokstele rastams formuoti
stomiklis

produkty padéklas

laido rité

variklio blokas

metalinis malimo vamzdis
tiekiamasis sraigtas

spyruoklé

kryzminis peilis

stambus ir smulkus malimo sietelis
suverzimo ziedas

desry kimsimo antgalis

desry sietelis

suktinuky (,Kubbe”) antgalis

B paveikslélis:

®

fiksavimo mygtukas

C paveikslélis:

16}
®
®

mygtukas < (atbuliné eiga)
mygtukas O (i§j.)
mygtukas | (jj.)

Techniniai duomenys

Jtampa 220-240V ~ (kintamoiji srové), 50 Hz
Galia 250-350 W
Apsaugos klasé Il / [O] (dviguba izoliacija)
0 Visos su maisto produktais besilieciancios
Qlj Sio prietaiso dalys yra tinkamos liestis su
maistu.
TV laikas 15 minudiy
TV laikas

TV (trumpalaikio veikimo) laikas parodo, kiek laiko prietaisas gali veikti, kad
variklis neperkaisty ir nesugesty. Praéjus nurodytam TV laikui, prietaisas turi
buti i§jungtas, kol atvés variklis.
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Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

» Uztikrinkite, kad maitinimo laidas nebdty pazeistas. Laikykite
laidg atokiai nuo kars&io 3altiniy ir nutieskite taip, kad jo
nebUty galima prispausti.

» Kad i$vengtuméte pavojy, paZeistq $io prietaiso jjungimo |
tinklg laidq turi pakeisti gamintojas ar jo klienty aptarnavi-
mo tarnybos darbuotojas arba reikiamq kvalifikacijq turintis
asmuo.

~ Prietaisg naudokite tik sausose patalpose, nenaudokite
lauke.

Variklio bloko niekada nenardinkite j vanden;j ar kitus
skyscius! Antraip gyvybei gali kilti elektros smugio pavojus.

A |SPEJIMAS!

» Nenaudokite prietaiso kitiems nei ¢ia aprasytiems tikslams.
Prietaisas kelia didelj pavojy, kai netinkamai naudojant
prietaisg nustoja veikti jo apsaugos jtaisail

A |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

» Niekada nekiskite ranky j prietaiso angas. | angas niekada
nekiskite jokiy daikty, i¥skyrus su antgaliu naudojamq stomiklj
ir apdorojamus maisto produktus. Antraip prietaisas gali kelti
didelj pavojy!

> Prie$ [dédami ar i§imdami antgaliy dalis, visada pirmiausia
istraukite kistukg i elektros lizdo.

e —

» Niekada nepalikite nepriZirimo parengto naudoti prietaiso.
Baige naudoti prietaisq arba norédami padaryti pertraukgq,
visada istraukite kistukg i§ elektros lizdo, kad prietaisas
netycia nejsijungty.

» Naudokite tik originalius $io prietaiso priedus. Kitos dalys
gali biti nepakankamai saugios.
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A |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

~ Niekada nejunkite tuséio prietaiso. Tai gali nepataisomai
sugadinti prietaisq.

~ Pries keiciant priedus ar papildomas dalis, kurios prietaisui
veikiant juda, prietaisas turi buti i§jungtas ir atjungtas nuo
elektros tinklo.

~ Nenaudokite prietaiso jokiems kitiems tikslams, isskyrus
apraytus Sioje instrukcijoje.

~ Atsargiai: kryZminis peilis labai adtrus! Naudodami ar valy-
dami prietaisq visuomet bukite atsargus.

~ Visada isjunkite prietaisq i§ elektros tinklo, kai paliekate jj be
prieZitros, pries surinkdami, iSrinkdami ar valydami.

~ Vaikams naudoti prietaisg draudZiama.

~ Prietaisq ir jo prijungimo laidq laikykite vaikams nepasiekia-
moje vietoje.

ir kurie turi mazZiau patirties ir (arba) Ziniy, §j prietaisq gali

naudoti tik tada, jei yra prizitrimi arba buvo i§mokyti saugiai
i naudoti ir supranta prietaiso keliamg pavojy.

~ Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.
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Surinkimas /isrinkimas

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Visi priedai yra padengti nuo korozijos sauganéiu plonu alyvos sluoksniu.
Todél prie$ pirmq kartq naudodami prietaisq, visas dalis kruop3ciai nuvaly-
kite, kaip i8samiai aprasyta skyriuje ,Valymas”. Paskui visas metalines dalis
jtrinkite trupuéiu valgomojo aliejaus.

NURODYMAS

> Prie$ pirmq kartq naudodami prietaisq nuimkite apsaugine plévele nuo
mygtuky laukelio.

Mésmalés surinkimas

Atverskite i$skleidZiamgqjj puslapj - jame pavaizduota surinkimo eilés tvarka.
Atkreipkite démesj, kad ne visiems antgaliams reikia kryZminio peilio @ ir
spyruoklés @ arba malimo sietelio @ / desry sietelio (®.

1) Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju aliejumi.
2) Tiekiamgj sraigtq @ ikiskite | malimo vamzdj @.
3) Spyruokle @ uzmaukite ant tiekiamojo sraigto @.

4) Paskui kryzminj peil] @ jdékite taip, kad jo pusé su peiliais bity priesingoje
puséje nei spyruoklé @. Isitikinkite, kad kryZminio peilio @ kampuotoji anga
ir kampuotoji asis tiksliai sutampa.

1 pav.

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Kryzminis peilis @ labai astrus! Pavojus susizalofi!
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> Kryzminj peilj @ jdéjus atvirki&iai, prietaisas suges!

5)
6)

7)
8)

Pasirinkite norimg malimo sietelj ® / desry sietelj ®.

Pasirinktg malimo sietelj @ j malimo vamzdj @ jdékite taip, kad malimo
sietelio @) fiksuojamosios dalys bty malimo vamzdzio @ jdubose.

Viskq teisingai sudéje, ranka tvirtai prisukite suverzimo Ziedq @.

Visiskai surinktas malimo vamzdis @ su variklio bloku @ sujungiamas
kaistine jungtimi:

- |statykite malimo vamzdj @ | variklio blokg @, kad simbolis 8, esantis
ant malimo vamzdzio @, sutapty su simboliu © ant variklio bloko @.
Fiksavimo mygtukas @ jsispaudzia | vidy (pav. B).

- Malimo vamzdj @ jspauskite 3velniai j vidy ir pasukite metalinio malimo
vamzdzio priedo pripildymo kanalg @ j viduring padétj (pav. B), kad
simbolis @ ant metalinio malimo vamzdzZio sutapty su simboliu & .

Kai malimo vamzdis @ uZsifiksuoja, fiksavimo mygtukas ® atioka.

- Galiausiai ant pildymo vamzdzio virSaus uzdékite produkty padékla €.

- Norédami nuimti, paspauskite fiksavimo mygtukg @ ir pildymo vamzdj
vel pasukite j desine (B paveikslelis) &f. Tada malimo vamzdj @ galésite
itraukti.

Desry kimsimo antgalio surinkimas

Atverskite i$skleidZiamgqjj puslapj - jame pavaizduota surinkimo eilés tvarka.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Nuimkite malimo vamzdj @, kaip apradyta skyrivje ,Mésmalés surinkimas”.

I§rinkite visas ant malimo vamzdzio @ bei jame sumontuotas dalis ir jas
isplaukite.

Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju aliejumi.

Tiekiamajj sraigtq @, spyruokle @ ir kryzminj peilj @ vél {dékite | malimo
vamzdj @.

Desry sietelj @ jdékite taip, kad desry sietelio @ fiksuojamosios dalys bty
malimo vamzdZio @ jdubose.

Tada pried desry sietelj B uzdékite desry kimsimo antgalj ®.
Ranka tvirtai prisukite suverzimo Ziedq (.

Surinkite malimo vamzdj @), kaip aprasyta skyrivje ,Mésmalés surinkimas”.
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Suktinuky antgalio surinkimas

Atverskite i$skleidZiamaijj puslapj - jame pavaizduota surinkimo eilés tvarka.

1)
2)

Nuimkite malimo vamzdj @, kaip apradyta skyrivje ,Mésmalés surinkimas”.

Nuimkite visus uzdétus antgalius ir i$plaukite malimo vamzdj @.

NURODYMAS

| 2

3)
4)

5)
6)

Naudojant sukfinuky (,Kubbe”) antgalj @, kryzminio peilio @ su spyruokle @ ir
malimo ar desry sietelio @ /@ nereikial Jei reikia, isimkite sias dalis i$ malimo
vamzdzio @.

Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju aliejumi.

Abi plastikines suktinuky antgalio @ dalis jdékite taip, kad fiksuojamosios
dalys suktinuky antgalio ) apatiniame Ziede biity malimo vamzdzio @
jdubose.

Viskq teisingai sudéije, ranka vél tvirtai prisukite suverzimo Ziedq @.

Surinkite malimo vamzdj @, kaip apradyta skyrivjie ,Mésmalés surinkimas”.

Minkstos teslos sausainiy antgalio surinkimas

42

Atverskite i$skleidZiamajj puslapj - jame pavaizduota surinkimo eilés tvarka.

1)
2)

Nuimkite malimo vamzdj @, kaip apradyta skyrivje ,Mésmalés surinkimas”.

Nuimkite visus uzdétus antgalius ir i$plaukite malimo vamzdj @.

NURODYMAS

> Naudojant minkstos teslos sausainiy antgalj @, kryZminio peilio @ su

3)
4)

5)

6)
7)

8)
9)

LT

spyruokle @ ir malimo ar desry sietelio /@ nereikial Jei reikia, iSimkite
3ias dalis i$ malimo vamzdzio @.

Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju aliejumi.
Istraukite plokstele rastams formuoti @ i¥ minkstos teslos sausainiy antgalio @
priekio.

| malimo vamzdj @ pirmiausia jdékite plastikinj, o paskui metalinj minkstos

teslos sausainiy antgalio @ diskg (Zr. i$skleidZiamqjj puslapj). Minkstos teslos
sausainiy antgalj @ jdékite taip, kad minkstos teslos sausainiy antgalio @

fiksuojamosios dalys bty malimo vamzdzio @ jdubose.

Viskq teisingai sudéje, ranka tvirtai prisukite suverzimo Ziedq (9.

Plokstele rastams formuoti @ vél priekyje jkiskite j mink3tos teslos sausainiy

antgalj @. [sifikinkite, kad plokstelés radtams formuoti @ rankenélé nukreipta
nuo prietaiso. Kitaip negalésite pasirinkti rasto, esanéio prie pat rankenélés.
Surinkite malimo vamzdj @, kaip apradyta skyrivie ,Mésmalés surinkimas”.

Norédami idrinkti, pirmiausia vél turite istraukti plokstele rastams formuoti @,
o tada galésite atsukti suverzimo Ziedg (P ir iSimti minkstos te3los sausainiy
antgal] @.
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Valdymas

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Niekada neatidarinékite variklio bloko @ korpuso - jame néra jokiy valdy-
mo jtaisy. Atidarius korpusg, garantija nebebus taikoma. Atidarius korpusq
gyvybei kyla elekiros smigio pavojus.

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Vienu kartu niekada nenaudokite prietaiso ilgiau nei 15 minuéiy. Paskui
prietaisq mazdaug 30 min. i§junkite, kad prietaisas neperkaisty.

> Norédami pakeisti sukimosi kryptj, niekada nespauskite mygtuky ,I” @®
arba ,<" @, kol prietaiso variklis visikai nesustojo. Variklis gali sugesti.

Prietaiso valdymas
Surinke norimus antgalius:

1) Prietaisq pastatykite taip, kad jis stovéty visiskai stabiliai ir negaléty nukristi
nuo stalo arba atsidurti $alia atviro vandens (pvz., dél vibracijy arba jsipai-
niojes maitinimo laide). Veikiant prietaisui vibracija neidvengiama.

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Niekada nebandykite sugriebti prijungto arba netgi veikianéio prietaiso, jei
jis nukrito, jkrito j vandenj ar kitais nenumatytais atvejais! Nenumatytu atveju
nedelsiant istraukite tinklo kistukg! Antraip gresia neidvengiamas pavojus
susizaloti arba pavojus gyvybeil

2) Apdorojamus maisto produktus sudékite j produkty padéklg @, o apdoroty
maisto produkty indg pastatykite priekyje po produkty i$stomimo anga.

3) Pirmiausia paspauskite mygtukg ,0” @, kad btuméte tikri, jog prietaisas
tikrai i§jungtas. Antraip jkidus tinklo kistukq j elekiros lizdg kyla pavojus, kad
prietaisas atsitiktinai jsijungs.

4) Tada jkiskite tinklo kistukq | elektros lizdq.

5) Paspauskite mygtukg ,|” @ ir jjunkite prietaisq.

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Maisto produktus j pildymo vamzdj griskite tik apvaliu stimikliv @ - nie-
kada nedarykite to pirstais, Sakutémis, Sauksty kotais ar panasiais daiktais.
Kyla didelis pavojus susizaloti ir sugadinti prietaisq.

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Niekada negriskite produkty taip stipriai, kad variklio veikimas girdimai
sulététy. Kai prietaiso apkrova per didelé, prietaisas gali sugesti.
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Mésos apdorojimas

1) Mésos gabaliukai turi laisvai tilpti pildymo vamzdyie. Jei reikia, mésq i§ anksto
supjaustykite. [sitikinkite, kad mésoje néra kauly ir sausgysliy.

A\ |SPEJIMAS!

> Malta mésa labai greitai uztersiama. Todél apdorodami mésq laikykités
higienos taisykliy. Antraip gali sutrikti sveikata.

2) Perskaite visus mésai taikomus nurodymus, naudokite prietaisq, kaip apradyta
skyriuje ,Prietaiso valdymas”.

Desry gaminimas
1) Prie§ gamindami dedras, mésq mésmale pirmiausia du kartus sumalkite.

2) Gamindami dedry jdarg, | maltg mésq jdékite smulkiai supjaustyty svoginy,
prieskoniy, kity sudedamyjy daliy pagal savo receptq ir mase gerai suminky-
kite. Prie3 toliau apdorodami jdarq, jdékite ji 30 minuciy j 3aldytuvq.

3) Dedros apvalkalg (natiraly arba sintetinj) uZmaukite ant desry kimsimo ant-
galio @, o kitame gale sumegzkite mazgq. 1 kg jdaro masés prireiks apie
1,60 m dedros apvalkalo.

PATARIMAS

Natiraly apvalkalg (2arnq) pries gamindami dedras apie 3 valandas
pamirkykite drungname vandenyie ir prie3 uZmaudami idgrezkite. Taip
natirali Zarna vél taps elastinga. Natiraliy Zary galite jsigyti mésininky
reikmeny parduotuvése, prie skerdykly arba i§ savo mésininko.
4) Desros jdaras j dedros apvalkalg kem$amas desry kimsimo antgaliv ®.
Kai dedra yra norimo ilgio, prietaisq iSjunkite, desrg gale suspauskite ir porg
karty apsukite isilgai.

PATARIMAS

Verdant arba $aldant desra pailgéja. Todél dedros per daug nepripildyki-
te, kad ji nesprogty.

5) Perskaite visus dedroms taikomus nurodymus, naudokite prietaisq , kaip
apradyta skyrivje ,Prietaiso valdymas”.

Suktinuky antgalio naudojimas

Suktinuky antgaliv @ i§ apdorojamy maisto produkty galite suformuoti tusciavi-
durius mésos ar darzoviy vamzdelius ir prikimati juos norimo jdaro.

1) Pried iSspausdami mésq pro suktinuky antgalj @, jg pirmiausia mésmale du
kartus sumalkite.

2) Perskaite visus suktinuky antgaliui taikomus nurodymus, naudokite prietaisq,
kaip apradyta skyrivje ,Prietaiso valdymas”.
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Minkstos teslos sausainiy gaminimas
Paruo3e sausainiy tedlq pagal savo receptq ir sumontave minkstos teslos sausai-
niy antgalj @:
1) Nedidelg kepimo skardq isklokite kepimo popieriumi ir pastatykite prietaiso
priekyje po produkty i§sttmimo anga.
2) Tolygiai spauskite teslq j malimo vamzdj @ - tiekiamasis sraigtas @ jq stumia
pro minkstos te3los sausainiy antgalio @ radty plokstelés pasirinktq radtq.

3) Kai sausainis yra norimo ilgio, prietaisq i§junkite ir nutraukite telq prie pro-
dukty i¥sttmimo angos. Padékite sausainj ant kepimo skardos.

4) Perskaite visus minkstos tedlos sausainiams taikomus nurodymus, naudokite
prietaisq , kaip apradyta skyriuje ,Prietaiso valdymas”.

Valymas

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Pries valydami prietaisq pirmiausia i§ elektros lizdo istraukite tinklo kistukq.
Tai padés isvengti nelaimingy atsitikimy pavojaus prietaisui netikétai pradéjus
veikti ar dél elektros smigio.

Variklio bloko valymas
M Visus idorinius pavirdius ir maitinimo laidq valykite Siek tiek sudrékinta indy 3luos-
te. Jei nesvarumai prikibe tvir&iau, Sluoste sudrékinkite $velniu plovikliu. Tada
nuvalykite vien vandeniu sudrékinta 3luoste, kad nuvalytuméte visus ploviklio
likucius, kuriy dar gali bati. Prie$ vél naudodami prietaisq i gerai nusausinkite.

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Variklio bloko @ niekada nenardinkite | vandenj ar kitus skysgius! Priesingu
atveju jsiskverbus drégmei sudréke elektros laidai gyvybei gali kelti elektros
smugio pavojy.

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Nenaudokite valymo, 3veitimo priemoniy ar tirpikliy. Sios priemonés gali
sugadinti prietaisq, o likuiai gali patekti ant maisto produkty.

Priedy valymas

B Su maisto produktais galin&ius liestis priedus plaukite karstu vandeniu ir
maisto produktams tinkamu buitiniu plovikliu.

NURODYMAS
> @ Minkstos teslos sausainiy antgalio @ plastikine dalj, stomiklj @,

desry kimsimo antgalj @ ir suktinuky (,Kubbe”) antgalj @ galima
plauti indaplovéje.

> Jei jmanoma, 3ias plastikines dalis sudékite j patj virdutinj indaplovés krepsj
ir patikrinkite, ar jos neprispaustos. Antraip dalys gali deformuotis!
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I\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Kryzminis peilis @ labai astrus! Pavojus susizalofil
B Pries toliau naudodami prietaisq, viskq gerai nusausinkite.

NURODYMAS

> Nuplautas metalines dalis visada vél jtrinkite valgomuoju aliejumil
Antraip gali pakisti metaliniy daliy spalval

Laikymas

B Maitinimo laidg pagal laikrodZio rodykle uzvyniokite ant laido rités @ po
prietaisu ir pritvirtinkite kaip pavaizduota toliau. Taip laidas bus apsaugotas
nuo pazeidimy:

2 pav.
B Prietaisq laikykite sausoje vietoje.

B Jei priefaiso iSkart toliau nenaudosite, nusausintus metalinius antgalius jtrinkite
trupuciu valgomojo aliejaus. Taip juos gerai apsaugosite nuo korozijos.

W Prietaisq laikykite tokioje vietoje, kurioje jo negaléty pasiekti vaikai ar asme-
nys, kuriems bitina prieZidra. Jie ne visada gali tinkamai jvertinti su elektriniy
prietaisy naudojimu susijusius galimus pavojus.
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Utilizavimas

Greta esantis perbrauktos ratukinés Ziuksliy dézés Zenklas reidkia, kad 3iam
gaminiui taikoma Europos Sgjungos direktyva 2012/19/EU. Sioje direktyvoje
nurodoma, kad pasibaigus naudojimo laikotarpiui, 3io prietaiso negalima i¥mesti
kartu su jprastomis buitinémis atliekomis, o bitina pristatyti | tam skirtas surinkimo
vietas, perdirbimo centrus arba atlieky $alinimo jmones.

Jums 3alinimas yra nemokamas. Saugokite aplinkg ir tinkamai
iSmeskite prietaisq.

Kaip pasalinti nenaudojamg gaminj, suZinosite savo savivaldybés arba miesto
administracijoje.

Pakuoté saugo gabenamgq prietaisq nuo pazeidimy. Pakuotés medziagos parinktos
atsizvelgiant j aplinkos apsaugos ir techninius utilizavimo aspektus, todél jos yra

perdirbamos.

Pakuote grqzinus | medziagy perdirbimo ciklg, sutaupoma Zaliavy ir mazinamas
iSmetamy atlieky kiekis. Nebereikalingas pakuotés medziagas iSmeskite laikydamiesi regione
galiojanciy teisés akty.

20 =&,

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.

Atsizvelkite j skirtingy pakuotés medziagy Zenklinimg ir prireikus jas surGsivokite.
Pakuotés medziagos Zenklinamos 3iais trumpiniais (a) ir skaigiais (b):

1-7: plastikai, 20-22: popierius ir kartonas, 80-98: sudétinés medzZiagos.

NURODYMAS

> Jei jmanoma, prietaiso garantijos galiojimo laikotarpiu issaugokite originaliq
pakuote, kad prireikus teikti garantijq galétuméte tinkamai supakuoti prietaisq.

&

PrieziOra
@ Priezitra Lietuva
Tel. 880 033 144

Elektroninio pasto adresas: kompernass@lid|.lt

[1AN 390010_2201 |

Importuotojas

Atminkite, kad $is adresas néra techninés prieZitros tarnybos adresas. Pirmiausia
susisiekite su nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 ¢ 44867 BOCHUM
VOKIETIJA

WWWw. kompernoss.com
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Receptai

48

Suktinukai

Mésos jdaro sudedamosios dalys
400 g liesos jautienos arba érienos
2 svoginai

10 g milty

25 g stambiai kapoty pinijy rieduty

Po 1/2 arb. . malty kvapiyjy pipiry, cinamono, kuminy, malty kmyny, malty
gvazdikéliy, malto muskato

Druskos ir pipiry

Suktinuky apvalkalo sudedamosios dalys
500 g bulguro kuopy (mirkyty)

500 g liesos jautienos arba érienos

1 svoginas

1 Ziupsnis pipiry, 1 Ziupsnis aitriyjy papriky

Mésos jdaras
Pirmiausia paruoskite mésos jdarq, kad ruosiant apvalkalq jis atvésty.

Mésq du kartus sumalkite mésmale (pirmiausia per vidutinio stambumo, o paskui
per smulky malimo sietelj @). Gerai sumaidykite mésq, miltus, pinijy riesutus ir
prieskonius. Susmulkinkite ir pakepinkite svoginus. Mésos mase sumaidykite su
svoginais. Viskg gerai iskepkite ir atvésinkite.

Apvalkalas

Suktinuky apvalkalui skirtqg mésq du kartus sumalkite mésmale (pirmiausia per
vidutinio stambumo, o paskui per smulky malimo sietelj @) ir sumaisykite su
bulguro kruopomis, susmulkintais svogunais ir prieskoniais. Gautq mase taip
pat du kartus sumalkite mésmale. Vietoje malimo sietelio @ jdékite suktinuky
antgalj @ (zr. skyriy ,Suktinuky antgalio montavimas”) ir pagaminkite apie
7 cm ilgio suktinukus.

Paruosimas

Vos tik pagaminsite suktinuko apvalkalg, iskart prikimskite jj mésos jdaro ir
uzspauskite galus, suformuodami nedidelius krepselius. Paruostus suktinukus
gruzdinkite apie 3 minutes iki 190 °C jkaitintame aliejuje. Gruzdinti suktinukai
turi biti rusvai auksiniai.

LT



SILVERCREST’

Mésos ritinéliai

Meésos apvalkalo sudedamosios dalys

450 gramy liesos avienos, versienos ar jautienos
150 g milty

1 arbatinis $aukstelis kvapiyjy pipiry

1 arbatinis $aukstelis muskato rieduto

1 Ziupsnis aitriosios paprikos milteliy

1 Ziupsnis pipiry

Mésos jdaro sudedamosios dalys

400 g avienos

1 1/2 valgomojo 3auksto alyvuogiy aliejaus

1 1/2 valgomojo 3auksto smulkiai supjaustyty svoginy
1/2 arbatinio $aukstelio kvapiyjy pipiry

1/2 arbatinio 3aukstelio druskos

1 1/2 valgomojo $auksto milty

Suktinuky apvalkalui skirtq mésq du kartus sumalkite mésmale (pirmiausia per
vidutinio stambumo, o paskui per smulky malimo sietelj @) ir sumaisykite su sude-
damosiomis dalimis. Gautq mase taip pat du kartus sumalkite mésmale. Vietoje
malimo sietelio @ jdékite suktinuky antgalj @ (Zr. skyriy , Suktinuky antgalio
montavimas”).

Suktinuky antgaliv @ suformuokite suktinuky apvalkalq ir at3aldykite.

|daras:

Mésq du kartus sumalkite mésmale (pirmiausia per vidutinio stambumo, o paskui
per smulky malimo sietelj ). Pakepinkite svoginus ir gerai sumaidykite su mésa
bei kitomis sudedamosiomis dalimis. Suktinuky apvalkalg prikimskite jdaro ir
iskepkite suktinukus.

Kiti jdarai:

250 g troskinty brokoliy
arba 250 g troskinty cukinijy
arba 250 g virty ryziy

LT 49



SILVERCREST'

50

Sviezios kepamosios deirelés
Sudedamosios dalys:

300 g liesos jautienos

500 g liesos kiaulienos

200 g kiaulienos mentés laginuky

20 g druskos

1/2 valgomojo 3auksto malty baltyjy pipiry
1 arbatinis $aukstelis kmyny

1/2 arbatinio $aukstelio muskato riesuto

Jautieng, kiaulieng ir ladinukus du kartus sumalkite mésmale.
Suberkite sumaisytus prieskonius bei druskg ir 5 minutes minkykite.

Desros jdarq mazdaug 30 minudiy jdékite j 3aldytuvqg. Sukimskite dedros jdarq
apvalkalq, kaip apradyta instrukcijoje (Zr. skyriy ,Dedry gaminimas”) ir pagamin-
kite 25 cm ilgio dedreles.

Gerai iskeptas kepamagsias dedreles suvalgykite tq paciq dieng.

Minkstos teslos sausainiai
Sudedamosios dalys:

500 g sviesto

500 g cukraus

2 - 3 pakeliai vanilinio cukraus

1 pakelis vanilinio pudingo

1/4 arbatinio $aukstelio druskos
1 kiausinis

4 kiausiniy tryniai

800 g milty (405 tipo)

2 arbatiniai Sauksteliai kepimo milteliy
200 g malty migdoly (nuplikyty)

tarkuota vienos citrinos Zievelé

Puriai suplakite sviestq. PamaZu sudékite kitas sudedamgsias dalis ir tedlq gerai
suminkykite. Pagamintq tedlg uZdenkite ir mazdaug 12 val. (pvz., per naktj)
palaikykite $aldytuve. Tada i§spauskite pro mésmale uZzdéje minkstos teslos
sausainiy antgalj @. Minkstos teslos sausainius sudékite j kepimo popieriumi
isklotq kepimo skardg. Minkstos tedlos sausainius kepkite mazdaug 10-15 min.
iki 180 °C jkaitintoje orkaitéje, kol sausainiai bus rudai auksiniai.
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollsténdigen Bedienungsanleitung.

[EFLE] | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 390010_2201 die vollsténdige

T | Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG!

Beachten Sie die vollsténdige Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise,
um Personen- und Sachschéden zu vermeiden.

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fir das Verarbeiten von Lebensmitteln
in haushaltsiiblichen Mengen im privaten Haushalt:

® Durchdrehen von frischem Fleisch,
® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgebéick.

Das Geréit ist nicht vorgesehen fir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z. B. Knochen oder Nisse, und nicht in gewerbli-
chen oder industriellen Bereichen.
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Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

Spritzgebéick-Aufsatz mit Musterstreifen

Stopfer

Einfillschale

Kabelaufwicklung

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metall

Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe

Verschlussring

Wourst-Stopf-Aufsatz

Wourstscheibe

Kebbe-Aufsatz

000 HB000000000C

Abbildung B:
® Verriegelungsknopf

Abbildung C:

O Taste <" (Rickwdrtslauf)
® Taste ,0” (Aus)

® Taste ,I” (Ein)

Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 250 - 350 W
Schutzklasse Il / [3] (Doppelisolierung)
Q'I'J Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebensmitteln
in Berihrung kommen, sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerdt betreiben kann, ohne
dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit muss
das Gerdt solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt
wird. Halten Sie es von heif3en Bereichen fern und fihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen RGumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.

A WARNUNG!

» Verwenden Sie das Gerdit niemals fir andere Zwecke, als
hier beschrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn
Sie durch Fehlverwendung die Schutzvorrichtungen am Gerét
aufler Funktion setzen!

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fihren Sie niemals
irgendwelche Gegenstdnde dort hinein - mit Ausnahme der
jeweils zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu verarbei-
tenden Lebensmitteln. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen!

» Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
Zubehorteile aufstecken oder abnehmen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es be-
triebsbereit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeits-
unterbrechungen stets den Stecker aus der Steckdose, um
versehentliches Anlaufen zu vermeiden.

~ Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem
Gerdt. Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht ausrei-
chend sicher.

» Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das
Gerdt irreparabel beschadigen.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt sein.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

» Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharfl Gehen Sie beim
Umgang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

~ Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
~ Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
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Zusammenbauen /Zerlegen

> Samtliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schiitzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
samtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt. Beachten Sie, dass Sie nicht fir alle Aufsétze das
Kreuzmesser @ und die Feder @ oder eine Lochscheibe {0/Wurstscheibe (®
benstigen.

1) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

2) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.

3) Stecken Sie die Feder @ auf die Transportschnecke @.

4) Setzen Sie dann das Kreuzmesser @ so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers @ korrekt auf der eckigen Achse liegt.

Abb. 1

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!
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> Das Gerdt wird beschddigt, wenn das Kreuzmesser @ anders herum

5)
6)

7)

8)

eingesetzt wird!
Wahlen Sie die gewiinschte Lochscheibe @ /Wurstscheibe (®.

Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe () so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe @ in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @
handfest auf.

Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird ber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @, so dass das
Symbol ﬁ am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol o am Motorblock @
liegt. Der Verriegelungsknopf @ driickt sich hinein (Abb. B).

- Driicken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfilllschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass das Symbol & om Einfollschacht am Symbol &
weist. Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriege-
lungsknopf ® heraus.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfillschale @ oben auf den Einfillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf @ und drehen den
Einfillschacht wieder nach rechts (Abb. B) gf. Danach kénnen Sie den

Fleischwolfvorsatz @ herausziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie alle Teile, die am/im Fleischwolfvorsatz @ montiert sind, auseinan-
der und reinigen Sie diese.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Setzen Sie die Transportschnecke @, die Feder @ und das Kreuzmesser @
wieder in den Fleischwolfvorsatz @ ein.

Legen Sie die Wurstscheibe (B so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe (® in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz (B vor die Wurstscheibe @®.
Schrauben Sie den Verschlussring @ handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.
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Kebbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

| 2

3)
4)

5)

6)

Fir den Kebbe-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser @ mit der
Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @®/{® benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kebbe-Aufsatzes @ so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kebbe-Aufsatzes () in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @ wieder
handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Spritzgebéck-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

58

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsdtze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Spritzgebdck-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser @ mit

der Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® benétigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebéick-Aufsatz @ ab.

5) Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzgeback-
Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen Sie
den Spritzgebéck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzgebéck-
Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @ hand-
fest auf.
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7) Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebdck-Aufsatz @.
Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Gerét weg zeigt.
Ansonsten kénnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befindet, nicht
einstellen.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

)

Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring ® abdrehen und den Spritzgebéack-Aufsatz @
wieder herausnehmen k&nnen.

X

Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Offnen Sie niemals das Gehéuse des Motorblocks @ - es befinden sich
keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehduse gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gedffnetem Gehéuse besteht Lebensgefahr durch
elekirischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerdt nicht Iédnger als 15 Minuten im Dauerbetrieb.
Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um ein
Uberhitzen zu vermeiden.

> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @ oder ,<" @ bei Laufrichtungswechsel,
solange der Motor des Gerdtes nicht vollsténdig sill steht. Der Motor kann
beschadigt werden.

Das Geriit bedienen
Wenn Sie die gewiinschten Aufsétze montiert haben:

1) Stellen Sie das Geréit so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Falll
(z. B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stirzen
oder in die N&he von offenem Wasser gelangen kann. Erschitterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gerét,
wenn es stirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Notfall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!

N

Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale @ und
stellen Sie ein Auffanggefé vorne unter die Austrittséffnung.

L

Driicken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher zu gehen, dass das Gerét noch
ausgeschaltet ist (Abb. C). Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerét un-
beabsichtigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.
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4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,I” B, um das Gerdt einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfillschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, Léffelstielen oder
Ahnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerat kénnte
beschadigt werden.

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerdt Gberlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfiillschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anféllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréchtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.

Wourst verarbeiten

60

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

2) Fir die Wurstfillung figen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwie-
beln, Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten
die Masse gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fiir

30 Min. in den Kihlschrank.

3) Stilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) Gber den Wurst-Stopf-
Aufsatz B und knoten Sie das andere Ende zu. Fir je 1 kg Fiillmasse
kénnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Nahe von Schlachthéfen oder von lhrem Metzger.
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4) Die Wurstfillung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz @ in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Léinge erreicht ist, schalten Sie das Gerdt
aus, driicken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Léingsachse.

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfilllen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Kebbe-Aufsatz

Mit dem Kebbe-Aufsatz @ kénnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle
Réllchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen
kénnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es
durch den Kebbe-Aufsatz @ pressen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Kebbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.

Spritzgebdéick herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéick-Teig gemaf l|hrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebdick-Aufsatz @ montiert haben:

1) Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittséffnung vorne am Gerét.

2) Driicken Sie gleichméBig Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke @ driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen
des Spritzgebdck-Aufsatzes @.

3) Wenn das Gebdck die gewiinschte Lange erreicht hat, stoppen Sie das
Gerét und brechen Sie den Teig an der Austrittséffnung ab. Legen Sie das
Gebdck auf das Backblech.

4) Wenn Sie dlle Hinweise zum Thema ,Spritzgebéck” gelesen haben, kénnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.
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Reinigen
STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten, verse-
hentlichen Anlauf und elektrischen Schlag.

Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléchen und das Netzkabel mit einem leicht an-
gefeuchteten Spiiltuch. Geben Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen ein
mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach, um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie das Gerét gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock @ niemals in Wasser oder andere Fliissig-
keiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn
eingedrungene Feuchtigkeit an elektrische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder L&semittel. Diese kénnen
das Gerét beschédigen und Riickstéinde an den Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehérteile reinigen

B Reinigen Sie die Zubehérteile, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen k&nnen,
mit heiBem Spiilwasser und einem fir Lebensmittel geeigneten Haushalts-
Spilmittel.

der Wurst-Stopf-Aufsatz @ und der Kebbe-Aufsatz (@ sind

spilmaschinengeeignet.

> @ Das Kunststoffteil des Spritzgebéck-Aufsatzes @), der Stopfer @,

> Legen Sie diese Kunststoffteile, wenn méglich, in den obersten Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt werden.
Ansonsten kénnen sich die Teile verformen!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

W Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt weiter verwenden.

> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Reinigung wieder mit Speiseé| ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verférben!
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Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeigersinn um die Kabelaufwicklung @
unter dem Geréteboden und fixieren Sie das Kabel wie unten dargestell.
So bleibt es geschiitzt vor Besch&digungen:

Abb. 2

B lagern Sie das Gerét an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsdtze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
Sl ein - wenn Sie das Gerdt nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

B Bewahren Sie das Gerdt so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbediirftige Personen. Diese kdnnen mégliche Gefahren im Umgang
mit elektrischen Gerdten nicht immer richtig einschétzen.
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Entsorgung

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie be-
sagt, dass Sie dieses Gerét am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstel-
len, Wertstoffhdfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, das entsprechende Altgeréit an lhren
Héndler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgerdten mit einer Verkaufsfléiche
von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhéndler mit einer Verkaufsfléche von mindestens
800 gm, die regelmdBig Elektro- und Elektronikgerdte verkaufen, sind auBerdem verpflichtet,
Altgeréte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn
die Altgerdte in keiner Abmessung gréfer sind als 25 cm. LIDL bietet Ihnen Riicknahmemég-
lichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an. Informieren Sie sich auch bei lhrem Héndler
Uber die Ricknahmeméglichkeiten vor Ort.

(]
O W Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
@n bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

@ Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen
% Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.
Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemaf den értlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
b Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu k&nnen.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 390010_2201 |

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

Www. kompernass.com
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Rezepte

66

Kebbe

Zutaten fiir die Fleischfillung:

400 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln

10 g Mehl

25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkiimmel (Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-
Pulver, Muskatnuss-Pulver

Salz und Pfeffer

Zutaten fir die Hille:

500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
1 Zwiebel

1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung
Zuerst die Fleischfillung vorbereiten, damit diese wahrend der Zubereitung der
Hille abkihlen kann.

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und

dann mit der feinen Lochscheibe @). Das Fleisch, das Mehl, die Pinienkerne und
die Gewiirze gut vermischen. Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleischmasse
hinzugeben und mit den Zwiebeln vermischen. Alles gut durchbraten und dann
abkihlen lassen.

Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit dem
Bulgur-Weizen, der klein geschnittenen Zwiebel und den Gewiirzen vermengen.
Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern. Lochscheibe @
gegen den Kebbe-Aufsatz @ wechseln (siehe Kapitel ,Kebbe-Aufsatz montie-
ren”) und ca. 7 cm lange Kebbe-Hiillen formen.

Zubereitung:

Die einzelnen Kebbe-Hiille direkt nach der Fertigstellung mit der Fleischfiillung
fillen und die Enden jeweils zusammendriicken, dass kleine Taschen entstehen.
Die fertigen Kebbe in 190 °C heiBem Ol ca. 3 Minuten frittieren. Die Kebbe
sollten goldbraun frittiert sein.
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Fleischrélichen

Zutaten fijr die Fleischhille:

450 g mageres Hammel-, Kalb- oder Rindfleisch
150 g Mehl

1 TL Piment (Nelkenpfeffer)

1 TL Muskatnuss

1 Prise Chilipulver

1 Prise Pfeffer

Zutaten fir die Fleischfiillung:
400 g Hammelfleisch

1 1/2 EL Olivens|

1 1/2 EL Zwiebeln feingehackt
1/2 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1/2 TL Salz

11/2 EL Mehl

Hille

Das Fleisch fiir die Hiille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit den
Zutaten vermengen. Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zer-
kleinern. Lochscheibe ) gegen den Kebbe-Aufsatz @ wechseln (siehe Kapitel
,Kebbe-Aufsatz montieren”).

Kebbe-Hillen mit dem Kebbe-Aufsatz @ formen und anfrieren.

Fillung

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und
dann mit der feinen Lochscheibe @). Zwiebeln anbraten und mit dem
Fleisch und den restlichen Zutaten gut vermischen. Kebbe-Hillen damit fillen
und ausbraten.

Alternative Fiillungen:

250 g gediinsteter Brokkoli
oder 250 g gediinstete Zucchini
oder 250 g gekochter Reis

DE | AT | CH 67



SILVERCREST'

68

Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Esslsffel weiBer, gemahlener Pfeffer
1 Teeloffel Kimmel

1/2 Teelsffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Woursffiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen. Wourstfillung nach
Anleitung abfiillen (siche Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wiirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.

Spritzgebdck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2-3 Péckchen Vanillinzucker
1 Péckchen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 Teelsffel Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzugeben
und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z. B. iiber
Nacht) im Kihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf

mit Spritzgebéick-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebéck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen bei
180 °C ca. 10-15 Minuten goldgelb backen.

DE | AT | CH



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Informationsstatus - Stan informacii - Informacijos data - Stand der Informationen:
04/2022 - Ident.-No.: SFW350E5-022022-1

IAN 390010_2201




