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Informacije o ovom kratkom uputstvu

Ovaj dokument predstavlja skra¢eno Stampano izdanje kompletnog uputstva za

upotrebu.
=] IE'.. Skeniranjem QR-koda dolazite direktno na Lidlovu servisnu stranicu
x| (www.lidl-service.com) i unosom broja artikla
= (IAN) 390010_2201 mozZete da otvorite i preuzmete
kompletno uputstvo za upotrebu.

/\ UPOZORENJE!
Obratite paznju na kompletno uputstvo za upotrebu i na bezbednosne

napomene, da bi se izbegle telesne povrede i materijalne 3tete.

Kratko uputstvo je sastavni deo ovog proizvoda. Pre koris¢enja proizvoda,
upoznaijte se sa svim napomenama vezanim za rukovanije i bezbednost. Dobro
Cuvaite kratko uputstvo i predaijte svu dokumentaciju prilikom prosledivanja
proizvoda treéim licima.

Namenska upotreba

Ovaj aparat je namenien iskljucivo za obradu namirnica u koli¢inama koje su
uobi¢ajene u privatnom domadinstvu:

® mlevenje svezeg mesa,
® pravlienje kobasica u prirodnom ili vestagkom crevuy,
® pravlienje peciva od istisnutog testa.

Aparat nije predviden za obradu smrznutih ili bilo kakvih drugih, tvrdih namirnica,
npr. kostiju ili ora3astih plodova, niti je predviden za komercijalnu ili industrijsku
namenu.



SILVERCREST’

Obim isporuke / opis delova
Slika A:

Dodatak za pecivo od istisnutog testa sa trakom sa 3ablonima
Potiskivag

Cinija za punjenje

Kalem za namotavanije kabla

Blok motora

Nastavak za mlevenje mesa, od metala
Transportni puz

Opruga

Krstasti noz

Plo¢e sa vedim i manijim rupama

Prsten zatvaraéa

Dodatak za punjenje kobasica

Plo¢a za kobasice

06O HB000000000C

Dodatak za punjene ¢ufte

Slika B:

® Dugme za zabravljivanje
Slika C:

® Taster ,<" (hod unazad)
® Taster ,0” (isklju¢eno)
® Toster ,I” (ukljugeno)

Tehnicki podaci

Napon 220 - 240V ~ (naizmeni¢na struja), 50 Hz

Ulazna snaga 250-350 W

Klasa zastite Il/ [O] (dvostruka izolacija)

Q'I'J Svi delovi ovog aparata koji dolaze u dodir sa
hranom, ne ugroZavaju njenu bezbednost.

Vreme kratkotrajnog rada 15 minuta

Vreme kratkotrajnog rada

KR-vreme (kratkotrajan rad) oznaéava koliko dugo aparat moze da radi, a da
se motor ne pregreje i ne osteti. Nakon navedenog KR-vremena, aparat mora
da bude isklju¢en sve dok se motor ne ohladi.
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A Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj uredaj u skladu sa srpskim

ﬁ h zahtevima za bezbednost proizvoda.

Bezbednosne napomene

OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA

~ Vodite raéuna da se ne osteti elekiriéni kabl. Drzite kabl
podalje od vrucih oblasti, i provucite kabl tako da ne moze
da se uklesti.

~ Ako se osteti mrezni priklju¢ni kabl ovog aparata, njega
mora da zameni proizvodaé, korisni¢ka sluzba ili kvalifiko-
vana osoba, kako bi se izbegle opasnosti.

» Koristite aparat samo u suvim prostorijama, ne na otvorenom.
Nikada ne potapaite blok motora u vodu ili druge
te¢nostil U suprotnom, postoji opasnost po Zivot od
elektriénog udara.

A UPOZORENJE!

» Nikada ne koristite aparat nenamenski, veé samo kao $to je
ovde opisano. Postoji znatna opasnost od nezgoda, kada
usled pogresne upotrebe, zastitni mehanizam na aparatu
stavite van funkcije!

A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

» Nikada ne hvataijte u otvore na aparatu. Nikada ne stavljajte
unutra bilo kakve predmete - osim odgovarajuéeg
potiskivaca, koji pripada uz dodatak, i namirnica koje se
obraduju. U suprotnom, moze da postoji znatna opasnost
od nezgodal

» Pre nego sto nataknete ili skinete delove pribora, najpre
izvucite mrezni utikad iz utiénice.
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A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

~ Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora, kada je spreman
za rad. Uvek izvucite mrezni utika iz utiénice nakon upotre-
be ili u toku prekida u radu, da bi se izbeglo slu¢ajno pokre-
tanje aparata.

» Koristite samo originalne delove pribora za ovaj aparat. Moguée
je da drugi delovi nisu dovolino bezbedni za ovaj aparat.

~ Nikada ne koristite aparat kada je prazan. To moZe nepo-
pravljivo da osteti aparat.

~ Pre zamene pribora ili dodatnih delova, koji se pokreéu
tokom rada, aparat mora da bude iskljuéen i odvojen od
elektriéne mreZe.

~ Ne koristite aparat u druge svrhe, osim u svrhe navedene
U ovom uputstvu.

~ Oprez: krstasti noz je veoma ostar! Budite uvek pazZljivi kada
rukujete aparatom ili kada ga distite.

~ Aparat mora uvek da bude odvojen od mreZe kada nije pod
nadzorom, kao i pre sastavljanija, rastavljanja ili &iscenja.

~ Deca ne smeju da koriste aparat.

~ Drzite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece.

~ Ovim aparatom smeju da rukuju osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili sa nedo-
statkom iskustva i/ili znanja, ako su pod nadzorom ili su im
data uputstva za rukovanje aparatom na bezbedan nadin i
ako razumeiju opasnosti do kojih moze da dode.

» Deca ne smeju da koriste aparat kao igracku.

RS 5



SILVERCREST'

Sastavljanje / rastavljanje

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Svi delovi pribora su premazani tankim slojem ulja, da bi se zasfitili od
korozije. Zbog toga, otistite sve delove aparata pre prve upotrebe, kao
$to je detalino opisano u poglavlju ,Ciséenje”. Zatim, istrljajte sve metalne
delove malom koli¢inom jestivog ulja.

NAPOMENA

> Pre prve upotrebe, uklonite zasfitnu foliju sa polja sa tasterima.

Sastavljanje masine za mlevenje mesa

Otvorite preklopnu stranu - tamo cete nadi redosled sklapanija, prikazan u
slikama. Uzmite u obzir da Vam za sve nastavke nisu potrebni krstasti noz @ i
opruga @ ili plo¢a sa rupama )/ plo¢a za kobasice @®.

1) Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.
2) Postavite transportni puz @ u nastavak za mlevenje mesa @.
3) Postavite oprugu @ na transportni puz @.

4) Zatim, umetnite krstasti noz @ tako, da strana sa noZzevima bude okrenuta
od opruge @. Vodite ra¢una, da kvadratno udublienje na krstastom nozu @
ispravno naleze na kvadratnoj osovini.

Slika 1

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Krstasti noz @ je veoma ostarl Opasnost od povredal

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Aparat ée se ostetiti, kada krstasti noz @ umetnete naopakol!

6 RS SFW 350 E5
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5)
6)

7)
8)

Izaberite Zeljenu plocu sa rupama @/ plo¢u za kobasice @®.

Postavite izabranu ploéu sa rupama @) tako u nastavak za mlevenje mesa @,
da tacke fiksiranja na ploci sa rupama () leZe u udublienjima na nastavku za
mlevenje mesa @.

Kada je sve ispravno postavljeno, zavrnite prsten zatvaraéa @ rukom.

Gotovo montiran nastavak za mlevenje mesa @ se spaja sa blokom motora @
preko bajonet spojnice:

- Stavite nastavak za mlevenje mesa @ u blok motora @, tako da se sim-
bol @ na nastavku za mlevenje mesa @ nalazi na simbolu & na bloku
motora @. Dugme za zabravljivanje @ se uvladi unutra (slika B).

- Lagano pritisnite nastavak za mlevenje mesa @ unutra i pritom okrenite
otvor za punijenje na nastavku za mlevenje mesa @ u srednji polozaj
(slika B), tako da simbol @ na otvoru za punjenje pokazuje na simbol
B . Kada nastavak za mlevenje mesa @ usedne, dugme za zabravljiva-
nje @ iskace.

- Na kraju, postavite &iniju za punjenje @ gore na otvor za punijenije.

- Da biste skinuli nastavak, pritisnite dugme za zabravljivanje @ i okrenite
otvor za punjenje ponovo udesno (slika B) . Nakon toga mozete da
izvuéete nastavak za mlevenje mesa Q.

Montaza dodatka za punjenje kobasica

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete naéi redosled sklapanija, prikazan u
slikama.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Skinite nastavak za mlevenje mesa @ kao 3to je opisano pod ,Sastavljanje
masine za mlevenje mesa”.

Rasklopite sve delove, koji su montirani na/u nastavku za mlevenje mesa @,
i ocistite ih.
Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.

Postavite transportni puz @, oprugu @ i krstasti noz @ ponovo u nastavak
za mlevenje mesa @.

Postavite plocu za kobasice (B tako, da tacke fiksiranja na ploci za kobasice ®
leZe u udublienjima na nastavku za mlevenje mesa @.

Zatim postavite dodatak za punjenje kobasica B ispred ploge za kobasice @®.
Zavrnite prsten zatvaraa @ rukom.

Montirajte nastavak za mlevenje mesa @ kao 3to je opisano pod ,Sastavljo-
nje masine za mlevenje mesa”.

RS 7
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Montaza dodatka za punjene ¢ufte

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete naéi redosled sklapanija, prikazan u
slikama.

1) Skinite nastavak za mlevenje mesa @ kao 3to je opisano pod ,Sastavljanje
masine za mlevenje mesa”.

2) Skinite eventualne dodatke i oéistite nastavak za mlevenje mesa @.

NAPOMENA

> Za dodatak za punjene éufte @ nisu potrebni ni krstasti noz @ sa
oprugom @, niti ploda sa rupama ili ploé¢a za kobasice @/@!
Po potrebi, izvucite te delove iz nastavka za mlevenje mesa @.
3) Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.

4) Postavite oba plasti¢na dela dodatka za punjene éufte (O tako, da tagke
fiksiranja na donjem prstenu dodatka za punjene éufte @ leze u udublienjima
na nastavku za mlevenje mesa @.

5) Kada je sve ispravno postavljeno, ponovo zavrnite prsten zatvarada
rukom.

6) Montirajte nastavak za mlevenje mesa @ kao to je opisano pod ,Sastavljo-
nje masine za mlevenje mesa”.

Montaza dodatka za pecivo od istisnutog testa

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete naéi redosled sklapanija, prikazan v
slikama.

1) Skinite nastavak za mlevenje mesa @ kao 3to je opisano pod ,Sastavljanje
masine za mlevenje mesa”.

2) Skinite eventualne dodatke i ogistite nastavak za mlevenje mesa @.

NAPOMENA

> Za dodatak za pecivo od istisnutog testa @ nisu potrebni ni krstasti noz @
sa oprugom @, niti ploa sa rupamaiili ploéa za kobasice ®/@®!
Po potrebi, izvucite te delove iz nastavka za mlevenje mesa @.

3) Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.

4) Svucite traku sa 3ablonima @ spreda sa dodatka za pecivo od istisnutog

testa @.

5) Naijpre postavite plastiénu plocu, zatim metalnu plocu dodatka za pecivo od
istisnutog testa @ u nastavak za mlevenje mesa @ (vidi preklopnu stranu).
Postavite dodatak za pecivo od istisnutog testa @ tako, da tacke fiksiranja
na dodatku za pecivo od istisnutog testa @ leze u udublienjima na nastavku
za mlevenje mesa @.

6) Kada je sve ispravno postavljeno, zavrnite prsten zatvaraca @ rukom.
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7) Ponovo umetnite traku sa 3ablonima @ spreda v dodatak za pecivo od
istisnutog testa @. Obratite paznju, da ru¢ka na traci sa $ablonima @ bude
okrenuta od aparata. U suprotnom, ne mozete da podesite 3ablon, koji se
nalazi direkino uz ru¢ku.

)

Montirajte nastavak za mlevenje mesa @ kao Sto je opisano pod ,Sastavljo-
nje masine za mlevenje mesa”.

X

Da biste skinuli dodatak, prvo morate ponovo da skintete traku sa 3ablonima
@, pre nego sto odvijete prsten zatvaraca @ i pre nego $to budete mogli
da izvadite dodatak za pecivo od istisnutog testa @.

Rukovanje

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

> Nikada ne otvaraite kuéiste bloka motora @ - u njemu se ne nalaze nikakvi
upravljacéki elementi. Ukoliko otvorite kucidte, gubite pravo na garanciju.
Kada je kudéiste otvoreno, postoji opasnost po Zivot od elekiriénog udara.

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Ne koristite aparat duze od 15 minuta bez prestanka. Nakon toga, ostavite
aparat oko 30 minuta iskljuéen, da bi izbegli pregrevanie.

> Nikada ne pritiskaite taster ,1” @ ili ,<" @ prilikom promene smera
rotacije, sve dok se motor aparata potpuno ne zaustavi. Motor moze da
se osteti.

Rukovanje aparatom
Kada ste montirali Zeljene dodatke:

1) Postavite aparat, tako da stoji apsolutno stabilno i da ni u kom sluéaju (npr.
usled vibracija ili zaplitanjem u elektri¢ni kabl) ne moze da padne sa stola
ili da dospe u blizinu otvorene vode. Ne mogu da se izbegnu potresi u toku
rada.

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

> Nikada ne pokusavaijte da uhvatite prikljuéen aparat ili Eak aparat koji
radi, u sluaju kada aparat pada ili kada ée aparat dospeti u vodu - isto
vazi i u ostalim sluéajevima nuzde! U slu&aju nuzde, odmah izvucite mrezni
utikaé! U protivnom, postoji akutna opasnost od povreda i opasnost po
Zivot!
2) Stavite namirnice, koje treba da obradite, u ¢iniju za punjenje @ i postavite
posudu za sakupljanje spreda ispod izlaznog otvora.

«L

Naijpre pritisnite taster ,0” B, da biste se uverili, da je aparat jos iskljuéen
(slika C). U suprotnom, postoji opasnost, da se aparat nenamerno pokrene,
kada mrezni utika& ukljugite u mreznu utiénicu.

SFW 350 E5 RS 9
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4) Zatim uklju¢ite mrezni utikag u uti¢nicu.

5) Pritisnite taster ,1” (), da biste ukljuéili aparat.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Pritisnite namirnice u otvor za punjenie iskljucivo okruglim potiskivacem @
- nikada prstima, viljuskama, drskama kasike ili sli¢nim predmetima. Postoji
znatna opasnost od povreda i aparat bi mogao da se osteti.

> Nikada ne pritiskajte toliko snazno, da motor &ujno sporije radi. U suprot-
nom, aparat moze da se preoptereti i o3teti.

Obrada mesa

1) Koristite komade mesa, koji bez problema ulaze u otvor za punijenje. Po
potrebi, prethodno isecite meso. Vodite raduna da meso bude bez kostiju i
tetiva.

/\ UPOZORENJE!

> Mleveno meso je veoma podloZno kontaminaciji. Zbog toga, kada
preradujete meso, vodite raéuna o dobroj higijeni. U suprotnom, moze da
dode do zdravstvenih tegoba.

2) Kada ste proitali sve napomene u vezi teme ,Meso”, onda mozete da
koristite aparat kao $to je opisano u poglavlju ,Rukovanje aparatom”.

Priprema kobasica

1) Prvo sameljite meso dvaput u masini za mlevenje mesa, pre nego 3to ga
preradite u kobasice.

2) Za nadev za kobasice, dodaijte mlevenom mesu sitno iseckan crni luk, zagine
i ostale sastojke prema Vasem receptu i masu dobro izmesite. Pre dalje
prerade, stavite ovu masu na oko 30 minuta u frizider.

3) Navucite crevo za kobasice (prirodno ili vestacko crevo) preko dodatka za
punjenije kobasica @ i drugi kraj vezite u &vor. Na svakih 1 kg mase nadeva,
treba da ra¢unate da Vam je potrebno oko 1,60 m creva za kobasice.

SAVET

Prethodno, potopite prirodno crevo oko 3 sata u mlaku vodu i ocedite ga
pre nego sto ga nataknete na nastavak. Prirodno crevo ée na taj nadin
ponovo postati elastiéno. Prirodna creva mozete da nabavite u prodavnici
potro$nog materijala za mesare, u blizini klanica ili kod Vaseg mesara.

10 RS
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4) Nadev za kobasice ¢e biti sabijen u crevo za kobasice dodatkom za punije-
nje kobasica B. Kada ste postigli Zelienu duzinu, isklju¢ite aparat, stisnite
kobasicu na kraju i okrenite je nekoliko puta oko njene uzduzne ose.

SAVET

Kobasica se Siri prilikom kuvanja i zamrzavanija. Zbog toga, nemojte da je
prepunite, inace, kobasica bi mogla da pukne.

5) Kada ste proéitali sve napomene u vezi teme ,Kobasica”, onda mozete da
koristite aparat kao $to je opisano u poglavlju ,Rukovanje aparatom”.

Rad dodatkom za punjene ¢ufte
Dodatkom za punjene éufte @ mozete od pripremljenih namirnica da oblikujete
3uplie ¢ufte od mesa ili povréa, koje mozete po Zelji da punite.
1) Prvo sameljite meso dvaput u masini za mlevenje mesa, pre nego 3to ga

stisnete kroz dodatak za punjene ¢ufte @.

2) Kada ste progitali sve napomene u vezi teme ,Dodatak za punjene éufte”,
onda moZete da koristite aparat kao 3to je opisano u poglavlju ,Rukovanje
aparatom”.

Pravljenje peciva od istisnutog testa

Kada ste prema Vadem receptu pripremili testo za pecivo od istisnutog testa i
kada ste montirali dodatak za pecivo od istisnutog testa @:

1) Oblozite mali pleh za pecenje papirom za pecenje i postavite ga pod izlazni
otvor na prednjoj strani aparata.
2) Ravnomerno istisnite testo u nastavak za mleveno meso @ - transportni

puz @ e zatim istisnuti testo kroz izabrani motiv na traci sa motivima
na dodatku za pecivo od istisnutog testa @.

3) Kada je pecivo dostiglo Zelienu duZinu, zaustavite aparat i otkinite testo
na izlaznom otvoru. Stavite pecivo u pleh za pecenije.

4) Kada ste procitali sve napomene u vezi teme ,Pecivo od istisnutog testa”,
onda moZete da koristite aparat kao je opisano u poglavlju ,Rukovanje
aparatom”.

RS 11
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Ciséen

‘G

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

> Pre &iéenja aparata, najpre izvucite mrezni utika¢ iz utiénice. Time
sprecavate opasnosti od nezgoda usled neocekivanog slué¢ajnog pokretan-
ja i elekriénog udara.

Ciséenje bloka motora

m Cistite sve spoljne povriine i elekiriéni kabl blago navlazenom krpom za
pranje posuda. Kod tvrdokornih zaprljania stavite blagi deterdzent za pranje
posuda na krpu. Zatim obrisite aparat krpom, koja je navlazena samo istom
vodom, da bi se uklonili eventualni ostaci sredstva za pranje posuda. Dobro
osusite aparat, pre nego 3o ga ponovo koristite.

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

> Nikada ne potapaite blok motora @ u vodu ili druge teénostil U suprot-
nom, postoji opasnost po Zivot od elektriénog udara, kada vlaga koja je
prodrla u aparat, dospe na elektriéne provodnike.

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Ne koristite sredstva za &i3éenje, abrazivna sredstva ili rastvarace. Ova
sredstva mogu da ostete aparat i da ostave ostatke na namirnicama.

Cis¢enje delova pribora

B Ocistite delove pribora, koji mogu da dodu u kontakt sa namirnicama,
vruéom vodom za ispiranje i deterdzentom za pranje posuda u domadéinstvu,
koji je pogodan za namirnice.

NAPOMENA

> Plasti¢ni deo dodatka za pecivo od istisnutog testa @,
potiskivaé @, dodatak za punjenje kobasica B i dodatak za
punjene ¢ufte @ su pogodni za pranje u masini za pranje posuda.

> Ako je moguce, stavite sve plasti¢ne delove u gornju korpu masine za
pranje posuda i vodite raduna da se ne zaglave. U suprotnom, delovi
mogu da se deformisu!

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!
> Krstasti noz @ je veoma ostarl Opasnost od povredal

B Dobro sve osusite, pre nego 3to nastavite sa upotrebom aparata.

NAPOMENA

> Nakon svakog &idéenja, ponovo istrljajte metalne delove jestivim uljem!
U suprotnom, metalni delovi mogu da promene boju!
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= L]
Cuvanje
B Nomotajte elektriéni kabl, u smeru kretanja kazaljki na satu, oko kalema za

namotavanije kabla @ ispod donije strane aparata i priévrstite kabl, kao 3to
je dole prikazano. Na taj nain kabl ostaje zasti¢en od o3teéenja:

Slika 2

B Cuvaijte aparat na suvom mestu.

B Nakon 3to su se metalni dodaci osusili, istrljajte ih tankim slojem jestivog
ulja - ako necete odmah nastaviti da koristite aparat. Na taj nagin éete
postici dobru zastitu od korozije.

B Cuvaite aparat tako, da bude nedostupan deci i osobama koje zahtevaju
nadzor. Oni ne mogu uvek pravilno da procene moguée opasnosti u
rukovaniju elektriénim aparatima.
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Odlaganje

oh &,

14

Prateéi simbol precrtane kante za otpad na to¢kovima znadi da ovaj aparat
podleze direktivi 2012/19/EU. Ova direktiva navodi da ovaj aparat na kraju
svog veka koridé¢enja ne smete da odloZite u uobi¢ajeni kuéni otpad, veé morate
da ga predate na posebno uredenim sabirnim mestima, skladitima za reciklazu
ili preduzeéu za upravljanje otpadom.

Ovo odlaganije je za Vas besplatno. Cuvaijte Zivotnu sredinu i
odlazite struéno.

O moguénostima za odlaganje dotrajalih proizvoda saznadete u Vadoj
opsfinskoj ili gradskoj upravi.

Ambalaza $fiti aparat od transportnih o3teéenja. Ambalazni materijali su
izabrani prema svojoj ekoloskoj prihvatljivosti i jednostavnosti odlagania, te su
zato podobni za reciklazu.

Vraéanjem ambalaZe u proces kruzenja materijala se 3tede sirovine i smanjuje
gomilanje otpada. Odlozite nepotrebni ambalazni materijal u skladu sa vazedim
lokalnim propisima.

Odlozite ambalazu na ekoloski prihvatljiv nagin.

Obratite paznju na oznaku na razligitim ambalaznim materijalima i, ako je
potrebno, odvojite ambalazne materijale zasebno. Ambalazni materijali su
oznadeni skra¢enicama (a) i brojevima (b) sa sledeéim znaenjem:

1-7: Plastika,
20-22: Hartija i karton,

80-98: Kompozitni materijali.

NAPOMENA

> Ako je moguée, saluvaijte originalnu ambalaZu za vreme vaZenja garancije
aparata da biste ga mogli propisno zapakovati u sluaju potraZivanja na
osnovu garancije.
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Servis

Servis Srbija

Tel.: 021 3000 151
E-Mail: kompernass@lidl.rs

[1AN 390010_2201 |

Uvoznik

Napominjemo da sledeéa adresa nije adresa servisa. Obratite se najpre na-
vedenom servisu.

Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3,
22330 Nova Pazova, Republika Srbija,
tel. 0800-300-199, e-mail: kontaki@lidl.rs

Proizvodad
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NEMACKA

WWWw. kompernoss.com
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Recepti

16

Punjene éufte

Sastojci za nadev od mesa:

400 g krtog juneceg ili jagnjeéeg mesa

2 glavice crnog luka

10 g brasna

25 g grubo usitnjenih pinjola

Po 1/2 kasicice pimenta u prahu, cimeta, kumina, kima u prahu, karanfili¢a u
prahu, muskatnog orasciéa u prahu

So i biber

Sastojci za Suplje ¢ufte:

500 g bulgur p3enice (omek3ane)

500 g krtog juneéeg ili jagnjeceg mesa
1 crni luk

1 prstohvat bibera, 1 prstohvat ¢ilija

Nadev od mesa
Naijpre pripremite nadev od mesa, da bi nadev mogao da se ohladi, dok
pripremate 3uplje éufte.

Usitnite meso dvaput u masini za mlevenje mesa (najpre ploéom sa veéim
rupama, a zatim plogom sa manjim rupama ). Dobro izme3ajte meso, bragno,
pinjole i za&ine. Sitno iseckajte crni luk i kratko ga izdinstajte. Dodajte masu od
mesa i izme3ajte je sa crnim lukom. Sve dobro izdinstajte i nakon toga pustite da
se ohladi.

Suplie ¢ufte

Usitnite meso za Suplje éufte dvaput zaredom u masini za mlevenje mesa (najpre
plo¢om sa vedim rupama, a zatim plo¢om sa manjim rupama @) i izmesajte
meso sa bulgur psenicom, sitno seckanim crnim lukom i za&inima. Usitnite ovu
masu takode dvaput u masini za mlevenje mesa. Zamenite plo¢u sa rupama @
dodatkom za punjene ¢ufte @ (pogledaijte poglavlie ,MontaZza dodatka za
punjene éufte”) i oblikujte Suplie ¢ufte, duZine oko 7 cm.

Priprema:

Odmah nakon izrade, napunite svaku $uplju éuftu nadevom od mesa i stisnite
krajeve, tako da nastanu mali dZzepovi. Przite gotove punjene éufte oko 3 minuta
u vruéem ulju, na 190 °C. Kada su isprzene, punjene ¢ufte treba da budu
zlatno-smede boje.
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Cufte od mesa

Sastojci za Suplje ¢ufte od mesa:

450 g krtog ovéijeg, teleéeg ili juneéeg mesa
150 g brana

1 kasigica pimenta (zrna karanfili¢a)

1 kasigica muskatnog orasci¢a

1 prstohvat &ilija u prahu

1 prstohvat bibera

Sastojci za nadev od mesa:

400 g ovcijeg mesa

1 1/2 supene kasike maslinovog ulja

1 1/2 supene kasike sitno iseckanog crnog luka
1/2 kasigice pimenta (zrna karanfili¢a)

1/2 kasicice soli

1 1/2 supene kasike brasna

Suplie ¢ufte

Usitnite meso za 3uplie éufte dvaput zaredom u masini za mlevenje mesa (najpre
plo&om sa vedim rupama, a zatim plogom sa manjim rupama @) i izme3aijte
meso sa sastojcima. Usitnite ovu masu takode dvaput u masini za mlevenje
mesa. Zamenite plocu sa rupama ) dodatkom za punjene éufte @ (pogledajte
poglavlie ,Montaza dodatka za punjene ¢ufte”).

Oblikujte Suplje ¢ufte dodatkom za punijene éufte @ i kratko ih zamrznite.

Nadev

Usitnite meso dvaput u masini za mlevenje mesa (najpre plo&om sa vedim rupama,
a zatim plo¢om sa manjim rupama ). Kratko zaprzite crni luk i dobro ga
izmesaijte sa mesom i ostalim sastojcima. Napunite time 3uplie éufte i ispecite ih.

Alternativni nadevi:

250 g dinstanog brokolija
ili 250 g dinstanih tikvica

ili 250 g kuvanog pirinéa
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Sveza rostiljska kobasica

Sastojci:

300 g krfog juneéeg mesa

500 g krtog svinjskog mesa

200 g slanine od plecke

20 g soli

1/2 supene kasike belog, mlevenog bibera
1 kasigica kima

1/2 kasi¢ice muskatnog oraiéi¢a

Sameljite junetinu, svinjetinu i slaninu dvaput u masini za mlevenje mesa.
Dodajte me$ane zadine i so, i mesite smesu 5 minuta.

Ostavite nadev za kobasice oko 30 minuta u frizideru. Napunite nadev za
kobasice prema uputstvu (vidi poglavlie ,Priprema kobasica”) i pravite tanke
kobasice, duzine od 25 cm, tako 3to éete ih istisnuti.

Konzumirajte gotovu rostiljsku kobasicu dobro ispre¢enu, istog dana.

Pecivo od istisnutog testa
Sastojci:

500 g maslaca

500 g $ecera

2 - 3 kesice vanilin 3eéera

1 kesica pudinga od vanile
1/4 kasicice soli

1 jaje

4 Zumanca

800 g bradna (tip 405)

2 kadicice praska za pecivo
200 g mlevenog badema (blansiran)

narendana kora od jednog limuna

Penasto umutite maslac. Dodaite ostale sastojke postepeno i dobro izmesite
testo. Osatvite gotovo testo da miruje oko 12 sati (npr. preko nodi) pokriveno
u frizideru. Zatim ga sameljite kroz masinu za mlevenje mesa sa dodatkom za
pecivo od istisnutog testa @. PoloZite pecivo od istisnutog testa na pleh za
peenije, koji je oblozen papirom za peenije. Pecite pecivo od istisnutog testa
oko 10-15 minuta, u prethodno zagrejanoj peénici, na 180 °C, dok ne bude
zlatnoZute boje.
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Informatii privind aceste scurte instructiuni

Acest document este o versiune tip&ritd prescurtatd a instructiunilor de utilizare

complete.
=] IE'_. Scandnd codul QR ajungeti direct la pagina de service Lidl
x| (www.lidl-service.com) si introducénd numdrul articolului
= (IAN) 390010_2201 putefi vizualiza si descdrca instructiunile
de utilizare complete.
/\ AVERTIZARE!

Respectati instructiunile de utilizare complete si indicatiile de sigurantd pentru
a evita v&tamdrile corporale si pagubele materiale.

Aceste scurte instructiuni fac parte integranté din acest produs. inainte de a folosi
produsul, familiarizafi-v& cu toate indicatiile privind utilizarea si siguranta. Péstrati
scurtele instructiuni intr-un loc sigur si, in cazul transmiterii produsului unei alte
persoane, predafii toate documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

20

Acest aparat este prevdzut exclusiv pentru prelucrarea alimentelor in cantitdfi
vzuale in gospoddrii private:

® tocarea cdrnii proaspete,
® redlizarea carnatilor in membrand naturald sau artificialg,
® realizarea biscuitilor spritati.

Aparatul nu este prevdzut pentru prelucrarea alimentelor congelate sau dure de
orice fel, de exemplu oase sau nuci, nefiind destinat domeniilor comerciale sau
industriale.
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Furnitura/Descrierea componentelor
Figura A:

000 HB000000000C

Accesoriu pentru biscuiti spritati cu model
Accesoriu de impingere

Tavé de umplere

Suport de inf&surare cablu

Bloc motor

Tub principal din metal (tub T)
Melc de transport

Arc

Cutit in cruce

Disc perforat cu g&uri mari si mici
Inel de inchidere

Accesoriu pentru umplut c&rnati
Disc pentru cérnati

Accesoriu pentru chiftelute

Figura B:

®

Buton de blocare

Figura C:

6]
®
®

Tasta ,<” (functionare in sens invers)
Tasta ,0” (oprit)

Tasta 1" (pornit)

Date tehnice

Tensiune 220 - 240V ~ (curent alternativ), 50 Hz
Consum 250-350 W
Clasa de protectie Il / [O] (izolare dubla)
I Toate componentele acestui aparat
Qlj care intrd in contact cu alimentele

sunt adecvate pentru uz alimentar.
Timp de operare continug 15 minute
Timp de operare continug
Timpul de operare continug indicd pentru cét timp un aparat poate fi operat fara

ca motorul s& se supraincdlzeascd si s& se defecteze. Dupd timpul de operare
continud specificat oprifi aparatul pén& cénd motorul s-a r&cit.
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE

» Aveti grijd s@ nu deteriorati cablul de alimentare. Tinefil la
distant& de zone fierbinti si ghidati-l in asa fel incét s& nu
se poatd bloca.
» Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare
al aparatului, acesta trebuie inlocuit de catre producator,
de serviciul clienti al acestuia sau de cdtre o altd persoand
calificatd.
» Utilizati aparatul numai in incdperi uscate si nu in spatii
libere.
Nu introduceti niciodat& blocul motor in ap& sau in orice
alt lichid! Tn caz contrar, existd pericol de moarte prin
electrocutare.

A\ AVERTIZARE!

» Nu utilizati niciodatd aparatul intr-un alt scop decét cel
descris aici. Existd un pericol semnificativ, dacd, ca urmare
a utilizarii eronate, scoateti din funcfiune dispozitivele de
siguranté ale aparatului!

A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Nu introduceti niciodatd ména in orificiile aparatului. Nu
intfroducetfi niciodatd obiecte in acesteq, cu excepfia acceso-
rivlui de impingere aferent si a alimentelor de prelucrat.

In caz contrar existd pericol considerabil de accidentare!

~ Scoateti mai intdi stecdrul din prizd, inainte de a monta sau
detasa accesoriile.

» Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat dupd ce a fost
pregdtit pentru utilizare. Dupd utilizare sau dacd intrerupeti
lucrul cu aparatul, scoateti intotdeauna stecarul din prizé
pentru a evita pornirea accidentald.
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A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Utilizati numai accesoriile originale ale acestui aparat.
Alte componente ar putea fi insuficient de sigure.

> Nu utilizati niciodat& aparatul fard ingrediente. In acest caz,
aparatul se poate deteriora in mod ireparabil.

~ Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor care
se misc& in timpul funcliondrii, aparatul trebuie sé fie oprit
si scos din prizd.

~ Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in
prezentele instructiuni.

~ Atenfie: cutitul stea este foarte ascutit! Procedati intotdeauna
cu atentie atunci cdnd manipulafi si curdtati aparatul.

~ Atunci cand nu este posibilé supravegherea si inaintea
asamblarii, dezasamblarii sau curdtérii, aparatul trebuie
scos intotdeauna din prizd.

~ Nu este permisé utilizarea aparatului de cétre copii.

~ Aparatul si cablul de conexiune nu se vor lasa la indeména
copiilor.

~ Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau f&rd experientd si/sau
fara cunostinfe necesare, dacé sunt supravegheate sau daca
au fost instruite cu privire la utilizarea sigurd a acestui aparat
si au infeles pericolele cu privire la acesta.

v

Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.
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Asamblarea/dezasamblarea

> Toate accesoriile sunt prevazute cu o peliculd subtire de ulei in vederea
protejérii acestora impotriva coroziunii. Din acest motiv, inainte de prima
utilizare, curdfafi cu atentie toate componentele conform descrierii detaliate
din capitolul ,Cur&tarea”. Apoi frecafi toate piesele metalice cu putin ulei
alimentar.

> Tnainte de prima utilizare se va indeparta folia de protectie de pe taste.

Asamblarea masinii de tocat carne

Deschideti pagina pliantd - acolo vefi gési prezentarea vizuald a ordinii de
asamblare. Avefi in vedere cd nu aveli nevoie pentru toate accesoriile de cutitul
in cruce @ si arcul @ sau de un disc perforat /disc pentru carati .

1) Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.
2) Asezati melcul de transport @ in tubul principal @.
3) Introduceti arcul @ pe melcul de transport @.

4) Apoi introducefi cutitul stea @ in asa incét partea cu lame sd fie orientatd in
direcfia opusd arcului @. Aveti grij& ca decupaijul pétrat al cufitului stea @
s& fie pozitionat corect pe axul pdtrat.

Fig. 1

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cutitul stea @ este foarte ascufit! Pericol de ranire!
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5)
6)

7)

8)

Aparatul se va deteriora in cazul in care cufitul stea @ este introdus invers!
Alegefi discul perforat @ dorit r/discul pentru carnati @ v.

Introduceti discul perforat @ ales in tubul principal @ in asa fel incat ele-
mentele de fixare de pe discul perforat @ s& fie pozitionate in decupaijele din

tubul principal @.

Dupad intfroducerea corectd a tuturor componentelor stréngeti inelul de
inchidere @ cu mana.

Tubul principal @ montat se conecteazd cu blocul motor @ prin intermediul
unui sistem de inchidere tip baionetd:

- Introduceti unitatea detocat @ in blocul motor @, in asa fel incéat
simbolul @ de pe unitatea de tocat @ sd fie pozifionatd pe simbolul &'
de pe blocul motor @. Butonul de blocare @ se apasé inspre interior
(Fig. B).

- Apdsatfi unitatea de tocat @ usor induntru si rofifi simultan tubul de
umplere de la unitatea de tocat @ in pozitia centrald (Fig. B), in asa
fel incat simbolul @ de pe tubul de umplere s& fie orientatd inspre
simbolul & . Cénd unitatea de tocat @ se fixeazd, butonul de
blocare sare ® afaré.

- la final, asezati tava de umplere @ in partea de sus, pe tubul de umplere.

- Pentru indepértare, apasati butonul de blocare @ si rofifi tubul de
umplere din nou spre dreapta (Fig. B) & Apoi puteti trage afard tubul
principal @.

Montarea accesoriului pentru carnati

Deschidefi pagina pliant& - acolo vefi g&si prezentarea vizuald a ordinii de
asamblare.

1)

2)
3)
4)

5)

6)

7)
8)

Demontati tubul principal @, conform descrierii de la , Asamblarea masinii
de tocat”.

Demontati toate piesele montate la/in tubul principal @ si curdtati-le.
Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.

Introduceti din nou melcul de transport @, arcul @ si cufitul stea @ in tubul
principal @.

Introduceti discul pentru carnati (® in asa fel incét elementele de fixare

de pe discul pentru carnati @ sé fie pozitionate in decupaijele din tubul
principal @.

Asezali apoi accesoriul pentru cérnati @ in fata discului pentru carnati ®.

Insurubati inelul de inchidere @ cu méana.

Montati tubul principal @, conform descrierii de la ,Asamblarea masinii de
tocat”.
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Montarea accesoriului pentru chiftelute

Deschidefi pagina pliantd - acolo vefi g&si prezentarea vizuald a ordinii de

asamblare.

1)

2)

Demontati tubul principal @, conform descrierii de la , Asamblarea masinii
de tocat”.

Demontati eventualele accesorii si curdtati tubul principal @.

| 2

3)
4)

5)

6)

Pentru accesoriul pentru chiftelute @ nu este nevoie nici de cutitul stea @
cu arc @, nici de un disc perforat sau disc pentru carnati @/@®!
Dacd este cazul, scoateti aceste piese din tubul principal @.

Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.

Introduceti cele doud componente din plastic ale accesoriului pentru chiftelute @
in asa fel incat elementele de fixare ale accesoriului pentru chiftelufe @ s fie
pozitionate in decupaijele din tubul principal @.

Dupad introducerea corectd a tuturor componentelor stréingefi din nou inelul
de inchidere @ cu ména.

Montati tubul principal @, conform descrierii de la ,Asamblarea masinii de
tocat”.

Montarea accesoriului pentru biscuiti spritati

Deschidefi pagina pliantd - acolo vefi gdsi prezentarea vizuald a ordinii de
asamblare.

26

1)

2)

Demontati tubul principal @, conform descrierii de la , Asamblarea masinii
de tocat”.

Demontati eventualele accesorii si curdtati tubul principal @.

INDICATIE

> Pentru accesoriul pentru biscuiti spritafi @ nu este nevoie nici de cutitul

3)
4)

5)

6)

RO

stea @ cu arc @), nici de un disc perforat sau disc pentru carnati @/ ®!
Dacd este cazul, scoateti aceste piese din tubul principal @.

Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.

Tragefi sablonul pentru fasii @ din fat& de pe accesoriul pentru biscuifi
spritafi @

Asezati mai intéi discul din plastic, apoi discul metalic al accesoriului pentru
biscuiti spritati @ in tubul principal @ (a se vedea pagina pliatd). Introduceti
accesoriul pentru biscuifi sprifafi @ in asa fel incat elementele de fixare de
pe accesoriul pentru biscuifi sprifati @ sé fie pozitionate in decupaijele din
tubul principal @.

Dupd introducerea corectd a tuturor componentelor strangefi inelul de
inchidere @ cu mana.
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7) Introduceti sablonul pentru fasii @ din nou in fatd in accesoriul pentru biscuifi
spritafi @. Avefi grija ca manerul sablonului pentru f&sii @ s fie orientat in
directie opusd aparatului. In caz contrar nu vefi putea regla modelul, care se
afla direct pe méner.

8) Montafi tubul principal @, conform descrierii de la ,Asamblarea masinii de
tocat”.

9) Pentru indepdrtare trebuie s& trageti mai intai sablonul pentru fasii @, inainte
de a desuruba inelul de inchidere (D si de a putea scoate din nou accesoriul
pentru biscuiti spritati @.

Operarea

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu deschideti niciodatd carcasa blocului motor @ - in interiorul acestuia
nu existd nici un fel de elemente de operare. in cazul deschiderii carcasei,
pretentiile legate de garantie se sting. In cazul deschiderii carcasei, existd
pericol de deces prin electrocutare.

ATENTIE - DAUNE MATERIALE!

> Nu ufilizafi aparatul in mod continuu pentru mai mult de 15 minute.
Apoi, lsati aparatul oprit pentru circa 30 de minute, pentru a evita
supraincdlzirea.

> Nu apdsati niciodatd tastele ,I” @ sau ,<” @ la schimbarea direcfiei
de funcfionare, atéta timp cét motorul aparatului nu este complet oprit.
Motorul poate fi deteriorat.

Operarea aparatului
Dupd ce afi montat accesoriile dorite:

1) Asezati aparatul astfel incat acesta s fie complet stabil si s& nu poatd in
niciun caz s& cadd de pe masd (de ex. din cauza vibratiilor sau a incurcérii
in cablul de alimentare) sau s& ajungd in apropiere de o sursd de apd. in
timpul functiondrii, trepidatiile sunt inevitabile.

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu introducefi niciodatd ména intr-un aparat cuplat la curent sau aflat in
funcfiune, atunci cand exista pericolul ca acesta s& cadd sau s& ajungd in
apd - si nici in alte cazuri de urgenfd! In caz de urgenfd, scoatefi imediat
stecarul din prizé! in caz contrar, existd pericol acut de ranire si deces!

2) Introduceti alimentele de prelucrat in tava de umplere @ si asezati un recipient
colector in partea din fatd, sub orificiul de iesire.

3) Apdsati mai intdi tasta ,0” @, pentru a vé& asigura cd aparatul este in conti-
nuare oprit (Fig. C). In caz contrar exist& pericolul ca aparatul s& porneascd
accidental, atunci cénd stecdrul este introdus in prizd&.
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4) Introducefi apoi stecdrul in priza.

1“

5) Apdsafi tasta ,1” (B pentru a porni aparatul.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Apésafi alimentele exclusiv cu accesoriul de impingere rotund @ in tubul de
umplere - niciodatd cu degetele, furculife, cozi de linguri sau alte obiecte
similare. Existd pericol major de rdnire si aparatul poate fi deteriorat.

> Nu apd&sati niciodatd atét de tare incat motorul s& inceapd sa functioneze
audibil mai lent. In caz contrar, aparatul poate fi suprasolicitat si se poate
deteriora.

Prelucrarea carnii

1) Folositi bucdti de carne care intr& fard probleme prin tubul de umplere.
Dacd este cazul, tdiafi inainte carnea. Avefi grij& ca bucdtile de carne sé
nu conling oase sau tendoane.

/\ AVERTIZARE!

> Carnea tocatd este foarte predispusd la aparitia contamindrii microbiene.
De aceeaq, asigurafi o foarte bund igiend atunci cand prelucrati carne.
In caz contrar pot apérea efecte negative asupra s&ndtdtii.

2) Dupd ce dfi citit toate indicatiile de la punctul ,Carne”, putefi utiliza aparatul
conform descrierii de la capitolul ,Operarea aparatului”.

Prelucrarea carnatilor

1) Tocati carnea de doud ori prin unitatea de tocat inainte de a o transforma in
carnati.

2) Pentru amestecul de carnafi addugati la carnea tocatd ceapd tocatd mdrunt,
condimente si alte ingrediente conform refetei dumneavoastrd si fréméntafi
bine masa rezultatd. Inaintea prelucrdrii, [&sati-o timp de 30 de minute in

frigider.

3) Tragefi membrana carnatului (natural& sau artificiald) peste accesoriul
pentru carnati @ si innodati celdlalt capét. Pentru fiecare 1 kg de umpluturd
se poate calcula cca 1,60 m membran& de cérnat.

SUGESTIE

Introducefi membranele naturale in prealabil aproximativ 3 ore in apd
caldutd si stoarcefile inainte de a le aplica pe accesoriu. Astfel, membra-
na naturald redevine elasticd. Membranele naturale pot fi procurate din
mé&celdriile de pe ldngd abatoare sau de la mé&celarul dvs.
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4) Umplutura de carnafi este presatd prin accesoriul pentru carnati @ in mem-
brana caratului. Dupé& atingerea lungimii dorite, oprifi aparatul, strangeti
carnatul la capét si rotifil de cateva ori in jurul axei sale longitudinale.

SUGESTIE

Carnatii se dilatd la fiert si inghefare. Din acest motiv nu ii umplefi in exces,
deoarece alffel ar putea plesni.

5) Dupd ce dfi citit toate indicatiile de la punctul ,Cérnati”, putefi utiliza aparatul
conform descrierii de la capitolul ,Operarea aparatului”.

Lucrul cu accesoriul pentru chiftelute

Cu ajutorul accesoriului pentru chiftelute @ puteti prepara rulouri tubulare din
alimentele introduse, din carne sau legume, pe care le puteti umple cu ingredien-
tele dorite.

1) Tocati carnea de doud ori prin masina de tocat inainte de a o presa prin
accesoriul pentru chiftelute @.

2) Dupd ce dfi citit toate indicatiile de la punctul , Accesoriu pentru chiftelute”,
putefi utiliza aparatul conform descrierii de la capitolul ,Operarea aparatului”.

Realizarea aluatului pentru biscuiti
Dupéd ce afi pregdtit un aluat pentru biscuiti conform refetei dvs. si afi montat
accesoriul pentru biscuiti spritafi @:
1) Tapetati o tavd de copt de mici dimensiuni cu hértie de copt si asezafi-o sub

orificiul de iesire din partea din faf& a aparatului.

2) Apésati uniform aluatul in tubul principal @ - apoi melcul de transport @
apasd aluatul prin modelul selectat de pe sablonul de fésii al accesoriului
pentru biscuiti spritati @.

3) Atunci cand produsul de patiserie a atins lungimea doritd, oprifi aparatul si
rupefi aluatul la orificiul de iesire. Asezati produsul de patiserie pe tava de
copt.

4) Dupa ce dfi citit toate indicatiile de la punctul ,Biscuiti”, putefi utiliza aparatul
conform descrierii de la capitolul ,Operarea aparatului”.
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Curatarea

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Tnaintea curdfarii aparatului scoateti stecarul din prizd. Astfel prevenifi

pericolul de accidentare ca urmare a pornirii accidentare si electrocutdrii.

Curatarea blocului motor

B Curdfati toate suprafetele exterioare si cablul de alimentare cu o lavet& usor
umezitd. Tn cazul murddriei persistente addugafi pe lavetd un detergent de
vase neagresiv. Stergefi apoi cu o lavetd umezitd numai cu apd curatd pen-
tru a indepérta eventualele resturi de detergent. inaintea reutilizérii, aparatul
trebuie 54 fie complet uscat.

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu introducefi niciodat& blocul motor @ in apé& sau in orice alte lichide!
In caz contrar, exista pericol de moarte prin electrocutare, atunci cénd
lichidul pé&truns ajunge la conductorii electrici.

ATENTIE - DAUNE MATERIALE!

> Nu utilizati detergenti, agenfi abrazivi sau solvenfi. Aceste substante pot
deteriora aparatul si pot |&sa reziduuri pe alimente.

Curatarea accesoriilor

B Curdfali accesoriile care pot ajunge in contact cu alimentele cu apd fierbinte
si un detergent adecvat pentru alimente.

INDICATIE
> £\ Componenta din material plastic a accesoriului pentru fursecuri @),
(é«) presatorul @, accesoriul pentru umplut camati @ si accesoriul pentru
/a) 5 A ; ;
+=>" kebbe () sunt adecvate pentru curdtarea in masina de spélat vase.
> Asezati aceste piese din plastic pe cat posibil in cosul superior al masinii
de spdlat vase si aveti grij& ca acestea s& nu se blocheze. In caz contrar,
componentele se pot deformal

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cutitul stea @ este foarte ascutit! Pericol de rdnire!

B inainte de a utiliza aparatul din nou, uscai totul foarte bine.

INDICATIE

> Dupé fiecare curdtare frecati din nou componentele metalice cu ulei
alimentar! In caz contrar, componentele metalice se pot decoloral
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Depozitarea

M Inf&surati cablul de alimentare in sens orar pe suportul de infasurare a cablu-
lui @ de sub aparat si fixafi cablul conform reprezentdrii de mai jos. Astfel,
acesta este ferit de deteriordri:

Fig. 2
B Depozitali aparatul intr-un loc uscat.

B Dupd uscare, ungefi accesoriile metalice cu o peliculd fing de ulei alimentar -
dacd nu utilizafi imediat aparatul in continuare. Astfel obfinefi o protecfie
bund impotriva coroziunii.

B Depozitafi aparatul in asa fel incat s& nu se afle la indeména copiilor sau a
persoanelor care necesitd supraveghere. Acestia nu pot evalua intotdeauna
corect posibilele pericole ce apar la manevrarea aparatelor electrice.
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Eliminarea

Simbolul al&turat al pubelei tdiate cu rofi indicd faptul c& acest aparat face
obiectul Directivei 2012/19/EU. Aceastd directivd stabileste c& la sfarsitul
perioadei de utilizare a aparatului, acesta nu trebuie eliminat in gunoiul menajer
obisnuit, ci trebuie predat la punctele de colectare speciale sau la centrele de
eliminare a deseurilor.

Eliminarea nu implicé niciun cost pentru dvs. Contribu-

iti la protejarea mediului inconjurétor prin eliminarea
corespunzétoare a deseurilor.

Informatii despre posibilitsile de eliminare a produsului scos din uz pot
fi obfinute de la administratia locald.

Ambalaijul protejeazé aparatul impotriva deteriordrilor in timpul transportului.
Materialele de ambalare sunt alese conform compatibilitdfii acestora cu mediul

Sk

si conform aspectelor tehnice privind eliminareq, fiind astfel reciclabile.
Reintroducerea ambalaijelor in circuitul materialelor contribuie la economisirea
materiilor prime si la reducerea cantitdtii de deseuri. Eliminafi materialele de
ambalare de care nu mai aveti nevoie, conform prevederilor locale in vigoare.

Eliminafi ambalajul in mod ecologic. Respectati marcajul de pe diferitele
materiale de ambalare si separati-le dacd este cazul. Materialele de ambalare
sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b) avand urmé&toarele semnificatii:

1-7: materiale plastice, 20-22: hértie si carton, 80-98: Materiale compozite.

> Dacd este posibil, pastrafi ambalajul original pe durata perioadei de
garantie a aparatului, pentru o putea ambala corespunzétor in caz de
utilizare a garantfiei.

&

Service-ul

Service Romania
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[IAN 390010_2201 |

Importator

V& rugdm s& avefi in vedere faptul c& urmé&toarea adres& nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 « 44867 BOCHUM « GERMANIA

www.kompernass.com
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Retete
Chiftelute
Ingrediente pentru umplutura de carne:
400 g carne macrd de vitd sau de miel
2 cepe
10 g faing
25 g muguri de pin faiati grosier
Cate 1/2 linguritd de ienibahar mé&cinat, scorfisoard, chimion, chimen mdcinat,
cuisoare mdcinate, nucsoard mdcinatd

Sare si piper

Ingrediente pentru invelis:

500 g gréu bulgur (inmuiat)

500 g carne macrd de vitd sau de miel
1 ceapd

1 vérf de cutit de piper, 1 varf de cutit de ardei iute

Umplutura de carne
Mai intéi pregdtifi umplutura de carne pentru ca aceasta s& se poatd rdci pe
durata prepardrii invelisului.

Maéruntiti de doud ori carnea in masina de tocat (mai intdi cu discul perforat cu
g&uri mari si apoi cu discul perforat cu g&uri mici ). Amestecati bine carneq,
faina, mugurii de pin si condimentele. Tocati ceapa si prdijitiro. Addugati compozitia
de carne si amestecati-o cu ceapa. Prdjifi bine totul si l&sali compozitia s& se
rdceascd.

invelisul

Ma&runtiti de doud ori succesiv carnea pentru invelis in masina de tocat (mai
intdi cu discul perforat cu g&uri mari si apoi cu discul perforat cu g&uri mici @)
si amestecali cu graul bulgur, ceapa tocatd marunt si condimentele. Maruntiti si
aceastd compozitie de doud ori in masina de tocat. Inlocuiti discul perforat @
cu accesoriul pentru chiftelufe @ (a se vedea capitolul ,Montarea accesoriului
pentru chiftelute”) si realizati invelisuri pentru chiftelute cu lungimea de cca 7 cm.

Prepararea:

Umpleti fiecare invelis pentru chiftelufe imediat dup& preparare cu umplutura
de carne si stréingefi capetele pentru a evita formarea golurilor mici. Prgjiti
preparatele in ulei la temperatura de 190 °C, cca 3 minute. Acestea trebuie
s& devind brun-aurii.
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Rulouri din carne

Ingrediente pentru invelisul de carne
450 g de carne de oaie, vitel sau vit&
150 g de fging

1 lingurita de piment (ienibahar)

1 linguritd de nucsoard

1 varf de praf de chili

1 varf de piper

Ingrediente pentru umpluturg

400 g de carne de oaie

1 1/2 linguri de ulei de masline

1 1/2 linguri de ceapd tocatd mdrunt
1/2 lingurité de piment (ienibahar)
1/2 linguritd de sare

1 1/2 linguri de f&ing

Tocati carnea pentru invelis de dou& ori in masina de tocat carne (mai intdi

cu discul perforat cu géuri medii si apoi cu discul perforat cu g&uri mici @) si
amestecati-o cu ingredientele. Compozitia obfinutd se toacd apoi de doud ori
prin masina de tocat. Inlocuiti discul perforat @ cu accesoriul pentru kebbe @
(a se consulta capitolul ,Montarea accesoriului pentru kebbe”).

Formati invelisul pentru kebbe cu ajutorul accesoriului pentru kebbe @ si pastrafi
forma.

Umplerea:

Tocati carnea de doud ori cu masina de tocat carne (mai intdi cu discul perforat
cu gduri medii si apoi cu discul perforat cu g&uri mici ). Prdijiti ceapa si
amestecati-o cu carnea si cu restul ingredientelor. Umpleti kebbele si prdijti-le.

Umpluturi alternative:
250 g de broccoli rumenifi
sau 250 g de dovlecei rumeniti

sau 250 g de orez fiert
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Carnat proaspéit pentru prdiijit
Ingrediente:

300 g carne macrd de vitd

500 g carne macrd de porc

200 g slaning

20 g sare

1/2 Ig piper alb mécinat

1 Igt chimen

1/2 Igt nucsoard

Treceli carnea de vitd, carnea de porc si slénina de doud ori prin masina de
tocat.

Addugati condimentele amestecate si sarea si framantati bine timp de 5 minute.

L&sati umplutura pentru cdmati cca 30 de minute la frigider. Umpleti cérnatii cu
umplutura conform indicatiilor (a se vedea capitolul ,Prelucrarea carnatilor”) si
formafi carn&ciori cu lungimea de cca 25 cm.

Carnatul se serveste in aceeasi zi, prdjit bine.

Biscuiti spritati

Ingrediente:

500 g unt

500 g zahar

2-3 pliculefe de zahdr vanilat

1 pliculet de budinca de vanilie

1/4 linguritd de sare

1 ou

4 galbenusuri

800 g de faing (tip 405)

2 Igt de praf de copt

200 g de migdale mé&cinate (blansate)

coaja rasd de la o lamaie

Batefi untul spumé&. Ad&ugati restul ingredientelor pe rand si fréméntafi bine
aluatul. L&sati aluatul pregétit sa se odihneascd acoperit in frigider timp de cca
12 ore (de ex. peste noapte). Apoi treceti-l prin masina de tocat cu accesoriul
pentru biscuiti spritati @. Asezati biscuitii spritati intr-o tavé de copt acoperit cu

hartie de copt. Coaceli biscuitii sprifati in cuptorul preincalzit la 180 °C timp de
cca 10-15 minute, pdnd cénd acestia devin aurii.
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NHudpopmaumna oTHOCHO TOBA KPATKO
PLKOBOACTBO

I_IpM TO3M AOKYMEHT CTABA BbMNPOC 3d CbKPATEHO NEeYATHO M3aaHUe Ha
MBIHOTO PBKOBOACTBO 30 nOTpe6MTeﬂﬂ.

(]3]
A

Ypes ckanmpaHe Ha QR kona BAM3aTE AMPEKTHO HA CTPAHMLATA
Ha cepeusa Ha Lidl (www.lidl-service.com) v upes sveexpare
= Ha apTukyntus Homep (IAN) 390010_2201 moxete na

pasrmenare 1 M3TErMTe MbHOTO PbKOBOLACTBO 3a NOTpebuTens.

/\ MPEOYNPEXXOEHME!

Cna3saiite MbAHOTO PHKOBOACTBO 30 NOTpebutens 1 ykasaHusta 3a 6esonac-
HOCT, 30 A M3berHeTe TENecHu YBPEXAaHMS 1 MATEPUANHM WeTH.

KpatkoTo p1koBoncteo e HepasaenHa yact ot To3u npoaykr. [pean na usnons-
BATE MPOMYKTA, Ce 3aNO3HAMTE C BCMYKM yKA3aHMs 3a obcnyxsare u 6esonac-
Hoct. CbxpaHsBaiTe nobpe KPATKOTO PLKOBOACTBO M MPENABAMTE MPOAYKTA HA
TPETU NULA 3A€AHO C UANATA AOKYMEHTALMS.

Ynortpeba no npegHasHayeHue

38

Tosu ypen e npenBuaeH eQMHCTBEHO 30 NPepABOTBAHE HA XPAHMUTENHM NPOLYKTH
B OB6MUAIHM 30 DOMAKMHCTBOTO KOMMYECTBA B AOMALUHM YCIOBMS:

® MeneHe Ha NPACHO MecCo,
° NPUroTBIHE HA HOOAEHULA B €CTECTBEHO UK U3KYCTBEHO 4epBO,
L] NPUroTBSHE HA WNPULOBAHM CNAnKK.

Ypentt He e NpeasuaeH 30 NpepaboTBaHe HA 3AMPA3EHM MM APYTU TBBPAM

XPAHUTENHU NPOAYKTU, HANP. KOCTU UK A0KH, KAKTO M 34 npO¢eCMOHGnHM
MN NPOMULLNEHU Lienun.
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Okomnnekroeka Ha gocraekara/Onucanme Ha
yacrture

=2
N
<
°
o}
>

MprcTaBKa 30 WNPMLOBAHM CRAAKK C NEHTA C POPMMUKM
M3byTeau

Taeumuka 3a MbiHeHe

Mscro 3a HasmBare Ha kabena

bnok Ha auratens

Hacraska Ha Mecomenaukara, metanHa
Monasawy wHek

Mpy>xumHa

Kpbcroemnen Hox

Pewertka 3a enpo 1 cutHo MeneHe
Brnokupaw npeeren

MpucTaBka 30 MbAHEHE HA HOAEHMLA

Pewertka 3a HageHuua

000 HB000000000C

Mpucraeka 3a kebe

Qurypa b:
® bByron 3a Bnokupare

Qurypa B:

® byron <" (Osuxenue Ha 30meH xon)
® byron ,0” (U3kn.)

® byron 1" (Bkn.)

TexHUUECKN XapaKTEpPUCTUKHN

HanpexeHue 220 - 240V ~ (npometnus Tok), 50 Hz
KoHcymmpara mowHoer 250 - 350 W
Knac na sawmra Il /(O] (neoitHa msonaums)
0 Bcuukm BAM3ALLM B KOHTAKT € XPAHMTENHM
Qlj NPOOYKTH YACTM HA TO3M yper ca OoT Marepuman,

PAa3peLleH 30 KOHTAKT C XPAHMUTENHU NPOOYKTH.

Mpombmxumrentoct Ha KP 15 MunytH

Mpoavnxurentocr Ha KP

MpoasmxutenHoctta Ha KP (kpatkospemeHen pexumm) e npoabmxutenHocta

Ha pabota Ha ypena 6e3 nperpssaxe mnm nospenu Ha asuratens. Cnen noco-
YEeHATA NPOMBIXMUTENHOCT 30 KPATKOBPEMEHHMS PEXMM ypensT Tpsbea aa ce

M3KNIOUM, OKATO ABMUIATENST CE OXNALM.
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Yxka3zaHms 3a 6e3onacHocT

OMNMACHOCT OT TOKOB Y1AP

» BHumasarite na He ce nospenu Mpexosust kaben. Odpbxre
ro NAney oT FopeLUM 30HU M Fo MPOKAPAMTE TAKA, Ye Aa He
MOXe Ad Ce NPUTUCKA.

» Ako kabenbT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M ypen ce
nospenu, 7o Tpsbsa na 6bae CMeHeH OT NpomsBoauTens,
HEeroBaTa CEPBM3HA CyX6a MKW NMLe C NOAXOAILA KBAMM-
duKauMs, 30 Aa Ce NPENOTBPATIT EBEHTYAMHWU OMACHOCTH.

> M3nonseaite ypena camo B Cyxu NOMeLLEHMs, He Ha
OTKPMTO.

Hukora He notansire 6noka Ha ABUraTens BbB BOAA
unu opyrm teuHoctm! B npotueeH cnyuan ceuiecrsysa
OMACHOCT 30 XXMBOTA BCNEACTBUE HA TOKOB yadp.

A NPEAYNPE>KAEHUE!

> Hukora He u3nonseaite ypena 3a Lenm, pasimyHu or Tyk
onumcanmte. ChlyecTByBa 3HQUMTENHA OMACHOCT OT 3M0MOMYKQ,
B CMy4aM Ye Nopaam HeMpaBMIHO M3MON3BAHE NPEYCTAHOBM-
Te NeMCTBUETO HA 3ALUMTHUTE NpUcnocobrnenns Ha ypenal

A NPEAYNPEDKAEHUE! ONACHOCT OT
HAPAHSBAHE!

» Hukora He nocsrarte B otBOpUTE HO ypena. Hukora He
NOCTABAMTE NPEOMETH B TAX - C U3KIIOYEHME HA NPUHanne-
XALWMS KbM CbOTBETHATA NPMCTABKA M3BYTBAY M NpepaborT-
BOHMTE XPAHWUTENHW NPOAYKTU. B npoTuBeH cnyyai chbuiect-
BYBQ 3HAYMTENHA OMNACHOCT OT 3nononykal

> l/|3m>pno|71Te wencena ot KOHTAKTd, npean na nocrasmrte
Unn1 ceanmte NPMHAONEXHOCTHU.
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A NPEAYNPEDKAEHUE! ONACHOCT OT
HAPAHSBAHE!

~ Hukora He ocrassitre ypena 6e3 HabntoneHue, Korato e
rotos 3a pabota. Cnen ynotpeba unm npm npekscBaHe HA
paboTa BUHATM M3ABPMBANTE LLENCENA OT KOHTAKTA, 3a Aa
NPEenoTBPATMTE MYCKAHE MO HEBHMMAHME.

~ M3non3eaiite cQMO OPUIMHAMHMTE NPUMHAANEXHOCTM KbM
1031 ypen. Bs3MoxHo e apyrv yacti ga He ca [OCTATbYHO
6e3onacHu.

~ Hukora He ocrassiTe ypena na paboti B NpasHo CbCTos-
Hue. ToBa MoXe [a NOBpeaM HENONPABMMO Ypeada.

> [Npenun cMaHATA HO NPUHAANEXHOCTM MMM OOMBLAHMTENHM
4ACTM, KOMTO Ce ABMXAT MO BpeMe Ha pabota, ypeast Tpab-
BA 0O € M3KMoyeH ¢ ByToHa 1 oT mpexara.

» He usnonssaite ypena 3a opyr1 Lenu, OCBeH 3a ONUCAHMTE
B HOCTOSLLOTO PbKOBOACTBO.

> [NloBMLIEHO BHUMAHME: KPBCTOBUAHMST HOX € MHOTO ocTbp!
Mpu pabota ¢ ypena 1 NoYncTBaHE HO YPERd BUHATM NOA-
X0XnaamTe 0cobeHo NPeanasnmso.

> BuHarn uskntousaiite ypena ot Mmpexara, korato He e non
HabntoaeHue u npeau crnobssaxe, pasrnobasaHe Mnu
NOYMCTBAHE.

~ YpensT He Tps6BA AA Ce M3MNON3BA OT AELA.

~ YpensT 1 3axpaHsawmst kaben Tpabsa fa ce obpxar ganede
oT meua.

~ Tosm ypen Moxe 4G ce M3NOM3BA OT NULA C OTPAHUYEHU
dMIUYECKM, CETUBHM MM YMCTBEHM BBIMOXHOCTM Mnu 6es3
ONMUT U/UNK 3HAHMSA, AKO ca noa HabnoaeHue unm ca
MHCTPYKTMPOHM NO OTHOWeHMe Ha BesonacHaTta ynotpeba
HO ypeaa u ca pa3bpanu onacHoOCTMTE, NPOM3TUYALLM OT
paborara ¢ Hero.

» He nonyckarirte neua na urpast ¢ ypeaa.
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Crnob6seane/Pasrnobasane

BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUATTHWU LLIETU!

> Bcuukm NpUHOANEXXHOCTM ca MOKPMTH C ThHBK CMOM MACMO 30 NPeanassa-
He oT Kopo3us. 3aToBa Npean MbpeaTa ynotpeba noumcrete CTAPATENHO
BCMUKM 4OCTH, KOKTO € onucaHo noppobHo B maea ,Mouncrsare”. Cnen
TOBO HATPUITE BCMYKM METANHM YACTM C MATKO ONMO.

YKA3AHUE

> [pean mxpsara ynotpeba oTCTPAHETE 3aLMTHOTO GOMMO OT MONETO C ByTOHMTE.

Crno6siBaHe HaO MecoMenaukara

OTrbpHeTe pa3rbBALLATA C& CTPAHMLA - TOM NOCNENOBATENHOCTTA 3 CHO6BAHE

e nokasaHa HarneaHo. O6bpHeTe BHUMAHUE, Ye He 30 BCUUKM MPUCTABKM CA B

Heobxonumm kpbctoBuanust Hox @ u npyxuHatra @ unu pewetka 3a mene-

He @/pewertka 3a Hageruua @.

1) Harpuitte Bcuukm MeTanHM 4act ¢ onmo.

2) Mocraeete nopaeaiwms wrek @ B Hactaekata Ha Mecomenaukata @.

3) Tocrasete npyxumHara @ Ha nopasawms wrek @.

4) Cnep ToBa nocrasete kpbcToBUAHM Hox @ Taka, e cTpaHaTa ¢ HoXOoBETE
[a coum HaBbH oT npyxuHata @. BHumasarite yeTBbpTUTUST KAHAN HA
kpbcToBMAHMS Hox @ na nerHe NPABMNHO HA YETBLPTMTATA OC.

QOur. 1

A MPEAYNPE>XKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSBAHE!

> Kpscrosuanmst Hox @ e mHoro octsp! OnacHoct ot HapaxseaHe!

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUAJTHU LUETN!

> YpemsT ce NOBPEXAA, KO KPbCTOBUAHMSAT HoxX @ 6bae noctaseH HAO6-

partHol
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5)
6)

7)

8)

M36eperte xenanata pewetka 3a menere 0/pewertka 3a Hapermua B.

Mocrasete usbpanara pewetka ) 8 Hactaskara Ha mecomenaukata @
Taka, ye pukcatopute Ha pewetkara D na nerHar 8 kaHanuTe Ha HacTae-
kata Ha mecomenaukara @.

Korato Bcuuko e nocTaseHo NpaBMAHO, 3aTerHeTe Ha pbka BrokMpaLLms
npvcreq @.

Beue moHTMpaHaTa Hactaska Ha Mecomenaukata @ ce cebp3sa nocpep-
cTBoM bartoHeTHa Bpb3ka ¢ 6noka Ha peuratens @:

- TMocraserte Hactaekara Ha Mecomenaukara @ s 6noka Ha meuratens @,
Taka e cumeomsT @ Ha Hacraskata Ha mecomenaukara @ na nexu
npu cumsona B Ha 6noka Ha neuratens @. BytorsT 30 6nokmpare @
XNbTBA HaBBTPE (dur. B).

- HatucHerte nexo HaebTpe Hactaskata Ha Mecomenaukata @ u cbe-
BPEMEHHO 30BbPTETE OTBOPA 30 MbIHEHE HA HACTABKATA HA MECO-
menaukara @ e cpeara nosmums (pur. B), Taka ue cumeonst 8 o
OTBOPA 30 MbHeHe Ad couu cumsona Kl . Korato Hactaskara Ha
mecomenaukara @ ce dukenpa, GyTonst 3a 6nokmpare B msckaua.

- HOKpOﬂ nocTtaeseTe TaBUMYKATA 30 NbIHEHE 9 rope Ha oTeopa 3a
NbNIHEHE.

- 3a ceansHe HatmcHete ByToHa 3a 6nokupare B v sasbprete otHOBO
OTBOpPQ 30 MbAHeHe HaascHo (¢ur. B) o . Cnen Tosa Moxere aa M3abp-
naTe Hactaskata Ha Mecomenaukata @.

MoHTax Ha NMpUCTABKATA 34 NbJ/IHEHEe HO HapgeHuua

OTI'preTe pasreBallaTa ce CTpaHMLUa - TaM NOCNenoBaTeNnHOCTTA 3a crnobseaxe

€ NOKA3aHA Harme[Ho.

1)
2)

3)
4)

5)

6)

7)
8)

[emontuparite Hactaskata Ha Mecomenaukara (@ cvrnacHo onucanmeto B
»MoHtax Ha Mecomenaukara”.

Pasrmobete BCUUKM UACTM, KOMTO CA MOHTMPQHM HA/B HACTABKATA HA MECO-
menaukata @, 1 v nouncrete.

HOTpMﬁTe BCUYKM METANHKM YACTH1 C ONUnO.

Mocrasete nopasawms wrek @, npyxurara @ v kpbcrosmarmus Hox @
OTHOBO B HOCTABKATA HA Mecomenaukara @.

Mocrasete pewertkara 3a HapeHmua (B Taka, ye ukcatopuTe Ha pelweTkaTa
3a Hanenuua (B na nerHar B kaHanMTe Ha HacTaekaTa Ha Mecomenaukara @.

Cren ToBa NocTaseTe NPUCTABKATA 30 MbHeHe Ha HaaeHuua B npen
peweTkara 3a HageHuua (B.

3arertete Ha pbka 6nokmpatms npbereH @.

Montuparite Hactaekara Ha mecomenaukara @ cermacko onmcanueTo B
+MoHtax Ha mecomenaukara”.
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MoHTaXk Ha npucraekara 3a kebe

OTI'preTe pasreBallATa Cce CTPAaHMLUA - TAM NOCNefoBATEeNHOCTTA 3d crnobssaHe

€ NOKA3aHA Harme[Ho.

1)

2)

[emoHtuparite Hactaskata Ha Mecomenaukata @ cbrnacHo onucanmero
B ,MoHTaX Ha Mecomenaukara”.

Ceanete €BEHTYANHK NPUCTABKM U NOYMCTETE HACTABKATA HO MecomMenay-

kata @.

YKA3AHUE

| 2

3)

4)

5)

6)

3a npucraekara 3a kebe ) He ca HEOBXOAMMM HUTO KPLCTOBUOHMAT
Hox @ c npyxunara @, Huto pewetkara @)/unum pewetkara 3a Hane-

Huua @!

IMpu HEOBXORMMOCT M3BAAETE TE3M YACTM OT HACTABKATA HO MECOMENay-
kata @.

HGTpMﬁTe BCUYKM METANHU YACTH C ONUO.

[MocTasete nserte nNnacTMacoBM YACTKU HO NPUCTABKATA 3d kebe @ TAKQ, ye
q)MKCCITOpMTe HA OOJTHMA NPBCTEH HA NPUCTABKATA 30 kebe @ [a nerHart s
KAHANMTE HA HACTABKATA HO MecoMenaykara 0

Korato Beuuko e nocraseHo NpaBMnHoO, OTHOBO 3aTeErHeTe HA PbKA BNOKK-
pawms npycreH @.

Mottuparite Hactaekara Ha mecomenaukata @ cvrmacko onmcanueTo B
+MoHntax Ha mecomenaukara”.

MoHTax Ha APUCTABKATA 34 WNPULIOBAHU Crlagku

OTI'I:pHeTe pasrbBALlATA C€ CTPAHULA — TAM NOCNenoBATENHOCTTA 3a crnobssaHe
€ MNOKA3AQHA HarnegHo.
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1)

2)

[emoHtupaiite Hactaskata Ha Mecomenaukata @ cvrnacHo onucanmero
8 ,MoHTax Ha Mecomenaukara”.

Ceanete €BEeHTYANHM NPUCTABKM M MOYMCTETE HACTABKATA HO MecoMenay-

kara @.

YKA3AHUE

> 3a npuctaskata 3a wnpuuosaku cnankk @ He ca Heobxommmu HUTO

3)
4)

BG

kpbcToBuanusT Hox @ c npyxuHara @, Huto pewetkara @/ mnu pewer-
kara 3a HapeHuua B!
IMpu HEO6XOOMMOCT M3BAAETE TE3M YACTM OT HOCTABKATA HO MECOMENay-

kata Q.
Harpuiite BcuukM MeTanHM yactu ¢ onuo.

Manvpnatite nextata ¢ opmuukm @ otnpen ot npucTaBkaTa 30 WNPULO-
BaHum cnaakm @.
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5) Mocrasete mspeo nnactmacosara wakiba, cnen Toea MeTanHara wanba Ha
npucraskara 3a wnpmuosaxu cnaaku @ B Hactaekara Ha Mecomenauka-
1a @ (Bx. pasrseawara ce ctpanmua). Mocrasete npucraekara 3a wnpw-
uosahu cnaakn @ taka, ye puKcaTopuTe HA NPUCTABKATA 30 WINPULOBAHM
cnankm @ na nerHar B kaHanute Ha Hactaskata Ha Mecomenaukata @.

6) KoraTo Bcuko e NoCTaBeHO NPABMIHO, 3aTerHeTe Ha pbka BOKMpaLLMS
npscreq @.

7) Tocraeete otHoso neHtata ¢ popmuukm @ otnpen B npuctaskara 3a
wnpuuosaru cnanki @. BHmasaiite npwxkara Ha nextata ¢ popmmrukn @
[a He e OT CTPaHATA Ha ypend. B npotueeH cnyuart He MoxeTte aa Harmacu-
Te GOPMUUKATA, KOSTO Ce HOMMPA HEMOCPEACTBEHO A0 APBXKKATA.

8) MoHtupaiite Hactaskata Ha Mecomenaukata @ cvrnacko onmcanmeto B
+Montax Ha mecomenaukara”.

9) 3a csansHe mbpso Tpsbea aa usabpnate nextara ¢ popmmukn @), npenn
[Q MOXeTe OTHOBO Aa oTeueTe bnokupawms npbcred @ v na ussaamte
npucTaskaTa 3a wnpuuosaku cnanki @.

O6cnyxxBaHe

OMACHOCT OT TOKOB YA AP

> Hukora He OTBOpSIlZTe Kopnyca Ha 6noka Ha asurartens o - B HEro He
Ceé HaMMPAT HUKAKBKU ENEMEHTU 3a OéCJ‘Iy)KBGHe. an OTBAPSAHE HA KOP-
nyca oTnaad npasoTo 30 M3MCKBAHE HA rapaHuma. I-IPM OTBOPEH Kopnyc
CbLECTBYBA ONMACHOCT 3a XXMBOTA BCNENCTBME HA TOKOB yadp.

BHUMAHMUE - OINACHOCT OT MATEPUATIHU n!

> He u3nonssaitre ypena B HempekbCHAT pexXMM Ha pabota noseye ot
15 munyt. Cnen ToBa octasete ypena m3kitoueH okono 30 MuHyTH, 30
[Q NPenoTBpATMTE NPErpssaHe.

> Hukora He Hatmckarite 6ytonute 1" @ mnn <" @ npu cmaHa Ha noco-
KQTA HO BbPTEHE, AOKATO ABMIATENST HO YPEAA He € HAMbIHO Chpan.
[suratenst Moxe aa ce nospeam.

Pa6ota c ypena
Cren KaTo CTe MOHTUPQNM XeNaHWUTe NPUCTABKM:
1) Pasnonoxere ypeaa Taka, 4e Aa crou ab6CONOTHO CTABUAHO M B HUKAKBB
cnyyait (Hanp. nopaam Bubpaumm MnK 30XBALLAHE Ha MpexoBus kaben)
[a He MOXe Aa NaAHe OT MacaTa unu pa nonagke e 6ausoct po eoaa. Mo
BpeMe Ha paboTa BUGpaumMmTe ca HeM3BEXHM.

OMNACHOCT OT TOKOB YOAP

> Hukora He nocaraiTe KbM CBBP3aH MnW nopu pabortely ypen, B ciyyan ye
nanHe WK NonanHe BbB BOAA, KAKTO M B APYTM criydam Ha asapmsl B cnyuai
HQ ABAPMS BEAHArA M3AbPMANTE Lencena ot koHtakra! B npotueen cnyuar
CbLUECTBYBA CEPMO3HA ONACHOCT OT HAPAHSBAHE MM ONACHOCT 3a XKBoTal

SFW 350 E5 BG 45



SILVERCREST'

2) Mocrasete 06paboTBAHMTE XPAHWUTERHM NPOLYKTH B TABKMUKATA 30 MhiHeHe @ 1
pasnonoxete NPUMEMEH Cbl OTNPen NOf U3XOAHMS OTBOP.

3) Mupso HamucHete bytona ,0” D), 30 Aa CTe CUTYPHM, Ye yPersT e M3KMoUeH
(¢ur. B). B npotmBeH cnyuait chluectByBa ONACHOCT, ypeasT AA CTApTMPA
HeﬂpeﬂBMﬂeHO an noCTaBgHe HA uwencena s eﬂeKTpMueCKMH KOHTAKT.

4) Cnen TOBQ BKNKOYETE Wencena B KOHTAKTA.

5) Hammcrerte 6ytona ,I” @, 30 aa skniouurte ypena.

A MPEAYNPE>XXKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> HartnckaiTte XpaHUTENHKUTE NPOAYKTU B OTBOPA 30 Mb/IHEHE €NMHCTBEHO C
Kpbrnmns n3byTeau @ - HMKOTG € MPBCTH, BUNMLM, OPBXKKM HA MBXULM MAK
ap.n. ChllecTBYBA 3HAYMTENHA OMACHOCT OT HAPAHSIBAHE M BL3MOXHOCT 30
noBpexaaHe Ha ypena.

> Hukora He HATUCKAKTE TONKOBA CUIHO, Ye OBMIATENsT Ad paboTu oce-
30eMo no-6aeHo. B npotieBeH cnyuai ypensT Moxe Aa ce NPEToBApH M
nospenm.

MpepaborBaHe Ha meco

1) WMsnonssaiite napueta meco, kouTo enmsat 6e3npobnemHo B OTBOPA 3 MbA-
Hete. MMpu HeobxoamMocT HapexeTe npensapurento mecoro. Ob6bpHete
BHMMOHME, Ye MECOTO He TPAOBA [A MMA KOCTM MK CYXOXKMIMS.

A NPEAYNPEXXOEHUE!

> MnSHOTO MeCco e MHOTO MONATNMBO HA OBPA3YBAHE HA MUKPOOPTAHM3MM.
3arosa ocurypete nobpa xur1era, koraro npepabotsare meco. B npotu-
BEH CNyYait €A Bb3MOXHM 3APABHM NPOGREMM.

2) Cnren kaTo cTe Npovenu BCUUKM yKasaHms no Temara ,Meco”, moxerte na
M3Mon3BATE ypena CbINacHo onmcaxunerto s maea ,Pabora ¢ ypena”.

MpuroTeaHe Ha HapeHMUaA

1) TlbpBo cMeneTe MeCOTO ABA MbTU C MECOMENAYKATA, MPEAM AA [0 NPepa-
60TUTe HA HOAEHMUA.

2) 3a mbnHexa 3a HOAEHWLA KbM MNSHOTO Meco npubaseTe HAKBLILAH HA
CMTHO NyK, MOANPABKM M APYTM NPOAYKTH CNOPEA BALATA PeLenta 1 pas-
mecete nobpe Macara. [pean no-HatarbwHATG NpepaboTka 1 nocrasere
30 30 MMHYTH B XNABMIHMK.

3) Tlocrasete 4epBOTO 30 HANEHMLA (ECTECTBEHO MMM M3KYCTBEHO Y4epBo) HA
npu1cTaskarta 3a menHere Ha Hagexmua @ u sasspxerte apyrus kpait. 3a
Bcekn 1 kg maca 3a mbntene npensuaete okono 1,60 m yepeo 3a Hanenuua.
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CbBET

Oxono 3 yaca npenu ynotpe6a nocTaBeTe eCTECTBEHOTO YEPBO B XAAAKA
BOMQ W IO M3LiENETE MPeau NocTaBsHETO. TAaKA ECTECTBEHOTO YEPBO MPH-
no6uea otHoBo enactmuHoct. Ectectsenu uepsa moxete na sakynute ot
MECAPCKM MArasmHm B GrIM30CT 0 KINAHULM MIIM OT BALUMS MEcap.

4) [MenHexsT 30 HaneHMua ce npecosa npes NpMCcraBkara 3a NbiHEHE HA
HageHuua @ B 4epPBOTO 30 HaOeHUUa. Cnen OOCTMIaHe HA XenaHaTta
OBIKMHA M3KNOYETe ypend, NpUTMCHeTe HaOeHULATa B Kpas U g ycyyete
HAKONKO MbTKU NO HAOABXHATA M OC.

CbBET

an BApeHe 1 3aMpas3gaBAHE HaaeHMuaTa ce paswmpsaea. 3atoBa He
npen'anoﬁTe HapneHuuara, B NpoTMBeH CﬂyLIGl;‘I MOXe [a ce npbCHe.

5) Cren kato cTe npoyenm BCUYKKM yKasaHus no temata ,Hanenuua”, moxerte
AQ U3MON3BATE Ypeaa ChIacHo onucanmeto B masa ,Pabota ¢ ypena”.

Pa6ota c npucraekara 3a kebe

C npucraskara sa kebe @ OT NOCTABEHUTE XPAHUTENHM NPOAYKTU MOXETE Nd
oq)opMme KYyXH MECHM UK 3€NEHYYKOBUK Pynud M Cned 1oBa AA ' HaNbIHKUTE
no XenaHue.

” rl'prO cMeneTe MecoTo OBA MbTM C MECOMENAYKATA, Npeau Aa ro npecosare
npes npmMcraskara 3a kebe @

2) Cnen kaTo cTe Npoyenu BCHukM ykasaHus no Temata ,[pucraeka 3a kebe”,
MOXeTe A4 M3MON3BaTe YPERa ChIMACHO onucanueTo & masa ,Pabora ¢
ypena”.

MpuroTesiHe HAO WINPULIOBAHU CIAAKU

Cnen KATO CT€ NPUIroTBMNIM TECTO 34 WNPMLIOBAHM CNAAKM cnopen Bawata
peuenta n ctTeé MOHTUMPANK NPUCTABKATA 3a WNPULIOBAHM CNAOKK o:

1) 3acrenete Manka TABA € XAPTMA 30 NEYEHE W 1 NOCTABETE MOA M3XOAHMS
OTBOP OTMpPen Ha ypend.

2) Hatuchete pasHomepHo TecTo B HacTaekara Ha mecomenaukara @ - cnen
ToBa nopasalumst wHek @ ro npecosa npes ubpatara Gopmmuka Ha
neHTata ¢ GOPMMUKM HA NPUCTABKATA 3a Wwnpuuosanu cnanku @.

3) CJ'IEII. AOCTUIAHE HA XEeNnaHaTa ABIXKMHA Ha cnagkara cnpere ypenda mn
OTKBCHETE TECTOTO HA M3XOAHMA OTBOP. [Mocrasete cnagkara BbpPXYy TABATA.

4) Cnen kaTo cTe npouenu BcuukmM ykasaus no Temata , LLnpuuosanm cnaakun”,
MOXeTe A0 W3MON3BaTe YPena CbracHo onucaxmeto B masa ,Pabora ¢
ypena”.
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Mouucreane

OMACHOCT OT TOKOB YOAP

> MM3pbpnaiite wencena oT KOHTAKTA, Npeam Ad nounctmre ypeaa. Taka
npenoTBpPaTABATE ONACHOCTM OT 3MI0MOMYKA NOPAAM HEOYAKBAHO MycKaHe
no HeBHUMAHME W TOKOB ynap.

MouucreaHe Ha 6noka Ha asurarens

B TMouncTBaiTe BCMUKM BBHLIHM MOBBPXHOCTM M MPEXOBMS Kaben ¢ neko
BNAXKHA Kbpna. [1pM ynoputi 3aMbpCaBaHms M3NON3BaiTe Mek MUeLL npe-
napar Bbpxy kbpnara. Cnen 1oBa 13GbpLIETE C HABAAXHEHA CAMO C YMCTA
BOAQ KbPMA, 30 AQ OTCTPAHWUTE EBEHTYANHU OCTATbLM OT MMeLMs Npenapar.
Moncywerte nobpe ypena, npeam na ro M3Non3sare OTHOBO.

(o)
=

CHOCT OT TOKOB YAAP

> Hukora He notansiite 6noka Ha nsuratens @ sbs BOA MAM APYTM TeUHOC-
! B npot1eeH cnyyart chliectByBa ONACHOCT 30 XXMBOTA NOPAAM TOKOB
YOOpP, OKO MPOHWKHANG BAATA AOCTUTHE A0 €NEKTPUYECKM MPOBOAHMLIM.

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETN!

> He m3nonssarre NOYUCTBALLM U O6p03MBHM npenapart m1nm1 pastBopUTENN. Te
MOrar fid NoBpeadT ypena 1 na oCraBat OCTATbLM B XPAHUTENHUTE NPOOYKTM.

MouucteaHe Ha npuHapne>XHocTurte

B Muite NPMHAANEXXHOCTUTE, KOMUTO MOTAT [ BS3AT B KOHTAKT C XPAHMTENHM
nponyKH, C ropelld BOAd M NOAXOMAALY 30 XPAHUTENHKU NPOYKTU NOMAKMH-
CKM MMell Npenapar.

YKA3AHUE

> MNacTMACOBATA YACT HA MPMCTABKATA 3d WNPMLOBAHU cnanku @),
u3byTeaust @, NPMCTABKATA 30 MbAHeHe Ha HapeHuua @ u
npucraekara 3a kebe @ ca ronHu 30 MUEHe B CAOMMSIHA MALLMHA.

> [lo BBb3MOXHOCT NOCTABAMTE MNACTMACOBUTE YACTM B HAM-TOPHATA KOLWIHM-
LI HO CbOOMMSMIHATA MALIMHA M BHUMOBAMTE A HE CE 3AKNeLsT.
B npotueeH cnyuar yactmute morar aa ce nedpopmmparl

A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSABAHE!
> Kpucrosuanust Hox @ e mHoro octsp! OnacHoct ot HapaHssaHe!

B lMoncywerte Becruko nobpe, Npear 0A NPOABIXMTE A M3NON3BATE ypend.

YKA3AHUE

> Cnen BCAKO NMOYUCTBAHE HdTpMBGﬁTe OTHOBO METAsNHMUTE YacTti ¢ onmol
B NPoTH1BEH cnyqdﬁ € Bb3MOXXHO MEeTAaNHMTEe Yact1 Oa ce OLlBeTSIT!
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CbxpaHeHune

B Hasuiite MpexoBsus kaben No YACOBHMKOBATA CTPENKA OKOMO MICTOTO 3
HasuaHe Ha kabena @ noa ABHOTO HA ypena 1 ro GUKcHparite, KAKTO e
nokasaHo no-gony. Taka ToM ce Npeanassa or NOBPEAu:

Qur. 2
B CuxpaHssaiite ypena Ha Cyxo MACTo.

B Cren noacylwasaHe HATbPKAMTE METANHUTE MPUCTABKM C TbHBK COM ONIMO
- B CAlyyalt ye HAMO BEAHArA AA NPoabIXMTe ynoTpebata Ha ypena.
C toBa nocturare 0o6pa 3awmTa cpelly Koposms.

B CoxpaHssaiite ypena Takd, Ye Aa € HEAOCTbMEH 30 AeLd M Hy>KAdelM ce
oT HabntoneHue nuua. Te HEBUHATM MOTAT MPABMIHO AC MPELEHST Bb3MOX-
HMTE OMACHOCTH MpKM PABOTA C ENEKTPUYECKM YPeau.
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NMpenasaHe 3a oTnagbum

5 =y
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MoKA3QHMST BCTPAHW CUMBOM HA 3AYEPKHAT KOHTEMHEP 30 OTNALbUM HA Konena
nokassa, ye To3n ypen noanexu Ha Oupektusara 2012/19/EU. Cvrnacko
tasm [upekTea, cnen M3TMuaHe HO CPOKA HA MOM3BAHE, ypenbT He Tpabsa aa
ce U3XBBPNS C OBUKHOBEHWTE BUTOBM OTNALBUM, O AA CE NPEnane B cneumaneH
cvbuparteneH NyHKT, aeno 3a obpaboTka U peumnknMpaHe Ha OTNAAbLM MK BbB
dupMa 30 ynpaeneHue Ha oTNAAbUM.

Toea npepasaHe 3a ornapbuv e 6esnnarHo 3a Bac. NMasere okon-
HaTa cpepa m npenaaaﬁ're oTnapbmuuTe cnopen npasuvnara.

MHdopmaLms OTHOCHO Bb3MOXHOCTMTE 30 NPENABAHE 30 OTNAABLM HA U3Nes-
nus ot ynotpeba npoaykT MoxeTe Aa nonyuute ot Bawara obwmHeka mnm
rpancka ynpasa.

Onakoekata npeanasea ypena ot noepeam npum tpancnoptparero. Onako-
BBUHMTE MATEPUANM Ca NOABPAHM OT MENHA TOUYKA HA EKONOTMYHATA CbBMECTH-
MOCT M YTUIM3ALMATA M 30TOBA MOTAT AQ CE& PELMKNMPAT.

BpbluaHETo HO ONAKOBKATA B CMCTEMATA 30 LMPKYNALMS HO MATEPUANUTE
CMECTIBA CYPOBMHM M HAOMONSBA KONMUecTsoTo otnaabum. Mpenasarite HeHys-
HMTE BM BEYE OMOAKOBBYHM MATEPMANM 30 OTNAABLM CHINACHO NEMCTBALLMTE
MeCTHM pasnopenbu.

lNpenasaiite ONOKOBKATA 30 OTNAABLUM B CbOTBETCTBME C EKONOTMYHMTE
M3UCKBAHMS.

Bsemete nop BHMMAaHWE 06O3HAUEHWETO BBPXY PA3MYHMTE ONAKOBbYHM
MATEPMAnu 1 Npu HeobxoamnMocT rm crbuparite paspento. OnakosbuHmMTe
maTepuanu ca obosHauyeHu cbe cukpatuenus (a) u umdpwu (b) cve cneaHoto
3HaueHHe:

1 - 7: nnactmacy,
20 - 22: xapTHs 1 KApTOH,

80 - 98: KOMNO3UTHM MaTepHany.

YKA3AHUE

> [lo Bb3MOXHOCT 3anasete OPUTMHANHATA OMAKOBKA 30 BPEMEeTO Ha rapaH-
LIMOHHUA CPOK, 30 A MOXXeTe Aa OonakoeaTte NpasBMIHO ypena, ako ce
HANOXW Oa Ce BB3NOn3BATe OT rTApPAHUMATA.
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CepBusHo obcny>xBaHe
Bvnrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

[1AN 390010_2201 |

BHocuten

MOJ’IH, o6preTe BHMMOHME, Ye cneasalmaT anpec He e anpec Ha cepsumsa.
I_h:pBo Ce CBBpPXETE C ropenocovYeHMd CEPBM3EH LIEHTBHP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com
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Keb6e

MponyKti 3a MecHMs MbIHEX:

400 g HETBCTO rOBEXAO MMM ArHELWKO MECo
2 rnaem nyk

10 g 6pawHo

25 g enpo HAKBIALAHM KELPOBU SOKM

no 1/2 u.n. 6axap Ha Npax, KAHeNa, KMMUOH (KyMuH), KUM Ha npax,
KapPaM@HN HA NPAX, MHAMIACKO OPEXYE HA MPax

COM M YepeH nunep

Mpoaykt 3a o6smekara:

500 g 6ynryp (HakucHar)

500 g HeTNbCTO roBEXAO MM ArHEIWKO Meco
1 rnasa nyk

1 wmnka yeper nunep, 1 wunka umnm

MeceH nbaHex
MbpBO NpHroTBeTe MeCHMS MbIHEX, 30 AA MOXE AA Ce OXNAAM Mo Bpeme Ha
NpUroTesHeTo Ha o6BMBKATA.

CmeneTe MecoTo 0Ba MbTM ¢ Mecomenadkara (mspso ¢ peetkara 3a eapo

u cnen ToBa ¢ pewertkata 3a cutHo menewe ). Pasmecete nobpe mecoro,
6palLHOTO, KeApOoBMTE FOKM M NoanpaskuTe. Hakbnuaite 1 3ambpxerte nyka.
Mpubasete MecHata maca u s cMecete ¢ nyka. Msmbpxete Bcuuko nobpe u
Cref TOBA OCTABETE A CE OXNAAM.

O6sueka

Cmenete MecoTo 3a 06BMBKATA ABA MBTM NOCMEAOBATENHO C MECOMENAUKATa
(mvpBoO € pewertkara 3a eapo 1 cnep Toea ¢ pelwetkara 3a cutHo menere @) u
cMeceTe ¢ Bynrypa, HOKBALAHMS HA CUTHO NyK W noanpaskute. Cmenete m Tasm
Maca aea mbTr ¢ Mecomenaukata. Cmenete pewetkata ) ¢ npucraskara 3a
kebe @ (sx. rnasa ,MoHtax Ha npucraekara 3a kebe”) U opopmete 06BMBKM
3a kebe ¢ AbMKMHA oKono 7 cm.

MpurotesHe:

HenocpencraeHo cnen npuroTssHeTo HambnHeTe otaenHMTe 06BMBKM 30 Kebe

C MECHMS MBITHEX M NPUTUCHETE KPAMLLATA, 3 AA ce obpasysar axobose.
®pummparite rotosute kebeta okono 3 MuHyTh B cropeweno ao 190 °C onmo.
Ke6etara tps6ea na ca ppUTMpaHu 40 3naTUCTOKAGSBO.
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Pu6Hu pynua

Mponyktn 30 MecHata o6BumBKa

450 1 HeTIbCTO OBHELIKO, TENEWKO MW FOBEXAO MECO
150 r 6pawHo

1 u.n. 6axap (kapamdun)

1 4.n. uHaMICcKo opexye

1 wwmnka ymnm Ha npax

1 wwrnka yepeH nunep

MpoayKT 30 MecHMs MbAHeX
400 r oBHelwKo Meco

1 1/2 c.n. 3extun

1 1/2 c.n. cutHo Hapssax nyk
1/2 y.n. 6axap (kapamdun)
1/2 u.n. con

11/2 c.n. 6pawHo

CMeneTte MecoTo 3a 06BMBKATA ABA MbTM NOCHENOBATENHO C MECOMENAYKATA
(mbpBO C pelweTkara 3a cpeaHo u cnep ToBa ¢ peweTkara 3a cutHo meneHe @)
U o pasmecerte c ocTaHanute nponyk. CMeneTe Ta3M MACA OLWe ABA MBTU C
mecomenaukara. Cmenete pewetkara ) ¢ npucraekara 3a kebe ) sux masa
+MonTtax Ha npucraskara 3a kebe”).

Odopmete obsuekute ¢ npuctaskata 3a kebe @ u r1 sampasete.

[MenHex:

CmeneTe MecoTo [Ba MbTM C MECOMENAYKATA (MbPBO C peLeTkaTa 3a CPenHo M
cnen Toea ¢ peweTkara 3a cutHo menewe ).

3C|I'I'bp)KeTe nyka n ro cmecerte no6pe C MECOTO M OCTaHANUTE NPOAYKTH.
HansnHete obsuekmTe 30 Kebe € TA3M MACA M U M3NbpPXeETe.

ANTEpHATUBHM MbITHEXKM:
250 r 3aayweHo 6pokonu
nnu 250 1 3amyLeHn TMKBUYKM

unm 250 r ceaper opms
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MpeceH poct6partsypcr
Mponyku:

300 g HetnbeTO roBexao mMeco
500 g HetnmbeTo CBMHCKO Meco
200 g cnaHuHa ot nnewka

20 g con

1/2 c.n. 6an MnsH nunep
1w, kum

1/2 4.n. MHAUICKO opexye

Cwmenere roee>xxgoTo Meco, CBUHCKOTO MeCO M CNAHMHATA ABA NbTU C MECOME-
nadykara.

Mpnbasete cMeceHMTe NOANPABKM M CONTA M PABMECBAMTE 5 MUHYTH.

Mocrasete mbnHexa 3a Hanermua 3a 30 MuHyTH B Xnaaunkmk. Hansnvete
MBAHEXA 30 HOAEHWLA COPen PLKOBOACTBOTO (BX. masa ,[purotesHe Ha
HaaeHMUa") 1 opopMeTe C yCykBaHE HOAEHWMUKM C ObAXMHA 25 cm.

Ha cblums nex usnbpxete nobpe v KOHCYMUpaKTe roToBKS POCTEPATBYPCT.

LWinpuuosaxuu cnapnku
Mpomyku:

500 g macno

500 g 3axap

2 - 3 nakeTyeTa BAHMIOBA 30XAP

1 naketye BAHWMNOB MyAMHT

1/4 u.n. con

1 srue

4 xbnTbKa

800 g 6pawHo (t1n 405)

2 y.n. 6aknynsep

200 g cmnenn 6anemm (6nanwmpanm)
HACTBPraHATA KOPA HA €AMH NIMMOH

Pasburire macnoto Ha nsHa. MprbaseTte nocnenosarenHo ocTaHanure npoayk-
™ 1 pasmecerte nobpe Tecroto. Ocrasete roToBOTO TECTO OA MOYMBA MOKPUTO
B XnaamiHuk okono 12 yaca (Hanp. enHa How). Cnen ToBa ro MuHeTe npes
Mecomenaukara ¢ npucraskara sa wnpuuoeatn cnanku @. Mocrasete wnpu-
LIOBOHMTE CMOAKM BbPXY 3ACTAHA C XAPTUS 30 neveHe Tasa. B npensapurento
3arpstata ¢ypHa nevete wnpmuosaxute cnaaku okono 10 - 15 Muuytm no
snatmcroxento Ha 180 °C.
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M\npodopisg yia TiIg MapoUosg CUVOTITIKEG
odnyisg

To ev Aoyw dyypado eivar pia olvropn ektumopévn ékS0on Twv OAOKANPWHEVRY
odnyiov xprons.

Méow cdpwong Tou kwdikol QR ¢xete ameubeiag mpoofaon
otn oehida e&unnpémong g Lidl (www.lidl-service.com)
Kal pTTopeiTe péow Kataxwpiong Tou kwdikou TpoidvTog
T | (IAN) 390010_2201 va Seire kai kareBacete oAokAnpo 1o

— eyxelpidio odnylov xpAons.

/\ MPOEIAOMOIHZH!

Tnpeite To Glvolo Twv odnyiLy xprong kai Tev urodeiéewv acpaheiag,
wote va amodelyere PAAPeg ot dropa kai ulikég {npits.

O1 ouvorikég odnyieg amoteholv Tpfpa autol Tou Tpoidvrog. MNpiv amod

™M XpHon Tou mpoidvrog, eéoikeiwBeite pe ONeg TIG uTodeieig xeipiopol kai
acddheiag. uldre Tig cuvorTikég 0dnyieg ot acpaléq pépog kar ot Mepimmwon
mapadoong Tou mPoibvTog o Tpitoug, mapadwote pali kal OAa Ta éyypada.

Xprjon oUWV HE TOUG KAVOVIOHOUG
Auti n ouokeur) mpofAimerar amokeioTikd yia Ty eme€epyacia poévo Tpodipwy
O¢ OIKIaKEG TTOCOTNTEG OTO IS1WTIKO VOIKOKUPIO:

® [ia va yihokoyere ppioko KpEag,
® [a ) Snuioupyia houkdvikou ot puaoikd f Texvnd evidobia,
® [ia va ¢miaéere kouhoupdakia.

H ouokeur| Sev mpoPAémeral yia v emeéepyacia kateguypévay f Gy okAnpov
Tpodipwy, T.X. kKokaha A Enpoi kapmoi kar 6x1 yia v emeéepyacia ot emayyeh-
patika f Propnyavikd media.
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ZUvolo arrootolrg/ Mepiypadn eaprnuarwv
Ameikovion A:

E€aptnpa yia kouhoupdkia pe Awpideg oxedivv

E¢apmpa wbnong

Aiokog mAnpwong

Aidraln 10Méng kakwbiou

Swpa potép

MNpooappoyiag kpeatopnxavrg amd péTaiho

KoxMNiag peradopag

Exampio

Sraupwth Aemida

Xovtpdg kai Aerrrog Siarpnrog Siokog

Aaktihiog kheilbdpatog

Emiepa oupmieong Aoukavikou

Aiokog yia Noukavika

E€aptnpa Kubbe

00600000000 C

Ameikdvion B:

® Koupmi aodpahiong

Ameikovion C:

® Miikrpo <" (Mpog Ta miow)
® Miikrpo 0" (Amevepyotoinon)
® T\krpo ,I” (Evepyoroinon)

Texvikég mAnpodopisg

Téon 220-240V ~ (evaNacodpevo pebpa), 50Hz
Karavalwon evépyeiag 250-350 W
Kamyopia mpootaciag Il / [T] (Smhd pdvaon)

OMa 1a eéapTpara autig TG CUCKEUNG

Q'P Ta orToia épyovral ot emadn pe TPOGIHa
pTopoUlV va xpnaipormolouvral pe achaleia
ota TpOdIpa.

Xpovog ouvropng Aeroupyiag 15 Aerrrd

Xpovog oluvropng Aeiroupyiag

O xpdvog olvropng Aemoupyiag Seixvel yia mdoo xpdvo pmopti kaveig va
NerToupyei pia cuokeur xwpig va utepBeppavBei To potip kar xwpig va mébe
BA&Peg. Merd To S0Bévia oliviopo xpdvo Aemoupyiag Tpémel n ouokeun va
amevepyoroinBei 7600 £wg 6TOU TO POTEP KPUWTEI.
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Yrrod:ideaig aodalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAHEIAZ

» Mpooéére wote To kahwdio SikTlou va pnv karaoTpadei.
Kpatfote 1o pakpia amd kautég mepioxég kai romobetfote
TO €701 WOTE Va pnv priopei va maotei mouBeva.

» E&v 1o kawdio olvdeong Siktlou TG oUCKEURG UTTOOTEI
BA&Pn, mpéme va avrikataoTtaBsi amd Tov katackeuaotn 1
10 TuRpa eéutinpémong mehatwv A éva avriotoixa e€eidikeu-
pévo dropo, wote va amodpeuxBouv TuxoV kivduvol.

> XPNOIPOTIOIEITE T CUCKEUT HOVO Of OTEYVOUG XWPOUG, OXI
ot e£wTEPIKOUG XWPOUG.

Morté un Bubilete T povada kivnmipa oTo vepd 1 ot
AaMa uypd! Ze M\ mepitroon utrdpxer kivéuvog
{wng amd nhektpomAndia.

A MPOEIAOMOIHZH!

> [loté pn xpnoIpgoTOIEiTe TN CUCKEUN YIa AAAOUG OKOTTOUG aTTO
Toug Teplypadopevoug oTig mapouoeg odnyieg. Yrapyer au-
&npévog kivbuvog eav ANoyw eodalpévng xpnong Otéoete ektdg
AeIToupyiag Toug pnyaviopoug acdaleiag ot cuokeun!

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» [Moté unv ayyilere avoiyparta ot cuokeun. Moté pnv e10d-
yeTe KaTola avrikeipeva ekei péoa - pe e€aipeon 1o ekAoToTe
e€apmpa wbnong kai Ta mpog emelepyacia TPOdIpa. T AN
TIEPITITWON PTTOPE Va UTTApXEl Peyalog kivouvog atuyrpaTog!

» Tpafare mpwra 1o Buopa and my mpila mpiv elodyere R
amopakpuvere e€aptipara.

> [Noté unv agrjvere T cuckeun xwpIg emmMPENON, OTav €ival £ToIpn
mpog Aeroupyia. Merd m xprion iy ot Siakoriég kard my epyo-
oia Byalere To Buopa amd my mpida, yia va amoduyete avermOu-
HNTn €KKivnon.
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

~ Xpnoiporoigite povo ta yviioia aéecoudp yia auth T
ouokeun. ANa eéapmpata mBavag va pny eivar emapkog
acdaln.

~ [Moté pn Aeiroupyeite ) ouokeun otav eivar Gdeia.Autd pmope
va pokaléoel avemavopbuwtn BAaPn ot cuokeun.

~ [Mpiv amé v avrikardoraon alecoudp 1 emmpocBetwy
e€aptnuarwy, Ta omoia KIvouvTal Katd T AeIToupyia, TTPETel
va amevepyorroinBei n cuokeun kai va amoouvdebei amoé To
Siktuo.

> Mn xpnoipotoieite T cuokeun yia aA\oug okotmoug amod
Toug Teplypadopevoug oTig mapoloeg odnyieg.

~ Mpoooxn: n otaupwt Aemmida sivar ToAU kodtepn! Na ciote
TTaVTa TTPOCEKTIKOI KATA Tr) HeTayeipion kail Tov kaBapiopd
TNG CUOKEUNG.

» H ouokeun mpémel va amoouvdéeral mavra ané 1o Siktuo
otav Sev emTnpeiTal kal TTPIV ammod Th cuvappoAdynon, Ty
amoouvappoloynaon 1 Tov kabapiopo.

» H ouokeun Sev emrpémeral va xpnoipormoieitar amd maidid.

» H ouokeun kai To kahwdio olvdeong TG Tpémel va puldo-
covral pakpid amd ta maidid.

~ Mrmopéi va yiveral xpron autng TG CUOKEUNG amo Atopa
He peiopéveg Puaikig, aioOnmpiakég f} vonTikég IKavoTnTeg 1
e ENayn epmeipiag kai/n yvooewy, ebdcov emmmpouvral f
gxouv ekmraideutel avadopikd pe TV acdali xpron g ou-
OKEUNG Kal £Xouv kaTtavonoel Toug emakolouboug kivolvoug.

» Ta maidid dev emmpémeral va mai{ouv pe T CUOKeUN.
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Zuvappoldéynon / Ammoouvappoldéynon

> 'O\a 1a e€aptipara mpoBAémovral pe pia Aerrr otpwon Aadiou yia va
mpoortarelovral amd 1 SiBpwon. Erol mpiv amd my mpetn xperon kaba-
pioTe OAa Ta e€apTAPATa MPOCEKTIKA OTIWG TTEPIYPADETAl AETTTOPEPWG OTO
Kepdhaio "KaBapiopdg". TpiPere otn ouvixeia dAa ta peral\ika Tpfpara
pe Niyo Aadi payeipikig.

YNOAEI=H

> [piv amd My mpwTn Xpron amopakpUveTe TNV TPOGTATEUTIKN HepBpavn
amd 1o medio MARKTPWY.

Zuvappoldynon HNXaviHaTog Korm¢ Kipa

Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite exel T oe1pd cuvappoldynong

pe ameikovioeig. AdPere umodyn om Sev xpeialeote yia dha ta e€apmipata

oraupwi Aemida @ kai To ehatipio @ 1y tvav Siarpnro Sioko P/Sioko yia

Moukavika @.

1) Tpiyte OAa Ta peradhika TpApaTa pe AadI payeipikng.

2) TomoBerrote Tov koyAia peradopdg @ otov mpocappoyia kpeatopnyavig @.

3) Eicdyere ta ehamipia @ otov koxNia peradopas @.

4) 3 ouviyeia TomoBerote ™ otaupwt Aemida @ £ro1 woTe N MAeupd pe TG
Nemmideg va Seiyver pakpid amd 1o ehampio @. H yoviakh eykorm g otau-
pwthg Aemidag @ mpéme va epappdler cwotd oto ywviakd dova.

Eik. 1

/A NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> H oraupwm Aemida @ eivar oAb kodrepn! Kivuvog tpaupariopol!
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> H ouokeur maBaivel {npid dtav n oraupw Aemida @ tomoBereital avamodal

5)
6)

7)
8)

EmAéére Tov emBupntd SidtpnTo Sicko B/ Sioko yia houkavika @.

TomoBemote Tov emheypévo Sidtpnto Sioko ) otov mpooappoyia kpea-
Topnxavig @ kard Tpdmo, wote ol otepewoeig oto SidtpnTo dicko O va
Bpiokovrar oTig eykotTég Tou mMpooappoyia kpeatopnyaviig @.

‘Orav 6Aa éxouv TomobemBei oword, Biddhote To Saktihio acpdhiong @ odixra.

O troipog povrapiopévog Mpoocappoytiag kpeatopnyaviig @ ouvdiera
piow piag aocdaNiong PTayIoveT pe To prhok potip @:

- TomoBeriote Tov mpooappoyéa kpeatopnyavig @ oo potép @, éro
wote To oupforo 8 oTov mpooappoyia kpeatopnyaviig @ va Ppioke-
1a1 oo cUpBoro W oTo potép @. To koupri acpaniong @ mélerar
mpog 1a péoa (Eik. B).

- Thiote Tov mpooappoyia kpeatopnxavig @ ehadpd mpog Ta ptoa
ka1 mepioTpéyte Tov &€ova TAM)pwong oTov TTPOCApHOYEa KPEQTOWNXA-
viig @ om pecaia Oton (Eik. B), éra1 bote To olpPoro W otov déova
kpeaTopnxaviig va Seixvel Tpog 1o cupPoro B . MOMIG koupmdhoEr o
mpocappoytag kpeatopnyavhg @, To koupti acdpahiong @ Pyaivel
mpog 1a éw.

- Téhog TomoBetiote To Soxeio Mpwong @ emdve amd To Xwvi MApwong.

- Ta v amopdkpuvon marfote To kouptt acdahiong @ kar mepioTpéyTe
10 Ywvi MAfpwong maki ipog ta 8efid (Eik. B) . I cuvéxeia propei-
1e va Tpapnéere ¢w Tov mpooappoyta kpeatopnyavig @.

Movrapiopa edapriparog wOnong

Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei T ceipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig,.

1)
2)

3)
4

5)

6)

7)
8)

Amopakpuvere Tov mpocappoyta kpeatopnyaviig @, dmwg meprypaderar
OTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTING KIPA».

AnoouvappoloyrioTe OAa Ta pépn Tou ival TomoBetpéva oTov/péca otov
mpooappoyta kpeatopnxaviig @ kar kabapiorte Ta.

Tpiyre ONa Ta peral\iké TpApaTa pe Aadi payelpikig.

TomoBemote Eava Tov koxAia peradopds @, Ta ehampia @ kai T oTaupwTh
Nerida @ oTov mpooappoyta kpeatopnyavig G.

TomoBerfote To Sioko yia houkavika B 101, wote o1 otepedoeig oto Sioko
yia houkavika B va Bpiokovral oTig eykotiég Tou mpooappoyia kpeatopn-
xaviig ©.

31 ouviyeia TomoBeriote To e€dptnpa GBnong yia Aoukavika B prpootd
amé 1o Sioko yia houkavika (B.

Bidhote kakd o Saktihio acpahiong @.
SuvappoloyhoTe Tov Tpocappoyéa kpeatopnxavig @ dmug meprypdderar
oTN «2UVapPPOAOYNON UNXAVNG KOTIMG KIHG».
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Movrapiopa edapmiparog Kubbe

Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei T ceipd cuvappoldynong pe

ameikoviosig,.

1) AmopakpUvere Tov Mpooappoyéa kpeatopnxavig @, émwg mepiypaderal
oTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTIAG KIPA».

2) AmopakpUvere evbexopeva eéaptiparta kar kabapioTe Tov Mpocappoyia

kpeatopnyavig @.

YNOAEI=H

>

MNa 1o eapmpa Kubbe @ Sev amaireital olte n otaupwt Aemida @ pe To
ehampio @ olte évag Siatpntog Siokog f Siokog kot g derwv O/ B!
Edboov amarreital, apaipiore ONa autd ta eaptiuara amé Tov mpooap-
poyta kpeatopnxavng @.

3) Tpiyte ONa Ta peralhika TpApaTa pe Aadi payeipikng.

4) TomoBerore Ta SUo mhacTikd TpApata Tou eéapmparog Kubbe @ ¢roi, wote
ol oTepewoelg oTov kdtw daktuhio Tou e€apthpatog Kubbe @ va Bpiokovral
OTIG eyKOTTEG TOU TTpooappoyta kpeatopnxavig @.

5) Eddbdoov 6ha éxouv TomobetnBsi cwotd, Pidwote mahi To Saktuhio acda-
ong @ o\l odixta.

6) Zuvappoloynote Tov Tpocappoyta kpeatopnxavig @ dmwg meprypdderan

oTN «ZUvappoAOYNON UNXAVNG KOTIMG KIHA».

Movrapiopa saptijparog yia kouloupakia
Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Bpeite ekei TN oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig.

62

1)

2)

AmopakpUvere Tov mpocappoyia kpeatopnyaviig @, dmwg meprypdderal
OTN «2UVapPPOAOYNON UNXAVAHATOG KOTIG KIHG».

Amopakpuvere evdexopeva e€apripata kar kabapiote Tov mpooappoyta
kpeatopnyavig Q.

YIMNOAEI=H

> [ia 1o e€dpmpua yia kouhoupdkia @ Sev amarreitar olte n otaupw Aemiéa @

pe 1o ehatrpio @ olte évag Sidmpnrog Siokog f) Siokog korg ety O/ B!
E¢pooov amareital, apaipiote Oha autd ta e€apmpara amd Tov mpooappoyta
kpeatopnyavng ©.

3) Tpiyte ONa Ta peralhikd TpApaTa pe Aadi payeipikng.

4) Bydhte T Awpida pe oxtdia @ prpootd amd to edpmpa yia pmokora @.

5) TomoBerfore mpdra Tov mhacTikd Sioko, oTn ouvéxeia To peTaAikd dioko
Tou e€aptipatog yia kouhoupdkia @ oTov mpooappoyia Pnxaveg KotnG
kipd @ (BAéme mheupd avoliypatog). TomoBerAote To e€dpTua yia koulou-
paxia @ tro1, wote o1 otepetoeig oto e€apTnua yia kouloupdakia @ va
Bpiokovrar oTig gykotég Tou Mpooappoyéa kpeatopnxavig @.

6) Orav dXa éxouv TommobernBei owotd, Biddore To Saktihio acpdhiong @
odixa.
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7) Eicdyere maN T Awpida pe oxtdia @ pripootd oto edpmpa yia kouhou-
paxia @. Mpooiére wote n AaPny omn Awpida pe oxtdia @ va Seiyver pakpia
amd 1 ouokeur}. ANIGG Se pmropeite va puBpicete To oxédio To omoio
Bpiokerar ameuBeiag otn Aafh.

8) ZuvappoloynoTe Tov mpooappoyia kpeatopnyaviig @ omwg mepiypaderal
oTN «ZUVAPHOAOYNON HNXAVAG KOTTNG KIHG».

9) Tia mv amopdkpuvon mpéme mpwra AN va TpaPnéere T Awpida pe oxidia @,
mpiv propéoere va EePiduoete o Saktihio achahiong @ kar va Bydkere v
10 e&&ptpa yia pmokdta @.

Xeipiopog

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ

> [ott unv avoiyete 1o mepiPAnpa g povadag kivnmpa @ - exei pioa Sev
utrapyouv kavevdg eidoug aToiyeia xeipiopou. Eav avoiytei o mepiBAnpa,
TOTE AKUPWVETAI N TaiTon eyyunong. 2& avoixto mepiBAnua umdpyel
kivéuvog {wng piow nhektporAnéiag.

MPOXOXH - EMIMPATMATEX ZHMIEX!

> Mn XpnOIHOTIOIEITE TN CUOKEUN YIa TTEpIoooTepO amd 15 Nerrd ot ouveyn
Aerroupyia. 2T ouvéxeia adrote T cuokeun yia mepimou 30 Aerta amevep-
yomoinuévn, wote va anmodUyete pia umepBippavon.

> [oté pnv mélere Ta miktpa ,I“ @ 1 ,<" O kard mv alayn karelBuvong
S1adpoprg, €dv To potép TG ouokeung Sev Exel akivntomoinOel mfpwg. O
KIVNTNPag prmopei va karaoTpadei.

Xepiopog TNG oUOKEUNG
Edboov éxere povrdper ta emBupnrd eapripara:

1) TomoBerote T cuoKeur KaTa TETOIO TPOTIO WOTE VA OTEKETAI EVIEADG
otabepd kai ot kapia mepimmwon (m.x. ptow kpadaopov N macipatog oto
kahodio Siktbou) va pnv méoe amd To Tpamidi A va pnv ¢taoe kovid oe
vepd mou Tpéxel. O1 kpadaopoi katd ™ Aeroupyia eival avamddeukTol.

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX

> [or¢ pnv ayyiere pia cuvdedepivn 1) ev Aetoupyia cuokeur) ot mepimmwon
TTWoNG, otav médTel ot VePo 1 e ANNEG emeiyouceg mepimmwaelg! S emei-
youoa mepintwon tpafrére apéowg to Puopal Ze AN mepitTon undpyeEl
coPapdg kivéuvog Tpaupatiopoy kai Bavarou!

2) TomoBerore Ta mpog eme€epyacia Tpddipa oto Sioko mMApwong @ kai
Bahre tva Soxeio ouykévipwong prpooTd katw amd To dvorypa e£ddou.

3) TMhéote mpdra 1o mAfktpo ,0” @, wote va e§aocdalioere 611 ) ouokeun eival
akopa amevepyoroinpévn.ANIGG urrdpyer kivéuvog pn nOeAnuévng ekkivn-
ong TG ouokeung otav To Buopa eicdyerar oy Tipida Siktlou.
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4) Karomv Baite To dig omy mpila.

5) Mi¢ore o mkTpo «I» ), OoTe va evepyoroiroete T ouokeun.

/\ NPOEIAOMOIHEH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Miéere Ta TpdPIpa amokeoTIKG pe To otpoyyuld e&aptua wbnong @
otnv urodox i MAfpwaong - mott pe Ta SdyTula, mMpEolvia, koutdAia f
mapopoia. Yrdpxe auénpévog kivduvog atuxnuatog kai propei va kara-
otpadei n cuokeur.

> [oté pnv médere moAl Suvard GoTe va akolyeral © KIVATAPAG Mo apyodg. 2e
AN\ TepiTTRon pmopei N ouokeur va utepdoptwdei kar va méBe PAGPN.

Emedepyaocia kpéarog

1) Xpnoipormoreite Tepdia kptatog, Ta omoia Taipialouv dveta oto Xwvi TApw-
ong. Eav amaireitar k6Bere 1o kptag oty apxn. Mpociére hote 1o Kptag va
HNV €XEl KOKAAQ 1] TEVOVTEG.

A\ NPOEIAOMNOIHZH!

> Xtov kipd propsi elkoha va avamtuxBouv pikpdPia. Na 1o Adyo autd
mpootéte yia pia kah vyieiv otav emelepyaleote kpiag. ANIOG pmopei
va EMNPEATTEI N UYEIQ 0AG.

2) Edv xere SiaPaoe Oheg Tig umobeileig oxerika pe to Opa «Kptagy, propeire
va XPNOIHOTTOINCETE TWPA T CUCKeUN OmwG Teplypaderar oto Kepdraio
«XeIPIOPOG TNG CUOTKEUNGY.

Enespyaocia Aoukavikwv

1) Mepiotpiyrte To Kptag MpaTa SUO Popig Pécw TNG PNXAVAG KOTIAG Kipd TTpIv
amé myv emeéepyacia yia Aoukavika.

2) Ta 1o yépiopa Twv Aoukavikwy TpoodioTe oTov KIpd pikpd KoppdTia
kpeppUSI, kapukelpaTa kal GAa cuoTaTikd cUpdwva pe T cuvrayr oag Kai
{upooTe kard. TommoBerfote T {Upn yia 30 Aemtd oTo Wuyeio, Tipiv ammd v
mepaitipw emelepyaocia.

3) 3Skemdore pe 1o évrepo (Guaikod 1 TexvnTod) To e€dptpa yepiopatog Aoukavi-
kou @ ka1 &¢ote To Ao dkpo. MNa kdbe kN6 pdlag yepiopatog pmopeite va
urrohoyilete mepimou 1,60 pérpa évrepo Aoukdvikou.

YMNOAEI=H!

TomoBetAote To duaIKS Eviepo TepiTou yia 3 wpeg ot xNiapd vepd kal
oTyre To TipIv am6 T Siadikacia kaAuyng. Erol To évrepo yiveral maki
ehaoTikd. Quoikd éviepa Ppiokere oTa kpeomwAeia kovia oe opayeia f
oTo 81K 0ag KPEOTIOAN.
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4) H ytpion Moukavikou méderar piow Tou embiparog ouprieong @ oto
évrepo. Epdoov éxel emmeuyOei To emBupntod prkog, amevepyomoifote T
OUOKEUT, TTIECTE TO AOUKAVIKO OTO AKPO Kal YUPIOTE TO HEPIKEG POPEG YUPW
amd Tov katd prikog aova Tou.

YMNOAEI=H!

To NouKAVIKO TEVTWVETAI KATA TO payeipepa kai otav yuxerar. MNa 1o Aoyo
auto pny Ta mapayepilere S16T pmopei va okaoouy .

5) Edv éxere Siafdaoe Oheg Tig utrodeieig oxetikd pe To Oipa «Aoukdviko»,
HTTOPEITE VA XPNOIHOTIOINTETE TOPA T CUCKEUTN OTIWG TTeplypdderal oTo
Kedpahaio «Xeipiopog TG ouokeung».

Epyaoia pe o eaprnpa Kubbe

Me 10 emiBepa Kubbe @ propeite va dnpioupyroete amd ta tomoBerobpeva
TPOdIHa, Koiha poANd amd kpéag ) Aaxavikd, Ta orroia PTTopEiTe va yepioeTe
omwg eoeig emBupeire.

1) Nepdote 1o kpéag mpwta Slo dpopig pioa amd T Pnxavi KomAg Kipd TpIv
T0 TMpecdpete pioa amd To emiBepa Kubbe @.

2) Edv txere SiaBdoe dheg 1ig umodeieig oxerika pe To Otpa «EEdpTnpa
Kubbe», prropeite va xpnoipomoinoere Thpa 1 ouckeu} 6Twg meplypaderal
oto Kepahaio «Xeipiopdg TG ouokeung».

Anpioupyia Boutnparwv

Eddoov éxere eroipdoer ) {Upn yia To yAUkiopa olpdwva pe T cuvrayh oag kai
éxete povrdpel To emiBepa yia o yAukiopa @:

1) TomoBemote éva pikpd Tayi pe xapti ynoiparog kai TomoBerfote To akpifug
kaTw amd 1o avoiypa e€68ou PrrpocTa OTN CUCKEUR.

2) Miéote opoidpopda {upn otov mpocappoyia kpeatopnxavhg @ - om
ouvéxeia o koxAiag peradpopag @ v méler péow Tou emheypévou oxediou
ot Awpida pe oxtdia Tou e€apmiparog Boutnudtov @.

3) ‘Orav 1o kouloupdki éxel ¢pTaoer oTo emBupnTd PAKOG, OTAPATAOTE TN OU-
okeun kai Siakdyte ™ Lipn oto dvorypa e€6dou. TommoBetiote To Kouhoupd-
KI OTO Tayi Ynoiparog.

4) Eav éxere SiaPaoe dheg Tig umodeileig oxetika pe To Bipa «Boutpatay,
HTTOPEITE VO XPNOIHOTIOINGCETE TOPA T CUCKEUN OTIWG TTepIypAdeTal aTo
Kepahaio «Xeipiopodg TG ouokeung.
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KaOapiopodg

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ

> Byahte mporta To Buopa amd my mpila mpiv kabapioere 1 cuokeur. Erol
eumodilere kivélvoug atuxnudtey péow pn avapevopevng, kata Aabog
ekkivnong kai nhektporAnéiag.

KaO@apiopoég prrlok kivntiipa
B KaBapilete Oeg 1ig ewtepikig emdaveieg kai 1o kahwdio Siktbou pe éva eha-
dpd vord mavi kaBapiopol. Iy mepinTwon emipovev Aekédwy, mpoobitere
oTo Tavi Niyo Mo amoppumavTikd. 2Tn cuvéxela, okouttioTe pe éva Ppeypévo
p6vo pe kabBapd vepd mavi, GoTe va amopakpUvere TuxOY UTTOAEippaTa amop-
PUTTAVTIKOU. 2TEYVWOTE T CUCKEUN KAAG TTPIV T} XPNOIHOTIOIOETE €K VEOU.

KINAYNOZX HAEKTPOMAHZIAZ

> [oté un Bubilere T povada kivtipa @ oto vepd 1 ot dMa uypdl! 3¢
AMn mrepinTeon umapyer kivouvog Jwng péow nhektpominéiag edv sioyw-
proel uypaocia oe NAEKTPIKEG emadiq.

MPOXOXH - EMITPATMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipororeite kaBapiotikd péoa, pioa Tpiyiparog 1y Siakutikd. Autd pro-
poUV va XaAAoouy Tr GUCKEUT Kai va adroouy UTToAeippara ota 1podIpa.

KaOapiopodg aptnparwv

B KabBapiote ta aéecoudp mou propei va épBouv ot emadn pe Tpddipa pe Le-
oTO VEPO KAl £va OIKIAKO amoppuTavtikd kataAno yia xprion ot 1pddipa.

YIMNOAEI=H

> /N To mhaotiké TpApa tou e€aptuartog yia kouhoupdakia @), To
@\ e€dpmpa wbnong @, o e£dptpa cuptieong Aoukavikou @ kai
78) . \ \ , \
=" 10 e£&pmpa Kubbe @ cival katdAnha yia mhuvripia marev.

> Eddoov undpyel tétoia duvarétnra, Tomobereite autd Ta TAAoTIKG pépn
oT0 €MAvw padl Tou MALVTPiou MATLY Kal dpovTiere va pny paykwoouy
mouBeva. Aiadoperikd, evdixeral va mapapopdpwbolyv!

/A NPOEIAOMOIHXH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!
> H oraupwr Aemida @ civar mold kodrepn! Kivéuvog Tpaupariopou!
B 31eyvooTe Ta OAa TIPIV XPNOIHOTIOINOETE €K VEOU Tr) GUOKEUN).

YIMNOAEI=H

> Merd amd ke kabapiopd Tpifere maAI Ta peralNikd TpfpaTa pe payeipikd
M1l Ze avriBern mepimwon unmdpyel kivéuvog amoypwpaTiopol Twy peTal-
NKQV THnpaTOV!
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Dilaén

B Tuhi&re To kahwdio Siktlou dedidotpoda yipw amd m Siaraln TuAEng ka-
Mwbiou @ kaTw amé ™ Baon g cuokeung kal oTePeGoTe To KaAOSIo OTTWG
ameikovilerar mapakatw. Erol, To mpootarelere amd Tuxov {npidg:

Eik. 2

B AmoBnkelete T cuokeun ot Evav oTeyvo xwpo.

B Edv & xpnoiporoinoere T cuokeuy Eavé apéowg, TpiyTe Ta peTalAikG
eéapTipata petd To oTEyVLpa He pia Aerth otpoon Aadiol payeipikig. Erol
emTuyxavete Kakr mpootaocia ané m Siafpwon.

B Quldare T ouokeur £ro1 GoTe va pnv elvar mpooPdoipn ané maidia kar and
&ropa Ta omoia xpflouv emmpnong. Autd Ta aropa Sev pmopoly mévta va

a&oloyouv Toug mBavolg kivdlvoug dtav ¢pxovrar ot emadr pe NAEKTPIKEG
OUOKEUEG,.
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Amoppiyn

<0 =,

68

To mapakeipevo oupforo evdg Siaypappévou Tpoxniarou k&Sou amoppippdTLy
urrodnAaver &1 n cuokeur authy umdkemar oty odnyia 2012/19/EU. Ztpdwva

pe authv v odnyia, Sev emTpémeral va amoppiyeTe QuTv T CUCKEUN OTA OIKIC-
k& amoppippara oto TEhog Tou kUkhou {whg TG, ald ot adikd Siapopdwpiva

onpeia CUNNOYNG, KEVTPA avaKUKAWONG 1) EMIXEIPNTEIG ATTOPPIYNG.

H duvarértnra andppiyng mapixerar dwpzav. Opovrilere To mepi-
Ballov kai Tnpzire TIg 08nyisg amdéppIpng.

MNa mig SuvatdéTnTeg ambdppIYng Tou TPOidVTOG peTd To TENoG Tou kUkhou g
Tou, ameubuvBeite omv appddia utmpeoia g koivdmrag 1y Tou dfpou oag.

H ouokeuacia mpooTateler T cuokeur} amd $pBopig katd T peradopd. Ta
UNIKG OUOKEUQTIag EXOUV eMAeyel CUPPWVA HE TOUG OIKOAOYIKOUG TTAPAYOVTEG
Kal TOUG TTAPAYOVTEG TG TEXVIKNG QmOpPIYnG Kal yia To Aoyo auto sival
AVAKUKAQOIHA.

H emotpodn g cuokeuaciag oto kikhwpa ulkikov eéoikovopel TpOTEG UAeG Kal
HEIQVEN TNV TTOCOTNTA TWV amopPpPIPpaTwy. AoppimTere Ta UNIKG cuokeuaciag TTou
Sev xpnoipomoiolvral miéov cUpduva pe Tig ToTikéG IoxUouoeg Tpodiaypadis.

Arroppimete T cuokeuaoia pe GINkS TpOTIO TIPOG To TEPIBANOV.

AapPavere undyn T ofjpavon ota Siadopetikd uNika cuckeuaaciag kai, epdoov
amarreital, Eexwpilert Ta. Ta uhikd cuckeuaoiag dépouv ofjpavon pe ouvropo-
ypadieg (a) kar yndia (b) pe v e&ng onuacia:

1-7: MhaoTika,

20-22: Xapri ka1 xaptowvi,

80-98: JuvBetikd uhiké.

YNOAEI=H

> Edv sivar Suvard ¢pulaére m yviioia cuckeuaoia kard tn Sidpkeia Mg eyylnong,
YIQ Va PTTOPEITE OE TIEPITITWOT) £yyUNONG VA CUCKEUACETE Tr) OUOKEUT OWOTA.
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Zipfig
S¢pPig EMada
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(& ZtpPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 390010_2201 |

Eilcaywyéag
H akdhoubn SiebBuvon Sev eivar SielBuvon oépPig. Emkoveviote, kar’ apxry,
pe TNV avadepodpevn utnpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
TEPMANIA

www.kompernass.com
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Zuvrayig

70

Képre

2uoTaTikd yia Th YEHION KPEATOG

400 yp. drayo pooxapioio r) apvicio kpéag
2 kpeppudia

10 yp. akelpi

25 yp. xovrpokoppéva koukouvapia

A6 1/2 KT okbvn praxapl, kavéha, kUpivo, okévn kUpivou, okévn yapUdak-
Nou, okbvn pooyokapudou

AN kar mimépl

JuoTaTika yia 1o mepiPAnpa

500 yp. mhiyoUpr (pouhiacpévo)

500 yp. amayo pooyapicio f apvicio kpeag
1 kpeppidi

1 npéla mmépi, 1 mpéla toiNi

ltpion kpéatog

lNpoeToipdoTe mMpWTa T yEHION KPEATOG, WOTE va KPUWGE! KaTtd T Sidpkeia Tapa-
okeung Tou TepIBARpaTog.

Mepdote To kptag SUo dopig oty kpeatopnyavh (mpwta pe Tov SidtpnTo Sioko
Heoaiov oTTOV Kal PeTd pe autov pe Tig pikpég omég @). Avakaréyte kaa To
kptag, To alelpl, Ta Koukouvdpia kai Ta kapukeupata. Kéyre ta kpepptdia kai
rotyapiote 1a. MNpooBiote To kptag kar avapeiére pe Ta kpepptdia. Whote Ta da
KaAd kal perd adroTe Ta va Kpuwoouy.

MepiBAnpa

Mepdote To kptag yia To mepifAnua Slo popig Siadoyikd oy kpeatopnxavi
(mpdra pe Tov SidtpnTo Sioko pecaiwy oMoV Kal PETd pe autdv pe TiG pikpig otiég @)
KQl avakaTEYTe pe To TTAIyoUpl, Ta YIAOKOpPEVa KPePpUSIia Kal Ta KapuKeupaTa.
Mepdote To peiypa SUo dpopig oty kpeatopnyav. AviikaraoThoTe Tov SidTpnTo
Sioko O pe 1o e€apmpa képme @ (BAéme kepdaio «Zuvappordynon e€aptipa-
T0G KEpTTE») Kal oxnuatioTe mepIBAuaTa képme prikoug mep. 7 ex.

Mapaokeun

Apéowg poNig eroipdoete To k&Be mepiBAnpa képe, yepioTe To pe T yEpion kpéatog
ka1 méoTe Ta Akpa, woTe va dnpioupynBolyv pikpég Brkeg. TnyavioTe Ta éroipa
képme oe kautd Aadi (190°C) yia mep. 3 Aerrrd. Ta képme mpémel va podicouy.
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Po\a kpiarog

ZuoTarika yia 1o mepiBAnpa kpéatog

450 yp. amayo apvioio, pooyapicio f Bodivo kptag
150 yp. aketpi

1 KT kauté mmépr (mmépr yapidaiwv)

1 KT pooyokdpudo

1 npéa okdvn Toik

1 mpéda mmipi

2UoTaTIKA yIa Th YEHION KPEATOG

400 yp. kptag apviaio

1 1/2 KX ehaidbhado

1 1/2 KX kpepptdia yixokoppéva

1/2 KT kautd mmépr (mmépi yapidarov)
1/2 koutahdki Toayiol aAdr

1 1/2 KX akebpi

WikokdPBete To kptag yia To mepmUAiypa SUo dpopig Siadoyikd oto pnxdvnpa
KOTTAG KIPA (TepdoTe mpwTa pe Tov SidTpnTo SioKo pEcaiwy OOV Kal PETa pE
autdy pe Tig pikpig omég ) kar avapryvlere pe Ta dMa ouotarika. WikokdPere
aut) ™ pala emiong SUo dopig pe To pnxavnpa kotmg yia kipd. AvrikaBiotare
10 SiatpnTo Sioko O pe To edpmpua Képme @ (BAéme Kepdhaio «Movrapiopa
e€apthpatog Képme»).

Sxnuartilere Ta mepituliypara Képme pe 1o edpmpua Képme @ kar woyere.

epion:

WikokodPere SUo popig To kpéag pe To pnxdvnpa kotmig Kipd (mepdote mpota
pe Tov S1atpnTo Sioko pECAiwY OTTOV KAl PETA pe QuTOV pe TIG pIkpég otég (D).
Tnyavilete ehadpwg Ta kpeppdia kar avapiyvlete pe To kpéag kai Ta umdhoima
ouotarikd. Mepilere Ta mepmuliypara Képe pe autd kar adrvere va ynbouv.

Evalakrikég Nioeig yépiong:
250 yp. pripokodo atov arpd

f 250 yp. kohokUBia oTov atpd
N 250 yp. Bpacpévo pll
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®dpioko ynrd Aoukaviko
2yoTaTika

300 yp. amayo Podivé kptag
500 yp. amayo xoipivd kpéag
200 yp. pméikov wpomAaTg
20 yp. akam

1/2 KX Neukd, akeopévo mimiépi
1 KT kdpivo

1/2 KT pooyokapudo

Mepdote To Bodive, To xoipIvd kai To pritikov SUo dopig péca amé To pnxavnua
KOTING KIPA.

Bdadere Ta avapepeiypiva kapukelpata OMwG Kal To aAdTI Kal avakaTeVeTe yia
5 Nerrra.

TomoBereite T yipion yia Ta Aoukavika yia mep. 30 Aertd oo wuyeio. Bakte
yépion yia houkavika olpdwva pe Tig odnyieg (BAéme Kepahaio «Emeéepyaoia
NoUKAVIK®V») Kal ¢Tidyvere Noukavika prikoug 25 k.

To éro1p0 Aoukdviko prropei va katavalwOel myv iSia pépa addrou éxer ynbei kala.

Kouloupakia

2uoTarika:

500 yp. Boutupo

500 yp. {axapn

2 - 3 makerékia {axapn Bavilia
1 makeraki kpépa Pavikiag

1/4 k. y\. aNém

1 auyo

4 kpokol

800 yp. aketpr (tUmou 405)

2 k. yA. pméikiv mdouvrep

200 yp. akeopiva aplydala (Lepamiopéval)

&lopa evdg Aepoviol

XrurAote To Poltupo twg dtou yivel adpodg. Mpocbiore Siadoxikd Ta umdloima
uNika kar {upooTe To peiypa kard. AdroTe To pelypa okemaopévo oTo yuyeio va
kpuwotl yia Tiep. 12 opeg (.. dAn vixta). 210 ouvéxeia kai péoa amé T pnxavi
komhg yupilere pe To e€dpmpa yia kouhoupdkia @. TommoBerote Ta kouhoupd-
Kia ot tva Tayi oTpwpEvo pe xapTi wnoipatog. Whote Ta kouhoupdkia ot mpobep-
pacpévo dpoupvo otoug 180°C yia mep. 10-15 emrd £wg dtou podicouy.
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollsténdigen Bedienungsanleitung.

[EFLE] | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 390010_2201 die vollsténdige

T | Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG!

Beachten Sie die vollsténdige Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise,
um Personen- und Sachschéden zu vermeiden.

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fir das Verarbeiten von Lebensmitteln
in haushaltsiiblichen Mengen im privaten Haushalt:

® Durchdrehen von frischem Fleisch,
® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgebéick.

Das Geréit ist nicht vorgesehen fir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z. B. Knochen oder Nisse, und nicht in gewerbli-
chen oder industriellen Bereichen.
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Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

Spritzgebéick-Aufsatz mit Musterstreifen

Stopfer

Einfillschale

Kabelaufwicklung

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metall

Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe

Verschlussring

Wourst-Stopf-Aufsatz

Wourstscheibe

Kebbe-Aufsatz

000 HB000000000C

Abbildung B:
® Verriegelungsknopf

Abbildung C:

O Taste <" (Rickwdrtslauf)
® Taste ,0” (Aus)

® Taste ,I” (Ein)

Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 250 - 350 W
Schutzklasse Il / [3] (Doppelisolierung)
Q'I'J Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebensmitteln
in Berihrung kommen, sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerdt betreiben kann, ohne
dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit muss
das Gerdt solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt
wird. Halten Sie es von heif3en Bereichen fern und fihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen RGumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.

A WARNUNG!

» Verwenden Sie das Gerdit niemals fir andere Zwecke, als
hier beschrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn
Sie durch Fehlverwendung die Schutzvorrichtungen am Gerét
aufler Funktion setzen!

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fihren Sie niemals
irgendwelche Gegenstdnde dort hinein - mit Ausnahme der
jeweils zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu verarbei-
tenden Lebensmitteln. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen!

» Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
Zubehorteile aufstecken oder abnehmen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es be-
triebsbereit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeits-
unterbrechungen stets den Stecker aus der Steckdose, um
versehentliches Anlaufen zu vermeiden.

~ Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem
Gerdt. Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht ausrei-
chend sicher.

» Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das
Gerdt irreparabel beschadigen.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt sein.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

» Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharfl Gehen Sie beim
Umgang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

~ Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
~ Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
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Zusammenbauen /Zerlegen

> Samtliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schiitzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
samtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt. Beachten Sie, dass Sie nicht fir alle Aufsétze das
Kreuzmesser @ und die Feder @ oder eine Lochscheibe {0/Wurstscheibe (®
benstigen.

1) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

2) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.

3) Stecken Sie die Feder @ auf die Transportschnecke @.

4) Setzen Sie dann das Kreuzmesser @ so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers @ korrekt auf der eckigen Achse liegt.

Abb. 1

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!
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> Das Gerdt wird beschddigt, wenn das Kreuzmesser @ anders herum

5)
6)

7)

8)

eingesetzt wird!
Wahlen Sie die gewiinschte Lochscheibe @ /Wurstscheibe (®.

Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe () so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe @ in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @
handfest auf.

Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird ber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @, so dass das
Symbol ﬁ am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol o am Motorblock @
liegt. Der Verriegelungsknopf @ driickt sich hinein (Abb. B).

- Driicken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfilllschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass das Symbol & om Einfollschacht am Symbol &
weist. Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriege-
lungsknopf ® heraus.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfillschale @ oben auf den Einfillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf @ und drehen den
Einfillschacht wieder nach rechts (Abb. B) gf. Danach kénnen Sie den

Fleischwolfvorsatz @ herausziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie alle Teile, die am/im Fleischwolfvorsatz @ montiert sind, auseinan-
der und reinigen Sie diese.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Setzen Sie die Transportschnecke @, die Feder @ und das Kreuzmesser @
wieder in den Fleischwolfvorsatz @ ein.

Legen Sie die Wurstscheibe (B so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe (® in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz (B vor die Wurstscheibe @®.
Schrauben Sie den Verschlussring @ handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.
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Kebbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

| 2

3)
4)

5)

6)

Fir den Kebbe-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser @ mit der
Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @®/{® benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kebbe-Aufsatzes @ so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kebbe-Aufsatzes () in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @ wieder
handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Spritzgebéck-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

80

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsdtze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Spritzgebdck-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser @ mit

der Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® benétigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebéick-Aufsatz @ ab.

5) Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzgeback-
Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen Sie
den Spritzgebéck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzgebéck-
Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @ hand-
fest auf.
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7) Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebdck-Aufsatz @.
Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Gerét weg zeigt.
Ansonsten kénnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befindet, nicht
einstellen.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

)

Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring ® abdrehen und den Spritzgebéack-Aufsatz @

wieder herausnehmen kdnnen.

X

Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Offnen Sie niemals das Gehéuse des Motorblocks @ - es befinden sich
keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehduse gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gedffnetem Gehéuse besteht Lebensgefahr durch
elekirischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerdt nicht Iédnger als 15 Minuten im Dauerbetrieb.
Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um
ein Uberhitzen zu vermeiden.

> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @ oder ,<" @ bei Laufrichtungswechsel,
solange der Motor des Gerdtes nicht vollsténdig sill steht. Der Motor kann
beschadigt werden.

Das Geriit bedienen
Wenn Sie die gewiinschten Aufsétze montiert haben:

1) Stellen Sie das Geréit so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Falll
(z. B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stirzen
oder in die N&he von offenem Wasser gelangen kann. Erschitterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gerét,
wenn es stirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Notfall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!

N

Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale @ und
stellen Sie ein Auffanggefé vorne unter die Austrittséffnung.

L

Driicken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher zu gehen, dass das Gerét noch
ausgeschaltet ist (Abb. C). Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerét un-
beabsichtigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.
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4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,I” B, um das Gerdt einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfillschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, Léffelstielen oder
Ahnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerat kénnte
beschadigt werden.

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerdt Gberlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfiillschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anféllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréchtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.

Wourst verarbeiten

82

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

2) Fir die Wurstfillung figen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwie-
beln, Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten
die Masse gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fiir

30 Min. in den Kihlschrank.

3) Stilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) Gber den Wurst-Stopf-
Aufsatz B und knoten Sie das andere Ende zu. Fir je 1 kg Fiillmasse
kénnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Nahe von Schlachthéfen oder von lhrem Metzger.
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4) Die Wurstfillung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz @ in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Léinge erreicht ist, schalten Sie das Gerdt
aus, driicken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Léingsachse.

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfilllen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Kebbe-Aufsatz

Mit dem Kebbe-Aufsatz @ kénnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle
Réllchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen
kénnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es
durch den Kebbe-Aufsatz @ pressen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Kebbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.

Spritzgebdéick herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéick-Teig gemaf l|hrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebdick-Aufsatz @ montiert haben:

1) Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittséffnung vorne am Gerét.

2) Driicken Sie gleichméBig Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke @ driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen
des Spritzgebdck-Aufsatzes @.

3) Wenn das Gebdck die gewiinschte Lange erreicht hat, stoppen Sie das
Gerét und brechen Sie den Teig an der Austrittséffnung ab. Legen Sie das
Gebdck auf das Backblech.

4) Wenn Sie dlle Hinweise zum Thema ,Spritzgebéck” gelesen haben, kénnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.
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Reinigen
STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten, verse-
hentlichen Anlauf und elektrischen Schlag.

Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléchen und das Netzkabel mit einem leicht an-
gefeuchteten Spiiltuch. Geben Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen ein
mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach, um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie das Gerét gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock @ niemals in Wasser oder andere Fliissig-
keiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn
eingedrungene Feuchtigkeit an elektrische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder L&semittel. Diese kénnen
das Gerét beschédigen und Riickstéinde an den Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehérteile reinigen

B Reinigen Sie die Zubehérteile, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen k&nnen,
mit heiBem Spiilwasser und einem fir Lebensmittel geeigneten Haushalts-
Spilmittel.

der Wurst-Stopf-Aufsatz @ und der Kebbe-Aufsatz (@ sind

spilmaschinengeeignet.

> @ Das Kunststoffteil des Spritzgebéck-Aufsatzes @), der Stopfer @,

> Legen Sie diese Kunststoffteile, wenn méglich, in den obersten Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt werden.
Ansonsten kénnen sich die Teile verformen!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

W Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt weiter verwenden.

> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Reinigung wieder mit Speiseé| ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verférben!
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Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeigersinn um die Kabelaufwicklung @
unter dem Geréteboden und fixieren Sie das Kabel wie unten dargestell.
So bleibt es geschiitzt vor Besch&digungen:

Abb. 2

B lagern Sie das Gerét an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsdtze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
Sl ein - wenn Sie das Gerdt nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

B Bewahren Sie das Gerdt so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbediirftige Personen. Diese kdnnen mégliche Gefahren im Umgang
mit elektrischen Gerdten nicht immer richtig einschétzen.

DE | AT | CH 85



SILVERCREST'

Entsorgung

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie be-
sagt, dass Sie dieses Gerét am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstel-
len, Wertstoffhdfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, das entsprechende Altgeréit an lhren
Héndler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgerdten mit einer Verkaufsfléiche
von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhéndler mit einer Verkaufsfléche von mindestens
800 gm, die regelmdBig Elektro- und Elektronikgerdte verkaufen, sind auBerdem verpflichtet,
Altgeréte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn
die Altgerdte in keiner Abmessung gréfer sind als 25 cm. LIDL bietet Ihnen Riicknahmemég-
lichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an. Informieren Sie sich auch bei lhrem Héndler
Uber die Ricknahmeméglichkeiten vor Ort.

(]
O W Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
@n bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

@ Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen
% Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.
Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemaf den értlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
b Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu k&nnen.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 390010_2201 |

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

Www. kompernass.com
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Rezepte

88

Kebbe

Zutaten fiir die Fleischfillung:

400 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln

10 g Mehl

25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkiimmel (Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-
Pulver, Muskatnuss-Pulver

Salz und Pfeffer

Zutaten fir die Hille:

500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
1 Zwiebel

1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung
Zuerst die Fleischfillung vorbereiten, damit diese wahrend der Zubereitung der
Hille abkihlen kann.

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und

dann mit der feinen Lochscheibe @). Das Fleisch, das Mehl, die Pinienkerne und
die Gewiirze gut vermischen. Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleischmasse
hinzugeben und mit den Zwiebeln vermischen. Alles gut durchbraten und dann
abkihlen lassen.

Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit dem
Bulgur-Weizen, der klein geschnittenen Zwiebel und den Gewiirzen vermengen.
Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern. Lochscheibe @
gegen den Kebbe-Aufsatz @ wechseln (siehe Kapitel ,Kebbe-Aufsatz montie-
ren”) und ca. 7 cm lange Kebbe-Hiillen formen.

Zubereitung:

Die einzelnen Kebbe-Hiille direkt nach der Fertigstellung mit der Fleischfiillung
fillen und die Enden jeweils zusammendriicken, dass kleine Taschen entstehen.
Die fertigen Kebbe in 190 °C heiBem Ol ca. 3 Minuten frittieren. Die Kebbe
sollten goldbraun frittiert sein.
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Fleischrélichen

Zutaten fijr die Fleischhille:

450 g mageres Hammel-, Kalb- oder Rindfleisch
150 g Mehl

1 TL Piment (Nelkenpfeffer)

1 TL Muskatnuss

1 Prise Chilipulver

1 Prise Pfeffer

Zutaten fir die Fleischfiillung:
400 g Hammelfleisch

1 1/2 EL Olivens|

1 1/2 EL Zwiebeln feingehackt
1/2 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1/2 TL Salz

11/2 EL Mehl

Hille

Das Fleisch fiir die Hiille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit den
Zutaten vermengen. Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zer-
kleinern. Lochscheibe ) gegen den Kebbe-Aufsatz @ wechseln (siehe Kapitel
,Kebbe-Aufsatz montieren”).

Kebbe-Hillen mit dem Kebbe-Aufsatz @ formen und anfrieren.

Fillung

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und
dann mit der feinen Lochscheibe @). Zwiebeln anbraten und mit dem
Fleisch und den restlichen Zutaten gut vermischen. Kebbe-Hillen damit fillen
und ausbraten.

Alternative Fiillungen:

250 g gediinsteter Brokkoli
oder 250 g gediinstete Zucchini
oder 250 g gekochter Reis
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Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Esslsffel weiBer, gemahlener Pfeffer
1 Teeloffel Kimmel

1/2 Teelsffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Woursffiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen. Wourstfillung nach
Anleitung abfiillen (siche Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wiirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.

Spritzgebdck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2-3 Péckchen Vanillinzucker
1 Péckchen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 Teelsffel Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzugeben
und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z. B. iiber
Nacht) im Kihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf

mit Spritzgebéick-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebéck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen bei
180 °C ca. 10-15 Minuten goldgelb backen.
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