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Informacije o ovim kratkim uputama za uporabu

Ovaj je dokument skraéena verzija za ispis &itavih uputa za uporabu.

CF5FH 0 Skeniranjem QR koda doéi éete izravno na stranicu Lidl

A servisa (www.lidl-service.com) i unosom broja artikla
=] (IAN) 389887_2201 mozete pogledati i preuzeti Citave
T | upute za uporabu.

/\ UPOZORENJE!

Obratite paznju na &itave upute za uporabu i sigurnosne napomene kako
biste izbjegli osobne ozljede i materijalnu 3tetu.

Kratke upute za uporabu predstavljaju sastavni dio ovog proizvoda. Prije
uporabe proizvoda upoznaijte se sa svim napomenama za rukovanije i svim
sigumnosnim napomenama. Cuvaijte kratke upute na sigurnom i u sluéaju predaje
proizvoda treéim osobama, prilozZite i takoder predaijte i svu dokumentaciju.

Uporaba u skladu sa namjenom

Komplet $tapnog miksera sluzi iskljucivo za preradu namirnica u malim koli¢inama.
Namijenien je iskljucivo za uporabu u privatnim domadinstvima. Komplet 3ta-
pnog miksera nije predviden za uporabu u obrtne svrhe.

Obim isporuke
Uredaj se standardno isporucuje sa slijedeéim komponentama:
® Stapni mikser
® Mijerna &asica sa kombiniranim poklopcem/stalkom
® Metlica za bjelanjak
® Kratke upute za uporabu
1) Sve dijelove uredaja i kratke upute za uporabu izvadite iz kutije.
2) Uklonite sav materijal pakiranijal

3) Otistite sve dijelove uredaja na nadin opisan u poglavlju ,Ciséenje”.
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Zbrinjavanje pakiranja
Ambalaza stiti uredaj od transportnih oste¢enja. Materijali ambalaze odabrani su

prema ekolo3kim nacelima i nagelima zbrinjavania, te se stoga mogu reciklirati.

@ Povrat ambalaze u kruzni tok materijala $tedi sirovine i smanjuje nakupljanje
%8 otpada. Ambalazu koja Vam vise nije potrebna zbrinite u skladu s vazeéim

lokalnim propisima.

Pakiranje zbrinite na ekoloski ispravan naéin.

Pazite na oznake na razli¢itim ambalaZznim materijalima i po potrebi ih zbrinite
odvojeno. Materijali ambalaZe oznaéeni su kraticama (a) i brojkama (b) sk-
jededeg znacenja: 1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton,

80-98: Kompozitni materijali.

Opis uredaja/oprema
Slika A (3tapni mikser):

Regulator brzine

Prekidac e (normalna brzina)

Turbo-prekidag (velika brzina)

Blok motora

000 ©

Stapni mikser

Slika B (metlica za bjelanjak):

@ Drzag metlice za bjelanjak
@ Metlica za bjelanjak

Slika C (pribor):

O Mijema &asica (sa kombiniranim poklopcem/stalkom)
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Tehnicki podaci

Mrezni napon 220 - 240 V ~ (Izmjeniéna struja), 50 - 60 Hz

Nominalna snaga 600W

Zadtitna klasa Il / [O] (dvostruka izolacija)

Q'F Svi dijelovi ovog uredaja, koji dolaze u dodir s
namirnicama, ne djeluju negativno na namirnice.

Mijerna &asica @

Zapremina 900 ml
Korisna zapremina za obradu (tekuéina) 300 ml
Korisna zapremina za mijerenie (skala): 700 ml

Preporugujemo sliedeé¢a vremena rada:
Stapni mikser @ nakon 1 minute rada ostavite da se ohladi oko 2 minute.
Metlicu za bjelanjak @ nakon 3 minute rada ostavite da se ohladi oko é minute.

Ako se prekorace ova vremena rada, pregrijavanje moze uzrokovati ostecenje
uredajal

Sigurnosne upute

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

~ Uredaj prikljuéite iskljuéivo na propisno instaliranu mreznu
utiénicu s mreznim naponom od 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

» U sluéaju pogonskih smetniji uredaja i prije &i$éenja uredaja
obavezno izvucite mreZni utika¢ iz utiénice.

» Uredaj ne smijete izlagati vlazi i ne smijete ga koristiti na
otvorenom.

» Ukoliko tekucina ipak dospije u kuéiste uredaja, odmah izvu-
cite utika¢ uredaja iz utiénice, a uredaj predajte na
popravak kvalificiranom struénom osoblju.

~ Mrezni kabel iz mreZne uti¢nice uvijek izvucite povlaéenjem
za mrezni utikaé, nikada ne povladite sam kabel.

~ Ne lomite i ne gnjecite mreZni kabel i postavite ga tako da
nitko ne mozZe na njega stati ili se preko njega spotaknuti.
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OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

» Ako dode do osteéenja mreznog kabela, isti mora zamijeniti
proizvodad, servis za kupce ili sli¢na kvalificirana osoba,
kako bi se izbjegle opasnosti.

» Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizickim, sen-
zornim ili mentalnim sposobnostima ili osobe s pomanjko-
njem iskustva i/ili znanja ukoliko su pod nadzorom ili ukoli-
ko su upuéene u sigurno rukovanie uredajem, i ukoliko su
shvatile opasnosti koje iz tog rukovanja proizlaze.

» Uredaj i prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece.

» Ne smijete otvarati kuéiste bloka motora $tapnog miksera.
U tom slucaju sigurnost vide nije zajamé&ena i jamstvo
prestaje vaziti.

@ Blok motora Stapnog miksera ne smijete uranjati u

tekuéine i ne smijete dopustiti prodiranje tekuéina u
kuéiste bloka motora.

A Oprez! AUpozorenie: Moguénost strujnog udaral
Ne otvarati kudiste proizvodal

/A\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

~ Prije zamjene opreme ili dodatnih dijelova koji se prilikom
rada uredaja kredu, uredaj treba iskljuéiti i odvoijiti od mreze
napajanja.

» Uredaj u naéelu odvojite od mreZe napajanja...
- ...kada je uredaj bez nadzora;
- ... kada ¢istite uredaj;
- ... kada sastavljate ili rastavljate ureda;.

~ Djeca ne smiju koristiti ovaj uredaj.

» Djeca se ne smiju igrati uredajem.

» Uredaj i prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece.

v

NozZ je izrazito ostar! Uvijek pazljivo rukujte njime.
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/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

~ Tijekom rada s izrazito o3trim noZevima postoji opasnost
od ozljeda.

» Uredaj istite uz krajnji oprez. NoZevi su krajnje ostril

 Ako uredaj nije pod nadzorom, te prije sastavljanja i
rastavljanja ili &idéenja uredaja, uvijek treba izvuéi utikad
iz mrezne uticnice.

» U sluéaju zloupotrebe uredaja postoji opasnost od
ozljedivanja.

Uporaba

| of

étcpnim mikserom @ mozete pripremati
dipove, umake, juhe i dje¢ju hranu ili
pirirati voce. Preporu¢amo da $tapni
mikser @ pogonite maksimalno 1 minu-
tu neprekidno i da ga nakon toga osta-
vite da se ohladi.

> Ne koristite $tapni mikser @ za preradu évrstih namirnica. To dovodi do

nepopravljivih osteéenja uredaijal

) ©

Sa metlicom @ mozete pripravijati
majonezu, tuéi vrhnje i bjelanjak ili
prirediti desert. Preporuéamo da metlicu
@ pogonite maksimalno 3 minute ne-
prekidno i zatim ostavite da se ohladi.
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Sastavljanje
/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDIVANJA!

> Mrezni utikag tek nakon sastavljanja utaknite u utiénicu.

Sastavljanje stapnog miksera

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEPIVANJA!

> Noz je izrazito otar! Uvijek paZljivo rukujte njime.

B Postavite 3tapni mikser @ na blok motora @), tako da strelica pokazuje na
simbol G Okrenite 3tapni mikser @, sve dok strelica na bloku motora @

bude usmjerena prema simbolu a

Sastavljanje metlice za bjelanjak

B Utisnite metlicu za bjelanjak @ u drza¢ metliceza bjelanjak @, sve dok
&vrsto ne ulegne.

B Tako sastavljenu metlicu za bjelanjak @ postavite na blok motora @), tako
da strelica bude usmjerena na simbol a Okrenite blok motora @, sve dok

strelica ne bude usmjerena na simbol a

Rukovanje
/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDIVANJA!

> Namirnice ne smiju biti previse vruée! Rasprskavajuéa sadrZina mogla bi
dovesti do opeklina.

NAPOMENA

> Ako Zelite vrhnje tuéi sa metlicom za bjelanjak @, posudu za vrijeme tude-
nja drzite ukoso. Na taj nacin vrhnje ée brze o&vrsnuti. Obratite paznju na
to, da ne dode do rasprskavanija vrhnja za vrijeme tuéenja. Za tu&enje vrh-
nja postavite regulator brzine @ na ,Max”.

Kada ste komplet stapnog miksera sastavili na Zeljeni nacin:
1) Utaknite mrezni utika¢ u utiénicu.
2) Drzite prekidag e @, da biste namirnice preradivali normalnom brzinom.

Gurnite regulator brzine @ u smjer ,Max”, ako brzinu Zelite poveéati. Gur-
nite regulator brzine @ u smjer ,Min”, ako brzinu Zelite smanijiti.

3) Drzite turbo-prekida¢ €, da biste namirnice preradivali velikom brzinom.
Pritiskanjem turbo-prekidaca € trenutno Vam na raspolaganiju stoji maksimalna
brzina prerade.

4) Kada zavriite s preradom namirnica, jednostavno otpustite pritisnuti prekidac
@Qe/e
HR 7



SILVERCREST’

Tablica vremena obrade

Sliedeéa tablica sluzi za orijentaciju. Slijedite preporu¢ena vremena obrade
kako se uredaj ne bi pregrijao. Ako sastojci nakon preporu¢enog vremena jo3
uvijek nisu dostatno obradeni, prije daljnje uporabe uredaja pri¢ekajte da se
motor ohladi. Preporuéujemo 3tapni mikser @ nakon 1 minute rada ostaviti da se
ohladi oko 2 minute, a metlicu za bjelanjak @ nakon 3 minute rada ostaviti da
se ohladi 6 minuta.

NASTAVAK PREPORU- VRLJE-
ZA SASTOJAK CENA KOLI- BRZINA ME
MIKSANJE CINA

@

Voce, povrée  100-200 g 30-60s
Min e o e o o Max 1

Diecja hrana, 4 460 ml © 60's

juhe, umaci Mim © 0 0 o o [

Shake, mlije-

ni 100-1000 ml e 60 s

nopitci Min e e ¢ o o Max 1

Krema 250 ml TURBO 70-90's
Snijeg od 4 jja TURBO 1205
bielanjaka

1 Brzinu postavite ovisno o konzistenciji koju Zelite postiéi.

Ciséenje
/\ UPOZORENJE OD STRUJNOG UDARA!

> Prije &i3éenja Stapnog miksera obavezno izvucite utikad iz mrezne utinice.

Ne smijete motorni blok @ prilikom ci¥¢enja nikako uroniti u vodu ili drza-
ti pod mlaz tekuée vode.

NAPOMENA

@ Mierna éasica @ i metlica za bjelanjak @ mogu se prati u perilici

posuda.
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> Ne koristite agresivna, kemijska ili ribajuéa sredstva za &is¢enje! Takva sred-
stva mogu nepopravljivo osfetiti povrsinu!

1) lzvucite mrezni utikac.

2) Blok motora @ i drza¢ metlice za snijeg @ odistite vlaznom krpom.
Osiguraijte, da voda ne moze dospjeti u otvore bloka motora @. Kod tvrdo-
kornih onecid¢enja dodaijte blago sredstvo za pranije na krpu. Obrisite ostatke

sredstva za pranije vlaznom krpom.

3

Stapni mikser @, metlicu za bjelanjak @ i mjernu &aicu s kombiniranim po-
klopcem/stalkom @ temeljito ocistite u otopini sredstva za pranje posuda i
nakon toga odstranite ostatke sredstva za pranje posuda &istom vodom.

4

Sve skupa dobro osusite krpom i osiguraite, da uredaj prije ponovne
uporabe bude sasvim osusen.

Zbrinjavanje uredaja

&

)¢

A

Uredaij nikako ne bacajte u obiéno kuéno smeée. Ovaj proizvod
podlijeze europskoj smjernici 2012/19/EU.

Uredai zbrinite preko ovlastenog poduzeéa za otklanjanije otpada ili preko va-
3eg komunalnog poduzeéa za zbrinjavanije otpada. Obratite paznju na
aktualno vazeée propise. U sluaju dvojbe se povezite sa svojim poduzeéem
za uklanjanje otpada.

O moguénostima zbrinjavanja dotrajalog proizvoda mozete se raspitati kod vase
opéinske ili gradske uprave.
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Servis
Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[1AN 389887_2201]

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa navedena u nastavku nije adresa
servisa. Naijprije kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska
Proizvodac:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

www.kompernoss.com

10 HR
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Recepti

Krem juha od povréa
2 - 4 osoba
Sastojci
B 2-3VZulja
200 g luka
200 g krumpira (posebno su prikladne brasnaste vrste)
200 g mrkve
350 - 400 ml povrine juhe (svjeze ili instantne)

Sol, papar, muskatov orah
B 5 g persina

Priprema
1) Ogulite luk i nasjeckajte ga usitnjavanje. Mrkve operite, oljustite i izreZite u
ploske. Krumpir oljustite, operite i nareZite na ca. 2 cm velike kockice.

2) Ulje zagrijte u loncu, luk u njemu pirjajte dok ne bude staklast. Dodajte
mrkvu i krumpir i takode pirjajte. Dolijte toliko juhe, da povrée bude dobro
preliveno i sve zajedno kuhajte 10 - 15 minuta, dok ne bude mekano. Po
potrebi povremeno izvriite dolijevanie juhe, ukoliko povrée vise ne bude
pokriveno tekuéinom.

3) Per3in operite, protresite da se osusi i odstranite peteljke. Persin razdvojite u
velike komade i dodaijte u juhu. Sve zajedno sa Stapnim mikserom @ pirirajte
priblizno 1 minutu. Po ukusu dodaite soli, papra i naribanog muskatovog
oraha.
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Juha od bundeve

12

4 osobe

Sastojci

1 luk srednje veli¢ine

2 &ednja Eednjaka

10 - 20 g sviezeg dumbira
3 VZ ulja od repice

400 g mesa bundeve (najbolje je meso Hokkaido-bundeve, jer
njena ljuska prilikom kuhanja postaje mekana i ne mora biti ljustena)

250 - 300 ml kokosovog mlijeka
250 - 500 ml povrine juhe

Sok od V2 narance

manija koli¢ina suhog bijelog vina
1 MZ 3eéera

Sol, papar

Priprema

1)

2

3)

HR

Luk ogulite i nasjeckaite, kao i Eednjak. Bumbir oljustite i izreZite na sitne koc-
ke. Prvo pirjaijte luk i dumbir u vrué¢em ulju. Nakon 2 minute dodaite Zesnjak i
takoder pirjaite.

Bundevu sa etkosm za povrée pod mlazom tople vode temeljito oéistite i
zatim izreZite na kocke velicine 2 - 3 cm. (Ako koristite druge vrste bundeve
umjesto Hokkaido-bundeve, onda ih morate dodatno oljutiti). Kocke bundeve
dodaijte uz luk i dumbir i zajedno pirjajte. Dolijte polovicu koligine kokosovog
mlijeka i povrine juhe, tako da bundeva bude dobro prekrivena tekucinom. Uz
zatvoreni poklopac kuhajte ca. 20 - 25 minuta, dok ne omeksa. Sve zajed-
no $tapnim mikserom @ usitnite dok ne bude glatko. Pritom dodaite toliko
kokosovog mlijeka, dok juha ne dobije pravu, blago-kremastu konzistenciju.

Juhi dodaijte sok od naranée, bijelo vino, $ecer, sol i papar, tako da juha
osim ljutine ima i slatki okus, te istanéanu kiselkasto-slanu nijansu.
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Slatki voéni namaz

Sastojci

B 250 g jagoda ili drugog voéa (svjeze ili duboko zamrznute)
B 1 paketi¢ (ca. 125 g) 3eéera za Zeliranje bez kuhanja

B 1 mala koligina soka od limuna

B 1 sasvim mala koli¢Gina sadrzaja &ahure vanilije

Priprema

1) Jagode operite i o€istite, pritom odstranite zelene petelike. Pomocu sita dobro
ocijedite, tako da se prekomjerna voda moze ocijediti i namaz ne bude pre-
vide rijedak. Veée plodove jagode rezanjem usitnite.

2
3
4
5

250 g jagoda izmierite i umetnite u prikladnu posudu za miksanije.

Dodajte malu koli¢inu limunovog soka.

U sluéaju potrebe istruzite sadrzaj iz ahure vanilije i dodajte smiesi.

Sadrzaj paketi¢a Zelir-3ecera bez kuhanja dodaijte i sa Stapnim mikserom @
45 - 60 sekundi temeljito miksajte. Ukoliko ostanu jos veéi komadi plodova,
masu ostavite 2 minute da stojii nakon toga ponovo 60 sekundi piriraite.

6

Dobivenu masu odmah konzumirajte ili voéni namaz napunite u staklenku
sa zavrtnim zatvaracem i zatvorite.
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Cokoladna krema
Za 4 osobe

Sastojci

B 350 g tugenog vrhnja

B 200 g gorke ¢okolade (> 60% udjela kakaal)
B % &ahure od vanilije (sadrzaij)

Priprema

7) Tu&eno vrhnje prokuhaite, okoladu izmrvite i na laganoj vatri polako
istopite. SadrZaj pola &ahure od vanilije istruZite i umijedaite.

8) U hladnjaku pustite da se potpuno ohladi i oévrsne.

9) Prije serviranja pomodu metlice za bjelanjok @ pomijesajte, da nastane
krema.

Savijet: PosluZite sa sviezim plodovima voéa.

Majoneza

Sastojci

B 200 ml neutralnog bilinog ulja, npr. od repice
B 1 Zumanjak

B 5 g blagog octa ili soka od limuna

B Sol i papar prema ukusu

Priprema

1) Zumanijak i sok od limuna stavite u posudu za mije3anje, metlicu za bjelanjak
@ drzite uspravno u posudi i pritisnite turbo-prekida¢ @.

2) Ulie ravnomijernim tankim mlazom polako (u roku od ca. 1 minuta) dodaijte,
tako da se ulje poveze sa ostalim sastojcima.

3) Na koncu prema ukusu zaginite sa soli i paprom.

14 HR
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SILVERCREST’

Informacije o ovom kratkom uputstvu

Ovaj dokument predstavlja skra¢eno $tampano izdanje kompletnog uputstva za
upotrebu.

e Skeniranjem QR-koda dolazite direktno na Lidlovu servisnu stranicu
(www.lidl-service.com) i unosom broja artikla

(IAN) 389887_2201 mozete da otvorite i preuzmete

T | kompletno uputstvo za upotrebu.

/\ UPOZORENJE!

Obratite paznju na kompletno uputstvo za upotrebu i na bezbednosne
napomene, da bi se izbegle telesne povrede i materijalne Stete.

Kratko uputstvo je sastavni deo ovog proizvoda. Pre korid¢enja proizvoda, upo-
znaijte se sa svim napomenama vezanim za rukovanie i bezbednost. Dobro &u-
vaite kratko uputstvo i predaite svu dokumentaciju prilikom prosledivanja proizvo-
da trecim licima.

Namenska upotreba

Komplet $tapnog miksera sluZi iskljugivo za preradu namirnica u malim
koli¢inama. Aparat je namenjen isklju¢ivo za koris¢enje u privatnom domadinstvu.
Komplet $tapnog miksera nije namenijen za komercijalnu upotrebu.

Obim isporuke

16

Aparat se standardno isporuéuje sa sledeéim delovima:
® Stapni mikser
® Merna &asa sa kombinovanim poklopcem/stalkom
® Meftlica za belanca
® Kratko uputstvo
1) Izvadite sve delove uredaja i kratko uputstvo iz kutije.
2) Uklonite sav ambalaZni materijal.

3) Odistite sve delove aparata kao o je opisano u poglavlju ,Cidéenje”.
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Odlaganje ambalaze

Ambalaza stiti aparat od transportnih oste¢enja. Ambalazni materijali su izabrani
prema svojoj ekoloskoj prihvatljivosti i jednostavnosti odlagania, te su zato
podobni za reciklazu.

@ Vraéanjem ambalaZe u proces kruzenja materijala se 3tede sirovine i smanjuje
%@ gomilanje otpada. Odlozite nepotrebni ambalazni materijal u skladu sa vazedim

lokalnim propisima.

Odlozite ambalaZu na ekoloski prihvatljiv nain.

Obratite paznju na oznaku na razligitim ambalaznim materijalima i, ako je potreb-
no, odvojite ambalazne materijale zasebno. Ambalazni materijali su oznaeni
skra¢enicama (a) i brojevima (b) sa sledec¢im zna&enjem: 1-7: Plastika,

20-22: Hartija i karton, 80-98: Kompozitni materijali.

Opis aparata / pribor
Slika A (Stapni misker):

Regulator brzine

Prekida¢ e (normalna brzina)

Turbo prekidaég (velika brzina)

Blok motora

000 O

Stapni mikser

Slika B (metlica za belanca):

O Drzaé metlice za belanca

© Metlica za belanca

Slika C (pribor):

O Mema ¢ada (sa kombinovanim poklopcem/stalkom)

RS 17
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Tehnicki podaci

220 - 240V ~ (naizmeni&na struja),

Mrezni napon 50- 60 Hz

Nazivna snaga 600 W

Klasa zatite 11 /18] (dvostruka izolacija)

Q'F Svi delovi ovog aparata koji dolaze u dodir
sa hranom, ne ugrozavaiju njenu bezbednost.

Merna éasa @

Zapremina 900 ml
Korisna zapremina za obradu (tenosti) 300 ml
Korisna zapremina za merenje (skala): 700 ml

Preporuéujemo sledeée periode rada:
Ostavite $tapni mikser @ da se ohladi oko 2 minuta nakon 1 minuta rada.
Ostavite metlicu za belanca @ da se ohladi oko 3 minuta nakon é minuta rada.

Prekoragenje ovih perioda rada moZe da dovede do o3tecenja aparata usled
pregrevanijal!

NAPOMENA

Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj uredaij u skladu sa srpskim

AAA zahtevima za bezbednost proizvoda.

Bezbednosne napomene

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

>

Prikljuéite aparat samo na propisno instaliranu mreznu
utiénicu, sa mreznim naponom od 220 - 240V ~, 50/60 Hz.
|zvucite mrezni utikag iz utiénice kod smetnji u radu i pre
cis¢enja aparata.

Aparat ne smete da izlaZete teénostima i ne koristite ga na
otvorenom.

Ako te¢nost ipak dospe u kuéiste aparata, odmah izvucite
mrezni utika¢ aparata iz utiénice i predajte aparat kvalifiko-
vanom struénom osoblju da ga popravi.

Uvek izvucite mrezni utikad sa elektri¢nim kablom iz utiénice,
ne povladite ga za sami kabl.
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OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

~ Ne savijajte ili ne stiskajte elektriéni kabl, ve¢ ga postavite
tako da na njega niko ne moZe da nagazi ili da se spotakne.

U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovlaéeno
struéno osoblje to pre zameni o$teéeni mreZni utikad ili
elektriéni kabl ili se obratite korisni¢kom servisu.

» Ovim aparatom smeju da rukuju osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili sa nedo-
statkom iskustva i/ili znanja, ako su pod nadzorom ili su im
data uputstva za rukovanje aparatom na bezbedan naédin i
ako razumeju opasnosti do kojih moZe da dode.

 Drzite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece.

» Ne smete da otvarate kuéiste bloka motora $tapnog miksera.
U tom sluéaju sigurnost ne postoji i garancija prestaje da
vazi.

@ Niposto ne potapajte blok motora Stapnog miksera

u teénost i ne dozvolite da tenost dospe u kuéiste
bloka motora.

/A\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

» Pre zamene pribora ili dodatnih delova koji se pokreéu
tokom rada, aparat mora da bude iskljuéen i odvojen od
elektri¢ne mreze.

v

Odbvojite aparat od elektriéne mreZe, u nacely, kada....
- ...aparat nije pod nadzorom,

- ...Cistite aparat,

- ...ga sastavljate ili rastavljate.

v

Deca ne smeju da koriste ovaj aparat.

v

Deca ne smeju da koriste aparat kao igracku.

v

Drzite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece.

v

Sediva su izuzetno odtral Uvek koristite seciva oprezno.
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A\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Prilikom rukovanija izuzetno otrim secivima postoji opasnost

od povreda.

~ Budite uvek oprezni prilikom praznjenja &inije! Seciva su izu-

zetno ostral

~ Aparat mora da bude uvek odvojen od mreze kada nije
pod nadzorom, kao i pre sastavljanja, rastavljanja ili

cis¢enja.

» Kod pogresne upotrebe aparata postoji opasnost od povreda.

Upotreba

Stapnim mikserom @ mozete da pripre-
mate dipove, sosove, supe i hranu za
bebe ili voce. Preporuéujemo da radite
$tapnim mikserom @ maks. 1 minut bez
prestanka i onda ga ostavite da se

ohladi.

> Ne koristite $tapni mikser @ za obradu &vrstih namirnica. To dovodi do

nepopravljivih ostecenja aparatal

20 RS

Metlicom za belanca @ mozete da
napravite majonez, da umutite 3lag

i belance ili da promesate desert.
Preporuéujemo da radite metlicom za
belanca @ maks. 3 minuta bez prestan-
ka i onda je ostavite da se ohladi.
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Sastavljanje
/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Ukljuéite mrezni utikaé u utiénicu tek nakon $to sastavite aparat.

Sastavljanje stapnog miksera

A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Secdivo je izuzetno ostro! Rukujte seivom uvek oprezno.

B Stavite Stapni mikser @ na blok motora @), tako da strelica bude usmerena
na simbol S Okredite $tapni mikser @, dok strelica na bloku motora @

ne bude usmerena na simbol a

Sastavljanje metlice za belanca

M Pritisnite metlicu za belanca @ u drza¢ za metlicu za belanca @, dok &vrsto

ne usedne.
B Stavite sastavljenu metlicu za belanca @ na blok motora @, tako da strelica
bude usmerena na simbol S Okrecdite blok motora @), dok strelica ne bude

usmerena na simbol a

Rukovanje
/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Namirnice ne smeju da budu previse vruée! Prskajuéi sadrzaj bi mogao da
prouzrokuje opekotine.

NAPOMENA

> Kada hoéete da umutite 3lag metlicom za belanca @, drzite posudu
ukoseno tokom muéenja. Tako ée 3lag brze postati &vrst. Vodite rauna da
3lag ne prska iz posude tokom muéenja. Za muéenje 3laga, pomerite regula-
tor brzine @ na ,Max".

Nakon $to ste komplet 3tapnog miksera sastavili prema Zelji:
1) Umetnite mrezni utika¢ u utiénicu.

2) Drzite prekidag e @ pritisnutim da bi se namirnice obradile normalnom brzi-
nom. Pomerite regulator brzine @ u smeru polozaja ,Max” da povedate brzi-
nu. Pomerite regulator brzine @ u smeru poloZzaja ,Min” da smanijite brzinu.

3) Drzite turbo prekidag @ prifisnutim da bi se namimice obradile velikom brzinom.
Kada pritisnete turbo prekidag €, odmah dobijate maksimalnu brzinu obrade.

4) Kada zavriite sa preradom namirnica, jednostavno pustite pritisnuti prekidag

Qo0
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Tabela vremena prerade

Sledeca tabela sluZi za orijentaciju. Orijentisite se prema preporuéenim vremenima
obrade, da se uredaj ne bi pregrejao. Ukoliko sastojci nakon preporuéenog
vremena o nisu obradeni na Vase zadovoljstvo, saéekajte da se motor ohladi,
pre nego $to nastavite da koristite uredaj. Preporu¢ujemo da ostavite $tapni
mikser @ da se ohladi oko 2 minuta nakon 1 minuta rada i metlicu za

belanca @ oko 6 minuta nakon 3 minuta rada.

POSUDA <
ZA S?:':'(O- PR;:)?-FEL::EANA BRZINA VREME
MESANJE
Voce, 100-200 g o 30-60's
povrée im0 0 © 0 o M 1
Hrana za
e 100 - 400 ml o 60's
corbe, im0 0 0o o kx|
SOSOVi
Sejkovi,
mlecni 100-1000 ml . e 60s
nupici Min e e e o o Max 1
Krem 250 ml TURBO 70-90 s
Pena od .
4 jaja TURBO 120's
belanaca

! Podesite brzinu u zavisnosti od Zeljene konzistencije.

Ciscenje
A UPOZORENJE! OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA!

> Pre &i8éenja kompleta Stapnog miksera, uvek izvucite mrezni utikaé iz
uticnice.
Niposto ne potapaite blok motora @ u vodu niti ga drZite pod mlazom
tekuée vode, da biste ga odistili.

NAPOMENA

@ Merna éasa @ i metlica za belanca @ mogu da se peru u masini za

pranje posuda.
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> Ne koristite agresivna, hemijska ili abrazivna sredstva za &idéenije!
Ona mogu nepopravljivo da nagrizu povrsinu!

1) lzvucite mrezni utikac.

2) Ocistite blok motora @ i drza¢ metlice za belanca @ vlaznom krpom.
Pobrinite se da voda ne dospe u otvore bloka motora @. Kod tvrdokornih
zaprljanja stavite blagi deterdZent za pranje posuda na krpu. Obrisite
ostatke deterdZenta za pranje posuda vlaznom krpom.

3) Temelijno ogistite 3tapni mikser @, metlicu za belanca @ i mernu Eadu sa
kombinovanim poklopcem/stalkom @ u vodi za ispiranje i onda isperite
ostatke deterdZenta za pranje posuda &istom vodom.

4) Osusite sve dobro suvom krpom i uverite se da je aparat potpuno suv pre
ponovnog koridéenija.

Odlaganje aparata

Niposto ne bacaijte aparat u uobiéajeni kuéni otpad.

Ovaij proizvod podleze Evropskoj direktivi 2012/19/EU.

Predajte aparat ovlaiéenom preduzedu za upravljanje otpadom ili svom komu-
nalnom preduzeéu za sakupljanje i odlaganije otpada. Postujte trenutno vazede
propise. U slu¢aju nedoumica, obratite se svom komunalnom preduzeéu za
sakupljanije i odlaganije otpada.

@
o\W. o moguénostima za odlaganje dotrajalih proizvoda saznaéete u Vasoj opitinskoj

%ﬂ ili gradskoj upravi.

RS 23



SILVERCREST’

Servis

Servis Srbija
Tel.: 021 3000 151
E-Mail: kompernass@lidl.rs

[1AN 389887_2201]

Uvoznik

Napominjemo da sledeéa adresa nije adresa servisa. Obratite se najpre
navedenom servisu.

Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3,
22330 Nova Pazova, Republika Srbija,
tel. 0800-300-180, e-mail: kontakt@lidl.rs

Proizvodaé
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NEMACKA

www.kompernass.com
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Recepti

Krem corba od povréa
Za 2 - 4 osobe

Sastojci
B 2 - 3 supene kasike ulja
B 200 g crnog luka

B 200 g krompira (posebno su pogodne vrste krompira za kuvanje sa visokim
sadrzajem skroba)

200 g Sargarepe
350 - 400 ml bujona od povréa (svez ili instant)

So, biber, muskatni ora3ci¢

B 5 g perduna

Priprema
1) Oljusite crni luk i iseckajte. Operite 3argarepu, oljustite je i isecite je na kolu-
tove. Oljustite krompir, isperite ga i isecite ga na velike kocke veli¢ine oko 2
cm.

2) Zagreite ulie u loncu, pa dinstajte crni luk u njemu dok ne bude providan.
Dodaijte 3argarepu i krompir da se sve zajedno dinsta. Sipaijte bujon, tako
da povrée bude dobro pokriveno i ostavite da se sve kuva 10 - 15 minuta,
dok ne bude meko. Prema potrebi, dodajte povremeno bujon ako povrée
vide nije pokriveno.

3) Operite per3un, osusite ga protresanjem i skinite petelike. Isecite perSun na
velike komade i dodajte ga u ¢orbu. Pasirajte sve Stapnim mikserom @ oko
1 minut. Zadinite solju, biberom i izrendanim muskatnim oraiéi¢em.
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Corba od bundeve
Za 4 osobe

26

Sastojci
|

1 glavica crnog luka srednije veli¢ine
2 &ena belog luka

10 - 20 g svezeg dumbira

3 supene kasike ulja repice

400 g pulpe bundeve (najbolja je Hokaido bundeva, jer kora omek3a
kuvanjem i ne mora da se ljusti)

250 - 300 ml kokosovog mleka
250 - 500 ml bujona od povréa
Sok od 2 narandze

malo suvog belog vina

1 kasicica 3edera

So, biber

Priprema

1) Oljusite crni luk i iseckajte ga. Tako uradite i sa belim lukom. Oljusite

2

3

RS

dumbir i isecite ga na kockice. Najpre kratko dinstajte crni luk i dumbir u
vrelom ulju. Dodaijte i beli luk nakon 2 minuta, da se sve zajedno dinsta.

Temeljno oéistite bundevu &etkom za povrée pod toplom vodom i onda je
isecite na velike kocke veli¢ine 2 - 3 cm. (Ako ne koristite Hokaido bundevu,
onda morate dodatno da oljudtite koru bundeve). Dodaijte kocke bundeve u
crni luk i dumbir, da se sve zajedno dinsta. Dodaijte pola koligine kokosovog
mleka i dovolino bujona od povréa, tako da bundeva bude dobro pokrive-
na. Kuvajte sve oko 20 - 25 minuta sa zatvorenim poklopcem, dok ne bude
meko. Pome3ajte sve dtapnim mikserom @, tako da dobijete homogenu
smesu. Pritom dodaijte dovoljno kokosovog mleka, dok &orba ne postane
kremasto gusta.

Zaginite Eorbu sokom od narandze, belim vinom, 3e¢erom, solju i biberom,
tako da pored ljutog ukusa, Eorba dobije i slatki i uravnoteZeni kiselkasto-slani
ukus.
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Slatki voéni namaz

Sastojci

B 250 g jagoda ili drugog voéa (sveze ili smrznuto)

B 1 malo pakovanije (oko 125 g) Zelatina koji se ne kuva
B 1 strcaj soka od limuna

B 1 vrh nozZa srzi Stapi¢a vanile

Priprema

1) Operite jagode, o€istite ih i pritom skinite zelene petelike sa njih. Dobro
ocedite jagode u cedilici, tako da prekomerna voda moze da iscuri i da
namaz ne bude previse te¢an. Isecite veée jagode na male komade.

2) Izmerite 250 g jagoda i stavite ih u odgovarajuéi blender.
3) Dodaijte $treaj limuna preko njih.
4) Prema potrebi, izgrebite i dodaijte srz iz $tapié¢a vanile.

5) Dodaijte sadrzaj malog pakovanja Zelatina koji se ne kuva i sve temeljno
promesaite $tapnim mikserom @ 45 - 60 sekundi. Ukoliko ostanu vedéi
komadi, ostavite smesu da miruje &itav 2 minuta i onda je ponovo pasirajte

60 sekundi.

6) Odmah konzumirajte voéni namaz ili ga sipaite u teglu i zatvorite ga navojnim
poklopcem.

RS 27



SILVERCREST’

Cokoladni krem
Za 4 osobe
Sastojci
B 350 g slatke paviake
B 200 g &okolade za kuvanje (> 60% udela kakaoa)
B ' tapiéa vanile (srz)
Priprema

1) Prokuvaite slatku pavlaku, smrvite okoladu, dodaite je u slatku pavlaku i
ostavite je da se polako topi pri niskoj temperaturi. Izgrebite srz iz pola
Stapic¢a vanile i pomesaite je sa smesom.

2) Stavite smesu u frizider da se potpuno ohladi i zgusne.

3) Pre serviranja, promesajte smesu metlicom za belanca @, tako da postane
kremasta.

Savet: Sveze voce je ukusno uz krem.

Majonez

Sastojci

B 200 ml neutralnog bilinog ulja, npr. ulje repice
B 1 Zumance

B 5 g blagog sireéeta ili soka od limuna

B So i biber prema ukusu

Priprema

1) Stavite jaje i sok od limuna u posudu za mesanje, drzite metlicu za belanca
@ uspravno u posudi i pritisnite turbo prekidac €.

2) Polako dodaijte ulje u ravnomernom tankom mlazu (u roku od oko 1 minuti), tako
da se ulje povezZe sa ostalim sastojcima.

3) Na kraju zaginite solju i biberom prema ukusu.
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Informatii privind aceste scurte instructiuni

Acest document este o versiune tipdritd prescurtatd a instructiunilor de utilizare
complete.

EFA&E | scanand codul GR ajungeti direct la pagina de service Lidl
e (www.lidl-service.com) si introducénd numérul articolului

=] (IAN) 389887_2201 putefi vizualiza si descdrca instructiunile
de utilizare complete.
/\ AVERTIZARE!

Respectatfi instructiunile de utilizare complete si indicatiile de sigurant& pentru
a evita vat&marile corporale si pagubele materiale.

Aceste scurte instructiuni fac parte integrantd din acest produs. inainte de a folo-
si produsul, familiarizati-vé cu toate indicatiile privind utilizarea si siguranfa. Pas-
trati scurtele instructiuni intr-un loc sigur si, in cazul transmiterii produsului unei
alte persoane, predatfi-i toate documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest mixer poate fi utilizat exclusiv pentru procesarea cantitéfilor mici de alimen-
te. Aparatul este destinat numai utiliz&rii in locuinfele private. A nu se utiliza in
scopuri profesionale.

Furnitura
Standard, aparatul este livrat cu urmdtoarele componente:
® Set mixer vertical
® Pahar gradat cu capac/picior combinat
® Tel
® Scurte instructiuni
1) Scoatefi din cutie toate componentele aparatului si scurtele instructiuni.
2) Indepartati toate materialele de ambalare.

3) Curétati toate componentele aparatului dup& cum este descris in capitolul
,Curétarea”.
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Eliminarea ambalajelor

Ambalaijul protejeazé aparatul impotriva deteriorérilor in timpul transportului.
Materialele de ambalare sunt alese conform compatibilitafii acestora cu mediul
si aspectelor tehnice privind eliminareq, fiind astfel reciclabile.

@ Reintroducerea ambalajelor in circuitul materialelor contribuie la economisirea
%@ materiilor prime si la reducerea cantitdfii de deseuri. Eliminati materialele de

ambalare de care nu mai aveti nevoie, conform prevederilor locale in vigoare.

Eliminati ambalajul in mod ecologic.

Respectati marcajul de pe diferitele materiale de ambalare si separatile daca

este cazul. Materialele de ambalare sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b)

a cu urmé&toarea semnificatie: 1-7: materiale plastice, 20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.

Descrierea aparatului/ accesorii

Imaginea A (mixer vertical):
@ Buton de reglare a vitezei
Comutator e (vitez& normald)

Comutator turbo (vitez& mare)

Bloc motor

000

Mixer vertical

Imaginea B (tel):
O Suport tel
Q T

Imaginea C (accesorii):

© Pahar gradat (cu capac/picior combinat)
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Date tehnice

Tensiune de refea 220 - 240 V ~(curent alternativ), 50 - 60 Hz
Tensiune nominald 600 W
Clasa de protectie Il / [E] (izolare dubla)
I Toate componentele acestui aparat care intrd in
Q[J contact cu alimentele sunt adecvate pentru uz
alimentar.
Pahar gradat @
Capacitate 900 ml
Volum utilizabil pentru procesare (lichide) 300 ml
Volum utilizabil pentru mésurare (scald): 700 ml

V& recomand&m urmdtorii timpi de operare:

Dupd& 1 minut de funcfionare lasati mixerul vertical @ sd se rdceascd cca
2 minute.

Dupd 3 minute de funcfionare lasati telul @ s& se réiceascd cca 6 minute.

Dacd aceste perioade sunt depdsite, aparatul se poate deteriora prin supraincal-
zirel

Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE

» Conectati aparatul numai la o prizd instalatd corespunzétor,

cu o tensiune a refelei de220 - 240V ~, 50 - 60 Hz .
In cazul defectiunilor de functionare si inaintea curdtérii

-
aparatului, scoateti stecarul din priza.

» Nu expuneti aparatul mediilor umede si nu-l utilizati in aer
liber.

» Dacéd, din intémplare, in carcasa aparatului se infiltreaza
lichide, scoateti imediat stecarul din priza si predati aparatul
unui specialist in vederea repardrii.

» Cénd scoatefi cablul de alimentare din prizd, trageti intot-
deauna de stecdr si nu de cablu.

» Nu indoiti sau strivifi cablul de alimentare si pozati- astfel

incdt s& nu devind o piedicd in calea dumneavoastrd.
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PERICOL DE ELECTROCUTARE

» Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimento-
re al aparatului, acesta trebuie inlocuit de catre producétor,
de serviciul clienti al acestuia sau de cdtre o alté persoand
calificata.

~ Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdfi fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau far& experientd si/sau
fara cunostinfe necesare, dacé sunt supravegheate sau
dacd au fost instruite cu privire la utilizarea sigurd a acestui
aparat si au infeles pericolele cu privire la acesta.

 Aparatul si cablul de conexiune nu se vor pastra la indemé-
na copiilor.

» Este interzisd deschiderea carcasei blocului motor al
mixerului vertical. In aceste cazuri nu mai este asiguratd si-
guranta, iar garanfia devine nuld.

@ Nu este permisd scufundarea blocului motor al mixerului

vertical in lichid sau patrunderea lichidului in carcasa
blocului motor.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor care se
misca in timpul functiondrii, aparatul trebuie sé& fie oprit si
scos din prizd.

v

Deconectati in principiv aparatul de la reteauva de curent ...
~ ...cénd aparatul rdméne nesupravegheat,

- ...cand curdfati aparatul,

~ ...cand il montai sau cand il desfaceti.

v

Acest aparat nu trebuie utilizat de catre copii.

v

Copiii nu au voie sd se joace cu aparatul.

v

Aparatul si cablul de conexiune nu se vor pastra la inde-
mdna copiilor.
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Cutitul este extrem de ascutit! Manipulafil totdeauna cu
atentie.

~ Pericol de ranire la manipularea cutitelor foarte ascutite.

» Curdtati aparatul cu foarte mult& atentie. Cutitele sunt
extrem de ascutite!

» Atunci cand nu este posibilé supravegherea si inaintea
asamblérii, dezasamblarii sau curdtdrii, aparatul trebuie
scos intotdeauna din priza.

> In cazul utilizarii abuzive a aparatului existé pericol de
ranire.

Utilizarea

34

| of

Cu mixerul vertical @ putefi prepara
creme, sosuri, supe si mdncare pentru
bebelusi sau putefi pasa fructe.Va reco-
mand&m sd utilizafi mixerul vertical @
max. 1 minut, iar apoi s& l&sati s& se
rdceascd.

> Nu utilizati mixerul vertical @ pentru prepararea alimentelor solide. Aceasta
provoacd pagube ireparabile ale aparatuluil

RO

Cu telul @ puteti face maionezd, putefi
bate friscd sau albus de ou sau puteti
amesteca desertul. V& recomanddm s&
utilizati telul @ max. 3 minute, iar apoi
s&-l 18sati s& se raceasca.
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Asamblarea

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Dupd asamblare, introducefi stecarul in prizd.

Asamblarea mixerului vertical

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cufitul este extrem de ascutit! Manipulafi intotdeauna cu atenfie.

B Asezafi mixerul vertical @ pe blocul motor @, astfel incét ségeata s& indice
spre simbolul G Rotiti mixerul vertical @, pand cénd s&geata de pe blocul
motor @ indic& spre simbolul a

Montarea telului
B Apasati telul @ in suportul pentru tel @, pand cand acesta se inclicheteazd.
B Asezafi telul @ astfel asamblat pe blocul motor @), astfel incat sGgeata s&

indice spre simbolul G Rotifi blocul motor @, pé&nd cand sdgeata indicd

spre simbolul a

Operarea

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Alimentele nu trebuie sd fie prea fierbinfil Confinutul care iese in afard poa-
te provoca opdriri.

INDICATIE

> Dacd dorifi s& bateti friscd cu telul @, in timpul baterii fineti recipientul incli-
nat. Astfel, frisca se int&reste mai repede. Asigurati-va cd in timpul baterii
frisca nu iese afar& din recipient. Pentru baterea friscdi, pozitionafi comuta-
torul de viteze @ pe ,Max".

Dupé ce afi montat aparatul in modul dorit:

Introduceti stecdrul in priz&.

2) Tinefi comutatorul e @ apasat pentru a prelucra alimentele la vitezd nor-
mal&. Impingeti comutatorul de viteze @ spre ,Max”, pentru a creste viteza.

Impingeti comutatorul de viteze @ spre ,Min”, pentru a reduce viteza.

3) Tinefi ap&sat comutatorul turbo @ pentru a prelucra alimentele la o vitez&
mai mare. Odatd cu ap&sarea comutatorului turbo @ aveti la dispozitie

viteza maxim& de procesare.

4) Dupa finalizarea prelucrérii alimentelor eliberafi pur si simplu comutatorul

e A/O cpasat.
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Tabel cu timpii de prelucrare

Urmétorul tabel este orientativ. Orientati-v& in functie de timpii de prelucrare
recomandalti pentru a evita supraincdlzirea aparatului. Dacd, dupd timpul
recomandat, nu suntefi mulfumit de prelucrarea ingredientelor, asteptati pén&
ce motorul s-a r&cit inainte de a utiliza in continuare aparatul. Recomand&m s&
|&sati mixerul vertical @ s se réceascd cca 2 minute dupd o functionare de

1 minut si telul @ cca 6 minute dupé o funcfionare de 3 minute.

ACCESORIU CANTITATE
DE AMESTE- INGREDIENT RECOMAN- VITEZA TIMP
CARE DATA
Fructe, legume ~ 100-200 g e Sy
Min oo oo oMax1 sec
Hrand pentru e
bebelusi, supe, 100-400 ml 60 sec.
sosuri Min e e o ¢ o Max 1
Shake-uri, bau- e
turi pe bazd de  100-1000 ml 60 sec.
|op're Min e o o o o Max 1
Creme 250 ml TURBO 70-90
sec.
Spumd de .
4 oud TURBO 120 sec.
albus

! Reglati viteza in funcfie de consistenfa pe care doriti sG o obfinefi.

Curatarea

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE ELECTROCUTARE!
> Tnainfe de a curdta mixerul, scoatefi totdeauna stecarul din priza.

Este interzis& introducerea blocului motor @ in apd sau finerea lui sub jet
de apa.

"
G2

Paharul gradat @ si telul @ se pot spdla in masina de spélat vase.

> Nu utilizati substante de curdtare agresive, chimice sau corozive! Acestea ar
putea deteriora ireparabil suprafafa aparatuluil
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1) Tragefi stecherul din priza.

2) Curdtati blocul motor @ si suportul pentru tel @ cu o lavetd umedd.
Asigurafiva cd in deschizéturile blocului motor @ nu ajunge nici un pic de
apd. In cazul impuritdtilor persistente turnati un detergent neutru pe cérpa.
Stergeti resturile de detergent cu o carpd umeda.

3) Curdtati temeinic mixerul vertical @, telul @ si paharul gradat cu capac/
picior combinat @ in ap& cu defergent de vase si indepdrtati apoi resturile
de detergent cu apd curatd.

4) Stergeti bine totul cu o carpd uscatd si asigurati-vd c& aparatul este complet
uscat inainte de o noud utilizare.

Eliminarea aparatului

oa\
A

Nu aruncati aparatul sub nicio formé in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs cade sub incidenta Directivei europene 2012/19/EU.
Eliminati aparatul prin intermediul unei firme autorizate sau prin intermediul
serviciului local de eliminare a deseurilor. Respectati prevederile actuale in
vigoare. Dacd avefi nel&muriri, contactati serviciul local de eliminare a deseurilor.

Informatii despre posibilitdtile de eliminare a produsului uzat pot fi obfinute de la
administratia locald.

Service-ul
Service Roméania

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[IAN 389887_2201

Importator

V& rugdm s& avefi in vedere faptul c& urmdtoarea adresd nu reprezintd o adresa
pentru service. Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

Www. komperncss.com
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Retete

Supa crema de legume

38

2 - 4 persoane

Ingrediente

2 - 3 linguri de ulei

200 g ceapa

200 g cartofi (foarte buni sunt cei fdinosi)

200 g morcovi

350 - 400 ml sup& de legume (proaspdtd sau instant)
Sare, piper, nucsoard

5 g pétruniel

Prepararea

1)

2

3

RO

Ceapa se curdtd si se mdrunteste. Se spald morcovii, se curdtd si se taie
rondele. Se curdtd cartofii, se spald si se taie cuburi de cca 2 cm.

Se inc&lzeste ulei intr-o 0ald si se cdleste ceapa. Se adaugd cartofii si morcovii
si se cdlesc impreund cu ceapa. Se toarn& supd de legume pénd se acoperd
legumele bine, iar apoi se fierbe la foc mic 10 - 15 minute. Dacd este necesar,
se mai adaugd supd, in cazul in care legumele nu sunt acoperite.

Se spald patrunjelul, se scuturd de apd si se indepérteazd coditele. Se rupe
patrunjelul si se adaugd in supd. Se toacd toatd compozitia cu mixerul verti-
cal @ timp de 1 minut. Se condimenteaz& dupd gust cu sare, piper si
nucsoard rasg.
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Supd de dovleac

4 persoane

Ingrediente

1 ceapd medie

2 cdtei de usturoi

10 - 20 g de ghimbir proaspat
3 linguri de ulei de rapita

400 g pulp& de dovleac (cei mai buni sunt dovlecii Hokkaido,
deoarece la fierbere coaja se inmoaie si nu trebuie curdtati)

250 - 300 ml lapte de cocos
250 - 500 ml sup& de legume
Sucul din jumatate de portocald
Putin vin alb sec

1 lingurit& de zahé&r

Sare, piper

Prepararea

1) Ceapa si usturoiul se curdtd si se maruntesc. Se curdtd ghimbirul si se taie

2

3

cuburi mici. Apoi, se cdlesc ceapa si ghimbirul in ulei fierbinte. Dupa doud
minute se adaugd si usturoiul si se cdleste.

Dovleacul se cur&td sub apd caldd cu o perie pentru legume, apoi se taie
cuburi de 2 - 3 cm. (Dacé se utilizeaza alt tip de dovleac decéat Hokkaido,
acesta trebuie curdtat de coajd). Se adaugd cuburile de dovleac peste cea-
pd si ghimbir si se calesc. Se adaugd jumétate din laptele de cocos si la fel
de mult& supd de legume pénd ce dovleacul este acoperit. Se fierbe la foc
mic cu capacul timp de cca 20 - 25 minute. Compozitia se amestecd apoi
cu mixerul vertical @. Se adaugé lapte de cocos pand céind supa va avea
o consistentd cremoasd.

Supa se condimenteazd cu suc de portocale, vin alb, zahdr, sare si piper,
pentru ca pe l&ngd gustul picant s& primeascd si o notd dulce si sarat-acri-
soard echilibratd.
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Pasta tartinabila dulce

Ingrediente

B 250 g capsuni sau alte fructe (proaspete sau congelate)
B 1 pachet (cca 125 g) zahér gelifiant farg fierbere

B 1 vérf de suc de lamaie

M 1 varf de cufit de scoartd de vanilie

Prepararea

1) Se spald si se curdtd cdpsunii, se indepdrteazd codifa verde. Se scurg de
apd intr-o sit& pentru ca pasta s& nu fie prea lichidd. Capsunile mai mari se
taie bucdti mici.

2) 250 g capsuni se adaugd intr-un vas pentru mixer.
3
4
5

Se adaugd un varf de suc de laméie.

Dacd este necesar se adaugd miezul unei scoarte de [&maie.

Se adaugd pliculetul de zahdr gelifiant si apoi se amestecd cu mixerul
vertical @ 45 - 60 de secunde. Dacd mai existd inc& bucdti mari, asteptati
2 minute, iar apoi mai amestecati cu mixerul inc& 60 de secunde.

6

Se poate consuma imediat sau se pdstreazd intr-un borcan cu capac.
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Crema de ciocolata
Pentru 4 persoane
Ingrediente
M 350 g smanténa
W 200 g ciocolatd améruie (> 60% cacao)

B Jumdtate de pdstaie de vanilie (miezul)

Prepararea

1) Se incdlzeste smanténa, se mérunteste ciocolata si se topeste la foc mic.
Se desface miezul unei p&stdi de vanilie si se adaugd in compozitie.

2) Se raceste in frigider pand se intdreste.
3) Incinte de servire se amestecd cu telul @ pénd devine cremoasd.

Sfat: foarte bun cu fructe proaspete.

Maioneza

Ingrediente

B 200 ml ulei vegetal neutru, de ex. de rapita
W 1 galbenus

B 5 g ofet slab sau suc de laméie

W Sare si piper dup& gust

Prepararea

1) Punefi galbenusul si sucul de lamaie in vasul pentru amestecat, tineti telul @
vertical in vas si apdsati comutatorul turbo @.

2) Uleiul se adaugd incet si cate putin (in interval de cca 1 minut), pentru a se
omogeniza cu restul ingredientelor.

3) La final, se condimenteaz& dupd gust cu sare si piper.
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Nudpopmaumna oTHOCHO TOBA KPATKO
P KOBOACTBO

I_IpM TO31 AOKYMEHT CTABA BbNPOC 3A CbKPATEHO NEYATHO M3AaHUE HA
MBIHOTO PBHKOBOACTBO 34 rIOTpe6l4Teﬂﬂ.

DO Ypes ckanmpaHe Ha QR kona BAM3ATE AMPEKTHO HA CTPAHULATA

| va cepeusa Ha Lidl (www.lidl-service.com) 1 upes sreexaate
=] Ha aptukynHus Homep (IAN) 389887_2201 moxere na pasine-
AQTe M U3TErNUTE MBIIHOTO PBHKOBOACTBO 3G NoTpebMTEN;.

A\ NPEOYMNPEXXOEHME!

Cnassaiire MbNHOTO PHKOBOACTBO 30 NOTPebUTENs W yKa3aHMsTa 3a Gesonac-
HOCT, 30 0a M3BErHeTe TENECHM YBPEXAAHMS M MATEPUANHM LLETH.

KpatkoTo p1koBoACTBO € HepasaenHa yact ot To3u nponykT. [pean na msnons-
BATE MPOAYKTA, Ce 3AMO3HAMTE C BCMUKM YKA3aHMs 3a obcnyxsare u Gesonac-
Hoct. CexpaHssarite nobpe KPATKOTO PbKOBOACTBO M NPEAABATE MPOAYKTA HA
TPETU N1LA 3a€[HO C USNATA AOKYMEHTALMS.

Ynortpeba no npeaHasHayeHue

KoMnnekrsT nacatop crysu eqnHCTBeHo 30 npepaboTBaHe HA XPAHMTENHM
NpOAyKTM B MAmKM KonnuecTsa. Toit e NnpeaHasHadueH camo 3a nudHa ynotpeba
8 fomakuHcteoto. KomnnekTsT nacatop He e npeae1aeH 3a npodecroHanHa
ynotpe6a.

OKkoMNNeKToBKAa HAO AOCTABKATA

44

CraHAOpTHATO OKOMMIEKTOBKA HA HOCTABKATA BKIIOYBA CHEAHMTE KOMMOHEHTH:
® nacatop

® MepuTEneH CbA C KOMBUHMPAH KANAK-CTOMKA

® rten 30 pasbueaHe

® kpaTko pbKOBOACTBO

1) Mssanete Bchukm 4acTi Ha ypena u KpaTkoTo pbKOBOACTBO OT KyTHSTA.

2) OrtcrpaHeTe BCMUKM ONAKOBBYHM MATEPHANM.

3) lMoumcreTte BCHMUKM HACTM HA Ypeaa ChIACHO OMMCAHMETO B MABA
Jouncteane”.
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npenaBaHe HA ONAKOBKATA 34 oTNnAagbnum

€0

OnakoBkaTa npeanasea ypena ot noBpeam npu TPaHCnopPTMPAHETO.
OnakoBbYHMTE MATEPMANM €A NOABPAHM OT MEAHA TOYKA HA EKOMOTMYHATA
CbBMECTMMOCT M YTUNU3ALMSTA M 3aTOBA MOFAT A CE& PeLMKNMPaT.

BpbliaHeTo Ha ONAKOBKATA B CMCTEMATA 30 LMPKYNALMS HO MATEPUAnuTe
CMecTSBa CypOBMHM M HOMANIBA KONMMUECTBOTO otnaabum. [penarite HeHyxHuTe
BM BEYE OMAKOBBLYHM MATEPUANM 30 OTNALBLM ChINACHO OEMCTBALMTE MECTHU
pasnopen6tu.

Mpenarite ONOKOBKATA 30 OTNAABUM B CHOTBETCTBME C EKOMOTMUYHUTE M3UCKBAHMS.
Bsemerte nop BHMMaHKWE 0603HAYEHMETO BLPXY PA3NUUHMTE OMNAKOBBLYHW MATEpPU-
anu 1 npu HeobxoaMMOCT rm cvbuparite pasaento. OnakosbUHKTE MATEpUANy
ca 0603HaYeHH cbe chkpalenms (a) u undpm (6) cbe cneaHoTo sHaueHUe:

1 - 7: nnactmacy, 20 - 22: xaptms m kaptoH, 80 - 98: komMnosmtHu maTtepman.

OnucaHue Ha ypena/l'lpuuanne)KHocru
Qurypa A (Macarop):

000 O

Perynatop Ha ckopoctra

Mpeskniousaren e (HopmanHa ckopocrt)
Mpesekntousaten Turbo (Bucoka ckopocr)
Briok Ha meuratens

Macarop

Qurypa b (Ten 3a pasbusare):

@ [upxau Ha Tenta 3a pasbueate

@ Ten 3a pasbueane

Qurypa B (MpuHaanexHocT):

(8]

Mepurenen cba (c komBMHMpPaH Kanak-cTokkal)
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TexHUUECKN XapaKTEpPUCTUKMN

Mpesxoso HanpexeHne 220 - 240V ~ (npometnus Tok), 50 - 60 Hz
HomuHanHa MowwHoct 600 W
Knac na sawmra I /(O] (neottHa mzonaums)
Bcmukm BAM3ALM B KOHTAKT € XPAHMTENHM
'F NPOAYKTM YACTU HA TO3M YPEen ca OT MaTepu-
Qn, Pa3peLLeH 30 KOHTAKT € XPAHUTENHU Npo-
AYKTH.

Mepurenen cvn @

Bmectmoct 900 ml
Monesen obem 3a obpabotka (reuHoctu) 300ml
lMonesex ob6em 3a otmepeaHe (ckana): 700 ml

Mpenopbusame crenHute BpemeHa Ha paborta:
Cnea 1 munyta pabota octasete nacatopa @ na ce oxnaau 3a okono
2 MUHYTU.

Cnea 3 MuHyTM pabota octaeete Tenta 3a pasbueare @ na ce oxnaam
30 0Kono 6 MUHYTH.

lMpy npeBUaBaHE HA Te3u BpeMeHAa HA paboTa ca Bb3MOXKHM MOBpPeam
no ypena nopanu nperpssaxel

YkasaHums 3a 6e3onacHocr

OMACHOCT OT TOKOB YAP

» Bxknrousarite ypena camo KbM NPABUITHO MHCTANMPAH KOH-
TAKT ¢ MpexoBo Hanpexexue 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

v

Npu HenpaBUNHO GYHKUMOHUPAHE W Npenm NOYMCTBAHE
HO Ypena M3KMoUBAMTE Lencenda oT KOHTAKTA.

v

He m3naraite ypena Ha BNAra 1 He ro M3NON3BAMTE HA
OTKpMTO.

v

B cnyuart ye B kopnyca Ha ypena nonanHe TEYHOCT, He3a-
6ABHO M3ABLPNAMTE LENCENa HA YPena OT KOHTAKTA W famTe
YPena 3a pPeMOHT OT KBANMMPUUMPAHU CNELIMANUCTM.

v

Bunaru mskniousarite Mpexosus kaben, kato usabpnare
wencena ot KoHTakTa. He abpnarite camms kaben.
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OMNMACHOCT OT TOKOB YA AP

» He orssatite u He nputmckante mpexosus kaben. Mpoka-
paTe ro TaKa, Ye HMKOM A HE MOXXE AA fO HACTBMM UNK
[a Ce CMbHe B Hero.

» Ako KabernbT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M ypen ce
nospeau, Toi Tps6Ba aa Gbae CMEHEH OT MPOM3BOAMTENS,
HEeroBaTa CepBM3HA Cy>XX6a UKW NuLe C NOAXOAIWA KBAM-
$rKaLMe, 30 AA Ce MPEAOTBPATAT EBEHTYAIHM ONACHOCTH.

~ Tosu ypen Moxe Aa ce M3MON3BA OT NMLA C OTPAHMYEHMN Du-
3MYECKM, CETUBHU MM YMCTBEHM Bb3MOXKHOCTU Mnn 6e3 onut
W/ VnK 3HAHUA, AKO ca Noa HABNIOAEHME MK CA MHCTPYKTH-
pPaHUW Mo oTHOWeHUWe Ha BesonacHata ynotpeba Ha ypeaa
M ca pasbpanu onacHOCTMTE, MPOM3TUYALLM OT paboTaTta ¢
Hero.

> YpembT 1 HEroBUAT 30XpaHBaLy kaben Tpa6Ba Aa ce obpXaAT
naneve or Aeua.

» He tps6Ba na oteapsate kopryca Ha 6noka Ha ABUrATENS
Ha nacatopa. B npotmeeH cnyuait 6esonacHocrta He e
FAPAHTMPAHA M FAPAHLMSTA OTNAAa.

@ B HuKkakbB cnyyar He notangite 6Gnoka Ha ABMratens Ha

nacaropa B TEYHOCT M He [OMYCKAMTE NPOHMKBAHE HA
TEYHOCTM B KOpMyca Ha 6noka Ha ABUraTens.

A NPEAYNPEXXAEHUE! ONMACHOCT OT
HAPAHSABAHE!

» [Mpenu cMIHA HO NPUHAANEXHOCTH UMW MPUCTABKM, KOUTO
ce OBMXAT Mo BpeMe Ha paborta, ypenst Tpsbea na ce ms-
KITKOUM C NPEBKITIOYBATENS U OT MPEXATA.

> [o NpMHUMA M3KNtOUBaKTE YPERa OT ENEKTPUUECKATA MPEXQ,...
- ...koraro ocrtaeste ypena 6e3 Habntoaexue,
- ...KOTaTO NOYMCTBATE Ypena,
- ...KoraTo crnobssate unm pasrnobgeare ypeaa.
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A NPEAYNPEXXOEHUE! ONMACHOCT OT
HAPAHSABAHE!

Tosu ypen He Tps6Ba Aa ce M3NOM3BA OT Aeua.

v

» He nonyckarre neua na mrpast ¢ ypena.

~ YpensT 1 HerosmaT 3axpaHsawy kaben Tpabea na ce obpxar
nanede ot geua.

» Hoxwr e uskntountenHo octbp! Bunaru 6opasete npegnasnmeo
C Hero.

~ [Mpu BopaseHe ¢ U3KITHOYMTENHO OCTPMS HOX ChLIECTBYBA
OMNACHOCT OT HOPAHSBAHE.

» [Mouncrearite ypena MHoro BHumarenHo. HoxesT e usknouu-
TenHo octbp!

> BuHaru mskntousakite ypena ot Mpexara, Koraro He e noa
HabntoaeHue u npeau crnobssaxe, pasrnobasaHe Mu
NOYUCTBAHE.

> [Mpu HenpasmnHa ynotpeba Ha ypena CblecTByBa OMNACHOCT
OT HOPAHSBAHE.

Ynorpeba

C nacatopa @ Moxerte na npuroTssTe
amnose, cocose, cynu 1 bebelka
XPaHA MW A NOPUPATe MeKU NNoao-
@i} ge. [penopbusame na msnonssare
f“’ nacaropa @ makc. 1 MuHyTa Henpe-

KbCHATO M Cnea TOBA Ad ro ocrasute aa
ce oxnanu.

> He usnonssaiite nacatopa @ 3a 06paboTka HA TELPAK XPAHUTENHM
nponykTh. ToBa BOAK N0 HENONPABMMM NOBPenM Ha ypenal
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C renta 3a paszbusare @ moxere aa

NPUroTBMTE MakoHesa, Ad pasbuete
CMeTaHa v GenTbum nnm Aa pasbbpKa-
Te neceptu. Npenopbysame pa msnons-
Bate Tenta 3a pabusare @ makc. 3

MUHYTU HENPEKBLCHATO M Cned ToBa Ad

1 OCTABMTE OA Ce oxnanu.

Crnob6sasaHe
A MNPEAYNPE>XKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSABAHE!

> Bkniouete wencena B KOHTAKT easa cnen crnobssaxeTo.

Crno6sBaHe Ha nacaropa

/\ NPEQYNPEXKOEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> HoxbT e uskntountento octbp! BuHarn 6opasete npennasnueo c Hero.

B [ocrasete nacaropa @ Ha 6noka Ha meuratens @ Taka, ye ctpenkara aa
COuM KbM CHMBONQ a 3asbprete nacaropa @ Taka, ye crpenkara Ha

6noka Ha asurarend o 04 COYM KbM CMMBONA a

Crno6sBaHe Ha Tenta 3a pasbusaHe

B [ocrasete ¢ HaTuck Tenta 3a pasbusare @ B obpxaua Ha Tenta 3a pasbu-
sare @, Taka ue na ce rKCMPa HEMOABMXKHO.

B TMocrasete crnobenara Ten 3a pabueare @ Ha 6noka Ha peuratens @
TAKQ, Ye CTPENKATA AA COYM KbM CUMBONA a 3asbprete 6noka Ha aeurare-

ns @ Taka, ye cTpenkata Aa coum KbM CHMBONQ a

Pabora c ypena
/\ NPEQYNPE>XXAEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> XpaHuTenHuTe Nponykim He Tps6Ba Aa ca Tebpae ropewm! Mpbekaoro
ChOBLPXKAHME HA KYNATA MOXE G MPUUYMHM NONAPBAHE.

YKA3AHUE

> Ao xenaete na pasbuerte cmeTaHa ¢ Tenta 3a pasbusare @, npvxre
CbIA MOA HAKMOH Mo Bpeme Ha pasbusaHeTo. B Takse cnyuait cmetanara
ce BTBBLPAABA NO-61P30. BHUMABATE cMeTaHATA Aa He NpbCKa Mo Bpeme
Ha pasbusaHeTo. 3a pasbuBaHE HO CMETAHA 3aBbpTeTe Perynaropd Ha
ckopocrra @ Ha ,Max”.
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Cnen Kato cre crnobmnu komnnekTa nacarop cnopen U3MCKBAHUATA!

1) Bkniouete wencena B KOHTAKT.

2) 3anpbXTe HATUCHAT NPEBKIOYBATENS e @ 30 o6pabortka Ha xpaHuTen-
HWTE NPOAYKTM C HOPMAnNHa ckopocT. Byprete perynatopa Ha ckopoctta
@ =& nocoka ,Max”, 3a aa yeennumre ckopocrtra. Brprete perynatopa Ha
ckopocrra @ B nocoka ,Min”, 3a na Hamanure ckopocrra.

3) 3anpwxte HatucHat npeskntousatens Turbo @ 3a obpabotka Ha xpaHu-
TEeNHUTE NPORYKTU C BUCOKA ckopocT. Cnen HATUCKAHe HA MPeBKoYBaTens
Turbo @ eepHara pasnonarare ¢ MOKCUMANHATA CKOPOCT Ha obpaboTka.

4) Koraro npukntounte 06paboTkara Ha XpAHUTENHMTE NPOLYKTH, MPOCTO

OTMyCHeTe HATUCHATMS NPEeBKoYBATEN e 0/0.

Ta6nuua c BpemeHa 3a o6pabortka

Cnensawara tabnmua cnysxu 3a opuentaumns. OpuenTuparite ce no npenops-
yaHMTe BpeMeHa 3a 06paboTka, 3a Aa He nperpssa ypenst. AKo cnea npenops-
YAHOTO BpeMe MpoayKTuTe BCE Olue He ca 0BpaboTeHk cnopen M3MCKBAHUSTA
BM, M3UOKAMTE, OKATO ABUIATENST CE€ OXNAAM, NPEAM Ad U3MNOM3BATE OTHOBO
ypeaa. Mpenopsusame aa ocraeste nacatropa @ aa ce oxnaau 3a okono 2
MuHyTh cnen 1 MuHyTa pabota, a Tenta 3a pasbusaqe @ - 30 okono 6 MUHyTH
cnen 3 MuHyTH pabora.

NPUCTABKA ':_'I:IET'-E'::g
3A MPOAYKT KOMWUYEC- CKOPOCT BPEME
MUKCUPAHE TBO
[Mnonose, 100 - 200 g e 30-60s
3el'leH‘-|yL|.l4 Min o ¢ o o o Max 1
Bebelwka
AApLelile 100 - 400 ml @ 60's
cynu, Min o o oo o Max1
CocoBe
Wesikose, 04 _ 1000 ()
MMeYyHu -~ 60 s
ITII Min o ¢ e o o Max 1
HAMUTKHN
Kpem 250ml TURBO 70-90s
B o 4)ariua TURBO 1205
CHAr

! HClCTpOl:ﬂe CKOPOCTTA Cnopen XenaHarta o1 BAC KOHCHUCTEHLUMS.
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Mouucreane

MPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT TOKOB Y AP!

> I'Ipenm 04 NOYMUCTHUTE KOMMNEKTA NACATOP, BUHATU U3KNOYBAMTE wencena
OT KOHTAKTA.

I-IPM NOYNCTBAHETO B HMKOAKDBB Cﬂy‘-ldl‘;i He notanaite 6roka Ha asurartens
0 BbB BOOA M HE IO OPDBXKTE NOA Tevailla soaa.

YKA3AHUE

Mepurentust cun @ v Tenta 3a pasbusare @ ca ronHu 3a MueHe B
CLOOMMSNHA MALLIMHA.

BHUMAHMUE! MATEPUATIHWU LLIETU!

> He m3nonssaitte arpecmBHM, XMMUYECKM MM BPA3MBHM NpenapaT 3a
nouuncreare! Te MoraT na noepensT HenonpaeMMo NoBspPXHOCTTal

1) Uskniouete wencena ot KOHTAKTA.

2) Mouucrete 6noka Ha asuratens @ u avpxava Ha Tenta 3a pazbusare @
C BNAXHA KbpMA.
He nonyckaiite nonanaHe Ha Bopa & otBopute Ha 6noka Ha asuratens @.
lMpu yNnopuTM 30MbPCABAHUS M3NON3BAMTE MEK MMELY NPENApPaT BbPXY
kbpnaTa. M3bbpluete octarsum oT MUelLMs Npenapart C BRAXHA KbpMa.

3) Wammuiite ctapatento nacaropa @, Tenta 3a pasbusare @ v meputentms
cbi ¢ KOMBbUHUPaHUs kanak-crorika @B pasteop 3a MueHe u cnen Tosa
OTCTpaHeTe OCTATbUMTE OT MMeLL NPEeNapaAT C YUCTA BOAA.

4) Moncywerte nobpe BCMUKM YACTM C KbPNA 30 NOACYLIABAHE M Npenn
NOBTOPHA yroTpeba ce yBepeTte, Ye YPedsT € HAMBIHO CyX.

NpenaeaHe Ha ypena 3a oTnAaabuUU

B HUKAKBB clyuail HE 3XBbLPRSATE ypead ¢ o6uKHoBeHUTe
61TOBM OTNAARBLMN.
To3u nponykT noanexxu Ha esponeickara aupektmea 2012/19/EU.
lMpenarite ypena 3a oTnambUmM Ypes NMUEHIMPAHA GUPMA 30 YNIPABIEHWE HA
oTtnamsum unm obwmHckara cnyxba 3a ynpasnetue Ha otnagbum. Cnassarirte
nevcTBalumMTe B MOMeHTa pasnopenbu. B cnyualt Ha cbMHeHue ce obbpHerte
KbM MECTHMS MYHKT 30 CbOMPAHE HA OTNAABLM.
@
S MHbopmMaLims OTHOCHO Bb3MOXKHOCTHTE 30 NPEABAHE 30 OTNALBLM HA M3NE3NMS
%ﬂ oT ynotpeba NpoayKT MoXeTe A MONMyuMuTe OT BALWATA OBLWMHCKA MAM FPAACKA

ynpasa.
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CepBusHo obcny>xBaHe
Buvnrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

[1AN 389887_2201 |

BHocuten

MOI‘IH, onpHeTe BHMMAHWE, Y& CneaBamar anpec He € anpec Ha cepBM3a.
|'|1=pBo Ce CBBbpXETe C ropenoCco4YeHMd CepPBM3EH LIEHTBHP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

FEPMAHMA

www.kompernoss.com
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Peuentu

3eneHuyKoBa Kpem cyna
2 - 4 nopumm
Mponyktn
B 2-3c.nonmo
B 200 g nyk

B 200 g kapTodu (ocobero noaxonsium ca coprose ¢
6palIHEHa KOHCUCTEHLMS)

200 g mopkosu
350 - 400 ml 3eneHuykos 6ynboH (MpeceH Mam uHcTaHTEH)

con, YepeH nunep, MHAMMCKO opexye

5 g marnaHos

MpurotesHe

1) O6enete nyka u ro HakbnuakTe. M3muiiTe U ocTbpskeTe MOPKOBMTE M T
HapexeTe Ha wanbu. Obenete 1 M3IMMItTE KAPTODUTE M MM HapeXeTe Ha
Kybuera ¢ pasmep okono 2 cm.

2

3arpeiite 0nMOTO B TEHIKEPA M 3aAYyLLETE MyKa fo npospauHocrt. [Jobasete
MOPKOBWUTE 1 KapToduTe U Chbllo 1 3aayLete. Hanerre Tonkosa 6ynboH,
e 3eneHuyumTe Aa ca fobpe NokpuTH 1 octasete scuuko aa spu 10-15
MUHYTM o omeksaHe. OT Bpeme Ha Bpeme, aKo € HeoBXOAMMO, AONMBANTE
6ymnbOH, 30 AA CA NOKPMUTH 3eNeHYyLMTE.

3) Vamuitte 1 matpbeKaitTe MAraaHO3a u oTcTpaHeTe Apbxkure. Hakbeartre
MAraaHO3a Ha enpo u ro npubasete kbm cynara. [Mopmparite Beuuko ¢
nacaropa @ 3a okono 1 muHyta. Oekycete cbe con, uepeH nunep u
HACTBLPIAHO MHAMMCKO opexye.
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TukeeHa cyna

54

4 nopumu

Mponyktn
|

1 cpenHoronsma rmasa nyk

2 CKMIMAKM YeCbH

10 - 20 g npeceH mxmHmXMPUn
3 c.n. panuuHo onuo

400 g meco ot TMkea (Halt-noaxopswa e Tikea Xokaiao, Tei Kato kopara
OMeKBa npu BapeHe u He Tpsbsa aa ce 6enu)

250 - 300 ml kokocoso mnsko
250 - 500 ml senenuykos 6ynboH
cok ot Y2 noptokan

manko cyxo 6410 B1HO

1 u.n. 30xap

B con, yepeH nunep

MpurotesHe

1) O6enete nyka 1 ro HaKBLALAMTE, NOCTLNETE MO ChLUMS HAYMH C YECHHA.

2

3

BG

Obenete BXUMHAXUOUNA U TO HOPEXETE HA CUTHK KybBueTa.
B ropelwo onmo 3apywerte mbpso nyka u mxuHmxuouna. Cnen 2 MUHyTH
nobasere YeCbHA M CbLLO O 3aAyLIETE.

[Mouncrete cTapaTtenHo TMKBATA C YETKA 34 3eNeHYyLM NOA TONNA BOAd,
Ccnef TOBA 9 HapekeTe Ha Kybueta ¢ pasmep 2 - 3 cm. (Ako ce usnonssa
TUKBG, PA3NIMYHA OT TMKBA XOKAMAO, T4 TpA6BA AOMBAHMTENHO A ce obenm).
[obasete KybueTaTa TMKBA KbM MYKA M IKMHOIKMOMAA M ChLLO M 30ayLIeTe.
3aneiTe ¢ NONOBMHATA KOMMUYECTBO KOKOCOBO MMSKO W TONKOBA 3eMEHYYKOB
6ynboH, Ye THKBaTa Aa e nobpe nokpmra. MNpum 3aTBOpeH Kanak Bapete oKono
20 - 25 muHyTn po omexsare. CMecete Beuuko ¢ nacatopa @ ao magkocr.
IMpu ToBa ROGABETE TONKOBA KOKOCOBO MASKO, Ye Cynara aa npuaobue
MOAXOMSILATA, HEXHA KPEMOOBPA3HA KOHCHCTEHLMS.

OBKyceTe Cynara € NopPToKAnNos COK, 6sno BMHO, 30XAp, CON U YepeH nunep,
TAKA Yye Cynarta Ad MMa NUMKAHTHA M ChlleBpeMeHHO cnanka n 6GJ'ICIHCMPCIHQ
KMUceno-coneHa HOTKa.
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Cnapka nnofoea HaAMA3KA
Mpoaykru
B 250 g sroau unu apyrm nnogose (NpecHu unu samMpasem)
B 1 nakerue (okono 125 g) xenupawa 3axap 6e3 sapeHe
B 1 npbcka IMMOHOB cok

B Ha BbPXA HA HOXA CbPUEBMHA OT BAHMNOBA WYLWYNKa

MpuroresHe

1) M3amuitre 1 nouncrete sronuTe, KaTo OTCTPAHMTE 3ENEHATA OCHOBA HA
apbxkara. Ocrasete ™1 na ce oTuenst nobpe B reBrMp, 3a Ad MOXeE Ad
M3Teye M3NMLIHATA BOAA M HOMA3KATA AA He CTaHe Tebpae TeuHa. Hapexe-
Te Mo-efpuTe Aroam Ha APe6HO.

2) Mpetermnete 250 g sroam u 1 cunete B NOAXOASLL CbA 30 MUKCMPAHE.

3) Hanpwsckaiite ¢ nMMoHOB cok.

4

Ako e HeobX0nMMO, M3CTbpPKETE CbPLIEBMHATA HA BAHMNOBA LWYLLYNKA M 8
npubaserte.

5

Mprbasete CbOBPXKAHMETO HA NAKETYETO XXenmpalud 3axap 6es BapeHe u
cmecere craparento ¢ nacaropa @ e npoasmkeHme Ha 45 - 60 cekyHau.
Ako Bce olie MMa No-eapu NAPYETd, OCTABETE BCMYKO AA MOYMHE 2 MUHYTM
W cnen ToBa nopuparte nostopHo 3a 60 cekyHoM.

6

KoHcymuparite BeaHara mnm cunete nnofosata HaOMA3Ka B BypKaH ¢
BMHTOBA KAMQAYKA M FO 3QTBOpETE.
Loko kpem

3a 4 nopumu

Mponyktn

B 350 g 6ura cmetana

B 200 g ropums wokonag (> 60 % kakaoso cbabpPXKAHKE)

B 2 sanunoea wywynka (cbpuesuHa)

MpuroresHe

1) Cnoxete cMeTaHATa AQ 30BPM, HATPOLLETE B HEs WOKONANA 1 6ABHO ro
PA3TOMETE HA HMCKA TEMMNepPaTypa. M3crbpxete ChbpLEBMHATA HA MOMOBMH
BAHWNOBA LWYLYKA M 8 pasGbpKaKTe B cMecTa.

2) Ocraserte B XnanounHKK na ce oxnanu HansviHO U Na ce BTBbPAM.

3) Mpeau cepsupare pasbbpkaiite Ha kpewm ¢ Tenta 3a pazbueate @.

Cueer: Cepeupaiite ¢ npechu nnopose.
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ManoHesa

56

BG

Mponyktn

B 200 ml HeyTpanHo pactUTenHo onmo, HAMP. PANMYHO ONMO
B 1 xbamsk

B 5 g cnab ouer MM NMMOHOB COK

B con 1 yepeH nunep Ha BKyc
MpuroteaHe

1) Cunete XBATHKA M TMMOHOBMS COK B CbAA 30 MUKCMPQHe, APbXTE TeNTd 3a
pasbueare @ sepTvkanHo B CbAA U HaTHcHeTe npesknioysatens Turbo €.

2) basHo (B pamkute Ha okono 1 MuHyTa) AOBaBETE ONMOTO HA PABHOMEPHA
TBHKQ CTPYS$, TAKA Y€ ONIMOTO A Ce CBbPXKE C APYr1Te NPOAYyKTH.

3) Hakpas noanpasete cbe con m uepeH nunep Ha BKyC.
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M\npodopisg yia TiIg mMapoUoeg CUVOTTIKEG
odnyisg

To ev Aoyw éyypado sival pia olvropn ekTumopévn ¢kSoaon Twv OAOKANPWHEVLY
odnyibv xpAong.

EFAE Méow cdpwong Tou kwdikol QR éxere ameubeiag mpdoPaon

# | om oeNida eurmptimong g Lidl (www.lidl-service.com)

Kal PTTopeite piow KaTaxwpIong Tou kwdIKoU TTPoidvTog

(IAN) 389887_2201 va &¢ite kar karefdocere ohdkAnpo 10
eyxeipidio odnyiov xpnong.

PDF ONLINE
www.lidi-service.com

/\ NMPOEIAOMOIHSH!

Tnptite To olivolo Twv 0dnyiby Xxpriong kai Twy umodeilswv acdakeiag,
ooTe va anodelyere PAGPeg ot dropa kai ulikég {npitg.

O1 ouvorikég obnyieg amoteholv Tpfpa autol Tou TpoidvTog. Mpiv amd
xprfion Tou mpoidvrog, e€oikeiwbeite pe deg Tig umodeielg xeipiopol kal aodhd-
Neiag. Qulare Tig cuvorTikég 0dnyieg oe acpalig pépog kal ot mepiMTON TApa-
Soong Tou mpoidvTog ot Tpitoug, Tapadwote pali kar dAa Ta tyypada.

Xprjon oUHPWVN HE TOUG KAVOVIOHOUG

To oer autd mpoopilerar amokAeoTika yia v emelepyacia Tpodipwy ot pikpig
moootnes. MNpoopilerar amokAeiotika yia v 1810TiKNA oikiakr xpron. To piep
XeIPOG Sev MpoPAémeTal yia emayyehpatikr xpnon.

ZUvolo amooTolng

H ouokeun mapadiderar kavovikd pe Ta e€hg oToiysia:
Ser pmidvrep pdfdog
Aoyeio pérpnong pe avriotoixo k&Auppa/m6d1 Baon
Xrurmmpr

Odnyieg xpriong

1) Amopakpuvere ONa ta e€apmpata g ouokeung kai Tig Odnyieg xeipiopol
améd 1o xaptokifwrio.

2) Adaipéote dha Ta UNIikG TNG cuoKeuaaiag.

3) KabBapilers SAa Ta TpApata g cuokeung omwg mepypadetar oto Kepdhaio
«KaBapiopdg».
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Amnéppiyn TNG ouokeuaoiag

%
£

Mepry

H ouokeuvacia mpooTatelel T ouokeur and $Oopig katd ) peradopd. Ta uNikéd
ouoKeuaoiag Eouv emeyel oUPGWVA pE TOUG OIKOAOYIKOUG TIAPAYOVTEG KAl TOUG
TTapAYOVTEG TNG TEXVIKNG amOpPIPnG Kal yia TO AOYyO auTo Eival avakukAGoIHa.

H emoTpodn Tng cuckeuaciag ot onpeia avakikhwong e€oikovopel mpwteg UAeg
KAl PEIQVEN TNV TTOCOTNTA TWV ATTOPPIHHATOY. ATTOPPITITETE Ta UNIKA OUOKEUATiag
mou Sev xpnoipomololvial Théov oUpdwva pe TIG KaTd TOTTOUG I0XUOUCEG TTPO-
Siaypadis.

AroppimTete T cuckeuacia pe dINkd TpoOTIO Tpog To TepIBaMov. AapPdvere
uttdyn T onpavon ota Siadopetikd uNikd cuckeuaaciag kai, epdoov amareirtal,
&exwpilett Ta. Ta uNikG cuokeuaciag dépouv ofipavon pe cuviopoypadieg (a)
kar yndia (b) pe v e€Ag onpacia:

1-7: Mhaotikd, 20-22: Xapti kar xaptovi, 80-98: TuvBerikd uAikd.

padn ouokseun¢/E€apripara

Eikova A (Miéep xeipog):

000 ©

PuBpiotig tayimrag

Aiakoémng e (kavovikh TaximTa)
Aiakémng Tolppto (ypriyopn taxunral)
2opa potép

Miéep xeipog

Eikéva B (xrumnmipi):

(6]
(7]

2mpIypa xrurmrpiol
Xrumnmpi

Eikova C (asooudp):

o

Aoxeio perpnong (pe ouvduaoud kamakiol/Bdaong)
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Texvikég mAnpoddopisg

Taon Sikrdou 220 - 240V ~ (eval\acobpevo pelpal),

50 - 60 Hz
Ovopaorikiy amddoon 600 W
Katnyopia mpootaadiag Il / [2] (S Bwpdkion)
I O)a 1a eaptmpata autig TG CUOKEUNG TToU
Qf épxovral ot emadr) pe TPOPIHA PTTOPOUV Va

XPnoiporolouvral pe acpaleia ora TpodIpa.

Aoygio pérpnong @

XopnrikotnTa 900 ml
QdeNipog dykog pog emeéepyacia (uypd) 300 ml
QdéNipog dykog mpog pétpnon (khipaka): 700 ml

Mporteivoupe Toug akdAouBoug xpdvoug Aeimoupyiag:

Adrvere 1o piep xeipdg @ va kpudoer yia Tiep. 2 NenTd petd amd Aeimoupyia
1 Aemrou.

Adrvere To xrurnpr @ va kpuwoer yia mep. 6 AermTd perd amd Aemoupyia

3 Aemwv.

Te mepinToon umépaocng autay Tev Xpovikev SlacTnudTey Astoupyiag,
evdixerar va mpokAnBolv {nuitg o cuokeul) Adyw umepBippavong!

Yrrod:iaig aocdalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOMNAH=IAZ

~ 2uvdtere T ouokeur) pdvo ot pia olpdwva pe Tig podia-
ypadig eykateotnuévn mpida pe Taona SikTu-
ou220-240V ~, 50 -60 Hz an.

~ e mepimmon PraBov Aeiroupyiag kai mpiv amé Tov kaba-
PIOHO TNG ouokeung amoouvdiere To Buopa amd Ty mpila.

~ Amayopeuerar n ékBeon TG ouokeung ot uypaocia, kabwg
kai n xpAon g ot e€wTepIkOUG XWPOUG,.

> 2TV TIEPITITOON TTOU EI0XWPNOE! TTAVTIWG UYPO oTO TePiBAn-
Ha TNG OUOKeunG, ammoouvdioTe apéowg To Buopa g ou-
okeung amo v mpila kar avabiote v emokeur) ot €101
KEUPEVO TIPOCWTTIKO.
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KINAYNOZX HAEKTPOINAHEIAZ

» TpaPare 1o kahadio amd Ty urodoxr KpaTwvTag mMavra 1o
Buopa kai moté 1o id10 To KAaAwdIO.

> Mnv toakilere i) oupmédete To kalwdio kar TomoBereite TO
KaTd TETOIO TPOTIO WOTE VA PNV PTTOPEI KAVEIG va TO TTaThOEl
f] VA OKOVTAYElI GE AuTO.

» Edv 1o kahwdio ouvdeong Siktliou TG cuoKeun G UTTOOTEI
BA&Bn, mpéme va avrikatactabsi amd Tov katackeuaotn 1
10 TpApa eéutinpétnong mehatwv f) éva avriotoixa e€eidikeu-
pévo atopo, wote va amodeuxBolv Tuxov kivduvol.

» Mrmopéei va yiveral xprion autig TG ouokeung amd atopa
He pEIOpPEvEG GUOIKEG, aioONTNPIaKEG 1) vONTIKEG IKAVOTATEG N
pe ENayn epmeipiag kai/n yvooewy, ebdoov emmpouvTal f
gxouv ekmraideutel avadopika pe TNV aodaln xpron g ou-
OKEUNG Kal £XOUV Katavonoel Toug emakdlouBoug kivou-
VOug.

» H ouokeun kai To kawdio ouvdeong TG mpimel va duldao-
covral pakpia amd maidia.

» Aev emrpémeral va avoiyere 1o mepiAnpa Tou potép Tou
piéep xe1pdg. 2e authv v mepintwon dev diacdhalileral
AoV N aopalng Aeimoupyia Kal akup@VveTal n eyyunor.

@ Aev emmpénetal oe kapia mepimmwon va Pubilere To potép

Tou piep xeIpdg ot uypd, oUTe Kal va eloxwPoUV uypd
péoa oto mepifAnpd Tou.

A\ NMPOEIAOMOIHXH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» Mpiv amé v avrikardotaon aéecoudp f emmpooBetav
eapTnuaTwy, Ta oroia Kivouvtal kard T Aeiroupyia, n ou-
okeur) Tipémel va amevepyorroinBei kar va amoouvdelei amd
10 SikTUO.
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A\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» Amoouvdéete T ouokeun kata Baon amd 1o Siktuo
PEUPATOG ...
~ ...OTAV I CUCKEUT €ival QVermIThpn,
- ... o1av kaBapilete TN cuokeun,
~ ... OTAV T CUVAPHONOYEITE I) ATTOCUVAPHONOYEITE.

» Auth) n ouokeun Sev emTpémieTal va xpnolpoToleital amd
naidid.

» Ta maidia dev emmpémerar va mai{ouv pe T ouoKeun.

» H ouokeun kai To kahwdio cuvdeong TG mpémel va
duldocoovral pakpid and maidid.

» To payaipr eivar éaipetikd kodtepd! Na 1o perayeipieote
TTAVTA pE TTPOTOXN).

» Kivéuvog tpaupatiopot kard 1o xeipiopd umepBolika
KOPTEPWY HaAXAIPIWY.

» KaBapilere Ty ouckeun oAU mpooekTikd. Ta payaipia eival
eéaipetika aixpnpal

~ H ouokeur) mpémel va amoouvdéeral mavra anod 1o Siktuo
orav Sev emTnpEeiTal KAl TTPIV ATTO T CUVAPHOAOYNON, TNV
amoouvappoloynon fi Tov kabapiopo.

> 2TV TEPITITWOTN e0bAAPEVNG XPMONG TNG CUOKEUNG udioTa-
Tal kivbuvog Tpaupatiopou!

Xpnon

Me 10 piep xe1poG @ pmoptite va mo-
paockeualete vriTT, cATOEG, COUTIEG KAl

% Bpedikig Tpodig 1 va moktomoleite
@ dpoura. [Mporeivoupe va xpnoiporoieire

@ 10 pidep xe1pdg @ 1o péy. 1 hemrd k&be
$opd kal oTn cuveéxeia va To adrvere va
KPUOVEL.

> Mn xpnotporoigite To pilep xeipog @ yia Ty emelepyaocia otépewv Tpodi-
pov. Autd odnysi ot avemavopBureg PAaPeg o cuokeun!
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Me 1o xrurmnmp1 @ pmopeite va kavere

payiovila, va xTuTioeTe Kpépa yaha-
ktoG kai aopadia f va ¢nalere em-
86pmio. Mporteivoupe va xpnoipotoieire
10 xutnTAp! @ TO péy. 3 Aermd kOt

popd Kal OTr CUVEKEID VA TO adrivere
va KPUWVEL.

Tuvappoldoynon
/\ NPOEIAOMOIHEH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Bahte 1o $ig oty mpila podvo perd T cuvappoAdynon.

Zuvappoldynon Tou Hi€ep xe1pog
/\ MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!
> H \emmiba eivar e€aipemika kodrepry! Na eiote mavra idiaitepa mpoaoekTikoi.
B TomobBeriote 1o piep xeipdg @ emdvw oto pmhok potép @, éro1 hote To
Béhog va eixvel oto aipforo a Mepiotpéyre o pilep xeipds @, éwg dtou
10 Bthog oo pmhok kivatipa @ Seixver oto cupBoro a

Zuvappoldynon Tou XTurnTnpiou
B Miéore o xTurpl @ oto ouykpamTpa yia To xturnmpl @, péxpr va
acdahioel.
B TomoBerioTe To kat’ autdy Tov TPOTIO Cuvappoloynpévo xturntipl @ oto
pmmiok potép @ 1ol wore To Pélog va Seixvel oto clpPoro a MepioTpéyre

10 pmhok potép @), twg OTou To Bédog Seixvel oto clpPoro a

Xeipiopog
/\ NPOEIAOMOIHEH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Ta 1pddipa Sev emmpémeral va eival moAU kautd! To mepieydpevo mou Oa
ekto&eubel mpog Ta é€w pmopei va mpokahéoe eykalpara.

YIMOAEI=H

> Edv Othete va xTurmroete kpépa pe To xturmrpr @, kpatrote To Soxeio katd To
xturmnpa Aoéa. Erol n kpépa odiyyer ypnyopodtepa. Mpoatyere GoTe va pnv
ekto&everal kpépa mpog Ta t€w katd 1o xrimnpa. MNa To xTumnua kpépag
wOnote Tov pubpiom Tayimrag @ oro ,Max”.
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Edv éxere ouvappoloynioe To oet piep xeipdg omwg emBupeitar:

1) Eicéyere To Puopa omy mpila.

2) Kparore tov Siakém e @ mampivo Gote va emelepyaoteite Ta TPOGIHA
pe kavovikn Taxutra. QBnote Tov pubpiot Taxumrag @ oy karebBuvon
Max”, wote va auvéroere Ty Taxumra. QBnote Tov pubpiot Taxutrag @
otnv katelBuvon ,Min”, GoTe va peigoete TV TaxuTnTa.

3) Kpathorte To Siakémmn tolppmo € mampévo, hote va emeéepyaoteite Ta 1pO-
dipa pe upnAi Taximra. Me mieon Tou SiakoT ToUppTo @ eival aptowg
otn &146eon oag n péyiom Taxutnra emeéepyaciag.

4) Adol oroknpwBsi n eme€epyacia Tev Tpodipwy, amAdg adrote ehelBepo
Tov Siakomn e 0/0.

Mivakag xpovwyv enedspyaciag

64

O akbloubog mivakag xpnoipele otov mpooavatoMiopd. JupPoulebeaTe Toug
npotevdpevoug xpdvoug emelepyaaiag yia va pnv umepBeppavBsi n cuokeur). Eav
Ta ulika Sev éxouv emelepyaotel IKavotoInTIkG yia €04G pETA TOV TIPOTEIVOPEVO
XPOVO, TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUQOTEI TO HOTEP, TIPOTOU CUVEXIOETE pE TN XPHON

NG ouoKeUnG. 2uoThvoupe va adrvere 1o pidep xe1pog @ va kpudve yia

Tep. 2 Aerrtd petd amd Aemoupyia 1 AemroU kai To xrumnmpr @ yia miep.

6 herrrd perd amd Aeimoupyia 3 Aerrav.

ESAPTH-
MA ANA-
MEI=EHZ

I
b

MPOTEINO-
YAIKO MENH TAXYTHTA
MOXOTHTA

@

Min o e o o o Max 1

@poura, Aaxavikd  100-200 yp.

Bpedi 10000, 166 400 ml o
ooUTIEG, OANTOEG Min o o » o » Max 1
2k, POARATA 641600 1y ©

pe Baon 1o yaha Min s o oo o Maxi
Kpépa 250 ml TURBO
MITISTE A amd TURBO
acmpddia

! PuBpilere v TaxutnTa olpdwva pe v udn Tou emBupeire.
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Ka@apiopodg

/\ NPOEIAOMNOIHZH! KINAYNOX HAEKTPOMAHEIAX!
> Mpiv kaBapioere To piep xeipdg TpaPdre mavra 1o dig amd v mpila.

Aev emrpéneral oe kapia mepimoon va Bubicete To pmhok kivnpa @ kard
Tov kaBapiopd ot vepd f va To KpaTHoETE KATW amd PEoV VEPO.

YNOAEI=H

@ To Soxeio pérpnong @ kai o xrurmipl @ eivar katdAnAa yia mhu-

VTTPIa TTIATQV.

> Mn xpnoipormoreite emBerikd, xnuika 1 1pifikéd kaBapioTikd pécal Autd pro-
pei va mpooBaMouv avemavopbuta v emdaveial

1) TpaPné&e To Buopa Siktlou.
2) KaBapilere o oopa potép @ kai 1o cuykpatmpa yia To xrutiner @ pe

éva voTo mavi.

E€aodalilere &1 Sev dpravel vepd oTa avoiypara Tou pmhok potép @.
> okAnptg akabapaieg mpoabitete Aiyo Ao amoppumavTikd oo mavi.
ZkouTideTe T UTTONEIPPATA ATTOPPUTIAVTIKOU HE VA VTTO TTaVi.

3) KabBapilere To piep xeipodg @, o xrurmpl @ xai o Soxeio pétpnong
pe ouvbuaopd kamakiol/Bdong @ oxolaoTikd pe vepd mAlong kal, ot
ouvéxela, aTopakpUVeTe Ta uTToAeippata amopputavTikol pe kabapod vepo.

4) Ireyvovere kahd Oha ta eaprApara pe tva oteyvd mavi kal e€acdalilers omi
1| CUOKEUN €ival EVIENDG OTEYVI| TIPIV ATTO HIa VEA XPNOT.

Amoppiyn cuokeurg

2t kapia mepinTwon pnv reradere TN CUOKEUN OTa OIKIAKA armop-
pipparta. AuTtd To TIpoidV uTrdKEITal otV tupwrtaikn Odnyia
2012/19/EU.

AmTopakpUVETE TN GUOKEUT PECW PIOG EYKEKPILEVNG ETTIXEIPNONG amdppIYng N
HEOW TNG KOIVOTIKNG emixeipnong amodppiyng. Na mptire Toug 1oxUovTEG Kavov-
opoug. 2e miepintoon apiBoMwv eNare o€ emadn pe TV eMmxeipnon anéppIYng.

Ma mA\npodopieg oxetikd pe Tig SuvardmTeg amdppiyng Tou TPoidvTog mou Sev
xpnoiporoisitar mitov, ameuBuvBeite oTig appodieg utmpeaieg TG kovoTATag N
Tou &fpou oag.
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ZipPic
SipPig EMGSa

Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(@ ZipPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 389887_2201 |

Elcaywyéag
H ax6Xoubn SielBuvon Sev ivar SiebBuvon otpPig. Emkoveviore, kat’ apxiyv,
pe TNV avadepdpevn urnpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
FEPMANIA

www.kompernoss.com
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Zuvrayig

Zoura KpéHa Aaxavikwv

2 - 4 &ropa

JuoTarika

2 -3 KZ N\

200 yp. kpeppdi

200 yp. mardreg (evdeikvuvtar 1biaitepa ta €idn mou Stav
Bpalouv ixouv parakn udn)

200 yp. kapdra

350 - 400 ml Lwpdg Aaxavikov (dpiokog i) oTiypiaiog)
ANaT, mmépl, pooyokapuo

5 yp. paivravog

Eroipaocia

1) Zedproudilere Ta kpeppudia kai Ta yidokoPete pe Tov. MAdvere Ta kapdTa, Ta

kaBapilere kal Ta kOPere o déteg. KaBapilere Tig matdreg, Tig mMAévere kal Tig
k6Pete ot kUPoug mep. 2 ex.

2) Zeotaivere NaSi ot pia katoapoha, Toiyapilere ekel Ta kpeppLdia. Mpoodirere

Ta kapdTa kal Tig TaTdTeg kai Ta Toyapilere kar autd. Balere Téoo {wpd
©OTE va KaAUTITovVTal Ta Aaxavika Kad kai Ta adrvere Oha va Bpdoouy yia
10 - 15 Neritds £wg OTou pakakwoouy. Edv amarreitar pixvere evdidpeca
{wpd, omv mepimmwon mou Sev kaAUTovral TAéov Ta Aaxavikd.

3) TMAévete To paiviavod, Tov OTeyvOVeTe Kal aTTopakpUVeTe Ta koTadvia. Tov

k6Bete og xovTpd KoppdTia kai Tov Palete otn oolma. Ta moltomoieite dAa
pe 1o piep xeipog @ mepimou yia 1 Aemr6. KapukeUere pe ahdm, mimépi kai
TpIppévo pooyokdpudo.
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Touma kolokU0ag

68

4 &ropa

Zuorarika

B 1 pecaio kpeppidi

B 2 okehideg okdpdo

10 - 20 yp. ¢pptokia mmepodpida
3 K3 N&61 ehatokpapPng

400 yp. yayvd kohokBag (evSeikvuvtar kaNitepa or kohokUbeg
1urrou Hokkaido, 81611 n prouda pakakaver katd To payeipepa kai
¢1o1 Sev ypeialovral kabdpiopal)

B 250 - 300 ml yaa véikng kapudag
B 250 - 500 ml Jwpdg Aaxavikov

B Xupdg V2 moprokahiol

B Aiyo énpd Aeukd kpaoi

B 1 KT Caxapn

B Alam, mmépi

Eroipaocia

1) Zeproudilere Ta kpepptdia kar Ta yirokodPere. Kavere To idio pe To okopdo.
KaBapilere v mmepopida kar v kdfere oe Aemrolg kUPoug. 21 cuvixeia
Troryapidere Ta kpeppLdia kar My mmepdpida ot kautd A&SI. Metd amd 2 Ne-
T mpoaobitete kal To ok6pdo kai To Toryapilere pad.

2

KabBapilers Tnv kohok(Ba Aemropepwg kaTw amd {eotd vepd pe pia Polptoa
Naxavikov, perd Ty kdPere ot kUPoug 2 - 3 ek. (Edv xpnoipomoieital Siado-
peTikdG TUTTOG kohokUBag amd Tov Timo Hokkaido, mpémel emmpdobera va
kaBapiorei). Mpoobirere Toug kUPoug TG koloklBag ota kpeppldia kai
oty mmepobpila kai totyapilere padi. Mpoobirtere T piof) moodtnra yéia
véikng kapUdag kai 16oo {wpd dote va kahudOsi kard n kohokliBa. Me
khelotd kamaki Ppdlere yia mep. 20 - 25 herrd dwg 610U pakakwoel. Avaper
yvUere dha autd ta ulikd pe To piep xeipog @ twg OTou yivel éva Ao pely-
pa. MpooBirere 1é1e yaAa IvEIkAG kapldag twg dtou n colma amokTAoEl pia
owoTh, KPEPLSN udN.

3

Kapukebere T colma pe xupd moptokdNi, Aeukd kpaai, {axapn, aAaT kai
TITEP! WOTE 1) coUTa va éxel pia duvatr) ald kai TapdAAnia yAukid kai
icoppotinpévn utdéivn - alpuph yeuon.
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MNukia ppoutwdng kKpépa ermralayng

Zuorarika

B 250 yp. dpdoukeg A dMa ppouta (dpioka A katepuypiva)

B 1 nakeraki (mep. 125 yp.) Laxapn Lehamivoroinong mou dev amanrel
payeipepa

B 1 MNpéla xupodg Aepoviot

B 1 MedoUhi houPiot Bavikiag ot plTn Tou payaipiol

Eroipacia

1) MAévere Tig ppdouleg kai TiG okouttilere, amopakpUVETe To TTPACIVO KOTGAVI.
Tig adryvere va otpayyiouv kald yia va ¢pUyer To TON vepd kal yia va pnv
yivel n kpépa emaheiyng oAU uypn. KoBete Tig peydheg dpdouleg ot pikpd
KOHHATIA.

2) Zuyilere 250 yp. dpdouleg kai Tig Balere ot éva katd\nho Soxeio
avapeéng.

3) MpooBerere pia mpéda Kupo Aepodvi.

4) E&v amaireital xapalere va houPi Bavihiag kar To mpoobirere.

5) Npoobirere To mepieydpevo g ouokeuaaiag {axapng Lehamivoroinong mou
Sev amarmel payeipepa kar avaperyviete kad pe 1o piéep xe1pog @ yia
45 - 60 Seutepdena. Edv umdpyouv akbpa peydha koppdria, adrvers Tov
TTOATS va nouxaoel yia 2 AeTTTA KAl OTr) GUVEXEID TIONTOTTOIEITE yia AANa
60 SeutepOera.

6) Mmopsite va amohaloete v kpépa apiowg f va yepioete éva Balo kai va
TO KAEIOETE AEPOOTEY LG,
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Kpépa ocokolarag
la 4 aropa
Zuorarika
B 350 yp. kpépa yahakrog
B 200 yp. patpn cokohdra (> 60% avadoyia kakdou)
B 2 houfi Bavihiag (muprvag)
Eroipacia

7) Bpdlere v kptpa, kdPere oe Koppdria T cokoladTta kai TV adrvere va Aio-
oel apyd kel péoa oe xapnAn dwnid. Xapalere Tov mupfva amoé picd houfi
Bavihiag kar avakarebere o auth ) pada.

8) Adnvere oo yuyeio va kpuhoer kar va odier kard.

9) Mpiv amd To oepPipiopa avakarelere pe To xTurnmpel @ fwg OTou yivel kpe-
Hodng.
Yr68eién: Taipialouv pali ta dpioka dpolra.

Mayiovila
ZuoTtartika
B 200 ml oudtrepo dutikd Aadi 1.x. A&S1 ehaiokpapPng
B 1 kpokog
W 5 yp. Amo &idi i) xupog Aepdwi
B A\am kai mmiépr katomy emBupiag

Eroipaocia

1) Mpocbiore Tov kpdko kai Tov Xupd Aepoviol ato Soxeio avapeaéng, kparfote
10 xTurmp1 @ KaBeta oto Soxeio kal maote Tov SiakdTTn ToUppTo @.

2) Mpooberere apyd kai opoidpopda o Aadi (evidg mep. 1 Aerrd), éro1 dote va
Stoer pe Ta dMa ouoTatikd.

3) Téhog kapuketere katdmv emBupiag pe alam kar mTépL.
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollstéindigen Bedienungsanleitung.

EF3E Scannen Sie diesen QR-Code mit lhrem Smartphone/Tablet.

# | Mit dem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
www lidl-service.com und kénnen mittels Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 389887_2201 die vollsténdige Bedienungsanlei-
tung einsehen und herunterladen.

=

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

/\ WARNUNG!

Beachten Sie die vollstéindige Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise,
um Personen- und Sachschéden zu vermeiden.

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der Benut-
zung des Produkis mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Bewahren
Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschliefBlich der Verarbeitung von Lebensmitteln in
kleinen Mengen. Es ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorge-
sehen.

Lieferumfang

72

Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:

® Stabmixer-Set

® Messbecher mit kombiniertem Deckel/Standfuf3

® Schneebesen

® Kurzanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Geréites und die Kurzanleitung aus dem Karton.
2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerétes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.
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Verpackung entsorgen

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

@ Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien geméf den &rilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Gerdtebeschreibung/Zubehor
Abbildung A (Stabmixer):

Geschwindigkeitsregler

Schalter e (normale Geschwindigkeit)

Turboschalter (schnelle Geschwindigkeit)

Motorblock

Stabmixer

000 O

Abbildung B (Schneebesen):
O Schneebesen-Halter
© Schneebesen

Abbildung C (Zubehér):
© Messbecher (mit kombiniertem Deckel/Standfuf3)

DE | AT | CH 73



SILVERCREST'

Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50-60 Hz

Nennleistung 600 W

Schutzklasse Il / [B] (Doppelisolierung)

Q'F Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebensmitteln
in Berihrung kommen, sind lebensmittelecht.

Messbecher @

Fassungsvermégen 900 ml

Nutzvolumen zur Bearbeitung (Flissigkeiten) 300 ml

Nutzvolumen zum Abmessen (Skala): 700 ml

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:
Den Stabmixer @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.
Den Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 6 Minuten abkihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten iberschritten werden, kann es durch Uberhitzung
zu Schéden am Geréit fihren!

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

~ SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig
installierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von
220-240V ~, 50-60 Hz an.

~ Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor Sie das Gerat
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Sie durfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

» Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehause gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus
der Netzsteckdose und lassen Sie es von qualifiziertem
Fachpersonal reparieren.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.
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STROMSCHLAGGEFAHR

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und ver-
legen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariber stolpern kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

» Sie dirfen das Motorblockgehéduse des Stabmixers nicht
offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt.

Sie dirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls
in Flissigkeit tauchen und keine Flissigkeiten in das Ge-
haduse des Motorblocks gelangen lassen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

» Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, ...
- ...wenn das Gerdt unbeaufsichtigt ist,
- ...wenn Sie das Gerét reinigen,
- ...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

»~ Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.

» Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.

~ Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

~ Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

~ Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

Verwendung

max. 1 Minute am Stiick zu betreiben
und ihn dann abkiihlen zu lassen.

Mit dem Stabmixer @ kénnen Sie Dips,
Saucen, Suppen und Babynahrung
@/] zubereiten oder weiche Friichte piirie-

~ ren. Wir empfehlen, den Stabmixer @
‘ S

> Benutzen Sie den Stabmixer @ nicht zur Bearbeitung fester Lebensmittel.
Das fihrt zu irreparablen Schéden am Gerdt!

Mit dem Schneebesen @ kénnen Sie

Mayonnaise herstellen, Sahne und
Eiwei3 schlagen oder Nachtisch anriih-
ren. Wir empfehlen, den Schneebesen
© max. 3 Minuten am Stiick zu betrei-

ben und ihn dann abkihlen zu lassen.
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Zusammenbauen
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die Steckdose.

Den Stabmixer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den Stabmixer @ auf den Motorblock @), so dass der Pfeil auf
das Symbol a weist. Drehen Sie den Stabmixer @, bis der Pfeil am Motor-
block @ auf das Symbol a weist.

Den Schneebesen zusammenbauen
B Driicken Sie den Schneebesen @ in den Schneebesen-Halter @, bis dieser

fest einrastet.

B Setzen Sie den so zusammengebauten Schneebesen @ auf den Motorblock @,
so dass der Pfeil auf das Symbol G weist. Drehen Sie den Motorblock @,
bis der Pfeil auf das Symbol a weist.

Bedienen
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel dirfen nicht zu heif} sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrithungen fishren.

> Wenn Sie Sahne mit dem Schneebesen @ schlagen wollen, halten Sie das
Gefa wéhrend des Schlagens schrég. So wird die Sahne schneller steif.
Achten Sie darauf, dass keine Sahne wahrend des Schlagens herausspritzt.
Drehen Sie zum Schlagen von Sahne den Geschwindigkeitsregler @ auf
+Max".

Wenn Sie das Stabmixer-Set wie gewiinscht zusammengebaut haben:

—_

Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

Halten Sie den Schalter e @ gedrickt, um die Lebensmittel mit normaler
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhéhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

2
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3) Halten Sie den Turboschalter € gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Mit Driicken des Turboschalters € steht
lhnen sofort die maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfigung.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-

fach den gedriickten Schalter e A/ los.

Tabelle Verarbeitungszeiten

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung. Richten Sie sich nach den emp-
fohlenen Verarbeitungszeiten, damit das Gerét nicht Gberhitzt. Sollten die Zutaten
nach der empfohlenen Zeit noch nicht zu lhrer Zufriedenheit verarbeitet sein,
warten Sie, bis der Motor abgekihlt ist, bevor Sie das Gerét weiter benutzen.
Wir empfehlen, den Stabmixer @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten und den
Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 6 Minuten abkihlen zulassen.

MIX- EMPFOHLENE GESCHWIN-
AUFSATZ ZuIal MENGE DIGKEIT ZE
i (&) 30-60
Obst, Gemiise 100-200 g Win e e e s e Sek.
EElsmehnine, | e /0l © 60 Sek.
Suppen, Sof3en i@ © 6 © o o M 1
Jueles, W= | a0 jeem] o 60 Sek.
geironke Min o e o o o Max 1
Creme 250 ml TURBO 7(3)_90
ek.
Eischnee 4 Eier TURBO 120 Sek.

! Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach der von lhnen gewiinschten Konsistenz ein.

Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

Sie dirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in Wasser
tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

LN
m Messbecher @ und Schneebesen @ sind spiilmaschinengeeignet.
QD
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> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittel! Diese kénnen die Oberfléche irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Reinigen Sie den Motorblock @ und den Schneebesen-Halter @ mit einem
feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiimittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spiilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie den Stabmixer @, den Schneebesen @ und den Messbecher
mit kombiniertem Deckel/Standfu3 @ griindlich in Spilwasser und entfernen
Sie danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerdt vor der erneuten Benutzung vollstédndig trocken ist.

Gerdat entsorgen

=¥

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie be-
sagt, dass Sie dieses Gerét am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat
an lhren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronikgeréiten mit
einer Verkaufsfléche von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhéndler mit einer
Verkaufsfléiche von mindestens 800 gm, die regelméBig Elekiro- und Elektronik-
gerdte verkaufen, sind auBBerdem verpflichtet, Altgerdte unentgeltlich zuriickzu-
nehmen, auch ohne dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte in kei-
ner Abmessung gréBer sind als 25 cm. Informieren Sie sich auch bei lhrem
Handler Gber die Riicknahmeméglichkeiten vor Ort.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 389887_2201 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

Www.komperncss.com
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Rezepte

Gemiisecremesuppe

2 - 4 Personen

Zutaten

2-3ELOL

200 g Zwiebeln

200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehligkochende Sorten)
200 g M&hren

350 - 400 ml Gemiisebriihe (frisch oder instant)

Salz, Pfeffer, Muskatnuss

5 g Pefersilie

Zubereitung

1)

2)

3

Zwiebeln abziehen und zerhacken. Mdhren waschen, schalen und in
Scheiben schneiden. Kartoffeln schélen, abspiilen und in ca. 2 cm groBe

Wirfel schneiden.

Ol in einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig dinsten. Méhren und
Kartoffeln hinzufiigen, mitdiinsten. So viel Brishe angiefen, dass das Ge-
mise gut bedeckt ist und alles 10 - 15 Minuten weich kochen lassen. Bei
Bedarf zwischendurch Brilhe hinzugie3en, falls das Gemiise nicht mehr
bedeckt ist.

Petersilie waschen, trocken schiitteln und Stiele entfernen. Petersilie in gro-
be Stiicke reiBen und zur Suppe geben. Alles mit dem Stabmixer @ fir
etwa 1 Minute pirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss ab-
schmecken.
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Kirbissuppe
4 Personen
Zutaten
B 1 mittelgrofie Zwiebel

82

2 Knoblauchzehen
10 - 20 g frischer Ingwer
3 EL Rapsdl

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaidokiirbis, da die Schale
beim Kochen weich wird und er nicht geschélt werden muss)

250 - 300 ml Kokosmilch
250 - 500 ml Gemiisebrijhe
Saft einer V2 Orange

etwas trockener WeiBBwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1)

2

3

DE |

Zwiebel abziehen und zerhacken, Knoblauch ebenso. Ingwer schélen und
fein wiirfeln. Zundchst Zwiebel und Ingwer in heiBem Ol andiinsten. Nach
2 Minuten auch Knoblauch hinzufigen und mitdinsten.

Kirbis mit einer Gemisebirste unter warmem Wasser griindlich séubern,
dann in 2 - 3 cm grofie Wiirfel schneiden. (Wenn anderer Kirbis als
Hokkaido-Kirbis verwendet wird, muss dieser zusétzlich geschélt werden).
Kirbiswirfel zu Zwiebeln und Ingwer geben und mitdiinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemisebriihe anfillen, dass der Kiirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel ca. 20 - 25 Minuten weich kochen.
Alles mit dem Stabmixer @ glatt mixen. Dabei so viel Kokosmilch zufiigen,
bis die Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

Die Suppe mit Orangensaft, Weif3wein, Zucker, Salz und Pfeffer abschmecken,
sodass die Suppe neben der scharfen auch eine siiBe und eine ausgewogene
sduerlich-salzige Note hat.
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SiUBer Fruchtaufstrich
Zutaten
B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte (frisch oder tiefgekiihlt)
B 1 Pickehen (ca. 125 g) Gelierzucker ohne Kochen
B 1 Spritzer Zitronensaft
B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote
Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen.
Gut auf einem Sieb abtropfen lassen, damit Gberflissiges Wasser ablaufen
kann und der Aufstrich nicht zu flissig wird. Gréf3ere Erdbeeren klein
schneiden.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Inhalt des Péckchens Gelierzucker ohne Kochen dazugeben und mit
dem Stabmixer @ 45 - 60 Sekunden lang grindlich mixen. Sollten noch
gréBere Stiicke vorhanden sein, das Ganze 2 Minuten ruhen lassen und
dann erneut 60 Sekunden pirieren.

6) Gleich genieBen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfillen und verschlieBen.

Schokocreme

Fir 4 Personen

Zutaten

B 350 g Schlagsahne

B 200 g Bitterschokolade (> 60 % Kakaoanteil)
B 2 Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollstéindig abkihlen und fest werden lassen.

3) Vor dem Servieren mit dem Schneebesen @ cremig aufrihren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.
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Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
M 1 Eigelb

B 5 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Eigelb und Zitronensaft in den Mixbecher geben, den Schneebesen @ senk-
recht in den Becher halten und den Turboschalter @ driicken.

2) Das Ol in einem gleichmaBig diinnen Strahl langsam (innerhalb von
ca. 1 Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten
verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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