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Tata pikaohjetta koskevia tietoja

Tamé asiakirja on téydellisen kdyttéohjeen lyhennetty painoversio.

EF&E | Skannaamalla QRkoodin padset suoraan Lidl-huoltosivulle
(www lidl-service.com) ja voit tutustua téydelliseen

= kayttéohjeeseen ja ladata sen systtdmélla tuotenumeron
T | (IAN) 389887_2201.

ol

/A VAROITUS!

Noudata taydellisté kéyttéohjetta ja turvallisuusohjeita vaarojen ja aineellisten
vahinkojen vélttamiseksi.

Pikaohje on osa t&t& tuotetta. Tutustu ennen tuotteen kaytdd kaikkiin kayts- ja
turvallisuusohieisiin. Sailytd pikaohje tallessa ja luovuta kaikki tuotetta koskevat
asiakirjat, kun luovutat tuotteen eteenpdin.

Madrdystenmukainen kéaytto

Sauvasekoitinsarja on tarkoitettu ainoastaan pienten elintarvikemé&drien tydstémi-
seen. Se on tarkoitettu yksinomaan yksityistalouksissa kéytettévéksi. Sauvasekoi-
tinsarjaa ei ole tarkoitettu ammattikéytdon.

Toimituslaajuus
Laite toimitetaan vakiona seuraavin osin:
® Sauvasekoitinsarja
® Mitta-astia, jossa yhdistetty kansi/tukijalka
® Vispila
® Pikaohje
1) Ofta kaikki laitteen osat ja pikaohje pakkauksesta.
2) Poista koko pakkausmateriaali.

3) Puhdista kaikki laitteen osat luvussa “Puhdistus” kuvatulla tavalla.
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Pakkauksen havittédminen

Pakkaus suojaa laitetta kuljetusvaurioilta. Pakkausmateriaalit on valittu ympéris-
tdystavdlliset ja jétehuoltotekniset ndkdkulmat huomioiden ja ne voidaan kierréittad.

@ Pakkauksen palauttaminen materiaalikiertoon sdéstéd raaka-aineita ja véhentéd
%@ jétteiden syntymistd. Havitd tarpeettomat pakkausmateriaalit paikallisten voimassa

olevien maérdysten mukaisesti.

Havitd pakkaus ympdristdystavillisesti.

Huomioi eri pakkausmateriaaleissa olevat merkinnét ja hévitd ne tarvittaessa
erikseen. Pakkausmateriaalit on merkitty lyhenteillé (a) ja numeroilla (b), joiden
merkitys on seuraava: 1-7: Muovit, 20-22: Paperi ja pahvi,

80-98: Yhdistelmé&materiaalit.

Laitteen kuvaus/Varusteet

Kuva A (sauvasekoitin):
Nopeudensaadin

Kytkin e (normaali nopeus)
Turbokytkin (suuri nopeus)
Moottorilohko

Sekoitinosa

000 ©

Kuva B (vispild):

@ Vispilan pidike
@ Vispila

Kuva C (lisévarusteet):

O Mitta-astia (ja yhdistetty kansi/tukijalka)
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Tekniset tiedot

Verkkojénnite
Nimellisteho

Suojausluokka

5t

220-240 V ~ (vaihtovirta), 50-60 Hz
600 W
Il / [O] (kaksoiseristys)

Kaikki laitteen osat, jotka ovat kosketuksissa
elintarvikkeisiin, ovat elintarvikekelpoisia.

Mitta-astia @

Tilavuus 900 ml
Hyétytilavuus valmistusta varten (nesteet) 300 ml
Hyétytilavuus mittausta varten (asteikko) 700 ml

Seuraavia kéyttdaikoja suositellaan:

Anna sauvasekoittimen @ j&dhtyd minuutin kéyttdajan jélkeen noin kahden

minuutin ajan.

Anna vispilén @ jadhtyd kolmen minuutin kéyttdajan jélkeen noin é minuutin

ajan.

Jos némé kéyttdajat ylitetdén, laite voi ylikuumeta ja vaurioitual

Turvaohjeet

SAHKOISKUN VAARA

~ Liitd laite ainoastaan maardysten mukaan asennettuun
verkkopistorasiaan, jonka verkkoj@nnite on 220 - 240V ~,

50-60 Hz.

~ Irrota verkkopistoke verkkopistorasiasta, jos laitteen toimin-
nassa ilmenee hairidita ja ennen kun puhdistat laitetta.

~ Alg altista laitetta kosteudelle, &léaka kéyta sitd ulkotiloissa.

~ Jos laitteen siséan kuitenkin paésee nestettd, irrota verkko-
pistoke heti pistorasiasta ja vie laite korjattavaksi asiantunte-

vaan huoltoliikkeeseen.

~ Irrota virtajohto verkkopistorasiasta aina tarttumalla verkko-
pistokkeeseen. Ala veda virtajohdosta.

~ Al taita tai purista virtajohtoa ja vedd se niin, etfei kukaan
voi astua sen padlle tai kompastua siihen.
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SAHKOISKUN VAARA

» Anna valtuutetun ammattihenkildston tai asiakashuollon tai
vastaavasti patevan henkilén vaihtaa vaurioitunut pistoke tai
virtajohto valittdémasti uuteen vaarojen valttamiseksi.

~ Tata laitetta voivat kayttad rajoittuneet fyysiset, aistilliset tai
henkiset kyvyt taikka puutteellisen kokemuksen ja/tai tiedot
omaavat henkilét, kun heitd valvotaan tai kun heité on opas-
tettu laitteen turvalliseen kéyttéon, ja he ovat ymmartaneet
siitd aiheutuvat vaarat.

~ Pidd laite ja sen liiténtdjohto poissa lasten ulottuvilta.

» Sauvasekoittimen moottorilohkon koteloa ei saa avata.
Tama vaarantaa turvallisuuden ja aiheuttaa takuun raukeo-
misen.

@ Alé koskaan upota sauvasekoittimen moottorilohkoa
nesteeseen ja varmista, ettei moottorilohkon koteloon
pddse nesteitd.

/A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

 Ennen kuin vaihdat kaytén aikana likkuvia lisévarusteita
tai lisdosia, sammuta laite ja irrota se séhkdverkosta.

Irrota laite séhkdverkosta aing, ...
- kun laitetta ei valvota,

- kun puhdistat laitetta,

~ kun kokoat laitetta tai purat sité.

v

v

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttéon.

v

Lapset eivét saa leikkia laitteella.

v

Laite ja sen liitdnt&johto on pidettéva poissa lasten
ulottuvilta.

» Terdt ovat erittdin terdvidl Kasittele niitd sen vuoksi aina
varovasti.
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/A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

~ Adrimmdisen terdvien terien kasittelyyn liittyy loukkaantumis-

vaard

» Puhdista laite erittdin varovasti. Terdt ovat erittdin tercvidl

» Laite on irrotettava séhkdverkosta aina, kun sité ei valvota,
seka ennen kokoamista, purkamista ja puhdistamista.

> Laitteen vadrinkayttodn liittyy loukkaantumisvaaral

Kaytto

| of

Sauvasekoittimella @ voit valmistaa
dippeijd, kastikkeita, keittoja ja vauvan-
ruokaa tai soseuttaa pehmeité hedelmid
jo marjoja. Suosittelemme, eftd sauvase-
koitinta @ ké&ytetddn kork. 1 minuutti
kerrallaan ja efté sen annetaan sitten
jGahtyd.

> Alg kayta sekoitinosaa @ kiinteiden elintarvikkeiden késittelyyn. Se johtaa
laitteessa korjauskelvottomiin vaurioihin!

) ©

Vispildlld @ voidaan valmistaa majo-
neesia, vatkata kermaa ja valkuaisia
tai sekoittaa jélkiruokia. Suosittelemme,
ettd vispilad @ kéytetddn kork.

3 minuuttia kerrallaan ja ettd sen anne-
taan sitten jadhtyd.
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Kokoaminen

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Tydnnd verkkopistoke pistorasiaan vasta, kun olet koonnut laitteen.

Sauvasekoittimen kokoaminen

A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!
> Terd on erittdin terdval Kasittele sitd aina varovasti.

B Aseta sauvasekoitin @ moottorilohkolle @ niin, ettd nuoli osoittaa symboliin G
K&dnnd sauvasekoitinta @, kunnes moottorilohkon @ nuoli osoittaa symbo-

liin a
Vispilédn kokoaminen
B Paina vispild @ vispilén pitimeen @ niin, ettd se loksahtaa paikalleen.

B Aseta ngin koottu vispilé @ moottorilohkolle @ niin, etté nuoli osoittaa

symboliin G Kierré moottorilohkoa @, kunnes nuoli osoittaa symboliin a

Kaytto

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Elintarvikkeet eivét saa olla liian kuumial Astiasta roiskuva siséltd saattaa
aiheuttaa palovammoija.

OHJE

> Jos haluat vatkata kermaa vispilélla @, pitele astiaa vatkaamisen aikana
vinossa. Niin kerma vatkautuu nopeammin. Varo, ettei kermaa roisku ulos
vatkaamisen aikana. Tydnné kerman vatkaamista varten nopeudensédédin @
asentoon "Max".

Kun olet koonnut sauvasekoitinsetin halutulla tavalla:

1) Tydnné verkkopistoke pistorasiaan.

2) Pida kytkinta e @ painettuna tydstédksesi elintarvikkeita normaalilla nopeu-
della. Tynné nopeudenséddintd @ asetuksen "Max" suuntaan lisgtéksesi

nopeutta. Tydnnd nopeudensaddintd @ asetuksen "Min" suuntaan alentaak-
sesi nopeutta.

3) Pida Turbo-kytkintd €@ painettuna tydstédksesi elintarvikkeita suurella nopeu-
della. Turbo-kytkintd € painettaessa kdytdssé on vélittdmésti suurin mahdol-
linen tydsténopeus.

4) Kun et endd halua jatkaa elintarvikkeiden tydstamistd, vapauta kytkin e

0/0.
I 4
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Tyostéaikataulukko

Seuraava taulukko on tarkoitettu ohjeelliseksi. Noudata suositeltuja ty&stdaikoja,
jotta laite ei ylikuumene. Jos aineksia ei vield suositellun ajan jélkeen ole ty&stetty
halutulla tavalla, odota, kunnes moottori on j&@dhtynyt, ennen kuin kaytét laitetta
uvudelleen. Suosittelemme, etté sauvasekoittimen sekoitinosan @ annetaan jadhtyd
1 minuutin kdyton jélkeen n. 2 minuutin ajan ja vispilén @ noin 3 minuutin kdytén
icilkeen noin 6 minuutin ajan.

SEKOI- SUOSITELTU

TUSOSA AINESOSA MAARA NOPEUS AIKA
Hedelmdt, 100-200 g © 30-60s
vihannekset M@ 00 0 0 o MEx i
Vauvanruoka, e
keitot, kastikkeet LOE=A00 i@ © 0 0 o o Mk 60s
i 100-1000 ml © 60's
maitojuomat Min o o o o o Max 1
Kreemi 250 ml TURBO 70-90 s
Valkuaisvaahto 4 kananmunaa TURBO 120 s

! Aseta nopeus aina haluamasi koostumuksen mukaisesti.

Puhdistus

/\ VAROITUS! SAHKOISKUN VAARA!

> Irrota aina verkkopistoke pistorasiasta ennen sekoitussauvasetin puhdistamis-
ta.

Moottorilohkoa @ ei saa misséidn tapauksessa upottaa puhdistuksen
aikana veteen tai pitéd juoksevan veden alla.

OHJE

LN
W Mitta-astia @ ja vispilé @ voidaan pestd astianpesukoneessa.
D)

> Alg kiytd aggressiivisia, kemiallisia tai hankaavia puhdistusaineital
Ne voivat vahingoittaa pintaa pysyvéstil
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1) Irrota pistoke pistorasiasta.

2) Puhdista moottorilohko @ ja vispilén pidin @ kostealla liinalla.
Varmista, ettei moottoriin pédse vettd moottoriyksikon @ aukoista. Sitkeiden
tahrojen poistamiseen voit kdyttad mietoa pesuainetta. Pyyhi pesuainejdamdét
kostealla liinalla.

3) Puhdista sekoitinosa @, vispild @ sekd mitta-astia ja siihen yhdistetty kansi/
tukijalka @ perusteellisesti astianpesuvedessé ja poista sitten pesuainejéémat
puhtaalla vedellé.

4) Kuivaa pestyt osat kuivalla liinalla ja varmista, etté laite on téysin kuiva,
ennen kuin kaytdt sité seuraavan kerran.

Laitteen havitdminen

Al& missé&én tapauksessa heité laitetta tavallisen talousjétteen
sekaan. Téma tuote on eurooppalaisen direktiivin 2012/19/EU
alainen.

Anna laite hyvéksytyn j&atehuoltoyrityksen tai kunnallisen jételaitoksen hévitettd-
viksi. Noudata voimassa olevia méaéréyksia. Ota epévarmoissa tilanteissa
yhteyttd jatelaitokseen.

(]
O W Lisétietoja kéytdstd poistetun tuotteen hévittamismahdollisuuksista saat kuntasi tai

%ﬂ kaupunkisi viranomaisilta.

Huolto

(FDD Huolto Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidL fi

[1AN 389887_2201]

Maahantuoja

Huomaa, etté seuraava osoite ei ole huolto-osoite. Ota ensin yhteytté mainittuun
huoltopisteeseen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSA

www.kompernass.com
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Reseptejd
Vihannessosekeitto
2 - 4 hengelle
Ainekset
B 2 -3kl sliya
B 200 g sipulia
B 200 g perunoita (erityisen sopivia ovat jauhoiset perunat)
B 200 g porkkanoita
W 3,5 -4 dl kasvislient& (tuoretta tai jauheestal)
B suolaq, pippuria, muskottipdhking&
B 5 g persiljaa
Valmistelu

1) Kuori sipulit ja silppua. Pese porkkanat, kuori ja leikkaa viipaleiksi. Kuori
perunat, huuhtele ja leikkaa n. 2 cm:n kokoisiksi kuutioiksi.

2) Kuumenna 8ljy kattilassa, hauduta sipulit siing kuultaviksi. Liséé porkkanat ja
perunat, hauduta. Lisé& niin paljon lientd, eftd vihannekset ovat hyvin peitossa
ja anna kaiken kypsentyd 10 - 15 minuuttia. Liséd vélilla tarvittaessa lientd,
jos vihannekset eivéit ole endd liemen peitossa.

3) Pese persilia, ravistele kuivaksi ja poista varret. Revi persilja paloiksi ja lisaé
keittoon. Soseuta kaikki sauvasekoittimella @ noin 1 minuutin ajan. Mausta
suolalla, pippurilla ja raastetulla muskottip&hkinéllé.

10 Fl
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Kurpitsakeitto

4 hengelle

Ainekset

1 keskikokoinen sipuli

B 2 valkosipulinkyntté

B 10 - 20 g tuoretta inkivadria

W 3 rkl rapsisliya

B 400 g kurpitsan hedelmélihaa (parhaiten sopii hokkaido-kurpitsa,
koska sen kuori pehmenee keitettdessa eikd sité tarvitse kuoria)

B 2,5 - 3 dl kookosmaitoa

B 2,5-5dl kasvislientd

B 2 appelsiinin mehu

B hieman kuivaa valkoviinig

B 1 1l sokeria

M suolaq, pippuria

Valmistelu

1) Kuori ja silppua sipuli, samoin valkosipuli. Kuori inkivadri ja leikkaa pieniksi
kuutioiksi. Hauduta ensiksi sipuli ja inkivadri kuvumassa 8ljyssé. Liséé 2 minuu-
tin kuluttua my&s valkosipuli ja jatka haudutusta.

2) Puhdista kurpitsa juuresharjalla perusteellisesti [&mpiméssé vedessd, leikkaa
sitten 2-3 cm:n kokoisiksi kuutioiksi. (Jos kéytetédn muuta kuin hokkaido-kur-
pitsaa, kurpitsa on lisdksi kuorittava). Liséé kurpitsakuutiot sipulien ja inkivéa-
rin sekaan ja jatka hauduttamista. Liséé puolet kookosmaidosta ja niin paljon
kasvislientd, eftd kurpitsa peittyy hyvin. Keitd pehmedéksi n. 20 - 25 minuuttia
kansi suljettuna. Sekoita kaikki sauvasekoittimella @ tasaiseksi. Lisad téllsin
kookosmaitoa niin paljon, etté keitosta tulee sopivan pehmeén sosemaista.

3) Mausta keitto appelsiinimehulla, valkoviinillg, sokerilla, suolalla ja pippurilla

niin, ettd keitto saa mausteisen aromin lisdksi my&s makean ja tasapainoisen
happamensuolaisen aromin.

FI 11
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Makea marjalevite

Ainekset

B 250 g mansikoita tai muita marjoja tai hedelmid (tuoreita tai pakasteita)
B 1 pussillinen (n. 125 g) hyyteldsokeria, jota ei tarvitse keittéa

B 1 tilkka sitruunamehua

M 1 veitsenkériellinen vaniljatangon ydint&

Valmistelu

1) Pese ja perkaa mansikat, poista vihredt kannat. Anna valua hyvin siivildssd,
jofta ylimadrdinen vesi pddsee poistumaan eikd levitteestd tule liian valuvaa.
Paloittele suuremmat mansikat.

2
3
4
5

Punnitse 250 g mansikoita ja aseta ne sopivaan sekoituskulhoon.

Liséid tilkka sitruunamehua.

Kaavi tarvittaessa yhden vaniljatangon ydin ja liséé se joukkoon.

Lis&ia hyyteldsokeripakkauksen sisélté ja sekoita sauvasekoittimella @ perus-
teellisesti 45 - 60 sekunnin ajan. Jos seassa on viel& suurempia paloja, anna
seoksen seist& 2 minuutin ajan ja soseuta sitten uudelleen 60 sekuntia.

6) Nauti heti tai téytd marjalevite kierrekorkilla varustettuun télkkiin ja sulje se
hyvin.

Suklaavaahto

4 hengelle

Ainekset

B 350 g vispikermaa

B 200 g tummaa suklaata (> 60% kaakaota)

B 2 vaniljatanko (ydin)

Valmistelu

1) Kiehauta kerma, murustele suklaa ja sulata se kermassa hitaasti alhaisessa
l&dmpétilassa. Raavi puolikkaan vaniljatangon ydin ja sekoita se massaan.

2) Anna jadhtyd ja kovettua téysin jGékaapissa.
3) Vaahdota ennen tarjoilua vispilélla @.

VINKKI: Maistuu hyvélta tuoreiden hedelmien ja marjojen kanssa.

12 Fl
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Majoneesi
B 2 dl neutraalia kasvisliyd esim. rapsiéliyd
B 1 kananmunan keltuainen
B 5 g mietoa efikkaa tai sitruunamehua
B Suolaa ja pippuria maun mukaan
Valmistus

1) Laita keltuainen ja sitruunamehu sekoituskulhoon, pidd vispiléa @ astiassa
pystysuorassa ja paina turbokytkintés @.

2) Lisaa oljy tasaisena, ohuena nauhana hitaasti (n. 1 minuutin siséllé) niin, ettd
3ljy sitoutuu muihin ainesosiin.

3) Mausta lopuksi suolalla ja pippurilla maun mukaan.

FI 13
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Information om den har snabbinstruktionen

Det har dokumentet ér en férkortad, tryckt version av den fullstéindiga
bruksanvisningen.

EIF&E] | Om du skannar den har QRkoden kommer du direkt fill Lidls
servicesida (www.lidl-service.com) dér du kan &ppna och
= ladda ned den fullsténdiga bruksanvisningen genom att skriva
TS | in artikelnumret (IAN) 389887_2201.

rul

/\ VARNING!

F&lj nedanstéende sdkerhetsanvisningar fér att undvika person- och sakskador.

Snabbinstruktionen &r en del av leveransen. Lés noga igenom alla anvéndar- och
stkerhetsanvisningar innan du bériar anvénda produkten. Ta vél vara pé snabb-
instruktionen och I&mna &ver all dokumentation tillsammans med produkten om
du &verldter den fill négon annan person.

Foreskriven anvédndning

Stavmixersetet fér bara anvéndas fér att bearbeta sm& méngder livsmedel. Det
&r endast avsedd fér privat bruk. Stavmixersetet ska inte anvéindas yrkesméssigt.

Leveransens innehall
Produkten levereras med féljande delar som standard:
® Stavmixer, set
® Mattbagare med lock/fot (i kombination)
® Visp
® Snabbinstruktion
1) Ta upp alla delar av produkten och snabbinstruktionen ur férpackningen.
2) Ta bort allt frpackningsmaterial.

3) Rengér alla delar av produkten s& som beskrivs i kapitel Rengéring.
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Kassera forpackningen

Férpackningen skyddar produkten frén transportskador. Férpackningsmaterialet
har valts med tanke p& miljén och de tekniska férutséttningarna fér avfallshante-
ring och kan dérfér tervinnas.

@ Genom att aterféra férpackningen till kretsloppet kan vi spara pé révaror och
%8 minska sopberget. Kassera férpackningar som inte behévs léngre enligt géllande

lokala bestdmmelser.

Tank pé milién nér du kasserar férpackningen.
b Observera mérkningen pd de olika férpackningsmaterialen och dela ev. upp
a

dem darefter s& att du kan sopsortera dem rétt. Férpackningsmaterialen &r méirk-
ta med férkortningar (a) och siffror (b) som har f&ljande betydelse:
1-7: Plast, 20-22: Papper och kartong, 80-98: Komposit.

Beskrivning/Tillbehor

Bild A (stavmixer):
Hastighetsreglage

Knapp e (normal hastighet)
Turbobrytare (hég hastighet)

Motorblock

Stavmixer

000 ©

Bild B (ballongvisp):

@ Visphdllare

@ Ballongvisp

Bild C (tillbehsr):

O Mattbagare (med lock och fot)
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Tekniska data

Natspdnning 220-240V ~ (vaxelstrdm), 50-60 Hz
Mérkeffekt 600 W
Skyddsklass I1/[0] (dubbel isolering)
i Alla delar av den hér produkten som kommer
Qf i kontakt med livsmedel ér godkénda fér
livsmedel.
Maéttbégare @
Volym 900 ml
Nyttovolym fér bearbetning (vétskor) 300 ml
Nyttovolym fér métning (skala) 700 ml

Vi rekommenderar féljande drifttider:

L&t stavmixern @ svalna i ca 2 minuter ndr den anvénts i 1 minut.

L&t ballongvispen @ svalna i ca 6 minuter nér den anvénts i 3 minuter.
Om man later produkten arbeta léngre kan den &verhettas och skadas!

Sdkerhetsanvisningar

RISK FOR ELCHOCK

» Anslut endast produkten till ett godkant eluttag med en
natspdnning pd& 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

» Dra alltid ut kontakten ur uttaget vid stérningar och innan du
rengdr produkten.

> Produkten far inte utsattas for fukt och inte anvéndas
utomhus.

» Om det &ndd rékar komma in vétska innanfér héljet ska du
genast dra ut kontakten ur uttaget och ldmna in produkten
till kvalificerad fackpersonal f&r reparation.

~ Fatta alltid tag om kontakten nér du ska dra ut den ur
uttaget, dra inte i sjdlva kabeln.

~ Bocka eller klam inte kabeln och lagg den s& att ingen kan
trampa pé eller snubbla éver den.
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RISK FOR ELCHOCK

~ L&t omedelbart en auktoriserad fackverkstad, vér kundtjcnst
eller en person med liknande kvalifikationer byta ut skadade
kontakter och kablar f&ér att undvika olyckor.

~ Den har produkten fér anvéndas av personer med begrén-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller bristande er-
farenhet och/eller kunskap om de hélls under uppsikt eller
instruerats i hur produkten anvands pd ett sakert satt och
inser vilka risker det innebar.
» Produkten och dess anslutningsledning ska hallas pé av-
stadnd fran barn.
» Du far inte dppna motorblockets hélje. D& kan sékerheten
inte garanteras och garantin upphdr att gélla.
@ Du far aldrig doppa ner stavmixerns motorblock i vatten
eller andra véatskor och det far inte komma in vétska i
motorblockets hélje.

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Innan tillbehér eller delar som rér sig under driften byts ut
méste produkten stdngas av och kontakten dras ur.

> Bryt stromtillférseln helt och héllet ...
~ nér du maste g& ifrén produkten,
- nar du ska rengdra produkten,
~ ndr du satter ihop eller tar isér den

~ Den hér produkten fér inte anvéndas av barn.
~ Barn far inte leka med produkten.

» Produkten och dess anslutningsledning ska héllas pé
avstand frén barn.

~ Knivarna &r mycket vassal Var dérfér extra férsiktig nér du
handskas med dem.

~ Det finns risk fér personskador nér man handskas med de
extremt vassa knivarna.
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/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

~ Rengdr produkten mycket forsiktigt. Knivarna ar mycket
vassal

» Bryt alltid stromférbindelsen till produkten nér den inte hdlls
under uppsikt, nér den tas isar eller satts ihop eller néar den
rengors.

~ Det finns risk fér personskador om produkten missbrukas.

Anvédndning

20

| o

Du kan anvénda stavmixern @ for att
gdra dipsés och annan sds, soppa, barn-
mat och &ven fér att mosa mijuk frukt. Vi
rekommenderar att inte l&ta stavmixern
@ arbeta léingre &n 1 minut i stréick for
att darefter f& st& och svalna.

> Anvénd inte stavmixern @ fér att bearbeta fasta livsmedel. Dé blir produkten

totalférstord!

) ©

SE

Med ballongvispen @ kan du géra
majonds, vispa gradde eller ggvita
och réra ihop efterrdtter. Vi rekommen-
derar att inte lata ballongvispen @
arbeta mer &n 3 minuter i stréick foér att
dérefter f& sta och svalna.
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Montering

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Séttinte i kontakten férréin stavmixern monterats ihop.

Montera stavmixern

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Kniven &r mycket vass! Var darfér extra férsiktig nér du handskas med den.

B Sétt stavmixern @ p& motorblocket @ sé att pilen pekar mot symbolen G
Skruva pé stavmixern @ fills pilen p& motorblocket @ pekar mot symbolen a

Montera ballongvispen
B Tryck in ballongvispen @ i ballongvisphéllaren @, tills den hakar fast.

B Sa&tt den monterade vispen @ pé motorblocket @ sé att pilen pekar mot
symbolen G Vrid motorblocket @ tills pilen pekar mot symbolen a

Anvédndning

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> De livsmedel som ska bearbetas fér inte vara alltfér hetal Da finns risk for
brénnskador om skélens innehdll sprutar ut.

OBSERVERA

> Om du ska vispa gréidde med ballongvispen @ ska du luta pd kérlet nér du
vispar. D& gér det fortare att vispa grddden. Akta sé att grédden inte
stéinker éver kanten nér du vispar. Sétt hastighetsreglaget @ pé lage Max
nér du ska vispa grédde.

Né&r du monterat ihop stavmixersetet:
1) Sétt kontakten i ett eluttag.
2) Hall knappen e @ intryckt for att bearbeta livsmedel p& normal hastighet.

Flytta reglaget @ mot ldge Max fér att 8ka hastigheten. Flytta reglaget @
mot lége Min fér att minska hastigheten.

3) Hall turboknappen @ intryckt for att bearbeta livsmedel pé& riktigt hég
hastighet. Med turboknappen @ kommer man genast upp i maximal
hastighet.

4) Nér du mixat klart sldpper du bara brytarna e /0.
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Tabell 6ver bearbetningstider

Uppgifterna i féljiande tabell &r bara riktlinjer. H&ll de bearbetningstider som
anges sd att produkten inte dverhettas. Om allt inte mixats till beldtenhet efter
den tid som rekommenderas ska du vénta tills motorn svalnat innan du kopplar
p& produkten igen. Vi rekommenderar att &ta stavmixern @ svalna i ca 2 minuter
ndr den anvdnts i 1 minut och vispen @ i ca 6 minuter nér den anvénts 3 minuter.

MIXER- REKOM-
TILLSATS INGREDIENS MENDERAD HASTIGHET TID
MANGD
Frukt, grénsaker ~ 100-200 g e 30-60
Min oo oo o Max 1 sek.
Bammat, S0PPA, 1 00_400 ml © 60 sek.
s8s i 0 0 0 6 o [k i
LS 100-1000 ml © 60 sek.
mjélkdrycker Min e o oo oMaxl
Keém 250l TuRBO 7070
sek.
Aggvita 4 agg TURBO 120 sek.

1 Stéll in hastigheten efter den konsistens du vill ha.

Rengodring
A\ VARNING! RISK FER ELCHOCK!

> Dra alltid ut kontakten ur uttaget innan du rengér stavmixersetet.

Du fér aldrig doppa ner motorblocket @ i vatten for att rengéra det och

inte heller hélla det under rinnande vatten.

OBSERVERA

@ Maéttbégaren @ och ballongvispen @ kan diskas i maskin.

> Anvénd inga aggressiva, kemiska eller slipande rengéringsmedel! Dé kan

ytan bli helt frstord!
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1) Dra ut kontakten.

2) Rengér motorblocket @ och visphé&llaren @ med en fuktig trasa.
Férséikra dig om att det inte kan komma in vatten i motorblockets @ &ppningar.
Envis smuts tas bort med lite milt diskmedel pé trasan. Torka bort alla rester
av diskmedlet med en fuktig trasa.

3) Diska stavmixern @), ballongvispen @ och méttb&garen med lock och fot
O noga och skslj sedan bort alla rester av diskmedel med rent vatten.

4) Torka av alla delar ordentligt med en kdkshandduk och férsékra dig om att
produkten &r helt torr innan du anvénder den igen.

Kassera produkten

Produkten far absolut inte kastas bland hushallssoporna. Den
hér produkten faller under det europeiska direktivet 2012/19/EU.
Lamna in den till eft féretag som har tillsténd att ta hand om den hér typen av kas-
serade produkter eller fill din kommunala avfallsanléggning. Félj géllande féreskrif-
ter. Om du &r tveksam ska du fréga den lokala avfallshanteringsmyndigheten.

Kontakta kommunen fér nérmare information om avfallshantering av den férb-

@
[
%ﬂ rukade produkten.

Service

@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739

E-Mail: kompernass@lidl.se

@ Service Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidL.fi

[1AN 389887_2201]

Importor

Observera att féljande adress inte &r n&gon serviceadress. Kontakta férst det
servicestélle som anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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Recept

Kréamig gronsakssoppa

2 - 4 personer

Ingredienser

B 2-3 mskolja

200 g I8k

200 g potatis (helst en mjslig sort)

200 g mordtter

350 - 400 ml grénsaksbuljong (férsk eller p& térning)

Salt, peppar, muskotn&t
B 5 g persilia

Tillagning
1) Skala I8ken och hacka. Skélj, skala och skiva morétterna. Skala och skélj
potatisen och skér upp den i ca 2 cm stora bitar.

2) Hetta upp oljan i en gryta och l&t 18ken brynas férsiktigt i den. Tillsatt mordt-
ter och potatis och lat dem koka med. Hall p& s& mycket grénsaksbuljong att
det técker grénsakerna vél och koka dem mjuka i 10 - 15 minuter. Héll pé
mera buljong under tiden om den kokar bort och inte técker grénsakerna
helt.

3) Skslj, torka och skaka av persiljan och ta sedan bort stjclkarna. Riv persiljan
i stora bitar och fills&tt i soppan. Kér allt fill puré med stavmixern @ i ca
1 minut. Smaka av med salt, peppar och riven muskotnét.
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Pumpasoppa

4 personer

Ingredienser
B 1 medelstor I6k

2 vitldksklyftor
10 - 20 g férsk ingeféra
3 msk rapsolja

400 g pumpakstt (helst hokkaidopumpa som inte behéver skalas,
eftersom skalet mjuknar nér den kokar)

250 - 300 ml kokosmislk

250 - 500 ml grénsaksbuliong
Saften av V2 apelsin

En skvétt torrt vitt vin

1 tsk socker

Salt, peppar

Tillagning

1) Skala och hacka Iken och vitlsken. Skala och finhacka ingeféran. Lat férst

2

3

|6k och ingefdra brynas l&tt i den heta oljan. Tillsétt vitlken efter 2 minuter
och 1&t den steka med.

Rengér pumpan grundligt med en rotsaksborste och varmt vatten och skér
sedan upp den i ca 2 - 3 cm stora bitar. (Om man anvénder ndgon annan
pumpa &n hokkaidopumpa méste den ocks& skalas). Tillsétt pumpatérningar-
na i [6k- och ingefarablandningen och bryn férsiktigt. Fyll p& hélften av ko-
kosmislken och s& mycket buljong att pumpan técks ordentligt. Koka under
lock i ca 20 - 25 minuter fills pumpan blivit mjuk. Mixa till en slét smet med
stavmixern @. Tillsétt sedan kokosmislk tills soppan fér den rétta mjuka och
krémiga konsistensen.

Smaka av soppan med apelsinsaft, vitt vin, salt och peppar. Dé fé&r den en
sét och balanserat syrlig och salt smak med sting.
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Rarord marmelad

Ingredienser
B 250 g jordgubbar eller andra bér (férska eller djupfrysta)
B 1 kuvert (ca 125 g) gelésocker som inte ska koka

W 1 skvétt citronsaft
B 1 knivsudd &kta vanilj
Tillagning

1) Skélj och rensa jordgubbarna. Légg béren i ett durkslag eller en sil och l&t

dem rinna av ordentligt, annars blir marmeladen fér 18s. Skar upp stora bar i
mindre bitar.

2) Vég upp 250 g bér och légg dem i en lamplig mixskdl.
3) Tillsatt en skvatt citronsaft.
4) Skrapa ev. ur fréna ur en vaniljsténg och fillsétt dem.

5) Hall i eft kuvert gelésocker som inte ska koka och mixa allt noga med stav-
mixern @ i ca 45 - 60 sekunder. Om det fortfarande finns stora bitar kvar
ska du réra allt i 2 minuter och dérefter mosa i ytterligare 60 sekunder.

6) Avnjut marmeladen genast eller héll upp den i en burk med skruvlock.
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Chokladmousse
4 portioner
Ingredienser
B 350 g vispgradde
W 200 g mérk choklad (> 60% kakao)
B % vanilistang (fréna)
Tillagning

1) Koka upp grédden, smula sénder chokladen och l&t den smélta i grédden
pé l&g varme. Skrapa ur fréna ur en halv vaniljsténg och fillsétt i smeten.

2) Stall smeten i kylskdpet tills den blir helt kall och stelnar.

3) Rér till kréimig konsistens med ballongvispen @ strax fére servering.

Tips: Farsk frukt &r jattegott till.
Majonds

Ingredienser

B 200 ml neutral olja. t ex rapsolja

W 1 &ggula

B 5 g mild vindger eller citronsaft

B Salt och peppar efter tycke och smak
Tillagning

1) Hall éggula och citronsaft i mixerbehéllaren, héll ballongvispen @ lodréitt
i beh&llaren och tryck pé& turbobrytaren @.

2) Tillsatt oljan léngsamt i en j&mn och tunn stréle (inom ca 1 minut) s& att den
binder sig med smeten.

3) Smaka av med salt och peppar.
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Informacje dotyczqce
skroconej instrukcji obstugi

Niniejszy dokument stanowi skrécong wersjg drukowang kompletnej instrukeji
obstugi.

= IE Zeskanowanie kodu QR przeniesie Cie bezposrednio na strone
5 | serwisu Lidl (www.lidl-service.com) i po wpisaniu numeru arty-
=] kutu (IAN) 389887_2201 mozesz wyswietli¢ i pobra¢ kompletng

[T | instrukcje obstugi.

wwwlidi-servic

/\ OSTRZEZENIE!

Przestrzegaj kompletnej instrukcji obstugi i wskazéwek bezpieczenstwa, aby unik-
nqé obrazen ciata i szkéd materialnych.

Skrécona instrukcja obstugi jest czesciq sktadowq tego produktu. Przed rozpo-

czgciem uzytkowania produktu nalezy zapoznad sig ze wszystkimi wskazéwka-
mi dotyczqcymi obstugi i bezpieczehstwa. Zachowaij te skrécong instrukcije ob-
stugi, a w przypadku przekazania urzgdzenia osobie trzeciej dotgcz do niego

réwniez catq dokumentacie.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Zestaw z blenderem stuzy wytqcznie do rozdrabniania $rodkéw spozywczych
w niewielkich ilodciach. Mozna go uzywaé wytgcznie do celéw domowych.
Zestaw z blenderem nie jest przewidziany do zastosowan przemystowych.

Zakres dostawy
Urzqdzenie jest wyposazone standardowo w nastepujqce elementy:
® blender reczny - zestaw
® miarka z pokrywka/podstawkg
® trzepaczka do piany
® skrécona instrukeja obstugi

1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz skrécong instrukcje
obstugi.

2) Usuh wszystkie materiaty opakowaniowe.

3) Wszystkie elementy urzqdzenia czy$¢, jak podano w rozdziale
.Czyszczenie”.
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Utylizacja opakowania

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniem podczas transportu.
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna poddaé je pro-
cesowi recyklingu.

@ Oddanie opakowania do punktu zbiérki surowcéw wtérnych pozwoli zaoszcze-
%8 dzi¢ surowce naturalne i zmniejszy¢ iloéé odpadéw. Zbedne materiaty opakowa-

niowe utylizowa¢ zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla srodowiska.
Przestrzega¢ oznaczen na réznych materiatach opakowaniowych i w razie po-
trzeby utylizuj je zgodnie z zasadami segregaciji odpadéw. Materiaty opakowa-
niowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujacy sposéb:

1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

Opis urzadzenia/Oprzyrzgdowanie

llustracja A (blender rgczny):

Regulator predkosci

Przetqcznik e (normalna predko$¢)
Przetqcznik Turbo (duza predko$é)
Blok silnika

Blender

o000 O

Rysunek B (trzepaczka do piany):

O Uchwyt trzepaczki do piany
@ Trzepaczka do piany

Rysunek C (akcesoria):

O Miarka (z pokrywka/podstawkq)
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Dane techniczne

Napiecie sieciowe 220 - 240V ~ (prad przemienny), 50 - 60 Hz

Moc znamionowa 600 W

Klasa ochrony Il / [O] (podwdina izolacja)

Q'F Wszystkie czesci tego urzgdzenia majqgce kontakt z
Zywnodciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.

Miarka @

Pojemnosé 900 ml

Pojemnosé uzytkowa do przetwarzania (ptyny) 300 ml

Pojemnosé uzytkowa do odmierzenia (skala) 700 ml

Zalecamy stosowanie nastepujgcych czaséw pracy:

Po 1 minucie pracy nalezy pozostawi¢ blender @ na ok. 2 minuty w celu jego
schtodzenia.

Po 3 minutach pracy nalezy pozostawi¢ trzepaczke do piany @ na ok. 6 minuty
w celu jej schtodzenia.

W przypadku przekroczenia tych czaséw pracy moze doj$¢ do uszkodzenia
urzqdzenia wskutek przegrzanial!

Wskazoéwki dotyczace bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie podiqgczaé wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego
gniazda sieciowego o napieciu 220 - 240 V ~, 50 - 60 Hz.

» W razie pojawienia sie jakichkolwiek zaktécen w dziataniu
oraz przed czyszczeniem urzqdzenia nalezy wyciggnaé wiyk
z gniazda sieciowego.

> Nie nalezy narazaé urzqdzenia na wilgoé ani uzytkowad na
otwarte| przestrzeni.

~ Jedli juz ciecz dostanie sie do wnetrza obudowy urzqdzenia,
nalezy natychmiast wyciggngé wtyk z gniazda sieciowego
i oddaé urzqdzenie do naprawy przez specijaliste.

» Odiqczad kabel zasilania wytgcznie poprzez wyciggniecie wiyku
z gniazda sieciowego - nigdy nie nalezy ciggngé za sam kabel.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM

ELEKTRYCZNYM!

» Kabla zasilajgcego nie zaginaé ani zgniataé. Nalezy go
utozy¢ w taki sposéb, aby nikt nie mégt na niego nadepnqgé
ani sie o niego potkngd.

» W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié
jego wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub oso-
bie posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu unik-
niesz powaznych zagrozen.

» To urzqdzenie moze byé uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/
lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniv w
zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz wynikajg-
cych z niego zagrozen.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajacy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» Nie wolno otwieraé obudowy bloku silnika blendera
recznego. Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje
wygasnigcie gwarancii.

@ Bloku silnika nigdy nie zanurzaé w wodzie oraz unikaé

przedostania sie ptynu do wnetrza obudowy silnika.

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM
OBRAZEN!

» Przed wymianq osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére
podczas pracy sq w ruchu, nalezy wylqczyé urzqdzenie i
odiqgczy¢ je od sieci elektryczne;.

» Z zasady nalezy zawsze odtgczad urzqdzenie od zasilania...
- ...gdy jest bez nadzoru,

- ... przed przystgpieniem do czyszczenia urzqgdzenia,
- ...podczas jego montazu lub demontazu.
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A\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM
OBRAZEN!

» Dzieci nie mogqg uzywad tego urzqdzenia.

» Dzieci nie mogqg bawié sie urzqdzeniem.

» Urzgdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymad poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» N6z jest bardzo ostry! Prosimy obchodzi¢ sie z nim niezwykle
ostrozne.

> Przy obchodzeniu sie z niezwykle ostrymi nozami istnieje
zagrozenie skaleczeniem.

~ Mikser nalezy czyscié bardzo ostroznie. Noze sq bardzo ostrel!

» Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, rozto-
zeniem lub czyszczeniem nalezy zawsze odiqczad urzqdzenie
od zasilania sieciowego.

» Niebezpieczerstwo obrazen w przypadku niewtasciwego
uzycia urzqdzenia.

Przeznaczenie

Za pomocq blendera @ recznego
mozna przygotowywaé dipy, sosy, zupy

% i potrawy dla niemowlgt oraz przecie-
@ ra¢ owoce. Zalecamy po uptywie maks.
1 minuty pracy blendera @ wytqgczy¢

urzqdzenie i zaczekaé, az silnik osty-
gnie.

> Nie uzywaij blendera @ do obrébki statych produktéw. Nastepstwem jest
nieodwracalne uszkodzenie urzgdzenial

Za pomocq trzepaczki @ mozna ubié

$mietane lub biatka i zamieszaé ciasto
lub deser. Zalecamy po uptywie maks.
3 minut pracy trzepaczki @ wylgczyé
urzqdzenie i zaczekaé, az silnik osty-

gnie.
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Sktadanie urzqgdzenia
A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> wtyczke nalezy wtozy¢ do gniazdka sieciowego dopiero po ztozeniu
urzqdzenia.

Zamocowanie blendera

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> N0z jest bardzo ostry! Prosimy obchodzi¢ sie z nim niezwykle ostrozne.

B Zatéz blender @ na blok silnika @ tak, by strzatka byta skierowana na
symbol G Obracaj blenderem @ dotqd, az strzatka na bloku silnika @
bedzie skierowana na symbol a

Zamocowanie trzepaczki
B Wecisngé trzepaczke do piany @ w uchwyt @ tak, aby mocno sie
zatrzasneta.
B Tak zmontowanq trzebaczke do ubijania piany @ zatéz na blok silnika @,
strzatkq skierowang na symbol G Obré¢ blokiem silnika @), az strzatka
bedzie skierowana na symbol a

Obstuga

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Ostrzezenie: artykuly spozywcze nie mogq byé zbyt gorgce! Wychlapanie
zawartoéci moze prowadzié w takim przypadku do poparzen.

> Podczas ubijania §mietany za pomocq trzepaczki do piany @, trzymaj
naczynie uko$nie. W ten sposéb $mietana szybciej sie ubije. Uwazaj, by
$mietana nie wylatywata z naczynia podczas ubijania. Do ubicia $mietany
regulator predkosci @ ustaw w potozenie ,Max".

Po ztozeniu zestawu z blenderem w okreslonej konfiguracii:

1) Podigcz wtyczke do gniazdka.

2) Naci$nij i przytrzymaj przetqcznik e @, aby przygotowad produkty spo-
zywcze ze zwigkszonq predkosciq. Regulator predkosci @ przestaw w poto-
zenie ,Max”, by zwigkszyé predko$é. Regulator predkosci @ przestaw w
potozenie ,Min”, by zmniejszy¢ predkosé.
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3) Naciénij i przytrzymaj przetqcznik Turbo @, by przygotowaé produkty spo-
zywcze ze zwigkszong predkoscig. Po naciénigciu przetqceznika Turbo @ od
razu jest dostepna maksymalna predkosé pracy.

4) Po zakonfczeniu przetwarzania zywnosci, po prostu puéé wciénigty przetqcz-

k€D 0/0.

Tabela czaséw przetwarzania

Ponizsza tabela stuzy do orientaciji. Nalezy kierowad sig zalecanymi czasami
przetwarzania, aby urzqdzenie nie ulegto przegrzaniu. Jeéli po zalecanym
czasie sktadniki nie zostaty przetworzone w zadowalajgcym stopniu, nalezy
przed dalszym uzyciem urzqdzenia odczeka¢ na ostygniecie silnika. Zalecamy
pozostawienie blendera @ do ostygniecia po 1 minucie pracy na ok. 2 minuty
i trzepaczki do piany @ po 3 minutach na ok. 6 minut.

NASADKA
DO MIKSO- SKLADNIK ZAI';_E:&NA PREDKOS¢  CZAS
WANIA
Owoce, 100-200 g & 30-60
warzywa Min o e o o o Max1 sek
Zywno$é dla (=)
niemowlat, 100-400 ml 60 sek.
Zupy, sosy Min e o e e o Max 1
Szejki, napoje  100-1000 () .
mleczne ml M@ 6 0 0 o o [ 1
Krem 250ml  TURBO 70-90
sek.

Piana z biatka 4 jajka TURBO 120 sek.

! Ustawié predkos¢ w zaleznosci od potrzebnej konsystencii.
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Czyszczenie

OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM!

> Przed przystqpieniem do czyszczenia zestawu z blenderem, nalezy wycig-
gna¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

@ Bloku silnika @ w czasie czyszczenia nie wolno zanurzaé pod wodgq ani
my¢ pod biezqgcq wodg z kranu.

‘_i Zaréwno miarka @), jak i trzepaczka @ sq przystosowane do my-
@\i\ cia w zmywarce do naczyn.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia nie stosuj zrgcych, chemicznych ani szorujgeych $rodkéw
czyszczqcych. Moglyby one trwale zniszczyé powierzchnig urzqdzenial

1) Wyciggnij wtyczke sieciowq.

2) Blok silnika @ i uchwyt trzepaczki do piany @ czyscié wilgotng $ciereczkq.
Do otworéw w bloku silnika @ nie moze przedostad sie woda. Do usunigcia
uporczywych zabrudzen uzyj fagodnego ptynu do mycia naczyh i szmatki.
Pozostatoéci ptynu do mycia naczyn wytrzyj wilgotng szmatkg.

3) Czys¢ blender @ reczny, trzepaczke @ oraz miarke z pokrywkq/podstaw-
ka @ dokladnie w wodzie z ptynem do mycia naczyn, usuwajqc nastepnie
wszystkie pozostatosci tego ptynu czystq wodg.

4) Wytrzyj wszystkie elementy suchq szmatkq i przed ponownym uzyciem
urzqdzenia sprawdz, czy jest catkowicie suche.

Utylizacja urzadzenia

W zadnym przypadku nie nalezy wyrzucaé urzgdzenia jako
normalnych smieci domowych. W odniesieniu do produktu ma
zastosowanie dyrektywa europejska 2012/19/EU.

Urzqdzenie nalezy poddad utylizacji w akredytowanym zaktadzie utylizacji
lub w komunalnym zaktadzie utylizacji odpadéw. Przestrzegaj aktualnie obo-
wigzujqcych przepiséw. W razie pytan i watpliwosci odnosénie zasad utylizacji
skontaktowaé z najblizszy zaktadem utylizacii.

@
o Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego produktu udziela

urzqd gminy lub miasta
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Serwis
Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 389887_2201 |

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

WWWw. kompernass.com
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Przepisy

Zupa krem z warzyw

2 - 4 osoby

Surowce

W 2 -3 tyzki oleju

B 200 g cebuli

B 200 g ziemniakéw (najlepsze bedq gatunki mgczyste)

B 200 g marchwi

B 350 - 400 ml bulionu warzywnego ($wiezego lub w proszku)
W 54|, pieprz, gatka muszkatotowa

W 5 g pietruszki

Przygotowanie

1) Obra¢ cebule i posiekaé. Marchew wymyé, obraé i pocigé na plasterki. Ziem-
niaki obraé, wymyé i pokroié¢ w kostke o wielkosci okoto 2 em.

2) Na rozgrzany w garnku olej wsypa¢ cebule i zeszklié. Doda¢ marchew i
ziemniaki, cato$é dusié. Podla¢ bulionem tak, by warzywa swobodnie
plywaty i catoéé gotowad przez 10 - 15 minut. W razie odstonigcia warzyw
w czasie gotowania dolaé¢ bulion.

3) Pietruszke umyé, osuszy¢ i odkroi¢ natke. Pietruszke rozdzieli¢ na wigksze
kawatki i doda¢ do zupy. Catosé miksowaé blenderem @ przez okoto
1 minute. Doprawi¢ do smaku solq pieprzem i startq gatkq muszkatotowq.
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Zupa dyniowa

40

4 osoby

Surowce

B 1 $rednia cebula

2 zqgbki czosnku
10 - 20 g $wiezego imbiru
3 tyzki oleju rzepakowego

400 g migzszu dyni (najlepsza bedzie dynia Hokkaido, gdyz w czasie
gotowania skorupka dyni migknie i nie trzeba jej obierag)

250 - 300 ml mleka kokosowego
250 - 500 ml bulionu warzywnego
Sok z V2 pomararicza

Troche wytrawnego biatego wina

1 tyzeczka cukru

sél, pieprz

Przygotowanie

PL

1) Obraé¢ cebule i posiekaé, podobnie czosnek. Imbir obra¢ i pokroi¢ w drobng

2

3

kostke. Nastepnie cebule i imbir udusi¢ na gorgcym oleju. Po dwéch minu-
tach dodaé réwniez czosnek.

Dynie starannie oczysci¢ szczotkg do warzyw pod cieptq wodg, a nastepnie
pokroi¢ w kostke o wielkosci 2 - 3 cm. (W wypadku uzycia innej dyni, niz
Hokkaido dodatkowo dynie nalezy obraé). Do cebuli i imbiru dodaé kostki
dyni i catos¢ dalej dusi¢. Dolaé potowe iloéci mleka kokosowego i tyle bulionu,
by kostki dyni zostaty zakryte. Gotowaé w garnku pod przykrywkq przez
20 - 25 minut. Cato$é zmiksowaé doktadnie blenderem @. W trakcie mikso-
wania dolewaé mleka kokosowego dotqd, az zupa nabierze odpowiednie;j,
kremowej konsystencii.

Zupe doprawié do smaku sokiem z pomarariczy, biatym winem, cukrem,
solq i pieprzem tak, by miata ona wyrazny ostry i stodki smak.
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Stodki przecier owocowy

Surowce

B 250 g truskawek lub innych owocéw ($wiezych lub mrozonych)
B 1 opakowanie (okoto 125 g) cukru zelujgcego bez gotowania
B Odrobina soku wyciénigtego z cytryny

B 1 szczypta laseczki wanilii

Przygotowanie

1) Truskawki umy¢, oczysci¢ i oddzielié szyputki. Dobrze osuszyé, by polewa
nie byta zbyt ptynna. Wigksze truskawki pokroié¢ na mniejsze kawatki.

2) Odwazy¢ 250 g truskawek i umieéci¢ je w odpowiednim naczyniu do
miksowania.

3) Doda¢ odrobing soku z cytryny.
4) W razie potrzeby zetrzeé kawatek laseczki wanilii.

5) Doda¢ opakowanie cukru zelujgcego bez gotowania i doktadnie zmiksowaé
blenderem @ przez 45 - 60 sekund. W razie wigkszych kawatkéw
truskawek, catoéé miksowaé 2 minutach i nastepnie dalej rozdrabniaé przez

60 sekund.

6) Przecier owocowy podaé lub wla¢ do stoika i zamkngé.
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Krem czekoladowy

lloé¢ dla 4 osdéb

Surowce

B 350 g $mietany

B 200 g gorzkiej czekolady (> 60% kakao)
B % laseczki wanilii (migzsz)
Przygotowanie

1) Smietane zagotowaé, czekolade pokruszyé i roztopi¢ w $mietanie na matym
ogniu. Do masy doda¢ startq potéwke laseczki wanilii.

2) Po ostygnieciu wstawié do lodéwki i zaczekad, az masa stezeje.

3) Przed podaniem wymieszaé trzepaczkg @ do uzyskania kremowej konsy-
stencji.

Wskazéwka: Podawaé ze $wiezymi owocami.

Majonez

Surowce

B 200 ml czystego oleju roélinnego, np. rzepakowego
B 1 z6ttko

B 5 gtagodnego octu lub soku z cytryny

B S6li pieprz do smaku

Przygotowanie

1) Dodaj zéttko i sok z cytryny do pojemnika do miksowania, trzymaj trzepacz-
ke @ pionowo w pojemniku i nacisnij przetqcznik Turbo €.

2) Réwnomiernym strumieniem dolewaé olej (w ciggu okoto 1 minuty) tak, by
potqczyt sie z pozostatymi sktadnikami.

3) Na korcu dodaé sél i pieprz do smaku.

42 PL



SILVERCREST'
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Informacija apie Siq trumpajq instrukcijg

Sis dokumentas yra visos naudojimo instrukcijos sutrumpintas spausdintinis leidi-
nys.

(=5 m] Nuskaite QR kodq pateksite tiesiai | ,Lidl” klienty aptarnavimo
| puslapj (www.lidl-service.com), kuriame jvede gaminio numerj
(IAN) 389887_2201 galésite susipaZinti su visa naudojimo ins-

T | trukcija i jg atsisiysti.
e e

/\ |SPEIIMAS!

Kad nebity suZaloti Zmonés ir isvengtuméte materialinés Zalos, vadovaukités visa
naudojimo instrukcija ir saugos nurodymais.

Trumpoji instrukcija yra 3io gaminio sudedamoii dalis. Prie3 pradédami
naudoti gaminj, susipazinkite su visais naudojimo ir saugos nurodymais.
Batinai iSsaugokite trumpagijq instrukcijq ir perduodami gaminj kitiems
asmenims kartu perduokite ir visus jo dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj

Strypinio trintuvo rinkinys skirtas tik nedideliam maisto produkty kiekiui apdorofi.
Jis skirtas tik asmeniniam buitiniam naudojimui. Strypinio trintuvo rinkinys néra
skirtas komerciniam naudojimui.

Tiekiamas rinkinys

44

Standartikai tiekiamos 3ios prietaiso dalys:

® Trintuvas (rinkinys)

® Matavimo indas su dangg&iu-stovu

® Plakimo 3luotelé

® Trumpoiji instrukcija

1) I8 kartoninés dézés iSimkite visas prietaiso dalis ir trumpgjq instrukcijq.
2) Paialinkite visas pakuotés medziagas.

3) Nuvalykite visas prietaiso dalis, kaip apradyta skyrivje ,Valymas”.

LT



SILVERCREST'

Pakuotés utilizavimas

Pakuoté transportuojant apsaugo prietaisg nuo pazeidimy. Pakuotés medZiagos
parinktos, atsizvelgiant | aplinkosaugos ir techninius utilizavimo aspektus; jos yra
perdirbamos.

@ Pakuote grazinus | medZiagy perdirbimo ciklg, sutaupoma Zaliavy ir maZinamas
%@ iSmetamy atlieky kiekis. Nebereikalingas pakuotés medZiagas utilizuokite, laiky-

damiesi regione galiojandiy teisés akty.

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.

Atsizvelkite j skirtingy pakuotés medziagy Zenklinimq ir prireikus jas sursivokite.
Pakuotés medziagos zenklinamos $iais trumpiniais (a) ir skaiciais (b):

a 1-7: Plastikai, 20-22: Popierius ir kartonas, 80-98: Sudétinés medziagos.

b

Prietaiso aprasas/Priedai
A paveikslas (strypinis trintuvas):
@ Greigio reguliatorius
Jungiklis e (normalaus greigio)
/Turbo” jungiklis (didelio greigio)
Variklio blokas

Strypinis trintuvas

000

B paveikslas (plakimo 3luotelé):

@O Plakimo sluotelés laikiklis
@ Plakimo sluotele

C paveikslas (priedai):

© Matavimo indas (su danggiu-stovu)
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Techniniai duomenys

Tinklo jfampa 220 - 240V ~ (kintamoji srové), 50 - 60 Hz

Vardiné galia 600 W

Apsaugos klasé Il / [O] (dviguba izoliacija)

Q'P Visos su maisto produktais besiliec¢iandios $io
prietaiso dalys yra tinkamos liestis su maistu.

Matavimo indas @

Talpa 900 ml
Naudingoji talpa apdorojant skyséius 300 ml
Naudingoji talpa matuojant pagal skale 700 ml

Rekomenduojama veikimo trukmé:
Strypiniam trintuvui @ veikus 1 minute, leiskite jam apie 2 minutes atveésti.
Plakimo 3luotelei @ veikus 3 minutes, leiskite prietaisui apie 6 minutes atvésti.

Virgijus 3iq veikimo trukme, prietaisas gali perkaisti ir sugestil

Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

~ Prietaisq junkite tik | tinkamai jrengtq elektros lizdg, kurio tin-
klo jtampa yra 220 - 240 V ~, 50 - 60 Hz.

» Sutrikus prietaiso veikimui ir pries valydami prietaisq, istrau-
kite tinklo kistukq i3 elektros lizdo.

v

Saugokite prietaisq nuo drégmés ir nenaudokite jo lauke.

v

| prietaiso korpusq patekus skyséio, nedelsdami istraukite
prietaiso tinklo kistukq i3 elektros lizdo ir atiduokite prietaisg
sutaisyti kvalifikuotiems specialistams.

v

Maitinimo laidgq i§ elektros lizdo visada istraukite laikydami
vz tinklo kidtuko. Niekada netraukite suéme uz paties laido.

v

Nesulenkite ir neprispauskite maitinimo laido. Maitinimo lai-
dq nutieskite taip, kad ant jo niekas negaléty uZlipti arba uz
io uzklioti.
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ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

» Kad i$vengtuméte pavojy, pazeistq $io prietaiso jjungimo |
tinklg laidq turi pakeisti gamintojas ar jo klienty aptarnavimo
tarnybos darbuotojas arba reikiamq kvalifikacijq turintis as-
muo.

silpnesni ir kurie turi mazZiau patirties ir (arba) Ziniy, §j prie-

taisq gali naudoti tik tada, jei yra prizitrimi arba buvo i¥mo-
kyti saugiai jj naudoti ir supranta prietaiso keliamg pavojy.
~ Prietaisq ir jo prijungimo laidg laikykite vaikams nepasie-
kiamoje vietoje.
» DraudZiama atidaryti strypinio trintuvo variklio bloko
korpusq. Tai yra nesaugu ir prarandama garantija.

Strypinio trintuvo variklio bloko jokiu budu nenardinkite
i skyséius, saugokite, kad j variklio bloko korpusg nepa-
tekty skysciy.

A\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

~ Prie$ keiciant priedus ar papildomas dalis, kurios prietaisui
veikiant juda, prietaisas turi buti i§jungtas ir atjungtas nuo
elektros tinklo.

~ Visada atjunkite prietaisq nuo elektros tinklo, ...
- ...kai paliekate neprizigrimq prietaisq,
~ ... kai prietaisq valote,
~ ... kai prietaisq surenkate ar idrenkate.

> Vaikams draudZiama naudoti § prietaisq.

» Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

~ Prietaisq ir jo prijungimo laidq laikykite vaikams nepasie-
kiamoje vietoje.

» Peiliai nepaprastai adtris! Visada elkités su jais atsargiai.

» Dirbant su labai adtriais peiliais galima susiZeisti.
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A\ |ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

~ Prietaisq valykite labai atsargiai. Peiliai nepaprastai astras!

= Visada i§junkite prietaisq i3 elekiros tinklo, kai jis lieka
neprizitrimas, prie$ surinkdami, i§rinkdami ar valydami.

~ Jei prietaisas naudojamas netinkamai, kyla pavojus
susizeisti.
Naudojimas
Strypiniu trintuvu @ galite pagaminti
mirkaly, padazy, sriuby, kidikiy maisto
% ar sutrinti vaisius. Rekomenduojame
@ strypinj frintuvg @ vienu kartu naudoti

ne ilgiau nei 1 minute ir po to leisti jam
atvesti.

> Nenaudokite strypinio trintuvo @ kietiems maisto produktams apdoroti.
Tai nepataisomai sugadins prietaisq!

Plakimo $luotele @ galite pagaminti

majonezo, suplakti grietinéle ir kiausinio
baltymq ar paruoéti desertq. Rekomen-
duojame plakimo 3luotele @ vienu
kartu naudoti ne ilgiau nei 3 minutes ir

po to leisti jai atvésti.
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Surinkimas

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Tinklo kistukq j elektros lizdq kiskite tik surinke prietaisq.

Strypinio trintuvo surinkimas

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Peilis yra nepaprastai adtrus! Visada elkités su juo atsargiai.
B Strypinj trintuvg @ ant variklio bloko @ uzdékite taip, kad rodyklé bty

nukreipta j zenklq K. Sukite strypinj trintuvg @, kol rodyklé ant variklio blo-
ko @ bus nukreipta j Zenklg 8.

Plakimo sluotelés surinkimas
B Plakimo sluotele @ spauskite | plakimo 3luotelés laikiklj @), kol ji uZsifiksuos.

B Taip surinktg plakimo 3luotele @ ant variklio bloko @ uzdékite taip, kad
rodyklé bty nukreipta j Zenklg a Sukite variklio blokq @, kol rodyklé bus
nukreipta | Zenklg a

Valdymas

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Maisto produktai neturi biti per karsti! Tikidamas turinys gali nuplikyti.

NURODYMAS

> Jei plakimo 3luotele @ norite suplakti grietinéle, plakdami laikykite pakreiptq
indg. Taip griefinélé greiciau sustandés. Atkreipkite démesj, kad plakama
grietinélé nefiksty. Norédami suplakti grietinéle, greiio reguliatoriy @ pa-
stumkite | padétj ,Max".
Kai strypinio trintuvo rinkinj surenkate norimam naudojimui:

1) |kiskite tinklo kistukq j elektros lizdg.
2) Norédami apdoroti maisto produktus normaliu greiciu, laikykite nuspaustq

jungiklj e 0. Norédami padidinti greitj, greicio reguliatoriy @ pastumkite
link padéties ,Max". Norédami sumaZinti greitj, greicio reguliatoriy @ pa-
stumkite link padéties ,Min”.

3) Norédami apdoroti maisto produktus dideliu greiciv, laikykite nuspaustq
,Turbo” jungiklj @. Paspaudus ,Turbo” jungiklj €, prietaisas iskart ima
veikti didZiausiu greiciu.

4) Apdoroje maisto produktus, nuspaustq jungiklj e /O tiesiog atleiskite.
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Apdorojimo trukmés lentelé

Toliau pateikta lentelé yra tik orientaciné. Atsizvelkite | rekomenduojamq apdoro-
jimo trukme, kad prietaisas neperkaisty. Jei praéjus rekomenduojamai trukmei
maisto produktai dar nebus apdoroti taip, kaip norétuméte, palaukite, kol atvés
variklis ir tik tada toliau naudokite prietaisq. Strypiniam trintuvui @ veikus 1 minute,
rekomenduojame apie 2 minutes palaukti, kol jis atvés; plakimo Sluotelei @
veikus 3 minutes, rekomenduojame apie 6 minutes palaukti, kol ji atvés.

< REKOMEN-

MAISYMO  MAISTO TRU-
ANTGALIS PRODUKTAs DUOQJAMAS — GREITIS KME
KIEKIS

Vaisici, 100-200 g o 30-60's

Kokteiliai, pieno 100-1000 ml e 60's

gérimai Min o e o o o Max1
Kremas 250 ml TURBO 70-90s

Kiausinio

X 4 kiausiniai TURBO 120's
baltymai

darzoveés Mim o o o 6 o [ |

Kidikiy maistas, e

sriubos, 100-400 ml ' 60 s
pcdoiqi Min o e o o » Max 1

! Greitj nustatykite atsizvelgdami | pageidaujamq konsistencijq.
Valymas

/\ |SPEJIMAS! ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

> Prie3 valydami strypinio trintuvo rinkinj visada istraukite tinklo kistukq i3 elek-
tros lizdo.

Valydami prietaisq, variklio bloko @ jokiu budu nenardinkite j vandenj
arba nelaikykite po tekanciu vandeniu.

NURODYMAS

TN
Z\/) Matavimo indq O ir plakimo 3luotele @ galima plauti indaplovéie.
O

> Nenaudokite jokiy agresyviy, cheminiy ar 3veiciamyjy valikliy! Jie gali nepa-
taisomai sugadinti pavirsiy!
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1) Istraukite tinklo kistukg.

2) Variklio blokg @ ir plakimo 3luotelés laikiklj @ valykite drégna 3luoste.
Uztikrinkite, kad j variklio bloko @ angas nepatekty vandens. Jei nedvarumai
prikibe tvirciau, Zluoste sudrékinkite $velniu plovikliu. Ploviklio liku&ius nuvaly-
kite drégna 3luoste.

3) Strypinj trintuvg @, plakimo luotele @ ir matavimo indg su dangéiu-stovu
O kruopsciai idplaukite vandeniu su plovikliv ir paskui perplaukite variu
vandeniu, kad ant jy nelikty ploviklio likugiy.

4) Sausa 3luoste viskq gerai nusausinkite ir pries vél naudodami prietaisq
isitikinkite, kad prietaisas visiskai sausas.

Prietaiso utilizavimas

Prietaiso jokiu bodu neismeskite kartu su buitinémis atliekomis.
Siam gaminivi taikoma Europos direktyva 2012/19/EU.
Prietaisq utilizuokite jj atiduodami sertifikuotai atlieky utilizavimo jmonei arba
komunalinei atlieky utilizavimo tarnybai. Laikykités galiojandiy teisés akty. Kilus
abejoniy, susisiekite su atlieky $alinimo tarnyba.
(]

i Kaip imesti nenaudojamg gaminj, suZinosite savo savivaldybés arba miesto

administracijoje.

Prieziuora

@ Prieziura Lietuva
Tel. 880 033 144

Elektroninio pasto adresas: kompernass@lid|. It

[1AN 389887 2201

Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés priezZitros tarnybos adresas. Pirmiausia
susisiekite su nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.kompernass.com

] 51



SILVERCREST’

Receptai

Trinta darzoviy sriuba
2 - 4 asmenims
Sudedamosios dalys
B 2 - 3 valgomieji 3aukstai aliejaus
B 200 g svoginy

B 200 g bulviy (ypac tinka bulviy veislés, pagal i3virimg priskiriamos
miltingoms)

200 g morky

350 - 400 ml darZoviy sultinio (3viezio arba tirpaus)

druskos, pipiry, muskato riesuto

B 5 g petrazoliy

Paruosimas

1) Nulupkite svogiinus ir sukapokite. Morkas nuplaukite, nuskuskite ir supjausty-
kite griezinéliais. Bulves nulupkite, nuplaukite ir supjaustykite mazdaug 2 cm

dydzio kubeliais.

2) Puode pakaitinkite aliejy ir jame iki skaidrumo patrogkinkite svoginus. Sudé-
kite morkas, bulves ir viskq kartu trogkinkite. |pilkite tiek sultinio, kad darzoves
bty visiskai apsemtos, ir pavirkite sriubg 10 - 15 minuéiy, kol darzovés su-
mink3tés. Jei reikia, dar jpilkite sultinio, kad darzovés visada buty apsemtos.

3) Petrazoles nuplaukite, i3purtykite vandenj ir pasalinkite kotelius. PetraZoles
suplédykite stambiais gabalais ir sudékite j sriubq. Viskq sutrinkite j tyre, apie
1 minute trindami strypiniu trintuvu @. Pagardinkite druska, pipirais ir tarkuo-
tu muskato rie3utu.
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Moliogy sriuba

4 asmenims

Sudedamosios dalys

1 vidutinio dydZio svoginas

2 skiltelés cesnako

10 - 20 g 3viezio imbiero

3 valgomieiji 3aukstai rapsy aliejaus

400 g molidgo minkstimo (geriausiai tinka ,Hokaido” veislés molitgai, kuriy
Zievé verdant suminkstéja, todél moliigy nereikia nulupti)

250 - 300 ml kokosy pieno
250 - 500 ml darZoviy sultinio
V2 apelsino suléiy

Siek tiek sauso baltojo vyno

1 arbatinis $aukstelis cukraus

druskos, pipiry

Paruosimas

1) Nulupkite ir sukapokite svogiing bei &esnakg. Nulupkite ir smulkiais kubeliais

2

3

supjaustykite imbierq. Pirmiausia karstame aliejuje patroskinkite svoging ir
imbierg. Po 2 minuciy sudékite Cesnakgq ir viskq troskinkite toliau.

Siltu vandeniu ir darZoviy valymo 3epetéliu kruopiciai nuvalykite moliogq,
po to supjaustykite 2 - 3 cm dydZio kubeliais. (Jei naudojami kitokie nei
,Hokaido” veislés molitgai, juos dar reikia nulupti). Sudékite molitgo
gabalélius ir trodkinkite kartu su svoginu bei imbieru. | puodq jpilkite puse
kiekio kokosy pieno ir tiek darzoviy sultinio, kad molitgas bity gerai apsem-
tas. UZdenkite dangtj ir virkite apie 20 - 25 minutes, kol suminkstés. Viskq
gerai sumaidykite strypiniu trintuvu @. Maisydami vis jpilkite kokosy pieno,
kol sriuba taps tinkamo lengvo firstumo.

Sriubg pagardinkite apelsiny sultimis, baltuoju vynu, cukrumi, druska ir pipi-
rais - tai greta astrios skonio natos jai suteiks saldumo bei subalansuoto
rigstoko sGrumo.
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Saldi vaisiy uztepélé

54

Sudedamosios dalys

B 250 g braskiy ar kity uogy bei vaisiy (3vieZiy arba 3aldyty)

B 1 pakelis (apie 125 g) neverdamo Zelés cukraus

W 1 slakelis citrinos sulciy

W 1 Ziupsnelis vanilés anksties sékleliy (kiek telpa ant peilio galo)

Paruosimas

1) Bradkes nuplaukite ir nuvalykite, pasalindami Zaliq kotelj. Sudékite j sietq ir
gerai nuvarvinkite vandens pertekliy, kad uztepélé nebuty per skysta. Dides-
nes braskes supjaustykite smulkiais gabaléliais.

2) Pasverkite 250 g braskiy ir sudékite j tinkamg maidymo indq.
3) Paslakstykite jas trupudiu citrinos sul&iy.
4) Jei norite, isbraukite ir sudékite vienos vanilés anksties sekleles.

5) Supilkite pakelj neverdamo Zelés cukraus ir kruopsciai maisykite strypiniu
trintuvu @ 45 - 60 sekundziy. Jei miSinyje liko stambesniy gabaléliy, apie
2 minuéiy palaukite, tada dar kartq trinkite miginj 60 sekundziy.

6) Valgykite iZkart arba vaisiy uztepéle sudékite | stiklainj su uzsukamu dangteliu ir
dangtelj uzsukite.
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Sokoladinis kremas
4 asmenims
Sudedamosios dalys
B 350 g plakamosios grietinélés
B 200 g karéiojo 3okolado (su > 60% kakavos)
B % vanilés anksties (sekleliy)
Paruosimas
1) Grietinéle uzvirinkite, 3okoladq sulauZykite gabaléliais ir neaukstoje tempera-
turoje létai istirpinkite grietinéléje. Isbraukite pusés vanilés anksties sékleles ir
imaidykite | mase.
2) Saldytuve visiskai atvesinkite ir palaukite, kol masé sutvirtés.
3) Prie3 patiekdami plakimo Sluotele @ i¥maisykite iki kremo tirstumo.

Patarimas: kartu labai tinka $viezi vaisiai.

Majonezas

Sudedamosios dalys

B 200 ml neutralaus augalinio aliejus, pavyzdZiui, rapsy aliejaus
B 1 kiausinio trynys

B 5 g 3velnaus acto arba citrinos sulciy

B druskos ir pipiry pagal skonj

Paruosimas

1) | maiymo indg jmuskite kiauginio trynj ir supilkite citrinos sultis. Plakimo
3luotele @ inde laikydami vertikaliai, paspauskite , Turbo” jungikli ©.

2) Létai tolygia, plona srovele pilkite aliejy (supilkite mazdaug per 1 min.), kad
aliejus susimaidyty su kitomis sudedamosiomis dalimis.

3) Galiausiai pagal skonj pagardinkite druska ir pipirais.
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Selle lGhijuhendi selgitus

Selle dokumendi puhul on tegemist téieliku kasutusjuhendi lihendatud
trikivéliaandega.

EFEE | QRkoodi skannimisega liigute otse Lidli teeninduse lehele
(www lidl-service.com) ja saate toote numbri (IAN)
389887_2201 sisestamisega vaadata ja alla laadida
T | taieliku kasutusjuhendi.

/\ HOIATUS!

Jargige isiku- ja materiaalsete kahjude véltimiseks t&ielikku kasutusjuhendit
ja ohutusjuhiseid.

Lohijuhend on selle toote osa. Tutvuge enne toote kasutamist kdikide késitsus-
ja ohutusjuhistega. Hoidke lihijuhend hasti alles ja andke toote edasiandmisel
kolmandatele isikutele k&ik dokumendid kaasa.

Sihipdrane kasutamine

Saumikserikomplekti kasutatakse ainult véikeses koguses toiduainete t&&temiseks.
Saumikserikomplekt on ette néhtud kasutamiseks ainult kodumajapidamises.
Saumikserikomplekt ei ole efte néhtud td6nduslikuks kasutamiseks.

Tarnekomplekt

Seade tarnitakse seeriaviisiliselt koos jérgmiste osadega:
® Saumikseri komplekt

® Kombineeritud kaane/alusega méatetops

® Vispel

® Lihijuhend

1) Vatke kaik seadme osad ja lihijuhend karbist véilja.
2) Eemaldage kogu pakkematerial.

3) Puhastage kaik seadme osad peatiikis ,Puhastamine” kirjeldatud viisil.
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Pakendi jaatmekaitlus

Pakend kaitseb seadet transpordikahjustuste eest. Pakkematerjalid on valitud
keskkonnassbralike ja jGatmekditlusalaste seisukohtade jérgi ja on seetdttu
korduvkasutatavad.

Pakendi uuesti ringlusesse andmine sédstab tooraineid ja véhendab jaétmete

%@ tekkimist. Kgidelge mittevajalik pakkematerjal kohalike eeskirjade kohaselt.

Kaidelge pakend keskkonnasabralikult.

Jélgige erinevate pakkematerjalide t&histusi ja vajadusel kéidelge need sorteeritult.
Pakkematerjalid on t&histatud lihenditega (a) ja numbritega (b), millel on jargmine
téhendus: 1-7: plastid, 20-22: paber ja papp, 80-98: komposiitmaterjalid.

Seadme kirjeldus/tarvikud
Joonis A (saumikser):
@ Kiiruseregulaator
O Liliti e (tavaline kiirus)
© Turboldliti (suur kiirus)
O Mootoriplokk
© Saumikser

Joonis B (vispel):
@ Visplihoidik
@ Vispel

Joonis C (tarvikud):

O Mddtetops (kombineeritud kaane/alusega)
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Tehnilised andmed
Vérgupinge
Nimivéimsus

Kaitseklass
S

Médtetops @

220-240V ~ (vahelduvvool), 50-60 Hz
600 W
Il / [E] (kahekordne isolatsioon)

Kaik selle seadme osad, mis puutuvad kokku
toiduainetega, on sobivad toiduainetega
kasutamiseks.

Mahutavus 900 ml
Kasulik maht té6tlemiseks (vedelikud) 300 ml
Kasulik maht médtmiseks (skaala) 700 ml

Me soovitame jérgmisi t68aegu:

Laske saumikseril @ pérast 1-minutilist kéitamist umbes 2 minutit jahtuda.

Laske visplil @ parast 3-minutilist kditamist umbes é minutit jahtuda.

Nende t38aegade letamisel véib lekuumenemine tekitada seadmele kahjustusil

Ohutusjuhised

ELEKTRILOOGI OHT

~ Uhendage seade ainult eeskirjadekohaselt paigaldatud
pistikupessa vérgupingega 220-240 V ~, 50-60 Hz.

~ Talitlushairete korral ja enne seadme puhastamist tdmmake
alati vérgupistik pistikupesast vélja.

» Te ei tohi lasta seadmele méjuda niiskusel ja kasutada seadet

vélistingimustes.

> Juhul kui vedelik tungib siiski seadme korpusse, témmake
seadme vérgupistik koheselt pistikupesast vélja ja laske
seade kvalifitseeritud spetsialistil remontida.

» Témmake vérgukaabel pistikupesast vélja alati vérgupistikust,

arge tdmmake kaabilist.

~ Arge murdke ega muljuge vérgukaablit ja paigutage vérgu-
kaabel nii, et keegi ei saaks selle peale astuda vai sellele

komistada.
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ELEKTRILOOGI OHT

» Kui selle seadme Ghenduskaablit kahjustatakse, tuleb see ohtu-
de valtimiseks lasta tootjal, tema klienditeenindusel véi sarna-
se kvalifikatsiooniga isikul asendada.

» Seda seadet tohivad kasutada piiratud fiisiliste, sensoorsete
vdi vaimsete vdimetega isikud, vai isikud, kellel ei ole piisavalt
kogemusi ja/vai teadmisi juhul, kui on tagatud nende isikute
jarelevalve, véi neid on juhendatud seadme ohutu kasutamise
osas ning nad on sellest tulenevatest ohtudest aru saanud.

» Hoidke seadet ja selle Ghenduskaablit lastele kattesaamatus
kohas.

~ Te ei tohi saumikseri mootoriploki korpust avada. Vastasel
juhul ei ole ohutus enam tagatud ja garantii kaotab kehtivuse.

@ Te ei tohi saumikseri mootoriplokki mitte mingil juhul ase-

tada vedeliku sisse ja lasta vedelikel tungida mootoriploki
korpusesse.

A\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

» Enne kasutamise ajal likuvate tarvikute véi lisaosade vaheta-
mist tuleb seade vélja lilitada ja vérgust lahutada.

» Lahutage seade p&himétteliselt vooluvargust, ...
~ ...kui seade on jgrelevalveta,
~ ... kui puhastate seadet,
~ ... kui panete seadet kokku vai vatate koost lahti.

~ Lapsed ei tohi seda seadet kasutada.
» Lapsed ei tohi seadmega méngida.

» Hoidke seadet ja selle thenduskaablit lastele kattesaamatus
kohas.

» Noad on darmiselt teravad! Kéige nendega alati ettevaatlikult
Umber.

~ Adrmiselt teravate nugade kasutamisel esineb vigastusoht.
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A\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

» Puhastage seadet véga ettevaatlikult. Noad on Garmiselt
teravad!

» Seade tuleb jarelevalve puudumisel ja enne kokkupanemist,
lahtivétmist véi puhastamist alati vérgust lahutada.

» Seadme valel kasutamisel esineb vigastusoht.
Kasutamine

Saumikseriga @ saate valmistada dip-
pe, kastmeid, suppe ja imikutoitu voi
% pireestada pehmeid puuvilju. Me soovi-
@ tame saumikserit @ kaitada maksimaal-

Zlelt 1 minuti korraga ja lasta siis jahtu-
a.

> Arge kasutage saumikserit @ tahkete toiduainete toatlemiseks. See tekitab
seadmele jd&davaid kahjustusi!

Vispliga @ saate valmistada majonee-

si, vahustada réska koort ja munaval-
geid véi segada desserte. Me soovita-
me visplit @ kaitada maksimaalselt 3
minutit korraga ja lasta siis jahtuda.
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Kokkupanemine
/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Uhendage vérgupistik alles parast seadme kokkupanemist pistikupessa.

Saumikseri kokkupanemine

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Nuga on &érmiselt terav! Kéige nendega alati ettevaatlikult tmber.

B Asetage saumikser @ nii mootoriplokile @, et nool on suunatud simbolile G

Keerake saumikserit @, kuni nool mootoriplokil @ on suunatud simbolile a

Vispli kokkupanemine
B Suruge vispel @ visplihoidikusse @, kuni vispel fikseerub tugevalt.

B Asetage kokkupandud vispel @ nii mootoriplokile @, et nool on suunatud
simbolile S Keerake mootoriplokki @, kuni nool on suunatud simbolile a

Kasitsemine
/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Toiduained ei tohi olla liiga kuumad! Véljapritsiv sisu véib tekitada pdletusi.

JUHIS

> Kui soovite vispliga @ vahustada réska koort, hoidke néud vahustamise
ajal kaldu. Nii léheb r68sk koor kiiremini vahule. Jélgige, et rédska koort ei
pritsi vahustamise ajal vélja. R68sa koore vahustamiseks keerake kiirusere-
gulaator @ asendisse ,Max".

Kui olete saumikserikomplekti soovikohaselt kokku monteerinud:
1) Uhendage vérgupistik pistikupessa.

2) Toiduainete tavalise kiirusega td6tlemiseks hoidke lilitit e @ vajutatult.
Kiiruse suurendamiseks keerake kiiruseregulaatorit @ ,Max” suunas. Kiiruse
vihendamiseks keerake kiiruseregulaatorit @ ,Min” suunas.

3) Toiduainete suure kiirusega té6tlemiseks hoidke turbolilitit @ vajutatult.
Turboliliti @ vajutamisel on maksimaalne td6tlemiskiirus kohe kasutatav.

4) Kui olete toiduainete td6tlemise |petanud, laske lihtsalt vajutatud liliti e

A/ lahti.
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Tootlemisaegade tabel

Alljgrgnevad tabelis on toodud orienteeruvad védrtused. Seadme ilekuumenemise
véltimiseks |ghtuge soovitavatest té&tlemisaegadest. Kui lisandid ei peaks
soovitatud aja pérast olema teie soovitud méaéral veel t65deldud, siis oodake
enne seadme edasi kasutamist, kuni mootor on jahtunud. Me soovitame lasta
saumikseril @ 1-minutilise kasutamise umbes 2 minutit ja visplil @ 3-minutilise
kasutamise jérel umbes 6 minutit jahtuda.

SOOVITATAV

KANN LISAND KOGUS KIIRUS AEG
Povilied. | 100-200 © 30-60 sekundit
ddgiviliad Min oo oo oMaxi
Imikutoit, e
supid, 100-400 ml . 60 sekundit
kastmed i 0 0 00 oLkt
Koldeilid, 4501000 ml © 60 sekundit
piimajoogid Min s o oo o Max1
Kreem 250 ml TURBO 70—93i:ekun-
\f;/c\]ll:?ovdge- 4 muna TURBO 120 sekundit

! Seadistage kiirus vastavalt soovitud konsistentsile.

Puhastamine

HOIATUS! ELEKTRILOOGI OHT!

> Enne saumikserikomplekti puhastamist tmmake alati vérgupistik pistikupe-
sast vélja.
Mootoriplokki @ ei tohi mitte mingil juhul asetada puhastamisel vette vai
hoida voolava vee all.

JUHIS
@ Méatetops @ ja vispel @ sobivad ndudepesumasinas puhastami-

seks.

TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

> Arge kasutage tugevatoimelisi, keemilisi véi abrasiivseid puhastusvahendeid!
Need vaivad pealispinna jGédavalt rikkudal
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1) Témmake vérgupistik vélja.

2) Puhastage mootoriplokki @ ja visplihoidikut @ niiske lapiga.

Veenduge, et vett ei sattu mootoriploki @ avadesse. Tugevama mustuse korral
lisage lapile neutraalset pesuainet. Pihkige pesuaine j&dgid niiske lapiga
ara.

3) Puhastage saumikserit @, visplit @ ja kombineeritud kaane/alusega @
m&dtetopsi pdhjalikult pesuvees ja eemaldage seejérel pesuaine jGdgid
puhta veega.

4) Kuivatage kaik hoolikalt kuivatusrétiga ja veenduge, et seade on enne uvuesti
kasutamist taielikult kuiv.

Seadme jaatmekaitlus

Arge mitte mingil juhul visake seadet tavalise olmepriigi hulka.
Selle toote kohta kehtib Euroopa direktiiv 2012/19/EU.

Kaidelge seade volitatud jGétmekaitlusettevéttes vai oma kohalikus jGétmejaa-
mas. Jérgige kehtivaid eeskirju. Kahtluste korral vétke Ghendust oma kohaliku
j@dtmejaamaga.

(]
5 W Vanade toodete jaatmekditluse kohta saate teavet oma valla- véi linnavalitsusest.

Teenindus

(EED Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

[1AN 389887_2201 |

Importija
Palun arvestage, et allolev aadress ei ole teeninduse aadress.
Vétke kaigepealt Ghendust nimetatud teenindusettevéttega.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

www.kompernass.com
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Retseptid

Aedyviljakreemisupp

2 - 4 inimest

Lisandid

W 2-3slali
200 g sibulaid
200 g kartuleid (eriti sobivad on jahuseks keevad sordid)
200 g porgandeid
350 - 400 ml aedviljapuljongit (vérske véi lahustuv)
Sool, pipar, muskaatpdhkel

5 g peterselli

Valmistamine

1) Koorige ja hakkige peenestiga sibulad. Peske, koorige porgandid ja 16igake
ratasteks. Koorige, peske kartulid ja I8igake umbes 2 cm suurusteks kuubiku-
teks.

2) Kuumutage potis &li, hautage sibulad selles klaasjaks. Lisage porgandid ja
kartulid, hautage koos edasi. Lisage niipalju puljongit, et aedviliad on hésti
kaetud ja laske k&ik 10-15 minutit pehmeks keeda. Kui aedviljad ei ole enam
kaetud, lisage vajadusel vahepeal puljongit juurde.

3) Peske petersell, raputage kuivaks ja eemaldage varred. Rebige petersell
j@medateks tikkideks ja lisage supile. Pireestage kéike saumikseriga @
umbes T minuti jooksul. Maitsestage soola, pipra ja riivitud muskaatpdhkliga.
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Korvitsasupp

4 inimest

Lisandid

B 1 keskmise suurusega sibul

2 kislaugukiiiont
10 - 20 g vérsket ingveri
3 sl rapsiéli

400 g karvitsa vilialiha (kéige paremini sobib Hokkaido kérvits, sest selle
koor I&heb keetmisel pehmeks ja seda ei tule koorida)

250 - 300 ml kookospiima
250 - 500 ml aedviljapuljongit
Y2 apelsini mahl

Veidi kuiva valget veini

1 1l suhkrut

Sool, pipar

Valmistamine

1) Koorige ja hakkige sibul, samuti kiiuslauk. Koorige ingver ja |digake véikes-

2

3

teks kuubikuteks. Hautage kuumas &lis esmalt sibul ja ingver. Lisage 2 minu-
ti parast ka kitslauk ja hautage koos edasi.

Puhastage kérvits aedviljaharjaga péhjalikult sooja vee all, siis 16igake

2 - 3 cm suurusteks kuubikuteks. (Kui kasutatakse mingit muud kérvitsat kui
Hokkaido kérvitsat, tuleb k&rvits tdiendavalt koorida). Lisage kérvitsakuubi-
kud sibulale ja ingverile ning hautage koos edasi. Téitke poole koguse koo-
kospiima ja niipalju aegviliapuliongiga, et kdrvits on téielikult kaetud. Keetke
suletud kaanega umbes 20 - 25 minutit pehmeks. Mikserdage kéik saumik-
seriga @ segamini. Lisage sealjuures niipalju kookospiima, kuni supp saavu-
tab dige drnkreemija konsistentsi.

Maitsestage supp apelsinimahla, valge veini, suhkru, soola ja pipraga,
nii et supp saaks terava maitse kérvale ka magusa ja tasakaalustatud
hapuka-soolase maitse.
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Magus marjavéie
Lisandid
B 250 g maasikaid véi teisi marju (vérsked v&i sigavkilmutatud)

B 1 pakike (umbes 125 g) Zeleesuhkrut ilma keetmata

B 1 pritse sidrunimahla

B 1 noaotsatdis vanillikauna viljaliha
Valmistamine

1) Peske ja puhastage maasikad, eemaldage sealjuures rohelised varreotsad.
Laske saelal korralikult nérguda, et ileligne vesi saaks &ra voolata ja vaie ei
muutuks liga vedelaks. Léigake suured maasikad véiksemaks.

2) Kaaluge 250 g maasikaid ja pange need sobivasse mikserdusnéusse.

3) Lisage sellele iiks pritse sidrunimahla.
4) Vajadusel kaapige vélja ja lisage Ghe vanillikauna viljaliha.

5) Lisage ilma keetmata Zeleesuhkru paki sisu ja mikserdage p&hijalikult saumik-
seriga @ 45 - 60 sekundit. Kui peaks olema veel suuremaid tilkke, laske
segul 2 minutit seista ja pireestage siis 60 sekundit uuesti.

6) Tarvitage kohe v&i valage marjavéie suletava kaanega purki ja sulgege
purk.

Sokolaadikreem

4 inimesele

Lisandid
B 350 g vahukoort

B 200 g mérudokolaadi (kakaosisaldus >60%)
B 2 vanillikauna (viljaliha)
Valmistamine

1) Laske ré8sk koor keema, purustage 3okolaad ja laske sellel véikesel kuumu-

sel aeglaselt sulada. Kaapige pooliku vanillikauna viljaliha vélja ja segage
massi sisse.

2) Laske kiilmikus tdielikult jahtuda ja kéveneda.

3) Enne serveerimist segage vispliga @ kreemijaks.

Soovitus: selle juurde maitsevad hésti vérsked marjad.
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Majonees

Lisandid

B 200 ml neutraalset taimedli, nt rapsiéli
B 1 munakollane

B 5 g lahjat dadikat véi sidrunimahla

B Maitse jérgi soola ja pipart
Valmistamine

1) Lisage munakollane ja sidrunimahl mikserdusnéusse, hoidke visplit @
vertikaalselt ndus ja vajutage turbolilitit €.

2) lisage 8li Ghtlase peene joana aeglaselt (umbes 1 minuti jooksul) juurde, nii
et 8li seob end teiste lisanditega.

3) Lisage seejdrel maitse jérgi soola ja pipart.
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Informacija par $o iso instrukciju

Sis dokuments ir pilns lieto3anas instrukcijas saisinatd versija drukata formata.

1
= E." Noskenéjot kvadratkodu, jis uzreiz varat atvért veikala
5 | Lidl servisa lapu (www.lidl-service.com) un, ievadot

= preces numuru (IAN) 389887_2201, skafit un lejupieladét lieto3a-
nas instrukcijas pilno versiju.
/\ BRIDINAJUMS!

Lai izvairitos no savainojumiem un materiala kaitéjuma, ievérojiet lieto3anas ins-
trukcijas pilno versiju un drodibas noradijumus.

Isa instrukcija ir §7 izstrad@juma sastavdala. Pirms izstradajuma lietosanas
izlasiet visus lieto3anas un drosibas noradijumus. Glabdiiet Tso instrukciju
dro3a vietd un, nododot izstradajumu lietosana citiem, iedodiet lidzi ari
visu izstrad@juma dokumentaciju.

Noteikumiem atbilstigs lietojums

Rokas blendera komplekts ir paredzéts partikas produktu apstradei tikai nelielos
daudzumos. Tas ir paredzéts lieto3anai vienigi privatd majsaimnieciba. Rokas
blendera komplekts nav domats komercidlai lietosanai.

Piegades komplekts

72

Standarta variantd ierice tiek piegadata talak noraditaja komplektacija:
® Rokas blendera komplekts
® Mértrauks ar kombinétu vaku/balsta kaju
® Putojama slotina
® [sa instrukcija
1) Iznemiet visas ierices dalas un Tso instrukciju no kartona iepakojuma.
2) Nonemiet visu iepakojuma materialu.

3) Nofiriet visus ierices komponentus, ka aprakstits nodala , Tiridana”.
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lepakojuma nodosana parstradei

lepakojums aizsarga ierici no bojajumiem, kas taja var rasties ierices transporté-
3anas laika. lepakojuma materidli ir izvéléti, nemot véra to atbilstibu vides aizsar-
dzibas prasibam un utilizé3anas iespéjas, tapéc tos var parstradat atkartoti.

@ lepakojuma ievade atpakal materiglu plisma ietaupa izejvielas un samazina
%@ atkritumu apjomu. lepakojuma materiglus, kas vairs nav nepieciesami, nododiet

parstradei saskana ar vietéjiem noteikumiem.

lepakojumu nododiet parstradei atbilstosi vides aizsardzibas prasibam.

Nemiet véra uz dazadajiem iepakojuma materidliem izvietotos markéjumus un
saskirojiet tos atbilstigi Siem marké&jumiem. lepakojuma materiali ir markéti ar saisi-
najumiem (a) un cipariem (b), un tiem ir $ada nozime: 1-7: plastmasa,

20-22: papirs un kartons, 80-98: kompozitmateriali.

lerices apraksts/piederumi
A attéls (rokas blenderis):
@ Atruma regulators

Sledzis e (normals Gtrums)

Turbo slédzis (liels atrums)

Motora bloks

Rokas blenderis

000

B attéls (putojama slotina):
@ Putojamas slofinas turétajs

@ Putojoma slotina

C attéls (piederumi):
O Mértrauks (ar kombinétu vaku/balsta kaju)
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Tehniskie parametri

Tikla spriegums 220-240V ~ (mainstrava), 50-60 Hz
Nominala jauda 600 W
Aizsardzibas klase Il / [B] (dubulta izolacija)

1 Visas saskarei ar partikas produktiem
Q H paredzétas ierices sastavdalas ir partikas

produktiem nekaifigas.

Mértrauks @
Tilpums 900 ml
Lietderigais filpums apstradei (Skidrumi) 300 ml
Lietderigais filpums noméridanai (skala) 700 ml

Més iesakam 3adu darbibas ilgumu:

P&c 1 minites ilga darba |aujiet rokas blenderim @ apm. 2 minites atdzist.
Péc 3 mind3u ilga darba |aujiet putojamaiai slotinai @ apm. 6 minites atdzist.
Ja Sis darbibas ilgums tiek parsniegts, ierice var parkarst un tikt bojatal

Drosibas noradijumi

STRAVAS TRIECIENA RISKS

~ Pieslédziet ierici tikai pie atbilsfigi noteikumiem instalétas tikla
kontaktligzdas, kura nominalais spriegums ir 220-240V ~,
50-60 Hz.

~ Darbibas traucéjumu gadijuma un pirms firat ierici, vienmér
atvienojiet fikla kontaktspraudni no kontaktligzdas.

~ Aizliegts ierici paklaut mitruma iedarbibai un lietot arpus
telpam.

> Ja Skidrums tomér ieklTst ierices korpusa, nekavéjoties atvie-
nojiet ierices tikla kontaktspraudni no tikla kontaktligzdas un
lodziet ierici salabot kvalificétam specidlistam.

» Tikla kabeli no kontaktligzdas vienmér atvienojiet, izmantojot
kontaktspraudni, nevis pasu kabeli.

~ Nesalokiet un nesaspiediet fikla kabeli, ka ari novietojiet to
ta, lai neviens uz ta nevarétu uzkapt vai aiz ta aizkerties.
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STRAVAS TRIECIENA RISKS

~ Ja tiek bojats §is ierices fikla piesléguma vads, raZotajam vai
ta pilnvarotam klientu apkalpo$anas centram, vai personai
ar lidzigu kvalifikaciju tas ir janomaina, lai novérstu apdrau-
déjumu radanos.

~ So ierici drikst lietot personas ar pazeminatam fiziskajam,
sensorajam vai mentalajam sp&jam vai personas, kuram ir
nepietiekama pieredze un/vai zinG$anas, ja tas ierici lieto
citu personu uzraudziba un ir tikusas instruétas par drogu
ierices lietoSanu un saprot ar to saistitos iesp&jamos apdrau-
déjumus.

~ lerice un piesléguma vads ir j@sarga no bérniem.

> JUs nedrikstat atvért rokas blendera motora bloka korpusu.
So noradijumu neievérojot, vairs netiek garantéta drosiba,
un garantija zaudé speku.

@ Rokas blendera motora bloku nekada gadijuma nedrikst

iegremdét tdeni un pielaut skidruma iek|Ganu motora
bloka korpusa.

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

» Pirms nomainat piederumus vai papildu detalas, kas ierices
darbibas laika kustas, ierice jaizslédz un jGatvieno no
elektrotikla.

v

Obligati atvienojiet ierici no elektrofikla, ...
- ...kad ierice netiek uzraudzita,

- ...kad firat ierici,

- ...kad samontéjat vai demontgjat ierici.
lerici nedrikst lietot bérni.

v

v

Bérni nedrikst ar ierici rotalaties.

v

lerice un piesléguma vads ir jasarga no bérniem.

v

Asmeni ir arkarfigi asil Tapéc vienmér ievérojiet piesardzibu,
rikojoties gar nazi.
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/A BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

~ Darbojoties ar ipasi asajiem naZiem, pastav savainodands
risks.

~ Tiriet ierici ar lielu piesardzibu. Asmeni ir arkartigi asil

» Ja ierice netiek uzraudzita, ka ari pirms salikanas, izjauk$anas
vai firianas ta vienmér jaatvieno no elektrofikla.

> |zmantojot ierici citiem mérkiem, pastav savainojumu gidanas
risks.

L] L3
Lietojums
Ar rokas mikseri @ s varat pagatavot
,dip” mérces, mérces, zupas un zidainu
% uzturu vai sablendét mikstus auglus.
@? Rokas blenderi @ ieteicams nepartrauk-

ti darbinat ne ilgak par 1 mindti, péc
tam |aut tam atdzist.

> Nelietojiet rokas blenderi @ cietu partikas produktu apstradei. Ta var neat-
griezeniski sabojat iericil

Ar putojamo slotinu @ var pagatavot

majonézi, saputot putukréjumu vai ol-
baltumu vai samaisit desertu. Putojamo
slotinu @ ieteicams nepdrtraukti darbi-
nat ne ilgdk par 3 mindtém, péc tam

laut tai atdzist.

Saliksana

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

> lespraudiet tikla spraudni kontakiligzda tikai péc tam, kad ierice ir salikta.
Rokas blendera saliksana

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

> Nazis ir arkartigi ass! Tapéc vienmér ievérojiet piesardzibu, rikojoties gar
nazi.
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B UZzlieciet rokas blenderi @ vz motora bloka @ 13, lai bultina bdtu vérsta pret

simbolu a Grieziet rokas blenderi @), lidz bultina uz motora bloka @ ir vérsta
pret simbolu a

Putojamas slotinas saliksana
B lespiediet putojamo slotinu @ putojamas slotinas turétdia @), lidz ta ciesi
nofiksgjas.
B UZzlieciet 3adi samontéto putojamo slofinu @ uz motora bloka @ t3, lai
bultina butu vérsta pret simbolu a Grieziet motora bloku @, lidz bultina ir

vérsta pret simbolu a

Lietosana
/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

> Partikas produkti nedrikst bat parak karstil Var applaucéties ar §lakatam, kas
iz8akstas no trauka.

IEVERIBAI

> Ja ar putojamo slotinu @ vélaties saputot putukréjumu, putodanas laika
turiet trauku slipi. Sadi putukréjums Gtrak klos biezs. Pievérsiet uzmanibu, lai
putukréjums puto3anas laika neizslakstitos. Lai putotu putukréjumu, pagrie-
ziet Gtruma regulatoru @ vz ,Max”.

Kad rokas blendera komplekts ir salikts izvélétaja varianta:

1) lespraudiet fikla kontaktspraudni kontakiligzda.

2) Turiet nospiestu slédzi e 0, lai apstradatu partikas produktus ar normalu
atrumu. Grieziet Gtruma regulatoru @ virziena ,Max”, lai palielinatu Gtrumu.
Grieziet atruma regulatoru @ virziend ,Min”, lai samazinatu atrumu.

Turiet nospiestu Turbo slédzi @, lai apstradatu partikas produktus ar lielu
atrumu. NospieZot Turbo slédzi @, jums uzreiz ir pieejams maksimalais
apstrades Gtrums.

3

4) Kad partikas produktu apstrade ir pabeigta, vienkarsi atlaidiet nospiesto

sladz €@ /0.
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Parstrades laiku tabula

Talak sniegta tabula paredzéta, lai atvieglotu orienté3anos. Pievérsiet uzmanibu
ieteiktajiem apstrades laikiem, lai ierice neparkarstu. Ja sastavdalas péc ieteikta
laika vél nav apstradatas atbilstosi josu vélmém, nogaidiet, lidz ir atdzisis motors,
pirms turpindt ierices darbing3anu. Péc tam, kad rokas blenderis @ ir darbinats 1
mindti, iesakam |aut tam aptuveni 2 minites atdzist; tapat |aujiet ari putojamaijai
slotinai @ péc 3 minisu ilgas darbibas aptuveni 6 mindtes atdzist.

BLENDE-
SANAS SASTAVDALA D':T::)KZT:,::S ATRUMS LAIKS
TRAUKS

merces
Kokteili, piena
dzérieni

100-1000 ml e 60 sek.

Min o e o ¢ o Max 1

Kréms 250 ml TURBO 7o

sek.

Saputoti olu
baltumi

4 olas TURBO 120 sek.

- () 30-60
AUgJI, dcrzenl 100-200 9 Min e ¢ ¢ o o Max 1 sek.
Zidainiem pare-
dzéts édiens, 100-400 ml @ 60 sek.
zupas, Min e o e o o Max 1

! lestatiet Gtrumu atbilstosi konsistencei, kadu vélaties iegit.

Tirisana

BRIDINAJUMS! STRAVAS TRIECIENA RISKS!

> Pirms firat rokas blendera komplektu, vienmér atvienojiet fikla kontaktspraudni
no kontaktligzdas.

Tirianas laika motora bloku @ nekada gadijuma nedrikst iegremdét
ddent vai turét zem tekoSa ddens.

IEVERIBAI

/N Mértrauku @ un putojamo slotinu @ var mazgat trauku mazgajama-
l{\
G

i@ masina.
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> Neizmantojiet agresivas iedarbibas, kimiskus vai abrazivus firidanas lidzek-
lus! Tie var neatgriezeniski sabojat ierices virsmul

1) lznemiet no kontaktligzdas fikla kontaktspraudni.

2) Noslaukiet motora bloku @ un puto3anas slotinas turétaju @ ar mitru lupatinu.
Nodrosiniet, lai motora bloka @ atverés nevarétu iek|dt Gdens. Ja netirumus
ir groti nofirit, uzlejiet uz draninas neitralas iedarbibas trauku mazgajamo
[idzekli. Mazgajama lidzekla paliekas noslaukiet ar mitru lupatinu.

3) Rokas blenderi @, putojamo slotinu @ un mértrauku ar kombinéto vaku/
balsta kaju @ ripigi nomazgdiiet Gdeni, kam pievienots trauku mazgajamais
[idzeklis, un péc tam ar firu Gdeni noskalojiet mazgajoma lidzekla paliekas.

4) Rupigi nosusiniet visas detalas ar sausu dranu un parliecinieties, vai pirms
nakamas lieto3anas ierice bus pilnigi sausa.

lerices nodosana parstradei

Nekada gadijuma neizmetiet ierici kopa ar sadzives atkritu-
miem.

IzstradGjumam ir piemérojama Eiropas Direktiva 2012/19/EU.
Nododiet ierici likvide3anai sertificéta atkritumu apsaimnieko3anas uznémuma
vai padvaldibas atkritumu apsaimnieko$anas poligona. levérojiet attiecigos speka
esosos noteikumus. Saubu gadijuma sazinieties ar savu atkritumu apsaimnieko3a-
nas uznémumu.

Informaciju par nolietotd izstradajuma likvidé3anu varat sanemt sava vietéja
parvaldé vai pilsétas padvaldiba.
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Serviss

(V) Serviss Lettlannd
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[1AN 389887_2201 |

Importétajs
Lodzu, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese nav servisa adrese.
Vispirms sazinieties ar pazinoto servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIA

www.kompernoss.com
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Receptes

Darzenu krémzupa
2-4 personam
Sastavdalas
W 2-3 édamkarotes ellas
200 g sipolu
200 g kartupelu (ipasi piemérotas ir miltainas Skirnes)
200 g burkanu

350 - 400 ml darzenu buljona (svaigs vai 3kisto3ais)

Sals, pipari, muskatrieksts
W 5 g pétersilu

Pagatavosana

1) Nomizojiet sipolus un sasmalciniet. Nomazgdiiet, nomizojiet burkanus un
sagrieziet ripings. Nomizojiet, noskalojiet kartupelus un sagrieziet apméram
2 cm lielos kubinos.

2) Katla uzkarséjiet ellu un apcepiet sipolus, lidz tie k|Ust caurspidigi. Pievieno-
jiet burk@nus un kartupelus, apcepiet ari tos. lelejiet tik daudz buljona, lai
darzeni botu nosegti, un visu variet 10-15 mintes. Ja nepiecie$ams, pievie-
nojiet vél buljonu, ja darzeni vairs nav nosegti.

3) Nomazgdiiet pétersius, nopuriniet Gdeni un nogrieziet katus. Rupji sagrieziet
pétersilus un pievienojiet zupai. Visu sablendgijiet ar rokas blenderi @ apm.
1 mindti. Péc garas pievienojiet sali, piparus un muskatriekstu.
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Kirbju zupa

4 personam

Sastavdalas

B 1 vidéj liels sipols

2 kiploka daivinas
10-20 g svaiga ingvera

3 &damkarotes rapsu ellas

400 g kirbja mikstuma (vispiemérotakais ir Hokaido kirbis, jo varidanas laika
miza k|dst miksta, tapéc kirbis nav jamizo)

250-300 ml kokosriekstu piena
250 - 500 ml darzenu buljona

sula no 2 apelsina

B nedaudz sausa baltvina
W 1 t&jkarote cukura

W sals, pipari

Pagatavosana

1) Sipolu, k& ari kiplokus nomizojiet un sasmalciniet. Nofiriet un siki sagrieziet
ingveru. Vispirms apcepiet karsta e|la sipolu un ingveru. Péc 2 minitém
pievienojiet un apcepiet ari kiploku.

2) Ar darzenu suku zem silta Gdens ripigi nomazgaijiet kirbi un sagrieziet to
2 - 3 cm lielos kubinos. (Ja tas nav Hokaido kirbis, tad ari j@nomizo). Pievie-
nojiet kirbja kubinus sipoliem un ingveram un apcepiet. lelejiet pusi kokos-
riekstu piena un tik daudz darzenu buljona, lai kirbis tiktu pilniba nosegts.
Uzliekot vaku, variet apm. 20 - 25 mindtes, lidz kirbis k|Gst miksts. Visu pilni-
ba sablendgijiet ar rokas blenderi @. To darot, pievienojiet kokosriekstu pie-
nu, lidz zupa iegist pareizo, maigi krémigo konsistenci.

3

Péc garias pievienojiet apelsinu sulu, baltvinu, cukuru, sali un piparus, lai
zupai biitu ne tikai asa, bet ari salda un lidzsvaroti skabeni sdla garsa.
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Saldais auglu pavalgs
Sastavdalas
B 250 g zemenu vai citu auglu (svaigu vai sasaldétu)
B 1 iepakojums (apm. 125 g) nevarama Zelejas cukura
B 1 spiediens citrona sulas

B 1 naza gals vanilas paksts mikstuma

Pagatavosana

1) Nomazgdijiet un nofiriet zemenes, nonemiet zalos katinus. lelieciet ogas
sietd, lai varétu notecét liekais ddens un pavalgs nesanaktu parak skidrs.
Lielas zemenes sagrieziet sikak.

2

Nosveriet 250 g zemenu un ievietojiet piemérota miksera bloda.
3) Uzslaciet vienu spiedienu citronu sulas.
4) Ja nepiecie3ams, izskrapéijiet un pievienojiet vanilas paksts mikstumu.

5

Pievienojiet nevarama zelejas cukura pacinas saturu un ar rokas mikseri @
45 - 60 sekundes ripigi sablendsiiet. Ja vél ir palikusi lielaki gabalini,
atstdijiet visu mierd uz 2 mindtém, péc tam vélreiz blendsjiet 60 sekundes.

6

Baudiet uzreiz vai ari iepildiet auglu pavalgu burciné un aizvakojiet ar
skrovéjamu vacinu.
Sokolades kréms

4 personam

Sastavdalas

W 350 g putukréjuma

B 200 g tumias 3okolades (kakao daudzums > 60 %)
B 2 vanilas paksts (mikstums)

Pagatavosana

1) Uzvariet saldo kréjumu, salauziet Sokoladi un léni izkauséjiet to neliela
karstuma. Izskrapéjiet un pievienojiet mikstumu no vienas puses vanilas
paksts un iemaisiet masa.

2) Pilniba atdzesgijiet ledusskapi un nogaidiet, lai tas klUst ciets.
3) Pirms pasniegianas ar putojamo slotinu @ samaisiet lidz krémigai konsistencei.

leteikums: labi gar¥o kopa ar svaigiem augliem.
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Majonéze
Sastavdalas
B 200 ml neitralas augu ellas, pieméram, rap3u ellas
M 1 olas dzeltenums
B 5 g maiga etika vai citronu sulas
B Sals un pipari péc garias
Pagatavosana

1) lelejiet citrona sulu un olas dzeltenumu miksera blodg, ievietojiet putojamo
slotinu @ vertikali bloda un nospiediet Turbo slédzi .

2) Lénédm ar vienmérigi tievu striklu lejiet klat ellu (1 mindtes laika), lai ella
sajauktos ar paréjam sastavdalam.

3) Nosléguma péc garias pievienojiet sali un piparus.
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Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollstéindigen Bedienungsanleitung.

EF3E Scannen Sie diesen QR-Code mit lhrem Smartphone/Tablet.

# | Mit dem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
www lidl-service.com und kénnen mittels Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 389887_2201 die vollsténdige Bedienungsanlei-
tung einsehen und herunterladen.

=

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

/\ WARNUNG!

Beachten Sie die vollstéindige Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise,
um Personen- und Sachschéden zu vermeiden.

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der Benut-
zung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Bewahren
Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschlieBlich der Verarbeitung von Lebensmitteln in
kleinen Mengen. Es ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorge-
sehen.

Lieferumfang

86

Das Gerdt wird standardmafig mit folgenden Komponenten geliefert:

® Stabmixer-Set

® Messbecher mit kombiniertem Deckel/Standfuf3

® Schneebesen

® Kurzanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Kurzanleitung aus dem Karton.
2) Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerétes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.
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Verpackung entsorgen

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

@ Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien geméf den &rilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Gerdtebeschreibung/Zubehor
Abbildung A (Stabmixer):

Geschwindigkeitsregler

Schalter e (normale Geschwindigkeit)

Turboschalter (schnelle Geschwindigkeit)

Motorblock

Stabmixer

000 O

Abbildung B (Schneebesen):
O Schneebesen-Halter
© Schneebesen

Abbildung C (Zubehér):
© Messbecher (mit kombiniertem Deckel/Standfuf3)

DE | AT | CH 87



SILVERCREST'

Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50-60 Hz

Nennleistung 600 W

Schutzklasse Il / [B] (Doppelisolierung)

Q'F Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebensmitteln
in Berihrung kommen, sind lebensmittelecht.

Messbecher @

Fassungsvermégen 900 ml

Nutzvolumen zur Bearbeitung (Flissigkeiten) 300 ml

Nutzvolumen zum Abmessen (Skala): 700 ml

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:
Den Stabmixer @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.
Den Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 6 Minuten abkihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten iberschritten werden, kann es durch Uberhitzung
zu Schéden am Geréit fihren!

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

~ SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig
installierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von
220-240V ~, 50-60 Hz an.

~ Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor Sie das Gerat
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Sie durfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

» Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehause gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus
der Netzsteckdose und lassen Sie es von qualifiziertem
Fachpersonal reparieren.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.
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STROMSCHLAGGEFAHR

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und ver-
legen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariber stolpern kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

» Sie dirfen das Motorblockgehéduse des Stabmixers nicht
offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt.

Sie dirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls
in Flissigkeit tauchen und keine Flissigkeiten in das Ge-
haduse des Motorblocks gelangen lassen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

» Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, ...
- ...wenn das Gerdt unbeaufsichtigt ist,
- ...wenn Sie das Gerét reinigen,
- ...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

»~ Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.

» Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.

~ Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

~ Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

~ Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

Verwendung

max. 1 Minute am Stiick zu betreiben
und ihn dann abkiihlen zu lassen.

Mit dem Stabmixer @ kénnen Sie Dips,
Saucen, Suppen und Babynahrung
@/] zubereiten oder weiche Friichte piirie-

~ ren. Wir empfehlen, den Stabmixer @
‘ S

> Benutzen Sie den Stabmixer @ nicht zur Bearbeitung fester Lebensmittel.
Das fihrt zu irreparablen Schéden am Gerdt!

Mit dem Schneebesen @ kénnen Sie

Mayonnaise herstellen, Sahne und
Eiwei3 schlagen oder Nachtisch anriih-
ren. Wir empfehlen, den Schneebesen
© max. 3 Minuten am Stiick zu betrei-

ben und ihn dann abkihlen zu lassen.
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Zusammenbauen
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die Steckdose.

Den Stabmixer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den Stabmixer @ auf den Motorblock @), so dass der Pfeil auf
das Symbol a weist. Drehen Sie den Stabmixer @, bis der Pfeil am Motor-
block @ auf das Symbol a weist.

Den Schneebesen zusammenbauen
B Driicken Sie den Schneebesen @ in den Schneebesen-Halter @, bis dieser

fest einrastet.

B Setzen Sie den so zusammengebauten Schneebesen @ auf den Motorblock @,
so dass der Pfeil auf das Symbol G weist. Drehen Sie den Motorblock @,
bis der Pfeil auf das Symbol a weist.

Bedienen
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel dirfen nicht zu heif} sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrithungen fishren.

> Wenn Sie Sahne mit dem Schneebesen @ schlagen wollen, halten Sie das
Gefa wéhrend des Schlagens schrég. So wird die Sahne schneller steif.
Achten Sie darauf, dass keine Sahne wahrend des Schlagens herausspritzt.
Drehen Sie zum Schlagen von Sahne den Geschwindigkeitsregler @ auf
+Max".

Wenn Sie das Stabmixer-Set wie gewiinscht zusammengebaut haben:

—_

Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

Halten Sie den Schalter e @ gedrickt, um die Lebensmittel mit normaler
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhéhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

2
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3) Halten Sie den Turboschalter € gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Mit Driicken des Turboschalters € steht
lhnen sofort die maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfigung.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-

fach den gedriickten Schalter e A/ los.

Tabelle Verarbeitungszeiten

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung. Richten Sie sich nach den emp-
fohlenen Verarbeitungszeiten, damit das Gerét nicht Gberhitzt. Sollten die Zutaten
nach der empfohlenen Zeit noch nicht zu lhrer Zufriedenheit verarbeitet sein,
warten Sie, bis der Motor abgekihlt ist, bevor Sie das Gerét weiter benutzen.
Wir empfehlen, den Stabmixer @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten und den
Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 6 Minuten abkihlen zulassen.

MIX- EMPFOHLENE GESCHWIN-
AUFSATZ ZuIal MENGE DIGKEIT ZE
i (&) 30-60
Obst, Gemiise 100-200 g Win e e e s e Sek.
EElsmehnine, | e /0l © 60 Sek.
Suppen, Sof3en i@ © 6 © o o M 1
Jueles, W= | a0 jeem] o 60 Sek.
geironke Min o e o o o Max 1
Creme 250 ml TURBO 7(3)_90
ek.
Eischnee 4 Eier TURBO 120 Sek.

! Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach der von lhnen gewiinschten Konsistenz ein.

Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

Sie dirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in Wasser
tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

LN
m Messbecher @ und Schneebesen @ sind spiilmaschinengeeignet.
QD
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> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittel! Diese kénnen die Oberfléche irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Reinigen Sie den Motorblock @ und den Schneebesen-Halter @ mit einem
feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiimittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spiilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie den Stabmixer @, den Schneebesen @ und den Messbecher
mit kombiniertem Deckel/Standfu3 @ griindlich in Spilwasser und entfernen
Sie danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerdt vor der erneuten Benutzung vollstédndig trocken ist.

Gerdat entsorgen

=¥

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie be-
sagt, dass Sie dieses Gerét am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat
an lhren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronikgeréiten mit
einer Verkaufsfléche von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhéndler mit einer
Verkaufsfléiche von mindestens 800 gm, die regelméBig Elekiro- und Elektronik-
gerdte verkaufen, sind auBBerdem verpflichtet, Altgerdte unentgeltlich zuriickzu-
nehmen, auch ohne dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte in kei-
ner Abmessung gréBer sind als 25 cm. Informieren Sie sich auch bei lhrem
Handler Gber die Riicknahmeméglichkeiten vor Ort.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 389887_2201 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

Www.komperncss.com
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Rezepte

Gemiisecremesuppe

2 - 4 Personen

Zutaten

2-3ELOL

200 g Zwiebeln

200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehligkochende Sorten)
200 g M&hren

350 - 400 ml Gemiisebriihe (frisch oder instant)

Salz, Pfeffer, Muskatnuss

5 g Pefersilie

Zubereitung

1)

2)

3

Zwiebeln abziehen und zerhacken. Mdhren waschen, schalen und in
Scheiben schneiden. Kartoffeln schélen, abspiilen und in ca. 2 cm groBe

Wirfel schneiden.

Ol in einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig dinsten. Méhren und
Kartoffeln hinzufiigen, mitdiinsten. So viel Brishe angiefen, dass das Ge-
mise gut bedeckt ist und alles 10 - 15 Minuten weich kochen lassen. Bei
Bedarf zwischendurch Brilhe hinzugie3en, falls das Gemiise nicht mehr
bedeckt ist.

Petersilie waschen, trocken schiitteln und Stiele entfernen. Petersilie in gro-
be Stiicke reiBen und zur Suppe geben. Alles mit dem Stabmixer @ fir
etwa 1 Minute pirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss ab-
schmecken.
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Kirbissuppe
4 Personen
Zutaten
B 1 mittelgrofie Zwiebel

96

2 Knoblauchzehen
10 - 20 g frischer Ingwer
3 EL Rapsdl

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaidokiirbis, da die Schale
beim Kochen weich wird und er nicht geschélt werden muss)

250 - 300 ml Kokosmilch
250 - 500 ml Gemiisebrijhe
Saft einer V2 Orange

etwas trockener WeiBBwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1)

2

3

DE |

Zwiebel abziehen und zerhacken, Knoblauch ebenso. Ingwer schélen und
fein wiirfeln. Zundchst Zwiebel und Ingwer in heiBem Ol andiinsten. Nach
2 Minuten auch Knoblauch hinzufigen und mitdinsten.

Kirbis mit einer Gemisebirste unter warmem Wasser griindlich séubern,
dann in 2 - 3 cm grofie Wiirfel schneiden. (Wenn anderer Kirbis als
Hokkaido-Kirbis verwendet wird, muss dieser zusétzlich geschélt werden).
Kirbiswirfel zu Zwiebeln und Ingwer geben und mitdiinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemisebriihe anfillen, dass der Kiirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel ca. 20 - 25 Minuten weich kochen.
Alles mit dem Stabmixer @ glatt mixen. Dabei so viel Kokosmilch zufiigen,
bis die Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

Die Suppe mit Orangensaft, Weif3wein, Zucker, Salz und Pfeffer abschmecken,
sodass die Suppe neben der scharfen auch eine siiBe und eine ausgewogene
sduerlich-salzige Note hat.
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SiUBer Fruchtaufstrich
Zutaten
B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte (frisch oder tiefgekiihlt)
B 1 Pickehen (ca. 125 g) Gelierzucker ohne Kochen
B 1 Spritzer Zitronensaft
B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote
Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen.
Gut auf einem Sieb abtropfen lassen, damit Gberflissiges Wasser ablaufen
kann und der Aufstrich nicht zu flissig wird. Gréf3ere Erdbeeren klein
schneiden.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Inhalt des Péckchens Gelierzucker ohne Kochen dazugeben und mit
dem Stabmixer @ 45 - 60 Sekunden lang grindlich mixen. Sollten noch
gréBere Stiicke vorhanden sein, das Ganze 2 Minuten ruhen lassen und
dann erneut 60 Sekunden pirieren.

6) Gleich genieBen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfillen und verschlieBen.

Schokocreme

Fir 4 Personen

Zutaten

B 350 g Schlagsahne

B 200 g Bitterschokolade (> 60 % Kakaoanteil)
B 2 Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollstéindig abkihlen und fest werden lassen.

3) Vor dem Servieren mit dem Schneebesen @ cremig aufrihren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.
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Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
M 1 Eigelb

B 5 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Eigelb und Zitronensaft in den Mixbecher geben, den Schneebesen @ senk-
recht in den Becher halten und den Turboschalter @ driicken.

2) Das Ol in einem gleichmaBig diinnen Strahl langsam (innerhalb von
ca. 1 Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten
verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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