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Pureed

Soup

SESTAVINE

4 porcije

50 g masla

1 porovo steblo

1 Cebula, fino sesekljana
1 strok ¢esna,

fino sesekljanega

800 g cvetov cvetade,
grobo nasekljanih

1 liter vroCe kokoSje juhe
250 ml polnomastne sladke
smetane

2 Zlici ekstra

devikega oljcnega olja

JUHA 1Z CVETACE
IN PORA

> Nasekljajte por, Cebulo, Cesen in cvetaco ter
jih dajte v napravo.

» Dodajte 1 liter vroCe kokoSje juhe.
» Dodajte Se maslo in 2 Zlici oljénega olja.

> Pritisnite tipko MODE, tako da utripa lucka
programa PUREED SOUP. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

> Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 21 minut,
naprava zacne piskati.

> Dodajte 200 ml polnomastne smetane in jo
premesSajte.

» Zacinite s soljo in sveze zmletim &rnim poprom
ter znova premesajte.

» Postrezite pokapljano z malo polnomastne
smetane in oljcnega olja.




Pureed

Soup

SESTAVINE

4 porcije

1 Zlica oljcnega olja

1 majhna Cebula,
sesekljana

2 stroka ¢esna, sesekljana
1-2 Zlicki drobljenega Eilija
400 g sveZih pelatov

Y Zlitke mletega ¢rnega
popra

800 ml vode

1 Zli¢ka sladila v prahu

3 Zlice bazilike

10 g francoske kisle
smetane

Y, Zlicke soli

PARADIZNIKOVA JUHA
S CILIJEM IN BAZILIKO

» Sesekljajte Cebulo in Cesen ter ju skupaj z 1 Zlico
oli¢nega olja dajte v napravo.

> Dodajte €ili, paradiznik in 800 ml vode.
» Zacinite s soljo, poprom in sladilom.

> Pritisnite tipko MODE, tako da utripa lu¢ka
programa PUREED SOUP. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

»Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 21 minut,
naprava zacne piskati.

> Dodajte baziliko in francosko kislo smetano
ter juho premesSajte, tako da je kremasta.

» Okrasite jo s svezo baziliko.




Pureed

Soup

SESTAVINE

3 porcije

25 g masla

1 velika ¢ebula, fino
sesekljana

1 zelena paprika, fino
sesekljana

1 srednje porovo steblo,
fino sesekljano

1-2 stroka Eesna, strtega
300 g Sampinjonov,
nasekljanih

2 Zlici moke

450 ml zelenjavne juhe
450 ml mleka

1 Zlica fino sesekljanega
petersilja

sol in sveZe mleti ¢rn poper
1 Zlicka svezega timijana,
sesekljanega

GOBOVA JUHA

> Nasekljajte ¢ebulo, papriko in por ter jih dajte
V napravo.

> Dodajte maslo, strt esen in gobe.

> PrimeSajte moko, potem pa po delih dodajajte
juho in jo ves Cas dobro meSajte.

> Pritisnite tipko MODE, tako da utripa lucka
programa PUREED SOUP. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

»Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 21 minut,
naprava zacne piskati.

» Dodajte mleko in sesekljan petersilj ter vse
skupaj zaCinite s soljo in sveze mletim ¢rnim
poprom.

> Okrasite s sesekljanim timijanom.




Pureed

Soup

SESTAVINE

4 porcije
1 Zlica rastlinskega olja

" KORENCKOVA JUHA

450 g korenja, narezanega

aere 5 KORIANDROM

1 Zli¢ka zmletega koriandra
1,2 litra zelenjavne juhe

1 snop svezega koriandra,
grobo nasekljanega

> NareZite Cebulo in korenje na rezine ter jih dajte
Vv napravo.

» PrimeSajte zmleti koriander in % sveZega
koriandra, potem pa dodajte zelenjavno juho
ter rastlinsko olje.

> Pritisnite tipko MODE, tako da utripa lucka
programa PUREED SOUP. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

> Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 21 minut,
naprava zacne piskati.

» Juho okrasite s svezim koriandrom.




Pureed

Soup

SESTAVINE

2 porciji

2 Zlici stoplienega masla
3 srednje velika porova
stebla, narezana

na tanke rezine

250 ml vrele vode

1 kocka koko$je juhe

z man;j soli

3 srednje veliki krompiri,
narezani na kocke

3 srednje veliki korencki,
narezani na tanke rezine
Y, Zlicke posuSenega
majarona

Y, Zlicke posuSenega
timijana

Y, Zlicke popra

500 ml posnetega mleka
popeéene kruhove kocke
za okrasitev

KROMPIRJEVA JUHA
S POROM

>V napravo dajte stopljeno maslo in por.

» Dodajte vodo, mleko, jusno kocko, krompir,
korencek, majaron, timijan in poper.

» Pritisnite tipko MODE, tako da utripa lucka
programa PUREED SOUP. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

»Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 21 minut,
naprava zacne piskati.

» Postrezite okraSeno s kruhovimi kockami.




Pureed
Soup

SESTAVINE

4 porcije

2 Zlici oliénega olja

1% Gebule,

narezane na rezine

10 trakov slanine,
prazene in nasekljane

2 stroka ¢esna, sesekljana
600 g odtajanega
zamrznjenega graha,
dodatno manj$a koli¢ina
za postrezbo

600 ml vro&e zelenjavne
juhe

priut za postrezbo

GRAHOVA JUHA
S SUNKO

>V napravo dajte olje, Cebulo in prazeno slanino.
» Dodajte Cesen, grah in zelenjavno juho.

> Pritisnite tipko MODE, tako da utripa lucka
programa PUREED SOUP. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

>Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 21 minut,
naprava zacne piskati.

» Juho postrezite okraSeno z nekaj zrni graha in
prsutom.




Pureed

Soup

SESTAVINE

2 porciji

1 Zlica oljcnega olja

55 g stiltona

Y, Zlice masla

Y velike Eebule, sesekljane
1 strok Cesna, sesekljan
250 g brokolija (cvetovi in
steblo), sesekljanega

300 ml vro&e kokosje juhe
sol in &rn poper

1 rumenjak

3 Zlice polnomastne
smetane

popeéene kruhove kocke
za okrasitev

BROKOLIJEVA JUHA
S STILTONOM

>V napravo dajte olje in maslo s ¢esnom ter
¢ebulo.

» Dodajte sesekljan brokoli in vro¢o koko§jo juho
ter dobro premesajte.

» Pritisnite tipko MODE, tako da utripa lucka
programa PUREED SOUP. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

»Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 21 minut,
naprava zacne piskati.

» Juho zacinite s soljo in sveze mletim ¢rnim
poprom.

>V skledi pomeSajte rumenjak in polnomastno
smetano ter ju dajte v vroCo juho.

» Po vro€i juhi nadrobite stilton in jo postrezite
s kruhovimi kockami.




Pureed
Soup

SESTAVINE

4 porcije
3 Zlice oljénega olja
1 velika Cebula, sesekljana 4
3 stroki Eesna, sesekljani J U HA |Z RD EC E
8 srednje velikih rdecih pes,

olupljenih in sesekljanih P ES E

1 liter goveje juhe

sol in sveZe mleti ¢rn poper

polnomastna smetana
zaokrasitev , Nasekljajte Gebulo in Gesen ter ju z oljénim oljem

mes$ana semena za daite v napravo
okrasitev € V napravo.

» PrimeSajte sesekljano rde¢o peso in jo zacinite
s soljo ter poprom.

> Pritisnite tipko MODE, tako da utripa lucka
programa PUREED SOUP. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

> Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 21 minut,
naprava zacne piskati.

» Okrasite z malo polnomastne smetane in nekaj
X\ semeni.




Pureed

Soup

SESTAVINE

2 porciji
?00 g Spinace . .
ragumiese SPINACNA JUHA
3 stroki ¢esna, sesekljani

700 ml zelenjavne juhe S KO RE NJ E M

30 g Cedarja
1 &ebula, sesekljana
3 posuseni feferoni

solinpoper , Nasekljajte korencek, éebulo in Gesen ter jih
skupaj s Spinaco dajte v napravo.
» Dodajte 700 ml zelenjavne juhe, feferone in ¢edar.
» Pritisnite tipko MODE, tako da utripa lucka

programa PUREED SOUP. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

>Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 21 minut,
naprava zacne piskati.

> Juho postrezite s kruhovimi kockami.
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SESTAVINE

2 porciji

1/2 buce maslenke,
nasekljane

2 korencka, narezana

na kocke

2 ¢ebuli, narezani na kocke
1 liter zelenjavne juhe

1 Zlicka meSanice zadimb
1 8Cepec soli in popra
kocke slanine za okrasitev
polnomastna smetana

za okrasitev

JUHA |Z MASLENKE

> Nasekljajte maslenko, korencek in Cebulo ter jih
dajte v napravo.

» Dodajte 1 Zlico meSanice zacimb, zelenjavno
juho in sol ter poper.

> Pritisnite tipko MODE, tako da utripa lucka
programa PUREED SOUP. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

>Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 21 minut,
naprava zacne piskati.

» Okrasite s kockami slanine in malo polnomastne
smetane.




4 porcije

2 ¢ebuli, narezani na rezine
2 stebli zelene, fino
sesekljani

2 korenc¢ka, olupljena in
narezana na majhne kocke
25 g moke

1,2 litra koko3je juhe

250 g skuhanih svaljkov
450 g kuhanih

pis¢ancjih rezin

1 Zlica sveZe sesekljanega
petersilja

sol in sveZe mleti ¢rn poper

> Nasekljajte Cebulo, zeleno in korencek ter jih
dajte v napravo.

> PrimeSajte moko, potem pa dodajte koko$jo
juho in jo dobro premesajte.

> Na koncu dodajte kuhane pis¢ancje rezine in
svaljke.

> Tipko MODE bpritisnite tolikokrat, da zaéne lucka
programa CHUNKY SOUP utripati. Potem
pritisnite tipko START/STOP.

>Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 28 minut,
naprava zacne piskati.

> Juho po zelji zaCinite s soljo in sveze mletim
¢rnim poprom.

> UmeSajte petersilj in postrezite.



SESTAVINE

4 porcije

1 Zlica staljenega masla
1 krompir, sesekljan

1 velika Cebula, sesekljana
2 stroka Gesna, strtega
1 rde€a paprika,
narezana na kocke

2 stebli zelene, sesekljani
75 g kuhane klobase
chorizo, narezane

na kocke

1 Zlica paradiznikove
mezge

450 ml zelenjavne juhe
200 g nasekljanega
paradiznika iz konzerve
sol

400 g navadnega fizola
(kuhanega)

hrustljav beli kruh

za postrezbo

poper

1 Zlica sveZe sesekljane
bazilike

O

PIKANTNA FIZOLOVA
JUHA

>V napravo dajte ¢ebulo, ¢esen in stopljeno
maslo.

» Dodajte papriko, zeleno in krompir, potem $e
chorizo, paradiznikovo mezgo, juho, svezo
baziliko, umeSajte nasekljani paradiznik in
zaCinite s soljo ter poprom.

» Dodaijte Se kuhan fizol in vse skupaj dobro
premesSajte.

> Tipko MODE bpritisnite tolikokrat, da zacne
lucka programa CHUNKY SOUP utripati. Potem
pritisnite tipko START/STOP.

»Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 28 minut,
naprava zacne piskati.

> Juho postrezite s hrustljavim kruhom in nekaj listi
bazilike.



SESTAVINE

1 porcija

1 majhen krompir, olupljen,
narezan na kocke

250 ml vroCe zelenjavne
juhe

Y zelja, nasekljanega

1 kozarec belega vina

Y, Zlicke kumine

1 Zlica belega vinskega kisa
1 Zlicka medu

26

SLADKOKISLA
ZELINA JUHA

>V napravo dajte krompir, zelenjavno juho, zelje
in belo vino.

> Dodajte kumino in beli vinski kis.

> Tipko MODE pritisnite tolikokrat, da zaCne
lu¢ka programa CHUNKY SOUP utripati. Potem
pritisnite tipko START/STOP.

»Na koncu ¢asa priprave, ¢ez priblizno 28 minut,
naprava zacne piskati.

» Postrezite pokapljano z medom.




SESTAVINE

6 porcij

1 Zlicka soli

1 liter kokoSje juhe
200 g rdece Cebule,
narezane na rezine
200 g bucke

200 g rdece paprike
100 g krompirja
sesekljan petersil]
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MEDITERANSKA
ZELENJAVNA JUHA

>V napravo dajte nasekljano zelenjavo s soljo in
kokosjo juho.

> Tipko MODE pritisnite tolikokrat, da zacne
lu¢ka programa CHUNKY SOUP utripati. Potem
pritisnite tipko START/STOP.

»Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 28 minut,
naprava zacne piskati.

» Juho potresite s sesekljanim petersiliem in jo
postrezite s svezim kruhom.




SESTAVINE

4 porcije

1 majhna ¢ebula

1 steblo zelene

375 ml vroCe kokosje juhe
225 g meSane zmrznjene
zelenjave

85 ml ostre omake

175 g kuhanega
pis¢an¢jega mesa

100 g kuhanega belega riza
500 ml vode

KOKOSJA JUHA
Z RIZEM

>V napravo dajte vro€o kokosjo juho in pis¢ancje
meso.
» Dodajte nasekljano zamrznjeno zelenjavo, vodo,

sesekljano zeleno, ostro omako in na drobno
sesekljano ¢ebulo.

> Na koncu dodajte riZ in dobro premeSajte.

> Tipko MODE bpritisnite tolikokrat, da zacne
lucka programa CHUNKY SOUP utripati. Potem
pritisnite tipko START/STOP.

»Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 28 minut,
naprava zacne piskati.
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SESTAVINE

2 porciji

200 g Cicerke

(kuhane, iz konzerve)
800 ml kokosje juhe
250 g pis¢ancjega mesa
(kuhanega, narezanega
na kocke)

1 kozarec rdeCega vina
405 g paradiznika iz
konzerve

1 Zli€ka roZzmarina

4-5 strokov ¢esna

2 korencka

(narezana na tanke palcke)
3 glave brokolija
(razdeljene na majhne
cvetove)

1 Cebula

1 Zlica oljénega olja

KOKOSJA JUHA
S CICERKO

>V napravo dajte kokosjo juho, rozmarin, koren-
¢ek in brokoli.

» Dodajte ¢ebulo, olje, Cesen, vino in paradiznik.

» Dodajte kuhano Cicerko in kuhano pis¢ancje
meso.

> Tipko MODE pritisnite tolikokrat, da za¢ne lucka
programa CHUNKY SOUP utripati. Potem
pritisnite tipko START/STOP.

»Na koncu ¢asa priprave, ¢ez priblizno 28 minut,
naprava zacne piskati.

> Postrezite jo z nekaj kapljicami oljcnega olja.

i




SESTAVINE

2 porciji

50 g sesekljane Cebule

2 stroka ¢esna, sesekljana
200 g buck, narezanih

na rezine

Y2 srednjega korencka,
narezanega na rezine

75 g paradiznika,
narezanega na kocke ali
rezine

1 Zlica sveZe sesekljanega
petersilja

200 g limskega fizola
(kuhanega)

Y, Zlicke popra

500 ml kokosje juhe

2 Zlicki narezanega
drobnjaka

34

ZELENJAVNA JUHA

» Sesekljajte ¢ebulo in Cesen ter ju dajte v napravo.

» Dodajte Se ostale sestavine (brez fizola in
drobnjaka).

> Tipko MODE pritisnite tolikokrat, da zacne lucka
programa CHUNKY SOUP utripati. Potem
pritisnite tipko START/STOP.

» Na koncu Casa priprave, ¢ez priblizno 28 minut,
naprava zacne piskati.

> Dodajte limski fiZol in okrasite z narezanim
drobnjakom.




SESTAVINE

4 porcije

4 sladki krompirji

3 rdeCe paprike

1 velika bela ebula

1 majhen plod rde¢ega
¢ilija, fino sesekljan

2 stroka Cesna

2 zlicki mlete paprike

1 Zlicka kumine

sol in poper za zainjanje
500 ml zelenjavne juhe
100 ml polnomastne
smetane

55 g masla
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JUHA |Z SLADKEGA
KROMPIRJA ZRDECO
PAPRIKO

» Nasekljajte sladki krompir, papriko in ¢ebulo ter
jih dajte v napravo.

>V napravo dajte fino sesekljan Cili in na rezine
narezane stroke Cesna skupaj z maslom.

» Dodajte papriko v prahu in kumino in vse skupaj
dobro premesajte s 500 ml zelenjavne juhe.

> Tipko MODE pritisnite tolikokrat, da zaCne lucka
programa CHUNKY SOUP utripati. Potem
pritisnite tipko START/STOP.

»Na koncu ¢asa priprave, ¢ez priblizno 28 minut,
naprava zacne piskati.

» Juho zacinite s soljo in poprom, dodajte pol-
nomastno smetano ter jo dobro premeSajte.




SESTAVINE

4 porcije

1 srednja koleraba (500 g)
2 srednja korencka

1 srednji pastinak

1 velika ¢ebula

2 Zlici oliénega olja

2 stroka ¢esna, sesekljana
1 liter vroe zelenjavne juhe
400 g limskega fizola iz
konzerve, spranega in
odcejenega

Y2 Zlicke rozmarina

sol in mleti &rn poper

ZELENJAVNA JUHA
S KOSI KORENASTE
ZELENJAVE

> NareZite kolerabo, korencek, pastinak in ¢ebulo
na majhne koscke ter te skupaj z 2 Zlicama
oljtnega olja dajte v napravo.

> Dodajte Eesen, vroco zelenjavno juho, limski
fizol in roZzmarin.

> Tipko MODE bpritisnite tolikokrat, da za¢ne lucka
programa CHUNKY SOUP utripati. Potem
pritisnite tipko START/STOP.

> Na koncu Casa priprave, ez priblizno 28 minut,
naprava zacne piskati.

» Juho postrezite s hrustljavim kruhom.



SESTAVINE

4 porcije

1 &ebula, sesekljana

1 korendek, narezan

na kocke

2 stroka Gesna

1 kg paradiznika,
sesekljanega

1 liter vroCe zelenjavne juhe
1 Zlica na soncu suSenega
paradiznika v olju

1 3¢epec sladkorja

2 Zlici olj€nega olja

sveZa bazilika za okrasitev
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RUSTIKALNA
PARADIZNIKOVA JUHA

» Narezite ¢ebulo, korencek in stroke ¢esna na
majhne ko$cke ter jih z 2 zlicama olj¢nega olja
dajte v napravo.

» Dodajte vroCo zelenjavno juho, paradiznik,
$Cepec sladkorja in na soncu posusen para-
diznik, narezan na majhne koscke.

> Tipko MODE pritisnite tolikokrat, da zaCne lucka
programa CHUNKY SOUP utripati. Potem
pritisnite tipko START/STOP.

»Na koncu ¢asa priprave, ¢ez priblizno 28 minut,
naprava zacne piskati.




Compote

SESTAVINE

1 kg jabolk za kuhanje
50 ml vode

6 Zlic sladkorja

Y2 Zlicke cimeta

JABOLCNI KOMPOT
S CIMETOM

» V napravo dajte vodo.

» Narezite olupljena jabolka na majhne ko3cke in
jih dajte v napravo.

» Dodajte 6 Zlic sladkorja in "2 Zlicke cimeta.

» Tipko MODE bpritisnite tolikokrat, da zaéne lu¢ka
programa COMPOTE utripati. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

» Na kqncu‘c“:‘ég,a priprave (&ez priblizno 13 minut)
naprava zacne piskati.

» Postrezite z mslijem kot slasten zajtrk.




Compote

SESTAVINE

200 g jagod

200 g borovnic

200 g malin

2 Zlici sladkorja

1 Zlicka izvleCka vanilje
100 ml vode

KOMPOT IZ JAGOD,
BOROVNIC IN MALIN

» V napravo dajte vodo.

» Narezite jagode na kose velikosti pribl. 2 cm in jih
dajte v napravo.

» Dodajte borovnice in maline.

» Dodajte 2 Zlici sladkorja in 1 Zlicko izvleCka
vanilje.

» Tipko MODE pritisnite tolikokrat, da zaCne lucka
programa COMPOTE utripati. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

» Na koncu €asa priprave (Cez priblizno 13 minut)
naprava zacne piskati.

» Postrezite z vaniljevim sladoledom.




Compote

SESTAVINE

2 kg breskev

1 limona (samo sok)

2 Zlici medu

1 Zlicka izvleCka vanilje

BRESKOV KOMPOT

» Odstranite koSCice iz breskev in jih nareZite na
majhne koScke.

> Breskve dajte v napravo skupaj z limoninim
sokom, 2 Zlicama medu in 1 Zlicko izviecka vanilje.

> Tipko MODE pritisnite tolikokrat, da zacne lucka
programa COMPOTE utripati. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

> Na koncu ¢asa priprave (¢ez priblizno 13 minut)
naprava zacne piskati.

» Postrezite z grskim jogurtom.




Compote

SESTAVINE

500 g rabarbare

100 g sladkorja

100 ml vode

1 ko3¢ek (1 cm) svezega
ingverja

(nastrganega)

RABARBARIN KOMPOT
Z INGVERJEM

» V napravo dajte vodo.

» NareZite rabarbaro na majhne koScke in jih dajte
v vodo.

» Dodajte 100 g sladkorja in nastrgani ingver ter
vse skupaj dobro premeSajte.

» Tipko MODE pritisnite tolikokrat, da zacne lucka
programa COMPOTE utripati. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

» Na koncu Casa priprave (¢ez priblizno 13 minut)
naprava zacne piskati.

> Ce je kompot pregost, primeSajte malo vrele
vode.

» Dodatek stepene smetane ali vaniljeve omake
poskrbi za $e boljSi okus.
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Compote

SESTAVINE

1,5 kg pomaran¢

1 Zlica pimenta

100 ml pomaranénega soka
3 Zlice rjavega sladkorja

Y Zlicke cimeta

POMARANCNI KOMPOT

Z ZACIMBAMI

» Olupite pomarance, nareZite pomarancne krhlje
na kose in jih dajte v napravo.

» Dodajte 1 Zlicko pimenta, %z Zlicke cimeta in
100 ml pomarancnega soka ter primeSajte rjavi
sladkor.

> Tipko MODE pritisnite tolikokrat, da zaéne lucka
programa COMPOTE utripati. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

» Na koncu &asa priprave (ez priblizno 13 minut)
naprava zacne piskati.




SESTAVINE

500 g zrelih jagod

4 banane

400 g naravnega jogurta
250 ml sveZe iztisnjenega
pomaranénega soka

2 Zlici sladkorja

52

JAGODNI
SMUTI

» Razpolovite jagode in jih dajte v napravo.

» Olupite banane, jih nareZite na majhne koscke
in jih skupaj z jogurtom, pomaranénim sokom ter
2 Zlicama sladkorja dajte v napravo.

» Tipko MODE bpritisnite tolikokrat, da zaCne lucka

programa SMOOTHIE utripati. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

» Ko je smuti konéan (po priblizno 2 minutah),
naprava zacne piskati.
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SESTAVINE

4 banane
550 ml mleka, polmastnega

i 550 ml soji li
Crendoecamoe BANANIN
8 Zlic vode

4 Zlice rjavega sladkorja S M U Tl

16 ledenih kock
(razdrobljenih)

» Olupite banane, jih nareZite na majhne ko$cke
in jih dajte v napravo.

» Dodajte vodo, mleko, rjavi sladkor in
(razdrobljene) ledene kocke.

» Tipko MODE bpritisnite tolikokrat, da zaCne lucka
programa SMOOTHIE utripati. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

» Ko je smuti konéan (po priblizno 2 minutah),
naprava zacne piskati.




Smoothie

SESTAVINE

4 banane, narezane

na rezine

600 g belega grozdja
600 g vanilievega jogurta
2 jabolki, z odstranjenim

na ko3cke
200 g svezih listov Spinace

ZELENI
SMUTI

» Olupite banane, jih nareZite na majhne ko$¢ke
in jih dajte v napravo.

» Razpolovite grozdne jagode in jih skupaj z ocis-
¢enimi, narezanimi jabolki dajte v napravo.

» Na koncu dodajte Se vaniljev jogurt in liste
Spinace.

» Tipko MODE pritisnite tolikokrat, da za¢ne lucka

programa SMOOTHIE utripati. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

» Ko je smuti koncan (po priblizno 2 minutah),
naprava zacne piskati.




SESTAVINE

1 liter mleka

750 ml vaniljevega
sladoleda

2 stroka vanilje

VANILJEV MLECNI
NAPITEK

» V napravo dajte mleko.
» Dodajte vaniljev sladoled v ve¢ delih.

y PrereZite strok vanilje po dolgem in odstranite
sredico.

» Sredico dajte v napravo.

» Tipko MODE pritisnite tolikokrat, da zaCne lucka
programa SMOOTHIE utripati. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

» Ko je mlecni napitek koncan (po priblizno
2 minutah), naprava zacne piskati.




Smoothie

SESTAVINE

500 g ananasa v kosih
3 korencki

3 pomaranée, olupliene
300 ml vode

SMUTI IZ ANANASA
IN POMARANC

» Olupite in nasekljajte korencek ter pomarance in
jih dajte v napravo.

» Dodajte vodo in kose ananasa.

» Tipko MODE pritisnite tolikokrat, da zacne lu¢ka
programa SMOOTHIE utripati. Potem pritisnite
tipko START/STOP.

» Ko je smuti kon€an (po priblizno 2 minutah),
naprava zacne piskati.
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