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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Prin aceasta v-afi decis pentru un produs de calitate
superioard. Instructiunile de utilizare fac parte inte-
grantd din acest produs. Acestea cuprind informa-
fii importante pentru sigurantd, utilizare si eliminare.
inainte de utilizarea produsului, familiarizafivé cu
toate indicatiile privind operarea si siguranta.
Utilizafi acest produs numai in modul descris si nu-
mai in scopurile menfionate. in cazul transmiterii
aparatului unei alte persoane, predafii de asemenea
documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei
Cuptorul electric cu grill este destinat exclusiv incal-
zirii, prepardrii si frigerii alimentelor.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.
Este interzisd utilizarea profesional&.

Orice altd utilizare este considerat& neconformé& cu
destinatia si poate conduce la pagube materiale
sau vat&mari corporale.

Furnitura

¢ Cuptor

4 1 tava de copt

4 1 grétar

¢ 1 cleste

4 1 tava pentru firimituri

¢ Instructiuni de utilizare

Imediat dup& dezambalare verificati dacd furni-
tura este completd si nu prezintd deteriordri.
Adresati-vd centrului de service dacd este cazul.

Descrierea aparatului
Figura A:

Sine

Orificii de aerisire

Buton de reglare a temperaturii
Comutator funcfional
Temporizator

Bec de control

Q00000 e

Tava pentru firimituri montatd

Figura B:

O Gratar

O Tava de copt
@ Cleste

Date tehnice

Tensiune nominald: 220-240V ~

(curent alternativ), 50/60 Hz
1200 W

Consum:
I Toate componentele acestui aparat care in-
trd in contact cu alimentele, sunt adecvate
pentru uz alimentar.



SILVERCREST’

Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

~ Nu este permisd deschiderea sau repararea carcasei apo-
ratului. In aceste cazuri nu mai este asiguratd siguranta, iar
garantia se anuleazd. Solicitati repararea aparatului defect
numai distribuitorului sau personalului de specialitate autorizat.

~ Pentru a evita pericolele, solicitafi imediat inlocuirea de catre
personalul de specialitate autorizat sau de cétre serviciul teh-
nic a stecdrelor sau a cablurilor de alimentare deteriorate.

~ Evitali patrunderea oricaror lichide in carcasd. Nu expuneti
aparatul mediilor umede si nu-l utilizati in aer liber. De ase-
meneaq, este interzisd asezarea pe cuptor a vaselor cu lichi-
de, cum ar fi vazele. Pericol de incendiu si de electrocutare!
Dacé din intédmplare in carcasa aparatului se infiltreazd
lichide, scoateti imediat stecarul din priza si predati aparatul
unui specialist in vederea repardrii.

~ Nu puneti méinile ude pe aparat, pe cablul de alimentare
sau pe stecdr. Pericol de electrocutare.

Nu introduceti niciodatd aparatul in apd sau in alte lichide!
Existd pericol de moarte prin electrocutare dacd in timpul
functionarii ajung resturi de lichid pe componentele con-
ductoare de tensiune.
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/\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

~ Acest aparat poate fi utilizat atét de copii incepand cu
varsta de 8 ani, cdt si de persoane cu abilitdfi fizice, senzo-
riale sau mentale reduse sau fard experientd si/sau f&ra
cunostinte necesare, dacd sunt supravegheati sau dacd au
fost instruiti cu privire la utilizarea sigurd a acestui aparat si au
inteles pericolele cu privire la acesta.

~ Copiilor le este interzis sa se joace cu aparatul.

~ Curdtarea si actiunile de intrefinere destinate utilizatorului
nu se vor efectua de cdtre copii, cu exceptia cazului in care
acestia au varsta peste 8 ani si sunt supravegheati.

~ Copiii cu vérsta sub 8 ani nu trebuie s se afle in apropierea
aparatului si a cablului de conexiune.

~ Pozitionafi cablul de alimentare astfel incat s& nu se calce
pe el sau s& devind un obstacol pentru persoane.

~ Tn timpul utilizarii nu atingeti niciodatd usa de sticld sau
carcasa, deoarece acestea devin foarte fierbinti. Pentru a
deschide usa de sticla utilizati o lavetd de bucatarie sau
ceva similar, in scopul prevenirii arsurilor!

~ Nu atingefi niciodatd elementii de incdlzire sau geamul in
timpul functiondrii sau inaintea rdcirii aparatului. Nu intro-
duceti mana in interiorul aparatului in timp ce funcfioneaza.
Asteptati pdnd ce aparatul s-a récit. Altfel, va puteti arde.

~ Dupa utilizare, inainte de o transporta, asteptati pdné cand
aparatul s-a rcit.

~ Utilizafi intotdeauna ménusi de bucatdrie sau lavete atunci
cénd manevrati aparatul!

Precautie! Suprafete fierbintil

Precautie! Nu atingefi usa de sticld dupd ce s-a incélzit
aparatul. Pericol de arsuril
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~ Nu utilizali temporizatoare externe sau sisteme separate de
comandd de la distantd pentru a opera aparatul.

~ Nu l&safi niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul functio-
narii.

~ Asigurafi-vé cd aparatul, cablul de alimentare sau stecarul
nu vor intra in contact cu suprafete fierbinfi cum sunt plitele
sau flacarile deschise.

~ Utilizati aparatul numai cu accesoriile originale din pachetul
de livrare.

~ Nu indoiti si nu strivifi cablul de alimentare.

~ Scoateti infotdeauna cablul din priz& tragénd de stecdr; nu
tragefi direct de cablu.

~ Tn timpul funcfiondrii, in imediata apropiere a cuptorului elec-
tric cu grill nu trebuie s& se afle materiale inflamabile (de ex.
prosoape de bucdtdrie, lavete etc.).

> Nu uscalti niciodatd textile sau alifel de obiecte pe aparat, dea-
supra acestuia sau in interior. Existd pericol de incendiu.

~ Nu utilizati tava de copt pentru depozitarea si prepararea
alimentelor acide, alcaline sau sdratel
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Amplasarea

A AVERTIZARE! PERICOL DE INCENDIU!

> Nu asezali niciodat& aparatul sub dulapuri
suspendate sau in apropierea perdelelor,
perefilor de dulapuri sau a altor obiecte
inflamabile.

> Distanfa dintre aparat si dulapurile suspen-
date, plafoane, pereti etc. trebuie sé fie de
minimum 10 cm in sus si cdte 5 cm in dreapta
si in stdnga. De aceea, aparatul nu trebuie
montat, de exemply, in dulapuri etc. Altfel nu
este posibild aerisirea suficientd a aparatului,
care ar putea provoca incendii sau s-ar putea
defecta.

> Asezati aparatul doar pe o suprafatd termo-
rezistentd. Altfel existd pericol de incendiu,
iar aparatul s-ar putea defecta. Zona de sub
aparat se poate pdta sau poate fi deterio-
ratd. in plus, dacd suprafafa este construitd
dintr-un material moale, in aceasta se pot
forma adéncituri permanente.

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Nu amplasafi aparatul in imediata apropiere
a apei, de exemplu langd chiuvete, cézi sau
in pivnite umede. Altfel exista pericol de
electrocutare.

B Asezali aparatul pe o suprafatd durd, dreapta
si rezistentd la caldurd (de ex. blat de lucru din
otel sau piatrd naturald, cum este granitul).
Asigurali o aerisire suficientd pe toate partile
aparatului.

B impingefi aparatul cu partea din spate la pe-
rete. Distantierele de pe partea din spate tre-
buie s& atingd peretele. Asigurati-va cd perete-
le este realizat dintr-un material termorezistent,
de ex. este acoperit cu faiantd, piatrd naturald
sau granit.

H Curdtati toate componentele in modul descris
in capitolul , Curdtarea si ingrijirea”.

Utilizarea aparatului

Usa de sticla

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu v& sprijiniti de usa de sticld. Nu asezatfi
niciun obiect pe usa de sticl&. Acest lucru ar
deferiora balamalele.

B in cazul prepardrii alimentelor cu multd grésime
se poate forma foarte mult fum. Tn acest caz nu
inchideti de tot usa de sticld, ci l&safi-o putin
deschisa:

Usa de sticld dispune de o pozitie de blocare,
astfel incat aceasta poate réméne putin deschisd.
La inchiderea cu atentie a usii de sticl&, aceasta
se va bloca, cu putin inainte de inchidere, in po-
zitia respectiva.

Introducerea tavii pentru firimituri

B Impingeti tava pentru firimituri @ sub elementii
inferiori de incdlzire, pand la pozitionarea pla-
nd a acesteia pe fundul aparatului.

Utilizarea gratarului

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Utilizafi intotdeauna clestele @ pentru
infroducerea sau scoaterea din aparat a
gratarului @ fierbinte.

B impingefi gratarul @ intr-una dintre cele 2 sine @
din interiorul aparatului.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu asezafi niciodat& grétarul @ direct pe
elementii de incdlzire.
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B Pentru a putea scoate gratarul @ fierbinte, prin- inqinfe de primq utilizare

defi clestele @ dup& cum urmeaza:

Fig. 1: Prinderea clestelui (D la grétar @
Utilizarea tavii de copt

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Utilizati intotdeauna clestele @ pentru intro-
ducerea sau scoaterea din aparat a tava de
copt @ fierbinte.

Fig. 2: Prinderea clestelui (D la tava de copt @

B impinge i tava de copt @ intr-una dintre cele 2

sine @ din interiorul aparatului.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu asezafi niciodatd tava de copt @ direct
pe elementii de incdlzire.

> Nu utilizati tava de copt @ pentru depozita-
rea si prepararea alimentelor acide, alcaline
sau sdrate!

Dupd ce aparatul a fost amplasat corect:

1)
2)

3)

4)
5)

6)

Introduceti stecarul in priza.

Rotifi butonul de reglare a temperaturii €@

pdand la limitd, in sensul acelor de ceasornic,

la temperatura maxima.

Rotiti comutatorul functional e ,Incélzire in
7 T 4

partea superioard si incdlzire in partea inferi-

oarg”

Deschideti usa de sticld si l&safi-o deschisa

pentru aceastd operatiune.

Scoatefi eventualele accesorii din interiorul

aparatului.

Rotiti temporizatorul @ la 20 de minute.

> La prima incélzire a aparatului se pot degaja

7)

usoare mirosuri si fum din cauza resturilor r&-
mase din fabricatie. Acest lucru este absolut
normal si inofensiv.

Asigurati aerisirea suficientd a incéperii, de
exemplu prin deschiderea ferestrei.

Aparatul se opreste automat dupd 20 de minute.
Pentru a intrerupe anticipat procesul de incdl-
zire rofifi butonul de reglare a temperaturii €@
pand la limitd, in sens invers acelor de ceasor-
nic, pozitionafi comutatorul funcfional @ pe

si temporizatorul @ pe ,OFF”.

Asteptati ca aparatul sd se rdceascd si curdtati-
| conform descrierii din capitolul ,Curdtarea si
ingrijirea”.

Acum puteti utiliza aparatul.
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Deservirea aparatului

Comutator functional

Cu ajutorul comutatorului funcfional @ poate fi
pornit aparatul si pot fi reglate 3 functii diferite:

Simbolul Semnificatia

,Caldura de sus”,
de ex. pentru gratinare

,Caldur& de jos”,
de ex. pentru copt préjituri

,Caldurd de sus si de jos”,
de ex. pentru copt pizza

,OFF”
aparatul este oprit

OFF

Butonul de reglare a temperaturii

Bl Cu ajutorul butonului de reglare a temperaturii @
poate fi reglaté temperatura doritd.

Temporizatorul

Cu gjutorul temporizatorului @ poate fi reglat tim-
pul de preparare:

B Reglafi temporizatorul @ pe timpul de prepara-
re dorit. Se aprinde becul de control @. Dup4 in-
cheierea perioadei setate este emis un semnal
sonor, iar aparatul opreste incdlzirea. Becul de
control @ se stinge.

INDICATIE

Temporizatorul @ poate fi utilizat pe post de
cronometru chiar si f&r& functia de incélzire:

— Pozitionati comutatorul functional @ pe
(ore).
— Setafi timpul dorit cu ajutorul temporiza-

torului @.

Acum, comutatorul temporizatorului @ se depla-
seazd in sens invers acelor de ceasornic, spre
,OFF". La expirarea timpului setat se poate auzi
un semnal acustic. Aparatul nu mai inc&lzeste
din acest moment.
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Frigerea si coacerea

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu asezali niciodatd recipiente sau alimente
direct pe partea de jos a aparatului, pe
elementii de incdlzire sau pe tava pentru
firimituri @!

1) Introduceti tava pentru firimituri @ in aparat.

2) Scoatefi gratarul @ si tava de copt @ din
aparat. Eventual asezafi hértie de copt sau un-
gefi tava de copt @ cu grésime adecvatd.

> In funcfie de preparat poate fi necesard pre-
inc&lzirea cuptorului. Respectafi indicatiile din
refeta respectivd. Preincdlzirea este recoman-
datd intotdeauna pentru:
— durate de coacere foarte scurte,
— cruste crocante,
— preparate sensibile care necesitd o tempe-

raturd constatd, cum ar fi sufleurile.

> Dacd nu este necesard preincdlzirea, ignorati

pasul 3).

3) Asteptati cca 10 minute (in funcfie de tempera-
tura reglatd) pdnd ce aparatul atinge tempera-
tura doritd:

— Selectati temperatura dorit& cu ajutorul buto-
nului de reglare a temperaturii €.

— Selectati apoi functia doritd cu ajutorul co-
mutatorului functional @.

— Reglafi timpul de preincdlzire cu ajutorul
temporizatorului @ (cca 10 minute).

— Inchidefi usa de sticla.
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4) Dupéd ce timpul s-a scurs, asezati produsul care
urmeazd a fi fript sau copt pe grétar @ sau
pe tava de copt @ si impingeti- intr-una din-
tre sine @.

Asigurativd cd existd spatiu suficient intre pro-
dus si peretii inferiori si elementii de incélzire ai
aparatului.

5) inchidefi usa de sticla inaintea inceperii prepa-
rérii alimentelor pe grétar sau la cuptor.

6) Cu ajutorul temporizatorului @ reglati timpul
dorit de preparare pe grétar sau la cuptor. Tim-
pul maxim de preparare pe grdtar sau la cup-
tor este de 60 de minute.

INDICATIE

> Dacd timpul de preparare a produsului pe
grdtar sau la cuptor este mai mic de 20 de
minute, reglafi mai intéi temporizatorul @
pe 40 de minute si apoi pe timpul dorit.

Becul de control @ indica faptul ca aparatul este
p p
pornit. Acum, comutatorul temporizatorului @ se
deplaseazd in sens invers acelor de ceasornic,
P
spre ,OFF".

Dupd expirarea timpului setat, aparatul se opres-
te automat, este emis un semnal sonor, iar becul de
control @ se stinge.

Pentru a intrerupe anticipat procesul de incdlzire
rotifi butonul de reglare a temperaturii €@ pand la

limitd, in sens invers acelor de ceasornic, pozifio-
nati comutatorul funcfional @ pe si tempori-
zatorul @ pe ,OFF".

7) Dupé incélzire scoateti gratarul @ respectiv
tava de copt @ cu ajutorul clestelui .

Curdtarea si ingrijirea

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Inainte de fiecare curdtare, scoateti stecdrul
din priz&! Pericol de electrocutare!

Nu introducefi niciodatd aparatul in apd
sau in alte lichide!

A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Inainte de ol curdfa, asteptati pdnd cénd
aparatul s-a récit. In caz contrar, existd
pericol de arsuril

Bl Se recomandd curdtarea aparatului si a acceso-
riilor imediat dupd récirea acestora. Astfel, restu-
rile de alimente pot fi indepd&rtate mai usor.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizafi substante de curdfare abrazive
sau agresive. Acestea pot deteriora suprafata
aparatului!

> Nu spdlafi componentele aparatului in masina
de spélat vase!

> Nu curdfafi interiorul aparatului cu spray
pentru cuptor, deoarece reziduurile de pe
elementii de incdlzire nu se vor mai putea
indepdrta.

M Stergefi aparatul cu o lavetd umedd&. Dacd este
necesar, addugati un detergent delicat pe lave-
t& si stergefi cu o lavetd umezitd cu ap& curatd.
Uscati totul foarte bine.

B Curdtati interiorul aparatului si usa de sticld cu o
lavet& umedd. Dacd este necesar, addugati un
detergent delicat pe lavetd si stergefi cu o laveta
umezit& cu apd curatd. Uscati totul foarte bine.

B Curdiafi clestele @, tava de copt @, gratarul @
si tava pentru firimituri @ in ap& caldé.
Dupa spdlare uscati bine toate componentele.
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Depozitarea

B Puteti inf&sura cablul de alimentare in jurul
distantierului, pe partea din spate a aparatului si
puteti fixa stecarul pe unul dintre distanfiere:

B Pé&strati aparatul si accesoriile acestuia curdtate,
intr-un loc curat, lipsit de praf si uscat.

Remedierea defectiunilor

Defectiunea Cauza Remedierea
Stecdrul nu este conectat la refeaua e
. Introduceti stecdrul in priz&.
electric&.
Aparatul nu . . Introduceti aparatul intro altd
funclioneazd Priza este defectd.

prizd.

Aparatul este defect.

Adresafi-va centrului de service.

Becul de control @ se
aprinde, dar aparatul
nu incdlzeste.

Comutatorul functional @ este pozitionat

pe [orF].

Rotiti comutatorul functional @
pe funcfia dorita.

Timpul de preparare a
alimentelor este prea
lung.

Usa de sticla a fost deschisa de prea multe
ori pentru a verifica stadiul de preparare.

Nu deschideti usa de sticl& mai
des decét este neapdrat necesar.

Este setatd o temperaturd eronatd.

Verificati setdrile temperaturii.

Pe durata utilizrii este
degajat fum si se
inregistreazd zgomote.

Pe elementii de incdlzire se afld reziduuri
de detergent sau de alimente.

Scoatefi alimentele din aparat si
continuati prepararea cu usa de
sticld deschisé pand la disparifia
fumului.

Dacad defectiunile nu pot fi remediate prin masurile specificate mai sus sau dacd constatati alte tipuri de
defectiuni, adresati-va centrului nostru de service.
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Eliminarea

in niciun caz nu aruncati apara-
tul in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs face obiectul
Directivei europene 2012/19/EU.

Eliminafi aparatul prin intermediul unei firme auto-
rizate sau prin intermediul serviciului local de elimi-
nare a deseurilor. Respectati reglementdrile actuale
in vigoare. Dacéd aveti nel&muriri, contactati servi-
ciul local de eliminare a deseurilor.

Cﬁ !nformojii despre .posibi|iré,ti|(? de.elim—
inare a produsului uzat pot fi obfinute
% de la administratia locald.
b
Eliminati ambalajul in mod ecologic.
b Respectati marcajul de pe diferitele ma-
A teriale de ambalare si separati-le dacd
a este cazul. Materialele de ambalare
sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b)
cu urmdtoarea semnificatie:
1-7: materiale plastice,

20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.

Ambalaijul este format din materiale
ecologice pe care le putefi elimina la
centrele locale de eliminare a deseurilor.

Garantia
Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acord& o garantie de 3 ani
de la data cumpdrarii. In cazul in care produsul
prezinta defecte, beneficiati de drepturi legale fats
de vanzatorul produsului. Aceste drepturi legale
nu sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd in
cele ce urmeaza.

Conditii de garantie
Perioada de garantie incepe de la data cumpdrs-

rii. Pastrati cu grija bonul fiscal original. Acesta este
necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Daca in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii
acestui produs apare un defect de material sau de
fabricatie, produsul va fi reparat sau inlocuit de c&-
tre noi - la alegerea noastrd - in mod gratuit. Ga-
ranfia presupune ca in timpul perioadei de trei ani
s& se prezinte aparatul defect si dovada cumpdrdrii
(bonul fiscal), precum si o scurtd descriere in scris, in
care s se specifice in ce constd defectul si céind a
apdrut acesta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, vefi
primi inapoi produsul reparat sau unul nou. Odat&
cu reparafia sau inlocuirea produsului nu incepe o
noud perioadd de garantie.

Perioada de garantie si pretentiile legale
privind defectele

Perioada de garanfie nu este prelungitd dupd efec-
tuarea repardtiilor realizate in perioada de garan-
fie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocu-
ite si reparate.

Eventualele deteriordri si deficienfe prezente deja
la cumparare trebuie semnalate imediat dup& dez-
ambalarea produsului. Repardtiile necesare dupa
expirarea perioadei de garantie se efectueazd
contra cost.

RO 11
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Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu ri-
gurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garantie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi considera-
te piese de uzurd sau asupra deteriordrilor apdrute
la componentele fragile, de exemplu comutatoare,
acumulatori, forme de copt sau componente reali-
zate din sticld.

Aceastd garanfie se pierde in cazul in care produ-
sul a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in
mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespun-
z&toare a produsului trebuie respectate cu strictefe
toate indicatiile prezentate n instructiunile de utili-
zare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizérile si
actiunile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizéri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu utili-
zérilor comerciale. Tn cazul manevrérii abuzive sau
necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al interven-
fiilor care nu au fost realizate de cdtre filiala noas-
trd autorizatd de service, garantia isi pierde valo-
bilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitdrii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile p&strati la indeméand bo-
nul fiscal si numé&rul articolului (de exemplu IAN
12345) ca dovadd a cumpérdrii.

B Numarul articolului poate fi consultat pe plécu-
ta de caracteristici, pe o gravurd, pe coperta in-
structiunilor (in partea sténgd, jos) sau pe auto-
colantul de pe partea din spate sau de jos.
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B Tn cazul in care apar defecte funcfionale sau
alte defectiuni, contactati mai inti telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind
defect la adresa de service care v-a fost comuni-
catd, fard a plati taxe postale, anexénd dovada
cumpdrdrii (bonul fiscal) si indicand in ce constd
defectul si cand a apérut acesta.

Acest manual, precum si multe
altele, videoclipuri cu produsele si
software-uri pot fi descdrcate de pe

www.lidl-service.com.

Service-ul

Service Romania
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 306484

Importator

V& rugdm s& avefi in vedere faptul c& urméatoarea
adresd nu reprezintd o adresd pentru service. Con-
tactali mai intdi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANIA

www.kompernass.com
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Retete

In acest capitol vé sunt oferite cateva exemple pentru
prepararea méncdrurilor. Aceste exemple sunt re-
comandaéri. Timpul de preparare poate varia.
Refete f&r& garantie. Toate ingredientele si datele de
preparare sunt orientative. Completafi aceste propu-
neri cu experienta personald. V& urdm succes si pof-
ta buna.

INDICATIE

Respectati indicatiile de preparare de pe ambalaijul
respectivului produs.

Briose

Ingrediente pentru 4 portii:

<>

1 cand de fging
1 linguritd de praf de copt
1 ou

1 lingur& de unt topit

3 linguri de zahar

L4

¢

¢

4 1 cand de lapte
¢

¢ 1 priz& de sare

4 pentru sortimente diferite se pot adduga nuci,
banane maruntite sau fulgi de ciocolatd

Prepararea:

1) Amestecatfi incet f&ina, praful de copt, oul, lap-
tele, sarea si zahdrul intr-un castron.

2) Topiti untul intr-o cratitd si amestecafi-l cu alu-
atul.

3) Dupd gust, addugati nucd, fulgi de ciocolatd
sau banane mdruntite.

4) Turnafi aluatul preparat in formele speciale
pentru briose si asezati-le pe tava de copt @.

5) Coacetila 220 °C, cu caldura de sus si de
jos, timp de aproximativ 15 minute, pe sina in-
ferioara.

Toast Hawaii

Ingrediente pentru 4 portii:

4 4 felii de paine toast

4 1-2 linguri de sos remoulade

4 120 g suncd presatd

¢ 1/2 cutie de ananas

¢ 4 felii de cascaval pentru gratinare

¢ curry

Prepararea:
¢ Praiiti felile de péine.

4 Apoi ungefile cu sos remoulade si addugati sun-
ca.

4 Asezati cdte o felie de ananas pe fiecare felie
de péine. Presdrati curry.

4 Apoi asezati céte o felie de cascaval pe
ananas.

¢ Asezati preparatul pe grétar @ si coacetil
cca 8 minute pe sina din mijloc la aproximativ
200 °C, cu caldura de sus si aer recirculat.

Coacerea minipizzei congelate
Prepararea:

4 Introduceti gratarul @ pe sina de sus in interiorul
aparatului.

4 Asezati minipizzele faré ambalaj pe grétar @.

4 Coacefile cu caldurd de sus si de jos si cu aer
recirculat cca 20 de minute.

4 Respectafi instructiunile de pe ambalajul produ-
sului in ceea ce priveste temperatura.
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Biscuiti

Ingrediente:

¢ 125 g unt

125 g zahér

1 vanilie

1 priz& de sare

1 ou

1 albus

250 g de faing (tip 405)

1 lingurita de praf de copt

@ & & O & > o o

Coaija rasd de la jumdtate de lamaie

Prepararea:

1) Batefi untul spuma.

2) Addugati zahdrul, zahdrul vanilat, coaja de 1&-
mdie si oudle.

3) Amestecatfi cu fdina, praful de copt si sarea i
amestecati aluatul cu o lingurd.

4) L&sati aluatul s& stea cca 10 minute.

5) Dati aluatului forma doritd, de ex. cu ajutorul
masinii de tocat, formelor speciale sau al po-
sului.

6) Asezati biscuitii in tava de copt @ acoperitd
cu hértie de copt.

7) Coaceti biscuitii pan& devin aurii in cuptorul
preincdlzit la 180 °C, cu c&ldura de sus si de
jos, aprox. 10 - 15 minute, pe sina din mijloc.

Aluatul este suficient pentru mai multe tavi de

copt ©.
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Chifle

Ingrediente:

4 300 g de fain& (sau faing integrald)
2 lingurite de praf de copt

200 g de seminfe de in

1 ou

500 g branz& de vaci fing

1 lingurita de sare

* & & o o o

dupd& gust addugati chimen, ceapd, bucdtele de
slaning ...
Prepararea:

1) frémantafi bine toate ingredientele si dati for-
mé& chiflelor.

2) Asezati chiflele in tava de copt @ acoperitd cu
hértie de copt.

3) Coaceti-le la cca 200 °C, cu caldurd de sus,
timp de aproximativ 30 minute, pe sina supe-
rioard.

INDICATIE

Aluatul este suficient pentru mai multe t&vi de

copt ©.

Bezele
Ingrediente:
4 1albus
4 sare

¢ 45 g zahar

Prepararea:

1) varsati albusul rece intr-un castron f&rg grési-
me. Nu trebuie s existe resturi de g&lbenus,
deoarece spuma nu va avea consistentd.

2) Batefi albusul la vitez& micd pentru a evita for-
marea bulelor de aer.

3) Condimentati cu un praf de sare.

4) Add&ugati treptat jumétate din zahdr cand albu-
sul incepe sa se int&reascd.

5) Batefil apoi la vitezd maximd pand devine tare.
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6) Adé&ugati zahdarul rémas. Astfel bezeaua pri-
meste consistenta necesard.

7) Turnati bezeaua intr-un pos care are montat un
sprit mare in form& de stea si formati rozete,
limbi de pisic& sau alte forme in tava de copt @
acoperitd cu hértie de copt.

8) Preincalziti cuptorul la cca 120 °C, cu cdldurd
de sus si de jos.

9) Lasafi bezelele s& se coacd pe sina superioa-
r& la cca 120 °C, cu caldurd de sus si de jos
timp de cca 2 ore.

Crutoane cu unt
Ingrediente:

¢ 2 felii de péine toast
4 1 lingur& de unt

Prepararea:

1) Tdiafi painea toast in cuburi mici.

2) Topiti untul intr-o cratid, la temperaturg scézu-
t& si ad&ugati cuburile de péine toast.

3) Punefi hértie de copt pe tavé de copt @ si dis-
tribuifi uniform cuburile de pdine pe ea.

4) Coacefi cuburile de péine toast la cca. 170 °C,
cu caldurd de sus, pe sina superioard, pand
cénd acestea devin aurii (cca 15 - 20 minute).

INDICATIE

De asemenea putefi inlocui untul obisnuit cu cel
cu verdefuri sau cu usturoi. Timpul de coacere se
reduce in acest caz cu cca 5 minute.

Baghete cu carne tocaté

Ingrediente:

<&

2 baghete mici
250 g carne tocatd (amestec)
2 rosii

1 ceapd (tocatd)

40 g parmezan ras

¢

¢

¢

4 2 linguri de pastd de rosii
¢

¢ 4 felii cascaval

¢

sare si piper

Prepararea:

1) Taiafi baghetele si scobii interiorul.

2) Amestecati carnea tocatd, pasta de rosii, ceapa,
parmezanul, puting sare si pufin piper.

3) Formati din amestec 4 chiftele mari, pe cat po-
sibil de plate si asezafile pe jumdtdtile de ba-
ghetd.

4) Taiati rosiile felii si asezafi-le deasupra.

5) Asezdti si feliile de cascaval pe baghete.

6) Asezati baghetele pe o tavd de copt @ si
coaceti-le in cuptorul preincélzit la 225 °C, cu
cdldurd de sus si de jos, timp de cca 20 minute,
pe sina inferioard.

Putefi condimenta carnea tocatd cu busuioc,
chilli sau alte condimente.
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Conopidé (gratinatda)

Ingrediente:

4 1/2 c8pdtand conopidd (cca 250 g)
3 felii de lamaie

1 lingurd de unt

1 linguritd cu vérf de f&ing

1 lingur& de suc de l&méie

1 lingura migdale taiate

2 linguri cascaval pentru gratinat (ras)

& & & o o o

sare, piper, nucsoard

Prepararea:

1) Taiafi conopida in buchetele si spalati-le.

2) Fierbefi conopida cu felile de l&méie in ap& cu
sare, timp de 8 - 10 minute, astfel incét cono-
pida s& nu fie prea moale. Cénd turnafi apa,
p&strati cca 150 ml din apa in care a fiert.

3) Tntro cratifd topiti untul si califi fina timp de
cca 1 minut, amestecand continuu.

4) Adé&ugati apa de la fierbere amestecénd con-
tinuu si lasati s& fiarbd cca 2 minute. Daca
amestecul de fging devine prea tare, addugati
céte putind apd pénd obfinefi o consistenfd
cremoasd. Condimentafi cu zeamd de [&méie,
sare, piper si nucsoard.

5) Puneti conopida intr-o form& de sufleu
(cca 14 cm diametru) si turnati sosul uniform
deasupra.

6) Presé&rati cascavalul si migdalele taiate.
7) Asezati forma de sufleu pe tava de copt ©.

8) Coacefi sufleul la cca 200 °C in cuptorul
preincdlzit, cu cdldurd de sus si de jos, timp
de cca 20 minute, pe sina inferioard.
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Buzunare cu somon

Ingrediente:

4 1 pachet foi de placintd (cca 8 bucdti)

4 1 pachet somon afumat, felii (cca 200 g)
¢ 1 lamaie

¢ 1 ceapd

¢ 1 pachet cremé& de branz& (200 g)

4 mdrar proaspdt

4 sare si piper

4 1 galbenus

Prepararea:
1) Separdti foile de placintd si l&sati-le s& se de-
congeleze dacd este cazul.

2) Amestecafi crema de brénzd cu sare, piper si
zeama de la o laméie.

3) Tdiafi ceapa in cubulefe fine.
4) Ad&ugati jumatate din cantitatea de somon si

ceapa la amestecul de brénz& proasp&ta si
pasati folosind un blender de ména.

5) Taiati restul de somon in fasii fine.

6) Addugati somonul si mdrarul in compozitie si
amestecati fotul.

7) Pentru o foaie de placintd folosifi o lingurd din
compozitia preparatd si impdturiti.

8) Ungeli buzunarul format cu gdlbenus.

9) Asezati buzunarele pe tava de copt @.
Lasati spativ suficient intre buzunare, deoarece
foitajul creste.

10) L&sati buzunarele s& se coacd pe sina inferioa-
r& la cca 220 °C, cu c&ldurd de sus si de jos,
timp de cca 25 - 30 minute. Aluatul trebuie s
devin& usor maroniu.

Cantitatea specificatd ajunge pentru mai multe
tavi de copt @.
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Eicaywyn

2uyxapnTipIa yia TNV ayopd TngG véag oag
OUOKEUNG.

Anodaaioare 1ol yia Tnv amokmon evog mpoi-
dvrog uynAng moidtTag. O odnyieg xpriong &i-
vai TpApa autou Tou mpoidvrog. MNepiexouv onua-
vrikég uodeileig yia v aoddlea, ) xprAon kai
mv andppiyn. Mpiv amd m xprjon Tou mpoidvTog,
e€oikeiwBeite pe ONeg TG uTodeileig xeipiopol kal
aopaleiag. XpnolpoTolgiTe To TPOIOV HOVO OTWG
TEPIYPAdETAl KAl YIA TOUG avadepOPEVOUG TOpEIG
xphons. Mapadwote 6Xa ta tyypada ot mepinTe-
on mapdadoong Tou mPoidvTog ot TpiToug.

MpoBAerrépevn xprion

O autdparog polpvog pe ykpih eurmperel aro-
kAeioTikd oto {foTapa, To payeipepa kai To Yoo
oTO YKPIA daynTov.

Auth n ouokeur| Tpoopileral amokAeIoTIKA yia XpR-
on o€ voikokupid. Mnv 1 xpnoiporoieite yia emay-
YEAHQTIKO OKOTTO.

K&Be dMn xprion 1oxUel wg pn oUpdwvn pe Toug
kavoviopoUg kai prropei va odnynoel ot ukikég n-
piéG 1) akopn kai ot cwparikég BAaPeg.

Napadoréiog eomhiopdg
¢ Doupvaki

¢ 1 rayi

¢ 1 oxdpa

¢ 1 \afida

4 1 Siokog culoyng yixoulwv

¢ Odnyieg xprong

YIMNOAEI=H

ENéyére Tov mapadorto e€omhiopd wg mpog Ty
mAnpoéTNTa Kai yia {npitg, ameubeiag perd Ty
amoouckeuacia. AmeuBuvBeite, edv amaireital,
oTo TpApa otpfis.
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MNeprypadn ouokeurg

Eikova A:

O Payeg

O Orig aepiopol

© Pubpiorig Oeppokpaciag

O Aiakommg Aemoupyiag

@ Xpovodiakodmmg

O Auyvia ehéyxou

@ TonoBempivog Siokog ouloynig wi-

XOUAwv

Eikova B:

O >ydpa

O Tayi

@ AdBida

TeXviKa XapaKTnpIoTIKG

Ovopaoriky taon:  220-240V ~
(evaMaoodpevo petpa),
50/60 Hz

Karavaiwon ioxtog: 1200 W

Il ‘Ola ta eapTipaTa authg NG CUCKEURG
|'I TTou épyovTal Ot emagr) pe TPOGIHA PHTOPOLY
va xpnoiporololvral pe acddleia ota Tpo-

¢ipa.
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

~ Aev emimpémeral va avoiyete 1) va emokeudlere 1o mePiBAn-
Ha TG OUOKEUNG. 2& authv TNV Tepittwon Sev diacdalileral
mAéov | acdalng Aeiroupyia Kal akupwverai n eyyunon.
H ehattoparikr ouokeun mpémel va emokeuderar pdvo amd
Tov mpounBeuth f eouciodotnpévo e1dikd TPOCWTTIKO.

~ Ta Buopara 1} Ta kalwdia mou éxouv umtooTei PAaPBn mpé-
mel va avrikaBiotavral apicwg and e€ouciodompévo e&eidi-
KEUPEVO TTPOOWTTIKS 1} amd 1o TpApa e&utnpETnong meAaTOY,
wote va amodelyovrar kivduvol.

~ Mnv adrvere uypd va Sieicdlouv péca oto mepifAnpa g
ouokeung. Ammayopeuetal n ékBeon NG cuokeung ot uypa-
oia, kaBwg kai n xpron g ot ewtepikolg xwpoug. Ermi-
ong, Sev emrpémerar va TomoBeteite emdvw ot CUCKEUN AvTH-
keipeva yepaTa pe uypqd, omwg m.y. fala. Ynapye kivbuvog
mupkayiag kar nhektporAnéiag! Sy mepintwon mou woTod-
00 £I0XWPHOOULV UYPA péoa oTo mepiBAnpa, amoouvdioTe
aptowg To Blopa g cuokeung amd Ty mpida kar mapade-
OTE Tr OUOKEUN TTPOG ETTICKEUT).

~ [oté pnv mavere T ouokeur, To kaAadio kai To Puopa pe
Bpeypéva xépia. Ze avriBern mepimmwon umdpxel kivouvog nhe-
ktpomAnéiag.

@ Moté pun BuBilere T cuokeun ot vepd 1} ot GAa uypal
Ynapye kivbuvog yia 1 {en e€arriag Bpayukukhwparog,
oTav Katd T A&Toupyia UTTOAEIHPATA UYPWV KATAARyouV Ot

peupatodpopa pépn.
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/A MPOEIAOMOIHZH - KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

~ AuTH | cuokeur| priopei va xpnotporoleital amd maidid ave

\J

Tov 8 erov, kabwg kar amd aropa pe peiwpéveg duoikég, aiodn-
mpiakég 1} vonTikeg SuvatdTnTeg 1) ekeipelg o epmeipia kal/n
YVOOEIG, edpOooV emTnpouvTal f éxouy ekmaideutel avadopr-
KA pe TNV aodalr) XPNon TNG CUCKEUNG KAl £XOUV KATAVON el
TOUG TIPOKUTITOVTEG KIVOUVOUG,

Ta maidid dev emmpémerar va maifouv pe T cuokeun.

O kaBapiopodg kai n ouvifpnon xenom Sev emTpémeral va
Sieéayovrarl amd aidid, ekTOG €4V eival Gve Twv 8 eTwv Kal -
TnpPouvTal.

Maidid pikpoTEPa TV 8 eTOV TPémel va Mapapévouy pakpid
amo T ouokeun Kal To kahwdio oluvdeong.

TomoBereite To kaAWSIO €701 WOTE va pnv propsi va To TaTotl
KAVEIG 1) VA OKOVTAYEl O€ auTo.

Moré pnv ayyidere T yudNiv méprta A o mepiAnpa karé m
Siapkeia g xpriong, 16T propti va eival modu {eota.

Ma 1o avorypa TG yudhivng mopTag XPnoIPOoTToIEiTe Eva Travi
koudivag | kaT TapdpoIo, WoTe va amodelyere eykavparal
Moté pnv ayyilete Tig Beppavtikég pafdoug f To mapabupo
mapakolouBnong kata T Aeroupyia f TPIV KPUWOE N OU-
okeun. Kata tn Aeiroupyia ToTE pnv miAveTe pEca OTo XWPO
ynoiparog. Mepipévere €wg OTOU KPULTEI N CUCKEUT. ANIQOG
HTTOpEI Va KagiTe.

AQr\VETE TN CUCKEUN Va KPUWVEI KAAA PETA TN XPNON, TIPIV TN
HETadEPETE.

Xpnoiporoigite mavra idika yavTia fj Tavid 6tav mdavere Ty
KauTr ocuokeun!

Mpoooxn! Kautr eméaveial

yuahivn mopra. Kivéuvog eykalparog!

@ Mpoooxn! Orav Leotabsi n ouokeun pnv ayyidere

20
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~ Mn xpnoiporoicite eéwtepikd xpovodiakdmm i Eexwpiotd
TNAEXEIPICTNPIO YIA VA AEITOUPYIOETE T CUCKEUN).

 [Moté pnv adrvere T cuokeur) avermmpnn kard 1 didpkeia
NG Aeitoupyiag.

~ BePalwveote 611 n ouokeun, To kalwdio ) To Puopa dev
¢pyovral ot emadn e Tyég Beppodmrag, omwg pdna koulivag
N dAOyeG.

~ Xpnoiporoigite T cuokeun pdvo pe Ta mapadoTia yvhoia
e€apmpara.

> Mn Sim\overe 1) paykovere 1o kaAwdIo.

~ idvere mavra 1o Buopa kard Ty amoolvdeon amd Ty mpi-
{a, pnv Tpafare moté amd 1o id1o To Kahwdio.

~ Kard m didpkeia g Aeroupyiag dev emmpémeral va umrdpyouv
€UPAEKTA UAIKA TTOAU KOVTA OTOV aQuTOpATO $OoUPVO HE YKPIA
(r.x. meTotra, mavia koudivag, kAT.).

> [loTe pn oteyvwvere upAaopaTa r) AvTIKEIPEVA EMAVW 1) T
oTn ouokeur). Yriapyel kivduvog mupkayidg.

~ Mn xpnoipormoieite To Tayi yia v amoBrkeuon kai emeéepya-
oia Tpodipwy mou mepiExouv 0éa, AAKANIKQV 1) aaTIopévwV
Tpodipwyv!
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TomoOitnon

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOX MYPKATFIAX!

> [oté pnv TomoBereire TN cUCKEUN KATW ATTO
evrolyiopéva eppdpia f Simha oe koupriveg,
padia fj G\a elphekta avrikeipeva.

> H andortaon G cuokeung amo KpepaoTd
vrouhamia, Tafavia, Toixoug ) Tapopoia
TIPETTEl VO QVEPXETAl TTPOG T EMTAVL TOUAAXI-
otov ota 10 ek. kar 6e&id kar apioTepd 10
TAGI am6 5 ek.. ZUVETTOG N ouokeun Sev emr-
Tpémeral va TomoBeteiTal oe vioukdmia f ma-
popoia émmAa. ANIogG Sev eival Suvardg
0 €MApPKAG QEPICHOG TNG Kal N cuokeur Ba
prropoUoE va mpokahéoer upkayid f {npid.

> TomoBeteite T CUCKEUR pOVO eMAvVW OE pia
BeppavBekikn Baon. ANiGG uttdpyer Kivou-
VOG TTUPKAYIAG KAl ] CUCKEU PTTOPEI va TTa-
Oe1 BAGPN. H mepioxn kdtw amd Tov méro g
OUGKEUNG HTTOPEI VO aTmoXpwHaTIoTE! Kal va
utrootel {npid. Emiong, eav n Baon eival pa-
Aakn, propei va méderal cuvexog.

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX!

> Mnv TomoBereite TN cuockeur| TOAU kovTa o€
VEPO, TI.X. OF VEPOXUTEG, OKAPEG 1) OE UypOoUG
XWpoug kehapiwv. ANIOG uTrdpyer kivouvog
nAektporAnéiag.

B TomoBersite T cuokeun emdve ot pia oTabe-
pn, emimedn kai OeppavBekTikn Paon (m.x. mAG-
keg epyaoiag amd avoleidwto xaAufBa f mhdkeg
epyaoiag amd $uoikn TéTpa, drwg ypavim).
Dpovrilere yia emapkn agpiopd yUpw amd
OUOKEUN).

B >rpoé&re T ouokeun pe TV oW TIAEUPA pEXP!
Tov Toixo. O1 amootareg oty mMow TAeupa TPE-
el va ayyilouv Tov Toixo. Ppovrilete wote o
Toixog va amoteeitar amd BeppavOektikd ul-
ko, T.x. emévéuon amd mhakdkia, duaciki TETpa
n ypavim.

B KaBapilers 6a 1a eaptipara, dnwg meprypd-
derar oto Kepdhaio ,KabBapiopdg kai ppovrida”.
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Xpron TnG ouokeung

Ffud\ivn mépra

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> Mn ompileote ot yudhivn mdpra. Mnv
TomoBereite avTikeipeva emdve ot yudhivn
ndpra. Autd mpokalel npid oToug pevieaiSeg.

H Orav eroipddere 1diaitepa Mimapd daynrd, iowg
SnpioupynBei oAU kamvédg. e auth TV mepi-
TITWON NV KAEIVETE T YUGAIV TTOPTA EVTEAWG,
al\a adrveré Ty Aiyo avoixm):

H yudhivn mopta Siabéter pia B¢on pavddhwong,
wote va pével ehadpwg avoixm): Otav kheivere
TIPOCEKTIKA TN YUaAIv TTopTa, auth acpalilel
ot auth) 1 Bion Aiyo mpiv To kheioipo.

Toro0irnon diokou
oulloyn¢ yixoulwv
B Q6rote 1o Sioko ouloyng wixoulwv @ KaTw

amd TG katw Beppavtikég paPdoug, wote va
Bpiokeral xapn\d otov maro TG cuokeung.

Xpron oxapag

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Xpnoipotoieite mavra ™ Aafida @ yia va To-
moBeroete 1} va adaipéoere Ty kauT oxdpa
O om/and m ouokeu.

B Srpiére m oxdpa @ of pia and Tig 2 payeg @
OTO XWPO YNOIPATOG TG CUTKEUNG.

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> [ott pnv TomoBereire 1 oxapa @ ameubeiag
otig Beppavrikég pafdoug.
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M lia va propéoere va adaipéoete TNy KauTr
oxapa @, maore ™ AaPida @ wg &Ag:

———
AN
I7
I —
~—"]
1
]
=l

Eik. 1: Taoipo g Aafidag @ o oxdpa @

Xprjon rayiol

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Xpnoipomoreite mavra T AaPida @ yia va to-

moBethoete ) va adaipécere Ty kauth Tayi
O om/and ™ ouokeun.

ey

Eik. 2: Midoipo g AaBidag @ o rayi @

B Qbnote o Tayi @ ot pia and 1ig 2 payeg @
OTOV XWPO YNGOIHATOG TNG CUCKEUNG.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> [lorté pnv TomoBereire To Tayi @ ameubeiag
orig Oeppavrikig pafdoug.

> Mn xpnoipomoieite To Tayi @ yia Ty amodn-
keuon kai eme€epyaocia Tpodipwy mou Tepr-
¢éxouv o&ta, aAkaikov | akaTiopévey Tpo-
dipwv!

Mpiv TNV mpwTtn XPRon

Orav n ouokeun £xel TomoBernBei cword:

1) Zuvbiore o Blopa ot pia mpila.

2) Tupiote T¢ppa &eéid To pubpio Beppokpaci-
ag @ omv uyn\otepn Beppokpaaia.

3) Tupiote To Siakémm Aerroupyiag @ om Béon
"Endva kar kdre avriotaon" (.

4) Avoiére T yudhivn mopTa kai adoTe TNV
avoixt yia aut) m Siadikacia.

5)  Amopakpivere Tuxdv TommoBetnpéva e€apthpara
amno To XOPO Ynoipatog.

6) Tupiote To xpovodiakomn @ ora 20 errrd.

YMOAEI=H

> Kard to mpwro {éoTapa TG CUCKEUNG HTTOPE
va mpokUyouy utroheippata amé ) Siadika-
ola eroipaciag, 6mwg Kari pikpry avamruén ka-
TIvou Kal oopng. Auto eivarl puaioloyikod kai
mARpwG akivbuvo.
@povrilere yia emapki) agpiopd, avoiyoviag
yia mapadeiypa éva mapdbupo.

H ouokeun amevepyomoigital autdpara pera
a6 20 Aerrra.

E&v emBupeite va Siakoyere mpodwpa m Beppa-
vrikr) Siadikacia, yupiote To pubpiorr Beppo-
kpaoiag € Téppa apiotepd, Biote To SiakdmTn
Nemoupyiag @ omn Oton kai 1o xpovodia-
ko @ o Oton ,OFF”.

7) Adnote T ouokeun| va kpuwoer kai kaBapioTe
™, 6Twg mepiypaderar oto Kepdhaio “Kabapr-
opog kal dppovrida”.

H ouokeun eivar méov éroipn yia Aeimoupyia.

GR | CY 23



SILVERCREST’

Xprion TnG ouokeung

AlakérmrTng Aeitoupyiag

Me 10 SiakdmTn Aerroupyiag @ pmopeire va evep-
yoToIf|oeTe TN ouokeur, G kai va pubpiocete

3 Siadoperikég herroupyieg:

TopBolo Inpaocia

"Emavw avriotaon"
T.X. YIa yroipo oto $polpvo

"Karw avriotaon”
T.X. YIO YHoIHo YAUKGY

"Emave kai katw avriotaon"
, '
T.X. YIa yAoipo mitoag

L OFF”
OFF n ouokeun givai

QTIEVEPYOTTOINUEVN

PuOpioriig Ozppoxpaociag

B Me 1o pubpiorh Beppokpaciag @ pmopeire
va puBpicere Tnv emBupnt Beppokpacia.

XpovodiakoénTng

Me m BonBeia Tou xpovodiakdmm @ pmopeire
va pubpicere To xpodvo ynoiparog:

B Otote 1o xpovodiakdmn @ otov emBupnto
Xxpovo ynoipatog.H Auyvia ehtyxou @ avafe.
Me 1o miépag Tou pubpiopévou xpdvou akol-
yeTal évag Nxog kal n ouckeur} otapard T Otp-
pavon. H Auxvia ehéyxou @ oprve.

YIMNOAEI=H

Mropeite va xpnoipomoioere To xpovodiakd-
nmn @ kai xwpig Aemoupyia Bippavong wg pe-
TPNTH HIKPWY XPOVIKOV SIacTpdTOV:

— Otore 10 diakomn Aeoupyiag @ oto [oF].

— PuBpiote Tov emBupntd xpdvo oto xpovo-
Siakonm @.
O &iakémmg Tou xpovodiakémn @ kiveital Topa
Tpog Ta apiotepd, ot Béon , OFF”.
AkoUyerar évag fixog ofparog otav éxel A&l
o pubpiopivog xpovog. H cuokeun &e Leotaivel.
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Wioipo oTo yKpIA Kai
yroipo oro poupvo

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> [lor¢ pnv TomoBereite/akoupmare Soxeia f

1pddipa ameubeiag oTov TATO TNG CUCKEUNG,
otig Beppavrikég pafdoug A oo Sdioko cul-
Moyng wixouhov @!

TomroBeroTe To Sioko culoyng yixouhwy @
oTN CUOKeUN).

Anopakpuvere ™ oxdpa @ kai 1o Tayi @ amd
1 ouokeur). TormoBetoTe o autd, edv xpeiaoT,
XapTi ynoipatog 1y mepdote 1o Tayi @ pe ka-
TaANo yia yroipo Airog.

YMOAEI=H

> Avaloywg Tou mdartou, o $olpvog TpEmel va

npoBeppaiverar. Tnpeite Tig 0bnyieg g ekd-
oTote ouvtayng. H mpoBéppavon evdeikvural
ot k&b mepimmoon yia:
— TOAU olvTopoug Xpdvoug ynaiparog,
— TPAyavioTEg KOPEG,
— euaioBnra mara mou amaroly orabepr
Beppokpaocia, dTwg TT.x. COUPAL.
Eav Sev amarreital mpoBippavon, umepmn &ij-
ote 70 Bripa 3).
Adnote T ouokeur| va LeotaBel yia mep. 10 Ae-
mrd (avaoya pe T puBpion Beppokpaciag)
otnv emBupnt Beppokpacia:
— Emié&re myv emBupnt Beppokpacia pe o
pubpiot Beppokpaciag ©.
— 2 ouvéyeia emié&re pe To SiakoTM Ael-
toupyiag @ v emBupnt Aeroupyia.
— PuBpioTe pe 1o xpovodiakdmm @ To xpodvo
mpoBippavong (mep. 10 Aerrrdl).

— Kheiote T yudhivn mopra.



SILVERCREST’

4) Mg mepdoel o xpodvog, TomoberroTe To Mpo-
idv om oxdpa @ n oto Tayi @ xai ompwé-
Te T0 O¢ pia a6 TG payeg @. Opovriore yia
EMAPKI ATOOTACN TOU TTPOIOVTOG YN aiHaTog
amé Ta mheupikd TorKwparta kai Tig OeppavTikég
paPoug g cuokeung.

5) Kheote 1 yudhivn mpTa, TIpIV EKKIVAOETE Tn
Siadikacia ynoiparog.

6) PuBpiote pe To xpovodiakomm @ Tov emBupntd

Xpovo ynaiparog. O péyioTog xpovog ynai-
patog avépyerar oe 60 Aerrrd.

YIMNOAEI=H

> Edv o xpovog ynoiparog tou mpoidviog Y-
oipatog ivar pikpdtepog amd 20 Aerrd, O¢-
ote 1o xpovodiakémm @ mpdTa ota
40 AeTTTa KaI OTN CUVEXEIQ TTIOW OTOV
emBupnTd Xpovo ynoiparog.

H Auyxvia ehéyxou @ Seixver 61 n cuokeun eival
evepyotroinuévn. O SiakdmTng Tou xpovodiakd-
mmn @ «iveital Topa Tpog Ta apiotepd, om Béon
LOFF”.

H ouokeun amevepyotolgital autdparta pera 1o
pubpiopévo xpdvo, akolyetarl vag AXog kai n Au-
xvia ehéyxou @ ofrver.

YNOAEI=H

Eav emBupeirte va Siakoyere mpbdwpa ) Oeppa-
vrikn) Siadikacia, yupiote o pubuiot Oeppo-
kpaoiag €@ Téppa apiotepd, Btote To SiakomTn
Aerroupyiag @ ot Béon kai 1o xpovodia-
ko @ om Béon ,OFF”.

7) Merd m Oeppavriky Siadikacia, Bydhre T oxd-

pa O 1 1o Tayi @ pe ™ BorBeia g Aapi-
Sac @.

Ka@apiopodg kar ppovrida

KINAYNOZX HAEKTPOMAHEIAZ!

> [piv amd k&Be kabapiopd amoouvdiere To
BUopa amd my mpida! Ymapye kivéuvog nhe-
krpomAn&iag!
Moré pn Bubilere T cuokeur| ot vepod 1y ot
aMa vypal

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Adrjvere TAvVTa TTPWTA T CUCKEUT VA KPUG-
vel, mpotoU Ty kaBapicete. Te avribern mepi-
Tmworn uttdpxel kivéuvog eykalparog!

B Kard mportipnon kaBapilere T ouokeur kai Ta
eéapmipata aptowg pdAig kpuwoouy. Erol, umo-
Aeippara Tpodipwy amopakpUvovTal EUKOAOTEPA.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipomoicite TpIfika 1y emBetikd amop-
puTTavTIKA. AuTa pPTTOopEi Va KATaoTpEWouV
v eméaveial

> Mnv kaBapilere Ta pépn Tng cuokeung oto
mAuvtApio marwyv!

> Mnv kaBapilete To x0po wnoipatog pe ompé
yia polpvoug, 8161 Ta umoeippara orig Oep-
pavtikég paBdoug Sev Oa adaipolvral miéov.

B >koumilere T ouokeun pe tva vord mavi. Eav
xpeialerar, mpooitete Mo amoppumavTikd oTo
mavi kar Eemiévere pe avi Bpeypévo pe kabapd
vepO. ZTEYVWVETE Ta OAA KAAG.

B KaBapilere 1o x0po ynoipatog kai T yudAivn
mdpTa pe tva veoré mavi. Eav xpeaidlerar, mpo-
oB¢trete o amoppumavTikd oto mavi kar Eemhé-
vere pe mavi Bpeypévo pe kaBapd vepd. Zreyvo-
veré Ta ONa KaAa.

B KaBapiere m MaPida @, o Tayi @, m oxdpa O
ka1 1o Sioko ouMoyAg yixouhwv @ ot {eotd
vepO TIAUONG. Metd To MAUoIpO oTeyvavere Kald
O\a ta eapmpara.
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ArmoOnksuon

B Mmopsite va Tulidete To kalobio Siktlou yUpw
amd Tov amooTarn oTny Mow TAEUPA TNG Ou-

okeung Kal va otepewoete To Plopa ot évav amd

TOUG ATTOOTATEG:

B Quld&re my kabaph ouokeur kai Ta eapth-
patd TG ot tvav kabapd kal oTeyvd XOPO K-

pig okovn.

Ai16pOwon opalparwv

Tpalpa Arria Auon
To Buopa Sev eivar ouvdedepivo oty mpila. | Zuvdiore To Biopa ot pia mpila.
H ouokeun
8¢ hermoupyei. H mpila eivar eharrwpariks. Xpnoipotoifote pia aAkn mpila.

H ouokeun eivar ehattoparik.

AmeuBuvOeite oto TpApa otpPig.

H Auyvia ehéyyxou @
avae, al\a n ou-
okeur| &¢ Oeppaiver.

O Siakdmmg Aemoupyiag @ eivar ot
Bton [oFF].

lupioTe To SiakodT Aerroupyi-
ag @ omv emBupnt Aeroupyia.

O xpdvog ynoiparog
1wV daynrwv daiverai
oAU peyadog.

H yuahivny mépra dvoiée modég dopig, yia
va eheyxBei n mpdodog Tou ynoiparog,.

Mnv avoiyere T yudhivn mdpta
GuyvoTEpa amo om xpeidleral.

‘Exer puBpiotei AdBog Beppokpacia.

Ehty&re mig pubpioeig Beppokpa-
oiag.

Kara m xprion
eudavilerar kamvog
ka1 86pufog.

3G Beppavtikig paPdoug umdpyouv
umoAeippata amd Tov kabapiopd, kabog
Kal uTToAEippaTa Gpaynrev.

Armopakpuvere Ta daynta and

Tr CUOKEUT] KQI CUVEKIOTE TN
Siadikacia ynoiparog pe avoixm
M yudhivr mépra, éwg 610U
eéadavioTei o kamvog.

Eav o1 PA&Peg Se SiopOovovrar pe Tig avutipw avadepdpeveg TPOTACEIG QVTIHETOTIONG OPANIATWY,
N eav e€akpiBooere AMa €i6n PraPov, ameuBuvbeite oto TpRpa otpPig pag.
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Anéppiyn
Xt Kapia mEpiTTWON PNV arnop-
PITITETE TN OUOKEUN OTA OIKIAKA
amroppippara. Autd To rpoiov
untéksiral otnv Eupwrnaikr) Oén-
yia 2012/19/EU.
ATIOPPITITETE TN CUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
EMIXEIPNONG ATOPPIYNG N HECW TNG KOIVOTIKMAG
emyeipnong amdppiyng. Tnpeite Tig 10xUousEg
npodiaypadig. Xe mepimmoon apdifoNivy emkor
vaveite pe TNV appodia emyeipnon andéppiyng.

lNa mnpodopieg oxerika pe Tig
SuvardTTeg amdppIYngG Tou TPOIGVTOG
mou Sev xpnoiporoieital oy,
ameuBuvBeire omig appddieg utmpeoieg
G KoIvoTTag fi Tou dfpou oag.

H ocuokeuacia amotekeitar amod pihika

é‘]&§> mpog To mepiBaihov ulikd, Ta omoia

HTTOPEITE VO QTTOPPIYETE HECW TWV TOTTI-

KOV ONnpeiov avakuKAWoNG.

Armoppirrere T ouokeuaoia pe GINKO
TpoTO TTPOG TO TEPIPANNOV.
AapBévere umdyn 1 ofipavon ota
a Siadoperikd UNIkG cuokeuasiag Kal,
edooov amarreital, Eexwpilert Ta. Ta
uhikd ocuokeuaoiag pepouv orfpavon pe
ouvtopoypadieg (a) kar ynoia (b) pe v e&ng
onpaoia:
1-7: MhaoTika,
20-22: Xapri kai xaptowvi,
80-98: ZuvOerikd uAIKA.

Eyyonon mg

Kompernass Handels GmbH
Adibnipn mehdmiooa, aéidripe meham,

H rmapoloa cuokeun Siabérel 3 xpdvia eyylnon
amd v nuepopnvia ayopdq. 2y mepIMTwoT eA-
Aelpewv oTo mpoidy Exete vopika Sikaiopata évavr
TOU TTLANTA Tou TTPOIGVTOG. AuTd Ta vopika Sikaik-
pata Sev mepropiovral pEcw TG KaTwTEPW avade-
pPOpEVNG eyyunang.

MpoiimoBiozig syyunong

H mepiodog eyyinong Eekivaer katd Ty nuepopnvia
ayopdag. Gurd&re kakd my mpwrdtutm amddaén
Tapgiou. Auté To tyypado amarreital wg amddaén
yla v ayopad.

Edv, eviog tpiwv eTwv amo v nuepopnvia ayopdg,
TTPOKUYEI OTO TTPOIOY autd odalpa ulikou f karta-
oKeung, katomy kpiong pag, emokeudloupe f avT-
kaBioTolpe To TPoidY yia £0dg dwpedv. H mapou-
oa eyylnon mpoimoBirel &m evrdg TG mepIdSoU
TPIOV €TOV N eAaTTOHATIKA cuokeun kai n amddedn
ayopdg (am6deién tapsiou) Ba umoPAnBolv pali
pe olvtopn meprypadr oxeTikd pe To mou Ppiokeral
N éNeIYn Kai TOTE TIPOEKUYE.

Eav 1o eAamrepa kalimrerar amoé Ty eyyunor pag,
Ba AaPere 1o emokeuacpévo i éva vio TTPoidy.

Mepiodog eyyunong kai vopikig anaitiosig
AOyw eAAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow g ma-
poxns eyyunong. Autd ioxbe kai yia eapipara,
Ta omoia éxouv avrikaractabei kar emokeuaoTei.
Evdexopeveg AN umapyouoeg {npitg kar eNeipeig
KQTG TV ayopd TTPETEl va yvwaToTolouvTal apé-
owg perd v amoouckeuaoia. Merd tn Aién tou
XpOvou eyylnong, Tuxov epdavi{dueveg emokeuiq
XpewvovTal.
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Ebpog cyyunong

H ouokeun kataokeuaoTnke cupdwva pe auoTnpEg
odnyieg moidTTag Kar ehéyxOnke MpooekTIKG TTPIV
amod TV amooToAN.

H amddoon eyyunong ioxbe yia oddipara uhikol
f kataokeung. H mapouoa eyyunon Sev exreiveran
O TUAEATA TOU TIPOIGVTOG, Ta omoia ekTievral ot
duaiohoyikn $Bopd kai éror prropei va Bewpolvrar
eéapmipata $Bopdg 1 yia {npiig ot elBpaucta
eéapmipara, m.x. SiakdmTeg, cuoowpPEUTEG, Tayid A
eéapmipata mou tivar kataokeuaopéva amd yuah.
H mapoloa eyyinon akupoverar eav mpokAnOsi
{npd oto Tpoidy, edv Sev yiveral cwoth xpron
ouvipnon. MNa pia cwotr xpron Tou mpoidvrog
Tipémel va Tnpolvral emakpiBag of avadepdpeveg
umrodeiéeig orig 0dnyieg xeipiopol. kool xpAong
kal xeipiopoi Tou Sev GuvIoTOVTAI 1} yia Toug oTTok-
oug uTdpyel Mpoeidotoinon mpémel amapaitiTa va
amogelyovral.

To mpoidv mpoopilerarl pdvo yia 181wtk Kai o
yY1a €TAYYEAHATIKY XPrON. 2€ TEPITITWON KAKNG He-
Tayeipiong kar akatdMnAng xpnong, xpnong Piag
ka1 mapepPaoewy, ol omoieg dev Sie&nyOnoav amd
o eouciobotnuévo pag Tpipa otpPig, n eyyinon
TavEl va 1ox Vel

Aiadikacia os mepinTwon syyunong

Na mv e€acddhion yphyopng emeéepyaciag Tou

{nmpatdg oag, Tpeite Tig akdhoubeg umodeileg:

B TNa Oheg Tig epwTNOEIG Exete Eroipn v amdder-
&n ayopdg kai Tov kwdikd mpoidvrog (m.x. IAN
12345) wg anddeén yia my ayopa.

B Mropsite va Bpeite Tov kwdikd TpoidvTog otV
mvakida Timou, xapaypévo, oty mpwTn oehida
Tov 0dnyIov oag (kdTw apioTepd) f} ot auTokOM
AnTo oy miow f KAt TMAEUPA.
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B Edv mpokUyouv opdhpara Aerroupyiag f aAheg
ENNEIWEIG, EMTIKOIVWVIAOTE KaT apXMV HE TO KOAOU-
Bo avadepopevo tpApa otpfig TNAedpwvika 1
pe E-Mail.

B ‘Eva mpoidv mou Bewpeital ehatroparikéd pmopeire
va To anooTealeTe ateAag oy avadepodpevn Siel-
Buvon Tou otpPig emouvantovrag My anmddedn
ayopdg (am6daén tapeiou) kar avadépovrag
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Zuvrayig

S autd To kedpdhaio oag Sivoupe pepikd TTapa-
Seiypara yia v mpoetoipacia daynrav. Autd Ta
nmapadeiypara sivar mpordoeg. H Sidpkeia mpoe-
TOIPATIAG PTTOPE VA TTOIKIAEL

2uvrayeg xwpig eyyunon. Ola ta ulikd kai Ta
oToIxeia TpoeTolpaciag amoteAoly evOeIKTIKEG Ti-
HEG. ZUPTTANPWOTE AUTEG TIG TIPOTACEIG CUVTAYWV
oUpPWVA e TIG TIPOOWTTIKEG OAG EUTIEIPIEG. 2AG €U-
XOpaoTe ot k&Be mepinTwon KaAf emTuyia Kal kaAf
opeln.

YMOAEI=H

Mpootéte 1ig umobeieig mpoetoipaciag ot ou-
oKeuaoia TeV TPodipLV.

Maoiv

YAik& yia téooepa dropa:
¢ 1 dNavi akelpl
¢ 1 Kl pméikiv maouvrep
¢ 1 auyd

¢ 1 KX Mopévo Boutupo

4 1 dNrdavi yaha

4 3 koutahitg g ooumag {axapn
¢ 1 mpéla aram

L4

MNa Siapopetikiq evalakikég, emmhéov kapidia,
yihokoppéveg prravaveg f vipadeg cokoldrag

Eroipaoia:

1) Avakarebere apyd kai Siadoxika oe tva pmol
10 aNeUpI, TO PTTEIKIV TIAOUVTEP, TO QUYO, TO
y&Aa, To aNdm kai n {axapn.

2) Aivere To BoUtupo ot pia katcapdAa kai 1o
avakareete pe ) {opn.

3) Edv emBupeite, avapiyviere pe kaplidia, vidadeg
OOKONATAG I WINOKOHHEVEG PTTAVAVEG,.

4) Balere myv roiun {Opn ot ouviiBeig dpoppeg yia
padiv kai Tig TomroBereite emavw oo Tayi @.

5) Whvere 1a padiv oroug 220 °C oy emdvo Kai
kaTw avriotraon yia mepimou 15 Aerrrd oty
KaTw paya.

Toot XaBan

YAikd yia 4 toor:

¢ 4 dereg yopi Tou ToaT

¢ 1-2 KZ yalikn) mikavrikn cairoa
4 120 yp. Bpacpévo Lapmdv

4 1/2 xovotpPa avavd

¢ 4 déreg TUpi yIa oyKpaATEV

¢ Kapu

Eroipaoia:
¢ Tootapere TG $ETeG Ywpi TOU TOOT.

¢ 271 ouvéxela mePvATE pe Niyn TIKAVTIKN OAAToa
kal emoTpveTe pe To Bpacpévo {aptov.

4 Bdlere amo pia déta avava emave oTo emoTpw-
pévo Toot. Kapukelere pe kapu.

4 3m ouviyeia TomroBeteite amd pia déra Tupi emd-
VW OTOV avava.

4 TomoBereite Ta Toot Xafén emédve ot oxdpa @
KQll r)VeTe OTOV QUTOHATO $OUPVO pE YKPIN, OTNV
emave paya, otoug 200 °C, oy emavw avri-
otaor, yia mep. 8 Aerra.

Whoipo kateyuypévng pivi mitoag
Eroipacia:

4 QO¢ite T oxdpa @ omyv emdve paya Tou autd-
patou polpvou pe YKpIA.

¢ TomoBeteite v KaTewuypivn pivi itoa xwpig T
ouokeuaoia emavw otn oxapa @.

¢ Wnvere ) pivi mitoa oty emdvw kai KATw avri-
oraorn yia mep. 20 Aerrra.

4 [poooyn ota oToixeia cuckeuaaoiag oxeTika
pe T Beppokpaoia.
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Kouloupdakia

YAika:

125 yp. Boltupo

125 yp. {axapn

1 makerdki Bavihia

1 mpéla aldm

1 auyo

1 aompddi

250 yp. akebpi (timog 405)

1 KT pméikiv maouvrep

®* S & & 6 O o o o

=Uopa piool Aepoviou

Eroipaoia:

1) Xruméare To BolTupo twg 6Tou yivel adpdg.

2) Mpoobirere m Laxapn, T Bavihig, To Elopa
Aepoviou kai Ta auya.

3) Avapryvlere To akelpl, To préikiv mdouvtep kai

TO GAQTI KAl OVOKATEUETE pE £VA AVTIOTOIXO KOU-
té\ Eekivovrag amd kdte and ) Lopn.

4) Adrvere T Lbpn va kabioer yia mep. 10 hemra.

5)  Aivere ot Opn v emBupnm popdn, TT.x. pe
1 BonBeia Tg kpeaTopnyavig, Tou kT 1
G cakolAag Siakbéopnong.

6) TomoBereite Ta kouloupdkia emavw oTo Tayi
pe xapti ynoipatog ©.

7) Whvere Ta pmokoéTa ot mpobeppacpévo dolpvo
oroug 180 °C, omy emavw kai katw avriotaor,
yia mep. 10 - 15 herrd, omy emave paya, twg
6TOU Yivouv XpUCOKITPIVA.

YIMNOAEI=H

H mooémra {ipng emapkel yia mepiocdtepa Ta-

yid ©.
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Wopdkia

YAika:
300 yp. akelpi (f akebpr oNikig dAeang)
2 yepareg KT pméikiv méouvrep

200 yp. Mivapdaropog

¢

¢

¢

¢ 1 auyo
4 500 yp. dompo palako Tupi
¢ 1Kl akam

¢

Eav emBupeite, kUpivo, kpeppldia, préikov ...

Eroipacia:

1) Avakatebere dha ta uikd kahd kar oxnpartidere
HIKPG Yowpdkia.

2) TomoBereite Ta ywpdkia emdve oto Tayi @ pe
XapTi ynoiparog.

3) Whvere mep. otoug 200° C emdvw avrioTaon,
yia mepimou 30 Aemrd, oty emave paya.

YIMOAEI=H

H moodétra {ipng emapkel yia mepiocdrepa Ta-

yid ©.

Mapéyka
YAika:

4 1 aompdd
¢ Alam

¢ 45 yp. Laxapn

Eroipaoia:

1) Badere To kplo aompddi oe éva pmrol avaper-
&ng xwpig Nimog. e autd Sev mpémer va ava-
peixOei kaBohou kpokog, ANNIGG To XTUTIHEVO
aomrpddi &¢ Oa eivar odixTo.

2) Xrumére To aompddi oe apyn Pabpida, dote va
pn SnuioupyoUvral MO peydheg douckdaeg
oTo XTUTTPévO aoTpad!.

3) Ba&dere pia mpila alam.
4) MMpocBirere To Nuicu g {axapng Aiyo - Aiyo,
otav 1o xTutnuévo actipadi apyilel va odiyyel.
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5) Tére xrumdre oe mo uynAn Babpida twg dtou
odiéel.

6) TMpoobirere Ty umdioimm Laxapn. Erol n pala
papéykag yiveral doo otépen xpedlera.

7) Bd&dere ™ papéyka oe pia cakoula Siakdopnong
pe peyalo aotepoeideg oTOpIO Kal KAVETE pe Niyn
améotaon poléreg, yYhwtmideg kar dGAa oxfuara
oTo eMOTPWEVO pe XapTi wnoiparog Tayi @.

8) MMpoBeppaivere Tov autdpato Golpvo pe YKpIA
mep. otoug 120° C, oy emdve kar KAtw avri-
oraon.

9) Adnvere T papéyka va ynbei oty emave
paya, mep. otoug 120 °C, omy emdvo kai
KATW avTioTaoT yia mep. 2 WpEG.

Kpoutov Boutlipou
YAika:

¢ 2 déreg yopi oot
4 1 KZ Bolrupo

Eroipacia:

1) K&Bere To wopi Tou TooT ot pikpoug kiPoug.

2) Aiwvere 1o BolTupo ot fma Beppokpacia ot
pia kateapoAa kai avakatelere padi To yopi
TOU TOOT.

3) TomoBereite éva tayi @ pe xapt ynoipatog
Kal pixvere ekei Toug KUBoUG YwpIoU TOGT opor-
opopda.

4) Wrvere Toug KUPouG Ywpiol TOoT TTEp. OTOUG
170 °C, omyv emdvw avriotaocn, oty ema-
vw paya.Merd amé mep. 7 - 10 herrrd yupile
Te TOug KUPOUG YwpIOU TOOT Kal TOUG YrjveTE
aMa 7 - 10 Nerrd, éwg oTOU Yivouv Xpuooki-
TPIVOL

YIMNOAEI=H

Mroptire emiong va xpnoipomoifoete okopo-
Boutupo f Boutupo pe BoéTava avri Tou okétou
Bouttpou. O xpbvog ynoipatog peiwveral ToTE
Tmep. Kata 5 Aerrra.

Mmaykéreg pe Kipa
YAika:
¢ 2 yopdkia priaykereg
4 250 yp. kipdg
(Hio6g pooydp! kal piodg xoipIvog)
¢ 2 topareg
4 1 kpeppidi (koppévo)
¢ 2 KX topdra mekté
4 40 yp. tpippévn mappeldva
¢ 4 déreg Tupi

¢ AXam kar mimépi

Eroipacia:

1) KoBere 1ig pmaykéreg kar Byadere my yixa.

2) Avakarelete Tov KIPQ, TOV TTEATE TOPATAG, Ta KPEp-
pUSia, Tv mappedava, Niyo aram kai mmEpL.

3) Zxnparilere amd Tov kipd 4 peydha, 1copeyE-
On pmérikia kai Ta Tomobereite emavw ota picd
KOHHATIA TWV PTTAYKETQV.

4) KoéPere Ty Topdra ot deteg kai Tig poipalete
OTIG PTTAYKETEG.

5) Moipdlere To Tupi oTIG pTTaYKETEG.

6) TomoBereite Tig prraykéreg ot éva Tayi @ kai
TIG yryvere Tep. otoug 225 °C ot mpoBeppa-
opEvo $oUpVo, OTNV EMAVK Kal KATW avrioTa-
on, mep. yia 20 Aemrd, oty katw paya.

YMNOAEI=H

Mmopeite va kapukeloete Tov kipd kai pe BaciNikd,
10IN 1) GANa kapukebpara.
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Kouvoumniéi (oykpartév)

YAika:

1/2 ke kouvouridi (mep. 250 yp.)
3 ¢ereg Aepoviou

1 KZ Bolrupo

1 yeparn KT aketpi

1 KX xupd Aepoviou

1 KX Aerrrokoppéva aplydala

2 KX tupi mou Nicver (tpippévo)

& & 6 O O o o

AN, mimépl, pooyokapudo

Eroipaoia:
1) K&Pere To kouvoutidi ot koppdTia kai Ta TAEVeTe.

2) Bpadere To kouvoutidi pe TiG déteg Aepoviou oe
Bpaotd akatiopévo vepd yia 8 - 10 Aerrrd, ¢rol
woTe 1o Kouvoutridi va yivel aX vrévre. Kparare
mep. 150 ml Tou Bpaocpévou vepol.

3) Awvere o pia katoapdia to BolTupo kal
ayvidere To akelpl, avakatelovTag To ouvexhg
mep. yia 1 Aerrro.

4) Avakatebovrag ouveywg, mpoobirere To Bpa-
o1d vepd amd To kKouvouTidl kal adrvere va
Bpdaoer mep. yia 2 Aerrd. Edv o ayviopévo
alelpi yivel TOAU odixTd, mpoaDetere Aiyo -
Niyo vepo, ¢wg 6tou dnpioupynBei 1I€wéng mu-
kvotnTa. Kapukelere pe xupod Aepgoviol, arar,
mmépl kar pooyokdpudo.

5) Bd&lere To kouvoutidi ot tva mupté (Siapitpou
mep. 14 ex.) kar mepiyUvere amd mave T od-
TOQ OpOIGpOPdA.

6) Maomahilere pe To TUPI KaI TQ YINOKOPpEVA
aplydaha.

7) TomoBereite To mupté emdvw oto Tayi @.

8) Whvere To oykpartty mep. otoug 200 °C ot
mpoBeppacpivo dolpvo, omy emdve kai kATw
avriotaon, mep. yia 20 Aentd, oty kaTtw paya.
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Mouykakia GUNIou pe yépion colopol
YAika:
4 YAik&: 1 mak. pUMa Qopng (mep. 8 repayia)
¢ 1 mak. cohopdg, KAMVIoTOG Ot diteg
(mep. 200 yp.)
¢ 1 hepowvi
4 1 kpeppldi
¢ 1 mak. veomé Tupi (200 yp.)
4 Optokog dvnbog
¢ Alam kar mmépi

4 1 kpokog

Eroipacia:

1) Zexwpilete Ta $UMa Lipng peral Toug kai Ta
adnvere, eav xpeadletal, va Eemaywoouy.

2) Avakareere To vomd Tupi pe alaT, mmépl kal
HE TO XUHO TOU AepovioU.

3) KoPere ta kpeppudia ot pikpoug kUBoug.

4) Bd&lere o fpiou Tou colopol kai Ta kpeppUdia
ot pada Tou vemol Tupiol kal Ta TTOAToTTOIEITE
ONa pe tva piep xe1pog.

5)  KoPere Tov umdloimo colopd ot Aerrrég Awpideg.

6) TMpoobirere To colopd kai Tov avnbo o
pada kal Ta avakarebere ONa.

7) Bé&dere amd pia koutaNid TG coutag amd T
pala ot k4Bt UM kai To SimhGvere.

8) Am\overe oto mouyki kpdko auyoU.

9) TomoBerzire Ta mouykakia {Upng emave oto
Tayi @. Adrivere emapkr| amoéoTaon avapeoa
ota mouykdkia, 8161 1o Mo {ipng avoiyer.

10) Adrvere Ta mouykdakia va ynBolv oty kdte
paya, mep. otoug 220 °C, omy emdvo Kai
katw avriotaon, yia mep. 25 - 30 Aerrrd. To
$UMo ipng mpimel va amokthoe ehadpl
Kadeé xpwpa.

YIMOAEI=H

H avagepdpevn moootnra {Upng emapke yia me-
piocoTtepa Tayia @.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
geméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fishren.

Lieferumfang
4 Mini-Backofen

4 1 Backblech

4 1 Gitterrost

¢ 1 Zange

4 1 Krimelblech

4 Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Schienen

Liftungsschlitze
Temperaturregler
Funktionsschalter

Timer

Kontrollleuchte

Q00000 e

eingesetztes Krimelblech

Abbildung B:
O Gitterrost
© Backblech
@ Zange

Technische Daten

Nennspannung:  220-240V ~
(Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme: 1200 W

n Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berithrung kommen,
sind lebensmittelecht.



SILVERCREST’

Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Sie diirfen das Gerdtegehduse des Gerdtes nicht ffnen oder
reparieren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Gerat nur vom
Héandler oder autorisiertem Fachpersonal reparieren.

~ Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

~ Lassen Sie keine Flissigkeiten in das Gerdtegehduse gelangen. Sie
dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien
benutzen. Dariber hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten ge-
fillten Gegensténde, wie z. B. Vasen auf dem Gerdt abstellen. Es
besteht Brandgefahr und Gefahr eines elektrischen Schlags! Falls
doch einmal Flussigkeit in das Gerategehause gelangt, ziehen Sie
sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdose und
lassen Sie es reparieren.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden
an. Es besteht sonst die Gefahr eines elekirischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag ent-
stehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

v

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und beauf-
sichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind von Gerdt und Anschlussleitung
fernzuhalten.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

BerGhren Sie niemals die Glastir oder das Gehéduse wahrend

der Benutzung, da diese sehr hei3 werden. Verwenden Sie zum
Offnen der Glastir einen Topflappen o. A., um Verbrennungen zu
vermeiden!

Beriihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster wéhrend
des Betriebs oder bevor das Gerdat abgekihlt ist. Fassen Sie
wdhrend des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie, bis das
Gerat abgekihlt ist. Sie kdnnten sich andernfalls verbrennen.
Lassen Sie das Gerdat nach dem Gebrauch erst abkiihlen, bevor
Sie es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie
mit dem heif3en Gerdt hantieren!

Vorsicht! Heif3e Oberfléche!

@ Vorsicht! Beriihren Sie nicht die Glastir, wenn das Gerat

36

aufgeheizt ist. Verbrennungsgefahr!
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~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Geréat zu betreiben.

~ Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der Netz-
stecker nicht mit heien Quellen, wie Kochplatten oder offenen
Flammen, in BerGhrung kommen.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschlief3lich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Es dirfen sich wéhrend des Betriebs keine leicht brennbaren
Materialien in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backauto-
maten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

~ Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, iber oder
im Gerdt. Es besteht Brandgefahr.

~ Verwenden Sie das Backblech nicht zur Lagerung und Verarbeitung
von sdurehaltigen, alkalischen oder salzigen Speisen!
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerét niemals unter Hénge-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwénde
oder andere entziindliche Gegensténde.

> Der Abstand des Gerétes zu Héngeschrdn-
ken, Decken, Wénden oder Ahnlichem muss
nach oben hin mindestens 10 cm und zur
rechten und linken Seite jeweils 5 cm betragen.
Daher darf das Gerét z. B. nicht in Schréinke
o. A. gestellt werden. Andernfalls ist keine
ausreichende Beliiftung des Gerdtes méglich
und es kdnnte einen Brand verursachen oder
beschadigt werden.

> Stellen Sie das Gerét nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Geréit kann beschadigt werden.
Der Bereich unter dem Gerdteboden kann sich
verférben und beschadigt werden. Dariiber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdit nicht in unmittelbarer
Nd&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

B Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-
stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten
wie Granit) auf. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliiftung rund um das Gerét.

Bl Schieben Sie das Gerét mit der Riickseite bis an
die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material
besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder
Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung
und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastiir ab.
Stellen Sie keine Gegenstéinde auf die
Glastir. Das fihrt zu Beschédigungen an den
Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen
zubereiten, kann es zu erhdhter Rauchentwick-
lung kommen. SchlieBen Sie in diesem Fall die
Glastir nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen
Spalt breit offen stehen:

Die Glastiir hat eine Raststellung, so dass diese
einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastir vorsichtig zuklappen, rastet diese kurz
vor dem Schliefen in dieser Stellung ein.

Krimelblech einlegen

M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstdbe, so dass es flach auf dem
Gerdteboden aufliegt.

Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange ), um den
heiflen Gitterrost @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

M Schieben Sie den Gitterrost @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> legen Sie den Gitterrost @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.
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B Um den heiBBen Gitterrost @ entnehmen zu

kénnen, haken Sie die Zange ( folgender-
mafen ein:

Abb. 1: Einhaken der Zange @ beim Gitterrost @

Backblech benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange ), um das
heile Backblech @ in das Geréit einzusetzen
oder herauszunehmen.

Abb. 2: Einhaken der Zange (O beim Backblech @
M Schieben Sie das Backblech @ in eine der 2

Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.

> Verwenden Sie das Backblech @ nicht zur
Lagerung und Verarbeitung von sdurehaltigen,
alkalischen oder salzigen Speisen!

Vor dem ersten Gebrauch
Wenn das Gerdt korrekt aufgestellt ist:

1)

2)

3)
4)
5)

6)

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Drehen Sie den Temperaturregler €@ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

Drehen Sie den Funktionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze” (.

Offnen Sie die Glastiir und lassen Sie diese fir
diesen Vorgang geoffnet.

Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerétes

7)

kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungeféhrlich.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler € bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn, stellen Sie den
Funktionsschalter @ auf und stellen
Sie den Timer @ auf ,OFF".

Lassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie es wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter

Am Funktionsschalter @ kénnen Sie das Geréit
einschalten sowie 3 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

- ,Ober- & Unterhitze”

z. B. zum Pizza backen

OFF o

das Gerét ist ausgeschaltet

Temperaturregler

B Am Temperaturregler €@ kénnen Sie die ge-
wiinschte Temperatur einstellen.

Timer
Mit Hilfe des Timers @ koénnen Sie die Garzeit
einstellen:

M Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Die Kontrollleuchte @ leuchtet auf.
Nach Beendigung der eingestellten Zeit erklingt
ein Signalton und das Gerdt stoppt das Heizen.
Die Kontrollleuchte @ erlischt.

Sie kénnen den Timer @ auch ohne Heizfunktion
als Kurzzeitmesser verwenden:

- Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf
(oFF).
- Stellen Sie die gewiinschte Zeit am
Timer @ ein.
Der Schalter des Timers @ bewegt sich nun
gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu. Ein
Signalton erklingt, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. Das Gerdt heizt dabei nicht.
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Grillen und Backen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

>

1)
2)

Legen/Stellen Sie niemals Behdlter oder Lebens-
mittel direkt auf den Boden des Gerdtes, die
Heizstébe oder das Krimelblech @!

Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerét.

Nehmen Sie den Gitterrost @ und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

>

>

Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vor-
gaben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen
ist auf jeden Fall sinnvoll bei:

- sehr kurzen Backzeiten,

- knusprigen Krusten,

- empfindlichen Gerichten, die eine konstan-
te Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

Wenn kein Vorheizen nétig ist, Gberspringen
Sie Handlungsschritt 3).

Lassen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten (je nach

Temperatureinstellung) auf die gewiinschte

Temperatur aufheizen:

- Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler ©.

- AnschlieBend wdhlen Sie mit dem Funkfions-
schalter @ die gewiinschte Funktion.

- Stellen Sie mit dem Timer @ die Vorheizzeit
ein (ca. 10 Minuten).

- SchlieBen Sie die Glastiir.
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4) st die Zeit abgelaufen, legen Sie das Grill-
bzw. Backgut auf den Gitterrost @ bzw. das
Backblech @ und schieben Sie es in eine der
Schienen @. Achten Sie dabei auf einen aus-
reichenden Abstand des Grill- bzw. Backguts
zu den Innenwénden und den Heizstdben des
Gerdts.

5) SchlieBen Sie die Glastiir, bevor Sie den Grill-
bzw. Backvorgang starten.

6) Stellen Sie mit dem Timer @ die gewiinschte
Grill- bzw. Backzeit ein. Die maximale Grill-
bzw. Backzeit betrégt 60 Minuten.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts
weniger als 20 Minuten betrdgt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdt ein-
geschaltet ist. Der Schalter des Timers @ bewegt
sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu.

Das Gerét schaltet sich nach der eingestellten Zeit
automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn,
stellen Sie den Funktionsschalter @ auf und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

7) Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost @ oder das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.

Reinigung und Pflege

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elekirischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-
nungsgefahr!

M Reinigen Sie das Gerét und die Zubehorteile am
besten sofort nach dem Abkihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberfléche beschédigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riickstéinde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

B Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch
ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen Sie
alles gut ab.

B Reinigen Sie den Garraum und die Glastir mit
einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein
mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen Sie
mit einem mit klarem Wasser befeuchteten Tuch
nach. Trocknen Sie alles gut ab.

B Reinigen Sie die Zange (O, das Backblech @,
den Gitterrost @ und das Krimelblech @ in
warmem Spilwasser. Trocknen Sie alle Teile
nach der Reinigung gut ab.
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Aufbewahrung

M Sie kénnen das Netzkabel um die Abstandhalter
auf der Rickseite des Gerdtes wickeln und den
Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

M Bewahren Sie das gereinigte Gerit und seine
Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien

und trockenen Ort auf.

Fehlerbehebung

funktioniert nicht.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Fehler Ursache Lésung
Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz | Stecken Sie den Netzstecker in
verbunden. eine Netzsteckdose.
Das Gerdit Benutzen Sie eine andere Netz-

steckdose.

Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die Kontrollleuchte @
leuchtet, aber das
Gerdt heizt nicht.

Der Funkfionsschalter @ steht auf (oFF).

Drehen Sie den Funktionsschalter @
auf die gewiinschte Funkfion.

Die Garzeit der

Die Glastiir wurde sehr oft gedffnet, um den
Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastiir nicht &fter
als unbedingt notwendig.

Speisen erscheint
sehr lang.

Es ist eine falsche Temperatur eingestellt.

Uberpriifen Sie die Temperatur-
einstellungen.

Wahrend der Benut-

zung tritt Rauch- und

Geruchsentwicklung
auf.

An den Heizstében befinden sich Reini-
gungs- oder Lebensmittelrickstande.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerét und fishren Sie den
Garvorgang mit gedffneter Glas-
tir fort, bis die Rauchentwicklung
verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Entsorgung

Werfen Sie das Geridit keines-
falls in den normalen Hausmiull.
Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerit iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

S

ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
%n Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des

@ Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
%@ die érilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung

b umweltgerecht.
A Beachten Sie die Kennzeichnung auf
a den verschiedenen Verpackungs-
materialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungs-
materialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkis
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Original-Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf
benstigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Drei-Jahres-Frist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich
kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersefzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als Verschleifiteile angesehen werden
kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile,
die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewartet wurde.
Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefishrten Anwei-
sungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsan-
leitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird,
sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuch-
licher und unsachgemé&fer Behandlung, Gewaltan-
wendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer
autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 12345) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Ml Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
Ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber
auf der Riick- oder Unterseite.
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B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

) Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei
aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 306484

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wisnschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fijr vier Personen:
¢ 1 Tasse Mehl

4 1 Teeldffel Backpulver

¢ 1Ei

¢ 1 Esslsffel geschmolzene Butter
4 1 Tasse Milch

4 3 Essloffel Zucker

4 1 Prise Salz

¢

fir verschiedene Varianten zusatzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech @ stellen.
5) Die Muffins bei 220 °C mit Ober- und Unter-

hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.

Hawaiitoast

Zutaten fiir 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

¢ 1-2 Esslsffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
¢ Curry

Zubereitung:
4 Die Toastscheiben vortoasten.

4 AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

4 Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

¢ Danach jeweils eine Scheibe Kése oben auf die
Ananas legen.

4 Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost @ legen
und im Grill- und Backautomaten auf der oberen
Schiene bei ca. 200 °C, Oberhitze ca. 8 Minu-
ten Uberbacken.

Tiefgefrorene Mini-Pizza backen
Zubereitung:

4 Schieben Sie den Gitterrost @ in die obere
Schiene des Grill- und Backraums.

4 Legen Sie die tiefgefrorene Mini-Pizza ohne
Verpackung auf den Gitterrost @.

4 Backen Sie die Mini-Pizza bei Ober- und Unter-
hitze ca. 20 Minuten.

4 Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebdck

Zutaten:

125 g Butter

125 g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1E

1 Eiweif3

250 g Mehl (Type 405)

1 Teelsffel Backpulver

S 6 6 O > > oo

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-

schale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrléffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebéck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

7) Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen
bei 180 °C Ober- und Unterhitze, ca.

10 - 15 Minuten auf der oberen Schiene,
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Brétchen

Zutaten:

300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
gut 2 Teelsffel Backpulver

200 g Leinsamen

1E

500 g Quark

1 Teeldffel Salz

* & & 6 o o o
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je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck...

Zubereitung:

1)
2)

3)

Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
daraus formen.

Die Brotchen auf das mit Backpapier ausgelegte

Backblech @ legen.
Bei ca. 200 °C Oberhitze ungefshr 30 Minuten

auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Baiser

Zutaten:

4 1 Eiweif

4 Salz

¢ 45 g Zucker

Zubereitung:

1)

2)

3)
4)

5)
6)

8)

9)

Das gekiihlte Eiweif in eine fettfreie Rihrschis-
sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.

Das Eiwei3 auf langsamer Stufe anschlagen,
damit sich keine zu groBen Blasen im Eischnee

bilden.
Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

Die Halfte des Zuckers nach und nach
zufiigen, wenn der Eischnee anféngt fest zu
werden.

Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

Den restlichen Zucker zufiigen. Dadurch erhdlt
die Baisermasse die nétige Festigkeit.

Das Baiser in einen Spritzbeutel mit grofBer
Sternentiille fillen und mit wenig Abstand
Rosetten, Zungen oder sonstige Formen auf
das mit Backpapier belegte Backblech @
spritzen.

Den Girill- und Backautomaten auf ca. 120 °C
Ober- und Unterhitze vorheizen.

Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
120 °C Ober- und Unterhitze ca. 2 Stunden
backen lassen.
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Buttercroutons

Zutaten:

4 2 Scheiben Toastbrot

4 1 EL Butter

Zubereitung:

1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wiirfel.

2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in
einem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel
gleichméBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.

170 °C Oberhitze auf der oberen Schiene.
Nach ca. 7 - 10 Minuten wenden Sie die
Toastbrot-Wiirfel und backen Sie diese weitere
7 -10 Minuten, bis die Toastbrot-Wirfel
goldbraun sind.

Sie kdnnen auch Kréuter- oder Knoblauchbutter

anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.

Hackfleisch-Baguettes

Zutaten:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

2 Baguette-Brotchen

250 g Hackfleisch (halb und halb)
2 Tomaten

1 Zwiebel (gewiirfelt)

2 EL Tomatenmark

40 g geriebenen Parmesan

4 Scheiben Kase

Salz und Pfeffer

Zubereitung:

1)

2)

Schneiden Sie die Baguettes auf und hshlen
Sie sie aus.

Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.

3)

4)

5)
6)

Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-
Ben, maglichst flachen, Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Halften.

Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.
Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech @
und backen Sie sie bei ca. 225 °C im vor-

geheizten Backofen bei Ober- und Unterhitze
fir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kdnnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.

Blumenkohl (iiberbacken)

Zutaten:

* & & O > o o o

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehéufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1)

2)

3)

Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir

8 - 10 Minuten, so dass der Blumenkohl
bissfest ist. Fangen Sie beim AbgieBen ca.
150 ml des Kochwassers auf.

Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen

und schwitzen Sie das Mehl unter stéindigem
Rihren ca. 1 Minute an.
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4) Gieflen Sie unter stdndigem Rihren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwitze
zu fest, geben Sie nach und nach noch etwas
Wasser hinzu, bis eine sémige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

5) Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und giefen Sie die
Sauce gleichméBig dariber.

6) Streuen Sie den Kase und die Mandelstifte
dariber.

7) Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech @.

8) Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200 °C
im vorgeheizten Backofen bei Ober- und
Unterhitze fir ca. 20 Minuten auf der unteren
Schiene.

Blatterteigtaschen mit Lachsfiillung
Zutaten:
¢ 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stiick)

4 1 Pck. Lachs, geréuchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

4 1 Pck. Frischkase (200 g)
¢ frischer Dill

¢ Salz und Pfeffer

4 1 Eigelb

Zubereitung:

1) Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftauen.

2) Vermischen Sie den Frischkdse mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3) Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4) Geben Sie die Hdlfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und pirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5) Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6) Geben Sie den Lachs und den Dill zu der

Masse hinzu und vermischen Sie alles.
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7) Geben Sie je einen Esslsffel der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8) Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit

Eigelb.

9) Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Bléatterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 220 °C Ober- und Unterhitze ca.
25 - 30 Minuten backen lassen. Der Blétter-
teig sollte sich leicht braun férben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche @.
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