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Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.

Time ste se odluéili za savremen i kvalitetan proizvod.
Uputstvo za upotrebu je sastavni deo ovog proiz-
voda. Ono sadrzi vazne napomene o bezbednosti,
upotrebi i odlaganiu. Pre kori3¢enja aparata upoz-
najte se sa svim napomenama vezanim za rukovanje
i bezbednost. Koristite proizvod samo na opisani
nadin i u navedene svrhe. Urugite svu dokumentaciju
sa proizvodom ako ga dajete trecim licima.

Namenska upotreba

Ovaij aparat sluzi iskljugivo za medenje testa, medanje
te¢nosti (npr. voénih sokova), muéenije 3laga i
pasiranje voéa. Aparat je namenjen samo za
obradu namirnica. Ne koristite $tap za pasiranje
da pasirate namirnice kada se kuvaiju (npr. supe).
Ovaj aparat je namenien iskljugivo za korid¢enje

u privatnim domadéinstvima. Nemojte ga koristiti u
komercijalne svrhe.

Obim isporuke

1 ruéni mikser

1 stalak za me3anje

1 &inija za medanje sa poklopcem
2 nastavka za mesenie testa

2 nastavka za medanje

1 Stap za pasiranje

1 strugaé za testo

Uputstvo za upotrebu

NAPOMENA

Prekontrolisite obim isporuke na celovitost
i odtecenja, ¢im ga raspakujete. Obratite se
servisu, ako je potrebno.

Opis aparata

Slika A:

@ Prekidag za biranje brzine

@ Turbo taster/ !

© Deblokada 3tapa za pasiranje oﬁ

O Otvor za umetanije $tapa za
pasiranje (sa sigurnosnom bravom)

2 RS

@ Deblokada ruénog miksera oﬁ

O Deblokada drzaga miksera f

@ Stalak za mesanije (sa drzacem miksera)
O Cinija za me3anje

© Otvor za punijenje

@ Poklopac

@ Rucni deo

® Taster za izbacivanje

Slika B:

® Stap za pasiranje

@ Nastavci za mesanje

® Nastavci za mesenije testa

@ Strugac za testo

Tehnicki podaci

220-240V ~ (naiz-
meniéna struja), 50 - 60 Hz

300 W

Nazivni napon

Nazivna snaga

Klasa zastite

I /[0] (dvostruka izolacija)

Mikser: 10 min
Stap za pasiranje: 1 min

Vreme kratkotraj-
nog rada:

5t

Vreme kratkotrajnog rada

Svi delovi ovog aparata
koji dolaze u dodir sa
hranom, ne ugrozavaju
njenu bezbednost.

KR vreme (vreme kratkotrajnog rada) oznaéava
koliko dugo aparat moze da radi, a da se motor ne
pregreje i osteti. Nakon navedenog KR vremena,
aparat mora da bude isklju&en sve dok se motor
ne ohladi.

NAPOMENA

A Ovim znakom se potvrduije, da je

AA

1005 18 Zahtevima za bezbednost proizvoda.

ovaj uredaj u skladu sa srpskim
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Bezbednosne napomene

OPASNOST - ELEKTRICNI UDAR!

~ Elektriéni kabl ne sme nikada da dode u blizinu ili u dodir sa vruéim
delovima aparata ili sa drugim izvorima toplote. Ne dozvolite da
elektriéni kabl prelazi preko ivica ili ¢oskova.

~ Ne savijajte ili ne stiskajte elektriéni kabl.

~ U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovladéeno struéno
osoblje $to pre zameni odteéeni utikaé ili elektriéni kabl, ili se obra-
tite korisnickom servisu.

~ Kada odvajate aparat od elekiriéne mreze, uvek vucite za mrezni
utika¢, ne za sami elektriéni kabl. U suprotnom, elektri¢ni kabl
moZe da se ostetil

&) Ne potapaite rucni deo u vodu ili druge teénostil U suprotnom
postoji opasnost po Zivot usled elektriénog udara kada tokom
rada ostaci te¢nosti dodu u dodir sa delovima pod naponom.

/A UPOZORENJE - OPASNOST OD POVREDA!

~ Aparatom smeju da rukuju osobe sa smanjenim fizickim, senzor-
nim ili mentalnim sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva i/ili
znanja, ako su pod nadzorom ili su im data uputstva za rukovanije
aparatom na bezbedan nadin i ako razumeju opasnosti do kojih
moZe da dode.

~ Deca ne smeju da koriste aparat.
~ Deca ne smeju da koriste aparat kao igraéku.
~ Drzite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece.
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/A UPOZORENJE - OPASNOST OD POVREDA!

~ Aparat mora da bude uvek odvojen od mreZe kada nije pod nad-
zorom, kao i pre sastavljanja, rastavljanja ili &idéenja.

~ Ne dirajte nastavke za mesanje, nastavke za mesenie testa ili Stap
za pasiranje tokom rada. Noz $tapa za pasiranie je ostar! Ne
dozvolite da duga kosa, $alovi ili sliéno padaju preko nastavaka.

~ Nikada ne poku3avajte da istovremeno montirate nastavke sa
razli¢itim funkcijoma.

> lzvucite mreZni utikad posle svake upotrebe i pre svakog ¢&idéenija,
da bi se izbeglo nenamerno ukljuéivanie.

~ Uvek izvucite mrezni utika¢ pre zamene pribora, da bi se izbeglo
nenamerno ukljuéivanje.

~ Pre zamene pribora ili dodatnih delova koji se pokreéu tokom
rada, uredaj mora da bude isklju¢en i odvojen od elektri¢ne
mreze.

~ Ne dirajte pokretne delove aparata i uvek sacekajte da se zaustave.
Opasnost od povredal

~ Proverite aparat i sve delove pre upotrebe na vidljiva osteenija.
Koncept bezbednosti aparata moze da funkcionide samo u be-
sprekornom stanju.

~ Niposto ne ukljuéujte aparat kada su delovi osteéeni ili nedostaju.
U suprotnom moze da nastane znatna opasnost od nezgoda.

~ Nikada ne koristite aparat bez nadzora. Ako napustite radno
mesto, izvucite mrezni utikad iz uti¢nice.

~ Ne koristite aparat u druge svrhe, osim u svrhe navedene u ovom
uputstvu. U suprotnom postoji opasnost od povredal

~ Budite oprezni prilikom rukovanja i &i§éenja $tapa za pasiranje.
Noz je vrlo ostar!
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\J

za kori$éenje u domadinstvu i u kudi.

\J

Ne koristite aparat na otvorenom. Aparat je namenijen iskljuéivo

Sve popravke treba da obavlja iskljucivo struéno osoblje. U tom

sluéaju, obratite se odgovarajuéem serviseru u Vasoj zemlji.

v

Ne koristite $tap za pasiranje da pasirate namirnice kada se kuvaiju.

To moZe da dovede do deformisanja $tapa za pasiranie!

v

Nikada ne pasirajte u loncu koji si nalazi na vruéoj ringli! Dodiri-

vanje vruéeg dna lonca $tapom za pasiranje moze da dovede do

osteéenja Stapa za pasiranje!

Raspakivanje

B [zvadite sve delove iz ambalaZe.

W Uklonite sav ambalazni materijal i transportna
osiguranja.

B Proverite obim isporuke na celovitost i osteéenja.

H Ozistite sve delove kao 3to je opisano u poglavlju
,Cis¢enje”.

Postavljanje

B Stavite stalak za me3anje @ na ravnu povrinu.
Na donjoj strani stalka za me3anje @ se nalaze
4 vakuumske stope da bi se spregilo prokliza-
vanje tokom rada.

W Vodite rac¢una da koris¢ena mrezna utiénica
bude lako pristupagna u sluéaju greske.

Stepeni brzine

Stepen
na prekidadu
prexce Upotreba
za biranje
brzine @
0 Aparat je iskljuen
Dobra poéetna brzina za
. medanje ,mekih” sastojaka,
kao $to su brasno,
maslac itd.
9 Za meianije teénih
sastojaka.
3 Za mesenije testa
za kolage i hleb.
Za stvaranije pene od
4 maslaca, $ecera, za
poslastice itd.
Za muéenje belanaca,
5 preliva za kolace,
$laga itd.
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Turbo taster /! (2}

B Ovaqj taster Vam dozvoljava da odmah imate
na raspolaganju ukupnu snagu Vaseg aparata.

B Ovaqj taster pokrece umetnuti Stap za pasiranje ®.

Rukovanje

Mesenje testa i mesanje

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne radite aparatom duze od 10 minuta bez
prestanka. Nakon 10 minuta napravite
pauzu, dok se aparat ne ohladi.

NAPOMENA

> Ukljucite aparat tek kada stavite nastavke u
namirnice koje treba mutiti, me3ati ili mesiti.

2) Guraijte nastavke za mesanje @ ili nastavke
za mesenije testa ® u mesta za umetanije na
ruénom delu @, dok sigurno i Eujno ne usednu:

Uvek stavljajte nastavak za
mesenje testa ® ili nastavak
za medanje O sa nazub-
lienim prstenom na $tapu
u predvideno mesto za
umetanje na aparatu, koje je
ozna&eno piktogramom.

S | B\ 2s

Stavite nastavak za mesenje
testa @ ili nastavak za
mesanje @ sa glatkim

prstenom na stapu samo
u predvideno mesto za
umetanje na aparatu, koje je
ozna&eno piktogramom.

.
)

S

3

Nastavci za Nastavci za &
.. o Stap za
mesenje ® mesenje @ -
. pasiranje ®
teskog testa, laganog testa . .
f 4 ..~ | voéa/povréa,
npr. d|zanog ||| Za mucen|e .
M npr. jabuka.
testa. slaga.

1) Pre prve upotrebe oistite nastavke (®, O, ®).

3) Otkljuéajte drza& miksera na stalku za medanje
@ pritiskom na deblokadu drzaga miksera @
i preklopite drza& miksera @ nagore.
4) Izvadite Ciniju za mesanje @ i napunite je
sastojacima u zavisnosti od kolicine koju treba
pripremiti.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne sipajte sastojke preko oznake
MAX (oko 2,5 1) u &iniju za mesanje ©.
U suprotnom ée se sastojci preliti preko ivice.
> Nikada ne sipaite vise od ukupno 1,5 kg sas-
tojaka u ¢iniju za medanje @. U suprotnom
moze da se osfeti motor.
5) Vratite &iniju za mesanje @ na stalak za
medanje @.
6) Pritisnite na deblokadu drzaga miksera @ 6"
i preklopite drzac miksera @ nadole.
7) Stavite ruéni deo @ na drzac miksera @,
tako da usedne.
8) Gurnite poklopac @ u $inu na stalku za
medanje @), tako da &vrsto nalegne.
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NAPOMENA

> Ako Zelite da dodate sastojke tokom postupka
mesanija, otvorite ofvor za punjenje @ na
poklopcu @ i dodaite sastojke. Zatim, oba-
vezno ponovo zatvorite ofvor za punjenje (9}
da bi se izbeglo prskanije sastojakal

Ru&ni mikser moZete da koristite i bez stalka za
me3anje @. Posebno kod malih koli¢ina tegnosti je
preporucliivo da koristite ruéni mikser bez stalka za
me3anje @. U suprotnom te¢nost neée biti potpuno
zahvaéena i promedana.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
POVREDA!

> Niposto ne koristite posude od stakla ili drugih
lako lomljivih materijala. Te posude mogu da
se osfefe i izazovu povrede.

9) Ukljuite mrezni utika€ v utiénicu.

10) Da biste aparat pustili u rad, gurnite prekidaé
za biranje brzine @ na Zeljeni stepen brzine.
Pritom moZete da birate izmedu 5 stepena
brzine i turbo tastera @ (pogledajte poglavlje
LStepeni brzine”).

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne radite mikserom duZe od 10 minuta
bez prestanka. Nakon 10 minuta napravite
pauzu, dok se aparat ne ohladi. U suprotnom
aparat moze nepopravljivo da se osteti.

NAPOMENA

> Ako se sastojci zalepe za ivicu &inije za
mesanje @ i ne mogu da se zahvate nastavci-
ma za mesenie testa ®/nastavcima za
me3anje @, iskljucite ruéni mikser.
Skinite poklopac . Gurnite zaleplienije sas-
tojke u sredinu &inije za meSanje @ pomodu
strugada za testo B). Ponovo stavite poklopac
@. Ponovo ukljuéite ruéni mikser.

11) Da biste izvadili sadrzaj iz €inije, iskljuite ruéni

mikser. Skinite poklopac @), tako 3to éete ga
povudi na stranu.

NAPOMENA

> |z bezbednosnih razloga, nastavci za
mesanje @ ili nastavci za medenje testa @
mogu da se otpuste samo kada se prekidaé
za biranije brzine @ nalazi u polozaju ,0".

12) Pritisnite deblokadu drzaéa miksera @ 6",

preklopite drzag miksera @ nagore i skinite
&iniju za medanje @ sa stalka za medanije.
Zatim mozete da izvadite sadrzaj iz Cinije.

NAPOMENA

> Ako Zelite da izvadite nastavke za
me3anje @ ili nastavke za mesenie testa @,
najpre morate da skinete ruéni deo (): Prifis-
nite deblokadu ruénog miksera @ fi skinite
ruéni deo @. Zatim pritisnite taster za izba-
civanje @ da bi se nastavci za mesanje @ ili
nastavci za medenje testa @ otpustili.

> |z bezbednosnih razloga, nastavci za

mesanje @ ili nastavci za medenje testa @
mogu da se otpuste samo kada se prekida¢
za biranje brzine @ nalazi u poloZaju ,0".

RS 7
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Pasiranje

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD
POVREDA!

> Niposto ne koristite posude od stakla ili drugih
lako lomljivih materijala. Te posude mogu da
se ostete i izazovu povrede.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne koristite 3tap za pasiranje ® za
tvrde namirnice, kao npr.: kafa u zrnu, kocke
leda, Zitarice, Seder, cokolada, veoma tvrdo
povrée. To dovodi do o3tec¢enja aparata.

> Ne koristite $tap za pasiranje ® da pasirate
namirnice kada se kuvaju (npr. supe). Pre
pasiranja, skinite lonac sa mesta kuvanija.

1) lIzaberite $tap za pasiranje @ da pasirate

S e DO s
3

i

Nastavci Nastavci za &
o . Stap za
za mesenje me3enje O .
g pasiranje ®
testa @ teskog | laganog testa , ,
o .. | voéa/povréa,
testa, npr. ili za muéenje X
. 3 npr. jabuka.
dizanog testa. | Slaga.

2) Otvorite sigurnosnu brayu otvora za umetanje
$tapa za pasiranje @ |, tako 3to éete je
povudi na stranu i drzati.

NAPOMENA

> Stap za pasiranje ® mozete da umetnete
samo kada nastavci za mesanje @ ili nastavci
za medanije testa (B nisu postavljeni.

3) Gurnite $tap za pasiranje @® u otvor za ume-
tanje 3tapa za pasiranje @ || i snazno ga
pritisnite. étap za pasiranje @ mora ¢ujno
da usedne.

4) Da bi se spregilo prelivanje, trebalo bi da na-
punite posudu za pasiranje samo oko 2/3. U
tu svrhu upotrebite dovoljno veliku posudu.

NAPOMENA

> Vodite raduna da u posudi za pasiranje ima
dovoljno te¢nosti/namirnica za pasiranie.
Da bi se osiguralo efikasno me3anje sastoja-
ka, namirnice za pripremu bi trebalo da pre-
kriju barem donii deo $tapa za pasiranje @®.
> Ukljucite ruéni mikser tek kada stavite tap za
pasiranje ® u namirnice za pasiranje.

5)  Pritisnite turbo ’raster/! @. Drzite turbo taster /
@ pritisnutim tokom rada. Aparat se zaustavlja
&im pustite taster.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne radite $tapom za pasiranje ® duze od
jednog minuta bez prestanka. Nakon jednog
minuta napravite pauzu, dok se aparat ne

ohladi.

Kada zavriite posao $tapom za pasiranje @,
pustite turbo taster / | @ i izvucite mrezni
utikag.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Cistite samo doniji deo $tapa za pasiranje ®
pod tekuéom vodom. Voda ne sme da dopre
u unutradnjost Stapa za pasiranje ®.
To dovodi do odteéenja aparata.

o

X

Da biste izvadili $tap za pasiranje @ iz otvora
za umetanije $tapa za pasiranje @ |, istovre-
meno pritisnite deblokadu $tapa @ na
obe strane ruénog dela @. Stap za pasiran-
ie (® se otpusta iz otvora za umetanie $tapa
za pasiranje @ .

8) lzvadite $tap za pasiranje ® pokretom savijan-

ja iz otvora za umetanije $tapa za

pasiranje @ |.
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> Ako se Stap za pasiranje ® zaglavi u oftvoru Nastavei za mesanje @ i nastavci
za umetanije Stapa 0O |, izvucite malo za mesenje testa@ su pogodni i za
sigurnosnu bravu. Onda 3tap za pasiranje ® pranje u masini za pranje posuda.

moze da se izvadi. R _ .
B Perite ¢iniju za mesanje @, poklopac @ i

strugac za testo (B u toploj vodi, deterdZzentom

Ciscenje za pranje posuda.
OPASNOST - ELEKTRICNI UDAR! NAPOMENA
> Pre svakog &is¢enja izvucite utika¢ iz mrezne Ciniju za meanje @, poklopac @ i
uti€nice! Postoji opasnost od elektri¢nog strugaé za testo O mozete da operete
uvdara! i u masini za pranje posuda. Stavite

sve u gornju korpu masine za pranje
posuda, ako je mogude.

@ Nikada ne potapaite ruéni deo @ u vodu
ili druge te¢nosti!
B Perite doniji deo tapa za pasiranje @ u toploj

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD vodi, deterdZentom za pranje posuda ili pod
POVREDA! teku¢om vodom. Obrisite gornji deo vlaznom
krpom. Stavite blagi deterdZent za pranje
> Budite oprezni prilikom &i$éenja $tapa za posuda na krpu, ako je potrebno. Zatim ga
pasiranie @. Noz je vrlo oStrl obrisite krpom koja je navlaZena samo vodom,
Ne potapaite $tap za pasiranje ® potpuno tako da ne ostanu ostaci deterdZenta za pranje
u vodu. Cistite samo donji deo sa nozem posuda.

pod tekué¢om vodom. U suprotnom aparat PAiNJA! MATERIJALNA §TETA!

moze nepopravljivo da se osteti. .
> Cistite samo donii deo 3tapa za pasiranje ®

pod teku¢om vodom. Voda ne sme da dopre
v unutrasnjost $tapa za pasiranje (®.
To dovodi do odte¢enja aparata.

W Cistite ruéni deo @ sa motorom samo vlaznom
krpom i, ako je potrebno, blagim sredstvom za
cicenije.

Cistite stalak za me3anje @ samo vlaznom

. . . ~ .
lfr!aom i, ako je potrebno, blagim sredstvom za Cuvanje
&idéenie. B}
B Cuvaijte odiséen aparat na Cistom i suvom mestu

B Nastavke za mesanje @ ili nastavke za medenje -
bez pragine.

testa  mozete da oéistite pod teku¢om vodom,
deferdZentom za pranje posuda. Osusite sve
dobro nakon ¢&i¥cenja.

Preporucujemo da ogistite nastavke odmah
nakon upotrebe. Na taj nacin ée se odstraniti
ostaci namirnica i smanijiti moguénost stvaranja
bakterija.

SHMS 300 C2 RS 9
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Odlaganije
Niposto ne odlazite aparat u
uobiéajeni kuéni otpad. Ovaj
proizvod podleze Evropskoj
direktivi 2012/19/EU.

Predaijte aparat ovlaéenom preduzeéu za uprav-
lianje otpadom ili svom komunalnom preduzedu za
sakuplianije i odlaganje otpada. Postujte trenutno
vazede propise. U sluéaju nedoumica, obratite

se svom komunalnom preduzeéu za sakuplijanie i
odlaganie otpada.

() o . "
C?‘O moguénostima za odlaganie dotrajalih
%n proizvoda saznaéete u Vasoj opétinskoj ili

gradskoj upravi.

027 Ambalaza se sastoji od ekoloskih
%@ materijala koje mozete da odlozite

putem lokalnih mesta za reciklazu.

Odlozite ambalazu na ekoloski prihvatljiv
nadin. Obratite paznju na oznaku na
razli¢itim ambalaznim materijalima i, ako
a je potrebno, odvojite ambalazne materi-

jale posebno.

Ambalazni materijali su ozna&eni

skraé¢enicama (b) i brojevima (a) sa

sledeéim zna&enjem:

1-7: Plastika,

20-22: Hartija i karton,

80-98: Kompozitni materijali

10 RS

Garancija preduzeda
KompernaBB Handels GmbH
Postovani kupée,

Na ovaj uredaj dobijate 3 godine garancije od
datuma kupovine. U sluéaju nedostataka ovog
proizvoda imate zakonska prava protiv prodav-
ca ovog proizvoda. Ta zakonska prava se ne
ograniéavaju nasom garancijom koja je predstavl-
jena u nastavku.

Uslovi garancije

Garantni rok pocinje datumom kupovine. Molimo
Vas da saduvate originalni raéun. Ovaj dokument
ie potreban kao dokaz o kupovini.

Ukoliko se u roku od tri godine od datuma kupovi-
ne proizvoda pojavi materijalna ili fabricka greska,
besplatno éemo - prema nadem izboru - popraviti
ili zameniti proizvod. Garancija podrazumeva

da ée se za vreme trogodi3njeg roka neispravan
uredaij i priznanica o kupovini (radun) predoéiti,

uz kratak opis postojeceg nedostatka i kada se
pojavio.

Ako je kvar obuhvaéen garancijom, dobiéete po-
pravlien ili nov proizvod. Popravkom ili zamenom
proizvoda ne poginje novi period garancije.

Trajanje garancije i zakonska potrazivanja
zbog nedostataka

Trajanje garancije se ne produzava zakonskom
garancijom. To vazi i za zamenjene i popravliene
delove. Eventualna osteéenja i nedostaci prilikom
kupovine moraju da budu prijavljeni odmah nakon
raspakivanja. Popravke nastale nakon isteka garan-
cije podlezu obavezi plaéanja.

Opseg garancije
Uredaij je pazljivo proizveden prema strogim smer-
nicama kvaliteta i savesno je ispitan pre isporuke.

Garancija vazi za materijalne ili fabricke gredke.
Ova garancija se ne odnosi na delove proizvoda
koiji su izloZeni uobiajenom habaniy, te stoga
mogu da se smatraju potrodnim delovima niti na
o3tecenja lomljivih delova, npr. prekidaéa, baterija,
kalupa za peéenie ili delova koiji su izradeni od
stakla.
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Ova garancija ne vazi ako je proizvod odteéen, te
koriéen ili odrzavan na nestruéan nagin. U cilju
primerenog koridéenja proizvoda, potrebno je

da se slede sva uputstva navedena u uputstvu za
upotrebu. Obavezno izbegavaite svrhe upotrebe
ili rukovanie koja se ne preporuéuju ili na koje se
upozorava u uputstvu za upotrebu.

Proizvod je namenjen samo za privatnu, a ne za
komercijalnu upotrebu. Garancija prestaje da vazi
u sluéaju pogresnog ili nestruénog rukovania, pri-
mene sile i mera koje nije obavilo nase ovla3éeno
servisno predstavnistvo.

Postupak u sluéaju potrazivanja garancije
Kako bi se zagarantovala brza obrada Vaseg zah-
teva, molimo Vas da sledite sledeé¢e napomene:

B za sve upite treba da imate spreman raéun i
broj artikla (npr. IAN 12345) kao dokaz o
kupovini.

M Broj artikla se nalazi na fipskoj plocici, gravuri,
naslovnoj strani Vadeg uputstva (u donjem levom
uglu) ili u vidu nalepnice na poledini ili na don-
joj strani.

B Ukoliko se pojave funkcijske greske ili drugi
nedostaci, najpre se obratite navedenom servis-
nom odelienju putem telefona ili e-poste.

Bl Potom neispravan proizvod sa prilozenom
priznanicom o kupovini (ra&unom) i podatkom
o postoje¢em nedostatku i kada se pojavio,
mozete da posaljete bez postarine na adresu
servisa koju smo Vam saopitili.

Ovaj priru¢nik, kao i mnoge druge
priruénike, video snimke o proizvodu i
softver mozZete da preuzmete na
www.lidl-service.com.

Servis

Servis Srbija
Tel.: 0800 19 11 91
E-Mail: kompernass@lidl.rs

IAN 304855

Uvoznik

Napominjemo da sledeéa adresa nije adresa
servisa. Obratite se najpre navedenom servisu.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMACKA

www.kompernass.com

RS 11
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Recepti

Pletenica od dizanog testa

500 g brasna

60 g maslaca

60 g Sedera

7 g soli

42 g kvasca (1 malo pakovanie svezeg kvascal)
200 ml mleka

1 jaje

1 Zumance

® & & 6 O > > o o

malo grubog $ecera za dekoraciju, prema
potrebi

1) Stavite kvasac u malo mlakog mleka.

2) Stavite sve sastojke u &iniju za me3anje @
&im se kvasac malo podigne.

3) Dobro zamesite sastojke nastavcima za
me3anije testa ®.

4) Ostavite testo oko 20 minuta da miruje.

5) Zatim oblikujte pletenicu od dizanog testa i
ostavite pecivo jo§ 30 minuta da nadode.

6) Namazite pletenicu od dizanog testa
Zumancem.

NAPOMENA

> Ako Zzelite, mozete da pospete malo grubog
3ecera za dekoraciju na plefenicu od dizanog
testa.

7) Zagreijte rernu, uz cirkulaciju vazduha, na oko
200 °C i pecite pletenicu od dizanog testa
oko 25 minuta, dok ne dobije zlatno-smedu
boju.

12 RS

Krem od ¢okolade i amareta
4 500 ml slatke pavlake

4 500 ml maskarponea

4 100 g lednik-nugat krema

4 5 supenih kasika amareta

4 1 -2 supene kadike meda

1) Stavite slatku pavlaku i maskarpone u ¢iniju
za mesanje @ i promeiajte nastavcima za
medanje @.

2) Postepeno dodaijte amareto, med i le3nik-nugat
krem, i sve dobro promeiaite.

3) Sipajte krem u desertne Eade i stavite Ease u
frizider da se krem ohladi.

Cokoladni krem
4 300 g slatke pavlake
4 200 g éokolade za kuvanje

1) Prokuvaite slatku pavlaku.

2) Smrvite okoladu i ostavite je da se otopi u
slatkoj pavlaci.

3) Ostavite smesu od cokolade u frizideru da se
ohladi, dok ne postane &vrsta.

4) Kada se smesa ohladi i oévrsne, mutite je
nastavcima za medanje @, dok ne postane
kremasta.

Pre posluzenja pospite nekoliko komadi¢a badema
preko krema.

NAPOMENA

> Ovaj &okoladni krem moZete da koristite i
kao fil za druga peciva.
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Ajoli sos

4 500 g majoneza

¢ 1 &asica pavlake

4 50 g belog luka

4 2 kasicice senfa (srednie ljuti)

¢ 1 pakovanje me3anog bilja (smrznuto)

4 Prstohvat $eéera
¢ 1/2 kasicice soli
¢ 1/2 kasicice bibera

1)

2)

3)

4)

Otistite beli luk i stisnite ga kroz napravu za
presovanje belog luka.

Stavite majonez, pavlaku i beli luk u &iniju za
mesanje @ i sve dobro promesaijte nastavcima
za medanje .

Postepeno dodaite senf, zaginsko bilie, secer,
biber i so, i sve promeiaite.

Na kraju, jo3 malo zacinite ajoli sos prema
ukusu.

Sos sa biljem

* & & O > > o o

2)

3)

3 - 4 stabljike persuna

3 - 4 stabljike bosilika

1 limun

1 kasicica senfa (srednje ljuti)
1 &edanj belog luka

So, biber

100 ml maslinovog ulja

Prstohvat $ecera, prema potrebi

Stavite lid¢e bilja, sok od limuna, senf, beli luk,
so i biber u visoku posudu za me3anie.

Prome3aite sve Stapom za pasiranje @ i poste-
peno dodaite ulie, dok sos ne postane kremast.

Zadinite sos sa biliem prstohvatom 3eéera pre-
ma ukusu.

RS 13
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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

AV decis s& alegefi un produs de calitate superioard.
Instructiunile de utilizare fac parte integrantd din
acest produs. Acestea cuprind informatii importante
privind siguranta, utilizarea si eliminarea. Inainte de
utilizarea produsului familiarizativé cu toate indica-
fiile privind utilizarea si siguranta. Utilizati produsul
numai fn modul descris si numai in domeniile de
utilizare mentionate. In cazul transmiterii produsului
unei alte persoane, predati-i toate documentele
aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv framantdrii
aluatului, mixdrii lichidelor (de exemplu sucuri de
fructe), pentru a bate frisc& si a pasa fructe. Apa-
ratul este destinat doar prelucrdrii alimentelor. Nu
utilizafi piciorul pasator pentru pasarea alimentelor
care fierb (de exemplu supe). Acest aparat este
destinat exclusiv utilizarii in gospodariile private.
Nu il utilizati in scopuri comerciale.

Furnitura

1 mixer de mand

1 soclu de fixare

1 vas de amestecare cu capac
2 cérlige de framéntat

2 teluri

1 picior pasator

1 spatuld pentru aluat

Instructiuni de utilizare

Imediat dupd dezambalare verificati dacg furni-
tura este completd si dacé nu prezintd deteriordri.
Dacd este cazul, adresafi-va centrului de service.

16 RO

Descrierea aparatului

Figura A:

@ Comutator de vitezd

O Tasta Turbo / l

©Buton de deblocare a piciorului pasator nﬁ
O Sistem de prindere a piciorului pasator ﬁ

(cu capac de sigurantd)
@ Buton de deblocare a mixerului de ména 6\‘
O Buton de deblocare a suportului mixerului d\
@ Soclu de fixare (cu suport al mixerului)
O Vas de amestecare
O Orificiu de umplere
@ Capac
@ Unitate manuald

® Tastd de eliberare accesorii

Figura B:

@® Picior pasator

@ Teluri

® Carlige de framantat
® Spatuld pentru aluat

Date tehnice

220 - 240V ~ (curent
alternativ), 50 - 60 Hz

Tensiune nominald

Putere nominald 300 W
Clasé de protectie |1/ [O] (izolare dubld)
T|mp de operare Mixer: 10 min.

continuad:
4l

Timp de operare continué

Picior pasator: T min.

Toate componentele acestui
aparat care intré in contact
cu alimentele sunt adecvate
pentru uz alimentar.

Timpul de operare continud indicd timpul cat apara-
tul poate fi operat f&ré& ca motorul s& se supraincal-
zeascd si s se deterioreze. Dupd timpul de operare
continug specificat, aparatul trebuie oprit pand cénd
s-a rdcit motorul.
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

~ Cablul de alimentare nu trebuie sa se apropie niciodaté sau sa
intre in contact cu componentele fierbinti ale aparatului sau cu
alte surse de caldura. Cablul de alimentare nu se va pozitiona pe
muchii sau colfuri.

~ Nu indoiti sau nu striviti cablul de alimentare.

~ Pentru a evita pericolele, solicitati imediat inlocuirea de cétre
personalul de specialitate autorizat sau de cétre serviciul clienfi
a stec&relor sau a cablurilor de alimentare deteriorate.

~ Trageti intotdeauna de stecdr si nu de cablu atunci cand dorifi s&
scoateti aparatul din prizd. In caz contrar, cablul de alimentare se
poate defectal

Nu introducefi unitatea manual& in apd sau in alte lichide! Exista
pericol de moarte prin electrocutare dacd in timpul functiondrii
ajung resturi de lichid pe componentele conductoare de tensiune.

A\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

~ Aparatul poate fi utilizat de cétre persoanele cu capacitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau far& experientd si/sau cunostinte
dacd sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire la
utilizarea in sigurantd a aparatului si dacé au inteles pericolele
cu privire la acesta.

~ Nu este permisa utilizarea aparatului de catre copii.

~ Copiilor le este interzis sd se joace cu aparatul.

~ Aparatul si cablul de conexiune nu se vor l&sa la indeména copiilor.

RO 17
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/\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

>

v

18

Atunci cand nu este posibild supravegherea si inaintea asamblérii,
dezasamblarii sau curdtdrii, aparatul trebuie deconectat intotdeauna
de la refea.

In timpul functiondrii nu atingeti telurile, carligele de framéantat sau
piciorul pasator. Cutitul piciorului pasator este ascutit! Nu lasati
parul lung, esarfe etc. sa atérne deasupra accesoriilor atasabile.

Nu incercati niciodat& s& montai concomitent accesorii atasabile
cu functii diferite.

Dupa fiecare utilizare si inainte de fiecare curdtare scoatetfi
stecdrul din prizd pentru a preveni pornirea accidentald.

Inainte de fiecare schimbare a accesoriilor scoateti stecarul din
prizd pentru a preveni pornirea accidentald.

Inainte de schimbarea accesoriilor sau a pieselor suplimentare
care sunt puse in miscare in timpul funcfiondrii, aparatul trebuie
s& fie oprit si deconectat de la retea.

Nu atingefi componentele aparatului aflate in miscare, ci asteptati
intotdeauna oprirea lor completd. Pericol de rénire!

Inainte de fiecare utilizare, verificati aparatul si toate componen-
tele cu privire la deteriordrile vizibile. Conceptul de siguranta al
aparatului poate functiona numai in stare ireprosabild.

ub nicio formd nu puneti in functiune un aparat ale carui com-
Sub for fi in funct tal

ponente sunt deteriorate sau lipsesc. In caz contrar, existd un real
pericol de accidentare.

Nu l&sati niciodatd aparatul s& funcfioneze nesupravegheat. Dacd
plecati din locul in care operati aparatul, scoatefi stecarul din priza.

Nu utilizati aparatul pentru alte scopuri decét cele descrise in
prezentele instructiuni. In caz contrar existd pericol de ranire!

Actionati cu atenfie in timpul folosirii si curdtdrii piciorului pasator.
Cutitul este foarte ascutit!

RO
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Nu utilizati aparatul in aer liber. Aparatul este destinat exclusiv

-
uzului casnic, in interiorul casei.
~ Dispuneti efectuarea tuturor repardtiilor exclusiv de cétre perso-
nalul de specialitate. In acest sens, adresati-vé partenerului de
service corespunzdtor din fara dumneavoastrd.
~ Nu utilizati piciorul pasator pentru pasarea alimentelor care fierb.
Acest lucru poate determina deformarea piciorului pasator!
~ Nu pasatfi niciodatd intr-un vas de gdtit care se afld inca pe plita
fierbintel Atingerea fundului fierbinte al vasului de gatit cu piciorul
pasator poate provoca deteriorarea acestuial
Dezambalarea

Bl Scoatefi toate componentele din ambalai.

B indepartafi toate materialele de ambalare si
sigurantele de transport.

B Verificafi dacd furnitura este completd si dacd
nu prezintd deteriordri.

B Curdtati toate componentele conform descrierii
din capitolul ,Curdtarea”.

Amplasarea

B Asezafi soclul de fixare @ pe o suprafaf& pland.

In partea de jos a soclului de fixare @ sunt

montate 4 ventuze pentru a impiedica aluneca-

rea in timpul utilizarii.
B Avefi in vedere ca priza utilizatd sé fie intot-
deauna usor accesibild in caz de defectiune.

Treptele de viteza

Treapta de pe
comutatorul de Utilizarea
vitezd @
0 Aparatul este oprit
O vitezd inifiald adecvatd
1 pentru amestecarea ingre-
dientelor ,moi”, cum ar fi
faing, unt etc.
Pentru mixarea
2 . . S
ingredientelor lichide.
3 Pentru amestecarea aluaturi-
lor de préijituri si de paine.
Pentru baterea spumd a
4 untului, zahdrului, pentru
dulciuri etc.
Pentru baterea albusurilor,
5 glazurilor de prdgjituri,
pentru friscd etc.

RO 19
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Tasta Turbo / l (2}

B Aceaostd tastd va permite s& beneficiafi imediat
de intreaga putere a aparatului.

B Aceastd tastd porneste piciorul pasator @ dacd
acesta este montat.

Operarea

Framéntarea si baterea cu telul

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati aparatul continuu mai mult de
10 minute. Dup& 10 minute facefi o pauza
pén& cénd aparatul s-a rdcit.

> Porniti aparatul numai dupd ce afi introdus
accesoriile atasabile in alimentele care
urmeazd a fi batute/mixate/frémantate.

S | B\ 2s

S

3

Carlige de

framantat Teluri @ pen- | @® pentru
pentru framén- | tru amestecat | pasarea
tarea aluaturi- | cocd de chec | fructelor/

lor grele, de sau pentru legumelor, de
exemplu a alu- | batut frisca. exemplu a
atului dospit. merelor.

Picior pasator

1) Inainte de prima utilizare curdtati accesoriile

atasabile (B, O, B).

20 RO

2) Introduceti telurile @ sau cérligele de fra-
méntat B in locasurile dedicate din unitatea
manuald ) pand cénd acestea se fixeazd
sigur si audibil:

Introducefi cérligul de
framéntat @ sau telul @
cu inelul dintat de pe
tij& intotdeauna in orificiul
corespunzdtor si marcat cu
pictogramd pe aparat.

Introducefi cérligul de
framéntat @ sau telul @
cu inelul neted de pe tij&
numai in orificiul corespun-

zator si marcat cu
pictogramd pe aparat.

3) Deblocati suportul mixerului de pe soclul de
fixare @ prin ap&sarea butonului de debloca-
re a suportului mixerului @ si rabatati in
sus suportul mixerului @.

4) Scoateti vasul de amestecare @ si addugati
ingredientele in functie de cantitatea de preparat.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu addugati niciodatd o cantitate de ingredi-
ente care s& depdseascd marcajul MAX
(cca 2,5 1) in vasul de amestecare @.
Altfel, ingredientele vor depd&si marginea
vasului in timpul utiliz&rii.

> Nu ad&ugati niciodatd o cantitate de ingrediente
mai mare de 1,5 kg in vasul de amestecare @.
Altfel, motorul poate fi deteriorat.

5) Asezafi vasul de amestecare @ inapoi pe
soclul de fixare @.

6) Apésati butonul de deblocare a suportului
mixerului @ si rabatati in jos suportul
mixerului @.

7) Asezati unitatea manuald @ pe suportul
mixerului @), astfel incat aceasta sd se fixeze.

8) Impingei capacul @ in sina soclului de fixare @
péné& cand se fixeazd.
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INDICATIE

> Dacd doriti s& ad&ugati ingrediente pe par-
cursul procesului de amestecare, deschidefi
orificiul de umplere @ de pe capac @ si
ad&ugati ingredientele. inchideti apoi orificiul
de umplere @ neapdrat la loc pentru a evita
improscarea cu ingrediente!

Putei folosi mixerul de ménd si fard soclul de fixare @.
in special in cazul unor cantitdti reduse de lichide
este indicat s& folositi mixerul de mang fard soclul
de fixare @. Altfel, lichidul nu va fi cuprins in fotali-
tate si nu va fi amestecat corespunzdtor.

A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Nu utilizati sub nicio formé recipiente din
sticld sau din alte materiale usor casante.
Aceste recipiente se pot deteriora si pot
provoca rdniri.

9) Introduceti stecarul intr-o prizé.

10) Pentru a pune aparatul in funcfiune glisafi
comutatorul de viteza @ pe treapta de viteza
doritd. Putefi selecta intre 5 trepte de vitezd si,
suplimentar, tasta Turbo @ (a se vedea capitolul
JTreptele de vitezd”).

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizafi mixerul continuu mai mult de
10 minute. Dup& 10 minute facefi o pauzd
pand cand aparatul sa récit. in caz contrar,
aparatul se poate deteriora in mod ireparabil.

INDICATIE

> Dacd ingredientele se lipesc de marginea
vasului de amestecare @ si nu sunt cuprinse
de carligele de framantat @®/teluri @, oprifi
mixerul de méang.
Scoatefi capacul @. impingefi cu ajutorul
spatulei pentru aluat O ingredientele care au
rémas lipite pentru a le readuce in mijlocul
vasului de amestecare @. Asezati din nou
capacul . Porniti din nou mixerul de ménd.

11) Pentru a goli confinutul vasului opriti mixerul de
ménd. Dati la o parte capacul .

INDICATIE

> Din motive de sigurantd, telurile @ sau car-
ligele de framéntat @ pot fi eliberate numai
atunci cdnd comutatorul de vitezd @ se afld
in pozitia ,0".

12) Apdsati butonul de deblocare a suportului
mixerului @ @ , rabatati in sus suportului
mixerului @ si scoateti vasul de amestecare @
din soclul de fixare @. Acum putefi scoate
continutul vasului.

> Dacd dorifi s& scoatefi telurile @ sau cérligele
de fréméntat @, mai intdi trebuie s& indepdrtati
unitatea manuald @: pentru indepdrtare
apésati butonul de deblocare a mixerului de
ménd @ f si scoatefi unitatea manuald .
Apoi apésati tasta de eliberare a accesoriilor (B
pentru a desprinde telurile @ sau carligele de
framantat ®.

> Din motive de sigurantd, telurile @ sau cérligele
de frémantat ® pot fi eliberate numai atunci
cénd comutatorul de vitez& @ se afld in
pozitia ,0”.
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Pasarea 3) Glisafi piciorul pasator @ in sistemul de prin-

. dere a piciorului pasator @ ﬂ;i impingeti-l cu

/A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE! putere in jos. Piciorul pasator (® trebuie s& se
> Nu utilizati sub nicio forma recipiente din fixeze audibil.

sticld sau din alte materiale usor casante. 4) Pentru a preveni revarsareaq, recipientul pentru

Aceste recipiente se pot deteriora si pot
provoca rdniri.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizafi niciodatd piciorul pasator ®

pentru alimente tari cum ar fi: boabe de cafeq,
cuburi de gheatd, zahdr, cereale, ciocolatd,
legume foarte tari etc. Aceasta duce la deteri-
orarea aparatului.

Nu utilizafi piciorul pasator (B pentru pasa-
rea alimentelor care fierb (de exemplu supe).
Luati vasul de gdtit de pe plitd inainte de a
pasa alimentele.

Selectafi piciorul pasator  pentru a pasa

P

& D) e

S| e

Carlige de

frémantat ®

Picior pasator

pasat va fi umplut numai cca 2/3. In acest scop
alegefi un vas suficient de mare.

INDICATIE

> Avefi grijé sé fie suficient lichid/produs pasat

in recipientul pentru pasat.

Pentru a garanta o mixare eficientd a ingredi-
entelor, produsul care urmeaz4 a fi procesat
trebuie s& acopere cel putin partea de jos a
piciorului pasator @®.

Porniti mixerul de ménd numai dupd ce dfi intro-
dus piciorul pasator @ in produsul de pasat.

Apasati tasta Turbo /l @. In timpul utilizarii
menfinefi apdsatd tasta Turbo l 0. Imediat ce
eliberali aceastd tastd, aparatul se opreste.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati piciorul pasator @ continuu mai

mult de un minut. Dup& un minut faceti o
pauz& pénd cénd aparatul s-a rcit.
Dupé ce afi terminat de utilizat piciorul
pasator @, eliberati tasta Turbo / l (2]
scoateti stecarul din priza.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

entru fréman- Teluri @ pen- | ® pentru
rzreo alve- tru amestecat | pasarea > Curdtati sub jet de apa numai partea inferioard
ol | cocd de chec | fructelor/ a piciorului pasator ®. In interiorul piciorului
;” orare |e' sau pentru legumelor, de pasator @ nu trebuie s& patrundd apd.

© (laxetmlp.u bétut friscd. exemplu a Aceasta duce la defectarea aparatului.
a aluatului 7
dospit merelor. 7) Pentru a indepérta piciorul pasator @ din siste-

mul de prindere a piciorului pasator @ [, ap&-
safi simultan butonul de deblocare a piciorului
pasator @ de pe ambele parti ale unitdtii
manuale @. Piciorul pasator @ se desprinde de
pe sistemul de prindere a piciorului pasator @

2) Deschidefi capacul de siguranta al sistemului de
prindere a piciorului pasator @ ||, impingéndu-|
in lateral si finandu-l.

INDICATIE

> Piciorul pasator (B poate fi utilizat numai
dacd nu sunt instalate telurile @ sau cérligele
de frémantat .
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8) Scoatefi piciorul pasator B cu o miscare

energicd din sistemul de prindere a piciorului

pasator @ ﬂ Telurile @ si carligele de frémantat @
sunt adecvate si pentru curdfarea in
INDICATIE masina de spdlat vase.
> Dacd piciorul pasator @ réméne prins in B Spalafi vasul de amestecare @, capacul
sistemul de prindere a piciorului pasator @ i, si spatula pentru aluat B in apd cald& cu
ridicati putin capacul de siguranid. Atunci detergent de vase.
iciorul pasator @ va putea fi scos.
picioru! pasator @ va p INDICATIE
Curadatarea Putefi spéla vasul de amestecare @,
i’ capacul @ si spatula pentru aluat @
PERICOL DE ELECTROCUTARE! si in masina de spdlat vase. Dacd este

posibil, punefi totul in cosul superior al

> Inainte de fiecare curdtare scoateti stecarul - .
masinii de spdlat vase.

din priz&! Pericol de electrocutare!

Nu introducefi niciodatd unitatea manuald @ B Curdtali partea inferioard a piciorului pasator @
in apd sau in alte lichide! in apd cald& cu detergent de vase sau sub jet
de apd. Stergeti partea superioard cu o lavetd
/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE! umedd. Dacd este co%ul, umezifi |.c|veto! cuun
detergent de vase delicat. Stergeti apoi cu o
> Procedatfi cu afentie la curdfarea piciorului lavet& umezit& doar cu ap& pentru a indepdrta
pasator @. Cutitul este foarte ascutit! resturile de detergent.
@ I\lu infrodutieti .picioru| pasoif)r @ covmp|et
in apd&. Curdfafi doar partea inferioard, cea -
cu cufitul, sub jet de apd. in caz contrar, > Curgfati sub jet de apd numai partea infe-
aparatul se poate deteriora in mod ireparabil. rioard a piciorului pasator @. In interiorul

piciorului pasator @ nu trebuie s& patrunda

B Curdtati unitatea manuald ) cu motorul numai . .
apd. Aceasta duce la defectarea aparatului.

cu o lavet& umeda si, dacd este cazul, cu un
agent de curdtare delicat.

Depozitarea
B Curdtati soclul de fixare @ numai cu o lavetd P
umedd si, dacd este cazul, cu un agent de M Pastrati aparatul curdtat intr-un loc curat, lipsit
curdtare delicat. de praf si uscat.

B Telurile @ sau cérligele de framantat ® pot fi
curgtate sub jet de apd sau in apd caldd cu de-
tergent de vase. Dupd spélare uscati totul bine.
Recomanddm curdtarea accesoriilor atasabile
imediat dupd utilizare. Astfel se indepdrteazé
resturile de alimente si se reduce posibilitatea
de formare a bacteriilor.
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Eliminarea

in niciun caz nu aruncati
aparatul in gunoiul menajer
obisnuit. Acest produs face
obiectul Directivei europene
2012/19/EU.

Eliminafi aparatul prin intermediul unei firme auto-
rizate sau prin intermediul serviciului local de elimi-
nare a deseurilor. Respectati prevederile actuale in
vigoare. Dac& avefi nel&muriri, contactati serviciul
local de eliminare a deseurilor.

(] .. T,
S In'formo,tn despre p05|'b|||fojl|e de‘
%n eliminare a produsului uzat pot fi

obtinute de la administrafia locala.

Ambalaijul este format din materiale
%@ ecologice pe care le puteti elimina prin
intermediul centrelor locale de reciclare.
Eliminati ambalajul in mod ecologic.
Respectafi marcajul de pe diferitele
materiale de ambalare si separati-le
a dacd este cazul. Materialele de
ambalare sunt marcate cu abrevieri (a)
si cifre (b) cu urmé&toarea semnificatie:
1-7: materiale plastice,
20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite
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Garantia
Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acord& o garantie de 3 ani
de la data cumpdrarii. In cazul in care produsul
prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fatd
de vanzatorul produsului. Aceste drepturi legale
nu sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd in
cele ce urmeaza.

Conditii de garantie
Perioada de garantie incepe de la data cumpdrs-

rii. Pastrati cu grij@ bonul fiscal original. Acesta este
necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii
acestui produs apare un defect de material sau de
fabricatie, produsul va fi reparat sau inlocuit de c&tre
noi - la alegerea noastrd - in mod gratuit. Garantia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s&

se prezinte aparatul defect si dovada cumpdrdrii
(bonul fiscal), precum si o scurtd descriere in scris, in
care s se specifice in ce constd defectul si céind a
apdrut acesta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, vefi
primi inapoi produsul reparat sau unul nou. Odat&
cu reparatia sau inlocuirea produsului nu incepe o
noud perioadd de garantie.

Perioada de garantie si pretentiile legale
privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd
efectuarea repardtiilor realizate in perioada de
garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele
inlocuite si reparate.

Eventualele deteriordri si deficienfe prezente deja
la cumparare trebuie semnalate imediat dup& dez-
ambalarea produsului. Repardtiile necesare dup&
expirarea perioadei de garantie se efectueaza
contra cost.
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Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grij&, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu
rigurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garantie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi considerate
piese de uzurd sau asupra deteriordrilor ap&rute

la componentele fragile, de exemplu comutatoa-
re, acumulatori, forme de copt sau componente
realizate din sticld.

Aceastd garanfie se pierde in cazul in care produ-
sul a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in
mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespun-
z&toare a produsului trebuie respectate cu strictefe
toate indicatiile prezentate n instructiunile de utili-
zare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizérile si
actiunile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizari in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
utilizérilor comerciale. In cazul manevrdrii abuzive
sau necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al in-
terventiilor care nu au fost realizate de cétre filiala
noastrg autorizatd de service, garantia Tsi pierde
valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitdrii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pastrafi la indeménda
bonul fiscal si numé&rul articolului (de exemplu
IAN 12345) ca dovadd a cumpdrdrii.

B Numarul articolului poate fi consultat pe plécuta
de caracteristici, pe o gravurg, pe coperta
instructiunilor (in partea sténgd, jos) sau pe
autocolantul de pe partea din spate sau de jos.

B in cazul in care apar defecte funcfionale sau
alte defecfiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind
defect la adresa de service care v-a fost comuni-
catd, fard a plati taxe postale, anexénd dovada
cumpérdrii (bonul fiscal) si indicand in ce constd
defectul si cand a apérut acesta.

Acest manual, precum si multe
altele, videoclipuri cu produsele si
software-uri pot fi descércate de pe
www.lidl-service.com.

Service-ul

Service Romania
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 304855

Importator

V& rugdm s& avefi in vedere faptul c& urmé&toarea
adres& nu reprezintd o adresd pentru service.
Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANIA

www.komperncss.com
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Retete

impletitura dospita

500 g faing

60 g unt

60 g zahdr

7 g sare

42 g drojdie (1 pachetel de drojdie proaspata)
200 ml lapte

1 ou

1 gélbenus

® & & 6 O > > o o

eventual pufin zahdr tos

—_

Puneti drojdia in pufin lapte calduf cu zahér.

2) Imediat ce drojdia a crescut putin, punefi toate
ingredientele in vasul de amestecare @.
3) Frdmantati bine ingredientele cu carligele de

framantat @.

4) L&safi aluatul s& dospeascd timp de cca 20
de minute.

5) Formatfi apoi o impletiturd si [&sati prajitura
s& dospeascd timp de inca 30 de minute.

6) Ungeti impletitura cu putin gélbenus de ou.

> Dacd dorifi, puteti presdra pe implefiturd
putin zahdr tos.
7) Preincalzifi cuptorul cu ventilator la cca 200 °C
si coacefi impletitura dospitd timp de cca 25
de minute pé&nd devine brun-aurie.
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Crema cu ciocolata si amaretto
4 500 ml smantang

4 500 ml mascarpone

4 100 g cremd de alune cu cacao

4 5 linguri de amaretto

4 1-2 linguri de miere

1) Turnati smanténa si brdnza mascarpone in
vasul de amestecare @ si amestecati-le cu

telurile @.

2) Adéugati treptat cantitatea de amaretto, mierea
si crema de alune cu cacao si amestecati bine
totul.

3) Turnati crema in pahare de desert si dafi-le la
rece p&nd vor fi servite.

Crema de ciocolata
4 300 g smantdnd

4 200 g ciocolatd amaruie

1) Fierbefi smantana.

2) Rupeti in bucdti ciocolata si lasati-o sa se
topeascd in sméntana.

3) Lasafi compozitia cu ciocolatd sd se rdceascd
in frigider pand se intdreste.

4) Cénd compozitia este rece si s-a intdrit bateti-o
cu telurile ) pand obtinefi o texturd cremoasa.

Presdrafi céfiva fulgi de migdale deasupra inainte
de a o servi.

> Puteti folosi aceastd cremd de ciocolatd si ca
umpluturd pentru alte préjituri.
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Aioli

4 500 g maionezd

¢ 1 pahar de sméntén& grasé

4 50 g usturoi

4 2 lingurite de mustar (cu gust iute mediu)

¢ 1 pachet cu amestec pe verdeturi (congelate)
¢ 1 priza zahér

4 1/2 lingurita de sare

¢ 1/2 lingurita de piper

1) Curdtati usturoiul si presafil intr-o presa de
usturoi.

2) Turnati maioneza, smantdna grasd si usturoiul
in vasul de amestecare @ si amestecati-le bine
cu telurile @.

3) Addugati treptat mustarul, verdeturile, zaharul,
piperul si sarea si amestecati-le.

4) La final asezonati compozitia Aioli dupd gust.

Vinegreta cu verdeturi

4 3 -4 fire de patrunjel comun

¢ 3 -4 busvioc

4 1 lamaie

4 1 lingurite de mustar (cu gust iute mediu)
4 1 catel de usturoi

4 sare, piper

4 100 ml ulei de mésline

4 eventual 1 prizd zahdr

1) Punefi frunzele verdeturilor, sucul de lamaie,
mustarul, usturoiul, sarea si piperul intr-un vas
inalt pentru mixare.

2) Amestecati totul cu piciorul pasator @ si ad&u-
gati treptat uleiul pénd cénd sosul devine cremos.

3) Asezonati vinegreta, eventual cu o prizd de
zahdr.
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BreepeHue

Mosnpasssame BM 30 NOKYNKATA HA BAWMKS HOB
ypean.

M36panu cre Bucokokauectser npoaykt. Prkosog-
CTBOTO 30 NoTpebuTens e Hepa3nenHa YacT oT To3n
npoaykT. To ChbAbPKA BAXKHM YKA3AHUS OTHOCHO
6e3onacHocTTa, ynorpebara 1 npeaasaHeTo 3a
otnaabum. [Npenu na nsnonseare nponykta, ce
30MO3HAMTE C BCUUKM YKA3AHMS 30 0BCnyXBaHe U
6esonacHocT. M3nonssaiite NpoaykTa eamMHCTBEHO
CNOpen OMMCaHKUETO W 3a ykasaHuTe obnactu Ha
npunoxenwe. MNpenasarite npoaykTa Ha TpetM
NULA 30eAHO C LUANaTa NOKYMEHTauMS.

Ynorpe6a no npegHasHayeHue

To3u ypen cry>xm eamnHCTBEHO 30 MeceHe Ha
TECTO, CMECBAHE HA TeYHOCTH (Hanp. NNoaoBM
cokoBe), pasbrBaHe Ha CMETAHA M NIOPUPAHE Ha
nnonose. ToM e noaxoasy camo 3a obpabotka Ha
xpaxutentm npopykTv. He msnonssasite nacaropa
30 MIOPMPAHE HA BPALUM XPAHWUTENHU NPOAYKTH
(Hanp. cynu). Tosu ypen e npeaHasHaueH eamH-
cTBeHo 30 6utosa ynotpeba. He ro msnonssaiite
30 NPOpECHOHANHM Lenu.

OkomnneKkToBKa Ha AOCTABKATA
1 pbueH Mukcep

1 croka 3a Mmkcepa

1 kyna ¢ kanak

2 KyKkM 30 MeceHe

2 6bpKanku

1 nacarop

1 creprarnka 3a Tecto

PbKOBOACTBO 30 NoTpeburens

YKA3AHUE

HeI'IOCpeJ:lCTBeHO cnen pasonakoBaHe npose-

peTe AOCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT U NOBPEenu.
Mpu HeobxonMMOCT ce 06bpHETE KbM CEPBM3A.

30 BG

Onucanmne Ha ypena
Qurypa A:
@ Mpesknrousaren Ha ckopocTute
@ byron Typ6o/!
© bytoH 30 nebnokupate Ha nacatopa oﬁ
O Oreop 30 3aKpensate Ha nacaropa
(c npeanasta 6nokuposkal)
@ byron 3a nebnokupate
HO PBYHMS MUKCEp J\
O ByToH 30 nebnokupane Ha obpXaya
30 MKKcepa
@ Crosika 30 Mukcepa (c avpxay 30 Mukcepal)
O Kyna
© Orsop 30 nbnHeHe
@ Kanak
® Tano Ha ypena
@ ByToH 30 M3tTnacksaHe Ha npucTaskute
Qurypa b:
® Macarop
® bBvprankm
® Kyku 30 mecene

@ Cropranka 3a tecto

TexHUUYECKN XAPAKTEPUCTUKN

HomwunanHo 220 - 240V ~ (npomeHnus
HanpexeHue oK), 50 - 60 Hz
Homunanna 300 W

MoLHoCT

Knac Ha sawmta || /O] (neotiHa mzonaums)

Mpombmxuten-  Mukcep: 10 min

HocT Ha KP:
4

MponwmxurenHocr Ha KP

Mpoasnxwutentoctra Ha KP (kpatkospemereH pe-
XUM) e NPOABIXMTENHOCTTA Ha paboTa Ha ypeaa
6e3 nperpssaHe unu nospeam Ha asuratens. Cnen
MOCOYEHATA NPOLBIKMTENHOCT 30 KPATKOBPEMEH-
HMS PEXXMM ypensT TpS6Ba Aa Ce M3KIHOUM, HOKATO

Macatop: 1 min

Bemuku Bnmsawm B KOHTAKT ¢
XPAHMUTENHM NPOLYKTH Y4ACTH
HQ TO3M Ypen ca oT Matepi-
Qan, Pa3peLIEH 30 KOHTAKT €
XPAHMUTENHM NPOOYKTH.

ce oxnagu asurarTenar.
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YkaszaHums 3a 6e3onacHocT

ONMACHOCT - TOKOB YOAP!

~ Kabent 30 cBbp3BaHE KbM MPEXaTa HUKOra He Tpabea Aa ce
no6nMXaBA A0 MAM AA BM3A B NONUP C FTOPELUMTE YacTH HA ypead
MW OPYTH U3TOUHUUM Ha TonnuHa. KabensT 30 cebp3saHe kbM
Mpexara He Tpa6Ba Aa Nexu BbpxXy pbOoBe MK BIIM.

~ He omsearite u He nputmckaiite kabena 3a CBbP3BAHE KbM MPEXAT.

~ [MospeneHu wencenu unu kabenu Tpg6Ba HE30OABHO OO Ce CMEHST
OT OTOPU3MPAHM CAELMARMCTM MK CEPBU3, 30 Aa ce usberHar
OMACHOCTH.

~ 30 00 M3KNIOUMTE YPEOa OT ENEKTPMYECKATA MPEXA, BUHAMM Obp-
namte wencena, a He camus kaben. B npotmeen cnyyai kabenst
30 CBBP3BAHE KbM MPEXATa MOXe Aa ce nospeam!

Hukora He notansite 141070 Ha ypena BbB BOAA MK APYTH
TeuHocTH! Bb3MOXXHA € onacHOCT 3a XXMBOTA NOPAAM TOKOB
yoap, 0KO Mo BpemMe Ha paboTa ocTaTbLy OT TEYHOCT NONAAHAT
BbPXY TOKOMPOBOASLLN YACTM.

A NPEAYNPE>XXAEHUE - ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> YpemObT MOXe Aa Ce U3MON3BA OT NIULA C OTPAHMYEHU BU3MUECKM,
CETMBHM MM YMCTBEHM Bb3MOXHOCTM MK 6€3 onuT 1/ mnm 3HaHMS,
QKO Ca nop HabMoaEHUE UK CA UHCTPYKTMPAHU MO OTHOLEHUE HA
6esonacHara ynotpeba Ha ypena 1 ca pasbpanu onacHocTHTe,
npomsTMyaLLm oT paboTtara ¢ Hero.

~ YpensT He Tpa6Ba 0a ce M3MON3BA OT feua.

> He nonyckarrte neua na mrpast ¢ ypena.

~ YpensT v 3a0xpaHsawmst kaben TpabBa Aa ce AbPXKAT aaneve ot
neua.

BG 31



SILVERCREST’

A NPEAYNPEDXKOEHUE - ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

~ BuHaru uskniousarite ypena or Mpexara, Korato He € Nog Ha-
6nioneHue 1 npeau crnobgsaHe, pasrmobIBaHE UMK NOYMCTBAHE.

~ [To Bpeme Ha pabora He nokocsakTe GbPKANKMTE, KyKMUTE 30 Me-
ceHe mnu nacaropa. Hoxwr Ha nacatopa e octbp! He nonyckarre
OBAMM KOCH, LWAMOBE U AP.M. A4 BUCAT HAL NPUCTABKMTE HA YPEAd.

> Hukora He onutBaMTE NO MOHTMPATE EAHOBPEMEHHO MPUCTABKM
C PA3MUYHM PYHKLMM.

~ Crnen Bcska ynotpeba v npeaum BCIKO MOYUCTBAHE MIKMIOYBAMTE
Liencena oT KOHTAKTA, 30 1d NPefOoTBPATMTE HEBOSTHO BKIHOYBAHE.

> I'Ipeuw CMAHQA HA NPMHAAONEXHOCTHU BUHATU U3KITIOYBAMTE wencend
OT KOHTAKTd, 34 Ad NnpenoTspdTmTe HEBOJTHO BKITFOYBAHE.

> [Npenu cMaHA HO MPUHAONEXHOCTM UMM AOMBLIHUTENHU ENEMEHTH,
KOWTO Ce ABMXKAT Mo Bpeme Ha paborta, ypenst 1psbsa na ce
M3KITKOUM C MPEBKIIOYBATENS M OT MPEXATA.

» He nokocBakTe oBMXKeLM Ce YOCTU HA YPEena 1 BUHATM M3UAKBAMTE
MbAHOTO MM cninpaHe. OnacHocT oT HapaHssaHe!

>~ [Npeau Bcska ynotpeba nposepsBaiTe ypena m BCUYKM 4aCTH
30 BuoMmMu noepean. KoHuenumsra 3a 6esonacHoct moxe na
dYHKLMOHMPA CAOMO B M3NPABHO CHCTOSHUE HA ypena.

> B HMKakBB Cnyyar He M3NoOn3BAMTE ypena, KOrato HAKOM OT
yacTuTe My ca nospeaeHu unu nunceart. B npotuneen cnyyar
CbLLECTBYBA 3HAYMTENTHA OMACHOCT OT 3NOMNONYKA.

» Hukora He ocrassaite ypena na pabotu 6e3 HabnoaeHue.
M3kntoueTe wencena oT KOHTAKTA, KO BM C& HANOXM A HANyc-
HeTe paBOTHOTO MSCTO.

» He m3nonssarirte ypena 3a uenu, pasnmMuHm oT ONUCAHKUTE B
HOCTOALOTO PBbKOBOACTBO. B npoTieeH cnyyai chluectysa
OMACHOCT OT HOpPaHABAHeE!

~ Bbvoerte npeanasnuen npu pabota ¢ nacatopa 1 NOYUCTBAHETO My.
HoxbT e MHOro octsp!
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» He m3non3sarite ypena Ha oTkpuTo. Ypensr e npefHasHaAYeH
€OMHCTBEHO 30 H61TOBA ynoTpeba B LOMALLHK YCOBMS.

» Bcuuku peMoHTH TpsbBa 0a ce M3BBLPLUIBAT CAMO OT KBANMPU-
uMpaH nepcoHan. AKo e HeoBXOAMM PEMOHT, ce 0bbPHETE KbM
CbOTBETHUA CEPBM3EH NAPTHLOP BbB BALIATA CTPAHA.

» He usnon3sarite nacaropa 3a ntopupaHe HA BPALLM XPAHUTENHM
npoaykt1. ToBa Moxe Aa gosede Ao aepopmaumm Ha nacaropal

> Hukora He niopuparite B TeHOXepa, HAMMPALLA ce BCe olle
BbPXY ropelums kotnon! [lonnpaHeto Ha nacatopa oo ropeLioto
OBHO HO TEHOXKEPATd MOXe Ad NPUYMHM NoBpenM Ha nacaropal

PazonakoeaHe

| ] MBBGﬂeTe BCMYKKM HACTM OT ONAKOBKATA.

B OrcrpaHete BCUUKM ONAKOBBYHKM MATEPHANy
u npucnocobnetms 3a obesonacssare npu
TPaHcnopTMpaHe.

M [Mposepete nocraekara 30 KOMMNEKTHOCT M
nospeam.

B [MouncTete BCUUKM YACTM CHINACHO OMMCAHUETO
8 rasa ,[loumcrsane”.

PasznonaraHe

B lMocrasete crodikata 30 Mukcepa @ Ha pasHa
nosbpxHoct. OT fonHATA CTPAHA HA CTOMKATA
30 mukcepa @ ce Hammpart 4 BeHaysu, npeno-
TBPATABALUM MTB3FAHETO NO Bpeme Ha pabora.

| OcmrypeTe NleceH OOCTbn OO M3MON3BAHMS enek-

TPHUYECKM KOHTAKT B CﬂquIl‘;i HA HEM3NPABHOCT.

CreneHun Ha ckopocT

CreneH Ha npe-
BKNIOYBATENS Ha
ckopoctute @

Ynotpeba

0

)’pem:r € U3KIToYEeH.

Hob6pa HauanHa ckopoct

30 cMecBaHe Ha ,Mmekm”

NPOAYKTH, KaTo BpaliHo,
Macno v ap.

3a MUKCHPAHe HA TeUHM
NPORYKTU.

3a pasbbpkBaHe Ha Tecto
30 CNagKUWK 1 xns6.

3a pasbuBaHe HA NSHA Ha
Macno, 3axap, 30 AecepTu
v ap.

3a pasbusare Ha HGenTbum
HQO CHST, 30NMBKM 30 CNOAKM-
WK, CMETaHa M ap.
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ByToH Typ6o/l (28

M Tosn 6yTOH NoO3BON4BA OQ M3MOn3BaATe BegHAra
NBbNHATA MOLHOCT HA BALWMA ypeqn.

B Koraro nacaropst (B) e nocrasen, Toit ce crap-
™Mpa ¢ 031 ByTOH.

Pa6ora c ypena
MeceHe u pasbusane

BHUMAHME!

OIMACHOCT OT MATEPUAJIHU LLIETN!

> He usnonsearire ypena HenpekbcHATo noseye
ot 10 munytn. Cnen 10 MuHYyTH HanpaseTe
naysa, AOKATO ypedbT ce OXnanu.

YKA3AHUE

> Bknloysalite ypena enea cneq Karo cte no-
CTABUAU NPUCTABKMTE B NPORYKTUTE, KOUTO
we ce pasbuear/cmecear/mecsr.

2) Mocraeete 6bpkankute @ mnm kykute 30

mecene (B B rHesnata Ha Tanoto Ha ypeaa @
TAKQ, Y€ Aa Ce PUKCUPAT CTABMITHO C LUPAKBAHE:

Mocrassitte Kykata 3a
mecere @ wnu 6vprankara
@ c Hasbbenus npbereH
HO APBLKKATA BUHATM B
NPEeABMAEHOTO 30 TAX M
0603HAUEHO C MUKTOrPaMa
FHEe3no Ha ypena.

Mocragsitte kykata 3a
mecene (B unu Gvpkankara
@ c rankus npbeTeH Ha
LPHXKATA B NPEnBUAEHOTO
30 TAX U 06O3HAUYEHO C K-
TOrPaMA THE3AO0 HA ypeaa.

.
]

S | DD

3

Buvpkanku @
Kyku 3a 6 n ®

30 pas6bp- acato
mecene B 3a P P P

KBAHE HA 30 MopupaHe
pasMecsaHe

KEKCOBO Ha nnopose/
HQ MCTO TECTo,

TeCTO MK 3eneHuyLM,
Hanp. Tecto ¢

pazbusare Hanp. 56bKK
mas

HO CMeTaHa

1) Mpenu nvpeata ynotpeba MsmMuiiTe nprcTas-

kure (B, O, B).
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3) OceoboneTte ABPXKAYA 30 MUKCEPA HA CTOMKATA
3a mukcepa @ upes Hatuckare Ha 6yToHa 3a

nebnokupaHe Ha abpxaua 3a mMukcepa @ f
W BOMIHETe AbpKaya 30 Mukcepa @ Harope.

4) Wseanete kynata @ u cunete npopyktute
Cropen NPUroTBIHOTO KOMMYECTBO.

BHUMAHME!

OIMACHOCT OT MATEPUAJIHU LLIETN!

> Hukora He cuneakite NPoRyKTM HALD MAPKM-
poekara MAX (okono 2,5 |) & kynata @.
B npotueeH cnyyait nponyktute npenmsar
Hag psba no speme Ha paborta.

> Hukora He cuneaiite npooykt1 Han obLwo
1,5 kg B kynata @. B npotueen cnyuart
OBMIATENST MOXKE [A CE MOBPEaM.

5) Mocrasete kynara @ otHoso Ha cToiikata 3a
mukcepa @.

6) Hatuchete 6yToHa 3a nebnokmpate Ha abp-
xaua 3a mukcepa @ M CycHeTe AbpXa-
ya 30 mukcepa @ Hagony.

7) TMocrasete Tanoto Ha ypeaa @ Ha mvpxaua
3a mukcepa @, Taka ue aa ce pukempa.
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8) MMnwv3nere kanaka ) no pencara Ha crorikara
30 mukcepa @), Taka ye na crou cTabunHo.

YKA3AHUE

> Ako xenaete na npubasute NpoaykTM no
BpEMe Ha pasbbPKBAHETO, OTBOPETE OTBOPA
3a nwnHere @ Ha kanaka @ v npubasete
nponykture. Cnen ToBa HenpemeHHo 3aTeBopeTe
oTHOBO oTBOpa 30 MbnHere @), 30 na npeno-
TBPATMTE NPbLCKAHE Ha npomykTmTe!

Moxerte aa usnonssare pruHMUs MuKcep m 6e3
ctovikata 3a mukcepa @. OcobeHo npu Mankm
KOMMUYECTBA TEUHOCT Ce Npenopbyea ynotpeba Ha
pbuHMs Mukcep 6e3 cTobikata 3a Mukcepa @.

B npotuseH cryuait TeuHocTTa He ce 3axsalia
HAMBIHO M HE Ce PA3MECBA NPABMIHO.

A NPEAYNPEXXOEHUE!
OMNACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> B HMKaKBB CITy4ai He M3MOM3BAMTE CbAOBE OT
CTBKIIO UMM [PYTM NIECHO YyNMBM MATEPUANM.
Te3u cbOoBe MOTaT A CE CHYMST U AA MPUUMHST
HOPOHSBAHMS.

9) BxnioueTe wencena B eNeKTPMUECKM KOHTAKT.

10) 3a na sknitounTe ypeaa, noctasere NPeBKoY-
satens Ha ckopoctute @ Ha xenawxara
creneH Ha ckopocT. Mpwu ToBa MoxeTe Aa
u3bupaTe Mexay 5 cTeneHn Ha CKOpoOCT u
nonbnHuTenHo bytoHa Typ6o @ (Bx. masa
,Crenenu Ha ckopoct”).

BHUMAHMUE!

OIMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETU!

> He usnonseaire MMKcepa HEMPEKbCHATO
noseye ot 10 muHytn. Cnen 10 MuHyTH
HAMpaBETE Nay3d, NOKATO yPedbT Ce OXaau.
B npot1eeH cnyuai ypenst moxe na ce
NOBPEOM HEMOMPABMUMO.

YKA3AHUE

> Axo no pwb6a Ha kynata @ nonenwar
NPOAYKTU M He MOTAT Ce 3aXBAHAT OT KyKM1Te
3a mecene B/ Evprankure O, nskniouete
PBYHKMA MUKCEp.
Ceanere kanaka . C nomowra Ha crbpran-
kata 3a tecto B n3byrarite nonenHanute
NPORYKTM OTHOBO B CpenaTa Ha kynata @.
Moctasete otHoso kanaka ). Bkntouete
OTHOBO PBYHMS MUKCEP.

11) 3a na MacuneTe ChOBPXKAHMETO HA KyNATA, U3-
kntouete pruHus Mukcep. CHemerte kanaka
HACTPAHM.

YKA3AHUE

> C omen Ha 6esonacHoctra 6bpkankure @
unu kykute 30 mecere ® morar na ce ocso-
60>XAABAT CAMO KOTATO NMPEBKMIOYBATENST HA
ckopoctute @ ce Hammpa Ha nozmums ,0”.

12) Hatncrere 6yToHa 3a aebnokmpate Ha abp-
xaua 3a mukcepa @ g |, BamrHete abpxada
3a mukcepa @ Harope u Biemete kynata @
ot crovikata 3a Mukcepa @. Cera moxere aa
M3CHMETe ChOBPXKAHMETO HA KynaTa.

YKA3AHUE

> Koraro xenaete aa otctpaxmte Gvpkan-
kute @ mnu kykure 30 mecere (B, nvpeo
Tpa6Ba na ceanute Tanoto Ha ypeaa @: 3a
uenta HatucHete ByToHa 3a nebnokupaHe

Ha pbuHMs MuKkcep @
Ha ypena @. Cnen tosa HaTucHeTe ByToHa
30 M3TNackeare Ha npuctaskute B, 30 na
oceobopute 6vpkankute @ nnn kykute 30
mecere @.

M ceanete 1anoTo

> C ornen Ha 6esonactoctra 6bpkankute O
unu kykute 30 mecere ® morar na ce ocso-
60X0aBAT CAMO KOrATO NPEBKNIOYBATENST HA
ckopoctute @ ce Hammpa Ha nosuums ,0”.
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Mopupane

A NPEAYNPEXXOEHUE!
OMNACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> B HMKOKBB Cly4ait He M3NON3BAlTE ChbAOBE
OT CTBLKIIO MMM APYTU NECHO YYNNMUBKA MATEPU-
anu. Te3n cbaoBe MOTAT Ad Ce CHyNST M Aa
NPUYUHAT HAPAHABAHMS.

BHUMAHMUE!

OIMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETU!

> Hukora He m3nonssaiite nacaropa (B 3a
TBBPOM XPAHWUTENHM NPOAYKTMU, KATO HAMP.:
kade Ha 3bpHA, KybueTa neq, 3axap, 3bpHEHH
XPAHM, LWOKONQAA, MHOTO TBBPAM 3EMEHUYLIM 1
ap. Tosa nospexna ypena.

> He usnonssaiite nacaropa @ 3a niopupatre
HA BPSLUM XPAHWUTENHM NPOaYKTH (Hanp.
cynu). MNpeau niopupaHe ceanete TeHoxXe-
paTa ot KOTNOHA.

1) 3a nopupate Ha XPAHMTENHK NPORYKTM

wbepere nacaropa ®.
S | O\

AR

Bvpkanku @
Kyku 3a 6 n ®

3a pasbbp- acaro
mecere @ 3a pasorp P

KBQHE Ha 30 nopupaHe
pasmecsaHe

KEKCOBO Ha nnopose/
HO bCTO TecTo,

Tecto unm 3eneHuyLm,
Hanp. Tecto ¢

pasbusate Hanp. 96BAKK
mas

HO CMeTaHa

2) Ortsoperte npennasHara 610KMPOBKA HA OTBO-
pa 3a 3akpensare Ha nacatopa @ |, karo s
TNACHETE HACTPAHM U 8 OBPXKMTE CTABMIHO.

YKA3AHUE

> [lacaropst ® Mmoxxe na ce M3nonsea camo
aKO He ca nocTaseHn 6bPKAnKu ® vnn
KYKM 30 MeceHe ®.
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3) Mocraeete nacatopa (B & otopa 3a 3ak-

peneare Ha nacatopa @ i W rO HATUCHETE
cunHo Hanony. Macatopst B Tpabea na ce
dukcHpa ¢ wpaksaxe.

4) 3a na npepoTBpaTMTE NPENUBAHE, MbAHETE
CbAA 30 MIOPUPAHE CAMO Ha okono 2/3.
M3bepete noctarmsuHo ronsm cba.

YKA3AHUE

> O6bpHeTe BHUMAHKE, Ye B CbAA 30 MIOPH-
paHe Tps6Ba AA CE HAMMPA ROCTATBYHO
TEYHOCT/NPORYKT 30 MIOPUPAHE.
3a na ce rapaHTMpa edekTMBHO cMecBaHe
HO NponyKTUTe, Te TPI6BA AA NOKPMBAT
MMHMMYM BOMHATA YacT Ha nacatopa (B.

> BkmtoyeTe phuHMS MMKCEp eABa crien KaTo
cte nocrasunu nacaropa B s npoaykra 3a
niopupare.

5) Hamuchete 6ytoHa Typ6o/l 0. [pvxre

HaTUCHaT ByToHA Typ6o/l @ no speme Ha
niopupaneto. Cnen kato ro ocsobopure,
ypeasT cnmpa.

BHUMAHMUE!

OIMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETU!

> He msnonseaiire nacatopa B Henpekbc-
HaTO noseye oT enHa MuHyTa. Cnen enHa
MMHYTQ HQMPABETE NAY3d, HOKATO YpensT ce
oxnaau.
6) Cnen kato npukntounte paborara ¢ naca-
Topa B, ocsobonete 6yToHa Typ6o/l (2 )7

M3Knro4veTe wencena oT KOHTAKTA.

BHUMAHMUE!

OIMNACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETU!

> [loumcTBaMTE CAMO AOMHATA YACT HA NACATO-
pa ® non Tevawa sona. Bvs BrTpEwWwHoCTTa
Ha nacatopa (B He Tps6ea na NpoHuksa
Bona. ToBa MoXe [a NoBpeau ypena.
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7) 3a na orcrpanute nacaropa ) ot otsopa 3a
3akpensate Ha nacatopa @ [, Hatuchete
eQHOBPEeMeHHO ByToHUTe 3a NebnokMpaHe Ha
nacaropa @ OT nBeTe CTPAHM Ha THA0TO
Ha ypena @. Macaropst @ ce ocsoboxpasa
ot oTBopa 3a 3akpensare Ha nacatopa @ .
8) C mewxeHwe non HaknoH useanete nacaropa B

OT OTBOPA 34 3aKPEenBaHe Ha nacaropa o .

YKA3AHUE

> Axo nacatopst (B) ocrasa & otsopa 3a

3akpensare Ha nacatopa @ ﬂ, nosourHete
neko npeanasHata 6nokuposka. Tosa npasu
useaxaaHeto Ha nacaropa (B sbzMoxHO.

MNMouuncreaHe

ONMACHOCT - TOKOB YO AP!

> [lpenun noumcrsaHe BUHAMM U3KNIOUBAMTE
wencena ot koHtakra! Celectsysa onac-
HoOCT oT TokoB yaap!
Hukora He notanssite tanoto Ha ypena @
@ BbB BOAA MMM APYIH TeYHoCTH!

A NPEAYNPEXXOEHUE!
OMNACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> bBbaete npennasnuem npm NouncTsaHe Ha
nacaropa @. Hoxwst e mHoro octsp!
He notansiite uenus nacarop @ sbs
sona. [Moa Tevawla Bona nouncreamte
CAMO AOMHATA YACT € HoXaA. B npotmeen
Cyuait ypembT MOXe 0d ce nospeamn
HeronpaBsMMmo.

B MNouucrearite tanoto Ha ypeaa D ¢ nsuratens
CAMO € BNAXKHA KbPMA M NPpK HEOBXOAMMOCT C
MeK MoyuncTsall Npenapar.

M Mouwncrearite cTovikata 3a Mukcepa @ camo
C BNAXHA KbPMA M NpH HEOBXOAMMOCT € MeK
NoYMCTBALL NPenapar.

SHMS 300 C2

B Brpkankute @ unu kykute 3a mecere @ mo-
raT A ce MMST Nofa Teyalld BOAA UMK B TOMMA
Bona ¢ muewy npenapar. Cnen UsMuBaHe nog-
CcyliaBaiTe BCMUKo nobpe.

Mpenopwsysame na noumcraare NpUCTABKMTE
HenocpencrseHo cnen ynotpeba. Taka ce
OTCTPQHSBAT OCTATLUMTE OT XPAHWUTENHMTE NPO-
OYKTM M Ce HOMANSBA Bb3MOXHOCTTA 30 obpasy-
BaHe Ha 6akTepum.

YKA3AHUE

Bwvpkankute @ u kykuTe 30 mece-
He @ ca ronHu U 30 MMeHe B CbO-
MMSANHA MALUMHQ.

B Murire kynara @), kanaka ) w creprankara 3a
tecto (B ¢ Tonna sona u muew npenapar.

YKA3AHUE

Moxere na Muere kynara @, kana-
ka ) v creprankara 3a Tecto @ 4 B
CbOOMMANHA MaLmHa. Mo Be3MOXKHOCT

MOCTABAMTE BCUYKO B rOPHATA KOoWHMUA
HQ CbOOMMUANTHATA MALLUMHA.

B Muiite nonnata yact Ha nacaropa B & Tonna
BOMA C MMeLll NPenapar MM NoA Teyalla BoAd.
M3bbpceaiite ropHATa YacT € BAAXHA KbPMA.
Mprt HeOOXOOMMOCT M3NON3BAMTE MEK MMELL,
npenapar Bbpxy kbpnara. Cnen Toea u3bbp-
eTe C HaBMNAXHEeHA CAMO C BOAA KbPNa, 3a Ad
OTCTPAHUTE OCTATBLLMTE OT MMELLMS NPenapar.

BHUMAHMUE!

OIMNMACHOCT OT MATEPUAJIHU LLIETN!

> [louncrealiTe CaMO AONHATA YACT HA NACATO-
pa @® noa revawa soaa. Bee vTpewrocta
Ha nacatopa B e Tpsbea na npoHukea
sona. ToBa Moxe Aa Nospear ypena.

CbxpaHeHune

B CoxpaHsBaiiTe NOUMCTEHMS YPEL HA YKCTO,
30LMTEHO OT MPAX U CYXO MSCTO.
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NMpenasaHe 3a oTnapbum

B HUKAKDBB Cryuyail He U3XBbP-
naurte ypeaa c o6MKHoBeHUTE
6utosmn otnapbum. Tosm npo-
AYKT MOANEXMU Ha eBponei-
ckara aupektusa 2012/19/EU.

lMpenarite ypena 3a oTNambLM YPES NMLEHIMPAHA
$MPMa 30 YNPABAEHKUE HA OTNAOBLM MK OBLMH-
ckarta cnyx6a 3a ynpaeneHue Ha oTnagbuure.
Cnassaiite nevcrsalumte B MOMEHTa pasnopenbm.
B cnyuast Ha cbMHeHMe ce 06bpHETE KbM MECTHMS
MYHKT 30 CbOMPAHE HA OTNALBLM.

S

A

027 OnakoBkaTa € NpoM3BENEHA OT EKO-
% NIOTMYHM MATepPManM, KOMTO MOraT Aa
ce Npenaeart B MECTHWTE MYHKTOBE 3a1

peumknmMpaHe.

OTHOCHO Bb3MOXHOCTMTE 30
OTCTPOHSBAHE HA M3ME3Ms OT ynoTtpeba
NPOAYKT KATO OTNAABK Ce
uHdopmuparite or Bawara obwmHcka
UnK rPAncka ynpasa.

G

MNpenasarite onakoekara 3a oTNALBLM

b B CbOTBETCTBME C EKONMOTNYHUTE

A U3NCKBOA-HUS.

a Bsemerte non BHMMaHMe obo3HaueHueTo
BbPXY PA3NUYHMTE ONAKOBBYHM
MaTEpPUAnu 1 Npu HeOBXORMMOCT i
cvbupante pasnenHo. OnakosbuHmMTe
MaTepuani ca 06o3HAYEHM CbC
cvkpawenms (a) u undpw (6) cve
CNeAHOTO 3HAYEHUE:

1-7: nnactmacy,
20-22: xapT1s 1 KapToH,

80-98: koMmnosutHK maTepuanu
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FfapaHuuns
YBaxaemu KNMMNEHTH,

30 TO34 ypen nonyyasare 3 roamHK rapaxums ot
[arara Ha nokynkara. B ciyuar Ha HecvoTBeTCTBME
HQ NPOAYKTA C fOroBopa 3a npoaaxba Bue umare
30KOHHO NPABO A4 NPENsBMTE PEKNAMaLIMs npen
NPOACBAYA HA NPOMYKTA NPM YCNOBMSTA U B CPO-
koeete, onpeaenenu B un.112-115* or 3akoHa
30 30WMTa Ha notpebutenure. Bawwure npasa,
MPOM3TUYALLM OT NOCOYEHMTE pasnopendy, He

Ce OTPAHMYABAT OT HAWATA NO-AONY NPEncTaBe-
HO TbPrOBCKA FAPAHLMS M HE3ABMCHMO OT Hes
NPONABAYBT HO NPOAYKTA OTFOBAPS 3a NMMCATA HA
CBOTBETCTBME HO NOTPEBMTENCKATA CTOKA C AOTO-
BOPA 30 NPoaaX6a CLIMACHO 30KOHA 30 3aWMTA
Ha noTpeburenure.

FapaHunoHHM ycnosus

[apaHUMOHHMAT cpok 3amoyBa fa Teye OT AATATA
Ha nokynkara. MNasete nobpe

opur1HanHata kacosa 6enexka. Tosm AOKyMeHT
e Heob6X0aMM KaTo HOKA3ATENCTBO 30 NOKYMKA-
1a. AKO B PAMKMTE HA TPM FTOOMHM OT AATATA HA
30KynyBAHE HA TO3M NPOAYKT Ce NofBM AedekT Ha
MaTepMana MM NPom3BoaCTBeH AedekT, NPOmyKTbT
we 6bae 6e3nnaTHO PEMOHTMPAH MK 3AMEHEH - Mo
Haw usbop. lapaHumsta npepnonara B pamkmre
HQO TPMUTOLOMLIHMS FAPAHLUMOHEH CPOK A Ce npen-
CTaBAT NedEKTHUST ypen 1 Kacosata Genexka
(kacosumsT 60H) 1 MMcMeHO Aa ce 0BACHM B KAKBO
ce cbeToM AedeKTbT U KOra e Bb3HMKHAM. Ako
nedeKTbT € NOKPMT OT Hawara rapaHums, Bue

e nonyuute obpaTHO PEMOHTUPAHMS UM HOB
nponykr. C peMOHTa 1K CMSHATA HA MPOAYKTA
HE 3aMoYBa A TeYe HOB FAPAHLMOHEH CPOK.

FapaHUMOHEH CPOK U 30KOHOBM
npereHuun npu pedexTn

[apaHUMOHHATA ycnyra He YABMKABA FAPAHLIMOH-
HKs cpok. TOBA BAXKM CHLLO M 30 CMEHEHUTE U
PEMOHTUPAHM YACTU. 30 eBEHTYANHO HANMYHUTE
nospenm 1 AedekTn olue Npu nokynkara Tpséea
na ce cbobLM BeAHAra cned pasonakoBAHETO.
EBeHTyanHuTe peMoHTH cnen U3TMYaHE HA rapak-
LMOHHMS CPOK Ca Cpelly 3annallaHe.
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O6xBar Ha rapaHumaTa

YpentT e npouseeneH rpUXIMBO COpen CTpo-
TUTE M3MCKBAHMS 30 KOYECTBO M AOBPOCHBECTHO
M3MUTAH Npeau NOCTABKA. [apaHUmMsTa BaXH 3d
nedeKT1 Ha MaTepMana M1 NPSOM3BOACTBEHM fie-
dektn. FapaHumsta He obxBawWa YACTUTE HA NPO-
AYKTA, KOMTO NOANEXAT HO HOPMANTHO M3HOCBAHE,
nopaam Koeto Morar aa 6bAAT PAsMmMeXaaHu KaTo
6bp30 M3HOCBALWM ce yacTu (Hanpumep dunTpu
WU NPUCTABKM) MM NOBPEAMTE HA YYNMBM 4ACTH
(Hanpumep npexscaaum, 6atepun mnm Takmea
npowmsseneHm ot ctbkno). [apaHumsTa otnaaa,
QKO ypemsT € NoBpeaeH Nopanm HENpaBMIHO
M3MNON3BAHE UMK B PE3YNTAT HO HEOCHLLECTBIABAHE
HQ TEXHMYECKA MOAAPBXKA. 3 MPABMIHATA yro-
Tpeba Ha NpoaykTa Tps6BA TOYHO AA ce Crna3eaT
BCMUKM YKO3QHMS B YTBTBAHETO 30 06CNYXBAHE.

MpenHasHaueHKe 1 OeMCTBUS, KOUTO He ce npe-
MOPBYBAT OT YNBTBAHETO 30 €KCMNOATALMS MNK 30
KOMTO TO Mpenynpexanasd, TpS6Ba 3a4bMKUTENHO
na ce usbsrsar. [ponyKTbT e NpenHasHauYeH camo
30 YACTHA, A He 30 cTonaHcka ynotpeba. Mpu 3no-
ynotpe6a u HenpaBuUIHO TpeTMpatxe, ynotpeba
HO CMNA M NPU MHTEPBEHLMM, KOUTO HE CA M3BBP-
LWEHM OT KNOHA HA HALIMS OTOPU3MPAH CEpPBM3,
rapaHUMsTa OTNaAa.

Mpouenypa Npy rapaHUMOHEH cnyyan

3a na ce rapantmpa 6bp3a obpabotka Ha Bawms
cnyJait, cneasamTe CnegHUTe yKasaHus:

M 3a BcMukM 3aNMTBAHMS NOArOTBETE KACOBATA
6enexka 1 naeHTMbuKaumontms Homep (IAN
304855) kato nokasatencrso 3a NoKynkara.

H Bsemete apTiKynHus HoMep oT GabpuuHaTa
Tabenka.

B [Mpu BL3HKMKBAHE HO GYHKLUMOHAMHM MK APYTH
nebekTM MbPBO ce CBbPXKETE MO TenepoHa
MNK YPE3 MMEMN C NONYNOCOYEHMS CePBM3EH
otnen. Cren ToBa wWe nonyymte NOMbAHMTEN-
Ha MHbOPMaums 3a ypexaaHeto Ha Bawara
peknamaums.

B Cnen cvrmacyBaHe ¢ HaLWMsS CEpBM3 MOXeTE Aa
M3I'IPGTl4Te ﬂeq)eKTHMSI I'IpOﬂyKT HQ NOCOYeHuns
Bu anpec Ha cepeusa 6esnnarHo 3a Bac, kato
npunoxwute kacosara 6enexka (kacosus GoH)
M MOCOUMTE B KAKBO CE CbCTOM NEPEKTT M KOTd
€ Bb3HMKHAN. 3a aa ce usberHar npobremu ¢
MPUEMAHETO M LOMbIHUTENHWU PA3XOAM, 3QMbIT-
XKMTENHO M3MON3BAMTE CAMO QAPECA, KOMTO Bu
e nocoueH. Ocurypere M3NPALLAHETO AA HE €
KQTO eKCMPECeH TOBAP WMNK KATO APYT crneuma-
neH Tosap. M3nparete ypena 3aenHO C BCUUKM
anHOﬂﬂe)KHOCTM, OOCTAaBEHU I'IpM I'IOKYI'IKCITCI,
M OCUIypeTe NOCTATBYHO CUTYPHA TPAHCNOPTHA
OMAKOBKA.

PemoHTEH cepBu3 / U3BbHIAPAHLIMOHHO
o6cny>xBaHe

PeMOHTM M3BBH raPAHLMSTA MOXETE Oa Bb3NOXMTE
HQ KMTOHO HO HOLKS CEPBM3 CPeLLy 3annaujaHe.
To¥ ¢ ynosoncreue we Bu Hanpasu npensapmrenta
kankynaums. Moxem na obpabortsame camo ypeau,
KOMTO €A [OCTATbYHO ONAKOBAHM M M3NPATEHM C
MAATEHM TPAHCMOPTHWA PA3XOAM.

BHumanume: Vsnparere Bawmsg ypen Ha knoHa Ha
HALLUMS CEPBM3 MOYMCTEH M C YKA3aHMe 3a aedekra.
YpeauTe, U3NPATEHM C HEMMATEHM TPAHCMOPTHM
PO3XOAM - C HAMOXEH MNATEX, KATO eKCrpeceH
MK OPYT CreumaneH TOBAp - He Ce NPUeMar.

Hue e M3BbpLnMM 663I‘IJ‘IOTHO M3XBBPMNIHETO HA
M3npaTteHuTe ot Bac neq)eKTHM ypeaun.

CepeusHo o6cny>xBaHe

Bvnrapus
p

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

IAN 304855
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BHocuten

Mons, obbpHete BHMMAHME, Ye cneasawmsT
anpec He e aapec Ha cepBMm3a.

MbpBo ce cBbpKETE C rOpEnOCOUEHMs CepBM3EH
LEHTBP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
TEPMAHNA

www.komperncss.com

*Yn. 112,

(1) NMpu HecvoTseTCTBUE HO NOTPebuTenckata
cToKa ¢ BoroBopa 3a npoaax6a notpebure-
NSTMMA NPABO AC NPEAsBM Peknamaums, Kato
nomcka oT NPOAABAYA AA NPUBEAE CTOKATA
B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a npoaaxba. B
TO3M cnyualt notpeburenst Moxe na usbupa
MeXAy WM3BBLPLIBAHE HAO PEMOHT HA CTOKATA
MNK 30MSHATA 1 C HOBA, OCBEH OKO TOBA €
HEBB3MOXKHO MMM U3BPAHMAT OT HEFO HAYMH 30
obeslyeTeHMe e HeNnPONOPLMOHANEH B CPABHE-
HWe ¢ ApyrMs.

(2) Cmsta ce, ye naneH HauMH 3a obesleTssaHe
Ha NoTpebuTens e HeNPONOPLMOHANEH, aKo
HEroBOTO M3MOM3BAHE HANArA PA3XOAM HA NPO-
[ABQYA, KOMTO B CPABHEHME C APYTMS HOYMH HA
obesleTIBaHe Ca HePasyMHM, KATO Ce B3eMaT
npensma:

1. cToMHOCTTa Ha noTpebuTenckata cToka, ako

HSMALLE NIUNCA HO HeCHOTBETCTBUE;

2. 3HQYMMOCTTA Ha HEeCHOTBETCTBUETO,

3. BB3MOXHOCTTA A CE MPEAnoXM Ha noTpebu-
Tens Apyr HaUYMH Ha OBE3WETIBAHE, KOWTO He &
CBBP3GH CbC 3HAUMTENHM HeyRobCTBA 3a Hero.

Yn. 113.

(1) Korato notpeburenckara croka He choTsercrea
HO AOroBOPA 30 NPOAAX6a, NPOAABAYDT € AMb-
XeH A 9 NpuBene B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA
30 npoaax6a.

(2) NpuBexnaHeto Ha notpebutenckara cToka B
cvoTBETCTBME C Aorosopa 3a npopaxba Tpabea
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[Q Ce U3BbLPLLM B POMKMTE HO €MH Mecell,
CUMTAHO OT NPeasBIBAHETO HA PEKNAMALMATA
oT notpebutens.

(3) Cnen m3thuaHeTo Ha cpoka no an. 2 notpebu-
TEnsT MMa NPABO AQ PA3BANM AOTOBOPA M A
My 6bae BbICTAHOBEHA 3QMNATEHATA CYMA MM
[A MCKA HOMANSBAHE HA LieHaTa Ha notpebu-
Tenckara crokacsernacHo un. 114,

(4) NpueexnaneTo Ha notpebutenckara croka
B ChOTBETCTBME C JOTOBOPA 30 Npopax6a e
6esnnatHo 3a notpebutens. Toit He AbAXM pas-
X0AM 30 eKcnepmpaHe Ha notpeburenckara
CTOKQ MNM 30 MATEPUANM W TPYA, CBBP3AHM C
PEMOHTA i, 1 He TPS6BA AQ MOHACS 3HAYMTENHM
HeynobcTBa.

(5) Motpebutenst Mmoxe aa ucka m obesweTeHne
30 NPETbPNEHNUTE BCNEACTBME HQ HECHOTBET-
CTBMETO BpEaM.

YUn. 114.

(1) Mpw HecvoteTCTBME HO NOTPEGMTENCKATA CTOKA
¢ norosopa 3a nponax6a 1 korato notpebu-
TENsT He e YNOBNETBOPEH OT PELIABAHETO HA
peknamaumsara no un. 113, 1o nma npaso Ha
u3bop MeXAay enHa OT CNENHUTE Bb3MOXHOCTM:
1. pasBansHe HO AOrOBOPA M Bb3CTAHOBABAHE
HO 3aNNATEHATA OT HEFO CyMa; 2. HAOMANSBAHE
Ha LeHara.

(2) NotpebuTenst He Moxe aa npeTteHanpa 3a
Bb3CTAHOBABAHE HA 3AMAATEHATA CYMA MM 3
HOMANSBAHE LEHATA Ha CTOKATA, KOraTo
TbProBELbT CE CbIMACHK AA 6bae M3BbPLIEHA
30MAHQA HO NOTpebuTencKaTa CToKA € HOBA MAM
AQ ce NONpaBH CTOKATA B PAMKMTE HO €OMH
Mecel| OT NpeasBIBaHe HA PeKNamMaumsTa ot
notpeburens.

(3) Toproeeust e AnbxeH A yaoBneTBOPH MCKAHE
30 pa3BaANSHE HA AOTOBOPA M AQ Bb3CTAHOBM
30nnaTeHaTa ot noTpebuTens cyma, KoraTo cnen
KQTO € YAOBNETBOPMI TPM PEKAAMALMM HA
notpebuTens upes M3BBLPLIBAHE HA PEMOHT HA
€0HA M CbLUA CTOKA, B PAMKMTE HO CPOKA HA
rapaHuusara no un. 115, e Hanuue cnepsawa
NOSBA HA HECLOTBETCTBME HA CTOKATA C LOTO-
sopa 3a npoaaxba. (4) (MpeanwHa an.
3-0B, 6p. 61 or 2014 r., 8 cuna ot
25.07.2014 r.) Motpeburenst He Moxe Aa
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NpeTeHaMpa 30 PasBansHe Ha AOFOBOPA, OKO
HEeCbOTBETCTBMETO Ha NoTpebuTenckaTa cToka
C [OTOBOPA € HE3HAYMTENHO.

Yn. 115.

(1) Motpeburenst Moxe oA ynpaxkHu NPABoOTO cu
Mo TO3M PA3fen B CPOK O [BE FOAMHM, CYMTAHO
OT IOCTABSHETO HA NOTPeBUTENcKaTa CToKaA.

(2) Cpokst no an. 1 cnmpa na Teye npes spemero,
HEOBXOAMMO 30 NOMPABKATA MM 3AMIHATA HA
noTpebuTenckara Croka 1nm 3a NOCTMIaHe Ha
cropasyMeHue Mexay Npoaasada 1 notpebu-
Tens 3a pelwasaHe Ha crnopa.

(3) YnpaxHssareto Ha npasoto Ha notpeburens
no an. | He e 06BBLP3CAHO C HUKAKBB APYT CPOK

30 NpeasBABAHE HA UCK, PA3NMYEH OT CPOKA
noan. 1.
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Peuentu

KosyHak

500 g 6pawHo

60 g macrno

60 g 3axap

7 g con

42 g mas (1 naketye npscHa mas)
200 mn Mnsko

1 srue

1 XBATbK

® & & 6 O > > o o

€BEHTYQNTHO MANKO eapa 3axap 3a aekopaumsa

1) Moaroteete MasTa B MANKO XNAAKA BOAA CbC
3axap.

2) Cnep kaTo MQSTA 30NOYHE AA BTACBA, CMMETe
BCMUKM NpoaykTH B kynata @.

3) Pasmecere nobpe npoaykTuTe C KyKuTe 30
mecere (B.

4) Ocraserte Tectoto Aa noumHe okono 20 MuHyTH.

5) Cnen toBa odpopmerte KosyHaKa M ocTaseTe
neunsoto aa sracea oule 30 MUHYTM.

6) HamakeTte kO3yHOKQ C MANKO XBATHK.

YKA3AHUE

> [lo xenaHue MoxeTe 0A NOPBCUTE KO3YHAKA
C olye Manko eapa 3axap 3a aekopaums.
7) 3arpeiite npensaputento GypHATa A0 OKono
200 °C c KoHBEKUMS M NneyeTe KO3YHAKA OKO-
no 25 MuHyTH 0o 3naTncTokadsso.
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Loko kpem c amapeto
4 500 ml cmetana

4 500 ml mackapnone

4 100 g Hyra kpem c opexm
4 5 c.n. amapeto

¢ 1 - 2c.n. nyeneH men

1) Cunete cMeTaHaTa M CMpEHETO MackapnoHe
8 kynata @ u cmecete ¢ 6vprankure @.

2) TMocrenexHo npubaseTe NMKLOPA AMApeTo,
NUeNHMA Men M HYra Kpema € Opexm U cMece-
Te BCMYKO CTOPATENHO.

3) Cunerte kpeMma B necepTHM YalWM 1 oxnaaete
npenu KoOHCyMaums.

Lokonapnos kpem
4 300 g cmetaHa

4 200 g neko ropums wokonan

1) Kunwnete cmetanara.
) Harpowerte wokonapa v ro pastonerte & cme-
TaHaTa.
3) Ocraserte WokonagoBaTA MACA AA CE OXNAXAA
B XNAOMIHKK, HOKATO Ce BTBbPAM.

4) Pazbuitte oXxnaneHaTa M BIBbPOEHA MACA
¢ 6vpkankute @ no nonyuasaHe Ha KpeMm.

lNpean cepeupaHe NopbceTe C MANKO HOPA3aHM
6anemu.

YKA3AHUE

> Moxerte AOd 1M3Non3eATe TO3M WOKOoNanos
KPEM M KATO MBbHEX 3a ApYyrn nevymsda.
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Avionun

¢ 500 g maroHesa

4 1 kodmuka 30KBACEHA CMETAHA
¢ 50 g uecsH

4 2 u.n. ropumua (cpenHo notvea)

4 1 n. cmecenu noanpasku (apnboko 3ampase-
HU)
4 1 wunka 3axap

¢ 1/2u4n. con
¢ 1/2 u.n. yepeH nunep

1) O6enete uechHa 1 ro cMaukaite ¢ npecara
301 YECBH.

2) Cunete MarioHe3aTa, 30KkBACEHATA CMETAHA M
yecsHa B kynata @ 1 pasmecete nobpe Beuy-
ko ¢ 6vpkankute .

3) TMpubasete nocreneHHo ropuMLATa, NOANPAB-
KMTE, 30XAPTA, YEPHUS MMMEpP M CONTa M
cMeceTe BCMUKO.

4) Tlpu Heo6XOOMMOCT OBKYCETE AOMBIHUTENHO
coca anonu.

bunkos BuHerper

4 3 - 4 ctpbka magbk MArnaHos
¢ 3 - 4 crpvka 6ocunek

¢ 1 numoH

4 1 u.n. ropumua (cpenHo notvea)
4 1 ckunmoKa YechH

4 con, yepeH nunep

4 100 ml 3extun

4 esentyanHo 1 wunka saxap

1) Cunerte nucrata Ha nopnpaekuTe, coka, nu-
MOHQ, FOpYMLATA, YEChHA, CONTA U YepPHUS
nUNep BbB BUCOK CbA 30 MMKCUMPAHE.

2) Cwmecerte Beuuko c nacaropa @, karo nocre-
NeHHO I'IPVI6GBSITe 3eXTMHA, OOKATO Cce rIOJ'Iy‘-IM
KpemoobpaseH coc.

3) Oskycete BUHErpeTa €BEHTYASHO C LUMMKA
3axap.
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Eicaywyn

2uyxapnThpIa yia TNV ayopd TngG véag oag
OUOKEUNG.

To mpoidv mou amokToare eivar éva Tpoidy uyn-
Mg moidtrag. O1 odnyieg xpriong amoteholy Tufipa
autol Tou TipoibvTog. MepihapBavouy onpavrikég
umodeiéeig yia Ty acpdheia, ™ xprion kai Ty
anoppiyn. Mpiv amd m xprion Tou mpoiodvTog,
e€oikeiwBeite pe Oeg TG uTodeileig xeipiopol kal
aopaleiag. XpnolpoTolgiTe To TPOIOV HOVO OTWG
TEPIYPADETAl KAl YIA TOUG avadepOPEVOUG TOpEIG
xpnons. Mapaduote Gha ta tyypada ot mepimmwon
mapadoong Tou TTPoibVTOG OF TpiTOUS.

MpofAemopevn xpion

Auth n ouokeur| eutmperei amokheioTika oto {U-
popa {ipng, v avapeadn uypov (mx. xupov), To
XTUTTHA KPEPHAG YAAQKTOG KAl TNV TTOATOTIOINGN
$poutwv. Evéeikvural pdvo yia my emelepyacia
Tpodipwv. Mn xpnoipotoieite ™ pdfdo mohtomoi-
nong yia v moAtomoinon Tpodipwy mou Bpdlouv
(1r.x. oolmeg). Auth n ouokeur| mpoopileral aro-
KAEIOTIKG yia XpRon o€ voikokupid. Mnv ) xpnor-
HOTTOIEITE EMAyYENUATIKA.

Napadoréog somhiopdg
1 Miep xeipdg
1 Béon avapeéng
1 MroX avépeéng pe kamaxi
2 Aykiotpa Qupdpartog
2 Avadeutpeg
1 P&BSog moAromoinong
1 Ztorpo {lpng
Odnyieg xpriong
YMNOAEI=H

EAéy&re Tov mapadorio e€omhiopd wg mpog Ty
mAnpoTnTa kai yia {npiég, ameuBeiag perd my
amocuokeuaoia. AmeuBuvBsite, eav amaireitar,
oTo TpnApa otpfis.
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Meprypadr) ouokeung

Eikova A:

@ Aiakomg Taxutitey

@ Mikrpo Tolppmo /

© Amacdahion pdfBSou mortomoinong Uﬁ

O Yrodoxr paBdou mortomoinong
(pe kAeioTpo acdaheiag)

O Armacdahion pikep xeipodg

0O Amacdahion ompiyparog piep

@ Baon avapedng (pe omipiypa pidep)

O Aoysio avapeéng

O Avoiypa mijpwong

@ Kamaki

® Tprpa xepdg

@ Mirkrpo ektdeuong

Eikova B:

® PaPSog morromoinong

@ Avabeumipeg

® Ayxiorpo Jupdparog

® =torpo fipng

Texvika XapakTnpIoTIKa

220-240V ~ (EvaMao-

Ovopaorik raon oobpevo pelipa), 50 - 60 Hz

Ovopaoriki ioxlg 300 W
Katnyopia mpo- o
oraciag 11/ [O] (Am\A pévwon)

Mi&ep: 10 Nemré

PaBSog moktommoinang:
1 Aemro

Xpovog ouvropng
Aermoupyiag:

5t

Xpovog olvropng herroupyiag (ZA)

O xpdvog IA (xpdvog olivropng Aeroupyiag) Seiyver
yla Moo XpOvo pmopsi kaveig va Aeimroupyei pia
ouokeun xwpig va umrepBeppavOei To potép kal
xwpig va mabe PAaPeg. Metd Tov Sobévra xpdvo
olvTopung AeIroupyiag, r CUCKEUT TTPETEl va aTTe-
vepyorroinBi, twg dtou To potip KpuUaE!.

‘OMa 1a eapmuara autg
TNG CUGCKEUNG TTOU EpXOVTal
ot emadr) pe TPOdIHA prTo-
pouv va xpnoigomolouvral
pe aopaleia ora TPOGIHA.
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAH=EIAX!

~ To kahodio dev emmpémeral va épyetal ToTé Ot emadr pe KAUTA pEEN
NG OUCKEUNG 1) Pe ANeg TIyEg BeppodmTag. Mnv adrvere To kahwdio
va epATITETAl OF AKPEG 1] YWVIE.

> Mn Sim\wvere 1) paykovere 1o kaAodio.

~ Ta Buopara i} Ta kahwdia mou éxouv urrootei BAaPn mpémel va
avrikaBioravrarl apéowg ané e€ouciodompévo e€aidikeupévo TPoow-
mikd 1 améd 1o TufRpa eéurmpémong meAaTey, WoTe va arodebyovral
kivouvol.

~ [avra tpafare amd 1o idio To Puopa kar Ox1 amé 1o kakwdio 6Tav
Bélete va amoouvdioete T cuokeur) amd To Siktuo. Xe avriBern
TmepiTTwor, To kKawdio prropei va urrootei BAafn!

® Mn Bubilere o TpApA XeEIPOG Ot vepd A AGAa uypal 2e auty Ty
TepiTTWON, Propei va mpokuyel kivouvog Bavarou amd nhektpo-
mAnéia, edv katd T Aeimoupyia $TacouV uTTOAEippaTa UypPQV Ot
THNpaTa TTou pépouy TAoH.

/A NPOEIAOMOIHZH - KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» Mmopsi va yiveral xpron autig TG CUOKEUNG aTTO ATOHA e
pelwpéveg duoikég, aioOnmpiakég f vonTikég IkavoTnTeg 1 pe ENNeIyn
eTEIpiag Kal/f YVOoEwy, ebOoov emTnpolvTal f Xouy ekalOeuTE|
avadopIka pe TNV acdalr) XPron TG CUCKEUNG Kal £XOUV KATAVON Ol
Toug emakolouboug kivoUvoug.

~ H ouokeun dev emmpémeral va xpnoipgoroigital amod maidid.

~ Ta maidia dev emmpémeral va maiouv pe T ouoKeun).

~ H ouokeun kai 1o kawdio clvdeong Tng Tpémel va duldcoovral
Hakpid amoé maidia.
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/A NPOEIAOMOIHXH - KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» H ouokeun mpémel va amoouvdéeral mavra amd 1o Siktuo otav
Sev emnpeital kal TTPIV amd TN cuvappoAdynon, TNV amocuvap-
HoAdynon 1 Tov kabapiopo.

~ Kard m Aeimoupyia, pnv ayyilete Toug avadeutripeg, Ta dykiotpa
{upoparog i T pdPdo moitomoinong. H Aemida g pafdou
mohtoroinong eival kodrepn! Aev emrpémeral va kpepovtal HaANId,
£0ApTIEG Kal ANNa emmave amo Ta e€aptipara.

~ [Moté pn dokipadete va poviapete Tautdxpova e€apthuara pe
Siadopetikég AeIToupyieg.

~ Merd anéd kdBe xpron kai mpiv améd kabe kaBapiopd, amoouvdiere
10 BUopa, wote va anodelyete pn nOeAnuévn evepyorroinon.

~ TNpiv amé myv avrikardoraon Tev eéapmudrtey, amoouvdiere TAVTA
10 BUopa, wote va anodelyete pn nOeAnuévn evepyorroinon.

~ Mpiv amé Ty avrikaraotaon eapmpdray A emmpdoberwy eapmpd-
TWv, Ta oTToia KIvouvTal KaTa T Aeroupyia, mpémel va amevepyoroinOei
n ouokeur kai va amoouvdebei amd 1o SikTuo.

> Mnv épxeoTe ot emadr) pe Ta KIVOUpEVA PEPN TNG CUCKEUNG Kal TTEPI-
pévere TavTa, £wg 61ou akiviroroinBolyv. Kivéuvog tpaupaniopou!

~ EMéyxere T ouokeur) kai Oha ta eéaptipara mpiv amd k&Be xpRon
yia opartég {npitg. O pnyaviopdg acdaleiag NG CUCKEUNG PTTopEi
va AEITOUPYNOEl HOVO O AYOoyn KATaoTaor).

~ [Moté pn Aerroupyeite T ouokeur), 6tav utdpyouy eéaptiuaTa pe
BA&PN 1 Aeirouv. Ze avriBern mepimmoon, pmopei va urtapéel peyahog
Kivduvog aTuxfpaTog.

~ [Note pn Aeiroupyeite T cuokeun xwpig emmpnon. MNpotou adroere
T0 XWpo epyaciag, amoouvdiote To Puopa amd v mpida.

> Mn xpnoiportoieite T cuokeun yia GANoug okoTToug amod Toug Te-
plypadopevoug otig mapoloeg odnyieg. e avriBern mepimroon,
urrapyel kivéuvog Tpaupatiopou!

~ Na cioTe mpooekTiKoi KaTa TO XeIpIopd Kal Tov kabBapiopod g
paPdou moltomroinong. H Aemida eivar moAu kodrepn!
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\J

Mn xpnoiporoieite T ouokeun ot utraiBpioug xwpoug. H cuokeur
mpoopileral amokAEIOTIKA yia OIKIOKT) XPRAoN Kal evidg TG oIKiag.

Oeg o1 emokeuég mpémer va die€ayovrarl amokAeiotika amo e€eidi-
keupévo rpoowikd. AmeuBuvBsite, oe pia TéToia mepinTwon, otov
gkaoToTe ouvepyatn otpPig TG xwpag oag.

Mn xpnoiporoigite ) pafdo moAtomoinong yia Ty moAtomoinon
1podipwy mou Bpalouv. Kam tétoio pmopei va odnynoel oe mapa-
nopdwozig g pafdou moiromoinong!

Moté pnv moAtomoisite oe pia katoapd)a, n omoia Bpiokeral
akopa ot eva kauto pam! H emadr) Tou kautou martou NG KaToa-
poAag pe ) pafdo mokroroinong propei va odnynoel ot {nuiég

ot pafdo molroroinong!

Amnoouoksuaoia BaOpidsg raxurnrag
B Anopakplvere 6Xa ta e€apipara amd T BaBpida oro
ouokeuaaia. . S
B AropakpUvere O\a Ta UNIKG cuoKeuaaiag Kal Taxutitoy @
11 aodaieieg peradpopdg. —
) , } H ouokeun siva
B Eléyére Tov napadortéo SEOTI‘)\IOPO vg TPog 0 anevepyoroinpivn
v mAnpoTTa kai yia mbavég $Oopi.
S . . Kahf raximra e£680u yia
B KaBapiote dXa 1a pipn 6mwg meplypdderal oto K .
. . v avapeén «parakov»
kepdaio «KaBapiopdgy. 1 o \
OUCTATIKQY, OTIWG aAEUpI,
oUTUpPO, KTA.
Tomo®irnon Potrup -
lNa v avapeén vypov
B TomoBemore ) Paon avapaéng @ emdvo ot 2 ncuo-ropTle?v. ve
pia eminedn emaveia. Xy kate TAeupd TG : :
Bdong avapaéng @ cival romoBetnpéveg 4 3 Na TWVIOVGP“&] ZU}‘”]C
Bevrouleg mou epmodidouv ohioBnon katd YAUKGV Kal Yopiol.
6Ide£IO me )\ElTOUpYiOq‘ lNa 1o XTL‘J]-””JQ BOUTL'JPOUI
Bl Mpootéte wote n xpnoiporololpevn mpia 4 {axapng, yia emdopmia,
Sikrou va eivar elkola mpooPdoipn ot mepi- KTA., QOTE Va QTIOKTATOUV
TT0oN opaApaToG,. adpphdn udn.
MNa 1o xrumnpa acmpadiol
5 auyou, {png yAukou,
KPEPAG YANAKTOG, KTA.
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M\AkTpo ToUppTo / ! (2}

B Autd 1o mAnkTpo odg eMTPETEl va £xETe ApEca
otn &146eon oag T cuvolik amddoon g
OUOKEUNG 0ag.

B Autd To MKTpO £kkivel TN pafdo moAToroin-
ong B, otav éxel TomoBernOei.

Xeipiopog
Zupwpa Kal XTumnpa

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn AeItoupyeite Tr CUOKEUT TIEPICOOTEPO
a6 10 Aemrd ava tepdyio. Merd amé 1a
10 Aerrrd, kavere éva Sideippa, ¢0g 610U
1| CUOKEUT KPUWOEL.

YIMNOAEI=H

> Evepyoroifote T cuokeur] pdvo adou éxere
mepaoel Ta e€aptipara ota TPoOdIHa Tou
mipdkemal va xtutmoete/avakaréyere/ Qupwoere.

S D | O s
RSN

AykioTpo Avabdeutipag PaPdog ,

\ TTOATOTIOIN-
Qupdpatog ® | O yiamv onc ® yia
yia 1o {bpepa | avapealn Po- s Wy
Bapiag Qupng, [ oikig {upng nofﬁ:)i'/”g_'
m.x. {bpn pe 1} To XTUTINHa j()gvmd)v i
payid. KpEpag. LiNov.

1) Mpiv v mpom Xpfion, kabapiote Ta eapth-
pata (®.@, ®).
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2) QBnore Toug avadeutipeg O 1y To dykiotpo
Qupoparog B otig umodoyig Tou TpRparog
xeipds @, twg dtou acpaNicouy pe tva KAik:

.
)

3) Amaocdaliore To omprypa Tou pilep ot Paon
avapeéng @ péow mieong Tg amacdaiiong
Tou ompiyparog pilep @
eméve To otpiypa Tou piep @.

4) Amopakpuvere To Soxeio avapeaéng @ kai
yepioTe pe Ta UNIKG avaloya pe TNy TocoTnTa
TTPOETOINATIAG.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Tloté pn yepilere pe mepioodTepa UNIKG aTid
™ ofpavon MAX (mep. 2,5 \.) oto Soxeio
avapeéng @. 2e aviiem mepimwon, Ta ukikd
uttepyeiNifouv kard T Sidipkeia TG Aeroupyiag.

Eioayere mavra o dykiotpo
{upoparog @ A tov avadeu-
mpa @ pe Tov oSovrwtd
Sakrihio om paPdo omy
mpofAenopevn ka xapa-
KTNPIopévn pe To oupforo
uttodoxn TG CUCKEURG.

Eicdyere to dykiotpo {upo-
parog (B A Tov avadeutipa
@ pe 1o Aeio Sakrhio om
papSo pdvo oty mpofie
TTOHEVI KAl XAPAKTNPICHEVN
pe To obpPolo umodoxn g
GUOKEUNG.

Kal ONKGWOTE

> Tloté pn yepilere pe mepioodTePa UNIKG aTTd
ouvohikd 1,5 kNG oto Soyeio avapeéng ©.
AMiog propei va mpokAnBei {npid oto portép.

5) TomoBerote To Soxeio avapeéng @ mah
om Baon avapeaéng @.

6) TMitote v amacdahion Tou ompiypaTog
piéep O Un kai katedore To oTipiypa
picep @.

7) TomoBerfiote 1o TpRApa Xe1pog P oTo ompiypa
piéep @, 101 GoTE va KoupTwoEl.

8) Q6note 1o kamdx @ ot pdya g Pdong
avapedng @, £ro1 Gote va edpdletal kahd.
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YIMNOAEI=H

> Edv, kard m Siadikacia avapelng, Békere
va mpoobicere uNikG, avoilTe To dvoiypa
mAfpwong @ oto kamaki @ kai mpocbiote
1a uhikd. Katomy, kheiote méhi onwodnmore
10 dvolypa mifpwong @, bote va amodiyere
ektd&euon Tov UNIKGOV!
Mropeire, emiong, va xpnoipomoioere To piep xepds
xwpig ™ Baon avapeéng @. [Siaitepa oe ehayioTeg
TTOCOTNTEG UYPWY, CUCTIVETAI VA XPNOIHOTIOIEITE TO
piep xe1pog xwpig ™ Paon avapeéng @. ANiog,
10 UYPd Sev cupmapacuperal kai Se yiveral cwot)
avapedn.

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOZ TPAYMATIZMOY!

> 3¢ kapia mepimTeon un xpnoiporoisite Soxeia
amd yuali i d\a elBpauota ukika. Autd Ta
Soxeia pmopei va xahdoouyv kai va mpokahd-
GOUV TPAUPATICHOUG,.

9) Béte To Puopa ot pia mpida.

10) Na va Btoere o Aeroupyia Tt cuokeur], wbfote
10 SiakomTn Taxutitey @ omy emBupnm
Babpida taxitrag. Mmopeire va emAé&ere
peral 5 Babpidev taxumrag kar emmAtov To
mfkTpo ToUppto @ (PA. Keddhaio «Babpideg
TayxUmrag»).

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn Aemoupyeite To piep mepiooodTEPO ATO
10 Aerrra ava tepdyio. Merd amé ta 10 errra,
Kavete tva SiAAeIppa, £wg OTOU N CUCKEUN
KpuWoel. e avribern mepimTwon, N cuokeu
propei va méBe avemravopBurn BAGPN.

YIMNOAEI=H

> Orav koAave uNikd ota dkpa Tou Soxeiou

avapeaéng @ xar Sev mavovrar amd Ta
aykiotpa {upoparog B /toug avadeurpeg O,
amevepyotolfote To piep.

Adaiptore To kamaki . Me ) BonBeia tou
&totpou Lipng @O wbote maki ta koMnpéva
ulikd oTo péoo Tou Sdoxeiou avapeéng @.
TomoBerfiote €ava To kamaki . Evepyorror-
eiote ava To pidep xeipog.

11) Ta va adaipéoere To TeEPIEXOPEVO TOU PTTON,

amevepyoroifote 1o piep xeipog. TpaPnére
to kamaki ) oto mhaL.

YIMOAEI=H

> [a Aoyoug acdalsiag, ol avadeutipeg O

N 1a aykiotpa updparog @ Aivovrarl pévo
otav o diakdmmg Tayutrev @ eival o

ef‘or] «O».

12) Mi¢ote Tv amacddNion Tou ompiypatog Tou

pigep @ @ , onkwote To ompiypa pilep @
Tpog Ta emave kar Pydite To Soxeio avaper
&ng O amd ™ Baon avapeaéng @. Topa
pTTopEiTe Va adaIpECETE TO TIEPIEKOPEVO TOU
Soxeiou.

YMNOAEI=H

> Edv Béhete va amopakplvere Toug avadeutr)-

peg @ 1) 1a dykiotpa Jupoparog B, mpémel
TPOTA va amopakpUvere To TpRpa Xelpog @:
la v adaipeon, miEoTe Ty amacpaiion
piéep xeipds @ d—‘ Kal aTTOPaKPUVETE TO
Tpfpa xepog @. Mitote kardmy 1o MAKTPO
ekto€euong @ yia va ameleubepwoete Toug
avadeuthpeg O 1y Ta dykiotpa upopatog @.
Ma Aoyoug acdakeag, o avadeuthpeg @ f 1a
aykiorpa {upuparog @ Mivovrar pdvo drav o
Siakoémmg Tayuthtev @ civar ot Béon «O».
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Mo\romoinon

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Y KApia TEPITITWAON Hr) XPNOIHOTTOIEITE
Soxeia amd yuali i GMa elBpauota uhika.
Autd ta Soxeia pmopei va xaldoouy kai va
TTPOKAAECOUV TPAUPATIGHOUG,.

4)

QOnote ™ paPdo mortormoinong B omy,
uroSoyxn g paPdou moktoroinong @ ﬂ Kal
méote v pe SUvapn mpog Ta kaTw. MNpéme
va akoloete M paPdo morromoinong @ va
KOUMTTWVEL.

lNa va epmodiocere mBavr) umepyeihion, Ba mpé-
el va yepioete To Soyelo moAtomoinong pévo

mep. katd ta 2/3. Na 1o okomd autd, emhedre
¢éva apkerd peydo Soxeio.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX! _
YMNOAEI=H

> T[loté pn xpnoipomoisite ) padBSdo mohromoi-
nong @ yia okAnpd Tpddipa dTwG: KOKKOUG
kadé, mayakia, {axapn, Snpnrpiakd, CokoAd-
10, TONU oKAnpda Aaxavikd, kTA.. Kam téroio
mpokahe PAaPeg otn ouokeun.

> Mn xpnoriporoieite m pdBSo moiromoinong ®
yia v moAtoroinon Tpodipwy mou Bpalouv
(1r.x. oolmeg). Mpiv amé v moAtoToinaon,
ATTOHAKPUVETE TO OKEUOG ATIO TO PATI.

1) Emi&re 1 paBdo mohtomoinong @ yia va

TTOATOTTOINOETE TPOGIPA.

ODED
Solw | N

Aykiotpo Avadeutipag Papog ,

R TTOATOTIOIN-
Cupopatog ® | @ yiamv one ® vio
yia 1o {Upwpa | avapeén Bo- s @y
Bapids Zopng, | ok Zopng | TN “O;‘f”
m.x- Cbpn pe 1) To xtUmnpa ¢§\:E(TI)Q\)/VH <
payia. KPEPAG. Xe RS

pNAWY.

2) Avoiére 1o khelotpo acdalsiag g umodoxnig

G paPdou mortomoinong @ ﬂ, wBovrag o
oTo TAAI KAl KPATOVTAG GPIXTA.

YIMNOAEI=H

> H pdPdog morromoinong @ propei va xpnor-

potroinOei pdvo 61av Sev Exouy eykaracTabei
avadeutipeg O 1 dykiorpa {updpatog @.
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> [pootére GoTe va umapyel emapkig uypo/ ei-

8og moktomoinong oto Soxeio MoATomoinong.
Ma t Siacdalion Tng amoTeheoparTikng
avapaéng Twv UNIKOV, To TTPOoidY TpoEToIpa-
oiag TPEMEr va KaAUTITEl TO NIyOTEPO TO KATW
pépog TG pafdou morromoinong M.
Evepyormoinfore 1o pidep xeipdg povo apou
¢xere mepdioel ™ pAaPdo moiromoinong ®
péoa oTo TPOIOV TTOATOTIOINONG.

Miéote To MARKTPO ToUppTO / ! 0. Kpamiote

matnuévo To MARKTpo ToUppmo / ! @ «atd ™
xpnon. Mohig To adroere, ) ouokeun otapard.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn Aeiroupyeite T paPSo mortomoinong ®

yla TIEPICOOTEPO ATTO £va AETTO AVA TEHAYIO.
Merd amd éva Aerrtd, kavere dva Sidheippa,
£WG OTOU I CUOKEUT KPUQJEL.

Orav teheigoete pe ) xpfion Te pafdou mol-
tomoinong B, adriote eAelBepo To MAfkTPO

Touppmo / l @ «ai pafnére To Puopa.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> KaBapilere povo 1o kaTw pépog Mg pafdou

mohtomroinong @ kdtw amé Tpexolpevo
vepo. Aev emmpémeral va eioxwpnoel vepod oTo
£0wTEPIKG TG paPdou mortomoinang M.
Auté mpokahei $Bopig otn ouokeur).



SILVERCREST'

7) Tia va amopakpuvere T paBdo mororoinong ®
amd Ty unodoxn Mg @ E, T¢oTE TV amacha-
Non g paPdou moNtoroinong © TAUTO-
xpova oTig SUo mheupég Tou TpfpaTog xeipds @.
H p&B&og moiromoinong @ Aackdpe amd my
urodoxf Mg @ |

8) Adaipéore T pdfdo motomoinong (B pe pia
kivnon SmAoparog amd v urrodoxi e @ 1.

YMNOAEI=H

> Edv n paBdog motomoinong @ paykdve
oty urrodoxn g @ ﬂ, 1papnére Aiyo mpog
Ta emdve To KAsioTpo acdaleiag. Eror, Pyaiver
n pdBdog moromoinong ®.

KaO@apiopog

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX!

> [Mpiv amd ka&Be kabapiopd, amocuvdiere To
Buopa amé my mpida! Ymapyer kivéuvog
nAektpomAnéiag!

Moré pn Pubilere To TpRpa xe1pog @ oe
@ vepd ) aAa uypal

/A NPOEIAONOIHEH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Na tioTe mpooekTiKoi katd Tov kabapiopd
G paPSou mortomoinong @. H Aemida
eival ToAU ko¢repy!
Mn Bubilere T paBSo morommoinong B
@ evTeAOG péoa oto vepd. KaBapilere xwpiota
T0 KATW péPOG pe TN Aermida kdTw amod Tpexol-
pevo vepo. e avtiOem mepimmwon, n cuckeur
priopel va mabe averravopBarn BAGRN.

B KaBapilere 1o Tpnpa xeipog @ pe 1o potép
poOvo pe éva voTTo Tavi Kal, é4v XPElaaTe, e éva
NTTIo ATTOPPUTTAVTIKO.

B KaBapilere 1 Bdon avapeéng @ povo pe éva
vomd Tavi Kal, é4v XPEIaaTei, pe éva Ao amop-
PUTTAVTIKO.

B O avadeumpeg @ 1y Ta dykiorpa {updparog @
propouy va kaBapiotoly kdtw amd Tpexolpevo
vepo ) ot {eoTd vepd pe amopputavTikS. Merd
7O TTAUGIHO, OTEYVOVETE KAAA ONA TA TEPAXIA.
Mporeivoupe va kaBapilere Ta eapmpata

apéowg pera m xpnon. Erol, amopakpuvovrai
utroeippata Tpodov kal peiwverar n mbavoTnTa
Snuioupyiag Bakmpiwv.

YMNOAEI=H

Or avadeutrpeg @@ kal Ta GykioTpa
{upoparog @ evoeikvuvral emiong yia
kaBapiopd oto Muvipio mdTwy.

B Mropsite emiong va mAvere To Soxeio avdper-

&ng O, 1o xamaki O «ai To Etotpo Lipng O
oe {£oTd vEPd pe aTTOpPPUTTAVTIKO.

YIMNOAEI=H

Mmopeire emiong va mAvere To Soxeio
avapeéng @, 1o kamaki () kai 1o &é-
otpo {ipng @ OTO TAUVTAPIO TIATWY.
Av givar Suvaro, TommoBetiote OAa Ta

eéapripara oTo emdve karabi Tou
mAuVTnpiou mMAaTwy.

B KaBapilere To kdtw pépog TG paPdou mokro-
moinong @ ot {eotd vepd pe amoppumavTiko 1
k&t amd Tpexolpevo vepd. Skoutilere To ema-
VO pEPOG pe éva vard mavi. Epdoov amarteital,
mpocBirere Myo fimmo amoppumaviikéd oto mavi.
3m ouvéxeia, okouridere pe éva mavi Bpeypévo
HOVO HE VEPO, WOTE VA HNV UTTAPXOUY UTTOAEIp-
HATA ATTOPPUTIAVTIKOU.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> KaBapilere povo 1o katw pépog Mg pafdou
mohtomroinong @ kdatw amé Tpexolpevo
vepo. Aev emmpémeral va eioXwpnoel vepod oTo
£0wTEPIKG TG paPdou mortomoinang M.
Auto ipokalei $Bopig otn ouokeur).

ArmoOnkeuon

B Qulare myv kaBapn cuokeun ot ivav kabapd
Kal OTeyVO XWPO XWPIG OKOVI.
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Anéppiyn
¢ Kapia EpinTWON PNV
ATTOPPITITETE TN CUOKEUN OTa
oiKiaka amroppippara. Autd
TO MPOIOV UTTOKEITAI OTNV £U-
pwrmaikr odnyia 2012/19/EU.
ATIOpPITITETE TN CUOKEUN PECW PIAG EYKEKPIPEVNG
EMIXEIPNONG ATOPPIYNG I HECW TNG KOIVOTIKAG EMI-
Xelpnong amdppiyng. Tnptite Tig 10xUouceg mpodi-
aypadig. Xe mepimraon apdiBoliov, emkovevioTe
pe TNV appddia emyeipnon anéppiyng.

® [ia mAnpodopieg OKETIKA HE TIG
o SuvardTnTeg amdppIYngG Tou TTPOIGVTOG
%n mou Sev xpnoiporoigital TAéoy,
ameuBuvBsite oTig appodieg unnpeaieg
MG kovéTNTag A Tou Sfpou oag.

H ouokeuacia amoteheital amd $iAika
027 mpog To mepiBaNhov UNKG, Ta omoia
%@ HTTOPEITE VA QTTOPPIYETE PECW TWV TOTTI-
KQV UTTNPECIOV AVAKUKAWOTG.

Armoppimere T cuokeuaaia pe GINKO
é"\ TpoTIO P0G To TEPIBaANov. AapBavere

A uTtoYn T ofuavon ota SiadopeTika
a UANIk& cuokeuaoiag kal, epocov

amarreital, Eexwpidert Ta. Ta ulika

ouokeuaaoiag $Epouv orpavon pe

ouvropoypadieg (a) kar yndia (b) pe

mv £éng onpaoia:

1-7: MhaoTika,

20-22: Xapri kal xaptovi,

80-98: ZuvOerikd uhika
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Eyyonon mg

Kompernass Handels GmbH
Aéibmipn mehdmooa, aéidripe meham,

H mapoloa cuokeun Siabérel 3 xpdvia eyylinon
amd ™My nuepopnvia ayopdq. 2y mepinTwon
eNelyewv oTo TTPoidy Exete vopikd Sikaibpara
€VAVTI TOU TIWANTF TOU TTPOioVTOG. AUTd Ta VOHIKG
Sikaiopara Sev mepiopilovral picw TG KaTWTEPL
avadepopevng eyyunong.

MpoiimoBiozig syyunong

H mepiodog eyyinong Eekivaer katd Ty nuepopnvia
ayopdag. Gurd&re kakd my mpwrdtutm amddeén
Tapsiou. Auté To tyypado amarrsital wg amodaén
yla v ayopa.

Edv, eviog tpiwv eTwv amo v nuepopnvia ayopdg,
TTPOKUYEI OTO TTPOIOV autd Gdalpa uAikou n)
KQTaoKeURG, KaTdmV kpiong pag, emokeualoupe

f avrikaBioTolpe To TPoidy yia e0dg Swpedv.

H mapoloa eyylnon mpoimoBirer 61 evidg g
TepIdS0U TPIOY ETOV N ENTTWHATIK) GUCKEUH Kal

n amddeaén ayopdg (amddeén tapeiou) Ba umo-
BANBoUv pali pe clvropn meprypadr oxeTka pe 1o
mou Bpiokerar n éNeyn kai TOTE TPOEKUYE.

Eav 1o eAamrepa kalimrerar amoé Ty eyyunor pag,
Ba AaPere 1o emokeuacpévo 1y éva vio TTPoidy.

Mepiodog eyylunong kai vopikig amaitiosig
Aoyw eAAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow g ma-
poxnsg eyyunong. Autd ioxbe kai yia eapipara,
Ta omoia éxouv avrikatactabei kar emokeuaoTei.
Ev&exopeveg AN umapyouoeg {npigg kar eNkeipeig
KQTA TNV ayopa TIPETTEl VA YVWOTOTTOIOUVTAl ApECWG
perd v amoouckeuacia. Merd ) Mién Tou xpdvou
eyyUnong, Tuxdv epdavi{dpeveg emokeutg xpedvovTal.

Ebpog eyyunong
H ouokeun karackeudoTnke cuppwva pe auotnpeg
obnyieg moidTag Kar ehéyxOnke TpooekTikd TTRIV
amo TNV amooToMr).



SILVERCREST'

H amédoon eyyunong ioxbe yia oddipara ulikol
f kataokeung. H mapouoa eyyunon Sev exreiveran
O TUAPATA TOU TIPOIGVTOG, Ta omola exTiBevral ot
duaiohoyikn $Bopd kai tror prropei va Bewpolvrar
eéapmipata $Bopdg 1 yia {npitg ot elBpaucTa
eéapmipara, m.x. SiakdmTEG, CUCOWPEUTEG, Tayid
eéapmipata Tou eival katackeuaopéva amd yual.
H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{npi1d oto Tipoidy, edv Sev yiveral cwoth xpron
ouvtipnon. MNa pia cwotr xpron Tou mpoidvrog
Tipémel va Tnpolvral emakpiBag o avadepdpeveg
urrodeiéeig otig 0dnyieg xeipiopol. kool xpAong
Kal XelpIopoi TTou Sev GUVICTOVTAI 1) yIa Toug otToioug
umrdpyel mpoeidotoinon Tpémel amapaitTa va
amogelyovral.

To mpoidv mpoopierarl pdvo yia 181wtk Kai oxi
YIQ ETTAYYENATIKT XPFON. 2€ TIEPITITWOT) KAKAG HE-
Tayeipiong kai akatdAnAng xenons, xpnons Piag
ka1 mapepPaoewy, ol omoieg dev Sie&nyOnoav amd
o eouciobotnuévo pag Tpipa otpPig, n eyyinon
Tavel va 1oy Vel

Aiadikaocia os mepinTwon syyunong

Na mv e€acddhion yphyopns emeéepyaciag Tou

{nmpatdg oag, mptite Tig akdAoubeg umodeieig:

B TNa O\eg Tig epwTnoEIg ExeTe troipn v amddaén
ayopdg kai Tov kwdikd mpoidvrog (m.x. IAN
12345) wg an6dein yia Ty ayopa.

B Mropsite va Bpeite Tov kwdikd TpoidvTog otV
mvakida Timou, xapaypévo, oty mpwTn oeAida
Twv 0dnyIbv oag (kaTw apioTepd) 1 ot autokOMTO
oV TMow f KATL TMALUPA.

B Edv mpokUyouv odpdhpata Aerroupyiag f GAkeg
eNelyeig, emkovevoTe kar’ apyriv pe To akdhoubo
avadepdpevo TpRpa otpPic TNAEPpWVIKE 1| pe
E-Mail.

W Eva mpoidy mou Bewpeital ehamropaTikd propeite
va To amooTeilete ateAdG oty avadepdpevn Siel-
Buvon Tou otpPig emouvamTovrag My amddaén
ayopdg (am6daén tapeiou) kar avadipovrag
mou Bpiokerar n éNeyn kai moTe epdavioTnke.

>mv 1otooeNiba www.lidl-service.com
prTopeite va katePaoete To Tapdy kai
TOoAG dMa eyxeipidia, Bivreo mpoidvrwv
Kal AoyIopIKO.

ZipPig
2épPig ENNGSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

eV 3¢pPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 304855

Eicaywyéag

H akohoubn SietBuvon Sev eivar SielBuvon otpfis.
Emikoivavrote, kat’ apxiv, e TNV avadepdpevn
urmpeoia otpfis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.komperndss.com
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Zuvrayig

MAe€olda TUTTOU PTIPI6G

4 500 yp. akelpi

4 60 yp. Bolrupo

¢ 60 yp. Laxapn

¢ 7 yp. akam

¢ 42 yp. payid (1 makéto dpiokia payid)
4 200 ml y&ha

¢ 1 auyo

¢ 1 kpdkog

¢ Evbexopivag Niyn Siakoopnrikh {axapn

1) Bdhre ) payid og Niyo xNiapd yaha pe {axapn.

2) TMpoobiote bAa 1a uhikd oo doxeio
avapeaéng @, pdhig n payid pouckwoe Ayo.

3) Zupoote kakd Ta uNIKG pe Ta dykiotpo {upd-
parog ®.

4) Adnore m {Opn va nouxdoe yia mep. 20 Aerrtd.

5) 2 ouvixaa, $pniaére mv mieéouda kar apriote
M va pouckwaoer yia ala 30 Aerrra.

6) TMaonahiore My me€ouda pe Aiyo kpdko.

YMNOAEI=H

> Edv Béere, pmopeite va maomaNioere Ty
mhe€ola pe Niyn SiakoopnTikr {axapn.
7) MpoBeppaivere To dolpvo mep. otoug 200 °C
pe atpa kai yrvere v me€olda yia mep. 25
AETTTd, £€0G OTOU ATTOKTHTEI XPUTOKITPIVO XPWHAL.

56 = GR|CY

Kpépa cokolara-Apapiro
4 500 ml kpipa yahaktog

4 500 ml packapmove

¢ 100 yp. kpepa pepévra

¢ 5 KX apaptro

¢ 1-2KX pén

1) TMpooBiote Tv kpépa yahakTog Kai To packap-
nove oto Soyeio avapedéng @ kai avapeiére pe
Toug avadeutipeg @.

2) TMpoobiore Siadoyikda To Apapéto, To péN kal
MV Kpépa pepévra kal avapeiéte kaka.

3) Bdhre v kptpa ot motApia emSopiiou kai To-
moBemoTe Ta oto uyeio, twg 6Tou oepPipere.

Kpépa cokolara
4 300 yp. kpépa yalakrog
4 200 yp. kouPepTolpa

1) Bpdote Ty kpépa.

2) Koppamdote 1y cokoldra kai adfoTe T va
NQoel péoa oTnv Kpépa.

3) Adnote ) pala cokohdrag va kpuwoE oTo
Yuyeio, tral wote va odilel.

4) MM n pala kpunoer kar odiéel, xTutmoTe
v pe Toug avadeuthpeg B, twg 6Tou yivel
Kptpa.

Mpiv To oepPipiopa, maomaliore Aiya yilokoppéva

aplydaha.

YIMNOAEI=H

> Mropeite va XpnoIPOTTOINOETE QUTH TNV KPE-
pa COKONATA Kal Gav YEUION yia GANA YAUKA.
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Zdlroa Ayioli

4 500 yp. payiovila

4 1 mompi kpépa yarakTog

4 50 yp. okdpdo

4 2 KT pouotapba (pérpia)

¢ 1 makéro avapeikta Borava (Babiag kardyu-
én)

¢ 1 mpela Laxapn

¢ 1/2 KT alam

¢ 1/2 KTl mmép

1) Zedhoudiore To okdpdo kal cuvONiyTe To pe
v mptoa okdpdou.

2) Mpoobiore 1 payiovila, TNy kpépa yaAakTog
kai 1o okopdo oto doxeio avapeéng @ kai
avapeiére kakd pe Toug avadeutipeg @.

3) TMpocbiore Siadoyikd ™ pouctapda, Ta Botava,
n {axapn, To mmépl Kal To aAaT kal avapeléTe.

4) Téhog, mpooBioTe kar GMa kapukelpata ot
odhtoa AyioNi, edv xpeidlerar.

Biveykpir pe BoTava

4 3 -4 pioyoug mrakikoU paivravoy
¢ 3 -4 pioxoug Bacihikol

¢ 1 hepowvi

4 1 KT pouotapda (pérpia)

4 1 okehiba okdpdo

¢ ANam, mmepi

4 100 ml ehaidrado

¢ Evéey. 1 mptla Laxapn

1) TomoBetiore Ta dUMa Twv Potdvay, To xupd
AepovioU, T pouctapda, To ok6pdo, adT kal
mmépl ot tva ynho Soxeio avapeéng.

2) Avapei&re Ta 6Aa pe ™ paBSo moktomoinong ®
kai pi&te Siadoxika To Aadi, péxpr va yivel
n oaitoa kpepwdng.

3) Mpoobiore ot Piveykpér pia mpela Laxapn
eav xpealeral.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlief3lich dem Kneten von
Teig, Mixen von Flissigkeiten (z. B. Fruchtséften),
Sahneschlagen und dem Pirieren von Friichten.

Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln
geeignet. Verwenden Sie den Pirierstab nicht

zum Pirieren von kochenden Lebensmitteln (z. B.
Suppen). Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fiir die Be-
nutzung in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen
Sie es nicht gewerblich.

Lieferumfang

1 Handmixer

1 Rihrstander

1 Rihrschissel mit Deckel
2 Knethaken

2 Quirle

1 Pirierstab

1 Teigschaber

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollstéindigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

@ Geschwindigkeits-Schalter

@ Turbo-Taste /!

© Entriegelung Pirierstab w

O Pirierstab-Aufnahme
(mit Sicherheitsverschluss)

@ Entriegelung Handmixer nﬁ

O Entriegelung Mixer-Halterung oﬁ
@ Rihrsténder (mit Mixer-Halterung)
© Rihrschissel

O Einfillsffnung

O Deckel

@ Handteil

® Auswurf-Taste

Abbildung B:
® Pirierstab
@ Quirle

® Knethaken
O Teigschaber

Technische Daten

220-240V ~ (Wechsel-
strom), 50 - 60 Hz

300 W

Nennspannung

Nennleistung
Schutzklasse

I/ [O] (Doppelisolierung)
Mixer: 10 Min.

e Pirierstab: 1 Min.
Alle Teile dieses Gerdtes,
Q'F welche mit Lebensmitteln in
Berilhrung kommen, sind
lebensmittelecht.
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerét betreiben kann, ohne dass der Motor
Uberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angege-
benen KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Das Netzkabel darf nie in die Néhe oder in Berihrung mit heif}en
Teilen des Gerdts oder anderen Wéarmequellen kommen. Lassen
Sie das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

~ Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber,
wenn Sie das Gerdt vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das
Netzkabel beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag entstehen,
wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile
gelangen.

/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Das Geréat darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerdgt spielen.

~ Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-

62

menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

Beriihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Quirle, Knethaken
oder den Piirierstab. Das Messer des Piirierstabs ist scharf! Lassen
Sie kein langes Haar, keine Schals o.4. Gber die Aufsatze hangen.

Versuchen Sie nie, Aufsatze mit unterschiedlichen Funktionen gleich-
zeitig zu montieren.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubehér immer den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

Berthren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten
Sie immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

Priifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sichtbare
Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheitskon-
zept des Gerdtes funktionieren.

Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
beschadigt sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallge-
fahr bestehen.

Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

Seien Sie vorsichtig beim Umgang und bei der Reinigung des
Pirierstabs. Das Messer ist sehr scharf!
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\J

Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlief3lich

fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

\J

Lassen Sie alle Reparaturen ausschlief3lich von Fachpersonal ausfih-

ren. Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Servicepartner

in lhrem Land.

\J

Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Piirieren von kochenden

Lebensmitteln. Dies kann zu Verformungen des Pirierstabes fihren!

\J

Pirieren Sie niemals in einem Topf, der sich noch auf der heif3en

Herdplatte befindet! Das Berihren des hei3en Topfbodens mit
dem Pirierstab kann zu Beschéadigungen am Pirierstab fihren!

Auspacken
M Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

M Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmaterialien
und Transportsicherungen.

B Prisfen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit
und Besch&digungen.

M Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen”
beschrieben.

Aufstellen

M Stellen Sie den Rishrstander @ auf eine ebene
Flache. An der Unterseite des Rihrsténders @
sind 4 Saugnépfe angebracht, um das Verrutschen
wdahrend des Betriebes zu verhindern.

M Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-
steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

Geschwindigkeits-Stufen

Stufe am
Geschwindigkeits- Verwendung
Schalter @
0 Gerdt ist ausgeschaltet
Gute Ausgangsgeschwin-
! digkeit zum Mischen von
Jweichen” Zutaten, wie
Mehl, Butter etc.
Fir das Mixen flissiger
2
Zutaten.
3 Fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen.
Zum Schaumigschlagen
4 von Butter, Zucker,
fir SiBspeisen efc.
Zum Schlagen von
5 Eischnee, Kuchenguss,
Sahneschlagen efc.
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Turbo-Taste / l (2}

M Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die gesamte
Leistung lhres Gerétes zur Verfiigung zu haben.

M Diese Taste startet den Pirierstab @, wenn
dieser eingesetzt ist.

Bedienen

Kneten und Quirlen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerét nicht lénger als 10
Minuten am Stiick. Machen Sie nach 10 Minu-
ten solange eine Pause, bis sich das Gerét

abgekihlt hat.

> Schalten Sie das Gerdt erst ein, wenn Sie die
Aufsétze in die zu schlagenden/mixenden/
knetenden Lebensmittel gefihrt haben.

2) Schieben Sie die Quirle @ oder Knethaken ®

so weit in die Steckplétze am Handteil (, bis
diese sicher und hérbar einrasten:

Stecken Sie den Knetha-
ken @ oder den Quirl @
mit dem gezahnten Ring
am Stab immer in den dafir
vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichne-
ten Steckplatz am Gerét.

Stecken Sie den Knetha-
ken @ oder den Quirl O
mit dem glatten Ring
am Stab nur in den dafir
vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichne-

.
)

ten Steckplatz am Gerét.

S | B\ 2s

R I

Knethaken ® Quirle @ Pirierstab @®
zum Kneten zum Rihren zum Pirieren
von Rihr- .
von schwerem . von Friichten/
Tei B teig oder Gemi B
eg, z. ©. Schlagen von | = emuse, z. b.
Hefeteig. Sahne. Apfeln.

1) Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die

Aufsatze (B, @, ®).
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3) Entriegeln Sie die Mixer-Halterung am Rihr-
stéinder @ durch Driicken der Entriegelung
Mixer-Halterung @ on und klappen Sie die
Mixer-Halterung @ nach oben.

4) Entnehmen Sie die Rihrschissel @ und fillen
Sie die Zutaten je nach zuzubereitender
Menge ein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Fillen Sie nie mehr Zutaten als bis zur MAX-
Markierung (ca. 2,5 ) in die Rihrschissel @.
Die Zutaten laufen sonst wahrend des Betrie-
bes iiber den Rand.

> Fiillen Sie nie mehr Zutaten als insgesamt
1,5 kg in die Rihrschissel @. Ansonsten
kann der Motor beschadigt werden.

5) Setzen Sie die Rihrschiissel @ wieder auf den
Rihrsténder @.

6) Driicken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung
(6] f und klappen Sie die Mixer-Halterung
© nach unten.

7) Setzen Sie das Handteil @ auf die Mixer-
Halterung @, so dass dieses einrastet.

8) Schieben Sie den Deckel Q) in die Schiene am
Ruhrsténder @, so dass er fest sitzt.



SILVERCREST'

> Wenn Sie wdhrend des Rihrvorganges
Zutaten hinzugeben wollen, éffnen Sie die
Einfillsffnung @ am Deckel @ und geben
Sie die Zutaten hinzu. SchlieBen Sie danach
die Einfiillsffnung @ unbedingt wieder, um
ein Herausspritzen der Zutaten zu vermeiden!

Sie kdnnen den Handmixer auch ohne den Rijhr-
stdnder @ verwenden. Insbesonders bei geringen
Flissigkeitsmengen ist es ratsam, den Handmixer
ohne den Rihrstdnder @ zu benutzen. Ansonsten
wird die Flissigkeit nicht vollsténdig erfasst und
nicht richtig durchgemischt.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall GeféfBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.
Diese GeftiBe kdnnen beschédigt werden und
Verletzungen hervorrufen.

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose ein.

10) Um das Gerdit in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeits-Schalter @ auf die
gewiinschte Geschwindigkeits-Stufe. Sie kdnnen
dabei zwischen 5 Geschwindigkeits-Stufen und
zuséitzlich der TurboTaste @ auswdhlen (s. Kapitel
,Geschwindigkeits-Stufen”).

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie den Mixer nicht lénger als 10
Minuten am Stiick. Machen Sie nach 10 Minu-
ten solange eine Pause, bis sich das Gerat
abgekihlt hat. Ansonsten kann das Gerét
irreparabel besch&digt werden.

> Wenn Zutaten am Rand der Rihrschissel @
haften und diese nicht von den Knethaken ®/
Quirlen @ erfasst werden, schalten Sie den
Handmixer aus.
Nehmen Sie den Deckel O ab. Schieben
Sie mit Hilfe des Teigschabers (O die héngen
gebliebenen Zutaten wieder in die Mitte der
Rihrschissel ©.
Setzen Sie den Deckel O wieder auf. Schalten
Sie den Handmixer wieder ein.

11) Um den Schisselinhalt zu entnehmen, schalten Sie
den Handmixer aus. Ziehen Sie den Deckel (O
zur Seite ab.

> Aus Sicherheitsgriinden lassen sich die Quirle @
oder Knethaken @ nur |6sen, wenn der
Geschwindigkeits-Schalter @ auf der Position
,0" steht.

12) Driicken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung
(6] nn, klappen Sie die Mixer-Halterung @
nach oben und nehmen Sie die Rihrschissel
© vom Rihrstander @.

Sie kénnen nun den Schijsselinhalt entnehmen.

> Wenn Sie die Quirle @ oder Knethaken ®
entfernen wollen, miissen Sie zuerst das Hand-
teil @ abnehmen: Driicken Sie zum Abnehmen
die Entriegelung Handmixer @ fund
nehmen Sie das Handteil @ ab. Driicken Sie
dann die Auswurf-Taste @, um die Quirle @
oder Knethaken (® zu 16sen.

> Aus Sicherheitsgriinden lassen sich die
Quirle @ oder Knethaken @ nur [6sen, wenn
der Geschwindigkeits-Schalter @ auf der

Position ,0” steht.
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Pirieren

4) Um ein Uberlaufen zu verhindern, sollten Sie
das PiriergefdB nur zu ca. 2/3 befillen. Wéh-
len Sie hierzu ein ausreichend grofBes GefaB.

> Achten Sie darauf, dass sich ausreichend
Flussigkeit/Piriergut im Piriergefaf befindet.
Um ein wirksames Vermischen der Zutaten zu
garantieren, sollte das zuzubereitende Gut
mindestens den Unterteil des Pirierstabs @
bedecken.

Schalten Sie den Handmixer erst ein, wenn
Sie den Pirierstab @ in das Piriergut gefihrt
haben.

5) Driicken Sie die Turbo-Taste / l @. Halten Sie
die Turbo-Taste /l @ wahrend des Einsatzes

Suppen). Nehmen Sie den Topf vor dem gedriickt. Sobald Sie diese 16sen, wird das

Piirieren von der Kochstelle. Gertt gestoppt.

1) Waéihlen Sie den Pirierstab @, um Lebensmittel ACHTUNG! SACHSCHADEN!

“v porieren. > Betreiben Sie den Pirierstab @ nicht lénger
als eine Minute am Stiick. Machen Sie nach
MED

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall Gefdfle aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.
Diese GefcBe konnen beschadigt werden und
Verletzungen hervorrufen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den Pirierstab @ nie fir harte
Lebensmittel, wie etwa: Kaffeebohnen, Eiswiirfel, <
Zucker, Getreide, Schokolade, sehr hartes
Gemiise etc. Das filhrt zu Beschédigungen
am Gerdat.

> Verwenden Sie den Pirierstab (® nicht zum
Pirieren von kochenden Lebensmitteln (z. B.

Gerdt abgekihlt hat.

6) Wenn Sie mit dem Einsatz des Pirierstabs ®
fertig sind, 16sen Sie die Turbo-Taste / ! A und
ziehen Sie den Netzstecker.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

einer Minute solange eine Pause, bis sich das

Knethaken ® S)ﬁrlsﬁﬁen Pirierstab ® > Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
zum Kneten von Rihr- zum Pirieren stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf
von schwerem teig oder von Friichten/ kein Wasser ins Innere des Pirierstabs ®
Teig, z B. Schlagen von Gemise, z. B. gelangen. Das fishrt zu Besché&digungen am
Hefeteig. Sahne. Apfeln. CaEin

2) Offnen Sie den Sicherheitsverschluss der 7) Um den Piierstab @ aus der Pirierstab-Auf
Purierstab-Aufnahme @ |, indem Sie diesen nahme @ ﬁzu entfernen, driicken Sie die Ent-
Zur Seite schieben und fest halten. riegelung Pirierstab @ Uﬁ auf beiden Seiten
des Handteils () gleichzeitig. Der Pirierstab (®
m |6st sich aus der Pirierstab-Aufnahme @ ﬂ
> Der Pirierstab (B kann nur eingesetzt werden, 8) Nehmen Sie den Pirierstab @ mit einer

wenn keine Quirle @ oder Knethaken ®

installiert sind.

3) Schieben Sie den Pirierstab (® in die Pirierstab-

Aufnahme @
einrasten.
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ﬂ und driicken Sie ihn kréftig
herunter. Der Pirierstab @ muss hérbar
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> Wenn der Pirierstab @ in der Pirierstab-
Aufnahme @ ﬂ hangen bleibt, ziehen Sie den
Sicherheitsverschluss etwas auf. Dann Idsst sich
der Pirierstab @ herausnehmen.

Reinigen

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des Pirier-
stabs @. Das Messer ist sehr scharf!

Tauchen Sie den Pirierstab @ nicht komplett
in Wasser. Reinigen Sie lediglich den unteren
Teil mit Messer unter flieBendem Wasser.
Ansonsten kann das Geréit irreparabel
beschadigt werden.

B Reinigen Sie das Handteil @ mit dem Motor nur
mit einem feuchten Tuch und gegebenenfalls mit
einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Rihrstédnder @ nur mit einem
feuchten Tuch und gegebenenfalls mit einem
milden Reinigungsmittel.

Die Quirle @ oder Knethaken @ kénnen Sie
unter flieBendem Wasser oder in warmem Wasser
mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie alles nach
der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach Gebrauch
zu sdubern. So werden Nahrungsmittelriickstéinde
beseitigt und die Méglichkeit einer Bakterienbil-
dung reduziert.

SHMS 300 C2

Die Quirle @ und die Knethaken @
sind auch fir die Reinigung in der
Spilmaschine geeignet.

B Reinigen Sie die Rihrschissel @, den Deckel ®
und den Teigschaber @ in warmem Wasser mit
Spilmittel.

Sie kénnen die Rihrschissel @), den De-
ckel @ und den Teigschaber @ auch
in der Spiilmaschine reinigen. Legen

Sie alles, wenn méglich, in den oberen
Korb der Spilmaschine.

B Reinigen Sie den unteren Teil des Pirierstabs @
in warmem Wasser mit Spiilmittel oder unter
flieBendem Wasser. Wischen Sie den oberen Teil
mit einem feuchten Tuch ab. Geben Sie gege-
benenfalls ein mildes Spilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie danach mit einem nur mit Wasser
befeuchteten Tuch ab, so dass keine Spiiimittel-
reste daran haften.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf
kein Wasser ins Innere des Pirierstabs ®
gelangen. Das fihrt zu Beschddigungen am
Gerdt.

Aufbewahrung

Bl Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenem Ort auf.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdit kei-
nesfalls in den normalen
Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerit iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell

geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-
ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert.

Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)

£ D B

und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkis
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Original-Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf
benstigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Drei-Jahres-Frist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich
kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleifBteile angesehen werden
kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile
die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgem&f benutzt oder gewartet wurde.
Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anwei-
sungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsan-
leitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird,
sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuch-
licher und unsachgemé&Ber Behandlung, Gewaltan-
wendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer
autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 12345) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber
auf der Rick- oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 304855

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

Hefezopf

500 g Mehl

60 g Butter

60 g Zucker

7 g Salz

42 g Hefe (1 Péckchen frische Hefe)
200 ml Milch

1E

1 Eigelb

® & & 6 O > > o o

eventuell etwas Hagelzucker

1) Setzen Sie die Hefe in etwas lauwarmer Milch
mit Zucker an.

2) Geben Sie alle Zutaten, sobald die Hefe etwas
gegangen ist, in die Rihrschissel @.

3) Kneten Sie die Zutaten mit den Knethaken ®
gut durch.

4) Lassen Sie den Teig ca. 20 Minuten ruhen.

5) Formen Sie dann den Hefezopf und lassen Sie
das Gebéick weitere 30 Minuten gehen.

6) Bestreichen Sie den Hefezopf mit etwas Eigelb.

> Wenn Sie méchten, kdnnen Sie noch etwas
Hagelzucker auf den Hefezopf streuen.
7) Heizen Sie den Ofen auf ca. 200 °C Umluft
vor und backen Sie den Hefezopf ca. 25
Minuten bis er goldbraun ist.
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Schoko-Amaretto-Creme
4 500 ml Sahne

4 500 ml Mascarpone

4 100 g Nuss-Nougat-Creme

¢ 5 EL Amaretto

¢ 1-2 ELHonig

1) Geben Sie die Sahne und die Mascarpone in
die Rihrschiissel @ und vermengen Sie es mit
den Quirlen @.

2) Figen Sie nach und nach den Amaretto, den
Honig und die Nuss-Nougat-Creme hinzu und
vermischen Sie alles grindlich.

3) Fillen Sie die Creme in Dessertgldser und
kithlen Sie sie bis zum Verzehr.

Schokoladen-Creme
4 300 g Sahne
4 200 g Zartbitterschokolade

1) Kochen Sie die Sahne auf.

2) Zerbrockeln Sie die Schokolade und lassen Sie
sie in der Sahne schmelzen.

3) Lassen Sie die Schokoladenmasse im Kiihl-
schrank abkihlen, so dass sie fest wird.

4) Wenn die Masse kalt und fest geworden ist,
schlagen Sie sie mit den Quirlen @ cremig
auf.

Streuen Sie vor dem Servieren ein paar Mandel-
splitter dariiber.

> Sie kdnnen diese Schokoladen-Creme auch
als Fiillung fir anderes Gebdck verwenden.



SILVERCREST'

Aioli

4 500 g Mayonnaise

4 1 Becher Schmand

4 50 g Knoblauch

¢ 2 TL Senf (mittelscharf)

¢ 1 Pkt. gemischte Krauter (tiefgekiihlt)
¢ 1 Prise Zucker

¢ 1/2 7L Salz

¢ 1/2 7L Peffer

1) Hd&uten Sie den Knoblauch und driicken Sie
Ihn durch eine Knoblauchpresse.

2) Geben Sie die Mayonnaise, den Schmand
und den Knoblauch in die Rihrschiissel @ und
mischen Sie alles mit den Quirlen @ gut durch.

3) Geben Sie nach und nach den Senf, die Kréuter,
den Zucker, den Pfeffer und das Salz hinzu und
vermengen Sie alles.

4) Zum Schluss schmecken Sie die Aioli noch
etwas ab.

Krduter-Vinaigrette

* & & O > > o o

j—

2)

3)

3 - 4 Stangel glatte Petersilie
3 - 4 Basilikum

1 Zitrone

1 TL Senf (mittelscharf)

1 Knoblauchzehe

Salz, Pfeffer

100 ml Olivensl

evil. 1 Prise Zucker

Geben Sie die Blatter der Krduter, den Saft der
Zitrone, den Senf, den Knoblauch, Salz und
Pleffer in ein hohes MixgefaB.

Vermengen Sie alles mit dem Pirierstab ®
und lassen Sie nach und nach dabei das Ol
hinzuflieBen, bis die Sauce cremig ist.
Schmecken Sie die Vinaigrette ab, eventuell mit
einer Prise Zucker.
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE - 44867 BOCHUM

GERMANY
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