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SILVERCREST’

Introduction

Information concerning these operating instructions

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are part of
this product. They contain important information on safety, usage and disposal.
Before using the product, familiarise yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the range of applications specified.
Please also pass these operating instructions on to any future owner.

Copyright
This documentation is protected by copyright.

Any copying or reproduction, including in the form of extracts, or any repro-
duction of images (even in a modified state), is permitted only with the written
authorisation of the manufacturer.

Intended use

This appliance is intended exclusively for grilling food indoors. The appliance is
not intended for any other purpose, nor for use beyond the scope described.
The appliance is not intended for use in commercial or industrial environments.

The manufacturer accepts no responsibility for damage caused by failure to
observe these instructions, improper use or repairs, unauthorised modifications
or the use of unapproved replacement parts. The operator bears sole liability.

Warning notes

The following warning notice types are used in these operating instructions:

A warning notice at this hazard level indicates an imminently
hazardous situation.

If the hazardous situation is not avoided, it could result in death or serious
physical injury.

> Follow the instructions in this warning notice to avoid the risk of death or
serious injury.
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A WARNING!

A warning notice at this hazard level indicates a potentially
hazardous situation.

Failure to avoid this hazardous situation could result in injury.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent injury.

A warning notice at this hazard level indicates a potential for
property damage.

Failure to avoid this situation could result in property damage.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent property damage.

NOTE

> A note provides additional information that will assist you in using the
appliance.
Safety

In this section, you will find important safety instructions for using
the appliance.

This appliance complies with statutory safety regulations. Improper
use may result in personal injury and property damage.

Basic safety guidelines

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety
guidelines set out below:

m Prior to use, check the appliance for visible external damage.
Do not operate an appliance that has been damaged or

dropped.

m To prevent accidents, have defective plugs and/or power ca-
bles replaced immediately by an authorised specialist techni-
cian or our Customer Service department.
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m This appliance may be used by children of the age of 8 years or
more and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are
being supervised or have been instructed with regard to the safe
use of the appliance and have understood the potential risks.

m Children must not play with the appliance.

m Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

m Children younger than 8 years of age must be kept away from
the appliance and the power cable.

m All repairs must be carried out by authorised specialist companies
or by the Customer Service department. Improper repairs may
put the user at risk. It will also invalidate any warranty claims.

m Repairs to the appliance during the warranty period may only
be carried out by a customer service department authorised
by the manufacturer. Otherwise, no warranty claims will be
held for any subsequent damages.

m Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Compliance with safety requirements can
only be guaranteed if original replacement parts are used.

m Do not allow the power cable to come into contact with hot
appliance parts. NEVER use the appliance near naked flames,
a hotplate or a heated oven.

m After use, allow the appliance to cool down completely before
cleaning it. Risk of burns!

m Install the appliance as close as possible to an electrical power
socket. Ensure that the power plug is quickly reachable in case of
danger, and also that there is no danger of tripping over the cable.

m Provide a stable location for the appliance.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance should only be connected to correctly installed
and earthed mains power sockets. Ensure that the rating for
your local power supply corresponds with the details on the
rating plate of the appliance.

~ Arrange for customer service to repair or replace connecting
cables and/or appliances that are not functioning properly
or have been damaged.

» Do not expose the appliance to rain, and never use it in a
humid or wet environment.

> Ensure that the power cable never becomes wet or moist during
use.

» NEVER immerse the appliance in water or other liquids! This
would bring about the risk of a potentially fatal electric
shock upon the next use of the appliance should moisture be
present in the voltage conducting elements.

~ Always take hold of the plug when handling the power
cable. Do not pull on the cable itself and never touch the
power cable with wet hands, this could result in either a
short circuit or an electric shock.

» Do not place the appliance itself, furniture items or similar
objects on the power cable, and take steps to ensure it can-
not become jammed or trapped in any way.

» Do not open the appliance housing or attempt to repair or
modify the appliance. If the housing is opened or improper
modifications are made, you run the risk of receiving a po-
tentially fatal electric shock and the warranty will be void.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

~ Protect the appliance from drips or splashes of water. Thus,
do not place any vessels containing liquid (e.g. flower vases)
on or near the appliance.

~ Always pull the plug out of the power socket during each
interruption, as well as after use and before any cleaning.

RISK OF BURNS!

& Caution! Hot surface!

» The surfaces of the appliance become extremely hot during
use. Touch the appliance using only the handle.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

» Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

» Never leave the appliance unattended during operation.

» Ensure that the appliance, the power cable and the plug do
not come into contact with heat sources such as hotplates or
naked flames.

» Do not use charcoal or similar fuels to operate the appliance!

» To protect the non-stick coating, do not use metallic tools such
as knives, forks, etc. Should the non-stick coating become
damaged, stop using the appliance.

» Only operate the appliance with the original accessories
supplied.
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Operating components
Figure A:

0660000000 0OCS

Support feet

Safety catch

Unlocking button 180°

Red "Power" control lamp
Green "Ready" control lamp
Heat level control

Fat collector tray

RELEASE button (lower hotplate)
Fat outlet

Hotplates

RELEASE button (upper hotplate)

Figure B:

®

Unpacking and installation

Cleaning scraper

Safety instructions

/\ WARNING!

During the first use of the appliance there is a risk
of injury and/or damage to property!

To avoid risks, observe the following safety instructions:

» Packaging material may not be used as a plaything. There is
a risk of suffocation.

» Please follow the instructions regarding the electrical connection
of the appliance to avoid damage to property.

GB|IE|NI'|CY 7



SILVERCREST’

Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard
(see fold-out page):

3-in-1 Grill

® Fat collector tray
® Cleaning scraper
[ ]

Operating instructions

NOTE

> Check the package for completeness and for signs of visible damage.

> |f the delivery is incomplete or damage has occurred as a result of defective
packaging or during transport, contact the Service hotline (see chapter
entitled Service).

Unpacking

¢ Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the
box.

¢ Remove all packaging materials and any films and labels.

Disposal of packaging materials

The packaging protects the appliance from damage during transport.
The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal, and are therefore recyclable.

@ Returning the packaging into the material cycle conserves raw materials and
%@ reduces the amount of waste generated. Dispose of packaging materials that

are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging and separate the packaging material

components for disposal if necessary. The packaging material is labelled with
a abbreviations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: Plastics,

20-22: Paper and cardboard,

80-98: Composites.

NOTE

> If possible, keep the appliance's original packaging during the warranty
period so that the appliance can be packed properly for return shipment
in the event of a warranty claim.

8 GB|IE|NI|CY SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Handling and operation

This section provides you with important information on handling and using the
appliance.

Before initial use

1) Clean all accessories as described in the section "Cleaning and care" to
remove any production residues.

2) Read these operating instructions carefully.

3) Install the appliance in accordance with the safety instructions.

4) Unlock the appliance by setting the safety catch @ to the position a
5) Open the appliance.

6) Wipe the hotplates @ with a damp cloth.

7) Close the appliance.

8) Insert the power cable plug into a properly connected and earthed mains
power socket which supplies the voltage stated in the "Technical data" sec-
tion. Allow the appliance to heat up for about 5 minutes on the maximum
temperature sefting by turning the heat level control @ to MAX.

> The first time the appliance heats up, a small amount of smoke and odour
may be generated due to production-related residue. This is normal and is
completely harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by opening
a window.

9) After heating, pull the plug out of the mains socket and allow the appliance
to cool down completely.

10) Clean the appliance again with a damp cloth.

SKGE 2000 C3 GB|IE|NI'|CY 9
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Heat level control

The temperature is set using the heat level control @.

— Heat level range 1: heating up range / low temperature

— Heat level range 2: medium temperature (e.g. cooking vegetables)

Heat level range 3: high temperature (e.g. grill-roasting meat)

MIN

Heat level range 1

M

AX
Heat level range k /Heot level range 2

> The green control lamp "Ready" @ lights up when the heat level control @

is set at MIN. As soon as you set the heat level control @ to the desired
position, the green control lamp "Ready" @ goes out until the temperature
has been reached.

> The green control lamp "Ready" @ may switch off again in the interim. This

indicates that the temperature has fallen below the set temperature and the
appliance is heating up again.

> The red control lamp "Power" @ lights up as soon as the appliance is con-

nected to the mains.

Operation

10

1)
2)
3)

4)

GB

Close the appliance lid using the handle.
Slide the fat collector tray @ into the appliance.

Replace the plug in the mains power socket. The red control lamp "Power" @
lights up. The green control light "Ready" @ lights up if the heat level control @
is set fo MIN.

Set the desired level on the heat level control @. The green control lamp
"Ready" @ goes out. The green control lamp "Ready" @ comes on again
as soon as the set heating level is reached.
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> The green control lamp "Ready" @ also comes on when the heat level
control @ is set to MIN. As soon as you set the heat level control @ to
the desired position, the green control lamp "Ready" @ goes out until the
temperature has been reached.

> The green control lamp "Ready" @ may switch off again in the interim. This
indicates that the temperature has fallen below the set temperature and the
appliance is heating up again.

You can use this grill in 3 different ways:

— fully open so that both hotplates @ can be used as a table grill.

— with the movable upper hotplate @ as a contact grill so that, for
instance, meat is grilled from both sides.

— with the fixed upper hotplate @ as a panini grill so that, for
instance, baguettes can be gratinated.

"Contact grill" position
1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate .
2) Close the appliance lid using the handle.

3) Due to its movable mount, the upper hotplate @ always lies parallel to the
lower hotplate @ even if the food to be grilled is bulky. This guarantees an
optimal grilling result.

4) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration.

5) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates (!

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

SKGE 2000 C3 GB|IE|NI'|CY 11
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> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

"Panini grill" position
1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower

hotplate @.
2) Close the upper hotplate @ and lock it at the desired height by pressing
the safety catch @ back (position MIN, 11, 11l, IV, V). When adjusting the

safety catch @, lift the hot plate (@ a little way. The further back you press
the safety catch @, the greater the distance between the hotplates .

3) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

NOTE

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration.

4) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates !

5) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

CAUTION

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!
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"Table grill" position
1) Fold out both support feet @ (Fig.1).

2) Press the unlocking button 180° @ (Fig.1) and open the appliance lid until
both hotplates @ can be used as a table grill.

Fig.1

3) The hotplates @ are now positioned next to each other and can be used as
a table grill (Fig. 2).

Fig. 2
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4) Place the food to be grilled onto the hotplates @.

5) Turn the food to be grilled from time to time and remove it from the hot-
plates @ once it is cooked.

CAUTION

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects fo turn or remove the grilled food.
These could damage the surfaces of the hotplates !

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MINI!

Tips and tricks

B To make meat more tender and speed up the grilling process, you can
marinate it beforehand. An ideal basis for this can be sour cream, red wine,
vinegar, buttermilk or fresh papaya or pineapple juice, for example. Add
herbs and spices according to taste. Do not add salt as this can draw water
out of the meat and make it dry. Place the meat in the marinade so that it is
completely covered and close the container. Ideally, leave it overnight.

B The hotplates @ have a non-stick coating, therefore extra fat is not neces-
sary. If you still wish to use fat, please ensure that the fat/oil is suitable for
grill-roasting, e.g. rapeseed oil.

B If you are not sure whether the grilled food is cooked all the way through,
you can use a commercially available meat thermometer.
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Cleaning and care

Safety instructions

/\ WARNING!
DANGER TO LIFE DUE TO ELECTRIC SHOCK!

Risk of injury when cleaning the appliance!
To avoid risks, observe the following safety instructions:

» Before cleaning, pull out the plug and wait until the appliance
has completely cooled down. Risk of injury!

» Never clean the appliance under running water and never im-
merse it in water. The appliance could be irreparably damaged!

Damage to the appliance!

> To avoid irreparable damage to the appliance, ensure that no moisture can
penetrate the appliance during cleaning.

> When cleaning the surfaces use neither abrasive or chemical cleaners, nor
sharp or scratchy objects.

B Draw the cleaning scraper (B over the hotplates () after the hotplates @
have cooled down so that fat and residues are aggregated, and then slide
them into the fat collector tray @.

B Wipe the hotplates @ with a damp cloth. Do not use any abrasive cleaning
agents, rough sponges or sharp objects for cleaning as these could damage
the non-stick coating.

For more stubborn soiling or hardened residue, remove the hotplates (O:

— Open the appliance.

— Press the RELEASE button @ and at the same time, remove the lower
hotplate (.

— Hold the upper hotplate @) in place to prevent it from falling and press
the RELEASE button @. The upper hotplate (O is released from the

appliance.

SKGE 2000 C3 GB|IE|NI'|CY 15
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Clean the hotplates ) which have been removed in warm water with a little
detergent in it. For severe incrustations, leave the hotplates @) to soak for a while
in the water. After washing, rinse the hotplates ) with clean water to remove all
detergent residues. Dry everything properly. The hotplates @ must be dry before
you put them back in the appliancel!

@ For gentle cleaning of the hotplates @, we recommend that you

wash them by hand, as described above. You can, however, also
clean the hotplates @ in the dishwasher.

To refit the hotplates @, place the hotplates @ onto the base such that both
notches next to the fat outlet @ grip the hooks on the base. Then press down the
front part of the hotplate ) until you hear it engage.

Proceed in the same way with the second hotplate (.

B To clean the outer surfaces of the appliance, wipe it down with a damp cloth
and a small amount of washing-up liquid. Wipe off any detergent residues
using a cloth moistened with clean water.

Ensure that all parts are completely dry before re-using the appliance.

B Wipe the cleaning scraper @ with a damp cloth. For more stubborn soiling,
add some mild detergent to the cloth or rinse it in warm water and detergent.

NOTE

~\ For gentle cleaning of the cleaning scraper @ we recommend that

@QW you wash it by hand as described above. You can, however, also
.@

clean the cleaning scraper @ in the dishwasher.

B Clean the emptied fat collector tray @ in hot water and washing-up liquid.
Rinse off detergent residues with clean water and dry it well.

@ For gentle cleaning of the fat collector tray @ we recommend that

you wash it by hand as described above. You can, however, also
clean the fat collector tray @ in the dishwasher.

Storage

Store the cleaned appliance in a dry place.

Lock the appliance by sliding the safety catch @ to the position @

16 GB|IE|NI|CY SKGE 2000 C3
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Recipes

Depending on the quality of the ingredients, the specified temperature seftings
or times in the recipes may vary!

"Contact grill" position

Mex-Tex burger
900 g minced beef
6 tbsp. BBQ sauce
6 tbsp. finely chopped onions
3 tbsp. fresh or ready-made salsa
1/2 tsp. chilli powder
4 large hamburger buns

1) Mix the minced meat, onions, salsa, chilli powder and BBQ sauce in a
large bowl.

2) Shape the minced meat into four evenly sized hamburgers that are
approx. 2 cm thick.

3) Heat up the appliance (heat level range 3/Max).

4) Grill the hamburgers for 8 - 10 minutes on the pre-heated appliance, having
set this to the contact position. Then serve the hamburgers in the hamburger
buns together with the ingredients and herbs of your choice.

Rump steak with spring onion & herb sauce
500 g lean rump steak (each 125 g)
120 g margarine
1 tsp. Worcestershire sauce
1 finely chopped garlic clove
4 tbsp. finely chopped parsley
4 finely chopped spring onions

1) Mix the margarine and Worcestershire sauce in a small bowl and
mix in the garlic, parsley and spring onions.

2) Heat up the appliance (heat level Max).
3) Grill the steak for 3 min. at heat level Max.

4) Brush the spring onion and herb sauce onto the steak and cook it for
another 4 minutes at the start of heat level range 2.

SKGE 2000 C3 GB|IE|NI'|CY 17
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The herb sauce collected in the oil collector tray @ can be poured over the
steak when served.

Tuna with slices of orange
(4 people)
4 fresh tuna steaks (each 170 g)
1 orange
1 tbsp. finely chopped parsley
Salt
Pepper

1) Peel the oranges and cut them into slices that are approx. 5 mm thick.
2) Pre-heat the appliance (heat level range 3).

3) Place the tuna steaks onto the pre-heated grill, scatter the parsley on top
and season with salt and pepper.

4) Place the slices of orange onto the tuna steaks and grill everything for
approx. 6 - 8 minutes.

5) Remove the grilled orange slices before serving.
"Panini grill" position

Spinach and cheese panini
250 g spinach leaves
1 onion
1 clove of garlic
1 tbsp. cooking oil
2 tsp. lemon juice
1 pinch of salt (and pepper)
4 slices of toasting bread / white bread
40 g herb butter
75 g mozzarella

20 g pine nuts

18 GB|IE|NI|CY SKGE 2000 C3
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1) Sort and wash the spinach leaves.

2) Peel and finely chop the onion and garlic, stew in hot oil. Add the spinach.
Season with lemon juice, salt and pepper.

3) Spread the herb butter onto the toast.
4) Cut the mozzarella into slices.

5) Divide the mozzarella and drained spinach onto 2 slices of toast and scat-
ter the pine nuts on top.

6) Top the panini with a second slice of bread.

7) Carefully place the panini onto the panini maker, pre-heated to heat level
range 3/Max.

8) Using the safety catch @), set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

9) Wait until the panini are toasted golden brown. Then remove them from the
panini maker.

Chicken breast panini
400 g chicken breast
20 g butter
Pepper, salt, paprika powder
120 g bacon, in strips
6 slices of toasting bread/white bread
3 tbsp. salad dressing (yoghurt)
30 g of iceberg lettuce
2 tomatoes
1 avocado
1 tsp. lime juice

50 g cucumber

1) Rinse the chicken breast under running tap water and pat dry with kitchen
paper. Grill briefly in the pre-heated appliance, set to the contact position,
with the heat level set to MAX.

2) Switch the appliance back to the start of heat level range 3 and then grill-
roast the chicken breasts for about 10 minutes until done. After grill-roasting,
season with salt, pepper and paprika and set aside.

3) Fry the strips of bacon in a pan until crispy.

4) Spread the yoghurt dressing onto 3 slices of toasting bread or white bread,
add the iceberg leftuce, cut the tomatoes into slices, season them and arrange
them on top.
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5) Cut the chicken breasts along their length and place them on top of the
tomatoes.

6) Arrange the strips of bacon on the chicken breasts.

7) Cut open the avocados vertically and use a turning movement to remove the
halves from the stone. Peel and cut the avocado into slices. Drizzle the lime
juice onto the avocado to prevent from going brown. Lay the slices onto the
panini.

8) Cut the cucumber into slices and place them on the avocado.

9) Top the panini with a second slice of bread.

10) Carefully place the panini onto the hotplate (.

11) Using the safety catch @, set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

12) Wait until the panini are toasted golden brown and remove them carefully
from the panini maker.

Mustard baguette

20

1 baguette

1 garlic clove

50 g mustard-pickled gherkins
40 g Pecorino

1 tbsp. hot mustard

2 tbsp. sweet mustard

50 g butter

2 tbsp. chopped chives

Salt, pepper

1) Cutinto the baguette at 2 - 3 centimetre intervals, but do not cut all the way
through.

2) Peel and crush the garlic, dice the gherkins and grate the Pecorino cheese.

3) Mix the hot and sweet mustards with the soft butter, garlic, gherkins,
Pecorino cheese and chives, and season with salt and pepper.

4) Fill the mustard butter into the baguette slits and wrap the baguettes in
aluminium foil.

5) Place the baguettes onto the pre-heated hotplate (D set to heat level range
3/Max.

6) Using the safety catch @, set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

7) The baguette should be golden brown.

GB|IE|NI|CY SKGE 2000 C3
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"Table grill" position

Chicken/turkey breast
200 g chicken/turkey breast
Alittle flour

1) Coat the hotplates @ with a little oil that is suitable for grill-roasting and
heat the appliance to heat level range 3.

2) Cut the 200 g of chicken/turkey breast into slices and lightly dust with flour.

3) Grill-roast on one side for around 4 minutes, then turn, sprinkle with a little
salt and grill the other side for about 4 minutes.

Grilled vegetables
2 peppers
1 courgette
1 aubergine
Olive oil
Salt
Pepper

Herbs de Provence (seasoning mix)

1) Wash the vegetables thoroughly. Cut the peppers in half, remove the seeds
and cut them into strips. Cut the aubergine and courgette in half along their
length and then info pieces measuring around 0.5 cm.

2) Brush the vegetables with a little olive oil.
3) Pre-heat the appliance (heat level range 2).

4) Place the vegetables onto the pre-heated hotplate @ and grill them on
both sides, allowing around 8 - 10 minutes for each side, until they are light
brown in colour.

5) Season the vegetables with salt, pepper and herbs de Provence to taste.
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Coconut curry prawns

22

100 g red curry paste

50 ml coconut milk

400 g prawns (alternatively crab or shrimps)

200 g sugar snaps

2 peppers

2 onions

2 garlic cloves

Salt and pepper

Aluminium foil

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

Mix the curry paste and the coconut milk.

Wash the prawns, the sugar snaps and the peppers.

Peel the onions and garlic cloves.

Chop the onions, the garlic cloves and peppers into small pieces.

Spread the prawns and the vegetables evenly over four pieces of aluminium
foil. The aluminium foil must be big enough so that it is possible to wrap up
the ingredients in little packages. Drip the coconut curry sauce over the food
and season everything with salt and pepper.

Seal the packages well so that no liquids can escape.
Pre-heat the appliance to the end of heat level range 2.

Place the filled packages onto the pre-heated hotplates @ and cook from
both sides, allowing around 15 minutes per side.
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Grilled corn on the cob
2 sweet corn cobs
100 g herb butter
Garlic salt
Salt
Pepper

Aluminium foil

1) Brush a piece of aluminium foil with the herb butter.

2) Salt the corn cobs and wrap them in the aluminium foil.

3) Heat the appliance to the end of heat level range 2.

4) Place the package onto the hotplates (0.

5) Turn the package after 15 minutes and cook the cobs for another 15 minutes.

6) Season the corn cobs with garlic salt and pepper.

Disposal

Never dispose of the appliance in normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Dispose of the appliance via an approved waste disposal company or your
municipal waste disposal facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal facility if you are in any doubt.

@
SR Your local community or municipal authorities can provide information on how to

dispose of the worn-out product.

Appendix
Technical data

Voltage supply

Power consumption

5t

SKGE 2000 C3

220 - 240V ~ (alternating current), 50/60 Hz
2000 W

All of the parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.

GB|IE|NI'|CY 23



SILVERCREST’

Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep
your original receipt in a safe place. This document will be required as proof of
purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault
and its time of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the begin-
ning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and defects
present at the time of purchase must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as
switches, batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product
regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions
that are discouraged in the operating instructions or which are warned against
must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

M Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate, an engraving on the front
page of the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of
the appliance.

B |f functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals,
product videos and software on www.lidlservice.com.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(CY) Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 300874

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

GERMANY

WWWw. kompernoss.com
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Eicaywyn
MAnpodopisg yia autig Tig 0dnyieg xpriong

2uyxapnTipIa yia Ty ayopd g véag oag GUCKEUNG.

Amodacioare €101 yia TNV ammdKTNOT VoG TTPOIOVTOG UWNARG TToISTATAG.

O1 06nyieg xpnong cival TuApa autol Tou MPoibvToG. MMepitxouv onpavtikég
urrodeieig yia Tnv acddAeia, T xprion kai v amdppiyn. Mpeiv amd T xpAon
Tou Tpoidvrog, e€oikelwbsite pe dheg Tig umobeileig xeipiopol kar achdAeiag.
Xpnoipotolgite To TPOIOV HOVO STTWG TEPIYPAdETAl KAl YIa TOUG AVAPEPOPEVOUG
Topeig xpAong. Mapaddote GAa Ta tyypada ot mepinmwon mapadoong Tou
TPoidvTog Ot TPITOUG,.

Mveuparnka dikaiwpara
Autég o1 0dnyieg Exouv TpooTacia TIVEUPATIKOV SIKAIWPATWY.

K&Be avarimoon A emavékdoon, akdun kar amoomacpariki, kabog kai n avama-
PAYWYN TWV EIKOVWY, AKOHA KAl O TPOTTOTTOINUEVN KATACTACN, EMITPETETAI HOVO
HE YPATTTH €YKPION TOU KATAOKEUAOTI).

MpofAerrépsvn xprion
Auty n ouokeur) mpoopileTal amoKAEIOTIKG yIa TO YHOIHO TPOPIHWY OF ECWTEPIKO
xwpo. Mia &\n 1} Siadoperikh xpron amd Ta aveTipw avadepopeva IoXUEl WG
pn obpdwvn pe Toug kavoviopous. H ouokeur) Sev mpoopileral yia xprion oe
Bropnxavikolg f epyooTaciakolg XOPOoug.

Arnaimoeig omoloudnmote eidoug Aoyw {npiov améd pn obpdwvn pe Toug kavo-
viopoUg xphon, amé akatdAAnheg emokeutg, pn emrpemopeveg SieéayOeioeg
TPOTIOTIOINGEIG ) ATIO XPMON HI| EYKEKPIPEVWY aVTAAAGKTIKWY, QTTOKAEIOVTal.
Tnv €uBuvn déper amokAeioTikd o XpAOTNS.

Yrrod:ideaig mpoaidorroinong
3ng mapoloeg odnyieg xpnong xpnoipomoiolvrar or £€Ag umodeieig mpoeido-
moinong:

KINAYNOZX

Mia unrédz1&n mpozadomoinong aurot Tou BaBpou kivéuvou
xXapaktnpila pia emksipevn emkivéuvn karaoraon.

3mv mepinTon mou Sev pmopei va amodeuxOei autr n emkivéuvn katdoTaon,

pmropei va mpokAnBei Bdvarog i) Papioi Tpaupatiopoi.

> Tnpeite Tig 0dnyieg o autr Ty umddeién mpoeidoroinong woTe va amodeu-
xOsi o kivéuvog Bavarou 1 Bapiov cwpatikby TPAUHATIOPGY.
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A\ npoeiaonoiHzH

Mia unréda1&n mpozidormoinong autol Tou Babpou kivélivou
Xapakrtnpila pia mOavn emkivéuvn karaoraon.

3TV mepimTwon mou Sev pmopei va amodeuyOei autr n emkivéuvn kardoraon,
pmopei va mpokAnBouyv TpaupaTiopoi.

> O odnyieg ot aut) v unddaén mpoedomoinong yivovral wote va armo-
$elyovTal CWPATIKOI TPAUNATIGHOI.

Mia unréda1&n mpozidormoinong autol Tou Babpou kivélivou
xapakrtnpila pia mOavn uhikn {nma.

3y mepinTwon mou Sev propel va amodeuyOei autr n kardotaon, pmopei
va mpokAnBouv ukikég {npits.

> Tnpeirte Tig 0Snyieg oe auty Ty umdSeén mpoedomoinong wote va armo-
debyovral uhikég {npitg.

YNOAEI=H

> Mia undeén emonpaiver emmAtov mAnpodopieg mou SieukoAlvouy To
XEIPIOHO TNG OUOKEUNG.

Aodalaa

> autd 1o kKedpalaio hapPavere onpavrikég urodeieig achaei-
4G YIa TO XEIPIOHO TNG CUOKEUNG.

AuTh) n cuokeur avtamokpiveral oToug TPOdIayeyPAMHEVOUG KO-
voveg aodpaleiag. Mia pn cupdwvn pe Toug kavoviopoug Xprnon
urropei va odnynoel os cwparikég BAaPeg kai uhikég {npitg.

Baoikiq urrodsidaig aodalsiag

Tnpeite Tig kaTwOI uobeiéeig aodaleiag yia évav acdaln xeipr-
OpO TNG CUCKEUNG:

m [Mpiv amo 1 xpron eAéyxeTe TN OuoKeur WG TPOG e€WTEPIKEG
epdaveig Oopig. Mn Bérete ot Aeiroupyia pia ouokeur| TTou
éxel utrootel pOopég N éxel mEoen kKaTW.

m Ta Buopara fj Ta kakadia mou éxouv uttoore BAGPN mpémel va
avrikaBioravrar apéowg amd eouciodompévo eéeadikeupévo
TIPOCWTIKS ) amod To Tufpa edutnpémong TeAaTwyY, GOoTe va aro-
debyovrar kivduvol.
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® Mmopsi va yiveral xprion autig g ouokeung amod maidid dvw
TV 8 erwv, kabwg kal amd dropa pe peiwpéveg duoikeg, aiobn-
TNPIAKEG 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG 1 e ENNeyn epmteipiag kal/n
yVooewy, ebdoov emmpolvral 1 éxouyv ekmaideutel avadopikd
e TNV aodalr| Xprion TG CUCKEUNG Kal EXOUV KATAvoroel TOUG
emakdlouBoug kivduvoug,

m Ta maidid dev emrpémeral va maifouv pe T ouokeun.

m O kaBapiopdg kai n ouviipnon xpRoTn dev emTpémeTal va
Sie€ayovral amd maidid, ektog €dv gival Ave Tev 8 rwv Kal
emtnpouvral.

B Ta maidid kaTe TRV 8 €10V TPEMEl va TTApapévouy pakpid amod
T oUOKeUr Kal To kahwdio ouvdeong.

m Emiokeuég ot cuokeur) emTpEmeTal va paypatomolouvral
povo amo eéouciodomnpéva kar eaidikeupiva ouvepyeia n
amo To TpApa eéutnpétnong mehatoy. E€amiag akaraAMniev
EMOKEUWV pPTTOPE Va TTpokUyouv Kivouvol yia To XpRoTn.
Emiong akupoverar n aéiwon eyyunong.

m Emokeun TG cuokeung kaTta To XpOvo NG eyyunong emMTPETTETAl
va yiveral povo amo éva eouciodoTnuévo ard Tov KaTaoKEUAaTH
TuApa eéutnpémong mehatwy, aliog dev 1oxUer n aivwon
gyyunong ot emakoloubeg dOopég.

m Ta ehamropaTikd pépn kataokeunq emrpémeral va avrikabiotavral

HOVO e yvrola avialakTikd. Movo pe autd Ta aviaANaKTIKG
e€aodalileral n MApwon Tev anaitfotwy acdaleiag.

m [Npootareere To kahwdio Tpododoaoiag amd Tuxdy emadr pe
KQUTA TPNPATA TG ouokeunq. [oTe pn xpnoipomoleite T cuokeun
KOVTG Ot yupvhy dAOya, OeppavTikiy mhdka A oe {eoTd dpoupvo.

B AdrveTe T GUOKEUN va KPUWGTEI HETA T XpRom, TTeIv Tnv kaba-
pioere! Kivbuvog eykauparog!
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m TomoBereite TN ouokeun doo yiveral o kovTd ot pia mpida.
@povrilere wote To Puopa, ot mepinTwon kivdlvou, va eival

ypnyopa mpoofaocipo kai n ypappn Siktiou va pn yiveral
mayida yia va okovrayere.

m Opovrilere yia v acdalr B¢on g cuokeung.

KINAYNOZX HAEKTPOIAH=IAX!

> 2 uvOLeTe Tr) OUOKEUN HOVO Ot pia oUpdwva pe TiG Tpodiaypadiq
gykaTeoTnuévn kai yeiwpévn mpida. H taon Sikriou mpémel va
oupdwvei pe Ta oToixeia oty mvakida TUTToU TG CUOKEURG.

» Kalwdia olvdeong r| ouokeuég mou dev Aeimroupyouv dyoya
i mapouacialouv PA&Pn mpémer va emokeualovral ) va avrr-
kaBiotavral dpeca amd 1o Tpfpa eéutnpétnong TeEAaTOY.

» Mnv ekBérere ™) cuokeun ot Bpoxn kai TTOTE pnv T XENoIpo-
TToleite o€ uypo 1) Ppeypévo mepiBaihov.

» Mpooéxere wote To kahwdio diktuou va pnv Bpéxeral kai va
HNV uypaiveral TTOTE KATa T AeIToupyia.

> [Mot¢ pn BuBilere T cuokeur oe vepod 1) ot GANa uypd!
Ynapye kivbuvog yia 1 {en e€arriag Bpayukukoparog,
OTaV KATA TN AEITOUPYIA UTTOAEIPPATA UYPWY KATAANYOuv O
peupatodopa pePn.

» Miavere mavra 1o kahwdio Siktlou améd 1o Puopa. Mnv
Tpafare 1o id10 To kaAwdio kal TToTE pny mMavete 10 KAAOSIO
SiktUou pe Bpeypéva xépia, G101 kaT TéTolo prropei va Tpo-
kahéoel Bpayukukiwpa f nhekrporminéia.

» Mnv tomoBereite oUte TN cuokeur oUTe kal émmAa A TAPOHOIa
avTikeipeva emave oto kahadio SIKTUOU Kal TIPOCEXETE QOTE
autd va pn paykove moubeva.

» Aev emTpemeral va avoiyete To TepiAnpa G ouokeung, olte va
emokeuadete 1§ va TPOTIOTIOIEITE TN CUOKEUR. € TEPITITWON)
mou 1o mepifAnpa civar avoixtd f Sieédyere auBaipeteg pera-
okeutg, urmdpyel kivouvog yia T {wr Adyw nhektpomAnéiag
Kal N gyyunon mavel va 1oy Uel.
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KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

» MpooTarelere T cuokeur amd vepd mou otalel kal MTOINGEL.
M' auto, pnv TommoBeteite avrikeipeva yepdta pe uypa (.
Bala) emavo f dimha ot cuokeun.

» ¢ kaBe Siakot ) petd To TENOG XpPRHONG Kai TpIv Tov kabapi-
oo, amoouvdiete 1o Puopa amd my mpida.

KINAYNOZX ETKAYMATOZX!
& Mpoooxn! Kautr emaveial

» H emdaveia g ouokeung propei va umepBeppavOei kata m
Nerroupyia. ' autd ayyilere Ty ouokeur| pdvo améd ™ Aafh.

NMPOXOXH! YAIKEZ ZHMIEX!

» Mn xpnoiporoieite ewtepikd xpovodiakomnn 1 exwpioTd
TNAEXEIPIOTNPIO YIA VA AEITOUPYIOETE T OUOKEUT).

» [oté punv adrvere 1 cuokeur avemTpntn katd  SiGpkeia
NG A&eimoupyiag.

» BePaiwveore &1 n ouokeun, To kahwdio 1y To Pucpa dev épyovral
ot emadr pe Tmyég Oeppomrag, omwg pama koulivag f dAoyeg.

» Mn xpnoipotoieite kapBouva f mapopoia ulika avadieéng
yla va Aeitoupynoere T ouokeun!

> H avrikoMnikn emiotpwon mpooTarelerar dtav Sev XproigoTTor
€ite PETAANIKA epyaleia, OTWG Hayaipia, mpouvia, KA. Eav
N avTiKOANTIKN €MOTPWON €xel XaAdoel, pn ouveyidere T
XPNON TNG CUTKEUNG.

» Xpnoiporoigite T ouoKeun povo pe Ta TapadoTéa yvhoia
eéaptpara.
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Zroixsia xeipIoHoU

Eikova A:

06600000000 S

Média ompiéng

Kheiotpo aodakeiag

Minkrpo amacpaiiong 180°

Kokkivn Auyvia ehéyxou «Power»

Mpdoivn Auyvia e\éyxou «Ready»
Pubpiothg Babpidag Btppavong

Aoygio ouloyng Nimmoug

MAAkTpo RELEASE (kéTtw Beppavrik mhdka)
2npeio ekpong Aimoug

OeppavTikeg TTAAKEG

MAAkTpo RELEASE (avw Beppavrikh mhdkal)

Eikova B:

®

>mdroula kabapiopol

Amoouoksuacia kal ouvdson

Yrrod:iaig aopalsiag

/\ NPOEIAONOIHZH

Kara tn Oéon oz Aaitoupyia TnG cuokeung prropsi va
npokAnOouv ocwparikoi Tpaupariopoi kai uNikég
{npuic!

Tnpeite Tig akdlouBeg uttodeiéeig aodaeiag, wote va amodelyete
kivoUvoug;:

» Ta uNik& ouokeuaoiag Sev emTpémeral va xpnoipomololvral
yia maixvidl. Yrmapye kivouvog acduliag.

» Tia v armoduyr uhikov {nuioy, Tpeite Tig urtodeiéeig nhe-
KTPIKNG OUVOEONG TNG OUOKEUNG.

GR | CY 33



SILVERCREST’

Mapadoriog :fomhiopdg ka1 éAeyxog peradpopag
H ouokeur) mapadiderar kavovikd pe ta e€hg otoiyeia
(BA. avadimholpevn oehidal):
® Wnomepa
Aoyeio ouloyng Aimoug

°
® Sndaroula kabapiopol
°

Oényies xprong

YMNOAEI=H

> EAéy&re Tov mapadorio e€omhiopd wg mpog Ty MANPOTTa Kai yia eudaveig
$Ooptg.

> e mepimmoon eNimoug mapadotéou e€omhiopol 1y {npiov Aoyw eAlimolg
ouokeuaoiag f Aoyw peradopdg, ameuBuvbeite otnv avoikt) TnAedwvikn
ypappn eutmpémong (BA. kepahaio ZépPig).

Amoouoksuaocia

¢ Adaiptore OXa Ta eapTApaTa TG CUCKEUNG Kal TiG 0dnyleg XpAonG amoé To
KouTi.

¢ ArmopakpUvere OAa Ta Uk cuokeuaaiag, evoexopeveg pepBpaveg kai
AUTOKOANTA.

Anoppiyn TnG ocuokeuaoiag

H cuokeuaoia mpooTatetel ) ouokeur and $pOopig kata T peradopd. Ta uNikd
OuOKEUADIaG EXOUV emMAeyel CUPGWVA pE TOUG OIKOAOYIKOUG TIAPAYOVTEG KAl TOUG
TTAPAYOVTEG TNG TEXVIKNG ATTOPPIPNG Kal yia TO AOYO auTo Eival avaKuKAWOCIHA.

H emoTpodn g cuokeuaciag oto kUkAwpa uhikov eéoikovopel mpwTeg UAeg

KQl PEIQVEI TNV TTIOCOTNTA TWV ATTOPPINPATOV. ATTOPPITITETE TA UNIKG OUOKEUATIAG
mou Sev xpnoipomoliolval TAéov olpdwva pe TIG TOTTIKEG I0XUoUTEG TTPOSIa-
ypadis.

&Y
Artoppimere T cuokeuacia pe GINKS TpdTTO TPog To TEpIBaANov. AapPavere
& uTtoyn T ofpavon ota Siagopetikd UNkG cuckeuaaoiag kal, epdoov amarteiral,
Eexwpilett Ta. Ta uNikG cuokeuaciag pépouv ofipavon pe cuviopoypadieg (a)
a kai yndia (b) pe v e€Ag onpacia:

1-7: MhaoTika,

20-22: Xapri kal xaptovi,

80-98: ZuvOetikd UNIKA.

YMNOAEI=H

> Edv eival Suvardy, urd&re ) yvroia ocuokeuacia katd T Sidpkeia g
€yyUnong, yia va pTiopEite Ot TEPITITWOT) £yyUNONG VO OUCKEUAOETE T
OUOKEUN OWOTA.
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Xeipiopog ka1 Aaitoupyia

S autd 1o kedpahaio AapBavere onpavtikég umodeileig yia To xeipiopd kai T
AeIToupyia TNG CUOKEUNG.

Mpiv TNV mpwTn XPNoN

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

MNa va anopakplvere mBavd umoleippata mapaywyng, kabapiote dAa Ta
eaptpara dmwg mepiypaderar oto Kepdhaio «Kabapiopdg kar ppovridas.

AiaBaote mpootekTikd Tig Tapoloeg odnyieg xprong.

TomoBerote TN ouokeul) olpdwva pe Tig uodeieig aopaleiag.
Amacdahiore T ouokeur), Bétovrag 1o KheioTpo aodakeiag @ om Béon a
Avoiére T ouokeun.

Skouttiore Tig Oeppavrikig mhdkeg O pe tva vord mavi.

K\eiote T ouokeur).

Juvbiore To Buopa Tou kahwdiou Siktiou ot pia cwotd cuvSedepivn kal
yelopévn Tpida pe Tdon clpdwvn pe auth ou opileral oto Kedpdhaio
«Texvika xapaktnpioTikd». AdAote T cuokeur| va {eotabsi yia mep. 5 herrd
ot péyiorn Beppokpacia, Bétovrag To pubpio Babpidag Bé¢ppavong @
ot B¢on MAX.

YMNOAEI=H

> Kard 1o mpwro {iotapa TG oUoKeUNG PTTopE va mpokUYouv utTosippaTa

9)

ané m Siadikacia eroipaciag, dnwg kai pikpr avammuén kamvol kai oopng.
Aurd gival pucioloyikd kai mAfpwg akivbuvo. Opovrilere yia emapkr| agpiopd,
avolyovrag yia mapadeiypa éva mapabupo.

AdoU n ouokeun Leotabsi, amoouvdiéore To Puopa amd my mpida kar adriote

TN CUOKEUN VA KPUWOEL.

10) KaBapiote akdpn pia popd ™ cuokeur pe tva vord mavi.
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PuOpiomig BaBpidag Oéppavong
Stov pubpiot Babpidag Otpuavong @ pubpilete T Beppokpaoia.
— Toptag BaBpidag Béppavong 1: Topéag Béppavong/xapnhn Oeppokpacia

— Toptag BaBpidag Béppavong 2: Meoaia Oeppokpacia (m.x. payeipepa
Naxavikov)

- Toptag BaBpidag O¢ppavong 3: YynAn Beppokpacia (m.x. yrhoipo kpéarog)

MIN TOPE'CIQ BGGPiéOQ
B¢ppavong 1
MAX
' ‘ Toptag Pabpida
Toptag Bcepéoq\ Gg‘::po?/fr]q ; ;
Otppavong 3

YNOAEI=H

> H mpdoivn Auyvia e\éyxou "Ready" @ avafer otav o pubpiorrg Babpidag
B¢ppavong @ civar om Bton MIN. MoNig yupioere To puBpioth Babpidag
B¢ppavong @ oy emBupnt O¢on, n mpdoivn Auxvia ehéyxou "Ready” @
oPrver, péxpr va emreuyBei n Oeppokpaoia.

> H mpdoivn Auyvia eéyxou "Ready" @ pmopei evbiapeoa va ofinoer ma.
Auto onpaivel 611 n puBpiopivn Beppokpaocia peiwdnke kal n cuokeun
Leotaiveral mahil

> H kokkivn Auyvia ehéyxou "Power" @ avaPel, pohig ouvdebei n cuokeun
pe 1o SikTuo pelpatog.

Xeapiopog
1) Kheiote To kamaxi g ouokeung amd ™ Aafn.
2) Zmpuére 1o Soxeio culoyig Aimoug @ pioa ot cuokeun.

3) Zuvdiore Lava To Buopa omy mpida. H kdkkivn Auyvia ehéyxou «Powers @
avape. H mpdoivn Auyvia ehéyxou «Ready» @ avdafer 6tav o pubuiotig
Babpidag O¢ppavong @ Ppiokeral om Béon MIN.

4) PuBpiore v emBupnm Babpida oto pubpiot Pabuidag Btppavong O.
H mpdioivn Auyvia ehéyxou «Ready» @ offivel. MOAig emmeuyOei n pubpiopé-
vn BaBpida Béppavong, avdfe mahi n mpdaoivn Auxvia ekéyxou @ «Ready».
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YMNOAEI=H

> H mpdoivn Auyvia ekéyxou "Ready" @ avape akopn kai dtav o pubpiomg
Babuidag Otppavong @ civar otn Bion MIN. MoAig yupicere To puBpiot)
Babuidag Otppavong @ omy emBupnm Bton, n mpdaoivn Auyvia eéyxou
"Ready" @ ofnvel, pixp! va emmeuxBei n Beppokpaoia.

> H mpdoivn Auyvia e\éyxou "Ready" @ pmopei evdidpeca va offoer ma.
Auté onpaiver 611 n pubuiopévn Beppokpacia peikBnke kai n cuokeun
{eotaiveral mail

YNOAEI=H

Mmoptite va xpnoipomoinoere aut) My ynomiépa pe 3 Siapopetikolg TpOTTOUG:
— m\pwg avoix, érol Gote kai o SUo Beppavrikég mhdkeg @ va
pmopolv va xpnoipormoinBolv kai cav emrpaméia ynotiépa.

— pe kivoUpevn avw Beppavrikn mhdka @ wg amh ynotiépa, érol
WOTE Va PHVETE Y. KPEAg Kal ammo TiG SUo mAeupEg.

— pe otaBepn dvw Beppavtikn maka O wg ynotiépa yia ywpdkia
Tavivi, £TG1 WOTE VA Y VOVTal PTTAYKETEG.

Oéon «Amn ynoTiépa»
1) Avoiére To kaméki TG ouokeurig kai TormoBetote Ta Tpddipa Tou mpdkerTal
va ynoere oty katotepn Oeppavrikh mhdka @.

2) Kheiote To kamaki TG ouokeung amd ™ Aafh.

3) Xdpn omy kvt emdve Beppavriky mhaka @, n mAdka auty mapapével
mavra mapd nin mpog v katwtepn Beppavtikn mdka @, doo xovtpod
Kal €av eival To Tpoidy ynoiparog. Erol, éxere mavra éva téleio amotéleopa.

4) Merd and Niyn wpa eéyére To pdSiopa Tou TpoidvTog ynoiparog. Na To
okomd autd, avoie To kamdki TG cuokeung amd T Aafh.

YMNOAEI=H

Zekivare pe oUvTopoug Xpovoug ynoiparog kai auldvert Toug péxpr va Ppeire
M owotn Sidpkeia.

5) Edv diote euxapiotnuévor pe To pdSiopa, amopakpUvere To TTPoidy ynoiparog.

Znpia ot ouokeur)!

> Mn xpnoiporoieite puTepd 1} AIXHNPA AVTIKEIPEVA YIA VA ATTOPAKPUVETE
TO TIPOIOV YNoipaTog. AuTd PTTOPEI VA KATAGTPEWOUV TIG EMPAVEIEG TV
Beppavrikov makoy @!

6) Tupiote To puBpiotr Babpidag Béppavong @ o Béon MIN kai amoouvdéote
o Buopa amd my mpila.
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> Orav Sev xpnoipomoleite TN cuokeur), amocuvdiere mavra To Blopa amd
v mpila. Aev apkei va Béoere o pubpioty Babpidag Béppavong @ omn
6¢on MIN!

Oéon «Wnortiépa yia ywpakia rmravivi»
1) Avoiére To kaméki g ouokeurg kai TormoBetote Ta Tpddipa Tou mpdkerTal
va ynoere oty katotepn Oeppavrikh mhdka @.

2) Khelote v ave Beppavrikiy maka @ kai otepenote Ty oto emBupntd yog,
mé{ovrag To kKheioTpo acdaieiag @ mpog Ta miow (B¢on MIN, 11, 111, IV, V).
Kara m perardmion Tou khelotpou acdaheiag @), avaonkwote ehadpag Tv
Beppavriky mhaka @. Ooo mio miow méleral To kheioTpo achareiag @,
1600 peyalltepn eivar n anmdéotaon peralt Tev Oeppaviikoy mhakov .

3) Merd amd Niyn opa ehéyéte To pdSiopa Tou mpoidvrog ynoiparog. MNa to
okomd autd, avoire To kamdki TG cuokeurg amd T Aafh.

YNOAEI=H

ZexivaTe pe oUvTopoug xpovoug ynoipatog kai auéavert Toug péxpr va Ppeite
™ owotn Sidpkeia.

4) Edv diote euxapiotnpévor pe To pdSiopa, amopakpUvere To TTPoidy ynoiparog.

Znpia ot ouokeun!

> Mn XPNOIHOTIOIEITE PUTEPA 1) AIXPNPEA AVTIKEIHEVA YIO VA QTTOHAKPUVETE
TO TTPOIOV YNoipaTog. Autd PITOPEI VO KATAGTPEWYOUV TIG EMIHAVEIEG TWY
Beppavrikov makov @!

5) Tupiore 1o pubpiorr Babpidag Béppavong @ om Bion MIN kai armocuvdéore
10 BUopa and myv mpila.

> Orav Sev xpnoipomoicire Tn cuokeur), amoouvdiete mavra 1o Puopa amd
v mpida. Aev apkel va Béoere To puBpioth Babpidag Béppavong @ omn
Bton MINI
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Oion «EmrTpanilia ynomiépa»
1) Avoi&re ta Slo mddia ompiéng @ (Ei. 1).
2) TMéote To mfkTpo amacpahiong 180° @ (Eix.1) kar avoiéte 1o kamaki

NG ouokeung 100, WoTe kai ol SUo Beppavrikég MAakeg ) va propolv
va xpnoipomoinBoly cav emrpamélia ynotiépa.

Eik.1

3) O Beppavrikég midkeg @ eival dpa n pia Simha oty GAAR kai propolv
va xpnoipomoinBolv cav emrpanélia ynotépa (Eik. 2).

Eik. 2
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4) TomoBeriore Ta TPOGIPa yia yholpo emdve otig Beppavrikég mhdkeg @.

5) Tupilere To mpoidy ynoipatog evdidpeca kai 6tav wnbei amopakplveré To
amé Tig Oeppavrikég mhakeg @.

Znpié ot cuokeur!

> Mn xpnoipoToleite putEPd 1) aixUNEA avTikeipeva yia va yupiocere/amopa-
KPUVETE TO TIPOIOV YN oiparog. AuTa PTTOPET VA KATAGTPEWOUV TIG EMQAVEIES
v Beppavrikov makov @!

6) Tupiote To puBpiot Babpidag Béppavong @ om Béon MIN kar amoouvdé-
ote 10 Plopa amd myv mpila.

> Orav Sev xpnoipomoieite TN cuokeur, amocuvdiere mavra To Blopa amd
v mpida. Aev apkei va Béoere o pubpioty Babpidag Béppavong @ omn
6¢on MIN!

Yrmrod:idsig ka1 Texvaopara

B Ta va kavere 10 KpEag o TPUDEPO Kal VA EMITAXUVETE TO WOIHO OTO YKPIA,
propeite Tponyoupévwg va To papivapere. KatdAnha ukikd yia m papivada
eivai, mapadeiyparog xapiv, n &ivi) kpépa, To kKSKKIvo kpaai, o £061, To
&ivoyaho 1) ppiokog xupog amd mamdyia f avavd. Mmopeite, edv Béhere,
va mpocBicere BoTava kai praxapikd. Mnv pixvere akam, S16m tpafael Ta
Uypd Tou kptatog Kai To okAnpaivel. 2kemdoTe kakd To kptag pe T papivada
ka1 KAeioTe 1o pToX. AdrioTe To KaTd TEOTIPNGN Va peivel ET01 OAOKANPEN vUXTa.

B O Oeppavrikig mhdkeg [ éxouv avrikoMnTikn emioTpwon, yi' autd Sev
xperdlovrar emmidov Nimog. Edv wotdoo eotig Oéere va xpnoipomoinoete
Nimog, mpootéte GoTe To Nimog/Aadi va evdeikvutal yia To yhoipo, dmwg yia
mapaderypa o kpapfBéiaio.

B Edv Sev iote olyoupol 611 To mpoidy ynoipatog éxel wnBei ecwtepikd, xpnor-
potroifote éva ouvnBiopévo Beppdperpo kpéarog.
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KaO@apiopdg kai ppovrida
Yrrodzidaig aodalsiag

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX ZQHE AOTQ
HAEKTPOINAH=IAX!

Kara rov ka@apiopéd Tng ouokeung prropsi va mpo-
KUpouv ocwpartikig BAafec!

Tnpeite Tig akoAoubeg umodeieig aodaksiag, wote va amodeu-
yeTe Kivéuvoug:

» [Mpiv amd tov kaBapiopd amocuvdiere o PUopa kai mepipévere,
péxp! N ouokeur| va kpuwotel eviehog. Kivduvog tpauparopou!

» Mnv kaBapilete TOTE TN CUOKEUR KATW ATTO TPEXOUHEVO VEPO,
oute kai va ) Pubilete o vepd. H ouokeur| priopei va méBei
averravopBwtn BAGRN!

Znpia ot ouokeur)!

> BePaiwbeite 611 katd Tov kaBapiopd Sev eictpyeral uypacia pioca om
ouokeur, WoTe va amodlyere avemavopbuwt {npid mng.

> [a Tov kaBapiopd Twv emdaveidy pnv xpnoipoToIEiTe OUTE aIxUNPEA
TPIBIKG 1} XNHIKG QTTOPPUTTAVTIKG, OUTE KAl HUTEPG QVTIKEIPEVA F) QVTIKEIpEVA
mou ypat{ouvave.

B NMepdore ™ omdroula kaBapiopol @B, adol kpuwoouv ol Beppavrikég
mhdakeg @, emave amd Tig Beppavrikég miakeg O, wote va Tpiyere To Aitrog
kal Ta uroleippata kal wbrote Ta oto Soxeio cuMoyrg Aimoug @.

B Skouriore 1ig Oeppavrikég mhdkeg O pe tva vwré mavi. Na tov kabapiopd
pnv xpnoipotoieite Suvard kabapioTikd, okAnpd opouyydpia f putepd
QVTIKEIPEVA, WOTE VA pNV KAtaoTpadei n aviikoAANTIK emoTpwor).

Se emipoveg akabapoieg | okAnpd umokeippata, adaipiote Tig BeppavTikig
miakeg @:
— Avoi&re T ouokeun.

— MMiéoTe To mAkTpo RELEASE @), onkdvovrag Tautdxpova ty KaTe
Beppavriki mdka O.

- Kparfore v dvw Beppavrikiy mhdka O odixtd, wote va pny méoel
k&tw kal méote 1o mAKkTpo RELEASE @. H dvw Oeppavrikiy mhdaka O
AQOKApPEl amtod Tr CUOKEUT.
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KaBapiore 1ig Beppavrikég midkeg ) mou amopakpivOnkav ot {eatd vepd kal
Niyo amoppumavTiké. Ze emipoveg evarobéoeig adrote Tig Oeppavtikég mAakeg O
va pahakwoouv Myo oto vepd TAUong. SemAvere Tig Oeppavrikéig midkeg [ perd
Tov kaBapiopd pe kabapd vepd, wote va amopakplvere uoleippata amoppu-
mavrikou. I1eyvoote Ta Oha kard. Or Beppavrikég mhdkeg @ mpémer va eivar
oTeyveg ipotoU Tig TomoBetoeTe MM ot Guokeun!

YMNOAEI=H

MNa évav mpootareutikd kabapiopd Tov Oeppavrikey mhakwy { ouor-
@ VOUIE Va TIG TIAEVETE OTIWG TEPIYPAPNKE piE TO XEPL. MmTopeite wotdco
va kabapiere Tig Oeppavrikég midkeg [ kai oo Muvtipio maTwV.
la va tomoBerfoere mahi Tig Oeppavrikég midkeg O, romobemote mig Eava o
Baon, wote o1 Slo eykomig Simha oto onpeio expong Aimoug @ va mavouv
ota aykiotpa om Paon. Karémy méote o pmpootivéd Tpfipa g Beppavrikng
mhakag O mpog Ta kaTw, GoTE va KOUPTTOOE pe AXO.

AkolouBriote v idia Siadikacia kai pe T Selrepn Oeppavriky midka .

B Ta tov kaBapiopd Twv ewTepikOY emdaveidy NG oUoKeung, okoutileté Tig
HE Eva VIO Kal voTIopévo pe amopputavtikd mavi. 2kouidere Ta umoeippata
TOU amoppuTavTikoU pe éva Travi Bpeypévo povo pe vepd.

@povrilete woTe, TPIV TNV €K vEou xpRon, Oha Ta eéapthuata va éxouv
OTEYVWOEI EVIEAQG,.
B >kouriore T omarouha kaBapiopol @ pe éva vord mavi. Xe mo emipoveg

akabapoieg, mpoobiote va Ao amoppumavTiké oto Tmavi f TAIVTE TV o€
{eoto vepd Kal ATTOPPUTIAVTIKO.

YMNOAEI=H

= TiaTov fmo kabapiopo mg omarouhag kabapiopol @, mporeive-
m Tai n m\bon oTo xépl, oTwg Tepiypaderal. BéBaia, pmopeirte va
¥)a

kaBapilere T omraToula kabapiopol @ kar oTo MAuvTpIo MATWY.

B Mévere To dSeio Soygio ouloyng Nimoug @ ot eaTd vepd e amopPUTIAVTIKO.
ArmropakpUvere Ta umroleippata amopputiavtikoU pe kabBapd vepd kar oteyveo-
veré TO.

YNOAEI=H

MNa Tov fimo kaBapiopd Tou Soyeiou culoyng Aimoug @, mporeiveral
@ n m\Uon oTo xépl, dtwg meplypaderar. BéBaia, propeire va kabapilere
10 Soxeio cuNoyng Aimoug @ Kai oTo TAUVTAPIO TIATGY.

Dilaén

®ula&re v kaBapr) cuokeun ot éva oTeyvd xwpo.

Aobaliote T cuokeur, Bttoviag To Khelotpo acdakeiag @ om Bton @
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Zuvrayig

YNOAEI=H

Avéloya pe To €iog Twv cucTaTtikey, pTopEl va Tolkilouv ol avadepdpeveg
puBpiceig Beppokpaciag 1) Ta oToixeia TwV XpdvwY OTIG cuvTayig!

Oion «Am\r) ynomiépa»

Mrépykep Mex-Tex
900 yp. kipdg pooyapiaiog
6 KX oog pmapprmekiou
6 KX Nerrrokoppéva kpeppidia
3 KX ¢piokia n éroiun caloa
1/2 KT okévn toiM
4 peydha yopdkia XAPToupykep
1) AvakareUere Tov kipd, 1a kpeppudia, T odhoa, T okdvn Toili kal T 0og
HTTAPUTIEKIOU OF £va HEYAAO HTTOA.

2) Zxnparilere amd ) pala kipd £ peyaheg diteg xaumoupykep, maxoug
oxedov 2 k.

3) Zeotaivere T ouokeun (toptag Pabpidag Bippavong 3/Max).

4) Whvere Ta xdpmoupykep yia 8 - 10 Aerrré otnv mpoBeppacpévn cuokeur
otn Oton emadng. 2 ouvixeia oepPipere Ta xdumoupykep padi pe Ta
UAIKG Kal Ta PTTAXapIKA TG €MAOYNG 0AG OTA YWPAKIA XAHUTOUPYKEP.

Kapdia ¢pilétou pe oog Pppéokwv Kpeppudiwv kai foravwv
500 yp. dmayo kiN6To (amd 125 yp.)
120 yp. papyapivn
1 KI' cog Worcester
1 Nerrrokoppévn okehida okopo
4 K3 NeTrTokoppévog paiviavog

4 \emrokoppéva dpioka kpeppUdia

1) Avakarelere Ty papyapivn kai T cog Worcester og éva pikpd pmo kai
mpoobirere To okdpdo, To paiviavo kai Ta dppioka kpeppLdia.

2) Zeoraivere Tn ouokeun (BaBpida O¢ppavong Max).
3) Whvere To ¢piNeTo yia 3 Aemrd ot Pabpida B¢ppavong Max.

4)  Akcidere To dihéto pe T cog dpiokwv kpeppudiov - fotdvay Kar whvere yia
&dMa 4 herrrd oty apyikn Siadikacia Tou Topia Babpidag B¢ppavong 2.
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Kard 1o oepPipiopa propeite va mepixUoete T oog Bordvey mou cuykevipoveral
otnv umodox 1 culoyhg Aimoug @ emave oto diAéTo.

Tévog ps dpéreg mopTrokaliou
(4 d&ropa)
4 dptoka diréra tdvou (ékaoto 170 yp.)
1 moprokdahi
1 KX Aemrokoppévog paiviavog
ANaTi
Mimepr

1) Zedhoudilere To mopTokdN kal To kOPeTe Ot diteg TAKOUG TiEpiTTOU 5 YIA.
2) Zeoraivere n ouokeun (topéag Pabuidag B¢ppavong 3).

3) TomoBereite Ta piéta Tovou oty mpoBeppacpivn ynotitpa, macmahilere
HE TO pAiVTaVO KAl ANATOTTITIEPQVETE.

4) TomoBereite TG déteq mopTokahiol emdve ota Giléta TOVOU Kal Ta WHveTE
oha mep. yia 6-8 Aemrd.

5) Mpiv 1o oepPipiopa amopakplvere TIG wnuéveg déteg mopToKaAiou.
Oion «Wnomiépa yia ywpakia mavivi

Ywpdakia ge ormravaki Kai Tupi
250 yp. $UNa omavaki
1 kpepp0di
1 okeNiba okopdo
1 KX Aadi
2 KT xupdg Aepoviol
1 mpéla aldm (kar mmépi)
4 direg wopi Tou TooT/Neukd Yopi
40 yp. BolTupo pe pupwdika
75 yp. potoapéra

20 yp. koukouvapooTopol
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1) ZeSiakéyere kai Advete Ta UANG aTTd oTTAVAKI.

2) Zedhoubilere kar kOPete ot Aemrég déteg Ta kpeppUdia kal T okeNida ok6pdo
kaI Ta coTdpeTE, Péxp! va yivouv Siddava. Mpocbirere To omavaxi.
2N CUVEXEIa PIXVETE TO XUPO Aepoviol, To aldTi Kai TO TTTEP.

3) Akcidere To TooT pe foutupo pe pupwdika.
4) K&Bere m potoapéha ot dires.

5) Moipdlete T potoapéla kai To oTpayyIopévo oTIavaki ot 2 déteg Tou TooT
ka1 Ta maoTaideTe pe KOUKOUVaPOOTIOPOUG.

6) Kalirrere Ta yopdkia pe pia Seltepn dita wopi Tou TooT.

7) TomoBereite mpooekTikd Ta Wwpdkia oty mpobeppacpévn ynoTiépa panini
maker otov Topta Babpidag B¢ppavong 3/Max.

8) Me 10 kheiotpo aopareiag @ pubpilere v emBupnty amdoTaon g Ave
Beppavrikiig mhdkag [ kai k\eivere To kamaki.

9) NMepipdvere, péxpr Ta yopdkia va podoynBolv. 31 cuvéxeia, Ta Bydlere
amod v ynoriépa.

Wwpakia pe ot0o¢ kotémmoulou
400 yp. diréto amd omBog kotdmoUloU
20 yp. Boutupo
Mimép1, akam, okovn mampika
120 yp. pméikov ot Awpideg
6 direg Aeukd wopi/yopi Tou TooT
3 KX vrptoivyk yia oaidreg (yiaolpri)
30 yp. papoUhi diopmepyk
2 Topareg
1 afokavro
1 KT xupog Aaip
50 yp. ayyoupi

1) Miévere To pikito amd otBog kotdémoulou KaTw amd TpexoUpevo vepd Kal
T0 oTeyvavere pe xapTi koulivag. Toyapilere cUvropa ot Oéon emadng kai
ot mpoBeppacpévn cuokeuny ot Pabpida Béppavong MAX.

2) Tupilere omyv évapén Tou Topta Pabpidag B¢ppavong 3 kar yrvere Ta dpiréta
otBoug kotdbmoulou yia mep. 10 Nemrd. 31 cuvéxeia, pixvete To aldT, To
TTTEPI KAl TNV TTATIPIKA Kal Ta adrivere atnv akpn.

3) e tva mydvi yhvere TIg Mwpideg pritikov péxpl va yivouv Tpayavig.
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4) e 3 direg ywpi Tou T0oT/NeUkd Wopi ATTAGVETE TO VIPESIVYK YIQOUPTIOU,
amd mave To papoUi diopmepyk, kOPeTe TIG TopdTeG Oe PETEG, ANaTOTITE-
pwvete kai Tig TomoBereite amod Mave.

5) KoPere Ta dpiMira kotdmoudou katd prkog kai Ta TomoBereite emave amo Tig
TOPATEG,.

6) Emdave amd ta dpikéra kotomouhou Padere Tig Awpideg préikov.

7) KoBere mepiperpikd kai katd prikog To afokdvio kar mepIoTpidovTag To
adaipeirte 1o koukoUtal. To Eedphoudilere kal To kKOPete ot Piteg. Balere o
XUHO Ay emave oto afokavro, wote va pnv EepoynBei. Tomobereite Tig
$ETEG EMAVR OTA PWHAKIA.

8) K&Bere o ayyolpr ot déteg kai To TomroBeteite emdvw oo afokdvro.
9) Kalirrere Ta yopdkia pe pia Seltepn dita wopi Tou TooT.
10) TomroBereite Ta ywpdkia mpooekTikd emave otny Beppavtikn mhaka @.

11) Me 1o k\eiotpo acdareiag @ pubpilere v emBupnt amdoTaon g ave
Beppavrikiig mhdakag O kai kheivete To kamaki.

12) Nepipévere, péxpr Ta yopdkia va podoynBouv kai Ta Pyaders mpooekTiké
amd My ynori¢pa.

Mnaykéra pe pouorapda

46

1 pmaykéra

1 okeNiba okdpdo

50 yp. ayyoupdkia pe pouotapda
40 yp. mekopivo

1 KX mikavrikn pouctapba

2 KX yAukid pouctapda

50 yp. Boutupo

2 KX k\wvapia oxoivémpaco

ANam, mmepi

1) Xapdlere oe mep. 2 - 3 exarootd, Sev v kOPete, TN praykéTa eykdpaia kai
o€ peyaeg amooTAoElg.
2) KaBapilere kai Miwvere To okdpdo, kOPere oe TOAU Aerrrd kuBékia Ta ayyou-

pdkia pe pouotdpda kai Tpifere To meKopivo.

3) Avakarebere TV mKAVTIKN Kal T YAUKIA pouoTdpda pe To pakakd Boutupo,
10 0kdp&O, TO AyYyOUpI, TO TIEKOPIVO KAl TO GXOIVOTTPACO KAl ANATOTITE-
PLVETE.

4) Tepilere To Boutupo pouotdpdag ota koppdTia TNG prraykétag kai TuNyete
TIG PTTAYKETEG OE AAOUPIVOXAPTO.
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5) TomoBereire 1ig praykéreg omy mpobeppacpivn Beppavrikiy mhdka O otov
Topta BaBpidag Béppavong 3/Max.

6) Me 10 KkXeiotpo acdaeiag @ pubpilere Ty emBupnt amdotaon g Ave
Beppavtikig mhdkag [ kai kheivere To kamaki.

7) H pmaykéra Ba mpéme va poSoynei.

Oion «EmrTpanilia ynomiépa»

21 00¢ koTéTTOUIOoU/yalomroUlag
200 yp. otBog kotoémoUlou/yahomolag
Aiyo aketpi

1) Bdlere Niyo katdMnho Aadi yaviopatog otig Beppavrikég mhdkeg @ kar
{eotaivere T ouokeur| otov Topta Babpidag B¢ppavong 3.

2) KoBere ta 200 yp. othBoug kotdmoulou/yalomroUlag ot déteg Kal aAeupw-
veTe EANadPOG.

3) Wrvere miep. yia 4 Aemtd amo ) pia Aeupd, perd yupilete, ahatidee ehadpog
ka1 whvere kai TN Seltepn TMAeUpd Tep. yia 4 NemTd.

Wnra Aaxavika
2 mimepieg
1 koNokUO
1 pehitlava
Exaiohado
AXam
Mimepr
Mupwdika MpoPnykiag (peiypa pmaxapikav)

1) MAévere kad Ta hayavikd. KéPere 1ig mmepiég ot péon, Byalere Ta omopia
kai Tig kOPete ot Mwpideg. KoPere ™ pehirlava kai To kohokUBi katd prkog
oe SUo piod kal petd To k&Oe éva oe peyaha koppdria miep. 0,5 k.

2) Akcipere Ta Aaxavikd pe ehaidhado.
3) Zeoraivere 1 ouokeun (topéag Pabuidag B¢ppavong 2).

4) TomoBereite Ta Aayavika omy mpoBeppacpivn Oeppavrik miaka O kai a
yrvere kai amod Tig SUo mheuptg yia Tep.8 - 10 Aerrtd, twg dtou mapouy éva
avoIxTo Kaé XPWHA.

5) Maomahilere ta Aaxavika pe akam, mmépr kai, eav emBupeite, pe pupwdika
MpoPnykiag.
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Fapideg pe kapUda kai kapu

100 yp. kdkkivn m&oTa KApU

50 ml y&ha kapidag

400 yp. yapideg (evalakTika kai kaBolpia)

200 yp. otpoyyuld pacdlia

2 mmepiég

2 kpeppidia

2 okeXideg okopo

ANaGT kar mimépl

Aloupivoyapto

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)

8)

Avakareere Tv mdoTa kdpu kai To yaha kapludag.
TMAévere Tig yapideg, Ta pacoldkia kal Ty MEePIA.
Zedphoudilere Ta kpeppLdia kai Tig okehideg okopdou.

KoBere ta kpeppudia, Tig okeNideg okdpdou Kal TIG TTTEPIEG OF PIKPA
KOpHATIA.

Moipalers opoibpopda Tig yapideg kar Ta Aaxavikd ot 4 koppdTia
ahoupivoxapro. To aloupivoxapto mpémel va gival 7000 peyalo, WoTe va
prropeite va Tuliéere oe autd Ta uNika oav éva makerakl. 21adere amd emave
N 0GAToa KApU-KkapLSAg Kal aAATOTITIEPLVETE.

K\eivere kald Ta TTAKETAKIA, WOTE va pny TpEXOUV uypd.
MpoBeppaivere T cuckeun otnv Teheutaia Pabuida Tou Topta Babpidag
Otppavong 2.

TomoBereire Ta yepiord makerdkia omig mpoBeppacpéveg Beppavtikég midkeg @
kal Ta yrjvere kai amd Tig SUo TAeupéq yia Tep. 15 Nerrrd.
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Wnrtr) péka Kalaprrokiou

2 pokeG KANAPTIOKIOU

100 yp. Boltupo pe pupwdikd
AXaT okdpdou

AXam

Mimépr

Aloupivoyapto

1) Aleidere éva koppdm aloupivoxapto pe To folTupo pupwdikv.
2) Ahartilere Tig pbkeg kalapTiokIoU kal TIG TUNYETE OTO AAOUPIVOXAPTO.

3) Zeoraivere T ouokeur) oty Teheutaia Pabpida tou Topéa Babpidag
B¢ppavong 2.

4) TomoBereire To makeraki omig Oeppavrikig mhakeg .

5) To yupilere perd amd 15 Nemrd kan wrvere Tig pokeg kalapTokiol yia
akopn 15 \errra.

6) Zm ouvixeia mpooBitere alam okopdou kar mTépl.

Amoppiyn

on \

i

X¢ Kapia TIEPITITWON PNV ATTOPPITITETE TI) CUOKEUN) OTA OIKIAKA
amoppippara. Auté To rpoidv unokéaral otnv Eupwraikn Odnyia
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment -
Anéppipn NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWV CUCKEUWV).

ATIOPPITITETE T CUOKEUN PECW PIAG EYKEKPIPEVNG ETTIXEIPNONG ATTOPPIYNG 1 HECW
NG KOIVOTIKAG emxeipnong amdppiyng. Tnpeite Tig 10xUouoeg mpodiaypadis.
S mepinTwon apifolidy emkovoveite pe TRy appddia emyeipnon amoéppiyng.
Ma mAnpodopieg oxeTika pe TiG SuvardTnTeg amdppIYngG Tou TPoidvTog TTou dev
xpnoipomoieital mhéov, ameubuvBeite oTig appoddieg umnpeaieg TG kovoTNTAG 1
Tou dfpou oag.

Napaprnpa

Texvika XapakTnpeIoTIKa

Tpododoaia tdong 220 -240V ~ (evaNaooobpevo pebpa), 50/60 Hz
Karavahwon ioxtog 2000 W
QIF OMa Ta eéapriipara autig TG CUCKEURG TTOU épXovTal

ot emadr) pe TPOPINA PTTOPOUY VA XPNoIHoTIoIoUVTal
pe acdaheia ora 1poOdIpa.
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Eyyunon tng Kompernass Handels GmbH
A&ibmipn mehdmiooa, a&idTipe meAaT,
H mapoloa ouokeun Siabeter 3 xpdvia eyylnon amd v nuepopnvia ayopds.
3y mepimTwon eAeiyewy OTo TTPOIdV ExeTe vOPIKG SIKAIOPATA EvavTl Tou TTANTH
ToU TTPOIdVTOG. AuTd Ta vopikd Sikaiopara Sev Tepiopilovral piow TG KATOTEPW
avapepopevng eyyunong.

MpoimoBiozig syylnong

H mepiodog eyyinong exivaer katd v npepopnvia ayopdg. Guraére kard my
mpwrotutn anddedn Tapeiou. Autd To tyypado amareital wg amddedn yia v
ayopa.

Edv, eviog tpiov etov amd my nuepopnvia ayopdg, mpokUyer oTo TPoidv autd
opapa uhikoU 1) katackeung, katdmv kpiong pag, emokeualoupe ) avrikabioToUpe
1O TPOIGY yia e0ag Swpedv. H mapoloa eyylnon mpoimobirer ot evidg mg
Tep168oU TPIOV eTLYV N eEhaTTwpaTik ouokeur kai n amddaén ayopdg (amddeén
rapeiou) Oa urmoPAnBouv padi pe olvropn Tepiypadr oxeTika pe To Trou Bpiokerar
N ENNeIYn Kal TTOTE TIPOEKUWE.

Edv to eNdTTopa kalUmTeral amé Ty eyylnon pag, Ba Aafete To emokeuacpévo
N éva véo TPoiodv.

Mepiodog cyyunong kai vopikég amaitrjosg Aoyw eAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev maparteiveral péow TG Mapoxng eyyunong. Autd ioxUel
ka1 yia e€apthpata, Ta omoia éxouv avrikaraotabsi kar emokeuaotei. Evoexdpeveg
N6n umdpyouoeg {npitg kai eNkeiyeig KT TNV ayopd TpéTel va yvwoTotolouvTal
aptowg petd v amoouckeuacia. Merd T Ajén Tou xpobvou eyylnong, Tuxov
eppavi{dpeveg emokeutg xpedvovTal.

Eupog eyyunong
H ouokeun kataokeudomke olpdwva pe auotnpig odnyieg moidbttag kar eAéyxOnke
TTPOCEKTIKA TIPIV ATTO TNV ATTOCTOAN.
H amédoon eyylnong ioxlel yia oddipara ukikou 1) kataokeung. H mapoloa
eyyunon Sev exteiveral oe TpfjpaTa Tou TPOidvTOG, Ta omoia ekTiBevral ot puaio-
Noyikn) $Oopd kar trol pmopei va Bswpolvrar eéaptipata ¢Bopdg A yia {npitg
oe eBpauota e&aprhpara, m.yx. SiakoTTEg, cuooWpEUTG, Tayid 1y eapTApara
TTOU €ival KATAOKEUAOPEVA ATTO YUAA.
H mapoloa eyylinon akupoverar eav mpokAnOei {npid oto mpoiody, eav dev
yiverar owoth xprion f ouvinenon. MNa pia cwatr Xpron Tou mPoidvTog TpEel
va tpolvrar emakpifog ol avadepdpeveg umodeileig oTig odnyieg xeipiopoU.
Zkotol xpiong kai Xeipiopol mou Sev ouVIGTOVTAI 1} YIa TOUG OTToloug UTTapyEl
npoadomoinon mpémel amapaitta va anopelyovrai.
To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 181wk Kal &xI yia emayyeApaTiki xpHon.
Ze mepimTwon kakAg petayeipiong kar akardAnAng xpriong, xenong Biag kai
mapepBaoewy, o omoieg Sev SieérxOnoav and To eouciodotpévo pag Tpfpa
otpPig, n eyyunon mavel va ioxUel.
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Aiadikacia os mepinTwon syyunong

Na mv eéacddhion ypnyopng emeéepyaciag Tou {nrApardg oag, Tpeite Tig akd-
MouBeg umodeileig:

W Tia d\eg TG epwotig éxete troiun Ty amddeaén ayopdg kai Tov kwdikd mpo-
idvrog (m.x. [AN 12345) wg anédeén yia Ty ayopd.

B Mmopeite va Bpeite Tov kwSikd TpoidvTog oty mvakida Timou, xapaypévo,
oty peT ceNida Twv 0dnyiov oag (kaTw apioTepd) A ot autokdAANTO
otV Mo f KATL TMAEUPA.

B Eav mpokuyouv opdlpara Aeiroupyiag 1 AMeg eNeiyeIg, EMIKOIVWVROTE
kar’ apxnv pe 1o akdroubo avadepdpevo TpApa oipPig TNAePwVIKE 1) pe
E-Mail.

B ‘Eva mpoidv mou Bewpeital ehatrwpatikd propeite va To amooTeilete atehog
otV avadepodpevn SielBuvon Tou otpPig emouvamnTovrag Ty amddedn
ayopdg (am6deén tapeiou) kar avadipovrag mou Ppiokeral n ENNeyn kai
TTOTE EuAVIOTNKE.

3mv iotocehiba www.lidl-service.com pmoptire va kareBaoere To mapdy kai
oM dNa eyxeipidia, Bivieo mpoidvTwy kal hoyiopikd.

ZipPig
SépPig EMGSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e ZtpPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 300874

Eicaywyéag
H akdXoubn SiebBuvon Sev eivar SielBuvon oépPig. Emkoveviorte, kar’ apxiy,
pe TV avadepdpevn utnpecia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
TEPMANIA

www.komperncss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit
allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschitzt.

Jede Vervielfdltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

Bestimmungsgemd&Be Verwendung
Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdB. Das Gerét ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
trigt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefahrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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A\ warnuNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
maoglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-

mungen. Ein unsachgeméafer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerdét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf Guf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdét nicht in Betrieb.

m Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.
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m Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefishrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heilen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!
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m Stellen Sie das Gerdt maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsmaBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss
mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes iberein-
stimmen.

~ Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdgte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder elekt-
rischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerét noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdét nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!
& Achtung! Heif3e Oberfléche!

» Die Oberflache des Gerdtes kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Beriihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

> Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdat, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heifen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Berihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder éhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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Bedienelemente
Abbildung A:

StitzfiBe

Sicherheitsverschluss

Entriegelungstaste 180°

rote Kontrollleuchte ,Power”

grine Kontrollleuchte ,Ready”

Heizstufenregler

Fett-Auffangschale

Taste RELEASE (untere Heizplatte)

Fettauslauf

Heizplatten
Taste RELEASE (obere Heizplatte)

0660000000 0OCS

Abbildung B:
® Reinigungsschaber

Auspacken und AnschlieBen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerétes konnen
Personen- und Sachschaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren
zu vermeiden:

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

» Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des
Gerdtes, um Sachschdden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Komfortgrill

® Fett-Auffangschale
® Reinigungsschaber
[ ]

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und

Aufkleber.

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schitzt das Gerdt vor Transportschdden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemaf den &rilich geltenden Vorschriften.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu k&nnen.

: Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
a
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Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Rickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Stellen Sie das Gerdt geméaf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Gerdit, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.
Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab.
SchlieBen Sie das Gerdt.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemé&f ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerét fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.

>

9)

Beim erstmaligen Aufheizen des Geréites kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerdt abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit einem feuchten Tuch.
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Heizstufenregler

Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.

—  Heizstufenbereich 1:  Aufheizbereich/niedrige Temperatur
— Heizstufenbereich 2:  mittlere Temperatur (z. B. Gemiise garen)

- Heizstufenbereich 3:  hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN
Heizstufenbereich 1
MAX
Hezsrufenbereck Heizstufenbereich 2

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN steht. Sobald Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte
Position stellen, erlischt die grine Kontrollleuchte ,Ready” @ bis die Tem-
peratur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerét wieder aufheizt!

> Die rote Kontrollleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerét mit dem
Stromnetz verbunden ist.

Bedienen
1) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
2) Schieben Sie die Fett-Auffangschale @ in das Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
leuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet
auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die grine
Kontrollleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe
erreicht ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ wieder auf.
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> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet auch, wenn der Heizstufen-
regler @ auf MIN steht. Sobald Sie den Heizstufenregler @ auf die
gewiinschte Position stellen, erlischt die griine Kontrollleuchte ,Ready” @
bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerét wieder aufheizt!

Sie kdnnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kdnnen.

— mit beweglicher oberer Heizplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch von beiden Seiten gegrillt wird.

- mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iiberbacken werden kénnen.

Position , Kontaktgrill“

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte @.

2) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte obere Heizplatte @ liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerétedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Geréates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberfléichen der Heizplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.
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> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position , Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie die obere Heizplatte @ und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, II, IlI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicherheits-
verschlusses @ die Heizplatte { ein wenig an. Je weiter der Sicherheitsver-
schluss @ nach hinten gedriickt wird, umso gréfer ist der Abstand zwischen
den Heizplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&ddigung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberfléichen der Heizplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!
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Position ,,Tischgrill”
1) Klappen Sie die beiden StiitzfiBe @ aus (Abb.1).
2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und &ffnen Sie den

Geratedeckel so weit, dass beide Heizplatten (O als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

Abb.1

3) Die Heizplatten (O liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

Abb. 2

SKGE 2000 C3 DE | AT | CH 65



SILVERCREST’

4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu wenden / herunter zu nehmen. Diese kénnten die Oberfldchen der
Heizplatten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, knnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das GeféB. Lassen Sie es am besten iber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsdl.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG!
LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerates kénnen
Personenschaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu
vermeiden:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis
das Gerdgt vollstandig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen
Sie es nie in Wasser ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt
werden!

Besch&digung des Gerétes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerét
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberflachen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel, noch spitze oder kratzende Gegenstéinde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Heizplatten @
abgekihlt haben, iber die Heizplatten O, so dass Fett und Rickstédnde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Feftauffangschale @.

B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
sténde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéickigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riickstéinden
nehmen Sie die Heizplatten @ ab:

- Offnen Sie das Gerit.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

- Halten Sie die obere Heizplatte @ fest, damit diese nicht herunter féllt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Heizplatte @ [&st sich
aus dem Gerét.

SKGE 2000 C3 DE | AT | CH 67



SILVERCREST’

Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten (@ ein wenig in
dem Spiilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten O nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelriickstéinde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Heizplatten O missen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerdt einbaven!

@ Fir eine schonende Reinigung der Heizplatten ® empfehlen wir

diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen jedoch
die Heizplatten @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Um die Heizplatten ) wieder einzubauen, stecken Sie die Heizplatten O so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte @ nach
unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte @ genauso.

B Fir die Reinigung der AuBBenfldchen des Gerdtes wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spiilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes alle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber (B mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiimittel auf das Tuch
oder spilen Sie ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

= Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen
d wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
A

jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fett-Auffangschale @ in warmem Wasser und
Spilmittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie ab.

@ Fir eine schonende Reinigung der Fett-Auffangschale @ empfehlen

wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch die Fett-Auffangschale @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position f
schieben.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mex-Tex-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 groBe Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grof3en Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich grof3en, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frishlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Nwess

Die sich in der Fett-Auffangschale @ sammelnde KréutersoBe kdnnen Sie zum
Servieren ber das Steak gieBen!

Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)
4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange
1 EL fein gehackte Petersilie
Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrillten Orangenscheiben.

Position ,,Paninigrill”

Spinat-Kése-Panini
250 g Blaftspinat
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
1ELOI
2 TL Zitronensaft
1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter
75 g Mozzarella
20 g Pinienkerne
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1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schalen und fein hacken, in heifem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufiigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Kréuterbutter.
4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Héahnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter
Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat
2 Tomaten
1 Avocado
1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Ki-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.
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5) Héhnchenbrustfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern |&sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Heizplatte @ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette
1 Baguette
1 Zehe Knoblauch
50 g Senfgurken
40 g Pecorino
1 EL scharfer Senf
2 EL siBBer Senf
50 g Butter
2 EL Schnittlauchrsllchen
Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter grofien Abstdnden quer ein-, aber
nicht durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Heizplatte (©
legen.

6) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

7) Das Baguette sollte gold-braun sein.
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Position ,,Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1) Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

2) Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

3) Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemise
2 Paprika
1 Zucchini
1 Aubergine
Olivensl
Salz
Pleffer

Krduter der Provence (Gewiirzmischung)

1) Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini léings in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofBe
Stiicke.

2) Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivend!.
3) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

4) Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Heizplatte @ und grillen Sie
das Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten bis es eine
hellbraune Farbe erreicht hat.

5) Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

74

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)
200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer
Alufolie

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)
8)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

Verteilen Sie die Garnelen und das Gemise gleichméBig auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof3 sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Packchen. Traufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Flissigkeit austreten kann.
Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

Legen Sie die gefillten Pdckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.
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Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben
100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz
Salz
Pleffer
Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Krauterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

4) Legen Sie das Packchen auf die Heizplatten .

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

Werfen Sie das Gerét keinesfalls in den normalen Hausmiuill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt Gber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder tiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschrif-
ten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

@
o \ Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'P Alle Teile dieses Gerdites, welche mit Lebensmit-
teln in Berilhrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkis stehen Ihnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Mdangel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschadigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrauchlicher und unsachgeméfBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt lhrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die Ihnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 300874

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompemoss.com
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