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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance!

You have chosen a modern, high-quality product. These operating instructions
are part of the product. They contain important information about safety, usage
and disposal. Before using the product, please familiarise yourself with all
operating and safety instructions. This appliance may only be used as described
and for the purposes indicated. Please also pass these operating instructions on
to any future owner.

Copyright

This documentation is protected by copyright.

Any copying or reproduction, including in the form of extracts, or any repro-
duction of images (even in a modified state), is permitted only with the written
authorisation of the manufacturer.

Limitation of liability

All the technical information, data and instructions regarding installation, connec-
tion and operation contained in these operating instructions correspond to the
latest information available to us at the time of printing and takes our previous
experience and know-how info account.

No claims can be derived from the details, illustrations and descriptions in these
instructions.

The manufacturer assumes no responsibility for damage caused by failure to
observe these instructions, improper use, incompetent repairs, unauthorised
modifications or for the use of non-approved replacement parts.

Intended use

2

This appliance is intended exclusively for the production of yoghurt.

This appliance is intended solely for use in private households. Not for commercial
use!

GB | IE| NI|CY SJB 18 Al
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Package contents
The appliance is supplied with the following components as standard:
® Yoghurt maker with lid
® 7 yoghurt jars with lid (capacity: approx. 180 ml each)
® Operating instructions

1) Remove the appliance and the operating instructions from the carton.

2) Remove all packaging material.

NOTE

> Check the package for completeness and signs of visible damage.

> If the delivery is incomplete or damage has occurred as a result of defec-
tive packaging or during transport, contact the Service hotline (see section
Service).

Disposal of the packaging
The packaging protects the appliance from damage during transport. The pack-
aging materials have been selected for their environmental friendliness and ease
of disposal and are therefore recyclable.

@ Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and
%@ reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials

which are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

NOTE

> If possible, keep the original device packaging for the entire duration of
the warranty period so that the device can be packed properly for return
shipment in the event of a warranty claim.

SJB 18 Al GB|IE|NI|CY | 3
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Appliance description

1]
2]
3]
o

Lid

Housing
On/Off switch
Yoghurt jars

Technical data

a4

Voltage
Power consumption

Working temperature

Preparation time

Protection class

5t

GB | IE | NI | CY

220-240V ~ (AC), 50 Hz
18 W
approx. 45-50 °C

approx. 10-12 hours
at room temperature

/D

All of the parts of this appliance which
come into contact with food are food-
safe.
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Safety instructions

WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» Arrange for damaged power cables and/or plugs to be
replaced as soon as possible by a qualified specialist or by
Customer Services.

~ Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

@ Never immerse the appliance in water or other liquids!
Otherwise there is a risk of an electric shock.

» During cleaning, make sure that no water gets into the appli-
ance. Never clean the appliance under running water.

» Ensure that the appliance can never come into contact with
water. Never use the appliance adjacent to water or close
to vessels containing liquids.

~ Ensure that the power cable never gets wet or damp when
the appliance is in use. Route the cable so that it cannot be
trapped or damaged in any way.

~ After use, disconnect the power cable from the mains power
socket to turn off the unit.
» Never open the housing of the appliance.

» This appliance may be used by children aged 3 years or
over provided that they are supervised or have been told
how to use the appliance safely and are aware of the
potential risks.

» Cleaning and user maintenance tasks may not be carried
out by children unless they are aged 8 or older and are
supervised.

> The appliance and its connecting cable must be kept away
from children younger than 3 years old.

SJB 18 Al GB|IE|NI|CY | 5
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

» This appliance may be used by persons with limited physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge, provided that they are under supervision or
have been told how to use the appliance safely and are
aware of the potential risks.

» Do not allow children to use the appliance as a toy.

~ Use the appliance only on a stable, non=slippery and level
surface.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

» Do not use abrasive cleansers or sharp objects for cleaning.

Before first use
B Clean all parts as described in the section "Cleaning".
B Place the appliance on a dry, level surface.

B Ensure that the mains socket is within easy reach.

Information on making yoghurt

B Yoghurt is made when lactic acid bacteria, the so-called yoghurt cultures,
transform the lactose in milk into lactic acid. This appliance generates the
ideal temperature required for the yoghurt cultures to multiply.

B You can use whole milk, low-fat milk or skimmed milk to make yoghurt.

B If you wish to use raw milk or fresh milk from a farm for your yoghurt, please
heat the milk beforehand as described in the chapter "Preparing the milk".

> |f you wish to make cream yoghurt, replace some or all of the milk with
cream.

6  GB|IE|NI|CY SJB 18 Al
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Yoghurt cultures (lactic acid bacteria)

Living yoghurt cultures are contained in store-bought natural yoghurt, home-
made yoghurt and yoghurt powder.

You can buy yoghurt powder from well-stocked supermarkets or health food
stores.

When buying yoghurt, ensure that it is not pasteurised and that the fat
content stated on the container is identical to that of the milk you are using.
Otherwise, the yoghurt will not set, and water will collect on the surface.

You can also use your own, home-made yoghurt to prepare further batches.
Yoghurt produced in this way will become thinner with each batch, however.
Once the yoghurt becomes too thin for your liking, use fresh yoghurt cultures.

Preparing the milk

If you wish to use raw milk or fresh milk from a farm to make yoghurt, you need
to heat it first in order to render other bacteria contained in the milk harmless.
These bacteria may otherwise spoil the yoghurt.

1)
2)

3)

Heat the milk until it is almost boiling.

Just before the milk reaches boiling point, take it off the heat. The milk must
not boil, as this will yield flavourless yoghurt that does not set.

Wait for the milk to cool down to below 45°C before adding the yoghurt
cultures.

>

You need a thermometer to determine the exact temperature. If you do not
have a thermometer, keep in mind that the milk should be a little warmer
than lukewarm.

Making the yoghurt

Yoghurt can be made with cold or warm milk. The yoghurt cultures multiply faster
in warm milk. Do not use milk warmer than 45°C, however, as this destroys

the yoghurt cultures. Raw milk or fresh milk from a farm must be prepared as
described in the chapter "Preparing the milk".

1)

2)
3)
4)
5)
6)

SJB 18 A1l

Mix the yoghurt powder (as described on the packaging) or
approx. 5 tea spoons of yoghurt (with living yoghurt cultures) and 1 litre of
milk. Ideally, use a hand-held mixer.

Fill the mixture into the cleaned yoghurt jars @.
Close the yoghurt jars @ using the lids provided.
Place the closed yoghurt jars @ in the housing @.
Place the lid @ on the housing @.

Insert the plug into a mains socket.

GB|IE|NI|CY | 7
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7) Turn the On/Off switch @ to the "-" position. The On/Off switch @ lights
up in blue.

Your yoghurt will reach the desired firmness after 10-12 hours.

NOTE

> Make sure that the yoghurt is left to stand still during the maturing phase!
Do not move the appliance or any individual jars! Otherwise, the yoghurt
will not set.

8) After the maturing process concludes, switch off the appliance by moving the
On/Off switch @ to the "0" position. The light in the On/Off switch @ goes

out.
9) Remove the power plug from the mains power socket.

10) Refrigerate all yoghurt jars @ in order to stop the acidification process.

NOTE

> You can enjoy your yoghurt on its own or add fruit, jam, chocolate
sprinkles or other ingredients. The sky is the limit!

Cleaning

WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Disconnect the plug from the mains power socket before cleaning the

appliance.

Never immerse the appliance in water or other liquids!
Otherwise there is a risk of an electric shock.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use aggressive or abrasive cleaning agents. These can damage the
surfaces of the appliance.

NOTE

> Clean the appliance as soon as possible after use to prevent residue from
drying. Dried residue is difficult to remove.

B Clean the housing @ and lid @ with a dry or slightly moistened cloth.
For stubborn dirt, add a little mild detergent to the cloth.

B Rinse the yoghurt jars @ and their lids with warm water and dish soap.
Ensure that no dish soap residue remains on any of the parts.

NOTE
> You can clean the lid @ and the yoghurt jars @ in the dish washer.

8 | GB|IE|NI|CY SJB 18 Al
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Storage
B Clean the appliance as described in the section "Cleaning".

B Place the cleaned, closed yoghurt jars @ inside the housing @ and place
the lid @ on the housing @.

B Store the appliance in a dry place.

Possible mistakes when making yoghurt

The yoghurt is clumpy:

B the milk was too hot

B you did not stir the yoghurt long enough

W the milk was spoilt

Liquid collects on the surface:

B the yoghurt was left in the appliance for too long

B the jars were moved too soon

M the yoghurt was not cooled sufficiently

The yoghurt is too soft:

B the yoghurt cultures and milk had different fat contents
B the maturing phase was too short

B the yoghurt cultures were not fresh enough

Disposal
Never dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU.
Dispose of the device via an approved disposal company or your municipal
waste facility. Please observe the currently applicable regulations. Please contact
your waste disposal facility if you are in any doubt.

SJB 18 Al GB|IE|NI|CY | 9
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Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep
your original receipt in a safe place. This document will be required as proof of
purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault
and its time of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the begin-
ning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and defects
present at the time of purchase must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as
switches, batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product
regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions
that are discouraged in the operating instructions or which are warned against
must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.

10 | GB|IE|NI|CY SJB 18 Al
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Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:
M Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate, an engraving on the front
page of the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of
the appliance.

B |f functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals,
product videos and software on www.lidlservice.com.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(CY) Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 285467

Importer
Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
GERMANY

WWWw. kompernoss.com

SJB 18 Al GB|IE|NI|CY | 11



SILVERCREST'

12 | GB|IE|NI|CY SJB 18 Al



SILVERCREST’

Meprexdpeva

TIVEUHATIKA SIKQIOPATA « + v v ettt e et et e e e et e e 14
MEPIOPIOHOG EUBUVIG -+« o ettt et 14
TTPOPNETTOHEVI) XPHOT - « -« e e et et et e e et et et e e e e 14

ATIOPPIPN TNG OUOKEUAOTAG « .+« v v vvvvt ettt ettt 15

Kaligpyeieg yiaouptiot (yaXakTiké BakthpIa). ... oo vt 19
MTPOETOIHAGIA YANGKTOG . . . v v vttt ettt 19

ZEOPIG et 23

SJB 18 Al GRICY | 13



SILVERCREST'

Eicaywyn

2uyxapnTApIa yia TNV ayopd TG véag oag ouokeung!

Amopacioare €101 yia TV amOKTNOT £vOG TPoIdVTOG uynAng moidtnrag. Oi
odnyieg xpriong amoteholyv TpRpa autol Tou mpoidvtog. Mepiexouv onuavTikég
urrodeieig yia Tnv acddheia, T xprion kai v amdppiyn. Mpiv amd m xpAon
Tou Tpoidvrog, e€oikeiwbeire pe dheg Tig uodeileig xeipiopoU kal achdAeiag.
Xpnoipotolgite autd 1o TPOIOV HOVO OTTWG TEPIYPAdETal KAl YIa T avapepOpe-
va media xpnong. Mapadoote dha 1a tyypada ot mepimmwon mapddoong Tou
TPOIdVTOG OF TPITOUG,

Mveuparnka dikaiwpara

O1 mapouoeg 0dnyieg Siabérouv mpootacia mveupatikov SikalwpdTey.

K&Be avatimoon 1 avamapaywyr, akdun kar amoomacpatiks, kabog kai
N avamapaywyr Ty eIKOVWY, aKOHA Kal € TPOTTOTTOINKEVN KATAoTAO,
EMITPETETAI HOVO HE YPATITY) £YKPIOT TOU KATACKEUAOTT).

Mepropiopodg cubivng

‘OMeg o1 mepieydpeveg oTig mapoloeg odnyieg xpriong Texvikég mAnpodopicg, Ta
Sedopéva kai ol umodeiéeig cuvdeong kar xelpIoHOU avTioTolKoUV GtV TeAeuTaia
M&n g Texvoloyiag katd T oTiypr TG eKTUTTLONG Kal TIpaypaToTolouvTal Aap-
Bavovrag umoyn Tig péxpl TOPA eTIEIPIEG KAl YVOCEIG pag oTo avatepo emimedo.
Aré Ta oToixgia, TiG €IKOVEG Kal TIG TTeplypadiq ot auTég TiG 0dnyieg Sev prmopoulv
va eyepBolv amarmoeig.

O katackeuaothg Sev avalapPave kapia euBivn yia PAaBeg Aoyw pn Thenong

TRV 06NyIGY, pn TPoPAemdpevng XPNoNG, E0GANUEVLY ETIOKEUGY, M EYKEKPIHEVQY
TpOTOMOINCEWY 1 XPAONG HN emTpemopevey e€aptnpdTwy.

MpofAerrépevn xprion

14

Auti n ouokeur) mpofAémerar amok\eIoTIKG yia TV TIpoEToIpacia yiaoupTiol.

Auth n ouokeur| Tpoopileral amokAEIOTIKA yIa XPAON O VOIKOKUPIA.
Mn xpnoipomoieite T cuokeun yia emayyehparikolg okormoug!

GR | CY SJB 18 Al
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Napadoréiog eomhiopog

H ouokeur mapabiderar kavovika pe Ta £€Ag oToiysia:

® 3 uoKeun TTAPACKEUNG YIAOUPTIOU pE KATTAKI

® 7 Baldkia yiaoupTiol pe kamaki (xwpnTikomra mep. 180 ml)

® Odnyies xpriong

1) AmopakpUvere T ouokeun kai TiG 0dnyieg xprong amoé To xaptokifario.

2) Adaiptore bha ta uNikd TG ouokeuasiag.

YMNOAEI=H

> EAéy&re Tov mapadorio e€omhiopd wg mpog Ty MANPSTNTa Kai yia eudaveig
$Ooptg.

> e mepimmoon eNimoug mapadotéou e€omhiopol 1 {npiov Aoyw eNimoug
ouokeuaciag f Aoy peradopadg, ameubuvBeite oty avoikth TnAepwvikn
ypappn e€utmpétong (BA. kepdraio ZépPig).

Anéppiyn TnG cuokeuaoiag

e

H ouokeuaoia mpootatelel ) ouokeur and $pBopég katd T petadopd. Ta ulikd
CUCKEUATIAG EXOUV eMAeyEl CUPPWVA HE TOUG OIKOAOYIKOUG TTAPAYOVTEG KAl TOUG
TTAPAYOVTEG TNG TEXVIKNG ATTOPPIYNG Kal yid TO AGYO auTo €ival avaKUKAWOGIHA.
H emoTpodr g cuokeuaciag ot onueia avakukhwong e€oikovopel TpwTeg UNeG
KQIl HEIQVEN TNV TTOCOTNTA TWV aToPPIPHATWY. ATToppirTeTe Ta UNIKG cuokeuaoiag
mou Sev ypnoipomololvral MAéov GUHGWVA e TIG TOTTIKEG 10YUoUTEG TTpodIa-

ypadi.

YMNOAEI=H

> Edv eival Suvardy, uraére T yvoia cuckeuaoia katd T Sidpkeia G
eyyUnong, yia va pTiopéite, o€ TEPITITWOTN €yyUNONG, VO CUOKEUATETE T
OUOKEUN OWOTA.

SJB 18 Al GR | CY 15
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MNeprypadr) ocuoksurg
Karaki

MepiBAnpa

Aiakoémng On/Off

Baldkia yiaoupTiol

o0 e

Texvika XapakTnpIoTIKA
220 -240V ~ (evaAacodpevo pebpal,

Téon 50 Hz
Karavaiwon pevparog 18 W
O¢gppokpacia AeIroupyiag mep. 45 °C-50 °C

mep. 10 - 12 opeg ot Oeppokpacia

Xpovog mpoetoipaciag Swpariou

Katnyopia mpootaciag 1/ @

OMa T1a eapTipaTa authg NG CUOKEUNG

Q'F TTou €pyovTal ot emadn pe TPOGIPA pTTO-
pouv va xpnolporolouvral pe acdhaleia
ora TpOdIpa.

16 | GR|CY
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Yrrodsideaig aodalsiag

MPOEIAOMNOIHZH! KINAYNOX HAEKTPO-
MAH=ZIAX!

» Ta kateotpappéva karwdia f Buopara mpémel va avrikabi-
oravral apéowg amod eouciodotnuévo eidikod TPOCWTTIKO,
woTe va amodelyovrar kivouvol.

» XPNOIPOTIOIEITE T CUCKEUT HOVO Of OTeyVOUG Kal OXI OF
ewTEPIKOUG XOPOUG.
Moté pn BUG|Z£TE T OUOKEUR Ot vePO 1) ot AAAa uypal
@A)\)\lwq, urtapyel kivouvog Bavatou Aoyw nAekTpotAn-

- I'IpocsxeTs katd Tov kabapiopd WoTe va pny eioxwpe vepd
OTO £0WTEPIKO TG ouokeung. Mnv kabBapilere mote T ou-
OKEUT KATW atmo TPEXOUHEVO VEPO.

» E&€aodahilere &1 n ouokeur dev Ba épyeral moté oe emadn
pe vepo. [MoTé pn AeiroupyeiTe T CUCKEUN KOVTA OF VEPO 1)
Simha ot doxeia, Ta omoia TepiExouy uypd.

» To kahwdio dev mpémer va Ppéxeral f) va épyeral ot emadn pe
uypa kata  Siapkeia g Aeroupyiag. TomoBereite To katd
TETOIOV TPOTIO, WOTE VA PNV UTTAPXEl TIEPITITWON VA PHAYKWOEI
i va utrootei aGAou eidoug {npid.

» Merd ané kdOe xprjon amoouvdiere To Puopa amd my mpila,
WOTE VA ATTIEVEPYOTTOIEITAI 1] CUCKEUT).

» [Moté punv avoiyere To mepiPAnpa g cuokeung.

» H xpnon autig g ouokeung améd maidid ave tov 3 erov
emTpéneral epooov emTnpolvTal fj éxouv ekmaideutei avado-
PIKA PE TNV aodpaln XPNOn TNG CUCKEUNG KAl EKOUV KATAVON)-
ot Toug emakolouBoug kivduvoug.

» O kaBapiopdg kar n ouvipnon xpnotn Sev emmpémeral va
Sie€ayovrar and maidid, ektog edv eival 8 €10V 1) peyaluTepa
Kal EMTNPOUVTAL.

» H ouokeun kai To kahodio clvdeong TG Tpémel va duldo-
oovral akpid amd maidid kATw Tev 3 eTov.

SJB 18 Al GR | CY 17
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/A NMPOEIAOMOIHXH! KINAYNOX TPAYMATI-
ZMOY!

» Emmpémerar xprion autrg TG cuokeung amo atopa pe TEPIo-
plopéveg owpatikég, aicOnnpiakég f TveupaTikéq IKAVOTNTEG
N pe ENeyn epmeipiag kai/n yvooewy, epodoov emtnpolvral
f éxouv ekmaideutel avadopikd pe TV achalr xpHon G
OUOKEUNG Kal €Xouv kaTavonotl Toug emakolouboug kivoU-
vougG.

» Ta maibia dev emmpémerar va mai{ouv pe T cuokeun.

» AeiToupyeite T cuokeun povo ot pia otabepn, avrioioOnTr-
kf kail emimedn emdaveia.

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

» Ta tov kaBapiopd pn xpnoiporoicite Suvard kabapioTika
HECQ KaI PUTEPA QVTIKEIPEVA.

Mpiv ané TRV mpwTn XPRHon
B KaBapiote 6Xa Ta pipn dmwg mepiypaderar oto kepdaio «Kabapiopdg».
B TomoBerfoTe T ouokeun emdvw o pia emimedn kai oteyvi) emdavea.

B H mpia Siktiou Ba mpémer va eivar ebkola mpooBaoipn.

M\npodopisg yia TNV Mapaoksur) yiaoupTioU

B H Snpioupyia yiaouptiol éxer wg €&Ag: yahaktikd Bakmpia, or Aeydpeveg
kaA\itpyeieg yiaoupTioU, peratpémouv T Aaktédn ou TiepiExeTal oTo yaAa
ot yahaktiké oéU. H ouokeur mapdye v amapaimm Beppokpacia, wote
o1 kaN\iEpyElEg yiaoupTioU va propécouy va moAkamiaciacToly 18avika.

B Tia Ty mapaokeur] yIAoupTIOU PTTOPEITE VA XPNOIHOTTOINCETE TTANPEG YAAQ,
XaHNAG ot Nimapd yaha, dmayo yaha fj «amofoutupwpévo yara.

B 3¢ mepinmwon xprong akatépyacTtou YAAAkTog | $peckou yAAakTog amo
aypoTn yia TV TPOETOIHaAcia Tou yiaoupTiol, mptmel mpwTa va Beppdvere
10 YaAa, omwg meplypaderar oto Kepahaio «Mpoeroipacia yalakrogy.

YMNOAEI=H

> Mropeite va mapackeudoete kar yiaoUpTikpépa aviikabioTdvTag pepikog
] TAPWG TO XPNOIHOTTOIOUHEVO YANA HE KPEQ.

18 GR | CY SJB 18 Al
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Kal\iépyzigg yiaoupTioU (yalakrika Bakmipia)

Zwvtavég KaANEPYEIEG YIOUPTIOU TTEPIEXOVTAI OTO GUOIKO YIaoUpTI TTou
SiatiBeral oy ayopd, oto yiaolpT 1diag mapackeung f| oTn okovn yiaoup-
TIou.

2KOVN YIQOUPTIOU PTTOPEITE VA ayopAoETe Ot KAAG COUTTEP PHAPKET 1} KATa-
othuara adov vyiavig Siatpodng.

‘Orav ayopdlete yiaolpT, dpovrilere va pnv eival macTepIWPEVO Kal n mepi-
EKTIKOTNTA O€ NITTAPA TTOU avaypAaderal GTO KATTAKI TOU YIAoUpPTIoU va &ival
iS1a pe aut Tou xpnoipotoloUpevou yahaktog, kabwg, ot avriBern mepimTo-
on, 1o yiaoUpti Sev Oa eival oteped kar oty emdaveia Oa emkdBerar vepd.

Mropeite va xpnoiporoinoete kai yiaoUpTi, TTOu EXETE TITAPACKEUATE! ECEIG,
yia TV mpoeToipacia kal aGMev pepidwv yiaoupTiou. To yiaolpT, duwg, mou
Oa mapaokeualerar amd auth T Siadikacia, Oa eival k&Be popd kai Mo
apaid. Eav eival molb apaid, xpnoiporoinore Eava ppiokeg kalitpyeieg
ylaoupTiou.

Mposroipacia yalakrog

2¢ TEPITITWAON XPNONG AKATEPYATTOU YAANAKTOG 1} $pETKOU YAAAKTOG o aypo,
Ba mpéme mpoTa va To {eotdvere, wote va e€oudetepwoete GAa UTTapxovVTa OTo
yéha Bakmpia. Autd propei va xahdoouv To yiaoupri:

1)
2)

3)

Zeotavere 10 yaha péxp1 Myo mpiv To onpeio {éong.

Bydhre o yaha amd 1o pém g koulivag, mpotol apxicer va Bpale.
To y&ha Sev Oa mpémer va Ppdoel, Sidm, ot aviiBem mepimmwon, To yiaolpT
xdvel yeuon kai Sev oTepeomoieiral.

Adnote To yaha va kpudhoel og Aiyotepoug amd 45 Babpoug, mpotol mpo-
obtoete TIg KaMIEpyeieg yIaoupTIoU.

YMOAEI=H

> [ia va mpoadiopioere Tv akpiffy Oeppokpacia xpeialeore tva Oeppdperpo.

Eav Sev éxere Oeppoperpo, dpovrioTe ©oTe 1o yaha va eival ehadpog o
Leotd amd «xhiapo».

Mapaokeun yiaoupTiou
To yiaoUpm pmopei va mapackeuaotsi pe kplo A {eotapivo yda. 2o {eotapévo
Y&Aa, o KAANIEPYEIEG YIQOUPTIOU HTTOPOUV VA TTOANATTAQCIAcTOUY yPnyopoTepa.
To yaha, mévrwg, Sev Oa mpémer va eivar mo {eotéd amd 45 Babpoig, SioT, ot
avtiBetn mepinTwon, o kaA\igpyeieg yiaoupTiol kataoTtpidovral. Na Ty mpoeTor-
pacia akaripyacTtou yahakTog 1 dpéckou yaaktog améd aypdm akohoubnore
ta Brpara Tou Kedahaiou «[Mpoetoipacia ydhaktog».

1)

SJB 18 Al

Avakaréyre T okovn yiaoupTioU, cUpdWVA pe Ta OTOIXEIA TG CUCKEUAOIAG,
f Tep. 5 kouTaliég Tou yAukoU yiaoupTi pe {wvTavég KaANIEPYEIEG yIaoupTioU
kar 1 Nitpo ydha. Xpnoipomoifote kalUtepa éva pidep xeipdg.
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2) Tepiote 1o peiypa ota kabapd Baldkia yiaouptiot @.

3) Kheiote Ta Baldkia yiaouptiot @ e Ta avricToixa kamakia.

4) TomoBerfore Ta oppayiopiva Palakia yiaouptiolt @ oro mepifAnpa @.
5) TomoBerore To kamdki @ emdve oo mepifAnpa @.

6) Zuvbiote To Plopa ot pia mpila.

7) ©tote 1o Siakémm On/Off @ ot Bion «». O Siakdmng On/Off ©

avaPer priie.

Merd and mep. 10 twg 12 dpeg, To yiaolpm éxer otepeomoinOsi.

YNOAEI=H

> Kard m diadikacia wpipaveng, To yiaolpti mpémel va Tapapével omwo-
Snmote o1abepd! Mnv petakiveite T cuokeur ) pepovepiva Balaxial
EidaMwg, To yiaolpti Sev Ba otepeoroindei.

8) Merd m Siadikacia wpipavong, amevepyotoifote T cuokeur| B¢Tovrag To

Siakdmtn On/Off @ o Béon «0». O dwtiopodg oto Siakomm On/Off @
oPrver.
9) Amocuvéiote To Buopa amd my mpila.
10) Bahre Ta Baldkia yiaouptiot @ oTo yuyeio, yia va amodlyete mepaitépw
o&ivion.
YNOAEI=H

> Mropsite va amolaloere To yiaoUpTi okéro f pe dpolta, papperada n
TpIppévn cokohdta. Adrote ehelepn T davracia oag!

Ka@apiopodg

MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX HAEKTPOMAH=IAX
> Bydhte mpora To Buopa and my mpila mpiv kaBapioere T cuokeur.
@ Moté pn Bubilere Tn cuokeur| ot vepd 1} oe AAAa uypal ANG,
umapyer kivbuvog Bavarou Adyw nhekrporminéiag.
MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoieite aixpnpd 1y pifika amoppumavtika. Autd mpooak-
Aouv TV emMdAVEIa TNG CUCKEUNG.

YNOAEI=H

> Mnv mepipévere ToNU yia Tov kaBapiopd, wote va pnv Eepabolv Ta utro-
Aeipparta Tpodipwy kar Sev Pyaivouy elkola.
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B KaBapilere To mepifAnua @ kai o kamak @ pe éva oteyvd mavi iy éva
eNadpog Ppeypévo mavi. Na mo okAnpig Ppopiig mpoabitere oto mavi Aiyo
N0 ATTOPPUTIAVTIKO.

B M\évere ta Paldkia yiaouptiol @ pe Ta avrioToixa kamdkia pe {eotd vepd
ka1 armopputtavTikd. Befaiwbeite &1 GAa Ta umoleippata amoppumavtikol
éxouv amopakpuvbei.

YMNOAEI=H

> Mmopeire emiong va kaBapilere To kanak @ «ai ta Baldkia yiaouptiol @
OTO TIAUVTNPIO TATGY.

dDilaén

B KaBapilere ™) ouokeun omwg mepiypdderar oto kedpdahaio «Kabapiopdg».

B Tomobereite Ta kaBapiopéva kai odppayiopéva Baldxia yiaouptiot @ oo
mepiPAnpa @ kai Padere To kamdk @ emdve oo mepiPAnpa @.

B Qulare ™ ouokeur ot éva oteyvd xopo.

MOava opalpara kara Tnv mapaokeun
yiaoupTioU
Sxnpatidovral ofwhor:
B 1o yaha Arav oAy {eotd
B Sev dyive kKao avakaTepa
B 10 y&\a frav xahaopévo
Anpioupyeital uypd otnv emaveia:
B 10 yala épeve TONU péoa ot cuokeun
B 1a Baldxia perakiviBnkay oAU vopig
B 1o ydha Sev kplwoe apketd
To yiaoUpTi gival TOAU apaio:

B ypnoipomoinBnke kaAiEpyeia yiaoupTioU kal yaha pe SiadpopeTiki TepiekTr-
KOTNTa O Nimapd

B o ypovog wpipavong frav oAU Aiyog

B n kaMiépyeia yiaoupTioU Sev frav apkerd dpéokia
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Amoppiyn
¢ Kapia TIEPITITWON PNV ATTOPPITITETE TH) CUOKEUN) OTA OIKIAKA
amoppippara.

Auto 1o TIpoidV untokearal otnv Eupwraikn Odnyia 2012/19/EU.

ATIOPPITITETE TN CUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG ETTIXEIPNONG ATTOPPIYNG 1 HECW
NG KOIVOTIKAG emixeipnong amdppiyng. Tnpeite Tig 1oxUouoeg mpodiaypadis.
S mepintwon apdifolidy, emkoiveveite pe Tnv appddia emyeipnon anéppiyng.

1
Eyyunon tng Kompernass Handels GmbH
Adibnipn mehdmiooa, alidtipe meAam,
H mapoloa cuokeun Siabirel 3 xpdvia eyylnon amd v nuepopnvia ayopds.
3y mepimmwon eNeipewy oTo TTPOIdY £xETE VOPIKG SikalopaTa évavTi Tou TeANT
ToU TPoiIdvTOG. Autd Ta vopikd Sikaibpata Sev miepiopidovral pEcw TG KATWTEPW
avadepopevnG eyyunong.

MpoimoBio:ig eyylnong

H mepiodog eyyunong Eexivael katd Ty nuepopnvia ayopds. Purdére kard v
mpwtéturn anddaln Tapeiou. Autd To éyypado amairsitar wg amddeaén yia Ty
ayopad.

Edv, evidg tpiwv eTwv amod v nuepopnvia ayopdg, TpokUel aTo TTPoIoV autd
oddApa UNIKOU 1 KATaoKeung, KaTomv Kpiong pag, emokeudloupe f avrikabiotolpe
10 POV yia £5d6 Swpedv. H mapoloa eyylnon mpoimoBirel om evidg g
mep1dSou TPIOY 1OV N EhaTTepaTikh cuckeur kai n anedaén ayopdg (amddeaén
rapeiou) Ba umoPAnBouy pali pe clvtopn mepiypadn oxeTika pe To mou PBpiokerar
N NN Kal TTOTE TIPOEKUYE.

E&v 1o ehdmropa kaNirrerar amd my eyyUnon pag, Oa Aafere To emokeuaopévo
1 éva véo TPOIOV.

Mepiodog eyylunong kai vopikég amaitriosig Aoyw eAeipewv

O xpdvog eyylnong Sev maparteiveral péow TG mapoxng yyunong. Autéd ioxUel
kai yia eaptipara, Ta omoia éxouv avrikataotabei kai emokeuaotel. EvSexdpeveg
n6n umdpyouoceg {npitg kai eNNeiyeig KaTd TNV ayopd Tipémel va yveoTotolouval
aptowg petd Ty amoouckeuacia. Merd ) Ajén Tou xpobvou eyylnong, Tuxov
epdpavi{opeveg emokeutq XpeGvovTal.

Epog cyyunong
H cuokeun katackeudomke clpdwva pe auotnpég odnyieg moidbtrag kar eéyxOnke
TTPOCEKTIKA TTPIV ATTO TNV ATTOGTOAN.
H amédoon eyyinong ioxber yia opdipara ukikol f kataokeung. H mapoltoa
eyyunon Sev exTeiveral oe TpApPATA TOU TPOiGVTOG, Ta omoia ekTibevTal ot dpucio-
Moyik $Oopd kai éro1 pmopei va Bewpouvrar eéapmpara ¢Bopdg N yia {npiég
oe eUBpauota eéapmpara, m.y. SiakoéTTEg, cuoowpeutig, Tayid A eaptiuata
TToU €ival KATAOKEUAOpEVa aTTo YUaAI.
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H mapoloa eyyinon akupoverar edv mpokAnOei {npid oto mpoidy, edav Sev
yiverar owotn xpnon f ouvmpenon. MNa pia cwotr xpron tou mpoidvrog mpérmel
va Tpouvrar emakpifug or avadepopeveg utodeieig oTig odnyieg xeipiopou.
Zkotoi xpfiong kai xeipiopol Tou Sev ouVICTOVTAI 1} yIa Toug oTToioug uTapyel
npoaidomoinon mpémel amapaitnta va armodelyovrat.

To mpoidy mpoopilerar pdvo yia 181wk Kal &xI yia emayyeApaTiki xpHon.

S mepinTwon Kakfg peTayeipiong kar akataAnAng xpnons, xenons Piag kar
mapepPdotwv, ol omoieg Sev SieérxOnoav amé to e€ouaiodompévo pag Tpfpa
otpPig, n eyyunon maver va ioyUel.

Aladikacia os mepinTwon syyunong

Na mv eacdpdion ypnyopng emeéepyaociag Tou {nmipardg oag, Tpeite Tig ako-
MouBeg umodeileig:

B Tia d\eg TG epwTotig éxete troipn Ty amddeaén ayopdg kai Tov kwdikd mpo-
idvrog (m.x. [AN 12345) wg anédeén yia Ty ayopd.

B Mmopeite va Bpeire Tov kwdikd Tpoidvrog oty mvakida timou, xapaypévo,
oty mipem cehida Tuv 0dnyiov oag (kaTtw apioTepd) f ot autokdAANTO
oV oW f KATe TMALUPA.

B Edv mpoklyouv opapara Aeroupyiag 1 GANeG eENNEIYEIG, EMIKOIVQVTOTE
kat’ apxnyv pe 1o akoloubo avapepopevo Tunpa otpPic TNAePWVIKE r) pe
E-Mail.

B Eva mpoidv mou Bswpeital ehatropatikd propeite va To amooTeilete atehwg
otV avadepdpevn SielBuvon Tou otpPig emouvamTovrag Ty amddedn
ayopdg (am6deén tapeiou) kar avadipovrag mou Bpiokeral n ENNeyn kai
TOTE euAVIOTNKE.

3mv 1otocehiba www.lidl-service.com pmopeire va katefaoere To mapdv kai
TOMA dMa eyxeipidia, Pivieo poidvtwv kal Aoyiopikd.

ZipPic

SépPig EMaSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(0 3épPic Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 285467
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Elcaywyéag
H akdhoubn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon otpPig. Emkoveviote, kar’ apxny,
pe TNV avagepdpevn utmpeoia otpPis.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
TEPMANIA

www.kompernoss.com
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EinfGhrung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdétes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthlt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung, bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verdnderten Zustand, ist nur mit
schriftlicher Zustimmung des Herstellers gestattet.

Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fir den Anschluss und die Bedienung entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen
Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen
keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Schdden aufgrund von Nichtbeach-
tung der Anleitung, nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Veréinderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile.

BestimmungsgemdBe Verwendung
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir die Zubereitung von Joghurt.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten be-
stimmt. Benutzen Sie das Gerdt nicht gewerblich!
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Lieferumfang
Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Joghurtbereiter mit Deckel

® 7 Joghurtglaser mit Deckel (Fassungsvermégen ca. 180 ml)

® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie das Gerdt und die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

2) Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.
Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gemdf den értlich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu kénnen.
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Geratebeschreibung

1
2]
(3]
o

Deckel

Gehduse
Ein/Aus-Schalter
Joghurtglaser

Technische Daten

28

Spannung
Leistungsaufnahme
Betriebstemperatur

Zubereitungszeit

Schutzklasse

5t

DE | AT | CH

220-240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
18 W
ca. 45 °C-50 °C

ca. 10 - 12 Stunden bei Raumtemperatur

Uue

Alle Teile dieses Gerdtes, welche mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen, sind
lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

 Lassen Sie beschadigte Netzkabel oder Netzstecker sofort
von autorisiertem Fachpersonal ersetzen, um Geféhrdungen
zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Radumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder an-
dere Flissigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.

» Achten Sie beim Reinigen darauf, dass kein Wasser in das
Innere des Gerates gelangt. Reinigen Sie das Gerdét nie
unter flielendem Wasser.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdéit niemals mit Wasser in
Berihrung kommen kann. Betreiben Sie das Gerét niemals in
der Néhe von Wasser oder neben Gefaen, die Flussigkeit
enthalten.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, um das Gerdt auszuschalten.

» Offnen Sie nie das Gehéuse des Gerdtes.

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 3 Jahren und dariber be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

> Reinigung und eine Wartung durch den Benutzer dirfen
nicht durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie
sind 8 Jahre und dlter und werden beaufsichtigt.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jin-
ger als 3 Jahre fernzuhalten.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Personen mit eingeschrdnkten kor-
perlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und mangelnden Kenntnissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer stabilen, rutschfesten
und ebenen Stellflache.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

~ Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Putzmittel und
spitze Gegenstdnde.

Vor dem ersten Gebrauch
Bl Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.
B Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene und trockene Flache.

B Achten Sie darauf, dass die Netzsteckdose leicht zu erreichen ist.

Informationen zur Joghurtherstellung

B Joghurt entsteht dadurch, dass Milchséurebakterien, die sogenannten
Joghurtkulturen, den in Milch vorhandenen Milchzucker in Milchséure
umwandeln. Das Gerdt erzeugt die benétigte Temperatur, bei der sich die
Joghurtkulturen optimal vermehren kénnen.

H Sie kdnnen zur Joghurtherstellung Vollmilch, Fettarme Milch, Magermilch
oder ,entrahmte Milch” verwenden.

B Falls Sie Rohmilch oder frische Milch vom Bauern fiir die Zubereitung des
Joghurts verwenden wollen, missen Sie die Milch vorher wie im Kapitel
,Milch vorbereiten” beschrieben, erhitzen.

> Sie kdnnen auch Sahnejoghurt herstellen, indem Sie die verwendete Milch
teilweise oder vollstéindig durch Sahne ersetzen.
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Joghurtkulturen (Milchsdurebakterien)

Lebende Joghurtkulturen sind in gekauftem Naturjoghurt, selbstgemachtem
Joghurt oder in Joghurtpulver enthalten.

Joghurtpulver kénnen Sie in gut sortierten Supermérkten oder Reformhé&usern
kaufen.

Achten Sie bei gekauftem Joghurt darauf, dass dieser nicht pasteurisiert ist
und das der auf dem Joghurtdeckel angegebene Fettgehalt mit dem der
verwendeten Milch identisch ist, sonst wird der Joghurt nicht fest und auf der
Oberfléiche setzt sich Wasser ab.

Man kann auch selbst gemachten Joghurt zur Zubereitung weiterer Joghurt-
portionen verwenden. Der daraus produzierte Joghurt wird aber von mal
zu mal diinner. Wenn er lhnen zu diinn wird, benutzen Sie wieder frische
Joghurtkulturen.

Milch vorbereiten

Wenn Sie Rohmilch oder frische Milch vom Bauern verwenden méchten, sollten
Sie diese vorher erhitzen, um andere in der Milch vorhandene Bakterien un-
sch&dlich machen. Diese kénnen den Joghurt verderben:

1)
2)

3)

Erhitzen Sie die Milch bis kurz vor dem Siedepunkt.

Nehmen Sie die Milch, bevor sie anféngt zu kochen vom Herd. Die Milch
darf nicht kochen, da sonst der Joghurt an Geschmack verliert und nicht fest
wird.

Lassen Sie die Milch auf unter 45 Grad abkihlen, bevor Sie die Joghurtkultu-
ren hinzufiigen.

>

Um die genaue Temperatur zu bestimmen, bendtigen Sie ein Thermometer.
Wenn Sie kein Thermometer zur Hand haben, orientieren Sie sich daran,
dass die Milch leicht wérmer als ,handwarm” sein sollte.

Joghurt herstellen

Joghurt kann mit kalter oder erwérmter Milch zubereitet werden. In erwérmter
Milch kénnen sich die Joghurtkulturen schneller vermehren. Die Milch sollte
jedoch nicht iber 45 Grad warm sein, da sonst die Joghurtkulturen zerstért wer-
den. Rohmilch oder frische Milch vom Bauern bereiten Sie bitte wie im Kapitel
»Milch vorbereiten” beschrieben vor.

1)

2)
3)

SJB 18 A1l

Vermischen Sie das Joghurtpulver nach Packungsangabe oder ca. 5 Tee-
[5ffel Joghurt mit lebenden Joghurtkulturen und 1 Liter Milch. Benutzen Sie
dafiir am besten einen Handmixer.

Fillen Sie die Mischung in die gereinigten Joghurtgldser @.
VerschlieBen Sie die Joghurtgléser @ mit den dazugehdrigen Deckeln.
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4) Stellen Sie die verschlossenen Joghurtgléser @ in das Gehéuse @.
5) Setzen Sie den Deckel @ auf das Gehduse @.
6) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

7) Stellen Sie den Ein/Aus-Schalter € auf die Position ,-*. Der Ein/Aus-Schalter €

leuchtet blau.

Nach ca. 10 bis 12 Stunden ist der Joghurt stichfest.

> Der Joghurt muss wéhrend des Reifeprozesses unbedingt ruhig stehen!
Bewegen Sie das Gerdt oder einzelne Gldser nicht! Ansonsten wird der
Joghurt nicht fest.

8) Stellen Sie das Gerdt nach Ende des Reifeprozesses ab, indem Sie den Ein/
Aus-Schalter @ auf die Position ,0” stellen. Die Beleuchtung im Ein/Aus-
Schalter @ erlischt.

9) Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

10) Stellen Sie die Joghurtglaser @ in den Kihlschrank, um weitere Séuerung zu
vermeiden.

> Sie kdnnen den Joghurt pur genieBen oder nach Belieben mit Friichten,
Marmelade oder Schokostreuseln verfeinern. Lassen Sie lhrer Kreativitét
freien Lauf!

Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat
reinigen.
@ Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten!
Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden. Das greift

die Oberfléche des Gerdtes an.

> Warten Sie nicht zu lange mit dem Reinigen, damit Speisereste nicht fest-
trocknen und sich dann nur noch schwer entfernen lassen.

B Das Gehduse @ und den Deckel @ reinigen Sie mit einem trockenen Tuch
oder einem leicht angefeuchteten Lappen. Bei hartnéckigen Verschmutzun-
gen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch.
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B Spilen Sie die Joghurtglaser @ mit den jeweiligen Deckeln mit warmen
Wasser und Spilmittel ab. Stellen Sie sicher, dass alle Spiilmittelreste entfernt
sind.

> Den Deckel @ und die Joghurtgléser @ kdnnen Sie auch in der Spiilma-
schine reinigen.

Aufbewahren
B Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

B Stellen Sie die gereinigten und verschlossenen Joghurtgléaser @ in das

Gehduse @ und setzen Sie den Deckel @ auf das Gehduse @.

B Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen Ort auf.

Maégliche Fehler bei der Joghurtherstellung
Es bilden sich Klumpen:
B die Milch war zu heif3
B es wurde nicht lange genug gerishrt
B die Milch war verdorben
Es bildet sich Flissigkeit auf der Oberflache:
B der Joghurt war zu lange im Gerat
B die Glaser wurden zu frih bewegt
B der Joghurt wurde nicht ausreichend gekihlt
Der Joghurt ist zu weich:
B es wurde Joghurtkultur und Milch mit unterschiedlichem Fettgehalt benutzt
B die Reifezeit war zu kurz

B die Joghurtkultur war nicht frisch genug

Entsorgung

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.

Dieses Produkt unterliegt der européischen Richtlinie 2012/19/
EU.

Entsorgen Sie das Gerét iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléingert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Firr eine sachgeméfe Benutzung des Produkis sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer (z. B.
IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 285467

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zunéichst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com

SJB 18 A1 DE | AT | CH 35



SILVERCREST'

36 DE | AT | CH SJB 18 A1l



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompemoss.com
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