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Introduction

Information concerning these operating instructions

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are part of
this product. They contain important information on safety, usage and disposal.
Before using the product, familiarise yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the range of applications specified.
Please also pass these operating instructions on to any future owner.

Copyright
This documentation is protected by copyright.

Any copying or reproduction, including in the form of extracts, or any repro-
duction of images (even in a modified state), is permitted only with the written
authorisation of the manufacturer.

Intended use

This appliance is intended exclusively for grilling food indoors. The appliance is
not intended for any other purpose, nor for use beyond the scope described.
The appliance is not intended for use in commercial or industrial environments.

The manufacturer accepts no responsibility for damage caused by failure to
observe these instructions, improper use or repairs, unauthorised modifications
or the use of unapproved replacement parts. The operator bears sole liability.

Warning notes

The following warning notice types are used in these operating instructions:

DANGER

A warning notice at this hazard level indicates an imminently
hazardous situation.

If the hazardous situation is not avoided, it could result in death or serious

physical injury.

> Follow the instructions in this warning notice to avoid the risk of death or
serious injury.
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A\ warNING!

A warning notice at this hazard level indicates a potentially
hazardous situation.

Failure to avoid this hazardous situation could result in injury.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent injury.

CAUTION

A warning notice at this hazard level indicates a potential for
property damage.

Failure to avoid this situation could result in property damage.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent property damage.

NOTE

> A note provides additional information that will assist you in using the
appliance.

Safety

In this section, you will find important safety instructions for using
the appliance.

This appliance complies with statutory safety regulations. Improper
use may result in personal injury and property damage.

Basic safety guidelines

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety
guidelines set out below:

m Prior to use, check the appliance for visible external damage.
Do not operate an appliance that has been damaged or

dropped.

m To prevent accidents, have defective plugs and/or power ca-
bles replaced immediately by an authorised specialist techni-
cian or our Customer Service department.
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m This appliance may be used by children of the age of 8 years or
more and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are
being supervised or have been instructed with regard to the safe
use of the appliance and have understood the potential risks.

m Children must not play with the appliance.

m Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

m Children younger than 8 years of age must be kept away from
the appliance and the power cable.

m All repairs must be carried out by authorised specialist companies
or by the Customer Service department. Improper repairs may
put the user at risk. It will also invalidate any warranty claims.

m Repairs to the appliance during the warranty period may only
be carried out by a customer service department authorised
by the manufacturer. Otherwise, no warranty claims will be
held for any subsequent damages.

m Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Compliance with safety requirements can
only be guaranteed if original replacement parts are used.

m Do not allow the power cable to come into contact with hot
appliance parts. NEVER use the appliance near naked flames,
a hotplate or a heated oven.

m After use, allow the appliance to cool down completely before
cleaning it. Risk of burns!

m Install the appliance as close as possible to an electrical power
socket. Ensure that the power plug is quickly reachable in case of
danger, and also that there is no danger of tripping over the cable.

m Provide a stable location for the appliance.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance should only be connected to correctly installed
and earthed mains power sockets. Ensure that the rating for
your local power supply corresponds with the details on the
rating plate of the appliance.

~ Arrange for customer service to repair or replace connecting
cables and/or appliances that are not functioning properly
or have been damaged.

» Do not expose the appliance to rain, and never use it in a
humid or wet environment.

» Ensure that the power cable never becomes wet or moist during
use.

» NEVER immerse the appliance in water or other liquids! This
would bring about the risk of a potentially fatal electric
shock upon the next use of the appliance should moisture be
present in the voltage conducting elements.

~ Always take hold of the plug when handling the power
cable. Do not pull on the cable itself and never touch the
power cable with wet hands, this could result in either a
short circuit or an electric shock.

» Do not place the appliance itself, furniture items or similar
objects on the power cable, and take steps to ensure it can-
not become jammed or trapped in any way.

» Do not open the appliance housing or attempt to repair or
modify the appliance. If the housing is opened or improper
modifications are made, you run the risk of receiving a po-
tentially fatal electric shock and the warranty will be void.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» Protect the appliance from drips or splashes of water. Thus,
do not place any vessels containing liquid (e.g. flower vases)
on or near the appliance.

~ Always pull the plug out of the power socket during each
interruption, as well as after use and before any cleaning.

RISK OF BURNS!
& Caution! Hot surface!

> The surfaces of the appliance become extremely hot during
use. Touch the appliance using only the handle.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

» Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

~ Never leave the appliance unattended during operation.

» Ensure that the appliance, the power cable and the plug do
not come into contact with heat sources such as hotplates or
naked flames.

» Do not use charcoal or similar fuels to operate the appliance!

» To protect the non-stick coating, do not use metallic tools such
as knives, forks, etc. Should the non-stick coating become
damaged, stop using the appliance.

~ Only operate the appliance with the original accessories sup-
plied.
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Operating components
Figure A:

960000000 0OCS

Support feet

Safety catch

Unlocking button 180°

Red “Power” control lamp
Green “Ready” control lamp
Heat level control

Fat collector tray

RELEASE button (lower hotplate)
Fat outlet

Hotplates

RELEASE button (upper hotplate)

Figure B:

®

Cleaning scraper

Unpacking and installation

Safety instructions

/\ WARNING!

During the first use of the appliance there is a risk
of injury and/or damage to property!

To avoid risks, observe the following safety instructions:

» Packaging material may not be used as a plaything. There is
a risk of suffocation.

» Please follow the instructions regarding the electrical connection
of the appliance to avoid damage to property.
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Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard
(see fold-out page):

Contact grill

® Fat collector tray
® Cleaning scraper
[ ]

Operating instructions

> Check the package for completeness and for signs of visible damage.

> |f the delivery is incomplefe or damage has occurred as a result of defective
packaging or during transport, contact the Service hotline (see chapter
entitled Service).

Unpacking
4 Remove dll parts of the appliance and the operating instructions from the box.

4 Remove all packaging materials and any films and labels.

Disposal of packaging materials

The packaging protects the appliance from damage during transport.
The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal, and are therefore recyclable.

@ Returning the packaging into the material cycle conserves raw materials and
%@ reduces the amount of waste generated. Dispose of packaging materials that

are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

> |f possible, keep the appliance's original packaging during the warranty
period so that the appliance can be packed properly for return shipment
in the event of a warranty claim.
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Handling and operation

This section provides you with important information on handling and using the
appliance.

Before initial use

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Clean all accessories as described in the section “Cleaning and care” to
remove any production residues.

Read these operating instructions carefully.

Install the appliance in accordance with the safety instructions.

Unlock the appliance by setting the safety catch @ to the position a
Open the appliance.

Wipe the hotplates @ with a damp cloth.

Close the appliance.

Insert the power cable plug into a properly connected and earthed mains
power socket which supplies the voltage stated in the “Technical data” sec-
tion. Allow the appliance to heat up for about 5 minutes on the maximum
temperature sefting by turning the heat level control @ to MAX.

>

9)

The first time the appliance heats up, a small amount of smoke and odour
may be generated due to production-related residue. This is normal and is
completely harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by opening
a window.

After heating, pull the plug out of the mains socket and allow the appliance
to cool down completely.

10) Clean the appliance again with a damp cloth.
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Heat level control

The temperature is set using the heat level control @.

— Heat level range 1: heating up range / low temperature

— Heat level range 2: medium temperature (e.g. cooking vegetables)

— Heat level range 3: high temperature (e.g. grillroasting meat)
MIN

Heat level range 1

M

AX
Heat level range \ /Hect level range 2

NOTE

>

>

>

The green control lamp "Ready" @ lights up when the heat level control @
is set at MIN. As soon as you set the heat level control @ to the desired
position, the green control lamp "Ready" @ goes out until the temperature
has been reached.

The green control lamp "Ready" @ may switch off again in the interim. This
indicates that the temperature has fallen below the set temperature and the
appliance is heating up again.

The red control lamp "Power" @ lights up as soon as the appliance is con-
nected fo the mains.

Operation

10

1)
2)
3)

4)

GB

Close the appliance lid using the handle.
Slide the fat collector tray @ into the appliance.

Replace the plug in the mains power socket. The red control lamp “Power” @
lights up. The green control light “Ready” @ lights up if the heat level control @
is set to MIN.

Set the desired level on the heat level control @. The green control lamp
“Ready” @ goes out. The green control lamp “Ready” @ comes on again
as soon as the set heating level is reached.

SKGE 2000 B2
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NOTE

> The green control lamp "Ready" @ also comes on when the heat level
control @ is set to MIN. As soon as you set the heat level control @ to
the desired position, the green control lamp "Ready" @ goes out until the
temperature has been reached.

> The green control lamp "Ready" @ may switch off again in the interim. This
indicates that the temperature has fallen below the set temperature and the
appliance is heating up again.

NOTE

You can use this grill in 3 different ways:

— fully open so that both hotplates O can be used as a table grill.

— with the movable upper hotplate @ as a contact grill so that, for
instance, meat is grilled from both sides.

— with the fixed upper hotplate @ as a panini grill so that, for
instance, baguettes can be gratinated.

“Contact grill” position

1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate @.

2) Close the appliance lid using the handle.

3) Due to its movable mount, the upper hotplate @ always lies parallel to the
lower hotplate @ even if the food to be grilled is bulky. This guarantees an
optimal grilling result.

4) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

NOTE

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration.

5) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates (O!

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

SKGE 2000 B2 GB 11
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> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

“Panini grill” position
1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate @.

2) Close the upper hotplate @ and lock it at the desired height by pressing the
safety catch @ back (position MIN, II, 111, 1V, V). The further back you press
the safety catch @, the greater the distance between the hotplates .

3) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

NOTE

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration.

4) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates !

5) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

12 GB SKGE 2000 B2
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“Table grill” position
1) Fold out both support feet @ (Fig.1).

2) Press the unlocking button 180° @ (Fig.1) and open the appliance lid until
both hotplates @ can be used as a table grill.

Fig.1

3) The hotplates @ are now positioned next to each other and can be used as
a table grill (Fig. 2).

<081 :r ]

Fig. 2
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4) Place the food to be grilled onto the hotplates .

5) Turn the food to be grilled from time to time and remove it from the hot-
plates O once it is cooked.

CAUTION

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to turn or remove the grilled food.
These could damage the surfaces of the hotplates !

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

Tips and tricks

B To make meat more tender and speed up the grilling process, you can
marinate it beforehand. An ideal basis for this can be sour cream, red wine,
vinegar, buttermilk or fresh papaya or pineapple juice, for example. Add
herbs and spices according to taste. Do not add salt as this can draw water
out of the meat and make it dry. Place the meat in the marinade so that it is
completely covered and close the container. Ideally, leave it overnight.

B The hotplates @ have a non-stick coating, therefore extra fat is not neces-
sary. If you still wish to use fat, please ensure that the fat/oil is suitable for
grill-roasting, e.g. rapeseed oil.

Bl If you are not sure whether the grilled food is cooked all the way through,
you can use a commercially available meat thermometer.
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Cleaning and care

Safety instructions

/\ WARNING!
DANGER TO LIFE DUE TO ELECTRIC SHOCK!

Risk of injury when cleaning the appliance!
To avoid risks, observe the following safety instructions:

~ Before cleaning, pull out the plug and wait until the appliance
has completely cooled down. Risk of injury!

» Never clean the appliance under running water and never im-
merse it in water. The appliance could be irreparably damaged!

Damage to the appliance!

> To avoid irreparable damage to the appliance, ensure that no moisture can
penetrate the appliance during cleaning.

> When cleaning the surfaces use neither abrasive or chemical cleaners, nor
sharp or scratchy objects.

B Draw the cleaning scraper @ over the hotplates () after the hotplates @
have cooled down so that fat and residues are aggregated, and then slide
them into the fat collector tray @.

B Wipe the hotplates @ with a damp cloth. Do not use any abrasive cleaning
agents, rough sponges or sharp objects for cleaning as these could damage
the non-stick coating.

For more stubborn soiling or hardened residue, remove the hotplates (O:

— Open the appliance.

— Press the RELEASE button @ and at the same time, remove the lower
hotplate (.

— Hold the upper hotplate @ in place to prevent it from falling and press
the RELEASE button @. The upper hotplate (@ is released from the

appliance.
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Clean the hotplates ) which have been removed in warm water with a little
detergent in it. For severe incrustations, leave the hotplates {0 to soak for a while
in the water. After washing, rinse the hotplates ) with clean water to remove all
detergent residues. Dry everything properly. The hotplates @@ must be dry before
you put them back in the appliance!

NOTE

For gentle cleaning of the hotplates @), we recommend that you wash them by
hand, as described above. You can, however, also clean the hotplates @ in
the dishwasher.

To refit the hotplates @, place the hotplates @ onto the base such that both
notches next to the fat outlet @ grip the hooks on the base. Then press down the
front part of the hotplate ) until you hear it engage.

Proceed in the same way with the second hotplate .

B A damp cloth is sufficient for cleaning the exterior surfaces of the appliance.
Ensure that all parts are completely dry before re-using the appliance.

B Wipe the cleaning scraper @ with a damp cloth. For more stubborn soiling,
add some mild detergent to the cloth or rinse it in warm water and detergent.

Storage

16

Store the cleaned appliance in a dry place.
Lock the appliance by sliding the safety catch @ to the position .

GB SKGE 2000 B2
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Recipes

Depending on the quality of the ingredients, the specified temperature seftings
or times in the recipes may vary!

“Contact grill” position

Mex-Tex burger
900 g minced beef
6 tbsp. BBQ sauce
6 tbsp. finely chopped onions
3 tbsp. fresh or ready-made salsa
1/2 tsp. chilli powder
4 large hamburger buns

1) Mix the minced meat, onions, salsa, chilli powder and BBQ sauce in a
large bowl.

2) Shape the minced meat into four evenly sized hamburgers that are
approx. 2 cm thick.

3) Heat up the appliance (heat level range 3/Max).

4) Girill the hamburgers for 8 - 10 minutes on the pre-heated appliance, having
set this to the contact position. Then serve the hamburgers in the hamburger
buns together with the ingredients and herbs of your choice.

Rump steak with spring onion & herb sauce
500 g lean rump steak (each 125 g)
120 g margarine
1 tsp. Worcestershire sauce
1 finely chopped garlic clove
4 tbsp. finely chopped parsley
4 finely chopped spring onions

1) Mix the margarine and Worcestershire sauce in a small bowl and
mix in the garlic, parsley and spring onions.

2) Heat up the appliance (heat level Max).
3) Girill the steak for 3 min. at heat level Max.

4) Brush the spring onion and herb sauce onto the steak and cook it for
another 4 minutes at the start of heat level range 2.

SKGE 2000 B2 GB 17
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NOTE

The herb sauce collected in the oil collector tray can be poured over the steak
when served.

Tuna with slices of orange
(4 people)
4 fresh tuna steaks (each 170 g)
1 orange
1 tbsp. finely chopped parsley
Salt
Pepper

1) Peel the oranges and cut them into slices that are approx. 5 mm thick.
2) Pre-heat the appliance (heat level range 3).

3) Place the tuna steaks onto the pre-heated grill, scatter the parsley on top
and season with salt and pepper.

4) Place the slices of orange onto the tuna steaks and grill everything for
approx. 6 - 8 minutes.

5) Remove the grilled orange slices before serving.
“Panini grill” position

Spinach and cheese panini
250 g spinach leaves
1 onion
1 clove of garlic
1 tbsp. cooking oil
2 tsp. lemon juice
1 pinch of salt (and pepper)
4 slices of toasting bread / white bread
40 g herb butter
75 g mozzarella

20 g pine nuts
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1) Sort and wash the spinach leaves.

2) Peel and finely chop the onion and garlic, stew in hot oil. Add the spinach.
Season with lemon juice, salt and pepper.

3) Spread the herb butter onto the toast.
4) Cut the mozzarella into slices.

5) Divide the mozzarella and drained spinach onto 2 slices of toast and scat-
ter the pine nuts on top.

6) Top the panini with a second slice of bread.

7) Carefully place the panini onto the panini maker, pre-heated to heat level

range 3/Max.

8) Using the safety catch @), set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

9) Wait until the panini are toasted golden brown. Then remove them from the
panini maker.

Chicken breast panini
400 g chicken breast
20 g butter
Pepper, salt, paprika powder
120 g bacon, in strips
6 slices of toasting bread / white bread
3 tbsp. salad dressing (yoghurt)
30 g of iceberg lettuce
2 tomatoes
1 avocado
1 tsp. lime juice

50 g cucumber

1) Rinse the chicken breast under running tap water and pat dry with kitchen
paper. Grill briefly in the pre-heated appliance, set to the contact position,
with the heat level set to MAX.

2) Switch the appliance back to the start of heat level range 3 and then grill-
roast the chicken breasts for about 10 minutes until done. After grill-roasting,
season with salt, pepper and paprika and set aside.

3) Fry the strips of bacon in a pan until crispy.

4) Spread the yoghurt dressing onto 3 slices of toasting bread or white bread,
add the iceberg leftuce, cut the tomatoes into slices, season them and arrange
them on top.
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5) Cut the chicken breasts along their length and place them on top of the
tomatoes.

6) Arrange the strips of bacon on the chicken breasts.

7) Cut open the avocados vertically and use a turning movement to remove the
halves from the stone. Peel and cut the avocado into slices. Drizzle the lime
juice onto the avocado to prevent from going brown. Lay the slices onto the
panini.

8) Cut the cucumber into slices and place them on the avocado.

9) Top the panini with a second slice of bread.

10) Carefully place the panini onto the hotplate (.

11) Using the safety catch @), set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

12) Wait until the panini are toasted golden brown and remove them carefully
from the panini maker.

Mustard baguette

20

1 baguette

1 garlic clove

50 g mustard-pickled gherkins
40 g Pecorino

1 tbsp. hot mustard

2 tbsp. sweet mustard

50 g butter

2 tbsp. chopped chives

Salt, pepper

1) Cutinto the baguette at 2 - 3 centimetre intervals, but do not cut all the way
through.

2) Peel and crush the garlic, dice the gherkins and grate the Pecorino cheese.

3) Mix the hot and sweet mustards with the soft butter, garlic, gherkins,
Pecorino cheese and chives, and season with salt and pepper.

4) Fill the mustard butter into the baguette slits and wrap the baguettes in
aluminium foil.

5) Place the baguettes onto the pre-heated hotplate @ set to heat level range
3/Max.
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6) Using the safety catch @, set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

7) The baguette should be golden brown.
“Table grill” position

Chicken/turkey breast
200 g chicken/turkey breast
A little flour

1) Coat the hotplates @ with a little oil that is suitable for grill-roasting and
heat the appliance to heat level range 3.

2) Cut the 200 g of chicken/turkey breast into slices and lightly dust with flour.

3) Grillroast on one side for around 4 minutes, then turn, sprinkle with a little
salt and grill the other side for about 4 minutes.

Grilled vegetables
2 peppers
1 courgette
1 aubergine
Olive oil
Salt
Pepper

Herbs de Provence (seasoning mix)

1) Wash the vegetables thoroughly. Cut the peppers in half, remove the seeds
and cut them into strips. Cut the aubergine and courgette in half along their
length and then into pieces measuring around 0.5 cm.

2) Brush the vegetables with a little olive oil.
3) Pre-heat the appliance (heat level range 2).

4) Place the vegetables onto the pre-heated hotplate @ and grill them on
both sides, allowing around 8 - 10 minutes for each side, until they are light
brown in colour.

5) Season the vegetables with salt, pepper and herbs de Provence to taste.
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Coconut curry prawns

22

100 g red curry paste

50 ml coconut milk

400 g prawns (alternatively crab or shrimps)

200 g sugar snaps

2 peppers

2 onions

2 garlic cloves

Salt and pepper

Aluminium foil

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

GB

Mix the curry paste and the coconut milk.

Wash the prawns, the sugar snaps and the peppers.

Peel the onions and garlic cloves.

Chop the onions, the garlic cloves and peppers into small pieces.

Spread the prawns and the vegetables evenly over four pieces of aluminium
foil. The aluminium foil must be big enough so that it is possible to wrap up
the ingredients in litfle packages. Drip the coconut curry sauce over the food
and season everything with salt and pepper.

Seal the packages well so that no liquids can escape.
Pre-heat the appliance to the end of heat level range 2.

Place the filled packages onto the pre-heated hotplates @ and cook from
both sides, allowing around 15 minutes per side.
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Grilled corn on the cob
2 sweet corn cobs
100 g herb butter
Garlic salt
Salt
Pepper

Aluminium foil

1) Brush a piece of aluminium foil with the herb butter.

2) Salt the corn cobs and wrap them in the aluminium foil.

3) Heat the appliance to the end of heat level range 2.

4) Place the package onto the hotplates (0.

5) Turn the package after 15 minutes and cook the cobs for another 15 minutes.

6) Season the corn cobs with garlic salt and pepper.

Disposal
Never dispose of the appliance in normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Dispose of the appliance via an approved waste disposal company or your
municipal waste disposal facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal facility if you are in any doubt.

Appendix

Technical data

Voltage supply 220 - 240V ~ | 50/60 Hz
Power consumption 2000 W
Q'P All of the parts of this appliance that come
into contact with food are food-safe.
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Kompernass Handels GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights are
not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep your
original receipt in a safe place. This document will be required as proof of purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance and
the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault and its time
of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or replaced
by us. The repair or replacement of a product does not signify the beginning of a
new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty. This also
applies to replaced and repaired components. Any damage and defects present at
the time of purchase must be reported immediately after unpacking. Repairs carried out
after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not extend
to product parts subject fo normal wear and tear or fragile parts such as switches,
batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used or im-
properly maintained. The directions in the operating instructions for the product regarding
proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions that are discour-
aged in the operating instructions or which are warned against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes. The
warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use of force
and modifications/repairs which have not been carried out by one of our authorised
Service centres.
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Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

® Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available as
proof of purchase.

® You will find the item number on the type plate, an engraving on the front page of
the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of the appliance.

® |f functional or other defects occur, please contact the service department listed
either by telephone or by e-mail.

® You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase {iill
receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals, product
videos and software on www.lidl-service.com.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 275386

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.komperncss.com
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Bevezeto

Informacidk a jelen hasznalati 6tmutatéhoz
Gratuldlunk 6j késziiléke megvasdrldsdhoz!

Vésdrlasaval kivalé minéségl termék mellett dontétt. A haszndlati utasitds a
termék része. Fontos tudnivalékat tartalmaz a biztonségra, hasznélatra és artal-
matlanitésra vonatkozéan. A termék haszndlata elétt ismerkedjen meg valameny-
nyi haszndlati Gtmutatéval és biztonsdgi figyelmeztetéssel. Csak a leirtak szerint
és a megadott célokra haszndlja a késziiléket. A készilék harmadik személynek
térténé tovébbaddsa esetén adja 4t a késziilékhez tartozé valamennyi leirdst is.

Szerzdi jogvédelem
Ez a dokumentdcié szerzdi jogvédelem alatt 4ll.
Barmilyen sokszorositds, ill. utdnnyomds még kivonatos formdban is, valamint

az dbrdk megjelentetése, még médositott formdban is, csak a gyarté irdsos
engedélyével lehetséges.

Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a késziilék kizdrélag élelmiszerek grillezésére szolgdl belsé térben. Més vagy
ezen tilmend haszndlat rendeltetésellenesnek mindsiil. A készilék nem alkalmas
kereskedelmi vagy ipari hasznélatra.

A nem rendeltetésszer( haszndlatbél, szakszeritlen javitdsi munkdkbél, jogosu-
latlanul végzett médositasbdl vagy nem engedélyezett alkatrész haszndlatabdl
eredd karok esetén semmilyen igény nem érvényesithetd. A kockazatot egyedil
az izemeltets viseli.

Figyelmeztetések

Ebben a hasznélati dtmutatéban a kévetkezs figyelmeztetd jelzéseket haszndl-

juk:

VESZELY

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jele fenye-
getd veszélyes helyzetet jel6l.

Haldlhoz vagy silyos sériiléshez vezethet, ha nem kerili el a veszélyes hely-
zetet.

> A silyos, akdr haldlos személyi sériilések elkeriilése érdekében kévesse
a figyelmeztetd jelzés szerinti utasitdsokat.
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A\ riGYELMEZTETES

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmeztetd jelzése
lehetséges veszélyhelyzetet jel6l.
Sérilést okozhat, ha nem tudja elkeriilni ezeket a veszélyes helyzeteket.

> A személyi sériilések elkerilése érdekében kdvesse a figyelmeztets jelzések
szerinti utasitdsokat.

FIGYELEM

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmeztets jelzése
lehetséges anyagi kart jelol.

Anyagi kért okozhat, ha nem tudja elkeriilni ezeket a helyzeteket.

> Az anyagi kdr elkeriilése érdekében kévesse a figyelmeztetd jelzések
szerinti utasitdsokat.

TUDNIVALO

> Tudnivalé jelsli a kiegészité informdcidkat, amelyek megkdnnyitik a késziilék

kezelését.

Biztonsag

Ebben a fejezetben a készilék kezelésével kapcsolatos fontos bizton-
sdgi utasitdsokat ismerheti meg.

A készilék megfelel a biztonsdgi el8irdsoknak. A szakszer(tlen hasz-
ndlat személyi sérilést és anyagi kért okozhat.

Alapveté biztonsagi figyelmeztetések
A készilék biztonsdgos haszndlata érdekében tartsa be az aldbbi

biztonsdgi utasitdsokat:

m Haszndlat elétt ellendrizze a késziléket, hogy nincs-e rajta lathaté
sérilés. Ne miksdtessen hibds vagy leesett késziléket.

m A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt halézati csatlakozét
vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki megfeleld jogosultsaggal
rendelkez8 szakemberrel vagy az iigyfélszolgdlattal.
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m A késziléket 8 éves kor alatti gyermekek és csdkkent fizikai, érzék-
szervi vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/vagy tudds-
sal nem rendelkezd személyek csak feligyelet mellett haszndlhatjdk,
vagy ha felvildgositottdk Sket a készilék biztonsdgos hasznélatardl
és megértették az ebbdl ereds veszélyeket.

m Gyermekek nem jdtszhatnak a készilékkel.

m Tisztitdst és a felhaszndléi karbantartast 8 évesnél fiatalabb vagy
feligyelet nélkiili gyermekek nem végezhetnek.

m Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a késziilék és a csatla-
kozé vezeték kdzelébe.

B Csak megfeleld jogosultséggal rendelkezd szakemberrel vagy az
ugyfélszolgdlattal javittassa a késziléket. A szakszeritlen javités
veszélyt jelenthet a haszndlé szamdra. Ezenkivil a garancia is
érvényét veszti.

m A késziléket a garanciaidd alatt csak a gyértd dltal engedélyezett
ugyfélszolgdlat javithatja, ellenkez8 esetben késdbbi karok esetén
mar nem érvényesithetd a garanciaigény.

B A hibés alkatrészeket csak eredeti alkatrészekre szabad cserélni.
Csak ilyen alkatrészekkel garantalhaté, hogy azok megfelelnek
a biztonsdgi kdvetelményeknek.

m Ugyelien arra, hogy a hélézati vezeték ne érjen hozzd a készilék
forré részeihez. Soha ne haszndlja a késziléket nyilt lang, fitslap
vagy forré tizhely kézelében.

® Haszndlat utén hagyja lehdlni a késziléket, mielStt megtisztitand!
Egési sérilés veszélye!

m A késziléket lehetéleg egy hdlézati aljzat kézelében dllitsa fel.
Gondoskodijon arrél, hogy a hélézati csatlakozé vészhelyzetben
gyorsan elérhetd legyen és hogy a vezetékben le lehessen megbot-
lani.

m Gondoskodjon arrél, hogy a készilék stabilan élljon.
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ARAMUTES VESZELYE!

» A késziiléket csak el8irasszerGen beszerelt és foldelt aljzatba
csatlakoztassa. A hdlézati fesziltségnek meg kell egyeznie
a készilék tipustdblajan megadott fesziltséggel.

» A nem megfelel8en mikéds vagy sérilt csatlakozévezetéket,
illetve késziléket haladéktalanul javittassa meg vagy cserél-
tesse ki az igyfélszolgdlattal.

» Ne tegye ki a késziléket esének és soha ne haszndlja ned-
ves vagy vizes kdrnyezetben.

~ Ugyelien arra, hogy a hélézati kdbel miksdés kézben soha
ne legyen vizes vagy nedves.

» Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mds folyadékbal
llyen esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha miks-
dés kdzben folyadék keriil a fesziltség alatt allé részekre.

» Mindig a hdlézati kdbel csatlakozédugéiat fogja meg. A
révidzarlat vagy az elektromos dramités veszélye miatt soha
ne magdt a hélézati kdbelt hizza meg és a hdldzati kdbelt
soha ne fogja meg nedves kézzel.

» Soha ne dllitsa a késziléket, illetve egyéb bitordarabokat a
halézati kabelre és tgyeljen arra, hogy az ne szoruljon be.

» Ne nyissa ki a készilékhdzat és ne javitsa vagy médositsa a
késziléket. Nyitott készilékhéz vagy dnhatalmi médositds
esetén elekiromos dramiités veszélye déll fent és a garancia is
érvényét veszti.
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ARAMUTES VESZELYE!

» Védje a késziléket a rdcseppend vagy réspricceld viztél. Ne
tegyen folyadékkal tltétt edényt (pl. viragvézat) a készilék-
re vagy a készilék mellé.

» Hizza ki a hélézati csatlakozét a csatlakozéaljzatbdl a
munkaszinetek elétt, valamint a haszndlat befejezése utan
és minden tisztitds eldtt.

EGESI SERULES VESZELYE!

A Figyelem! Forré felilet!

~ A készilék felilete haszndlat kézben nagyon felforrésodhat.

A késziléket csak a fogantyindl fogja meg.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

» A készilék izemeltetéséhez ne haszndljon kiilsé id8kapcesoldt
vagy kilén tavmiksdtetd rendszert.

~ Uzemeltetés kézben soha se hagyja a késziiléket feligyelet
nélkol.

~ Ugyelien arra, hogy a készilék, a halézati kdbel és a csatla-
kozd ne érjen forré felilethez (pl. f8z8lap), illetve azokat ne
érie nyilt lang.

» Ne hasznéljon szenet vagy hasonlé tizel8anyagot a készilék
Uzemeltetésére!

» A tapadésmentes bevonat védelme érdekében ne hasznéljon
fém eszkdzoket, pl. kést, villat stb. Ne haszndlja tovabb a
késziléket, ha sérilt a tapaddsmentes bevonat.

» A késziiléket csak a mellékelt eredeti tartozékokkal izemel-
tesse.

32 HU SKGE 2000 B2



SILVERCREST’

Kezeléelemek
LA dbra:
@ tdmasztélabak
@ biztonsdgi zéréelem
© kireteszel8 gomb 180°
O '"Power” piros ellendrzéldmpa
O '"Ready” z3ld ellendrzéldmpa
O hsfokszabalyzé
@ zsirfelfogé tlca
@O RELEASE gomb (alsé sitélap)
O zsirkifolys
@ sitslapok
® RELEASE gomb (felsé siit8lap)

,B" dbra:

® sitslop-kapard
Kicsomagolas és csatlakoztatas

Biztonsagi utasitasok

/\ FIGYELMEZTETES

A készilék Uzembe helyezése soran személyi és
anyagi kar keletkezhet!

A veszélyek elkeriilése végett vegye figyelembe az aldbbi biz-
tonsdgi utasitdsokat:

» A csomagoléanyag nem jatékszer. Fulladésveszély all fenn.

» Az anyagi kdrok elkerilése érdekében vegye figyelembe az
elektromos bekétéssel kapcsolatos kdvetelményeket.
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A csomag tartalmanak és hianytalansaganak ellenérzése

A késziiléket alapvet8en az aldbbi sszetevskkel szdllitiuk (l&sd a kihajthaté

oldalt):

® kontaktgrill

® zsirfelfogd télca
® sitSlap-kapard

® haszndlati Gtmutatd

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmét, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta lathaté
sérilés.
> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfeleld csomagolasbél ereds, illetve a

szdllitds sordn keletkezett kdrok esetén fordulion az iigyfélszolgdlathoz
(I6sd a Szerviz fejezetet).

Kicsomagolas
4 Vegye ki a dobozbdl a készilék valamennyi részét és a haszndlati Gtmutatét!

4 Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, az esetleges félidkat és cimkéket.

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolds védi a késziléket a sérilésektsl a szdllités sorén. A csomago-
|6anyagokat kérnyezetbarat és hulladék drtalmatlanitdsi szempontok szerint
vdlasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithatdk.

Nyersanyagot takarit meg és csdkkenti a hulladékmennyiséget, ha a csomagoldst

visszajuttatja az anyagkérforgdsba. A feleslegessé valt csomagoléanyagokat a
hatdlyos helyi el8irasoknak megfeleléen helyezze el a hulladékban.

TUDNIVALO

> Amennyiben lehetséges, 8rizze meg az eredeti csomagoldst a garancia
ideje alatt, hogy garancidlis javitds esetén a késziléket megfelelden vissza
lehessen csomagolni bele.
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Kezelés és Uzemeltetés

Ebben a fejezetben a késziilék kezelésére vonatkozé fontos utasitdsokat ismerhe-
ti meg.

Az elsé hasznalat elott

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Tisztitsa meg az &sszes tartozékot a "Tisztitds és dpolds” fejezetben leirtak
szerint, igy telies egészében eltdvolithatia a gydrtasbdl visszamaradt
anyagokat.

Olvassa el figyelmesen ezt a haszndlati Gtmutatét.

Allitsa fel a késziiléket a biztonsagi utasitasoknak megfelelSen.

Reteszelje ki a késziléket a biztonsagi zdréelem @ a helyzetbe dllitésaval.
Nyissa ki a késziléket.

Torélie le a sitélapokat @ nedves torldkendével.

Csukja be a késziiléket.

Csatlakoztassa a halézati kébel csatlakozédugéjat megfelelden bekststt és
foldelt csatlakozéalizatba, ami a "MUszaki adatok” fejezetben megadott
fesziltség-értékkel rendelkezik. Fitse fel a késziiléket kb. 5 percen keresztiil
a legnagyobb héfokon olyan médon, hogy a héfokszabdlyzét @ MAX
poziciéba dllitja.

TUDNIVALO

> A késziilék elsé felmelegedése sordn a gydrtasbél visszamaradt anyagok

9)

miatt enyhe fiistét és szagot érezhet. Ez teljesen normdlis és veszélytelen.
Gondoskodijon elegendd szell6zésrél, nyisson ki példdul egy ablakot.

Hizza ki a halézati csatlakozét a csatlakozéalizatbél és hagyja lehdlni
a késziléket.

10) Ismét tisztitsa meg a késziiléket nedves tdrlékendédvel.
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Hoéfokszabalyzé

Haszndalat

36

A héfokszabdlyzéval a hdmérséklet @ dllithatd be.
— 1. héfoktartomdny: felfGtési tartomdany/alacsony hémérséklet
— 2. héfoktartomdny: kézepes hdmérséklet
(pl. zoldség elkészitéséhez)
— 3. héfoktartomény: magas hémérséklet (pl. his sitéséhez)
MIN 1. héfoktartomany

MA

X
3. héfoktartoméany \ /héfoqurromdny

TUDNIVALO

>

1)
2)
3)

4)

HU

A "Ready" z8ld ellendrzélampa @ vildgit, ha a héfokszabdlyzé @ MIN
dllédsban van. Amint a héfokszabdlyzét @ a kivant helyzetbe dllitja, akkor
egészen addig nem vilagit a "Ready” z&ld ellenérzélémpa @, amig a
késziilék el nem éri a megfeleld hdmérsékletet.

A "Ready” z5ld ellendrzélampa @ idékdzdnként kikapesolédhat. Ez azt
ielenti, hogy a készilék hdmérséklete a bedllitott hdmérséklet ald csdkkent
és a készilék ismét fit!

Amint a késziléket csatlakoztatia az elekiromos halézatra, vilagitani kezd
a "Power" piros ellendrzéldmpa @.

Csukja be a készijlék fedelét a fogantydjandl fogva.
CsUsztassa be a zsirfelfogé talcat @ a készilékbe.

Ismét csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozéalizatba. Vildgit
a "Power" piros ellendrzéldampa @. A "Ready” z&ld ellenérzéldmpa @
vilagitani kezd, ha a héfokszabdlyzé @ MIN dllasban van.

Allitsa be a héfokszabdlyzén @ a kivant fokozatot. Kialszik a "Ready” z8ld
ellendrzéldmpa @. Amint a késziilék eléri a bedllitott héfokot, ismét vilagit
a "Ready” z&ld ellenérzélampa @.
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TUDNIVALO

> A'"Ready" z&ld ellendrzéldmpa @ akkor is vilagit, ha a héfokszabdlyzé @
MIN dllasban van. Amint a héfokszabdlyzét @ a kivant helyzetbe dllitja,
akkor egészen addig nem vilagit a "Ready” zéld ellendrzélémpa @, amig
a készilék el nem éri a megfeleld hdmérsékletet.

> A'"Ready” z&ld ellenérzéldmpa @ idskézénként kikapcsolédhat. Ez azt
ielenti, hogy a készilék hdmérséklete a bedllitott hdmérséklet ald csdkkent
és a késziilék ismét fit!

TUDNIVALO

Ez a grillez8 készilék harom kiilénbz6 médon hasznélhaté:

— teliesen felnyitva a sitélapok @ asztali grillként haszndlhaték.

— mozgathaté felss sitélappal @ kontakt grillként haszndlhats, ily
médon példédul a hus mindkét oldala grillezhetd.

— régzitett felss sitélappal @ panini grillként haszndlhats, amivel
példdul bagett sithets.

"Kontakt grill" helyzet

1) Nyissa ki a késziilék fedelét és helyezze a grillezni kivant élelmiszereket az
alsé sitélapra @.

2) Csukja be a késziilék fedelét a fogantytjandl fogva.

3) A mozgé aldtdmasztdst felsd sitélap @ a vastagabb grillezendd termé-
keknél is parhuzamos marad az alsé siitélappal . Ennek készénhetden
optimdlis grillezési eredmény érheté el.

4) Kis id8 elteltével ellendrizze a grillezett étel barnuldsdt. Ehhez nyissa fel
a készilék fedelét a fogantytjandl fogva.

TUDNIVALO

Kezdjen mindig révid grillezési idével, majd névelie addig, amig el nem éri a
megfeleld idétartamot.

5) Ha elégedett a barnuldssal, vegye ki a grillezett ételt.

FIGYELEM

A készillék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek kivételéhez.
Ezek megsérthetik a sitélapok () feliiletét!

6) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN élldsba és hizza ki a hélézati
csatlakozédugédt a csatlakozdaljzatbdl.
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FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbél, ha nem haszndl-
ja a késziléket. Nem elég MIN dlldsba forgatni a héfokszabdlyzét @!

"Panini grill" helyzet

1) Nyissa ki a készilék fedelét és helyezze a grillezni kivant élelmiszereket az
alsé sitélapra @.

2) Csukja le a felsd sitélapot @ és régzitse a kivant magassédgban a biztonsdgi
zéréelem @ hatranyomdsdaval (MIN, 11, 111, IV, V dllés). Minél jobban hatra-
nyomija a biztonsagi zaréelemet @, anndl nagyobb lesz a siitélapok @
kézétti tavolsag.

3) Kisidg elteltével ellendrizze a grillezett étel barnulasét. Ehhez nyissa fel
a készilék fedelét a fogantytjandl fogva.

TUDNIVALO

Kezdjen mindig révid grillezési idével, majd névelie addig, amig el nem éri a
megfelel8 idétartamot.

4) Ha elégedett a barnuléssal, vegye ki a grillezett ételt.

FIGYELEM

A készilék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek kivételéhez.
Ezek megsérthetik a sitélapok @ feliiletét!

5) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN dllasba és hizza ki a halézati
csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbél.

FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a csatlakozéalizatbél, ha nem haszndlja
a késziléket. Nem elég MIN dllésba forgatni a héfokszabdlyzét @!
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"Asztali grill" helyzet
1) Haijtsa ki a két tamasztélabat @ (1. dbra).

2) Nyomija meg a kireteszel§ gombot 180° @ (1. dbra) és nyissa ki a
késziilék fedelét annyira, hogy a két sitélapot @ asztali grillként lehessen
haszndlni.

1. dbra

3) Asitélapok @ igy egymds mellé keriilnek és a késziilék asztali grillként
haszndlhaté (2. &bra).

2081 :r ]

2. dbra
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4) Tegye a grillezni kivéant élelmiszereket a sitélapokra (.

5) Id8nként forditsa meg a grillezett élelmiszert és vegye le a sitélemezekrd| @,
ha megsilt.

FIGYELEM

A készillék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek megforditdsa-
hoz/kivételéhez. Ezek megsérthetik a sitélapok (@ feliletét!

6) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN élldsba és hizza ki a hélézati
csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbdl.

FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozéddugét a csatlakozdaljzatbél, ha nem haszndl-
ja a késziléket. Nem elég MIN dllésba forgatni a héfokszabdlyzét @!

Otletek és fogasok

B A hUs puhitdséhoz és a grillezés felgyorsitédsahoz elézetesen bepdcolhatia
a hust. Erre kivaléan alkalmas példaul a tejfél, a vérdsbor, az ecet, iré vagy
friss papaja- vagy anandszlé. izIésté| figgden fiszereket és fiszerndvényeket
is haszndlhat. Ne adjon hozzd sét, mert az elvonja a hisban 1év8 vizet és
keménnyé teszi azt. A hist Ggy helyezze bele a paclébe, hogy az teliesen
elfedje a hist és zérja le az edényt. A legjobb, ha egy éjszakan keresztil
benne hagyija.

B A sit8lapok ) tapaddsmentes bevonattal rendelkeznek, ezért azokat nem
szikséges kiilén bezsirozni. Ha ennek ellenére zsiradékot szeretne haszndlni,
gyelien arra, hogy sitésre alkalmas zsirt/olajat, példaul repceolajat hasz-
ndljon.

B Ha nem biztos benne, hogy a grillezett étel belseje is megsiilte, haszndljon
a kereskedelmi forgalomban kaphaté hdshémérét.
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Tisztitas és apolas
Biztonsagi utasitasok

/\ FIGYELMEZTETES!
ELETVESZELY ARAMUTES KOVETKEZTEBEN!

A készilék tisztitasa kézben személyi sériilés
léphet fel!

A veszélyek elkeriilése végett vegye figyelembe az alébbi biz-
tonségi utasitdsokat:

> Tisztitds elétt hizza ki a hdlézati csatlakozédugét és varja
meg amig a készilék teljesen lehdl. Sérulésveszély!

~ A késziléket soha ne tisztitsa folyé viz alatt és soha ne merit-
se vizbe. A készilékben helyrehozhatatlan kér keletkezhet!

FIGYELEM

A készillék megsérilhet!

> Ugyelien arra, hogy fisztitaskor ne kerilion nedvesség a készilékbe,
ellenkezd esetben helyrehozhatatlan kar keletkezhet benne.

> A feliletek tisztitdsdhoz ne haszndljon erésen sirolé hatdst vagy
vegyi tisztitészereket, illetve hegyes vagy karcolé targyakat.

B Asitélapok O lehdlését kdvetden, hizza végig a sitélapkapardt @ a siité-
lapokon O 4gy, hogy a zsir és a siitési maradvényok egy helyre kerilienek,
majd az egészet tolja a zsirfelfogé télcdba @.

B Torolie le a sitélapokat ) nedves térlskendével. A tisztitdshoz ne hasz-
ndljon maré hatdsg tisztitészert, érdes szivacsot vagy hegyes targyakat,
ellenkezd esetben megsértheti a tapaddsmentes bevonatot.

Makacs szennyez8dések vagy rasilt ételmaradvanyok esetén vegye le a

sitSlapokat (:

— Nyissa ki a késziiléket.

— Nyomja meg a RELEASE gombot @), ezzel egyidejileg pedig emelje
le az alsé sitélapot @.

— Tartsa meg a felsé sitélapot @, hogy ne billenjen le és nyomja meg
a RELEASE gombot @. A fels siitélap O most mar levélaszthaté a
készilékrsl.
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Tisztitsa meg a levett sitélapokat ) enyhén mosogatészeres, meleg vizben.
Makacs lerakéddsok esetén hagyija a sitélapokat @ révid ideig a mosogats-
vizben dzni. A tisztitds utdn dblitse le tiszta vizzel a sitélapokat @, hogy ne
maradjon rajtuk mosogatészer-maradvany. Téréljén mindent alaposan szérazra.
A sitlapoknak @ szdraznak kell lenniiik, mieltt visszahelyezi azokat a készi-
lekbe!

TUDNIVALO

A sit8lapok @ kiméls tisztitdsdhoz azt ajénliuk, hogy azokat a leirtak szerint
kézzel mosogassa el. A siitélapok ) viszont mosogatégépben is tisztithatdk.

A siit8lapok (D visszaszerelése sordn helyezze a sitélapokat @ az alapra gy,
hogy a zsirkifolyé @ melletti két vagat az alapon 1év8 kampékba nydljon.

Ezt kévet8en nyomia lefelé a sitdlap @ eliilsd részét, hogy az hallhatéan
bekattanjon.

Tegye ugyanezt a masik sitélappal (O is.

B A készilék kislsé feliletének tisztitdsahoz elegendd egy nedves térl8kends.
Ugyelien arra, hogy a készilék ismételt haszndlata el8tt minden alkatrész
teliesen szdraz legyen.

B A sitdlap-kapardt @ egy nedves torlékendédvel tordlie le. Makacs szennye-
z8dések esetén tegyen enyhe mosogatdszert a térl8kenddre, vagy mosogas-
sa el mosogatdszeres meleg vizben.

Tarolas

42

A megtisztitott késziiléket szaraz helyen kell térolni.

Reteszelje be a készilléket a biztonsagi zaréelem @ @ helyzetbe dllitasval.
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Receptek

TUDNIVALO

A receptekben megadott hémérséklet-bedllitdsok vagy idére vonatkozé infor-
mdcidk a hozzdvalsk jellegétsl figgden véltozhatnak!

"Kontakt grill" helyzet

Mex-Tex-Burger
900 g dardlt marhahis

6 ek. barbecue szdsz

6 ek. apréra vagott hagyma

3 ek. friss vagy kész salsa szész

fél tk. chili por

4 nagy hamburgerzsémle

1)
2)

3)
4)

Keverje 6ssze a dardlt hist, a hagymdt, a salsét, a chili port és a barbecue
szbszt egy nagy talban.

Formdzzon a masszdbdl négy egyforma nagysagy, kb. 2 cm vastag
hamburgerpogdcsat.

Fitse fel a késziléket (3. héfoktartomany/MAX).

Sisse a hamburgerpogdcsdt 8 - 10 percig, az elémelegitett késziiléken
és kontakt grill médban. Végil télalja a hamburgert a hozzavalékkal izlés
szerint f(szerezve a hamburgerzsemlében.

Ujhagymas-zéldfiszeres szé6szos marhahatszin

500 g sovany marhahétszin (szeletenként 125 g)

120 g margarin

1 tk. Worcestershire szész

1 apréra vagott fokhagyma

4 ek. apréra vagott petrezselyem

4 apréra végott Gjhagyma

1)

2)
3)
4)

Keverje 8ssze a margarint és a Worcestershire szészt egy kis talban, majd
keverje hozzd a fokhagymdt, petrezselymet és Gjhagymdt.

Fitse fel a késziléket (MAX héfok).
Grillezze a hdtszint 3 percig a MAX héfokon.

Kenje meg a hétszint az Gjhagymds-zéldfiszeres szésszal és sisse tovabbi
4 percig a 2. héfoktartomdny alsé héfok-bedllitasan.

SKGE 2000 B2 HU 43



SILVERCREST’

TUDNIVALO

Az olajfelfogé tlcdban &sszegydlt zoldfiszeres szészt télaldskor a hétszinre
Snthetil

Narancsszeletes tonhal
(4 személyre)
4 friss tonhal-szelet (szeletenként 170 g)
1 narancs
1 ek. apréra vagott petrezselyem
s6

bors

1) Hémozza meg a narancsot és végja kb. 5 mm vastag szeletekre.
2) Melegitse elé a késziléket (3. héfoktartomany).

3) Helyezze a tonhal-szeleteket az elémelegitett grillre, szérja rd a petrezselymet
és fiszerezze séval és borssal.

4) Rakja a narancsszeleteket a tonhal-szeletekre és grillezze mindezt kb.
6-8 percig.

5) Tdlalas elétt tavolitsa el a grillezett narancsszeleteket.
"Panini grill" helyzet

Spendtos-sajtos panini
250 g leveles spenét
1 fej hagyma
1 gerezd fokhagyma
1 ek. olqj
2 tk. citromlé
1 csipetnyi sé (és bors)
4 szelet pirités/ fehér kenyér
40 g fszervaj
75 g mozarella

20 g mandulafeny8-mag
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1) Vélogassa ki és mossa meg a leveles spenétot.

2) Hémozza meg és vdgja apréra a hagymdt és a fokhagymagerezdet, majd
forré olajban pérolja ivegesre. Tegye hozzd a spendtot. Izesitse citromlével,
séval, borssal.

3) Kenje meg a pirités-szeletet fiszervaijjal.
4) Szeletelie fel a mozzarella saijtot.

5) Ossza szét a mozzarellat és a lecsdpdgtetett spendtot 2 piritds szeleten és
szérjon rd mandulafenyd-magot.

6) Fedje le a paninit egy masik szelet piritéssal.

7) Helyezze évatosan a paninit a 3/MAX héfoktartomdanyban el8melegitett
panini-sitére.

8) Allitsa be a biztonsagi zaréelemmel @ a felsé siitdlap @ kivant tavolsagat
és csukja le a fedelet.

9) Varjon, amig a panini aranybarndra nem siil. Ezt kéveten vegye ki a
panini-sitébél.

Csirkemell-filés panini

400 g csirkemell filé

20 g vaj

bors, s6, paprikapor

120 g bacon, csikokra vagva

6 szelet fehér kenyér/pirités

3 ek. salata-dresszing (joghurt)

30 g jéghegy saldta

2 paradicsom

1 avokadd

1 tk. citromlé

50 g saldtauborka

1) Oblitse le a csirkemell filét folyé viz alatt és konyhai papirkendével itassa
szdrazra. Piritsa meg kissé kontakt grill médban, a MAX héfokra elémelegi-
teft késziilékben.

2) Kapesolja vissza a késziiléket a 3. héfoktartomdny elsé fokozataira és kb.
10 percig siisse készre a csirkemellfilét. Sités utdn izesitse séval, borssal
és paprikaval, majd tegye félre.

3) Serpenydben siisse ropogésra a csikokra vagott bacont.

4) Ossza szét a joghurt-dresszinget 3 pirités/fehér kenyér szeleten, tegye ré
a jéghegy saldtdt, végja szeletekre a paradicsomot, fiszerezze meg és
helyezze ra.
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5)
6)
7)

8)
9)

Végija fel hosszdban a csirkemell filét és tegye a paradicsomra.
A bacon-csikokat tegye a csirkemell filére.

Végija fel hosszaban az avokédét és egy forgaté mozdulattal vélassza le
a magrél. Hizza le a héjat és szeletelje fel az avokddét. Csépdgtessen
citromlét az avokadéra, igy az nem fog bebarnulni. A szeleteket helyezze
a paninire.

Szeletelje fel és tegye az avokddéra az uborkdt.

Fedje le a paninit egy masik szelet piritéssal.

10) Helyezze évatosan a paninit a sitélapra .

11) Allitsa be a biztonsagi zaréelemmel @ a felsé sitélap @ kivant tavolsagdt

és csukja le a fedelet.

12) Vérja meg, hogy a panini aranybarndra siilién és évatosan vegye ki a

panini-sitébél

Mustaros bagett

46

1 bagett

1 gerezd fokhagyma

50 g csemege uborka

40 g pecorino

1 ek. csip8s mustér

2 ek. édes mustdar

50 g vaj

2 ek. vagott metélshagyma

s6, bors

2)

3)

4)

5)

HU

Vdgja be a bagettet keresztbe kb. 2-3 centiméterenként, de ne vagja dt.

Hdmozza meg és nyomija szét a fokhagymat, vagja apréra a csemege
uborkdt és reszelie le a pecorinét.

Keverje dssze a csip8s és az édes mustdrt a puha vaijjal, fokhagyméval,
uborkaval, pecorinoval és metélshagymaval, majd izesitse séval és borssal.

Toltse bele a mustdros vajat a bagett-bevagdsokba és csomagolja be a
bagettet aluféligba.

Helyezze a bagettet a 3/MAX héfoktartomdanyra elémelegitett sitélapra .
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6) Allitsa be a biztonsdgi zaréelemmel @ a felsé siitslap @ kivant tavolsagat
és csukja le a fedelet.

7) A bagettnek aranybarndnak kell lennie.

"Asztali grill" helyzet

Csirkemell/pulykamell
200 g csirkemell/pulykamell

kevés liszt

1) Tegyen kevés siitésdllé olajat a siitélapokra { és fitse fel a késziléket a
3. héfoktartomdnyra.

2) Végja szeletekre a 200 g csirkemellet/pulykamellet és enyhén lisztezze be.

3) Sisse kb. 4 percig az egyik oldalat, majd forditsa meg, enyhén s6zza meg
és sisse a mdsik oldaldt kb. 4 percig.

Grillezett zoldség
2 paprika
1 cukkini
1 padlizsan
olivaolaj
s6
bors

Provence-i fiszerkeverék

1) Mossa meg alaposan a zéldségeket. Vagija ketté és magozza ki a papri-
kékat, majd vagja Sket csikokra. Végja ketté hosszaban a padlizsént és a
cukkinit, majd apritsa fel kb. 0,5 cm-es darabokra.

2) Kenje be a zdldségeket olivaolaijjal.
3) Melegitse el8 a késziléket (2. héfoktartomany).

4) Helyezze a zdldségeket az elémelegitett sitélapra { és grillezze oldalan-
ként kb. 8 - 10 percig, mig vildgosbarna szinisk nem lesz.

5) Szérjon a zdldségekre sét, borsot és izlés szerint Provence-i fiszerkeveréket.
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Kékusz-curry garnéla

48

100 g vords curry paszta

0,5 dl kékusztej

400 g gamélardk (vagy révid farkd rék vagy garnélardk)
200 g cukorborsé

2 paprika

2 hagyma

2 gerezd fokhagyma

s6 és bors

alufélia

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

HU

Keverje &ssze a curry pasztat és a kékusztejet.

Mossa meg a garnéldt, a cukorborsét és a paprikdt.

Hamozza meg a hagymdt és a fokhagymagerezdeket.

Végja apréra a hagymdt, a fokhagymagerezdeket és a paprikdt.

Ossza el egyenl8en a garnéldt és a z&ldséget négy alufélidra. Az alufélia
legyen akkora, hogy a hozzévaldkat kis csomagként bele lehessen csoma-
golni. Csepegtesse rd a curry-kékusz szészt és fiszerezze az egészet séval
és borssal.

6l zérja le a kis csomagokat, hogy ne folyjon ki bel8lik folyadék.
Fitse fel a késziléket a 2. héfoktartomdny végén lévé héfokokra.

Helyezze a megtoltott csomagokat az elémelegitett sitélapra @ és pérolja
mindkét oldaldt kb. 15-15 percig.
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Grillezett kukoricacsé
2 cs8 csemegekukorica
100 g fészervaj
fokhagymasé
5O
bors

alufélia

1) Kenjen be egy darab aluféligt fiszeres vaijjal.

2) Sézza meg a kukoricacséveket, majd csavarja ket az alufélidba.
3) Fitse fel a késziléket a 2. héfoktartomdny végén lévs héfokra.
4) Helyezze a csomagot a sitélapra .

5) 15 perc elteltével forditsa meg és pérolja a kukoricacséveket tovébbi
15 percig.

6) Fiszerezze a kukoricacséveket fokhagymaséval és borssal.

Artalmatlanitds

Semmi esetre ne dobja a késziléket a haztartasi hulladékba.
A termék az eurépai 2012/19/EU WEEE (Waste Electrical and
Electronic Equipment) iranyelv hatdlya ala tartozik.

A késziléket kizarélag engedélyezett hulladékkezel& izemben vagy a kommundlis
hulladékkezeld létesitményben drtalmatlanitsa. Vegye figyelembe a hatdlyos
elirésokat. Ha bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a hulladékkezel8vel.

Figgelék

Miszaki adatok

Fesziltségellatds 220 - 240V ~ | 50 Hz/60 Hz
Teljesitményfelvétel 2000 W
Q'P A késziilék élelmiszerekkel érintkezd
részei élelmiszer-biztosak.
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HY JOTALLASI TAJEKOZTATO
A termék megnevezése: Gydrtdsi szam:
Kontaktgrill 275386
A termék tipusa: A termék azonositasra alkalmas részeinek
SKGE 2000 B2 meghatdrozdsa:
A gydrté cégneve és cime: A szerviz neve, cime és telefonszédma:
KOMPERNASS HANDELS GMBH Szerviz Magyarorszag / Hornos Ltd.
BURGSTRASSE 21 Zrinyi Utca 39, 2600 Vac,
44867 BOCHUM Tel.: 06800 21225
GERMANY
Az importélé és forgalmazé cégneve és cime: Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi Bt.,
H-1037 Budapest, Radl drok 6.

1) Ajétallasi idé a Magyar Kdztdrsasdg teriletén, Lidl Magyarorszag Kereskedelmi Bt.
zletében tortént vasarlds napjatdl szamitott 3 év.

2) Ajotallasi igény a jotéllasi jeggyel érvényesithetd. A jétallési jegy szabdlytalan
kidallitésa, vagy ataddsanak elmaraddsa nem érinti a jotélldsi kételezettség-vdllalas
érvényességét. Kérjiik, hogy a vasarlds tényének és idépontjénak bizonyitéséra
8rizze meg a pénztdri fizetésnél kapott jétallasi jegyet (nyugtat).

3

A vésarléstdl szamitott hdrom napon belil érvényesitett csereigény esetén a forgal-
mazé kételes a terméket kicserélni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer haszndlatot
akaddlyozza. A jétéllési jogokat a termék tulajdonosaként a fogyaszté érvényesithe-
ti az druhdzakban, valamint a jétdlldsi tajékoztatéban feltintetett szervizekben.

A fogyaszté jétallasi kifogdsardl a forgalmazé (szerviz) jegyzkonyvet koteles fel-
venni, amelyben régziteni kell a fogyaszté nevét, cimét, a fogyasztasi cikk (termék)
megnevezését, vételdrdt, a vasarlds id8pontjdt, a hiba bejelentésének id8pontjdt, a
hiba leirdsat, a fogyaszté dltal érvényesiteni kivant igényt, a kifogds rendezésének
médjat.

Amennyiben a kifogds rendezésének médja a fogyaszté igényétd| eltér, ennek
indokoldsdt a jegyzékdnyvben meg kell adni. A jegyz8kdnyv masolatét a fogyasz-
ténak at kell adni. Ha a kételezett a fogyaszté igényének teljesithetéségérsl annak
bejelentésekor nem tud nyilatkozni, élléspontjérél legkésébb harom munkanapon
belil koteles értesiteni a fogyasztét.

A j6tdllds ideje alatt a fogyaszté kérheti a termék kijavitasdt, kicserélését, vagy

ha a termék nem javithaté vagy cserélhetd, arleszdllitast kérhet, vagy eldllhat a
szerz8déstd| és visszakérheti a vételarat. Ha a forgalmazé, vagy szerviz a termék ki-
javitédsat megfeleld hatdridére nem vdllalja, vagy nem végzi el, a fogyaszté a hibat
a forgalmazé kéltségére kijavithatja, vagy mdssal kijavittathatja. A kijavitds sordn a
termékbe csak 0j alkatrész kerilhet beépitésre.
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4) A fogyaszté a hiba felfedezésé utén a lehetd legrovidebb idén beliil kételes a
hibat bejelenteni és a terméket a j6tdllasi jogok érvényesitése céligbdl atadni. A
hiba felfedezéséts| szamitott két hénapon belil bejelentett jotallési igényt iddben
kézslnek kell tekinteni. A kdzlés elmaraddsdbél eredd karért a fogyaszté felelds.
A j6téllasi igény érvényesithetéségének hatdrideje a termék, vagy fédarabjénak
kicserélése, kijavitésa esetén a kicserélt, vagy kijavitott termékre, illetve alkatrészre
Ujra kezd8dik.

5

A régzitett bekotésd, illetve a 10 kg-ndl silyosabb, vagy témegkszlekedési esz-
kézén nem szdllithaté terméket az izemeltetés helyén kell megjavitani. Abban az
esetben, ha a javitds a helyszinen nem végezhets el, a termék ki- és visszaszerelésé-
rél, valamint szdllitdsardl a forgalmazénak kell gondoskodnia.

6

A j6tdllas nem dll fenn, ha a hiba a nem rendeltetésszerd haszndlatbél, dtalaki-
tasbdl, helytelen tarolasbél, vagy a haszndlati utasitastdl eltérd kezelésbdl, vagy
barmely a vésarlast kévetd behatdsbél fakad, vagy elemi kar okozta, és azt a
forgalmazé, vagy a szerviz bizonyitja. A jétéllds nem vonatkozik a mozgé kopd
alkatrészek (vilagitétestek, gumiabronesok stb.) rendeltetésszer( elhasznalédésara.
A szerviz és a forgalmazé a kijavitds sordn nem felel a terméken a fogyaszté vagy
harmadik személyek dltal tarolt adatokért vagy bedllitasokért.

A j6tdllas a fogyaszté torvénybdl eredd szavatossdgi jogait és azok érvényesithets-
ségét nem érinti.

A j6téllési igény bejelentésének és javitasra | A hiba oka:
atvételi iddpontja:

A fogyaszté részére torténd visszaadds | A hiba javitdsanak média:
id8pontia:
A szerviz bélyegzdie, kelt és aldirdsa: A javitdsra tekintettel a j6tdallas 6j hatdrideje:
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Szerviz

HY) Szerviz Magyarorszdag
Tel.: 0640 102785
E-Mail: kompernass@lidl.hu

IAN 275386
Gyartja

Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz cime. El8szér forduljon a megjelélt

szervizhez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Uvod

Informacije o teh navodilih za uporabo

Iskrene Zestitke ob nakupu vase nove naprave.

Odlogili ste se za kakovosten izdelek. Navodila za uporabo so sestavni del
izdelka. Vsebujejo pomembna obvestila za vamost, uporabo in odlaganije
naprave med odpadke. Preden zaénete izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi
napotki o njegovi uporabi in varnosti. Izdelek uporabljaite le tako, kot je opisano
v navodilih, in samo za navedena podrogja uporabe. Ob predaiji izdelka tretii
osebi zraven priloZite vso dokumentacijo.

Avtorske pravice
Ta dokumentacija je za3&itena z avtorskimi pravicami.

Vsakrdno razmnoZzevanije oz. ponatis, tudi deloma, in prikazovanie slik, tudi
v spremenjenem stanju, so dovoljeni le s pisnim dovoljenjem proizvajalca.

Predvidena uporaba

Naprava je namenjena za peko Zivil na Zaru v notranijih prostorih. Kakrdna koli
druga ali drugaéna uporaba od navedene velja za nepredvideno. Naprava ni
predvidena za uporabo v obrtnih ali industrijskih podrogiih.

Kakr3ni koli zahtevki zaradi $kode, nastale zaradi nepredvidene uporabe, ne-
strokovnih popravil, nedovoljeno izvedenih sprememb ali uporabe nedovoljenih
nadomestnih delov, so izklju&eni. Tveganie nosi izkljuéno uporabnik.

Svarila

V teh navodilih za uporabo se uporabljajo naslednie vrste svaril:

NEVARNOST

Svarilo na tej stopnji nevarnosti oznacuje grozeéo nevarno
situacijo.
Ce nevarne situacije ne preprecite, lahko pride do smrti ali tezkih poskodb.

> Upostevaite navodila v tem svarilu, da prepreéite nevarnost smrti ali tezkih
poskodb oseb.
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A\ opozoriLo

Svarilo te stopnje nevarnosti oznaéuje morebitno nevarno
situacijo.
Ce nevarne situacije ne prepredite, lahko pride do telesnih pogkodb.

> Upostevaijte navodila v tem svarilu, da preprecite telesne poskodbe oseb.

POZOR

Svarilo te stopnje nevarnosti oznaéuje morebitno materialno
skodo.

Ce situacije ne prepregite, lahko pride do materialne 3kode.

> Upostevaijte navodila v tem svarily, da preprecite materialno $kodo.

> Napotek oznaéuje dodatne informaciie, ki vam olajsajo delo z napravo.

Varna uporaba

V tem poglavju najdete pomembne varnostne napotke za ravnanje
Z napravo.

Ta naprava ustreza predpisanim varnostnim dolocilom. Nepravilna
uporaba lahko privede do poskodb oseb in materialne $kode.

Osnovni varnostni napotki

Za varno ravnanje z napravo upostevajte naslednje varnostne
napotke:

m Pred uporabo preverite, ali so na napravi vidne morebitne zu-
nanje poskodbe. Ne uporabljajte naprave, ki je poskodovana
ali je padla na tla.

m Poskodovane elektricne vtice ali elekiricne kable naj vam takoj
zamenjajo pooblasceni strokovnjaki ali servisna sluzba, da
preprecite nevarnost.
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m Otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z zmanj$animi fiziéni-
mi, zaznavnimi ali dudevnimi sposobnostmi ali s pomanikljivimi
izku$njami in znanjem to napravo lahko uporabljajo le, &e jih
pri tem nekdo nadzoruje dli jih je pouéil o varni uporabi napro-
ve in so razumeli nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe naprave.

m Ofroci se z napravo ne smejo igrati.

m Otroci ne smejo naprave Eistiti ali je vzdrZevati kot uporabniki,
razen Ce so starejsi od 8 let in dela izvajajo pod nadzorom.

m Otrokom, ki so mlaj$i od 8 let, pribliZevanje napravi in prikljué-
ni napeljavi ni dovoljeno.

m Popravilo naprave prepustite samo poobladéenim strokovnim
delavnicam ali servisni sluzbi. Zaradi nestrokovnih popravil
lahko pride do nevarnosti za uporabnika. Poleg tega preneha
veljati garancija.

m Med garancijsko dobo sme napravo popravljati le sluzba za
stranke, ki jo je za to pooblastil izdelovalec, sicer v primeru
kasnejSe $kode niso veé mozni zahtevki iz naslova garancije.

m Okvarjene dele naprave lahko zamenjate le za originalne na-
domestne dele. Samo pri teh delih je zagotovljeno, da bodo
izpolnjene zahteve glede varnosti naprave.

m Elektriéno napeljavo zaiditite pred stiki z vro&imi deli naprave.
Naprave nikoli ne uporabljajte v bliZini odprtega ognja, grel-
ne ploce ali segrete pedice.

m Po uporabi napravo pustite, da se ohladi, preden jo zaénete
Cistitil Nevarnost opeklin!

m Napravo po moznosti postavite v bliZino elekiriéne vtiénice. Po-
skrbite, da bo elektriéni vti¢ v primeru nevarnosti hitro dosegljiv
in da se ob elektri¢ni kabel ne bo mogodée spotakniti.

m Poskrbite za varen poloZaj naprave.
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NEVARNOST ZARADI ELEKTRICNEGA UDARA!

» Napravo prikljucite samo v elektriéno vtiénico, name$ceno in
ozemljeno po predpisih. Elekiri¢na napetost se mora ujemat
z navedbami na tipski tablici naprave.

» Prikljuéne vode oz. naprave, ki ne delujejo brezhibno ali
so bili poskodovani, takoj dajte v popravilo ali zamenjavo
servisni sluzbi.

» Naprave ne imejte na deZju in je nikoli ne uporabljajte v
vlaznem ali mokrem okolju.

» Zmeraj pazite na to, da se omreZni kabel med delovanjem
naprave ne namodi ali navlazi.

~ Naprave nikoli ne potopite v vodo ali druge tekocinel Ce
pridejo med delovanjem ostanki teko¢ine v stik z deli pod
elektriéno napetostjo, lahko pride do smrtne nevarnosti zaradi
elekiri¢nega udara.

~ Elektri¢ni kabel zmeraj prijemaite za vti€. Ne vlecite za sam
kabel in elektriénega kabla nikoli ne prijemajte z mokrimi
rokami, saj lahko to povzrodi kratek stik ali elektri¢ni udar.

» Na elektriéni kabel ne postavljajte naprave, kosov pohistva
ipd. in pazite na to, da se nikjer ne stisne.

» Ohi$ja naprave ne smete odpirati, naprave pa ne popravljati
ali spreminjati. Pri odprtem ohigju ali lastnoroénih spremem-
bah obstaja smrtna nevarnost zaradi elektri¢nega udara in
jamstvo preneha veljati.

SKGE 2000 B2 Sl 57



SILVERCREST’

NEVARNOST ZARADI ELEKTRICNEGA UDARA!

» Napravo zaséitite pred vodnimi kapljicami ali brizganjem.
Na ali poleg naprave torej ne postavljajte posod, napolnjenih
s tekodino, npr. vaz.

» Pri vsaki prekinitvi dela ter po koncu uporabe in pred vsakim
&isCenjem izvlecite elektriéni vti¢ iz vti¢nice.

NEVARNOST OPEKLIN!

A Pozor! Vroa povriinal

» Povr§ina naprave se lahko med delovanjem zelo segreje.
Napravo takrat prijemajte samo za &mi rocaj.

POZOR! MATERIALNA SKODA!

» Naprave ne uporabljajte z zunanjo stikalno uro ali lo&enim
daljinskim sistemom.

» Naprave med delovanjem nikoli ne pustite brez nadzora.

» Prepredite, da bi naprava, elektriéni kabel ali elektriéni vti¢
prisel v stik z viri vrocine, kot so kuhalne plosée ali odprti
plameni.

» Naprave nikoli ne uporabljajte z ogliem ali podobnimi gorivil

» Zailitite oblogo proti sprijemaniju, tako da ne uporabljate
kovinskih orodij, kot so noZi, vilice itd. Ce je obloga proti
sprilemanju poskodovana, naprave ne uporabljajte vec.

» Napravo uporabljajte samo s priloZeno originalno opremo.
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Upravljalni elementi
Slika A:
oporni nogi
varnostna zapora
tipka za sprostitev 180°
rde&a kontrolna lu¢ka »Napajanje«
zelena kontrolna luéka »Pripravljeno«
gumb za stopnjo segrevanja
lovilna posoda za ma3¢obo
tipka za sprostitev (spodnje grelne plo3ce)
iztok za ma3&obo

grelni plos¢i

960000000 0OCS

tipka za sprostitev (zgornje grelne plo3Ze)

Slika B:
@ istilno strgalo

Razpakiranje in prikljucitev
Varnostni napotki

A\ OPOZORILO

Pri prvi uporabi naprave lahko pride do osebne
ali materialne skode!

Da preprecite nevarnost, upostevaijte naslednje varnostne
napotke:

» Embalaznih materialov ni dovoljeno uporabljati za igro.
Obstaja nevarnost zadusitve.

» Da prepreéite materialno $kodo, upostevajte navodila za elek-
tri¢no priklju¢itev naprave.
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Vsebina kompleta in pregled po prevozu
Naprava se standardno dobavi z naslednijimi sestavnimi deli (glejte pregibno

stran):

® kontakini zar

® |ovilna posoda za maséobo
® ¢istilno strgalo

® navodila za uporabo

> Preverite, ali komplet vsebuje vse sestavne dele in ali ti nimajo vidnih
poskodb.

> V primeru nepopolne dobave ali poskodb zaradi pomanikljive embalaZe
ali prevoza se obrnite na telefonsko servisno sluzbo (glejte poglavie Servis).

Jemanje iz embalaze
4 |z skatle vzemite vse dele naprave in navodila za uporabo.

4 Odstranite ves embalazni material in nalepke.

Odlaganje embalaze med odpadke
Embalaza napravo varuje pred poskodbami med prevozom. Embalazni materiali
so izbrani v skladu s svojo ekolosko primerostjo in tehni¢nimi vidiki odstranjeva-
nja, zato jih je mogoce reciklirati.
@ Vrnitev embalaZe v cikel materialov pomeni prihranek surovin in zmanjsanje

%@ koli¢ine odpadkov. Nepotrebne embalazne materiale odstranite med odpadke

v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

> Po moznosti originalno embalaZo v ¢asu garancijske dobe naprave shranite,
da lahko napravo v primeru uveljavljanja garancije pravilno zapakirate.
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Upravljanje in uporaba
V tem poglavju so navedena pomembna navodila za uporabo in delovanje
naprave.

Pred prvo uporabo

1) Otistite vse dele opreme, kot je opisano v poglaviu »Cis&enie in vzdrzevanjex,
da odstranite morebitne ostanke proizvodnie.

2) Pozorno preberite ta navodila za uporabo.

3) Napravo postavite tako, kot dolocajo varnostna navodila.

4) Napravo odpahnite, tako da varnostno zaporo @ prestavite v polozaj a
5) Napravo odprite.

6) Obrisite grelni plosc¢i @ z vlazno krpo.

7) Napravo zaprite.

8) Viti¢ elektricnega kabla viaknite v pravilno prikljuéeno in ozemlieno vtiénico
elekiriénega omreZja z napetostjo, ki je navedena v poglaviu »Tehniéni po-

datki«. Pustite, da se naprava priblizno 5 minut segreva pri najvidji nastavitvi
temperature, tako da gumb za stopnijo segrevanja @ obmete v polozaj MAX.

> Pri prvem segrevanju naprave lahko zaradi ostankov od proizvodnje nasta-
neta rahel dim in voni. To je popolnoma normalno in ni nevarno. Poskrbite
za zadostno prezracevanie, tako da na primer odprete okno.

9) Ko se naprava segreje, izvlecite vti€ iz vtiénice in pustite, da se naprava
ohladi.

10) Napravo 3e enkrat ogistite z vlazno krpo.
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Gumb za stopnjo segrevanja
Z gumbom za stopnjo segrevanja @ nastavite temperaturo.
— podrogje stopnje segrevanja 1: podrodje segrevanja/nizka temperatura

— podrodje stopnje segrevanja 2: srednja temperatura (npr. priprava
zelenjave)

— podrodje stopnje segrevanja 3: visoka temperatura (npr. peka mesa)

MIN
Podrogje stopnije
segrevanja 1
MAX
Podrogje stopnje Podrodje stopnje

segrevanja 3 segrevanja 2

> Zelena kontrolna lugka »Pripravljeno« @ sveti, ko je gumb za stopnijo
segrevanja @ nastavljen na MIN. Ko gumb za stopnjo segrevanja @
obrnete v Zeleni poloZaj, zelena kontrolna lu¢ka »Pripravljeno« @ ugasne,
dokler ni temperatura doseZena.

> Zelena kontrolna lugka »Pripravljeno« @ se lahko vmes znova izklopi.
To pomeni, da je temperatura padla pod nastavljeno in se naprava znova
segreval

> Rdeca kontrolna lu¢ka »Napajanje« @ sveti, ko je naprava priklju¢ena na
elekiri¢no omrezje.

Uporaba
1) Pokrov naprave zaprite z roéajem.
2) 'V napravo potisnite lovilno posodo za ma3¢obo @.

3) Elektriéni vti¢ znova vtaknite v elektri¢no vti¢nico. Rdeéa kontrolna lu¢ka
»Napajanje« @ sveti. Zelena kontrolna lu¢ka »Pripravijeno« @ zasveti,
ko je gumb za stopnjo segrevanja @ nastavljen na MIN.

4) Z gumbom za stopnjo segrevanja @ nastavite Zeleno stopnjo. Zelena kon-
trolna lu¢ka »Pripravljeno« @ ugasne. Ko je doseZena nastavljena stopnija
segrevanja, znova zasveti zelena kontrolna lu¢ka »Pripravljeno« @.
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NAPOTEK

Zelena kontrolna lugka »Pripravljeno« @ sveti tudi, ko je gumb za stopnijo
segrevanja @ nastavljen na MIN. Ko gumb za stopnjo segrevanja @
obrnete v Zeleni poloZaj, zelena kontrolna lu¢ka »Pripravljeno« @ ugasne,
dokler ni temperatura dosezena.

Zelena kontrolna lugka »Pripravljeno« @ se lahko vmes znova izklopi.

To pomeni, da je temperatura padla pod nastavljeno in se naprava znova
segreval

Ta zar lahko uporabljate na 3 razli¢ne nadine:

— V celoti razprt, tako da se obe grelni ploséi @ lahko uporabljata
kot namizni Zar.

— S premiéno zgornjo grelno ploséo @ kot kontaktni Zar, tako da se
npr. meso pece na obeh straneh.

— S pritrieno zgornjo grelno plo3¢o @ kot Zar za panine, tako da
lahko na primer popecete 3truce.

Polozaj nkontakini zar«

1)

2)
3)

4)

Odprite pokrov naprave in na spodnjo grelno ploséo @ polozite Zivila, ki
jih Zelite spedi na Zaru.

Pokrov naprave zaprite z roZajem.

Zgornja grelna ploséa ) ima premicne tecaje, tako da je tudi pri debelejsih
Zivilih vedno vzporedna spodnii grelni plo3&i @. Tako dosezete optimalne
rezultate priprave na zaru.

Cez nekaj &asa preverite, koliko so Zivila zape&ena. V ta namen pokrov
naprave odprite z roéajem.

NAPOTEK

Zagnite s kratkimi Easi peke in jih podaljujte, dokler ne najdete ustreznega
casa priprave.

5)

Ko ste zadovoljni s stopnjo zape&enosti, odstranite Zivila, ki jih pecete.

POZOR

Poskodba naprave!

>

6)
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Za odstranjevanije peéenih Zivil ne uporabljajte koni¢astih ali ostrih predme-
tov. S tem lahko poskodujete povrsini grelnih plo3¢ @!

Obrnite gumb za stopnjo segrevanja @ na MIN in izvlecite elektricni vtig iz
vticnice.

N 63



SILVERCREST’

POZOR

> Kadar naprave ne uporabljate, vedno izvlecite elekirini vti¢ iz elektricne
vtiénice. Ni dovolj, da gumb za stopnjo segrevanja @ obrnete v polozaj
MIN!

Polozaj »zar za panine«

1) Odprite pokrov naprave in na spodnijo grelno plo3¢o @ polozite Zivila, ki
jih zelite speci na zaru.

2) Zaprite zgornjo grelno ploséo @ in jo pritrdite na Zeleni vigini, tako da
varnostno zaporo @ potisnete nazaj (polozaj MIN, II, 111, 1V, V). Bolj ko
varnostno zaporo @ potisnete nazaj, vegja bo razdalja med grelnima
plos¢ama @.

4 Cez nekaj Easa preverite, koliko so Zivila zapecena. V ta namen pokrov naprave
odprite z roéajem.

NAPOTEK

Zaénite s kratkimi Easi peke in jih podaljujte, dokler ne najdete ustreznega
casa priprave.

3) Ko ste zadovoljni s stopnjo zape&enosti, odstranite Zivila, ki jih pegete.

POZOR

Poskodba naprave!

> Za odstranjevanije pecenih Zivil ne uporabljajte koni¢astih ali ostrih predmetov.
S tem lahko poskoduijete povrsini grelnih plo3¢ @!

4) Obrnite gumb za stopnjo segrevanja @ na MIN in izvlecite elektriéni vti€ iz
vticnice.

POZOR

> Kadar naprave ne uporabljate, vedno izvlecite elekiriéni vtic iz elektricne
vti¢nice. Ni dovolj, da gumb za stopnjo segrevanja @ obrnete v poloZaj
MIN!
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Polozaj »namizni zar«
1) Razprite obe oporni nogi @ (slika 1).

2) Pritisnite tipko za sprostitev 180° @ (slika 1) in pokrov naprave odprite
tako daleg, da lahko obe grelni ploici ® uporabljate kot namizni zar.

(ﬁ.@

Slika 1

3) Grelni plosci @ sta sedaj postavljeni druga ob drugi in ju lahko uporabljate
kot namizni zar (slika 2).

<081 :r ]

Slika 2

4) Polozite Zivila, ki jih Zelite spei na Zaru, na grelni plos&i @.

SKGE 2000 B2 N 65



SILVERCREST’

5) Zivilo na Zaru med pripravo obraaite in ga vzemite z grelnih plo$¢ @, ko
je peceno.

POZOR

Poskodba naprave!

> Za odstranjevanije pe&enih Zivil ne uporabljajte koniéastih ali ostrih predme-
tov. S tem lahko poskodujete povrsini grelnih plos¢ !

6) Obrnite gumb za stopnjo segrevanja @ na MIN in izvlecite elekiricni vtic iz
vticnice.
POZOR

> Kadar naprave ne uporabljate, vedno izvlecite elekiricni vii¢ iz elekiriéne
vtiénice. Ni dovolj, da gumb za stopnjo segrevanja @ obrnete v polozaj
MIN!

Koristni nasveti

B Ce si zelite mehkejsega mesa in hitrejse priprave na Zaru, lahko meso prej
marinirate. Kot podlago lahko uporabite kislo smetano, rdeée vino, kis, sirot-
ko ali svez sok papaije ali ananasa. Po okusu dodaite 3e zelis¢a in zagimbe.
Ne dodaite soli, saj ta iz mesa vle¢e vodo, kar ga naredi triega. Meso dajte
v marinado tako, da je v celoti pokrito, nato pa zaprite posodo. Najbolje,
da ga marinirate ez nod.

B Grelni plo3&i ) imata oblogo proti sprijemaniu, zato dodatna ma3&oba ni
potrebna. Ce kljub temu Zelite uporabljati mad¢obo, pazite, da je mast ali
olie primerno za cvrtje, na primer repi¢no olje.

B Ce ne veste, ali so Zivila dovolj skuhana tudi znotraj, uporabite obi¢ajen
termometer za meso.
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Ciscenje in nega
Varnostni napotki

A OPOZORILO! SMRTNA NEVARNOST ZARADI
ELEKTRICNEGA UDARA!

Pri CiSc¢enju naprave lahko pride do telesnih

poskodb!

Da prepredite nevarnost, upostevajte naslednje varnostne na-

potke:

> Pred &id€enjem izvlecite elektriéni vti€ in poéakaijte, da se
naprava do konca ohladi. Nevarnost telesnih poskodb!

» Naprave nikoli ne &istite pod teko¢o vodo in je ne potapljajte
v vodo. Naprava se lahko nepopravljivo poskoduije!

POZOR

Poskodba naprave!

> Da ne bi prislo do nepopravljive 3kode na napravi, poskrbite, da med
&is€enjem v napravo ne more zaiti nikakrna vlaga.

> Za &idcenje povrsin ne uporabljajte abrazivnih ali kemi&nih &istil in konié¢a-
stih ali ostrih predmetov.

B Povlecite istilno strgalo @, ko sta grelni plosci O ohlajeni, ¢ez grelni plosgi
@, tako da maséobo in ostanke potisnete skupaij ter v lovilno posodo za
maséobo @.

B Obrisite grelni plo3&i @ z vlazno krpo. Za &iséenije ne uporabljajte abraziv-
nih &istil, grobih gobic ali koni¢astih predmetov, da ne unigite obloge proti
sprijemaniju. Pri trdovratne§i umazaniji ali prileplienih ostankih grelni plogi
@ snemite:

— Napravo odprite.

— Pritisnite tipko za sprostitev @ in istoéasno dvignite spodnjo grelno
plos¢o @.

— Zgornjo grelno plod¢o ( trdno drzite, da ne pade dol, in prifisnite tipko
za sprostitev @. Zgornja grelna ploséa (O se lo¢i od naprave.
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Ocistite odstranjeni grelni plosci O v topli vodi z malce sredstva za pomivanie.
Pri trdno sprijetih oblogah grelni ploséi @ nekaj €asa namakaijte v vodi za po-
mivanije. Po &is¢enju grelni plodci @ izperite s &isto vodo, da odpravite ostanke
pomivalnega sredstva. Vse dele naprave skrbno osusite. Grelni plo&i @ morata

biti pred vstavljanjem nazaj v napravo suhil

NAPOTEK

Za skrbno &iséenie grelnih plos¢ @ priporo¢amo, da ju pomijete roéno, kot je
opisano. Grelni plosci @ pa lahko oéistite tudi v pomivalnem stroju.

Za namestitev grelnih plo3& @ v napravo polozite grelni plod&i @ nanjo tako, da
obe vdolbini poleg iztoka za ma3éobo @ segata do kavliev na napravi. Potem
potisnite sprednii del grelne plo3¢e @ navzdol, tako da se slisno zaskodi.

Tudi pri drugi grelni plosci @ ravnaijte enako.

B Za &i3Eenje zunanijih povriin naprave zado$éa mokra krpa. Poskrbite, da so
pred vnoviéno uporabo naprave vsi deli popolnoma suhi.

B Obrisite &istilno strgalo @ z vlazno krpo. V primeru trdovratne umazanije
krpo navlazite 3e z blagim sredstvom za pomivanje ali pa strgalo pomijte
v topli vodi s sredstvom za pomivanie.

Shranjevanije

O¢i&eno napravo hranite na suhem mestu. Napravo zapahnite, tako da varno-
stno zaporo @ prestavite v polozaj
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Recepti

Odvisno od kakovosti sestavin se lahko nastavitve temperature ali navedbe
asa v receptih razlikujejo od dejansko potrebnih!

Polozaj nkontaktni zar«

Burger Mex Tex
900 g govejega mletega mesa
6 Zlic piknik omake
6 Zlic fino nasekljane ebule
3 Zlice sveze dli kupliene omake salsa
1/2 Zlike ¢ilija v prahu
4 veliki kruhki za hamburger

1)V veliki skledi pome3ajte mleto meso, &ebulo, salso, ¢&ili v prahu in piknik
omako.

2) Iz te mase iz mletega mesa oblikujte stiri enako velike, priblizno 2 cm debele
polpete za hamburger.

3) Napravo segrejte (podrodje stopnie segrevanja 3/Max).

4) Hamburgerje 8- 10 minut pecite na segretem Zaru v poloZaju za kontakino
peko. Potem hamburgerje postrezite v kruhkih skupaj z dodatki in zagimba-
mi po lastni izbiri.

Rumpsteak z omako iz spomladanske ¢ebule in zelisé
500 g nemastnega rumpsteaka (po 125 g)
120 g margarine
1 &ajna 2licka omake Worcestershire
1 fino nasekljan strok gesna
4 Zlice sesekljanega petersilja
4 fino nasekljane spomladanske cebule

1)V majhni skledi pome3ajte margarino in omako Worcestershire ter prime3aite
Cesen, peteriilj in spomladansko &ebulo.

2) Napravo segreite (stopnja segrevanja Max).
3) Steak 3 minute pecite na Zaru na stopnii segrevanja Max.

4) Steak premazite z omako iz spomladanske &ebule in zelid¢ ter ga pecite
dodatne 4 minute na zagetnem podroéju stopnje ogrevanja 2.
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Zelid&no omako, ki se nabira v lovilni posodi za ma3¢obo, lahko pri postrezbi
prelijete ez steak!

Tuna s pomaranénimi rezinami
(4 osebe)
4 svezi kosi tune (po 170 g)
1 pomaranéa
1 Zlica fino sesekljanega petersilja

sol

poper

1) Olupite pomarando in jo narezite na rezine debeline pribl. 5 mm.
2) Napravo segrejte (podrogje stopnje segrevanja 3).

3) Polozite rezine tune na segreti zar, jih potresite s petersiliem in zacinite
s soljo ter poprom.

4) Polozite rezine pomaranée na tuno in vse skupaj pecite na zaru pribl.
6-8 minut.

5) Pred postrezbo peéene rezine pomaranée odstranite.

Polozaj »zar za panine«
Panini s Spinaco in sirom
250 g listov 3pinage
1 &ebula
1 strok ¢esna
1 Zlica olja
2 zli¢ki limoninega soka
1 3&epec soli (in popra)
4 rezine kruha za opeko/belega kruha
40 g zelid&nega masla
75 g mocarele

20 g jedrc pinije
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1) Preberite in operite liste $pinace.

2) Olupite ebulo in strok Eesna ter ju na drobno nasekljajte, nato pa steklasto
poprazite v vro&em olju. Dodajte $pinado. Zaginite z limoninim sokom, soljo
in poprom.

3) Kruh premazite z zeli§énim maslom.
4) Narezite mocarelo na rezine.

5) Mocarelo in odcejeno 3pinaco porazdelite po 2 kruhkih za opekanie ter ju
potresite z jedrci pinije.

6) Panine pokrijte z drugo rezino kruha za opekanie.

7) Panine previdno poloZite na napravo za panine, segreto na stopnjo ogreva-

nja 3/Max.

8) Z varnostno zaporo @ nastavite Zeleni odmik zgornje grelne ploice @ in
zaprite pokrov.

9) Po&akaite, da se panini specejo do zlatorjave barve. Nato jih vzemite iz naprave.

Panini s pis¢ancjimi prsmi
400 g fileja pis¢anciih prsi
20 g masla
poper, sol, paprika v prahu
120 g slanine v rezinah
6 rezin belega kruha/kruha za opekanije
3 Zlice solatnega preliva (jogurt)
30 g solate ledenke
2 paradiznika
1 avokado
1 Zligka limoninega soka

50 g solatnih kumaric

1) File pis€angjih prsi na kratko sperite pod teko&o vodo in posusite s papir-
nato brisaco. File na kratko popecite pri kontakinem poloZaju Zara in v
napravi, ogreti na stopnjo segrevanja MAX.

2) Napravo preklopite nazaj na zagetek podro¢ja stopnje ogrevania 3 in fileje
pis&angijih prsi pribl. 10 minut pecite do konca. Po pe&eniu jih zadinite s
soljo, poprom in papriko, nato pa jih vzemite ven in polozZite na stran.

3) V ponvi hrustljavo zapecite rezine slanine.

4) Na 3 rezine kruha porazdelite jogurtni solatni preliv, nanj poloZite solato leden-
ko, paradiznik pa nareZite na rezine, ga zadinite in prav tako poloZite na kruh.
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5) Razrezite fileje pis€angjih prsi po dolgem in jih poloZite na paradiznike.
6) PoloZite rezine slanine na fileje pis¢angjih prsi.

7) Prerezite avokado po dolgem po celotnem obsegu, nato pa ga zavrtite, da
ga lodite od koséice. Olupite ga in razreZite na rezine. Avokado pokapljajte
z limoninim sokom, da ne porjavi. Rezine poloZite na panine.

8) Razrezite kumarice na rezine in jih poloZite na avokado.
9) Panine pokrijte z drugo rezino kruha za opekanie.
10) Panine previdno poloZite na grelno plos¢o .

11) Z varnostno zaporo @ nastavite Zeleni odmik zgornje grelne ploi¢e @ in
zaprite pokrov.

12) Poéakaite, da se panini specejo do zlatorjave barve, nato pa jih pazljivo
vzemite iz naprave.

Gordi¢na struca

72

1 francoska truca

1 strok Eesna

50 g gorciénih kumaric

40 g pekorina

1 Zlica ostre gorcice

2 Zlici blage gorcice

50 g masla

2 Zlici narezanega drobnjaka

sol, poper

1)V 3truco posevno zarezite vsakih 2-3 cm, vendar je pri tem ne prerezite.

2) Olupite in zmeckaijte esen, gor&iéne kumarice narezite na drobne kocke ter
nastrgaijte pekorino.

3) Pekoéo in blago goréico zmesajte z zmeh&anim maslom, Eesnom, kumarica-
mi, pekorinom ter drobnjakom in zaginite s soljo ter poprom.

4) Zareze na 3fruci napolnite z maslom z gorgico, $truco pa zavijte v alumini-
jasto folijo.

5) Struco polozite na grelno plos¢o @, ogreto na stopnjo ogrevania 3/Max.
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6) Z varnostno zaporo @ nastavite Zeleni odmik zgornje grelne plosce @ in
zaprite pokrov.

7) Struca naj bo zlatorjava.

Polozaj »namizni zar«

Pis¢ancje/puranje prsi
200 g pis¢angjih/puraniih prsi

malce moke

1) Na grelni plos¢i @ dajte malce olja, primernega za peko, in napravo
segrejte na stopnjo ogrevanja 3.

2) 200 g pis¢angjih/puraniih prsi narezite na rezine in nanju dajte malce moke.

3) Priblizno 4 minute jih pecite na eni strani, potem jih obrnite, malce posolite
in jih tudi na drugi strani pecite pribl. 4 minute.

Zelenjava na zaru
2 papriki
1 bugka
1 jajéevec
olivno olje
sol
poper

provansalska zeli¥¢a (mesanica zelis¢)

1) Zelenjavo temeljito operite. Papriko razpolovite, odstranite semena in jo
razrezite na trakove. Jajevec in bucko po dolZini prereZite na dve polovici
in potem na kose, velike pribl. 0,5 cm.

2) Zelenjavo premazite z olivnim oljem.
3) Napravo segreijte (podrogje stopnije segrevanja 2).

4) Polozite zelenjavo na ogreto grelno plo3¢o @ in jo na vsaki strani pecite po
pribl. 8-10 minut, dokler ne postane svetlo rjava.

5) Zelenjavo potresite s soljo, poprom in po Zelji tudi s provansalskimi zeli3&i.
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Kozice s kokosom in curryjem
100 g paste za rdeci curry
50 ml kokosovega mleka
400 g kozic (ali rakovic ali morskih rakcev)
200 g strokov mladega graha
2 papriki
2 gebuli
2 stroka &esna
sol in poper

aluminijasta folija

1) Pomesaijte pasto za curry in kokosovo mleko.

2) Operite kozice, stroke mladega graha in papriko.

3) Olupite éebulo in Eesnove stroke.

4) Narezite Eebulo, Eesnove stroke in papriko narezite na majhne kocke.

5) Kozice in zelenjavo enakomerno porazdelite po 4 kosih aluminijaste folije.
Aluminijasta folija mora biti tako velika, da lahko sestavine zavijete vanjo
kot v zavojéek. Na kozice in zelenjavo nakapljajte omako za curry s koko-
sovim mlekom ter vse skupaj zaginite s soljo in poprom.

6) Zavojcke dobro zaprite, da iz njih ne more vhajati tekoina.
7) Napravo segrejte do konca podrogja stopnije segrevanja 2.

8) PoloZite napolnjene zavojcke na ogreti grelni plosci @ in jih na vsaki strani
pecite pribl. 15 minut.
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Koruzni storzi na zaru
2 storza sladke koruze
100 g zelis¢nega masla
sol z okusom &esna
sol
poper

aluminijasta folija

1) Kos aluminijaste folije premazite z zelis¢nim maslom.

2) Koruzne storze posolite in jih ovijte v aluminijasto folijo.

3) Napravo segrejte do konca podroéja stopnije segrevanja 2.
4) Polozite Zivila zavojeke na grelni plosci .

5) Cez 15 minut jih obrnite in koruzne storze pecite 3¢ 15 minut.

6) Koruzne storze zacinite s soljo z okusom &esna in poprom.

Odstranjevanje med odpadke
Naprave nikakor ne odvrzite med obicajne gospodinjske od-
padke. Za ta izdelek velja evropska direktiva 2012/19/EU-WEEE
(angl. Waste Electrical and Electronic Equipment).
Odpadno napravo oddaite pri podietju, registriranem za odstranjevanje odpad-
kov, ali pri svojem komunalnem podijetju za odstranjevanje odpadkov. Upostevaite
trenutno veljavne predpise. V primeru dvoma se obrnite na najbliZje podietje za
odstranjevanje odpadkov.

Priloga

Tehnicni podatki

Elektri¢no napajanie 220-240V~ | 50/60 Hz
Vhodna moé 2000 W
Q'F Vsi deli te naprave, ki pridejo v stik
z Zivili, so primerni za Zivila.
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Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernoss.com

Pooblaséeni serviser

(S Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail: kompernass@lidl.si

Garancijski list

1) S tem garancijskim listom Kompernass Handels GmbH jaméimo, da bo izdelek v
garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno deloval in se zave-
zujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne
pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji
presoji izdelek zameniali ali vrnili kupnino.

2) Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.
3)  Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrogitve blaga. Datum izrogitve
blaga je razviden iz ra¢una.

4)  Kupec je dolzan okvaro javiti pooblaié¢enemu servisu oziroma se informirati o na-
daljnjih postopkih na zgoraj navedeni telefonski stevilki. Svetujemo vam, da pred
tem natanéno preberete navodila o sestavi in uporabi izdelka.

5)  Kupec je dolzan poobla$éenemu servisu predloZiti garancijski list in ragun, kot
potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu izrogitve blaga.

6) V primeru, da proizvod popravlja nepoobla3&eni servis ali oseba, kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

7)  Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje izdelka morajo biti lastnosti stvari same in
ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaléeve sfere. Kupec ne more
uveliavljati zahtevkov iz te garancije, &e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo
in uporabo izdelka ali &e je izdelek kakorkoli spremenijen ali nepravilno vzdrzevan.

8) Jamcimo servisiranje in rezervne dele za minimalno dobo, ki je zahtevana s strani
zakonodaije.

9)  Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz garancije.

10) Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh logenih doku-
mentih (garancijski list, ragun).

11) Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic potrosnika, ki izhajajo iz odgovornosti
prodajalca za napake na blagu.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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Uvod

Informace k tomuto ndavodu k obsluze

Gratulujeme vém k zakoupeni nového pfistroje.

Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek. Névod k obsluze je soucdsti tohoto
vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpeénosti, pouziti a likvidaci. Pred
pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte se viemi provoznimi a bezpeénost-
nimi pokyny. Vyrobek pouZivejte pouze predepsanym zpisobem a pro uvedené
oblasti pouziti. P¥i pfeddvani vyrobku tfetim osobam predejte spolu s nim i tyto
podklady.

Autorské pravo
Tato dokumentace je chranénd autorskym pravem.
Jakékoli rozmnoZzovéni, resp. dotisk, i pouze &&steénym zpisobem, stejné jako

reprodukce obrazkd, i ve zménéném stavu, jsou povoleny pouze s vyslovnym
pisemnym souhlasem vyrobce.

Pouziti v souladu s urcenim
Tento pfistroj je uréen vyhradné pro grilovéni potravin ve vnitfnich prostordch.
Jiné pouziti nez k uréenému G&elu nebo nad jeho rdmec je povazovdno za pouziti
v rozporu s uréenim. Pfistroj neni vhodny k pouziti v Zivnostenskych nebo primy-
slovych podnicich.

Ndroky na ndhradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku pouziti v rozporu
s uréenim, neodborné opravy, neoprdvnéné provedené zmény nebo Upravy nebo
v disledku pouziti nepovolenych nahradnich dild jsou vylougeny. Riziko nese

v plném rozsahu sém provozovatel.

Vystrazna upozornéni

V tomto névodu k obsluze jsou pouzita ndsledujici vystraznd upozornéni:

NEBEZPECI

Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi se oznaduje
hrozici nebezpeéna situace.

Pokud se nebezpe&né situaci nezabrdni, miZe mit za nasledek usmrceni nebo

vazné zranéni.

> Pro zabrdnéni nebezpedi usmrceni nebo t&2ké Gjmy na zdravi se musi
dodrZovat pokyny uvedené v tomto vystrazném upozornéni.
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A\ v¥sTRAHA

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeéi oznaduje
moznou nebezpecénou situaci.

Pokud se takové nebezpeéné situaci nezabrdni, mize vést ke zranénim.

> Za Gelem zabrdnéni zranéni osob je proto nutné dodrZovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

POZOR

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeéi oznaduje vznik
mozné hmotné skody.

Pokud se této nebezpeéné situaci nezabréni, mdZe dojit k hmotnym $koddm.

> Pro zabrdnéni hmotnym $koddm je proto zapottebi dodrzovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

UPOZORNENI

> Upozoméni oznacuje doplfiujici informace usnadhujici manipulaci s pfistrojem.

Bezpecnost

V této kapitole jsou uvedeny dileZité bezpeénostni pokyny
ohledné manipulace s pfistrojem.

Tento pfistroj odpovidd pfedepsanym bezpeénostnim predpisim.
Neodborné pouZiti mizZe vést ke zranéni osob a hmotnym skoddm.

Zakladni bezpecnostni pokyny
Pro bezpe&nou manipulaci s pfistrojem dodrZujte ndsleduijici
bezpeénostni pokyny:

m Pfed pouzitim zkontrolujte, zda pfistroj neni zvenéi viditelné po-
skozeny. Poskozeny nebo na zem spadly pfistroj neuvadéjte do
provozu.

m Poskozené zdéstreky nebo poskozeny sifovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo zdkaznickym
servisem - vyhnete se tim nebezpedi.
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m Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi &i nedostatkem zkusenosti a / nebo
znalosti mohou pouzivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou
pod dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pou-
Zivani pfistroje a pokud porozumély nebezpedi, které vyplyva
z jeho pouZiti.

m Déti si nesmi s pfistrojem hrét.

m Cidténi a uzZivatelskou ddrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou
starsi 8 let a jsou pod dohledem.

m Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu
kabelu.

m Opravy na pfistroji nechte provddét pouze autorizovanymi
odbornymi firmami nebo zdkaznickym servisem. Neodbornou
opravou mize pro uZivatele vzniknout nebezpeéi. Navic zanikaiji
i zaruéni ndroky.

m Opravu pfistroje b&hem zdruéni doby smi provddét pouze
vyrobcem autorizovany zdkaznicky servis, jinak pfi ndsledném
poskozeni zanikd nérok na zdruku.

m Vadné souédstky se smi nahradit pouze origindlnimi néhradnimi
dily. Pouze u téchto souddsti je zaruéeno, ze budou splnény
bezpeénostni pozadavky.

m Chrafite sifovy kabel pred kontaktem s horkymi dily pfistroje.
Nikdy pfistroj nepouziveijte v blizkosti otevieného plamene,
topné desky nebo horkych kamen.

m Nez se pustite do &isténi, nechte pfistroj po pouziti dostateéné
vychladnout! Nebezpeéi popdlenil

m Pistroj umistéte pokud mozno v blizkosti z&suvky. Zaijistéte,
aby sifova zdstréka byla v pfipadé nebezpedi rychle dosazi-
telnd a aby nebylo mozné zakopnout o sitovy kabel.

m Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

» Pfistroj zapojte pouze do fadné instalované a uzemnéné
zdsuvky. Sitové napéti se musi shodovat s Gdaiji na typovém
stitku pfistroje.

~ PFipojné vedeni resp. pfistroje, které nefunguiji sprévné nebo
byly poskozeny, nechte okamzité opravit nebo vyménit z4-
kaznickym servisem.

» Nevystavujte pfistroj pUsobeni desté a rovnéz jej nikdy nepo-
uZivejte ve vlhkém nebo mokrém prostiedi.

» Dbeijte na to, aby nebyl sitovy kabel béhem provozu nikdy
vlhky nebo mokry.

» Pfistroj nikdy neponofujte do vody ¢&i jinych tekutin! Pokud se
béhem provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se sou-
Eastmi, které jsou pod napétim, mize dojit k ohroZeni Zivota
v disledku zésahu elektrickym proudem.

» Sifovy kabel uchopte vZdy za zdstreku. Netaheijte za samot-
ny kabel a nikdy se nedotykeijte sitového kabelu mokryma
rukama, mohlo by dojit ke zkratu nebo Grazu elektrickym
proudem.

» Na sitovy kabel nestavte pfistroj ani ndbytek apod. a ujistéte
se, Ze kabel neni pfiskFipnuty.

~ Neotevirejte kryt pfistroje, pfistroj neopravujte ani nemodi-
fikujte. V pfipadé otevieného krytu nebo neoprévnénych
zmén vznikd nebezpedi ohroZeni Zivota v dusledku Grazu
elektrickym proudem a zaniké zdruka.

SKGE 2000 B2 Cz 81



SILVERCREST’

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

~ Chrarite pfistroj pred odkapdvaijici a stfikajici vodou. Na
pristroj nebo vedle pfistroje proto nestavte Z&4dné predméty
(napt. vdzy) naplnéné tekutinou.

» Vytdhnéte pfi kazdém pFerudeni, po ukonceni pouZiti a pfed
kazdym ¢isténim sifovy kabel ze zasuvky.

NEBEZPECi POPALENI!

& Pozor! Horky povrch!

» Povrch pfistroje mdZe byt béhem provozu velmi horky. V to-
kovém pfipadé se pfistroje dotykejte pouze na rukojeti.

POZOR! VECNE SKODY!

» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné ddlkové ovladani.

» Pfistroj béhem provozu nikdy nenechdveijte bez dozoru.

~ Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifovd zdstreka
nedostaly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfi-
klad varnd plotynka nebo otevieny ohes.

» Pro provoz pfistroje nepouzivejte uhli nebo podobnd palival

» Chrafte antiadhezivni vrstvu tak, Ze nebudete pouZivat kovové
néstroje, jako jsou n0Z, vidlicka apod. Je-li antiadhezivni
vrstva poskozend, pfistroj ddle nepouZiveijte.

» Pfistroj provozujte vyhradné spolu s dodanym originélnim
prislu§enstvim.
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Ovladaci prvky

Obrézek A:

960000000 0OCS

opérné nozky

bezpeé&nostni uzavér

odjidfovaci tlacitko 180°

&ervend kontrolni indikace ,Power”
zelend kontrolni indikace ,Ready”
regulator topnych stupil
odkapdvaci miska na tuk

tlagitko RELEASE (dolni topnd deska)
odtok tuku

topné desky

tlagitko RELEASE (horni topnd deskal)

Obrdzek B:

®

stérka na isténi

Vybaleni a zapojeni

Bezpecnostni pokyny

I\ VYSTRAHA

P¥i uvedeni pristroje do provozu muze doijit ke zra-
néni osob a vécnym skodam!

Dodrzujte nésledujici bezpeénostni pokyny k omezeni vzniku
nebezpedi:

» Obalovy materidl neni na hrani. Hrozi nebezpedi uduseni.

» Dbejte na upozornéni k elektrickému zapojeni pfistroje, aby
se zabrdnilo hmotnym 8koddm.
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Rozsah dodavky a kontrola po prepravé

Pristroj se standardné doddvd s nésledujicimi komponentami (viz vyklopnd
stranka):

® kontaktni gril

® odkapdvaci miska na tuk
® stérka na &isténi
[ ]

névod k obsluze

UPOZORNENI

> Zkontrolujte dodévku, zda je kompletni a zda neni viditelné poskozend.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni poradenskou linku (viz
kapitola Servis).

Vybaleni
4 Vyjméte viechny &dsti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

¢ Odstrate veskery obalovy materidl, pfipadné ochranné félie a nélepky.

Likvidace obalu
Obal chrani piistroj pred poskozenim pfi prepravé. Zvoleny obalovy materidl

odpovidd hlediskim ochrany pfirody a likvidace, a je tudiz recyklovatelny.

@ Navréceni obalu do ob&hu zpracovani materidlu Seffi suroviny a snizuje produkei

odpadd. Jiz nepotfebny obalovy materidl zlikvidujte podle misiné platnych
predpisd.

UPOZORNENI

> Uschovejte pokud mozno origindlni obal béhem zaruéni doby pfistroje,
aby bylo mozné v pfipadé uplatnéni zaruky pfistroj Fadné zabalit.
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Obsluha a provoz

V této kapitole obdrzite ddlezité pokyny a informace k obsluze a provozu
pristroje.

Pfed prvnim pouzitim

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Vy<istéte viechny dily prislusenstvi tak, jak je popséno v kapitole , Cisténi
a 0drzba”, aby se odstranily mozné zbytky z vyroby.

Tento ndvod k obsluze si pozorné prectéte.

Umistéte pfistroj v souladu s bezpe&nostnimi pokyny.

Odblokuje pfistroj uvedenim bezpe&nostniho uzavéru @ do polohy a
Pristroj otevrete.

Offete topné desky @ vlhkym hadfikem.

Pristroj zapoijte do sité.

Zastréte zastreku sifového kabelu do fadné zapojené a uzemnéné zdsuvky,
kterd doddvé napéti uvedené v kapitole , Technické Gdaje”. Nechte pfistroj
po dobu cca 5 minut zahfivat pfi maximdlnim nastaveni teploty otocenim
reguldtoru topnych stupit @ do polohy MAX.

UPOZORNENI

>

9)

Pfi prvnim zahfdti pfistroje mize kvili zbytkdm vzniklym pfi vyrobé& dojit
k vyskytu lehkého koufe nebo zdpachu. To je zcela norméini a neni to
nebezpecné. Zaijistéte dostatecné vétrdni, oteviete napriklad okno.

Po zahiati vytahnéte zdstréku ze zdsuvky a nechte pfistroj vychladnout.
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Regulator topnych stupno
Pomoci reguldtoru topnych @ stupid nastavte teplotu.
— Topny stuped 1: nahfivani/nizka teplota
— Topny stuped 2: stfedn& vysokd teplota (napf. pro vafeni zeleniny)

— Topny stupef 3: vysokd teplota (napf. pro peéeni masal)

MIN
Stupen ohfevu 1
MAX
Stupen ohfevu 3 \ J’Peﬁ ohfevu 2
UPOZORNENI

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ sviti, kdyzZ je reguldtor topnych stup-
0 @ nastaveny na MIN. Jakmile reguldtor topnych stupiit @ nastavite
do pozadované pozice, zhasne zelend kontrolni indikace ,Ready” @,
az se dosdhne pozadované teploty.

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ mezitim mdze zhasnout. To znameng,
ze doslo k poklesu teploty pod nastavenou hodnotu a pfistroj se opét
nahfiva!

> Cervend kontrolni indikace ,Power” @ se rozsviti, jakmile pfistroj zapojite
do elekirické sité.

Obsluha
1) Kryt pfistroje uzaviete pomoci rukojeti.
2) Zasunte odkapdvaci misku na tuk @ do piistroje.

3) Sifovou zastreku zastréte opét do zésuvky. Cervend kontrolni indikace
,Power” @ sviti. Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ se rozsviti, jestlize
ie reguldtor topnych stupiid @ nastaveny na MIN.

4) Reguldtorem topnych stupfid @ nastavte pozadovany stupefi. Zelend
kontrolni indikace ,Ready” @ zhasne. Jakmile je dosaZzeno nastaveného
stupné ohfevu, zelend kontrolni indikace ,Ready” @ se znovu rozsviti.
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UPOZORNENI

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ sviti také, kdyZ je reguldtor topnych
stupind @ nastaveny na MIN. Jakmile reguldtor topnych stupit @ nasta-
vite do pozadované pozice, zhasne zelend kontrolni indikace ,Ready” @,
az se dosdhne poZzadované teploty.

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ mezitim miZe zhasnout. To zname-
nd, ze doslo k poklesu teploty pod nastavenou hodnotu a pristroj se opét
nahfival

UPOZORNENI

Tento gril mizete pouzivat tfemi rdznymi zpUsoby:

— kompletné otevieny, takze obé topné desky @ slouzi jako stolni gril.

— s pohyblivou horni topnou deskou (@ jako kontaktni gril, pficemz se
napf. maso griluje z obou stran.

— s pevné zajisténou horni topnou deskou @ jako gril na panini,
takZe miZete napr. rozpéct bagetu.

Poloha , kontaktni gril”
1) Ofevfete viko pfistroje a poloZte potraviny pfipravené ke grilovani na spod-
ni topnou desku (.

2) Kryt pfistroje uzaviete pomoci rukojefi.

3) Diky pohyblivé ulozené horni topné desce () je tato deska i v pFipadé grilo-
vanych potravin o vétii tiousfce vzdy rovnobéznd s dolni topnou deskou @.
Tak se dosdhne optimdliniho vysledku pfi grilovani.

4) Zkontrolujte po n&jaké dob& zhné&dnuti grilovanych potravin. Kryt pfistroje
oteviete pomoci rukojeti.

UPOZORNENI

Zanéte s kratkymi casy grilovéni a zvy3ujte je, dokud nenajdete sprévnou

dobu.

5) Pokud jste se zhnédnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.

POZOR
Poskozeni pfristroje!

> Nepouzivejte 3picaté nebo ostré predméty k odstranéni grilovanych potra-
vin. Mohly by poskodit povrch topnych desek @!

6) Otocte reguldtor topnych stupfid @ na MIN a vytdhnéte sitovou zéstreku
ze zdsuvky.
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POZOR

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky, kdyz pFistroj nepouzivdte.
Nestagi nastavit reguldtor topnych stupit @ na MIN!

Poloha , gril na panini”
1) Ofevrete viko pfistroje a polozte potraviny pfipravené ke grilovani na spod-
ni topnou desku (.
2) Zaviete horni topnou desku @ a zajistéte ji v pozadované vyice tim, ze
posunete bezpeénostni uzavér @ smérem dozadu (polohy MIN, 11, 1ll, IV, V).
Cim déle dozadu budete bezpecnostni uzévér @ posouvat, tim vétsi bude
vzdélenost mezi topnymi deskami .

3) Zkontrolujte po n&jaké dobé zhn&dnuti grilovanych potravin. Kryt pfistroje
oteviete pomoci rukojeti.

UPOZORNENI

Zacnéte s kratkymi casy grilovéni a zvysujte je, dokud nenajdete sprévnou

dobu.

4) Pokud jste se zhn&dnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.

[{ey4e]]

Poskozeni pristroje!

> Nepouzivejte $picaté nebo ostré predméty k odstranéni grilovanych potra-
vin. Mohly by poskodit povrch topnych desek (!

5) Otocte reguldtor topnych stupiid @ na MIN a vytdhnéte sitovou zdstreku
ze zdsuvky.

POZOR

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstreku ze zdsuvky, kdyz pristroj nepouzivdte.
Nestadi nastavit reguldtor topnych stupad @ na MIN!
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III

Poloha ,stolni gri
1) Vyklopte obé& op&mé nozky @ (obr. 1).

2) Stisknéte odjisfovaci tlacitko 180° @ (obr. 1) a otevrete viko pfistroje
natolik, abyste mohli obé& topné desky @ pouzivat jako stolni gril.

(ﬁ.@

Obr. 1

3) Topné desky (O nyni leZi vedle sebe a mohou byt pouzity jako stolni gril
(obr. 2).

<081 :r ]

Obr. 2
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4) Polozte na topné desky (@ potraviny, které chcete grilovat.

5) Grilované potraviny prob&zné oté&ejte a kdyz jsou pripravené, odeberte je
z topnych desek (.

POZOR

Poskozeni pristroje!
> Nepouzivejte picaté nebo ostré predméty k odstranéni/otacéeni grilovanych
potravin. Mohly by poskodit povrch topnych desek @!

6) Otocte reguldtor topnych stupiid @ na MIN a vyt&hnéte sitovou zdéstreku
ze zdsuvky.

POZOR

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky, kdyz pFistroj nepouzivdte.
Nestagi nastavit reguldtor topnych stupit @ na MIN!

Tipy a triky

B Chcete-li mit maso mékéi a urychlit grilovéni, mizete ho predtim marinovat.
Z&kladem toho jsou napfiklad kysand smetana, Eervené vino, ocet, podmdsli
nebo &erstvd $fdva z papdii ¢&i ananasu. Podle chuti prideijte bylinky a kofen.
Nepfiddvejte sil, protoZze ta z masa vytdhne vodu, takze je potom tvrdé.
Vlozte maso do marinddy tak, aby bylo zcela pokryto, a uzaviete nadobu.
Neilépe ho v ni nechte pfes noc odstdt.

B Topné desky Q) jsou opatieny antiadhezivni vrstvou, proto neni nutné pridévat
navic tuk. Pokud presto chcete tuk pouzit, dbejte na to, aby to byl tuk / olej
vhodny ke smazZeni, napfiklad fepkovy ole;j.

B Pokud si nejste jisti, zda jsou grilované potraviny uvniff jiz upecené, pouZijte
bé&zné dostupny teplomér na maso.
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Cisténi a Gdriba
Bezpecnostni pokyny

A\ VYSTRAHA!
NEBEZPECi OHROZENI ZIVOTA
ELEKTRICKYM PROUDEM!
PFi Cisténi pristroje miUze dojit ke zranéni osob!
Dodrzujte nésledujici bezpeénostni pokyny k omezeni vzniku
nebezpedi:
» Pfed Cisténim vytéhnéte sitovou zéstrcku a vyckejte, az pfistroj
0pIné vychladne. Nebezpeéi zranénil
» Pristroj nikdy nedistéte pod tekouci vodou a neponofuijte jej
nikdy do vody. PFistroj se miZe nendvratné poskodit!

POZOR
Poskozeni pFistroje!

> P¥i isténi zabrarite vniknuti vihkosti do pfistroje, aby nedoslo k jeho neo-

pravitelnému poskozeni.

> Nepouzivejte k ¢idténi povrchd zddné ostré abrazivni nebo chemické &istici
prostredky ani 3piaté nebo ostré predméty.

B Po vychladnuti prejedte stérkou na &isténi B po topnych deskdch @ tak,
abyste se3krébli tuk a zbytky do odkapdvaci misky na tuk @.
B Offete topné desky @ vlhkym hadfikem. Nepouzivejte k &isténi zadné agre-
sivni &istici prostedky, drsné houbicky nebo 3pi¢até predméty, aby nedoslo
k poskozeni antiadhezivniho povrchu.
Vyskytne-i se silngjsi znecisténi nebo pfipecené zbytky, topné desky @
odeberte:
— Pristroj ofevrete.
— Stisknéte tlagitko RELEASE @ a soucasné nadzdvihnéte dolni topnou
desku .
Pevné piidrzte horni topnou desku (@, aby nespadla, a stisknéte tlagitko
RELEASE . Horni topnd deska (@ se uvolni od pristroje.
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Uvolnéné topné desky @ omyite v teplé vod& s malym mnozstvim myciho pro-
sttedku. Je-li znecisténi siln&jsi, nechte topné desky @ nejprve odmodit v troce
vody. Topné desky (D opldchnéte po vy¢isténi Cistou vodou, aby se odstranily
zbytky myciho prosttedku. Vie dobre osuste. Topné desky @ musi byt suché, nez
je nasadite zpét do pfistroje!

UPOZORNENI

Jak uz jsme popsali vy3e, pro Setrné &isténi topnych desek @ vam doporuéuje-

me ruéni myti. Topné desky (@ ale mdzete myt také v myéce na nddobi.
Chceteli topné desky @ vratit zpdtky do pfistroje, nasadte je na zdkladnu tak,
aby obé& prohlubné vedle odtoku tuku @ zasahovaly do vystupkd na zékladné.
Poté stlacte predni ést topné desky @ smérem dold, az se slysiteln& zajisti.

U druhé topné desky @ postupuite stejné.

B K &idténi vnéjsich ploch pfistroje sta&i vihky hadfik.
Dbejte na to, aby pred op&tovnym pouzitim pfistroje byly viechny dily zcela
suché.

B Ottete stérku na &isténi @ vlhkym haditkem. Je-li znegisténi silng{si, naneste
na hadfik jemny ¢istici prostfedek nebo stérku umyite v teplé vodé s mycim
prostfedkem.

~ ’
Ulozeni
Vy¢istény pfistroj uchovdveijte na suchém mist&.

Pristroj zablokujte posunutim bezpeénostniho uzavéru @ do polohy @
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Recepty

UPOZORNENI

V zdvislosti na vlastnostech pouzitych pfisad se mohou nastaveni teplot nebo
Easové Udaje uvedené v receptech lisit!

Poloha , kontaktni gril”

Burger Mex Tex
900 g mletého hovéziho masa
6 PL barbecue omacky
6 PL jemné nakrdjené cibule
3 PL &erstvé pripravené nebo koupené salsy
1/2 |zigky ¢ili pragku
4 velké hamburgerové bulky
1) Ve velké mise smichejte mleté maso, cibuli, salsy, &ili a barbecue omdaku.
2) Z masové hmoty vytvaruijte Ctyfi stejné velké, asi 2 cm silné hamburgery.
3) Rozehfeijte pristroj (stupen ohfevu 3/Max).

4) Hamburgery grilujte po dobu 8 az 10 minut na rozehfatém pfistroji
v poloze ,kontakini gril”. Ndsledné servirujte hamburgery v bulce spole¢né
s pfisadami a kofenim dle vlastni chuti.

Rumpsteak s omackou z bylinek a jarni cibulky
500 g libového hovéziho masa na rumpsteak (1 porce = 125 g)
120 g margarinu
1 CL worcesterové omaeky
1 jemné utfeny strouzek Eesneku
4 PL jemné& nasekané petrzelky
4 jemné nakrdjené jarni cibulky

1)V malé misce smichejte margarin a worcesterovou oméeku a pfidejte es-
nek, petrzelku a jarni cibulku.

2) Rozehfeijte pfistroj (stupef ohfevu MAX).
3) Na stupni ohfevu MAX grilujte steaky po dobu 3 minut.

4) Potfete steaky omé&kou s bylinkami a jarni cibulkou a upravujte ho dalsi
4 minuty na za&étku stupné ohfevu 2.
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UPOZORNENI

Bylinkovou oméeku, kterd se nashromdzdila v odkapévaci misce na tuk,
mdzete pfi servirovani prelit pres steaky!

Tundk s platky pomerance
(pro 4 osoby)
4 Eerstvé steaky z tufidka (po 170 g)
1 pomerané
1 PLjemné nasekané petrzelky
sol

pepf

1) Oloupejte pomerané a nakrdjejte ho na plétky silné asi 5 mm.
2) Rozehfeijte pfistroj (stupen ohfevu 3).

3) Polozte steaky z tuidka na predehiaty gril, posypte je petrzelkou, osolte
a opeprete.

4) Na steaky z tufidka polozte platky pomerance a grilujte asi 6 az 8 minut.

5) Pred servirovdnim grilované platky pomeranée odeberte.

Poloha , gril na panini”

Panini se Spenatem a syrem
250 g listového 3pendtu
1 cibule
1 strouzek &esneku
1 PLoleje
2 Cl citronové ¥avy
1 3petka soli (a pepre)
4 krajice toastového/bilého chleba
40 g bylinkového mésla
75 g mozzarelly
20 g piniovych ofiskd
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1) Listovy 3pendt rozeberte a oplachnéte.

2) Cibuli a strouzek gesneku oloupeijte, nakrdjejte nadrobno a nechte zesklovatét
v rozpdleném oleji. Pfidejte k tomu 3pendt. Pokapeijte citronovou 3fdvou
a posypte soli a peprem.

3) Potfete toast bylinkovym méslem.
4) Nakrdijejte mozzarellu na kolegka.
5) Polozte kolegka mozzarelly na odkapany 3pendt na 2 plétcich toastu
a posypeite ji piniovymi ofisky.
6) Prikryjte panini druhym pldatkem toastu.
7) Panini opatrné polozte na sendvicovac rozehidaty na stupen ohfevu 3/Max.

8) Pomoci bezpecnostniho uzdvéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost
horni topné desky @ a zavrete viko.

9) Polkejte, az jsou panini dozlatova opeéené. Pak je vyjméte ze sendvicovace.

Panini s kurecimi prsicky
400 g kufecich prsicek
20 g mésla
pepr, stl, paprika v prasku
120 g slaniny, prouzky
6 kraijicd bilého/toastového chleba
3 PL saldtového dresinku (jogurt)
30 g ledového hlavkového salatu
2 rajéata
1 avokdado
1 CL citronové 3fdvy

50 g saldtové okurky

1) Kufeci prsicka kratce oplachnéte pod tekouci vodou a osuste papirovou
utdrkou. Krétfce je opecte na rozehfétém pristroji vv kontakini pozici a roze-
hfatém na stupe MAX.

2) Pfistroj nastavte na zacédtek stupné ohievu 3 a kufeci prsicka ddle grilujte
cca 10 minut. Po dokonéeni je okofefite soli, pepfem a paprikou a odlozte
stranou.

3) Na pdnvi si opecte slaninu do kfupava.

4) Na 3 pldtky toastového/bilého chleba natfete jogurtovy dresink, polozte na
né listy ledového saldtu, nakréjejte rajéata na platky, okoferite je polozte je
navrch.
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5) Kuteci prsicka podéIné rozfiznéte a polozte na rajéata.
6) Prouzky slaniny polozte na kufeci prsicka.

7) Avokddo roziezte podélné kolem dokola a odpeckuite jej rotanim pohy-
bem. Oloupeite ho a nakrdijejte na plétky. Pokapejte ho citronovou $tavou,
aby nezhnédlo. Platky poloZte na panini.

8) Nakrdjejte saldtovou okurku na kole¢ka a polozte je na avokado.
9) Prikryjte panini druhym platkem toastu.
10) Panini opatrné polozte na grilovaci desku (.

11) Pomoci bezpe&nostniho uzévéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost
horni topné desky @ a zavrete viko.

12) Pockeijte, aZ jsou panini dozlatova opecené, a opatrné je vyjméte ze
sendvicovace.

Bageta s hofdici

96

1 bageta

1 strouzek &esneku

50 g nakladanych okurek
40 g Pecorino

1 PL ostré hofgice

2 PL sladké hof¢ice

50 g mésla

2 PL pazitky

sol, pepf

1) Bagetu pficné nafiznéte na platky, hrubé cca 2-3 cm, ale ji Gplné neprofiz-
néte.

2) Oloupejte a rozdrfte Eesnek, naklddané okurky nakrdjejte na kosticky
a nastrouhejte Pecorino.

3) Promicheijte ostrou a sladkou hof€ici s mékkym méslem, &esnekem, okurkami,
syrem Pecorino a pazitkou a dochutte soli a pepfem.

4) Vettete hoicicové mdslo do zdFezd na bageté a zabalte bagetu do alobalu.

5) Bagety polozte na topnou desku @) predehidtou na stupen ohievu 3/Max.
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6) Pomoci bezpe&nostniho uzavéru @ nastavte pozadovanou vzdélenost
horni topné desky @ a zavrete viko.

7) Bageta by méla byt dozlatova.

Poloha ,stolni gril”

Kufeci nebo kruti prsa
200 g kufecich nebo kritich prsou

trodka mouky

1) Na topné desky () naneste malé mnozstvi oleje na smazeni a predehrejte
pfistroj na stupef ohfevu 3.

2) 200 g kufecich nebo kritich prsou nakrdjejte na platky a lehce popraste
moukou.

3) Grilujte asi 4 minuty z jedné strany, otoéte, lehce osolte a druhou stranu
grilujte dal3i 4 minuty.

Grilovana zelenina
2 papriky
1 cuketa
1 lilek
olivovy olej
sol
pepf

provensdlské kofeni (smés koFeni)

1) Zeleninu dikladné omyite. Papriku nakrdijejte na pilky, odstrafite zrnicka
a nakrdijeite ji na prouzky. Lilek a cuketu rozkrojte podélné na dvé palky
a potom je nakrdijejte vzdy na cca 0,5 cm velké kusy.

2) Pottete zeleninu olivovym olejem.
3) Rozehfejte pfistroj (stuperi ohfevu 2).

4) Polozte zeleninu na predehfétou topnou desku @ a grilujte ji z obou stran
vzdy cca 8-10 minut, dokud neziskd svétle hnédou barvu.

5) Posypte zeleninu soli, pepfem a podle chuti provensalskym kofenim.
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Kari garnaty s kokosovym mlékem

98

100 g &ervené kari pasty

50 ml kokosového mléka

400 g gamétd (alternativné krabd nebo krevet)

200 g cukrovych luskd

2 papriky
2 cibule

2 strouzky Eesneku

s0l a pepf

alobal

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

cz

Smicheijte kari pastu a kokosové mléko.

Omyite garndty, cukrové lusky a papriku.

Oloupeite cibuli a strouzky cesneku.

Nakréijejte cibuli, strouzky Eesneku a papriku na malé kousky.

Garndty a zeleninu rozdélte stejnomémé do 4 alobalovych baleni. Alobal
musi byt tak velky, aby se suroviny mohly do néj zabalit jako do balicku.
Nakapeite na vie omacku z kari a kokosu a vie okofeiite soli a pepfem.

Balicek dobfe uzaviete, aby nemohla vytéct Zddna tekutina.
Predehfeite pfistroj na konec stupné ohfevu 2.

Takto naplnéné balicky polozte na predehrdaté topné desky @ a nechte vie
grilovat po obou strandch vzdy cca 15 minut.
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Grilovana kukufrice
2 cukrové kukufice
100 g bylinkového mésla
&esnekové sl
sol
peprf

alobal

1) Kousek alobalu natfete bylinkovym mdslem.

2) Osolte kukufici a zabalte ji do alobalu.

3) Rozehfeijte pristroj na konec stupné ohfevu 2.

4) Polozte balicky na topné desky @.

5) Obratte po 15 minutach a grilujte kukufici dalsich 15 minut.

6) Okorente kukufici ¢esnekovou soli a pepfem.

Likvidace
V zadném pripadé nevyhazuite pristroj do normalniho domovniho
odpadu. Tento vyrobek podléha evropské smérnici ¢. 2012/19/EU-
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Zlikvidujte pfistroj prostednictvim schvdleného likvidaéniho podniku nebo vaieho
komundlniho sbérného dvora. Dodrzujte aktudlné platné predpisy. V pfipadé
pochybnosti se informujte ve sb&rném dvore.

Priloha

Technické udaje

Napdjeni napétim 220 - 240V ~ | 50 Hz/60 Hz
Prikon 2000 W
I Vsechny ¢asti tohoto piistroje, pfichazejici
QH do styku s potravinami, jsou bezpeéné

pro potraviny.
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Zaruka spoleénosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,
na tento pfistroj ziskavate zaruku v trvani 3 let od data zakoupeni. V pFipadé zédvad

tohoto vyrobku méte zakonnd préva viei prodejci vyrobku. Tato z&konnd préva
nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveite origindl pokladniho
listku. Tento doklad je potiebny jako dikaz o koupi.

Pokud do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku dojde k vadé materidlu nebo vyrobni
z&vadg, pak Vém podle naeho uvézeni vyrobek zdarma opravime nebo vyménime.
Predpokladem této zaruky je, Ze bude b&hem ffileté lhity predlozen vadny pfistroj a
doklad o koupi (pokladni listek) a struéné se popie v Eem zdvada spociva a kdy se
vyskytla.

Vztahujei se na zdvadu nase zdruka, obdrzZite zpét bud opraveny nebo novy produkt.
Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nové zdruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad
Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vymé&néné a opravené
souddsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz pfi ndkupu se musi oznémit
ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby podléhaii veskeré opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky
Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smémic kvality a pred expedici byl svédo-
mité vyzkousen.
Zéaruka se vztahuje na materiélové nebo vyrobni vady. Tato zaruka se nevztahuje na
sou&asti produktu, které jsou vystaveny normdlnimu opotiebeni, a proto je |ze pova-
Zovat za opotiebovatelné dily nebo za poskozeni kiehkych sou&asti jako jsou napf.
spinace, akumuldtory, formy na peceni nebo &dsti, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zéruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouZivan nebo udrzovan.
Pro zaqjidténi spravného pouzivani vyrobku se musi presné dodrzovat viechny pokyny
uvedené v ndvodu k obsluze. Ucelom pouZiti a tkondm, které se v ndvodu k obsluze
nedoporucuji nebo se pred nimi varuje, je freba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Uéely a ne pro komeréni pouZiti. Pfi nespravném
a neodborném pouzivani, pfi pouziti ndsili a pFi zdsazich, které nebyly provedeny
nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni néroky zanikaiji.
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Vyf¥izeni v pfipadé zaruky
Pro zaqjidténi rychlého Vasi Zddosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:
® Pro viechny dotazy méjte pripraven pokladni listek a &islo vyrobku (napf.
IAN 12345) jako doklad o koupi.

® Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku, ryting, na titulni strané svého névodu
(vlevo dole) nebo jako ndlepku na zadni nebo spodni strané.

® Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve
nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

® Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mdzete pii pfilozeni dokladu
o nékupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spocivé vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vém ozndmi servis.

)

=

Na webovych strénkéch www.lidl-service.com si mizete stéhnout tyto a mnoho
dalsich prirugek, videi o vyrobku a software.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 275386

Dovozce
Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte nejprve
uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Uvod

Informdcie o tomto navode na obsluhu

Srdeéne vdm gratulujeme ku kipe vésho nového pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Ndvod na obsluhu je
siéasfou tohto vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bezpe&nosti,
pouzivania a likvidacie. Pred pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpeénostnymi upozorneniami. Vyrobok pouzivajte iba
podla popisu a v uvedenych oblastiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku tretej
osobe odovzdaite spolu s nim aj vietky podklady.

Autorské pravo
Tato dokumentdcia je chrénend autorskym préavom.

Akékolvek rozmnozovanie alebo dotlag, aj giastkova, ako aj reprodukcia obrazkov,
aj v zmenenej podobe, je povolend len s pisomnym sthlasom vyrobcu.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj sl0Zi vyluéne na grilovanie potravin v interiéri. Iné alebo nad ramec
presahujice pouzivanie sa povazuje za pouzivanie v rozpore s uréenim. Pristroj
nie je uréeny na pouzivanie v obchodnych alebo komerénych oblastiach.

Ndroky akéhokolvek druhu za 3kody spdsobené pouzivanim mimo G&elu uréenia,
neodbornymi opravami, nepovolenymi Gpravami alebo pouzitim nepovolenych
ndhradnych dielov s6 vyli&ené. Riziko nesie sam prevadzkovatel.

Vystrazné upozornenia

V tomto névode na obsluhu st nasledujice vystrazné upozornenia:

NEBEZPECENSTVO

Vystrazné upozornenie s tymto stupiiom nebezpeéenstva ozna-
¢uje hroziacu nebezpe¢nu situaciu.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdni, méze to viest az k usmrteniu alebo
fazkym zraneniam.

> Aby ste sa vyhli nebezpe&enstvu usmrtenia alebo fazkym zraneniam oséb,
riad'te sa indtrukciami, uvedenymi v fomto vystraZnom upozorneni.

104 SK SKGE 2000 B2



SILVERCREST’

A\ v¥sTRAHA

Vystrazné upozornenie s tymto stupfiom nebezpeéenstva ozna-
¢uje moznu nebezpeénd situdciu.
Ak sa tejto nebezpeénej situdcii nezabrdani, méZe to mat za nésledok zranenia.

> Aby ste zabrdnili zraneniam oséb, riadte sa instrukciami, uvedenymi v tomto
vystraznom upozorneni.

POZOR

Vystrazné upozornenie tohto stuprnia nebezpeéenstva oznaduje
mozné vecné skody.

Ak sa tejto nebezpeénej situdcii nezabrdani, méZe to mat za ndsledok vecné

3kody.

> Aby ste zabranili vecnym 3koddm, riadte sa instrukciami, uvedenymi v tomto
vystraznom upozorneni.

UPOZORNENIE

> Upozornenie obsahuje dodatoéné informdcie, kforé ulah&uji zaobchddzanie
s pristrojom.

Bezpecnost
V tejto kapitole si uvedené délezité bezpecnostné upozornenia
na zaobchddzanie s pristrojom.

Tento pristroj je v stlade s prislu§nymi bezpeénostnymi ustanove-
niami. Jeho neodborné pouZivanie méze viest k zraneniam oséb
a vecnym $koddm.

Zakladné bezpecnostné upozornenia

Na 0Cely bezpeéného zaobchddzania s pristrojom dodrZiavajte
nasledujice bezpeénostné upozornenia:

m Pred pouzZivanim skontrolujte pripadné viditelné poskodenia
pristroja. Do prevadzky neuvddzajte poskodeny pristroj, ani
pristroj, ktory predtym spadol na zem.

m Poskodeny siefovi zdstreku alebo siefovy kabel nechaite ihned

vymenit kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo v
zdkaznickom servise, aby ste zabranili ohrozeniu zdravia.
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m Tento pristroj mézu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ako qj
osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi
schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skisenosfami a/
alebo znalostami, ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne
poucené o bezpecnom pouZivani pristroja a pochopili z toho
vyplyvajice riziké.

m Deti sa nesm0 hrat s pristrojom.

m Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmi vykondvat deti, okrem
toho, ak su starsie ako 8 rokov a st pod dozorom.

m Deti mladsie ako 8 rokov nesmd maf pristup k pristroju ani
k pripojnému kdblu.

m Opravy pristroja smie vykondvaf iba autorizovany $pecializo-
vany podnik alebo zdkaznicky servis. Neodborne vykonany-
mi opravami mdzu pre pouzivatela vzniknit nebezpecensivd.
Okrem toho zaniknd néroky na zdruku.

m Opravy pristroja v priebehu zdruénej doby smie vykondvat len
autorizovany zdkaznicky servis, inak pri ndslednych $koddach
zaruka strdca platnost.

m Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi ndhradny-
mi dielmi. Len pri takychto dieloch je zabezpecené, Ze budd
splnené bezpeénostné poziadavky.

m Chrénte siefové vedenie pred kontaktom s hordcimi éastami pri-
strojmi. Pristroj nikdy nepouzZivaijte v blizkosti otvoreného ohfaq,
vyhrevnej platne alebo rozpdlenej rry.

m Skér, nez zaénete pristroj Cistif, nechajte ho vzdy najskér vy-
chladndt. Nebezpeéenstvo popdlenial

m NepouZivajte pristroj v blizkosti horicich povrchov. Zabezpedéte,
aby siefovd zdstreka bola v pripade nebezpedenstva lahko a rych-
lo dostupné a aby pripojny kdbel nepredstavoval riziko potknutia.

m Zaistite bezpeéné umiestnenie pristroja.
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NEBEZPECENSTVO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Pristroj zapojte iba do takej zasuvky, ktord je nainstalovand
a uzemnend podla predpisov. Siefové napétie musi shlasif
s Udajmi uvedenymi na typovom Stitku pristroja.

~ Pripojné kdble alebo pristroje, ktoré sa poskodili alebo nefun-
guji bezchybne, nechajte okamzite opravit alebo vymenit v
zdkaznickom servise.

» Pristroj nevystavujte daZzdu a nikdy ho nepouzivaijte vo vih-
kom alebo mokrom prostredi.

» Dbaijte na to, aby siefovy kdbel nebol poéas prevadzky
nikdy mokry ani vlhky.

» Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutin!
MéZe déjst k ohrozeniu Zivota v désledku zésahu elektrickym
prodom, ak sa pri prevadzke dostani zvysky kvapaliny na
Casti, ktoré s pod napatim.

» Siefovy kdbel chytajte vzdy iba za zdstrcku. Nikdy nefahai-
te samotny kébel a nikdy sa nedotykaite siefového kdbla
mokrymi rukami, pretoze by ste mohli spésobit skrat a draz
elektrickym pradom.

» Na siefovy kdbel neukladaite pristroj, kusy ndbytku a pod.
a dbaijte na to, aby nedoslo k jeho pricviknutiu.

» Nerozoberaijte teleso pristroja a nevykondvaite na pristroji
Ziadne opravy ani Gpravy. Pri rozobrati telesa alebo svojvolnych
Opravéch hrozi ohrozenie Zivota zdsahom elektrickym pro-
dom a dochédza k zaniku poskytovanej zaruky.
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NEBEZPECENSTVO URAZU

ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Chrdnte pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajicej
vody. Nepokladaite preto na pristroj alebo vedla neho Ziad-
ne predmety naplnené tekutinami (napr. vézy na kvety).

» Pri kazdom preruseni pouzivania, ako aj po jeho ukonéeni a
pred kazdym &istenim vytiahnite siefovi zéstrcku zo zdsuvky.

NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

A Pozor! Horici povrchl!

» Povrch pristroja sa méZe pocas prevadzky velmi intenzivne
zohriaf. Pristroja sa potom dotykajte iba na rukovati.

POZOR! VECNE SKODY!

» Na prevédzkovanie pristroja nepouZivaijte externy éasovy
spina¢, ani samostatny systém dialkového ovlddania.

» Pocas prevédzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

» Zabezpedéte, aby sa pristroj, pripojny kébel alebo zastréka
nemohli dostat do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako sd napr.
varné platne alebo otvoreny ohefi.

» Na prevdadzku pristroja nepouzivajte Ziadne uhlie ani iné
podobné horlaviny!

» Chréite antiadhéznu vrstvu, a preto nepouZivaite kovové
pomdcky, napr. noze, vidlicky atd’. Ak sa antiadhézna vrstva
poskodi, pristroj dalej nepouzivaite.

~ Pristroj pouZivaijte vyhradne len s origindlnym prislusenstvom,
ktoré je suéasfou doddvky.
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Ovladacie prvky
Obrazok A:
oporné nohy
bezpeé&nostny uzdver
tlagidlo odblokovania 180°
&ervend kontrolka ,Power”
zelend kontrolka ,Ready”
reguldtor stupfiov ohrevu
zbernd miska na tuk
tlacidlo RELEASE (spodnd vyhrievacia platiia)
odtok tuku

vyhrievacie platne

960000000 0OCS

tlagidlo RELEASE (hornd vyhrievacia platia)

Obrdazok B:

® skrabka na &istenie
Vybalenie a zapojenie
Bezpecnostné upozornenia

/\ VYSTRAHA
Pri uvedeni pristroja do prevadzky moze dojst k
ohrozeniu zdravia a k vecnym skodam!

DodrzZiavajte nasledujice bezpeénostné upozornenia, aby ste
sa vyhli nebezpeéenstvu:

» Obalové materidly sa nesmi pouzivat na hranie. Hrozi
nebezpelenstvo udusenia.

~ Re3pektujte pokyny na elektrické zapojenie pristroja, aby ste
sa vyhli vecnym skoddm.
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Rozsah dodavky a kontrola po doruceni

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledovnymi komponentmi
(pozri roztvaraciu stranu):

® kontaktny gril

® zbernd miska na tuk
® :krabka na istenie
[ ]

ndvod na obsluhu

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost dodévky a pripadné viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej doddavky alebo poskodenti, spésobenych nedosta-
to&nym obalom alebo dopravou, sa obréfte na zékaznicku linku servisu
(pozri kapitolu Servis).

Vybalenie
¢ Vyberte v3etky diely pristroja a ndvod na pouZitie z karténového obalu.

¢ Odstrante vietky obalové materidly, ako aj pripadné félie a nalepky

Likviddcia obalu

Obal chrani pristroj pred poskodenim po&as prepravy. Obalové materidly so
vybrané podla aspektov ekologickej a technickej likvidécie, a preto ich mozno
recyklovaf.

Recyklaciou obalu sa 3efria suroviny a znizujo sa ndklady na odpad. Nepotrebné
<9 obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

UPOZORNENIE

> Podla moznosti si odlozte obalové materidly pocas zdruénej doby pristroja,
aby ste ho mohli v pripade uplatiovania zéruky sprévne zabalit.
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Obsluha a prevadzka

V tejto kapitole s uvedené délezité informécie o obsluhe a prevédzke pristroja.

Pred prvym pouzitim

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Na odstranenie moznych zvyskov z vyroby vycistite vietky sdéasti prislusen-
stva podla postupu uvedeného v kapitole , Cistenie a tdrzba”.

Pozorne si preéitajte ndvod na obsluhu.

Pristroj umiestnite podla bezpe&nostnych pokynov.

Pristroj odblokujete nastavenim bezpe&nostného uzéveru @ do polohy a
Otvorte pristroj.

Poutierajte vyhrievacie platne @ vlhkou utierkou.

Pristroj zatvorte.

Zastréte zdstreku siefového kdbla do riadne zapojenej a uzemnenej siefovej
z&suvky, ktord doddva napétie uvedené v kapitole , Technické Gdaje”.
Nechaijte pristroj zohriaf ca. 5 mindt pri maximdlnej teplote po oto&eni regu-
l&tora stupfiov ohrevu @ na MAX.

UPOZORNENIE

>

9

Pri prvom zohrievani pristroja méze ddjst k vzniku mierneho zdpachu

a dymu, o je spdsobené zvyskami podmienenymi vyrobou. Je to Uplne
normdlne a nie je to nebezpeéné. Zabezpedte dostatoéné vetranie, napr.
otvorte okno.

Po zohriati vytiahnite siefovd zdstréku zo siefove| zasuvky a nechaite pristroj
vychladnuf.

10) Ete raz vycistite pristroj vlhkou utierkou.
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Regulator stupnov ohrevu

Reguldtorm stupfiov ohrevu @ nastavte teplotu.

— Rozsah stupfia ohrevu 1:  vyhrievaci rozsah/nizka teplota
— Rozsah stupiia ohrevu 2:  strednd teplota (napr. dusenie zeleniny)

— Rozsah stupiia ohrevu 3:  vysoké teplota (napr. pegenie mésal)

MIN
Rozsah stupriov
ohrevu 1
MAX
Rozsah stupfiov Rozsah stupriov
ohrevu 3 ohrevu 2

UPOZORNENIE

>

Obsluha

112

1)
2)
3)

4)

SK

Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked' sa reguldtor stupfiov ohrevu @
nachddza na MIN. Po nastaveni reguldtora stupriov ohrevu @ do Zelanej
polohy zhasne zelend kontrolka ,Ready” @, dokial sa nedosiahne nasta-
vend teplota.

Zelend kontrolka ,Ready” @ sa méze z &asu na &as znova vypnUt.
Znamend fo, Ze nastavend teplota poklesla pod nastavent hodnotu a pristroj
sa znovu zohrieval

Cervend kontrolka ,,Power” @ svieti, pokial je pristroj zapojeny do elekiricke
siete.

Zatvorte veko pristroja za rukovét.
Zastréte zbernG misku na tuk @ do pristroja.

Znovu zapoite siefovi zéstreku do siefovej zasuvky. Cervend kontrolka
,Power” @ svieti. Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked' sa reguld-
tor stupfiov ohrevu @ nachdadza na MIN.

Pomocou reguldtora stupfiov ohrevu @ nastavte pozadovany stupefs.
Zelend kontrolka ,Ready” @ zhasne. Hned' ako sa dosiahne nastavend
teplota ohrevu, znova sa rozsvieti zelend kontrolka ,Ready” @.
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UPOZORNENIE

> Zelend kontrolka ,Ready” @ svieti tiez, ked' sa reguldtor stupriov ohrevu @
nachddza na MIN. Po nastaveni reguldtora stupriov ohrevu @ do Zelanej
polohy zhasne zelend kontrolka ,Ready” @, dokial sa nedosiahne nasta-
vend teplota.

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa méze z Easu na ¢as znova vypnuf.
Znamend fo, Ze nastavend teplota poklesla pod nastavent hodnotu a pristroj
sa znovu zohrieval

UPOZORNENIE

Tento gril mézete pouzivaf 3 réznymi spbsobmi:

— kompletne rozlozeny, takze obidve vyhrievacie platne @ sa mézu
pouzivat ako stolovy gril.

— s pohyblivou hornou vyhrievacou platiou @ ako kontaktny gril,
takZe napr. méso sa méze grilovat z oboch strdn.

— so zaaretovanou hornou vyhrievacou platfiou @ ako Panini gril,
takZe sa mdZzu napr. zapekaf bagety.

Poloha , kontaktny gril”
1) Oftvorte veko pristroja a polozte potraviny uré&ené na grilovanie na spodnd
vyhrievaciu platiu (.
2) Zatvorte veko pristroja za rukovéf.
3) Vdaka pohyblivému ulozeniu dosadd hornd vyhrievacia platia O na spod-
n{ vyhrievaciu platiu @ vzdy rovnobezne, a to aj pri tlstejsich potravindch.
Takto sa dosiahne optimélny vysledok grilovania.

4) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento Géel
otvorte veko pristroja za rukovaf.

UPOZORNENIE

Zaginajte s kratkymi éasmi grilovania a postupne ich zvy3uijte, dokial’ nedosiah-
nete sprévnu dobu.

5) Ak ste spokojni s Groviiou zhnednutia, vyberte grilovani potravinu.

[{ey4e]]

Poskodenie pristroja!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami nepouzivaite Ziadne 3picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrievacich platni (O!

6) Otocte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovl zdstreku
zo siefovej zdsuvky.
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POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovl zdastréku zo siefovej zasuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!

Poloha ,Panini gril”

1) Otvorte veko pristroja a polozte potraviny uréené na grilovanie na spodnd
vyhrievaciu platiu .

2) Zatvorte hornd vyhrievaciu platiiv @ a zafixujte ju v poZzadovanej vyske
zatlagenim bezpeénostného uzdveru @ dozadu (poloha MIN, 11, 111, IV, V).
Cim dalej je bezpe&nostny uzdver @ zatlaéeny dozadu, o to va&i je
odstup medzi vyhrievacimi platiami .

3) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento G&el
otvorte veko pristroja za rukovat.

UPOZORNENIE

Zacinaite s kratkymi Easmi grilovania a postupne ich zvy3ujte, dokial nedosiah-
nete spravnu dobu.

4) Ak ste spokojni s Grovitou zhnednutia, vyberte grilovani potravinu.

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Na manipuléciu s grilovanymi potravinami nepouzivaijte Ziadne 3picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrievacich platni (©!

5) Otocte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovi zéstreku
zo siefovej zdsuvky.

POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovi zdstreku zo siefovej zasuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!
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Ill

Poloha ,stolovy gri
1) Vyklopte obidve oporné nohy @ (obr. 1).

2) Stlacte tlagidlo odblokovania 180° @ (obr. 1) a otvorte veko pristroja na-
tolko, aby sa obidve vyhrievacie platne @ mohli pouzZivat ako stolovy gril.

(ﬁ.@

Obr. 1

3) Vyhrievacie platne (D leZia teraz vedla seba a mézu sa pouzivaf ako
stolovy gril (obr. 2).

<081 :r ]

Obr. 2
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4) Na vyhrievaciu platiiu ) polozte potraviny uréené na grilovanie.

5) Z &asu na &as otoéte grilované potraviny a odoberte ich z vyhrievacej
platne @, ked' s0 prepedené.

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Na otdcanie/odoberanie grilovanych potravin nepouzivajte Ziadne $picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrievacich platni O!

6) Otocte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovi zéstreku
zo siefovej zdsuvky.

POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovl zdastréku zo siefovej zasuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!

Tipy a triky
B Na jemn0 pripravu mdsa a na urychlenie grilovania mézete méso najskér
marinovaf. Ako zéklad na to sa hodia napr. kysld smotana, Eervené vino,
ocot, cmar alebo &erstvd $fava z papdije alebo anandsu. Podla chuti pridajte
bylinky a koreniny. Nesolte, pretoze sol vyfahuje z mésa vodu a toto by
mohlo ndsledne stvrdndf. Méso ulozte do marinady tak, aby bolo Gplne
ponorené a uzatvorte nddobu. Naijlepsie je marinovanie cez noc.

B Vyhrievacie platne (@ st potiahnuté antiadhéznou vrstvou, ktord brani
prilepeniu, a preto nemusite pridavaf Ziadny tuk. Ak chcete napriek tomu
pouzit tuk, dévaijte pozor na to, aby bol tuk/olej vhodny na peenie, napr.
repkovy olej.

B Ak si nie ste isti, ¢i s0 grilované potraviny tepelne upravené aj vo vnutri,
pouzite bezny teplomer na méso.
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Cistenie a udrzba
Bezpecnositné upozornenia

A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM!
Pri Cisteni pristroja moze dojst k zraneniu os6b!
Dodrziavaijte nasledujice bezpeénostné upozornenia, aby ste
sa vyhli nebezpeéenstvu:
~ Pred &istenim vytiahnite siefovd zdstréku a pockajte na Gplné
vychladnutie pristroja. Nebezpe&enstvo poranenial

» Nikdy nedistite pristroj pod teé¢icou vodou a nikdy ho do nej
ani nepondraite. Pristroj by sa mohol neopravitelne poskodit!

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Uistite sa, Ze sa pri Gisteni nedostala do pristroja Ziadna vlhkosf, aby sa
zabrdnilo jeho nenapravitelnému poskodeniu.

> Na distenie povrchov nepouzivajte ani agresivne abrazivne alebo chemické
Cistiace prostriedky, ani $picaté predmety alebo predmety, ktoré by ich
mohli poskriabat.

B Prejdite 3krabkou na ¢istenie @, po vychladnuti vyhrievacich platni @, po
povrchu vyhrievacich platni @ tak, aby ste zhromazdili tuk a zvysky a zosufite
ich do zbernej misky na tuk @.

B Poutierajte vyhrievacie platne @ vlhkou utierkou. Na Eistenie nepouzivaijte
Ziadne agresivne &istiace prostriedky, drsné 3pongie alebo $picaté predmety.
Zabrdnite tak poskodeniu neprilnavej povrchovej Gpravy.

V pripade neodolnych negistét alebo pripdlenych zvyskoch odoberte vyhrie-
vacie platne @:

Otvorte pristroj.

Stlacte tacidlo RELEASE @ a siéasne nadvihnite spodnd vyhrievaciu
plativ @.

Pevne podrzte hornd vyhrievaciu platiu @, aby nespadla a stlagte
tlacidlo RELEASE @. Hornd vyhrievacia platia @ sa uvolni z pristroja.
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Umyte odobraté vyhrievacie platne (O v teplej vode s trochou umyvacieho pro-
striedku. Pri velmi prifnavych necistotach nechajte vyhrievacie platne @ trocha
namodit vo vode s umyvacim prostriedkom. Po vygisteni oplachnite vyhrievacie
platne (O &istou vodou, aby sa odstrénili zvysky umyvacieho prostriedku. Vietko
poriadne vytrite dosucha. Vyhrievacie platne @ musia byf suché, neZ ich znova
nasadite na pristroj!

UPOZORNENIE

Na zabezpeéenie Setrného &istenia vyhrievacich platni @ odporicame,
umyvat ich ruéne tak, ako je popisané vyssie. Vyhrievacie platne ) mézete
viak umyvat aj v umyvacke riadu.
Na opdtovné nasadenie vyhrievacich platni @ zastréte vyhrievacie platne @ na
zdkladfiu tak, aby oba vyrezy vedla odtoku tuku @ zaskodili do hdkov na zak-
ladne. Zatlagte potom predny diel vyhrievacej platne @) nadol, aby pocutelne
zaskoil.

Rovnako postupuite aj pri druhej vyhrievacej plati (.

B Na distenie vonkajsich pléch pristroja staéi vihké utierka.
Dbaijte na plné vyschnutie vietkych dielov pred opétovnym pouZitim
pristroja.

B Poutierajte $krabku na &istenie @ vlhkou utierkou. V pripade neodolnych ne-
Cistét pridajte na handricku jemny umyvaci prostriedok alebo ich opléchnite
v teplej vode a umyvacom prostriedku.

Uskladnenie
Vy¢isteny pristroj uchovdvajte na suchom mieste.

Pristroj zablokujete posunutim bezpe&nosiného uzdveru @ do polohy @
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Recepty

UPOZORNENIE

Podla vlastnosti prisad sa mézu uvedené nastavenia teploty alebo ¢asy uvedené
v receptoch odliSovat!

Poloha , kontaktny gril”

Mex-Tex-Burger
900 g hovédzieho mletého mésa
6 PL omdcky barbecue
6 PL jemne nakrdjane;j cibule
3 PL Zerstvej alebo hotovej salsy
1/2 CL praskového éili korenia:
4 velké hamburgerové peciva

1) Vo velkej miske zmiesame mleté méso, cibulu, salsu, €ili korenie a omécku
barbecue.

2) Zmes mletého mésa vyformujeme na 4 rovnako velké Easti v hribke 2 cm
do plétkov vo forme hamburgera.

3) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 3/Max).

4) Hamburger grilujeme na predhriatom pristroji 8 - 10 min. v kontakinej pozi-
cii. Ndsledne servirujeme platky vo forme hamburgera spolu s prisadami
a korenim podla vlastného vyberu do hamburgerového pegiva.

Rumpsteak s omackou zo zelenej cibulky a byliniek
500 g chudého rumpsteaku (po 125 g)
120 g margarinu
1 CL worcestrovej omagky
1 jemne nakrdjany strogik cesnaku
4 PL jemne nakréjaného petrzlenu
4 jemne nakrdjané jarné cibulky

1)V malej miske zmieSame margarin a worcestrovi omacku a primie3ame
cesnak, petrzlen a jarné cibulky.

2) Predhrejeme pristroj (stupef ohrevu Max).
3) Steak grilujeme 3 min. na stupni ohrevu Max.

4) Steak potrieme bylinkovou omaékou s jarnou cibulkou a pecieme dal3ie
4 min. v po&iato&nom rozsahu stupiiov ohrevu 2.
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UPOZORNENIE

Bylinkov omécku, ktord sa nazbiera v miske na zachytavanie oleja, mézeme
pri servirovan{ poliaf na steak!

Tuniak s pomarancovymi platkami

(4 osoby)

4 Eerstvé steaky z tuniaka (po 170 g)
1 pomaran¢

1 PL jemne nakrgjaného petrzlenu
sol

cierne korenie

1) Olipeme pomarané a pokrdjame ho na priblizne 5 mm hrubé platky.
2) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 3).

3) Na predhriaty gril polozime tuniakové steaky, posypeme ich petrzlenom
a okorenime solou a &iernym korenim.

4) Na tuniakové steaky polozime pomarancové pldtky a vietko spolu grilujeme
priblizne 6 - 8 min.

5) Pred servirovanim odstrénime grilované pomarancové platky.

Poloha ,,Panini gril”

Panini so Spendtom a syrom

120

250 g listového 3pendtu

1 cibula

1 stricik cesnaku

1 PLoleja

2 Cl citrénovej $favy

1 stipka soli (a &ierneho korenia)

4 plétky toastového chleba/bieleho chleba
40 g bylinkového masla

75 g syra Mozzarella

20 g piniovych jadier
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1) Preberieme a umyjeme listovy 3pendt.

2) Olopeme cibulu a stricik cesnaku, najemno ich nakrdjame a opecieme
ich na oleji do sklovita. Priddme $pendt. Ochutime citrénovou $favou,
solou a &iernym korenim.

3) Toast natrieme bylinkovym maslom.
4) Mozzarellu nakréjame na platky.

5) Rozdelime Mozarellu a odkvapkany 3pendt na 2 toastové platky a posype-
me ich piniovymi jadrami.
6) Panini prekryjeme druhym platkom toastového chleba.

7) Panini opatrne polozime na sendvi¢ova na panini nahriaty na rozsah
stupfiov ohrevu 3/Max.

8) Pomocou bezpeénostného uzaveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

9) Pokéme, kym sa panini neopeél do zlatohneda. Potom ich vyberieme
zo sendviovada na panini.

Panini s kuracimi prsiami
400 g filé z kuracich pfs
20 g masla
&ierne korenie, sol, mletd paprika
120 g slaniny v platkoch
6 platkov bieleho/toastového chleba
3 PL 3aldtového dresingu (jogurtu)
30 g ladového alétu
2 paradajky
1 avokddo
1 CL limetkovej dfavy
50 g 3aldtovej uhorky

1) Kuracie prsia kratko opldchneme pod tecicou vodou a osusime ich ku-
chynskymi papierovymi utierkami. Kratko opecieme na pristroji nastavenom
v kontakinej pozicii a na vyhrievacom stupni MAX.

2) Pristroj prepneme na zaciatok rozsahu stupfiov ohrevu 3 a dopecieme filety
z kuracich pfs ca. 10 mindt. Po upe&eni ochutime solou, &Giernym korenim
a paprikou a odlozime.

3) Na panvici opecieme platky slaniny do chrumkava.

4) Na 3 pléatky toastového chleba/bieleho chleba rozdelime jogurtovy dresing,
na to polozime ladovy 3aldt, narezeme paradajky na plétky, okorenime ich
a poukladdme.
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5) Narezeme filé z kuracich pfs po dizke a ulozime ich na paradaiky.
6) Na filé z kuracich pfs polozime platky slaniny.

7) RozreZeme avokddo po dizke a kruhovym pohybom vyberieme késtku.
Oltpeme ho a narezeme na platky. Avokédo pokvapkame limetkovou
$tavou, aby nezhnedlo. Tieto pldatky poukladdme na panini.

8) Nakrdjame 3aldtovd uhorku na plétky a polozime ju na avokdado.
9) Panini prekryjeme druhym platkom toastového chleba.
10) Panini opatrne poloZime na vyhrievaciu platiu .

11) Pomocou bezpeénostného uzaveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

12) Pockéme, kym sa panini neopedd do zlatohneda a opatrne ich vyberieme
zo sendvi¢ova&a na panini.

Bageta s horéicou

122

1 bageta

1 stricik cesnaku

50 g naloZenych vhoriek
40 g syru Pecorino

1 PL pikantnej horgice

2 PL sladkej horgice

50 g masla

2 PL nakrdjanej pazitky

sol, &ierne korenie

1) Bagetu narezeme priecne kazdé 2 - 3 centimetre, ale neprekrajujeme ju.

2) Olopeme cesnak a roztlacime ho, sterilizované uhorky nakréjame na drob-
né kocky a nastrGhame syr Pecorino.

3) Zmieame pikantni a sladkd horéicu s mékkym maslom, cesnakom, uhor-
kami, syrom Pecorino a pazitkou a tito zmes ochutime solou a &iernym
korenim

4) Naplnime horé&icové maslo do narezanych miest na bagete a zabalime ju
do alobalu.

5) Bagety polozime na vyhrievaciu platiiv @ predhriatu na rozsah stupriov

ohrevu 3/Max.
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6) Pomocou bezpeénostného uzdveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

7) Bageta by mala byt zlatohnedé.

Poloha , stolovy gril”

Kuracie/morcéacie prsia
200 g kuracich/moréacich pfs

trocha muky

1) Na vyhrievaciu platiiu @ déme trocha oleja vhodného na peenie a pristroj
nahrejeme na rozsah stupfiov ohrevu 3.

2) 200 g kuracich/moréacich pfs narezeme na plétky a trocha poprésime
mukou.

3) Pelieme na jednej strane priblizne 4 mindty, potom oto&ime, [ahko osolime
a druhy stranu pecieme priblizne 4 mindty.

Grilovana zelenina
2 papriky
1 cuketa
1 baklazén
olivovy olej
sol
&ierne korenie

provensdlske bylinky (zmes korenin)

1) Zeleninu dékladne umyjeme. Papriky rozpolime, vykrojime jadrovniky a na-
kréjame na pasiky. Baklazén a cuketu rozreZzeme pozdizne na dve polovice
a potom nakréjame na ca. 0,5 cm kisky.

2) Zeleninu potrieme olivovym olejom.
3) Vyhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 2).

4) Kisky zeleniny poukladdme na predhriatu grilovaciu plativ @ a grilujeme
zeleninu z oboch strdn ca. 8 - 10 mindt, kym neziska svetlohnedu farbu.

5) Posypeme solou, ciernym korenim a podla chuti provensdlskymi bylinkami.
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Krevety s kokosom a kari korenim

124

100 g &ervenej kari pasty

50 ml kokosového mlieka

400 g kreviet (mdzu byt aj kraby alebo morské raky)
200 g cukrového hrasku

2 papriky
2 cibule

2 strogiky cesnaku

sol a &ierne korenie

alobal

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

SK

Zmie3ame kari pastu a kokosové mlieko.

Umyjeme krevety, cukrovy hra3ok a papriky.
Oldpeme cibulu a striciky cesnaku.

Cibulu, cesnak a papriku nakréjame na malé kdsky.

Krevety a zeleninu rozlozime rovnomerne na 4 kusy alobalu. Kusy alobalu
musia byt také velké, aby sa do nich prisady dali zavindt, ako do bali¢kov.
Pokvapké&me 3favou z kari pasty a kokosu, posypeme solou a okorenime
&iernym korenim.

Balicky dobre uzatvorime, aby $fava nemohla vytekaf.
Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu stupfiov ohrevu 2.

Naplnené balicky poukladdme na predhriatu vyhrievaciu platiu @
a vietko pecieme z oboch stran vzdy ca. 15 min0t.

SKGE 2000 B2



SILVERCREST’

Grilovana kukurica
2 kusy cukrovej kukurice
100 g bylinkového masla
cesnakovd sol
sol
&ierne korenie

alobal

1) Kus alobalu natrieme bylinkovym maslom.

2) Kukuriné kldsky posolime a zabalime do alobalu.

3) Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu stupfiov ohrevu 2.

4) Na vyhrievacie platne @ polozime balicky.

5) Po 15 mindtach alobalovy bali¢ek otocime a kukuriéné klasky dusime
dalsich 15 mindt.

6) Kukuri¢né kldsky osolime cesnakovou solou a okorenime &iernym korenim.

Zneskodnenie

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do bezného komunadl-
neho odpadu. Na tento vyrobok sa vzfahuje eurépska smernica
¢. 2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevédzke na znekodiovanie odpadu alebo
v miestnom zbernom dvore na zneskodfiovanie odpadov. DodrZiavaite pritom
aktudlne platné predpisy. V pripade pochybnosti kontaktujte miestny zberny dvor.

Dodatok

Technické udaje

Napdjacie napdtie 220 - 240V ~ | 50 Hz/60 Hz
Prikon 2000 W
I Vsetky Casti tohto pristroja, ktoré
QH prichddzaijd do kontaktu s potravinami,

s bezpe&né pre potraviny.
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Zaruka spoloc¢nosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,
na tento pristroj méte zaruku 3 roky od ddtumu zakipenia. V pripade nedostatkov

tohto vyrobku mdte prava vyplyvajice zo zakona voéi predajcovi tohto vyrobku. Tieto
Vase prava vyplyvajice zo zakona nie st obmedzené nasou zdrukou, uvedenou niZiie.

Zaruéné podmienky
Zé&ruénd doba zagina plyndt dédtumom ndkupu. Prosim, uschovaite si origindlny
pokladniény blok. Tento doklad slizi ako doklad o zakdpenti.
Ak v priebehu troch rokov od datumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe materidlu
alebo vyrobnej chybe, vyrobok Vém podla ndsho uvézenia bezplatne opravime
alebo vymenime. Podmienkou tohto zaruéného plnenia je, Ze polas trojrocnej lehoty
sa poskodeny pristroj a doklad o zakipeni (pokladniény blok) predloZia so struénym
popisom, v &om spociva chyba pristroja a kedy k nej doglo.
Ak je chyba pokryta nadou zdrukou, zasleme Vém spéf opraveny alebo novy vyrobok.
Opravou alebo vymenou vyrobku nezaéina plyndt Ziadna novd zdruéné doba.

Zaruéna doba a zdkonné naroky na odstréanenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opravené
diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsif okamzite po
vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehajd pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
bol svedomito preskisany.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Této zéruka sa
nevzfahuje na &asti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opotrebovaniu, a preto ich
mozno pokladaf za opotrebované diely alebo za poskodenia krehkych dielov, ako
s0 napriklad spinace, akumuldtory, formy na pe&enie alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim alebo
neodbornou Gdrzbou. Na spravne pouZivanie vyrobku sa musia presne dodrziavaf
vietky pokyny, uvedené v navode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa musi zabrdnif
pouzitiu alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodporiéaji alebo pred
ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouZitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zaruka zanikd pri nesprdvnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouZiti nésilia a pri
zésahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky
Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:
® Na vietky otdzky maijte pripraveny pokladniény doklad a ¢islo vyrobku
(napr. IAN 12345) ako doklad o ndkupe.
® Cislo vyrobku ndjdete na vyrobnom fitku, gravire, na fitulnej stranke Vasho
ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako ndlepku na zadnej alebo spodne;j
strane.
® Ak déjde k funk&nym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
niz3ie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.
® Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o né-
kupe (pokladniény blok) a uvedenim popisu chyby a ddtumu, kedy k nej doglo,
bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vém bude ozndmend.

Na webovych strédnkach www.lidl-service.com si mézete stiahnuf tieto a mnoho
dal3ich priru¢ok, vided o vyrobkoch a softvéry.

Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 275386

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Naijprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdites.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung, bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verdnderten Zustand ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

Bestimmungsgemd&Be Verwendung
Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbreich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdfB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fiihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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A\ warNuNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche gefdhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fishren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zuséizliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Um-
gang mit dem Gerdt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.

Ein unsachgeméfBer Gebrauch kann zu Personen- und Sachschéden
fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgen-
den Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere, sichtbo-

re Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder heruntergefallenes
Gerdt nicht in Betrieb.

B Lassen Sie beschédigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.
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Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstan-

den haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

B Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-

fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbetrie-
ben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachgemafle

Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem
erlischt der Garantieanspruch.

Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf nur von
einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen
werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein Garantie-
anspruch mehr.

Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausgetauscht
werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet, dass sie die Sicher-
heitsanforderungen erfillen werden.

Schiitzen Sie die Netzleitung vor Beriihrungen mit heiBen Gerdte-
teilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer offenen
Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor Sie es
reinigen! Verbrennungsgefahr!

Stellen Sie das Gerdt moglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdites.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsméafig instal-
lierte und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung
muss mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes
Ubereinstimmen.

> Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdéte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Be-
triebs niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flis-
sigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst, und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder elekt-
rischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

» Sie dirfen das Gerategehduse nicht 6ffnen, das Gerdat nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser. Stellen
Sie deshalb keine mit Flussigkeit gefillten Gegensténde (z.
B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!
& Achtung! Heif’e Oberfléche!

» Die Oberflache des Gerates kann wahrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

> Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerat, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder éhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerdt nicht weiter.

» Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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Bedienelemente

Abbildung A:
StitzfifBe
Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°
rote Kontrollleuchte ,Power”
grine Kontrollleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fett-Auffangschale
Taste RELEASE (untere Heizplatte)
Fettauslauf
Heizplatten
Taste RELEASE (obere Heizplatte)

960000000 0OCS

Abbildung B:
® Reinigungsschaber

Auspacken und AnschlieBen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerétes konnen Perso-
nen- und Sachschdaden aufireten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren
zu vermeiden:

 Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

» Beachten Sie die Hinweise zum elekirischen Anschluss des
Gerdtes, um Sachschdden zu vermeiden.

DE | AT | CH 135



SILVERCREST’

Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill

® Fett-Auffangschale
® Reinigungsschaber
[ ]

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Auspacken

4 Entnehmen Sie dlle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

4 Entfernen Sie sémiliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und Aufkleber.

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungsmaterialien

sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und

verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
% materialien gem&f den &rilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit
des Gerdtes auf, um das Gerét im Garantiefall ordnungsgeméf verpacken
zu kdnnen.
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Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie séimtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

Stellen Sie das Gerdt geméf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Geréit, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.

Wischen Sie die Heizplatten {® mit einem feuchten Tuch ab.

SchlieBen Sie das Gerét.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemé&f ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerét fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.

>

9)

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungefdhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerat abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit einem feuchten Tuch.
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Heizstufenregler
Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.
— Heizstufenbereich 1: Aufheizbereich/niedrige Temperatur
— Heizstufenbereich 2: mittlere Temperatur (z. B. Gemise garen)
— Heizstufenbereich 3: hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN
Heizstufenbereich 1
MAX
Hezsrufenberec}k Heizstufenbereich 2

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN steht. Sobald Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte
Position stellen, erlischt die grine Kontrollleuchte ,Ready” @ bis die Tem-
peratur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerdt wieder aufheizt!

> Die rote Kontrollleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerét mit dem
Stromnetz verbunden ist.

Bedienen
1) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
2) Schieben Sie die Fett-Auffangschale @ in das Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
leuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet
auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine
Kontrollleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe
erreicht ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ wieder auf.
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> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet auch, wenn der Heizstu-
fenregler @ auf MIN steht. Sobald Sie den Heizstufenregler @ auf die
gewiinschte Position stellen, erlischt die griine Kontrollleuchte ,Ready” @
bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerdt wieder aufheizt!

Sie kdnnen diesen Girill in 3 verschiedenen Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kénnen.

— mit beweglicher oberer Heizplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iiberbacken werden kénnen.

Position ,, Kontaktgrill“

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie den Geratedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte obere Heizplatte @ liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberfléichen der Heizplatten @ bescha-
digen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose.
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> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position ,, Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie die obere Heizplatte () und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, 11, lll, IV, V). Je weiter der Sichherheitsverschlu} @
nach hinten gedriickt wird, umso gréfer ist der Abstand zwischen den
Heizplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Davuer gefunden haben.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstdnde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberflachen der Heizplatten @ bescha-
digen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose.

ACHTUNG

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!
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Ill

Position , Tischgril
1) Klappen Sie die beiden Stiitzfi3e @ aus (Abb.1).
2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und &ffnen Sie den

Geratedeckel so weit, dass beide Heizplatten (O als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

Abb.1

3) Die Heizplatten O liegen nun nebeneinenader und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

2081 :r ]

Abb. 2
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4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten .

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

ACHTUNG

Besch&digung des Gerdtes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu wenden/herunter zu nehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heiz-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und schlie-
Ben Sie das GefdB. Lassen Sie es am besten iiber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsd|.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG!
LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdéites kénnen
Personenschaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefah-
ren zu vermeiden:

» Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie,
bis das Gerét vollstandig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

» Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und
tauchen Sie es nie in Wasser ein. Das Gerat kann irreparabel
beschadigt werden!

Besch&digung des Gerétes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerét
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfldchen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel, noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Heizplatten @
abgekihlt haben, iber die Heizplatten ), so dass Fett und Ricksténde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéickigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riickstéinden
nehmen Sie die Heizplatten ) ab:

— Offnen Sie das Gerdt.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Heizplatte {@ fest damit diese nicht herunter fallt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Heizplatte @ [8st sich
aus dem Gerét.
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Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten (@ ein wenig in
dem Spilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten ® nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelriicksténde zu beseitigen. Trocken Sie alles
gut ab. Die Heizplatten O missen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerit einbaven!

Fir eine schonende Reinigung der Heizplatten ) empfehlen wir diese, wie
beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kdnnen jedoch die Heizplatten @
auch in der Spiilmaschine reinigen.
Um die Heizplatten ) wieder einzubauen, stecken Sie die Heizplatten O so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte @ nach
unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte @ genauso.

B Fir die Reinigung der AuBenfléchen des Gerdtes geniigt ein feuchtes Tuch.
Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes dlle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiimittel auf das Tuch
oder spiilen Sie ihn in warmem Wasser und Spiilmittel.

Aufbewahren

144

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerét, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position a
schieben.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kdnnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mex-Tex-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 grofe Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grof3en Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich groBen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Geréit in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frihlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Die sich in der Olauffangschale sammelnde Kréutersofe, kénnen Sie zum
Servieren Uber das Steak giefen!

Thunfisch mit Orangenscheiben

(4 Personen)

4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange

1 EL fein gehackte Petersilie

Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrillten Orangenscheiben.

Position , Paninigrill”

Spinat-Kése-Panini

146

250 g Blaftspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne
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1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schalen und fein hacken, in heifem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufiigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Krduterbutter.
4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (D einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun gerdstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Hahnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter
Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat
2 Tomaten
1 Avocado
1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Ki-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheizten Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.
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5) Héhnchenbrustfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewe-
gung vom Kern |&sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schnei-
den. Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anlauft.
Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Heizplatte @ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette

148

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchréllchen
Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2-3 Zentimeter groBen Absténden quer ein-, aber nicht
durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken, Peco-
rino und Schnittlauch verrithren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Heizplatte @
legen.
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6) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte @ einstellen und den Deckel schlieBen.

7) Das Baguette sollte gold-braun sein.

Position , Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1) Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben und das
Gerdt auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

2) Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

3) Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemiise
2 Paprika
1 Zucchini
1 Aubergine
Olivensl
Salz
Pfeffer

Krduter der Provence (Gewiirzmischung)

1) Waschen Sie das Gemisse griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie diese in Streifen. Schneiden Sie die Aubergi-
ne und die Zucchini léings in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm
grofe Stiicke.

2) Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
3) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

4) Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Heizplatte @ und grillen Sie
das Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten bis es eine hell-
braune Farbe erreicht hat.

5) Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

150

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)
200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer
Alufolie

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)
8)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&Big auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Péckchen. Trdufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.
Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

Legen Sie die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.
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Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben
100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz
Salz
Peffer
Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Krduterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerét auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

4) Legen Sie das Packchen auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere 15
Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

Werfen Sie das Gerét keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der européischen Richtlinie 2012/19/EU-
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschrif-
ten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240V ~ | 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 2000 W
I Alle Teile dieses Gerdtes, welche mit
QH Lebensmitteln in Berihrung kommen,

sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkéufer des Produkis gesetzliche Rechte zu.

Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie

nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-Kassenbon
gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir Sie
kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Drei-Jahres-Frist das defekte Geréit und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt kein
never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und
Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der

Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt
sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefilhrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Bei missbrauchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwendung und bei
Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den
folgenden Hinweisen:
® Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.
® Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf dem
Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite.

® Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel auftreten kontaktieren Sie zunéichst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

® Fin als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 275386

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND / GERMANY

www.kompemoss.com
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