SILVERCREST’

CONTACT GRILL SKGE 2000 B2

G2

CONTACT GRILL KONTAKTNI ROSTILJ
Operating instructions Upute za upotrebu

® @@

GRILL WHXTIEPA

Instructiuni de utilizare Odnyieg xpAong

@D @
KONTAKTGRILL

Bedienungsanleitung

IAN 275386



@B ©

Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

Prije nego 3to progitate tekst, otvorite stranicu sa slikama i upoznaite se na osnovu toga sa svim funkcijama
uredaja.

inainte de a citi instructiunile, priviti imaginile si familiarizati-vé cu toate funcfiile aparatului.

@ @

Mpiv &ekivijoete v avayvwon, avoiéte ) oehida pe Tig eikoveg kar e€oikeiwBeite pe ONeg TIG Aerroupyieg
NG CUOKEUNG.

@
Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerétes vertraut.

GB/CY Operating instructions Page 1
HR Upute za upotrebu Stranica 27
RO Instructiuni de utilizare Pagina 53
GR/CY Obnyieg xpAong Zehida 79

DE/AT/CH  Bedienungsanleitung Seite 105







SILVERCREST

Contents

Information concerning these operating instructions .. ............ ... ... ..... 2
CoPYTIght .« et 2
Infended Use. .. ... .. 2
Warning notes . ... ..ot 2

Basic safety guidelines. ... ... . 3

Safety instructions. . . ... .ot 7
Package contents and transport inspection . ... ... 8
Unpacking . ..o 8
Disposal of packaging materials . .......... ... .. ... . 8

Before initial use. . .. ... . 9
Heat level control . .. .. ... 10
Operation. . ... 10
"Contact grill' position ... .. ... ... . 11
"Panini grill" position. . ... ... 12
"Table grill" position .. ... 13

Safety instructions. . .. .. .o 15

"Contact grill' position ... ... 17
"Panini grill" position. .. ... 18
"Table grill" position . ... ... 21

SKGE 2000 B2 GBlcCYy | 1m



SILVERCREST'

Introduction

Information concerning these operating instructions

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are part of
this product. They contain important information on safety, usage and disposal.
Before using the product, familiarise yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the range of applications specified.
Please also pass these operating instructions on to any future owner.

Copyright
This documentation is protected by copyright.

Any copying or reproduction, including in the form of extracts, or any repro-
duction of images (even in a modified state), is permitted only with the written
authorisation of the manufacturer.

Intended use

This appliance is intended exclusively for grilling food indoors. The appliance is
not intended for any other purpose, nor for use beyond the scope described.
The appliance is not intended for use in commercial or industrial environments.

The manufacturer accepts no responsibility for damage caused by failure to
observe these instructions, improper use or repairs, unauthorised modifications
or the use of unapproved replacement parts. The operator bears sole liability.

Warning notes

The following warning notice types are used in these operating instructions:

A warning notice at this hazard level indicates an imminently
hazardous situation.

If the hazardous situation is not avoided, it could result in death or serious

physical injury.

> Follow the instructions in this warning notice to avoid the risk of death or
serious injury.
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A WARNING!

A warning notice at this hazard level indicates a potentially
hazardous situation.

Failure to avoid this hazardous situation could result in injury.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent injury.

A warning notice at this hazard level indicates a potential for
property damage.

Failure to avoid this situation could result in property damage.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent property damage.

NOTE

> A note provides additional information that will assist you in using the
appliance.

Safety

In this section, you will find important safety instructions for using
the appliance.

This appliance complies with statutory safety regulations. Improper
use may result in personal injury and property damage.

Basic safety guidelines

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety
guidelines set out below:

m Prior to use, check the appliance for visible external damage.
Do not operate an appliance that has been damaged or

dropped.

m To prevent accidents, have defective plugs and/or power ca-
bles replaced immediately by an authorised specialist techni-
cian or our Customer Service department.
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m This appliance may be used by children of the age of 8 years or
more and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are
being supervised or have been instructed with regard to the safe
use of the appliance and have understood the potential risks.

m Children must not play with the appliance.

m Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

m Children younger than 8 years of age must be kept away from
the appliance and the power cable.

m All repairs must be carried out by authorised specialist companies
or by the Customer Service department. Improper repairs may
put the user at risk. It will also invalidate any warranty claims.

m Repairs to the appliance during the warranty period may only
be carried out by a customer service department authorised
by the manufacturer. Otherwise, no warranty claims will be
held for any subsequent damages.

m Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Compliance with safety requirements can
only be guaranteed if original replacement parts are used.

m Do not allow the power cable to come into contact with hot
appliance parts. NEVER use the appliance near naked flames,
a hotplate or a heated oven.

m After use, allow the appliance to cool down completely before
cleaning it. Risk of burns!

m Install the appliance as close as possible to an electrical power
socket. Ensure that the power plug is quickly reachable in case of
danger, and also that there is no danger of tripping over the cable.

m Provide a stable location for the appliance.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance should only be connected to correctly installed
and earthed mains power sockets. Ensure that the rating for
your local power supply corresponds with the details on the
rating plate of the appliance.

~ Arrange for customer service to repair or replace connecting
cables and/or appliances that are not functioning properly
or have been damaged.

» Do not expose the appliance to rain, and never use it in a
humid or wet environment.

> Ensure that the power cable never becomes wet or moist during
use.

» NEVER immerse the appliance in water or other liquids! This
would bring about the risk of a potentially fatal electric
shock upon the next use of the appliance should moisture be
present in the voltage conducting elements.

~ Always take hold of the plug when handling the power
cable. Do not pull on the cable itself and never touch the
power cable with wet hands, this could result in either a
short circuit or an electric shock.

» Do not place the appliance itself, furniture items or similar
objects on the power cable, and take steps to ensure it can-
not become jammed or trapped in any way.

» Do not open the appliance housing or attempt to repair or
modify the appliance. If the housing is opened or improper
modifications are made, you run the risk of receiving a po-
tentially fatal electric shock and the warranty will be void.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» Protect the appliance from drips or splashes of water. Thus,
do not place any vessels containing liquid (e.g. flower vases)
on or near the appliance.

~ Always pull the plug out of the power socket during each
interruption, as well as after use and before any cleaning.

RISK OF BURNS!
& Caution! Hot surface!

> The surfaces of the appliance become extremely hot during
use. Touch the appliance using only the handle.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

» Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

» Never leave the appliance unattended during operation.

» Ensure that the appliance, the power cable and the plug do
not come into contact with heat sources such as hotplates or
naked flames.

» Do not use charcoal or similar fuels to operate the appliance!

» To protect the non-stick coating, do not use metallic tools such
as knives, forks, etc. Should the non-stick coating become
damaged, stop using the appliance.

» Only operate the appliance with the original accessories sup-
plied.
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Operating components
Figure A:

Support feet

Safety catch

Unlocking button 180°

Red "Power" control lamp

Green "Ready" control lamp

Heat level control

Fat collector tray

RELEASE button (lower hotplate)

Fat outlet

Hotplates

RELEASE button (upper hotplate)

0660000000 0OCS

Figure B:
® Cleaning scraper

Unpacking and installation

Safety instructions

/\ WARNING!

During the first use of the appliance there is a risk
of injury and/or damage to property!
To avoid risks, observe the following safety instructions:

» Packaging material may not be used as a plaything. There is
a risk of suffocation.

» Please follow the instructions regarding the electrical connection
of the appliance to avoid damage to property.
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Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard
(see fold-out page):

Contact grill

® Fat collector tray
® Cleaning scraper
[ ]

Operating instructions

> Check the package for completeness and for signs of visible damage.

> |f the delivery is incomplete or damage has occurred as a result of defective
packaging or during transport, contact the Service hotline (see chapter
entitled Service).

Unpacking
4 Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the box.

4 Remove all packaging materials and any films and labels.

Disposal of packaging materials

The packaging protects the appliance from damage during transport.
The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal, and are therefore recyclable.

@ Returning the packaging into the material cycle conserves raw materials and
%@ reduces the amount of waste generated. Dispose of packaging materials that

are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

> |f possible, keep the appliance's original packaging during the warranty
period so that the appliance can be packed properly for return shipment
in the event of a warranty claim.
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Handling and operation

This section provides you with important information on handling and using the
appliance.

Before initial use

1) Clean all accessories as described in the section "Cleaning and care" to
remove any production residues.

2) Read these operating instructions carefully.

3) Install the appliance in accordance with the safety instructions.

4) Unlock the appliance by setting the safety catch @ to the position a
5) Open the appliance.

6) Wipe the hotplates ) with a damp cloth.

7) Close the appliance.

8) Insert the power cable plug into a properly connected and earthed mains
power socket which supplies the voltage stated in the "Technical data" sec-
tion. Allow the appliance to heat up for about 5 minutes on the maximum
temperature sefting by turning the heat level control @ to MAX.

> The first time the appliance heats up, a small amount of smoke and odour
may be generated due to production-related residue. This is normal and is
completely harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by opening
a window.

9) After heating, pull the plug out of the mains socket and allow the appliance
to cool down completely.

10) Clean the appliance again with a damp cloth.
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Heat level control

The temperature is set using the heat level control @.

— Heat level range 1: heating up range / low temperature

— Heat level range 2: medium temperature (e.g. cooking vegetables)

— Heat level range 3: high temperature (e.g. grillroasting meat)
MIN

Heat level range 1

M

AX
Heat level range \ /Hect level range 2

NOTE

>

>

The green control lamp "Ready" @ lights up when the heat level control @
is set at MIN. As soon as you set the heat level control @ to the desired
position, the green control lamp "Ready" @ goes out until the temperature
has been reached.

The green control lamp "Ready" @ may switch off again in the interim. This
indicates that the temperature has fallen below the set temperature and the
appliance is heating up again.

The red control lamp "Power" @ lights up as soon as the appliance is con-
nected fo the mains.

Operation

1)
2)
3)

4)

Close the appliance lid using the handle.
Slide the fat collector tray @ into the appliance.

Replace the plug in the mains power socket. The red control lamp "Power" @
lights up. The green control light "Ready" @ lights up if the heat level control @
is set to MIN.

Set the desired level on the heat level control @. The green control lamp
"Ready" @ goes out. The green control lamp "Ready" @ comes on again
as soon as the set heating level is reached.
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NOTE

> The green control lamp "Ready" @ also comes on when the heat level
control @ is set to MIN. As soon as you set the heat level control @ to
the desired position, the green control lamp "Ready" @ goes out until the
temperature has been reached.

> The green control lamp "Ready" @ may switch off again in the interim. This
indicates that the temperature has fallen below the set temperature and the
appliance is heating up again.

NOTE

You can use this grill in 3 different ways:

— fully open so that both hotplates ) can be used as a table grill.

— with the movable upper hotplate @ as a contact grill so that, for
instance, meat is grilled from both sides.

— with the fixed upper hotplate @ as a panini grill so that, for
instance, baguettes can be gratinated.

"Contact grill" position

1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate @.

2) Close the appliance lid using the handle.

3) Due to its movable mount, the upper hotplate @ always lies parallel to the
lower hotplate @ even if the food to be grilled is bulky. This guarantees an
optimal grilling result.

4) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

NOTE

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration.

5) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates (!

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

SKGE 2000 B2 GB | CY 11
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> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

"Panini grill" position
1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate @.

2) Close the upper hotplate @ and lock it at the desired height by pressing the
safety catch @ back (position MIN, 11, 111, 1V, V). The further back you press
the safety catch @, the greater the distance between the hotplates .

3) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

NOTE

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration.

4) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates !

5) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!
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"Table grill" position
1) Fold out both support feet @ (Fig.1).

2) Press the unlocking button 180° @ (Fig.1) and open the appliance lid until
both hotplates @ can be used as a table grill.

Fig.1

3) The hotplates @ are now positioned next to each other and can be used as

a table grill (Fig. 2).

<081 :r ]

Fig. 2
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4) Place the food to be grilled onto the hotplates .

5) Turn the food to be grilled from time to time and remove it from the hot-
plates O once it is cooked.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to turn or remove the grilled food.
These could damage the surfaces of the hotplates (!

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

Tips and tricks

B To make meat more tender and speed up the grilling process, you can
marinate it beforehand. An ideal basis for this can be sour cream, red wine,
vinegar, buttermilk or fresh papaya or pineapple juice, for example. Add
herbs and spices according to taste. Do not add salt as this can draw water
out of the meat and make it dry. Place the meat in the marinade so that it is
completely covered and close the container. Ideally, leave it overnight.

B The hotplates @) have a non-stick coating, therefore extra fat is not neces-
sary. If you still wish to use fat, please ensure that the fat/oil is suitable for
grill-roasting, e.g. rapeseed oil.

Bl If you are not sure whether the grilled food is cooked all the way through,
you can use a commercially available meat thermometer.
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Cleaning and care

Safety instructions

/\ WARNING!
DANGER TO LIFE DUE TO ELECTRIC SHOCK!

Risk of injury when cleaning the appliance!
To avoid risks, observe the following safety instructions:

» Before cleaning, pull out the plug and wait until the appliance
has completely cooled down. Risk of injury!

» Never clean the appliance under running water and never im-
merse it in water. The appliance could be irreparably damaged!

CAUTION

Damage to the appliance!
> To avoid irreparable damage to the appliance, ensure that no moisture can
penetrate the appliance during cleaning.

> When cleaning the surfaces use neither abrasive or chemical cleaners, nor
sharp or scratchy objects.

B Draw the cleaning scraper @ over the hotplates () after the hotplates @
have cooled down so that fat and residues are aggregated, and then slide
them into the fat collector tray @.

B Wipe the hotplates @ with a damp cloth. Do not use any abrasive cleaning
agents, rough sponges or sharp objects for cleaning as these could damage
the non-stick coating.

For more stubborn soiling or hardened residue, remove the hotplates (O:

— Open the appliance.

— Press the RELEASE button @ and at the same time, remove the lower
hotplate (.

— Hold the upper hotplate (@ in place to prevent it from falling and press
the RELEASE button @. The upper hotplate (@ is released from the

appliance.
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Clean the hotplates ) which have been removed in warm water with a little
detergent in it. For severe incrustations, leave the hotplates {0 to soak for a while
in the water. After washing, rinse the hotplates ) with clean water to remove all
detergent residues. Dry everything properly. The hotplates @ must be dry before
you put them back in the appliance!

NOTE

For gentle cleaning of the hotplates @), we recommend that you wash them by
hand, as described above. You can, however, also clean the hotplates @ in
the dishwasher.

To refit the hotplates @, place the hotplates @ onto the base such that both
notches next to the fat outlet @ grip the hooks on the base. Then press down the
front part of the hotplate ) until you hear it engage.

Proceed in the same way with the second hotplate .

B A damp cloth is sufficient for cleaning the exterior surfaces of the appliance.
Ensure that all parts are completely dry before re-using the appliance.

B Wipe the cleaning scraper @ with a damp cloth. For more stubborn soiling,
add some mild detergent to the cloth or rinse it in warm water and detergent.

Storage

16

Store the cleaned appliance in a dry place.
Lock the appliance by sliding the safety catch @ to the position
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Recipes

Depending on the quality of the ingredients, the specified temperature seftings
or times in the recipes may vary!

"Contact grill" position

Mex-Tex burger
900 g minced beef
6 tbsp. BBQ sauce
6 tbsp. finely chopped onions
3 tbsp. fresh or ready-made salsa
1/2 tsp. chilli powder
4 large hamburger buns

1) Mix the minced meat, onions, salsa, chilli powder and BBQ sauce in a
large bowl.

2) Shape the minced meat into four evenly sized hamburgers that are
approx. 2 cm thick.

3) Heat up the appliance (heat level range 3/Max).

4) Girill the hamburgers for 8 - 10 minutes on the pre-heated appliance, having
set this to the contact position. Then serve the hamburgers in the hamburger
buns together with the ingredients and herbs of your choice.

Rump steak with spring onion & herb sauce
500 g lean rump steak (each 125 g)
120 g margarine
1 tsp. Worcestershire sauce
1 finely chopped garlic clove
4 tbsp. finely chopped parsley
4 finely chopped spring onions

1) Mix the margarine and Worcestershire sauce in a small bowl and
mix in the garlic, parsley and spring onions.

2) Heat up the appliance (heat level Max).
3) Girill the steak for 3 min. at heat level Max.

4) Brush the spring onion and herb sauce onto the steak and cook it for
another 4 minutes at the start of heat level range 2.
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NOTE

The herb sauce collected in the oil collector tray can be poured over the steak
when served.

Tuna with slices of orange
(4 people)
4 fresh tuna steaks (each 170 g)
1 orange
1 tbsp. finely chopped parsley
Salt
Pepper

1) Peel the oranges and cut them into slices that are approx. 5 mm thick.
2) Pre-heat the appliance (heat level range 3).

3) Place the tuna steaks onto the pre-heated grill, scatter the parsley on top
and season with salt and pepper.

4) Place the slices of orange onto the tuna steaks and grill everything for
approx. 6 - 8 minutes.

5) Remove the grilled orange slices before serving.
"Panini grill" position

Spinach and cheese panini
250 g spinach leaves
1 onion
1 clove of garlic
1 tbsp. cooking oil
2 tsp. lemon juice
1 pinch of salt (and pepper)
4 slices of toasting bread / white bread
40 g herb butter
75 g mozzarella

20 g pine nuts
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1) Sort and wash the spinach leaves.

2) Peel and finely chop the onion and garlic, stew in hot oil. Add the spinach.
Season with lemon juice, salt and pepper.

3) Spread the herb butter onto the toast.
4) Cut the mozzarella into slices.

5) Divide the mozzarella and drained spinach onto 2 slices of toast and scat-
ter the pine nuts on top.

6) Top the panini with a second slice of bread.

7) Carefully place the panini onto the panini maker, pre-heated to heat level

range 3/Max.

8) Using the safety catch @), set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

9) Wait until the panini are toasted golden brown. Then remove them from the
panini maker.

Chicken breast panini
400 g chicken breast
20 g butter
Pepper, salt, paprika powder
120 g bacon, in strips
6 slices of toasting bread / white bread
3 tbsp. salad dressing (yoghurt)
30 g of iceberg lettuce
2 tomatoes
1 avocado
1 tsp. lime juice

50 g cucumber

1) Rinse the chicken breast under running tap water and pat dry with kitchen
paper. Grill briefly in the pre-heated appliance, set to the contact position,
with the heat level set to MAX.

2) Switch the appliance back to the start of heat level range 3 and then grill-
roast the chicken breasts for about 10 minutes until done. After grill-roasting,
season with salt, pepper and paprika and set aside.

3) Fry the strips of bacon in a pan until crispy.

4) Spread the yoghurt dressing onto 3 slices of toasting bread or white bread,
add the iceberg leftuce, cut the tomatoes into slices, season them and arrange
them on top.
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5) Cut the chicken breasts along their length and place them on top of the
tomatoes.

6) Arrange the strips of bacon on the chicken breasts.

7) Cut open the avocados vertically and use a turning movement to remove the
halves from the stone. Peel and cut the avocado into slices. Drizzle the lime
juice onto the avocado to prevent from going brown. Lay the slices onto the
panini.

8) Cut the cucumber into slices and place them on the avocado.

9) Top the panini with a second slice of bread.

10) Carefully place the panini onto the hotplate (.

11) Using the safety catch @, set the desired distance of the upper hotplate @©
and close the lid.

12) Wait until the panini are toasted golden brown and remove them carefully
from the panini maker.

Mustard baguette
1 baguette
1 garlic clove
50 g mustard-pickled gherkins
40 g Pecorino
1 tbsp. hot mustard
2 tbsp. sweet mustard
50 g butter
2 tbsp. chopped chives
Salt, pepper

1) Cut into the baguette at 2 - 3 centimetre intervals, but do not cut all the way
through.

2) Peel and crush the garlic, dice the gherkins and grate the Pecorino cheese.

3) Mix the hot and sweet mustards with the soft butter, garlic, gherkins,
Pecorino cheese and chives, and season with salt and pepper.

4) Fill the mustard butter into the baguette slits and wrap the baguettes in
aluminium foil.

5) Place the baguettes onto the pre-heated hotplate @ set to heat level range
3/Max.
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6) Using the safety catch @, set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

7) The baguette should be golden brown.
able grill" position
"Table grill" posit

Chicken/turkey breast
200 g chicken/turkey breast
A little flour

1) Coat the hotplates @ with a little oil that is suitable for grill-roasting and
heat the appliance to heat level range 3.

2) Cut the 200 g of chicken/turkey breast into slices and lightly dust with flour.

3) Grillroast on one side for around 4 minutes, then turn, sprinkle with a little
salt and grill the other side for about 4 minutes.

Grilled vegetables
2 peppers
1 courgette
1 aubergine
Olive oil
Salt
Pepper

Herbs de Provence (seasoning mix)

1) Wash the vegetables thoroughly. Cut the peppers in half, remove the seeds
and cut them into strips. Cut the aubergine and courgette in half along their
length and then into pieces measuring around 0.5 cm.

2) Brush the vegetables with a little olive oil.
3) Pre-heat the appliance (heat level range 2).

4) Place the vegetables onto the pre-heated hotplate @ and grill them on
both sides, allowing around 8 - 10 minutes for each side, until they are light
brown in colour.

5) Season the vegetables with salt, pepper and herbs de Provence to taste.
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Coconut curry prawns

22

100 g red curry paste

50 ml coconut milk

400 g prawns (alternatively crab or shrimps)

200 g sugar snaps

2 peppers

2 onions

2 garlic cloves

Salt and pepper

Aluminium foil

1)

Mix the curry paste and the coconut milk.

2) Wash the prawns, the sugar snaps and the peppers.

3) Peel the onions and garlic cloves.

4) Chop the onions, the garlic cloves and peppers into small pieces.

5) Spread the prawns and the vegetables evenly over four pieces of aluminium
foil. The aluminium foil must be big enough so that it is possible to wrap up
the ingredients in litfle packages. Drip the coconut curry sauce over the food
and season everything with salt and pepper.

6) Seal the packages well so that no liquids can escape.

7) Pre-heat the appliance to the end of heat level range 2.

8) Place the filled packages onto the pre-heated hotplates @ and cook from
both sides, allowing around 15 minutes per side.
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Grilled corn on the cob
2 sweet corn cobs
100 g herb butter
Garlic salt
Salt
Pepper

Aluminium foil

1) Brush a piece of aluminium foil with the herb butter.

2) Salt the corn cobs and wrap them in the aluminium foil.

3) Heat the appliance to the end of heat level range 2.

4) Place the package onto the hotplates (0.

5) Turn the package after 15 minutes and cook the cobs for another 15 minutes.

6) Season the corn cobs with garlic salt and pepper.

Disposal
Never dispose of the appliance in normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Dispose of the appliance via an approved waste disposal company or your
municipal waste disposal facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal facility if you are in any doubt.

Appendix

Technical data

Voltage supply 220 - 240V ~ | 50/60 Hz
Power consumption 2000 W
Q'P All of the parts of this appliance that come
into contact with food are food-safe.
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Kompernass Handels GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights are
not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep your
original receipt in a safe place. This document will be required as proof of purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance and
the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault and its time
of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or replaced
by us. The repair or replacement of a product does not signify the beginning of a
new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty. This also
applies to replaced and repaired components. Any damage and defects present at
the time of purchase must be reported immediately after unpacking. Repairs carried out
after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not extend
to product parts subject fo normal wear and tear or fragile parts such as switches,
batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used or im-
properly maintained. The directions in the operating instructions for the product regarding
proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions that are discour-
aged in the operating instructions or which are warned against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes. The
warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use of force
and modifications/repairs which have not been carried out by one of our authorised
Service centres.
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Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:
® Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available as
proof of purchase.
® You will find the item number on the type plate, an engraving on the front page of
the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of the appliance.

® |f functional or other defects occur, please contact the service department listed
either by telephone or by e-mail.
® You can return a defective product to us free of charge to the service address

that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase {iill
receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals, product
videos and software on www.lidl-service.com.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(cY) Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 275386

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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Uvod

oe .
|nformOCI|e O ovim UpUI‘uma za Upordbu
Srdaéno &estitamo na kupnji Vaseg novog uredaija.
Time ste se odlu¢ili za vrlo kvalitetan proizvod. Upute za uporabu predstavljaju
sastavni dio ovog proizvoda. One sadrze vazne napomene za sigurnost, rukova-
nje i zbrinjavanije. Prije uporabe proizvoda upoznaite se sa svim napomenama
za rukovanie i sa svim sigurnosnim napomenama. Proizvod koristite isklju¢ivo na
opisani nadin i u navedenim podrué&jima uporabe. U sluéaju predaje proizvoda
tre¢im osobama, priloZite i takoder predaite i svu dokumentaciju.

Autorsko pravo
Ova je dokumentacija zastiéena autorskim pravima.

Svako umnozavanje odnosno svako naknadno tiskanje, Eak i djelomicno, kao
i reprodukcija slika, makar i u promijenjenom stanju, dozvoljeni su iskljugivo uz
pismeno odobrenije proizvodaa.

.
Namjenska uporaba
Ovaij uredaj sluzi iskljucivo za rostiljanje i pripravljanje Ziveznih namirnica u
zatvorenom prostoru. Svaki drugi nadin uporabe i svaka uporaba koja prelazi
navedene okvire smatra se nenamjenskom. Uredaj nije predviden za uporabu
u gospodarskim ili industrijskim podrugjima.

Isklju&ena su sva potrazivanja bilo koje vrste za Stete nastale nenamjenskom
uporabom, nestru&no obavljenim popravcima, neovlasteno izvrienim preinakama
ili uporabom neodobrenih rezervnih dijelova. Rizik snosi iskljucivo sam korisnik.

Upozorenja

U ovim uputama za uporabu koridtena su sliedeéa upozorenija:

OPASNOST

Upozorenje ovog stupnja opasnosti oznaéava prijeteéu opasnu
situaciju.

Ukoliko ne izbjegnete opasnu situaciju, to moze dovesti do smrti ili do teskih
ozlieda.

> Slijedite naputke navedene u ovom upozorenju kako biste izbjegli opasnost
od smrinog slucaija ili teskih ozljeda osoba.
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A UPOZORENJE

Upozorenje ovog stupnja opasnosti oznaéava mogucéu opasnu
situaciju.
Ukoliko ne izbjegnete opasnu situaciju, to moZe dovesti do ozljeda.

> Slijedite naputke navedene u ovom upozoreniju, kako biste izbjegli ozljede
osoba.

POZOR

Upozorenje ovog stupnja opasnosti oznaéava moguénost oste-
¢enja imovine.

Ukoliko ne izbjegnete opasnu situaciju, to moZe uzrokovati oste¢enje predmeta.

> Slijedite naputke navedene u ovom upozorenju kako biste izbjegli osteéenje
predmeta.

NAPOMENA

> Napomena ozna¢ava dodatne informacije za jednostavnije rukovanje
uredajem.
H L3
Sigurnost:

U ovom se poglavlju nalaze vaZne sigurnosne napomene za
rukovanije uredajem.

Ovaj uredaj zadovoljava propisane sigurnosne odredbe. Nestrué-
na uporaba moZe uzrokovati ozljede i osteéenja imovine.

Opce sigurnosne napomene

Za sigurno rukovanje uredajem pridrzavaite se sliedeéih sigurno-
snih napomena:

m Uredaj prije uporabe provijerite kako biste ustanovili eventu-
alna vidljiva vanjska o3teéenja. Ne koristite o3teéen uredaj ili
uredaj koji je pao.

m Osteéene mreZne utikace i kabele obavezno mora zamijeniti
ovlasteno struéno osoblje ili servis za kupce, kako biste izbjegli
nastanak opasnosti.
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m Djeca od navrienih 8 godina kao i osobe sa smanjenim fizi¢-
kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i/ili znanja uredaj smiju koristiti ako su pod nadzorom,
ili ako su primile i razumjele upute o uporabi uredaja, kao i
opasnosti koje proizlaze iz uporabe uredaja.

m Djeca se ne smiju igrati uredajem.

m Ci¥cenje i odrzavanje od strane korisnika ne smiju obavljati
djeca ukoliko nisu navriila 8 godina starosti i ako nisu pod
nadzorom.

m Djecu mladu od 8 godina treba drZati podalje od uredaja i
prikljuénog voda.

m Popravke uredaja smiju obavljati iskljugivo autorizirana strué-
na poduzeda ili servis za kupce. Nestruéno izvedeni popravci
mogu prouzroditi opasnosti za korisnika. Osim toga, u tom se
sluéaju gubi i pravo na jamstvo.

m Tijekom jamstvenog razdoblja uredaj smiju popravljati samo
sluZbe za kupce koje je za to ovlastio proizvodac. U protivnom
se U sluaju naknadne Stete gubi pravo na jamstvo.

m Neispravni dijelovi smiju se zamijeniti iskljucivo originalnim
rezervnim dijelovima. Samo kod takvih dijelova zajaméeno je
ispunjavanje sigurnosnih zahtjeva.

® MreZne vodove zajtitite od kontakta s vruéim dijelovima ure-
daja. Uredaj nikada ne koristite u blizini otvorenog plamena,
vruée ploce stednjaka ili peénice.

m Uredaj nakon rada ostavite da se dobro ohladi, prije nego $to
ga krenete Cistitil Opasnost od opeklinal

m Uredaj po moguénosti postavite u blizini utiénice. Pobrinite se
za to da mrezZni utikad u sluéaju opasnosti bude brzo dostu-
pan, te da se nitko ne moze spotaknuti preko kabela.

m Pobrinite se da uredaj sigurno stoji na podlozi.
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OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

» Uredaj prikljucite iskljuéivo na propisno instaliranu i uzemljenu
mreZnu utiénicu. MreZni napon mora odgovarati navodima
napisanim na tipskoj ploéi uredaija.

> Priklju¢ne vodove, odnosno uredaje koji ne funkcioniraju
besprijekorno ili koji su o3teéeni, obavezno treba zamijeniti
ili ih mora popraviti servis za kupce.

» Uredaj ne izlaZite kisi i ne koristite ga u vlaZnom ili mokrom
okruZeniju.

» Obratite paZnju na to da mreZni kabel za vrijeme rada ure-
daja nikada ne bude mokar ili vlazan.

» Uredaj nikada ne zaronite u vodu ili u druge tekudinel!
Moglo bi do¢i do opasnosti po Zivot uslijed strujnog udara,
kada za vrijeme rada uredaja tekuéina dospije na dijelove,
koji se nalaze pod naponom.

» Mrezni kabel uvijek uhvatite za utikaé. Nikada ne povlaéite
za sam kabel, a mrezni kabel nikada ne dodirujte mokrim
rukama, jer to moze izazvati kratki spoj ili strujni udar.

» Uredaj niti elemente namjestaja ili sl. ne stavljajte na mrezni
kabel i obratite paZnju na to da se kabel ne uklijesti.

» Ne smijete otvarati kuéiste uredaja, popravljati uredaj ili ga
modificirati. Kada je kuéiste otvoreno ili u sluéaju preinaka
na vlastitu ruku, postoji opasnost po Zivot uslijed strujnog
udara, i gubi se pravo na jamstvo.
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OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

» Zagtitite uredaj od kapanija ili prskanja vode. Zbog toga ne
postavljajte predmete napunjene vodom (npr. vaze za cvije-
¢e) na uredaj ili pokraj njega.

» Prilikom svakog prekida, kao i nakon zavrietka uporabe i
prije svakog &iséenja izvucite mrezni utikaé iz utiénice.

/\ OPREZ!
UPOZORENJE: Moguénost strujnog udara !
Ne otvarati kudiste proizvoda !

OPASNOST OD OPEKLINA!

A Pozor! Vruéa povrsinal

» Povrina uredaja za vrijeme rada moZe postati vrlo vruéa.
Uredaj tada dirajte samo za ruéku.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODAA!

» Ne koristite vanjski uklopni sat ili posebne sustave za daljinsko
upravljanje uredajem.

» Uredaj za vrijeme rada nikada ne ostavljajte bez nadzora.

» Pazite da uredaj, mreZni kabel ili mrezni utika¢ ne dodu u
dodir s izvorima topline kao $to su ploge 3tednjaka ili otvoreni
plamen.

~ Ne koristite ugljen niti sli¢ne vrste goriva za pogon ovog
uredajal

» Sloj protiv lijeplienja zadtitite tako da ne koristite metalni pri-
bor poput noZeva, vilica, i sl. Ako se osteti sloj protiv lijeplie-
nja, prestanite upotrebljavati uredaj.

» Uredqj koristite isklju¢ivo s isporu¢enom originalnom opremom.
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Upravljacki elementi
Slika A:

Potporne nozice

Sigurnosni zatvarac

Tipka za deblokadu 180°

crvena kontrolna lampica ,Power”

zelena kontrolna lampica ,Ready”

Regulator stupnja zagrijavanja

Zdijela za prihvat masnode

Tipka RELEASE (donja ploga za zagrijavanie)

Otvor za ofjecanje masnode

Plo¢e za zagrijavanje

0660000000 0OCS

Tipka RELEASE (gornja ploga za zagrijavanie)

Slika B:

® Strugdlica za &iséenje
Raspakiranje i prikljucivanje
Sigurnosne napomene

/\ UPOZORENJE

Prilikom pustanja uredaja u rad moze do¢i do

ozljeda i do osteéenja predmeta!

Obratite paZnju na sliedede sigurnosne napomene, kako biste

izbjegli moguce opasnosti:

» AmbalazZa se ne smije koristiti za igranje. Postoji opasnost
od gudenja.

» Obratite paZnju na napomene za elektriéni prikljuéak ureda-
ja kako biste izbjegli osteéenija.
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Opseg isporuke i provjera transporta

Uredai se standardno isporuéuje sa sliedeé¢im komponentama (vidi isklopnu
stranicu):

® Kontaktni rostilj
® Zdjela za prihvat masnoée
® Strugalica za &iséenje

® Upute za uporabu

NAPOMENA

> Provjerite cjelovitost opsega isporuke i provjerite postoje li na uredaju
vidljiva o3teéenja.

> U sluéaju nepotpune isporuke ili Stefe uzrokovane nedostatnim pakiranjem,
kao i Stete nastale prilikom transporta, nazovite telefon servisne sluzbe (vidi
poglavlie Servis).

Raspakiranje
4 Sve dijelove uredaja i upute za rukovanie izvadite iz kartona.

4 Odstranite svu ambalazu i eventualne folije i naljepnice.

Zbrinjavanje ambalaze
Ambalaza stiti uredaj od transportnih oste¢enja. Materijali pakiranja odabrani su

prema ekolo3kim aspektima i aspektima zbrinjavanja i stoga se mogu reciklirati.

@ Povrat ambalaze u kruzni tok materijala 3tedi sirovine i smanjuje nakuplianje
%@ otpada. Ambalazu koja Vam vise nije potrebna zbrinite u skladu s vazeéim

lokalnim propisima.

NAPOMENA

> Po moguénosti saduvaite originalno pakiranje uredaja za vrijeme trajanja
jamstvenog roka, kako biste uredaij u sluéaju koridtenja prava na jamstvo
mogli uredno zapakirati.
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Rukovanje i rad

U ovom se poglavlju nalaze vazne napomene za rukovanie i rad s uredajem.

Prije prve uporabe

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Oistite sve dijelove opreme na nacin opisan u poglavlju ,Cid¢enje i
odrzavanje”, kako biste odstranili eventualno prisutne ostatke preostale od
proizvodnie.

Pazljivo progitajte ove upute za uporabu.

Uredaij postavite u skladu sa sigurnosnim napomenama.

Otklju¢ajte uredaj postavljanjem sigurnosnog zatvaraéa @ u poloZaj a
Otvorite uredai.

Plo¢e za zagrijavanje O prebrisite vlaznom krpom.

Zatvorite uredai.

Utika¢ mreznog kabela prikljugite na uredno prikljuéenu i uzemlienu mreznu
utiénicu, &iji napon odgovara vrijednosti navedenoj u poglavlju , Tehnigki
podaci”. Ostavite uredaj da se zagrijava priblizno 5 minuta na maksimalnoj
podesenoj temperaturi postavljanjem regulatora stupnja zagrijavanja @ na
MAX.

NAPOMENA

> Kod prvog zagrijavanija uredaja uslijed postojanja naslaga preostalih

9)

prilikom izrade uredaja moze doéi do laganog dimljenja i pojave mirisa.
To je sasvim normalna i potpuno bezopasna pojava. Osigurajte dostatno
prozracivanje, primjerice otvorite prozor.

Nakon zagrijavanja izvucite mrezni utikaé iz uti¢nice i ostavite uredaj da se

ohladi.

10) Uredaij o3 jednom ogistite vlaznom krpom.
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Regulator stupnja zagrijavanja
Na regulatoru stupnja zagrijavanja @ pode3avate temperaturu.
— Podruéje stupnja zagrijavanja 1:  Podrugje zagrijavanja/niska temperatura
— Podruéje stupnja zagrijavanja 2:  srednja temperatura (npr. priprema
povréal)

— Podruéje stupnja zagrijavanja 3:  visoka temperatura (npr. pecenje mesa)

MIN
Podrugje stupnija
zagrijavanja 1
MAX
Podruéje stupnja Podrugje stupnja
zagrijavanja 3 zagrijavanja 2

NAPOMENA

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ sviietlit ¢e kada je regulator stupnija
zagrijavanja @ u polozaju MIN. Cim regulator stupnja zagrijavanja @
postavite u Zelieni poloZaij, gasi se zelena kontrolna lampica ,Ready” @,
sve dok se ne dostigne pode3ena temperatura.

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ se povremeno moze ugasiti. To
znadi da je podesena temperatura pala ispod graniéne vrijednosti i da se
uredaj ponovno zagrijava.

> Crvena kontrolna lampica ,Power” @ svijetli ¢im je uredaj spojen na
strujnu mrezu.

Rukovanje
1) Zatvorite poklopac uredaja na ruéki.
2) Gurnite zdjelu za prihvat masnoée @ u uredai.

3) Mrezni utika& ponovo utaknite u mreznu uti€nicu. Svijetli crvena kontrolna
ampica ,Power” @. Zelena kontrolna lampica ,Rea svijetlit ée kada
lampica ,Power” @. Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ svijetlit ¢e kad
ie regulator stupnja zagrijavanja @ u polozaju MIN.

4) Podesite Zeljeni stupanj na regulatoru stupnja zagrijavanja @. Zelena
kontrolna lampica ,Ready” @ se gasi. Cim se dostigne podeseni stupani
zagrijavanja, ponovno se pali zelena kontrolna lampica ,Ready” @.
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NAPOMENA

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ svijetlit ée i kada je regulator stupnja
zagrijavanja @ u polozaju MIN. Cim regulator stupnja zagrijavanja @
postavite u Zelieni poloZaj, gasi se zelena kontrolna lampica ,Ready” @,
sve dok se ne dostigne podesena temperatura.

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ se povremeno moZe ugasiti. To

znadi da je podesena temperatura pala ispod graniéne vrijednosti i da se
uredaj ponovno zagrijava.

NAPOMENA
Ovaj rodtili mozete koristiti na 3 razlicita nagina:
— potpuno otkloplien, tako da se obje ploge za zagrijavanje @ mogu
koristiti kao stolni rostil;.

— s pokretnom gornjom ploc¢om za zagrijavanje @ kao kontaktni
rostilj, primjerice za rodtiljanje mesa s obje strane.

— s fiksiranom gornjom plo&om za zagrijavanje @ kao rodtilj za
panini, kako biste mogli npr. zapeéi baget.

Polozaj ,Kontaktni rostilj”

1) Otvorite poklopac uredaja i na donju plodu za zagrijavanje (O stavite
namirnice koje Zelite rostiljati.

2) Zatvorite poklopac uredaja na rucki.

3) Zbog pokretne gornje ploce za zagrijavanje @ ista ée uvijek biti paralelna
u odnosu na donju plodu za zagrijavanje @, &ak i kada pripremate deblje
namirnice. Na taj nacin mozete postiéi optimalan rezultat rotiljanja.

4) Nakon nekog vremena provjerite tamnjenie rodtiljanih namirnica. U tu svrhu
otvorite poklopac uredaja na rucki.

NAPOMENA

Pocnite kratkim razdobljima rostiljanja i poveéavaite ih, sve dok ne pronadete
pravo trajanje.

5) Ako ste zadovoljni tamnjenjem, izvadite namirnice.

POZOR
Ostecenje uredaja!

> Ne koristite iljate ili o3tre predmete za vadenie rostilianih namirnica.
Takvi predmeti bi mogli ostetiti povrsine ploca za zagrijavanje !

6) Okrenite regulator stupnja zagrijavanja @ u polozaj MIN i izvucite utika&
iz uticnice za struju.
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POZOR

> Uvijek izvucite mrezni utika& iz mrezne utiénice, kada uredaj ne koristite.
Nije dovoljno regulator stupnja zagrijavanja @ staviti u polozaj MIN!

Polozaj ,Panini rostilj”
1) Otvorite poklopac uredaja i na donju plodu za zagrijavanje O stavite
namirnice koje Zelite rostiljati.
2) Zatvorite gornju plo¢u za zagrijavanje @ i fiksirajte je na Zeljenu visinu
pritiskanjem sigurnosnog zatvaraé¢a @ unazad (polozaj MIN, 11, 1lI, IV, V).
Sto dalje sigurnosni zatvaraé @ pritiséete prema nazad, to je vedi razmak
izmedu ploca za zagrijavanje @.
4 Nakon nekog vremena provjerite tamnijenje rostilianih namirnica. U tu svrhu
otvorite poklopac uredaja na rueki.

NAPOMENA

Pocnite kratkim razdobljima rostiljanja i poveéavaite ih, sve dok ne pronadete
pravo trajanje.

3) Ako ste zadovoljni tamnjenjem, izvadite namirnice.

[{ey4e]]

Osteéenje uredaja!l

> Ne koristite iljate ili ostre predmete za vadenie rodtilianih namirnica.
Takvi predmeti bi mogli ostetiti povrsine ploca za zagrijavanje !

4) Okrenite regulator stupnja zagrijavanja @ v polozaj MIN i izvucite utika¢
iz uticnice za struju.

POZOR

> Uvijek izvucite mrezni utika¢ iz mreZne uti¢nice, kada uredaj ne koristite.
Nije dovoljno regulator stupnja zagrijavanja @ staviti u polozaj MIN!
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Polozaj ,Stolni rostilj”
1) Otklopite obje potporne nozice @ (slika 1).

2) Pritisnite tipku za deblokadu 180° @ (slika 1) i poklopac uredaja otvorite
tako da se obije ploce za zagrijavanje ) mogu koristiti kao stolni rostilj.

Slika 1

3) Ploce za zagrijavanje @ sada leZe jedna pokraj druge i mogu se koristiti
kao stolni rotilj (slika 2).

<081 :r ]

Slika 2
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4) Namirnice koje Zelite rostiljati stavite na ploge za zagrijavanje .

5) Povremeno okrenite namirnice koje se rosfiljaju i skinite ih s plo¢a za zagrijo-
vanje (O kada su gotove.

POZOR
Osteéenje uredaja!

> Ne koristite 3iljate ili o3tre predmete za okretanje/skidanje namirnica s
rostilia. Takvi predmeti bi mogli ostetiti povrsine ploca za zagrijavanje @!

6) Okrenite regulator stupnja zagrijavanja @ v polozaj MIN i izvucite utika&
iz uticnice za struju.

POZOR

> Uvijek izvucite mrezni utika¢ iz mrezne uti¢nice, kada uredaj ne koristite.
Nije dovoljno regulator stupnja zagrijavanja @ staviti u polozaj MIN!

Savijeti i trikovi
B Da biste meso u&inili mekim i ubrzali rodtiljanje, mozete ga prethodno
marinirati. Kao podloga za to su prikladni primjerice kiselo vrhnje, crno
vino, ocat, mlaéenica ili svieZi sok papaje ili ananasa. Prema ukusu dodaijte
zacinsko bilje ili zagine. Ne dodaijte sol, jer ona iz mesa izvlaci vodu i meso
postaje tvrde. Meso umetnite u marinadu tako, da bude potpuno pokriveno i
zatvorite posudu. Meso najbolje ostavite u marinadi preko nodi.

B Plo¢e za zagrijavanje ) obloZene su slojem protiv lijeplienja, zbog cega
dodatna masnoéa nije potrebna. Ukoliko ipak Zelite koristiti masnocu, obrati-
te paznju na to da masnoéa/ulie bude prikladna za przenije, primjerice ulje
uljane repice.

B Ako niste sigurni jesu li namirnice i u unutra3njosti veé gotove, koristite toplo-
mijer za meso.
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Cis¢enje i odrzavanje
Sigurnosne napomene

/\ UPOZORENJE! OPASNOST PO ZIVOT USLIJED
STRUJNOG UDARA!

Prilikom ¢is¢enja uredaja moze do¢i do ozljeda!

Obratite paZnju na sliedede sigurnosne napomene, kako biste

izbjegli mogude opasnosti:

~ Prije ¢iéenja izvucite mrezni utikad i pricekaijte, da se uredaj
u potpunosti ohladi. Opasnost od ozljedal

» Uredaj nikada ne &istite pod mlazom tekuée vode i nikada
ga ne uranjajte u vodu. Time biste mogli nepopravljivo ostetiti
uredaj!

Osteéenje uredaja!

> Osiguraijte da prilikom ¢is¢enja u unutrasnjost uredaja ne prodre tekuding,
kako biste izbjegli nepopravljiva o3teéenja uredaija.

> Za &idcenje povriina ne koristite agresivna abrazivna ili kemijska sredstva,
niti Siljate ili ostre predmete.

B Provucite strugag za ¢iséenje @, nakon 3to su se ploce za zagrijavanie @
ohladile, preko ploga za zagrijavanje @, kako biste sakupili masnodu i
naslage i gurnite ih u zdjelu za prikupljanje masnoée @.

B Ploge za zagrijavanje O prebrisite viaznom krpom. Za &iséenje ne koristite
agresivna sredstva, grube spuzve ili Siljate predmete kako ne biste unistili
sloj protiv lijeplienja. U sluéaju tvrdokornog zaprljanja ili zapecenih ostataka
skinite ploce za zagrijavanje @:

— Otvorite uredaj.

— Pritisnite tipu RELEASE @ i istovremeno podignite donju plodu za zagri-
javanje @.

— Cursto drzite gornju plodu za zagrijavanje @ kako ne bi pala i pritisnite
tipku RELEASE @. Gornja grija¢a ploca () se odvaja od uredaija.

SKGE 2000 B2 HR a1



SILVERCREST'

Skinute ploge za zagrijavanje (O operite u toploj vodi s malo deterdZenta za
pranje posuda. U sluéaju skorenih ostataka, ploce za zagrijavanje @ ostavite
kratko da se namacu u vodi s deterdZzentom za pranje posuda. Ploge za zagrijo-
vanje @ nakon ¢&idéenja isperite Eistom vodom kako biste uklonili ostatke sredstva
za pranje posuda. Sve dobro osusite. Ploge za zagrijavanje ) moraju biti suhe
prije ponovne ugradnie u uredaj!

NAPOMENA

Za blago ¢iséenie ploca za zagrijavanie  preporuéujemo ih prati ruéno

na opisani na&in. Medutim, plo&e za zagrijavanje {® moZete prati i u perilici

posuda.
Za ponovnu ugradnju ploéa za zagrijavanje @, plo¢e @ utaknite u bazu tako
da oba utora pored otvora za istiecanje masnoée @ udu u kuke na bazi. Zatim
pritisnite prednji dio ploce za zagrijavanje @ prema dolje sve dok zvuéno ne
nasjedne.

Na isti nagin postupite i s drugom plogom za zagrijavanje .

B Za &iséenje vanjskih povriina uredaja dovoljna je vlazna krpa. Obratite pa-
Znju na to da prije ponovne uporabe uredaja svi dijelovi budu potpuno suhi.

B Prebrisite strugac za &iséenje @ vlaznom krpom. U slugaju tvrdokornih
oneci¥¢enja, na krpu dodaijte blago sredstvo za pranje posuda ili ga operite
u toploj vodi i deterdZentu za pranje posuda.

Cuvanje

O¢idceni uredaj &uvajte na suhom mjestu. Zaklju€ajte uredaj postavljanjem sigur-
nosnog zatvaraéa @ u polozaj a
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Recepti

NAPOMENA

Ovisno o sastojcima, postavke temperature i vremena navedena u receptima
mogu variratil

Polozaj ,Kontaktni rostilj”

Mex-Tex Burger
900 g mlievene govedine
6 judnih Zlica barbecue umaka
6 jusnih Zlica sitno sjeckanog luka
3 judne Zlice svjeze ili gotove salse
1/2 &ajne Zli¢ice Eilija u prahu
4 velika peciva za hamburgere
1) Pomije3ajte mlieveno meso, luk, salsu, &ili u prahu i barbecue umak u velikoj
zdjeli.
2) Oblikujte smjesu u Eetiri jednaka hamburgera otprilike 2 cm debljine.
3) Zagrijte uredaj (podrugje stupnja zagrijavanja 3/Max).

4) Hamburgere pecite na zagrijanom uredaju u kontaktinom poloZaju 8-10 min.
Hamburgere posluzite zajedno sa sastojcima i zacinima po vadem izboru u
pecivima za hamburgere.

Ramstek s mladim lukom i zac¢inskim umakom
500 g krtog ramsteka (po 125 g komad)
120 g margarina
1 &ajna Zlicica Worcestershire umaka
1 sitno sjeckani ¢e3anj cesnjaka
4 judne Zlice kosanog persina
4 sitno sjeckana mlada luka

1) Pomije3ajte margarin i Worcestershire umak u maloj zdjeli i umije3aijte
&ednjak, persin i mladi luk.

2) Zagrijte uredaj (stupanj zagrijavanja Max).
3) Odrezak rodtiljajte 3 minute na stupnju zagrijavanja Max.

4) Odrezak premazite umakom s lukom i zadinima i dodatno ga pecite jo3
4 minute na pocetku podruéja zagrijavanja 2
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NAPOMENA

Zaginski umak koji se sakuplja u zdjeli za prihvat masnoée mozete prilikom
serviranja preliti preko odreskal

Tuna s ploskama narance
(4 osobe)
4 svieza odreska tune (od 170 g)
1 Naranéa
1 judna Zlica kosanog perdina
Sol
Papar

1) Narange ogulite i narezite na ploske debljine otprilike 5 mm.
2) Zagrijte uredaij (stupanj zagrijavanija 3).

3) Postavite odreske tune na zagrijani rodtilj, posipajte perinom i zaginite ih
solju i paprom.

4) Postavite ploske naran&e na odreske tune i sve rotiljajte oko 6-8 min.

5) Prije posluZivanja uklonite plodke narance.

Polozaj ,Panini rostilj”

Panini sa Spinatom i sirom
250 g lista 3pinata
1 luk
1 &edanj &ednjaka
1 juna Zlica ulja
2 male Zlice limunovog soka
1 prstohvat soli (i papra)
4 kriske tosta/bijelog kruha
40 g maslaca sa zacinskim biljem
75 g Mozzarelle
20 g pinjola
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1) Oistite i operite $pinat.

2) Luk i ge3anj gesnjaka ogulite i sitno nasjeckajte, pa zatim staklasto popirjajte
na vruéem ulju. Dodaijte $pinat. Zacinite limunovim sokom, solju i paprom.

3) Tost premazite maslacem sa zacinskim biljem.

4) Mozzarellu narezite na ploke.

5) Rasporedite mozzarellu i ocijedeni 3pinat na 2 kriske tosta i posipajte
pinjolima.

6) Panini sendvige prekrijte drugom kriskom tosta.

7) Panini sendvie pazljivo postaviti u rodtilj za panini unaprijed zagrijan na
stupanj zagrijavanja 3/Max.

8) Pomodu sigurnosnog zatvaraéa @ podesite Zelienu udaljenost izmedu
gornie ploce za zagrijavanje @ i zatvorite poklopac.

9) Pri¢ekajte da panini sendvi&i poprime zlatno Zutu boju. Zatim ih izvadite iz
uredaija.

Panini sendyvici s pileéim prsima
400 g fileta pile¢ih prsa
20 g maslaca
Papar, sol, mlievena paprika
120 g slanine narezane na trake
6 kriski bijelog kruha/tosta
3 jusne Zlice umaka za salatu (jogurta)
30 g salate kristalke
2 rajcice
1 avokado
1 mala Zligica limunovog soka

50 g krastavca za salatu

1) Filet pile¢ih prsa nakratko isperite pod mlazom vode i osusite kuhinjskim
papirom. Kratko zapecite u uredaju u kontakinom poloZaju zagrijanom na
stupanj zagrijavanja MAX.

2) Uredaj vratite na pocetak podruja zagrijavanja 3 i filete pilecih prsa pecite
jo3 otprilike 10 minuta. Nakon pecenja zaginite solju, paprom i paprikom,
pa stavite na stranu.

3) Trakice slanine hrskavo poprzite u tavi.

4) Na 3 kridke tosta/bijelog kruha rasporedite umak od jogurta, salaty, rajéicu
narezanu na ploske, zadinite i poklopite.
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5)
6)
7)

8)
9)

Filete pileéih prsa razrezite po duzini i stavite na rajcice.
Trake slanine stavite na filete pile¢ih prsa.

Avokado po duZini zareZite uokolo i kruznim pokretom odvojite od kostice.
Ogulite avokado nareZite na ploske. Na avokado nakapaite limunov sok,
kako ne bi potamnio. Ploske stavite na panini sendvice.

Krastavac nareZite na ploske i postavite na avokado.

Panini sendvie prekrijte drugom kriskom tosta.

10) Panini paZljivo stavite na plodu za zagrijavanje {.

11) Pomodu sigurnosnog zatvaraéa @ podesite Zelienu udaljenost izmedu

gornie ploce za zagrijavanje { i zatvorite poklopac.

12) Pri¢ekajte da panini sendvi&i poprime zlatno zutu boju, pa ih zatim pazljivo

izvadite iz rostilja.

Baget sa senfom

46

1 baget

1 Eedanj Eednjaka

50 g krastavaca u senfu

40 g ovdjeg sira

1 jusna Zlica ljutog senfa

2 judne Zlice slatkog senfa

50 g maslaca

2 jusne Zlice vlasca

sol, papar

1)

2)

3)

4)

5)

HR

Baget poprecno zarezite u razmacima od priblizno 2-3 centimetara, ali
prifom nemojte prerezati baguette.

Ogulite ednjak i zgnijetite ga, krastavce nasjeckaite na sitne kockice i
naribaite sir.

Ljuti i slatki senf pomije3ajte s omeksalim maslacem, Eesnjakom, krastavcima,
pecorino sirom i vlascem i po ukusu dodaijte sol i papar.

Otvore u baget napunite mje3avinom maslaca i senfa, pa baget umotajte u
aluminijsku foliju.

Bagete postavite na plocu za zagrijavanje ) zagrijanu na stupanj zagrija-

vanja 3/Max.
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6) Pomodu sigurnosnog zatvaraéa @ podesite Zeljenu udaljenost izmedu
gornie ploce za zagrijavanje @ i zatvorite poklopac.

7) Baget bi trebao biti zlatno-Zute boje.
Polozaj ,Stolni rostilj”

Pileéa/pureca prsa
200 pile¢ih/purecih prsa

malo brasna

1) Malo ulja prikadnog za przenie stavite na ploée za zagrijavanje @ i
uredaj zagrijte na stupanj zagrijavanja 3.

2) 200 g pilecih/purecih prsa naresite na ploske i lagano ih pobragnite.

3) Oko 4 minute przite s jedne strane, zatim lagano posolite i oko 4 minute
przite s druge strane.

Povrée s rostilja
2 paprike
1 tikvica
1 patlidzan
Maslinovo ulje
Sol
Papar

Provansalsko zacinsko bilje (mje3avina zacina)

1) Temeljito operite povrée. Prepolovite papriku, odstranite sjemenke i narezite
na trakice. PatlidZzan i tikvicu nareZite uzduzno po pola i zatim na komade
velicine otprilike 0,5 cm.

2) Povrée premazite maslinovim uljem.
3) Zagrijte uredaj (stupanj zagrijavanja 2).

4) Stavite povrée na zagrijanu plo¢u za zagrijavanje i povréa rodtiljajte s
obje strane otprilike 8 - 10 minuta, sve dok ne poprimi svijetlo smedu boju.

5) Povrée posolite i popaprite, te po ukusu zaginite zacinskim biljem.
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Curry sa kozicama i kokosom
100 g crvene curry paste
50 ml kokosovog mlijeka
400 g kozica (alternativno rakova ili $kampa)
200 g slatkog graska
2 paprike
2 luka
2 &ednja Cednjaka
sol i papar

Aluminijska folija

1) Pomije3ajte curry pastu i kokosovo mlijeko.

2) Operite kozice, gradak i papriku.

3) Ogulite luk i Ee3njak.

4) Luk, ednjak i papriku narezite na sitne komadice.

5) Kozice i povrée ravnomijerno rasporedite na 4 komada aluminijske folije.
Aluminijska folija mora biti dovoljno velika da se sastojci u nju mogu umotati
kao paket. Na to dodajte umak curry umak s kokosom i sve zaginite solju i
paprom.

6) Paketi¢e dobro zatvorite kako tekuéina ne bi istjecala.
7) Uredaij zagrijte na kraju stupnja zagrijavanja 2.

8) Napunjene paketi¢e pstavite na zagrijanu ploéu za zagrijavanje @ i pecite
otprilike 15 minuta sa svake strane.
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Kukuruz s rostilja
2 klipa kukuruza 3eéerca
100 g maslaca sa za&inskim biljem
Sol s &ednjakom
Sol
Papar

Aluminijska folija

1) Komad aluminijske folije premazite maslacem sa zacinskim biliem.

2) Klip kukuruza posolite i omotaijte ga aluminijskom folijom.

3) Uredaij zagrijte na kraju stupnja zagrijavanja 2.

4) Paketi¢ stavite na ploce za zagrijavanje @.

5) Nakon 15 minuta okrenite i klip kukuruza rodtiljajte daljnjih 15 minuta.

6) Klip kukuruza zadinite solju s Eesnjakom i paprom.

Zbrinjavanje
Uredaj nikako ne smijete bacati s obi¢nim kuénim otpadom. Ovaj
proizvod podlijeze europskoj direktivi 2012/19/EU-WEEE (Waste
Electrical and Electronic Equipment).

Uredaj zbrinite preko autoriziranog poduzeéa za zbrinjavanie ili preko Vase
komunalne ustanove za zbrinjavanje otpada. Postujte aktualno vazede propise.
U sluéaju dvojbe obratite se mjesnom poduzeéu za zbrinjavanje otpada.

Prilog
Tehnicki podaci

Napajanje 220 - 240V ~ | 50/60 Hz
Snaga uredaja 2000 W
I Svi dijelovi ovog uredaja koji dolaze
QH u dodir s namirnicama, su neutralni za
hranu.
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Jamstvo tvrtke Kompernass Handels GmbH
Postovani kupci,
Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od 3 godine od datuma kupnie.
U slu¢aju nedostataka ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava na teret
prodavada proizvoda. U nastavku izloZeno jamstvo ne ograni¢ava ova zakonska
prava.

Uvjeti jamstva

Jamstveni rok zapo¢inje danom kupnije. Molimo Vas da dobro sacuvate originalni
ra¢un. Ovaj dokument je potreban kao dokaz o kupnii.

Ako u roku od tri godine od dana kupnije ovog proizvoda dode do gredke u materijalu
ili izradi, proizvod éemo - prema nasem izboru - besplatno popraviti ili zamijeniti. Za
takvo ispunijenje jamstvene obaveze potrebno je unutar trogodi3njeg roka uredaj s
nedostatkom i dokaz o kupnii (ragun) predocite i pismeno ukratko opisati u &emu se
sastoji greka proizvoda i kada se pojavila.

Ako je kvar pokriven nasim jamstvom, poslat éemo Vam popravlien ili novi proizvod.
Popravkom ili zamjenom proizvoda ne zapoéinje novi jamstveni rok.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u sluéaju nedostataka
Koristenje prava na jamstvo ne produzuje jamstveni rok. To vrijedi i za zamijenjene i
popravliene dijelove. Stete i nedostatke koji eventualno postoje ve¢ prilikom kupnije
treba javiti neposredno nakon raspakiranja. Nakon isteka jamstvenog roka izvrieni
popravci se naplacuju.

Opseg jamstva

Uredaj je pazljivo proizveden sukladno strogim smjernicama u pogledu kvalitete i
prije isporuke briZljivo provjeren.

Ovo jamstvo vrijedi za gredke u materijalu i izradi. Jamstvo ne obuhvaéa dijelove
proizvoda koji su izloZzeni normalnom troeniju i stoga se mogu smatrati potro3nim
dijelovima, niti ostecenja lomljivih dijelova, npr. prekidaca, baterija, kalupa za pecenje
ili dijelova izradenih od stakla.

Ovo jamstvo propada ako je proizvod ostecen, i ako nije stru&no koristen ili servisiran.
Za stru&no koristenje proizvoda potrebno je toéno podtivati sve naputke navedene u
uputama za uporabu. Uporabne namiene i radnie, koje se u uputama ne preporucuju
ili na koje se upozorava, obavezno se moraju izbjegavati.

Proizvod je namijenien iskljuéivo za privatnu, nekomercijalnu uporabu. Jamstvo pre-
staje vrijediti u sluéaju zloporabe, nenamijenskog koristenja, primjene sile i zahvata
na uredaju koje nije obavila za to ovlastena podruznica servisa.
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Realizacija u slu¢aju jamstvenog zahtjeva
Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva, molimo slijedite sliedeée napo-
mene:
® Molimo Vas da za sve upite u pripravnosti drzite blagajnicki raéun i broj artikla
(npr. IAN 12345) kao dokaz o kupnii.
® Broj artikla moZete pronaéi na tipskoj plogici u obliku gravure, na naslovnoj stranici
Vasih uputa (dolje lijevo) ili u obliku naljepnice na straznjoj ili donjoj strani.
® Ako dode do smetnji u radu ili drugih nedostataka, najprije telefonski ili preko
elektronske poste kontakfirajte servisni odjel naveden u nastavku.
® Proizvod registriran kao neispravan onda mozete zajedno s prilozenim dokazom
o kupnii (blagaijni¢ki ragun) i s opisom nedostatka i kada se pojavio, besplatno
poslati na dobivenu adresu servisa.

Na stranici www.lidl-service.com mozete preuzeti ove i mnoge druge priruénike,
videosnimke o proizvodu i softver.

Servis

Servis Hrvatska
Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

IAN 275386

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa navedena u nastavku nije adresa servi-
sa. Najprije kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.0. k.d.,

Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska
Proizvodad:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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Introducere

Informatii privind aceste instructiuni de utilizare
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.
Ati decis s& alegefi un produs de calitate superioard. Instructiunile de utilizare fac
parte integrantd din acest produs. Acestea cuprind informatii importante privind
siguranta, utilizarea si eliminarea. Inainte de utilizarea produsului, familiarizafi-va
cu toate indicatiile privind utilizarea si siguranfa. Utilizati produsul numai in modul
descris si numai in scopurile mentionate. In cazul transmiterii produsului unei alte
persoane, predati-i toate documentele aferente acestuia.

Dreptul de autor
Aceastd documentatie este protejatd prin drepturi de autor.

Reproducereq, respectiv retip&rirea, chiar si numai partiald, precum si redarea
imaginilor, chiar si modificate, sunt permise numai cu acordul scris al produc&torului.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv preparérii pe gratar a alimentelor in spatiul
interior. Orice altd utilizare este consideratd a fi neconformd. Aparatul nu este
prev&zut pentru utilizarea in scopuri comerciale sau industriale.

Sunt excluse orice fel de drepturi pentru pagubele rezultate in urma utiliz&rii
neconforme, a reparafiilor necorespunzétoare, a modificarilor nepermise sau a
utilizarii de piese de schimb neautorizate. Riscul este suportat in exclusivitate de
cétre beneficiar.

Avertizari

In cadrul acestor instructiuni de utilizare sunt folosite urmé&toarele avertiz&ri:

Avertizarile pentru acest grad de pericol marcheaza o situatie
periculoasa iminenta.

Dacd nu se va evita situafia periculoasd, aceasta poate provoca moartea sau
ranirea grava.

> Respectafi instructiunile prezentate in aceastd avertizare pentru a evita
pericolul de moarte sau rdnire gravd a persoanelor.
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A AVERTIZARE

O avertizare pentru acest grad de pericol marcheazé o situatie
potential periculoasa.

Dacé situatia periculoasd nu este evitatd, aceasta poate provoca rdniri.

> Respectafi indicatiile din aceastd avertizare pentru a evita rdnirea persoa-
nelor.

ATENTIE

O avertizare pentru acest grad de pericol marcheazé posibile
pagube materiale.

In cazul in care situatia respectivd nu este evitatd, aceasta poate provoca

pagube materiale.

> Respectatfi instructiunile prezentate in aceastd avertizare pentru a evita
pagubele materiale.

INDICATIE

> O indicatie marcheazd informatii suplimentare care faciliteazd manipularea
aparatului.

Siguranta

In acest capitol sunt cuprinse indicatii importante privind siguranta
in manipularea aparatului.

Acest aparat corespunde dispozitiilor prezentate cu privire la sigu-
ranfd. Utilizarea necorespunzdtoare a aparatului poate provoca
r&nirea persoanelor si pagube materiale.

Indicatii de baza privind siguranta
Respectafi urmdtoarele indicatii de siguranfd, pentru o manipulare
sigurd a acestui aparat:

m Inainte de punerea in functiune, verificafi dacd aparatul pre-
zinta deteriordri la exterior. Nu punefi aparatul in funcfiune
dacd este deteriorat sau dacd a cazut.

m Pentru a evita pericolele, solicitati imediat inlocuirea de catre
personalul de specialitate autorizat sau de cétre serviciul clienti
a stecdrelor sau a cablurilor de alimentare deteriorate.
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m Acest aparat poate fi utilizat de copii incepénd cu vérsta de 8 ani,
cét si de persoane cu abilit&fi fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau fard experientd si/sau fard cunostinte necesare, dacd sunt su-
pravegheati sau dacd au fost instruifi cu privire la utilizarea sigurd
a acestui aparat si au infeles pericolele cu privire la acesta.

m Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

m Curdtarea si acfiunile de intrefinere destinate utilizatorului
nu se vor efectua de cétre copii, cu exceplia cazului in care
acestia au varsta peste 8 ani si sunt supravegheati.

m Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sa se afle in apropierea
aparatului si a cablului de conexiune.

m Reparatia aparatului trebuie realizatd numai intr-un atelier de
specialitate autorizat sau de catre serviciul clienti. In urma
reparatiilor necorespunzdtoare pot apdrea pericole pentru
utilizatorul aparatului. In plus, se pierde garantia.

m In perioada de garantie, lucrérile de reparatie a aparatului
trebuie efectuate numai de cétre serviciul pentru clienti auto-
rizat de producétorul aparatului. In caz contrar, nu va mai fi
acordatd garantia pentru defectiunile ulterioare.

m Componentele defecte trebuie inlocuite numai cu piese de
schimb originale. Numai utilizand aceste piese este garantatd
respectarea dispozifilor de sigurantd.

m Protejati cablul de alimentare de contactul cu componentele
fierbinfi. Nu utilizati niciodatd aparatul in apropierea flacarilor
deschise, a unei plite sau a unui cuptor incdlzit.

® Inainte de ol curdfa, asteptati pénd cand aparatul s-a rdcit!
Pericol de arsuril

m Pe cdt posibil, asezafi aparatul in apropierea unei prize. In caz
de pericol, asigurafivé cé stecdrul este imediat accesibil, iar ca-
blul de alimentare nu este un obstacol de care s& vé impiedicati.

m Asigurati stabilitatea aparatului.
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PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Conectati aparatul numai la o prizd instalatd regulamentar
si imp&mantatd. Tensiunea refelei trebuie sd corespundd
indicatiilor de pe plécuta de fabricatie a aparatului.

» Solicitati imediat repararea sau inlocuirea de cétre serviciul
clienti a cablurilor de conexiune sau aparatelor care nu func-
lioneazd corespunzdtor sau care au fost avariate.

» Nu expuneti aparatul ploii si nu il utilizafi niciodatd in medii
umede sau ude.

» Asigurati-va cd in timpul funcfiondrii cablul de alimentare nu
se udd si nu se umezeste niciodatd.

» Nu introduceti niciodatd aparatul in ap& sau in alte lichide!
Existd pericol de moarte prin electrocutare dacg, in timpul
functiondrii, ajung resturi de lichid pe componentele conduc-
toare de tensiune.

» Apucati cablul de alimentare intotdeauna de stecér. Nu
trageti de cablu si nu puneti méinile umede pe cablul de
alimentare, deoarece s-ar putea produce un scurtcircuit sau
electrocutare.

» Nu asezali aparatul si nici corpuri de mobilier pe cablul de
alimentare si asigurati-va c& acesta nu este strangulat.

» Nu este permisa deschiderea carcasei aparatului, repararea
sau modificarea aparatului. In cazul deschiderii carcasei sau
transformarilor arbitrare existd pericol de moarte prin elec-
trocutare, iar garantia devine nuld.
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PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Protejafi aparatul impotriva picéturilor de apd si a apei pulve-
rizate. Nu asezati obiecte umplute cu lichide (de ex. vaze cu
flori) pe sau langd aparat.

 Scoateli stecarul din prizd la fiecare intrerupere a utilizarii,
dupd incheierea utiliz&rii si inaintea curdtdrii.

PERICOL DE ARSURI!

A Atentie! Suprafafa fierbinte!

 Suprafata aparatului se poate incinge foarte mult pe durata
functiondrii. De aceeq, este indicat sa atingefi numai manerul
aparatului.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

» Nu utilizati temporizatoare externe sau sisteme separate de
comandd de la distan{d pentru a opera aparatul.

» Nu l&safi niciodaté aparatul nesupravegheat in timpul functio-
narii.

» Asigurati-va cd aparatul, cablul de alimentare sau stecarul
nu vor intra in contact cu suprafete fierbinfi, cum sunt plitele
sau flacarile deschise.

» Nu tilizati cérbuni sau materiale asemdndtoare pentru ex-
ploatarea aparatuluil

~ Protejati stratul antiaderent; nu folosii unelte metalice precum
cufitul, furculita etc. Dacd stratul antiaderent este deteriorat, nu
mai utilizafi aparatul.

» Utilizati aparatul numai cu accesoriile originale livrate impre-
una cu acesta.
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Elemente de operare
Figura A:

Picioare de sprijin

Dispozitiv de blocare de sigurantd

Buton de deblocare 180°

Bec de control rosu ,Power”

Bec de control verde ,Ready”

Regulatorul treptelor de incdlzire

Tavé de colectare a grdsimii

Buton RELEASE (placa de incdlzire inferioard)

Orificiu de evacuare a grésimii

Pléci de incalzire

0660000000 0OCS

Buton RELEASE (placa de incdlzire superioard)

Figura B:

Racletd de curdtare

Dezambalarea si conectarea

Indicatii de siguranta

/\ AVERTIZARE

La punerea in functiune a aparatului, exista riscul

vatamarii corporale si producerii de pagube mate-

riale!

Pentru evitarea pericolelor, respectati urmatoarele indicatii de

siguranta:

» Nu este permisa utilizarea materialelor de ambalare ca
jucdrii. Pericol de asfixiere.

» Respectati indicatiile privind conexiunea electricd a aparatu-
lui, in vederea evitdrii pagubelor materiale.
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Furnitura si verificarea transportului

in mod standard, aparatul este livrat cu urmatoarele componente (a se vedea
pagina pliatd):

® Grill

® Tava de colectare a grdsimii
® Racletd de curédtare
[ ]

Instructiunile de utilizare

> Verificafi dacd furnitura este completd si dacd prezintd deteriordri vizibile.

> |n cazul in care furnitura este incompletd& sau componentele sunt deteriora-
te din cauza ambalajului precar sau a transportului, apelati linia telefonica
directd de service (a se vedea capitolul Service).

Dezambalarea
4 Scoatefi din cutie foate componentele aparatului si instructiunile de utilizare.

4 Indepdrtati toate materialele de ambalare, precum si eventualele folii si autoco-
lante.

Eliminarea ambalajului
Ambalaijul protejeazd aparatul impotriva deterior&rilor ce pot apdrea in timpul

transportului. Materialele de ambalare sunt alese conform compatibilitafii acestora
cu mediul si conform aspectelor tehnice privind eliminareaq, fiind astfel reciclabile.

Reciclarea ambalajului contribuie la economisirea materiilor prime si la reduce-
%@ rea cantitdtii de deseuri. Eliminati materialele de ambalare de care nu mai aveti

nevoie, conform prevederilor locale in vigoare.

> Dacg este posibil, pastrafi ambalaijul original pe durata perioadei de
garanfie a aparatului, pentru a-| putea ambala corespunzétor in caz de
utilizare a garantiei.
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Operarea si functionarea

Acest capitol cuprinde indicatii importante cu privire la operarea si funcfionarea
aparatului.

inainte de prima utilizare

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Curétati toate accesoriile conform descrierii din capitolul ,Curdtarea si
ingrijirea” pentru a indepdrta eventualele resturi rémase din fabricatie.

Cititi cu atenfie instructiunile de utilizare.

Instalati aparatul conform indicatiilor de sigurant&.

Deblocati aparatul prin asezarea dispozitivului de blocare de siguranta @
in pozitie a

Deschidefi aparatul.

Stergeti placile de incdlzire @ cu o lavetd umeda.

inchidefi aparatul.

Introduceti stecarul cablului de alimentare intr-o prizé conectatd in mod co-
respunzdtor si imp&dméntatd, avénd tensiunea specificatd in capitolul ,Date
tehnice”. Lasali aparatul cca 5 minute sd se incdlzeascd la temperatura
maximd, pozitionand regulatorul treptelor de caldurd @ la MAX.

>

9)

La prima incélzire a aparatului se pot degaja usoare mirosuri si fum din
cauza resturilor rémase din fabricafie. Acest lucru este absolut normal si
inofensiv. Asigurafi aerisirea suficientd a incdperii, de exemplu prin deschi-
derea unei ferestre.

Dupad incélzirea aparatului scoateti stecdrul din prizé si l&safi aparatul s& se
rdceascd.

10) Curdtati din nou aparatul cu o lavetd umeda.
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Regulatorul treptelor de caldura

Temperatura o reglatfi cu ajutorul regulatorului treptelor de c&ldura @ .

— Treapta de cdldurd 1: regulatorul de inc&lzire/temperaturd joasa
— Treapta de caldura 2: temperaturd medie (de ex. pentru gdtirea
legumelor)

— Treapta de caldura 3: temperaturd ridicatd (de ex. pentru prdjirea
c&rnii)

MIN
Treapta de
cdldura 1:
MAX
Treapta de Tr'eqpk? de
a1 s caldurg 2:
cdldura 3:

> Becul de control verde ,Ready” @ este aprins atunci cénd regulatorul trep-
telor de calduré @ este pozitionat pe MIN. Dupd asezarea regulatorului
treptelor de célduré @ pe pozifia doritd, becul de control verde ,Ready” @
se stinge pdnd la atingerea temperaturii.

> Intre timp becul de control verde ,Ready” @ se poate stinge. Aceasta
fnseamnd c& temperatura a scdzut sub valoarea reglatd si cd aparatul
incdlzeste din nou!

> Becul rosu de control ,Power” @ se aprinde odatd ce aparatul este
conectat la curent.

Utilizarea

62

1) Tnchidefi capacul aparatului cu ajutorul ménerului.
2) Impingeti tava de colectare a grasimii @ in aparat.

3) Introduceti din nou stecdrul in priz&. Becul rosu de control ,Power” @ se
aprinde. Becul de control verde ,Ready” @ este aprins atunci cénd regula-
torul treptelor de c&lduré @ este pozifionat pe MIN.

4) Reglati treapta dorit& cu ajutorul regulatorului treptelor de caldurg @. Becul
de control verde ,Ready” @ se stinge. La atingerea treptei de caldurd
reglate, se aprinde din nou becul de control verde ,Ready” @.
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INDICATIE

> Becul de control verde ,Ready” @ este aprins atunci cénd regulatorul trep-
telor de caldurd @ este pozitionat pe MIN. Dupd asezarea regulatorului
treptelor de caldurd @ pe pozitia doritd, becul de control verde ,Ready” @
se stinge pand la atingerea temperaturii.

> Intre timp becul de control verde ,Ready” @ se poate stinge. Aceasta
fnseamnd c& temperatura a scdzut sub valoarea reglatd si cd aparatul
incdlzeste din noul

Putefi utiliza acest grétar in 3 modalitéfi diferite:
— complet desfdcut, astfel incat s& poatd fi utilizate ambele placi de
incdlzire © ca un grétar tip masd.

— cu placa de incélzire superioard mobilé @ ca un grétar de
contact, astfel incat sa poatd fi pregdtitd de ex. carnea pe ambele
pdarti.

— cu placa de incdlzire superioard fixd @ ca un gratar panini, astfel
incét s& poatd fi de ex. gratinate baghetele.

Pozitie , gratar de contact”
1) Deschidefi capacul aparatului si asezati alimentele de preparat pe grétar,
pe placa de incdlzire inferioard .

2) Inchideti capacul aparatului cu ajutorul méanerului.

3) Datoritd mobilitgtii pl&cii de incdlzire superioare @, aceasta poate fi pozi-
fionatd intotdeauna paralel cu placa de incélzire inferioard @, chiar si in
cazul alimentelor mai groase. In acest mod este obfinut un rezultat optim
de preparare pe grétar.

4) Dupé putin timp, verificati gradul de rumenire al preparatului. Pentru aceas-
ta, deschideti capacul aparatului cu ajutorul ménerului.

INDICATIE

La inceput, utilizafi durate scurte de preparare pe grétar si mariti-le treptat
pdnd la gasirea duratei corecte.

5) Dacd gradul de rumenire este satisféicator, indepdrtafi alimentul de pe grdtar.

Defectarea aparatului!

> Nu folositi obiecte ascufite sau t&ioase pentru a indepdrta preparatul din
aparat. Acestea pot deteriora suprafetele pldcilor de incélzire @!

6) Rotifi regulatorul treptelor de caldurs @ pe pozitia MIN si scoateti stecarul
din priza.
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> Scoatefi intotdeauna stecdrul din priz& atunci cénd nu utilizafi aparatul. Nu
este suficientd pozitionarea regulatorului treptelor de céldurd @ pe MINI!

Pozitie ,gratar panini”

1) Deschidefi capacul aparatului si asezati alimentele de preparat pe grétar,
pe placa de incdlzire inferioard (.

2) inchidefi placa de incdlzire superioard @ si fixafi-o la indlimea doritd, prin
apd&sarea spre spate a dispozitivului de blocare de sigurantd @ (pozitia
MIN, 11, 1Il, IV, V). Cu cét este dispozitivul de blocare de sigurants @
impins mai mult spre spate, cu atét este mai mare distanta intre placile de
incélzire @.

4 Dupd putin timp, verificafi gradul de rumenire al preparatului. Pentru aceastaq,
deschideti capacul aparatului cu ajutorul ménerului.

INDICATIE

La inceput, utilizafi durate scurte de preparare pe gratar si mariti-le treptat
pdnd la gésirea duratei corecte.

3) Dacd gradul de rumenire este satisfdcdtor, indepdrtafi alimentul de pe gratar.

Defectarea aparatului!

> Nu folositi obiecte ascufite sau tdioase pentru a indepdrta preparatul din
aparat. Acestea pot deteriora suprafetele pldcilor de incélzire @!

4) Rofifi regulatorul treptelor de caldurd @ pe pozitia MIN si scoateti stecdrul
din priza.

ATENTIE

> Scoatefi intotdeauna stecarul din priz& atunci cénd nu utilizati aparatul. Nu
este suficientd pozitionarea regulatorului treptelor de céldurd @ pe MINI
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Pozitie , gratar tip masa”
1) Rabatafi cele doud picioare de sprijin @ (fig.1).
2) Apésati butonul de deblocare 180°@ (fig.1) si deschideti capacul apara-

tului atat de mult, incat s& poatd fi utilizate ambele pldci de incélzire @ ca
un gratar tip masa.

Fig. 1

3) Placile de incélzire @ stau acum una langd alta si pot fi utilizate ca un
grdtar tip masa (fig. 2).

<081 :r ]

Fig. 2
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4) Asezati alimentele de preparat pe plécile de incdlzire @.

5) Pe parcurs intoarceti alimentele de pe o parte pe alta si luatile de pe placile
de incélzire @ atunci cand sunt gata.

ATENTIE
Defectarea aparatului!

> Nu folositi obiecte ascufite sau t&ioase pentru a intoarce/indepdrta alimen-
tele de pe aparat. Acestea pot deteriora suprafetele pldcilor de incélzire !

6) Rotiti regulatorul treptelor de caldurs @ pe pozitia MIN si scoateti stec&rul
din priza.

> Scoatefi intotdeauna stecdrul din priz& atunci cénd nu utilizafi aparatul. Nu
este suficientd pozitionarea regulatorului treptelor de céldurd @ pe MINI!

e oo .
Sugestii si idei
B Pentru frégezirea carnii si accelerarea prepardrii pe grétar, aceasta se poate
marina. Ca baz& se poate folosi, de exemplu, sménténa, vinul rosu, ofetul,
laptele batut sau sucul proaspdt de papaya sau ananas. Addugati ierburi
aromatice si condimente, dup& gust. Nu addugati sare, deoarece sarea
scoate apa din carne si o intdreste. Introducefi complet carnea in marinadd
si acoperifi vasul. L&safi carnea la marinat cel mai bine peste noapte.

B Placile de incalzire @ sunt acoperite cu un strat antiaderent, de aceea nu
este necesard utilizarea suplimentard a grasimii. Dacd totusi doriti sa utilizati
grdsime, avefi grijd ca gr&simea/uleiul s& fie adecvat/d pentru prdiit, de
exemplu uleiul de rapifé.

B In cazul in care nu suntefi siguri dacd preparatul este gétit si la interior,
utilizati un termometru pentru carne obisnuit.
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Curatareas si ingrijirea
Indicatii de siguranta

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE MOARTE PRIN
ELECTROCUTARE!

La curdatarea aparatului pot surveni vatamari
corporale!

Pentru evitarea pericolelor, respectati urmdatoarele indicatii de

siguranta:

~ Tnaintea curdférii scoatefi stecarul din prizé si lasati aparatul
s& se réceascd complet. Pericol de ranire!

» Nu curdfati niciodatd aparatul sub jet de apd si nu il introducefi
in apd. Aparatul se poate defecta iremediabil!

ATENTIE

Defectarea aparatului!

> In timpul curdtdrii, asigurati-vé c& in aparat nu pdtrunde umezeald, pentru
a evita defectarea iremediabil& a aparatului.

> Pentru curdtarea suprafefelor, nu utilizati substante de curdtare abrazive
sau chimice si nici obiecte ascutite ori care pot zgéria aparatul.

B Deplasatfi racleta de curdfare (B pe plécile de incalzire @, dupd racirea
pl&cilor de incdlzire @, astfel incdt s& se desprind& grdsimea si resturile, si
impingefi-le apoi in tava de colectare a grasimii @.

B Stergeti pldcile de incélzire @ cu o lavetd umedd. Pentru a evita distrugerea
stratului antiaderent, la cur&fare nu se vor utiliza detergenti agresivi, burefi
abrazivi sau obiecte ascutite. In cazul depunerilor mai persistente sau a
resturilor lipite scoatefi plécile de incdlzire @ din aparat:

— Deschideti aparatul.

— Apdsati butonul RELEASE @ si scoatefi concomitent placa de incdlzire
inferioara .

— Tineti placa de incdlzire superioard O ca s& nu cadd si apdsati butonul
RELEASE @. Placa de incélzire superioard (D) iese din aparat.
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Curétati placile de incdlzire demontate @ in apé cald& cu putin detergent de
vase. In cazul in care existd cruste persistente lasati plécile de incélzire @ sa se
inmoaie pufin in apa cu detergent. Clatiti plécile de incdlzire @ dupd& curdtare
cu apd curatd pentru a indepdrta urmele de detergent. Uscati totul foarte bine.
Pl&cile de incdlzire @ trebuie s& fie uscate inainte s& le montati din nou in
aparat!

Pentru o curdtare bléndd a pldcilor de incélzire @, recomanddm ca acestea s&
fie clatite manual, dupd modul descris. Puteti totusi spdla plécile de incdlzire @
si in masina de spdélat vase.

Pentru a monta din nou pldcile de incdlzire @, puneti plécile @ in asa fel pe
bazd, incat cele doud decupaije de langd orificiul de evacuare a grasimii @ s&
cadd pe cérligele bazei. Apasafi apoi partea din fafd a placii de incdlzire @ in
jos, astfel incat aceasta sd se fixeze in pozitie.

Procedati la fel cu cealaltd placé de incalzire .

B Pentru curdtarea suprafefelor exterioare ale aparatului este suficientd folosi-
rea unei lavete umede. Se va avea in vedere ca toate componentele s fie
complet uscate inaintea reutilizarii aparatului.

B Stergefi racleta de curdtare @ cu o lavetd umeda. In cazul depunerilor
persistente de murddrie aplicati un detergent delicat pe lavetd sau spdlati
racleta in apd cald& cu detergent.

Depozitarea

Pastrati aparatul curdtat intr-un loc uscat. Blocati aparatul prin impingerea dispo-
zitivului de blocare de sigurantd @ in pozitie a
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Retete

Reglajele de temperaturd sau indicdtiile privind timpul pot varia in retete, in
functie de consistenta ingredientelor!

Pozitie , gratar de contact”

Burger Mex-Tex
900 g carne tocatd de vita
6 Ig sos barbeque
6 Ig ceapd tocat& mdarunt
3 Ig sos salsa proaspdt sau din comert
1/2 Igt pulbere chili
4 chifle hamburger mari

1) Amestecali carnea tocat&, ceapa, salsa, chili si sosul barbeque intr-un
castron mare.

2) Modelati compozitia de carne in patru felii egale, groase de 2 cm.
3) Tincalziti aparatul (treapta de calduré 3/Max).

4) Preparafi carnea hamburger 8-10 min. pe aparatul preincalzit in pozitie
de contact. Serviti apoi carnea asezat& in chifle impreun& cu ingrediente si
condimente, dupd placul dvs.

Friptura cu sos de ceapa verde si verdeturi
500 g carne slab& pentru fripturd (céte 125 g)
120 g margarind
1 Igt sos Worcestershire
1 catel de usturoi tocat mdrunt
4 |g pétrunjel tocat marunt
4 cepe verzi tocate mérunt

1) Amestecafi margarina si sosul Worcestershire intr-un castron mic si incorpo-
rafi usturoiul, p&trunjelul si cepele verzi.

2) incalziti aparatul (treapta de caldurd Max).
3) Prepardti friptura pe grétar pentru 3 min., pe treapta de cdldurd Max.

4) Ungefi friptura cu sosul de ceapd verde si verdeturi si gdtiti-o alte 4 min. la
inceputul treptei de caldurd 2.
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INDICATIE

Sosul de verdeturi care se colecteazd in tava de colectare a grasimii il putefi
turna peste fripturd la servire.

Peste ton cu felii de portocala
(4 persoane)
4 felii de peste ton proaspdt (céte 170 g)
1 portocal&
1 Ig patrunjel tocat marunt

sare

piper

1) Descoijiti portocala si tdiati-o in felii de circa 5 mm grosime.
2) Preincdlzifi aparatul (treapta de c&ldurd 3).

3) Asezati feliile de ton pe gr&tarul preincdlzit, presdrati deasupra patrunjelul
si condimentatfi cu sare si piper.

4) Asezati feliile de portocald peste feliile de ton si gétitile cca 6-8 min.

5) indepartafi inainte de servire feliile de portocald gdtite pe grétar.

Pozitie ,gratar panini”

Panini cu branza si spanac
250 g frunze de spanac
1 ceapd
1 catel de usturoi
1 1g ulei
2 Igt zeama de lamaie
1 praf de sare (si piper)
4 felii de padine toast/pdine albd
40 g unt cu ierburi aromatice
75 g mozzarella

20 g seminte de pin
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1) Alegeti si spélati frunzele de spanac.

2) Descoijiti ceapa si cafelul de usturoi, tocafile marunt si califile in ulei fier-
binte p&né& devin sticloase. Addugati spanacul. Condimentafi cu zeamd de
|&maie, sare si piper.

3) Ungeti péinea toast cu untul cu ierburi aromatice.
4) Taiati mozzarella in felii.

5) Distribuiti mozzarella si spanacul scurs pe doud felii de pdine toast si presa-
rafi-le cu seminfe de pin.

6) Acoperifi panini-urile cu a doua felie de toast.

7) Asezati panini-urile cu grijd in aparatul preincdlzit la treapta de caldurd

3/Max.

8) Reglati cu dispozitivul de blocare de sigurantd @ distanta dorit& pentru
placa de incélzire superioard (D si inchideti capacul.

9) Asteptati pand cénd panini-urile devine rumene. Scoatefi-le apoi din aparat.

Panini cu piept de pui
400 g file din piept de pui
20 g unt
piper, sare, boia
120 g bacon fésii
6 felii de péaine albd/toast
3 Ig dressing pentru salatd (iaurt)
30 g salatd iceberg
2 rosii
1 avocado
1 Igt suc de laméie

50 g castravete

1) Spalafi pieptul de pui rapid sub jet de apd si uscati-l prin tamponare cu un
servet din hartie. Prdjifil pentru scurt timp in pozitie de contact in aparatul
preincdlzit la treapta MAX.

2) Reducefi temperatura la inceputul treptei de caldurd 3, si mai prdijiti pieptul
de pui cca 10 minute. Dupd prdiire, condimentati preparatul cu sare, piper
si boia, si puneti-l deoparte.

3) Prdjiti intr-o tigaie fasiile de bacon pand devin crocante.

4) Distribuiti pe 3 felii de toast/pdine albd dressing-ul de iaurt, asezati salata
iceberg deasupra, t&iati rosiile felii, condimentati-le si asezafile deasupra.
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5) Taiati pieptul de pui pe lungime si asezati-l peste rosii.
6) Punefi fésiile de bacon peste pieptul de pui.

7) Taiafi avocado-ul pe lungime de jur imprejur si desprindefi-l de sémbure
printr-o miscare rotativd. Descoijiti avocado-ul si tdiafi-l in felii. Stropifi avoca-
do-ul cu sucul de lI&méie pentru a evita oxidarea. Asezati felile de avocado
pe panini.

8) Taiafi castravetele in felii si asezati-l peste avocado.
9) Acoperiti panini-urile cu a doua felie de toast.
10) Asezati panini-urile cu grija pe placa de incdlzire .

11) Reglati cu dispozitivul de blocare de sigurantd @ distanta doritd pentru
placa de incdlzire superioard (O si inchidefi capacul.

12) Asteptati pand cand panini-urile devine rumene si scoatefi-le apoi cu grijd
din aparat.

Bagheta cu mustar
1 baghet&
1 catel de usturoi
50 g castraveti murati
40 g brénzé& Pecorino
1 Ig mustar iute
2 Ig mustar dulce
50 g unt
2 g de frunze de arpagic

sare, piper

1) Crestafi bagheta la distante de cca 2-3 cm f&r& a o t&ia complet.

2) Descoijiti si zdrobiti usturoiul, t&iati castravetii murafi in cubulete foarte mici si
radeti bréinza Pecorino.

3) Amestecati mustarul iute si mustarul dulce cu untul moale, usturoiul, cubuletele
de castravete, brénza Pecorino si arpagicul si asezonati cu sare si piper.

4) Puneti untul cu mustar in crestdturile din baghetd, si infasurafi bagheta in
folie de aluminiu.

5) Asezati bagheta pe placa de incélzire @ preincélzitd la treapta de caldura

3/Max.
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6) Reglati cu dispozitivul de blocare de siguranté @ distanta doritd pentru
placa de incélzire superioard (O si inchideti capacul.

7) Bagheta trebuie sa fie rumend.
Pozitie ,gratar tip masa”

Piept de pui/curcan
200 g piept de pui/curcan

puting faing

1) Punefi pe plécile de incélzire O putin ulei de prdiit si preincélziti aparatul la
treapta de caldura 3.

2) Taiali pieptul de pui/curcan in felii si presarati-le cu puting f&ind.

3) Prgijiti felile de carne cca 4 minute pe o parte, apoi intoarcefile, sérafi-le
usor si prdjitile si pe partea cealaltd tot cca 4 minute.

Legume preparate pe gratar
2 ardei
1 zucchini
1 vénata
ulei de mésline
sare
piper

verdefuri de Provence (mix de verdefuri)

1) Spalafi legumele bine. T&iafi ardeii in jumdatate, scoatefile semintele si tdiafi-i
in fésii. Taiafi vandta si zucchini-ul pe lungime in jumdtate si apoi in bucdfele
de cca 0,5 cm.

2) Ungeti legumele cu ulei de mé&sline.
3) Preincdlziti aparatul (treapta de caldurd 2).

4) Asezati legumele pe placa de incdlzire @ preincdlzitd si preparafile pe
ambele p&rti cca 8-10 minute pan& se rumenesc.

5) Presarati legumele cu sare, piper si cu verdeturi de Provence, dupd gust.
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Creveti cu cocos si curry
100 g pastd rosie de curry
50 ml lapte de cocos
400 g crevefi (alternativ crabi)
200 g péstdi de mazdre
2 ardei
2 cepe
2 cétei de usturoi
sare si piper

Folie de aluminiu

1) Amestecati pasta de curry cu laptele de cocos.
2) Spalati crevefii, pastdile de mazare si ardeii.
3) Descoijiti ceapa si usturoiul.

4) Taiati ceapa, usturoiul si ardeii in bucdti mici.

5) Distribuiti crevetii si legumele in mod egal pe patru bucdfi de folie de
aluminiu. Folia de aluminiu trebuie sé fie indeajuns de mare pentru ca
ingredientele s& poatd fi impachetate. Stropiti cu sosul de curry si cocos si
condimentati totul cu sare si piper.

6) inchideti pachetele bine, astfel incat lichidul s& nu iasd.
7) Preincdlzifi aparatul la capétul regulatorului treptei de c&ldurd 2.

8) Asezati pachetele umplute pe placa de incélzire @ preincdlzitd si prepa-
rafi-le pe ambele pérti cdte cca 15 minute.
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Porumb preparat pe gratar
2 bucéti porumb
100 g unt cu ierburi aromatice
sare cu gust de usturoi
sare
piper

folie de aluminiu

1) Ungeti o bucatd de folie de aluminiu cu unt.

2) Sérafi porumbul si inf&surafi-l in folie de aluminiu.

3) Preincdlzifi aparatul la capétul regulatorului treptei de c&ldurd 2.

4) Asezati pachetul pe placa de incdlzire .

5) intoarceti pachetul dupd 15 minute si confinuati prepararea alte 15 minute.

6) Asezonali porumbul cu sarea cu gust de usturoi si cu piper.

Eliminarea

in niciun caz nu aruncati aparatul in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs se aflé sub incidenta Directivei europene 2012/19/EU
DEEE (Deseuri de echipamente electrice si electronice).

Eliminafi aparatul prin intermediul unei firme autorizate sau prin intermediul ser-
viciului local de eliminare a deseurilor. Respectati prevederile actuale in vigoare.
Dacd aveti nelamuriri, contactati serviciul local de eliminare a deseurilor.

Anexa

Date tehnice
Alimentare cu tensiune 220 - 240V ~ | 50/60 Hz
Consum 2000 W

I Toate componentele acestui aparat care
ggf intrd in contact cu alimentele, sunt adec-
vate pentru uz alimentar.
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Garantia Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie de 3 ani de la data cumpérdrii. in cazul

in care produsul prezint& defecte, beneficiati de drepturi legale faté de vanzatorul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garanfia noastrd prezentatd in
cele ce urmeaza.

Conditii de garantie
Perioada de garantie incepe de la data cumpdrdrii. Pastrati cu grijé bonul fiscal
original. Acesta este necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpérérii acestui produs apare un defect de
material sau de fabricatie, produsul va fi reparat sau inlocuit de cétre noi - la alegerea
noastrd - in mod gratuit. Garantia presupune ca in timpul perioadei de trei ani s& se
prezinte aparatul defect si dovada cumpérdrii (bonul fiscal), precum si o scurté& descriere
in scris, in care s se specifice in ce constd defectul si cand a apdrut acesta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, vefi primi inapoi produsul reparat sau
unul nou. Odat& cu reparatia sau inlocuirea produsului nu incepe o noud perioadd
de garantie.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd efectuarea reparatiilor realizate in
perioada de garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficienfe prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea perioa-
dei de garantie se efectueaza contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu orientdrile stricte privind calitatea
si verificat cu rigurozitate inaintea livrarii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricatie. Aceastd garantie
nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii normale si
care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteriordrilor ap&rute
la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori, forme de copt sau
componente realizate din sticld.

Aceastd garanfie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzator. Pentru utilizarea corespunzétoare a produsului
trebuie respectate cu strictefe toate indicatiile prezentate in instructiunile de utilizare.
Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizarile si actiunile nerecomandate sau care fac
obiectul unor avertizéri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu utilizarilor comerciale. In cazul mo-
nevrdrii abuzive sau necorespunzé&toare, al uzului de forf& si al interventiilor care

nu au fost realizate de cétre filiala noastr& autorizatd de service, garantia isi pierde
valabilitatea.
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Procedura de acordare a garantiei
Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitdrii dvs., urmati instructiunile de mai jos:
® Pentru toate solicitdrile p&strati la indeménd bonul fiscal si numérul articolului (de
exemplu [AN 12345) ca dovadd a cumpdrdrii.
® Numdrul articolului poate fi consultat pe pléicuta de caracteristici, pe o gravurg,
pe coperta instructiunilor (in partea stdngd, jos) sau pe autocolantul de pe partea
din spate sau de jos.
® in cazul in care apar defecte funcfionale sau alte defecfiuni, contactati mai intéi

telefonic sau prin e-mail departamentul de service mentionat in continuare.

® Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service care
v-a fost comunicatd, f&r& a pl&ti taxe postale, anexand dovada cumpérérii (bo-
nul fiscal) si indicénd in ce constd defectul si céind a apérut acesta.

pot fi descdrcate de pe www.lidl-service.com.

Service-ul

Service Romania
Tel.: 0800896637

E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 275386

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul c& urmdtoarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Eilcaywyn

MAnpodopisg yia autig i odnyisg xpriong

2uyxapnTipia yia TNV ayopd TG véag oag CUCKEUNG.

Amodacioare €101 yia TV ammOKTNOT EVOG TTPOIOVTOG UYNARG TToISTNTAG,.

O1 06nyieg xpnong cival TuApa autol Tou MPoibvToG. MMepitxouv onpavtikég
urrodeieig yia Tnv acddAeia, T xprion kai v amdppiyn. Mpeiv amé ™ xpAon
Tou mpoidvrog, e€oikelwbsite pe deg Tig umobeileig xeipiopou kar achdheiag.
Xpnoipotolgite To TTPOIOV HOVO OTWG TEPIYPAdETAl KAl YIA TOUG AVAGEPOPEVOUG
Topeig xpAons. Mapaddore OAa Ta tyypada ot mepintwon mapadoong Tou
TPOoidVTOG OF TPITOUG.

Mveuparnka dikaiwpara
Autég o1 0dnyieg Exouv TpooTacia TVEUPATIKOV SIKAIQPATWY.

K&Be avarimoon A emavékdoon, akdun kar amoomacpariki, kabog kai n avama-
PAYWYN TWV EIKOVWY, AKOHA KAl OF TPOTTOTTOINUEVT KATACTACN, EMITPETETAI HOVO
HE YPATTTH £YKPION TOU KATAOKEUAOTH).

MpofAerropsvn xprion
Auth n ouokeur| Tpoopileral ammokAEIoTIKA YIa TO WAOIHO TPOdIHWY OF £0wTEPIKS
X0po. Mia d\n i Siadopetiki xpAon amd Ta avuetipw avadepdpeva ioxUel wg
un olpdwvn pe Toug Kavoviopoug. H cuokeur| Sev mpoopiletar yia xprion ot
Biopnxavikolg 1 epyooTtaciakolg xdpous.

Arnaimoeig omoloudnmote eidoug Aoyw {nuiov amé pn obpdwvn pe Toug kavo-
viopoUg xpron, amé akataAAnheg emokeutg, pn emrpemopeveg SieéayOeioeg
TPOTIOTIOINGEIG ) ATIO XPFON HI| EYKEKPIPEVWY aVTAAAGKTIKWY, QTTOKAEiovTal.
Tnv €uBuvn déper amokAeioTiké o XpAOTNS.

Yrmrod:isaig mpoaidomoinong
311G mapolotg odnyieg xpnong xpnoipomoiolvrar or £€fg umodeieig mpoeido-
moinong:

KINAYNOZX

Mia urr6dz1&n mpozidomoinong aurou Tou BaBpou kKivéivou

Xapaktnpila pia emksipevn emkivéuvn karaoraon.

3V mepinTon mou Sev propei va amodeuxOei auth n emkivouvn katdoTaon,

pmropei va mpokAnBei Bdvarog i Papioi Tpaupatiopoi.

> Tnpeite i 0dnyieg oe aut Ty umddeién mpoeidomoinong wote va amodeu-
xBei o kivéuvog Bavdrtou f Bapidy cwpatikdy TPAUPATICHOV.
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A MPOEIAOMNOIHZH

Mia urr6da1&n mpozidormoinong autol Tou Babpou kivélivou

Xapaxtnpila pia mOavr emkivduvn karaoraon.

3TV mepinTwon mou Sev pmopei va amodeuyOei auth n emkivéuvn kardoraon,

pmopel va mpokAnBouy TpaupaTiopoi.

> O obnyieg ot auth) Ty um6deién mpoeidomoinong yivovrar wote va aro-
elyovTal COHATIKOI TPAUNATIGHOI.

Mia unr6d:a1&n mpozidormoinong autol Tou Babpou kivéluvou

Xapaxtnpila pia mOavr) vhikn {npia.

3V mepinTtwon mou Sev propei va amodeuyOei autr n kardoraon, pmopei

va mpokAnBouv ukikég {npits.

> Tnptite 1ig 08nyieg ot aut) Ty umddaén mpoeadomoinong wote va aro-
delyovral ukikég {npiés.

YNOAEI=H

> Mia umodeién emonpaivel emmAéov mAnpodopieg mou SieukoAivouy To
XEIPIOHO TNG OUOKEUNG.

Aodalaa

> autd 1o Keparaio hapPavere onpavrikég umodeieig aodpaei-
4G YId TO XEIPIOHO TNG CUOCKEUNG.

AuTh) n cUOKEUR avTaTToKpivETal OTOUG TTPOOIAYEYPAHHEVOUG Ka-
voveg aodaleiag. Mia pn cupdwvn pe Toug kavoviopoug Xpnon
urropei va odnynoel o cwparikég PAaPeg kai uhikég {npitg.

Baoikig utrodsidaiq acdalsiag
Tnpeite TG kaTWOI uTodeieig aodaleiag yia évav aodali xeipr-
OO TNG OUCKEUNG:

m [piv amd ) XxpHon eNéyxeTe T oUOKeUR WG TTPOG e€WTePIKEG
epdaveig Oopig. Mn Bérete ot Aeiroupyia pia cuokeur| TTou
éxel uttootei pBopig N éxel TEoe KATW.

m Ta Buopara fj Ta kahwdia mou éxouv uttootel BAAPN mpémel va
avrikaBioravrar apiowg amd eouciodornpévo e&adikeupévo
TTPOoWTIKS ) o 1o Tpfpa e&utnpémong TeAaTwy, GoTe va aro-
detyovral kivouvol.
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® Mmopsi va yiveral xprion autig g ouokeurg amod maidid dve
TV 8 erwv, kabwg kal amd dropa pe peiwpéveg duoikeg, aiobn-
TNPIAKEG 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG 1 e ENNeIyN epmeipiag Kal/n
yVooewy, ebdoov emmmpoulvral 1 éxouv ekmaideutei avadopikd
e TNV aodalr Xpron TG CUCKEUNG Kal EXOUV KATAvoroel TOUG
emakolouBoug kivéuvoug,

m Ta maidid Sev emrpémeral va maifouv pe Tr ouokeun.

m O kaBapiopdg kai n ouviipnon xpRotn dev emTpémneral va
Sieéayovrar amd maidid, ektog €dv cival Ave Tev 8 Twv Kal
emTnpouvTal.

B Ta maidid kaTe TRV 8 €10V TPEMEN VA TTApapévouy pakpid amod
TN CUOKEUR Kal To KaAadio ouvdeong,.

m Emiokeuég oTn cuokeur emTPEMETAl VA TTpAypATOTTOIoUVTal
pévo amd eéouciodotnpéva kar e€eidikeupéva ouvepyeia n
a6 1o tpfipa e&utnpémong mehatov. E&armiag akataniwv
EMIOKEUWV pTTOPE Va TIpokUYouy KivOuvol yia To XpRoTn.
Eriong akupaveral n aéioon eyytnong.

m Emiokeur) Tng ouokeung kaTta To XPOVO TNG €yyunong emTpeme-
Tal va yiverar povo amd éva eouciodotnuévo amd Tov kata-
okeuaotn TpApa e&urmpétnong mehatoy, alig dev 1oy Vel N
aéiwon eyylnong ot emakoloubeg $pOopég.

B Ta ehaTTepaTIKG pépn KATaoKeung emTpémeral va aviikabiora-

vral povo pe yvrola avial\akTika. Movo pe autd ta avralla-
ktika eéaodaliferal n mAfpwon Tev amaimoswy achalsiag.

m [Npootarelere To kahwdio Tpododooiag amd Tuxdy emadr pe
KQUTG TPNPATA TG ouokeunG. oTe pn xpnoipomoleite T cuokeun
KOVTG Ot yupvhy dAOya, OeppavTikiy mhaka A ot {eoTd dpoupvo.

B Adrivere T OUOKEUN va KPUWGTEI HETA T Xpriom, Teiv Tnv kaba-
pioere! Kivouvog eykauparog!
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m TomoBereite TN ouokeun oo yiveral o kovTd ot pia mpida.
@povrilere wote To Puopa, ot mepintwon kivdivou, va sival

ypnyopa mpoofaocipo kai n ypappn Siktiou va pn yiveral
mayida yia va okovTayere.

m Opovrilere yia v aodali O¢on g cuokeung.

KINAYNOZX HAEKTPOIAH=IAX!

» Yuvdiere T oUOKeUN POVO Ot pia cUPdLva pe TIG TPodiaypa-
deg eykareotnpévn kai yeiwpévn mpida. H tdon Siktiou mpérmel
va oupdwvel pe Ta oToixeia oty Tvakida TUTToU TG CUCKEUNG.

» Kahodia olvdeong f ouokeuég mou Sev Aeimoupyoly dyoya
n mapouacidlouv PAaPN mpémer va emokeualovral f va avrr-
kaBiotavral dpeca amd 1o TpRpa eéutnpétmong meAaTwy.

» Mnyv ekOérere ) cuokeun ot Bpoxn kai TTOTE pnv T XENOoIpo-
TToleite oe uypo 1) Bpeypévo mepiBaihov.

» Mpooéxere woTe To kaAwdio Siktuou va pnv Ppéxeral kai va
HNV uypaiveral TTOTE KATa T AeIToupyia.

> MMot¢ pn BuBilere T cuokeur oe vepd 1) ot GAa uypadl
Yniapyer kivbuvog yia 1 {en eartiag Bpayukukwparog,
OTaV KATA T AEITOUPYIa UTTOAEIPPATA UYPWV KATAAYOUV OF
peupatodopa pepn.

» Mavere mavra to kawdio Siktlou améd 1o Puopa. Mnv
Tpafare 1o id10 To kaAwdio kal TTOTE pny mMavere 10 KAAOSIO
SiktUou pe Bpeypéva xépia, S10T kaT TéToI0 prTopei va Tpo-
kakioel BpayukUkhwpa i nhektporiAnéia.

> Mnv tomroBereite oUTe TN CUOKEUR OUTE Kal EmMITTAG ) TTAPO-
Hola avTikeipeva emave oto kahwdio SIKTUOU Kal TTPOOEXETE
WOoTe autd va pn paykove moubeva.

» Aev empémeral va avoiyere To mepiAnpa TG cuokeung,
ouTe va emokeuadeTe 1) va TPOTTIOTIOIEITE TN CUOKEUN. 2¢€ TTepI-
mrworn mou 1o TepifAnpa civar avoixtd f dieédyere auBaipe-
TeG peraokeudq, umrapyel kivouvog yia 1 {wr) Aoyw nhektpo-
mnéiag kai n eyylnon maver va 1oxUel.
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KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

» MpooTarelere T cuokeur) amd vepd mou otalel kal MTOINGEL.
M autd, pnv TomoBereite avTikeipeva yepaTa pe uypd (m.x.
Bala) emavo f dimha ot cuokeun.

» e kaBe Siakot ) perd To TENOG XpPRHONG Kai TipIv Tov kabapi-
oo, amoouvdiere To Puopa amd v mpida.

KINAYNOZX ETKAYMATOZX!

& Mpoooxn! Kaut eméaveial

» H emdavea g ouokeurg pmopei va umepBeppavBei kata
Nerroupyia. ' autd ayyilere Ty ouokeur| pdvo améd ™ Aafn.

NMPOXOXH! YAIKEZ ZHMIEX!

» Mn xpnoiporoieite ewtepikd xpovodiakomn 1 EexwpioTd
TNAEXEIPICTNPIO YIA VA AEITOUPYNOETE T CUCKEUN).

» [Moté punv adrvere T cuokeur avemTpntn katd m SiGpkeia
G Aeiroupyiag.

» BeBaiwveote 611 n ouokeun, To kahadio 1) To Puopa Sev ép-
xovral og emadn pe mnyég Beppotnrag, 6mwg pana koulivag
N dAOyeq.

» Mn xpnoiporoieite kapBouva f mapopoia ulika avadieéng
yla va AEITOUPYIOETe T ouokeur!

» H avrikoMnTikR emioTpwon mpootatelerar dtav dev xpn-
olgoTTolgiTe HETAANIKG epyaleia, OTTWG paxaipia, Tpouvia,
KATT. Eav n avrikoAnTikn emioTpwon éxer XaAaoel, pn ouveyi-
{ete TN XPHON TNG CUOKEUNG.

» Xpnoiporoigite T ouokeun pdvo pe Ta mapadotia yvAoia
e€apmpara.
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Zrolixsia XeIipIopHOU

Eikova A:
Média ompiéng
Kheiotpo aodakeiag
Minkrpo amacpaiiong 180°
Kokkivn Auyvia ehéyxou «Power»
Mpdaoivn Auyvia ekéyxou «Ready»
PuBpiotng Babpidag B¢ppavong
Aoyeio cuNhoyng Aitroug
MAAkTpo RELEASE (kétw Beppavrikn mhdka)
2npueio ekpong Aitmoug
OeppavTikeg TAGKEG

0660000000 0OCS

MAAkTpo RELEASE (&vw Beppavrikh mhaka)

Eikova B:

® >ndroula kabapiopol

Amnoocuoksuacia kal ouvdson
Yrmrod:iaig aopalsiag

/\ NPOEIAOMNOIHIH

Kara mn O¢on oz Aaitoupyia TnG cuokeung prropsi va

npokAnOouv ocwparikoi Tpaupariopoi kai uAikég

{npnéc!

Tnpeite Tig akoAoubeg umodeieig acdaksiag, wote va amodeu-

yeTe KIvOUVOUG:

» Ta uhika cuokeuaoiag Sev emTpémeral va xpnoigomololval
yia mmaixvidr. Ymdapyer kivouvog aoduiag.

» Tia v amoduyr uhikov {nuioy, Tpeeite Tig urtodeiéeig nhe-
KTPIKNG OUVOEONG TNG CUOKEUNG.
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Mapadotiog e€omAhiopdg kal éAeyxog peradpopag
H ouokeur) mapadiderar kavovikd pe ta &g oToixeia
(BX. avadimholpevn oehida):
® Wnomepa
Aoyxeio ouloyng Aimoug

®
® Sndroula kabapiopol
[ ]

Odnyieg xpriong

YNOAEI=H

> Eléyére Tov mapadortto e€omhiopd wg mpog Ty MANPOTTa Kal yia epdaveig
$Ooptg.

> e mepintoon eNimolg mapadotiou e€omhiopol 1 {npikv Aoyw eANimoug
ouckeuaoiag f Aoyw perapopdg, ameubuvBeite oty avoikt TnAedwvikn

ypappn e€utmpétnong (PA. keparaio ZépPig).

Aroouoksuaocia
¢ Adaiptore Oha Ta eapmpara g cuokeung kai Ti 0dnyieg xpriong amd To kouri.

¢ Aropakpuvere OXa Ta NIk ouokeuaaiag, evOexopeveg pepfpdaveg kal auTokOAANTa.

Amoppiyn TG cuokeuaoiag
H ouokeuaoia mpooTatetel ) ouokeur and $pOopig kata T peradopd. Ta ulikd
OUOKEUATIAG £XOUV €MAeyEl CUPGWVA PE TOUG OIKOAOYIKOUG TIAPAYOVTEG KAl TOUG
TTAPAYOVTEG TG TEXVIKNG amOppIPnG Kal yia To AOyO auTo eival avakukAQOIpa.

@ H emoTpodn g cuokeuaciag oto kUkhwpa uhikov eéoikovopel TpwTeg UAeg
KQl PEIQVEN TNV TTIOCOTNTA TWV ATTOPPIPPATWY. ATToppirTere Ta UNIKG OUCKEUATIAg
mou Sev xpnoipomololval TAéov olpdwva pe TIG TOTTIKEG 1I0XUoUTEG TTPOSIa-

ypadis.

YNOAEI=H

> Edv eival Suvaroy, purdére T yvioia cuckeuaoia katd 1 Sidpkeia g
€yyunong, yla va PTTOPEITE O TTEPITITWOT £YYUNONG VA CUCKEUAOETE Tr|
OUOKEUT OWOTA.
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Xeipiopog ka1 Aaitoupyia

Ze autd To kepdhaio AapPavere onpavtikég umodeielg yia To xeipiopd kai T
Aermoupyia NG cuoKeung.

Mpiv TNV mpwTn XpPrion

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

la va amopakpUvere mBavd umoleippara mapaywyng, kabapioTe dAa Ta
eapipara omwg meprypaderar oto Kepdhaio «Kabapiopdg kar dpovri-
Sax.

AiaBaote mpooekTikd TiG mMapoloeg odnyieg xprong.

TomoBetfiote T cuckeur clpdwva pe Tig uodeieig acdaieiag.
Anaodahiore T ouokeur), Oétovrag 1o KheioTpo aodakeiag @ ot Béon a
Avoié&te ™ ouokeun.

Skouttiote Tig Oeppavrikig mhdakeg O pe tva vord mavi.

K\eiote T ouokeur).

Juvbtote To Buopa Tou kahwSiou Siktlou ot pia cwotd cuvdedepivn

kai yeiwpévn mpila pe téon obpdwvn pe aut mou opilerar oto Kepdaio
«Texvika

XapakmpioTikax». Adriote T ouokeur| va {eotabi yia mep. 5 Aerrd om péyiom
Beppokpaocia, Bttovrag To pubpiom Babpidag Béppavong @ orn Bion MAX.

YMNOAEI=H

> Kard 1o mpwro {iotapa g ouokeung propel va mpokUyouy umoleippara

9

am6 ™ Siadikacia eroipaciag, 6Mwg kai pikpr avamtuén kamvoul kai
oopng. Auto eivar pucioloyikd kal MApwg akivbuvo. Opovrilere yia
emapki agpiopd, avoiyovrag yia mapddeypa éva mapabupo.

AdoU n ouokeun Leotabsi, amoouvdiore To Puopa amd my mpida kar adriote
T GUOKEUN VA KPUWOEL.

10) KaBapiote akdpn pia popd ™ cuokeun pe tva vord mavi.
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PuOpioTr¢ BaBpidag Oippavong
Srov pubpio Babuidag Btpuavong @ pubpilere T Beppokpacia.

— Toptag BabBpidag Btppavong 1: Toptag Béppavong/xapnii
Beppokpacia
— Toptag Babpidag Btppavong 2: Meoaia Beppokpacia

(.x. payeipepa Aaxavikov)
— Toptag Babpidag Btppavong 3: Yyn\ Oeppokpacia
(rr.x. whoipo kptarog)

MIN Toptag BabBpidag

Otppavong 1

M

AX
, . Topéag Pabpida
Toptag Bﬂeuéoc\ ey
6¢ppavong 3

YMNOAEI=H

>

>

>

H mpaoivn Auxvia ehéyxou "Ready” @ avape otav o pubpiorrg BaBpidag
B¢ppavong @ civarl om Bton MIN. MoNig yupioere To puBpioth Babpidag
Btppavong @ oy emBupnt O¢on, n mpdoivn Auxvia ehéyxou "Ready” @
oPnvel, péxpr va emreuxBei n Oeppokpacia.

H mpaoivn Auyvia eéyxou "Ready” @ propei evdidpeoa va offoe m.
Auté onpaiver 61 n pubuiopévn Oeppokpacia peikBnke kai n cuokeur
Leotaiverar ma!

H kokkivn Auyvia eéyxou "Power" @ avapel, pohig cuvdebei n ouokeur

pe 1o SikTuo pelpatog.

Xeapiopog

1)
2)
3)

4)

K\eiote To kamaki TG ouokeung amd m Aafn.
3mpwére To Soxelo culoyng Nimoug @ péoa ot ouokeun.

Juvbtore Eavéd o Buopa oy mpida. H kdkkivy Auyvia ehéyxou «Powers
O avdfe. H mpdoivn Auyvia ehéyxou «Ready» @ avape dtav o pubpr-
ot Babpidag Béppavong @ Bpiokerar otn Béon MIN.

PuBpiote Tv emBupnt Babpida oto pubuiom Babpidag Béppavong @. H
mpdoivn Auyvia ehéyxou «Ready» @ offivel. MdAig emreuyOei n pubpi-
opévn Babpida Béppavong, avaPe mahi n mpdoivn Auyvia eéyxou @
«Ready».
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YMNOAEI=H

> H mpdoivn Auyvia ekéyxou "Ready" @ avape akopn kai dtav o pubpiomig
Babpidag Otppavong @ sivar otn Béon MIN. MoAig yupioere To puBpiot)
Babpidag Otppavong @ omy emBupnm Bton, n mpdaoivn Auyvia eéyxou
"Ready" @ ofijvel, péxpr va emmeuxOei n Oeppokpacia.

> H mpdoivn Auyvia ekéyxou "Ready" @ pmopti evSidpeoa va offioe mai.
Auté onpaiver o1 n pubuiopévn Oeppokpacia peikBnke kai n cuokeun
Leoraiveral mahil

YNOAEI=H

Mmopeite va xpnoipomoimoere aut) my wnomiépa pe 3 Siadopetikolg Tpod-
TougG:

— mAfpwg avoixt, érar woTe kal ol Suo Beppavtikég mhakeg @ va
pmopoUy va xpnoiporoinBoly kai oay emrpamélia ynotiépa.

— pe kivoUpevn ave Beppavriky maka @ wg amhr ynomiépa, ol
WOTE Va YHVETE TL.X. KPEAG Kal armo TIG SUo MAeUpEG.

— pe otabepr) dvw Beppavtikh mhaka @ wg ynotiépa yia ywpdkia
Tavivi, £TG1 WOTE VA WVOVTal PTTAYKETEG,.
)} L] 1
Oion «Am\r ynomiépa»

1) Avoiére To kaméki TG ouokeurig kai TormoBetote Ta Tpddipa Tou mpdkerTal
va yoere oty katotepn Oeppavrikh mhdka @.

2) Kheiote To kaméki TG cuokeunig amd T Aafn.

3) Xdpn omy kv emdve Beppavriky mhaka @, n mAdka auty mapapével
mavia mapdnAn mpog v katatepn Beppavtikn mhdka @, doo xovtpod
Kal edv gival To Mpoidv ynoiparog. Etol, éxere mavra éva Téleio amotéheopa.

4) Merd and Niyn wpa ehéyére o pdSiopa Tou TpoidvTog ynoiparog. Na To
okomd autd, avoiéte To Kamaki TG ouokeurig amd T Aafh.

YMNOAEI=H

ZekIvaTe pe GUVTOPOUG XPOvoug wnaiparog kar auédvert Toug péxpr va PBpeire
™ owotn Sidpkeia.

5) Edv ciote euxapiotnpévor pe To pdSiopa, amopakpUvere To TTPoidy ynoiparog.

Znpia ot cuokeur!

> Mn xpnoIpOTIOIEiTE PUTEPA ) AIXPNPA QVTIKEIHEVA YIO VA QTTOHAKPUVETE
TO TIPOIOV YNoipaTog. AuTa PTTOPEI VA KATAGTPEWOUV TIG EMPAVEIEG TOV
Beppavrikov makoy @!

6) Tupiote To puBpiotr| Babpidag Béppavong @ om Béon MIN kar amoouvdiore
10 BUopa améd my mpida.

SKGE 2000 B2 GR | CY 89



SILVERCREST'

MPOXOXH

> Orav Sev xpnoipomoieite T cuokeur), amoouvdiere mavra to Blopa amod
v mpida. Aev apkei va Béoere To pubpiot BaBpidag Béppavong @ omn
6ton MIN!

Oion «Wnormipa yia ywpakia mavivi»

1) Avoire To kaméki TG ouokeurg kai TormoBetote Ta Tpddipa Tou mpdkerTal
va ynoere oty katotepn Oeppavrikh mhdka @.

2) Kheiote v dve Beppavriky midka @ kai otepevote Ty oo emBupntd Lyog,
mé{ovrag To kKheioTpo acdaieiag @ mpog Ta miow (Bton MIN, 11, 111, IV, V).
Ooo mo mow méleral To kAeioTpo acdakeiag @), o0 peyalitepn eivar n
andotaon peral Twv Beppavikov makdy .

3) Merd amd Niyn dpa ehéyére To pdiopa Tou mpoidvrog ynoiparog. MNa 1o
okomd autd, avoiéte To kamaki TG ouokeurig amd T Aafh.

YNOAEI=H

ZekivaTe pe cUVTOpOUG Xpovoug ynoiparog kar au&avert Toug péxpr va Ppeite
™ owotn Sidpkeia.

4) Edv ¢iote euapiotnpévor pe To pdSiopa, amopakpUvere To TTPoidy ynoiparog.

MPOXOXH
Znpia otn cuokeur!

> Mn xpnoIpOTIOIEITE PUTEPA 1) AIXPNPEA AVTIKEIHEVA VIO VA QTTOHAKPUVETE
TO TTPOIOV YNoipaTog. Autd PTTOpPEl Va KATAGTPEWYOUV TIG EMIHAVEIEG TWY
Beppavrikov makov !

5) Tupiote To puBpioty BaBpidag Béppavong @ ot Bion MIN kai amoouvdé-
ote 10 BUopa amd my mpila.

MPOXOXH

> Orav Sev xpnoipomoieite TN cuokeur, amoouvdéere mavra 1o Blopa amd
v mpila. Aev apkei va Béoere To pubpioty BaBpidag Béppavong @ o
Bton MIN!
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Oion «Emrpani{ia ynomiépan»
1) Avoi&re ta Slo mddia ompiéng @ (Eik. 1).
2) Théote To mfkTpo amacpahiong 180° @ (Eix.1) kar avoiéte 1o kamaki

NG ouokeung 100, woTe kai ol SUo Beppavrikég MAdakeg ) va propolv
va xpnoipomoinBolyv cav emrpamélia ynotiépa.

Eik.1

3) O Beppavrikég midkeg @ eival Tdpa n pia Siha otv GAA kai propolv
va xpnoipomoinBolv cav emrpantlia ynomépa (Eik. 2).

<081 r 7

Eik. 2
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4) TomoBetote Ta TPOGIpa yia whoipo emdve otig Beppavtikég mhdkeg @.

5) Tupilere To mpoidy ynoipatog evdidpeca kai 6tav wnbei amopakplveré To
amd Tig Oeppavrikég mhdkeg @.

Znpia ot ocuokeur!

> Mn xpnoipomoleite putepd 1} aixUNEG avTiKeipeva yia va yupioete/amopa-
KPUVETE TO TIPOIOV YnoipaTog. AuTa PITopPEl Va KATaoTPEWOUV TIG EMIpAVEIEG
10v Oeppavrikdy makev O!

6) Tupiote To pubpioth Babpidag Bippavong @ om Béon MIN kar amoouvdé-
ote 10 BUopa amd my mpila.

> Orav Sev xpnoipomoieite TN cuokeur, amoouvdiere mavra 1o Blopa amod
v mpida. Aev apkei va Béoere To pubpiot BaBpidag Béppavong @ omn
6ton MIN!

Yrrod:ideaig kal Texvaopara

B Ta va kavere 1o KpEag o TPUdEPO Kal VA EMITAXUVETE TO WIOIHO OTO YKPIA,
pTTopEiTe Mponyoupévwg va To papivapere. KatdAnAa ulikd yia m papivada
eival, mapadeiypatog xapiv, n &ivi kpépa, To kOKKIVo kpaai, To EUdI, To
&ivoyaho 1) ppiokog xupodg amd mamdyia f avavd. Mmopeite, edv Béhere,
va mpocBicere BoTava kar pmaxapikd. Mnv pixvere akam, Si16m Tpafael Ta
UypPA Tou KPEATOG Kal TO OKANPAivel. ZKEMAOTE KAAG TO KPEAG HE Tr HAPIVG-
8a kai kheioTe To proA. AdrioTe To kaTd TTpoTipnon va peivel é701 oOAOKANPN
vuyra.

B O Oeppavrikig mhdkeg O éxouv avrikoMnTIkn emioTpwon, yi' autd Sev
xperdlovrar emmidov Nimog. Edv wotdoo eotig Oéhers va xpnoipomoifoete
Nimog, mpootéte GoTe To Nimog/Aadi va evdeikvutal yia To yhoipo, dmwg yia
mapaderypa o kpapféiaio.

B Edv Sev eiote olyoupor 611 To mpoidy ynoipatog éxer ynbel ecwtepika, xpnor-
potroifote éva ouvnBiopévo Beppdperpo kpéatog.
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KaO@apiopdg kai ppovrida
Yrrod:ieaig aopalsiag

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOZX ZOHX AOTQ
HAEKTPOINAH=IAX!

Kara rov ka@apiopéd Tng ouokeung prropsi va mpo-
kUpouv owparikig BAafeg!

Tnpeite Tig akoloubeg umodeieig aodaksiag, wote va amodeu-
yete Kivéuvoug:

> [piv amd tov kaBapiopd amoocuvdiere o Puopa kai Tepipévere,
péxp! N ouokeur| va kpuwoel eviehog. Kivouvog tpauparopou!

» Mnv kaBapilete TOTE TN CUOKEUR KATW ATTO TPEXOUPEVO VEPO,
oute kai va 1 Pubilere oe vepo. H cuokeun pmopei va mabe
averravopbwn PAaPn!

Znuia ot ouokeury!

> BefBaiwbeirte 611 katd Tov kaBapiopd Sev eiotpyeral uypacia péoa om
ouokeurn, wote va amoduyete avemravopBurn {npid mg.

> [ia Tov kaBapiopod Twv emdaveidy pnv xPnoIPOTIOIETE OUTE AIXUNPS
TPIBIKA 1} XNHIKG QTTOPPUTTAVTIKA, OUTE KAl HUTEPG QVTIKEIPEVA F) QVTIKEIpEVA
mou ypat{ouvave.

B NMepdore ) omaroula kaBapiopol @B, adol kpuwoouv or Beppavtikég
mhdakeg @, emdvo amd Tig Beppavrikég miakeg ), wote va Tpiyere To Aitog
kal Ta urroAeippata kal wbnote Ta oto Soxeio cuMoyrg Aimoug @.

B >kouriore Tig Beppavrikég mhdkeg O pe éva voré mavi. Na tov kabapiopd
pnv xpnoipotoieite Suvard kabapioTikd, okAnpd odouyydpia 1 putepd
QVTIKEIPEVA, OOTE Va v KATaoTpadei N aviiKoOMNNTIKF EMoTpWar.
¢ emipoveg akabapoieg A okAnpd umoeippata, adaipéote Tig BeppavTikég
mhakeg O:

— Avoiére T ouokeun.

— Miéore To mMkTpo RELEASE @), onkdvovrag Tautdxpova Ty KaTe
Beppavriki mdka O.

— Kpamote mv ave Beppavrikn mhdxka @ odixrd, wote va pnv mécel
k&tw kai méote 1o mAKkTpo RELEASE @. H dvw Oeppavriki) mhaka @
AaoKApEl amod Tr CUOKEUT.
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KaBapiote Tig Oeppavrikig mhdkeg ) mou amopakplvOnkav ot {eotd vepd kal
Niyo amoppumavTikd. Ze emipoveg evamobioeig adnote Tig OeppavTikég MAdkeg
@ va palakwoouv Aiyo oTo vepd TMAUoNG. SemNUvere Tig Oeppavikég TAdKeg
@ perd Tov kaBapiopd pe kaBapd vepd, Gote va amopakplvere uToleippaTa
amoppurmavtikoU. I1eyvaoTe Ta OAa kahd. O1 Oeppavrikéig mhdkeg O mpémel va
elval oteyvig mpotoU Tig TomoBerAoete maNI 6N cuokeun!

YMNOAEI=H

Ma évav mpootareutikd kabapiopod v Oeppavrikov makov @ cuoTfvoupe
va Tig MAéveTe OTTWG Teplypadnke pe To xépl. Mmopeite wotéoo va kabapilere
71 Oeppavrikég mhdkeg @ kar oto mMAuvTpio mdTwV.
Ma va TonoBeroete AN Tig OeppavTikig mhdkeg ), TomoBemote 1ig Eava ot
Bdon, wote o1 Slo eykomig Simha oto onpeio ekpong Aimoug @ va mavouv
ota aykiotpa ot Baon. Karémy méote To prmpootivé Tpfipa g Beppavrikng
mhakag ) mpog Ta kaTw, GoTe va KOUPTTOOE! pE AXO.
AkolouBriote mv idia Siadikaocia kai pe ) Selrepn Oeppavrik midka O.

B Ta tov kaBapiopd Twv ewTepIKOVY emdaveidy NG CUCKEUNG apkel éva voTTO
mavi.
@povrilete woTe, mPIV TNV €K VEou xpnor, Oa Ta eéapThuata va éxouv
OTEYVWOEI EVIEAQG,.

B Skouriote T omaroula kabapiopol B pe éva vord mavi. Xe mo emipoveg
akaBapoieg, mpoobiote ¢va o amoppumavTikd oto Travi i MAUVTE TV o€
{eotd vepd Kal aTOPPUTAVTIKO.

®uvlaén

Durd&re Tv kaBapr) ouokeun ot éva oTeyvd xwpo.

Aodaliore T ouokeury, Oétovrag To KheioTpo aodaleiag @ om Béon a
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Zuvrayig

YNOAEI=H

Avaloya pe 1o €idog Twv cucTaTIKGY, PTTopEl va TToikiAouy ol avadepOpeveg
pubpioeig Beppokpaciag 1} Ta oToixeia TV XpOvVWLY OTIG cuvTayig!

Oion «Amr) ynoTmiépa»

Mnépykep Mex-Tex
900 yp. kipdg pooyapioiog
6 KX oog pmapprmekiou
6 K3 \emmokoppéva kpeppudia
3 KX dppéokia 1y €roiun caroa
1/2 KT okévn 1oiNi
4 peyala yopdkia XAPToupyKep

1) Avakarelere Tov kipd, Ta kpeppudia, T odhoa, T okdvn ToiN kal T 6oG
PTTAPUTIEKIOU O éva PEYANO HTTON.

2) Zxnuarilere and ) pada kipd &1 peyaieg diteg XApTOUPYKEP, TTAXOUG
oxedov 2 .

3) Zeoraivere T ouokeur (toptag Babuidag Oippavong 3/Max).

4) Wnvere ta xapmoupykep yia 8 - 10 hemrd otnv mpoBeppacpévn cuokeun
otn Béon emadng. 21 ouvixea oepPipete Ta xdumoupykep padi pe Ta
UNIKG KQI T PTTaXapika TG €MAOYNG 0ag OTa YWHAKIA XAHTTOUPYKEP.

Kapdia $pilitou ps 0o¢ ppiokwyv KpsppudIwv kai Boravwv
500 yp. amayo kiNoTo (amd 125 vp.)
120 yp. papyapivn
1 KT cog Worcester
1 Aerrrokoppévn okehNida okopdo
4 KX NeTITOKOpPEVOG paivIavog
4 herrrokoppiva dpptoka kpeppldia

1) Avakarelere T papyapivn kai 1 cog Worcester o€ éva pikpd prmol kai
mpocbirere To okOpSO, TO paiviavo kai Ta dpioka kpeppLia.

2) Zeotaivere T ouokeuny (Babpiba Bippavong Max).
3) Whvere To dpiNeTo yia 3 Aemrd ot Pabpida B¢ppavong Max.

4)  Akeidere 1o GpIMéTO pe T 600G PpEoKwY KPePPUSILY - BoTdvay Kal WhveTe yia
&N\a 4 herrrd oty apyikn Siadikacia Tou Topta Babpidag B¢ppavong 2.
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YMNOAEI=H

Kard 1o oepPipiopa pmoptire va mepixloete T cog Bordvey Tou cuyKevTpOVe
a1 oty urodoxn culoyng Aadiol emdve oto GiINETo.

Tévog pe Pérteg TopTroKalioy
(4 &ropa)
4 pptoka diréta Tovou (¢kaoto 170 yp.)
1 mopTokdaA
1 KX Aemrrokoppévog paiviavog
ANaT
Mimepr

1) Zedphoudilere To mopTokdN kal To kOPete Ot diteg TAKOUG TEpiTTOU 5 YIA.
2) Zeoraivere T ouokeun (toptag Pabpidag B¢ppavong 3).

3) TomoBertzite Ta diéta TOGvou oty mpobeppacpévn ynomiépa, macmalilere
e TO paiviavd Kal aAaTOTTITIEPGVETE.

4) TomoBereire Tig déteg mopToKaAAoU emdvw ota GINETa TOVOU Kal Ta YHVETE
oha mep. yia 6-8 hemrd.

5) TMpiv 1o oepPipiopa amopakplvere TiG Ynpéveg GTeg TOPTOKANIOU.
Oéon «Wnortiépa yia ywpakia maviviy

Ywpdakia g ormavaki Kai Tupi
250 yp. dUMa omavaki
1 kpeppudi
1 okeNiba okopdo
1 KZ &b
2 KT xupog Aepoviol
1 mpéla aldm (kar mmépi)
4 diteg yopi Tou TooT/Neukd Yupi
40 yp. Boutupo pe pupwdika
75 yp. potoapéra

20 yp. koukouvapooTopol
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1) ZeSialéyere kar miévere Ta GUNa amd omavaki.

2) Zedphoubilere kar kOPete ot Aemrég dieg Ta kpeppbdia kal T okeNida ok6pdo
kaI Ta coTdpete, Péxp! va yivouv Siddava. Mpocbirere To omavaki.
2N CUVEXEID PIXVETE TO XUPO Aepoviol, To aldTi Kai TO TTTEP.

3) Akcidere To TooT pe foutupo pe pupwdika.
4) K&Bere m potoapéla oe dires.

5) Moipdlete T potoapéla kai To oTpayyIopivo oTavaki ot 2 GéTteg Tou TooT
kai Ta maomailete pe KOUKOUVAPOOTTIOPOUG,.

6) Kalirere Ta yopdkia pe pia Seltepn déta wopi Tou TooT.

7) TomoBereite mpooekTikd Ta Wwpdkia oty pobeppacpévn ynoTiépa panini
maker otov Topta Babpidag O¢ppavong 3/Max.

8) Me 10 kheiotpo aodareiag @ pubpilere v emBupnti amdoTaon g Ave
Beppavrikiig mhdkag @ kai k\eivere To kamaki.

9) Mepipévere, péxp! Ta yopakia va podoynBoly. I cuvéxea, Ta Bydlere
amod my ynoriépa.

Wwpdakia pe ot|0o¢ kotémmoulou
400 yp. diréto amé omBog kotdmoUNOU
20 yp. Boutupo
Mimép1, akam, okovn mampika
120 yp. pméikov ot Awpideg
6 direg Aeukd yopi/yopi Tou TooT
3 KX vrptoivyk yia cahdreg (yiaoupri)
30 yp. papoUNi diopmepyk
2 Topareg
1 aPokavro
1 KT xupog Aaip
50 yp. ayyoupi

1) M\évere To piréto amd omBog koTéToUNOU KaTW aTd TpeXOUpEVO VEPS Kal
10 oTeyvavere pe xapTi koulivag. Toyapilere cUvropa otn Béon emadng kai
ot mpoBeppacpévn ouokeur o Pabpida Oippavong MAX.

2) Tupilete omyv évapén Tou Topta Pabpidag Bppavong 3 kai whvere Ta dpiréta
omBoug kotémoulou yia mep. 10 Nerrrd. 31 cuvéxeia, pixvete To aldm, To
THTTEPI KAl TNV TTATIPIKA Kal Ta adrivere atnv akpn.

3) e tva mydvi yhvere i MNwpideg pritikov péxpl va yivouv Tpayavég.
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4) e 3 direq yopi Tou TooT/Aeukd Wwpi amAoveTe To VIpEaivyk yiaoupTiol,
amd mavw To papolhi diopmepyk, kOPeTe TIG TOpaTEG OF dETeG, aNaTOTITIE-
pwvete kal Tig TorroBeteite o MV,

5) KoPere Ta dpiNira kotdmoudou katd prkog kai Ta TomoBerteite emdve amé Tig
TOPATEG,.

6) Eméve amd ta dpikira kotdmouhou Palete Tig Awpideg pméikov.

7) KoBere mepiperpikda kar katd prikog To afokdvro kar mepIoTpidpovTag To
adaipeirte 1o koukouTol. To Eephoudilere kal To kKOPete ot Peteg. Balere o
XUHO Ay emave oto afokavro, wote va pnv epoynBei. Tormobereite Tig
$ETEG EMAVR OTA PWHAKIA.

8) K&Bere o ayyolpr ot diteg kai To TomoBeteite emdvw oto afokdvro.
9) KaNirere Ta yopdkia pe pia Seltepn déta wopi Tou TooT.
10) TomroBereite Ta ywpdkia mpooekTikd emave otny Oeppavrikh mhdka @.

11) Me 1o k\eiotpo aodareiag @ pubpilere v emBupnt amdoTaon g ave
Beppavrikiig mhdkag @ kai k\eivere To kamaki.

12) Mepipévere, péxpl Ta yopakia va podoynBolv kai ta Byalere mpooekTikd
amod ™My ynoriépa.

Mnaykéra pe pouorapda
1 praykéra
1 okeNiba okdpdo
50 yp. ayyoupdkia pe pouotapda
40 yp. mekopivo
1 KX mikavrikn pouctapda
2 KX yAukid pouctapda
50 yp. BolTupo
2 KX k\wvapia oxoivompaco

AXaT, mmépl

1) Xapdlere oe mep. 2-3 ekatootd, Sev v k6Pete, T pmaykéta eykapoia kai
o€ peyaeg amooTAoElg.

2) KaBapilere kai hiwvere To okodpdo, kOPere oe TOAU Aerrrd kuBdkia Ta ayyou-
pdkia pe pouotdpda kai Tpifete To meKopivo.

3) Avakarteere Tnv mkdavTikn kai T YAukid pouctdpda pe To pakakd Boltupo,
10 0kdpS&O, TO ayyoUp!, TO TTEKOPIVO KAl TO OXOIVOTTPACO Kal GAATOTTITE-
PLVETE.

4) Tepilere To Boutupo pouctdpdag ota koppdTia TG prraykétag kai TuNyete
TIG PTTAYKETEG O AAOUHPIVOXAPTO.
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5) TomoBereire 1ig praykéreg oy mpobeppacpivn Beppavrikiy mhdka O otov
Topta Babpidag B¢ppavong 3/Max.

6) Me 10 KXeiotpo acdakeiag @ pubpilere Ty emBupnt amdoracn g Ave
Beppavtikig mhdakag O kar kheivere To kamaki.

7) H pmaykéra Ba mpéme va poSoynei.
Oion «Emrpamni{ia ynomiépa»

21m00o¢ koTtémmoulou/yalormoulag
200 yp. omiBog kotémoulou/yaromolhag
Aiyo aketpi

1) Bd&Zete Miyo katdMnho Aadi myaviopartog otig Oeppavrikig mhakeg @ kal
{eotaivere T ouokeun) otov Topta Babpidag Bippavong 3.

2) KoBere ta 200 yp. othBoug kotdmoulou/yaromollag ot diteg kal akeupo-
veTe EAadPG.

3) Wrvere miep. yia 4 Aemtd amo ) pia Aeupd, perd yupilete, alatidete ehadpog
kai whvere kai Tn SelTepn TMAeUpd Tep. yia 4 NemTd.

Wnra Aaxavika
2 mmepieg
1 koNokUO:
1 pehitlava
Ehaidhado
AXam
Mimépr
Mupwdika MpoPnykiag (peiypa pmayapikav)

1) MAévere kahd Ta hayavikd. KéPere 1ig mmepiég ot péon, Byalere 1a omopia
kai Tig kOPete ot Mwpideg. KoPere ™ pehirlava kai To kohokUBi katd prikog
ot SUo piod kal petd To k&Oe éva oe peydha koppdria miep. 0,5 k.

2) Akcidere Ta Aaxavikd pe ehaidhado.
3) Zeoraivere T ouokeun (toptag Pabpidag B¢ppavong 2).

4) TomoBereite Ta Aayavikd oy mpoBeppacpévn Oeppavrikr mdaka O kai 1a
yryvere kal amd Tig SUo mheupiq yia Tep.8 - 10 Aemtd, twg dtou Mpouy éva
avoixto kadt xpoua.

5) Maomahilere ta Aaxavika pe akar, mmépi kai, eav emOBupeite, pe pupwdika
MpoPnykiag.
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Fapidzq pe kapuda kai kapu

100 yp. kOkkivn m&oTa KApu

50 ml y&ha kapidag

400 yp. yapideg (evalakTikd kai kaBoupial)

200 yp. otpoyyuld ¢pacdlia

2 mimepigg

2 kpeppudia

2 okehibeg okdpdo

AN kar mimépl

Aloupivoyapto

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)

8)

Avakareere Tv mdoTa kdpu kai To yaha kapudag.
TMévere Tig yapideg, Ta pacoldkia kal Ty TTEPIA.
Zephoubilere Ta kpeppLdia kai TiG okeNideg okdpSou.

KoBere ta kpeppUdia, Tig okehideg okdpdou Kal Tig TTEPIEG O pIKPG
KoppaTa.

Moipalete opoidpopda TG yapideg kai Ta Aaxavikd ot 4 koppdria
ahoupivoxapro. To aloupivoxapro mpémel va gival 1000 peyalo, WoTe va
propeite va Tuliere ot autd Ta UAIKG cav éva Trakerdl. 21adete amod emave
M 0GAToa KApu-KkapLSag Kal aAATOTITIEPLVETE.

KAeivere kaAd Ta TTakeTakia, GOTE va PNy TPEXOUV UYPA.
MpoBeppaivere T cuckeuny otnv Teheutaia Pabuida Tou Topéa Babpidag
O¢ppavong 2.

TomoBereite Ta yepiora makerakia omig mpoBeppacpéveg Beppavrikég midkeg @
kal Ta yrvete kai amd Tig SUo mAeupiq yia Tep. 15 Nerrrd.
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Wntr) poka KalapIrokiou
2 pOKeG KAAAUTIOKIOU
100 yp. Boltupo pe pupwdikd
AN okopdou
AXam
Mimépi
Aloupivoyapto

1) Akeidere dva koppdm aloupivoxapTo pe 1o foltupo pupwSIKOY.
2) Ahartilere Tig pOkeg kahapTiokioU Kal TIG TUNIYETE OTO AAOUPIVOXAPTO.

3) Zeoraivere T ouokeur) oty Teheutaia Pabpida tou Topta Babpidag
O¢ppavong 2.

4) TomoBereire To maketaki oTig Oeppavrikég mhdkeg @.

5) To yupilere perd amd 15 ermrdr kar yrvere Tig pokeg kKakapmokiol yia
akopn 15 \erra.

6) 31 ouvixeia MpooBitere aldT okdpdou Kal mTIEI.

Aroppiyn
Z¢ Kapia MEPIMTWON HNV ATTOPITITETE TH CUOKEUN) OTA OIKIAaKAa
amoppippara. Autoé To poidv unodketal otnv Eupwmaikn Odnyia
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment -
Anoppiyn NAEKTPIKWV Kal NAEKTPOVIKWY OUCKEUWYV).

ATTOpPITITETE Tr) CUOKEUT PECW PIAG EYKEKPIPEVNG ETTIXEIPNONG ATOPPIYNG 1} HEow
NG KOIVOTIKNG emMixeipnong amdppiyng. Tnpeite Tig 1oxUouceg mpodiaypadi.
Ye mepitrwon apdifoiay emkovoveite pe Ty appoddia emixeipnon amoéppiyng.

Napaptnpa
Texvika XapakTnpIoTIKa
Tpododoaia tdong 220 - 240V ~ | 50 Hz/60 Hz

Karavaiwon ioxtog 2000 W

O\a ta eapmpara autmg g cuokeung

Q'F Tou épyovral ot emadr) pe POPIHA
pTTOpPOUY Va XpnoIpoTIoloUvTal P
aodaleia ota 1podIpa.

SKGE 2000 B2 GR | cY 101



SILVERCREST'

L

Eyyunon tng Kompernass Handels GmbH
A&16mipn mehdmooa, alidtipe mekam,
H mapoloa cuokeun Siabérel 3 xpdvia eyylnon amd Ty nuepopnvia ayopds.
3mv mepinTorn eNeipewy oTo TTPOIGY ExeTe VOUIKG SIKAIOPATA vavT Tou TANTA
Tou TPoidvTog. Autd Ta vopika Sikaibpata Sev mepiopidovtal pEcw TG KATWTEPW
avadepopevng eyyunong.

MpoimoBioszig eyylnong
H mepiodog eyyunong exivael kard Ty nuepopnvia ayopdg. Purdére kahd v
mpwroturn anddaén Tapeiou. Autd To tyypado amarsital wg anédeién yia my ayopd.
Edv, eviog tpiwv eTwv amod v nuepopnvia ayopdg, TpokUel OTo TTPoIdY autd
odaApa UNIKoU 1} kaTaokeung, katdmv kpiong pag, emokeualoupe 1} avrikabioTolpe
1O TIPOIbY yIa £0dg Swpedv. H mapoloa eyyinon mpoimobire om evidg g mepid6Sou
TPIOV €TOV N eNaTTOpATIKA ouokeun kai n amddeaén ayopdg (amddeén Tapeiou) Oa
urroPAnBolv pali pe olvropn mepiypadn oxemikd pe To Tou Bpickeral n ENeiyn kai
TIOTE TTPOEKUE.
E&v 1o eNdmropa kalimretar amd v eyyUnon pag, Oa AaPere To emokeuacpévo f éva
VEO TTPOIOV.

Mepiodog syyunong kai vopikég amaitiosg Aoyw eAksiyewv
O xpdvog eyylnong Sev maparteiveral péow TG mapoxng yyunong. Autd ioxUel
kai yia e€aptipara, Ta omoia éxouv avrikataoTtabel kai emokeuaotel. Evoexdpeveg
non umapyouoeg {npitg kar eNNeipeig kaTa TV ayopd TTPEmel va yvwaTotololvTal
aptowg petd v amoouckeuaoia. Merd tn Ajén Tou xpovou eyylnong, Tuxov epda-
vi{bpeveg emiokeutg xpeGvovTal.

Ebpog syyUnong
H ouokeun kataokeudoTnke olpdwva pe auotnpég odnyieg mo16TTag Kar ehéyxOnke
TTPOCEKTIKA TIPIV ATTO TNV ATTOGTOAN.
H amédoon eyylnong 1oxte yia oddlpara uhikol A kataokeung. H mapoloa eyylinon
Sev exteiveral ot TuApaTa Tou TPoidvTOg, Ta omoia ekTiBevral ot duaiohoyikr dOopd
kai éro1 propei va Bewpolvrar eaptipara $opdg 1 yia dnpiig ot elBpaucta eapth-
pata, m.x. Siakdmreg, cucowpeutig, Tayid f e€aptipata Tou eival katackeuacpiva
amo yuahi.
H mapoloa eyylnon akupoverar eav mpokAnOei {npid oto mpoidy, £av Sev yiveral
owatr xprion 1 ouvipenon. Ma pia cwaTr xpriorn Tou TPOoIOGVTOG TIPEMEN Va TnEoUvTal
emakpIfog o1 avapepopeveg umodeiéeig otig 0dnyieg xeipiopol. kool xpAong kai
Xelpiopoi mou Sev cuvioTavTal fj yia Toug omoioug umdpyel mpoeidomoinon mpémel
amapaitTa va amogetyovral.
To mpoidy mpoopilerar pdvo yia 18ILTIKA kal Ox1 yia emayyeApatikn xpron. e mepi-
TITWOT KAKAG pETayeipiong kar akaradAnAng xpfiong, xpnong Biag kai mapepPaoewy,
o1 omoieg Sev Sie&fyOnoav amd 1o e€ouciodompévo pag TprApa otpPig, n eyyunon
Tavel va 1ox Vel
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Aiadikaoia ot mepinTwon syyunong

MNa mv eacpdion ypryopng emelepyaciag Tou {nmpatdg oag, tTnpeite TG akdhoubeg

utrodeileig:

® [ia OXeg Tig epwThoElg Exete EToipn v amddeén ayopds kal Tov Kwdikd mpoid-
viog (.. IAN 12345) wg anédeén yia my ayopa.

® Mropeite va Bpeite Tov kwikd mpoidvTog oty mvakida TiTou, xapaypévo,
otnv Tpa ceNida Twv 0dnyivv oag (kaTw apioTepd) A ot autokdAANTO OTNV
Tow 1 KATW TAEUPA.

® Edv mpokuyouv opalpara Aeiroupyiag 1 GAeg eANeiyelg, emkoivwvrote kar’
apxnV pe 1o akoroubo avadepopevo Tunua otpPic TNAedpwvika r pe E-Mail.

® 'Eva mpoidv mou Bewpeital eAaTTOpATIKO PTTOPEITE Va TO amOCTEINeTE ATEAOG OTNV
avadepodpevn SielBuvon Tou ctpPig emouvamovrag Ty amddeén ayopdg (amd-
Seién Tapeiou) kar avadipovrag ou Ppiokeral n ENNelyn kai TOTE epdaviotnke.

\%:']w 3mv iotooehiba www.lidl-service.com pmoptire va kareBaoere To mapdv kai
=/ moMd aMa eyxepidia, Bivieo mpoidvTwy kal AoyIGHIKO.

ZipPig
StpPic ENaSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(0 3épPic Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 275386

Elcaywyiag
H akdloubn SielBuvon Sev eivar Siebbuvon otpPig. Emkoveviote, kar’ apyfy, pe
v avadepodpevn utnpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdites.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung, bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verdnderten Zustand ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

BestimmungsgemdBe Verwendung
Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbreich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdB. Das Gerdét ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefahrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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A WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche gefdahrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fishren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zuséizliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Um-
gang mit dem Gerdt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.
Ein unsachgeméfBer Gebrauch kann zu Personen- und Sachschéden
fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgen-
den Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere, sichtbo-

re Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder heruntergefallenes
Gerdt nicht in Betrieb.

B Lassen Sie beschédigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.
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Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerdétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstan-

den haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

B Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-

fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbetrie-
ben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachgemafle

Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem
erlischt der Garantieanspruch.

Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf nur von
einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen
werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein Garantie-
anspruch mehr.

Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausgetauscht
werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet, dass sie die Sicher-
heitsanforderungen erfillen werden.

Schiitzen Sie die Netzleitung vor Beriihrungen mit heiBen Gerdte-
teilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer offenen
Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor Sie es
reinigen! Verbrennungsgefahr!

Stellen Sie das Gerdt moglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdites.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsméafig instal-
lierte und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung
muss mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdétes
Ubereinstimmen.

» Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdéte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Be-
triebs niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flis-
sigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst, und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder elekt-
rischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

» Sie dirfen das Gerategehduse nicht 6ffnen, das Gerdat nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser. Stellen
Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegensténde (z.
B. Blumenvasen) auf oder neben das Gertdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!
& Achtung! Heif’e Oberfléche!

» Die Oberflache des Gerates kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

> Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerat, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Berihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder éhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

» Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

110 DE | AT | CH SKGE 2000 B2



SILVERCREST’

Bedienelemente

Abbildung A:
StitzfifBe
Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°
rote Kontrollleuchte ,Power”
grine Kontrollleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fett-Auffangschale
Taste RELEASE (untere Heizplatte)
Fettauslauf
Heizplatten
Taste RELEASE (obere Heizplatte)

0660000000 0OCS

Abbildung B:
@® Reinigungsschaber

Auspacken und AnschlieBen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerétes konnen Perso-
nen- und Sachschaden aufireten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren
zu vermeiden:

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

» Beachten Sie die Hinweise zum elekirischen Anschluss des
Gerdtes, um Sachschdden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill

® Fett-Auffangschale
® Reinigungsschaber
[ ]

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Auspacken

4 Entnehmen Sie dlle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

4 Entfernen Sie sémiliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und Aufkleber.

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungsmaterialien

sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und

verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
% materialien gem&f den &rilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garantiezeit
des Gerdtes auf, um das Gerét im Garantiefall ordnungsgeméf verpacken
zu kdnnen.
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Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie séimtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

Stellen Sie das Gerdt geméf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Geréit, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.

Wischen Sie die Heizplatten {® mit einem feuchten Tuch ab.

SchlieBen Sie das Gerét.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemé&f ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerét fiir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-
regler @ auf MAX stellen.

>

9)

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungefdhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerdt abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit einem feuchten Tuch.
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Heizstufenregler
Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.
— Heizstufenbereich 1: Aufheizbereich/niedrige Temperatur
— Heizstufenbereich 2: mittlere Temperatur (z. B. Gemise garen)
— Heizstufenbereich 3: hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN
Heizstufenbereich 1
MAX
Hezsrufenberec}k Heizstufenbereich 2

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN steht. Sobald Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte
Position stellen, erlischt die grine Kontrollleuchte ,Ready” @ bis die Tem-
peratur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerdt wieder aufheizt!

> Die rote Kontrollleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerdt mit dem
Stromnetz verbunden ist.

Bedienen
1) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
2) Schieben Sie die Fett-Auffangschale @ in das Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
leuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet
auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine
Kontrollleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe
erreicht ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ wieder auf.
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> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet auch, wenn der Heizstu-
fenregler @ auf MIN steht. Sobald Sie den Heizstufenregler @ auf die
gewiinschte Position stellen, erlischt die griine Kontrollleuchte ,Ready” @
bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerdt wieder aufheizt!

Sie kdnnen diesen Girill in 3 verschiedenen Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kénnen.

— mit beweglicher oberer Heizplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iberbacken werden kénnen.

Position , Kontaktgrill“

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie den Geratedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte obere Heizplatte @ liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberfléichen der Heizplatten @ bescha-
digen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose.

SKGE 2000 B2 DE | AT | CH 115



SILVERCREST'

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position ,, Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie die obere Heizplatte () und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, 11, lll, IV, V). Je weiter der Sichherheitsverschlu} @
nach hinten gedriickt wird, umso gréfer ist der Abstand zwischen den
Heizplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Davuer gefunden haben.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstdnde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberflachen der Heizplatten @ bescha-
digen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose.

ACHTUNG

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!
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Ill

Position , Tischgril
1) Klappen Sie die beiden Stiitzfile @ aus (Abb.1).
2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und &ffnen Sie den

Geratedeckel so weit, dass beide Heizplatten ) als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

Abb.1

3) Die Heizplatten D liegen nun nebeneinenader und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

<081 :r ]

Abb. 2
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4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten .

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

ACHTUNG

Besch&digung des Gerdates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu wenden/herunter zu nehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heiz-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und schlie-
Ben Sie das GefdB. Lassen Sie es am besten iiber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsd|.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG!
LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Geréites kénnen
Personenschaden aufireten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefah-
ren zu vermeiden:

» Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie,
bis das Gerét vollsténdig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

~ Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und
tauchen Sie es nie in Wasser ein. Das Gerat kann irreparabel
beschadigt werden!

Besch&digung des Gerétes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerét
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfldchen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel, noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Heizplatten @
abgekihlt haben, iber die Heizplatten ), so dass Fett und Ricksténde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéickigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riickstéinden
nehmen Sie die Heizplatten ) ab:

— Offnen Sie das Gerdt.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Heizplatte {@ fest damit diese nicht herunter fallt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Heizplatte @ [8st sich
aus dem Gerét.
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Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten (@ ein wenig in
dem Spilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten ® nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelriicksténde zu beseitigen. Trocken Sie alles
gut ab. Die Heizplatten O missen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerit einbaven!

Fir eine schonende Reinigung der Heizplatten ) empfehlen wir diese, wie
beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kdnnen jedoch die Heizplatten @
auch in der Spilmaschine reinigen.
Um die Heizplatten ) wieder einzubauen, stecken Sie die Heizplatten O so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Drijcken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte @ nach
unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte @ genauso.

B Fir die Reinigung der AuBenfléchen des Gerétes geniigt ein feuchtes Tuch.
Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes dlle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiimittel auf das Tuch
oder spiilen Sie ihn in warmem Wasser und Spiilmittel.

Aufbewahren

120

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerét, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position a
schieben.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mex-Tex-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 grofe Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grof3en Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich groBen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Geréit in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frihlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Die sich in der Olauffangschale sammelnde Kréutersofe, kénnen Sie zum
Servieren Uber das Steak giefen!

Thunfisch mit Orangenscheiben

(4 Personen)

4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange

1 EL fein gehackte Petersilie

Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrillten Orangenscheiben.

Position , Paninigrill”

Spinat-Kése-Panini

122

250 g Blaftspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne
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1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schalen und fein hacken, in heifem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufiigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Krduterbutter.
4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (D einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun gerdstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Hahnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter
Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat
2 Tomaten
1 Avocado
1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Ki-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheizten Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.
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5) Héhnchenbrustfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewe-
gung vom Kern |&sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schnei-
den. Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anlauft.
Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Heizplatte @ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette

124

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchréllchen
Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2-3 Zentimeter groBen Absténden quer ein-, aber nicht
durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken, Peco-
rino und Schnittlauch verrithren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Heizplatte @
legen.
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6) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte @ einstellen und den Deckel schlieBen.

7) Das Baguette sollte gold-braun sein.

Position , Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1) Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben und das
Gerdt auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

2) Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

3) Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemiise
2 Paprika
1 Zucchini
1 Aubergine
Olivensl
Salz
Pfeffer

Krduter der Provence (Gewiirzmischung)

1) Waschen Sie das Gemisse griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie diese in Streifen. Schneiden Sie die Aubergi-
ne und die Zucchini léings in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm
grofe Stiicke.

2) Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
3) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

4) Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Heizplatte @ und grillen Sie
das Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten bis es eine hell-
braune Farbe erreicht hat.

5) Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

126

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)
200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer
Alufolie

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)
8)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&Big auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so groB sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Péckchen. Trdufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.
Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

Legen Sie die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.
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Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben
100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz
Salz
Pleffer
Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Kréuterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerét auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

4) Legen Sie das Packchen auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere 15
Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

Werfen Sie das Gerét keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der européischen Richtlinie 2012/19/EU-
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschrif-
ten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240V ~ | 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 2000 W
I Alle Teile dieses Gerdtes, welche mit
QH Lebensmitteln in Berihrung kommen,

sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkis gesetzliche Rechte zu.

Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie

nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-Kassenbon
gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir Sie
kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Drei-Jahres-Frist das defekte Geréit und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt kein
never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und
Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der

Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt
sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefilhrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Bei missbrauchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwendung und bei
Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den
folgenden Hinweisen:
® Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.
® Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf dem
Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite.

® Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten kontaktieren Sie zunéichst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

® Fin als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 275386

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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