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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

Prije nego $to procitate tekst, otvorite stranicu sa slikama i upoznaijte se na osnovu toga sa svim funkcijama
uvredaja.

inainte de a citi instructiunile, priviti imaginile si familiarizati-vé cu toate funcfiile aparatului.

Mpenu na npouetete otBOpPETE CTPAHULATA C PUTYpPUTE M CNel TOBA Ce 3ANO3HANTE C BCUUKM GYHKLIMM
Ha ypena.

Mpiv &ekivioete v avayvwon, avoire T oehida pe Tig eikbveg kar e€oikeiwBeite pe ONeg TIG Aerroupyieg
NG CUOKEUNG.

@
Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, use
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all operating and safety instructions.
Use this product only as described and only for
the specified areas of application. Please also
pass these operating instructions on to any future
owner(s).

Proper use

This appliance is intended exclusively for chopping
and processing food. This appliance is intended
exclusively for use in domestic households.

Not to be used for commercial purposes.

Package contents
Food processor

(lid, pusher, bowl, motor unit)
Cutting blades

Disc adapter

Grater attachment

Slicer attachment

Operating instructions

Check the delivery contents for completeness im-
mediately after unpacking.

Appliance description
Pusher

Feed tube

Lid

Cutting blades
Bowl

Drive shaft

Motor unit

ON button
OFF/PULSE button
Disc adapter

Grater attachment

©POB66000000000C

Slicer attachment

Technical details

Rated voltage: 220-240V ~, 50 Hz

Nominal power: 250 W
Protection class: Il @
CO time: 1 minute
CO time

The CO time (continuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming
damaged. When the specified CO time has been
reached, the appliance must be switched off until
the motor has cooled down to room temperature.
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Safety instructions

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> The appliance must only be connected to correctly installed and earthed
mains power sockets. Ensure that the rating of the local power supply
corresponds with the details on the rating plate of the appliance.

> Ensure that the power cord does not become wet or moist during use.
Route the cable in such a way that it cannot be crushed or damaged.

> Keep the power cord away from hot surfaces.

> Do not perform any repairs on the appliance. All repairs must be per-
formed by our Customer Services or by qualified personnel.

> Remove the plug from the mains power socket when the appliance is being
cleaned or in the event of a fault. Switching the appliance off is insufficient,
since the appliance receives power for as long as the plug is connected to
the mains power socket.

» To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power cables to be
replaced at once by qualified technicians or our Customer Service
Department.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from children.

@ Never submerge the appliance in water or other liquids.
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

. . Always disconnect the appliance from the mains power supply when fitting
or removing accessory parts. This will prevent unintentional activation of the
appliance.

» The appliance should always be disconnected from the mains when not
supervised and before assembly, disassembly or cleaning.

» Only use the original accessory parts for this appliance. Accessory parts
from other manufacturers may not be suitable, and this may lead to risks!

» This appliance may not be used by children.

» Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they are super-
vised or have been given instruction concerning use of the appliance in
a safe way and if they understand the hazards involved.

» Children must not play with the appliance.

» Caution: the cutting blades, the slicer attachment and the grater attachment
are very sharp! For this reason, take care when cleaning.

» Caution: the cutting blades, the slicer attachment and the grater attachment
are very sharp! For this reason, take care when emptying the bowl.

> When the appliance is operating, do not put anything other than the ingre-
dients to be processed into the bowl.

> Never use the appliance for purposes other than those described in these
instructions. Otherwise you run a risk of serious injury!



/A WARNING! RISK OF INJURY!

» To avoid personal injury and damage to the appliance, never insert or
place your hands or any foreign objects into the feed tube.

> Do not change accessories unless the drive is stationary and the mixer is
unplugged from the power supply! The appliance will run on for a short

time after being switched off!

» Never leave the appliance unattended!

» Before changing accessories or additional parts that are in motion during
operation, the appliance must be switched off and disconnected from

mains power.

Before first use

B Remove all packaging materials from the appli-
ance.

B Clean the appliance as described in the section
"Cleaning and care".

M Ensure that all parts are completely dry before
operating the appliance.

Assembling the appliance

> The appliance will not start until the bow! @
and the lid @ are correctly attached.

1) Place the motor unit @ on a flat surface so
that the sucker feet can attach firmly and the
appliance stands firmly in place.

2) Place the bowl @ onto the motor unit @
so that the arrow ¥ on the bowl @ points
towards the open lock symbol M on the
motor unit @. Then turn the bow! @ until the
arrow ¥ points to the closed lock symbol
and the bowl @ clicks into place.
If you want to work with the cutting blades @,
assemble the appliance as described in the section
"Cutting blades".
If you want to work with the food processing at-
tachments, assemble the appliance as described
in the section "Food processing aftachments".
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Cutting blades

1)

3)

4)
5)

Place the cutting blades @ onto the drive
shaft @. The flattened side of the drive shaft @
must correctly fit into the take up of the cutting
blades @. Otherwise the cutting blades @
cannot be properly attached.

Place the lid @ onto the bowl @ so that the
arrow W on the lid @ coincides with the
arrow A\ and the opened lock symbol a
on the bowl @.

Turn the lid @ until the arrow W on the lid @
points o the arrow A and the closed lock

symbol & on the bowl @.
Place the pusher @ into the feed tube @.

Insert the plug into a mains power socket.
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Food processing attachments

1) Select the desired attachment:

— the slicer attachment @
— or the grater attachment @.

2) If another attachment is still installed: press the
long metal tab of the attachment inwards and
slide the attachment out of the disc adapter @
using the metal tab as an aid. You can now lift
the catch at the other end of the aftachment
out of the disc adapter @.

3) Insert the new attachment with the catch first
into the disc adapter .

4) Then carefully push the side with the large
metal tab into the disc adapter . The best
way to do this is to press with both thumbs on
the outer edges of the attachment untfil it clicks
completely into place in the disc adapter (©.

5) Place the disc adapter @ with the attachment
fitted onto the drive shaft @. The flattened side
of the drive shaft @ must correctly fit into the
take up of the disc adapter . Otherwise the
disc adapter ® cannot be properly attached.

6) Place the lid @ onto the bowl @ so that the
arrow  on the lid @ coincides with the
arrow A\ and the opened lock symbol
on the bowl @.

7) Turn the lid @ until the arrow W on the lid @
points to the arrow A and the closed lock
symbol & on the bowl @.

8) Place the pusher @ into the feed tube @.

9) Insert the plug into a mains power socket.

Operation

Using the cutting blades

The cutting blades @ can be used to chop foods
such as onions or meat.

NOTE

> Do not attempt to mix liquids with the cutting
blades @. These will overflow or spray out.

1) Fit the cutting blades @ as described in the
chapter "Assembling the appliance".

2) Cut the ingredients into pieces of approxi-
mately 2-3 cm.

3) Pour the ingredients in. Do not exceed the
quantities specified in the following table.

MAX.

INGREDIENT AMOUNT SPEED
Bread max. 80g  ON
Cheese max. 150 g  ON

Meat max. 300g ON

Herbs max. 30g  ON

Garlic 80-200g  PULSE
Onions max. 300 g PULSE

Ice cubes max. 140 g  PULSE

> The speeds given in the table are intended as
reference values. These can vary depending
on the quality and quantity of the ingredients!

4) Close the lid .
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5)

Start chopping by pressing the ON button @.
Press OFF/PULSE button @ once when all the
ingredients have been chopped and you want
to stop the appliance.

If you would like to continue to process the
ingredients using the PULSE function, press

the OFF/PULSE button @ several times in
succession until the ingredients are sufficiently

chopped.

If ingredients stick to the sides of the bow! @ or the
blades:

— Switch the appliance off.
— Remove the lid @.

— Remove the ingredients from the cutting
blades @ and the inside using a dough

scraper or a spoon.
— Close the lid @.

— Restart the appliance.

> Only process meat that is boneless!

> Do not allow the appliance to operate for

long periods when chopping (hard) cheese.
Otherwise the cheese will become too hot,
start o melt and clump.

If you wish to add ingredients during the cut-
ting process, add them via the feed tube @!
The appliance stops if the lid @ is opened!
Do not exceed the maximum quantities speci-
fied in the table when adding ingredients!
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Working with the food processor

You can grate or slice food using the processor’s
attachments @/(@.

1) Select the required attachment and assemble
everything as described in the chapter "Assem-
bling the appliance".

2) Remove the pusher @ from the feed tube @.

3) Cut the food into pieces that will easily fit into
the feed tube @.

4) Start grating/slicing by pressing the ON
button @.

5) Then gradually add the food. Push the food in
using the pusher @ without applying pressure.

Do not exceed the quantities specified in the follow-
ing table.

INGREDIENT SLICER ATTACHMENT

Apples/carrots max. 350 g
Cucumber max. 1.5

Potatoes max. 350 g
Onions max. 200 g

INGREDIENT  GRATER ATTACHMENT

Apples/carrots max. 350 g
Parmesan max. 150 g
Potatoes max. 350 g

Hard cheese (e.g.

mature Goudal) max. 200 g
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> Do not prepare large quantities all at once,
but in several portions. Empty the bowl @
after each use.

> Do not allow the appliance to operate for
long periods when chopping (hard) cheese
or chocolate. Otherwise the ingredients will
become too hot, start o melt and clump.

Cleaning and care

/\ WARNING
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Always remove the plug from the mains
power socket before cleaning the appliance.

Under no circumstances must the motor
unit @ be submerged in liquid! This could
result in a potentially fatal electric shock
and the appliance could be damaged.

> Never open the appliance housing! Other-
wise there is a risk of a fatal electric shock.

/\ WARNING RISK OF INJURY!

> Take extreme care when cleaning the cutting
blades @, the slicer attachment @ and the
grater attachment @.

> These parts are extremely sharp!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use solvents or abrasive cleaners. These

will damage the surface of the appliance!

> Do not use abrasive, aggressive or chemical

cleaning agents! They could irreparably dam-

age the surface!

> Always clean all parts immediately after use.
This makes food residue easier to remove.

> Processing strongly staining foods, such as
carrots, can lead to staining of the plastic
parts on the appliance. This is not a defect in
the appliance and will not adversely affect
operation.
You can rub off discolourations using a little
cooking oil.

B Clean the motor unit @ and the power cable
with a damp cloth. Dry everything properly
before re-using it.

B Clean the bowl @, the lid @), the pusher @,
the cutting blades @), the disc adapter @, the
slicer attachment @ and the grater attachment
in warm washing up water. Afterwards, rinse all
parts with clean water so that no detergent re-
sidue remain on the parts.

Dry all parts thoroughly, before re-using the
appliance.

Storage

M Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry location.
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Disposal
Never dispose of the ap-
pliance in normal domestic
waste. This product is subject

to the provisions of European
Directive 2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved disposal
company or your municipal waste facility. Please
observe the currently applicable regulations.
Please contact your waste disposal centre if you
are in any doubt.

The packaging is made from environ-

%8 mentally friendly material and can be
disposed of at your local recycling plant.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 270290

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 270290

Hotline availability: Monday to Friday 08:00 -
20:00 (CET)

KM 250 A1

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com




Troubleshooting

8 PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTIONS
The appliance is not connect-  Connect the appliance to

The appliance is not ed with a mains power socket. a mains power socket.

working.
The appliance is damaged. Contact Customer Services.
The bowl @ is not correctly Check the placement of
clicked info place on the motor  the bowl @ and correct it

The appliance will not start.  unit @. if necessary.

The lid @ is not/not correctly

in place and closed.

Close the lid @ correctly.

If the malfunction cannot be corrected with the above suggestions, or if you have determined that
the malfunction may have other causes, please contact our Customer Service.
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Uvod

Srdaéno &estitamo na kupnii Vadeg novog uredaija.

Time ste se odluéili za visokovrijedan proizvod.
Upute za rukovanje predstavljaju sastavni dio ovog
proizvoda. One sadrZe vazne napomene za
sigurnost, rukovanije i zbrinjavanije. Prije uporabe
uredaja upoznaite se sa svim pripadajuéim uputama
za uporabu i svim sigurnosnim napomenama.
Proizvod koristite iskljucivo na opisani nagin i u
navedenim podrugjima uporabe. U sluaju predaje
proizvoda tre¢im osobama priloZite i predajte i svu
dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Ovaij uredaj sluzi isklju¢ivo za usitnjavanje
namirnica. Ovaj je uredaj namijenien iskljugivo za
uporabu u privatnim domadinstvima. Ne koristite
ga u gospodarske svrhe.

Opseg isporuke

Kuhinjski stroj

(Poklopac, ¢ep, zdjela, blok motora)
Noz za rezanje

Adapter ploce

Plo¢a za struganje

Plo¢a za rezanje

Upute za uporabu

Neposredno nakon raspakiranja provjerite cjelovi-
tost opsega isporuke.

12

Opis uredaja
Cop

Otvor za umetanije
Poklopac

Noz za rezanje
Zdjela

Pogonska osovina
Blok motora
Tipka ON

Tipka OFF/PULSE
Adapter ploce

Plo¢a za struganje

©POB66000000000C

Plo¢a za rezanje

Tehnicki podaci

Nazivni napon:

220-240V ~, 50 Hz

Nominalna snaga: 250 W
Razred zastite: Il @
KP vrijeme: 1 minuta

Izjava o sukladnosti za ovaj proizvod dostupna je
na internet stranici www.lidl.hr.

KP vrijeme

KP vrijeme (vrijeme kratkotrajnog pogona) ozna-
&ava, koliko dugo uredaj moze biti u pogonu bez
da se motor pregrije i pretrpi osteéenje. Nakon
navedenog KP vremena uredaj mora biti iskljugen
toliko dugo, dok se motor ne ohladi i dostigne
sobnu temperaturu.
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Sigurnosne napomene

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

» Uredaj prikljugite isklju¢ivo na propisno instaliranu i uzemljenu mreZznu utié-
nicu. MreZni napon mora odgovarati navodima napisanim na tipskoj plogi HR

uredaja.

» Obratite paZnju na to, da za vrijeme rada mrezni kabel ne bude mokar ili
vlaZan. Kabel postavite tako da se ne moze uklijestiti ili otetiti.

> Mrezni kabel drzite podalje od vrucih povrsina.

> Ne vrsite radove popravljanja uredaja. Sve vrste popravaka moraju biti
izvr§ene od strane servisa za kupce ili od strane kvalificiranog struénog
osoblja.

> |zvucite utika¢ iz mreZne utiénice prije &iséenja uredaja ili u sluaju smetnij
u radu. Samo iskljucivanje nije dovoljno jer je uredaj jos uvijek pod napo-
nom, dok god je utika& utaknut u utiénicu.

» Osteéene mrezne utikace i kabele obavezno mora zamijeniti ovlasteno
struéno osoblje ili servis za kupce, kako biste izbjegli nastanak opasnosti.

» Uredaj i prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece.

@ Uredaj nikako ne smijete uranjati u vodu ili druge tekuéine.

KM 250 A1 13
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/A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

>

14

Uredaj nacelno odvojite od strujne mreZe, kada Zelite skidati ili postavljati
dijelove opreme. Na taj éete nadin izbjeéi nehotiéno ukljuéivanie uredaja.
Ako uredaij nije pod nadzorom, te prije sastavljanja i rastavljanja ili &iséenja
uredaja, uvijek treba izvudéi utikaé iz mrezne utiénice.

S ovim uredajem koristite iskljugivo originalne dijelove opreme. Dijelovi
opreme drugih proizvoda&a eventualno nisu prikladni i mogu dovesti do
nastanka opasnostil

Ovaij uredaj ne smije biti koridten od strane djece.

Ovaij uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili
mentalnim osobina sposobnostima ili osobe s pomanjkanjem iskustva i/

ili znanja, ukoliko ih se prilikom uporabe nadzire ili ukoliko su upuéene u
sigurno rukovanie uredajem, te ukoliko su shvatile opasnosti koje iz tog
rukovanja proizlaze.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Oprez: noZ za rezanje, ploda za rezanje i ploéa za struganie su vrlo ostril
Stoga pazljivo postupaite prilikom &idéenja.

Oprez: noZ za rezanje, ploda za rezanje i ploéa za struganie su vrlo ostril
Stoga postupite oprezno prilikom praznjenja posude!

Za vrijeme rada uredaja u zdjelu umetnite samo sastojke koji trebaju biti
preradeni.

Ne koristite uredaj za druge svrhe od onih koje su opisane u ovim uputama.
U protivnom postoji opasnost od ozljedal



/A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Nikada ruke ili strane predmete ne umetati u otvor za umetanie, kako biste
izbjegli ozljede i ostecenje uredaja.

» Opremu mijenjajte samo kada pogon uredaja miruje i kada je iskopéan
utika& za napajanje! Uredaj ée nakon iskljuéivanja jos kratko vrijeme biti u

pokretu!

» Uredaj nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora.

» Prije zamjene opreme ili dodatnih dijelova koji se prilikom rada uredaja
kreéu, uredaj treba iskljuéiti i odvoijiti od mreze napajania.

Prije prve uporabe Noz za rezanje

Postavite noz za rezanje @ na pogonsku
osovinu @. Ravna strana pogonske osovine @
prifom mora ispravno zahvatiti u prihvat noza

za rezanje @. U protivnom no? za rezanje @
M Provjerite, jesu li svi dijelovi potpuno osudeni ne moze biti postavljen.
prije nego $to uredaj pustite u rad. 2)

B Odstranite svu ambalazu s uredaija. 1)

B Ocistite uredaj na nacin opisan u poglavlju
"Ci¢enije i odrzavanije".

Postavite poklopac @ na zdjelu @, tako da

o o . strelica W na poklopcu @ pokazuje na streli-
Sastavljanje uredaja cu A\ i otvorenu bravu "l na zdjeli @.

NAPOMENA 3) Okrenite poklopac @ toliko, da strelica ¥ na

> Uredaj moZete pokrenuti samo kada su zdje- poklopcy @ pokazuje nastrelicu A i zatvoreny

la @ i poklopac @ postavljeni na ispravan bravu @ na zdjel; ©.
i 4) Umetnite Eep @ u otvor za umetanje @.
1) Postavite blok motora @ na ravnu povrsiny, 5) Mrezni utikaé utaknite u utiénicu.
tako da nogice s vakumskim priliepcima prionu
i uredaij &vrsto i sigumno stoji.
2) Postavite zdjelu @ tako na blok motora @, da
strelica W na zdjeli @ pokazuje na otvorenu
bravu rh na bloku motora @. Okrenite zdjelu
@ toliko, da strelica ¥ pokazuje na zapornu
bravu R i zdjela @ ulegne.
Ako Zelite raditi s nozem za rezanje @ , nastavite
sklapanije na nadin opisan u poglavlju "Noz za
rezanje".
Ako Zelite raditi s protoénim usitnjivaéem, nastavite
sklapanje na nadin opisan u poglavlju "Protoéni
usitnjivac".

KM 250 A1 15
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Protocéni usitnjivaé
1) Izaberite Zeljenu plocu:
— plocu za rezanje @
— ili plodu za struganje @.
2) Ako je instalirana jo$ jedna druga ploga:
Pritisnite dugi metalni ispust ploce prema unutra
i istovremeno guranjem uz pomo¢ metalnog
ispusta izvadite iz adaptera ploce (. Sada
blokadu na drugom kraju ploge mozete podi-
zanjem iz adaptera za ploce @ izvaditi.

3) Utaknite novu ploéu s blokadom prvo u adapter
plo¢e @. Zatim pazljivo pritisnite stranu s velikim
metalnim ispustom u adapter ploce (.

4) Pritom najbolje paléevima gurnite vanjske
bridove ploce, sve dok ploga ne dospije kom-
pletno u adapter za plocu @ i tamo ulegne.

5) Postavite adapter ploc¢e (O sa umetnutom
plo¢om na pogonsku osovinu @.
Ravna strana pogonske osovine @ pritom
mora ispravno zahvatiti u prihvat adaptera
ploce @. U protivnom adapter ploce @ ne
moze biti postavljen.

6) Postavite poklopac @ na zdjelu @, tako da
strelica W na poklopcu @ pokazuje na streli-
cu A\ i otvorenu bravu na zdieli @.

7) Okrenite poklopac @ toliko, da strelica W na
poklopcu @ pokazuje na strelicu A i zatvorenu

bravu B na zdjeli @.
8) Umetnite cep @ u otvor za umetanie @.

Q) Mrezni utika¢ utaknite u uti¢nicu.

16

Rukovanje

Rad s nozem za rezanje

Nozem za rezanje @ mozete usitniti namirnice,
kao na primjer luk ili meso.

NAPOMENA

> Ne pokusaite tekucine s nozem za rezanje @
mije3ati. One bi se prelijevale ili prskale van.

1) Umetnite noZ za rezanje @, na nacin opisan
u poglavlju "Sastavljanje uredaja".

2) lzrezite sastojke na komade debljine ca. 2 -
3 cm.

3) Umetnite sastojke. Pritom ne prekoracite koli&i-
ne navedene u sliedecoj tablici:

MAKSI-
SASTOJAK MALNA BRZINA
KOLICINA
Kruh maks. 80 g ON
Sir maks. 150 g  ON
Meso maks. 300g  ON

Zaginsko bilie

maks. 30 g ON

Cenjak 80-200g  PULSE
Luk maks. 300 g PULSE
Kocke leda maks. 140 g PULSE

NAPOMENA

> Brzine navedene u tablici predstavljaju orijen-
tacijske vrijednosti. One mogu varirati ovisno
o svojstvima i koli¢ine sastojakal

4) Zatvorite poklopac ©.

KM 250 A1



5) Pritiskanjem tipke ON @ pokrenite usitnja- Rad s protoénim usitnjivaéem

vanie. Pritisnite tipku OFF/PULSE @ jednom, S plogama @/@ protocnog usitnjivaéa mozete

kada su svi scldsio]ci usitnjeni i kada Zelite strugati ili rezati.

zaustaviti ureda. T - . -

Kada sastojke uz pomoé¢ PULSE-funkcije Zelite 1) LZ:E::!:: ielilseonnuuplosuléjrj f;];es:icrLT;:ZGVHe

preraditi, pritisnite fipku OFF/PULSE @ nekoliko daia” P pogiavi fan| HR
uredaja".

puta za redom, sve dok svi sastojci ne budu
usitnjeni. 2) Izvadite cep @ iz otvora za umetanje @.
3) Rezite namirnice u komade takve veligine,

e L " da oni bez problema mogu stati u otvor za
Ako su se sastojci zalijepili na stienci zdjele @ ili 'bez p gu statu z

Y metanj .
na nozu: umetanie @
. ) 4) Pritiskanjem tipke ON @ pokrenite struganije/
— Isklju&ite uredaj. . )
usitnjavanije.
— Skinite poklopac @. 5) Zatim redom umetnite namirnice. Pritom namir-
— Odstranite sastojke s noZa za rezanje @ i nice gurnite unutra pomoéu gepa @, bez da
sa unutranie stienke pomodu strugalice za vrsite pritisak.

fijesto ili Zlice. Pritom ne prekoragite koli¢ine navedene u sliedecoj
— Zatvorite poklopac @. tablici:

— Ponovo pokrenite uredai.

NAPOMENA SASTOJAK PLOCA ZA REZANJE

> Preradujte samo meso bez kostiju!

> Ne ostavite uredaj da predugo radi, kada Jabuke/mrkve maks. 350 g
vriite usitnjavanie (tvrdog) sira. On ée u pro-
tivnom postati previse vrué, poceti ce se topiti Krastavac maks. 1,5 komada
i nastaju grudve.

> Ako za vrijeme postupka rezanja zelite Krumpir maks. 350 g
dodati jo3 sastojaka, iste umetnite kroz otvor Lok maks. 200 g

za umetanje @! Ako poklopac @ otvorite,
uredaij se zaustavljal
Pazite medutim na to, da maksimalne koli¢ine <

L SASTOJAK PLOCA ZA STRUGANJE
navedene u tablici prilikom naknadnog doda-
vanja sastojaka ne prekoracite!

Jabuke/mrkve maks. 350 g
Parmezan maks. 150 g
Krumpir maks. 350 g

Tvrdi sir (npr.

stara Gouda) el - 2803
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NAPOMENA NAPOMENA

> Ne preradite vece koli¢ine odjednom, nego > Sve dijelove uvijek o€istite neposredno nakon
u nekoliko porcija jednim za drugima. uporabe. Na taj nacin ostatke namirnica
S vremena na vrijeme praznite zdjelu @. mozete lakse odstraniti.
gl > Ne ostavite uredaj da predugo radi, kada > Kada preradujete namirnice koje ispustaju
vrite usitnjavanie (tvrdog) sira ili ¢okolade. boju, na primjer mrkve, moze se dogoditi da
Sastojci ée u protivnom postati previse vrudi, odredeni plastiéni dijelovi uredaja promijene
poceti ée se topiti i nastaju grude. boju. To ne predstavlja nedostatak uredaja i
ne ometa njegovu funkcionalnost.
éigéenie i odriavanie Dijelove koji su promijenili boju moZete oriba-
ti s malom koli¢inom jestivog ulja.
A\ UPOZORENJE! B Ocistite blok motora @ i mrezni kabel blago
OPASNOST OD STRUJINOG UDARA! navlazenom krpom za pranje posuda. Sve za-
> Prije ¢is¢enja uredaja uvijek izvucite mrezni jedno dobro osusite, prije ponovnog koristenja.
utika¢ iz uti¢nice. B O¢istite zdjelu @, poklopac @, cep @, noz za
rezanje @, adapter ploce @, plodu za rezanje
@ Ni u kom sluéaju ne smijete blok motora @ ® i plocu za struganie @ v oploj vodi za
vroniti u tekucine! Uslijed toga moze doci pranje suda. Nakon toga sve dijelove isperite
do opasnosfi po Zivot uslijed sfrujnog &istom vodom, tako da na dijelovima nema
vdara, fe do osfecenja uredaia. ostataka sredstva za pranje posuda.
> Nikada ne otvarajte kuéiste uredajal Sve dijelove dobro osusite prije nego 3to nasta-
U protivnom postoji opasnost po zivot uslijed vite koristiti uredai.
strujnog udara.
Skladistenje
A\ UPOZORENJE! M Uredaj Euvajte na suhom mijestu, na kojem nema
OPASNOST OD OZLJEDA! oratine.

> Budite oprezni prilikom &i$éenja noza za
rezanje @), plode za rezanje @ i ploce za
struganje @. Ovi dijelovi su vrlo ostril

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite otapala ili abrazivna sredstva.
Takva sredstva odteéuju povrsinu uredaijal

> Ne koristite agresivna, kemijska ili abrazivna
sredstva za &iséenje! Takva sredstva mogu
nepopravljivo otetiti povrsinu uredajal

18 KM 250 A1



Zbrinjavanje
Uredaj nikako ne smijete ba-
cati u obi¢ni kuéni otpad. Ovaij
proizvod podlijeze europskoj
direktivi 2012/19/EU.
Uredai zbrinite preko autoriziranog poduzeca za
zbrinjavanie ili preko Vase komunalne ustanove
za zbrinjavanje otpada. Postujte aktualno vazede
propise. U sluaju dvojbe obratite se mjesnom
poduzeéu za zbrinjavanje otpada.

Ambalaza se sastoji od materijala nes-
% kodljivih za okoli3, koje mozete zbrinuti

preko mijesnih ispostava za recikliranje.
Servis

Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lid|.hr

IAN 270290

Dostupnost dezurne telefonske linije:
Ponedjeljak do petak od 8:00 - 20:00 sati (SEV)

Uvoznik
Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

p.p. 61
10020 Novi Zagreb

Proizvodac:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

KM 250 A1
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Otklanjanje smetniji

: MOGUCE
PROBLEM MOGUCI UZROK RJESENJE
; ; Uredaj nije spojen na mreznu  Uredaj prikljucite na mrez-
at Uredaj ne radi. uticnicu. nu uticnicu.
Uredaj je o3tecen. Obratite se servisu.
Kontrolirajte stanje zdjel
Zdjela @ nije ispravno ulegla SrslErE el B e
@ i po potrebi izvriite
Uredaj ne moze biti u blok motora @. korekeiiu.
pokrenut.

Poklopac @ nije/nije ispravno  Ispravno zatvorite poklo-
postavlien i blokiran. pac ©.

Ukoliko smetnje ne mozete otkloniti gore navedenim mjerama, ili ako ustanovite druge vrste smetnii,
molimo da se obratite nadem servisu.
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Cuprins

CUlit de TGIEIE . . . o ottt 25

Lucrul cu cufitul de t@iere . .. ..o 26
Lucrul cu sistemul de tdiere continudi . . .. ... oo 27
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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Prin aceasta v-ati decis pentru un produs de
calitate superioard. Instructiunile de utilizare fac
parte integrantd din acest produs. Acestea cuprind
informatii importante pentru sigurantd, utilizare

si eliminare. inainte de utilizarea produsului,
familiarizati-v& cu toate indicatiile privind operarea
si siguranta. Utilizati acest produs numai in modul
descris si numai in scopurile mentionate. In cazul
transmiterii aparatului unei alte persoane, predati,
de asemenea, documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv mdruntirii ali-
mentelor. Acest aparat este destinat exclusiv uzului
casnic. Nu il utilizati in scopuri profesionale.

Furnitura
Robot de bucatdrie

(capac, accesoriu de impingere, castron, bloc
motor)

Cutit de t&iere
Adaptor discuri
Disc de razuire
Disc de feliere

Instructiuni de utilizare

Imediat dupd livrare verificati dacd furnitura este
completd.

22

Descrierea aparatului
Accesoriu de impingere
Tub de umplere

Capac

Cutit de tdiere

Castron

Arbore de antrenare
Bloc motor

Tasta ON

Tasta OFF/PULSE
Adaptor discuri

Disc de r&zuire

©POB66000000000C

Disc de feliere

Datele tehnice

Tensiune nominald:

220-240V ~, 50 Hz

Putere nominald: 250 W
Clasa de protectie: Il @
Timp de operare continug: 1 minut

Timp de operare continué

Timpul de operare continud indicd timpul cét un
aparat poate fi operat f&rd ca motorul s& se su-
praincdlzeascd si sa se deterioreze. La incheierea
timpului de operare continug specificat, aparatul
trebuie oprit p&n& cénd motorul se raceste la
temperatura ambientald.
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Conectali aparatul numai la o prizd instalatd regulamentar si impdmantatd.
Tensiunea retelei trebuie s& corespundd indicatiilor de pe placuta de fabri-
catie a aparatului.

» Evitafi contactul cablului de refea cu lichide sau umezirea acestuia in timpul
functiondrii aparatului. Ghidati cablul astfel incét s& nu poatd fi deteriorat
sau blocat de alte obiecte din jur.

» Tinefi cablul de refea departe de suprafetele fierbinfi.
> Nu efectuati niciun fel de repardtii la acest aparat. Orice fel de reparatii
trebuie efectuate de cdtre serviciul tehnic sau de catre specialisti calificati.

» Pentru curdtarea aparatului sau in caz de defecfiune, scoatefi intotdeauna
stecarul din prizd. Simpla oprire nu este suficientd, deoarece in aparat mai
existd incd tensiune, atdt timp cdt stecarul este in priza.

» Pentru a evita pericolele, solicitati imediat inlocuirea de catre personalul de
specialitate autorizat sau de catre serviciul tehnic a stecdrelor sau a cablu-
rilor de alimentare deteriorate.

> A nu se lasa aparatul si cablul de conexiune la indeména copiilor.

@ Nu este permisd introducerea aparatului in apd sau in alte lichide.
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE ACCIDENTARE!

>

24

Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de curent cénd montati sau
demontati accesoriile. Astfel se evitd pornirea neintentionatd a aparatului.
Atunci cénd nu este posibild supravegherea si inaintea asambldarii, deza-
sambld&rii sau cur&tdrii, aparatul trebuie scos intotdeauna din priza.
Utilizati numai accesoriile originale ale acestui aparat. Este posibil ca
piesele provenite de la alti producdtori s& nu fie adecvate si sa provoace
periclitaril

Nu este permisd utilizarea de cdtre copii a acestui aparat.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice, senzoriale sau
mintale reduse sau far& experientd si/sau far& cunostinte necesare, daca
sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire la utilizarea sigura
a acestui aparat si au inteles pericolele legate de acesta.

Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

Atentie: cutitul de tiere, discul de feliere si discul de rdzuire sunt foarte
ascutite! De aceea aveti grijd atunci cénd le curdtati.

Atentie: cutitul de tiere, discul de feliere si discul de rdzuire sunt foarte
ascutite! De aceea procedati cu atentie la golirea vasului.

In timpul functiondrii aparatului punefi in castron doar ingredientele care
trebuie prelucrate.

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in aceste instructiuni.
Altfel exista pericol de ranire!



/\ AVERTIZARE! PERICOL DE ACCIDENTARE!

> Nu introduceti niciodatd mainile sau obiecte in tubul de umplere sau in
mixer, pentru a evita rdnirile si defectarea aparatului.

> Inlocuiti accesoriile numai cu motorul oprit si stecérul scos din prizé! Dupé
oprire aparatul mai functioneaz& scurt timp!

> Nu l&safi niciodatd aparatul sa functioneze nesupravegheat.

> Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor care se miscd in tim-
pul functionérii, aparatul trebuie sa fie oprit si scos din prizé.

Inainte de prima utilizare Cutit de tdiere

Asezati cufitul de tdiere @ pe arborele de
antrenare @. Latura platd a arborelui de an-
trenare @ trebuie sd intre corect in sistemul de
prindere a cutitului de taiere @. In caz contrar
cufitul de téiere @ nu poate fi montat.

B indepériafi toate materialele de ambalare de la 1
aparat.

M Curdtati aparatul in modul descris in capitolul
,Curdfare si ingrijire”.
B Asigurafivd ca toate componentele sunt complet 2)

. e . Asezati capacul @ pe castron @), astfel incat
uscate inaintea utilizarii aparatului.

ségeata V' de pe capac @ sd indice spre

. sdigeata A\ si lacatul deschis M de pe
Asamblarea aparatului castron ©.

INDICATIE 3) Rotiti capacul @ astfel incét sdgeata A4

g 2 N
> Aparatul poate fi pornit doar atunci cénd cas- d'e pe capac Qﬁso indice spre sageata
. si lacatul inchis Kl de pe castron @.
tronul @ si capacul @ sunt asezate corect. ’
4) Introduceti accesoriul de impingere @ in tubul

1) Asezati blocul motor @ pe o suprafatd plang, de umplere @

astfel incat piciorusele cu ventuzd sa se fixeze

bine si aparatul sé stea sigur. 5) Introduceti stecdrul in priza.

2) Asezafi castronul @ pe blocul motor @ astfel
incdt sigeata W de pe castron @ sd indice
spre lac&tul deschis K de pe blocul motor @.
Rofiti castronul @ péné cénd sageata ¥ indica

spre lacdtul inchis Q si castronul @ este blocat.
Dacd dorifi s& lucrati cu cufitul de taiere @,
continuati cu asamblarea dup& cum este descris in
capitolul ,Cutit de t&iere”.
Daca dorifi s& lucrati cu sistemul de tdiere continug,
continuati cu asamblarea dup& cum este descris in
capitolul ,Sistem de t&iere continug”.
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Sistem de tdiere continua

1) Alegefi-va discul dorit:

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

26

— discul de feliere @

— sau discul de razuire .

Dacd este montat un alt disc: Apasati eclisa
metalicd lungd a discului spre interior si impin-
geti simultan discul cu ajutorul eclisei metalice
din adaptorul de discuri @. Acum putefi ridica
piedica de la celdlalt capat al discului din
adaptorul discului .

Introduceti noul disc mai intdi cu piedica in
adaptorul de discuri .

Apésati apoi cu grija latura cu eclisa metalica
mare in adaptorul de discuri . Céand facefi
acest lucru apdsati cu ambii policari pe muchi-
ile exterioare ale discului pand cand discul se
fixeazd bine in adaptorul de discuri @.

Asezati adaptorul de discuri @ cu discul fixat
pe arborele de antrenare @. Latura plata

a arborelui de antrenare @ trebuie sd intre
corect in sistemul de prindere a adaptorului
de discuri @. In caz contrar adaptorul de
discuri (O nu poate fi montat.

Asezati capacul @ pe castron @), astfel incat

sageata V' de pe capac @ sd indice spre
sdgeata A\ si lacatul deschis de pe
castron 6

Rotiti capacul @ astfel incét s&geata A4
de pe capac @ s& indice spre sdgeata A si
lacatul inchis @ de pe castron @.

Introduceti accesoriul de impingere @ in tubul
de umplere @.

Introduceti stecarul in priza.

Operarea

Lucrul cu cutitul de taiere

Cu cutitul de tdiere @ putefi toca alimenta cum ar
fi ceapd sau carne.

> Nu incercati s& amestecati lichide cu cufitul

de taiere @. Aceste se revarsd pe dinafard
sau stropesc.

Asezati cufitul de tdiere @ dupd cum este
descris in capitolul , Asamblarea aparatului”.

2) Taiafi ingredientele in bucdti de cca 2 - 3 cm
grosime.
3) Introduceti ingredientele. Nu depésiti cantit&file
indicate in tabelul urmdtor:
CANTITATE <
INGREDIENT MAX. VITEZA
Paine max. 80 g ON
Branza max. 150 g ON
Carne max. 300 g ON
I.erburl aroma- 30 g ON
tice
Usturoi 80-200¢g PULSE
Ceapd max. 300 g PULSE
Cub de max. 140 g PULSE
gheata

> Vitezele indicate in tabel sunt valori orientative.

Acestea pot varia in functie de consistenta si
cantitatea ingredientelor!

4) nchidefi capacul @.
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5) Pornifi maruntirea prin apdsarea tasteil ON @.  Lucrul cu sistemul de taiere continua
Apésati o datd tasta OFF/PULSE @), atunci
cand toate ingredientele sunt maruntite si dorifi
s& oprifi aparatul.

Dacd dorifi s& prelucrati ingredientele cu ajuto-

Cu discurile @/@® ale sistemului de t&iere conti-
nud puteti rézui sau felia.

1) Alegeti discul dorit si asamblati-l conform de-

rul funcfiei PULSE, apésafi tasta OFF/PULSE @ scrierii din capitolul ,Asamblarea aparatului”.
de mai multe ori consecutiv, pand cénd toate 2) Indepartafi accesoriul de impingere @ din
ingredientele sunt marunite. tubul de umplere @.

3) Taiati alimentele in bucdti potrivite astfel incat
s& intre f&rd probleme in tubul de umplere @.

Dacd ingredientele se prind de peretele castronu-

lui @ sau se lipesc de cufit: 4) Porniti rzuirea/felierea prin ap&sarea tastei
ON @.

5) Introduceti apoi pe rénd alimentele.
Impingeti alimentele cu ajutorul accesoriului

— Indepdrtafi ingredientele de pe cufitul de de impingere @, fard a exercita presiune.
taiere @, precum si de pe peretele interior

cu ajutorul unei spatule sau al unei linguri.

— oprifi aparatul.

— Scoatefi capacul @.

Nu depésiti cantitdtile indicate in tabelul urmdtor:

— Inchidefi capacul @. INGREDIENT DISC DE FELIERE

— Porniti din nou aparatul.

Lnpicarie VY mox. 350

> Prelucrafi doar carne f&rd oase!

> Nu |&safi aparatul sa funcfioneze prea mult Castravete Fabio max. 1,5 bucdti
timp atunci cdnd maruntifi bréinza (tare). In
caz contrar aceasta se incdlzeste prea fare, Cartofi max. 350 g

incepe s& se topeascd si se face cocoloase.
y ’ Ceapd max. 200 g

> n cazul in care dorifi s& addugati ingrediente
pe parcursul procesului de tdiere, introduceti-
le prin tubul de umplere @! Tn cazul in care
deschideti capacul @, aparatul se opreste!
Aveti totusi in vedere sd nu depdsiti cantitdtile
maxime indicate in tabel pe parcursul proce- Mere/morcovi max. 350 g
sului de completare a ingredientelor!

INGREDIENT DISC DE RAZUIRE

Parmezan max. 150 g
Cartofi max. 350 g
Branzd tare

(de ex. Gouda max. 200 g
maturatd)
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> Nu prelucrati cantitdtile mai mari dintr-o datd,

> Curdtati intotdeauna toate piesele imediat
dupad utilizare. Astfel resturile de alimente pot
fi indepdrtate mai usor.

ci consecutiv in mai multe porfii. Goliti intre
timp regulat castronul @.

> Nu |&safi aparatul sa funcfioneze prea mult > Componentele de plastic ale aparatului

timp atunci cdnd mdruntifi bréinza (tare) sau se pot colora din cauza alimentelor foarte
ciocolatd. in caz contrar ingredientele se pigmentate, de exemplu morcovi. Aceasta
incdlzesc prea fare, incep s& se topeasca si

se fac cocoloase.

nu reprezintd un defect al aparatului si nu i
deterioreaz funcfionarea.
Aceste colordri pot fi indepdrtate prin frecare

Curdtare si ingrijire cu pufin ulei alimentar.

B Curdtati blocul motor @ si cablul de alimentare
cu o lavetd usor umeda. Inainte de o noud utili-
zare aparatul trebuie sa fie complet uscat.

/\ AVERTIZARE
PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Inainte de a curdfa aparatul, scoatefi intot-
deauna stecherul din priza.

B Curdtati castronul @, capacul @), accesoriul de
impingere @), cufitul de t&iere @, adaptorul de
discuri @, discul de feliere @ si discul de r&-

zuire @ cu apd caldd si detergent. Clé&titi apoi

@ Blocul motor @ nu trebuie introdus in

niciun caz in lichide! Pericol de moarte prin
electrocutare si deteriorarea aparatului.

> Nu deschideti niciodatd carcasa aparatului.
In caz contrar, exist& pericol de moarte prin

toate piesele cu apd curatd pentru a indepdrta
toate resturile de detergent de pe piese.
inainte de a reutiliza aparatul, uscati bine toate
componentele.

electrocutare.
Depozitare
/\ AVERTIZARE
PERICOL DE RANIRE!
> Aveli grijé atunci cand curdfati cufitul de
taiere @, discul de feliere@® si discul de
razuire @.

B Pé&strati aparatul curdtat intr-un loc ferit de praf
si uscat.

> Aceste piese sunt foarte ascufite!

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati substante abrazive sau corozive.
Acestea atacd suprafetele aparatuluil

> Nu utilizati substante de curdfare agresive,
chimice sau abrazive! Aceste substanfe pot
deteriora ireparabil suprafatal
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Eliminare

Nu aruncati aparatul in
niciun caz in gunoiul menajer
obisnuit. Acest produs face
obiectul Directivei europene
2012/19/EU.

Eliminati aparatul prin intermediul unei firme autori-
zate sau prin intermediul centrului local de colectare
a deseurilor. Respectati reglementdrile actuale in
vigoare. Dacd avefi neldmuriri, contactafi serviciul
local de eliminare a deseurilor.

Ambalaijul este format din materiale
%@ ecologice pe care le puteti elimina la

centrele locale de colectare a deseurilor.
Service-ul

Service Roméania

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 270290

Acces linie telefonica directa: De luni pand vineri,
intre orele 8:00 - 20:00 (CET)

KM 250 A1
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29




Remedierea defectiunilor

30

PROBLEMA CAUZA POSIBILA SOLUTII POSIBILE

Aparatul nu este conectat la : .
L Conectati aparatul la o prizé.
Aparatul nu funcfioneazg.  © priza.

) Adresati-va centrului de
Aparatul este deteriorat.

service.
Castronul @ nu este fixat Verificati pozitia castronului @
corect in blocul motor @. si corectati-o dacd este cazul.

Aparatul nu porneste. Capacul @ nu este atasat si

blocat sau nu este atasat si
blocat corect.

Inchidefi capacul @ in mod
corect.

Dacé defecfiunile nu pot fi remediate prin m&surile specificate mai sus sau dacd constatafi alte tipuri
de defectiuni, adresati-v& centrului nostru de service.
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BbreeneHue

Mosnpasssame Bu 3a nokynkata Ha Bawms HoB
ypen.

M3bpanu cre BucokokadecTseH npoaykT. Prkoson-
CTBOTO 30 NOTPebuMTENd € Hepa3nenHa YacT oT TO3u
npoaykKr. TO CbABPXKA BAXHM YKA3AHNA OTHOCHO
6e3zonacHocTTa, ynotpebara 1 NpeaaBaHeTo Ha
otnanbuu. [Npenu na Msnonssare nponykra ce
3QMO3HANTE C BCUUKM YKA3AHMS 30 06CnyXXBaHe 1
6esonacHocT. M3nonssaiite NpoAyKTa eaMHCTBEHO
Cnopen OMMCaHKUETO M 3a yKkasaHuTe obnactu Ha
npunoxenue. [penasaitte npoaykra Ha Tpet
nMua 3ae0Ho C uganaTta AoKyMeHTaums.

Ynorpeb6a no npepHasHaueHue

To3u ypen cnyxu eamHCTBEHO 3a pasnpobssaHe
HQ XPAHUTENHKM NPOAYKTU. TO3M ypen e npeaHas-
HaYeH eauHCTBEHO 30 HMToBA ynotpeba. He ro
M3NON3BAMTE 30 NPOPECUOHANHM LENN.

OKOMNNEeKTOBKA HA AOCTABKATA
KyxHeHcku pobor

(kanak, usbyTsau, kyna, 6nok Ha moTopal)

Pexelww Hox

Anantep 30 npuctasku

lNpucraeka 3a crbpraqe

Mpucraeka 3a pssaHe

Pvkosoncteo 30 notpeburens

Hel‘lOCpeﬂCTBeHO cnen pasonakosaHe nposeperte
ABMHOTATA HO OKOMMNNEKTOBKATA HA AOCTABKATA.
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Onucanmne Ha ypena
M36ytBau

Ortsop 3a mbnHeHe
Kanak

Pexely Hox

Kyna

3apemxsaly Ban

Brok Ha msuratens
Byron ON

Byron OFF/PULSE
Anantep 3a npucraeku

Mpucraska 3a crbprave

©POB66000000000C

Mpucraska 3a pssaqe

TexHUUYECKN XAPAKTEPUCTUKN

HommHanHo

220 - 240V ~, 50 Hz
250 W
(=]

HanpexeHue:
HommHanHa mouwHocT:
Knac Ha 3awmra:

Bpeme Ha
KPATKOBPEMEHEH

PeXMM: 1 MuHyTal

Bpeme HO KPATKOBPEMEHEH peXXum

Bpemeto Ha KpaTkoBpeMeHHMs pexmnm nokassa
KOMKO BPEME MOXE [a Ce M3MoN3Ba ypenst 6e3 aa
nperpee 1 aa ce nospeau asuratenst. Cnen kato
M3TeUE NOCOUYEHOTO 30 KPATKOBPEMEHHMUS PEXMM
BPEMe, ypensT Tpa6Ba 0a Ce M3KIIOUM, NOKATO
ABUIATENST CE OXNAAM HA CTAMHA TeMnepaTypa.
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YkaszaHus 3a 6e3onacHocT

ONACHOCT - EJIEKTPUYECKM YO AP!

> Bknrousaiite ypena camo kbM MHCTAAMPAH CbIIACHO pasnopenbure 1 3a-
3EMEH KOHTAKT. MpexoBoTo HanpexeHue TpIbBa Aa CbBNAAA C AAHHUTE
ot babpuunara Tabenka Ha ypeaa.

> [No Bpeme Ha paboTa BHMMaBAkTE KABENBT A HE Ce MOKPM MM HOBNAX-
HaBa. [pokapsaiiTe ro Taka, Ye AA He MOXeE AA Ce MPUTUCHE Nk NOBPEaM.

> [pbxre kabena naneye or ropeLy NOBbPXHOCTH.

> He m3sbpwsarite pemonti no ypena. Bemuku pemontn Tpsbea na ce
M3BBLPLUBAT OT CEPBM3A MMM KBANMPMUMPAH CELMAMCT.

> M3kntousamTe Wwencena ot KOHTAKTA, KOTaTO YPEenbT Ce MOYMCTBA MK B
cnyyan Ha rpewka. He e nocramsuHo na msknioumte ypena camo ot ByToHa,
T KQTO [OKATO LUEMNCEMT € BKIKOYEH B MPEXOBMS KOHTAKT, B YPEAd UMa
BCE OLLe MPEXOBO HaMpeXeHue.

> [lospenenu wencenm mnu kabenu Tps6Ba He306ABHO AA Ce CMEHST OT
OTOPM3MPAHM CNELMANMCTH MU CEPBM3, 30 AA Ce M3BerHaT onacHoOCTH.

v

YpensT v 3axpansawmst kaben TpabBa A ce obpXKar Aaney ot aeuda.

@ B HuMKakbB cnyyar He notansiTe ypena BbB BOAA MM APYTM TEYHOCTM.
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A NPEAYNPEXXKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

>

34

Mo NpMHUMN M3KNIOYBAMTE YPENa OT eNeKTPUYECKATA MPEXd, KOTaTo
NOCTOBSTE MK CBANSTE NMPMHANEXHOCTU. TaKA ce M3BSrBA HEBOMHO
BK/IOYBAHE HA ypena.

Mpu nunca Ha HabntoaeHme 1 npeau crmobasaHe, pasrmobaBaHe Um
MOYMCTBAHE, YPEObT BUHATM TPA6BA AQ CE M3KITHOYBA OT MPEXATA.
M3non3saite camo OpUIMHANHMUTE MPUHALNEXHOCTH KbM TO3M Ypeq.
Bb3MOXHO € NpUHAmNEeXHOCTH OT APYTM NPOM3BOAMTENM AA HE CA
MOAXOASWM M AA AOBEAAT AO ONACHOCTM!

Tosn ypen He TpsbBa na ce M3Mon3ea ot Aeua.

Tosn ypen Moxe 0O ce M3NOM3BA OT NULA C OTPAHUYEHM DUIMUECKM, CEH-
30PHM MK YMCTBEHWM CMOCOBHOCTH MNU C NIMNCA HA ONUT M/ MK 3HAHMS,
aKo ca nof HabnoaeHue unm ca GUnKU UHCTPYKTUPAHM MO OTHOLLEHME
Ha 6esonacHaTa ynotpeba u ca pazbpani Bb3MOXKHUTE ONACHOCTM.

He monyckarite neua na mrpast ¢ ypeaa.

BHMMaHMe: pexeLmsT HOX, MPMCTABKATA 30 PS3AHE M MPUCTABKATA 3d
cTbpraHe ca MHoro octpu! 3aToBa AecTBAMTE BHUMATENHO MPK MOYMCT-
BAHETO.

BHUMaHMWe: pexeLmaT HOX, MPUCTABKATA 30 PA3aHE M MPUCTABKATA 3d
cTbpraHe ca MHoro octpu! 3aToBa AeMCTBAMTE BHUMATENHO MPK U3NPA3-
BOHE HA KynaTa.

Iokarto ypeast pabotn nocraesitte cbCTaskute 3a NpepaboTka eanHCT-
BEHO B KyNaTa.

Hukora He m3non3saite ypena 3a Apyr1 Lenu, OCBEH 30 ONUCAHUTE B
HOCTOSWOTO PLKOBOACTBO. B npotneeH cnyuait chluiectsysa onacHoct
OT HapaHseaHe!



A NPEAYNPEXKAEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSBAHE!

> Hukora He noctaBsMTe pbLETE CU MM BBHLIHKM MPEAMETU B OTBOPA 3d
MblHeHe, 30 AA u3berHete HOPAHSBAHMUS M MOBPEAM HA YPEena.

> CMeHs/MTe NPUHAANEXHOCTUTE CAMO MPM CMPSH 3AABUXKBALY MEXAHM3BM
u npu m3kntouen mpexosm wencen! Cnen M3KNIOYBAHETO ypeasT Npoab-
XaBa Aa paboTh ole M3BECTHO BPEME MO MHepLms!

> Hukora He ocrassite ypena 6e3 HabnoneHue.

> [lpenn cMaHATA HO NPUMHAONEXHOCTM UMM PE3EPBHKU YACTM, KOUTO Ce
LBMXKAT MO BpeMe Ha pabota, ypensT TpsbBa aa ce M3KIoUM OT Mpexara
M OT KOHTOKTA.

npen“ n-pralru Yno-rpeéa Ako uckate aa pc6om1e C ychOljiCTBOTO 3a
HEMNPEKBCHATO pPA3aHE, NPOABLIIKETE CbC CTJ'IO6$|-

B OrtcrpaHeTe BCMUKM ONAKOBBYHM MATEpManm .
P P BAHETO, KAKTO € OMMWCAHO B rMasa "YcTpoicTeo

oTypena. 30 HempekbCHATO ps3aHe”.
H [Mouncrerte ypena cnopen yKasaHusTa B masa
,[Mouncreare m nopapwxka”. Pe>xew HoXx
B Yseperte ce, ue BCUUKM YACTH CA HAMBIHO CYyXH, 1) Mocrasete pexewms Hox @ sbpxy 3ansmx-
npeny na u3non3saTe ypena. sawwms san @. Mpu Toa nnockarta cTpaka
Ha 3aaemxeawms san @ Tpsbsa npasunkHo
MOHTAXX HA ypena na snese B gbpxaya Ha pexelyms Hox @.

B npotueeH cnyuart pexxewmst Hox @ we

YKA3AHUE MO>e [a ce NoCTaBM.

> YpensT MOXe AA Ce CTAPTMPA, CAMO KOraTo 2) MMocrasete kanaka @ evpxy kynata @, Taka

kynata @ v kanakst @ ca nocrasenu ye cTpenkara W Bbpxy kanaka €@ aa coun
MPABUITHO. kbm ctpenkata AN v oTBopeHus katMHap

1) TMocrasete 6noka Ha Motopa @ BbpXxy pasHa Bbpxy kynata @.
MOBBLPXHOCT, TAKA Ye BAKYYMHUTE KpayeTa 3) 3asbprete kanaka @ potonkosa, ye crpern-
[a ce GpUKCMpaT CTABUAHO U ypeasT Ad CTou kara Bbpxy kynata @ na coun kbm cTpen-
HaAeXnaHo. kara A 1 satsopenms karmnap Kl sbpxy

2) TMocrasete kynata @ sbpxy 6noka Ha MoTo- kynara @.

pa 0 TaKa, 4ye CTpenkara v BBbPXY Kynara 6 4) [MNocraeete M36yTBCNO 0 B OTBOPA 30 MbiHE-
[G COUM KbM OTBOPeHMs KaTHap Kl Bbpxy He @.
6noka Ha motopa @. 3asbprete kynata @ 5) BKmtoueTe WeNCena B KOHTAKT.
[OTONKOBA, Ye CTPENnKaTa 00 COYM KbM
3aTBOPEHMS KATMHAP a. kynara @ na
WpakHe.
Ako unckate na pabotute ¢ pexelumns Hox @),
npomabaXeTe CbC CrMobIBAHETO KAKTO € OMMCAHO B
rnasa "Pexely Hox".
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Y cTpOWMCTBO 3 HEMPEKDBCHATO PA3AHE

1) WMsbepere xenanara npucraska:

— npucraskata 3a pasare @
— wnm npucraskata 3a creprare @.

2) Ako MMa MHCTANMPAHA APYTa NPUCTABKA:
HatucHete gbnroto MetanHo yxo Ha npmc-
TABKATA HABBTPE M ChUIEBPEMEHHO M3BAAETE
MPMCTABKATA C MOMOLLTA HA METAHOTO YXO
ot aaantepa 3a npuctaekn ). Cera moxerte
0d nosaurHeTe 3aKnro4YBaLlmMgd MEXAHU3DBM B
APYIMs KPAM Ha NPMCTABKATA OT anantepa 3a
npucrasku .

3) Bxaparite HOBATG NPMCTABKA CbC 3AKMHOY-
BALLMS MEXAHM3BLM HaNpen B aaanTepa 3d
npuctasku .

4) Cren T0BA BHUMATENHO HATMCHETE CTPAHATA
C FONSMOTO METANHO YXO B ananTepd 3a npuc-
tasku (. Mpu ToBa Halt-nobpe Hatmckarire
C IBATA NAMELA BbPXY BbHLWHUTE pbbOBE HA
NPMCTABKATA, NOKATO NPUCTABKATA HE NerHe
wsuano B anantepa 3a npucrasku ) 1 He
wpakHe.

5) Mocrasete anantepa 3a npuctasku @ ¢
NOCTABEHATA MPMCTABKA BbPXY 30ABMXKBALLMS
san @. MNpwu Toea nnockara cTpaHa Ha 3aa-
suxsawms san @ Tpsbea na Bnese npasunHo
B AbPXaya Ha agantepa 3a npuctaeku Q. B
npoTMBEH Cryyar apanTepst 3a npuctaeku O
HEe MOXe A ce NOCTABM.

6) TMocrasete kanaka @ evpxy kynata @, Taka
ue cTpernkara W Bbpxy kanaka @ na couu
KbM CTpeHKOTO A 4 OTBOpeHMSI KOTIAHClp
Bbpxy kynata @.

7) 3asbprete kanaka €@ notonkosa, ue crpen-
kara W Bbpxy kynata @ na coun kbm cTpen-
Kara BbPXY
kynara @.

8) MMocrasere usbyteaua @ & otBOpa 30 MBNHE-

He @.

9) BkntoueTe wiencena B KOHTAKT.

M 3ATBOPEHMS KATUHAP

36

O6cny>xBaHe

Pa6orta c pexkewms HOX

C pexewns Hox @ Bue moxerte na pasnpobs-
BATE XPAHMTENHM NPOAYKTM, KATO HaNpUMep Nyk
Unm Meco.

YKA3AHUE

> He ce onuteaiite na pasbbpkeare TeYHOCTH
c pexewns Hox @. Te we npenest unu we
Ce pa3NpbCKAT HABBH.

1) Mocrasete pexewms Hox @), kakto e onucaro
B rnasa "MonTax Ha ypena".

2) Hapexerte cbcTapkuTe HA NAPYETA C PAIMEPH
okono 2 - 3 cM.

3) Hanvanere cveraskute. Mpu ToBa He Hapsu-
LIOBAMTE NOCOYEHUTe B creasawara Tabnuua

KonuuecTea:
chetaBkA | MANC  ckopoct
Xna6 make. 80 rp. ON
Cupene Mmake. 150 rp. ON

Meco make. 300 rp. ON
Monnpaekn  make. 30 rp. ON

YecobH 80 -200 rp. PULSE

JTyx make. 300 rp. PULSE
Ky6uetra nea  makc. 140 rp. PULSE

YKA3AHUE

> [locoueHuTe B TAbnMLATA CKOPOCTH ca
OPMEHTUPOBBYHM CTOMHOCTU. Te MoraT Aa
BAPMPAT B 30BUCMMOCT OT KOHCMUCTEHLMSTA
1 KONMYECTBOTO HA ChCTaBKMTE!

4) 3ateopete kanaka ©.
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5)

Craptupaiite pasapobsasaHeTo Ypes HaTMC-
kaHe Ha 6ytona ON @. Hatucrere 6yTona
OFF/PULSE @ BenHwbx, KOTaTo BCUUKM
ChCTaBKM ca pasapobeHu 1 1ckate aa cnpete
ypeaa.

Ao uckarte aa npepabotuTe ChCTaBKUTE C
nomouwra Ha pyHkumsta PULSE, Hatuckartte
6ytona OFF/PULSE @ mHoro nsi nocne-
OOBATENHO, AOKATO BCHUYKU CbCTABKU 6'bﬂOT
pasnpobeHm.

Ako chcTaskuTe ce cbbepaT No CTeHata Ha Kyna-
1a @ wnum 3anenHaT BBPXY HOXA:

— Wskntouerte ypena.
— Ceanerte kanaka @.

— Orcrpanete cheraskute ot pexetums Hox @,
KOKTO M OT BLTPELIHATA CTEHA C MOMOLTA
HO CTLPIANKA 30 TECTO MM MbXMUQ.

— 3artsopere kanaka @.

— Bkniouerte otHoBO ypena.

YKA3AHUE

> [lpepaboteaiite camo meco 6es koctu!

> He ocraesire ypena Hukora aa pabotu

NpeKaneHo abro, Korato pasapobseare
(tBbpro) cupetre. B npotmseH cnyyait To ce
3arpsiBa MPEKOMEPHO, 3AMOYBA A CE TOMM M
B PE3yNTAT HA TOBA CTABA HA ByuKM.

Korato no Bpeme Ha npoueca Ha ps3aHe
uckare Aa AOMbNHMTE ChCTABKM, fobasete
Te3n ChCTaBKM Npes oTeopa 3a nbaHexe @)
Korato otsopute kanaka @, ypeast cnmpal
IMpy pombNBAHE HA CHCTABKM BHMMABAMTE
30 TOBQ, AQ He NPEBULLNTE MOCOUEHMTE B
Ta6AMLATA MAKCUMATHK KORMYECTEA.
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Pa6ota ¢ ycTpoiicTBOTO 30 HEMPEKbC-

HaATO psA3aHe

C npucraskure @ /@ Ha yctpoiicteoro 3a
HeNpPeKbLCHATO PA3aHe MoXeTe Aa CTbpXeTe MUK

pexere.

1) W3sbeperte xenanata npucraska u crnobete
BCMUKO, KOKTO € onmcaHo B masa "MoHtax

Ha ypena".

2) Orctpanete m3bytsaua @ or oteopa 3a

nbNHEHE o

3) Hapexerte xpanutenture nponyktm Ha
TONKOBA FONEMM Napueta, Ye Aa ce nobupar
6e3npobnemHo B oTBOpa 3a MbiHeHe @.

4) Crapmpaiite cTbpraHeto/pa3aHeTo upes
HaTuckaHe Ha 6ytoHa ON @.

5) Cnen toBa DOMBABANMTE XPAHMUTENHMTE NPO-
nyktu. Mpu ToBa M3byTBAkTE XPAHMTENHMTE

npoaykT ¢ nomowTta Ha nibytsaua @, 6es
AA YNPAXHIBATE HATUCK.

I_lpM TOBA HE HAOBMLLABAMTE MOCOYEHUTE B Cred-

Bawara TO6J'IMLI.O KonmM4yecTea:

CbCTABKA

16Bnku/Mopkosu

Ownrm kpacro-
BULM

Kaprodpu
JTyx

CbCTABKA

A61nKM/MOpKOBM

Mapmesan
Kaprodu

Tevpno cupere
(Hanpumep crapa
layna)

NMPUCTABKA 3A
PA3AHE

Mmake. 350 rp.

make. 1,5 6pos
make. 350 rp.

make. 200 rp.

NMPUCTABKA 3A
CTbPTAHE

make. 350 rp.
make. 150 rp.

make. 350 rp.

make. 200 rp.
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YKA3AHUE

> He npepabortsaiire ronemm konudecrsa

HOBEHDBX, A HA HAKONKO NOPLMM eaHa cnen
npyra. MexayBpeMeHHO BMHArM M3NPasBam-

Te kynata @.

> He octaesiite ypena Hukora aa pabotu
npekaneHo AbAro, Korato paapobseare
(tebpmo) cupere unm wokonag. B npoteeH
Cnyyait ChCTABKMTE Ce 3arpsBaT NpeKoMep-
HO, 3QMOYBAT [A CE TOMST M B Pe3ynTar Ha
TOBA CTABAT HA ByukM.

MouncrteaHe n noAaApPDBXKA

A NPEQAYNPE>KOQEHUE
OMNACHOCT OT TOKOB YO AP!

> BuHaru usknousamTe Wencena ot KOHTaKTa,
npeam Od 3anoYHeTe Aa NouMcTBaTe ypend.

@ BroksT Ha MoTopa @ B HMKAKBE cryuait
He Tps6Ba na ce norans B teyHoctm! Toea
MOXe A0 NPMUYMHM OMACHOCT 3d XXMBOTA
OT TOKOB YNAP M MOBPEXAAHE HA Ypend.

> Hukora He otBapsiTe Kopnyca Ha ypena. B
NPOTMBEH CyYait ChLLECTBYBA ONACHOCT 3
XMBOTA NOPAAM TOKOB ynap.

A NPEQAYNPE>KOQEHUE
OMACHOCT OT HAPAHSABAHE!

> biaere NpeanasnMBeM Npu NOYUCTBAHETO HA
pexewms Hox @, Ha npuctaekata 3a ps3a-
ve (B v Ha npuctaekara 3a crbprade @.

> Te3u yact ca MHoro octpu!

BHUMAHMUE - OINACHOCT OT

MATEPUATIHWU LLIETU!

> He m3nonssaitte pasteopurenu unm abpa-

31BHM Npenapati. Te passXxnar NoBbPXHO-
ctute Ha ypenal

> He u3nonsearite arpecuBHM, XMMMUUYECKHM
unu abpasmBHM NPenapaTi 3a noumcrsaxe!
Te Morar Aa NOBPEAST HEMOMPABUMO MO-
BbpxHocTTal
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YKA3AHUE

> BuHarm noumcrteamte BCHMUKM YACTM HeMo-

cpenctseHo cnen ynotpeba. Mo 1o3m HaumH
OCTATLUMTE OT XPAHWUTENHM NPORYKTU Ce
OTCTPAHABAT NO-NECHO.

Ako npepaboTtBare CUIHO OLBETIBALLM
XPAHWUTENHM NPORYKTU, KATO HANPUMEP
MOPKOBM, MOXE AA Ce NOJy4M OLBETIBaHe
HQ MNACTMACOBMTE YACTU HA ypend. Tosa
HEe NPeacTaBnaBA NOBPEAA HA YPEAa U He
BMIOLWABA HEToBATA BYHKLMS.

Bure Moxete na otctpanute Te3n oupeTIBa-
HWS C MANKO ONKO.

M Mouucrete 6noka Ha motopa @ 1 Mpexosus

kaben ¢ neko HOBNAXKHEHA KbPMA 30 MUEHE.
Moncywerte nobpe Bcuuko, Npenu aa ro
M3MON3BATE OTHOBO.

Moumcrete kynara @, kanaka @, ubytsaua @,
pexewms Hox @), anantepa 3a npucraekm O,
npucraskata 3a pasane (B v npuctaekara sa
creprane (P ¢ Tonna sopa. Cren ToBa m3nnak-
HeTe BCUYKM 4ACTH C YMCTA BOAQ, 30 e He
OCTABAT CMeAu OT MPenapard no YactuTe.
Moncywere nobpe BcUukM YACTH, Npeau Aa
M3NON3BATE YPEnd OTHOBO.

CboxpaHeHune

B CoxpaHsBaiTe NOYMCTEHMS Ypen HA YMCTO M

CYXO MSCTO.
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NMpenaeaxe Ha oTnapbumn BHocuren

B Hukak®bB cnyuait He usxebp-  KOMPERNASS HANDELS GMBH

naure ypenac obukHoBEeHUTE BURGSTRASSE 21
6utoBu oTnaabuu. Tosm npo-

. 44867 BOCHUM
AYKT NOANEXMU HA eBponeil-
cKAaTa AUPEKTUBA GERMANY
2012/19/EU. www.kompernass.com

lMpenatite ypena B cneumanmsmMpaHo npeanpu-
STME 30 M3BO3BAHE HA OTMAABLM MM MECTHMS
NYHKT 30 cbbMpaHe Ha otnamsum. Cnassarire
OeicTBALMTE B MOMEHTA pasnopenbu. B cnyuar
HO CbMHEHME ce OBBPHETE KbM MECTHMS MYHKT 3

cbbMpaHe Ha oTNAmbUM.
@ Onakoskata e npowmsseneHa oT eko-
MOTMYHM MATEPMANM, KOMTO MOraT Ad
Ce Npefasar B MECTHUTE MyHKTOBE 30

peumKnmMpaHe.

Cepsus

CepsusHo obcnyxsate bvnrapus
Ten.: 00800 111 4920

E-merin: kompernass@lidl.bg
IAN 270290

PabotHo Bpeme Ha ropewara nuHus:
noHenenHuk no netbk ot 8:00 u. - 20:00 u. (uen-
TPanHoeBponecko Bpeme)
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OrcTpaHsBaHe HAO HEM3NPABHOCTU

40

MPOBJIEM Bb3MO>KHA NPUYUHA

YPen'bT HE € BK/THOYEH KbM

Ypentt He GyHKUMOHMPA. oo

Ypenst e nospeneH.

Kynata @ He e wpakHana
NPABMIHO B 6noka Ha MOTO-

pa @.

YpensT He cTapTupa.

Kanakst € He e noctasen/
He e nocraseH 1 6okmMpaH
NPaBUAHO.

Bb3MOXKHU
HAYUHUN HA
OTCTPAHSAABAHE

Bkntouete ypena kum
KOHTQKT.

O6bpHete ce kbM cepBM3a.

lMposeperte HKMBOTO Ha
HanbnsaHe Ha kynata @
W ro KOpUrMparTe npu
HeobxoamMocT.

3arBopete NPABMIHO
kanaka @.

Ako HEM3NPABHOCTUTE HE MOTAT AA CE€ OTCTPAHAT MO NOCOYEHUTE NO-TOPEe HAYMHU UK YCTAHOBMUTE

Opyr1 BMOoBE HEM3NPABHOCTH, CE o6'preTe KbM HALWWKE CepBuMs.
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Eicaywyrn

2uyxapnThpia yia TNy ayopd TngG véag oag
OUOKEUNG.

Amodacioare €101 yia TNV amOKTNOT EVOG TTPOIO-
viog uynAng moidtrag. O odnyieg xpnong eivai
THNHA auToU Tou TTPOIOVTOG. [Mepiéxouv anpavrikég
umrodeiéeig yia Ty acpdheia, ™ xpfion kai Ty
amoppiyn. Mpiv amd m xpron Tou mpoiodvTog,
e€oikeiwBeite pe Oheg TG uToSeieig xeipiopol kal
acpaleiag. XpnolpoTolEiTe TO TTPOIOV HOVO OTIWG
TEPIYPAETAl KAl YIA TOUG avadePOHEVOUG TOpEIG
xpnhone. Mapadwote 6Xa ta éyypada ot mepinTe-
on mapdadoong Tou mPoidvTog ot TpiToug,.

MpofAerrépsvn xprion

AuTii n ouokeun mpoopileral amokAEIOTIKA yia TO
koppdtiacpa Tpodipwy. Auth n cuckeur Tpoopile-
Tal ATTOKAEIOTIKA YId XPNoN O¢ VOIKOKUpId. Mnv
XPNOIPOTIOIEITE YIa €MTAYYENUATIKO OKOTIO.

Mapadotéog s€omhiopodg
HAektpikog TpidTng

(Kamaki, eéaptpa oOnong, pmol, potép)
Aemida kotmg

Avramropag Siokwv

Aiokog Tpiyiparog

Aiokog kotng

Odnyieg xpriong

Aptowg perd v amoouckeuaoia ehéyEte TRV
mAnpoTTa Tou mapadortiou e€omAiopol.
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Meprypadr) ouokeung
Eapmpa wBnong
Xwvi mMA\pwong
Kamaki

Aemiba kotrig

Mro\

Aéovag kivnong
Mortép

Minkrpo ON
Mifkrpo OFF/PULSE
Avramropag Siokwv

Aiokog Tpiyiparog

©POB66000000000C

Aiokog koting

TeXvika XapaKTnpIoTIKG
220-240V ~, 50 Hz
250 W

Karnyopia mpootaciag: |l O]

Ovopaoriki tdon:

Ovopaorikn 10x0g:

Xpovog ouvropng

Aermoupyiag: 1 Nerrrod

Xpovog ouvropng Aeéitoupyiag (ZA)

O xpdvog ZA (xpdvog ouvropng Aemoupyiag) Sei-
XVEl yIa TG00 XPOVO PTTOPEi Kaveig va AeIroupyei
pia ouokeun xwpig va umepBeppavBei To potép kai
xwpig va maBe PAaPeg. Merd Tov Sobévra xpodvo
3A n ouokeury mpémel va amevepyotroindei ¢wg
o61ou To potép ayyiel T Beppokpacia Swpartiou.
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

> Juvdiete TN OUOKEUT pOVO O pia oUpdwva pe Tig Tpodiaypadiq eykateoTn-
pévn kai yeiopévn mpida. H raon Siktlou mpémel va oupdwvei pe Ta oToixeia
otnv mvakida TUTToU TG CUOKEUNG.

> Mpootyete woTe katd T Aerroupyia To kahwdio va pn Bpéxerar f uypaive-
tal. Mepvéare 1o katd TéTolo TPoTO, WoTe va pnv maveral 1y dOsiperal.

» Kparare 1o kahodio pakpid amd kautég embaveles.

> Mn &ielayere epyaoieg emokeuwv ot ouokeur). OmoleodnmoTe emoKeuEg
npémel va dieéayovral péow Tou TpApatog eutnpémong mehatwv f amod
e181KO TIPOCWTIIKS.

> Tpafare 1o Buopa and v mpida, étav kaBapilete T cuokeur ) ot Tepi-
mrwon PAaPng. H amevepyormoinon amd pdvn g dev apkei, S16T umdpye
akopa Téon ot ouokeun, 6oo 1o Bucpa Ppiokerar oty mpila.

» Ta Buopara 1} Ta kahwdia mou éxouv utrootel BAaPn mpéme va avrikadi-
otavral apéowg amod eéouciodotnpivo e&eidikeupévo TPOOCWTIKS 1) Ao TO
tuRpa e&utnpémmong mehatay, ©oTe va amodedyovral kivbuvol.

» H ouokeun kai To kahwdio olvdeong TG TTpémel va uldocoovTal pakpia
amo maidia.

Aev emrpémeral o kapia mepintwon va Bubioete T cuokeur| oe vepod N
@ AaMa uypa.
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ATPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

>
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Amroouvdierte T ouokeur amd v Tapoxr pelpatog otav TomoBereire
amopakpuvere e€aptipara. Erol amodetyeral pia pn nOeAnpévn evepyoroi-
nNon TG CUOKEUNG.

H ouokeun mpémel va amoouvdéerar mavra ané 1o Siktuo otav Sev emimn-
PEITal KAl TTPIV ATTO T CUVAPHOAOYNOT, TNV ATTOGUVAPHOAOYNON 1) TOV
kaBapiopo.

Xpnoiporoieite povo Ta yvioia aecoudp yia auty m ouokeur). Aecoudp
ANV kataokeuaoTwv mBavag va pnv evdeikvuvral kai propei va odnyry-
oouv ot kivduvoug!

H mapoloa cuokeur| dev emtpémeral va xpnoigomolsital amd maidid.
Mrropsi va yiveral xprion auTrg TNG CUCKEUNG ATTO ATOHA PE HEIWHEVEG
duoikég, aioOnmpiakég A vonTikég IKavoTnTeg 1 pe ENNeIyn epmeipiag kai/n
YVOotwy, ebdoov emTnpolvral fj £xouv ekmaideutel avadopika pe Ty
acdali xpfion TNG CUCKEUNG Kal £xouv katavonoel Toug emakdlouboug
kivéuvoug.

Ta maidia Sev emrpémeral va mai{ouv pe T cuokeun.

Mpoooxn: n Aemida kotfg, o diokog kot Kal o SioKogG TPIYIHATOG tival
oAU aixunped! ' auté va eiote mpooekTikoi kata Tov kaBapiopod.
Mpoooxn: n Aemida kotfg, o diokog Kot G Kal o SioKOgG TPIYIPATOG tival
oAU aixpnpa! ' autd va eioTe mMpooekTIkoi KaTé To AdEIaoHA TOU PTTO.
Ooo Aeiroupyei n ouokeur TpooBitere AMOKAEIOTIKG T CUCTATIKG TTOU
amarrouvral yia v eneéepyaoia.

Mn xpnoipomoigite T cuokeun yia dG\\oug okormolg amd Toug TepIypado-
pevoug oTig Tapouoeg odnyieg. ANIOG urdpyer kivouvog Tpaupatiopou!



A TMPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> [Moré pn Badete ta xépia f Eéva avrikeipeva oto Xwvi TAPWONG, WOTE va
amodelyete Tpaupatiopolg kai Oopég otn cuokeur.

» AM&Lete Ta aéeooudp podvo otav o aéovag kivong eival akivnToToInpévog
kai epooov éxel TpaPnyre n mpilal H ouokeur ouveyidel va Aeiroupyei yia
Niyo pera v amevepyorroinon!

> [loTé pnv adrjvere TN cuoKeun XwPIG EMTAPNON.

» Mpiv and my avrikatdotaon aleooudp 1) emmpodcbetwy eéaptpdray, Ta
omroia kivoUvTal kata T Aeiroupyia, mpéme va amevepyomoinBei n cuokeun
kai va ammoouvdeBsi amé 1o SikTuo.

Mpiv v "P(b-"] xpr'lo-rl E&v Béete va epyaoreite pe To e€dptnpa TommoBém-
ONG, OUVEXIOTE PE Tr) GUVAPHONOYNON OTIWG TTEPI-

B AropakpUvere Oha Ta UNIKG cuokeuaciag amo ypaderar oto kebdaio "EE&pmpa TomoBimonc”.

Tr CUOKEUT).
B KaBapilere 1 cuokeun 6Twg Teprypaderal oto Asmida kormig
Kepahaio "Kabapiopdg kar ppovrida. 1) TomoBemote T Aemmida kommg @ emavw otov
B BeBaidveots o OAa 1a e€apthpara civa &€ova kivnong @. H emimedn mieupd Tou
TANPWG OTEYVA, TIPOTOU XPNOIHOTTOINCETE TN &€ova kivnong @ mpémel va paykovel owota
OUOKEUN). otnv umodoyn g Aemidag kormg @. ANiog

n Aemida korng @ Sev propei va TomoBernOei.
2UVOPPOX6YI’]O‘I‘| ™m¢ OUOKGUI'IIQ 2) TomoBemote To kanaki @ emdve oto pmol @,

- t101 Gote 10 Bihog W va Seiyver oo kamaki @
AL oto Béhog AN kai n avoix kheidapid Moo

> H cuokeun prmopei va ekkivnOel pdvo 6tav To proX @.
pTToA e kai 1o kamaki @ éxouv TomoBetnOei 3) Tupiore 10 kamak @ 1600 GoTe T0 Pikog A4
etk va Seiyvel ato kamdki @ oo Péhog A kain
1) TomoBerote 1o potép @ ot pia emimedn khetomy kKheibapia B oo prok @.
emoaveia £1o1 wote 1a ModIa - Peviouleg va 4) TomoBerore 1o e€dpmpa WBnone @ oo xwvi

QKOUWPTIAVE KaAA KAl 1) OUCKEUN VA OTEKETAI pE

TANPWO .
aodaheia. fipaons @

5) Bdare to Buopa ot pia mpila.
2) TomoBemore To prok @ kard Tétoio TPOTO ) Booy pia mpid

oto potép @, Hote 1o Pirog ¥ oTo pror @
va Seiyver oty avoixt kAeilbapid oTo
potép @. Mupiote To prrol @ 1600, GoTe To
Bétrog W va Seixver omy kheiot| kheiSapid Q
ka1 o prrok @ va koupmovel.

Eav Oihere va epyaoteite pe T Aemida komrg @,
OUVEXIOTE JiE TN CUVAPHOAOYNON OTTWG TTEPIYpAdE-
Tar oo kepdhaio "Aemida kotig".
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E€aprnpa TommoBitnong

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)
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EmAé&re Tov emBupntod Sioko:
— 70 Sioko kormig B

— f 7o Sioko Tpiyipatog P.

Sy mepinTwon mou éxel eykatactabel dAog
¢vag Siokog: Mitote T pakpid peraANikn Tpoe-
&oxn tou Siokou Tpog Ta pica kai Tautdypova
wbnore To Sioko pe ™ PonBeia TG peTalNikAg
mpoeéoxng ¢€w amd Tov avramopa Siokwv .
Twpa pmopeite va onkwoete v acpaion oto
&M\ dkpo tou Siokou ¢€w amd Tov avrantopa
Siokwv .

Eicdyere to véo Sioko pe v acdadion mpota
otov avramntopa Siokwy .

MigoTe oTN CUVEKEIQ TIPOOEKTIKA TNV TIAEUPA piE
T peyaAn peralikr mpoe€oxr oTov aviamopa
Siokwv . Mitote 101€ pe Toug Slo avrixepeg
omig elwtepikég akpig Tou Siokou, twg dtou o
Siokog edpaderal kal koupTovel TAPWG oTOV
avramropa Siokev .

TomroBernote Tov avramropa Siokwy @ pe
romoBetnuévo Sioko otov dova kivnong @.
H emimedn mieupd Tou aova kivnong @
TIpETTEl TOTE VA paAyKWVEl 0WOTA oty uttodoxn
Tou avramropa Siokwv . ANIOG Sev propei
va TomoBetnBei o avrammopag Sickwy (.

TomroBerote To Kamdki @ emdvw oto prol @,
t101 Gore 1o Bihog W va Seixvel oto kamdki @
oto Béhog AN kar n avoixr Kheidapid oo
prol @.

lupiote To kamak @ 1600, Gote To Bélog W
va Seiyver oto kamaki @ oo Bélog A n
kAeioth) KheiSapid oo proN @.
TomroBerote To e€dptnpa wOnong @ oto xwvi
m\pwong @.

Bahre o Buopa ot pia mpila.

Xeipiopog

Epyacia pz Tn Aemtida kormg
Me ) Aemida komrg @ propeite va wihokoyete
TpOdIpa oG yia mapdderypa kpeppvdia i kpéag.

YMNOAEI=H

> Mnv mpoomabnoere va avapiere uypd pe
 Aemida korrg @. Autd Eexehidouy 1
ektoéelovTal.

1) TomoBemote ™ Aemmida kommig @), 6mwg
meplypaderal oto kepaaio "Zuvappoloynon
ouokeung".

2) Koyre Ta ukika oe Tepayia peytBoug mep. 2 -
3 ex.

3) Tepiote pe Ta uhika. Mnv umrepBaivere Tig ava-
depdpeveg oTov akdhoubo mivaka ToodTATEG:

MET.

YAIKO NOXOTHTA TAXYTHTA
Wopi péy. 80 yp. ON
Tupi pey. 150 yp.  ON
Kptag pey. 300 yp.  ON

Borava pey. 30 yp. ON

Skopdo 80-200vyp. PULSE
Kpepptdia  péy. 300 yp.  PULSE
Mayakia pey. 140 yp.  PULSE

YMNOAEI=H

> O1 avapepopeveg oTov Tmivaka Taxutnreg
eival TIpéG avadopdg. Autég pmopei va
moikilouv avéloya pe T olvBeon kai Tv
TOoOTNTA TWV UNIKQV!

4) Kheiore 1o kamdk €.
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5) Méow mieong tou mhfiktpou ON @, exkiviy- Epyaocia pz o e€aprnpa rormroOérnong
OTE TNV KOTIN Of pIKpG Koppatia. Matore To
mfktpo OFF/PULSE @ pia dpopd o1av éxouv
KOTIEl O€ PIKPA KoppdTtia dXa Ta UAIKA Kal
OtNete va oTapaThoeTe TN CUCKEUR.

Eav Oihere va emelepyaoteite ulikd pe T Por-
Oe1a g Aemoupyiag PULSE, mmarrote To Y-
kpo OFF/PULSE @ moNég dopig Siadoxika, 2] Amopakplvere To e§aptpa obnong @ amd
£wG OTOU KoppaTiacTouy OAa Ta UAIKA. 10 Xwvi M\fpwons @.

Me Toug Siokoug @/ Tou eaprhpatog TomobE-

Tong propeite va Sieédyerte Tpiyipo 1y Kot.

1) Eméére Tov emBupnté Sioko kar TomoBethore
Oha ta eappara, dmwg TEpIypdderal oTo
kepahaio "Zuvappoldynon cuokeung".

3) Koyre ta pddipa ot 1600 peydAa Koppdia,

L . . . WOTE VA XWPAVE AVETA OTO XWVi TANPWO .
Edv éxouv evamorebei uhikd oTa ToixGpata Tou Xep X fipwons @

urroX @ 1) £xouv koMAce o Aemrida: 4) Mtéow mieong Tou mifktpou ON @), ekkiviioTe
0 TpiYIpo/ ™V KotM).

5) 2 ouvixeia mpoobiote To tva perd To dAo
1a podIpa. QBNote Ta TpdPipa pe T BorBeia

— AmopakpUvere Ta uNika amd T Aemida Tou e€aprhparog GBnong @ xwpig va aokeite
korng @ xabog kar amd Ta eowtepika mieon.
Toixopara pe T BonBeia evédg Etotpou 1
£vOG kouTahioU.

— Anmevepyoroigiote T cuokeur.

— Armopakplvere To kamak @.

Mnv umepBaivere Tig avadepodpeveg otov akddoubo
TTVaKa TOOOTNTEG:
— Kheiore 1o kamaki ©.

— Ekkiviote ek viou T ouokeun. YAIKO AIZKOZ KOMHX
YNOAEI=H
> Emeéepydadeote povo kpéag xwpig kokahal Mnha/Kapéra pey. 350 yp.
> Mnv adrvere T cuokeun va Aeiroupyei yia
oAU xpovo, otav wihokoPere (okAnpd) Tupi. Ayyolpi péy. 1,5 tepdyio
AMIOG auto Ba eotabei moAy, Oa apyioe
va Niover kai érol Oa koMol Mardreg pey. 350 yp.
> Ed&v kard m Sidpkeia g Siadikaciag kormg K " . 200
Othete va mpoobioete kal dGA\a ulikd, TTpo- peppUOIa HEY- Ye-
obiote Ta péoa amd 1o xwvi mMifpwong @!
Orav avoiyere 1o kamaki © n ouokeun YAIKO AIZKOX TPIWIMATOX
oraparaei!
Qotdoo mpootéte 6T Sev Ba mpémel va uiep-
Baivere Tig avadepopeveg oTov Tivaka péyr- Mna/Kapora pey. 350 yp.
oTEG TTOOOTNTEG KATA TNV TIARPWOT UNIKWV!
MNappelava piy. 150 yp.
Marareg pey. 350 yp.
2kAnpo Tupi (m.
X. TTOAQIWpPEVO pgy. 200 yp.
ykouvra)
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YNOAEI=H

>

Mnv enelepyaleote povopidg peyalltepeg
ToooTNTEG, aANG avd pepideg Siadoyika.
Evéidpeca adeadlere mavra o pmol @.
Mnv adrjvere T cuokeur va Aeiroupyei yia
oAU xpovo, otav wihokoPere (okAnpd) Tupi
1) cokoAaTa. ANNIGG autd Ta ulika eotai-
vovrai ToAU, apxiouv va Nibvouy kai 1ol
KOM\GVE.

KaO@apiopodg kai ppovrida

/A NPOEIAONOIHEH

>

KINAYNOZX HAEKTPOIMNAHZ=IAZX!

Mpiv amd Tov kabapiopd TG cuokeung Tpa-
Bare mavra 1o Buopa amd my mpila.

@ ¢ kapia mepinmwon Sev emTpémeral 1o

>

potép @ va Pubilerar ot uypd! Mmopei va

mpokUyel kivouvog Jwrg amd nhekTpoTAN-

&ia ka1 n ouokeur va umootel $pBopa.
Moté pnv avoiyete To mepifAnua TG cuokeu-
g ANIOG umdpyer kivéuvog Bavdrou Aoyw
nAektpomAnéiag.

/A NPOEIAONOIHEH

>

KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

Na &iote mpooekTikoi kard Tov kabapiopd
g Aemidag ko g @, Tou Siokou korng B
kai Tou Sickou Tpiyiparog .

Autd ta e€apmipara gival ToNU aigunpal

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

>

>

48

Mn xpnoiporoieite Siakutika f Tpifika péca
kaBapiopol. Autd SiaBpwvouy Tig emdaveieg
NG ouokeurg!

Mn xpnoipomoicire emBerika, xnpika f
1p1BIKa péoa kaBapiopol. Autd propsi va
mpooBaiouy avemavdpbura Ty emaveial

YNOAEI=H

> KaBapilere mavra Oha Ta e€aptpara

ameuBeiag perd m xpfon. Erol, umoAeippara
TPOGIPWY ATTOPAKPUVOVTAl EUKONOTEPA.
Orav emeéepyaleote TpdPIpa mou xpwpat-
{ouv oAU, 6Twg yia mapaderypa kapora,
evOExETAl VA XPWHATIOTOUY Kal T TTAQOTIKA
TUfpaTa TG cuokeung. Autd Sev amoTehel
mpoPAnpa TG ouokeung kai Sev emnpeddel
N AeiToupyia.

Mropeite va apaipéoete Toug amoypwpari-
opoug Tpifovrag pe Aiyo Aadi payeipikng.

B KaBapiote To potép @ xai To kaAdSio pe éva

eNadpog Ppeypévo mavi kabapiopou. Treyvoorte
Ta O\ KAAG TTPOTOU TA XPNOIPOTTOINOETE €K VEOU.

KaBapilere 1o prrok @, 1o kamdxi @, To
e£dptpa vOnong @, ™ Aemida korng @), Tov
avramropa Siokwv ,1o dioko korrg @ xai
10 Sioko Tpiyipatog @ ot Leotd vepd MAUoNG.
3m ouvéxeia Eemiivere OAa Ta eéaptiparta pe
kaBapd vepd £101 GoTE va pnv amopeivouy
UTTOAEIPHATA ATTOPPUTIAVTIKOU.

Zreyvoote Oha Ta e€apThpata TpIv XPNOIHOTTON
|OETE €K VEOU Tr| GUOKEUT).

AmoOnksuon

B Quldre v kaBapr cuokeun ot iva oTeyvo

XOPO Xwpig okovn.
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Anéppiyn Eicaywyiag
Z¢ kKapia mepinTwon pnv KOMPERNASS HANDELS GMBH

unoppinrtrt ™ OUCKEUﬁ oTa BURGSTRASSE 21
olkiakd armroppippara. Autdé

o1 y 44867 BOCHUM
TO TIPOIOV UTIOKEITAI OTHV
Eupwmaikn Odnyia GERMANY
2012/19/EU. www.kompernass.com

ATOppITITETE T CUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
EMIKEIPNONG ATTOPPIYNG N HECW TNG KOIVOTIKAG
emyeipnong amdppiyng. Tnpeite Toug IoXUOVTEG
kavoviopoUg. 2e mepimmwon apdifoNivy emKoIve-
veiTe pe TV appoddia emixeipnon amdppiyng.

H cuokeuacia amotekeital amd dihika

mpog 1o mepIBaANov uNik, Ta omoia
%@ HTTOPEITE VO ATTOPPIYETE PHECW TWY TOTTI-

KQV Onpeiwy avakUKA®onG.
ZipPig

S¢pPi ENGSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

IAN 270290

TnAedwvikd kévrpo (Hotline): Acutépa twg Mapa-
okeun, 8:00 - 20:00 (CET)
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Ai16pOwon odpalparwv

NMPOBAHMA MIGANH AITIA MIGANEX AYZEIZ
H ouokeur| Sev eivar ouvdede-  Suvdiore T cuokeur| ot pia
H cuokeur| &¢ Aemoupyei. pévn ot mpida. mpida.
. , . AmeuBuvBeite oTo TpRApa
H ouokeur) éxel umoorel {nuid. oiopic.
ENéyére Ty £Spaon Tou

To pmoX @ Sev éxel koupmwoEl

A Siopb
owotd oTo potip @. oA © ka SiopBiore

v epdoOV amaiteital.
H cuokeur| Sev ekkiveitar.
: ]
To kamaki @ Sev éxel Tomo-

BemnOei kar acpakiorel/Exel
TomoBernOei AdBog.

K\eiote To kamdki @
oWoTa.

GR Eav o1 PA&Peg Sev SiopBivovtal pe Tig avwtipw avadepdpeveg MPOTACEIG AVTIHETOTIONG OHaNIATWY,
N eav e€akpiBooere AMa €i6n PraPov, ameuBuvBeite oto TpRpa otpPig pag.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héandigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdéBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Zerkleinern
von Lebensmitteln. Dieses Gerdit ist ausschlieflich
fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.
Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Lieferumfang
Kiichenmaschine

(Deckel, Stopfer, Schiissel, Motorblock)
Schneidmesser

Scheibenadapter

Raspelscheibe

Schneidscheibe

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie direkt nach dem Auspacken den
Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

52

Gerdétebeschreibung
Stopfer
Einfillschacht
Deckel
Schneidmesser
Schissel
Antriebswelle
Motorblock

Taste ON

Taste OFF/PULSE
Scheibenadapter
Raspelscheibe
Schneidscheibe

©POB66000000000C

Technische Daten

Nennspannung: 220-240V ~, 50 Hz
Nennleistung: 250 W

Schutzklasse: Il @

KB-Zeit: 1 Minute

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerét solange
ausgeschaltet werden, bis sich der Motor auf
Raumtemperatur abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmé&fig installierte und
geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den Angaben auf
dem Typenschild des Gerdtes Gbereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder feucht
wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder beschadigt werden
kann.

> Halten Sie das Netzkabel von heien Oberflachen fern.

> Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerét durch. Jegliche Reparaturen
missen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem Fachpersonal
durchgefihrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerét ge- DE
reinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine geniigt nicht, weil noch ’CA‘L

immer Netzspannung im Gerét anliegt, solange der Netzstecker in der
Netzsteckdose steckt.

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von autorisier-
tem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um Geféhrdun-
gen zu vermeiden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Sie dirfen das Gerét keinesfalls in Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
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Trennen Sie das Gerét grundsétzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zubehérteile
abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten des Gerdtes
wird so vermieden.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbav,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerat. Zubehértei-
le anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht geeignet und fishren
zu Gefdhrdungen!

Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

Dieses Gerdat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen F&higkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneidscheibe und die Raspelscheibe
sind sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig bei der Reinigung vor.
Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneidscheibe und die Raspelscheibe
sind sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig beim Leeren der Schissel vor.
Geben Sie, wahrend das Gerdt lauft, ausschlief3lich die zu verarbeitenden
Zutaten in die Schissel.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser Anlei-
tung beschrieben. Ansosnten besteht Verletzungsgefahr!



/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Stecken Sie niemals Hénde oder Fremdgegensténde in den Einfiillschacht,
um Verletzungen und Beschadigungen des Gerétes zu vermeiden.

> Wechseln Sie das Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs und bei gezoge-
nem Netzstecker! Das Gerét lauft nach dem Ausschalten noch kurze Zeit

nach!

> Lassen Sie das Gerét niemals unbeaufsichtigt.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz getrennt

werden.

Vor dem ersten Gebrauch

B Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien vom
Gerdt.

M Reinigen Sie das Gerét, wie im Kapitel ,Reini-
gung und Pflege” beschrieben.

B Vergewissern Sie sich, dass alle Teile vollsténdig
trocken sind, bevor Sie das Gerdt verwenden.

Gerdat zusammenbauen

> Das Gerdt ldsst sich nur starten, wenn die
Schissel @ und der Deckel @ korrekt aufge-
setzt sind.

1) Stellen Sie den Motorblock @ auf eine ebene
Fléche, so dass die Saugnapffife sich fest
saugen und das Gerdit sicher steht.

2) Setzen Sie die Schiissel @ so auf den Motor-
block @, dass der Pfeil W auf der Schiissel @
auf das gedffnete Schloss rh am Motorblock
@ weist. Drehen Sie die Schiissel @ so weit,
dass der Pleil ¥ auf das geschlossene Schloss
@ weist und die Schissel @ einrastet.

Wenn Sie mit dem Schneidmesser @ arbeiten

wollen, fahren Sie mit dem Zusammenbau wie im

Kapitel ,Schneidmesser” beschrieben fort.

Wenn Sie mit dem Durchlaufschnitzler arbeiten

wollen, fahren Sie mit dem Zusammenbau wie im

Kapitel , Durchlaufschnitzler” beschrieben fort.
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1)

Schneidmesser
Setzen Sie das Schneidmesser @ auf die DE
Antriebswelle @. Die abgeflachte Seite der AT
Antriebswelle @ muss dabei korrekt in die CH

2)

3)

4)

5)

Aufnahme des Schneidmessers @ greifen.
Ansonsten kann das Schneidmesser @ nicht
aufgesetzt werden.

Setzen Sie den Deckel @ auf die Schissel @,
so dass der Pfeil W am Deckel @ auf den
Pfeil A\ und das gedffnete Schloss rh an der
Schissel @ zeigt.

Drehen Sie den Deckel @ soweit, dass der
Pleil W am Deckel @ auf den Pfeil A und
das geschlossene Schloss a auf der Schissel
O zeigt.

Setzen Sie den Stopfer @ in den Einfillschacht
(2}

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.
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Durchlaufschnitzler
1) Wahlen Sie die gewiinschte Scheibe:

— die Schneidscheibe @

— oder die Raspelscheibe (.

2) Falls noch eine andere Scheibe installiert ist:
Driicken Sie die lange Metalllasche der Schei-
be nach innen und schieben Sie die Scheibe
gleichzeitig mit Hilfe der Metalllasche aus dem
Scheibenadapter @ heraus. Sie kénnen nun
die Arretierung am anderen Ende der Scheibe
aus dem Scheibenadapter @ heben.

3) Stecken Sie die neue Scheibe mit der Arretie-
rung zuerst in den Scheibenadapter .

4) Driicken Sie dann vorsichtig die Seite mit der
grof3en Metalllasche in den Scheibenadapter
. Driicken Sie dabei am besten mit den
beiden Daumen an den &uBBeren Kanten der
Scheibe, bis die Scheibe komplett im Schei-
benadapter (O sitzt und einrastet.

5) Setzen Sie den Scheibenadapter {© mit einge-
setzter Scheibe auf die Antriebswelle @. Die
abgeflachte Seite der Antriebswelle @ muss
dabei korrekt in die Aufnahme des Schei-
benadapters @ greifen. Ansonsten kann der
Scheibenadapter O nicht aufgesetzt werden.

6) Setzen Sie den Deckel @ auf die Schissel @,
so dass der Pfeil ¥ am Deckel @ auf den
Pleil A\ und das gedffnete Schloss "k an der
Schissel @ zeigt.

7) Drehen Sie den Deckel @ soweit, dass der
Preil W am Deckel @ auf den Pfeil A und
das geschlossene Schloss @ auf der Schissel
O zeigt.

8) Setzen Sie den Stopfer @ in den Einfillschacht
(2}

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.
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Bedienen

Arbeiten mit dem Schneidmesser
Mit dem Schneidmesser @ kdnnen Sie Lebens-

mittel, wie zum Beispiel Zwiebeln oder Fleisch,
zerhacken.

> Versuchen Sie nicht, Flissigkeiten mit dem
Schneidmesser @ zu mischen. Diese laufen
Uber oder spritzen heraus.

1) Setzen Sie das Schneidmesser @, wie im Kapi-
tel ,Gerdt zusammenbauen” beschrieben, ein.

2) Schneiden Sie die Zutaten in ca. 2 - 3 cm
grof3e Stiicke.

3) Fillen Sie die Zutaten ein. Uberschreiten Sie
dabei nicht die in der nachfolgenden Tabelle
angegebenen Mengen:

ZUTAT Nl:::l)éE GESCI;I(VE\:.IrNDIG
Brot max. 80g  ON
Kase max. 150g  ON
Fleisch max. 300g ON
Krauter max. 30g  ON
Knoblauch  80-200g  PULSE
Zwiebeln max. 300 g PULSE
Eiswirfel max. 140 g PULSE

> Die in der Tabelle angegebenen Geschwin-
digkeiten sind Richtwerte. Diese kénnen je
nach Beschaffenheit und Menge der Zutaten
variieren!

4) Schlieben Sie den Deckel ©.
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5) Starten Sie, durch Driicken der Taste ON @,
das Zerkleinern. Driicken Sie die Taste OFF/
PULSE @ einmal, wenn alle Zutaten zerkleinert
sind und Sie das Gerét stoppen wollen.

Wenn Sie die Zutaten mit Hilfe der PULSE-Funk-
tion verarbeiten wollen, Driicken Sie die Taste
OFF/PULSE @ mehrere Male hintereinander,

bis alle Zutaten zerkleinert sind.

Falls Zutaten sich an der Wand der Schiissel @

absetzen oder am Messer kleben:

— Schalten Sie das Gerdt aus.
— Nehmen Sie den Deckel @ ab.

— Entfernen Sie die Zutaten vom Schneidmes-
ser @ sowie von der Innenwand mit Hilfe
einses Teigschabers oder eines Loffels.

— Schlief3en Sie den Deckel ©.

— Starten Sie das Gerdt erneut.

> Verarbeiten Sie nur knochenfreies Fleisch!

> lassen Sie das Gerdt nicht zu lange laufen,
wenn Sie (Hart-)Kése zerkleinern. Dieser
wird sonst zu heif3, beginnt zu schmelzen und
verklumpt dadurch.

> Wenn Sie wéhrend des Schneidvorganges
noch Zutaten nachfiillen wollen, geben Sie
diese durch den Einfillschacht @ hinzu!
Wenn Sie den Deckel @ o&ffnen, stoppt das
Gerdtl
Achten Sie jedoch darauf, dass Sie die in der
Tabelle angegebenen Héchstmengen beim
Nachfiillen von Zutaten nicht iberschreiten!
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Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler
Mit den Scheiben @/@® des Durchlaufschnitzlers

kénnen Sie raspeln oder schneiden.

1) Wabhlen Sie die gewiinschte Scheibe aus und
setzen Sie alles zusammen, wie im Kapitel
,Gerdt zusammenbauen” beschrieben.

2) Enffernen Sie den Stopfer @ aus dem Einfill-
schacht @.

3) Schneiden Sie die Lebensmittel in so grofBe
Stiicke, dass diese ohne Probleme in den
Einfillschacht @ passen.

4) Starten Sie, durch Driicken der Taste ON @),
das Raspeln/Schneiden.

5) Fillen Sie dann nach und nach die Lebensmit-
tel ein. Schieben Sie dabei die Lebensmittel
mit Hilfe des Stopfers @ nach, ohne Druck

auszuiiben. DE
Uberschreiten Sie dabei nicht die in der nachfol- CAL

genden Tabelle angegebenen Mengen:

ZUTAT SCHNEIDSCHEIBE
Apfel/Mé&hren max. 350 g
Schlangengurke max. 1,5 Stiick
Kartoffeln max. 350 g
Zwiebeln max. 200 g

ZUTAT RASPELSCHEIBE
Apfel/Mshren max. 350 g
Parmesan max. 150 g
Kartoffeln max. 350 g
Hartkdse (z.B. max. 200 g

alter Gouda)
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Verarbeiten Sie gréfBere Mengen nicht auf
einmal, sondern in mehreren Portionen hinter-
einander. Leeren Sie zwichendurch immer die
Schissel @.

Lassen Sie das Gerdt nicht zu lange laufen,
wenn Sie (Hart-)Kése oder Schokolade
zerkleinern. Die Zutaten werden sonst zu
heif3, beginnen zu schmelzen und verklumpen

> Reinigen Sie alle Teile immer direkt nach dem

Gebrauch. So lassen sich Lebensmittelreste
leichter entfernen.

Wenn Sie stark farbende Lebensmittel
verarbeiten, wie zum Beispiel Mhren, kann
es sein, dass sich die Plastikteile des Gerdtes
verférben. Dies stellt keinen Mangel am Ge-
rét dar und beeintréchtigt nicht die Funktion.

dadurch.

Sie kdnnen Verférbungen mit ein wenig
Speised| abreiben.

M Reinigen Sie den Motorblock @ und das Netz-
kabel mit einem leicht angefeuchteten Spiltuch.

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie es erneut
STROMSCHLAGGEFAHR! verwenden.
> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie im- B Reinigen Sie die Schissel @, den Deckel ©,
DE mer den Netzstecker aus der Netzsteckdose. den Stopfer @, das Schneidmesser @, den
AT Scheibenadapter @, die Schneidscheibe @
CH Auf keinen Fall darf der Motorblock @ in und die Raspelscheibe @ in warmem Spiilwas-

Flissigkeiten getaucht werden! Hierdurch
kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen und das Gerdt besché-
digt werden.

ser. Spiilen Sie danach alle Teile mit klarem
Wasser ab, so dass keine Spiilmittelreste an den
Teilen haften.

Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das

> Offnen Sie niemals das Gehéuse des Gerd- Gerdt erneut verwenden.
tes. Andernfalls besteht Lebensgefahr durch

elektrischen Schlag. Lagerung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem

A WARNUNG staubfreien und trockenen Ort auf.

VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des
Schneidmessers @), der Schneidscheibe ®
und der Raspelscheibe @. Diese Teile sind
sehr scharfl

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Lésungs- oder Scheu-
ermittel. Diese greifen die Oberfléchen des
Gerdtes anl

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen
oder scheuernden Reinigungsmittel! Diese
kénnen die Oberfléche irreparabel angrei-
fen!
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdit kei-
nesfalls in den normalen
Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerit iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell

geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
027 freundlichen Materidlien, die Sie iber
%@ die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 270290

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.at
IAN 270290

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 270290

Erreichbarkeit Hotline: Montag bis Freitag von
8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Das Gerdt funktioniert
nicht.

Das Gerdt startet nicht.
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MOGLICHE URSACHE

Das Gerdt ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Geréit ist beschadigt.

Die Schiissel @ ist nicht
korrekt in den Motorblock @
eingerastet.

Der Deckel @ ist nicht/
nicht korrekt aufgesetzt und
verriegelt.

MOGLICHE
LOSUNGEN

SchlieBen Sie das Gerdt an
eine Netzsteckdose an.

Wenden Sie sich an den
Service.

Kontrollieren Sie den
Stand der Schissel @ und
korrigieren Sie ihn gegebe-
nenfalls.

SchlieBen Sie den Deckel
© korrekt.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn
Sie andere Arfen von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND / GERMANY
www.kompernass.com
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