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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.
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Mpiv ekiviyoere v avayveon, avoite i Suo oeNideg pe Tig eikdveg kar e€oikelwBeite pe OAeg TIg
\eIToupyieg TG cuokeun|G.
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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, use
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all operating and safety instructions.
Use this product only as described and only for
the specified areas of application. Please also
pass these operating instructions on to any future
owner(s).

Proper use

This appliance is intended exclusively for chopping
and processing food. This appliance is intended
exclusively for use in domestic households.

Not to be used for commercial purposes.

Package contents
Food processor

(lid, pusher, bowl, motor unit)
Cutting blades

Disc adapter

Grater attachment

Slicer attachment

Operating instructions

Check the delivery contents for completeness im-
mediately after unpacking.

Appliance description
Pusher

Feed tube

Lid

Cutting blades
Bowl

Drive shaft

Motor unit

ON button
OFF/PULSE button
Disc adapter

Grater attachment

©POB66000000000C

Slicer attachment

Technical details

Rated voltage: 220-240V ~, 50 Hz

Nominal power: 250 W
Protection class: Il @
CO time: 1 minute
CO time

The CO time (continuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming
damaged. When the specified CO time has been
reached, the appliance must be switched off until
the motor has cooled down to room temperature.

KM 250 A1



Safety instructions GB

IE
DANGER - ELECTRIC SHOCK! CY

> The appliance must only be connected to correctly installed and earthed
mains power sockets. Ensure that the rating of the local power supply
corresponds with the details on the rating plate of the appliance.

> Ensure that the power cord does not become wet or moist during use.
Route the cable in such a way that it cannot be crushed or damaged.

> Keep the power cord away from hot surfaces.

> Do not perform any repairs on the appliance. All repairs must be per-
formed by our Customer Services or by qualified personnel.

> Remove the plug from the mains power socket when the appliance is being
cleaned or in the event of a fault. Switching the appliance off is insufficient,
since the appliance receives power for as long as the plug is connected to
the mains power socket.

» To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power cables to be
replaced at once by qualified technicians or our Customer Service
Department.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from children.

@ Never submerge the appliance in water or other liquids.

KM 250 A1 3
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

> Always disconnect the appliance from the mains power supply when fitting

or removing accessory parts. This will prevent unintentional activation of the
appliance.

The appliance should always be disconnected from the mains when not
supervised and before assembly, disassembly or cleaning.

Only use the original accessory parts for this appliance. Accessory parts
from other manufacturers may not be suitable, and this may lead to risks!
This appliance may not be used by children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they are super-
vised or have been given instruction concerning use of the appliance in

a safe way and if they understand the hazards involved.

Children must not play with the appliance.

Caution: the cutting blades, the slicer attachment and the grater attachment
are very sharp! For this reason, take care when cleaning.

Caution: the cutting blades, the slicer attachment and the grater attachment
are very sharp! For this reason, take care when emptying the bowl.

When the appliance is operating, do not put anything other than the ingre-
dients to be processed into the bowl.

Never use the appliance for purposes other than those described in these
instructions. Otherwise you run a risk of serious injury!



/A WARNING! RISK OF INJURY!

» To avoid personal injury and damage to the appliance, never insert or
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place your hands or any foreign objects into the feed tube.

> Do not change accessories unless the drive is stationary and the mixer is
unplugged from the power supply! The appliance will run on for a short

time after being switched off!

» Never leave the appliance unattended!

» Before changing accessories or additional parts that are in motion during
operation, the appliance must be switched off and disconnected from

mains power.

Before first use

B Remove all packaging materials from the appli-
ance.

B Clean the appliance as described in the section
"Cleaning and care".

M Ensure that all parts are completely dry before
operating the appliance.

Assembling the appliance

> The appliance will not start until the bow! @
and the lid @ are correctly attached.

1) Place the motor unit @ on a flat surface so
that the sucker feet can attach firmly and the
appliance stands firmly in place.

2) Place the bowl @ onto the motor unit @
so that the arrow ¥ on the bowl @ points
towards the open lock symbol M on the
motor unit @. Then turn the bow! @ until the
arrow ¥ points to the closed lock symbol
and the bowl @ clicks into place.
If you want to work with the cutting blades @,
assemble the appliance as described in the section
"Cutting blades".
If you want to work with the food processing at-
tachments, assemble the appliance as described
in the section "Food processing aftachments".

KM 250 A1

Cutting blades

1)

3)

4)
5)

Place the cutting blades @ onto the drive
shaft @. The flattened side of the drive shaft @
must correctly fit into the take up of the cutting
blades @. Otherwise the cutting blades @
cannot be properly attached.

Place the lid @ onto the bowl @ so that the
arrow W on the lid @ coincides with the
arrow A\ and the opened lock symbol a
on the bowl @.

Turn the lid @ until the arrow W on the lid @
points o the arrow A and the closed lock

symbol & on the bowl @.
Place the pusher @ into the feed tube @.

Insert the plug into a mains power socket.
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Food processing attachments

1) Select the desired attachment:

— the slicer attachment @
— or the grater attachment @.

2) If another attachment is still installed: press the
long metal tab of the attachment inwards and
slide the attachment out of the disc adapter @
using the metal tab as an aid. You can now lift
the catch at the other end of the aftachment
out of the disc adapter @.

3) Insert the new attachment with the catch first
into the disc adapter .

4) Then carefully push the side with the large
metal tab into the disc adapter . The best
way to do this is to press with both thumbs on
the outer edges of the attachment untfil it clicks
completely into place in the disc adapter (©.

5) Place the disc adapter @ with the attachment
fitted onto the drive shaft @. The flattened side
of the drive shaft @ must correctly fit into the
take up of the disc adapter . Otherwise the
disc adapter ® cannot be properly attached.

6) Place the lid @ onto the bowl @ so that the
arrow  on the lid @ coincides with the
arrow A\ and the opened lock symbol
on the bowl @.

7) Turn the lid @ until the arrow W on the lid @
points to the arrow A and the closed lock
symbol & on the bowl @.

8) Place the pusher @ into the feed tube @.

9) Insert the plug into a mains power socket.

Operation

Using the cutting blades

The cutting blades @ can be used to chop foods
such as onions or meat.

NOTE

> Do not attempt to mix liquids with the cutting
blades @. These will overflow or spray out.

1) Fit the cutting blades @ as described in the
chapter "Assembling the appliance".

2) Cut the ingredients into pieces of approxi-
mately 2-3 cm.

3) Pour the ingredients in. Do not exceed the
quantities specified in the following table.

MAX.

INGREDIENT AMOUNT SPEED
Bread max. 80g  ON
Cheese max. 150 g  ON

Meat max. 300g ON

Herbs max. 30g  ON

Garlic 80-200g  PULSE
Onions max. 300 g PULSE

Ice cubes max. 140 g  PULSE

> The speeds given in the table are intended as
reference values. These can vary depending
on the quality and quantity of the ingredients!

4) Close the lid .

KM 250 A1



5)

Start chopping by pressing the ON button @.
Press OFF/PULSE button @ once when all the
ingredients have been chopped and you want
to stop the appliance.

If you would like to continue to process the
ingredients using the PULSE function, press

the OFF/PULSE button @ several times in
succession until the ingredients are sufficiently

chopped.

If ingredients stick to the sides of the bow! @ or the
blades:

— Switch the appliance off.
— Remove the lid @.

— Remove the ingredients from the cutting
blades @ and the inside using a dough

scraper or a spoon.
— Close the lid @.

— Restart the appliance.

> Only process meat that is boneless!

> Do not allow the appliance to operate for

long periods when chopping (hard) cheese.
Otherwise the cheese will become too hot,
start o melt and clump.

If you wish to add ingredients during the cut-
ting process, add them via the feed tube @!
The appliance stops if the lid @ is opened!
Do not exceed the maximum quantities speci-
fied in the table when adding ingredients!

KM 250 A1

Working with the food processor

You can grate or slice food using the processor’s
attachments @/(@.

1) Select the required attachment and assemble
everything as described in the chapter "Assem-
bling the appliance".

2) Remove the pusher @ from the feed tube @.

3) Cut the food into pieces that will easily fit into
the feed tube @.

4) Start grating/slicing by pressing the ON
button @.

5) Then gradually add the food. Push the food in
using the pusher @ without applying pressure.

Do not exceed the quantities specified in the follow-

ing table.

INGREDIENT SLICER ATTACHMENT

Apples/carrots max. 350 g
Cucumber max. 1.5

Potatoes max. 350 g
Onions max. 200 g

INGREDIENT  GRATER ATTACHMENT

Apples/carrots max. 350 g
Parmesan max. 150 g
Potatoes max. 350 g

Hard cheese (e.g.

mature Goudal) max. 200 g
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> Do not prepare large quantities all at once,
but in several portions. Empty the bowl @
after each use.

> Do not allow the appliance to operate for
long periods when chopping (hard) cheese
or chocolate. Otherwise the ingredients will
become too hot, start o melt and clump.

Cleaning and care

/\ WARNING
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Always remove the plug from the mains
power socket before cleaning the appliance.

Under no circumstances must the motor
unit @ be submerged in liquid! This could
result in a potentially fatal electric shock
and the appliance could be damaged.

> Never open the appliance housing! Other-
wise there is a risk of a fatal electric shock.

/\ WARNING RISK OF INJURY!

> Take extreme care when cleaning the cutting
blades @, the slicer attachment @ and the
grater attachment @.

> These parts are extremely sharp!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use solvents or abrasive cleaners. These

will damage the surface of the appliance!

> Do not use abrasive, aggressive or chemical

cleaning agents! They could irreparably dam-

age the surface!

> Always clean all parts immediately after use.
This makes food residue easier to remove.

> Processing strongly staining foods, such as
carrots, can lead to staining of the plastic
parts on the appliance. This is not a defect in
the appliance and will not adversely affect
operation.
You can rub off discolourations using a little
cooking oil.

B Clean the motor unit @ and the power cable
with a damp cloth. Dry everything properly
before re-using it.

B Clean the bowl @, the lid @), the pusher @,
the cutting blades @), the disc adapter @, the
slicer attachment @ and the grater attachment
in warm washing up water. Afterwards, rinse all
parts with clean water so that no detergent re-
sidue remain on the parts.

Dry all parts thoroughly, before re-using the
appliance.

Storage

M Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry location.

KM 250 A1



Disposal Importer

Never dispose of the ap- KOMPERNASS HANDELS GMBH
pliance in normal domestic BURGSTRASSE 21
waste. Thls.p.roduct is subject 44867 BOCHUM
to the provisions of European
Directive 2012/19/EU. GERMANY

Dispose of the appliance via an approved disposal www.kompernass.com
company or your municipal waste facility. Please

observe the currently applicable regulations.

Please contact your waste disposal centre if you

are in any doubt.

The packaging is made from environ-
%8 mentally friendly material and can be

disposed of at your local recycling plant.
Service

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 270290

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 270290

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 270290

Hotline availability: Monday to Friday 08:00 -
20:00 (CET)

KM 250 A1
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e} Troubleshooting
IE

oy PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTIONS

The appliance is not connect-  Connect the appliance to

The appliance is not ed with a mains power socket. a mains power socket.

working.
The appliance is damaged. Contact Customer Services.
The bowl @ is not correctly Check the placement of
clicked info place on the motor  the bowl @ and correct it

The appliance will not start.  unit @. if necessary.

The lid @ is not/not correctly

in place and closed.

Close the lid @ correctly.

If the malfunction cannot be corrected with the above suggestions, or if you have determined that
the malfunction may have other causes, please contact our Customer Service.

10 KM 250 A1
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Eicaywyrn

2uyxapnThpia yia TNy ayopd TngG véag oag
OUOKEUNG.

Amodacioare €101 yia TNV amOKTNOT EVOG TTPOIO-
viog uynAng moidtrag. O odnyieg xpnong eivai
THNHA auToU Tou TTPOIOVTOG. [Mepiéxouv anpavrikég
umrodeiéeig yia Ty acpdheia, ™ xpfion kai Ty
amoppiyn. Mpiv amd m xpron Tou mpoiodvTog,
e€oikeiwBeite pe Oheg TG uToSeieig xeipiopol kal
acpaleiag. XpnolpoTolEiTe TO TTPOIOV HOVO OTIWG
TEPIYPAETAl KAl YIA TOUG avadePOHEVOUG TOpEIG
xpnhone. Mapadwote 6Xa ta éyypada ot mepinTe-
on mapdadoong Tou mPoidvTog ot TpiToug,.

MpofAerrépsvn xprion

AuTii n ouokeun mpoopileral amokAEIOTIKA yia TO
koppdtiacpa Tpodipwy. Auth n cuckeur Tpoopile-
Tal ATTOKAEIOTIKA YId XPNoN O¢ VOIKOKUpId. Mnv
XPNOIPOTIOIEITE YIa €MTAYYENUATIKO OKOTIO.

Mapadotéog s€omhiopodg
HAektpikog TpidTng

(Kamaki, eéaptpa oOnong, pmol, potép)
Aemida kotmg

Avramropag Siokwv

Aiokog Tpiyiparog

Aiokog kotng

Odnyieg xpriong

Aptowg perd v amoouckeuaoia ehéyEte TRV
mAnpoTTa Tou mapadortiou e€omAiopol.

12

Meprypadr) ouokeung
Eapmpa wBnong
Xwvi mMA\pwong
Kamaki

Aemiba kotrig

Mro\

Aéovag kivnong
Mortép

Minkrpo ON
Mifkrpo OFF/PULSE
Avramropag Siokwv

Aiokog Tpiyiparog

©POB66000000000C

Aiokog koting

TeXvika XapaKTnpIoTIKG
220-240V ~, 50 Hz
250 W

Karnyopia mpootaciag: |l O]

Ovopaoriki tdon:

Ovopaorikn 10x0g:

Xpovog ouvropng

Aermoupyiag: 1 Nerrrod

Xpovog ouvropng Aeéitoupyiag (ZA)

O xpdvog ZA (xpdvog ouvropng Aemoupyiag) Sei-
XVEl yIa TG00 XPOVO PTTOPEi Kaveig va AeIroupyei
pia ouokeun xwpig va umepBeppavBei To potép kai
xwpig va maBe PAaPeg. Merd Tov Sobévra xpodvo
3A n ouokeury mpémel va amevepyotroindei ¢wg
o61ou To potép ayyiel T Beppokpacia Swpartiou.

KM 250 A1



Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

> Juvdiete TN OUOKEUT pOVO O pia oUpdwva pe Tig Tpodiaypadiq eykateoTn-
pévn kar yeiwpévn mpida. H taon Siktbou mpémel va cupdwvei pe Ta otoixeia ek
otnv mvakida TUTToU TG CUOKEUNG.
> Mpootyete woTe katd T Aerroupyia To kahwdio va pn Bpéxerar f uypaive-
tal. Mepvéare 1o katd TéTolo TPoTO, WoTe va pnv maveral 1y dOsiperal.
» Kparare 1o kahodio pakpid amd kautég embaveles.
> Mn &ielayere epyaoieg emokeuwv ot ouokeur). OmoleodnmoTe emoKeuEg
npémel va dieéayovral péow Tou TpApatog eutnpémong mehatwv f amod
e181KO TIPOCWTIIKS.
> Tpafare 1o Buopa and v mpida, étav kaBapilete T cuokeur ) ot Tepi-
mrwon PAaPng. H amevepyormoinon amd pdvn g dev apkei, S16T umdpye
akopa Téon ot ouokeun, 6oo 1o Bucpa Ppiokerar oty mpila.
» Ta Buopara 1} Ta kahwdia mou éxouv utrootel BAaPn mpéme va avrikadi-
otavral apéowg amod eéouciodotnpivo e&eidikeupévo TPOOCWTIKS 1) Ao TO
tuRpa e&utnpémmong mehatay, ©oTe va amodedyovral kivbuvol.
» H ouokeun kai To kahwdio olvdeong TG TTpémel va uldocoovTal pakpia
amo maidia.

Aev emrpémeral o kapia mepintwon va Bubioete T cuokeur| oe vepod N
@ AaMa uypa.

KM 250 A1 13
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ATPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

>
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Amroouvdierte T ouokeur amd v Tapoxr pelpatog otav TomoBereire
amopakpuvere e€aptipara. Erol amodetyeral pia pn nOeAnpévn evepyoroi-
nNon TG CUOKEUNG.

H ouokeun mpémel va amoouvdéerar mavra ané 1o Siktuo otav Sev emimn-
PEITal KAl TTPIV ATTO T CUVAPHOAOYNOT, TNV ATTOGUVAPHOAOYNON 1) TOV
kaBapiopo.

Xpnoiporoieite povo Ta yvioia aecoudp yia auty m ouokeur). Aecoudp
ANV kataokeuaoTwv mBavag va pnv evdeikvuvral kai propei va odnyry-
oouv ot kivduvoug!

H mapoloa cuokeur| dev emtpémeral va xpnoigomolsital amd maidid.
Mrropsi va yiveral xprion auTrg TNG CUCKEUNG ATTO ATOHA PE HEIWHEVEG
duoikég, aioOnmpiakég A vonTikég IKavoTnTeg 1 pe ENNeIyn epmeipiag kai/n
YVOotwy, ebdoov emTnpolvral fj £xouv ekmaideutel avadopika pe Ty
acdali xpfion TNG CUCKEUNG Kal £xouv katavonoel Toug emakdlouboug
kivéuvoug.

Ta maidia Sev emrpémeral va mai{ouv pe T cuokeun.

Mpoooxn: n Aemida kotfg, o diokog kot Kal o SioKogG TPIYIHATOG tival
oAU aixunped! ' auté va eiote mpooekTikoi kata Tov kaBapiopod.
Mpoooxn: n Aemida kotfg, o diokog Kot G Kal o SioKOgG TPIYIPATOG tival
oAU aixpnpa! ' autd va eioTe mMpooekTIkoi KaTé To AdEIaoHA TOU PTTO.
Ooo Aeiroupyei n ouokeur TpooBitere AMOKAEIOTIKG T CUCTATIKG TTOU
amarrouvral yia v eneéepyaoia.

Mn xpnoipomoigite T cuokeun yia dG\\oug okormolg amd Toug TepIypado-
pevoug oTig Tapouoeg odnyieg. ANIOG urdpyer kivouvog Tpaupatiopou!



ATIPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> [Moré pn Badete ta xépia f Eéva avrikeipeva oto Xwvi TAPWONG, WOTE va
amodelyete Tpaupatiopolg kai Oopég otn cuokeur.

» AM&Lete Ta aéeooudp podvo otav o aéovag kivong eival akivnToToInpévog
kai epooov éxel TpaPnyre n mpilal H ouokeur ouveyidel va Aeiroupyei yia
Niyo pera v amevepyorroinon!

> [loTé pnv adrjvere TN cuoKeun XwPIG EMTAPNON.

» Mpiv and my avrikatdotaon aleooudp 1) emmpodcbetwy eéaptpdray, Ta
omroia kivoUvTal kata T Aeiroupyia, mpéme va amevepyomoinBei n cuokeun
kai va ammoouvdeBsi amé 1o SikTuo.

Mpiv v "P(b-"] xpr'lo-rl E&v Béete va epyaoreite pe To e€dptnpa TommoBém-
ONG, OUVEXIOTE PE Tr) GUVAPHONOYNON OTIWG TTEPI-

B AropakpUvere Oha Ta UNIKG cuokeuaciag amo ypaderar oto kebdaio "EE&pmpa TomoBimonc”.

Tr CUOKEUT).
B KaBapilere 1 cuokeun 6Twg Teprypaderal oto Asmida kormig
Kepahaio "Kabapiopdg kar ppovrida. 1) TomoBemote T Aemmida kommg @ emavw otov
B BeBaidveots o OAa 1a e€apthpara civa &€ova kivnong @. H emimedn mieupd Tou
TANPWG OTEYVA, TIPOTOU XPNOIHOTTOINCETE TN &€ova kivnong @ mpémel va paykovel owota
OUOKEUN). otnv umodoyn g Aemidag kormg @. ANiog

n Aemida korng @ Sev propei va TomoBernOei.
2UVOPPOX6YI’]O‘I‘| ™m¢ OUOKGUI'IIQ 2) TomoBemote To kanaki @ emdve oto pmol @,

- t101 Gote 10 Bihog W va Seiyver oo kamaki @
AL oto Béhog AN kai n avoix kheidapid Moo

> H cuokeun prmopei va ekkivnOel pdvo 6tav To proX @.
pTToA e kai 1o kamaki @ éxouv TomoBetnOei 3) Tupiore 10 kamak @ 1600 GoTe T0 Pikog A4
etk va Seiyvel ato kamdki @ oo Péhog A kain
1) TomoBerote 1o potép @ ot pia emimedn khetomy kKheibapia B oo prok @.
emoaveia £1o1 wote 1a ModIa - Peviouleg va 4) TomoBerore 1o e€dpmpa WBnone @ oo xwvi

QKOUWPTIAVE KaAA KAl 1) OUCKEUN VA OTEKETAI pE

TANPWO .
aodaheia. fipaons @

5) Bdare to Buopa ot pia mpila.
2) TomoBemore To prok @ kard Tétoio TPOTO ) Booy pia mpid

oto potép @, Hote 1o Pirog ¥ oTo pror @
va Seiyver oty avoixt kAeilbapid oTo
potép @. Mupiote To prrol @ 1600, GoTe To
Bétrog W va Seixver omy kheiot| kheiSapid Q
ka1 o prrok @ va koupmovel.

Eav Oihere va epyaoteite pe T Aemida komrg @,
OUVEXIOTE JiE TN CUVAPHOAOYNON OTTWG TTEPIYpAdE-
Tar oo kepdhaio "Aemida kotig".

KM 250 A1 15
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E€aprnpa TommoBitnong

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

16

EmAé&re Tov emBupntod Sioko:
— 70 Sioko kormig B

— f 7o Sioko Tpiyipatog P.

Sy mepinTwon mou éxel eykatactabel dAog
¢vag Siokog: Mitote T pakpid peraANikn Tpoe-
&oxn tou Siokou Tpog Ta pica kai Tautdypova
wbnore To Sioko pe ™ PonBeia TG peTalNikAg
mpoeéoxng ¢€w amd Tov avramopa Siokwv .
Twpa pmopeite va onkwoete v acpaion oto
&M\ dkpo tou Siokou ¢€w amd Tov avrantopa
Siokwv .

Eicdyere to véo Sioko pe v acdadion mpota
otov avramntopa Siokwy .

MigoTe oTN CUVEKEIQ TIPOOEKTIKA TNV TIAEUPA piE
T peyaAn peralikr mpoe€oxr oTov aviamopa
Siokwv . Mitote 101€ pe Toug Slo avrixepeg
omig elwtepikég akpig Tou Siokou, twg dtou o
Siokog edpaderal kal koupTovel TAPWG oTOV
avramropa Siokev .

TomroBernote Tov avramropa Siokwy @ pe
romoBetnuévo Sioko otov dova kivnong @.
H emimedn mieupd Tou aova kivnong @
TIpETTEl TOTE VA paAyKWVEl 0WOTA oty uttodoxn
Tou avramropa Siokwv . ANIOG Sev propei
va TomoBetnBei o avrammopag Sickwy (.

TomroBerote To Kamdki @ emdvw oto prol @,
t101 Gore 1o Bihog W va Seixvel oto kamdki @
oto Béhog AN kar n avoixr Kheidapid oo
prol @.

lupiote To kamak @ 1600, Gote To Bélog W
va Seiyver oto kamaki @ oo Bélog A n
kAeioth) KheiSapid oo proN @.
TomroBerote To e€dptnpa wOnong @ oto xwvi
m\pwong @.

Bahre o Buopa ot pia mpila.

Xeipiopog

Epyacia pz Tn Aemtida kormg
Me ) Aemida komrg @ propeite va wihokoyete
TpOdIpa oG yia mapdderypa kpeppvdia i kpéag.

YMNOAEI=H

> Mnv mpoomabnoere va avapiere uypd pe
 Aemida korrg @. Autd Eexehidouy 1
ektoéelovTal.

1) TomoBemote ™ Aemmida kommig @), 6mwg
meplypaderal oto kepaaio "Zuvappoloynon
ouokeung".

2) Koyre Ta ukika oe Tepayia peytBoug mep. 2 -
3 ex.

3) Tepiote pe Ta uhika. Mnv umrepBaivere Tig ava-
depdpeveg oTov akdhoubo mivaka ToodTATEG:

MET.

YAIKO NOXOTHTA TAXYTHTA
Wopi péy. 80 yp. ON
Tupi pey. 150 yp.  ON
Kptag pey. 300 yp.  ON

Borava pey. 30 yp. ON

Skopdo 80-200vyp. PULSE
Kpepptdia  péy. 300 yp.  PULSE
Mayakia pey. 140 yp.  PULSE

YMNOAEI=H

> O1 avapepopeveg oTov Tmivaka Taxutnreg
eival TIpéG avadopdg. Autég pmopei va
moikilouv avéloya pe T olvBeon kai Tv
TOoOTNTA TWV UNIKQV!

4) Kheiore 1o kamdk €.
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5) Méow mieong tou mhfiktpou ON @, exkiviy- Epyaocia pz o e€aprnpa rormroOérnong
OTE TNV KOTIN Of pIKpG Koppatia. Matore To
mfktpo OFF/PULSE @ pia dpopd o1av éxouv
KOTIEl O€ PIKPA KoppdTtia dXa Ta UAIKA Kal
OtNete va oTapaThoeTe TN CUCKEUR.

Eav Oihere va emelepyaoteite ulikd pe T Por-
Oe1a g Aemoupyiag PULSE, mmarrote To Y-
kpo OFF/PULSE @ moNég dopig Siadoxika, 2] Amopakplvere To e§aptpa obnong @ amd
£wG OTOU KoppaTiacTouy OAa Ta UAIKA. 10 Xwvi M\fpwons @.

Me Toug Siokoug @/ Tou eaprhpatog TomobE-

Tong propeite va Sieédyerte Tpiyipo 1y Kot.

1) Eméére Tov emBupnté Sioko kar TomoBethore
Oha ta eappara, dmwg TEpIypdderal oTo
kepahaio "Zuvappoldynon cuokeung".

3) Koyre ta pddipa ot 1600 peydAa Koppdia,

L . . . WOTE VA XWPAVE AVETA OTO XWVi TANPWO .
Edv éxouv evamorebei uhikd oTa ToixGpata Tou Xep X fipwons @

urroX @ 1) £xouv koMAce o Aemrida: 4) Mtéow mieong Tou mifktpou ON @), ekkiviioTe
0 TpiYIpo/ ™V KotM).

5) 2 ouvixeia mpoobiote To tva perd To dAo
1a podIpa. QBNote Ta TpdPipa pe T BorBeia

— AmopakpUvere Ta uNika amd T Aemida Tou e€aprhparog GBnong @ xwpig va aokeite
korng @ xabog kar amd Ta eowtepika mieon.
Toixopara pe T BonBeia evédg Etotpou 1
£vOG kouTahioU.

— Anmevepyoroigiote T cuokeur.

— Armopakplvere To kamak @.

Mnv umepBaivere Tig avadepodpeveg otov akddoubo
TTVaKa TOOOTNTEG:
— Kheiore 1o kamaki ©.

— Ekkiviote ek viou T ouokeun. YAIKO AIZKOZ KOMHX
YNOAEI=H
> Emeéepydadeote povo kpéag xwpig kokahal Mnha/Kapéra pey. 350 yp.
> Mnv adrvere T cuokeun va Aeiroupyei yia
oAU xpovo, otav wihokoPere (okAnpd) Tupi. Ayyolpi péy. 1,5 tepdyio
AMIOG auto Ba eotabei moAy, Oa apyioe
va Niover kai érol Oa koMol Mardreg pey. 350 yp.
> Ed&v kard m Sidpkeia g Siadikaciag kormg K " . 200
Othete va mpoobioete kal dGA\a ulikd, TTpo- peppUOIa HEY- Ye-
obiote Ta péoa amd 1o xwvi mMifpwong @!
Orav avoiyere 1o kamaki © n ouokeun YAIKO AIZKOX TPIWIMATOX
oraparaei!
Qotdoo mpootéte 6T Sev Ba mpémel va uiep-
Baivere Tig avadepopeveg oTov Tivaka péyr- Mna/Kapora pey. 350 yp.
oTEG TTOOOTNTEG KATA TNV TIARPWOT UNIKWV!
MNappelava piy. 150 yp.
Marareg pey. 350 yp.
2kAnpo Tupi (m.
X. TTOAQIWpPEVO pgy. 200 yp.
ykouvra)

KM 250 A1 17



GR
CY

YNOAEI=H

>

Mnv enelepyaleote povopidg peyalltepeg
ToooTNTEG, aANG avd pepideg Siadoyika.
Evéidpeca adeadlere mavra o pmol @.
Mnv adrjvere T cuokeur va Aeiroupyei yia
oAU xpovo, otav wihokoPere (okAnpd) Tupi
1) cokoAaTa. ANNIGG autd Ta ulika eotai-
vovrai ToAU, apxiouv va Nibvouy kai 1ol
KOM\GVE.

KaO@apiopodg kai ppovrida

/A NPOEIAONOIHEH

>

>

KINAYNOZX HAEKTPOIMNAHZ=IAZX!

Mpiv amd Tov kabapiopd TG cuokeung Tpa-
Bare mavra 1o Buopa amd my mpila.

3¢ kapia mepimmwon Sev emTpémeral To

potép @ va Pubilerar ot uypal Mmopei va

mpokUyel kivouvog {whG amd NAeKTPOTTAN-

&ia kai n ouokeun va umootei $Bopd.
MMoté pnv avoiyete To mepifAnua TG cuokeu-
g ANIOg umdpyer kivéuvog Bavdrou Aoyw
nAektpomAnéiag.

/A NPOEIAONOIHEH

>

KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

Na &iote mpooekTikoi kard Tov kabapiopd
g Aemidag ko g @, Tou Siokou korng B
kai Tou Sickou Tpiyiparog .

Autd ta e€apmipara gival ToNU aigunpal

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

>

>

18

Mn xpnoiporoieite Siakutika f Tpifika péca
kaBapiopol. Autd SiaBpwvouy Tig emdaveieg
NG ouokeurg!

Mn xpnoipomoicire emBerika, xnpika f
1p1BIKa péoa kaBapiopol. Autd propsi va
mpooBaiouy avemavdpbura Ty emaveial

YNOAEI=H

> KaBapilere mavra Oha Ta e€aptpara

ameuBeiag perd m xpfon. Erol, umoAeippara
TPOGIPWY ATTOPAKPUVOVTAl EUKONOTEPA.
Orav emeéepyaleote TpdPIpa mou xpwpat-
{ouv oAU, 6Twg yia mapaderypa kapora,
evOExETAl VA XPWHATIOTOUY Kal T TTAQOTIKA
TUfpaTa TG cuokeung. Autd Sev amoTehel
mpoPAnpa TG ouokeung kai Sev emnpeddel
N AeiToupyia.

Mropeite va apaipéoete Toug amoypwpari-
opoug Tpifovrag pe Aiyo Aadi payeipikng.

B KaBapiote To potép @ xai To kaAdSio pe éva

eNadpog Ppeypévo mavi kabapiopou. Treyvoorte
Ta O\ KAAG TTPOTOU TA XPNOIPOTTOINOETE €K VEOU.

KaBapilere 1o prrok @, 1o kamdxi @, To
e£dptpa vOnong @, ™ Aemida korng @), Tov
avramropa Siokwv ,1o dioko korrg @ xai
10 Sioko Tpiyipatog @ ot Leotd vepd MAUoNG.
3m ouvéxeia Eemiivere OAa Ta eéaptiparta pe
kaBapd vepd £101 GoTE va pnv amopeivouy
UTTOAEIPHATA ATTOPPUTIAVTIKOU.

Zreyvoote Oha Ta e€apThpata TpIv XPNOIHOTTON
|OETE €K VEOU Tr| GUOKEUT).

AmoOnksuon

B Quldre v kaBapr cuokeun ot iva oTeyvo

XOPO Xwpig okovn.
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Andppiyn
X¢ Kapia EpiTTTWON PNV
ATTOPPITITETE T CUOKEUN) OTA
olkiakd armroppippara. Autdé
TO TTPOIOV UTIOKEITAI OTHV
Eupwrraikn Odnyia
2012/19/EU.
ATOppITITETE T CUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
EMIKEIPNONG ATTOPPIYNG N HECW TNG KOIVOTIKAG
emyeipnong amoppiyng. Tnpeite Toug I0XUOVTEG
kavoviopoUg. 2e mepimmwon apdifoNivy emKoIve-
veiTe pe TV appoddia emixeipnon amdppiyng.
027 H cuokeuacia amotekeital amd dihika
mpog 1o mepIBANhov UAIKG, Ta oroia
%@ HTTOPEITE VO ATTOPPIYETE PHECW TWY TOTTI-
KQV Onpeiwy avakUKA®onG.

ZipPig

S¢pPi ENGSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

IAN 270290

e Ztppig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 270290

Tnhepwvikod kévipo (Hotline): Aeutépa twg Mapa-
okeun), 8:00 - 20:00 (CET)
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Eicaywyiag
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Ai16pOwon odpalparwv

NMPOBAHMA MIGANH AITIA MIGANEX AYZEIZ
H ouokeur| Sev eivar ouvdede-  Suvdiore T cuokeur| ot pia
GR H cuokeur| &¢ Aemoupyei. pévn ot mpida. mpida.

CY

ArmeuBuvBeite oTo Tprpa
otpPig.

ENéyére Ty £Spaon Tou
prroX @ ka1 Siopbuore
v epdoOV amaiteital.

H ouckeur) éxel umootel {npid.

To pmoX @ Sev éxel koupmwoEl
owoTd oTo potép @.

H cuokeur| Sev ekkiveitar.
To kamaki €@ Sev éxe Toto-
BemnOei kar acpakiorel/Exel
TomoBernOei AdBog.

K\eiote To kamdki @
oWoTa.

Eav o1 PA&Peg Sev SiopBivovtal pe Tig avwtipw avadepdpeveg MPOTACEIG AVTIHETOTIONG OHaNIATWY,
N eav e€akpiBooere AMa €i6n PraPov, ameuBuvBeite oto TpRpa otpPig pag.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héandigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdéBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Zerkleinern
von Lebensmitteln. Dieses Gerdit ist ausschlieflich
fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.
Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Lieferumfang
Kiichenmaschine

(Deckel, Stopfer, Schiissel, Motorblock)
Schneidmesser

Scheibenadapter

Raspelscheibe

Schneidscheibe

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie direkt nach dem Auspacken den
Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

22

Gerdétebeschreibung
Stopfer
Einfillschacht
Deckel
Schneidmesser
Schissel
Antriebswelle
Motorblock

Taste ON

Taste OFF/PULSE
Scheibenadapter
Raspelscheibe
Schneidscheibe

©POB66000000000C

Technische Daten

Nennspannung: 220-240V ~, 50 Hz
Nennleistung: 250 W

Schutzklasse: Il @

KB-Zeit: 1 Minute

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerét solange
ausgeschaltet werden, bis sich der Motor auf
Raumtemperatur abgekihlt hat.

KM 250 A1



Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmé&fig installierte und
geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den Angaben auf
dem Typenschild des Gerdtes Gbereinstimmen.

DE
» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder feucht AT
wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder beschadigt werden CH

kann.

> Halten Sie das Netzkabel von heiflen Oberflachen fern.

> Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerét durch. Jegliche Reparaturen
missen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem Fachpersonal
durchgefihrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerét ge-
reinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine geniigt nicht, weil noch
immer Netzspannung im Gerét anliegt, solange der Netzstecker in der
Netzsteckdose steckt.

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von autorisier-
tem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um Geféhrdun-
gen zu vermeiden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Sie dirfen das Gerét keinesfalls in Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen.

KM 250 A1 23
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

24

Trennen Sie das Gerét grundsétzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zubehérteile
abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten des Gerdtes
wird so vermieden.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbav,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerat. Zubehértei-
le anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht geeignet und fishren
zu Gefdhrdungen!

Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

Dieses Gerdat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen F&higkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneidscheibe und die Raspelscheibe
sind sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig bei der Reinigung vor.
Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneidscheibe und die Raspelscheibe
sind sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig beim Leeren der Schissel vor.
Geben Sie, wahrend das Gerdt lauft, ausschlief3lich die zu verarbeitenden
Zutaten in die Schissel.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser Anlei-
tung beschrieben. Ansosnten besteht Verletzungsgefahr!



/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Stecken Sie niemals Hénde oder Fremdgegensténde in den Einfiillschacht,
um Verletzungen und Beschadigungen des Gerétes zu vermeiden.

> Wechseln Sie das Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs und bei gezoge-
nem Netzstecker! Das Gerét lauft nach dem Ausschalten noch kurze Zeit

nach!

> Lassen Sie das Gerét niemals unbeaufsichtigt.

DE
AT
CH

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz getrennt

werden.

Vor dem ersten Gebrauch

B Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien vom
Gerdt.

M Reinigen Sie das Gerét, wie im Kapitel ,Reini-
gung und Pflege” beschrieben.

B Vergewissern Sie sich, dass alle Teile vollsténdig
trocken sind, bevor Sie das Gerdt verwenden.

Gerdat zusammenbauen

> Das Gerdt ldsst sich nur starten, wenn die
Schissel @ und der Deckel @ korrekt aufge-
setzt sind.

1) Stellen Sie den Motorblock @ auf eine ebene
Fléche, so dass die Saugnapffife sich fest
saugen und das Gerdit sicher steht.

2) Setzen Sie die Schiissel @ so auf den Motor-
block @, dass der Pfeil W auf der Schiissel @
auf das gedffnete Schloss rh am Motorblock
@ weist. Drehen Sie die Schiissel @ so weit,
dass der Pleil ¥ auf das geschlossene Schloss
@ weist und die Schissel @ einrastet.

Wenn Sie mit dem Schneidmesser @ arbeiten

wollen, fahren Sie mit dem Zusammenbau wie im

Kapitel ,Schneidmesser” beschrieben fort.

Wenn Sie mit dem Durchlaufschnitzler arbeiten

wollen, fahren Sie mit dem Zusammenbau wie im

Kapitel , Durchlaufschnitzler” beschrieben fort.

KM 250 A1

Schneidmesser

1)

2)

3)

4)

5)

Setzen Sie das Schneidmesser @ auf die
Antriebswelle @. Die abgeflachte Seite der
Antriebswelle @ muss dabei korrekt in die
Aufnahme des Schneidmessers @ greifen.
Ansonsten kann das Schneidmesser @ nicht
aufgesetzt werden.

Setzen Sie den Deckel @ auf die Schissel @,
so dass der Pfeil W am Deckel @ auf den
Pfeil A\ und das gedffnete Schloss rh an der
Schissel @ zeigt.

Drehen Sie den Deckel @ soweit, dass der
Pleil W am Deckel @ auf den Pfeil A und
das geschlossene Schloss a auf der Schissel
O zeigt.

Setzen Sie den Stopfer @ in den Einfillschacht
(2}

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.
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Durchlaufschnitzler
1) Wahlen Sie die gewiinschte Scheibe:

— die Schneidscheibe @

— oder die Raspelscheibe (.

2) Falls noch eine andere Scheibe installiert ist:
Driicken Sie die lange Metalllasche der Schei-
be nach innen und schieben Sie die Scheibe
gleichzeitig mit Hilfe der Metalllasche aus dem
Scheibenadapter @ heraus. Sie kénnen nun
die Arretierung am anderen Ende der Scheibe
aus dem Scheibenadapter @ heben.

3) Stecken Sie die neue Scheibe mit der Arretie-
rung zuerst in den Scheibenadapter .

4) Driicken Sie dann vorsichtig die Seite mit der
grof3en Metalllasche in den Scheibenadapter
. Driicken Sie dabei am besten mit den
beiden Daumen an den &uBBeren Kanten der
Scheibe, bis die Scheibe komplett im Schei-
benadapter (O sitzt und einrastet.

5) Setzen Sie den Scheibenadapter {© mit einge-
setzter Scheibe auf die Antriebswelle @. Die
abgeflachte Seite der Antriebswelle @ muss
dabei korrekt in die Aufnahme des Schei-
benadapters @ greifen. Ansonsten kann der
Scheibenadapter O nicht aufgesetzt werden.

6) Setzen Sie den Deckel @ auf die Schissel @,
so dass der Pfeil ¥ am Deckel @ auf den
Pleil A\ und das gedffnete Schloss "k an der
Schissel @ zeigt.

7) Drehen Sie den Deckel @ soweit, dass der
Preil W am Deckel @ auf den Pfeil A und
das geschlossene Schloss @ auf der Schissel
O zeigt.

8) Setzen Sie den Stopfer @ in den Einfillschacht
(2}

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.
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Bedienen

Arbeiten mit dem Schneidmesser
Mit dem Schneidmesser @ kdnnen Sie Lebens-

mittel, wie zum Beispiel Zwiebeln oder Fleisch,
zerhacken.

> Versuchen Sie nicht, Flissigkeiten mit dem
Schneidmesser @ zu mischen. Diese laufen
Uber oder spritzen heraus.

1) Setzen Sie das Schneidmesser @, wie im Kapi-
tel ,Gerdt zusammenbauen” beschrieben, ein.

2) Schneiden Sie die Zutaten in ca. 2 - 3 cm
grof3e Stiicke.

3) Fillen Sie die Zutaten ein. Uberschreiten Sie
dabei nicht die in der nachfolgenden Tabelle
angegebenen Mengen:

ZUTAT Nl:::l)éE GESCI;I(VE\:.IrNDIG
Brot max. 80g  ON
Kase max. 150g  ON
Fleisch max. 300g ON
Krauter max. 30g  ON
Knoblauch  80-200g  PULSE
Zwiebeln max. 300 g PULSE
Eiswirfel max. 140 g PULSE

> Die in der Tabelle angegebenen Geschwin-
digkeiten sind Richtwerte. Diese kénnen je
nach Beschaffenheit und Menge der Zutaten
variieren!

4) Schlieben Sie den Deckel ©.
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5) Starten Sie, durch Driicken der Taste ON @, Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler
das Zerkleinern. Driicken Sie die Taste OFF/ Mit den Scheiben @/@® des Durchlaufschnitzlers

PULSE @ einmal, wenn alle Zutaten zerkleinert  |is00on Sie raspeln oder schneiden.
sind und Sie das Gerét stoppen wollen. . L . .
Wenn Sie die Zutaten mit Hilfe der PULSE-Funk- 1) Wakhlen Sie die gewinschte Scheibe aus und

. . .. o setzen Sie alles zusammen, wie im Kapitel
tion verarbeiten wollen, Driicken Sie die Taste / P

OFF/PULSE @ mehrere Male hintereinander, #Gerét zusammenbauen” beschrieben.
bis alle Zutaten zerkleinert sind. 2) Enffernen Sie den Stopfer @ aus dem Einfill-
schacht @.
Falls Zutaten sich an der Wand der Schissel @ 3) Schneiden Sie die Lebensmittel in so grofle

Stiicke, dass diese ohne Probleme in den

bset d M kleben:
absetzen oder am iesser deben Einfillschacht @ passen.

— Schalten Sie das Gerdt aus. 4) Starten Sie, durch Driicken der Taste ON @),

— Nehmen Sie den Deckel @ ab. das Raspeln/Schneiden.

— Entfernen Sie die Zutaten vom Schneidmes- 5) Fillen Sie dann nach und nach die Lebensmit-
ser @ sowie von der Innenwand mit Hilfe tel ein. Schieben Sie dabei die Lebensmittel
einses Teigschabers oder eines Loffels. mit Hilfe des Stopfers @ nach, ohne Druck

— SchlieBen Sie den Deckel ©. auszuiiben.

— Starten Sie das Gerdt erneut. Uberschreiten Sie dabei nicht die in der nachfol-

I e e
> Verarbeiten Sie nur knochenfreies Fleisch! ZUTAT SCHNEIDSCHEIBE

> lassen Sie das Gerdt nicht zu lange laufen,
wenn Sie (Hart-)Kése zerkleinern. Dieser

wird sonst zu heif3, beginnt zu schmelzen und Apfel/Mshren max. 350 g
verklumpt dadurch.
> Wenn Sie wéhrend des Schneidvorganges Schlangengurke max. 1,5 Stiick
noch Zutaten nachfiillen wollen, geben Sie
diese durch den Einfiillschacht @ hinzu! Kartoffeln max. 350 g
é/erln Sie den Deckel @ o&ffnen, stoppt das Zwiobeln max. 200 g
erdtl
Achten Sie jedoch darauf, dass Sie die in der
Tobe||<?' angegebenen Ho.chstTengen b.elm ZUTAT RASPELSCHEIBE
Nachfiillen von Zutaten nicht iberschreiten!
Apfel/Mshren max. 350 g
Parmesan max. 150 g
Kartoffeln max. 350 g

Hartkdse (z.B.

alter Gouda) max. 200 g
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Verarbeiten Sie gréfBere Mengen nicht auf
einmal, sondern in mehreren Portionen hinter-
einander. Leeren Sie zwichendurch immer die

Schissel @.

> Reinigen Sie alle Teile immer direkt nach dem

Gebrauch. So lassen sich Lebensmittelreste
leichter entfernen.

Wenn Sie stark farbende Lebensmittel

> Lassen Sie das Gerdt nicht zu lange laufen, verarbeiten, wie zum Beispiel Mhren, kann
DE wenn Sie (Hart-)Kése oder Schokolade es sein, dass sich die Plastikteile des Gerdtes
AT zerkleinern. Die Zutaten werden sonst zu verférben. Dies stellt keinen Mangel am Ge-
CH heif3, beginnen zu schmelzen und verklumpen rét dar und beeintréchtigt nicht die Funktion.

dadurch.

Sie kdnnen Verférbungen mit ein wenig
Speised| abreiben.

M Reinigen Sie den Motorblock @ und das Netz-
kabel mit einem leicht angefeuchteten Spiltuch.
Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie es erneut
verwenden.

B Reinigen Sie die Schissel @, den Deckel ©,
den Stopfer @, das Schneidmesser @, den
Scheibenadapter @, die Schneidscheibe @
und die Raspelscheibe @ in warmem Spilwas-
ser. Spiilen Sie danach alle Teile mit klarem
Wasser ab, so dass keine Spiilmittelreste an den
Teilen haften.

Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerdt erneut verwenden.

Reinigung und Pflege

A\ WARNUNG
STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie im-
mer den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Auf keinen Fall darf der Motorblock @ in
Flissigkeiten getaucht werden! Hierdurch
kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen und das Gerdt besché-
digt werden.

> Offnen Sie niemals das Gehéuse des Gers-
tes. Andernfalls besteht Lebensgefahr durch

elektrischen Schlag. Lagerung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem

A WARNUNG staubfreien und trockenen Ort auf.

VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des
Schneidmessers @), der Schneidscheibe ®
und der Raspelscheibe @. Diese Teile sind
sehr scharfl

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Lésungs- oder Scheu-
ermittel. Diese greifen die Oberfléchen des
Gerdtes anl

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen
oder scheuernden Reinigungsmittel! Diese
kénnen die Oberfléche irreparabel angrei-
fen!
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdit kei-
nesfalls in den normalen
Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerit iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell

geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
027 freundlichen Materidlien, die Sie iber
%@ die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 270290

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.at
IAN 270290

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 270290

Erreichbarkeit Hotline: Montag bis Freitag von
8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)

KM 250 A1

Importeur
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
GERMANY
ke .
www.kompernass.com DE
AT
CH
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Das Gerdt funktioniert
nicht.

DE
AT
CH

Das Gerdt startet nicht.

MOGLICHE URSACHE

Das Gerdt ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Geréit ist beschadigt.

Die Schiissel @ ist nicht
korrekt in den Motorblock @
eingerastet.

Der Deckel @ ist nicht/
nicht korrekt aufgesetzt und
verriegelt.

MOGLICHE
LOSUNGEN

SchlieBen Sie das Gerdt an
eine Netzsteckdose an.

Wenden Sie sich an den
Service.

Kontrollieren Sie den
Stand der Schissel @ und
korrigieren Sie ihn gegebe-
nenfalls.

SchlieBen Sie den Deckel
© korrekt.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn
Sie andere Arfen von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND / GERMANY

www.kompernuss.com
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