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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, use
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all operating and safety instructions.
Use this product only as described and only for
the specified areas of application. Please also
pass these operating instructions on to any future
owner(s).

Proper use

This appliance is intended exclusively for chopping
and processing food. This appliance is intended
exclusively for use in domestic households.

Not to be used for commercial purposes.

Package contents
Food processor

(lid, pusher, bowl, motor unit)
Cutting blades

Disc adapter

Grater attachment

Slicer attachment

Operating instructions

Check the delivery contents for completeness im-
mediately after unpacking.

Appliance description
Pusher

Feed tube

Lid

Cutting blades
Bowl

Drive shaft

Motor unit

ON button
OFF/PULSE button
Disc adapter

Grater attachment

©POB66000000000C

Slicer attachment

Technical details

Rated voltage: 220-240V ~, 50 Hz

Nominal power: 250 W
Protection class: Il @
CO time: 1 minute
CO time

The CO time (continuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming
damaged. When the specified CO time has been
reached, the appliance must be switched off until
the motor has cooled down to room temperature.
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Safety instructions

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> The appliance must only be connected to correctly installed and earthed
mains power sockets. Ensure that the rating of the local power supply
corresponds with the details on the rating plate of the appliance.

> Ensure that the power cord does not become wet or moist during use.
Route the cable in such a way that it cannot be crushed or damaged.

> Keep the power cord away from hot surfaces.

> Do not perform any repairs on the appliance. All repairs must be per-
formed by our Customer Services or by qualified personnel.

> Remove the plug from the mains power socket when the appliance is being
cleaned or in the event of a fault. Switching the appliance off is insufficient,
since the appliance receives power for as long as the plug is connected to
the mains power socket.

» To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power cables to be
replaced at once by qualified technicians or our Customer Service
Department.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from children.

@ Never submerge the appliance in water or other liquids.
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Y A WARNING! RISK OF INJURY!

Il > Always disconnect the appliance from the mains power supply when fitting
or removing accessory parts. This will prevent unintentional activation of the
appliance.

» The appliance should always be disconnected from the mains when not
supervised and before assembly, disassembly or cleaning.

» Only use the original accessory parts for this appliance. Accessory parts
from other manufacturers may not be suitable, and this may lead to risks!

» This appliance may not be used by children.

» Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they are super-
vised or have been given instruction concerning use of the appliance in
a safe way and if they understand the hazards involved.

» Children must not play with the appliance.

» Caution: the cutting blades, the slicer attachment and the grater attachment
are very sharp! For this reason, take care when cleaning.

» Caution: the cutting blades, the slicer attachment and the grater attachment
are very sharp! For this reason, take care when emptying the bowl.

> When the appliance is operating, do not put anything other than the ingre-
dients to be processed into the bowl.

> Never use the appliance for purposes other than those described in these
instructions. Otherwise you run a risk of serious injury!



/A WARNING! RISK OF INJURY!

» To avoid personal injury and damage to the appliance, never insert or
place your hands or any foreign objects into the feed tube.

> Do not change accessories unless the drive is stationary and the mixer is
unplugged from the power supply! The appliance will run on for a short

time after being switched off!

» Never leave the appliance unattended!

» Before changing accessories or additional parts that are in motion during
operation, the appliance must be switched off and disconnected from

mains power.

Before first use

B Remove all packaging materials from the appli-
ance.

B Clean the appliance as described in the section
"Cleaning and care".

M Ensure that all parts are completely dry before
operating the appliance.

Assembling the appliance

> The appliance will not start until the bow! @
and the lid @ are correctly attached.

1) Place the motor unit @ on a flat surface so
that the sucker feet can attach firmly and the
appliance stands firmly in place.

2) Place the bowl @ onto the motor unit @
so that the arrow ¥ on the bowl @ points
towards the open lock symbol M on the
motor unit @. Then turn the bow! @ until the
arrow ¥ points to the closed lock symbol
and the bowl @ clicks into place.
If you want to work with the cutting blades @,
assemble the appliance as described in the section
"Cutting blades".
If you want to work with the food processing at-
tachments, assemble the appliance as described
in the section "Food processing aftachments".
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Cutting blades

1)

3)

4)
5)

Place the cutting blades @ onto the drive
shaft @. The flattened side of the drive shaft @
must correctly fit into the take up of the cutting
blades @. Otherwise the cutting blades @
cannot be properly attached.

Place the lid @ onto the bowl @ so that the
arrow W on the lid @ coincides with the
arrow A\ and the opened lock symbol a
on the bowl @.

Turn the lid @ until the arrow W on the lid @
points o the arrow A and the closed lock

symbol & on the bowl @.
Place the pusher @ into the feed tube @.

Insert the plug into a mains power socket.
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Food processing attachments

1) Select the desired attachment:

— the slicer attachment @
— or the grater attachment @.

2) If another attachment is still installed: press the
long metal tab of the attachment inwards and
slide the attachment out of the disc adapter @
using the metal tab as an aid. You can now lift
the catch at the other end of the aftachment
out of the disc adapter @.

3) Insert the new attachment with the catch first
into the disc adapter .

4) Then carefully push the side with the large
metal tab into the disc adapter . The best
way to do this is to press with both thumbs on
the outer edges of the attachment untfil it clicks
completely into place in the disc adapter (©.

5) Place the disc adapter @ with the attachment
fitted onto the drive shaft @. The flattened side
of the drive shaft @ must correctly fit into the
take up of the disc adapter . Otherwise the
disc adapter ® cannot be properly attached.

6) Place the lid @ onto the bowl @ so that the
arrow  on the lid @ coincides with the
arrow A\ and the opened lock symbol
on the bowl @.

7) Turn the lid @ until the arrow W on the lid @
points to the arrow A and the closed lock
symbol & on the bowl @.

8) Place the pusher @ into the feed tube @.

9) Insert the plug into a mains power socket.

Operation

Using the cutting blades

The cutting blades @ can be used to chop foods
such as onions or meat.

NOTE

> Do not attempt to mix liquids with the cutting
blades @. These will overflow or spray out.

1) Fit the cutting blades @ as described in the
chapter "Assembling the appliance".

2) Cut the ingredients into pieces of approxi-
mately 2-3 cm.

3) Pour the ingredients in. Do not exceed the
quantities specified in the following table.

MAX.

INGREDIENT AMOUNT SPEED
Bread max. 80g  ON
Cheese max. 150 g  ON

Meat max. 300g ON

Herbs max. 30g  ON

Garlic 80-200g  PULSE
Onions max. 300 g PULSE

Ice cubes max. 140 g  PULSE

> The speeds given in the table are intended as
reference values. These can vary depending
on the quality and quantity of the ingredients!

4) Close the lid .
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5)

Start chopping by pressing the ON button @.
Press OFF/PULSE button @ once when all the
ingredients have been chopped and you want
to stop the appliance.

If you would like to continue to process the
ingredients using the PULSE function, press

the OFF/PULSE button @ several times in
succession until the ingredients are sufficiently

chopped.

If ingredients stick to the sides of the bow! @ or the
blades:

— Switch the appliance off.
— Remove the lid @.

— Remove the ingredients from the cutting
blades @ and the inside using a dough

scraper or a spoon.
— Close the lid @.

— Restart the appliance.

> Only process meat that is boneless!

> Do not allow the appliance to operate for

long periods when chopping (hard) cheese.
Otherwise the cheese will become too hot,
start o melt and clump.

If you wish to add ingredients during the cut-
ting process, add them via the feed tube @!
The appliance stops if the lid @ is opened!
Do not exceed the maximum quantities speci-
fied in the table when adding ingredients!
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Working with the food processor

You can grate or slice food using the processor’s
attachments @/(@.

1) Select the required attachment and assemble
everything as described in the chapter "Assem-
bling the appliance".

2) Remove the pusher @ from the feed tube @.

3) Cut the food into pieces that will easily fit into
the feed tube @.

4) Start grating/slicing by pressing the ON
button @.

5) Then gradually add the food. Push the food in
using the pusher @ without applying pressure.

Do not exceed the quantities specified in the follow-
ing table.

INGREDIENT SLICER ATTACHMENT

Apples/carrots max. 350 g
Cucumber max. 1.5

Potatoes max. 350 g
Onions max. 200 g

INGREDIENT  GRATER ATTACHMENT

Apples/carrots max. 350 g
Parmesan max. 150 g
Potatoes max. 350 g

Hard cheese (e.g.

mature Goudal) max. 200 g
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> Do not prepare large quantities all at once,
but in several portions. Empty the bowl @
after each use.

> Do not allow the appliance to operate for
long periods when chopping (hard) cheese
or chocolate. Otherwise the ingredients will
become too hot, start o melt and clump.

Cleaning and care

/\ WARNING
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Always remove the plug from the mains
power socket before cleaning the appliance.

Under no circumstances must the motor
unit @ be submerged in liquid! This could
result in a potentially fatal electric shock
and the appliance could be damaged.

> Never open the appliance housing! Other-
wise there is a risk of a fatal electric shock.

/\ WARNING RISK OF INJURY!

> Take extreme care when cleaning the cutting
blades @, the slicer attachment @ and the
grater attachment @.

> These parts are extremely sharp!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use solvents or abrasive cleaners. These

will damage the surface of the appliance!

> Do not use abrasive, aggressive or chemical

cleaning agents! They could irreparably dam-

age the surface!

> Always clean all parts immediately after use.
This makes food residue easier to remove.

> Processing strongly staining foods, such as
carrots, can lead to staining of the plastic
parts on the appliance. This is not a defect in
the appliance and will not adversely affect
operation.
You can rub off discolourations using a little
cooking oil.

B Clean the motor unit @ and the power cable
with a damp cloth. Dry everything properly
before re-using it.

B Clean the bowl @, the lid @), the pusher @,
the cutting blades @), the disc adapter @, the
slicer attachment @ and the grater attachment
in warm washing up water. Afterwards, rinse all
parts with clean water so that no detergent re-
sidue remain on the parts.

Dry all parts thoroughly, before re-using the
appliance.

Storage

M Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry location.
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Disposal
Never dispose of the ap-
pliance in normal domestic
waste. This product is subject

to the provisions of European
Directive 2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved disposal
company or your municipal waste facility. Please
observe the currently applicable regulations.
Please contact your waste disposal centre if you
are in any doubt.

The packaging is made from environ-

%8 mentally friendly material and can be
disposed of at your local recycling plant.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 270290

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 270290

Hotline availability: Monday to Friday 08:00 -
20:00 (CET)

KM 250 A1

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com




_ Troubleshooting

IE PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTIONS

The appliance is not connect-  Connect the appliance to

The appliance is not ed with a mains power socket. a mains power socket.

working.
The appliance is damaged. Contact Customer Services.
The bowl @ is not correctly Check the placement of
clicked info place on the motor  the bowl @ and correct it

The appliance will not start.  unit @. if necessary.

The lid @ is not/not correctly

in place and closed.

Close the lid @ correctly.

If the malfunction cannot be corrected with the above suggestions, or if you have determined that
the malfunction may have other causes, please contact our Customer Service.
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Indledning
Tillykke med kebet of dit nye produkt.

Du har valgt et produkt af hgj kvalitet. Befieningsvej-
ledningen er en del af dette produkt. Den indeholder
vigtige informationer om sikkerhed, anvendelse og
bortskaffelse. Du bedes szette dig ind i alle produktets
betienings- og sikkerhedsanvisninger fer brug. Brug
kun produktet som beskrevet og kun til de angivne
anvendelsesomréder. Lad vejledningen felge med
produktet, hvis du giver det videre fil andre.

Anvendelsesomrade

Dette produkt er udelukkende beregnet til findeling
af fedevarer. Dette produkt er udelukkende beregnet
til anvendelse i private husholdninger. Det mé& ikke
anvendes i erhvervsmaessig sammenhaeng.

Pakkens indhold

Foodprocessor

(Lag, stopper, sk&l, motordel)
Snittekniv

Skiveadapter

Raspeskive

Snitteskive

Betjeningsvejledning

Kontrollér lige efter udpakning, at alle delene er
leveret med.

12

Beskrivelse af produktet
Stopper
Pafyldnings&bning
Lag

Snittekniv

Skal

Drivaksel
Motordel

Knap ON

Knap OFF/PULSE
Skiveadapter

Raspeskive

©POB66000000000C

Snitteskive

Tekniske data

Maerkespaending: 220-240V ~, 50 Hz
Maerkeydelse: 250 W
Beskyttelsesklasse: Il @

Tid for korttidsdrift: 1 minut

Tid for korttidsdrift

Tiden for korttidsdrift angiver, hvor leenge man kan
bruge maskinen, uden at motoren bliver for varm og
tager skade. Efter den angivne tid for korttidsdrift
skal maskinen slukkes, indtil motoren er kalet ned
til rumtemperatur.
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Sikkerhedsanvisninger

» Tilslut kun kekkenmaskinen til en korrekt installeret og jordet stikkontakt.
Lysnettets spaending skal stemme overens med oplysningerne p& produktets
typeskilt.

» Serg for, at ledningen ikke bliver v&d eller fugtig under brug. Leeg ledningen,
s& den ikke kan klemmes fast eller beskadiges.

» Hold ledningen borte fra varme overflader.

> Udfer ikke reparationer p& kakkenmaskinen. Alle reparationer skal udferes
af kundeservice eller af en kvalificeret reparater.

» Tag altid stikket ud af stikkontakten, nér kekkenmaskinen ikke anvendes.
Det er ikke nok at slukke for kakkenmaskinen, fordi der stadig er spaending
pa den, s& leenge stikket sidder i stikkontakten.

» Lad beskadigede stik eller ledninger udskifte omg&ende af en autoriseret
reparater eller kundeservice, sa farlige situationer forhindres.

» Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns raekkevidde.

@ Kekkenmaskinen mé aldrig leegges ned i vand eller andre vaesker.

KM 250 A1 13



/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

>

>

>

>

>
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Afbryd altid kekkenmaskinen fra stramforsyningen, nar du tager tilbeher aof
eller saetter tilbehor pa. Derved undgér du, at kekkenmaskinen taendes ved
en fejltagelse.

Produktet skal altid kobles fra stremforsyningen, hvis det ikke er under opsyn
samt inden montering, afmontering eller rengering.

Brug kun det originale tilbeher til denne maskine. Tilbeher fra andre produ-
center er muligvis ikke egnede og ferer il farlige situationer!

Dette produkt mé ikke bruges af barn.

Dette produkt kan bruges af personer med reducerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis de er
under opsyn eller er blevet oplaert i brugen af produktet og de farer, som
kan vaere forbundet med det.

Barn mé ikke lege med produktet.

Forsigtig: Snittekniven, snitteskiven og raspeskiven er meget skarpel!

Veer derfor forsigtig ved rengeringen.

Forsigtig: Snittekniven, snitteskiven og raspeskiven er meget skarpel!

Veer forsigtig ved temning af skélen.

Haeld kun ingredienserne, der skal tilberedes, i skalen, nar maskinen kerer.
Produktet mé ikke bruges til andre formal end dem, der er beskrevet i
denne vejledning. Ellers er der fare for personskader!



/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

» Stik aldrig heenderne eller genstande ind i péfyldningsdbningen, sé& tilskade-
komst og skader p& maskinen undgés.

» Skift kun tilbehgret, n&r motoren stdr stille, og stikket er trukket ud! Kekken-
maskinen fortsaetter med at kere endnu et kort stykke tid, efter at der er

slukket for denl!

» Lad aldrig kekkenmaskinen vaere uden opsyn.

» For udskiftning of tilbeher eller dele, som bevaeger sig under drift, skal
produktet slukkes og kobles fra lysnettet.

For kekkenmaskinen bruges

forste gang

M Fjern alle emballeringsmaterialer fra produktet.

B Renger produktet som beskrevet i kapitlet
"Rengering og vedligeholdelse".

B Sorg for, at alle dele er helt tarre, for du
bruger kekkenmaskinen.

Samling af kekkenmaskinen

BEMARK

> Kgkkenmaskinen kan kun startes, nér skalen @
og laget @ er sat rigtigt pd.
1) Stil motordelen @ pd en plan overflade, s&

sugekopfedderne suger sig fast, og maskinen
star sikkert.

2) Saet skdlen @ p& motordelen @, sé pilen v
pé skélen @ peger mod den &bne l&s " pé
motordelen @. Drej skélen @, indtil pilen v
peger mod den lukkede l&s ﬁ, og skalen @
klikker pa plads.

Hvis du vil arbejde med snittekniven @, skal du

udfere monteringen som beskrevet i kapitlet "Snitte-

kniv".

Hvis du vil arbejde med hurtigsnitteren, skal du udfere

monteringen som beskrevet i kapitlet "Hurtigsnitter".

KM 250 A1

Snittekniv

1) Seet snittekniven @ pé& drivakslen @. Den flade
side p& drivakslen @ skal gé ind i holderen pa
snittekniven @. Ellers kan snittekniven @ ikke
saetftes pd.

2) Seetlaget @ pa skalen @, sa pilen v p&
l&get @ vender mod pilen A\ og den &bne
las pé skélen @.

3) Drej laget @, indfil pilen A4 pé laget @ peger
mod pilen A og den lukkede lés Q pé skélen @.

4) Seet stopperen @ ind i p&fyldnings&bningen @.

5) Seet stikket i en stikkontakt.

15
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Hurtigsnitter
1) Veelg den enskede skive:
— Snitteskiven @

— eller raspeskiven (.

2) Huvis der er sat en anden skive i: Tryk skivens
lange metalflap ind, og skub samtidig skiven
ud af skiveadapteren (@ ved hjeelp af metal-
flappen. Nu kan ldsen p& den anden ende af
skiven tages ud aof skiveadapteren .

3) Seet den nye skive ind i skiveadapteren ® med
[&sen farst.

4) Tryk forsigtigt siden med den store metalflap ind
i skiveadapteren . Tryk med begge tommel-
fingre pd skivens yderste kant, indtil den sidder
helt inde i skiveadapteren  og gér i indgreb.

5) Seet skiveadapteren ) med den indsatte skive
pé& drivakslen @. Den flade side af drivakslen @
skal g& ind i holderen pé& skiveadapteren @.
Ellers kan skiveadapteren (D) ikke szettes pé.

6) Seetlaget @ pa skalen @, sa pilen A4 p&
l&get @ vender mod pilen A\ og den dbne
las @ pé skélen @.

7) Drejléget @, indtil pilen A4 pd laget @ peger
mod pilen A og den lukkede lasi@ pé& skdlen @.

8) Seet stopperen @ ind i p&fyldnings&bningen @.

Q) Seet stikket i en stikkontakt.
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Betjening

Arbejde med snittekniven

Med snittekniven @ kan du hakke fedevarer som
f.eks. lag eller kad.

BEMARK

> Lad vaere med at blande vaeske med snitte-
kniven @. Vaesken vil labe over eller sprajte

ud.

1) Seet snittekniven @ ind som beskrevet i kapitlet
"Samling af kekkenmaskinen".

2) Skeer ingredienserne i ca. 2 - 3 cm store
stykker.

3) Tilseet ingredienserne. Lad vaere med at haelde
mere i end angivet i den fglgende tabel:

INGRE- MAKS.

DIENSER MANGDE  HASTIGHED
Bred maks. 80 g  ON

Ost maks. 150 g ON

Ked maks. 300 g  ON

llfr?:jder_ maks. 30 g ON

Hvidleg 80-200g  PULSE

leg maks. 300 g PULSE
Isterninger  maks. 140 g PULSE

BEMARK

> Hastighederne, som er angivet i tabellen, er
vejledende. De kan variere afhaengigt of in-
grediensernes sammensaetning og maengdel!

4) Luk l&éget ©.
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5) Start findelingen ved at trykke p& knappen Arbejde med hurtigsnitteren

ON @. Tryk pé knappen OFF/PULSE @ én Med hurtigsnitterens skiver @/ kan du raspe og
gang, nér alle ingredienser er findelt, og du

vil stoppe kekkenmaskinen. snite- .

Hvis du vil tilberede ingredienserne ved hjeelp 1) Veelg den.znsk.ecle skwe., og sam| delene som
of PULSE-funkfionen, skal du trykke pé knappen beskrevet i kapitlet "Samling of kakkenmaskinen".
OFF/PULSE @ flere gange, indtil alle ingre- 2] Fiern stopperen @ fra pafyldningsébningen @.
dienserne er findelt. 3) Skeer fadevarerne i stykker, sé& de uden proble-

mer kan komme ned i p&fyldningsébningen @.

Hvis ingredienserne seetter sig pd siden af skalen @ ~ 4) Start raspningen/snitningen ved at trykke pa
eller sidder fast p& kniven: knappen ON @.

— Sluk for kekkenmaskinen. 5) Fyld s& fedevarerne i lidt efter lidt. Fyld fade-

varerne pé& ved hjeelp of stopperen @ uden at

— Tag laget @ of. presse for meget.

— Fjern ingredienserne fra snittekniven @ samt
fra siden ved hjzelp of en dejskraber eller en
gaffel.

— Luk l&get ©.

— Start kekkenmaskinen igen.

BEMARK Abler/guleradder maks. 350 g

> Tilbered kun ked uden ben!

Lad vaere med at haelde mere i end angivet i den
felgende tabel:

INGREDIENSER SNITTESKIVE

> Lad ikke kekkenmaskinen kere for leenge, Agurk maks. 1,5 styk
hvis du findeler (fast) ost. Ellers bliver osten
for varm og begynder at smelte og klumpe Kartofler maks. 350 g
sammen.

> Hvis du vil filszette ingredienser under findelin- leg maks. 200 g

gen, skal du fylde p& gennem péfyldningséb-
i I'Nér du dbner laget t

ningen @! Nar du abner laget @, stopper INGREDIENSER RASPESKIVE

kokkenmaskinen!

Serg for, at de angivne maksimummaengder

i tabellen ikke overskrides ved péfyldning of Abler/guleradder maks. 350 g

ingredienser!
Parmesan maks. 150 g

Kartofler maks. 350 g

Fast ost (f.eks.

gammel Gouda) maks. 200 g

KM 250 A1 17
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BEMARK

> Tilbered ikke sterre maengder p& én gang, men
i flere portioner efter hinanden. Tem skélen @
ind imellem.

> Lad ikke kekkenmaskinen kere for lenge, hvis
du findeler (fast) ost eller chokolade. Ingredi-
enserne bliver for varme, begynder at smelte
og klumper derfor sammen.

Rengoring og vedligeholdelse

/\ ADVARSEL FARE FOR STROMST@D!

> Traek altid stikket ud af stikkontakten, fer du
renger kekkenmaskinen.

@ Leeg aldrig motordelen @ ned i vaeskel!
Det kan vaere livsfarligt p& grund af elekirisk
stod, og kekkenmaskinen kan blive beska-
diget.

> Abn aldrig kekkenmaskinens kabinet. | modsat

fald er der livsfare p& grund af elekrisk sted.

/\ ADVARSEL - FARE FOR PERSON-
SKADER!

> Veer forsigtig ved rengering af snittekniven @,
snitteskiven @ og raspeskiven @. Disse dele
er meget skarpe!

OBS — MATERIELLE SKADER!

> Brug ikke oplgsningsmidler eller skurende ren-

geringsmidler. De angriber kekkenmaskinens
overflade!

> Brug ikke stzerke, kemiske eller skurende ren-
geringsmidler! De kan angribe overfladen,
s& den ikke kan repareres igen!

18

BEMARK

> Renger altid delene lige efter brug. P& den
mdde er det lettere at fierne fedevareresterne.

> Hyis du tilbereder fedevarer, der indeholder
meget farve som f.eks. guleredder, kan de
smitte af pa plastdelene. Det er ingen defekt
ved kekkenmaskinen og nedszetter ikke
funktionen.
Misfarvningerne kan gnides af med lidt
spiseolie.

B Renger motordelen @ og stremledningen med
en let fugtet klud. Ter alle delene godt aof, inden
du bruger dem igen.

B Renger skdlen @, laget @, stopperen @), snit-
tekniven @), skiveadapteren @, snitteskiven @
og raspeskiven @ i varmt opvaskevand. Skyl
derefter alle dele med rent vand, s& der ikke
sidder rester af opvaskemiddel p& delene. Ter
alle dele godt of, fer du bruger kekkenmaskinen
igen.

Opbevaring

B Opbevar den rengjorte kakkenmaskine pé et
rent og stevfrit sted.
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Bortskaffelse Importor

Produktet ma ikke bortskaffes = KOMPERNASS HANDELS GMBH
sammen med del' ulmindelige BURGSTRASSE 21
husholdningsaffald. Dette

produkt er underlagt det 44867 BOCHUM
europaiske direktiv GERMANY
2012/19/EU. www.kompernass.com

Bortskaf produktet via en godkendt bortskaffelses-
virksomhed eller den kommunale genbrugsplads.
Folg de aktuelt gaeldende regler. Henvend dig i
tvivistilfaelde til den lokale genbrugsplads.
Emballagen bestér af miljgvenlige
% materialer, som kan bortskaffes p&
de lokale genbrugspladser.

Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

IAN 270290

Abningstid for hotline: Mandag il fredag fra kl.
8:00 - 20:00 (MET)

KM 250 A1 19



Afhjlpning of fejl

PROBLEM MULIG ARSAG MULIGE LOSNINGER
; Kokkenmaskinen er ikke sluttet ~ Slut kekkenmaskinen til en
Kekkenmaskinen fungerer til en stikkontakt. stikkontakt

DK ikke.

Kakkenmaskinen er beskadi-

Henvend dig il Service.
get.

Skalen @ er ikke sat rigtigt ind  Kontrollér skélen @, og stil

i motordelen @. den rigtigt ved behov.
Produktet fungerer ikke. —

Laget @ er ikke sat pé eller

ikke saf rigligt p& og last. Luk laget @ rigtigt.

Huvis fejlene ikke kan rettes med ovenst&ende fejlathjselpning, eller hvis du finder andre typer fejl,
bedes du henvende dig fil vores service.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héandigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdéBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Zerkleinern
von Lebensmitteln. Dieses Gerdit ist ausschlieflich
fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.
Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Lieferumfang
Kiichenmaschine

(Deckel, Stopfer, Schiissel, Motorblock)
Schneidmesser

Scheibenadapter

Raspelscheibe

Schneidscheibe

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie direkt nach dem Auspacken den
Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

22

Gerdétebeschreibung
Stopfer
Einfillschacht
Deckel
Schneidmesser
Schissel
Antriebswelle
Motorblock

Taste ON

Taste OFF/PULSE
Scheibenadapter
Raspelscheibe
Schneidscheibe

©POB66000000000C

Technische Daten

Nennspannung: 220-240V ~, 50 Hz
Nennleistung: 250 W

Schutzklasse: Il @

KB-Zeit: 1 Minute

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerét solange
ausgeschaltet werden, bis sich der Motor auf
Raumtemperatur abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmé&fig installierte und
geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den Angaben auf
dem Typenschild des Gerdtes Gbereinstimmen.

DE
» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder feucht AT
wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder beschadigt werden CH

kann.

> Halten Sie das Netzkabel von heiflen Oberflachen fern.

> Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerét durch. Jegliche Reparaturen
missen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem Fachpersonal
durchgefihrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerét ge-
reinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine geniigt nicht, weil noch
immer Netzspannung im Gerét anliegt, solange der Netzstecker in der
Netzsteckdose steckt.

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von autorisier-
tem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um Geféhrdun-
gen zu vermeiden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Sie dirfen das Gerét keinesfalls in Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

24

Trennen Sie das Gerét grundsétzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zubehérteile
abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten des Gerdtes
wird so vermieden.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbav,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerat. Zubehértei-
le anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht geeignet und fishren
zu Gefdhrdungen!

Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

Dieses Gerdat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen F&higkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneidscheibe und die Raspelscheibe
sind sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig bei der Reinigung vor.
Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneidscheibe und die Raspelscheibe
sind sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig beim Leeren der Schissel vor.
Geben Sie, wahrend das Gerdt lauft, ausschlief3lich die zu verarbeitenden
Zutaten in die Schissel.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser Anlei-
tung beschrieben. Ansosnten besteht Verletzungsgefahr!



/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Stecken Sie niemals Hénde oder Fremdgegensténde in den Einfiillschacht,
um Verletzungen und Beschadigungen des Gerétes zu vermeiden.

> Wechseln Sie das Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs und bei gezoge-
nem Netzstecker! Das Gerét lauft nach dem Ausschalten noch kurze Zeit

nach!

> Lassen Sie das Gerét niemals unbeaufsichtigt.

DE
AT
CH

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz getrennt

werden.

Vor dem ersten Gebrauch

B Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien vom
Gerdt.

M Reinigen Sie das Gerét, wie im Kapitel ,Reini-
gung und Pflege” beschrieben.

B Vergewissern Sie sich, dass alle Teile vollsténdig
trocken sind, bevor Sie das Gerdt verwenden.

Gerdat zusammenbauen

> Das Gerdt ldsst sich nur starten, wenn die
Schissel @ und der Deckel @ korrekt aufge-
setzt sind.

1) Stellen Sie den Motorblock @ auf eine ebene
Fléche, so dass die Saugnapffife sich fest
saugen und das Gerdit sicher steht.

2) Setzen Sie die Schiissel @ so auf den Motor-
block @, dass der Pfeil W auf der Schiissel @
auf das gedffnete Schloss rh am Motorblock
@ weist. Drehen Sie die Schiissel @ so weit,
dass der Pleil ¥ auf das geschlossene Schloss
@ weist und die Schissel @ einrastet.

Wenn Sie mit dem Schneidmesser @ arbeiten

wollen, fahren Sie mit dem Zusammenbau wie im

Kapitel ,Schneidmesser” beschrieben fort.

Wenn Sie mit dem Durchlaufschnitzler arbeiten

wollen, fahren Sie mit dem Zusammenbau wie im

Kapitel , Durchlaufschnitzler” beschrieben fort.

KM 250 A1

Schneidmesser

1)

2)

3)

4)

5)

Setzen Sie das Schneidmesser @ auf die
Antriebswelle @. Die abgeflachte Seite der
Antriebswelle @ muss dabei korrekt in die
Aufnahme des Schneidmessers @ greifen.
Ansonsten kann das Schneidmesser @ nicht
aufgesetzt werden.

Setzen Sie den Deckel @ auf die Schissel @,
so dass der Pfeil W am Deckel @ auf den
Pfeil A\ und das gedffnete Schloss rh an der
Schissel @ zeigt.

Drehen Sie den Deckel @ soweit, dass der
Pleil W am Deckel @ auf den Pfeil A und
das geschlossene Schloss a auf der Schissel
O zeigt.

Setzen Sie den Stopfer @ in den Einfillschacht
(2}

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.
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Durchlaufschnitzler
1) Wahlen Sie die gewiinschte Scheibe:

— die Schneidscheibe @

— oder die Raspelscheibe (.

2) Falls noch eine andere Scheibe installiert ist:
Driicken Sie die lange Metalllasche der Schei-
be nach innen und schieben Sie die Scheibe
gleichzeitig mit Hilfe der Metalllasche aus dem
Scheibenadapter @ heraus. Sie kénnen nun
die Arretierung am anderen Ende der Scheibe
aus dem Scheibenadapter @ heben.

3) Stecken Sie die neue Scheibe mit der Arretie-
rung zuerst in den Scheibenadapter .

4) Driicken Sie dann vorsichtig die Seite mit der
grof3en Metalllasche in den Scheibenadapter
. Driicken Sie dabei am besten mit den
beiden Daumen an den &uBBeren Kanten der
Scheibe, bis die Scheibe komplett im Schei-
benadapter (O sitzt und einrastet.

5) Setzen Sie den Scheibenadapter {© mit einge-
setzter Scheibe auf die Antriebswelle @. Die
abgeflachte Seite der Antriebswelle @ muss
dabei korrekt in die Aufnahme des Schei-
benadapters @ greifen. Ansonsten kann der
Scheibenadapter O nicht aufgesetzt werden.

6) Setzen Sie den Deckel @ auf die Schissel @,
so dass der Pfeil ¥ am Deckel @ auf den
Pleil A\ und das gedffnete Schloss "k an der
Schissel @ zeigt.

7) Drehen Sie den Deckel @ soweit, dass der
Preil W am Deckel @ auf den Pfeil A und
das geschlossene Schloss @ auf der Schissel
O zeigt.

8) Setzen Sie den Stopfer @ in den Einfillschacht
(2}

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

26

Bedienen

Arbeiten mit dem Schneidmesser
Mit dem Schneidmesser @ kdnnen Sie Lebens-

mittel, wie zum Beispiel Zwiebeln oder Fleisch,
zerhacken.

> Versuchen Sie nicht, Flissigkeiten mit dem
Schneidmesser @ zu mischen. Diese laufen
Uber oder spritzen heraus.

1) Setzen Sie das Schneidmesser @, wie im Kapi-
tel ,Gerdt zusammenbauen” beschrieben, ein.

2) Schneiden Sie die Zutaten in ca. 2 - 3 cm
grof3e Stiicke.

3) Fillen Sie die Zutaten ein. Uberschreiten Sie
dabei nicht die in der nachfolgenden Tabelle
angegebenen Mengen:

ZUTAT Nl:::l)éE GESCI;I(VE\:.IrNDIG
Brot max. 80g  ON
Kase max. 150g  ON
Fleisch max. 300g ON
Krauter max. 30g  ON
Knoblauch  80-200g  PULSE
Zwiebeln max. 300 g PULSE
Eiswirfel max. 140 g PULSE

> Die in der Tabelle angegebenen Geschwin-
digkeiten sind Richtwerte. Diese kénnen je
nach Beschaffenheit und Menge der Zutaten
variieren!

4) Schlieben Sie den Deckel ©.
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5) Starten Sie, durch Driicken der Taste ON @, Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler
das Zerkleinern. Driicken Sie die Taste OFF/ Mit den Scheiben @/@® des Durchlaufschnitzlers

PULSE @ einmal, wenn alle Zutaten zerkleinert  |is00on Sie raspeln oder schneiden.
sind und Sie das Gerét stoppen wollen. . L . .
Wenn Sie die Zutaten mit Hilfe der PULSE-Funk- 1) Wakhlen Sie die gewinschte Scheibe aus und

. . .. o setzen Sie alles zusammen, wie im Kapitel
tion verarbeiten wollen, Driicken Sie die Taste / P

OFF/PULSE @ mehrere Male hintereinander, #Gerét zusammenbauen” beschrieben.
bis alle Zutaten zerkleinert sind. 2) Enffernen Sie den Stopfer @ aus dem Einfill-
schacht @.
Falls Zutaten sich an der Wand der Schissel @ 3) Schneiden Sie die Lebensmittel in so grofle

Stiicke, dass diese ohne Probleme in den

bset d M kleben:
absetzen oder am iesser deben Einfillschacht @ passen.

— Schalten Sie das Gerdt aus. 4) Starten Sie, durch Driicken der Taste ON @),

— Nehmen Sie den Deckel @ ab. das Raspeln/Schneiden.

— Entfernen Sie die Zutaten vom Schneidmes- 5) Fillen Sie dann nach und nach die Lebensmit-
ser @ sowie von der Innenwand mit Hilfe tel ein. Schieben Sie dabei die Lebensmittel
einses Teigschabers oder eines Loffels. mit Hilfe des Stopfers @ nach, ohne Druck

— SchlieBen Sie den Deckel ©. auszuiiben.

— Starten Sie das Gerdt erneut. Uberschreiten Sie dabei nicht die in der nachfol-

I e e
> Verarbeiten Sie nur knochenfreies Fleisch! ZUTAT SCHNEIDSCHEIBE

> lassen Sie das Gerdt nicht zu lange laufen,
wenn Sie (Hart-)Kése zerkleinern. Dieser

wird sonst zu heif3, beginnt zu schmelzen und Apfel/Mshren max. 350 g
verklumpt dadurch.
> Wenn Sie wéhrend des Schneidvorganges Schlangengurke max. 1,5 Stiick
noch Zutaten nachfiillen wollen, geben Sie
diese durch den Einfiillschacht @ hinzu! Kartoffeln max. 350 g
é/erln Sie den Deckel @ o&ffnen, stoppt das Zwiobeln max. 200 g
erdtl
Achten Sie jedoch darauf, dass Sie die in der
Tobe||<?' angegebenen Ho.chstTengen b.elm ZUTAT RASPELSCHEIBE
Nachfiillen von Zutaten nicht iberschreiten!
Apfel/Mshren max. 350 g
Parmesan max. 150 g
Kartoffeln max. 350 g

Hartkdse (z.B.

alter Gouda) max. 200 g
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Verarbeiten Sie gréfBere Mengen nicht auf
einmal, sondern in mehreren Portionen hinter-
einander. Leeren Sie zwichendurch immer die

Schissel @.

> Reinigen Sie alle Teile immer direkt nach dem

Gebrauch. So lassen sich Lebensmittelreste
leichter entfernen.

Wenn Sie stark farbende Lebensmittel

> Lassen Sie das Gerdt nicht zu lange laufen, verarbeiten, wie zum Beispiel Mhren, kann
DE wenn Sie (Hart-)Kése oder Schokolade es sein, dass sich die Plastikteile des Gerdtes
AT zerkleinern. Die Zutaten werden sonst zu verférben. Dies stellt keinen Mangel am Ge-
CH heif3, beginnen zu schmelzen und verklumpen rét dar und beeintréchtigt nicht die Funktion.

dadurch.

Sie kdnnen Verférbungen mit ein wenig
Speised| abreiben.

M Reinigen Sie den Motorblock @ und das Netz-
kabel mit einem leicht angefeuchteten Spiltuch.
Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie es erneut
verwenden.

B Reinigen Sie die Schissel @, den Deckel ©,
den Stopfer @, das Schneidmesser @, den
Scheibenadapter @, die Schneidscheibe @
und die Raspelscheibe @ in warmem Spilwas-
ser. Spiilen Sie danach alle Teile mit klarem
Wasser ab, so dass keine Spiilmittelreste an den
Teilen haften.

Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerdt erneut verwenden.

Reinigung und Pflege

A\ WARNUNG
STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie im-
mer den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Auf keinen Fall darf der Motorblock @ in
Flissigkeiten getaucht werden! Hierdurch
kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen und das Gerdt besché-
digt werden.

> Offnen Sie niemals das Gehéuse des Gers-
tes. Andernfalls besteht Lebensgefahr durch

elektrischen Schlag. Lagerung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem

A WARNUNG staubfreien und trockenen Ort auf.

VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des
Schneidmessers @), der Schneidscheibe ®
und der Raspelscheibe @. Diese Teile sind
sehr scharfl

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Lésungs- oder Scheu-
ermittel. Diese greifen die Oberfléchen des
Gerdtes anl

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen
oder scheuernden Reinigungsmittel! Diese
kénnen die Oberfléche irreparabel angrei-
fen!
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdit kei-
nesfalls in den normalen
Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerit iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell

geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
027 freundlichen Materidlien, die Sie iber
%@ die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 270290

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.at
IAN 270290

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 270290

Erreichbarkeit Hotline: Montag bis Freitag von
8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)

KM 250 A1
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
GERMANY
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Das Gerdt funktioniert
nicht.

DE
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Das Gerdt startet nicht.

MOGLICHE URSACHE

Das Gerdt ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Geréit ist beschadigt.

Die Schiissel @ ist nicht
korrekt in den Motorblock @
eingerastet.

Der Deckel @ ist nicht/
nicht korrekt aufgesetzt und
verriegelt.

MOGLICHE
LOSUNGEN

SchlieBen Sie das Gerdt an
eine Netzsteckdose an.

Wenden Sie sich an den
Service.

Kontrollieren Sie den
Stand der Schissel @ und
korrigieren Sie ihn gegebe-
nenfalls.

SchlieBen Sie den Deckel
© korrekt.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn
Sie andere Arfen von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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