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1. Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have clearly decided in favour of a quality
product. These operating instructions are a
part of this product. They contain important
information in regard to safety, use and dis-
posal. Before using the product, familiarise
yourself with all of these operating and safety
instructions. Use the product only as described
and only for the specified areas of application.
In addition, pass these documents on, together
with the product, to any future owner.

2. Intended use

This hand blender is intended exclusively for
processing foodstuffs in small quantities. It is
intended exclusively for use in domestic house-
holds. This hand blender set is not intended for
commercial applications.

3. ltems supplied

The appliance is delivered with the following
components as standard:

® Hand Blender Set
Measuring beaker

Shredder (blade and bowl with lid)

Operating instructions

1) Remove all parts of the appliance and
these operating instructions from the box.

2) Remove all packing material.

3) Clean all parts of the appliance as
described in the chapter 11. Cleaning.

@ Note

> Check the contents to make sure everything
is there and for visible damage.

> If the contents are incomplete, or have
been damaged due to defective packag-
ing or fransportation, contact the Service
Hotline (see chapter 13.1. Service).
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4. Description of
appliance/Accessories

lllustration A (hand blender):
Speed regulator

Switch l (Standard Speed)
Turbo-Switch (High Speed)
Motor unit

Hand blender

Release buttons

Q0000 0C

lllustration B (liquidiser):

© Blade

O Bowl

© Bowl (with removable non-slip ring €)
@ Sedlinglid

lllustration C (accessories):

® Measuring beaker

5. Technical data

Volt 220-240V ~,
orage 50 - 60 Hz

Nominal Power Rating | 600 W

Power consumption 02 W

in off mode
Il /g

Protection Class

Measuring beaker @

Capacity 930 ml
Measuring scale

(Usable volume) 700 ml
Max. fill co.pocify 300 ml
for processing

Bowl @

Capacity 1050 ml

Food products up to
the 500 ml marking

b

Liquids up to the
300 ml marking

O

Max. fill capacity for
processing



We recommend the following operating times:
Allow the hand blender @ to cool down for
around 2 minutes after 1 minute of operation.
Let the liquidiser cool down for around 2 minutes
after 1 minute of operation.

If you exceed these operating times, the appli-
ance can overheat and be damaged!

6. Warnings and symbols
used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging
and on the appliance (where applicable):

DANGER! A warning with this sym-
bol and the signal word "DANGER"
indicates an imminently hazardous
situation that will result in death or
serious injury if not avoided.

WARNING! A warning with

this symbol and the signal word
"WARNING" indicates a potentially
hazardous situation that could result in
death or serious injury if not avoided.

CAUTION! A warning with

this symbol and the signal word
"CAUTION" indicates a potentially
hazardous situation that could result
in a minor or moderate injury if not
avoided.

A
A
A

ATTENTION! A warning with this
symbol and the signal word "ATTEN-
TION" indicates a potential situation
that could result in property damage
if not avoided.

®

Note: A note identifies additional
information that facilitates the use of
the appliance.

I!LIJI Read the instructions.

ARRSRL AR

D QL X

AC current/voltage

Protection class II: Protection by
double or reinforced insulation.

Do not immerse in water!

Dishwasher-proof.

All of the parts of this appliance
that come into contact with food are
food-safe.

This product satisfies the require-
ments of the applicable European
and national regulations.

Do not dispose of electrical appli-
ances in the household waste!

Dispose of the packaging in an
environmentally-responsible manner.

The packaging is made of recyclable
materials. Observe the labelling on
the packaging material when sorting
for disposal: The material is labelled
with abbreviations (a) and numbers
(b) with the following meanings:
1-7: plastics, 20-22: paper and
cardboard, 80-98: composites.
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7. Safety instructions

/\ DANGER! ELECTRIC SHOCK!

4

Connect the appliance only to mains power sockets supplying a
mains power voltage of 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

Remove the plug from the mains power socket in event of operat-
ing malfunctions and before cleaning the appliance.

Do not expose the appliance to moisture and do not use it out-
doors.

If liquid gets into the housing, disconnect the appliance from the
mains power socket immediately and have it repaired by a quali-
fied technician.

Always pull on the plug to disconnect the appliance from the
mains; never pull on the power cable itself.

Do not kink or crush the power cable, and route the cable so that
it cannot be stepped on or tripped over.

To avoid potential risks, if the appliance power cable is dam-
aged, it must be replaced by the manufacturer, its customer ser-
vice or by a qualified technician.

This appliance may be used by people with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are supervised and have been instructed in
how to use the appliance safely and have understood the poten-
tial risks.

The appliance and its connecting cable must be kept away from

children.

Do not aftempt to open the hand blender’s motor casing. If you
do so, the safety of the appliance is no longer assured and the
warranty will become void.

@ Never immerse the blender’s motor unit in liquids, or allow
liquids to get into the motor unit housing.
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

Before changing accessories or additional parts that are in
motion during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from mains power.

Never use the appliance for purposes other than those described
in these instructions. There is a risk of injury if the appliance is
misused!

Disconnect the appliance from the mains power supply ...

~ ...when the appliance is unsupervised,

- ...when you are cleaning the appliance,

- ...when you are assembling or dismantling it.

If you use the appliance to purée hot foods in a pot, remove the
pot from the hob and ensure that the liquid is not boiling. Let hot
foods cool down a little to avoid scalding.

m This appliance may not be used by children.

m  Children must not play with the appliance.

m The appliance and its connecting cable must be kept away from

children.

m The blade is extremely sharp! Handle it with great care.

m Handle the extremely sharp blade with caution as it can cause

injuries.
Clean the appliance very carefully. The blades are extremely
sharp!

Always be careful when emptying the bowl! The blades are
extremely sharp!

The appliance should always be disconnected from the mains
when unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

(D ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

m Do not leave the hand blender in a hot pot on the hob when it is

not in use.
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8. Utilisation
@ Note

> With the measuring beaker @ you can
measure volumes of fluids up to 700 ml.
For food processing, fill it to a maximun of
300 ml, otherwise fluids could overflow
from the measuring beaker @.

You can use the hand blender @ to prepare
dips, sauces, soups or baby food or to purée
fruit. We recommend using the hand blender @
for a maximum of 1 minute at a time and then
letting it cool down.

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!
> Do not use the hand blender @ to process
hard foods such as coffee beans, ice
cubes, sugar, cereals, chocolate, efc.
> If you want to purée hard vegetables, such
as carrots, either add some liquid or cook
the vegetables until they are soft.
You can use the shredder, which consists of
the blade @, bowl @ with removable non-slip
ring @ and drive lid @, to chop herbs or also
harder food. We recommend using the liquid-
iser for a maximum of 1 minute at a time and
then letting it cool down.

9. Assembling

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Only insert the plug into the power socket
after you have assembled the appliance
for use.

@ Note

> Before the first use, clean all parts as
described in the chapter 11. Cleaning.

9.1. To assemble
the hand blender

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The blade @ is extremely sharp! Handle it
with great care at all times.

B Place the blender @ on the motor unit @
so that the arrow A on the motor unit @
points to the arrow W on the blender @
and the blender @ clicks firmly into place.

6 English

9.2. Assembling the shredder

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The blade @ is extremely sharp! Handle it
with great care at all times.

B Place the bowl @ on a dry, level surface.

B Place the blade @ carefully onto the
holder in the bowl @. Turn the
blade @ a little while doing this, so that it
slips onto the holder.

@ Note

> The blade @ is not completely fixed to the
holder. This is normal. The
blade @ is only completely fixed when the
bow! lid @ has been put on.

B Add the food you wish to chop into the
bow! ©.

@ Note
> Fill the bowl @ only up to the 500 ml mark
% when processing food and only up
to the 300 ml mark Q when processing
liquids.

B Place the drive lid @ on the bow!l @ and
turn it tight. The tabs on the edge of the
bowl @ must slide into the groove on the
drive lid @. Please ensure that the blade @
is correctly engaged in the drive lid @.

B Place the motor unit @ in the holder on the
drive lid @ so that the arrow A on the
drive lid @ points to the arrow W on the
motor unit @ and the motor unit @ clicks
firmly into place.

@ Note

> If you want to store food in the bow! @,
you can use the lid @. To do this, carefully
remove the bowl lid @ and motor unit @
and also the blade @ if necessary.



10. Operation

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The food being processed must not be too
hot! Splashing contents could scald the
user.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The blade @ is extremely sharp! Handle it
with great care at all times.

10.1. Hand blender operation
@ Note

> Fill the measuring beaker (P only up to the
300 ml mark with food/liquids.

Once you have assembled the appliance as
required:

1) Insert the plug into the mains power socket.

2) Hold down the switch ' @ to process the
food at a normal speed. Turn the speed
regulator @ towards “Max” to increase
the speed. Turn the speed regulator @
towards “Min” to decrease the speed.

3) Hold down the turbo-switch @ to process
the food at a high speed. By
pressing the turbo-switch @, the maximum
processing speed is immediately available
to you.

4) Once you are done processing the food,
simply release the pressed switch | 0/0.

@ Note

'y

b
O

If you hear unusual noises
during operation, e.g.
squeaking or similar, apply
a small amount of neutral

of the hand blender @.

5) Remove the blender @ from the motor
unit @. To do this, press the release
buttons @ simultaneously and lift the
blender @ off the motor unit @.

cooking oil to the drive shaft

10.2. Using the shredder
@ Note

> Fill the bowl @ only up to the 500 ml mark
when processing food and only up
to the 300 ml mark O when processing
liquids.
Once you have assembled the shredder:
1) Insert the plug into the mains power socket.

2) Place the bowl @ on a dry, level surface.
The bowl @ has a non-slip ring @ which
keeps the bowl @ from slipping easily.

3) Hold down the switch | @ to process the
food at @ normal speed. Turn the speed
regulator @ towards “Max” to increase
the speed. Turn the speed regulator @
towards “Min” to decrease the speed.

@ Note

> Hold the bowl @ with the bowl lid @
on with one hand while pressing the
switch | @/ O with the other hand.

> Do not remove the motor unit @ from the
bowl lid @ while you are pressing the

switch | Q/0.
4) Once you are done processing the food,
simply release the pressed switch | /0.
5) Remove the motor unit @ off the drive
lid @. To do this, press the release buttons

O simultaneously and lift the motor unit @
off the drive lid @.
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Examples of puréeing, chopping and mincing various foods with the different
blender attachments:

BLENDER RECOMMENDED
ATTACHMENT INGREDIENTS QUANTITY SPEED TIME
Fruit, vegetables 100-200 g Min-Max ' | Approx. 30-60 sec.
Baby food, soups,

100-400 ml Min-Max ' | Approx. 60 sec.

sauces

Shakes, milk drinks 100-1000 ml Min-Max ' |  Approx. 60 sec.

Onions 200 g Min 6 x 1 sec.
Parsley 50¢ Turbo Approx. 20 sec.
1\ Garlic 20 cloves Min-Max ' |  Approx. 20 sec.
A_L Carrots 200 g Min-Max ' | Approx. 15 sec.
Hazelnuts/almonds 200 g Turbo Approx. 50 sec.
Walnuts 200 g coe — sooe Approx. 25 sec.
Parmesan 250 g Turbo Approx. 30 sec.

' Adjust the speed according to the consistency you want.

11. Cleaning ® Note

> The measuring beaker (@,
/\ WARNING! blade @, bow! @ with remov-
RISK OF ELECTRIC SHOCK! able nonsslip ring @ and sealing

> Before you start to clean the hand blender, lid @ are dishwasher-safe.
ALWAYS unplug the appliance from the
mains power socket.

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use aggressive, chemical or abra-

> Under no circumstances may the
sive cleaning agents! They could irrepara-

motor unit @ be cleaned by immers-
ing it in water or holding it under running bly damage the upper surfaces!

water. 1) Disconnect the power cable.

/A WARNING! RISK OF INJURY! 2) Clean the motor unit @ with a moist cloth.

Ensure that water cannot permeate through
> Handle the extremely sharp blade @ with . P 9
. . L the openings on the motor block @. For
caution as it can cause injuries. Reassemble

- ) stubborn stains, put some mild detergent on
the liquidiser after use and/or cleaning ) ) .
" the cloth. Wipe detergent residues off with
so that you do not injure yourself on the

exposed blade @. a damp cloth.
Keep the blade @ out of the reach of 3) Clean the blender @, drive lid @, bowl @,

children. removable non-slip ring @), sealing lid @,
measuring beaker Y and blade @ thor-
oughly in soapy water. Rinse off any remain-
ing detergent afterwards with fresh water.

4) Dry everything well with a dish towel and
ensure that the appliance is completely dry
before re-use.
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12. Disposal

The symbol of the crossed-out

wheelie bin means that this appli-

ance may not be disposed of in

regular household waste at the end
of its service life. The appliance must be depos-
ited at an established collection point, recycling
centre or disposal company.

Please erase all personal data before returning
an appliance.

The packaging is made from environmentally
friendly material which can be disposed of at
your local recycling plant.

Dispose of the packaging in an environmentally
friendly manner.

13. Kompernass
Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any
faults, you, the buyer, have certain statutory
rights. Your statutory rights are not restricted in
any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of pur-
chase. Please keep your receipt in a safe place.
This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of
the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price (at
our discretion). This warranty service requires
that you present the defective appliance and
the proof of purchase (receipt) within the three-
year warranty period, along with a brief written
description of the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your
product will either be repaired or replaced by
us. The repair or replacement of a product does
not signify the beginning of a new warranty
period.

Warranty period and statutory claims
for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any dam-
age and defects present at the time of purchase
must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty
period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in
accordance with strict quality guidelines and
inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or produc-
tion faults. The warranty does not extend to
product parts subject to normal wear and tear
or to fragile parts which could be considered
as consumable parts such as switches or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper
use of the product are to be strictly followed.
Uses and actions that are discouraged in the
operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use
and not for commercial purposes. The warranty
shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifica-
tions / repairs which have not been carried out
by one of our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item
number (IAN) 525219_2507 available as

proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.
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B If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us
free of charge to the service address that
will be provided to you. Ensure that you
enclose the proof of purchase (till receipt)
and information about what the defect is
and when it occurred.

You can download these instruc-
tions along with many other
manuals, product videos and
installation software at

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

www.lidl-service.com.

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by enter-
ing the item number (IAN) 525219_2507.

13.1. Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 525219_2507

13.2. Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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14. Recipes

14.1. Cream of
Vegetable Soup
2 - 4 People
Ingredients

B 2 -3 tbsp Cooking oil
B 200 g Onions

B 200 g Potatoes (specially suitable are
floury varieties)

B 200 g Carrots
B 350 - 400 ml Vegetable stock (fresh or

instant)
B Salt, Pepper, Nutmeg
B 5 gParsley

Preparation
1) Peel the onions and chop them with the
liquidiser. Wash, peel and cut the carrots
into slices. Peel and rinse the potatoes, then
cut them info approx. 2 cm cubes.

2) Heat the oil in a pan, sauté the onions until
glassy. Add the carrots and potatoes and
sauté them also. Pour in sufficient broth so
that the vegetables are well covered and
then boil everything for 10 - 15 minutes
until soft. If necessary, add more broth if
the vegetables are no longer completely
covered.

3) Wash the parsley, shake it dry and remove
the stems. Break the parsley into large
pieces and add them to the soup. Puree
everything with the hand blender @ for
about 1 minute. Season with salt, pepper
and grated nutmeg.



14.2. Pumpkin Soup
4 People

Ingredients

1 medium-sized Onion

2 Garlic cloves

10 - 20 g fresh Ginger

3 tbsp Rapeseed oil

400 g Pumpkin (ideally suited is Hokkaido

pumpkin, because the shell becomes soft
when cooked and it does not need to be
peeled)

250 - 300 ml Coconut milk
250 - 500 ml Vegetable stock
Juice of V2 of an Orange
some dry white wine

1 tsp. Sugar

Salt, Pepper

Preparation
1) Peel the onion and chop them with the

liquidiser, do the same with the garlic. Peel
and finely chop the ginger. Firstly, sauté the
onion and ginger in hot oil. After 2 minutes
add the garlic and sauté this also.

2) Thoroughly clean the pumpkin under warm

water with a vegetable brush, then cut it
into 2 - 3 cm cubes. (If a pumpkin other
than Hokkaido pumpkin is being used, it
must be peeled in addition). Add the diced
pumpkin to the onions and ginger and
sauté them also. Fill with half the amount
of coconut milk and sufficient vegetable
broth to cover the pumpkin well. Cook
for approx. 20 - 25 minutes with the lid
on until soft. Mix everything with a hand
blender @ until smooth. Thereby, add
additional coconut milk until the soup has
the correct soft and creamy consistency.

3) Season the soup with orange juice, white

wine, sugar, salt and pepper so that it has
both a sweet and a balanced sour-salty
note in addition to the sharp flavour.

14.3. Jam

Ingredients

B 250 g strawberries or other fruit
B 125 gjam sugar (2:1)
B A splash of lemon juice

B The pulp of one vanilla pod

Preparation
1) Wash and clean the strawberries. Remove
the leaves. Put them in a sieve to shake off
any excess water and to prevent the jam
from becoming too runny. Cut up larger
strawberries. You can also use frozen fruit,
but let it thaw before blending.

2) Weigh off 250 g of strawberries and add

them to a suitable mixing bowl.
3) Add a splash of lemon juice.

4) If desired, scrape out the pulp from a
vanilla pod and add it.

5) Add the jam sugar and mix thoroughly
with the hand blender @ for about 45-60
seconds. If there are still any lumps, let
mixture rest for 2 minutes and then purée
again for 60 seconds.

6) Bring the mix to boil over medium heat,
then simmer for about 2-3 minutes, stirring
well throughout.

7) You can eat the jam straight away or pour
it into a glass jar with a screw cap and seal
it firmly.
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14.4. Banana milk

Ingredients
B 1 banana
B 250 ml milk

B approx. 1 tsp sugar fo taste

Preparation

1) Remove the banana peel and cut the

banana info pieces.

2) Put the banana, milk and sugar in the

mixing bowl and blend with the hand
blender @.

14.5. Mayonnaise

Ingredients
B 375 ml neutral vegetable oil,

e.g. rapeseed oil
B 3 egg yolks
B 23 g of mild vinegar or lemon juice
B Salt and pepper to taste
Preparation

1) Add the egg yolk and vinegar to a mixing

bowl, hold the hand blender @ vertically
in the bowl, then press and hold the
turbo-switch @.

2) Add the oil in an even, thin stream (within

about 1 minute) so that the oil binds to the
other ingredients.

3) Afterwards, season with salt and pepper.
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1. Johdanto

Sydamellinen onnittelumme uuden laitteesi
johdosta.

Olet valinnut laadukkaan tuotteen. Kayttéohje

on osa tatd tuotetta. Se sisaltad tarkeitd turvalli-

suutta, kéyttdd ja havittémistd koskevia ohjeita.
Tutustu kaikkiin kéyté- ja turvaohieisiin ennen
tuotteen kayttdd. Kéytd tuotetta vain kuvatulla
tavalla ja vain mainittuihin kayttétarkoituksiin.

Anna my&s kaikki asiakirjat edelleen luovuttaes-

sasi tuotteen eteenpdin.

2. Maédrdystenmukainen
kaytto

Sauvasekoitinsarja on tarkoitettu ainoastaan
pienten elintarvikemddrien tydstémiseen. Se on
tarkoitettu yksinomaan yksityistalouksissa kéy-
tettévaksi. Sauvasekoitinsarjaa ei ole tarkoitettu
ammattikéyttésn.

3. Toimituslaajuus
Laite toimitetaan vakiona seuraavin osin:
® Sauvasekoitinsarja
® Mitta-astia
® Leikkuri (terd ja kulho kannella)
® Kayttdohje
1) Ota kaikki laitteen osat ja kéyttdohje
pakkauksesta.
2) Poista koko pakkausmateriaali.

3) Puhdista kaikki laitteen osat luvussa
11. Puhdistus kuvatulla tavalla.

(O Huomautus

> Tarkista toimituksen taydellisyys ja osat
nékyvien vaurioiden varalta.

> Jos havaitset toimituksessa puutteita tai
puutteellisen pakkauksen tai kuljetuksen
aiheuttamia vaurioita, kéénny huolfomme

palvelunumeron puoleen (katso luku
13.1. Huolto).
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4, Laitteen osat/varusteet

Kuva A (sauvasekoitin):
Nopeudenséddin

Kytkin | (normaali nopeus)
Turbokytkin (suuri nopeus)
Moottorilohko

Sauvasekoitin

Q0000 0C

Vapautuspainikkeet

Kuva B (leikkuri):
© Kulhon kansi
O Ters

O Kulho

(irrotettavalla luistonestorenkaalla €B)
@ Kansi

Kuva C (varusteet):

® Mitta-astia
5. Tekniset tiedot

. 220-240V ~,
Verkkojdnnite 50-60 Hz
Nimellisteho 600 W
Virrankulutus pois 02W

padlté tilassa

/gl

Suojausluokka

Mitta-astia @

Tilavuus 930 ml
Asteikko mittausta 200 ml
varten

Mf]ks. t'c.Jyt’r(?.moarq 300 ml
tyostettdessa

Kulho @

Tilavuus 1050 ml

Elintarvikkeita enintddn
500 ml:n merkintadn asti

B Y

Nesteitd enintédn

Maks. téyttdméadra
tyostettdessa

300 ml:n merkintédn asti

O



Suosittelemme seuraavia kayttéaikoja:

Anna sauvasekoittimen @ j&dhtyd 1 minuutin
kéyton jalkeen noin 2 minuuttia.

Anna leikkurin jG&htyd 1 minuutin kéytén jél-
keen noin 2 minuutia.

Jos néméa kayttdajat ylitetddn, laite voi kuumen-
tua liikaa ja vaurioitual

6. Kéytetyt varoitukset
ja symbolit
Téssa kayttdohjeessa, pakkauksessa ja

laitteessa kdytetddn seuraavia varoituksia ja
symboleja (mikéli aiheellista):

VAARA! Varoitus, jossa on tama
symboli ja merkkisana "VAARA",
osoittaa vélittéman vaaratilanteen,
joka johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sitd ei valtetd.

VAROITUS! Varoitus, jossa on
tama symboli ja merkkisana "Varoi-
tus", osoittaa mahdollisen vaaratilan-
teen, joka voi johtaa kuolemaan tai
vakavaan loukkaantumiseen, jos sitd
ei valtetd.

VARO! Varoitus, jossa on tdmd
symboli ja merkkisana "VARO", osoit-
taa mahdollisen vaaratilanteen, joka
voi johtaa lievéan tai keskivaikeaan
loukkaantumiseen, jos sitd ei valtetd.

HUOMIO! Varoitus, jossa on t&md
symboli ja merkkisana "HUOMIO",
osoittaa mahdollisen filanteen, joka
voi aiheuttaa omaisuusvahinkoja, jos
sitd ei vdltetd.

Huomautus: Huomautus siséltad
lisgtietoja, jotka helpottavat laitteen
kayttod.

I!LIJI Lue kayttdohije.

A
A
A
®
®

¢

~n 4@ ® [

D QB

Vaihtovirta/-@nnite

Suojausluokka II: suojaus
kaksinkertaisella tai vahvistetulla
eristyksella.

Ei saa upottaa veteen!

Soveltuu puhdistettavaksi
astianpesukoneessa.

Kaikki témén laitteen osat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeisiin, ovat
elintarvikekelpoisia.

Tama tuote tayttad voimassa
olevien eurooppalaisten ja kansallis-
ten s&&nndsten vaatimukset.

Alg havita séhkslaitetta kotitalousiét-
teen mukanal

Toimita pakkaus hévitettévéksi ympa-
ristdystévéllisesti.

Pakkaus koostuu kierratettévista
materiaaleista. Huomioi pakkausma-
teriaalien merkintd jétteitd lajitelta-
essa: Ne on merkitty lyhenteillé (a)
ja numeroilla (b), joiden merkitys

on seuraava: 1-7: muovit, 20-22:
paperi ja pahvi, 80-98: komposiitti-
materiaalit.
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7. Turvallisuusohjeet
/A VAARA! SAHKOISKU!

Liita laite ainoastaan madrdysten mukaan asennettuun pisto-
rasiaan, jonka verkkojénnite on 220-240 V ~, 50-60 Hz.
Irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista tai jos
laitteen toiminnassa ilmenee hairiditd.

Alg altista laitetta kosteudelle @laka kaytd sita ulkona.

Jos laitteen sisdan kuitenkin padsee nestettd, irrota pistoke heti

pistorasiasta ja vie laite korjattavaksi ammattitaitoiseen huoltoliik-
keeseen.

Kun irrotat virtajohtoa pistorasiasta, vedd aina pistokkeesta, &la

koskaan itse johdosta.

Al taita tai purista virtajohtoa. Aseta virtajohto niin, ettei kukaan

voi astua sen padlle tai kompastua siihen.

Jos t&dman laitteen virtajohto vahingoittuu, johdon saa vaarojen

valttamiseksi vaihtaa vain laitteen valmistaja, valmistajan asiakas-

huolto tai vastaavasti patevé henkild.

Henkilét, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt ovat

rajalliset tai joilla ei ole riittdvaa kokemusta tai tietoa laitteen

kaytéstda, saavat kayttad laitetta vain valvonnan alaisena tai

jos heitd on opastettu laitteen turvalliseen kéyttdon ja he ovat

ymmadrtaneet laitteen kayttédn liittyvat vaarat.

Laite ja sen liitdnt&johto on pidettavé poissa lasten ulottuvilta.

Sauvasekoittimen moottorilohkon koteloa ei saa avata. Tamé

vaarantaa turvallisuuden ja aiheuttaa takuun raukeamisen.

@ Alg koskaan upota sauvasekoittimen moottorilohkoa
nesteeseen ja varmista, ettei koteloon pddse nesteitd.
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/A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

Ennen kuin vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka likkuvat kdytén
aikana, kytke laite pois p&dltd ja irrota se sahkdverkosta.

Alg kayta laitetta muihin kuin tassé kayttoohjeessa kuvattuihin kéyt-
tétarkoituksiin. Laitteen vadrinkayttdén liittyy loukkaantumisvaaral

Irrota laite séihkdverkosta aina...

- ...kun laite jatetddn ilman valvontaa

~ ...kun laitetta puhdistetaan

— ...kun kokoat laitetta tai irrotat siitd osia.

Kun kéaytat laitetta kuuman ruoan soseuttamiseen kattilassa, ota
kattila pois liedeltd ja varmista, ettd neste ei kiehu. Anna palo-
vammojen vélttémiseksi kuuman ruoan j@éhtyda hieman.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttosn.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Laite ja sen liitdnt&johto on pidettavad poissa lasten ulottuvilta.
Terdt ovat eritt@in terévia! Kasittele sitd aina varoen.

Agrimmaisen tercvien terien kasittelyyn liittyy loukkaantumis-
vaara.

Puhdista laite erittdin varovasti. Terdt ovat erittdin terévidl

Ole aina varovainen tyhjentdessdsi kulhoa! Terat ovat erittdin
teravia!

Laite on irrotettava sahkdverkosta aina, kun sité ei valvota, seka
ennen kokoamista, purkamista ja puhdistamista.

(1) HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT

Alg jata sauvasekoitinta liedelld olevaan kuumaan kattilaan, kun
et kayta sitd.
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8. Kaytto

() Huomautus

>  Mitta-astian @ avulla voidaan mitata
enintdén 700 ml nestettd. Taytd siihen
tydskentelyd varten korkeintaan 300 ml,
muutoin nestettd saattaa valua mitta-astian
® reunojen yli.

Sauvasekoittimella @ voit valmistaa dippejd,
kastikkeita, keittoja ja vauvanruokaa tai soseuttaa
pehmeité hedelmid ja marjoja. Suosittelemme,
efté sauvasekoitinta @ kéytetédn korkeintaan

1 minuutin ajan kerrallaan, minké jélkeen sen
annetaan jGéhtyd.

(D HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Alg kéytd sauvasekoitinta @ kovien elin-
tarvikkeiden, kuten esim. kahvinpapuien,
jaakuutioiden, sokerin, viljan, suklaan jne.
kasittelyyn.

> Lisdd kovien vihannesten, kuten esim. pork-
kanoiden soseuttamiseksi joko hieman vettd
tai keitd vihannekset ensin pehmeiksi.

Monitoimileikkurilla, joka koostuu terésté
O, kulhosta @ irrotettavalla luistonestoren-
kaalla @ ja kayttskannesta @, voidaan
silputa yritejd tai hienontaa myds kovempia
elintarvikkeita. Suosittelemme, ettd leikkuria
kéytetddn korkeintaan 1 minuutin ajan
kerrallaan, minké jélkeen sen annetaan
iahtya.

9. Laitteen kokoaminen

/\ VAROITUS!
LOUKKAANTUMISVAARA!

> Tydnnd pistoke pistorasiaan vasta, kun olet
koonnut laitteen.

(D Huomautus

> Puhdista ennen ensimmaistd kéyttdkertaa
kaikki osat kohdassa 11. Puhdistus
kuvatulla tavalla.
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9.1. Sauvasekoittimen
kokoaminen

/\ VAROITUS!
LOUKKAANTUMISVAARA!

> Terd @ on erittdin terdva! Kasittele sité
aina varoen.

B Aseta sauvasekoitin @ moottoriosalle @
niin, ettd moottoriosassa @ oleva nuoli A
osoittaa sauvasekoittimessa @ olevaan
nuoleen W ja sauvasekoitin @ lukittuu
tukevasti paikoilleen.

9.2. Leikkurin kokoaminen

/\ VAROITUS!
LOUKKAANTUMISVAARA!

> Terd @ on erittdin teraval Kasittele sitd
aina varoen.

B Sijoita kulho @ fasaiselle ja kuivalle pinnalle.

Aseta varovasti teré @ pidikkeeseen
kulhoon @. Kierré talloin teréa @ hieman
niin, eftd se liukuu pidikkeeseen.

() Huomautus

> Terd @ ei ole talldin aivan tiiviisti pidik-
keessd. Se on normaalia. Terd @
on vasta sitten tiiviisti paikoillaan, kun
kulhon kansi @ asetetaan paikoilleen.

Kaada silputtavat elintarvikkeet kulhoon @.

() Huomautus
> Taytd kulho @ elintarvikkeiden tydstda
varten ainoastaan 500 ml:n merkint&dn
"{3 asti ja nesteiden ty3stéd varten
ainoastaan 300 ml:n merkint&dn Q asti.

B Aseta kayttskansi @ kulhon @ padlle
ja kierrd se tiiviisti paikoilleen. Tallin
kulhon @ reunassa olevat ulokkeet on
johdettava kaytdkannessa @ olevaan
kiskoon. Varmista, ettd terd @ osuu oikein
kayttokanteen @.

B Aseta moottoriosa @ kiinnitykseen kéytté-
kannessa @ niin, ettd nuoli A kéyttokan-
nessa @ osoittaa nuoleen v moottori-
osassa @ ja moottoriosa @ lukittuu fiiviisti
paikoilleen.



() Huomautus

> Jos haluat séilyttad elintarvikkeita kulhossa
O, voit kaytad kantta @. Poista sitd varten
tarvittaessa ensin kulhon kansi @ ja moot-
torilohko @ seké teré @ varovasti.

10. Kaytto

/\ VAROITUS!
LOUKKAANTUMISVAARA!

> Elintarvikkeet eivét saa olla liian kuumial
Sekoitusastiasta roiskuva siséltd voi aiheut-
taa palovammoija.

/\ VAROITUS!
LOUKKAANTUMISVAARA!
> Terd @ on erittdin teraval Kasittele sitd
aina varoen.

10.1. Sauvasekoittimen
kaytto

() Huomautus
> Téytd mitta-astiaan @ nesteiden/elintarvik-
keiden tydstdd varten korkeintaan 300 ml.

Kun olet koonnut laitteen haluamallasi tavalla:
1) Tydnné pistoke pistorasiaan.

2) Pidé kytkinta l @ painettuna, kun
haluat tyéstaé elintarvikkeita normaali-
nopeudella. Lisé& nopeutta liikuttamalla
nopeudens&ddintd @ suuntaan “Max”.
Véhenné nopeutta liikuttamalla nopeu-
densadadinta @ suuntaan “Min”.

3) Pidé turbokytkinté @ painettuna tydstédik-
sesi elintarvikkeita suurella nopeudella.
Painamalla turbokytkinté € saat heti
kéyttdsn suurimman mahdollisen késitte-
lynopeuden.

4) Kun et enéé halua jatkaa ruoka-aineiden

késittelyd, vapauta painettu kytkin l /0.

uvomavutus

Jos laitteesta kuuluu kéytén

\j aikana epétavallisia &anid,

‘ kuten kirskuntaa tai vastaa-

vao,.!cif? souvgsekfaiﬁimen
. O kayttdakselille hieman

neutraalinmakuista ruokadl-

iyé.

5) Irrota sauvasekoitin @ moottoriosasta @.
Paina sitd varten vapautuspainikkeet @
samanaikaisesti siséén ja nosta sauvase-
koitin @ irti moottoriosasta @.

10.2. Leikkurin kaytto

() Huomautus
> Taytd kulho @ elintarvikkeiden tydstda
varten ainoastaan 500 ml:n merkint&dn
asti ja nesteiden ty3stéd varten
ainoastaan 300 ml:n merkint&dn Q asti.

Kun leikkuri on koottu:

1) Tydnné pistoke pistorasiaan.

2) Aseta kulho @ tasaiselle ja kuivalle pin-
nalle. Kulhossa @ on luistonestorengas €@,
jotta kulho @ ei luista kovin helposti.

3) Pida kytkintd | @ painettuna, kun haluat
tydstad elintarvikkeita normaalinopeudella.
Lisé& nopeutta likuttamalla nopeuden-
sadadinta @ suuntaan “Max”. Vahennda

nopeutta likuttamalla nopeudensaédinté
© suuntaan "Min”.

() Huomautus

> Pidd kulhoa @ ja pédlle asetettua kulhon
kantta @ kiinni yhdella kédellé samalla, kun
painat toisella kadelld kytkintd | 0/0.

> Alg irrota moottorilohkoa @ kulhon kan-

nesta @ kytkimen l A/ O painamisen
aikana.
4) Kun et endd halua jatkaa ruoka-aineiden
kasittelyd, vapauta painettu kytkin ' /0.
5) Poista moottoriosa @ kdytdkannesta @.

Paina sitd varten vapautuspainikkeet @
samanaikaisesti sisddn ja nosta moottoriosa

O kayttdkannesta @.
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Esimerkkejé erilaisten elintarvikkeiden soseuttamisesta, silppuamisesta ja
hienontamisesta erilaisilla sekoittimen liséosilla:

TfJESKOoSI-A AINEKSET SO’:X;I:;AV NOPEUS AIKA
Hedelmat, vihannekset 100-200 g Min -Max ! n.30-60s
Jouvanruoks, ket 100-400 i Min -Max n60's
Pirtelét, maitojuomat 100-1000 ml Min -Max ! n.60s
Sipulit 200 g Min 6x1s
Persilja 30g Turbo n.20s

—_— Valkosipuli 20 kyntta Min -Max ! n.20s
;LL Porkkanat 200 g Min -Max ! n.15s
Hasse pakindi/ 2009 Turbo n.50s
Saksanpahkingt 200 g coo — 0000 n.25s
Parmesaani 250¢g Turbo n.30s

! Aseta nopeus aina haluamasi koostumuksen mukaisesti.

11. Puhdistus

/\ VAROITUS! SAHKOISKU
> Irrota aina verkkopistoke pistorasiasta ennen
sauvasekoitinsarjan puhdistamista.
> Alg koskaan puhdista moottorilohkoa
O veteen upottamalla tai pitémaills
sité juoksevan veden alla.

/A VAROITUS!
LOUKKAANTUMISVAARA!

> Erittdin terévan teréin @ kasittelyyn liittyy
loukkaantumisvaara. Kokoa leikkuri kéytén
ja puhdistuksen jélkeen uudelleen, jotta et

loukkaa itsedsi paljaana olevaan terdén @.

Pidé teré @ poissa lasten ulottuvilta.

@ Huomautus
> \ Mitta-astia @, terd @, kulho @
4 ia irrotettava luistonestorengas @
ﬁiﬂggb I 9

sekd kansi @ voidaan pestd
astianpesukoneessa.
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(D HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Alg kdyta aggressiivisia, kemiallisia tai

hankaavia puhdistusaineital Ne voivat
vahingoittaa pintoja peruuttamattomasti

1) Irrota pistoke pistorasiasta.

2) Puhdista moottoriosa @ kostealla liinalla.
Varmista, ettei moottorilohkon @ aukkoihin
padse vettd. Jos lika on pinttynyt kiinni,
lisé& linaan mietoa astianpesuainetta.
Pyyhi astianpesuainejaémat kostealla
liinalla.

3) Puhdista sauvasekoitin @, kéyttskansi @,
kulho @, irrotettava luistonestorengas Q,
kansi @, mitta-astia @ ja terd @ perusteel-
lisesti astianpesuainevedessd. Poista sen
jélkeen astianpesuainejdémét puhtaalla
vedelld.

4) Kuivaa kaikki osat kuivalla liinalla ja var-
mista, ettd laite on kuiva ennen seuraavaa
kayttdd.



12. Havittadminen

Yliviivatun jéteastian symboli tarkoit-
taa, ettd tatd laitetta ei saa havittad
kotitalousjétteiden seassa sen kayto-
ajan p&dtyityd. Laite on toimitettava
kergilypisteisiin, kierratyskeskuksiin tai jétehuol-
toyrityksiin.
Poista kaikki henkildkohtaiset tiedot ennen
palautusta.

Pakkauksessa on kéytetty ympéristdystévaillisia
materiaaleja, jotka voidaan toimittaa paikallisiin
kerdyspisteisiin.

Havita pakkaus ympéristdystavallisesti.

13. Kompernass
Handels GmbH:n takuu

Hyvé asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivésta. Jos
havaitset tuotteessa puutteita, sinulla on on
oikeus vaatia tuotteen myyjéltd lakisadteista
korvausta. Seuraava takuu ei rajoita lakisédtei-
sié oikeuksiasi ostajana.

Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopéivéyksestd alkaen.
Sailytd ostokuitti hyvdssé tallessa. Tarvitset sit&
todisteeksi ostosta.

Jos t@ssd tuotteessa ilmenee kolmen vuoden
siséllé ostopdivastd materiaali- tai valmistus-
virheitd, korjaamme tai korvaamme tuotteen
sinulle veloituksetta harkintamme mukaan tai
palautamme ostohinnan. Témé takuu edellyttad,
eftd viallinen laite toimitetaan meille yhdessa
ostotositteen (kuitin) kanssa kolmivuotisen maa-
réajan sisélla. Lisdksi mukaan on liitettévé lyhyt
kuvaus viasta ja sen ilmenemisajankohta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjat-
tuna takaisin tai vuden tuotteen. Takuuaika ei
ala vudelleen tuotteen korjaamisen tai vaihdon
iélkeen.

Takuuaika ja lakisaateinen
virhevastuu

Takuukorjaus ei pidennd takuuaikaa. Témé
koskee my&s vaihdettuja ja korjattuja osia.
Mahdollisesti jo oston yhteydessé havaittavista
vaurioista ja puutteista on imoitettava heti,

kun tuote on purettu pakkauksesta. Takuuajan
pddttymisen jalkeen suoritettavat korjaukset
ovat maksullisia.

Takuun laajuus

Laite on valmistettu tiukkojen laatuvaatimusten
mukaan huolella ja tarkastettu perusteellisesti
ennen toimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd.
Tamd takuu ei kata tuotteen osia, jotka altistuvat
normaalille kulumiselle ja joita siksi voidaan
pitéd kuluvina osina, eikd helposti rikki menevia
osia, kuten kytkimié tai lasista valmistettuja osia.

Tama takuu raukeaq, jos tuote on vaurioitunut,
tai sitd ei ole kdytetty tai huollettu asianmukai-
sesti. Tuotteen asianmukainen kéyttd edellyttad
kaikkien kayttdohjeessa esitettyjen ohjeiden
tarkkaa noudattamista. Kayttgjén on ehdotto-
masti véltettava kayttdtarkoituksia ja toimintaa,
joita kdyttdohjeessa kehotetaan véltamadn ja
joista siind varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskéyttésn,
ei kaupallisiin tarkoituksiin. Laitteen véaranlai-
nen tai asiaton késittely, vékivallan kéyts ja
muut kuin valtuutetun huoltopisteen suorittamat
korjaukset aiheuttavat takuun raukeamisen.

Toimiminen takuutapauksessa
Jotta asiasi voitaisiin késitelld nopeasti, noudata
seuraavia ohjeita:

B Pidg kaikkia kyselyitd varten kassakuitti
ja artikkelinumero (IAN) 525219_2507

tallessa todisteena ostosta.

B Tuotenumeron I8ydét tuotteen tyyp-
pikilvestd, kaiverrettuna tuotteeseen,
kéyttdohjeen otsikkosivulta (alhaalla
vasemmalla) tai tuotteen taustapuolella tai
pohijassa olevasta tarrasta.

B Mikdli laitteessa ilmenee toimintahdirisita
tai muita puutteita, ota ensin yhteyttd alla
mainittuun huolto-osastoon puhelimitse
tai séhképostitse.

Suomi 21



B Voit l&hettéd viallisena pitémdsi tuotteen
yhdessé ostokuitin kanssa maksutta sinulle
iimoitettuun huolto-osoitteeseen. Liitd
mukaan selvitys viasta ja siitd, milloin se on
iimennyt.

Osoitteessa www.lidl-service.com
4| voit ladata tdmén ja monia muita
késikirjoja, tuotevideoita ja asen-
nusohijelmia.

Témén QR-koodin avulla p&éset suoraan
Lidl-huoltosivustolle (www.lidl-service.com) ja
voit avata kéyttéohjeesi systtamélla tuotenu-
mero (IAN) 525219_2507.

13.1. Huolto

(FD Huolto Suomi
Tel.: 09 42453024
E-Mail: kompernass@lidl.fi

IAN 525219_2507

13.2. Maahantuoja

Huomaa, ettd seuraava osoite ei ole huol-
to-osoite. Ota ensin yhteyttd mainittuun huolto-
pisteeseen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSA

www.kompernass.com
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14. Reseptejd

14.1. Vihannessosekeitto
2-4 henkildlle

Ainekset

B 2-3rklsliya

B 200 gsipulia

B 200 g perunaa (parhaiten soveltuvat
jauhoiset perunalajikkeet)

200 g porkkanaa

B 350-400 ml kasvislientd (tuoretta tai
jauheesta)

B suolag, pippuria, muskottipdhkinga
B 5 gpersiliaa

Valmistus
1) Kuori sipulit ja silppua ne leikkurilla. Pese
ja kuori porkkanat ja leikkaa siivuiksi. Kuori

ja huuhtele perunat ja leikkaa n. 2 em:n
kokoisiksi lohkoiksi.

2) Kuumenna &ljy kattilassa ja kuullota sipulit.
Liséd porkkanat ja perunat ja anna niiden
hautua sipuleiden kanssa. Kaada sen ver-
ran kasvislientd, eftd vihannekset peittyvét
hyvin ja jatka keittémisté 10-15 minuuttia,
kunnes vihannekset ovat kypsid. Lisad
tarvittaessa lientd niin, efté vihannekset
peittyvat.

3) Pese persilia, ravistele kuivaksi ja poista
varret. Revi persilja suuriksi paloiksi keiton
joukkoon. Soseuta sauvasekoittimella @ n.
1 minuutin ajan. Mausta suolalla, pippu-
rilla, muskottipghkinalla.



14.2. Kurpitsakeitto
4 hengelle

Ainekset

1 keskikokoinen sipuli

B 2 valkosipulinkynttd

B 10-20 g tuoretta inkivadria

B 3 rkl rypsicliys

B 400 g kurpitsaa (hokkaidokurpitsa soveltuu
tarkoitukseen parhaiten, koska sen kuori
pehmenee kypsennyksen aikana eiké sit&
tarvitse kuoria)

B 250-300 ml kookosmaitoa

B 250-500 ml kasvislient&

B 2 appelsiinin mehu

B hieman kuivaa valkoviinia

B 1 1l sokeria

B suolaq, pippuria

Valmistus

1) Kuori sipulit ja silppua ne leikkurilla,

samoin valkosipuli. Kuori inkivadri ja
pilko pieneksi. Kuullota ensin sipulia
ja inkivéaria kuumassa &ljyssé. Liséa
2 minuutin kuluttua valkosipuli ja jatka
kuullottamista.

2) Puhdista kurpitsa huolellisesti kasvisharjalla

|&mpimén veden alla ja leikkaa se sitten
2-3 cm:n kokoisiksi kuutioiksi. (Muut kur-
pitsalajikkeet kuin hokkaido on kuorittava).
Lisaa kurpitsalohkot sipulien ja inkivadrin
joukkoon ja jatka kuullottamista. Kaada
seoksen pdaélle puolet kookosmaidosta ja
niin paljon kasvislientd, etté kurpitsanpalat
peittyvét. Kypsennd seosta kansi suljettuna
noin 20-25 minuuttia, kunnes kurpitsa
pehmenee. Aja seos tasaiseksi sauvase-
koittimella @. Liséd kookosmaitoa, kunnes
keiton koostumus on sopivan kuohkeaa ja
kermaista.

3) Mausta keitto appelsiinimehulla, valkovii-

nillg, sokerilla, suolalla ja pippurilla niin,
eftd keitossa on tulisuuden liséksi myds
sopivasti makeutta, happamuutta ja suolai-
suutta.

14.3. Makea hedelmalevite
Ainekset

B 250 g mansikoita tai muita hedelmid

B 125 g hyyteldsokeria 2:1

W 1 tilkka sitrtuunamehua

B 1 veitsenkdriellinen vaniljatangon ydinta

Valmistus
1) Pese mansikat ja poista vihredt kannat.

Anna kuivua hyvin siiviléssd, jotta ylimaa-
réinen vesi tippuu pois niin, ettei levitteestd
tule liian nestemdistd. Pilko suuret mansikat
pienemmiksi. Voit myds kéyttéd pakastehe-
delmid tai -marjoja, anna niiden kuitenkin
sulaa ennen sekoittamista.

2) Punnitse 250 g mansikoita ja laita ne
sopivaan sekoituskulhoon.

3) Lis&a tilkka sitruunamehua.

4) Raasta tarvittaessa joukkoon vaniljatangon
ydintd.

5) Liséa hyyteldsokeri ja sekoita huolellisesti
sauvasekoittimella @ 45-60 sekunnin
ajan. Jos seoksessa on vield suurempia
palasia, odota 2 minuuttia ja soseuta vudel-
leen 60 sekuntia.

6) Kuumenna kiehuvaksi keskilémméllé ja
hauduta noin 2-3 minuutin ajan koko ajan
sekoittaen.

7) Nauti hedelmélevite heti tai laita se purk-
kiin, jossa on kierreftévé kansi.
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14.4. Banaanimaito
Ainekset

B 1 banaani

B 250 ml maitoa

B n. 1 tl sokeria maun mukaan

Valmistus
1) Kuori banaani ja paloittele se.

2) Laita banaani, maito ja sokeri sekoitusas-
tiaan ja sekoita niité sekoitinosalla @.

14.5. Majoneesi

Ainekset
B 375 ml neutraalinmakuista kasviéljyd, esim.
rypsidliyd

B 3 keltuaista
B 23 g mietoa etikkaa tai sitruunamehua

B suolaa ja pippuria maun mukaan

Valmistus

1) Laita keltuainen ja etikka sekoitusastiaan,
pidd sekoitinosaa @ pystysuorassa
astiassa ja pidd turbokytkints @ painet-
tuna.

2) Liséé 6ljyd tasaisena ohuena norona
(n. 1 minuutin siséll&) niin, ettd Sljy sitoutuu
muihin aineksiin.

3) Mausta lopuksi maun mukaan suolalla ja
pippurilla.
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1. Inledning
Ett stort grattis fill din nyinkdpta produkt.

Du har valt en produkt med hég kvalitet. Bruks-
anvisningen ingdr som en del i leveransen. Den
innehéller viktiga anvisningar fér sdkerhet, an-
véindning och kasering. L&s noga igenom alla
anvéndar- och sékerhetsanvisningar innan du
tar produkten i bruk. Anvénd endast produkten
enligt beskrivningarna och i de syften som ang-
es har. Lamna Sver all dokumentation tillsam-
mans med produkten om du éverléter den il
ndgon annan person.

2. Foreskriven anvéndning

Stavmixersetet f&r bara anvéndas fér att be-
arbeta sm& méngder livsmedel. Det &r endast
avsedd f&r privat bruk. Stavmixersetet ska inte
anvéndas yrkesméssigt.

3. Leveransens innehall

Produkten levereras med féljande delar som
standard:

® Stavmixer, set
Maéttbégare
Hacktillbehor (kniv och skal med lock)

Bruksanvisning

1) Ta upp alla delar av produkten och bruks-
anvisningen ur férpackningen.

2) Ta bort allt férpackningsmaterial.

3) Rengér alla delar av produkten s& som
beskrivs i kapitel 1. Rengéring.

(D Observera

> Kontrollera att leveransen &r komplett och
inte har négra synliga skador.

> Om ndgonting fattas eller om leveransen
skadats pé& grund av bristféllig férpack-
ning eller i transporten ska du vénda
dig till vér Service Hotline (se kapitel
13.1. Service).
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4. Beskrivning/Tillbehor

Bild A (stavmixer):

@ Hastighetsreglage

@ Brytare l (normal hastighet)
© Turbobrytare (hég hastighet)
O Motorblock

@ Stavmixer

0O Upplésningsknappar

Bild B (hacktillbehor):

@ Lock till skalen

O Kniv

© Skl (med avtagbar halkskyddsring @)
O Lock

Bild C (tillbehor):

® Mattbagare

5. Tekniska data

Nétsodn 220-240V ~,
&tspdnning 50-60 Hz
Maérkeffekt 600 W
Effelitférbrfjkning i 02W
avstdngt lage
Skyddsklass /15l
Mattbagare @
Volym 930ml
Métskala 700 ml
I\f\ox. pofy”n.ingsm('ingd 300ml
for bearbetning
Skal ©@
Volym 1050 ml
Fasta livsmedel
upp till 500 ml-

markeringen

Max. péfyllningsméngd @ a

fér bearbetning Vatska upp till
300 ml-

markeringen



Vi rekommenderar féljande drifttider:

L&t stavmixern @ std och svalna i ca 2 minuter
ndr den anvdnts i 1 minut.

L&t hacktillbehdret st och svalna i ca 2 minuter
ndr det anvdnts i 1 minut.

Om man l&ter produkten arbeta léingre kan den
Sverhettas och skadas!

6. Varningar och symboler

| den hér bruksanvisningen, pé férpackningen
och pé& produkten férekommer féljande varning-
ar och symboler (nér det &r relevant):

FARA! En varning med den har
symbolen och signalordet FARA
innebér en akut farlig situation som
leder till dddsolyckor eller svara
personskador om den inte undviks.

VARNING! En varning med
den hér symbolen och signalordet
VARNING innebér en eventuellt
farlig situation som kan leda fill
dédsolyckor eller svéra person-
skador om den inte undviks.

VAR FORSIKTIG! En varning med
den héar symbolen och signalordet
Q VAR FORSIKTIG innebér en eventu-
ellt farlig situation som kan leda fill
mindre allvarliga eller méttliga per-
sonskador om den inte undviks.

AKTA! En varning med den har
symbolen och signalordet AKTA
innebdr en situation som kan leda
till sakskador om den inte undviks.

Observera: Under Observera
finns extra information som hiélper
dig att handskas med produkten.

) ® O ! E

2

e

N
m

D QB X

Las bruksanvisningen.

Véxelstrém/-spénning

Skyddsklass II: Dubbel eller férstérkt

isolering.

F&r inte doppas ned i vatten!

Kan diskas i maskin.

Alla delar av den hér produkten som
kommer i kontakt med livsmedel &r
godkanda for livsmedel.

Denna produkt uppfyller kraven i
géllande europeiska och nationella
direktiv.

Kassera inte elekiriska apparater i
hushéllssopornal

Kassera férpackningen pé ett miljs-
vanligt sétt.

Férpackningar av étervinningsbara
material. Observera markningen
pé& férpackningsmaterialet nér du
sorterar avfallet: Dessa &r mérkta
med férkortningar (a) och siffror (b)
som har féljande betydelse: 1-7:
Plast, 20-22: Papper och kartong,
80-98: Komposit.
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7. Sakerhetsanvisningar

/\ FARA! RISK FOR ELCHOCKER!

Anslut endast produkten till ett godként eluttag med en
natspdnning p& 220-240V ~, 50-60 Hz.

Dra alltid ut kontakten ur uttaget vid stérningar och innan du
rengdr produkten.

Produkten far inte utséttas fér fukt och inte anvéndas utomhus.
Om det &ndd rakar komma in vétska innanfér héljet ska du

genast dra ut kontakten ur uttaget och Idmna in produkten fill
kvalificerad fackpersonal fér reparation.

Fatta alltid tag om kontakten nér du ska dra ut den ur uttaget, dra
inte i sjdlva kabeln.

Bocka eller klém inte kabeln och lagg den s& att ingen kan
trampa pa eller snubbla &ver den.

Om nétanslutningskabeln skadas p& den har produkten méaste
den bytas ut av tillverkaren, tillverkarens kundtjénst eller négon
annan person med liknande kvalifikationer fér att undvika olyckor.

Den hér produkten fér anvdndas av personer med begrénsad

fysisk, sensorisk eller mental férméga eller bristande erfarenhet

och/eller kunskap om de hélls under uppsikt eller instruerats i

hur produkten anvénds pd ett sckert satt och inser vilka risker det

innebar.

Produkten och dess anslutningskabel ska héllas pé& avsténd frén

barn.

Du far inte dppna héljet till stavmixerns motorblock. D& kan séker-

heten inte garanteras och garantin upphér att gélla.

@ Du f&r aldrig doppa ned stavmixerns motorblock i vatten
eller andra vétskor och det far inte komma in vétska innan-
fér motorblockets hélje.
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/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

Innan tillbehor eller delar som rér sig under driften byts ut méste
produkten stdngas av och kontakten dras ut.

Missbruka inte produkten genom att anvénda den f6r andra
andamdl &n de som anges i den har anvisningen. Om produkten
anvands pa fel satt finns risk fér personskador!

Bryt stromtillfarseln helt och héllet...

~ ...nar du maste ldmna produkten utan uppsikt,

~ ...ndr du ska rengéra produkten,

~ ...n&r du satter ihop eller tar isér produkten.

Om du anvénder produkten fr att mosa varma livsmedel

i en gryta ska du férst lyfta av grytan fran spisplattan och kontroll-
era att den inte innehdller kokande vétska. Lat varma livsmedel
svalna lite férst s& att du inte branner dig.

Den hér produkten fér inte anvéndas av barn.

Barn f&r inte leka med produkten.

Produkten och dess anslutningskabel ska héllas pé& avsténd frén
barn.

Knivarna &r mycket vassal Var extra férsiktig nér du handskas
med den.

Det finns risk fér personskador nér man handskas med de extremt
vassa knivarna.

Rengdr produkten mycket férsiktigt. Knivarna ér mycket vassal

Var alltid férsiktig nér du témmer skélen! Knivarna ar mycket
vassal

Bryt alltid strémférbindelsen till produkten nér den inte halls under
uppsikt, nar den tas isar, satts ihop eller rengérs.

(D AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

L&t inte stavmixern std kvar i en varm gryta pd spisen nér den inte
anvdnds.
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8. Anvéindning

(i) Observera

> Med méttbégaren @ kan du méta upp
700 ml vétska. Fyll aldrig p& mer én 300 ml
om vdétskan ska bearbetas, annars kan det
rinna &ver kanten pd méttbégaren @.

Med stavmixern @ kan du géra dipsés och
annan sés, soppa, barnmat och &ven mosa
mijuk frukt. Vi rekommenderar att l&ta stavmixern
@ arbeta max 1 minut i taget och sedan std
och svalna.

(O AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvéand inte stavmixern @ till harda livs-
medel som t ex kaffebdnor, isbitar, socker-
bitar, hela sédeskorn, choklad efc.

> For att mosa hé&rda gronsaker eller roffruk-
ter som t ex mordtter méste du antingen
tillséitta lite vétska eller koka dem mjuka
forst.

Med multihackaren, som bestér av kniv @,

skl @ med avtagbar halkskyddsring @ och
drivlock @, kan du hacka &rter eller éven
krossa hardare livsmedel. Vi rekommenderar att
l&ta hacktillbehéret arbeta max 1 minut i taget
och sedan st& och svalna.

9. Montering

/\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

> Satt ihop produkten innan du kopplar kon-
takten till ett eluttag.

() Observera

> Rengér alla delar enligt beskrivningen i
kapitel 11. Rengéring innan du bérjar
anvénda produkten.

9.1. Satta ihop stavmixern

/\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

> Kniven @ &r mycket vass! Var extra forsik-
tig nér du handskas med den.
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B Placera stavmixern @ pd& motorblocket @
s& att pilen A pé& motorblocket @ pekar
pé pilen W pé stavmixern @ och stav-
mixern @ snépper fast ordentligt.

9.2. Montera hacktillbehdret

/\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

> Kniven @ &r mycket vass! Var extra férsik-
tig nér du handskas med den.

B Stdll skalen @ pé ett j@mnt, torrt underlag.

B Satt forsiktigt kniven @ pé héllaren i skalen
©. Skruva dé lite pa kniven @ sa att den
glider &ver fastet.

(D Observera

> Kniven @ sitter dnnu inte riktigt fast p&
fastet. Det ska vara sa. Kniven @ fastnar
inte ordentligt férréin man sétter locket @
pé skdlen.

B Llagg de livsmedel som ska hackas i

skélen @.

(D Observera
> Fyll bara skalen @ upp fill 500 ml-marke-
ringen om du ska bearbeta fasta livsmedel
% och bara fill 300 ml-markeringen
ndr du ska mixa vétskor Q

B Satt driviocket @ pé skélen @ och skruva
fast det. Vid detta ska klackarna pé skal-
kanten @ féras in i skenan pé& driviocket
@. Se till att kniven @ griper in korrekt i
drivlocket @.

B Placera motorblocket @ i féstet pé& driv-
locket @, s& att pilen A pé drivlocket @
pekar mot pilen W p& motorblocket @
och att motorblocket @ snépper fast
ordentligt.

(i) Observera
> Om du vill férvara livsmedel i skalen @
satter du pd locket @. D& kanske du férst

forsiktigt méste ta av skélens lock @, mo-
torblocket @ och kniven @.



10. Anvéandning

/\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

> Ingredienserna fér inte vara alltfér varmal
Du kan brénna dig om innehéllet sprutar ut.

/\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!
> Kniven @ &r mycket vass! Var extra forsik-
tig nér du handskas med den.

10.1. Anvanda stavmixern
och ballongvispen

(D Observera
> Fyll bara méttbégaren @ med max 300 ml
vétska eller livsmedel som ska bearbetas.

Nd&r du monterat ihop produkten och satt pé et
tillbehér:

1) Sétt kontakten i eluttaget.

2) Hall brytaren | @ intryckt om du ska bear-
beta livsmedel med normal hastighet. Vrid
hastighetsreglaget @ mot ldge Max fér att
8ka hastigheten. Vrid hastighetsreglaget @
mot ladge Min fér att minska hastigheten.

3) Hall turbobrytaren @ intryckt for att bear-
beta ingredienserna med hég hastighet.
Med turbobrytaren € kommer produkten
genast upp i maximal hastighet.

4) Nar det &r fardigt slépper du bara bryta-
ren | 0/0.

() Observera
Om det uppstar ovanliga
ljud, t ex gnissel, nér du
arbetar kan du smérja stav-

O
‘? mixerns @ drivaxel med lite

] neutral matolja.

5) Ta bort stavmixern @ frén motorblock-
et @. Tryck in uppl@sningsknapparna @
samtidigt och lyft stavmixern @ frén motor-

blocket @.

10.2. Anvénda
hacktillbehdret

(i) Observera
> Fyll bara skélen @ upp fill 500 ml-marke-
ringenom du ska bearbeta fasta livsmedel
och bara till 300 ml-markeringen
ndr du ska mixa vétskor O

Nér du monterat ihop hacktillbehéret:
1) Sétt kontakten i eluttaget.

2) Placera skélen @ péd ett plant, torrt under-
lag. Skélen @ har en halkskyddsring €, so
s& aft skélen @ inte ska glida ivéig s& latt.

3) Hall brytaren l @ intryckt om du ska bear-
beta livsmedel med normal hastighet. Vrid
hastighetsreglaget @ mot lage Max fér att
dka hastigheten. Vrid hastighetsreglaget @
mot ldge Min f&r att minska hastigheten.

() Observera
> Hall fast skalen @ och skélens lock @
med ena handen och tryck in brytaren
/O med den andra.
> Ta inte av motorblocket @ frén skalens
lock @ medan du trycker pé brytaren l
0/0.
4) Nér det &r fardigt slépper du bara bryta-
ren l Q/0.
5) Ta av motorblocket @ frén drivlocket @.
Tryck in upplésningsknapparna @ samtidigt
och lyft motorblocket @ frén drivlocket @.
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Exempel péa hur olika livsmedel kan mosas, hackas och sénderdelas med de

olika tillbehéren:

T’I\:‘.:.);IE;—S INGREDIENSER REKO”:AM::SERAD HASTIGHET TID

Frukt, grénsaker 100-200 g Min-Max ! | ca 30-60 sek.
Barnmat, soppa, ss 100-400 ml Min -Max ! ca 60 sek.
mﬁ:‘:yk:ker 100-1000 ml Min-Max ' | ca 60 sek.
Lok 200g Min 6 x 1 sek.
Persilja 30g Turbo ca 20 sek.

| Vitlek 20 klyftor Min -Max ! ca 20 sek.

A_L Morétter 200 g Min -Max ! ca 15 sek.
Hasselndtter/Mandel 200 g Turbo ca 50 sek.
Valnétter 200 g oo — 0000 ca 25 sek.
Parmesan 250 g Turbo ca 30 sek.

1 Stéll in hastigheten efter den konsistens du vill ha.

11. Rengédring ®
>
/\ VARNING! RISK FOR ELCHOCK!
> Dra alltid ut kontakten ur uttaget innan du
rengor stavmixersetet.
> Motorblocket @ far absolut inte
doppas ner i vatten eller rengéras
under rinnande vatten.

/A VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!
> Det finns risk fér personskador nér man
handskas med den extremt vassa kniven @.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

Anvénd inga starka, kemiska eller slipande
rengdringsmedel! D& kan produktens yta
bli helt férstsrd!

1) Dra ut kontakten.
2) Rengdr motorblocket @ med en fuktig

trasa.

Férsékra dig om att det inte kan komma in
ndgot vatten i motorblockets @ &ppningar.
Envisa flackar tar du bort med négra drop-
par milt diskmedel pé trasan. Torka bort
rester av diskmedlet med en fuktig trasa.

Montera ihop hacktillbehéret igen nér du 3) Diska stavmixer @, drivlock @, skél @,

anvént och rengjort det fardigt s& att du
inte skadar dig pé& den friliggande kniven @.
Se till s& att inga barn kan komma &t

kniven @.
() Observera

> Méttbégare @, kniv @, skal @
med avtagbar halkskyddsring @
och lock (@ t&l maskindisk.
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avtagbar halkskyddsring @, lock @,
méttbagare @ och kniv @ noga fér hand.
Skélj bort rester av diskmed|let med rent
vatten.

4) Torka allt noga med en kékshandduk och

frsdkra dig om att produkten &r helt torr
innan du anvander den igen.



12. Kassering

Symbolen med den &verstrukna
soptunnan betyder aft produkten
inte f&r slangas i hushéllssoporna
nér den &r uttjéint. Produkten ska
l&mnas till speciella insamlingsstéllen, dtervin-
ningsanléggningar eller &tervinningsféretag.

Tank pa att radera alla personuppgifter innan
du returnerar produkten.

Férpackningen bestar av miljdvénligt material
som kan l&mnas in till den lokala &tervinningen.

Tank pé milién nér du kasserar férpackningen.

13. Garanti fran

Kompernass Handels GmbH
Kéra kund

Fér den hér produkten [émnar vi 3 &rs garanti
frén och med inképsdatum. Om det skulle vara
négot fel p& produkten finns en lagstadgad
reklamationsrétt fran éterférséljaren. Dina
lagstadgade réttigheter begrénsas inte av den
garanti som beskrivs i féljande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med inkdpsdatu-
met. Ta val vara pd kassakvittot. Kassakvittot &r
ditt kdpbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstér p&
produkten inom tre &r frén inkdpsdatumet repa-
rerar vi, byter ut den gratis, eller erséttar képe-
summan beroende pé vad vi anser lampligast.
En férutséttning for att utnyttia garantin ér att
den defekta produkten och képbeviset (kassak-
vittot) uppvisas inom den tredriga garantitiden
tillsammans med en kort beskrivning av felet
och nér det uppstod.

Om felet téicks av vér garanti kommer du att
f& tillbaka en reparerad eller en ny produkt.
Garantitiden bérjar inte om frén bérjan fér en
reparerad eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad
ersattningsratt

Garantitiden férldngs inte fér att man utnyttjat
garantin. Det géller éven f&r utbytta och repa-
rerade delar. Eventuella skador och brister som
existerar redan vid k&pet méste rapporteras s&
snart produkten packats upp. Nér garantitiden
&r slut mé&ste man sjdlv betala fér eventuella
reparationer.

Garantins omfattning

Produkten har fillverkats med omsorg enligt
strdnga kvalitetskriterier och testats noga fére
leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrika-
tionsfel. Garantin técker inte delar av produk-
ten som utsétts fr normalt slitage och darfér
betraktas som férslitningsdelar och inte heller
skador pa émtdliga delar som t ex knappar
eller delar av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten skadas
eller anvénds och servas pa fel sétt. Alla anvis-
ningar i bruksanvisningen méste féljas exakt for
att produkten ska kunna anvéndas pé ratt sétt.
Produkten fér aldrig anvéndas i andra syften
eller hanteras pé ett s&tt som man avrdder frén
eller varnar fér i bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk

och ska inte anvéindas yrkesméssigt.Garantin
gdller inte vid missbruk och felaktig behandling,
anvéindande av véld och vid ingrepp som inte
gjorts av var auktoriserade servicefilial.

Behandling av garantigrenden
Fér att snabbt kunna behandla ditt Grende ber
vi dig félja nedanstéende anvisningar:

B Ha dlltid kassakvittot och artikelnumret
(IAN) 525219_2507 i beredskap vid alla

forfragningar.

B Artikelnumret finns pé& typskylten p& pro-
dukten, en gravyr p& produkten, pé bruks-
anvisningens titelblad (nere till vénster) eller
pé klistermarket p& produktens bak- eller
undersida.
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B Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi
dig att f&rst kontakta den serviceavdelning
som anges nedan pé telefon eller med

e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan
tillsammans med képbeviset (kassakvittot)
och en beskrivning av felet samt nér det

uppstod skickas in portofritt fill den angivna

serviceadressen.

Denna och mé&nga andra
handbécker, produkifilmer och

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

ned p& www.lidl-service.com.

Med den har QR-koden kommer du direkt ill
Lidls servicesida (www.lidl-service.com) dar du
kan 8ppna bruksanvisningen genom att skriva

in artikelnumret (IAN) 525219_2507.

13.1. Service

@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739

E-Mail: kompernass@lidl.se

® Service Suomi
Tel.: 09 42453024
E-Mail: kompernass@lidl.fi

IAN 525219_2507

13.2. Importor

Observera att féljande adress inte &r négon
serviceadress. Kontakta forst det servicestdlle
som anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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installationsmjukvaror kan laddas

14. Recept

14.1. Kramig gronsakssoppa

2 - 4 personer

Ingredienser

B 2-3mskolja

W 200 glsk

B 200 g potatis (helst en mjslig sort)

B 200 g mordtter

B 350 - 400 ml grénsaksbuljong (férsk eller

buljongtérning)
B Salt, peppar, muskot
B 5 gpersilia

Gor sa hér
1) Skala I6ken och hacka den med hacktill-
behéret. Skélj, skala och skiva morétterna.
Skalj, skala och térna potatisen i ca 2 cm
stora bitar.

2) Vérm upp oljan i en kastrull och l&t [ken
svettas i den tills den blir genomskinlig.
Tillsétt mordtter och potatis och 18t puttra
tillsammans med |&ken. Héll pé& sé mycket
buljong att det técker grénsakerna och lét
koka tills de blir mjuka i 10 - 15 minuter.
Hall p& mer buljong under tiden om det
behdvs for att tdcka grénsakerna.

3) Skalj persilian, skaka den torr och ta bort
sticilkarna. Riv persiljan i stora bitar och
l&gg dem i soppan. Mixa soppan i ca
1 minut med stavmixern @. Smaka av med
salt, peppar och riven muskot.



14.2. Pumpasoppa

4 personer

Ingredienser

B 1 medelstor I5k

2 vitleksklyftor

10-20 g férsk ingeféra

3 msk rapsolja

400 g pumpakstt (helst hokkaidopumpa,
eftersom skalet blir mjukt nér den kokas s
att den inte behdver skalas)

250-300 ml kokosmijslk
250-500 ml grénsaksbuljong
saften av /2 apelsin

lite torrt vitt vin

|
|
|
|
B 1 tsk socker
|

salt, peppar

Gér sa hér
1) Skala I6ken och hacka den med hackill-
behéret. Gor likadant med vitldken. Skala
och finhacka ingeféran. L&t férst 16k och
ingefdra svettas i varm olja. Tillsétt vitlsken
efter 2 minuter.

2) Skrubba pumpan noga med en borste
under varmt vatten och skér sedan upp den
i 2-3 cm stora bitar. (Om man anvénder
andra sorters pumpor &n hokkaidopumpa
méste de skalas ocksa). Tillsétt pumpan i
|8k- och ingeférsblandningen och l&t den
koka med. Fyll p& hélften av kokosmijélken
och s& mycket grénsaksbuljong att det
gott och vél técker pumpan. Lat koka tills
pumpan blir mjuk i ca 20-25 minuter un-
der lock. Blanda allt till en sl&t massa med
stavmixern @. Tillsétt samtidigt kokosmislk
tills soppan fér sin rétta mjuka och krémiga
konsistens.

3) Smaka av med apelsinsaft, vitt vin, socker,
salt och peppar sé att den lite kryddiga
soppan fér en sét och vélbalanserad, syr-
ligt salt smak.

14.3. Sott fruktpaldagg
Ingredienser
B 250 g jordgubbar eller annan frukt

B 125 g syltsocker 2:1
B 1 stank citronsaft

B 1 knivsudd frén fran dkta vaniljstéing

Gor sé hér
1) Skélj och rensa jordgubbarna. L&t dem rin-
na av i eft durkslag sé att dverflédigt vatten
fdrsvinner och massan inte blir fér 16s. Skar
stora jordgubbar i mindre bitar. Du kan
dven anvanda djupfrysta frukter och bar,
men de méste tina forst.

2) Vag upp 250 g jordgubbar och lagg dem

i en mixerskal.
3) Spruta lite citronsaft dver jordgubbarna.
4) Skrapa ur en vanlijsténg om du vill.

5) Tillsétt sedan syltsockret och mixa noga
med stavmixern @ i 45 - 60 sekunder.
Om det fortfarande finns stora bitar kvar
|&ter du massan vila i 2 minuter och mixar
den sedan igen i 60 sekunder.

6) Koka upp p& medelhég varme och |8t
puttra i ca 2-3 minuter under sténdig om-
rorning.

7) At fruktpalagget direkt eller férvara det i en
burk med lock.
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14.4. Bananmjoélk

Ingredienser
B 1 banan
B 25d mjslk
B ca 1 tsk socker efter smak
Géor sé hér
1) Skala och skar upp bananen i mindre bitar.

2) Lagg banan, mislk och socker i mixer-
behéllaren och mixa ihop det med mix-
erstaven @.

14.5. Majonnds

Ingredienser

B 375 ml neutral vegetabilisk olja,
t ex rapsolja

B 3 &ggulor
B 23 g mild vingger eller citronsaft
B Salt och peppar efter smak
Gér sé hér
1) Héll éggulor och vindger i en mixerbehdl-

lare, satt mixerstaven @ lodrétt i behalla-
ren och héll turbobrytare @ nedtryckt.

2) Tillsétt oljan l&ngsamt i en tunn, j&mn stréle
(inom ca 1 minut) s& att den binds ihop
med de &vriga ingredienserna.

3) Salta och peppra efter smak.
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1. Indledning
Til lykke med kebet af din nye elartikel.

Dermed har du valgt et produkt af hej kvalitet.
Betjeningsvejledningen er del af defte produkt.
Den indeholder vigtige informationer om sik-
kerhed, anvendelse og bortskaffelse. Du bedes
seette dig ind i alle produktets betjenings- og
sikkerhedsanvisninger fer brug. Brug kun pro-
duktet som beskrevet og kun til de angivne
anvendelsesomrdder. Lad ogsé& vejledningen
folge med produktet, hvis du giver det videre fil
andre.

2. Anvendelsesomrade

Stavblendersaettet er udelukkende beregnet fil
tilberedning of fedevarer i sm& maengder. Det
er udelukkende beregnet til brug i private hus-
holdninger. Stavblendersaettet er ikke beregnet
til erhvervsmaessig anvendelse.

3. Medfslger ved keb

Stavblenderen leveres standardmeessigt med
felgende komponenter:

Stavblenderseet
Mélebaeger
Hakker (kniv og skal med lég)

Betjeningsvejledning

1) Tag alle stavblenderens dele og betjenings-

vejledningen ud af kassen.
2) Fiern alt emballeringsmaterialet.

3) Renger alle apparatets dele som beskrevet
i kapitlet 11. Rengsgring.

® Bemeerk

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og
at de ikke har synlige skader.

> Hvis der mangler dele, eller hvis delene
er beskadigede pé& grund af mangelfuld
emballering eller pé grund af transporten,
bedes du henvende dig fil service-hotline
(se kapitlet 13.1. Service).
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4, Beskrivelse af
stavblenderen/tilbehoret

Figur A (stavblender):

@ Hastighedsindstilling

(2] Kontclkt' (normal hastighed)
© Turbokontakt (hej hastighed)
O Motordel

© Stavblender

O Oplésningsknapper

Figur B (hakker):

@ Lag til skalen

O Kniv

O Sk&l (med aftagelig skridsikker ring @)
@ L&g

Figur C (tilbeher):

® Malebaeger

5. Tekniske data

. 220-240V ~,
Netspaending 50 60 Hz
Nominel effekt 600 W
E'Hekfforbrug i slukket 02 W
tilstand
Beskyttelsesklasse /@]
Maélebzeger ®
Volumen 930ml
Skala til afméling 700ml
(Nyttevolumen)
Maks. péfyldnings-
maengde til bearbejdning 300ml
Skal @
Volumen 1050 ml

Fedevarer op il

500 ml-markeringen
Maks. péfyldnings- @ ’t&
maengde fil bearbejd-
ning Vaeske op fil
300 ml-markeringen

O



Vi anbefaler felgende driftstider:

Lad stavblenderen @ afkele ca. 2 minutter efter
1 minuts drift.

Lad hakkeren afkale ca. 2 minutter efter 1 mi-
nuts drift.

Hvis disse driftstider overskrides, kan produktet
beskadiges p& grund af overophedning!

6. Anvendte advarsler og
symboler

| denne betjeningsvejledning anvendes falgen-
de advarsler og symboler p& emballagen og
produktet (hvis de er relevante):

FARE! En advarsel med dette sym-
bol og signalordet “FARE” angiver
en umiddelbart forest&ende farlig
situation, som medferer deden eller
alvorlige kvaestelser, hvis faren ikke
undgés.

ADVARSEL! En advarsel med dette
symbol og signalordet "ADVARSEL"
A angiver en mulig farlig situation, som
kan medfgre daden eller alvorlige
kvaestelser, hvis faren ikke undgés.

FORSIGTIG! En advarsel med
detfte symbol og signalordet "FOR-
SIGTIG" angiver en mulig farlig
situation, som kan medfare mindre
eller moderate kvaestelser, hvis faren

ikke undgés.

OBS! En advarsel med dette symbol
og signalordet "OBS" angiver en

@ mulig situation, som kan medfere
materielle skader, hvis situationen
ikke undgés.

Bemaerk: "Bemaerk” henviser il
@ yderligere oplysninger, som gor det

nemmere at bruge produktet.

|!LIJI Lees vejledningen.

"

Vekselstram/-spaending

Beskyttelsesklasse II: Beskyttelse med
dobbelt eller forstaerket isolering.

Mé ikke lzegges ned i vand!

Kan rengeres i opvaskemaskine.

Alle produktets dele, der kommer i
kontakt med fedevarer, er fadevare-
egnede.

Dette produkt opfylder kravene i de
galdende europaeiske og nationale
direktiver.

Bortskaf ikke elapparater sammen
med husholdningsaffaldet!

Aflevér emballagen fil miligmaessigt
korrekt bortskaffelse.

Emballage af genbrugsmaterialer.
Veer opmaerksom p& markeringen

af emballagematerialerne ved af-
faldssortering: De er maerket med
forkortelserne (a) og tallene (b) med
felgende betydning: 1-7: Plast,
20-22: Papir og pap, 80-98: Kom-

positmaterialer.
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7. Sikkerhedsanvisninger

/\ FARE! ELEKTRISK STQD!

Slut kun produktet til en forskriftsmaessigt installeret stikkontakt

med en spaending p& 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz an.

Traek stikket ud af stikkontakten ved driftsfeil, og fer du renger
produktet.

m Apparatet m& ikke udsaettes for fugt og ikke bruges udenders.

m Hvis der kommer vaeske ind i kabinettet, skal du straks traekke stik-

ket ud af stikkontakten, og f& produktet repareret af en autoriseret
reparater.

Traek altid ledningen ud af stikkontakten ved at holde péa stikket
og ikke ved at traekke i selve ledningen.

Ledningen mé& aldrig knaekkes eller mases og heller ikke leegges,
s& man kan treede p& den eller snuble over den.

Hvis dette produkts tilslutningsledning beskadiges, skal den ud-
skiftes af producenten eller dennes kundeservice eller af en per-
son med tilsvarende kvalifikationer, sé farlige situationer undgés.

Dette produkt kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet oplaert i brugen af
produktet og de farer, som kan veere forbundet med det.

Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
raekkevidde, hvis de er under 8 ér.

Kabinettet til motordelen ma ikke &bnes. Hvis du ger det, er pro-
duktet ikke sikkert, og garantien bortfalder.

@ Stavblenderens motordel mé aldrig leegges ned i vaeske, og
der m& ikke komme vaeske ind i motordelens hus.
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/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

Fer udskiftning aof tilbeher eller dele, som bevaeger sig under drift,
skal stavblenderen slukkes og kobles fra lysnettet.

Produktet mé& ikke bruges til andre formdl end dem, der er beskre-
vet i denne vejledning. Ved misbrug af produktet er der risiko for
personskader!

Afbryd altid produktet fra stremnettet ...

— ... hvis produktet ikke er under opsyn,

~ ... hvis du vil rengere produktet,

- ... hvis produktet skal samles eller skilles ad.

Hvis du bruger produktet til purering af varme fadevarer i en gry-
de, skal du tage gryden af kogepladen og serge for, at vaesken
ikke er kogende. Lad de varme fadevarer kgle en smule aof for at
undgéd forbraendinger.

Dette produkt mé& ikke anvendes af barn.

m Born md ikke lege med produktet.

m Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns

raekkevidde, hvis de er under 8 ér.

m Kniven er meget skarp! Behandl den altid forsigtigt.

m Ved arbejde med meget skarpe knive er der fare for at komme til

skade.

m Renger produktet meget forsigtigt. Knivene er meget skarpel!

m Veer altid forsigtig ved temning af skélen! Knivene er

megetskarpel!

Produktet skal altid afbrydes fra stramforsyningen, hvis det ikke
er under opsyn samt inden montering, afmontering eller rengering.

Ved misbrug af produktet er der fare for personskader!

(D) OBS! MATERIELLE SKADER!

Lad ikke blenderen st& i en varm gryde pé kogepladen, hvis du
ikke bruger den.
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8. Anvendelse

® Bemeerk
> Du kan afméle op til 700 ml vaeske med
mélebaegeret @. Fyld hajest 300 ml i il

forarbejdning, ellers kan der lzbe vaeske ud

af mélebaegeret @.

Med stavblenderen @ kan du purere dip,
saucer, supper og bernemad eller frugter. Vi
anbefaler, at stavblenderen @ anvendes maks
1 minut ad gangen og derefter afkeles.

@ OBS! MATERIELLE SKADER!

> Brug ikke stavblenderen @ fil tilberedning
af harde fedevarer som f.eks. kaffebanner,
isterninger, sukker, korn, chokolade.

> Tilseet lidt vaeske, eller kog grentsagerne
farst for at blende hérde grentsager som
f.eks. guleradder.

Med multihakkeren bestdende af kniven @,
skalen @ med aftagelig skridsikker ring € og

l&get til skélen @ kan du hakke krydderurter el-

ler harde fedevarer. Vi anbefaler, at blenderen
anvendes maks 1 minut ad gangen og derefter
afkeles.

9. Montering

/\ ADVARSEL!
FARE FOR PERSONSKADER!

> Szt forst stikket i stikkontakten, nar stav-
blenderen er samlet.

@ Bemeerk

> For stavblenderen bruges farste gang,
skal alle delene rengeres som beskrevet i
kapitlet 11. Renggring.

9.1. Montering
af stavblenderen

/\ ADVARSEL!
FARE FOR PERSONSKADER!

> Kniven @ er ekstremt skarp! Behand| den
altid forsigtigt.
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B Seet stavblenderen @ pd motordelen @,
s& pilen A pé motordelen @ peger mod
pilen W pé& stavblenderen @, og stavblen-
deren @ l&ser fast.

9.2. Samling af hakkeren

/\ ADVARSEL!
FARE FOR PERSONSKADER!

> Kniven @ er ekstremt skarp! Behand| den
altid forsigtigt.

B Stil skalen @ pd et jaevnt og tert underlag.

B Seet forsigtigt kniven @ pé holderen i sk&-
len @. Drej kniven @ en lille smule, s& den
glider pd holderen.

® Bemaerk

> Kniven @ sidder ikke helt fast pa holderen.
Det er normalt. Kniven @ sidder ferst helt
fast, nér skélens lag @ saettes pa.

B Kom nu de fedevarer, som skal hakkes, i

skélen ©.

® Bemaerk

> Fyld kun skélen @ op til 500 ml-markerin-
gen ved bearbejdning af fadevarer {3,
og fyld den kun op til 300 ml-markeringen
ved bearbejdning af vaesker Q

B Seetldget @ pé skdlen @, og skru det
fast. Tapperne pé skélens @ kant skal
saeftes ind i skinnen pé& laget til skalen @.
Serg for, at kniven @ gér rigtigt ind i l&get
til skélen @.

B Seet motordelen @ ind i holderen pé laget
til skélen @, s& pilen A pa léget til skalen
@ peger mod pilen Y p& motordelen @,

og motordelen @ l&ser fast.

® Bemaerk

> Hovis du vil opbevare fadevarer i skalen @,
kan du bruge laget @. Tag eventuelt forst
skélens l&g @ og motorblokken @ dof, og
tag forsigtigt kniven @ ud.



10. Betjening

/\ ADVARSEL!
FARE FOR PERSONSKADER!
> Fodevarerne md ikke veere for varmel
Indholdet kan spreijte ud og forérsage
forbraendinger.

/\ ADVARSEL!
FARE FOR PERSONSKADER!

> Kniven @ er ekstremt skarp! Behandl den
altid forsigtigt.

10.1. Betjening af stavblender

® Bemeerk

> Fyld kun mélebaegeret @ op til maksimalt
300 ml ved bearbejdning of vaesker/
fedevarer.

Nar du har samlet produktet som gnsket:

1) Saet stikket i stikkontakten.

2) Tryk p& knappen l @ , og hold den nede
for at bearbejde fedevarerne ved normal
hastighed. Drej hastighedsindstillingen @
i retningen "Max" for at ege hastigheden.
Drej hastighedsindstillingen @ i retningen
“Min” for at reducere hastigheden.

3) Tryk pé& turboknappen @), og hold den
nede for at bearbejde fadevarerne ved hgj
hastighed. Ved at trykke pé turboknappen
© kan du bruge den maksimale bearbejd-
ningshastighed med det samme.

4) Slip knappen l A/©, nér du er ferdig

med at behandle fadevarerne.

® Bemeerk

&

5) Tag stavblenderen @ af motordelen @.
Tryk samtidig p& opl&sningsknapperne @
og tag stavblenderen @ af motordelen @.

Hvis der opstér usaedvanli-
ge lyde som f.eks. pibelyde
eller lignende under brug,
skal du smare stavblende-
rens @ drivaksel med en
smule neutral madolie.

10.2. Betjening af hakkeren

® Bemaerk

> Fyld kun skalen @ op til 500 ml-markerin-
gen ved bearbejdning of fadevarer {3,
og fyld den kun op til 300 ml-markeringen
ved bearbejdning aof vaesker@.

Nér du har samlet hakkeren:

1) Saet stikket i stikkontakten.

2) Stil skalen @ pé et jeevnt og tert underlag.
Sk&len @ har en skridsikker ring @, sé
skalen @ ikke glider s& let.

3) Tryk pé& knappen | @, og hold den nede
for at bearbejde fedevarerne ved normal
hastighed. Drej hastighedsindstillingen @
i retningen "Max” for at age hastigheden.
Drej hastighedsindstillingen @ i retningen
“Min” for at reducere hastigheden.

) Bemaerk
> Hold skélen @ og det pésatte lag til
skalen @ fast med den ene hénd, mens du
med den anden hdnd trykker p& knappen
loo
> Tag ikke motorblokken @ aof skélens lag @,
lo/e.
4) Slip knappen | A/©, nér du er feerdig
med at behandle fadevarerne.
5) Tag motordelen @ of laget il skélen @.
Tryk samtidig p& opl&sningsknapperne @,
og tag motordelen @ aof l&get til skdlen @.

mens du trykker p& knappen
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Eksempler pa blendning, hakning og findeling af forskellige fodevarer med
forskellige blenderdele:

B:EEANND::- INGREDIENSER MAAANKGSISE HASTIGHED TID

Frugt, grentsager 100-200 g Min -Max ! ca. 30-60 sek.
Ejviy’"“d' suppe 100-400 ml Min -Max ! ca. 60 sek.
Shakes, maelkedrik 100-1000 ml Min -Max ! ca. 60 sek.
Lag 200 g Min 6 x 1 sek.
Persille 50¢g Turbo ca. 20 sek.

— Hvidleg 20 fed Min -Max ! ca. 20 sek.

A_L Gulergdder 200 g Min -Max ! ca. 15 sek.
:Zisdell(:rzdder/ 200 g Turbo ca. 50 sek.
Valngdder 200 g coo — 000 ca. 25 sek.
Parmesanost 250 ¢ Turbo ca. 30 sek.

! Indstil hastigheden efter den @nskede konsistens.

(D OBS! MATERIELLE SKADER!

> Brug ikke steerke, kemiske eller skurende
rengeringsmidler! De kan angribe overfla-
den, s& den gdelaegges!

11. Rengering

/\ ADVARSEL! ELEKTRISK ST@D!
> For du renger stavblenderen, skal du altid
traekke stikket ud af stikkontakten.
> Du mé under ingen omstaendigheder
dyppe motordelen @ ned i vand
under rengeringen eller holde den ind
under rindende vand.

1) Traek stikket ud af stikkontakten.

2) Renger motordelen @ med en fugtig klud.
Serg for, at der ikke kommer vand ind i mo-
torblokkens @ d&bninger. Hvis snavset sid-
der fast, kan du bruge lidt opvaskemiddel
pé kluden. Ter resterne af opvaskemiddel

/\ ADVARSEL!
af med en fugtig klud.

FARE FOR PERSONSKADER!

Nér du arbejder med den ekstremt skarpe
kniv @, er der fare for personskade. Saml
hakkeren igen efter brug og rengering, s&
du ikke kommer il skade pé& den fritliggen-
de kniv @.

Serg for, at barn ikke kan f& adgang til
kniven @.

() Bemeerk
> Mélebzegeret @, kniven @,
@ skdlen @ med aftagelig skrid-
sikker ring @ og l&get @ kan

vaskes i opvaskemaskinen.
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3) Renger stavblenderen @, l&get til skélen
@, skalen @, den aftagelige skridsikre
ring @, ldget @, mélebaegeret P og kni-
ven @ grundigt i opvaskevand. Fiern deref-
ter opvaskemiddelrester med rent vand.

4) Ter det hele godt af med et viskestykke, og
kontrollér, at apparatet er helt tert, for det
bruges igen.



12. Bortskaffelse

Symbolet med den overstregede

affaldscontainer betyder, at dette

produkt ikke mé& bortskaffes med

husholdningsaffaldet, nér dets leve-
tid er slut. Produktet skal afleveres p& de angiv-
ne indsamlingssteder, genbrugsstationer eller
renovationsselskaber.

Du bedes slette alle personlige data fer returne-
ringen.

Emballagen bestér of miligvenlige materialer,
som kan bortskaffes p& de lokale genbrugs-
pladser.

Bortskaf emballagen miljgvenligt.

13. Garanti for

Kompernass Handels
GmbH

Kaere kunde

P& dette produkt far du 3 ars garanti fra kebs-
datoen. | tilfeelde of mangler ved produktet har
du en raekke juridiske rettigheder i forhold fil
salgeren of produktet. Dine juridiske reftigheder
forringes ikke af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé& kebsdatoen. Op-
bevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den er
nedvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts
kebsdato opstér en materiale- eller fabrikati-
onsfejl, vil produktet - efter vores valg - blive
repareret eller udskiftet, eller kabsprisen vil blive
refunderet gratis til dig. Denne garantiydelse
forudsaetter, at det defekte produkt afleveres,

og kebsbeviset (kvitteringen) forevises i lgbet af
fristen pé& tre &r, og at der gives en kort skriftlig
beskrivelse af, hvori manglen bestér, og hvornér
den er opstéet.

Hvis defekten er deekket af vores garanti, far du
et repareret eller et nyt produkt retur. Reparation
eller ombytning aof produktet udlaser ikke en ny
garantiperiode.

Garantiperiode og juridiske
mangelkrav

Garantiperioden forlaenges ikke, hvis der geres
brug af garantien. Det gaelder ogsa for udskif-
tede og reparerede dele. Skader og mangler,
som eventuelt allerede fandtes ved keb, samt
manglende dele, skal anmeldes straks efter
udpakningen. Nér garantiperioden er udlgbet,
er reparation af skader betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter stren-
ge kvalitetsretningslinjer og testet grundigt inden
leveringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfei.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader pa skrabelige dele
som f.eks. kontakter eller dele af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er ble-
vet beskadiget, ikke er forskriftsmaessigt anvendt
eller vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig
anvendelse af produktet skal alle anvisninger
naevnt i betjeningsvejledningen ngje overholdes.
Anvendelsesformél og handlinger, som frarédes
eller der advares imod i betjeningsvejledningen,
skal ubetinget undgés.

Produktet er kun beregnet til privat og ikke

til kommercielt brug. Ved misbrug og uhen-
sigtsmaessig brug, anvendelse af vold og ved
indgreb, som ikke er foretaget af vores autorise-
rede serviceafdeling, bortfalder garantien.

Afvikling of garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din anmel-
delse ber du falge nedenstdende anvisninger:

B Ved dlle forespargsler bedes du
have kvitteringen og artikelnummeret
(IAN) 525219_2507 klar som dokumen-

tation for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pd typeskiltet
pé produktet, som indgravering pd pro-
duktet, p& betjeningsvejledningens forside
(nederst il venstre) eller som klaebemaerke
pé bag- eller undersiden af produktet.
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B Hvis der opstér funktionsfejl eller avrige
mangler, bedes du ferst kontakte neden-
naevnte serviceafdeling telefonisk eller
via e-mail.

B Ef produkt, der er registreret som defekt,
kan du derefter indsende portofrit til den
oplyste serviceadresse med vedlaeggelse
af kebsbevis (kvittering) og en beskrivelse
af, hvori manglen bestar, og hvornér den
er opstdet.

P& www.lidl-service.com kan du
downloade denne og mange
andre manualer, produktvideoer
og installationssoftware.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Med denne QR-kode kommer du direkte
til Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com)
og kan &bne den gnskede befjeningsvej-
ledning ved indtastning af artikelnummeret

(IAN) 525219_2507.

13.1. Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

IAN 525219_2507

13.2. Importoer

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er
en serviceadresse. Kontakt farst det naevnte
servicested.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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14. Opskrifter

14.1. Cremet
grentsagssuppe
2 - 4 personer

Ingredienser
B 2-3spskolie
B 200glag

B 200 g kartofler (melede kartofler er szerligt
velegnede)

B 200 g guleradder
B 350 - 400 ml grentsagsbouillon (frisk eller

instant)
B Salt, peber, muskatned
B 5gpersille

Tilberedning

1) Pil lagene, og hak dem med hakkeren.
Vask og rens guleradderne, og skaer dem i
skiver. Skrael kartoflerne, skyl dem, og skaer
dem i ca. 2 cm store terninger.

2) Varm olien op i en gryde, og damp le-
gene, fil de er klare. Tilszet guleradderne
og kartoflerne, og lad dem dampe med.
Tilsaet s& meget bovillon, at grentsagerne
er dekket godt, og lad det koge videre i
10 - 15 minutter. Tilszet mere bouillon, hvis
grentsagerne ikke leengere er daekket til.

3) Vask persillen, ryst den ter og fiern stilkene.
Riv persillen i grove stykker, og tilseet den
til suppen. Purer det hele i ca. 1 minut med
stavblenderen @. Smag til med salt og
peber og revet muskatned.



14.2. Graeskarsuppe

4 personer
Ingredienser

B 1 mellemstort log

2 fed hvidleg

10 - 20 g frisk ingefaer
3 spsk rapsolie

400 g graeskarked (Hokkaido-graeskar
egner sig bedst,

da skallen bliver bled under kogning og
ikke skal skrzelles)

250 - 300 ml kokosmaelk
250 - 500 ml grentsagsbovillon

Saft of en Y2 appelsin
Lidt ter hvidvin
1 tsk. sukker

Salt, peber

Tilberedning
1) Pil leget, og hak det med hakkeren - ger
det samme med hvidleget. Skrael ingefae-
ren, og skaer den i ferninger. Damp ferst lo-
get og ingefeeren i varm olie. Tilseet hvidlag
efter 2 minutter, og lad det dampe med.

2) Renger graeskarret grundigt med en grent-
sagsberste under varmt vand, og skaer det
i 2 - 3 cm store terninger. (Hvis der anven-
des andet end Hokkaido-graeskar, skal det
forst skraelles). Tilsaet graeskarterningerne
til logene og ingefaeren, og lad det dampe
med. Fyld kokosmaelk og grentsagsbouillon
pd, s& graeskarret er daekket helt. Lad det
koge under l&g i ca. 20 - 25 minutter, til
det hele er mert. Blend det med stavblen-
deren @, il suppen er ensartet glat. Tilsaet
kokosmeelk, indtil suppen har en cremet
konsistens.

3) Smag suppen til med appelsinsaft, sukker,
salt og peber, s& den har en afbalanceret
sur-saltet smag ud over den steerke smag.

14.3. Sode marmelade
Ingredienser

B 250 g jordbeer eller andre frugter
B 125 g gelesukker 2:1

B 1 steenk citronsaft

B 1 knivspids vaniliekorn

Tilberedning
1) Vask og rens jordbaerrene, fiern den
grenne stilk. Lad dem dryppe godt of i en
si, s& det overfladige vand lgber of, og
marmeladen ikke bliver for flydende. Skaer
store jordbaer i mindre stykker. Du kan ogsé&
bruge dybfrosne frugter, men ta dem op,

inden de blendes.

2) Vej 250 g jordbaer af, og heeld dem i en
egnet beholder.

3) Tilsaet et staenk citronsaft.

4) Skrab vaniliekornene ud, hvis du ensker
det, og tilseet dem.

5) Tilsaet gelésukkeret, og blend grundigt med
stavblenderen @ i 45-60 sekunder. Hvis
der stadig er store stykker, skal du lade pro-
duktet hvile i 2 minutter og derefter purere
igen i 60 sekunder.

6) Varm op til moderat temperatur, og lad det
koge i ca. 2-3 minutter, og rer godt rundt
hele tiden.

7) Server marmeladen straks, eller haeld den i
et glas med skruelag, og luk det
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14.4. Bananmaelk

Ingredienser
B 1 banan

B 250 ml meelk

B ca. 1 tsk. sukker efter egen smag

Tilberedning
1) Skreel bananen, og skaer den i sma stykker.

2) Heeld bananen, maelken og sukkeret
i blenderské&len, og blend det med stav-

blenderen @.

14.5. Mayonnaise

Ingredienser

B 375 ml neutral planteolie, f.eks. rapsolie
B 3 =ggeblommer

B 23 g mild eddike eller citronsaft

B Salt og peber efter egen smag

Tilberedning

1) Kom seggeblommer og eddike i blender-
skalen, hold stavblenderen @ lodret ned i
skdlen, og tryk pé& Turbokontakt €.

2) Tilsaet langsomt olien med en ensartet fin
stréle (i lobet af ca. 1 minut), s& olien sam-
ler sig med de andre ingredienser.

3) Krydr derefter med salt og peber efter
egen smag.
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1. Wprowadzenie
Gratulujemy Ci zakupu naszego urzqdzenia.

Jest to produkt wysokiej jakosci. Instrukcja ob-
stugi stanowi cze$¢ tego produktu. Zawiera ona
wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa,

uzytkowania i utylizacji urzqdzenia. Przed przy-

stgpieniem do uzytkowania produktu zapoznaj
sig z wszystkimi wskazéwkami obstugi i bezpie-
czenstwa. Uzywaj produkt zgodnie z opisem i
w podanych obszarach uzytkowania. W razie
przekazania produktu nastepnej osobie, nie
zapomnij dotgczy¢ réwniez instrukcji obstugi.

2, Uzycie zgodne
Z przeznaczeniem

Zestaw z blenderem stuzy wytqcznie do roz-
drabniania $rodkéw spozywczych w niewiel-
kich ilodciach. Mozna go uzywa¢ wytqcznie do
celéw domowych. Zestaw z blenderem nie jest
przewidziany do zastosowan przemystowych.

3. Zakres dostawy
Urzqdzenie jest wyposazone standardowo
w nastepujqce elementy:
® blender reczny - zestaw
® miarkarozdrabniacz
(néz i miska z pokrywkq)
® instrukcja obstugi
1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy
urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.
2) Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
3) Wszystkie elementy urzqdzenia czys¢, jak
podano w rozdziale 11. Czyszczenie.

@ Wskazéwka

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia
sprawdz, czy w $rodku sq wszystkie czesci.

> W przypadku stwierdzenia niekompletne;
zawartosci opakowania lub uszkodzen
spowodowanych nieprawidtowym opako-
waniem lub transportem, skontaktuj sie z
infolinig obstugi klienta (zobacz rozdziat

13.1. Serwis).
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4. Opis urzgdzenia/

Oprzyrzgdowanie

llustracja A (blender reczny):

@ Regulator predkosci

@ Przelgcznik l (normalna predkosé)

© Przelgcznik Turbo (duza predko$d)

O Blok silnika

@ Blender

@ Przyciski odblokowujgce

llustracja B (rozdrabniacz):

@ Pokrywa miski

O Noz

© Misa (ze zdejmowanym
pierscieniem antyposlizgowym €B)

@ Pokrywa zamykajgca

llustracja C (akcesoria):

® Miarka

5. Dane techniczne

Napiecie sieci 220-240V ~,
apiecie sieciowe 50 - 60 Hz

Moc znamionowa 600 W

Pobor mocy w trybie 02 W

wylqgczenia

Klasa ochrony /gl

Miarka @

Pojemno$é 930 ml

Skqla do ,o'dm.lerzoma 700 ml

(Pojemnos¢ uzytkowal)

N.\oks‘ ilogé nqpeinle.— 300 ml

nia do przetwarzania

Miska @

Pojemnoéé 1050 ml

Produkty spo-

zywcze do ozna-
czenia 500 ml

Maks. ilo$¢ napetnie-

nia doprzetwarzania b {3
Plyny do ozna-
czenia 300 ml



Zalecamy zachowanie nastepujgcych czaséw
pracy urzqdzenia:

Po 1 minucie pracy nalezy pozostawi¢ blender
O na ok. 2 minuty w celu jego schtodzenia.

Po 1 minucie pracy nalezy pozostawié rozdrab-
niacz na ok. 2 minuty w celu jego schtodzenia.

W przypadku przekroczenia tych czaséw
pracy moze doj$¢ do uszkodzenia urzqdzenia
wskutek przegrzanial

6. Zastosowane wskazéw-
ki ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukeji obstugi, na opakowaniu i
na urzqdzeniu uzyto nastepujqcych ostrzezen i
symboli (o ile majqg zastosowanie):

NIEBEZPIECZENSTWO!
Ostrzezenie zawierajqce ten symbol
i stowo sygnatowe ,NIEBEZPIE-
CZENSTWO" oznacza sytuacje
bezposrednio niebezpieczng,
kidra, jesli sie jej nie uniknie, moze
spowodowaé $mier¢ lub powazne
obrazenia ciata.

A

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie

z tym symbolem i stowem
sygnatowym ,OSTRZEZENIE”
wskazuje na mozliwosé wystg-
pienia niebezpiecznej sytuacii,
ktéra, jesli sie jej nie uniknie, moze
spowodowad émieré lub powazne
obrazenia ciata.

A

PRZESTROGA! Ostrzezenie

z tym symbolem i stowem
sygnatowym ,PRZESTROGA"
wskazuje na mozliwos$é wystq-
pienia niebezpiecznej sytuaciji,
ktéra, jesli sig jej nie uniknie, moze
spowodowa¢ niewielkie lub umiar-
kowane obrazenia ciata.

UWAGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
JUWAGA" oznacza mozliwg
sytuacie, kiéra, jedli sig jej nie unik-
nie, moze spowodowa¢ szkody
materialne.

®OlE ©

&)

N
m

D% Q8

Wskazéwka: Wskazéwka
oznacza dodatkowe informacie,
utatwiajqce korzystanie z urzg-
dzenia.

Przeczytaj instrukcjg obstugi.

Prqd/napiecie przemienne

Klasa ochronnosci II: ochrona
dzieki podwdjnej lub wzmocnionej
izolaciji.

Nie zanurzaé w wodziel

Urzqdzenie przystosowane do
zmywania w zmywarce do na-
czynh.

Wszystkie czesci tego urzqdzenia
majqce kontakt z zywnosciq sq do
tego odpowiednio dopuszczone.

Ten produkt spetnia wymagania
obowigzujgcych dyrektyw euro-
pejskich i krajowych.

Urzqdzen elekirycznych nie wolno
wyrzucaé z odpadami domowymil

Opakowanie utylizuj zgodnie z
przepisami ochrony $rodowiska.

Opakowanie z materiatéw prze-
znaczonych do recyklingu. Prze-
strzegaj oznaczenia materiatéw
opakowaniowych podczas segre-
gacji odpadéw: sq one oznaczo-
ne skrétami (a) i cyframi (b) w na-
stepujqcy sposdb: 1-7: tworzywa
sztuczne, 20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.
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7. Wskazoéwki dotyczqgce bezpieczenstwa

/\ NIEBEZPIECZENSTWO!
PORAZENIE PRADEM ELEKTRYCZNYM!

m Urzqdzenie podtgczaé wytqceznie do prawidtowo zainstalowane-
go gniazda sieciowego o napieciv 220 - 240 V ~, 50 - 60 Hz.

m W razie pojawienia sie jakichkolwiek zaktécen w dziataniv oraz
przed czyszczeniem urzqdzenia nalezy wyciggngé wiyk z gniazda
sieciowego.

m Nie nalezy narazad urzqdzenia na wilgoé ani uzytkowaé na
otwarte| przestrzeni.

m Jedli juz ciecz dostanie sie do wnetrza obudowy urzgdzenia, na-
lezy natychmiast wyciggnaé wtyk z gniazda sieciowego i oddaé
urzqdzenie do naprawy przez specjaliste.

m Odtgczad kabel zasilania wytgcznie poprzez wyciagniecie wtyku
z gniazda sieciowego - nigdy nie nalezy ciggngé za sam kabel.

m Kabla zasilajgcego nie zaginaé ani zgniataé. Nalezy go utozyé
w taki sposéb, aby nikt nie mégt na niego nadepnqé ani sie o
niego potkngd.

®m W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié
jego wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie
posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu unikniesz
powaznych zagrozen.

m To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wie-
dzy, wytqgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniv w zakresie
bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych z niego
zagrozen.

m Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

m Nie wolno otwieraé obudowy bloku silnika blendera recznego.
Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje wygasniecie gwa-
rancj.
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@ Bloku silnika nigdy nie zanurzaé w wodzie oraz unikaé
przedostania sie ptynu do wnetrza obudowy silnika.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére pod-
czas pracy sq w ruchu, nalezy wytqczyé urzqadzenie i odtqczyé
je od sieci elektryczne;.

Nie uzywaj urzgdzenia do innych celéw niz opisane w tej instruk-
cji. Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia powoduje ryzyko powsta-
nia obrazen!

Z zasady nalezy zawsze odtqczad urzqgdzenie od zasilania....

- ...gdy jest bez nadzory,

- ... przed przystgpieniem do czyszczenia urzqdzenia,

- ...podczas jego montazu lub demontazu.

Jesli uzywasz urzqdzenia do przecierania gorqcej zywnoéci w
garnku, zdejmij garnek z kuchenki i dopilnuj, aby znajdujqcy sie
w garnku ptyn sie nie gotowat. Pozostaw gorgce potrawy do
ostygniecia, aby unikngé poparzenia.

Dzieci nie mogq uzywac tego urzgdzenia.

Dzieci nie mogq bawié sie urzqdzeniem.

Urzgdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza zo-
siegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Néz jest bardzo ostry! Prosimy obchodzié sie z nim niezwykle
ostrozne.

Przy obchodzeniu sie z niezwykle ostrymi nozami istnieje
zagrozenie skaleczeniem.

Mikser nalezy czyscié bardzo ostroznie. Noze sq bardzo ostre!
Podczas oprézniania misy nalezy zawsze zachowywaé ostroz-
no$¢! Noze sq bardzo ostre!

Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztoze-
niem lub czyszczeniem nalezy zawsze odiqczaé urzqdzenie od
zasilania sieciowego.
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(D) UWAGA! SZKODY MATERIALNE!
m Nie zostawiaj nieuzywanego blendera w gorgcym garnku na

ptycie kuchenne;.

8. Przeznaczenie
@ Wskazéwka

> W miarce @ mozesz odmierzy¢ maks.
700 ml ptynu. Blenderem mozna przetwa-
rzaé jednoczesnie maks. 300 ml ptynu.
Wigksza iloé¢ moze spowodowaé wylanie
sie ptynu z miarki .

Za pomocq blendera @ recznego mozna
przygotowywaé dipy, sosy, zupy i potrawy dla
niemowlqt oraz przeciera¢ owoce. Zalecamy po
uptywie maks. 1 minuty pracy blendera @ wy-
taczy¢ urzqdzenie i zaczekaé, az silnik ostygnie.

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj blendera @ do przetwarzania
twardych produktéw spozywczych, jak np.
ziarna kawy, kostki lodu, cukier, zboza,
czekolada itp.

> Aby przecieraé twarde warzywa, takie jak
marchew, dodaj troche ptynu lub ugotuj je
wezeéniej, az bedg migkkie.

Za pomocgq rozdrabniacza wielofunkcyjne-
go, sktadajgcego sig z noza @, misy @
ze zdejmowanym pierécieniem antyposli-
zgowym @ i pokrywq napedu @ mozna
siekaé ziota lub rozdrabniaé¢ twardsze
produkty spozywcze. Zalecamy po upty-
wie maks. 1 minuty pracy rozdrabniacza
wyltqczyé urzqdzenie i zaczekaé, az silnik
ostygnie.
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9. Sktadanie urzgdzenia

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> wtyczke nalezy wlozy¢ do gniazdka siecio-
wego dopiero po ztozeniu urzqdzenia.

) Wskazéwka

> Przed pierwszym uruchomieniem wyczy$é
wszystkie czesci, jak opisano w rozdziale
11. Czyszczenie.

9.1. Zamocowanie blendera

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Noéz @ jest bardzo ostry! Korzystaj z nie-
go zawsze z zachowaniem ostroznosci.

B Zotéz blender @ na blok silnika @, aby
strzatka A na bloku silnika @ byla skiero-
wana do strzatki W na blenderze @ i
blender @ mocno sie zatrzasnqgt.

9.2. Montaz rozdrabniacza

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> N6z @ jest bardzo ostry! Korzystaj z nie-
go zawsze z zachowaniem ostroznosci.

B Postaw miske @ na réwnej i suchej po-
wierzchni.

B Zoléz ostroznie ndz @ na uchwyt znaj-
dujqcy sie w misce @. Obrécié przy tym
nieco néz @ tak, by zeslizgnat sie na
uchwyt.

) Wskazéwka

> Néz @ nie jest przy tym sztywno osadzo-
ny na uchwycie. Jest to normalne. N6z @
zostaje dopiero wtedy sztywno osadzony,
gdy zatozona zostanie pokrywka miski @.



B W16z przeznaczone do rozdrobnienia
produkty spozywcze do miski @.

) Wskazéwka

> Napetnij miske @ do przetwarzania pro-
duktéw spozywczych tylko do oznaczenia
500 ml '{3, a w przypadku przetwa-
rzania ptynéw, tylko do oznaczenia

300 ml (.

B Zatéz pokrywe napedu @ na mise @
mocno jq dokre¢. Noski na brzegu misy
O nalezy przy tym wprowadzi¢ w szyne
na pokrywie napedu @. Upewnij sig przy
tym, ze néz @ jest poprawnie osadzony
w pokrywie napedu @.

B Wiéz blok silnika @ w uchwyt na pokry-
wie napedu @, aby strzatka A na pokry-
wie napedu @ byta skierowana do strzatki
W na bloku silnika @ i blok silnika @

dobrze sie zatrzasngt.

@ Wskazéwka

> Jesli chcesz przechowywaé produkty
spozywcze w misce @, mozesz uzyé po-
krywki @. W tym celu zdejmij ewentualnie
pokrywke miski @ i blok silnika @ oraz
ostroznie wyjmij n6z @.

10. Obstuga

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Przetwarzane produkty spozywcze nie
powinny by¢ zbyt gorgce! Rozpryskujgca
sie zawarto$¢ mogtaby spowodowaé po-
parzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Noéz @ jest bardzo ostry! Korzystaj z nie-
go zawsze z zachowaniem osfroznosci.

10.1. Obstuga blendera

@ Wskazéwka

> Napetnij miarke @ do przetwarzania
ptynéw / produktéw spozywczych tylko
maksymalnie do oznaczenia 300 ml.

Jedli urzqdzenie zostato ztozone w pozgdany
sposéb:
1) Wi6z wiyk sieciowy do gniazda zasilania.
2) Trzymaij wcisniety przetqcznik l 0, aby
produkty spozywcze przetwarzaé z nor-
malng predkoscig. Obréé regulator pred-
kosci @ w kierunku ,Max”, aby zwigk-
szyé predkoéé. Obré¢ regulator predkosci
@ w kierunku ,Min”, aby zmniejszyé
predkosé.
3) Trzymaj wcisniety przetqcznik Turbo @),
aby przetwarzaé produkty spozywcze
z duzq predkosciq. Po nacisnigciu prze-
tgcznika Turbo @ dostepna jest natych-
miast petna predko$é pracy.
4) Po zakoriczeniu przetwarzania produkiéw
spozywczych, po prostu pusé wciénigty

przetgcznik | 0/0.
) Wskazéwka

Gdyby w trakcie pracy
j pojawily sie nietypowe
dz'wi.eki, jak piszczenie itp.,
| polej watek napedowy
] blendera @ niewielkg ilo-
4ciq neutralnego oleju spo-
Zywczegdo.

5) Zdejmij blender @ z bloku silnika @. Wci-
$nij w tym celu przyciski odblokowujgce @
jednoczesénie i zdejmij blender @ z bloku

silnika @.

10.2. Obstuga
rozdrabniacza

@ Wskazéwka

> Napetnij miske @ do przetwarzania pro-
duktéw spozywczych tylko do oznaczenia
500 ml

rzania ptynéw, tylko do oznaczenia
300 ml (.

, aw przypadku przetwa-

Po zmontowaniu rozdrabniacza:
1) Wiz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

2) Postaw mise @ na réwnej i suchej po-
wierzchni. Misa @ ma pierécien antyposli-
zgowy @, dzigki czemu misa @ nie $lizga
sie tak tatwo.
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3) Trzymaij weisniety przetqcznik l @, aby
produkty spozywcze przetwarzaé z nor-
malng predkoéciq. Obréé regulator pred-
kosci @ w kierunku ,Max", aby zwigkszy¢
predkosé. Obréé regulator predkosci @

w kierunku ,Min”, aby zmniejszy¢ predkosc.

) Wskazéwka

Trzymaij miske @ oraz zatozong pokrywke

miski @ jedng rekq, naciskajgc drugq rekq
przetqcznik l Q/0.

> Nie zdejmuj bloku silnika @ z pokrywki

miski @, gdy trzymasz wecisniety przefqcz-
nik | ©/©.

4) Po zakonczeniu przetwarzania produktéw

spozywczych, po prostu puéé wciénigty

przetgcznik l 0/0.

5) Zdejmij blok silnika @ z pokrywy napedu

@ Wecisnij w tym celu przyciski odblo-
kowujace @ jednoczesénie i zdejmij blok
silnika @ z pokrywy napedu @.

Przyktady przecieraniaq, siekania i rozdrabniania réznych produktéow
spozyweczych za pomocq réznych przystawek:

NASADKA DO

ZALECANA

! Ustawi¢ predko$é w zaleznosci od potrzebnej konsystencii.

11. Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE! PORAZENIE
PRADEM ELEKTRYCZNYM!
> Przed przystgpieniem do czyszczenia
zestawu z blenderem, nalezy wyciggnqé
wtyczke z gniazdka sieciowego.
Bloku silnika @ w czasie czyszczenia
nie wolno zanurzaé pod wodq ani
my¢ pod biezqcg wodg z kranu.
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MIKSOWANIA ~ SKEADNIKI ILOEC PREDKOS¢ CZAS
Owoce, warzywa 100-200 g Min -Max ! ok. 30-60 sek.
Zywnosé dla nie- 100-400 ml Min -Max ! ok. 60 sek.
mowlat, zupy, sosy
Szeiki, napoe 100-1000ml | Min-Max' | ok 60 sek.
mleczne
Cebula Min 6 x 1 sek.
Pietruszka Turbo ok. 20 sek.
- Czosnek 20 zgbkéw Min -Max ! ok. 20 sek.
;LL Marchew Min -Max ! ok. 15 sek.
Sir;j:r; laskowe/ Turbo ok. 50 sek.
Orzechy wloskie oo — 0000 ok. 25 sek.
Parmezan Turbo ok. 30 sek.

/\ OSTRZEZENIE!

NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
Podczas korzystania z niezwykle ostrego
noza @ istnieje niebezpieczerstwo ob-
razen. Po uzyciu i umyciu rozdrabniacza
nalezy go z powrotem ztozy¢, aby unikngé
skaleczenia sie odkrytym nozem @.
Nalezy koniecznie zapobiec kontaktowi
dzieci z nozem @.



@ Wskazéwka

> Miarka @, néz @, misa @ ze
zdejmowanym pierécieniem anty-
poslizgowym @ i pokrywa zamy:-

kajgca @ nadajq sie do mycia
w zmywarce.

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia nie stosuj zrqcych, che-
micznych ani szorujqcych $rodkéw czysz-
czqcych. Mogtyby one trwale zniszczy¢
powierzchnie urzqdzenial

1) Wyciagnij wtyczke sieciowq.

2) Blok silnika @ wycieraj wilgotng szmatkq.
Do otworéw w bloku silnika @ nie moze
przedostac sie woda. Do usunigcia upo-
rezywych zabrudzer uzyj fagodnego ptynu
do mycia naczyn i szmatki. Pozostatosci
ptynu do mycia naczyn wytrzyj wilgotng
szmatkq.

3) Umyj doktadnie w wodzie do ptukania
blender @, pokrywe napedu @, mise ©,
zdejmowany pierscien antyposlizgowy €9,
pokrywe zamykajgcq @, miarke @ i n6z
0. Nastepnie usuh pozostatosci ptynu do
mycia naczyn czystq wodg.

4) Wytrzyj wszystkie elementy suchq szmatkg
i przed ponownym uzyciem urzqdzenia
sprawdz, czy jest catkowicie suche.

12. Utylizacja

Symbol przekredlonego kosza na
$mieci oznacza, ze po zakonczeniu
eksploatacii tego urzqdzenia nie
wolno go utylizowaé z odpadami
domowymi. Urzqdzenie nalezy odda¢ do wy-
specjalizowanych punktéw zbiérki odpadéw,
zaktadéw recyklingu lub zaktadéw utylizacii
odpadéw.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na poten-
cjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancii,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Gospo-
darstwo domowe spetnia waznq role w przy-
czynianiu sig¢ do ponownego uzycia i odzysku
surowcdw widrnych, w tym recyklingu zuzytego
sprzetu.

Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére
wplywaijq na zachowanie wspélnego dobra
jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Przed zwrotem nalezy usunqé wszystkie dane
osobowe.

Opakowanie urzqdzenia jest wykonane z ma-
teriatéw przyjaznych dla $rodowiska natural-
nego i mozna je oddaé w lokalnych punktach
recyklingu.

Opakowanie nalezy utylizowaé w sposéb przy-
jazny dla $rodowiska.

13. Gwarancja
KompernaBB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancig,
liczge od daty zakupu. W przypadku wad
tego produktu, masz gwarantowane ustawowo
prawa w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe
prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane
ponizej warunki gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zaku-
pu. Nalezy zachowa¢ paragon. Jest on wyma-
gany jako dowdd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu pro-
duktu ujawni sie w nim wada materiatowa lub
produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego
uznania nieodptatnie naprawiony, wymieniony
na nowy lub zostanie zwrécona jego cena.
Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwa-
rancyjnego jest dostarczenie w trakcie tego
trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia
wraz z dowodem zakupu (paragonem) oraz
krétkim opisem wady i daty jej wystqpienia.
Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq,
otrzymasz z powrotem naprawiony lub nowy
produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego ko-
deksu cywilnego wraz z wymiang produktu lub
jego istotnej czesci rozpoczyna sig nowy okres
gwarancyjny.
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Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wy-
mienionych i naprawionych czeéci. Wszelkie
szkody i wady wykryte w chwili zakupu nalezy
zgtosi¢ bezposrednio po rozpakowaniu urzg-
dzenia. Po uptywie okresu gwaranciji wszelkie
naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane
i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub
produkeyjne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czeéci produktu, podlegajacych normalnemu
zuzyciu, ani uszkodzen czedci fatwo famliwych,
np. przetqcznikéw lub czesci wykonanych ze
szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jeli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go
prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W
celu zapewnienia prawidtowego stosowania
produktu nalezy scisle przestrzegad wszystkich
instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ zastosowania
oraz postepowania, ktérych odradza sie w
instrukeji obstugi lub przed ktérymi sig w niej
ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyj-
nych. Niewtaéciwe uzytkowanie urzgdzenia,
uzywanie go w sposéb niezgodny z jego
przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencia w
urzqdzenie, dokonywana poza naszymi auto-
ryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq
utrate gwaranciji.

Redlizacja zobowigzan
gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia
sprawy, postepuj zgodnie z ponizszymi wska-
zéwkami:

B W przypadku wszelkich pytah przygotuj
paragon fiskalny oraz numer artykutu

(IAN) 525219_2507 jako dowéd zakupu.
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B Numer artykutu mozna znalezé na tablicz-
ce znamionowej na produkcie, wygrawero-
wany na urzqdzeniu, zapisany na stronie
tytutowej instrukeji obstugi (w dolnym le-
wym rogu) lub na naklejce z tytu badz na
spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dzia-
tania lub innych wad, prosimy o kontakt
z odpowiednim dziatem serwisu telefo-
nicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mo-
zesz wtedy wraz z dotgczonym dowodem
zakupu (paragonem) oraz opisem i datq
wystgpienia usterki wystaé nieodptatnie na
przekazany wczeéniej adres serwisu.

(] i [m]

Na stronie www.lidl-service.com
mozesz pobraé te i wiele innych
instrukgii, filméw o produktach
oraz oprogramowanie instalacyjne.

rul

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejsé
bezposrednio na strone serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu

(IAN) 525219_2507.

13.1. Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 525219_2507

13.2. Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernoss.com



14. Przepisy

14.1. Zupa krem z warzyw
2 - 4 osoby

Surowce
B 2 - 3tyzkioleju
B 200 g cebuli

B 200 g ziemniakéw (najlepsze bedq
gatunki mgczyste)

B 200 g marchwi
B 350 - 400 ml bulionu warzywnego

($wiezego lub w proszku)
B S4l, pieprz, gatka muszkatotowa

B 5 g pietruszki

Przygotowanie
1) Obraé cebule i posiekaé je rozdrabnia-
czem. Marchew wymy¢, obraé i pocigé na
plasterki. Ziemniaki obraé, wymyé i pokroié
w kostke o wielkoéci okoto 2 cm.

2) Na rozgrzany w garnku olej wsypaé
cebule i zeszkli¢. Dodaé marchew i ziem-
niaki, catosé¢ dusi¢. Podlaé bulionem tak,
by warzywa swobodnie ptywaty i catosé
gotowad przez 10 - 15 minut. W razie
odsfonigcia warzyw w czasie gotowania
dolaé bulion.

3) Pietruszke umy¢, osuszy¢ i odkroié natke.
Pietruszke rozdzieli¢ na wieksze kawatki i
doda¢ do zupy. Cato$é miksowacé blende-
rem @ przez okoto
1 minute. Doprawié¢ do smaku solq pie-
przem i startq gatkg muszkatotowq.

14.2. Zupa dyniowa
4 osoby

Surowce

1 $rednia cebula
2 zgbki czosnku
10 - 20 g $wiezego imbiru
3 tyzki oleju rzepakowego

400 g migzszu dyni (najlepsza bedzie
dynia Hokkaido, gdyz w czasie gotowa-
nia skorupka dyni migknie i nie trzeba jej
obierad)

250 - 300 ml mleka kokosowego
250 - 500 ml bulionu warzywnego
Sok z V2 pomarahcza

Troche wytrawnego biatego wina

1 tyzeczka cukru

sél, pieprz

Przygotowanie

1) Obraé cebule i posiekaé je rozdrabnia-

czem. Powtdrzy¢ te czynno$é z czosnkiem.
Imbir obra¢ i pokroi¢ w drobngq kostke. Na-
stepnie cebule i imbir udusi¢ na gorgcym
oleju. Po dwéch minutach dodaé réwniez
czosnek.

2) Dynie starannie oczyscié szczotkq do

warzyw pod cieptq wodq, a nastepnie
pokroi¢ w kostke o wielkosci 2 - 3 cm. (W
wypadku uzycia innej dyni, niz Hokkaido
dodatkowo dynie nalezy obraé). Do cebuli
i imbiru doda¢ kostki dyni i cato$é dalej
dusi¢. Dolaé¢ potowe ilosci mleka kokoso-
wego i tyle bulionu, by kostki dyni zostaty
zakryte. Gotowaé w garnku pod przykryw-
kq przez 20 - 25 minut. Catoé¢ zmiksowad
doktadnie blenderem @. W trakcie mikso-
wania dolewa¢ mleka kokosowego dotqd,
az zupa nabierze odpowiedniej, kremowe;j
konsystencii.

3) Zupe doprawié¢ do smaku sokiem z po-

marariczy, biatym winem, cukrem, solq i
pieprzem tak, by miata ona wyrazny ostry
i stodki smak.
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14.3. Stodki dzem owocowy
Sktadniki

B 250 g truskawek lub innych owocéw
($wieze lub mrozone)

B 125 g cukru zelujgcego 2:1
B 1 porcja soku z cytryny

B 1 szczypta migzszu laski wanilii

Przygotowanie

1) Truskawki umy¢ i oczyscié, usuwajqc przy
tym szyputki. Osuszyé doktadnie na sitku,
by woda dobrze sptyneta i dzem nie byt
zbyt wodnisty. Wigksze truskawki pokroi¢
na mate kawatki. Mozna réwniez uzywaé
mrozonych owocéw, ale przed zmiksowa-
niem nalezy je rozmrozié.

2) Odwazyé 250 g truskawek i umiescié
w odpowiednim pojemniku do miksowania.

3) Doda¢ odrobine soku z cytryny.

4) Mozna wyskroba¢ nieco migzszu z laski
wanilii i dodaé.

5) Dodaé cukier zelujgey i doktadnie wymie-
szaé blenderem @ przez 45 - 60 sekund.
Jesli weigz bedq wieksze kawatki, odstawié
catoéé na 2 minuty a nastepnie ponownie
przecieraé przez 60 sekund.

6) Doprowadzi¢ do wrzenia przy $redniej
temperaturze, a nastgpnie gotowac na
wolnym ogniu przez okoto 2-3 minuty, caly
czas dobrze mieszajqc.

7) Spozy¢ od razu lub przela¢ dzem do
stoika z nakretkg i zamkngé.
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14.4. Mleko bananowe

Surowce
B 1 banan
B 250 ml mleka

B ok. 1 tyzeczka cukru do smaku

Przygotowanie
1) Obraé¢ skérke z banana i pokroié banana
na kawatki.
2) Banana, mleko i cukier dodaé¢ do pojemnika
do miksowania i miksowaé blenderem @.

14.5. Majonez

Surowce

B 375 ml neutralnego oleju roslinnego,
np. oleju rzepakowego

B 3 z6ttka
B 23 gtagodnego octu lub soku z cytryny
B Séli pieprz do smaku

Przygotowanie

1) Doda¢ zéttko i ocet do pojemnika do mik-
sowania, przytrzyma¢ blender @ pionowo
w pojemniku i przytrzymaé weisniety prze-
tgcznik Turbo ©.

2) Wlewaé olej powoli cienkim, réwnomier-
nym strumieniem (przez ok. 1 minute), aby
daé mozliwoéé potgczenia sig oleju z inny-
mi sktadnikami.

3) Nastepnie doprawié do smaku solq i pie-
przem.



Turinys

1. lZanga 62
2. Naudojimas pagal paskirtj 62
3. Tiekiamas rinkinys 62
4. Prietaiso aprasas ir priedai 62
5. Techniniai duomenys 62
6. Naudojami jspéjimai ir Zenklai 63
7. Saugos nurodymai 64
8. Naudojimas 66
9. Surinkimas 66
9.1. Strypinio trintuvo surinkimas . ... ... o 66
9.2. Daugiafunkcio smulkintuvo surinkimas . ......... .. 66

10. Naudojimas 67
10.1. Strypinio frintuvo naudojimas . . ... ... 67
10.2. Daugiafunkcio smulkintuvo naudojimas .. ... 67

11. Valymas 68
12. Salinimas 69
13. KompernaB Handels GmbH garantija 69
T3 1L PHEZITra . o oo 70
13.2. IMPOrtUOKOJAS . . . . 70

14. Receptai 70
14.1. Trinta darZoviy sriuba. . . ... . 70
14.2. Molitgy sriuba. ... ... 71
14.3. Saldivaisiy uztepélé. . .. ... . 71
T4.4. BANQnY PIENAS . . ...ttt 72
TA.5. MOIONEZAS . . .. 72

Lietuviy k. 61



1. lzanga

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq.

Pasirinkote kokybidkq gaminj. Naudojimo ins-
trukcija yra 3io gaminio dalis. Joje pateikti svar-
bis saugos, naudojimo ir $alinimo nurodymai.
Prie$ pradédami naudoti gaminj, susipaZinkite
su visais naudojimo ir saugos nurodymais. Ga-
minj naudokite tik taip, kaip apradyta, ir tik nu-
rodytais naudojimo tikslais. Perduodami gaminj
tretiesiems asmenims, kartu perduokite visus jo
dokumentus.

2. Naudojimas pagal
paskirti

Strypinio trintuvo rinkinys skirtas tik nedideliam
kiekiui maisto produkty apdoroti. Jis skirtas tik

buitinéms reikméms. Strypinio trintuvo rinkinys
néra skirtas komercinio naudojimo reikméms.

3. Tiekiamas rinkinys
Paprastai tiekiamos $ios prietaiso dalys:
® Trintuvas (rinkinys)
® Matavimo indas
® Daugiafunkcis smulkintuvas (peilis ir indas
su danggiu)
® Naudojimo instrukcija
1) Iimkite visas prietaiso dalis ir naudojimo
instrukcijq i3 kartoninés dézés.
2) Pasalinkite visas pakuotés medZiagas.
3) Nuvalykite visas prietaiso dalis, kaip
aprasyta skyrivie 11. Valymas.
(® Nurodymas
> Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar
néra pastebimy trikumy.
> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba gami-
nys pazeistas dél netinkamos pakuotés ar
gabenant, kreipkités j klienty aptarnavimo
tarnybq (Zr. skyriy 13.1. Priezigra).
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4. Prietaiso aprasas ir
priedai
A paveikslélis (strypinis trintuvas)

Greicio reguliatorius

©e

Mygtukas | (normalus greitis)
,Turbo” mygtukas (didelis greitis)
Variklio blokas

(3]

4]

© Trintuvas
0O Atsklendimo mygtukai

B paveikslas (daugiafunkcis smulkintuvas)

@ Pavaros gaubtas

O Peilis

© Indas (su atskiriamu neslystanciu Ziedu @)
@ Dangtis

C paveikslélis (priedai)

® Matavimo indas

5. Techniniai duomenys

Tinklo it 220-240V ~
e fampe 50-60 Hz

Vardiné galia 600 W

Vartojamoiji galia esant 02 W

i§jungties busenai

/[l

Apsaugos klasé

Matavimo indas @

Talpa 930 ml
MGfG‘./ImO“Skdlé 700 ml
(naudingoji talpa)

Didz. pripildymo kiekis

apdorojant maisto pro- | 300 ml
duktus

Indas @

Talpa 1050 ml

Maisto produktai
iki 500 ml zenklo

B

Skys¢iai iki 300 ml

Zenklo Q

Naudingoji talpa



Rekomenduojama veikimo trukmé:
Il apsaugos klasé: prietaisas ap-

saugotas dviguba arba sustiprinta
izoliacija.

Trintuvui @ veikus 1 minute, palaukite apie
2 minutes, kol prietaisas atvés.

Daugiafunkciam smulkintuvui veikus 1 minute,
palaukite apie 2 minutes, kol jis atvés.
Virgijus 3iq veikimo trukme prietaisas gali o )
perkaisti ir sugestil Nenardinkite j vandeni!
6. Naudojami jspéjimai ir
~ .

zenklai

Sioje naudojimo instrukcijoje, ant pakuotés ir
prietaiso rasite toliau apradyty jspéjimy ir Zenkly
(jei tinka):

Galima plauti indaplovéije.

Visos su maisto produktais besilie-
&iandios io prietaiso dalys gali liestis

PAVOJUS! |spéjimas su ivo zen- su maistu.
klu ir signaliniu ZodZiu PAVOJUS nu-
rodo tiesiogiai gresianciq pavojingq
situacijq, kurios nevengiant patirsite

mirtiny arba sunkiy suzalojimy. reikalavimus.

Q@ @

Sis gaminys atitinka galiojaniy
Europos ir nacionaliniy direktyvy

N
m

ISPEJIMAS! |spéjimas su Sivo Zen- Elektrinio prietaiso neismeskite su
klu ir signaliniv ZodZiu |SPEJIMAS buitinémis atliekomis!
A nurodo galimg pavojingq situacijq,

kurios nevengiant kyla pavojus patirti
mirtiny arba sunkiy suZalojimy.
Pakuote pasalinkite saugodami
ATSARGIALI! |spéjimas su Sivo Zen- aplinka.
klu ir signaliniu Zodziu ATSARGIAI
nurodo galimg pavojingg situacijq,
kurios nevengiant kyla pavojus patirti Pakuoté pagaminta i§ perdirbamy
medzZiagy. Rusivodami atliekas
atsizvelkite | pakuotés medziagy
Zenklinimq. Jos Zenklinamos Siais
trumpiniais (a) ir skaiciais (b): 1-7:
plastikai, 20-22: popierius ir karto-

nedideliy arba vidutiniy suZzalojimy.

DEMESIO! |spéjimas su Sivo zen-
klu ir signaliniu Zodziu DEMESIO
nurodo galimq situacijq, kurios
nevengiant kyla pavojus patirti mate- nas, 80-98: sudétinés medziagos.
rialinés Zalos.

B Q8L

ma papildomos informacijos, pade-

@ Nurodymas: Nurodymu pateikia-

dangios lengviau naudoti prietaisq.

I!LIJI Perskaitykite instrukcijq.

/Y | Kintamoiji srové / kintamoji jfampa
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7. Saugos nurodymai
/A PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIS!

Prietaisq junkite tik j tinkamai jrengtq elektros lizdq, kurio tinklo
jfampa yra 220-240V ~, 50-60 Hz.

Jei sutriko prietaiso veikimas arba ketinate jj valyti, i§ elektros
lizdo istraukite tinklo kistukg.

Saugokite prietaisg nuo drégmés ir nenaudokite jo lauke.

| prietaiso korpusq patekus skyséio, nedelsdami i§ elektros lizdo
istraukite prietaiso tinklo kidtukq ir paveskite kvalifikuotiems
specialistams prietaisq pataisyti.

Maitinimo laidq i3 elektros lizdo visada istraukite laikydami uz
tinklo kistuko. Niekada netraukite suéme uz paties laido.

Nesulenkite ir neprispauskite maitinimo laido. Maitinimo laidg
nutieskite taip, kad ant jo niekas negaléty uZlipti ar uz jo uzkligti.
Kad isvengtuméte pavojy, paZeistq Sio prietaiso jjungimo | tinklg
laidq turi pakeisti gamintojas, jo klienty aptarnavimo tarnybos
darbuotojas arba panasios kvalifikacijos asmuo.

arba kurie turi maZiau patirties ir (arba) Ziniy, §j prietaisq gali
naudoti tik priziGrimi arba jei buvo i¥mokyti saugiai naudoti
prietaisq ir supranta jo keliamus pavojus.

Prietaisq ir jo jungiamaji laidq laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

DraudZiama ardyti strypinio trintuvo variklio bloko korpusa.
Siuo atveju neuztikrinama sauga ir prarandama garantija.

@ Strypinio trintuvo variklio bloko jokiu bidu nenardinkite
skyscius, saugokite, kad | variklio bloko korpusg nepatekty
skyséiy.
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A\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

Prie$ keiciant priedus ar papildomas dalis, kurios prietaisui vei-
kiant juda, prietaisas turi buti i§jungtas ir kistukas istrauktas i§ elek-
tros tinklo.

Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, iskyrus aprasytus
Sioje instrukcijoje. Netinkamai naudojant prietaisq kyla pavojus
susizalofil

Kas kartq i$junkite prietaisq i§ elektros tinklo, kai ketinate:

v —

— ... palikti prietaisq neprizitrimg,

- ... prietaisq valyti,

~ ... prietaisq surinkti ar i3rinkti.

Jei ketinate prietaisu trinti karstus maisto produktus puode, nuimki-

te puodq nuo viryklés ir jsitikinkite, kad skystis neverda. Kad nenu-
siplikytuméte, palaukite, kol kardti maisto produktai Siek tiek atvés.

Vaikams naudoti prietaisq draudZiama.

Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

Prietaisq ir jo jungiamaji laidq laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

Peilis nepaprastai adtrus! Visada elkités su juo atsargiai.
Naudojant labai astrius peilius kyla pavojus susizalofi.

Prietaisq valykite labai atsargiai. Peilis nepaprastai astrus!
I$tustindami indq, visada bikite atsargus! Peilis nepaprastai
astrus!

Visada isjunkite prietaisq i§ elektros tinklo, kai ketinate palikti jj

nepriZidrimq, taip pat pries surinkdami, isrinkdami ar valydami.

(D) DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

Nenaudojamo strypinio trintuvo nepalikite kar§tame puode ant
viryklés.
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8. Naudojimas

(® Nurodymas

> Matavimo indu @ galite i¥matuoti iki
700 ml skys¢io. Apdorodami skystj, jo
pilkite ne daugiau nei 300 ml, nes
skystis i§ matavimo indo @ gali issilieti.

Trintuvu @ galite pagaminti mirkaly, padazy,
sriuby, kudikiy maisto ar sutrinti minkstus vaisius.
Rekomenduojame trintuvg @ vienu kartu nau-
doti ne ilgiau nei 1 minute ir paskui leisti jom
atvésti.

(D DEMESIO! MATERIALINE ZALA!
> Trintuvo @ nenaudokite kietiems maisto
produktams, pvz., kavos pupeléms, ledo
kubeliams, cukrui, gridams, $okoladui ir
pan., apdoroti.
> Norédami sutrinti kietas darZoves, pvz.,
morkas, jpilkite 3iek tiek skyscio arba dar-
Zoves prie$ tai apvirkite, kad suminkstéty.
Daugiafunkciv smulkintuvu, kurj sudaro peilis @,
indas @ su atskiriamu neslystanciv Ziedu @ ir
pavaros gaubtas @, galite sukapoti Zoleles ar
susmulkinti ir kietesnius maisto produktus. Reko-
menduojame daugiafunkcj smulkintuvg vienu
kartu naudoti ne ilgiau nei 1 minute, o paskui
palaukti, kol jis atvés.

9. Surinkimas

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Tinklo kidtukq j elektros lizdg jkiskite tik

surinke prietaisq.

(® Nurodymas

> Pries naudodami pirmq kartq, nuvaly-
kite visas dalis, kaip apradyta skyrivje
11. Valymas.

9.1. Strypinio trintuvo
surinkimas

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Peilis @ nepaprastai astrus! Visada elkités
su juo atsargiai.
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B Trintuvg @ ant variklio bloko @ uzdékite
taip, kad rodykle A ant variklio bloko @
bty nukreipta j rodykle W ant trintuvo @
ir trintuvas @ tvirtai uzsifiksuoty.

9.2. Daugiafunkcio
smulkintuvo surinkimas

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Peilis @ nepaprastai astrus! Visada elkités
su juo atsargiai.

B Indg @ pastatykite ant lygaus ir sauso
pavirsiaus.

B Peilj @ atsargiai uzmaukite ant laikiklio
inde @. Tai darydami peilj @ siek tiek
pasukite, kad jis nuslysty ant laikiklio.

(® Nurodymas

> Uzmautas ant laikiklio peilis @ laikosi
nevisiskai tvirtai. Tai yra normalu. Visiskai
tvirtai peilis @ laikysis tik prijungus pavaros
gaubtq @.

B | indg @ sudékite maisto produktus,
kurivos norite susmulkinti.

(® Nurodymas

> Apdorodami maisto produktus, indg @
pripildykite tik iki 500 ml Zenklo &» {‘\\,,
o apdorodami skyscius - tik iki

300 ml zenklo @

B Pavaros gaubtg @ uzdékite ant indo @ ir
tvirtai uZsukite. UZsukant gaubtq, liezuvéliai
indo @ kraste turi jslysti j kreipiklj pavaros
gaubte @. |sitikinkite, kad peilis @ tinka-
mai uzsifiksavo pavaros gaubte @.

B Variklio blokg @ | lizdg pavaros gaubte @
ikiskite taip, kad rodykle A ant pavaros
gaubto @ bty nukreipta j rodykle W ant
variklio bloko @ ir variklio blokas @ tvirtai

uzsifiksuoty.

(® Nurodymas

> Jei maisto produktus norite laikyti inde @,
juos galite uzdengti dangéiv @. Jei reikia,
pirmiausia atskirkite pavaros gaubtq @
bei variklio blokg @ ir atsargiai istraukite

peili ©.



10. Naudojimas

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Maisto produktai neturi buti per karstil
Tyskantys produktai gali nuplikyti.

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Peilis @ nepaprastai astrus! Visada elkités
su juo atsargiai.

10.1. Strypinio trintuvo
naudojimas

(® Nurodymas
> Apdorodami skys&ius ar maisto produktus,

matavimo indg @ pripildykite daugiausia
tik iki 300 ml zenklo.

Norimai surinke prietaisq:

1) |kiskite j elektros lizdq tinklo kidtukq.
2) Norédami maisto produktus apdoroti
normaliv greidiu, spauskite mygtukqg | (2}

Norédami padidinti greitj, greicio reguliato-

riy @ pasukite ,MAX" kryptimi. Norédami
sumazinti greitj, grei¢io reguliatoriy @
pasukite ,MIN" kryptimi.

3) Kai maisto produktus norite apdoroti dide-
liv greiciu, spauskite ,Turbo” mygtukq @.
Paspaudus ,Turbo” mygtukg @, prietaisas
iskart ima veikti didZiausiu greiciu.

4) Apdoroje maisto produktus, nuspaustq
mygtukg | A / © tiesiog atleiskite.

® Nurodymas
Jei veikiant prietaisui pasi-
girsty nejprasty garsy, pvz.,

girgzdesys ar pan., ant

O
‘? trintuvo @ varanciojo vele-

] no uzpilkite Siek tiek neutra-
laus valgomojo aliejaus.

5) Atskirkite trintuvg @ nuo variklio bloko @.

Norédami tai padaryti, vienu metu pa-

spauskite atsklendimo mygtukus @ ir nukel-

kite trintuvg @ nuo variklio bloko @.

10.2. Daugiafunkcio
smulkintuvo naudojimas

(® Nurodymas

> Apdorodami maisto produktus, indg @
pripildykite tik iki 500 ml Zenklo b {3,
o apdorodami skys&ius - tik iki
300 ml Zenklo Q

Surinke daugiafunkcj smulkintuvg:

1) |kiskite j elektros lizdg tinklo kistukg.

2) Indg @ pastatykite ant lygaus ir sauso
pavirsiaus. Indas @ yra su neslystandiu
Ziedu @, todél indas @ neslidinéja.

3) Norédami maisto produktus apdoroti
normaliu grei&iv, spauskite mygtukg | (2}
Norédami padidinti greitj, greigio reguliato-
riy @ pasukite ,MAX" kryptimi. Norédami
sumazinti greitj, greigio reguliatoriy @
pasukite ,MIN" kryptimi.

() Nurodymas

> Viena ranka tvirtai laikykite indg @ ir
prijungtg pavaros gaubtg @, o kita ranka
spauskite mygtukg | 0/0.

> Kol spaudziate mygtukq ' O/ O, variklio
bloko @ nuo pavaros gaubto @ neatskir-
kite.

4) Apdoroje maisto produktus, nuspaustq
mygtukg | 0 / O tiesiog atleiskite.

5) Nuo pavaros gaubto @ atskirkite variklio
blokg @. Vienu metu spauskite atsklendi-
mo mygtukus @ ir variklio blokg @ nukelki-
te nuo pavaros gaubto @.
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lvairiy maisto produkty trynimo, kapojimo ir smulkinimo jvairiais trintuvo

antgaliais pavyzdziai:

MAISYMO MAISTO REKOMENDUO- .

ANTGALIS PRODUKTAI JAMAS KIEKIS GREITIS TRUKME
Vaisiai, darzovés 100-200 g +MIN-MAX" 1 apie 30-60s
Kadikiy maistas, 100-400 ml LMIN-MAX” 1 apie 60 s
sriubos, padazai
Kolteiliai, pieno 100-1000ml | ,MIN-MAX" " apie 60's
gérimai
Svogunai 200 g +MIN“ 6x1s
Petrazolés 50g ,Turbo” apie 20 s

N Cesnakai 20 skilteliy +MIN-MAX" 1 apie 20 s

Morkos 200 g +MIN-MAX" 1 apie 15's
Lazdyno riedutai, " .
migdolai 200 g ,Turbo apie 50 s
Graikiniai riesutai 200 g coe — sooe apie 25's
Parmezano suris 250 ¢g Turbo” apie 30's

! Greitj nustatykite atsizvelgdami | pageidaujamg konsistencijq.

11. Valymas

/\ ISPEJIMAS!
ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!
> Pries valydami strypinio trintuvo rinkinj visa-
da i§ elektros lizdo istraukite tinklo kistukq.
> Valydami prietaisq, variklio bloko @
jokiu bidu nenardinkite | vandenj ir
nelaikykite po tekanciu vandeniu.

A\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Dirbant su labai atriu peiliv @ kyla
pavoijus susizeisti. Panaudoje ir idvale,
daugiafunkej smulkintuvg vél surinkite, kad
nesusizeistuméte neuzdengtu peiliv @.
Peilj @ laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

(® Nurodymas
> Matavimo indqg @, peilj @ ir
@ indg @ su atskiriamu neslystanciu
ziedu @ bei dangtj (O galima

plauti indaplovéje.
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(D DEMESIO!MATERIALINE ZALA!

> Nenaudokite agresyviy, cheminiy ar
3veiciamyjy valymo priemoniy! Jos gali
nepataisomai sugadinti pavirsiy!

1) Istraukite tinklo kistukq.

2) Variklio blokg @ valykite drégna 3luoste.
Uztikrinkite, kad j variklio bloko @ angas
nepatekty vandens. Jei nedvarumai prikibe
tvirgiau, luoste sudrékinkite 3velniu plo-
vikliu. Ploviklio liku&ius nuvalykite drégna
Sluoste.

3) Trintuvq @, pavaros gaubtg @, indg @
su afskiriamu neslystanciv Ziedu @ ir
dangtj @©, matavimo indg @ bei peil; @
kruop3¢iai nuplaukite vandeniu su plovikliu.
Paskui ploviklio likugius nuskalaukite $variu
vandeniu.

4) Sausa $luoste viskq gerai nusausinkite
ir prie$ vél naudodami jsitikinkite, kad
prietaisas yra visiskai sausas.



12. Salinimas

Perbrauktos siuksliy dézés zenklas
reiskia, kad, pasibaigus naudojimo
laikotarpiui, 3io prietaiso negalima
iSmesti su buitinémis atliekomis.
Prietaisq reikia pristatyti j tam skirtg surinkimo
vietq, perdirbimo centrq arba atlieky 3alinimo
imone.
Prie3 atiduodami idtrinkite visus asmens duome-
nis.
Pakuoté pagaminta i§ aplinkg tausojandiy
medziagy, kurias galite pristatyti j vietos perdir-
bimo jmones.

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.

13. KompernaB Handels
GmbH garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama

3 mety garantija. I3ryskéjus Sio gaminio troku-
mams, gaminio pardavéjas uZtikrina jums teisés
aktais reglamentuojamas teises. Toliau isdés-
tytos garantijos teikimo sqlygos 3iy jisy teisés
aktais reglamentuojamy teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sqlygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas
nuo pirkimo datos. I3saugokite kasos ekj. Jo
reikia kaip pirkimo dokumento.

Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo
datos iSryskéty medziagy ar gamybos trokumy,
gaminj savo nuoziira nemokamai pataisysime,
pakeisime arba grgzinsime sumokeétq sumq.
Norint pasinaudoti garantija, sugedusj gaminj ir
pirkimo dokumentq (kasos &ekj) butina pateikti
trejy mety laikotarpiu trumpai aprasius trokumg
ir nurodzius trikumo atsiradimo laikg.

Jei trukumui taikoma misy garantija, jums
grazinsime sutaisytq arba pristatysime naujq
gaminj. Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos
teikimo laikotarpis nepratesiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés
aktais reglamentuojama trokumy pa-
Salinimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garan-
tiniy paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis
nepratesiamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pa-
keistoms bei sutaisytoms dalims. Apie jsigyto
gaminio pazeidimus ir trikumus bitina praneti
vos i§pakavus gaminj. Pasibaigus garantijos
teikimo laikotarpiui uz remonto darbus imamas
mokestis.

Garantijos apréptis

Prietaisas kruop3ciai pagamintas vadovaujantis
grieztomis kokybés gairémis ir prie pristatant
buvo isbandytas.

Garantija taikoma tik medZiagy arba gamybos
trikumams. Sis garantija netaikoma jprastai dy-
langioms dalims, priskiriamoms prie susidévin&iy
daliy kategorijos, arba loztandiy (duziy) daliy,
pavyzdziui, jungikliy ar i3 stiklo pagaminty da-
liy, pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadina-
mas, netinkamai naudojamas ar netinkamai
prizidrimas. Gaminys ftinkamai naudojamas tik
tada, jei tiksliai laikomasi visy naudojimo instruk-
cijoje pateikty nurodymy. Gaminj draudZiama
naudoti tokiems tikslams ar tokiu badu, kurie
nerekomenduojami naudojimo instrukcijoje arba
dél kuriy joje jspéjama.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio
naudojimo reikméms. Garantija netaikoma
pikinaudZiavimo, netinkamo naudojimo atvejais,
jei naudojama jéga ir jei remontuoja ne misy
igaliotoji klienty aptarnavimo tarnyba.

Garantiniy jsipareigojimy vykdymas
Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymq,
prasome vadovautis toliau nurodytais nurodymais:

B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél
gaminio, turékite kasos &ekj kaip pir-
kimo dokumentq ir gaminio numerj

(IAN) 525219_2507.

B Gaminio numerj rasite gaminio duomeny
lenteléje, isgraviruotq ant gaminio, nuro-
dytq ant naudojimo instrukcijos virdelio
(apacioje kairéje) arba uzklijuotq gaminio
uzpakalinéje puséje ar apacioje.
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B Jeiidry3keéty prietaiso veikimo ar kitokiy
trokumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités  toliau
nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.

B Tada sugedusiu pripaZintg gaminj, pridéje
pirkimo dokumentq (kasos &eki) ir nurode
trikumaq bei jo atsiradimo laikg, nemoka-
mai galésite i3siysti jums nurodytu techninés
priezitros tarnybos adresu.

I$ svetainés www.lidl-service.com
galite atsisiysti §j ir daugiau Ziny-
ny, gaminiy vaizdo jrady ir jdiegi-
mo programinés jrangos.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Sis QR kodas Jus nukreips tiesiai |
LLidl” klienty aptarnavimo puslapj
(www.lidl-service.com), kuriame jvede gaminio

numerj (IAN) 525219_2507 galésite atverti
savo naudojimo instrukcijg.

13.1. PrieziGra

@ Priezibra Lietuva
Tel. 08 00 33144
Elektroninio pasto adresas:
kompernass@lidl.It

[1AN 525219_2507 |

13.2. Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés prie-
Zioros tarnybos adresas. Pirmiausia susisiekite
su nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.kompernass.com
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14. Receptai

14.1. Trinta darzoviy sriuba

2-4 asmenims

Produktai

B 2-3 3aukstai aliejaus

B 200 g svoginy

B 200 g bulviy (ypaé tinka miltingy veisliy
bulves)

200 g morky

B 350-400 ml darzoviy sultinio (3viezio
arba tirpaus)

B Druskos, pipiry, muskato riesuto

B 5 g petrazoliy

Paruosimas

1) Nulupkite svoginus ir sukapokite dau-
giafunkciu smulkintuvu. Morkas nuplaukite,
nuskuskite ir supjaustykite grieZinéliais.
Bulves nulupkite, nuplaukite ir supjaustykite
mazdaug 2 cm dydZio kubeliais.

2) Puode pakaitinkite aliejy ir jame iki skai-
drumo patroskinkite svoginus. Sudékite
morkas, bulves ir viskq kartu trodkinkite.
|pilkite tiek sultinio, kad darzoveés bity
visiskai apsemtos, ir pavirkite sriubg
10-15 minuéiy, kol darzovés sumink3tés.
Jei reikia, dar jpilkite sultinio, kad darzovés
visada bty apsemtos.

3) Petrazoles nuplaukite, i3purtykite vandenj ir
pasalinkite kotelius. PetraZzoles suplésykite
stambiais gabalais ir sudékite j sriubg.
Viskq sutrinkite j tyre, apie 1 minute trinda-
mi trintuvu @. Pagardinkite druska, pipirais
ir tarkuotais muskatais.



14.2. Molitgy sriuba

4 asmenims

Produktai

B 1 vidutinio dydZio svoginas
2 skiltelés cesnaky

10-20 g 3vieziy imbiery

3 Saukstai rapsy aliejaus

400 g molidgo minkstimo (geriausiai tinka
Hokaido veislés molitgai, kuriy Zievé verdant
sumink3téja, todél molitgy nereikia lupti)

250-300 ml kokosy pieno
250-500 ml darzoviy sultinio
Pusés apelsino sulgiy

Siek tiek sauso baltojo vyno

1 Saukstelis cukraus

Druskos, pipiry

Paruosimas

1) Nulupkite svoginus bei ¢esnakus ir sukapo-
kite daugiafunkciu smulkintuvu. Nulupkite ir
smulkiais kubeliais supjaustykite imbierus.
Pirmiausia kardtame aliejuje patroskinkite
svoging ir imbierus. Po 2 minu&iy sudékite
&esnakus ir viskq troskinkite toliau.

2) Darzoviy valymo 3epetéliv kruopiéiai nuva-
lykite molioggg nuplaudami 3iltu vandeniu,
tada supjaustykite 2-3 cm dydZio kube-
liais. (Jei naudojate kitokius nei Hokaido
veislés molitgus, juos dar turésite nulupti).
Sudékite molitgo gabalélius ir troskinkite
kartu su svoginu ir imbierais. | puodq jpilki-
te puse kiekio kokosy pieno ir tiek darZoviy
sultinio, kad molidgas bity gerai apsemtas.
Uzdenkite dangtj ir virkite apie 20-25 mi-
nutes, kol darZovés suminkstés. Viskq gerai
sumaiSykite trintuvu @. Maisydami vis
ipilkite kokosy pieno, kol sriuba taps tinka-
mo kreminio tir§tumo.

3) Sriubg pagardinkite apelsiny sultimis, bal-
tuoju vynu, cukrumi, druska ir pipirais - tai
greta aitrumo jai suteiks saldumo bei suba-
lansuoto rigstoko strumo.

14.3. Saldi vaisiy uztepélé
Produktai

B 250 g braskiy ar kity uogy bei vaisiy
B 125 g uogieniy cukraus 2 : 1

B 1 slakelis citriny sul&iy
|

1 Ziupsnelis vaniliy ank3iy sékleliy (ant
peilio galo)

Paruosimas

1) Braskes nuplaukite ir nuvalykite, pa3alinkite
kotelius. Sudékite j sietq ir gerai nuvarvinki-
te vandens pertekliy, kad uztepélé nebity
per skysta. Didesnes braskes supjaustykite
smulkiais gabaléliais. Galite naudoti ir
3aldytus vaisius, taciau pries maidydami
juos atitirpinkite.

2) Pasverkite 250 g braskiy ir sudékite | tinka-
mq maiSymo indq.

3) Paslakstykite trupugiu citriny suléiy.

4) Jei norite, isbraukite ir sudékite vienos vani-
lés anksties sekleles.

5) Suberkite uogieniy cukry ir trintuvu @
kruopsgiai 45-60 sekundziy maisykite. Jei
misinyje liko stambesniy gabaléliy, apie
2 minutes palaukite, tada dar kartq trinkite
misinj 60 sekundziy.

6) Uzvirinkite vidutiniu kaitrumu, tada lengvai
apie 2-3 minutes pavirkite, visq laikq
kruop3iai maisydami.

7) Valgykite iskart arba vaisiy uztepéle sude-
kite i stiklainj su uzsukamuoju dangteliu ir
dangtelj uzsukite.
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14.4. Banany pienas

Produktai
B 1 bananas
B 250 ml pieno

B Mazdaug 1 Saukstelis cukraus pagal skonj

Paruosimas
1) Nulupkite banang ir supjaustykite gaba-
éliais.
2) | maidymo indq sudékite banang, supilkite
pienq bei suberkite cukry ir maidykite trin-

tuvu @.

14.5. Majonezas

Produktai

B 375 ml neutralaus augalinio aliejaus,
pavyzdziui, rapsy

B 3 kiausiniy tryniai

B 23 g 3velnaus acto arba citriny suléiy

B Druskos ir pipiry pagal skonj

Paruosimas

1) | maidymo indq dékite kiausiniy trynius ir

supilkite actq. Trintuvg @ inde laikydami
vertikaliai spauskite ,Turbo” mygtukq @.

2) Letai tolygia, plona srovele pilkite aliejy
(supilkite mazdaug per 1 min.), kad jis
susimaisyty su kitais produktais.

3) Galiausiai pagal skonj pagardinkite
druska ir pipirais.
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1. Sissejuhatus
Palju 8nne uue seadme ostu puhul.

Te otsustasite sellega kvaliteetse toote kasuks.
Kasutusjuhend on selle toote osa. See sisaldab
olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise ja jadtme-
kéitluse kohta. Tutvuge enne toote kasutamist
kaikide kdsitsus- ja ohutusjuhistega. Kasutage
toodet ainult kirjeldatud viisil ja nimetatud kasu-
tusvaldkondades. Andke toote edasiandmisel
kolmandatele isikutele kik dokumendid kaasa.

2. Sihipdrane kasutamine

Saumikserikomplekti kasutatakse ainult véikeses
koguses toiduainete t&&temiseks. Saumikse-
rikomplekt on efte néhtud kasutamiseks ainult
kodumaijapidamises. Saumikserikomplekt ei ole
ette néhtud t88nduslikuks kasutamiseks.

3. Tarnekomplekt

Seade tarnitakse seeriaviisiliselt koos jargmiste
osadega:

® Saumikseri komplekt

® Mésdetops

® Peenesti (nuga ja kaanega kauss)

® Kasutusjuhend

1) Vétke kaik seadme osad ja kasutusjuhend
karbist vélja.

2) Eemaldage kogu pakkematerial.

3) Puhastage kaik seadme osad peatiikis
11. Puhastamine kirjeldatud viisil.

® Juhis

> Kontrollige tarnekomplekti komplektsust ja
néhtavate kahjustuste esinemist.

> Kui tarnekomplekt ei ole téielik vai kui
tuvastate puudulikust pakendist vi
transpordist p&hjustatud kahjustusi,
pd6rduge teeninduse poole (vt peatikki
13.1. Teenindus).

4. Seadme kirjeldus/
tarvikud

Joonis A (saumikser):

@ Kiiruseregulaator

O Liliti ' (tavaline kiirus)

© Turboliliti (suur kiirus)

O Mootoriplokk

© Saumikser

O Lukustuse vabastusklahvid
Joonis B (peenesti):

© Kausi kaas

O Nuga

© Kauss (koos dravéetava
libisemisvastase réngaga )

O Kaas
Joonis C (tarvikud):
® Moatetops

5. Tehnilised andmed

V& . 220-240V ~,
drgupinge 50-60 Hz

Nimivéimsus 600 W

Vé&imsustarve véljalilitatud 02 W

olekus

Kaitseklass I/[0

Méaétetops ®

Mahutavus 930 ml
Skaala mé&tmiseks 700 ml
Mox taitekogus td5tle- 300 ml
miseks

Kauss ©@

Mahutavus 1050 ml

Toiduained kuni
500 ml margini

B ¥

Max téitekogus téétle-
miseks

Vedelikud kuni
300 ml mérgini
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Me soovitame jérgmisi tddaegu:
Laske saumikseril @ pérast 1-minutilist kaitamist
umbes 2 minutit jahtuda.

Laske peenestil pérast 1-minutilist kditamist um-
bes 2 minutit jahtuda.

Nende t66aegade iletamisel voib ilekuumene-
mine tekitada seadmele kahjustusil

6. Kasutatud hoiatusjuhised
ja sumbolid

K&esolevas kasutusjuhendis, pakendis ja sead-
mel kasutatakse jérgmisi hoiatusjuhiseid ja sim-
boleid (kui see on asjakohane):

A

OHT! Selle simboli ja mérgusénaga
,OHT" tahistatud hoiatusjuhis viitab
vahetult ohtlikule olukorrale, mille
eiramine p&hjustab surma véi raske
vigastuse.

HOIATUS! Selle simboli ja mérgu-
sénaga ,HOIATUS” t&histatud hoia-
tusjuhis viitab véimalikule ohtlikule
olukorrale, mille eiramine vaib pah-
justab surma véi raske vigastuse.

A

ETTEVAATUST! Selle simboli ja
mérgusdnaga ,ETTEVAATUST” t&his-
tatud hoiatusjuhis viitab véimalikule
ohtlikule olukorrale, mille eiramine
voib péhjustada kerge v&i mddduka
vigastuse.

A

TAHELEPANU! Selle simboli

ja margusénaga , TAHELEPANU”
tahistatud hoiatusjuhis viitab véima-
likule olukorrale, mille eiramine voib
pdhjustada materiaalse kahju.

®

Juhis: Juhis tdhistab lisateavet, mis
lihtsustab seadme kasutamist.

I!L_IJI Lugege juhendit.

® © @

N
m

O Q.

Vahelduvvool/-pinge

Kaitseklass II: Kahekordse vai
tugevdatud isolatsiooniga.

Arge kasutage seda seadet vannis,
dusi all vai veega téidetud valamu
kohal.

Ksik selle seadme osad, mis puutu-
vad kokku toiduainetega, sobivad
toiduainetega kasutamiseks.

Kasutage seadet ainult siseruumides.

See toode vastab kehtivatele Euroo-
pa ja siseriiklike direktiivide néuetele.

Arge kaidelge elekiriseadet
olmejddtmete hulgas!

Suunake pakend keskkonnasébralik-
ku jaétmekdaitlusse.

Taaskasutatavatest materjalidest
pakend. Jélgige tahistust pakkema-
terjalil ja&tmete sorteerimisel: Need
on t&histatud jérgmise téhendusega
lihenditega (a) ja numbritega (b):
1-7: plastid, 20-22: paber ja
papp, 80-98: komposiitmaterjalid.
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7. Ohutusjuhised
/\ OHT! ELEKTRILOOK!

Uhendage seade ainult eeskirjadekohaselt paigaldatud
pistikupessa vérgupingega 220-240 V ~, 50-60 Hz.
Talitlushairete korral ja enne seadme puhastamist tmmake alati
vérgupistik pistikupesast vélja.

Te ei tohi lasta seadmele mdjuda niiskusel ja kasutada seadet va-
listingimustes.

Juhul kui vedelik tungib siiski seadme korpusse, tdmmake seadme
vorgupistik koheselt pistikupesast vélja ja laske
seade kvalifitseeritud spetsialistil remontida.

Tédmmake vérgukaabel pistikupesast vélja alati vérgupistikust,
arge témmake kaablist.

Arge murdke ega muljuge vérgukaablit ja paigutage vérgukaa-
bel nii, et keegi ei saaks selle peale astuda véi sellele komistada.
Kui selle seadme Ghenduskaablit kahjustatakse, tuleb see ohtude
véltimiseks lasta tootjal, tema klienditeenindusel véi sarnase kvali-
fikatsiooniga isikul asendada.

Seda seadet tohivad kasutada piiratud fiisiliste, sensoorsete vai
vaimsete véimetega isikud, vai isikud, kellel ei ole piisavalt koge-
musi ja/vai teadmisi juhul, kui on tagatud nende isikute jéreleval-
ve, vai neid on juhendatud seadme ohutu kasutamise osas ning
nad on sellest tulenevatest ohtudest aru saanud.

Hoidke seadet ja selle Ghenduskaablit lastele kattesaamatus ko-
has.

Te ei tohi saumikseri mootoriploki korpust avada. Vastasel

juhul ei ole ohutus enam tagatud ja garantii kaotab kehtivuse.

@ Te ei tohi saumikseri mootoriplokki mitte mingil juhul asetada
vedeliku sisse ja lasta vedelikel tungida mootoriploki korpu-
sesse.
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/A HOIATUS! VIGASTUSOHT!

Enne kasutamise ajal liikuvate tarvikute véi lisaosade vahetamist
tuleb seade vidlja lilitada ja vérgust lahutada.

Arge kasutage seadet muul eesmérgil, kui selles juhendis
kirjeldatud. Seadme valel kasutamisel esineb vigastusoht!

Lahutage seade pohimétteliselt vooluvargust, ...

- ...kui seade on jgrelevalveta,

- ... kui puhastate seadet,

~ ... kui panete seadet kokku vai vétate koost lahti.

Kui soovite seadet kasutada kuumade toiduainete pireestamiseks
potis, votke pott pliidiplaadilt ja jdlgige, et vedelik ei keeks. Pale-
tuste valtimiseks laske kuumadel toiduainetel veidi jahtuda.
Lapsed ei tohi seda seadet kasutada.

Lapsed ei tohi seadmega méngida.

Hoidke seadet ja selle Ghenduskaablit lastele kattesaamatus ko-
has.

Noad on darmiselt teravad! Kaige nendega alati ettevaatlikult
umber.

Aarmiselt teravate nugade kasutamisel esineb vigastusoht.

Puhastage seadet vaga ettevaatlikult. Noad on darmiselt
teravad!

Olge kausi tihjendamisel alati ettevaatlik! Noad on Garmiselt
teravad!

Seade tuleb jarelevalve puudumisel ja enne kokkupanekut, lahti-
votmist véi puhastamist alati vérgust lahutada.

(D TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

Kui saumikserit ei kasutata, drge jatke saumikserit kuuma poti sis-
se pliidiplaadile.
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8. Kasutamine

® Juhis

> Madtetopsiga (D saate mddta kuni 700 ml
vedelikku. Téétlemisel valage sisse maksi-
maalselt 300 ml vedelikku, vastasel juhul
véib vedelik m&atetopsist @ vélja voolata.

Saumikseriga @ saate valmistada dippe,
kastmeid, suppe ja imikutoitu vai pireestada
pehmeid puuvilju. Me soovitame saumikserit @
kéitada maksimaalselt 1 minuti korraga ja lasta
siis jahtuda.

(D TAHELEPANU!
MATERIAALNE KAHJU!

> Arge kasutage saumikserit @ kdvade
toiduainete, nagu nt kohviubade, j@ékuu-
bikute, suhkru, teravilja, 3okolaadi jne
t66tlemiseks.

> Ké&vade aedviliade, nagu nt porgandite
pireestamiseks lisage kas veidi vedelikku
vai keetke aedviliad eelnevalt pehmeks.

Noast @, kausist @ koos dravéetava libise-
misvastase réngaga (9 ja ajamikaanest @
koosneva universaalpeenestiga saate hakkida
irte v&i peenestada ka kdvemaid toiduaineid.
Me soovitame peenestit kditada maksimaalselt
1 minuti korraga ja lasta siis jahtuda.

9. Kokkupanemine
/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Uhendage vérgupistik alles pérast seadme
kokkupanemist pistikupessa.

® Juhis

> Puhastage enne esimest kasutuselevétmist
kaik osad peatiikis 11. Puhastamine
kirieldatud viisil.
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9.1. Saumikseri
kokkupanemine

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Nuga @ on &érmiselt terav! Kaige sellega
alati ettevaatlikult imber.

B Asetage segamisjalg @ mootoriplokile @,
nii et nool A mootoriplokil @ on suunatud
noolele W segamisjalal @ ja segamis-
jalg @ fikseerub tugevasti.

9.2. Peenesti kokkupanemine

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!
> Nuga @ on &érmiselt terav! Kéige sellega
alati ettevaatlikult mber.

B Asetage kauss @ tasasele ja kuivale
pinnale.

B Asetage nuga @ ettevaatlikult kausis @
hoidikule. Keerake sealjuures veidi
nuga @, nii et nuga libiseb hoidikusse.

@ Juhis

> Nuga @ ei ole sealjuures véga tugevasti
hoidiku kilge fikseeritud. See on normaal-
ne. Nuga @ on alles siis tugevasti hoidiku
kilge fikseeritud, kui kausi kaas @ pannak-
se peale.

B Asetage peenestatavad toiduained

kaussi €.
@ Juhis

> Taitke kaussi @ toiduainete t66tlemiseks
ainult kuni 500 ml mérgini @ {g ja
vedelike to6tlemiseks ainult kuni 300 ml
mdargini @

B Asetage ajomikaas @ kausile @ ja kee-
rake kinni. Sealjuures tuleb kausi @ serval
olevad ninad juhtida ajamikaanel @
soonde. Jélgige, et nuga @ haakub sigesti
ajamikaane @ sisse.

B Asetage mootoriplokk @ ajamikaanel @
kinnitusse, nii et nool A ajamikaanel @ on
suunatud noolele W mootoriplokil @ ja
mootoriplokk @ fikseerub tugevasti.



® Juhis

> Kui soovite toiduaineid kausis @ sailitada,
voite kasutada kaant @. Selleks votke
vajadusel esmalt kausi kaas @ ja mooto-
riplokk @ &ra ning nuga @ ettevaatlikult
vélja.

10. Kasitsemine

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!
> Toiduained ei tohi olla liga kuumad!
Véljapritsiv sisu vaib tekitada péletusi.

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!
> Nuga @ on &érmiselt terav! Kaige sellega
alati eftevaatlikult imber.

10.1. Saumikseri késitsemine

® Juhis

> Vedelike/toiduainete to6tlemiseks taitke
médtetops @ maksimaalselt ainult kuni
300 ml.

Kui olete seadme soovikohaselt kokku montee-
rinud:

1) Uhendage vérgupistik pistikupessa.

2) Toiduainete tavalise kiirusega t&tlemiseks
hoidke lulitit | @ vajutatult. Kiiruse suuren-
damiseks keerake kiiruseregulaatorit @
~Max" suunas. Kiiruse véhendamiseks kee-
rake kiiruseregulaatorit @ ,Min” suunas.

3) Toiduainete suure kiirusega t65tlemiseks
hoidke turbolilitit @ vajutatult. Turbolili-
ti @ vajutamisel on maksimaalne t66tlemis-
kiirus kohe kasutatav.

4) Kui olete toiduainete té6tlemise |5petanud,

laske libtsalt vajutatud liliti || @/@ lahti.

Kui kaitamise ajal peaks
esinema ebaharilikku miira,
nagu krivksumist vms, lisage
saumikseri @ ajamivéllile
veidi neutraalset toidudli.

5) Vétke segamisjalg @ mootoriplokilt @
ara. Selleks vajutage lukustuse vabastus-
klahvid @ samaaegselt sisse ja tstke
segamisjalg @ mootoriplokilt @ éra.

10.2. Peenesti kdasitsemine

® Juhis

> Taitke kaussi @ toiduainete t66tlemiseks
ainult kuni 500 ml mérgini ja
vedelike t65tlemiseks ainult kuni 300 ml
margini @

Kui olete peenesti kokku monteerinud:

1) Uhendage vérgupistik pistikupessa.

2) Asetage kauss @ tasasele ja kuivale pinno-
le. Kausil @ on libisemisvastane réngas @,
nii et kauss @ ei libise nii kergesti.

3) Toiduainete tavalise kiirusega té&temiseks
hoidke lilitit | @ vajutatult. Kiiruse suuren-
damiseks keerake kiiruseregulaatorit @
,Max" suunas. Kiiruse vhendamiseks kee-
rake kiiruseregulaatorit @ ,Min” suunas.

@ Juhis

> Hoidke kaussi @ ja pealepandud kausi
kaant @ Ghe kéega kinni, samal ajal vaju-

jo/e

> Arge vétke mootoriplokki @ kausi kaa-

oo

4) Kui olete toiduainete tédtlemise 18petanud,

laske lihtsalt vajutatud liliti | €/@ lahi.

5) Vétke mootoriplokk @ ajamikaanelt @
dra. Selleks suruge lukustuse vabastusklah-
vid @ samaaegselt sisse ja tdstke mooto-

riplokk @ ajamikaanelt @.

tage teise kdega lulitit

nelt @ dra, kui vajutate lilitit
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Néited toiduainete pireestamiseks, hakkimiseks ja peenestamiseks erinevate

kannudega:

KANN LISANDID SO?:S':;AV KIIRUS AEG
Puuviljad, kéégiviljad 100-200 g Min-Max ! | umbes 30-60 sekundit
imikutod supid, 100-400 ml | Min-Max ' | umbes 60 sekundit
Kokteilid, piimajoogid |  100-1000 ml | Min -Max ! umbes 60 sekundit
Sibulad 200 g Min 6 x 1 sekundit
Petersell 50¢g Turbo umbes 20 sekundit

— Kiislauk 20 kiunt Min -Max ! umbes 20 sekundit

;LL Porgandid 200 ¢ Min -Max ! umbes 15 sekundit
::]r:gl?éjpahk“d/ 200 g Turbo umbes 50 sekundit
Kreeka péhklid 200 g coo — 0000 umbes 25 sekundit
Parma juust 250 ¢ Turbo umbes 30 sekundit

! Seadistage kiirus vastavalt soovitud konsistentsile.

11. Puhastamine

/\ HOIATUS! ELEKTRILOOGI OHT!
> Enne saumikserikomplekti puhastamist t6m-
make alati vérgupistik pistikupesast vélja.
> Mootoriplokki @ ei tohi mitte mingil
juhul asetada puhastamisel vette
véi hoida voolava vee all.

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Adrmiselt terava noa @ kasutamisel on
vigastusoht. Katteta noa @ juures enda
vigastamise véltimiseks pange peenesti
pdrast kasutamist ja puhastamist uuesti
kokku. Hoidke nuga @ lastele kéttesaama-
tus kohas.

® Juhis

> Maétetops @, nuga @, kauss @

@ koos dravéetava libisemisvastase
réngaga @ ja kaas @ sobivad

néudepesumasinas puhastami-
seks.

80 Eesti

(D TAHELEPANU!
MATERIAALNE KAHJU!

> Arge kasutage tugevatoimelisi, keemilisi
véi abrasiivseid puhastusvahendeid! Need
véivad pealispinna ja&davalt rikkudal

1) Témmake vérgupistik vélja.

2) Puhastage mootoriplokki @ niiske lapiga.
Veenduge, et vett ei sattu mootoriploki @
avadesse. Tugevama mustuse korral lisage
lapile neutraalset pesuainet. Pishkige pesu-
aine jadgid niiske lapiga éra.

3) Puhastage segamisjalga @, ajami-
kaant @, kaussi @, dravéetavat libisemis-
vastast réngast @, kaant @, mastetopsi @
ja nuga @ péhjalikult pesuvees. Seejérel
eemaldage pesuaine jadgid puhta veega.

4) Kuivatage kaik hésti kuivatusrétiga ja veen-
duge, et seade on enne vuesti kasutamist
taielikult kuiv.



12. Jaatmekaitlus

Labikriipsutatud prigikonteineri

simbol nditab, et seda seadet ei

tohi kasutuaja I15pul kéidelda olem-

jdétmete hulgas. Seade tuleb anda
gra rajatud kogumiskohtades, taaskasutuskes-
kustes vai jadtmekditlusettevdtetes.

Palun kustutage enne tagasiandmist kaik oma
isikuandmed.

Pakend koosneb keskkonnasabralikest materja-
lidest, mille saate suunata kohalike taaskasutus-
keskuste kaudu jaétmekditlusse.

Kaidelge pakend keskkonnasabralikult.

13. KompernaB Handels
GmbH garantii

Véga austatud klient

Sellele seadmele kehtib alates ostukuupé&evast
3-aastane garantii. Sellel tootel iimnevate puu-
duste korral on teil mitja suhtes seadusega
ettendhtud &igused. Neid seadusega ettendh-
tud Sigusi meie poolt antud garantii ei piira.

Garantii tingimused

Garantii aega arvestatakse alates ostukuupée-
vast. Palun hoidke kassatekk alles. Seda léheb
vaja ostu tdendamiseks.

Kui kolme aasta jooksul alates selle toote
ostukuupéevast ilmnevad tootel materjali- voi
tootmisvead, siis toode meie valikul kas remon-
ditakse tasuta véi tagastatakse ostuhind. Selle
garantiindude eelduseks on, et kolmeaastase
téhtaja jooksul esitatakse defekine seade ja
ostudokument (kassat3ekk) ja kirjeldatakse
|Ghidalt kirjalikult toote puuduseid ning nende
iimnemise aega.

Kui defekt kuulub meie garantii alla, saate
tagasi remonditud v&i uue toote. Toote remonti-
mise v&i véljavahetamisega uut garantiicega ei
arvestata.

Garantiiaeg ja seadusega ettendhtud
reklamatsioonid

Garantiiaega ei pikendata. See kehtib ka asen-
datud ja remonditud osade kohta. Vaimalikest
kahjustustest ja puudustest, mis olid olemas juba
ostu ajal, tuleb teavitada kohe pérast pakendist
véljavatmist. Pérast garantiiaja mé&dumist tehta-
vad remondid on tasulised.

Garantii ulatus

Seade on valmistatud rangeid kvaliteedinéu-
deid jargides ning on enne véljasaatmist hooli-
kalt kontrollitud.

Garantii kehtib materjali- vi tootmisvigade
korral. See garantii ei laiene toote osadele, mis
kuluvad tavakasutuse kéigus ja mida vaadel-
dakse seetttu kui kuluvosi, samuti osadele vai
kahjustustele kergesti purunevatel osadel, nt.
[ulititel v&i klaasist valmistatud osadel.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on
kahijustatud, asjatundmatult kasutatud v&i valesti
hooldatud. Toote asjatundlikuks kasutamiseks
tuleb tapselt jérgida kaiki selles kasutusjuhendis
toodud juhiseid. Kindlasti tuleb véltida kasu-
tusviise ja toiminguid, mida kasutusjuhendis ei
soovitata v&i mille eest hoiatatakse.

Toode on méeldud vaid isiklikuks kasutuseks

ja mitte @rialaseks kasutuseks. Garantii kaotab
kehtivuse, kui toodet on valesti ja asjatundmatult
kasutatud, kui selle juures on rakendatud jdudu
véi selle juures I&biviidud toiminguid ei teosta-
nud meie volitatud teenindusesindus.

Garantiijuhtumi menetlemine
Teie probleemi kiireks kéitlemiseks jérgige palun
jérgnevaid juhiseid:
B Palun hoidke kaikige péringute jaoks
alles kassatiekk ja toote number
(IAN) 525219_2507, mis tdendab teie

ostu.

B Toote numbri leiate toote tiiibisildilt, tootele
tehtud graveeringu néol, kasutusjuhendi
tiitellehelt (all vasakul) vai toote tagakiiljel
véi all olevalt kleebiselt.
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B Kui tootel ilmnevad talitlusvead véi muud
puudused, vétke kdigepealt Ghendust all-
toodud teenindusosakonnaga telefoni voi
e-posti feel.

B Defektseks hinnatud toote saate seejdrel
tasuta saata teile teavitatud teenindusa-
adressil, lisades ostudokumendi (kassat3eki)
ja selgituse, milles puudus seisneb ning millal
see ilmnes.

Aadressilt www.lidl-service.com
saate alla laadida selle ja mit-
meid teisi kdsiraamatuid, tootevi-
deoid ja paigaldustarkvara.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Selle QR-koodiga liigute otse Lidli teeninduse
lehele (www.lidl-service.com) ning saate toote
numbri (IAN) 525219_2507 sisestamisega

avada oma kasutusjuhendi.

13.1. Teenindus

(EE) Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

IAN 525219_2507

13.2. Importija

Palun arvestage, et allolev aadress ei ole
teeninduse aadress. Vétke kdigepealt thendust
nimetatud teenindusettevéttega.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

www.komperncss.com
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14. Retseptid
14.1. Aedyviljakreemisupp

2 - 4 inimest
Lisandid

W 2-3sloli

B 200 g sibulaid

B 200 g kartuleid (eriti sobivad on jahuseks
keevad sordid)

200 g porgandeid

B 350 - 400 ml cedviliapuljongit (vérske vai
lahustuv)

B Sool, pipar, muskaatpéhkel
B 5 g peterselli

Valmistamine
1) Koorige ja hakkige peenestiga sibulad. Pes-
ke, koorige porgandid ja Idigake ratasteks.
Koorige, peske kartulid ja 18igake umbes
2 cm suurusteks kuubikuteks.

2) Kuumutage potis 8li, hautage sibulad selles
klaasjaks. Lisage porgandid ja kartulid,
hautage koos edasi. Lisage niipalju puljon-
git, et aedviljad on hasti kaetud ja laske
kaik 10-15 minutit pehmeks keeda. Kui
aedviljad ei ole enam kaetud, lisage vaja-
dusel vahepeal puljongit juurde.

3) Peske petersell, raputage kuivaks ja eemal-
dage varred. Rebige petersell jmedateks
tikkideks ja lisage supile. Pireestage kaike
saumikseriga @ umbes 1 minuti jooksul.
Maitsestage soola, pipra ja riivitud muskaa-

tpahkliga.



14.2. Korvitsasupp

4 inimest

Lisandid

B 1 keskmise suurusega sibul
2 kislaugukiiont

10 - 20 g vérsket ingveri

3 sl rapsiéli

400 g karvitsa vilialiha (kéige paremini so-
bib Hokkaido kérvits, sest selle koor léheb
keetmisel pehmeks ja seda ei tule koorida)

250 - 300 ml kookospiima
250 - 500 ml aedviljapuljongit
V2 apelsini mahl

veidi kuiva valget veini

1 tl suhkrut

Sool, pipar

Valmistamine

1) Koorige ja hakkige peenestiga sibul,
samuti kiiislauk. Koorige ingver ja |8i-
gake véikesteks kuubikuteks. Hautage
kuumas &lis esmalt sibul ja ingver.

Lisage 2 minuti pdrast ka kiislauk ja
hautage koos edasi.

2) Puhastage kérvits aedviljaharjaga péhjali-
kult sooja vee all, siis Iigake 2-3 cm suu-
rusteks kuubikuteks. (Kui kasutatakse mingit
muud kérvitsat kui Hokkaido kérvitsat,
tuleb kérvits tdiendavalt koorida). Lisage
karvitsakuubikud sibulale ja ingverile ning
hautage koos edasi. Taitke poole koguse
kookospiima ja niipalju aegviljapuliongiga,
et kérvits on taielikult kaetud. Keetke sule-
tud kaanega umbes 20 - 25 minutit peh-
meks. Mikserdage k&ik saumikseriga @
segamini. Lisage sealjuures niipalju kookos-
piima, kuni supp saavutab &ige drnkreemja
konsistentsi.

3) Maitsestage supp apelsinimahla, valge
veini, suhkru, soola ja pipraga, nii et supp
saaks terava maitse kérvale ka magusa ja
tasakaalustatud hapuka-soolase maitse.

14.3. Magus marjavoie
Lisandid

B 250 g maasikaid vai teisi marju
B 125 g zeleesuhkrut 2:1

B 1 pritse sidrunimahla

B 1 noaotsatdis vanillikauna viljaliha

Valmistamine

1) Peske ja puhastage maasikad, eemaldage
sealjuures rohelised varreotsad. Laske
sdelal korralikult nérguda, et ileliigne vesi
saaks éra voolata ja véie ei muutuks liga
vedelaks. Ldigake suured maasikad véikse-
maks. Vaite kasutada ka stigavkilmutatud
marju, laske neil siiski enne mikserdamist
iles sulada.

2) Kaaluge 250 g maasikaid ja pange need
sobivasse mikserdusndusse.

3) Lisage sellele iks pritse sidrunimahla.

4) Vajadusel kaapige vélja ja lisage Ghe vanil-
likauna viljaliha.

5) Lisage Zeleesuhkur ja mikserdage saumikse-
riga @ 45 - 60 sekundi jooksul pshjalikult.
Kui peaks olema veel suuremaid tikke,
laske segul 2 minutit seista ja pireestage
siis 60 sekundit uuesti.

6) Laske keskmisel temperatuuril keema, siis
laske umbes 2-3 minutit nérgalt keeda ja
segage kogu toimingu ajal hésti l&bi.

7) Tarvitage kohe v&i valage marjavéie suleta-
va kaanega purki ja sulgege purk.
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14.4. Banaanipiim

Lisandid
B 1 banaan
B 250 ml piima

B Umbes 1 tl suhkrut vastavalt maitsele

Valmistamine
1) Eemaldage banaanikoored ja 16igake

banaanid tiskkideks.

2) Lisage banaan, piim ja suhkur mikserdus-
ndusse ja segage segamisjalaga @.

14.5. Majonees

Lisandid

B 375 ml neutraalset taimedli, nt rapsisli
B 3 munarebu

B 23 g lahjat d&dikat vai sidrunimahla

B Maitse jérgi soola ja pipart

Valmistamine

1) Lisage munarebu ja dadikas segamisndus-
se, hoidke segamisjalga @ vertikaalselt
topsis ja hoidke all turbolilitit €.

2) Lisage 6li Ghtlase peene joana aeglaselt
(umbes 1 minuti jooksul) juurde, nii et &li
seob end teiste lisanditega.

3) Virtsitage seejdrel maitse jdrgi soola ja
pipraga.
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1. levads

Apsveicam ar jaunas ierices iegadi!

Veicot 3o pirkumu, jis sava paduma esat iegu-
vis augstvérfigu izstradajumu. LietoSanas instruk-
cija ir §i izstraddjuma sastavdala. Ta satur sva-
rigus noradijumus par droibu, ierices lieto3anu
un nodo3anu parstrddei un glabasanai. Pirms
izstraddjuma lietosanas izlasiet visus lieto3anas
un drogibas noradijumus. lzmantojiet izstrada-
jumu tikai atbilstosi sniegtajam aprakstam un
noraditajiem lietojuma veidiem. Nododot ierici
lietoSana citiem, iedodiet lidzi ari visu ierices
dokumentéciju.

2. Noteikumiem atbilstigs
lietojums

Rokas blendera komplekts ir paredzéts partikas
produktu apstradei tikai nelielos daudzumos.
Tas ir paredzéts lietoSanai vienigi privatd maj-
saimnieciba. Rokas blendera komplekts nav
domats komercialai lieto3anai.

3. Piegades komplekts
Standarta variantd ierice tiek piegadata talak
noraditaja komplektacija:
® Blenderis
® Martrauks
® Smalcingtajs (asmens un trauks ar vaku)
® lieto3anas instrukcija

1) Iznemiet visas ierices dalas un lieto3anas

pamacibu no kartona iepakojuma.
2) Nonemiet visu iepakojuma materialu.

3) Notiriet visus ierices komponentus, ka ap-
rakstits nodala 11. TiriSana.

@ levéribai

> Parbaudiet, vai ir piegadati visi ierices kom-
ponenti un vai tiem nav redzamu bojdjumu.

> Ja kada komponenta trikst vai kads kom-
ponents ir bojats neizturiga iepakojuma dé|
vai transportéianas laika, vérsieties servisa
(skatiet nodalu 13.1. Serviss).
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4. lerices apraksts/
piederumi

A attéls (rokas blenderis):

Atruma regulators

Sledzis | (normals atrums)
Turbo sledzis (liels atrums)
Motora bloks

Rokas blenderis

Q0000 0C

Atblokédanas taustini

B attéls (smalcinatas):

© Trauka vaks

O Asmens

© Trauks (ar nonemamu pretslides gredzenu @)
@ Noslegvaks

C attéls (piederumi):

® Mertrauks

5. Tehniskie parametri

Tikl . 220-240V ~,

ikla spriegums 50-60 Hz
Nominala jauda 600 W
Jaudas patéring izslégta 02 W

stavoklt

It/

Aizsardzibas klase

Meértrauvks @

Tilpums 930 ml

Skalc_: fivcud.zumo 700 ml

nomérisanai

Maks. parstradei pa-

redzétais iepildamais 300 ml

daudzums

Trauks @

Tilpums 1050 ml
Partikas produkti

[idz 500 ml atzimei

B

Skidrumi lidz
300 ml atzimei

O

Maks. parstradei pa-
redzétais iepildamais
daudzums



Més iesakam 3adu darbibas ilgumu:

P&c 1 mindtes ilgas darbibas |aujiet rokas blen-
derim @ apm. 2 minites atdzist.

Péc 1 minttes ilgas darbibas |aujiet smalcinata-
jam apm. 2 mindtes atdzist.

Ja 3is darbibas ilgums tiek parsniegts, ierice var
parkarst un tikt sabojatal

6. Izmantotas bridingjuma
nordades un simboli

Saja lietodanas instrukeija, uz iepakojuma un uz
ierices tiek izmantotas 3adas bridingjuma nora-
des un simboli (ja attiecinams):

A

A

BISTAMI! Bridingjuma norade ar
%0 simbolu un signalvardu ,BISTAMI”
apzimé tilitéju apdraudéjuma situa-
ciju, kuru nenovérsot, iestasies nave
vai tiks giti smagas pakapes miesas
bojgjumi.

BRIDINAJUMS! Bridingjuma
norade ar 3o simbolu un signalvardu
,BRIDINAJUMS" apzimé iesp&jamu
apdraudéjuma situaciju, kuru neno-
vérsot, var iestaties nave vai tikt goti
smagas pakapes miesas bojgjumi.

IEVEROT PIESARDZIBU! Bridi-
najuma norade ar 3o simbolu un sig-
ndlvardu ,IEVEROT PIESARDZIBU”
apzimé iespéjamu apdraudéjuma
situ@ciju, kuru nenoveérsot, var ikt
giti nenozimigi vai vidéjas pakapes
miesas bojgjumi.

UZMANIBU! Bridingjuma nordde
ar 3o simbolu un signalvardu
,UZMANIBU" apzimé iesp&jamu
situdciju, kuru nenovérsot, var tikt
nodarits materidlais kait&jums.

levéribai: Norade , levéribai”
apzimé papildu informéciju, kas af
vieglo darbu ar ierici.

! B

) @

~

N
m

DD Q=L

Izlasiet instrukeiju.

Mainstrava/-spriegums

Il aizsardzibas klase: aizsardziba, ko
nodrosina divkaria vai pastiprindta
izolacija.

Neiegremdét dden!

Piemérots mazgdsanai trauku maz-
gdjamaija masing.

Visas saskarei ar partikas produktiem
paredzétas ierices sastavdalas ir
partikas produktiem nekaitigas.

Sis izstrad@jums atbilst piem&rojamo
Eiropas un ekspluatacijas valsts di-
rekfivu prasibam.

Neizmetiet elektroierici sadzives
atkritumos!

lepakojumu nodot videi nekaifigai
likvidacijai.

lepakojums izgatavots no parstra-
dajamiem materidliem. Skirojot
atkritumus, ievérojiet iepakojuma
materialu mark&jumus: tie ir apziméti
ar saisingjumiem (a) un cipariem (b),
un tiem ir $ada nozime: 1-7: plast-
masa; 20-22: papirs un kartons;
80-98: kompozitmateridli.
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7. Drosibas noradijumi

/\ BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS TRIECIENS!

Pieslédziet ierici tikai pie noteikumiem atbilstosi uzstaditas tikla
kontaktligzdas, kura nominalais spriegums ir 220-240V ~,
50-60 Hz.

Darbibas traucéjumu gadijuma un pirms ierices firidanas vienmér
atvienoijiet tikla kontaktspraudni no kontaktligzdas.

lerici aizliegts paklaut mitruma iedarbibai un lietot Grpus telpam.

m Ja Skidrums tomér iek|Ust ierices korpusa, nekavéjoties atvienojiet

ierices fikla kontaktspraudni no fikla kontaktligzdas un lGdziet ierici
salabot kvalificétam specialistam.

Vienmér atvienojiet fikla kabeli no kontaktligzdas, izmantojot
kontaktspraudni, nevis pasu kabeli.

Nesalokiet un nesaspiediet fikla kabeli, ka ari novietojiet to ta,
lai neviens uz ta nevarétu uzkapt vai aiz ta aizkerties.

Ja tiek bojats 3is ierices fikla piesléguma vads, razotajam vai

ta pilnvarotam klientu apkalpo3anas centram, vai personai ar
lidzigu kvalifikaciju tas ir jGnomaina, lai novérstu apdraudéjumu
rasanos.

So ierici drikst lietot personas ar ierobezotam fiziskajam, sensora-
jam vai mentalajam sp&jam vai personas, kuram ir nepietiekama
pieredze un/vai zind3anas, ja tas ierici lieto citu personu uzrau-
dzibg, ir instruétas par dro3u ierices lietoSanu un izprot ar to sais-
fitos iespéjamos apdraudéjumus.

lerice un piesléguma vads ir jasarga no bérniem.

Nedrikst atvért rokas blendera motora bloka korpusu. Neievérojot

$os noradijumus, netiek garantéta drosiba un garantija zaudé

spéku.

@ Rokas blendera motora bloku nekada gadijuma nedrikst
iegremdét ddent un pielaut skidruma iek|Sanu motora bloka
korpusa.
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/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

Pirms nomainat piederumus vai papildu detalas, kas ierices darbi-
bas laika kustas, ierice jaizslédz un jGatvieno no elektrotikla.
Neizmantojiet ierici tadiem mérkiem, kas nav minéti 3aja instrukcija.
|zmantojot ierici citiem mérkiem, pastav savainosanas risks!
Obligati atvienojiet ierici no elektrotikla:

- ...kad ierice netiek uzraudzita;

- ...kad firat ierici;

- ...kad samontéjat vai izjaucat ierici pa dalam.

|zmantojot ierici karstu partikas produktu blendésanai katla,
nonemiet katlu no plits virsmas un pievérsiet uzmanibu tam, lai
skidrums vairs nevaritos. Laujiet karstiem partikas produktiem ne-
daudz atdzist, lai izvairitos no applaucédanas.

lerici nedrikst lietot bérni.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

lerice un piesléguma vads ir jasarga no bérniem.

Asmeni ir arkarfigi asil Tapéc vienmér ievérojiet piesardzibu,
rikojoties ar tiem.

Darbojoties ar ipasi asajiem asmeniem, pastav savaino$ands
risks.

Tiriet ierici ar lielu piesardzibu. Asmeni ir arkartigi asil
|ztuk3ojot trauku, vienmér rikojieties oti uzmanigil Asmeni ir
arkarfigi asil

Ja ierice netiek uzraudzita, ka ari pirms saliksanas, izjauksanas
vai firianas ta vienmér jaatvieno no elektrofikla.

(D UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

Neatstajiet rokas blenderi novietotu stavus karsta katla, kamér to
neizmantojat.
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8. Lietojums
@ levéribai

> Ar mértrauku ) var nomérit 3kidrumus lidz
700 ml. Apstradei iepildiet ne vairak par
300 ml, citadi skidrums no mértrauka @
var iz3|aksfities.

Ar rokas blenderi @ varat pagatavot ,dip”
mérces, parastds mérces, zupas un édienu
zidainiem vai sablendét mikstus auglus. Rokas
blenderi @ nepartrauktas darbibas rezima
ieteicams darbinat ne ilgak par 1 mindti, péc
tam |aujot tam atdzist.

(D UZMANIBU!
APRIKOJUMA BOJAJUMI!

> Nelietojiet rokas blenderi @ cietu partikas
produktu, pieméram, kafijas pupinu, ledus
kubinu, cukura, labibas graudu, 3okolades
u.tml. produktu, apstradei.

> Lai sablendétu cietus darzenus, pieméram,
burkanus, pievienojiet nedaudz skidruma
vai arf pirms tam novariet darzenus mikstus.

Ar daudzfunkcionalo smalcinatdiu, kas sastav
no asmens @, trauka @ ar nonemamu pretsli-
des gredzenu @ un piedzinas vaku @, varat
sakapat garaugus vai sasmalcindt citus parti-
kas produktus. Smalcinataju nepartrauktas dar-
bibas rezima ieteicams darbinat ne ilgak par 1
mindti, péc tam laujot tam atdzist.

9. Saliksana

/\ BRIDINAJUMS!
SAVAINOSANAS RISKS!

> lespraudiet fikla spraudni kontakiligzda
tikai péc tam, kad ierice ir salikta.

@ levéribai

> Pirms pirmreizéjas iedarbina$anas nofiriet
visus komponentus, ka aprakstits nodala
11. TiriSana.
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9.1. Rokas blendera
saliksana

/\ BRIDINAJUMS!
SAVAINOSANAS RISKS!
> Asmens @ ir arkartigi ass! Tapéc vienmér
ievérojiet piesardzibu, rikojoties ar to.

B  UZlieciet rokas blenderi @ uz motora blo-
ka @ tq, lai bultina A vz motora bloka @
bitu vérsta pret bultinu W uz rokas blende-
ra @ un rokas beldneris @ stingri nofiksétos.

9.2. Smalcinataja saliksana

/\ BRIDINAJUMS!
SAVAINOSANAS RISKS!
> Asmens @ ir arkartigi ass! Tapéc vienmér
ievérojiet piesardzibu, rikojoties ar to.

B Novietojiet trauku @ uz lidzenas un sausas
virsmas.

B Uzmanigi ievietojiet asmeni @ trauka @
turétdja. To darot, nedaudz pagrieziet
asmeni @ ta, lai tas ievietotos turétaja.

@ levéribai

> Asmens @ nav pilniba nostiprindts uz
turétaja. Tas ir normali. Asmens @ tiek
nostiprinats tikai tad, kad tiek uzlikts trauka

vaks @.

B levietojiet smalcingmos partikas produktus

trauka @.
@ levéribai

> Partikas produktu parstrades noltka piepildiet
trauku @ tikai lidz 500 ml atzimei @ %,
bet, parstradajot skidrumu, - tikai
[idz 300 ml atzimei @

B Uzlieciet piedzinas vaku @ uz trauka @
un stingri aizskrivéjiet to. Turklat trauka @
malds esosos izvirzijumus nepieciedams
ievietot piedzinas vaka @ sliedé. Parlie-
cinieties, vai asmens @ pareizi ievietojas
piedzinas vaka @.



B Uzlieciet motora bloku @ ietveré uz piedzi-
nas vaka @ 13, lai bultina A pie piedzinas
vaka @ bitu vérsta pret bultinu W pie
motora bloka @ un motora bloks @ stingri
nofiksétos.

@ levéribai

> Ja vélaties traukd @ uzglabat partikas
produktus, varat izmantot vaku . Lai to
izdaritu, vispirms uzmanigi nonemiet frauka
vaku @ un motora bloku @, ka arf izne-
miet ara asmeni @.

10. Lietosana

/\ BRIDINAJUMS!
SAVAINOSANAS RISKS!
> Partikas produkti nedrikst bt parak karsti!
Var applaucéties ar saturu, kas iz3|akstas
no trauka.

/\ BRIDINAJUMS!
SAVAINOSANAS RISKS!
> Asmens @ ir arkartigi ass! Tapéc vienmér
ievérojiet piesardzibu, rikojoties ar to.

10.1. Rokas blendera
lietosana

@ levéribai

> Lai parstradatu skidrumus vai partikas
produktus, uzpildiet mértrauku @ fikai lidz
300 ml atzimei.

Kad ierice ir salikta izvélétaja varianta:

1) lespraudiet fikla kontaktspraudni kontakt-
ligzda.

2) Turiet nospiestu slédzi l @, lai parstradatu
partikas produktus ar norméalu atrumu.
Grieziet Gtruma regulatoru @ virziena
+Max”, lai palielingtu atrumu. Grieziet
atruma regulatoru @ virziend ,Min”, lai
samagzinatu atrumu.

3) Turiet nospiestu Turbo slédzi @, lai parstra-
datu partikas produktus ar lielu atrumu. No-
spiezot Turbo slédzi @), uzreiz ir pieejams
maksimalais parstrades atrums.

4) Kad partikas produktu parstrade ir pabeig-
ta, vienkarsi atlaidiet nospiesto slédzi

0/0.
@ levéribai

\

Ja ierices darbibas laika ir
dzirdami neierasti trok3ni,
pieméram, &kstona u.tml.,
uzlejiet uz rokas blendera
@ piedzinas varpstas ne-
daudz neitralas partikas
ellas.

5) Nonemiet rokas blenderi @ no motora blo-
ka @. Sai nolika reizé iespiediet uz iek3u
atblok&sanas taustinus @ un noceliet roaks

blenderi @ no motora bloka @.

10.2. Smalcinatdaja lietosana
@ levéribai

> Partikas produktu parstrades noltka piepildiet
trauku @ tikai lidz 500 ml atzimei @ %,
bet, parstradajot 3kidrumu, - tikai
[idz 300 ml atzimei Q

Kad smalcinatais ir salikts:

1) lespraudiet tikla kontaktspraudni kontakt-
ligzda.

2) Novietojiet trauku @ uz lidzenas un sausas
virsmas. Traukam @ ir pretslides gredzens @,
kas samazina trauka @ vieglas slidésanas
iesp&jamibu.

3) Turiet nospiestu slédzi | @, lai parstradatu
partikas produktus ar normalu Gtrumu.
Grieziet Gtruma regulatoru @ virziena
+Max”, lai palielinatu atrumu. Grieziet
atruma regulatoru @ virziena ,Min”, lai
samazindtu atrumu.

@ levéribai

> Ar vienu roku pieturiet trauku @ un uzlikto
trauka vaku @, ber ar otru roku spiediet
sledzi | ©/© .

> Nenonemiet motora bloku @ no trauka

vaka @ , kamér spiezat sledzi | Q/0.
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4) Kad partikas produktu parstrade ir
pabeigta, vienkarsi atlaidiet nospiesto

YGE

sledzi

5) Nonemiet motora bloku @ no piedzinas
vaka @. Sai noluka reizé iespiediet uz

iek3u atblok&3anas taustinus @ un noceliet
motora bloku @ no piedzinas vaka @.

Dazadu partikas produktu blendésanas, kap&sanas un smalcinasSanas pieméri,
izmantojot daZddos blendésanas uzgalus:

11. Tirisana

/\ BRIDINAJUMS! STRAVAS
TRIECIENA RISKS!

Pirms firat rokas blendera komplektu, vien-
mér atvienojiet fikla kontaktspraudni no
kontaktligzdas.

Q

/\ BRIDINAJUMS!
SAVAINOSANAS RISKS!

Darbojoties ar ipasi aso asmeni @, pastav

Tirisanas laika motora bloku @
nekada gadijuma nedrikst iegremdét
Udeni vai turét zem teko3a Udens.

savaino3anas risks. Péc smalcinatdja lieto-
3anas un firidanas atkal salieciet to kopa, lai
nevarétu savainoties ar atsegto asmeni @.
Glabaijiet asmeni @ bérniem nepieejama
vieta.
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! lestatiet Gtrumu atbilstosi konsistencei, kadu vélaties iegit.

@ levéribai
Meértrauku @, asmeni @, trauku
© ar nonemamu pretslides gredze-
nu @ un noslégvaku @ var maz-
gat trauku mazgdjomaja masing.

@

(® UZMANIBU!
APRIKOJUMA BOJAJUMI!

> Neizmantojiet agresivas iedarbibas, kimis-
kus vai abrazivus firiSanas lidzek|us! Tie var
neatgriezeniski sabojat ierices virsmu!

BLE:'RTS‘K\:‘AS SASTAVDALAS D'ﬂf:)'(;l‘,‘:s ATRUMS LAIKS
Augli, darzeni 100-200g | Min-Max ' | apm. 30-60 sek.
e P | 100-400ml | Min-Max' | apm.sek
Kokteili, piena dzérieni 100-1000 ml | Min -Max ! apm. 3 sek.
Sipoli 200 g Min 6 x 1 sek.
Pétersili 50¢g Turbo apm. 20 sek.

) Kiploki 20 daivinas | Min-Max ' | apm. 20 sek.
A_L Burkani 200 g Min-Max ' | apm. 15 sek.
Lazdu rieksti / mandeles 200 g Turbo apm. 50 sek.
Valrieksti 200 g ece — seee apm. 25 sek.
Parmezana siers 250¢g Turbo apm. 30 sek.

1) Atvienojiet fikla kontaktspraudni no kontakt-

ligzdas.

2) Noslaukiet motora bloku @ ar mitru lupatinu.

Nodrosiniet, lai idens nevar ieklt motora
bloka @ atverés. Ja nefirumus ir griti nofirit,
uzlejiet uz lupatinas saudzigas iedarbibas
trauku mazgajamo lidzekli. Mazggjoma
lidzekla paliekas noslaukiet ar mitru lupatinu.



3) Rokas blenderi @, piedzinas vaku @,
trauku @, nonemamo pretslides gredzenu
@, noslegvaku @, mértrauku @ un asmeni
O ripigi nomazgdijiet Gdent, kam pievie-
nots trauku mazgasanas lidzeklis. Péc tam
noskalojiet ar firu Gdeni, lai likvidétu trauku
mazgaianas lidzekla paliekas.

4) Rupigi nosusiniet visas detalas ar sausu
dranu un nodroginiet, lai pirms ngkamas
lietodanas reizes ierice butu pilniba sausa.

12. Likvidesana

Parsvitrots atkritumu tvertnes simbols

nozimé, ka 3o ierici péc tas kalposa-

nas laika beigam nedrikst izmest

sadzives atkritumos. lerice ir ja-
nodod noteiktos savakdanas punktos, parstra-
des poligonos vai atkritumu apsaimnieko$anas
uznémumos.

Ludzu, pirms atpakalnodo$anas izdzésiet visus
datus.

lepakojums sastav no videi nekaifigiem materia-
liem, ko var utilizét vietgjos atkritumu parstrades
uznémumos.

Likvidgjiet iepakojumu atbilstosi vides aizsardzi-
bas prasibam.

13. Uznémuma
«KompernaBB Handels
GmbH» garantija

Loti cienita kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jus sanemat 3 gadu garantiju, sakot
ar pirkuma datumu. Saja iericé konstatgjot
defektus, jums ir likumigas tiestbas vérsties ar
prasibu pie ierices pardevéja. Sis likumigas ties-
bas musu turpmak apraksfita garantija nekada
veida neierobeZo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas speka, sakot ar pirkuma datu-
mu. Lidzu, saglabaijiet pirkuma &eku. Tas bis
nepiecieSams ka pirkumu apliecino$s doku-
ments.

Ja tris gadu laika kops §is ierices pirkuma datu-
ma iericé tiks konstatéts materidla vai razo3anas
defekts, produktam - péc misu izvéles - tiks
veikts bezmaksas remonts, produkts tiks aizstats
ar jaunu produktu vai jums tiks atgriezta pirku-
ma summa. Lai sanemtu 3o garantijas pakalpo-
jumu, ierice, kurai tris gadu laika tiek konstatéts
defekts, kopa ar pirkuma &eku ir jGiesniedz
misu uznémuma, pievienojot isu konstatéta
defekta aprakstu un kad tas ir konstatéts.

Ja uz 3o defektu attieksies musu garantija,

jUs sanemsiet atpakal salabotu vai ari jaunu
produktu. Péc produkta saremontésanas vai
nomainas datuma garantijas darbibas periods
nesakas no jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto
reklamaciju iesnieg$ana saistiba ar
produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas
darbibas laiks nepagarings. Tas attiecas ari uz
nomainitdm un salabotam detalam. Ja bojdjumi
vai defekti iericé jau ir bijusi pirkuma bridi, par
tiem jGzino uzreiz péc produkta izpako3anas.
Garantijas darbibas laikam beidzoties, visi
remonta darbi tiks veikti par maksu.

Garantijas pakalpojuma apjoms

lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam
kvalitates prasibam un pirms piegades klientam
ripigi parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materidla
vai razo$anas defektiem. ST garantija neattiecas
vz produkta sastavdalam, kas ir pak|autas da-
biskam nolietojumam un tapéc var fikt uzskatitas
par dilsto3am detalam, vai uz trauslu un plistodu
detalu, pieméram, sledzu vai no stikla izgatavo-
tu detalu bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek
nodariti bojajumi, tas tiek lietots vai tam tiek
veikta apkope neatbilstosi paredzétajiem
noteikumiem. Lai garantétu pareizu produkta
lietoSanu, ir j@ievéro visi lietodanas pamaciba
ietvertie noradijumi. Obligati jGizvairas no
tadiem lietoanas mérkiem un darbibam, no
kuram lieto3anas pamaciba produkta lietotajam
tiek ieteikts atturéties vai par kuru veikdanu vin3
pamaciba tiek bridinats.
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Produkts ir paredzéts tikai privatai lietosanai, un
tas nav paredzéts komercidlai lietoanai. Rikojo-
ties ar ierici pretéji apraksfitajiem izmantosanas
mérkiem vai lietojot to neatbilstodi noteikumiem,
iedarbojoties uz ierici ar spéku un atverot tas
korpusu (iznemot, ja to ir darijui misu pilnvaro-
tas servisa filiales darbinieki), garantija zaudé
savu spéku.

Procedira garantijas iestaSanas
gadijuma
Lai nodroginatu atru jUsu pieprasijuma apstradi,
|gdzu, sekojiet §im noradém:
B Saistiba ar visu veidu pieprasijumiem,
|adzu, sagatavojiet preces numuru
(IAN) 525219_2507 un pirkuma &eku ka

pirkumu apliecinosu dokumentu.

B Preces numurs ir noradits produkta tehnisko
datu plaksnité, gravéjuma uz produkta,
lietodanas pamacibas titullapa (apakia
kreisaja pusé) vai uzlimé, kas pieliméta
produkta aizmuguré vai apak$pusé.

B Konstatéjot ar ierices funkciju darbibu sais-
titus defektus vai cita veida defektus, vis-
pirms sazinieties ar pazinoto servisa centru,
zvanot pa talruni vai rakstot e-pastu.

B Pac tam produktu, kas ir fikséts ka bojats,
klat pievienojot pirkumu apliecinosu doku-
mentu (pirkuma &eku) un aprakstot konsta-
teto defektu, ka ari noradot ta konstatésa-
nas laiku, jUs varat bez maksas nosifit uz
misu pazinoto servisa adresi.
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E&F3 Vietné www.lidl-service.com jos

varat lejupielddét 3o un vél dau-

JIE

dzas citas rokasgramatas, vide-
omaterialus par produktiem un
instalacijas programmatiras.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ar 30 QR kodu jis uzreiz varat atvért veikala

Lidl servisa lapu (www.lidl-service.com) un,
ievadot preces numuru (IAN) 525219_2507,

atvért savu lietodanas pamacibu.

13.1. Serviss

(V) Serviss Latvija
Talr.: 80005808

E-pasts: kompernass@lidl.lv
IAN 525219_2507

13.2. Importétajs

Ludzu, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese
nav servisa adrese. Vispirms sazinieties ar pazi-
noto servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIIA

Www. komperncss.com



14. Receptes

14.1. Darzenu kremzupa

2-4 personam

Sastavdalas

B 2-3 &damkarotes ellas

B 200 g sipolu

B 200 g kartupelu (ipasi piemérotas ir
miltainas kirnes)

B 200 g burkanu

B 350-400 ml darzenu buljona
(svaiga vai 3kisto3al)

B Sals, pipari, muskatrieksts

B 5 g pétersiju

Pagatavosana

1) Nomizojiet sipolus un sasmalciniet tos ar

smalcinataju. Nomazgaiiet, nomizojiet
burkanus un sagrieziet tos ripinas. Nomizo-
jiet, noskalojiet kartupelus un sagrieziet
apméram 2 cm lielos kubinos.

2) Uzkarsgjiet katla ellu un apcepiet sipolus,

[idz tie klust caurspidigi. Pievienojiet burka-
nus un kartupelus, apcepiet ari tos. lelejiet
tik daudz buljona, lai darzeni butu nosegti,
un variet visu 10-15 mindtes. Nepiecie$a-
mibas gadijuma pievienojiet vél buljonu, ja
darzeni vairs nav nosegti.

3) Nomazgaijiet pétersilus, nopuriniet no tiem

Udeni un nogrieziet katus. Sagrieziet péter-
silus palielakos gabalinos un pievienojiet
tos zupai. Visu blendéjiet ar rokas blenderi
© apm. 1 miniti. Péc garias pievienojiet
sali, piparus un muskatriekstu.

14.2. Kirbju zupa

4 personam

Sastavdalas

1 vidéiji liels sipols

2 kiploka daivinas

10-20 g svaiga ingvera
3 &damkarotes rapiu ellas

400 g kirbja mikstuma (vispiemérotakais ir
Hokaido kirbis, jo varisanas laika ta miza
klGst miksta, tapéc kirbis nav j@mizo)

250-300 ml kokosriekstu piena
250-500 ml darzenu buljona
sula no 2 apelsina

nedaudz sausa baltvina

1 téjkarote cukura

sals, pipari

Pagatavosana

1) Nomizojiet sipolu un sasmalciniet

gan sipolu, gan kiplokus ar smalci-
nataju. Nofiriet un smalki sagrieziet
ingveru. Vispirms apcepiet karsta
ella sipolu un ingveru. Péc 2 minitém
pievienojiet un apcepiet ari kiploku.

2) Ar darzenu suku zem silta Gdens ropigi

nomazgdijiet kirbi un sagrieziet to 2-3 c¢m
lielos kubinos. (Ja tas nav Hokaido kirbis,
tad tas ari j@nomizo.) Pievienojiet kirbja
kubinus sipoliem un ingveram un apce-
piet. lelejiet pusi kokosriekstu piena un

tik daudz darzenu buljona, lai kirbis tiktu
pilniba nosegts. Uzliekot vaku, variet apm.
20-25 minites, lidz kirbis k|gst miksts. Visu
pilniba sablendéjiet ar rokas blenderi @.
To darot, pievienojiet kokosriekstu pienu,
[idz zupa iegist pareizo, maigi krémigo
konsistenci.

3) Péc garias pievienojiet apelsinu sulu, baltvi-

nu, cukuru, sdli un piparus, lai zupai batu
ne tikai asa, bet ari salda un lidzsvaroti
skdbeni sdla garsa.
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14.3. Saldais auglu pavalgs
Sastavdalas
B 250 g zemenu vai citu auglu

B 125 g zelejas cukura, ievérojot attiecibu

2:1
B 1 spiediens citrona sulas

B 1 naza gals vanilas paksts mikstuma

Pagatavosana

1) Nomazgajiet un nofiriet zemenes, nonemiet
zalos katinus. lelieciet ogas sietd, lai varétu
notecét liekais Gdens un pavalgs nesandktu
parak 3kidrs. Lielas zemenes sagrieziet
smalkak. Varat izmantot ari dzili sasaldétus
auglus, bet pirms blendéanas tie ir jaat-
laidina.

2) Nosveriet 250 g zemenu un ieviefojiet
piemérota miksera bloda.

3) Uz3|aciet vienu spiedienu citronu sulas.

4) Ja nepieciesams, izkasiet un pievienojiet
vanilas paksts mikstumu.

5) Pievienojiet Zelejas cukuru un ar rokas
mikseri @ 45-60 sekundes kartigi sab-
lendéjiet. Ja vél ir palikusi lielaki gabalini,
atstajiet visu uz 2 minUtém, péc tam vélreiz
blendgjiet 60 sekundes.

6) Uzvariet lidz vidéjai temperatirai, tad
laujiet 2-3 mindtes pavarities, visa procesa
laika karfigi maisot.

7) Baudiet uzreiz vai ari iepildiet auglu pa-
valgu burciné un aizvakojiet ar skrivéjamu
vacinu.

96 Latviski

14.4. Bananu piens

Sastavdalas
B 1 banans

B 250 ml piena

B opt. 1 t&jkarote cukura péc garias

Pagatavosana
1) Bananu nomizojiet un sagrieziet gabalinos.

2) lelieciet bananu, pienu un cukuru maisida-
nas bloda un blendéijiet ar blendé3anas

katu @.

14.5. Majonéze

Sastavdalas

B 375 ml neitrdlas garas augu ellas, piemé-
ram, rapsu ellas

B 3 olu dzeltenumi

B 23 g maiga etika vai citronu sulas

B Sals un pipari péc garias

Pagatavosana

1) levietojiet olu dzeltenumus un etiki maisi-
$anas bloda, turiet blendésanas katu @
vertikali bloda un turiet nospiestu turbo
sledzi ©.

2) Lenam ar vienmérigi tievu strklu lejiet klat
ellu (aptuveni 1 mindtes laika), lai ella
sajauktos ar paréjam sastavdalam.

3) Nosleguma péc garias pievienojiet sali un
piparus.
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