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1. Johdanto

Onnittelut uuden laitteen hankinnasta.

Olet valinnut laadukkaan tuotteen. Kayttéohje
on osa tatd tuotetta. Se sisdltad turvallisuutta,
kéyttdd ja havittamistd koskevia térkeitd ohjeita.
Tutustu ennen tuotteen kayttéd kaikkiin kéytts- ja
turvallisuusohieisiin. Kéytd tuotetta vain kuvatul-
la tavalla ja vain mainittuihin kéyttétarkoituksiin.
Kun luovutat tuotteen eteenpdiin, liitd mukaan
kaikki tuotetta koskevat asiakirjat.

2. Maérdystenmukainen
kaytto

Témé laite on tarkoitettu yksinomaan taikinan
sekoittamiseen ja vaivaamiseen, nesteiden
(esim. hedelm&mehujen) sekoittamiseen ja ker-
man vachdottamiseen. Se soveltuu yksinomaan
elintarvikkeiden késittelyyn. Témé laite on tar-
koitettu ainoastaan yksityiskayttéan. Ala kaytd
sitéi kaupallisiin tarkoituksiin.

3. Toimitussisdlto
® 1 runko-osa
® 2 taikinakoukkua
® 2 vispilad
® Kayttdohje
(® Huomautus
> Tarkista toimituksen tdydellisyys ja mahdol-
liset vauriot heti, kun olet poistanut laitteen

pakkauksesta. Kaénny tarvittaessa huollon
puoleen.
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4. Laitteen kuvaus
Kuva A:

Vapautuspainike A
Nopeuskytkin

Turbo-painike PP
Virtajohto ja pistoke
Runko-osa

Sekoittimien liiténtéaukot

@ Vispilat
O Taikinakoukut

5. Tekniset tiedot

Nimellisjgnnite | 220-240 V ~, 50/60 Hz
Nimellisteho 500 W
Teho.n'ro.rve 0,45 W
valmiustilassa
LK-aika: 10 min
LK-aika

LK-aika (lyhytkéyttéaika) ilmoittaa, kuinka kauan
laitetta voidaan kayttdd niin, ettei moottori
ylikuumene tai vaurioidu. llmoitetun LK-ajan
icilkeen laite on kytkettéva pois padltd, kunnes
mootfori on jG&htynyt.



6. Kaytetyt varoitukset
ja symbolit

Téssd kéyttdohjeessa, pakkauksessa ja laittees-

sa kéytetddn seuraavia varoituksia ja symboleja

(mikali aiheellista):

Suojausluokka II: suojaus
kaksinkertaisella tai vahvistetulla
eristykselld.

VAARA! Varoitus, jossa on tdma
symboli ja merkkisana "VAARA",
osoittaa valittdman vaaratilanteen,
joka johtaa kuolemaan tai vaka-
vaan loukkaantumiseen, jos sité ei
valtetd.

Kéytd vain sisétiloissa.

Ei saa upottaa veteen!

VAROITUS! Varoitus, jossa

on t&md symboli ja merkkisana
"VAROITUS", osoittaa mahdollisen
vaaratilanteen, joka voi johtaa
kuolemaan tai vakavaan loukkaan-
tumiseen, jos sitd ei véltetd.

Soveltuu puhdistettavaksi astianpe-
sukoneessa.

Kaikki témén laitteen osat, jotka
ovat kosketuksissa elintarvikkeisiin,
ovat elintarvikekelpoisia.

VARO! Varoitus, jossa on tamé
symboli ja merkkisana "VARO",
osoittaa mahdollisen vaaratilan-
teen, joka voi johtaa lievédn tai
keskivaikeaan loukkaantumiseen,
jos sitd ei valtetd.

Al havita sahkslaitetta kotitalous-
jatteen mukanal

HUOMIO! Varoitus, jossa on
t&dmd symboli ja merkkisana
"HUOMIQ", osoittaa mahdollisen
tilanteen, joka voi aiheuttaa omai-
suusvahinkoja, jos sitd ei véltetd.

Toimita pakkaus hévitettévéksi
ympdristdystévillisesti.

Huomautus: Huomautus siséltaa
lisgtietoja, jotka helpottavat laitteen
kéyttdd.

Do QE MO @D

Pakkaus koostuu kierrétettévisté
materiaaleista. Huomioi pakka-
usmateriaalien merkintd jatteitd
lajiteltaessa: Ne on merkitty lyhen-
teillé (a) ja numeroilla (b), joiden
merkitys on seuraava: 1-7: muovit,
20-22: paperi ja pahvi,

80-98: komposiittimateriaalit.

e e B OB P

Vaihtovirta/-@nnite
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7. Turvallisuusohjeet

/A VAARA! SAHKOISKU!

Virtajohto ei saa joutua laitteen kuumien osien tai muiden l&m-
monldhteiden |heisyyteen tai kosketuksiin niiden kanssa. Varo,
ettei virtajohto osu reunoihin tai kulmiin.

Alé taivuta tai purista virtajohtoa.

m Jos taman laitteen virtajohto vahingoittuu, johdon saa vaarojen

valttamiseksi vaihtaa vain laitteen valmistaja, valmistajan asiakas-
huolto tai vastaavasti pateva henkil.

Veda aina verkkopistokkeesta, alé itse virtajohdosta, kun irrotat
laitteen sahkéverkosta. Muutoin virtajohto voi vaurioitual

@ Alg koskaan upota runko-osaa veteen tai muihin nesteisiin!

Nesteen joutuminen laitteen j@nnitettd johtaviin osiin kaytdn
aikana voi aiheuttaa sahkaiskun ja siten hengenvaaran.

/A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

4

Tata laitetta saavat kayttaa henkilat, joiden fyysiset, aistilliset tai

henkiset kyvyt ovat rajalliset tai joiden kokemus ja/tai tiedot ovat
puutteelliset, jos heitd valvotaan tai heitd on opastettu laitteen tur-
valliseen kaytédn ja he ovat ymmarténeet siité aiheutuvat vaarat.

Lapset eivét saa kayttad laitetta.
Lapset eivét saa leikkia laitteella.
Laite ja sen liitdnt&johto on pidettéva poissa lasten ulottuvilta.

Laite on irrotettava s@hkéverkosta aina, jos sité ei valvota, seké
ennen kokoamista, purkamista ja puhdistamista.

Alé koske vispilihin alaka taikinakoukkuun kéytén aikana.
Al& anna pitkien hiusten, huivien tai vastaavien roikkua osien
ylapuolella.

Alé koskaan yrité asentaa yhtd aikaa osia, joilla on eri toiminnot.

Suomalainen



Irrota pistoke pistorasiasta jokaisen kaytén jalkeen ja ennen lait-
teen puhdistamista tahattoman kéynnistymisen estémiseksi.

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen osien vaihtamista
tahattoman k&ynnistymisen estémiseksi.

Ennen kuin vaihdat kéytdn aikana liikkuvia lisévarusteita tai liséo-
sia, sammuta laite ja irrota se sGhkdverkosta.

Alg koske laitteen liikkuviin osiin ja odota aina, kunnes laite on
pysahtynyt. Loukkaantumisvaaral

Tarkista ennen jokaista kéyttda laite ja sen kaikki osat ndkyvien
vaurioiden varalta. Laitteen turvallisuus on taattu vain, kun laite
on moitteettomassa kunnossa.

Ala miss@dan nimessd ota laitetta kayttéén, jos siitd puuttuu osia
tai jokin laitteen osista on vaurioitunut. Muutoin on olemassa
huomattava onnettomuusvaara.

Alé koskaan kaytd laitetta ilman valvontaa. Jos poistut laitteen
luota, irrota verkkopistoke verkkopistorasiasta.

Alg koskaan kéytd laitetta muihin kuin téssa ohjeessa kuvattuihin
kayttotarkoituksiin. Muutoin on olemassa loukkaantumisvaaral
Puhdista kaikki laitteen pinnat perusteellisesti, eritoten ne,

jotka ovat kosketuksissa elintarvikkeisiin. Noudata kohdassa
“11. Puhdistaminen” annettuja ohjeita.

() HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

m Alg kaytd laitetta ulkona. Laite on tarkoitettu kdytettévaksi ainoa-

staan yksityistalouksissa ja sisétiloissa.

® Anna laite vain ammattihenkildstén korjattavaksi. Ota téssé ta-

pauksessa yhteyttd oman maasi valtuutettuun huoltolikkeeseen.

® HUOMAUTUS

m Kayttajalta ei vaadita mitadn toimia tuotteen vaihtamiseksi 50 ja

60 Hz:n vélille. Tuote sopeutuu seka 50:lle etta 60 Hz:lle.
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8

. Purkaminen

pakkauksesta

9

Ota kaikki osat pakkauksesta.

Poista kaikki pakkausmateriaalit ja kuljetus-
varmistimet.

Tarkista, ettd toimitus sisaltéd kaikki siihen
kuuluvat osat ja ettd laite on ehja.

Puhdista kaikki osat luvussa ”11. Puhdis-
tus” kuvatulla tavalla.

. Nopeustasot

Nopeuskytki-
men @ taso

Kaytté

Slow-Speed-ila / roisku-
misenestotoiminto: Jotta

M roiskeet tydstdn alussa vél-
tettcisiin. Aroille valmisteille
(hienot kreemit / kastikkeet).

0 Laite on sammutettu

Hyvé aloitusnopeus sekoitet-
1 taessa "pehmeitd" aineksia,
kuten jauhoja, voita jne.

Nestemaisten ainesten

2 e
sekoittamiseen.
3 Kakku- ja leipétaikinoiden
sekoittamiseen.
Voin ja sokerin vaahdottami-
4 seen, jdlkiruokien valmistuk-

seen jne.

Valkuaisvaahdon, kuorrutuk-
5 sen sekoittamiseen, kerman
vaahdottamiseen jne.

6 Suomalainen

Turbo-painike pp ©:

Téman painikkeen avulla laitteen tdysi teho
saadaan heti kéyttdon.

Paina Turbo-painiketta PP @ ja pidd sitd
paineftuna aina vain lyhyesti esim. jauho- tai
kaakaokokkareiden poistoon tai sitkecmpien
ainesosien, kuten esim. kovemman voin,
sekoittamiseen.

10. Kaytto
/\ VAROITUS!

LOUKKAANTUMISVAARA!

Alg koskaan kéytd lasisia kulhoja tai muista
helposti scrkyvisté materiaaleista valmistet-

tuja astioita. Ne voivat sérkyé ja aiheuttaa

loukkaantumisia.

HUOMIO!
AINEELLISET VAHINGOT!

Ala kéytd laitetta yhtéjaksoisesti kymmenté
10 minuuttia kauempaa. Pidé kymmenen
10 minuutin jélkeen niin pitkd tauko, eftd
laite jGéhtyy.

Alg koskaan vaivaa tallé laitteella yli 500 g
jauhoja siséltavia taikinamaéria! Suu-
remmat javhomé&arét voivat ylikuormittaa
laitettal

Jaa enemmén jauhoja siséltévat taikina-
médrét tarvittaessa useampiin annoksiin ja
vaivaa ne yksi toisensa jdlkeen. Alé kuiten-
kaan t&lléin ylité ohjeistettua 10 minuutin
LK-aikaa.



HUOMAUTUKSIA TYOSTOMAARISTA

lImoitetut tydstdajat ovat ohjearvoja. Tarkkaile tydstétapahtumaa ja liséé/véhennd aikaa tarpeitte-
si mukaan. Alg kuitenkaan ylitd 10 minuutin LK-aikaa.
Ké&ytd pienié m&drié varten kapeampaa sekoitusastiaa niin, eftd vispilét @)/taikinakoukut @ up-
poavat sekoitettavaan tuotteeseen véhintdén 1 cm:n verran. Varmista my&s suurempia astioita kdy-
teftdessd, ettd vispilat @/taikinakoukut @ uppoavat riittévén syville sekoitettavaan tuotteeseen.

minimimddra

maksimimadara

Tayttdmaarat (Kaikkien aines- Tyospmka (Kaikkien aines- TYOSt?qlka
. (noin) . (noin)

osien summa) osien summa)
Hiivataikina 330g¢g 1:30 minuuttia 820¢g 3-4 minuuttia
Kakkutaikina 200 g 0:30 minuuttia 600 g 3:00 minuuttia
Ros.kas 1o|k|nc? . 330¢g 1:30 minuuttia 1000 g 3:00 minuuttia
(esim. murotaikina)
Kerma 1dl 1-1:30 minuuttia 1,31 5:00 minuuttia
Kananmunan val-
kuainen (munien 2 kpl 1 minuutti 10 kpl 2:30-3 minuuttia

kokoluokka M)

1) Valitse sopiva lisdosa:

- Vispilat @: kerman vachdottamiseen ja
kevyiden taikinoiden vatkaamiseen
— Taikinakoukut @: raskaiden taikinoiden

3) Kytke verkkopistoke @ verkkopistorasiaan.

4) Ota laite kéyttson siirtamallé nopeuskyt-
kin @ halutun nopeustason kohdalle. Voit
valita t&ll8in 6 nopeustason ja turbopainik-

vaivaamiseen

2) Tydnné vispilat @ tai taikinakoukut @ niin
syvéille liiténtdaukkoihin @, ettd ne lukkiutu-
vat paikoilleen varmasti ja kuuluvasti:

keen pp @ vililla (ks. luku 9. Nopeus-
tasot”).

Aktivoi Slow-Speedila tydntamallé nope-
uskytkin @ tasolle M ja pitamalla sitd siing.

5) Paina vapautuspainiketta A @ irrottaakse-
o Tydnné renkaaton taikina- si vispilat @ tai taikinakoukut @.
koukku @ tai vispila @ aina

sille tarkoitettuun ja kuvakkeella @ Huomautus

) laitteessa merkittyyn liiténtd- > Vispilét @ tai taikinakoukut @ voidaan
aukkoon. irroftaa turvallisuussyisté ainoastaan nope-
uskytkimen @ ollessa asennossa “0”.
0 Tydnné tapissa olevalla ren-

kaalla varustettu taikina-
koukku @ tai vispila @aina
sille tarkoitettuun ja kuvakkeella
laitteessa merkittyyn liiténtd-
aukkoon.
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11. Puhdistaminen

/\ VAARA! SAHKOISKU!
> Irrota verkkopistoke @ pistorasiasta ennen
jokaista puhdistuskertaal On olemassa
séhkaiskun vaaral
Alg koskaan upota runko-osaa @
veteen tai muihin nesteisiin!

B Puhdista runko-osa @ moottoreineen ai-
noastaan kostealla liinalla ja tarvittaessa
miedolla puhdistusaineella.

B Vispilét @ tai taikinakoukut @ voidaan

pestd juoksevan veden alla tai l&dmpiméssé
astianpesuainevedessd. Kuivaa kaikki osat
puhdistuksen jélkeen hyvin.
Suosittelemme osien puhdistamista heti kéy-
t6n jalkeen. Néin ruoka-ainejéémét saada-
an poistettua ja bakteerien muodostumisen
mahdollisuus véhenee.

(D Huomautus
Vispilét @ ja taikinakoukut @

voidaan pestd myds astianpesu-

koneessa.
12. Sailytys

B Sailyta puhdistettua laitetta puhtaassa,
polyttdmassé ja kuivassa paikassa.

8 Suomalainen

13. Havittaminen

Yliviivatun jateastian symboli tarkoit-
taq, ettd tGta laitetta ei saa havittaa
kotitalousjétteiden seassa sen kéytto-
ajan p&atyttyd. Laite on toimitettava
kerdgilypisteisiin, kierratyskeskuksiin tai jétehuol-
toyrityksiin.
Poista kaikki henkildkohtaiset tiedot ennen pa-
lautusta.

Pakkauksessa on kéytetty ympdristdystavéllisia
materiaaleja, jotka voidaan toimittaa paikallisiin
kerdyspisteisiin.

Havité pakkaus ympdristdystévéillisesti.

14. Kompernass Handels
GmbH:n takuu

Hyvé asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd. Jos ha-
vaitset tuotteessa puutteita, sinulla on on oikeus
vaatia tuotteen myyjdlté lakisadteista korvausta.
Seuraava takuu ei rajoita lakisdéteisia oikeuk-
siasi ostajana.

Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopéivéyksestd alkaen.
Séilyta ostokuitti hyvéssé tallessa. Tarvitset sitd
todisteeksi ostosta.

Jos tassd tuotteessa iimenee kolmen vuoden
sisélla ostopdivésta materiaali- tai valmistus-
virheit&, korjaamme tai korvaamme tuotteen
sinulle veloituksetta harkintamme mukaan tai
palautamme ostohinnan. Témé takuu edellyttéd,
ettd viallinen laite toimitetaan meille yhdessa
ostotositteen (kuitin) kanssa kolmivuotisen mé&a-
réajan sisélla. Lisksi mukaan on litettéva lyhyt
kuvaus viasta ja sen ilmenemisajankohta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjat-
tuna takaisin tai uuden tuotteen. Takuuaika ei
ala vudelleen tuotteen korjaamisen tai vaihdon
iélkeen.



Takuuaika ja lakiséateinen
virhevastuu

Takuukorjaus ei pidennd takuuaikaa. Téma
koskee my&s vaihdettuja ja korjattuja osia.
Mahdollisesti jo oston yhteydessd havaittavista
vaurioista ja puutteista on ilmoitettava heti, kun
tuote on purettu pakkauksesta. Takuuajan paét-
tymisen jGlkeen suoritettavat korjaukset ovat
maksullisia.

Takuun laajuus

Laite on valmistettu tiukkojen laatuvaatimusten
mukaan huolella ja tarkastettu perusteellisesti
ennen foimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd.
Témé takuu ei kata tuotteen osia, jotka altistuvat
normaalille kulumiselle ja joita siksi voidaan
pitéd kuluvina osing, eikd helposti rikki menevid
osia, kuten kytkimid tai lasista valmistettuja osia.

Témé takuu raukeaa, jos tuote on vaurioitunut,
tai sitd ei ole kéytetty tai huollettu asianmukai-
sesti. Tuotteen asianmukainen kéytts edellyttéa
kaikkien kéyttdohjeessa esitettyjen ohjeiden
tarkkaa noudattamista. Kéyttéjén on ehdotto-
masti véltettava kayttétarkoituksia ja toimintaa,
joita kayttdohjeessa kehotetaan véltamé&dn ja
joista siind varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskéyttésn,
ei kaupallisiin tarkoituksiin. Laitteen vaarénlai-
nen tai asiaton késittely, vékivallan kéayts ja
muut kuin valtuutetun huoltopisteen suorittamat
korjaukset aiheuttavat takuun raukeamisen.

Toimiminen
takuutapauksessa

Jotta asiasi voitaisiin kdsitelld nopeasti, noudata
seuraavia ohjeita:

B Pidd kaikkia kyselyitd varten kassakuitti
ja artikkelinumero (IAN) 513797_2501
tallessa todisteena ostosta.

B Tuotenumeron |8ydét tuotteen tyyppikilves-
14, kaiverrettuna tuotteeseen, kéyttéohjeen
otsikkosivulta (alhaalla vasemmalla) tai
tuotteen taustapuolella tai pohjassa olevas-
ta tarrasta.

B Mikgli laitteessa ilmenee toimintahdiridita
tai muita puutteita, ota ensin yhteyttd alla
mainittuun huolto-osastoon puhelimitse
tai séihkdpostitse.

B Voit Ighettad viallisena pitéimdsi tuotteen
yhdessé ostokuitin kanssa maksutta sinulle
ilmoitettuun huolto-osoitteeseen. Liité mu-
kaan selvitys viasta ja siitd, milloin se on

ilmennyt.
EIFAE] | Osoitteessa www.lidl-service.com
% | voit ladata tméin ja monia muita

késikirjoja, tuotevideoita ja asen-
nusohjelmia.

PDF ONLINE

wwwlidI-service.com

Témén QR-koodin avulla p&éset suoraan
Lidl-huoltosivustolle (www.lidl-service.com) ja
voit avata kéyttdohjeesi systtamélla tuotenume-
ro (IAN) 513797_2501.

14.1. Huolto

(FDD Huolto Suomi
Tel.: 09 42453024
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[IAN 513797_2501 |

14.2. Maahantuoja

Huomaa, ettd seuraava osoite ei ole huol-
to-osoite. Ota ensin yhteytt& mainittuun huolto-
pisteeseen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSA

WWW. komperndss.com
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15. Reseptit

(® Huomautus

> Emme vastaa resepteistd. Kaikki ruoka-ai-
neita ja valmistusta koskevat tiedot ovat
ohjeellisia.

> Voit muokata ndité reseptiehdotuksia henki-
|6kohtaisten kokemustesi mukaan.

15.1. Majoneesi

Ainekset

B 300-400 ml neutraalinmakuista kasvisl-
iyd, esim. rypsidliyd

B 2 keltuainen

5-10 g mietoa etikkaa tai sitruunamehua

B suolaa ja pippuria maun mukaan

1) Laita keltuainen ja etikka tai sitruunamehu
korkeaan ja kapeaan sekoituskulhoon. Pida
vispild @ pystysuorassa sekoituskulhossa
ja saadé laite korkeimmalle teholle.

2) Lisaa 6ljyé tasaisen ohuena norona (noin
1 minuutin sis&ll@) niin, ettd Sljy sekoittuu
muiden ainesosien kanssa.

3) Mausta majoneesi lopuksi maun mukaan
suolalla ja pippurilla.

10 Suomalainen

15.2. Hiiva palmikko

Ainekset

350 g jauhoja

1/2 palaa tuorehiivaa tai

1 paketti kuivahiivaa

11l suolaa

50 g sokeria

200 ml maitoa, kédenlampdistd
65 g pehmedd voita

1 keltuainen

raesokeria

1) Sekoita jauhot, suola ja sokeri kulhossa.
Liséé joukkoon voi ja vaivaa kaikki taikina-

koukuilla @.

2) Murenna tuorehiiva tai ripottele kuivahiiva
taikinan pddlle ja liséa kédenlémpdinen
maito. Vaivaa taikina taikinakoukuilla @
voimakkaasti sekaisin.

3) Peité taikina ja anna sen kohota lampimés-
sd paikassa noin 1 tunti.

4) Kun taikina on kohonnut, vaivaa sitd vield
voimakkaasti kdsin ja jaa se kolmeen osaan.

5) Letitd kolmesta taikinapstkéstd pitko ja nos-
ta se leivinpaperilla vuoratulle leivinpellille.

6) Voitele pitko keltuaisella ja ripottele pinnal-
le raesokeria.

Paista pullapitko 160 °C:ssa keskitasolla noin
30 minuuttia.



15.3. Helppo sokerikakku
Ainekset

100 g voita, pehmed&a

100 g sokeria

2 kananmunaa

2 pakkausta vaniljasokeria

150 g jauhoja

2 il leivinjauhetta

2 rkl maitoa

Rasvaa vuokaan

tarvittaessa hieman tomusokeria

1) Mittaa pehmeé voi yhdessé sokerin ja
vaniljasokerin, maidon ja munien kanssa
kulhoon ja sekoita kaikki vispil&ills @.

2) Sekoita leivinjauhe jauhoihin ja kaada ne
mukaan kulhoon. Sekoita aineksia edel-
leen, kunnes syntyy tasainen taikina.

3) Kaada taikina voideltuun kakkuvuokaan.

4) Paista kakku esilémmitetyssé vunissa
160 °C:n kiertoilmassa noin 40 minuuttia.

5) Anna kakun ja8htyd 5 minuuttia, ennen
kuin irrotat sen vuoasta.

6) Ripottele kakun péaélle hieman tomusokeria.

15.4. Pitsataikina
Ainekset

B 300 g javhoja

B 20 g tuorehiivaa

B 1 rkl oliivisliya

B 200 ml vettd, kédenlémpaista
B 7 gsuolaa

Taikina riittéé kahteen pydreddn pitsaan tai
leivinpellilliseen.

1) Mittaa kaikki ainekset kulhoon ja vaivaa
taikinakoukuilla @ noin 5 minuuttia hyvin
sekaisin.

Jos taikina on liian tahmeaaq, liséa vield
hieman javhoja.

2) Anna taikinan kohota noin 30 minuuttia.

3) Jaa taikina kahteen osaan, kahdeksi
palloksi.

4) Kauli taikina pyéreiksi pitsapohiiksi,
ja téytd mielesi mukaan.

Paista pitsaa 220 °C:ssa kiertoilmassa noin
15-20 minuuttia.
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15.5. Marenki
Ainekset

B 200 g sokeria

B 3 valkuaista

1) Vatkaa valkuaisia vispilsilld @ ja kaada
sokeri joukkoon véhitellen, kunnes valkuais-
vaahto muuttuu kovaksi.

2) Kuumenna vuni 120 °C:seen, ja vuoraa
leivinpelti leivinpaperilla.

3) Téyté massa pursotinpussiin ja pursota
leivinpaperille halutun mallisia marenkeja.

Anna marenkien kuivua uunissa noin 100 mi-
nuuttia, riippuen koosta ja muodosta.

12 Suomalainen
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1. Inledning 4. Beskrivning

Ett stort grattis fill din nyink&pta produkt! Bild A:

Du har valt en produkt med hég kvalitet. Bruks- @ Utstdtingsknapp A
anvisningen ingdr som en del.cv lever?nsen. @ Hastighetsreglage
Den innehéller viktig information om sékerhet, >
anvdndning och dtervinning. Lés noga igenom © Turboknapp

alla anvéndar- och sékerhetsanvisningar innan O Stromkabel med kontakt
du bérjar anvénda produkten. © Handenhet

Anvand. endast produkten enllgtbesiknvnm.gor- O Faste for tillbehsr

na och i de syften som anges hér. Lémna 6ver

all dokumentation fillsammans med produkten Bild B:

om du éverldter den till n&gon annan person. @ Vispar

2. Féreskriven anvéindning @ Peskoler

Den hér produkten ska endast anvéndas feratt §, Tekniska data

réra och kndda deg, mixa vétskor (t ex fruktsaf-

ter) och vispa grédde. Méirkspanni 220-240V ~,
Den ska endast anvandas for att bearbeta arepanning 50/60 Hz
livsmedel. Produkten &r endast avsedd fér privat Nominell effekt 500 W
bruk. Anvéind inte produkten yrkesmdssigt.
Strémférbrukning i
H o tandby-ldge 045 W

3. Leveransens innehall standby-lag

1 handenhet Kontinuerlig drifttid | 10 min.

2 degkrokar Kontinuerlig drifttid

[ ]
[ ]
® 2 vispar
P Den kontinuerliga drifttiden anger hur lénge
° produkten kan anvéndas i stréick utan att mo-
(@ Observera torn Sverhettas och skadas. Nér den tiden har
- gdtt méste produkten sténgas av och fér inte

séttas pd igen férrén motorn kallnat.

Bruksanvisning

Kontrollera att leveransen &r komplett och
inte har nagra skador sa snart du packat
upp produkten. Kontakta kundservice om
s& inte &r fallet.
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6. Varningar och symboler

| den hér bruksanvisningen, pé férpackningen
och pd produkten férekommer féljande varning-
ar och symboler (ndr det &r relevant):

Skyddsklass II: Dubbel eller for-
stérkt isolering.

FARA! En varning med den hér
symbolen och signalordet FARA
innebdr en akut farlig situation som
leder till dddsolyckor eller svéra
personskador om den inte undviks.

Anvénd endast produkten inomhus.

Fér inte doppas ned i vatten!

VARNING! En varning med den
hér symbolen och signalordet
VARNING innebér en eventuellt
farlig situation som kan leda till
dédsolyckor eller svéra personska-
dor om den inte undviks.

Kan diskas i maskin.

Alla delar av den hér produkten
som kommer i kontakt med livsmed-
el ér godkénda fér livsmedel.

VAR FORSIKTIG! En vaming
med den har symbolen och sig-
nalordet VAR FORSIKTIG innebér
en eventuellt farlig situation som
kan leda till mindre allvarliga eller
méttliga personskador om den inte
undviks.

Kassera inte elektriska apparater i
hushéllssopornal

AKTA! En varning med den hér
symbolen och signalordet AKTA
innebdr en situation som kan leda
till sakskador om den inte undviks.

Kassera férpackningen pé ett miljs-
vanligt sétt.

Observera: Under Observera
finns extra information som hjélper
dig att handskas med produkten.

e e B B P

Véxelstrém/-spénning

DD QB Q@ @[

Férpackningar av &tervinningsbara
material. Observera mérkningen
pé férpackningsmaterialet nér du
sorterar avfallet: Dessa &r mérkta
med férkortningar (a) och siffror
(b) som har fsljande betydelse:
1-7: Plast, 20-22: Papper och
kartong, 80-98: Komposit.
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7. Sakerhetsanvisningar

/\ FARA! RISK FOR ELCHOCK!

Stromkabeln far inte komma i narheten av eller i kontakt med var-
ma delar p& produkten eller andra vérmekallor. Lagg inte kabeln
dver kanter eller horn.

Bocka eller klém inte kabeln.

Om nétanslutningskabeln skadas p& den har produkten maste
den bytas ut av tillverkaren, fillverkarens kundtjénst eller ndgon
annan person med liknande kvalifikationer fér att undvika olyckor.

Fatta alltid tag om sjdlva kontakten nér du ska dra ut den ur utta-
get, dra aldrig i kabeln. Annars kan kabeln skadas!

Doppa aldrig ner handenheten i vatten eller andra vétskor! Det
finns risk fér livsfarliga elchocker om kvarvarande véatska hamnar
p& spdnningsférande delar.

/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

Den har produkten fér anvéndas av personer med begrénsad fy-
sisk, sensorisk eller mental férméga eller bristande erfarenhet och/
eller kunskap om de hélls under uppsikt eller instruerats i hur pro-
dukten anvands pd ett sakert satt och inser vilka risker det innebar.

Produkten far inte anvéndas av barn.
Barn fér inte leka med produkten.

Produkten och dess anslutningsledning ska héllas p&
avsténd frén barn.

Bryt alltid strémférbindelsen till produkten nar den inte hélls under
uppsikt, nar den tas isar eller satts ihop eller nar den rengérs.

Rér aldrig visparna eller degkrokarna nér produkten arbetar. Lat
inte l&ngt hér, sjalar och liknande hénga éver produktens delar.

Forsdk inte satta pa tillbehdr med olika funktion samtidigt.

16 Svenska



Dra alltid ut kontakten nér du anvént produkten fardigt och innan
du rengdr den sd undviker du att den satts pd av misstag.

Dra alltid ut kontakten innan du byter tillbehor s& att produkten
inte kan kopplas p& av misstag.

Innan tillbehor eller delar som rér sig under driften byts ut méste
produkten stdngas av och kontakten dras ur.

Rér aldrig vid négra roterande delar och vénta alltid tills produk-
ten stannat. Risk for personskador!

Kontrollera alltid att produkten och tillbehéren &r hela och inte
har négra synliga skador innan du anvénder dem. Sékerheten
kan bara garanteras om alla delar &r i felfritt skick.

Du far absolut inte anvénda produkten om delar &r skadade eller
fattas. Annars finns risk fér allvarliga olyckor.

Lamna aldrig produkten utan uppsikt nér den anvénds. Dra alltid
ut kontakten ur eluttaget om du méste gé ifr&n den en stund.

Missbruka inte produkten genom att anvénda den till andra én-
damdl &n de som beskrivs i denna bruksanvisning. Annars finns
risk fér personskador!

Rengdr alla ytor noga, i synnerhet de som kommer i kontakt med
livsmedel. Las kapitel 11. Rengdring.

(D AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

® Anvand inte produkten utomhus. Den &r endast avsedd fér inom-

husbruk i privata hushdll.

m Reparationer far endast utfdras av yrkesman. Vand dig i sé fall il

var servicepartner i ditt land.

(i) Observera

m Den som anvénder produkten behdver inte géra ndgonting fér

att éndra mellan 50 och 60 Hz. Produkten anpassar sig till bade
50 och 60 Hz.
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8.

Uppackning
Ta upp alla delarna ur férpackningen.

Ta bort allt férpackningsmaterial och alla
transportskydd.

Kontrollera att leveransen &r komplett och
utan skador.

Rengdr alla delar enligt beskrivningen i
kapitel 11. Rengéring.

9. Hastigheter
Lage for
hastighets- | Anvéndning
reglaget @
Slow-Speed-lage / Anti-
sténkfunktion: Fér att ingre-
dienserna inte ska sténka ut
n&r man bérjar arbeta. Fér
dmtdliga rétter (fina krémer
och saser).
0 Produkten &r avsténgd
Bra utgangshastighet nér
. man bérjar blanda "mjuka"
livsmedel, som t ex mjdl,
smor, etc.
F&r att mixa flytande
2 .
livsmedel.
3 Fér att réra ihop kaksmet och
bréddegar.
4 Fér att vispa smér och socker
posigt, ill efterrétter m.m.
For att vispa dggvita,
5 i
glasyr, grddde etc.
18 Svenska

Turboknapp PP ©:

Knappen ger méjlighet att utnyttja den
totala effekten direkt.

Hall bara Turboknappen PP @ inne en
kort stund fér att t ex 1&sa upp klumpar av
mjdl eller kakao eller blanda ner ingredien-
ser som d&r svarare att bearbeta, t ex hart
smor.

10. Anvéndning

/\ VARNING!

RISK FOR PERSONSKADOR!
Anvénd absolut inte kérl av glas eller an-
dra material som |&tt gér sénder. Sédana
kérl kan spricka och man kan skada sig pd
dem.

Akta! Risk for sakskador!

Anvénd inte produkten léngre dn 10 minu-
ter i stréick. Gor en paus efter 10 minuter
och vénta tills produkten svalnat innan du
séfter p& den igen.

> Anvédnd aldrig mer an 500 g mjl till degar

som ska knédas med den hér produkten!
Om du tar fér mycket mjsl kan produkten
bli éverbelastad!

Dela upp degar som innehéller mer mjsl
i mindre bitar och kn&dda dem var fér sig.
Overskrid dock aldrig den kontinuerliga

drifttid p& 10 minuter som anges.



INFORMATION OM BEARBETNINGSMANGDER

De angivna bearbetningstiderna &r riktvérden. Observera processen och férléing eller férkorta
tiden fér att f& det resultat du vill ha. Overskrid dock aldrig den kontinuerliga drifttiden pa

10 minuter.

Vélj ett smalare kérl om du ska bearbeta mindre méngder s& att visparna @/degkrokarna @
sticker ned minst 1 cm i smeten. Om kdrlet &r stort méste visparna @/degkrokarna @ sénkas

l&ingre ned i smeten.

min. méngd

max. méngd

Pafyllnings- Bearbetningstid Bearbetningstid
. . (summan av alla (summan av alla

méngder for... | ', . (ca) . . (ca)

ingredienser) ingredienser)

Jésdeg 330¢g 1:30 minut 820 ¢ 3-4 minuter

Kaksmet 200 g 0:30 minut 600 g 3:00 minuter

Kompo.l.d deg 330¢g 1:30 minut 1000 g 3:00 minuter

(t ex mordeg)

Gradde 100 ml 1-1:30 minut 1300 ml 5:00 minuter

Aggyita (medel 25 1 minut 10 s 2:30-3 minuter

stora &gg)

1) Vélj ett lampligt fillbehér:

— Vispar @: for att vispa gréidde och

3) Sétt kontakten @ i ett eluttag.

4) Fér hastighetsreglaget @ till dnskat ldge

tunn smet.
— Degkrokar @: fér att kndda tyngre
degar.
2) Stick in visparna @ eller degkrokarna @
s& langt det gér i fastet @ tills du hér aft
de léser fast ordentligt:

0

piktogram pé& produkten.

Stick alltid in degkroken @ eller
vispen @ utan ring i det faste
o som &r mérkt med motsvarande

for att sétta p& produkten. Du kan vélja
mellan 6 olika hastigheter plus turboknap-
pen PP O (se kapitel 9. Hastigheter).
Fér att aktivera Slow-Speed-aget fér du
hastighetsreglaget @ till lage M och héller
kvar det dar.

5) Tryck p& utstétningsknappen A @ fér att

lossa vispar @ eller degkrokar @.

() Observera
> Av sdkerhetsskal gér det bara att lossa

vispar @ och degkrokar @ nér hastighets-
reglaget @ stér pé lage O.

Stick alltid in degkroken @ eller
vispen @ med ring i det faste
som &r mérkt med motsvarande
piktogram pé& produkten.

Svenska
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11. Rengdring

/\ FARA! RISK FOR ELCHOCK!
> Dra alltid ut kontakten @ ur uttaget innan
du rengér produkten! Annars finns risk fr
elchocker!
> Doppa aldrig ner handenheten @ i
vatten eller andra vétskor!

B Rengdr endast handenheten @ med motorn
med en fuktig trasa och ev. lite milt rengé-
ringsmedel.

B Vispar @ och degkrokar @ kan rengéras
under rinnande vatten eller i varmt vatten
med diskmedel. Torka av alla delar noga
efter rengéringen.

Vi rekommenderar att tillbehéren rengérs
direkt efter varje anvéndning. D& férsvinner
rester av livsmedel och risken fér att bakte-
rier ska hinna bildas minskar.

() Observera

> /A~ —a Vispana @ och degkrokarna @
(é)\i\ kan &ven diskas i maskin.

12. Férvaring

B Férvara den rengjorda produkten pé& ett
rent, dammfritt och torrt stélle.

13. Kassering

Symbolen med den &verstrukna
soptunnan betyder aft produkten
inte far slangas i hushéllssoporna
ndr den &r utfjént. Produkten ska
|&mnas ill speciella insamlingsstéllen, atervin-
ningsanldggningar eller &tervinningsfretag.

Ténk pé& att radera alla personuppgifter innan
du returnerar produkten.

Férpackningen bestar av miljgvénligt material
som kan l&émnas in till den lokala &tervinningen.

Tank pé milién nér du kasserar férpackningen.

20 Svenska

14. Garanti fran
Kompernass Handels
GmbH

Kara kund

Fér den hér produkten [&mnar vi 3 &rs garanti
frén och med inképsdatum. Om det skulle vara
négot fel p& produkten finns en lagstadgad
reklamationsrétt fran &terférséljaren. Dina
lagstadgade réttigheter begrénsas inte av den
garanti som beskrivs i féljande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med inkdpsdatu-
met. Ta vél vara pé kassakvittot. Kassakvittot &r
ditt képbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstér p&
produkten inom tre &r frén inkdpsdatumet repa-
rerar vi, byter ut den gratis, eller erséttar képe-
summan beroende pé vad vi anser lémpligast.
En férutséttning for att utnyttia garantin &r att
den defekta produkten och képbeviset (kassak-
vittot) uppvisas inom den tredriga garantitiden
tillsammans med en kort beskrivning av felet
och nér det uppstod.

Om felet téicks av vér garanti kommer du att
f& tillbaka en reparerad eller en ny produkt.
Garantitiden bérjar inte om fran bérjan fér en
reparerad eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad
ersattningsrétt

Garantitiden férléings inte fér att man utnyttjat
garantin. Det géller &ven fér utbytta och repa-
rerade delar. Eventuella skador och brister som
existerar redan vid képet mdste rapporteras s&
snart produkten packats upp. Né&r garantitiden
&r slut méste man sjélv betala fér eventuella
reparationer.



Garantins omfattning

Produkten har fillverkats med omsorg enligt
stréinga kvalitetskriterier och testats noga fére
leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrika-
tionsfel. Garantin técker inte delar av produk-
ten som utsdtts fér normalt slitage och darfér
betraktas som férslitningsdelar och inte heller
skador p& &mtéliga delar som t ex knappar
eller delar av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten skadas
eller anvéinds och servas pé fel sétt. Alla anvis-
ningar i bruksanvisningen méste féljas exakt fér
att produkten ska kunna anvéndas pé rétt sétt.
Produkten fér aldrig anvéindas i andra syften
eller hanteras pé ett sétt som man avrader frén
eller varnar fér i bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk

och ska inte anvéndas yrkesmdssigt.Garantin
géller inte vid missbruk och felaktig behandling,
anvéndande av vald och vid ingrepp som inte
gjorts av var auktoriserade servicefilial.

Behandling av
garantidrenden

Fér att snabbt kunna behandla ditt Grende ber
vi dig f8lja nedanstéende anvisningar:

B Ha dlltid kassakvittot och artikelnumret
(IAN) 513797_2501 i beredskap vid alla

forfrégningar.

B Artikelnumret finns pé& typskylten p& pro-
dukten, en gravyr p& produkten, p& bruks-
anvisningens titelblad (nere till vénster) eller
pé klistermérket p& produktens bak- eller
undersida.

B Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi
dig att férst kontakta den serviceavdelning
som anges nedan pa telefon eller
med e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan
tillsammans med kdpbeviset (kassakvittot)
och en beskrivning av felet samt nér det
uppstod skickas in portofritt till den angivna
serviceadressen.

= IE.I'_. Denna och mé&nga andra hand-
bocker, produkifilmer och installa-
[=] tionsmjukvaror kan laddas ned p&

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

www.lidl-service.com.

Med den har QR-koden kommer du direkt till
Lidls servicesida (www.lidl-service.com) dar du
kan &ppna bruksanvisningen genom att skriva
in artikelnumret (IAN) 513797_2501.

14.1. Service
@ Service Sverige
Tel.. 0770 930739
E-Mail: kompernass@lidl.se
@ Service Suomi
Tel.: 09 42453024
E-Mail: kompernass@lidL.fi

[IAN 513797_2501 |

14.2. Importor

Observera att féljande adress inte &r ndgon
serviceadress. Kontakta forst det servicestdlle
som anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

WWW. komperndss.com
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15. Recept
(1 Observera

> Vi tar inget ansvar fér resultatet nér du
anvénder véra recept. Alla ingredienser
och angivelser ér rikilinjer.

> Prova dig fram och anpassa recepten efter
dina personliga erfarenheter.

15.1. Majonnds

Ingredienser

B 300-400 ml neutral vegetabilisk olja,
t ex rapsolja

B 2 3§ggula

B 5-10 g mild vingger eller citronsaft

B Salt och peppar efter smak

1) Lagg éggulan i en smal skél med hég kant
och hall vingger, &ttika eller citronsaft ver
den. Hall visparna @ lodrétt i skélen och
stéll in den hdgsta hastigheten.

2) Tillsatt oljan ldngsamt i en tunn, j&@mn stréle
(inom ca 1 minut) s& att den binds ihop
med de &vriga ingredienserna.

3) Salta och peppra majonnésen efter smak.

22 Svenska

15.2. Fléta

Ingredienser

B 350 g mjsl

1/2 paket férsk jast eller
1 kuvert torrjést

1 tsk salt

50 g socker

2 dl ljymmen mijslk

65 g mjukt smér

1 &ggula

lite pé&rlsocker

1) Blanda mjél, salt och socker i en skal. Hall
smdret éver blandningen och knéda ihop
med degkrokarna @.

2) Strd farsk eller torr jést dver degen och
tillsétt den ljumma mjslken. Knédda degen

kraftigt med degkrokarna @.

3) Téck &ver degen och l&t den jasa i
ca 1 timme pé ett varmt stélle.

4) Knédda degen kraftigt en géng fill med hén-
derna och dela upp den i tre lika stora bitar.

5) Rulla ut degbitarna till avlénga rullar och
gor en fléta av dem. Lagg flétan pé en plat
tackt med bakplétspapper.

6) Pensla flatan med éggula och strd
pd pérlsocker.

Gradda flatan mitt i ugnen i ca 30 minuter pd

160°C.



15.3. Enkel sockerkaka
Ingredienser

B 100 g mjukt smér

100 g socker

2 &gg

2 kuvert vaniljsocker (ca 16 g)
150 g mjsl

2 tsk bakpulver

2 msk mjslk

fett for att smorja formen

ev. lite florsocker

1) Lagg det mjuka sméret, sockret, vaniljsock-
ret, midlken och dggen i en skal och rér
ihop allt med visparna @.

2) Rér ut bakpulvret i mislet och fillsétt bland-

ningen i smeten. Rér ihop allt fill en j&mn smet.

3) Hall smeten i en smord kakform.

4) Gradda i férvarmd varmluftsugn pé
160°C i ca 40 minuter.

5) L&t kakan sté och svalna i 5 minuter innan
du stjélper upp den.

6) Stré lite florsocker éver kakan.

15.4. Pizzadeg

Ingredienser

B 300 g mjsl
20 g farsk jast
1 msk olivolja

2 dl ljummet vatten

7 g salt

Degen réicker fill tv& runda pizzor eller
en bakplat.

1) Hall alla ingredienser i en skél och knada
ihop ordentligt med degkrokarna @ i ca
5 minuter.
Om degen eller smeten kénns fér kladdig
kan man tillsétta lite mer mjsl.

2) L&t degen jasa i ca 30 minuter.

3) Dela upp degen i tvé delar och forma en
kula av varie del.

4) Kavla ut degen fill runda pizzabottnar och
légg pé den fyllning du vill ha.

Grédda pizzorna i ca 15-20 minuter p&
220°C/varmluft.
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15.5. Mardnger

Ingredienser
B 200 g socker
B 3 gggvitor

1) Vispa éggvitan med visparna @ och strd
i sockret lite i taget tills maréngsmeten
stelnar.

2) Vérm ugnen till 120°C och lagg ett bak-
platspapper p& en bakplét.

3) Fyll maréngsmeten i en spritsstrut och tryck
ut maréinger med den form du vill ha pé
bakplétspappret.

L&t mardngerna torka i ugnen i ca 80-100 mi-
nuter, beroende pé storlek och form.
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1. Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Pro-
dukt entschieden. Die Bedienungsanleitung ist
Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige
Hinweise fiir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshin-
weisen vertraut.

Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

2. BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Rihren
und Kneten von Teig, dem Vermischen von Flis-
sigkeiten (z. B. Fruchtséften) und dem Schlagen
von Sahne.Es ist nur fir die Bearbeitung von
Lebensmitteln geeignet.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benut-
zung in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen
Sie es nicht gewerblich.

3. Lieferumfang
® 1 Handteil

2 Knethaken

2 Rijhrbesen

Bedienungsanleitung

(® Hinweis

> Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt
nach dem Auspacken auf Vollsténdigkeit
und Besché&digungen. Wenden Sie sich,
wenn nétig, an den Service.
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4. Gerdtebeschreibung

Abbildung A:

AuswurfTaste A
Geschwindigkeitsschalter
Turbo-Taste P>

Netzkabel mit Netzstecker
Handteil

Steckplétze fir die Aufsatze

Abbildung B:
© Rihrbesen
© Knethaken

Q0000 0Q

5. Technische Daten

Nennspannung 220-240V ~,

50/60 Hz
Nennleistung 500 W
soretehotonsind | 045 W
KB-Zeit 10 Min.
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Geréit solange
ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abge-

kihlt hat.



6. Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerdt werden folgen-
de Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

Schutzklasse II: Schutz durch dop-
pelte oder verstdrkte Isolierung
zwischen spannungsfihrenden und
berihrbaren Teilen.

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
A telbar bevorstehende Gefshrdungs-
situation, die, wenn sie nicht

vermieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge hat.

Gerat nur in Innenrdumen
verwenden.

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der Spiilma-
schine geeignet.

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit

diesem Symbol und dem Signalwort
JWARNUNG" kennzeichnet eine

A mdgliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den

Tod oder eine schwere Verletzung
zur Folge haben kénnte.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung
kommen, sind lebensmittelecht.

Elekirogerdt nicht in den Hausmill
entsorgen!

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
VORSICHT" kennzeichnet eine
A mdgliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine

geringfiigige oder maBige Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

Fihren Sie die Verpackung einer
umweltgerechten Entsorgung zu.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signal-

wort ,ACHTUNG" kennzeichnet
@ eine mégliche Situation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, einen
Sachschaden zur Folge haben
kénnte.

&%‘é@ @ﬁgﬁﬁﬁ@@:} O

Verpackung aus recyclebaren Ma-
terialien. Beachten Sie die Kennzei-
chung der Verpackungsmaterialien
bei der Abfalltrennung: Diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

Ein Hinweis kennzeichnet zusétz-
@ liche Informationen, die den Um-

gang mit dem Gerdt erleichtern.

™/ | Wechselstrom/-spannung
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7. Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Das Netzkabel darf nie in die Nahe oder in Berthrung mit hei-
Ben Teilen des Gerdats oder anderen Warmequellen kommen. Las-
sen Sie das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

m Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,

muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdun-
gen zu vermeiden.

Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber,
wenn Sie das Gerdt vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das
Netzkabel beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flussigkei-
ten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen,
wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile
gelangen.

/A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.
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Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu frennen.

Berhren Sie wahrend des Betriebs nicht die Rihrbesen oder die
Knethaken. Lassen Sie kein langes Haar, keine Schals o. A. iber
die Aufsatze hangen.

Versuchen Sie nie, Aufsétze mit unterschiedlichen Funktionen
gleichzeitig zu montieren.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubehér immer den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

Berihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und war-
ten Sie immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

Prifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sicht-
bare Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicher-
heitskonzept des Gerdtes funktionieren.

Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile be-
schadigt sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallge-
fahr bestehen.
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m Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Ar-
beitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

m Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke als in die-
ser Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

m Reinigen Sie alle Oberflachen, insbesondere diese, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen, griindlich. Beachten Sie dazu
das Kapitel , 11. Reinigen”.

(D) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

m Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist aus-
schlieB3lich fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses
bestimmt.

m Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBBlich von Fachpersonal aus-
fGhren. Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Service-
partner in lhrem Land.

(» Hinweis
m Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Pro-

dukt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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8.

9.

Auspacken

Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmateri-

alien und Transportsicherungen.

Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstén-
digkeit und Beschadigungen.

Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel
»11. Reinigen” beschrieben.

Geschwindigkeitsstufen

Stufe am
Geschwin-
digkeits- Verwendung
schalter @
Slow-Speed-Modus / Anti-
spritzfunktion: Um Spritzer zum
M Beginn der Verarbeitung zu
vermeiden. Fiir empfindliche
Zubereitungen (feine Cremes /
Sof3en).
0 Gerdt ist ausgeschaltet

Gute Ausgangsgeschwindigkeit
1 zum Mischen von ,weichen”
Zutaten, wie Mehl, Butter etc.

2 Fir das Mixen flissiger Zutaten
3 Fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen
Zum Schaumigschlagen von
4 Butter, Zucker, fir SiBspeisen
efc.
Zum Schlagen von Eischnee,
5 Kuchenguss, Sahneschlagen

etc.

Turbo-Taste pp ©:

Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die
gesamte Leistung lhres Gerdtes zur Verfi-
gung zu haben.

Driscken und halten Sie die Turbo-Taste
PP © immer nur kurzzeitig um z. B. Klum-
pen in Mehl oder Kakao aufzulésen, oder
hartnéckigere Zutaten, wie z. B. hértere
Butter, zu vermischen.

10. Bedienen
/A WARNUNG!

VERLETZUNGSGEFAHR!

Benutzen Sie auf keinen Fall Gefae aus
Glas oder anderen leicht zerbrechlichen
Materialien. Diese Geféfe kénnen bescha-
digt werden und Verletzungen hervorrufen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!
Betreiben Sie das Gerét nicht lénger als
10 Minuten am Stiick. Machen Sie nach
10 Minuten so lange eine Pause, bis sich
das Gerét abgekihlt hat.

Kneten Sie mit diesem Gerdt niemals Teige
mit Mehlmengen von ber 500 g. Héhere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdtes fihren!

Teilen Sie Teige mit hdheren Mehlmengen
ggf. in mehrere Portionen und kneten Sie
diese hintereinander. Uberschreiten Sie
jedoch dabei nicht die angegebene KB-Zeit
von 10 Minuten.
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HINWEISE ZU DEN VERARBEITUNGSMENGEN

Die angegebenen Verarbeitungszeiten sind Richtwerte. Beobachten Sie den Verarbeitungsvor-
gang und erhshen/verringern Sie die Zeit nach Ihren Bedirfnissen. Uberschreiten Sie jedoch nicht
die KB-Zeit von 10 Minuten.
Benutzen Sie fir kleine Mengen einen schmalen Mixbehdlter, so dass die Rihrbesen @/Knetha-
ken @ mindestens 1 cm in das Mixgut eintauchen. Achten Sie auch bei grofieren Geféfien dar-
auf, dass die Rihrbesen @/Knethaken @ ausreichend tief in das Mixgut eintauchen.

Einfillmengen min. Menge Verarbeitungs- max. Menge Verarbeitungs-
" (Summe aller . (Summe aller .

for... Zutaten) zeit (ca.) Zutaten) zeit (ca.)
Hefeteig 330¢g 1:30 Minuten 820 g 3-4 Minuten
Rihrteig 200 g 0:30 Minute 600 g 3:00 Minuten

z:h\gelzjzj:li?eig) 330¢g 1:30 Minuten 1000 g 3:00 Minuten
Sahne 100 ml 1-1:30 Minuten 1300 ml 5:00 Minuten
Eiweif3 . . . .

(Eier GrisBe M) 2 Stisck 1 Minute 10 Stiick 2:30-3 Minuten

1) Wéhlen Sie den passenden Aufsatz:

— Rihrbesen @: Zum Schlagen von Sah-

ne und leichten Teigen.
— Knethaken @: Zum Kneten von schwe-
ren Teigen.
2) Schieben Sie die Rilhrbesen @ oder
Knethaken @ so weit in die Steckplétze
0, bis diese sicher und hérbar einrasten:

D Stecken Sie den Knethaken @
oder den Rihrbesen @ ohne
Ring immer in den dafiir

ol vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichneten
Steckplatz am Gerdt.

D Stecken Sie den Knethaken @
oder den Rihrbesen @ mit
dem Ring am Stab nur in den
dafir vorgesehenen und mit
% dem Piktogramm gekennzeich-

neten Steckplatz am Gerdt.
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3) Stecken Sie den Netzstecker @ in eine
Netzsteckdose ein.

4) Um das Gerdt in Betrieb zu nehmen, schie-
ben Sie den Geschwindigkeitsschalter @ auf
die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe. Sie
kénnen dabei zwischen 6 Geschwindigkeits-
stufen und zusdtzlich der Turbo-Taste PP @
auswdhlen (s. Kapitel ,,9. Geschwindigkeits-
stufen”).

Um den Slow-Speed-Modus zu aktivieren,
schieben und halten Sie den Geschwindig-
keitsschalter @ auf die Stufe M.

5) Driicken Sie die Auswurf-Taste A @, um
die Rihrbesen @ oder Knethaken @ zu

|6sen.

@ Hinweis

> Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die
Rihrbesen @ oder Knethaken @ nur 16-
sen, wenn der Geschwindigkeitsschalter @
auf der Position ,0” steht.



11. Reinigen

A GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!
> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker @ aus der Netzsteckdose! Es
besteht die Gefahr eines elektrischen

Schlages!
> Tauchen Sie das Handteil @ niemals
in Wasser oder andere Flissigkeiten!

B Reinigen Sie das Handteil @ mit dem
Motor nur mit einem feuchten Tuch und
gegebenenfalls mit einem milden Reini-
gungsmittel.

M Die Rihrbesen @ oder Knethaken @ kénnen
Sie unter flieBendem Wasser oder in war-
mem Wasser mit Spiilmittel reinigen. Trock-
nen Sie alles nach der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt
nach Gebrauch zu sdubern. So werden
Nahrungsmittelriicksténde beseitigt und
die Méglichkeit einer Bakterienbildung
reduziert.

(® Hinweis
> =~ Die Rihrbesen @ und die

@q\m Knethaken @ sind auch fiir die

Reinigung in der Spilmaschine
geeignet.

12. Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an
einem sauberen, staubfreien und trockenen
Ort auf.

13. Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses
Gerdt am Ende der Nutzungszeit
nicht iber den Haushaltsmill ent-
sorgt werden darf. Das Gerét ist bei eingerich-
teten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Ent-
sorgungsbetrieben abzugeben.

Fir den deutschen Markt gilt:

Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber von Lebens-
mitteln zur Ricknahme verpflichtet. LIDL bietet
lhnen Rickgabeméglichkeiten direkt in den Filia-
len und Mérkten an. Rickgabe und Entsorgung
sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét unentgelt-
lich zurickzugeben. Zusétzlich haben Sie

die Méglichkeit, unabhéngig vom Kauf eines
Neugerdtes, unentgeltlich (bis zu drei) Altgeréte

abzugeben, die in keiner Abmessung gréfer als
25 cm sind.

Bitte 16schen Sie vor der Rickgabe alle perso-
nenbezogenen Daten.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie Gber die 6rtlichen Recycling-
stellen entsorgen kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
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14. Garantie der
KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum.
Bitte bewahren Sie den Kassenbon gut auf.
Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Ga-
rantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerdt und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeit-
raum.

34 Deutsch

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdghrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vor-
handene Schéden und Mangel mijssen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéitsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder fir Beschadi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt be-
sch&digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt
zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.



Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgen-
den Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 513797_2501 als Nachweis fir
den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am

Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-

tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift Gbersenden.

= I@'.. Auf www.lidl-service.com kénnen

biicher, Produktvideos und Instal-
lationssoftware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf

die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und

kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 513797_2501 lhre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Sie diese und viele weitere Hand-

14.1. Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
@ Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 513797_2501 |

14.2. Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zu-
néchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

WWw. kompernoss.com
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15. Rezepte

(® Hinweis
> Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte.

> Ergdnzen Sie diese Rezeptvorschldge um
lhre persanlichen Erfahrungswerte.

15.1. Mayonnaise
Zutaten
B 300-400 ml neutrales Pflanzendl,
z. B. Rapsél
B 2Eigelb
B 5-10 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

1) Geben Sie die Eigelbe und den Essig bzw.
Zitronensaft in einen hohen und schmalen
Mixbecher. Halten Sie die Rihrbesen @
senkrecht in den Mixbecher und stellen Sie
das Gerdt auf die hdchste Stufe.

2) GieBen Sie das Ol in einem gleichmaBig
diinnen Strahl langsam (innerhalb von
ca. 1 Minute) hinzu, so dass das Ol sich mit
den anderen Zutaten verbindet.

3) Wiirzen Sie die Mayonnaise abschlieBend
nach Geschmack mit Salz und Pfeffer.
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15.2. Hefezopf

Zutaten

350 g Mehl

1/2 Wiirfel Hefe, frisch oder
1 Pck. Hefe, trocken

1 TL Salz

50 g Zucker

200 ml Milch, lauwarm

65 g Butter, weich

1 Eigelb

etwas Hagelzucker

1) Vermischen Sie das Mehl mit dem Salz und
dem Zucker in einer Schissel. Geben Sie
die Butter darilber und verkneten Sie alles
mit den Knethaken @.

2) Broseln Sie die Hefe dariiber, bzw. streuen
Sie die trockene Hefe dariber und geben
Sie die lauwarme Milch hinzu. Kneten Sie
den Teig mit den Knethaken @ kréftig
durch.

3) Lassen Sie den Teig abgedeckt ca. 1 Stun-
de an einem warmen Ort gehen.

4) Kneten Sie nach dem Gehen den Teig
nochmals kréftig mit den Hénden durch
und teilen Sie diesen in 3 gleich grof3e
Stiicke.

5) Formen Sie einen Zopf aus den 3 Stréingen,
legen Sie den Zopf auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech.

6) Pinseln Sie den Zopf mit dem Eigelb ein
und streuen Sie Hagelzucker dariber.

Backen Sie den Hefezopf auf mittlerer Schiene

bei 160 °C ca. 30 Minuten.



15.3. Einfacher Rihrkuchen
Zutaten

100 g Butter, weiche

100 g Zucker

2 Eier

2 Pck. Vanillezucker

150 g Mehl

2 TL Backpulver

2 EL Milch

Fett fir die Form

ggf. etwas Puderzucker

1) Geben Sie die weiche Butter mit dem Zu-
cker, dem Vanillezucker, der Milch und den
Eiern in eine Schissel und verrhren Sie
alles mit den Rihrbesen @.

2) Vermischen Sie das Backpulver mit dem
Mehl und geben Sie es mit in die Schissel.
Vermengen Sie die Zutaten weiter bis ein
glatter Teig entsteht.

3) Fiillen Sie den Teig in eine gefettete Ku-
chenform.

4) Backen Sie den Kuchen im vorgeheizten

Backofen bei 160°C Umluft ca. 40 Minuten.

5) Lassen Sie ihn nach dem Backen 5 Minuten
auskiihlen, bevor Sie ihn stirzen.

6) Bestreuen Sie den Kuchen mit etwas Puder-
zucker.

15.4. Pizzateig

Zutaten

B 300 g Mehl

B 20 g Hefe, frische

B 1 EL Olivensl

B 200 ml Wasser, lauwarmes

B 7gSalz

Der Teig reicht firr 2 runde Pizzen oder ein Back-

blech.

1) Geben Sie alle Zutaten in eine Schissel
und kneten Sie alles ca. 5 Minuten mit den
Knethaken @ gut durch.

Sollte der Teig zu klebrig sein, geben Sie
noch etwas Mehl hinzu.

2) Lassen Sie den Teig ca. 30 Minuten gehen.

3) Teilen Sie den Teig in 2 Portionen, die je-
weils zu Kugeln geformt werden.

4) Rollen Sie den Teig zu runden Pizzabdden
aus und belegen Sie ihn nach belieben.

Backen Sie die Pizza fir ca. 15-20 Minuten
bei 220°C/Umluft.
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15.5. Baiser

Zutaten
B 200 g Zucker
B 3 Eiweif

1) Schlagen Sie das Eiweif3 mit den Rihrbe-
sen @ und lassen Sie nach und nach den
Zucker hinzurieseln, bis der Eischnee steif ist.

2) Heizen Sie den Backofen auf 120 °C vor
und legen Sie ein Backblech mit Backpa-
pier aus.

3) Geben Sie die Masse in einen Spritzbeutel
und spritzen Sie sie in der gewinschten
Form auf das Backpapier.

Je nach Gréfe und Form der gespritzen For-
men, lassen Sie diese ca. 80-100 Minuten im
Backofen trocknen.
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