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1. Introduction

Congratulations on the purchase of your new appli-
ance. You have selected a high-quality product.

I!_!I The instructions for use are part of this
L_I product. They contain important informa-
tion about safety, usage and disposal. Before using
the product, please familiarise yourself with all
instructions regarding safety and use. Use the prod-
uct only as described and for the specified range
of applications. Please also pass on all documents
to any future owner.

2. Intended use

This appliance is intended exclusively for making
ice cream and sorbet. It is intended for use indoors
in domestic households.

Any other usage or modification of the appliance

is deemed to be improper and carries a significant
risk of accidents. The manufacturer accepts no
liability for damages caused by improper use or
incorrect operation of the appliance. The appliance
is not intended for commercial use.

Observe the regulations applicable in the country
of use and, in particular, special requirements
regarding surfaces and materials that come into
contact with foods.
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3. Warnings and symbols
used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging and
on the appliance (where applicable):

DANGER! A warning with this symbol
and the signal word "DANGER" indi-
cates an imminently hazardous situation
that will result in death or serious injury if
not avoided.

WARNING! A warning with this sym-
bol and the signal word "WARNING"
indicates a potentially hazardous situa-
tion that could result in death or serious
injury if not avoided.

CAUTION! A warning with this symbol
and the signal word "CAUTION" indi-

cates a potentially hazardous situation

> B P

that could result in a minor or moderate
injury if not avoided.

ATTENTION! A warning with this sym-
bol and the signal word "ATTENTION"

indicates a potential situation that could
result in property damage if not avoided.

Note: A note identifies additional in-
formation that facilitates the use of the
appliance.

AC current/voltage

Protection class II: Protection by double
or reinforced insulation.

All of the parts of this appliance that
come into contact with food are food-

3! e

safe.



@ Dishwasher-proof.

L!LIJI Read the instructions.

Do not dispose of electrical appliances
in the household waste!

Dispose of the packaging in an environ-
mentally-responsible manner.

The packaging is made of recyclable
materials. Observe the labelling on the
packaging material when sorting for
disposal: The material is labelled with
abbreviations (a) and numbers (b) with
the following meanings: 1-7: plastics,
20-22: paper and cardboard,
80-98: composites.

Do Q.

4. Important safety instructions

/\ DANGER! ELECTRIC SHOCK!

Prior to use, check the appliance for visible external damage. Do not
operate an appliance that has been damaged or dropped.

Only connect the appliance if the power outlet is properly installed
and has a voltage that corresponds to the voltage indicated on the
type plate. The power outlet must be easily accessible so that you
can quickly disconnect the appliance from the power supply in an
emergency.

Position the power cord so that it does not come into contact with hot
or sharp-edged objects. Guide it so that it cannot be kinked, crushed
or damaged in any other way.

Always disconnect the power plug from the power outlet before mov-
ing or filling the appliance, in the event of problems, before cleaning
the appliance and when it is not in use! Never pull on the power cord;
always pull directly on the plug itself. Never touch the appliance plug
with wet or moist hands.

Never immerse the motor unit, power cord or plug in water or other
liquids! If the appliance ever falls into any liquid, disconnect the mains
plug from the power outlet immediately. Have the appliance checked
before using it again.
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To avoid potential risks, a damaged power cord for this appliance
should be replaced by the manufacturer or the manufacturer’s cus-
tomer service department or a similarly qualified person.

Always keep the appliance as well as the power cord and power
plug away from open flames and hot surfaces.

Only use the appliance in dry indoor areas. Protect it from rain and
moisture.

Position the appliance such that it cannot fall into water, such as into @
bathtub or washbasin.

The appliance should always be disconnected from the mains power
when unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

Never open up the motor unit. There are no parts inside which
require user maintenance. If the housing is opened, there is a risk
of electric shock!

Never process more than 700 ml of ice cream mixture in the freezer
bowl.

Never operate the appliance with an empty freezer bowl.

Never leave the appliance unattended while it is in operation.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

4

This appliance may be used by children aged 8 years or above and
by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and/or knowledge if they are supervised or have
been instructed in the safe use of the appliance and have understood
the potential risks.

Do not allow children to play with the appliance.

Cleaning and user maintenance tasks may not be carried out by
children unless they are aged 8 years or more and are supervised.

The appliance and its power cord must be kept away from children
younger than 8 years old.

Do not allow children to play with packaging materials. Risk of
suffocation!
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Use the appliance only for the intended purpose.
There is a risk of injury if the appliance is misused or used incorrectly!

Before changing accessories or additional parts that are in motion
during operation, the appliance must be switched off and discon-
nected from mains power.

Do not reach into the appliance while it is in operation.

Keep fingers, long hair, clothing and other objects away.

Do not touch the frozen freezer bowl with wet hands.

/A WARNING! HEALTH RISK!

Preparing ice cream with raw eggs poses the risk of salmonella.
Always observe the following hygiene recommendations.

If the eggs are stored for too long at with insufficient cooling, salmo-
nella has the opportunity to multiply. Therefore, always use fresh, well
cooled eggs. Do not serve any recipes containing raw eggs at all to
persons with weakened immune systems, such as children or seniors.

Salmonella is not killed off by freezing and can also grow in partially
thawed ice cream. It is therefore best to consume the ice cream im-
mediately after preparation. If stored in the refrigerator, the ice cream
must be consumed within 24 hours. In the freezer at-18 °C, it will
keep for a maximum of one week.

Do not refreeze ice cream again after it has been thawed!

Thoroughly clean the ice cream maker and all utensils used after
making the ice cream.

(D) ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

Do not use an external timer switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

Do not operate the appliance on a hot surface or in the vicinity of
heat sources (e.g. stove, oven).

Never switch the appliance off and then back on again later during
operation. The frozen mixture could block the beater and damage it.

Make sure that the freezer bowl is completely dry before freezing it.
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tire appliance.

Only place the freezer bowl in the freezer or refrigerator, not the en-

Never heat the freezer bowl above 40 °C.

Do not use metallic objects to remove the finished ice cream from the

freezer bowl. This could damage the interior surface. It is best to use a
silicone spatula or a wooden spoon.

Only add the prepared ingredients mixture to the running freezer

bowl after switching on the appliance.

5. Package contents

The following components are included in delivery:

® [ce cream maker

® Instructions for use

@ Note

> Check the package for completeness and
signs of visible damage.

> |f any items are missing or damaged as a
result of defective packaging or transporta-
tion, please contact the Service Hotline (see
section 16.1. Service).

6. Appliance description
(For illustrations, see the fold-out page)

Fig. A

On/Off rotary switch

Motor unit

Lid

Stirring shaft

Beater

Freezer bowl

Plastic ring

Outer container

00000000 0C

Filling opening
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Operate the appliance only with the accessories supplied.

7. Assembling the appliance
Use the diagrams on the fold-out page as a guide
for assembly.

1) Remove all packaging materials and any

stickers from the appliance.

2) Clean all parts as described in the section
11. Cleaning to remove any production
residues.

3) Place the lid @ on the motor unit @ (see
Fig. B on the fold-out page). Both catches
must click audibly into place.

4) Insert the stirring shaft @ into the motor
unit @ from below.

5) Attach the beater @ to the stirring shaft @.

6) Fit the plastic ring @ onto the outer contain-
er @. The handles of the plastic ring @ must
sit in the corresponding recesses of the outer
container @. The handle with the arrow

symbol > should be on the right side.
7) Place the freezer bowl @ on the plastic

ring @.

8) Place the lid @ with the motor unit @ and the
attached beater @ on the plastic ring @. Turn
the lid @ clockwise until the symbol *] points
to the arrow > on the handle of the plastic
ring @.

9) Plug the plug into a mains power outlet.

The appliance is now ready for use.



8. Preparations

4 To achieve good results, both the freezer
bowl @ and the prepared ice mixture must
first be prechilled.

¢ Place the freezer bowl @ in the freezer for
about 24 hours at a temperature of no more
than-18 °C.

@ Note

> Make sure that the freezer bowl @ is com-
pletely dry before you place it in the freezer.

> Before freezing it, place the freezer bowl @ in
a freezer bag and seal it as tightly as possible.
This will prevent ice or frost from forming in the
freezer bowl Q.

> Keep the freezer bowl @ upright in the
freezer.

> Only take the freezer bowl @ out of the freez-
er immediately before processing the prepared
ice cream mixture. This will prevent unneces-
sary warming of the freezer bowl @.

4 Place the fruit and the liquid ingredients such
as milk, soy milk or cream in the refrigerator
already before processing. This ensures that
the fruit is already cold and thus the ice cream
mixture will not require so long to cool down.

4 Purée the fruit with a hand blender and mix all
the ingredients as described in the recipe.

4 Allow the mixture to cool down for approx.
4 hours.

@ Note

> Dairy products with high fat content, such as
cream of mascarpone, make the ice cream
especially creamy and enhance the flavour.

> |tis recommended to use icing sugar to sweet-
en the ice cream mixture. This will make the ice
cream firmer, and fewer ice crystals will form.

> Only partially thaw frozen fruits, which makes
them easier to purée.

9. Making ice cream
(D ATTENTION!

> Always start the appliance first
.. and then add ingredients! Oth-
_ erwise, the ice cream mixture
will immediately freeze to the walls of the

freezer bowl @ and block the beater @. This
will cause the motor to overheat!

> Do not stop the appliance during processing!
Otherwise, the ice cream mixture will freeze
onto the sides of the freezer bowl @ and the
beater @ will be blocked when you switch the
appliance back on. This will cause the motor
to overheat!

1) Remove the freezer bowl @ from the freezer
and take it out of the freezer bag.

2) Assemble the appliance as described in the
section 7. Assembling the appliance.

3) Switch the appliance on by moving the rotary
switch @ to the position "I'. The beater @
begins to turn.

4) Now, add the prepared ice cream mixture to
the freezer bowl @ through the filling open-
ing @. Ideally, use a bowl with a spout. Never
add more than 700 ml. During processing, the
mixture increases in volume!

5) Allow the appliance to continue running until
you are satisfied with the consistency of the
mixture. The ice cream is ready after 40 min-
utes at the most.

@ Note

> |f the ice cream has not reached the desired
firmness after a maximum of 40 minutes, place
it in the freezer until it has reached the desired
consistency.

6) Switch the appliance off by setting the rotary
switch @ to "O" and pulling out the power
plug.

7) Turn the lid @ anticlockwise until the symbol
B points to the arrow D> on the handle of
the plastic ring @. Remove the lid @.

8) Pull the beater @ out of the ice cream. If the
ice cream sticks to it, scrape it off with a sili-
cone spoon or similar tool.
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9) Remove the ice cream from the freezer
bowl @. The ice cream is spoon-soft and
is ready for eating immediately.

(D ATTENTION!

> Do not use metallic objects to remove the fin-
ished ice cream from the freezer bowl @. This
could damage the interior surface. It is best to
use a silicone spatula or a wooden spoon.

10. Recipes
@ Note

> These recipes are provided without guarantee.
All information regarding ingredients and
preparation is provided as guide values. Mod-
ify the suggested recipes to suit your personal
taste.

> The result will depend significantly on the
ingredients used. Dairy products with high fat
content make for a creamier and firmer result.

> The maximal filling capacity of one freezer
bowl @ produces around 9-10 scoops of ice
cream.

10.1. Vanilla ice cream

Ingredients
B 200 ml/200 g whole milk

B 200 ml/200 g cream

B 40 g icing sugar

B 24 g vanilla sugar (approx. 3 sachets)
B 2 egg yolks

Preparation

1) Beat the egg yolks with the vanilla sugar and
icing sugar until you have a lightly-coloured
mass.

2) Now add the milk.
3) Beat the cream until it is slightly stiff.
4) Mix the cream and the egg yolk mass.

5) Allow the mixture to cool down in the refriger-
ator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described in
the instructions.

8 English

10.2. Strawberry ice cream

Ingredients

B approx. 300 g strawberries
B 200 ml/200 g whole milk
B 200 ml/200 g cream

B 100 gicing sugar

Preparation
1) Purée the strawberries.
2) Beat the cream until it is slightly stiff.

3) Mix the puréed strawberries with the cream,
the milk and the icing sugar.

4) Allow the mixture to cool down in the refriger-
ator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described in
the instructions.

10.3. Vegan banana almond
ice cream

Ingredients

B 150 g bananas

Juice of half a lemon

250 ml/250 g almond milk

|
|
B 200 ml/200 g soy cream
|

100 g icing sugar

Preparation
1) Purée the bananas together with the lemon
juice.
2) Beat the soy cream until it is slightly stiff.

3) Mix the puréed bananas with the soy cream,
almond milk and icing sugar.

4) Allow the mixture to cool down in the refriger-
ator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described in
the instructions.



10.4. Mango ice cream

Ingredients

B 200 g mango pulp

B 200 ml/200 g whole milk
B 200 ml/200 g cream

B 100 gicing sugar

Preparation
1) Purée the mango.
2) Beat the cream until it is slightly stiff.

3) Mix the puréed mango with the cream, the
milk and the icing sugar.

4) Allow the mixture to cool down in the refriger-
ator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described in
the instructions.

10.5. Nut ice cream

Ingredients

B 100 gnuts

B 200 ml/200 g whole milk
B 200 ml/200 g cream

B 200 gicing sugar

B 1 packet of vanilla sugar
B 1 eggyolk
Preparation

1) Chop the nuts finely.

2) Beat the egg yolk with the vanilla sugar and
icing sugar until you have a lightly-coloured
mass.

3) Beat the cream until it is slightly stiff.
4) Mix the milk, cream and egg yolk mass.

5) Allow the mixture to cool down in the refriger-
ator for approx. 4 hours.

6) Add the mixture to the appliance as described
in the section 9. Making ice cream.

7) Wait approximately 5 minutes and then add
the finely chopped nuts gradually without
switching off the appliance.

8) Wait until the ice cream is ready.

10.6. Kiwi sorbet

Ingredients

B approx. 5 kiwis (approx. 390 g pulp)
B 1lime

B 100 g sugar

B 100 ml water

Preparation
1) Peel the kiwis and remove the stem base.
2) Cut the pulp into small cubes.
3) Sprinkle lime juice over the kiwi pulp.
4) Put the pulp in the refrigerator for 1 hour.

5) Boil the sugar with 100 ml of water until it
turns into syrup. Let the syrup cool down.

6) Combine the pulp and the syrup and purée
the mixture using a blender or a hand mixer.

You can now process the mixture into sorbet as
described in the instructions.

11. Cleaning

/\ DANGER!

> Always remove the plug from the power outlet
before you clean the appliance.

Ensure you never submerse the motor
unit @ in liquid, and never allow liquid to
enter the housing of the motor unit @.

(D ATTENTION!
> Do not use aggressive, chemical or abrasive
cleaning agents. They could damage the outer
surfaces of the appliance.
> To avoid irreparable damage to the appli-
ance, ensure that no moisture gets into it dur-
ing cleaning.
¢ If assembled, take the appliance apart to
clean it:
— Turn the lid @ anticlockwise until you can
take it off.
— Pull the stirring shaft @ out of the socket in
the lid ©.
— Detach the beater @ from the stirring

shaft @.
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— Detach the lid € from the motor unit @ by
pressing inward slightly on the two catches
that protrude through the lid @ so that the
motor unit @ can be removed from the

lid @ (see Fig. B).

— Hold the plastic ring @ by the handles
and lift the plastic ring @ and the freezer
bowl @ out of the outer container @.

4 Clean the motor unit @ with a damp cloth af-
ter every use. For stubborn dirt, add some mild
detergent to the cloth. Rinse detergent residues
off with fresh water. Ensure that there are no
detergent residues on the appliance, and that
the appliance is completely dry before using
it again.

¢ Once the freezer bowl @ has reached room
temperature, clean it in a washbasin with mild
detergent and water at a maximum tempera-
ture of 40 °C. Then rinse it off well with fresh
water fo remove any detergent residue.

¢ Wash the lid @, stirring shaft @, beater @,
plastic ring @ and outer container @ in warm
water with some detergent. Afterwards, rinse
these parts with plenty of clean water to re-
move all detergent residues.

@ Note

> ’.i You can also clean the beater @ and
@"S@ the lid @ (without the motor unit @) in
the dishwasher. Place the parts in the upper
dishwasher basket if possible and do not jam
them in.

4 Ensure that all parts are completely dry before
re-use.

12. Technical data

220-240V ~, 50 Hz
12W

Rated voltage
Power consumption

Power consumption

in off mode 001w

I/ @

Protection class

Freezer bowl @ useful

approx. 11
volume PP

Freezer bowl @

capacity approx. 1.65 |
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13. Storage

4 Store the cleaned appliance in a clean and
dry location.

14. Disposal

The symbol of the crossed-out wheelie
bin means that this appliance may not
be disposed of in regular household
waste at the end of its service life. The
appliance must be deposited at an established
collection point, recycling centre or disposal com-
pany.
Please erase all personal data before returning an
appliance.

The packaging is made from environmentally
friendly material which can be disposed of at your
local recycling plant.

Dispose of the packaging in an environmentally
friendly manner.

15. Ordering replacement
parts

You can order replacement parts for this product
on the Internet at www.kompernass.com.

Scan the QR code
with your smartphone/
tablet. You can use this
QR code to go directly
to our website to view

L-4
@ Note

> If you have problems with your online order,
you can contact our service centre by phone
or e-mail.

and order the availa-
ble spare parts.

> Always quote the article number
(IAN) 508354_2507 in your order.

> Please note that online ordering of replace-
ment parts is not possible for all countries.



16. Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from

the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims
for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating in-
structions for the product regarding proper use

of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item num-
ber (IAN) 508354_2507 available as proof
of purchase.

B You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or
bottom of the product.

B [f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (till receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

= IE You can download these instructions
2 | along with many other manuals,
product videos and installation soft-
ware at www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering
the item number (IAN) 508354_2507.

English 11



16.1. Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

[IAN 508354_2507 |

16.2. Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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1. Johdanto

Onnittelut uuden laitteen hankinnasta. Olet
valinnut laadukkaan tuotteen.

I!_!I Kéyttdohje on osa tétd tuotetta. Se sisdl-
L_I ta& turvallisuutta, kéyttdd ja hévitamistd
koskevia térkeitd ohijeita. Tutustu ennen tuotteen
kéyttoa kaikkiin kaytts- ja turvallisuusohieisiin. Kéy-
t& tuotetta vain kuvatulla tavalla ja vain mainittuihin

kéyttotarkoituksiin. Kun luovutat tuotteen eteenpdin,
liitéd mukaan kaikki tuotetta koskevat asiakirjat.

2. Maérdystenmukainen
kaytto

Laite on tarkoitettu ainoastaan maitojédteldn ja sor-
betin valmistamiseen. Se on tarkoitettu kaytettévéksi
suljetuissa tiloissa yksityisissa kotitalouksissa.

Laitteen muu kayttd tai muuttaminen on médrédys-
tenvastaista, ja siihen liittyy huomattava tapatur-
mariski. Valmistaja ei vastaa vahingoista, jotka
aiheutuvat médrdysten vastaisesta tai virheellisestd
kéytostd. Laitetta ei ole tarkoitettu kaupalliseen
kéyttdon.

Noudata kéyttémaassa voimassa olevia mé&érdyk-
sia sekd elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin tulevia
pintoja ja materiaaleja koskevia mahdollisia erityis-
mé&dardyksid.
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3. Kéytetyt varoitukset ja
symbolit

Tassa kdyttdohjeessa, pakkauksessa ja laitteessa
kéytetddn seuraavia varoituksia ja symboleja
(mikali aiheellista):

VAARA! Varoitus, jossa on tama sym-
boli ja merkkisana "VAARA", osoittaa
vélitdman vaaratilanteen, joka johtaa
kuolemaan tai vakavaan loukkaantumi-
seen, jos sitd ei véltetd.

VAROITUS! Varoitus, jossa on tama
symboli ja merkkisana "Varoitus", osoit-
taa mahdollisen vaaratilanteen, joka voi
johtaa kuolemaan tai vakavaan louk-
kaantumiseen, jos sitd ei valtetd.

VARO! Varoitus, jossa on t&mé& symboli
ja merkkisana "VARO", osoittaa mah-
dollisen vaaratilanteen, joka voi johtaa

> B b

lievadn tai keskivaikeaan loukkaantumi-
seen, jos sitd ei véiltetd.

HUOMIO! Varoitus, jossa on tama
symboli ja merkkisana "HUOMIO",
osoittaa mahdollisen tilanteen, joka voi
aiheuttaa omaisuusvahinkoja, jos sitd ei
véltetd.

Huomautus: Huomautus sisdltad lisa-
tietoja, jotka helpottavat laitteen kaytaa.

Vaihtovirta/-jé@nnite

Suojausluokka II: suojaus kaksinkertai-
sella tai vahvistetulla eristyksell&.

Kaikki témén laitteen osat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeisiin, ovat elin-
tarvikekelpoisia.

3! e



Soveltuu puhdistettavaksi astianpesuko-
neessa.

L!LIJI Lue kayttdohie.

Alg havitd sahkélaitetta kofitalousjétteen
mukanal

Toimita pakkaus héavitettavaksi ympdris-
t8ystavéllisesti.

Pakkaus koostuu kierratettévistd materi-
aaleista. Huomioi pakkausmateriaalien
merkintd jétteitd lajiteltaessa: Ne on
merkitty lyhenteillé (a) ja numeroilla (b),
joiden merkitys on seuraava:

1-7: muovit, 20-22: paperi ja pahvi,
80-98: komposiittimateriaalit.

D Q.

4, Tarkeita turvallisuusohjeita

/A VAARA! SAHKOISKU!

Tarkasta laite ennen kayttéa ulkoisten ndkyvien vaurioiden varalta.
Ala ota vaurioitunutta tai maahan pudonnutta laitetta kayttdon.

Liita laite vain madréystenmukaisesti asennettuun ja maadoitettuun
pistorasiaan, jonka j@nnite vastaa tyyppikilvesséd ilmoitettua jannitetta.
Pistorasian on oltava helppop&dasyinen, jotta voit irrottaa laitteen no-
peasti virransy6téstd hatatilanteessa.

Aseta virtajohto siten, ettei se osu kuumiin tai terévareunaisiin esinei-
siin. Veda johto siten, ettei se taitu, jGa puristuksiin tai pdése vaurioitu-
maan muulla tavalla.

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen kuin liikutat laitetta, taytat
laitteen, jos laitteen toiminnassa iimenee hairiditd ja kun puhdistat
laitteen! Ota aina kiinni pistokkeesta, alé koskaan veda virtajohdosta.
Alé koskaan tartu pistokkeeseen marillé tai kosteilla kasill.

Ala koskaan upota moottoriyksikkdd, virtajohtoa tai pistoketta veteen
tai muihin nesteisiin! Jos laite putoaa veteen tai muuhun nesteeseen,
irrota pistoke valittémasti pistorasiasta. Tarkistuta laite, ennen kuin otat
sen uudelleen kayttodn.

Jos tdmdn laitteen virtajohto vahingoittuu, johdon saa vaarojen valt-
tamiseksi vaihtaa vain laitteen valmistaja, valmistajan huoltopalvelu
tai vastaavalla tavalla pateva henkils.
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Pidd laite sekd virtajohto ja pistoke aina poissa avotulen tai kuumien
pintojen laheltd.

Kayté laitetta vain kuivissa sisdtiloissa. Suojaa sitd sateelta ja
kosteudelta.

Aseta laite niin, ettei se voi pudota veteen, esim. kylpyammeeseen
tai pesualtaaseen.

Laite on irrotettava sahkdverkosta aina, kun sité ei valvota, seka
ennen kokoamista, purkamista ja puhdistamista.

Alé koskaan avaa moottoriyksikkéd. Sen sisalla ei ole huollettavia
osia. Kotelon ollessa auki on olemassa sdhkdiskun vaaral

Ala koskaan tydstd jadadytyskulhossa enempad kuin 700 ml
jGateldseosta.

Alé koskaan kaytd laitetta jaadytyskulho tyhjana.

Alé jata laitetta ilman valvontaa sen ollessa toiminnassa.

/A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

Vahintaan kahdeksan vuotta téytténeet lapset sekd henkildt, joiden
fyysiset, aistimukselliset tai henkiset kyvyt ovat rajalliset tai joilla ei ole
riittéivad kokemusta tai tietoa laitteen kaytdstd, saavat kayttad laitetta
vain valvonnan alaisena, tai jos heitd on opastettu laitteen turvalliseen
kéyttodn ja he ovat ymmartaneet laitteen kayttéon liittyvat vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa eivétkd huoltaa laitetta, paitsi jos he ovat
tayttaneet kahdeksan vuotta ja heité valvotaan.

Pidd laite ja sen liitant&johto poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.
Pakkausmateriaaleilla ei saa leikkid. Tukehtumisvaaral

Kayté laitetta vain tarkoituksenmukaisesti. Laitteen vadrinkayttd tai
vaardnlainen kayttd voi aiheuttaa loukkaantumisial

Ennen kuin vaihdat lisévarusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat kéytén
aikana, laitteen on oltava sammutettu ja irrotettu sahkéverkosta.
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Alé koske laitteen sisdlle sen ollessa toiminnassa. Pidd sormet, pitkét
hiukset, vaatetus ja muut esineet loitolla.

Alg koske jadtyneeseen jaadytyskulhoon mérin késin.

/A VAROITUS! TERVEYSVAARA!

Jos jaatelon valmistuksessa kaytetaan raakoja kananmunia, salmo-
nellan vaara on mahdollinen. Noudata siksi seuraavia hygienio-
suosituksia.

Jos kananmunia on varastoitu liian pitkadn tai riittématomdssa jadh-
dytyksessd, salmonellabakteerit saattavat lisaéntyd. Kayta siksi aina
tuoreita, hyvin j@éhdytettyj@ munia. Valta kokonaan raakoja munia
kayttavia reseptejd vastustuskyvyltaén heikentyneiden henkildiden,
kuten esim. lasten tai vanhusten, kanssa.

Pakastaminen ei tapa salmonellabakteereja ja ne voivat myés
lisaantyd sulaneessa jadteldssa. Nauti jaateld taman vuoksi mielui-
ten heti valmistuksen jalkeen. Jadkaapissa sdilytettynd jaételd on
kaytettava 24 tunnin sisélld. Pakastelokerossa -18 °C:ssa se sdilyy
korkeintaan viikon.

Alg jaadyta kerran sulanutta jaételdd vudelleen!

Puhdista jaateldkone ja kaikki kaytetyt tydskentelylaitteet perus-
teellisesti jGateldn valmistamisen jdlkeen.

(D) HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT

Alg kayta laitteen kanssa ulkoista ajastinta tai erillisté kauko-
ohjausjarjestelmaa.

Alg kaytd laitetta kuumalla pinnalla tai lampéléhteiden (esim. lieden
levyn, uunin) lhella.

Ala koskaan kytke laitetta kéytén aikana pois ja mydhemmin péadille.
Kiinni jaatynyt jaatelomassa saattaa estdd vispilad pydrimasté ja
vahingoittaa sitd.

Varmista, ettd jaadytyskulho on téysin kuiva ennen pakastamista.

Aseta ainoastaan jaadytyskulho pakastinlokeroon tai jaakaappiin,
ala koko laitetta.
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Alé koskaan lammitd jaadytyskulhoa yli 40 °C:seen.

Ala kayta metallisia esineitd valmiin jaateldmassan poistamiseen
iGadytyskulhosta. Ne voivat vahingoittaa sisépintaa. Téhan soveltuu
parhaiten silikonikaavin tai puulusikka.

m Kaada valmisteltu ainesseos kdynnissa olevaan jaadytyskulhoon

vasta padllekytkemisen jalkeen.

m Kaytd laitetta vain mukana tulevien varusteiden kanssa.

5. Toimituksen sisalto
Toimitus sisciltad seuraavat osat:
® Jjgteldkone
® Kayttdohje
() Huomautus
> Tarkasta, eftei toimituksesta puutu osia eikd
tuotteessa ole ndkyvid vaurioita.
> Jos havaitset toimituksessa puutteita tai vau-
rioita, jotka johtuvat puutteellisesta pakkauk-
sesta tai ovat syntyneet kuljetuksen aikana,

soita asiakaspalvelunumeroon (ks. luku
16.1. Huolto).

6. Laitteen kuvaus
(Kuva, katso kadntdsivu)

Kuva A

Kiertokytkin padlle/pois
Moottoriyksikké

Kansi

Sekoitusakseli

Vispilé

Jaadytyskulho

Muovirengas

Ulkosailio

00000000 0C

Tayttdaukko
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7. Laitteen kokoaminen
Kéyta kokoamisessa apuna kééntésivun kuvia.

1) Poista laitteesta pakkausmateriaalit ja
mahdolliset tarrat.

2) Puhdista kaikki osat luvussa 11. Puhdistus
kuvatulla tavalla mahdollisten valmistusjéa-
mien poistamiseksi.

3) Aseta kansi @ moottoriyksikslle @ (katso

kadntssivun kuva B). Kummankin lukitusnokan
on lukituttava kuuluvasti paikoilleen.

4) Tydnnd sekoitusakseli @ alhaalta p&in mootto-
riyksikkésn @.

5) Tydnnd vispila @ sekoitusakseliin @.

6) Aseta muovirengas @ ulkosdilion @ pédlle.
Muovirenkaan @ kahvojen on oltava ulkoséi-
lisn @ vastaavissa syvennyksissé. Nuolisym-
bolilla [> varustetun kahvan tulee olla oikealla
puolella.

7) Aseta jG&dytyskulho @ muovirenkaan @
padlle.

8) Aseta kansi @, johon on kiinnitetty mootto-
riyksikké @ ja vispild @, muovirenkaan @
padlle. Kierré kantta @ mydtapdivadn, kunnes
symboli @ osoittaa nuoleen > muoviren-
kaan @ kahvassa.

9) Liité pistoke pistorasiaan.

Laite on nyt kayttévalmis.



8. Esivalmistelut

¢

Hyvien tulosten saavuttamiseksi sekd jacdytys-
kulho @ ettd valmisteltu jadteldseos on jadh-
dytettévé ensin hyvin.

Laita jaadytyskulho @ n. 24 tunniksi kaap-
pipakastimeen/pakastearkkuun véhintéén
18 °C:seen.

Huomautus

Varmista, ettd j@adytyskulho @ on tdysin kui-
va, ennen kuin laitat sen kaappipakastimeen/
pakastearkkuun.

Laita ja&dytyskulho @ ennen pakastamista
pakastuspussiin ja sulie se mahdollisimman
tiiviisti. Ndin estet&én j@én tai kuuran kertymi-
nen jGddytyskulhoon @.

Séilyta jaadytyskulho @ kaappipakastimessa/
pakastearkussa pystysuorassa asennossa.
Ota ja&dytyskulho @ pakastimesta vasta
vélittémésti ennen valmistellun j&dtelseoksen
kasittelyd. Nain véltetacn jaadytyskulhon @
tarpeeton ldmpeneminen.

Laita hedelmét ja nestemdiset ainekset, kuten
maito, soijamaito tai kerma ja&kaappiin jo
ennen tydstéd. Néin ne ovat valmiiksi kylmid,
ja jGateldseos jadhtyy nopeammin.

Soseuta hedelmét sauvasekoittimella ja sekoita
kaikki ainekset reseptin mukaan.

Anna seoksen j@dhtyd j@dkaapissa n. 4 tunnin
ajan.

Huomautus

Korkean rasvapitoisuuden maitotuotteet, kuten
kerma tai mascarpone, tekevdt j@dteldstd eri-
tyisen kuohkeaa ja korostavat makua.

Kéytd jaateldmassan makeuttamiseen mie-
luiten tomusokeria. Nain jadtelstd tulee
kiinteédmp@d ja jGékristalleja muodostuu vé-
hemman.

Anna jGédtyneiden hedelmien sulaa vain
puoliksi, koska néin ne voidaan soseuttaa
helpommin.

9. Jaatelon valmistaminen
® Huomio!

> Kéynnisté laite aina ensin ja

® 2

lisé& vasta sitten ainekset kul-
=1 hoon! Muuten j&atelseos

jGdtyy vélittomasti jaadytyskulhon @ reunoille

ja vispild @ jumiutuu. Talldin moottori kuume-
nee likaal

> Alé missd@n nimessd pysdyté laitetta valmistus-
vaiheen aikana. Muuten jGételémassa jadtyy
vélittdmésti jG&dytyskulhon @ reunoille ja
vispila @ jumiutuu. Télldin moottori kuumenee
likaa!

1) Ota jaédytyskulho @ kaappipakastimesta/
pakastearkusta ja poista pakastuspussi.

2) Kokoa laite luvussa 7. Laitteen kokoa-
minen kuvatulla favalla.

3) Kaynnistd laite kaantamalla kiertokytkin @

“1". Vispila @ pydrii.

4) Taytd nyt valmisteltu jGételdseos tayttdau-
kon @ kautta jaadytyskulhoon @. Kaytd
kaatonokallista astiaq, jos mahdollista. Al kui-
tenkaan taytd kulhoon enempéd kuin 700 ml.
Massan tilavuus kasvaa valmistuksen aikanal

asentoon

5) Anna laitteen kéydé niin kauan, kunnes olet
tyytyvéinen seoksen koostumukseen. Jadteld
on valmista viimeistédn 40 minuutin kuluttua.

() Huomautus

> Jos jadteld ei ole saavuttanut haluttua kiinteyt-
t& korkeintaan 40 minuutin kuluttua, laita se
pakastimeen, kunnes se on saavuttanut halutun
idykkyyden.

6) Sammuta laite asettamalla kiertokytkin @
asentoon "O" ja irrota pistoke pistorasiasta.

7) Kierrg kantta @ vastapdivédn, kunnes
symboli B osoittaa nuoleen D> muoviren-
kaan @ kahvassa. Poista kansi ©.

8) Nosta vispild @ jadteldstd. Jos siihen jad
kiinni jacteldd, kaavi se pois silikonilusikalla tai
vastaavalla.

9) Poista jadteld jaadytyskulhosta @. Jadteld on
lusikoitavaa ja se voidaan nauttia heti.
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® Huomio!

> Alé kaytd metallisia esineitd valmiin jaétels-
massan poistamiseen jG&dytyskulhosta @. Ne
voivat vahingoittaa sisépintaa. Téhén soveltuu
parhaiten silikonikaavin tai puulusikka.

10. Reseptejd

(® Huomautus

> Emme vastaa resepteistd. Kaikki ruoka-aineita
ja valmistusta koskevat tiedot ovat ohjeellisia.
Voit muokata ndité reseptiehdotuksia henkils-
kohtaisten mieltymystesi mukaan.

> Tulos riippuu oleellisesti kéytetyistd aineksista.
Korkean rasvaprosentin maitotuotteet saavat
aikaan paremman kuohkeuden ja kiinteyden.

> Jaadytyskulhon @ téydestd tayttomadrdsté
tulee n. 9-10 j&ételdpalloa.

10.1. Vaniljajadtelo

Ainekset

2 dl / 200 g tdysmaitoa
2 dl /200 g kermaa
40 g tomusokeria

24 g vaniljasokeria (n. 3 annospakkausta)

2 keltuaista

Valmistus

1) Vaahdota keltuaiset tomusokerin ja vaniljaso-

kerin kanssa, kunnes massa muuttuu vaaleaksi.

2) Lisad joukkoon maito.

3) Vaahdota kermaa, kunnes se kiinteytyy hieman.

4) Sekoita kerma massaan.
5) Anna jGételdmassan jadhtyd jGékaapissa
n. 4 tunnin ajan.
Voit nyt tydstad jadteldmassan jadteldksi ohjeessa
kuvatulla tavalla.
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10.2. Mansikkajadteld

Ainekset

B n. 300 g mansikoita

B 2dl /200 g tdysmaitoa
B 2dl /200 g kermaa

B 100 g tomusokeria

Valmistus
1) Soseuta mansikat.
2) Vaahdota kermaa, kunnes se kiinteytyy hieman.

3) Sekoita keskenddn soseutetut mansikat, kerma,
maito ja fomusokeri.

4) Anna jGételdmassan jaéhtyd jGdkaapissa
n. 4 tunnin ajan.
Voit nyt tydstdd jadteldmassan jadteldksi ohjeessa
kuvatulla tavalla.

10.3. Vegaaninen

banaani-mantelijaételd

Ainekset

150 g banaania

Puolikkaan sitruunan mehu
2,5 dl / 250 g mantelijuvomaa
2 dl / 200 g soijakermaa

100 g tomusokeria

Valmistus
1) Soseuta banaani yhdessé sitruunamehun
kanssa.
2) Vaahdota soijakermaa, kunnes se kiinteytyy
hieman.
3) Sekoita soseutettu banaani, soijakerma, mante-
lijuoma ja tomusokeri.
4) Anna jGételdmassan jashtyd jGdkaapissa
n. 4 tunnin ajan.
Voit nyt tydstad jadteldmassan jadteldksi ohjeessa
kuvatulla tavalla.



10.4. Mangomaitojddtelo

Ainekset

B 200 g mangon hedelmélihaa
B 2dl /200 g tdysmaitoa

B 2dl /200 g kermaa

B 100 g tomusokeria

Valmistus

1) Soseuta mango.

2) Vaahdota kermaa, kunnes se kiinteytyy hieman.

3) Sekoita keskenddn soseutettu mango, kerma,
maito ja fomusokeri.

4) Anna jGételdmassan jashtyd jGdkaapissa
n. 4 tunnin ajan.

Voit nyt tydstdd jadteldmassan jadteldksi ohjeessa
kuvatulla tavalla.

10.5. Pahkingjaateld

Ainekset

100 g pahkinsita

2 dl / 200 g taysmaitoa
2 dl / 200 g kermaa
200 g tomusokeria

1 annospakkaus vaniljasokeria

1 keltuainen

Valmistus
1) Murskaa péhkinét.

2) Vaahdota keltuaista vaniljasokerin ja tomuso-
kerin kanssa, kunnes massa muuttuu vaaleaksi.

3) Vaahdota kermaa, kunnes se kiinteytyy hieman.

4) Sekoita maito, kerma ja massa.

5) Anna jGételdmassan jadhtyd jaékaapissa
n. 4 tunnin ajan.

6) Kaada jaéhtynyt jadtelémassa laitteeseen
luvussa 9. Jaédtelon valmistaminen
kuvatulla tavalla.

7) Odota n. 5 minuuttia sammuttamatta laitetta ja
liséd sitten pieneksi murskatut p&hkinét.

8) Odota, kunnes jaateld on valmista.

10.6. Kiivisorbetti

Ainekset

B . 5 kiivig (n. 390 g hedelmélihaa)
B 1 limetti

B 100 g sokeria

H 1dlvetta

Valmistus

1) Kuori kiivit ja poista niisté kanta.

2) Leikkaa hedelméliha pieniksi kuutioiksi.

3) Purista kiivipalojen pédlle limetin mehua.

4) Laita hedelmat tunniksi pakastimeen.

5) Keitd sokeria 100 ml:ssa vettd, kunnes seok-
sesta tulee siirappimaista. Anna sitten sokerili-
emen jadhtyd.

6) Soseuta hedelmdliha sen jélkeen sokeriliemen
kanssa teho- tai sauvasekoittimella.

Voit nyt valmistaa massan sorbetiksi ohjeessa kuva-
tulla tavalla.

11. Puhdistus

/\ VAARAN

> Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen
puhdistamista.

@ Alg koskaan upota moottoriosaa @ nestee-

seen tai pddstd nesteitd moottoriosan @
koteloon.

® Huomio!

> Alé kaytd voimakkaita, kemiallisia tai hankaa-
via puhdistusaineita. Ne vahingoittavat laitteen
pintaa.

> Varmista, eftei laitteeseen pddse puhdistuksen
aikana kosteutta, sillé kosteus voi vaurioittaa
laitteen korjauskelvottomaksi.

4 Pura laite osiin puhdistamista varten:
- Kierrd kantta @ vastapdivédn, kunnes
se voidaan irrottaa.
— Irrota sekoitusakseli @ kannen @ kiinni-
tyksesta.

— lIrrota vispilé @ sekoitusakselista @.
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— Irrota kansi @ moottoriyksikssta @ pai-
namalla kannen @ lépi tulevaa kahta
lukitusta kevyesti sisdd@npdin niin, etté moot-
toriyksikkd @ voidaan irrottaa kannesta @
(katso kuva B).

— Pid& muovirenkaan @ kahvoista kiinni ja
nosta muovirengas @ ja j@&dytyskulho @
pois ulkoséilidsts @.

4 Puhdista moottoriosa @ aina kayton jélkeen
kostealla liinalla. Jos lika on pinttynyttd, lisaa
linaan mietoa astianpesuainetta. Pyyhi osa
sen jdlkeen vedelld. Varmista, ettei laitteeseen
jG& pesuainejGadmid ja eftd se on faysin kuiva,
ennen kuin kaytdt sité uudelleen.

4 Kun jgadytyskulho @ on saavuttanut huoneen-
|&dmpétilan, puhdista se pesualtaassa miedolla
astianpesuaineella ja vedelld, jonka lampétila
on korkeintaan 40 °C. Huuhtele se lopuksi
runsaalla puhtaalla vedelld mahdollisten as-
tianpesuainejédémien poistamiseksi.

4 Huuhtele kansi @), sekoitusakseli @), vispils @,
muovirengas @ ja ulkoséilid @ lampiméssa
vedessd, johon on lisétty hieman astianpesuai-
netta. Pese nédma osat vield puhtaalla vedells
ja varmista, ettei niihin jG& astianpesuainetta.

@ Huomautus

> % Voit pestd vispilén @ ja kannen @
(OJ@ (ilman moottoriyksikkd& @) myds

astianpesukoneessa. Aseta osat mahdollisuuk-

sien mukaan astianpesukoneen ylékoriin, &lé-

k& j&ta niitd puristuksiin.

4 Varmista, ettd kaikki osat ovat téysin kuivia,
ennen kuin kaytat laitetta vudelleen.

12. Tekniset tiedot

220-240V ~, 50 Hz

Nimellisjcénnite

Tehonotto 12W

Tehontarve pois
paalta -filassa

0,01 W

it/

Suojausluokka
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220-240V ~, 50 Hz

Nimellisjéinnite

Jéadytyskulhon @ y
hystytilavuus "
Jéadytyskulhon @

tilavuus n. 1,651

13. Sdilytys
4 Sailyta puhdistettua laitetta puhtaassa ja kui-
vassa paikassa.

14. Havittaminen

Yliviivatun jéteastian symboli tarkoittaa,

ettd t6ta laitetta ei saa havittaa kofita-

lousjétteiden seassa sen kéyttdajan pas-

tyttyd. Laite on toimitettava kerdilypistei-
siin, kierratyskeskuksiin tai jétehuoltoyrityksiin.
Poista kaikki henkilkohtaiset tiedot ennen palau-
tusta.

Pakkauksessa on kéytetty ympéristdystavallisia
materiaaleja, jotka voidaan toimittaa paikallisiin
kerdyspisteisiin.

Havitd pakkaus ympdristdystavllisesti.

15. Varaosien tilaaminen

Voit tilata varaosia tdlle tuotteelle kétevésti
internetistd osoitteessa www.kompernass.com.

Skannaa QR-koodi
dlypuhelimellasi/
tabletillasi.

Tallg QR-koodilla
pddset suoraan verk-
kosivustollemme ja voit
katsella ja tilata saata-
villa olevia varaosia.

L4

@ Huomautus

> Jos sinulla on ongelmia verkkotilauksen kanssa,
voit olla yhteydess& asiakaspalveluumme
puhelimitse tai ldhettdd asiakaspalveluumme
séhkdpostia.

> IImoita tilauksen yhteydessé& aina tuotenumero
(IAN) 508354_2507.

> Huomaa, ettd varaosien verkkotilaukset eivét
ole mahdollisia kaikkiin toimitusmaihin.



16. Kompernass

Handels GmbH:n takuu

Hyvé asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd. Jos havait-
set tuotteessa puutteita, sinulla on on oikeus vaatia
tuotteen myyjalté lakisédteistd korvausta. Seuraava
takuu ei rajoita lakisgéteisic oikeuksiasi ostajana.

Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopéivéyksestd alkaen.
Sailyta ostokuitti hyvassé tallessa. Tarvitset sitd
todisteeksi ostosta.

Jos téssé tuotteessa ilmenee kolmen vuoden sisdl-
|& ostopdivéstd materiaali- tai valmistusvirheitd,
korjaamme tai korvaamme tuotteen sinulle veloi-
tuksetta harkintamme mukaan tai palautamme
ostohinnan. Téma takuu edellyttad, ettd viallinen
laite toimitetaan meille yhdessd ostotositteen (kui-
tin) kanssa kolmivuotisen madrdajan sisdlld. Lisciksi
mukaan on liitettévé lyhyt kuvaus viasta ja sen
iimenemisajankohta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjattuna
takaisin tai uuden tuotteen. Takuuaika ei ala vudel-
leen tuotteen korjaamisen tai vaihdon jélkeen.

Takuuaika ja lakisaéteinen virhevastuu
Takuukorjaus ei pidennd takuuaikaa. Témé koskee
my&s vaihdettuja ja korjattuja osia. Mahdollisesti

jo oston yhteydessd havaittavista vaurioista ja
puutteista on ilmoitettava heti, kun tuote on purettu
pakkauksesta. Takuuajan pééttymisen jélkeen suori-
tettavat korjaukset ovat maksullisia.

Takuun laajuus

Laite on valmistettu tiukkojen laatuvaatimusten mu-
kaan huolella ja tarkastettu perusteellisesti ennen
toimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd. Téméa
takuu ei kata tuotteen osia, jotka altistuvat normaa-
lille kulumiselle ja joita siksi voidaan pit&& kuluvina
osina, eik& helposti rikki menevid osia, kuten kytki-

mié tai lasista valmistettuja osia.

Témé takuu raukeaa, jos tuote on vaurioitunut, tai
sitd ei ole kéytetty tai huollettu asianmukaisesti.
Tuotteen asianmukainen kéytté edellyttad kaikkien
kéyttdohjeessa esitettyjen ohjeiden tarkkaa nou-
dattamista. Kéyttdjén on ehdottomasti viltettéva
kéyttotarkoituksia ja toimintaa, joita kdyttdohjeessa
kehotetaan vélttémédn ja joista siing varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskéyttdsn,
ei kaupallisiin tarkoituksiin. Laitteen védrénlainen
tai asiaton kasittely, vékivallan kéyttd ja muut kuin
valtuutetun huoltopisteen suorittamat korjaukset
aiheuttavat takuun raukeamisen.

Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi voitaisiin kdsitelld nopeasti, noudata
seuraavia ohjeita:

B Pidd kaikkia kyselyitd varten kassakuitti ja
artikkelinumero (IAN) 508354_2507 tallessa
todisteena ostosta.

B Tuotenumeron |6ydat tuotteen tyyppikilvestd,
kaiverrettuna tuotteeseen, kéyttdohjeen otsik-
kosivulta (alhaalla vasemmalla) tai tuotteen
taustapuolella tai pohjassa olevasta tarrasta.

B Mikgli laitteessa ilmenee toimintahéiridita
tai muita puutteita, ota ensin yhteyttd alla
mainittuun huolto-osastoon puhelimitse tai
séhképostitse.

B Voit Ighettdd viallisena pitémési tuotteen
yhdessé ostokuitin kanssa maksutta sinulle
ilmoitettuun huolto-osoitteeseen. Liitd mukaan
selvitys viasta ja siitd, milloin se on ilmennyt.

EERE
®

Osoitteessa www.lidl-service.com
voit ladata t&mén ja monia muita
= késikirjoja, tuotevideoita ja asennus-
ohjelmia.

Témén QR-koodin avulla paéset suoraan
Lidl-huoltosivustolle (www.lidl-service.com) ja

voit avata kéyttdohjeesi sydttamalla tuotenumero
(IAN) 508354_2507.
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16.1. Huolto

(FD Huolto Suomi
Tel.: 09 42453024
E-Mail: kompernass@lidL.fi

[IAN 508354_2507 |

16.2. Maahantuoja

Huomaa, ettd seuraava osoite ei ole huolto-osoite.
Ota ensin yhteyttd mainittuun huoltopisteeseen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSA

www.kompernass.com

24 Suomi
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1. Inledning

Tack fsr képet av denna produkt. Du har valt en
produkt av hég kvalitet.

.I Bruksanvisningen &r en del av produkten.
LLJI Den innehéller viktig information om séker-
het, anvéndning och &tervinning. Lds noga igenom
alla anvéndnings- och sékerhetsanvisningar innan
du bérjar anvénda produkten. Anvénd produkten
endast enligt beskrivningarna och fér de &ndamél
som anges hdr. Ldmna ver all dokumentation
tillsammans med produkten om du éverléter den il
ndgon annan person.

2. Avsedd anvéndning

Denna produkt &r uteslutande avsedd fér bered-
ning av glass och sorbet. Den &r avsedd f&ér inom-
husanvéndning i privata hushdll.

All annan anvéndning eller modifiering av pro-
dukten anses vara felanvéndning och medfér be-
tydande risk f&r olyckor. Tillverkaren ansvarar inte
fér skador som uppstér pé grund av felaktig eller
ofill&ten anvéndning. Produkten é&r inte avsedd for
yrkesméssigt bruk.

Beakta de bestémmelser som géller i anvénd-
ningslandet och eventuella sarskilda bestémmelser
fér ytor och material som kommer i kontakt med
livsmedel.
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3. Varningar och symboler

I den hér bruksanvisningen, pé& férpackningen och
pé produkten férekommer féljande varingar och
symboler (n&r det &r relevant):

FARA! En varning med den hdr sym-
bolen och signalordet FARA innebdr en
akut farlig situation som leder fill d&dso-
lyckor eller svara personskador om den
inte undviks.

VARNING! En varning med den hér
symbolen och signalordet VARNING
innebdr en eventuellt farlig situation
som kan leda till dédsolyckor eller svéra
personskador om den inte undviks.

VAR FORSIKTIG! En varning med
den hér symbolen och signalordet VAR
FORSIKTIG innebér en eventuellt farlig
situation som kan leda till mindre allvar-
liga eller mattliga personskador om den
inte undviks.

> B b

AKTA! En varning med den hér sym-
bolen och signalordet AKTA innebér en
situation som kan leda till sakskador om
den inte undviks.

Observera: Under Observera finns
extra information som hiélper dig att
handskas med produkten.

Véxelstrém/-spénning

Skyddsklass II: Dubbel eller f&rstarkt

isolering.

@ ! ©® 6

kommer i kontakt med livsmedel &r god-

Iij Alla delar av den hér produkten som
kénda for livsmedel.

~J



diskas i maski i
Kan diskas i maskin. %A Kassera férpackningen pd ett milivén-

L!LIJI Las bruksanvisningen.

@ ligt sét.

Férpackningar av dtervinningsbara
@9 material. Observera mérkningen p&

fsrpackningsmaterialet nér du sorterar

kortningar (a) och siffror (b) som har

Kassera inte elektriska apparater i
hushéllssopornal : avfallet: Dessa &r mérkta med for-
b

fsliande betydelse: 1-7: Plast, 20-22:
Papper och kartong, 80-98: Komposit.

4. Viktiga séikerhetsanvisningar

/\ FARA! RISK FOR ELCHOCKER!

Kontrollera om produkten har nagra yttre, synliga skador innan du
anvéander den. Om produkten &r skadad eller har fallit i golvet far
den inte anvéndas.

Produkten fé&r endast anslutas fill ett eluttag som &r installerat och
jordat enligt gdllande féreskrifter och vars spanning motsvarar den
som anges pd typskylten. Eluttaget maste vara lattatkomligt sé att
du snabbt kan dra ut stickkontakten i en nédsituation.

Lagg kabeln s& att den inte kan komma i kontakt med heta eller vassa
foremal. Lagg den sa att den inte viks, klams eller skadas p& annat
satt.

Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du flyttar eller fyller p& produk-
ten, vid stérningar, innan den rengdrs och nér den inte anvands! Hall
alltid i kontakten nér du drar ut den, dra aldrig i kabeln. Rér inte vid
kontakten med véta eller fuktiga hander.

Sank aldrig ner motorenheten, elkabeln eller stickkontakten i vatten
eller andra vatskor! Om produkten énda skulle falla ner i vétska,
dra omedelbart ut stickkontakten ur eluttaget. Kontrollera produkten
innan du anvander den igen.
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Om produktens elkabel skadas méste den bytas ut av tillverkaren eller
dess kundtjanst eller av en person med motsvarande kvalifikationer,
fér att undvika olyckor.

Hall alltid produkten, elkabeln och stickkontakten borta fré&n ppen
eld och heta ytor.

Anvand produkten endast pd en torr plats inomhus. Skydda produkten
frén regn och fukt.

Placera produkten s& att den inte kan falla ner i vatten, t.ex. i eft

badkar eller handfat.

Produkten maste alltid kopplas bort frén elnétet om den inte
dvervakas, nér den tas isdr, sétts ihop eller rengors.

Oppna aldrig motorenheten. Det finns inga delar inuti som kréver
underhdll. Nér héljet ar dppet finns risk for livstarlig elektrisk stét!

Tillaga aldrig mer én 700 ml glassblandning i fryssk&len.
Anvand aldrig produkten med en tom frysskdl.

Lamna inte produkten obevakad nér den ér i drift.

/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

Denna produkt kan anvéndas av barn som &r minst 8 ar och av
personer med begrénsad fysisk, sensorisk eller mental férméga eller
bristande erfarenhet och/eller kunskap om de hélls under uppsikt
eller har instruerats i hur produkten anvénds pé ett sékert sétt och
inser vilka risker det innebér.

Barn fér inte leka med produkten.

Rengéring och underhéll som kan utféras av anvéndaren far inte
gdras av barn, om de inte har fyllt 8 &r och &r under tillsyn.

Produkten och dess elkabel ska héallas borta fran barn under 8 ar.

Forpackningsmaterial ér inga leksaker. Risk fér kvévning!
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Anvénd produkten endast som avsett.
Det finns risk fér personskador om produkten misskéts eller anvénds
pd fel sattl

Innan tillbehor eller delar som rér sig under driften byts ut méste
produkten stdngas av och stickkontakten dras ut.

Grip inte in i produkten nér den &r i drift. Hall fingrar, langt hér,
klader och andra féremal borta.

Rér inte vid den frysta frysskalen med vata hander.

/\ VARNING! HALSORISKER!

Det finns en risk for salmonella vid fillagning av glass med réa dgg.
Folj darfor féljande hygienrekommendationer.

Salmonella kan féréka sig om éggen har férvarats fér lénge eller om
de inte har kylts tillréckligt. Anvénd dérfor alltid féarska, val kylda agg.
Na&r du tillagar glass till personer med nedsatt immunférsvar, t.ex.
barn eller aldre, bor recept med rda dgg undvikas helt.

Salmonella avdédas inte vid frysning och kan féréka sig aven i tinad
glass. Det ar darfor bast att éta upp glassen genast nér den ér klar.
Om glassen férvaras i kylsk&pet ska den étas inom 24 timmar. Den
haller sig hdgst en vecka i frysen vid -18 °C.

m Nar glassen har tinat f&r den inte frysas igen!

m Rengér glassmaskinen och alla redskap som har anvants noggrant

efter glasstillagningen.

(D AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

Anvand ingen extern timer eller separat fijarrkontroll fér att styra pro-
dukten.

Anvénd inte produkten pa en het yta eller i nérheten av varmekallor
(t.ex. spis, ugn).

Sténg aldrig av produkten under drift fér att sedan sla p& den igen se-
nare. Den fastfrusna glassmassan kan blockera vispen och skada den.

m Se till att frysskalen &r helt torr innan den fryses in.

m Placera endast frysskdlen i frysen eller i kylsk&pet, inte hela produkten.
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Véarm aldrig upp frysskalen éver 40 °C.

Anvénd inga metallféremal fér att ta ut den fardiga glassmassan ur
frysskélen. De kan skada ské&lens insida. Anvéand helst en silikonskrapa

eller en traslev.

m Tillsatt den fardiga ingrediensblandningen i frysskalen férst nar
produkten har startats och @r igéng.

m Anvand endast produkten med de tillbehér som medfdljer.

5. Leveransens innehall
Leveransen innehéller féljande delar:
® Glassmaskin

Bruksanvisning

°
() Observera
| 2

Kontrollera att leveransen &r komplett och inte
har négra synliga skador.

> Om ndgonting fattas eller om leveransen ska-
dats p& grund av bristféllig férpackning eller i
transporten ska du vénda dig till vér servicelin-
ie (se kapitel 16.1. Service).

6. Beskrivning av produkten
(Se bild pé& utvikningssidan)
Bild A

@ Vridomkopplare Pa/Av
Motorenhet

Lock

Vispaxel

Visp

Frysskal

Plastring

Ytterbehdllare

Pafyllningséppning

0000000
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7. Sétta ihop produkten
Se bilderna pa utvikningssidan som hjélp vid
montering.

1) Ta bort allt férpackningsmaterial och eventuel-

la klistermérken frén produkten.

2) Rengér alla delar enligt beskrivningen i kapitel
11. Rengéring for att avldgsna eventuella
tillverkningsrester.

3) Placera locket @ p& motorenheten @ (se
bild B p& utvikningssidan) Bada spérrarna
mé&ste snéppa fast hérbart.

4) Sétt in vispaxeln @ i motorenheten @ under-
ifrén.

5) Satt fast vispen @ pé vispaxeln @.

6) Placera plastringen @ pé ytterbehéllaren @.
Handtagen pd plastringen @ méste vila i
motsvarande urtag pé& ytterbehdllaren @.
Handtaget som &r mérkt med en pilsymbol [>
ska sattas pd hdgra sidan.

7) Placera frysskélen @ pé plastringen @.

8) Placera locket @ med motorenheten @ och
den fastsatta vispen @ pa plastringen @.
Skruva locket @ medsols tills symbolen *] pe-
kar mot pilen > pé plastringens @ handtag.

9) Satt stickkontakten i ett eluttag.

Produkten &r nu redo fér anvéndning.



8. Forberedelser

¢

F&r att uppnd ett bra resultat méste b&de
frysskélen @ och den férberedda glass-
blandningen vara vél kylda i férvdg.

Lat frysskalen @ st& i frysen/frysfacket vid
minst =18 °C i ca ett dygn.

Observera

Kontrollera att frysskalen @ &r helt torr innan
du stéller in den i frysen/frysfacket.

Lagg frysskalen @ i en fryspdse innan du
fryser den och f&rslut den sé& tétt som moj-
ligt. Detta férhindrar att is eller frost bildas i
frysskélen Q.

Frysskalen @ ska sta rakt upp i frysen/
frysfacket.

Ta férst ut frysskélen @ ur frysfacket/frysen
alldeles innan du bearbetar den fardiga glass-
blandningen. Detta férhindrar att frysskélen
vérms upp i onédan @.

Stéll in frukten och flytande ingredienser som
mislk, sojamislk eller gradde i kylskapet innan
du bérjar géra glassen. D& &r de redan kalla
och glassblandningen behéver inte lika léng
tid for aft frysa.

Puréa frukten med en stavmixer och blanda
alla ingredienser enligt receptet.

Lat blandningen sté och kallna i kylsképet i
ca 4 timmar.

Observera

Mejeriprodukter med hdg fetthalt, t.ex. gradde
eller mascarpone, gér glassen extra krémig
och férfinar smaken.

Anvand helst florsocker fér att séta glassmas-
san. Detta gor glassen fastare och férre iskris-
taller bildas.

Lat fryst frukt bara tina fill hélften d& &r det
|&ttare att puréa den.

>

9. Gora glass
(D AKTA!

Starta alltid produkten forst

D—— 2z
ﬂ och tillsétt sedan ingredienser-
21 nal Annars fryser glassbland-
ningen omedelbart fast pa frysskélens @

véggar och vispen @ blockeras. Motorn blir
dé Sverhettad!

> Stoppa aldrig produkten nér den arbetar.

Annars fryser glassmassan omedelbart fast pé
frysskalens @ véiggar och vispen @ blocke-
ras. Motorn blir d& &verhettad!

1) Ta ut frysskélen @ frén frysen/frysfacket och
ta bort fryspésen.

2) Sétt ihop produkten enligt beskrivningen i
kapitel 7. Sétta ihop produkten.

3) Sl& p& produkten genom att flytta vridom-
kopplaren @ till lége 1. Vispen @ snurrar.

4) Hall sedan den férberedda glassblandning-
en genom péfyllningséppningen @ ner i
frysskalen @. Anvénd helst ett kérl med pip.
Fyll aldrig p& mer én 700 ml. Glassens volym
8kar ndr den bearbetas!

5) L&t produkten arbeta fills du &r néjd med glas-
sens konsistens. Glassen &r férdig efter max
40 minuter.

() Observera

> Om glassen inte har f&tt nskad konsistens

efter hégst 40 minuter, stéll in den i frysen
tills den har f&tt 5nskad konsistens.

6) Stéing av produkten genom att sétta vridom-
kopplaren @ pé lége O och dra ut stickkon-
takten.

7) Skruva locket @ motsols fills symbolen mf*
pekar mot pilen L> pd plastringens @ hand-
tag. Ta av locket ©.

8) Dra upp vispen @ ur glassen. Om glassen
har fastnat p& vispen skrapar du av den med
en silikonsked eller nagot liknande.

9) Skrapa ut glassen ur frysskalen @. Glassen
&r mjuk och krémig och kan avnjutas direkt.
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® AKTA!

> Anvénd inga metallféremdl fér att skrapa ur
den fardiga glassmassan ur frysskélen @.
De kan skada skélens insida. Anvénd helst
en silikonskrapa eller en tréslev.

10. Recept
() Observera

> Vi tar inget ansvar fér resultatet nér du an-
vander véra recept. Alla ingredienser och
tillagningsdetaljer &r ungeférliga. Prova dig
fram och anpassa recepten efter dina per-
sonliga erfarenheter.

> Resultatet beror i huvudsak pé de anvénda
ingredienserna. Mejeriprodukter med hég
fetthalt ger en béttre krémighet och fasthet.

> En frysskdl @ kan fyllas sé aft du fér ca
9-10 glasskulor.

10.1. Vanilijglass

Ingredienser

B 200 ml/200 g helmjslk
200 ml/200 g grédde
40 g florsocker

24 g vanilisocker (ca 3 kuvert)

2 dggulor

Gor sa héar
1) Vispa Gggulorna med vaniljsocker och
florsocker tills blandningen blir p&sig.
2) Tillsatt sedan mjélken.

3) Vispa grédden bara s& mycket att den &r
ndgot 18s.

4) Blanda ner grédden i blandningen.

5) L&t glassmassan kallna i kylskapet i ca
4 timmar.

Nu kan du anvénda glassmassan till att géra din

favoritglass genom att f&lja beskrivningen i bruks-

anvisningen.
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10.2. Jordgubbsglass

Ingredienser

B ca 300 g jordgubbar
B 200 ml/200 g helmjslk
B 200 ml/200 g grédde
B 1 dlflorsocker

Gor sa hér
1) Puréa jordgubbarna.

2) Vispa grédden bara s& mycket att den &r
négot 18s.

3) Blanda de puréade jordgubbarna med grad-
de, mjslk och florsocker.

4) L&t glassmassan kallna i kylsképet i ca
4 timmar.

Nu kan du anvénda glassmassan till att géra din
favoritglass genom att f&lja beskrivningen i bruks-
anvisningen.

10.3. Vegansk glass med ba-
nan och mandel

Ingredienser

B 150 g banan

Saft frén en halv citron

250 ml/250 g mandeldryck
200 ml/200 g sojagrédde

1 dl florsocker

Gor sa hér
1) Puréa bananen med citronsaften.

2) Vispa sojagrédden bara s& mycket att den &r
négot [8s.

3) Blanda den puréade bananen med sojagréd-
de, mandeldryck och florsocker.

4) L&t glassmassan kallna i kylsképet i ca
4 timmar.

Nu kan du anvénda glassmassan till att géra din
favoritglass genom att f&lja beskrivningen i bruks-
anvisningen.



10.4. Mangoglass

Ingredienser

B 200 g fruktkstt av mango
B 200 ml/200 g helmjslk
B 200 ml/200 g grédde
B 1 dlflorsocker

Gor sa hér
1) Puréa mangon.

2) Vispa grédden bara s& mycket att den &r
ndgot [8s.

3) Blanda den puréade mangon med gradde,
midlk och florsocker.

4) L&t glassmassan kallna i kylsképet i ca
4 timmar.

Nu kan du anvénda glassmassan till att géra din
favoritglass genom att félja beskrivningen i bruks-
anvisningen.

10.5. Nétglass

Ingredienser

B 1 dl nétter

200 ml/200 g helmjslk
200 ml/200 g grédde
200 g florsocker

1 kuvert vaniljsocker (ca 7-8 g)

1 &ggula

Gor sa har
1) Finhacka nétterna.
2) Vispa ihop dggulan med vaniljsockret och
florsockret tills du f&r en ljus smet.

3) Vispa grédden bara sé mycket att den &r
négot 18s.

4) Blanda mjélk, grédde och égg- och socker-
blandningen.

5) L&t glassmassan kallna i kylsképet i ca
4 timmar.

6) Nér glassmassan kallnat ska den héllas i pro-
dukten enligt beskrivningen i kapitel 9. Géra
glass.

7) Vénta i ca 5 minuter och tillséitt sedan de
hackade nétterna lite i taget utan att sténga
av produkten.

8) Vanta tills glassen ar fardig.
10.6. Kiwisorbet

Ingredienser

B ca 5 kiwifrukter (ca 390 g fruktkstt)
B 1lime

B 1 dl socker

B 1 dlvatten

Gor sa har
1) Skala kiwifrukterna och ta bort den vita delen
i mitten.
2) Skar fruktksttet i smé térningar.

3) Ringla &ver saften frén de pressade lime-
frukterna &ver fruktkéttet.

4) L&t frukikottet sté 1 timme i frysen.

5) Koka en sockerlag av sockret och 1 dl vatten.
L&t sedan sockerlagen svalna.

6) Puréa fruktkstt och sockerlag med en mixer.

Sedan kan du géra sorbet genom att félja beskriv-
ningen i bruksanvisningen.

11. Rengdring
/\ FARA!

> Dra alltid ut stickkontakten ur eluttaget innan
du rengér produkten.

@ Du fér aldrig doppa ner motorenheten @

i vaitska och det fér inte komma in nédgon
vétska i motorenhetens @ holje.

@ AKTA!

> Anvdnd inte starka, kemiska eller slipande
rengdringsmedel. De férstér produktens yta.

> Se fill aft det inte kan komma in fukt i produk-
ten ndr den rengérs annars kan den bli totalt
forstord.
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Ta isdr produkten innan den rengérs, om den
&r monterad:

— Vrid locket @ moturs tills du kan ta av det.

— Dra ut vispaxeln @ ur axelfgstet i locket ©.

— Lossa vispen @ frén vispaxeln @.

— Ta bort locket @ fran motorenheten @
genom att trycka de tv& lasanordningarna
som sticker fram genom locket € négot
indt sa att motorenheten @ kan lossas fran

locket @ (se bild B).
— Hall plastringen @ i handtagen och lyft ut

plastringen @ och frysskélen @ ur ytterbe-

héllaren @.

Rengdr motorenheten @ med en fuktig trasa
efter varje anvéndning. Ta lite milt diskmedel
pé trasan for att f& bort envis smuts. Torka
sedan av med rent vatten. Kontrollera att alla
diskmedelsrester férsvunnit och att produkten
ar helt torr innan du anvénder den igen.

Nar frysskélen @ har nétt rumstemperatur ska
den diskas fér hand med milt diskmedel och
hégst 40 °C varmt vatten. Spola sedan av
den med rikligt med rent vatten for aft f& bort
eventuella diskmedelrester.

Spola av locket @), vispaxeln @, vispen @,
plastringen @ och ytterbehdllaren @ i varmt
vatten med lite diskmedel. Spola av dessa
delar igen med rent vatten for att sékerstélla
att alla diskmedelsrester &r borta.

Observera

Du kan &ven diska vispen @ och lock-
et @ (utan motorenhet @) i diskmaski-

nen. Placera dessa delar helst i den &vre kor-
gen i diskmaskinen och se till aft de inte kladms
fast.

Kontrollera att alla delar &r helt torra innan du
anvénder produkten igen.
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12. Tekniska data

Nominell spénning 220-240V ~, 50 Hz

12W

Stromférbrukning

Stromférbrukning i
av-lége

0,01 W

Kapslingsklass /0@

Anvéndbar volym

frysskal @

call

Volym frysskél @ ca 1,651

13. Férvaring

4 Férvara den rengjorda produkten pé en ren
och torr plats.

14. Kassering

Symbolen med den &verstrukna soptun-
nan betyder att produkten inte fér
sléngas i hushdllssoporna nér den é&r
uttjéint. Produkten ska l&mnas fill speciel-
la insamlingsstdllen, &tervinningsanlédggningar eller
tervinningsféretag.
Tank pé att radera alla personuppgifter innan du
returnerar produkten.

Férpackningen bestér av miljsvanligt material som
kan lémnas in till den lokala &tervinningen.

Tank pé milién nér du kasserar férpackningen.

15. Bestdlla reservdelar

Du kan alltid bestdlla reservdelar till den har
produkten p& www.kompernass.com.

Skanna QR-koden
med din smartphone
eller surfplatta. Med
den har QR-koden
kommer du direkt il
vér webbplats och kan
se och bestdlla de

reservdelar som

erbjuds dar.




(D Observera

> Om det uppstér problem nér du bestéller
online kan du kontakta vér kundservice pa
telefoneller via e-post.

> Ange alltid artikelnumret
(IAN) 508354_2507 nér du bestdller.

> Observera att det inte gér att bestdlla
reservdelar &ver nétet frén alla lénder som
vi levererar till.

16. Garanti fran

Kompernass Handels GmbH
Kara kund

Fér den hér produkten l&mnar vi 3 ars garanti fréin
och med inképsdatum. Om det skulle vara nagot fel
pé produkten finns en lagstadgad reklamationsrtt
fran aterférséliaren. Dina lagstadgade réttigheter
begrénsas inte av den garanti som beskrivs i féljan-
de avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med inképsdatumet.
Ta vél vara pé kassakvittot. Kassakvittot &r ditt
képbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstér p&
produkten inom tre &r frén inkdpsdatumet reparerar
vi, byter ut den gratis, eller erséttar kdpesumman
beroende pd vad vi anser l&mpligast. En férutséitt-
ning f&r att utnyttja garantin &r att den defekta
produkten och kdpbeviset (kassakvittot) uppvisas
inom den tredriga garantitiden fillsammans med en
kort beskrivning av felet och né&r det uppstod.

Onm felet técks av vér garanti kommer du aft f&
tillbaka en reparerad eller en ny produkt. Garan-
titiden bérjar inte om frén bérjan fér en reparerad
eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad
erséttningsréitt

Garantitiden férléngs inte fér att man utnyttjat ga-
rantin. Det géller Gven fér utbytta och reparerade
delar. Eventuella skador och brister som existerar
redan vid kdpet méste rapporteras s& snart pro-
dukten packats upp. Nér garantitiden &r slut méste
man sjélv betala fér eventuella reparationer.

Garantins omfatining
Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga
kvalitetskriterier och testats noga fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikations-
fel. Garantin técker inte delar av produkten som
utsdtts fér normalt slitage och darfér betraktas som
farslitningsdelar och inte heller skador p& émtéliga
delar som t ex knappar eller delar av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten skadas el-
ler anvéinds och servas pa fel sétt. Alla anvisningar
i bruksanvisningen méste féljas exakt fér att pro-
dukten ska kunna anvéndas pé rétt sétt. Produkten
far aldrig anvéndas i andra syften eller hanteras
pé ett sétt som man avrdder frén eller varnar for i
bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska
inte anvéndas yrkesméssigt.Garantin géller inte vid
missbruk och felaktig behandling, anvéndande av

véld och vid ingrepp som inte gjorts av var auktori-
serade servicefilial.

Behandling av garantidrenden
F&r att snabbt kunna behandla ditt Grende ber vi
dig félja nedanstdende anvisningar:

B Ha dlltid kassakvittot och artikelnumret
(IAN) 508354_2507 i beredskap vid alla
fsrfrégningar.

B Artikelnumret finns p& typskylten p& produkten,
en gravyr pd produkten, pé bruksanvisningens
titelblad (nere fill vénster) eller p& klistermérket
pd produktens bak- eller undersida.

B Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig
att férst kontakta den serviceavdelning som
anges nedan pa telefon eller med e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan tillsam-
mans med kdpbeviset (kassakvittot) och en be-
skrivning av felet samt nér det uppstod skickas
in portofritt fill den angivna serviceadressen.

=]

Denna och ménga andra
handbécker, produkifilmer och instal-
[=] lationsmijukvaror kan laddas ned pé

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Med den har QR-koden kommer du direkt fill Lidls
servicesida (www.lidl-service.com) dér du kan
Sppna bruksanvisningen genom att skriva in artikel-
numret (IAN) 508354_2507.
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16.1. Service

(SED Service Sverige
Tel.: 0770 930739
E-Mail: kompernass@lidl.se
® Service Suomi
Tel.: 09 42453024
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[IAN 508354_2507 |

16.2. Importor

Observera att féljande adress inte &r n&gon ser-
viceadress. Kontakta férst det servicestdlle som
anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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1. Indledning

Tillykke med kebet of dit nye produkt. Du har valgt
et produkt af hej kvalitet.

I!_!I Betieningsvejledningen er en del of dette
L_I produkt. Den indeholder vigtige informatio-
ner om sikkerhed, anvendelse og bortskaffelse. Gar
dig fortrolig med alle produktets befjenings- og
sikkerhedsanvisninger for brug. Brug kun produktet
som beskrevet og kun til de oplyste anvendelsesom-
r&der. Lad vejledningen falge med produktet, hvis
du giver det videre il andre.

2. Anvendelsesomrade

Dette produkt er udelukkende beregnet til fremstil-
ling of meelkeis og sorbet. Det er beregnet fil brug i
lukkede rum i private husholdninger.

Enhver anden anvendelse eller eendring af pro-
duktet anses for at vaere uden for anvendelsesom-
rédet og indebaerer betydelige farer for uheld.
Producenten er ikke ansvarlig for skader, der skyl-
des anvendelse til andre formé&l end anvendelses-
omré&det eller forkert betjening. Produktet mé& ikke
anvendes fil erhvervsmaessigt brug.

Overhold de forskrifter, der geelder i anvendel-
seslandet, og evt. seerlige bestemmelser for over-
flader og materialer, som kommer i kontakt med
fedevarer.
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3. Anvendte advarsler og
symboler

| denne betjeningsvejledning anvendes falgende
advarsler og symboler p& emballagen og pro-
duktet (hvis de er relevante):

FARE! En advarsel med dette symbol
og signalordet “FARE” angiver en umid-
delbart forestéende farlig situation, som
medfarer deden eller alvorlige kvaestel-
ser, hvis faren ikke undgés.

ADVARSEL! En advarsel med dette
symbol og signalordet "ADVARSEL"
angiver en mulig farlig situation, som
kan medfgre daden eller alvorlige kvae-
stelser, hvis faren ikke undgés.

FORSIGTIG! En advarsel med dette
symbol og signalordet "FORSIGTIG"

angiver en mulig farlig situation, som

> B P

kan medfare mindre eller moderate
kvaestelser, hvis faren ikke undgés.

OBS! En advarsel med dette symbol
og signalordet "OBS" angiver en mulig
situation, som kan medfgre materielle
skader, hvis situationen ikke undgés.

Bemaerk: "Bemaeerk” henviser til yderli-
gere oplysninger, som gor det nemmere
at bruge produktet.

Vekselstram/-spaending

Beskyttelsesklasse II: Beskyttelse med
dobbelt eller forstaerket isolering.

Alle produktets dele, der kommer i kon-
takt med fadevarer, er fadevareegnede.
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@ Kan renggres i opvaskemaskine.

L!LIJI Lees vejledningen.

Bortskaf ikke elapparater sammen med
husholdningsaffaldet!

Aflevér emballagen til miligmaessigt
korrekt bortskaffelse.

Emballage af genbrugsmaterialer. Vaer
opmaerksom p& markeringen af emballa-
gematerialerne ved affaldssortering: De
er maerket med forkortelserne (a) og tal-
t b 5 lene (b) med folgende betydning: 1-7:
Plast, 20-22: Papir og pap, 80-98:
Kompositmaterialer.

o QE.

4. Vigtige sikkerhedsanvisninger
/\ FARE! ELEKTRISK ST@D!

Kontrollér produktet for udvendige, synlige skader far brug. Brug ikke
produktet, hvis det er beskadiget eller har vaeret tabt p& gulvet.

Tilslut kun produktet, hvis stikkontakten er installeret og jordet efter
forskrifterne og svarer til den spaending, som er angivet pé typeskiltet.
Stikkontakten skal vaere let tilgaengelig, s& du i nedstilfaelde hurtigt
kan afbryde stremforsyningen il produktet.

Leeg ledningen, s& den ikke rerer ved varme genstande eller gen-
stande med skarpe kanter. Laeg ledningen, sa den ikke kommer i
klemme eller beskadiges p& anden vis.

Traek altid stikket ud af stikkontakten, nér du flytter eller fylder pro-

duktet, ved fejl, for du renger produktet, og nér du ikke bruger det!
Traek aldrig i selve ledningen, men kun i stikket. Rar ikke ved stikket
med vade eller fugtige haender.

Laeg aldrig motorenheden, ledningen eller stikket ned i vand eller
andre vaesker! Hvis produktet falder ned i vaeske, skal du straks traekke
stikket ud af stikkontakten. Sgrg for at kontrollere produktet, for det
tages i brug igen.

Hvis dette produkts tilslutningsledning beskadiges, skal den udskiftes
af producenten eller dennes kundeservice eller af en person med fil-
svarende kvalifikationer, s& farlige situationer undgés.
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Hold altid produktet samt ledningen og stikket borte fra ében ild og
varme overflader.

Brug kun produktet indenders i tarre rum. Beskyt produktet mod regn
og fugt.

Stil produktet, s& det ikke kan falde ned i vand - f.eks. ned i et
badekar eller en héndvask.

Produktet skal altid afbrydes fra stramforsyningen, hvis det ikke er
under opsyn, samt inden montering, afmontering eller rengering.

Abn aldrig motorenheden. Den indeholder ikke dele, der kraever
vedligeholdelse. Nér kabinettet er &bent, er der fare for stramstad!

Tilbered aldrig mere end 700 ml isblanding i fryseskalen.
Brug aldrig produktet med tom fryseskal.
Lad ikke produktet vaere uden opsyn, nér det er i brug.

/\ ADVARSEL! FARE FOR TILSKADEKOMST!

Dette produkt mé bruges af barn fra 8 &r og derover og af personer
med nedsatte fysiske, psykiske, motoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de er under opsyn eller un-
dervises i sikker brug af produktet og de farer, der kan veere forbun-
det med det.

Barn mé ikke lege med produktet.

m Rengering og vedligeholdelse, som skal udferes af brugeren, ma ikke

udferes af barn, medmindre de er 8 ar eller aldre og er under opsyn.

Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns raekke-
vidde, hvis de er under 8 ér.

Emballagematerialer md ikke bruges fil leg. Der er fare for kvaelning!

m Brug kun produktet som angivet under anvendelsesomradet. Ved mis-

brug eller fejlanvendelse af produktet er der risiko for personskader!

Fer udskiftning af tilbeher eller dele, som bevaeger sig under drift, skal
produktet slukkes og kobles fra stramnettet.

Stik ikke haenderne ned i produktet, nér det er i brug. Hold fingre,
langt hér, tej og andre genstande pa afstand.

Rer ikke ved de dybfrosne fryseskdle med vade haender.

40 Dansk



/\ ADVARSEL! FARE FOR HELBREDET!

Ved tilberedning af is med r& aeg er der fare for salmonellaforgiftning.
Overhold derfor de falgende anbefalinger for hygiejne.

Hvis aeggene har vaeret opbevaret for leenge eller ved for haj tempe-
ratur, er der risiko for salmonellaforgiftning. Brug derfor altid friske,
afkelede zg. Lad vaere med at bruge opskrifter med rd aeg il perso-
ner med svaekket immunforsvar som f.eks. barn eller zldre.

Salmonellabakterier draebes ikke ved dybfrysning og kan ogsé for-
mere sig i den optaede is. Iscremen skal derfor helst spises lige efter
tilberedningen. Ved opbevaring i keleskab skal isen spises i labet of
24 timer. Ved opbevaring i fryser ved -18 °C kan den maksimalt hol-
de sig en uge.

m Narisen er teet op, mé den ikke fryses igen!

m Renger ismaskinen og alle anvendte arbejdsredskaber grundigt efter

fremstilling af iscremen.

(D) OBS! MATERIELLE SKADER!

Brug aldrig en ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssystem il
betjening af produktet.

Brug ikke produktet pa en varm overflade eller i naerheden af varme-
kilder (f.eks. kogeplade, ovn).

Produktet mé& aldrig slukkes under brug og derefter taendes igen. Rare-
krogen kan blokeres og beskadiges p& grund af den frosne ismasse.

Serg for, at fryseskdlen er helt tar inden frysningen.
Stil kun fryseskalen i fryseren eller i kaleskabet og ikke hele produktet.
Varm aldrig fryseskélen op over 40 °C.

Brug ikke metalgenstande, nér du tager den feerdige ismasse ud af
fryseskélen. De kan gdelzegge den indvendige side. Brug helst en
silikoneskraber eller en traeske.

Kom farst de forberedte ingredienser i den karende fryseskal, nér
produktet er taendt.

Brug kun produktet med det medfglgende tilbehgr.
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5. Pakkens indhold
Pakkens indhold bestér of falgende dele:
® |smaskine

® Betjeningsvejledning

() Bemeerk

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de
ikke har synlige skader.

> Hvis der mangler dele, eller hvis nogle af de-
lene er defekte p& grund af mangelfuld em-
ballage eller p& grund of transporten, bedes
du henvende dig til vores servicehotline (se
kapitlet 16.1. Service).

6. Beskrivelse af produktet
(se billedet pé& fold ud-siden)
Fig. A

@ Drejekontakt teend/sluk
® Motorenhed

O lag

O Roreaksel

O Rorekrog

O Fryseskdl

@ Plastring

© Yderbeholder

© Pafyldningsdbning

7. Samling af produktet
Brug billederne pa fold-ud-siden som hjzlp ved
samling.
1) Fiern alle emballagematerialer og eventuelle
maerkater fra produktet.

2) Renger alle dele som beskrevet i kapitlet
11. Rengering, sé eventuelle produkti-
onsrester fiernes.

3) Seet laget @ pd motorenheden @ (se fig. B
pé fold-ud-siden). Begge l&setapper skal klikke
pé plads.

4) Seet rereakslen @ ind i motorenheden @

nedefra.

5) Seet rarekrogen @ pa rereakslen @.
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6) Seet plastringen @ pé yderbeholderen @.
Plastringens @ greb skal veere i de tilharende
fordybninger pé& yderbeholderen @. Handta-
get med pilesymbolet > skal vaere p& hajre
side.

7) Saet fryseskélen @ pé plastringen @.

8) Saet l&get @ med motorenheden @ og den
monterede rarekrog @ pé plastringen @.
Drej laget € med uret, indtil symbolet *] pe-

pé& plastringens @ héndtag.

9) Saet stramstikket i en stikkontakt.

ger mod pilen

Nu er produktet klar il brug.

8. Forberedelse

4 For at opnd gode resultater skal fryseskélen @
og den forberedte isblanding farst keles godt
ned.

¢ leeg fryseskalen @ ca. 24 timeri en
dybfryser/frostboks ved mindst-18°C.

@ Bemeerk

> Serg for, at fryseskalen @ er fuldsteendigt ter,
for den saettes ind i dybfryseren/frostboksen.

> Leeg fryseskdlen @ i en frysepose fer indfrys-
ning, og luk den sd teet som muligt. Derved
forhindres, at is eller rim kan aflejres i frysesk&-
len @.

> Opbevar fryseskalen @ lodret i dybfryseren/
frostboksen.

> Tag ferst fryseskalen @ ud of dybfryseren, lige
inden den tilberedte isblanding forarbejdes.
Derved forhindres det, at fryseské&len @ op-
varmes ungdigt.

4 leeg frugt og de flydende ingredienser som
maelk, sojamaelk eller flede i keleskabet, for de
skal forarbejdes. S er de allerede kolde, og
det tager ikke sa lang tid at kele isblandingen
ned.

4 Purer frugterne med en stavblender, og bland
alle ingredienser som angivet i opskriften.

¢ Lad blandingen kole of i keleskabet i ca.
4 timer.



® Bemeerk

> Maelkeprodukter med hgit fedtindhold som
f.eks. flade eller mascarpone ger isen meget
cremet og fremhaever den gode smag.

> Brug helst flormelis til at sede ismassen med.
Derved bliver iscremen fastere, og der dannes
faerre iskrystaller.

> Lad kun dybfrosne frugter te halvvejs op, da
de s& er lettere at purere.

9. Fremstilling af iscreme

(™ oss!
D@
g haeld derefter ingredienserne il
<Z—1 Ellers fryser ismassen omgden-
de fast til siderne af fryseskalen @, og rerekro-
gen @ blokerer. Det medfarer, at motoren
bliver overophedet!

Start altid maskinen farst, og

> Stop ikke maskinen under forarbejdningen.
Ellers fryser ismassen omgdende fast fil siderne
af fryseskalen @, og rerekrogen @ blokerer.
Det medferer, at motoren bliver overophedet!

1) Tag fryseskélen @ ud aof dybfryseren / frost-
boksen, og fiern fryseposen.

2) Saml ismaskinen som beskrevet i kapitlet
7. Samling af produktet.

3) Teend for maskinen ved at stille drejeknap-
pen @ pé position "I". Rerekrogen @ begyn-
der at rotere.

4) Heeld nu den forberedte isblanding gennem
péfyldningsébningen @ og ned i frysesks-
len @. Det gores nemmest med en beholder
med heeldetud. Haeld dog aldrig mere end
700 ml pd. Under forarbejdningen svulmer
ismassen op!

5) Lad produktet kere, indtil du er tilfreds med
isblandingens konsistens. Efter maksimalt
40 minutter er isen faerdig.

® Bemeerk

> Huvis isen ikke har fdet den enskede tykkelse
efter maksimalt 40 minutter, skal du stille den
i fryseren, indtil den har féet den gnskede
konsistens.

6) Sluk for produktet ved at stille drejeknap-

pen @ pd position "O", og tag stremstikket ud.

7) Drej laget @ mod uret, indfil symbolet B
peger mod pilen > pé plastringens @
héndtag. Tag l&éget © of.

8) Tag rerekrogen @ op af isen. Hvis der sidder
is pé& den, kan du skrabe det af med en siliko-
neske eller lignende.

9) Tag isen ud af fryseskalen @. Isen er nu blad
og kan spises med det samme.

@ osBs!

> Brug ikke metalgenstande, nér du tager den
faerdige ismasse ud af fryseskalen @. De kan
@deleegge den indvendige side. Brug helst en
silikoneskraber eller en traeske.

10. Opskrifter

@ Bemaerk

> Opskrifter gives uden garanti. Alle oplysninger
om ingredienser og tilberedning er vejledende.
Supplér disse opskriftsforslag med dine egne
erfaringer.

> Resultatet afhaenger af de anvendte ingredi-
enser. Malkeprodukter med heit fedtindhold
giver en mere cremet og fast is.

> Den maksimale maengde i fryseskdlen @ giver
ca. 9-10 kugler is.

10.1. Vaniljeis

Ingredienser
B 200 ml/200 g sedmaelk

B 200 ml/200 g piskeflede
B 40 g flormelis

B 24 g vaniljesukker

B 2 =ggeblommer
Tilberedning

1) Pisk seggeblommerne med vaniljesukker
og flormelis, indtil massen bliver lys.

2) Tilsset derefter maelken.

3) Pisk fladen, indtil den bliver lidt fast.

4) Bland massen med piskefladen.

5) Lad ismassen kele af i keleskabet i ca. 4 timer.
Nu kan ismassen forarbejdes til is som beskrevet i

vejledningen.
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10.2. Jordbzermeaelkeis

Ingredienser

B Ca. 300 g jordbeer

B 200 ml/200 g sedmaelk
B 200 ml/200 g piskeflade
B 100 g flormelis

Tilberedning
1) Purer jordbaerrene.
2) Pisk fleden, indtil den bliver lidt fast.

3) Bland de purerede jordbzer med flede, maelk
og flormelis.

4) Lad ismassen kole af i keleskabet i ca. 4 timer.

Nu kan ismassen forarbejdes fil is som beskrevet i
vejledningen.

10.3. Vegansk banan-man-
del-is

Ingredienser

B 150 g bananer

Saft fra en halv citron

250 ml/250 g mandeldrik
200 ml/200 g sojaflede
100 g flormelis

Tilberedning
1) Purer bananerne sammen med citronsaften.
2) Pisk sojafleden, indtil den bliver lidt fast.

3) Bland de purerede bananer med sojaflede,
mandeldrik og flormelis.

4) Lad ismassen kole af i keleskabet i ca. 4 timer.

Nu kan ismassen forarbejdes til is som beskrevet i
vejledningen.
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10.4. Mangomezelkeis

Ingredienser

B 200 g mangofrugt

B 200 ml/200 g sedmaelk
B 200 ml/200 g piskeflade
B 100 g flormelis

Tilberedning
1) Purer mangokgdet.
2) Pisk fleden, indtil den bliver lidt fast.

3) Bland den purerede mangofrugt med flade,
maelk og flormelis.

4) Lad ismassen kole af i kaleskabet i ca. 4 timer.

Nu kan ismassen forarbejdes fil is som beskrevet i
vejledningen.

10.5. Noddemezelkeis

Ingredienser
B 100 g nedder
B 200 ml/200 g sedmaelk
B 200 ml/200 g piskeflede
B 200 g flormelis

B 1 brev vaniliesukker

|

1 eggeblomme

Tilberedning
1) Hak nedderne fint.

2) Pisk aeggeblommen med vaniljesukker og
flormelis, indfil massen bliver lys.

3) Pisk fladen, indtil den bliver lidt fast.
4) Bland maelk, flade og seggemasse.
5) Lad ismassen kele af i kaleskabet i ca. 4 timer.

6) Haeld ismassen i maskinen som beskrevet i
kapitlet 9. Fremstilling af iscreme.

7) Vent ca. 5 minutter, og tilszet s& de hakkede
nadder gradvist til blandingen uden at slukke
for maskinen.

8) Vent, til isen er feerdig.



10.6. Kiwisorbet

Ingredienser

B Ca. 5 kiwifrugter (ca. 390 g frugtked)
B 1 limefrugt

B 100 g sukker

H 100 mlvand

Tilberedning

1) Skrael kiwifrugterne og fiern samtidig stilken.
2) Skeer frugtkedet i smé terninger.

3) Dryp saften fra den pressede limefrugt p&
frugtkedet.

4) Lad frugtkedet st& 1 time i fryseren.

5) Kog sukkeret op med 100 ml vand, indfil det
bliver til sirup. Lad derefter denne sirup kele
af.

6) Purér frugtkedet sammen med siruppen ved
hjselp af en blender eller en stavblender.

Nu kan frugtmassen forarbejdes il sorbet som
beskrevet i vejledningen.

11. Rengering

/\ FARE!

> Traek altid stikket ud af stikkontakten, fer du
renger produktet.

@ Motorenheden @ m& aldrig leegges ned i

vaeske, og der mé& ikke komme vaeske ind i
motorenhedens @ hus.

(™ oss!

> Brug ikke steerke, kemiske eller skurende renge-

ringsmidler. De angriber produktets overflade.

> Serg for, at der ikke traenger fugt ind i pro-
duktet ved rengering, s& du undgar skader,
der ikke kan repareres igen.

4 Skil produktet ad, hvis det stadig er samlet, fer
renggring:
— Drej laget @ mod uret, indtil det kan tages
af.
- Tag rereakslen @ ud af holderen i
laget ©.
- Tag rerekrogen @ of rereakslen @.

- Tag léget @ of motorenheden @ ved at
trykke de to lasemekanismer, som gér gen-
nem laget @, lidt ind, s& motorenheden @
kan lasnes fra laget @ (se fig. B).

- Hold i plastringen @ pé& héndtagene, og
tag plastringen @ og fryseskalen @ ud of
yderbeholderen @.

4 Renger motorenheden @ med en fugtig klud
efter hver brug. Heeld et par dréber mildt op-
vaskemiddel p& den fugtige klud, hvis snavset
sidder fast. Ter efter med rent vand. Serg for,
at der ikke er rester af opvaskemiddel pa
produktet, og at produktet er helt tert, for det
bruges igen.

¢ Naér fryseskélen @ har n&et rumtemperatur,
rengeres den i vasken med et mildt opvaske-
middel og vand med en temperatur p& maksi-
malt 40 °C. Skyl derefter med rent vand, sé
eventuelle rester af opvaskemiddel fjernes.

4 Skyl laget @, rereakslen @), rerekrogen @,
plastringen @ og yderbeholderen @ i varmt
vand filsat en smule opvaskemiddel. Skyl disse
dele endnu en gang med rent vand, sé alle
rester af opvaskemiddel fiernes.

(® Bemeerk

> ’.i Rerekrogen @ og laget @ (uden
@g‘ motorenhed @) kan ogsé& rengeres i
opvaskemaskinen. Laeg s& vidt muligt delene i

den averste kurv i opvaskemaskinen, s& de
ikke kommer i klemme.

4 Serg for, at alle dele er helt torre, for de bru-
ges igen.

12. Tekniske data

Nominel spaending 220-240V ~, 50 Hz

Effektforbrug 12W
I?ffektforbrug i slukket 0,01 W
tilstand

/ol

Beskyttelsesklasse

Nyttevolumen
fryseskal @

ca. 11

Indhold fryseskél @ | ca. 1,651
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13. Opbevaring

4 Opbevar det rengjorte produkt pd et rent
og tert sted.

14. Bortskaffelse

Symbolet med den overstregede af-
faldscontainer betyder, at dette produkt
ikke mé& bortskaffes med husholdnings-
affaldet, nér dets levetid er slut. Pro-
duktet skal afleveres p& de angivne indsamlingsste-
der, genbrugsstationer eller renovationsselskaber.

Du bedes slette alle personlige data fer returne-
ringen.

Emballagen bestdr af miligvenlige materialer, som
kan bortskaffes p& de lokale genbrugspladser.

Bortskaf emballagen miljgvenligt.

15. Bestilling af reservedele

Du kan altid bestille reservedele fil dette produkt pé
internettet p& www.kompernass.com.

Scan QR-koden med
din smartphone/tablet.
Med denne QR-kode
kommer du direkte til
vores webside og kan

L4

® Bemeerk

> Hvis du har problemer med online-bestillingen,
kan du henvende dig telefonisk eller pr. e-mail
til vores servicecenter.

gelige reservedele.

> Oplys altid artikelnummeret
(IAN) 508354_2507, nér du afgiver din
bestilling.

> Veer opmaerksom p4, at det ikke er muligt at
foretage online-bestilling af reservedele til alle
modtagerlande.
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se og bestille de tilgaen-

16. Garanti for Kompernass
Handels GmbH

Kaere kunde

P& dette produkt far du 3 &rs garanti fra kebsdato-
en. | tilfeelde af mangler ved produktet har du en
raekke juridiske rettigheder i forhold til saelgeren aof
produktet. Dine juridiske rettigheder forringes ikke
af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé& kebsdatoen. Op-
bevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den er
nadvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra defte produkts kebs-
dato opstér en materiale- eller fabrikationsfeil, vil
produktet - efter vores valg - blive repareret eller
udskiftet, eller kabsprisen vil blive refunderet gratis
til dig. Denne garantiydelse forudsaetter, at det
defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitterin-
gen) forevises i labet af fristen pé tre &r, og at der
gives en kort skriftlig beskrivelse af, hvori manglen
bestdr, og hvorndr den er opst&et.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, fér du et
repareret eller et nyt produkt retur. Reparation eller
ombytning af produktet udlgser ikke en ny garan-
tiperiode.

Garantiperiode og juridiske mangelkrav
Garantiperioden forleenges ikke, hvis der geres
brug of garantien. Det gaelder ogsa for udskiftede
og reparerede dele. Skader og mangler, som even-
tuelt allerede fandtes ved keb, samt manglende
dele, skal anmeldes straks efter udpakningen. Nér
garantiperioden er udlebet, er reparation aof skader
betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge
kvalitetsretningslinjer og testet grundigt inden leve-
ringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfeil.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader p& skrabelige dele som
f.eks. kontakter eller dele af glas.



Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet 16.1. Service
beskadiget, ikke er forskriftsmaessigt anvendt eller Service D K
vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anven- ervice Danmar
L . Tel.: 32 710005
delse af produktet skal alle anvisninger naevnt i ’ )
betjeningsvejledningen ngje overholdes. Anven- E-Mail: kompernass@lidl.dk

delsesformé&l og handlinger, som frarédes eller [IAN 508354_2507 |
der advares imod i betjeningsvejledningen, skal
ubetinget undgés. 16.2. Importor

Produktet er kun beregnet il privat og ikke til kom-
mercielt brug. Ved misbrug og uhensigtsmaessig
brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke 4
er foretaget af vores autoriserede serviceafdeling,

bortfalder garantien. KOMPERNASS HANDELS GMBH
Afvikling of garantisager BURGSTRASSE 21

For at sikre en hurtig behandling af din anmeldelse 44867 BOCHUM

ber du felge nedenst&ende anvisninger: TYSKLAND

B Ved dlle forespargsler bedes du have kvitterin- ~ www.kompernass.com
gen og artikelnummeret (IAN) 508354_2507
klar som dokumentation for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet
pd produktet, som indgravering pé produktet,
pé betieningsvejledningens forside (nederst til
venstre) eller som klaebemaerke pé& bag- eller
undersiden af produktet.

B Hvis der opstér funktionsfeil eller avrige mang-
ler, bedes du ferst kontakte nedennaevnte
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan
du derefter indsende portofrit til den oplyste
serviceadresse med vedlaeggelse af kabsbevis
(kvittering) og en beskrivelse af, hvori manglen
bestér, og hvorndr den er opstdet.

P& www.lidl-service.com kan du
downloade denne og mange
andre manualer, produktvideoer
i | og installationssoftware.

Med denne QR-kode kommer du direkte til
Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com) og kan
abne den enskede betjeningsvejledning ved ind-
tastning af artikelnummeret (IAN) 508354_2507.

Dansk

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er en
serviceadresse. Kontakt forst det naevnte service-
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1. Wstep

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia. Wybra-
ny produkt charakteryzuije sig wysokg jakoscig.

I!_!I Instrukcja obstugi jest czescig skladowqg
L_I produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki
na temat bezpieczehstwa, uzytkowania i utylizacj.
Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu zapo-
znaj sig ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgcymi
obstugi i bezpieczehstwa. Produkt nalezy uzytko-
waé wytqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opi-
sem oraz w podanym zakresie zastosowar. Prze-
kazujqgc produkt osobie trzeciej, dotgcz do niego
réwniez catq dokumentacie.

2, Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Urzqdzenie jest przeznaczone wylqcznie do wy-
robu lodéw mlecznych i sorbetéw. Przeznaczone
jest wylqcznie do stosowania w pomieszczeniach
zamknigtych w prywatnych gospodarstwach do-

mowych.

Jakiekolwiek inne uzycie lub modyfikacje urzqdze-
nia uwazane sq za niezgodne z przeznaczeniem

i niosq za sobg powazne niebezpieczenstwo wy-
padku. Producent urzqdzenia nie ponosi odpowie-
dzialnosci za szkody spowodowane uzytkowaniem
w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem lub
nieprawidtowq obstugq urzqdzenia. Urzqdzenie
nie jest przeznaczone do uzytku profesjonalnego.

Nalezy przestrzegaé przepiséw obowigzujgcych
w kraju zastosowania i ewentualnie regulaciji doty-
czqcych powierzchni i materiatéw stykajqcych sie

Z Zywnosciq.
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3. Zastosowane wskazowki
ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukeji obstugi, na opakowaniu i na
urzqdzeniu uzyto nastepujqcych ostrzezen i sym-
boli (o ile majg zastosowanie):

NIEBEZPIECZENSTWO! Ostrzezenie
zawierajqce ten symbol i stowo sygnatowe
NIEBEZPIECZENSTWO" oznacza sytu-
A acje bezposrednio niebezpieczng, ktéra,
iesli sie jej nie uniknie, moze spowodo-
wad émieré lub powazne obrazenia ciata.

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
,OSTRZEZENIE” wskazuje na moz-

A liwo$¢ wystgpienia niebezpiecznej
sytuacii, ktéra, jesli sie jej nie uniknie,
moze spowodowad émieré lub powazne
obrazenia ciata.

PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
,PRZESTROGA" wskazuje na mozliwosé
wystgpienia niebezpiecznej sytuacij,
ktéra, jesli sig jej nie uniknie, moze spo-
wodowaé niewielkie lub umiarkowane
obrazenia ciata.

>

UWAGA! Ostrzezenie z tym symbo-
lem i stowem sygnatowym ,UWAGA”
oznacza mozliwg sytuacje, ktéra, jesli
sig jej nie uniknie, moze spowodowad
szkody materialne.

dodatkowe informacie, utatwiajgce
korzystanie z urzqdzenia.

Prad/napiecie przemienne

Klasa ochronnodci Il: ochrona dzieki
podwdijnej lub wzmocnionej izolaciji.

@ Wskazéwka: Wskazéwka oznacza
Y



ce kontakt z zywnosciq sq do tego od-
powiednio dopuszczone.

Il | Wszystkie czesci tego urzgdzenia majg-
; ; ’J Opakowanie utylizuj zgodnie z przepi-
sami ochrony $rodowiska.

Urzqdzenie przystosowane do zmywa-
nia w zmywarce do naczyn. Opakowanie z materiatéw przeznaczo-

nych do recyklingu. Przestrzegaj ozna-
czenia materiatéw opakowaniowych
podczas segregacji odpaddw: sq one
oznaczone skrétami (a) i cyframi (b)

w nastepujqcy sposéb: 1-7: tworzywa

Urzqdzen elekirycznych nie wolno sztuczne, 20-22: papier i tektura,
wyrzucaé z odpadami domowymil 80-98: kompozyty.

QL

L!LIJI Przeczytaj instrukcje obstugi.

£

4. Wazne wskazéwki bezpieczenstwa

/\ NIEBEZPIECZENSTWO!
PORAZENIE PRADEM ELEKTRYCZNYM!

m Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzié, czy urzag-
dzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie wolno uruchamiad urzg-
dzeniq, jeéli jest uszkodzone lub zostato upuszczone.

m Podiqczaj urzgdzenie tylko do prawidtowo zainstalowanego i uzie-
mionego gniazda, ktérego napiecie jest zgodne z napieciem poda-
nym na tabliczce znamionowej. Gniazdo musi by¢ tatwo dostepne,
aby sytuacji awaryjnej szybko odtqczyé urzqdzenie od zasilania
elektrycznego.

m Kabel zasilajgey utéz w taki sposéb, aby nie stykat sie on w zaden
sposdb z ostro zakoriczonymi czesciami. Uktadaj go w taki sposéb,
aby chronié przed zagieciem, przygnieceniem lub innym rodzajem
uszkodzenia.

m Przy zmianie miejsca ustawienia, napetianiu, w wypadku usterki,
przed rozpoczeciem czyszczenia, w czasie przerwy w uzytkowaniu
zawsze wyjmuj wtyk sieciowy z gniazda zasilanial Ciggnij zawsze
za wtyk sieciowy, nigdy za sam kabel zasilajgcy. Nie dotykaj wtyku
mokrymi ani wilgotnymi rekami.
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Nigdy nie zanurzaj zespotu silnika, kabla zasilajgcego ani wtyku
sieciowego w wodzie, ani w zadnej innej cieczy! Jeéli jednak zdarzy
sig, ze do urzqdzenia dostanie sie woda, natychmiast wyciggnij wiyk
sieciowy z gniazda zasilania. Przed ponownym uruchomieniem urzg-
dzenie nalezy sprawdzié.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego zle¢ jego wymiane
producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiadajgcej odpo-
wiednie kwalifikacje. Dzieki temu unikniesz powaznych zagrozen.
Urzgdzenie oraz kabel zasilajgey i wtyczke trzymaj z dala od otwar-
tego ognia i gorgcych powierzchni.

Korzystaj z urzqdzenia tylko w suchych pomieszczeniach zamknie-
tych. Chron je przed deszczem i wilgocia.

Urzqdzenie stawiaj tak, aby nie wpadto do wody, np. do wanny lub
do umywalki.

Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztozeniem
lub czyszczeniem nalezy zawsze odiqczaé urzqdzenie od sieci elek-
trycznej.

Nigdy nie otwieraj zespotu silnika. W urzqdzeniu nie ma zadnych
elementéw wymagajqcych konserwaciji. Przy otwartej obudowie ist-
nieje niebezpieczenstwo porazenia prgdem!

Nigdy nie wlewaj wiecej niz 700 ml mieszanki lodowej do miski do
zamrazania.

Nigdy nie uzywaj urzqdzenia z pustq miskq do zamrazania.

Nie pozostawiaj pracujgcego urzqgdzenia bez nadzoru.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

Urzgdzenie mogq uzywaé dzieci od 8. roku zycia oraz osoby o
obnizonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, bqdz
tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wie-
dzy, wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bez-
piecznego uzytkowania urzgdzenia oraz potencjalnych zagrozer.

Dzieciom nie wolno bawié sie urzqgdzeniem.
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Czyszczenia ani konserwacji nalezgcych do uzytkownika nie

mogq wykonywad dzieci, chyba ze majq 8 lat lub wiecej i sq

pod nadzorem.

Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Elementéw opakowania nie udostepniaé dzieciom do zabawy.
Niebezpieczenstwo uduszenia sig!

Uzywaj urzqdzenia tylko zgodnie z jego przeznaczeniem.
Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia lub niewtasciwe korzystanie

grozi obrazeniami!

Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, kiére podczas
pracy sq w ruchu, nalezy wytqczyé urzqdzenie i odigczy¢ je od sieci
elekiryczne;.

Nigdy nie wktadaj rgk do dziatajgcego urzqdzenia. Nie zblizaj
palcéw, diugich wloséw, odziezy i innych przedmiotéw.

Nigdy nie chwytaj zmrozonej miski do zamrazania mokrymi rekami.

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE DLA ZDROWIA!

Podczas przygotowywania lodéw spozywczych z surowymi jajami
wystepuje niebezpieczenstwo salmonelli. Dlatego przestrzegaj poniz-
szych zalecen dotyczqcych higieny.

m Jedli joja bedg przechowywane za diugu lub przy niedostatecznym

chtodzeniu, moze doj$é do rozmnazania salmonelli. Dlatego zawsze
korzystaj ze $wiezych, dobrze schtodzonych jaj. W przypadku oséb
o ostabionej odpornosci, np. u dzieci lub senioréw, catkowicie zrezy-
gnuj z przepiséw z surowymi jajami.

Salmonella nie wymiera z powodu zamrazania i moze rozmrazad
sie z rozpuszczonych lodach spozywczych. Dlatego mase lodowq
najlepiej spozyé od razu po przygotowaniu. Przechowywane w lo-
déwece lody spozywcze muszq zostaé zjedzone w ciggu 24 godzin.
W zamrazarce w temp. -18°C sq przydatne przez maksymalnie
jeden tydzien.
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Nie zamrazaé ponownie rozmrozonych lodéw spozywczychl!

Po wyrobieniu lodéw wyczys$é doktadnie maszyne do robienia lodéw
i wszystkie stosowane urzqdzenia robocze.

(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

Do sterowania pracq urzqgdzenia nie uzywaj zadnych zewnetrznych
zegardw sterujgcych ani innego systemu zdalnego sterowania.

Nie uzywaj urzqgdzenia na gorgcej powierzchni ani w poblizu zrédet
ciepta (np. kuchenka, piekarnik).

Nigdy nie wytqczaj dziatajgcego urzgdzenia i nie wigczaj do
pdzniej. Zmrozona masa lodowa moze zablokowad i uszkodzenr

i kohcéwke do mieszania.

Upewnij sie przed zamrozeniem, miska do zamrazania jest catkowicie
sucha.

Wstaw tylko miske do zamrazania do zamrazarki lub lodéwki, a nie
cate urzgdzenie.

Nigdy nie podgrzewaj miski do zamrazania do temp. powyzej 40°C.
Nie uzywaj metalowych przedmiotéw do wyjmowania gotowej masy

lodowej z miski do zamrazania. Mogq one uszkodzié wnetrze. Naijle-
piej uzyj do tego zgarniaka silikonowego lub drewnianej tyzki.

Przygotowang mieszanke sktadnikéw dodawaj do pracujgcej miski
do zamrazania dopiero po wigczeniu.

Urzqdzenia uzywaj tylko z dostarczonymi akcesoriami.
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5. Zakres dostawy

Zakres dostawy obejmuje nastepujqce elementy:
® Maszynka do lodéw

® Instrukcja obstugi

O Wskazéwka

> Urzqdzenie nalezy sprawdzi¢ pod kgtem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy bgdz
stwierdzenia uszkodzen wskutek wadliwe-
go opakowania lub transportu skontaktuj
sie z infolinig serwisowq (patrz rozdziat
16.1. Serwis).

6. Opis urzadzenia
(Rysunek, patrz rozktadana oktadkal)
Rys. A

Przetqcznik obrotowy wt./wyt.
Zespét silnika

Pokrywka

O$ mieszania

Koncéwka do mieszania

Miska do zamrazania

Pierscien z tworzywa sztucznego

Pojemnik zewngtrzny

00000000 0C

Otwér wlewowy

7. Montaz urzgdzenia

Montaz nalezy wykona¢ na podstawie ilustracji na
rozktadanej stronie oktadki.

1) Usun z urzqdzenia cate opakowanie i ewentu-
alnie naklejki.

2) Czys¢ wszystkie czesci w sposdb opisany w
rozdziale 11. Czyszczenie, aby usungdé
ewentualne resztki z wyrabiania.

3) Zatéz pokrywke @ na zespét silnika @
(patrz rys. B na stronie rozkladane;).

Obydwa zatrzaski muszq sie zatrzasngé
styszalnie.

4) W16z 0§ mieszania @ od dotu do zespotu
silnika @.

5) Zatéz kohcdwke do mieszania @ na o$ mie-

szania @.

6) Natéz pierécien z tworzywa sztucznego @ na

pojemnik zewnetrzny @. Uchwyty piericienia
z tworzywa sztucznego @ muszq znajdowaé
sie w odpowiednich zagtebieniach pojemnika
zewnetrznego @. Uchwyt z symbolem strzatki
powinien znajdowad sie z prawej strony.

7) Zatéz miske do zamrazania @ na pierscien z

tworzywa sztucznego @.

8) Zatéz pokrywke @ z zespotem silnika @ i

zamontowang koncéwkg do mieszania @ na
piericien z tworzywa sztucznego @.

Obré¢ pokrywke @ w prawo, az symbol @
bedzie skierowany na strzatke D> na uchwycie
piericienia z tworzywa sztucznego @.

9) Podtqcz wtyk sieciowy do gniazda zasilania.

Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.

8. Przygotowania

¢

Aby uzyskaé dobre wyniki, miska do zamraza-
nia @ oraz przygotowana mieszanka lodowa
muszq zosta¢ najpierw dobrze schfodzone.

Wiéz miske do zamrazania @ na ok.
24 godziny do zamrazarki/zamrazalnika
z temperaturqg co najmniej-18°C.

Wskazéwka

Przed wlozeniem miski do zamrazania @ do
zamrazarki/zamrazalnika upewnij sig, ze jest
catkowicie sucha.

Przed zamrozeniem wtéz miske do zamraza-
nia @ do woreczka do zamrazania i zamknij
jak najszczelniej. W ten sposdb unika sig
osadzania lodu lub szronu w misce do zamra-
zania Q.

Miska do zamrazania @ powinna staé w
zamrazarce/zamrazalniku pionowo.

Miske do zamrazania @ wyjmuj z zamrazarki
dopiero tuz przed przetwarzaniem przygoto-
wanej mieszanki lodowej. W ten sposéb unika
sig niepotrzebnego nagrzewania miski do
zamrazania @.
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Owoce i sktadniki ptynne, jok mleko, mleko
sojowe lub $mietana, wiéz do lodéwki jesz-
cze przed ich przetworzeniem. Bedq one
wtedy zimne i mieszanka lodowa szybciej sig
schtodzi.

Zmiksuj owoce blenderem i wymieszaj wszyst-
kie sktadniki zgodnie z przepisem.

Schtadzaj mieszanke w lodéwce przez
ok. 4 godziny.

@ Wskazéwka

> Produkty mleczne o duzej zawartosci ftuszezu,
jak $mietana lub mascarpone, nadajg lodom
spozywczym szczegdlng konsystencje kremo-
wq i podkreslajg smak.

> Do stodzenia masy lodowej najlepiej stosowaé
cukier puder. Lody sq wéwczas trwalsze i
tworzy sie mniej krysztatkéw lodowych.

> Zamrozone owoce rozmrazaj tylko czeéciowo,
poniewaz wtedy tatwiej jest je miksowadé.

3) Wiqcz urzqdzenie, ustawiajqc przetgeznik
obrotowy @ w potozeniu ,1”. Kohicéwka do
mieszania @ obraca sie.

4) Teraz wlej przygotowang mase lodowq przez
otwér do napetniania @ do miski do zam-
razania @. Naijlepiej wykonaé to z uzyciem
naczynia z dziébkiem. Nie wlewaj jednak
wiecej niz 700 ml masy lodowej. W trakcie
przetwarzania objeto$é masy zwiekszy sie!

5) Niech urzqdzenie pracuje tak dtugo, az kon-
systencja mieszaniny bedzie zadowalajgca.
Lody sq gotowe najpézniej po uptywie maks.
40 minut.

@ Wskazéwka
> Jedli lody po maksymalnie 40 minutach nie

uzyskajg wymaganej twardosci, nalezy wsta-
wié je do zamrazarki, az uzyskajg wymagang
konsystencje.

6) Wytqcz urzqdzenie, ustawiajgc przetgeznik
obrotowy @ w pozycji ,O" i wyciqgnij wtyk
sieciowy z gniazda zasilania.

9. Wyrabianie lodow

7) Obréé pokrywke @ w lewo, az symbol mf*
bedzie skierowany na strzatke D> na uchwy-
cie pierécienia z tworzywa sztucznego @.
Zdejmij pokrywke ©.

8) Wyciqgnij koricéwke do mieszania @ z lo-
déw. Jezeli lody przywierajqg do niej, oczysé
ja tyzeczkq silikonowq lub podobnym przed-
miotem.

O uUwWAGA!

> Naijpierw uruchom urzqdzenie

D—— @=

i dopiero potem dodaj sktadni-
E—1 kil W przeciwnym razie mie-

szanka lodowa natychmiast zamarznie na

$ciankach miski do zamrazania @ i zablokuje

koficéwke do mieszania @. Silnik ulegnie
przegrzaniul

9) Wyimij 16d z miski do zamrazania @.
Lody sq migkkie, mogq zostaé natozone na
tyzeczke i mozna je od razu spozy¢.

> W trakcie wyrabiania masy w zadnym
przypadku nie nalezy zatrzymywaé urzg-
dzenia. W przeciwnym razie masa lodowa
natychmiast zamarznie na $ciankach miski do
zamrazania @ i zablokuje koAcéwke do mie-
szania @. Silnik ulegnie przegrzaniu!

® uwaAGA!

> Nie uzywaj metalowych przedmiotéw do
wyjmowania gotowej masy lodowej z miski
do zamrazania @. Mogq one uszkodzi¢
whnetrze. Najlepiej uzyj do tego zgarniaka
silikonowego lub drewnianej tyzki.

1) Wyimij miske do zamrazania @ z zamrazar-
ki / zamrazalnika i wyjmij torebke do zamra-
Zania.

2) Zt6z urzqdzenie, zaleznie od przewidywa-
nego zastosowania, jak opisano w rozdz.

7. Montaz urzgdzenia.
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10. Przepisy

@ Wskazéwka

> Przepisy bez gwaranciji. Wszystkie dane
dotyczqce sktadnikéw i przygotowania sq
wartosciami orientacyjnymi. Uzupetnij te
propozycje przepiséw w oparciu o wtasne
doswiadczenie.

> Efekt zalezy w znacznym stopniu od zasto-
sowanych sktadnikéw. Produkty mleczne o
duzej zawartosci ttuszczu zapewniajq lepszg
konsystencje kremowq i trwatosc.

>  Maksymalna pojemnos¢ jednej miski do za-
mrazania @ wystarcza na ok. 9 - 10 kulek
loddw.

10.1. Lody waniliowe

Sktadniki

200 ml/200 g mleka petnottustego
200 ml/200 g $mietany

40 g cukru pudru

24 g cukru waniliowego (ok. 3 paczki)
2 z6ttka

Przygotowanie

1) Ubij zéttko z cukrem waniliowym i cukrem
pudrem, az masa bedzie jasna.

2) Dodaj mleko.

3) Ubij émietane do momentu, az stanie sie nieco
sztywna.

4) Wymieszaj $mietang z masq.
5) Schtadzaj mase lodowq w lodéwce przez
ok. 4 godziny.
Teraz mozna wyrobi¢ lody, jak opisano wczeséniej
w instrukgji.

10.2. Lody truskawkowe

Sktadniki

B ok. 300 g truskawek

B 200 ml/200 g mleka petnottustego
B 200 ml/200 g $mietany

B 100 g cukru pudru

Przygotowanie
1) Zmiksuj truskawki blenderem.

2) Ubij $mietane do momentu, az stanie sie nieco
sztywna.

3) Wymieszaj zmiksowane truskawki ze
$mietanq, z mlekiem, cukrem waniliowym
i cukrem pudrem.

4) Schtadzaj mase lodowg w lodéwce przez
ok. 4 godziny.

Teraz mozna wyrobi¢ lody, jak opisano wczeséniej
w instrukgi.

10.3. Weganskie lody
migdatowo-bananowe

Sktadniki
150 g bananéw

Sok z pofowy cytryny
250 ml/250 g napoju migdatowego
200 ml/200 g $mietany sojowe;j

100 g cukru pudru

Przygotowanie

1) Zmiksuj banana razem z sokiem cytrynowym.

2) Ubij émietane sojowq do momentu, az stanie
sie nieco sztywna.

3) Wymieszaj zmiksowanego banana ze $mie-
tang sojowq, napojem migdatowym i cukrem
pudrem.

4) Schtadzaj mase lodowq w lodéwce przez
ok. 4 godziny.

Teraz mozna wyrobi¢ lody, jak opisano wczeséniej
w instrukgi.
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10.4. LOdY mleczne z mango 7) Odczekaj ok. 5 minut i nie wylqczajqce urzg-
I dzenia, dodawaj stopniowo rozdrobnione
Sktadniki orzechy do urzqdzenia.

B 200 g migzszu z owocu mango 8) Odczekaij, az lody bedq gotowe.

H 200 ml/200 leka petnottust o e
/200 g mleka pefnoffustego 10.6. Sorbet z kiwi
B 200 ml/200 g $mietany

B 100 g cukru pudru Sktadniki
P . B ok. 5 owocdw kiwi
rzygotowanie (ok. 390 g migzszu owocu)

1) Zmiksuj migzsz z mango blenderem. T

B 100 g cukru
B 100 ml wody

2) Ubij $mietane do momentu, az stanie sie nieco
sztywna.
3) Wymieszaj zmiksowany migzsz z mango ze
$mietang, z mlekiem, cukrem waniliowym .
i cukrem pudrem. Przygotowanie
1) Obierz kiwi, usuri szyputke, wykrawajqc jg w

4) Schtadzaj mase lodowq w lodéwce przez
ksztalcie stozka. Pokrdj migzsz w kostke.

ok. 4 godziny.
Teraz mozna wyrobi¢ lody, jak opisano wezedniej 2) Pokréj migzsz w kostke.
w instrukgii. 3) Pokrop migzsz wycisnietym sokiem z limetki.
4) Wstaw migzsz na 1 godzine do zamrazarki.

10.5. Lody mleczne z

5) Zagotuj cukier w 100 ml wody, az powstanie

orzechami syrop. Schtodz syrop.
Sktadniki 6) Zmiksuj blenderem syrop z migzszem.
B 100 g orzechéw Teraz mozna wyrobi¢ sorbet, jak opisano wcze-
$niej w instrukeji.
B 200 ml/200 g mleka petnottustego
B 200 ml/200 g émietany 11. Czyszczenie
W 200 g cukru pudry /\ NIEBEZPIECZENSTWO!
B 1 opakowanie cukru waniliowego > Przed czyszczeniem urzqdzenia wyciggnij
B sohko wiyk sieciowy z gniazda zasilania.
. Zespotu silnika @ nigdy nie wolno zanu-
Przygotowame rza¢ w cieczy, a ciecz nie moze przedostad
1) Rozdrobnij orzechy. sig do obudowy zespotu silnika @.
2) Ubij zéttko z cukrem waniliowym i cukrem D UWAGA!

pudrem, az masa bedzie jasna. - o ,
> Do czyszczenia nie stosuj zadnych zrgeych,

3) Ubij $mietane do momentu, az stanie sig nieco chemicznych ani szorujacych $rodkéw
sztywna. czyszczqceych. Powodujq one zniszczenie

4) Wymieszaj mleko, $mietane i cukier puder. powierzchni urzqdzenia.

5) Schtadzaj mase lodowq w lodéwce przez > Podczas czyszczenia uwazaj, aby do wnetrza
ok. 4 godziny. urzqgdzenia nie przedostata sie wilgoé. Mogto-

6) Po schtodzeniu wlej mase lodowq do urzqdze- by to trwale uszkodzi¢ urzqdzenie.
nia, jok opisano w rozdz. 9. Wyrabianie 4 Jezeli urzqdzenie jest jeszcze zmontowane,
lodow. przed umyciem nalezy je rozmontowaé:
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— Obré¢ pokrywke @ w lewo, az bedzie
mozna jq zdjqé.

- Wyciqgnij 0§ mieszania @ z uchwytu
w pokrywce @©.

- Odtqgcz kohcédwke do mieszania @ od osi
mieszania @.

— Odczep pokrywke @ od zespotu silni-
ka @, dociskajqc lekko do wewnatrz oby-
dwie blokady wystajqgce z pokrywki @,
aby zespét silnika @ mozna byto zdjgé z
pokrywki @ (patrz rys. B).

— Przytrzymaj pierscien z tworzywa
sztucznego @ przy uchwytach i wyjmij
pierscien z tworzywa sztucznego @ oraz
mise do zamrazania @ z pojemnika
zewnetrznego ©@.

Zespdt silnika @ czysé wilgotng szmatkqg po

kazdym uzyciu. W przypadku trudnych do

usuniecia zabrudzeh nanie$ na szmatke kilka
kropel fagodnego ptynu do mycia naczy.

Na koniec przetrzyj urzqdzenie szmatkq

z czystq wodqg. Upewnij sig, ze w urzqdzeniu

nie pozostaly resztki ptynu do mycia naczyn

oraz catkowicie wysusz urzqdzenie przed
ponownym uzyciem.

Kiedy miska do zamrazania @ uzyska
temperature pokojowq, wyczy$é jq w zlewie
tagodnym $rodkiem do mycia naczyh i wodg
w temperaturze maks. 40°C. Nastepnie
sptucz duzq ilosciq czystej wody, aby usunqé
ewentualne resztki $rodka do mycia naczyn.

Umyj pokrywke @, o$ mieszania @), koricéw-
ke do mieszania @, piericien z tworzywa
sztucznego @ i pojemnik zewnetrzny @ w
cieptej wodzie z niewielkq iloécig ptynu do
mycia naczyn. Nastepnie wyptucz te elementy
w czystej wodzie, by usungé resztki ptynu do
mycia naczyn.

Wskazéwka

~—x Korcéwke do mieszania @ i pokryw-
ke © (bez zespotu silnika @) mozna
réwniez myé w zmywarce do naczyn. Czegsci

wkiadaj mozliwie tylko do gérnego kosza zmy-
warki i nie dopuszczaj do ich zaklinowania.

Przed ponownym uzyciem upewnij sie, ze
wszystkie elementy sq dokfadnie wysuszone.

12. Dane techniczne
Napigcie znamionowe | 220 - 240V ~, 50 Hz
12W

Pobér mocy

Pobér mocy w trybie

wylqczenia 001w

/ol

Klasa ochronnosci

Pojemnosé uzytko-

wa miski do zamra- ok. 11
zania @
Pojemnos¢ miski ok. 1,651

do zamrazania @

13. Przechowywanie

¢  Umyte urzqdzenie przechowuj w czystym
i suchym miejscu.

14. Utylizacja
Symbol przekredlonego kosza na $mieci
oznacza, ze po zakonczeniu eksplo-
atacji tego urzqdzenia nie wolno go
utylizowaé z odpadami domowymi.
Urzqdzenie nalezy odda¢ do wyspecijalizowanych
punktéw zbiérki odpadéw, zaktadéw recyklingu
lub zaktadéw utylizacji odpadéw.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wplyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawarto¢ niebezpiecznych substancii, mieszanin
oraz czeici sktadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia waznq role w przyczynianiu sie do
ponownego uzycia i odzysku surowcéw wtérnych,
w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywajq na
zachowanie wspélnego dobra jakim jest czyste
$rodowisko naturalne.

Przed zwrotem nalezy usungé wszystkie dane
osobowe.

Opakowanie urzqdzenia jest wykonane z mate-
riatéw przyjaznych dla $rodowiska naturalnego i
mozna je oddaé w lokalnych punktach recyklingu.
Opakowanie nalezy utylizowaé w sposéb przyja-
zny dla $rodowiska.
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15. Zamawianie czesci
zamiennych

Czesci zapasowe dla tego produktu mozna za-
mawiaé przez caty czas w Infernecie na stronie
www.kompernass.com.

Zeskanuj kod QR za
pomocq swojego
smartfonu/tabletu. Za
pomocq tego kodu QR
mozesz przej$¢ bezpo-
érednio do naszej
strony internetowej i
przegladaé oraz za-
mawia¢ dostepne
czesci zamienne.

@ Wskazéwka

> W przypadku probleméw z zaméwieniem
online mozna skontaktowaé sie z naszym cen-
trum serwisowym telefonicznie lub mailowo.

> Sktadajgc zaméwienie zawsze prosimy o po-
danie numeru artykutu (IAN) 508354_2507.

> Nalezy pamietaé, ze nie dla wszystkich kra-
jéw dostawy jest mozliwe zaméwienie czeici
zamiennych przez Internet.
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16. Gwarancja Kompernal
Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancigq, liczac
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ogra-
niczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowad paragon. Jest on wymagany
jako dowdd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
ujawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
ie] wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czegsci rozpoczyna sie nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia
gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.



Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czesci
produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czedci fatwo tamliwych, np. przetgczni-
kéw lub czeéci wykonanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pra-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy scisle przestrzega¢ wszystkich instrukgji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancji.

Readlizacja zobowigzan gwarancyjnych
W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygo-
tuj paragon fiskalny oraz numer artykutu

(IAN) 508354 _2507 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytufowej
instrukciji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub
na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdze-
nia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo-
wiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dofqczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wczesdniej adres serwisu.

OO

Na stronie www.lidl-service.com

ul

mozesz pobraé te i wiele innych
[= instrukgii, filméw o produktach oraz
PDIFuI-ONLINE

oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocg tego kodu QR mozesz prze;jsé
bezposrednio na strong serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu

(IAN) 508354_2507.

16.1. Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 508354_2507 |

16.2. Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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1. lzanga

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq. Pasirinkote
kokybitkg gaminj.

I!!_I Naudojimo instrukcija yra $io gaminio dalis.
L—I Joje pateikti svarbis saugos, naudojimo ir
3alinimo nurodymai. Prie$ pradédami naudoti gaminj,
susipazinkite su visais naudojimo ir saugos nurody-
mais. Gaminj naudokite tik taip, kaip aprasyta, ir tik
nurodytais naudojimo tikslais. Perduodami gaminj
tretiesiems asmenims, kartu perduokite visus jo
dokumentus.

2. Naudojimas pagal paskirti
Sis prietaisas skirtas fik pieniskiems ledams ir

Serbetui gaminti. Jis skirtas privagiai naudoti
uzdarose patalpose.

Bet koks kitoks prietaiso naudojimas ar keitimas
laikomas naudojimu ne pagal paskirtj ir gali kelti
didelj pavojy. Gamintojas neatsako uz Zalg, atsi-
radusiq naudojant prietaisq ne pagal paskirtj arba
netinkamai. Prietaisas néra skirtas komercinio
naudojimo reikméms.

Laikykités naudojimo 3alyje galiojanéiy taisykliy

ir, atsizvelgiant j aplinkybes, su maistu besiliecian-
tiems pavirsiams ir medziagoms taikomy specialiy
nuostaty.
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3. Naudojami jspéjimai ir
zenklai
Sioje naudojimo instrukcijoje, ant pakuotés ir prie-

taiso rasite toliau aprasyty jspéjimy ir zenkly (jei
tinka):

PAVOJUS! |spéjimas su Sivo Zenklu

ir signaliniv ZodZiu PAVOJUS nurodo
tiesiogiai gresianciq pavojingg situacijq,
kurios nevengiant patirsite mirtiny arba
sunkiy suzalojimy.

ISPEJIMAS! |spéjimas su Sivo Zenklu
ir signaliniv Zodziu |SPEJIMAS nurodo
galimg pavojingg situacijq, kurios neven-
giant kyla pavojus patirti mirtiny arba
sunkiy suzalojimy.

ATSARGIAL! |spéjimas su Siuo Zenklu
ir signaliniv ZodZiu ATSARGIAI nurodo
galimg pavojingq situacijq, kurios neven-
giant kyla pavojus patirti nedideliy arba
vidutiniy suzalojimy.

> B P

DEMESIO! |spéjimas su Siuo Zenklu

ir signaliniu Zod%iu DEMESIO nurodo
galimg situacijq, kurios nevengiant kyla
pavojus patirti materialinés Zalos.

Nurodymas: Nurodymu pateikiama
papildomos informacijos, padedangios
lengviau naudoti prietaisq.

Kintamoji srové / kintamoji jtampa

Il apsaugos klasé: prietaisas apsaugotas
dviguba arba sustiprinta izoliacija.

Visos su maisto produktais besiliecian-
gios Sio prietaiso dalys gali liestis su
maistu.

@ e



@ Galima plauti indaplovéije.

L!LIJI Perskaitykite instrukcijq.

Pakuote pasalinkite saugodami aplinkg.

QL

Pakuoté pagaminta i3 perdirbamy

N medZiagy. Risivodami atliekas atsizvel-
Elektrinio prietaiso neimeskite su %(9 kite | pakuotés medziagy zenklinimg.
buitinémis atliekomis! Jos zenklinamos Siais trumpiniais (a) ir
t b l} skaiiais (b): 1-7: plastikai, 20-22:
& | popierius ir kartonas, 80-98: sudétinés
medZiagos.

4. Svarbus saugos nurodymai

/A PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIS!

Prie$ naudodami prietaisq patikrinkite, ar néra matomy i$oriniy pazei-
dimy. Nenaudokite prietaiso, jei jis paZeistas arba buvo nukrites.
Prietaisq junkite tik tada, kai elektros lizdas yra tinkamai jrengtas ir jZe-
mintas, o jtampa atitinka duomeny lenteléje nurodytq jtampgq. Elektros
lizdas turi biti lengvai pasiekiamas, kad nenumatytu atveju prietaisg
galétuméte greitai atjungti nuo elektros tinklo.

Maitinimo laidg nutieskite taip, kad jis nesiliesty prie karsty ar astria-
briauniy daikty. Maitinimo laidg nutieskite taip, kad jis nebtty sulenk-
tas, prispaustas ar kitaip pazeidZiamas.

Prie$ perkeldami, pripildydami ar valydami prietaisq, taip pat jei sutriko
prietaiso veikimas arba neketinate jo naudoti, kas kartq i§ elektros
lizdo i3traukite tinklo kistukg! Maitinimo laidg visada traukite suéme
uz tinklo kituko, o ne uz maitinimo laido. Nelieskite prietaiso kituko
Slapiomis arba drégnomis rankomis.

Variklio bloko, maitinimo laido ar tinklo kistuko niekada nenardinkite
i vanden; ar kitus skyscius! Jei prietaisas jkristy | skystj, nedelsdami i3
elektros lizdo istraukite tinklo kistukg. Prie$ vél naudodami, paveskite
prietaisq patikrinti.
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Kad isvengtuméte pavojy, paZeistq Sio prietaiso jjungimo | tinklg laidg
turi pakeisti gamintojas, jo klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojas
arba panasios kvalifikacijos asmuo.

Prietaisas, maitinimo laidas ir tinklo kistukas visada turi biti atokiai nuo
atviros ugnies ir karsty pavirsiy.

Prietaisq naudokite tik sausose patalpose.

Saugokite jj nuo lietaus ir drégmés.

Prietaisq pastatykite taip, kad jis negaléty ikristi j vandenj, pvz., i
vonig arba kriaukle.

Visada i§junkite prietaisq i§ elektros tinklo, kai ketinate palikti jj

nepriZidrimq, taip pat pries surinkdami, isrinkdami ar valydami.
Niekada neardykite variklio bloko. Viduje néra jokiy daliy, kurioms
reikéty techninés prieZitros. Atidarius korpusq, kyla elektros smigio
pavojus!

Saldymo inde niekada neapdorokite daugiau nei 700 ml ledy misinio.
Niekada nenaudokite prietaiso su tuciu $aldymo indu.

eve—

Nepalikite nepriZigrimo naudojamo prietaiso.

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

Sj prietaisq gali naudoti 8 mety amziaus ir vyresni vaikai, taip pat
silpnesniy fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebéjimy asmenys arba mazai

patirties ir (arba) Ziniy turintys asmenys, jei jie yra priZigrimi arba buvo
iSmokyti saugiai naudoti prietaisq ir supranta jo keliamus pavojus.

m Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

Naudotojo atliekamy valymo ir techninés priezitros darby neleidZiama
atlikti vaikams, nebent jie yra 8 mety amziaus arba vyresni ir prizigrimi.
Prietaisq ir jo jungiamaqjj laidq laikykite jaunesniems kaip 8 mety
amziaus vaikams nepasiekiamoje vietoje.

DraudZiama Zaisti su pakuotés medZiagomis. Kyla pavojus uzdustil
Prietaisq naudokite tik pagal paskirt;.

Neteisingai ar netinkamai naudojant prietaisq kyla pavojus susizalotil
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m Pries kei¢iant priedus ar papildomas dalis, kurios prietaisui veikiant
juda, prietaisas turi bdti i§jungtas, o jo kistukas istrauktas i§ elektros
lizdo.

m Nekiskite ranky j veikiantj prietaisq. Pirstus, ilgus plaukus, drabuZius
ir kitus daiktus laikykite atokiai.

m Nelieskite at¥aldyto Saldymo indo $lapiomis rankomis.

/A ISPEJIMAS! PAVOJUS SVEIKATAI!

m Ruosiant valgomuosius ledus su Zaliais kiauginiais, kyla pavojus
uzsikrésti salmonelémis. Todél laikykités toliau pateikty higienos
rekomendacijy.

m Salmonelés gali daugintis, jei kiausiniai laikomi per ilgai arba nepo-
kankamai $altai. Todél visada naudokite SvieZius, gerai atvésintus
kiausinius. Zmonéms su nusilpusio imunine sistema, pvz., vaikams ar
pagyvenusiems Zzmonéms, niekada neruoskite ledy pagal receptus su
zaliais kiausiniais.

m UzZSaldant produktus, salmonelés nezusta ir atildytuose leduose jos
gali daugintis. Dél to ledy mase geriausia suvartoti i§ karto vos paruous.
Laikomus $aldytuve valgomuosius ledus reikia suvartoti per 24 valandas.
Saldiklyje -18 °C temperatiroje juos galima laikyti daugiausia vieng
savaite.

AfSildyty valgomyjy ledy pakartotinai neuz3aldykite!
Pagamine ledus, kruopiéiai iSplaukite ledy gaminimo aparatq ir visus
naudotus indus bei jrankius.

(D) DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

m Prietaisui valdyti nenaudokite iSorinio laikmadio arba atskiros nuotolinio
valdymo sistemos.

m Nenaudokite prietaiso ant kar$to pavir§iaus arba 3alia $ilumos 3altiniy
(pvz., viryklés, orkaités).

m Niekada nei§junkite veikianéio prietaiso ir jo vél véliau nejunkite.
UZ3alusi ledy masé gali uzblokuoti ir paZeisti maiymo antgalj.
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Prie uzsaldydami sitikinkite, kad $aldymo indas yra visiskai sausas.
| 3aldiklj arba 3aldytuvg dékite tik $aldymo indq, o ne visq prietaisq.
Niekada nesildykite aldymo indo aukstesnéje nei 40 °C temperatiroje.

Nenaudokite metaliniy jrankiy gatavai ledy masei i§ Saldymo indo

isimti. Jie gali pazZeisti vidinj pavirsiy. Geriausia naudoti silikoninj

grandiklj arba medinj $aukstq.

Paruostq produkty midinj j 3aldymo indg dékite tik prietaisui veikiant.

Prietaisq naudokite tik su kartu tiekiamais priedais.

5. Tiekiamas rinkinys
Tiekiamo rinkinio dalys:
® |edy gaminimo aparatas

Naudojimo instrukcija

[

( Nurodymas

> Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar
néra pastebimy trokumy.

> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba ga-
minys pazeistas dél netinkamos pakuotés
arba gabenant, kreipkités klienty aptar-
navimo tarnybos karstgja linija (Zr. skyriy
16.1. Klienty aptarnavimas).

6. Prietaiso aprasymas
(paveikslélius Zr. iskleidZiamajame puslapyie)
A paveikslélis

@ Sukamasis jungiklis jj. / 3.

@ Variklio blokas

© Dangtis

Maidymo velenas

Maidymo antgalis

Saldymo indas

Plastikinis Ziedas

I3orinis indas

00000

Pildymo anga
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7. Prietaiso surinkimas
Prietaisq surinkite vadovaudamiesi paveiksléliais
isskleidziamajame puslapyie.

1) Padalinkite nuo prietaiso pakuotés medziagas
ir lipdukus, jei tokiy yra.

2) Nuvalykite visas dalis, kaip apradyta skyriuje
11. Valymas, kad pasalintuméte galincius
biti gamybos medziagy likucius.

3) Uzdékite dangtj @ ant variklio bloko @

(2r. B pav. i$skleidZiamajame puslapyije).
Abu fiksatoriai turi girdimai uZsifiksuoti.

4) Maisymo veleng @ i§ apacios jkiskite  variklio
blokqg @.

5) Maisymo antgalj @ uzmaukite ant maidymo
veleno @.

6) Plastikinj ziedg @ uzdékite ant iSorinio
indo @. Plastikinio Ziedo @ rankenélés turi
bt atitinkamose i3orinio indo @ jdubose.
Rankenélé su rodyklés simboliu [> turety biti
desinéje puséije.

7) Saldymo indg @ uzdékite ant plastikinio
Ziedo @.

8) Dangtj @ su variklio bloku @ ir surinktu
maidymo antgaliv @ uzdékite ant plastikinio
Ziedo @. Dangtj © sukite pagal laikrodZio
rodykle, kol simbolis & bus nukreiptas |
rodykle D> ant plastikinio Ziedo @ rankenélés.

9) Tinklo kidtukq jkiskite j elektros lizdq.

Dabar prietaisas parengtas naudoti.



8.
¢

<*

Parengiamieji darbai

Norint gerai pagaminti ledus, tiek 3aldymo
indg @, tiek paruostq ledy misinj reikia i3
anksto gerai afialdyti.

Saldymo indg @ mazdaug 24 valandas
palaikykite vertikaliame / horizontaliame 3aldi-
klyje ne Zzemesnéje kaip -18 °C temperatiroje.

Nurodymas

Pries jdédami  vertikaly ar horizontaly 3aldiklj
isitikinkite, kad $aldymo indas @ yra visiskai
sausas.

Prie$ $aldydami, $aldymo indg @ jdékite j 3al-
dymo maiselj ir kuo sandariau jj uzriskite. Tada
3aldymo inde @ nesusidarys ledo ir 3erk$no.
Staciq $aldymo indg @ jdékite | vertikaly ar
horizontaly 3aldiklj.

Saldymo indg @ i3 3aldiklio isimkite ik prie3
pat apdorodami paruoitq ledy misinj. Tada
$aldymo indas @ bereikalingai nesusils.

Vaisius ir skystus produktus, tokius kaip pienas,
sojy pienas arba grietinélé, dar prie3 apdoro-
dami sudékite | Saldytuva. Jie atials, todél ledy
misinj reikés 3aldyti trumpiau.

Trintuvu sutrinkite vaisius ir sumaiSykite visas
recepte nurodytas sudedamgsias dalis.

Ledy miinj $aldykite 3aldytuve apie 4 valandas.

Nurodymas

Naudojant riebius pieno produktus, pavyz-
dziui, grietinéle arba maskarpone, pagamina-
mi labai kremiski, intensyvaus skonio valgomie-
ii ledai.

Ledy masei pasaldinti geriausia naudoti
cukraus pudrq. Tada ledai bus standesni ir
susidarys maziau ledo kristaly.

Saldytus vaisius atiildykite tik i§ dalies, tada
juos lengviau sutrinsite.

Ledy gaminimas

DEMESIO!

Kas kartq pirmiausia jjunkite
.. prietaisq ir tik paskui sudékite

sudedamagsias dalis! Antraip

ledy misinys iskart prisals prie 3aldymo indo @

sieneliy ir uzblokuos maisymo antgalj @.
Todeél perkais variklis!

> Apdorodami produktus jokiu budu neigjunkite

prietaiso. Antraip ledy masé iskart pridals prie
3aldymo indo @ sieneliy ir uzblokuos maisymo
antgalj @. Todél perkais variklis!

1) Isimkite 3aldymo indq @ i§ vertikalaus /
horizontalaus 3aldiklio ir nuimkite 3aldymo
maiselj.

2) Surinkite prietaisq, kaip apradyta skyrivje
7. Prietaiso surinkimas.

3) ljunkite prietaisq, sukamgjj jungiklj @ nustaty-
dami j 1" padéti. Maidymo antgalis @ sukasi.

4) Dabar paruoitq ledy miginj pro pildymo
angq @ sudékite | Saldymo indg @. Tam
geriausia naudoti indg su snapeliv. Tagiau
niekada nedékite daugiau nei 700 ml. Apdo-
rojant produktus, masés turis padidéja!

5) Prietaisas turi veikti tol, kol miinys bus norimos
konsistencijos. Véliausiai po 40 minuéiy ledai
bus paruodti.

(® Nurodymas

> Jei ledai daugiausia po 40 minu&iy netapo

norimo standumo, palaikykite juos 3aldiklyje,
kol ledai taps norimos konsistencijos.

6) I§junkite prietaisq, sukamajj jungiklj @ nustaty-
dami j ,O" padétj ir istraukite tinklo kistukq.

7) Dangt @ sukite pries laikrodZio rodykle,
kol simbolis W® bus nukreiptas | rodykle
ant plastikinio Ziedo @ rankenélés. Nuimki-
te dangt] ©.

8) Istraukite i3 ledy maisymo antgalj @. Jei ant
jo prikibo ledy, nubraukite juos silikoniniu
3aukstu ar panasiu jrankiu.

9) Iimkite ledus i$ $aldymo indo @. Ledus

galima pakabinti 3aukstu ir i§ karto valgyti.

(® DEMESIO!
> Nenaudokite metaliniy jrankiy gatavai ledy

masei i 3aldymo indo @ iimti. Jie gali pazZeis-
ti vidinj pavirdiy. Geriausia naudoti silikoninj
grandiklj arba medinj 3aukstq.
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10. Receptai

(® Nurodymas

> Receptai pateikiami be garantijos. Visa
sudedamyjy daliy informacija ir gaminimo
duomenys yra apytiksliai. Siclomus receptus
pakoreguokite pagal savo skonj.

> Rezultatas pirmiausia priklauso nuo naudojamy
produkty. Naudojant riebius pieno produktus,
ledai buna kremiskesni ir standesni.

> Maksimaliai pripilde $aldymo indg @, paga-
minsite apie 9-10 rutulivky ledy.

10.1. Vaniliniai ledai

Maisto produktai

200 ml / 200 g nenugriebto pieno
200 ml / 200 g grietinéleés

40 g cukraus pudros

24 g vanilinio cukraus (apie 3 pakeliai)

2 kiauginio tryniai

Paruosimas

1) Kiausinio trynius plakite su vaniliniu cukrumi ir
cukraus pudra, kol masé taps $viesi.

2) Supilkite pieng.
3) Plakite grietinéle, kol i 3iek tiek sustandés.
4) |maidykite grietinéle j mase.

5) Ledy mase $aldykite 3aldytuve apie 4 valandas.

Tada i§ ledy masés pagaminkite ledy, kaip aprasy-
ta instrukcijoje.

10.2. Braskiniai pieniski ledai

Maisto produktai

B Apie 300 g braskiy

B 200 ml /200 g nenugriebto pieno
B 200 ml / 200 g grietinélés

B 100 g cukraus pudros
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Paruosimas
1) Braskes sutrinkite.
2) Plakite grietinéle, kol i 3iek tiek sustandés.

3) Sutrintas braskes sumaidykite su grietinéle,
pienu ir cukraus pudra.

4) Ledy mase 3aldykite 3aldytuve apie 4 valandas.
Tada i§ ledy masés pagaminkite ledy, kaip aprasy-
ta instrukcijoje.

10.3. Veganiski bananiniai-
migdoliniai ledai

Maisto produktai

150 g banany

Pusés citrinos sultys

250 ml / 250 g migdoly gérimo

200 ml / 200 g sojy grietinélés

100 g cukraus pudros

Paruosimas
1) Banang sutrinkite kartu su citrinos sultimis.
2) Plakite sojy grietinéle, kol i 3iek tiek sustandés.

3) Sutrintus bananus sumaidykite su sojy grieting-
le, migdoly gérimu ir cukraus pudra.

4) Lledy mase $aldykite 3aldytuve apie 4 valandas.

Tada i§ ledy masés pagaminkite ledy, kaip
aprasyta instrukcijoje.

10.4. Mango pieniski ledai

Maisto produktai

B 200 g mangy minkstimo

B 200 ml /200 g nenugriebto pieno
B 200 ml /200 g grietinélés

B 100 g cukraus pudros

|



Paruosimas
1) Sutrinkite mangy minkstimq.
2) Plakite grietinéle, kol ji 3iek tiek sustandés.

3) Sutrintg mangy minktimg sumaidykite su
grietinéle, pienu ir cukraus pudra.

4) Ledy mase 3aldykite 3aldytuve apie 4 valandas.
Tada i§ ledy masés pagaminkite ledy, kaip apradyta
instrukcijoje.

10.5. Riesutiniai pieniski ledai
Maisto produktai

100 g riesuty

200 ml / 200 g nenugriebto pieno

200 ml / 200 g griefinélés

200 g cukraus pudros

1 pakelis vanilinio cukraus

1 kiauginio trynys

Paruosimas
1) Smulkiai sukapokite rie3utus.

2) Kiausinio trynj plakite su vaniliniu cukrumi ir
cukraus pudra, kol masé taps 3viesi.

3) Plakite grietinéle, kol ji 3iek tiek sustandés.
4) Sumaisykite pieng, grietinéle ir mase.
5) Ledy mase $aldykite 3aldytuve apie 4 valandas.

6) Atvésusiq ledy mase supilkite j prietaisq, kaip
aprasyta skyrivie 9. Ledy gaminimas.

7) Mazdaug po 5 minuéiy, nei§jungdami prietai-
so, po truputj suberkite j prietaisq sukapotus
rieSutus.

8) Palaukite, kol ledai bus pagaminti.

10.6. Kiviy serbetas

Maisto produktai

B Mazdaug 5 kiviai (apie 390 g vaisiy minkstimo)
B 1 Zdlioji citrina

B 100 g cukraus

B 100 ml vandens

Paruosimas
1) Nulupkite kivius ir i$pjaukite koteliy vietas.
2) Vaisiy mink3timg supjaustykite mazais kubeliais.
3) Vaisiy minkstimq apslakstykite i¥spaustos
Zzaliosios citrinos sultimis.
4) Vaisiy minkstimg 1 valandai jdékite j 3aldiklj.
5) Virkite cukry su 100 ml vandens, kol susidarys
sirupas. Paskui sirupg atvésinkite.
6) Maidytuvu ar strypiniu trintuvu sutrinkite vaisiy
minkstimq su sirupu.
Tada i§ masés galite pagaminti Serbeto, kaip
aprasdyta instrukcijoje.

11. Valymas

/\ PAVOJUS!
> Pries valydami prietaisq visada i3 elektros lizdo
istraukite tinklo kistukg.

Variklio bloko @ jokiu bidu negalima
nardinti | skys&ius ar leisti patekti skys€iams
i variklio bloko @ korpusg.

( DEMESIO!

> Nenaudokite agresyviy, cheminiy ar $veicia-
muyjy valymo priemoniy. Jos gadina prietaiso
pavirsiy.

> Kad prietaisas nepataisomai nesugesty,
pasiripinkite, kad j valomq prietaisq nepatekty
drégmeés.

4 Jei prietaisas dar surinktas, pries valydami

ii i3rinkite:

- Sukite dangtj @ prie3 laikrodzZio rodykle,
kol galésite jj nuimti.

- I3traukite maiSymo veleng @ i3 laikiklio
dangtyie ©.

— Atskirkite maiSymo antgalj @ nuo maisymo
veleno @.

- Atskirkite dangtj @ nuo variklio bloko @,
$velniai j vidy paspausdami abu pro
dangtj @ issikisusius fiksatorius, kad
variklio blokg @ bty galima nuimti nuo
danggio @ (zr. B pav.).

— Plastikinj Ziedq @ laikydami uZ rankené-
liy, iskelkite plastikinj Ziedq @ ir 3aldymo
indg @ i3 iSorinio indo @.
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¢ Kas kartq baige naudoti prietaisq, drégna
$luoste nuvalykite variklio blokg @. Jei ne-
$varumai prikibe tvir€iau, Zluoste sudrékinkite
$velniu plovikliv. Tada nusluostykite $variu
vandeniu sudrékinta 3luoste. |sitikinkite, kad
ant prietaiso neliko ploviklio likugiy, o pries vél
naudodami prietaisq - kad jis visiskai sausas.

4 Kai 3aldymo indas @ taps kambario tempera-
toros, i¥plaukite jj kriaukléje dvelniu plovikliu ir
ne karstesniu kaip 40 °C vandeniu. Paskui vis-
kg nuskalaukite dideliu kiekiu $varaus vandens,
kad padalintuméte galimus ploviklio likugius.

4 Dangtj @, maidymo veleng @, maidymo ant-
galj @, plastikinj ziedq @ ir i3orinj indg @
plaukite drungnu vandeniu, jpyle Siek tiek
ploviklio. Paskui 3ias dalis dar kartg nuska-
laukite $variu vandeniu, kad batumete tikri,
jog nuplovéte visus ploviklio likugius.

® Nurodymas
> Maisymo antgalj @ ir dangtj @
(be variklio bloko @) galite plauti ir
indaplovéje. Stenkités dalis sudéti j virSutinj
indaplovés krepdj ir patikrinkite, ar jos nepri-
spaustos.

4 Prie$ vél naudodami jsitikinkite, kad visos dalys
yra visiskai sausos.

12. Techniniai duomenys

Vardiné jfampa 220-240V ~, 50 Hz

Vartojamoiji galia 12W
Ygrtopmop_gohc' esant 0,01 W
i§jungties busenai
Apsaugos klasé I/
Saldymo indo @ .

S apie 11
naudingoji talpa
Saldymo indo @ talpa | apie 1,65 |
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13. Laikymas

¢ I3valytq prietaisq laikykite dvarioje ir sausoje
vietoje.

14. Salinimas

Perbrauktos siuksliy dézés Zenklas reis-

kia, kad, pasibaigus naudojimo laiko-

tarpiui, 3io prietaiso negalima i¥mesti su

buitinémis atliekomis. Prietaisq reikia
pristatyti | tam skirtq surinkimo vietq, perdirbimo
centrg arba atlieky 3alinimo jmone.

Pries atiduodami istrinkite visus asmens duomenis.

Pakuoté pagaminta i¥ aplinkg tausojanciy me-
dziagy, kurias galite pristatyti j vietos perdirbimo
jmones.

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.

15. Atsarginiy daliy
uzsakymas

Atsarginiy daliy Siam gaminivi visada galite
patogiai papildomai uZsisakyti internetu adresu
www.kompernass.com.

Savo i¥maniuoju telefo-
nu ar plansetiniu kom-
piuteriu nuskaitykite
QR kodg.

Sis QR kodas Jus nu-
kreips tiesiai | musy
svetaing, kurioje galé-
site perzioréti mosy
turimas atsargines
dalis ir jy uzsisakyti.

(® Nurodymas

> Jei internetu Jums uZsisakyti neparanku, telefo-
nu arba elektroniniu pastu galite kreiptis | msy
klienty aptarnavimo centrg.

> UZsisakydami visada nurodykite ir gaminio
numerj (IAN) 508354_2507.

> Atminkite, kad ne visose 3alyse, | kurias tiekia-
mas gaminys, atsarginiy daliy galima uZsisaky-
ti internetu.



16. KompernaB Handels
GmbH garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3
mety garantija. I3ry3kéjus Sio gaminio trokumams,
gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais re-
glamentuojamas teises. Toliau iddéstytos garantijos
teikimo sqlygos $iy josy teisés aktais reglamentuoja-
my teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo salygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo
pirkimo datos. [§saugokite kasos &ekj. Jo reikia kaip
pirkimo dokumento.

Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo datos
i$ry3kéty medziagy ar gamybos trikumy, gaminj
savo nuoziira nemokamai pataisysime, pakeisime
arba grgZinsime sumokétq sumg. Norint pasinau-
doti garantija, sugedusj gaminj ir pirkimo dokumen-
tq (kasos &ekj) batina pateikti trejy mety laikotarpiu
trumpai aprasius trokumgq ir nurodZius trokumo
atsiradimo laikg.

Jei trokumui taikoma miisy garantija, jums grgZin-
sime sutaisytq arba pristatysime naujq gaminj.
Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo
laikotarpis nepratgsiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés
aktais reglamentuojama trokumy pasali-
nimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy
paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis nepratesia-
mas. Ta pati sglyga taikoma ir pakeistoms bei su-
taisytoms dalims. Apie jsigyto gaminio pazeidimus
ir trokumus btina pranesti vos ispakavus gaminj.
Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui uZ remon-
to darbus imamas mokestis.

Garantijos apréptis

Prietaisas kruop3&iai pagamintas vadovaujantis
grieztomis kokybés gairémis ir prie pristatant buvo
isbandytas.

Garantija taikoma tik medZiagy arba gamybos
trokumams. Sis garantija netaikoma jprastai dy-
lan&ioms dalims, priskiriamoms prie susidévinciy
daliy kategorijos, arba l6ztangiy (duziy) daliy,
pavyzdziui, jungikliy ar i3 stiklo pagaminty daliy,
pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas,
netinkamai naudojamas ar netinkamai priZigrimas.
Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai
laikomasi visy naudojimo instrukcijoje pateikty
nurodymy. Gaminj draudZiama naudoti tokiems
tikslams ar tokiu bidu, kurie nerekomenduojami
naudojimo instrukcijoje arba dél kuriy joje ispéjo-
ma.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudo-
jimo reikméms. Garantija netaikoma pikinaudZiavi-
mo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama
jéga ir jei remontuoja ne musy jgaliotoji klienty
aptarnavimo tarnyba.

Garantiniy jsipareigojimy vykdymas
Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymq, praso-
me vadovautis toliau nurodytais nurodymais:

B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio,
turékite kasos &ekj kaip pirkimo dokumentq ir
gaminio numerj (IAN) 508354 _2507.

B Gaminio numerj rasite gaminio duomeny
lenteléje, i3graviruotg ant gaminio, nurodytq
ant naudojimo instrukcijos virelio (apacioje
kairéje) arba uzklijuotq gaminio uzpakalinéje
puséje ar apadioje.

B Jeiidry3keéty prietaiso veikimo ar kitokiy troku-
my, pirmiausia telefonu arba elektroniniu
pastu kreipkités  toliau nurodytq klienty ap-
tarnavimo skyriy.

B Tada sugedusiu pripazintq gaminj, pridéje
pirkimo dokumentq (kasos &eki) ir nurode
trokumg bei jo atsiradimo laikg, nemokamai
galésite iSsiysti jums nurodytu techninés prieZit-
ros tarnybos adresu.

EERE
®

I$ svetainés www.lidl-service.com
galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny,
(=] gaminiy vaizdo jrasy ir jdiegimo

programinés jrangos.

Sis QR kodas Jus nukreips tiesiai j ,Lidl" klienty
aptarnavimo puslapj (www.lidl-service.com), kuria-
me jvede gaminio numerj (IAN) 508354_2507
galésite atverti savo naudojimo instrukeijq.
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16.1. Klienty aptarnavimas
@ Prieziura Lietuva
Tel. 08 00 33144
Elektroninio pasto adresas:
kompernass@lidl.It

[IAN 508354_2507 |

16.2. Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés priezitros
tarnybos adresas. Pirmiausia susisiekite su nurodyta
klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.kompernass.com
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1. Sissejuhatus

Palju 8nne uue seadme ostu puhul. Te otsustasite
sellega kvaliteetse toote kasuks.

I!_!I Kasutusjuhend on selle toote osa. See
L_I sisaldab olulisi juhiseid ohutuse, kasutami-
se ja jaatmekaitluse kohta. Tutvuge enne toote
kasutamist kéikide kdsitsus- ja ohutusjuhistega.
Kasutage toodet ainult kirjeldatud viisil ja nimetatud

kasutusvaldkondades. Andke toote edasiandmisel
kolmandatele isikutele kdik dokumendid kaasa.

2. Sihipdrane kasutamine

Seda seadet kasutatakse ainult piimajédtise ja
sorbeti valmistamiseks. See on ette néhtud koduma-
japidamiste suletud ruumides kasutamiseks.

Igasugune muu kasutamine v&i seadme muutmine
on mittesihip&rane ja kétkeb endas olulisi dnnetus-
ohtusid. Toofja ei vastuta mittesihipérase kasutami-
se voi vale kdsitsemise tottu pdhjustatud kahjude
eest. Seade ei ole ette ndhtud té&nduslikuks kasu-
tamiseks.

Jérgige kasutusriigis kehtivaid eeskirju ja vajadusel
toiduainetega kokkupuutuvate pealispindade ja
materjalide kohta kehtivaid eritingimusi.
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3. Kasutatud hoiatusjuhised
ja simbolid

Ké&esolevas kasutusjuhendis, pakendis ja seadmel
kasutatakse jérgmisi hoiatusjuhiseid ja simboleid
(kui see on asjakohane):

OHT! Selle simboli ja mérgusénaga
,OHT" t&histatud hoiatusjuhis viitab va-
hetult ohtlikule olukorrale, mille eiramine
pdhjustab surma véi raske vigastuse.

HOIATUS! Selle simboli ja mérgusé-
naga ,HOIATUS” t&histatud hoiatusjuhis
viitab véimalikule ohtlikule olukorrale,
mille eiramine véib pdhjustab surma véi
raske vigastuse.

ETTEVAATUST! Selle simboli ja mar-
gusénaga ,ETTEVAATUST” téhistatud
hoiatusjuhis viitab véimalikule ohtlikule
olukorrale, mille eiramine v&ib p&hjusta-
da kerge v6i médduka vigastuse.

> B P

TAHELEPANU! Selle simboli ja mér-
gusdnaga ,TAHELEPANU" tahistatud
hoiatusjuhis viitab véimalikule olukorrale,
mille eiramine véib pdhjustada mate-
riaalse kahiju.

®

Juhis: Juhis tdhistab lisateavet, mis
lihtsustab seadme kasutamist.

®

Y | Vahelduvvool/-pinge

Kaitseklass II: Kahekordse véi tugevda-
tud isolatsiooniga.

1
5 g ’J Kasutage seadet ainult siseruumides.



Kaik selle seadme osad, mis puutuvad
@ kokku toiduainetega, sobivad toiduaine-

Suunake pakend keskkonnasabralikku
tega kasutamiseks.

jaatmekaitlusse.

L!LIJI Lugege juhendit.

Arge kéidelge elektriseadet olmejaidt-
mete hulgas!

Taaskasutatavatest materjalidest pa-
kend. Jalgige téhistust pakkematerjalil
jédtmete sorteerimisel: Need on t&hista-
tud jérgmise tahendusega lihenditega
(a) jo numbritega (b): 1-7: plastid,
20-22: paber ja papp, 80-98: kompo-
siitmaterjalid.

D QE

4. Olulised ohutusjuhised
/\ OHT! ELEKTRILOOK!

m Kontrollige enne kasutamist seadmel valiselt néhtavate kahjustuste
puudumist. Arge votke kahjustatud véi mahakukkunud seadet kasutu-
sele.

m Uhendage seade ainult siis, kui pistikupesa on eeskirjadekohaselt
paigaldatud ja maandatud ning pinge vastab titbisildil mérgitud
pingele. Pistikupesa peab olema kergesti ligipddsetay, et saaksite
seadme hadaolukorras vooluvarustusest kiiresti lahutada.

m Paigutage vérgukaabel nii, et see ei puutu kokku kuumade vai te-
ravaservaliste esemetega. Paigutage see nii, et seda ei saa murda,
muljuda v&i muul viisil kahjustada.

m Tédmmake seadme liigutamisel, taitmisel, térgete korral, enne seadme
puhastamist vai kui te seadet ei kasuta, alati vérgupistik vérgupisti-
kupesast valial Arge mitte kunagi tmmake vérgukaablist, vaid alati
ainult vérgupistikust. Arge puudutage seadme pistikut mérgade voi
niiskete katega.

m Arge asetage mootoriplokki, vérgukaablit véi vérgupistikut mitte kuna-
gi vette voi teistesse vedelikesse! Kui seade peaks siiski olema kukku-
nud vedeliku sisse, tdmmake koheselt vargupistik vérgupistikupesast
vélja. Laske seadet enne uuesti kasutuselevétmist kontrollida.
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Kui selle seadme Ghenduskaablit kahjustatakse, tuleb see ohtude
véltimiseks lasta tootjal, tema klienditeenindusel véi sarnase kvalifi-
katsiooniga isikul asendada.

Hoidke seade ning vérgukaabel ja -pistik alati lahtisest tulest ja
kuumadest pealispindadest eemal.

Kasutage seadet ainult kuivades siseruumides. Kaitske seda vihma ja
niiskuse eest.

Paigaldage seade selliselt, et see ei saaks kukkuda vette, nt vanni vai
valamusse.

Seade tuleb jgrelevalve puudumisel, enne kokkupanemist, lahtivétmist
v&i puhastamist alati vooluvérgust lahutada.

Arge mitte kunagi avage mootoriplokki. Selle sees ei ole hooldatavaid
osi. Avatud korpuse korral esineb elektrilddgi oht!

Arge mitte kunagi tédelge kilmutuskausis ile 700 ml jGatisesegu.
Arge mitte kunagi kaitage seadet tihja kilmutuskausiga.

Arge mitte kunagi jatke seadet kaitamise ajal jGrelevalveta.

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

Seda seadet tohivad kasutada lapsed alates 8ndast eluaastast, sa-
muti piiratud fisiliste, sensoorsete vai vaimsete véimetega isikud, vi
isikud, kellel ei ole piisavalt kogemusi ja/véi teadmisi, kui on tagatud
nende jdrelevalve, vai neid on juhendatud seadme ohutu kasutamise
osas ning nad on sellest tulenevatest ohtudest aru saanud.

Lapsed ei tohi seadmega méngida.

Lapsed ei tohi teha seadme puhastamist ja kasutajapoolset hool-
dust, vélja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased ja
iarelevalve all.

Hoidke seadet ja selle thenduskaablit noorematele kui 8-aastastele
lastele kattesaamatus kohas.

Pakkematerjale ei tohi kasutada méngimiseks. Esineb lambumisoht!

Kasutage seadet ainult sihipgraselt.
Seadme kuritarvitamisel vai vadrkasutusel esineb vigastusoht!
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Enne kasutamise ajal liikuvate tarvikute véi lisaosade vahetamist
peab seade olema vélja lilitatud ja vérgust lahutatud.

Arge mitte kunagi pange kési kaitamise ajal seadme sisse. Hoidke
sdrmed, pikad juuksed, riietus ja muud esemed eemal.

Arge vétke sigavkilmutatud killmutuskaussidest kinni niiskete katega.

/A HOIATUS! OHT TERVISELE!

Tooreid mune sisaldava jgdtise valmistamisel esineb salmonellabakte-
rite oht. Jargige seetdttu jargmisi higieenisoovitusi.

Kui mune on sdilitatud liiga kaua véi ebapiisava jahutuse juures,
véivad salmonellabakterid paljuneda. Kasutage seetéttu alati vars-
keid, hasti jahutatud mune. Nérgenenud vastupanuvdimega isikute,
nagu nt laste v&i seeniorite korral loobuge téielikult tooreid mune
sisaldavatest retseptidest.

Stgavkilmutamine ei surma salmonellabaktereid ja nad véivad
paljuneda ka sulatatud jGdtises. Tarbige jaatisemass seetdttu eelis-
tatult koheselt parast selle valmistamist. Kilmikus hoitav jaatis tuleb
ara kasutada 24 tunni jooksul. Sigavkilmikus -18 °C juures on see
hoitav maksimaalselt Ghe nadala jooksul.

Arge killmutage juba tlessulatatud jadtist uuestil

Puhastage jadtisemasin ja kaik kasutatud t6évahendid pérast jaatise
valmistamist pdhjalikult.

(D TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

Arge kasutage seadme juhtimiseks valist taimerlilitit v&i eraldi
kaugjuhtimissisteemi.

Arge kaitage seadet kuumal pinnal v&i soojusallikate (nt pliidiplaat,
ahi) laheduses.

Arge mitte kunagi lilitage seadet kaitamise ajal vélja ja hiliem uuesti
sisse. Kilmunud jaatisemass vib segamisotsiku blokeerida ja seda
kahjustada.

Veenduge, et killmutuskauss on enne kilmutamist téiesti kuiv.

Asetage sigavkilmikusse voi killmikusse ainult kiilmutuskauss, mitte

kogu seade.
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Arge mitte kunagi soojendage kilmutuskaussi ile 40 °C.

Arge kasutage valmis jadtisemassi killmutuskausist vétmiseks metallist
esemeid. Need vaivad sisekilge kahjustada. Kasutage eelistatult sili-

koonkaabitsat vai puitlusikat.

m Llisage ettevalmistatud lisandite segu tédtavasse kilmutuskaussi alles

pdrast sisseltlitamist.

m Kaitage seadet ainult tarnekomplekti kuuluvate tarvikutega.

5. Tarnekomplekt

Tarnekomplekt koosneb jargmistest komponenti-
dest:

® Jaatisemasin
® Kasutusjuhend

® Juhis

> Kontrollige tarnekomplekti komplektsust ja
ndhtavate kahjustuste puudumist.

> Kui tarnekomplekt ei ole taielik, vi kui tuvasta-

te puudulikust pakendamisest vai transpordist
pdhjustatud kahjustusi, péérduge teeninduse
poole (vt peatitkk 16.1. Teenindus).

6. Seadme kirjeldus
(joonis vt lahtipddratav leht)

Joonis A

Psardliliti Sees/Véljas
Mootoriplokk

Kaas

Segamisvall

Segamisotsik

Kilmutuskauss

Plastréngas

(>~ I~ - I

Vélisnou
© Taiteava
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7. Seadme kokkupanemine

Kokkupanekul kasutage abiks jooniseid lahtipddra-
taval lehel.

1) Eemaldage pakkematerjal ja véimalikud
kleebised seadmelt.

2) Vaimalike tootmisjcickide kérvaldamiseks pu-
hastage k&ik osad nagu peatiikis 11. Puhas-
tamine kirjeldatud.

3) Asetage kaas @ mootoriplokile @ (vt joonis B
lahtipéérataval lehel). Mélemad fiksaatorni-
nad peavad fikseeruma kuuldavalt.

4) Asetage segamisvéll @ altpoolt mootoriplok-
ki @.

5) Asetage segamisotsik @ segamisvéllile @.

6) Likake plastrdngas @ vélisndule @.
Plastrénga @ kéepidemed peavad asuma
vdlisndu @ vastavates sivendites. Noole
simboliga [> kéepide paks asuma paremal
poolel.

7) Asetage kilmutuskauss @ plastréngale @.

8) Asetage kaas @ koos mootoriploki @ ja mon-
teeritud segamisotsikuga @ plastréngale @.
Keerake kaant @ péripéeva kuni simbol @
on suunatud noolele > plastrénga @ kaepi-
demel.

9) Uhendage vérgupistik vérgupistikupessa.

Seade on niiiid kasutusvalmis.



8. Ettevalmistused

¢ Heade tulemuste saavutamiseks peavad nii

kilmutuskauss @ kui ka ettevalmistatud jGdtise-

segu olema eelnevalt hésti jahutatud.

4 Pange kilmutuskauss @ umbes 24-ks tunniks
véhemalt-18 °C juures sigavkilmkappi/
sigavkilmkirstu.

(® Juhis

> Jalgige, et kilmutuskauss @ on enne selle
sigavkilmkappi/sigavkilmkirstu panemist
taiesti kuiv.

> Pange kiillmutuskauss @ enne kilmutamist kil-
mutuskotti ja sulgege see vaimalikult tihedalt.
Sellega takistatakse j@& voi hérmatise teket
kislmutuskausis @.

> Hoidke kilmutuskaussi @ sigavkilmkapis/
siigavkiilmkirstus pistises asendis.

> Vétke kilmutuskauss @ sigavkilmikust vélja
alles vahetult enne valmistatud jadtisesegu
tootlemist. Sellega takistate killmutuskausi @
asjatut soojenemist.

4 Pange puuviliad ja vedelad lisandid nagu
piim, sojapiim vai koor kilmikusse juba enne
t66tlemist. Nii on need juba kilmad ja jadtise-
segu ei vaja mahajahutamiseks enam mitte nii
kaua aega.

4 Pireestage pireestamisjalaga puuviliad ja
segage koik lisandid vastavalt retseptile.

<*

Laske segul kiillmikus umbes 4 tundi jahtuda.

® Juhis

> Suure rasvasisaldusega piimatooted, nagu
koor véi mascarpone, teevad &dtise eriti kohe-
vaks ja téstavad maitse esile.

> Kasutage jGétisemassi magustamiseks eelista-
tult tuhksuhkrut. Jagtis muutub sellega tahke-
maks ja tekib véhem jadkristalle.

> Laske siigavkilmutatud puuviljadel ainult
poolenisti sulada, sest nii saab neid paremini
pireestada.

9. Jaatise valmistamine

(D TAHELEPANU!

> Kaivitage alati esmalt seade ja
(Y |=24| lisage siis lisandid! Vastasel
= juhul kiilmub j&étisesegu kohe-
selt kilmutuskausi @ seinte kiilge ja segamis-
otsik @ blokeerub. Sealjuures kuumeneb
mootor ile!

> Arge mitte mingil juhul seisake seadet t66tle-
mistoimingu ajal. Vastasel juhul kilmub jaati-
semass koheselt killmutuskausi @ seinte killge
ja segamisotsik @ blokeerub. Sealjuures
kuumeneb mootor ile!

1) Vétke kilmutuskauss @ sigavkilmkapist/
sigavkilmkirstust ja eemaldage kilmutuskott.

2) Pange seade kokku, nagu peatiikis 7. Sead-
me kokkupanemine kirjeldatud.

3) Lilitage seade sisse, selleks seadke pasrdlili-
ti @ asendisse ,1”. Segamisotsik @ poorleb.

4) lisage niiid eftevalmistatud jaétisesegu 1abi
tditeava @ kilmutuskaussi @. Kasutage
selleks eelistatult tilaga ndud. Arge siiski mitte
kunagi lisage ile 700 ml. Téstlemise ajal
massi maht suureneb!

5) Laske seadmel seni t66tada, kuni olete segu
konsistentsiga rahul. Hiliemalt 40 minuti pérast
on j&dtis valmis.

@® Juhis

> Kui jGdtis ei ole maksimaalse 40 minuti pérast
saavutanud soovitud tugevust, pange see
siigavkilmikusse, kuni jadtis on saavutanud
soovitud konsistentsi.

6) Lilitage seade vilja, selleks seadke pddrdli-
liti @ asendisse ,O" ja tdmmake vérgupistik
vélja.

7) Keerake kaant @ vastup&eva kuni simbol
B on suunatud noolele > plastrénga @
kéepidemel. Vétke kaas @ éra.

8) Témmake segamisotsik @ j&dtisest vélja. Kui
jadtis peaks selle kiilge kinni jaama, kaapige
jaatis sellelt silikoonlusika véi muu sarnase
esemega dra.

9) Vatke jadtis kilmutuskausist @ vélja. J&dtis on
lusikaga sé8miseks parajalt pehme ja seda
saab koheselt tarbida.
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(D TAHELEPANU!
> Arge kasutage valmis jaatisemassi kilmutus-
kausist @ votmiseks metallist esemeid. Need

véivad sisekiilge kahjustada. Kasutage eelista-

tult silikoonkaabitsat véi puitlusikat.

10. Retseptid
® Juhis

> Retseptidele garantii ei kehti. Kaik lisandite ja
toiduvalmistamise andmed on orienteeruvad

vadrtused. Téiendage neid retsepte oma isikli-

ke kogemuste pdhial.

> Tulemus oleneb pahiliselt kasutatavatest lisan-
ditest. Kérge rasvasisaldusega piimatooted
annavad parema kohevuse ja tugevuse.

> Kilmutuskausi @ maksimaalne téitekogus
annab umbes 9 - 10 jaatisekuuli.

10.1. Vaniljejadtis
Lisandid

200 ml / 200 g téispiima
200 ml / 200 g koort

40 g tuhksuhkrut
24 g vaniljesuhkrut (umbes 3 pakikest)

2 munakollast

Valmistamine

1) Vahustage munarebud koos vaniliesuhkru ja
tuhksuhkruga, kuni mass muutub heledaks.

2) Lisage juurde piim.

3) Vahustage koor, nii et see muutub veidi tah-

keks.
4) Segage koor massile juurde.

5) Laske jaétisemassil killmikus umbes 4 tundi
jahtuda.

Te saate niiid jdétisemassi juhendis kirjeldatud viisil

jadtiseks toddelda.
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10.2. Maasika-piimajéatis

Lisandid

B umbes 300 g maasikaid
B 200 ml /200 g téispiima
B 200 ml /200 g koort

B 100 g tuhksuhkrut

Valmistamine
1) Pireestage maasikad.

2) Vahustage koor, nii et see muutub veidi
tahkeks.

3) Segage pireestatud maasikad koore, piima ja

tuhksuhkruga.

4) Laske jaatisemassil killmikus umbes 4 tundi
jahtuda.

Te saate niiid jGétisemassi juhendis kirjeldatud viisil
jadtiseks toddelda.

10.3. Veganbanaani-mandlija&-
tis

Lisandid

150 g banaane

Poole sidruni mahl

250 ml / 250 g mandlijooki

200 ml / 200 g sojakoort

100 g tuhksuhkrut

Valmistamine
1) Pireestage banaan koos sidrunimahlaga.
2) Vahustage sojakoor, nii et see muutub veidi
tahkeks.
3) Segage pireestatud banaan sojakoore,
mandlijoogi ja tuhksuhkruga.
4) Laske jaatisemassil kilmikus umbes 4 tundi
jahtuda.
Te saate niiid jGdtisemassi juhendis kirjeldatud
viisil jadtiseks t66delda.



10.4. Mango-piimaijddtis

Lisandid

B 200 g mango viljaliha

B 200 ml /200 g téispiima
B 200 ml /200 g koort

B 100 g tuhksuhkrut

Valmistamine
1) Pireestage mango viljaliha.
2) Vahustage koor, nii et see muutub veidi tahkeks.

3) Segage pireestatud mango viljaliha koore,
piima ja tuhksuhkruga.

4) Laske jaétisemassil killmikus umbes 4 tundi
jahtuda.

Te saate niiid jaétisemassi juhendis kirjeldatud
viisil jadtiseks toddelda.

10.5. Pahkli-piimaj&atis
Lisandid

100 g péhkleid

200 ml / 200 g téispiima

200 ml / 200 g koort

200 g tuhksuhkrut

1 pakike vaniljesuhkrut

1 munarebu

Valmistamine
1) Hakkige péhklid peeneks.

2) Vahustage munarebu koos vaniljesuhkru ja
tuhksuhkruga, kuni mass muutub heledaks.

3) Vahustage koor, nii et see muutub veidi

tahkeks.

4) Segage piim, koor ja mass.

5) Laske jadatisemassil killmikus umbes 4 tundi
jahtuda.

6) Lisage pdrast jahutamist jaatisemass sead-
messe nagu peatikis 9. Jédtise valmis-
tamine kirjeldatud.

7) Oodake umbes 5 minutit ja lisage siis, ilma
seadet vélja lilitamata, hakitud pahklid jérk-
jérgult seadmesse.

8) Oodake, kuni jadtis on valmis.
10.6. Kiivisorbett

Lisandid

B umbes 5 kiivit (umbes 390 g viljaliha)
H 1 laim

B 100 g suhkrut

B 100 ml vett

Valmistamine

1) Koorige kiivid ja eemaldage sealjuures
varreroofs.

2) Léigake viljaliha vaikesteks kuubikuteks.

3) Tilgutage viljalihale pressitud laimide mahla.

4) Pange vilialiha 1 tunniks sigavkilmkappi.

5) Keetke suhkrut 100 ml veega, kuni tekib siirup.
Laske siirupil seejérel jahtuda.

6) Pireestage viljaliha koos siirupiga pist- vai
saumikseriga.

Massi vaite niiid juhendis kirjeldatud viisil sorbetiks
td5delda.

11. Puhastamine
/\ OHT!

> Enne seadme puhastamist tdmmake alati

vérgupistik vérgupistikupesast vélja.

Te ei tohi mootoriplokki @ mitte mingil juhul
asetada vedeliku sisse ja lasta vedelikel
sattuda mootoriploki @ korpusesse.

(D TAHELEPANU!

> Arge kasutage agressiivseid, keemilisi véi ab-
rasiivseid puhastusvahendeid. Need rikuvad
seadme pealispinda.
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> Veenduge, et puhastamisel ei tungi sead-
messe niiskust, et véltida seadmel jd&davaid
kahjustusi.

4 Vaétke puhastamiseks seade, kui see on veel
kokku pandud, koost lahti:
— Keerake kaant @ vastupéeva, kuni saate
selle dra vétta.
- Témmake segamisvéll @ kaane @ kinni-
tusest viilja.

— Lahutage segamisotsik @ segamisvallilt @.

- Lahutage kaas @ mootoriplokilt @, selleks
suruge mélemad fiksaatorid, mis ulatuvad
kaanest @ vilja, kergelt sissepoole, nii
et mootoriploki @ saab kaane @ kiljest
vabastada (vt joonis B).

- Hoidke plastréngast @ kéepidemetest
kinni ja t3stke plastréngas @ ja kilmutus-
kauss @ vélisndust @ vilja.

4 Puhastage mootoriplokki @ iga kord pérast
kasutamist niiske lapiga. Tugevama mustuse
korral lisage lapile neutraalset pesuainet.
Pihkige seejdrel puhtas vees niisutatud lapiga
ile. Veenduge, et seadmes ei ole pesuaine
jééke ja seade on enne uuesti kasutamist
taielikult kuiv.

¢ Kui kiilmutuskauss @ on saavutanud toatem-
peratuuri, puhastage seda valamus neutraal-
se pesuaine ja veega temperatuuril maksi-
maalselt 40 °C. Vaimalike pesuaine jadkide
eemaldamiseks loputage seejérel rohke puhta
veega ile.

4 Loputage kaant @, segamisvélli @, segamis-
otsikut @, plastréngast @ ja vélisnéud @
soojas vihese pesuainega vees. Kaikide pesu-
aine j&dkide kérvaldamise tagamiseks loputa-
ge need osad veelkord puhta veega ile.
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@ Juhis

> A Segamisotsikut @ ja kaant @ (ilma
mootoriplokita @) vaite puhastada
ka nédudepesumasinas. Asetage osad véima-

lusel néudepesumasina ilemisse korvi ja drge
kiiluge neid kinni.

4 Veenduge, et kdik osad on enne vuesti kasu-
tamist t&ielikult kuivanud.

12. Tehnilised andmed

Nimipinge 220-240V ~, 50 Hz
Va&imsustarve 12W
Vaimsustarve 0,01 W

véljalilitatud olekus

/[l

Kaitseklass

Kilmutuskausi @

kasulik maht umbes 1|

Kilmutuskausi @
mahutavus

umbes 1,65 |

13. Hoidmine

4 Hoidke puhastatud seadet puhtas ja kuivas
kohas.

14. Jaatmekaitlus

Labikriipsutatud prigikonteineri simbol

nditab, et seda seadet ei tohi kasutuaja

I8pul kéidelda olemjédtmete hulgas.

Seade tuleb anda éra rajatud kogumis-
kohtades, taaskasutuskeskustes véi jGatmekaitluset-
tevotetes.

Palun kustutage enne tagasiandmist kaik oma isiku-
andmed.

Pakend koosneb keskkonnasdbralikest materjali-
dest, mille saate suunata kohalike taaskasutuskes-
kuste kaudu jaatmekditlusse.

Kéidelge pakend keskkonnasabralikult.



15. Varuosade tellimine

Varuosi sellele tootele saate alati mugavalt jéreltel-
lida internetist aadressil www.kompernass.com.

Skannige oma nutitele-
foni voi tahvelarvutiga
see QR-kood.

Selle QR-koodiga
ligute otse meie veebi-
lehele ja saate seal
vaadata ja tellida
sellele seadmele saa-

L4
(® Juhis

> Kui teil peaks veebitellimusega tekkima
probleeme, vaite meie teeninduskeskuse

daolevaid varuosi.

poole péérduda ka telefoni véi e-posti teel
(vt peatikki Teenindus).

> Esitage koos tellimusega alati toote number
(IAN) 508354_2507.

> Palun arvestage, et varuosade veebitellimused
ei ole mdnedes tarneriikides véimalikud.

16. KompernaB Handels
GmbH garantii

Véga austatud klient

Sellele seadmele kehtib alates ostukuupéevast
3-aastane garantii. Sellel tootel iimnevate puuduste
korral on teil miija suhtes seadusega ettenshtud
digused. Neid seadusega ettendhtud digusi meie
poolt antud garantii ei piira.

Garantii tingimused

Garantii aega arvestatakse alates ostukuup&evast.
Palun hoidke kassatiekk alles. Seda lgheb vaja
ostu tdendamiseks.

Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostukuu-
p&evast iimnevad tootel materjali- vai tootmisvead,
siis toode meie valikul kas remonditakse tasuta vai
tagastatakse ostuhind. Selle garantindude eeldu-
seks on, et kolmeaastase téhtaja jooksul esitatakse
defektne seade ja ostudokument (kassatdekk) ja
kirjeldatakse lGhidalt kirjalikult toote puuduseid
ning nende ilmnemise aega.

Kui defekt kuulub meie garantii alla, saate tagasi
remonditud vai uue toote. Toote remontimise vai
véljavahetamisega uut garantiiaega ei arvestata.

Garantiiaeg ja seadusega ettendhtud
reklamatsioonid

Garantiiaega ei pikendata. See kehtib ka asenda-
tud ja remonditud osade kohta. Véimalikest kahjus-
tustest ja puudustest, mis olid olemas juba ostu ajal,
tuleb teavitada kohe pérast pakendist véljavétmist.
Pérast garantiiaja m&ddumist tehtavad remondid
on tasulised.

Garantii ulatus

Seade on valmistatud rangeid kvaliteedinéudeid
j@rgides ning on enne véljasaatmist hoolikalt kont-
rollitud.

Garantii kehtib materjali- véi tootmisvigade korral.
See garantii ei laiene toote osadele, mis kuluvad
tavakasutuse kdigus ja mida vaadeldakse seetdt-
tu kui kuluvosi, samuti osadele vai kahjustustele
kergesti purunevatel osadel, nt. lilititel vai klaasist
valmistatud osadel.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on kahjus-
tatud, asjatundmatult kasutatud véi valesti hoolda-
tud. Toote asjatundlikuks kasutamiseks tuleb t&pselt
jérgida kaiki selles kasutusjuhendis toodud juhiseid.
Kindlasti tuleb véltida kasutusviise ja toiminguid,
mida kasutusjuhendis ei soovitata véi mille eest
hoiatatakse.

Toode on mé&eldud vaid isiklikuks kasutuseks ja mit-
te drialaseks kasutuseks. Garantii kaotab kehtivuse,
kui toodet on valesti ja asjatundmatult kasutatud,
kui selle juures on rakendatud jsudu véi selle juures
l&biviidud toiminguid ei teostanud meie volitatud
teenindusesindus.

Garantiijuhtumi menetlemine
Teie probleemi kiireks kaitlemiseks jérgige palun
jérgnevaid juhiseid:
B Palun hoidke kaikige péringute jaoks
alles kassatiekk ja toote number

(IAN) 508354_2507, mis tdendab teie ostu.

B Toote numbri leiate toote tiibisildilt, tootele
tehtud graveeringu néol, kasutusjuhendi fiitel-
lehelt (all vasakul) véi toote tagakiliel vai all
olevalt kleebiselt.

B Kui tootel ilmnevad talitlusvead v&i muud puu-
dused, vétke kdigepealt Ghendust alltoodud
teenindusosakonnaga telefoni véi e-posti
teel.
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B Defektseks hinnatud toote saate seejdrel tasuta
saata teile teavitatud teenindusaadressil, lisades
ostudokumendi (kassat3eki) ja selgituse, milles
puudus seisneb ning millal see ilmnes.

= I@'_. Aadressilt www.lidl-service.com saa-
te alla laadida selle ja mitmeid teisi
késiraamatuid, tootevideoid ja pai-
[ELIH | galdustarkvara.

Selle QR-koodiga liigute otse Lidli teeninduse lehe-
le (www.lidl-service.com) ning saate toote numbri
(IAN) 508354 _2507 sisestamisega avada oma
kasutusjuhendi.

16.1. Teenindus

(EE) Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

[IAN 508354_2507 |

16.2. Importija

Palun arvestage, et allolev aadress ei ole
teeninduse aadress. Vétke kéigepealt Ghendust
nimetatud teenindusettevttega.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

www.kompernass.com
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1. levads

Apsveicam jis ar jaunas ierices iegadil Ar So
pirkumu jUs sava ipaduma iegistat augstvérfigu
izstradajumu.

.I Lietodanas instrukcija ir §i izstraddjuma
LLJI sastavdala. Ta ietver svarigus noradijumus
par drogibu, izstradajuma lietodanu un likvidédanu.
Pirms izstraddjuma lietoanas izlasiet visus lietosa-
nas un drodibas noradijumus. |zmantojiet izstrada-
jumu tikai atbilsto3i sniegtajam aprakstam un noré-
ditajam lietojuma jomam. Nododot izstradajumu
lietodana citiem, dodiet lidzi ari visu izstradajuma
dokumentéciju.

. . . -

2. Noteikumiem atbilstigs

. .
lietojums
Siierice ir paredzéta vienigi piena saldgjuma un
sorbeta pagatavosanai. Ta ir paredzéta lietosanai
slegtas telpas privatas majsaimniecibas.
Jebkads cits pielietojums vai izmainas iericé ir
uzskatdmas par noteikumiem neatbilsto3am un var
izraisit nopietnus nelaimes gadijumus. RaZotgjs
neuznemas atbildibu par bojgjumiem, kas radusies,
izmantojot ierici neatbilsto3i noteikumiem vai lietojot
to nepareizi. lerice nav paredzéta komercidlai
lieto3anai.

levérojiet lieto3anas valsti speka eso3os noteikumus
un visus ipasos noteikumus attieciba uz virsmam un
materidliem, kas nondk saskaré ar partiku.
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3. Izmantotas bridingjuma
nordades un simboli

Saja lieto3anas instrukeija, uz iepakojuma un uz
ierices tiek izmantotas 3adas bridingjuma norades
un simboli (ja attiecinams):

BISTAMI! Bridingjuma norade ar %o
simbolu un signalvardu ,BISTAMI” apzi
mé tilitéju apdraudéjuma situaciju, kuru
nenovérot, iestasies nave vai tiks guti
smagas pakapes miesas bojajumi.

BRIDINAJUMS! Bridingjuma
norade ar 3o simbolu un signalvardu
,BRIDINAJUMS" apzimé iesp&jamu
apdraudéjuma situaciju, kuru nenovér-
3ot, var iestaties nave vai tikt giti sma-
gas pakapes miesas bojgjumi.

IEVEROT PIESARDZIBU! Bridingju-
ma norade ar $o simbolu un signalvardu
,|EVEROT PIESARDZIBU" apzimé

iespéjamu apdraudéjuma situdciju, kuru

> B P

nenovérsot, var tikt giti nenozimigi vai
vidéjas pakdpes miesas bojajumi.

UZMANIBU! Bridingjuma noréde ar %o
simbolu un signalvardu ,UZMANIBU”
apzimé iesp&jamu situaciju, kuru neno-
vérsot, var tikt nodarits materialais kaité-
jums.

levéribai: Norade ,levéribai” apzimé
papildu informéciju, kas atvieglo darbu
ar ierici.

Mainstrava/-spriegums

Il aizsardzibas klase: aizsardziba, ko
nodrosina divkaria vai pastiprinata
izolacija.

@ ! ©& 6

Visas saskarei ar partikas produktiem
paredzétas ierices sastavdalas ir parti-
kas produktiem nekaifigas.

adl



@ Piemérots mazgasanai trauku mazgajo- [ \

IIII Izlasiet instrukciju.

majad masing. %A lepakojumu nodot videi nekaifigai

@ likvidacijai.

lepakojums izgatavots no parstradaja-

(A2 | miem materidliem. Skirojot atkritumus,
Neizmetiet elektroierici sadzives %{9 ieverojiet iepakojuma materialu markégju-
atkritumos! mus: tie ir apziméti ar saisingjumiem (a)

t b l} un cipariem (b), un tiem ir 3ada nozime:

1-7: plastmasa; 20-22: papirs un
kartons; 80-98: kompozitmateriali.

4. Svarigi drosibas noradijumi

/\ BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS TRIECIENS!

Pirms lietoSanas parbaudiet, vai iericei nav aréji redzamu bojajumu.
Nelietojiet bojatu vai nokritu3u ierici.

Pieslédziet ierici tikai tad, ja kontakiligzda ir uzstadita un iezeméta
atbilstosi noteikumiem un spriegums atbilst tehnisko datu plaksnité
noraditajam. Kontaktligzdai ir jabtt ar értu piekluvi, lai arkartas situ-
acija varat ierici atri atvienot no stravas padeves.

Tikla kabeli novietojiet 1, lai tas nesaskartos ar karstiem priek§metiem
vai priekimetiem ar asam malam. Novietojiet vadu 14, lai to nebitu
iespéjams salocit, iespiest vai ka citadi sabojat.

Pirms ierices parvietodanas, uzpildes, traucéjumu gadijuma un pirms
firidanas, ka ari tad, ja ierice netiek lietota, vienmér atvienojiet fikla
kontaktspraudni no kontaktligzdas! Nekad nevelciet aiz tikla kabela,
bet vienmér tikai aiz tikla kontaktspraudna. Nesatveriet ierices kontakt-
spraudni ar mitram vai slapjam rokam.

Nekad neiegremdgjiet motora bloku, tikla kabeli vai kontaktspraudni
ddent vai citos skidrumos! Ja ierice tomér ir iekritusi kidruma, nekave-
joties atvienojiet fikla kontaktspraudni no kontaktligzdas. Pirms atkar-
totas ieslégdanas lGdziet ierici parbaudit.

Ja ierices stravas kabelis ir bojats, raZotajam, ta pilnvarotam klientu
apkalposanas centram vai personai ar lidzigu kvalifikaciju tas jano-

maina, lai novérstu apdraudé&jumu radanos.
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Raugiet, lai ierice un tas tikla kabelis un kontaktspraudnis vienmér
atrastos dro3a attaluma no atklatas liesmas un karstam virsmam.

Lietojiet ierici tikai sausas iekstelpas. Sargiet to no lietus un slapjuma.
Uzstadiet ierici t, lai ta nevarétu iekrist Gdeni, pieméram, vanna vai
izlietne.

Ja ierice netiek uzraudzita, ka ari pirms tas saliksanas, izjauk$anas vai
firiSanas ta vienmér jaatvieno no elekiroapgades fikla.

Nekada gadijuma neatveriet motora bloku. lerices iek3pusé nav
detalu, kuram butu javeic apkope. Ja korpuss ir atvérts, pastav stravas
trieciena risks!

Nekada gadijuma neparstradajiet saldédanas trauka saldéjuma
masu, kas parsniedz 700 ml.

Nekada gadijuma nedarbiniet ierici ar tukdu saldésanas trauku.

Neatstajiet ierici bez uzraudzibas, kamér ta darbojas.

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

So ierici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma, ka ari personas ar pa-
zeminatam fiziskajam, uztveres vai mentalajam sp&jam vai personas,
kuram ir nepietiekama pieredze un/vai zinaSanas, ja tas ierici lieto
citu personu uzraudziba vai ir tiku$as instruétas par drou ierices lieto-
$anu un saprot ar to saisfitos iespéjamos apdraudé&jumus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

lerices tirdanu un apkopi, ko paredzéts veikt ierices lietotajam, ne-
drikst veikt bérni, ja vien tie nav sasniegusi 8 gadu vecumu un neatro-
das pieaugudas personas uzraudziba.

lerice un tas piesléeguma vads ir j@sargd no bérniem, kuri ir jaunaki
par 8 gadiem.

Ar iepakojuma materidliem nedrikst rotalaties. Pastav nosmaksanas
risks!

|zmantojiet ierici tikai atbilstosi noteikumiem.

lerices nepareizas vai klidainas lieto§anas gadijuma pastav savaino-
$anas risks!
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Pirms nomainat piederumus vai papildu detalas, kas ierices darbibas
laika kustas, iericei jabut izslégtai un atvienotai no elektrotikla.

Nepieskarieties iericei, kamér ta darbojas. Turiet pirkstus, garus matus,
apgérbu un citus priekmetus atstatus no ierices.

Nepieskarieties sasalusajam saldésanas traukam ar slapjam rokam.

/A BRIDINAJUMS! VESELIBAS APDRAUDEJUMS!

Saldéjuma gatavosana izmantojot svaigas olas, pastav salmonellu
risks. Tapéc nemiet véra talak noraditos ieteikumus saistiba ar higiénu.

Ja olas ir uzglabatas parak ilgi vai tas tikudas uzglabatas nepietieka-
ma vésuma, tajas var savairoties salmonellas. Tapéc vienmér izmanto-
jiet svaigas, labi atdzesétas olas. Cilvékiem ar novajinatam organisma
aizsargspé&jam, pieméram, bérniem vai vecdka gadagajuma cilve-
kiem, jaizvairas no jebkadam receptém, kuras tiek izmantotas termiski
neapstradatas olas.

Dzila sasaldé$ana salmonellas neiznicing, un tas spéj vairoties ari
atkauséta saldéjuma. Tapéc ieteicams saldéjuma masu izlietot uzreiz
péc tas pagatavo$anas. Uzglabajot ledusskapi, saldéjums ir jaizlieto
24 stundu laika. Saldé$anas nodalijuma -18 °C temperatira to var
uzglabat ne ilgak par vienu nedélu.

Atkartoti nesasaldgjiet atkususu saldéjumul

Péc saldéjuma pagatavosanas ropigi izfiriet saldéjuma pagatavosa-
nas ierici un visus izmantotos rikus.

(D UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

Neizmantojiet aréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistému, lai
darbinatu ierici.

Nedarbiniet ierici uz karstas virsmas vai siltuma avotu tuvuma
(pieméram, plits virsmas vai krasns tuvuma).

lerices darbibas laika nekada gadijuma neizslédziet un tad atkartoti
neieslédziet to. Sasaldéta saldéjuma masa var noblokét maisi$anas
slotinu, sabojajot to.
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m Parliecinieties, ka saldé$anas trauks pirms sasaldé$anas ir pilnigi

SAUSS.

m levietojiet saldéSanas nodalijuma vai ledusskapi tikai saldésanas

trauku, nevis visu ierici.

Nekada gadijuma nesildiet saldésanas trauku virs 40 °C.

Gatavas saldéjuma masas iznem3anai no saldésanas trauka neiz-
mantojiet metala priek§metus. Tie var sabojat trauka iek3pusi. Sim
mérkim vislabak izmantojiet silikona lapstinu vai koka karoti.

m Sagatavoto sastavdalu maisijumu iepildiet darbiba eso3aja saldéio-
nas trauka tikai péc ierices ieslégdanas.

m Darbiniet ierici tikai ar komplekta iek|autajiem piederumiem.

5. Piegades komplekts

Piegades komplekta ietilpst:

® saldéjuma pagatavoianas ierice

® lieto3anas instrukcija

@ levéribai

> Parbaudiet, vai ir piegadati visi ierices kom-
ponenti un tiem nav redzamu bojgjumu.

> Ja kada komponenta trikst vai kads kom-
ponents ir bojats sabojata iepakojuma dél
vai transportédanas laikd, zvaniet uz servisa
palidzibas talruna numuru (skatiet sada-
lu 16.1. Serviss).

6. lerices apraksts
(Attelus skafit atlokamaia lapa.)

A att.

Pagriezams IESL./IZSL. slédzis
Motora bloks

Vaks

MaisiSanas ass

Maisi3anas slotina
Saldésanas trauks

Plastmasas gredzens

Aré]é tvertne

00000000

lepildes atvere
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7. lerices saliksana
Lai saliktu ierici, skatiet attélus atlokamaija lapa.

1) Nonemiet no ierices iepakojuma materiglu un
uzlimes, ja tadas ir.

2) Nofiriet visas ierices dalas, ka aprakstits no-
dala 11. Tiri$ana, lai likvidétu iespéjamas
razo3anas vielu paliekas.

3) Uzlieciet vaku @ uz motora bloka @ (skatiet
B att. atlokémaié lapa). Abém fiksacijas mélr-
tém ir dzirdami jGnofikséjas.

4) No apaksas iespraudiet maisisanas asi @
motora bloka @.

5) Uzspraudiet maisisanas slotinu @ vz maisisa-
nas ass @.

6) Uzbidiet plastmasas gredzenu @ uz aréjas
tvertnes @. Plastmasas gredzena @ rokturiem
jgatrodas atbilstigajos aréjas tvertnes @ pa-
dzilingjumos. Rokturim ar bultinas simbolu [>
jabit labaja pusé.

7) Uzlieciet saldé3anas trauku @ uz plastmasas
gredzena @.

8) Uzlieciet vaku @ ar motora bloku @ un uz-
montéto maisisanas slotinu @ uz plastmasas
gredzena @. Grieziet vaku @ pulkstenra-
ditaju kustibas virzieng, lidz simbols mir

vérsts pret bultinu D>z plastmasas gredzena
roktura @.



9) lespraudiet tikla kontaktspraudni fikla kontakt-
ligzda.

Tagad ierice ir sagatavota lietoanai.

8. Sagatavosands

4 Lai sasniegtu labus rezultatus, gan saldésanas
traukam @, gan ari sagatavotajai sald&juma
masai pirms tam ir jabot labi atdzesétai.

4 levietojiet saldé3anas trauku @ uz apm.
24 stundam saldétava/saldédanas nodali-
juma, kur temperatira ir vismaz -18 °C.

@ levéribai

> Raugieties, lai saldésanas trauks @ botu pilni-
gi sauss, pirms ievietojat to saldétava,/
saldésanas nodalijuma.

> Pirms sasaldédanas ievietojiet saldésanas
trauku @ produktu sasaldésanas maising,
péc iespéjas cie$ak nosleédzot to. Tadéjadi tiks
novérsta ledus vai apsarmojuma noséduma
veido$anas saldésanas trauka @.

> Uzglabadijiet saldésanas trauku @ saldétava /
saldédanas nodalijuma vertikala pozicija.

> Iznemiet saldédanas trauku @ no saldédanas
nodalijuma tikai pirms pasas sagatavotas sal-
dé&juma masas parstrades. Sadi tiks novérsta
lieka saldésanas trauka @ uzsilsana.

> lelieciet auglus un $kidras sastavdalas, pie-
méram, pienu, sojas pienu vai saldo krgjumu
ledusskapi jau pirms parstrades. Sadi tie jau
bus auksti un saldéjuma masai nebus nepiecie-
ams tik ilgs laiks, lai atdzistu.

4 Arrokas blenderi sablendgjiet auglus un sa-
maisiet visas sastavdalas saskand ar recepti.

¢ Atstgjiet iegito masu ledusskapi uz apm.
4 stundam atdzist.

® leveribai

> Piena produkti ar augstu tauku saturu, piemé-
ram, saldais kréjums vai maskarpone, padaris
saldéjumu Tpasi krémigu un uzlabos t& garsu.

> |deald gadijuma saldéjuma masas salding-
3anai izmantojiet pudercukuru. Tadgjadi sal-
déjuma konsistence klis cietaka un veidosies
mazak ledus kristalinu.

> Neatkauséijiet saldétus auglus pilnibg, jo 3adi
tos bUs vieglak sablendét.

9. Saldéjuma pagatavosana
(D UZMANIBU!

> Vienmér vispirms ieslédziet

® 0

ierici un tikai péc tam iepildiet
21 sastavdalas! Pretéja gadijuma

sald&juma maisijums uzreiz piesals pie saldé-

$anas trauka @ sienindm un maisisanas sloti-
na @ noblokésies. Sadi parkarsis motors!

> Nekada gadijuma neapstadiniet ierici parstra-
des procesa laika. Pretéja gadijuma saldéjuma
masa uzreiz piesals pie saldé3anas trauka @
sienindm un maisianas slotina @ noblokésies.
Sadi parkarsis motors!

1) Iznemiet saldésanas trauku @ no saldétavas /
sasaldéianas nodalijuma un nonemiet produk-
tu sasaldédanas maisinu.

2) Salieciet ierici, ka aprakstits nodala 7. lerices
saliksana.

3) leslédziet ierici, nostatot pagriezamo slédzi @
pozicija ,1”. Maisidanas slotina @ griezas.

4) Tagad iepildiet sagatavoto saldéjuma maisi-
jumu caur iepildes atveri @ saldédanas trau-
ka @. Sim mérkim vislabak izmantot trauku ar
iedobi produktu izlie3anai. Neiepildiet trauka
vairgk ka 700 ml sad&juma masas. Parstrades
laikd masas apjoms palielinas!

5) Laujiet iericei darboties lidz bridim, kad jos
apmierina iegitd maisijuma konsistence. Ne
vélak ka péc 40 mindtém saldéjums bis go-
tavs baudidanai.

@ levéribai

> Ja péc 40 mindtém saldéjums vél nav ieguvis
vélamo konsistenci, ielieciet to saldétava, lidz
tas ir ieguvis vélamo konsistenci.

6) Izsledziet ierici, nostatot pagriezamo slédzi @
pozicija ,O", un atvienojiet fikla konktakt-
spraudni.

7) Grieziet vaku @ pretéji pulkstenraditaiju
kustibas virzienam, lidz simbols W ir v&rsts
pret bultinu L uz plastmasas gredzena
roktura @. Nonemiet vaku @.

8) Iznemiet maisisanas slotinu @ no sald&juma.
Ja pie tas ir pielipis sald&jums, nokasiet to ar
silikona karoti vai tamlidzigu priekdmetu.
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9) Iznemiet sald&jumu no saldésanas trauka @.
Saldéjuma konsistence lauj to panemt ar
karoti, un tas uzreiz ir gatavs baudianai.

(D UZMANIBU!

> Gatavas sald&juma masas iznem3anai no
saldésanas trauka @ neizmantojiet metdala
priekdmetus. Tie var sabojat trauka iek3pusi.
Sim mérkim vislabak izmantoijiet silikona
lGpstinu vai koka karoti.

10. Receptes
@ levéribai

> Attieciba uz receptém nekdadas garantijas
netiek sniegtas. Visi sastdvdaju daudzumi un
pagatavo3anas noradijumi ir aptuveni. Pie-
lagoijiet 3is receptes, balstoties uz personigo
gatavo3anas pieredzi.

> Rezultdts pamatd ir atkarigs no izmantotajam

sastavdaldm. Piena produkti ar augstu tauku sa-

turu ir krémigaki un iegist stingraku konsistenci.

> Piepildot saldésanas trauku @ lidz maksimala-

jai atzimei, iegisiet aptuveni 9 - 10 saldéjuma
bumbinas.

10.1. Vanilas saldéjums

Sastavdalas

200 ml/200 g pilnpiena
200 ml/200 g salda kréjuma
40 g pudercukura

24 g vanilas cukura (apm. 3 pacinas)

2 olu dzeltenumi

Pagatavosana
1) Saputojiet olu dzeltenumus ar vanilas cukuru
un pudercukury, lidz maisijums iegdst gaidu
krasu.
2) Pielejiet klat pienu.
3) Uzputojiet saldo kr&jumu, lidz tas ir ieguvis
stingraku konsistenci.

4) Samaisiet saldo kr&jumu kopa ar paréjo masu.

5) Laujiet sald&juma masai atdzist ledusskapi
apm. 4 stundas.
Pé&c tam varat saldéjuma masu parstradat salde-
juma, k& izklastits instrukcija.
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10.2. Zemenu un piena
saldéjums

Sastavdalas

B Apm. 300 g zemenu

B 200 ml/200 g pilnpiena

B 200 ml/200 g salda kréjuma
B 100 g pudercukura

Pagatavosana
1) Sablendéjiet zemenes.

2) Uzputojiet saldo kréjumu, lidz tas ir ieguvis
stingraku konsistenci.

3) Sajauciet sablendétas zemenes ar saldo
kréjumu, pienu un pudercukuru.

4) Lavujiet sald&juma masai atdzist ledusskapi
apm. 4 stundas.

Pé&c tam varat saldéjuma masu parstradat salde-
juma, ka izklasfits instrukcija.

10.3. Veganais bananu-
mandelu saldéjums

Sastavdalas

150 g bananu

Sula, kas iegita no puscitrona
250 ml/250 g mandelu piena
200 ml/200 g sojas krgjuma
100 g pidercukura

v
Pagatavosana
1) Sablendéijiet bananus ar citrona sulu.
2) Uzputojiet sojas kréjumu, lidz tas ir ieguvis
stingréku konsistenci.
3) Sajauciet sablendétos bandnus ar sojas
kréjumu, mandelu pienu un pudercukuru.
4) Laujiet sald&juma masai atdzist ledusskapi
apm. 4 stundas.
Péc tam varat sald&juma masu parstradat salde-
juma, ka izklasfits instrukcija.



10.4. Mango un piena
saldéjums

Sastavdalas

B 200 g mango mikstuma

B 200 ml/200 g pilnpiena

B 200 ml/200 g salda kr&juma
B 100 g pudercukura

Pagatavosana
1) Sablendéjiet mango mikstumu.

2) Uzputojiet saldo kréjumu, lidz tas ir ieguvis
stingraku konsistenci.

3) Sajauciet sablendéto mango mikstumu ar
saldo kr&jumu, pienu un pidercukuru.

4) Lavujiet sald&juma masai atdzist ledusskapt
apm. 4 stundas.

Pé&c tam varat saldéjuma masu parstradat saldgju-
ma, ka izklastits instrukcija.

10.5. Riekstu un piena
saldéjums

Sastavdalas

100 g riekstu

200 ml/200 g pilnpiena
200 ml/200 g salda kréjuma
200 g pudercukura

1 pacina vanilas cukura

1 olas dzeltenums

Pagatavosana
1) Sasmalciniet riekstus.
2) Saputojiet olu dzeltenumu ar vanilas cukuru un
pudercukury, lidz maisijums iegust gaisu krasu.
3) Uzputojiet saldo kr&jumu, lidz tas ir ieguvis
stingraku konsistenci.

4) Sajauciet kopa pienu, saldo kréjumu un paréjo
masu.

5) Laujiet saldéjuma masai atdzist ledusskapi
apm. 4 stundas.

6) Péc atdzisanas ievietojiet sald&juma masu
iericé, ka aprakstits nodala 9. Saldejuma
pagatavosana.

7) Uzgaidiet apm. 5 minites un péc tam, neizslé-
dzot ierici, pakapeniski iepildiet sasmalcingtos
riekstus iericé.

8) Uzgaidiet, lidz sald&jums ir gatavs baudisanai.

10.6. Kivi sorbets

Sastavdalas
B Apm. 5 gab. kivi
(apm. 390 g auglu mikstuma)
B 1 laims
B 100 g cukura
B 100 ml ddens

Pagatavosana
1) Nomizojiet kivi, iznemot ara ari katina augia-
nas vietu.
2) Sagrieziet auglu mikstumu mazos kubicinos.

3) Aplaistiet auglu mikstumu ar suly, kas izspiesta
no laima.

4) levietojiet auglu mikstumu uz 1 stundu
saldétava.

5) Uzvariet 100 ml Gdens ar pievienotu cukuruy,
lidz izveidojas sirups. Péc tam |aujiet sirupam
atdzist.

6) Ar rokas vai staciondro blenderi sablendéjiet
auglu mikstumu ar sirupu.

Péc tam varat iegiito masu parstradét sorbeta,
ka izklasfits instrukcija.
-
11. Tirisana
A\ BISTAMI!

> Pirms ierices firisanas vienmér atvienoijiet tikla
kontaktspraudni no kontaktligzdas.
Motora bloku @ nekada gadijuma nedrikst
iegremdét Gdent un pielaut skidruma iekla-
$anu motora bloka @ korpusa.
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(D UZMANIBU!

> Neizmantojiet agresivas iedarbibas, kimiskus
vai abrazivus firianas lidzeklus.
Tie sabojas ierices virsmu.

> Lai novérstu neatgriezenisku ierices sabojasa-
nu, gadaiiet, lai firisanas laika iericé neiek|otu
mitrums.

¢ Jaierice vél ir salikta stavokli, firisanas noluka
izjauciet to:

— Grieziet vaku @ pretsiji pulkstenraditaju
kusfibas virzienam, lidz varat to nonemt.

— lzvelciet maisisanas asi @ no ietveres, kas
atrodas vaka ©.

- Atvienojiet maisianas slotinu @ no
maisisanas ass @.

- Atvienojiet vaku @ no motora bloka @,
iespiezot abus fiksatorus, kas sniedzas
arpus vaka @, nedaudz uz ieksu ta,
lai motora bloku @ varétu atvienot no
vaka @ (skatiet B att.).

— Pieturiet plastmasas gredzenu @ aiz
rokturiem un izceliet plastmasas gre-
dzenu @ un saldésanas trauku @ no
aréjas tvertnes @.

4 Péc katras lieto3anas reizes noslaukiet motora
bloku @ ar mitru lupatinu. Ja nefirumus ir
gruti nofirit, uzlejiet uz lupatinas neitralas ie-
darbibas trauku mazgdjamo lidzekli. Péc tam
noslaukiet virsmu ar firu Gdeni. Parliecinieties,
vai uz ierices nav trauku mazgajama lidzekla
palieku un ierice pirms atkartotas lietodanas ir
pilnigi sausa.

¢ Tiklidz saldeésanas trauks @ ir sasniedzis
istabas temperatiru, izmazgdijiet to izlieiné ar
saudzigas iedarbibas trauku mazgajamo -
dzekli un Gdeni, kura temperatiira neparsniedz
40 °C. Péc tam ripigi noskalojiet to ar firu
Udeni, lai nonemtu iespéjamas mazgasanas
[idzekla paliekas.

¢ Nomazgdijiet vaku @, maisidanas asi @,
maisi$anas slotinu @, plastmasas gredzenu @
un aréjo tvertni @ silta ddeni, kam pievienots
neliels daudzums trauku mazgajama lidzekla.
Noskalojiet 3is ierices dalas vélreiz ar firu
Udeni, lai parliecinatos, ka visas mazgasanas
[idzekla paliekas ir pilniba nonemtas.
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@ levéribai
> A Maisianas slotinu @ un viku @ (bez
%; motora bloka @) varat mazgat ari

trauku mazgajamaija masing. Ja iespéjams,

ievietojiet ierices dalas trauku mazgajamas
masinas augséja groza.

4 Pirms atkartotas lietosanas parliecinieties,
vai visas dalas ir pilniba nozuvusas.

12. Tehniskie parametri

220-240V ~, 50 Hz

Nominalais spriegums

Jaudas patérins 12W

Jaudas patéring
izslégta rezima

0,01 W

i/l

Aizsardzibas klase

Saldésanas travka @

lietderigais tilpums apm. 11

?o.ld_esqnos trauka @ apm. 1,65 |
ietilptba

13. Uzglabdasana

4 Nofirito ierici glabaijiet fira un sausd vieta.

14. Utilizacija
Parsvitrots atkritumu tvertnes simbols
nozimé, ka 3o ierici péc tas kalposanas
laika beigam nedrikst izmest sadzives
atkritumos. lerice ir janodod noteiktos
savak3anas punktos, parstrades poligonos vai
atkritumu apsaimniekosanas uznémumos.
Ludzu, pirms atpakalnodosanas izdzésiet visus
datus.
lepakojums sastav no videi nekaifigiem materia-

liem, ko var utilizét viet&jos atkritumu parstrades
uzZnémumos.

Likvid&jiet iepakojumu atbilstosi vides aizsardzibas
prasibam.



15. Rezerves dalu
pasotisana
Sim izstradajumam interneta vietné

www.kompernass.com varat érti un pastavigi
papildus pasitit rezerves dalas.

Noskenéijiet 3o kvad-
ratkodu ar savu vied-
talruni/plansetdatoru.
Izmantojot 3o kvadrat-
kodu, uzreiz atvérsies
misu timekla vietne,
kur varésiet apskatit un
pasifit pieejamas
rezerves dalas.

L4

@ levéribai

> Ja rodas problémas ar pasitisanu tiedsaiste,
varat vérsties telefoniski vai pa e-pastu masu
servisa centra.

> Veicot pasufijumu, vienmér noradiet ari preces
numuru (IAN) 508354_2507.

> Nemiet véra, ka ne visas piegades valstis
iesp&jams tiedsaisté pasifit rezerves dalas.

16. Uznémuma «Kompernal3
Handels GmbH» garantija

Loti cienita kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jos sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar
pirkuma datumu. Saja iericé konstatgjot defektus,
jums ir likumigas tiesibas vérsties ar prasibu pie ieri-
ces pardevéja. Sis likumigas tiesibas misu turpmak
aprakstita garantija nekada veida neierobezo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas speka, sakot ar pirkuma datumu.
Lodzu, saglabadiiet pirkuma &eku. Tas bis nepiecie-
3ams ka pirkumu apliecinods dokuments.

Ja tris gadu laika kops §is ierices pirkuma datu-

ma iericé tiks konstatéts materiala vai razo3anas
defekts, produktam - pé&c misu izvéles - tiks veikts
bezmaksas remonts, produkts tiks aizstats ar jaunu
produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma summa.
Lai sanemtu 3o garantijas pakalpojumu, ierice,
kurai tris gadu laiké tiek konstatéts defekts, kopa
ar pirkuma &eku ir jGiesniedz musu uznémumg,
pievienojot Tsu konstatéta defekta aprakstu un kad
tas ir konstatéts.

Ja uz 3o defektu attieksies misu garantija, jUs sa-
nemsiet atpakal salabotu vai ari jaunu produktu.
Péc produkta saremontéanas vai nomainas datu-
ma garantijas darbibas periods nesakas no jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto
reklamaiciju iesnieg$ana saistiba ar
produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas darbr-
bas laiks nepagarinas. Tas attiecas ari uz nomaini-
tam un salabotam detalam. Ja bojajumi vai defekti
iericé jau ir bijusi pirkuma bridi, par tiem jazino
uzreiz péc produkta izpako$anas. Garantijas
darbibas laikam beidzoties, visi remonta darbi tiks
veikti par maksu.

Garantijas pakalpojuma apjoms

lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam kvali-
tates prasibadm un pirms piegades klientam ropigi
parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materiala vai
razo$anas defektiem. Si garantija neattiecas uz
produkta sastavdalam, kas ir paklautas dabiskam
nolietojumam un tapéc var tikt uzskafitas par dil-
stodam detalam, vai uz trauslu un plistodu detalu,
pieméram, slédZu vai no stikla izgatavotu detalu
bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek no-
dariti bojajumi, tas tiek lietots vai tam tiek veikta
apkope neatbilstosi paredzétajiem noteikumiem.
Lai garantétu pareizu produkta lietoanu, ir jgie-
véro visi lietodanas pamaciba ietvertie noradijumi.
Obligéti jaizvairas no tadiem lietosanas mérkiem
un darbibém, no kurém lieto3anas pamaciba pro-
dukta lietotjam tiek ieteikts atturéties vai par kuru
veikdanu vin§ pamaciba tiek bridinats.

Produkts ir paredzéts tikai privatai lietosanai, un tas
nav paredzéts komercidlai lieto3anai. Rikojoties ar
ierici pretéji aprakstitajiem izmanto3anas mérkiem
vai lietojot to neatbilstosi noteikumiem, iedarbojoties
uz ierici ar speku un atverot tas korpusu (iznemot,
ja to ir darijusi mdsu pilnvarotas servisa filiales
darbinieki), garantija zaudé savu spéku.
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Procedira garantijas iestasanas gadijuma
Lai nodrogingtu Gtru jisu pieprasijuma apstradi,
|adzu, sekojiet $im norddém:
B Saistiba ar visu veidu pieprasijumiem,

|adzu, sagatavojiet preces numuru

(IAN) 508354 _2507 un pirkuma &eku ka

pirkumu apliecino$u dokumentu.

B Preces numurs ir noradits produkta tehnisko
datu plaksnité, gravéjuma uz produkta, lieto-
$anas pamacibas titullapa (apaksa kreisaja
pusé) vai uzlimé, kas pieliméta produkta aiz-
muguré vai apak3pusé.

B Konstat&jot ar ierices funkciju darbibu saisfitus
defektus vai cita veida defektus, vispirms sazi-
nieties ar pazinoto servisa centru, zvanot pa
talruni vai rakstot e-pastu.

B Péc tam produkty, kas ir fikséts ka bojats, klat
pievienojot pirkumu apliecino$u dokumentu
(pirkuma &eku) un aprakstot konstatéto defektu,
k& ari noradot ta konstaté$anas laiky, jus varat
bez maksas nosifit uz misu pazinoto servisa
adresi.

mFE | Vietné www.lidl-service.com jus varat
lejupieladét 3o un vél daudzas citas

rokasgramatas, videomaterialus par

produktiem un instalacijas program-

maturas.

Ar 30 QR kodu juUs uzreiz varat atvért veikala Lidl
servisa lapu (www.lidl-service.com) un, ievadot
preces numuru (IAN) 508354_2507, atvért savu
lietodanas pamacibu.

98 Latviski

16.1. Serviss

(V) Serviss Latvija
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[IAN 508354_2507 |

16.2. Importétajs

Lodzv, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese nav
servisa adrese. Vispirms sazinieties ar pazinoto
servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIJA

www.kompernass.com



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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