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@D
Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions
of the device.
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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
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Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto del nuovo appa-

recchio. E stato scelto un prodotto di alta qualita.

Il manuale d'uso & parte integrante del presente
prodotto. Esso contiene importanti indicazioni
sulla sicurezza, I'uso e lo smaltimento. Prima di
utilizzare il prodotto, acquisire dimestichezza
con tutte le indicazioni relative ai comandi e
alla sicurezza. Utilizzare il prodotto solo come
descritto e per i campi d'impiego indicati. In
caso di cessione del prodotto a terzi, consegna-
re anche tutta la relativa documentazione.

Uso conforme

Questo apparecchio & destinato esclusivamente
a..

B frullare, passare e mescolare alimenti
nonché per triturare cubetti di ghiaccio
(cosiddetto “crush”),

B lavorare quantitd domestiche e solo per
I'uso privato in locali asciutti.
Questo apparecchio non & destinato a...

B triturare erbe aromatiche, cipolle, carne
e parti dure di alimenti come ad es. noci,
noccioli, grani grossi o gambi,

per la produzione di crema di noci,
lavorare materiali non alimentari,

impiego per scopi commerciali o industriali,

utilizzo in ambienti umidi o all’aperto,

lavorazione di liquidi molto caldi/bollenti.
Utilizzare solo accessori e pezzi di ricambio
predisposti per questo apparecchio. Altri pezzi
potrebbero non essere sufficientemente adatti
o sicuril

Volume della fornitura

Dopo il disimballaggio, controllare I'integrita
della fornitura. Sono compresi nella fornitura:

® Blocco motore, con cavo di rete e spina
® |nserto mixer

® Coperchio

® Tappo dosatore

[ ]

Istruzioni per |'uso
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Descrizione

dell’apparecchio

@ Tappo dosatore

Coperchio

Inserto mixer

Lama di taglio

Interruttore

Blocco motore

Dispositivo di avvolgimento del cavo

Scala graduata

0000000

Guarnizione in gomma coperchio

Dati tecnici

Tensione 220-240V ~ (corrente
nominale alternata), 50 - 60 Hz
Poter\zo 500 W
nominale
Capacita circa 2,3 litri
Q,Ufmmc,‘ max. 1,75 litri
di riempimento
Classe di . .
profezione Il /[@] (isolamento doppio)
Ciclo di funzio- -

3 minuti

namento breve
S

Il ciclo di funzionamento breve indica per

Tutti i componenti di questo
apparecchio che vengono
a contatto con alimenti
sono idonei al contatto con
gli alimenti.

quanto tempo si pud azionare |'apparecchio
senza che il motore si surriscaldi e danneggi.
Alla scadenza del tempo massimo di funzio-
namento continuo, |'apparecchio deve essere
tenuto spento fino al completo raffreddamento
del motore a temperatura ambiente.



Avvertenze di sicurezza
/\ PERICOLO! RISCHIO DI FOLGORAZIONE!

Assicurarsi che il blocco motore, il cavo di allacciamento alla
rete o la spina non vengano mai immersi in acqua o altri liquidi.

Utilizzare l'apparecchio esclusivamente in ambienti asciutti, mai
allaperto o in ambiente umido.

Impedire che il cavo di rete si bagni o si inumidisca durante
l'uso dell'apparecchio. Condurlo in modo tale da impedire che
si incastri o danneggi in altro modo.

In caso di danni al cavo di alimentazione dell’apparecchio,
per evitare pericoli farlo sostituire dal produttore, dal servizio di
assistenza clienti o da personale alirettanto qualificato.

Dopo l'uso estrarre sempre la spina dalla presa di corrente.
Non & sufficiente spegnere |'apparecchio, poiché esso & ancora
sotto tensione finché la spina & inserita nella presa.

Prima dell'uso, controllare sempre che il prodotto sia in condi-
zioni perfette. Non utilizzare I'apparecchio se si rilevano danni
soprattutto al blocco motore o all'inserto mixer.

Staccare subito la spina di rete dalla presa se si sente un odore
o un rumore insolito o in caso di guasto visibile.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

Non introdurre mai le mani nell'inserto mixer, in particolare con
l'apparecchio in funzione. Le lame sono estremamente affilate!
Non aprire il coperchio mentre I'apparecchio & in funzione.

Per poter reagire immediatamente in caso di pericolo, tenere
sempre |'apparecchio sotto controllo quando & in funzione.

Non introdurre mai posate o oggetti per mescolare nell'inserto
mixer mentre quest'ultimo & in funzione. Sussiste notevole perico-
lo di lesioni in caso di contatto con lame che ruotano a velocita
molto elevatal
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Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
l'apparecchio.

Non utilizzare mai l'apparecchio per scopi diversi da quelli
descritti nel presente manuale.

In caso di uso errato dell'apparecchio sussiste il pericolo di
lesioni.

Staccare sempre l'apparecchio dalla rete in assenza di sor-
veglianza e prima del montaggio, dello smontaggio o della
pulizia.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini.
Tenere lontani i bambini dall'apparecchio e dal relativo cavo.
Questo apparecchio pud essere utilizzato da persone con
capacitd fisiche, sensoriali o mentali ridotte o insufficiente espe-
rienza o conoscenza, solo se sorvegliate o istruite sull'uso sicuro
dell'apparecchio e qualora ne abbiano compreso i pericoli
associati.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Fare molta attenzione quando si utilizza dell'apparecchio.

| coltelli sono molto affilatil

Procedere con cautela quando si svuota l'inserto mixer!
| coltelli sono molto affilatil

Procedere con cautela durante la pulizia dell'apparecchio!
| coltelli sono molto aoffilatil

Prima di sostituire accessori o toccare parti che durante il fun-
zionamento si muovono, spegnere |'apparecchio e staccare la
spina.

Accertarsi che il mixer sia sempre spento prima di sollevarlo dal
blocco motorel

Utilizzare l'inserto mixer solo con il blocco motore in dotazione!
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(D ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

Non utilizzare 'apparecchio in un'area esposta all'irradiazione
solare diretta o al calore di apparecchi riscaldanti.

Non introdurre mai liquidi bollenti o alimenti molto caldi nell'in-
serto mixer! Lasciarli prima raffreddare a temperatura ambiente!

Non azionare mai l'apparecchio a vuoto, ovvero senza alimenti

nell'inserto mixer.

Disimballaggio

B Rimuovere tutti i componenti dell'imballaggio

o le pellicole protettive dall'apparecchio.
Conservare I'imballaggio per poter riporre
I'apparecchio in modo protetto o poterlo
inviare in caso di necessita di riparazioni.

Prima di utilizzare I'apparecchio control-
lare che sia intatto, includendo anche il
cavo di refe con relativa spina e tutti gli
accessori e componenti.

Prima del primo impiego del mixer ad
asta pulire accuratamente tutti i compo-
nenti (vedi “Pulizia”).

Installazione

Dopo aver pulito tutti i componenti, cosi come
descritto alla voce “Pulizia”:

posizionare I'apparecchio in modo tale
che ...

— il cavo di rete passi attraverso |'inta-
glio sul retro,

— la spina sia subito raggiungibile
quando in caso di pericolo la si deve
staccare rapidamente dalla presa,

— sia in posizione stabile e non possa
scivolare e che non si ribalti in caso di
vibrazioni.

— il cavo di rete non sporga nell’area
di lavoro dove potrebbe essere inav-
vertitamente tirato, con conseguente
ribaltamento dell’apparecchio.

Uso
/\ AVVERTENZA!

> |l motore si spegne non appena linserto

mixer @ viene rimosso dal blocco motore @

o si apre il coperchio @. In tale frangente

pud darsi che non ci si accorga che l'appa-

recchio & ancora acceso. Il motore si avvia
quindi in modo inatteso non appena si monta
linserto mixer € o si richiude il coperchio @.

Pertanto:

— inserire la spina di rete nella presa
solo quando l'inserto mixer € & stato
riempito, montato e chiuso.

— Prima di montarlo, accertarsi sempre
che l'apparecchio sia spento o la spina
di rete sia staccata.

— Innanzitutto spegnere, staccare
la spina dalla presa di corrente e
attendere il fermo del motore prima di
rimuovere l'inserto mixer €@ o di aprire

il coperchio @.
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Riempimento e montaggio 3) Riempire I'inserto mixer € almeno

dell’inserto mixer fino alla tacchetta inferiore della scala
e serio e graduata @ e non oltre il segno MAX. Per

1) Ruotare I'inserto mixer @ in senso antio- risultati oftimali si consigliano le seguenti
rario finché la freccia ¥ sotto la maniglia quantita di riempimento massime:
dell'inserto mixer non si trovi al di sopra
della posizione “Bs. Rimuovere l'inserto
mixer @ sollevandolo in verticale dal
blocco motore @.

2) Rimuovere il coperchio @, ruotandolo in
senso antiorario in direzione della posi-
zione % (vedere Fig. 1), fino a poterlo
estrarre verso |'alto.

. . . Livello Tempo di lavorazione
Alimento Capienza massima . .
consigliato consigliato
Liquidi 1750 ml 1-3 60 sec.
Bevande a base 1250 ml 2-5 90 sec.
di yogurt
Frullati/smoothie 1250 ml 2-5 60-90 sec.
Impasto per crépe 1250 ml 3-5 90 sec.
Omogeneizzati 750 ml 5 3 min.
. 2 vova
Maionese 250 ml di olio 3-5 90-120 sec.
Zuppa di verdure 1500 ml 3-5 3 min.
Cubetti di ghiaccio 375 ml p 12x

(circa 14-15 pz.)
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4) Premere saldamente di nuovo il coperchio @

sull'inserto mixer € in modo sfalsato. Chiu-
dere il coperchio @, ruotandolo in senso
orario nella posizione (), fino a percepirne
I'innesto (vedere Fig. 2). Verificare che il
beccuccio dell'inserto mixer € sia chiuso.
Il motore pud awviarsi solo quando il coper-
chio @ & posizionato a filo.

Fig. 1

Fig. 2

5) Premere il tappo dosatore @ fino all’arre-
sto nell'apertura del coperchio.

6) Collocare l'inserto mixer € pieno e
chiuso sul blocco motore @. Utilizzare
in tal caso gli intagli presenti sul blocco
motore @ e assicurarsi che la freccia ¥
che si trova sull'inserto mixer @ punti sul
simbolo fh Ruotare l'inserto mixer @
in senso orario nella posizione e, finché
non si percepisce |'innesto. Il motore pud
partire solo quando I'inserto mixer €@ &
applicato a filo.

Selezione del livello di
velocita

Quando l'inserto mixer € & riempito, completa-
mente chiuso e collocato sul blocco motore @,
si pud accendere I'apparecchio.

Portare l'interruttore @ sul ...

B Livello1-3
per alimenti fluidi o semisolidi, per misce-
lare, ridurre in purea e mescolare

B Livello3-5
per alimenti piv solidi o per friturare

B Livello P (funzione impulsi)
per funzionamento breve e potente a
impulsi, ad es. per tritare cubetti di ghiaccio
o per la pulizia. L'interruttore @ non si inne-
sta in modo fisso in questa posizione, al
fine di non sovraccaricare il motore. Tenere
pertanto l'interruttore @ solo brevemente in
questa posizione.

(D Nota

> Riempire l'inserto mixer @ con cubetti di
ghiaccio al massimo fino alla tacchetta
dei 375 ml, altrimenti l'apparecchio non li
trita in modo oftimale.

Riempimento con
apparecchio in funzione

/\ AVVERTENZA

> Se si desidera riempire qualcosa con
l'apparecchio in funzione, aprire esclusiva-
mente il tappo dosatore @ appositamen-
te previsto. Non aprire il coperchio @ in
alcun caso.

> Non inserire mai posate o oggetti per
mescolare nell'inserfo mixer @ mentre l'ap-
parecchio & in funzione. Sussiste notevole
pericolo di lesioni in caso di contatto con
lame da taglio @ che ruotano a velocitd
molto elevatal
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Per poter inserire qualcosa mentre |'apparec-
chio & in funzione, ...

1) Estrarre il tappo dosatore @ dal coper-
chio @.

2) Aggiungere gli ingredienti.

3) Poi introdurre il tappo dosatore @ nell’'a-
pertura del coperchio.

Rimozione dell’inserto
mixer

Dopo aver terminato la lavorazione degli
alimenti introdotti:

1) Portare sempre prima l'interruttore @ in posi-
zione Off (“0”) e staccare la spina di refe.

2) Prima di prelevare I'inserto mixer @, atten-
dere 'arresto completo del motore @.
Ruotare I'inserto mixer € in senso antiora-
rio finché la freccia ¥ sotto I'impugnatura
dell'inserto mixer non si trova sopra la po-
sizione pb Rimuovere l'inserto mixer €@
sollevandolo in verticale dal blocco
motore @.

L3 . . oo
Indicazioni utili
B Per ottenere i migliori risultati di frullatura
possibili, aggiungere poco per volta solo
piccole porzioni nell'inserto mixer €,

invece di introdurre una grande quantita
tutta in una volta.

B Se silavorano ingredienti solidi, tagliarli a
pezzetti (2 - 3 cm).

B Aggiungere almeno 50 ml di liquido
quando si frulla frutta oppure verdura.

B Versare nell'inserto mixer @ per primi gli
ingredienti piU densi, ad es. lo yogurt. Se
durante la miscelazione non vengono tra-
scinati tutti gli ingredienti, togliere I'inserto
mixer € dal blocco motore @, rimuovere
il coperchio @ e mescolare gli ingredienti,
ad es. con un cucchiaio. Riapplicare ['in-
serto mixer € con il coperchio @ chiuso
al blocco motore @ e proseguire con la
miscelazione.
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B  Quando si frullano ingredienti liquidi,
cominciare con una quantita di liquido
ridotta. Aggiungete poi poco per volta
sempre piv liquido dal foro del coperchio.

B Se mentre I'apparecchio & in funzione si
mette la mano sopra il mixer ad asta chiu-
so, si pud stabilizzare bene 'apparecchio.

B Per mescolare alimenti solidi o molto
densi, pud essere utile utilizzare il livello P,
in modo da evitare che la lama di taglio

O si blocchi.
® Nota

> Non utilizzare 'apparecchio per ridurre la
grana di sale da cucina, zucchero raffinato
o zucchero bianco, per esempio per
ottenere lo zucchero a velo.

Ricette

Frullato alla banana
® 2 banane

® 2 cucchiai di zucchero circa
(a seconda del grado di maturazione
delle banane e del gusto personale)

® 4 litro di latte
® 1 spruzzata di succo di limone

Sbucciare le banane e frullarle alla velocita

2. Aggiungere poco per volta il latte, poi lo
zucchero e il succo di limone. Mescolare il tutto
fino a oftenere un liquido omogeneo. Servire il
frullato freddo di frigo.

Frullato alla vaniglia

Va di litro di latte

250 g di gelato alla vaniglia
® 125 g di cubetti di ghiaccio

® 1'% cucchiaino di zucchero

Tritare i cubetti di ghiaccio con il livello P.
Versare i restanti ingredienti nel mixer. Mescola-
re il tutto a livello 2, fino a oftenere un liquido
omogeneo.



Frullato al cappuccino

® 65 ml di espresso freddo
(o caffé molto forte)

65 ml di latte
15 g di zucchero

65 g di gelato alla vaniglia

100 g di cubetti di ghiaccio

Tritare i cubetti di ghiaccio con il livello P.
Aggiungere |'espresso, il latte e lo zucchero.
Mescolare il tutto alla velocitd 2 fino a quando
lo zucchero non si & sciolto. Alla fine, aggiun-
gere il gelato alla vaniglia e mescolare il tutto
brevemente alla velocita 1.

Frullato tropicale
® 125 ml di succo di ananas
® 60 ml di succo di papaia
® 50 ml di succo di arancia
°

V2 scatola di pesche sciroppate con
sciroppo
125 g di cubetti di ghiaccio

Tritare i cubetti di ghiaccio con il livello P. Ver-
sare tutti gli ingredienti nel mixer e mescolare
alla velocita 3.

Frullato alla crema nocciola
® 3 litro di latte
® 200 g di crema nocciola
® 1 pallina di gelato alla vaniglia
® 50 ml di panna

Miscelare tutti gli ingredienti nel mixer a livello
3 fino a oftenere una miscela omogenea.

Frullato alle carote
® 300 ml di succo di mela
® 500 ml di succo di carote

® 4 cucchiai di olio
(di germe di grano o di colza)

® 4 cucchiai di succo di limone

® Polvere di zenzero

® Pepe
Aggiungere nel mixer il succo di mela, I'olio
e il succo di limone e mescolare il tutto alla
velocita 2. Aggiungere poi il succo di carote e
mescolare il tutto alla velocita 2. Insaporire poi
il frullato con zenzero in polvere e pepe.

Frullato al ribes
® 2 cucchiaini di miele
® 2 banane
® /4 dilitro di latticello
® Y4 di litro di succo di ribes (nero)

Versare tutti gli ingredienti nel mixer e frullare
tutto alla velocita 3.

Frullato Hawaii
® 4 banane
® /4 dilitro di succo di ananas
® ' litro di latte
® 2 cucchiai di miele
® /4 dilitro di rum

Sbucciare le banane e frullarle alla velocita 2.
Aggiungere gli ulteriori ingredienti e mescolare
il tutto alla velocita 1.

Frullato a base di ananas e
fragole

® 250 ml di succo di ananas

® 200 g di fragole

® 300 ml di succo di mela

® 4 cubetti di ghiaccio

Lavare le fragole e rimuovere la parte verde.
Tritare i cubetti di ghiaccio con il livello P. Frul-
larle alla velocita 2. Aggiungere poi i restanti
ingredienti e mescolare il tutto alla velocita 1.
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Zuppa fredda andalusa
(gazpacho)
® '/ cetriolo
1 pomodoro da insalata
1 peperone verde
V2 cipolla
1 spicchio d'aglio
V2 panino bianco

Y cucchiaino di sale

1 cucchiaino di aceto di vino rosso
® 1 cucchiaio di olio di oliva

Tagliare le verdure in pezzi grandi ca. 2 cm.
Versare nel mixer prima i pezzi di pomodo-

ro e poi il cetriolo. Frullarli alla velocita 3.
Aggiungere poi i restanti ingredienti e frullare/
mescolare il tutto alla velocita 3 fino a quando
non si forma una zuppa omogenea. Servire il
tutto con pane.

(D Nota

> Ricette senza garanzia di riuscita. Tutti i
dati relativi a ingredienti e preparazione
sono puramente indicativi. Infegrare questi
suggerimenti di ricette con i propri valori
derivanti dall'esperienza.

> In caso d'intolleranza al lattosio, consiglia-
mo di utilizzare un latte privo di lattosio.
Tenere perd presente che il latte senza
lattosio & un po' piv dolce.

Pulizia
/\ PERICOLO!

Prima di pulire il mixer e i suoi componenti:

> assicurarsi che l'apparecchio sia spento e
la spina di rete sia staccata.

Non immettere in nessun caso il blocco
motore @ in acqua o altri liquidi. In tal
caso sussiste pericolo di morte per
folgorazione e di danno all'apparecchio.

> Non aprire mai l'alloggiamento dell'appa-
recchio. Altrimenti sussiste pericolo di morte
per scossa eleftrica.
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/\ AVVERTENZA!
> Non introdurre mai le mani nell'inserto
mixer @), in particolare con 'apparecchio
in funzione. Le lame di taglio @ sono
estremamente affilate!

(D ATTENZIONE!

> Non usare solventi o abrasivi per le super-
fici di plastica, che altrimenti potrebbero
danneggiarsi.

Pulizia dell’inserto mixer

B Pulire l'inserto mixer @ solo con uno
spazzolino con il manico lungo, in modo
da essere sicuri di non ferirsi con la lama

da taglio @.

B Pdlire il tappo dosatore @ e il coperchio @
con una soluzione saponosa delicata. Assi-
curarsi che la guarnizione in gomma @
sia posizionata correftamente prima di
rivtilizzare il coperchio @.

@ Nota

Il coperchio @, il tappo dosatore @
e l'inserto mixer @ con la lama di

d taglio @ si possono anche lavare in
|ovos’rowg||e Disporre le parti possibilmente
nel cestello superiore della lavastoviglie
facendo attenzione a che non rimangano
incastrate.

B Se si pulisce I'apparecchio subito dopo
I'uso, in genere si oftiene una sufficiente
pulizia igienica con la seguente alternativa:
Riempire I'inserto mixer €@ con 750 ml
di acqua e versare qualche goccia di
detersivo per piatti delicato. Chiudere il
coperchio @ e inserire l'inserto mixer @
sul blocco motore @. Inserire la spina in
una presa di corrente e azionare un paio
di volte la funzione impulsi in modo che le
lame di taglio @ girino nell'acqua con il
numero di giri massimo. Sciacquare quindi
I'inserto mixer €@ con abbondante acqua
corrente, in modo tale da eliminare tutti i
residui di detersivo.



B Per poter eliminare meglio lo sporco @ Nota

. S , :
osfinato, si puo sto.ccore ! accessono o > Se necessario si pud togliere I'anello di
con le lame di taglio @ dal contenitore . O ddll o @
dellinserto mixer ©: guarnizione all'accessorio @ con
’ le lame di taglio @. Estrarre I'anello di

guarnizione @ dall'accessorio @ e pulir-
lo con una soluzione saponosa delicata.
Poi risciacquare |'anello di guarnizione @
con acqua pulita.

Il contenitore dell'inserto mixer @
e 'accessorio @ con le lame di
taglio @ possono essere lavati an-
che in lavastoviglie.

4) Asciugare accuratamente tutte le parti
prima di rimontarle.

5) Collocare nuovamente I'accessorio @ con
le lame di taglio @ sul contenitore dell'in-
serto mixer @ e avvitarlo saldamente in
senso orario. Assicurarsi che I'anello di
guarnizione @ sia inserito correttamente.

Pulizia del blocco motore

1) Pulire le superfici con un panno umido. Se

Fig. 3 necessario, versare sul panno un detersivo
1) Rimuovere I'inserto mixer @ dal blocco per piatti delicato. Per rimuovere eventuali
motore @. Per una migliore stabilita residui di detersivo, passare un panno
rimuovere il coperchio @, ruotandolo in leggermente inumidito solo con acqua. Poi
senso antiorario in direzione della posi- asciugare bene tutte le superfici.
zione "l (vedere Fig. 1), fino a poterlo 2) A ogni pulizia, controllare che l'interrutto-
estrarre verso ['alto. re di contatto presente nell’alloggiamento
2) Capovolgere |'apparecchio e ruotare per I'inserto mixer € non sia bloccato da
I'accessorio @ con le lame di fqg|io 0 resti di sporco. Se non si riesce a staccare
in senso antiorario in modo da poterlo eventuali resti che ostacolano con I'ango-
staccare dal contenitore dell'inserto lo di un foglio di cartaq, rivolgersi al servi-
mixer €@ (vedere Fig. 3). zio di assistenza clienti. Non utilizzare in
alcun caso oggetti duri che potrebbero
/\ AVVERTENZA! danneggiare l'interruttore di contatto.
> Trattare le lame di taglio @ con cautela. 3) Rimuovere eventuale sporco sul lato
Sono molto affilate. inferiore del blocco motore @ esclusiva-

3) Pulire entrambe le parti accuratamente con mente con un panno asciutto o con uno

una soluzione saponosa delicata. spazzolino per la polvere. Assicurarsi di

impedire la penetrazione di acqua nelle
feritoie di aerazione dell’apparecchio.
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o
Conservazione
1) Se non si utilizza il mixer ad asta per un
periodo prolungato, pulirlo a fondo
(v. capitolo “Pulizia”).
2) Avvolgere il cavo di rete sull’avvolgimento
cavo @ sul fondo del blocco motore @.
3) Conservare il mixer ad asta in un luogo
fresco e asciutto.

Smaltimento

Smaltimento dell’apparecchio

| simbolo del bidone dei rifiuti
barrato, raffigurato lateralmente,
indica che |'apparecchio & soggetto
alla Direttiva 2012/19/EU. Tale
direttiva prescrive che, al termine della sua vita
utile, 'apparecchio non venga smaltito assieme
ai normali rifiuti domestici, bensi conferito in
appositi centri di raccolta, centri di riciclaggio o
aziende di smaltimento.
Lo smaltimento é gratuito per |'utente.
Rispettare ‘ambiente e smaltire 'appa-
recchio in modo conforme alle direttive
pertinenti.
Se |'apparecchio usato contiene dati personali,
si & responsabili di eliminarli prima di resfituire
I'apparecchio.
®  Perlo smaltimento del prodotto una
on \ volta che ha terminato la sua
@A funzione, informarsi presso
I'amministrazione comunale.
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Smaltimento dell’imballaggio

%@ loro ecocompatibilita e alle
caratteristiche di smaltimento,

pertanto sono riciclabili. Smaltire il materiale di

| materiali di imballaggio sono
stati selezionati in relazione alla

imballaggio inutilizzato in conformita alle
vigenti norme locali.

Smaltire I'imballaggio conforme-
mente alle norme di tutela
ambientale. Tenere conto dei
codici presenti sui vari materiali di

b

a
imballaggio ed eventualmente

separare i materiali effettuando una raccolta
differenziata. | materiali di imballaggio
presentano codici costituiti da abbreviazioni
(a) e numeri (b) con il seguente significato:
1-7: materie plastiche, 20-22: carta e cartone,
80-98: materiali compositi.



Garanzia della
Kompernass Handels
GmbH

Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3
anni dalla data di acquisto. Qualora questo
prodotto presentasse vizi, Le spettano diritti
legali nei confronti del venditore del prodotto.
La garanzia qui di seguito descritta non costitu-
isce alcun limite a tali diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data

di acquisto. Si prega di conservare bene lo
scontrino di cassa. Quest'ultimo & necessario
come prova d’acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data
d’acquisto del prodotto si presentasse un
difetto del materiale o di fabbricazione,
provvederemo a nostra discrezione a riparare
o a sostituire gratuitamente il prodotto oppure
a rimborsare il prezzo d’acquisto. Questa
prestazione di garanzia ha come presupposto
che |"apparecchio guasto e la prova d‘acqui-
sto (scontrino di cassa) vengano presentati
entro il termine di tre anni e che si descriva per
iscritto in cosa consiste il difetto e quando si &
evidenziato.

Se il vizio rientra nell'ambito della nostra
garanzia, il Suo prodotto verra riparato o
sostituito da uno nuovo. Con la riparazione
o la sostituzione del prodotto non decorre un
nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali
di rivendicazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato
da interventi in garanzia. Cid vale anche per
le parti sostituite e riparate. Danni e vizi even-
tualmente gia presenti al momento dell’acqui-
sto devono venire segnalati immediatamente
dopo che |'apparecchio ¢ stato disimballato.
Le riparazioni eseguite dopo la scadenza del
periodo di garanzia sono a pagamento.

Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secon-
do severe direttive qualitative e debitamente
collaudato prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacitd della batteria, calcificazio-
ne, lampade, pneumatici, filtri, spazzole...).

La garanzia non si estende altresi a danni che

si verificano su componenti delicati (esempio
interruttori, parti realizzate in vetro, schermi, ac-
cessori vari) nonché danni derivanti dal trasporto
o altri incidenti.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato oppure utilizzato o softoposto a in-
terventi di manutenzione in modo non conforme.
Per un utilizzo adeguato del prodotto si devono
rigorosamente rispettare tutte le istruzioni esposte
nel manuale di istruzioni per I'uso. Si devono as-
solutamente evitare modalitar di utilizzo e azioni
che il manuale di istruzioni per |'uso sconsiglia o
da cui esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all'uso do-
mestico e non a quello commerciale. La garanzia
decade in caso di impiego improprio o mano-
missione, uso della forza e interventi non eseguiti
dalla nostra filiale di assistenza autorizzata.

Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua
richiesta, La preghiamo di seguire le seguenti
istruzioni:

B Tenga a portata di mano per qualsiasi
richiesta lo scontrino di cassa e il codice
dell’articolo (IAN) 501075_2410 come
prova di acquisto.

B |l codice dell‘articolo & riportato sulla
targhetta identificativa o su unincisione
presenti sul prodotto, sul frontespizio del
manuale di istruzioni (in basso a sinistra)
o su un adesivo applicato alla parte
posteriore o inferiore del prodotto.
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B Qualora si presentassero malfunzionamenti
o altri tipi di vizi, contatti innanzitutto il
reparto assistenza clienti qui di seguito
indicato telefonicamente o via e-mail.

B Una volta che il prodotto & stato registrato
come difettoso, lo pud poi spedire a
nostro carico, provvedendo ad allegare la
prova di acquisto (scontrino di cassa), una
descrizione del vizio e |'indicazione della
data in cui si & presentato, all'indirizzo del
servizio di assistenza clienti che Le & stato
comunicato.

EFAE Sul sito www.lidl-service.com &

¥ | possibile scaricare questo e molti
altri manuali di istruzioni, filmati
sui prodotti e software d'installa-
zione.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Con questo codice QR si giunge diretta-
mente al sito dell’assistenza clienti Lidl
(www.lidl-service.com) e con la digitazione
del codice articolo (IAN) 501075_2410 si
pud aprire il manuale di istruzioni di proprio
inferesse.

Assistenza

(T Assistenza ltalia

Tel.: 800781188

E-Mail: kompernass@lidl.it
(MD Service Malta

Tel.: 80062230

E-Mail: kompernass@lidl.com.mt

[IAN 501075_2410]

Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del
servizio di assistenza clienti. Contatti innanzi-
tutto il servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernoss.com

14 IT | MT



Content

Infroduchion. ..ccoceveieieieenreceseececeececescecascncanneeasslb
I EnEEE 082 6000000000000000000000060000000000000000000000000 L
Package contents . ...cooveeeeecesescssscscssscoscscscscssssassl®d
Description of the appliance ..........cccitiiiiiicererececenees. 16
Technicaldata ....coceitiiiiiiiiieieieeeeeeeceececescecennneeslbd
Safety instructions ......coeeeieeeeecececescssscscnsescscscsessl?
U= AN 0 0 0600060000000000000000000000000000060006000000000 U
SENE) W25 000000000000000000006000000006000060000000000600000 UE)

(O2ETEHIED 0000600060000000000000000000000600000000006000600000 U6

Fitting and filling the blender . ...... .. .. ... ... .. .. . 20
Selecting the speed setting .. ... o 21
Fillingwhile inuse . . ... 21

Removing the blender . ... ... .. ... . .. . .. 22
Usaid){i25 000000000000000000000600000000600060060006000000006 0773
[958 0000000006000000000000000000000000000006000600000000 0773

deETiiG)o 000000000000000000000000000000000000000000000000000 024
Cleaning the blender. . ... ... 24
Cleaning the motor block .. ... .. .. 25

SXEREEL® 66000000000000000000000000000000G00660000000000000000723)

903l 000000000000000000000000000006060600000000000006000007249

Disposal of the appliance .. ........ . 26
Disposal of the packaging. .. ... 26

Kompernass Handels GmbH warranty. .....cccceieierereeeeeeees .26
SEIVICE . ottt 27
IMPOrtEr . 27

GB | MT 15



Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product. These
operating instructions are a part of this product.
They contain important information on safety,
usage and disposal. Before using the product,
familiarise yourself with all operating and safety
instructions. Use the product only as described
and only for the specified areas of application.
In addition, pass these documents on, together
with the product, to any future owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for-..

B mixing, puréeing and stirring foods as well
as crushing ice cubes,

B use exclusively in normal domestic
amounts and only for private use in a
domestic environment in dry rooms.

This appliance is not intended for-...

B chopping herbs, onions, meat and hard
food components such as nuts, pits, large
seeds or stalks,

B making nut puree,

B the processing of materials that are not
foodstuffs,

B commercial or industrial use,

B for use in damp environments or outdoors,
B processing hot/boiling liquids.

Use only the accessories and spare parts that

are specified for this appliance. Other parts
may not be adequately suitable or safe!

Package contents

After unpacking, check to ensure all items are
available. The package contains:

Motor block, with power cable and plug
® Blender

® lid

® Measuring cap
°

Operating instructions
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Description of the
appliance

Measuring cap
Lid

Blender
Cutting blades
Switch

Motor block
Cable retainer
Scale

Rubber lid seal

0000000 0C

Technical data

220-240V ~ (alterna-

Nominal voltage ting current), 50 - 60 Hz

Nominal power
consumption

600 W

Storage capacity | approx. 2,3 litres
1.75 litres

I / [©] (double insulation)

Max. capacity

Protection Class
CO time

5t

The CO time (contfinuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming
damaged. When the specified CO time has
been reached, the appliance must be switched

off until the motor has cooled down to room
temperature.

3 minutes

All of the parts of this
appliance that come into
contact with food are
food-safe.



Safety instructions

/\ DANGER! ELECTRIC SHOCK!

Ensure that the appliance, the power cable and the power plug
are never immersed in water or other liquids.

Use the appliance only in dry rooms; never use it outdoors or in
damp environments.

Ensure that the power cable never becomes wet or damp during
operation. Route the power cable in such a way that it cannot
become trapped or damaged in any way.

To avoid potential risks, if the appliance power cable is dam-
aged, it must be replaced by the manufacturer, its customer
service or by a qualified technician.

Always remove the plug from the power socket affer use. Switching
off the appliance is not sufficient because the appliance receives
power as long as the power plug is connected to the socket.
Check to ensure that the appliance is in a serviceable condition
before use. The appliance may not be used if it shows signs of
damage, especially to the motor block or the blender attachment.
Remove the plug from the socket immediately if you notice unex-
pected smells or noises coming from the appliance while it is in
use or if there is an evident malfunction.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

NEVER insert your hand or fingers into the blender, especially
when it is in use. The cutting blades are extremely sharp!

DO NOT remove the lid when the appliance is in operation.

To ensure you can react immediately in the event of danger,
never leave the appliance running unattended.

Do not insert cutlery items or mixing tools into the blender while
the appliance is in use. There is a considerable risk of injury if
these come into contact with the swiftly rotating cutting blades!
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Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions.

Risk of injury if appliance is misused.

The appliance should always be disconnected from the mains when
not supervised and before assembly, disassembly or cleaning.

This appliance is not to be used by children.

The appliance and its mains cable must be kept away from
children.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowl-
edge if they have been given supervision or instruction con-
cerning safe use of the appliance, and if they are aware of the
potential risks.

Do not allow children to play with the appliance.

Be careful when handling the appliance. The cutting blades are
extremely sharp!

Take care when emptying the blender! The cutting blades are
extremely sharp!

Take care when cleaning the appliance! The cutting blades are
extremely sharp!

Switch the appliance off and disconnect the plug from the pow-
er supply before changing accessories or getting hold of parts
that move during operation.

Always make sure that the blender is switched off before remov-
ing the jug from the motor block!

Use the blender only with the supplied motor block!
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(D CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

m Do not use the appliance in direct sunlight or near any
heatgenerating appliances.

m NEVER fill the blender with boiling liquids or other foods! Allow
these to cool to a lukewarm temperature.

m NEVER operate the appliance when it is empty, i.e. without
ingredients in the blender attachment.

Unpacking Operation

B Remove all packaging materials or /\ WARNING!
protective films from the appliance. Retain > The motor switches off automatically as
the packaging, so that you can store the soon as the blender @ is removed from
appliance safely or send it by post, e.g. if the motor block @ or the lid @ is opened.
it needs to be repaired. In such cases it may be easy to forget that
B Before using the appliance, check that it is the machine is still switched on. The motor
free of damage; check also that the power will then start unexpectedly as soon as the
cable and plug as well as all accessories blender attachment @ is fitted or the lid
and appliance parts are undamaged. @ is closed again:
Therefore:

B Clean all components carefully before
using the appliance for the first time (see
“Cleaning”).

— Do not insert the power plug into the
wall socket until the blender @ is filled
and mounted with its lid fitted and

se.".ing up closed.

— Before fitting the blender, always check
to see that the appliance is switched
off or that the power plug has been

Once all components have been cleaned as
described in the section “Cleaning”:

B Position the appliance so that, ... removed.
— that the mains cable passes through — Switch the appliance off first, pull the
the recess at the rear of the appliance, plug out and wait until the motor has
— the power plug is immediately accessi- come to a standstill before removing
ble, so that it can be quickly the blender € or opening the lid @.

withdrawn in the event of danger,

— that it remains stable and is not at risk
of slipping. This will prevent it from
tipping over due to vibrations.

— that the mains cable is not in the working
area and thus does not present a risk of
being inadvertently snagged and tipping
the appliance over.

GB | MT 19



Fitting and filling the blender

1) Rotate the blender @ anticlockwise until
the arrow ¥ under the blender handle is
located above the "l position. Remove
the blender @ from the motor block @ in

a vertical, upward motion.

2) Remove the lid @ by rotating it anticlock-
wise towards position % (see Fig 1) until
you can pull it upwards.

3) Fill the blender @ to at least to the lowest
line of the scale @ and at most to the MAX
mark. For optimum results, we recommend
the following maximum filling quantities:

Max. filling Recom- Recommended
Food . mended N
quantity level processing time
Liquids 1750 ml 1-3 60 sec.
Yoghurt-based drinks 1250 ml 2-5 90 sec.
Milkshatkes/ 1250 ml 2-5 60-90 sec.
smoothies
Pancake mix 1250 ml 3-5 90 sec.
Baby food 750 ml 5 3 min.
. 2 eggs
Mayonnaise 250 ml ol 3-5 90-120 sec.
Vegetable soup 1500 ml 3-5 3 min.
375ml
Ice cubes (approx. 14-15 P 12x
pieces)
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4) Press the lid @ firmly down onto the
blender @. Close the lid @ by turning
it clockwise to position [@] until it audibly
engages (see Fig. 2). Ensure that the
pouring spout on the blender @ is closed.
The motor cannot start until the lid @ is

fitted flush.

Fig. 1

Fig. 2

5) Press the measuring cap @ into the lid as
far as the stop.

6) Place the filled and closed blender € on
the motor block @. To do this, use the
recesses on the motor block @ and ensure
that the arrow ¥ on the blender is pointing
o the b symbol while doing so. Turn the
blender @ clockwise to position e until it
audibly engages. The motor cannot start

until the blender @ is fitted flush.

Selecting the speed setting

Once the blender @ is filled and sitting com-
pletely closed on the motor block @, you can
switch on the appliance.

Set the switch @ to...

B Llevel1-3
for liquids or soft foodstuffs, for mixing,
blending and stirring

B Llevel3-5
for more solid foods or for chopping

B Level P (pulse function)
for short, powerful impulse operation, e.g.
for crushing ice cubes or when cleaning. To
prevent overloading the motor, the switch @
does not lock in this position. Therefore,
hold the switch @ in this position for short
periods only.

@ Note

> Fill the blender @ with ice cubes up to the
375 ml mark at the maximum. Other-
wise, the ice cubes will not be crushed
optimally.

Filling while in use
/\ WARNING!

> If you want to add additional foods during
operation, use only the measuring cap @
provided for this purpose. Do NOT open
the lid @.

> Do not insert cutlery items or mixing tools
into the blender @ while the appliance
is in use. There is a considerable risk of
injury if these come into contact with the
swiftly rotating cutting blades @!

To add more food while the appliance is in
use, ...

1) Remove the measuring cap @ from the
lid @.
2) Add the ingredients.

3) Press the measuring cap @ back into the
lid.
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Removing the blender

Once you have finished processing the food in
the attachment:

1) Always start by setting switch @ to the off
position (“0”) and pulling out the mains
plug.

2) Wait until the motor has come to a complete
standstill before lifting the blender @ off
the motor block @. Rotate the blender @
anticlockwise until the arrow ¥ under the
blender handle is located above the "
position. Remove the blender @ from the
motor block @ in a vertical, upward motion.

Useful tips

B To achieve the best results when puréeing
firm ingredients, add small amounts one
after the other into the blender @ rather
than a single large portion.

B When processing firm ingredients, cut
them into small pieces (2 - 3 cm).

B Add at least 50 ml of liquid when puree-
ing fruit or vegetables.

B Add thicker ingredients (such as yoghurt)
into the blender @ first. If any of ingre-
dients are not picked up during mixing,
remove the blender @ from the motor
block @, remove the lid @ and stir the
ingredients with a suitable implement,
such as a spoon. Replace the blender @
back on the motor block @ with the lid @

closed and continue mixing.

B When mixing liquid ingredients, start off
with a small amount of liquid. Gradually
add more liquids to the mixture through
the measuring cap.

B The appliance can be stabilised by
placing your hand on top of the closed
blender during operation.

B For stirring solid or very thick liquid foods,
it can be useful to use level P to prevent
the cutting blades @ from blocking.
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@ Note

> Do not use the appliance to grind crystals of
cooking salt, refined sugar or white sugar.
For example, fo make powdered sugar.

Recipes
Banana shake

® 2 bananas

® approx. 2 tbsp. sugar
(depending on the ripeness of the banan-
as and personal taste)

® > | milk
® 1 dash of lemon juice

Peel the bananas and liquidise them at level 2.
Gradually add the milk, then the sugar and the
lemon juice. Keep mixing everything until you
have a smooth and uniform liquid. Serve the
shake chilled.

Vanilla shake
Va | milk
® 250 g vanilla ice cream

® 125 gice cubes
® 12 tsp. sugar

Crush the ice cubes using level P. Place the
remaining ingredients into the mixer. Mix
everything at Level 2 until the liquid has a
smooth consistency.

Cappucino shake

® 65 ml cold espresso
(or a very strong coffee)

65 ml milk
15 g sugar

65 g vanilla ice cream

® 100 g ice cubes
Crush the ice cubes using level P. Add the
espresso, milk and sugar. Mix everything to-
gether at level 2 until the sugar has dissolved.
Finally, add the vanilla ice cream and then
briefly mix everything together at level 1.



Tropical mix
® 125 ml pineapple juice
® 40 ml papaya juice
® 50 ml orange juice
® '/ small tin of peaches with juice
® 125 gice cubes

Crush the ice cubes using level P. Place all
ingredients into the mixer and blend them
together at level 3.

Nut nougat shake
V2 | milk
200 g nut nougat spread

1 scoop of vanilla ice cream
® 50 ml cream

Add all the ingredients to the blender and mix
at level 3 until everything is evenly blended
together.

Carrot shake
® 300 ml apple juice
® 500 ml carrot juice

® 4 tbsp. cooking oil
(wheatgerm oil or rapeseed oil)

® 4 tbsp. of lemon juice
® Powdered ginger
® Pepper

Add the apple juice, cooking oil and lemon
juice into the blender and mix everything to-
gether at level 2. Then add the carrot juice and
mix everything together at level 2. To finish,
add the powdered ginger and pepper to taste.

Blackcurrant mix
® 2 tsp. honey
® 2 bananas
® V4| buttermilk
® 4 | blackcurrant juice

Place all ingredients into the mixer and blend
them together at level 3.

Hawaii shake

4 bananas

V4 | pineapple juice
V2 | milk

2 tbsp. honey

® Yilrum

Peel the bananas and liquidise them at level
2. Then add the other ingredients and mix
everything together at level 1.

Fruity pineapple and strawberry
mix

250 ml pineapple juice

200 g strawberries

300 ml apple juice

4 ice cubes

Wash the strawberries and remove the green
parts. Crush the ice cubes using level P. Liquid-
ise them at level 2. Then add the other ingredi-
ents and mix everything together at level 1.

Andalusian cold soup (gazpacho)
® /2 cucumber

® 1 large tomato

® 1 green pepper

® 2 onion

® 1 garlic clove

® /> white bread roll

® 4 isp. salt

® 1 tsp. red wine vinegar
® 1 thsp. olive oil

Cut the vegetables into pieces approx. 2 cm in
size. Start by adding the first the tomatoes and
then the cucumber to the blender. Liquidise
them at level 3. Add the remaining ingredients
and then liquidise/blend them all together at
level 3 until a smooth soup is created. Serve
the soup with bread.
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(D Note

> These recipes are provided subject to
change. All ingredients and preparation
information are guiding values. Adapt
these recipe suggestions based on your
personal experience.

> |n cases of lactose intolerance, we recom-
mend you use a lactose-free milk. Keep in

mind, however, that lactose-free milk is a
little sweeter.

Cleaning
/\ DANGER!

Before starting to clean the blender and its
components:

> Ensure that the motor is switched off and

the power plug removed from the socket.

Do not immerse the motor block @ in

water or other liquids. This could result in
you receiving a fatal electric shock and

cause damage to the appliance.

> Never open the housing of the appliance.
Otherwise, there is a risk of a fatal electric

shock.
/\ WARNING!

> Never insert your hand or fingers into
the blender @, especially while it is in
use. The cutting blades @ are extremely
sharp!

(D CAUTION!

> Do not use solvents or abrasive cleaners
on the plastic surfaces, they could be
damaged by them.

Cleaning the blender

B To prevent injuring yourself on the cutting

M Note

You can also clean the lid @, the
@ measuring cap @ and the
blender € with the cutting blade @

in your dishwasher.

If possible, place all the parts in the upper

basket of the dishwasher and make sure that

they are not jammed in place.

B If you clean the appliance directly after
use, you can usually achieve sufficiently
hygienic cleaning results by using the
following alternatives:

Fill the blender @ with 750 ml of water
and add a couple of drops of mild wash-
ing up liquid. Close the lid @ and fit the
blender @ onto the motor block @. Insert
the mains plug into the socket and activate
the pulse function a few times so that the
cutting blades @ plough through the water
at maximum speed. Afterwards, rinse the
blender € with plenty of clean water to
remove any washing up liquid residues.

B To remove stubborn dirt, you can remove
the attachment @) with the cutting blades @
from the blender jug ©:

blades @, clean the blender € only with
a long-handled washing-up brush.

Clean the measuring cap @ and the lid @
in mild soap solution. Ensure that the rub-
ber seal @ is correctly fitted before using

the lid @ again.
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1) Remove the blender @ from the motor
block @. For better stability, remove the
lid @ by turning it anticlockwise towards
the position f'h (see fig 1) until you can
pull it off upwards.

2) Turn the appliance upside down and turn
the attachment @ with the cutting blades @
anticlockwise so that it can be detached

from the blender jug @ (see fig. 3).

/\ WARNING!

> Handle the cutting blades @ with extreme
caution. They are very sharp.

3) Clean both parts thoroughly in a mild
soap solution.

(® Note

> If necessary, you can remove the sealing
ring @ from the attachment @ with the
cutting blades @. Pull the sealing ring @
out of the attachment @ and clean it in
a mild soap solution. Then rinse off the
sealing ring @ in fresh water.

N

4) Dry all parts thoroughly before reassem-
bling them.

You can also clean the blender
jug © and the attachment @ with
the cutting blades @ in your dish-

washer.

5) Replace the attachment @) with the cutting
blades @ onto the blender jug @ and
turn it clockwise. Make sure the sealing
ring @ is inserted correctly.

Cleaning the motor block

1) Clean the surfaces with a damp cloth. If
necessary, apply a mild washing-up liquid
to the cloth. Afterwards, wipe off with a
cloth moistened only with water to ensure
that no detergent remains on the appli-
ance. Then dry the surfaces thoroughly.

2) When cleaning, always check that the con-
tact switch in the fitting for the blender @ is
not blocked by soiling residues. If you cannot
dislodge any blockages with the corner of a
piece of paper, make contact with Customer
Services. Do not use any hard objects, these
could damage the contact switch.

3) Remove any possible residues on the
underside of the motor block @ with a
dry cloth or a stiff-bristled brush only.
Ensure that nothing can get in through the
ventilation openings of the appliance.

Storage

1) If you do not intend to use the blender for
an extended period, clean it thoroughly
(see chapter “Cleaning”).

2) Wrap the power cable around the cable re-
tainer @ on the base of the motor block @.

3) Store the blender in a cool and dry
location.
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Disposal
Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-
out dustbin means that this appliance
is subject to Directive 2012/19/EU.
This directive states that this
appliance may not be disposed of in the normal
household waste at the end of its useful life, but
must be taken to specially set-up collection
locations, recycling depots or disposal companies.
The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and
dispose of this appliance properly.
If your old appliance has stored any personal
data, you are responsible for deleting it yourself
before returning it.

®
on
Disposal of the packaging

%@ mental friendliness and ease of
disposal and are therefore recycla-

ble. Dispose of packaging materials that are
no longer needed in accordance with
applicable local regulations.

Your local community or municipal
authorifies can provide information
on how to dispose of the worn-out
product.

The packaging materials have
been selected for their environ-

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.
Note the labelling on the
packaging and separate the
packaging material components
for disposal, if necessary. The packaging
material is labelled with abbreviations (a) and
numbers (b) with the following meanings:
1-7: plastics, 20-22: paper and cardboard,
80-98: composites.

b
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Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid
from the date of purchase. If this product has
any faults, you, the buyer, have certain statuto-
ry rights. Your statutory rights are not restricted
in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of
purchase. Please keep your receipt in a
safe place. This will be required as proof of
purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of
the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price
(at our discretion). This warranty service re-
quires that you present the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) within the
three-year warranty period, along with a brief
written description of the fault and of when it
occurred.

If the defect is covered by the warranty, your
product will either be repaired or replaced
by us. The repair or replacement of a product
does not signify the beginning of a new war-
ranty period.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by
repairs effected under the warranty. This also
applies to replaced and repaired components.
Any damage and defects present at the fime of
purchase must be reported immediately after
unpacking. Repairs carried out after expiry of
the warranty period shall be subject to a fee.



Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in
accordance with strict quality guidelines and
inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or produc-
tion faults. The warranty does not extend to
product parts subject to normal wear and tear
or to fragile parts which could be considered
as consumable parts such as switches or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are fo be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the oper-
ating instructions or which are warned against
must be avoided.

This product is intended solely for private use
and not for commercial purposes. The warranty
shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifica-
tions / repairs which have not been carried out
by one of our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item
number (IAN) 501075_2410 available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.

B  If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product o us
free of charge to the service address that
will be provided to you. Ensure that you
enclose the proof of purchase (till receipt)
and information about what the defect is
and when it occurred.

You can download these
instructions along with many
other manuals, product videos
and installation software at
www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by enter-

ing the item number (IAN) 501075_2410.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

@ Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: kompernass@lidl.com.mt

[IAN 501075_2410]

Importer

Please note that the following address is not
the service address. Please use the service
address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WWw. kompernoss.com
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres
neuen Gerdtes. Sie haben sich damit fir ein
hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts.
Sie enthélt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich
vor der Benutzung des Produkis mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Dieses Gerdgt ist ausschlieBlich bestimmt fir ...

B das Mischen, Pirieren und Rihren von
Lebensmitteln sowie Zerkleinern von
Eiswirfeln (sog. “Crushen”),

B haushdltsiibliche Mengen und nur in priva-
ten Haushalten in frockenen Réumen.

Dieses Gerdt ist nicht bestimmt fir ...

B das Zerkleinern von Kréutern, Zwiebeln,
Fleisch und harten Lebensmittelanteilen,
wie z. B. Nisse, Kerne, grofie Kérner oder
Stiele,

B die Herstellung von Nussmus,
B das Verarbeiten von Materialien, die nicht
Lebensmittel sind,

B den Einsatz fir gewerbliche oder industri-
elle Zwecke,

B die Verwendung in feuchter Umgebung
oder im Freien,

B das Verarbeiten von heiffen/kochenden
Flussigkeiten.

Verwenden Sie nur Zubehér- und Ersatzteile,
die fir dieses Gerdt bestimmt sind. Andere
Teile sind méglicherweise nicht ausreichend
geeignet oder sicher!
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Lieferumfang

Kontrollieren Sie nach dem Auspacken die
Lieferung auf Vollsténdigkeit.
Im Lieferumfang enthalten ist:

Motorblock, mit Netzkabel und Netzstecker
Mixaufsatz

Deckel

Dosierkappe

(]
(]
[ ]
® Bedienungsanleitung

Gerdtebeschreibung
Dosierkappe

Deckel

Mixaufsatz

Schneidmesser

Schalter

Motorblock

Kabelaufwicklung

Skala

Gummidichtung

00000000

Technische Daten

Nenn- 220-240V ~ (Wechsel-
spannung strom), 50-60 Hz
Nennleistung | 600 W

Fassungser | 5 3 e

mdgen

Max. Einfill- 1,75 Liter

menge

Schutzklasse

Il / [B] (Doppelisolierung)

KB-Zeit 3 Minuten

5t
Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lan-
ge man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass

der Motor Gberhitzt und Schaden nimmt. Nach
der angegebenen KB-Zeit muss das Gerat

Alle Teile dieses Gerdtes, die
mit Lebensmitteln in Beriih-
rung kommen, sind lebens-
mittelecht.

so lange ausgeschaltet werden, bis sich der
Motor auf Raumtemperatur abgekihlt hat.



Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Stellen Sie sicher, dass der Motorblock, das Netzkabel oder
der Netzstecker niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten
getaucht wird.

Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich in trockenen Rédumen,
niemals im Freien oder in feuchter Umgebung.

Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass
oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt
oder anderweitig beschadigt werden kann.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Stecker aus der Steckdo-
se. Ausschalten alleine genugt nicht, weil noch immer Netzspan-
nung im Gerdt anliegt, solange der Netzstecker in der Steckdo-
se steckt.

Kontrollieren Sie vor jedem Gebrauch das Gerat auf seinen
einwandfreien Zustand. Das Gerat darf nicht verwendet
werden, wenn Schdden erkennbar sind, insbesondere am Mo-
torblock oder Mixaufsatz.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie
eine ungewohnliche Geréusch- oder Geruchsentwicklung wahr-
nehmen oder bei erkennbarer Fehlfunktion.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Greifen Sie niemals in den Mixaufsatz, insbesondere nicht im
Betrieb. Die Schneidmesser sind extrem scharf!

Offnen Sie nicht den Deckel, wenn das Gerdt in Betrieb ist.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt arbeiten, um bei
Gefahr sofort reagieren zu kénnen.

Fihren Sie niemals Besteckteile oder Rihrgegensténde in den
Mixaufsatz, solange das Gerét in Betrieb ist. Es besteht erhebli-
che Verletzungsgefahr, wenn diese die sich sehr schnell drehen-
den Schneidmesser berihren!

Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerdt spielen.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

Dieses Gerdat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwie-
sen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden

haben.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit dem Gerat. Die Schneid-
messer sind sehr scharf!
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Gehen Sie vorsichtig beim Leeren des Mixaufsatzes vor!
Die Schneidmesser sind sehr scharfl

Gehen Sie vorsichtig beim Reinigen des Gerdtes vor! Die
Schneidmesser sind sehr scharf!
Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen Sie den Netzstecker, be-

vor Sie Zubehdr wechseln oder Teile anfassen, die sich wéahrend
des Betriebs bewegen.

Stellen Sie sicher, dass der Mixer immer ausgeschaltet ist, bevor
Sie ihn vom Motorblock heben!

Verwenden Sie den Mixaufsatz nur mit dem mitgelieferten Mo-
torblock!

(D) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

m Verwenden Sie das Gerdt nicht im Bereich direkter Sonnenein-
strahlung oder in der N&he hitzeerzeugender Gerdte.

m Fillen Sie niemals kochende Flussigkeiten oder sehr heif3e
Lebensmittel in den Mixaufsatz! Lassen Sie diese erst auf hand-
warme Temperatur abkihlen!

m Betreiben Sie das Gerdt niemals im Leerzustand, d. h. ohne
Zutaten im Mixaufsatz.

Auspacken Aufstellen

[ | Enffernen S|e Q”e Verpqckungsfeile oder Wenn Sie 0||e Tei|e gereinig’r hoben, wie unter
Schutzfolien vom Gerét. Bewahren Sie die  .Reinigen” beschrieben:

Verpackung auf, um das Geréit geschiitzt B Stellen Sie das Gerdt so auf
lagern oder einsenden zu kénnen, z. B. im "
— dass das Netzkabel durch die Ausspa-
Reparaturfall. FRabE! ! )
) ) ) rung an der Rickseite gefihrt wird,

W Bevor S'e.dq.s Gerdt verwenden, uber.-. — dass der Netzstecker sofort erreichbar
zeugen Sie sich davon, dass das Gerét ist um diesen bei Gefahr aus der
unbeschédigt ist, ebenso das Netzkabel St:ackdose Zichen zu kénnen
mit Netzstecker und alle Zubehér- und — dass es stabil und rutschfest sie’h’r damit
Gertteteile. bei Vibrationen das Gerdt nicht umkippt,

B Reinigen Sie sorgféltig alle Bestandteile — dass das Netzkabel nicht in den
vor dem ersten Gebrauch des Standmixers Arbeitsbereich ragt und durch verse-
(siehe Kapitel, Reinigen”). hentliches Ziehen daran das Gerét

umkippen kann.
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Bedienen

/\ WARNUNG!
> Der Motor schaltet sich aus, sobald der

Mixaufsatz @ vom Motorblock @ entfernt

oder der Deckel @ gedffnet wird. Es wird

dann vielleicht iibersehen, dass die Maschi-
ne noch eingeschaltet ist. Der Motor startet
dann unvermutet, sobald der Mixaufsatz @
montiert oder der Deckel @ wieder ge-
schlossen wird. Deshalb:

— Stecken Sie den Netzstecker erst dann
in die Steckdose, sobald der Mixauf-
satz @ fertig befillt und verschlossen
montiert ist.

— Vergewissern Sie sich vor dem Montie-
ren stets, dass das Gerét ausgeschaltet
oder der Netzstecker gezogen ist.

— Schalten Sie erst aus, ziehen Sie
den Netzstecker und warten Sie den
Stillstand des Motors ab, bevor Sie den
Mixaufsatz €@ abnehmen oder den

Deckel @ offnen.

Lebensmittel N'l.ammule
Fillmenge
Flissigkeiten 1750 ml
Joghurt-
Mischgetrdnke 1250 ml
M|Ichsho|.<es/ 1250 ml
Smoothies
Pfannkuchenteig 1250 ml
Babybrei 750 ml
. 2 Eier
Mayonnaise 250 ml O
Gemiisesuppe 1500 ml
Eiswiirfel 375 ml
(ca. 14-15 St)
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Mixaufsatz befillen und
montieren

1) Drehen Sie den Mixaufsatz € gegen den
Uhrzeigersinn, bis der Pfeil Wunter dem
Griff des Mixaufsatzes iber der Position iy
steht. Nehmen Sie den Mixaufsatz @ gera-
de nach oben vom Motorblock @ ab.

2) Entfernen Sie den Deckel @, indem Sie
ihn so weit gegen den Uhrzeigersinn Rich-
tung Position ﬂ?g‘l drehen (siehe Abb. 1),
bis Sie ihn nach oben abziehen kénnen.

3) Befiillen Sie den Mixaufsatz @ mindes-
tens bis zum untersten Strich der Skala @
und maximal bis zur Markierung MAX.
Fir optimale Ergebnisse empfehlen wir
folgende maximale Filllmengen:

Empfohlene Empfohlene
Stufe Bearbeitungszeit

1-3 60 Sek.
2-5 90 Sek.
2-5 60-90 Sek.
3-5 90 Sek.

5 3 Min.
3-5 90-120 Sek.
3-5 3 Min.

P 12x



4) Driicken Sie den Deckel @ versetzt
wieder fest auf den Mixaufsatz €@ auf.

Schlieflen Sie den Deckel @), indem Sie ihn

im Uhrzeigersinn in die Position {Q} drehen,

bis er hérbar einrastet (siehe Abb. 2).

Achten Sie darauf, dass die AusgieBnase

am Mixaufsatz € verschlossen ist. Nur

wenn der Deckel @ bindig aufgesetzt ist,

kann der Motor starten.

Abb.1

Abb.2

5) Driicken Sie die Dosierkappe @ bis zum
Anschlag in die Deckeléffnung.

6) Setzen Sie den fertig befillten und
verschlossenen Mixaufsatz @ auf den
Motorblock @. Nutzen Sie dazu die
Aussparungen am Motorblock @ und

achten Sie dabei darauf, dass der Pfeil W

am Mixaufsatz @ auf das ™ B3-Symbol
zeigt. Drehen Sie den Mixaufsatz @ im
Uhrzeigersinn in die Position e, bis er
hérbar einrastet. Nur wenn der Mixauf-
satz @ bindig aufgesetzt ist, kann der
Motor starten.

Geschwindigkeitsstufe
wdhlen

Wenn der Mixaufsatz @ fertig befillt und voll-
stéindig verschlossen auf dem Motorblock @
steht, kénnen Sie das Gerdt einschalten.

Stellen Sie den Schalter @ auf-...

Stufe 1-3
fir flissige oder mittelfeste Lebensmittel,
zum Mischen, Piirieren und Rihren

Stufe 3-5
fir festere Lebensmittel oder zum Zerklei-
nern

Stufe P (Pulsfunktion)

fir kurzen, kraftvollen Impulsbetrieb,

z. B. zum Crushen von Eiswiirfeln oder zur
Reinigung. Der Schalter @ rastet in dieser
Stellung nicht ein, um den Motor nicht zu
iberlasten. Halten Sie den Schalter @
deshalb nur kurz in dieser Stellung.

Hinweis

Befiillen Sie den Mixaufsatz @ maximal
bis zur 375 ml-Markierung mit Eiswir-
feln. Ansonsten zerkleinert das Gerdt die
Eiswiirfel nicht optimal.

Einfillen im Betrieb

/\ WARNUNG!
> Wenn Sie bei laufendem Betrieb etwas

einfillen mochten, diirfen Sie ausschlief3-
lich die dafir eigens vorgesehene Dosier-
kappe @ &ffnen. Offnen Sie keinesfalls
den Deckel .

Fihren Sie niemals Besteckteile oder
Rihrgegensténde in den Mixaufsatz €@, so-
lange das Gerdt in Befrieb ist. Es besteht
erhebliche Verletzungsgefahr, wenn diese
die sich sehr schnell drehenden Schneid-
messer @ beriihren!
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Um bei laufendem Betrieb etwas einfiillen zu
kénnen, ...

1) Ziehen Sie die Dosierkappe @ aus dem

Deckel @ heraus.

2) Fillen Sie die Zutaten ein.

3) Drijcken Sie die Dosierkappe @ anschlie-

Bend wieder in die Deckel&ffnung.

Mixaufsatz abnehmen

Wenn die Bearbeitung der eingefillten Lebens-
mittel beendet ist:

1) Stellen Sie immer erst den Schalter @ in

Aus-Stellung (,0”) und ziehen Sie den
Netzstecker.

2) Warten Sie erst den Stillstand des Motors

ab, bevor Sie den Mixaufsatz @ vom
Motorblock @ nehmen. Drehen Sie dazu
den Mixaufsatz @ gegen den Uhrzeiger-
sinn, bis der Pfeil Wunter dem Griff des
Mixaufsatzes iber der Position Mh steht.
Nehmen Sie den Mixaufsatz @ gerade
nach oben vom Motorblock @ ab.

Nutzliche Hinweise

Um beim Pirieren fester Zutaten beste
Ergebnisse zu erzielen, geben Sie nach
und nach nur kleine Portionen in den
Mixaufsatz €, anstatt eine groBe Menge
auf einmal einzufillen.

Wenn Sie feste Zutaten verarbeiten, schnei-
den Sie diese in kleine Stiicke (2-3 cm).

Geben Sie beim Pirieren von Obst oder
Gemise mindestens 50 ml Flissigkeit hinzu.
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B Fillen Sie dickflissigere Zutaten wie z. B.

Joghurt zuerst in den Mixaufsatz € ein.
Sollten wahrend des Mixens nicht alle
Zutaten erfasst werden, nehmen Sie den
Mixaufsatz € vom Motorblock @ ab,
entfernen Sie den Deckel @ und rilhren
Sie die Zutaten z. B. mit einem Loffel

um. Setzen Sie den Mixaufsatz @ mit
verschlossenem Deckel @ wieder auf den
Motorblock @ auf und setzen Sie den
Mixvorgang fort.

Beim Mixen flissiger Zutaten beginnen
Sie zunéchst mit einer geringen Menge
Flussigkeit. Geben Sie dann nach und
nach mehr Flissigkeit durch die Deckelsff-
nung hinzu.

Wenn Sie bei laufendem Betrieb Ihre
Hand oben auf den verschlossenen Stand-
mixer legen, kénnen Sie das Gerét damit
gut stabilisieren.

Fir das Rithren von festen oder sehr dick-
flissigen Lebensmitteln kann es niitzlich
sein, die Stufe P zu verwenden, um ein
Festsetzen der Schneidmessers @ zu
verhindern.

Hinweis

Benutzen Sie das Gerdt nicht, um die
K&rnung von Speisesalz, Raffinadezucker
oder weiflem Zucker zu verfeinern, wie
z. B., um Puderzucker herzustellen.



Rezepte

Bananen-Shake
® 2 Bananen
® ca. 2 Essloffel Zucker

(je nach Reifegrad der Bananen und
persénlichem Geschmack)

® ' Liter Milch
® 1 Spritzer Zitronensaft

Schélen Sie die Bananen und piirieren Sie sie
auf Stufe 2. Geben Sie nach und nach die
Milch, dann den Zucker und den Zitronensaft
hinzu. Mixen Sie alles so lange, bis eine

gleichmaBige Flussigkeit entsteht. Servieren Sie

den Shake eisgekiihlt.

Vanille-Shake
® 4 liter Milch
® 250 g Vanilleeis
® 125 g Eiswirfel
® 1 ' Teeloffel Zucker

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe P.
Fillen Sie die restlichen Zutaten in den Mixer.
Mixen Sie alles so lange auf Stufe 2, bis eine
gleichméBige Flissigkeit entsteht.

Cappuccino-Shake

® 65 ml kalten Espresso (oder sehr starken
Kaffee)
65 ml Milch
15 g Zucker
65 g Vanilleeis

® 100 g Eiswiirfel
Crushen Sie die Eiswirfel mit der Stufe P.
Geben Sie den Espresso, die Milch und den
Zucker hinzu. Mixen Sie alles auf der Stufe 2,
bis sich der Zucker aufgel&st hat. Geben Sie

zum Schluss das Vanilleeis hinzu und mixen
Sie alles kurz auf der Stufe 1 durch.

Tropical-Mix
® 125 ml Ananassaft
® 60 ml Papayasaft
® 50 ml Orangensaft
® ' kleine Dose Pfirsiche mit Saft
® 125 g Eiswirfel

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe P. Ge-
ben Sie alle Zutaten in den Mixer und mischen
Sie alles auf Stufe 3 durch.

Nuss-Nougat-Shake
® '/, Liter Milch
® 200 g Nuss-Nougat-Creme
® 1 Kugel Vanilleeis
® 50 ml Sahne

Vermengen Sie alle Zutaten im Mixer auf Stufe 3,
bis alles gleichmaBig vermengt ist.

Méhren-Shake

300 ml Apfelsaft

500 ml M&hrensaft

4 Esslaffel Ol (Weizenkeim- oder Rapsél)
4 Essloffel Zitronensaft

Ingwerpulver

® Pfeffer
Geben Sie den Apfelsaft, das Ol und den Zi-
tronensaft in den Mixer und mischen Sie alles
auf Stufe 2. Geben Sie dann den Méhrensaft
hinzu und mixen Sie alles auf Stufe 2 durch.
Schmecken Sie dann den Shake mit Ingwerpul-
ver und Pfeffer ab.

Johannisbeer-Mix

2 Teelsffel Honig

® 2 Bananen

® /4 Liter Buttermilch

® 4 Liter Johannisbeersaft (schwarz)

Geben Sie alle Zutaten in den Mixer und
mixen Sie alles auf Stufe 3 durch.
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Hawaii-Shake
® 4 Bananen
® /4 Liter Ananassaft
® ) Liter Milch
® 2 EL Honig
® Y Liter Rum

Schélen Sie die Bananen und piirieren Sie sie
auf Stufe 2. Geben Sie die weiteren Zutaten
hinzu und vermengen Sie alles auf Stufe 1.

Fruchtiger Ananas-Erdbeer-Mix
® 250 ml Ananassaft
® 200 g Erdbeeren
® 300 ml Apfelsaft
® 4 Eiswiirfel

Waschen Sie die Erdbeeren und entfernen Sie
das Griin. Crushen Sie die Eiswiirfel mit der
Stufe P. Pirieren Sie sie auf Stufe 2. Geben Sie
dann die restlichen Zutaten hinzu und mixen
Sie alles auf Stufe 1.

Andalusische kalte Suppe
(Gazpacho)
® ' Gurke
® ] Fleischtomate
® 1 griine Paprika
® 2 Zwiebel
® 1 Knoblauchzehe
® ' weildes Brotchen
® ) Teeloffel Salz
® 1 Teeldffel Rotweinessig

1 Essloffel Olivensl

Schneiden Sie das Gemiise in ca. 2 cm grofle
Stiicke. Geben Sie zuerst die Tomatenstiicke
und danach die Gurke in den Mixer. Pirieren
Sie diese auf Stufe 3. Fiigen Sie die restlichen
Zutaten hinzu und pirieren/durchmengen Sie
alles auf Stufe 3, bis eine gleichméBige Suppe
entsteht. Servieren Sie das ganze mit Brot.
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(® Hinweis

> Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte.
Ergdnzen Sie diese Rezeptvorschlége um
lhre persénlichen Erfahrungswerte.

> Bei Lakfose-Intoleranz empfehlen wir
lhnen, laktosefreie Milch zu verwenden.
Bedenken Sie dabei jedoch, dass
laktosefreie Milch ein wenig sifler
schmeckt.

Reinigen
/\ GEFAHR!

Bevor Sie den Standmixer und seine Teile

reinigen:

> Stellen Sie sicher, dass das Gerét ausge-
schaltet und der Netzstecker gezogen ist.

Auf keinen Fall darf der Motorblock @ in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden. Hierdurch kann Lebensge-
fahr durch elektrischen Schlag entstehen
und das Gerét kann beschadigt werden.

> Offnen Sie niemals das Gehéuse des

Gerdtes. Andernfalls kann Lebensgefahr
bestehen durch elektrischen Schlag.

/\ WARNUNG!

> Greifen Sie niemals in den Mixaufsatz @,
insbesondere nicht im Betrieb. Die
Schneidmesser @ sind extrem scharf!

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine Lésungs- oder
Scheuermittel fiir die Kunststoffflachen, die-
se kdnnen andernfalls beschédigt werden.



Mixaufsatz reinigen

Reinigen Sie den Mixaufsatz € nur mit
einer langstieligen Spilbirste, so dass
Sie sich nicht an den Schneidmessern @
verletzen kénnen.

Reinigen Sie die Dosierkappe @ und den
Deckel @ in milder Seifenlauge. Achten
Sie darauf, dass die Gummidichtung @
richtig sitzt, bevor Sie den Deckel @
erneut verwenden.

(@ Hinweis

Sie kénnen den Deckel @, die
Dosierkappe @ und den Mixauf-
satz € mit den Schneidmessern @

auch in der Spilmaschine reinigen. Legen Sie
die Teile méglichst in den oberen Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, sie nicht
einzuklemmen.

B  Wenn Sie das Gerdt direkt nach der Be-

nutzung reinigen, erzielen Sie eine in den
meisten Fdllen ausreichende hygienische
Reinigung durch folgende Alternative:
Fillen Sie den Mixaufsatz @ mit 750 ml
Wasser und geben Sie einige Tropfen
eines milden Spilmittels dazu. Schlieflen
Sie den Deckel @ und setzen Sie den
Mixaufsatz €@ auf den Motorblock @.
Stecken Sie den Netzstecker in eine
Steckdose und betétigen Sie ein paar Mal
die Pulsfunktion, so dass die Schneidmes-
ser @ mit maximaler Drehzahl durch das
Wasser pfligen. Spiilen Sie danach den
Mixaufsatz € mit viel klarem Wasser aus,
so dass alle Spiilmittelreste beseitigt sind.

Um hartnéckige Verschmutzungen besser
entfernen zu kdnnen, kdnnen Sie den Auf-
satz @) mit den Schneidmessern @ vom
Behdlter des Mixaufsatzes @ |6sen:

50=—1008

aro=—=oaL

=000

21 ==0821

S1=—005|

se1==o0az

Abb. 3

1) Nehmen Sie den Mixaufsatz @ vom Mo-
torblock @. Entfernen Sie fiir eine bessere
Standfestigkeit den Deckel @, indem Sie
ihn so weit gegen den Uhrzeigersinn Rich-
tung Position " drehen (siehe Abb. 1),

bis Sie ihn nach oben abziehen kénnen.

2) Stellen Sie das Gerét auf den Kopf
und drehen Sie den Aufsatz @ mit den
Schneidmessern @ gegen den Uhrzei-
gersinn, so dass er sich vom Behélter des
Mixaufsatzes € |6sen lasst (siche Abb. 3).

/\ WARNUNG!

> Gehen Sie vorsichtig mit den Schneidmes-
sern @ um. Sie sind sehr scharf.

3) Reinigen Sie beide Teile griindlich in
milder Seifenlauge.
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(® Hinweis

> Bei Bedarf kénnen Sie den Dichtungsring @
aus dem Aufsatz @ mit den Schneid-
messern @ entnehmen. Ziehen Sie den
Dichtungsring @ aus dem Aufsatz ©
heraus und reinigen Sie diesen in milder
Seifenlauge. Spilen Sie den Dichtungs-
ring @ danach mit klarem Wasser ab.

TN

4) Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor
Sie sie wieder zusammenbauen.

5) Setzen Sie Aufsatz @ mit den Schneid-
messern @ wieder auf den Behdlter des
Mixaufsatzes @ und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn fest. Achten Sie darauf,
dass der Dichtungsring @ korrekt einge-
setzt ist.

Sie kdnnen den Behdlter des Mixauf-
satzes @ und den Aufsatz @ mit
den Schneidmessern @ auch in der
Spilmaschine reinigen.

Motorblock reinigen

1) Reinigen Sie die Oberfléchen mit einem
feuchten Tuch. Geben Sie bei Bedarf ein
mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen
Sie mit einem nur mit Wasser befeuchteten
Tuch nach, um eventuelle Spiilmittelreste
zu entfernen. Trocknen Sie die Oberfl&-
chen danach gut ab.

2) Kontrollieren Sie bei jeder Reinigung, dass
der Kontaktschalter in der Aufnahme fiir
den Mixaufsatz @ nicht durch Schmutz-
reste blockiert ist. Wenn Sie eventuelle
Blockierungen nicht mit der Ecke von
einem Blatt Papier [sen kénnen, wenden
Sie sich an den Kundendienst. Verwenden
Sie auf keinen Fall einen harten Gegen-
stand, der Kontaktschalter kdnnte dadurch
beschadigt werden.

3) Entfernen Sie eventuelle Verschmutzungen
an der Unterseite des Motorblocks @ aus-
schlieBlich mit einem trockenen Tuch oder
einem Staubpinsel. Achten Sie darauf,
dass nichts durch die Liftungsdffnungen in
das Gerét gelangt.
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Aufbewahren

1) Wenn Sie den Standmixer léngere Zeit
nicht verwenden, reinigen Sie ihn griind-
lich (siehe Kapitel ,Reinigen”).

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die
Kabelaufwicklung @ am Boden des
Motorblocks @.

3) Bewahren Sie das Gerdt an einem kiihlen,
trockenen Ort auf.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses
Gerdat der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit
nicht mit dem normalen Haushaltsmill
entsorgen dirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhfen
oder Entsorgungsbetrieben abgeben mijssen.
Diese Entsorgung ist fur Sie kosten-
frei. Schonen Sie die Umwelt und
entsorgen Sie fachgerecht.

Fiir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zuriickzugeben. Handler von Elekiro-
und Elektronikgeréiten sowie Lebensmittelhéind-
ler, die regelmaBig Elektro- und Elektronikgeréte
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte
unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte
in keiner Abmessung gréfer als 25 cm sind.
LIDL bietet Ihnen Riicknahmeméglichkeiten direkt
in den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerét personenbezogene Daten
enthdlt, sind Sie selbst fir deren Léschung
verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.



®  Weitere Méglichkeiten zur
o Entsorgung des ausgedienten
%ﬂ Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
% entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien gemé&B den &rtlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschie-
denen Verpackungsmaterialien

und trennen Sie diese gegebenen-

falls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

Garantie der
KompernaB Handels
GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen Ihnen gegen den Verkgufer
des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese
gesetzlichen Rechte werden durch unsere im
Folgenden dargestellte Garantie nicht einge-
schrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon gut
auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf
bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem
Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns - nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos
repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet.
Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerdt
und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie
gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein never
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte
und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel missen
sofort nach dem Auspacken gemeldet werden.
Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende
Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Ausliefe-
rung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fa-
brikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als Verschleifteile
angesehen werden kénnen oder fir Beschadi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemé&f benutzt oder
gewartet wurde. Fiir eine sachgeméf3e Benut-
zung des Produkts sind alle in der Bedienungs-
anleitung aufgefihrten Anweisungen genau
einzuhalten. Verwendungszwecke und Hand-
lungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind
unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht
fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgemé&Ber Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen,
die nicht von unserer autorisierten Servicenie-
derlassung vorgenommen wurden, erlischt die
Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgen-
den Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 501075_2410 als Nachweis fir
den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte
dem Typenschild am Produkt, einer Gravur
am Produkt, dem Titelblatt der Bedie-
nungsanleitung (unten links) oder dem
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produktes.
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B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéchst
die nachfolgend benannte Serviceabtei-
lung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteil-
te Serviceanschrift ibersenden.

EFE Auf www lidl-service.com kénnen
# | Sie diese und viele weitere
Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterla-
den.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kénnen durch die Eingabe der Artikelnum-
mer (IAN) 501075_2410 lhre Bedienungsan-

leitung 5ffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 501075_2410 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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