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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich zur Herstellung von
Brot, Teig, Joghurt oder Marmelade in trockenen
Innenréumen privater Haushalte vorgesehen.

Verwenden Sie das Gerdt nicht zum Trocknen von
Lebensmitteln oder Gegenstéinden.

Benutzen Sie das Gerdt nicht in gewerblichen oder
industriellen Bereichen.

Eine andere oder dariber hinausgehende Benut-
zung gilt als nicht bestimmungsgeméB.

Lieferumfang

Das Gerét wird standardméifBig mit folgenden
Komponenten geliefert:

Brotbackautomat
Backform

2 Knethaken
Messbecher
Messloffel
Knethakenentferner
Bedienungsanleitung

Kurzinformation

Rezeptheft

Auspacken

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum
Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr!

1) Packen Sie das Gerdt aus und entfernen Sie
jegliches Verpackungsmaterial sowie eventuelle
Aufkleber und Schutzfolien vom Geréit.

2) Prisfen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit und
auf sichtbare Schéden. Bei einer unvollsténdi-
gen Lieferung oder Schdden infolge mangelhaf-
ter Verpackung oder durch Transport, wenden
Sie sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel
.Service").

Technische Daten

220 -240V ~ (Wechselstrom),

Nennspannung 50 Hz
Nennleistung 850 W
Heizelement
Nennleistung 100 W

Motor
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die
Qlj mit Lebensmitteln in Berhrung

kommen, sind lebensmittelecht.



Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgenden
Sicherheitshinweise:

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch Netzkabel und -stecker. Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

Sicherheitshinweise

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen Sie es
nicht Uber scharfe Kanten oder in der N&he von heif’en Fléchen oder
Gegenstanden. Die Isolierung des Kabels kann beschadigt werden.

» Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor jeder Reinigung des Gerates
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

» Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Es
besteht Stromschlaggefahr!

~ Setzen Sie das Gerdt keiner Feuchtigkeit aus und benutzen Sie es
nicht im Freien. Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerétegehduse
gelangen sollte, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

» Fassen Sie Gerat, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden an.

~ Reinigen Sie das Gerdt nicht mit kratzenden Putzschwdmmen.
Wenn sich Partikel des Schwammes |3sen und mit elekirischen Teilen
in Berthrung kommen, besteht Stromschlaggefahr.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Verpackungsmaterialien dirfen nicht von Kindern zum Spielen ver-
wendet werden. Erstickungsgefahr!

» Lassen Sie das Gerat abkiihlen und ziehen Sie den Netzstecker,
bevor Sie Teile des Zubehérs herausnehmen oder einsetzen.

» Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor dem Reinigen immer den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose. Ziehen Sie das Netzkabel immer am
Stecker aus der Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.



/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit redu-
zierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fGhrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

~ Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

~ Dieses Gerdt entspricht den einschlagigen Sicherheitsbestimmungen.
Uberprifung, Reparatur und technische Wartung diirfen nur von
einem qualifizierten Fachhandler oder unserem Kundenservice durch-
gefihrt werden.

~ Kommen Sie nie wéhrend der Benutzung mit den rotierenden Knetha-
ken in BerGhrung.

~ Versetzen Sie das Gerdt nicht, wenn sich heifer oder flissiger Inhalt, z.
B. Konfitiire, in der Backform befindet. Es besteht Verbrennungsgefahr!

Achtung! Heif3e Oberfléche! Verbrennungsgefahr!

& Teile des Gerdtes werden wahrend des Betriebs sehr heif3!
Lassen Sie das Gerdit und sein Zubehor ausreichend abkiihlen
oder benutzen Sie Topflappen oder Schutzhandschuhe.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke als in dieser

Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerates besteht Verlet-
zungsgefahr!

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Stellen Sie das Gerdt nie auf oder neben einen Gas- oder Elektro-
herd, einen heif’en Backofen oder sonstige Hitzequellen. Stellen Sie
das Gerdt nicht unter oder in der Néhe von brennbaren Materialien,
explosiven und/oder brennbaren Gasen auf. Es besteht Uberhit-
zungs- und Brandgefahr.

4 D



SWITCH@
/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Achten Sie darauf, dass die Beliftungsschlitze des Gerdtes nicht
verdeckt werden. Decken Sie das Gerat niemals mit einem Handtuch
oder anderen Materialien ab. Hitze und Dampf missen entweichen
kdnnen. Halten Sie an allen Seiten einen Mindestabstand von 10 cm
zu anderen Gegensténden ein, um eine ausreichende Hitzeabfuhr zu
gewdhrleisten. Es besteht Uberhitzungs- und Brandgefahr.

~ Stellen Sie keine Gegensténde auf das Gerdit.
~ Legen Sie nie Alufolie oder andere metallische Gegensténde in das
Gerdt. Dies kann zu einem Kurzschluss fihren.

~ Uberschreiten Sie beim Backen niemals eine Menge von 900 g Mehl
bzw. 900 g Backmischung. Geben Sie maximal 20 g frische bzw.
10 g Trockenhefe dazu. Der Teig kann iberlaufen und einen Brand
verursachen! Ausgenommen hiervon sind glutenfreie Brote. Hierbei
dirfen bis maximal 20 g frische bzw. 15 g Trockenhefe hinzugege-
ben werden.

~ Lassen Sie das Gerdt nicht langer als 5 Minuten mit leerer Backform
aufheizen.

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-
system, um das Gerdt zu betreiben.

~ Verwenden Sie ausschlieBlich vom Hersteller empfohlenes Zubehér.

~ Benutzen Sie das Gerét nicht, um darin Speisen oder Utensilien auf-
zubewahren.

~ Benutzen Sie das Gerdt nie ohne oder lénger als 5 Minuten mit lee-
rer Backform. Das fihrt zu irreparablen Schaden am Geréit.

» Entfernen Sie nie die Backform wahrend des laufenden Betriebs.

» Stellen Sie das Gerdt ausschlief3lich auf eine trockene, ebene und
hitzeunempfindliche Oberflache.

~ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nie unbeaufsichtigt.



Leistungsiibersicht

M Sie kdnnen zwischen 16 verschiedenen Pro-
grammen wiéhlen.

B Sie kdnnen eigene Rezepte anwenden oder
fertige Backmischungen verarbeiten.*

B Mit dem Programm ,Glutenfrei” kénnen Sie
glutenfreie Backmischungen und Rezepte mit
glutenfreien Mehlen, wie z. B. Maismehl, Buch-
weizenmehl und Kartoffelmehl, backen.

B Sie kénnen verschiedene Teige wie Brétchen-
oder Pizzateig kneten lassen.
B Sie kdnnen Marmelade oder Joghurt herstellen.

B Sie kdnnen bis zu 8 individuelle Programme
nach lhren eigenen Bediirfnissen programmieren
(Programm 16).

*Eine Auswahl an leckeren Backmischungen sowie
Zutaten fir eigene Rezepte finden Sie in lhrem

Kaufland-Markt vor Ort.
Bedienelemente
(Abbildungen siehe Ausklappseite)
Abbildung A:

@ Sichtfenster

@ Deckel

© Beliftungsschlitze

O Netzkabel

© Ein-/Ausschalter (0/1)
O Bedienfeld

Abbildung B

© 2 Knethaken

O Backform

O Messbecher

O Messloffel

® Knethakenentferner
Abbildung C:

Bedienfeld / Display

Bedienfeld

Das Bedienfeld @ besteht aus den folgenden
Komponenten:

10009 1:|Di 15009
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® ® @

@ Gewichtsauswahl (1000 g/ 1250 g/ 1500 g)

@ verbleibende Programmzeit in Stunden /
programmierter Timer /
programmierte Phasenzeit (Programm 16)

® Remove-Funktion - wahrend ,RMV” (= ,Remo-
ve") angezeigt wird, kénnen die Knethaken @
entfernt werden.

@ gewdhlter Bréunungsgrad/Schnellmodus
(hell D, mittel &, dunkel @, schnell G»)

® aktive Programmnummer
(® aktive Programmphase
@ Add-Funktion - wéhrend ,ADD” angezeigt

wird, kdnnen weitere Zutaten zum Teig gege-
ben werden.



O Start-/Stopp-Taste ||| >
Taste zum Starten, Unterbrechen oder Stoppen
eines Programms.

Um ein Programm zu unterbrechen, driicken Sie
kurz die Start-/Stopp-Taste @, die Zeitanzeige @
blinkt. Durch erneutes Driicken der Start-/Stopp-
Taste @ kann der Betrieb wieder fortgesetzt
werden. Ansonsten wird das Programm nach 10
Minuten automatisch fortgesetzt.

Um ein Programm vorzeitig zu beenden und die
Einstellungen zu 1&schen, halten Sie die Start/
Stopp-Taste @ gedriickt, bis ein langer Signalton
ertont.

> Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @ nicht,
wenn Sie lediglich den Zustand des Brotes
kontrollieren wollen. Beobachten Sie den
Backvorgang durch das Sichtfenster @.

© Bré&unungsgrad/Schnellmodus &)
wdéhlen @

Taste zur Wahl des Bréunungsgrades bzw. Schnell-

modus (hell/mittel/dunkel/schnell).

Driicken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil @) Gber

dem gewiinschten Bréunungsgrad erscheint.

Oder aktivieren Sie den Schnellmodus, um den

Backvorgang zu verkiirzen.

> Fir die Programme 9 - 14 kann kein Bréu-
nungsgrad eingestellt werden.

> Die Funktion ,schnell” steht nur fir die Pro-
gramme 1 - 4 zur Verfigung.

@® Timer einstellen <>
Tasten zur Einstellung des Timers fir zeitverzégertes
Backen (siehe Kapitel ,Timer-Funktion”).

> Fir die Programme 9, 11 und 13 - 15 steht
die Timer-Funktion nicht zur Verfiigung.

switcHE)
Q Betriebsleuchte

Die Betriebsleuchte @ zeigt an, ob gerade ein
Programm aktiv ist.

Wenn Sie die Timer-Funktion aktiviert haben, blinkt
die Betriebsleuchte @ wahrend der Verzégerungs-
zeit. Sobald das Programm startet, leuchtet die
Betriebsleuchte @ dauerhaft.

@ Brotgewicht einstellen ~ 1™

Taste zur Wahl des Brotgewichtes (1000 g/ 1250g/
1500 g). Driicken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil
@ unter dem gewiinschten Gewicht erscheint. Die
Gewichtsangaben beziehen sich auf die unge-
fahre Menge der in die Backform @ eingefiillten
Zutaten.

> Fir die Programme 9 - 15 kann kein Gewicht
eingestellt werden.

© Programm wiihlen |§|

Taste zur Wahl des gewiinschten Programms (1-16).
Im Display @ erscheinen Programmnummer ()

und zeit ).
Vor dem ersten Gebrauch

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt nicht lénger als 5
Minuten mit leerer Backform @ aufheizen.
Es besteht Brandgefahr!

> Durch fertigungsbedingte Riickstéinde kann
es bei der ersten Inbetriebnahme zu leichter
Geruchs- und Rauchbildung kommen. Dies
ist unschadlich und hért nach kurzer Zeit auf.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, 6ffnen
Sie z. B. ein Fenster.

1) Wischen Sie Backform @, Knethaken @ und
die AuBenfldche des Gerdtes vor der ersten
Inbetriebnahme mit einem angefeuchteten Tuch
ab. Verwenden Sie keine kratzenden Putz-
schwdmme oder Scheuermittel.

2) Setzen Sie ausschlieBlich beim erstmaligen
Avufheizen die leere Backform @ sowie die
Knethaken @ in das Gerdt ein und schlieffen
Sie den Deckel @.

D 7



3) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

4) Stellen Sie den Ein-/Ausschalter (0/1) @ auf
die Position ,I”. Es ertént ein Signalton und im
Display @ erscheinen Programmnummer (5)
und -zeit 2) fir das Programm 1.

5) Wabhlen Sie mit der Taste Programmwahl @ das
Programm 15 und driicken Sie die Start-/Stopp-
Taste @, um das Gerdt aufzuheizen.

6) Driicken Sie nach 5 Minuten erneut die Start-/
Stopp-Taste @, bis ein langer Signalton ertont,
um das Programm zu beenden.

7) Lassen Sie das Gerdt vollsténdig abkihlen und
wischen Sie noch einmal Backform @, Knetha-
ken @ und die AuBBenfliche des Gerdtes mit

einem angefeuchteten Tuch ab.

Brot backen

Zutaten

Fir ein optimales Backergebnis beriicksichtigen Sie
bitte folgende Hinweise:

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Nehmen Sie die Backform @ aus dem Ge-
hduse, bevor Sie die Zutaten einfiilllen. Wenn
Zutaten auf die Heizschlangen gelangen,
besteht Brandgefahr!

> Verwenden Sie auf keinen Fall gréfBere Men-
gen als angegeben. Uberschreiten Sie beim
Backen niemals eine Menge von 900 g Mehl
bzw. 900 g Backmischung. Gelangt iberlau-
fender Teig an die Heizschlangen, besteht
Brandgefahr!

H Alle Zutaten sollten auf Zimmertemperatur
erwdrmt sein, um einen optimalen Gérvorgang
der Hefe sicherzustellen.

Ml Halten Sie sich méglichst genau an die vorgege-
benen Zutatenmengen. Bereits geringe Abwei-
chungen kénnen das Backergebnis beeinflussen.

H Geben Sie die Zutaten immer in der im Rezept
angegebenen Reihenfolge in die Backform @.
In der Regel werden zuerst die Flissigkeiten,
danach Zucker, Salz und Mehl und zuletzt die
Hefe eingefiillt. Die Hefe sollte nicht mit Flissig-
keiten oder Salz in Berihrung kommen.

8 D

Gerat in Betrieb nehmen

1) Ziehen Sie die Backform @ nach oben aus
dem Gerdt heraus.

2) Stecken Sie die Knethaken @ auf die Antriebs-
wellen in der Backform @. Achten Sie darauf,
dass sie fest sitzen.

3) Geben Sie die Zutaten lhres Rezeptes in der
angegebenen Reihenfolge in die Backform @.

4) Setzen Sie die Backform @ wieder ein. Achten
Sie darauf, dass sie richtig einrastet.

5) Schliefen Sie den Deckel @.
6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

7) Schalten Sie das Gerdt am Ein-/Ausschalter
(0/1) @ ein. Es ertdnt ein Signalton und im
Display @ erscheinen Programmnummer (5)
und -zeit @) fir das Programm 1.

Programm einstellen und starten

1) Wahlen Sie das gewiinschte Programm mit der
Taste Programmwahl ®. Die entsprechende
Programmnummer (8) und -zeit (2) wird im
Display @ angezeigt.

2) Wehlen Sie ggf. das Brotgewicht (D) mit der
Taste @.

3) Wathlen Sie ggf. den gewiinschten Bréunungsgrad
@ mit der Taste @ oder wahlen Sie die Einstel-
lung ,schnell”, um die Gehzeiten zu verkiirzen.

4) Stellen Sie mit den Pfeiltasten @ den Timer ein
oder starten Sie das Programm mit der
Start-/Stopp-Taste @ sofort.

Das Programm fiihrt nun automatisch die ver-
schiedenen Programmphasen (&) durch.

> Manche Programme starten mit einer Vorheiz-
phase (siehe Kapitel ,Programmablauf”),
bei der sich die Knethaken @ nicht bewegen.
Dies ist gewollt und kein Fehler des Gerdtes.

> Der Deckel @ kann wihrend der Knetphase
gedftnet werden. Offnen Sie den Deckel @
jedoch nicht wéhrend der Geh- oder Backpha-
se. Das Brot kénnte dann in sich zusammen-
fallen.

> Sie kénnen den Programmablauf iber das
Sichtfenster @ beobachten.



Programme
Mit der Taste Programmwahl @ wahlen Sie das

gewiinschte Programm aus. Die entsprechende Pro-

grammnummer (B) wird im Display @ angezeigt.
Die Programmzeiten (2) sind abhéngig von den
gewdihlten Programmkombinationen (siehe Kapitel
,Programmablauf”).

Programm 1: Normal

Zum Backen von Weif3- und Mischbroten, die
hauptséchlich aus Weizen- oder Roggenmehl
bestehen. Das Brot hat eine kompakte Konsistenz.

Programm 2: Locker

Zum Backen von leichten Broten aus gut gemahle-
nem Mehl. Das Brot ist in der Regel locker und hat
eine knusprige Kruste.

Programm 3: Vollkorn

Zum Backen von Broten mit kréftigeren Mehlsorten,
z. B. Weizenvollkornmehl und Roggenmehl. Das
Brot wird kompakter und schwerer.

Programm 4: SGB

Zum Backen von siiflen Broten mit Zutaten wie z. B.

Fruchtsaften, Kokosnussflocken, Rosinen, Schokola-
de oder zusétzlichem Zucker. Durch eine léngere
Aufgehphase wird das Brot leichter und luftiger.

Programm 5: Low Carb
Zum Backen von kohlenhydratreduzierten Broten.

Programm 6: Glutenfrei

Zum Backen von Broten aus glutenfreien Mehlen
und Backmischungen. Diese benétigen Iénger fir
die Aufnahme von Flissigkeiten und haben andere
Triebeigenschaften.

Programm 7: Express

Die Zeiten fir das Kneten, Teig gehen lassen und
Backen sind stark reduziert. Fiir dieses Programm
sind nur Rezepte geeignet, die keine kré&ftigen
Mehlsorten oder sonstige schweren Zutaten
enthalten. Beachten Sie, dass das Brot bei diesem
Programm méglicherweise weniger luftig und nicht
ganz so schmackhaft wird.

Programm 8: Kuchen
Zum Backen von Kuchen mit Backmischungen oder
nach eigenen Rezepten.

Programm 9: Kneten

Bei diesem Programm wird der Teig nur geknetet.
Sie kdnnen eine Knetzeit zwischen 10 und 45
Minuten einstellen.

Programm 10: Teig

Zur Herstellung von Hefeteig fiir Brétchen, Pizza
oder &hnliches Gebdck.

Programm 11: Nudelteig
Zur Herstellung von Nudelteig.

Programm 12: Pizzateig
Zur Herstellung von Pizzateig.

Programm 13: Joghurt

Zur Herstellung von Joghurt aus Kuhmilch oder
Sojadrink. Zur genauen Vorgehensweise siehe
beiliegendes Rezeptheft.

Die voreingestellte Programmzeit von 8 Stunden
sollte, abhdngig von der verwendeten Menge, wie
folgt angepasst werden:

Bis 1000 ml 8 - 10 Stunden
1000 - 1500 ml 9 - 11 Stunden
iber 1500 ml 10 - 12 Stunden

Programm 14: Marmelade

Zur Herstellung von Fruchtaufstrichen wie Marmela-
den, Konfitiren oder Gelees.

Programm 15: Backen

Zum Backen von Fertigteigen sowie zum Nachba-
cken von Broten, die zu hell oder nicht ganz durch
gebacken sind. Das Programm enthélt keine Knet-
oder Ruhevorgénge. Sie kdnnen eine Backzeit von
5 bis 60 Minuten in 5-Minuten-Schritten einstellen.

Programm 16: Programmierbar

Mit diesem Programm kénnen Sie fir jede Phase

von bis zu 8 individuellen Programmen eigene

Zeiten einstellen.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1) Wéhlen Sie mit der Taste Programmwah| @
Programm 16.

2) Wahlen Sie mit der Taste Braunungsgrad @
einen Programmspeicherplatz (1-8).



3) Wahlen Sie mit der Taste Brotgewicht @ die
Programmphase aus, die Sie einstellen wollen.

4) Passen Sie mit den Pfeiltasten ® die Zeit der
gewdhlten Programmphase an lhre Bedirfnisse
an (zum mdglichen Einstellbereich siehe Kapitel
,Programmablauf’).

5) Driicken Sie erneut die Taste Brotgewicht @,
um zur ndchsten Programmphase zu wechseln.

6) Wenn Sie alle gewiinschten Programmphasen
eingestellt haben, driicken Sie die Start-/Stopp-
Taste @, um die Einstellungen zu speichern und
das Einstellungsmeni dieses Programmspeicher-
platzes zu verlassen.

7) Wenn Sie ein weiteres individuelles Programm
einstellen wollen, wéhlen Sie mit der Taste
Bréunungsgrad @ einen anderen Programm-
speicherplatz aus und fahren Sie fort, wie oben
beschrieben.

8) Um ein individuelles Programm zu starten, wéh-
len Sie dieses ggf. mit der Taste Bréunungsgrad
® aus und driicken Sie die Start-/Stopp-Taste
0.

> Die Einstellungen bleiben so lange gespeichert,
bis Sie durch die Reset-Funktion zuriickgesetzt
werden.

> Um die Zeiten auf die Standardeinstellungen
zuriickzusetzen, wahlen Sie mit der Taste
Braunungsgrad ® das entsprechende indi-
viduelle Programm aus und driicken Sie die
Tasten Programmwahl ® und Brotgewicht @
gleichzeitig.

Programm unterbrechen/
beenden

B Um das Programm zu unterbrechen, driicken Sie
kurz die Start-/Stopp-Taste @, die Zeitanzeige
@ im Display @ blinkt. Driicken Sie erneut die
Start-/Stopp-Taste @, um das Programm fortzu-
setzen. Ansonsten wird das Programm nach 10
Minuten automatisch fortgesetzt.

M Bei automatischem Programmende erténen
mehrere Signalténe und die Zeitanzeige (2)
zeigt 0:00 an. Das Gerét schaltet in einen
60-minitigen Warmhaltebetrieb.
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> Am Ende der Programme 9-14 erfolgt kein
Warmhaltebetrieb.

> Nehmen Sie das Brot spétestens zum Ende
des Warmhaltebetriebs aus dem Gerét, es
kénnte sonst feucht werden.

B Um das Programm bzw. den Warmhaltebetrieb
vorzeitig zu beenden, halten Sie die Start-/
Stopp-Taste @ gedriickt, bis ein langer Signal-
ton ertont.

Brot entnehmen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Backform @ kann sich wahrend des
Betriebs stark erhitzen. Verwenden Sie Topf-
lappen oder Schutzhandschuhe. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

> Benutzen Sie keine Metallgegensténde, um
das Brot aus der Backform @ zu 16sen. Diese
kénnen zu Kratzern auf der Antihaftbeschich-
tung fhren.

> Brot |&sst sich in der Regel leichter entneh-
men, wenn Sie es nach dem Backen noch
mindestens 30 Minuten in der Backform @
belassen. Sie kénnen hierfir den Warmhalte-
betrieb nutzen.

1) Lassen Sie die Backform @ und das Brot ausrei-
chend abkihlen oder verwenden Sie Topflap-
pen bzw. Schutzhandschuhe.

2) Halten Sie die Backform @ schrég kopfiber
iber einen Rost und schiitteln Sie leicht, bis das
Brot herausrutscht.

> Falls Sie die Knethaken @ nicht schon vorher
entnommen haben und sich das Brot nun
nicht von diesen |6sen l&sst, entfernen Sie sie
vorsichtig mit dem beiliegenden Knethaken-
entferner .



Gerdat ausschalten

Wenn Sie das Gerét nicht mehr verwenden méchten,
schalten Sie es am Ein-/Ausschalter (0/1) @ aus
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

Timer-Funktion

Die Timer-Funktion ermdglicht Ihnen, ein Pro-
gramm zeitverzdgert zu starten. Sie kénnen einen
Zeitpunkt bestimmen, zu dem das Gerét das
gewiinschte Programm beendet haben soll. Die
maximale Zeitverzégerung betrdgt 15 Stunden.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Nutzen Sie die Timer-Funktion nur fir Rezep-
te, die Sie bereits ausprobiert haben. So ist
sichergestellt, dass das gewiinschte Backre-
sultat erreicht wird und vor allem, dass die
Teigmenge nicht zu grof} ist und dann evil.
Uberlauft. Bei Gberlaufendem Teig besteht
Brandgefahr!

> Die Timer-Funktion steht fir die Programme 9,
11 und 13-15 nicht zur Verfiigung.

> Verwenden Sie die Timer-Funktion nicht, wenn
Sie schnell verderbliche Lebensmittel wie Eier,
Milch, Sahne oder Kése verarbeiten.

1) Wahlen Sie zunéchst das gewiinschte Pro-
gramm.

2) Wahlen Sie nun mit den Pfeiltasten ® die ge-
wiinschte Gesamtdauer von Programm- und Ver-
zdgerungszeit. Die Programmendzeit verschiebt
sich pro Tastendruck um 10 Minuten. Halten Sie
die Pfeiltasten ® gedriickt, um das Durchlaufen
der Ziffern zu beschleunigen.
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Bestdtigen Sie die Einstellung des Timers mit der
Start-/Stopp-Taste .

Die Betriebsleuchte @ blinkt und die program-
mierte Zeit (2) beginnt abzulaufen, das Pro-
gramm startet zur passenden Zeit automatisch.
Sobald das Programm startet, leuchtet die

Betriebsleuchte @ dauerhaft.

Beispiel:

Es ist 12 Uhr und Sie mdchten in 6 Stunden, also
um 18 Uhr, frisches Brot haben. Nehmen Sie
zundchst die gewiinschten Programmeinstellun-
gen vor. Driicken Sie dann die Pfeiltasten ® so
lange, bis die Zeitanzeige (2) im Display @ 6:00
anzeigt, da die Zeit bis zur Fertigstellung insgesamt
6 Stunden betrdgt. Bedenken Sie, dass das Brot
noch etwas abkihlen muss, bevor Sie es verzehren
kénnen.

Add-Funktion / Zutaten zugeben

Bei den Programmen 1-6, 10 und 16 erténen
wiéhrend der 2. Knetphase mehrere Signalténe
und ,ADD" (?) erscheint im Display @. Sie kdnnen
nun wdhrend des Betriebs weitere Zutaten wie
Frichte oder Nisse hinzufiigen. Auf diese Weise
werden diese Zutaten nicht von den Knethaken @
zerkleinert.

Es erfolgt noch eine weitere, kurze Knetphase, bei
der die hinzugegebenen Zutaten unter den Teig
gemischt werden.

> Wenn Sie keine Zutaten hinzufigen wollen,
mijssen Sie nichts unternehmen. Das Programm
|&uft automatisch weiter.

> Die Add-Funktion steht fir die Programme
7-9 und 11-15 nicht zur Verfigung.

Remove-Funktion / Knethaken
entfernen

Bei den Programmen 1-6, 10 und 16 erténen nach
der 2. Gehphase 10 Signalténe und ,RMV” (3
blinkt im Display @.

Sie haben nun die Méglichkeit, die Knethaken @
vor Beginn der Backphase zu entnehmen, um
grof3e Lécher im fertigen Brot zu vermeiden.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1) Wenn ,RMV” im Display @ blinkt, driicken Sie
die Start-/Stopp-Taste @. Das laufende Pro-
gramm wird nun fiir 10 Minuten unterbrochen,
die noch verbleibende Programmzeit (2) blinkt
im Display 0.

2) Offnen Sie den Deckel @ und entnehmen Sie
die Backform @.
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3) Schieben Sie den Teig mit bemehlten Hénden
etwas zur Seite und ziehen Sie die Knethaken @
von den beiden Antriebswellen ab.

4) Verteilen Sie den Teig anschlieBend gleichméBig
in der Backform @.

5) Setzen Sie die Backform @ wieder in das Ge-
rét ein und schlieBen Sie den Deckel @.

6) Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @, um das
Programm fortzusetzen. Driicken Sie die Taste
nicht, wird das Programm nach 10 Minuten
automatisch fortgesetzt.

> Wenn Sie die Knethaken @ nicht entfernen
wollen, miissen Sie nichts unternehmen. Das
Programm |&uft automatisch weiter.

> Die Remove-Funktion steht fir die Programme
7-9 und 11-15 nicht zur Verfigung.

Memory-Funktion

Wourde das Gerét wihrend des Betriebs vom
Stromnetz getrennt (z. B. durch einen Stromausfall),
fahrt es mit dem zuletzt aktiven Programm an glei-
cher Stelle fort, wenn es innerhalb von 10 Minuten
wieder mit Strom versorgt wird.

Dies gilt nicht bei Beendigung des Programms
durch Driicken der Start-/Stopp-Taste @, bis ein
langer Signalton ertdnt.

Reinigen

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose.

> Tauchen Sie das Gerdit niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung
ausreichend abkihlen. Es besteht Verbren-
nungsgefahr!

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie zum Reinigen des Gerdtes keine
chemischen Reinigungs- oder Lésungsmittel.
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Gerdategehéuse, Deckel, Backraum

1) Entnehmen Sie ggf. die Backform @ aus dem
Gerdt.

2) Entfernen Sie mit einem angefeuchteten Tuch
oder weichem Schwamm alle Riickstéinde im
Backraum.

3) Wischen Sie das Gerétegehduse und den De-
ckel @ ebenfalls nur mit einem angefeuchteten
Tuch oder Schwamm ab.

Zur leichteren Reinigung kann der Deckel @
vom Gehduse enffernt werden:

— Offnen Sie den Deckel @ so weit, bis die
Kunststoffzapfen durch die Offnungen der
Scharniere passen.

— Ziehen Sie den Deckel @ aus den Scharnie-

ren heraus:

— Um den Deckel @ nach der Reinigung
wieder zu montieren, filhren Sie die Kunst-
stoffzapfen wieder durch die Offnung der
Scharniere.

4) Trocknen Sie alles grindlich ab.

Backform, Knethaken und Zubehor

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Die Oberfldchen der Backform @ und der
Knethaken @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Benutzen Sie bei der
Reinigung keine aggressiven Reinigungs- oder
Scheuermittel oder Gegensténde, die zu Kraf-
zern auf den Oberfléichen fihren kdnnen.
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> Durch Hitze und Feuchtigkeit kann sich das
Aussehen der Oberfléchen im Laufe der Zeit
veréndern. Dies ist keine Beeintréchtigung der
Qualitdt oder Funktionsfahigkeit.
> Die Knethaken @ und der Knethaken-
entferner @ sind fir die Reinigung in
der Spilmaschine geeignet.

1) Entnehmen Sie ggf. Knethaken @ und Back-
form @ aus dem Gerdit.

2) Entnehmen Sie ggf. die Knethaken @ aus der
Backform @. Sollten sich die Knethaken @
nicht aus der Backform @ l6sen, fillen Sie
heiBes Wasser in die Backform @ und lassen
Sie dieses einweichen. Die Knethaken @ sollten
sich bald entnehmen lassen.
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Reinigen Sie die Knethaken @ in warmem Was-
ser und geben Sie ein mildes Spilmittel hinzu.
Bei hartnéckigen Verkrustungen lassen Sie die
Knethaken @ so lange in dem Spiilwasser
einweichen, bis sich die Verkrustungen mit Hilfe
einer Spilbirste [8sen lassen.

Ist die Einsatzhalterung im Knethaken @
verstopft, kénnen Sie diese vorsichtig mit einem
Holzstébchen reinigen.

4) Wischen Sie die AuBenseite der Backform @

mit einem feuchten Tuch ab.

5) Reinigen Sie den Innenraum der Backform @
mit warmem Wasser und etwas Spilmittel. Bei
Verkrustungen in der Backform @ befillen
Sie diese mit Wasser und geben Sie ein
mildes Spilmittel hinzu. Lassen Sie es so lange
einweichen, bis sich die Verkrustungen mit
einer Spilbirste [5sen lassen. Spilen Sie die
Backform @ danach mit klarem Wasser aus,
um Spiilmittelreste zu entfernen.

Reinigen Sie den Messbecher @, den Mess-
|56ffel @ und den Knethakenentferner @ mit
warmem Wasser und einem milden Spiilmittel.
Spiilen Sie die Teile danach mit klarem Wasser
ab, um Spilmittelreste zu entfernen.

6
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Trocknen Sie alle Teile nach der Reinigung
grindlich ab.

Ersatzteile bestellen

Folgende Ersatzteile kdnnen Sie zu diesem Produkt
bestellen:

Knethaken @
Backform @
Messbecher @
Messlsffel @
Knethakenentferner @

Bestellen Sie die Ersatzteile iber unsere Service-
Hotline (siehe Kapitel ,Service”) oder bequem auf
unserer Webseite unter www.kompernass.com.

> In einigen Lé&ndern kann die Bestellung
von Ersatzteilen nicht online vorgenommen
werden. Nutzen Sie in diesem Fall unsere
Service-Hotline (siehe Kapitel ,Service”).

> Halten Sie die IAN-Nummer, die Sie auf dem
Umschlag dieser Bedienungsanleitung finden,
fir Ihre Bestellung bereit.



Entsorgung

Gerdit entsorgen
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Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses
Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit
nicht mit dem normalen Haushaltsmiill
entsorgen dirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen,

Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrie-

ben abgeben mijssen.

Diese Entsorgung ist fur Sie
kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie
fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:
Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie
das Recht, das entsprechende Altgerét
an lhren Handler zurickzugeben.
Handler von Elektro- und Elektronik-
gerdten mit einer Verkaufsfléche von
mindestens 400 gm sowie Lebensmit-
telhéndler mit einer Verkaufsfléche von
mindestens 800 gm, die regelméfBig
Elektro- und Elektronikgeréite verkaufen,
sind auBBerdem verpflichtet, bis zu drei
Altgeréte unentgeltlich zurickzuneh-
men, auch ohne dass ein Neugerat
gekauft wird, wenn die Altgerdte in
keiner Abmessung gréfer sind als 25
cm. Kaufland bietet Ihnen Riicknahme-
mdglichkeiten direkt in den Filialen und
Maérkten an. Informieren Sie sich auch
bei lhrem Handler tber die Ricknahme-
méglichkeiten vor Ort.

Sofern |hr Altgerdt personenbezogene
Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Ldschung verantwortlich, bevor Sie es
zuriickgeben.
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Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung
des ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

e

£

Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.
Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien geméf den
rilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.



Programmablauf
Programm 1. Normal 2. Locker
. hell hell
grc;]umljlngsgrad/ mittel schnell mittel schnell
chnelimodus dunkel dunkel
Gewicht (Gramm)| 1000|1250 1500 1000|1250/1500|1000|1250]1500|1000|1250]1500
Zeit (Stunden) | 3:00 | 3:05 [ 3:15] 2:15|2:20|2:25]3:10| 3:15| 3:25| 2:20 | 2:25 | 2:30
Vorheizen (Min.) 5 05 o 16 1 05
N N I A
Kneten 1 (Min.)
13 13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13
Gehe%"“”" 25 |25 |25 10l 10]10f20] 20|20 10] 10/ 10
Kneten 2 (Min.) 7 7 7 4 4 4 7 7 7 4 4 4
ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD
5* 5% 5* 5% 5* 5* 8* 8* 8* 5* 5* 5*
Gehen 2 (Min) 27,5127,5127,5|1155|155]11551355(1355(1355]1155|15,5|15,5
= | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV
2,5**|2.5%*|2,5%*| 25| 2,5 2,57%| 2,5°%| 2.5**| 2.5**| 2.5%*| 2,5%*[ 2,5**
Gehen 3 (Min) | 35 | 50 [ 30 | 30 | 30 | 30 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30
(—
Backen (Min.)
55 60 65 55 60 65 60 65 70 60 65 70
Warmhalten (Min)l o o5 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
Max. Vorein-
stellung der Zeit | 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15
(Stunden)

* Wéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD" (7) im
Display @ erscheint. Sie kdnnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kénnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-minitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMV* (3) im Display

O erscheint. Sie kdnnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-minitige Geh-
phase, bevor die ndchste Programmphase beginnt.
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Programm 3. Vollkorn 4. S4B
} hell hell
gr:unlﬁngsgrod/ mittel schnell mittel schnell
chnelimodus dunkel dunkel
Gewicht 11 300( 1250 | 1500|1000 1250 | 1500 1000 1250 | 1500 | 1000] 1250 | 1500
(Gramm)
Zeit (Stunden) | 3:20 | 3:25 | 3:35 | 2:25| 2:30 | 2:35 [ 2:55 | 3:00 | 3:10 | 2:10 | 2:15 | 2:20
Vorheizen (Min.) 5 15 % 1 1 s
e e I N
Kneten 1 (Min.)

1212 2wl fizl2]2]2] 2] 12
Gehe%"’“”') 30| 30|30 |1w0]10f10]|25] 252510/ 10] 10
een2im| 71 7 744477 7 | 4] 4 4

ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD

gx | x| x| 5| 57| 5% 6| 6| 6| 6*| 6*| 6*
Gehen 2 (Min]| 355 | 355 | 355 205[ 205 [205[325[ 32,5 [ 325 [155[ 155 [ 155

| RMV | RMV_RMV [RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV

2,5%*| 25| 2,54 2,5%*| 2,5%*| 2,5%%[ 2,5%%| 2,5%*| 2,5%*| 2,5%*| 2,5%%| 2,5%*
Gehen 3 (Min)f 55 | 35 | 35 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30

—)

Backen (Min.) | c5 | 4o | 65 [ 55 | 60 | 65 | 50 | 55 | 60 | 50 | 55 | ¢0
Warmhalten

(Min.) 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
Max. Vorein-
stellng der Zeit| 15 | 15 [ 15 [ 15 15 1515151515 15]15
(Stunden)

* Waéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD" (7) im
Display @ erscheint. Sie kdnnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kénnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-miniitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMV” @) im Display

O erscheint. Sie kdnnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-minitige Geh-
phase, bevor die néchste Programmphase beginnt.
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Programm | 5.Low Carb | 6. Glutenfrei 7. Express 8. Kuchen
hell hell hell hell
Bréunungsgrad/ mittel mittel mittel mittel
Schnellmodus dunkel dunkel dunkel dunkel
oo 1000|1250 15001000 1250]1500|1000]1250]1500|1000| 1250|1500
(Gramm)
Zeit (Stunden) | 3:09 | 3:21 | 3:33 | 3:40 | 3:45 [ 3:55 | 1:15]1:18 | 1:20| 1:30 | 1:35 | 1:40
Vorheizen (Min.) 15 15 15 15 5 | 20
B e e
Kneten 1 (Min.) 25 25 25
20 21 22 12 12 12 8 8 8 RMV | RMV | RMV
Gehen 1 (Min.)
— 15 15 15 20 20 20 - - - - - -
Kneten 2 (Min.) 15 15 15 > > >
ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD 7 7 7 - — -
7* 9* 11| 8* 8* 8*
. 1251145 16,5|47,5|47,5| 47,5
Geheé"\"'”') RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV [RMv | = | = [ = | = | = | -
2/5** 2/5** 2/5** 2/5** 2/5** 2/5**
Gehen 3 (Min.)
22 24 26 50 50 50 20 20 20 - - -
(=)
Backen (Min) | g0 | g5 | 90 | 60 | 65 | 70 | 40 | 43 | 45 | 65 | 70 | 75
Warmhalten
(Min.) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Max. Vorein-
stellung der Zeit| 15 15 15 15 15 15 15 15| 15| 15 15 15
(Stunden)

* Wahrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD” (7) im
Display @ erscheint. Sie kénnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige

Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kdnnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-miniitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMV*” 3 im Display

O erscheint. Sie kénnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-miniitige Geh-
phase, bevor die ndchste Programmphase beginnt.
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Programm | 9. Kneten | 10.Teig |11.Nudelteig| 12. Pizzateig

Bréunungsgrad /
Schnellmodus

Gewicht (Gramm) - - — -

Zeit (Stunden) 0:10-0:45 1:40 0:15 0:45

Vorheizen (Min.)
N -

Kneten 1 (Min.)

10-45 12 15 15

Gehen 1 (Min.)
- 10 — 10

Kneten 2 (Min.)
- ADD - 10

5*

Gehen 2 (Min.)
(@)

Gehen 3 (Min.)
(=)
Backen (Min.)

Warmhalten (Min.)
Max. Vorein-
stellung der Zeit - 15 - 15
(Stunden)

* Wéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD” (?) im
Display @ erscheint. Sie kénnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.
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Programm

13. Joghurt

14. Marmelade

15. Backen

Br&unungsgrad /
Schnellmodus

hell
mittel

dunkel

Gewicht (Gramm)

Zeit (Stunden)

8:00-12:00

1:20

0:05-1:00

Vorheizen (Min.)

Kneten 1 (Min.)

Gehen 1 (Min.)
(-

Kneten 2 (Min.)

Gehen 2 (Min.)
(=)

Gehen 3 (Min.)
()

20

Backen (Min.)

60

5-60

Warmhalten (Min.)

60

Max. Vorein-
stellung der Zeit
(Stunden)




Programm 16. Programmierbar
Brdunungsgrad/ | Voreinstellung | individueller
Schnellmodus Einstellbereich
Gewicht (Gramm) = -

Zeit (Stunden) 3:05 -

Vorheizen (Min.) 5 i

}

Kneten 1 (Min.)

13 0-30

Gehen 1 (Min.)

— 25 0-30

Kneten 2 (Min.) 7

ADD 0-30
5*
Gehen 2 (Min.) 30 0-60
(= RMV ** RMV **
Gehen 3 (Min.)
30 0-60
(a—)
Backen (Min.)
60 0-80
Warmhalten (Min.)
60 0-60
Max. Vorein-
stellung der Zeit 15 15
(Stunden)

* Wéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD" (7) im
Display @ erscheint. Sie kdnnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige

Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kénnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-minitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMV* () im Display
O erscheint. Sie kdnnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-miniitige Geh-

phase, bevor die néchste Programmphase beginnt.
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Fehlerbehebung

Fehler

Mégliche Lésungen

Das Gerdt arbeitet nicht, nachdem die Start-/
Stopp-Taste @ gedriickt wurde.

Einige Programmphasen (6) wie z. B. ,Vorheizen”
oder ,Gehen” sind schwer zu erkennen, da sich
die Knethaken @ nicht drehen. Kontrollieren Sie
anhand der Tabelle ,Programmablauf”, welcher
Programmabschnitt gerade l&uft.

Kontrollieren Sie, ob das Gerét arbeitet, indem Sie
priifen, ob die Betriebsleuchte @ leuchtet.

Kontrollieren Sie, ob der Netzstecker an das Strom-
netz angeschlossen ist.

Das Display @ zeigt nach Programmstart ,H:HH”
an.

Das Gerdt ist nach dem letzten Backvorgang

noch nicht ausreichen abgekihlt. Stoppen Sie das
aktuelle Programm und schalten Sie das Gerdt
aus. Offnen Sie den Deckel @ und lassen Sie das
Gerdit ca. 20 Minuten lang abkihlen, bevor Sie es
weiter benutzen.

Es l@sst sich kein neves Programm starten. Die
Displayanzeige springt auf die Grundeinstellung
(Programm 1).

Das Gerdt ist nach dem letzten Backvorgang noch
nicht ausreichen abgekiihlt. Schalten Sie das Geréit
aus, 6ffnen Sie den Deckel @ und lassen Sie das
Gerdt ca. 20 Minuten abkiihlen, bevor Sie es weiter
benutzen.

Das Display @) zeigt nach Programmstart ,E:EQ”
an.

Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Stecken Sie den Netzstecker wieder in
die Steckdose und schalten Sie das Gerat wieder
ein. Sollte die Fehlermeldung weiterhin bestehen,
wenden Sie sich bitte an unseren Kundenservice.

Der Motor lguft, aber die Knethaken @ drehen
sich nicht.

Uberpriifen Sie, ob die Knethaken @ und die
Backform @ richtig eingerastet sind.

netz getrennt oder es gab einen Stromausfall.

Das Gerdt wurde wéhrend des Betriebs vom Strom-

Davert die Unterbrechung der Stromzufuhr nicht
lénger als 10 Minuten, féhrt das Gerdt automa-
tisch mit dem zuletzt ausgefihrten Programm fort.

Das Gerdt zerhackt beigegebene Zutaten wie
Frichte oder Nisse.

Um das Zerkleinern von Zutaten wie Friichten
oder Nissen zu vermeiden, geben Sie diese erst
zum Teig, wenn mehrere Signalténe erténen und

,ADD" () im Display @ erscheint.

Sollten sich die Stérungen mit oben stehenden L&sungen nicht beheben lassen, oder wenn Sie andere
Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Kundenservice.



Garantie der
KompernaB3 Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verk&ufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.
Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

22 D

Garantiezeit und gesetzliche Mé&ngelanspri-
che

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechli-
chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgemé&B benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfie Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.



Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdihrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

W Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 498961-2204 als

Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder

Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon) und
der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fiir Sie portofrei an die lhnen
mitgeteilte Serviceanschrift Gbersenden.

.
_.@ o E Auf www.kaufland.com/manual

E konnen Sie diese und viele weitere

'E J Handbiicher herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf unsere
internationale Seite (www.kaufland.com/manual).
Mit Klick auf das entsprechende Land gelangen

Sie auf die nationale Ubersicht unserer Hand-
bicher. Mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 498961-2204 kénnen Sie lhre Bedienungs-
anleitung &ffnen.

Service

switcHE)
@ Service Deutschland

Tel.: 0800 1528 352 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

[ IAN 498961-2204 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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switcHE)

BbrBepgeHue

Mosnpasssame BM 30 30KyNyBAHETO HA BALIMS HOB
ypean.

M3bpanu cre Brcokokadecteen npoaykr. Prkoson-
CTBOTO 30 NOTPebuUTENd € HEPA3RenHA YacT OT TO3M
npoaykT. To ChbabPKA BAXKHW YKA3AHUS OTHOCHO
6e3onacHocTTa, ynorpebara 1 npeaasaHeTo 3a
otnagsum. [pean na usnonssare npoaykra, ce
3QMO3HAMTE C BCUUKM YKA3aHMs 30 0bCiyXBaHe 1
6esonacHocT. M3nonssarite NpoAyKTa eAMHCTBEHO
CNOpEeR OMMCAHMETO M 3a yKa3aHuTe obnactu Ha
npunoxenwe. Mpenasarite npoaykTa Ha TpeTw
NMLA 30€AHO C LSNATa NOKYMEHTauMs.

Ynortpeba no npegHAsHa-
ueHue

Tosu ypen e NnpenHA3sHAYEH eAMHCTBEHO 3a MpH-
roTBSHE HA XN96, TECTO, KMCENO MISKO MM MAp-
Manan B Cyxu 30TBOPEHM NMOMELLEHMS B YOCTHM
AOMOKMHCTBA.

He u3nonseaiite ypena 3a cyuieHe Ha XpaHuTenHu
NPOAYKTU MK NpeaMeTH.

He usnonssarite ypena 3a Teproscku mnu npo-
MULUNEHN Lenun.

[pyra unu nanusawa msebH Te3n pamkm ynorpeba
Ce CuMTa 30 HellenecbobpasHa.

OxomMnnekToBKa Ha A OCTAB-
Kara

CTaHAOPTHATO OKOMMIEKTOBKA HA AOCTABKATA
BK/IOUYBA CEAHUTE KOMMOHEHTM:

AoMawHa xnebonekapHa

¢dopma 3a nevexe

2 Kyku 30 MeceHe

MepUTENHA yalwa

MepUTENHA MbXKULA

npucnocobneHue 3a OTCTPAHIBAHE HA KyKMTE
30 MeceHe

PBKOBOACTBO 30 NoTpebuTens
® «patka nHpopmaums

® KHUXKA C peuentun
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PazonakosaHe

/\ NPEQYNPE>XKAEHUE! ONACHOCT
OT HAPAHSBAHE!

> OnakoBbYHMTE MATEpUAnk He TpSbBa AA ce
usnon3sar 3a mrpa. CulyecTByBa onacHoCT ot
3aaywasaHe!

1) Pasonakoeaite ypena v oTcTpaHeTe oT Hero
BCUYKM OMOKOBBYHM MATEPUANM, KAKTO M €BEH-
TYQnHU CTUKEPU M 3aWnTHM ponuma.

2

Mposepete HOCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT M
BMOMMM nospeau. [1pu HembAHA [OCTABKA MM
NOBPEAW NOPAAM NOLIA ONAKOBKA MM LETH,
Noy4YeHN NPU TPAHCMOPTA, ce 0bbPHETE KbM
ropeLara AMHKUS Ha cepem3a (Bx. masa
.Cepsus").

TexHUYecKkn XapaKkTeprucTuKmu

220 - 240V ~ (npomeHnus
Tok), 50 Hz

HoMunanHo
HanpexeHue

HomuHanHa
MOLLHOCT Ha
HarpeBarenHms
enemeHTt

850 W

HoMunanHa
MOLLHOCT Ha
aBuMratens

5t

100 W

Bcuukm Bmsallm B KOHTAKT ¢
XPAHUTENHM NPORYKTU YACTM
HQ TO3M YPEen Ca OT MaTepu-
an, Pa3peLIeH 3a KOHTAKT C
XPAHUTENHM NPOLYKTH.



3a 6ezonacHa paborta ¢ ypena cnassakre cnenHure ykasaxus 3a 6eso-
NACHOCT:

OMNMACHOCT - TOKOB YO AP!

» [Mpeanu Bcska ynotpeba nposepsasante Mpexosms kaben U wencena.
Ako MpexoBumsT kaben e nospeneH, ToM Tpsbea Aa ce CMeHu ot
NPOM3BOAMTENS, HETOBUS CEPBM3 UMM NMULE C MOAXOAALLA KBANMH-
KQuMs, 30 Aa ce NPeaoTBPATST ONACHOCTM.

YkaszaHus 3a 6ezonacHocr

» He npeuynearite 1 He nputnckarite MpexoBms kaben, 1 He ro
Npokapsakite npes ocTpu pbboBe AW B BAM3OCT LO rOPeLM NOBbLPX-
HOCTU unm npeametn. BramoxHo e na ce nospeam usonaumsara Ha
kabena.

> [lpn HeusnonseaHe 1 Npeam BCIKO NOYUCTBAHE HA Ypeaa M3mbpr-
BAMTE LLENcena oT KOHTAKTA.

> He notansire ypena b8 Boaa vnu apyrm teyHoctu. Coluectysa
OMNACHOCT OT TOKOB yaap!

> He m3naravite ypena Ha BNAra v He ro M3Non3eamTe HA OTKPMUTO.
B cnyuait ye B kopnyca Ha ypena nonagnHe TeYHOCT, He3a6ABHO
M30BbPNAMTE Lierncena OT KOHTAKTA M OanTe YPead 30 PEMOHT OT
KBANMPUUMPAHU CNELIMANUCTM.

» Hukora He nokoceakite ¢ MOKpHM pblE YPend, Mpexosus kaben
W Wencena.

» He nouucrsarite ypena c opackawu rebu 3a MueHe.
Mpu BRM3aHE HO OTKBCHATM OT rLOATA YACTMLM B KOHTAKT C €NeKTpU-
YECKM YaCTM ChLLECTBYBA OMACHOCT OT TOKOB YAap.

A NPEAYNPEDXXKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

» He ponyckarite geua na Mrpast ¢ onakoBbYHUTE MATEPHANM.
OnacHocr o 3a0aywaeaHe!

» OcraBete ypena na ce oxnaaou 1 M3AbPNAMTE LWENCENA OT KOHTAKTA,
npeau Ad U3BALMTE MNU MOCTABMTE YACTU HA MPUHAANEXHOCTUTE.

> [1pu Hemsnon3saHe M Npean NOYMCTBAHE HA YPEnd BMHATM M3ObPM-
BAMTE LLEeNcena oT KOHTAKTA. 30 M3KIIOYBAHE HO MPEXOBMS Kaben
OT KOHTOKTA ObPMAMTE BUHATM LUENCena, a He camus kabern.
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A NPEAYNPEDXXKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

~ To3u ypen Moxe [a ce M3NON3BA OT Aeld HA Bb3PACT Haa 8 roauHm,
KOKTO M OT NINLA C HAMANEHM GUMYECKM, CETUBHM MU YMCTBEHM
BB3MOXHOCTU MnK 6€3 onuT 1/ mMnum 3HaHMS, aKo ca nod Habnoae-
HWE UMK CA UHCTPYKTMPAHM MO OTHOWeHMe Ha BesonacHara ynotpe-
6a Ha ypena 1 ca pasbpany onacHOCTMTE, NPOM3TMYALLM OT pabo-
TaTa C Hero.

> He nonyckarite neua na urpast ¢ ypena.
~ [MouncreaHeTo 1 nopapwXKaTa o1 notpebutens He Tpsbsa aa ce

M3BBPLUBAT OT €L, OCBEH OKO HE CA HA Bb3PACT HAA 8 roauHU 1
non HabnoneHue.

~ [pwxre ypena 1 cebpseawms kaben naney or geua HA Bb3PACT Nog
8 roamHu.

~ To3un ypen oTroBaps HO OCHOBHWTE MPABMIA 30 TEXHMYECKA Hesonac-
HocT. [poBepKaTa, PEMOHTBT M TEXHUYECKATA NOAAPBXKA TPS6BA Aa
Ce U3BBLPLLBAT CAMO OT KBANMOULMPAH TbPrOBEL MIM HALIMS CEPBM3.

~ [To Bpeme Ha ynotpeba HUKOTG HE LOKOCBAMTE BLPTALMTE CE KYKM
30 MeceHe.

» He npemecteaiite ypena, korato BbB popMaTa 30 neyeHe ce HaMU-
pa ropeLLo MM TEYHO ChObPXKAHME, HAMP. KoHbUTIop. ChlyecTyBa
OnacHocT ot urapsHe!

BHumanme! Nopelwa nosspxroct! OnacHoct ot msrapsHe!
Yacti Ha ypena ce HArpsSBAT MHOTO CUIHO MO BPEME HA PO-
6oral Ocrasete ypena m Herosure NPMHAANEXHOCTU OO Ce
OXMNAAAT HOCTATBYHO MM M3MOM3BAMTE KbPMK 30 XBALAHE HA
ropeLm CbAOBE MMM 3ALMTHM PHKABULM.

» He msnonssarte ypena 3a Lenu, pasnmyHmM OT ONUCAHMTE B HACTO-
awoto pvkosofcTeo. [pu HenpasmnHa ynotpeba Ha ypena Chlyect-
BYBQ OMACHOCT OT HOpaHsBaHe!

A NPEAYNPEXXAEHUE! ONACHOCT OT NMO>KAP!

> Hukora He nocraesiiTe ypena BbpXxy Mnm OO ra3oB UK eNekTpUuUYecku
KOTOH, ropeLLa ¢ypHA UM APYTM M3TOUYHMLM HA TonnuHa. He mHctanu-
paKTe ypeaa noa mnu B GnmM3oct A0 ropUMM MATEPUANM, EKCMIO3UBHM
m/mnu ropumm rasose. ChLLECTBYBA OMACHOCT OT MPETPSBAHE W MOXAP.
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A NPEAYNPEDXAEHUE! ONACHOCT OT NMO>KAP!

>

BHrMaBalTe na He ce NOKPUBAT BEHTUNALMOHHKUTE NPOPE3M HA
ypeaa. Hukora He nokpuBakTe ypeaa ¢ Kbpna 3a pblie Mnu apyru
martepuu. TonnuHata 1 napara Tps6sa aa morar aa ce oraensr. Ot
BCUYKM CTPOHM CMA3BAMTe MUMHUMAnNHO pasctosHue ot 10 cm mo
OPYrv NPeaMeTH, 30 Ad OCUTYypHTEe AOCTATbYHO OTBEXAAHE HA TOMMM-
Ha. ChlyecTByBa ONACHOCT OT NPErpsaBaHe W NOXap.

He nocraesite npenmetn Bbpxy ypena.

Hwukora He nocraesite anyMuHMEBO GONMO MK APYTM METANHM
npeameTv B ypena. Toea Moxe Ad fOBEAeE N0 KbCO ChbeAMHEHME.

[pu neyeHeto HUKOra He npesuwwasamTte konmyectso ot 200 g
6pawro pecn. 900 g cmec 3a neuere. MNprbassite MOKCMMYM

20 g npacHa pecn. 10 g cyxa mas. Tectoto moxe aa npenee u

na npmumHm noxap! Mskniouenme npasst 6esrnyteHosure xnaboee.
Mpu 1ax TpabBa na ce npubassr no makcumym 20 g npsacHa pecn.
15 g cyxa mas.

He octasavite ypena aa 3arpasa no-obaro ot 5 MUHYTU C NPA3HA
dopma 3a neveHe.

3a pabota ¢ ypena He U3NOM3BAMTE BBHWEH TAMMEP MW OTAENHA
CMCTEMA 30 AMCTAHLMOHHO YNpaBneHHe.

M3nonsearte €AONHCTBEHO NPEenopbYIaHUTE OT NPOU3BOAUTENS MPU-
HAONe>XHOCTH.

He usnonssamre YP€ERA 3 CbXPAHEHUNE HA ACTUA UNKU MPUHADSIEX-
HOCTHU.

Hukora He usnonseamte ypena 6e3 bopMa 3a neyeHe mnm no-obiro
oT 5 MMHYTM C NpasHa ¢popma 3a neveHe. ToBa BoaM 0O Hemonpasu-
MW NoBpenM Ha ypena.

Hukora He msBaxxnamte dopMara 3a neyeHe no Bpeme Ha pabora.

NocrassiTe ypena camo BbpXy Cyxd, PABHA W HEYYBCTBMTENTHA KbM
TONAIMHA MOBBLPXHOCT.

Mo Bpeme Ha pabota HUKoOra He ocTaBsiTe ypena 6es HabnoneHue.
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n pernen HaA Bb3MO>KHOCTUTE

B Moxere na m3bupare mexay 16 pasnmitm
NPOrpamu.

B Moxerte na npunarare cobcrserm peuenty
WMIM 0 M3NON3BATE FOTOBM CMECK 3a NeveHe. ™

B C nporpamara ,besmyreHos” Moxerte na nevere
6e3ryTEHOBM CMECH 30 MEYEHE M PELIENTH C
6e3rnyTeHoBu 6pPALLHA, KATO HAMP. LAPEBUYHO
6paLuHo, ennoso 6pALHO M KapTodeHo BpaLHo.

B Moxete 0a Mecute pasnmyHu T1ecta, KaTto
Hanp. Tecro 3a xnebyeta munu nuua.

B Moxere na npuroteate MapmManan 1num Kmceno
MISKO.

B Moxere na nporpammpare go 8 uHansmayan-
HW Nporpamm cnopen cobcTseHuTe cu noTped-
Hocv (nporpama 16).

* ACOPTUMEHT OT BKYCHM CMECHM 30 NeyeHe, KaKTo
M NPOAYKTU 30 COBCTBEHM pPeLenTy e HamepuTe
B mectHms marasmu Kaufland.

EnemeHTM 30 06cnyxBaHe

(Bx. ¢purypute Ha pasreBawara ce cTpanmua)

o
X
<
°
a
>

Kontponto nposopue
Kanak

BeHtunaumoHHm npopesm
Mpexos kaben

I-IpeBKJ'IIOHBOTeJ'I 3a BKJ'IIOHBOHe/l/BKJ'HOLIBOHe
(0/1)

Manen 3a ynpasnexne

@ 0906000F0C

Qurypa b:

2 Kyku 30 MeceHe
Qopma 3a neuere
Mepurenta yawa

Mepurenta mexuua

9660009

Mpucnocobnetme 3a OTCTPAHIBAHE
HQ KyKMTe 30 MeceHe

Ourypa B:

Maren 3a ynpaenenue/ducnnert
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MaHen 3a ynpasneHue

[MaHensT 30 ynpasnexue o Cce CbCTOM OT cneaHuTe
KOMMOHEHTU:
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g . - waraporn

Cragex 7. Excpecen
8. Craguw 12. Tecro sa naua 16. BuswoxsiocT sa
nporpavmpane
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@ u36op Ha Terno (1000 g/1250 g/1500 g)

(@ ocraeawo Bpeme Ha nporpamara s yacose,/
NpOrpamMMpaH Takmep,/NporpamMmpaHo epeme
Ha dasata (nporpama 16)

® oyHkums Remove - nokaro ce nokassa ,RMV”
(= ,Remove”), e BLIMOXHO OTCTPaAHSBAHE HA
kykuTe 3a mecere @.

@ w3bpana creneH Ha usnuuaHe/6bp3 pexmm

(cnabo CO, cpenHo &, cunHo @D, 6bp30

G)

HOMep HA GKTMBHATA Nporpama

akTMBHA (G a3a Ha Nporpamara

O®

dyHkums Add - pokaro ce nokasea ,ADD”,
€ BbIMOXHO [OBABAHE HO MPOAYKTM KbM
TecToto.
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O Byron Crapr/Cron|||>

ByrtoH 3a craptupate, npekbcBaHe mnm cnupaxe
HO NPOrpama.

3a npekbCBAHE HA MPOTPAMA HATUCHETE 3
kparko 6yToHa Crapt/Cron @, nokasanueto 3a
spemeto (2) mura. Ypes nosTopHO HaTMCKaHe Ha
6ytorna Crapt/Cron @ pabotara moxe na ce
npoobmku. B npotmser cnyuyait nporpamara npo-
AbMKABA ABTOMATMYHO cried 10 MuHyTH.

3a npexaeBpPeMEHHO NpeKpaTiBaHe HA NPorpama
W M3TPMBAHE HA HACTPOWMKMTE 30APbXTE ByTOHA
Crapt/Cron @ HaTUcHAT, ROKATO NPO3BYYM TLMTLF
3BYKOB CUTHAN.

YKA3AHUE

> He namckaiite 6ytona Crapt/Cron @, ako
Xenaete caMO AA NPOBEPHTE CCTOSHUETO
Ha xna6a. Habniopaearite npoueca Ha
neyeHe npes KoHTponHoto nposopuye @.

® Us360p Ha cTeneH Ha usnuuaHe/6bp3
pexum &)
. 4

ByToH 3a u3bop Ha creneH Ha usnuuaHe pecn.
6bp3 pexum (cnabo/cpearo/cunro/6bp3o).
Hamckarite 6yToma, nokato crpenkara @) ce
MOSBM HOA XEeNaHaTa CTeneH Ha M3NKMuaHe.

Mnu aktuempaiite 6bp3 pexmM, 3a Aa CbKpaTUTe
npoueca Ha neueHe.

YKA3AHUE

> 3a nporpamute 9 - 14 He Moxe Aa ce
HACTPOM CTEMEH HA M3MMUYAHE.

> QOykumsta ,6p30” e Ha pasnonoxetme
camo 3a nporpamure 1 - 4.

® Hacrpoiika Ha Taimepa < >
Bytonu 3a HacTpolika Ha TakMepa 3a OTnoXeH
cTapT Ha neveHeto (Bx. masa , OyHkums rarimep”).

YKA3AHUE

> DyHKUMITA TAMMED HE € Ha PA3NONOXEHMe
3a nporpamute 9, 11 1 13 - 15.

A Unaukarop 3a pabora

VIHHMKOTOPBT 3a p06OT0 @ NOKa3Bd oanun B
MOMEHTA € AKTMBHA nporpOMQ.

Koraro cre aktmsupanu pyHkumsta Tarmep,
uHaukatopsT 3a pabota @ mura npes spemeto
Ha 3ab6assHe. Cnen crapTMpaHe Ha Nporpamara
MHOMKATOP®T 3 pQ6OTQ G CBEeTM NOCTOAHHO.

@ Hacrpoiika Ha Terno Ha xnaba ~ L~
BytoH 3a u3bop Ha terno Ha xns6a (1000 g/
1250 g/1500 g). Hatuckartre 6ytoHa, nokaro
crpenkata (1) ce NOsBU NOM XENAHOTO Terno.
[laHHuTe 30 TernoOTO Ce OTHACST 30 KOMUECTBOTO
HO NPOAYKTUTE, NOCTABEHW BLB GOPMATA 30
neuere @.

YKA3AHUE

> 3a nporpamute 9 - 15 He Moxe aa ce
HaCTpOM Termno.

© U360p Ha nporpama |§|

ByToH 30 u36op Ha xenanata nporpama (1 - 16).
Ha nucnnes @ ce nossssar Homepst (B) u Bpeme-
10 () Ha nporpamara.

MNpenn nvpeara ynotpeba

/\ NPEQYNPE>XKAEHUE! ONACHOCT
OT HAPAHSBAHE!

> He ocrassite ypena na 3arpssa no-abaro
ot 5 MuHyTH ¢ npasHa popma 3a neuere @.
Ceuecrsysa onacHoct ot noxap!

YKA3AHUE

> [lpu MbpBOTO NycKaHe B eKCnnoaraums e
Bb3MOXHO OBYCNOBEHO OT MPOM3BOACTBE-
HM OCTaTbLM 06PA3yBAHE HA NEK AMM M
Mupmsma. Tosa e besonackHo u uuessa cren
kpatko speme. Ocurypete nocTaTeyHO Npo-
BETPSBAHE HA MOMeLYeHUETo, Hamp. oTBopeTe
nposoped.

1) Mpenu mbpBOTO NycKaHe B ekcnOATALMS
usbbpwete dopmara 3a neuere @, kykure
30 mecere @ 1 BBHWHATA NOBBPXHOCT HA
ypena c HasnaxHeHa kbpna. He musnonsearite
Apackawm rebu 3a MrMeHe unu abpasmeHK
npenaparm.
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2) Mpu mbpBoOTO 30rpsBAHE NO U3KMKOUEHME
nocrasete npasHata Gopma 3a neueqe @ u
kykute 30 mecere @ B ypena u 3ateoperte
kanaka @.

3) Bknrouete wencena B KOHTAKTA.

4

MocraseTe NpeBkntOYBATENS 30 BKAKOUBAHE/ U3-
kmousare (0/1) @ wa nosmums 1. Mposeyua-

Ba 38yKOB curHan 1 Ha amcnnes @ ce nossssar
HomepsT (B 1 Bpemeto (2) 3a nporpama 1.

5

C 6yTona M360p Ha nporpama @ msbeperte
nporpama 15 u HatucHete 6ytona Crapt/
Cron @, 30 na 3arpeere ypena.

6

Cnen 5 MMHy™M HatucheTe 6ytona Crapt/
Cron @, nokaTo Npo3syum mbII 38yKOB
CWTHAT, 30 AA NPEKPATUTE NPOrPAMATA.

7

Ocrasete ypena na ce oxnaam HAmbiAHO M M3-
6bpluete owe BenHbX dopmara 3a nevere @,
KykuTe 30 MeceHe @ M BBHWHATA NOBBPXHOCT
HO ypena C HOBMGXXHEHA Kbpna.

MeueHe Ha xnab

Mponyktn
3a ontumaneH Pe3ynTaT ot Ne4YeHeTo B3eMeTe non
BHMMAHUE CNEeaHUTE YKA3AHUA:

A NPEAYNPE>OKOEHUE! ONMACHOCT
OT HAPAHSBAHE!

> W3sanete popmara 3a neuere @ or kop-
nyca, Npeaum Oa cunete npoaykimre. Ako
NPOOYKTMTE MOMNAAHAT BbPXY HArPEBATENHUTE
CNMPAnM, CbLLECTBYBA ONACHOCT OT noxap!

> B HMKAKbB Cly4ai He M3MON3BAkTE KonMYe-
CTBQ, NO-TONEMM OT nocouerute. MNpu nevere-
TO HMKOTQ HE MPEBULLABAMTE KONMYECTBO OT
900 g 6patwto pecn. 200 g cmec 3a neuete.
Ako NpenuBaLLO TETMO MOMaaHe BbPXY HArpe-
BATETHMUTE CMIMPANM, ChLIECTBYBA OMACHOCT
ot noxap!

B Bcuukm npoayktv Tpabea Aa ca 3atonneHu
0O CTAMHA TeMNepaTypa, 3a Ad ce OCUrypu
ONTMMATTHO WYMBAHE HA MASTA.

Bl Cnassaiite Bb3MOXHO HAM-TOYHO NOCOUYEHUTE
konuuectea nponyktu. [lopu HesHaumTenHu
OTKMOHEHMS MOTAT O MOBMAMSST PE3ynTaTa ot
neJyeHeTo.

32 BG

B Bunaru cuneaiite nponyktmte BbB GopMard 3a
neuere @ 8 nocouenata s peuentara nocne-
nosarenHocrt. [o npasmno nepeo ce cunsar
TEYHOCTUTE, Cried TOBA 3aXAPTA, CONTa u Gpaiu-
HOTO 1 Hakpas masta. Masta He Tps6ea aa
B30 B KOHTAKT C TEYHOCTHU UK COn.

nYCKGHe HQ ypenaa B ekcnjoara-

uusa

1) Ussapete dpopmara 3a neuere @ Harope ot
ypena.

2

Mocrasete KyKuTE 30 MeceHe o HQ 3040BUXBA-
wuTe Banose BbB q)OpMCITCI 3a nevyeHe o
Buumasante na 3aemar cTabuHo nonoxexue.

3

Cunete npooyKTuTe HA BALIATA PeLEnTd BbB
¢opmarta 3a neuexe @ s nocouenara nocne-
AOBATEHOCT.

4

Mocrasete dopmara 3a neuere @ otHoso B
ypena. Buumasaiite 14 na ce dukcupa npa-
BUIHO.

5) 3artsopete kanaka @.
6
7

Bkntouete wencena B KOHTAKTA.

Bkniouete ypena c npeekntousaTens 3a BKOY-
sane/mskniousare (0/1) @. Mpossyyasa
38ykoB curHan 1 Ha aucnnes @) ce nossasar
HomepsT (B) 1 Bpemerto (2) 3a nporpama 1.

Hacrpoiika n craptupaHe Ha

nporpama

1) Usbeperte xenanata nporpama ¢ 6ytoHa
M36op Ha nporpama @. CrotsetHust Homep
(® u cvotsetHOTO Bpeme (2) Ha nporpamara
ce nokassar Ha aucnnes @.

2

IMpun HeobxonmmocT usbepeTe TermMoTo Ha
xns6a (D) ¢ byrona @.

IMpu HeobxooMMOCT M3bepeTe XenaHara creneH
Ha msnuuatre @ c 6ytona @ unu usbepete
Hactpokkara ,6bp30”, 30 na cekparmre Bpeme-

3

HATA HA BTACBAHE.

4

C 6yTonure ce crpenku @ HactpoiiTe Talimepa
MAK CTAPTUPATE BEOHArA Nporpamara ¢ byro-
Ha Crapt/Cron ©.

Cera nporpamara U3MbAHIBA ABTOMATUYHO
pasnuuHmTe dasm Ha nporpamara (6.
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YKA3AHUE

> Hskou nporpamu ctaptmpar ¢ asa Ha npeq-
BApMTENHO 3arpssate (BX. masa , M3mbaHe-
Hue Ha nporpammte”). MNpu Hes Kykute 3a
mecere @ He ce asuxar. Tosa e ymuwneHo
M He e NOBPENA HA ypena.

> Kanakst @ Moxe aa ce oTeaps no Bpeme Ha
¢azara Ha mecere. Ho He otBapsire kanaka
@ o epeme Ha pasara Ha BTACBAHE MAK
neyeHe. Torasa xns6sT MOXe 04 CNAAHE.

> Moxerte na HabMOOABATE M3MBIHEHMETO HA
nporpamara npes KoHtponHoto nposopue @.

Mporpamu

C 6ytoHa U36op Ha nporpama @ msbepere xe-
naxara nporpama. CLOTBETHMST HOMep Ha Npo-
rpama (B ce nokassa Ha aucnnes (). Bpemenata
Ha nporpamure (2) 3aBUCST OT M3BPaHUTE KOMBMU-
Haumm ot nporpamu (Bx. masa , MsmbaHenme Ha
nporpamure”).

Mporpama 1: O6ukHoBeH

3a neyeHe Ha 66]114 N CMeceHn XJ'Iﬂ6OBe, CbCTOAWLM
ce NPeanMHO OT NWEHNYHO UK PBXEHO 6pOLLIHO.
XJ'I5|6'I>T MMQA KOMMNAKTHA KOHCHUCTEHLMS.

Mporpama 2: Myxkas

3a neyete Ha nekn xna6ose ot fobpe CMNSHO
6pawHo. O6mkHOBEHO XA96BT CTABA NYXKAB U
MMQ XpYNKaBa KOPMUKA.

Mporpama 3: MunHosbpHecT

3a neveHe Ha Xﬂﬂ6OBe OT NO-XPAHUTENHN COPTOBE
6pPALIHO, HANP. NWEHWYHO MbIHO3bPHECTO Hpalu-
HO U pBXeHo 6pawHo. Xns6bT cTaBa NO-KOMNAK-
TEH U NMO-TEXDbK.

Mporpama 4: Cnapbk

3a neveHe Ha cnagku xnn6oae CbC CbCTABKH, KATO
HANP. NN1OAOBKM COKOBE, KOKOCOBU CTbPIOTUHM,
CTCIq)MDM, woKonan 1nnu nonbiHUTENHA 3aXap.
EHOFOHGPGHMG HO no-gbnararta q)OBO HA BTACBAHE
xns6bT CTABA NO-NEK U No-Bb3AYyLWEH.

Mporpama 5: HuckokanopuueH

3a neyeHe Ha HUCKOBBIMEeXmapaTHA xnsbose.

Mporpama 6: besrnyrerHos

3a neyvere Ha xnsbose ot besrnyTeHosM HpaluHa U
cMeck 3a neveHe. 3a TAX € HEOBXOAMMO MO-ABATO
BPEMe 30 MOEMAHe HA TeYHOCTH M HaByXBalLMTe
MM CBOMCTBA CA APYTH.

Mporpama 7: EkcnpeceH

BpemeHaTa 3a MeceHe, BTACBAHE HA TECTOTO U Me-
YeHe Ca CbKPATEHM 3HAYMUTENHO. Tasm nporpama e
NOAXOASLLA CAMO 30 PELIENTH, KOMTO HE ChABPXKAT
CUNMHO XPAHUTENHU COpPTOBE 6PGLLIHO unu opyru
TEXKM CbCTABKMU. O6'preTe BHMMOHME, Ye npu
TA3sK nporpama e Bb3MOXHO xna6bT na craHe
No-Manko Bb3AyLWeH 1 0d He € MHOTO BKYCEeH.

Mporpama 8: Cnagkuw

3a neyeHe Ha CrnagkuMwm CbC CMeCH 3a nevyeHe
nnm no CO6CTBeHlA peuentun.

Mporpama 9: Mecene

Tasn nporpamMa e camo 3a MeceHe Ha TecTo.
Moxete na HactpouTe Bpeme Ha MeceHe Mexay
10 1 45 munyTn.

Mporpama 10: Tecro
3a NPUIoTBAHE HA TECTO C MA4 3a Xl'Ie6‘-leT0, nuua
nnu I'IOJJ.O6HM nevynreda.

Mporpama 11: Tecro 3a MakapoHmn

3a NPUIOTBSIHE HA TECTO 3d MAKAPOHM.

Mporpama 12: Tecro 3a nuua

3a NPUroTBsHE HA TECTO 34 nuua.

Mporpama 13: Kuceno mnsako

3a NPUIOTBSIHE HA KMCENO MNFKO OT KpaBe MNAKO
MMM COEBA HAMWTKA. 30 TOYHATA NMPOLENYPA BX.
NPUNOXEHATA KHMXKA C peuenTu.
lNpenBapHTENHO HACTPOEHOTO BPEME HA MPO-
rpamara ot 8 uaca Tpabsa aa ce anantMpa -

B 30BMCMMOCT OT U3NOJI3BAHOTO KOJIMYECTBO —
KAKTO cnensa:

Oo 1000 ml 8 - 10 uaca
1000 - 1500 ml 9 - 11 yaca
nan 1500 ml 10 - 12 yaca
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Mporpama 14: Mapmanan

3a nNpuroTesHe HA MIOAOBM HAMA3KM, KATO HAMP.
Mapmananm, KOHGUTIOpU MNK Xeneta.

Mporpama 15: MNeuene

3a neyeHe Ha rOTOBM TECTA, KAKTO M 30 AOM3NMUUYAHE
Ha xns6oBe, KOMTO ca ce M3Neknu TBbpae cnabo
WMNK He cd ce u3neknu HambHo. MNporpamara He
BKITIOUYBQA MPOLIECH HO MECEHE M MOYMBAHE.
Mo>xerte na Hactpoute Bpeme Ha neyete ot 5 no
60 MMHYTU HQ CTBIKM OT 5 MMHYTH.

Mporpama 16: Br3morkHOCT 30 nporpamu-
paHe

C 1a3u nporpama MoxeTe Aa HACTPOWTE CNELMANHM
BPEMEHA 30 BCAKA $a3a Ha A0 8 MHAMBMAYANHM
nporpamm.

3a uenTa nocrbnete KAKTO Cneasa:

1) C 6ytoHa M360p Ha nporpama ® usbepete
nporpama 16.

2

C 6ytona Crenen Ha winuuare @ usbepere
MSCTO 30 3anameTsBaHe Ha nporpamara (1 - 8).

3

C 6yToHa Termno Ha xn36a @ usbepete dbasara
HQ NPOrPaMATa, KOSTO XenaeTe AA HACTPOUTe.

4

C 6yToHuTte cbe crpenku @ Hactporite Bpemeto
Ha 3bpaHata $pasa Ha nporpamara cnopen
BALIMTE NOTPEBHOCTH (301 BHIMOXKHMS AMANA3OH
HO HACTPOMKA BX. Masa , M3nbiHeHMue Ha
nporpammre”).

5

HamcHete otHoso BytoHa Terno Ha xns6a @,
30 00 NpeMMHETe KbM Crensawata Gasa Ha
nporpamara.

6

Cnen Kato HACTpOMTE BCHMYKM XenaHu Gasu Ha
nporpamata, HatucHete 6ytora Crapt/Cron
@, 30 no 3anametute HacTpolikuTe U Aa M3ne-
3eTe OT MEHIOTO 30 HOCTPOMKA HA TOBA MACTO
30 3aNAMETIBAHE HA NPOTPAMATA.

7) Ako xenaete na HaCTpoUTE AOMBAHUTENHA
MHAMBMAYanHa nporpama, ¢ 6ytona Crenen
Ha msnuuaxe @ usbeperte npyro macro 3a
30NaMETIBAHE HA NPOTPAMATA M NPOLABIKETE
KQKTO € OMMCaHO No-rope.

8

3a [a cTapTMpare MHAMBMAYANHA NPOrPAMA, 1
m3bepere c 6ytona Crenen Ha usnmuare @ u
Hatuckerte 6yTona Crapt/Cron .
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YKA3AHUE

> Hacrporikure ocrasat sanamerteru, nokaro
6vAaT HynMpaHu ¢ dyHkumsta Reset.

> 3a na BbpHETE BPEMEHATA KbM CTAHAAPTHMTE
HacTpoliku, ¢ byToHa CreneH Ha m3nuuaHe @
usbepeTe CbOTBETHATA MHAMBMAYANHA NPO-
FPAMA M HOTUCHETE eQHOBPEMEHHO ByToHMTe
M360p Ha nporpama @ u Terno Ha xns6a @.

Mpekbceane/Mpekparasane
Ha nporpama

B 3a npekbcBAHE HO NPOTPAMATA HATHUCHETE 30
kpartko 6yToHa Crapr/Cron @, nokasamuero 3a
spemeto (2 mura Ha aucnnes (). Hatuchere
otHoeo bytoHa Crapt/Cron @, 30 pa npo-
abnxuTe nporpamara. B npotusen cnyuait
NPOrPAMATA MPOMBIKABA ABTOMATMUYHO Ced
10 MuHyTH.

H pu asToMaTHueH Kpak Ha nporpamara
NPO3BYYABAT HAKOMKO 3BYKOBM CHTHANA M
nokasaxueto 3a spemeto (2) nokassa 0:00.
Ypenst npeskntousa kbM 60-MUHYTEH pexXMM
HO NOAABPXAHE B TOMMO ChCTOSHME.

YKA3AHUE

> B kpas Ha nporpamute 9 - 14 He ce npemu-
HOBA KbM PEXMM HA MOLOBLPXKAHE B TOMIO
ChCTOsHME.

> 3a na He ce OBNAXHM, u3BadeTe xns6a o1
YPENa HaM-KbCHO CEef KPas Ha PEXMMA Ha
NOOOBbPXKAHE B TOMMO CbCTOSHME.

B 3a npexnespeMeHHO NPeKpPaTIBAHE HA MPOT-
PaMATa Pecn. PeXXMMa Ha NONAbPXKAHE B
Tonno ceerosHue saapbxre Gytona Crapt/
Cron @ HaTucHaT, BOKATO NPO3BYYM AbITBI
3BYKOB CHUTHA.
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UNssaxxpaHe Ha xnaba

/\ NPEAYNPE>XXQEHUE! ONACHOCT
OT HAPAHSBAHE!

> [lo Bpeme Ha pabota popmara 3a neyeHe
O moxe na ce 3arpee cunHo. Msnonsearite
KBPMM 30 XBALIAHE HA FOPeLIM CbOOBE MMM
3aWmTHM pbkaemim. ChiiectsyBa onacHoCT
ot usrapsHe!

> He u3nonsealite MeTanHu npeameTy, 3a Ad
otpenute xna6a ot popmara 3a neuexe @.
Te MoraT Ad NPUYMHAT APACKOTMHM MO He3a-
NenBalloTo NOKpUTHE.

YKA3AHUE

> O6uKHOBEHO XN196BT MOXE [A Ce M3BAAM
NO-NECHO, AKO CrEd NEYEHETO O OCTABMUTE
ouwe MuHuMyM 30 MMHYTH BBB hopmara 3a
neuere @. 3a uenta moxete na usnonssare
PEXMMA HQ NOAIBPXKAHE B TOMNO CCTOSHME.

1) Ocrasete popmara 3a neveqe @ m xnsba
A0 Cce OXNAAST JOCTATbYHO MK U3MON3BAkTE
KbPMM 30 XBALIAHE HA TOPELLM CbOOBE UMK
30LUMTHU PBKABMLM.

2) OpwvxTe dpopmata 3a nevere @ c mvHoTO Haro-
pe noa HAKMIOH HaA CKAPA W TPBCKAMTE NEKO,
[OKATO XNS6BT ce M3Nnb3He.

YKA3AHUE

> AKo He CTe M3BAAMNK NPENBAPHTENHO KYKM-
Te 30 meceHe @ 1 cera xnabwT He MOXe oA
ce oTaenu OT TSX, M OTCTPAHETE BHUMATENHO
C NPUAOXEHOTO NpucnocobneHue 3a oTcTpa-
HABaHe Ha KykuTe 30 MeceHe ().

UskniousaHe Ha ypena

Ako He xenaeTe na M3NON3BATE NOBEYE YpPena,
rO M3KIIOUeTe C NPEeBKNIOYBATeNs 3a BKIOYBAHE,/
uskmrousae (0/1) @ v mspvpnatite wencena ot
KOHTAKTQ.

DyHkuus raiimep

DyHKuMATa TAKIMEP BM AABA BB3MOXHOCT 30 W3-

MON3BAHE HA MPOTPAMA C OTNOXeH cTapT. Moxe-
Te 1A ONPENENNUTE MOMEHT, B KOMTO ypemnsT Tpsbsa
00 30BbPLUM XenaHaTa nporpama. Makcumanto-

TO BpeMe 3a oTnoxeH crapt e 15 yaca.

A NMPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT

OT HAPAHSIBAHE!

> M3nonsearite GpyHKUMSTA TAMMEP CAMO 3a

peLenTH, KOUTO Beye CTe M3NPOBBANM.
Toraea e rapaHTMpaHo, ye e 6bae NocTmrHaT
XKENAHUSAT PE3YNTAT OT NEYEHETO M Npeam
BCMUKO, Y€ KOMMYECTBOTO TECTO HE € TBbpAae
TONSMO M EBEHTYQNHO HMa Aa npenee. [pu
NPENMBALLO TECTO ChLLECTBYBA OMNACHOCT OT
noxap!

YKA3AHUE

> q)yHKLlMSITCI TCII‘;IMep HEe € Ha pa3nonoXeHue

1)
2)

w

3a nporpamute 9, 11 1 13 - 15.

He m3nonsearite dpyHkumaTa TaMMep, Korato
usnonseare GbP3OPABANALUM CE XPAHUTENHM
NPOAYKTH, KATO AMLIA, MNFKO, CMETAHA UMK
cUpeHe.

lMbpBo M3bepeTe XeNnaHATa NPOrpama.

Cnen ToBa ¢ 6yToHute che crpenku ® usbepete
XKENAaHATa 0bLA NPOOBLNKMTENHOCT HA Bpe-
MeTo Ha nporpamarta 1 3abassteto. C Bciako
HOTUCKAHE HA BYTOHA KPAST HA NPOrPAMATA
ce mamectea ¢ 10 mMmHyTH. 3anpbxre GyToHuTe
cwe crpenku @ HatucHat, 3a aa yckopure
NPEBBLPTAHETO HA UMPpHUTE.

lNoTebpaETE HACTPOMKATA HA TaMMepa ¢ ByToHA
Crapt/Cron @. Muaukatopst 30 pabota @
Mura u nporpamupatoto speme (2) sanousa
Aa Teye, NPOrPAMATA CTAPTMPA ABTOMATMYHO

B MOAXOAALLOTO BPEME.

Cren craptpaHe Ha NPOTPAMATA MHOMKATOPBT
30 pabota @ ceetn noctosHHo.
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Mpumep:

Yacer e 12 v Bre xenaete aa pasnonarare ¢ npe-
ceH xns6 cnen 6 vaca, 1.e. 8 18 yaca. Mupso npen-
npuemeTte XenaHuTe HACTPOMKM HA NPOrPaMarTa.
Cnen ToBa HaTuckarite GyTonuTe che ctpenku (),
nokaro Ha aucnnes @) ce nossu nokasaxuerto 3a
spemeto (2) 6:00, Tt KaTO BpEMETo [0 MBAHOTO
npurotesHe e obwo 6 yaca. Mmarite npensma,

ye xns6bT TPSI6BA NEKO [A Ce OXNAaM, NPean Aa
MOXeTe d fo KOHCYMMpaTe.

®DyHkumnsa Add/MpubassaHe Ha
nMpoRyKTn

Mpu nporpamure 1 - 6, 10 1 16 no speme Ha
2-pata $aza Ha MeceHe NPO3BYYABAT HIKOMKO
3BYKOBM curHana u Ha aucrnes @) ce nosessa
+ADD" (9. Cera no speme Ha paboTa moxeTe na
ﬂpM6GBMTe OOMBIAHUTENHM NPOAYKTH, HANP. NNOAO-
Be MK aKM. [10 TO3M HOUKH Tesn NpomyKTH He ce
pasnpobssar or kykute 3a mecere @.

CnenBa LOMbAHMTENHA KPATKA $A3A HA MeceHe,
npu KOSTO NpMBABEHMTE NPOMYKTH CE CMECBAT

¢ TecroTo.

YKA3AHUE

> AKko He xenaeTte aa npubassTe NpoayKTH,
He Tps6Ba [a Npennpuemare HULLO.
porpamata NpoabIXABA ABTOMATUYHO.

> Oynkumsta Add He e Ha pasnonoxerue 3a
nporpamute 7 - 9mu 11 - 15.

®yHkumus Remove/OrcrpanssaHe
Ha KyKUTe 3a MeceHe

Mpu nporpamure 1 - 6, 10 1 16 cpen 2-pata
dasa Ha sTacsaHe npossydyasar 10 38yKoBu curHa-
na u Ha amcnnes @ mura ,RMV” @). Cera nmare
Bb3MOXHOCT A4 M3BaAAMTE KykuTe 30 MeceHe @
npeau 3anousaHe Ha $a3aTa Ha nedete, 30 Aa
usberHete ronemu Aynku B rotoems xnsb.

3a LenTa nocrenerte KAakKTo cnensa:

1) Korato ,RMV” mura Ha amcrnes @), natmcrere
6yrona Crapt/Cron @. Cera usmsnHssawara
ce nporpama ce npekbeea 3a 10 MuHyTH, oc-
TaBALWOTO BpeMe Ha nporpamatra (2) Mura Ha
aucrnes @.
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2) Orsoperte kanaka @ v ussanete popmara 3a
nevere @.

3

C HabpaluHeHu pble usbyTaite neko Tectoto
HOCTPAHM U M3ABPNAITE KyKuTe 30 MeceHe @
OT ABATA 3GMBVKBALLM BANA.

4

Cnen ToBQ pasctenete paBHOMEPHO TECTOTO
BB popmara 3a nevere @.

5

Moctasete otHoBO hopmara 3a nevetre @ s
ypena u 3aTsopere kanaka @.

6

Harmuchete 6ytona Crapt/Cron @, 3a na
npoabXMTe Nporpamara. AKo He HaTUCHeTe
6yTOHA, NPOTPAMATA NPOMBMIKABA ABTOMATMY-
Ho cnen 10 MUHYTH.

YKA3AHUE

> Ako He xenaete na uM3Baoure Kykure 3a
meceHe @, He Tps6Ba na npeanpuemare
Huwo. Mporpamara NpoabMKABA ABTOMA-
TUYHO.

> Oyhkumata Remove He e Ha pasnonoxetue
3a nporpamute 7 - 9 11 - 15,

®yHkuua Memory

B cnyuatt ye no speme Ha paborta ypenst e 6umn
M3KITIOUEH OT enekTpuYeckara Mpexa (Hanp. no-
PAAM CIMPAHE HA eNeKTPUYECTBOTO), TOM NPOAbI-
XABA C NOCAENHO AKTMBHATA MPOrPAMA OT ChLYOTO
MSCTO, AKO Ce 30XPaHM OTHOBO C TOK B PAMKMTE
Ha 10 mmHyTU.

ToBa He Baxwu Npu NPekpaTIBAHE HA NPOrPAMATa
uypes3 HatuckaHe Ha 6yTona Crapt/Cron @, pokaro
rlpOZBy‘-IM Obbr 3BYKOB cuUrHan.

MouncreaHe

OCT! TOKOB Y AP!

> [lpenm BCAKO NOYUCTBAHE M3KMIOUBAMTE
Lencena oT KOHTAKTA.

> Hukora He notansite ypena LB BOAA UMK
APYTM TEYHOCTM.

/\ NPEQYNPE>XKAEHUE! ONACHOCT
OT HAPAHSBAHE!

> [lpenu nouncTBaHe OCTABETE ypenad Aa ce
oxnaau nocrarburo. ChblyecTsyBa onacHoCT
ot usrapsHe!
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> 30 MOYMCTBAHE HA YPEna He M3Non3saiTe
XMMMUYECKM NOYMCTBALLM NPENAPATH UMM
pasteopuTEnM.

Kopnyc Ha ypena, kanak, Kamepa 3a

neueHe

1) Mpu HeobxommmocT ussaaete dopmara 3a
neuexe @ ot ypena.

2) C HaBnaxHeHa KbpNa unu meka rsba orcTpa-
HeTe BCMUKM OCTATBUM B KAMEPATA 30 NeveHe.

3) Usbvpuete kopnyca Ha ypena u kanaka @
CbLIO CAMO C HABNAXHEHA KbpNa unu rboa.
3a no-necHo noumcTaaHe kanakst @ moxe
AQ ce OTCTPAHM OT Kopnyca:

— Orsopere kanaka @ Taka, ye nnactmaco-
BUTE 3661 N BNS3AT B OTBOPUTE HA WIAPHM-
pure.

— Wspvpnaiite kanaka @ ot wapHupure:

— 3a na MoHTMpare oTHoeo kanaka @ cnen
NOYMCTBAHETO, BKAPAMTE NNACTMACOBUTE
3561 B OTBOPUTE HA LIAPHUPHTE.

4) Moacywerte Bcuuko cTaparenHo.

®Dopma 3a neueHe, KyKu 3a MECEHE U NpU-

HAANEe>XXHOCTH

> [osbpxHocTuTe Ha dopmata 3a neveqe @
U KykuTe 30 Mecere @ MMar Hesanensawo
nokputue. Mpu NOYUCTBAHETO He M3non3Bai-
Te QrpecHBHU NOUMCTBALLM MM ABPA3UBHM
NpenapaTi U1 NPeaMeTH, KOMTO MOraT Ad
anqMHﬂT HPGCKOTMHM no HOB‘prHOCTMTe.

YKA3AHUE

1

3

B

> Bcnencnsme HQ TONNMHA U BNArA BbHLWHKUAT
BMO HO NOBBPXHOCTUTE MOXE Na Ce Npome-
HU C Te4eHMne Ha BPpEeMETO. Tosa He Bnowasa
KA4eCcTBOTO UNH q)yHKLlMOHMpOHeTO.

@

) Mpu HeobxoaMMOCT M3BaLETE KYKMTE 30 Mece-
He @ v dopmara 3a nevere @ ot ypena.

Kykure 30 meceqe @ 1 npucnocob-
NIEHMETO 30 OTCTPAHABAHE Ha KyKMTe
3a mecere () ca roanu 3a MueHe B
CbAOMMSNHA MALIMHA.

Mpu HeobxomMMOCT M3BaaETE KYKMTE 30 Me-
cere @ ot dopmata 3a nevere @. B cnyuan
ye kykuTte 30 MeceHe @ He ce otnenst ot dpop-
marta 3a neveqe @, HanbnHete dopmara 3a
neuexe @ c ropewa sona v 1 octasete na ce
HakucHe. Ckopo cnen Tosa Tps6ea A e Bb3-
MO>HO M3BOXKAAHE HA KyKuTe 30 MeceHe @.

Mamuiite kykute 30 mecere @ B Tonna sona, B
kosTO e npubaseH Mek Muel npenapar. Mpu
YMOPWTH 3arapsHms KykuTe 3a mecere @ tpsb-
BA 10 KMCHAT B PA3TBOPA 30 MMEHE, IOKATO
3arapsHMSTa MOTaT Id Ce OTAENST C MOMOLTA
Ha YeTKa 3a MueHe. B cnyuait ye mbpxxayst B
kykata 3a meceHe @ e 3anyweH, MoxeTe na
rO MOYMCTUTE BHUMATENHO C HbPBEHA NPBUMLA.

M36ppluete BLHWHATA CTPAHA HA popMarta 3a
neyere @ c Bnaxwa kbpna.

Mouucrerte BbTPeWwHOCTTA HO popmaTa 3a Neve-
He @ c Tonna Boaa U Manko MueLy Npenapar.
Mpu 3arapsHus HambnHeTe popmarta 3a neveHe
O c sona 1 nprbasete Mek Muew, npenapar.
KuicHereto 1pa68a na npoabnxku, Aokaro sara-
PSHMATA MOTAT 1A CE OTAENST C YETKA 3 MMue-
ve. Crie ToBa M3NNakHeTe popMaATa 3a neueHe
O c uncra Bopa, 30 nA OTCTPAHMTE OCTATBLM
OT MMeLLMs Npenapar.

6) Wammitte meputennara yawa @), Meputentara

bXnua @ “u I'IPMCI'IOCO6J'I€HM€TO 30 OTCTPAHS-
BAHE HA KyKMTE 30 MeceHe m c Tonna soad m
MeK Muel npenapar. Cnen TOBA MU3NNAKHETE
4actmte C 4MCTa BOAA, 3G AA OTCTPAHUTE OCTa-
TbUM OT MMELLMA npenapar.

7) Cnen nouncTBAHETO MOACYLWIETE CTAPATENHO

BCUYKM HACTU.
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nop'bHKG HO pe3epBHUN HacTm

KbM 1031 NponyKT MOXeTe Aa nopbyaTe CneaHure
pe3epBHM yactu:

® kyku 3a mecere @

® dopma 3a nevere @

® mepurtenta yawa @

® mepurtenta nuxmua @

® npucnocobnerme 3a OTCTPAHIBAHE HA KyKMTe
3a meceHe @

Mopbyaiite pesepsHUMTE YaCTH Ypes ropeLara
NUHKS Ha Hawwms cepems (Bx. masa , Cepsus”) unu

yRo6Ho Ha Hawms yebeant www.kompernass.com.

> B HIKOM CTPAHM NOPBUKATA HA PE3EPBHM
UaCTM HE MOXE A CE U3BbPLUKM OHNAMH. B
TAKBB CMYYai M3NOM3BAMTE rOPELLATA IUHMS
Ha Hawwms cepeus (Bx. rasa ,Cepaus”).

> 30 NopbYKATA MMAMTE FOTOBHOCT Ad
cvobuwmre |AN HoMepa, KoiTo e nocoueH
HO 0BMOXKATA HA TOBA PbKOBOACTBO 3
notpeburens.

NMpenasaHe 3a oTnaabum

MpenaeaHe Ha ypepa 3a
oTnagmum
MokasaHMsT BCTPAHM CMBON HA
304EePKHAT KOHTEMHEP 30 OTNAAbLM HA
KOMena Mnokasea, Ye To3u ypen

noanexw Ha dupektmsara

2012/19/EU.
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Cernacto tasu Oupektmea, cnen
M3TMUAHE HO CPOKA HA MOM3BAHE,
ypemﬂ He Tpﬂ6BO na ce |43XB'bpn§| C
0BUKHOBEHMTE BUTOBM OTNAAbLUM, A AC
ce npenage B cneumaneH cebuparenet
NYHKT, feno 3a 06pabotka u peumrknu-
paHe Ha OTNAABLLM MNK BB GUPMA 3a
YNPOBAEHUE HA OTNAAbLM.

Toea npepasaHe 3a oTnagbum
e 6e3nnarHo 3a sac. Mazere
OKOJIHATA Ccpeaa v npepasaiite
oTnapgbuMTe Cnopen
npasunara.

B cnyuart ye Bawmsar usnszwen ot
ynotpeba ypen cbabpxXa NM4HM
AQHHM, BUE HOCUTE OTTOBOPHOCT
30 U3TPUBCHETO MM, Mpeau ad ro
BbPHeTe.

MHdopmaLms OTHOCHO Bb3MOXHOCTU-
T€ 30 NPEAaBaHe 3a OTNAABLM Ha
u3nesnus ot ynotpeba npoaykt
MoxkeTe Aa nonyuute ot Bawara
OBLMHCKA MK TPAnCKa ynpasa.

npenaBaHe Ha onakoBkdaAara 3a

YKA3AHUE oTnagbum

&

OnakoBbuHUTE MaTEpHAnH ca
noabpaHK OT MeAHa TOUKA HA
€KONOMMYHATA CbBMECTUMOCT U
YTMNM3aLMSTA M 3aTOBA MOTAT AA Ce
peumknupar. MNpenaite HeHyxHUTe
B/ Be4Ye ONAKOBBYHU MOTepMOﬂM 3a
oTnagsmum CbrMACHO ﬂelzCTBClLLI,MTe
MECTHU pasnopenbu.

lMpenatite onakoskaTa 30 oTNAABUM B
CbOTBETCTBME C EKOMOTUUHUTE
M3MCKBAHMS. Bsemete non BHMMaHKMe
0603HAYEHNETO BBPXY PA3NMYHMTE
OMAKOBBYHM MATEPMANM W NPH
HeobXoaMMOCT 1 cbbuparire
paznenHo. OnakoBbUYHMTE MATEpHUanu
ca obo3HaueHH cbe chkpallerms (a) u
umndpw (b) cve cnearoto sHaueHue:
1-7: nnactmacy, 20-22: xaptms u
kaptoH, 80-98: koMNo3nTHM
Mmarepuanm.



M3nbnHeHune Ha nporpamure

Mporpama 1. O6ukHoOBEH 2. Myxkas
CreneH Ha cnabo cnabo
usnuuare/bops cpenHo 61p30 cpenHo 61p30
peXmnm CUNHO cunHo
Terno (rpamose) [1000[ 1250 | 1500 |1000] 1250 | 1500(1000| 1250 | 15001000] 1250 | 1500
Bpeme (uacose) [ 3:00] 3:05 | 3:15 |2:15] 2:20 | 2:25|3:10| 3:15 | 3:25|2:20| 2:25 | 2:30
MNpensapurento
3arpsBaHe 15 15 20 - - - 10 | 10 15 - - -
(Mmrymi) [55]]
Mecene
Vlmarym)f 93 | 93 | 13 [ 13| 13 |3 |12 1212 ]13) 13|13
e
BracsaHe
1 (e & 25 | 25 25 | 10| 10 10 | 20 | 20 20 | 10 | 10 10
M 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
2 (n ece;e@ 5A% | 5A% | 5A* [2a* | 2A% [ 2A% | 5A* | 5A* | 5A* | 2A% | 2A* | 2A%
sl s [ s | s |5 5| 58| 8| 8|5 5|5
Braceane
30 | 30 30 | 18 | 18 18 | 38 | 38 38 | 18 | 18 18
2 (MuHyTH)
Braceane
30 | 30 30 | 30| 30 | 30 | 35| 35 35 | 30 | 30 30
3 (MuHyTH) =
Mederte {mutyru) 55 60 65 55 60 65 60 65 70 60 65 70
Monobpxate B
TOMMO ChCTOfHME [ 60 | 60 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 60
(mmnyTi) (PSY]
Make. npensapu
rennanactponkal s 1 g5 | 5 [1s | s [ 15 |5 15 | 1515 15 | 15
Ha BpeMmeTo
(yacoee)

* TNo Bpeme Ha Ta3m $pa3a HA NPOTPAMATA MOTAT Gl C& NOBABAT AOMBAHWUTENHM NPOAYKTH KbM TECTOTO.
Mpumep: 7/ADD/5 o3Hauasa, ue cnen 7-MMHYTHQ Ga3a HO MECEHE NPO3BYYABAT HIKOMKO 3BYKOBM
curnana u Ha aucnnes @) ce nosessa ,ADD” (?). Cera MoxeTe Aa BOBABMTE AOMBAHMTENHU NPORYKTM.
Cnen ToBa cnenga oule eaHa 5-MuHYTHA $asa HO MeceHe, Npeau Ad 3anoyHe cneasaward ¢asa Ha

nporpamara.

** Mo speme Ha Ta3M GpA3a HO NPOTPAMATA € BbIMOXKHO OTCTPAHABAHE HA KykumTe 30 meceHe @.
Mpumep: 27,5/RMV/2,5 osnauasa, ye cnep 27,5-MuHyTHa $a3a HO BTACBAHE MPO3BYYABAT HAKOMKO
38ykoBM currana u Ha amcnnes @ ce nossssa ,RMV” (3). Cera MoxeTe Aa OTCTPAHUTE KyKMTE 30 Me-
cere @. Cnen ToBa crensa owe eaHa 2,5-MMHyTHA $a3a HO BTOCBAHE, NpeaM A4 30MNOYHE CensawaTa
dasa Ha nporpamara.
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Mporpama 3. MbnHo3bpHECT 4. Cnagbk
cnabo cnabo
CreneH Ha u3nu-
cpenHo 61p30 cpenHo 6bp30
yare/bbp3 pexum cunto cnnHo
Terno (rpamose) [1000] 1250 | 1500]1000] 1250 [1500{1000f 1250 | 1500 [1000| 1250 | 1500
Bpeme (uacoee) [3:20] 3:25 | 3:35(2:25| 2:30 |2:35(2:55] 3:00 | 3:10 | 2:10| 2:15 | 2:20
Mpensapurento
3arpsBaHe 15 15 20 - - - 10 10 15 - - -
(MMHyTM)
Mecene 122 222 ] 22| 2]02
1 (MuryTH) %
Braceane
30 | 30 30 | 10| 10 10 | 25 | 25 25 10 | 10 10
1 (Munym) CO
Mecere 7 7 7 4 4 4 7 7 7 4 4 4
© ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD
2 (MMHYTM) 8* g* g* 5% 5% 5% 6* 6* 6* 6* 6* 6*
Braceane 35,5135,5(355]120,5]20,5120,5(32,5]|32,5]325|155(155]15,5
RMV | RMV | RMV |RMV | RMV | RMV [RMV | RMV | RMV |RMV | RMV | RMV
2(MMHYTM)® 215** 215** 215** 215** 215** 215** 215** 215** 215** 215** 215** 215**
Braceane
35| 35 35 35| 35 3530 ] 30 30 | 30| 30 | 30
3 (MuHyT™M) =
MeueHe (MuHYTH)
55 60 | 65 | 55| 60 | 65 | 50 | 55 60 | 50 | 55 | 60
MonmbpxaHe B
TOMMO CbCTOAHME
(MmHyTH) 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 60 | 60 | 60 | 60
Make. npensapu-
Tenna RACTPOMKA 45 1 5 1 as | as | s [ s s s [ 15 |15 s | 1S
Ha BpEMeTo
(vacose)

* Mo speme Ha Tasm $Ga3a HO NPOrPAMATA MOTAT AA ce AOBABAT LOMBAHUTENHM NPOJYKTU KbM TECTOTO.
Mpumep: 7/ADD/5 o3nauasa, ye cnea 7-MMHYTHA $a3a HO MECEHe NPO3BYYABAT HIKONKO 3BYKOBM
curnana 1 va aucnnes @ ce nosssea ,ADD” (7). Cera MoxeTe Ad BOBABUTE BOMBIAHUTENHM MPOAYKTM.
Cren toBa cnepea oue eaHa 5-MUHYTHA $a3a HO MeceHe, Mpeau Od 3aMnoyYHe Creasawara ¢asa Ha

nporpamara.

** Mo BpeMe Ha Ta3u $A3Q HA NPOTPAMATA € BbIMOXKHO OTCTPAHABAHE HA KykuTe 3a MeceHe @.
Mpumep: 27,5/RMV/2,5 o3nauasa, ye cnen 27,5-MmHyTHO $a3a Ha BTACBAHE NPO3BYYABAT HAKOMKO
38ykoBM curHana u Ha amcnnes @ ce nossssa ,RMV” (3). Cera MoxeTe na oTCTpaHUTE KyKMTE 30 Me-
cere @. Cnen ToBa cnensa owe enHa 2,5-MMHyTHA $a3a HO BTOCBAHeE, NPenM A4 30NOYHE CNEnBaLaTa
dasa Ha nporpamara.

40 BG



MNporpama eI CICR | ChLOIIAC || o) Ekcnpecen | 8.Cnapxuw
puueH HOB
CreneH Ha cnabo cnabo cnabo cnabo
usnuuare/bop3 cpenHo cpeaHo cpeaHo cpeaHo
peXMM cUnHo CUNHO CUNHO CUIHO
Terno (rpamose) | 1000| 1250 [1500] 1000 (1250[ 1500 1000| 1250 | 1500 [1000[ 1250 | 1500
Bpeme (vacose) | 3:09 | 3:21 |3:33| 3:40 [ 3:45] 3:55 [ 1:15| 1:18 | 1:20 [ 1:30| 1:35 | 1:40
[pensapurento
3arpsaBaHe 15 15 |15 15 | 15| 20 - - - - - -
(MmryTH)
Mecehe 25| 25 25
20 21 22 12 12 12 8 8 8 |RMV| RMV | RMV
1 (MMHYTM) @ * % * % * %
Broceane | 15 | 15 |15 | 20 | 20 | 20
1 (MunyT) CO - a a a a a
Mecene 2 15 15 15 5 5 5
ADD | ADD |ADD | ADD (ADD|ADD | 7 7 7 - - -
(MMHyTM) @ 7* Q* 11* 8* g* g*
3 12,5 | 14,5 [16,5] 47,5 [47,5[ 47,5
TacBaHe
RMV | RMV |RMV| RMV |RMV|RMV | - - — - - -
2 (MMHyTM) (=) 215** 2,5** 215** 215** 215** 215**
Bracsane
22 | 24 | 26| 50 | 50| 50 | 20 | 20 20 - - -
3 (MunyTH) &=
MeyeHe (MuHyTH)
80 | 85 | 90| 60 | 65| 70 | 40 | 43 45 | 65 | 70 75
MonnbpxaHe B
Tonno cecrosHne| g [ 60 [ 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 60 | 60 | 60 60
(MuHyTH)
Make. npensapm-
TENRA RACTPOMKA) "5 | 5 | 15 | 15 [ 15| 15 [ 15| 15 | 15 [15] 15 | 15
Ha BpeMmeTo
(yacose)

* Mo Bpeme Ha Ta3m $Ga3a HO NPOrPAMATA MOTAT AA ce AOBABST LOMBAHUTENHM NPOJYKTU KbM TECTOTO.
Mpumep: 7/ADD/5 o3nauasa, ye cnea 7-MMHYTHG $pa3a HO MECEHE NPO3BYYABAT HIKOMKO 3BYKOBM
curiana u Ha aucrnes @) ce nosesea ,ADD” (7). Cera MoxeTe Aa nobaBUTE AOMBAHMUTENHM NPOAYKTU.
Cren toBa cnepea oue eaHa 5-MUHYTHA $a3a HO MeceHe, MPeau Ad 3aMoYHe Creasaward ¢asa Ha

nporpamara.

** Mo speMe Ha Ta3u $a3a HA NPOTPAMATA € BbIMOXKHO OTCTPAHABAHE HA KykuTe 30 meceHe @.
Mpumep: 27,5/RMV/2,5 o3nauasa, ye cnen 27,5-MmHyTHO $a3a Ha BTACBAHE NPO3BYYABAT HAKOMKO
3sykosu curiana u Ha aucnnes @ ce nosssea ,RMV” (3). Cera MoxeTe na oTCTpaHMTE KyKMTe 30 Me-
cere @. Cnen ToBa cnensa owwe enHa 2,5-MuHyTHa Ga3a HO BTACBAHE, NPEaM LA 3AMOYHE CReaBawaTa
¢$asa Ha nporpamara.
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11. Tecro 3a 12. Tecro 3a

Mporpama 9. Mecene 10. Tecto
MAKAapoHM! nuua

Crenet Ha m3nuua-
He/bbp3 pexum

Terno (rpamose) = = = =

Bpeme (uacose) 0:10-0:45 1:40 0:15 0:45

Mpeneapurento

3arpssaHe (MuHyTH) - - - -

Mecene

1 (MuHyTH) @

10-45 12 15 15

Bracsane
T (Munym) CO

Mecete 2 (MmHyTH)
- ADD - 10

® o

Braceane

2 (Munytn)

Braceane

3 (MuHyTH) =

MeueHe (MuHyTH)

MonabpxaHe B
TOMNO CbCTOSHME
(MuHyTH) - - -

Make. npensapm-
TenHa HacTpoitka
Ha BpEMeTo
(yacose)

* Mo Bpeme Ha Ta3m $Ga3a Ha NPOrPAMATA MOTAT AA c€ AOBABST AOMBNHUTENHM NPOAYKTM KbM TECTOTO.
Mpumep: 7/ADD/5 o3nauasaq, ye cnep 7-MUHYTHO Ga30a HO MECEHe NPO3BYYABAT HAKOMKO 3BYKOBM
curHana u Ha aucrnes @) ce nosessa ,ADD” (7). Cera MoxeTe na nobaBUTE AOMBAHMUTENHM NPOAYKTU.
Cnen ToBa crensa ole enHa 5-MuHyTHA $Ga3a HO MECEHE, NPEnM Ad 3anoYHe cnensawara ¢asa Ha
nporpamara.
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Mporpama

13. Kuceno
MNIKO

14. Mapmanan

15. MNeuene

CreneH Ha mnuuaxe/
Bbp3 pexmm

cnabo
cpenHo
CUMHO

Terno (rpamose)

Bpeme (yacose)

8:00-12:00

1:20

0:05-1:00

Mpeneapurento

3arpssaHe (MuHyTH)

Mecere 1 (MunyTn)

Braceane 1

(MuryTH)

(—)

Mecene 2

(MuryTH)

Braceane 2

(MuHyTH)

{

Bracsane 3 (MuHyTH)

0

20

Meuere (MUHYTH)

g

60

5-60

Monnep>xate B TONNO
cbeTosHme (MuHyTH)

B

60

Make. npensapurenta
HACTPOMKA HA BPEMETO
(vacose)
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Mporpama 16. Bp3amo>kHOCT 3a nporpammpaHe
CreneH Ha MpeneaputenHa HacTponka WUnpueupnyanen guanasoH 3a
usnuuare/bbps HacTpouKa
PEXUM
Terno (rpamose) - -
Bpeme (uacose) 3:05 -
MpensapurenHo

3arpsBaHe
(MuryTH) 15 0-20
Mecene 13 0-30
T (MuHyTH) &>
Bracsane 25 0-30
1 (Munymn) T )
Mecene AgD 0-30
2 (Murytn) &> 5*
BracsaHe 30 0-60
2 (Munymn) RMV ** RMYV **
Bracsane
3 (MuHy™M) = 30 0-60
MeueHe (MuHyTH
ey 60 0-80
MoambpxaHe B
TOMMO ChCTOSHME
(MuryTH) 60 0-60
Makc. npensapu-
TENHA HACTPOMKA 15 15
HQ BPEMETO
(vacose)

* Mo Bpeme Ha Ta3M Ga3a HA NPOrPAMATA MOTAT fA ce AOBABST AOMBAHUTENHM NPOAYKTH KbM TECTOTO.
Mpumep: 7/ADD/5 o3Hauasa, ue cnen 7-MWHYTHG Ga3Q HO MECEHE NPO3BYYABAT HIKOMKO 3BYKOBM
curHana u Ha aucnnes @) ce nossasa ,ADD” (?). Cera MoxeTe na no6aBMTE AOMBAHMTENHM MPORYKTH.
Cnen ToBa cneasa oue eaHa 5-MuHyTHa $a3a HaO MeceHe, Mpeau Aa 3anodHe creasawara Gasa Ha
nporpamara.

** Mo Bpeme Ha Tasn $pa3a HA NPOTPAMATA € BLIMOXHO OTCTPAHABAHE HA KykuTe 3a Mecere @.
Mpumep: 27,5/RMV/2,5 osnauasa, ye cnep 27,5-MuHyTHa $asa Ha BTACBAHE NPO3BYYABAT HAKOMKO
3BykoBM curHana u Ha aucnnes @ ce nossssa ,RMV” (3). Cera MoxeTe na oTcTpaHuTe KykuTe 30 Me-
cere @. Cnen Toea cnenea owe eaHa 2,5-MuHyTHa $pa3a HA BTACBAHE, NPEOM A4 3ANOYHE CNEABALLATA
¢asa Ha nporpamara.
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OTCTPGHHBGHE HA HEM3NPABHOCTU

HeusnpasHoct

Bb3moixHM pewieHuns

Ypentt He paboTu cren HaTUcKaHe Ha GyToHa
Crapt/Cron ©.

Hsakou dasm Ha nporpamata (8), kato Hanp.
JIpeasapurento sarpssane” unu ,Bracsane”, ce
Pa3MO3HABAT TPYAHO, ThiA KATO KYKMTE 30 MeceHe
@ +e ce soprar. C nomowra Ha Tabnuuara , Ms-
nbHeHMe Ha nporpammre” nposepete Kos Yact
OT NPOrPaMATa Ce M3MBAHIBA B MOMEHTA.

Mpoeepete nanu ypenst pabotu, Kato yCTaHoBMTe
[ANM CcBETM MHAaMKaTOpET 30 pabota (.

ﬂposepeTe 0K WencensT € BKINKYEeH KbM enek-
TpMYeckara Mpexa.

Cren crapt1pane Ha nporpama aucrnest &
nokassa ,H:HH".

Cnen nocnenHoTo neyeHe ypensT BCE Ole He ce
e oxnaamn nocrareyHo. Cnperte Tekyuiara npor-
pama u mkniouete ypena. OtBopeTe kanaka Ha
ypena @ v ocrasete ypena 4a ce oXnaam 3a oko-
no 20 MWHYTH, Npeam Aa o U3MNOM3BATE OTHOBO.

He Moxe na ce craptmpa Hosa nporpama. INoka-
30HMETO HA AMCNIEes NPEMMHABA KbM OCHOBHOTO
nonoxetue (nporpama 1).

Cnegn nocnegHoto neuyeHe Ypenst BCe oule He ce
e oxnagun goctatbuHo. Msknouere ypena, oteo-
pete kanaka o M octaseTe ypena noa ce oxnanm
3a okorno 20 MWHYTH, Npean Oa ro mnonssare
OTHOBO.

Cnen ctaptipaHe Ha nporpama aucrnest @)
nokassa ,E:EQ”.

MsknioueTe ypena u M3mppnaite wencend ot
koHTakTa. MNocTasere OTHOBO Liencena B KOHTAKTA
U BKntoyete ypena. B cnydait ye cbobuiermero 3a
HEeW3NPABHOCT BCE OLLe € HamnMue, ce obbpHeTe
KBbM HOLLIKMS CEPBM3.

[surarenst pabotu, Ho kykuTe 30 mMecere @ He
ce BBPTAT.

Mpoeepete nanu kykurte 3a mecere @ v popma-
1a 30 nevere @ ca dukcupann npaeunHo.

lNo Bpeme Ha pabota ypenst e 61 M3kntoueH ot
€MEKTPUYECKATA MPEXA Ui € UMANO CMPAHe
HQ ENeKTPUYECTBOTO.

AKO NPEeKbCBAHETO HA €NEKTPO3AXPAHBAHETO MPO-
AbKM NO-Manko ot 10 MUHYTH, ypensT npomb-
XKOABA QBTOMATMYHO C NOCNEAHO M3MBHABAHATA
nporpama.

Ypenst pazapobssa npubaseHu npoayKTH, Kato
NNOAOBE MM SOKM.

3a na usberHete pasapobasare, npubasete npo-
OYKTM KATO MNOAOBE MM AAKM KbM TECTOTO eBa
Cnen KaTo NPO3BYYAT HAKOMKO 3BYKOBM CMTHANA M
na aucnnes @ ce nossu ,ADD” @).

Ako HEM3NPABHOCTUTE HE MOTAT AA C€ OTCTPAHAT C NOCOYEHUTE NO-TOpe peLlleHnd U1 aKo YCTaAHOBUTE
Opyr1 BMOoBE HEM3NPABHOCTH, Ce o6preTe KbM HALMS CEPBM3.
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FfapaHuus

YBa>kaeMM KNMeHTH, 3a To3u ypen nonyyasare 3
TOAMHM TAPAHLMS OT AATATA HA Mokyrkara. B cny-
4Ok HO HECLOTBETCTBME HA MPOLOYKTA C NOTOBOPA 3Gt
nponax6a Bue umare 3akoHHO Npaeo aa npeas-
BUTE PEKNAMALMS NPen NPOAABAYA HA MPORYKTA
MPW YCNIOBMSTA M B CPOKOBETE, ONPELNENEHH B IMABA
perta, pasaen Il v Il v masa yetBbpta ot 3akoHa 3a
MpenocTaesHe Ha UMOPOBO CbObPXKAHME U LMGPOBH
ycnym v 3a npoaaxba Ha croku (3MUCLYNC)*.

Bawwure npasa, npoustMyaLm o nocoyeHute pas-
nopenbu, He ce OrPAHMYABAT OT HALWIATA NO-AOMY
MPEACTABEHA ThPrOBCKA IAPAHLMS, HE CA CBbP3a-
HM C PA3XOAM 30 NOTPEBUTENNTE M HE3ABMCHUMO OT
Hes NPOAABAYLT HA NPOAYKTA OTTOBAPS 3a NMMCa-
T4 HQ CHOTBETCTBME HA MOTPEBMTENCKATA CTOKA C
norosopa 3a npopaxba cwrmacHo 3MLUCLYMC.

lapaHuMOoHHM ycnosus

lapaHUMOHHMST cpok e 3 roamHu oT faTtata Ha
nonyuyasaHe Ha crokarta. [asere nobpe opu-
rMHanHata kacosa Genexka. Tosu nokyMmeHT e
Heo6Xx0AMM KATO AOKA3ATENCTBO 3 NOKyMKaTa.
AKo B paMKMTe Ha TPM FOAMHM OT AATATA HA
30KynyBaHe HA TO3M NPOAYKT Ce noseu Aedekt

HQ MOTEpPMANa MM NPOM3BOACTBEH AedeKT,
NpoAayKTHT We Gbae 6€3n1aTHO PEMOHTUPAH Mnk
3ameHeH. [apaHUMaTa Npennonara B pamkuTe Ha
TPUFOAMLIHMS TAPAHLMOHEH CPOK AA Ce Npef-
cTaesT AedekTHUST yped, kacosara Genexka
(kacoemaT 6oH), KAKTO M BCUUKM APYTHM AOKYMEHTH,
YCTQHOBSBALUM HANMUMETO HA AEdEKT M MUCMEHO
[a ce 0B6SCHM B KAKBO Ce CbCToM fedeKTsT 1 Kora
e Bb3HuKHAN. AKO AeeKTsT e MOKPUT OT HawaTta
rapaHuus, Bue we nonyunre obpatHo pemoHTH-
paHMs 1an HoB NpoaykT. B cnyuait Ha 3amsHa Ha
nedeKTHa CTOKa MbPBOHAYANHMTE FAPAHLMOHEH
CPOK M FAPAHLMOHHM yCroeus ce 3anaseat. B
CnyJalt Ha PEMOHT Ha fedeKTHA CTOKA, CPOKBT Ha
peMoHTa ce npubass KbM FAPAHLMOHHMS CPOK. 3a
€BEHTYQITHO HAMMUYHMTE M YCTAHOBEHW MOBPEAM U
nedekTH olue Npu nokynkara Tpsbsa aa ce cbob-
WM BeAHara cneq pasonakosaxeto. Esentyantute
PEMOHTM CNleq M3TMYAHE HA FAPAHLMOHHMS CPOK
ca cpelly 3annawate.
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PeMOHTBT MK 3aMsHATA Ha NPOAYKTA He NOPAXK-
AAT HOBA rAPAHUMS.

O6xear Ha rapaHumsTa

Ypen®T e NnpousBeneH rpUXXIMBO Cropen CTpo-
rMTE M3MCKBAHMS 30 KAYECTBO M NOBPOCHBECTHO
M3NMTAH Npenm noctaeka. [apaHumaTa Baxu 3a
nedeKkTM Ha MaTepMana 1nu NPOMU3BOACTBEHU fe-
dekti. [apaHumaTa He 06XBALLA KOHCYMATMBMTE,
KOKTO M 4aCTMTE Ha NPOAYKTA, KOMTO MoAnexar
HQ HOPMANHO M3HOCBAHE, NOPAAM KOETO MoraT
na 6b0aT PasmexXnaHK Kato 6bp3o M3HOCBALLM
ce yactu (Hanpumep GUATPM MK NpUCTaBKM)
WIK NOBpeMTe HA YyNnMBK YacTH (Hanpumep
npeKkbeBauM, 6ATeprM MK TAKMBA NPOM3BENEHH
ot crbkro). [apaHumaTa oTnana, ako ypensT e
nospeneH NOPAAM HEMPABMUIHO M3MON3BAHE MK
B PE3YNTAT HQ HEOCHLIECTBABAHE HA TEXHMUYECKA
NoAAP®BXKA.

3a npaswunHata ynotpeba Ha npoaykra Tps6ea
TOYHO [10 Ce CMA3BAT BCMUKM YKA3CAHMS B YMbT-
BAHETO 3a ekcrnoartaums. [peaHasHaverue u
AeMCTBUS, KOUTO HE Ce NMPENOPBLYBAT OT YMbTBA-
HETO 30 eKCMNOATALMS MNU 30 KOMUTO TO Npeny-
NPexXAaBa, TPS6BA 3QABIKMUTENHO AA ce M3bArBar.
[ponyKrsT € NPeAHA3HAYEH CAMO 30 YACTHA, O He
30 npogecnorHanta ynotpeba. MNpwu 3noynotpeba
1 HEMpABMITHO TPETUPAHE, ynoTpeba Ha cuna u
MPU MHTEPBEHLMM, KOMUTO HE CA M3BBPLIEHM OT
KMOHQ HA HALWMS OTOPU3MPAH CEPBM3, FTAPAHLMSTA
otnana.

lMpouenypa npu rapaHUmMoHeH cryyar

3a na ce rapanTmpa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms
cnyJait, cneasaiTe CnegHUTe yKasaHus:

M 30 BCMUKM 30NMUTBAHMS NOATOTBETE KACOBATA
6enexKka 1 MOEHTUGUKALMOHHMS HOMep

(IAN 498961-2204) kato nokasatencrso 3a

nokynkara.

M Bsemete aptuKynHus Homep oT babpuuHaTa
Tabenka.

B [Mpu Bb3HKMKBAHE HA GYHKLUMOHAMHM MK APYTH
nedekTM MbPBO ce CBbPXKETE Mo TenepoHa
MNK YPE3 MMEMN C ONYNOCOYEHMS CePBM3EH
otnen. Crepn ToBa We nonyumte NOMbAHMTEN-
Ha MHdOPMaLMs 30 ypexxaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.
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B Cnen cbracysaHe € HALWMS CEPBU3 MOXeETE Aa
u3Npature NedeKTHUS NPOMYKT HO MOCOYEHMS
Bu anpec Ha cepsusa 6esnnarho 3a Bac, kato
npunoxwute kacosara benexka (kacosus GoH)
1 NOCOUMTE MMCMEHO B KOKBO CE CbCTOM fe-
$eKTsT 1 Kora e Bb3HMKHAN. 3a Aa ce usberHar
npobnemMm ¢ NPUEMAHETO W AOMbAHUTENHM
PA3XOaM, 3AOBIKMTENHO U3MOM3BAMTE CAMO
anpeca, kouto Bu e nocoueH. Ocuryperte us-
NPALLAHETO [0 HE € KATO EKCNPECEH TOBAP MM
kaTo apyr cneuuanex Tosap. Msnparete ypena
30€0HO C BCUUYKM NPUHAANEXHOCTH, NOCTABE-
HW NPWM MOKYMKATA, M OCUIypeTe NOCTATbYHO
CUIYPHO TPAHCMOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTeH cepBu3 / M3BBHIAPAHLUMOHHO OBCyX-
BOHe

PeMOHTM 13BBH rapaHLMATA MOXeTE Na Bb3NOXMTE
HQ KMOHA HA HALWMS CepPBM3 CPeLly 3aniaulaxe.
To# c ynosoncreue we Bu Hanpasu npensapu-
TenHa kankynaums. Moxem na obpabortsame
CAMO ypenm, KOMUTO Ca AOCTATBYHO OMAKOBAHM U
M3NPATEHM C NNATEHM TPAHCIOPTHU PA3XOAM.

BHumaHme: Vznparete Bawwus ypen Ha knoxa
HQ HALIKMS CEePBM3 MOYMCTEH M C YKA3OHMeE 3a fe-
dekra.

Ypenure, npenmer Ha M3BBHIAPAHLMOHO 06-
CNY>XBAHE, U3MPATEHM C HEMMATEHM TPAHCMOPTHM
PO3XOAM - C HAMOXEH MNATEX, KATO eKCrpeceH
MK OPYT CreumaneH TOBap - He Ce NPUeMar.

Hue we M3BBPLLMM 6e3nnartHo M3XBBLPNIHETO HA
usnpareHmte ot Bac nedektHu ypeam.

CepBu3HO ob6cny>XBaHe

Benrapus

Ten.: 0800 12220
(6esnnatHo ot usnata ctpana)
E-mesin: info@kaufland.bg

[ IAN 498961-2204 |

BHocuten

Mons, o6bpHeTe BHUMAHME, Ye CneasawmsT
anpec He e aapec Ha cepsumsa.

MbpBo ce cBbpKETE C rOPenocoyeHms cepamseH
LeHTBP.

KOMIMEPHAC XAHOEJC ITMBX
BYPTLLPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com

* Kato ¢msmuecko nuue - norpeburen, Hesasmcu-
MO OT HACTOSLATA ThPTOBCKA rapaHLus, Bue ce
non3eare oT NPABATA HA 30KOHOBATA TAPAHLIMS,
npenocTaBeHa ot 3aKOHA 3a NPeaocTaBsHe
HO UMPPOBO CABLPXKAHME U LMPPOBM YCNyTH
v 30 npoaaxbara Ha croku /3MUCLYTC/.
Mo-cneunanto Bue 1mate npaso npu HecboT-
BETCTBME HO CTOKATA Ad 6bae M3BbPLIEH PEMOHT
unu 3amsHa no Baw usbop, ocseH ako Tosa e
HEBBL3MOXHO MM € CBBP3AHO C HEMPOMOPLMO-
HQNHO rofiemMM pasxoaM 3a npoaasaya. Bue
MMaTe NPABO HA NPOMNOPLMOHANHO HAMANSBAHE
HO LIEHATA MK HO PA3BATISHE HA AOTOBOPA
npu Hanuume Ha ycnoeumsta Ha yn. 33, an. 3
ot 3MUCLYTIC. Ycnosusra n cpokoseTte Ha
30KOHOBATA FAPAHLMS CA PEMMAMEHTUPAHM B
rnaea Tpeta, paspen |l v Il v 8 raea yetebpra

wa 3MucCuUync
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www.kompernclss.com
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