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Sissejuhatus
Palju dnne uue seadme ostu puhul.

Te ofsustasite sellega kvaliteetse toote kasuks.
Kasutusjuhend on selle toote osa. See sisaldab
olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise ja jGdtmekéit-
luse kohta. Tutvuge enne toote kasutamist kaikide
késitsus- ja ohutusjuhistega. Kasutage toodet ainult
kirjeldatud viisil ja nimetatud kasutusvaldkondades.
Andke toote edasiandmisel kolmandatele isikutele
kaik dokumendid kaasa.

Sihipdrane kasutamine

Grillimis- ja kiipsetusautomaati kasutatakse ainult
toitude kuumutamiseks, kipsetamiseks ja grillimiseks.

See seade on ette nghtud kasutamiseks ainult kodu-
majapidamistes. Arge kasutage seda t63nduslikult.

Igasugune muu kasutamine on mittesihipérane
ja vdib tekitada materiaalseid kahjusid véi isegi
isikukahjusid.

Tarnekomplekt
4 Minikipsetusahi

4 1 kipsetusplaat

¢ 1 rest

4 1 tangid

4 1 puruplekk

¢ Kasutusjuhend

JUHIS

Kontrollige kohe pérast pakendist véljavatmist
tarnekomplekti komplektsust ja kahjustuste puudu-
mist. Vajadusel pddrduge teeninduse poole.

Seadme kirjeldus
Joonis A:

Siinid

Termoregulaator
Roheline margulamp
Funkisioonililit

Punane mérgulamp

Taimer

Q00000 e

Paigaldatud puruplekk

Joonis B:

O Rest
O Kipsetusplaat

@ Tongid

Tehnilised andmed

Nimipinge: 220-240V ~ (vahelduvvool),
50/60 Hz
Vaimsustarve: 1200 W

Koik selle seadme osad, mis puutuvad kok-
ku toiduainetega, sobivad toiduainetega
kasutamiseks.
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Ohutusjuhised

OHT! ELEKTRILOOK!

~ Te ei tohi seadme korpust avada ega seda remontida. Sel juhul ei ole
ohutus enam tagatud ja garantii kaotab kehtivuse. Laske defektset
seadet remontida ainult edasimiijal vai volitatud spetsialistil.

Kui selle seadme Ghenduskaablit kahjustatakse, tuleb see ohtude
véltimiseks lasta tootjal, tema klienditeenindusel vai sarnase kvalifi-
katsiooniga isikul asendada.

Arge laske seadme korpuse sisemusse sattuda vedelikke. Te ei tohi
lasta seadmele méjuda niiskusel ja kasutada seadet vélistingimustes.
Lisaks sellele ei tohi te seadmele asetada vedelikega taidetud
esemeid, nagu nt vaase. Esineb tulekahju ja elektrildsgi oht!

Juhul kui vedelik tungib siiski seadme korpusse, témmake seadme
vérgupistik koheselt pistikupesast vélja ja laske seade remontida.
Arge mitte kunagi vétke seadmest, vérgukaablist ja -pistikust kinni
margade katega. Vastasel juhul esineb elektrilédgi oht.

Arge mitte kunagi asetage seadet vette voi teistesse vedelikesse!
Siin vaib tekkida elektrilodgi tattu eluohtlik olukord, kui kasutamisel
sattuvad vedelikujaagid pinge all olevatele osadele.
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A\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

~ Seda seadet tohivad kasutada lapsed alates 8ndast eluaastast,
samuti piiratud fiusiliste, sensoorsete vai vaimsete vdimetega isikud,
vai isikud, kellel ei ole piisavalt kogemusi ja/vai teadmisi juhul, kui
on tagatud nende isikute jarelevalve, vai neid on juhendatud seadme
ohutu kasutamise osas ning nad on sellest tulenevatest ohtudest
aru saanud.

~ Lapsed ei tohi seadmega mangida.

~ Lapsed ei tohi seadet puhastada ega teha kasutaja poolt tehtavat
hooldust, vélja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased
ja jgrelevalve all.

~ Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja Ghenduskaablist eemal.

~ Paigutage vérgukaabel nii, et keegi ei saaks selle peale astuda vai
sellele komistada.

~ Arge mitte kunagi puudutage kasutamise ajal klaasust véi korpust,
sest need |dhevad vaga kuumaks. Péletuste valtimiseks kasutage
klaasukse avamiseks pajalappi vms!

~ Arge mitte kunagi puudutage kditamise ajal véi enne seadme jah-
tumist kittevardaid véi vaateakent. Arge pange kdasi kaitamise ajal
kipsetusruumi. Oodake, kuni seade on jahtunud. Vastasel juhul
voite end pdletada.

~ Laske seadmel pérast kasutamist esmalt jahtuda, enne kui hakkate
seda transportima.

~ Kuuma seadme kasitsemisel kasutage alati pajakindaid voi

pajalappil

Ettevaatust! Kuum pealispind!

@ Ettevaatust! Arge puudutage klaasust, kui seade on

soojenenud. Péletusoht!
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~ Arge kasutage seadme juhtimiseks valist taimerlilitit v&i eraldi
kaugjuhtimissisteemi.

~ Arge jatke seadet kasutamise ajal mitte kunagi jarelevalveta.

~ Veenduge, et seade, vérgukaabel vai vérgupistik ei puutu kokku
soojusallikate nagu pliidiplaatide vai lahtise leegiga.

~ Kasutage seadet ainult tarnekomplekti kuuluvate originaaltarvikutega.

~ Arge murdke v&i muljuge vérgukaablit.

~ Tdmmake vérgukaabel pistikupesast vélja alati pistikust, arge tdm-
make kaablist endast.

~ Kaitamise ajal ei tohi grillimis- ja kipsetusautomaadi vahetus Gmb-
ruses olla kergesti pdlevaid materjale (nt kd6girdtik, pajalapp jne).

~ Arge mitte kunagi kuivatage tekstiilmaterjale véi esemeid seadme
peal, selle kohal véi sees. Esineb tuleoht.

~ Arge kasutage kipsetusplaati happeid sisaldavate, leeliseliste voi
soolaste toitude ladustamiseks ja t66tlemiseks!

JUHIS

~ Toote Umberseadmiseks sageduste 50 ja 60 Hz vahel ei pea

kasutaja midagi tegema. Toode kohandub nii sagedusega 50 kui
ka 60 Hz.
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Paigaldamine

/\ HOIATUS! TULEOHT!

> Arge paigutage seadet mitte kunagi seina-
kappide alla véi kardinate, sektsioonkappide
vdi teiste sittivate esemete kérvale.

> Seadme kaugus seinakappidest, lagedest,
seintest v&i muust sellisest peab olema
tlespoole véhemalt 10 cm ning vasakul ja
paremal kiliel vastavalt 5 cm. Seetdttu ei
tohi seadet paigutada nt kappidesse vms.
Vastasel juhul ei ole seadme piisav tuulutus
véimalik ja véidaks péhjustada tulekahju vai
seade vdib saada kahjustada.

> Asetage seade ainult kuumuskindlale alusele.
Vastasel juhul esineb tuleoht ja seade véib
saada kahjustada. Piirkond seadme péhija
all v&ib muuta vérvust ja saada kahjustada.
Lisaks sellele vdivad pehme aluspinna korral
tekkida alusele pisivad jélied.

OHT! ELEKTRILOOK!

> Arge paigutage seadet vee vahetusse |he-
dusse, nt valamute, pesuvannide juurde voi
niisketesse keldriruumidesse. Vastasel juhul
esineb elekirilddgi oht.

B Asetage seade tugevale, tasasele ja kuumus-
kindlale aluspinnale (nt roostevabast terasest
té6pindadele vai looduslikust kivist t6&pinda-
dele nagu graniidile). Tagage seadme imber
piisav tuulutus.

B Likake seade tagakiliega kuni seinani. Tagakljel
asuvad kaugusehoidikud peavad puudutama
seina. Jdlgige, et sein oleks kuumuskindlast
materjalist, nt keraamilisest plaadist, looduslikust
kivist vai graniidist.

B Puhastage kéik osad nagu peatiikis ,Puhastami-
ne ja hooldamine” kirjeldatud.

Seadme kasutamine

Klaasuks

TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

> Arge toetuge klaasuksele. Arge asetage
klaasuksele esemeid. See tekitab hingedele
kahijustusi.

M Kui valmistate eriti rasvarikkaid toite, voib
esineda suurenenud suitsu teket. Sel juhul
arge sulgege klaasust taielikult, vaid jétke see
praokile lahti:
Klaasuksel on fikseeritud asend, nii et see j&db
praokile lahti: Klaasukse eftevaatlikult sulgemisel
fikseerub see veidi enne sulgumist selles asendis.

Purupleki paigaldamine

B Likake puruplekk @ alumiste kiittevarraste alla,
nii et see asub tasaselt seadme pdhijal.

Resti kasutamine

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Kuuma resti @ seadmesse paigaldamiseks
vdi sealt véljavatmiseks kasutage alati

tange @.

B Likake rest @ ihel 2 siinist @ seadme kipse-
tusruumi.

TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

> Arge asetage resti @ mitte kunagi otse
kittevarrastele.
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B Kuuma resti @ eemaldamiseks kinnitage tangid @
alliérgnevalt:

7——\17

TTANS—
7

< —

~—]

1

]

- |

]

Joonis 1: Tangide @ kinnitamine restile @

Kiipsetusplaadi kasutamine

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Kuuma kipsetusplaadi @ seadmesse paigal-
damiseks véi sealt véliavétmiseks kasutage
alati tange @.

Joonis 2: Tangide O kinnitamine kiipsetusplaadile @

B Likake kiipsetusplaat @ iihel 2 siinist @ seadme
kipsetusruumi.

TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

> Arge asetage kipsetusplaati @ mitte kunagi
otse kijttevarrastele.

> Arge kasutage kiipsetusplaati @ happeid
sisaldavate, leeliseliste voi soolaste toitude
ladustamiseks ja t65tlemiseks!

Enne esimest kasutamist

Kui seade on korrekiselt paigaldatud:

1) Uhendage vérgupistik pistikupessa.

2) Keerake termoregulaator @ pdéripéeva kuni
tkiseni kérgeimale temperatuurile.

3) Keerake funktsiooniliiliti @ asendisse ,Ulemine

ja alumine kuumus” ().

4) Avage klaasuks ja jétke see selle toimingu
ajaks avatuks.

5) Eemaldage kiipsetusruumist vaimalikud sinna
paigutatud tarvikud.

6) Keerake taimer @ 20 minuti asendisse.

JUHIS

> Seadme esmakordsel soojendamisel véib
tootmisest tingitud jGdkide tottu esineda
kerget suitsu ja I6hna. See on normaalne ja
taielikult ohutu.
Tagage piisav tuulutus, avage néiteks aken.

Seade lilitub 20 minuti p&rast automaat-
selt vélja.

Kui soovite soojendamise enneaegselt kat-
kestada, keerake termoregulaatorit @ kuni
tdkiseni vastupdeva, seadke funktsioonilis-
liti @ asendisse ja seadke taimer @

asendisse , OFF”.

7) Laske seadmel jahtuda ja puhastage nagu
peatiikis ,Puhastamine ja hooldamine”

kirjeldatud.

Seade on niiiid kasutusvalmis.
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Seadme késitsemine

FunktsioonilUliti

Funktsiooniliilitiga @ saate seadme sisse lilitada
ning seadistada 3 erinevat funktsiooni:

Sumbol Tahendus

,Ulemine kuumus”
nt Glekipsetamiseks

,Alumine kuumus”
nt koogi kipsetamiseks

,Ulemine ja alumine kuumus”
nt pitsa kiipsetamiseks

,OFF”
seade on vélja lolitatud

OFF

Termoregulaator

B Termoregulaatoriga @ saate seadistada
soovitud temperatuuri.

Taimer

Taimeri @ abil saate seadistada kijpsetusaega:

B Seadke taimer @ soovitud kiipsetusajale. Punane
mérgulamp @ sittib. Pérast seadistatud aja
m&ddumist kélab helisignaal ja seade 16petab
soojendamise. Punane mérgulamp @ kustub.

JUHIS

Taimerit @ saate kasutada ka ilma kuumu-
tusfunktsioonita méddikuna lihikeste aegade
mo&tmiseks:

- Seadke funktsiooniliiliti @) asendisse [oFF).

- Seadistage taimeril @ soovitud aeg.

Taimeri @ liliti ligub nitd vastupdeva asendi
,OFF" suunas. Kui seadistatud aeg on médunud,
kalab helisignaal. Seade ei kuumuta sealjuures.

8 EE

M Kui soovite kasutada seadet ilma ajapiiranguta
(pUsirezZiimis), keerake taimer @ vastupdeva
asendisse ,ON”. Punane mérgulamp @ sittib.
Kui soovite kasutamise |8petada, keerake
taimer @ périp&eva asendisse ,OFF”. Punane
mérgulamp @ kustub.

Grillimine ja kpsetamine

TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

> Arge mitte kunagi asetage/pange ndusid véi
toiduaineid otse seadme pdhijale, kittevarras-
tele v&i puruplekile @!

1) Asetage puruplekk @ seadmesse.

2) Vétke rest @ ja kipsetusplaat @ seadmest
vilja. Katke vajadusel need kipsetuspaberiga
vdi madrige kipsetusplaat @ kipsetamiseks
sobiva rasvaga.

JUHIS

> Olenevalt toidust tuleb kiipsetusahju etfte soo-
jendada. Jérgige vastava retsepti andmeid.
Eelsoojendamine on igal juhul méttekas:
- vdga lihikeste kiipsetusaegade korral,
- krébedate koorikute saamiseks,
- tundlike roogade korral, mis nduavad
pisivat temperatuuri nagu nditeks sufleed.
> Kui eelsoojendamine ei ole vajalik, jétke
samm 3 vahele.

3) Laske seadmel soovitud temperatuurile sooje-
neda:
- Sulgege klaasuks.

- Seadistage termoregulaatoriga @ soovitud
temperatuur.
- Valige funktsiooniliilitiga @ soovitud funkt-

sioon.

- Seadistage taimeriga @ eelsoojendusaeg
vihemalt 15 minutit.
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Punane mérgulamp @ néitab, et seade on sisse
[litatud. Taimeri @ liliti ligub nitd vastupéeva
asendi ,OFF” suunas.

4)

5)
6)

Kui seadistatud temperatuur on saavutatud,
siittib roheline mérgulamp @. Asetage grilli-
tavad véi kiipsetatavad toiduained restile @
véi kilpsetusplaadile @ ning likake see Ghele
siinidest @. Jalgige sealjuures grillitavate véi
kiipsetatavate toiduainete piisavat kaugust
seadme siseseintest ja kijttevarrastest.

Sulgege klaasuks.

Seadistage taimeriga @ soovitud grillimis- v&i
kiipsetusaeg. Maksimaalne grillimis- vi kipse-
tusaeg on 60 minutit.

JUHIS

> Kui teie grillitava vai kipsetatava toiduaine

7)

kippsetusaeg on vihem kui 20 minutit, seadke
taimer @ esmalt 40 minutile ja siis soovitud
grillimis- v&i kipsetusajale tagasi.

Seade lilitub seadistatud aja mé3dumisel
automaatselt vélja, kélab helisignaal ja
mérgulambid @/@ kustuvad.

Kui soovite soojendamise enneaegselt katkesta-
da, keerake termoregulaatorit @ kuni tokiseni
vastupédeva, seadke funktsioonililiti @ asendis-

se ja seadke taimer @ asendisse ,OFF".
Vi

Seadme ilma ajapiiranguta kasutamiseks
seadke taimer @ asendisse ,ON". Kui soovite
kasutamise |5petada, keerake taimer @ asen-

disse , OFF”.

Eemaldage pérast soojendamist rest @ véi
kipsetusplaat @ tangide @ abil.

Puhastamine ja hooldamine

OHT! ELEKTRILOOK!

> Tdmmake iga kord enne puhastamist vérgu-
pistik pistikupesast véljal Esineb elekirildsgi
oht!

Arge mitte kunagi asetage seadet vette voi
teistesse vedelikesse!

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Laske seadmel enne puhastamist alati esmalt
jahtuda. Vastasel juhul esineb péletusoht!

B Puhastage seade ja tarvikud eelistatult kohe
pérast jahtumist. Siis saab toiduainete jGdke
kergemini eemaldada.

TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

> Arge kasutage abrasiivseid v6i agressiivseid
puhastusvahendeid. Need véivad pealispin-
da kahjustadal

> Arge puhastage seadme osi ndudepesuma-
sinas!

> Arge puhastage kiipsetusruumi kiipsetusahiju
spreiga, sest jGdke ei saa kittevarrastelt enam
eemaldada.

M Pihkige seade niiske lapiga ile. Vajadusel
lisage lapile veidi neutraalset ndudepesuvahen-
dit ja pihkige puhta veega niisutatud lapiga ile.
Kuivatage hoolikalt k&ik osad.

B Puhastage kiipsetusruumi ja klaasust niiske
lapiga. Vajadusel lisage lapile veidi neutraalset
néudepesuvahendit ja pihkige puhta veega
niisutatud lapiga ile. Kuivatage hoolikalt kaik
osad.

M Puhastage tange @, kipsetusplaati @, resti @
ja puruplekki @ soojas pesuvees. Kuivatage
pérast puhastamist hoolikalt kaik osad.

EE 9
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Hoiustamine

W Vargukaabli vaite kerida seadme tagakiljel
kaugusehoidikule ja pistiku kinnitada thele
kaugusehoidikule:

B Hoidke puhastatud seadet ja selle tarvikuid
puhtas, tolmuvabas ja kuivas kohas.

Vigade kérvaldamine

Viga Pdhijus Lahendus

Vérgupistik ei ole vooluvérguga thendatud. Uhendage vargupistik pisfku-

pessa.
Seade ei tdéta. Pistikupesa on defekine. Kasutage ménda teist pistikupesa.
Seade on defekine. Pssrduge teeninduse poole.
Punane
mérgulamp @ . ) Keerake funktsiooniliiliti @
poleb, aga seade ei Funktsiconililiti @ asub asendis [oFF) soovitud funktsioonile.
soojene.
Klaasust avati kipsemise kontrollimiseks Arge avaga klaasust sagedamini
Toitude kiipsetusaeg | véga tihti. kui tingimata vajalik.

ndib vaga pikk. Kontrollige temperatuuriseadis-

Seadistatud on vale temperatuur. tusi

Vétke toidud seadmest vilja ja

Kasutamise ajal tekib | Kittevarrastel on puhastusvahendite v&i jcitkake kiipsetustoimingut avatud
suitsu ja I6hna. toiduainete jcGdke. klaasuksega, kuni suitsu teke on
kadunud.

Kui térkeid ei ole véimalik eeltoodud meetmeid rakendades kérvaldada, véi kui tuvastate teistsuguse torke,
siis pdérduge palun meie teeninduse poole.
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Jaatmekaitlus

Seadme jaatmekaitlus

Karvalolev ratastega prigikonteineri
l&bikriipsutatud simbol naitab, et selle
seadme kohta kehtib direktiiv
2012/19/EU. See direktiiv sétestab,
et kasutusaja 16ppedes ei tohi seda
seadet kaidelda tavalise olmeprigi
hulgas, vaid see tuleb anda spetsiaal-
sesse kogumiskohta, taaskasutuskes-
kusse véi jadtmekaitlusettevattesse.

See jadatmekditlus on teile
tasuta. Sadstke keskkonda ja
kaidelge néuetekohaselt.

Kui teie seade sisaldab isikuandmeid,
vastutate ise nende kustutamise eest

enne kasutatud seadme tagasiandmist.

Kasutatud toodete tdiendavate
jaatmekaitluse vdimaluste kohta saate
teavet oma valla- véi linnavalitsusest.

=

Pakendi jadtmekaitlus

Pakkematerjalid on jaétmekaitlust
silmas pidades valitud keskkonnasab-
ralikud ning seetdttu taaskasutatavad.
Kaidelge enam mittevajalik pakkema-
terjal vastavalt kohalikele kehtivatele
eeskirjadele.

Jélgige erinevate pakkematerjalide
t&histusi ja vajadusel kéidelge need
sorteeritult. Pakkematerjalid on
téhistatud lihenditega (a) ja numbrite-
ga (b), millel on jérgmine tahendus:
1-7: plastid, 20-22: paber ja papp,
80-98: komposiitmaterjalid.

O @

Kéidelge pakend keskkonnasébralikult.

KompernaBB Handels GmbH
garantii
Véga austatud klient

Sellele seadmele kehtib alates ostukuupéevast
3-aastane garantii. Sellel tootel ilmnevate puuduste
korral on teil mijiija suhtes seadusega ettendhtud
digused. Neid seadusega ettendhtud &igusi meie
poolt antud garantii ei piira.

Garantii tingimused

Garantii aega arvestatakse alates ostukuup&evast.
Palun hoidke kassatiekk alles. Seda léheb vaja
ostu t6endamiseks.

Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostukuu-
p&evast iimnevad tootel materjali- v3i tootmisvead,
siis toode meie valikul kas remonditakse tasuta voi
tagastatakse ostuhind. Selle garantindude eeldu-
seks on, et kolmeaastase téhtaja jooksul esitatakse
defekine seade ja ostudokument (kassatsekk) ja
kirieldatakse lGhidalt kirjalikult toote puuduseid
ning nende ilmnemise aega.

Kui defekt kuulub meie garantii alla, saate tagasi
remonditud véi uue foote.

Toote remontimise vai véljavahetamisega uut
garantiiaega ei arvestata.

Garantiiaeg ja seadusega ettendhtud rekla-
matsioonid

Garantiiaega ei pikendata. See kehtib ka asenda-
tud ja remonditud osade kohta. Vaimalikest kahjus-
tustest ja puudustest, mis olid olemas juba ostu ajal,
tuleb teavitada kohe pérast pakendist véljavétmist.
Pérast garantiiaja méddumist tehtavad remondid
on tasulised.

EE 11
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Garantii ulatus

Seade on valmistatud rangeid kvaliteedinéudeid
jérgides ning on enne véljasaatmist hoolikalt
kontrollitud.

Garantii kehtib materjali- véi tootmisvigade korral.
See garantii ei laiene toote osadele, mis kuluvad to-
vakasutuse kdigus ja mida vaadeldakse seetdttu kui
kuluvosi, samuti osadele vai kahjustustele kergesti
purunevatel osadel, nt. lilititel, akudel vai klaasist
valmistatud osadel.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on kahjus-
tatud, asjatundmatult kasutatud véi valesti hoolda-
tud. Toote asjatundlikuks kasutamiseks tuleb t&pselt
jcrgida kaiki selles kasutusjuhendis toodud juhiseid.
Kindlasti tuleb véltida kasutusviise ja toiminguid,
mida kasutusjuhendis ei soovitata véi mille eest
hoiatatakse.

Toode on méeldud vaid isiklikuks kasutuseks ja mit-
te drialaseks kasutuseks. Garantii kaotab kehtivuse,
kui toodet on valesti ja asjatundmatult kasutatud,
kui selle juures on rakendatud jdudu vai selle juures
l&biviidud toiminguid ei teostanud meie volitatud
teenindusesindus.

Garantiijuhtumi menetlemine

Teie probleemi kiireks kéitlemiseks jérgige palun

jérgnevaid juhiseid:

M Palun hoidke kaikige péringute jaoks alles kas-
satdekk ja toote number (IAN) 498266_2204,

mis tdendab teie ostu.

B Toote numbri leiate toote titbisildilt, tootele teh-
tud graveeringu néol, kasutusjuhendi tiitellehelt
(all vasakul) vai toote tagakiliel véi all olevalt
kleebiselt.

W Kui tootel ilmnevad talitlusvead véi muud puudu-

sed, vatke kdigepealt Ghendust alltoodud teenin-

dusosakonnaga telefoni véi e-posti teel.

B Defektseks hinnatud toote saate seejérel tasuta
saata teile teavitatud teenindusaadressil, lisades
ostudokumendi (kassatieki) ja selgituse, milles
puudus seisneb ning millal see ilmnes.

12 EE

Aadressilt www.lidl-service.com
saate alla laadida selle ja mitmeid
[w] teisi kdsiraamatuid, tootevideoid ja
paigaldustarkvara.

[=]
2w

Selle QR-koodiga liigute otse Lidli teeninduse lehe-
le (www.lidl-service.com) ning saate toote numbri
(IAN) 498266_2204 sisestamisega avada oma

kasutusjuhendi.

Teenindus

(EE) Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

[IAN 498266_2204|

Importija
Palun arvestage, et allolev aadress ei ole

teeninduse aadress. Vétke kdigepealt Thendust
nimetatud teenindusettevéttega.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

www.kompernass.com
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Retseptid

Selles peatiikis anname teile méned néited toitude
valmistamiseks. Need ndited on soovitused.
Valmistuskestus v&ib varieeruda.

Retseptidele garantii ei kehti. K&ik lisandi- ja valmis-
tusandmed on orienteeruvad vaértused. Téiendage
neid retsepte oma isiklike kogemuste péhjal. Me
soovime teile igal juhul dnnestumist ja head isu.

JUHIS

Jélgige valmistusjuhiseid toiduainete pakenditel.

Muffinid

Lisandid 6 inimesele:

160 g jahu

80 g suhkrut

2 teelusikatdit kiipsetuspulbrit

1 muna

50 g sulatatud vaid

100 ml piima

Tsétlemata 2 sidruni mahl ja koor

1 néputdis soola

® & & S O O o o o

erinevatele variantidele taiendavalt pahkleid,
dunatiikke véi $okolaadihelbeid

Valmistamine:

1) Hééruge sulatatud vai, suhkur ja muna vahule.

2) Lisage piim, sidrunimahl ja riivitud sidruni koor
ning vahustage.

3) Segage kéik jahu, kiipsetuspulbri ja néputéie
soolaga Uhtlaseks tainaks.

4) Vastavalt maitsele segage péhklite, Sokolaadi-
helveste v&i dunatikkidega.

5) Pange valmis tainas tiipilistesse muffinivormi-
desse ja asetage need kiipsetusplaadile @.

6) Kipsetage eelsoojendatud kiipsetusahjus
220 °C juures ilemise ja alumise kuumusega
umbes 25 minutit keskmisel siinil.

Hawaii réstleib

Lisandid 4-le réstleivale:

4 4 viilu réstleiba

4 1-2 supilusikatéit Remoulade kastet
4 120 g keedetud sinki

4 1/2 purki ananassi

¢ 4 viilu juustu ilekipsetamiseks

4 Karrit

Valmistamine:
1) Réstige rostleivaviilud efte.

2) Seejdrel madrige 6hukeselt peale Remoulade
kastet ja katke keedetud singiga.

3) Asetage igale kaetud réstleivale tks ananas-
sirdngas. Virtsitage karriga.

4) Seejarel asetage ananassi peale iks viil juustu.

5) Asetage Hawaii rostleivad restile @ ja kiipse-
tage grillimis- ja kipsetusautomaadis lemisel
siinil umbes 200 °C juures ilemise kuumusega
umbes 8 minutit ile.

Sigavkilmutatud minipitsa kijpsetamine
Valmistamine:

1) Likake rest @ grillimis- ja kipsetusruumi Glemi-
sele siinile.

2) Asetage siigavkilmutatud minipitsa ilma paken-

dita restile @.

3) Kipsetage minipitsat ilemise ja alumise kuumu-
sega umbes 20 minutit.

4) Palun jélgige pakendil olevaid temperatuuri
andmeid.

EE 13
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Pritskiipsised Kuklid
Lisandid: Lisandid:

4 125 g vaid 4 300 g jahu (véi taisterajahu)

¢ 125 g suhkrut 4 2 tais teelusikatdit kipsetuspulbrit

¢ 1 pakike vaniljesuhkrut 4 200 g linaseemneid

4 1 ndputdis soola 4 1 muna

4 1 muna 4 500 g kohupiima

4 1 munavalge 4 1 teelusikatdis soola

¢ 250 g jahu (tiip 405) 4 Olenevalt maitsest kddmneid, sibulaid, pekki...

¢ 1 teelusikatais kiipsetuspulbrit Valmistamine:

4 Poole sidruni riivitud koor 1) Sétkuge kaik hasti lébi ja vormige sellest

véikesed kuklid.

Valmistamine: 2) Asetage kuklid kipsetuspaberiga kaetud

1) Vahustage véi. kipsetusplaadile @.

2) Lisage juurde suhkur, vaniljesuhkur, sidrunkoor 3) Kipsetage umbes 200 °C ilemise kuumusega
ja muna. umbes 30 minutit Glemisel siinil.

3) Segage jahu, kiipsetuspulber ja sool ning JUHIS

h&aruge hédrumislusikaga tainaks. S T -
4) Laske tainal umbes 10 minutit seista. cllelegieas) piibels nfind o e opleeell ol )

5) Andke tainale nt hakklihamasina, kiipsisevormi-

de véi pritsimiskoti abil soovitud kuju. B.esee.
6) Asetage pritskipsised kipsetuspaberiga kae- Lisandid:
tud kiipsetusplaadile @. 4 1 munavalge
7) Kipsetage pritskiipsised eelkuumutatud kiip- 4 Soola
setusahjus 180 °C juures lemise ja alumise ¢ 45 g suhkrut

kuumusega umbes 10-15 minutit Glemisel siinil

kuldkollaseks.

Valmistamine:
JUHIS 1

Lisage jahutatud munavalge rasvavabasse se-
Tainakogusest piisab mitmele kipsetusplaadile @. gamiskaussi. Sellega ei tohi segada munarebu,
vastasel juhul ei Idhe munavalgevaht kévaks.

2) Vahustage munavalge aeglasel astmel, et
munavalgevahus ei tekiks liga suuri mulle.

3) Virtsitage vaikese néputdie soolaga.

4) lisage jérkjérgult pool suhkrust, kui munavalge-
vaht hakkab kévaks muutuma.

5) Siis vahustage kérgeimal astmel kévaks.

6) Llisage ilejacnud suhkur. Sellega saab besee-
mass vajaliku tugevuse.

14 EE
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7)

8)

9)

Taitke beseega suure tahekujulise otsikuga
pritsimiskott ja pritsige véhese vahekaugusega
rosetid, keeled v&i muud vormid kiipsetuspabe-
riga kaetud kiipsetusplaadile @.

Soojendage grillimis- ja kiipsetusautomaat
umbes 120 °Cle ilemise ja alumise kuumusega
ette.

Laske beseel ilemisel siinil umbes. 120 °C
juures olemise ja alumise kuumusega umbes
2 tundi kippseda.

Vaikrutoonid
Lisandid:
¢ 2 viilu réstleiba

¢ 1slvaid

Valmistamine:

1)
2)

3)

4)

Laigake rastleib vaikesteks kuubikuteks.

Sulatage véi mdddukal kuumusel potis ja
segage juurde réstleib.

Katke kiipsetusplaat @ kipsetuspaberiga ja
jaotage réstleivakuubikud sellele Ghtlaselt laiali.

Kipsetage réstleivakuubikuid umbes 170 °C
juures Glemise kuumusega ilemisel siinil.
Umbes 7 - 10 minuti pérast pddrake réstleiva-
kuubikud Gmber ja kiipsetage neid jérgmised
7 =10 minutit kuni réstleivakuubikud on
kuldpruunid.

JUHIS

Tavalise v6i asemel véite kasutada ka irdi- voi
kislauguvsid. Kipsetusaeg viheneb siis umbes
5 minuti vérra.

Hakkliha-baguette'id
Lisandid:

* & & O > > o o

2 baguette'i kuklit

250 g hakkliha (pool veise- ja pool sealiha)
2 tomatit

1 sibul (kuubikuteks 18igatud)

2 sl tomatipastat

40 g riivitud Parma juustu

4 viilu juustu

Soola ja pipart

Valmistamine:

1)
2)

3)

4)

5)
6)

Laigake baguette'id lahti ja vuristage tihjaks.
Segage hakkliha, tomatipasta, sibulad, Parma
juust, veidi soola ja veidi pipart.

Vormige hakkliha 4 v&rdse suurusega véima-
likult lamedaks frikadelliks ja asetage need
baguette'i pooltele.

Laigake tomatid viiludeks ja jaotage need
baguette'idele.

Jaotage juust baguette'idele.

Asetage baguette'id kiipsetusplaadile @ ja
kiipsetage umbes 225 °C juures eelsoojenda-
tud kiipsetusahjus ilemise ja alumise kuumuse-
ga umbes 20 minutit alumisel siinil.

JUHIS

Hakkliha v&ite maitsestada ka basiiliku, t3illi vai
teiste viirtsidega.
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Lillkapsas (Glekipsetatud)
Lisandid:

1/2 lillkapsa pead (umbes 250 g)
3 sidruniratast

1 sl véid

1 kuhjaga Hl jahu

1 sl sidrunimahla

1 sl mandlildikmeid

2 sl Gratini juustu (riivitud)

& & 6 O O o o

Soola, pipart, muskaati

Valmistamine:
1) Jaotage lillkapsas roosikesteks ja peske need.

2) Keetke lillkapsast koos sidruniratastega keevas
soolases vees 8 - 10 minutit, nii et lillkapsas on
poolpehme. Vétke dravalamisel umbes 150 ml
keeduvett.

3) Sulatage potis vid ja pruunistage jahu pide-
valt segades umbes 1 minut.

4) Valage pidevalt segades lillkapsa keeduvesi
juurde ja laske sellel umbes 2 minutit keeda.
Kui pruunistatud jahu muutub liiga kdvaks,
lisage jarkjcrgult veel veidi vett juurde, kuni
tekib pidel konsistents. Virtsitage sidrunimah-
la, soola, pipra ja muskaadiga.

5) Llisage lillkapsas kipsetusvormi (labimé6duga
umbes 14 cm) ja valage kaste sellele Ghtlaselt
peale.

6) Puistake sellele juustu ja mandlildikmeid.

7) Asetage kipsetusvorm kipsetusplaadile @.

8) Kipsetage vormirooga umbes 200 °C juures

eelsoojendatud kiipsetusahijus ilemise ja alumi-

se kuumusega umbes 20 minutit alumisel siinil.
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Lehetdidisega lehttainataskud
Lisandid:

L4
¢

* S & O o o

1 pakk lehttainaplaate (umbes 8 tikki)

1 pakk I8het, suitsutatud, viiludena (umbes
200 g)

1 sidrun

1 sibul

1 pakk kodujuustu (200 g)
Varsket filli

Soola ja pipart

1 munarebu

Valmistamine:

1)
2)

3)
4)

5)
6)
7)

8)
9)

Vétte lehttainaplaadid iksteise kiljest lahti ja
laske neil vajadusel iles sulada.

Segage kodujuust soola, pipra ja ihe sidruni
mahlaga.

Laigake sibul peeneteks kuubikuteks.

Lisage pool 8hest ja sibulad kodujuustumassile
ja pireestage kaik jamedalt saumikseriga.

Laigake ilejéanud I16he peeneteks ribadeks.
Lisage 16he ja fill massile ning segage kaik.
Pange vastavalt ks supilusikatdis massi lehttai-
naplaadile ja péérake see kokku.

Maérige tekkinud tasku munarebuga.

Asetage lehttainataskud kipsetusplaadile @.
Jétke iksikute taskute vahele piisavalt ruumi,
sest lehttainas kerkib.

10) Laske lehttainataskutel alumisel siinil umbes

220 °C juures iilemise ja alumise kuumusega
umbes 25 - 30 minutit kipseda. Lehttainas
peaks vérvuma kergelt pruuniks.

JUHIS

Nimetatud kogusest piisab mitmele kiipsetusplaa-

dile @.



SILVERCREST’

Satura raditajs
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levads

Apsveicam ar jaunds ierices iegadi!

Veicot 3o pirkumu, esat sava ipasuma ieguvis
augstvértigu izstraddjumu. Lietosanas instrukcija ir 3
izstradajuma sastavdala. Ta satur svarigus noradi-
jumus par ierices drogibu, lietoanu un likvidédanu.
Pirms izstradajuma lietodanas izlasiet visus lietosanas
un dro¥ibas noradijumus. Izmantojiet izstradajumu
tikai atbilstodi sniegtajam aprakstam un noraditajiem
lietojuma veidiem. Nododot izstradajumu lietodana
citiem, dodiet lidzi ari visu izstradajuma dokumen-
taciju.

Noteikumiem atbilstigs lieto-
jums

Elektriska krasns ar grilésanas un cepsanas funkciju
paredzéta vienigi &diena uzsildisanai, pagatavoia-
nai un grilé3anai.

Siierice ir paredzéta vienigi lietodanai privatas
majsaimniecibas. Neizmantojiet to komercigliem
mérkiem.

Jebkads cits lietojums uzskatams par noteikumiem
neatbilsfigu un var radit materidlus zaudéjumus

vai pat miesas bojajumus.

Piegades komplektacija
4 Mini cepeskrasns

4 1 cepsanas paplate

¢ 1 rezga paplate

¢ 1 satvérgjs

4 1 drupadu paplate

¢ Llieto3anas instrukcija

IEVERIBALI!

Uzreiz péc izpakosanas parbaudiet, vai piegades
komplekta netrikst neviena ierices komponenta
un nekas nav bojats. Ja nepieciedams, sazinieties
ar servisa centru.

18 Lv

lerices apraksts
A attéls:

Sliedes

Temperaturas regulators
Zala kontrollampina
Funkciju parslégs
Sarkana kontrollampina

Taimeris

Q00000 e

levietota drupadu paplate

B attéls:

O Rezga paplate

© Cepsanas papldte
@ Saivérgjs

Tehniskie parametri

Nominalais spriegums:  220-240V ~
(mainstrava), 50/60 Hz
Jaudas patérins: 1200 W

n Visas saskarei ar partikas produktiem
paredzétas ierices sastavdalas ir partikas
produktiem nekaifigas.
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Drosibas noradijumi

BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS TRIECIENS!

~ Aizliegts atvért vai remontét ierices korpusu! Ja $o noradijumu
neievéro, vairs netiek garantéta drosiba un garantija zaudeé speku.
Bojatas ierices remontu uzticiet tikai ierices tirgotajam vai pilnvaro-
tam kvalificétam specialistam.

~ Ja ierices baro$anas kabelis ir sabojats, razotajam vai ta pilnvarotam
klientu apkalpo3anas centram, vai personai ar lidzigu kvalifikaciju
tas ir janomaina, lai novérstu apdraudé&jumu rasanos.

~ Nepielaujiet skidruma iekluvi ierices korpusa. Aizliegts ierici paklaut
mitruma iedarbibai un lietot to arpus telpam. Turklat aizliegts uz
ierices novietot ar $kidrumu piepilditus objektus, pieméram, vazes.
Tas rada ugunsbistamibu un stravas trieciena risku! Ja $kidrums
tomér iek|Ust ierices korpusa, nekavéjoties atvienojiet ierices kon-
taktspraudni no tikla kontaktligzdas un 1Gdziet korpusu salabot.

~ Nekad nepieskarieties iericei, tikla kabelim un kontaktspraudnim ar
slapjam rokam. Neievérojot $o noradijumu, iesp&jams git stravas
triecienu.

&) Neiegremdgjiet ierici Udeni vai citos skidrumos! Ja ierices darbibas
laikd uz spriegumu vado$am ierices dalam noklst skidrums,
stravas trieciens var apdraudét dzivibu.
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/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

~ So ierici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma, ka ari personas ar

ierobezotam fiziskajam, sensorajam vai mentalajam sp&jam vai
personas, kuram trukst pieredzes un/vai zinasanu, ja tas ierici lieto
citu personu uzraudziba vai ir instruétas par drodu ierices lietodanu
un izprot ar fo saistitos iesp&jamos apdraudéjumus.

Bérni nedrikst ar ierici rotalaties.

lerices firiSanu un apkopi, ko paredzéts veikt ierices lietotajam,
nedrikst uzticét bérniem; $is procediras drikst veikt tikai par

8 gadiem vecaki bérni pieauguia uzraudziba.

Sargiet ierici un piesléeguma vadu no bérniem, kas ir jaunaki par

8 gadiem.

Novietojiet tikla kabeli ta, lai neviens nevarétu uz ta uzkapt vai
aiz ta aizkerties.

Nekad nepieskarieties stikla durtindm vai korpusam ierices darbibas
laika, jo $is dalas |oti uzkarst. Lai izvairitos no apdegumiem, stikla
durtinu atvérdanai izmantojiet karstumizturigu dranu vai lidzigu
materialu!

Nekad nepieskarieties karsédanas stieniem vai skatlodzinam, ja
ierice darbojas vai vél nav atdzisusi. lerices darbibas laika neturiet
rokas gatavo$anas nodalijuma. Pagaidiet, lidz ierice ir pilniba
atdzisusi. Neievérojot $o noradijumu, var git apdegumus.

Pirms parvietojat ierici péc lietodanas, laujiet tai vispirms atdzist.
Rikojoties ar karstu ierici, vienmér izmantoijiet virtuves cimdus vai
karstumizturigu dranu!

& Uzmanibu! Karsta virsmal

20

Uzmanibu! Kad ierice ir uzkarsusi, neskarieties klat stikla
durtinam. Apdegumu gus$anas risks!
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~ lerices darbina3anai neizmantojiet aréju taimeri vai atsevisku
attalinatas darbibas sistemu.

~ lerices darbibas laika nekad neatstajiet to bez uzraudzibas.

~ Parliecinieties, ka ierice, tikla kabelis vai fikla kontaktspraudnis
nesaskaras ar karstuma avotu, pieméram, plits virsmu vai atklatu
liesmu.

~ Darbiniet ierici vienigi ar komplekta ieklautajiem originalajiem
piederumiem.

~ Nelokiet un neiespiediet fikla kabeli.

~ Tikla kabeli no kontaktligzdas vienmér atvienojiet, velkot aiz
kontaktspraudna, nevis aiz kabela.

~ Elektriskas krasns darbibas laika tas tie$a tuvuma nedrikst atrasties
viegli uzliesmojosi materiali (pieméram, trauku dvieli, karstumizturigas
dranas u. c.).

~ Nekad vz vai virs ierices, ka ari pa3a iericé nezavéjiet tekstilmate-
rialus vai priekdmetus. Pastav ugunsbistamiba.

~ Neizmantojiet cep$anas paplati skabi saturosu, sarmainu vai salitu
édienu uzglabasanai vai apstradeil

IEVERIBAI!

~ Lietotajam nav javeic nekadas darbibas, lai izstradajumu parslegtu
no 50 uz 60 Hz vai otradi. Izstradajums ir piemérots darbibai gan
50 Hz, gan 60 Hz rezima.
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Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS! UGUNSBISTAMIBA!

> Nekad nenoviefojiet ierici zem sienas skapisiem
vai blakus aizkariem, sekcijam vai citiem
uzliesmojosiem prieksmetiem.

> Minimalajom att@lumam starp ierici un sienas
skapisiem, griestiem, sienam vai tamlidzigiem
obijektiem jabdt 10 cm virziena pa labi un
5 cm virziend uz kreisi. G iemesla dé| ierici
aizliegts uzstadit, pieméram, skapi vai tamli-
dziga mébelé. Sada gadijuma nav iespsjams
nodro3inat pietiekamu ierices ventilaciju un
ta var izraisit ugunsgréku vai tikt bojata.

> Uzstadiet ierici tikai uz karstumizturigas
pamatnes. Si noradijuma neievérosana rada
ugunsbistamibu un ierices saboja3anas risku.
Zem ierices pamatnes eso$a virsma var mainit
krasu un tikt bojata. Ja pamatne ir miksta, tajd
var rasties paliekosi iespiedumi.

BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS

TRIECIENS!

pieméram, pie izlietnes, vannas vai mitra
pagrabtelpa. Tas rada stravas trieciena risku.

B Novietojiet ierici uz stingras, lidzenas un
karstumizturigas pamatnes (tadas ké nerdsosa
térauda vai dabiga akmens, pieméram, granita,
virsmas). Nodrosiniet ap ierici pietiekamu
ventilaciju.

M Piebidiet ierices aizmuguri pie sienas. lerices aiz-
muguré uzstaditajiem distanceriem ir jGpieskaras
sienai. Raugiet, lai sienas virsmas materidls
bitu karstumizturigs (pieméram, flizes, dabigais
akmens vai granits).

M Tiriet visas ierices dalas, ka apraksfits nodala
,/Tiriana un kopsana”.
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lerices lietosana

Stikla durtinas

UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

> Nebalstieties pret stikla durtinam. Nenovieto-
jiet uz stikla durtingm prieksmetus. Tas boja
sarnirus.

B Gatavojot édienu ar ipasi lielu tauku daudzumu,
var pasfipringti veidoties domi. $dda gadijuma
neaizveriet stikla durtinas lidz galam ciet, bet
atstajiet nelielu spraugu:

Stikla durtinam ir paredzéta fiksacijas pozicija,
lai varétu atstat nelielu spraugu: stikla durtinas
uzmanigi verot ciet, tas Isi pirms aizvérsanas
nofiksésies 3aja pozicija.

Drupacu paplates ievietosana

B lebidiet drupaéu paplati @ zem apakigjiem
karséSanas stieniem 1a, lai paplate lidzeni
pieklautos ierices pamatnei.

Rezga paplates lietosana

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS
RISKS!

> Karstas rezga paplates @ ievietosanai iericé
vai iznemsanai no tas vienmér izmantojiet
satvergju @.

B lebidiet rezga paplati @ viends no 2 sliedem @
gatavodanas nodalijuma.

UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

> Nekad nenovietojiet rezga paplati @ tiesi
uz karsé3anas stieniem.
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B Lai varétu iznemt karsto rezga paplati @ no
ierices, iekabiniet satvérgju @, ka paradits
attéla:
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1. att.: Satvéréja ) iekabinasana rezga paplate @
Cepsanas paplates lietosana
/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS
RISKS!

> Karstas cep3anas paplates @ ievietosanai
iericé vai iznems$anai no tas vienmér izmanto-
jiet satvérgju @.

2. att.: Satvéréja Q) iekabinasana cepsanas

paplate @

B lebidiet cepsanas paplati @ viends no 2
sliezudém @ gatavosanas nodalijuma.

UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

> Nekad nenovietojiet cepsanas papldti @
tiedi uz karsé3anas stieniem.

> Neizmantojiet cepsanas paplati @ skabi
saturodu, sarmainu vai salitu édienu uzglaba-
$anai vai apstradeil

Pirms pirmreizéjas lietosanas
Kad ierice ir pareizi uzstadita:
1) lespraudiet fikla kontaktspraudni kontaktligzda.

2) Pagrieziet temperatiras regulatoru @ pulksten-
raditaju kustibas virziena lidz galam, iestatot
maksimalo temperaturu.

3) Pagrieziet funkciju parslegu @ uz rezimu
,Augsgja un apakséja karsesana” ().

4)  Atveriet stikla durtinas un procesa laika atstgiiet
tas pavertas.

5) Iznemiet no gatavo$anas nodalijuma visus
piederumus (ja ir ievietoti).

6) Pagrieziet taimeri @ uz 20 minGtém.

IEVERIBAI!

> Pirmo reizi karséjot ierici, ar razosanas
procesu saistitas paliekas iericé var izraisit
dimo3anu un nepatikamu aromatu.
Ta ir normala un pilnigi nekaitiga paradiba.
Nodrosiniet pietiekamu védinadanu (pieme-
ram, atveriet logu).

P&c 20 minitém ierice automdtiski izslégsies.
Ja vélaties karsé3anu partraukt pirms iestafita
laika, pagrieziet temperatiras regulatoru @
lidz galam pretéji pulkstenraditaju kustibas
virzienam, nostatiet funkciju parslégu @ po-
zicija un pagrieziet taimeri @ pozicija
LOFF”.

7) lauijiet iericei atdzist un izfiriet to, ka aprakstits
nodala ,Tirisana un kopsana”.

Tagad ierice ir sagatavota lietoanai.
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lerices lietosana

Funkciju parslégs

Izmantojot funkciju parslégu @, var ieslégt ierici

un iestatit 3 dazadas funkcijas:

Simbols Nozime

—_— +Augiéja karsédana”
piem., sacepumu
pagatavosanai

+Apakigja karse3ana”
piem., kiku cep3anai

,Augigja un apakigja
karsédana”
piem., picu cepsanai

OFF o

ierice ir izslégta

Temperatiras regulators

B Izmantojot temperatiras regulatoru @, var
iestafit vélamo temperatiru.

Taimeris

Izmantojot taimeri @, var iestatit gatavosanas
ilgumu:

B Noregulgjiet taimeri @ uz vélamo gatavo3anas

ilgumu. ledegas sarkana kontrollampina @.
Kad iestafitais laiks ir pagdijis, atskan signals

un ierice partrauc karsésanu. Sarkand kontrol-

lampina @ nodziest.

IEVERIBAI

Taimeri @ var izmantot ari bez karsésanas
funkcijas k& hronometru:

- Pagrieziet funkciju parslegu @
pozicija .

- lestatiet vélamo laiku taimeri @.

Tagad taimera @ slédzis virzas pretgji pulksten-

raditaju kustibas virzienam vz poziciju ,OFF”.
Kad ir pagdiis iestafitais laiks, atskan skanas
signdls. lerice netiek karséta.
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M Ja vélaties ierici darbinat bez laika ierobeZojuma
(nepartrauktais darbibas rezims), pagrieziet
taimeri @ pretéji pulkstenraditdju virzienam
pozicija ,ON". ledegas sarkana kontrollampina
@. Kad vélaties ierices darbibu beigt, pagrie-
ziet taimeri @ pulkstenraditaju kusfibas virziena
pozicija ,OFF”. Sarkana kontrollampina @
nodziest.

Griléesana un cepsana

UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

> Nekad nenolieciet/nenovietojiet traukus vai
partikas produktus tiesi uz ierices pamatnes,
karsé3anas stieniem vai drupadu paplates @!

1) levietojiet drupacu paplati @ iericé.

2) lznemiet rezga paplati @ un cepianas
paplati @ no ierices. Ja vajadzigs, izklajiet
tas ar cepsanas papiru vai ieziediet cepsanas
papldti @ ar cep3anai piemérotu taukvielu.

IEVERIBAI

> Atkariba no pagatavojama édiena cepes-

krasns ir laikus jauzkarsé. Rikojieties, ka

noradits recepté. lepriekséja uzkarsésana ir

ipasi noderiga, ja:

- cep3anas laiks ir |ofi neilgs;

- vélaties iegit kraukskigu garozinuy;

- gatavojat édienu, kura pagatavo3anai
nepiecieSama nemainiga temperatira,
pieméram, sufle.

> Ja iepriek3gja uzkarsédana nav nepieciea-
ma, darbibu 3) izlaidiet.

3) Lauijiet iericei uzkarst lidz vélamajai tempera-

torai:

- Aizveriet stikla durtinas.

- Ar temperatiras regulatoru @ iestatiet
vélamo temperatiru.

- Ar funkciju parslegu @ izvélieties vélamo
funkciju.

- Izmantojot taimeri @, iestatiet iepriek3gjas
uzkarsédanas ilgumu uz vismaz 15 mingtém.



SILVERCREST’

Sarkana kontrollampina @ rada, ka ierice ir
ieslégta. Tagad taimera @ slédzis virzas pretéii
pulkstenraditaju kusfibas virzienam vz poziciju

,OFF”.

4) Tiklidz ir sasniegta iestafita temperatira, iedegas
zala kontrollampina €. Novietojiet grilgjamo
vai cepamo produktu uz rezga paplates @
vai cepsanas paplates @ un iebidiet paplati
vienas no krasns sliedém @. Raugieties, lai
griléjamais vai cepamais produkts atrastos
pietiekama attaluma no ierices iek3&jam sienam
un karsé3anas stieniem.

5) Aizveriet stikla durtinas.

6) lestatiet grilésanas vai cep3anas ilgumu,
izmantojot taimeri @. Maksimalais grileé3anas
vai cep$anas ilgums ir 60 mindtes.

IEVERIBAI

> Ja griléjama vai cepama produkta gatavodc-
nas ilgums ir mazaks par 20 minGtém, vispirms
iestatiet taimeri @ uz 40 minGtém un péc
tam noregul&jiet to uz mazaku grilédanas vai
cep3anas ilgumu.

Kad iestafitais laiks ir pagdijs, ierice automatiski
izslédzas, atskan signals un kontrollampinas @ /
© nodziest.

Ja vélaties karsé3anu partraukt pirms iestatita
laika, pagrieziet temperatiras regulatoru @
[idz galam pretgji pulkstenraditaju kusfibas
virzienam, nostatiet funkciju parslégu @
pozicija un pagrieziet taimeri @

pozicija ,OFF".

Vai

lestatiet taimeri @ pozicija ,ON”, lai ierici
darbinétu bez laika ierobezojuma. Kad vélaties
ierices darbibu beigt, pagrieziet taimeri @
pozicija ,OFF".

7) Péc karsésanas partraukdanas iznemiet rezga
paplati @ vai cepianas paplati @ no ierices,
izmantojot satvérsju .

TiriSana un kopsana

BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS

TRIECIENS!

> Pirms katras firisanas reizes atvienojiet fikla

kontakispraudni no kontaktligzdas! Pastav
elekiriskas stravas trieciena risks!

Nekad neiegremdéjiet ierici Gdeni vai citos
3kidrumos!

/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS

RISKS!

> Pirms firat ierici, vienmér |auijiet tai vispirms

atdzist. Neievérojot 3o noradijumu, iesp&jams
git apdegumus!

B Visoptimalak ir firft ierici un tas piederumus uz-

reiz péc tam, kad ierice ir atdzisusi. Tad partikas
produktu paliekas bis vieglak notiramas.

UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

> Neizmantojiet abrazivus vai agresivas

iedarbibas firidanas lidzek|us. Tie var sabojat
ierices virsmu!

Nemazggdijiet ierices dalas trauku mazgasanas
masing!

Gatavosanas nodalijuma firisanai neizmanto-
jiet krasnim paredzétu izsmidzinamu lidzekli,
jo ta atliekas, kas nosédisies uz karsésanas
stieniem, nebds iesp&jams nofirit.

W Noslaukiet ierici ar mitru lupatinu. Ja vajadzigs,

uzlejiet uz lupatinas saudzigas iedarbibas
trauku mazgasanas lidzekli; péc tam vélreiz no-
slaukiet virsmu ar fird Gdeni samitrinatu lupatinu.
Visu karfigi nosusiniet.

Izslaukiet gatavosanas nodalijumu un nofiriet
stikla durtinas ar mitru lupatinu. Ja vajadzigs, uz-
lejiet uz lupatinas saudzigas iedarbibas trauku
mazga$anas lidzekli; péc tam vélreiz noslaukiet
virsmu ar firG Gdent samitringtu lupatinu. Visu
kartigi nosusiniet.

Silta Gdeni, kam pievienots trauku mazgdjamais
lidzeklis, nomazgaiiet satvergju ), cepsanas
paplati @, rezga paplati @ un drupadu paplé-
ti @. P&c mazgasanas visas ierices dalas kartigi
nosusiniet.
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Glabasana

B Tikla kabeli var apfit ap distanceriem ierices
aizmuguré, un kontaktspraudni var nofiksét pie

viena no tiem:

W Nofirito ierici un tas piederumus glabadiiet firg,
sausd, no putekliem pasargata vietd.

Probléemu novérsana

Problema

Célonis

Risinajums

lerice nedarbojas.

Tikla kontaktspraudnis nav pieslégts
elektrotiklam.

lespraudiet fikla kontaktspraudni
kontaktligzda.

Kontaktligzda ir bojata.

Izmantojiet citu kontaktligzdu.

lerice ir bojata.

Veérsieties servisa.

Sarkana kontrol-
lampina @ deg, bet
ierice neuzkarst.

Funkeiju parslegs @ atrodas pozicija [oFF).

Pagrieziet funkciju parslegu @
vz vélamo funkciju.

Skiet, ka &diena
pagatavosanas
process ir parmerigi
ieildzis.

Loti biezi tiek vértas stikla durtinas, lai
uzraudzitu gatavo3anas procesu.

Neveriet stikla durtinas biezak,
neka tas ir nepieciedams.

Ir iestafita nepareiza temperatira.

Parbaudiet temperatiras
iestafijumu.

lerices lieto3anas
laika izplatas dimi
un nepatikams
aromats.

Uz karsé$anas stieniem ir firisanas lidzekla
vai partikas produktu atliekas.

Iznemiet &édienu no ierices un
turpiniet gatavo3anas procesu
ar atvértam stikla durtinam, lidz
dimi vairs neizplatas.

Ja traucéjumus neizdodas novérst, izpildot noraditas problému novérsanas darbibas, vai tiek konstatéti
cita veida traucéjumi, vérsieties raZotdja servisa.
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Likvidésana
lerices likvidésana

Blakus redzamais simbols ar parsvitrotu
atkritumu tvertni uz ritenisiem

nozimé to, ka uz 3o ierici attiecas
Direktiva 2012/19/EU. Saja direkfiva
ir noradits, ka péc ierices deriguma
termina beigdm to nedrikst izmest
kopa ar parastajiem sadzives
atkritumiem, bet gan jGnodod speciali
izveidotos savakianas punktos,
parstrades centros vai atkritumu
likvidé3anas uznémumos.

Si likvideé$ana ir bezmaksas
pakalpojums. Saudzéjiet ap-
kartéjo vidi un veiciet likvidé-
$anu atbilstosi noteikumiem.

Ja nolietotd ierice satur personas
datus, jUsu atbildiba ir tos dzést,
pirms nododat ierici atpakal.

o Lai uzzinatu, ka likvidét izlietoto
i izstraddjumu, sazinieties ar pagasta
parvaldi vai padvaldibu.

lepakojuma likvidésana

lepakojuma materiali ir izvéléti, nemot

@ véra to atbilstibu vides aizsardzibas
%@ prasibdm un utilizé$anas iespéjas,
tapéc tos var parstradat atkartoti.
Atbrivojieties no iepakojuma materia-
liem, kas vairs nav nepiecie3ami,
saskand ar vietéjiem spéka esodajiem
noteikumiem.

Likvidgijiet iepakojumu atbilstosi vides
aizsardzibas prasibam. Nemiet véra
dazado iepakojuma materidlu
markéjumus un Skirojiet tos atbilstosi
Siem mark&jumiem. lepakojuma
materidli ir markéti ar saisinaju-
miem (a) un cipariem (b), un tiem ir
$ada nozime: 1-7: plastmasa,
20-22: papirs un kartons, 80-98:

kompozitmateriali.

Uznémuma

«KompernaB Handels GmbH»
garantija

Loti cientta kliente, augsti godétais klient!

Sai iericei jos sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar
pirkuma datumu. Sajd iericé konstat&jot defektus,
jums ir likumigas tiesibas vérsties ar prasibu pie
ierices

pardevéja. Sis likumigas tiesibas musu turpmak
aprakstitd garantija nekada veida neierobezo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas speka, sakot ar pirkuma datumu.
Lodzu, saglabdiiet pirkuma &eku. Tas bis nepiecie-
3ams ka pirkumu apliecinods dokuments.

Ja tris gadu laika kops is ierices pirkuma datuma
iericé tiks konstatéts materidla vai razosanas
defekts, produktam - péc misu izvéles - tiks veikts
bezmaksas remonts, produkis tiks aizstats ar jaunu
produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma summa.
Lai sanemtu 3o garantijas pakalpojumu, ierice,
kurai tris gadu laika tiek konstatéts defekts, kopa
ar pirkuma &eku ir jaiesniedz musu uznémumg,
pievienojot isu konstatéta defekta aprakstu un kad
tas ir konstatéts.

Ja uz 3o defektu attieksies misu garantija, jos

sanemsiet atpakal salabotu vai arf jaunu produktu.
Péc produkta saremontéanas vai nomainas datu-
ma garantijas darbibas periods nesakas no jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto reklama-
ciju iesnieg3ana saistiba ar produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas
darbibas laiks nepagarings. Tas attiecas ari uz
nomainitdm un salabotam detalam. Ja bojajumi vai
defekti iericé jau ir bijusi pirkuma bridi, par tiem
j@zino uzreiz péc produkta izpakosanas. Garanti-
jas darbibas laikam beidzoties, visi remonta darbi
tiks veikti par maksu.
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Garantijas pakalpojuma apjoms

lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam kvali-
tates prasibam un pirms piegades klientam ropigi
parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materiala vai
razoianas defektiem. Si garantija neattiecas vz
produkta sastavdalam, kas ir paklautas dabiskam
nolietojumam un tapéc var tikt uzskafitas par
dilsto3am detalam, vai uz trauslu un plistosu detalu,
pieméram, slédzu, akumulatoru vai no stikla izgata-
votu detalu bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek
nodariti bojajumi, tas tiek lietots vai tam tiek veikta
apkope neatbilstosi paredzétajiem noteikumiem.
Lai garantétu pareizu produkta lietoanu, ir jgie-
véro visi lietodanas pamaciba ietvertie noradijumi.
Obligéti jgizvairas no tadiem lietosanas mérkiem
un darbibém, no kuram lieto3anas pamaciba pro-
dukta lietotajam tiek ieteikts atturéties vai par kuru
veikdanu vin§ pamaciba tiek bridinats.

Produkts ir paredzéts tikai privétai lietodanai, un tas
nav paredzéts komercidlai lieto$anai. Rikojoties ar
ierici pretéji aprakstitajiem izmantodanas mérkiem
vai lietojot to neatbilstosi noteikumiem, iedarbojo-
ties uz ierici ar spéku un atverot tas korpusu (izne-
mot, ja to ir darijudi misu pilnvarotas servisa filiales
darbinieki), garantija zaudé savu spéku.

Procedira garantijas iestadanas gadijuma

Lai nodrogingtu atru jUsu pieprasijuma apstradi,

|dzu, sekojiet §im noradém:

B Saisfiba ar visu veidu pieprasijumiem, lidzu, sa-
gatavojiet preces numuru (IAN) 498266_2204

un pirkuma &eku ka pirkumu apliecino3u
dokumentu.

B Preces numurs ir noradits produkta tehnisko datu
plaksnité, gravéjuma uz produkta, lietosanas
pamacibas titullapa (apaksa kreisaja pusé) vai
uzlimé, kas pieliméta produkta aizmuguré vai
apakspusé.

B Konstatgjot ar ierices funkciju darbibu saisfitus
defektus vai cita veida defektus, vispirms sazi-
nieties ar pazinoto servisa centru, zvanot pa
talruni vai rakstot e-pastu.
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B Péc tam produktu, kas ir fikséts ka bojdts, kiat
pievienojot pirkumu apliecinou dokumentu (pir-
kuma ceku) un aprakstot konstatéto defektu, ka
ari noradot ta konstaté3anas laiku, |Us varat bez
maksas nosifit uz misu pazinoto servisa adresi.

1
= % lejupieladét 3o un vél daudzas citas
rokasgramatas, videomaterialus par

(= produktiem un instalacijas program-

:
www.lidl-service.com maiu ras.

Ar 30 QR kodu jis uzreiz varat atvért veikala Lidl
servisa lapu (www.lidl-service.com) un, ievadot

preces numuru (IAN) 498266_2204, atvért savu

lietodanas pamacibu.

Vietné www.lidlservice.com us varat

Serviss

Q) Serviss Lettlannd
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[1AN 498266_2204 |

Importétdijs

Ludzu, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese nav
servisa adrese. Vispirms sazinieties ar pazinoto
servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIJA

www.kompernass.com
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Receptes

Saja sadala ir apkopotas dazas &diena pagatavo-
3anas receptes. Sie pieméri ir ieteikumi. Gatavo3a-
nas ilgums var at3kirties.

Receptém nav garantijas. Visi sastavdalu daudzumi
un pagatavo3anas noradijumi ir orient&josa rakstura.
Pielagoijiet &is receptes, balstoties uz personigo
gatavo$anas pieredzi. Lai izdodas un labi gar3o!

IEVERIBAI

Nemiet véra uz partikas produkta iepakojuma
sniegtas pagatavosanas norades.

Keksini

Sastavdalas 6 personam:

160 g miltu

80 g cukura

2 t&jkarotes cepampulvera

1 ola

50 g kauséta sviesta

100 ml piena

@ & & & O o o

No neapstradata 2 citrona izspiesta sula un
mizina

<>

1 $kipsnina sals
¢ Receptes dazddo3anai papildus var pievienot

riekstus, gabalinos sagrieztus abolus vai okola-
des skaidinas.

Pagatavosana:
1) Saputo izkauséto sviestu, cukuru un olu.

2) Pievieno un sakul pienu, citrona sulu un sarive-
to citrona mizinu.

3) Pievienojot miltus, cepampulveri un Skipsninu
sals, samaisa visu kop4, lidz izveidojas vienda-
bigas konsistences mikla.

4) Ja vélaties, pievienojiet riekstus, 3okolades
skaidinas vai gabalinos sasmalcinatus abolus.

5) Gatavo miklu iepildiet kéksinu veidnés un
izvietojiet tGs uz cepSanas paplates @.

6) Cepiet kéksinus 25 minites 220 °C tempera-
tora ieprieks sakarséta krasni, iestatot aug3gjo
un apakséjo karsédanas rezimu un cepsanas
papléti ievietojot vidéjas krasns sliedés.

Havajiesu tostermaizes

Sastavdalas 4 tostermaizém:

4 4 tostermaizes 3kéles

¢ 1-2 &damkarotes remulades mérces
4 120 g varita 3kinka

4 1/2 ananasu bundzas

¢ 4 3kéles siera virséjai kartai

¢ Karijs

Pagatavosana:

1) Apgrauzdgjiet tostermaizes.

2) Péc tam plana karting uzziediet uz tam
remulddes mérci un uzlieciet varito skinki.

3) Uz katras tostermaizes uzlieciet pa vienai
ananasa $kélei. Bagdtiniet gariu ar kariju.

4) Uz ananasa uzlieciet vienu siera 3kéli.

5) Kartojiet Havajiedu tostermaizes uz rezga
paplates @ un cepiet elektriskaja krasni
augigjas sliedés apm. 8 mindtes 200 °C tem-
peratirg, iestatot augiéjo karsésanu.

Strauji sasaldétas mini picas cepsana

Pagatavosana:

1) lebidiet rezga paplati @ grilésanas un
cep3anas nodalijuma augigjas sliedes.

2) Novietojiet strauji sasaldéto mini picu bez
iepakojuma vz rezga paplates @.

3) Cepiet mini picu apm. 20 mindtes aug3gjas
un apakséjas karsédanas rezima.

4) levérojiet uz iepakojuma sniegtas norades
par temperatiru.
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Smil3u miklas cepumi Maizites

Sastavdalas: Sastavdalas:

4 125 g sviesta 4 300 g miltu (vai pilngraudu miltu)

¢ 125 g cukura 4 2 pilnas t&jkarotes cep3anas pulvera
¢ 1 iepakojums vanilina cukura 4 200 g linseklu

4 1 3kipsnina sals ¢ 1ola

¢ 1ola 4 500 g biezpiena

4 1 olas baltums 4 1 tgjkarote sals

4 250 g miltu (405. tips) 4 Var dazadot ar kimeném, sipolu, speki...
4 1 t&jkarote cepsanas pulvera Pagatavosana:

4 Rivéta citrona mizina no puscitrona

1) Visas sastavdalas karfigi samiciet un no miklas

. izveidojiet mazas maizites.
Pagatavosana:

2) Kartojiet maizites uz cepsanas paplates @,

1) Saputojiet sviestu. e . )
kas izklata ar cepsanas papiru.

2) Pievienojiet cukuru, vanilina cukury, citrona
mizinu un olu.

3) Sajauciet miltus, cepsanas pulveri un sali un IEVERIBAI

ar maisidanas karofi iecilajiet mikla.

3) Cepiet augigjas sliedés aptuveni 30 minites

Ar pagatavoto miklas daudzumu pietiks vairdkam

4) Apm. 10 mindtes atpdtiniet miklu. cep3anas paplatém @.
5) Pieskiriet miklai vélamo formu, izmantojot,
pieméram, galas mal3anas ierici, cepumu Bezé cepumi

veidnites vai konditorejas maisinu. Sastavdalas:

6) Kartojiet smilsu cepumus uz cep3anas pa-

4 1 olas baltums
plates @, kas izklata ar cepsanas papiru.

7) Cepiet smilsu cepumus zeltaini dzeltenus ¢ Sals

ieprieks uzkarséta krasni 180 °C temperatira 4 45 g cukura
apm. 10-15 minites, noregulgjot aug3gjo un
apakséjo karsédanu un iebidot paplati augigjas

sliedas. Pagatavosana:
— 1) Atdzesétu olas baltumu lieciet puto$anai pare-
dzéta bloda, kura nav taukvielu. Olas baltuma
Ar pagatavoto miklas daudzumu pietiks vaira- nedrikst bit olas dzeltenuma, citadi baltumu
kém cep3anas paplatém @. neizdosies saputot stingras putds.

2) Putojiet olas baltumu ar nelieliem apgriezie-
niem, lai neveidotos parak lieli burbuli.

3) Pievienojiet mazu skipsnu sals.

4) Kad olas baltums k|ust arvien stingraks,
pakapeniski pievienojiet pusi cukura.

5) Péc tam putojiet visu maksimala atruma.

6) Pievienojiet atlikuso cukuru. Sadi bezé masa
iegUst nepiecieSamo stingribu.
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7) Bezé masu iepildiet konditorejas maisina
ar zvaigznes formas uzgali un uz cep3anas
paplates @), kas izklata ar cepanas papiry,

nelield atstatuma citu no cita izspiediet rozites,

mélites vai citas formas cepumus.

8) Laikus uzkarséjiet krasni aug3ejas un apak-
3gjas karsédanas rezima lidz apm. 120 °C
temperaturai.

9) Cepiet bezé cepumus augigjas sliedes

aptuveni 2 stundas apm. 120 °C temperatora

augiéjas un apak3gjas karsésanas rezima.

Sviesta krutoni
Sastavdalas:
¢ 2 tostermaizes 3kéles

¢ 1 édamkarote sviesta

Pagatavosana:
1) Sagrieziet tostermaizi mazos kubicinos.

2) Katling uz mérenas uguns izkauséjiet sviestu
un iemaisiet taja tostermaizes gabalinus.

3) Izklgjiet cep3anas paplati @ ar cepianas
papiru un vienmérigi izkartojiet tostermaizes
kubicinus pa visu papldti.

4) Cepiet tostermaizes kubicinus aptuveni
170 °C temperaturg, iestatot augéjas karsé-
$anas rezimu un paplati iebidot augiéjas slie-
dés. Péc apméram 7 - 10 mindtém apgrieziet
tostermaizes kubicinus otradi un cepiet tos vél
7 =10 minites, lidz tie ir kluvusi zeltaini brini.

IEVERIBAI

Var izmantot ari sviestu ar zaJumiem vai
kiplokiem. Sada gadijuma cep3anas ilgums ir
j@samazina par apm. 5 mingtém.

Bagetes ar malto galu
Sastavdalas:
4 2 bagetes

4 250 g maltas galas (liellopu gala un ctkgala
vienadas dalas)

2 tomati

1 sipols (sasmalcingts)

2 &damkarotes tomatu biezena
40 g rivéta parmezana

4 siera 3kéles

* & & o oo o

Séls un pipari

Pagatavosana:

1) Sagrieziet bagetes uz pusém un iznemiet
mikstumu.

2) Sajauciet malto galu ar tomatu biezeni, sipoly,
parmezanu, nelielu daudzumu sals un piparu.

3) lzveidojiet no maltas galas masas 4 vienada
lieluma frikadeles, péc iespéjas tas saplacinot,
un lieciet tas bagetes pusités.

4) Sagrieziet $kélés tomatus un kartojiet uz
bagetem.

5) Kartojiet uz bagetém sieru.

6)

Lieciet bagetes uz cepsanas paplates @ un ce-
piet ieprieks uzkarséta krasni apm. 20 mindtes
225 °C temperatird, noreguléjot augigjo un
apakiéjo karsésanu un paplati iebidot apakie-
j@s sliedés.

IEVERIBAI

Maltas gajas masu var bagétinat ari ar baziliku,
¢ili pipariem vai citém garsvielam.
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Ziedkaposts (sacepums)

Sastavdalas:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1/2 ziedkaposta galvinas (apm. 250 g)
3 citrona $kéles

1 édamkarote sviesta

—_

téjkarote ar kaudzi miltu

&damkarote citrona sulas

—_ =

édamkarote mandelu skaidinu
2 édamkarotes labi kusto3a siera (rivéta)

Séls, pipari, muskatrieksts

Pagatavosana:

1)
2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

Sadaliet ziedkapostu ziedkopas un nomazgajiet.

Variet ziedkapostu kopa ar citrona $kélém
salsident apm. 8-10 mindtes, lidz arpuse ir
miksta, bet vidus — vél paciets. Nokasot zied-
kapostu, atlejiet bloda apm. 150 ml 3kidruma,
kura tas varijas.

Izkauséijiet katling sviestu un, apm. 1 mindti
nepartraukti maisot, apbrininiet taja miltus.
Nepartraukti maisot, pievienojiet ziedkapostu
novarijumu un vériet apm. 2 mindtes. Ja miltu
un sviesta maisijums k|ost parak stingrs, paka-
peniski pielejiet nedaudz Gdens, lidz izveidojas
bieza un staipiga mérce. Bagatiniet gardu ar
citrona sulu, sdli, pipariem un muskatriekstu.
lepildiet ziedkapostus sacepumu veidné
(diametrs: apm. 14 cm) un vienmérigi
parlejiet ar sagatavoto mérci.

Parkaisiet ar sieru un mandelu skaidinam.
Novietojiet sacepuma veidni uz cepsanas
paplates ©.

Cepiet ieprieks uzkarséta krasni apm. 20 ming-
tes 200 °C temperatird, noregulgjot augséjo
un apak3éjo karséanu un paplati iebidot
apaksgjas sliedés.

32 v

Kartainas miklas kabatinas ar lasa pildijumu

Sastavdalas:

¢

¢

* S & o o o

1 iepakojums kartainas miklas plaksnisu (apm.
8 gab.)

1 iepakojums kipinata, 3kélés sagriezta lada
(apm. 200 g)

1 citrons

1 sipols

1 iepakojums svaigsiera (200 g)

Svaigas dilles

Séls un pipari

1 olas dzeltenums

Pagatavosana:

1)
2)

3)
4)

5)
6)

7)

8)
9)

Atdaliet kartainas miklas plaksnites citu no
citas; ja vajadzigs, aflaidiniet.

Sajauciet svaigsieru ar sali, pipariem un sulu
no viena citrona.

Siki sasmalciniet sipolu.

Pievienojiet svaigsiera masai pusi lada $kelisu
un sipolus un visu rupji sablendéjiet.
Atlikusas lasa 3kéles sagrieziet smalkas
strémelés.

Pievienojiet masai lasi un dilles un visu samaisiet.

Uz katras kartaings miklas plaksnites lieciet pa
vienai &damkarotei masas un parlokiet katru
plaksniti.

Apziediet kabatinas ar olas dzeltenumu.

Kartojiet kabatinas uz cepsanas paplates @.
Kabatinas lieciet atstatus citu no citas, jo
kartaing mikla cepsanas laika uzpisas.

10) Cepiet kabatinas apakséjas sliedés apm.

25-30 mindtes 220 °C temperatird, nore
guléjot augiéjo un apakséjo karsésanu.
Kartainajai miklai vajadzétu kot gaisi bronai.

IEVERIBAI

Ar noradito daudzumu pietiks vairdkam cep3a-
nas papldtém @.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges

Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung ist
Bestandteil dieses Produkts. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung.
Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts
mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlieBlich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgemé&B und kann zu Sachschéden oder
sogar zu Personenschdden fihren.

Lieferumfang
4 Mini-Backofen

4 1 Backblech

4 1 Gitterrost

¢ 1 Zange

4 1 Krimelblech

4 Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt

nach dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und
Beschadigungen. Wenden Sie sich, wenn nétig,
an den Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Schienen

Temperaturregler

griine Kontrollleuchte
Funktionsschalter

rote Kontrollleuchte

Timer

Q00000 e

eingesetztes Krimelblech

Abbildung B:
© Gitterrost
© Backblech
@ Zange

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),
50/60 Hz

Leistungsaufnahme: 1200 W

Nennspannung:

n Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berithrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Sie diirfen das Gerdtegehduse des Gerdtes nicht ffnen oder
reparieren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Gerat nur vom
Héandler oder autorisiertem Fachpersonal reparieren.

~ Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ghnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.

~ Lassen Sie keine Flussigkeiten in das Gerategehduse gelangen.
Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im
Freien benutzen. Dariiber hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten
gefillten Gegenstdande, wie z. B. Vasen, auf dem Gerét
abstellen. Es besteht Brandgefahr und Gefahr eines elekirischen
Schlags! Falls doch einmal Flissigkeit in das Gerétegehéduse
gelangt, ziehen Sie sofort den Netzstecker des Geréts aus der
Netzsteckdose und lassen Sie es reparieren.

~ Fassen Sie Gerat, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Héanden
an. Es besteht sonst die Gefahr eines elektrischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf
spannungsfihrende Teile gelangen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

v

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind von Gerdt und Anschlussleitung
fernzuhalten.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

BerGhren Sie niemals die Glastir oder das Gehéduse wahrend
der Benutzung, da diese sehr hei3 werden. Verwenden Sie zum
Offnen der Glastir einen Topflappen o. A., um Verbrennungen zu
vermeiden!

Beriihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster wéhrend
des Betriebs oder bevor das Gerdat abgekihlt ist. Fassen Sie
wdhrend des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie, bis das
Gerat abgekihlt ist. Sie kdnnten sich andernfalls verbrennen.
Lassen Sie das Gerdat nach dem Gebrauch erst abkiihlen, bevor
Sie es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie
mit dem heif3en Gerdt hantieren!

Vorsicht! Heif3e Oberfléche!

@ Vorsicht! Beriihren Sie nicht die Glastir, wenn das Gerat

36

aufgeheizt ist. Verbrennungsgefahr!
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~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

~ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Berihrung kommen.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschlief3lich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Es dirfen sich wéhrend des Betriebs keine leicht brennbaren
Materialien in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backauto-
maten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

~ Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, Gber oder
im Gerdt. Es besteht Brandgefahr.

~ Verwenden Sie das Backblech nicht zur Lagerung und Verarbeitung
von sdurehaltigen, alkalischen oder salzigen Speisen!

» Es ist keine Aktfion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt
sich sowohl fir 50 als auch fiir 60 Hz an.
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerét niemals unter
Héngeschréinke oder neben Gardinen,
Schrankwdnde oder andere entziindliche
Gegensténde.

> Der Abstand des Gerétes zu Héngeschrénken,
Decken, Wénden oder Ahnlichem muss nach
oben hin mindestens 10 ¢cm und zur rechten
und linken Seite jeweils 5 cm betragen.
Daher darf das Gerét z. B. nicht in Schréinke
o. A. gestellt werden. Andernfalls ist keine
ausreichende Beliiftung des Gerdtes méglich
und es kdnnte einen Brand verursachen oder
beschadigt werden.

> Stellen Sie das Gerdt nur auf eine
hitzebesténdige Unterlage. Andernfalls besteht
Brandgefahr und das Gerét kann beschédigt
werden. Der Bereich unter dem Gerdteboden
kann sich verfarben und beschadigt werden.
Dariiber hinaus kénnen bei einem weichen
Untergrund daverhafte Abdriicke in der
Unterlage entstehen.

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdit nicht in unmittelbarer
Nd&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten
Kellerrdumen. Andernfalls besteht die Gefahr
eines Stromschlags.

M Stellen Sie das Gerét auf einem festen,
ebenen und hitzebesténdigen Untergrund
(z. B. Edelstahlarbeitsplatten oder
Natursteinarbeitsplatten wie Granit) auf. Sorgen
Sie fir ausreichende Beliiftung rund um das
Gerdt.

Bl Schieben Sie das Gerét mit der Riickseite bis an
die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material
besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder
Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung
und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastiir ab.
Stellen Sie keine Gegenstéinde auf die
Glastir. Das fihrt zu Beschédigungen an den
Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen
zubereiten, kann es zu erhdhter
Rauchentwicklung kommen. Schliefen Sie in
diesem Fall die Glastir nicht ganz, sondern
lassen Sie sie einen Spalt breit offen stehen:
Die Glastiir hat eine Raststellung, so dass diese
einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastiir vorsichtig zuklappen, rastet diese kurz
vor dem SchliefBen in dieser Stellung ein.

Krimelblech einlegen

M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstdbe, so dass es flach auf dem
Geréteboden aufliegt.

Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (O, um den
heifen Gitterrost @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

M Schieben Sie den Gitterrost @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie den Gitterrost @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.



SILVERCREST’

M Um den heiflen Gitterrost @ entnehmen zu
kénnen, haken Sie die Zange (@ folgender-
mafen ein:

7——\17

AN |
[7
\

|
~—]
=

]

-]

—

Abb. 1: Einhaken der Zange (O beim Gitterrost @

Backblech benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange O, um das
heif’e Backblech @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

Abb. 2: Einhaken der Zange (O beim Backblech @

M Schieben Sie das Backblech @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.

> Verwenden Sie das Backblech @ nicht zur
Lagerung und Verarbeitung von sdurehaltigen,
alkalischen oder salzigen Speisen!

Vor dem ersten Gebrauch
Wenn das Gerdt korrekt aufgestellt ist:

1) Stecken Sie den Netzstecker in eine
Netzsteckdose.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

3) Drehen Sie den Funktionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze” (.

4) Offnen Sie die Glastir und lassen Sie diese fisr

diesen Vorgang geoffnet.

5) Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

6) Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerétes
kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungeféhrlich.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn, stellen Sie den
Funktionsschalter @ auf und stellen
Sie den Timer @ auf ,OFF".

7) Llassen Sie das Gerét abkihlen und reinigen
Sie es wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter

Am Funktionsschalter @ kénnen Sie das Gerét
einschalten sowie 3 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

- ,Ober- & Unterhitze”

z. B. zum Pizza backen

OFF o

das Gerét ist ausgeschaltet

Temperaturregler

B Am Temperaturregler @ kénnen Sie die
gewiinschte Temperatur einstellen.

Timer

Mit Hilfe des Timers @ koénnen Sie die Garzeit

einstellen:

M Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte

Garzeit. Die rote Kontrollleuchte @ leuchtet auf.
Nach Beendigung der eingestellten Zeit erklingt
ein Signalton und das Gerdt stoppt das Heizen.
Die rote Kontrollleuchte @ erlischt.

Sie kdnnen den Timer @ auch ohne Heizfunktion
als Kurzzeitmesser verwenden:

- Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf
(oFF).
- Stellen Sie die gewiinschte Zeit am Timer @
ein.
Der Schalter des Timers @ bewegt sich nun
gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu. Ein
Signalton erklingt, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. Das Gerdt heizt dabei nicht.
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B Wenn Sie das Gerdt ohne Zeitbegrenzung
bereiben wollen (Dauerbetrieb), drehen Sie
den Timer @ gegen den Uhrzeigersinn auf
die Position ,ON". Die rote Kontrollleuchte
@ leuchtet auf. Wenn Sie den Betrieb
beenden méchten, drehen Sie den Timer
@ im Uhrzeigersinn auf ,OFF”. Die rote
Kontrollleuchte @ erlischt.

Grillen und Backen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> legen/Stellen Sie niemals Behdlter oder
Lebensmittel direkt auf den Boden des
Gerdtes, die Heizstdbe oder das Krimelblech
Q!

1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Geréit.

2) Nehmen Sie den Gitterrost @ und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht muss der Backofen
vorgeheizt werden. Halten Sie sich an
die Vorgaben im jeweiligen Rezept. Das
Vorheizen ist auf jeden Fall sinnvoll bei:

- sehr kurzen Backzeiten,
- knusprigen Krusten,

- empfindlichen Gerichten, die eine konstante
Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

> Wenn kein Vorheizen nétig ist, Gberspringen
Sie Handlungsschritt 3.

3) Lassen Sie das Gerdt auf die gewiinschte

Temperatur aufheizen:

- SchlieBen Sie die Glastir.

- Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @ ein.

- Wahlen Sie mit dem Funktionsschalter @ die
gewinschte Funktion.

- Stellen Sie mit dem Timer @ eine Vorheizzeit
ein von mindestens 15 Minuten ein.
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Die rote Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdt
eingeschaltet ist. Der Schalter des Timers @ bewegt
sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu.

4)

5)
6)

Sobald die eingestellte Temperatur erreicht

ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte @ auf.
Legen Sie das Grill- bzw. Backgut auf den
Gitterrost @ bzw. das Backblech @ und
schieben Sie es in eine der Schienen @.
Achten Sie dabei auf einen ausreichenden
Abstand des Grill- bzw. Backguts zu den
Innenwdnden und den Heizstében des Gerdits.

SchliefBen Sie die Glastir.
Stellen Sie mit dem Timer @ die gewiinschte

Grill- bzw. Backzeit ein. Die maximale Grill-
bzw. Backzeit betrégt 60 Minuten.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts

7)

weniger als 20 Minuten betrdgt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Das Gerdt schaltet sich nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und
die Kontrollleuchten @/@ erldschen.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag

gegen den Uhrzeigersinn, stellen Sie den
Funktionsschalter @ auf und stellen Sie
den Timer @ auf ,OFF”.

Oder

Stellen Sie den Timer @ auf die Position
,ON”, um das Gerét ohne Zeitbegrenzung
zu betreiben. Wenn Sie den Betrieb beenden
wollen, drehen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost @ oder das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.

Reinigung und Pflege

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den

Netzstecker aus der Netzsteckdose! Es
besteht die Gefahr eines elektrischen
Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkihlen,

bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst
Verbrennungsgefahr!

Reinigen Sie das Gerét und die Zubehdrteile am
besten sofort nach dem Abkihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder

aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberfldche beschadigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der

Spilmaschine!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem

Backofenspray, da sich Riickstdnde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch
ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spiilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen Sie
alles gut ab.

Reinigen Sie den Garraum und die Glastir mit
einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein
mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen Sie
mit einem mit klarem Wasser befeuchteten Tuch
nach. Trocknen Sie alles gut ab.

Reinigen Sie die Zange @, das Backblech @,
den Gitterrost @ und das Krimelblech @ in
warmem Spilwasser. Trocknen Sie alle Teile
nach der Reinigung gut ab.
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Aufbewahrung

M Sie kénnen das Netzkabel um die Abstandhalter
auf der Riickseite des Gerdtes wickeln und den
Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt und seine
Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien

und trockenen Ort auf.

Fehlerbehebung

funktioniert nicht.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Fehler Ursache Lésung
Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz | Stecken Sie den Netzstecker in
verbunden. eine Netzsteckdose.
Das Gerdt Benutzen Sie eine andere

Netzsteckdose.

Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die rote
Kontrollleuchte @
leuchtet, aber das
Gerdt heizt nicht.

Der Funktionsschalter @ steht auf [oFF).

Drehen Sie den Funktionsschalter @
auf die gewiinschte Funktion.

Die Garzeit der
Speisen erscheint

Die Glastir wurde sehr oft gedffnet, um den
Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastiir nicht &fter
als unbedingt notwendig.

Uberpriifen Sie die

sehr lang. Es ist eine falsche Temperatur eingestellt. )
Temperatureinstellungen.
Waihrend der Entnehmen SI? die Seelsen
Benutzuna fritt aus dem Gerét und fishren
vizung An den Heizstében befinden sich Sie den Garvorgang mit
Rauch- und - e | . , I
. Reinigungs- oder Lebensmittelriicksténde. gedffneter Glastir fort, bis die
Geruchsentwicklung )
auf Rauchentwicklung verschwunden

ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

42
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Entsorgung

Geriit entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Rédern zeigt an, dass dieses Gerdt
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses
Gerét am Ende seiner Nutzungszeit
nicht mit dem normalen Haushaltsmiill
entsorgen dirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhdfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben
missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das

Recht, das entsprechende Altgerét an lhren

Handler zuriickzugeben. Héndler von Elekiro- und
Elektronikgeréiten mit einer Verkaufsfléiche von
mindestens 400 qm sowie Lebensmittelhdndler mit
einer Verkaufsflache von mindestens 800 gqm, die
regelmdBig Elekiro- und Elektronikgeréte verkaufen,
sind auBerdem verpflichtet, bis zu drei Altgerdte
unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass ein
Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner
Abmessung gréfer sind als 25 cm. LIDL bietet Ihnen
Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an. Informieren Sie sich auch bei lhrem
Handler iber die Ricknahmeméglichkeiten vor Ort.
Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten
enthélt, sind Sie selbst fiir deren Léschung
verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

®  Weitere Mdglichkeiten zur Entsorgung
%A‘ des ausgedienten Produkts erfahren

Sie bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréglichen und entsorgungs-
% technischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.
Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte
&
a

Verpackungsmaterialien gemé&f den
arilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkis
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem

Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von

uns - nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos
repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb

der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich
kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und
gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht
verléingert. Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte
Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken
gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit
anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt

sich nicht auf Produktteile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleifBteile angesehen werden kénnen oder
fir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt
sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemé&f benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgeméfie Benutzung
des Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefilhrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen
in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens

zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 498266_2204
als Nachweis fiir den Kauf bereit.

H Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Rijck-
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oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
Ihnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

= IE Auf www.lidl-service.com kénnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und
Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 498266_2204 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 498266_2204|

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wisnschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fiir 6 Personen:
160 g Mehl
80 g Zucker
2 Teelsffel Backpulver
1 Ei

100 ml Milch
Saft und Schale einer unbehandelten 2 Zitrone

¢

L4

¢

¢

4 50 g geschmolzene Butter
¢

¢

4 1 Prise Salz

L4

fir verschiedene Varianten zusédtzlich Niisse,
Apfelstiicke oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Die geschmolzene Butter, den Zucker und das
Ei schaumig schlagen.

2) Die Milch, den Zitronensaft und die geriebene
Schale der Zitrone hinzugeben und verquirlen.

3) Alles mit dem Mehl, dem Backpulver und einer
Prise Salz zu einem glatten Teig verrihren.

4) Je nach Geschmack mit Nissen,
Schokoflocken oder Apfelstiicken mischen.

5) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech @ stellen.

6) Im vorgeheizten Backofen bei 220 °C mit
Ober- und Unterhitze etwa 25 Minuten auf der
mittleren Schiene backen.

Hawaiitoast

Zutaten fiir 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

¢ 1-2 Esslsffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
¢ Curry

Zubereitung:
1) Die Toastscheiben vortoasten.

2) AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

3) Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

4) Danach jeweils eine Scheibe Kése oben auf
die Ananas legen.

5) Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost @ legen
und im Grill- und Backautomaten auf der
oberen Schiene bei ca. 200 °C Oberhitze ca.
8 Minuten iberbacken.

Tiefgefrorene Mini-Pizza backen
Zubereitung:
1) Schieben Sie den Gitterrost @ in die obere

Schiene des Grill- und Backraums.

2) Legen Sie die tiefgefrorene Mini-Pizza ohne
Verpackung auf den Gitterrost @.

3) Backen Sie die Mini-Pizza bei Ober- und
Unterhitze ca. 20 Minuten.

4) Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebdck

Zutaten:

125 g Butter

125 g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1E

1 Eiweif3

250 g Mehl (Type 405)

1 Teelsffel Backpulver

S S 6 O > oo

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die
Zitronenschale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrléffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebéck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

7) Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen
bei 180 °C Ober- und Unterhitze, ca.

10 - 15 Minuten auf der oberen Schiene,
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.
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Brotchen
Zutaten:
4 300 g Mehl (oder Vollkornmehl)

4 gut 2 Teeloffel Backpulver

4 200 g Leinsamen

¢ 1E

4 500 g Quark

¢ 1 Teeldffel Salz

4 je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck...
Zubereitung:

1) Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
daraus formen.

2) Die Brotchen auf das mit Backpapier ausgelegte
Backblech @ legen.

3) Beica. 200 °C Oberhitze ungefihr 30 Minuten
auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Baiser
Zutaten:

4 1 Eiweif

4 Salz

¢ 45 g Zucker

Zubereitung:

1) Das gekiihlte Eiwei3 in eine fettfreie
Rihrschiissel geben. Es darf kein Eigelb damit
vermischt werden, sonst wird der Eischnee nicht
fest.

2) Das Eiweif3 auf langsamer Stufe anschlagen,
damit sich keine zu groBen Blasen im Eischnee
bilden.

3) Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

4) Die Halfte des Zuckers nach und nach
zufiigen, wenn der Eischnee anféingt fest zu
werden.

5) Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

6) Den restlichen Zucker zufiigen. Dadurch erhit
die Baisermasse die ndtige Festigkeit.
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7) Das Baiser in einen Spritzbeutel mit groBer
Sternentille fillen und mit wenig Abstand
Rosetten, Zungen oder sonstige Formen auf
das mit Backpapier belegte Backblech @
spritzen.

8) Den Girill- und Backautomaten auf ca. 120 °C
Ober- und Unterhitze vorheizen.

9) Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
120 °C Ober- und Unterhitze ca. 2 Stunden
backen lassen.

Buttercroutons

Zutaten:
4 2 Scheiben Toastbrot
¢ 1 EL Butter

Zubereitung:
1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wirfel.

2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in
einem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wirfel
gleichméBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.
170 °C Oberhitze auf der oberen Schiene.
Nach ca. 7 - 10 Minuten wenden Sie die
Toastbrot-Wiirfel und backen Sie diese weitere
7 -10 Minuten, bis die Toastbrot-Wiirfel
goldbraun sind.

Sie kdnnen auch Krduter- oder Knoblauchbutter
anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.

Hackfleisch-Baguettes
Zutaten:

4 2 Baguette-Brotchen

4 250 g Hackfleisch (halb und halb)
¢ 2 Tomaten

4 1 Zwiebel (gewiirfelt)

4 2 EL Tomatenmark

4 40 g geriebenen Parmesan

4 4 Scheiben Kése

4 Salz und Pfeffer

Zubereitung:

1) Schneiden Sie die Baguettes auf und héhlen
Sie sie aus.

2) Vermengen Sie das Gehackte, das
Tomatenmark, die Zwiebel, den Parmesan,
etwas Salz und etwas Pfeffer.

3) Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich
grof3en, méglichst flachen, Frikadellen und
legen Sie sie auf die Baguette-Hdlften.

4) Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

5) Verteilen Sie den Kase auf den Baguettes.

6) Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech @
und backen Sie sie bei ca. 225 °C im vor-
geheizten Backofen bei Ober- und Unterhitze
fir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kénnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.
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SILVERCREST’

Blumenkohl (Gberbacken)
Zutaten:

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehéufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

Salz, Pfeffer, Muskat

& & 6 O O o o

Zubereitung:

1) Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

2) Garen Sie den Blumenkohl mit den
Zitronenscheiben in kochendem Salzwasser fiir
8 - 10 Minuten, so dass der Blumenkohl
bissfest ist. Fangen Sie beim Abgieen ca.
150 ml des Kochwassers auf.

3) Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter stéindigem
Rihren ca. 1 Minute an.

4) Gief3en Sie unter stdndigem Rihren das
Kochwasser des Blumenkohls hinzu und
lassen Sie es ca. 2 Minuten kochen. Wird die
Mehlschwitze zu fest, geben Sie nach und nach
noch etwas Wasser hinzu, bis eine sémige
Konsistenz entsteht. Mit Zitronensaft, Salz,
Pfeffer und Muskat wiirzen.

5) Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und giefen Sie die
Sauce gleichméBig dariiber.

6) Streuen Sie den Kase und die Mandelstifte
dariber.

7) Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech @.

8) Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200 °C
im vorgeheizten Backofen bei Ober- und
Unterhitze fir ca. 20 Minuten auf der unteren
Schiene.
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Blétterteigtaschen mit Lachsfiillung

Zutaten:

¢ 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stiick)

4 1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

4 1 Pck. Frischkése (200 g)

¢ frischer Dill

4 Salz und Pfeffer

4 1 Eigelb

Zubereitung:

1) Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftauen.

2) Vermischen Sie den Frischkése mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3) Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4) Geben Sie die Hélfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und piirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5) Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6) Geben Sie den Lachs und den Dill zu der

Masse hinzu und vermischen Sie alles.

7) Geben Sie je einen Essloffel der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8) Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit
Eigelb.

9) Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Blatterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 220 °C Ober- und Unterhitze ca.

25 - 30 Minuten backen lassen. Der Blatterteig
sollte sich leicht braun farben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche @.
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