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Inledning

Information om den hér bruksanvisningen
Ett stort grattis till din nyinkdpta produkt.

Du har valt en produkt med hég kvalitet. Bruksanvisningen ingér som en del

av leveransen. Den innehéller viktig information om sékerhet, anvéindning och
&tervinning. L&s noga igenom alla anvéndar- och sékerhetsanvisningar innan
du bérjar anviéinda produkten. Anvénd endast produkten enligt beskrivningarna
och i de syften som anges hér. Lédmna &ver all dokumentation fillsammans med
produkten om du &verldter den fill ndgon annan person.

Féreskriven anvéndning
Den hdr produkten ska bara anvéndas fér att grilla livsmedel inomhus. All annan
eller utékad form av anvéndning strider mot féreskrifterna. Produkten ska inte
anvéndas yrkesméssigt eller industriellt.
Det finns inga méjligheter att stélla krav pé& ersétting fér skador som &r ett resultat
av felaktig anvéndning, felaktigt utférda reparationer, ofill&tna éndringar pa
produkten eller fér att reservdelar som inte &r godkénda anvénts. Allt ansvar
vilar p& anvéndaren.

Varningar

| den hér bruksanvisningen anvénds féljande varningar:

En varning pa den haér nivan innebér en akut farlig situation.

Om ingenting gérs fér att undvika situationen finns risk fér dédsolyckor och
svéra personskador.

> Félj anvisningarna i varningstexten fér att undvika dédsolyckor och svéra

personskador.
A VARNING
En varning pa den hér nivan innebér att en farlig situation kan
uppsta.

Om ingenting gérs fér att Gtgérda situationen kan resultatet bli personskador.

> F&lj anvisningarna i varningstexten fér att undvika personskador.

En varning pa den hér nivan innebér risk fér sakskador.
Om ingenting gérs fér att undvika situationen kan resultatet bli sakskador.

> F&lj anvisningarna i varningstexten fér att undvika sakskador.
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> Under Observera finns extra information som ska hjélpa dig att handskas
med produkten.

Sdkerhet

Det hér kapitlet innehéller viktig information fér séker hantering
av produkten.

Den hér produkten motsvarar géllande sékerhetsbestémmelser.
Om den anvénds pé fel satt kan den orsaka person- och sakskador.

Grundlaggande sdkerhetsanvisningar
Observera féljande anvisningar for séker hantering av produkten:

m Kontrollera om produkten har n&gra synliga skador innan du
anvander den. Om produkten &r skadad eller har fallit i golvet
far den inte anvéndas.

m L&t omedelbart en auktoriserad fackverkstad eller var kundt-
iéinst byta ut skadade kontakter och kablar fér att undvika
olyckor.

m Den har produkten far anvéndas av barn som &r minst 8 &r
och av personer med begrdnsad fysisk, sensorisk eller mental
fsrmaga eller bristande erfarenhet och/eller kunskap om de
hélls under uppsikt eller har instruerats i hur produkten anvénds
pa ett sdkert satt och inser vilka risker det innebar.

m Barn fér inte leka med produkten.

m Produkten fér inte rengdras eller servas av barn, sévida de
inte ar aldre én 8 &r och hélls under uppsikt.

m Barn under 8 &r ska héllas p& avsténd frén produkten och
anslutningskabeln.

m L&t endast en auktoriserad fackverkstad eller var kundtianst re-
parera produkten. Felaktigt utférda reparationer kan innebéra
en risk for anvéndaren. Dessutom upphér garantin att gélla.

SE 3
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m Endast en kundtjénst som auktoriserats av tillverkaren fér
utféra reparationer p& produkten under garantitiden, annars
gdller inte garantin fér ev. senare skador.

m Defekta delar f&r endast bytas ut mot reservdelar i original.
Det &r endast originaldelarna som uppfyller sakerhetskraven.

m Akta s@ att stromkabeln inte kommer i kontakt med heta stéllen
pd produkten. Anvand aldrig produkten i nérheten av 8ppna
légor, varmeplattor eller en varm spis.

m L&t produkten bli helt kall innan den rengérs! Risk fér brénns-

kador!

m Stall produkten s& ndra ett eluttag som majligt. Se till sé att det
gar snabbt att dra ut kontakten i nddsituationer och att ingen
kan snava &ver kabeln.

m Se till s& att produkten stér stadigt.

RISK FOR ELCHOCK!

~ Produkten far endast anslutas till ett godként och jordat elut-
tag. Né&tspdnningen maste dverensstdmma med angivelser-
na pd produktens typskylt.

» Ldmna omedelbart in anslutningsledningar resp. produkter
som inte fungerar som de ska till kundtjénst fér reparation
eller utbyte.

~ Utsétt inte produkten fér regn och anvénd den aldrig i fuktig
eller vat omgivning.

» Akta sd att stromkabeln eller kontakten inte blir vata eller
fuktiga nér du anvénder produkten.
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RISK FOR ELCHOCK!

» Doppa aldrig ner produkten i vatten eller andra vétskor! Det
finns risk for livsfarliga elchocker om kvarvarande vétska
hamnar pé& spanningsférande delar nésta géng produkten
anvands.

» Fatta bara tag i kontakten nér du ska dra ut den ur uttaget.
Dra inte i sjdlva kabeln och ta inte heller i den med véta
hander, det kan orsaka kortslutning och elchocker.

~ Stall varken produkten eller mébler o dyl pé anslutningska-
beln och akta s& att den inte klams fast nédgonstans.

» Du fér inte dppna produktens hélje och inte heller sjalv férsé-
ka reparera eller féréndra produkten. Om héljet har 6ppnats
eller om du gér férandringar pé produkten finns det risk fér
livstarliga elchocker. Dessutom upphér garantin att gélla.

» Skydda produkten fran vattendroppar och sténkvatten. Stéll
darfér inga vatskefyllda karl (t ex blomvaser) pé eller bred-
vid produkten.

» Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du tar pauser i arbetet,
ndr du anvént produkten klart samt innan den rengérs.

RISK FOR BRANNSKADOR!
& Akta! Het ytal

» Produktens utsida blir mycket het nér den anvands. Ta darfér
endast i produktens handtag.

SKGE 2000 C3 SE 5
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AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

» Anvand ingen extern timer eller separat fiarrkontroll fér att
styra produkten.

> Lémna aldrig produkten utan uppsikt nér den anvénds.

~ Forsakra dig om att produkten, kabeln och kontakten inte
kommer i kontakt med varmekdllor som spisplattor eller pp-
na lagor.

» Anvand inte grillkol eller liknande till den héar produkten!

» Skydda nonstickbeléggningen genom att inte anvénda négra
metallféremal som t ex knivar, gafflar osv. Om nonstickbelégg-
ningen skadats ska du inte anvénda produkten léngre.

» Anvénd endast produkten tillsammans med medféljande
originaltillbehar.

OBSERVERA

» Den som anvénder produkten behdver inte géra ndgonting
fér att andra mellan 50 och 60 Hz. Produkten anpassar

sig till bade 50 och 60 Hz.
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Komponenter
Bild A:
@ Stodfstter
@ Sakerhetslds
©® Oppnaknapp 180°
O R&d kontrollampa Power
@ Gron kontrollampa Ready
O Varmereglage
© Fettuppsamlingsskal
O Knapp RELEASE (undre vérmeplatta)
O Fettutlopp
@ Varmeplattor
® Knapp RELEASE (&vre varmeplatta)

Bild B:
® Rengdringsskrapa

Bild C:
® Stodfotsférlangare

Uppackning och anslutning
Sakerhetsanvisningar

/\ VARNING

Risk fér person- och sakskador nér produkten tas i bruk!
Observera féljande sdkerhetsanvisningar fér att undvika olyckor:
> Férpackningsmaterial &r inga leksaker. Det finns risk fr kvéivningsolyckor.

> Folj anvisningarna fér elekirisk anslutning av produkten f&r att undvika
sakskador.
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Leveransens innehall och transportinspektion

Produkten levereras med féljande delar som standard (se uppféllbar sida):

Kontaktgrill

® Fettuppsamlingsskal
® Rengdringsskrapa
[ ]

Bruksanvisning

OBSERVERA

> Kontrollera att leveransen &r komplett och inte har négra synliga skador.

> Om né&gonting fattas eller om leveransen skadats p& grund av bristféllig
férpackning eller i transporten ska du véinda dig fill vér Service Hotline
(se kapitel Service).

Uppackning
¢ Ta upp alla delar av produkten och bruksanvisningen ur férpackningen.

¢ Ta bort allt frpackningsmaterial, ev. plastfolie och klistermérken frén produkten.

Anvéandning och bruk

Det hér kapitlet innehdller viktig information fér anvéndning av produkten.

Fére férsta anvédndningen

1) Rengér alla delar enligt beskrivningen i kapitel Rengéring och skétsel for
att avlégsna eventuella rester frén fillverkningsprocessen.

2) Las igenom bruksanvisningen noga.

3) Placera produkten enligt séikerhetsanvisningarna.

4) Sétt pa produkten genom att flytta sdkerhetslaset @ fill lage a
5) Oppna produkten.

6) Torka av vérmeplattorna @ med en fuktig trasa.

7) Sténg produkten.

8) Anslut strémkabeln med kontakten till eft godként och jordat uttag med
den spdnning som anges i kapitel Tekniska data. Vérm upp produkten i
ca 5 minuter pd maximal temperatur genom att vrida vérmereglaget @

till MAX.
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OBSERVERA

> Férsta géngen produkten varms upp kan det ryka och lukta lite av rester
fran fillverkningsprocessen. Det &r fullstéindigt normalt och helt ofarligt.
Sérj for god ventilation, t ex genom att Sppna ett fénster.

9) Dra sedan ut kontakten ur uttaget och |&t produkten svalna.

10) Rengér produkten en géng till med en fuktig trasa.

Véarmereglage

Temperaturen stélls in med virmereglaget @.

— Temperaturomrdde 1:  Uppvérmningsldge/lég temperatur
— Temperaturomrdde 2:  Medelvarme (fér att t ex tillaga gronsaker)

— Temperaturomrade 3:  Hég temperatur (fér att t ex tillaga kétt)

MIN
Temperaturomréde 1
\ O

Temperaturomréde 3 Temperaturomréde 2

OBSERVERA

> Den gréna kontrollampan Ready @ lyser nér vérmereglaget @ stér pa
MIN pé lége i det frémre temperaturomradet 1. Nér du har stéllt vérme-
reglaget @ p& dnskad temperatur sléicks den gréna kontrollampan Ready
@ och ténds sedan igen nér 6nskad temperatur har uppnatts.

> Det kan hénda att den gréna kontrollampan Ready @ slécks igen dé& och
dé under tiden. Det betyder att produkten vérms upp igen eftersom tempe-
raturen sjunkit under det instéllda vérdet.

> Den réda kontrollampan Power @ lyser alltid nér produkten &r ansluten till
strommen.

SKGE 2000 C3 SE 9
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Anvéndning

1) Sténg locket med handtaget.
2) Skjut in fettuppsamlingsskélen @ i produkten.

3) Séttin kontakten i uttaget igen. Den réda kontrollampan Power @ lyser. Den
gréna kontrollampan Ready @ ténds nér vérmereglaget @ stér p& MIN.

4) Stéll in 8nskat lage med virmereglaget @. Den gréna kontrollampan Rea-
dy @ slocknar. Sé& snart produkten kommit upp i rétt temperatur
ténds den gréna kontrollampan Ready @ igen.

OBSERVERA
Grillen kan anvéndas pa 3 olika sétt:

— helt 8ppen, sé att bada vérmeplattorna @ kan anvéndas som en

bordsgrill.

— som kontaktgrill med rérlig vre vérmeplattan @, s& att t ex kétt eller
fisk grillas p& b&da sidorna.

— som panini-grill med den 6vre varmeplattan @ i l&st lége, s& aft
t ex baguetter grillas med évervérme.

OBSERVERA

> Fall ut stodfotsforléngarna @ om du ska grilla livsmedel som avger vétska
eller fett. Eftersom den undre vérmeplattan @ lutas en aning kan vétskan
|&ttare rinna mot fettutloppet @ och ner i fettuppsamlingsskélen @.

Kontaktgrill-lage

10

OBSERVERA

> For att fisk ska bli genomstekt och alla ev. bakterier o dyl. oskadliggéras
rekommenderas kontaktgrillsléget.

1) Oppna locket och lagg de livsmedel som ska grillas p& den undre vérme-
plattan @.

2) Sténg locket med handtaget.

3) Eftersom den évre vérmeplattan @ &r rérlig ligger den alltid parallellt mot
den undre virmeplattan @, &ven om man grillar tjockare livsmedel. P& s&
sétt far man alltid perfekt grillresultat.

4) Kontrollera férgen pé det du grillar efter en stund. Oppna dé locket med
handtaget.

SE SKGE 2000 C3
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B&ria med korta grilltider och &ka dem efterhand fills du kommit fram till den
rétta tillagningstiden. Du kan ocksé réitta dig efter uppgifterna i kapitel Tillag-
ningstabell.

5) Om du &r ndjd med resultatet kan du ta ut det du grillat.

Produkten kan skadas!

> Anvénd inga spetsiga eller vassa féremdl nér du tar ut det du har grillat.
De kan skada vérmeplattornas ) ytbeléggning!

6) Vrid varmereglaget @ till MIN och dra ut kontakten ur uttaget.

> Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du inte ska anvénda produkten.
Det réicker inte att bara sétta vérmereglaget @ pé& MIN!

Paninigrill-lége

1) Oppna locket och lagg de livsmedel som ska grillas p& den undre vérme-

plattan @.
2) Sténg den &vre varmeplattan @ och lés den i 8nskad hajd genom att féra
sakerhetslaset @ bakéat (lage MIN, I, 111, IV, V). Lyft vérmeplattan @ en

aning nér du justerar sékerhetsléset @. Ju langre sdkerhetslaset @ forflyttas
bakat, desto stérre blir avstdndet mellan vérmeplattorna @.

3) Kontrollera férgen p& det du grillar efter en stund. Oppna d& locket med
handtaget.

B&rija med korta grilltider och &ka dem efterhand tills du kommit fram till den
rétta tillagningstiden. Du kan ocksé réitta dig efter uppgifterna i kapitel Tillag-
ningstabell.

4) Om du &r ndjd med resultatet kan du ta ut det du grillat.

SKGE 2000 C3 SE 11
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Produkten kan skadas!

> Anvénd inga spetsiga eller vassa féremél nér du tar ut det du har grillat.
De kan skada vérmeplattornas @ ytbeléggning!

5) Vrid vérmereglaget @ till MIN och dra ut kontakten ur uttaget.

> Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du inte ska anvénda produkten.
Det réicker inte att bara sétta véirmereglaget @ pa MIN!

Bordsgrill-ldge
1) Fall ut de bada stodfstterna @ (bild 1).

2) Tryck p& 6ppna-knappen 180° @ (bild 1) och 8ppna locket s& mycket, att
bé&da vérmeplattorna O kan anvéindas som bordsgrill.

©

Bild 1

12 SE SKGE 2000 C3
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3) Varmeplattorna (O ligger nu intill varandra och kan anvéndas som bords-

grill (bild 2).

©

081 [ 7

Bild 2
4) Lé&gg de livsmedel som ska grillas p& vérmeplattorna @.

5) Vénd det som ska grillas d& och dé och ta bort det fréin vérmeplattorna @
nar det ér fardiggrillat.

Produkten kan skadas!

> Anvénd inga spetsiga eller vassa féremél nér du véinder/ tar ut det du har
grillat. De kan skada vérmeplattornas @ ytbeléggning!

6) Vrid vérmereglaget @ fill MIN och dra ut kontakten ur uttaget.

> Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du inte ska anvénda produkten.
Det réicker inte att bara sétta véirmereglaget @ pé MIN!

Tillagningstabell

| fsljande tabell finns exempel p& hur olika ingredienser ska grillas. Anpassa uppgifterna efter
receptet och din personliga smak. Framfér allt livsmedlets beskaffenhet, t.ex. storlek, tjiocklek
eller kvalitet paverkar tillagningstiden. Téink ocksé pd att det du grillar méste véindas emellanét
om produkten stér pd laget ,bordsgrill” och att grilltiden dérfér blir Iéngre.

SKGE 2000 C3 SE 13
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VARMEINSTAL-

LIVSMEDEL LNING LAGE TILLAGNINGSTID
Kattbullar 3 Kontaktgrill 10-15 min
Sidflask MAX Bordsgrill 2 x 3-4 min
Flaskkarré i skivor MAX Bordsgrill 2 x 13-16 min
Laxfiléer 3 Kontaktgrill 8-10 min
Tonfiskkotletter 3 Kontaktgrill 6-8 min
r(ﬂ%;i[liloo(::ieagrénsqker 2 Bordsgrill 2 x 3-6 min
Varma ostsmérgésar MAX Kontaktgrill 3-4 min
Ostgratinerade baguetter 3 Paninigrill 4-8 min

Tips och knep

14

SE

Du kan férkorta grilltiden och géra kéttet mérare genom att marinera kttet
innan du grillar. Som bas kan du t ex anvénda graddfil, rédvin, vindger, fet
mjélk eller farsk saft frén papaya eller ananas. Smaka av med &rter och
kryddor. Anvénd inte salt, eftersom det drar ut vatten ur kéttet och gér sé att
det blir hart. Se till s& att marinaden tdcker kttet och téick dessutom dver
skdlen. Bast resultat f&r du om du l&ter det std dver natten.

Man méste inte bara grilla k&tt, &ven fisk gér bra att grilla. Till grillad fisk
rekommenderar vi kontaktgrillsléget. Nér locket &r sténgt grillas bitarna
pé bada sidor samtidigt.

Véarmeplattorna @ har en nonstickbeléggning och behdver dérfér inte smor-
jas. Om du &ndd vill anvéinda lite fett méste det vara ett matfett eller en olja
som |&mpar sig for stekning, t ex rapsolja.

Om du &r osdker p& om det grillade &r helt fardigt kan du anvéinda en
vanlig stektermometer.
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Rengéring och skétsel

Sdkerhetsanvisningar

A VARNING! LIVSFARLIG ELEKTRISK STROM!

Risk fér personskador nér produkten rengérs!
Observera féljande sakerhetsanvisningar fér att undvika olyckor:

> Dra ur kontakten och vénta tills produkten &r helt kall innan den rengérs.
Risk fér personskador!

> Rengdr aldrig produkten under rinnande vatten och doppa aldrig ner
den i vatten. D& kan produkten totalférstéras!

Produkten kan skadas!

> Forsdkra dig om att det inte kan komma in fukt i produkten nér den rengérs,
annars kan den bli totalt férstérd.

> Anvénd inga aggressiva, slipande eller kemiska medel fér att rengéra
produktens yta. Anvénd inte heller ndgra spetsiga eller vassa féremdl.

B Dra rengéringsskrapan @ Sver vérmeplattorna @ nér vérmeplattorna @
svalnat s& att fett och rester samlas ihop och fér ner dem i fettuppsamlings-

skalen @.

B Torka av vérmeplattorna @ med en fuktig trasa. Anvénd inga aggressiva
rengéringsmedel, grova rengéringssvampar eller spetsiga féremél vid rengé-
ringen. D& kan nonstickbeléggningen skadas.

Om smutsen &r svér att f& bort eller rester har bréint fast kan véirmeplattorna @
tas bort:

— Oppna produkten.

— Tryck p& knappen RELEASE @ och lyft samtidigt av den undre vérme-
plattan @.
— Haill fast den &vre vérmeplattan @ s& att den inte ramlar ner och
tryck p& knappen RELEASE @. Den évre vérmeplattan ) lossnar frén
produkten.
Rengdr de borttagna varmeplattorna @ i varmt vatten och lite diskmedel. Vérme-
plattorna @ kan léggas ner i diskvattnet fér att [6sa upp rester som sitter mycket
hart. Sklj sedan vérmeplattorna @ noga i rent vatten fér att f& bort alla rester
av diskmedlet. Torka allt noga. Varmeplattorna {@ méste vara helt torra innan de
séts tillbaka i produkten!

SE 15
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@ Vi rekommenderar att vérmeplattorna @ rengérs for hand enligt

beskrivningen, vilket &r mera skonsamt. Men vérmeplattorna @ kan
dven diskas i maskin.

Fér att sétta tillbaka vérmeplattan @ igen sétts vérmeplattan ) fast p& basplattan
genom att l&ta de bada dppningarna intill fettutloppet @ gripa tag i hakarna pé
basplattan. Tryck sedan vérmeplattans ) frémre del nedét sé att det hérs att den
l8ser fast.

Gér likadant med den andra vérmeplattan .

B Rengdr produkten utvéndigt genom att torka av den med en trasa som fuktats
med vatten och diskmedel. Torka bort rester av diskmedlet med en trasa som
fuktats med rent vatten.

Torka alla delar noga innan du anvénder produkten igen.

B Torka av rengéringsskrapan @ med en fuktig trasa. Om rester &r svéra att
f& bort kan du tillsgtta lite milt diskmedel pa trasan eller skélia den i varmt
vatten och diskmedel.

OBSERVERA
@ For att rengdra skrapan @ pé ett skonsamt séitt rekommenderar vi

att du diskar den f&r hand enligt beskrivningen. Rengéringsskrapan @
kan dock &ven diskas i maskin.

B Diska den tomma fettuppsamlingsskélen @ i varmt vatten med diskmedel.
Skalj bort rester av diskmedel med rent vatten och torka ordentligt.

OBSERVERA

@ For att rengdra fettuppsamlingsskalen @ pé ett skonsamt sétt

rekommenderar vi att du diskar den fér hand enligt beskrivningen.
Fettuppsamlingsskélen @ kan dock éven diskas i maskin.

Forvaring
Férvara den rengjorda produkten pé ett och torrt stélle.

Spéirra produkten genom att flytta sékerhetslaset @ fill lige f@-
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Recept

OBSERVERA

Beroende pé ingrediensernas egenskaper kan temperaturinstéliningarna och
tiden som anges i recepten varieral

Kontaktgrill-lage

Mexikansk burgare

900 g nétférs

6 msk barbecuesés

6 msk finhackad 18k

3 msk hemmagjord eller képt salsa

1/2 tsk chilipulver

4 stora hamburgerbréd
1) Blanda kéttférs, 16k, salsa, chilipulver och barbecuesés i en stor skél.
2) Forma kéttférsen fill fyra lika stora, knappt 2 cm fiocka hamburgare.
3) Varm upp produkten (temperaturomréde 3/Max).

4) Grilla hamburgarna 8 - 10 minuter pé kontakigrilH&get. Servera hambur-
garna i hamburgerbréden tillsammans med tillbehér och &nskade kryddor.

Rumpstek med salladslék i kryddsas
500 g mager rumpstek (i bitar pa 125 g)
120 g margarin
1 tsk worcestershiresés
1 finhackad vitlsksklyfta
4 msk finhackad persilja
4 finhackade salladslékar

1) Blanda margarin och worcestershiresds i en liten bunke och tillsétt vitidk,
persilia och salladslsk.

2) Varm upp produkten (vérmelége Max).
3) Grilla rumpsteken 3 minuter p& vérmelédge Max.

4) Gnid in rumpsteken med salladsldksasen och grilla ytterligare 4 minuter i
barjan av temperaturomréde 2.

SKGE 2000 C3 SE 17
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Tonfisk med apelsinskivor
(4 personer)
4 farska tonfiskfiléer (170 g varderal)
1 apelsin
1 msk finhackad persilja

salt

peppar

1) Skala apelsinen och skér den i ca 5 mm tjocka skivor.
2) Varm upp produkten (temperaturomréde 3).

3) Lagg tonfiskfiléerna pa den upphettade grillen, stré ver persiljan och kryd-
da med salt och peppar.

4) Placera apelsinskivorna pd tonfiskfiléerna och grilla alltlsammans
ca 6 - 8 minuter.

5) Ta bort de grillade apelsinskivorna innan serveringen.

Paninigrill-lage

Panini med spenat och ost
250 g bladspenat
1 I8k
1 vitldksklyfta
1 msk olja
2 tsk citronsaft
1 nypa salt (och peppar)
4 skivor rostbréd/vitt brod
40 g kryddsmér
75 g mozzarella

20 g pinjendtter
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1) Rensa och skslj bladspenaten.

2) Skala I6ken och vitlsksklyftan, hacka dem fint och l&t dem stekas glansiga i
het olja. Tillsétt spenaten. Smaka av med citronsaft, salt och peppar.

3) Bred kryddsméret pd broden.
4) Skér mozzarellan i skivor.

5) Férdela mozzarellan och den avrunna spenaten pé 2 brédskivor och stré
Sver pinjendtterna.

6) Tack paninin med ytterligare en skiva bréd.

7) Placera paninin férsiktigt i paninigrillen som férvérmts pé temperaturomréde

3/Max.

8) Stéll in dnskat avstand fér den dvre varmeplattan ) med sékerhetsléset @
och stéing locket.

9) Vanta tills paninin fér en gyllenbrun férg. Ta ut paninin ur paninigrillen.

Panini med kycklingfilé
400 g kycklingfilé
20 g smér
peppar, salt, paprikapulver
120 g bacon, strimlad
6 skivor rostbrod/vitt bréd
3 msk salladsdressing (yoghurt)
30 g isbergssallad
2 tomater
1 avocado
1 tsk citronsaft

50 g slanggurka

1) Skélj kycklingfiléerna snabbt under rinnande vatten och torka av dem med
hushéllspapper. Grilla snabbt i kontaktléiget som férvérmts pé vérmeldge

MAX.

2) Sank vérmen till bérjan av temperaturomrdde 3 och stek kycklingfiléerna
fardigt, ca 10 minuter. Efterdt kryddas kycklingen med salt, peppar och
paprikapulver och laggs &t sidan.

3) Stek baconstrimlorna knapriga i en stekpanna.

4) Férdela yoghurtdressingen pa 3 rostbréd/ljusa brédskivor, lagg pé
isbergssallad, skiva och krydda tomaterna och légg pé& dem.
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5) Skér kycklingbréstfiléerna pé léngden och lagg dem ovanpé tomaterna.
6) Lagg baconskivorna ovanpé kycklingfiléerna.

7) Dela avocadon pa léngden och ta bort kérnan. Skala avocadon och skér
den i skivor. Droppa citronsaft p& avocadon sé att den inte blir brun. Légg
skivorna p& paninin.

8) Skar gurkan i skivor och légg dem pé& avocadoskivorna.
9) Téck paninin med ytterligare en skiva bréd.
10) Placera paninin férsiktigt pé véirmeplattan @.

11) Stéll in 6nskat avsténd fér den 6vre varmeplattan @ med sdkerhetsl&set @
och sténg locket.

12) Ta forsiktigt ut paninin frén paninigrillen nér den fétt en gyllenbrun farg.

Senapsbaguette

20

1 baguette

1 vitloksklyfta

50 g inlagd senapsgurka

40 g pecorino (lagrad férost)
1 msk stark senap

2 msk s&t senap

50 g smér

2 msk hackad gréslok

salt, peppar

1) Skér sneda hack i baguetten med ca 2 - 3 cm mellanrum. Akta s att du
inte skdr helt igenom.

2) Skala och krossa vitlsksklyftan, skér senapsgurkan i smé térningar och riv
pecorinon.

3) Blanda den starka och séta senapen med det mjuka sméret, vitldken, gurk-
térningarna, pecorinon och grésléken. Smaka av med salt och peppar.

4) Fyll baguettesnitten med senapssmdret och rulla in baguetten i aluminium-
folie.

5) L&gg baguetten pd vérmeplattan { som férvérmts p& temperaturomrade

3/Max.

6) Stéllin dnskat avstdnd fér den dvre varmeplattan @ med sdkerhetsl&set @
och stdng locket.

7) Baguetten ska bli gyllenbrun.
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Bordsgrill-lage

Kyckling/Kalkonbrastfiléer
200 g kyckling/kalkonbrostfilé

en aning mjél

1)

2)
3)

Hall lite matolja pé& vérmeplattan @ och vérm upp produkten p& tempera-
turomréde 3.

Skér 200 g kyckling/kalkonbréstfilé i skivor och véind dem i lite mjsl.

Grilla dem ca 4 minuter pé& ena sida, vénd, salta en aning och grilla ca
4 minuter p& den andra sidan.

Grillade gronsaker

2 paprikor

1 zucchini

1 aubergine

olivolja

salt

peppar
provencalska kryddor (kryddblandning)

1)

2)
3)
4)

5)

Skoélj grénsakerna noga. Halvera paprikorna, kérna ur dem och skér dem i
strimlor. Halvera auberginen och zucchinin pd ldngden och skér dem sedan
i ca 0,5 cm stora bitar.

Pensla gréonsakerna med olivolja.
Vérm upp produkten (temperaturomréde 2).

Lagg gronsakerna p& den férvéirmda vérmeplattan @ och grilla grénsaker-
na 8 - 10 minuter p& bada sidor till de fatt en ljusbrun farg.

Krydda grénsakerna med salt, peppar och provencalska kryddor efter smak.
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Skaldjur med kokos och curry

100 g réd currypasta
50 ml kokosmislk
400 g skaldjur (krabba eller rdkor)

200 g sockerdrtor

2 paprikor
2 18kar
2 vitlsksklyftor

salt och peppar

aluminiumfolie

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

Blanda currypasta och kokosmijslk.

Skolj skaldjur, sockerértor och paprikor.

Skala 18k och vitlsksklyftor.

Skar 18k, vitlsksklyftor och paprika i mindre bitar.

Férdela skaldjur och grénsaker pé& 4 bitar aluminiumfolie. Bitarna av
aluminiumfolie méste vara s& stora att ingredienserna kan fé plats i dem och
sedan kan vecklas ihop till smé& paket. Héll currysasen éver ingredienserna
och krydda till sist med salt och peppar.

Férslut paketen noga sé att ingen vétska kan trénga ut.
Vérm upp produkten i slutet av temperaturomréde 2.

Lagg de fyllda paketen pé& den férvéirmda vérmeplattan @ och grilla dem
ca 15 minuter pé var sida.

Grillade majskolvar

2 kolvar sockermais
100 g kryddsmér

vitlokssalt

salt

peppar

aluminiumfolie

1)
2)
3)
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4) Llagg paketet p& vérmeplattan .
5) Vénd efter 15 minuter och grilla majskolvarna ytterligare 15 minuter.

6) Krydda majskolvarna med vitlékssalt och peppar.

Kassering

Symbolen intill med en 8verkorsad soptunna pé hjul betyder att den hér
produkten omfattas av direktiv 2012/19/EU. Direktivet foreskriver att den hér
produkten inte fér sléingas bland de vanliga hushéllssoporna nér den ér uttjént,
utan méste l&dmnas in till speciella insamlingsstéllen, étervinningsanlédggningar
eller &tervinningsféretag.

Det kostar ingenting att lédmna in produkten till atervinning. Tank
pa miljén och kassera/atervinn produkten pa ratt sétt.

Om din utfjéinta produkt innehdller personliga data ansvara du sjélv fér att ta
bort dem innan du l&mnar in produkten fér &tervinning eller kassering.

Fréga din kommun eller stadsdelsférvalining om méjligheterna att kassera/
&tervinna den uttjénta produkten.

Férpackningsmaterialet har valts med tanke p& milign och de tekniska férutséitt-
ningarna fér avfallshantering och kan darfér &tervinnas. Kassera férpacknings-
material som inte behévs langre enligt géllande lokala bestémmelser.

Tank pé milidn nér du kasserar férpackningen. Observera mérkningen pé de
olika férpackningsmaterialen s& att de kan kéllsorteras och ev. kasseras separat.
Férpackningsmaterialen &r mérkta med férkortningar (a) och siffror (b) som har
fsliande betydelse:

1-7: plast, 20-22: papper och kartong, 80-98: komposit.

Tekniska data

Spanningsférsérining 220 - 240V ~ (véxelstrdm), 50/60 Hz
Effektférbrukning 2000 W
Q'P Alla delar av produkten som kommer i kontakt
med livsmedel &r godkénda fér livsmedel.
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Garanti fran Kompernass Handels GmbH

Kéra kund

F&ér den hér produkten I&mnar vi 3 &rs garanti fréin och med inkdpsdatum. Om det
skulle vara nagot fel p& produkten finns en lagstadgad reklamationsrétt fréin
aterférsaljaren. Dina lagstadgade réttigheter begrénsas inte av den garanti som
beskrivs i féljande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med inképsdatumet. Ta vél vara pé kassakvittot.
Kassakvittot &r ditt képbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstar p& produkten inom tre ar frén
inképsdatumet reparerar vi, byter ut den gratis, eller erséttar kdpesumman
beroende p& vad vi anser lampligast. En férutsétining fér att utnyttja garantin
&r att den defekta produkten och képbeviset (kassakvittot) uppvisas inom den
tredriga garantitiden tillsammans med en kort beskrivning av felet och nér det
uppstod.

Om felet téicks av vér garanti kommer du att f& tillbaka en reparerad eller en ny
produkt. Garantitiden bérjar inte om fréin bérjan fér en reparerad eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad ersattningsrdétt

Garantitiden férléngs inte for att man utnyttjat garantin. Det géller &ven fér utbytta
och reparerade delar. Eventuella skador och brister som existerar redan vid képet
méste rapporteras s& snart produkten packats upp. Nér garantitiden &r slut mdste
man sjélv betala fr eventuella reparationer.

Garantins omfattning

24

Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga kvalitetskriterier och testats
noga fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikationsfel. Garantin técker inte delar
av produkten som utsétts fér normalt slitage och darfér betraktas som férslitnings-
delar och inte heller skador p& émtéliga delar som t ex knappar, batterier eller
delar av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten skadas eller anvéinds och servas pé fel
saft. Alla anvisningar i bruksanvisningen méste féljas exakt for aft produkten ska
kunna anvéndas pd rétt sétt. Produkten f&r aldrig anvéindas i andra syften eller
hanteras pé& ett sétt som man avrader fran eller varnar fér i bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska inte anvéndas yrkesméssigt.
Garantin géller inte vid missbruk och felaktig behandling, anvéndande av vald
och vid ingrepp som inte gjorts av var aukforiserade servicefilial.
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Behandling av garantiGrenden

Fér att snabbt kunna behandla ditt Grende ber vi dig félja nedanstéende
anvisningar:

B Ho alltid kassakvittot och artikelnumret (IAN) 498242_2204 i beredskap
vid alla férfrégningar.

B Artikelnumret finns p& typskylten pé produkten, en gravyr p& produkten,
p& bruksanvisningens titelblad (nere fill vénster) eller p& klistermérket p&
produktens bak- eller undersida.

B Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig att férst kontakta den service-
avdelning som anges nedan pa telefon eller med e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan tillsammans med k&pbeviset
(kassakvittot) och en beskrivning av felet samt nér det uppstod skickas in
portofritt ill den angivna serviceadressen.

E&2'E | Denna och ménga andra handbécker, produkifilmer och installationsmjukva-
# | rorkan laddas ned pd www.lidkservice.com.

Med den hér QR-koden kommer du direkt fill Lidls servicesida
e | (www.lidlservice.com) dér du kan 8ppna bruksanvisningen genom att skriva

in artikelnumret (IAN) 498242_2204.

Service

@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739

E-Mail: kompernass@lidl.se

@ Service Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[1AN 498242_2204 |

Importor

Observera att féljande adress inte &r ndgon serviceadress. Kontakta férst det
servicestdlle som anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.komperncss.com
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Wstep

Informacije o niniejszej instrukcji obstugi
Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokq jakoscig. Instrukcja obstugi jest cze-
4ciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczen-
stwa, uzytkowania i utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi informacjami dotyczqgcymi obstugi i bezpieczehstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé wytqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem

oraz w podanym zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia
osobie trzeciej nalezy dotqczy¢ réwniez catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie do grillowania produktéw

spozywczych wewngtrz pomieszczen. Inny sposéb uzycia lub uzycie wykracza-
jace poza powyzszy zakres uznaije sig za niezgodne z przeznaczeniem. Urzg-
dzenie nie jest przeznaczone do zastosowan komercyjnych ani przemystowych.

Roszczenia wszelkiego rodzaju w zwigzku ze szkodami powstatymi wskutek
uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefachowych
napraw, zmianami wprowadzonymi bez zezwolenia lub wskutek zastosowania
niedopuszczonych czeéci zamiennych sq wykluczone. Wszelkie ryzyko ponosi
wylqcznie uzytkownik.

Ostrzezenia

W niniejszej instrukeiji obstugi uzyto nastepujacych ostrzezen:

Ostrzezenie o takim stopniu zagrozenia informuje o grozqcej
niebezpiecznej sytuacii.

Nieuniknigcie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzi¢ do $mierci lub
powstania cigzkich obrazen.

> Nalezy przestrzegaé zalecen zawartych w tym ostrzezeniu, aby unikngé
niebezpieczenstwa $mierci lub ciezkich obrazen ciata.
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2\ OSTRZEZENIE

Informacja o tym stopnia zagrozenia oznacza mozliwgq sytuacje
niebezpieczna.

Nieunikniecie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié¢ do powstania
obrazer.

> Nalezy przestrzegad instrukeji zawartych w niniejszej wskazéwee ostrze-
gawczej, by unikngé obrazer u oséb.

Ostrzezenie o tym stopniu zagrozenia oznacza mozliwos¢
powstania szkody materialnej.

Nieunikniecie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzi¢ do powstania szkéd
materialnych.

> Aby unikngé szkéd materialnych, nalezy przestrzegaé zalece zawartych
w tym ostrzezeniu.

> Wskazéwka oznacza dodatkowe informacie, utatwiajqgce korzystanie z
urzqdzenia.

Bezpieczenstwo

W tym rozdziale zawarto wazne wskazéwki, dotyczqgce bez-
piecznej obstugi urzqdzenia.

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z odpowiednimi przepisami
bezpieczenstwa. Mimo to, nieprawidtowe uzycie moze spowodo-
waé obrazenia u ludzi i szkody materialne.

Podstawowe wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa

Aby zapewnié bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia, przestrze-
gaj nastepujgcych wskazéwek bezpieczenstwa:

m Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzié, czy
urzqdzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie wolno urucho-
miaé urzqdzenia, gdy jest uszkodzone lub spadto na ziemie.

m Naprawe uszkodzonego wiyku lub kabla sieciowego zleé
niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliicie lub serwisowi,
aby unikngé wszelkich zagrozen.
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m To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce
odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, wytqgcznie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzy-
wania urzgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozer.

m Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

m Czyszczenia ani konserwacii nie mogq wykonywaé dzieci,
chyba ze ukonczyly one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

m Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymad z dala od urza-
dzenia i kabla zasilajgcego.

m Naprawy urzqdzenia zlecaé wytqcznie w autoryzowanych
punktach serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawi-
dtowo wykonane naprawy mogq powodowaé zagrozenia dla
uzytkownika. Powodujq one tez utrate gwaranciji.

m W okresie gwarancyjnym naprawy urzqgdzenia nalezy zlecad
wylqcznie w autoryzowanych punktach serwisowych. Wykony-
wanie napraw poza sieciq serwisowq powoduje utrate praw
gwarancyijnych.

m Uszkodzone elementy wymienia¢ zawsze na oryginalne czeéci
zamienne. Tylko te czesci gwarantujg odpowiednie bezpieczen-
stwo uzytkowania urzqdzenia.

m Chron kabel sieciowy przed zetknigciem z gorgcymi elementami
urzqdzenia. Nigdy nie uzywaj urzqdzenia w poblizu otwar-
tych ptomieni, ptyty grzewczej lub piekarnika.

m Przed przystgpieniem do czyszczenia po korzystaniu z
urzqdzenia odczekaj do jego catkowitego ostygniecial
Niebezpieczenstwo poparzenial

m Postaw urzqdzenie jok najblizej gniazda sieciowego. Pamietaq,
by wtyk byt fatwo dostepny w celu wyjecia go z gniazda w
przypadku zagrozenia, a takze by kabel sieciowy nie byt
przyczyng potkniecia.

m Ustaw urzgdzenie na stabilnym podtozu.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Podtqczaj urzadzenie tylko i wytqcznie do prawidtowo zain-
stalowanego i uziemionego gniazda zasilania. Napigcie w
sieci elektrycznej musi by¢ zgodne z danymi podanymi na
tabliczce znamionowej urzgdzenia.

» Urzqdzenia, ktére ulegly uszkodzeniu lub nie dziatajg
prawidtowo, nalezy oddaé natychmiast do przeglgdu lub
naprawy w serwisie.

» Urzqdzenia nie wolno wystawiaé na dziatanie deszczu ani
uzywaé go w wilgotnym, ani tez mokrym $rodowisku.

» Uwazaj, aby podczas uzywania urzqdzenia kabel sieciowy
byt zawsze suchy.

» Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani w
innych cieczach. Przedostanie sie cieczy na czesci prze-
wodzgce prad podczas pracy urzqgdzenia powoduije po-
wstanie zagrozenia dla zycia na skutek porazenia prgdem
elektrycznym.

» Chwytaj przewdd sieciowy zawsze za wtyk. Nigdy nie
ciggnij za przewdd i nigdy nie chwytaj przewodu mokrymi
rekoma, gdyz moze to spowodowad zwarcie lub porazenie
pradem elektrycznym.

» Nie ustawiaj urzqdzenia lub mebli albo innych przedmiotéw
na przewodzie sieciowym i dopilnuj, by sie nie zakleszczyt.

» Nie wolno otwieraé obudowy urzqdzenia ani go naprawiad
lub modyfikowaé. Przy otwartej obudowie lub samowolnych
przerdbkach istnieje zagrozenie dla zycia na skutek poraze-
nia prgdem elektrycznym, a gwarancja wygasa.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie nalezy chronié przed kroplami i rozpryskami
wody. Na urzgdzeniu lub obok niego nie nalezy stawiad
naczyh wypetnionych wodg, np. wazonéw.

» Przy kazdej przerwie w uzytkowaniu oraz po zakonczeniu
pracy i przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjmowad wiyk
kabla zasilajgcego z gniazda.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

& Uwaga! Gorgca powierzchnial

» Powierzchnia urzgdzenia w czasie pracy nagrzewa sie do
wysokiej temperatury. Dlatego nalezy dotykad tylko uchwytéw
urzqdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

» Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych
zewnetrznych zegardw sterujgcych ani innego systemu
zdalnego sterowania.

~ W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez
nadzoru.

~ Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk sieciowy
nie stykajq sie z gorgcymi zrédtami, takimi jak gorgce plyty
grzejne lub nieostoniety ptomien.

» Do urzqdzenia nie mozna wrzucaé wegla ani zadnych
innych, podobnych materiatéw palnych!

» Chron powtoke przeciwdziatajgcq przywieraniu, unikajgc
stosowania metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw
itp. W przypadku uszkodzenia powloki przeciwdziatajgce;j
przywieraniu, urzgdzenie nie powinno by¢ juz uzywane.

» Urzqdzenie nalezy uzywaé tylko z dostarczonym oryginal-
nym osprzetem.
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WSKAZOWKA

» Przetqczanie produktu pomiedzy 50 a 60 Hz nie wymaga
zadnych dziatar ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuje
sie zaréwno do czestotliwoséci 50 Hz, jak i 60 Hz.

Elementy obstugowe
Rysunek A:

960000000 0OS

Nézki

Zamek bezpieczenstwa

Przycisk odryglowania 180°

Czerwona kontrolka ,Power”

Zielona kontrolka ,Ready”

Regulator mocy grzania

Pojemnik na ttuszcz

Przycisk RELEASE (dolna ptyta grzewcza)
Odptyw ttuszczu

Plyty grzewcze

Przycisk RELEASE (gérna plyta grzewcza)

Rysunek B:

®

Skrobak do czyszczenia

Rysunek C:

®

Podwyzszenia podstawy

Wypakowanie i podtaczenie

Wskazéwki bezpieczenstwa

/\ OSTRZEZENIE

Przy uruchamianiu urzgdzenia moze dojs¢ do obrazen oséb i
powstania szkéd materialnych!
Przestrzegaj nastgpujqgcych wskazéwek bezpieczeristwa, by unikngé zagrozen:

> Elementéw opakowania nie udostepniaé dzieciom do zabawy. Istieje niebez-
pieczenistwo uduszenia.

> Przestrzegaj wskazéwek w sprawie podtqgczenia elekirycznego urzqdze-
nia, by unikngé szkéd rzeczowych.

PL 33



SILVERCREST'

Zakres dostawy i przeglad po rozpakowaniu

Urzqdzenie dostarczone jest standardowo z nastepujgcymi elementami
(patrz odchylana oktadka):

Grill kontaktowy

® Pojemnik na fuszcz

® Skrobak do czyszczenia
[ ]

Instrukcja obstugi

> Urzqdzenie nalezy sprawdzi¢ pod kgtem kompletnosci dostawy i wystepo-
wania widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy, bqdz wystgpienia uszkodzen wskutek
wadliwego opakowania lub transportu nalezy skontaktowa sie z infolinig
serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Rozpakowanie
¢ Wyjmij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcjg obstugi.

¢ Usun wszelkie opakowania oraz folie i naklejki.

Obstuga i eksploatacja

W niniejszym rozdziale podano wazne wskazéwki dotyczgce obstugi i uzytko-
wania urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem

1) Oczyéé wszystkie elementy osprzetu, jak opisano w rozdziale ,Czyszczenie i
pielegnacja”, by usungé mozliwe pozostatoici poprodukcyine.

2) Nalezy doktadnie zapoznaé sie z niniejszq instrukcjqg obstugi.

3) Ustaw urzqdzenie zgodnie ze wskazéwkami bezpieczenstwa.

4) Odrygluj urzqdzenie, ustawiajqc przetqcznik @ w potozenie a
5) Otwédrz urzgdzenie.

6) Wytrzyj plytki grzewcze ) wilgotng szmatkq.

7) Zamknij urzqdzenie.

8) WIi6z wtyk kabla zasilajgcego do poprawnie zamontowanego i uziemio-
nego gniazda, ktére dostarcza napiecia podanego w rozdziale ,Dane
techniczne”. Odczekaj ok. 5 minut na rozgrzanie sie urzqdzenia przy
temperaturze ustawionej na maksimum. W tym celu obré¢ regulator mocy

grzania @ do pozycji MAX.
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> Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze towarzyszyé zapach spaleni-
zny i dym wywotany wypalaniem sie pozostatosci $rodkéw zastosowanych
podczas produkgiji. Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi jakie-
gokolwiek zagrozenia. Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej wentylacii
W pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie okna.

9) Po nagrzaniu sig urzgdzenia wyjmij wiyk sieciowy z gniazda i poczekaij, az
urzgdzenie ostygnie.

10) Oczy$¢ urzgdzenie ponownie wilgotng $ciereczkg.

Regulator mocy grzania
Ustaw temperature na regulatorze mocy grzania @.
— Zakres mocy grzania 1:  zakres nagrzewania / niska temperatura
— Zakres mocy grzania 2: $rednia temperatura (np. duszenie warzyw)

— Zakres mocy grzania 3: wysoka temperatura (np. pieczenie migsa)

MIN

Zakres mocy grzania 1

M

AX
Zakres mocy grzq& Jres mocy grzania 2

> Zielona kontrolka ,Ready” @ swieci sie, gdy regulator mocy grzania @
znajduje sig w potozeniu MIN, a w przedniej czesci stopni mocy grzania
1. Po ustawieniu regulatora mocy grzania @ w zqdanym potozeniu $wieci
sie zielona kontrolka ,Ready” @ az do osiggniecia zadanej temperatury.

> W miedzyczasie moze ponownie wigczy¢ sig zielona kontrolka ,Ready” @.
Bedzie to oznaczato, ze temperatura chwilowo spadta ponizej ustalonei
wartoéci i urzqdzenie zaczeto sie ponownie nagrzewad.

> Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci sig zawsze, gdy urzqdzenie jest
podiqczone do sieci.
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Obstuga
1) Zamknij pokrywe urzgdzenia za pomocq uchwytu.
2) Wsuh do urzgdzenia pojemnik na ttuszcz @.

3) Wiéz wiyk do gniazda sieciowego. Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci
sig. Zielona kontrolka ,Ready” @ $wieci sig, gdy regulator mocy grzania @
jest ustawiony na MIN.

4) Regulatorem mocy grzania @ ustaw teraz zqdang moc. Zielona kontrolka
,Ready” @ gasnie. Gdy tylko zostanie osiggnieta ustawiona temperatura,
zielona kontrolka ,Ready” @ zaswieci sie ponownie.

Z tego grilla mozna korzystaé na 3 sposoby:

— kompletnie roztozony tak, Zze z obu ptyt grzewczych ® mozna
korzystaé jak z grilla stotowego;

— z ruchomq gérnq plytq grzewczq @ jako grillem stykowym tak, ze
mozna np. grillowaé migso lub ryby z obu stron;

— z ustawiong na state gérnq plytq grzewczg O jak grill do panini,
co umozliwia np. zapiekanie bagietek.

NURODYMAS

> W przypadku grillowania zywnosci, gdzie ciecze, takie jok ttuszcze, wy-
dostajq sie na zewnatrz, nalezy roztozyé podwyzszenia podstawy ®. Ze
wzgledu na niewielkie nachylenie dolnej ptyty grzewczej @ ciecze lepiej
sptywaijq w kierunku odptywu tluszczu @ do pojemnika na t#uszcz @.

Pozycja , grill stykowy”

NURODYMAS

> Aby uzyska¢ higieniczne przyrzqdzanie ryb, zalecamy korzystanie z
pozycji ,Grill stykowy”.

1) Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do opiekania/grillowania produkty
na dolnej plycie grzewczej (.

2) Zamknij pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

3) Dzigki ruchomemu zamocowaniu gérej ptyty grzewczej O nawet przy
grubszych produktach jest ona ustawiona réwnolegle do dolnej ptyty
grzewczej 0. Zapewnia to optymalny wynik grillowania.

4) Po pewnym czasie nalez sprawdzié stopief zrumienienia produktéw.
Otwérz pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

36 PL SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw grillowania, az do ustalenia whasciwych
czaséw. Dla lepszej orientacji nalezy zapoznaé sie z informacjami w rozdzia-
le ,Tabela gotowania”.

5) Jezeli stopier zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.

Uszkodzenie urzadzenia!

> Do wyjmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ptyt grzewczych @!

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokrefta regulacji mocy grzania @
do potozenia MIN!

Pozycja ,grill do panini”
1) Otwoérz pokrywe i potéz przeznaczone do opiekania/grillowania produkty
na dolnej plycie grzewczej @.

2) Zamknij gérng plyte grzewczq @ i zamocuj jg w zgdanym potozeniu, naci-
skajqc do tytu zamkniecie bezpieczeAstwa @ w jednym z potozen MIN, I,
I, IV, V. Podczas regulacji zamka bezpieczernstwa @ podnies lekko plyte
grzewczqg (0. Im dalej do tytu naciéniesz zamkniecie bezpieczenstwa @),
tym wigkszy bedzie odstep miedzy ptytami grzewczymi (.

3) Po pewnym czasie nalez sprawdzié stopieri zrumienienia produktéw.
Otwérz pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw grillowania, az do ustalenia whasci-
wych czaséw. Dla lepszej orientacji nalezy zapoznaé sie z informacjami
w rozdziale ,Tabela gotowania”.

4) Jezeli stopier zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.
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luwaga

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do wyjmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ptyt grzewczych @!

5) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wityk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulaciji mocy grzania @
do potozenia MIN!

Pozycja , grill stotowy”
1) Roziéz obie nézki @ (rys. 1).
2) Naciénij przycisk odryglowania 180° @ (rys. 1) i otwdrz pokrywe urzg-

dzenia na tyle, by mozna byto korzysta¢ z obu plyt grzewczych @ grilla
jak z grilla stofowego.

©

Rys. 1
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3) Obie ptyty grzewcze O znajdujg sie teraz obok siebie i mozna z nich
korzystaé jak z grilla stotowego (rys. 2).

10

<081 — 7

Rys. 2
4) Utéz produkty do grillowania na ptytach grzewczych @.

5) W trakcie grillowania obracaj produkty i zdejmij je z plyt grzewczych @,
gdy sq gotowe.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do obracania/zdejmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych
ani ostrych przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ptyt
grzewczych @!

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do pofozenia MIN i wyjmij wiyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wiyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacji mocy grzania @
do pofozenia MIN!

Tabela gotowania

Ponizsza tabela ma charakter orientacyiny i przedstawia przyktady gotowania réznych
produktéw spozywczych. Dostosuj te informacije do przepisu oraz swoich indywidualnych
preferencji. Na czas gotowania wplywajg w szczegdlnosci cechy produktu spozywczego,
jak np. jego wielko$é, gruboéé lub jako$é. Nalezy réwniez zwrécié uwage, ze w przypadku
pozycji ,grill stolowy” konieczne bedzie w migdzyczasie obracanie grillowanych produktéw,
co powoduje wydtuzenie czasu przyrzqdzania.
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S:gg?vl\jllt(:;Y ;;cz):::i POZYCJA CZAS GOTOWANIA
Kotlety mielone 3 Grill stykowy 10- 15 min
Boczek wieprzowy MAKS. Grill stotowy 2 x 3 -4 min
Steki z karkéwki MAKS. Grill stotowy 2 x 13- 16 min
Filety z tososia 3 Grill stykowy 8- 10 min
Steki z tuniczyka 3 Grill stykowy 6 - 8 min
SS:LOi:/:ne warzywa 2 Grill stotowy 2 x 3-6min
Kanapki z serem MAKS. Grill stykowy 3 -4 min
Eeld Ferpid e 3 Grill do panini 4-8 min

Z serem

Wskazowki i porady

B Aby migso byto bardziej delikatne, a czas grillowania krétszy, migso mozna
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wczeéniej zamarynowaé. Podstawg marynaty moze by¢ np. kwaéna $mie-
tana, czerwone wino, ocet, maslanka lub $wiezy sok z owocéw papai lub
ananasa. Do smaku mozna dodaé ziota i przyprawy. Nie nalezy dodawad
soli, gdyz wycigga ona soki z migsa i powoduije jego twardnienie. Migso
nalezy w catoéci przykry¢ marynatq i zamkngé naczynie. Naijlepiej maryno-
wac migso przez noc.

Mozna grillowa¢ nie tylko migso, ale takze ryby. Zalecamy przyrzqdzanie
ryb w pozycji ,Grill stykowy”. Dzigki grillowaniu przy zamknigtej pokrywie
urzqdzenia grillowane potrawy sq podgrzewane z obu stron jednoczesnie.

Plyty grzewcze Q) sq pokryte powtokq zapobiegajqcqg przyleganiu, dzieki
czemu do przyrzqdzania potraw nie trzeba uzywaé dodatkowo tuszczu.
Jezeli jednak chcesz uzywaé tluszczu do smazenia, upewnij sig, ze tluszcz/
olej nadaje sig do smazenia, np. olej rzepakowy.

Jezeli nie masz pewnoéci, ze migso jest upieczone takze w $rodku, postuz
sie dostepnym w handlu termometrem do miesa.
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Czyszczenie i konserwacja

Wskazéwki bezpieczenstwa

A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO UTRATY ZYCIA
WSKUTEK PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Podczas czyszczenia urzqdzenia moze dojsé do obrazen u ludzi!

Przestrzegaj nastepujgcych wskazéwek bezpieczenstwa, by unikngé zagrozen:

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyijmij wtyk kabla zasilajgcego z gniazda
i odczekaj na catkowite schtodzenie sie urzqdzenia. Niebezpieczenstwo
obrazen!

> Nigdy nie czy$¢ urzqdzenia pod biezgcq wodgq ani nie zanurzaj go w
wodzie. Grozi to nieodwracalnym uszkodzeniem urzqdzenial

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Podczas czyszczenia nalezy zwréci¢ uwage, aby do wnetrza urzgdzenia
nie przedostata sig wilgoé. Mogtoby to trwale uszkodzié urzgdzenie.

> Do czyszczenia powierzchni nie nalezy uzywaé ostrych $rodkéw szorujg-
cych ani chemicznych $rodkéw czyszczqcych czy ostrych przedmiotéw.

B Po schtodzeniu sig ptyt grzewczych (O uzyj skrobaka @ do usunigcia z plytek
grzewczych @ tluszczu i resztek produktéw spozywczych, by fatwiej mozna
byto oczyscié powierzchnie. Thuszez i resztki produktéw zsuii do pojemnika

na ftuszcz @.

B Wytrzyj plytki grzewcze ) wilgotng szmatkg. Do czyszczenia nie nalezy
uzywadé ostrych $rodkéw czyszczqeych, ostrych ggbek ani ostrych przedmio-
téw, by nie zniszczy¢ powierzchni zapobiegajqcej przywieraniu.

W razie uporczywych zanieczyszczen lub zapieczonych resztek produktéw
zdejmij obie plyty grzewcze @:
— Otwérz urzqdzenie.
— Naciénij szary przycisk odblokowujgcy RELEASE @), unoszqc jednocze-
énie dolng ptyte grzewczq @.
— Przytrzymaj gérnq plyte grzewczq @, by nie spadta i naciénij przycisk
RELEASE . Gérna plyta grzewcza (D oddzieli sig od urzqdzenia.

Umyj zdjete ptyty grzewcze (D cieptq wodg z niewielkim dodatkiem $rodka do

mycia naczyn. Przy silnych zapieczeniach namocz obie plyty grzewcze ® w wodzie z

dodatkiem ptynu do mycia naczyr. Nastgpnie wyptucz plyty grzewcze @ w duzej

ilodci czyste] wody, aby usungé ewentualne pozostatosci ptynu do mycia naczy.

Osusz doktadnie wszystkie czesci. Przed ponownym zamontowaniem

w urzqdzeniu obie ptyty grzewcze ) muszq byé catkowicie suche!
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| wskazowka

@ Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia ptyt grzewczych @, zalecamy

my¢ je recznie, jak opisano powyzej. Plyty grzewcze @ mozna tez
jednak my¢ w zmywarce do naczyn.

Aby ponownie zamontowaé plyty grzewcze (@, umieéé plyty grzewcze @

w podstawie tak, by oba wyciecia obok odptywu tuszczu @ trafity na haki

w podstawie. Nastepnie naciénij przedniq czeéé plyty grzewczej @ w ddt,

by wyraznie sig zatrzasneta.

Z drugq plytq grzewczq O postgp tak samo.

B Do czyszczenia zewnetrznych powierzchni urzqdzenia wystarczy $ciereczka
zwilzona ptynem do mycia naczyn. Wytrzyj resztki srodka do mycia szmatkq
zwilzong tylko czystq wodq.

Nalezy dopilnowa¢, by przed ponownym uzyciem urzqdzenia wszystkie
czesci byly catkowicie suche.

B Skrobak do czyszczenia @ wytrzyj wilgotng szmatkq. W razie uporczywych
zanieczyszczeh dodaj na szmatke nieco $rodka do mycia naczyn lub namocz
go w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia naczyn.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia skrobaka do czyszczenia @, zo-
lecamy myé go recznie, jok opisano powyzej. Skrobak do czyszcze-
nia @ mozna jednak réwniez my¢ w zmywarce do naczyh.

B Oprézniony pojemnik na ttuszcz @ zmywaj w cieptej wodzie z dodatkiem
plynu do mycia naczyn. Pozostatoéci ptynu do mycia naczyn sptucz czystq
wodgq, a nastepnie odtéz element do wyschniecia.

Aby nie dopuscié do uszkodzenia pojemnika na ttuszcz @, zaleca-
my my¢ go recznie, jak opisano powyzej. Pojemnik na tluszcz @
mozna tez jednak réwniez myé w zmywarce do naczyh.

Przechowywanie
Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowywaé w suchym miejscu.

Zarygluj urzqdzenie, ustawiajqc zamknigcie bezpieczeristwa @ w potozeniu ﬁ
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Przepisy

Zaleznie od whasciwosci sktadnikéw, podane ustawienia temperatury lub
czasy grillowania mogg sie réznié!

Pozycja , grill stykowy”

Burger meksykanski
900 g mielonego migsa wotowego
6 tyzek stotowych sosu barbecue
6 tyzek stotowych drobno posiekanej cebuli
3 tyzki stotowe $wiezej lub gotowej salsy
1/2 tyzeczki chili w proszku
4 duze butki do hamburgeréw

1) Wymieszaj mielone migso, cebule, salse, sproszkowane chili i sos barbecue
w duzej misce.

2) Uformuj mase do postaci czterech jednakowo duzych hamburgeréw o
grubosci do 2 cm.

3) Rozgrzej urzqdzenie (stopiefi mocy grzania 3/MAX).

4)  Grilluj hamburgery przez 8 - 10 minut w rozgrzanym urzqdzeniu w pozycji
stykowej. Nastepnie podaj hamburgery z dodatkami i przyprawami wedle
wyboru w butkach do hamburgeréw.

Rumsztyk w sosie z szalotek i ziét
500 g chudego rumsztyku (po 125 g)
120 g margaryny
1 fyzka stotowa sosu Worcestershire
1 drobno posiekany zgbek czosnku
4 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki
4 drobno posiekane szalotki

1) Wymieszaj margaryne i sos Worcestershire w matej misce, dodaj czosnek,
pietruszke i szalotki, wymieszaj.

2) Rozgrzej urzqdzenie (stopieri mocy grzania MAX).
3) Grilluj steki przez 3 minuty przy mocy grzania MAX.

4) Posmaruj steki sosem z szalotek i ziét i smaz je jeszcze przez 4 minuty
w poczqgtkowym zakresie stopnia mocy grzania 2.
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Tuniczyk z plastrami pomaranczy
llo$¢ dla 4 oséb
4 $wieze steki z tuniczyka (ok. 170 g kazdy)
1 pomarancza
1 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki
sél
Pieprz

1) Obierz pomaranicze ze skérki i pokrdj je na plastry o grubosci ok. 5 mm.
2) Rozgrzej urzqdzenie (stopiefi mocy grzania 3).

3) Umie$¢ steki z tuficzyka na rozgrzanym grillu, posyp pietruszkq, dopraw
solq i pieprzem.

4) Utz plastry pomarariczy na stekach z tuficzyka i grilluj wszystko przez
6 - 8 minut.

5) Przed podaniem usun plastry pomararniczy.
Pozycja ,grill do panini”

Panini ze szpinakiem i serem
250 g lidci szpinaku
1 cebula
1 zqbek czosnku
1 tyzka stotowa oleju
2 tyzeczki soku z cytryny
1 szczypta soli i pieprzu
4 kromki biatego chleba tostowego
40 g masta ziotowego
75 g mozarelli

20 g orzeszkéw piniowych
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1) Przebierz i umyj liscie szpinaku.

2) Cebule i czosnek obierz i drobno posiekaj, zeszklij na gorgcym oleju.
Dodaj szpinak. Dopraw sokiem z cytryny, solq i pieprzem.

3) Posmaruj tosty mastem ziotowym.

4) Pokréj mozarelle w plasterki.

5) Rozléz mozarellg i odsqczony szpinak na dwéch tostach i posyp orzeszka-
mi piniowymi.

6) Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

7) Utdéz ostroznie panini na grillu rozgrzanym do stopnia mocy grzania

3/MAX.

8) Zamknigciem bezpieczenstwa @ ustaw zgdang odlegltosé gémej plyty
grzewczej (O i zamknij pokrywe.

9) Odczekaj, az panini stanq sie ztoto-brgzowe. Wtedy wyimij je z opiekacza.

Panini z piersiq kurczaka
400 g filetéw z piersi kurczaka
20 g masta
Pieprz, sél, papryka w proszku
120 g plastréw bekonu
6 kromek biatego chleba tostowego
3 tyzki jogurtowego dressingu do satatek
30 g satfaty lodowej
2 pomidory
1 awokado
1 fyzeczka soku z limonki

50 g ogérka satatkowego

1) Filety z piersi kurczaka krétko optucz pod biezgeq wodq i osusz recznikiem
kuchennym. W pozycji grilla stykowego i przy stopniu mocy grzania MAX
przesmaz krétko filety.

2) Zmniejsz temperature grilla do poczqtku zakresu 3 i smaz filety dalej przez
ok. 10 minut. Po usmazeniu dopraw solq, pieprzem i paprykg, wyjaé z
patelni i odtéz na bok.

3) Paski bekonu podsmaz na chrupko na patelni.

4) 3 kromki tostéw/biatego chleba posmaruj dressingiem jogurtowym, nastep-
nie utéz na nich safate lodowq i pomidory pokrojone w plastry; dopraw.
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5)
6)
7)

8)
9)

Filety pokréj wzdtuz na plastry i utéz na pomidorach.
Utéz paski bekonu na filetach z piersi kurczaka.

Awokado przetnij dokota i ruchem obrotowym oddziel od pestki. Obierz ze
skérki i pokréj w plastry. Skrop sokiem z limonki, by nie zbrgzowiaty. Plastry
utéz na panini.

Ogérki pokréj w plastry i utéz na awokado.

Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

10) Utéz ostroznie panini na plycie grzewczej @.

11) Zamknigciem bezpieczehstwa @ ustaw zgdang odlegtosé gérnej plyty

grzewczej () i zamknij pokrywe.

12) Odczekaj, az upiekq sie na ztoto-brgzowy kolor, potem wyjmij je ostroznie

z opiekacza.

Bagietka z musztardq

46

1 bagietka

1 zgbek czosnku

50 g ogérkéw konserwowych

40 g sera pecorino

1 tyzka ostrej musztardy

2 tyzki stodkiej musztardy

50 g masta

2 tyzki posiekanego szczypiorku

Sél, pieprz

1)
2)

3)

4)
5)

6)

7)

PL

Bagietke natnij w poprzek co 2 - 3 cm, ale nie przecingj jej.

Czosnek obierz i zmiazdz, ogérki konserwowe drobno posiekai, ser pecorino
utrzyj na tarce.

Ostrq i stodkq musztarde wymieszaj z migkkim mastem, czosnkiem, posieka-
nym ogérkiem, serem pecorino i dopraw szczyptq soli i pieprzu.

Mieszanine wetrzyj w bagietke; bagietke zawin w folie aluminiowq.

Utéz bagietki na plycie grzewczej (), rozgrzanej do stopnia mocy grzania

3/MAX.

Zamknigciem bezpieczenistwa @ ustaw zqdang odleglosé gérmej ptyty
grzewczej O i zamknij pokrywe.

Bagietka powinna byé ztoto-brgzowa.
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Pozycja , grill stolowy”

Piers z kurczaka/indyka

200 g piersi z kurczaka/indyka

nieco maki

1)

2)
3)

Na plyte grzewczq @ dodaj nieco oleju nadajgcego sie do smazenia
i rozgrzej urzqdzenie na stopniu mocy grzania 3.

200 g piersi z kurczaka/indyka pokréj w plastry i lekko oprész makq.

Smaz przez ok. 4 minuty z jednej strony, nastepnie odwréé, lekko posél
i smaz na drugiej stronie przez kolejne ok. 4 minuty.

Grillowane warzywa

2 papryki

1 cukinia

1 baktazan

Oliwa

Sél

Pieprz

Ziota prowansalskie (mieszanka ziét)

1)

2)
3)
4)

5)

Umyj warzywa doktadnie. Pokréj papryki na pét, usur pestki i potnij je na
paski. Przekréj baktazana i cukinie wzdiuz na dwie potowy i nastepnie na
kawatki po ok. 0,5 cm.

Posmaruj warzywa oliwg.
Rozgrzej urzqdzenie (stopied mocy grzania 2).

Utéz warzywa na rozgrzanej plycie grzewczej @ i grilluj warzywa z obu
stron przez ok. 8 - 10 minut, az uzyskajq jasnobrgzowy kolor.

Posyp warzywa solq, pieprzem i wedtug uznania ziotami prowansalskimi.
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Krewetki curry z kokosem

48

100 g czerwonej pasty curry

50 ml mleczka kokosowego

400 g krewetek (alternatywnie kraby)

200 g groszku cukrowego

2 papryki

2 cebule

2 zgbki czosnku

Sél i pieprz

Folia aluminiowa

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

PL

Wymieszaj paste curry i mleczko kokosowe.

Umyj krewetki, groszek cukrowy i papryke.
Obierz cebule i zgbki czosnku.

Pokréj cebulg, czosnek i papryke na mate kawatki.

Roztéz krewetki i warzywa réwnomiernie na 4 kawatkach folii aluminiowe;.
Folia powinna by¢ tak duza, aby mozna byto w niq zawingé sktadniki, jak
paczke. Polej je sosem curry z kokosem oraz dopraw solq i pieprzem.

Zawih paczuszki dobrze, aby nie mogta sie z nich wydostad ciecz.
Rozgrzej urzqdzenie (stopieft mocy grzania 2).

Utéz wypetnione paczuszki na rozgrzanej plycie grzewczej (@ i opiekaj
wszystko z obu stron po ok. 15 minut.
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Grillowane kolby kukurydzy

2 kolby kukurydzy cukrowej
100 g masta ziotowego
Sél czosnkowa

Sél

Pieprz

Folia aluminiowa

1) Posmaruj kawatek folii aluminiowej mastem ziotowym.

2) Posdl kolby kukurydzy i zawin je w folie aluminiowq.

3) Rozgrzej urzqdzenie (koficowy zakres stopnia mocy grzania 2).
4) Potéz paczuszki na ptycie do grillowania @.

5) Obréé paczuszki po 15 minutach i grilluj kukurydze przez kolejne
15 minut.

6) Przypraw kolby kukurydzy solq czosnkowq i pieprzem.

Utylizacja

Widoczny obok symbol przekreslonego pojemnika na kétkach na $mieci
oznacza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom dyrektywy 2012/19/EU.
Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze
zwyktymi odpadami domowymi, lecz nalezy je odda¢ do wyspecjalizowanych
punktéw zbiérki odpadéw, centréw recyklingu lub zaktadéw utylizacji odpadéw.

Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron srodowisko
i usuwaj odpady w prawidlowy sposéb.

Jedli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe, uzytkownik jest odpowiedzialny
za ich usunigcie przed zwrotem urzqdzenia.

Informacje na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzqdzenia mozna
uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.

Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla srodowiska i mozna je poddaé
procesowi recyklingu. Zbedne materiaty opakowaniowe nalezy usuwaé zgodnie
z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposdb przyjazny dla $rodowiska. Przestrzegaj
oznaczen umieszczonych na réznych materiatach opakowaniowych i w razie
potrzeby zutylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty
opakowaniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujacy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.
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Zatqcznik

Dane techniczne

Zasilanie 220 - 240V ~ (prqd przemienny), 50/60 Hz
Pobér mocy 2000 W
Q'P Wszystkie czeéci tego urzqdzenia majgce kontakt z
zywnosciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.

Gwarancja KompernaB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczgc od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwarancji.

Warunki gwaranciji

Okres gwaranciji rozpoczyna sig od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sig w nim wada mate-
riatowa lub produkeyina, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie
naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Warun-
kiem spefnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotne| czesci rozpoczyna sie nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

50

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeséci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.
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Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyjne. Niniejsza gwaran-
cja nie obejmuje czeici produktu, podlegajqcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw, lub czesci
wykonanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidiowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidiowego stosowania produktu nalezy écisle przestrzegaé wszystkich
instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé
zastosowania oraz postepowania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
wan komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w spo-
séb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie,
dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powoduijq
utrate gwaranciji.

Realizacja zobowiagzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 498242_2204 jako dowdd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produkcie, wy-
grawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukcji obstugi
(w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotqczonym
dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia usterki
wystaé nieodptatnie na przekazany wezeséniej adres serwisu.

=

=

JIE

Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobraé te i wiele innych instrukgi,
filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocgq tego kodu QR mozesz przej$¢ bezposrednio na strone serwisu

Lidl (www.lidlservice.com), gdzie mozesz otworzy¢ instrukcje obstugi, wpisu-
Ao

jac numer artykutu (IAN) 498242_2204.
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Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996

E-Mail: kompernass@lidl.pl
[1AN 498242_2204 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

WWW. kompernoss.com
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lvadas

Informacija apie Siq naudojimo instrukcija

Sveikiname jsigijus navjq prietaisq.

s pasirinkote kokybiskg gaminj. Naudojimo instrukcija yra sudedamoji $io gami-
nio dalis. Joje pateikta svarbiy saugos, naudojimo ir utilizavimo nurodymy. Prie3
pradédami naudoti gaminj, susipazinkite su visais naudojimo ir saugos nurody-
mais. Gaminj naudokite tik taip, kaip aprasyta, ir fik nurodytais naudojimo tikslais.
Perduodami gaminj tretiesiems asmenims, kartu perduokite visus jo dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj

Sis prietaisas skirtas tik maisto produktams kepti patalpose. Bet koks kitoks
naudojimas arba naudojimas ne pagal nurodymus laikomi naudojimu ne pagal
paskirtj. Prietaisas néra skirtas komercinio arba pramoninio naudojimo reikméms.

Nepriimame jokiy pretenzijy dél Zalos, atsiradusios naudojus prietaisq ne pagal
paskirtj, netinkamai atlikus remonto darbus, neleistinai atlikus pakeitimy arba
panaudojus nesertifikuoty atsarginiy daliy. Rizikg prisiima vien tik naudotojas.

Ispéjamieji nurodymai

54

Sioje naudojimo instrukcijoje aprasyti tolesni jspéjamieji nurodymai.

PAVOJUS

Sio pavojaus laipsnio jspéjamuoju nurodymu Zymima gresianti
pavojinga situacija.
Jei pavojingos situacijos neisvengiama, galima mirtis arba sunkis suZalojimai.

> Laikykités prie Sio jspéjamojo nurodymo pateikty nurodymy, kad Zmonés
nebity sunkiai arba mirtinai suZalofi.

A\ \spenimas

Sio pavojaus laipsnio jspéjamuoju nurodymu Zymima galima

pavojinga situacija.

Jei pavojingos situacijos neisvengiama, galimi suZalojimai.

> Laikykités prie 3io jspéjamojo nurodymo pateikty nurodymy, kad Zmonés
nebty suZaloti.
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Sio pavojaus laipsnio ispéjamuoju nurodymu Zymima galima
materialiné Zala.

Jei situacijos neisvengiama, gali biti patirta materialinés Zalos.
> Laikykités prie 3io jspéjamojo nurodymo pateikty nurodymy, kad isvengtu-
méte materialinés Zalos.

NURODYMAS

> Nurodymu pateikiama papildomos informacijos, padésiancios lengviau
naudoti prietaisq.

Sauga
Siame skyrivje pateikta svarbiy prietaiso naudojimo saugos nuro-
dymy.

Sis prietaisas atitinka nustatytus saugos reikalavimus. Netinkamai
naudojant prietaisq gali buti suZaloti Zmonés arba patirta materi-
alinés Zalos.

Pagrindiniai saugos nurodymai
Norédami saugiai naudoti prietaisq, laikykités $iy saugos nurodymy.

m Prie$ naudodami prietaisg patikrinkite, ar néra matomy i$oriniy
pazeidimy. Nenaudokite prietaiso, jei jis pazeistas arba nukrito.

m Kad iSvengtuméte pavojy, pazeistus tinklo kistukus ar maitinimo
laidus nedelsdami paveskite pakeisti jgaliotiems specialistams
arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojams.

m Sj prietaisq gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai, taip pat ribo-
tus fizinius, juslinius arba protinius gebéjimus turintys asmenys
arba mazai patirties ir (arba) Ziniy turintys asmenys, jei jie yra
prizitrimi arba i$mokyti saugiai naudoti prietaisq ir supranta,
kokiy gali kilti pavojy.

m Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.
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m Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prieziuros darby
neleidZiama atlikti vaikams, nebent jie yra 8 mety ar vyresni ir

eve—

m Pasirpinkite, kad jaunesni nei 8 mety vaikai bty atokiau nuo
prietaiso ir prijungimo laido.

m Taisyti prietaisq paveskite tik jgaliotoms specializuotoms
imonéms arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojams.
Netinkamai sutaisytas prietaisas gali kelti pavojy naudotojui.
Be to, prarandama garantija.

m Garantiniu laikotarpiu prietaisq gali taisyti tik jgaliota gaminto-
jo klienty aptarnavimo tarnyba, nes kitaip paskesniy pazeidi-
my atveju nebebus taikoma garantija.

m Sugedusios dalys turi buti kei¢iamos tik originaliomis atsar-
ginémis dalimis. Tik naudojant tokias dalis vykdomi saugos
reikalavimai.

m Apsaugokite maitinimo laidq taip, kad jis nesiliesty su kars-
tomis prietaiso dalimis. Niekada nenaudokite prietaiso 3alia
atviros liepsnos, kaitvietés arba jkaitusios orkaités.

m Baige naudoti prietaisq ir pries jj valydami visada palaukite,
kol prietaisas atvés! Pavojus nusidegintil

m Prietaisq statykite kuo arciau elektros lizdo. PasirGpinkite, kad
iskilus pavojui tinklo kistukas bty lengvai pasiekiamas, o uz
maitinimo laido nebuty galima uzklidti.

m PasirUpinkite, kad prietaisas stovéty stabiliai.
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ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

~ Prietaisq prijunkite tik prie tinkamai jrengto ir jZzeminto elekiros
lizdo. Tinklo jtampa turi atitikti jtampg, nurodytq prietaiso
duomeny lenteléje.

» Netinkamai veikiangius ar apgadintus prijungimo laidus ir
(arba) prietaisus turi nedelsiant sutaisyti arba pakeisti klienty
aptarnavimo tarnyba.

~ Saugokite prietaisq nuo lietaus ir niekada nenaudokite jo
drégnoje ar 3lapioje aplinkoje.

~ Pasirgpinkite, kad naudojant prietaisqg maitinimo laidas nie-
kada nesuslapty ar nesudrékty.

» Niekada nenardinkite prietaiso j vanden;j ar kitus skyscius!
Skyscio liku€iams patekus ant veikianéio prietaiso jtampingyjy
daliy, gali kilti elekiros smigio pavojus gyvybei.

» Maitinimo laidq visada imkite uZ kistuko. Netempkite uz
paties laido, maitinimo laido niekada nelieskite Slapiomis
rankomis, nes gali jvykti trumpasis jungimas arba galite patir-
ti elektros smogj.

» Nedékite prietaiso, baldy ir pan. ant maitinimo laido ir jsiti-
kinkite, kad laidas neprispaustas.

~ DraudZiama atidaryti prietaiso korpusq, prietaisq taisyti ar
pakeisti. Atidarius korpusq ar savavaliskai pakeitus prietaisq,
kyla elektros smugio pavojus gyvybei ir prarandama garantija.
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ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

» Saugokite prietaisq nuo vandens lasy ir pursly. Todél ant
prietaiso arba greta jo nestatykite indy su skysciais (pvz.,
vazy).

» Pertrauke darbg, baige naudoti ar prie$ valydami prietaisg
visada istraukite tinklo kistukq i3 elektros lizdo.

PAVOJUS NUSIDEGINTI!

& Démesiol Karstas pavirsius!

~ Prietaisui veikiant, jo pavirsius gali labai jkaisti. Todél prietaisq
imkite tik uz rankenos.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

~ Prietaisui valdyti nenaudokite i$orinio laikmacio arba atskiros
nuotolinio valdymo sistemos.

» Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be prieZidros.

~ Patikrinkite, ar prietaisas, maitinimo laidas ir tinklo kistukas
nesiliedia prie karicio 3altiniy, pavyzdZiui, kaitlenéiy arba
atviros liepsnos.

» Prietaisui kaitinti nenaudokite anglies arba panasaus kuro!

» Saugokite nepridegantj pavirsiy, t. y. nenaudokite metaliniy
irankiy, pvz., peiliy, Sakudiy ir pan. Nebenaudokite prietaiso,
jei nepridegantis pavirsius paZeistas.

» Naudokite prietaisq tik su tiekiamais originaliais priedais.

NURODYMAS

» Naudotojui nereikia atlikti jokiy veiksmy, kad gaminys veikty
50 ir 60 Hz dazniu. Gaminys prisiderina ir prie 50 Hz, ir
prie 60 Hz.
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Valdikliai

A paveikslélis

0660000000 0OCS

Atraminés kojelés

Saugos uzraktas

Atblokavimo mygtukas 180°

Raudona kontroling lemputé ,Power”

Zalia kontroliné lemputé ,Ready”
Temperaturos reguliatorius

Riebaly surinkimo padéklas

RELEASE mygtukas (apatinés kepimo plokstés)
Riebaly nuotakas

Kepimo plokstés

RELEASE mygtukas (virdutinés kepimo plokstés)

B paveikslélis

®

Grandiklis

C paveikslélis

®

Kojeliy paaukstinimai

ISpakavimas ir prijungimas

Saugos nurodymai

/\ ISPEJIMAS

Pradedant naudoti prietaisq, gali boti suzaloti Zmonés arba
patirta materialinés zZalos!

Kad idvengtuméte pavojy, laikykités 3iy saugos nurodymy:
> Neleiskite vaikams Zaisti su pakuotés medziagomis. Kyla pavojus uzdusti.

> Vadovaukités nurodymais prietaisui jjungti j elektros tinklg, kad buty idveng-
ta materialinés Zalos.
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Tiekiamas rinkinys ir patikra po transportavimo

Standartikai prietaisas tiekiamas su toliau i$vardytais komponentais
(2r. i8skleidZiamaji puslapj):

® Kontaktinis grilis
® Riebaly surinkimo padéklas
® Grandiklis
[ ]

Naudojimo instrukcija

NURODYMAS
> Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar néra pastebimy trikumy.

> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba gaminys paZeistas dél netinkamos
pakuotés arba transportuojant, kreipkités j klienty aptarnavimo tarnybos
karstajq linijq (zr. skyriy ,Priezitra”).

ISpakavimas
¢ [3imkite visas prietaiso dalis ir naudojimo instrukcijq i§ karfoninés dézeés.

4 Pagalinkite visas pakuotés medziagas bei pléveles ir lipdukus.

Valdymas ir naudojimas

Siame skyrivje pateikta svarbiy prietaiso valdymo ir naudojimo nurodymy.

Pries naudojant pirmaq kartq
1) Nuvalykite visus priedus, kaip apradyta skyrivie ,Valymas ir prieZigra”,
kad padalintuméte gamybos medziagy likugius.

2) Atidziai perskaitykite $ig naudojimo instrukcijq.

3) Pastatykite prietaisq laikydamiesi saugos nurodymy.

4) Atblokuokite prietaisq, saugos uzraktq @ nustatydami j padétj a
5) Atidarykite prietaisq.

6) Kepimo plokstes @ nuvalykite drégna 3luoste.

7) Uzdarykite prietaisq.

8) Maitinimo laido kistukq jkikite j tinkamai prijungtq ir jZemintq elektros lizdg,
tiekiantj skyrivje ,Techniniai duomenys” nurodytq jtampq. Temperatiros re-
guliatoriy @ nustatykite j MAX padét ir mazdaug 5 min. kaitinkite prietaisq
didZiausia temperatira.
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> Pirmq kartq jkaitinant prietaisq, dél gamybos medziagy likugiy gali atsirasti
Siek tiek dimy ar kvapy. Tai normalu ir visidkai nepavojinga. PasirGpinkite
tinkamu védinimu, pvz., atidarykite langg.

9) lkaiting prietaisq, idtraukite tinklo kistukq i§ elektros lizdo ir palaukite, kol
prietaisas atves.

10) Dar kartq nuvalykite prietaisq drégna 3luoste.

Temperatiros reguliatorius
Temperatiros reguliatoriumi @ nustatoma temperatira.
— 1 temperatiros intervalas:  jkaitinimo intervalas / Zema temperatira
— 2 temperatiros intervalas:  vidutiné temperatira (pvz., darzovéms ruosti)

— 3 temperatiros intervalas  auksta temperatira (pvz., mésai kepti)

MIN
1 temperatiros
intervalas
MAX
3 temperatiros 2 temperatiros
intervalas intervalas
NURODYMAS

> Zalia kontroliné lemputé ,Ready” @ uZsidega, kai temperatiros reguliato-
rius @ nustatytas | MIN padétj ar yra 1 temperatiros intervalo priekinéje
srityje. Kai fik temperatiros reguliatoriy @ nustatysite | norimg padétj, Zalia
kontroliné lemputé ,Ready” @ uzges, kol bus pasiekta reikiama tempera-
tura.

> Zalia kontroling lemputé ,Ready” @ kartkartémis gali igsijungti. Tai reiskia,
kad temperatira yra Zemesné, nei nustatyta, ir prietaisas vél jkaitinamas!

> |jungus prietaisq | elektros tinklg, uZsidega raudona kontroliné lemputé
,Power” @.
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Naudojimas

1) Uzdarykite prietaiso dangtj suéme vz rankenos.
2) |Istumkite  prietaisq riebaly surinkimo padéklq @.
3) Vel jkiskite tinklo kistukq | elektros lizdg. UZsidega raudona kontroliné lemputé

Power” @. Zalia kontroline lemputé ,Ready” @ uzsidega temperatiros
reguliatoriy @ nustagius | MIN padéti.

4) Temperatiros reguliatoriumi @ nustatykite norimg temperatirqg. Zalia kon-
troliné lemputé ,Ready” @ uZzgesta. Pasiekus nustatytq temperatirg, Zalia
kontroliné lemputé ,Ready” @ vél uzsidega.

NURODYMAS
Sj keptuvq galite naudoti 3 skirtingais budais:

— visiskai atidarytq, abi kepimo plokstes @ naudodami kaip stalo
keptuva.

— kaip keptuvg su kilnojama virsutine kepimo plokste @, pvz., mésai arba
Zuviai i§ abiejy pusiy kepti.

— kaip sumustiniy keptuvg su uZfiksuota viriutine kepimo plokte @,
pvz., pranciziskiems batonams apkepti.

NURODYMAS

> Jei kepate maisto produktus i3 kuriy isteka skyséiy, pvz., riebaly, atlenkite
kojeliy paaukstinimus (. Apating kepimo plokste { palenkus siek tiek
jstrizai, skysciai geriau tekés link riebaly nuotako @ j riebaly surinkimo

padékla @.

Padétis , Keptuvas”

NURODYMAS

62

> Kad Zuvis bty tinkamai paruosta, rekomenduojame naudoti padéti
.Keptuvas”.

1) Atidarykite prietaiso dangtj ir sudékite kepamus maisto produktus ant
apatinés kepimo plokstés @.
2) Uzdarykite prietaiso dangtj suéme uZ rankenos.

3) Net kepant storesnius maisto produktus, padétj kei€ianti viriutiné kepimo
plokste @ visada yra lygiagreti su apatine kepimo plokste @.
Todél produktai gerai iskepami.

4) Po kurio laiko patikrinkite kepamy produkty apskrudimg. Tam pakelkite
prietaiso dangtj suéme uZ rankenos.
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NURODYMAS

Pirmiausia kepkite trumpai ir kepimo laikg vis ilginkite, kol atrasite tinkamg
trukme. Orientacing informacijq rasite ir skyrivie ,Gaminimo lentelé”.

5) Jei produktai apskrude kaip norite, kepamus produktus iSimkite.

Prietaiso sugadinimas!

> Nenaudokite smailiy ar astriy daikty kepamiems maisto produktams igimti.
Jie gali sugadinti kepimo ploki&iy @ pavirsius!

6) Temperatiros reguliatoriy @ pasukite | MIN padétj ir istraukite tinklo kistukg
i§ elektros lizdo.

> Jei prietaiso ketinate nebenaudoti, visada istraukite tinklo kidtukg i3 elekiros
lizdo. Nepakanka temperatiros reguliatoriy @ vien nustatyti j MIN padéti!

Padétis ,, Sumustiniy keptuvas”

1) Atidarykite prietaiso dangtj ir sudékite kepamus maisto produktus ant apatinés
kepimo plokstes @.

2) Uzdarykite virsuting kepimo plokste Q) ir jtvirtinkite jg norimame aukstyje,
saugos uzraktq @ paspaude atgal (padétis MIN, 11, 11, IV, V). Regulivo-
dami saugos uzraktq @, Siek tiek pakelkite kepimo plokste @. Kuo toliau
saugos uzraktas @ paspaudziamas atgal, tuo didesnis atstumas tarp
kepimo ploksciy @.

3) Po kurio laiko patikrinkite kepamy produkty apskrudimg. Tam pakelkite
prietaiso dangtj suéme uZ rankenos.

NURODYMAS

Pirmiausia kepkite trumpai ir kepimo laikq vis ilginkite, kol atrasite tinkamg
trukme. Orientacineg informacijq rasite ir skyrivie ,Gaminimo lentelé”.

4) Jei produkiai apskrude kaip norite, kepamus produktus iSimkite.

Prietaiso sugadinimas!
> Nenaudokite smailiy ar astriy daikty kepamiems maisto produktams iimtfi.

Jie gali sugadinti kepimo plok3giy @ pavirsius!

5) Temperatiros reguliatoriy @ pasukite | MIN padétj ir istraukite tinklo kistukg
i§ elektros lizdo.
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> Jei prietaiso ketinate nebenaudoti, visada istraukite tinklo kistukq i$ elekiros
lizdo. Nepakanka temperatiros reguliatoriy @ vien nustatyti j MIN padéti!

Padétis ,Stalo keptuvas”
1) Atlenkite abi atramines kojeles @ (1 pav.).

2) Paspauskite atblokavimo mygtukq 180° @ (1 pav.) ir prietaiso dangti
atidarykite tiek, kad abi kepimo plokstes @ bty galima naudoti kaip
stalo keptuva.

©

1 pav.
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3) Dabar kepimo plokstes ) istiestos viena 3alia kitos ir jas galima naudoti
kaip stalo keptuvg (2 pav.).

©

2081 — 7

2 pav.
4) Sudékite kepamus maisto produktus ant kepimo ploki&iy @.

5) Kepamus maisto produktus retsykiais apverskite ir nuimkite nuo kepimo
ploksciy @, kai tik jie bus iskepe.

Prietaiso sugadinimas!
> Nenaudokite smailiy ar astriy daikty kepamiems maisto produktams apversti
ir (arba) nuimti. Jie gali sugadinti kepimo plok3giy @ pavirsius!

6) Temperatiros reguliatoriy @ pasukite j MIN padétj ir istraukite tinklo kistukg
i$ elektros lizdo.

> Jei prietaiso ketinate nebenaudoti, visada istraukite tinklo kistukq i3 elektros
lizdo. Nepakanka temperatiros reguliatoriy @ vien nustatyti j MIN padét;!

Gaminimo lentelé

Tolesnéje lenteléje pateikta pavyzdziy, kaip turéty bati gaminami jvairds maisto produktai.
Informacijq priderinkite pagal receptq ir savo asmeninj skonj. Gaminimo trukmei jtakos ypaé
turi atitinkamos maisto produkty savybés, pvz., dydis, storis ar kokybé. Taip pat atkreipkite
démesj, kad padétyije ,Stalo keptuvas” kepamus produktus reikés retsykiais apversti, todél
gaminimo trukmé bus ilgesné.
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TEMPE-
MAISTO = : GAMINIMO
RATUROS PADETIS :
PRODUKTAS NUOSTATA TRUKME
Maltos mésos kukuliukai 3 Keptuvas 10-15 min.
Soniné S» raumeny MAX Stalinis keptuvas 2 x 3-4 min.
sluoksneliais
Kiaulienos sprandinés L .
- MAX Stalinis keptuvas 2 x 13-16 min.
kepsniai
Lasisos iSpjova 3 Keptuvas 8-10 min.
Tuno kepsniai 8 Keptuvas 6-8 min.
Ke.p.’ros .cldrzoves S 2 Stalinis keptuvas 2 x 3-6 min.
aliejumi
Sumustiniai su striu MAX Keptuvas 3-4 min.
AP SIS g Sumustiniy keptuvas 4-8 min.

batonai su siriu

L3 e o (]
Patarimai ir gudrybés

B Kad mésa bty minkstesné ir greiciau iskepty, jq pries tai galite pamarinuoti.
Marinato pagrindui finka, pvz., grietiné, raudonasis vynas, actas, pasukos,
$viezios papajos ar ananasy sultys. | ji pagal skonj jdékite Zoleliy ir priesko-
niy. Tagiau nedékite druskos, nes ji dehidratuoja mésq ir 3i tampa kieta.
Meésq j marinatq sudékite taip, kad mésa bity visiskai apsemta, o indg
uzdenkite. Geriausia marinuoti per naktj, kad marinatas jsigerty.

B Galite kepti ne fik mesq, bet ir Zuvj. Zuviai ruoti rekomenduojame padétj
,Keptuvas”. Kepant su uzdarytu prietaiso danggéiu, kepami produktai vienu
metu kaitinami i§ abiejy pusiy.

B Kepimo plokstés (0 padengtos neprideganéia danga, todél papildomai tepti
jy riebalais nereikia. Tagiau, jei vis tik norétuméte naudoti riebaly, jsitikinkite,
kad riebalai ar aliejus tinka maistui kepti, pvz., rapsy aliejus.

B Jei nesate tikri, ar kepamy produkty vidus taip pat iskepes, patikrinkite tai
jprastu mésos termometru.
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VO -

Valymas ir priezitra

Saugos nurodymai

A ISPEJIMAS! ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS GYVYBEI!

Valant prietaisq gali nukentéti Zzmonés!

Kad idvengtuméte pavojy, laikykités 3iy saugos nurodymy:

> Prie$ valydami prietaisq istraukite tinklo kitukq ir palaukite, kol prietaisas
visiskai atvés. Pavojus susiZalotil

> Niekada neplaukite prietaiso tekaniv vandeniu ir niekada nenardinkite jo
vandeni. Prietaisas gali nepataisomai sugesti!

Prietaiso sugadinimas!
> Pasirdpinkite, kad j valomq prietaisg nepatekty drégmés ir prietaisas nebity
nepataisomai sugadintas.

> Pavirsiy nevalykite astriomis 3veitimo arba cheminémis valymo priemonémis,
smailiais arba braiZzangiais daiktais.

B Kai kepimo plokstes @ atvés, grandikliv @ braukdami per kepimo plokstes
riebalus ir liku¢ius surinkite j vienq vietq ir nustumkite juos j riebaly surinkimo

padéklq @.

B Kepimo ploktes ® nuvalykite drégna 3luoste. Nevalykite astriomis valymo
priemonémis, iurkiiomis kempinémis ar smailiais daiktais, kad nepazeistu-
méte neprideganéio paviriaus. Jei nedvarumai prikibe tvirciau arba prikepe,
kepimo plokstes @ nuimkite:

— Atidarykite prietaisq.

— Paspauskite RELEASE mygtukq @ ir tuo pat metu nukelkite apating
kepimo plokste @.

— Tvirtai laikykite virSuting kepimo plokste @, kad ji nenukristy, ir paspaus-
kite RELEASE mygtukq @. Virsutiné kepimo plokste @@ atsilaisvina nuo
prietaiso.

Nuimtas kepimo plokstes @ plaukite drungnu vandeniu, jpyle Siek tiek ploviklio.

Jei yra stipriai prikepusiy maisto likuéiy, kepimo plokstes @ trumpai pamirkykite
vandenyije su plovikliu. 13vale kepimo plokstes @, ploviklio likugius nuo jy nuplau-
kite Svariu vandeniu. Viskq gerai nusausinkite. Prie§ vél jdedant kepimo plokstes @
j prietaisq jos turi boti sausos!
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@ Jei norite tausojanéiai nuvalyti kepimo plokstes O, rekomenduojame

jas plauti rankomis, kaip aprasyta. Kepimo plokstes O galite plauti ir
indaplovéje.
Kai norite vél jdéti kepimo plokites @, kepimo plokstes O ant pagrindo uzdékite
taip, kad pagrindo kabliai bty abiejose i¥émose 3alia riebaly nuotako @. Tada
prieking kepimo plokstés @ dalj paspauskite Zemyn, kad ji girdimai uZsifiksuoty.
Antrqjq kepimo plokste (O jstatykite taip pat.

B Prietaiso i3orinius pavirdius valykite drégna, plovikliu suvilgyta $luoste. Plovi-
klio likugius nuvalykite vien vandeniu sudrékinta 3luoste. Prie vél naudodami
prietaisq jsitikinkite, kad visos dalys yra visiskai sausos.

B Grandiklj @ nuvalykite drégna 3luoste. Jei nesvarumai prikibe tviréiau, sudré-
kinkite $luoste $velniu plovikliu arba plaukite jj Siltu vandeniu su plovikliu.

NURODYMAS

@ Jei norite tausojamai nuvalyti grandiklj B, rekomenduojame ji plauti

rankomis, kaip aprasyta. Tagiau grandiklj @ galite plauti ir indaplo-
véje.
B I3tudtintq riebaly surinkimo padéklg @ plaukite Siltu vandeniu ir plovikliu.
Ploviklio likuéius nuplaukite $variu vandeniu ir nusausinkite padéklg.

NURODYMAS
@ Jei norite tausojamai ivalyti riebaly surinkimo padéklg @, rekomen-

duojame jj plauti rankomis, kaip apradyta. Tagiau riebaly surinkimo
padékla @ galite plauti ir indaplovéje.

Laikymas

I$valytq prietaisq laikykite sausoje vietoje. Uzblokuokite prietaisq, saugos uzrakiq @
nustatydami | padéti ﬁ
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Receptai

NURODYMAS

Atsizvelgiant j sudedamyjy daliy savybes, receptuose nurodyta temperatira ar
ruosimo laikas gali skirtis!

Padeétis , Keptuvas”

Meksikietiskas mésainis
900 g jautienos farso
6 v. §. kepsniy padazo
6 v. 3. smulkiai pjaustyty svogiiny
3 v. §. 3viezio arba gatavo ,Salsa” padazo
1/2 a. §. aitriyjy papriky milteliy

4 didelés mésainiy bandelés

1) Dideliame dubenyije sumaisykite mésos farsq, svoginus, ,Salsa” padazg,
aitriyjy papriky miltelius ir kepsniy padazg.

2) 15 farSo masés suformuokite keturis vienodo dydZio, mazdaug 2 cm storio
mésainiy paplotélius.

3) |kaitinkite prietaisq (3 temperatiros intervalas / MAX).

4) Kepkite mésainius 8 - 10 minu&iy i§ anksto jkaitintame, padétyje ,Keptuvas”
esanciame prietaise. Galiausiai patiekite | mésainiy bandeles sudétus mésai-
nius su norimais priedais ir prieskoniais.

Jautienos kepsnys su svogunlaiskiy ir zoleliy padazu
500 g liesos jautienos kepsniy (po 125 g)
120 g margarino
1 a. 3. Vor&esterio padazo
1 smulkiai pjaustyta éesnako skiltelé
4 v. 3. smulkinty petrazoliy
4 smulkiai pjaustyti svoginlaiskiai
1) Nedideliame dubenélyje sumaidykite margaring ir Vor&esterio padazg,
imaidykite Eesnakq, petrazoles ir svoginlaiskius.
2)  |kaitinkite prietaisq (MAX temperatiral).
3) Kepkite kepsnius MAX temperatiroje 3 min.

4) Kepsnius patepkite svogunlaiskiy ir Zoleliy padazu ir kepkite dar 4 min.,
temperatiros reguliatoriy nustate ties 2 temperatiros intervalo pradzia.
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Tunas su apelsiny griezinéliais
(4 asmenims)
4 3vieZio tuno kepsniai (po 170 g)
1 apelsinas
1 v. 8. smulkinty petrazoliy

druskos

pipiry

1) Nulupkite apelsing ir supjaustykite mazdaug 5 mm storio griezinéliais.
2) |kaitinkite prietaisq (3 temperatiros intervalas).

3) Sudékite tuno kepsnius ant i§ anksto jkaitinto keptuvo, apibarstykite petrazo-
|émis ir pagardinkite druska bei pipirais.

4) Uzdékite apelsiny griezinélius ant tuno kepsniy ir kepkite viskqg mazdaug
6 - 8 minutes.

5) Prie§ patiekdami keptus apelsiny grieZinélius nuimkite.

Padétis ,Sumustiniy keptuvas”

Keptas sumustinis su Spinatais ir soriu
250 g 3pinaty lapy
1 svogunas
1 esnako skiltele
1 v. §. aliejaus
2 a. 3. citrinos sulciy
1 Ziupsnelis druskos (ir pipiry)
4 riekelés skrudinimo duonos/baltos duonos
40 g zoleliy sviesto
75 g mocarelos sirio

20 g kedro riesuty
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1) Perrinkite ir nuplaukite 3pinaty lapus.

2) Svoging ir Eesnako skiltele nulupkite ir smulkiai supjaustykite, patroskinkite
karstame aliejuje iki skaidrumo. Sudékite 3pinatus. Pagardinkite citrinos
sultimis, druska ir pipirais.

3) Ant skrudinimo duonos riekeliy uZtepkite Zoleliy sviesto.
4) Mocarelos sirj supjaustykite griezinéliais.

5) Uzdékite mocarelos griezinélius ir nuvarvintus 3pinatus ant 2 riekeliy skrudi-
nimo duonos ir pabarstykite kedro riedutais.

6) Sumustinj uzdenkite kita riekele skrudinimo duonos.

7) Sumudtinj atsargiai padékite ant sumustiniy keptuvo, i§ anksto jkaitinto
3 temperatiros intervale/MAX.

8) Saugos uzraktu @ nustatykite pageidaujamg atstumq iki virSutinés kepimo
plokstés (O ir uzdarykite dangtj.

9) Kepkite, kol sumustinis taps gelsvai rusvos spalvos. Tada iSimkite jj i¥ sumu¥-
tiniy keptuvo.

Keptas sumustinis su visciuky krotinéle
400 g visciuky kritinéliy file
20 g sviesto
pipiry, druskos, paprikos milteliy
120 g juostelémis pjaustyto kumpio
6 riekés baltos arba skrudinimo duonos
3 v. §. saloty uzpilo (jogurto)
30 g Aisbergo saloty
2 pomidorai
1 avokadas
1 a. §. citrinos sulciy

50 g salotiniy agurky

1) Vis&iuvky kratinéliy filé trumpai nuplaukite tekan&iv vandeniu ir nusausinkite
virtuviniu popieriumi. Trumpai apkepkite, prietaisq nustate | padét; ,Keptuvas”
ir MAX temperatirg.

2) Sumazinkite temperatiirg, temperatiros reguliatoriy nustate j 3 temperatiros
intervalo pradziq, ir kepkite vis¢iuky kratinéliy fileé dar mazdaug 10 minugiy,
kol i8keps. Iskepe pagardinkite druska, pipirais ir paprikos milteliais.

3) Keptuvéije traskiai apskrudinkite kumpio juosteles.
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4) Ant 3 skrudinimo ar baltos duonos riekeliy uztepkite jogurto padazo, uzde-
kite Aisbergo saloty, griezinéliais supjaustytus ir prieskoniais pagardintus
pomidorus.

5) Vis&ivky krotinéliy file perpjaukite iSilgai ir uzdékite ant pomidory.
6) Kumpio juosteles uzdékite ant vid&iuky kratinéliy file.

7) Avokadq perpjaukite iSilgai pusiau ir pasukite puseles, kad isiimty kauliukas.
Nulupkite Zieve ir supjaustykite avokadq riekelémis. Avokadq apslakstykite
citrinos sultimis, kad jis nepatamséty. Riekeles sudékite ant sumustiniy.

8) Salotinj agurkq supjaustykite griezinéliais ir sudékite ant avokado.

9) Sumustinj uzdenkite kita riekele skrudinimo duonos.

10) Sumustinj atsargiai padékite ant kepimo plokstés (.

11) Saugos uzraktu @ nustatykite pageidavjamq atstumg iki virdutinés kepimo
plokstés ( ir uzdarykite dangtj.

12) Luktelékite, kol sumustiniai apskrus ir taps rusvai auksiniai, tada atsargiai
iSimkite juos i$ sumustiniy keptuvo.

Prancuziskas batonas su garstyciomis
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1 pranciiziskas batonas

1 skiltelé gesnako

50 g su garsty&omis marinuoty agurky

40 g pekorino sirio

1 v. 3. astriy garstyciy

2 v. §. saldziy garstyciy

50 g sviesto

2 v. §. smulkiai supjaustyty laiskiniy Eesnaky

druskos, pipiry

1) Pranciziskg batong kas 2 - 3 cm skersai jpjaukite neperpjaudami iki galo.

2) Nulupkite ir sutrinkite Eesnakq, su garsty&iomis marinuotus agurkus supjaus-
tykite labai smulkiais kubeliais, sutarkuokite pekorino surj.

3) Adtrias ir saldZias garsty&ias sumaidykite su mink3tu sviestu, &esnaku, agurko
kubeliais, pekorino siriu ir laidkiniais éesnakais, pagardinkite druska ir
pipirais.

4) Garstygiy ir sviesto misiniu uZpildykite batono jpjovas ir batong jvyniokite
i aliuminio folijq.

5) Pranciziskus batonus sudékite ant kepimo plokstés @, i§ anksto jkaitintos
3 temperatiros intervale / MAX.
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6) Saugos uzraktu @ nustatykite pageidaujamg atstumg iki viriutinés kepimo
plokstés @ ir uzdarykite dangtj.

7) Pranciziskas batonas turéty biti rusvai auksinis.

Padétis ,Stalo keptuvas”

Vistienos / kalakuto kritinélé
200 g vistienos / kalakuto krutinélés
Siek tiek milty

1) Ant kepimo plokigiy @ uzpilkite Siek tiek maistui kepti tinkamo aliejaus ir
ikaitinkite prietaisq nustate 3 temperatiros intervalg.

2) 200 g vistienos/kalakuto kritinélés supjaustykite gabaléliais ir iek tiek
apvoliokite miltuose.

3) Mazdaug 4 minutes apkepkite i¥ vienos pusés, tada apverskite, uzberkite
Siek tiek druskos ir mazdaug 4 minutes kepkite kit puse.

Keptos darzovés
2 paprikos
1 cukinija
1 baklazanas
alyvuogiy aliejaus
druskos
pipiry

Provanso Zoleliy misinio (prieskoniy miinio)

1) Kruopsciai nuplaukite darzoves. Perpjaukite paprikas pusiau, iSimkite séklas
ir supjaustykite paprikas juostelémis. Baklazang ir cukinijg perpjaukite isilgai
pusiau, o tada kiekvieng dalj supjaustykite mazdaug 0,5 cm gabalivkais.

2) Patepkite darZoves alyvuogiy aliejumi.
3) 13 anksto jkaitinkite prietaisq (2 temperatiros intervalas).

4) Sudékite darzoves ant i§ anksto jkaitintos kepimo plokstes @ ir kepkite jas i3
abiejy pusiy mazdaug po 8 - 10 minuciy, kol darzovés taps viesiai rudos.

5) Pabarstykite darzoves druska ir pipirais bei Provanso Zoleliy misiniv pagal
skon;.
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Krevetés su kokosais ir kariu

100 g raudonos kario pastos

50 ml kokosy pieno
400 g krevediy (arba kraby)

200 g saldziyjy zirniy anksciy

2 paprikos

2 svoginai

2 skilteles cesnako

druskos ir pipiry

aliuminio folijos

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)

8)

Sumaisykite kario pastq su kokoso pienu.

Nuplaukite krevetes, saldZiyjy Zirniy ankstis ir paprikas.

Nulupkite svoginus ir &esnaky skilteles.

Supjaustykite svoginus, Eesnaky skilteles ir paprikas mazais gabaléliais.

Krevetes ir darzoves tolygiai isdéliokite ant 4 lapeliy aliuminio folijos.
Aliuminio folijos lapelis turi buti tokio dydzio, kad sudéje ant jo maisto
produktus galétuméte suvynioti j paketq. Padlakstykite sudedamgsias dalis
kario ir kokosy padazu ir pagardinkite druska bei pipirais.

Sandariai susukite paketus, kad i§ jy neisbégty skystis.

I$ anksto jkaitinkite prietaisq, temperatiros reguliatoriy nustate ties 2 tempe-
ratros infervalo pabaiga.

Padékite paketus su maistu ant i§ anksto jkaitinty kepimo ploksciy @ ir kepkite
i§ abiejy pusiy mazdaug po 15 minudiy.

Keptos kukurozy burbuolés

2 jauny kukurizy burbuolés

100 g zoleliy sviesto

&esnakinés druskos

druskos

pipiry

aliuminio folijos

1)
2)
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3) |kaitinkite prietaisq, temperatiros reguliatoriy nustate ties 2 temperatiros
intervalo pabaiga.

4) Padékite paketq ant kepimo ploksciy @.
5) Apverskite jj po 15 minugiy ir kepkite kukurizy burbuoles dar 15 minugiy.

6) Pagardinkite kukurizy burbuoles esnakine druska ir pipirais.

Utilizavimas

Greta esantis perbrauktos ratukinés 3iukliy dézés Zenklas reiskia, kad 3iam
gaminiui taikoma Europos Sajungos direktyva 2012/19/EU. Sioje direktyvoje
nurodoma, kad pasibaigus naudojimo laikotarpiui, 3io prietaiso negalima i¥mesti
kartu su jprastomis buitinémis atliekomis, o bitina pristatyti | tam skirtas surinkimo
vietas, perdirbimo centrus arba atlieky $alinimo jmones.

Jums Salinimas yra nemokamas. Saugokite aplinkq ir tinkamai
iSmeskite prietaisq.

Jei nenaudojamame prietaise yra asmens duomeny, prie grqzindami Js patys
privalote juos padalinti.

Kaip pasalinti nenaudojamg gaminj, suZinosite savo savivaldybés arba miesto
administracijoje.

Pakuotés medzZiagos parinktos atsizvelgiant | aplinkos apsaugos ir techninius
utilizavimo aspektus, todél jos yra perdirbamos. Nereikalingas pakuotés medzic-
gas ismeskite laikydamiesi regione galiojanciy teisés akty.

Pakuote ismeskite tausodami aplinkg. Atsizvelkite  skirtingy pakuotés medziagy
zenklinimq ir prireikus jas surGsivokite. Pakuotés medzZiagos Zenklinamos 3iais

b trumpiniais (a) ir skaigiais (b): 1-7: plastikai, 20-22: popierius ir kartonas,
a 80-98: sudétinés medziagos.
Priedas

Techniniai duomenys

Maitinimo jtampa 220 - 240 V ~ (kintamoji srové), 50/60 Hz

Galia 2000 W
Q'F Visos su maisto produktais besilieciangios Sio
prietaiso dalys yra tinkamos liestis su maistu.
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KompernaBB Handels GmbH garantija

Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3 mety garantija. l3ry3kéjus Sio
gaminio trokumams, gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais reglamen-
tuojamas teises. Toliau i¥déstytos garantijos teikimo sqlygos 3iy josy teisés aktais
reglamentuojamy teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sqlygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo pirkimo datos. I3saugokite kasos
&eki. Jo reikia kaip pirkimo dokumento.

Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo datos idryskéty medZiagy ar
gamybos trikumy, gaminj savo nuoZitra nemokamai pataisysime, pakeisime
arba graZinsime sumokétq sumq. Norint pasinaudoti garantija, sugedusj gaminj
ir pirkimo dokumentq (kasos &ekj) bitina pateikti trejy mety laikotarpiu trumpai
aprasius trokumg ir nurodzius trikumo atsiradimo laikq.

Jei trokumui taikoma misy garantija, jums graZinsime sutaisytq arba pristaty-
sime naujq gaminj. Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo laikotarpis
nepratesiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés aktais reglamentuoja-
ma trokumy pasalinimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy paslaugy, garantijos teikimo
laikotarpis nepratesiamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei sutaisytoms
dalims. Apie jsigyto gaminio paZeidimus ir trokumus bitina pranesti vos ispaka-
vus gaminj. Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui uz remonto darbus imamas
mokestis.

Garantijos apréptis

76

Prietaisas kruop3ciai pagamintas vadovaujantis grieztomis kokybés gairémis ir
prie$ pristatant buvo isbandytas.

Garantija taikoma tik medziagy arba gamybos trokumams. Sis garantija netaiko-
ma jprastai dylan&ioms dalims, priskiriamoms prie susidévinéiy daliy kategorijos,
arba lztangiy (duziy) daliy, pavyzdzivi, jungikliy, akumuliatoriy ar i3 stiklo
pagaminty daliy, paZeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas, netinkamai naudojamas ar
netinkamai prizigrimas. Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai
laikomasi visy naudojimo instrukcijoje pateikty nurodymy. Gaminj draudziama
naudoti tokiems tikslams ar tokiu badu, kurie nerekomenduojami naudojimo
instrukcijoje arba dél kuriy joje jspéjama.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudojimo reikméms. Garantija
netaikoma piktnaudzZiavimo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama jéga
ir jei remontuoja ne musy jgaliotoji klienty aptarnavimo tarnyba.
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Garantiniy jsipareigojimy vykdymas

Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymq, prasome vadovautis toliau nurodytais
nurodymais:

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Prieziora

Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio, turékite kasos &ekj kaip pirkimo
dokumentq ir gaminio numerj (IAN) 498242_2204.

Gaminio numerj rasite gaminio duomeny lenteléje, igraviruotg ant gaminio,
nurodytg ant naudojimo instrukcijos virelio (apacioje kairéje) arba uzklijuotq
gaminio uzpakalinéje puséje ar apadioje.

Jei isryskety prietaiso veikimo ar kitokiy trikumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités j toliau nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.

Tada sugedusiu pripazintq gaminj, pridéje pirkimo dokumentq (kasos &ekj)
ir nurode trikumq bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite i3siysti jums
nurodytu techninés prieZitros tarnybos adresu.

1§ svetainés www.lidl-service.com galite atsisiysti 3j ir daugiau Zinyny, gaminiy
vaizdo jrady ir jdiegimo programinés jrangos.
Sis QR kodas Jus nukreips tiesiai j ,Lidl” klienty aptarnavimo puslapj

(www.lidl-service.com), kuriame jvede gaminio numerj (IAN) 498242_2204
galésite atverti savo naudojimo instrukcijq.

@ PrieziUra Lietuva
Tel. 880 033 144
Elektroninio pasto adresas: kompernass@lidl.lt

[1AN 498242_2204 |

Importuotojas

Atminkite, kad $is adresas néra techninés prieZitros tarnybos adresas. Pirmiausia
susisiekite su nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

WWW. kompernc:ss.com
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Sissejuhatus

Kasutusjuhendi selgitus

Palju dnne uue seadme ostu puhul.

Te otsustasite sellega kvaliteetse toote kasuks. Kasutusjuhend on selle toote osa.
See sisaldab olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise ja jadtmekditluse kohta. Tutvuge
enne toote kasutamist kéikide késitsus- ja ohutusjuhistega. Kasutage toodet ainult
kirjeldatud viisil ja nimetatud kasutusvaldkondades. Andke toote edasiandmisel
kolmandatele isikutele kdik dokumendid kaasa.

Sihiparane kasutamine

Seda seadet kasutatakse ainult toiduainete grillimiseks sisetingimustes. Muud véi
sellest erinevat kasutamist loetakse mittesihipéraseks. Seade ei ole ette néhtud
kasutamiseks t&8stuslikes vai t6dnduslikes valdkondades.

Mittesihipdrasest kasutamisest, asjatundmatutest remontidest, lubamatult teos-
tatud muudatustest véi heakskiitmata varuosadest tulenevate kahjude korral on
igasugused kahjunéuded vilistatud. Riski kannab ainult kasutaja.

Hoiatusjuhised

Ké&esolevas kasutusjuhendis kasutatakse jérgmisi hoiatusjuhiseid:

Selle ohutaseme hoiatusjuhis tahistab Ghvardavat ohtlikku
olukorda.

Kui ohtlikku olukorda ei véldita, véib see p&hjustada surmaga I6ppevaid vai
raskeid vigastusi.

> Jargige inimeste surma vdi raskete vigastuste ohu véltimiseks selles hoiatus-
juhises toodud instrukisioone.

A\ HolATUS
Selle ohutaseme hoiatusjuhis tahistab véimalikku ohtlikku
olukorda.

Kui ohtlikku olukorda ei véldita, véib see péhjustada vigastusi.

> Jargige inimeste vigastuste véltimiseks selles hoiatusjuhises toodud instrukt-
sioone.
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Selle ohutaseme hoiatusjuhis téahistab véimalikku materiaalset
kahiju.

Kui olukorda ei véldita, véib see phjustada materiaalseid kahjusid.

> Jargige materiaalsete kahjude véltimiseks selles hoiatusjuhises foodud
instruktsioone.

JUHIS

> Juhis tahistab lisateavet, mis lihtsustab seadme kasutamist.

Ohutus
Sellest peatikist saate olulisi ohutusjuhiseid seadme kasitsemiseks.

See seade vastab ettendhtud ohutusnduetele. Asjatundmatu
kasutamine vaib tekitada isiku- ja varakahjusid.

Pohilised ohutusjuhised

Jargige seadme ohutuks kéasitsemiseks jargmisi ohutusjuhiseid:

m Kontrollige enne kasutamist seadmel véliselt néhtavate kah-
justuste puudumist. Arge vétke kahjustatud véi mahakukkunud
seadet kasutusele.

m Kui selle seadme Ghenduskaablit kahjustatakse, tuleb see
ohtude véltimiseks lasta tootjal, tema klienditeenindusel vai
sarnase kvalifikatsiooniga isikul asendada.

m Seda seadet tohivad kasutada lapsed alates 8ndast eluaastast,
samuti piiratud fuusiliste, sensoorsete vai vaimsete véimetega
isikud, vai isikud, kellel ei ole piisavalt kogemusi ja/vai teadmisi
juhul, kui on tagatud nende isikute jarelevalve, véi neid on
juhendatud seadme ohutu kasutamise osas ning nad on sellest
tulenevatest ohtudest aru saanud.

m Lapsed ei tohi seadmega méangida.

m Lapsed ei tohi seadet puhastada ega teha kasutaja poolt
tehtavat hooldust, vélja arvatud juhul, kui nad on vanemad
kui 8-aastased ja jgrelevalve all.
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m Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja Ghenduskaablist
eemale.

m Laske seadme remondid teostada ainult volitatud té8kodades
voi klienditeeninduses. Asjatundmatute remontide téttu véivad
kasutajale tekkida ohud. Lisaks kaotab garantii kehtivuse.

m Garantiiajal tohib seadme remonti teostada ainult tootja poolt
volitatud klienditeenindus, vastasel juhul edaspidiste kahjude
korral garantii enam ei kehti.

m Defektseid komponente tohib asendada ainult originaalva-
ruosadega. Ohutusnduete taitmine on tagatud ainult nende
osadega.

m Kaitske vérgukaablit kuumade seadmeosadega kokkupuutu-
mise eest. Arge mitte kunagi kasutage seadet lahtise leegi,
pliidiplaadi véi kuuma ahju |éheduses.

m Laske seadmel pdrast kasutamist jahtuda, enne kui hakkate
seadet puhastamal Péletusoht!

m Paigutage seade véimalikult pistikupesa léhedusse. Kandke
hoolt selle eest, et vérgupistik oleks ohu korral kiiresti ligip&a-
setav ja vérgukaabel ei kujuta endast komistuskohta.

m Tagage seadme ohutu asend.
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ELEKTRILOOGI OHT!

~ Uhendage seade ainult eeskirjadekohaselt paigaldatud ja
maandatud pistikupessa. Vérgupinge peab Ghtima seadme
tiUbisildil toodud andmetega.

» Laske Ghenduskaablid véi seadmed, mis ei talitle laitmatult
v&i on kahjustatud, koheselt klienditeenindusel remontida
voi vahetada.

~ Arge jdtke seadet vihma katte ega kasutage seda ka mitte
kunagi niiskes véi marjas keskkonnas.

~ Jalgige, et vorgukaabel ei saa kasutamise ajal mitte kunagi
mdarjaks vai niiskeks.

~ Arge mitte kunagi asetage seadet vette véi teistesse vedeli-
kesse! Siin vib tekkida elektrildégi téttu eluohtlik olukord,
kui kasutamisel sattuvad vedelikujaagid pinge all olevatele
osadele.

~ Vatke vorgukaablist kinni alati pistikust. Arge mitte kunagi
tdmmake kaablist endast ja @rge mitte kunagi vatke vargu-
kaablist kinni niiskete katega, sest see vaib pdhjustada lihise
voi elektrildsgi.

~ Arge asetage seadet ega mdsbliesemeid vms vérgukaablile
ja jalgige, et vérgukaablit ei kiiluta kinni.

» Te ei tohi seadme korpust seadme remontimiseks véi modifit-
seerimiseks avada. Avatud korpuse véi omavoliliste tmbe-
rehituste korral esineb elektrild6gi tttu oht elule ja garantii
kaotab kehtivuse.

» Kaitske seadet veetilkade ja -pritsmete eest.

Arge seetéttu asetage seadme peale véi kérvale vedelikuga
tdgidetud esemeid (nt lillevaase).

~ Témmake iga kord 166 katkestamisel ning pérast kasutamise
|5petamist ja iga kord enne puhastamist vérgupistik pistiku-
pesast valja.
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POLETUSOHT!

& Tahelepanu! Kuum pealispind!

» Seadme pealispind vaib kasutamise ajal muutuda véga
kuumaks. Puudutage seadet siis ainult kdepidemest.

TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

~ Arge kasutage seadme juhtimiseks vélist taimerlilitit voi eraldi
kaugjuhtimissisteemi.

~ Arge jatke seadet kasutamise ajal mitte kunagi jérelevalveta.

» Veenduge, et seade, vérgukaabel véi vérgupistik ei puutu
kokku soojusallikate nagu pliidiplaatide véi lahtise leegiga.

~ Arge kasutage seadme kaitamiseks sitt véi sarnaseid kitu-
seid!

» Kaitske mittenakkuvat pinnakatet, selleks érge kasutage
metallist t66riistu nagu nuge, kahvleid jne. Arge kasutage
seadet edasi, kui mittenakkuv pinnakate on kahjustatud.

» Kasutage seadet ainult tarnekomplekti kuuluvate originaal-
tarvikutega.

JUHIS

» Toote Umberseadmiseks sageduste 50 ja 60 Hz vahel ei pea

kasutaja midagi tegema. Toode kohandub nii sagedusega
50 kui ka 60 Hz.
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Kasitsuselemendid

Joonis A:

Q@ Tugijalad

@ Turvalukk

© Lukustuse vabastusklahv 180°

O Punane mérgulamp ,Power”

@ Roheline mérgulamp ,Ready”

0O Kuumutusastme regulaator

© Rasvakogumisalus

O Klahv RELEASE (alumine grillplaat)
O Rasva viljavoolukoht

@ Grillplaadid

® Klahv RELEASE (ilemine grillplaat)

Joonis B:

® Puhastuskaabits

Joonis C:

® Tugijalgade kérgendused

Pakendist véaljavétmine ja Ghendamine

Ohutusjuhised

A\ HolATUS
Seadme kasutuselevétmisel véivad tekkida isiku- ja varakahjud!
Jargige ohtude véltimiseks jérgmisi ohutusjuhiseid:

> Pakkematerjale ei tohi kasutada méngimiseks.
Esineb lambumisoht.

> Jargige materiaalsete kahjude véltimiseks seadme elekirilise thendamise

juhiseid.
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Tarnekomplekt ja transpordijargne Glevaatus

Seade tarnitakse seeriaviisiliselt koos jérgmiste osadega (vt lahtipéératavat
lehte):

Kontaktgrill
Rasvakogumisalus
Puhastuskaabits

Kasutusjuhend

JUHIS

>

>

Kontrollige tarnekomplekti komplektsust ja néhtavate kahjustuste puudumist.

Kui tarnekomplekt ei ole tdielik, véi kui tuvastate puudulikust pakendamisest
voi transpordist pdhjustatud kahjustusi, péérduge teeninduse poole (vt
peatiikki ,Teenindus”).

Pakendist valjavétmine

¢ Vatke kéik seadme osad ja kasutusjuhend karbist vélja.

¢

Eemaldage kogu pakkematerijal ning olemasolevad kiled ja kleebised.

Kéasitsemine ja kditamine

Sellest peatikist saate olulisi juhiseid seadme késitsemiseks ja kéitamiseks.

Enne esimest kasutamist

86
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Puhastage véimalike tootmisjéékide eemaldamiseks kaik tarvikud peatiikis
,Puhastamine ja hooldamine” kirjeldatud viisil.

Lugege kdesolev kasutusjuhend téhelepanelikult l&bi.

Paigaldage seade vastavalt ohutusjuhistele.

Vabastage seadme lukustus, selleks seadke turvalukk @ asendisse a
Avage seade.

Pihkige grillplaadid @ niiske lapiga ile.

Sulgege seade.

Uhendage vérgukaabli pistik nduetekohaselt shendatud ja maandatud,
peatiikis ,Tehnilised andmed” nimetatud pingega pistikupessa. Laske
seadmel umbes 5 minutit maksimaalsel temperatuuriseadistusel soojeneda,
selleks seadke kuumutusastme regulaator @ asendisse MAX.
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JUHIS

> Seadme esmakordsel soojendamisel v&ib tootmisest tingitud jadkide tattu
esineda kerget suitsu ja [8hna. See on normaalne ja téielikult ohutu.
Tagage piisav tuulutus, avage néiteks aken.

9) Témmake vérgupistik parast soojendamist pistikupesast vélja ja laske sead-
mel jahtuda.

10) Puhastage seadet veelkord niiske lapiga.

Kuumutusastme regulaator

Kuumutusastme regulaatoriga @ seadistate temperatuuri.

—  Kuumutustase 1: Soojenemistase / madal temperatuur
—  Kuumutustase 2: keskmine temperatuur (nt qeglyilig kiigsgtgmine)
—  Kuumutustase 3: kérge temperatuur (nt liha praadimine)
MIN
mutustase 2
Kuumutustase 3\ AX

Jumis \ /

> Roheline mérgulamp ,Ready” @ péleb, kui kuumutusastme regulaator @
asub asendis MIN ja kuumutustase 1 eesmises piirkonnas. Pérast kuumu-
tusastme regulaatori @ seadmist soovitud asendisse roheline mérgulamp
.Ready” @ kustub, kuni temperatuur on saavutatud.

> Roheline mérgulamp ,Ready” @ v&ib aegajalt uuesti vélja lilituda. See
téhendab, et temperatuur on langenud alla seadistatud temperatuuri ja
seade soojeneb jdlle!

> Punane mérgulamp ,Power” @ péleb, kui seade on ihendatud vooluvérku.
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Kdsitsemine
1) Sulgege kéepidemega seadme kaas.
2) Likake rasvakogumisalus @ seadmesse.

3) Uhendage vérgupistik uuesti pistikupessa. Punane mérgulamp ,Power” @
péleb. Roheline mérgulamp ,Ready” @ sittib, kui kuumutusastme regu-
laator @ asub asendis MIN.

4) Seadistage kuumutusastme regulaatoriga @ soovitud aste. Roheline mérgu-
lamp ,Ready” @ kustub. Kui seadistatud kuumutusaste on saavutatud, siittib
uuesti roheline mérgulamp ,Ready” @.

JUHIS
Seda grilli saate kasutada 3 erineval viisil:

— tdielikult lahtipdératult, nii et mélemat grillplaati @ saab kasutada
lavagrillina.

— liikuva tlemise grillplaadiga @ kontaktgrilling, nii et nt liha véi kala
grillitakse mélemalt kiljelt.

— fikseeritud Glemise grillplaadiga @ paninigrilling, nii et nt baguette'e
saab ile kipsetada.

JUHIS

> Toiduainete, mille puhul eraldub vedelikku nagu néiteks rasva, grillimisel
pddrake tugijalgade kérgendused @ vélja. Alumise grillplaadi @ kerge
kaldasendi t&ttu voolavad vedelikud paremini rasva véljavoolukoha @
suunas rasvakogumisalusesse @.

Asend , kontaktgrill”

JUHIS
> Kala higieenilise labikipsemise saavutamiseks soovitame me kasutada

asendit ,kontaktgrill“.

1) Avage seadme kaas ja asetage grillitavad toiduained alumisele grill-

placdile @.
2) Sulgege kdepidemega seadme kaas.

3) Liikuvalt kinnitatud Slemise grillplaadi @ t&ttu on ilemine grillplaat ka
paksema grillitava toiduaine korral alumise grillplaadiga @ alati paralleelne.
Nii saavutatakse optimaalne grillimistulemus.

4) Kontrollige méne aja pérast grillitava toiduaine pruunistumist. Selleks
avage kdepidemega seadme kaas.
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JUHIS

Alustage lihikeste grillimisaegadega ja suurendage neid, kuni olete leidnud
dige kestuse. Jalgige orienteerumiseks ka peatikki ,Kipsetustabel”.

5) Kui olete pruunistumisega rahul, eemaldage grillitav toiduaine.

Seadme kahjustamine!

> Arge kasutage grillitava toiduaine eemaldamiseks terava otsa véi servaga
esemeid. Need vaivad grillplaatide @ pealispindu kahjustadal

6) Keerake kuumutusastme regulaator @ asendisse MIN ja tmmake v&rgupis-
tik pistikupesast vélja.

> Kui te seadet ei kasuta, tmmake alati vérgupistik pistikupesast vélja.
Kuumutusastme regulaatori @ seadmisest asendisse MIN ei piisal

Asend ,,paninigrill”

1) Avage seadme kaas ja asetage grillitavad toiduained alumisele grill-

plaadile @.
2) Sulgege ilemine grillplaat @ ja kinnitage see soovitud k&rgusel, selleks
vajutage turvalukku @ tahapoole (asend MIN, I, 111, 1V, V). Téstke turvalu-

ku @ reguleerimisel grillplaati @ veidi les. Mida kaugemale tahapoole
turvalukku @ surutakse, seda suurem on grillplaatide @ vaheline kaugus.

3) Kontrollige méne aja pérast grillitava toiduaine pruunistumist. Selleks avage
kéepidemega seadme kaas.

JUHIS

Alustage lihikeste grillimisaegadega ja suurendage neid, kuni olete leidnud
dige kestuse. Jalgige orienteerumiseks ka peatikki ,Kipsetustabel”.

4) Kui olete pruunistumisega rahul, eemaldage grillitav toiduaine.

Seadme kahjustamine!

> Arge kasutage grillitava toiduaine eemaldamiseks terava otsa véi servaga
esemeid. Need véivad grillplaatide @ pealispindu kahjustadal

5) Keerake kuumutusastme regulaator @ asendisse MIN ja t8mmake vérgupistik
pistikupesast vélja.
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> Kui te seadet ei kasuta, tmmake alati vérgupistik pistikupesast vélja.
Kuumutusastme regulaatori @ seadmisest asendisse MIN ei piisal

Asend ,lauagrill”
1) Padrake mélemad tugijalad @ vilja (joonis 1).

2) Vaijutage lukustuse vabastusklahvi 180° @ (joonis 1) ja avage seadme
kaant nii palju, et mélemat grillplaati @ saab kasutada lauagrillina.

©

Joonis 1
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3) Grillplaadid @ asuvad niid teineteise kdrval ja neid saab kasutada
lauagrillina (joonis 2).

©

081 — 7

Joonis 2
4) Asetage grillitavad toiduained alumisele grillplaadile @.

5) Pasrake grillitavaid toiduaineid aegajalt ja vétke need grillplaatidelt @,
kui toiduained on kipsed.

Seadme kahjustamine!

> Arge kasutage grillitava toiduaine pééramiseks/aravétmiseks terava otsa
véi servaga esemeid. Need véivad grillplaatide @ pealispindu kahjustadal

6) Keerake kuumutusastme regulaator @ asendisse MIN ja tdmmake vérgupistik
pistikupesast vélja.

> Kui e seadet ei kasuta, tdmmake alati vérgupistik pistikupesast vélja.
Kuumutusastme regulaatori @ seadmisest asendisse MIN ei piisal

Kipsetustabel

Alljgrgnevad tabelis on toodud orienteeruvad néited erinevate toiduainete kijpsetamiseks.
Kohandage andmeid retsepti ja oma individuaalse maitsega. Kipsetusajale m&juvad
isedranis toiduainete vastavad omadused, nagu nditeks suurus, paksus véi kvaliteet. Jélgige

lisaks sellele, et grillitavaid toiduaineid peate asendis ,lauagrill” aegajalt pédrama, seetdttu
pikeneb kipsetusaeg.
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TOIDUAINE TKt:J:A’ng ASEND KUPSETUSAEG
Hakklihafrikadellid 3 Kontaktgrill 10-15 min
Kéhupekk Max Lauagrill 2 x 3 - 4 minutit
Sea kaelakarbonaad Max Lauagrill 2 x 13 - 16 minutit
Lahefileed 3 Kontaktgrill 8 - 10 minutit
Tuunikala 16igud 3 Kontaktgrill 6 - 8 minutit
Oliga grillitud késgiviliad 2 Lauagrill 2 x 3 - 6 minutit
Juustuvaileivad Max Kontaktgrill 3 - 4 minutit
Jgitep B3 Wpecieive 3 Paninigrill 4 - 8 minutit

baguette'id

Nouanded ja soovitused

B Lliha pehmemaks muutmiseks ja grillimise kiirendamiseks vaite liha eelnevalt

92
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marineerida. Selleks sobivad néiteks hapupoor, punane vein, dédikas,
petipiim vai vérske papaia- véi ananassimahl. Lisage vastavalt maitsele
juurde rte ja viirtse. Arge lisage soola, sest sool imeb vee liha seest vélja ja
muudab liha kévaks. Asetage liha marinaadi sisse selliselt, et liha on téielikult
kaetud ja sulgege ndu. Laske sellel soovitatavalt 36 jooksul marinaadis
seista.

Grillida vaite mitte ainult liha vaid ka kala. Me soovitame kala valmistada
asendis ,kontaktgrill”. Suletud seadme kaanega grillimisel kuumutatakse
grillitavat toiduainet samaaegselt mélemalt kiljelt.

Grillplaadid @) on mittenakkuva pinnakattega, seetéttu ei ole tdiendava
rasva kasutamine vajalik. Kui soovite siiski rasva kasutada, jélgige, et rasv/8li
on praadimiseks sobiv, kasutage néiteks rapsisli.

Kui te ei ole kindel, kas grillitav toiduaine on ka seest juba kiips, kasutage
kaubandusvérgus saadaval olevat lihatermomeetrit.
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Puhastamine ja hooldamine

Ohutusjuhised

/\ HOIATUS! ELUOHT ELEKTRILSGI TOTTU!

Seadme puhastamisel véivad tekkida isikukahjud!

Jargige ohtude vdltimiseks jérgmisi ohutusjuhiseid:

> Tdmmake enne puhastamist vérgupistik vélja ja oodake, kuni seade on
tgielikult johtunud. Vigastusoht!

> Arge mitte kunagi puhastage seadet voolava vee all ja érge mitte kunagi
asetage seadet vette. Seade véib saada jaédavalt kahjustadal

Seadme kahjustamine!

> Veenduge seadme jGédavalt kahjustamise véltimiseks, et seadmesse ei
tungi puhastamisel niiskust.

> Arge kasutage pealispindade puhastamiseks agressiivseid abrasiivpuhas-
tusvahendeid v&i keemilisi puhastusvahendeid ega teravaid véi kriimusta-
vaid esemeid.

B Témmake puhastuskaabitsaga @ pérast grillplaatide @ jahtumist tle grill-
plaatide @, nii et rasv ja j@égid tdmmatakse kokku ja likake need rasvakogu-
misalusele @.

B Pihkige grillplaadid @ niiske lapiga ile. Arge kasutage puhastamiseks
teravaid puhastusvahendeid, karedaid kdsnu véi teravaid esemeid, et mitte
rikkuda mittenakkuvat pinnakatet.

Tugevama mustuse v&i killgekarbenud jédkide korral eemaldage grillplaa-
did @:
— Avage seade.

— Vaijutage klahvi RELEASE @ ja t&stke samaaegselt alumine grillplaat @
dra.

— Hoidke tlemist grillplaati O kinni, et see ei kukuks alla ja vajutage klahvi
RELEASE @. Ulemine grillplaat @ vabaneb seadme kiiljest.
Puhastage eemaldatud grillplaate O soojas vees, millele on lisatud veidi pesu-
ainet. Tugevate koorikute korral laske neil grillplaate ) pesuvees hoides veidi
pehmeneda. Loputage grillplaadid @ pérast puhastamist pesuaine j&dkide kér-
valdamiseks puhta veega ile. Kuivatage hésti kéik osad. Grillplaadid @ peavad
enne nende uuesti seadmesse paigaldamist olema kuivanud!
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@ Grillplaatide @ sddstlikuks puhastamiseks soovitame neid kirjelda-

tud viisil kasitsi pesta. Grillplaate @ vaite siiski puhastada ka
ndudepesumasinas.

Grillplaatide @ vuesti paigaldamiseks asetage grillplaadid @ nii alusele, et
mélemad rasva véljavoolukoha @ kérval asuvad véljalsiked haakuvad alusel
konksudesse. Vajutage siis grillplaadi @ eesmist osa allapoole, nii et grillplaat
fikseerub kuuldavalt.

Toimige teise grillplaadiga @ samal visil.

B Seadme vélispindade puhastamiseks pihkige need niiske ja pesuainega nii-
sutatud lapiga ile. Pihkige pesuaine jadgid ainult vees niisutatud lapiga éra.
Jélgige, et enne seadme uuesti kasutamist on kaik osad téielikult kuivanud.

B Pihkige puhastuskaabits @ niiske lapiga iile. Tugevama mustuse korral lisa-
ge lapile neutraalset pesuainet vai peske seda soojas ja pesuainega vees.

JUHIS

@ Puhastuskaabitsa @ s&dstlikuks puhastamiseks soovitame seda kirjel-

datud viisil késitsi pesta. Puhastuskaabitsat @ véite siiski puhastada
ka néudepesumasinas.

B Peske tihjendatud rasvakogumisalust @ sooja vee ja pesuainega. Eemalda-
ge pesuaine jadgid puhta veega ja kuivatage rasvakogumisalus.

JUHIS

@ Rasvakogumisaluse @ sddstlikuks puhastamiseks soovitame seda

kirjeldatud viisil késitsi pesta. Rasvakogumisalust @ véite siiski
puhastada ka ndudepesumasinas.

Hoiustamine

Hoidke puhastatud seadet kuivas kohas.
Lukustage seade, selleks likake turvalukk @ asendisse
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Retseptid

JUHIS

Olenevalt lisandite omadustest véivad mérgitud temperatuuriseadistused voi
aja andmed retseptides varieerudal

Asend , kontaktgrill”

Mehhiko burger
900 g veisehakkliha
6 sl BBQ-kastet
6 sl peeneks hakitud sibulaid
3 sl vérsket v&i valmis salsat
1/2 Al fillipulbrit
4 suurt hamburgerikuklit
1) Segage hakkliha, sibulad, salsa, fillipulber ja BBQ-kaste suures kausis.

2) Vormige hakklihamass neljaks sama suureks, napilt 2 cm paksuseks
hamburgerirattaks.

3) Soojendage seade iles (kuumutustase 3/MAX).

4) Grillige hamburgereid 8 - 10 minutit eelsoojendatud seadmel kontakta-
sendis. Seejcirel serveerige hamburgerid koos teie valitavate lisandite ja
viirtsidega hamburgerikuklites.

Kevadsibula-iirdi-kastmega romsteek
500 g lahjat romsteeki (igaitks 125 g)
120 g margariini
1 1l Worcestershire'i kastet
1 peeneks hakitud kiiislaugukiiis
4 sl peeneks hakitud peterselli
4 peeneks hakitud kevadsibulat

1) Segage margariin ja Worcestershire'i kaste véikeses kausis ning segage
juurde kitslauk, petersell ja kevadsibulad.

2) Soojendage seade (kuumutusaste MAX).
3) Grillige 16iku 3 minutit kuumutusastmel MAX.

4) Madrige 16ik kevadsibula-irdikastmega ja kipsetage 4 minutit kuumutusta-
seme 2 alguspiirkonnas edasi.
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Apelsiniviiludega tuunikala

Asend ,,paninigril

(4 inimest)

4 vérsket tuunikala 16iku (igaiiks 170 g)
1 apelsin

1 sl peeneks hakitud peterselli

Soola

Pipart

1) Koorige apelsin ja I6igake umbes 5 mm paksusteks viiludeks.
2) Soojendage seade ette (kuumutustase 3).

3) Asetage tuunikala 16igud eelsoojendatud grillile, puistake iile peterselliga
ning viirtsitage soola ja pipraga.

4) Asetage apelsiniviilud tuunikala I8ikudele ja grillige kaike umbes
6 - 8 minutit.

5) Eemaldage enne serveerimist grillitud apelsiniviilud.

Ill

Spinati-juustu panini

96

250 g lehtspinatit
1 sibul
1 kiislaugukiiis
1 sl ali
2 1l sidrunimahla
1 néputdis soola (ja pipart)
4 viilu réstleiba / valget leiba
40 g irdivaid
75 g Mozzarella juustu
20 g piiniaseemneid
1) Valige ja peske lehtspinat.

2) Koorige sibul ja kiiislaugukiiis ning hakkige need peeneks, hautage
kuumas &lis klaasjaks. Lisage spinat. Viirtsitage sidrunimahla, soola ja

pipraga.
3) Méarige réstleivale Grdivaid.

4) Ldigake Mozzarella juust viiludeks.

EE
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5) Jaotage Mozzarella juust ja nérutatud spinat 2-le réstleivaviilule ja puistake
ile piiniaseemnetega.

6) Katke panini teise réstleiva viiluga.

7) Asetage panini ettevaatlikult kuumutustasemel 3/MAX eelsoojendatud
paninigrillile.

8) Seadistage turvalukuga @ ilemise grillplaadi @ soovitud kaugus ja sulge-
ge kaas.

9) Oodake, kuni paninid on réstitud kuldpruuniks. Eemaldage siis paninid
paninigrillilt.

Kanafilee panini
400 g kandfileed
20 g vaid
Soola, pipart, paprikapulbrit
120 g peekonit, viiludena
6 viilu valget leiba / réstleiba
3 sl salatikastet (jogurtit)
30 g jadsalatit
2 tomatit
1 avokaado
1 1l sidrunimahla

50 g salatikurki

1) Peske kandfilee lihidalt voolava vee all ja tupsutage majapidamispaberiga
kuivaks. Pruunistage lohidalt kontaktasendis ja kuumutusastmel MAX eelsoo-
jendatud seadmes.

2) Lilitage seade kuumutustaseme 3 algusesse tagasi ja praadige kanafileed
umbes 10 minutit [5puni valmis. Virtsitage pérast praadimist soola, pipra ja
paprikaga ning asetage kérvale.

3) Praadige peekoniribad pannil krébedaks.

4) Jaotage jogurtikaste 3 réstleiva / valge leiva viilule, asetage nende peale
jddsalat, I8igake tomatid viiludeks, viirtsitage ja asetage peale.

5) Loigake kandfileed pikisuunas lahti ja asetage fileed tomatitele.
6) Asetage peekoniviilud kandfileedele.

7) Léigake avokaado pikisuunas Gmberringi lahti ja eemaldage avokaado
keeramise teel seemne kiiljest. Koorige avokaado ja 16igake viiludeks.
Tilgutage avokaadole sidrunimahla, et avokaado ei muutuks pruuniks.
Asetage viilud paninile.
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8)
9)

Laigake salatikurk viiludeks ja asetage avokaadole.

Katke panini teise réstleiva viiluga.

10) Asetage panini ettevaatlikult grillplaadile @.

11) Seadistage turvalukuga @ ilemise grillplaadi @ soovitud kaugus ja

sulgege kaas.

12) Oodake, kuni paninid on réstitud kuldpruuniks ja v&tke ettevaatlikult

paninigrillilt &ra.

Sinepibaguette

98

1 baguette

1 kislaugukiios

50 g sinepikurki

40 g pecorino juustu

1 sl teravat sinepit

2 sl magusat sinepit
50 g vaid

2 sl hakitud murulauku

Soola, pipart

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

EE

Tehke baguette'i sisse umbes 2 - 3 sentimeetriste vahedega ristsuunalised
sisseldiked, aga drge 16igake I&bi.

Koorige ja purustage kiiislaugukiis, 18igake sinepikurgid véiga peeneteks
kuubikuteks ja riivige pecorino juust.

Segage terav ja magus sinep pehme véi, kiiislaugu, kurkide, pecorino
juustu ja murulauguga ning maitsestage soola ja pipraga.

Taitke baguette'i sisseldiked sinepivaiga ja méhkige baguette'id alumiinium-
fooliumisse.

Asetage baguette'id kuumutustasemel 3/MAX eelsoojendatud grill-
plaadile @.

Seadistage turvalukuga @ Glemise grillplaadi ) soovitud kaugus ja
sulgege kaas.

Baguette peaks olema kuldpruun.
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Asend ,lauvagrill”

Kana-/kalkunifilee
200 g kana-/kalkunifileed

veidi jahu

1) Pange veidi praadimiseks sobivat &li grillplaatidele @ ja soojendage seade
kuumutustasemel 3 iles.

2) Laigake 200 g kana-/kalkunifileed viiludeks ja katke kergelt jahuga.

3) Praadige umbes 4 minutit Ghelt kiilielt, siis pérake Umber, lisage veidi soola
ja praadige teist killge umbes 4 minutit.

Grillitud kéégiviljad
2 paprikat
1 suvik&rvits
1 baklazaan
Oliivisli
Soola
Pipart

Provence'i irte (viirtsisegu)

1) Peske kddgiviliad pahijalikult. Poolitage paprika, eemaldage seemned ja
|6igake viiludeks. Loigake baklazaan ja suvikérvits pikisuunas kaheks
pooleks ning siis vastavalt umbes 0,5 cm suurusteks tiskkideks.

2) Méarige kddgiviliadele oliiviali.
3) Soojendage seade ette (kuumutustase 2).

4) Asetage kddgiviljad eelsoojendatud grillplaadile O ja grillige kédgivilju
mélemalt kiljelt umbes 8 - 10 minutit, kuni on saavutatud helepruun vérvus.

5) Puistake kédgiviliadele soola, pipart ja olenevalt maitsest Provence'i irte.
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Kookose-karri garneelid

100

100 g punast karripastat

50 ml kookospiima

400 g garneele (alternatiivse variandina krabisid vai krevette)

200 g suhkruhernekaunu

2 paprikat
2 sibulat

2 kiuslaugukiint

Soola ja pipart

Alumiiniumfooliumi

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

EE

Segage karripasta ja kookospiim.

Peske garneelid, suhkruhernekaunad ja paprika.

Koorige sibulad ja kiuslaugukiined.

Laigake sibulat, kiiislaugukiiined ja paprika véikesteks tikkideks.

Jaotage garneelid ja kédgiviljad thtlaselt 4-le alumiiniumfooliumi tikile.
Alumiiniumfoolium peab olema nii suur, et lisandid saab sellesse sisse
méhkida, nagu pakikesse. Tilgutage see karri-kookose-kastmega ile ja
virtsitage kéik soola ja pipraga.

Sulgege pakike hasti, nii et vedelikku ei saa véljuda.
Soojendage seade kuumutustaseme 2 |5pus ette.

Asetage taidetud pakikesed eelsoojendatud grillplaatidele ) ja kipsetage
kaike mélemalt kilielt vastavalt umbes 15 minutit.
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Grillitud maisitélvikud
2 suhkrumaisitalvikut
100 g irdivaid
Kislaugusoola
Soola
Pipart

Alumiiniumfooliumi

1) Maérige alumiiniumfooliumi tikile irdivaid.

2) Soolake maisitslvik ja méhkige see alumiiniumfooliumisse.

3) Soojendage seade kuumutustaseme 2 I5pus iles.

4) Asetage pakike grillplaatidele @.

5) Pddrake see 15 minuti pérast imber ja kipsetage maisitélvikut 15 minutit
edasi.

6) Virtsitage maisitélvik kiitslaugusoola ja pipraga.
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Jaatmekaitlus

Kérvalolev ratastega prigikonteineri lébikriipsutatud simbol nditab, et selle
seadme kohta kehtib direktiiv 2012/19/EU. See direktiiv sdtestab, et kasutusaja
|5ppedes ei tohi seda seadet kdidelda tavalise olmepriigi hulgas, vaid see tuleb
anda spetsiaalsetesse kogumiskohtadesse, taaskasutuskeskustesse véi jaatmekdit-
lusettevottesse.

See jadtmekaditlus on teile tasuta. Sacistke keskkonda ja kaidelge
nduetekohaselt.

Kui teie seade sisaldab isikuandmeid, vastutate ise nende kustutamise eest enne
kasutatud seadme tagasiandmist.

[ ]
O W Kasutatud toodete jatmekdaitluse véimaluste kohta saate teavet oma valla- véi

@A linnavalitsusest.

@ Pakkematerjalid on ja&tmekéitlust silmas pidades valitud keskkonnasébralikud
%@ ning seetdttu taaskasutatavad. Kéidelge enam mittevajalik pakkematerial

kohalike kehtivate eeskirjade kohaselt.

Kaidelge pakend keskkonnasabralikult. Jalgige erinevate pakkematerjalide
téhistusi ja vajadusel kéidelge need sorteeritult. Pakkematerjalid on t&histatud
lthenditega (a) ja numbritega (b), millel on jGrgmine téhendus: 1-7: plastid,
a 20-22: paber ja papp, 80-98: komposiitmaterjalid.

Lisa

Tehnilised andmed

Toitepinge 220 -240V ~ (vahelduvvool), 50/60 Hz
Véimsustarve 2000 W
Q'P Ksik selle seadme osad, mis puutuvad kokku toi-
duainetega, sobivad toiduainetega kasutamiseks.
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KompernaBB Handels GmbH garantii
Véga austatud klient

Sellele seadmele kehtib alates ostukuupdevast 3-aastane garantii. Sellel tootel
iimnevate puuduste korral on teil mijija suhtes seadusega ettendhtud digused.
Neid seadusega eftenéhtud digusi meie poolt antud garantii ei piira.

Garantii tingimused

Garantii aega arvestatakse alates ostukuupdevast. Palun hoidke kassatsekk alles.
Seda léheb vaja ostu téendamiseks.

Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostukuupéevast ilmnevad tootel materjali-
véi footmisvead, siis toode meie valikul kas remonditakse tasuta véi tagastatakse
ostuhind. Selle garantiindude eelduseks on, et kolmeaastase t&htaja jooksul
esitatakse defekine seade ja ostudokument (kassatsekk) ja kirjeldatakse lGhidalt
kirjalikult toote puuduseid ning nende ilmnemise aega.

Kui defekt kuulub meie garantii alla, saate tagasi remonditud v&i uue toote.
Toote remontimise vai véljavahetamisega uut garantiiaega ei arvestata.

Garantiiaeg ja seadusega ettendhtud reklamatsioonid

Garantiiaega ei pikendata. See kehtib ka asendatud ja remonditud osade kohta.
Vaimalikest kahjustustest ja puudustest, mis olid olemas juba ostu ajal, tuleb tea-
vitada kohe pérast pakendist véljavatmist. Pérast garantiiaja méddumist tehtavad
remondid on tasulised.

Garantii ulatus

Seade on valmistatud rangeid kvaliteedindudeid jérgides ning on enne viéljasaat-
mist hoolikalt kontrollitud.

Garantii kehtib materjali- v3i tootmisvigade korral. See garantii ei laiene toote osa-
dele, mis kuluvad tavakasutuse kéigus ja mida vaadeldakse seetdttu kui kuluvosi,
samuti osadele vi kahjustustele kergesti purunevatel osadel, nt. lilititel, akudel vai
klaasist valmistatud osadel.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on kahjustatud, asjatundmatult kasutatud
v&i valesti hooldatud. Toote asjatundlikuks kasutamiseks tuleb t&pselt jérgida
kaiki selles kasutusjuhendis toodud juhiseid. Kindlasti tuleb véltida kasutusviise ja
toiminguid, mida kasutusjuhendis ei soovitata v&i mille eest hoiatatakse.

Toode on mé&eldud vaid isiklikuks kasutuseks ja mitte @rialaseks kasutuseks.
Garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on valesti ja asjatundmatult kasutatud, kui
selle juures on rakendatud jBudu véi selle juures l&biviidud toiminguid ei teosta-
nud meie volitatud teenindusesindus.
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Garantiijuhtumi menetlemine

Teie probleemi kiireks kaitlemiseks jérgige palun jérgnevaid juhiseid:

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Palun hoidke kdikige paringute jaoks alles kassatiekk ja toote number
(IAN) 498242_2204, mis tdendab teie ostu.

Toote numbri leiate toote tiubisildilt, tootele tehtud graveeringu néol, kasutus-
juhendi tiitellehelt (all vasakul) véi toote tagakiljel véi all olevalt kleebiselt.

Kui tootel ilmnevad talitlusvead véi muud puudused, vétke kdigepealt
Uhendust alltoodud teenindusosakonnaga telefoni vai e-posti teel.

Defektseks hinnatud toote saate seejéirel tasuta saata teile teavitatud teenindusa-
adressil, lisades ostudokumendi (kassat3eki) ja selgituse, milles puudus seisneb
ning millal see ilmnes.

Aadressilt www.lidl-service.com saate alla laadida selle ja mitmeid teisi
késiraamatuid, tootevideoid ja paigaldustarkvara.

Selle QR-koodiga liigute otse Lidli teeninduse lehele (www.lidl-service.com)
ning saate toote numbri (IAN) 498242_2204 sisestamisega avada oma
kasutusjuhendi.

Teenindus

(EED Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

[1AN 498242_2204 |

Importij

Palun arvestage, et allolev aadress ei ole teeninduse aadress.

Vétke kdigepealt Ghendust nimetatud teenindusettevéttega.
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

www.kompernass.com
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levads

Informacija par so lietosanas instrukciju
Apsveicam ar jaunas ierices iegadi!
Veicot 3o pirkumu, sava ipaduma esat ieguvis augstvértigu produktu. Lieto3anas
pamdciba ir § produkta sastavdala. Ta satur svarigus noradijumus par drodibu,
ierices lietodanu un likvidé3anu. Pirms izstraddjuma lietosanas izlasiet visus
lieto$anas un drosibas noradijumus. Izmantojiet izstraddjumu tikai atbilstosi snieg-
tajam aprakstam un noraditajiem lietojuma veidiem. Nododot ierici lieto3ana
citiem, dodiet lidzi ari visu ierices dokumentéciju.

Noteikumiem atbilstosa lietosana
Siierice ir paredzéta vienigi partikas produktu grilesanai iektelpas. Cita veida
pielietojums vai pielietojums, kas neatbilst noraditajom pielietojumam, tiek uzskatits
par noteikumiem neatbilsto3u. lerice nav paredzéta izmanto3anai komercialaja
vai industridlaja sektora.

Jebkada veida prasibas, kas tiek iesniegtas saistiba ar bojgjumiem, kuri radusies,
ierici izmantojot neatbilstosi noteikumiem, nelietprafigi veicot ierices remontu, vei-
cot iericé neatlautas izmainas vai uzstadot taja razotdja neapstiprindtas rezerves
dalas, tiek noraiditas. Risku uznemas vienigi ierices ekspluatétajs.

Bridinajuma norades

Saja lietoSanas pamaciba tiek izmantotas $adas bridingjuma norédes:

Sis riska pakapes bridingjuma norade apzimé bistamu situéciju,
kada var rasties.

So bistamo situdciju nenovérsot, var iestaties nave vai tikt gitas smagas
traumas.

> Sekojiet 3aja bridingjuma noradé sniegtajiem noradijumiem, lai novérstu
naves iestasands vai smagu traumu gisanas risku.

/\ BRIDINAJUMS!
$i apdraudéjuma pakapes bridindjuma noréde apzimé bistamas
situdicijas iespéjamibu.
Ja & bistama situdcija netiek novérsta, ta var izraisit traumas.
> Rikojieties atbilsfigi 3aja bridingjuma noradé sniegtajiem noradijumiem,
lai novérstu traumas.
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uzmanisy

§i riska paképes bridingjuma norade apzimé materiala
kaitéjuma iespéjamibu.

Ja i situacija netiek novérsta, ta var radit materialo kaitéjumu.
> Sekojiet 3aja bridindjuma nordadé sniegtajiem noradijumiem, lai novérstu
materidlo kaitéjumu.

IEVERIBAI!

> Norade apzimé papildu informéciju, kas atvieglo darbu ar ierici.

Drosiba

Saja nodala tiek sniegti svarigi droibas noradijumi, kas jGievéro,
darbojoties ar ierici.

Siierice atbilst drodibas standartos noteiktajiem drosibas notei-
kumiem. Nelietprafiga ierices lietoSana var izraisit miesas bojaju-
mus un materidlo kaitgjumu.

Botiski drosibas noradijumi
Darbojoties ar ierici, ievérojiet $adus drodibas noradijumus:

m Pirms lietoSanas parbaudiet, vai iericei nav aréji redzamu
bojajumu. Nelietojiet bojatu vai zemé nokritusu ierici.

m Ja ierices baro$anas kabelis ir sabojats, raZotajam vai ta
pilnvarotam klientu apkalpo3anas centram, vai personai ar
lidzigu kvalifikaciju tas ir jGnomaina, lai novérstu apdraudéiju-
mu rasanos.

m lerici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma, ka ari personas ar
pazeminatam fiziskajam, uztveres vai psihiskajam spé&jam vai
personas, kur@m nav pietiekamas pieredzes un/vai zindanu,
ja tas lieto ierici citu personu uzraudziba vai ir tikusas instruétas
par drodu ierices lietoSanu un saprot ar to saistitos iesp&jamos
apdraudéjumus.

m Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.
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m lerices firidanu un apkopi, ko paredzéts veikt ierices lietotajam,
nedrikst uzticét bérniem; 3is procedtras drikst veikt tikai par
8 gadiem vecaki bérni, kas tiek uzraudziti.

m Sargat ierici un piesléguma vadu no bérniem, kas ir jaunaki
par 8 gadiem.

m Nododiet ierici labo3anai tikai pilnvarota specializétaja uzné-
muma vai klientu apkalpo$anas servisa. Nelietpratigi veicot
ierices remontu, var rasties apdraudéjums ierices lietotajam.
Turklat garantija zaudé savu spéku.

m lerices remontu garantijas darbibas laika drikst veikt tikai raZo-
taja pilnvarota klientu apkalpo$anas centra, pretéja gadijuma
turpmaku bojajumu gadijuma garantijas pakalpojumu vairs
nebs iesp&jams izmantot.

m Bojatus ierices komponentus drikst nomainit tikai ar originalam
rezerves dalam. Tikai $adam detalam ir garantéta atbilstiba
drosibas prasibam.

m Pasargdjiet fikla kabeli no saskares ar karstam ierices dalam.
Nekad neizmantojiet ierici atklatas liesmas, uzkarséjamas
virsmas vai apkuringmas krasns tuvuma.

m Pirms firGt ierici péc lietoanas, laujiet tai vispirms atdzist!
Apdegumu gusanas risks!

m Ja iesp&jams, uzstadiet ierici kontaktligzdas tuvuma.
Nodrosiniet, lai apdraudéjuma gadijuma bitu iespé&jams atri
piekldt tikla kontaktspraudnim un aiz tikla kabela nevarétu
aizkerties un paklupt.

m Nodrosiniet, lai ierice bitu stabili novietota.
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APDRAUDEJUMS, KO RADA ELEKTRISKAS

STRAVAS TRIECIENS!

Pieslédziet ierici tikai pie atbilstosi noteikumiem uzstaditas
un iezemétas tikla kontakiligzdas. Tikla spriegumam jaatbilst
ierices tehnisko datu plaksnité noraditajiem parametriem.

v

v

Piesléguma vadu vai ierici, kas darbojas ar traucgéjumiem vai
ir bojata, nekavéjoties nododiet labo3anai vai apmainai pret
citu ierici klientu apkalpo3anas centra.

v

Nepaklaujiet ierici lietus iedarbibai un nekad nelietojiet to
slapja vai mitra vidé.

v

Raugieties, lai fikla kabelis ierices darbibas laika nekad
nek|Gtu slapj$ vai mitrs.

» Nekad neiegremdéjiet ierici ddent vai citos $kidrumos!

Var tikt apdraudéta ierices lietotdja dziviba, gustot elektriskas
stravas triecienu, ja ierices darbibas laika uz spriegumu
vadosam ierices dalam noklust 3kidruma paliekas.

» Vienmér satveriet tikla kabeli aiz kontaktspraudna. Nevelciet
ierici aiz kabela un nekad nepieskarieties ar slapjam rokam
fikla kabelim, jo tas var izraisit isslégumu vai elekiriskas
stravas triecienu.

» Nenovietojiet uz fikla kabela ne ierici, ne mébeles vai tamli-
dzigus priek$metus un raugieties, lai kabelis netiktu iespiests.

» JUs nedrikstat atvért ierices korpusu, ierici labot vai veikt taja
modifikacijas. Atvérts korpuss vai patvaliga ierices parbive
apdraud dzivibu ar elekiriskas stravas triecienu, un garantija
zaudé savu spéku.

~ Aizsargdijiet ierici no ddens pilieniem un §|akatam.

Sai nolika nenovietojiet uz ierices vai tai blakus ar skidrumu
piepilditus priek§metus (pieméram, vazes).
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APDRAUDEJUMS, KO RADA ELEKTRISKAS

STRAVAS TRIECIENS!

» lkreiz partraucot darbu ar ierici, ka ari beidzot ierices lieto-
Sanu un pirms katras firisanas reizes, atvienojiet fikla kontakt-
spraudni no kontakiligzdas.

APDEGUMU GUSANAS RISKS!

& Uzmanibu! Karsta virsmal

~ lerices darbibas laika tas virsma var spécigi sakarst.
Pieskarieties iericei, izmantojot tikai rokturi.

UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

» Neizmantojiet aréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu,
lai darbinatu ierici.
» lerices darbibas laika nekad neatstajiet to bez uzraudzibas.

~ Parliecinieties, ka ierice, tikla kabelis vai fikla kontaktspraudnis
nesaskaras ar karstuma avotiem, pieméram, plits virsmam vai
atklatam liesmam.

» Neizmantojiet ogles vai tamlidzigu kurinamo, lai darbinatu
iericil

~ Sargiet ierices pretpiedeguma parklajumu no bojajumiem.
Sai noluka neizmantojiet metdla instrumentus, pieméram,
nazi, daksinu utt. Ja pretpiedeguma parklajums ir bojats,
partrauciet ierices lietoanu.

~ Lietojiet ierici vienigi ar komplekita ieklautajiem originalajiem
piederumiem.

IEVERIBAI!

» Lietotajam nav javeic nekadas darbibas, lai izstradajumu
parslégtu no 50 uz 60 Hz vai otradi. Izstradajums ir
piemérots darbibai gan 50 Hz, gan 60 Hz rezima.
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Vadibas elementi

A attéls:

@ Atbalsta kajinas

@ Drosibas aizslegs

© Atblokésanas tausting 180°

O Sarkana indikacijas lampina , Power”

@ Zdla indikacijas lampina ,Ready”

O Karstuma pakédpes regulators

@ Tauku savékianas vannina

O Taustind RELEASE (apakséja grila plaksne)
© Tauku izvade

@ Grila plaksnes

® Taustind RELEASE (augséja grila plaksne)
B attéls:

® Tirisanas kasiklis

C aftéls:

® Atbalsta kajinu paaugstingjumi

Izsainosana un pieslégsana

Drosibas noradijumi

/\ BRIDINAJUMS!

Sakot ierices ekspluatdciju, pastav risks giot miesas bojajumus
un var tikt nodarits materialais kaitéjums!
Lai novérstu apdraudéjumus, ievérojiet taldk sniegtos drosibas noradijumus:

> Ar iepakojuma materidliem nedrikst rotalaties.
Pastav nosmak3anas risks.

> levérojiet norades par ierices pieslégsanu pie stravas avota, lai novérstu
materidlo kaitéjumu.
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Piegades komplekts un apskate péc transportésanas

Standarta varianta ierice tiek piegadata ar talak noraditajiem komponentiem

(sk.

atlokamo lapu):
Kontaktgrils

Tauku savaksanas vannina
Tiridanas kasiklis

Lietoanas instrukcija

IEVERIBAI!

> Parbaudiet, vai ir piegadati visi ierices komponenti un vai tiem nav
redzamu bojgjumu.
> Ja nav piegadati visi ierices komponenti vai tajos ir radusies bojajumi ne-
izturiga iepakojuma dé| vai bojajumi, kas radusies ierices transporté3anas
laika, zvaniet uz servisa palidzibas talruni (sk. nodalu ,Serviss”).
. v~
Izsainosana
¢ Iznemiet visas ierices dalas un lieto3anas instrukciju no kartona iepakojuma.
¢ Nonemiet no tam visu iepakojuma materidly, k& ari pléves un uzlimes, ja

tadas ir.

Lietosana un darbiba

Saja nodala ir sniegtas svarigas norades par ierices lietodanu un darbibu.

Pirms pirmreizéjas lietosanas

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

112 v

Nofiriet visas piederumu detalas, ka apraksfits nodala ,Tirisana un
kop3ana”, lai no tam nofiritu iespéjamas raZosanas paliekas.

Uzmanigi izlasiet visu lieto3anas pamacibu.

Uzstadiet ierici saskana ar dro3ibas noradijumiem.

Atblokgijiet ierici, dro3ibas aizslégu @ parvietojot pozicija a
Atveriet ierici.

Noslaukiet grila plaksnes @ ar mitru lupatinu.

Aizveriet ierici.

Tikla kabela kontaktspraudni iespraudiet pareizi pievienota un iezeméta
fikla kontaktligzda, kura pienak nodala ,Tehniskie parametri” noraditais
spriegums. Laujiet iericei apm. 5 minites uzkarst, pirms tam izvéloties
maksimélo temperatiras iestafijumu, ko nodrosina karstuma pakapes
regulatora @ pagriesana pozicija MAX.
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IEVERIBAI

> Pirmo reizi karséjot ierici, ar raZo3anas procesu saisfitas paliekas iericé var
izraisit dimo3anu un nepafikamu aromatu. Ta ir normala un pilnigi nekaifiga
paradiba. Nodro3iniet pietiekamu védinasanu, atveriet, pieméram, logu.

9) Péc ierices uzkarsé$anas iznemiet fikla kontaktspraudni no fikla kontaktligzdas
un |aujiet iericei atdzist.

10) Vélreiz nofiriet ierici ar mitru lupatinu.

Karstuma pakapes regulators

Izmantojot karstuma pakapes regulatoru @, iestatiet temperatiru.

— Karstuma pakéapes iedala 1:  uzkarsésanas iedala/zema temperatira

— Karstuma pakéapes iedaja 2:  vidéja temperatira (pieméram, darzenu
sautédanai)

— Karstuma pakapes iedala 3:  augsta temperatira (pieméram,
galas cep3anai)

MIN
Karstuma pakapes
iedala 1
MAX

Karstuma pakapes Karstuma pakapes
iedala 3 iedala 2
IEVERIBAI

> Zala indikdcijas lampina ,Ready” @ deg tad, ja karstuma pakdpes
regulators @ ir iestatits uz ,MIN” un karstuma pakapes iedalas priek3gja
zona ir redzams cipars 1. Tiklidz karstuma pakapes regulators @ tiek iesta-
fits vélamaija pozicijd, zala indikacijas lampina ,Ready” @ nodziest lidz
bridim, kad ir sasniegta vajadziga temperatira.

> Zala indikacijas lampina ,Ready” @ ik pa laikam var atkal izslégties. Tas
nozimé, ka ierices temperatira ir pazemingjusies zem iestafitas temperatiras
un ierice atkal tiek karsétal

> Sarkand indikdcijas lampina ,Power” @ deg, tiklidz ierice ir savienota ar
elektrofiklu.
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Lietosana

1) Izmantojot rokturi, aizveriet ierices vaku.
2) lebidiet tauku savdkdanas vanninu @ iericé.

3) lespraudiet fikla kontaktspraudni atpakal fikla kontaktligzda. ledegas sarkana
indikécijas lampina ,Power” @. Zala indikacijas lampina ,Ready” @ iedegas
tad, ja karstuma pakapes regulators @ ir iestafits uz ,MIN".

4) lestatiet vélamo pakdpi, izmantojot karstuma pakapes regulatoru @. Zala
indikacijas lampina ,Ready” @ nodziest. Tiklidz ir sasniegta iestatita karstuma
pakape, zala indikacijas lampina ,Ready” @ atkal iedegas.

IEVERIBAI

So grilu iespéjams izmantot 3 dazados veidos:

— pilntba atvaztu, sniedzot iespéju abas grila plaksnes { izmantot ka
galda grily;

— ka kontaktgrilu ar kustigu augséjo grila plaksni @, sniedzot iesp&ju
grilét galu vai zivis no abam pusém;

— ka sendvicu (panni) grilu ar nofiksétu augséjo grila plaksni ), sniedzot
iespéju, pieméram, no abam pusém apcept bagetes.

IEVERIBAI

> Grilgjot partikas produktus, no kuriem izplust skidrums, pieméram, tauki,
atlieciet atbalsta kajinu paaugstingjumus @. leslipa apaksgjas grila plak-
snes () konstrukcija nodrogina efekfivaku skidruma plasmu tauku izvades
O atveres virziend, |aujot tiem ietecét taukus savakianas vanning @.

Pozicija ,Kontaktgrils”

114

IEVERIBAI

> Lai iegttu higiéniski izsautétu zivi, iesakam izmantot poziciju ,Kontaktgrils”.

1) Atveriet ierices vaku un uzlieciet grilgjamos produktus uz apak3gjas grila
plaksnes .

2) Izmantojot rokturi, aizveriet ierices vaku.

3) Augsgjas grila plaksnes @ kusfiga novietojuma dél ta ari biezaku griléjamo
produktu gadijuméa vienmér novietosies paraléli apakigjai grila plaksnei @.
Tadéjadi tiek sasniegts optimals grilésanas rezultats.

4) Péc kada laika parbaudiet grilsjamo produktu brinuma pakapi. Sai noloka
atveriet ierices vaku, izmantojot rokturi.

v SKGE 2000 C3
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Sakuma izvélieties isaku grilésanas laiku, péc tam to pakapeniski palielinot,
[idz ir atrasts pareizais ilgums. Orienté3ands noltka nemiet véra ari nodalu
,Sautésanas tabula”.

5) Ja esat apmierindts ar iegito brinuma pakapi, iznemiet griléjamos produktus
no ierices.

Bojajumi iericé!
> Neizmantojiet asus vai smailus priek3metus, lai nonemtu griléjamos produktus
no grila. Sadi var fikt bojatas grila plakinu @ virsmas!

6) Pagrieziet karstuma pakapes regulatoru @ pozicija MIN un iznemiet tikla
kontaktspraudni no kontaktligzdas.

> Ja ierice netiek izmantota, vienmér atvienojiet fikla kontaktspraudni no
kontaktligzdas. Nepietiks ar to, ja karstuma pakapes regulatoru @ tikai
pagriezisiet pozicija MIN!

Pozicija ,,Sendvicu (panini) grils”

1) Atveriet ierices vaku un uzlieciet gril&jamos produktus uz apakséjas grila

plaksnes .

2) Aizveriet aug3gjo grila plaksni @ un nofiksé&jiet to vélamaja augstuma,
drodibas aizslegu @ paspiezot uz atpakal (pozicija MIN, 11, 11l IV, V).
Parregulgjot droibas aizslégu @, paceliet grila plaksni @ nedaudz uz
augsu. Jo vairdk drosibas aizslégs @ fiks spiests uz atpakal, jo lielaks k|os
atstatums starp abam grila plaksném @.

3) Pac kada laika parbaudiet grilsjamo produktu brinuma pakapi. Sai noloka
atveriet ierices vaku, izmantojot rokturi.

IEVERIBAI

Sakuma izvélieties isaku grilésanas laiku, péc tam to pakapeniski palielinot,
[idz ir atrasts pareizais ilgums. Orienté3ands noltka nemiet véra ari nodalu
,Sautésanas tabula”.

4) Ja esat apmierindts ar iegito brinuma pakapi, iznemiet griléjamos produktus
no ierices.
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uzmaniy

Bojajumi iericé!

> Neizmantojiet asus vai smailus priekSmetus, lai nonemtu griléjamos produktus
no grila. Sadi var tikt bojatas grila plakinu @ virsmas!

5) Pagrieziet karstuma pakapes regulatoru @ pozicija MIN un iznemiet tikla
kontaktspraudni no kontaktligzdas.

> Ja ierice netiek izmantota, vienmér atvienojiet fikla kontaktspraudni no
kontakiligzdas. Nepietiks ar to, ja karstuma pakapes regulatoru @ tikai
pagriezisiet pozicija MIN!

Pozicija ,Galda grils”
1) Atlokiet abas atbalsta kajinas @ (1. att.).

2) Nospiediet atbloké3anas taustinu 180° @ (1. att.) un atveriet ierices vaku
tik talu, lai abas grila plaksnes @ varétu izmantot ka galda grilu.

©

1. ath.
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3) Tagad grila plaksnes @ atrodas viena otrai blakus un tas var izmantot ka
galda grilu (2. att.).

©

081 — 7

2. att.
4) Uzlieciet grilgjomos produktus uz grila plaksnem .

5) Ik pa laikam apgroziet grilgjamos produktus un nonemiet no grila plaksném
@, kad tie ir gatavi.

Bojajumi iericé!

> Neizmantojiet asus vai smailus priek3metus, lai apgrieztu vai nonemtu
griléjamos produktus no grila. Sadi var tikt bojatas grila plaksnu @
virsmas!

6) Pagrieziet karstuma paképes regulatoru @ pozicija MIN un iznemiet fikla
kontaktspraudni no kontaktligzdas.

> Ja ierice netiek izmantota, vienmér atvienojiet fikla kontaktspraudni no
kontaktligzdas. Nepietiks ar to, ja karstuma pakapes regulatoru @ tikai
pagriezisiet pozicija MIN!

Sautésanas tabula

Taldk sniegta tabula paredzéta, lai atvieglotu orienté3anos, izmantojot dazadu partikas
produktu sautédanas piemérus. Pielagojiet norades receptei un savai individudlajai gaumei.
Jo ipasi sauté3anas laiks ir atkarigs no partikas produktu ipasibam, pieméram, izméra, biezuma
un kvalitates. Pievérsiet uzmanibu tam, ka griléjamie produkti pozicija ,Galda grils” ik pa
bridim ir jdapgroza, tapéc sautésanas laiks bis ilgaks.
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PARTIKAS
PRODUKTS

Maltas galas frika-
deles

Spekis no pavéderes

Kakla karbondades
steiki

Laa fileja

Tunca steiks

Grileti darzeni ar ellu

Sendyvici ar sieru

Bagetes ar siera
cepuriti

leteikumi un panémieni

SILDISANAS
PAKAPE

MAKS.

MAKS.

MAKS.

POZICIJA

Kontaktgrils

Galda grils

Galda grils

Kontaktgrils

Kontaktgrils

Galda grils

Kontaktgrils

Sendviéu (panini)
grils

SAUTESANAS
LAIKS

10 - 15 min

2 x 3 -4 min

2x13-16 min

8- 10 min

6 - 8 min

2 x3-6min

3-4 min

4 - 8 min

B Lai galu padarity mikstaku un padtrinatu grilédanas procesu, jUs to pirms tam
varat iemarinét. Marinadi varat pagatavot, pieméram, no 3G¢dam pamatsa-
stavdalam: skabais kréjums, sarkanvins, etikis, paninas vai svaiga papaiju
vai ananasu sula. Péc gardas varat pievienot zalumus un gardvielas. Nepie-
vienojiet sali, jo ta no galas izvelk Gdeni un padara to cietu. lelieciet galu
marinadg, lai ta bitu pilniba parklata, un noslédziet trauku ar vaku. Vislabak
atstdjiet galu marinadé uz nakti, lavjot tai kartigi ievilkties.

W Grilét var ne tikai galu, bet ari zivis. lesakam zivis gatavot, izmantojot
poziciju ,Kontaktgrils”. Gril&jot ar aizvértu ierices vaku, griléjamais produkts
vienlaicigi tiek karséts no abam pusém.

B Grila plaksném () ir pretpiedeguma parklajums, tapéc papildu taukvielas
nav nepiecie$amas. Ja tomér vélaties izmantot taukvielas, pievérsiet uzma-
nibu tam, lai izvélétas taukvielas/ella bty piemérota cep3anai (pieméram,
rapiu ella).

B Ja neesat dross, vai grilgjamais produkts iek3pusé ir gatavs, izmantojiet
tirdznieciba pieejamu galas termometru.
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Tirisana un kopsana
Drosibas noradijumi

/\ BRIDINAJUMS! DRAUDI DZIVIBAI, KO RADA ELEKTRISKAS
STRAVAS TRIECIENS!

Tirot ierici, var tikt goti miesas bojajumi!
Lai novérstu apdraudéjumus, ievérojiet talak sniegtos drosibas noradijumus:

> Pirms firiSanas atvienojiet fikla kontaktspraudni un pagaidiet, lidz ierice
pilniba atdziest. Savainojumu gosanas risks!

> Nekad nemazgdaijiet ierici zem teko$a Udens un neiegremdgjiet to Gdent.
lerice var tikt neatgriezeniski sabojatal

Bojajumi iericé!

> Lai novérstu neatgriezenisku ierices bojajumu rasanos, gadaijiet, lai firisanas
laika iericé neiek|st mitrums.

> Virsmu firidanai neizmantojiet asus, abrazivus vai kimiskus firisanas lidzeklus,
k& ari smailus vai skrapgjo3us prieksmetus.

B Péc tam, kad grila plaksnes () ir atdzisusas, parvelciet firisanas kasikli @
pari grila plaksném @, lai savaktu taukus un produktu paliekas, un iebidiet
tas tauku savakdanas vannina @.

B Noslaukiet grila plaksnes @ ar mitru dranu. Neizmantojiet firiSanai asus
firiSanas priekdmetus, raupjus soklus vai smailus priekdmetus, lai nesabojatu
pretpiedeguma parklajumu.

Ja nefirumi ir groti nofirami vai pie plaksném ir izveidojusies piedegumi,
nonemiet grila plaksnes {:
— Atveriet ierici.

— Nospiediet taustinu RELEASE @), vienlaicigi celot nost apakséjo grila
plaksni @.
— Pieturiet augséjo grila plaksni (@, lai ta nenokristu, un piespiediet
taustinu RELEASE @. Augséja grila plaksne Q) atvienojas no ierices.
Nonemtas grila plaksnes @ nomazgdiiet siltd Gdeni, kuram pievienots neliels
daudzums trauku mazgdjama lidzekla. Ja izveidojusies bieza piedeguma karta,
iemérciet grila plaksnes O uz neilgu bridi Gdeni, kam pievienots trauku mazgéa-
jomais lidzeklis. Péc nofirisanas noskalojiet grila plaksnes @ ar firu Gdeni, lai uz
plaksném nepaliktu trauku mazgdjoma lidzek|a paliekas. Visu kartigi nosusiniet.
Grila plaksném @ Gbdt sausam, pirms tas tiek uzstaditas atpakal iericé!
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Lai nodrosinatu saudzigu grila plakspu @) firidanu, tas ieteicams
mazgdt ar rokam, ka aprakstits ieprieks. Tomér grila plaksnes @
drikst mazgat ari trauku masing.

Lai grila plaksnes @ atkal iemontétu atpakal, uzspraudiet grila plaksnes @

uz pamatnes tg, lai abi padzilingjumi blakus tauku izvades @ atverei iekertos
pamatnes dkos. Péc tam grila plaksnes ) priek3gjo dalu spiediet uz leju, lidz ta
dzirdami nofiksgjas.

Ar ofro grila plaksni (O rikojieties tapat.

B Lai nofiritu ierices arpusi, noslaukiet to ar mitru un ar trauku mazgajamo
lidzekli apsmidzinatu lupatinu. Mazgajama lidzek|a paliekas noslaukiet
tikai ar Gdeni samitringtu lupatinu.

Raugieties, lai pirms ierices atkartotas lietosanas visas tas detalas botu
pilniba noZuvuias.

B Noslaukiet firisanas kastkli @ ar mitru lupatinu. Ja nefirumi ir griti nofirami,
uzlejiet uz lupatinas neitralas iedarbibas trauku mazgajamo lidzekli vai
nomazgdijiet kastkli siltd ddeni, izmantojot trauku mazgajamo lidzekli.

IEVERIBAI

Lai nodrosinatu saudzigu firisanas kasikla firisanu @ firisany, to
ieteicams mazgat ar rokam, ka aprakstits ieprieks. Tomér firisanas
kasikli @ drikst mazgat ari trauku masing.

B IztukSoto tauku savaksanas vanninu @ izmazgdiiet ar siltu Gdeni un trauku
mazgdjamo lidzekli. Mazgdjoma lidzekla paliekas noskalojiet ar Gdeni un
péc tam nozavéjiet vanninu.

IEVERIBAI

Lai nodrosinatu saudzigu tauku savaksanas vanninas @ firisanu,
to ieteicams mazgat ar rokam, ka apraksfits ieprieks. Tomér tauku
savaksanas vanninu @ drikst mazgat ari trauku masing.

Uzglabasana

Nofiritu ierici uzglabaiiet sausa vieta.
Nobloksiiet ierici, drosibas aizslégu @ parvietojot pozicija a
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Receptes

IEVERIBAI

Atkaribé no piedevu ipasibam noraditie temperatiras iestatijumi vai laika
norades receptés var atikirties!

Pozicija ,Kontaktgrils”

Meksikanu burgers

900 g maltas liellopu galas

6 &damkarotes barbekji mérces

6 &édamkarotes smalki sakapétu sipolu

3 &damkarotes svaigas vai lietodanai gatavas salsas

1/2 tejkarotes &ili pulvera

4 lielas hamburgeru maizites

1) Lliela bloda sajauciet malto galy, sipolus, salsu, &ili pulveri un barbekio

mérci.

2) No maltas galas masas izveidojiet Eetrus lielus, gandriz 2 cm biezus
hamburgeru placenus.

3) Uzkarsgijiet ierici (karstuma pakapes iedala 3/MAX).

4) leprieks uzkarséta iericé grilgjiet hamburgerus 8 - 10 minites, izmantojot
kontakta poziciju. Péc tam hamburgerus kopa ar jisu izvélétajam piedevam
un gardvieldm ievietojiet hamburgeru maizités un servéjiet.

Romsteks ar pavasara loku un garsaugu mérci
500 g liesa romsteka (viena romsteka svars 125 g)
120 g margarina
1 t&jkarote Vor&estersiras mérces
1 smalki sakapata kiploka daivina
4 &damkarotes smalki sakapatu pétersiju
4 pavasara sipolu loki, smalki sakapati

1) Maza bloda sajauciet margarinu un Vorcester$iras mérci un iemaisiet taja
kiplokus, pétersilus un pavasara sipolus.

2) Uzkarségjiet ierici (karstuma pakape MAX).
3) Grilgjiet steiku 3 mindtes, izmantojot karstuma pakapi MAX.

4) Parziediet steiku ar pavasara loku un gar$augu mérci un turpiniet to sautét
vél 4 mindtes, izmantojot karstuma pakapes iedajas 2 sakuma zonu.
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Tuncis ar apelsinu skélitém

(4 personam)

4 svaigi tun&a steiki (viena steika svars 170 g)
1 apelsins

1 &damkarote smalki sakapatu pétersiu

sals

pipari

1) Nomizojiet apelsinu un sagrieziet to apméram 5 mm biezas $kélés.

2) leprieks uzkarséjiet ierici (karstuma pakapes iedala 3).

3) Uzlieciet tunéa steikus uz ieprieks sakarséta grila, parkaisiet pari pétersius
un pievienojiet sali un piparus.

4) Kartojiet uz tunéa steikiem apelsina 3kéles un grilgjiet kdrtojumu apméram

6 - 8 mindtes.

5) Pirms servé3anas nonemiet grilétas apelsinu 3kéles.

Pozicija ,Sendviéu (panini) grils”

Panini ar spinatiem un sieru

122

250 g spinatu lapinu
1 sipols
1 kiploka daivina
1 &édamkarote ellas
2 téjkarotes citrona sulas
1 $kipsnina sals (un piparu)
4 3kéles tostermaizes / baltmaizes
40 g sviesta ar zalumiem
75 g Mocarellas siera
20 g piniju séklinu
1) Parlasiet un nomazgaiiet spinatu lapinas.

2) Nomizojiet un siki sakapdiiet sipolu un kiploka daivinu, péc tam apcepiet
karsta ella, lidz gabalini klost caurspidigi. Pievienojiet spinatus. Uzlaboijiet
gariu, pievienojot citrona suly, sali un piparus.

3) Apziediet tostermaizi ar sviestu, kuram pievienoti zalumi.

4) Sagrieziet $kélés Mocarellas sieru.
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5) Kartojiet Mocarellas sieru un nosusinatas spindtu lapinas uz 2 tostermaizes
3kelém un parkaisiet tas ar piniju séklinam.

6) Uzlieciet uz panini ofro fostermaizes 3kéli.

7) Uzmanigi novietojiet panini uz elekiriskas grila pannas, kas ieprieks ir
uzkarséta lidz karstuma pakapes iedalai 3/MAX.

8) Ar drosibas qizslega @ palidzibu noreguléjiet vélamo augigjas grila
plaksnes ) attdlumu un aizveriet vaku.

9) Pagaidiet, lidz panni ir ieguvusi zeltaini brinu garozinu. Péc tam iznemiet
panini no grila pannas.

Panini ar vistas krotinu
400 g vistas kratinas filejas
20 g sviesta
pipari, sals, paprikas pulveris
120 g 3kélés sagriezta bekona
6 3kéles baltmaizes / tostermaizes
3 &damkarotes salatu mérces (jogurtal)
30 g ledus salatu
2 tomdati
1 avokado
1 t&jkarote citrona sulas

50 g salatu gurka

1) Zem teko3a Gdens viegli noskalojiet vistas kritinas fileju un nosusiniet ar
virtuves dvieli. |zvéloties kontakta poziciju un karstuma pakapi MAX,
ieprieks uzkarséta iericé nedaudz apcepiet fileju.

2) Pliti parslédziet atpakal uz karstuma pakapes iedalas 3 sakumu un apm.
10 mindtes turpiniet cept vistas kritinas fileju, lidz ta ir gatava. Péc cep3anas
parkaisiet to ar sali, pipariem un papriku un ielieciet cita trauka.

3) Panna apcepiet bekona skéles, lidz tas ir kluvusas kraukskigas.

4) Uz 3 tostermaizes / baltmaizes 3k&lém uzklgjiet jogurta mérci, uzlieciet virso
ledus salatu lapas, sagrieziet 3kélés tomatus, pievienojiet garivielas
un uzlieciet uz maizes.

5) Gareniski sagrieziet $kélés vistas kritinas fileju un uzlieciet uz fomatu
skelem.

6) Uzlieciet uz filejas bekona 3kéles.
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7) Gareniski pargrieziet avokado un pagriezot atdaliet no kaulina. Nomizojiet
mizinu un sagrieziet avokado $kélés.
Nomizoto avokado apslaciniet ar citrona suly, lai tas nek|Gtu brins.
Uzlieciet $kélites uz panini.

8) Sagrieziet 3kéles salatu gurki un uzlieciet uz avokado.
9) Uzlieciet uz panini ofro tostermaizes 3kéli.
10) Uzmanigi uzlieciet panini uz grila plaksnes .

11) Ar drosibas aizsléga @ palidzibu noreguléjiet vélamo augigjas grila
plaksnes ) attdlumu un aizveriet vaku.

12) Pagaidiet, lidz panini ir ieguvis zeltaini brinu garozinu, un uzmanigi
nonemiet fo no grila pannas.

Sinepju bagete
1 bagete
1 kiploka daivina
50 g sinepju gurkisu
40 g Pekorino siera
1 édamkarote aso sinepju
2 &damkarotes saldo sinepju
50 g sviesta
2 &damkarotes sakapatu maurloku

sals, pipari

1) Apméram ik péc 2 - 3 cm iegrieziet bageti, fo pilniba nepargriezot.

2) Novelciet kiploka daivinai mizinu un saspiediet kiploku, sinepju gurkius
sagrieziet Joti smalkos kubinos un sarivéjiet Pekorino sieru.

3) Sajauciet asas un saldas sinepes ar mikstu sviestu, kiploku, gurkiem,
Pekorino siera skaidinam un maurlokiem, péc garas pievienojot sali
un piparus.

4) Sviestu ar sinepém iepildiet bageté un bageti ietiniet alumnija folija.

5) Uzlieciet bagetes uz ieprieks uzkarsétas grila plaksnes (O, kura iestafita
uz karstuma pakapes iedalu 3/MAX.

6) Ar drosibas aizsléga @ palidzibu noregulgjiet vélamo augssjas grila
plaksnes ) attdlumu un aizveriet vaku.

7) Bagetei jabit zeltaini bronai.
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Pozicija ,Galda grils”

Vistas vai fitara kritina
200 g vistas vai fitara kritinas

nedaudz miltu

1) Nelielu daudzumu cepsanai piemérotas ellas uzlejiet uz grila pléksném @
un uzkarsgjiet ierici lidz karstuma pakapes iedalai 3.

2) 200 g vistas vai fitara krotinas sadaliet 3kélés un viegli apvilajiet miltos.

3) Cepiet kritinu apm. 4 minites no vienas puses, péc tam apgrieziet uz otru
pusi, parkaisiet ar nelielu daudzumu sdls un cepiet ari no ofras puses apm.
4 mindtes.

Griléti darzeni
2 paprikas
1 cukini
1 baklazans
olivella
sals
pipari

Provansas gardaugi (gardvielu maisijums)

1) RUpigi nomazgaijiet darzenus. Pardaliet uz pusém papriku, iznemiet seklinas
un sagrieziet papriku strémelités. Gareniski pargrieziet baklazanu un cukini
uz pusém, péc tam apm. 0,5 cm lielos gabalinos.

2) Apslakiet darzenus ar olivellu.
3) leprieks uzkarséjiet ierici (karstuma pakapes iedala 2).

4) Uzlieciet darzenus uz iepriek3 sakarsétas grila plaksnes @ un grilgjiet
darzenus no abam pusém, katru pusi apm. 8 - 10 minites, lidz mizina ir
kluvusi gaisi brina.

5) Parkaisiet darzeniem sali un piparus un péc vélésanas Provansas gardaugu
maisijumu.
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Kokosa un karija garneles

126

100 g sarkanas karija pastas

50 ml kokosriekstu piena

400 g garnelu (var aizvietot ari ar krabjiem vai krevetém)

200 g cukurzirnu

2 paprikas

2 sipoli

2 kiploka daivinas

sals un pipari

alumija folija

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

A%

Sajauciet karija pastu ar kokosriekstu pienu.

Nomazgaijiet garneles, cukurzirpus un papriku.

Nomizoijiet sipolus un kiploka daivinas.

Sagrieziet sipolus, kiploka daivinas un papriku mazos gabalinos.
Vienmérigi kartojiet garneles un darzenus vz 4 aluminija folijas plaksnitém.
Folijas plaksnitém jabut tik lielam, lai tajas varétu iefit piedevas, izveidojot mazu
pacinu. Parslakiet pari karija un kokosriekstu piena mérci un pievienojiet sali
un piparus.

Stingri satiniet pacinas, lai no tam nevarétu izplost skidrums.

leprieks uzkarsgijiet ierici lidz karstuma paképes iedalai 2.

Piepilditds pacinas uzlieciet uz ieprieks sakarsétam grila plaksném O un
visu sautéjiet no abam pusém, katru pusi apm. 15 minates.
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Grilétas kukurizas viilites
2 saldas kukurizas valites
100 g sviesta ar zalumiem
kiploki sals
sals
pipari

alumnija folija

1) Apsmérgijiet alumnija foliju ar sviestu, kam pievienoti zalumi.
2) Parkaisiet ar sdli kukurizas valites un ietiniet tas folija.

3) Uzkarsgjiet ierici lidz karstuma pakapes iedalas 2 beigu zonai.
4) Novietojiet safito pacinu uz grila plaksném (.

5) Péc 15 mindtém pacinu apgrieziet un turpiniet kukurizas valiti sautét vél
15 mindtes.

6) Apkaisiet kukurdzas valiti ar kiploku sali un pipariem.
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Utilizacija

Blakus redzamais simbols ar parsvitrotu atkritumu tvertni uz ritenisiem nozimé, ka
uz %o ierici attiecas Direkfiva 2012/19/EU. Saja direktiva ir noradits, ka péc
ierices deriguma termina beigam to nedrikst izmest kopéd ar parastajiem sadzives
atkritumiem, bet gan janodod speciali izveidotos savakianas punktos, parstrades
centros vai atkritumu likvidé3anas uznémumos.

§ilikvidésana ir bezmaksas pakalpojums. Saudzéjiet apkértéjo
vidi un veiciet likvidésanu atbilstosi noteikumiem.

Ja jUsu nolietotd ierice satur personas datus, jusu atbildiba ir tos dzést, pirms
nododat ierici atpakal.

Informaciju par nolietotd izstradajuma likvidé3anu varat sanemt sava pagasta
parvaldé vai pilsétas pasvaldiba.

lepakojuma materidli ir izvéléti, nemot véra to atbilsfibu vides aizsardzibas
prasibdm un utiliz&$anas iespéjas, tapéc tos var parstradat atkartoti. Atbrivojie-
ties no iepakojuma materidliem, kas vairs nav nepiecie3ami, saskana ar vietéjiem
speka eso3ajiem noteikumiem.

lepakojumu likvidgjiet atbilstosi vides aizsardzibas prasibam. Nemiet véra uz
dazadajiem iepakojuma materialiem izvietotos markéjumus un saskirojiet tos

b atbilstosi Siem marké&jumiem. lepakojuma materidli ir markéti ar saisingjumiem
a (a) un cipariem (b), un tiem ir 3ada nozime: 1-7: plastmasa,
20-22: papirs un kartons, 80-98: kompozitmateriali.
Pielikums

Tehniskie parametri
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Barosanas spriegums 220-240V ~ (mainstrava), 50/60 Hz
Jaudas patéring 2000 W
0 Visas saskarei ar partikas produktiem paredzétas
Qf ierices sastavdalas ir partikas produktiem
nekaifigas.
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Uznémuma «KompernaB Handels GmbH» garantija
Loti cienita kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jos sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar pirkuma datumu. Saja ierica
konstatgjot defektus, jums ir likumigas tiestbas vérsties ar prasibu pie ierices
pardevéja. Sis likumigas tiesibas masu turpmak apraksfita garantija nekada
veidd neierobezo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas spéka, sakot ar pirkuma datumu. Lidzu, saglabdiiet pirkuma
&eku. Tas bus nepieciesams ka pirkumu apliecinoss dokuments.

Ja tris gadu laika kops 3is ierices pirkuma datuma iericé tiks konstatéts materiala
vai razo$anas defekts, produktam - péc misu izvéles - tiks veikts bezmaksas
remonts, produkts tiks aizstats ar jaunu produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma
summa. Lai sanemtu 3o garantijas pakalpojumuy, ierice, kurai tris gadu laika tiek
konstatéts defekts, kopa ar pirkuma &eku ir jGiesniedz musu uznémuma, pievieno-
jot Tsu konstatéta defekta aprakstu un kad tas ir konstatéts.

Ja uz 3o defektu attieksies misu garantija, jis sanemsiet atpakal salabotu vai ari
jaunu produktu. Péc produkta saremonté3anas vai nomainas datuma garantijas
darbibas periods nesakas no jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto reklamadiciju iesniegsana
saistiba ar produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas darbibas laiks nepagarinas. Tas
aftiecas ari uz nomainitdm un salabotdm detalam. Ja bojgjumi vai defekti iericé
jau ir bijusi pirkuma bridi, par tiem jGzino uzreiz péc produkta izpako3anas.
Garantijas darbibas laikam beidzoties, visi remonta darbi tiks veikti par maksu.

Garantijas pakalpojuma apjoms

lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam kvalitates prasibdm un pirms piega-
des klientam ripigi parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materiala vai razo$anas defektiem. St garan-
tija neattiecas uz produkta sastavdalam, kas ir paklautas dabiskam nolietojumam
un tapéc var tikt uzskatitas par dilsto3am detalam, vai vz trauslu un plistosu deta-
lu, pieméram, slédzu, akumulatoru vai no stikla izgatavotu detalu bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek nodariti bojgjumi, tas tiek lietots vai
tam tiek veikta apkope neatbilstodi paredzétajiem noteikumiem. Lai garantétu pa-
reizu produkta lietoSanu, ir jaievéro visi lietodanas pamaciba ietvertie noradijumi.
Obligati jaizvairas no tddiem lietosanas mérkiem un darbibam, no kurém lieto-
3anas pamaciba produkta lietotdjam tiek ieteikts atturéties vai par kuru veikdanu
vin§ pamaciba tiek bridinats.
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Produkts ir paredzéts tikai privatai lietosanai, un tas nav paredzéts komercialai
lieto3anai. Rikojoties ar ierici pretéji aprakstitajiem izmanto$anas mérkiem vai
lietojot to neatbilstosi noteikumiem, iedarbojoties uz ierici ar spéku un atverot
tas korpusu (iznemot, ja to ir darijui musu pilnvarotas servisa filiales darbinieki),
garantija zaudé savu spéku.

Procedira garantijas iestasanas gadijuma
Lai nodro3ingtu Gtru jUsu pieprasijuma apstradi, 1adzu, sekojiet $im noradém:

B Saistiba ar visu veidu pieprasijumiem, ladzu, sagatavojiet preces numuru

(IAN) 498242_2204 un pirkuma &eku ka pirkumu apliecinosu dokumentu.

B Preces numurs ir noradits produkta tehnisko datu plaksnité, gravéjuma vz
produkta, lieto3anas pamécibas titullapa (apak3a kreisaja pusé) vai uzlimé,
kas pieliméta produkta aizmuguré vai apak3puseé.

B Konstatéjot ar ierices funkciju darbibu saistitus defektus vai cita veida defektus,
vispirms sazinieties ar pazinoto servisa centru, zvanot pa talruni vai rakstot
e-pastu.

B P&c tam produkty, kas ir fikséts ka bojdts, klat pievienojot pirkumu apliecinosu
dokumentu (pirkuma ¢eku) un aprakstot konstatéto defektu, ka ari noradot ta
konstaté3anas laiku, Us varat bez maksas nosifit uz misu pazinoto servisa
adresi.

E&FAE | Vietné www.lidl-service.com jis varat lejupieladét $o un vél daudzas citas
# | rokasgramatas, videomateridlus par produktiem un instalécijas programmatiras.

O] Ar 30 QR kodu jUs uzreiz varat atvért veikala Lidl servisa lapu
(www.lidl-service.com) un, ievadot preces numuru (IAN) 498242_2204,
R

atvért savu lietodanas pamacibu.

Serviss

Qv Serviss Lettlannd
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[1AN 498242_2204 |

Importétajs
Lodzu, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese nav servisa adrese.
Vispirms sazinieties ar pazinoto servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIA

WWW. kompernoss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdfB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verdnderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
trigt allein der Betreiber.

Warnhinweise

132

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefdhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
maogliche gefdahrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.
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Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zuséitzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgemé&Ber Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf Guf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerét nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Geréates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

m Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
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m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fiir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

m Schiitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiBen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Geré&t moglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsmafig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss
mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes iiberein-
stimmen.

» Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

~ Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flissig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

» Sie dirfen das Gerategehduse nicht 6ffnen, das Gerdat nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder
eigenméchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdahrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flssigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Geréit.

~ Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléche!

» Die Oberflache des Gerdates kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Beriihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerét zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerdt nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Bedienelemente
Abbildung A:

600000000 S

StijtzfiBe

Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°

rote Indikationsleuchte ,Power”
grine Indikationsleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fettauffangschale

Taste RELEASE (untere Grillplatte)
Fettauslauf

Grillplatten

Taste RELEASE (obere Girillplatte)

Abbildung B:

®

Reinigungsschaber

Abbildung C:

®

StandfuBerhéhungen

Auspacken und AnschlieBen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerdates kénnen
Personen- und Sachschéden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

> Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des Gerdtes, um
Sachschéden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill

® Fettauffangschale
® Reinigungsschaber
°

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und

Aufkleber.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1) Reinigen Sie sdmtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

2) Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

3) Stellen Sie das Geré&t gemaf den Sicherheitshinweisen auf.

4) Entriegeln Sie das Gerét, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

5) Offnen Sie das Gerdt.

6) Wischen Sie die Heizplatten ) mit einem feuchten Tuch ab.

7) SchlieBen Sie das Gerdt.

8) Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemdf ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Geréit fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.
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Nwes

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Belisftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

9) Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerdt abkiihlen.

10) Reinigen Sie das Gerdt noch einmal mit einem feuchten Tuch.

Heizstufenregler
Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.
— Heizstufenbereich 1:  Aufheizbereich/niedrige Temperatur
— Heizstufenbereich 2:  mittlere Temperatur (z. B. Gemiise garen)

— Heizstufenbereich 3:  hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN

Heizstufenbereich 1

MAX

Hezstufenberechk jzstufenberech 2

> Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1 steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Indikationsleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerét wieder aufheizt!

> Die rote Indikationsleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerdt mit dem
Stromnetz verbunden ist.
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Bedienen
1) SchlieBen Sie den Geratedeckel am Griff.

2) Schieben Sie die Fettauffangschale @ in das Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Indika-
tionsleuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @
leuchtet auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die grine Indi-
kationsleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe erreicht
ist, leuchtet die griine Indikationsleuchte ,Ready” @ wieder auf.

Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Grillplatten @ als Tischgrill ge-
nutzt werden kénnen.

— mit beweglicher oberer Grillplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch oder Fisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Grillplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iiberbacken werden kdnnen.

> Wenn Sie Lebensmittel grillen, bei denen Flissigkeit, wie zum Beispiel Fett,
austritt, klappen Sie die StandfuBBerhhungen @ aus. Durch das leichte
Schréagstellen der unteren Grillplatte @ flieBen Flissigkeiten besser Rich-
tung Fettauslauf @ in die Fettauffangschale @.

Position , Kontaktgrill”

> Um ein hygienisches Durchgaren von Fisch zu erreichen, empfehlen wir die
Benutzung der Position , Kontaktgrill“.

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Grillplatte (.
2) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte, obere Grillplatte { liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Grillplatte . So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Braunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerétedeckel am Griff.
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Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben. Beachten Sie zu lhrer Orientierung auch das
Kapitel ,Gartabelle”.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Grillplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position ,Paninigrill”
1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Grillplatte (.

2) SchlieBen Sie die obere Grillplatte @ und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, I, IlI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicher-
heitsverschlusses @ die Grillplatte ) ein wenig an. Je weiter der Sicher-
heitsverschluss @ nach hinten gedriickt wird, umso gréfer ist der Abstand
zwischen den Grillplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Brédunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben. Beachten Sie zu |hrer Orientierung auch das
Kapitel ,Gartabelle”.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.
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Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut

zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberfléichen der Grillplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN

zu stellen!
Position ,Tischgrill”
1) Klappen Sie die beiden StitzfiBe @ aus (Abb.1).

2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und &ffnen Sie den

Gerétedeckel so weit, dass beide Grillplatten @ als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

©

Abb.1

142 DE | AT | CH SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

3) Die Grillplatten ) liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill

genutzt werden (Abb. 2).

©

081 — 7

Abb. 2
4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Grillplatten (.

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Grill-
platten @, wenn es gar ist.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstinde, um das Grillgut
zu wenden / herunterzunehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Grill-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-

stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Geréit
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Gartabelle

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung durch Beispiele fir das Garen unterschiedli-
cher Lebensmittel. Passen Sie die Angaben an das Rezept und Ihren individuellen Geschmack
an. Insbesondere die jeweilige Beschaffenheit der Lebensmittel, wie beispielsweise Gréfe,
Dicke oder Quadlitét, wirkt sich auf die Garzeit aus. Achten Sie zudem darauf, dass Sie das
Grillgut bei der Position , Tischgrill” zwischendurch wenden missen, daher wird die Garzeit
verléngert.
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LEBENSMITTEL HEIZSTUFE POSITION GARZEIT
Hackfleischfrikadellen 3 Kontaktgrill 10-15 min
Bauchspeck MAX Tischgrill 2 x 3 -4 min
Schweinenackensteaks MAX Tischgrill 2x13-16 min
Lachsfilets 3 Kontaktgrill 8- 10 min
Thunfischsteaks 3 Kontaktgrill 6 -8 min
gegrillles Gemise mit Ol 2 Tischgrill 2x3-6min
Késesandwiches MAX Kontaktgrill 3 -4 min

Baguettes mit Kase
iberbacken

3 Paninigrill 4 -8 min

Tipps und Tricks

144

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie

es vorher marinieren. Als Grundlage hierfiir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Anancs.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das GeféB. Lassen Sie es am besten iber Nacht darin ziehen.

Nicht nur Fleisch, auch Fisch kénnen Sie grillen. Wir empfehlen fir Fisch die
Zubereitung in der Position ,Kontaktgrill”. Durch das Grillen bei geschlosse-
nem Geré&tedeckel wird das Grillgut gleichzeitig von beiden Seiten erhitzt.

Die Grillplatten (@ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsdl.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen
Sicherheitshinweise

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdtes kénnen Personenschédden
auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerdt
vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen Sie es nie
in Wasser ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt werden!

Beschadigung des Gerdtes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerat
eindringt, um eine irreparable Beschédigung des Gerétes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléchen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Grillplatten @
abgekihlt haben, iber die Grillplatten @, so dass Fett und Riicksténde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Grillplatten ) mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéickigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riickstéinden
nehmen Sie die Grillplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerdt.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Grillplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Grillplatte {I) fest, damit diese nicht herunterféllt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Grillplatte { [&st sich
aus dem Gerét.

Reinigen Sie die abgenommenen Grillplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Grillplatten @ ein wenig in
dem Spiilwasser einweichen. Spiilen Sie die Grillplatten @ nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelriickstéinde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Grillplatten @) miissen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Geriét einbauen!
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@ Fir eine schonende Reinigung der Grillplatten @) empfehlen wir

diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen jedoch
die Grillplatten @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Um die Grillplatten @ wieder einzubauen, stecken Sie die Grillplatten @ so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Grillplatte ® nach
unten, so dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Grillplatte {® genauso.

B Fir die Reinigung der AuBenflachen des Gerdtes wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spiilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerétes alle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch
oder spilen ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

@ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen

wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fettauffangschale @ in warmem Wasser und
Spilmittel. Entfernen Sie Spiilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie ab.

@ Fir eine schonende Reinigung der Fettauffangschale @ empfehlen

wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch die Fettauffangschale @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Geréit an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position a
schieben.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kdnnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mexiko-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 groe Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grof3en Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich groBen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frishlingszwiebel-Kréuter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Thunfisch mit Orangenscheiben

(4 Personen)

4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange

1 EL fein gehackte Petersilie

Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrilllen Orangenscheiben.

Position ,,Paninigrill”

Spinat-Kése-Panini

148

250 g Blattspinat
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
1ELOI
2 TL Zitronensaft
1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter
75 g Mozzarella
20 g Pinienkerne
1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heiBem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufiigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Kréuterbutter.
4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.
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6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Hé&hnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter
Pleffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat
2 Tomaten
1 Avocado
1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrustfilet unter flieBendem Wasser kurz abspilen und mit K-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Hahnchenbrusffilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast/Weillbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.

5) Hahnchenbrustfilets der Lénge nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern 16sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
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9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Grillplatte ( legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun ger&stet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette
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1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siiBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchrsllchen
Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter grofien Abstédnden quer ein-, aber
nicht durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verriihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Grillplatte
legen.

6) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte O einstellen und den Deckel schlieBen.

7) Das Baguette sollte gold-braun sein.
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Position ,,Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1)

2)
3)

Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Grillplatten @ geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemise
2 Paprika

1 Zucchini

1 Aubergine

Olivens!

Salz

Pfeffer

Krduter der Provence (Gewiirzmischung)

1)

2)
3)
4)

5)

Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini léings in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofBe
Stiicke.

Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
Heizen Sie das Geréit vor (Heizstufenbereich 2).

Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Grillplatte @ und grillen Sie das
Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten, bis es eine hellbrau-
ne Farbe erreicht hat.

Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)
200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

Salz und Pfeffer

Alufolie

1) Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
2) Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
3) Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

4) Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

5) Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&Big auf 4 Stiscke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof3 sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Packchen. Traufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

6) VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.
7) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

8) Legen Sie die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Grillplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.

Gegrillte Maiskolben
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2 Zucker-Maiskolben
100 g Kré&uterbutter
Knoblauchsalz

Salz

Pleffer

Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Krdauterbutter.
2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.

3) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.
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4) Llegen Sie das Packchen auf die Grillplatten (.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

S
4
vy

EE
D

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem
normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat
an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elekiro- und Elekironikgerdten mit
einer Verkaufsfléiche von mindestens 400 gqm sowie Lebensmittelhéndler mit einer
Verkaufsfléiche von mindestens 800 qm, die regelmaBig Elekiro- und Elektronik-
gerdte verkaufen, sind auBerdem verpflichtet, Altgerate unentgeltlich zuriick-
zunehmen, auch ohne dass ein Neugerét gekauft wird, wenn die Altgerdte in
keiner Abmessung gréfer sind als 25 cm. LIDL bietet Ihnen Riicknahmeméglich-
keiten direkt in den Filialen und Mérkten an. Informieren Sie sich auch bei Ihrem
Héndler Gber die Riicknahmeméglichkeiten vor Ort.

Sofern |hr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Laschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten ausgewdihlt und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien geméaf3 den érilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die Kennzeichnung
auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und trennen Sie diese gegebe-
nenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit
Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'P Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in
Berilhrung kommen, sind lebensmittelecht.

Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.Wenn der Defekt von unserer
Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt zuriick.
Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriiche
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Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Abwickl

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemé&fBe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

ung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN) 498242_2204 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

H Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die hnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

EFAE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
A

Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 498242_2204 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 498242_2204 |

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com
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