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1. Introduction

Congratulations on the purchase of your new appli-

ance. You have selected a high-quality product.

L)

tion about safety, usage and disposal. Before using

The instructions for use are part of this
product. They contain important informa-

the product, please familiarise yourself with all

instructions regarding safety and use. Use the prod-

uct only as described and for the specified range
of applications. Please also pass on all documents
to any future owner.

1.1. Intended use

This appliance is used exclusively for baking
crépes, pancakes and similar egg dishes. This
appliance is intended exclusively for indoor use in
domestic households. Do not use it for commercial
purposes.

1.2. Warnings and symbols
used

The following warnings and symbols are used in
these instructions for use, on the packaging and on
the appliance (where applicable):

A

DANGER! A warning with this symbol
and the signal word "DANGER" indi-
cates an imminently hazardous situation
which will result in death or serious
injury if not avoided.

WARNING! A warning with this sym-
bol and the signal word "WARNING"
indicates a potentially hazardous
situation which could result in death or
serious injury if not avoided.

A

CAUTION! A warning with this symbol
and the signal word "CAUTION" indi-
cates a potentially hazardous situation
which could result in a minor or moder-
ate injury if not avoided.
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ATTENTION! A warning with this sym-
bol and the signal word "ATTENTION"

indicates a potential situation that could
result in property damage if not avoided.

Note: A note identifies additional in-
formation that facilitates the use of the
appliance.

Read the instructions.

AC current/voltage

Do not immerse in water!

Dishwasher-proof.

All of the parts of this appliance that
come into contact with food are food-
safe.

This product satisfies the requirements of
the applicable European and national
regulations.

Do not dispose of electrical appliances
in the household waste!

Dispose of the packaging in an environ-
mentally-responsible manner.

The packaging is made of recyclable
materials. Observe the labelling on the
packaging material when sorting for
disposal: The material is labelled with
abbreviations (a) and numbers (b) with
the following meanings: 1-7: plas-
tics, 20-22: paper and cardboard,
80-98: composites.



2. Safety information

/\ DANGER! ELECTRIC SHOCK!

m Check the appliance for visible damage before use. Do not use an
appliance that has been damaged or dropped.

m Do not expose the appliance to rain, and never use it in a humid or
wet environment.

m Take steps to ensure the power cord never becomes wet or moist
during use. Route the cord so that it cannot be trapped or damaged in
any way.

m The appliance must be connected to a power outlet with a protective
earth.

m The voltage of the power source must correspond with the details
given on the type plate of the appliance.

m Do not allow the power cord to come into contact with hot parts of
the appliance. Never use the appliance near naked flames, a hotplate
or a heated oven.

m The power cord must be checked for signs of damage at regular inter-
vals. If the power cord is damaged, the appliance may no longer be
used.

m To avoid potential risks, a damaged power cord should be replaced
by the manufacturer or the manufacturer’s customer service depart-
ment or a similarly qualified person.

Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

Never touch the appliance or power cord with wet hands.
Disconnect the appliance from the power supply when you are not
using it or before cleaning it.

u Never immerse the appliance in water or any other liquids!
There is a risk of fatal electric shock if residual liquids come into
contact with live components during operation.

m During cleaning, make sure that no water gets into the appliance.

Never clean the appliance under running water.
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m After use, disconnect the power cord from the mains power outlet to
turn off the appliance.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

m This appliance may be used by children aged 8 years and above
and by persons with limited physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge, provided that they are under
supervision or have been told how to use the appliance safely and
are aware of the potential risks. Do not allow children to use the appli-
ance as a toy. Cleaning and user maintenance must not be performed
by children unless they are older than 8 years of age and are super-
vised.

m Children must be supervised to make sure that they do not play with
the appliance.

m The appliance and its power cord must be kept away from children
younger than 8 years old.

m There is a risk of injury if the appliance is misused.

m If possible, set up the appliance close to a power outlet. Ensure that
the power plug is quickly reachable in case of danger and that the
cord poses no risk of tripping.

n Caution! Hot surfacel!
The exposed surfaces can become extremely hot during
operation. Therefore, only touch the handle.

m After use, allow the appliance to cool down completely before
cleaning it! Risk of burns!

m In an emergency, pull the plug out of the mains power outlet
immediately. Pull the plug itself, not the power cord.

m Never open the housing of the appliance.

(D) ATTENTION! MATERIAL DAMAGE!

m Do not use an external timer switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

m Never leave the appliance unattended during operation.
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m Baked foods can burn! Therefore, never place the appliance near

or under flammable objects, especially not under curtains or wall

cupboards.

Do not cover the appliance with any objects while it is in use.

Operate the appliance only with the original accessories supplied.

Do not use metal tools such as knives, forks etc. when removing food
from the baking tray as this could damage the non-stick coating.

3. Package contents

The appliance is supplied with the following com-
ponents as standard:

® 1 crépe maker
® 1 batter bowl
® 1 crépe turner

® |nstructions for use

/\ WARNING! Risk of suffocation!

> Do not allow children to play with packaging
materials.

1) Remove all parts of the appliance and the
operating instructions from the box.

2) Remove all packaging materials as well as any
protective films and labels from the appliance.

@ Note

> Check the package for completeness and
signs of visible damage.

> If any items are missing or damaged as a
result of defective packaging or transportation,
please contact the Service Hotline (see section
13.1. Service).

4. Appliance description
See fold-out page for illustrations.

@ Baking tray

@ Operating indicator light (red)

© Temperature indicator light (green)

O Handle

@ Appliance base

O Batter bowl

@ Crépe turner

5. Before first use

1) Clean all parts of the appliance that come into
contact with food regularly as described in the
section 8. Cleaning and care. Make sure that
all parts are completely dry before operating
the appliance.

2) Place the appliance on a clean and level
heat-resistant surface.

3) Ensure that there is a sufficient distance of at
least 20 cm between the surface of the appli-
ance and other objects.

The appliance is now ready for use.

6. Use

1) First prepare the crépe batter as described in
the 7. Recipes section.

/A WARNING!
> The appliance becomes very hot during use.
Only touch the handle @ during operation.

2) Plug the plug into a mains power outlet.
The operating indicator light @ lights up, and
the appliance starts to heat up.

@ Note

> The first time the appliance heats up, a small
amount of smoke and odour may result from
production-related residues. This is normal and
is completely harmless. However, as this could
affect the flavour of the first crépe, it is advisa-
ble not to eat it.
Ensure sufficient ventilation; for example,
by opening a window.
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3) Wait until the temperature indicator light @
lights up. The optimum baking temperature is
then reached.

@ Note

> The temperature indicator light @ switches on
and off repeatedly to indicate that the appli-
ance is maintaining the optimum temperature
to prevent overheating.

4) Pour the batter into the batter bowl @ until it is
filled to approx. 0.5 cm below the rim.

5) Hold the appliance by the handle @ and turn
it so that the baking tray @ is facing down-
wards.

6) Now dip the baking tray @ into the batter in
the batter bowl @. Make sure that the edges
of the baking tray @ remain free. Hold the
baking tray @ in the batter for about 3 sec-
onds.

@ Note

> |f you keep the baking tray @ in the batter
bowl @ for longer, the crépe will become
slightly thicker.

7) Turn the appliance 180° back to its normal
position and place it with the base @ on the
work surface. The crépe is being baked.

8) After approx. 60 seconds, use the crépe
turner @ fo lift the edges of the crépe and
turn it over on the baking tray @.

@ Note

> To prevent the edges of the crépe from
tearing when turning, the crépe should be
completely removed from the baking tray @.

9) Wait a further 40 seconds or so until the other
side of the crépe is also cooked.

10) Slide the finished crépe onto a plate using the
crépe turner @.

@ Note

> |f the crépe sticks to the baking tray @), care-
fully loosen it with the crépe turner @.

11) Continue in the same way for the next crépe
until the batter is used up.
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@ Note

> |f the batter level in the batter bowl @ be-
comes low, gently sway the baking tray @
back and forth until the baking surface is cov-
ered with batter.
If there is very little batter, the batter bowl @
might be pulled up when the baking tray @
is lifted. Therefore, lift the baking tray @
slowly.

(D ATTENTION!

> Do not add sticky ingredients such as jam or
syrup directly to the baking tray @. Only add
them after cooking when the crépes are on the
plates. These ingredients would otherwise burn
and make cleaning more difficult. They may
also damage the appliance.

> Do not use metal tools such as knives, forks etc.
when removing food from the baking tray @
as these can damage the non-stick coating. If
the non-stick coating is damaged, stop using
the appliance.

If you no longer need the appliance, switch it off
by disconnecting the plug from the mains power
outlet and allow the appliance to cool down.

7. Recipes
@ Note

> You can vary the recipes in terms of the quanti-
ty and composition of the ingredients. Depend-
ing on the composition of the batter, you will
get a more or less liquid batter.
The basic rule is: The thinner the batter, the
thinner the crépes.
If the batter contains sugar, the baking time
may be reduced as the crépe will brown more
quickly.

Basic crépe recipe
3 eggs

500 ml milk

250 g flour

1.5 tbsp. oil (cooking oil)



1) Whisk the eggs and the milk together.

2) Add the flour and the oil and mix everything
into a smooth batter.

3) Leave the batter to rest for an hour.

4) Bake the crépe on both sides as described in
the 6. Use section.

5) Remove the crépe from the baking tray @ and
place it on a plate.

6) Spread the desired topping on the crépe and
then fold or roll it up.

B You can fill or garnish the crépes with various
ingredients:
For example with jam, nut nougat cream,
cinnamon and sugar, apple sauce, pudding,
yoghurt, caramel, cream, fresh berries, etc.

Basic galette recipe
Galettes are a kind of savoury crépe.
1 egg

500 ml milk

250 g buckwheat flour

50 g wheat flour

1 pinch of salt

50 g melted butter

150 ml water

1) Whisk the egg, milk and water together.

2) Mix the two kinds of flour and add a pinch of
salt.

3) Stir the flour and the liquid together.

4) Add the melted butter and work everything
into a smooth batter.

5) Leave the batter to rest for an hour.

6) Bake the galette on both sides according to
the instructions until it has reached the desired
degree of browning.

7) Remove the galette from the baking tray @
and place it on a plate.

8) Spread the savoury preparation over the gal-
ette and fold it up to create a square "pocket".

B You can try out different savoury preparations
for the galettes:
For example, cream cheese, herb quark, aioli,
tzatziki, smoked salmon, ham, boiled eggs,
processed or grated cheese, etc.

Basic recipe for thin pancakes
4 eggs

400 ml milk

200 g flour

50 g melted butter

10 ml sparkling mineral water

1 pinch of salt

1) Beat the eggs and then stir in the milk.

2) Stir in the flour, add the butter and mineral
water and mix everything to form a smooth,
homogeneous batter.

3) Leave the batter to rest for an hour.

B Fill or garnish the pancakes with sweet or
savoury ingredients, such as hot cherries and
vanilla sauce, bananas, almonds and choco-
late sauce or spinach and ricotta, etc.

Vegan crépes with vegetable
filling

For the batter:

250 g wheat flour

250 ml sparkling mineral water

250 ml soya drink

2 tbsp. vegetable oil

1 tsp. salt

For the filling:

200 g mushrooms

1 medium-sized carrot

4 small spring onions

1 garlic clove

200 g spinach leaves (frozen)
4 tbsp. soya cream

Nutmeg, salt and pepper, vegetable oil for frying
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1) First mix the liquid batter ingredients together
and then add the flour and salt. Stir everything
together to form a thin batter.

2) Leave the batter to rest for an hour.

3) Bake the crépes on both sides according to
the instructions until they have reached the
desired degree of browning.

4) Place the finished crépes on a plate.

5) Prepare the filling: Chop the mushrooms,
carrot, spring onions and garlic clove.

6) Fry the vegetables together (first the carrot,

then the spring onions with the garlic and final-

ly the mushrooms) in a large pan with a little
vegetable oil. Add salt and pepper to taste.

7) Add the defrosted and drained spinach and
the soya cream and simmer over a low heat
for approx. 7-10 minutes. Then flavour with
nutmeg.

8) Pour the filling onto the baked crépes and roll
them up.

Vegan pancakes with pears
For the batter:

150 g wheat flour

100 g rolled oats

150 ml pear juice

300 ml oat or soya milk

1 pinch of salt

10 ml sparkling mineral water

1 tbsp. vegetable oil

For the filling:

3 medium-sized pears
60 g brown sugar

15 ml water

1 tsp. cinnamon

1) Mix the flour with the rolled oats, pear juice,
plantbased milk and salt to form a smooth
batter. Then add the oil and mineral water and
whisk everything together.

2) While the batter is resting, peel the pears,
remove the core and cut them into wedges.
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3) Fry the pear slices in a large pan with a little
cooking oil.

4) Add the sugar and water and caramelise the
pears over a low heat for approx. 5-7 min-
utes, turning several times. Flavour with the
cinnamon.

5) Bake the pancakes according to the instruc-
tions until they have reached the desired
degree of browning and place the finished
pancakes on a plate.

6) Divide the pears between the pancakes and

roll or fold them up. Serve with the caramel-
ised sauce that has formed.

8. Cleaning and care
/\ DANGER!

> Before cleaning the appliance, pull the plug
out of the mains power outlet! There is a risk of
electric shock!

Never immerse the appliance in water or
other liquids!
> Never clean the main appliance in the dish-
washer!
> Make sure that no moisture can get into the
appliance.

/\ WARNING!

> Always allow the baking tray @ to cool down
before cleaning it. There is a risk of burns!

(D ATTENTION!

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These can irreparably damage
the surfaces and render the non-stick coating
unusable.

@ Note

> Itis best fo clean the appliance as soon as it
has cooled down. This makes food residues
easier to remove.

The batter bowl @ and crépe turner @ can
G

also be cleaned in the dishwasher.



1) Remove coarse batter residues from the baking
tray @ using a paper towel or a soft brush.
Any batter residues that may have stuck in the
gap between the baking tray @ and the base
of the appliance @ during baking can be re-
moved with a wooden toothpick, for example.

2) Only clean the baking tray @ with a damp
cloth. If necessary, apply a mild detergent to
the cloth and wipe off afterwards with a cloth
moistened only with water.

10. Troubleshooting

Fault Cause

The crépe does not stick
to the baking tray @ after
being dipped in the batter

The batter is too thick

3) Clean the appliance base @ with a moist
sponge or cloth. If necessary, apply a mild
detergent to the cloth and wipe off afterwards
with a cloth moistened only with water. Dry
everything properly.

4) Ensure that all parts are completely dry before
putting the appliance away or operating it
again.

9. Storage

B After it has cooled down, store the cleaned
appliance in a dustfree and dry location.

Solution

Add enough liquid so that the
batter has roughly the consistency
of cream

The crépes are too thin or
have holes in them

Too little batter in the batter bowl @

The batter must rest so that the
gluten in the flour becomes active

The appliance is not connected to

Refill with batter

Leave the batter to rest for at least
one hour

Plug the plug into the mains power

the mains
The appliance does not heat

The appliance is defective

The mains power outlet is defective

outlet
Use another mains power outlet

Contact Customer Service

If the faults cannot be rectified with the above solutions or if you notice other types of faults, please

contact our Customer Service.

11. Disposal

The symbol of the crossed-out wheelie

bin means that this appliance may not

be disposed of in regular household

waste at the end of its service life. The
appliance must be deposited at an established
collection point, recycling centre or disposal
company.

Please erase all personal data before returning an
appliance.

The packaging is made from environmentally
friendly material which can be disposed of at your
local recycling plant.

Dispose of the packaging in an environmentally
friendly manner.
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12. Technical data

Power supply 220-240V ~, 50-60 Hz

600 W

Power consumption

13. Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for
defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.
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The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating in-
structions for the product regarding proper use

of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item num-
ber (IAN) 496552_2504 available as proof
of purchase.

B You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or
bottom of the product.

B [f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {(till receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

= IE You can download these instructions
2 | along with many other manuals,
product videos and installation soft-
ware at www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com




This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering
the item number (IAN) 496552_2504.

13.1. Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

[IAN 496552_2504 |

13.2. Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

Www.kompemoss.com

English
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1. Johdanto

Onnittelut uuden laitteen hankinnasta. Olet valinnut

laadukkaan tuotteen.

I!!_I Kéytdohje on osa tatd tuotetta. Se sisdil-
I——I ta& tuotteen turvallisuutta, kéytdd ja hévit-
témistd koskevia térkeité ohjeita. Tutustu ennen
tuotteen kayttdd kaikkiin kéyttd- ja turvallisuusohiei-
siin. Kéyté tuotetta vain kuvatulla tavalla ja vain
mainittuihin kéytdtarkoituksiin. Kun luovutat tuot-
teen eteenpdin, liitd mukaan kaikki tuotetta koske-
vat asiakirjat.

1.1. Madrdysten mukainen
kaytto

Laite on tarkoitettu ainoastaan kreppien, ohukaisten
ja vastaavien munaruokien paistamiseen. Témé
laite on tarkoitettu kéytettéviksi ainoastaan sisd-
tiloissa yksityisissa kotitalouksissa. Alg kéyta sité
kaupallisiin tarkoituksiin.

1.2. Kéytetyt varoitukset ja
symbolit

Téssd kéyttdohjeessa, pakkauksessa ja laitteessa
kéytetédn seuraavia varoituksia ja symboleja (mi-
kali aiheellista):

A

VAARAL! Varoitus, jossa on tamé& sym-
boli ja huomiosana “VAARA", osoittaa
vélittémén vaaratilanteen, joka johtaa
kuolemaan tai vakavaan loukkaantumi-
seen, jos sitd ei véltetd.

VAROITUS! Varoitus, jossa on tama
symboli ja huomiosana “VAROITUS”,
osoittaa mahdollisen vaaratilanteen,
joka voi johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sité ei huomioida.

A

VARO! Varoitus, jossa on t&mé& symboli
ja huomiosana "VARO", osoittaa mah-
dollisen vaaratilanteen, joka voi johtaa
lievadn tai keskivaikeaan loukkaantumi-
seen, jos sitd ei huomioida.
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HUOMIO! Varoitus, jossa on taméa
symboli ja huomiosana "HUOMIO”,
osoittaa mahdollisen filanteen, joka voi
aiheuttaa aineellisia vahinkoja, jos sitd
ei véltetd.

Huomautus: Huomautus sisltad lisa-
tietoja, jotka helpottavat laitteen kayhda.

Lue kayttdohije.

Vaihtovirta/-j@nnite

Ei saa upottaa veteen!

Soveltuu puhdistettavaksi astianpesuko-
neessa.

Kaikki t&mén laitteen osat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeisiin, ovat
elintarvikekelpoisia.

Tamé tuote téyttad voimassa olevien
eurooppalaisten ja kansallisten
s&dnndsten vaatimukset.

Alg havitd sahkslaitetta kotitalousjétteen
mukanal!

Toimita pakkaus hévitettévaksi ympdris-
t8ystavéllisesti.

Pakkaus koostuu kierratettévisté
materiaaleista. Huomioi pakkausmateri-
aalien merkintd jgtteitd lajiteltaessa:
Ne on merkitty lyhenteillé (a) ja nume-
roilla (b), joiden merkitys on seuraava:
1-7: muovit, 20-22: paperi ja pahvi,
80-98: komposiittimateriaalit.



2. Turvallisuusohjeet

/A VAARA! SAHKOISKU!

Tarkasta laite ennen kayttéd nékyvien vaurioiden varalta. Alg ofa
vaurioitunutta tai pudonnutta laitetta kayttéon.

Alg altista laitetta sateelle, @laka milloinkaan kéytd sitd kosteissa tai
marissd olosuhteissa.

Varmista, ettei virtajohto p&dse kaytdn aikana kastumaan eiké altistu
kosteudelle. Veda se niin, ettei se ja& puristuksiin tai padse vaurioitu-
maan muulla tavalla.

Laite on liitettava suojajohtimella varustettuun pistorasiaan.
Virtaléhteen jannitteen on vastattava laitteen tyyppikilvessd annettuja
tietoja.

Varmista, ettei virtajohto kosketa kuumia laitteenosia. Ala koskaan
kayta laitetta avotulen, 1dmpd-/keittolevyjen tai kuuman vunin léhella.

Tarkasta virtajohto séannéllisesti mahdollisten vaurioiden varalta.
Laitetta ei saa ottaa kéytédn, jos sen virtajohto on vaurioitunut.

Jos tdméan laitteen virtajohto vahingoittuu, johdon saa vaarojen véltta-
miseksi vaihtaa vain laitteen valmistaja, valmistajan asiakashuolto tai
vastaavasti pateva henkil 8.

Kayta laitetta vain kuivissa tiloissa, ei ulkona.
Ala koskaan kosketa laitetta tai virtajohtoa mérilla kasill.
Irrota laite virtaldhteestd, kun sitd ei kdytetd tai ennen sen puhdistamista.

Alg koskaan upota laitetta veteen tai muihin nesteisiinl Nesteen jou-
tuminen laitteen jannitettd johtaviin osiin kdytén aikana voi aiheuttaa
sa@hkaiskun ja siten hengenvaaran.

Kun puhdistat laitetta, varmista, ettei laitteen siséan padse vettd.
Alé koskaan puhdista laitetta juoksevan veden dlla.

Irrota pistoke jokaisen kayton jalkeen pistorasiasta, jotta laite sammuu.
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/A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

Kahdeksan vuotta taytténeet lapset sekd henkildt, joiden fyysiset,
aistimukselliset tai henkiset kyvyt ovat rajalliset tai joilla ei ole riittavaa
kokemusta tai tietoa laitteen kaytdstd, saavat kayttada laitetta vain
valvonnan alaisena, tai jos heitd on opastettu laitteen turvalliseen
kayttodn ja he ovat ymmartaneet laitteen kayttéon liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdis-
tusta eivatka kayttajahuoltoa, paitsi jos he ovat tayttaneet kahdeksan
vuotta ja heitd valvotaan.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat padase leikkimaan laitteella.
Pidd laite ja sen liitant&johto poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.
Laitteen vadrinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisia.

Sijoita laite mahdollisuuksien mukaan pistorasian léheisyyteen.
Varmista, ettd pddset vaaratilanteen sattuessa nopeasti pistokkeelle
eikd kukaan p&ase kompastumaan virtajohtoon.

Varo! Kuuma pintal
Kosketettavissa olevat pinnat voivat kéytdn aikana tulla

erittdin kuumiksi. Koske siksi vain kahvoihin.

Anna laitteen jaahtyd kayton jalkeen, ennen kuin puhdistat sen!
Palovammavaaral

Vedd vaaratilanteessa pistoke vélittémasti irti pistorasiasta. Vedd itse
pistokkeesta, @lé virtajohdosta.

Ala koskaan avaa laitteen koteloa.

(D HUOMIO! ESINEVAHINGOT!

Ala kéyta laitteen kanssa ulkoista ajastinta tai erillistd kauko-ohjausjar-
jestelmad.

Alg milloinkaan jété laitetta ilman valvontaa kéytén aikana.

Leivonnaiset voivat palaal Alg siksi koskaan aseta laitetta syttyvien esi-
neiden lahelle tai alle, erityisesti verhojen tai ylakaappien alapuolelle.

Alg peitd laitetta sen ollessa kéytdssa.
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m Kaytd laitetta vain mukana tulevien alkuperdisvarusteiden kanssa.

m Alg kayta metallisia tyskaluja, kuten veitsia, haarukoita jne., kun otat
kypsennettévad tuotetta paistolevyltd, sillé ne saattavat vahingoittaa

tarttumatonta pinnoitetta.

3. Toimituksen sisdlto
Laitteen vakiotoimitus sisdltéd seuraavat osat:
® 1 kreppikone
® 1 taikinakulho
® 1 krepinkdantélasta
® Kéyttdohje
/\ VAROITUS! Tukehtumisvaara!

> Pakkausmateriaaleja ei saa kéyttad lasten

leikkeihin.
1) Ota kaikki laitteen osat ja kéyttdohje pakkauk-
sesta.

2) Poista kaikki pakkausmateriaalit ja mahdolliset
muovit ja tarrat laitteesta.

() Huomautus

> Tarkasta, eftei toimituksesta puutu osia eikd
tuotteessa ole ndkyvid vaurioita.

> Jos havaitset toimituksessa puutteita tai vaurioita,
jotka johtuvat puutteellisesta pakkauksesta tai
ovat syntyneet kuljetuksen aikana, soita asia-
kaspalvelunumeroon (ks. luku 13.1. Huolto).

4. Laitteen kuvaus
Katso kuvat kaéntésivulta.

@ Paistolevy

@O Kéytdn merkkivalo (punainen)
© Lampétilan merkkivalo (vihred)
O Kahva

@ Laitteen pohja

O Taikinakulho

@O Krepinkaantslasta

5. Ennen ensimmaista

kayttoa

1) Puhdista kaikki elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin p&dsevat osat luvussa
8. Puhdistaminen ja hoito kuvatulla tavalla.
Varmista, ettd kaikki osat ovat taysin kuivia,
ennen kuin ofat laitteen kéyttdon.

2) Aseta laite kuumuutta kestavélle, puhtaalle ja
tasaiselle alustalle.

3) Huolehdi riittévastd, vahintadn 20 cm:n etdi-
syydestd laitteen pintojen ja muiden esineiden
vélill.

Laite on nyt kdyttévalmis.

6. Kaytto

1) Valmistele ensin kreppitaikina luvussa
7. Resepteijé kuvatulla tavalla.

/\ VAROITUS!
> Laite kuumenee erittdin kuumaksi kéytén
aikana. Koske kaytén aikana vain kahvaan @.

2) Liitd pistoke pistorasiaan. Kéytdn merkkivalo @
syttyy ja laite aloittaa |émmityksen.

(® Huomautus

> Laitteen ensimmadisellé kuumennuskerralla saat-
taa muodostua hieman savua ja hajua, mikéa
johtuu valmistusprosessista perdisin olevista
jédmistd. Tém& on normaalia ja téysin vaa-
ratonta. Koska se saattaa kuitenkin vaikuttaa
ensimmdisen krepin makuun, emme suosittele
syomadn sitd.
Huolehdi riittéivéstd ilmanvaihdosta, avaa
esimerkiksi ikkuna.

3) Odota, kunnes lampétilan merkkivalo @
syttyy. Silloin optimaalinen paistolémpétila on
saavutettu.
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() Huomautus

> Lampétilan merkkivalo @ kytkeytyy jatkuvasti
padlle ja pois p&dlta nayttadkseen, ettd laite
yllépitaé optimaalista lémpétilaa ja vélttas
ylikuumentumisen.

4) Kaada taikinaa taikinakulhoon @, kunnes
taikinakulho on t&ytetty n. 0,5 cm reunan
alapuolelle.

5) Pitele laitetta kahvasta @ ja kierrd sité niin,
eftd paistolevy @ osoittaa alaspdin.

6) Upota nyt paistolevy @ taikinakulhossa @
olevaan taikinaan. Varmista, ett& paistolevyn @
reunat pysyvét vapaina. Pidd paistolevyd @
noin 3 sekunnin ajan taikinassa.

() Huomautus
> Jos paistolevyd @ pidetéicin taikinakulhossa @
pidempddén, krepistd tulee hieman paksumpi.

7) Kierré laitetta 180 ° takaisin normaaliin
asentoon ja laske se tydtasolle laitteen
pohja @ edella. Kreppi paistetaan.

8) Nosta noin 60 sekunnin kuluttua krepinkééin-
tdlastalla @ krepin reunoja ja kéénnd kreppi
paistolevylléd @ ympdri.

() Huomautus
> Jotta krepin reunat eivét reped kadnnettdessd,
kreppi on irrotettava kokonaan paistolevylts @.

9) Odota vield noin 40 sekuntia, kunnes my&s
toinen krepin puoli on paistunut valmiiksi.

10) Liv'uta valmis kreppi lautaselle krepink&@nts-
lastan @ avulla.

() Huomautus
> Jos kreppi j&é kiinni paistolevyyn @, irrota se
varovasti krepinkddntdlastan @ avulla.

11) Toimi samalla tavalla seuraavien kreppien
osalta, kunnes taikina on kéytetty loppuun.

() Huomautus

> Kun taikina taikinakulhossa @ véhenee, heiluta
tarvittaessa paistolevyd @ hieman edestakai-
sin, kunnes paistopinta on taikinan peitossa.
Kun taikinaa on erittdin véhén, saattaa taikina-
kulho @ nousta mukana paistolevyd @ nostet-
taessa. Nosta siksi paistolevy @ hitaasti.
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(® HUOMIO!

> Alg levitd mitéén makeita aineksia, kuten hilloa
tai siirappia, suoraan paistolevylle @, vaan
lisé& ne vasta kypsennyksen jélkeen, kun krepit
ovat lautasilla. Muuten némé ainekset palavat
ja vaikeuttavat puhdistusta. Liséksi ne voivat
vahingoittaa laitetta.

> Alg kéytd metallisia tyskaluja, kuten veitsid,
haarukoita jne., kun ofat kypsennettévén
tuotteen paistolevyltd @, sillé ne saattavat
vaurioittaa tarttumatonta pinnoitetta. Jos
tarttumaton pinnoite on vaurioitunut, ala jatka
laitteen kayttdd.

Jos et tarvitse laitetta endd, kytke se pois padlta
irrottamalla virtajohto pistorasiasta ja anna laitteen
jaahtya.

7. Resepteja

(D Huomautus

> Voit vaihdella reseptien m&darid ja koostumus-
ta. Aina taikinan koostumuksesta riippuen
tuloksena on enemméin tai véhemméin juok-
seva faikina. Yleisesti pétee seuraava: Mité
ohuempaa taikina on, sité ohuempia krepeisté
tulee.
Jos taikinassa on sokeria, paistoaika saattaa
lyhentyd, koska kreppi ruskistuu nopeammin.

Perusresepti: Kreppi
3 kananmunaa

5 dl maitoa

250 g jauhoja

1,5 rkl 8liyé (ruokasljyd)

1) Sekoita munat ja maito.

2) Lisé& jauhot ja 8y ja tydstd ainekset tasaiseksi
taikinaksi.

3) Anna taikinan levété tunnin ajan.

4) Paista kreppi molemmilta puolilta luvussa
6. Kéytts kuvatulla tavalla.

5) Poista kreppi paistolevylté @ jo aseta se
lautaselle.

6) Levitd haluttu liske krepille ja ké@nnd tai
rullaa kreppi lopuksi.



B Krepit voidaan téyttéa tai koristella erilaisilla
aineksilla:
esimerkiksi hillolla, pahking-nougatlevitteells,
kanelilla ja sokerilla, omenahillolla, vanuk-
kaalla, jogurtilla, kinuskilla, kermalla, tuoreilla
marijoilla jne.

Perusresepti: Galette
Galette on krepin tuhdimpi versio.
1 kananmuna

5 dl maitoa

250 g tattarijauhoja

50 g vehngjauhoja

1 ripaus suolaa

50 g sulatettua voita

1,5 dl vetta

1) Vatkaa muna, maito ja vesi.

2) Sekoita molemmat jauholaadut yhteen ja liséa
hyppysellinen suolaa.

3) Sekoita jauhot nesteeseen.

4) Lisa& sulanut voi ja tydstd ainekset tasaiseksi
taikinaksi.

5) Anna taikinan levété tunnin ajan.

6) Paista galettea ohjeen mukaan molemmilta
puolilta, kunnes se on saavuttanut halutun
paistovdrin.

7) Poista galette paistolevylts @ ja aseta se
lautaselle.

8) Levitd suolainen tdyte galettelle ja kéanna
galette kokoon niin, ett& syntyy nelikulmainen
“tasku”.

B Voit kokeilla galetteille erilaisia suolaisia
taytteitd:
esimerkiksi tuorejuustoa, yrttirahkaa, aiolia,
tsatsikia, savulohta, kinkkua, keitettyjé muniq,
sulatejuustoa tai juustoraastetta jne.

Perusresepti: ohut ohukainen
4 kananmunaa

4 dl maitoa

200 g jauhoja

50 g sulatettua voita

10 ml hiilihapollista kivenndisvettd

1 ripaus suolaa

1) Vatkaa munat ja sekoita sitten maito niiden
sekaan.

2) Liséé& jauhot sekoittaen, liséé voi ja
kivenndisvesi ja sekoita ainekset tasaiseksi,
silediksi taikinaksi.

3) Anna taikinan levété tunnin ajan.

B Té&ytd tai koristele ohukainen makeilla tai
suolaisilla aineksilla, kuten esim. kuumilla
kirsikoilla ja vaniljakastikkeella, banaaneilla,
manteleilla ja suklaakastikkeella taikka
pinaatilla ja ricottajuustolla jne.

Vegaaniset krepit
kasvistdytteella
Taikina:

250 g vehnéjauhoja

2,5 dI hiilihapollista kivennaisvettd
2,5 dl soijajuomaa

2 rkl kasvisliya

1 tl suolaa

Tayte:

200 g herkkusienid

1 keskikokoinen porkkana

4 pientd kevéitsipulia

1 valkosipulinkynsi

200 g pinadatinlehtié (pakaste)
4 rkl soijakermaa

Muskottip&hkingd, suolaa ja pippuria, kasvisliyd
paistamiseen

1) Sekoita ensin nestemdiset taikina-ainekset
kesken&dn ja liséd sitten jauhot ja suola.
Sekoita kaikki ainekset ohueksi taikinaksi.

2) Anna taikinan levété tunnin ajan.

Suomalainen 19



3) Paista krepit ohjeen mukaan molemmilta
puolilta, kunnes se on saavuttanut halutun
paistovdrin.

4) Aseta valmiit krepit lautaselle.

5) Valmistele téyte: Pilko herkkusienet, porkkana,
kevétsipulit ja valkosipulinkynsi.

6) Paista vihannekset suuressa pannussa tilkassa
kasvisliya (liséda pannulle ensin porkkang,

sitten kevétsipulit ja valkosipuli ja lopuksi herk-
kusienet). Mausta suolalla ja pippurilla.

7) Liséa sulanut ja valutettu pinaatti ja soijakerma
ja anna ainesten hautua alhaisella lémméslla
noin 7-10 minuutin ajan. Mausta lopuksi
muskottipéhkinélla.

8) Levitd téyte valmiiksi paistetuille krepeille ja
rullaa ne kokoon.

Vegaaniset ohukaiset
paarynalla

Taikina:

150 g vehnéjauhoja

100 g kaurahiutaleita

1,5 dl p&érynémehua

3 dl kaura- tai soijamaitoa

1 ripaus suolaa

10 ml hiilihapollista kivenndisvettd

1 rkl kasvisliya

Tayte:

3 keskikokoista pé&drynéa
60 g ruskeaa sokeria

15 ml vetts

1 tl kanelia

1) Sekoita jauhot ja kaurahiutaleet, paéryné-
mehu, kaure- tai soijamaito ja suola siledksi
taikinaksi. Liséd lopuksi 8ljy ja kivenndisvesi ja
vatkaa kaikki.

2) J&té taikina lepdédmadn ja kuori p&drynét,
poista siemenkota ja leikkaa p&drynéat pieniksi
paloiksi.

3) Paista padrynélohkoja suuressa pannussa
tilkassa ruokadljyé.
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4) Lisa& sokeri ja vesi ja anna p&dryndiden kara-
mellisoitua alhaisella [&mmélla usein kadntéen
n. 5-7 minuutin ajan. Mausta kanelilla.

5) Paista ohukaiset ohjeen mukaan, kunnes ne
ovat saavuttaneet halutun paistovérin, ja aseta
valmiit ohukaiset lautaselle.

6) Levita paaryndt ohukaisille ja rullaa tai taita
ohukaiset kokoon. Tarjoile sitten syntyneen
karamellisoidun kastikkeen kanssa.

8. Puhdistaminen ja hoito
/\ VAARA!

> Irrota pistoke pistorasiasta ennen jokaista
puhdistuskertaa! Séhksiskun vaaral

Alé koskaan upota laitetta veteen tai muihin
nesteisiin!

> Alé missdén tapauksessa puhdista paélaitetta
astianpesukoneessal

> Varmista, eftei laitteeseen voi tunkeutua kos-
teutta.

/\ VAROITUS!
> Anna paistolevyn @ aina ensin jadhtyd,
ennen kuin puhdistat sen. Palovammavaaral

(» HuoMIO!

> Ala kdytd hankaavia tai voimakkaita puhdistus-
aineita. Ne voivat vahingoittaa pintoja pysy-
v@sti ja tehdd tarttumattomasta pinnoitteesta
kéyttokelvottoman.

(® Huomautus

> Laite on suositeltavaa puhdistaa heti ja&htymi-
sen jdlkeen. Silloin elintarvikejaamét irtoavat
helpommin.

<> Taikinakulhon @ ja krepinkaantslastan @ voi
ja krep

pestd myds astianpesukoneessa.

1) Poista karkeat taikinajéémét paperipyyhkeella
tai pehmedllg harjalla paistolevylta @.
Paistettaessa paistolevyn @ ja laitteen
pohjan @ mahdolliset taikinajddmét voidaan
poistaa esim. puisella hammastikulla.

2) Puhdista paistolevy @ vain kostealla liinalla.
Lisa tarvittaessa linaan mietoa astianpe-
suainetta ja pyyhi lopuksi pelkéllé vedells
kostutetulla liinalla.



3) Puhdista laitteen pohja @ kostealla sienelld tai
liinalla. Lisad tarvittaessa liinaan mietoa astian-
pesuainetta ja pyyhi lopuksi pelkéllé vedella
kostutetulla liinalla. Kuivaa kaikki osat hyvin.

4) Varmista, ettd kaikki osat ovat taysin kuivia,
ennen kuin siirrét laitteen séilytykseen tai otat
sen vudelleen kéyttéén.

10. Vianetsinta

Vika Syy

Kreppi ei pysy kiinni
paistolevyssé @ taikinaan

upottamisen jélkeen Liian vahan taikinaa

taikinakulhossa @

Krepit ovat liian ohuita tai
niiss& on reikia

Laitetta ei ole liitetty séhkdverkkoon

Laite ei lémpene

Laite on viallinen

Taikina on liian paksua

Taikinan on levéttévd, jotta
jauhojen sitkoaine aktivoituu

Pistorasia on viallinen

9. Sdilytys

B Sailytd jaahtynyt, puhdistettu laite polyttdmdssa
ja kuivassa paikassa.

Ratkaisu

Lis&id taikinaan niin paljon nestettd,
kunnes se on koostumukseltaan
suunnilleen kerman kaltaista

Tayta lisad taikinaa

Anna taikinan levétd véhintéén
tunnin ajan

Liita pistoke pistorasiaan

Kaytd toista pistorasiaa

Kaanny huollon puoleen

Jos vikoja ei saada korjattua yllé annetuilla ohjeilla tai jos havaitset muita héirisitd, kdénny asiakaspalve-

lumme puoleen.

11. Havittadminen

Yliviivatun jéteastian symboli tarkoittaa,

eftd t&td laitetta ei saa havittdd kotita-

lousjétteiden seassa sen kayttdajan

padtyttyd. Laite on toimitettava kerdily-
pisteisiin, kierrétyskeskuksiin tai jatehuoltoyrityksiin.
Poista kaikki henkilskohtaiset tiedot ennen
palautusta.

Pakkauksessa on kéytetty ympéristdystavaillisia
materiaaleja, jotka voidaan toimittaa paikallisiin
kerdyspisteisiin.

Havitd pakkaus ympdristdystavllisesti.

12. Tekniset tiedot

Verkkojénnite 220-240V ~, 50-60 Hz

600 W

Tehonotto

13. Kompernass

Handels GmbH:n takuu

Hyvd asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd. Jos havait-
set tuotteessa puutteita, sinulla on on oikeus vaatia
tuotteen myyjaltd lakisédteistd korvausta. Seuraava
takuu ei rajoita lakisadteisié oikeuksiasi ostajana.
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Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopéivéyksestd alkaen.
Sailytd ostokuitti hyvdssé tallessa. Tarvitset sitd
todisteeksi ostosta.

Jos t@ssé tuotteessa ilmenee kolmen vuoden sisdl-
|& ostopdivéstd materiaali- tai valmistusvirheitd,
korjaamme tai korvaamme tuotteen sinulle veloi-
tuksetta harkintamme mukaan tai palautamme
ostohinnan. Témé takuu edellyttad, ettd viallinen
laite toimitetaan meille yhdessé& ostotositteen (kui-
tin) kanssa kolmivuotisen mé&édréajan sisallé. Lisciksi
mukaan on liitettévé lyhyt kuvaus viasta ja sen
iimenemisajankohta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjattuna
takaisin tai uuden tuotteen. Takuuaika ei ala vudel-
leen tuotteen korjaamisen tai vaihdon jélkeen.

Takuuaika ja lakisaéteinen virhevastuu
Takuukorjaus ei pidennd takuuaikaa. Téma koskee
my&s vaihdettuja ja korjattuja osia. Mahdollisesti
jo oston yhteydess& havaittavista vaurioista ja
puutteista on ilmoitettava heti, kun tuote on purettu
pakkauksesta. Takuuajan padttymisen jélkeen
suoritettavat korjaukset ovat maksullisia.

Takuun laajuus

Laite on valmistettu tiukkojen laatuvaatimusten mu-
kaan huolella ja tarkastettu perusteellisesti ennen
toimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd. Tama
takuu ei kata tuotteen osia, jotka altistuvat normac-
lille kulumiselle ja joita siksi voidaan pitad kuluvina
osina, eikd helposti rikki menevid osia, kuten kytki-

mid tai lasista valmistettuja osia.

Tama takuu rauvkeaq, jos tuote on vaurioitunut, tai
sitd ei ole kéytetty tai huollettu asianmukaisesti.
Tuotteen asianmukainen kéytté edellyttad kaikkien
kéayttdohjeessa esitettyjen ohjeiden tarkkaa nou-
dattamista. Kéyttdjan on ehdottomasti valtettava
kayttatarkoituksia ja toimintaa, joita kdyttéohjeessa
kehotetaan véltamadn ja joista siing varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskéyttésn,
ei kaupallisiin tarkoituksiin. Laitteen védrénlainen
tai asiaton kasittely, vakivallan kéyttd ja muut kuin
valtuutetun huoltopisteen suorittamat korjaukset
aiheuttavat takuun raukeamisen.
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Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi voitaisiin kdsitelld nopeasti, noudata
seuraavia ohjeita:

B Pidd kaikkia kyselyité varten kassakuitti ja
artikkelinumero (IAN) 496552_2504 tallessa
todisteena ostosta.

B Tuotenumeron |6ydat tuotteen tyyppikilvestd,
kaiverrettuna tuotteeseen, kéyttdohjeen otsik-
kosivulta (alhaalla vasemmalla) tai tuotteen
taustapuolella tai pohjassa olevasta tarrasta.

B Mikgli laitteessa ilmenee toimintahéirisitd
tai muita puutteita, ota ensin yhteyttd alla
mainittuun huolto-osastoon puhelimitse tai
séhképostitse.

B Voit Ighettdd viallisena pitémési tuotteen
yhdessé ostokuitin kanssa maksutta sinulle
ilmoitettuun huolto-osoitteeseen. Liité mukaan
selvitys viasta ja siitd, milloin se on ilmennyt.

D40
A

Osoitteessa www.lidl-service.com
voit ladata t&mdn ja monia muita
= késikirjoja, tuotevideoita ja asennus-

ohjelmia.
Témén QR-koodin avulla paéset suoraan
Lidl-huoltosivustolle (www.lidl-service.com) ja

voit avata kéyttdohjeesi sydttamalla tuotenumero

(IAN) 496552_2504.

13.1. Huolto

(FID Huolto Suomi
Tel.: 09 42453024
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[IAN 496552_2504 |

13.2. Maahantuoja

Huomaa, ettd seuraava osoite ei ole huolto-osoite.
Ofta ensin yhteyttd mainittuun huoltopisteeseen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSA

www.kompernoss.com
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1. Inledning

Ett stort grattis till din nyinkdpta produkt. Du har valt

en produkt av hég kvalitet.

I!!_I Bruksanvisningen ingér i leveransen som
I——I en del av produkten. Den innehéller viktig
information om sékerhet, anvéndning och &tervin-
ning. L&s noga igenom alla anvéndnings- och
scikerhetsanvisningar innan du bérjar anvénda
produkten. Anvénd endast produkten enligt beskriv-
ningarna och i de syften som anges hér. Lémna
Sver all dokumentation tillsammans med produkten
om du éverldter den till n&gon annan person.

1.1. Avsedd anvéandning

Den hdr produkten ska bara anvéndas fér att géra
crépes, pannkakor och liknande &ggrétter. Pro-
dukten &r endast avsedd fér privat bruk inomhus.
Anvénd inte produkten yrkesméssigt.

1.2. Varningar och symboler

I den hér bruksanvisningen, pd férpackningen och
pé produkten férekommer féljande varingar och
symboler (nér det &r relevant):

A

FARA! En varning med den har
symbolen och signalordet FARA innebdr
en akut farlig situation som leder fill
dédsolyckor eller svéra personskador
om den infe undviks.

VARNING! En varning med den hér
symbolen och signalordet VARNING
innebdr risk fér en farlig situation som
kan leda till dddsolyckor eller svéra
personskador om den inte undviks.

A

VAR FORSIKTIG! En varning med
den har symbolen och signalorden
VAR FORSIKTIG! innebér en potentiellt
farlig situation som kan leda till létta
eller mattliga personskador om den inte
undviks.

AKTA! En varning med den hér symbo-
len och signalordet AKTA innebar risk
for en situation som kan leda till sakska-
dor om den inte undviks.
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DU QWK A L LU O

Observera: Under Observera finns
extra information som hjélper dig att
handskas med produkten.

Las bruksanvisningen.

Véxelstrém/-spénning

Fér inte doppas ned i vatten!

Tal maskindisk.

Alla delar av den hér produkten som
kommer i kontakt med livsmedel &r
godkénda fér livsmedel.

Den hér produkten uppfyller kraven i
gdllande europeiska och nationella
direkfiv.

Elektriska produkter fér inte kastas bland
de vanliga hushéllssopornal

Kassera férpackningen pé eft miljvan-
ligt satt.

Férpackningar av &tervinningsbara
material. Observera markningen pé
fsrpackningsmaterialet nér du sorte-
rar avfallet: Materialet &r mérkt med
fsrkortningar (a) och siffror (b) som
har fsljiande betydelse: 1-7: Plast,
20-22: Papper och kartong,
80-98: Komposit.



2, Sakerhetsanvisningar

/\ FARA! RISK FOR ELCHOCK!

Kontrollera om produkten har nadgra synliga skador innan du anvénder
den. Om produkten &r skadad eller har fallit i golvet fér den inte tas i
bruk.

Utsatt inte produkten fér regn och anvénd den aldrig i fuktig eller vat
omgivning.

Akta s@ att strdmsladden inte blir vat eller fuktig nér du anvénder
produkten. Lagg den s& att den inte kan klémmas sénder eller skadas
p& annat satt.

Produkten maste anslutas till ett eluttag med skyddsledare.

Strémkéllans spénning méste dverensstémma med uppgifterna pé
produktens typskylt.

Akta sé att strdmsladden inte kommer i kontakt med produktens
varma delar. Anvénd aldrig produkten i ndrheten av ppna légor,
varmeplattor eller en uppvarmd ugn.

Strdmsladden méste kontrolleras regelbundet for att se om det finns
tecken pa skador. Om sladden &r skadad far produkten inte anvéndas.

Om strdmsladden skadas pd den hér produkten maste den bytas ut

av tillverkaren, tillverkarens kundtjanst eller en person med liknande

kvalifikationer fér att undvika olyckor.

Anvand endast produkten i torra utrymmen, aldrig utomhus.

Ta aldrig i produkten eller strémsladden med véta héander.

Koppla bort produkten frén strémférsériningen nér den inte anvénds
eller innan den rengérs.

@ Sank aldrig ner produkten i vatten eller andra vétskor! Det finns
risk for en livsfarlig elchock om kvarvarande vétska kommer i
kontakt med sp&nningsférande delar nér produkten anvénds.

Akta s& att det inte kommer in vatten i produkten nér den rengérs.
Rengér aldrig produkten under rinnande vatten.
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Stang alltid av produkten nér du har anvént den fardigt genom att dra
ut stickkontakten.

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

Den hér produkten kan anvéndas av barn som &r minst 8 ér och av
personer med begrdnsad fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller bris-
tande erfarenhet och kunskap om de hélls under uppsikt eller f&tt Iéra sig
hur produkten anvénds pé ett sakert satt och inser vilka risker det inne-
bér. Barn fér inte leka med produkten. Produkten fér inte rengéras eller
servas av barn, sévida de inte ar éldre &n 8 ar och hélls under uppsikt.

Barn méste héllas under uppsikt fér att sékerstélla att de inte leker
med produkten.

Produkten och dess stromsladd ska héllas pé& avsténd frén barn under
8 ar.
Det finns risk fér personskador om produkten anvénds pé fel satt.

Placera produkten s& néra ett eluttag som méjligt. Se till s att det gar
snabbt att dra ut kontakten i nédsituationer och att ingen kan snava
over kabeln.

Var férsiktig! Het ytal
De ytor som kan beréras kan bli mycket heta nér produkten

anvands. Ta dérfér bara i handtaget.
Lat produkten svalna innan den rengérs! Risk fér brénnskador!

Dra omedelbart ut kontakten ur eluttaget vid nédsituationer. Dra alltid
i sjdlva kontakten, inte i sladden.

Oppna aldrig produktens holje.

(D AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

Anvand ingen extern timer eller separat fjarrkontroll fér att styra
produkten.

Lamna aldrig produkten utan uppsikt nér den anvénds.

Deg och smet kan bérja brinna! Placera dérfér aldrig produkten
i narheten av eller under brannbara féremdl, sarskilt inte under
gardiner eller dverskép.
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Tack aldrig dver produkten nér den anvands.

Anvénd endast produkten tillsammans med medféljande originalill-

behor.

m Anvand inte metallredskap som knivar, gafflar osv. nér du tar upp dina
crépes fran laggen, eftersom det kan skada nonstickbelaggningen.

3. Leveransens innehall

Produkten levereras med féljande delar som stan-

dard:

® 1 lagg

® 1 degskdl

® 1 crépevindare

® Bruksanvisning
/\ VARNING! Kvé&vningsrisk!

> Fdrpackningsmaterial &r inga leksaker.

1) Ta upp alla delar av produkten och bruks-
anvisningen ur férpackningen.

2) Ta bort allt férpackningsmaterial, ev. skyddsfo-

lie och klistermérken frén produkten.

() Observera

> Kontrollera att leveransen &r fullstéindig och
inte har négra synliga skador.

> Om ndgonting saknas eller skadats p& grund
av bristféllig férpackning eller i transporten
ska du kontakta vér servicehotline (se kapitel
13.1. Service).

4. Beskrivning

Bilder finns p& den uppféllbara sidan.
Lagg

Driftindikator (réd)
Temperaturlampa (grén)
Handtag

Botten

Degskal

Q00000 e

Crépevéndare

5. Fore forsta anvéndning

1) Rengér alla delar som kommer i kontakt
med livsmedel enligt beskrivningen i kapitel
8. Rengéring och skétsel. Kontrollera att alla
delar &r helt torra innan du anvénder produk-
ten.

2) Placera produkten pé en vérmetdlig, ren och
j@mn yta.

3) Se till att det finns ett tillréickligt avsténd p&
minst 20 cm mellan produktens yta och andra
foremal.

Sedan &r produkten klar att anvéndas.

6. Anvéandning

1) Béria med att géra crépesmeten enligt beskriv-
ningen i kapitel 7. Recept.

/\ VARNING!

> Produkten blir mycket het nér den anvénds.
Rér endast vid handtaget @ nér du anvénder
den.

2) Sétt stickkontakten i eft eluttag. Driftindika-
torn @ ténds och produkten bérjar vérmas

upp.

() Observera

> Fdrsta gdngen produkten vérms upp kan det
ryka och lukta lite av rester fran fillverknings-
processen. Det &r fullstéindigt normalt och helt
ofarligt. Eftersom det kan péaverka smaken pd
den férsta crépen bdr man helst inte &ta den.
Sérj fér god ventilation, t. ex. genom att 3pp-
na eft fénster.

3) Vénta tills temperaturlampan @ ténds. D& &r
produktens temperatur perfekt fr att gréidda.
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(D Observera

> Temperaturlampan @ téinds och slécks uppre-
pade génger fér att visa att produkten haller
temperaturen och infe Sverhettas.

4) Hall smeten i degskélen @ s& att den fylls till
ca 0,5 cm under kanten.

5) Hall produkten i handtaget @ och vrid den
s& att laggen @ vénds nedét.

6) Doppa sedan ner laggen @ i smeten i deg-
sk&len @. Se till att laggens @ kanter férblir
fria frén smet. Hall laggen @ i smeten i cirka
3 sekunder.

() Observera
> Om du héller laggen @ léngre i degskélen @
blir crépen lite tjockare.

7) Vrid tillbaka produkten 180° till normalléget
och stdll ner den med botten @ pé kéksbén-
ken. Crépen grdddas.

8) Efter ca 60 sekunder lyfter du upp crépens
kanter med crépevéndaren @ och vénder
den pd laggen @.

() Observera

> Fdr att crépens kanter inte ska g& sénder nér du
vander den bér den lossas helt fréin laggen @.

9) Vénta ytterligare ca 40 sekunder tills Gven den
andra sidan av crépen ér férdiggréddad.

10) L&t den fardiga crépen glida éver pé en tallrik
med hjélp av crépevindaren @.

() Observera

> Om crépen fastnar p& laggen @ ska du lossa
den f5rsiktigt med crépevéndaren @.

11) Fortsétt p& samma sétt med nésta crépe tills
smeten &r slut.

() Observera

> Nar smeten i degskélen @ minskar kan du
prova att féra laggen @ lite fram och tillbaka
tills ytan tacks av smet.
Om det &r mycket lite smet kvar kan det hénda
att degskédlen @ folier med nér laggen @ lyfts
upp. Lyft darfér laggen @ langsamt.
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(D AKTA!

> Tillsétt inte kladdiga ingredienser som sylt eller
sirap direkt p& laggen @, utan vénta tills alla
crépes 4r fardiga och ligger pé tallrikarna.
Dessa ingredienser skulle annars brénnas fast
och gdra rengéringen svérare. Dessutom kan
produkten skadas.

> Anvéand inte metallredskap som knivar, gaff-
lar osv. nér du tar upp det du gréddat frén
laggen @, eftersom de kan skada nonstickbe-
l&ggningen. Om nonstickbeléggningen ska-
dats ska du inte anvénda produkten léngre.

Om du inte ska anvénda produkten léngre stanger
du av den genom att dra ut stickkontakten ur utta-
get och l&ter den svalna.

7. Recept
() Observera

> Receptens ingredienser kan varieras vad géller
mé&ngd och sammanséttning. Beroende p&
smetens sammanséttning blir den mer eller
mindre flytande. | princip géller: Ju tunnare
smet, desto tunnare crépes.
Om smeten innehdller socker kan gradd-
ningstiden minska, eftersom crépen blir brun
snabbare.

Grundrecept for crépes
3 agg

5 dI mislk

250 g mjsl

1,5 msk (mat)olja

1) Vispa ihop égg och mjslk.

2) Tillsatt mjsl och olja och rér ihop allt till en
sl&t smet.

3) L&t smeten vila i en timme.

4) Grédda crépen p& bé&da sidor enligt beskriv-
ningen i kapitel 6. Anvéndning.

5) Lyft upp crépen frén laggen @ och ldgg den
pa en tallrik.

6) Férdela fyllningen &ver crépen och vik eller
rulla thop den.



B Crépes kan fyllas med olika ingredienser eller
garneras med olika tillbehér:
Till exempel med sylt, nét- och nougatkrém,

kanel och socker, dppelmos, vaniljsés, yoghurt,

karamell, gréidde, férska bér osv.

Grundrecept for galettes
Galettes &r en matigare variant av crépes.
1 dgg

5 dl mjslk

250 g bovetemisl

50 g vetemjol

1 nypa salt

50 g smélt smér

150 ml vatten

1) Vispa ihop d&gg, mjslk och vatten.

2) Blanda ihop de tva mjélsorterna och fillsétt
en nypa salt.

3) Vispa ned mjslblandningen i vétskan.

4) Tillsatt det smélta sméret och rér ihop allt fill
en slat smet.

5) L&t smeten vila i en timme.

6) Gradda galetten enligt anvisningarna p&
béada sidor tills den har en gyllenbrun férg.

7) Lyft upp galetten frén laggen @ och lagg den
pa en tallrik.

8) Férdela den matiga fyllningen pé& galetten
och vik ihop den sé& att det bildas en fyrkantig
"pése".

B Du kan prova olika matiga fyllningar fill galet-
terna:
Till exempel férskost, drtkvark, aioli, tzatziki,
rokt lax, skinka, kokta &gg, sméltost eller riven
ost osv.

Grundrecept pa tunna
pannkakor

4 &gg

4 dl mislk

200 g mjsl

50 g smalt smor

10 ml kolsyrat mineralvatten

1 nypa salt

1) Vispa dggen och rér sedan ner mjslken.

2) Tillsatt mjslet under omrérning, tillsétt sméret
och mineralvattnet och blanda allt till en slét,
homogen smet.

3) L&t smeten vila i en timme.

B Fyll eller garnera pannkakorna med séta eller
salta ingredienser, t.ex. varma kérsbér och
vaniljsés, bananer, mandlar och chokladsés
eller spenat och ricotta osv.

Veganska crépes med
gronsaksfyllning

Till smeten:

250 g vetemiol

250 ml kolsyrat mineralvatten

250 ml sojadryck

2 msk vegetabilisk olja

1 tsk salt

Fyllning:

200 g champinjoner

1 medelstor morot

4 smé salladslékar

1 vitloksklyfta

200 g bladspenat (fryst)
4 msk sojagrédde

Muskot, salt och peppar, vegetabilisk olja fér
stekning
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1) Blanda férst de flytande ingredienserna fill
smeten och tillsatt sedan mjél och salt. Vispa
ihop allt fill en tunn smet.

2) L&t smeten vila i en timme.

3) Stek dina crépes enligt anvisningarna pé
béada sidor tills de fér en gyllenbrun farg.

4) Lagg alla férdiga crépes pé en tallrik.

5) Férbered fyllningen: Skar champinjoner,
mordtter, purjolék och vitléksklyftor i smé bitar.

6) Stek gronsakerna tillsammans (férst morétter-
na, sedan salladsldk med vitldk och sist cham-
pinjonerna) i en stor stekpanna med lite vege-
tabilisk olja. Smaka av med salt och peppar.

7) Tillsétt den upptinade och avrunna spenaten
och sojagrddden och l&t allt sjuda pé svag
vdrme i ca 7-10 minuter. Smaka sedan av
med muskot.

8) Lagg fyllningen pé dina férdiga crépes och
rulla ihop dem.

Veganska pannkakor med
pdron

Till smeten:

150 g vetemisl

100 g havregryn

150 ml péronsaft

300 ml havre- eller sojamjslk
1 nypa salt

10 ml kolsyrat mineralvatten
1 msk vegetabilisk olja
Fyllning:

3 medelstora pé&ron

60 gram brunt socker

15 ml vatten

1 tsk kanel

1) Blanda mjslet med havregryn, péronsaft,
vegetabilisk mjslk och salt fill en sl&t smet.
Tillsatt sedan olja och mineralvatten och
vispa ihop allt.

2) L&t smeten vila medan du skalar péronen,
tar bort kérnhuset och skéar dem i klyftor.
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3) Stek péronskivorna i en stor stekpanna med
lite matolja.

4) Tillsatt socker och vatten och lét péronen ka-
ramelliseras p& svag vérme i ca 5-7 minuter.
Vand pé bitarna flera géinger under tiden.
Smaka av med kanel.

5) Stek pannkakorna enligt anvisningarna tills de

far en gyllenbrun férg och lagg dem pé& en
tallrik.

6) Férdela paronbitarna éver pannkakorna och
rulla eller vik ihop dem. Servera sedan med
den karamelliserade sas som bildats.

8. Rengoring och skétsel
/\ FARA!

> Dra alltid ut stickkontakten ur eluttaget innan
du rengér produkten! Risk for elchock!

Sénk aldrig ner produkten i vatten eller andra
vétskor!
> Rengér aldrig huvudenheten i diskmaskin!

> Se fill aft ingen fukt kan tréinga in i produkten.

/\ VARNING!

> Lat alltid laggen @ svalna innan du rengdr
den. Risk fér bréinnskador!

(D AKTA!

> Anvénd inte slipande eller frétande rengé-
ringsmedel. De kan férstéra ytorna och géra
nonstick-beléggningen oanvéndbar.

(i) Observera

> Det &r bést att rengéra produkten sé& snart
den har svalnat. D& gér det léttare att f& bort
resterna.

~ Degskalen @ och crépesvandaren @ kan
g p

aven diskas i diskmaskin.

1) Ta bort stérre rester av smeten frén laggen @
med en pappershandduk eller en mjuk borste.
Eventuell smet som fastnar i springan mellan
laggen @ och enhetens botten @ nér man
grdddar kan avlégsnas med t.ex. en trépinne.



2) Rengdr bara laggen @ med en fuktig trasa.
Ta né&gra droppar milt diskmedel pé& trasan
om det behdvs och eftertorka sedan med bara
rent vatten.

3) Rengér produktens hélie @ med en fuktig
svamp eller trasa. Ta nagra droppar milt disk-
medel pé trasan om det behévs och eftertorka
sedan med bara rent vatten. Torka alla delar
noggrant.

10. Fels6kning

Fel Orsak

Crépen fastnar inte p&
laggen @ nér den doppats
i smeten

Smeten ér for fjock

For lite smet i degskélen @

Crépen &r for tunn eller har
hal midlet aktiveras

Kontakten é&r inte kopplad till ett

eluttag

Produkten vérms inte upp Eluttaget r defekt

Produkten &r defekt

Smeten maste vila sa att glutenet i

4) Kontrollera att alla delar &r helt torra innan du
stéiller undan produkten eller anvénder den
igen.

9. Forvaring

B Férvara den kalla och rengjorda produkten p&
en dammfri och torr plats.

Lésning
Tillsétt sé mycket véitska att smeten

far ungefdr samma konsistens som
gradde

Fyll p& smet

L&t smeten vila i minst en timme

Sétt kontakten i eluttaget

Anvénd ett annat eluttag

Kontakta kundservice

Om problemen inte kan 16sas med ovanst&ende tips eller om du upptécker andra typer av fel kan du

kontakta vér kundfjénst.

11. Kassering

Symbolen med den &verstrukna soptun-
nan betyder att produkten inte fér
sléngas i hushéllssoporna nér den é&r
uttjéint. Produkten ska lédmnas till speciel-
la insamlingsstéllen, dtervinningsanldggningar eller
tervinningsféretag.
Tank pé att radera alla personuppgifter innan du
returnerar produkten.

Férpackningen bestér av miligvénligt material som
kan lémnas in till den lokala &tervinningen.

Ténk p& milién nér du kasserar férpackningen.

12. Tekniska data
Nétspanning 220-240V ~, 50/60 Hz

Effektforbrukning 600 W
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13. Garanti fran

Kompernass Handels GmbH
Kéra kund

Fér den har produkten [&mnar vi 3 &rs garanti frén
och med inkdpsdatum. Om det skulle vara n&got
fel p& produkten finns en lagstadgad reklamations-
réitt frén &terférsdljaren. Dina lagstadgade réttig-
heter begrénsas inte av den garanti som beskrivs i
fsljande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med inképsdatumet.
Ta vél vara pé kassakvittot. Kassakvittot &r ditt
képbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstar p&
produkten inom tre &r fran inképsdatumet reparerar
vi, byter ut den gratis, eller erséttar képesumman
beroende pd vad vi anser lampligast. En férutsétt-
ning fér aft utnyttja garantin &r att den defekta
produkten och képbeviset (kassakvittot) uppvisas
inom den tredriga garantitiden tillsammans med en
kort beskrivning av felet och nér det uppstod.

Onm felet téicks av vér garanti kommer du aft f&
tillbaka en reparerad eller en ny produkt. Garan-
titiden bérjar inte om frén bérjan fér en reparerad
eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad
erséttningsrétt

Garantitiden férléings inte fér att man utnyttjat ga-
rantin. Det géller &ven fér utbytta och reparerade
delar. Eventuella skador och brister som existerar
redan vid kdpet maste rapporteras s& snart pro-
dukten packats upp. Nér garantitiden &r slut méste
man sjélv betala fér eventuella reparationer.

Garantins omfattning
Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga
kvalitetskriterier och testats noga fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikations-
fel. Garantin técker inte delar av produkten som
utsétts fér normalt slitage och dérfér betraktas som
farslitningsdelar och inte heller skador p& émtéliga
delar som t ex knappar eller delar av glas.
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Garantin upphér att gélla om produkten skadas el-
ler anvéinds och servas pa fel sétt. Alla anvisningar
i bruksanvisningen méste féljas exakt fér att pro-
dukten ska kunna anvéndas pé rétt sétt. Produkten
far aldrig anvéndas i andra syften eller hanteras
pé ett s&tt som man avrdder frén eller varnar for i
bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska
inte anvéndas yrkesmdssigt.Garantin géller inte vid
missbruk och felaktig behandling, anvéndande av
véld och vid ingrepp som inte gjorts av var auktori-
serade servicefilial.

Behandling av garantidrenden
F&r att snabbt kunna behandla ditt Grende ber vi
dig félja nedanstdende anvisningar:

B Ha alltid kassakvittot och artikelnumret
(IAN) 496552_2504 i beredskap vid alla
fsrfrégningar.

B Artikelnumret finns p& typskylten p& produkten,
en gravyr pd produkten, p& bruksanvisningens
titelblad (nere fill vénster) eller p& klistermérket
pd produktens bak- eller undersida.

B Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig
att férst kontakta den serviceavdelning som
anges nedan pa telefon eller med e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan tillsam-
mans med kdpbeviset (kassakvittot) och en be-
skrivning av felet samt nér det uppstod skickas
in portofritt till den angivna serviceadressen.

=l IE'.. Denna och ménga andra
2| handbécker, produktfilmer och instal-
[=] lationsmijukvaror kan laddas ned pé

www.lidl-service.com.

Med den hér QR-koden kommer du direkt fill Lidls
servicesida (www.lidl-service.com) dér du kan
Sppna bruksanvisningen genom att skriva in artikel-
numret (IAN) 496552_2504.




13.1. Service

(SED Service Sverige
Tel.: 0770 930739
E-Mail: kompernass@lidl.se
® Service Suomi
Tel.: 09 42453024
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[IAN 496552_2504 |

13.2. Importor

Observera att féljande adress inte &r n&gon ser-
viceadress. Kontakta férst det servicestélle som
anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com

Svenska 33



34 Svenska



Indholdsfortegnelse

1. Indledning 36
1.1. Forskriftsmaessig anvendelse . .......... ... .. .. . 36
1.2. Anvendte advarsler og symboler . ........ ... .. oo 36

2. Sikkerhedsanvisninger 37

3. Pakkens indhold 39

4. Beskrivelse af produktet 39

5. For produktet bruges forste gang 39

6. Betjening 39

7. Opskrifter 40

8. Rengoring og vedligeholdelse 42

9. Opbevaring 43

10. Afhjeelpning af feijl 43

11. Bortskaffelse 43

12. Tekniske data 43

13. Garanti for Kompernass Handels GmbH 43
131 SOIVICE . ottt 44
132, IMPOrtBr. « oot 44

Dansk

35



1. Indledning

Tillykke med kebet af dit nye produkt. Du har valgt
et produkt af hej kvalitet.

|III Betjeningsvejledningen er en del of dette

produkt. Den indeholder vigtige informati-
oner om sikkerhed, anvendelse og bortskaffelse.
Ger dig fortrolig med alle produktets befjenings- og
sikkerhedsanvisninger for brug. Brug kun produktet
som beskrevet og kun til de oplyste anvendelsesom-
r&der. Lad vejledningen falge med produktet, hvis
du giver det videre il andre.

1.1. Forskriftsmaessig
anvendelse

Dette produkt er udelukkende beregnet til bagning
af crépes, pandekager og lignende madretter med
ag. Dette produkt er udelukkende beregnet il brug
indenders i private husholdninger. Det mé ikke
anvendes i erhvervsmaessig sammenhaeng.

1.2. Anvendte advarsler og
symboler

| denne betjeningsvejledning anvendes falgende
advarsler og symboler p& emballagen og
produktet (hvis de er relevante):

FARE! En advarsel med dette symbol
og signalordet "FARE" angiver en umid-

A delbart forestéende farlig situation, som
medfarer deden eller alvorlige kvaestel-
ser, hvis faren ikke undgés.

ADVARSEL! En advarsel med dette
symbol og signalordet "ADVARSEL"

A angiver en mulig farlig situation, som
kan medfere deden eller alvorlige kvae-
stelser, hvis faren ikke undgés.

FORSIGTIG! En advarsel med dette
symbol og signalordet "FORSIGTIG"

A angiver en mulig farlig situation, som

kan medfare mindre eller moderate
kvaestelser, hvis faren ikke undgés.
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OBS! En advarsel med dette symbol
og signalordet "OBS" angiver en mulig
situation, som kan medfare materielle
skader, hvis situationen ikke undgés.

Bemazerk: "Bemaerk" henviser il yderli-
gere oplysninger, som gar det nemmere
at bruge produktet.

Lees vejledningen.

Vekselstram/-spaending

Mé ikke lzegges ned i vand!

Kan renggres i opvaskemaskine.

Alle produktets dele, der kommer i kon-
takt med fedevarer, er fadevarezegte.

Dette produkt opfylder kravene i de
geeldende europaeiske og nationale
direktiver.

Bortskaf ikke elapparater sammen med
husholdningsaffaldet!

Aflevér emballagen fil miligmaessigt
korrekt bortskaffelse.

Emballage af genbrugsmaterialer. Vaer
opmaerksom p& markeringen af embal-
lagematerialerne ved affaldssortering:
De er maerket med forkortelserne (a)
og tallene (b) med felgende betydning:
1-7: Plast, 20-22: Papir og pap,
80-98: Kompositmaterialer.



2, Sikkerhedsanvisninger

/\ FARE! ELEKTRISK STQD!

Kontrollér produktet for udvendige, synlige skader far brug. Brug ikke
produktet, hvis det er beskadiget eller har vaeret tabt pd gulvet.

Udsaet ikke produktet for regn, og brug det ikke i fugtige eller véde
omgivelser.

Serg for at ledningen aldrig bliver véd eller fugtig, nér produktet er
i brug. Leeg den, s& den ikke kommer i klemme eller beskadiges pé
anden vis.

m Produktet skal sluttes til en stikkontakt med beskyttelsesleder.

m Strgmkildens spaending skal stemme overens med oplysningerne pa

produktets typeskilt.

Beskyt ledningen, sa den ikke kan rere ved varme dele af produktet.
Brug aldrig produktet i naerheden af dben ild, varmeplader eller
opvarmede ovne.

Ledningen skal regelmaessigt undersages for tegn pé skader. Hvis
ledningen er beskadiget, mé produktet ikke anvendes leengere.

Hvis dette produkts tilslutningsledning beskadiges, skal den udskiftes
af producenten eller dennes kundeservice eller af en person med
tilsvarende kvalifikationer, sé& farlige situationer undgés.

Brug kun produktet i tarre rum - ikke udenders.
Rer ikke ved produktet eller ledningen med vade haender.
Afbryd altid produktet fra stremforsyningen, fer du renger det.

@ Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre vaesker!
Det kan vaere livsfarligt p& grund af elekrisk sted, hvis der
kommer vaeskerester pd spaendingsfarende dele under brug.

Serg for, at der ikke kommer vand ind i produktet under rengering.
Renger aldrig produktet under rindende vand.

Traek stikket ud af stikkontakten efter brug for at slukke for produktet.
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/\ ADVARSEL! RISIKO FOR PERSONSKADER!

Dette produkt kan bruges af barn fra 8 ér og derover og af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og/eller viden, hvis de er under opsyn eller undervises i sik-
ker brug af produktet og de farer, der kan vaere forbundet med det.
Barn ma ikke lege med produktet. Rengering og brugervedligehol-
delse ma ikke udferes af barn, medmindre de er aeldre end 8 ar og
under opsyn.

Barn skal vaere under opsyn, sa det sikres, at de ikke leger med
produktet.

Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for berns
raekkevidde, hvis de er under 8 ér.

m Ved misbrug af produktet er der risiko for personskader.

m  Stil s& vidt muligt produktet i naerheden af en stikkontakt. Serg for, at

det er let at komme fil stikket i farlige situationer, og at man ikke kan
snuble over ledningen.

Forsigtig! Varm overflade!
Overfladerne, som kan bergres, kan blive meget varme

under brug. Hold derfor kun p& héndtaget.

m Lad produktet kele of, far du renger det! Fare for forbraendinger!

m Traek straks stikket ud af kontakten i farlige situationer. Traek i selve

stikket og ikke i ledningen.
Abn aldrig produktets kabinet.

(D) OBS! MATERIELLE SKADER!

Brug aldrig en ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssystem il
betjening af produktet.

m Lad aldrig produktet veere i brug uden opsyn.

m Bagvaerk kan braende! Stil derfor aldrig produktet i nzerheden af eller

under braendbare genstande, isaer ikke under gardiner eller haenge-

skabe.
Dak ikke produktet til, mens det er i brug.
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m Produktet m& kun bruges med det medfelgende originale tilbeher.

m Brug ikke skarpe redskaber af metal som f.eks. en kniv eller gaffel, nér
du tager maden af bagepladen, da slip-let-belsegningen ellers kan

beskadiges.

3. Pakkens indhold

Produktet leveres som standard med fglgende dele:
® | crepe-plade
® 1 dejskal
® 1 crépevender
® Betieningsvejledning
/\ ADVARSEL! FARE FOR KVALNING!
> Born mad ikke lege med emballagematerialerne.
1) Tag alle delene samt betjeningsvejledningen
ud of kassen.
2) Fiern alle emballeringsmaterialer samt eventu-

elle folier og maerkater.

® Bemeerk

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de
ikke har synlige skader.

> Hvis der mangler dele, eller hvis nogle of de-
lene er defekte p& grund af mangelfuld em-
ballage eller p& grund of transporten, bedes
du henvende dig til vores servicehotline (se
kapitlet 13.1. Service).

4. Beskrivelse af produktet
Billeder se klap-ud-siden.

© Bageplade

@ Driftsindikatorlampe (red)

© Temperaturkontrollampe (gren)

O Handtag

© Bund

O Dejskal

@ Crépevender

5. For produktet bruges
forste gang

1) Renger alle dele, som kommer i bergring
med fedevarer, som beskrevet i kapitlet
8. Rengering og vedligeholdelse. Serg for,
at alle dele er helt terre, for du bruger pro-
duktet.

2) Stil produktet pé en ren og plan overflade,
som kan téle varme.

3) Serg for tilstraekkelig afstand p& mindst 20 cm
mellem produktets overflade og andre gen-
stande.

Nu er produktet klar til brug.

6. Betjening
1) Tilbered farst crépedejen som beskrevet i
kapitlet 7. Opskrifter.

/\ ADVARSEL!
> Produktet bliver meget varmt under drift. Néar
produktet er taendt, mé& du kun rere ved hénd-
taget @.
2) Saet stramstikket i en stikkontakt. Driftsindika-
torlampen @ lyser, og produktet begynder at
varme op.

(® Bemeerk

> Nar produktet opvarmes farste gang, kan der
udvikles en smule reg og lugt p& grund of
produktionsbetingede rester. Dette er normalt
og helt ufarligt. Da den ferste crépe kan tage
smag af resterne, anbefales det dog ikke at
spise den.
Serg for tilstraekkelig udluftning, &bn for
eksempel et vindue.

3) Vent til temperaturkontrollampen @ lyser.
S& er den optimale bagetemperatur ndet.
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® Bemeerk
> Temperaturkontrollampen @ teendes og sluk-
kes hele tiden for at vise, at produktet holder
den optimale temperatur, s& overophedning
undgés.
4) Heeld dejen i dejskalen @, indtil den er fyldt
op til 0,5 cm under kanten.
5) Hold pé& produktets handtag @ og drej det,
s& bagepladen @ vender nedad.
6) Leeg nu bagepladen @ ned i dejen i dejsks-
len @. Serg for, at kanterne p& bagepla-
den @ ikke daekkes til. Hold bagepladen @

ned i dejen i cirka 3 sekunder.

@ Bemeerk
> Hvis bagepladen @ holdes ned i dejskélen @
i lengere tid, bliver crépen lidt tykkere.

7) Vend produktet 180° til den normale position
igen, og stil det med bunden @ p& arbejds-
bordet. Crépen bages.

8) Laft crépens kanter med crépevenderen @
efter ca. 60 sekunder, og vend den pé& bage-

pladen @.
® Bemeerk
> Crépen skal Igsnes helt fra bagepladen @, for

at crépens kanter ikke gar i stykker, nar den
vendes.

9) Vent ca. 40 sekunder, indtil den anden side af
crépen er bagt feerdig.

10) Leeg den fzerdige crépe pé en tallerken ved
hjzelp of crépevenderen @.

() Bemeerk
> Huvis crépen haenger fast i bagepladen @, kan
du lgsne den forsigtigt med crépevenderen @.

11) G& frem p& samme méde med den naeste
crépe, indtil dejen er brugt op.
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® Bemeerk

> Huvis der er ikke er ret meget dej tilbage i
dejskélen @ kan du svinge bagepladen @
lidt frem og tilbage, indtil den er deekket med
dej.
Endvidere kan dejskalen @ traekkes med op,
ndr bagepladen @ leftes, hvis der ikke er ret
meget dej tilbage. Left derfor bagepladen @
langsomt.

@ oss!

> Hzeld ikke klaebrige ingredienser som marme-
lade eller sirup p& bagepladen @), men haeld
dem farst p& efter tilberedning, nér crépen
ligger pé tallerkenen. Disse ingredienser braen-
der p& og ger rengeringen vanskelig. Endvide-
re kan produktet beskadiges.

> Brug ikke metalredskaber som knive, gafler
osv., nér du tager maden af bagepladen @,
da de kan beskadige slip-let-belzegningen.
Huvis slip-letbelaegningen er beskadiget, m& du
ikke bruge produktet.

Sluk for produktet, nér du ikke skal bruge det mere,
ved at tage stikket ud aof stikkontakten og lade
produktet kele aof.

7. Opskrifter

@ Bemaerk

> Opskrifterne kan variere afhaengigt aof ingredi-
ensernes maengde og sammensaetning. Afhaen-
gigt af dejens sammenszetning fér du en me-
get flydende dej eller en mindre flydende de;.
Grundlaeggende geelder falgende: Jo tyndere
dejen er, jo tyndere bliver crépen.
Hvis dejen indeholder sukker, kan bagetiden
afkortes, da crépen s& hurtigere bliver brun.

Grundopskrift crépe
3 &g

500 ml maelk

250 g mel

1,5 spsk. spiseolie

1) Pisk seg og meelk sammen.

2) Tilsaet melet og olien, og rer det hele til en glat

dej.



3) Lad dejen hvile i en time.

4) Bag crépen pd begge sider som beskrevet i
kapitlet 6. Anvéindning.

5) Tag crépen af bagepladen @), og leeg den pd
en tallerken.

6) Fordel det enskede tilbehar pd crépen, og
klap eller rul den sammen.

B Du kan fylde eller pynte crépen med
forskellige ingredienser:
For eksempel marmelade, nedde-nougat-
creme, aeblemos, budding, yoghurt, karamel,
fladeskum, friske baer osv.

Grundopskrift galette

Galetter er en lidt mere fyldig og maettende variant
af crépes.

1 &g

500 ml maelk

250 g boghvedemel
50 g hvedemel

1 knivspids salt

50 g smeltet smer
150 ml vand

1) Pisk segget, maelken og vandet sammen.

2) Bland meltyperne og filsaet en knivspids salt.

3) Rer melet sammen med vaesken.

4) Tilsaet det smeltede smar og rer det hele il en
glat dej.

5) Lad dejen hvile i en time.

6) Bag galetten pé& begge sider efter vejlednin-
gen, indtil den gnskede bruning er néet.

7) Tag galetten of bagepladen @), og leeg
den pd en tallerken.

8) Fordel det anskede tilbeher pé galetten, og
leeg den sammen, s& der dannes en firkantet
"lomme".

B Du kan bruge forskellige ingredienser som fyld
til galetterne:
For eksempel hytteost, kvark med krydderurter,
aioli, tzatziki, reget laks, skinke, kogte aeg,
smeltet eller revet ost osv.

Grundopskrift til tynde
pandekager

4 =g

400 ml maelk

200 g mel

50 g smeltet smar

10 ml mineralvand med kulsyre

1 knivspids salt

1) Pisk seggene, og rer maelken i.

2) Tilseet melet, smerret og mineralvandet, og rer
det hel til en glat dej uden klumper.

3) Lad dejen hvile i en time.

B Fyld eller pynt pandekagerne med sede eller
lsekre ingredienser som for eksempel varme
kirsebaer og vaniljesovs, bananer, mandler og
chokoladesovs eller spinat og ricotta osv.

Vegane crépes med
grontsagsfyld

Til dejen:

250 g hvedemel

250 ml mineralvand med kulsyre
250 ml sojasovs

2 spsk. planteolie

1 tsk. salt

Til fyldet:

200 g champignoner

1 mellemstor gulerod

4 smé forérsleg

1 fed hvidlag

200 g bladspinat (dybfrosset)

4 spsk. sojaflede

Muskat, salt og peber, planteolie til stegning

1) Rer ferst de flydende ingredienser fil dejen
sammen, og tilsset melet og saltet. Rer det hele
sammen til en tyndtflydende de;j.

2) Lad dejen hvile i en time.

3) Bag crépen pé begge sider efter vejledningen,
indtil den har den brune farve, du ansker.
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4) Leeg de faerdige crépes pé en tallerken.

5) Forbered fyldet: Skeer champignonerne, gule-
roden, forérslagene og hvidlagsfeddet i smé
stykker.

6) Steg grentsagerne (farst guleroden, derefter
forarslagene med hvidlaget og il sidst cham-
pignonerne) i en stor pande med lidt planteo-
lie. Smag det hele fil med salt og peber.

7) Tilseet den opteede og afdryppede spinat og
sojafleden, og lad det simre i ca. 7-10 mi-
nutter ved lav varme. Smag derefter til med
muskat.

8) Laeg fyldet pa de feerdig bagte crépes, og rul
dem sammen.

Vegane pandekager med
peerer

Til dejen:

150 g hvedemel

100 g havregryn

150 ml paeresaft

300 ml havre- eller sojamaelk

1 knivspids salt

10 ml mineralvand med kulsyre

1 spsk. planteolie

Til fyldet:

3 mellemstore paerer
60 g brunt sukker
15 ml vand

1 tsk. kanel

1) Rer melet sammen med havregryn, paerejuice,
havre- eller sojamaelk og salt til en dej uden
klumper. Tilsaet derefter olien og mineralvandet,
og pisk det sammen.

2) Skrael peererne, fiern kernehusene, og
paererne i smé stykker, mens dejen hviler.

3) Svits paerestykkerne i en stor pande med lidt
olie.

4) Tilsaet sukkeret og vandet, og lad peererne
karamellisere ved let varme ca. 5-7 minutter,
og vend dem flere gange undervejs. Smag il
med kanel.
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5) Bag pandekagerne efter vejledningen, indtil
den enskede bruning er néet, og leeg de feer-
dige pandekager pé en tallerken.

6) Fordel peererne p& pandekagerne, og rul eller
klap dem sammen. Server derefter med den
karamelliserede sovs.

8. Rengoring og
vedligeholdelse

/\ FARE!

> Tag altid stikket ud af stikkontakten for
rengering! Der er risiko for elektrisk sted!

Leeg aldrig produktet ned i vand eller
andre vaesker!

> Renger ikke hovedproduktet i opvaske-
maskinen!

> Serg for at der ikke kommer fugt ind i selve
produktet.

/\ ADVARSEL!

> Lad altid bagepladen @ afkele forst, for du
renger den. Der er fare for at braende sig!

(™ oBs!

> Brug ikke skurepulver eller staerke rengerings-
midler. De kan beskadige overfladen perma-
nent og gere slip-letbelaegningen ubrugelig.

@ Bemeerk

> Produktet skal helst rengeres lige efter afkalin-
gen, da det s& er nemmere at fierne madre-
sterne.

@ Dejskélen @ og crépevenderen @ kan ogsé

rengeres i opvaskemaskinen.

1) Fiern grove rester of dej fra bagepladen @
med kekkenrulle eller en blad berste.
Eventuelle dejrester, som har sat sig fast ved
bagningen i spalten mellem bagepladen @
og produktets bund @, kan f.eks. fiernes med
en tandstik aof tree.

2) Renger kun bagepladen @ med en fugtig
klud. Ved behov kan du hzelde lidt opvaske-
middel pa kluden og terre efter med en klud
fugtet med rent vand.



3) Renger produktets bund @ med en fugtig
svamp eller klud. Ved behov kan du hzelde
lidt opvaskemiddel pd kluden og terre efter
med en klud fugtet med rent vand. Ter det hele
godt of.

10. Afhjeelpning of fejl

Fejl Arsag
Crépen bliver ikke siddende
pé bagepladen @, nér den
holdes ned i dejen

Crépene er for tynde eller

har huller gluten bliver aktivt

Dejen er for tykiflydende

For lidt dej i dejskélen @

Dejen skal hvile, for at melets

4) Serg for, at alle dele er helt terre, for du stiller
produktet pd plads eller bruger det igen.

9. Opbevaring

B Opbevar det afkelede, rengjorte produkt pé et
rent og stevfrit sted.

Losning

Tilseet vaeske, indtil dejen har samme
konsistens som flade

Hzeld mere dej i

Lad dejen hvile mindst en time

Produktet er ikke sluttet til en

stikkontakt

Produktet varmer ikke

Produktet er defekt

Stikkontakten er defekt

Seet stikket i stikkontakten

Brug en anden stikkontakt

Henvend dig til Service

Hvis fejlene ikke kan afhjselpes med ovenst&ende lzsninger, eller hvis du konstaterer andre fejl, bedes du

kontakte vores kundeservice.

11. Bortskaffelse

Symbolet med den overstregede af-
faldscontainer betyder, at defte produkt
ikke mé& bortskaffes med husholdnings-
affaldet, nér dets levetid er slut. Pro-
duktet skal afleveres p& de angivne indsamlingsste-
der, genbrugsstationer eller renovationsselskaber.

Du bedes slette alle personlige data fer returnerin-
gen.

Emballagen bestér of miljgvenlige materialer, som
kan bortskaffes p& de lokale genbrugspladser.

Bortskaf emballagen miljgvenligt.

12. Tekniske data

Netspaending 220-240V ~, 50-60 Hz

Effektforbrug 600 W

13. Garanti for Kompernass
Handels GmbH

Kzere kunde

P& dette produkt fér du 3 érs garanti fra kebsdato-
en. | tilfelde of mangler ved produktet har du en
raekke juridiske rettigheder i forhold til szelgeren of
produktet. Dine juridiske rettigheder forringes ikke
af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé kebsdatoen. Op-
bevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den er
nadvendig for at kunne dokumentere kabet.
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Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kebs-
dato opstdr en materiale- eller fabrikationsfejl, vil
produktet - efter vores valg - blive repareret eller
udskiftet, eller kabsprisen vil blive refunderet gratis
til dig. Denne garantiydelse forudsaetter, at det
defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitterin-
gen) forevises i lebet af fristen pd tre &r, og at der
gives en kort skriftlig beskrivelse af, hvori manglen
bestar, og hvornér den er opstaet.

Hvis defekten er daekket of vores garanti, far du et
repareret eller et nyt produkt retur. Reparation eller
ombytning of produktet udleser ikke en ny garan-
tiperiode.

Garantiperiode og juridiske mangelkrav
Garantiperioden forleenges ikke, hvis der gares
brug af garantien. Det geelder ogsd for udskiftede
og reparerede dele. Skader og mangler, som even-
tuelt allerede fandtes ved keb, samt manglende
dele, skal anmeldes straks efter udpakningen. Né&r
garantiperioden er udlabet, er reparation af skader
betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge kva-
litetsretningslinjer og testet grundigt inden leveringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfejl.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader pé skrabelige dele som
f.eks. kontakter eller dele af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget, ikke er forskriftsmaessigt anvendt eller
vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anven-
delse af produktet skal alle anvisninger naevnt i
betjeningsvejledningen ngje overholdes. Anven-
delsesformél og handlinger, som frarddes eller
der advares imod i betjeningsvejledningen, skal
ubetinget undgés.

Produktet er kun beregnet til privat og ikke til kom-
mercielt brug. Ved misbrug og uhensigtsmaessig
brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke
er foretaget af vores autoriserede serviceafdeling,
bortfalder garantien.

Afvikling aof garantisager
For at sikre en hurtig behandling af din anmeldelse
ber du falge nedenstéende anvisninger:
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B Ved dlle forespergsler bedes du have kvitterin-
gen og artikelnummeret (IAN) 496552_2504
klar som dokumentation for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet
pé produktet, som indgravering p& produktet,
pé betieningsvejledningens forside (nederst til
venstre) eller som kleebemaerke pé bag- eller
undersiden af produktet.

B Hvis der opstdr funktionsfejl eller avrige mang-
ler, bedes du ferst kontakte nedennaevnte
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan
du derefter indsende portofrit til den oplyste
serviceadresse med vedlaeggelse af kebsbevis
(kvittering) og en beskrivelse af, hvori manglen
bestér, og hvornér den er opstdet.

= | P& www.lidlservice.com kan du
downloade denne og mange
andre manualer, produktvideoer
og installationssoftware.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Med denne QR-kode kommer du direkte til
Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com) og kan
abne den enskede betjeningsvejledning ved ind-
tastning af artikelnummeret (IAN) 496552_2504.

13.1. Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[IAN 496552_2504|

13.2. Importer

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er en
serviceadresse. Kontakt forst det naevnte service-
sted.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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1. Wstep
Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia. Wybra-
ny produkt charakteryzuije sig wysokg jakoscig.
I!!_I Instrukcja obstugi jest czesciq sktadowq
I——I produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki
na temat bezpieczehstwa, uzytkowania i utylizacj.
Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu zapo-
znaj sig ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgcymi
obstugi i bezpieczehstwa. Produkt nalezy uzytko-
waé wytqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opi-
sem oraz w podanym zakresie zastosowar. Prze-

kazujgc produkt osobie trzeciej, dotgcz do niego
réwniez catq dokumentacie.

1.1. Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Urzqdzenie jest przeznaczone wylgcznie do
smazenia nalesnikéw, omletéw i tym podobnych
potraw z jajek. Urzqdzenie jest przeznaczone
wylgcznie do uzytku wewngtrz pomieszczen

w prywatnych gospodarstwach domowych.

Nie nalezy go uzywa¢ do celéw komercyjnych.

1.2. Zastosowane wskazowki
ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukcji obstugi, na opakowaniu
i na urzqdzeniu uzyto nastepujqcych ostrzezen
i symboli (o ile majq zastosowanie):

NIEBEZPIECZENSTWO! Ostrzezenie
zawierajqce ten symbol i stowo sygna-
lizacyine ,NIEBEZPIECZENISTWO"
oznacza sytuacje bezposrednio niebez-
piecznq, kiéra, jesli sig jej nie uniknie,
moze spowodowaé $mier¢ lub powazne
obrazenia ciata.

A

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnalizacyjnym

L, OSTRZEZENIE” wskazuje na moz-
liwo$¢ wystgpienia niebezpiecznej
sytuacii, ktéra, jesli sig jej nie uniknie,
moze spowodowad émieré lub powazne
obrazenia ciata.
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PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnalizacyjnym
,PRZESTROGA" wskazuje na mozliwo$é
wystgpienia niebezpiecznej sytuacijj,
ktéra, jesli sig jej nie uniknie, moze spo-
wodowaé niewielkie lub umiarkowane
obrazenia ciata.

UWAGA! Ostrzezenie zawierajqce
ten symbol i stowo sygnalizacyjne
JUWAGA" oznacza mozliwg sytuacie,
ktéra, jesli sig jej nie uniknie, moze spo-
wodowaé szkody materialne.

Wskazéwka: Wskazéwka oznacza
dodatkowe informacie, utatwiajqce
korzystanie z urzqdzenia.

Przeczytaj instrukcje.

Prqd/napigcie przemienne

Nie zanurzaj w wodzie!

Urzqdzenie przystosowane
do zmywania w zmywarce do naczyn.

Wszystkie czesci tego urzgdzenia ma-
jace kontakt z zywnosciq sq do tego
odpowiednio dopuszczone.

Ten produkt spetnia wymagania obo-
wigzujgeych dyrektyw europeiskich i
krajowych.

Urzqdzen elekirycznych nie wolno
wyrzucaé z odpadami domowymil



QL

Opakowanie z materiatéw przeznaczo-
nych do recyklingu. Przestrzegaj ozna-
czenia materiatéw opakowaniowych
podczas segregacji odpadéw: sq one

&3
& oznaczone skrétami (a) i cyframi (b)

Opakowanie utylizuj zgodnie z przepi-
sami ochrony $rodowiska.

w nastepujgcy sposéb: 1-7: tworzywa
sztuczne, 20-22: papier i tektura,

80-98: kompozyty.

2, Wskazowki bezpieczenstwa

/\ NIEBEZPIECZENSTWO!

PORAZENIE PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzié, czy
urzgdzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie wolno uruchamiaé
urzqdzenia, gdy jest uszkodzone lub spadto na ziemie.

Urzqdzenia nie wolno narazaé na oddziatywanie deszczu ani
vzywadé go w wilgotnym lub mokrym $rodowisku.

Podczas korzystania z urzqgdzenia uwazaj, aby kabel zasilajgcy byt
zawsze suchy. Kabel uktadaj w taki sposéb, aby chroni¢ go przed
przygnieceniem lub innym rodzajem uszkodzenia.

Urzqdzenie musi zostaé podigczone do gniazda z uziemieniem.

Napiecie zrédta zasilania elektrycznego musi byé zgodne z danymi
na tabliczce znamionowej urzqdzenia.

Chron kabel zasilajgcy przed kontaktem z gorgcymi czesciami urzg-
dzenia. Nigdy nie uzywaj urzqdzenia w poblizu otwartego ognia,
plyty grzewczej lub piekarnika.

Kabel zasilajgcy nalezy regularnie sprawdzaé pod kgtem uszkodzen.
Jeéli dojdzie do uszkodzenia kabla zasilajgcego, zabrania sie dalsze-
go korzystania z urzqdzenia.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego zleé jego wymiane
producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiadajgcej
odpowiednie kwalifikacje. Dzigki temu unikniesz powaznych
zagrozen.
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m Urzqdzenia wolno uzywaé wytqcznie w suchych pomieszczeniach.
Nie wolno go uzywad na otwartej przestrzeni.

Nigdy nie dotykaj urzgdzenia ani kabla zasilajgcego mokrymi rekami.
Odtqczaj urzgdzenie od zasilania, jeéli nie bedzie uzywane lub
przed czyszczeniem.

n Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani innych cieczach!
Przedostanie sie resztek cieczy na czesci przewodzqgce prad
podczas pracy urzgdzenia moze spowodowaé grozqce $mierciq po-
razenie prqdem elekirycznym.

m W czasie czyszczenia uwazaj, aby woda nie dostata sie do wnetrza
obudowy. Nigdy nie czy$é urzqdzenia pod strumieniem wody.

m Po kazdym uzyciu urzgdzenia wyciggnij wiyk z gniazda sieciowego,
aby wytqczyé urzqdzenie.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

m To urzqgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku zycia oraz
przez osoby o ograniczonych zdolnoéciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i/lub wiedzy wylqgcznie pod nadzorem lub po prze-
szkoleniu w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzqdzenia oraz
potencjalnych zagrozen. Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.
Czyszczenia ani konserwacji nie mogq wykonywaé dzieci, chyba ze
ukonczyly one 8 lat i sq pod nadzorem.

® Zapewnij nadzér nad dzieémi, aby nie bawity sie urzqdzeniem.
Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé w miejscu nie-
dostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.

m Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia grozi obrazeniami.
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Postaw urzgdzenie jak najblizej gniazda. Pamietaj, by wtyk sieciowy
byt tatwo dostepny w celu wyjecia go z gniazda w przypadku zagro-
zenia, a takze, by kabel zasilajgcy nie byt przyczynq potkniecia.

Przestroga! Gorgca powierzchnia!l Powierzchnie, ktére
mozna dotkngé, mogq podczas pracy bardzo mocno sie
nagrzewadé. Z tego powodu chwytaj wylqcznie za uchwyt.

Przed przystgpieniem do czyszczenia po korzystaniu z urzgdzenia

odczekaj do jego catkowitego ostygniecial Niebezpieczenstwo po-
parzenial

W razie niebezpieczenstwa natychmiast wyciggnij wtyk sieciowy z

gniazda zasilania. Wyciggajac, ciggnij za sam wtyk sieciowy, a nie
za kabel zasilajgcey.

Nigdy nie otwieraj obudowy urzqdzenia.

(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych zewnetrznych
zegardw sterujqcych ani innego systemu zdalnego sterowania.

m W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez nadzoru.

m Wypieki moggq sie zapalié! Dlatego nigdy nie stawiaj urzqdzenia w

poblizu lub pod tatwopalnymi przedmiotami, a w szczegdlnosci pod
firanami lub szafkami $ciennymi.

Nigdy nie przykrywaj urzqdzenia w czasie pracy.

Urzqdzenia uzywaj tylko z dostarczonymi w zestawie oryginalnymi
akcesoriami.

Nie uzywaj zadnych metalowych narzedzi, jok noze, widelce itd.
przy zdejmowaniu gotowanej zywnosci z ptyty do pieczenia, ponie-
waz moze to spowodowaé uszkodzenie powtoki przeciwdziatajgcej
przywieraniu.
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3. Zakres dostawy
Urzqdzenie dostarczane jest standardowo
z nastepujgcymi elementami:
® 1 patelnia nalesnikéw elekiryczna
® 1 pojemnik na ciasto
® 1 topatka do odwracania nalesnikéw
® |[nstrukcja obstugi
/\ OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo uduszenia!
> Elementéw opakowania nie wolno udostep-
nia¢ dzieciom do zabawy.
1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdze-
nia oraz instrukcje obstugi.

2) Wyimij z urzqdzenia cate opakowanie i ewen-

tualnie folie ochronne oraz naklejki.

@ Wskazéwka

> Urzqdzenie nalezy sprawdzi¢ pod kgtem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy bgdz
stwierdzenia uszkodzen wskutek wadliwe-
go opakowania lub transportu skontaktuj

sie z infoliniq serwisowq (patrz rozdziat
13.1. Serwis).

4. Opis urzgdzenia
llustracje - patrz rozktadana oktadka.
© Plyta do pieczenia

@ Kontrolka pracy (czerwona)

© Kontrolka temperatury (zielona)
O Uchwyt

@ Spéd urzgdzenia

@ Pojemnik na ciasto

@ topatka do odwracania nalesnikéw

5. Przed pierwszym uzyciem

1) Wyczy$é wszystkie czeéci majqce kontakt
z zywnodciq w sposéb opisany w rozdziale
8. Czyszczenie i konserwacja. Przed po-
nownym uzyciem urzqdzenia upewnij sie, ze
wszystkie czeéci sq catkowicie suche.

2) Ustaw urzgdzenie na odpornym na dziatanie
wysokiej temperatury czystym i réwnym pod-
tozu.
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3) Zapewnij dostateczny odstep co najmniej
20 cm miedzy powierzchniq urzqdzenia a
innymi przedmiotami.

Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.

6. Obstuga

1) Przygotuj najpierw ciasto na nalesniki zgodnie
z opisem w rozdziale 7. Przepisy.

/\ OSTRZEZENIE!

> Urzqdzenie silnie nagrzewa sie w czasie
pracy. Podczas pracy dotykaj wylqcznie
uchwytu @.

2) Podtqcz wtyk sieciowy do gniazda zasilania.
Kontrolka pracy @ zapala sie i urzqdzenie
zaczyna sig rozgrzewad.

® Wskazéwka

> Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze
towarzyszy¢ lekki zapach spalenizny i dym
wywotany wypalaniem sie pozostatosci $rod-
kéw zastosowanych podczas produkii. Jest
to zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi
jakiegokolwiek zagrozenia. Poniewaz moze
to jednak popsué smak pierwszego nalesnika,
nie zaleca sig go spozywadé.
Zadbaj o odpowiednig wentylacje w pomiesz-
czeniu, np. przez otwarcie okna.

3) Poczekaj, az kontrolka temperatury @ zaswieci
sig. Oznacza to osiggnigcie optymalnej
temperatury pieczenia.

@ Wskazéwka

> Kontrolka temperatury @ zapala sie i gasnie,
sygnalizujqc, ze urzqdzenie utrzymuje opty-
malng temperature, aby unikngé przegrzania.

4) W16z ciasto do pojemnika @, az bedzie na-
petnione ok. 0,5 cm ponizej krawedzi.

5) Trzymaij urzqdzenie z uchwyt @ i obracaij je
tak, aby plyta do pieczenia @ byta skierowa-
na do dotu.

6) Zanurz plyte do pieczenia @ w ciescie
w pojemniku @. Zwréé uwage, aby krawe-
dzie plyty do pieczenia @ byty odstoniete.
Przytrzymaj plyte do pieczenia @ przez okoto
3 sekundy w ciescie.



@ Wskazéwka

> Jedli plyta do pieczenia @ zostanie przytrzy-
mana diuzej w pojemniku na ciasto @, nale-
$nik bedzie nieco grubszy.

7) Obréé urzqdzenie o 180° ponownie do
normalnej pozyciji i ustaw je spodem @ na
powierzchni roboczej. Naleénik sie smazy.

8) Po ok. 60 sekundach podnie$ za pomocq
topatki do odwracania @ brzegi nalesnika
i obré¢ go na plycie do pieczenia @.

@ Wskazéwka

> Aby brzegi naleénika nie rozerwaty sie pod-
czas odwracania, nalezy catkowicie oderwaé
nalesnik od ptyty do pieczenia @.

9) Odczekaj ok. 40 kolejnych sekund do catkowi-

tego usmazenia drugiej strony nalesnika.

10) Gotowy naleénik zsur za pomocq topatki do
odwracania @ na talerz.

@ Wskazéwka

> Jedli nalesnik bedzie przywierat do ptyty do
pieczenia @), ostroznie go oderwij fopatkg do
odwracania @.

11) Kontynuuj w ten sam sposéb przy nastepnym
nalesniku do zuzycia ciasta.

@ Wskazéwka

> Jesli bedzie mniej ciasta w pojemniku @,
w razie potrzeby lekko odchyl ptyte do pie-
czenia @ w dwie strony, az powierzchnia do
pieczenia bedzie pokryta ciastem.
Jesli jest bardzo mato ciasta, moze sig zda-
rzyé, ze pojemnik @ podczas podnoszenia
plyty do pieczenia @ zostanie pociggniety do
géry. Dlatego ptyte do pieczenia @ nalezy
podnosié powoli.

O UWAGA!

> Nie naktadaj kleistych sktadnikéw, takich jak
dzem lub syrop bezposrednio na ptyte do
pieczenia @), ale dodaj je po zakoAczeniu
smazenia, gdy nalesniki sq juz na talerzach.
W przeciwnym razie te sktadniki mogtyby sie
przypali¢ i utrudnié czyszczenie.
Ponadto moze to spowodowaé uszkodzenie
urzqdzenia.

> Nie uzywaj zadnych metalowych narzedzi,
takich jok noze, widelce itp. do zdejmowania
produktéw z plyty do pieczenia @, gdyz mo-
glyby one uszkodzié powtoke zapobiegajgca
przywieraniu. W przypadku uszkodzenia
powloki zapobiegajqcej przywieraniu urzg-
dzenie nie powinno by¢ dalej uzywane.

Gdy urzqdzenie nie bedzie juz potrzebne, wytgcz

je, wyciggajqc wiyk sieciowy z gniazda zasilania i

pozostaw urzqdzenie do ostygniecia.

7. Przepisy

A Wskazéwka

> PRZEPISY mogq sie réznié¢ pod wzgledem
ilosci i sktadu. W zaleznosci od skfadu ciasta
bedzie ono wigcej lub mniej ptynne. Obowig-
zuje podstawowa zasada: Im rzadsze ciasto,
tym ciefisze nale$niki.
Jezeli ciasto zawiera cukier, czas pieczenia
moze sig skrécié, poniewaz naleénik szybciej
sie podpieka.

Przepis podstawowy na
nalesniki

3 jaja

500 ml mleka

250 g maki

1,5 tyzki stotowej oleju (jadalnego)

1) Rozmieszaj jaja i mleko.

2) Dodaj mgke i olej oraz wyréb wszystko na
gtadkie ciasto.

3) Zostaw ciasto na ok. jednq godzine, by sie
ustato.

4) Piecz naleséniki z dwéch stron zgodnie z
informacjami znajdujgcymi sig w rozdziale
6. Obstuga.

5) Zdejmij nalesnik z ptyty do pieczenia @
i potéz go na talerz.

6) Potéz wybrany dodatek na nalesnik,
a nastepnie zt6z go lub zwir.
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B Nalesniki mozna wypetia¢ lub dekorowaé
réznymi sktadnikami:
na przyktad dzemem, kremem nugatowo-o-
rzechowym, cynamonem i cukrem, musem
jabtkowym, puddingiem, karmelem, $mietanq,
$wiezymi jagodami itd.

Przepis podstawowy na
galette

Galette to pikantny wariant nalesnika.

1 jajo

500 ml mleka

250 g maki gryczanej

50 g maki pszennej

1 szczypta soli

50 g rozpuszczonego masta

150 ml wody

1) Wymieszaj jajo, mleko i wode.

2) Wymieszaj obydwa gatunki magki i dodaj
szczypte soli.

3) Wymieszaj make z cieczq.

4) Dodaij rozpuszczone masto i wyréb wszystko
na gtadkie ciasto.

5) Zostaw ciasto na ok. jedng godzing, by sie
ustato.

6) Piecz galette zgodnie z instrukcjg z dwéch
stron do uzyskania zqdanego stopnia opie-
czenia.

7) Zdejmij galette z ptyty do pieczenia @ i potéz
na talerz.

8) Rozprowadz pikantny wyréb na galette i zt6z,
aby powstata czworokgtna ,kieszern”.

B Mozna wyprébowaé rézne pikantne wyroby
na galette:
na przyktad $wiezy ser, twarozek ziotowy,
aioli, tzatziki, wedzony foso$, szynka, gotowa-
ne jaja, ser topiony lub ser tarty itd.
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Przepis podstawowy na
cienkie nalesniki

4 jaja

400 ml mleka

200 g maki

50 g rozpuszczonego masta

10 ml wody mineralnej gazowanej

1 szczypta soli

1) Rozbij jaja i wymieszaj z mlekiem.

2) Dodaj mgke mieszajgc, dodaj masto i wode
mineralng oraz wymieszaj wszystko na gtad-
kie, jednolite ciasto.

3) Zostaw ciasto na ok. jednq godzine, by sie
ustato.

B Wypetnij lub 0zdéb nalesnik stodkimi lub
pikantnymi dodatkami, np. gorgcymi wisniami
i sosem waniliowym, bananami, migdatami i
sosem czekoladowym bqgdz szpinakiem oraz
ricottq itd.

Nalesniki weganskie z
wypetnieniem warzywami
Na ciasto:

250 g maki pszennej

250 ml wody mineralnej gazowanej

250 ml napoju sojowego

2 tyzki stotowe oleju roslinnego

1 tyzeczka soli

Wypetnienie:

200 g pieczarek

1 érednia marchew

4 mate dymki

1 zgbek czosnku

200 g lisci szpinaku (zamrozonych)

4 tyzki stotowe $mietany sojowej

Muszkat, sél i pieprz, olej roslinny do pieczenia
1) Wymieszaj najpierw ptynne sktadniki ciasta

ze sobq i dodaj make oraz sél. Wymieszaj
wszystko po postaci rzadkiego ciasta.



2) Zostaw ciasto na ok. jedng godzine, by sie
ustato.

3) Opiecz naleéniki zgodnie z instrukejq z dwéch
stron do uzyskania zgdanego stopnia opie-
czenia.

4) Potéz gotowe nalesniki na talerz.

5) Przygotuj nadzienie: Pokréj pieczarki,
marchew, dymke i zgbek czosnku.

6) Opiecz warzywa (najpierw marchew, nastep-
nie mtodg cebulke z czosnkiem, a na koniec
pieczarki) w duzej patelni z niewielkq ilosciq
oleju roélinnego. Dopraw do smaku solq i
pieprzem.

7) Dodaj rozmrozony i odsqgczony szpinak oraz
$mietang sojowq i pozostaw na ok. 7-10 do
duszenia przy lekkim rozgrzaniu. Nastepnie
dopraw muszkatem.

8) Dodaj wypetnienie na gotowe upieczone
nalesniki i zwin je.
Nalesniki weganskie z
gruszkami
Na ciasto:
150 g maki pszennej
100 g ptatkéw owsianych
150 soku gruszkowego
300 ml mleka owsianego lub sojowego
1 szczypta soli
10 ml wody mineralnej gazowanej

1 tyzka stotowa oleju roslinnego

Wypetnienie:

3 érednie gruszki

60 g brqzowego cukru
15 ml wody

1 tyzeczka cynamonu

1) Wymieszaj make z ptatkami owsianymi,
sokiem gruszkowym, mlekiem roslinnym i
solq do postaci gtadkiego ciasta. Nastepnie
dodaj olej i wode mineralng oraz wymieszaj
wszystko.

2) Kiedy ciasto sig ustaje, obierz gruszke, usuh
gniazdo nasienne i pokréj na paski.

3) Upiecz paski gruszek w duzej patelni z nie-
wielkq ilodciq oleju jadalnego.

4) Dodaj cukier oraz wode i pozostaw gruszki
przy lekkim rozgrzaniu do skarmelizowania,
obracajqc kilka razy przez ok. 5-7 minut.
Dopraw cynamonem.

5) Opiecz nalesniki zgodnie z instrukcjq do uzy-
skania zgdanego stopnia opieczenia i wtéz
gotowe nalesniki na talerz.

6) Roztéz gruszki na nalesnikach i zwin je lub
z16z. Nastepnie podaj z sosem karmelizowa-
nym, ktéry powstat.

8. Czyszczenie i konserwacja

/\ NIEBEZPIECZENSTWO!
> Przed kazdym czyszczeniem wyciggnij wiyk
sieciowy z gniazda zasilanial Niebezpieczen-
stwo porazenia prqdem elekirycznym!

Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie ani
w innych cieczach!
> Nigdy nie myj gléwnego urzqdzenia w zmy-
warce do naczyn!
> Nie dopuszczaj do przedostania sie wilgoci
do urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

> Przed przystgpieniem do czyszczenia
plyty do pieczenia @ zawsze odczekaj, az
ostygnie. Niebezpieczenstwo poparzenial

O UWAGA!

> Nie uzywaj éciernych ani agresywnych $rod-
kéw czyszczqcych. Mogq one nieodwracalnie
uszkodzi¢ powierzchnie i sprawié, ze powfoka
przeciwdziatajgca przywieraniu stanie sie
bezuzyteczna.

() Wskazéwka

> Urzqdzenie czy$¢ najlepiej natychmiast
po ostygnigciu. Wtedy tatwiej jest usuwaé
pozostatosci produktéw spozywczych.

Pojemnik na ciasto @ i topatke do odwra-
AN . ] e . ’ z . .
7 cania nalesnikéw @ mozna myé réwniez w

zmywarce.
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1) Usun duze resztki ciasta z ptyty do piecze-
nia @ recznikiem papierowym lub migkkq
szczotkq. Ewentualne resztki ciasta, ktére pod-
czas pieczenia nadal przywierajq w szczelinie
miedzy plytq do pieczenia @ a spodem urzg-
dzenia @, mozna usuwadé np. wykataczkg.

2) Plyte do pieczenia @ czys¢ tylko wilgotng
$ciereczkq. W razie potrzeby dodaj na écie-
reczke tagodnego ptynu do mycia naczyn i
nastepnie przetrzyj iciereczkq zwilzong tylko
wodaq.

10. Usuwanie btedow

Biad Przyczyna
Podczas zanurzania w cie-
4cie nalesnik nie przywiera
do plyty do pieczenia @

Nalesniki sq za cienkie lub
podziurawione

Urzqdzenie nie jest podigczone do

sieci elekirycznej
Urzqdzenie nie grzeje

Urzqdzenie jest uszkodzone

Ciasto jest zbyt rzadkie

Za mato ciasta w pojemniku @

Ciasto musi sie ustaé, aby
aktywowat sie klej w mqce

Gniazdo zasilania jest uszkodzone

3) Spéd urzadzenia @ czys¢ wilgotng gabkg
lub 4ciereczkq. W razie potrzeby dodaj na
$ciereczke tagodnego ptynu do mycia naczyn
i nastepnie przetrzyj éciereczkq zwilzong tylko
wodgq. Osusz doktadnie wszystkie czesci.

4) Przed schowaniem lub ponownym uzyciem
urzgdzenia upewnij sig, ze wszystkie czesci
catkowicie wyschty.

9. Przechowywanie

B Schiodzone, wyczyszczone urzqdzenie nalezy
przechowywaé w czystym, wolnym od pytéw i
suchym miejscu.

Rozwiqgzanie

Dodaij tyle cieczy, aby ciasto miato
konsystencje zblizong do émietany

Dodaj ciasta

Zostaw ciasto na co najmniej jedng
godzine, by sie ustato

Podtqgcz wiyk do gniazda zasilania

Uzyj innego gniazda zasilania

Skontaktuj sie z serwisem

Jezeli przy zastosowaniu powyzszych wskazédwek nie mozna usung¢ usterki lub gdy wystepujq inne
rodzaje usterek, zwrdé sie do naszego serwisu dla klientéw.

11. Utylizacja
Symbol przekreélonego kosza na $mie-
ci oznacza, ze po zakonczeniu eksplo-
atacji tego urzqdzenia nie wolno go
utylizowaé z odpadami domowymi.
Urzqdzenie nalezy odda¢ do wyspecjalizowanych
punktéw zbiérki odpadéw, zaktadéw recyklingu
lub zaktadéw utylizacji odpadéw.
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Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawarto$¢ niebezpiecznych substancii, mieszanin
oraz czedci sktadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia wazngq role w przyczynianiu sig do
ponownego uzycia i odzysku surowcéw wtédrnych,
w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie
ksztattuje sie postawy, ktére wptywaijq na
zachowanie wspélnego dobra jakim jest czyste
$rodowisko naturalne.

Przed zwrotem nalezy usungé wszystkie dane
osobowe.



Opakowanie urzqdzenia jest wykonane z mate-
riatéw przyjaznych dla $rodowiska naturalnego i
mozna je oddaé w lokalnych punktach recyklingu.
Opakowanie nalezy utylizowaé w sposéb przyja-
zny dla $rodowiska.

12. Dane techniczne

220-240V ~, 50-60 Hz

Napiecie zasilania

Pobdr mocy 600 W

13. Gwarancja Kompernall
Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancig,
liczac od daty zakupu. W przypadku wad tego
produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq
ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowdd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
uvjawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
iej wystqgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, otrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czedci rozpoczyna sig nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia
gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyjne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czegici
produktu, podlegajacych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. przetqezni-
kéw lub czeici wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$¢, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pra-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy $cisle przestrzega¢ wszystkich instrukgii
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unikaé zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewlasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.

Redlizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj
paragon fiskalny oraz numer artykutu

(IAN) 496552_2504 jako dowdd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytufowej
instrukciji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub
na naklejce z tylu bqdz na spodzie urzqdze-
nia.
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B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo-
wiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dofgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wczesdniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com
mozesz pobrad te i wiele innych
instrukii, filméw o produktach oraz
oprogramowanie instalacyjne.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Za pomocq tego kodu QR mozesz prze;jsé
bezposrednio na strong serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu

(IAN) 496552_2504.
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13.1. Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 496552_2504 |

13.2. Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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1. Jzanga
Sveikiname jsigijus naujq prietaisq. Pasirinkote
kokybitkg gaminj.

L)

jimo ir 3alinimo nurodymai. Prie$ pradédami naudo-
ti gaminj, susipazinkite su visais naudojimo ir sau-
gos nurodymais. Gaminj naudokite tik taip, kaip
aprasyta, ir tik nurodytiems naudojimo tikslams.
Perduodami gaminj tretiesiems asmenims, kartu
perduokite visus jo dokumentus.

Naudojimo instrukcija yra $io gaminio
dalis. Joje pateikti svarbis saugos, naudo-

1.1. Naudojimas pagal paskirtj

Sis prietaisas skirtas tik prancdziskiems liefiniams,
blynams ir panasiems patiekalams su kiauginiais
kepti. S prietaisq galima naudoti tik patalpose ir
tik asmeninéms reikméms. Nenaudokite jo komerci-
niams tikslams.

1.2. Naudojami jspéjimai ir

~ .

zenklai

Sioje naudojimo instrukcijoje, ant pakuotés ir
prietaiso rasite toliau apradytus jspéjimus ir Zenklus
(jei taikoma):

A

PAVOJUS! |spéjimas su Sivo zenkly

ir signaliniv zodziu ,PAVOJUS” nurodo
tiesiogiai gresianciq pavojingqg situacijq,
kurios neisvengus istiks mirtis arba sun-
kiai susizalosite.

ISPEJIMAS! |spéjimas su $iuo Zenklu
ir signaliniu Zodziu ,|SPEJIMAS” nuro-
do galimq pavojingg situacijq, kurios
neidvengus gali istikti mirtis arba galite
sunkiai susizaloti.

A

ATSARGIAL! [spéjimas su 3iuo Zenklu
ir signaliniv ZodZiu , ATSARGIAI" nuro-
do galimg pavojingg situacijq, kurios
neidvengus galite nesunkiai arba viduti-
niskai susiZaloti.

DEMESIO! |spéjimas su 3iuo Zenklu

ir signaliniv Zodziu DEMESIO nurodo
galimq situacijq, kurios neidvengus
galima materialing Zala.
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Nurodymas: Nurodymu pateikiama
papildoma informacija, padésianti leng-
viau naudoti prietaisq.

Perskaitykite instrukcijg.

Kintamoji srové / kintamoiji jfampa

Nenardinkite | vandeni!

Galima plauti indaplovéije.

Visos su maisto produktais besiliecian-
&ios Sio prietaiso dalys yra tinkamos
liestis su maistu.

Sis gaminys atitinka galiojanéiy Europos
ir nacionaliniy direktyvy reikalavimus.

Elektrinio prietaiso neimeskite su bui-
tinémis atliekomis!

Pakuote pasalinkite saugodami aplinkg.

Pakuoté pagaminta i perdirbamy me-
dziagy. Rsivodami atliekas atsizvelkite
pakuotés medziagy Zenklinimg. Jos Zen-
klinamos 3iais trumpiniais (a) ir skaigiais
(b): 1-7: plastikai, 20-22: popierius ir
kartonas, 80-98: sudétinés medziagos.



2. Saugos nurodymai

/A PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIS!

Prie3 naudodami, prietaisq patikrinkite, ar néra matomy pazeidimy.
Nenaudokite prietaiso, jei jis paZeistas arba buvo nukrites.

Saugokite prietaisq nuo lietaus ir niekada nenaudokite jo drégnoje
arba 3lapioje aplinkoje.

PasirGpinkite, kad naudojant prietaisq maitinimo laidas niekada nesu$-
lapty ar nesudrékty. Laidg nutieskite taip, kad jis nejstrigty ar kitaip jo
nepazeistuméte.

Prietaisas turi biti jungiamas | elektros lizdg su apsauginiu laidininku.

Maitinimo $altinio jtampa turi atitikti prietaiso duomeny lenteléje
nurodytus duomenis.

Pasirdpinkite, kad maitinimo laidas nesiliesty prie karsty prietaiso
daliy. Niekada nenaudokite prietaiso 3alia atviros liepsnos, kaitvietés
arba jkaitusios orkaités.

Reguliariai patikrinkite, ar nesimato maitinimo laido pazeidimo pozy-
miy. Jei maitinimo laidas pazeistas, prietaiso naudoti nebegalima.
Kad isvengtuméte pavojy, paZeistq Sio prietaiso jjungimo | tinklg laidg
turi pakeisti gamintojas, jo klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojas
arba panasios kvalifikacijos asmuo.

Prietaisq naudokite tik sausose patalpose, nenaudokite lauke.

Prietaiso ar maitinimo laido niekada nelieskite Slapiomis rankomis.

ISjunkite prietaisq i§ elektros tinklo, kai jo nenaudojate ir pries valydami.
Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ar kitus skys&ius! Sivo
atveju, skyscio liku¢iams patekus ant veikianéio prietaiso elektros

sistemos daliy, gali kilti mirtinas elektros smigio pavojus.

Valydami prietaisq pasirGpinkite, kad j jo vidy nepatekty vandens.

Niekada neplaukite prietaiso tekanéiu vandeniu.

Kas kartq baige naudoti, i§junkite prietaisq istraukdami tinklo kistukg

i§ elektros lizdo.
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/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

8 mety amzZiaus ir vyresni vaikai, taip pat silpnesniy fiziniy, jutiminiy
arba protiniy gebéjimy ar mazai patirties ir Ziniy turintys asmenys

§j prietaisq gali naudoti tik priZitrimi arba jei yra iSmokyti prietaisq
saugiai naudoti ir supranta jo keliamus pavojus. Vaikams su prietaisu
Zaisti draudZiama. Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prieZioros
darby neleidZiama atlikti vaikams, nebent jie yra vyresni nei 8 mety

cve—

BUtina priZigréti vaikus ir taip uZtikrinti, kad jie neZaisty su prietaisu.
Prietaisq ir jo jungiamajj laidq laikykite jaunesniems nei 8 mety
amzZiaus vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Netinkamai naudojant prietaisq kyla pavojus susiZaloti.

Prietaisq statykite kuo aréiau elektros lizdo. PasirGpinkite, kad iskilus
pavojui tinklo kidtukas bty lengvai pasiekiamas, o uZ maitinimo laido
nebity galima uzklidti.

Atsargiail Karstas pavirsius!
Naudojamo prietaiso pasiekiami pavirsiai gali labai jkaisti.

Todél prietaisq imkite tik uZ rankenos.
Baige naudoti prietaisq ir pries jj valydami visada palaukite, kol
prietaisas atvés! Pavojus nusidegintil
Kilus pavojui, nedelsdami i§ elektros lizdo istraukite tinklo kistukg.
Traukite tik suéme uz paties tinklo kistuko, netraukite uZ maitinimo
laido.

Niekada nebandykite atidaryti prietaiso korpuso.

(D DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

Prietaisui valdyti nenaudokite i3orinio laikmaéio arba atskiros nuotoli-
nio valdymo sistemos.

eve—

Niekada nepalikite nepriZigrimo veikianéio prietaiso.

Kepiniai gali uZsidegti! Todél niekada nestatykite prietaiso arti degiy
daikty arba po jais, ypa& po vZuolaidomis ar pakabinamosiomis
spintelémis.
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Kol prietaisas naudojamas, jo neuzdenkite.

Prietaisq naudokite tik su kartu tiekiamais originaliais priedais.

Nenaudokite metaliniy jrankiy, pvz., peiliy, Sakudiy ir t. t., pagamin-
tiems patiekalams nuo kepimo plokstés nuimti, nes galite paZeisti

nelimpanéiq danga.

3. Tiekiamas rinkinys
Paprastai tiekiamos $ios prietaiso dalys:
® 1 prancizisky lietiniy keptuvé
® | tedlos dubuo
® | prancizidky lietiniy mentelé

® Naudojimo instrukcija

/\ ISPEJIMAS! Pavojus uzdusti!

> Neleiskite vaikams Zaisti su pakuotés medzia-

gomis.

1) IZimkite visas prietaiso dalis ir naudojimo
instrukcijq i3 kartoninés dézés.

2) Pasalinkite nuo prietaiso visas pakuotés me-
dZiagas bei apsaugines pléveles ir lipdukus,
jei jy yra.

(® Nurodymas

> Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar
néra pastebimy trokumy.

> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba gaminys
pazeistas dél netinkamos pakuotés arba
gabenant, kreipkités klienty aptarnavimo
tarnybos kardtqja linija (Zr. skyriy
13.1. PriezigraKlienty aptarnavimas).

4. Prietaiso aprasymas
(paveikslélius Zr. iskleidZiamajame puslapyie)
Kepimo plokste

Veikimo indikatorius (raudonas)
Temperatiros kontroliné lemputé (zalia)
Rankena

Prietaiso dugnas

Teslos dubuo

Q00000 e

Prancizisky lietiniy mentelé

5. Pries naudojant pirmq
kartqg

1) Nuvalykite visas su maisto produktais
besilieciancias dalis, kaip apradyta skyrivje
8. Valymas ir priezigra. Prie$ naudodami
prietaisq jsitikinkite, kad visos dalys yra visiskai
SQAUSOS.

2) Pastatykite prietaisq ant karscivi atsparaus,
3varaus ir lygaus pavirsiaus.

3) Pasirgpinkite, kad nuo prietaiso paviriaus
iki kity daikty bty pakankamas maziausiai
20 cm atstumas.

Dabar prietaisas paruostas naudoti.

6. Naudojimas
1) Pirmiausia paruoskite prancizisky lietiniy telq,
kaip aprasyta skyrivje 7. Receptai.

/\ ISPEJIMAS!
> Veikdamas prietaisas jkaista. Todél prietaisui
veikiant lieskite tik rankeng @.

2) Tinklo kistukgq jkiskite  elektros lizdq. Veikimo
indikatorius @ jsiziebia ir prietaisas pradeda
kaisti.

(@ Nurodymas

> Pirmq kartq jkaitinant prietaisq, dél gamybos
medziagy liku¢iy gali atsirasti 3iek tiek domy
ar kvapy. Tai normalu ir visiskai nepavojinga.
Bet dél to gali biti blogesnis pirmojo pranci-
zigko lietinio skonis, todél rekomenduojame jo
nevalgyti.
Pasiripinkite pakankamu védinimu, pvz., ati-
darykite langq.

3) Palaukite, kol jsiziebs temperatiros kontroliné
lemputé @. Tada prietaisas bus jkaites iki kepti
tinkamiausios temperatiros.
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(@ Nurodymas

> Temperatiros kontroliné lemputé @ vis jsiZie-
bia ir uzgesta parodydama, kad prietaisas
neperkaisdamas islaiko tinkamiausiq tempe-
ratirg.

4) | te3los dubenj @ teslos pripilkite tiek, kad jos
bty apie 0,5 cm Zemiau krasto.

5) Uz rankenos @ laikomq prietaisq apverskite
taip, kad kepimo ploksté @ boty nukreipta j
apaciq.

6) Dabar kepimo plokste @ panardinkite j tedlg
teslos dubenyje @. Stebékite, kad kepimo
plokstes @ kradtuose teslos nebity. Kepimo
plokite @ apie 3 sekundes palaikykite tesloje.

(® Nurodymas

> Jei kepimo plokite @ teslos dubenyje @
palaikysite ilgiau, pranciziskas lietinis bus
storesnis.

7) Prietaisq vél apverskite 180° | jprastq padét
ir priefaiso dugng @ padékite ant darbinio
pavirsiaus. Pranciziskas lietinis kepamas.

8) Mazdaug po 60 sekundziy prancizisky lietiniy
mentele @ pakelkite prancizisko lietinio kra3-
tus ir apverskite lietinj ant kepimo plokstés @.

® Nurodymas
> Kad apver&iamo prancuzisko lietinio kratai
nesutrkinéty, prancizidkq lietin] reikia visiskai
pakelti nuo kepimo plokstés @.
9) Palaukite dar apie 40 sekundziy, kol iskeps

ir kita prancizigko lietinio pusé.

10) Dabar idkeptq prancizidkq lietinj prancizisky
lietiniy mentele @ perkelkite | lekste.

(® Nurodymas

> Jei pranciziskas liefinis prie kepimo plokités @
prikibo, prancizisky lietiniy mentele @ ji atsar-
giai atlaisvinkite.

11) Lygiai taip pat kepkite ir kitus prancizidkus
lietinius, kol sunaudosite teslq.
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(@ Nurodymas

> Kai te3los dubenyje @ teslos lieka maziay,
prireikus kepimo plokste @ lengvai pasukiné-
kite | vienq ir j kitq puse, kad kepimo pavirsius
pasidengty tedla.
Kai teslos lieka labai mazai, kepimo plokste @

keliant aukstyn kartu gali pakilti ir tedlos dubuo
0. Todél kepimo plokste @ kelkite létai.

(D DEMESIO!

> Lipniy priedy, pvz., uogienés ar sirupo, nepil-
kite tiesiai ant kepimo plokstés @, jy jdékite
tik i3kepe pranciziskus lietinius, kai Sie bus ant
|ek$¢iy. Antraip priedai pridegs ir prietaisq bus
sunkiau nuvalyti. Be to, dél to prietaisas gali
sugesti.

> Nenaudokite metaliniy jrankiy, pvz., peiliy,
3akudiy ir t. 1., pagamintiems patiekalams nuo
kepimo plokstés @ nuimti, nes galite pazZeisti
nelimpandiq dangg. Jei nelimpanti danga
pazeista, prietaiso nebenaudokite.

Jei prietaiso daugiau nebenaudosite, i§junkite ji
istraukdami i elektros lizdo tinklo kistukg ir
palaukite, kol prietaisas atvés.

7. Receptai

(® Nurodymas

> Kiekj ir produkty sudétj receptuose galite keisti.
Priklausomai nuo teslos sudéties, paruosite
skystesne arba ne tokiq skystq tedlq. Pagrin-
diné taisyklé: kuo skystesné tesla, tuo plonesni
pranciziski liefiniai.
Jei tesla su cukrumi, kepimo laikas gali sutrum-
péti, nes pranciziskas lietinis grei¢iau parus.

Pagrindinis prancozisky
lietiniy receptas

3 kiausiniai

500 ml pieno

250 g milty

1,5 v. 3. valgomojo aliejaus

1) Sumaidykite kiausinius ir pieng.

2) Suberkite miltus, supilkite aliejy ir maisykite
viskg, kol tedla taps vientisa.

3) Palaikykite teslg apie valandg.



4) Pranciuzidkq lietinj iskepkite i¥ abiejy pusiy,
kaip apradyta skyrivie 6. Naudojimas.

5) Prancizidkq lietinj nuimkite nuo kepimo
plokstes @ ir padekite ant lekstes.

6) Ant prancizisko lietinio paskirstykite norimus
priedus ir paskui lietinj sulankstykite arba
suvyniokite.

B Prancizidkus lietinius galite jdaryti arba patiek-
ti su jvairiais priedais.
Pavyzdziui, marmeladu, riedutiniu kremu,
cinamonu ir cukrumi, obuoliy tyre, pudingu,
jogurtu, karamele, grietinéle, 3vieziomis uogo-
mis ir t. t.

Pagrindinis paplo¢iy receptas
Paplogiai yra pikantiskas prancizisko lietinio
variantas.

1 kiauginis

500 ml pieno

250 g grikiy milty

50 g kvietiniy milty

1 Ziupsnelis druskos

50 g istirpinto sviesto

150 ml vandens

1) Suplakite kiausinj, pieng ir vandeni.

2) Sumaidykite abiejy rdsiy miltus ir jberkite j juos
Ziupsnelj druskos.

3) Miltus sumaisykite su skysciu.

4) Supilkite i3tirpintq sviestq ir maisykite viskg,
kol tedla taps vientisa.

5) Palaikykite teslq apie valandg.

6) Paploti kepkite pagal nurodymus i3 abiejy
pusiy, kol paplotis norimai apskrus.

7) Paplotj nuimkite nuo kepimo plokstés @ ir
padékite ant lekstés.

8) Pikantiskg priedq paskirstykite ant paplogio ir
paplotj sulankstykite suformuodami keturkampj
krepsel;.

B Gadlite iSbandyti jvairius pikantiskus paplogiy
priedus.
Tai gali biti, pvz., dviezias siris, varské su Zo-
lelémis, ajolis, dzadzikis, rikyta ladisa, kumpis,
virti kiausiniai, lydytas ar tarkuotas siris ir t. 1.

Pagrindinis plony lietiniy
receptas

4 kiauginiai

400 ml pieno

200 g milty

50 g istirpinto sviesto

10 ml gazuoto mineralinio vandens

1 Ziupsnelis druskos

1) Suplakite kiausinius ir tada jmaisykite pienq.

2) Maidydami  juos suberkite miltus, supilkite
sviestq, mineralinj vandenj ir maisykite viskg,
kol tedla bus be gumuléliy ir vientisa.

3) Palaikykite te3lq apie valandq.

B Llietinius [darykite arba patiekite su saldZiais
arba pikantiskais priedais, pvz., kardtomis
vy$niomis ir vaniliniv padazu, bananais, mig-
dolais ir Sokoladiniu padazu arba $pinatais ir
rikota ir t. 1.

Veganiski prancoziski lietiniai
su darzoviy idaru

Teslai:

250 g kvietiniy milty

250 ml gazuoto mineralinio vandens

250 ml sojy pieno

2 v. 3. augalinio aliejaus

1 a. 8. druskos

|darui:

200 g pievagrybiy

1 vidutinio dydZio morkos
4 mazy laidkiniy svogiiny

1 skiltelés cesnako

200 g 3aldyty 3pinaty lapy
4 v. §. sojy grietinélés

Muskato, druskos ir pipiry, augalinio aliejaus kepti

1) Pirmiausia sumaidykite skystus teslos produktus,
o paskui | juos suberkite miltus ir druskgq. I3 visy
produkty paruoskite skystq teslq.

2) Palaikykite tedlg apie valandq.
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3) Pranciziskus lietinius kepkite pagal nurodymus
i§ abiejy pusiy, kol jie norimai apskrus.

4) 13keptus prancuziskus lietinius sudékite ant
lekstes.

5) Paruoskite jdarq: smulkiai supjaustykite pie-
vagrybius, morkg, laiskinius svoginus ir ¢esna-
ko skiltele.

6) Dideléje keptuvéje su trupugiv augalinio
aliejaus apkepkite visas darzoves (pirmiausia
morkgq, paskui laiskinius svoginus su éesnaku ir
galiausiai pievagrybius). Pagardinkite druska
ir pipirais.

7) Sudékite atitirpintus ir nuvarvintus $pinatus,
supilkite sojy grietinéle ir viskg apie 7-10 mi-
nuéiy nekaitriai patroskinkite. Paskui pagardin-
kite muskatu.

8) |darg sudékite ant idkepty prancizisky lietiniy
ir juos suvyniokite.

Veganiski lietiniai su
kriausémis

Teslai:

150 g kvietiniy milty

100 g avizy dribsniy

150 ml kriausiy sul&iy

300 ml avizy arba sojy pieno

1 Ziupsnelis druskos

10 ml gazuoto mineralinio vandens

1 v. 3. augalinio aliejaus

|darui:

3 vidutinio dydzio kriausiy
60 g rudojo cukraus

15 ml vandens

1 a. §. cinamono

1) 13 milty su avizy dribsniais, kriausiy sulciy,
augalinio pieno ir druskos sumaidykite vientisq
tedlq. Paskui supilkite aliejy, mineralinj vandenj
ir viskg sumaisykite.

2) Kol tela stovi, nulupkite kriau3es, id@imkite
séklalizdzZius ir supjaustykite skiltelémis.

3) Kriausiy skilteles apkepkite dideléje keptuvéje
su trupuéiu valgomojo aliejaus.
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4) | jas suberkite cukry, jpilkite vandens ir kriauses
nekaitriai bei daznai vartydami apie 5-7 mi-
nutes karamelizuokite. Pagardinkite cinamonu.

5) Lietinius kepkite pagal nurodymus, kol jie nori-
mai apskrus, ir iskeptus sudékite | lékste.

6) Kriauses paskirstykite ant lietiniy ir juos suvy-
niokite arba sulankstykite. Paskui patiekite su
paruoitu karamelizuotu padazu.

i

8. Valymas ir priezitra
/\ PAVOJUS!

> Kas kartq pries valydami istraukite tinklo
kistukq i§ elektros lizdo! Kyla elekiros smigio
pavojus!

Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ar
kitus skyscius!
> Pagrindinio prietaiso jokiu bidu neplaukite
indaplovéije!
> Stebékite, kad | prietaisq nepatekty drégmés.

/\ ISPEJIMAS!
> Prie$ valydami kepimo plokste @ pirmiausia
visada leiskite jai atvésti. Kyla pavojus nuside-
gintil

(D DEMESIO!

> Nenaudokite $veiciamyjy ar agresyviy valymo
priemoniy. Jos gali nepataisomai sugadinti
pavirsius, o nelimpangiq dangq pazeisti taip,
kad prietaisas taps nebetinkamas naudoti.

(® Nurodymas

> Rekomenduojame valyti prietaisq i3kart, kai jis
atvésta. Taip lengviau padalinsite maisto pro-
dukty likugius.

Teslos dubenj @ ir prancizidky lietiniy men-
GY tele @ galite plauti ir indaplovéie.

1) Didelius teslos likucius nuo kepimo plokstés @
nuvalykite popieriniu ranksluos&iv arba minkstu
3epetéliv. Jei kepant teslos likugiy prikibo plysyje
tarp kepimo ploktés @ ir prietaiso dugno @,
juos galite idvalyti, pvz., danty krapstuku.



2) Kepimo plokste @ valykite tik drégna 3luoste.
Prireikus ant Zluostés uzpilkite $velnaus plovik-
lio, o paskui nuvalykite vien vandeniu sudrékin-
ta Sluoste.

3) Prietaiso korpusq @ valykite drégna kempine
arba $luoste. Prireikus ant Sluostés uZpilkite
3velnaus ploviklio, o paskui nuvalykite vien
vandeniu sudrékinta 3luoste. Viskq gerai nus-
ausinkite.

10. Trikéiy salinimas

Triktis PrieZzastis

Panardinus | tedlq, prancizis- Tela per firsta.

kas lietinis neprikimba prie
kepimo plokstés @.
teslos.

Pranciziski lietiniai per ploni

arba skyléti. .
tgsi.

Prietaisas nejjungtas j elektros

tinklg.

Prietaisas nekaista.

Prietaisas sugedo.

Teslos dubenyje @ per mazai

Sugedo elektros lizdas.

4) Prie$ padédami ar vél naudodami prietaisq
isitikinkite, kad visos dalys yra visiskai sausos.

9. Laikymas

B Atvésusj ir iSvalytq prietaisq laikykite nuo
dulkiy apsaugotoje ir sausoje vietoje.

Sprendimas

|pilkite tiek skyscio, kad tesla bity
mazdaug grietinélés konsistencijos.

|pilkite daugiau teslos.

Tesla turi pastoveti, kad dél mil-
tuose esanéio kleisterio tesla tapty

Palaikykite teslg bent valandg.

Tinklo kistukq jkiskite j elektros lizdg.

Naudokite kitq elektros lizdg.

Kreipkités j klienty aptarnavimo
tarnybq.

Jei trikéiy nepavyksta pasalinti pirmiau aprasytais budais arba yra kitokiy trikéiy, kreipkités | mosy klienty

aptarnavimo tarnybg.

11. Salinimas

Perbrauktos Siuksliy déZés Zenklas reis-

kia, kad, pasibaigus naudojimo lai-

kotarpiui, $io prietaiso negalima i¥mesti

su buitinémis atliekomis. Prietaisq reikia
pristatyti | tam skirtq surinkimo vietq, perdirbimo
centrq arba atlieky 3alinimo jmone.

Prie§ atiduodami istrinkite visus asmens duomenis.
Pakuoté pagaminta i§ aplinkg tausojaniy me-
dziagy, kurias galite pristatyti j vietos perdirbimo
jmones.

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.

12. Techniniai duomenys

220-240V ~, 50-60 Hz
600 W

Tinklo jtampa

Vartojamoiji galia
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13. KompernaB Handels
GmbH garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama

3 mety garantija. 13ry3kéjus Sio gaminio trikumams,
gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais
reglamentuojamas teises. Toliau i¥déstytos garanti-
jos teikimo sqlygos 3iy jUsy teisés aktais reglamen-
tuojamy teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo salygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo
pirkimo datos. §saugokite kasos &ekj. Jo reikia kaip
pirkimo dokumento.

Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo datos
isryskety medziagy ar gamybos trikumy, gaminj
savo nuozidra nemokamai pataisysime, pakeisime
arba grgzinsime sumokétq sumgq. Norint pasinau-
doti garantija, sugedusj gaminj ir pirkimo dokumen-
tq (kasos &ekj) bitina pateikti trejy mety laikotarpiu
trumpai aprasius trikumg ir nurodzius trikumo
atsiradimo laikg.

Jei trokumui taikoma misy garantija, jums grgZin-
sime sutaisytq arba pristatysime naujq gaminj.
Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo
laikotarpis nepratgsiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés
aktais reglamentuojama trokumy pasali-
nimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy
paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis nepratesia-
mas. Ta pati sglyga taikoma ir pakeistoms bei su-
taisytoms dalims. Apie jsigyto gaminio pazeidimus
ir trokumus bitina pranedti vos ispakavus gaminj.
Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui uZ remon-
to darbus imamas mokestis.

Garantijos apréptis

Prietaisas kruop3&iai pagamintas vadovaujantis
grieztomis kokybés gairémis ir pries pristatant buvo
isbandytas.

Garantija taikoma tik medzZiagy arba gamybos
trikumams. Sis garantija netaikoma jprastai
dylancioms dalims, priskiriamoms prie susidévingiy
daliy kategorijos, arba l5ztanéiy (duziy) daliy,
pavyzdziui, jungikliy ar i3 stiklo pagaminty daliy,
pazeidimams.
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Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas,
netinkamai naudojamas ar netinkamai priZigrimas.
Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai
laikomasi visy naudojimo instrukcijoje pateikty
nurodymy. Gaminj draudZiama naudoti tokiems
tikslams ar tokiu bidu, kurie nerekomenduojami
naudojimo instrukcijoje arba dél kuriy joje jspéjama.
Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudo-
jimo reikméms. Garantija netaikoma pikinaudziavi-
mo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama
jéga ir jei remontuoja ne musy jgaliotoji klienty
aptarnavimo tarnyba.

Garantiniy jsipareigojimy vykdymas
Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymgq, pro-
$ome vadovautis toliau nurodytais nurodymais:

B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio,
turékite kasos &ekj kaip pirkimo dokumentq ir
gaminio numerj (IAN) 496552_2504.

B Gaminio numerj rasite gaminio duomeny
lenteléje, i$graviruotq ant gaminio, nurodytq
ant naudojimo instrukcijos virselio (apagioje
kairéje) arba uzklijuotg gaminio uZpakalinéje
puséje ar apadioje.

B Jeiidry3keéty prietaiso veikimo ar kito-
kiy trikumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités j toliau nuro-
dytq klienty aptarnavimo skyriy.

B Tada sugedusiu pripazintq gaminj, pridéje
pirkimo dokumentq (kasos &eki) ir nurode
trokumg bei jo atsiradimo laikg, nemokamai
galésite iSsiysti jums nurodytu techninés prieziu-
ros tarnybos adresu.

EERE
®

I$ svetainés www.lidl-service.com
galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny,
(=] gaminiy vaizdo jrasy ir jdiegimo

programinés jrangos.

Sis QR kodas Jus nukreips tiesiai j ,Lidl" klienty
aptarnavimo puslapj (www.lidl-service.com), kuria-
me jvede gaminio numerj (IAN) 496552_2504
galésite atverti savo naudojimo instrukeijq.




13.1. PrieziUra

@ Prieziura Lietuva
Tel. 08 00 33144
Elektroninio pasto adresas:
kompernass@lidl.It

[IAN 496552_2504 |

13.2. Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés priezitros
tarnybos adresas. Pirmiausia susisiekite su nurodyta
klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.kompernass.com
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1. Sissejuhatus

Palju 8nne uue seadme ostu puhul. Te otsustasite
sellega kvaliteetse toote kasuks.
I!LIJI Kasutusjuhend on selle toote osa. See
sisaldab olulisi juhiseid ohutuse, kasutami-
se ja jadtmekditluse kohta. Tutvuge enne toote
kasutamist kéikide kdsitsus- ja ohutusjuhistega.
Kasutage toodet ainult kirjeldatud viisil ja nimetatud
kasutusvaldkondades. Andke toote edasiandmisel
kolmandatele isikutele kaik dokumendid kaasa.

1.1. Sihiparane kasutamine

Seda seadet kasutatakse ainult kreppide, pannkoo-
kide ja muude sarnaste munatoitude kijpsetami-
seks. See seade on ette néhtud kasutamiseks ainult
kodumajapidamistes sisetingimustes. Arge kasutage
seda té&nduslikult.

1.2. Kasutatud hoiatusjuhised
ja simbolid

K&esolevas kasutusjuhendis, pakendis ja seadmel
kasutatakse jérgmisi hoiatusjuhiseid ja simboleid
(kui see on asjakohane):

OHT! Selle simboli ja mérgusdnaga
,OHT" t&histatud hoiatusjuhis viitab
A vahetult j@rgnevale ohuolukorrale, mille

eiramise tagaijérieks on surm va&i raske
vigastus.

HOIATUS! Selle simboli ja mérgusé-
naga ,HOIATUS” t&histatud hoiatusjuhis
viitab véimalikule ohuolukorrale, mille
eiramise tagaijdrjeks voiks olla surm voi
raske vigastus.

A

ETTEVAATUST! Selle simboli ja
mérgusdnaga ,Ettevaatust” téhistatud
hoiatusjuhis viitab vaimalikule ohuolukor-
rale, mille eiramise tagaijérieks vaiks olla
kerge véi mdddukas vigastus.
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TAHELEPANU! Selle simboli ja mér-
gusénaga , TAHELEPANU téhistatud
hoiatusjuhis viitab véimalikule olukorra-
le, mille eiramise tagaijérieks vaiks olla
varakahiju.

Juhis: Juhis téhistab lisateavet, mis
lihtsustab seadme kdsitsemist.

Lugege juhendit.

Vahelduvvool/-pinge

Arge asetage vette!

Sobiv néudepesumasinas puhastami-
seks.

Kaik selle seadme osad, mis puutuvad
kokku toiduainetega, sobivad toiduaine-
tega kasutamiseks.

See toode vastab kehtivatele Euroopa ja
siseriiklike direktiivide nduetele.

Arge kaidelge elekiriseadet olmejadt-
mete hulgas!

Suunake pakend keskkonnasabralikku
jaétmekaitlusse.

Taaskasutatavatest materjalidest pa-
kend. Jalgige téhistust pakkematerjalil
j@dtmete sorteerimisel: Need on t&hista-
tud jérgmise tahendusega lihenditega
(a) jo numbritega (b): 1-7: plastid,
20-22: paber ja papp, 80-98: kompo-
siitmaterjalid.



2. Ohutusjuhised
/\ OHT! ELEKTRILOOK!

Kontrollige enne kasutamist seadmel ndhtavate kahjustuste puudumist.
Arge vétke kahjustatud véi mahakukkunud seadet kasutusele.

Arge jatke seadet vihma kdatte ega kasutage seda ka mitte kunagi
niiskes v&i marjas keskkonnas.

Jalgige, et vérgukaabel ei saa kasutamise ajal mitte kunagi marjaks
voi niiskeks. Paigutage vérgukaabel nii, et seda ei saa kinni kiiluda vai
muul viisil kahjustada.

Seade tuleb Ghendada kaitsejuhtmega pistikupessa.
Vooluallika pinge peab Ghtima seadme tiubisildil toodud andmetega.

Kaitske vérgukaablit kuumade seadmeosadega kokkupuutumiste eest.
Arge mitte kunagi kasutage seadet lahtise leegi, kuumutusplaadi voi
kuuma ahju laheduses.

Vargukaablil tuleb regulaarselt kontrollida kahjustuste puudumist.

Kui vérgukaabel on kahjustatud, ei tohi seadet enam kasutada.

Kui selle seadme Ghenduskaablit kahjustatakse, tuleb see ohtude
véltimiseks lasta tootjal, tema klienditeenindusel véi sarnase kvalifikat-
siooniga isikul asendada.

Kasutage seadet ainult kuivades ruumides, mitte valistingimustes.
Arge mitte kunagi puudutage seadet véi vérgukaablit niiskete kétega.

Lahutage seade, kui te seda ei kasuta véi enne puhastamist
vooluvarustusest.
Arge mitte kunagi asetage seadet vette voi teistesse vedelikesse!
Siin vaib tekkida elektrildégi tottu eluohtlik olukord, kui kasutami-
sel sattuvad vedelikujaagid pingestatud osadele.
Jalgige puhastamisel, et vett ei sattu seadme sisemusse. Arge mitte
kunagi puhastage seadet voolava vee all.
Témmake seadme vdljalilitamiseks iga kord pérast kasutamist
vorgupistik vérgupistikupesast vélja.
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/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

Seda seadet tohivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast, samuti pii-
ratud fiUsiliste, sensoorsete voi vaimsete véimetega isikud véi isikud,
kellel ei ole piisavalt kogemusi ja teadmisi, kui on tagatud nende jre-
levalve véi neid on instrueeritud seadme ohutu kasutamise osas ning
nad on sellest tulenevatest ohtudest aru saanud. Lapsed ei tohi sead-
mega mangida. Lapsed ei tohi seadet puhastada ega teha kasutaja
poolt tehtavat hooldust, vélja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui
8-aastased ja jarelevalve all.

m Jalgige lapsi, et nad ei mangi seadmega.

Hoidke seadet ja selle thenduskaablit noorematele kui 8-aastastele
lastele kattesaamatus kohas.

Seadme valel kasutamisel esineb vigastusoht.

Paigutage seade véimalikult pistikupesa léhedusse. Tagage, et vor-
gupistik oleks ohu korral kiiresti ligipgasetav ja vérgukaabel ei kujuta
endast komistuskohta.

Ettevaatust! Kuum pealispind! Puudutatavad pealispinnad
véivad kasutamise ajal muutuda vaga kuumaks. Vétke
seetdttu kinni ainult kdepidemest.

Laske seadmel parast kasutamist jahtuda, enne kui hakkate seadet
puhastamal! P&letusoht!

Témmake ohu korral vérgupistik koheselt vérgupistikupesast valja.
Témmake pistikust endast, mitte vérgukaablist.

Arge mitte kunagi avage seadme korpust.

(D TAHELEPANU! VARAKAHJU!

Arge kasutage seadme juhtimiseks valist taimerlilitit v&i eraldi
kaugjuhtimissisteemi.

Arge jdtke seadet kasutamise ajal mitte kunagi jérelevalveta.

Pagaritooted véivad pélema sittidal Arge seetéttu paigutage seadet
mitte kunagi pélevate esemete, isedranis kardinate vai seinakappide
lghedale vai dlla.
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Arge katke seadet kasutamise ajal kinni.

Kasutage seadet ainult tarnekomplekti kuuluvate originaaltarvikutega.

Arge kasutage kipsetatavate toiduainete kiipsetusplaadilt vétmiseks
metallist td6riistu nagu nuge, kahvleid jne, vastasel juhul vaite mitte-

nakkuvat pinnakatet kahjustada.

3. Tarnekomplekt

Seade tarnitakse seeriaviisiliselt koos jérgmiste
osadega:

® 1 elektriline kreppide valmistaja

® 1 tainakauss

® | krepipddraja

® Kasutusjuhend

/\ HOIATUS! Ldmbumisoht!

> Lapsed ei tohi pakkematerjale kasutada mén-
gimiseks.

1) Vétke kdik seadme osad ja kasutusjuhend
karbist vélja.

2) Eemaldage kogu pakkematerjal ning véimali-
kud kaitsekiled ja kleebised seadmelt.

(® Juhis

> Kontrollige tarnekomplekti komplektsust ja
ndhtavate kahjustuste puudumist.

> Kui tarnekomplekt ei ole tdielik, vi kui tuvasta-

te puudulikust pakendamisest v&i transpordist
pdhijustatud kahjustusi, péérduge teeninduse
poole (vt peatilkk 13.1. Teenindus).

4. Seadme kirjeldus
Joonis vt lahtipdératav leht.
Kipsetusplaat

Ké&ituse margulamp (punane)
Temperatuuri mérgulamp (roheline)
Kéepide

Seadme pé&hi

Tainakauss

Q00000 e

Krepipdéraja

5. Enne esimest kasutamist

3) Puhastage kaik toiduainetega
kokkupuutuvad osad nagu peatiikis
8. Puhastamine ja hooldamine
kirieldatud. Veenduge, et kéik osad on enne
seadme uuesti kasutusele vatmist taielikult
kuivanud.

4) Asetage seade kuumuskindlale, puhtale ja
tasasele pinnale.

5) Tagage piisav vahekaugus vihemalt 20 cm
seadme pealispinna ja teiste esemete vahel.

Seade on niiiid kasutusvalmis.

6. Kasitsemine

1) Valmistage esmalt krepitainas, nagu peatiikis
7. Retseptid kirjeldatud.

/\ HOIATUS!
> Seade léheb kéitamise ajal véga kuumaks.
Puudutage seadet kditamise ajal ainult kéepi-

demest @.

2) Uhendage vérgupistik vargupistikupessa.
Kéituse margulamp @ sittib ja seade hakkab
soojenema.

@ Juhis

> Seadme esmakordsel soojendamisel véib
tootmisest tingitud jadkide téttu esineda kerget
suitsu ja |8hna. See on normaalne ja taielikult
ohutu. Kuna see véiks siiski esimese krepi mait-
set halvendada, on soovita seda mitte tarbida.
Tagage piisav tuulutus, avage nt aken.

3) Oodake, kuni temperatuuri mérgulamp ©
suttib. Siis on optimaalne kiipsetustemperatuur
saavutatud.
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® Juhis

> Temperatuuri mérgulamp @ lilitub aegajalt
sisse ja vélja, mis nditab, et seade hoiab
ilekuumenemise véltimiseks optimaalset tem-
peratuuri.

4) lisage tainas tainakaussi @, kuni see on kuni
umbes 0,5 cm servast allapoole téidetud.

5) Hoidke seadet kiepidemest @ ja keerake
seadet nii, et kipsetusplaat @ on suunatud
allapoole.

6) Kastke nijid kiipsetusplaat @ tainakausis @
tainasse. Jalgige, et kipsetusplaadi @ servad
jddvad vabaks. Hoidke kiipsetusplaati @
umbes 3 sekundit tainas.

® Juhis

> Kui hoiate kijpsetusplaati @ kavem tainakau-
sis @, muutub krepp veidi paksemaks.

7) Psdrake seade 180° vérra jélle tavalisse
asendisse ja asetage seadme pdhjaga @
té6pinnale. Kreppi kiipsetatakse.

8) Umbes 60 sekundi pdrast tdstke krepipdéraja-

ga @ krepi servad iles ja keerake kiipsetus-

plaadil @ tmber.
® Juhis

> Selleks et krepi servad imberpdéramisel ei
rebeneks, tuleks krepp téielikult kipsetusplaa-
dilt @ vabastada.

9) Oodake jadrgmised umbes 40 sekundit, kuni ka
krepi teine pool on valmis kiipsetatud.

10) Libistage valmis krepp krepipdéraja @ abil
taldrikule.

® Juhis

> Kui krepp peaks jaéma kipsetusplaadi @
killge kinni, vabastage krepp ettevaatlikult
krepipdrajaga @.

11) Jatkake jGrgmise krepiga samal viisil, kuni
tainas on &ra kasutatud.
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® Juhis

> Kui tainast j@éb tainakausis @ vihemaks,
kallutage vajadusel kipsetusplaati @
kergelt edasi ja tagasi, kuni kipsetuspind
on tainaga kaetud.
Véga vdhese taina korral vaib juhtuda, et
tainakauss @ tastetakse kiipsetusplaadi @
tostmisel koos sellega les. Tostke kiipsetus-
plaati @ seetdttu aeglaselt.

(D TAHELEPANU!

> Arge lisage kleepuvaid lisandeid nagu keedist
véi siirupit otse kiipsetusplaadile @, vaid
lisage see juurde alles pérast kipsetamist, kui
krepid on taldrikul. Need lisandid k&rbeksid
vastasel juhul kijlge ja raskendaksid puhasta-
mist. Peale selle véib see seadet kahjustada.

> Arge kasutage kiipsetusplaadilt @ toiduainete
vétmiseks metallist t&&riistu nagu nuge, kahv-
leid jne, sest need vaivad mittenakkuvat pinna-
katet kahjustada. Arge kasutage seadet edasi,
kui mittenakkuv pinnakate on kahjustatud.

Kui te seadet enam ei vaja, liilitage seade vélja,
selleks tdmmake vargupistik vérgupistikupesast
vilja ja laske seadmel jahtuda.

7. Retseptid
@ Juhis

> Retseptides vaite lisandite kogust ja koostist
varieerida. Olenevalt taina koostisest saate
rohkem v&i véhem vedela taina. Pohimétteliselt
kehtib: mida vedelam tainas, seda hemad
krepid.
Kui tainas sisaldab suhkrut, vaib kilpsetusaeg
viheneda, sest krepp |éheb kiiremini pruuniks.

Krepi pohiretsept
3 muna

500 ml piima

250 g jahu

1,5 sl li (toidusli)

1) Vahustage munad ja piim.

2) Lisage juurde jahu ja &li ning t66delge kaik
Uhtlaseks tainaks.



3) Laske tainal iiks tund seista.

4) Kipsetage krepp mélemalt kiljelt nagu
peatikis 6. Késitsemine kirjeldatud.

5) Vatke krepp kipsetusplaadilt @ ja pange
taldrikule.

6) Jaotage soovitud kate krepile ja péérake vai
rullige krepp seejérel kokku.

B Kreppe vdite tdita véi garneerida erinevate
lisanditegar:
Naiteks marmelaadi, péhkli-nugatikreemi,
kaneeli ja suhkru, dunapiiree, pudingi, jogurti
karamelli, koore, vérskete marjadega jne.

Galette'i pohiretsept
Galette'id on krepi toitvam variant.
1 muna

500 ml piima

250 g tatrajahu

50 g nisujahu

1 néputdis soola

50 g sulatatud vaid

150 ml vett

1) Vahustage muna, piim ja vesi.

2) Segage mélemad jahusordid ja lisage
juurde néputsis soola.

3) Segage jahu vedelikuga.

4) Lisage juurde sulatatud véi ja t65delge kaik
htlaseks tainaks.

5) Laske tainal iiks tund seista.

6) Kipsetage galette'i juhendi jérgi mélemalt
kiljelt, kuni see on saavutanud soovitud pruu-
nistusastme.

7) Vétke galette kipsetusplaadilt @ ja pange
taldrikule.

8) Jaotage toitev lisand galette'ile ja péérake
galette kokku, nii et tekib nelinurkne ,tasku”.

B Te vaite proovida erinevaid toitvaid lisandeid
galette'idele:
Naiteks kodujuustu, irdikohupiima, aiolit,
tzatzikit, suitsuldhet, sinki, keedetud mune,
sulatatud vai riivitud juustu jne.

Ohukeste pannkookide
pohiretsept

4 muna

400 ml piima

200 g jahu

50 g sulatatud véid

10 ml sisihappegaasiga mineraalvett

1 n&putdis soola

1) Vahustage munad ja segage siis piimaga

kokku.

2) Lisage segamise ajal juurde jahu, lisage juurde
vdi ja mineraalvesi ning segage kaik Ghtlaseks
homogeenseks tainaks.

3) Laske tainal iks tund seista.

B Taitke vai garneerige pannkook magusate vai
toitvate lisanditega, nagu nt kuumade kirsside
ja vaniliekastmega, banaanide, mandlite
ja 3okolaadikastmega véi spinati ja Ricotta
juustuga jne.

Aedyviljataidisega vegan-krepid
Tainaks:

250 g nisujahu

250 ml siisihappegaasiga mineraalvett

250 ml sojajooki

2 sl taimesli

1 tl soola

Taidiseks:

200 g Sampinjone

1 keskmise suurusega porgand
4 véikest porrusibulat

1 kiuslaugukiiis

200 g lehtspinatit (kilmutatud)
4 s| sojakoort

Muskaati, soola ja pipart, praadimiseks taimedli

1) Segage esmalt vedelad tainalisandid oma-
vahel kokku ja lisage siis juurde jahu ja sool.
Segage kaik vedelaks tainaks.

2) Laske tainal iks tund seista.
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3) Kiipsetage kreppe juhendi jargi mélemalt
kilielt, kuni need on saavutanud soovitud
pruunistusastme.

4) Asetage valmis krepid taldrikule.

5) Valmistage ette téidis: Léigake Sampinjonid,

porgand, porrusibulad ja kiitslaugukiis pee-

neks.

6) Pruunistage aedviljad koos (esmalt porgand,
siis kevadsibulad koos kijislauguga ja 16puks

$ampinjonid) suurel pannil vihese taimesliga.

Maitsestage soola ja pipraga.

7) Lisage juurde sulatatud ja nérutatud spinat
ja sojakoor ning laske kdigel umbes
7-10 minutit kergel kuumusel hautada. Mait-
sestage seejdrel muskaadiga.

8) Lisage taidis valmis kiipsetatud kreppidele ja
rullige need kokku.

Vegan-pannkoogid pirnidega
Tainaks:

150 g nisujahu

100 g kaerahelbeid

150 ml pimimahla

300 ml kaera- véi sojapiima

1 n&putdis soola

10 ml sisihappegaasiga mineraalvett
1 sl taimedli

Taidiseks:

3 keskmise suurusega pirni

60 g pruuni suhkrut

15 ml vett

1 tl kaneeli

1) Segage jahu kaerahelveste, pirnimahla, tai-
mepiima ja soolaga ihtlaseks tainaks. Lisage
seejdrel juurde 6li ja mineraalvesi ning vahus-
tage kaik.

2) Sel ajal kui tainas seisab, koorige pirnid,
eemaldage siidamik ja 16igake 16ikudeks.

3) Pruunistage pirnildigud suurel pannil véhese
toidudliga.
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4) Lisage juurde suhkur ja vesi ning laske pirnidel
kergel kuumusel mitmekordse pédramisega
umbes 5-7 minutit karamellistuda. Maitsesta-
ge kaneeliga.

5) Kipsetage pannkooke juhend:i jérgi, kuni need
on saavutanud soovitud pruunistusastme ja
asetage valmis pannkoogid taldrikule.

6) Jaotage pirnid pannkookidele ja rullige vai

pdérake need kokku. Serveerige seejérel koos
tekkinud karamellistunud kastmega.

8. Puhastamine ja
hooldamine

/\ OHT!

> Témmake iga kord enne puhastamist

vorgupistik vorgupistikupesast véljal
Esineb elektril6gi oht!

Arge mitte kunagi asetage seadet vette
voi teistesse vedelikesse!

> Arge mitte mingil juhul puhastage p&hiseadet

ndudepesumasinas!

> Jalgige, et niiskus ei saa tungida seadmesse.

/\ HOIATUS!

> Laske kilpsetusplaadil @ alati enne puhasta-

mist esmalt jahtuda. Esineb p&letusoht!

(D TAHELEPANU!

> Arge kasutage abrasiivseid véi agressiivseid

puhastusvahendeid. Need vivad pealispindu
jéédavalt kahjustada ja muuta mittenakkuva
pinnakatte kasutuskélbmatuks.

@ Juhis

> Puhastage seade eelistatult kohe pérast jah-

tumist. Siis saab toiduainete jaéke kergemini
eemaldada.

@ Tainakaussi @ ja krepipdrajat @ véib pu-

hastada ka néudepesumasinas.

1) Eemaldage paberlapi véi pehme harjaga
suured tainajédgid kipsetusplaadilt @. Vai-
malikud tainajadgid, mis kipsetamisel vaisid
jééda kipsetusplaadi @ ja seadme pdhja @
vahelisse pilusse, saate eemaldada nt puidust
hambatikuga.



2) Kipsetusplaati @ puhastage ainult niiske
lapiga. Vajadusel lisage lapile neutraalset
pesuainet ja pihkige ainult veega niisutatud
lapiga ile.

3) Seadme p&hja @ puhastage niiske késna
véi lapiga. Vajadusel lisage lapile neutraalset
pesuainet ja pihkige ainult veega niisutatud
lapiga ile. Kuivatage hasti kéik osad.

10. Vigade kérvaldamine
Viga Pdhjus
Krepp ei nakku pérast tainas-

se kastmist kiipsetusplaadi @
kilge

Tainas on liiga paks

Krepid on liiga dhukesed vai
nendes on augud

Seade ei ole vooluvérguga

hendatud

Seade ei soojene

Seade on defekine

Liiga véhe tainast tainakausis @

Tainas peab seisma, et jahus olev
gluteen muutuks aktiivseks

Vérgupistikupesa on defekine

4) Enne seadme drapanekut véi uuesti kasutusele
v&tmist veenduge, et kéik osad on téielikult
kuivanud.

9. Hoiustamine

B Hoidke jahtunud puhastatud seadet tolmuva-
bas ja kuivas kohas.

Lahendus

Lisage juurde nii palju vedelikku, et
tainal on umbes koore konsistents

Lisage tainast juurde

Laske tainal véhemalt iiks tund seista

Uhendage pistik vérgupistikupessa

Kasutage ménda teist vérgupistiku-
pesa

P53rduge teeninduse poole

Kui térkeid ei ole véimalik eeltoodud lahenduste abil kérvaldada, véi kui tuvastate teisi liiki tarkeid, p&or-

duge meie klienditeeninduse poole.

11. Jaatmekaitlus

Labikriipsutatud prigikonteineri simbol

nditab, et seda seadet ei tohi kasutuaja

I8pul kéidelda olemjéatmete hulgas.

Seade tuleb anda éra rajatud kogumis-
kohtades, taaskasutuskeskustes véi jGaatmekaitluset-
tevotetes.

Palun kustutage enne tagasiandmist kaik oma isiku-
andmed.

Pakend koosneb keskkonnasébralikest materjali-
dest, mille saate suunata kohalike taaskasutuskes-
kuste kaudu jaatmekditlusse.

Kéidelge pakend keskkonnasabralikult.

12. Tehnilised andmed

Vargupinge 220-240V ~, 50-60 Hz

600 W

Vaimsustarve

13. KompernaB Handels

GmbH garantii
Véga austatud klient

Sellele seadmele kehtib alates ostukuupéevast
3-aastane garantii. Sellel tootel iimnevate puuduste
korral on teil mijija suhtes seadusega ettendhtud
digused. Neid seadusega ettendhtud digusi meie
poolt antud garantii ei piira.
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Garantii tingimused

Garantii aega arvestatakse alates ostukuupéevast.
Palun hoidke kassatiekk alles. Seda léheb vaja
ostu téendamiseks.

Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostukuu-
pdevast ilmnevad tootel materjali- véi tootmisvead,
siis toode meie valikul kas remonditakse tasuta véi
tagastatakse ostuhind. Selle garantiindude eeldu-
seks on, et kolmeaastase téhtaja jooksul esitatakse
defekine seade ja ostudokument (kassatiekk) ja
kirjeldatakse IGhidalt kirjalikult toote puuduseid
ning nende ilmnemise aega.

Kui defekt kuulub meie garantii alla, saate tagasi
remonditud vi uue toote. Toote remontimise v&i
véljavahetamisega uut garantiicega ei arvestata.

Garantiiaeg ja seadusega ettenéhtud
reklamatsioonid

Garantiiaega ei pikendata. See kehtib ka asenda-
tud ja remonditud osade kohta. Vaimalikest kahjus-
tustest ja puudustest, mis olid olemas juba ostu ajal,
tuleb teavitada kohe pdrast pakendist véljavétmist.
Pérast garantiiaja médumist tehtavad remondid
on tasulised.

Garantii ulatus

Seade on valmistatud rangeid kvaliteedinéudeid
j@rgides ning on enne véljasaatmist hoolikalt kont-
rollitud.

Garantii kehtib materjali- v&i tootmisvigade korral.
See garantii ei laiene toote osadele, mis kuluvad
tavakasutuse kdigus ja mida vaadeldakse seetdt-
tu kui kuluvosi, samuti osadele véi kahjustustele
kergesti purunevatel osadel, nt. lilititel vai klaasist
valmistatud osadel.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on kahjus-
tatud, asjatundmatult kasutatud véi valesti hoolda-
tud. Toote asjatundlikuks kasutamiseks tuleb tapselt
jargida kaiki selles kasutusjuhendis toodud juhiseid.
Kindlasti tuleb véltida kasutusviise ja toiminguid,
mida kasutusjuhendis ei soovitata vai mille eest
hoiatatakse.

Toode on méeldud vaid isiklikuks kasutuseks ja mit-
te drialaseks kasutuseks. Garantii kaotab kehtivuse,
kui toodet on valesti ja asjatundmatult kasutatud,
kui selle juures on rakendatud judu véi selle juures
l&biviidud toiminguid ei teostanud meie volitatud
teenindusesindus.
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Garantiijuhtumi menetlemine

Teie probleemi kiireks kéitlemiseks jérgige palun
jérgnevaid juhiseid:

B Palun hoidke k&ikige paringute jaoks

alles kassatdekk ja toote number
(IAN) 496552_2504, mis téendab teie ostu.

B Toote numbri leiate toote tiibisildilt, tootele
tehtud graveeringu néol, kasutusjuhendi tiitel-
lehelt (all vasakul) v&i toote tagakiliel vai all
olevalt kleebiselt.

B Kui tootel ilmnevad talitlusvead v&i muud puu-
dused, vétke kéigepealt Ghendust alltoodud
teenindusosakonnaga telefoni voi e-posti
teel.

B Defektseks hinnatud toote saate seejérel tasuta
saata teile teavitatud teenindusaadressil, lisa-
des ostudokumendi (kassat3eki) ja selgituse,
milles puudus seisneb ning millal see ilmnes.

1
=l 51| Acdressil www.lidl-service.com saa-
te alla laadida selle ja mitmeid teisi
[=] késiraamatuid, tootevideoid ja pai-
galdustarkvara.

Selle QR-koodiga liigute otse Lidli teeninduse lehe-
le (www.lidl-service.com) ning saate toote numbri
(IAN) 496552_2504 sisestamisega avada oma
kasutusjuhendi.

13.1. Teenindus

@ Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

[IAN 496552_2504 |

13.2. Importija

Palun arvestage, et allolev aadress ei ole
teeninduse aadress. Vétke kdigepealt thendust
nimetatud teenindusettevéttega.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

www.kompernoss.com
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1. levads
Apsveicam ar jaunas ierices iegadi! Ar 3o pirkumu

jUs sava Tpasuma iegUstat augstvérfigu izstradajumu.
Lieto3anas instrukcija ir & izstradajuma

I!LIJI sastavdala. Ta ietver svarigus noradijumus

par drogibu, izstradajuma lietodanu un likvidédanu.
Pirms izstraddjuma lietoanas izlasiet visus lietosa-
nas un drodibas noradijumus. |zmantojiet izstrada-
jumu tikai atbilsto3i sniegtajam aprakstam un nora-
ditajam lietojuma jomam. Nododot izstradajumu
lietodana citiem, dodiet lidzi ari visu izstradajuma
dokumentéciju.

1.1. Noteikumiem atbilstoss
lietojums

Siierice ir paredzéta tikai franéu plano pankiku,
parasto pankiku un tamlidzigu olu édienu pagao-
tavosanai. ST ierice ir paredzéta vienigi lieto3anai
iek3telpas privatas majsaimniecibas. Neizmantojiet
ierici komercialiem mérkiem.

1.2. Izmantotas bridinajuma
norades un simboli

Saja lietosanas instrukcija, uz iepakojuma un uz
ierices tiek izmantotas talak noraditas bridingjuma
norades un simboli (ja aftiecinams).

BISTAMI! Bridingjuma norade ar 3o
simbolu un signalvardu ,BISTAMI” apz-
A mé tilitéju apdraudéjuma situdciju, kuru
nenovériot, iestasies nave vai tiks giti
smagas pakapes miesas bojgjumi.

BRIDINAJUMS! Bridingjuma

norade ar 3o simbolu un signalvardu
,BRIDINAJUMS"” apzimé iesp&jamu
apdraudéjuma situciju, kuru nenover-
3ot, var iestaties nave vai tikt goti nopiet-
ni miesas bojajumi.

A

UZMANIBU! Bridingjuma nora-

de ar 3o simbolu un signalvardu

L UZMANIBU" apzimé iesp&jamu ap-

draudéjuma situaciju, kuru nenovériot,
var tikt goti nenozimigi vai vidéji smagi
miesas bojajumi.
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UZMANIBU! Bridingjuma nora-
de ar 3o simbolu un signalvardu
LUZMANIBU" apzimé iesp&jamu
situaciju, kuru nenovérsot, var rasties
materialais kaitgjums.

levéribai: Norade ,levéribai” apzimé
papildu informaciju, kas atvieglo darbu
ar ierici.

Izlasit instrukeiju.
Mainstrava/mainspriegums
Neiegremdét dden!

Var mazgat ari trauku mazgajamaja
masing.

Visas saskarei ar partikas produktiem
paredzétds ierices sastavdalas ir parti-
kas produktiem nekaifigas.

Sis izstradajums atbilst piemérojamo
Eiropas un ekspluatacijas valsts direkfivu
prasibam.

Neizmetiet elektroierici sadzives
atkritumos!

lepakojumu nodot videi nekaifigai
likvidacijai.

lepakojums izgatavots no parstradaja-
miem materialiem. Skirojot atkritumus,
ievérojiet iepakojuma materialu markéju-
mus: tie ir apziméti ar saisingjumiem (a)
un cipariem (b), un tiem ir $ada nozime:
1-7: plastmasa; 20-22: papirs un
kartons; 80-98: kompozitmateridli.



2. Drosibas noradijumi

/\ BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS TRIECIENS!

Pirms lietoSanas parbaudiet, vai iericei nav redzamu bojajumu.
Neiesledziet bojatu vai nokritusu ierici.

Nepaklaujiet ierici lietus iedarbibai un nekad nelietojiet to slapja vai
mitrd vidé.

Raugieties, lai fikla kabelis ierices darbibas laika nekad nek|Gtu slapij’
vai mitrs. Novietojiet kabeli ta, lai to nevarétu iespiest vai ka citadi
sabojat.

lerice ir japieslédz pie kontaktligzdas ar aizsargvaditaju.

Stravas avota spriegumam jaatbilst ierices tehnisko datu plaksnité
noraditajiem parametriem.

Sargaijiet tikla kabeli no saskares ar karstam ierices dalam. Nekad
neizmantojiet ierici atklatas liesmas, uzkarséjamas virsmas vai
apkurinamas krasns tuvuma.

Regulari japarbauda, vai fikla kabelim nav redzamu bojajumu
pazimju. Partrauciet ierices lietodanu, ja tikla kabelis ir bojats.

Ja ierices stravas kabelis ir bojats, raZotajam, ta pilnvarotam klien-
tu apkalpo3anas centram vai personai ar lidzigu kvalifikaciju tas
j@nomaina, lai novérstu apdraudéjumu radanos.

Lietojiet ierici tikai sausas telpas, bet ne arpus telpam.

Nekad nepieskarieties iericei vai tikla kabelim ar mitram rokam.

m Ja ierici nelietojat vai pirms ierices firisanas noteikti atvienojiet to no

stravapgades.
Nekada gadijuma neiegremdéjiet ierici Gdeni vai citos 3kidru-
mos! Elektriskas stravas trieciens var apdraudét ierices lietotaja
dziviby, ja tas darbibas laika vz spriegumu vadosajam dalam noklost
skidruma paliekas.
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Tirot ierici, raugieties, lai ierices iek3pusé neiek|ttu Gdens.
Nekad nemazgadjiet ierici zem teko3a Gdens.

Péc katras lietoanas reizes atvienojiet fikla kontaktspraudni no
kontaktligzdas, lai ierici izslégtu.

/A BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

So ierici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma, k& ari personas ar iero-
bezotam fiziskajam, sensorajam vai mentalajam spéjam vai personas,
kuram ir nepietiekama pieredze un zina3anas, ja tas ierici lieto citu
personu uzraudziba, vai kuras ir tiku$as instruétas par dro3u ierices
lietoSanu un saprot ar to saisfitos iespéjamos apdraudé&jumus. Bérni
nedrikst rotalaties ar ierici. lerices tiridanu un apkopi, ko paredzéts
veikt ierices lietotajam, nedrikst uzticét bérniem; 3is proceduras drikst
veikt tikai par 8 gadiem vecaki bérni, kuri tiek uzraudziti.

Lai nodrosinatu, ka bérni nerotalajas ar ierici, vini ir japieskata.
lerice un tas piesléeguma vads ir j@sargd no bérniem, kuri ir jaunaki
par 8 gadiem.

|zmantojot ierici citiem mérkiem, pastav savainojumu gusanas risks.

m Ja iespéjams, uzstadiet ierici kontaktligzdas tuvuma. Nodroginiet,

lai apdraudéjuma gadijuma batu iespéjams atri piek|tt tikla kontakt-

spraudnim un aiz fikla kabela nevarétu aizkerties un paklupt.
Uzmanibu! Karsta virsmal lerices darbibas laika tas virsmas,

& kuram iesp&jams pieskarties, var stipri sakarst. Tapéc
satveriet tikai ierices rokturi.

Pirms tirat ierici péc lietoSanas, laujiet tai vispirms atdzist!
Apdegumu risks!

Briesmu gadijuma uzreiz atvienoijiet tikla kontaktspraudni no fikla
kontaktligzdas. Satveriet un atvienojiet pasu kontaktspraudni, nevelkot
aiz tikla kabela.

Nekad neatveriet ierices korpusu.
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(D UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

m Neizmantojiet Gréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu,

lai darbinatu ierici.

lerices darbibas laika nekad neatstdjiet to bez uzraudzibas.

Maizes izstradajumi var degt! Tapéc nekad nenovietojiet ierici degosu
priek$metu tuvuma vai zem tiem, it ipadi zem aizkariem vai sienas

skapisiem.

Neapsedziet ierici, kamér ta darbojas.

Darbiniet ierici tikai ar komplekta iek|autajiem originalajiem piederu-

miem.

m Gatava édiena nonem3anai no cep$anas virsmas neizmantojiet

metala virtuves piederumus, pieméram, nazi, daksinu u.c., pretéja

gadijuma var sabojat pretpiedeguma parklajumu.

3. Piegades komplekts

Standarta varianta ierice tiek piegadata ar
sadiem komponentiem:

® 1 plano pankiku panna
® 1 miklas trauks
® 1 pankiku apgriesanas lapstina
® liefo3anas instrukcija
/\ BRIDINAJUMS! Nosmak3anas risks!

> Bérni nedrikst rotalaties ar iepakojuma
materidliem.

1) Iznemiet visas ierices dalas un lietodanas ins-
trukciju no kartona iepakojuma.

2) Nonemiet no ierices visu iepakojuma materia-
lu, ka ari uz ierices eso3o iespéjamo aizsarg-
plévi un uzlimes.

@ levéribai

> Parbaudiet, vai ir piegadati visi ierices kompo-

nenti un tiem nav redzamu bojajumu.

> Ja kada komponenta trikst vai kads kom-
ponents ir bojats sabojata iepakojuma dé|
vai transportéanas laika, zvaniet uz servisa

palidzibas talruna numuru (skatiet sadalu
13.1. Serviss).

4. lerices apraksts

Attélus skatit atlokamaija lappusé.

@ Cepsanas virsma

@ Darbibas indikacijas lampina (sarkana)
© Temperatiras kontrollampina (zala)

O Rokturis

@ lerices apakidala

O Miklas trauks

@ Pankiku apgriedanas lapstina

5. Pirms pirmas lietosanas

.
reizes
1) Tiriet visas ierices dalas, kuras nonak saskaré
ar partikas produktiem, ka aprakstits nodala
8. Tirisana un kopsana. Pirms ierices eks-
pluatdcijas uzsdk3anas parliecinieties, ka visas
ierices dalas ir pilniba noZuvuias.
2) Novietojiet ierici uz karstumizturigas, firas un
[idzenas pamatnes.
3) Nodrosiniet 20 cm minimalo attdlumu no
ierices virsmas lidz citiem priekdmetiem.

Tagad ierice ir sagatavota lietoanai.
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6. Lietosana

1) Pagatavojiet francu plano pankidku mikly,
ké aprakstits nodala 7. Receptes.

/\ BRIDINAJUMS!
> lerice darbibas laika stipri sakarst. Darbibas
laika pieskarieties tikai rokturim @.

2) lespraudiet fikla kontaktspraudni kontaktligz-
da. ledegas darbibas indikacijas lampina @,
un ierice sak uzkarst.

@ levéribai

> Pirmo reizi karséjot ierici, ar razosanas proce-
su saistitas paliekas iericé var izraisit domo-
$anu un nepatikamu aromatu. Ta ir normala
un pilniba nekaitiga paradiba. Tomér tas var
negativi ietekmét pirmas planas pankukas
garsu, tapéc ieteicams to neést.
Nodrosiniet pietiekamu védina$anu, piemé-
ram, atverot logu.

3) Pagaidiet, lidz iedegas temperatiras kontrol-
lampina €. Saja bridi ir sasniegta optiméla
cepsanas temperatira.

@ levéribai

> Temperatiras kontrollampina @ ik pa laikam
ieslédzas un nodziest, tadéjadi noradot, ka
ierice uztur optimalu temperatiruy, lai novérsty
parkarianu.

4) lepildiet miklu miklas trauka @, lidz mikla
sniedzas apm. 0,5 cm zem blodas malas.

5) Turiet ierici aiz roktura @ un apgrieziet ierici
otradi ta, lai cepsanas virsma @ bitu vérsta
uz leju.

6) Tagad iegremdéjiet cepsanas virsmu @ miklg,

kas iepildita miklas trauka @.

Raugieties, lai cep3anas virsmas @ malas batu

bez miklas. Paturiet cep3anas virsmu @ aptu-
veni 3 sekundes mikla.

@ levéribai
> Paturot cep3anas virsmu @ miklas traukd @
ilgak, plana pankika bis nedaudz biezaka.

7) Atkal apgrieziet ierici par 180° otradi norma-
|& pozicija un novietojiet to ar ierices apakida-

lu @ veérstu pret darba virsmu.
Notiek planas pankikas cepsanas process.
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8) Péc apm. 60 sekundém ar pankiku apgriesa-
nas lapstinu @ paceliet uz augsu pankikas
malas un apgrieziet pankiku uz cep3anas
virsmas @ otradi.

@ levéribai

> Lai pankikas malas apgriesanas laika neieplis-
tu, pankiika ir pilniba jaatdala no cep3anas
virsmas @.

9) Pagaidiet vél aptuveni 40 sekundes, lidz ir
izcepusies ari otra pankikas puse.
10) Ar pankidku apgrie3anas lapstinas @ palidzi-
bu parvietojiet izcepto pankiku uz 3kivja.

@ levéribai

> Ja pankika ir pielipusi pie cepsanas virsmas @),
uzmanigi atdaliet to ar pankiku apgriesanas
lapstinu @.

11) Tapat rikojieties ar nGkamajam pankkam, lidz
ir izlietota visa mikla.

@ levéribai

> Kad miklas daudzums miklas trauka @ sama-
zinds, viegli virziet cepsanas virsmu @
turp un atpakal, lidz cepsanas virsma ir parkla-
jusies ar miklu.
Kad miklas palicis pavisam maz, var gadities,
ka miklas trauks @ cep3anas virsmas @ pa-
celdanas laika celas lidzi. Tapéc celiet cep3a-
nas virsmu @ no trauka lénam.

(D UZMANIBU!

> Neuzklgijiet tiedi uz cepsanas virsmas @ lipr-
gas piedevas, pieméram, ievarijumu vai sirupu,
bet pievienojiet tas tikai péc pankikas izcep-
3anas, kad pankika jau ir parvietota uz 3kivia.
Pretgja gadijuma lipigas piedevas var piedegt,
apgritinot pannas firisanu. Turklat 3adi var
sabojdt ierici.

> Neizmantojiet metala virtuves piederumus, pie-
méram, nazi, daksinu u.c., lai nonemtu izcepto
pankiku no cepsanas virsmas @,
jo ar tiem varat sabojat pretpiedeguma
parklajumu. Ja pretpiedeguma parklajums
ir bojats, partrauciet ierices lietosanu.

Ja vélaties partraukt ierices lieto3anu, izslédziet to,
atvienojot fikla kontaktspraudni no kontakiligzdas,
un |aujiet tai atdzist.



7. Receptes
@ levéribai

> Varat dazadot receptés noraditos produkiu
daudzumus un pievienojamas sastavdalas. At-
kariba no miklas sastava iegusiet 3kidrakas vai
biezakas konsistences miklu. Pamatd ievérojiet:
jo planaka mikla, jo planakas bis pankikas.
Ja mikla satur cukuru, cep3anas laiks var
bt isaks, jo pankika atrak klgs brina.

Francu plano pankioku pamat-
recepte

3 olas

500 ml piena

250 g miltu

1,5 édamkarotes ellas (partikas ellas)

1) Saputojiet olas ar pienu.

2) Pievienojiet miltus un ellu un visu kartigi samai-
siet, iegistot viendabigas konsistences miklu.

3) Laujiet miklai aptuveni stundu nostavéties.

4) Cepiet pankikas, ka aprakstits nodala
6. Lietosana.

5) Nonemiet pankiku no cep3anas virsmas @ un
novietojiet uz 3kivja.

6) Izklgjiet uz pankikas vélamo piedevu un salo-
kiet vai sarull&jiet panktku.

B Franéu plano pankiku pildijumam vai garnéso-
nai varat izmantot dazadas piedevas:
pieméram, marmeladi, riekstu-nugas krému,
kanéli un cukuru, abolu biezeni, pudinu, jogur-
tu, karameli, putukréjumu, svaigas ogas u.c.

Galesu pamatrecepte
Galetes ir satigaks plano pankiku variants.
1 ola

500 ml piena

250 g griku miltu

50 g kviesu miltu

1 3kipsnina sals

50 g kauséta sviesta

150 ml Gdens

1) Saputojiet olu ar pienu un Gdeni.

2) Samaisiet abu veidu miltus un pievienojiet
3kipsninu sals.

3) Sajauciet miltus ar 3kidrumu.

4) Pievienojiet kauséto sviestu un visu karfigi
samaisiet, iegistot viendabigas konsistences
miklu.

5) Laujiet miklai aptuveni stundu nostavéties.

6) Cepiet galetes no abam pusém saskana ar
instrukeiju, lidz ir sasniegta vélama brinuma
pakape.

7) Nonemiet galeti no cep3anas virsmas @
un novietojiet to uz 3kivja.

8) Izklajiet safigo pildijumu uz galetes un salokiet
to, izveidojot &etrsturainu ,kabatinu”.

B Varat galetém izméginat dazéddu veidu pildi-
jumus:
piemé&ram, svaigo sieru, biezpienu ar zalu-
miem, Aioli mérci, Tzatziki mérci, kipinatu lasi,
3kinki, véaritas olas, kausétu vai rivétu sieru u.c.

Parasto plano pankioku
pamatrecepte

4 olas

400 ml piena

200 g miltu

50 g kauséta sviesta

10 ml gazéta minerdalodens

1 3kipsnina sals

1) Saputojiet olas un iemaisiet pienu.

2) Maisot pievienojiet miltus, sviestu un mineral-
deni, un visu karfigi samaisiet, iegistot vien-
dabigas konsistences miklu.

3) Laujiet miklai aptuveni stundu nostavéties.

B Pankiku pildijumam vai garngjumam izman-
tojiet saldas vai salas piedevas, pieméram,
karstus kirSus un vanilas mérci, bananus, man-
deles un 3okolades mérci vai ari spingtus un
rikotu utt.
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Veganiskas franéu planas

pankiokas ar darzenu pildijumu

Miklai:

250 g kviedu miltu

250 ml gazéta mineralodens
250 ml sojas dzériena

2 &damkarotes augu ellas

1 t&jkarote sals

Pildijumam:
200 g $ampinjonu
1 vidgjs burkans
4 mazi sipolloki
1 kiploka daivina
200 g spinata lapinu (atri sasaldétu)
4 &damkarotes sojas salda kréjuma
Muskatrieksts, sls un pipari, augu ella cep3anai
1) Vispirms sajauciet 3kidras sastavdalas un péc
tam pievienojiet miltus un sali. Visu kartigi
samaisiet, iegUstot 3kidras konsistences miklu.
2) Laujiet miklai aptuveni stundu nostévéties.

3) Cepiet francu planas pankikas no abam
pusém saskana ar instrukciju, lidz ir sasniegta
vélama brinuma paképe.

4) Novietojiet gatavas franéu planas pankikas
uz $kivja.

5) Sagatavoijiet pildijumu: sasmalciniet 3ampinjo-
nus, burkanu, sipollokus un kiploka daivinu.

6) Liela panna neliela ellas daudzuma apcepiet
darzenus (vispirms burkanu, tad sipollokus ar
kiploku un beigas Sampinjonus). Parkaisiet ar
sali un pipariem.

7) Péc tam pievienojiet atkausétos un notecindtos
spindtus un sojas saldo kré&jumu, laujot visam
apméram 7-10 mindtes neliela karstuma
sautéties. Péc tam parkaisiet muskatriekstu.

8) Uzlieciet pildijumu uz izceptajam francu plana-

jam panktkam un sarullgjiet tas.
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Veganiskas pankokas ar
bumbieriem

Miklai:

150 g kviedu miltu

100 g auzu parslu

150 ml bumbieru sulas

300 ml auzu vai sojas piena
1 3kipsnina sals

10 ml gazéta minerdalodens
1 édamkarote augu ellas
Pildijumam:

3 vidéja lieluma bumbieri
60 g brina cukura

15 ml Gdens

1 t&jkarote kanéla

1) Sajauciet miltus ar auzu parslam, bumbieru
sulu, augu pienu un sali, iegistot viendabigas
konsistences miklu. Péc tam pievienojiet ellu un
mineralddeni un saputojiet visu.

2) Kamér mikla nostavas, nomizojiet bumbierus,
iznemiet serdi ar séklingm un sagrieziet bum-
bieri daivinas.

3) Apcepiet bumbieru daivinas lield panna nelie-
la ellas daudzuma.

4) Pievienojiet cukuru un Gdeni un karamelizgjiet
bumbierus nelield karstuma apm. 5-7 minites,
tos vairakkart apgrozot. Parkaisiet ar kanéli.

5) Cepiet pankikas saskana ar instrukeiju, idz ir
sasniegta vélama brinuma pakape, un uzlie-
ciet gatavas pankikas uz skivia.

6) Izklgjiet bumbierus uz panktkam un sarullgjiet
vai salokiet tas. P&c tam pasniedziet ar kara-
meliz&to mérci, kas ir izveidojusies panna.

8. TiriSana un kopsana
/\ BISTAMI!

> Pirms katras firidanas reizes atvienojiet tikla
kontakispraudni no kontakiligzdas! Pastav
elekiriskas stravas trieciena risks!
Nekada gadijuma neiegremdéjiet ierici odent
vai citos kidrumos!



> Nekada gadijuma nemazgdijiet pamatierici 7) Nofiriet lielakas miklas paliekas no cep3anas

trauku mazgajomaija masing! virsmas @ ar papira dvieli vai mikstu skli.
> Raugieties, lai ierices iek3pusé neieklTst mit- lesp&jamas miklas paliekas, kas cepsanas
rums. laika var bt iek|uvudas un pielipusas sprauga

o starp cep3anas virsmu @ un ierices apak3dalu
/\ BRIDINAJUMS! @, varat iztirit, pieméram, ar zobu bakstamo
> Pirms firisanas vienmér |aujiet cep3anas virs- kocinu.
mai @ atdzist. Pastdv apdegumu gisanas

ksl 8) Tiriet cepsanas virsmu @ tikai ar mitru lupati-
risks!

nu. Vajadzibas gadijuma uzpiliniet uz lupati-
@ levéribai nas saudzigas iedarbibas trauku mazgajamo
[idzekli un péc tam noslaukiet ar tikai Gdeni

> Neizmantojiet abrazivus vai agresivas iedarbi- o )
samitrinatu lupatinu.

bas firianas lidzeklus. Tie var neatgriezeniski

sabojat virsmas un padarit nelietojamu pretpie- 9) lerices apakidalas @ firisanai izmantojiet
deguma parklajumu. mitru stkli vai lupatinu. Vajadzibas gadijuma
uzpiliniet uz lupatinas saudzigas iedarbibas

(® Norade trauku mazgajamo lidzekli un péc tam noslau-
> Vislabdk ierici ir firit uzreiz péc atdzisanas. kiet ar tikai Gdeni samitrinatu lupatinu. Visu

Tad partikas produktu paliekas bus vieglak kartigi nozavéjiet.

nofiramas. 10) Pirms ierices nolikianas vai atkartotas eksplua-
Miklas trauku @ un plano pankiku apgriesa- tacijas parliecinieties, vai visas tas dalas ir
©% nas lapstinu @ var mazgat ari trauku mazga- pilniba nozuvusas.

joma masina. .
9. Uzglabdsana

B Uzglabaijiet atdzisu$o, nofirito ierici no
putekliem aizsargata un sausa vieta.

10. Problému novérsana

Probléma Célonis Risinajums

Pievienojiet miklai tik daudz skidru-
Mikla ir parak bieza. ma, lai mikla iegttu kréjumam lidz-

Péc iegremdéianas mikla ; h
gu konsistenci.

plana pankika nepielip pie

cepianas virsmas @ Miklas trauka @ ir pardk maz

miklas. Uzpildiet miklu.

Francu planas pankikas
ir pardk planas vai tajas ir
caurumi.

Miklai ir janostavas, lai aktivizétos | Laujiet miklai nostavéties vismaz
miltos eso3ais lipeklis. vienu stundu.

lespraudiet kontaktspraudni fikla

lerice nav savienota ar elektrofiklu. .
kontaktligzda.

lerice neuzkarst. . . I .
Kontaktligzda ir bojata. Izmantojiet citu tikla kontaktligzdu.

lerice ir bojata. Vérsieties servisa.

Ja problémas neizdodas novérst, veicot iepriek$ minétos novérsanas pasakumus, vai ja konstatéjat cita
veida traucéjumus, lidzu, vérsieties misu klientu apkalpo3anas servisa.
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11. Likvidesana

Parsvitrots atkritumu tvertnes simbols
nozimé, ka 3o ierici péc tas kalposanas
laika beigam nedrikst izmest sadzives
atkritumos. lerice ir janodod noteiktos
savaksanas punkfos, parstrades poligonos vai
atkritumu apsaimniekosanas uznémumos.

Lodzu, pirms atpakalnodosanas izdzésiet visus
datus.

lepakojums sastav no videi nekaitigiem materia-
liem, ko var utilizét vietgjos atkritumu parstrades
uznémumos.

Likvidéjiet iepakojumu atbilstosi vides aizsardzibas
prasibam.

12. Tehniskie parametri

Tikla spriegums 220-240V ~, 50-60 Hz

Jaudas patérins 600 W

13. Uznémuma «Kompernal3
Handels GmbH» garantija

Loti cienita kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jos sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar
pirkuma datumu. Saija iericé konstatgjot defektus,
jums ir likumigas tiesibas vérsties ar prasibu pie ieri-
ces pardevéja. Sis likumigas tiesibas masu turpmak
apraksfitd garantija nekada veida neierobezo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas speka, sakot ar pirkuma datumu.
Lodzu, saglabadiiet pirkuma &eku. Tas bis nepiecie-
3ams ka pirkumu apliecinods dokuments.

Ja tris gadu laika kops $is ierices pirkuma datu-

ma iericé tiks konstatéts materiala vai razo3anas
defekts, produktam - péc misu izvéles - tiks veikts
bezmaksas remonts, produkts tiks aizstats ar jaunu
produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma summa.
Lai sanemtu 3o garantijas pakalpojumu, ierice,
kurai tris gadu laiké tiek konstatéts defekts, kopa
ar pirkuma &eku ir jGiesniedz musu uznémumg,
pievienojot Tsu konstatéta defekta aprakstu un kad
tas ir konstatéts.
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Ja uz 3o defektu attieksies misu garantija, jUs sa-
nemsiet atpakal salabotu vai ari jaunu produktu.
Péc produkta saremontéanas vai nomainas datu-
ma garantijas darbibas periods nesakas no jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto
reklamaiciju iesnieg$ana saistiba ar
produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas darbr-
bas laiks nepagarinas. Tas attiecas ari uz nomaini-
tam un salabotam detalam. Ja bojajumi vai defekti
iericé jau ir bijusi pirkuma bridi, par tiem jazino
uzreiz péc produkta izpakosanas. Garantijas
darbibas laikam beidzoties, visi remonta darbi tiks
veikti par maksu.

Garantijas pakalpojuma apjoms

lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam kvali-
tates prasibadm un pirms piegades klientam ropigi
parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materiala vai
razo$anas defektiem. $i garantija neattiecas uz
produkta sastavdalam, kas ir paklautas dabiskam
nolietojumam un tapéc var tikt uzskatitas par dil-
stodam detalam, vai uz trauslu un plistodu detalu,
pieméram, slédZu vai no stikla izgatavotu detalu
bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek no-
dariti bojajumi, tas tiek lietots vai tam tiek veikta
apkope neatbilstosi paredzétajiem noteikumiem.
Lai garantétu pareizu produkta lietosanu, ir jgie-
véro visi lietodanas pamaciba ietvertie noradijumi.
Obligéti jaizvairas no tadiem lietosanas mérkiem
un darbibéam, no kurém lieto3anas pamaciba pro-
dukta lietotjam tiek ieteikts atturéties vai par kuru
veikdanu vin§ pamaciba tiek bridinats.

Produkts ir paredzéts tikai privatai lietosanai, un tas
nav paredzéts komercidlai lieto3anai. Rikojoties ar
ierici pretéji aprakstitajiem izmanto3anas mérkiem
vai lietojot to neatbilstosi noteikumiem, iedarbojo-
ties uz ierici ar speku un atverot tas korpusu (izne-
mot, ja to ir darijusi musu pilnvarotas servisa filiales
darbinieki), garantija zaudé savu spéku.

Procedira garantijas iestasanas
gadijuma

Lai nodroginatu atru jUsu pieprasijuma apstradi,
|adzu, sekojiet $im noradém:



B Saistiba ar visu veidu pieprasijumiem,
|adzu, sagatavojiet preces numuru
(IAN) 496552_2504 un pirkuma &eku ka

pirkumu apliecino$u dokumentu.

B Preces numurs ir noradits produkta tehnisko
datu plaksnité, gravéjuma uz produkta, lieto-
$anas pamacibas titullapa (apaksa kreisaja
pusé) vai uzlimé, kas pieliméta produkta aiz-
muguré vai apak3pusé.

B Konstatéjot ar ierices funkciju darbibu saisfr-
tus defektus vai cita veida defektus, vispirms
sazinieties ar pazinoto servisa cenfru, zvanot
pa talruni vai rakstot e-pastu.

B Péc tam produktu, kas ir fikséts ka bojats, klat
pievienojot pirkumu apliecino$u dokumentu
(pirkuma &eku) un aprakstot konstatéto defek-
tu, ka ari noradot ta konstatésanas laiky, jos
varat bez maksas nosfit uz misu pazinoto
servisa adresi.

Vietné www.lidl-service.com jis varat
= | lejupieladét 3o un vél daudzas citas

rokasgramatas, videomaterialus par

produktiem un instalacijas program-

maturas.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Ar 30 QR kodu jiis uzreiz varat atvért veikala Lidl
servisa lapu (www.lidl-service.com) un, ievadot
preces numuru (IAN) 496552_2504, atvért savu
lietodanas pamacibu.

13.1. Serviss

(V) Serviss Lettlannd
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[IAN 496552_2504 |

13.2. Importétajs

Ludzv, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese nav
servisa adrese. Vispirms sazinieties ar pazinoto
servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIJA

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com
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