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Bevezeto

Gratuldlunk 0j késziiléke megvdsarldséhoz!
Vésdrlasaval kivalé minéségl termék mellett
déntétt.

A haszndlati utasitds a termék része. Fontos
tudnivaldkat tartalmaz a biztonsdgra, haszndlat-
ra és drtalmatlanitdsra vonatkozéan. A termék
haszndlata eldtt ismerkedjen meg valamennyi
haszndlati dtmutatéval és biztonsdgi figyelmezte-
téssel. Csak a leirtak szerint és a megadott célok-
ra haszndlja a késziiléket. A késziilék harmadik
személynek térténd tovabbaddsa esetén adja ét
a késziilékhez tartozé valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeru
hasznalat

Ez a késziilék kizdrélag élelmiszerek grillezésére
szolgdl belsd térben. Mds vagy ezen tilmend
haszndlat rendeltetésellenesnek minésiil. A
késziilék nem alkalmas kereskedelmi vagy ipari
haszndlatra.

A nem rendeltetésszeri haszndlatbdl, szaksze-
ritlen javitési munkdkbdl, jogosulatlanul végzett
médositasbél vagy nem engedélyezett alkatrész
hasznélatdbdl ereds karok esetén semmilyen
igény nem érvényesitheté. A kockdzatot egyedil
az iizemeltets viseli.

Felhasznalt figyelmezteto
jelzések és szimboélumok

Ebben a hasznélati dtmutatéban, a csomagolé-
son és a késziiléken, a kévetkezd figyelmeztets
jelzéseket és szimbdlumokat haszndljuk (ha
alkalmazhatd):

A

VESZELY! Az ezzel a szimbolum-
mal és a ,VESZELY" figyelmeztets
széval ellgtott figyelmeztetd utasitds
olyan kézvetlen veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely haldlt vagy silyos
sérilést okoz, ha nem elézik meg.
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FIGYELMEZTETES! Az ezzel a
szimboélummal és a ,FIGYELMEZ-
TETES” figyelmeztetd széval ellatott
figyelmeztetd utasitds olyan lehetsé-
ges veszélyes helyzetre figyelmez-
tet, amely haldlt vagy silyos sériilést
okozhat, ha nem elézik meg.

VIGYAZAT! Az ezzel a szimbs-
lummal és a VIGYAZAT” figyelmez-
tetd széval elldtott figyelmeztetd
utasitds olyan lehetséges veszélyes
helyzetre figyelmeztet, amely cse-
kély vagy enyhe sérijlést okozhat,
ha nem elézik meg.

FIGYELEM! Az ezzel a szimbSlum-
mal és a ,FIGYELEM” figyelmez-
tetd széval elldtott figyelmeztetd
utasitds olyan lehetséges helyzetre
figyelmeztet, amely anyagi karokat
okozhat, ha nem elézik meg.

Tudnivalé: Tudnivals jelsli a
kiegészité informdcidkat, amelyek
megkdnnyitik a késziilék haszné-
latdt.

Véltéaram/fesziltség

Olvassa el az Gtmutatét.
A késziilék élelmiszerekkel érintkezd

részei élelmiszerbiztosak.

Mosogatégépben is tisztithatd.

Figyelem! Forrd feliilet!
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Biztonsag

Ebben a fejezetben a késziilék kezelésével kapcsolatos fontos bizton-
ségi utasitdsokat ismerheti meg.

A készilék megfelel a biztonsdgi el8irdsoknak. A szakszerGtlen hasz-
nélat személyi sérilést és anyagi kért okozhat.

Alapveté biztonsagi figyelmeztetések

A készilék biztonsdgos haszndlata érdekében tartsa be az aldbbi
biztonsdgi utasitdsokat:

Haszndlat elétt ellendrizze a késziléket, hogy nincs-e rajta lathatéd
sérilés. Ne mikddtessen hibds vagy leesett késziléket.

A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt halézati csatlakozot
vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki megfeleld jogosultsdggal
rendelkez8 szakemberrel vagy az igyfélszolgdlattal.

A késziléket 8 éves kor alatti gyermekek és csdkkent fizikai, ér-
zékszervi vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/vagy
tuddssal nem rendelkez8 személyek csak feligyelet mellett hasz-
nélhatjdk, vagy ha felvilégositottdk Sket a készilék biztonsagos
haszndlatardl és megértették az ebbdl eredd veszélyeket.
Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

Tisztitast és a felhaszndléi karbantartdst 8 évesnél fiatalabb vagy
feligyelet nélkili gyermekek nem végezhetnek.

Ne engedijen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a késziilék és a csat-
lakozé vezeték kdzelébe.

Csak megfeleld jogosultsdggal rendelkezé szakemberrel vagy az
ugyfélszolgdlattal javittassa a késziléket. A szakszerdtlen javitds
veszélyt jelenthet a haszndlé szdmdra. Ezenkivil a garancia is
érvényét veszti.

A késziléket a garanciaidd alatt csak a gydrté éltal engedélyezett
ugyfélszolgdlat javithatja, ellenkez8 esetben késébbi kdarok esetén
mdr nem érvényesithetd a garanciaigény.
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A hibds alkatrészeket csak eredeti alkatrészekre szabad cserélni.
Csak ilyen alkatrészekkel garantélhaté, hogy azok megfelelnek

a biztonségi kévetelményeknek.

Ugyelien arra, hogy a hdlézati vezeték ne érien hozzé a készilék
forré részeihez. Soha ne haszndlja a késziléket nyilt lang, fitdlap
vagy forré tizhely kézelében.

Haszndlat utén hagyija lehdlni a késziléket, mielstt megtisztitand!
Egési sérilés veszélyel

A késziléket lehetéleg egy halézati alizat kézelében dllitsa fel. Gon-
doskodjon arrél, hogy a halézati csatlakozé vészhelyzetben gyor-
san elérhetd legyen és hogy a vezetékben le lehessen megbotlani.

Gondoskodjon arrél, hogy a készilék stabilan dlljon.

/\ VESZELY! ARAMUTES!

4

A késziléket csak el8irdsszerGen beszerelt és féldelt aljzatba csat-
lakoztassa. A hdlézati fesziltségnek meg kell egyeznie a készilék
tipustdbldjan megadott fesziltséggel.

A nem megfeleléen mikédé vagy sérilt csatlakozévezetéket, illet-
ve késziléket haladéktalanul javittassa meg vagy cseréltesse ki az
igyfélszolgdlattal.

Ne tegye ki a késziléket esének és soha ne haszndlja nedves
vagy vizes kérnyezetben.

Ugyelien arra, hogy a hdlézati kdbel miksdés kdzben soha ne
legyen vizes vagy nedves.

Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mds folyadékbal llyen
esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha mikadés kézben
folyadék keril a fesziltség alatt allé részekre.

Mindig a hélézati kdbel csatlakozédugdjdt fogja meg. A révidzar-
lat vagy az elektromos dramités veszélye miatt soha ne magdt a
hélézati kdbelt hizza meg és a hdldzati kdbelt soha ne fogja meg
nedves kézzel.

Magyar



O SILVERCREST’

m Soha ne dllitsa a késziléket, illetve egyéb bitordarabokat a hélé-
zati kdbelre és Ugyeljen arra, hogy az ne szoruljon be.

m Ne nyissa ki a készilékhdzat és ne javitsa vagy médositsa a készi-
léket. Nyitott készilékhdz vagy énhatalmi médositds esetén elekt-
romos dramités veszélye dll fent és a garancia is érvényét veszti.

m Védje a késziléket a rdecseppend vagy réspricceld viztsl. Ne
tegyen folyadékkal t5ltétt edényt (pl. virdgvdzét) a készilékre vagy
a készilék mellé.

m Hizza ki a hélézati csatlakozét a csatlakozéaljzatbdl a munka-
szinetek elétt, valamint a haszndlat befejezése utén és minden
tisztitds elStt.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

& Figyelem! Forré felilet!

~ A készilék felilete haszndlat kézben nagyon felforrésodhat.
A késziléket csak a fogantydndl fogja meg.

(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

m A készilék izemeltetéséhez ne haszndljon kilsé id8kapcsolét
vagy kilén tavmiksdtetd rendszert.

Uzemeltetés kézben soha se hagyja a késziléket feligyelet nélkiil.

Ugyelien arra, hogy a készilék, a hdlézati kdbel és a csatlakozd
ne érjen forré felilethez (pl. f8z8lap), illetve azokat ne érje nyilt
lédng.

m Ne haszndljon szenet vagy hasonlé tizel8anyagot a készilék
Uzemeltetésére!

m A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében ne haszndljon fém
eszkdzoket, pl. kést, villat stb. Ne hasznélja tovdbb a késziléket,
ha sérilt a tapadésmentes bevonat.

m A késziléket csak a mellékelt eredeti tartozékokkal izemeltesse.
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@ Tudnivalé

m A felhaszndlé részérél nincs szikség kézbeavatkozdsra a termék
50 és 60 Hz kozotti bedllitdsdhoz. A termék 50 és 60 Hz-en egy-

ardnt mGkodik.

Kezeléelemek
+A” dbra:

Q tdmasztdlabak

biztonségi zaréelem
kireteszel gomb 180°
"Power” piros ellendrzélampa
"Ready” z&ld ellenérzéldmpa
héfokszabdlyzs

RELEASE gomb (alsé sitélap)
zsirfelfogd télca

O zsirkifolys

O sitslapok

@ RELEASE gomb (felsé sitélap)

,B” dbra:

000000

@ sitslap-kapard

Kicsomagolas és
csatlakoztatas

/\ FIGYELMEZTETES!
> A csomagoléanyag nem jatékszer. Fulladds-
veszély all fenn.

> Az anyagi kdrok elkeriilése érdekében vegye
figyelembe az elektromos bekétéssel kapeso-
latos kévetelményeket.

6 Magyar

A csomag tartalmanak és
hianytalansaganak ellenér-
zése
A készijléket alapveten az aldbbi sszetevskkel
szdllitjuk (l6sd a kihaijthaté oldalt):

® kontaktgrill

® zsirfelfogé télca

® sitslap-kapard

® haszndlati Gtmutatd
@ Tudnivalé

> Ellendrizze a csomag tartalmdt, hogy hidny-

talan-e és nincs-e rajta lathatd sériilés.

> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfelel8 cso-
magoldsbél ereds, illetve a szdllitds sordn
keletkezett kérok esetén forduljon az tgyfél-
szolgédlathoz (l&sd a Szerviz fejezetet).

Kicsomagolas

4 Vegye ki a dobozbdl a készilék valamennyi
részét és a haszndlati Gtmutatét!

¢ Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot,
az esetleges félidkat és cimkéket.
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Kezelés és Uzemeltetés

Ebben a fejezetben a késziilék kezelésére vonat-
kozé fontos utasitdsokat ismerheti meg.

Az elsé hasznalat elott

1) Tisztitsa meg az &sszes tartozékot a "Tiszti-
tds és dpolds” fejezetben leirtak szerint, igy
teljes egészében eltdvolithatia a gydrtasbdl
visszamaradt anyagokat.

2) Olvassa el figyelmesen ezt a haszndlati
Otmutatt.

3) Allitsa fel a késziléket a biztonsdgi utasitd-
soknak megfelel8en.

4) Reteszelje ki a késziléket a biztonsagi
zéréelem @ a helyzetbe dllitasdval.
5) Nyissa ki a késziléket.

6) Torslie le a sitélapokat @) nedves térl8ken-
dével.

7) Csukja be a késziiléket.

8) Csatlakoztassa a hélézati kdbel csatlako-
zédugdjat megfeleléen bekstott és fldelt
csatlakozéaljzatba, ami a "Mdszaki adatok”
fejezetben megadott fesziltség-értékkel
rendelkezik. Fitse fel a késziléket kb. 5 per-
cen keresztiil a legnagyobb héfokon olyan
médon, hogy a héfokszabdlyzét @ MAX
poziciéba dllitja.

@ Tudnivalé

> A készilék elsé felmelegedése sorén a gyér-
tasbél visszamaradt anyagok miatt enyhe
fistot és szagot érezhet. Ez teliesen normdlis
és veszélytelen. Gondoskodjon elegend8
szell6zésrél, nyisson ki példaul egy ablakot.

9) Hizza ki a hdlézati csatlakozét a csatlako-
zbaljzatbdl és hagyja lehiini a késziiléket.
10) Ismét tisztitsa meg a késziléket nedves
t6rlékendével.

Héfokszabalyzé
A héfokszabdlyzéval a hémérséklet @ dllithaté be.
- 1. héfoktartomany:
felfGtési tartomdny/alacsony hémérséklet
— 2. héfoktartomény:
kézepes hémérséklet
(pl. zoldség elkészitéséhez)
— 3. héfoktartomény:
magas hdmérséklet (pl. his sitéséhez)

1. hé&foktar-
tomdny

MIN

MAX

2. héfoktar-

3. héfoktartoméany tomdny

@ Tudnivalé

> A ,Ready” z&ld ellendrzélampa @ vildgit,
ha a héfokszabdlyzé @ a MIN éllason
és a héfoktartomany 1 eliilsé. Amint a hé-
fokszabdlyzét @ a kivént helyzetbe dllitja,
akkor egészen addig nem vilagit a "Ready”
z8ld ellenérzdlémpa @, amig a készilék el
nem éri a megfeleld hémérsékletet.

> A "Ready” zéld ellenérz8ldmpa @ id8ks-
zdnként kikapesolédhat. Ez azt jelenti, hogy
a készilék hdmérséklete a bedllitott hdmér-
séklet ald csdkkent és a késziilék ismét fitl

> Amint a késziléket csatlakoztatja az elekt-
romos hdlézatra, vilégitani kezd a "Power"
piros ellenérzélampa @.
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Haszndalat

1) Csukja be a készijlék fedelét a fogantyijs-
ndl fogva.

2) Csisztassa be a zsirfelfogé talcat @ a
késziilékbe.

3) Ismét csatlakoztassa a halézati csatlako-
z4dugét a csatlakozéaljzatba. Vilagit a
"Power" piros ellenérzélampa @. A "Ready”
z8ld ellendrzélampa @ vilagitani kezd, ha
a héfokszabdlyzé @ MIN dllésban van.

4) Allitsa be a héfokszabdlyzén @ a kivént
fokozatot. Kialszik a "Ready” zéld ellen-
Srz8lémpa @. Amint a készilék eléri a
bedllitott héfokot, ismét vilagit a "Ready”
z8ld ellendrz8ldmpa @.

(@ Tudnivalé

> Ez a grillez& késziilék harom kilénbéz8
médon hasznélhaté:

— teliesen felnyitva a sitélapok O asztali
grillként haszndlhaték.

— mozgathatd felss siitélappal { kontakt
grillként haszndlhats, ily médon példdul a
his vagy hal mindkét oldala grillezhetd.

- rdgzitett felsé sitélappal @ panini grill-
ként haszndlhatd, amivel példdul bagett
sithetd.

"Kontakt grill" helyzet

@ Tudnivalé
> A halak higiénikus f8zése érdekében, java-
soljuk az ,kontakt grill” helyzet haszndlatét.

1) Nyissa ki a késziilék fedelét és helyezze
a grillezni kivant élelmiszereket az alsé
sitélapra .

2) Csukja be a késziilék fedelét a fogantyijé-
nél fogva.

3) A mozgé aldtdmasztasy felss sitélap O a
vastagabb grillezend8 termékeknél is parhu-
zamos marad az alsé sitélappal @. Ennek
készdnhetéen optimdlis grillezési eredmény
érhetd el.

8 Magyar

4) Kis idé elteltével ellendrizze a grillezett
étel barnuldsat. Ehhez nyissa fel a készilék
fedelét a fogantyujandl fogva.

@ Tudnivalé

> Kezdjen mindig révid grillezési idével, majd
névelie addig, amig el nem éri a megfeleld
id8tartamot. Az eligazodds érdekében
vegye figyelembe a ,Sitési téblazat”
fejezetet is.

5) Ha elégedett a barnuldssal, vegye ki a
grillezett ételt.

(D FIGYELEM!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat
a grillezett ételek kivételéhez. Ezek megsért-
hetik a siit6lapok @ feliiletét!

6) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN
dllasba és hizza ki a hdlézati csatlakozédu-
gét a csatlakozéaljzatbdl.

(D FIGYELEM!

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a
csatlakozéaljzatbdl, ha nem hasznélja a
késziléket. Nem elég MIN dllasba forgatni
a héfokszabdlyzét @!

"Panini grill" helyzet

1) Nyissa ki a késziilék fedelét és helyezze
a grillezni kivant élelmiszereket az alsé
sitélapra ©.

2) Csukja le a felss sitélapot { és rogzitse a
kivant magassdgban a biztonségi zaréelem
@ hatranyomésaval (MIN, 11, 11, IV, V 4&l-
l&s). A biztonsdgi zaréelem @ eldllitdsakor
kissé emelie fel a sitlapot @. Minél job-
ban hétranyomja a biztonségi zaréelemet
@, anndl nagyobb lesz a siitdlapok @
kozétti tavolsag.

3) Kis id8 elteltével ellendrizze a grillezett
étel barnuldsat. Ehhez nyissa fel a készilék
fedelét a fogantytjandl fogva.
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(O Tudnivalé

> Kezdjen mindig révid grillezési idével, majd
névelie addig, amig el nem éri a megfelel§
id8tartamot. Az eligazodds érdekében
vegye figyelembe a ,Sitési tabldzat”
fejezetet is.

4) Ha elégedett a barnuldssal, vegye ki a
grillezett ételt.

(D FIGYELEM!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat
a grillezett ételek kivételéhez. Ezek megsért-
hetik a sitélapok (O felijletét!

5) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN

dllasba és hizza ki a hdlézati csatlakozédu-

g6t a csatlakozéaljzatbél.

(D FIGYELEM!

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a
csatlakozéaljzatbél, ha nem hasznélja a
késziléket. Nem elég MIN dllasba forgatni
a héfokszabdlyzét @!

"Asztali grill" helyzet
1) Haitsa ki a két tamasztélébat @ (1. dbra).
2) Nyomija meg a kireteszel8 gombot 180°
© (1. &bra) és nyissa ki a készilék fedelét
annyira, hogy a két siitélapot @ asztali
grillként lehessen haszndlni.

3) A siitélapok @ igy egymds mellé keriilnek
és a készilék asztali grillként haszndlhaté

(2. dbra).

1. dbra

2. dbra

4) Tegye a grillezni kivant élelmiszereket a
sitélapokra .

5) |d8nként forditsa meg a grillezett élelmi-
szert és vegye le a sitélemezekré| O, ha
megsilt.

(D FIGYELEM!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat
a grillezett ételek megforditaséhoz/kivéte-
léhez. Ezek megsérthetik a sitélapok @
feliletet!

6) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN
dllésba és hizza ki a hdlézati csatlakozédu-
g6t a csatlakozéaljzatbél.

(D FIGYELEM!

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a
csatlakozéaljzatbél, ha nem hasznélja a
késziléket. Nem elég MIN dllasba forgatni
a héfokszabdlyzét @!
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Sutési tablazat
Az aldbbi téblazat téjékoztats jellegd,
killonbdz8 élelmiszerek siitésére vonatkozd

példdkkal. Igazitsa az adatokat a recepthez

és az egyéni izléshez.

Kildndsen az étel jellege, példaul mérete,
vastagsdga vagy mindsége befolydsolja a
sitési idt. Ezen kiviil igyelien arra is, hogy
wasztali grill” pozicié esetén a grillezni kivant
élelmiszert idénként meg kell forditani, igy a
sitési id8 hosszabb lesz.

Otletek és fogasok

B A his puhitdséhoz és a grillezés felgyorsi-
tdsdhoz elézetesen bepdcolhatia a hist.
Erre kivaléan alkalmas példdul a tejfsl, a
vrésbor, az ecet, iré vagy friss papaja-
vagy anandszlé. izIésté| figgden fiszereket
és fiszernévényeket is haszndlhat. Ne adjon
hozzd sét, mert az elvonja a hisban 1évd
vizet és keménnyé teszi azt. A hist igy
helyezze bele a paclébe, hogy az teljesen
elfedje a hist és zdrja le az edényt. A
legjobb, ha egy éjszakdn keresztil benne u

hagyija.

10 Magyar

, DARAB / .. . ., ..
ELELMISZER GRAMM HOFOKOZAT POZICIO SUTESI IDO
hispogdcsa 900 g 3 kontakt grill 10- 15 perc
zsirszalonna 3x250¢g MAX kontakt grill 10 perc
sertéstarja steak 3 darab MAX asztali grill 2x 13- 16 perc
lazacfilé 4x125g 3 kontakt grill 8- 10 perc
tonhal steak 4x125¢g 3 kontakt grill 6 - 8 perc
grll!f-)zet’r z6ldség 1 - 2 Padliz- 5 asztali grill 2x3-6 perc
olgjjal sén szeletben
sajtos szendvics 4 darab MAX kontakt grill 3-4 perc
bog_e’ﬂ, saital o 2 darab 3 panini grill 4 -8 perc
tetején

B Nem csak hdst, hanem halat is grillezhet.

Javasoljuk, hogy a halakat ,kontakt grill”
helyzetben készitse el. A grillezésnél, amikor
a késziilék fedele le van zarva, az étel egy-
szerre mindkét oldalrél felmelegszik.

A sitélapok () tapaddsmentes bevonattal
rendelkeznek, ezért azokat nem sziksé-

ges kiildn bezsirozni. Ha ennek ellenére
zsiradékot szeretne haszndlni, tgyelien arra,
hogy sitésre alkalmas zsirt/olajat, példéul
repceolajat haszndljon.

Ha nem biztos benne, hogy a grillezett étel
belseje is megsiilte, haszndljon a kereske-
delmi forgalomban kaphaté hashémérst.
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Tisztitas és apolas
/\ VESZELY!

> Tisztitds elétt hizza ki a halézati csatlakozé-
dugét és varja meg amig a késziilék teljesen
lehdl. Sérilésveszély!

> A késziiléket soha ne tisztitsa folyd viz alatt
és soha ne meritse vizbe. A készilékben
helyrehozhatatlan kar keletkezhet!

(D FIGYELEM!

> Ugyelien arra, hogy tisztitaskor ne kerilion
nedvesség a késziilékbe, ellenkezd esetben
helyrehozhatatlan kar keletkezhet benne.

> A feliletek tisztitdsdhoz ne haszndljon erd-
sen surold hatdsl vagy vegyi tisztitészereket,
illetve hegyes vagy karcolé targyakat.

B Asitslapok (D lehdlését kdvetSen, hizza
végig a sitélapkaparét @ a sitélapokon
@ Ugy, hogy a zsir és a siitési maradvanyok
egy helyre keriilienek, majd az egészet tolja
a zsirfelfogé tdlcaba @.

B Tordlie le a sitslapokat @ nedves torlSken-
ddvel. A tisztitdshoz ne haszndljon maré
hatdsg tisztitészert, érdes szivacsot vagy
hegyes targyakat, ellenkezd esetben meg-
sértheti a tapaddsmentes bevonatot.
Makacs szennyezddések vagy rasiilt étel-
maradvdnyok esetén vegye le a siitélapokat
O:

— Nyissa ki a késziléket.

— Nyomja meg a RELEASE gombot @,
ezzel egyidejlleg pedig emelje le az
alsé sitélapot .

— Tartsa meg a felsé sitélapot @, hogy ne
billenjen le és nyomja meg a RELEASE
gombot @. A felsé sitélap @ most mar
levalaszthaté a készilékrsl.

B Tisztitsa meg a levett sitélapokat @ enyhén
mosogatdszeres, meleg vizben. Makacs
lerakéddsok esetén hagyija a sitélapokat @
révid ideig a mosogatévizben dzni. A tiszti-
tds utdn blitse le tiszta vizzel a sitélapokat
@, hogy ne maradjon rajtuk mosogatészer-
maradvdny.

Térélion mindent alaposan szdrazra. A sité-
lapoknak @) szdraznak kell lennitk, miel&tt
visszahelyezi azokat a késziilékbel!

@ Tudnivalé
A sit8lapok ) kimél8 tisztitdsdhoz
azt ajénljuk, hogy azokat a leirtak sze-
rint kézzel mosogassa el. A sitlapok
@ viszont mosogatégépben is fisztit-
haték. A sitélapok @) alsé része mosogatdgép-
ben tisztitds utdn enyhén foltos maradhat. Ez

azonban nem befolydsolja a késziiléket és a md-

kodését.

B Asitélapok (D) visszaszerelése sordn
helyezze a siitélapokat ) az alapra Ggy,
hogy a zsirkifolyd @ melletti két vagat az
alapon lév8 kampdkba nydlion. Ezt kévets-
en nyomija lefelé a sitélap @ elilsd részét,
hogy az hallhatéan bekattanjon.

B Tegye ugyanezt a masik sitélappal @ is.

B Akésziilék kils részének tisztitdsdhoz
t6rélje le mosogatdszerrel benedvesitett
kendével. A mosogatészer maradvanyokat
tiszta vizzel benedvesitett térl8kendével
trélje le.

Ugyelien arra, hogy a készilék ismételt
hasznélata el8tt minden alkatrész teljesen
szdraz legyen.

B AsitSlap-kaparét @ egy nedves torl8ken-
dével térélie le. Makacs szennyez8dések
esetén tegyen enyhe mosogatészert a
t6rlkendére, vagy mosogassa el mosogaté-
szeres meleg vizben.

S)

Tudnivalé
A tisztité kaparé (B kiméls tisztitdsa-
hoz azt ajanliuk, hogy a leirtak szerint,
kézzel mosogassa el. A tisztité kapard
@ viszont mosogatégépben is fisztit-
haté.

B Akiiritett zsirfelfogé talcat @ meleg vizzel
és mosogatdszerrel mossa el. Tavolitsa el a
tisztitészer-maradvényokat tiszta vizzel és
szdritsa meg.
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(O Tudnivalé

=, A zsirfelfogé télca @ kimélé
tisztitdsdhoz azt ajénljuk, hogy a
leirtak szerint kézzel mosogassa el. A
zsirfelfogé talca @ viszont mosogaté-
gépben is fisztithato.

L L d
Tarolas
A megtisztitott késziiléket szdraz helyen kell
tarolni.
Reteszelie be a késziiléket a biztonsagi zaréelem

O @ helyzetbe dllitaséval.

Receptek
@ Tudnivalé

A receptekben megadott hdmérséklet-bedllitasok
vagy id8re vonatkozé informécidk a hozzavalék
jellegétsl figgden valtozhatnak!

"Kontakt grill" helyzet
Mexikéi burger

900 g dardlt marhahis

6 ek. barbecue szész

6 ek. apréra végott hagyma

3 ek. friss vagy kész salsa szdsz

fél tk. chili por

* & & & oo o

4 nagy hamburgerzsémle

1) Keverje 6ssze a dardlt hist, a hagymat, a
salsét, a chili port és a barbecue szészt egy
nagy télban.

2) Formazzon a masszébdl négy egyforma
nagységy, kb. 2 cm vastag hamburgerpo-
gdcsat.

3) Fitse fel a késziiléket (3. héfoktartomany/
MAX).

4) Sissse a hamburgerpogécsat 8 - 10 percig,
az elémelegitett késziiléken és kontakt grill
médban. Végil talalja a hamburgert a
hozzdvaldkkal izlés szerint fiszerezve a
hamburgerzsemlében.

12 Magyar

Ujhagymaés-zoldfiszeres szészos
marhahétszin

4 500 g sovény marhahdtszin
(szeletenként 125 g)

120 g margarin
1 tk. Worcestershire szész
1 apréra vagott fokhagyma

4 ek. apréra vagott petrezselyem

* & & o o

4 apréra vdgott Gjhagyma

1) Keverje 8ssze a margarint és a
Worcestershire szészt egy kis talban, majd
keverje hozzd a fokhagymdt, petrezselymet
és Gjhagymat.

2) Fitse fel a késziléket (MAX héfok).

3) Grillezze a hétszint 3 percig a MAX
hsfokon.

4) Kenje meg a hétszint az Gjhagymas-zsldfi-

szeres szésszal és sisse tovdbbi 4 percig a

2. héfoktartomdny alsé héfok-bedllitasan.

Narancsszeletes tonhal

(4 személyre)

<>

4 friss tonhal-szelet (szeletenként 170 g)
¢ 1 narancs

4 1 ek. apréra vagott petrezselyem

¢ 6

¢ bors

1) Hémozza meg a narancsot és végja
kb. 5 mm vastag szeletekre.

2) Melegitse el8 a késziiléket (3. héfoktarto-
mdny).

3) Helyezze a tonhal-szeleteket az elémele-
gitett grillre, szérja rd a petrezselymet és
fiszerezze séval és borssal.

4) Rakja a narancsszeleteket a tonhal-szeletek-
re és grillezze mindezt kb. 6 - 8 percig.

5) Talalas elétt tavolitsa el a grillezett narancs-
szeleteket.
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"Panini grill" helyzet
Spendtos-sajtos panini
250 g leveles spenét

1 fej hagyma

1 gerezd fokhagyma

1 ek. olqj

2 tk. citromlé

1 csipetnyi s6 (és bors)

4 szelet pirités/ fehér kenyér
40 g fiszervaj

75 g mozarella

® & & S O > > o o o

20 g mandulafenyd-mag

1) Vélogassa ki és mossa meg a leveles
spendtot.

2) Hdmozza meg és végja apréra a hagy-
mét és a fokhagymagerezdet, majd forré
olajban pérolja ivegesre. Tegye hozzd a
spendtot. [zesitse citromlével, séval, borssal.

3) Kenje meg a pirités-szeletet fiszervaijjal.
4) Szeletelie fel a mozzarella saijtot.

5) Ossza szét a mozzarelldt és a lecsépdgte-
teft spendtot 2 piritds szeleten és szérjon ré
mandulafenyé-magot.

6) Fedje le a paninit egy mésik szelet piritéssal.

7) Helyezze 6vatosan a paninit a 3/MAX hé-

foktartomdanyban el8melegitett panini-siitére.

8) Allitsa be a biztonségi zaréelemmel @ a
felsé sitélap @ kivant tévolsagét és csukja
le a fedelet.

9) Vérjon, amig a panini aranybarndra nem
sul. Ezt kdvet8en vegye ki a panini-sitébél.

Csirkemell-filés panini

400 g csirkemell filé

20 g vqj

bors, s6, paprikapor

120 g bacon, csikokra végva
6 szelet fehér kenyér/pirités

3 ek. saldta-dresszing (joghurt)
30 g jéghegy saldta

2 paradicsom

1 avokadd

1 tk. citromlé

S S 6 6 & o O o oo o

50 g saldtauborka

1) Oblitse le a csirkemell filét folys viz alatt és
konyhai papirkendével itassa szdrazra. Pirit-
sa meg kissé kontakt grill médban, a MAX
héfokra elémelegitett készilékben.

2) Kapcsolja vissza a késziléket a 3. héfoktar-
tomany elsd fokozataira és kb. 10 percig
siisse készre a csirkemellilét. Sités utan
izesitse séval, borssal és paprikéval, majd
tegye félre.

3) Serpenydben siisse ropogésra a csikokra
végott bacont.

4) Ossza szét a joghurt-dresszinget 3 pirités/
fehér kenyér szeleten, tegye rd a jéghegy
saldtat, vagja szeletekre a paradicsomot,
fiszerezze meg és helyezze ra.

5) Végija fel hosszdban a csirkemell filét és
tegye a paradicsomra.

6) A bacon-csikokat tegye a csirkemell filére.

7) Végia fel hosszdban az avokadét és egy
forgaté mozdulattal vélassza le a magrél.
Hozza le a héjat és szeletelje fel az avoks-
dét. Csdpdgtessen citromlét az avokéadéra,
igy az nem fog bebarnulni. A szeleteket
helyezze a paninire.

8) Szeletelje fel és tegye az avokddéra az
uborkdt.
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9) Fedje le a paninit egy masik szelet piritéssal.

10) Helyezze évatosan a paninit a sitélapra @.

11) Allitsa be a biztonsagi zéréelemmel @ a
felsé sitélap @ kivant tévolsagét és csukja
le a fedelet.

12) Vérja meg, hogy a panini aranybarnéra
siljén és dvatosan vegye ki a panini-sitébdl

Mustdros bagett

1 bagett

1 gerezd fokhagyma
50 g csemege uborka
40 g pecorino

¢

¢

L4

¢

¢ 1 ek csip8s mustér
¢ 2 ek. édes mustar

¢ 50 gvaj

4 2 ek. vagott metéldhagyma
L4

56, bors

1) Vdgja be a bagettet keresztbe kb. 2 - 3 cen-

timéterenként, de ne végja at.

2) Hadmozza meg és nyomija szét a fokhagy-
mét, végja apréra a csemege uborkat és
reszelje le a pecorinét.

3) Keverje 8ssze a csip8s és az édes mustdrt
a puha vaijjal, fokhagyméval, uborkaval,
pecorinoval és metél8hagyméval, majd
izesitse séval és borssal.

4) Téltse bele a mustdros vajat a bagett
bevagdsokba és csomagolja be a bagettet
aluféligba.

5) Helyezze a bagettet a 3/MAX héfoktarto-
ményra elémelegitett sitélapra .

6) Allitsa be a biztonsdgi zaréelemmel @ a
felsd sitélap @ kivant tévolsagdt és csukja
le a fedelet.

7) A bagettnek aranybarndnak kell lennie.

14 Magyar

"Asztali grill" helyzet
Csirkemell/pulykamell

4 200 g csirkemell/pulykamell
¢ kevés liszt
1) Fétse fel a késziiléket a 3-as fitési fokozatra.

2) Végja szeletekre a 200 g csirkemellet/puly-
kamellet és enyhén lisztezze be.

3) Susse kb. 4 percig az egyik oldalat, majd
forditsa meg, enyhén sézza meg és sisse a
mésik oldalat kb. 4 percig.

Grillezett z6ldség
2 paprika

1 cukkini

1 padlizsan
olivaolaj

56

bors

* S S 6 > o o

Provence-i fiszerkeverék

1) Mossa meg alaposan a zéldségeket. Vagja
ketté és magozza ki a paprikdkat, majd
vdgja 8ket csikokra. Végja ketté hosszaban
a padlizsant és a cukkinit, majd apritsa fel
kb. 0,5 cm-es darabokra.

2) Kenije be a z&ldségeket olivaolaijjal.

3) Melegitse el8 a késziiléket (2. héfoktarto-
mény).

4) Helyezze a zéldségeket az elémelegitett
sitélapra O és grillezze oldalanként kb.
8 - 10 percig, mig vildgosbarna szinik nem
lesz.

5) Szérjon a zldségekre sét, borsot és izlés
szerint Provence-i fiszerkeveréket.
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Kékusz-curry garnéla

4 100 g vérés curry paszta
¢ 0,5 dl kékusztej

4 400 g garnélardk
(vagy révid farkd rak vagy garnélardk)

200 g cukorborsé

2 paprika

2 hagyma

2 gerezd fokhagyma

56 és bors

* & & & oo o

alufélia
1) Keverje dssze a curry pasztat és a kdkusz-
tejet.
2) Mossa meg a garnélat, a cukorborsét és a
paprikat.

3) Hdmozza meg a hagymat és a fokhagyma-

gerezdeket.

4) Végja apréra a hagymat, a fokhagymage-
rezdeket és a paprikat.

5) Ossza el egyenl8en a garnélat és a zéld-
séget négy alufélidra. Az alufélia legyen
akkora, hogy a hozzdvaldkat kis csomag-

ként bele lehessen csomagolni. Csepegtesse

ré a curry-kékusz szészt és fiszerezze az
egészet séval és borssal.

6) J6l zérija le a kis csomagokat, hogy ne
folyjon ki bel8lik folyadék.

7) Ftse fel a késziléket a 2. héfoktartomany
végén lévé héfokokra.

8) Helyezze a megtdltétt csomagokat az elé-
melegitett sitélapra @ és pdrolja mindkét
oldalat kb. 15-15 percig.

Grillezett kukoricacsé

2 cs8 csemegekukorica

100 g fészervaj

¢

¢

¢ fokhagymasé
¢ s6

4 bors

L4

alufélia

1) Kenjen be egy darab aluféliat fiszeres
vajjal.

2) Sézza meg a kukoricacséveket, majd csa-
varja ket az alufélidba.

3) Fitse fel a késziléket a 2. héfoktartomdany
végén lévé héfokra.

4) Helyezze a csomagot a siitélapra .
5) 15 perc elteltével forditsa meg és pérolja a
kukoricacséveket tovabbi 15 percig.

6) Fiszerezze a kukoricacsdveket
fokhagymaséval és borssal.

Pétalkatrészek rendelése

A termékhez barmikor kényelmesen rendelhet
pétalkatrészeket a www.kompernass.com
weboldalon.

Szkennelje be a QRkédot
E az okostelefonjaval/

tdblagépével. Ezzel a

E ; QRkéddal kézvetlenil
a weboldalunkra keriil,

E ahol megtekintheti és

megrendelheti a rendelke-
zésre 4llé pétalkatrészeket.

@ Tudnivalé

> Ha probléma meriil fel az online rende-
[éssel, forduljon az igyfélszolgalatunkhoz
telefonon vagy e-mailben.

> A rendeléshez mindig adja meg a cikkszé-
mot (IAN) 490910_2504.

> Ne feledje, hogy nem minden orszagban
lehetséges az alkatrészek interneten térténd
megrendelése.
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Artalmatlanitds

A készilék artalmatlanitasa

Az &thizott kerekes szeméttarolé itt
lathaté szimbdluma azt jelzi, hogy
ez a készilék a 2012/19/EU
irényelv hatdlya ald tartozik. Ez az
irényelv azt mondja ki, hogy a késziléket
életciklusa végén nem szabad a szokdsos
hdztartési hulladékkal artalmatlanitani, hanem
kilsn létrehozott gydijtéhelyen, Gjrahasznosité
kézpontokban vagy hulladékkezel izemben
kell leadni.
Ez az artalmatlanités az On szamara
dijtalan. Kimélje a kérnyezetet és
artalmatlanitson szakszerien.
Ha hulladékkd vélt késziléke személyes adato-
kat tartalmaz, akkor az On feleléssége ezeket
t6rlni, mieldtt a késziléket visszaadja.

)
oA
A csomagolas
artalmatlanitasa

Az elhaszndlédott termék artalmat-
lanitdsénak lehet8ségeird| tajéko-
zédjon telepiilése vagy varosa
Snkormdnyzatandl.

A csomagoléanyagokat kérnyezet-
barét és hulladék-artalmatlanitasi

szempontok szerint vélasztottuk ki és

E ezért Gjrahasznosithaték. Artalmatla-

nitsa a feleslegessé valt csomagoléanyagokat a
hatélyos helyi el8irasoknak megfelel&en.

Artalmatlanitsa a csomagoldst
kérnyezetbarat médon. Vegye

b L s s .
figyelembe a kiilénb6z8 csomagold-
a anyagokon |évé jelzéseket és adott

esetben vdlassza kiilén azokat. A
csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és
szdmjegyekkel (b) vannak megjelélve, az aldbbi
jelentéssel: 1-7: mGanyagok; 20-22: papir és
karton, 80-98: kompozit anyagok.
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Figgelék

MUszaki adatok

Fesziltséaelléta 220-240V ~,
esziiltségellatds 50/60 Hz

Teljesitményfelvétel 2000 W

Teljesitményfelvétel <05W

kikapcsolt izemmédban

A
A A

A Kompernass Handels
GmbH garancidgja

Tisztelt Vésarlonk!

Ez a termék megfelel a Szerb
Kéztarsasdg nemzeti irdnyelveiben
régzitett kdvetelményeknek.

A késziilékre a vasarlds napjdtdl szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibdsodasa
esetén. Ont jogszabalyban foglalt jogok illetik
meg az eladéval szemben. Az alabbi garan-
ciénk nem korldtozza vagy sziinteti meg a
jogszabdlyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vasérlas napjén kez-
dédik. Gondosan 8rizze meg a nyugtdt. Ez a
vésdrlés igazolasdhoz szikséges.

Ha a termékvésarlds napjatdl szamitott hdrom
éven belil anyag- vagy gydrtasi hibat észlel,
akkor a terméket sajat belatdsunk szerint ingyen
megijavitiuk, kicseréljik vagy visszafizetjilk az
ardt. A garancia feltétele a hibds készilék és

a vasarldast igazold bizonylat (pénztari blokk)
hérom éves garanciaidén belijli bemutatdsa,
valamint a hiba lényegének és megjelenése
idejének révidleirdsa.

Ha garanciénk fedezetet nydijt a hibdra, akkor
javitott vagy egy 0j terméket kap vissza. A termék
javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem
kezdédik elslrgl.
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Garancidlis idé és a jogszabdlyban
foglalt szavatossagi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a
jotdllassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik. Az esetlegesen mér a vasarlaskor is
fenndllé sériléseket és hianyossagokat a kicso-
magolds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai
lejérta utdn esedékes javitdsok dijkdtelesek.

A garancia kére

A késziléket szigorid minéségi el8irasok szerint
gydrtottuk és kiszdllitds elétt lelkiismeretesen
ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gydrtdsi hibdkra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki a termék
normdlis elhaszndaléddésnak kitett és ezért kopd
alkatrészeknek tekintheté alkatrészeire vagy a
térékeny alkatrészek - mint példdul kapcsolék
vagy ivegbdl készilt alkatrészek - sérijléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék meg-
sériil, nem megfeleléen haszndljgk vagy nem
tartjak karban. A termék megfelelé haszndlata
érdekében a haszndlati Gtmutatéban foglalt
Ssszes utasitdst pontosan be kell tartani. Feltét-
leniil keriIni kell minden olyan felhaszndldsi és
kezelési médot, amit a haszndlati Gtmutaté nem
javasol, vagy amelynek elkeriilésére kifejezetten
figyelmeztet.

A termék csak magdnhasznélatra és nem ipari
hasznélatra késziilt. A garancia érvényét veszti
visszaélésszer( vagy szakszerGtlen kezelés,
erészak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok
esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett
szervizben végeztek el.

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozdasa érdekében kévesse
a kévetkezd utasitasokat:

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvé-
telnél tartsa készenlétben a vasarlast
igazolé pénztdri blokkot és a cikkszédmot

(IAN) 490910_2504.

B A cikkszdm a termék adattdbldjan, a ter-
mékre gravirozva, a hasznélati dtmutaté cim-
lapjan (balra lent) vagy a termék hétoldaldn
vagy aljén 1évé cimkén taldlhaté.

B Miksdési hiba vagy més hiba észlelése
esetén vegye fel a kapcsolatot az aldb-
bi szervizrészleggel telefonon vagy
e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz
cimére a hibasnak taldlt terméket és a
vasarldst igazold bizonylatot (pénztari
blokk), illetve réviden irja le azt is, hogy hol
és mikor jelentkezett a hiba.

Mds haszndlati Gtmutatékhoz,
& | termékbemutaté videdkhoz és a
telepitési szoftverekhez hasonléan

=

ezt is letSltheti a

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Ezzel a QRkéddal kézvetlenil a Lidl igyfélszol-
gdlati oldalra keriilnek (www.lidl-service.com) és
a cikkszdm megaddséval (IAN) 490910_2504

megnyithatja a haszndlati Gtmutatét.

www.lidl-service.com oldalrdl.

Szerviz

(HU Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[1AN 490910_2504 |

Gyartja

Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szér forduljon a megjeldlt szervizhcez.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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Uvod

Iskrene Eestitke ob nakupu vade nove naprave.
Odlotili ste se za kakovosten izdelek.

Navodila za uporabo so sestavni del izdelka.
Vsebujejo pomembna obvestila za varnost, upo-
rabo in odlaganje naprave med odpadke. Preden
za&nete izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi
napotki o njegovi uporabi in varnosti. Izdelek
uporabljajte le tako, kot je opisano v navodilih,

in samo za navedena podroja uporabe. Ob
predaiji izdelka tretji osebi zraven priloZite vso
dokumentacijo.

Predvidena uporaba

Naprava je namenjena za peko Zivil na zaru v
notranijih prostorih. Kakrdna koli druga ali dru-

gaéna uporaba od navedene velja za nepred-
videno. Naprava ni predvidena za uporabo v

obrtnih ali industrijskih podrogjih.

Kakrni koli zahtevki zaradi skode, nastale zaradi
nepredvidene uporabe, nestrokovnih popravil,
nedovoljeno izvedenih sprememb ali uporabe
nedovoljenih nadomestnih delov, so izkljuéeni.
Tveganie nosi izkljuéno uporabnik.

Varnostna opozorila in
simboli v teh navodilih

V teh navodilih za uporabo, na embalazi in
napravi se (lahko) uporabljajo naslednje vrste
varnostnih opozoril in simbolov:

NEVARNOST! Varnostno opozo-
rilo s tem simbolom in opozorilno
besedo »NEVARNOST« oznaduje
neposredno grozeco nevarno
situacijo, ki ima za posledico smrt
ali hudo telesno poskodbo, &e se ne
prepreci.

A

20

Slovenski

>

> e e o b

OPOZORILO! Varnostno opozo-
rilo s tem simbolom in opozorilno
besedo »OPOZORILO« oznaduje
moZno nevarno situacijo, ki bi lahko
imela za posledico smrt ali hudo te-
lesno poskodbo, &e se ne prepredi.

PREVIDNO! Varnostno opozorilo s
tem simbolom in opozorilno besedo
»PREVIDNO« oznacuje mozno ne-
varno situacijo, ki bi lahko imela za
posledico laZjo ali zmerno telesno
poskodbo, &e se ne prepredi.

POZOR! Varnostno opozorilo s
tem simbolom in opozorilno besedo
»POZOR« oznaduje mozno situaci-
jo, ki bi lahko imela za posledico
materialno $kodo, e se ne prepreci.

Opomba: Opomba oznaduje
dodatne informacije, ki vam olajiajo
delo z napravo.

Izmeniéni tok/napetost
Preberite navodila.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Le-
bensmitteln in Berthrung kommen,
sind lebensmittelecht.

Naprava je primerna za &iséenje v
pomivalnem stroju.

Pozor! Vro¢a povrsinal
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Varna uporaba

V tem poglavju najdete pomembne varnostne napotke za ravnanije z
napravo.

Ta naprava ustreza predpisanim varnostnim doloéilom. Nepravilna upo-
raba lahko privede do poskodb oseb in materialne $kode.

Osnovni varnostni napotki

Za varno ravnanje z napravo upostevajte naslednje varnostne napotke:

m Pred uporabo preverite, ali so na napravi vidne morebitne zunanje po-
skodbe. Ne uporabljajte naprave, ki je poskodovana ali je padla
na tla.

m Poskodovane elekiriéne vtice ali elektriéne kable naj vam takoj za-
menjajo poobla$&eni strokovnjaki ali servisna sluzba, da prepredite
nevarnost.

m Otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z zmanjsanimi fiziénimi, za-
znavnimi ali duevnimi sposobnostmi ali s pomanikljivimi izku$njami
in znanjem to napravo lahko uporabljajo le, &e jih pri tem nekdo
nadzoruje ali jih je poudil o varni uporabi naprave in so razumeli
nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe naprave.

Oftroci se z napravo ne smejo igrati.
Otroci ne smejo naprave distiti ali je vzdrZevati kot uporabniki,
razen &e so starejsi od 8 let in dela izvajajo pod nadzorom.

m Otrokom, ki so mlajsi od 8 let, pribliZevanje napravi in prikljuéni
napeljavi ni dovoljeno.

m Popravilo naprave prepustite samo poobla3cenim strokovnim
delavnicam ali servisni sluzbi. Zaradi nestrokovnih popravil lahko
pride do nevarnosti za uporabnika. Poleg tega preneha veljati
garancija.

m Med garancijsko dobo sme napravo popravljati le sluZba za stran-
ke, ki jo je za to pooblastil izdelovalec, sicer v primeru kasnejse
$kode niso ve¢ mozZni zahtevki iz naslova garancije.
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Okvarjene dele naprave lahko zamenjate le za originalne nado-
mestne dele. Samo pri teh delih je zagotovljeno, da bodo izpolnje-
ne zahteve glede varnosti naprave.

Elektriéno napeljavo zaicitite pred stiki z vro&imi deli naprave. No-
prave nikoli ne uporabljajte v bliZini odprtega ognja, grelne ploice
ali segrete pecice.

Po uporabi napravo pustite, da se ohladi, preden jo zadnete éistitil
Nevarnost opeklin!

Napravo po moZnosti postavite v bliZino elektriéne vti¢nice. Poskrbite,
da bo elekiriéni vti¢ v primeru nevarnosti hitro dosegljiv in da se ob
elektriéni kabel ne bo mogoée spotakniti.

Poskrbite za varen poloZaj naprave.

/\ NEVARNOST! ELEKTRIENI UDAR!

Napravo prikljuéite samo v elektriéno vtiénico, nameséeno in oze-
mljeno po predpisih. Elektriéna napetost se mora ujemati z naved-
bami na tipski tablici naprave.

Prikljuéne vode oz. naprave, ki ne delujejo brezhibno ali so bili
poskodovani, takoj dajte v popravilo ali zamenjavo servisni sluzbi.

Naprave ne imejte na deZju in je nikoli ne uporabljajte v vlaznem
ali mokrem okolju.

Zmeraj pazite na to, da se omrezni kabel med delovanjem napro-
ve ne namodi ali navlazi,

Naprave nikoli ne potopite v vodo ali druge tekocine! Ce pridejo
med delovanjem ostanki teko&ine v stik z deli pod elekiriéno napeto-
stio, lahko pride do smrtne nevarnosti zaradi elektriénega udara.

Elektriéni kabel zmeraj prijemajte za vti¢. Ne vlecite za sam kabel
in elektricnega kabla nikoli ne prijemaijte z mokrimi rokami, saj
lahko to povzrodi kratek stik ali elektriéni udar.

Na elektriéni kabel ne postavljajte naprave, kosov pohistva ipd. in
pazite na to, da se nikjer ne stisne.
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Ohi$ja naprave ne smete odpirati, naprave pa ne popravljati ali
spreminjati. Pri odprtem ohisju ali lastnoroénih spremembah obsta-
ja smrtna nevarnost zaradi elekiriénega udara in jamstvo preneha
veljati.

Napravo zaicitite pred vodnimi kapljicami ali brizganjem. Na ali
poleg naprave torej ne postavljajte posod, napolnjenih s tekogino,
npr. vaz.

Pri vsaki prekinitvi dela ter po koncu uporabe in pred vsakim &ice-
njem izvlecite elektriéni vti¢ iz vtiénice.

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH!

& Pozor! Vroca povrsinal

Povrsina naprave se lahko med delovanjem zelo segreje.
Napravo takrat prijemaijte samo za &rni rola;.

/\ POZOR! MATERIALNA $KODA!

Naprave ne uporabljajte z zunanjo stikalno uro ali loéenim daljin-
skim sistemom.

Naprave med delovanjem nikoli ne pustite brez nadzora.
Preprecite, da bi naprava, elekiriéni kabel ali elektriéni vti¢ prisel v
stik z viri vrogine, kot so kuhalne plo$&e ali odprti plameni.
Naprave nikoli ne uporabljajte z ogliem ali podobnimi gorivil
Zaicitite oblogo proti sprijlemanju, tako da ne uporabljate kovinskih
orodij, kot so noZi, vilice itd. Ce je obloga proti sprijemanju posko-
dovana, naprave ne uporabljajte veé.

m Napravo uporabljajte samo s priloZeno originalno opremo.
(O Opomba
m Uporabniku ni treba preklapljati med 50 in 60 Hz. Izdelek se sam

prilagodi na 50 ali na 60 Hz.
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Upravljalni elementi
Slika A:

oporni nogi

varnostna zapora

tipka za sprostitev 180°

rde&a kontrolna lu¢ka »Napajanje«
zelena kontrolna luéka »Pripravljeno«
gumb za stopnjo segrevanja

tipka za sprostitev (spodnje grelne plo3Ze)
lovilna posoda za maséobo

iztok za ma3cobo

grelni ploséi

8660000000 0O®S

tipka za sprostitev (zgornje grelne plo3ce)

Slika B:

@ Cistilno strgalo

Razpakiranije in prikljucitev

/\ opozoriLo
> Embalaznih materialov ni dovolieno upora-
bljati za igro. Obstaja nevarnost zadusitve.
> Da prepregite materialno 3kodo, upostevaite
navodila za elektriéno prikljugitev naprave.

Vsebina kompleta in pregled
po prevozu

Naprava se standardno dobavi z naslednijimi
sestavnimi deli (glejte pregibno stran):

kontakni Zar
lovilna posoda za maséobo

&istilno strgalo

navodila za uporabo
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(O Opomba

> Preverite, ali komplet vsebuije vse sestavne
dele in ali ti nimajo vidnih poskodb.

>V primeru nepopolne dobave ali poskodb
zaradi pomanikliive embalaze ali prevoza
se obrnite na telefonsko servisno sluzbo
(glejte poglavie Servis).

Jemanije iz embalaze

¢ Iz 3katle vzemite vse dele naprave in navodi-
la za uporabo.

¢ Odstranite ves embalazni material in
nalepke.

Upravljanje in uporaba
V tem poglavju so navedena pomembna navodi-
la za uporabo in delovanje naprave.

Pred prvo uporabo

1) Oistite vse dele opreme, kot je opisano v po-
glavju »Ci3€enje in vzdrzevanje«, da odstrani-
te morebitne ostanke proizvodnie.

2) Pozorno preberite ta navodila za uporabo.

3) Napravo postavite tako, kot doloéajo varno-
stna navodila.

4) Napravo odpahnite, tako da varnostno
zaporo @ prestavite v poloZaj a

5) Napravo odprite.

6) Obrisite grelni plo3&i @ z vlazno krpo.

7) Napravo zaprite.

8) Vti¢ elektricnega kabla vtaknite v pravilno
priklju¢eno in ozemljeno vti¢nico elektri¢ne-
ga omrezja z napetostjo, ki je navedena v
poglavju »Tehniéni podatki«. Pustite, da se
naprava priblizno 5 minut segreva pri najvisji
nastavitvi temperature, tako da gumb za sto-
pnjo segrevanja @ obrnete v polozaj MAX.
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(i) Opomba

> Pri prvem segrevanju naprave lahko zaradi
ostankov od proizvodnje nastaneta rahel
dim in vonj. To je popolnoma normalno in ni
nevarno. Poskrbite za zadostno prezradeva-
nje, tako da na primer odprete okno.

9) Ko se naprava segreje, izvlecite vhc iz vtiéni-
ce in pustite, da se naprava ohladi.

10) Napravo 3e enkrat odistite z vlazno krpo.

Gumb za stopnjo segrevanja

Z gumbom za stopnjo segrevanja @ nastavite
temperaturo.
— podrogje stopnje segrevanja 1:
podroéje segrevanja/nizka temperatura
— podrogje stopnje segrevanja 2:
srednja temperatura (npr. priprava zelenjave)
— podrogje stopnje segrevanja 3:
visoka temperatura (npr. peka mesa)

Podrogje stopnje
segrevanija 1

MIN

MAX

Podrogje stopnje Podrogje stopnje

segrevanja 3 segrevanja 2

(D Opomba

> Zelena kontrolna lu¢ka »Pripravijeno« @
sveti, ko je gumb za stopnjo segrevanja @
nastavljen na MIN. Ko gumb za stopnjo
segrevanja @ obrnete v Zeleni polozaj,
zelena kontrolna luéka »Pripravljeno« @
ugasne, dokler ni temperatura dosezena.

> Zelena kontrolna lu¢ka »Pripravijeno« @
se lahko vmes znova izklopi. To pomeni, da
je temperatura padla pod nastavljeno in se
naprava znova segreval

> Rdeca kontrolna lu¢ka »Napajanje« @
sveti, ko je naprava priklju¢ena na elektri¢no
omrezje.

Uporaba
1) Pokrov naprave zaprite z roéajem.

2) V napravo potisnite lovilno posodo za
mascobo @.

3) Elektricni vti¢ znova vtaknite v elektriéno vti¢-
nico. Rdeca kontrolna lu¢ka »Napajanje«
O sveti. Zelena kontrolna lugka »Pripra-
vijeno« @ zasveti, ko je gumb za stopnijo
segrevanja @ nastavljen na MIN.

4) Z gumbom za stopnjo segrevanja @ nasta-
vite Zeleno stopnjo. Zelena kontrolna lu¢ka
»Pripravljeno« @ ugasne. Ko je doseZena
nastavljena stopnja segrevanja, znova zasveti
zelena kontrolna luéka »Pripravijeno« @.

(i) Opomba
> Ta Zar lahko uporabljate na 3 razli¢ne
nadine:

— V celoti razprt, tako da se obe grelni plo3gi
@ lahko uporabljata kot namizni zar.

— s premiéno zgornjo grelno ploséo O kot
kontaktni Zar, tako da se npr. meso ali ribe
pelejo na obeh straneh.

— S pritrjeno zgornjo grelno plos¢o @ kot
Zar za panine, tako da lahko na primer
popecete Struce.

Polozaj nkontaktni zar«
(1 Opomba

> Za temeljito in higieni¢no pripravo rib pripo-
ro¢amo uporabo poloZaja »kontaktni Zar.
1) Odprite pokrov naprave in na spodnjo
grelno plos¢o (O polozite Zivila, ki jih Zelite
spedi na zaru.

2) Pokrov naprave zaprite z roéajem.
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3) Zgomija grelna plo3¢a @ ima premiéne
tecaje, tako da je tudi pri debelejsih Zivilih
vedno vzporedna spodnii grelni plos¢i @.
Tako dosezete optimalne rezultate priprave
na zaru.

4) Cez nekaj &asa preverite, koliko so Zivila
zapeé&ena. V ta namen pokrov naprave
odprite z ro&ajem.

(O Opomba

> Zaénite s kratkimi Easi peke in jih podalj-

3ujte, dokler ne najdete ustreznega Easa

priprave. Za orientacijo upostevaite tudi
poglavie »Tabela priprave jedi«.

5) Ko ste zadovoljni s stopnjo zapecenosti,
odstranite Zivila, ki jih pecete.

(D POZOR!

> Za odstranjevanje pecenih Zivil ne uporabljajte

koni¢astih ali ostrih predmetov. S tem lahko
poskoduijete povrsini grelnih plos¢ !

6) Obrnite gumb za stopnjo segrevanja @ na
MIN in izvlecite elektri¢ni vti¢ iz vfi¢nice.

@ POZOR!

> Kadar naprave ne uporabljate, vedno
izvlecite elektriéni vti¢ iz elektriéne vtiénice.
Ni dovolj, da gumb za stopnjo segrevanja
O obrnete v polozaj MIN!

Polozaj »zar za panine«

1) Odprite pokrov naprave in na spodnjo
grelno ploséo O polozite Zivila, ki jih Zelite
spedi na zaru.

2) Zaprite zgornjo grelno plo3¢o @ in jo
pritrdite na Zeleni vidini, tako da varnostno
zaporo @ potisnete nazaj (polozaj MIN, 11,
1, 1V, V).

Pri prestavljanju varnostnega zapirala @
malo dvignite grelno plo3¢o @. Bolj ko
varnostno zaporo @ potisnete nazaj, vegja
bo razdalja med grelnima plo3¢ama @.

3) Cez nekaj &asa preverite, koliko so Zivila
zapedena. V ta namen pokrov naprave
odprite z ro&ajem.
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(O Opomba

> Zaénite s kratkimi Easi peke in jih podalj-
3ujte, dokler ne najdete ustreznega Easa
priprave. Za orientacijo upostevaite tudi
poglavie »Tabela priprave jedi«.

4) Ko ste zadovoljni s stopnjo zapecenosti,
odstranite Zivila, ki jih pecete.

O pozort
> Za odstranjevanje pedenih Zivil ne uporabljaj-
te konicastih ali ostrih predmetov. S tem lahko
poskodujete povrsini grelnih plos¢ @!
5) Obrnite gumb za stopnjo segrevanja @ na
MIN in izvlecite elekiri¢ni vti¢ iz vii¢nice.

(D POZOR!

> Kadar naprave ne uporabljate, vedno
izvlecite elektriéni vti¢ iz elektri¢ne vtiénice.
Ni dovolj, da gumb za stopnjo segrevanja

O obrnete v polozaj MIN!

Polozaj »namizni zar«
1) Razprite obe oporni nogi @ (slika 1).
2) Pritisnite tipko za sprostitev 180° @ (slika
1) in pokrov naprave odprite tako daleg, da

lahko obe grelni plo3&i @ uporabljate kot
namizni zar.

Slika 1
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3) Grelni plos¢i @ sta sedaj postavlieni druga
ob drugi in ju lahko uporabljate kot namizni

zar (slika 2).

6) Obrnite gumb za stopnijo segrevanja @ na
MIN in izvlecite elektri¢ni vti¢ iz vfi¢nice.

(D POZOR!

> Kadar naprave ne uporabljate, vedno
izvlecite elektriéni vti¢ iz elektri¢ne vtiénice.
Ni dovolj, da gumb za stopnjo segrevanja

Slika 2

4) Polozite Zivila, ki jih Zelite spedi na Zaru, na

grelni plos¢i @.

5) Zivilo na zaru med pripravo obracajte in ga
vzemite z grelnih plo3¢ @, ko je peceno.

O obrnete v polozaj MIN!

Tabela priprave jedi

Spodnija tabela je namenjena za orientacijo

s primeri priprave razli¢nih Zivil. Te podatke
prilagodite receptu in svojemu osebnemu

okusu. Na &as priprave 3e posebej vplivajo

lastnosti posameznih Zivil, na primer velikost,

debelina ali kakovost. Upostevaite tudi, da

morate Zivilo na Zaru pri poloZaju »namizni

zar« vimes obraéati, zato se &as priprave

O POZOR -«
podaljga.

> Za odstranjevanije peéenih Zivil ne upora-

bljajte koni¢astih ali ostrih predmetov. S tem

lahko poskoduijete povrsini grelnih plos¢ !
5 KOS/ STOPNJA 5 <
ZIVILO GRAM TOPLOTE POLOZAJ CAS PRIPRAVE
Polpete iz mletega mesa 900 ¢ 3 kontaktni zar 10-15 min
Trebusna slanina 3x250g MAX kontaktni zar 10 min
Zrezki iz svinjske vratovine 3 kos MAX namizni zar 2x13-16 min
Lososovi fileji 4x125¢g 3 kontaktni zar 8-10 min
Tunini zrezki 4x125¢g 3 kontaktni zar 6-8 min

1 - 2 jajeveca
Zelenjava na zaru z oljem | narezana na 2 namizni zar 2 x 3-6 min
rezine
Sendvici s sirom 4 kos MAX kontaktni zar 3-4 min
Frqncoske Struce, popedene 2 kos 3 Sar za panine 4-8 min
s sirom
Slovenski 27
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Koristni nasveti

B Ce si zelite mehkejsega mesa in hitrej3e pri-
prave na zaru, lahko meso prej marinirate. Kot
podlago lahko uporabite kislo smetano, rdece
vino, kis, sirotko ali svez sok papaje ali anc-
nasa. Po okusu dodaite 3e zeli¥a in za&imbe.
Ne dodaijte soli, saj ta iz mesa vlege vodo,
kar ga naredi triega. Meso dajte v marinado
tako, da je v celoti pokrito, nato pa zaprite
posodo. Najbolie, da ga marinirate &ez not.

B Na Zaru lahko poleg mesa speéete tudi
ribe. Za pripravo rib priporo¢amo poloZaj
»kontakini Zar«. Med peko na Zaru s zapr-
tim pokrovom naprave se Zivilo isto¢asno
segreva na obeh straneh.

B Grelni plo3&i ® imata oblogo profi sprije-
maniju, zato dodatna maséoba ni potrebna.
Ce kljub temu Zelite uporabliati masobo,
pazite, da je mast ali olje primerno za
cvrtie, na primer repiéno olje.

B Ce ne veste, dli so zivila dovolj skuhana tudi

znotraj, uporabite obi¢ajen termometer za
meso.

Rev o« o

Ciscenje in nega

/\ NEVARNOST!

> Pred ¢iscenjem izvlecite elekiricni vhic in
pocakaite, da se naprava dokonca ohladi.
Nevarnost telesnih pogkodb!

> Naprave nikoli ne istite pod teko&o vodo in

ie ne potaplijajte v vodo. Naprava se lahko
nepopravljivo pokoduje!

(D POZOR!

> Da ne bi prislo do nepopravljive 3kode na
napravi, poskrbite, da med &is¢enjem v
napravo ne more zaiti nikakrdna vlaga.

> Za &isenije povriin ne uporabljajte abraziv-
nih ali kemiénih &istil in koni&astih ali ostrih
predmetov.
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B Povlecite &istilno strgalo @, ko sta grelni
plosci @ ohlajeni, gez grelni plo3&i @, tako
da maséobo in ostanke potisnete skupaij ter
v lovilno posodo za maséobo @.

B Obrisite grelni plod&i @ z vlazno krpo. Za
&isenje ne uporabljajte abrazivnih ¢istil,
grobih gobic ali koni¢astih predmetov, da
ne unicite obloge proti sprijemaniu. Pri trdo-
vratnej$i umazaniji ali prileplienih ostankih
grelni plos¢i  snemite:

- Napravo odprite.

— Pritisnite tipko za sprostitev @ in isto&a-
sno dvignite spodnjo grelno ploséo .

- Zgornjo grelno plo3¢o (O trdno drzite,
da ne pade dol, in pritisnite tipko za
sprostitev @. Zgornja grelna ploséa @
se lo¢i od naprave.

B Ocistite odstranjeni grelni plo3¢i @ v topli
vodi z malce sredstva za pomivanie. Pri
trdno sprijetih oblogah grelni plo3&i @ nekaj
&asa namakaite v vodi za pomivanije. Po &-
3¢enju grelni plos¢i O izperite s Cisto vodo,
da odpravite ostanke pomivalnega sredstva.
Vse dele naprave skrbno osusite. Grelni plo-
3¢ O morata biti pred vstavljanjem nazaj v
napravo suhi!

() Opomba
Za skrbno &is€enie grelnih plos¢ @ pri-
poro&amo, da ju pomijete roéno, kot je
opisano. Grelni plod&i @ pa lahko oéi-
stite tudi v pomivalnem stroju. Spodniji
strani grelnih plos¢ @ se lahko po &is&enju v po-
mivalnem stroju rahlo razbarvata. Vendar to ne
pomeni ovire za uporabo ali delovanje naprave.

B Za namestitev grelnih plo3¢ @ v napravo
polozite grelni plo3&i @ nanjo tako, da obe
vdolbini poleg iztoka za maséobo @ se-
gata do kavljev na napravi. Potem potisnite
spredniji del grelne plo3¢e O navzdol, tako
da se slidno zaskoi.

B Tudi pri drugi grelni plos¢i @ ravnajte
enako.
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B Za &is&enje zunanijih povrsin napravo obri-
Site z vlazno krpo, omogeno s sredstvom za
pomivanje. Ostanke sredstva za pomivanje
obrisite s krpo, namoéeno samo v vodo.
Poskrbite, da so pred vnovi¢no uporabo
naprave vsi deli popolnoma suhi.

B Obrisite &istilno strgalo @ z vlazno krpo. V
primeru trdovratne umazanije krpo navlazite
3e z blagim sredstvom za pomivanie ali pa
strgalo pomijte v topli vodi s sredstvom za
pomivanije.

() Opomba

/= Za blago ¢&is¢enie istilnega strgala @
Z3 i S da ga pomijete roéno

’5W priporo¢amo, da ga pomii ,
Qb kot je opisano. Cistilno strgalo (B pa

lahko ogistite tudi v pomivalnem stroju.

B Izpraznjeno lovilno posodo za ma3&obo
O ponmijte s toplo vodo in sredstvom za
pomivanje. Ostanke sredstva za pomivanja
odstranite s &isto vodo in posodo osusite.

() Opomba

LN

Za blago &iseenije lovilne posode za
maséobo @ priporo¢amo, da jo
pomijete roéno, kot je opisano. Lovilno
posodo za ma3éobo @ pa lahko
odistite tudi v pomivalnem stroju.

Shranjevanje

O¢iseno napravo hranite na suhem mestu.
Napravo zapahnite, tako da varnostno zaporo

@ prestavite v poloza @
Recepti
() Opomba

Odvisno od kakovosti sestavin se lahko nasta-
vitve temperature ali navedbe &asa v receptih
razlikujejo od dejansko potrebnih!

Polozaj »kontaktni zar«
Burger Mex Tex

900 g govejega mletega mesa

6 zlic piknik omake

6 Zlic fino nasekljane gebule

3 Zlice sveze ali kupliene omake salsa

1/2 zlicke &ilija v prahu

* & & O o o

4 veliki kruhki za hamburger

1) V veliki skledi pome3aijte mleto meso, &ebulo,
salso, &ili v prahu in piknik omako.

2) Iz te mase iz mletega mesa oblikujte Sfiri
enako velike, priblizno 2 cm debele polpete
za hamburger.

3) Napravo segreijte (podrogje stopnije segre-
vanja 3/Max).

4) Hamburgerje 8 - 10 minut pecite na segre-
tem Zaru v poloZaju za kontakino peko. Po-
tem hamburgerje postrezite v kruhkih skupaj z
dodatki in zag&imbami po lastni izbiri.

Rumpsteak z omako iz spomladan-
ske éebule in zelis¢

500 g nemastnega rumpsteaka (po 125 g)
120 g margarine

1 &ajna 2licka omake Worcestershire

1 fino nasekljan strok gesna

4 Zlice sesekljanega petersilja

* & & & o o

4 fino nasekljane spomladanske Eebule
1) V majhni skledi pome3ajte margarino in
omako Worcestershire ter primeaijte &esen,
petersilj in spomladansko &ebulo.
2) Napravo segreite (stopnja segrevanja Max).
3) Steak 3 minute pecite na Zzaru na stopnii
segrevanja Max.
4) Steak premazite z omako iz spomladan-
ske Eebule in zeli3& ter ga pecite dodatne
4 minute na zagetnem podrogju stopnije
ogrevanja 2.
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Tuna s pomarancnimi rezinami
(4 osebe)

¢ 4 svezi kosi tune (po 170 g)

1 pomaranéa

1 Zlica fino sesekljanega peteriilia

sol

* & & o

poper
1) Olupite pomaranéo in jo nareZite na rezine
debeline pribl. 5 mm.

2) Napravo segrejte (podrogje stopnie segre-
vanja 3).
3) Polozite rezine tune na segreti zar, jih

potresite s petersiliem in zaginite s soljo ter
poprom.

4) Polozite rezine pomaranée na tuno in vse
skupaj pecite na zaru pribl. 6 - 8 minut.

5) Pred postrezbo peéene rezine pomaranée
odstranite.

Polozaj »zar za panine«
Panini s Spinaco in sirom

250 g listov $pinace

1 Cebula

1 strok &esna

1 Zlica olja

2 zli¢ki limoninega soka

1 $&epec soli (in popra)

4 rezine kruha za opeko/belega kruha
40 g zelid¢nega masla

75 g mocarele

® & & & O O O o o o

20 g jedrc pinije

30 Slovenski

1) Preberite in operite liste $pinace.

2) Olupite &ebulo in strok Eesna fer ju na drob-
no nasekljajte, nato pa steklasto poprazite
v vroéem olju. Dodaijte $pinaco. Zacinite z
limoninim sokom, soljo in poprom.

3) Kruh premazite z zeli&nim maslom.
4) NareZite mocarelo na rezine.

5) Mocarelo in odcejeno 3pinaco porazdelite
po 2 kruhkih za opekanie fer ju potresite z
jedrci pinije.

6) Panine pokrijte z drugo rezino kruha za
opekanie.

7) Panine previdno poloZite na napravo za po-
nine, segreto na stopnjo ogrevanja 3/Max.

8) Z varnostno zaporo @ nastavite Zeleni
odmik zgornje grelne ploice @ in zaprite
pokrov.

9) Polakaite, da se panini spedejo do zlatorja-
ve barve. Nato jih vzemite iz naprave.
Panini s piS¢ancjimi prsmi
400 g fileja pis¢angiih prsi
20 g masla
poper, sol, paprika v prahu
120 g slanine v rezinah
6 rezin belega kruha/kruha za opekanije
3 Zlice solatnega preliva (jogurt)
30 g solate ledenke
2 paradiznika
1 avokado

1 Zligka limoninega soka

® & & & 6 O O O o o o

50 g solatnih kumaric
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1) File pis¢angjih prsi na kratko sperite pod
tekoco vodo in posusite s papirnato brisaco.
File na kratko popecite pri kontakinem
poloZaiju Zara in v napravi, ogreti na stopnjo
segrevanja MAX.

2) Napravo preklopite nazaj na zacetek
podrogja stopnje ogrevanja 3 in fileje
pid&angjih prsi pribl. 10 minut pecite do kon-
ca. Po pe&eniu jih zadinite s soljo, poprom in
papriko, nato pa jih vzemite ven in poloZite
na stran.

3) V ponvi hrustljavo zapecite rezine slanine.

4) Na 3 rezine kruha porazdelite jogurtni
solatni preliv, nanj poloZite solato ledenko,
paradiznik pa narezite na rezine, ga zadini-
te in prav tako poloZite na kruh.

5) Razrezite fileje pis¢andijih prsi po dolgem in
jih poloZite na paradiznike.

6) Polozite rezine slanine na fileje pis¢angjih
prsi.

7) Prerezite avokado po dolgem po celotnem
obsegu, nato pa ga zavrtite, da ga logite od
kos¢ice. Olupite ga in razrezite na rezine.
Avokado pokapljajte z limoninim sokom, da
ne porjavi. Rezine polozite na panine.

8) Razrezite kumarice na rezine in jih poloZite
na avokado.

9) Panine pokrijte z drugo rezino kruha za
opekanie.

10) Panine previdno poloZite na grelno plos¢o
@©.

11) Z varostno zaporo @ nastavite Zeleni
odmik zgornje grelne plod¢e @ in zaprite
pokrov.

12) Poéakaite, da se panini specejo do zlator-
jave barve, nato pa jih pazljivo vzemite iz
naprave.

Gor¢diéna struca

1 francoska 3truca

1 strok Eesna

50 g gor¢iénih kumaric
40 g pekorina

1 Zlica ostre gorcice

2 Zlici blage gor¢ice
50 g masla

2 Zlici narezanega drobnjaka

® & & O O O > o o

sol, poper

1) V $truco posevno zareZite vsakih 2 - 3 em,
vendar je pri tem ne prereZite.

2) Olupite in zmekajte Cesen, gori¢ne kuma-
rice narezite na drobne kocke ter nastrgajte
pekorino.

3) Pekoo in blago gor&ico zmesaijte z zmeh&o-
nim maslom, éesnom, kumaricami, pekori-
nom ter drobnjakom in zaginite s soljo ter
poprom.

4) Zareze na 3truci napolnite z maslom z goréi-

co, ¥fruco pa zavijte v aluminijasto folijo.

5) Struco poloZite na grelno ploico @, ogreto
na stopnjo ogrevanja 3/Max.

6) Z varnostno zaporo @ nastavite Zeleni
odmik zgornje grelne plod¢e @ in zaprite
pokrov.

7) Struca naj bo zlatorjava.
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Polozaj »namizni zar«
Pis¢anéje/puranje prsi

4 200 g pidangjih/puranijih prsi
¢ malce moke

1) Napravo segrejte na obmogje stopnje
ogrevanja 3.

2) 200 g pis¢angjih/puraniih prsi narezite na
rezine in nanju dajte malce moke.

3) Priblizno 4 minute jih pecite na eni strani,
potem jih obrnite, malce posolite in jih tudi
na drugi strani pecite pribl. 4 minute.

Zelenjava na Zaru
2 papriki

1 buc¢ka

1 jajcevec

olivno olje

sol

poper

provansalska zelid¢a (mesanica zelis¢)

* & & O o o o

1) Zelenjavo temeljito operite. Papriko raz-
polovite, odstranite semena in jo razrezite
na trakove. Jajcevec in bu¢ko po dolZini
prerezite na dve polovici in potem na kose,
velike pribl. 0,5 cm.

2) Zelenjavo premazite z olivnim oljem.

3) Napravo segreijte (podrogje stopnije segre-
vanja 2).

4) PoloZite zelenjavo na ogreto grelno plo3éo
@ in jo na vsaki strani pecite po pribl.

8 - 10 minut, dokler ne postane svetlo rjava.

5) Zelenjavo potresite s soljo, poprom in po
Zelji tudi s provansalskimi zeli3gi.

32 Slovenski

Kozice s kokosom in curryjem

100 g paste za rdedi curry

50 ml kokosovega mleka

400 g kozic (ali rakovic ali morskih rakcev)
200 g strokov mladega graha

2 papriki

2 gebuli

2 stroka &esna

sol in poper

® & & O O O > o o

aluminijasta folija
1) Pomesaijte pasto za curry in kokosovo mleko.

2) Operite kozice, stroke mladega graha in
papriko.
3) Olupite &ebulo in Eesnove stroke.

4) Narezite Eebulo, esnove stroke in papriko
narezite na majhne kocke.

5) Kozice in zelenjavo enakomerno porazdeli-
te po 4 kosih aluminijaste folije. Aluminijasta
folija mora biti tako velika, da lahko sestavi-
ne zavijete vanijo kot v zavojéek. Na kozice
in zelenjavo nakapljajte omako za curry s
kokosovim mlekom ter vse skupaj zaginite s
soljo in poprom.

6) Zavojcke dobro zaprite, da iz njih ne more
uhaijati tekogina.

7) Napravo segrejte do konca podrogja
stopnje segrevanja 2.

8) Polozite napolnjene zavojeke na ogreti
grelni plosci @ in jih na vsaki strani pecite
pribl. 15 minut.



O SILVERCREST’

Koruzni storzi na zaru

2 storza sladke koruze

100 g zeli¢nega masla

sol

¢

¢

4 sol z okusom &esna
¢

¢ poper

4 aluminijasta folija

1) Kos aluminijaste folije premazite z zelis&nim
maslom.

2) Koruzne storze posolite in jih ovijte v alumi-
nijasto folijo.

3) Napravo segreijte do konca podrogja
stopnije segrevanja 2.

4) Polozite Zivila zavojeke na grelni plosci .

5) Cez 15 minut jih obrnite in koruzne storze
pecite $e 15 minut.

6) Koruzne storze zaginite s soljo z okusom
cesna in poprom.
Narocanje nadomestnih
delov

Nadomestne dele za ta izdelek lahko udobno
narodite v spletu na www.kompernass.com.

=10,

Preberite kodo QR s svojim
pametnim telefonom/
tabliénim ragunalnikom.

sredno na nase spletno

¥
E mesto, kjer si lahko
ogledate in narodite

razpoloZljive nadomestne dele.

(O Opomba

> Ce bi imeli tezave z naro&anjem na splety,
se lahko po telefonu ali e-posti obrete na
nas servisni center.

> Pri narodilu vedno navedite $tevilko artikla
(IAN) 490910_2504.

> Upostevaite, da spletno narogilo nado-
mestnih delov ni mogoce v vseh drzavah
dostave.

S to kodo QR pridete nepo-

Odstranjevanje

Odstranitev naprave med
odpadke

Ta simbol preértanega smetnjaka na
kolesih pomeni, da za to napravo
velja Direktiva 2012/19/EU. Ta
direktiva predpisuje, da naprave po
koncu uporabe ni dovolieno zavredi med
obiéajne gospodinjske odpadke, ampak jo
morate oddati na posebnih zbiralis¢ih ali
deponijah za odpadke ali pri podietjih za
odstranjevanje odpadkov.
To odstranjevanje med odpadke je za
vas brezplaéno. Varuijte svoje okolje in
odpadke ustrezno odstranjujte.
Ce vasa odpadna oprema vsebuje osebne po-
datke, ste sami odgovorni za to, da te podatke
izbridete, preden opremo vrnete.

@
En
Odstranitev embalaze
@7 Embalazni materiali so izbrani glede
na svojo ekolosko primernost in
% tehni&ne vidike odstranjevanja, zato
jih je mogode reciklirati. Nepotrebne

embalaZne materiale zavrzite med odpadke v
skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

O moznostih za odstranitev
odsluZzenega izdelka vpraiajte pri
svoji ob¢inski ali mestni upravi.

EmbalaZo odstranite med odpadke
na okoljsko primeren nagin.
Upostevaijte oznake na razliénih
embalaznih materialih in jih po
potrebi lo¢ite. Embalazni materiali
so oznaceni s kraticami (a) in stevilkami (b) z
naslednjim pomenom: 1-7: umetne snovi,
20-22: papir in karton, 80-98: sestavljeni

materiali.

b
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Priloga
Tehni¢ni podatki

- .. 1220-240V~,
Elektriéno napajanje 50/60 Hz
Vhodna mo¢ 2000 W
Vhodna mo¢ v stanju | _ 05W

izklopa

Ta izdelek izpolnjuje zahteve
veljavnih evropskih in drzavnih

A A predpisov Republike Srbije.

Proizvajalec

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMCIJA

www.kompernoss.com

Pooblaséeni serviser

(sD) Servis Slovenija
Tel.: 080 080 917
E-Mail: kompernass@lidl.si

[IAN 490910_2504 |

Garancijski list
1. S tem garancijskim listom KOMPERNASS

HANDELS GMBH jam¢imo, da bo izdelek

v garancijskem roku ob normalni in pravilni

uporabi brezhibno deloval in se zavezuje-
mo, da bomo ob izpolnjenih spodaj nave-

denih pogojih odpravili morebitne pomanj-
kljivosti in okvare zaradi napak v materialu
ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek

zameniali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike

Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od do-
tuma izroéitve blaga. Datum izroditve blaga

je razviden iz raduna.
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4. Ce izdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima

lastnosti, navedenih v garancijskem listu ali
ogladevalskem sporocilu, lahko potrosnik
najprej zahteva odpravo napak. O napaki
mora potro$nik obvestiti proizvajalca ali
poobla3&eni servis (kontaktna 3tevilka in
elektronski naslov navedena zgoraj) in
zahtevati odpravo napak.

Kupec je dolzan ob uveljavljanju zahtev-
ka predloziti garancijski list in racun, kot
potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu
izrocitve blaga. Svetujemo vam, da pred tem
natanéno preberete navodila o sestavi in
uporabi izdelka.

. Rok za odpravo napake je 30 dni od dneva,

ko je proizvajalec ali poobla$éeni servis pre-
jel zahtevo za odpravo napake. Ce napake
v tem roku niso odpravljene, mora proizvajo-
lec potro3niku brezplagno zameniati blago z
enakim, novim in brezhibnim blagom. Rok se
lahko zaradi narave in kompleksnost blaga,
narave in resnosti neskladnosti ter napora,

ki je potreben za dokonéanje popravila ali
zamenjave podaljda za najkrajsi éas, ki je
potreben za dokonéanje popravila, vendar
najved za 15 dni. O 3tevilu dni podalj$o-
nega roka in razlogih za podalj¥anje mora
biti potroZnik obve3cen pred potekom 30
dnevnega roka za odpravo napak.

. Ce v roku 30 dni oz. v primeru podaljZanja

v roku 45 dni blago ni popravljeno ali blago
ni zamenjano z novim, lahko potro3nik od
proizvajalca zahteva vradilo celotne kupnine
ali zahteva sorazmerno znizanje kupnine.
Sorazmerno znizanje kupnine je sorazmerno
zmanj$anju vrednosti blaga, ki ga je potro-
3nik prejel, v primerjavi z vrednostjo, ki bi jo
imelo blago, &e bi bilo skladno.

. Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30

dneh od dobave blaga, lahko potrosnik
ob predlozitvi blaga od proizvajalca takoj
zahteva vradilo plaganega zneska.
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8.

Proizvajalec oziroma pooblaiéeni servis
lahko potro3niku za &as popravila blaga, za
katero je bila izdana obvezna garancija, za-
gotovi brezplaéno uporabo podobnega bla-
ga. Ce proizvajalec potroéniku ne zagotovi
nadomestnega blaga v zaéasno uporabo,
ima potro3nik pravico uveljavljati $kodo, ki
jo je utrpel, ker blaga ni mogel uporabljati
od trenutka, ko je zahteval popravilo ali
zamenjavo, do njune izvriitve.

. Stroske za material, nadomestne dele, delo,

prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri
odpravljanju okvar oziroma nadomestitvi
blaga z novim, krije proizvajalec.

. V primeru zamenjave blaga ali zamenjave

bistvenega dela blaga z novim se potrogniku
izda nov garancijski list.

. V primeru, da proizvod popravlja nepoo-

bla3&eni servis ali nepooblaiéena oseba,
kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te
garancije.

. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje

izdelka moraijo biti lastnosti stvari same

in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve
oziroma prodajal&eve sfere. Kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garanciie, e se
ni drzal priloZenih navodil za sestavo in
uporabo izdelka ali &e je izdelek kakorkoli
spremenien ali nepravilno vzdrzevan.

. Proizvajalec zagotavlja proti pladilu popra-

vilo, vzdrzevanje blaga, nadomestne dele
in priklopne aparate vsaij tri leta po poteku
garancijskega roka.

. Obrabni deli oz. potro$ni material so izvzeti

iz garancije.

. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje

garancije in podatki, ki identificirajo blago
za katerega velia garancija se nahajajo na
dveh lo¢enih dokumentih (garancijski list,
racun).

16. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje

zakonske pravice potrosnika, da zoper
prodajalca v primeru neskladnosti blaga
brezplaéno uveljavlja jamé&evalne zahtevke.
Ta garancija prav tako ne izkjuéuje pravic
potrosnika, ki izhajajo iz obveznega jamstva
za skladnost blaga.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,
SI-1218 Komenda
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Uvod
Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje.
Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek.

Ndavod k obsluze je sou&dsti tohoto vyrobku.
Obsahuje dolezité informace o bezpe&nosti,
pouZiti a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se
prosim dobfe seznamte se viemi provoznimi

a bezpe&nostnimi pokyny. Vyrobek pouzivejte
pouze predepsanym zplisobem a pro uvedené
oblasti pouziti. PFi pfeddvani vyrobku tfetim oso-
bam predeijte spolu s nim i tyto podklady.

veo_ s ~
Pouziti v souladu s urce-
nim
Tento pfistroj je uréen vyhradné pro grilovéni
potravin ve vnitinich prostordch. Jiné pouziti nez
k uréenému G&elu nebo nad jeho rdmec je pova-
Zovdno za pouZziti v rozporu s uréenim. Pfistroj
neni vhodny k pouZiti v Zivnostenskych nebo
promyslovych podnicich.
Ndroky na ndhradu 3kody jakéhokoli druhu
vzniklé v disledku pouziti v rozporu s uréenim,
neodborné opravy, neopravnéné provedené
zmény nebo Gpravy nebo v disledku pouziti
nepovolenych ndhradnich dild jsou vylouceny.
Riziko nese v plném rozsahu sém provozovatel.

Pouzita vystrazna
upozornéni a symboly

V tomto nédvodu k obsluze, na obalu a na piistro-
ii (pokud je to mozné) jsou pouzita nésledujici
varovani a symboly:

NEBEZPECi! Varovani s timto
symbolem a signdlnim slovem
NEBEZPECi" oznaduje bezpro-
stredné hrozici nebezpeénou situaci,
kterd, pokud se ji nezabrani, m& za
nésledek vazné poranéni nebo smrt.

A
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VYSTRAHAL! Varovéni s timto
symbolem a signdlnim slovem
VYSTRAHA" oznaéuie piipadné
nebezpeénou situaci, kterd, pokud
se ji nezabrdni, mize mit za nésle-
dek vdzné poranéni nebo smrt.

OPATRNE! Varovéni s timto
symbolem a signdlnim slovem

L, OPATRNE" oznaduje piipadné ne-
bezpeé&nou situaci, kterd, pokud se
ii nezabrani, miZe mit za nésledek
lehké nebo stfedni poranéni.

POZOR! Varovéni s timto symbo-
lem a signélnim slovem ,POZOR”
oznaduje pfipadnou situaci, kterd,
pokud se ji nezabrani, mize mit za
ndsledek hmotnou kodu.

Upozornéni: Upozornéni oznalu-
je doplfiuijici informace, usnadhuijici
manipulaci s pfistrojem.

Stiidavy proud/napéti

Pretéte si ndvod.

Vsechny &dsti tohoto piistroje pfichd-

zejici do styku s potravinami jsou
bezpecné pro potraviny.

Je mozné myt v my&ce nddobi.

POZOR! Horky povrch!
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Bezpecnost

V této kapitole jsou uvedeny dileZité bezpeénostni pokyny ohledné
manipulace s pfistrojem.

Tento pfistroj odpovidd pfedepsanym bezpeénostnim pfedpisdm.
Neodborné pouZiti miZe vést ke zranéni osob a hmotnym skodém.

Zakladni bezpecnostni pokyny

Pro bezpeénou manipulaci s pfistrojem dodrZujte ndsledujici bez-
peénostni pokyny:

m Pred pouzZitim zkontrolujte, zda pfistroj neni zvendi viditelné poskozeny.
Poskozeny nebo na zem spadly pfistroj neuvédéjte do provozu.

m Poskozené zéstréky nebo poskozeny sifovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo zdkaznickym servi-
sem - vyhnete se tim nebezpeéi.

m Dé&ti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zkuenosti a / nebo
znalosti mohou pouzZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouZivéni
pristroje a pokud porozumély nebezpedi, které vyplyva z jeho
pouziti.

m Déti si nesmi s pfistrojem hrét.

m Cidténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou starsi
8 let a jsou pod dohledem.

m Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.

m Opravy na pfistroji nechte provédét pouze autorizovanymi odborny-
mi firmami nebo zdkaznickym servisem. Neodbornou opravou mize
pro uZivatele vzniknout nebezpedi. Navic zanikaiji i zaruéni ndroky.

m Opravu pfistroje béhem zdruéni doby smi provadét pouze vyrob-
cem autorizovany zdkaznicky servis, jinak pfi ndsledném poskozeni
zanikd ndrok na zéruku.
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m Vadné souédstky se smi nahradit pouze origindlnimi néhradnimi dily.

Pouze u téchto souddsti je zaruceno, Ze budou splnény bezpeénost-
ni poZzadavky.

m Chraiite sifovy kabel pfed kontaktem s horkymi dily pfistroje. Nikdy

pistroj nepouzivejte v blizkosti otevieného plamene, topné desky
nebo horkych kamen.

m Nez se pustite do &isténi, nechte pfistroj po pouZiti dostatecné vy-

chladnout! Nebezpedi popdlenil

m Pfistroj umistéte pokud mozno v blizkosti z&suvky. Zaijistéte, aby

sifovd zdstreka byla v pfipadé nebezpeéi rychle dosaZitelnd a aby
nebylo moZné zakopnout o sitovy kabel.

m Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.

/\ NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

Pfistroj zapojte pouze do fddné instalované a uzemnéné zdsuvky.
Sifové napéti se musi shodovat s Gdaji na typovém §titku pfistroje.
Pfipojné vedeni resp. pfistroje, které nefunguji sprévné nebo byly
poskozeny, nechte okamzZité opravit nebo vyménit zdkaznickym
servisem.

Nevystavujte pfistroj pisobeni de§té a rovnéz jej nikdy nepouZzivej-
te ve vlhkém nebo mokrém prosttedi.

Dbejte na to, aby nebyl sitovy kabel béhem provozu nikdy vihky
nebo mokry.

Pristroj nikdy neponofujte do vody &i jinych tekutin! Pokud se bé-
hem provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se souédstmi,
které jsou pod napétim, mize dojit k ohroZeni Zivota v disledku

zdasahu elektrickym proudem.

Sitovy kabel uchopte vZdy za zdstréku. Netahejte za samotny kabel
a nikdy se nedotykejte sifového kabelu mokryma rukama, mohlo
by dojit ke zkratu nebo Grazu elektrickym proudem.
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/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

& POZOR! Horky povrchl!

Na sifovy kabel nestavte pfistroj ani ndbytek apod. a ujistéte se, Ze
kabel neni pfiskfipnuty.

Neotevirejte kryt pfistroje, pfistroj neopravuijte ani nemodifikuite.
V pfipadé otevieného krytu nebo neopravnénych zmén vznikd
nebezpedi ohroZeni Zivota v disledku Grazu elektrickym proudem
a zanikd zéruka.

Chrante pfistroj pred odkapdvaijici a stfikajici vodou. Na pfistroj
nebo vedle pfistroje proto nestavte Zadné predméty (napf. vdzy)
naplnéné tekutinou.

Vytdhnéte pfi kazdém pFeruieni, po ukonéeni pouZiti a pfed
kazdym ¢isténim sifovy kabel ze zdsuvky.

’

Povrch pfistroje miZe byt béhem provozu velmi horky.
V takovém pfipadé se pfistroje dotykejte pouze na rukojeti.

(® POZOR! VECNE $KODY!

K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani samo-
statné ddlkové ovladani.
Pfistroj béhem provozu nikdy nenechdveijte bez dozoru.

Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifovd zastréka nedosta-
ly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfiklad varnd plotyn-
ka nebo otevieny ohen.

Pro provoz pfistroje nepouziveijte uhli nebo podobnd palival
Chrarite antiadhezivni vrstvu tak, Ze nebudete pouZivat kovové ndstro-
ie, jako jsou nbz, vidlicka apod. Je-li antiadhezivni vrstva poskoze-
nd, pfistroj ddle nepouZiveijte.

Pristroj provozuijte vyhradné spolu s dodanym origindlnim pfislusen-
stvim.
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(O Upozornéni

m K pfepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny Zadny
zdasah vZivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.

Ovladaci prvky

Obrazek A:

opémé nozky

bezpeénostni uzavér

odjisfovaci tlagitko 180°

&ervend kontrolni indikace ,Power”
zelend kontrolni indikace ,Ready”
reguldtor topnych stupid

tla&itko RELEASE (dolni topn& deska)
odkapdvaci miska na tuk

odtok tuku

topné desky

tlagitko RELEASE (horni topnd deska)
Obrdazek B:

® stérka na disténi

860000000 0Ce

Vybaleni a zapojeni
A\ VYSTRAHA

> Obalovy materidl neni na hrani. Hrozi
nebezpedi udueni.

> Dbeijte na upozornéni k elekirickému za-
pojeni pfistroje, aby se zabranilo hmotnym
koddm.

Rozsah dodavky a kontrola
po prepravé
Pristroj se standardné doddvd s nésledujicimi
komponentami (viz vyklopnd strdnka):

® kontakni gril

® odkapdvaci miska na tuk
® stérka na &isténi
®

ndvod k obsluze
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(@ Upozornéni

> Zkontrolujte doddvku, zda je kompletni a
zda neni viditeln& poskozend.

> V piipadé nelplné dodévky nebo poskozeni
vzniklého v disledku vadného obalu nebo
béhem prepravy kontaktujte servisni pora-
denskou linku (viz kapitola Servis).

Vybaleni
¢ Vyjméte viechny &asti pfistroje a ndvod
k obsluze z krabice.

¢ Odstrafte veskery obalovy materidl, pfipad-
né& ochranné félie a nélepky.

Obsluha a provoz
V této kapitole obdrzite délezité pokyny a infor-
mace k obsluze a provozu pfistroje.

Pfed prvnim pouzitim
1) Vy<istéte viechny dily pfisludenstvi tak, jak je
popsano v kapitole ,Cisténi a ddrzba”, aby
se odstranily moZné zbytky z vyroby.
2) Tento ndvod k obsluze si pozorné prectéte.

3) Umistéte pfistroj v souladu s bezpe&nostnimi
pokyny.

4) Odblokuje pfistroj uvedenim bezpeénostni-
ho uzavéru @ do polohy a

5) Piistroj oteviete.

6) Offete topné desky @ vlhkym hadfikem.

7) PFistroj zapojte do sité.

8) Zastréte zdstreku sitového kabelu do fadné
zapojené a uzemné&né zdasuvky, kterd do-
ddvé napéti uvedené v kapitole ,Technické
Odaje”. Nechte pfistroj po dobu cca 5 minut
zahFivat pfi maximalnim nastaveni teploty

otocenim reguldtoru topnych stupid @ do

polohy MAX.
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(D Upozornéni

> Pfi prvnim zahtdti pfistroje moze kvili
zbytkdm vzniklym pfi vyrobé dojit k vyskytu
lehkého koute nebo zdpachu. To je zcela
normdlni a neni to nebezpeéné. Zaijistéte
dostate¢né vétrani, oteviete napfiklad okno.

9) Po zah¥éti vytdhnéte zastreku ze zasuvky a
nechte pfistroj vychladnout.

kem.

Regulator topnych stupnuo
Pomoci reguldtoru topnych @ stupiid nastavte
teplotu.
— Topny stupefi 1: nahfivéni/nizké teplota
— Topny stupefi 2: sttedné vysokd teplota
(napf. pro vafeni zeleniny)
— Topny stupefi 3: vysokd teplota
(napf. pro peceni masa)

Stupen
MIN ohfevu 1
MAX
Stupen Stuper
ohfevu 3 fupen
ohfevu 2

(D Upozornéni

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ sviti,
kdyz je reguldtor topnych stupit @ nasta-
ven na MIN a v pfedni oblasti topného stup-
né na 1. Jakmile reguldtor topnych stupiid
O nastavite do pozadované pozice, zhasne
zelend kontrolni indikace ,Ready” @, oz se
dosdhne pozadované teploty.

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ mezi-
tim mdZe zhasnout. To znamend, Ze doslo
k poklesu teploty pod nastavenou hodnotu
a pristroj se opé&t nahfival

> Cervend kontrolni indikace ,Power” @ se
rozsviti, jakmile pfistroj zapojite do elektrické
sité.

Obsluha

1) Kryt pfistroje uzaviete pomoci rukojeti.

2) Zasutite odkapdvaci misku na tuk @ do
pristroje.

3) Sifovou zdstreku zastréte opét do zdsuvky.
Cervend kontrolni indikace ,Power” @ sviti.
Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ se roz-
sviti, jestlize je reguldtor topnych stupiid @
nastaveny na MIN.

4) Reguldatorem topnych stupid @ nastavte po-
zadovany stupefi. Zelend kontrolni indikace
,Ready” @ zhasne. Jakmile je dosazeno
nastaveného stupné ohfevu, zelend kontrolni
indikace ,Ready” @ se znovu rozsviti.

(D) Upozornéni
> Tento gril mbZete pouzivat tfemi riznymi
zpUsoby:

— kompletné& ofevfeny, takZze obé topné
desky @ slouzi jako stolni gril.

— s pohyblivou horni topnou deskou @ jako
kontakini gril, pficemz se napf. ryba nebo
maso griluje z obou stran.

— s pevné zajisténou horni topnou des-
kou @ jako gril na panini, takze mizete
napf. rozpéct bagetu.

Poloha , kontaktni gril”

(D Upozornéni
> Aby se dosdhlo hygienického tepelného
zpracovdni ryby, doporuéujeme pouzit
polohu ,Kontaktni gril”.
1) Oteviete viko pfistroje a polozte potraviny
pripravené ke grilovani na spodni topnou

desku .

2) Kryt pfistroje uzavfete pomoci rukojeti.
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3) Diky pohyblivé ulozené horni topné des-
ce (D je tato deska i v piipadé grilovanych
potravin o vétii tlousfce vzdy rovnobéznd
s dolni topnou deskou . Tak se dosdhne
optimdlniho vysledku pfi grilovani.

4) Zkontrolujte po n&jaké dob& zhné&dnuti
grilovanych potravin. Kryt pfistroje oteviete
pomoci rukojeti.

() Upozornéni

> Zaénéte s kratkymi Easy grilovéni a zvy3ujte
ie, dokud nenajdete spravnou dobu. Pro
orientaci dodrzujte také kapitolu ,Tabulka
tepelné Gpravy”.

5) Pokud jste se zhn&dnutim spokojeni, grilova-
né potraviny vyjméte.

(D POZOR!

> Nepouzivejte $pi¢até nebo ostré predméty
k odstranéni grilovanych potravin. Mohly by
poskodit povrch topnych desek !

6) Ototte reguldtor topnych stupid @ na MIN
a vytdhnéte sifovou zdstreku ze zasuvky.

(O POZOR!

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstreku ze zdsuvky,
kdyz pfistroj nepouzivate. Nesta&i nastavit
reguldtor topnych stupiit @ na MIN!

Poloha , gril na panini”

1) Oteviete viko pfistroje a polozte potraviny
pripravené ke grilovani na spodni topnou
desku @.

2) Zaviete horni topnou desku @ a zajistéte
ji v poZadované vysce tim, Ze posunete
bezpe&nostni uzavér @ smérem dozadu
(polohy MIN, I, 11l IV, V). Pfi nastaveni bez-
pecnostniho uzdvéru @ mirné nadzvednéte
topnou desku @. Cim déle dozadu budete
bezpecnostni uzavér @ posouvat, Hm vétsi
bude vzdélenost mezi topnymi deskami .

3) Zkontrolujte po néjaké dobé zhnédnuti
grilovanych potravin. Kryt pfistroje oteviete
pomoci rukojeti.
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(» Upozornéni
> Zaénéte s kratkymi Easy grilovéni a zvydujte
ie, dokud nenajdete spravnou dobu. Pro
orientaci dodrzujte také kapitolu ,Tabulka
tepelné Gpravy”.
4) Pokud jste se zhn&dnutim spokojeni, grilova-
né potraviny vyjméte.

(D POZOR!

> Nepouziveijte $pi¢até nebo ostré predméty
k odstranéni grilovanych potravin. Mohly by
poskodit povrch topnych desek @!

5) Otocte regulator topnych stupid @ na MIN
a vytdhnéte sitovou zdstreku ze zdsuvky.

(D POZOR!

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky,
kdyz pfistroj nepouzivate. Nestadi nastavit
reguldtor topnych stupiid @ na MIN!

Poloha ,stolni gril”
1) Vyklopte obé& opérné nozky @ (obr. 1).
2) Stisknéte odijidfovaci tlagitko 180° @
(obr. 1) a oteviete viko pfistroje natolik,

abyste mohli obé& topné desky @ pouzivat
jako stolni gril.

Obr.1
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3) Topné desky @ nyni lezi vedle sebe a mo-
hou byt pouzity jako stolni gril (obr. 2).

Obr.2

4) Polozte na topné desky @@ potraviny, které
chcete grilovat.

5) Grilované potraviny prib&zné otacejte a
kdyz jsou pfipravené, odeberte je z topnych

desek @.

(D POZOR!
> Nepouzivejte $picaté nebo ostré predméty
k odstranéni/ot&&eni grilovanych potravin.

Mohly by poskodit povrch topnych desek (@!

6) Otocte reguldtor topnych stupiid @ na MIN
a vytahnéte sitovou zdstreku ze zdsuvky.

(D POZOR!

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky,
kdyz pfistroj nepouzivate. Nestadi nastavit
reguldtor topnych stupiid @ na MIN!

Tabulka tepelné Gpravy

Nasledujici tabulka slouZi pro orientaci

a vvadi piiklady tepelné dpravy riznych
potravin. Udaje pFizpdsobte receptu a své
individudlni chuti. Na dobu tepelné dpravy
maiji vliv zejména pfisluiné vlastnosti potra-
viny, jako je velikost, tloustka nebo kvalita.
Vezméte také na védomi, Ze pfi pouZiti po-
lohy ,stolni gril” budete muset pokrm ob&as
obracet, a proto bude doba pfipravy delsi.

KUSY / STUPEN DOBA TEPELNE
POTRAVINA GRAM OHREVU POLOHA UPRAVY
karbanatky 900 g 3 kontaktni gril 10-15 min
slanina 3x250g MAX kontaktni gril 10 min
sfeok.y = veprove 3 kusy MAX stolni gril 2% 13-16 min
krkovice
filet z lososa 4x125¢g 3 kontaktni gril 8-10 min
steaky z tufidka 4x125¢g 3 kontaktni gril 6-8 min
grllodec zelenina [ 1-2 g'Lllfk na 5 stoln gril 2% 3-6 min
s olejem platkd
syrové sendvice 4 kusy MAX kontaktni gril 3-4 min
bagleiy zapecene 2 kusy 3 gril na panini 4-8 min
se syrem
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Tipy a triky

B Chceteli mit maso mékéi a urychlit grilovani,
mozete ho predtim marinovat. Zakladem
toho jsou napfiiklad kysand smetana, erve-
né vino, ocet, podmdsli nebo Zerstvé ¥féva
z papdiji ¢i ananasu. Podle chuti pridejte
bylinky a kofeni. Nepfiddvejte sil, protoze
ta z masa vytéhne vodu, takze je potom tvr-
dé. Vlozte maso do marinédy tak, aby bylo
zcela pokryto, a uzavfete nddobu. Nejlépe
ho v ni nechte pFes noc odstdt.

B Lze grilovat nejen maso, ale i ryby. Pro ryby
doporu&ujeme pfipravu v poloze ,Kontakni
gril”. Grilovanim pfi zavieném viku pfistroje
se potraviny ke grilovani ohFivaji sou¢asné z
obou stran.

B Topné desky (D jsou opatteny antiadhezivni
vrstvou, proto neni nutné pfiddvat navic tuk.
Pokud presto chcete tuk pouzit, dbejte na
to, aby to byl tuk / olej vhodny ke smazeni,
napfiklad fepkovy olej.

B Pokud si nejste jisti, zda jsou grilované
potraviny uvnitf jiz upedené, pouzijte b&zné
dostupny teplomé&r na maso.

Rev. v o » -

Cisténi a udrzba

A\ VYSTRAHA!

> PFed &isténim vytdhnéte sitovou zdstreku a
vykeijte, az pfistroj UpIné vychladne. Nebez-
pedi zranénil

> PFistroj nikdy negistéte pod tekouci vodou
a neponofuite jej nikdy do vody. PFistroj se
mizZe nendvratné poskodit!

(D POZOR!

> PFi ¢idténi zabrante vniknuti vihkosti do pFi-
stroje, aby nedoslo k jeho neopravitelnému
poskozeni.

> Nepouziveite k &igténi povrchd z&4dné ostré
abrazivni nebo chemické ¢&istici prostfedky
ani $piéaté nebo ostré predméty.

B Po vychladnuti prejedte stérkou na &iténi @
po topnych deskdch (O tak, abyste seskrabli
tuk a zbytky do odkapavaci misky na tuk @.
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B Offete topné desky @ vlhkym hadfikem.
Nepouzivejte k &isténi z&ddné agresivni &istici
prostredky, drsné houbicky nebo $picaté
predméty, aby nedoslo k poskozeni antiad-
hezivniho povrchu.

B Vyskymei se silngj3i zne&isténi nebo pfipe-

&ené zbytky, topné desky (@ odeberte:

— Pristroj otevrete.

— Stisknéte tlacitko RELEASE @ a souéasné
nadzdvihnéte dolni topnou desku (.

— Pevné pfidrzte horni topnou desku @,
aby nespadla, a stisknéte tlagitko
RELEASE @. Horni topnd deska (@ se

uvolni od pfistroje.

B Uvolnéné topné desky ) omyite v teplé vods
s malym mnoZstvim myciho prostfedku. Je-li
znedisténi silngjsi, nechte topné desky @ nej-
prve odmocit v trosce vody. Topné desky @
opldchnéte po vy&isténi Cistou vodou, aby
se odstranily zbytky myciho prostiedku. Ve
dobfe osuste. Topné desky @ musi byt suché,
nez je nasadite zpét do pfistroje!

() Upozornéni
Jak vz jsme popsali vy3e, pro etrné
@ &isténi topnych desek @ vam

doporuéujeme ruéni myti. Topné

desky @ ale mdzete myt také v myéce
na nédobi. Spodni strany grilovacich desek @
mohou po umyti v my&ce na nddobi mirné pustit
barvu. Tim v3ak neni nijak dotéen samotny
pristroj ani jeho funkce.

B Chceteli topné desky @ vrétit zpatky do pfi-
stroje, nasad'te je na zdkladnu tak, aby obé
prohlubné vedle odtoku tuku @ zasahovaly
do vystupkd na zdkladné. Poté stlacte pred-
ni &ast topné desky @ smérem dold, az se
slysitelné zaijisti.

B U druhé topné desky (D postupuijte stejné.

B Vnéjsi plochy pfistroje vy&istéte offenim
vlhkym hadfikem navlhéenym v mycim pro-
sttedku. Offete zbytky &isticiho prosttedku
hadfikem navlhéenym pouze vodou.

Dbeite na to, aby pfed opétovnym pouZitim
pristroje byly viechny dily zcela suché.
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Offete stérku na &isténi @ vlhkym hadFikem.
Je-li znedisténi siln&j3i, naneste na hadfik
jemny Cistici prostiedek nebo stérku umyite
v teplé vodé s mycim prostiedkem.

(D Upozornéni

K Setrnému Cidténi &isticiho 3krabdku
@ jej doporucujeme myt ruéné podle

popisu. Cistici skrabak @ viak mizete
myt i v my&ce nadobi.

Vyprazdnénou odkapavaci misku na tuk @
opldchnéte v teplé vodé s mycim prostfed-
kem. Odstrafite zbytky myciho prostiedku
&istou vodou a vysuste.

(D Upozornéni
Jak uz jsme popsali vy3e, pro 3etrné
@ &isténi odkapdévaci misky na tuk @

vam doporu&ujeme ruéni myft.
Odkapévaci misku na tuk @ ale
mizZete také myt v mycce na nddobi.

~ 1
Ulozeni
Vy¢istény pfistroj uchovdveijte na suchém mist&.
Pristroj zablokujte posunutim bezpe&nostniho

uzévéru @ do polohy @

Recepty

(D) Upozornéni

V zdvislosti na vlastnostech pouzitych pfisad
se mohou nastaveni teplot nebo &asové tdaje
uvedené v receptech lisit!

Poloha , kontaktni gril”

Mexiko burger

900 g mletého hovéziho masa

6 PL barbecue oméacky

6 PL jemné nakrdjené cibule

3 PL &erstvé pfipravené nebo koupené salsy
1/2 |Zigky ¢ili pragku
4 velké hamburgerové bulky

1) Ve velké mise smichejte mleté maso, cibuli,
salsu, ¢ili a barbecue omacku.

2) Z masové hmoty vytvaruite Ctyfi stejné velké,
asi 2 cm silné hamburgery.

3) Rozehfeijte pfistroj (stupef ohfevu 3/Max).
4) Hamburgery grilujte po dobu 8 az 10 minut
na rozehfatém pfistroji v poloze ,kontaktni
gri
v bulce spole&né s pfisadami a kofenim dle

vlastni chuti.

|u

. Nésledné servirujte hamburgery

Rumpsteak s oméékou z bylinek a
jarni cibulky

4 500 g libového hovéziho masa na rumps-
teak (1 porce = 125 g)

120 g margarinu

1 CL worcesterové omacky

1 jemné utfeny strouzek gesneku

4 PL jemné nasekané petrzelky

* & & o o

4 jemné nakrdjené jarni cibulky

1) V malé misce smichejte margarin a worces-
terovou omdéeku a pridejte Eesnek, petrzelku
a jarni cibulku.

2) Rozehfejte pistroj (stuper ohfevu MAX).

3) Na stupni ohfevu MAX grilujte steaky po
dobu 3 minut.

4) Potete steaky oméackou s bylinkami a jarni

cibulkou a upravujte ho dal3i 4 minuty na

zacdtku stupné ohfevu 2.

Tundk s platky pomeranée

4 (pro 4 osoby)

¢ 4 Zerstvé steaky z tuiidka (po 170 g)
¢ 1 pomerané

4 1 PLjemné& nasekané petrzelky

¢ sl

¢ peprf

Ceski a7
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1) Oloupeijte pomerané a nakrdijejte ho na
platky silné asi 5 mm.

2) Rozehfeijte pfistroj (stupefi ohfevu 3).

3) Polozte steaky z tuidka na predehfdaty gril,
posypte je petrzelkou, osolte a opeprete.

4) Na steaky z tuiidka polozte platky pomeran-

&e a grilujte asi 6 az 8 minut.

5) Pfed servirovdnim grilované platky pomeran-

&e odeberte.

Poloha , gril na panini”

Panini se Spendtem a syrem

250 g listového $pendtu

1 cibule

1 strouzek esneku

1 PLoleje

2 CL citronové ¥avy

1 3petka soli (a pepre)

4 krajice toastového/bilého chleba
40 g bylinkového mésla

75 g mozzarelly

®* & & & 6 O O o o o

20 g piniovych ofiskd

1) Listovy $pendt rozeberte a oplachnéte.

2) Cibuli a strouzek &esneku oloupeite,
nakrdjejte nadrobno a nechte zesklovatét
v rozpdleném oleji. Pridejte k tomu 3pendt.
Pokapeite citronovou févou a posypte soli
a peprem.

3) Poffete toast bylinkovym mdslem.

4) Nakrdijejte mozzarellu na kole¢ka.

5) Polozte kole¢ka mozzarelly na odkapany
$pendt na 2 pldtcich toastu a posypeite ji
piniovymi ofisky.

6) Prikryjte panini druhym pldatkem toastu.

7) Panini opatrné polozte na sendvi¢ovaé
rozehféty na stupef ohfevu 3/Max.
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8) Pomoci bezpecnostniho uzdvéru @ nastavte
pozadovanou vzddlenost horni topné des-
ky @ a zaviete viko.

9) Pockejte, az jsou panini dozlatova ope&ené.
Pak je vyjméte ze sendvi¢ovale.

Panini s kufecimi prsicky
400 g kufecich prsicek
20 g mdsla
pepf, sol, paprika v prasku
120 g slaniny, prouzky
6 krajicd bilého/toastového chleba
3 PL saldtového dresinku (jogurt)
30 g ledového hlavkového salétu
2 rajéata
1 avokado

1 CL citronové 3tavy

® & & & 6 O O o o o o

50 g saldtové okurky

1) Kufeci prsicka kratce oplachnéte pod tekou-
ci vodou a osuste papirovou utérkou. Kratce
je opedte na rozehfdtém pistroji vv kontakt-
ni pozici a rozehfatém na stupeit MAX.

2) Pristroj nastavte na zacdatek stupné ohfevu 3
a kufeci prsicka ddle grilujte cca 10 minut.
Po dokonéeni je okofefte soli, pepfem a
paprikou a odloZte stranou.

3) Na pdnvi si opecte slaninu do kfupava.

4) Na 3 pldtky toastového/bilého chleba
natfete jogurtovy dresink, polozte na né
listy ledového saldtu, nakrdijejte raj¢ata na
platky, okofefite je polozte je navrch.

5) Kuteci prsicka podélné rozfiznéte a polozte
na rajéata.

6) Prouzky slaniny polozte na kufeci prsicka.

7) Avokddo roziezte podélné kolem dokola a
odpeckuijte jej rotaénim pohybem. Oloupejte
ho a nakrdjejte na platky. Pokapejte ho
citronovou §tdvou, aby nezhnédlo. Platky
poloZte na panini.
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8) Nakrdjejte saldtovou okurku na kolegka a
polozte je na avokddo.

9) PFikryjte panini druhym platkem toastu.

10) Panini opatrné polozte na grilovaci des-
ku @

11) Pomoci bezpeé&nostniho uzévéru @ nastavte
pozadovanou vzddlenost horni topné des-
ky @ a zaviete viko.

12) Pockeite, aZ jsou panini dozlatova opedené,
a opatmé je vyjméte ze sendvicovade.

Bageta s ho¥¢ici

1 bageta

1 strouzek &esneku

50 g nakladanych okurek
40 g Pecorino

1 PL ostré hofcice

2 PL sladké hofgice

50 g mésla

2 PL pazitky

* & & & 6 O o o o

sol, pepf

1) Bagetu pfi¢né nafiznéte na pldtky, hrubé
cca 2 - 3 cm, ale ji Upln& neprofiznéte.

2) Oloupeite a rozdrtte Eesnek, nakladané
okurky nakrdijejte na kosticky a nastrouheijte
Pecorino.

3) Promicheite ostrou a sladkou hof¢ici
s mékkym mdslem, &esnekem, okurkami,
syrem Pecorino a pazitkou a dochufte soli
a pepfem.

4) Vetiete hof&icové méslo do z&fezl na bage-
t& a zabalte bagetu do alobalu.

5) Bagety polozte na topnou desku () prede-
hfétou na stupef ohfevu 3/Max.

6) Pomoci bezpeénostniho uzdvéru @ nastavte
pozadovanou vzddlenost horni topné des-
ky @ a zaviete viko.

7) Bageta by méla byt dozlatova.

Poloha ,stolni gril”
KufFeci nebo kruti prsa

4 200 g kufecich nebo krdtich prsou

4 troska mouky
1) Pfistroj zahfejte na stupef ohfevu 3.

2) 200 g kufecich nebo kritich prsou nakrdijej-
te na platky a lehce popraste moukou.

3) Grilujte asi 4 minuty z jedné strany, otodte,
lehce osolte a druhou stranu grilujte dal3i
4 minuty.

Grilované zelenina
2 papriky

1 cuketa

1 lilek

olivovy olej

sol

pepf

provensdlské kofeni (smés koFeni)

* & & O o o o

1) Zeleninu ddkladné omyite. Papriku nakrdijej-
te na polky, odstrafite zmicka a nakrdjeite ji
na prouzky. Lilek a cuketu rozkrojte podélné
na dvé pilky a potom je nakrdijejte vzdy na
cca 0,5 cm velké kusy.

2) Pottete zeleninu olivovym olejem.

3) Rozehfeijte pfistroj (stuperi ohfevu 2).

4) Polozte zeleninu na predehfdtou topnou
desku @ a grilujte ji z obou stran vzdy cca
8 - 10 minut, dokud neziskd svétle hnédou
barvu.

5) Posypte zeleninu soli, pepfem a podle chuti
provensdlskym koFenim.
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Kari garnéty s kokosovym mlékem

4 100 g &ervené kari pasty
4 50 ml kokosového mléka

4 400 g garndtd (alternativné krabd nebo
krevet)

200 g cukrovych luskd
2 papriky

2 cibule

2 strouzky Eesneku

sol a pepf

* & & & oo o

alobal
1) Smichejte kari pastu a kokosové mléko.
2) Omyijte garndty, cukrové lusky a papriku.
3) Oloupeite cibuli a strouzky Eesneku.

4) Nakréijeijte cibuli, strouzky cesneku a papri-
ku na malé kousky.

5) Garndty a zeleninu rozdélte stejnomérné
do 4 alobalovych baleni. Alobal musi byt
tak velky, aby se suroviny mohly do néj
zabalit jako do bali¢ku. Nakapeijte na vie
omdécku z kari a kokosu a vie okoferite soli
a peprem.

6) Balicek dobfe uzaviete, aby nemohla vytéct
24dnd tekutina.

7) Pfedehfeijte pfistroj na konec stupné ohfe-
vu 2.

8) Takto naplné&né balicky polozte na prede-
hiaté topné desky @ a nechte ve grilovat
po obou strandch vzdy cca 15 minut.

Grilovand kukufice

2 cukrové kukufice

100 g bylinkového mésla
&esnekova sol

sol

pepf

alobal

* & & & oo o
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1) Kousek alobalu natfete bylinkovym méslem.

2) Osolte kukufici a zabalte ji do alobalu.

3) Rozehfejte pfistroj na konec stupné ohfe-
vu 2.

4) Polozte balicky na topné desky (.

5) Obrafte po 15 minutdch a grilujte kukufici
dal3ich 15 minut.

6) Okotente kukufici &esnekovou soli a pep-
fem.

Objednavani nahradnich
dilo
Ndhradni dily k tomuto vyrobku si mizete doda-

te¢né objednat vzdy pohodIné na internetu na
adrese www.kompernass.com.

Naskenujte QR kéd
E E pomoci chytrého telefonu /
. tabletu. Pomoci tohoto
E 3 kédu QR se dostanete
pfimo na nadi webovou

E strdnku a miZete si

prohlédnout a objednat
dostupné nahradni dily.

() Upozornéni
Métei problémy s online objednévkou,
mizZete se telefonicky nebo e-mailem obratit
na nase servisni stfedisko.

> PFi objedndvani vzdy uvadsite &islo vyrobku
(IAN) 490910_2504.

> Vezméte prosim na védomi, Ze ne pro
viechny zemé& doddni je mozné objednat
ndhradni dily online.
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Likvidace

Likvidace pristroje
Symbol pfeskrtnuté pojizdné
popelnice uvedeny vedle oznaduie,
Ze tento pfistroj pod|éhd smérnici &.
2012/19/EU. Tato smérnice uvdadi,
Ze tento pfistroj se na konci své Zivotnosti nesmi
likvidovat s béZnym domovnim odpadem, ale
musi se odevzdat v uréenych sbérnych mistech &

dvorech nebo podnicich opravnénych k naklédé-

ni s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdarma.
Chraiite Zivotni prostredi a zajistéte
odbornou likvidaci pFistroje.

Pokud vés3 vyslouzZily pfistroj obsahuje osobni
Udaie, jste pred odevzdénim pFistroje odpovédni
za jejich vymazani.

o |
wWA

Likvidace obalu

Informace o moznostech likvidace
vyslouzilého vyrobku vém podd
obecni nebo méstskd sprava.

@ Zvoleny obalovy material odpovida
hlediskim ochrany Zivotniho
%@ prostfedi a likvidace a je tudiz
recyklovatelny. Jiz nepottebny

obalovy materidl zlikvidujte podle mistnich
platnych predpisd.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte
b na oznadeni na riznych obalovych
s materidlech a v pfipadé potfeby
a

tyto obaly rozifidte. Obalové
materidly jsou oznaeny zkratkami
(a) a &islicemi (b) s nésledujicim vyznamem:
1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka,
80-98: kompozitni materidly.

Priloha

Technické udaje

Napdieni 220-240V ~, 50/60 Hz
napétim

Prikon 2000 W

Pfikon ve vyp- <05W

nutém stavu
A Tento vyrobek spliuje poZzadavky
platnych narodnich smérnic Srbské

A, A republiky.

Zaruka spolecénosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskavate zdruku v trvani 3 let
od data zakoupeni. V pfipadé zévad tohoto
vyrobku méte zékonnd préva vigi prodeici
vyrobku. Tato zdkonnd prava nejsou omezena
nasi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba zaging plynout dnem ndkupu.
Dobte uschovejte pokladni doklad. Tento doklad
je pottebny jako ddkaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni
zé&vada, pak Vam podle naseho uvazeni vyrobek
zdarma opravime, vyménime nebo uhradime
kupni cenu. Pfedpokladem této zaruky je, Ze
bude béhem ffileté Ihity predlozen vadny piistroj
a doklad o koupi (pokladni doklad) a struéné se
popise, v &em zdvada spodivd a kdy se vyskytla.
Vztahuje-li se na zdvadu nase zaruka, obdrzite
zpét bud opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova
zéruéni doba.
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Zéaruéni doba a zdkonné néroky
vyplyvaijici ze zévad

Zaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuije.
To plati i pro vymé&néné a opravené souddsti. Po-
3kozeni nebo vady vyskytuiici se pfipadné jiz pfi
nékupu se musi oznamit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zéruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych
smérnic kvality a pfed expedici byl svédomité
vyzkousen.

Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na souédsti vy-
robku, které jsou vystaveny b&Znému opottebeni,
a proto je |ze povazovat za spotiebni dily, nebo
na poskozeni kiehkych soucdsti, jako jsou napf.
spinage nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.
Tato zdaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl Fddné& pouzivén nebo udrzovan. Pro zaijis-
t&ni spravného pouzivani vyrobku se musi presné
dodrzovat viechny pokyny uvedené v ndvodu

k obsluze. U&eldm pouziti a tkondm, které se v
névodu k obsluze nedoporuuji nebo se pred
nimi varuie, je treba se bezpodmine&né& vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely

a ne pro komeréni pouziti. Pfi nespravném a
neodborném pouzivani, pfi pouziti nésili a

pfi zdsazich, které nebyly provedeny nagimi
autorizovanymi servisnimi provozovnami, zdrucni
néroky zanikaji.

Vyfizeni v pFipadé zaruky

Pro zajidténi rychlého Vasi Zddosti postupuite
podle ndsledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipra-
ven pokladni listek a ¢islo vyrobku

(IAN) 490910_2504 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém ititku
na vyrobku, rytiné na vyrobku, na fitulni
stran& ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo
na ndlepce na zadni nebo spodni strané
vyrobku.
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B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky
nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak mizete pfi pfilozeni dokladu o ndkupu
(pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spo-
&iva vada a kdy k ni doslo, poslat vyrobek
pro Vés bez postovného na adresu, kterou
Vém ozndmi servis.

Na webovych strankdach
www.lidl-service.com si mizZete
stéhnout tyto a mnoho dalsich
priruéek, videi o vyrobku a
instalaéni software.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomoci kédu QR se dostanete piimo na stranku
servisu Lidl (www.lidl-service.com) a mizete po-
moci zaddni &isla vyrobku (IAN) 490910_2504

otevfit svij ndvod k obsluze.

Servis

(€D Sservis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 490910_2504 |

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni
adresou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny
servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.komperncss.com
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Uvod
Srde&ne vam gratulujeme ku kipe vésho nového

pristroja. Touto kdpou ste sa rozhodli pre vyro-
bok vysokej kvality.

Navod na obsluhu je si¢asfou tohto vyrobku.
Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa
bezpecnosti, pouzivania a likvidécie. Pred
pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpeénostnymi upozor-
neniami. Vyrobok pouzivaite iba podla popisu
a v uvedenych oblastiach pouZitia. Pri postipeni
vyrobku tretej osobe odovzdaite spolu s nim qj
vietky podklady.

Pouzivanie v sulade
s uréenim

Tento pristroj sléZi vyluéne na grilovanie potravin
v interiéri. Iné alebo nad rdmec presahujice
pouZivanie sa povazuje za pouZzivanie v rozpore
s uréenim. Pristroj nie je ur¢eny na pouzivanie v
obchodnych alebo komerénych oblastiach.
Naroky akéhokolvek druhu za Zkody spdsobené
pouzivanim mimo G&elu uréenia, neodborny-

mi opravami, nepovolenymi Gpravami alebo
pouzitim nepovolenych néhradnych dielov so
vyligené. Riziko nesie sém prevadzkovatel.

Pouzité vystrazné
upozornenia a symboly

V tomto névode na obsluhu, na obale a na pri-

stroji s0 pouzité nasledujice vystrazné upozorne-

nia a symboly (ak je to relevantné):

NEBEZPECENSTVO! Vystrazné
upozornenie s tymto symbolom a
signdlnym slovom ,NEBEZPECEN-
STVO" oznaduje bezprostredny
nebezpecny situdciu, ktord, ak sa
iej nezabrdni, mé za nésledok smrf
alebo fazké poranenie.

A
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VYSTRAHA! VystraZné upozorne-
nie s tymto symbolom a signdlnym
slovom ,VYSTRAHA" oznaduje
mozni nebezpednd situdciu, ktord,
ak sa jej nezabrdni, by mohla maf
za ndsledok smrt alebo fazké
poranenie.

OPATRNE! Vystrazné upozornenie
s tymto symbolom a signélnym slo-
vom ,OPATRNE" oznaéuje mozni
nebezpecny situdciu, ktord, ak sa jej
nezabréni, by mohla maf za ndsle-
dok malé alebo mierne poranenie.

POZOR! Vystrazné upozornenie s

tymto symbolom a signdlnym slovom
,POZOR" oznaduje mozni situdciu,

ktord, ak sa jej nezabrani, by mohla
mat za ndsledok vecny skodu.

Upozornenie: Upozornenie ob-
sahuje dodato&né informdcie, ktoré
ulah&uji manipuldciu s pristrojom.

Striedavy prod/striedavé napétie
Precitajte si ndvod.

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré sa
dostavaji do kontaktu s potravinami,

s0 bezpedné z hladiska pouZivania s
potravinami.

Vhodné na umyvanie v umyvacke
riadu.

POZOR! Hordci povrch!
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Bezpecnost

V tejto kapitole si uvedené ddlezité bezpednostné upozornenia
na zaobchddzanie s pristrojom.

Tento pristroj je v stlade s prislu§nymi bezpeénostnymi ustanove-
niami. Jeho neodborné pouZivanie méze viest k zraneniam oséb a
vecnym $koddm.

Zakladné bezpecnostné upozornenia

Na 0Cely bezpeéného zaobchddzania s pristrojom dodrZiavajte
nasledujice bezpeénostné upozornenia:

m Pred pouzivanim skontrolujte pripadné vidite/né poskodenia pristro-
ja. Do prevadzky neuvddzajte poskodeny pristroj, ani pristroj, ktory
predtym spadol na zem.

m PoskodenU siefovi zdéstréku alebo siefovy kébel nechaite ihned' vy-
menit kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo v zékaz-
nickom servise, aby ste zabrdnili ohrozeniu zdravia.

m Tento pristroj m&Zu pouzivat deti stardie ako 8 rokov, ako aj osoby
so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnos-
fami, pripadne s nedostatoénymi skisenostami a/alebo znalosta-
mi, ak si pod dohladom alebo boli dostatoéne pouéené o bez-
pecnom pouzivani pristroja a pochopili z toho vyplyvajice rizika.

m Deti sa nesm0 hraf s pristrojom.

m Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmi vykondvat deti, okrem toho, ak
sU starsie ako 8 rokov a s pod dozorom.

m Deti mladsie ako 8 rokov nesmid mat pristup k pristroju ani k pripoj-
nému kdblu.

m Opravy pristroja smie vykondvat iba autorizovany pecializovany
podnik alebo zdkaznicky servis. Neodborne vykonanymi opravami
mbzu pre pouzivatela vzniknif nebezpedéenstvd. Okrem toho zanik-
nU néroky na zdaruku.
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m Opravy pristroja v priebehu zdruénej doby smie vykondvat len au-
torizovany zdkaznicky servis, inak pri ndslednych $koddach zdruka
strdca platnost.

m Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi ndhradnymi
dielmi. Len pri takychto dieloch je zabezpeéené, Ze budi splnené
bezpednostné poziadavky.

m Chrdiite siefové vedenie pred kontaktom s hordcimi astami pristroj-
mi. Pristroj nikdy nepouZivaite v blizkosti otvoreného ohfia, vyhrevnej
platne alebo rozpdlenej rory.

m Skér, nez zaénete pristroj Cistit, nechajte ho vZdy najskér vychlad-
nut. Nebezpedenstvo popdélenial

m Nepouzivaijte pristroj v blizkosti hordcich povrchov. Zabezpedte,
aby siefovd zdstréka bola v pripade nebezpedenstva lahko a rychlo
dostupné a aby pripojny kdbel nepredstavoval riziko potknutia.

m Zaistite bezpe&né umiestnenie pristroja.

/\ NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

m Pristroj zapojte iba do takej zasuvky, ktord je nainstalované a
uzemnend podla predpisov. Siefové napétie musi sthlasit s ddajmi
uvedenymi na typovom Stitku pristroja.

m Pripojné kdble alebo pristroje, ktoré sa poskodili alebo nefunguju
bezchybne, nechajte okamZite opravit alebo vymenit v zdkaz-
nickom servise.

m Pristroj nevystavujte dazdu a nikdy ho nepouZivajte vo vlhkom
alebo mokrom prostredi.

m Dbaijte na to, aby siefovy kébel nebol podas prevadzky nikdy
mokry ani vlhky.

m Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutinl Méze
dojst k ohrozeniu Zivota v désledku zasahu elekirickym pridom, ak
sa pri prevadzke dostand zvysky kvapaliny na &asti, ktoré st pod
napatim.
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Siefovy kdbel chytajte vzdy iba za zdstréku. Nikdy nefahaite so-
motny kdbel a nikdy sa nedotykaite siefového kdbla mokrymi ruka-
mi, pretoZe by ste mohli spésobit skrat a Graz elektrickym prédom.

Na siefovy kdbel neukladaite pristroj, kusy ndbytku a pod.
a dbaijte na to, aby nedoslo k jeho pricviknutiu.

Nerozoberaijte teleso pristroja a nevykondvaijte na pristroji Ziadne
opravy ani Upravy. Pri rozobrati telesa alebo svojvolnych dpravéch
hrozi ohrozenie Zivota zasahom elektrickym prédom a dochddza k
zdniku poskytovanej zdruky.

Chrdnte pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajicej vody.
Nepokladajte preto na pristroj alebo vedla neho Ziadne predmety
naplnené tekutinami (napr. vdzy na kvety).

Pri kazdom preruseni pouzivania, ako aj po jeho ukonéeni a pred
kazdym &istenim vytiahnite siefovi zéstréku zo zésuvky.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

& POZOR! Hordci povrch!

Povrch pristroja sa méZe pocas prevédzky velmi intenzivne
zohriaf. Pristroja sa potom dotykaite iba na rukovéti.

/\ POZOR! VECNE $KODY!

Na prevadzkovanie pristroja nepouzivajte externy asovy spinag,
ani samostatny systém dialkového ovlédania.

Pocas prevadzky nenechdévaijte pristroj nikdy bez dozoru.

Zabezpeéte, aby sa pristroj, pripojny kébel alebo zastréka nemohli
dostat’ do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako si napr. varné platne
alebo otvoreny ohen.

Na prevéddzku pristroja nepouzivajte Ziadne uhlie ani iné podobné
horlaviny!
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m  Chrdrite antiadhéznu vrstvu, a preto nepouzivaijte kovové pomécky,
napr. noZe, vidlitky atd. Ak sa antiadhézna vrstva poskodi, pristroj

dalej nepouZivaite.

m Pristroj pouZivajte vyhradne len s origindlnym prislusenstvom, ktoré

je s&asfou doddvky.

(D Upozornenie

m PouZivatel nemusi prepinaf vyrobok na 50 alebo 60 Hz. Vyrobok
sa prispdsobi ako na 50, tak aj na 60 Hz.

Ovladacie prvky
Obrazok A:

oporné nohy

bezpe&nostny uzdver
tlagidlo odblokovania 180°
&ervend kontrolka ,Power”
zelend kontrolka ,Ready”
reguldtor stupfiov ohrevu
tlagidlo RELEASE (spodnd vyhrievacia platiia)
zbernd miska na tuk

odtok tuku

vyhrievacie platne

8660000000 OCS

tlagidlo RELEASE (horné vyhrievacia platia)

Obrazok B:

® skrabka na Eistenie

Vybalenie a zapojenie
A\ VYSTRAHA

> Obalové materidly sa nesmd pouzivaf na
hranie. Hrozi nebezpe&enstvo udusenia.

> Re3pektujte pokyny na elekirické zapojenie
pristroja, aby ste sa vyhli vecnym $kodam.
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Rozsah dodavky a kontrola
po doruceni
Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledovnymi
komponentmi (pozri roztvdraciu stranu):
® Lkontaktny gril
® zbernd miska na tuk
® :krabka na distenie
® ndvod na obsluhu
(O Upozornenie
> Skontrolujte kompletnost dodévky a pripad-
né viditelné poskodenia.
> V pripade nekompletnej dodavky alebo
poskodeni, spdsobenych nedostato&nym

obalom alebo dopravou, sa obréfte na zé-
kaznicku linku servisu (pozri kapitolu Servis).

Vybalenie

¢ Vyberte vietky diely pristroja a ndvod na
pouzitie z karténového obalu.

¢ Odstrénte vietky obalové materidly, ako qj
pripadné félie a ndlepky
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Obsluha a prevadzka

V tejto kapitole s uvedené délezité informécie o
obsluhe a prevddzke pristroja.

Pred prvym pouzitim
1) Na odstrénenie moznych zvyskov z vyroby
vyCistite vietky s0&asti prislusenstva podla
postupu uvedeného v kapitole ,Cistenie
a Gdrzba”.
2) Pozorne si preditajte ndvod na obsluhu.

3) Pristroj umiestnite podla bezpeénostnych
pokynov.

4) Pristroj odblokujete nastavenim bezpeénost-
ného uzéveru @ do polohy a
5) Otvorte pristroj.

6) Poutieraijte vyhrievacie platne @ vlhkou
utierkou.

7) Pristroj zatvorte.

8) Zastréte zastreku siefového kdbla do riadne
zapojenej a uzemnenej siefovej zdsuvky,
ktord doddva napétie uvedené v kapitole
.Technické ddaje”.

Nechaijte pristroj zohriaf ca. 5 mindt pri
maximdlnej teplote po otoéeni reguldtora
stupfiov ohrevu @ na MAX.

(D Upozornenie

> Pri prvom zohrievani pristroja méze déjst
k vzniku mierneho z&pachu a dymu, &o
je spbsobené zvyskami podmienenymi
vyrobou. Je to Uplne normdlne a nie je to ne-
bezpeé&né. Zabezpeéte dostatoéné vetranie,
napr. otvorte okno.

9) Po zohriati vytiahnite siefovi zdstréku zo sie-
fovej zdsuvky a nechaite pristroj vychladnuf.

10) Este raz vycistite pristroj vlhkou utierkou.

Regulator stupnov ohrevu
Reguldtorm stupfiov ohrevu @ nastavte teplotu.
— Rozsah stupfia ohrevu 1:
vyhrievaci rozsah/nizka teplota
— Rozsah stupia ohrevu 2:
stredné teplota (napr. dusenie zeleniny)
— Rozsah stupia ohrevu 3:
vysoké teplota (napr. pecenie mésa)

Rozsah
MIN stupriov
ohrevu 1
MAX
Rozsah Rozsah
stupfiov stuphov
ohrevu 3 ohrevu 2

(O Upozornenie

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked
sa reguldtor stupfiov ohrevu @ nachddza na
MIN a v prednej oblasti rozsahu stupfiov
ohrevu 1. Po nastaveni reguldtora stupfiov
ohrevu @ do Zelanej polohy zhasne zelend
kontrolka ,Ready” @, dokial sa nedosiahne
nastavend teplota.

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa mdze z
¢asu na ¢as znova vypnif. Znamend to, Ze
nastavend teplota poklesla pod nastaveni
hodnotu a pristroj sa znovu zohrieval

> Cervend kontrolka ,Power” @ svieti, pokial
je pristroj zapojeny do elektrickej siete.

Slovaska 59



O SILVERCREST’

Obsluha

1) Zatvorte veko pristroja za rukovat.
2) Zastrete zbernt misku na tuk @ do pristroja.

3) Znovu zapoijte siefovi zdstreku do siefovei
zdsuvky. Cervend kontrolka ,Power” @
svieti. Zelend kontrolka ,Ready” @ sa roz-
svieti, ked' sa regulé-or stupriov ohrevu @

nachddza na MIN.

4) Pomocou reguldtora stupiiov ohrevu @ na-
stavte pozadovany stuped. Zelend kontrolka
.Ready” @ zhasne. Hned ako sa dosiahne
nastavend teplota ohrevu, znova sa rozsvieti
zelend kontrolka ,Ready” @.

(0 Upozornenie
> Tento gril mdZete pouzivat 3 réznymi
spdsobmi:

— kompletne rozloZeny, takze obidve vyhrie-
vacie platne @ sa mdzu pouzivat ako
stolovy gril.

— s pohyblivou hornou vyhrievacou platiou
@ ako kontakiny gril, takze napr. méso
alebo ryba sa méze grilovaf z oboch
stran.

— so zaaretovanou hornou vyhrievacou
platiou ) ako Panini gril, takZe sa mézu
napr. zapekat bagety.

Poloha ,kontaktny gril”

(0 Upozornenie

> Na dosiahnutie hygienického prepeéenia
ryby odpori&ame pouzitie polohy ,Kontakt-
ny gril”.

1) Otvorte veko pristroja a polozte potraviny
uréené na grilovanie na spodnd vyhrievaciu
platiiu ©.

2) Zatvorte veko pristroja za rukovét.

3) Vdaka pohyblivému ulozeniu dosadd hornd
vyhrievacia platiia @ na spodni vyhrieva-
ciu platiu @ vzdy rovnobezne, a to aj pri
tlstejsich potravindch. Takto sa dosiahne
optimé&lny vysledok grilovania.
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4) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilo-
vanych potravin. Na fento G&el otvorte veko
pristroja za rukovdt.

() Upozornenie

> Zadinajte s kratkymi éasmi grilovania a
postupne ich zvy3uijte, dokial nedosiahnete
spravnu dobu. Pre lep3iu orientéciu si pozri-
te aj kapitolu ,Tabulka &asov pecenia”.

5) Ak ste spokojni s Uroviiou zhnednutia, vyber-
te grilovany potravinu.

(D POZOR!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami
nepouzivajte Ziadne 3picaté alebo ostré
predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrie-
vacich platni !

6) Ototte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN
a vytiahnite siefovi zdstreku zo siefovej
zdsuvky.

O POZOR!
> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite
siefovi zdstreku zo siefovej zdsuvky. Nestadi

len nastavit reguldtor stupfiov ohrevu @ do
polohy MINI

Poloha ,Panini gril”

1) Otvorte veko pristroja a polozte potraviny
uréené na grilovanie na spodni vyhrievaciu
platiiu @.

2) Zatvorte horn( vyhrievaciu platiu @ a
zafixujte ju v pozadovanej vyske zatlagenim
bezpe&nostného uzdveru @ dozadu (poloha
MIN, 1, 111, 1V, V).

Pri prestavovani bezpe&nostného uzéveru @
mierne nadvihnite vyhrievaciu platiiv @. Cim
dalej je bezpeénostny uzdver @ zatlaéeny

dozadu, o to V& je odstup medzi vyhrieva-
cimi platfiami .

3) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilo-
vanych potravin. Na tento G&el otvorte veko
pristroja za rukovéf.
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(0 Upozornenie

> Zacinajte s kratkymi &asmi grilovania a
postupne ich zvy3ujte, dokial nedosiahnete
spravnu dobu. Pre lep3iu orientdciu si pozri-
te aj kapitolu ,Tabulka Easov pecenia”.

4) Ak ste spokoijni s Groviiou zhnednutia, vyber-
te grilovany potravinu.

(D POZOR!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami
nepouZivaijte Ziadne 3picaté alebo ostré
predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrie-
vacich platni !

5) Otoéte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN
a vytiahnite siefovd zdstréku zo siefovej
zdsuvky.

(D POZOR!

> Pri nepouZivani pristroja vzdy vytiahnite
siefovi zdstreku zo siefovej zdsuvky. Nestadi
len nastavit reguldtor stupfiov ohrevu @ do

polohy MIN!

Poloha , stolovy gril”
1) Vyklopte obidve oporné nohy @ (obr. 1).
2) Stlaéte tla¢idlo odblokovania 180° @ (obr.
1) a otvorte veko pristroja natolko, aby sa
obidve vyhrievacie platne @ mohli pouzivat
ako stolovy gril.

Obr.1

3) Vyhrievacie platne (O lezia teraz vedla seba
a mdzu sa pouzivat ako stolovy gril (obr. 2).

Obr. 2

4) Na vyhrievaciu platiiv @ polozte potraviny
uréené na grilovanie.

5) Z &asu na &as otoéte grilované potraviny
a odoberte ich z vyhrievacej platne (O, ked'
sU prepecené.

(D POZOR!

> Na otd&anie/odoberanie grilovanych
potravin nepouZivaijte Ziadne 3picaté alebo
ostré predmety. Mohli by poskodit povrch
vyhrievacich platni (!

6) Otoéte regulétor stupfiov ohrevu @ na MIN
a vytiahnite siefovd zdstréku zo siefovej
zésuvky.

(D POZOR!

> Pri nepouZivani pristroja vZdy vytiahnite
siefovi zdstreku zo siefovej zdsuvky. Nestadi
len nastavit reguldtor stupfiov ohrevu @ do

polohy MIN!

Tabul'ka ¢asov peéenia

Nasledujica tabulka sloZi na orientdciu. Ob-
sahuje priklady pecenia rozliénych potravin.
Udaie prispdsobte receptu a vlastnej chuti.
Cas pe&enia ovplyviiuji najmé charakte-
ristiky prisludnej potraviny, ako je velkost,
hribka alebo kvalita. Upozoriujeme tiez, Zze
jedlo, ktoré chcete grilovaf, musite v polohe
Jstolovy gril” z &asu na &as otolif, a preto sa
&as pegenia predizi.
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KUSOV/ [ STUPEN = =
POTRAVINA GRAMOV OHREVU POLOHA CAS PECENIA
qulrky z mletého 900 ¢ 3 kontaktny gril 10 - 15 min.
mdsa
bravéovy bacik 3x250g MAX kontaktny gril 10 min.
steaky z bravéovej 3k MAX rolovy aril 2% 13 - 16 mi
krkovicky usov stolovy gri x 13 - 16 min.
filety z lososa 4x125¢g 3 kontaktny gril 8 - 10 min.
steaky z tuniaka 4x125¢g 3 kontakiny gril 6 - 8 min.
i ¢+ zeleni 1-2

griovana zelenind s | g azan v 2 stolovy gril 2x3 - 6 min.
olejom )

platkoch
syrové sendvice 4 kusov MAX kontaktny gril 3 - 4 min.
zapekané bagety so S .

2 kusov 3 panini gril 4 - 8 min.
syrom

Tipy a triky

B Na jemné pripravu mésa a na urychlenie

grilovania mdZete mdso najskér marinovat.

Ako zéklad na to sa hodia napr. kysla

smotana, ¢ervené vino, ocot, cmar alebo

erstva $fava z papdije alebo ananésu. Pod-
[a chuti pridaijte bylinky a koreniny. Nesolte,
pretoZe sol vyfahuje z mésa vodu a toto by
mohlo nésledne stvrdndtf. Mdso uloZte do
marinédy tak, aby bolo Gplne ponorené a

uzatvorte nddobu. Naijlepsie je marinovanie

cez nocC.

B Mbzete grilovaf nielen méso, ale aj rybu.

Pre rybu odpori¢ame pripravu v polohe

.Kontaktny gril”. Grilovanim pri zatvorenom

veku pristroja sa grilované jedlo rovnomerne
zohreje z obidvoch stran.
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Vyhrievacie platne @ so potiahnuté anti-
adhéznou vrstvou, ktord bréni prilepeniu, a
preto nemusite pridévaf Ziadny tuk. Ak chce-
te napriek tomu pouzif tuk, dévaijte pozor
na to, aby bol tuk/olej vhodny na pegenie,
napr. repkovy olej.

Ak si nie ste isti, ¢i s6 grilované potraviny
tepelne upravené aj vo vnitri, pouzite bezny
teplomer na méso.

Cistenie a udrzba
/\ VYSTRAHA!

> Pred &istenim vytiahnite siefovi zdstréku a

pockaijte na Oplné vychladnutie pristroja.
Nebezpecenstvo poranenial

> Nikdy negistite pristroj pod te¢icou vodou a

nikdy ho do nej ani nepondraite. Pristroj by
sa mohol neopravitelne poskodit!
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(D POZOR!

> Uistite sa, Ze sa pri &isteni nedostala do pri-
stroja ziadna vlhkost, aby sa zabranilo jeho
nenapravite/nému poskodeniu.

> Na ¢&istenie povrchov nepouzivaite ani
agresivne abrazivne alebo chemické &istiace
prostriedky, ani 3picaté predmety alebo
predmety, ktoré by ich mohli poskriabat.

B Prejdite 3krabkou na cistenie @, po vy-
chladnuti vyhrievacich platni @, po povrchu
vyhrievacich platni () tak, aby ste zhromazdi-
li tuk a zvy3ky a zosuiite ich do zbernej misky

na tuk @.

B Poutierajte vyhrievacie platne {@ vlhkou
utierkou. Na &istenie nepouZivajte Ziadne
agresivne Cistiace prostriedky, drsné $pongie
alebo 3picaté predmety. Zabrdnite tak po-
3kodeniu neprilnavej povrchovej Gpravy.

V pripade neodolnych nedistét alebo

pripdlenych zvyskoch odoberte vyhrievacie

platne @:

— Otvorte pristroj.

— Stlaéte tla¢idlo RELEASE @ a sicasne
nadvihnite spodnd vyhrievaciu plativ .

— Pevne podrzte horni vyhrievaciu platiiu
@, aby nespadla a stlacte Hacidlo RELE-
ASE @. Hornd vyhrievacia platiia @ sa
uvolni z pristroja.

B Umyte odobraté vyhrievacie platne @ v tep-
lej vode s trochou umyvacieho prostriedku.
Pri vel'mi prifnavych necistotach nechajte
vyhrievacie platne @ trocha namocit
vo vode s umyvacim prostriedkom. Po vy&is-
teni opléchnite vyhrievacie platne @ &istou
vodou, aby sa odstrénili zvysky umyvacieho
prostriedku. Vietko poriadne vytrite dosu-
cha. Vyhrievacie platne ® musia byt suché,
nez ich znova nasadite na pristroj!

(D Upozornenie

Na zabezpedenie 3etrného Cistenia vy-
hrievacich platni @ odpori¢ame, umy-
vat ich ruéne tak, ako je popisané vys-

Sie. Vyhrievacie platne O mézete viak
umyvat aj v umyvacke riadu. Spodné strany gri-
lovacich platni ® mézu po umyti v umyvacke ria-
du [ahko stratit farbu. To aviak nepredstavuje
Ziadne obmedzenie pristroja alebo funkcie.

B Noa opétovné nasadenie vyhrievacich platni
@ zastrete vyhrievacie platne @ na zéklad-
fiu tak, aby oba vyrezy vedla odtoku tuku
© zaskocili do hdkov na zdkladne. Zatlacte
potom predny diel vyhrievacej platne (®
nadol, aby poéutelne zaskodil.

B Rovnako postupuite aj pri druhej vyhrievacej
platni @.

B Na distenie vonkajlich pléch pristroja pouzi-
te utierku navlhéend umyvacim prostriedkom.
Zvysky umyvacieho prostriedku odstraiite
utierkou navlhéenou vodou.

Dbaijte na Gplné vyschnutie vietkych dielov
pred opdtovnym pouZitim pristroja.

B Poutierajte 3krabku na ¢istenie @ vlhkou
utierkou. V pripade neodolnych necistot
pridajte na handri¢ku jemny umyvaci pros-
triedok alebo ich opléchnite v teplej vode
a umyvacom prostriedku.

(D Upozornenie

@

B Vyprdzdnent zberni misku na tuk @ umyte
v teplej vode a s umyvacim prostriedkom.

Kvéli 3etrnému &isteniu 3krabky na ¢is-
tenie @ odporicame tito umyvaf rué-
ne tak, ako je popisané vyssie. Skrab-
ku na Cistenie @ mozete viak umyvaf
tiez v umyvacke riadu.

Odstranite zvysky umyvacieho prostriedku
&istou vodou a vysuste ju.
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(0 Upozornenie

Kvéli Setrnému Cisteniu zbernej misky
na tuk @ odpordéame tito umyvaf
ruéne tak, ako je popisané vysie.
Zbern misku na tuk @ mézete viak
umyvat aj v umyvacke riadu.

Uskladnenie

Vy¢isteny pristroj uchovdvajte na suchom mieste.
Pristroj zablokujete posunutim bezpeé&nostného

uzéveru @ do polohy @

Recepty

(D Upozornenie

Podla vlastnosti prisad sa mézu uvedené nasta-
venia feploty alebo &asy uvedené v receptoch
odlidovat!

Poloha , kontaktny gril”
Mexicky burger

900 g hovadzieho mletého mésa

6 PL omacky barbecue

6 PL jemne nakrdjanej cibule

3 PL Zerstvej alebo hotovej salsy

1/2 CL praskového &ili korenia:

* & & o oo o

4 velké hamburgerové pecivé

1) Vo velkej miske zmie3ame mleté méaso, cibu-
[u, salsu, Cili korenie a omécku barbecue.

2) Zmes mletého mésa vyformujeme na 4 rov-
nako velké &asti v hribke 2 cm do pldatkov
vo forme hamburgera.

3) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu
3/Max).

4) Hamburger grilujeme na predhriatom pristro-
ji 8 =10 min. v kontakinej pozicii. Nasledne
servirujeme platky vo forme hamburgera
spolu s prisadami a korenim podla vlastné-
ho vyberu do hamburgerového peciva.
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Rumpsteak s omackou zo zelenej
cibulky a byliniek

500 g chudého rumpsteaku (po 125 g)
120 g margarinu

1 CL worcestrovej omaeky

1 jemne nakréjany strogik cesnaku

4 PL jemne nakrdjaného petrzlenu

* & & o oo o

4 jemne nakrdjané jaré cibulky
1) V malej miske zmiesame margarin a wor-

cestrovi omdacku a primieSame cesnak,
petrzlen a jarné cibulky.

2) Predhrejeme pristroj (stupen ohrevu Max).

3) Steak grilujeme 3 min. na stupni ohrevu
Max.

4) Steak potrieme bylinkovou omackou
s jarnou cibulkou a pecieme dal3ie 4 min.
v pociatoénom rozsahu stupfiov ohrevu 2.

Tuniak s pomaranéovymi platkami
(4 osoby)

4 gerstvé steaky z tuniaka (po 170 g)

1 pomarané

1 PL jemne nakrdjaného petrzlenu

sol

* & & & o o

&ierne korenie

1) Olépeme pomarané a pokrdjame ho na
priblizne 5 mm hrubé platky.

2) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu
3).

3) Na predhriaty gril polozime tuniakové stea-

ky, posypeme ich petrzlenom a okorenime
solou a &iernym korenim.

4) Na tuniakové steaky poloZime pomaran&o-
vé platky a vietko spolu grilujeme priblizne
6 - 8 min.

5) Pred servirovanim odstrdnime grilované
pomaranéové pldtky.
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Poloha ,Panini gril”

Panini so Spendatom a syrom

250 g listového 3pendtu

1 cibula

1 stro¢ik cesnaku

1 PL oleja

2 CL citrénovej $favy

1 $tipka soli (a &ierneho korenial)

4 pléatky toastového chleba/bieleho chleba
40 g bylinkového masla

75 g syra Mozzarella

® & & S O > > o o o

20 g piniovych jadier

1) Preberieme a umyjeme listovy 3pendt.

2) Olépeme cibulu a stricik cesnaku, najemno
ich nakrdjame a opecieme ich na oleji do
sklovita. Priddme $penat. Ochutime citréno-
vou 3favou, solou a &iernym korenim.

3) Toast natrieme bylinkovym maslom.

4) Mozzarellu nakréjame na platky.

5) Rozdelime Mozarellu a odkvapkany 3penat
na 2 toastové platky a posypeme ich pinio-
vymi jadrami.

6) Panini prekryjeme druhym platkom toastové-

ho chleba.

7) Panini opatrne polozime na sendvi¢ovaé na
panini nahriaty na rozsah stupfiov ohrevu

3/Max.

8) Pomocou bezpeénostného uzaveru @
nastavime pozadovany odstup hornej
vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

9) Pockame, kym sa panini neope&i do zlato-
hneda. Potom ich vyberieme zo sendvi¢ova-
¢a na panini.

Panini s kuracimi prsiami

400 g filé z kuracich pfs

20 g masla

&ierne korenie, sol, mletd paprika
120 g slaniny v platkoch

6 platkov bieleho/toastového chleba
3 PL 3aldtového dresingu (jogurtu)
30 g ladového 3alétu

2 paradajky

1 avokado

1 CL limetkovej davy

S S 6 6 & o O o oo o

50 g 3aldtovej uhorky

1) Kuracie prsia kratko oplédchneme pod
tecicou vodou a osudime ich kuchynskymi
papierovymi utierkami. Krétko opecieme
na pristroji nastavenom v kontaktnej pozicii
a na vyhrievacom stupni MAX.

2) Pristroj prepneme na zagiatok rozsahu
stupfiov ohrevu 3 a dopecieme filety
z kuracich pfs ca. 10 mindt. Po upegeni
ochutime solou, ¢iernym korenim a paprikou
a odlozime.

3) Na panvici opecieme plétky slaniny do
chrumkava.

4) Na 3 pldtky toastového chleba/bieleho
chleba rozdelime jogurtovy dresing, na to
polozime [adovy 3aldt, narezeme paradajky
na platky, okorenime ich a poukladdme.

5) Narezeme filé z kuracich pfs po dizke a
uloZime ich na paradaiky.

6) Na filé z kuracich pfs polozime platky
slaniny.

7) Rozrezeme avokédo po dizke a kruhovym
pohybom vyberieme késtku.

Oldpeme ho a narezeme na platky. Avo-
kédo pokvapkéme limetkovou 3favou, aby
nezhnedlo. Tieto platky poukladdme na
panini.
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8) Nakrdjame 3aldtovi uhorku na plétky a
polozime ju na avokddo.

9) Panini prekryjeme druhym platkom toastové-

ho chleba.

10) Panini opatrne poloZime na vyhrievaciu
platiu @.

11) Pomocou bezpe&nostného uzaveru @
nastavime pozadovany odstup hornej
vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

12) Pockdme, kym sa panini neopeéd do
zlatohneda a opatrne ich vyberieme zo
sendvi¢ovaéa na panini.

Bageta s hor¢icou

1 bageta

1 stré&ik cesnaku

50 g nalozenych vhoriek
40 g syru Pecorino

1 PL pikantnej horéice

2 PL sladkej horgice

50 g masla

2 PL nakrdjanej pazitky

®* & & & O O o o o

sol, ¢ierne korenie

1) Bagetu narezeme prieéne kazdé 2 - 3
centimetre, ale neprekrajujeme ju.

2) Olipeme cesnak a roztlagime ho, sterilizo-
vané uhorky nakréjame na drobné kocky a
nastréhame syr Pecorino.

3) Zmie3ame pikantnt a sladkd horéicu s mék-
kym maslom, cesnakom, uhorkami, syrom
Pecorino a pazitkou a tito zmes ochutime
solou a &iernym korenim

4) Naplnime horicové maslo do narezanych
miest na bagete a zabalime ju do alobalu.

5) Bagety polozime na vyhrievaciu plativ @

predhriatu na rozsah stupfiov ohrevu 3/Max.

6) Pomocou bezpe&nostného uzdveru @
nastavime pozadovany odstup hornej
vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

7) Bageta by mala byt zlatohnedé.
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Poloha ,stolovy gril”
Kuracie/moréacie prsia

¢ 200 g kuracich/mor&acich pfs
4 trocha moky

1) Pristroj nahrejte na rozsah stupfiov ohrevu 3.

2) 200 g kuracich/moréacich pfs narezeme na
platky a trocha poprasime mikou.

3) Pe&ieme na jednej strane priblizne 4 mindty,
potom oto&ime, [ahko osolime a druhi
stranu pecieme priblizne 4 mindty.

Grilované zelenina
2 papriky

1 cuketa

1 baklazén

olivovy olej

sol

&ierne korenie

* & & O o o o

provensdlske bylinky (zmes korenin)

1) Zeleninu dékladne umyjeme. Papriky rozpo-
lime, vykrojime jadrovniky a nakrdjame na
pasiky. Baklazén a cuketu rozrezeme po-
zdi%ne na dve polovice a potom nakrdjame
na ca. 0,5 cm kusky.

2) Zeleninu potrieme olivovym olejom.
3) Vyhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 2).

4) Kisky zeleniny poukladdme na predhriatu
grilovaciu platiu @ a grilujeme zeleninu
z oboch strén ca. 8 - 10 mindt, kym neziska
svetlohnedo farbu.

5) Posypeme solou, &iernym korenim a podla
chuti provensdlskymi bylinkami.
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Krevety s kokosom a kari korenim

4 100 g Eervenej kari pasty
4 50 ml kokosového mlieka

4 400 g kreviet (md2u byf aj kraby alebo
morské raky)

200 g cukrového hrasku
2 papriky

2 cibule

2 striciky cesnaku

sol a cierne korenie

* & & & oo o

alobal

1) Zmie3ame kari pastu a kokosové mlieko.
2) Umyjeme krevety, cukrovy hrésok a papriky.
3) Olipeme cibulu a striciky cesnaku.

4) Cibulu, cesnak a papriku nakréjame na
malé kdsky.

5) Krevety a zeleninu rozloZime rovnomerne na
4 kusy alobalu. Kusy alobalu musia byt také
velké, aby sa do nich prisady dali zavindf,
ako do bali¢kov. Pokvapkdme 3favou z kari
pasty a kokosu, posypeme solou a okoreni-
me &iernym korenim.

6) Balicky dobre uzatvorime, aby $fava nemoh-
la vytekaf.

7) Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu
stupfiov ohrevu 2.

8) Naplnené balicky poukladéme na predhria-
tu vyhrievaciu platiiv @ a vietko pecieme z
oboch stran vzdy ca. 15 mindt.

Grilovand kukurica

¢ 2 kusy cukrovej kukurice
4 100 g bylinkového masla
cesnakové sol

sol

cierne korenie

* & & o

alobal

1) Kus alobalu natrieme bylinkovym maslom.

2) Kukuri¢né klasky posolime a zabalime do
alobalu.

3) Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu
stupfiov ohrevu 2.

4) Na vyhrievacie platne @ polozime balicky.

5) Po 15 mindtach alobalovy baliéek oto&ime
a kukuriéné klasky dusime dalsich 15 mindt.

6) Kukuriéné klasky osolime cesnakovou solou
a okorenime &ernym korenim.

Objednavanie
nahradnych dielov

Ndhradné diely pre tento produkt si mdzete
trvalo pohodlne doobjednaf na internete na
www.kompernass.com.

Naskenujte QR-kéd

E E pomocou vasho smart-
. fénu/tabletu. Pomocou

E 3 tohto QR kédu sa
dostanete priamo na nadu
E webovi stranku a méZete

si prezrief a objednaf
dostupné ndhradné diely.

(i) Upozornenie

> Ak by ste mali maf problémy s online objed-
névkou, mézete sa obrdtif telefonicky alebo
e-mailom na nase servisné centrum.

> Pri objedndvke vzdy uvedte &islo vyrobku
(IAN) 490910_2504.

> Zohladnite, prosim, Ze online objedndvanie
ndhradnych dielov nie je mozné pre vietky
kraijiny.
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Likvidacia
Likvidacia pristroja
Symbol preskrtnutej odpadovej
nddoby na kolieskach upozoriiuie,
Ze tento pristroj podlieha smernici &.
2012/19/EU. Tato smernica
stanovuije, Ze tento pristroj po uplynuti doby
pouzivania nesmiete zlikvidovat s normdlnym
domovym odpadom, ale musite ho odovzdat
v 3pecidlne zriadenych zbernych miestach,
zbernych dvoroch alebo v prevédzkach
na likvidéciu odpadov.
Tato likvidacia je pre vas bezplatna.
Chrante Zivotné prostredie a likvidujte
odborne.
Pokial vé&3 stary pristroj obsahuje osobné Gdaije,
méte zodpovednost vymazaf ich skér, ako ho
odovzddte.

@
an
Likvidacia obalu
@ Pri vybere obalovych materidlov sa
prihliadalo na ekologické hladisko a
%@ odborné moznosti likvidécie, a preto
ich moZno recyklovat. Nepotrebné

obalové materidly zlikvidujte podla miestne
platnych predpisov.

Informécie o moznostiach likvidécie
vyrobku, ktory doslézil, ziskate od
svojej obecnej alebo mestskej
samospravy.

Obal Zlikvidujte ekologicky. Dbaijte
na oznadenie na rdznych obalovych
materidloch a tried'te ich pripadne
osobitne. Obalové materidly so
oznacené skratkami (a) a &islicami
(b) s nasledujicim vyznamom: 1-7: plasty,
20-22: papier a lepenka, 80-98: kompozitné
materidly.
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Dodatok

Technické udaje

Napdiacie 220-240V ~, 50/60 Hz
napatie

Prikon 2000 W

Prikon vo vypnu-

tom stave <0oW

Tento vyrobok splfia poziadavky
platnych narodnych smernic Srbskej

A
A A iy

Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mdte zdruku 3 roky od datumu
zakopenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte préva vyplyvajice zo zdkona voli predaj-
covi tohto vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice
zo zékona nie s obmedzené nasou zdrukou,
uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zagina plyndt ddtumom zakipe-
nia. Prosim, uschovaite si pokladni¢ny blok. Tento
bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od ddtumu zakipenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho
uvézenia - bezplatne opravime, vymenime
alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto
zéruéného plnenia je, Zze pocas trojroénej lehoty
sa poskodeny pristroj a doklad o zakipeni
(pokladnigny blok) predlozi so stru&nym opisom,
v éom spociva nedostatok pristroja a kedy sa
vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme
Vém spéf opraveny alebo novy vyrobok. Opra-
vou alebo vymenou vyrobku nezadina plyndf
Ziadna nové zdruénd doba.
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Zaruénd doba a zdkonné naroky
na odstrénenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi.
To plati aj pre vymenené a opravené diely.
Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri
kipe, sa musia hldsit okamzite po vybaleni. Po
uplynuti zaruénej doby podliehajo pripadné
opravy poplatku.

Rozsah zéruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v silade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim bol
svedomito preskdany.

Za&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zdruka sa nevzfahuje
na &asti vyrobku, ktoré st vystavené beznému
opotrebovaniu a prefo ich mozno pokladaf za
rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia
krehkych dielov, ako st napriklad spinace alebo
diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrob-
ku neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
0drzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrZiavaf vietky pokyny, uvedené
v ndvode na obsluhu. Bezpodmienecne sa musi
zabranif pouzitiu alebo tkonom, ktoré sa v
névode na obsluhu neodpori&aji alebo pred
ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Zaruka zanika

pri nesprdvnom a neodbornom zaobchddzani,
pri pouziti ndsilia a pri zasahoch, ktoré neboli

vykonané nadim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zéruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupuite podla nasledujicich pokynov:

B No vietky otédzky majte pripraveny
pokladniény doklad a é&islo vyrobku
(IAN) 490910_2504 ako doklad o nékupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
stranke névodu na obsluhu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane vyrobku.

B Ak déjde k funk&nym poruchdm alebo
inym nedostatkom, kontaktujte najprv nizsie
uvedené servisné oddelenie telefonicky
alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mé-
zete potom spolu s dokladom o ndkupe (po-
kladniény blok) a uvedenim popisu chyby a
ddatumu, kedy k nej do3lo, bezplatne odoslaf
na adresu servisného strediska, ktord Vém
bude ozndmend.

Na webovej stranke

& | www.lidlservice.com si mézete
stiahnuf tieto a mnoho dal3ich

= o

priruéiek, vided o vyrobkoch a

indtalaény softvér.

PDF ONLINE
e.com

wwwlidi-servic

Pomocou tohto QR-kédu sa dosta-

nete priamo na strénku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) @ pomocou zadania
&isla vyrobku (IAN) 490910_2504 otvorite v43

ndvod na obsluhu.
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Servis

(KD Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 490910_2504 |

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie
je adresou servisného strediska. Najprv kontak-
tujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Uvod

Srdaéno Eestitamo na kupnii Vadeg novog
uredaija. Time ste se odlugili za vrlo kvalitetan
proizvod.

Upute za uporabu predstavljaju sastavni dio
ovog proizvoda. One sadrze vazne napo-

mene za sigurnost, rukovanje i zbrinjavanie.

Prije uporabe proizvoda upoznaite se sa svim
napomenama za rukovanje i sa svim sigurnosnim
napomenama. Proizvod koristite iskljugivo na opi-
sani nadin i u navedenim podruéjima uporabe.

U sluéaju predaije proizvoda treéim osobama,
priloZite i takoder predaijte i svu dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Ovaij uredaj sluzi iskljucivo za rostiljanje i
pripravljanje Ziveznih namirnica u zatvorenom
prostoru. Svaki drugi nacin uporabe i svaka
uporaba koja prelazi navedene okvire smatra se
nenamjenskom. Uredaj nije predviden za upora-
bu u gospodarskim ili industrijskim podrugjima.

Isklju&ena su sva potrazivanja bilo koje vrste

za $tete nastale nenamjenskom uporabom,
nestruéno obavljenim popravcima, neovlasteno
izvrienim preinakama ili uporabom neodobrenih
rezervnih dijelova. Rizik snosi iskljucivo sam
korisnik.

Koristena upozorenja i
simboli

U ovim uputama za uporabu, na pakiraniju i
na uredaju, koristena su sliedeéa upozorenja i
simboli (ako je primjenjivo):

A

OPASNOST! Upozorenje s

ovim simbolom i signalnom rije¢i
+OPASNOST” oznadava neposred-
nu opasnu situaciju koja ée, ako

se ne izbjegne, rezultirati smréu ili
teskim ozliedama.
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UPOZORENJE! Upozorenje s
ovim simbolom i signalnom rije¢i
,UPOZORENJE" oznaéava moguéu
opasnu situaciju koja ée, ako se ne
izbjegne, rezultirati smréu ili teskim
ozliedama.

OPREZ! Upozorenje s ovim sim-
bolom i signalnom rijei ,OPREZ"
oznacava mogudéu opasnu situa-
ciju koja ¢e, ako se ne izbjegne,
rezultirati laksim ili srednje teskim
ozliedama.

POZOR! Upozorenije s ovim sim-
bolom i signalnom rijei ,POZOR"”
oznaéava mogudu situaciju koja
¢e, ako se ne izbjegne, uzrokovati
materijalnu 3tetu.

Napomena oznaéava dodatne in-
formacije za jednostavnije rukovanje
uredajem.

Izmjeni¢na struja / napon
Procitajte upute.

Svi dijelovi ovog uredaja koji dolaze
u dodir s namirnicama neskodljivi su
za namirnice.

Moze se prati u perilici posuda.

Pozorl Vruéa povrsinal
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Sigurnost

U ovom se poglavlju nalaze vazne sigurnosne napomene za rukova-
nje uredajem.

Ovaij uredaj zadovoljava propisane sigurnosne odredbe. Nestruéna
uporaba moZe uzrokovati ozljede i o$teéenja imovine.

Opce sigurnosne napomene

Za sigurno rukovanje uredajem pridrzavaite se sliedeéih sigurnosnih
napomena:

m Uredaj prije uporabe provijerite kako biste ustanovili eventualna
vidljiva vanjska oteéenja. Ne koristite osteéen uredaj ili uredaj koji
je pao.

m Ostedene mrezne utikace i kabele obavezno mora zamijeniti ovlo-
Steno struéno osoblje ili servis za kupce, kako biste izbjegli nastanak
opasnosti.

m Djeca od navrienih 8 godina kao i osobe sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i/ili
znanja uredaj smiju koristiti ako su pod nadzorom, ili ako su primile
i razumiele upute o uporabi uredaja, kao i opasnosti koje proizlaze
iz uporabe uredaja.

m Djeca se ne smiju igrati uredajem.

m Ciséenje i odrZzavanije od strane korisnika ne smiju obavljati djeca
ukoliko nisu navrsila 8 godina starosti i ako nisu pod nadzorom.

m Djecu mladu od 8 godina treba drZati podalje od uredaja i prikljué-
nog voda.

m Popravke uredaja smiju obavljati iskljuéivo autorizirana struéna
poduzeda ili servis za kupce. Nestruéno izvedeni popravci mogu
prouzroliti opasnosti za korisnika. Osim toga, u tom se sluéaju gubi
i pravo na jamstvo.
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Tijekom jamstvenog razdoblja uredaj smiju popravljati samo sluzbe
za kupce koje je za to ovlastio proizvodaé. U protivnom se u slucaju
naknadne $tete gubi pravo na jamstvo.

Neispravni dijelovi smiju se zamijeniti iskljucivo originalnim rezer-
vnim dijelovima. Samo kod takvih dijelova zajaméeno je ispunjava-
nje sigurnosnih zahtjeva.

Mrezne vodove zaétitite od kontakta s vruc¢im dijelovima uredaija.
Uredaj nikada ne koristite u blizini otvorenog plamena, vruée ploce
$tednjaka ili peénice.

Uredaj nakon rada ostavite da se dobro ohladi, prije nego 3to ga
krenete &istitil Opasnost od opeklinal

Uredaj po moguénosti postavite u blizini uti¢nice. Pobrinite se za to
da mreZni utikad u sluéaju opasnosti bude brzo dostupan, te da se
nitko ne moze spotaknuti preko kabela.

Pobrinite se da uredaj sigurno stoji na podlozi.

/\ OPASNOST! STRUJNI UDAR!

Uredaj prikljucite iskljuéivo na propisno instaliranu i uzemljenu
mreZnu utiénicu. MreZni napon mora odgovarati navodima napisa-
nim na tipskoj plo¢i uredaja.

Priklju¢ne vodove, odnosno uredaje koji ne funkcioniraju bespri-
jekorno ili koji su o3teceni, obavezno treba zamijeniti ili ih mora
popraviti servis za kupce.

Uredaj ne izlaZite kidi i ne koristite ga u vlaznom ili mokrom okruZe-
nju.

Obratite paznju na to da mrezni kabel za vrijeme rada uredaja
nikada ne bude mokar ili viaZan.

Uredaj nikada ne zaronite u vodu ili u druge tekuéine! Moglo bi
dodi do opasnosti po Zivot uslijed strujnog udara, kada za vrije-
me rada uredaja tekuéina dospije na dijelove, koji se nalaze pod
naponom.
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Mrezni kabel uvijek uhvatite za utika&. Nikada ne povladite za
sam kabel, a mrezni kabel nikada ne dodirujte mokrim rukama, jer
to moZe izazvati kratki spoj ili strujni udar.

Uredaj niti elemente namjestaja ili sl. ne stavljajte na mrezni kabel i
obratite paznju na to da se kabel ne uklijesti.

Ne smijete otvarati kuéiste uredaja, popravljati uredaj ili ga modi-
ficirati. Kada je kuéiste otvoreno ili u sluéaju preinaka na vlastitu
ruku, postoji opasnost po Zivot uslijed strujnog udara, i gubi se
pravo na jamstvo.

Zastitite uredaj od kapanija ili prskanja vode. Zbog toga ne postav-
liajte predmete napunjene vodom (npr. vaze za cvijede) na uredaj
ili pokraj njega.

Prilikom svakog prekida, kao i nakon zavrietka uporabe i prije
svakog &iéenja izvucite mrezni utikaé iz uti¢nice.

A Oprez! A Upozorenje:

Moguénost strujnog udara | Ne otvarati kuéidte proizvoda !

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

& Pozor! Vruéa povrsinal

Povriina uredaja za vrijeme rada mozZe postati vrlo vruéa.
Uredaj tada dirajte samo za ruéku.

(D POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

Ne koristite vanjski uklopni sat ili posebne sustave za daljinsko
upravljanje uredajem.

Uredaj za vrijeme rada nikada ne ostavljajte bez nadzora.

Pazite da uredaj, mreZni kabel ili mreZni utikaé ne dodu u dodir s
izvorima topline kao $to su ploée Stednjaka ili otvoreni plamen.

Ne koristite ugljen niti sli¢ne vrste goriva za pogon ovog uredajal
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m Sloj protiv lijeplienja zastitite tako da ne koristite metalni pribor po-
put noZeva, vilica, i sl. Ako se odteti sloj protiv lijeplienja, prestanite

upotrebljavati ureda.

m Uredqj koristite isklju&ivo s isporuéenom originalnom opremom.

(O Napomena

m Za prebacivanje proizvoda izmedu 50 i 60 Hz nije potreban nika-
kav zahvat korisnika. Proizvod ée se prilagoditi i raditi i na 50 i na

60 Hz.

Upravljacki elementi
Slika A:

Potporne nozice

Sigurnosni zatvarad

Tipka za deblokadu 180°

crvena kontrolna lampica , Power”
zelena kontrolna lampica ,Ready”
Regulator stupnja zagrijavanja
Tipka RELEASE

(donja plo¢a za zagrijavanie)
Zdjela za prihvat masnoée

Otvor za otjecanje masnoce
Ploge za zagrijavanje

Tipka RELEASE

(gornja plo¢a za zagrijavanje)

6600 000000

Slika B:

® Strugalica za &iséenje
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Raspakiranje i
prikljuc¢ivanje
/\ UPOZORENJE!

>

Ambalaza se ne smije koristiti za igranie.
Postoji opasnost od gudenia.

Obratite paznju na napomene za elektriéni
priklju¢ak uredaja kako biste izbjegli ostede-
nja.

Opseg isporuke i provijera
transporta

Uredaj se standardno isporucuije sa sliedeéim
komponentama (vidi isklopnu stranicu):

®

Preklopni rostilj
Zdjela za prihvat masnoée
Strugalica za ¢&idenje

Upute za uporabu

Napomena

Provjerite cjelovitost opsega isporuke i
provjerite postoje li na uredaiju vidljiva
ostecenja.

U slu¢aju nepotpune isporuke ili Stete uzro-
kovane nedostatnim pakiranjem, kao i 3tete
nastale prilikom transporta, nazovite telefon
servisne sluzbe (vidi poglavlie Servis).
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Raspakiranje

4 Sve dijelove uredaja i upute za rukovanje
izvadite iz kartona.

4 Odstranite svu ambalazu i eventualne folije
i naljepnice.

Rukovanje i rad

U ovom se poglavlju nalaze vazne napomene
za rukovanije i rad s uredajem.

Prije prve uporabe

1) Ocistite sve dijelove opreme na nagin
opisan u poglavlju ,Ci¥éenje i odrzavanie”,
kako biste odstranili eventualno prisutne
ostatke preostale od proizvodnie.

2) Pazljivo proéitajte ove upute za uporabu.

3) Uredaj postavite u skladu sa sigurnosnim
napomenama.

4) Otklju&ajte uredaj postavljanjem sigurno-
snog zatvaraéa @ u poloZaj a
5) Otvorite uredaj.

6) Plo¢e za zagrijavanje @ prebrisite viaznom
krpom.

7) Zatvorite uredai.

8) Utika¢ mreznog kabela prikljuite na uredno
prikljugenu i uzemlienu mreznu utiénicu, &ji
napon odgovara vrijednosti navedenoj u
poglavlju ,Tehnicki podaci”. Ostavite uredaj
da se zagrijava priblizno 5 minuta na maksi-
malnoj podesenoj temperaturi postavljanjem
regulatora stupnja zagrijavanja @ na MAX.

() Napomena

> Kod prvog zagrijavanja uredaja uslijed po-
stojanja naslaga preostalih prilikom izrade
uredaja moze dodi do laganog dimlienja
i pojave mirisa. To je sasvim normalna i
potpuno bezopasna pojava. Osigurajte
dostatno prozradivanje, primjerice otvorite
prozor.

9) Nakon zagrijavania izvucite mrezni utikag iz
utiénice i ostavite uredaj da se ohladi.

10) Uredaj jo3 jednom odistite vlaznom krpom.

Regulator stupnja
zagrijavanja
Na regulatoru stupnja zagrijavanja @ podesa-
vate temperaturu.
— Podrugije stupnja zagrijavanja 1:
Podrugje zagrijavanja/niska temperatura
— Podrugje stupnja zagrijavanja 2:
srednja temperatura (npr. priprema povréa)
— Podrugje stupnja zagrijavanja 3:
visoka temperatura (npr. pecenje mesal)

Podrugje
stupnja zag-
MIN rijavanja 1
MAX
Podrugje stupnja POdru.E]e
zagrijavanja 3 s.’r.uPn|o. zag-
rijavanja 2

(® Napomena

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ svije-
tlit ée kada je regulator stupnja zagrijavanja
O u polozaju MIN. Cim regulator stupnia
zagrijavanja @ postavite u Zeljeni poloZaj,
gasi se zelena kontrolna lampica ,Ready”
@, sve dok se ne dostigne podesena
temperatura.

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ se
povremeno moZe ugasiti. To znadi da je
podedena temperatura pala ispod graniéne
vrijednosti i da se uredaj ponovno zagrijo-
va.

> Crvena kontrolna lampica ,Power” @ svije-
tli &im je uredaj spojen na strujnu mrezu.
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Rukovanije
1) Zatvorite poklopac uredaja na ruéki.

2) Gurnite zdjelu za prihvat masnoée @ u
uredaj.

3) Mrezni utika& ponovo utaknite u mreznu
utiénicu. Svijetli crvena kontrolna lampica
.Power” @. Zelena kontrolna lampica ,Re-
ady” @ svijetlit ¢e kada je regulator stupnija
zagrijavanja @ u polozaju MIN.

4) Podesite Zeljeni stupanj na regulatoru stup-
nja zagrijavanja @. Zelena kontrolna lam-
pica ,Ready” @ se gasi. Cim se dostigne
podedeni stupanj zagrijavanja, ponovno se
pali zelena kontrolna lampica ,Ready” @.

(D Napomena
> Ovaij rostili mozete koristiti na 3 razlicita
nadina:

— potpuno otkloplien, tako da se obje ploge
za zagrijavanje ) mogu koristiti kao
stolni rostilj.

— s pokretnom gornjom plo¢om za zagrija-
vanje @ kao kontaktni rostilj, primjerice
za roétilianje mesa ili ribe s obje strane.

— s fiksiranom gornjom plo¢om za zagrijo-
vanje @ kao rodtilj za panini, kako biste
mogli npr. zapeéi baget.

Polozaj ,Kontaktni rostilj”

() Napomena

> Kako bi se postiglo higijenski temeljito pece-
nje ribe, preporuéujemo koridtenje poloZaja
,Kontakni rostilj".

1) Otvorite poklopac uredaija i na donju plo¢u
za zagrijavanje { stavite namirnice koje
Zelite rostiljati.

2) Zatvorite poklopac uredaja na rugki.

3) Zbog pokretne gornje ploc¢e za zagrijavanje
Q@ ista e uvijek biti paralelna u odnosu na
donju ploéu za zagrijavanje @, ¢ak i kada
pripremate deblje namirnice. Na taj nagin
mozZete postiéi optimalan rezultat rotiljanja.
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4) Nakon nekog vremena provjerite tamnijenje
rotilianih namirnica. U tu svrhu otvorite
poklopac uredaja na ruki.

(® Napomena

> Poénite kratkim razdobljima rostiljanja i
povecavaijte ih, sve dok ne pronadete pravo
trajanje. Za orijentaciju pogledaite i poglav-
lie ,Tablica kuhanja”.

5) Ako ste zadovoljni tamnjenjem, izvadite
namirnice.

(O POZOR!

> Ne koristite iljate ili o$tre predmete za
vadenije rostilianih namirnica. Takvi predmeti
bi mogli ostetiti povriine ploéa za zagrija-

vanje !

6) Okrenite regulator stupnja zagrijavanja @
u polozaj MIN i izvucite utika€ iz uti€nice
za struju.

(D POZOR!

> Uvijek izvucite mrezni utikag iz mrezne utié-
nice, kada uredaj ne koristite. Nije dovoljno
regulator stupnja zagrijavanja @ staviti u
polozaj MINI

Polozaij ,,Panini rostilj”

1) Otvorite poklopac uredaja i na donju plogu
za zagrijavanje ) stavite namirnice koje
zelite rotiljati.

2) Zatvorite gornju plo&u za zagrijavanje @

i fiksirajte je na Zeljenu visinu pritiskanjem
sigurnosnog zatvaraéa @ unazad (poloZaj
MIN, 11, lll, IV, V). Pri namjestaniju sigurno-
snog zatvaraéa @ malo podignite plocu
za zagrijavanje @. Sto dalje sigurnosni zo-
tvaraé @ pritidéete prema nazad, to je vedi
razmak izmedu plo¢a za zagrijavanje @.

3) Nakon nekog vremena provjerite tamnijenje
rodtilianih namirnica. U tu svrhu otvorite
poklopac uredaja na ruki.
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() Napomena

> Pocnite kratkim razdobljima rosfilianja i
poveéavaite ih, sve dok ne pronadete pravo
trajanije. Za orijentaciju pogledaite i poglav-
lie ,Tablica kuhanja”.

4) Ako ste zadovoljni tamnjenjem, izvadite
namirnice.

(D POZOR!

> Ne koristite iljate ili o$tre predmete za
vadenie rostiljanih namirnica.
Takvi predmeti bi mogli ostetiti povrsine
ploca za zagrijavanje @!

5) Okrenite regulator stupnja zagrijavanja @
u polozaj MIN i izvucite utikag iz utiénice
za struju.

(D POZOR!

> Uvijek izvucite mrezni utikaé iz mrezne utié-
nice, kada uredaj ne koristite. Nije dovoljno
regulator stupnja zagrijavanja @ staviti u
polozaj MINI

Polozaj ,Stolni rostilj”
1) Otklopite obje potporne nozice @ (slika 1).
2) Pritisnite tipku za deblokadu 180° @
(slika 1) i poklopac uredaja otvorite tako
da se obje ploge za zagrijavanje @ mogu
koristiti kao stolni rostil;.

3) Plo¢e za zagrijavanje @ sada leZe jedna
pokraj druge i mogu se koristiti kao stolni
rosfilj (slika 2).

Slika 1

Slika 2

4) Namirnice koje Zelite rostiljati stavite na
plo¢e za zagrijavanje .

5) Povremeno okrenite namirnice koje se rosti-
ligju i skinite ih s plo¢a za zagrijavanje @
kada su gotove.

(D POZOR!

> Ne koristite 3iljate ili ostre predmete za
okretanje/skidanje namirnica s rodtilja. Takvi
predmeti bi mogli ostetiti povriine ploéa za
zagrijavanje @!

6) Okrenite regulator stupnja zagrijavanja @
u polozaj MIN i izvucite utika iz uti€nice
za struju.

(D POZOR!

> Uvijek izvucite mrezni utikaé iz mrezne utié-

nice, kada uredaj ne koristite. Nije dovoljno

regulator stupnja zagrijavanja @ staviti u
polozaj MINI
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Tablica kuhanja

Sliededa tablica sluZi za orijentaciju, s

primjerima za kuhanije razligitih namirnica.

Podatke prilagodite receptu i svom individu-

alnom ukusu.

Posebno priroda namirnica, kao 3to su veli-
&ina, debljina ili kvaliteta utje¢u na vrijeme
kuhanja. Osim toga, imajte na umu da se
hrana koja se rostilia u polozaju ,Stolni
rotili” mora s vremena na vrijeme okrenuti,
3to produljuje vrijeme kuhanja.

Savijeti i trikovi

B Da biste meso uginili meksim i ubrzali
rodtilianje, mozete ga prethodno marinirati.
Kao podloga za to su prikladni primjerice
kiselo vrhnje, crno vino, ocat, mlaéenica ili
sviezi sok papaje ili ananasa. Prema ukusu
dodaijte zaginsko bilje ili zacine. Ne dodajte
sol, jer ona iz mesa izvladi vodu i meso
postaje tvrde. Meso umetnite u marinadu
tako, da bude potpuno pokriveno i zatvorite
posudu. Meso najbolje ostavite u marinadi

preko noéi.
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KOMADA / | STUPANJ > VRIJEME
NAMIRNICA GRAMA GRIJANJA POLOZAJ KUHANJA
Plieskavice od 900 g 3 Kontaktni rostil 10- 15 min
govedine
Slanina 3x250g MAX Kontaktni rostilj 10 min
Odresci od svinjskog 3 komada MAX Stolni rodtilj 2x13-16min
vrata
Filet lososa 4x125¢g 3 Kontaktni rostilj 8- 10 min
Odresci od tune 4x125¢g 3 Kontakmni rostilj 6-8 min
Povré stili 1-2
ovree s rostlia s PatlidZzan na 2 Stolni rostilj 2 x 3 -6 min
uliem "y
krigki
Sendviéi sa sirom 4 komada MAX Kontaktni rostilj 3-4min
Zcp.ecenl baguette 2 komada 3 Panini rodtilj 4 -8 min
sa sirom
B Rostiliati moZete ne samo meso, ved i ribu.

Za ribu preporuéujemo pripremu u polozaju
,Kontaktni rostilj”. Rosfiljanjem sa zatvore-
nim poklopcem uredaija, hrana koja se rosti-
lia zagrijava se istovremeno s obje strane.

Ploge za zagrijavanje @ obloZene su
slojem protiv lijeplienja, zbog ¢ega dodatna
masnoéa nije potrebna. Ukoliko ipak Zelite
koristiti masnoéu, obratite paznju na to da
masnoéa/ulje bude prikladna za przenije,
primijerice ulie uljane repice.

Ako niste sigurni jesu li namirnice i u unu-
tradnjosti vec gotove, koristite toplomjer za
meso.
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Ci

’

Scenje i odrzavanje

/\ OPASNOST!

>

>

Prije ¢id¢enja izvucite mrezni utikad i pri-
&ekajte, da se uredaj u potpunosti ohladi.
Opasnost od ozljedal

Uredaij nikada ne ¢istite pod mlazom tekuée
vode i nikada ga ne uranjajte u vodu. Time
biste mogli nepopravljivo ostetiti uredaj!

(D POZOR!

>

Osiguraijte da prilikom &idéenja u unutras-
njost uredaja ne prodre tekuéina, kako biste
izbjegli nepopravljiva o$teéenja uredaija.
Za ¢idéenije povrdina ne koristite agresivna
abrazivna ili kemijska sredstva, niti Siljate ili
ostre predmete.

Provucite strugag za ¢&id¢enje (B, nakon 3to
su se ploce za zagrijavanje (O ohladile,
preko ploga za zagrijavanje (O, kako biste
sakupili masnodu i naslage i gurnite ih u
zdjelu za prikupljanje masnoce @.

Plo¢e za zagrijavanje @ prebrisite viaznom
krpom. Za ¢&iséenije ne koristite agresivna
sredstva, grube spuzve ili Siliate predmete
kako ne biste unidtili sloj protiv lijeplienja. U
sluéaju tvrdokornog zaprljanja ili zapecenih
ostataka skinite ploce za zagrijavanje {:

— Otvorite uredaj.

— Pritisnite tipu RELEASE @ i istovremeno

podignite donju plocu za zagrijavanje .

— Cursto drzite gornju plo¢u za zagrijava-
nje @ kako ne bi pala i pritisnite tipku
RELEASE . Gornja grijaéa plo¢a (@ se
odvaja od uredaja.

— Skinute ploce za zagrijavanje { operite
u toploj vodi s malo deterdzenta za pra-
nje posuda. U slu&aju skorenih ostataka,
ploge za zagrijavanje { ostavite kratko
da se namadu u vodi s deterdzentom za
pranje posuda. Plo¢e za zagrijavanje
@ nakon ¢idcenja isperite &istom vodom
kako biste uklonili ostatke sredstva za
pranje posuda.

Sve dobro osusite. Plo¢e za zagrijavanje
@ moraju biti suhe prije ponovne ugrad-
nje u uredaj!

(® Napomena

Za blago ¢idcenje plo&a za zagrijava-
nje @ preporuéujemo ih prati ruéno
na opisani na&in. Medutim, ploce za
zagrijavanje ) mozZete prati i u perilici

posuda. Donja strana ploéa za rodtilianje @
mozZe se lagano izgubiti boju nakon pranja u
perilici posuda. To medutim ne utjeée na uredaj
niti na njegovu funkciju.

Za ponovnu ugradniju plo¢a za zagrijavanije
@, ploge @ utaknite u bazu tako da oba
utora pored ofvora za istiecanje masnoée @
udu u kuke na bazi. Zatim pritisnite predni
dio plo¢e za zagrijavanje ) prema dolje
sve dok zvuéno ne nasjedne.

Na isti na&in postupite i s drugom plocom
za zagrijavanje .

Za &iséenie vanijskih povriina, uredaj prebri-
Site vlaznom krpom namoé&enom u otopinu
sredstva za pranje posuda. Ostatke sredstva
za pranje posuda uklonite brisanjem krpom
navlazenom Cistom vodom. Obratite paznju
na to da prije ponovne uporabe uredaja svi
dijelovi budu potpuno suhi.

Prebrisite strugag za ¢iséenje @ vlaznom kr-
pom. U sluéaju tvrdokornih onegiéenja, na
krpu dodaijte blago sredstvo za pranje posu-
da ili ga operite u toploj vodi i deterdZentu
za pranje posuda.

Napomena
Za blago ¢idéenije strugalice za
&is¢enje @ preporucujemo da je na
opisani nacin operete rucno.
Strugalicu za &idéenje @ medutim
mozete prati i u perilici posuda.

Ispraznjenu zdjelu za prihvat masnoée @
operite u toploj vodi i sredstvu za pranje
posuda. Ostatke sredstva za pranje posuda
uklonite &istom vodom i osusite je.
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() Napomena

=, Za blago ¢id¢enje zdjele za prihvat
masnoée @ preporuéujemo da je
operete ru¢no na opisani nadin.
Medutim, zdjelu za prihvat masnoée
© mozete prati i u perilici posuda.

~

.
Cuvanje
O¢idéeni uredaj &uvajte na suhom mijestu.
Zaklju&aite uredaj postavljanjem sigurnosnog
zatvaraéa @ u polozaj @

Recepti

() Napomena

Ovisno o sastojcima, postavke temperature i
vremena navedena u receptima mogu varirati!
Polozaj ,Kontakini rostilj”

Mex-Tex Burger

900 g mljevene govedine

6 jusnih Zlica barbecue umaka

6 judnih Zlica sitno sjeckanog luka
3 jusne Zlice svijeZe ili gotove salse

1/2 &aijne Zligice ¢ilija v prahu

* & & o o o

4 velika peciva za hamburgere

1) Pomije3ajte mlieveno meso, luk, salsu, &ili u
prahu i barbecue umak u velikoj zdjeli.

2) Oblikujte smjesu u &etiri jednaka hamburge-

ra otprilike 2 cm debljine.

3) Zagrijte uredaj (podruéje stupnja zagrijava-

nja 3/Max).

4) Hamburgere pecite na zagrijanom uredaju
u kontakinom polozaju 8 - 10 min. Ham-
burgere posluzite zajedno sa sastojcima i
zadinima po vasem izboru u pecivima za
hamburgere.
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Ramstek s mladim lukom i
zadinskim umakom

500 g krtog ramsteka (po 125 g komad)
120 g margarina

1 &ajna Zlicica Worcestershire umaka

1 sitno sjeckani &esanj Eesnjaka

4 judne Zlice kosanog persina

* & & & oo o

4 sitno sjeckana mlada luka

1) Pomije3ajte margarin i Worcestershire umak
u maloj zdjeli i umije3ajte Eednjak, persin i
mladi luk.

2) Zagrijte uredaj (stupanj zagrijavanja Max).

3) Odrezak rodfiljajte 3 minute na stupniju
zagrijavanja Max.

4) Odrezak premazite umakom s lukom i
zadinima i dodatno ga pecite jo3 4 minute
na pocetku podrugja zagrijavanja 2.

Tuna s ploskama naranée
(4 osobe)

¢ 4 svieza odreska tune (od 170 g)
1 Naranéa

1 judna Zlica kosanog persina

Sol

* & o o

Papar

1) Naranée ogulite i narezite na ploske deblji-
ne otprilike 5 mm.

2) Zagrijte uredaj (stupanj zagrijavanja 3).
3) Postavite odreske tune na zagrijani rostilj,
posipajte persinom i zacinite ih solju i

paprom.

4) Postavite ploske naran&e na odreske tune i
sve roftiljajte oko 6-8 min.

5) Prije posluzivanja uklonite ploske narance.
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Polozaj ,,Panini rostilj”
Panini sa Spinatom i sirom
250 g lista 3pinata

1 luk

1 Zesanj Eednjaka

1 jusna Zlica ulja

2 male Zlice limunovog soka

1 prstohvat soli (i papra)

4 kridke tosta/bijelog kruha

40 g maslaca sa zaginskim biliem

75 g Mozzarelle

® & & S 6 > > o o o

20 g pinjola

1) Ocistite i operite 3pinat.

2) Luk i Eesanj &ednjaka ogulite i sitno nasjec-
kajte, pa zatim staklasto popirjajte na vru-
éem ulju. Dodaijte 3pinat. Zacinite limunovim
sokom, solju i paprom.

3) Tost premazite maslacem sa zaginskim
biliem.

4) Mozzarellu narezite na ploke.

5) Rasporedite mozzarellu i ocijedeni 3pinat na
2 kriske tosta i posipaite pinjolima.

6) Panini sendvi¢e prekrijte drugom krigkom
tosta.

7) Panini sendvi¢e pazljivo postaviti u rostilj
za panini unaprijed zagrijan na stupan;
zagrijavanja 3/Max.

8) Pomodu sigurnosnog zatvaraéa @ podesite
zelienu udaljenost izmedu gornje ploce za
zagrijavanje @ i zatvorite poklopac.

9) Pricekaijte da panini sendviéi poprime zlatno
Zutu boju. Zatim ih izvadite iz uredaja.

Panini sendviéi s pileéim prsima
400 g fileta pile¢ih prsa

20 g maslaca

Papar, sol, mlievena paprika

120 g slanine narezane na trake

6 kriski bijelog kruha/tosta

3 jusne zlice umaka za salatu (jogurta)
30 g salate kristalke

2 rajcice

1 avokado

1 mala Zligica limunovog soka

S S S 6 6 & O o oo o

50 g krastavca za salatu

1) Filet pilecih prsa nakratko isperite pod
mlazom vode i osusite kuhinjskim papirom.
Kratko zapecite u uredaju u kontakinom
poloZaju zagrijanom na stupanj zagrijava-
nja MAX.

2) Uredaj vratite na pocetak podrudja zagrija-
vanja 3 i filete pilecih prsa pecite jo3 otprili-
ke 10 minuta. Nakon pecenja zadinite solju,
paprom i paprikom, pa stavite na stranu.

3) Trakice slanine hrskavo poprzite u tavi.

4) Na 3 kriske tosta/bijelog kruha rasporedite
umak od jogurta, salatu, rajéicu narezanu
na ploske, zaginite i poklopite.

5) Filete pilecih prsa razrezite po duzini i
stavite na rajcice.

6) Trake slanine stavite na filete pileéih prsa.

7) Avokado po duzini zarezite uokolo i kruz-
nim pokretom odvoijite od kostice. Ogulite
avokado narezite na plodke. Na avokado
nakapaijte limunov sok, kako ne bi potamnio.
Ploske stavite na panini sendvice.

8) Krastavac nareZite na ploske i postavite na
avokado.

9) Panini sendvice prekrijte drugom kriskom

tosta.

10) Panini pazljivo stavite na ploéu za zagrija-

vanje @©.
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11) Pomodéu sigurnosnog zatvaraéa @ podesite
Zelienu udaljenost izmedu gornije ploce za
zagrijavanje ) i zatvorite poklopac.

12) Pri¢ekajte da panini sendvi¢i poprime zlatno
zutu boju, pa ih zatim pazljivo izvadite iz
rotilja.

Baget sa senfom

1 baget

1 &edanj Eednjaka

50 g krastavaca u senfu

40 g ovdjeg sira

1 judna Zlica ljutog senfa

2 juine Zlice slatkog senfa

50 g maslaca

2 judne Zlice vlasca

®* & & & & o o o o

sol, papar

1) Baget popreé&no zarezite u razmacima
od priblizno 2 - 3 centimetara, ali pritom
nemoijte prerezati baguette.

2) Ogulite esnjak i zgnijedite ga, krastavce
nasjeckajte na sitne kockice i naribaite sir.

3) Ljuti i slatki senf pomije3aijte s omeksalim
maslacem, &e$njakom, krastavcima, pecori-
no sirom i vlascem i po ukusu dodaijte sol i
papar.

4) Otvore u baget napunite mje3avinom masla-
ca i senfa, pa baget umotaijte u aluminijsku
foliju.

5) Bagete postavite na plodu za zagrijavanje
@ zagrijanu na stupanj zagrijavanja 3/
Max.

6) Pomodu sigurnosnog zatvaraéa @ podesite

zelienu udaljenost izmedu gornje ploce za

zagrijavanje @ i zatvorite poklopac.

7) Baget bi trebao biti zlatno-Zute boje.
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Polozaij , Stolni rostilj”
Pileéa/pureéa prsa

4 200 pile¢ih/purecih prsa
¢ malo brasna
1) Uredaj zagrijte na stupanj zagrijavanija 3.
2) 200 g pilec¢ih/purecih prsa naresite na
ploske i lagano ih pobrasnite.
3) Oko 4 minute przite s jedne strane, zatim
lagano posolite i oko 4 minute przite s
druge strane.

Povrée s rostilja

¢ 2 paprike

4 1 tikvica

¢ 1 patlidzan

¢ Maslinovo ulje
4 Sol

¢ Papar

¢

Provansalsko zacinsko bilje (mje3avina
zadina)

1) Temeljito operite povrée. Prepolovite papri-
ku, odstranite siemenke i narezZite na trakice.
PatlidZan i tikvicu narezZite uzduzno po pola
i zatim na komade veli€ine otprilike 0,5 cm.

2) Povrée premazite maslinovim uljem.

3) Zagrijte uredaj (stupanj zagrijavanja 2).

4) Stavite povrée na zagrijanu plou za zagri-
javanje @ i povréa rodtiljajte s obje strane
otprilike 8 - 10 minuta, sve dok ne poprimi
svijetlo smedu boju.

5) Povrée posolite i popaprite, te po ukusu
zadinite zaginskim biljem.
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Curry sa kozicama i kokosom

4 100 g crvene curry paste
4 50 ml kokosovog mlijeka

¢ 400 g kozica (alternativno rakova ili
$kampa)

200 g slatkog graska
2 paprike

2 luka

2 &esnja Cednjaka

sol i papar

* & & & oo o

Aluminijska folija

1) Pomije3ajte curry pastu i kokosovo mlijeko.

2) Operite kozice, grasak i papriku.

3) Ogulite luk i Zednjak.

4) Luk, Eesnjak i papriku narezite na sitne
komadice.

5) Kozice i povrée ravnomjerno rasporedite na
4 komada aluminijske folije. Aluminijska foli-
ja mora biti dovoljno velika da se sastojci u
nju mogu umotati kao paket. Na to dodaijte
umak curry umak s kokosom i sve zacinite
solju i paprom.

6) Paketi¢e dobro zatvorite kako tekucina ne bi
istiecala.

7) Uredaj zagrijte na kraju stupnja zagrijava-
nja 2.

8) Napunjene paketi¢e pstavite na zagrijanu
ploéu za zagrijavanje (D i pecite otprilike
15 minuta sa svake strane.

Kukuruz s rostilja

¢ 2 klipa kukuruza Secerca

4 100 g maslaca sa zadinskim biliem
4 Sol s Eednjakom

4 Sol

¢ Papar

L4

Aluminijska folija

1) Komad aluminijske folije premazite masla-
cem sa zacinskim biljem.

2) Klip kukuruza posolite i omotaijte ga alumi-
nijskom folijom.

3) Uredaj zagrijte na kraju stupnja zagrijava-
nja 2.

4) Paketi¢ stavite na ploée za zagrijavanje @.

5) Nakon 15 minuta okrenite i klip kukuruza
rostiljajte daljnjih 15 minuta.

6) Klip kukuruza zacinite solju s e3njakom i
paprom.

Narudivanje rezervnih
dijelova

Rezervne dijelove za ovaj proizvod
uvijek mozete naruéiti na Internetu na
www.kompernass.com.

E#5E
T
o

(® Napomena

> Ako imate problema s online narudzbom,
nagem se servisnom centru mozete obratiti
putem telefona ili e-poste.

Skenirajte QR kéd pomoéu
pametnog telefona /
tableta. Pomoéu ovog QR
kéda mozZete izravno ofidi
na nasu web stranicu i
vidjeti i naruéiti dostupne
rezervne dijelove.

> Prilikom narudzbe uvijek navedite broj
artikla (IAN) 490910_2504.

> Imaijte na umu da rezervne dijelove putem
interneta nije moguée naruditi za sve zemlje.
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Zbrinjavanje

Zbrinjavanje uredaja

Ovaij simbol prekrizene kante za
otpad na kotagicima ukazuje na to
da ovaj uredaj podlijeZe direktivi
2012/19/EU. Tom se direktivom
zabranjuje bacati uredaj na kraju njegova roka
uporabe u obi¢no kuéno smeée. Uredaj se mora
predati na mjestu za sakupljanje posebnog
otpada ili predati poduzeéu za zbrinjavanje
posebnog otpada.
To je zbrinjavanje za vas besplatno.
Cuvaite okoli i zbrinite uredaj na
ispravan nadin.
Ako vas stari uredaj sadrzi osobne podatke,
sami ste odgovorni za njihovo brisanije prije
nego uredaj vratite.

O moguénostima zbrinjavania starih
uredaja mozete se raspitati u
gradskom ili opéinskom poglavar-

o |
WA o

Materijali ambalaze odabrani su

Zbrinjavanje ambalaze
prema ekoloskim nagelima i
nacelima zbrinjavanija, te se stoga

E mogu reciklirati. Ambalazu koja vam

vide nije potrebna zbrinite u skladu s vazeéim
lokalnim propisima.

Ambalazu zbrinite na ekoloski
b prihvatljiv nain. Pazite na oznake
s na razli¢itim materijalima ambalaze
a

i po potrebi ih zbrinite odvojeno.
Materijali ambalaze oznadeni su
kraticama (a) i brojkama (b) sliedeéeg znacenija:
1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton,
80-98: Kompozitni materijali.
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Prilog
Tehnicki podaci

- 220-240V ~,
Napajanje 50/60 Hz
Snaga uredaja 2000 W
Potro$nja energije u <05W

isklju¢enom stanju

A

vazedih nacionalnih direktiva Republi-
A, A ke Srbija.

Ovaj proizvod ispunjava zahtjeve

Jamstvo tvrtke

Kompernass Handels GmbH
Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju
od 3 godine od datuma kupnie. U sluéaju
nedostataka ovoga proizvoda, Vama pripadaju
zakonska prava na teret prodavaéa proizvoda.

U nastavku izloZeno jamstvo ne ograni¢ava ova
zakonska prava.

Uvjeti jamstva

Jamstveni rok zapoginje danom kupnje. Molimo,
saduvaijte racun. Potreban je kao dokaz o kupniji.
Ako u roku od tri godine od datuma kupnije ovog
proizvoda nastupi gredka na materijalu ili tvornié-
ka greska proizvod ¢e biti - po nasem izboru - za
Vas besplatno popravljen ili zamijenjen, ili ée
Vam se vratiti novac. Za takvo ispunjenje jamstve-
ne obveze potrebno je unutar trogodinjeg roka
predogiti uredaj s nedostatkom i dokaz o kupnii
(radun), te pisanim putem ukratko opisati u Eemu
se sastoji gredka proizvoda i kada se pojavila.
Ako je kvar pokriven nasim jamstvom, poslat
¢emo Vam popravlien ili novi proizvod.
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1. U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio lisen
uporabe stvari.

2. Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari izvr-
$ena njezina zamijena ili njezin bitni popravak,
jamstveni rok podinje teéi ponovno od zamie-
ne, odnosno od vraéanja popravljene stvari.

3. Ako je zamijenjen ili bitno popravljen samo
neki dio stvari, jamstveni rok poginje tei
ponovno samo za faj dio.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u
sluéaju nedostataka

Koristenje prava na jamstvo ne produzuje jam-
stveni rok. To vrijedi i za zamijenjene i poprav-
liene dijelove. Stete i nedostatke koji eventualno
postoje veé prilikom kupnije treba javiti neposred-
no nakon raspakiranja. Nakon isteka jamstvenog
roka izvrieni popravci se napladuju.

Opseg jamstva

Uredaj je pazljivo proizveden sukladno strogim
smjernicama u pogledu kvalitete i prije isporuke
brizljivo provijeren.

Ovo jamstvo vrijedi za greske u materijalu i izra-
di. Ovo jamstvo ne pokriva dijelove proizvoda
koji su izloZeni uobigajenom habaniju i stoga se
smatraju dijelovima brzog habanja ili za stetu
lomljivih dijelova, npr. prekidaéa ili dijelova koji
su proizvedeni iz stakla.

Ovo jamstvo propada ako je proizvod ostecen, i
ako nije stru&no koristen ili servisiran. Za struéno
koristenje proizvoda potrebno je to¢no postivati
sve naputke navedene u uputama za uporabu.
Uporabne namijene i radnje, koje se u uputama
ne preporuuju ili na koje se upozorava, obave-
zno se moraiju izbjegavati.

Proizvod je namijenjen iskljuivo za privatnu, ne-
komercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje vrijediti u
sluéaju zloporabe, nenamijenskog koristenja, pri-
miene sile i zahvata na uredaju koje nije obavila
za to ovladtena podruznica servisa.

Realizacija u sluéaju jamstvenog
zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtje-
va, molimo slijedite sliedeé¢e napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u pripravno-
sti drzite blagajni¢ki racun i broj artikla
(IAN) 490910_2504 kao dokaz o kupnii.

B Broj artikla moZete pronadi na tipskoj plogici
na proizvodu, u obliku gravure na proizvo-
du, na naslovnoj stranici uputa za uporabu
(dolje lijevo) ili u obliku naljepnice na
straznjoj ili donjoj strani proizvoda.

B Ako dode do smeiji u radu ili drugih
nedostataka, najprije telefonski ili
preko elektronske poste kontaktirajte
servisni odjel naveden u nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda
mozete zajedno s prilozenim dokazom o
kupnii (blagajnicki ragun) i s opisom nedo-
statka i kada se pojavio, besplatno poslati
na dobivenu adresu servisa.

EERE
®

Na stranici www.lidl-service.com
mozete preuzeti ove i mnoge

= druge priruénike, videosnimke o
proizvodu i softver za instalaciju.

S ovim QR kodom, mozete oftiéi izravno na
Lidl servisnu stranicu (www.lidl-service.com) i
otvoriti upute za uporabu unosom broja artikla

(IAN) 490910_2504.
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Servis

Servis Hrvatska
Tel.: 0800 777 999

E-Mail: kompernass@lidl.hr
[1AN 490910_2504 |

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa na-
vedena u nastavku nije adresa servisa. Naijprije
kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,
Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska

Proizvodad:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

www.kompernass.com
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Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaeg novog apara-
ta. Time ste se odlu¢ili za savremen i kvalitetan
proizvod.

Uputstvo za upotrebu je sastavni deo ovog
proizvoda. Ono sadrzi vazne napomene o
bezbednosti, upotrebi i odlaganju. Pre koridéenja
aparata upoznaijte se sa svim napomenama
vezanim za rukovanije i bezbednost. Koristite
proizvod samo na opisani nadin i u navedene
svrhe. Urugite svu dokumentaciju sa proizvodom
ako ga prosledite treéim licima.

Namenska upotreba

Ovaij aparat sluzi iskljuivo za rotiljanje namir-
nica u unutrasnjem prostoru. Svaki drugi nacin
kori$¢enja i korid¢enje izvan navedenih okvira
smatra se nenamenskim. Aparat nije namenjen
za komercijalnu ili industrijsku upotrebu.

Potrazivania bilo koje vrste zbog o3tecenja usled
nenamenske upotrebe, nestruénih popravki,
nedozvoljenih preduzetih izmena ili kori3¢enja
neodobrenih rezervnih delova su isklju&ena. Rizik
snosi iskljucivo korisnik.

Koris¢éene napomene
upozorenja i simboli

U ovom uputstvu za upotrebu, na pakovaniju i
aparaty, se koriste sledeée napomene upozore-
nja i simboli {ukoliko je primeniivo):

A

OPASNOST! Napomena upozo-
renja sa ovim simbolom i re&ju upo-
zorenja ,OPASNOST” oznacava
neposredno predstoje¢u opasnu
situaciju koja dovodi do smrti ili
teske povrede, ako se ne izbegne.

UPOZORENJE! Napomena
upozorenija sa ovim simbolom i
Q reéju upozorenja ,UPOZORENJE”
oznacava mogudéu opasnu situaciju

koja bi mogla da dovede do smrti ili
teske povrede, ako se ne izbegne.
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OPREZ! Napomena upozorenja
sa ovim simbolom i re¢ju upozo-
renja ,OPREZ" ozna¢ava moguéu
opasnu situaciju koja bi mogla da
dovede do neznatne ili umerene
povrede, ako se ne izbegne.

PAZNJA! Napomena upozorenja
sa ovim simbolom i regju upozorenja
PAZNJA" oznagava mogudu situ-
aciju koja bi mogla da dovede do
materijalne 3tete, ako se ne izbegne.

Napomena: Napomena
oznacava dodatne informacije koje
olak3avaju rukovanje aparatom.

Naizmeniéna struja/naizmeniéni
napon

Proditajte uputstvo.

Svi delovi ovog aparata koji dolaze
u dodir sa hranom ne ugrozavaiju
njenu bezbednost.

Pogodan za pranje v masini za
pranje posuda.

Paznja! Vrela povrsinal
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Bezbednost

U ovom poglavlju se nalaze vazne bezbednosne napomene u vezi sa
rukovanjem aparatom.

Ovaij aparat je u skladu sa propisanim bezbednosnim odredbama.
Nestruéna upotreba moze da dovede do telesnih povreda i materijal-
ne Stete.

Osnovne bezbednosne napomene

Pridrzavaite se sledecih bezbednosnih napomena za bezbedno ruko-
vanje aparatom:

m Kontrolidite aparat pre upotrebe na spoljna vidljiva ostecenja. Ne
pustajte u rad aparat koji je osteéen ili je pao.

m U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovla$éeno struéno
osoblje 3to pre zameni o$teéeni mreZni utikad ili elektriéni kabl ili se
obratite korisni¢kom servisu.

m Ovim aparatom smeju da rukuju deca starija od 8 goding, kao i
osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnosti-
ma ili sa nedostatkom iskustva i/ili znanja, ako su pod nadzorom
ili suim data uputstva za rukovanje aparatom na bezbedan nadin i
ukoliko razumeju opasnosti do kojih moze da dode.

m Deca ne smeju da koriste aparat kao igra¢ku.

m Deca ne smeju da diste i obavljaju korisni¢ko odrzavanje aparata,
osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

m DrZite decu mladu od 8 godina podalje od aparata i prikljuénog
voda.

m Popravke na aparatu treba da obavlja samo ovlai¢eno struéno
osoblje ili korisni¢ka sluzba. Za korisnika mogu da nastanu opa-
snosti usled nestruénih popravki. Osim toga, potraZivanje garancije
prestaje da vazi.
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m Aparat za vreme vaZenja garancije sme da popravlja samo korisnié-
ka sluzba koju je ovlastio proizvodad, jer u suprotnom, potraZivanija
na osnovu garancije vise ne vaze u sluéaju poslediénih osteéenia.

m Neispravni delovi smeju da se zamene samo originalnim rezervnim
delovima. Samo je kod ovih delova zagarantovano da su ispunijeni
zahtevi za bezbednost.

m Zadtitite mreZni vod od dodira sa vruéim delovima aparata. Niko-
da ne koristite aparat u blizini otvorenog plamena, grejne ploce ili
zagrejane pedi.

m Ostavite aparat da se ohladi nakon upotrebe, pre nego $to ga odi-
stitel Opasnost od opekotinal

m Postavite aparat, po moguénosti, u blizini uti¢nice. Pobrinite se da
mrezni utikaé bude brzo dostupan u slu¢aju opasnosti i da elekiri¢ni
kabl ne predstavlja opasnost od spoticanja.

m Pobrinite se za bezbedan poloZaj aparata.

/\ OPASNOST! ELEKTRIENI UDAR!

m Priklju¢ite aparat samo na propisno instaliranu i uzemljenu mreznu
uti¢nicu. MreZni napon mora da se podudara sa podacima na
tipskoj plocici aparata.

m Da bi se izbegle opasnosti, korisni¢ka sluzba treba odmah da
popravi ili zameni neispravne ili odteéene prikljuéne vodove, odn.
aparate.

m Ne izlaZite aparat kisi i nikada ga ne koristite u vlaznom ili mo-
krom okruZenju.

m Vodite raéuna da se mreZni kabl nikada ne pokvasi ili navlazi za
vreme rada aparata.

m Nikada ne potapajte aparat u vodu ili druge teénosti! U tom sluéa-
ju postoji opasnost po Zivot usled elektriénog udara, kada tokom
rada ostaci te¢nosti dodu u dodir sa delovima pod naponom.
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Uzmite elektriéni kabl uvek za utikaé. Ne povladite sam elektri¢ni
kabl i nikada ga ne dirajte mokrim rukama, jer to moze da prou-
zrokuje kratak spoj ili elektri¢ni udar.

Ne stavljajte aparat, niti komade namestaja ili tome sli¢no, na elek-
triéni kabl i vodite racuna da se kabl ne uklesti.

Ne smete da otvarate kuéiste aparata, niti smete da popravljate ili
modifikujete aparat. Kod otvorenog kuéidta ili svojevoljnih prome-
na postoji opasnost po Zivot usled elektri¢nog udara i garancija
prestaje da vazi.

Zastitite aparat od vodenih kapi i prskajuée vode. Zbog toga ne
stavljajte predmete napunijene te¢no$éu (npr. vaze) na aparat ili
pored njega.

|zvadite mreZni utikad iz utiénice prilikom svakog prekida, kao i
nakon zavrietka rada i pre svakog &iséenja aparata.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

& Paznjal Vrela povrsinal

Povriina aparata moze da postane veoma vruéa tokom rada.
Tada dirajte aparat samo za ruéku.

(D PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

Ne koristite aparat sa spolja$njim tajmerom ili zasebnim sistemom
za daljinsko upravljanje.

Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora tokom rada.

Osiguraijte da aparat, elektriéni kabl ili mrezni utikaé ne dodu u
dodir sa izvorima toplote, kao 3to su ploée za kuvanie ili otvoreni
plamen.

Ne koristite ugalj ili sliéna goriva za rad aparatal
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m Da biste zastitili neprianjajuéu prevlaku, ne koristite metalne pred-
mete, kao npr. noz, viljusku itd. Ne koristite vise aparat, ako je
neprianjaju¢a prevlaka osteéena.

m Koristite aparat iskljuéivo sa isporucenim originalnim priborom.

(O Napomena

m Nije potrebna nikakva akeija od strane korisnika, da bi se proizvod
prebacio izmedu 50 i 60 Hz. Proizvod se prilagodava i frekvenciji
od 50 i od 60 Hz.

Upravljacki elementi Raspakivanje i

Slika A: prikljucivanje

© Nosece stope /\ UPOZORENJE

@ Sigurnosni zatvarad > Ambalazni materijali ne smeju da se koriste

@ Taster za deblokiranje pod uglom od 180° kao igracka. Postoji opasnost od guenia.

© Crvena kontrolna lampica ,Power” > P.ridric.lvc'lit:a se napomena u v.ezi sa elektri¢-

© Zeleno kontrolna lampica ,Ready” nim kaI|uckvom aparata da bi se izbegle
materijalne 3tete.

O Regulator stepena grejanja

@ Taster RELEASE (donja grejna ploca) Obim isporuke i pregled

O Sakuplia& masti posle transporta

O Izlaz za mast Aparat se standardno isporuéuje sa sledeéim

@ Grejne ploce delovima (pogledaite preklopnu stranu):

@ Taster RELEASE (gornja grejna plocal) ® Kontaktni gril

Sakuplja& masti

Slika B:

® Strugad za &iscenje

°
® Strugac za Ciséenje
® Uputstvo za upotrebu
(® Napomena
> Proverite da li je sadrzaj isporuke potpun i
da li ima vidljivih osteéenja.
> Obratite se servisnoj sluzbi u sluéaju
nepotpunog sadrZaja isporuke ili o3te¢enja
izazvanih losom ambalaZom ili transportom
(pogledaite poglavlie Servis).
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Raspakivanje

4 |zvadite sve delove aparata i uputstvo za
upotrebu iz kutije.

4 Uklonite sav ambalazni materijal, kao i folije
i nalepnice ako postoje.

Rukovanje i rad

U ovom poglavlju se nalaze vazne napomene u
vezi sa rukovanjem i radom aparata.

Pre prve upotrebe
1) Otistite sve delove pribora kao 3to je opisa-
no u poglavlju ,Ciséenije i nega”, da bi se
uklonili moguéi ostaci od proizvodnie.
2) Pazljivo proéitajte uputstvo za upotrebu.

3) Postavite aparat u skladu sa bezbednosnim
napomenama.

4) Otklju&ajte aparat, tako 3to éete sigurnosni
zatvara& @ pomeriti u poloZaj a

5) Otvorite aparat.

6) Obrisite grejne ploce { vlaznom krpom.

7) Zatvorite aparat.

8) Umetnite utika¢ elektri¢nog kabla u propisno
priklju&enu i uzemlienu mreznu utiénicu,
koja daje napon koji je naveden u poglavlju
Tehnicki podaci”. Pustite da se aparat za-
greje oko 5 minuta na maksimalnoj postavci
temperature, tako $to ete regulator stepena
grejanja @ staviti u polozaj MAX.

() Napomena

> Prilikom prvog zagrevanja aparata, moze
da se pojavi neznatan dim i neprijatan
miris, zbog ostataka usled proizvodnie. To
je normalno i potpuno bezopasno. Pobrinite
se za dovoljno provetravanje. Otvorite, na
primer, prozor.

9) Izvucite mrezni utikad iz mrezne uticnice
kada se aparat zagreje i ostavite aparat da
se ohladi.

10) Obrisite aparat jos jednom vlaznom krpom.

Regulator stepena grejanja
Temperaturu pode3avate pomoéu regulatora
stepena grejanja @.
— Podrugje stepena grejanija 1:
Podrugje zagrevanja/niska temperatura
— Podrugje stepena grejanja 2:
srednja temperatura (npr. pecenje povréa)
— Podrugje stepena grejanja 3:
visoka temperatura (npr. pecenie ribe)

Podrugje stepena
grejanja 1
MIN
MAX
Podrugje stepena Podrugje
grejanja 3 stepena
grejanja 2

(® Napomena
> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ svetli
kada se regulator stepena grejanja @
nalazi u poloZaju MIN i u prednjem delu
podruja, kada je stepen grejanja na 1.
Cim regulator stepena grejanja @ stavite
u Zeljeni poloZaj, zelena kontrolna lampica
,Ready” @ e biti ugadena dok se ne posti-
gne temperatura.
> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ moze
povremeno ponovo da se ukljuéi. To znadi
da je temperatura niza od podesene tempe-
rature i da se aparat ponovo zagreval
> Crvena kontrolna lampica ,Power” @
svetli, &im je aparat povezan sa elektriénom
mrezom.
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Rukovanije

1

) Zatvorite poklopac aparata na ruéki.

2) Gurnite sakuplja¢ masti @ v aparat.

3) Ponovo umetnite mrezni utika¢ u mreznu utié-

nicu. Crvena kontrolna lampica ,Power” @
svetli. Zelena kontrolna lampica ,Ready” @
ée zasveltliti kada se regulator stepena greja-
nja @ nalazi u polozaju MIN.

4) Postavite Zeljeni stepen na regulatoru stepe-

na grejanja @. Zelena kontrolna lampica
.Ready” @ se gasi. Zelena kontrolna lampi-
ca ,Ready” @ ¢e ponovo zasvetleti, ¢im se
postigne podeseni stepen grejanija.

() Napomena

>

Vi mozete da koristite ovaj rotilj na 3 razli-
cita nacina:

— potpuno raskloplien, tako da obe grejne
plo¢e @ mogu da se koriste kao stoni
rostil;.

— sa pokretnom gornjom grejnom plocom
@ kao kontakni rosfilj, tako da se npr.
meso ili riba pede s obe strane.

- sa fiksiranom gornjom grejnom plogom
@ kao Panini rosfilj, tako da npr. bageti
mogu da se zapeku.

Polozaj ,kontaktni rostilj”

() Napomena
> Da bi se postiglo higijensko peéenie ribe,

preporuéujemo koridéenje polozaja ,kontak-
tni rostilj”.

1) Otvorite poklopac aparata i stavite namirni-

ce koje treba peéi na doniju grejnu plocu .

2) Zatvorite poklopac aparata na rueki.

3) S obzirom da je gornja grejna ploc¢a @

smesfena tako da se moze pomerati, uvek
je u paraleli sa donjom grejnom ploc¢om (@,
éak i kod debljih namirnica za rodtiljanje.
Na ovaj nadin se ostvaruje optimalan rezul-
tat rodfiljanja.

4) Nakon izvesnog vremena proverite koliko

su namirnice potamnele. U tu svrhu, otvorite
poklopac aparata na rucki.
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(® Napomena
> Pocnite sa kratkim vremenima rodfiljanja i po-

vecavaite vreme, dok ne ustanovite ispravno
trajanie rostilianja. Radi Va3e orijentacije,
obratite paznju i na poglavlie ,Tabela sa
vremenima krékanja”.

5) Skinite namirnice sa rodtilia kada budete

zadovoljni sa tamnom bojom namirnica.

(D PAZNJA!

> Ne skidajte namirnice sa rostilja iljatim ili

o3trim predmetima. Oni mogu da ostete
povriinu grejnih plo¢a !

6) Okrenite regulator stepena grejanja @ na

MIN i izvucite mrezni utika¢ iz uti¢nice.

(@ PAZNJA!

> Uvek izvucite mreZni utikaé iz utiénice kada

ne koristite aparat. Nije dovolino da stavite
regulator stepena grejanja @ na MIN!

Polozaj ,Panini rostilj”

1) Otvorite poklopac aparata i stavite namirni-
ce koje treba peéi na doniju grejnu plocu .

2) Zatvorite gornju grejnu plogu ( i fiksirajte

je na Zeljenoj visini, tako 3to éete sigurnosni
zatvara& @ pritisnuti prema nazad (polozaj
MIN, 11, 111, IV, V). Malo odignite grejnu
plo¢u @ prilikom pomeranija sigurnosnog
zatvaraéa @. Sto vise sigurnosni zatvarac
gurate @ prema nazad, fo je razmak izme-
du grejnih plo¢a @ vedi.

3) Nakon izvesnog vremena proverite koliko

su namirnice potamnele. U tu svrhu, otvorite
poklopac aparata na rugki.

(® Napomena

Poénite sa kratkim vremenima rotiljanja i po-
vecavaijte vreme, dok ne ustanovite ispravno
trajanje rostiljanja. Radi Vase orijentacije,
obratite paznju i na poglavlje ,Tabela sa
vremenima krékanja”.

4) Skinite namirnice sa rodtilja kada budete

zadovoljni sa tamnom bojom namirnica.
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(D PAZNJA!
> Ne skidajte namirnice sa rostilja 3iljatim ili
ostrim predmetima. Oni mogu da osfete
povrsinu grejnih plo¢a @!
5) Okrenite regulator stepena grejanja @ na
MIN i izvucite mrezni utika¢ iz utiénice.

(D PAZNJA!

> Uvek izvucite mrezni utikag iz uti¢nice kada
ne koristite aparat. Nije dovoljno da stavite
regulator stepena grejanja @ na MIN!

Polozaj ,stoni rostilj”
1) Rasklopite obe nosece stope @ (slika 1).
2) Pritisnite taster za deblokiranje pod uglom
od 180° @ (slika 1) i otvorite poklopac

toliko da obe grejne ploge ® mogu da se
koriste kao stoni rostil].

Slika 1

3) Grejne ploge () se sada nalaze jedna
pored druge i mogu da se koriste kao stoni
rostilj (slika 2).

Slika 2

4) Stavite namirnice koje treba peéi na grejne
ploce @.

5) Okrenite namirnice povremeno i skinite ih sa
grejnih ploé¢a @ kada su pecene.

(D PAZNJA!
> Ne okrecite namirnice sa rostilia i ne skidaj-
te ih sa rostilja Siljatim ili o3trim predmetima.
Oni mogu da ostefe povrinu grejnih plo¢a
!
6) Okrenite regulator stepena grejanja @ na
MIN i izvucite mrezni utika¢ iz utiénice.

(D PAZNJA!

> Uvek izvucite mrezni utika¢ iz utinice kada
ne koristite aparat. Nije dovolino da stavite
regulator stepena grejanja @ na MIN!
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Tabela sa vremenima

krékanja

Slededa tabela sluzi za orijentaciju kroz
primere za krékanje razligitih namirnica.
Prilagodite podatke receptu i Vasem licnom

Odredeno svojstvo namirnica, kao na primer
velic¢ina, debljina ili kvalitet posebno uti¢e na
vreme krekanja. Osim toga, vodite rauna o
tome da u poloZaju ,stoni rosfilj"namirnice
za rotiljanje morate da okrenete u meduvre-
menu, ¢ime se produzava vreme krékania.

ukusu.
PODESAVA-
KOMADA / NJE 5 .
NAMIRNICA GRAMA NIVOA POLOZAJ | VREME KRCKANJA
GREJANJA

Plieskavice od 900 g 3 Kontakini rosfilj 10-15 min.
mlevenog mesa
Trbusna slanina 3x250¢g MAKS. Kontaktni rostilj 10 min.
Odresci od svinj 3 komada MAKS. Stoni rostilj 2x 13-16 min.
skog vrata

Fileti lososa 4x125¢g 3 Kontaktni rostilj 8-10 min.
(?dresu od tunje- 4x125¢g 3 Kontaktni rostilj 6-8 min.
vine
G.I'I|OVCan povrée sa| 1-2 Poi!id'zan 9 Stoni rostl 2% 36 min.
uliem na kriki

Sendvidi sa sirom 4 komada MAKS. Kontaktni rostilj 3-4 min.
Prepe&eni bageti sa R .

. 2 komada 3 Panini rodtilj 4-8 min.
sirom

B Osim mesa, mozete da rottiliate i ribu. Za

Saveti i trikovi

B Meso mozete prethodno da marinirate da bi
bilo mekse i da bi se rotiljanje ubrzalo. Kao
podloga za marinadu pogodni su na primer

kisela pavlaka, crveno vino, sirée, mlacenica

ili svezi sok od papaije ili ananasa. Dodaijte
bilie i zacine, prema ukusu. Ne dodavaite
so, jer ona izvladi vodu iz mesa i tako meso

postaje tvrdo. Stavite meso u marinady,
tako da bude potpuno prekriveno i zatvorite
posudu. Najbolie je da ga ostavite preko u

noéi da povuce mariniranu te¢nost.
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pripremu ribe Vam preporu&ujemo poloZaj
kontakmni rostilj”. Rostilianjem sa zatvorenim
poklopcem rotilia, namirnice za rostiljanje
se zagrevaju s obe strane.

Grejne ploge @ imaju neprianjajuéu pre-
vlakuy, tako da dodavanje masnoée nije po-
trebno. Ako ipak Zelite da dodate masnodu,
vodite raéuna da mast/ulje bude pogodno
za pedenie, npr. ulje repice.

Ako niste sigurni da li je namirnica veé i
iznutra pecena, koristite komercijalni termo-
metar za meso.
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Ciscenje i nega

/\ opAsNOST!

> Pre &iséenja izvucite utikad i sadekajte dok
se aparat potpuno ohladi. Opasnost od
povredal

> Ne Sistite aparat nikada pod tekuéom vodom
i nikada ga ne potapaite u vodu. Aparat
moze nepopravljivo da se ostetil

(D PAZNJA!

> Obezbedite da te¢nost ne ude u aparat
prilikom &idéenija, da bi se izbeglo nepo-
pravljivo o3tec¢enje aparata.

> Kada Eistite povriine, ne koristite agresivna
abrazivna ili hemijska sredstva za &idéenje
niti 3iljate predmete ili predmete koji grebu.

B Kada se grejne ploce O ohlade, povucite
strugad za &is¢enje @ preko grejnih plo¢a
@, tako da sakupite masnodu i ostatke, pa
ih gurnite u sakuplja¢ masti @.

B Obrisite grejne ploce @ vlaznom krpom.
Ne koristite agresivna sredstva, grube sun-
dere ili iljate predmete za ¢idcenje, da se
neprianjajuéa prevlaka ne bi ostetila.

Kod tvrdokornijih zaprljanja ili zapeéenih

ostataka, skinite grejne ploce @:

— Otvorite aparat.

— Pritisnite taster RELEASE @ i istovremeno
podignite donju grejnu plocu @.

— Drzite gornju grejnu plo¢u O da ne
padne i pritisnite taster RELEASE @.
Gornja grejna plo¢a @ se oslobada od
aparata.

B Ocistite uklonjene grejne ploce @ u toploj
vodi sa malo sredstva za pranje posuda.
Kod jako zapeéenih ostataka, ostavite grej-
ne plo¢e O v vodi za ispiranje da bi ostaci
omeksali. Nakon &iséenja isperite grejne
ploce @ cistom vodom da bi se uklonili
ostaci od sredstva za pranje posuda. Sve
dobro osusite. Grejne ploge ® moraju da
budu suve, pre nego 3to ih ponovo ugradite
u aparat!

(® Napomena

==, Za nezno ¢idéenije grejnih ploca @
preporudujemo ruéno &iséenje, kao Sto
je opisano. Medutim, grejne ploge @
mozete da Cistite i u masini za pranje
posuda. Donje strane grejnih plo¢a @ mogu da
puste boju nakon ¢i¥¢enja v masini za pranje
posuda. Medutim, fo ne ufi¢e na uredaj ili na
funkciju.

B Da biste ponovo ugradili grejne ploce (@,
stavite grejne ploce O na osnovu, tako da
se oba proreza pored izlaza za mast @
zakade za kuku na osnovi. Zatim pritisnite
predniji deo grejne ploce (O, tako da ¢ujno
usedne.

B Postupite sa drugom grejnom plogom ) na
isti nacin.

B Obrisite spoljne povriine aparata vlaznom
krpom, na koju ste naneli malo sredstva
za pranje posuda. Zatim obrisite ostatke
sredstva za pranje posuda krpom koja je
navlaZena samo vodom.
Vodite raéuna da svi delovi budu potpuno
suvi pre ponovne upotrebe aparata.

B Obrisite strugag za ¢id¢enje @ vlaznom
krpom. Kod tvrdokornijih zaprljanja stavite
blagi deterdzent za pranje posuda na krpu.

(® Napomena
Za nezno &idcenije strugaca za Ciséenje
® preporuéujemo ruéno cidcenije, kao
§to je opisano. Medutim, strugaé za
&id¢enje B mozete da ¢istite i u magini
za pranje posuda.

B Operite ispraznjen sakupljag masti @ v
toploj vodi i sredstvu za pranje posuda.
Uklonite ostatke sredstva za pranje posuda
&istom vodom i osusite sakupljag masti.

(® Napomena
Za nezno &igéenje sakupliaéa masti @
preporu&ujemo ruéno &iséenie, kao $to
je opisano. Medutim, sakuplja& masti
© mozete da distite i u masini za
pranje posuda.
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Cuvanje

Cuvajte o&iséen aparat na suvom mestu.
Zaklju&ajte aparat, tako $to éete sigurnosni
zatvaraé @ pomeriti u polozai

Recepti

() Napomena

> Postavke temperature i vremena koja su
navedena u receptima mogu da variraju u
zavisnosti od svojstva sastojakal

Polozaj ,kontaktni rostilj”
Meksicki burger

900 g juneéeg mlevenog mesa

6 supenih kasika sosa za rostilj

6 supenih kasika sitno iseckanog crnog luka
3 supene kasike sveze ili gotove salse

1/2 kasi€ice é&ilija v prahu

* & & & o o

4 velike kifle za hamburger

1) Pome3ajte mleveno meso, luk, salsu, &ili u
prahu i sos za roétilj u velikoj Giniji.

2) Oblikujte smesu od mlevenog mesa, tako
da dobijete etiri jednako velike hambur-
ger-plieskavice debljine skoro 2 cm.

3) Zagrejte aparat (podruéje stepena grejanja
3/Max).

4) Pecite hamburgere 8 - 10 min. na zagrejo-
nom aparatu u kontakinom poloZaju. Nakon
toga servirajte hamburgere u kiflama za
hambuger zajedno sa sastojcima i zag&inima
po Vasoj Zelji.
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Ramstek sa sosom od mladog luka
i zadinskog bilja

500 g posnog ramsteka (po 125 g)

120 g margarina

1 kadigica voréester sosa

1 sitno iseckani &en belog luka

4 supenih kasika sitno iseckanog peruna

* & & & oo o

4 komada sitno iseckanog mladog luka

1) Pome3ajte margarin i voréester sos u maloj
&iniji, dodaite beli luk, persun i mladi luk, pa
sve promesaijte.

2) Zagreijte aparat (stepen grejanja Max).

3) Pecite stek 3 min. na stepenu grejanja Max.

4) Namazite stek sosom od mladog luka i
zadinskog bilja, pa ga pecite jo 4 min. u
pocetnom podruéju stepena grejanja 2.

Tuna stek sa kolutovima od narandze
(za 4 osobe)

4 4 sveza tuna steka (po 170 g)

1 narandza

1 supena kasika sitno iseckanog perduna

So

Biber

1) Oljustite narandzu i isecite je na kolutove
debljine oko 5 mm.

* & o o

2) Zagreijte aparat (podruéje stepena grejanja
3).

3) Stavite komade tuna steka na zagrejani
rotilj, pospite ih perSunom i zaginite solju i
biberom.

4) Stavite kolutove od narandZe na koma-
de tuna steka i pecite sve zajedno oko
6 - 8 min.

5) Uklonite ispeéene kolutove narandze pre
serviranja.
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Polozaj ,,Panini rostilj”
Panini sa spanac¢em i sirom
250 g spanaéa u listu

1 crni luk

1 &en belog luka

1 supena kasika ulja

2 kasicice soka od limuna

1 prstohvat soli (i bibera)

4 krigke tost hleba/belog hleba
40 g maslaca sa zaginskim biliem

75 g mocarele

® & & S 6 > > o o o

20 g pinjola

1) Preberite spanaé i operite ga.

2) Oljustite luk i Een belog luka, sitno ih iseckaj-

te, pa dinstajte u vruéem ulju, dok ne bude
prozirno. Dodaijte spanaé. Zacinite sokom
od limuna, solju i biberom.

3) Namazite tost sa maslacem sa zacinskim
biliem.

4) Isecite mocarelu na kolutove.

5) Rasporedite mocarelu i oceden spanaé na 2
kriske tosta i pospite ih pinjolom.

posp pn|

6) Prekrijte panini sa drugom kriskom tosta.

7) Pazljivo stavite panini na Panini rodtilj, koji
je zagrejan u podruéju stepena grejanja 3/
Max.

8) Podesite Zeljeno rastojanje gornje grejne
ploge @ pomodu sigurnosnog zatvaraéa @
i zatvorite poklopac.

9) Sa&ekajte dok pe&eni panini dobije zlat-
no-smedu boju. Zatim ga skinite sa Panini
rostilja.

Panini sa pileéim prsima

400 g fileta od pilecih prsa

20 g maslaca

So, biber, paprika u prahu

120 slanine, u trakama

6 kriski belog hleba/tosta

3 supene kasike preliva za salatu (jogurt)
30 g ajsberg salate

2 paradajza

1 avokado

1 kasicica soka od limuna

S S S 6 6 & O o oo o

50 g svezeg krastavca

1) Kratko isperite pilece filete pod tekuéom vo-
dom i osusite ih tapkanjem pomodu ubrusa.
Kratko ih pecite na zagrejanom aparatu u
kontaktnom poloZaju na stepenu grejanja
MAX.

2) Vratite aparat na po&etak podrugja stepena
grejanja 3 i pecite pileée filete oko 10 minu-
ta, dok ne budu ispeceni. Zaginite ispeene
pileée filete solju, biberom i paprikom, pa ih
stavite na stranu.

3) Isprzite trake slanine u tiganju, tako da budu
hrskave.

4) Rasporedite preliv od jogurta na 3 kriske
tosta/belog hleba, stavite ajsberg salatu,
isecite paradajz na kolutove, zaginite i
stavite ga na ajsberg salatu.

5) Razrezite pileée filete uzduzno i stavite ih na
paradaijz.

6) Stavite trake slanine na pileée filete.

7) Razrezite avokado uzduzno po celom obo-
du i odvojite ga od kostice pokretom okreta.
Svucite koru i isecite avokado na kolutove.
Pokapaite sok od limuna na avokado, da ne
bi potamneo. Stavite kolutove na panini.

8) Isecite svezi krastavac na kolutove i stavite
kolutove na avokado.
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9) Prekrijte panini sa drugom kriskom tosta.
10) Stavite panini pazljivo na grejnu plocu .
11) Podesite Zeljeno rastojanje gornje grejne
ploce @ pomodu sigurnosnog zatvarada @
i zatvorite poklopac.

12) Saé&ekaijte dok pe&eni panini dobije zlat-
no-smedu boju i onda ga pazljivo skinite sa
Panini rodtilja.

Baget sa senfom

1 baget

1 &en belog luka

50 g kiselih krastavaca

40 g pekorino sira

1 supena kasika ljutog senfa

2 supene kasike slatkog senfa

50 g maslaca

2 supene kasike vlasca u sitnim kolutovima

So, biber

1) Zarezite baget popreko na razmacima od
2 - 3 centimetara, ali ga nemojte rasedi.

* & & & O O o o o

2) Oljusite beli luk i zgnijegite ga, isecite kisele
krastavce na veoma sitne kocke i izrenadaj-
te pekorino sir.

3) Pomesiaite ljuti i slatki senf sa mekim masla-
cem, belim lukom, krastavcima, pekorino
sirom i viadcem, pa zaginite solju i biberom.

4) Napunite proreze u bagetu smesom od
senfa i maslaca i umotajte baget u alufoliju.

5) Stavite baget na zagrejanju grejnu plocu @
u poruéuju stepena grejanja 3/Max.

6) Podesite Zeljeno rastojanje gornje grejne
plo¢e @ pomodu sigurnosnog zatvarada @
i zatvorite poklopac.

7) Baget bi trebalo da bude zlatno-smede
boje.
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Polozaij , stoni rostilj”
Pileéa/éureéa prsa

¢ 200 g pilecih/éuredih prsa
4 malo brasna
1) Zagrejte aparat u opsegu stepena grejanja 3.

2) Isecite 200 g pileéih/éuredih prsa u filete i
malo ih pospite bragnom.

3) Pecite ih oko 4 minuta sa jedne strane, zatim
ih okrenite, malo posloite, pa ih pecite oko
4 minuta sa druge strane.

Grilovano povrée

¢ 2 paprike

4 1 tikvica

¢ 1 patlidzan

¢ Maslinovo ulje
¢ So

4 Biber

¢

Provansalsko zaginsko bilie (mesavina
zadina)

1) Temelino operite povrée. Prepolovite
paprike, izvadite semenke i isecite paprike
na trake. Prepolovite patlidZan i tikvicu

uzduzno i onda isecite na komade veli¢ine
oko 0,5 cm.

2) Namazite povrée maslinovim uljem.

3) Zagrejte aparat (podruéje stepena grejanja
2).

4) Stavite povrée na zagrejanu grejnu plodu
Q@ i pecite ga sa obe strane oko 8 - 10 min,
dok ne dobije svetlosmedu boju.

5) Zadinite povrée solju, biberom i prema
ukusu provansalskim zacinskim biliem.
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Kozice sa kokosom i karijem

100 g paste crvenog karija

50 ml kokosovog mleka

400 g kozica (alternativno krabe ili $kampi)
200 g slatkih mahuna

2 paprike

2 glavice crnog luka

2 &ena belog luka

So i biber

Alufolija

1) Pome3aijte pastu karija sa kokosovim
mlekom.

®* & & 6 O O o o o

2) Operite kozice, slatke mahune i papriku.
3) Oljustite luk i €enove belog luka.

4) Isecite luk, enove belog luka i papriku na
male komade.

5) Ravnomerno rasporedite kozice i povrée na
4 komada alufolije. Alu-folija mora da bude
dovoljno velika, tako da se sastojci mogu
umotati u nju kao paketié. Pokapaijte sos
od karija i kokosa preko kozica i povréa i
zaénite sve solju i biberom.

6) Dobro zatvorite paketiée, tako da te¢nost ne
moZe da izade.

7) Zagrejte aparat na kraju podruja stepena
grejanja 2.

8) Stavite napunjene paketié¢e na zagrejane

grejne ploge (D i pecite sve sa obe strane
oko 15 minuta.

Grilovani klipovi kukuruza

¢ 2 klipa kukuruza 3ecerca

4 100 g maslaca sa zacinskim biljem
4 So sa belim lukom

¢ So

4 Biber

¢ Alufolija

1) Namazite jedan komad alu-folije maslacem
sa zadinskim biljem.

2) Posolite klipove kukuruza i umotaijte ih u
alufoliju.

3) Zagrejte aparat na kraju podruja stepena
grejanja 2.

4) Stavite paketi¢e na grejne ploce .

5) Okrenite ih nakon 15 minuta i pecite kipove
kukuruza jo3 15 minuta.

6) Zacinite klipove kukuruza solju sa belim
lukom i biberom.

Porucivanje rezervnih
delova

Rezervne delove za ovaj proizvod mozete komfor-
no uvek naknadno da porugite na internet-stranici
www.kompernass.com.

Skenirajte QR-kod Vasim
E E pametnim telefonom /
X

tabletom. Ovim QR-kodom

dolazite direkino na nadu

veb-stranicu, gde mozete
E da vidite i porucite

raspoloZive rezervne
delove.

(® Napomena

> Ukoliko imate problema sa onlajn-porugi-
vanjem, mozete da se obratite telefonom ili
imejlom nadem servisnom centru.

> Molimo Vas da prilikom Vase po-
rudzbine uvek navedete i broj artikla
(IAN) 490910_2504.

> Napominjemo da onlajn porucivanje rezer-
vnih delova nije moguée u svim zemljama
isporuke.
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Odlaganje

Odlaganje aparata

Pratedi simbol precrtane kante za
otpad na to¢kovima znadi da ovaj
aparat podleZe direktivi
2012/19/EU. Ova direktiva navodi
da ovaj aparat na kraju svog veka koris¢enja ne
smete da odloZite u uobicajeni kuéni otpad, ved
morate da ga predate na posebno uredenim
sabirnim mestima, skladistima za reciklazu ili
preduzedu za upravljanje otpadom.
Ovo odlaganije je za Vas besplatno.
Cuvaijte Zivotnu sredinu i odlazite
strucno.
Ukoliko Va3 istroden aparat sadrzi podatke o
li¢nosti, li¢no ste odgovorni za njihovo brisanje
pre nego $to vratite aparat.

A
Odlaganje ambalaze

i jednostavnosti odlagania, te su

E zato podobni za reciklazu. OdloZite

nepotrebni ambalazni materijal v skladu sa vaze-
¢im lokalnim propisima.

O moguénostima za odlaganje
dotrajalih proizvoda saznadete u
Vasoj opstinskoj ili gradskoj upravi.

Ambalazni materijali su izabrani
prema svojoj ekoloskoj prihvatljivosti

Odlozite ambalazu na ekoloski
prihvatljiv nagin Obratite paznju na
oznaku na razlicitim ambalaznim
materijalima i, ako je potrebno,
odvojite ambalazne materijale
zasebno. Ambalazni materijali su oznageni
skra¢enicama (a) i ciframa (b) sa sledeé¢im
zna&enjem: 1-7: Plastika, 20-22: Hartija i
karton, 80-98: Kompozitni materijali.

b
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Dodatak
Tehnicki podaci

Elektriéni napon 220-240V ~,
SENNOPN | 50/60

Ulazna snaga 2000 W

Ulazna snaga u <05W

iskljuéenom stanju
A Ovim znakom se potvrduje, da je
ovaj uredaj u skladu sa srpskim
A, A zahtevima za bezbednost proizvoda.

Servis
= I@'.. Na stranici www.lidl-service.com

1| mozete preuzeti ovaj i mnoge
[= druge priruénike, video-snimke o

proizvodu i softver.

Pomoéu ovog QR koda mozete ofiéi direktno na
Lidlovu servisnu stranicu (www.lidl-service.com)

i uneti broj proizvoda (IAN) 490910_2504 da
biste otvorili uputstvo za upotrebu.

Kako izjaviti reklamaciju?

Molimo Vas:

— da pozovete korisnicki servis: 021 3000 151

— posaljete e-mail na: kompernass@lidl.rs
posetite najblizu Lidl prodavnicu.

Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo
da saduvate fiskalni raun i date ga na uvid
prilikom izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanije servisiranja i dostupnost rezer-
vnih delova nakon isteka garantog perioda/
perioda saobraznosti. Ukoliko za tim bude po-
trebe, putem nade Sluzbe za potrosade mozete
proveriti dostupnost rezervnih delova i opcije za
popravku. Hvala na razumevaniu.
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Garancija i garantni list
Postovani kupci,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima
i obavezama koje proisticu iz Zakona o zajtiti
potro$aéa, a u pogledu ostvarivanja prava iz
garancije.

Ova garancija ni na koji nagin ne utiée, niti
iskljuéuje prava koja kupac ima u skladu sa
vazedim Zakonom o zadfiti potroSada po osnovu
zakonske odgovornosti prodavca za nesaobra-
znost robe ugovoru koja traje 2 godine od dana
kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima oba-
vezu da kupcima svojih aparata, a pod uslovima

i redosledom definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

- besplatno otklanjanie kvarova u garantnom
roku, koji bi nastali kod uobi&ajene upotrebe
ili zbog gredaka u proizvodnii i materijaly, ili

- zamenu aparata kada opravka shodno
odredbi prethodne tagke nije moguéa, ili

— povrat novca kada ni zamena aparata shod-
no odredbi prethodne tacke nije moguéa.

Ukupan rok garancije je 3 godine.

Garantni rok pocinje da vazi od datuma kupovi-
ne proizvoda, odnosno od prijema istog od stra-
ne kupca, a $to se dokazuje fiskalnim racunom.

Garancija vaZi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moZe da izjavi reklamaciju usmeno u
nekom od prodaijnih objekata Lid| Srbija KD, od-
nosno telefonom, pisanim putem ili elektronskim
putem na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz
dostavu raéuna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja uredaij se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na osnovani zahtev kupca, koji je izjavljen u
garantnom roku i u skladu sa uslovima iz ove
Izjave, prodavac ée izvriiti otklanjanje kvarova
i nedostataka na proizvodu ili druge radnje u
skladu sa ovom Izjavom, a u roku predvidenom
Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obraéanja prodavcu za tehnicku pomoé,
potrebno je proveriti ispravnost instalacije i
ostalih potrebnih uslova naznagenih u Uputstvu
za upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripa-
dajuée delove uredaja koje je preuzeo u trenutku
kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi pocev od dana kada je proizvod
predat kupcu, a koja se utvrduje na osnovu
fiskalnog ra¢una. U garantnom periodu davalac
garancije, odnosno prodavac je u obavezi da
otkloni tehnicke kvarove koiji bi nastali kod uobi-
ajene upotrebe ili zbog gresaka u proizvodni

i materijalu, bez naknade i u zakonskom roku.
Ukoliko opravka nije moguéa, davalac garan-
cije, odnosno prodavac je ovlaiéen i duzan

da sprovede druge radnje u skladu sa ovom
Izjavom.

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garan-
tuju obezbedivanije servisiranja i dostupnost
rezervnih ili zamenskih delova van postupka
ostvarivanja prava iz garancije/zakonske
odgovornosti za saobraznost. Ukoliko za tim
bude potrebe, putem nase Sluzbe za potrosace
mozete proveriti dostupnost rezervnih delova i
opcije za popravku. Hvala na razumevaniu.

Garancija ne vazi u sledeéim
sluéajevima:

1. Ukoliko prodavcu uz uredaj nije prilozen
fiskalni ra¢un ili drugi dokaz o kupovini koji
sadrzi datum prodaije.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sli¢nim delovanjem spoline
sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski
udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i o3te¢enja na
uredaiju posledica delovanija spoljnih uticaja,
kao 3to su: velika vlaga, previsoka i suvise
niska temperatura (pucanje cevi usled smrza-
vanja, odte¢enja gumenih delova, rdanije, itd.)
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4. Ukoliko uredai nije koris¢en u skladu sa Uput-
stvom za upotrebu.

5. Ukoliko je uredaj poku3alo da popravi treée
neovla3éeno lice.

6. Ukoliko uredaj nije koriséen u skladu sa
namenom.

7. Ukoliko je &iséenije i odrzavanje uredaja
uradeno protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je uredaij korid¢en u profesionalne

svrhe.

9. Ukoliko uz proizvod nisu predati svi pripada-
jué¢i delovi proizvoda koje je kupac preuzeo u
trenutku kupovine.

Naziv proizvoda: Kontaktni gril

Model: SKGE 2000 D3

IAN / Serijski broj: 490910_2504

Proizvodad: KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21, 44867 BOCHUM,
NEMACKA
www.kompernass.com

Ovlaséeni serviser: ICOM COMMUNICATIONS doo

Novosadski put 68, 21203 Veternik,
tel. 021 3000 151,

mob. 060 4800 473,

e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum predaije robe potrosadu: datum sa fiskalnog rauna

Uvozi i stavlja u promet: Lidl Srbija KD,

Prva juzna radna 3, 22330 Nova Pazova,
Republika Srbija,

tel. 0800-300-180,

e-mail: kontakt@lidl.rs
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Introducere

Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.
Avi decis s& alegeti un produs de calitate supe-
rioard.

Instructiunile de utilizare fac parte integrantd din
acest produs. Acestea cuprind informatii impor-
tante privind siguranta, utilizarea si eliminarea.
Tnainte de utilizarea produsului, familiarizafi-vé
cu toate indicatiile privind utilizarea si siguranta.
Utilizati produsul numai in modul descris si numai
in scopurile mentionate. In cazul transmiterii
produsului unei alte persoane, predafi-i toate
documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform desti-
L3 L3

natiel

Acest aparat este destinat exclusiv prepardrii pe

grdtar a alimentelor in spafiul interior. Orice altg

utilizare este consideratd a fi neconformd. Apa-

ratul nu este prevdzut pentru utilizarea in scopuri
comerciale sau industriale.

Sunt excluse orice fel de drepturi pentru pagu-
bele rezultate in urma utilizarii neconforme, a
reparatiilor necorespunzdtoare, a modificé&rilor
nepermise sau a utiliz&rii de piese de schimb
neautorizate. Riscul este suportat in exclusivitate
de catre beneficiar.

Indicatii de avertizare si
simboluri utilizate

In cadrul acestor instructiuni de utilizare, pe
ambalaj si aparat sunt folosite urmétoarele aver-
tizari si simboluri (dacd sunt aplicabile):

A

PERICOL! Un avertisment insofit de
acest simbol si de cuvéntul de aver-
tizare ,PERICOL” indic& o situatie
periculoasd iminentd care, dacd nu
este evitatd, duce la deces sau la
vatamari grave.
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> e e o b

AVERTIZARE! Un avertisment
insofit de acest simbol si de cuvéantul
de avertizare ,AVERTIZARE" indica
o posibild situatie periculoasd care,
dacd nu este evitatd, poate duce la
deces sau la vatamari grave.

PRECAUTIE! Un avertisment insofit
de acest simbol si de cuvéntul de
avertizare ,PRECAUTIE” indicd o
posibild situaie periculoasd care,
dacd nu este evitatd, poate duce la
v&t&mdri minore sau moderate.

ATENTIE! Un avertisment insofit de
acest simbol si de cuvéntul de aver-
tizare ,ATENTIE” indic& o posibila
situafie care, dacd nu este evitatd,
poate duce la pagube materiale.

Indicatie: O indicafie marcheaz&
informatii suplimentare care facilitea-
z& manipularea aparatului.

Tensiune/curent alternativ
Citifi instructiunile.

Toate componentele acestui aparat
care infrd in contact cu alimentele
sunt adecvate pentru uz alimentar.

Adecvat pentru curdfarea in masina
de spdlat vase.

Atentie! Suprafatd fierbinte!



O SILVERCREST’

Siguranta

in acest capitol sunt cuprinse indicatii importante privind siguranta in
manipularea aparatului.

Acest aparat corespunde dispozitiilor prezentate cu privire la siguran-

ta. Utilizarea necorespunzdtoare a aparatului poate provoca rénirea
persoanelor si pagube materiale.

Indicatii de baza privind siguranta
Respectati urmdtoarele indicatii de sigurantd, pentru o manipulare
sigurd a acestui aparat:

m Inainte de punerea in functiune, verificafi dacd aparatul prezinté
deterioréri la exterior. Nu punefi aparatul in funcfiune dacé este
deteriorat sau dacd a cézut.

Pentru a evita pericolele, solicitati imediat inlocuirea de catre per-
sonalul de specialitate autorizat sau de catre serviciul clienti a
stecarelor sau a cablurilor de alimentare deteriorate.

m Acest aparat poate fi utilizat de copii incepénd cu vérsta de 8 ani,
cét si de persoane cu abilitdti fizice, senzoriale sau mentale redu-
se sau fard experientd si/sau fard cunostinte necesare, dacd sunt
supravegheati sau dacé au fost instruiti cu privire la utilizarea sigurd
a acestui aparat si au infeles pericolele cu privire la acesta.

m Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

m Curdfarea si acfiunile de intrefinere destinate utilizatorului nu se vor
efectua de cétre copii, cu exceptia cazului in care acestia au vérsta
peste 8 ani si sunt supravegheati.

m Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie sa se afle in apropierea apara-
tului si a cablului de conexiune.

m Reparatia aparatului trebuie realizatd numai intr-un atelier de spe-
cialitate autorizat sau de cdtre serviciul clienfi. In urma reparatiilor
necorespunzdtoare pot apdrea pericole pentru utilizatorul aparatu-
lui. Tn plus, se pierde garantfia.
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In perioada de garantie, lucrarile de reparatie a aparatului trebuie
efectuate numai de cdtre serviciul pentru clienti autorizat de produ-
cétorul aparatului. In caz contrar, nu va mai fi acordatd garantia
pentru defectiunile ulterioare.

Componentele defecte trebuie inlocuite numai cu piese de schimb
originale. Numai utilizdnd aceste piese este garantatd respectarea
dispozitilor de sigurantd.

Protejati cablul de alimentare de contactul cu componentele fier-
binfi. Nu utilizafi niciodatd aparatul in apropierea flacarilor deschi-
se, a unei plite sau a unui cuptor incélzit.

Inainte de a-l curdta, asteptati pand cénd aparatul s-a rdcit! Pericol
de arsuril

Pe cat posibil, asezati aparatul in apropierea unei prize. In caz de
pericol, asigurati-va cé stecdrul este imediat accesibil, iar cablul de
alimentare nu este un obstacol de care s vé impiedicati.

Asigurati stabilitatea aparatului.

/\ PERICOL DE ELECTROCUTARE!

Conectafi aparatul numai la o prizd instalatd regulamentar si imp&-
mantatd. Tensiunea refelei trebuie s& corespundd indicatiilor de pe
placuta de fabricatie a aparatului.

Solicitati imediat repararea sau inlocuirea de catre serviciul clienti
a cablurilor de conexiune sau aparatelor care nu funcfioneazé
corespunzdtor sau care au fost avariate.

Nu expunefi aparatul ploii si nu il utilizati niciodatd in medii umede
sau ude.

Asigurafi-va ¢ in timpul functiondrii cablul de alimentare nu se uda
si nu se umezeste niciodatd.

Nu introduceti niciodatd aparatul in ap& sau in alte lichide! Exista
pericol de moarte prin electrocutare dacg, in timpul functiondrii,
ajung resturi de lichid pe componentele conductoare de tensiune.
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Apucati cablul de alimentare intotdeauna de stecdr. Nu trageti de
cablu si nu puneti mainile umede pe cablul de alimentare, deoare-
ce s-ar putea produce un scurfcircuit sau electrocutare.

Nu asezati aparatul si nici corpuri de mobilier pe cablul de alimen-
tare si asigurafi-vd cd acesta nu este strangulat.

Nu este permisd deschiderea carcasei aparatului, repararea sau
modificarea aparatului. In cazul deschiderii carcasei sau transfor-
méarilor arbitrare existd pericol de moarte prin electrocutare, iar
garantia devine nula.

Protejati aparatul impotriva picaturilor de apd si a apei pulverizate.
Nu asezati obiecte umplute cu lichide (de ex. vaze cu flori) pe sau
l&ngd aparat.

Scoatefi stecarul din priza la fiecare intrerupere a utilizérii, dupa
incheierea utilizarii si inaintea curdtérii.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

& Atentiel Suprafatd fierbinte!

Suprafata aparatului se poate incinge foarte mult pe durata func-

fiondrii. De aceeaq, este indicat s& atingeti numai ménerul aparatu-
lui.

(D ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

Nu utilizati temporizatoare externe sau sisteme separate de co-
mandd de la distantd pentru a opera aparatul.

Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul functiondrii.

Asigurati-va cé aparatul, cablul de alimentare sau stecérul nu vor
intra in contact cu suprafete fierbinti, cum sunt plitele sau flacarile
deschise.

Nu utilizati carbuni sau materiale asemdandtoare pentru exploata-
rea aparatuluil
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m Protejafi stratul antiaderent; nu folositi unelte metalice precum
cutitul, furculita etc. Dacd stratul antiaderent este deteriorat, nu mai
utilizati aparatul.

m Utilizafi aparatul numai cu accesoriile originale livrate impreund cu
acesta.

@ Indicatie
m Nu este necesard nicio actiune din partea utilizatorului pentru a

reseta produsul intre 50 Hz si 60 Hz. Produsul se adapteazd atat
pentru 50 Hz, cdt si pentru 60 Hz.

Elemente de operare Dezambalarea si
Figura A: conectarea
@ Picioare de sprijin A AVERTIZARE!
@ Dispozitiv de blocare de sigurant& > Nu este permisd utilizarea materialelor de
© Buton de deblocare 180° ambalare ca jucdrii. Pericol de asfixiere.
O Bec de control rosu , Power” > Respectati indicatiile privind conexiunea
o B electric& a aparatului, in vederea evitdrii
@ Bec de control verde ,Ready bel .
pagubelor materiale.

@ Regulatorul treptelor de incdlzire
@ Bufon RELEASE Furnitura si verificarea

(placa de incélzire inferioard) transportului
O Tovd de colectare a gréisimii in mod standard, aparatul este livrat cu urméatoa-
O Orificiu de evacuare a grdsimii rele componente (a se vedea pagina pliatd):
@ Placi de incélzire e Giill
@ Buton RELEASE ® Tavg de colectare a grasimii

(placa de incdlzire superioard) Raclet& de curdtare

[
® |Instructiunile de utilizare
@ Indicatie
> Verificati dacé furnitura este completd si
dacd prezintd deteriordri vizibile.

Figura B:

® Racletd de curdtare

> In cazul in care furnitura este incompletd
sau componentele sunt deteriorate din cau-
za ambalajului precar sau a transportului,
apeldtfi linia telefonica direct& de service (a
se vedea capitolul Service).
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Dezambalarea

4 Scoatefi din cutie toate componentele apa-
ratului si instructiunile de utilizare.

4 Indepdrtati toate materialele de ambalare, pre-
cum si eventualele folii si autocolante.

Operarea si functionarea

Acest capitol cuprinde indicatii importante cu
privire la operarea si funcfionarea aparatului.

inainte de prima utilizare

1) Curétafi toate accesoriile conform descrierii
din capitolul ,Curdtarea si ingrijirea” pentru
a indepdrta eventualele resturi ramase din
fabricatie.

2) Citifi cu atentie instructiunile de utilizare.

3) Instalati aparatul conform indicatiilor de
sigurantd.

4) Deblocati aparatul prin asezarea dispozitivu-
lui de blocare de sigurantd @ in pozifie a

5) Deschideti aparatul.

6) Stergeti plécile de incalzire O cu o lavetd
umeda.

7) inchidefi aparatul.

8) Introduceti stecarul cablului de alimentare
infr-o priz& conectatd in mod corespunzé&tor
si imp&mantatd, avéind tensiunea specificatd
in capitolul ,Date tehnice”. Lasati aparatul
cca 5 minute s& se incdlzeascd la tempe-
ratura maximd, pozitiondnd regulatorul

treptelor de caldurd @ la MAX.
@ Indicatie

> La prima incélzire a aparatului se pot
degaja usoare mirosuri si fum din cauza
resturilor rémase din fabricafie. Acest lucru
este absolut normal si inofensiv. Asigurati
aerisirea suficientd a incdperii, de exemplu
prin deschiderea unei ferestre.

9) Dupéd incdlzirea aparatului scoatefi stecarul
din prizd si lsati aparatul s& se r&ceascd.
10) Curétati din nou aparatul cu o lavetd
umedd.

Regulatorul treptelor de cal-
dura
Temperatura o reglati cu ajutorul regulatorului
treptelor de c&ldura @ .
— Treapta de c&ldurd 1:
regulatorul de incélzire/temperaturd joasd
— Treapta de calduré 2:
temperaturd medie (de ex. pentru gdtirea
legumelor)
— Treapta de caldurd 3:
temperaturd ridicatd (de ex. pentru préjirea

c&rnii)
Treapta de
MIN céldura 1:
MAX
Treapta de
céldura 3: Treapta de
céldura 2:

@ Indicatie

> Becul de control verde ,Ready” @ este
aprins atunci cand regulatorul treptelor de
caldurg @ este pozitionat pe MIN. Dupd
asezarea regulatorului treptelor de caldura
O pe pozitia doritd, becul de control verde
,Ready” @ se stinge pand la atingerea
temperaturii.

> Intre timp becul de control verde ,Ready”
@ se poate stinge. Aceasta inseamnd cd
temperatura a scdzut sub valoarea reglatd
si c& aparatul incélzeste din noul

> Becul rosu de control ,Power” @ se aprinde
odatd ce aparatul este conectat la curent.
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Utilizarea

1) Inchideti capacul aparatului cu ajutorul
ménerului.

2) impingeti tava de colectare a grasimii @ in
aparat.

3) Introduceti din nou stec&rul in prizd. Becul
rosu de control ,Power” @ se aprinde. Be-
cul de control verde ,Ready” @ este aprins
atunci cand regulatorul treptelor de caldurg
O este pozitionat pe MIN.

4) Reglati treapta doritd cu ajutorul regulatoru-
lui treptelor de caldurd @. Becul de control
verde ,Ready” @ se stinge. La atingerea
treptei de c&ldurd reglate, se aprinde din
nou becul de control verde ,Ready” @.

(O Indicatie
> Puteti utiliza acest gratar in 3 modalitdti
diferite:

— complet desfacut, astfel incat sa poata
fi utilizate ambele placi de incélzire @
ca un gratar tip masd.

- cu placa de incélzire superioard fixd
@ ca gratar de contact, astfel incét, de
exemplu, carnea sau pestele s& poatd fi
preparate la grétar pe ambele parfi.

- cu placa de incélzire superioard fixs @
ca un grétar panini, astfel incat s& poatd
fi de ex. gratinate baghetele.

114

Romana

Pozitie , gratar de contact”
@ Indicatie

> Pentru gdtirea completd igienicd a pestelui
se recomandd utilizarea pozitiei ,grdtar de
contact”.

1) Deschidefi capacul aparatului si asezati
alimentele de preparat pe grétar, pe placa
de incalzire inferioara (.

2) inchideti capacul aparatului cu ajutorul
ménerului.

3) Datoritd mobilitdtii placii de incalzire
superioare ), aceasta poate fi pozifionatd
intotdeauna paralel cu placa de incélzire in-
ferioar& @), chiar si in cazul alimentelor mai
groase. In acest mod este obfinut un rezultat
optim de preparare pe gratar.

4) Dupéd putin timp, verificati gradul de rumenire
al preparatului. Pentru aceasta, deschidefi
capacul aparatului cu ajutorul ménerului.

@ Indicatie

> Lainceput, utilizati durate scurte de prepa-
rare pe gratar si mariti-le treptat pand la
gdsirea duratei corecte. Pentru a vé& orienta,
respectati si capitolul ,Tabel de preparare”.

5) Dacd gradul de rumenire este satisfécdtor,
indepdrtati alimentul de pe gratar.

(D ATENTIE!
> Nu folositi obiecte ascufite sau tdioase
pentru a indepérta preparatul din aparat.

Acestea pot deteriora suprafetele pldcilor
de incdlzire !

6) Rotifi regulatorul treptelor de cdldurs @ pe
pozitia MIN si scoatefi stec&rul din prizd.

(D ATENTIE!
> Scoateti intotdeauna stecarul din prizé
atunci cénd nu utilizati aparatul. Nu este su-

ficientd pozitionarea regulatorului treptelor
de caldurd @ pe MINI
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Pozitie , gratar panini” Pozitie , gratar tip masa”
1) Deschidefi capacul aparatului si asezati 1) Rabatati cele doud picioare de sprijin @
alimentele de preparat pe grétar, pe placa (fig.1).
de incdlzire inferioard (@. 2) Apasati butonul de deblocare 180° @
2) inchidei placa de incalzire superioard @ (fig.1) si deschideti capacul aparatului atét
si fixafi-o la indlfimea doritd, prin apdsarea de mult, incat s& poatd fi utilizate ambele
spre spate a dispozitivului de blocare de si- pléci de incélzire @ ca un grétar tip masa.

gurantd @ (pozitia MIN, 11, 111, IV, V). Pentru
a regla dispozitivul de blocare de sigurantd
O ridicati usor placa de incalzire @. Cu cét
este dispozitivul de blocare de sigurantd @

impins mai mult spre spate, cu atdt este mai
mare distanta intre pldcile de incdlzire @.

3) Dupad putin timp, verificati gradul de rumenire
al preparatului. Pentru aceasta, deschidefi
capacul aparatului cu ajutorul ménerului.

@ Indicatie

> Lainceput, utilizati durate scurte de prepa-

rare pe gr&tar si mdriti-le treptat pand la
gdsirea duratei corecte. Pentru a v& orienta,
respectati si capitolul ,Tabel de preparare”.

4) Dacé gradul de rumenire este satisf&cdtor, Fig. 1
indepdrtati alimentul de pe grdtar. '
3) Placile de inc&lzire @ stau acum una langa

1
(D ATENTIE! alta si pot fi utilizate ca un gratar tip masé
> Nu folositi obiecte ascutite sau tdioase (fig. 2).

pentru a indepérta preparatul din aparat.

Acestea pot deteriora suprafetele plécilor
de incélzire @!

5) Rofifi regulatorul treptelor de caldura @ pe
pozitia MIN si scoatefi stecarul din prizd.

(D ATENTIE!

> Scoateti intotdeauna stecdrul din priza
atunci cénd nu utilizali aparatul. Nu este su-
ficientd poziionarea regulatorului treptelor
de caldurd @ pe MINI

Fig. 2
4) Asezdti alimentele de preparat pe placile de
incélzire @.

5) Pe parcurs intoarceti alimentele de pe o
parte pe alta si luati-le de pe pldcile de
incélzire ® atunci cand sunt gata.
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(D ATENTIE!

Tabel de preparare

> Nu folositi obiecte ascutite sau tdioase
pentru a intoarce/indepdrta alimentele de
pe aparat. Acestea pot deteriora suprafefele
pl&cilor de incdlzire !

6) Rofiti regulatorul treptelor de caldurs @ pe
pozifia MIN si scoatefi stecarul din prizd.

(D ATENTIE!

> Scoateti intotdeauna stecdrul din priza
atunci cand nu utilizati aparatul. Nu este su-
ficientd pozitionarea regulatorului treptelor

de caldurd @ pe MIN!

Urmétorul tabel este orientativ, cu exemple
pentru prepararea diferitelor alimente.
Adaptati recomandarile in functie de refetd
si de gusturile dvs. individuale. Tn special
caracteristicile alimentelor, cum ar fi dimen-
siuneq, grosimea sau calitateaq, influenjeqzé
timpul de preparare. De asemenea, refinefi
¢ in pozitia ,grétar de masd” trebuie sa
intoarceti din cénd in cand preparatul; astfel,
timpul de preparare va fi mai mare.

BUCATI/ | TREAPTA DE TIMPUL DE

ALIMENT GRAME CALDURA POZITIA PREPARARE
Ch|ﬂev|e din carne 900 g 3 Gratar de contact 10-15 min
tocata
Slanind burtd de 3x250g MAX Gratar de contact 10 min
porc
Fripturd din ceafd de 3 bucdti MAX Grétar de masd 2x13-16 min
porc
File de somon 4x125¢g 3 Gratar de contact 8-10 min
Friptur& de ton 4x125¢g 3 Grétar de contact 6 -8 min
Legun‘Te la gratar ! 2 :A\ubef- 2 Gratar de masd 2 x 3 -6 min
cu ulei gine in felii
Sendvisuri cu 4 bucdti MAX Gratar de contact 3-4 min
cascaval '
Baghete grafinate cu 2 bucdti 3 Grdtar panini 4 -8 min
cascaval

Romana
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Sugestii si idei

Pentru frégezirea canii si accelerarea
prepardrii pe gratar, aceasta se poate ma-
rina. Ca bazd se poate folosi, de exemplu,
sménténa, vinul rosu, ofetul, laptele batut
sau sucul proaspdt de papaya sau ananas.
Add&ugati ierburi aromatice si condimente,
dupd gust. Nu addugati sare, deoarece
sarea scoate apa din carne si o intdreste.
Introduceti complet carnea in marinadd si
acoperifi vasul. L&safi carnea la marinat cel
mai bine peste noapte.

Nu doar camneq, ci si pestele poate fi pre-
parat la grdtar. Pentru peste se recomand&
prepararea in pozifia ,grdtar de contact”.
Prin prepararea la grdtar cu capacul apa-
ratului inchis, produsul este incdlzit simultan
din ambele pérfi.

Placile de incélzire @ sunt acoperite cu un
strat antiaderent, de aceea nu este necesard
utilizarea suplimentard a grésimii. Dacé
totusi dorifi s& utilizali gr&sime, aveti grija
ca grasimea/uleiul s& fie adecvat/d pentru
préjit, de exemplu uleiul de rapita.

B In cazul in care nu sunteti siguri dacd

preparatul este gdtit si la interior, utilizafi un
termometru pentru carne obisnuit.

Curdatareas si ingrijirea
A\ pericOL!

>

Inaintea curdfdrii scoateti stecarul din prizé
si Isati aparatul s& se rdceascd complet.
Pericol de ranire!

Nu curdtati niciodatd aparatul sub jet de ap&
si nu il introducefi in ap&. Aparatul se poate
defecta iremediabil!

(D ATENTIE!

> In timpul curdtdrii, asigurafi-vé cd in aparat

nu patrunde umezeald, pentru a evita defec-
tarea iremediabild a aparatului.

Pentru curdtarea suprafetelor, nu utilizati
substante de curdtare abrazive sau chimice
si nici obiecte ascutite ori care pot zgéria
aparatul.

B Deplasafi racleta de curdtare @ pe placile

de incdlzire ©, dupd r&cirea pldcilor de
incdlzire @, astfel incét s& se desprindd
grasimea si resturile, si impingefile apoi in
tava de colectare a grasimii @.

Stergeti pldcile de incélzire @ cu o lavetd
umedad. Pentru a evita distrugerea stratului
antiaderent, la cur&tare nu se vor utiliza de-
tergenti agresivi, burefi abrazivi sau obiecte
ascutite. In cazul depunerilor mai persistente
sau a resturilor lipite scoateti placile de
incdlzire @ din aparat:

— Deschideti aparatul.

— Apésati butonul RELEASE @ si scoatei
concomitent placa de incdlzire inferioa-
ré O.

— Tineti placa de incdlzire superioars @
ca s& nu cadd si apdsati butonul RELEA-
SE @. Placa de incdlzire superioars @
iese din aparat.

Curdtafi placile de incdlzire demontate
in apd caldd cu putin detergent de vase. in
cazul in care existd cruste persistente |sati
plécile de incdlzire { s& se inmoaie pufin in
apa cu detergent. Clatiti placile de incdlzire
@ dupa curdtare cu apd curatd pentru a
indepdrta urmele de detergent. Uscati totul
foarte bine. Placile de incdlzire () trebuie
s& fie uscate inainte s& le montati din nou in
aparatl

@ Indicatie

Pentru o curdfare bléndd a plécilor de
incélzire @), recomanddm ca acestea
54 fie clatite manual, dupd modul
descris. Puteti totusi sp&la plécile de

inc&lzire @ si in masina de spdlat vase. Partile
inferioare ale pl&cilor de incélzire { se pot
decolora usor dupd curdfarea in masina de
spdlat vase. Totusi, acest lucru nu afecteazd
aparatul sau functionarea.
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S)

Pentru a monta din nou pldcile de incdlzire
@, puneti placile @ in asa fel pe bazg, in-
cat cele doud decupaije de langd orificiul de
evacuare a grasimii @ s& cadd pe carligele
bazei. Apdsati apoi partea din fatd a pldcii
de incdlzire @ in jos, astfel incat aceasta s&
se fixeze in pozitie.

Procedati la fel cu cealaltd placa de incal-
zire Q.

Pentru curdtarea suprofe,telor exterioare

ale aparatului stergeti-le cu o lavetd umeda
si imbibatd cu detergent de vase. Stergefi
resturile de detergent de vase cu ajutorul
unei lavete umezite numai cu apd.

Se va avea in vedere ca toate componente-
le s& fie complet uscate inaintea reutiliz&rii
aparatului.

Stergeti racleta de curdtare @ cu o lavetd
umedad. in cazul depunerilor persistente de
murddrie aplicafi un detergent delicat pe
lavetd sau spdlafi racleta in apd caldd cu
detergent.

Indicatie
Pentru o curdtare blandd a racletei de
curdtare (B recomandé&m ca aceasta
54 fie clatitd manual, dupd modul
descris. Puteti totusi sp&la racleta de
curdtare @ si in masina de spélat
vase.

Spalati tava de colectare a grasimii @
golitd in apd caldd cu detergent de vase.
indepartafi resturile de detergent de vase cu
apd curatd si uscati tava.

@ Indicatie

Pentru o curdfare bland& a tavii de co-
lectare a grasimii @ recomanddm ca
aceasta s fie clafitd manual, dupd mo-
dul descris. Putefi totusi spdla tava de
colectare a grasimii @ si in masina de
spalat vase.
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Depozitarea

Pastrati aparatul curdtat intr-un loc uscat. Blocati
aparatul prin impingerea dispozitivului de bloca-
re de siguranfa @ in pozifie

Retete
@ Indicatie

> Reglajele de temperaturd sau indicdtiile
privind timpul pot varia in refete, in functie
de consistenfa ingredientelor!

Pozitie , gratar de contact”

Burger Mex-Tex

4 900 g carne tocatd de vitd

4 6lg sos barbeque

¢ 6lg ceapd tocatd marunt

¢ 3 lg sos salsa proaspdt sau din comert
¢ 1/2 gt pulbere chili

¢ 4 chifle hamburger mari

1) Amestecali carnea tocat&, ceapa, salsa,
chili si sosul barbeque intr-un castron mare.

2) Modelati compozitia de carne in patru felii
egale, groase de 2 cm.

3) incalzifi aparatul (tfreapta de céldura 3/
Max).

4) Preparafi carnea hamburger 8 - 10 min. pe
aparatul preincélzit in pozitie de contact.
Servifi apoi carnea asezatd in chifle impre-
und cu ingrediente si condimente, dupd
placul dvs.
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Fripturd cu sos de ceapa verde si
verdeturi

4 500 g carne slab& pentru fripturd
(cate 125 g)

120 g margarind

1 Igt sos Worcestershire

1 catel de usturoi tocat marunt

4 |g pétruniel tocat marunt

> & & o o

4 cepe verzi tocate marunt

1) Amestecafi margarina si sosul Worcestershi-
re intr-un castron mic si incorporafi usturoiul,
patrunjelul si cepele verzi.

2) Tncélziti aparatul (treapta de caldurd Max).

3) Prepardti friptura pe grétar pentru 3 min., pe
treapta de caldurd Max.

4) Ungeti friptura cu sosul de ceapd verde si
verdeturi si g&titi-o alte 4 min. la inceputul
treptei de caldurd 2.

Peste ton cu felii de portocal&

(4 persoane)

¢ 4 felii de peste ton proaspdt (céte 170 g)
1 portocal&

1 Ig patrunjel tocat marunt

sare

* & & o

piper

1) Descojiti portocala si tdiati-o in felii de
circa 5 mm grosime.

2) Preincdlziti aparatul (treapta de cdldurg 3).

3) Asezati feliile de ton pe grdtarul preincalzit,
pres&rafi deasupra pétrunjelul si condimen-
tati cu sare si piper.

4) Asezdti felile de portocald peste feliile de
ton si gdtifile cca é - 8 min.

5) Indepértati inainte de servire feliile de porto-

calg gdtite pe gratar.

Pozitie , gratar panini”
Panini cu brénza si spanac

250 g frunze de spanac

1 ceapd

1 catel de usturoi

1 1g ulei

2 Igt zeama de lamaie

1 praf de sare (si piper)

4 felii de pédine toast/pdine alba
40 g unt cu ierburi aromatice

75 g mozzarella

® & & S O > > o o o

20 g seminfe de pin

1) Alegeti si spdlati frunzele de spanac.

2) Descoijiti ceapa si c&telul de usturoi, tocati-le
méarunt si cdlifile in ulei fierbinte p&nd devin
sticloase. Addugati spanacul. Condimentati
cu zeamd de l&maie, sare si piper.

3) Ungeti pdinea toast cu untul cu ierburi

aromatice.

4) Téiati mozzarella in felii.
5) Distribuiti mozzarella si spanacul scurs pe

doug felii de paine toast si presdrafile cu
seminfe de pin.

6) Acoperifi panini-urile cu a doua felie de
toast.

7) Asezati panini-urile cu grij& in aparatul pre-
inc&lzit la treapta de calduré 3/Max.

8) Reglati cu dispozitivul de blocare de
sigurantd @ distanta doritd pentru placa de
incélzire superioard @ si inchideti capacul.

9) Asteptati pand cénd panini-urile devine
rumene. Scoateti-le apoi din aparat.
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Panini cu piept de pui

400 g file din piept de pui

20 g unt

piper, sare, boia

120 g bacon fésii

6 felii de péine albd/toast

3 Ig dressing pentru salatd (iaurt)
30 g salatd iceberg

2 rosii

1 avocado

1 Igf suc de lamaie

@ & & & 6 O O o o o o

50 g castravete

1) Spalafi pieptul de pui rapid sub jet de apa
si uscati-l prin tamponare cu un servet din
hartie. Prajifil pentru scurt timp in pozitie
de contact in aparatul preincélzit la treapta
MAX.

2) Reducefi temperatura la inceputul treptei
de caldurd 3, si mai prdijiti pieptul de pui
cca 10 minute. Dupd prdijire, condimentati
preparatul cu sare, piper si boiq, si punefi
deoparte.

3) Praijiti intr-o tigaie fasiile de bacon pana
devin crocante.

4) Distribuiti pe 3 felii de toast/paine albd
dressing-ul de iaurt, asezati salata iceberg
deasupra, taiati rosiile felii, condimentati-le si
asezafile deasupra.

5) Taiati pieptul de pui pe lungime si asezati
peste rosii.

6) Puneti fésiile de bacon peste pieptul de pui.
7) Taiafi avocado-ul pe lungime de jur imprejur
si desprindefil de sémbure printr-o miscare
rotativd. Descoijiti avocado-ul si t&iati-l in
felii. Stropiti avocado-ul cu sucul de lamaéie
pentru a evita oxidarea. Asezati feliile de

avocado pe panini.

8) Taiafi castravetele in felii si asezatil peste
avocado.

120

Romana

9) Acoperifi panini-urile cu a doua felie de
toast.

10) Asezati panini-urile cu grij@ pe placa de
incélzire @.

11) Reglati cu dispozitivul de blocare de
siguranta @ distanta dorité pentru placa de
incélzire superioard @ si inchideti capacul.

12) Asteptati pénd cénd panini-urile devine ru-
mene si scoatefile apoi cu grijg din aparat.

Baghet& cu mustar

1 bagheta

1 cdtel de usturoi

50 g castraveti murati

40 g brénzéa Pecorino

1 Ig mustar iute

2 Ig mustar dulce

50 g unt

2 Ig de frunze de arpagic

* & & O O O o o o

sare, piper

1) Crestati bagheta la distanfe de cca 2 - 3 cm
fard a o tdia complet.

2) Descoijiti si zdrobiti usturoiul, tdiati castra-
vetii murati in cubulete foarte mici si radeti
brénza Pecorino.

3) Amestecati mustarul iute si mustarul dulce cu
untul moale, usturoiul, cubuletele de castrave-
te, bréinza Pecorino si arpagicul si asezonati
cu sare si piper.

4) Puneti untul cu mustar in crestaturile din
baghetd, si inf&surati bagheta in folie de
aluminiv.

5) Asezati bagheta pe placa de incélzire @
preincdlzitd la treapta de c&ldurd 3/Max.

6) Reglati cu dispozitivul de blocare de
siguranfa @ distanta doritd pentru placa de
incdlzire superioard  si inchidefi capacul.

7) Bagheta trebuie sd fie rumend.
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Pozitie , gratar tip masa” Creveti cu cocos si curry

3) Praijifi feliile de carne cca 4 minute pe o par-
te, apoi intoarcefi-le, s&rafi-le usor si prdijifile
si pe partea cealaltd tot cca 4 minute.

2 cétei de usturoi

sare si piper

Piept de pui/curcan 4 100 g pastd rosie de curry
4 200 g piept de pui/curcan ¢ 50 mllapte de cocos
¢ pufing faing 4 400 g crevefi (alternativ crabi)
1) Aparatul la treapta de caldura 3. 4 200 g pastdi de mazdre
2) Téiati pieptul de pui/curcan in felii si presa- ¢ 2ardei
rafile cu pufind f&ing. ¢ 2cepe
¢
¢
L4

Legume preparate pe gratar Folie de aluminiu

1) Amestecati pasta de curry cu laptele de

1) Spélati legumele bine. Taiafi ardeii in juma-
tate, scoatefile semintele si t&iati-i in fasii.
Taiafi vandta si zucchini-ul pe lungime in
jumatate si apoi in bucdtele de cca 0,5 cm.

2) Ungeti legumele cu ulei de mé&sline.

3) Preincdlziti aparatul (treapta de caldurd 2).

4) Asezati legumele pe placa de incélzire @
preincdlzitd si preparati-le pe ambele parti
cca 8 - 10 minute pdnd se rumenesc.

5) Presarati legumele cu sare, piper si cu verde-
turi de Provence, dupd gust.

¢ 2 ardei

cocos.
¢ 1 zucchini 2) Spélati crevefii, pastdile de mazdre si ardeii.
¢ 1 vanats 3) Descoijiti ceapa si usturoiul.
4 ulei de masline 4) Taiati ceapa, usturoiul si ardeii in bucdfi mici.
¢ sare 5) Distribuiti crevetii si legumele in mod egal
* o pe patru bucdti de folie de aluminiu. Folia

piper R .

de aluminiu trebuie sé fie indeajuns de mare

4 verdefuri de Provence (mix de verdeturi)

pentru ca ingredientele s& poatd fi impa-
chetate. Stropifi cu sosul de curry si cocos si
condimentati totul cu sare si piper.

6) Tnchideti pachetele bine, astfel incét lichidul

sd nu iasd.

7) Preincdlziti aparatul la capdtul regulatorului

treptei de c&ldurd 2.

8) Asezati pachetele umplute pe placa de

incdlzire @) preincdlzitd si preparati-le pe
ambele parti cate cca 15 minute.
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Porumb preparat pe grétar

¢ 2 bucsti porumb

4 100 g unt cu ierburi aromatice
4 sare cu gust de usturoi

¢ sare

¢ piper

¢

folie de aluminiu
1) Ungeti o bucatd de folie de aluminiu cu unt.

2) Sarati porumbul si inf&surati-l in folie de
aluminiu.

3) Preincdlziti aparatul la capétul regulatorului
treptei de c&ldurg 2.

4) Asezati pachetul pe placa de incdlzire .

5) Tntoarcefi pachetul dupd 15 minute si conti-
nuatfi prepararea alte 15 minute.

6) Asezonalti porumbul cu sarea cu gust de
usturoi si cu piper.
Comandarea pieselor
de schimb

Putefi comanda oricénd in mod convenabil
piese de schimb pentru acest produs online, pe
www.kompernass.com.

E#5E
o

@ Indicatie

> Dacd avefi probleme cu comanda online,
putefi contacta centrul nostru de service
telefonic sau prin e-mail.

Scanati codul QR cu
smartphone-ul/tableta.

Cu ajutorul acestui cod QR
putefi accesa direct site-ul
nostru web si putefi
vizualiza si comanda piese-
le de schimb disponibile.

> V& rugdm sé indicafi intotdeauna numérul
articolului (IAN) 490910_2504.

> Afentie, comanda online a pieselor de
schimb nu este posibild in toate térile de
livrare.
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Eliminarea

Eliminarea aparatului

Simbolul algturat al pubelei tdiate
cu rofi indic& faptul c& acest aparat
face obiectul Directivei
2012/19/EU. Aceastd directivé
stabileste c& la sfarsitul perioadei de utilizare a
aparatului, acesta nu trebuie eliminat in gunoiul
menaijer obisnuit, ci trebuie predat la punctele de
colectare speciale sau la centrele de eliminare a
deseurilor.
Eliminarea nu implicé niciun cost pentru
dvs. Contribuiti la protejarea mediului
inconjurdétor prin eliminarea corespun-
zétoare a deseurilor.
in cazul in care aparatul dvs. vechi confine date
cu caracter personal, fine de responsabilitatea
dvs. 54 le stergefi inainte de o restitui.

A
Eliminarea ambalajelor

%@ mediul inconjurdtor si aspectelor
tehnice privind eliminareaq, fiind

astfel reciclabile. Eliminati materialele de

Informatii despre posibilitdfile de
eliminare a produsului scos din uz
pot fi obfinute de la administratia
locala.

Materialele de ambalare sunt alese
conform compatibilitdtii acestora cu

ambalare de care nu mai aveti nevoie conform

prevederilor locale in vigoare.
&
a dacd este cazul. Materialele de
ambalare sunt marcate cu abrevieri
(a) si cifre (b) cu urmatoarea semnificatie: 1-7:
materiale plastice, 20-22: hértie si carton,
80-98: materiale comporzite.

Eliminafi ambalajul in mod ecologic.
Respectafi marcajul de pe diferitele
materiale de ambalare si separati-le
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Anexa

Date tehnice

Alimentare cu

220-240V ~,50/60 Hz

tensiune
Consum 2000 W
Consum in stare <05W

opritd

A

directivelor nafionale aplicabile din
A. A Republica Serbia.

Garantia Kompernass
Handels GmbH

Stimate client,

Acest produs indeplineste cerinfele

Pentru acest aparat se acordd o garantie de

3 ani de la data cumpérdrii. in cazul in care
produsul prezintd defecte, beneficiati de drepturi
legale fat& de vénzé&torul produsului. Aceste
drepturi legale nu sunt limitate prin garantia
noastrd prezentatd in cele ce urmeaza.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpé-
r&rii. Péstrati cu grijd bonul fiscal. Acesta este
necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacé in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii
acestui produs apare un defect de material sau
de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de
cdtre noi in mod gratuit sau vi se va restitui preful
de cumpdrare, la alegerea noastr&. Garantia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s&
se prezinte aparatul defect si dovada cumpdrdrii
(bonul fiscal), precum si o scurt& descriere in
scris, in care sd se specifice in ce constd defectiu-
nea si cand a survenit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garantia noastrd,
veli primi inapoi produsul reparat sau unul nou.
Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de
conformitate aparute in cadrul termenului de
garantie prelungeste termenul de garantie legald
de conformitate si cel al garantiei comerciale

si curge, dupd& caz, din momentul la care a fost
adusd la cunostinta véinzdtorului lipsa de confor-
mitate a produsului sau din momentul prezentarii
produsului la vanzator/unitatea service pand la
aducerea produsului in stare de utilizare normald
si, respectiv, al notificarii in scris in vederea ridi-
carii produsului sau preddrii efective a produsului
cdtre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care inlo-
cuiesc produsele defecte in cadrul termenului
de garantie vor beneficia de un nou termen de
garantie care curge de la data preschimbdrii
produsului.

Perioada de garantie si pretentiile
legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd
efectuarea repardtiilor realizate in perioada de
garantie. Acest lucru este valabil si pentru pie-
sele inlocuite si reparate. Eventualele deteriordri
si deficienfe prezente deja la cumpdrare trebuie
semnalate imediat dup& dezambalarea produsu-
lui. Repardtiile necesare dupd expirarea perioa-
dei de garantie se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijg, in conformitate
cu orientdrile stricte privind calitatea si verificat
cu rigurozitate inaintea livrdrii.

Garanfia se acordd in caz de defecte de ma-
terial sau de fabricatie. Aceastd garantie nu se
extinde asupra componentelor produsului care
sunt expuse uzurii normale si care, prin urmare,
pot fi considerate piese de uzurd sau asupra de-
terior&rilor apdrute la componentele fragile, de
exemplu comutatoare sau componente realizate
din sticla.

123

Romana



O SILVERCREST’

Aceastd garantie se pierde in cazul in care pro-
dusul a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut
in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea cores-
punzdtoare a produsului trebuie respectate cu
strictefe toate indicafiile prezentate in instrucfiuni-
le de utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu
utilizérile si actiunile nerecomandate sau care
fac obiectul unor avertizari in cadrul instructiuni-
lor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
utilizérilor comerciale. n cazul manevrdrii abu-
zive sau necorespunzdtoare, al uzului de fortd si
al interventiilor care nu au fost realizate de cé&tre
filiala noastr& autorizatd de service, garantia fsi
pierde valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitd-
rii dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile p&strati la inde-
mand bonul fiscal si numérul articolului
(IAN) 490910_2504 ca dovadd a cum-
pardrii.

B Numérul articolului poate fi consultat pe
pldcuta cu date tehnice de pe produs, pe o
gravurd de pe produs, pe coperta instrucfiu-
nilor de utilizare (in partea sténgd, jos) sau
pe autocolantul de pe partea din spate sau
de jos a produsului.

B in cazul in care apar defecte functionale
sau alte defectiuni, contactati mai intéi
telefonic sau prin e-mail departamentul
de service mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca
fiind defect la adresa de service care v-a
fost comunicatd, f&rd a pldti taxe postale,
anexénd dovada cumpdrdrii (bonul fiscal)
si indicand in ce constd defectul si cand a
apdarut acesta.
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Acest manual, precum si multe alte
manuale, videoclipuri cu produsele
=] si software-uri de instalare pot fi

descarcate de pe

www.lidl-service.com.
Cu ajutorul acestui cod QR putefi accesa direct

D40
A

pagina Lidl de service (www.lidlservice.com)
si putefi deschide instructiunile de utiliza-
re prin infroducerea numdrului de articol

(IAN) 490910_2504.

Service-ul

Service Roménia
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[IAN 490910_2504 |

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urméa-
toarea adresd nu reprezintd o adresd pentru
service. Contactafi mai intéi centrul de service
indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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BbrBepeHue

[NosnpassBaMe BM 30 MOKYNKATA HA BALIMS HOB
ypea. M3bpanu cre BMCOKOKAYECTBEH NPOOYKT.

PrkosonctBoTO 30 NOTPEbUTEnd € HepazaenHa
4acT OT TO3M NPOAYKT. TO ChABLPXKA BAXHM YKa-
3aHMA oTHOCHO BesonacHocTTa, ynotpebara m
npenasaHeTo 3a otnapsum. [peaun na usnonssa-
Te NPORYKTA, Ce 3aMO3HAMTE C BCUUKM YKA3AHMS
3a ob6cnyxsare u 6esonacHoct. Msnonssaire
NPOAYKTA €AMHCTBEHO CMOPEA OMMCAHUETO

W 30 yKa3aHuTe obnact Ha NPUNOXeHHe.
MNpenasarite NpoayKTa HA TPETU AMLA 30EAHO C
LANATA AOKYMEHTaLMs.

Ynorpeba no
npeAHAsHAYeHne

To3u ypen cny>u enmnHCTBEHO 3d IPUNOBAHE HA
XPAHUTENHM NPOAYKTM B 30TBOPEHU NOMeLle-
Hus. [pyra unu uanusawa 1M3ebH Te3M PAmMKM
ynotpeba ce cuuta 30 HelenecbobpasHa. Ype-
BT He € npeasuMaeH 3a ynotpeba 3a npopecmo-
HQMHU UM NPOMMLLNEHN LEenK.

[peteHummM OT BCIKAKDB BMO 30 LWETH, MTPOUITH-
4aLM OT HEOTIOBAPSALLA HA NPEAHA3HAYEHMETO
ynotpe6a, HeNpPaBUNHM PEMOHTH, M3BbPLIEHM
6e3 paspeLueHme U3MEHEHMS UMK M3NON3BAHE
HO HEOROBPEHM PE3EPBHM YACTH CA UBKIIOUEHM.
PucksT ce Hocn enmHcTBEHO OT NOTPEBUTENS.

MNsnonssaHm
npeaynpeauvTenHu
YKA3aHUS U CUMBONM

B HacToswoTo prkosoacTso 3a notpebutent,
BbPXY ONAKOBKATA M BbPXY YPEeAa Ce M3Non3sar
cneaHuTe NpeaynpeauTenti yKasaHWs 1 CUMBO-
nu (ako e npunoxumo):

ONACHOCT! lNpenynpeautento

yKQ3aHUWe C TO3M CMMBOA M CUrHAS-

Hata ayma ,ONACHOCT” o6osHa-
A YaBA HEMOCPEACTBEHO NPeacToaLa
OMNACHA CUTyauLMs, KOSTO, OKO He
6bae u3berHata, BOAM A0 CMBPT MK
TEXKO HOPQHIBAHE.
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MPEAYNPE>XOEHUE!
MpenynpeamnTtenHo ykasaxue ¢ 103n
cuMBon 1 curHanHata ayma ,[1PE-
OYMNPEXXOEHUME” obo3Hauasa
Bb3MOXHQ ONACHA CUTyauMs, KOSTO,
ako He 6bae usberHara, Moxe

0Q AOBELE A0 CMBPT MMM TEXKO
HAPAHIBAHeE.

NMOBULWEHO BHUMAHME!
lNpeaynpeaunTenHo ykasaH1e C TO3u
cMMBOn M curHanwata ayma ,M10-
BMLLUEHO BHUMAHWe" obosHa-
YOBA BBIMOXHA ONACHA CUTYyaLMS,
KoATO, aKo He bbae msberHara,
MOXe Ad NOBefe [0 NeKO UNu cpea-
HO HOPQHABAHE.

BHUMAHME! Npenynpenuntento
YKQ3QHME C TO3M CUMBOM W CUTHAT-
Hata ayma ,BHUMAHME" obosHa-
YOBA BBIMOXHA ONACHA CUTYaLMS,
KosTO, ako He 6bae m3berHara,
MOXe Aa [NOBEAE A0 MATEPUANHM
wetm.

YkaszaHue: YkazaHueTto oasa
OOMBIHWUTENHA MHDOPMALMS, KOSTO
ynechssa paborara ¢ ypeaa.

Mpomernus tok/Mpomernmso
HanpexeHue

ﬂpoqueTe PBKOBOACTBOTO.
Bemukum BNM3ALLM B KOHTAKT C XPAHMU-
TENHU NPOAYKTM HACTK HA TO3U ypen

Cd OT MaTepman, paspeLleH 3a KoH-
TAKT C XPAHUTENHM NPOAYKTH.

rOﬂHO 30 MMEHe B CbAOMMUANHA
MawnHa

BHrmanme! Mopela nosbpxHocrt!
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besonacHocTt

Tasu rmaea cbObPXA BAXHM YKA3aHMs 30 He3onacHocT npu pabota ¢
ypena.

To3n ypen oTropaps HO NPeanMCAHKUTE NPABMNA 30 TEXHMYECKA
6esonacHoct. HenpasunHa ynotpeba Moxe Aa nosene A0 TeNecHu
YBPEXAAHMUS U MATEPUAITHM LLETH.

OcHOBHM yKasaHus 3a 6e3onacHoCT

3a 6esonacHa pabota ¢ ypena cnassaite CregHMTe YKA3aHMs 30
6e3onacHocT:

m [peau ynotpeba nposepeTte ypena 3a BUAMMM BbHLIHKM NOBPEOM.
He usnonsearite ypena, ako e nospeneH unu e nanarn.

m [TospeneHu wencenu unm kabenu Tpsbea He306ABHO AA C& CMEHST OT
OTOPM3MPAHM CMELMANMUCTM UMK CEPBM3, 30 AA Ce M3BErHaT ONAcHOCTU.

m To3u ypen MoXe Aa Ce M3MOoN3Ba OT el HA Bb3PAcT Hag 8 roam-
HM, KOKTO M OT ML C HOMANEHU GU3MYECKM, CETUBHU MM YMCTBE-
HM Bb3MOXHOCTM Mnn 63 onuT U/ Mnm 3HaHMS, aKo ca Noa Habmo-
LEHWE MM Ca MHCTPYKTUPAHM MO OTHOLWeHMe Ha BesonacHaTa
ynotpeba Ha ypena 1 ca pabpani onacHoCTUTe, NPOM3TUYALLM
ot paborara ¢ Hero.

m He ponyckaite neua na urpast ¢ ypena.

m [TouncTBOHETO M NOAAPBXKKATA OT CTPAHA HA NoTpebutens He
Tp96Ba 0O CEe U3BBLPLIBAT OT AeLd, OCBEH AKO HE CA HA Bb3PACT HAA
8 roanHM 1 noa HabnooeHMe.

m [pvxre ypena v cebp3sawms kaben ganey or geua Ha Bb3pact
noa 8 roauHu.

m Bwb3nararite peMoHTMTEe HO ypenda CaMo Ha OTOPU3MPAHM CreLma-
NU3UMPAHU PUPMM MIK Ha cepBm3a. [1pr HEKOMNETEHTHO M3BBP-
LWEeHWM PEMOHTM MOTAT [A Bb3HMKHAT ONACHOCTM 30 NoTpebuTens.
OcseH ToBa OTNAAA NPABOTO HA M3MCKBAHE HA TAPAHLMS.
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m PeMOHT Ha ypena no Bpeme Ha rApAHLMOHHKUS CPOK TpSBBA Oa ce
M3BBPLLIBA CAMO OT OTOPU3MPUH OT MPOU3BOAMTENS CEPBU3, B NPO-
TMBEH CIy4aM Npu Nocrensallm NOBpeam He MOXe d ce Npensss-
BO FTAPOHLMOHEH MCK.

m [NoBpeneHuTe yacTi TpSGBA AA CE CMEHST CAMO C OPUTMHANHK pe-
3epBHK yacti. CaMo 3a Te3n YaCTM e FTAPAHTMPAHO, Y€ OTTOBAPST
HO M3MCKBAHMATA 30 HE30NACHOCT.

m [Nasete MpexoBus kaben oT CbNPMKOCHOBEHME C FOPELLM YACTH HA
ypena. Hukora He m3nonssaiite ypena B 6nmM3oCcT 0o OTKPUT OrbH,
KOTMOH MK 3arpata GypHa.

m [peau na nounctute ypena cnen ynotpeba, ro ocrasete na ce
oxnaau! OnacHoct ot usrapsHe!

m [No Bb3MOXHOCT pasnonoxere ypeaa B 6nuzoct o kKoHtakT. [o-
rPUeTe Ce B CIyYai HO OMACHOCT Ad MMa 6bP3 BOCTLM OO wWernce-
Na M HUKOWM 0A HE MOXe Ad Ce CMbBA B MPEXOBUS Kaben.

m Ocuryperte cTabUNHO NONOXEHME HA ypead.

/\ ONACHOCT! TOKOB YO AP!

m BknrouBarite ypena caMo KbM MHCTANMPAH ChINACHO NMPABMNATA M
303eMeH KOHTAKT. MpexoBoTo HanpexeHue Tps6Ba aa cbBNAaa ¢
naHHWTE oT babpmuHaTa Tabenka Ha ypena.

m Cebp3sawmrte kabenu, pecn. ypeau, KOUTO He dyHKUMOHMPAT Hes-
YNPEeUYHO 1K ca nospeaeHu, Tpsbea He3abaBHO AA Ce PEMOHTM-
PAT MM CMEHST OT CEepBM3a.

® He m3narakite ypena Ha AbXA M HAKOTA He O U3NOM3BAMTE BbB
BNQXHA MM MOKPA OBCTAHOBKA.

m He nonyckante mpexosmar kaben 0a ce HAOMOKPU MM HABAOX-
HM No Bpeme Ha pabora.
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Hukora He notansite ypena Bbs Bona unu apyrm reuHoctm!
Bb3moxkHa e onacHocT 3a XXMBOTA Nopaam TOKOB YAApP, B Cy4aH
Ye No BpeMe Ha paboTa OCTaTbLM OT TEUHOCT MOMNALHAT BbPXY
TOKONPOBOASLLMUTE YACTH.

XsawamTte Mpexosus kaben camo 3a wencena. He aspnaiire
camums Kaben 1 HMKOTa He XBALAMTe MPEeXoBuMs Kaben ¢ MoKpH
pblie, TbM KATO TOBA MOXE AA NPENM3BMKA KbCO CbeAMHEHNE UMM
TOKOB yaap.

He nocrassite ypena, mebenu unu ap.n. Bbpxy Mpexosus kaben
M BHUMABAMTE TOM A HE Ce MPUTUCKA.

He 1ps6Ba na otBapste kopnyca HA ypena, KaKTo M Ad PEMOH-
TMpaTte unu NnpoMetsTte ypend. [1pu oTBopeH kopnyc mnm camo-
BOJTHM MPEYCTPOMCTBA ChLIECTBYBA OMNACHOCT 3 XMWBOTA NOPAAM
TOKOB yOAp M FAPAHLMSTA OTnana.

Masete ypena ot kanewa 1 Npbckala BoAa.

30TOBAO He NOCTABAMTE MBHMU C TEUHOCT NpeaMeTH (Hanp. Basm)
BbPXY MK 0O ypena.

WM3nbpnsarite wencena oT KOHTAKTA NPU BCIKO NPEKbCBAHE MM
cneq NpUKNioYBaHe HA ynoTpebarta, KAKTO M Npenm BCSKO No-
YMCTBaHE.

A\ NPEQYNPE>XXKOEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

& BHumanue! Topewa nosvpxHocr!

m [lo Bpeme Ha paboTa NOBLPXHOCTTA HA YPEna MOXe fa ce

Harpee cunHo. B TakbB cnyyar [OKOCBAMTE COMO APBXKATA HA
ypena.
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(D) BHUMAHME! MATEPUAJTHM LLETU!

3a pabora ¢ ypena He U3Non3BaiTe BLHIWEH TAMMEP MW OTaeN-
HO CMCTEMO 30 AMCTAHLMOHHO YNpaBneHue.

Mo Bpeme Ha paboTta HKMKOra He ocTassiTe ypena 6es Habntoae-
HUe.

YBepeTe Ce, 4Ye ypenst, MpexXoBmaT kaben munm wencenst He BNu-
34T B CbNPUKOCHOBEHUNE C M3TOYHULM HO TOMNMHA, KATO KOTITOHHU
Unm1 OTKPpUTHU NIAMBLUMN.

3a pabora ¢ ypena He M3NOM3BAMTE BBINULLA MW APYTM NOAOOHM
ropwmaal

Hesanensaworo nokputie He TpsbBa na ce NOBpexad, 3aToBa
He M3MOM3BAMTE METANHM NPMOOPU, HAMP. HOXOBE, BUIMLUM M ap.
Ako He3anensaloTo NOKPUTUE € NOBPEneHo, NpeycTaHoBeTe
ynotpebara Ha ypena.

N3non3sarite ypena eAMHCTBEHO C AOCTABEHMTE OPUTMHANHU NPU-
HAANEXHOCTM.

O YkazaHue

Or ctpaHa Ha notpebutens He e HEOHXOAMMO AeMCTBUE 30 Npe-
HacTporka Ha npoaykra mexay 50 u 60 Hz. [poaykTsT e noaxo-
asw, kakto 3a 50, taka m 3a 60 Hz.
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EnemeHTH 30 06cny>xBaHe @ Ykasanne

Durypa A:

OnopHu kpaueta

MpennasHa 6nokuposka

BytoH 3a nebnoknpate 180°

YepeeH koHTponeH mHamkartop ,Power”
3eneH koHTponeH uHaukatop ,Ready”
Perynatop 3a crenenmte Ha Harpssaxe

Byron ,RELEASE”
(nonHa HarpesatenHa nnoual)

Tasumuka 3a c1>6Mche HQ MA3HUHATA
Ynen 3a M3TMHAHE HO MA3HMHATA
HGFpeBGTeﬂHM nnoyun

Byron ,RELEASE”
(ropHa HarpesatenHa nnoua)

86600 000000

Qurypa b:

® LUnaryna 3a nouncreare

PasonakoBaHe m
CBbp3BAHE
A MPEAYNPEDXOAEHMUE!

>  OnakoBbuHKMTE MATEpMAny He Tps6Ba aa
ce M3MOM3BAT 30 Urpa.
ChljectByBa ONACHOCT OT 30AYLIABAHE.
> CnaseakiTe yKA3QHMSTA OTHOCHO
CBBP3BAHETO HA ypend KbM enektpuyec-
KOTO MpeXa, 30 Aa NpenoTspaTm1re
MOTEPUANHM LETH.

OkomnnekroBka HA
AOCTABKATA U MHCNEKUUsa
CNen TPAHCNOPTUPAHe
CTGHﬂOpTHOTO OKOMMMNEKTOBKA HAO AOCTABKATA
BKMIOUBA CrieAHMTE KOMMOHEHTH (BX. pasrsea-
waTa ce cTpaHuual:

® KOHTOKTEH rpun

® TOBMUKA 30 CbOMPAHE HO MA3HUHATA
® NaTyna 30 NOYMUCTBAHE
°

PBKOBOACTBO 3Q I'IOTpe6l4Tel'IS|

> [lpoBepeTe NOCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT
BMOMMM MOBPEDM.

> [lpu HenbNHA AOCTABKA MMM NOBPEAM MO-
PAAM NIOILIA ONAKOBKA MM LETH, MONYYEHN
NpwM TPAHCNOPTA, ce 06BPHETE KbM ropeLa-
Ta AMHKUA Ha cepsumsa (Bx. masa ,Cepeus”).

PaszonakoBaHe

¢ V3BapeTe BCMUKM YOACTM HA YPEnd M PbKO-
BOLCTBOTO 30 NOTPeBUTENs OT KYTHSTA.

¢ OrcrpaHerte BCMUKM OMAKOBBYHM MATEPMO-
N1 1 €BEHTYANHU GONMA U CTUKEPU.

O6cny>xxBaHe u paborta ¢
ypPeRa

B tasu rmaea ca nocoueHm BaxKHM ykazaHus
oTHocHo obcnyxBaHeTo 1 paborara ¢ ypenaa.

Mpeau nvpBara ynotpeba
1) Mouncrete BCHUKM MPMHARNEXKHOCTH Cb-
rnacHo onucaxmerto B masa ,llouncreaqe
M NOaAPBXKKA”, 30 A OTCTPAHMUTE Bb3MOX-
HW OCTATBUM OT NPOM3IBOACTBOTO.

2) MpoueteTe BHUMATENHO PBLKOBOACTBOTO 30
notpeburens.

3) Unctanumparite ypeaa cbrnacHo yKasaHus-
Ta 30 6e30nacHocT.

4) BkntoueTe ypena, KaTo NOCTaBKUTE NPeanas-
Hata 6nokuposka @ Ha nozmums a

5) Orsopere ypena.

6) Usbvpuwerte Harpesatentute nnoun O c
BMCXKHA KbpNa.

7) 3areopete ypena.

8) Bkniouete wencena Ha Mpexosus kaben
KbM NPABMUIHO MHCTAAMPAH M 3a3eMeH
KOHTQKT, AOCTABALL MOCOYEHOTO B FNABA
JTexHunueckn nannn” Hanpexenme. Ocra-
BETE YPeaa [a 3arpsBa OKono 5 MMHYTH
HO MOKCMMQNHA HACTPOMKA HA TeMnepa-
Typata, Kato NocTaeMTe perynaropa 3a
cteneHute Ha HarpssaHe @ Ha MAX.
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) Ykazaune

> [lpu nepBOTO 3arpsBAHE HA Ypena e
Bb3MOXHO 0BYCNOBEHO OT NPOM3BOACTBE-
HW OCTATBUM OBPA3yBAHE HA NEK AMM U
mupuzma. Toa e HOPMANHO U HamL-
Ho 6e3zonacto. Ocurypete QOCTATLYHO
NpOBETPSBAHE HA NMOMELLEHUeTo, Hanp.
oTBOpeTe nposopel.

9) Cnen 3arpseaHeTo M3mbPNATE Wencena ot
KOHTAKTQ M OCTaBeTe ypena Ad Ce OXNnaaMm.

10) Moumcrete owe BeAHbLX ypeaa ¢ BAXKHA
KbpMa.

Perynarop 3a cteneHute Ha
HarpsBaHe

C perynatopa 3a ctenenute Ha Harpssaxe @
Ce HacTpoKMBa Temneparypara.

— 30Hda Ha cTeneH Ha Harpseate 1: 30Ha
HQ 3arpsBaHe/HUCKA TeMneparypa

— 30Ha Ha CTeneH Ha Harpssaxe 2:
cpenHa Temneparypa
(Hanp. npurotesHe Ha 3eneHuyum)

— 30Ha Ha cTeneH Ha HarpssaHe 3:
BMCOKA TemnepaTypa
(Hanp. nevere Ha meco)

3oHa Ha
creneH Ha
Harpseaxe 1

MIN

MAX

30Ha Ha cTeneH 3oHa Ha

Ha HarpssaHe 3 cTeneH Ha

HarpseaHe 2
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@ Ykazauue

> 3eneHusT KoHTponeH mHaunkarop ,Ready”
@ ceetn, korato perynartopst 3a crenexute
Ha Harpssare @ e Ha MIN 1 ce Hamupa
B MPEOHATA YACT HA 30HATA HA CTEMeH
Ha Harpssare 1. BegHara wom nocrasure
perynatopa 3a cTenexure Ha Harpseate @
HQ XKEMAHATA MO3MLMS, 3ENEHMST KOHTPONEH
unankarop ,Ready” @ yracea o noctura-
He Ha TemnepaTypara.

> 3enennsT KoHTponeH mHamnkarop ,Ready”
© Mmoxe MexayBpeMeHHO AQ ce U3KMoUM
oTHoBo. ToBa O3HAYABA, Ye TeMnepaTypara
€ NaaHana NoA HACTPOEHATA TeMNepaTypa
M ypensT 30rpssa OTHOBO!

> YepseHusT KOHTpONeH nHamkarop ,Power”
O ceetsa BenHara cneq cabP3BAHE HA
YPena KbM enekTpryeckaTa Mpexd.

Pa6ora c ypena

1) 3atBopeTe kanaka Ha ypena nocpencrsom
ApBXKATA.

2) Mocrasete Taeuukata 3a cbbUpaHe Ha
masHuHata @ B ypena.

3) OtHoBo BKnlOUETE Wencena B KOHTAKTA.
YepaeHunsT KoHTponeH nHamkarop ,Power”
O ceeth. 3eneHUST KOHTPONEH MHAMKATOP
,Ready” @ ceetsa, korato perynatopsT 3a
cteneHute Ha Harpseare @ e Ha MIN.

4) Hacrporite xenaHata creneH Ha perynaropa
30 cTeneHute Ha Harpseate @. 3enenmsr
KOHTponeH uHamkatop ,Ready” @ yracsa.
MpK ROCTUFAHE HA HACTPOEHATA CTENEH Ha
HGrpﬂBOHe 3eneHmaT KOHTpOneH MHﬂMKOTOp
,Ready” @ csetsa oTtHOBO.

D Yxazauue
> Moxerte na u3nonseare To3u rpun no 3 pas-

JIMYHU HAQYUHQ!

— HAMBAHO OTBOPEH, TAKA Ye ABeTe
Harpesatentu nnoun ) na morar na ce
M3MON3BAT KATO HACTOMEH FPM.
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— C MOMABUXHA FTOPHA HATPEBATENHA MNIOYA
(O kaTo KoHTaKTEH rpuA, TaKa Ye Hanp.
Meco mnm puba [a ce rpunoBart ot aAsete
CTPaHM.

— C GUKCUPAHA FOPHA HArPEBATENHA Nnoya
O «kato naHWHKM rpun, Taka ve pa Morar
Aa ce npenuyar Hanp. 6aretu.

Mosuums ,KoHrakreH rpun”

@ YkaszaHue

> 30 NOCTUIaHE HA XMIMEHWUYHO NPUrOTBAHE
Ha puba NpenopbYBAME U3MON3BAHETO HA
nosuums ,Kontakren rpun”.

1) OtBoperte kanaka Ha ypeaa 1 nocrasete
XPAHUTENHMTE MPOAYKTU 3a IPMUNOBAHE
BbpXy monHara HarpesatenHa nnoua Q.

2) 3QTBOpeTe KAnaka HA ypena nocpencrsom
apwXKara.

3) MonBMXHO MOHTMPAHATA FOPHA HArpeBa-
tenna nnoda ) euHark e pasnonoxena
YCMOPEAHO HA [OMHATA HArpeBaTenHa
nnoua @ nopu npu npoaykm 3a rpunoea-
He ¢ no-fonsma nebenura. Taka ce noctura
ONTUMArEH Pe3ynTaT OT FPUNOBAHETO.

4) Cnen u3BecTHo BpeMe nposepeTe CTeneHTa
HQ M3MNUYAHE HA TPUIOBAHMTE NPOAYKTU. 30
LenTa oTBOpeTe Kanakd Ha ypena nocpen-
CTBOM [PBXKATA.

) Ykazauue

> 3anouHere C KPATKM BPEMEHA HA
TPUNOBAHE M M YBENMYABAMTE NOCTENEHHO
00 AOCTUrAHE Ha Noaxoaswara
NPOOBIKMUTENHOCT. 30 OpPUEHTALMS B3eMeTe
non BHUMaHMe cblwo rmasa ,Tabnmua 3a
roteeHe”.

5) Korato cTe noBonHu ot cTeneHta Ha
U3MNUYTHE, BIEMETE TPUIOBAHMTE MPOAYKTU
oT rpuna.

(D BHUMAHME!

> He usnonseaiite ocTpu MnK pexelun npen-
METH 30 B3eMAHE HA TPMNOBAHMUTE NPOAYKTU
OT rpmna. Te MOraT oa nospensar NoBbLPXHO-
CTUTE HA HarpesaTenHuTe nnovum @'

6) 3aebprere perynaropa 3a CreneHute Ha Ha-

O

rpseare @ Ha MIN 1 uzpbpnarite wencena
OT KOHTaKTA.

BHUMAHME!

BuHaru uskntousaliite wencena or KoH-
TAKTA, KOTaTo He mM3nonseare ypena. He e
[OCTATLYHO A MOCTABUTE PEryNaTopd 3d
ctenetute Ha Harpseare @ Ha MIN!

Mosuvums ,MaunHu rpun”

1) OtBoperte kanaka Ha ypeaa 1 nocrasete

XPAHUTENHMTE MPOAYKTU 30 TPUNOBAHE
BbPXy AONHaTa HarpesatenHa nnoya {.

2) 3ateoperte ropHata Harpesarenta nnoua O

1 9 GUKCUPaliTe HO KENaHATA BUCOUMHA,
KQTO HATMCHETe HA3GA NPeanasHaTa Gnoku-
poska @ (nosmums MIN, 11, 111, IV, V). Mpu
NpPeMecTBaHETO HO NPeAna3HaTa 6roKMpos-
xa @ noeaurHeTe neko HarpesaTenHata
nnoya . Konkoto no-Hasan ce Hamcka
npeanasHata 6nokuposka @, Tonkosa no-ro-
NIMO € Pa3CTOSHUETO MEXOY HArpeBaTenHu-
e nnoun @.

3) Cnen u3BectHo Bpeme nposepeTe CTeneHTa

HA M3NMYAHE HO TPUNOBAHMTE NPOOYKTU. 3a
uenta oTBOpeTe Kanaka HA ypena nocpen-
CTBOM OpPBXKATA.

YkazaHue

3anouHeTte ¢ KPATKM BPEMEHA HA FPUNOBA-
HEe M M YBeNnuUaBamTe NoCTeneHHo Ao Aoc-
TUIaHe Ha nogxoaswara I'IpOﬂ'hﬂ)KMTeﬂHOCT.
30 opueHTauMs B3EMETE MOM BHUMAHKE
cbwo rnasa ,Tabnuua 3a roteeHe”.

4) Koraro cre OOBOJTHU OT CTEeNEeHTAa Ha

M3NM4aHe, B3eMeTe rpUnoBaAHUTE NPOAYKTU
OT rpmna.

BHUMAHMUE!
He m3nonssarite octpu mnm pexelum npen-
MeTU 30 B3IEMAHE HA TPUNOBAHMTE MPOAYKTH

ot rpuna. Te Morar na NoBpensT NoBbLPXHO-
cTuTe Ha Harpesatentute nnoun !
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5) asbpreTe perynatopa 3a creneHure Ha
narpssare @ Ha MIN u uspvpnarite
Liencena oT KOHTAKTA.

(D BHUMAHMUE

> BuHarm uskniousaiite wencena ot KoH-
TAKTa, KOraTo He m3nonseare ypena. He e
[OCTATLYHO G MOCTABUTE PErynaTopa 3d
cteneturte Ha Harpseare @ Ha MIN!

Mosuumsa ,Hacronen rpun”

1) PasrsHete asete onophu kpaveta @ (dur. 1).

2) Hamuchete 6yrona 3a nebnokmpare 180°
© (dur. 1) v otBOpETE KANAKA HA ypena
Taka, ye asete Harpesatentu nnoun ) na
MOFQT [G CE M3MOM3BAT KATO HACTONEH TPUN.

Qur. 1

3) Cera Harpesatentute nnoun @ ce Hamu-
paT €AHA AO APYFA M MOTAT AA CE U3MOM3-
BAT KATO HacToneH rpun (dur. 2).

Our. 2
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4) Moctasete XpaHMTENHKUTE NPORYKTM 30 rPH-

nosaHe BbpXy HarpesatenHure nnoun .

5) Or speme Ha BpeMme obpwLuarite rpuno-

O

BAHMTE NMPOAYKTU M KOTFATO CA FOTOBM, TH
B3eMeTe OT HarpeBaTenHMTe Nnovm @

BHUMAHME

He m3nonssarite octpu unu pexeLym
npenmerty 3a obpulyaHe/BieMaHe Ha
rPUAOBAHMTE NPORYKTH OT rpuna. Te morar
[0 NOBPEnST NOBLPXHOCTUTE HA HArpeBaTen-
Hute nnoun !

6) 3aBbpTeTe perynatopa 3a creneHuTe Ha

O

narpssare @ va MIN u usgepnarite wen-
Cena oT KOHTAKTA.

BHUMAHME

BuHarm mskniousaiite Wwencena or KoH-
TAKTQ, KOraTo He usnonssare ypena. He e
[OCTATBYHO A4 MOCTABKTE PEryNaTopa 3a
ctenenurte Ha Harpseare @ Ha MIN!

Tabnuua 3a roTBeHe

Cnensawata 1a6nMLa Cly>K 30 OPUEHTa-
LM Upe3s NPUMEpPH 3a FOTBEHE HA PA3NMYHM
XPAHMTENHM NpoaykTv. Anantupasire
[QHHUTE CMOPeN PELEeNnTaTd M BALMS NMYeH
Bkyc. OcobeHo CbOTBETHUTE CBOMCTBA HA
XPAHUTENHMTE MPONYKTH, KATO PA3Mep,
nebenuHa unK KaYecTeo, ce OTPA3SBAT HA
Bpemero 3a roteeHe. OcseH ToBa 06bpHETE
BHMMOHMe, Ye npu nosuums ,Hacronen
rpun” npogykTuTe 30 rpunoeaHe Tpséea aa
ce 0bpbILAT OT BpEeMe HA BPeMe, 3aToBa
BPEMETO 3 FOTBEHE Ce YABIKABA.
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CbBetu n TpukoBe

B Moxerte na MaprHOBaTE NPEABAPUTENHO
MECOTO, 30 Ad CTAHE MO-KPEXKO M Ad YCKO-
purte rpunosateto. [Moaxonswa ocHosa 3a
LenTa ca Hamp. KMCena CMeTaHa, YepBeHo

BMHO, OLET, MbTEHULIA MK NPECEH COK OT

nanas unm anarac. Jobasete 6unku 1
noanpasku Ha ekyc. He nobassiire con,

TbM KATO T4 M3BAMYA BOAATA OT MECOTO

1 1o npaBu TBbPAO. [locTasere Mecoto B
MAPUHATATA TAKA, Y€ Od € NOKPUTO M3LUSNO,
u 3arBopete cbaa. [penopbusame aa ro
OCTOBMTE A CE MAPMHOBA 30 NPE3 HoLTa.

XPAHWUTENEH MAPYE/ CTEMEH HA nosmums BPEME 3A
NPOAYKT rTPAM HATPABAHE FTOTBEHE
Kiopreta ot kaima 900 rp 3 KoHtakreH rpmn 10 - 15 min
Cnamia o kopem- 3x250mp MAX KoHtakreH rpumn 10 min
HaTa obnact
Crekose or cauncky 3 napue MAX Hacronex rpun 2x 13 - 16 min
BpAT
Qunerta ot cbomra 4x1251mp 3 KonrakreH rpun 8 - 10 min
Crekose ot puba ton| 4 x 125 1p 3 KontakteH rpumn 6 - 8 min
[punosanu senenuy- | 1-2 ncTnoi:t)Ko- 5 Hacronen rpwn 2%3 - 6 min
UM ¢ onmo HO HA Wanbu
Canasyan cue 4 napue MAX KonrtakreH rpumn 3 - 4 min
cupeHe
Mpeneyenu Garerw 2 napue 3 MaHuHm rpun 4 - 8 min
CbC CUpeHe
B Moxere na rpunosare He CAMO MECO, HO M

puba. 3a prba npenopbuBame NpUroTesHe
8 nosuums ,Kontakren rpun”. Ypes rpu-
NOBAHETO NpW 3ATBOPEH KANAK HA ypeaa
TPMNOBAHWTE NPOAYKTM CE MeKaT eNHOBPE-
MEHHO OT [iBETE CTPAHM.

HC]FpeBC]TeﬂHMTe nnoyu @ MMAT He3anen-
BALLO MOKPUTHE, 3aTOBA He € Heobxoamma
OOMBbAHUTENTHA MA3HMHA. AKO BLI'IpeKM TOBA
Xenaete [A M3MNOM3BATE MA3HMHA, Ce yBe-
pete, ye MA3HMHATA/MACNOTO Ca NOAXOAs-
LM 30 MeyeHe, HaMp. PAMNMYHO MACHO.

Ako He cTe CUTYPHM OANM BBTPELWHOCTTA HA
FPMNOBAHUTE NPOAYKTM € BeYe M3NeYveHq,
M3non3samTe O6MKHOB€H KYXHEHCKMN TEPMO-
MEeTbp 30 Meco.
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MNMouucreaHe u
NoAAPDbXKA
/\ OMnAcHoOCT!

> [lpenu nouncreaHeTo M3ObPMAiTE Wencena
OT KOHTAKTA M M34AKAMTe, AOKATO YPEemst
ce oxnaou HamwbnHo. OnacHoct ot
HapaHssaHe!

> Hukora He noumcTeaiiTe ypena noa tevaila
BOMAQ M He [0 NoTansiTe BbB BOAA. YPenst
MOXe A ce noepeam Henonpasumol

(D BHUMAHME!

> YBeperte ce, Ye NMpU NMOUYMCTBAHETO B ypead
He NPOHMKBA BNAra, 3a oa M36erHeTe He-
O6p0TMMO nospexnaHe Ha ypena.

> 30 NOYUCTBAHE HA NOBBbPXHOCTUTE HE
M3nonssamte arpecmBHM UNKU XMMUYECKHU
AoYnCTBALLM Npenapat 1 ocTpu 1nm npac-
KAy npeametn.

B Cnen kato Harpesatentute nnoun O
ce OXNaasT, NPOKAPAMTE WNATynaTd 3a
nouuncrsare (B no HarpesatenHute Nnoum
@ 1aka, ye MasHMHATA M ocTaTbUMTE A
ce cvbepar, 1 v M3byTaiTe B TABMYKATA 3
cvbupaHe Ha MasHmHaTa @.

B W36vpwerte Harpesatentute nnoun P c
BAOXKHA KbPMA. 30 NOYMCTBAHE HE M3MOon3-
BAMTE ArpecHMBHM NOYUCTBALUM CPEACTBA,
rpy6u rebum unu ocTpm NpeametH, 3a aa He
paspyLmMTe HE3ANENBAWOTO NOKPUTHE.
Mpu yrnoputi 3ambpcsIBaHms mnm 3aro-
peﬂM OCTATbUM CBANETE HOrpeBGTeﬂHMTe
nnoun @:

— Orsopere ypena.

- Hamucnere 6ytora ,RELEASE” @ u
CbLUEBPEMEHHO MOBAMIHETE AONHATA
Harpesatenta nnoua (.

— [pwxte ctabunHo ropHaTa Harpe-
sarenHa nnoua (O, 30 aa He naawe,

u HatmcHete 6ytona ,RELEASE” @.
lopHata HarpesatenHa nnova { ce
oTaens ot ypeaa.
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B [Toumncrete cBANEHUTE HATPEBATENHM NAOUM
@ & ronna eona ¢ manko Muew npenapar.
lMpu cunHm 3arapsHms octaseTe Harpe-
satennute nnoun ) na ce HakmcHar 3a
Kpatko B Muelms pasteop. Cnen nouncraa-
HeTo m3nnakHete Harpesatentute nnoun @
C YMCTa BOMAQ, 30 AG OTCTPAHWTE OCTATBLM
oT Muewms npenapar. Moacywere nobpe
scuuko. Harpesarentute nnoun () tpsbea
0 ca Cyxu, Npenm na ' MOHTUPATE OTHO-
B8O B ypenal

@ Ykazauue
30 WaoAsLWOo NOYMCTBAHE HA HArpeBa-
TeNHUTE NNo4n @ npenops4ysame na
' M3MMETE HO PBKA MO ONUCAHMS
HaumH. Ho HarpesaTrenHMTe nnovum @
MOraT oa ce MUAT 1 B CbAOMMUANTHA MALWLMHA.
Cnen no4YMCTBAHE B CbAOMMANHA MALWKHA €
Bb3MOXHO OONHUTE CTPAHM HA rpUn nnovmrte @
na ce obesusertst neko. Ho toea He npencraens-
BA NOBpeXAaHe Ha ypena mnn HapylasaHe Ha
byHKUMOHMpPaHeTO.

B 30 0o MoHTMpaTE OTHOBO HATPEBATENHMTE
nnoun ), nocraeete Harpesarentute
nnoun @ Ha ocHoeara Taka, ue pBata
npopesa BCTPAHM OT ynes 3d U3TUYaHe Ha
mastmHata @ pa ce 30xBaHAT B KyKMTe Ha
ocHoeara. Cneq T0BA HATUCHETE NPeaHaTa
yact Ha HarpesatenHara nnoya ) Hapony,
TAKa Ye Aa ce GUKCUPA C WPAKBaHe.

B [locrsnete no ChblUMA HAQYMH C BTOPATA
HarpesartenHa nno4a @

B 3a nouncreaHe M3bbpLIETE BLHILHMTE
NOBBPXHOCTM HA YPELA C BIAXKHA KbPrad M1
MueLl npenapar. M36bpluete ocratbum ot
MUELLMS NPEnapaT C HOBIGAXKHEHA CAMO C
BOAA KbpMNA.

Mpenun na Msnonssare oTHOBO ypena, ce
YBEPETE, Y€ BCUUKM YACTM CA HAMBIHO CyXM.

B Ms6bpwerte wnarynara 3a nouncreare @
¢ BnaxHa kepna. MNpu ynoputn sambpcs-
BAHMA M3MON3BAMTE MEK MMeLl npenapart
BBbPXY KbPMATA UM U3MUIATE C TONA BOAQ
1 MueL npenapar.
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) Ykazaune

3(] Lanawo noYMCTsaHe HA Wnartyna-
TA 34 NOYMUCTBAHE @ npenopsysame
na 2 UsSMMEeTe HA pbkKa No ONUCAHMS

HaumH. Ho wnatynara 3a nouncrsaxe
@ Moxe na ce MMe U B CbOOMUANHA
MaLIMHA.

B VsMuiire M3npasHeHATa TABMUKA 3a
cvbupare Ha masHuHata @ c Tonna sona
1 muew npenapar. OtcTpaHete ocTaTbum
OT MMeLMs NPpenapar ¢ Y4CTa BOAd M
noncyuwere.

A Ykazauue

3a wanqauo noYMCcTteBaHe HA TaBMUYKATA
3a C'b6MpClHe HQ MA3HUHATA o
npenops4samMe Oa 1 MIMUETE HA PBKA
no onucaHus HaumH. Ho Tasmukara 3a
C'b6MpOHe HQ MA3HUHATA o MOXe oa
ceé MMre U B CbAOMUANHA MALWKMHA.

CbxpaHeHune

CHXPaHSBAMTE NOYMUCTEHMS YPEL HO CyXO MACTO.
Brokuparite ypena, kato npemecture npeanas-
HaTa 6nokuposka @ Ha novums a

Peuentn
@ Ykazauue

MocoueHute B peLenTuTe HACTPOMKM HA TeM-
nepaTypara MnmM BpeMeHa MOraT Ad BAPUPAT B
30BMCMMOCT OT KQYECTBATA HA NpoayKTuTe!

Mosuums ,KoHTakreH rpun”
Byprep Mekcuko

900 g rosexna kanma

6 c.n. 6apbekio coc

6 C.N. CUTHO HOKBALAH NyK

3 c.n. npscHa mnu rotosa canua

1/2 4.n. ymnmn Ha npax

* & & o o o

4 ronemu xnebueta 3a xambyprepu

1) B ronsma kyna cmeceTe kamimara, nyka,
canuara, YMnnTo Ha npax u Gapbekio
coca.

2) Or karmsHata cMec opopmeTe yeTnpu
KtodTeTa 30 Xxambyprep ¢ eNHAKbB pasMep
1 nebenmHa Manko nog 2 cm.

3) 3arpeiite ypena (3oHa Ha creneH Ha Harps-
saHe 3/Max).

4) Meuete xambyprepure 8 - 10 min Bbpxy
NPEnBAPUTENHO 3ArPETHS YPEL B NO3MLMS
,Kontakre rpun”. Cnen toBa cepeumparire
xambyprepute B xnebuetara 3a xambyp-
repu 30efHO C NPOAYKTM M MOANPABKM NO
saw m3bop.

Pamcrek cbe coc ot 3eneH nyk u
noanpaBsku

4 500 g Hetnber pamcerek

(napuera no 125 g)

120 g maprapuH

1 u.n. coc yopuectsp

1 CUTHO HOKBALAHA CKMIMAKA YEChH

4 ¢.n. CUTHO HOKDBALAH MArOAHO3

* & & o o

4 cutHo HAKBALGAHK CTPBKA 3€NeH NnyK

1) B Manka kyna cmecete MaprapmHa u coca
YOPUECTbP M NPUBABETE YECHHA, MATAAHO-
30 M 3eneHus nyk.

2) 3arpeitre ypena (cteneH Ha Harpseare Max).

3) Meyete creka 3 min Ha cTeneH Ha Harpsea-
He Max.

4) Hamaxere cTeka cbc coca of 3eneH nyk
1 MOANPABKM M o nevete owe 4 min B
HOAYQMHATA YACT HA 30HATA HA CTEMEH HA
HarpssaHe 2.
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Puba toH ¢ punuitku noprokan

(4 nopumm)

4 4 npechu creka ot puba toH (no 170 g)
1 noprokan

1 .1, CMTHO HOKBALAH MATAAHO3

con

uepeH nunep

1) O6enete noprokana v ro HapexeTe Ha
dunuikm ¢ nebenunta okono 5 mm.

2) 3arpetite npeasapurento ypena (3oHa Ha
cTeneH Ha Harpseaxe 3).

3) Mocrasete crekosete o pba TOH BBPXY
NPEenBAPMTENHO 3arpeTis rpmn, nopscete ¢
MAraaHo3a M NOANPABETE CbC CON U YePEH
nunep.

4) Moctasete punuitkuTe NopToKan BLPXY CTe-
KoBeTe OT prba TOH U TPUNOBAITE BCUUKO
okorno 6 - 8 min.

5) Mpean cepsupare otcTpaHete rpunoBaHm-
Te GUNKIKM nopToKan.

Mosuvums ,MaunHu rpun”

MaHuHKM cbe cnaHak m cHpeHe

L 2

250 g cnaHak

1 rnaBa nyk

1 ckunuaoka YecsH

1 c.n. onno

2 4.n. NIMMOHOB COK

1 wunka con (1 yepeH nunep)

4 ¢unun xna6 3a npennuane/6an xnsb
40 g Macno cbe 3eneHrn NoANPaBKM

75 g cupeHe mouapena

* & & & & o o o o

20 g kenposu 0kM
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1) Mouncrete 1 UsMMitTe cnaHaka.

2) Obenete nyka 1 yechHa, HAKLALAMTE HA
CWTHO M 3apyLIeTe B FOPeLLO ONMo, OKATO
cranar npospaunn. Jobasete cnaxaka.
Mogpnpasete ¢ NMMOHOB COK, CON U YepeH
nunep.

3) Hamaxxete xn96a 3a npenmuaHe ¢ Macno
CbC 3€MEeHM NOANPABKM.

4) Hapexete mouapenara Ha Gpuamiku.

5) Pasnpenenete Mouapenata u otueaeHms

CnaHak Bbpxy 2 ¢punum xnsb 3a npennyare
1 ropbCeTe C KePOBU SOKM.

6) Mokpurite naHmHMTe C BTOPa punms xns6

30 npenuyaHe.

7) Mocrasete BHMMATENHO NAHUHUTE BBPXY
NPEenBAPUTENHO 3ArpPeTMs [0 30HA HA CTe-
neH Ha HarpseaHe 3/Max nanmHuM rpun.

8) C npeanastara 6nokuposka @ Hacrporite
XENAHOTO PA3CTOSHUE HA FOPHATA HArpe-
satenHa nnoua ) 1 3ateoperte kanaka.

9) U3uakarite, AOKATO NAHMHKTE Ce Npenekar
no snammcrokagsaso. Cnen Tosa v B3emete
OT NAHWHK TpUna.

MaHuHM ¢ nunewkm repam

1 4.n. nMMoHoB cok

¢ 400 g durne ot nunewwku repam

¢ 20 g macno

4 uepeH nunep, con, MASH YepBeH Nunep
¢ 120 g 6ekoH, Ha neHTH

¢ 6 dunmm 6an xna6/xns6 3a npenuuaxe
4 3 c.n. canateH apecur (kuceno Mnsko)
¢ 30 g canara avicbepr

¢ 2 nomara

¢ 1 asokano

¢

¢

50 g canatHa kpacrasuua
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1) Mamuite 30 kpatko ¢puneto ot nuneLuku
rbpPAM NOA TeYalld BOAA M NOACYLIETE C
NOTYMBAHMS C KyXHEHCKA XapThs. 3anedete
30 Kpatko B nosuums ,Kontakren rpmn” u
NPenBapPUTENHO 3ArpaT A0 CTENEH HA HArps-
saHe MAX ypean.

2) BupHeTe ypena KbM HAYANOTO HA 30HATA
HQ cTeneH Ha Harpssare 3 1 nevete bu-
netara or nunewkm rbpau okono 10 mMu-
HyTM no rotosHocT. Crien M3NMUAHETO
OBKYCeTe CbC COfl, YEPEH U YepBEH NUnep M
M OCTaBETE HACTPAHM.

3) B turan usmbpikete 4O XpYNKABO neHTUTe
6eKOoH.

4) Pasnpepenete ApecHHIa ¢ KUCENO MNSKO
Bbpxy 3 dunumn xns6 3a npennuare/6an
xns6, nocrasete otrope canarata amcbepr,
noanpaBeTe HAPS3AHMTE Ha GUNUIAKK
[OMATH U M nocTaBseTe OTrope.

5) Paspexerte HanmbXHO punerara or nuneL-
KM FbpaM M M NOCTABETE BLPXY AOMATHTE.

6) Mocrasete nextite HeKOH BLPXY punerara
OT NUMELKM MbPAM.

7) PaspexeTte HAAMbXHO ABOKAROTO M OTAENe-
Te 90KATA CbC 3aBbpTaLo asmxerne. Obe-
nieTe U HapexeTe aBOKAAOTO HA GUAMMKM.
Hanpsckaiite asokanoto ¢ NMMOHOB COK,
30 AC He NoTbMHee.

MoctaBete dunumitkuTe BbpXy NAHMHMUTE.

8) Hapexerte canarHaTa Kpactasuua HA Kpbr-
4eTa M M NOCTaBETE BbPXY GBOKAMOTO.

9) Mokpwuitte naHmHmMTe ¢ BTOpa punms xnsb
30 NpenuyaHe.

10) MocraBeTe BHUMATENHO NAHWUHMTE BBPXY
narpeearentxara nnoua .

11) C npeanasxara 6nokupoeka @ Hactporite
>KEeNnaHOTO PA3CTOSHWE HA FOPHATA Harpe-
sarenta nnoua ) 1 3ateopete kanaka.

12) M3uakarite, Bokato naHuHmTe ce npenekar
A0 3naTUCTOKAdSBO M MM B3EMETE BHMMATEN-
HO OT NAHWHK TPUNQ.

Barera c ropunua

¢ 1 6arera
¢ 1 ckuamaka YecwH

¢ 50 g KpactaBMuKM, KOHCEPBMPAHM CbC
CMHAMEHO ceMe

40 g cupeHe nekopuHo
1 c.n. ntota ropunua

2 c.n. cnagka ropumua
50 g macno

2 c.n. HOpS3aH AMB NyK

* & & & o o

con, yepeH nunep

1) Cpexere HanpeuHo 6aretara Ha pas-
crosHus ot 2 - 3 cantumertpa, 6es aa
pa3ps3BATE HAMBIHO.

2) O6enete 1 cuykaitTe YecbHa, HapexeTe
KPOCTABMUKMTE HO MHOTO OpebHM Kybueta
1 HOCTbPXETE NEKOPUHOTO.

3) Pasbwpkarite niotMeata 1 cnaakata
ropYMLIA C PA3MEKHATOTO MACHO, YECHHA,
KPACTABMUYKMTE, NEKOPUHOTO M OMBMS NYK M
OBKYCETE CbC COM M NUMep.

4) HansnHete paspesute Ha baretata cse
CMecTa 1 yBuitTe bareTmre B AnyMMHUEBO
donmo.

5) Mocrasete 6areturte BbpXy NPEeABAPUTENHO
30rpSTATA 0O 30HA HA CTEMEH HA HArpSBaHe
3/Max narpesarenta nnoua .

6) C npeanastata 6nokuposka @ Hactpoiite
XKENAHOTO PA3CTOSHME HA FOPHATA HATpe-
sarenta nnoua ) 1 3ateopete kanaka.

7) barerara tps6ea na e snammcrokagssa.
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Mosuumsa ,Hacronen rpun”

M

¢
¢

unewku/Myewku repam

200 g nunewku/nyewku rmpau
manko 6palHo

1) 3arpeiite ypena no 30Hata Ha creneH Ha
HarpssaHe 3.

2) Hapexete 200 g nunewku/nyewwkm

rbPAU HA PUAMIKM U T OBANAKTE NEKO B
6pawHoTo.

3) Meuyete okono 4 MuHYTH OT eAHATA CTPAHA,

cnen Toed o61:pHeTe, noconerte neko u neve-

Te BTOPATA CTPAHA OKOMO 4 MMHYTM.

lpmnoBanmK 3eneHuYyLM

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

2 uywiku

1 TmkBMuka

1 natnapxax
3EXTUH

con

uepeH nunep

NPOBAHCANCKM NOANPABKM (CcMec oT noa-
npasku)

1) Mamuitte craparento senenuyumre. Pasno-
fOBETE YYLIKMTE, MOYMCTETE T1 OT CEMEHHM-
LMTE U M HapexeTe Ha meuuM. Paspexerte
HOLMBXHO NATAAAKAHA M TUKBMUYKATA HA
[iBE MOMOBMHM M Ce TOBA HA NAPYETA C
pasmep okono 0,5 cm.

2) HamasHnete 3€NeHYYLUUNTE CBC 3EXTUH.

3) 3arpetite npepsapuTento ypena (3oHa Ha

CcTeneH Ha HarpssaHe 2).

4) MocraseTe 3eneHdyumTe BHPXY NPENBAPH-

TenHo 3arpsTara HarpesatenHa nnoua @ u
TPUNOBAMTE 3€MEHYYLIMTE OT [BETE CTPAHM

no okono 8 - 10 MmHyTH, fokaTo nonyyar
ceetnokadse LBST.

5) Mopwbcete 3eneHuyumTe cbe con, YepeH nu-

nep 1 NPoBAHCANCKM NOANPABKK HA BKYC.
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Ckapumam ¢ KoKocC U KbpH

® & & O O O > o o

100 g uyepeeHa kbpm nacra
50 ml kokocoBo mnsko
400 g ckapuan (unu paum)
200 g 3axapeH rpax

2 yywku

2 rnasu nyk

2 CKMIMOKM YeCbH

COn 1 YepeH nunep

anymmHmeso donmo

]) Cmecete KbpM NAcCTata 1 KOKOCOBOTO

MN4KO.

2) Mamuitte ckapumamte, 3aXapHUS rpax 1

YywkuTe.

3) Obenete nyka 1 CKMIMEKMTE YECHH.

4) HapesxxeTe nyka, CKMUAMAKMTE YECHH M

YYLWKKMTE HO MANKK NapyeTa.

5) Pasnpenenete paBHOMepHO ckapuamTe

3eneHyyLMTe BbPXY 4 NApYeTa anyMMHMEBo
dponmo. AnymuHuesoto ponmo Tpsbea aa e

C TQKMBA pasMmepHu, Ye NPoayKTMTe Aa MOraT
Aa ce 3aBKST B Hero kato B naketye. Haka-

neTe CbC COC OT KbPU M KOKOC M noanpase-
T€ BCMYKO CbC CON U YepeH nunep.

6) 3arBopete nobpe naketyeTara, Taka Ye ot

T4X 0 HEe MOXXe 04 MU3TMYA TeYHOCT.

7) 3arpeiite npensapurento ypena Ao kpas

HQA 30HATA HA CTENEH HA HarpssaHe 2.

8) MocTaseTte MbNHEHUTe NaKeTYETA BLPXY

NpenBapMTENHO 3arpeTnTe HarpeBaTeNHM
nnoun O v roTeete Bcuuko oT mBeTe cTpaHM
no okono 15 MuHyTH.
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lprnoBaHM LApeBUYHM KOUYAHM

2 KouaHa cnapka Lapesuua

100 g Macno cbe 3eneHn NoanpaBku
yecHoBa con

con

yepeH nunep

* & & & o o

anymmHmeso dponmo

1) Hamasnete napue anymunmeso dponmo ¢
MAcnoTo CbC 3eMeHM NOANPABKM.

2) MoconeTe LAPEBUYHMS KOYAH U O YBUITE B
anyMuHmesoTo ¢onumo.

3) 3arpetite ypena 0o kpas HA 30HATA HA
cTereH Ha HarpssaHe 2.

4) MocTaseTe NakeTYETO BLPXY HATPEBATENHM-
te nnoun (0.

5) Cnen 15 MuHyTM obbpHeTe LapeBuyHuTe
KOUYaHM 1 v neverte owe 15 MUHYTU.

6) Moanpasete LAPEBUUHMS KOYAH C YECHOBA
COn 1 YepeH nunep.

Mopbuka Ha pesepBHMU
vacrm

Pe3epBHM Y4CTH 30 TO3U NpoaykKT MoOXeTe oa
I'IOpB‘-{BGTe y]:lO6HO N NOCTOSAHHO MO MHTepHeT
Ha www.kompernass.com.

E#5E
o

D Yxaszaume

> AKo nmarte npobnemu Npu NOpPbYBAHETO
OHMNGAMH, MOXeTe [Id Ce CBbPXKETE C HaLMS
CepBM3EH LEHTbP NO TenepoHa 1nu no
nmenn.

Ckanuparite QR kona ¢
BawWwms cMaptdon/Tabner.
C 1031 QR kog Bnusare
AMPEKTHO AA pasrnendare
nopby Ha Hawara yeb
CTPOHMLA M MOXeTe ate
HANMUYHUTE pPE3EpPBHU
yacmm.

> [lpu nopsYKATA BUHATM MOCOYBAMTE ChLLO
aptmkynHus Homep (IAN) 490910_2504.

> Mons nmaitte npensuma, Ye He 3a BCUUKK
CTPAHM [LOCTABYMLM € BbIMOXKHA OHNAMH
NOPBYKA HA PE3EPBHM YACTM.

NMpenasaHe 3a oTnagbum

NpenasaHe Ha ypena 3a
oTnansnbum

[MoKa3aHMSAT BCTPAHU CHMBOA HA
30UepKHAT KOHTEMHEp 30 OTNAaAbLM
HO KOMena nokaseq, Ye To3u ypen
noanexm Ha OupekTmsara
2012/19/EU. CernacHo tasm
Iupekmvea, cnen MsTMuaHe Ha CPOKA HA
MoN3BaHe, ypeabT He TPA6BA AA Ce M3XBBPNS C
0BUKHOBEHMTE BUTOBM OTNAMBLIM, A A4 Ce
npenane B cneuuaneH cbbupaTeneH NyHKT, oeno
30 06paboTka M PeUMKNMPaHE HA OTNARbLM UK
BbB GMPMQA 30 YNPaBAEHME HA OTNABLM.
Toesa npepaeaHe 3a oTnapbum €
6esnnarHo 3a Bac. NMasere okonHara
cpena u npepasanTte ornapbuuTe
cnopepn npasunara.
B cnyyart ye Bawmst usnaswn ot ynotpeba ypea
CbOBPXA NMYHM ACHHM, BUE HOCHTE OTTOBOP-
HOCT 30 M3TPMBAHETO MM, MPEAM AA O BbPHETE.

MHbopmaLms OTHOCHO BBIMOX-
HOCTMTE 30 NPENdaBaHE 3a OTNAABLM
Ha M3ne3nus ot ynotpeba npoaykt
MoxeTe na nonyuute ot Bawara
OBLMHCKA MM PAnCKa ynpaBd.

[ )
@A
npenaBaHe HA ONAKOBKATA

3a oTnagnum
@ OnakoBbuHKMTE MaTEPHAnu ca
noaBpaHmM OT MeaHa TouKa Ha
%@ €KOMOMMYHATA CbBMECTUMOCT M
YTUNU3ALMATA M 3ATOBA MOTAT A Ce
peumknupar. [penaiTe HeHyXHUTe BM Beue

ONAKOBBYHM MATEPMANM 30 OTNAABLM CBINACHO
neMCTBALLMTE MEeCTHM pasnopenbu.

Mpenarite onakoekata 3a oTnagbLUM
B CbOTBETCTBUE C EKOJIOTUYHUTE
M3MCKBAHMS. Bsemete nop BHMMG-
HWe 0BO3HAYEHMETO BBPXY
PA3AUYHMTE ONAKOBBYHM MATEPHA-
N1 1 NpKU HEOBXOAMMOCT Tn CrBMpariTe
pasnento. OnakosbuHKUTE MaTepmanu ca
obo3HaueHn cbe chkpaterms (a) u umdpw (b)
CbC cneaHoTo 3Havenue: 1-7: nnactMacy,
20-22: xaptms u kaptoH, 80-98: koMnosutHK
marepuan.
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MpunoxxeHue

TexHNUYeCcKn XapaKkTepucTuKm

3axpaHBaHe ¢ 220 - 240V ~,
HanpexeHue 50/60 Hz
KoHcymaums Ha mowroct | 2000 W
Koncymmpana mowroct | _ 0,5W

B M3KMKOYEHO CbCTOAHUE

Tosun NPOAYKT M3MbHABA M3NCKBA-
HUATA HA BANUMOHUTE HOUMOHANHU

A A ampektuem Ha Peny6nmka Bunrapus.

FfapaHuuns

YBaXAEMM KIMEHTH, 30 TO3M ypen nonyyasare
3 roauHK rapaHums oT aatarta Ha nokynkara. B
CMy4ai HO HECLOTBETCTBME HA MPOMYKTA C AOTO-
Bopa 3a nponaxba Bue nmare 3akoHHO npaeo
0Q npeassuTe peknamaums npen nponasaya
HQ NPOMYKTA NPM YCNOBMSTA M B CPOKOBETE,
onpenenenu B rasa Tpeta, pasgen Il v Il n
rMOBA YETBBPTA OT 3AKOHA 34 MPENOCTABIHE HA
UMPPOBO CbOLPXKAHME U LIMBPOBM YCyTH M 3
nponaxba Ha ctoku (3MUCLYMC)*.

Bawwure npasa, npomstMuawm ot nocouexute
pasnopeabu, He ce OrPAHMYABAT OT HAWATA
No-aony NPeacTaBeHa ThProBCKA FAPAHLMS, He
CO CBBP3AHM C PA3XOM 3a noTpeburenure u
HE3QBMCMMO OT Hesl MPOAABAYLT HA MPORYKTA
OTroBAPS 30 NIMNCATA HA CLOTBETCTBME HA MO-
Tpebutenckara cToka ¢ A0roBOPA 3a Nponax6ta
cvrnacHo 3MLUCLYTC.

lapaHuMoHHM ycrosus

[apaHuMOHHMAT cpok e 3 roanHM oT aataTta Ha
nonyyasaxe Ha crokara. Masete nobpe opu-
TMHANHATa Kacosa Genexka. Tosn NoKyMeHT e
HeobXxoOmMM KaTO AOKA3ATENCTBO 30 MOKYMKATA.
Ako B pamKuTe Ha TPM FTOOMHM OT AATATA HA
30KyMyBOHE HQ TO3M NPOAYKT Ce NossK nedekt
HQ MATepMana Unu NPoM3BOACTBeH AedekT,
NpomyKTsT Wwe 6bae 6e3nnartHo PeMOHTUPAH
unum 3ameHeH. [apaHumMsTa Nnpennonara B
PAMKMTE HQ TPUIOAMILHMUS TAPAHLIMOHEH CPOK
Aa ce npencrapaT AepekTHMIT ypen, kacosard
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6enexka (KacoBmsT GOH), KAKTO M BCUYKM
APY™M AOKYMEHTH, YCTAHOBSBALUM HANMYMETO
Ha AedeKT M TMCMEHO Aa ce 0BSCHU B KAKBO
ce cbCTom AedeKTsT U KOra € Bb3HMKHAN. Ako
[edeKTLT e NOKPMT OT HaWaATa rapaHums, Bue
e nonyuute obpaTHO PEMOHTUPAHMS UM HOB
nponykr. B cnyya’t Ha 3aMaHa Ha nedekTHa
CTOKQ MbPBOHAYANHWTE FTAPAHUMOHEH CPOK M
rAPAHUMOHHM ycnosus ce 3anassat. B cnyuart
HO PEMOHT Ha AEEKTHA CTOKA, CPOKBT HA pe-
MOHTA ce NpM6AaBs KbM FAPAHLMOHHMS CPOK. 3
€BEHTYANHO HAMMYHWTE M YCTAHOBEHU NOBPEAM
v nedekTH olwe Npm nokynkara Tpsbea aa ce
cbobLUM BEAHATA cren PasonaKOBAHETO.
EseHTyanHure peMoHTH cnea usTMiaHe Ha
FAPAHLMOHHMS CPOK €A Cpeldy 3annalaHe.

PeMoHTBT unu 3amaHaTa Ha nponaykTa He no-
pa>Xnart HoBa rapaHuma.

O6xear Ha rapaHumsTa

Ypen®T e npousBeneH rpUXXNMBO copen CTporu-
Te M3MCKBAHMS 30 KAYECTBO M NOBPOCHBECTHO
M3NMTAH Npenm noctaeka. [apaHumMaTa Baxu 3a
AedeKTM Ha MaTepMana 1M NPOU3BOACTBEHM
nedektm. [apaHumMaTa He 06XBALA KOHCYMA-
TUBUTE, KOKTO M YACTMTE HA NPOAYKTA, KOMTO
MOANEXAT HO HOPMASHO U3HOCBAHE, NOPaaM
KOETO MoraT fia 6baaT pasmexanaHu Kato 6bp3o
M3HOCBALLM ce YacTn (Hanpumep GUATPH Mu
MPUCTABKM) MK NOBPEAMTE HA YYMAMBM YACTH
(Hanpumep npekbceaum 1AM TakMea Npomssene-
HM oT cTbkno). [apaHumsTa oTnaaa, ako ypeast
€ nospeneH NOpPaAM HenpPAaBMITHO M3MNON3BAHE
WNM B PE3YNTAT HO HEOCHLIECTBIBAHE HA TEXHU-
Yecka NoAApP®LXKKA.

3a npasunHata ynotpeba Ha NpoayKTa
TP96BA TOYHO A CE CNA3BAT BCHMUKM YKA3AHMS
B YMBbTBAHETO 3a ekcnnoaraums. [penHasHave-
HWE 1 NEeMUCTBUA, KOMTO HE Ce NPenopbYBAT OT
YMBTBAHETO 3 €KCMNOATALMS UIM 30 KOMUTO TO
npenynpexnaea, Tp96Ba 3a0bIKHUTENHO AA Ce
u3bsrear. [POAYKTLT € NpenHAsHaYeH camo 3a
YaCTHA, A He 30 NpodecroHanHa ynotpeba.
Mpu 3noynotpeba m HeNPABUNHO TPETUPAHE,
ynotpe6a Ha cuna 1 Npu UHTEPBEHLMM, KOMTO
HE Ca M3BBPLLUEHM OT KNOHA HA HALMS OTOPU3M-
POH CepBM3, rAPAHLMAITA OTNAAA.
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Mpouenypa npu rapaHuMoHeH
cnyyan

3a na ce rapaHtMpa 6bp3sa obpabotka Ha Ba-
WM CYYak, CNenBanTe CNenHUTe YKasaHMs:

B 30 BCMYKM 3ANUTBAHMS NOATOTBETE KACOBA-
Ta 6enexka U UAEHTUDUKALMOHHUS HOMep
(IAN 490910_2504) kato pokasarencrso
30 nokynkara.

B Biemere apTukynHus Homep ot GabpuuHa-
Ta Tabenka.

B [pu BL3HKKBAHE HA PYHKLUMOHAMHM MK
npyr nedekTm MbpBO Ce CBLPXKeTe Mo Te-
nedoHa MK Ypes MMeNn C NONMyNOCoYEeHMS
cepeuseH otaen. Cnen Tosa wie nonyuute
[OMBAHUTENHA MHPOPMALMS 30 YPeXaaHe-
10 Ha Bawara peknamaums.

B Cren cbinacysaHe ¢ HOWMS CEPBU3 MOXeTe
[Q M3NpaTMTEe AedeKTHUS NPOaYKT Ha NOCO-
yeHuns Bu anpec Ha cepeumsa 6esnnatHo 3a
Bac, kato npunoxure kacoeara 6enexka
(kacoems 6oH) 1 NocounTe NMCMEHO B KaK-
BO Ce CbCTOM AedeKTT U KOTa € Bb3HMKHAN.
3a na ce usberHat npobnemu ¢ NpuemaHe-
TO M NOMBAHUTENHW PA3XOAM, 3AMBIXKMTEN-
HO M3NON3BANiTE CaMO anpeca, KowTo Bu
e nocoueH. OcurypeTe usnpawaHeTo aa
He e KaTO eKCrpeceH TOBAP MM KaTo Apyr
cneumarneH Tosap. Msnparete ypena saen-
HO C BCUUKM NPUHALNEXHOCTH, AOCTABEHM
npy NOKYNKaTa, M OCUrypeTe AOCTATBYHO
CUIYpHQ TPAHCMOPTHA ONAKOBKA.

PemonTeH cepsus /
M3BBHFAPAHUMOHHO obcnyXBaHe

PeMOHTM M3BBH rapaHUMSTa MOXeTe Aa
BB3MOXMTE HA KMOHA HA HAWMS CEPBM3 CPeLLy
sannaware. Toi ¢ ynosoncrene we Bu Hanpa-
BM NpeasapmTenHa Kankynaums. Moxem na
obpaboteame camo ypenu, KOMTo ca fNoc-
TATBYHO OMAKOBAHM M M3MPATEHM C MNATEHM
TPAHCMOPTHU PA3XOAM.

BHumaHme: VMsnparete Bawwus ypen Ha knoHa
HQ HALWMS CEPBM3 NOYMUCTEH M C yKA3aHME 3a
nedexra.

Ypenute, npeaMeT Ha U3BBHIAPAHLMOHO
obcnyxBaHe, M3NPATEHM C HEMMATEHM TPAHC-
MOPTHU PA3XOAM - C HANOXEH NNATEX, KATO
eKcnpeceH 1nu Apyr cneumaneH Tosap - He ce
npuemar.

Hue we u3sbpLIMM 6€31NATHO M3XBBPASHETO HA
usnparexnte ot Bac nepektHun ypenm.

CepBusHo 06cny>xkBaHe

Benrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-merin:kompernass@lidl.bg

[1AN 490910_2504 |

BHocuten

Mons, o6bpHeTe BHUMAHME, Ye creasawmsT
anpec He e ampec Ha CepeMm3a.

MbpBo ce cebpKETE C rOPENOCOUEHMS CEPBU3EH
LEHTBP.

KOMIMEPHAC XAHOEJC ITMBX
BYPTLLIPACE 21

44867 BOXYM

FEPMAHNA

www.kompernass.com

* Kato ¢pusmuecko nuue - notpebuten, Hesa-
BMCMMO OT HOCTOSLATA ThPFOBCKA FAPAHLIMS,
Bue ce nonseare or npasara Ha 3akoHOBATA
rapaHLMS, NPEROCTABEHA OT 30KOHA 3a
npenocTaesHe HA UMGPOBO ChABPXKAHME M
unbpoBM ycrymm u 30 npoaaxbara Ha CTokM
/3MLUCLYNC/. Mo-cneuunanto Bue umare
NPABO NPH HECBOTBETCTBME HA CTOKATA Ad
6bae U3BbPLIEH PEMOHT MM 3aMsaHa no Baw
U3b0p, OCBEH AKO TOBA € HEBB3MOXHO MM
€ CBbP3AHO C HEMPOMOPLUMOHAIHO roNemMu
pasxoau 3a npoaaeaya. Bue nmare npa-

BO HO MPONOPLMOHANHO HAMANSBAHE HA
LEHATA MK Ha PA3BANSHE HA AOTOBOPA NPU
Hanuume Ha ycnosuara Ha un. 33, an. 3 ot
3MUCLYTC. Ycnosumsta u cpokosete Ha
30KOHOBATA FAPAHLMS CA PETMAMEHTUPAHM B
rmaga Tpeta, pasgen |l u Il v 8 rasa yetsbpra

Ha 3MUCUYNC.
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Eicaywyn

2uyxapnThpia yia TNy ayopd TG véag oag
ouokeung. Arrodaacioare €101 yia TRV amokTon
€VOG TTPOIOVTOG UYNANG TTOIOTNTAG.

O1 0bnyieg xpAong ival TuApa autol Tou
npoidvrog. Mepigxouv onuavrikég umodeileg
yia v acdleia, T xpron Kai v anoppiyn.
Mpiv amd ™ xpfion Tou mpoidvrog, eoikeaiwBeite
pe dXeg Tig umodeileig yeipiopol kal acddheiag.

Xpnoipotolgite To TIPOIOY pOVO OTIWG TTEPIYpAde-

TaI KAl YIa TOUG avadePOHEVOUG TOEIG XPNOoNG.
Mapadwote ONa Ta tyypada ot mepinTwon
mapadoong Tou TTPoibVTOG OF TpiTOUg.

MpoBAerdépevn xprion

AuTi n ouokeur poopileral amokAEIoTIKA yia To
ynoipo Tpodipwy ot ecwtePIKO Xwpo. Mia aAkn
n Siadopetikiy xprion amd Ta avetipw avade
POpeva 10XUEl WG N oUPWYN pE TOUG KAVOVI-
opoUg. H ouokeun Sev mpoopilerar yia xprion
ot Biopnxavikoug 1} epyooTaciakoug XWpPoug.
Anaithoeig omoloudnmorte eidoug Adyw {npiov
amd pn olpdwvn e TOug KAvoviopoug XpRon,
amd akatAMNAeG €MIOKEUEG, P EMITPETOPEVEG
S1e&ayBeioeg Tpomomoifoeig f} amd xpfon pn
EYKEKPIPEVWY QVTAANTKTIKQYV, amrokAgiovrar. Tnv
euBlivn déper amokAeioTiKG o XpAOTNG.

MNpoaidorroinosig kai
oupfola

211G Mapoloeg odnyieg xpHong, ot cuokeuacia
KQl 0T CUOKEUT XPNOIPOTToIoUvTal OI aKONOU-
e mpoeaidomoinoeig kai Ta obpBola (epdoov
amaiteital):

KINAYNOZX! Mia umddeaén
mpoaidomoinong pe autd To
oUpPolo kai TRy poeiomoinTiki
Q M&n «<KINAYNOZ» emonpaiver pia
dpeon emikeipevn katdoTaon KivoU-
vou, n otoia Ba emdépe Oavaro
1) coPapd Tpaupatiopd, eav Sev
amodeuyBei.
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MPOEIAOMOIHZH! Mia unidder-
&n mpoeidomoinong pe autd To oUp-
Boho kai v mpoeidomoinTiky Aéén
«MPOEIAOMNOIHZH» emonpaive
pia mOavn kardoraon kivdlivou,

n omoia Ba propoloce va emdépel
Bdavaro f coPapd Tpaupanopd, eav
Sev amodeuyBei.

MPOZOXH! Mia un6deién mpoer-
Somoinong pe autd To olpPolo kai
v mpoeaiSomoinTiki Aen
«[MPOXOXH» emonpaivel pia mba-
vh kataotaon kivéuvou, n ormoia Oa
prTopoUcE va éxel wg emakdioubo
évav ehadpu 1} PéTpIO TPAUPATIONO,
av Sev amodeuyBei.

MPOZOXH! Mia un6deién mpoer
Somoinong pe autd To olpPolo kai
v mpoeidomoinmiki Ae&n «MPO-
>OXH» emonpaiver pia mOavi ka-
TdoTaon, n omoia Ba prmopoloe va
£xel wg emakolouBo uhikég {npitg,
eav Sev amodeuyBei.

Mia unr6deién emonpaivel mpdobe-
16 MANpodopieg mou SieukoAivouy
TOV XEIPICHO TNG CUCKEUNG.

Evalaooobpevo pelpa/Taon evak-
Aaooodpevou pelpaTog

AiaBéore Tig obnyieg.

OMa ta eapmpara autig Mg ou-
OKEUNG, TTOU £€pYOVTal Ot emadr) He
TPOIHA, PTTOPOUY Va XPNOIHOTION-
ouvral pe acpaieia ota TPOGIPA.

KaradMnAo yia mAlon oe mhuvmpio
TATOV.

Mpoooxn! Kaur emdaveal
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Aodalaa
2¢ auto To keparaio hapPavere onpavrikég umrodeiéeig aodaleiag yia o
XEIPIOHPO TNG CUOKEUNG.

AuTh n cuoKeur avtamokpiveral oToug TTPOdIayeyPAPHEVOUG KaVOVEG
acdaleiag. Mia pn olpdwvn pe Toug Kavoviopoug XpRon propei va odnyry-
oel ot owpatikég PAaPeg kai uhikég {npitg.

Baoikiq urrod:ideiq aopalsiag

Tnpeite Tig kaTWOI UTo&eiéeig aodakciag yia évav acdali xeipiopd g

OUOKEUNG:

Mpiv amd m xpron eAéyxete T cuokeun wg TTPog e&wTEPIKEG
epdaveig Oopég. Mn Bérere oe Neiroupyia pia cuokeun TTou éxel
urtootei $Oopig i éxel méoel KaTW.

Ta Buopara fy Ta kahodia mou éxouv umootei PAGPN mpémel va
avrikaBiotavrar aptéowg amd eouciodotnuivo e&aidikeupévo mpo-
owtTIKO 1} amo To TpfRpa eéutnpétnong meAaTwy, OoTe va amodeu-
yovrai kivouvor.

Mriopsi va yiveral xpAon autig TG ouokeung amo maidid avw Twv
8 erwv, kabog kal amd aropa pe peiwpéveg duoikig, aicbnnpiakig
f) VONTIKEG IKAVOTNTEG [ e ENNeIyn epmieipiag Kal/f yVooewy, edbod-
oov emtnpoulvral f éxouv ekmaideutei avadopikd pe TV acdali
XPON TNG CUCKEUNG Kal éxouv katavoroel Toug emakolouboug
kivdUvoug.

m Ta maidid dev emrpémeral va maidouv pe T CUOKEUN.

O kaBapiopdg kai n ouvipnon xpRotn dev emrpémneral va Sie€a-
yovrai amod maidid, ekTog €dv gival ave Tev 8 €10V kal emtnpoU-
vTal.

Ta maidid kdTw Tev 8 10V Mpémer va Tapapévouy pakpid amod
ouokeun kal To kKahwdio clvdeong.
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Emiokeuég otn cuokeur) emTpémeTal va mpayparomolouvral Hovo
an6 e€ouaiodotnpéva kai e&eidikeupéva ouvepyeia f amd To TPRpPA
eéutnpémong mehatwv. E&arriag akatdAnlwv emokevwv pmopei
va mpokuyouv kivduvol yia to xprotn. Emiong akupaverar n aéie-
on eyyunong.

Emmiokeur) TNG ouokeung KaTa To XPOVO TNG £yyUnong emTpEmeTal
va yiverar povo amé éva e€ouciodotnuévo amod Tov KaTaokeuaoTh
TuApa e€urmpétong mehatoy, aliog Sev 1oxUer n aéiworn eyyuns-
ong ot emakoloubeg dpOopég.

Ta ehatTepaTika pépn kataokeung emrpémeral va avrikabiotavral
HOVO pe yvnola avialakTika. Movo pe auta Ta avial\akTika
e€aocdalileral n MAjpwon Tev amaitotwy achaleiag.
MpooTaretere To kawdio Tpodpodooiag amd Tuxdy emadn pe
KQUTA TUNPara TG cuokeung. [oté pn xpnoiporoleite T cuokeun
KOVTa ot yupv dAoya, Beppavtikr mhdka i ot {gotd doupvo.
AdnveTe TN CUCKEUN Va KPUWOEI PETa T Xpron, Tpiv v kabapioe-
tel Kivduvog eykauparog!

TomoBereite TN cuokeun 600 yiveral o kovta ot pia mpida. Opo-
vrilere wote To Buopa, ot mepimTwon kivduvou, va tival ypRyopa
npoofdaoipo kai n ypappr Siktvou va pn yiveral mayida yia va
OKOVTAWETE.

®povrilete yia v acdan Oéon g cuokeung.

/\ KINAYNOZX! KINAYNOX HAEKTPOMAHEIAX!

Suvdéete TN oUOKEUR HOVO Ot pia oUpdwva pe Tig Tpodiaypadég
gykateotnpévn kai yeiwpévn mpila. H taon diktlou mpéme va oup-
dwvei pe Ta otoixeia oty mvakida TUTTOU TNG CUOKEUAG.

Kalwdia olvdeong ) ouokeutg mou dev Aeitoupyouv dyoya 1 Ta-
poucialouv BA&Pn mpémer va emokeualovral ) va avrikaBicTavrai
dpeoa amnd 1o TuRpa eéutnpétong eaTwy.
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Mnv exOerere T cuokeur otn Ppoxrn Kal TTOTE pnv T XPNOIHOTIOIE-
Te oe UYPO N Bpeypévo mepiPailov.

Mpootxere wote To kaAwdio Siktiou va pnv Bpéxeral kai va pnv
uypaiveTal TIOTE KATA T AsiToupyia.

Moté pn BuBilete T cuokeun ot vepd N o GAa uypal Yrapyel
kivduvog yia T wn e&aimiag BpaxukukAoparog, dtav katd
AeIToupyia UTTOAEIPPATA UYPWY KATAANYOUV Of PEUPATOPOPA pEPN.
Mavere mavra 1o kalwdio Siktbou améd 1o Puopa. Mnv Tpafare To
id10 To kalwdio kal TToté pnv mavere To kawdio diktlou pe Bpey-
péva xépia, S16T KaT Tétolo pmopei va mpokaléoel Bpayukikhwpa
A nAektpomAnia.

Mnv tomroBeteite oUTe T cUCKeUN oUTe kal émTAG i) TapopoIa avTr-
keipeva emdve oto kahwdio SikTUou Kal TTPOCEXETE WOTE AUTO VA
paykover mouBeva.

Aev emTpémeral va avoiyete To TepiPAnpa TG ocuokeung, olTe va
emokeuadeTe | VO TPOTTOTIOIEITE TN CUOCKEUT). 2¢€ TIEPITITWOT TTOU TO
nepiBAnpa eivar avoixto 1y Sie€ayere aubaipeteg perackeui, umdp-
xel kivouvog yia 1 {er AMdyw niektporAnéiag kai n eyyunon mavel
va 1oy Uel.

Mpootarelere T ouokeur| amd vepd mou otalel kar MTOINGEL.

[" autd, pnv TomoBeteite avTikeipeva yepdra pe uypa (m.x. Bala)
emave 1 SiTha oTn cuokeun.

2¢ k&Be Siakoth 1) perd To TENOG Xprong kai Tpiv Tov kabapiopo,
amoouvdiere To Puopa amd v mpila.
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/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

& [Npoooxn! Kautn eméaveial

H emdaveia TG ouokeung pmopei va umepBeppavBei katd m Aer-
Toupyia. ' autd ayyilere T cuokeur) povo amd ) Aafh.

(D NPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

Mn xpnoiporoisite eéwtepikd xpovodiakomm A EexwpioTod Tnhexer-
PICTAPIO YIa VA AEITOUPYNOETE T GUOKEUN.

Moté unv adrvere T cuokeun avemmpn katd m didpkeia g
Aeimoupyiag.

BePaiwveote &1 n ouokeun, To kahadio 1) To Puopa dev épyovral
ot emadn pe myég Beppotnrag, omwg pama koulivag f GPAOyeG,.
Mn xpnoiporoisite kdpPouva ) mapodpoia ulikd avadieéng yia
va AeIToupynoete T cuokeun!

H avrikoMNnTiki emioTpwon mpootareteral dtav dev XPNOIHOTIOIETE
peTal\ika epyaleia, OTwG payaipia, mpouvia, KA. Eav n avrikoAn-
TIKI} emioTPWOT €XEl XaAAOEI, PN ouvexidete T XPRON TNG CUOKEURG.
Xpnoiporoigite T ouokeur] pdvo pe Ta mapadotia yvAoia e€apth-
para.

@ Ymodeaén

Ma v evalayn Tou mpoidvrog peraél 50 kai 60 Hz dev amarrei-
Tal KaTola evépyeia amod Tov XpRotn. To mpoidy mpooappdleral
1000 ota 50 6oo kal ota 60 Hz.
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Zroixsia xsipIoHoU
Eikova A:

MNédia ompiéng

Kheiotpo aodakeiag

MAAkTpo amaoddaiiong 180°
Kokkivn Auyvia ehéyyou «Power»
Mpdoivn Auxvia e\tyxou «Ready»
PuBpiotg Babpidag Otppavong
MAAkTpo RELEASE (kétw BeppavTikiy mhdka)
Aoyxeio ouloyng Aimoug

2npeio ekporg Aitoug
OeppavTikeg TTAGKEG

8660000000 0O®S

MAAkTpo RELEASE (&vw Beppavriky mhdka)

Eikova B:

® >mdroula kabapiopol

Anoocuoksuaocia kai
ouvdeon
/\ NPOEIAONOIHZH!

> Ta ulikd ouokeuaciag Sev emTpémeTal va
Xpnotpotoiolvrar yia maixvidi. Ymapxel
kivéuvog aoduéiag.

> Tia v amoduyn uhikav {npidy, Tnpeite
Tig uodeiéeig nhekTpikng olvdeong g
OUOKEUNG.

Mapadoriog e€omhiopdg kai
é\eyxog peradpopag

H ouokeur) mapadiderar kavovika pe ta e€Ag
otoixeia (BA. avadimiolpevn oehida):

Wnomiépa

Aoyxeio ouloynig Aimoug
Zmdroula kabapiopol
Odnyieg xpriong

@ Ymodaln

> Eléy&re Tov mapadortio e€omhiopd wg mpog
v TANPoTTa Kai yia epdaveig $Oopis.

> 3¢ mepinmmwon eAimoug mapadortiou e€omAi-
opoU 1 {npiov Aoyw eAlimolg ouokeuaaoiag
N Aoyw petadopdg, ameubuvOeite omy
avoikm) Aepwvikh ypappn e€utnpétong
(BX. xedpahaio 2épfig).

Amoouoksuaocia

¢ Adaipiote OXa Ta eapTipara TG cuokeung
kai i odnylieg xpriong amd To kouri.

¢ Amopakpuvere O\a Ta UNIKG ouokeuaaiag,
evexOpeveg pepPpdveg kal autokdANnTa.

Xzapiopodg kai Aaitoupyia

Ze autd To kepdlalo hapPBdvere onpavrikég
urtodeiéeig yia To xeipiopo kai M Aeroupyia g
OUOKEUNG.

Mpiv TNV mpwTn XPion

1) Na va amopakpuvere mBava umoAsippata
mapaywyng, kabapiore 6Aa Ta eéaptiparta
oG mepiypaderal oto Keddahaio «Kabapr-
opog kar povridar.

2) AiaBdote mpootekTikd TG mapoloeg odnyieg
XPnone.

3) TomoBetote T cuckeur clpdwva pe Tig
utrodeiéeig aodaleiag.

4) AnaodaNiote ™ ouokeun, Bétovtag To
k\eioTpo acdaieiag @ orn Oion a

5) Avoiére T ouokeun.

6) Zxoumiote Tig BeppavTikég mhdkeg O pe tva
VWIS TTavi.

7) K\eiote T ouokeun.

8) Zuvdiorte To Plopa Tou karwdiou Siktlou
ot pia owotd ouvdedepivn kar yeiwpévn Tpi-
a pe tdon ovpdwvn pe auty mou opiletar
oto Kepdahaio «Texvika xapakmnpIoTika».
Adnote ™ ouokeun va Leotabei yia mep.

5 Nerra otn péyiotn Oeppokpacia, Bétovrag
10 pubiomy Pabpidag Béppavong @ o
Bton MAX.
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D Ymodaln

> Kard 1o mpwro {totapa g cuokeurg
pTopei va mpokUyouv utmokeippara anod
m Si1adikacia eroipaciag, dmwg kai pikpr
avamruén kamvoUl kar oopng. Auté ival
duaioloyikd kal mfpwg akivéuvo. Opo-
vrilete yia emapkn) agpiopd, avoiyovrag yia
mapdaderypa éva mapdabupo.

9) Adou n ouokeun Leotabsi, amoouvbiore
10 BUopa amd v mpila kar adhoTe T
OUOKEUT VA KPUQOEL.

10) KaBapiote akdpn pia popd T cuokeur pe
éva veITo Tavi.

PuOpioti¢ BaBpidag

Oippavong

Srov pubpioth Babuidag Oippavong @ pubpile

1e T Beppokpaoia.
— Toptag BaBpidag B¢ppavong 1:
Toptag Béppavong/xapnii Beppokpacia
— Toptag BaBpidag B¢ppavong 2:
Meoaia Beppokpacia (m.x. payeipepa
Aaxavikov)
— Toptag BaBpidag B¢ppavong 3:
Yyn\ Oeppokpacia (.. yhioipo kpéarog)

Toptag
BaBpidag
MIN B¢ppavong |1
MAX
Topéag BaBpidag Toptag
B¢ppavong 3 Babuidag
Otppavong 2
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@ Ymodaln

> H mpdoivn Auyvia ehéyxou «Ready» @ avé-
Ber dtav o pubpiotig Babuidag Btppavong
0 Bpiokeral om B¢on MIN kai oo 1 otnv
prrpoaTiviy Tepiox) Tou Topta Pabpidag
Btppavong. Mg yupioere To pubpiot
Babuidag Btppavong @ omy emBupnm
Bton, n mpdoivn Auyvia eéyxou "Ready" @
oPrve, péxpr va emreuyBei n Beppokpaoia.

> H mpdoivn huyvia ehéyxou "Ready" @
propei evdidpeca va offjoel maN. Autd
onpaiver o1 n pubpiopévn Beppokpacia
peiwdnke kar n ouokeun Leotaiverar maN!

> H kdkkivn Auyvia etyxou "Power" @ ava-
Ber, pohig ouvdeBei n cuokeur pe To Siktuo
pelparog.

Xeapiopog

1) Kheiote To kaméki TG ouokeung amd ™
aPh.

2) Zmpwéte To Soxeio cuoyng Nimoug @
péoa ot cuoKeur).

3) Zuvdiore Eavd 1o Buopa omy mpila. H kok-
kiv Auyvia ehéyyou «Power» @ avape. H
npdoivn Auyvia ehéyxou «Ready» @ avafer
érav o pubpiotrg Babpidag B¢ppavong @
Bpiokerar otn Béon MIN.

4) PuBpiote v emBupnt Babpida oto pub-
pioty BaBpidag Béppavong @. H mpdoivn
Auxvia e\éyxou «Ready» @ offvel. MoAig
emmeuyOei n pubpiopivn Pabpida Bippav-
ong, avafe maNi n mpdoivn Auyvia edyxou
e «Recdy».

D Ymodailn

> Mmoptirte va xpnoigomoinoete autr v
ynotiépa pe 3 Siadoperikolg TpoTOUG:

— TAfpwG avoixTh, ¢ro1 woTe kar o Suo
Beppavrikég miakeg ) va propolv va
xpnotpotmoinBolyv kai cav emrpamilia
ynorpa.

—  pe kivoUpevn avw Beppavrikn mhdka @
WG AT\ YNOTIEPA, ETCI WOTE VA YIVETE
T.X. KpEag f wapi kai amd Tig Slo
TTAEUPEG.
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— pe otabepn dve Oeppavrik miaka O wg
YNoTIEPA YIa YWPAKIA TTavivi, €701 WOTE
va YIvovTal PTTAYKETEG.

Oion «Am\n ynoTiépa»
@ Yrodaln

> [la va emTuyere éva uyIEIvO TIANPEG YiOIPO
TOU YapIoU, CUGTHVOUHE T XPNon NG
Btong «AmA ynomiépan.

1) Avoié&re To kamdki TnG cuokeung Kal ToTTo-
OetoTe Ta TpOdIpa TTou TTpdkeTal va yhoeTe
otnv karotepn Oeppavriky mhaka O.

2) Kheiote To kamdki NG ouokeung amd Tn
Aafh.

3) X&pn omv kivnrh emdve Beppavrikh mAdka
@, n mA\dka autr mapapéver Tavra Tapa-
AnAn mpog TV katwtepn BeppavTiki TAdKa
@, b00 xovTpo kal £dv eival To mpoidy
ynoiparog. Erol, éxere mavra éva téleio
armotéNeopa.

4) Merd and Niyn opa eéyére To pddiopa Tou
TpoiovTog ynoiparog. Na 1o okomd auto,
avoiéTe To KaTAKI TG CUCKEURG ammd Tn

Aafh.
@ Yrmodaln

> ZeKIVATE Pe CUVTOPOUG XPOVOUG Ynaoiparog
kar auéavert Toug péxpl va Bpeite Ty cwoTh
Siapkeia. MNa meparrépw Pondeia, AaPere
emiong umoyn 1o kepdahaio «[Mivakag mAn-
POodOPILY HAYEIPEUATOGY.

5) Edv sioTe euxapiotnuévor pe To pdSiopa,
QTTOPAKPUVETE TO TIPOIOV YN oipaTog,.

(D NPOXOXH!

> Mn xpnoigotolgite putepd 1 aixpnPa
QVTIKEIPEVA YIA VO ATTOHAKPUVETE TO TTPOTOV
ynoiparog. Autd pmopei va karacTpéyouy
T1G emaveieg Twv Beppavrikov makov @!

6) Tupiote To puBpioT Babpidag Btppavong
0 om Béon MIN kar amoouvdiore To
Buopa amd my npida.

(O NPOXOXH!

> Orav Sev xpnoipoToleite TN CUCKEUN, aTo-
ouvbtere mavra 1o Blopa and my mpida.
Aev apkei va Béoere 1o pubpioth Babuidag
Btppavong @ ot Oton MIN!

Oion «WnoTiipa yia ywpakia
mavivi»

1) Avoié&te To KamdkI TNG CUOKEUNG Kal TOTTO-
BetroTe Ta TPOGIPQ TTOU TTPOKETAI VA WHOETE
otnv karatepn Oeppavriky mhaka O.

2) Kheiote Tnv dve Beppavrikiy mhdka O
ka1 oTepewaTE TNV oTo emBupntd Uyog,
mé{ovrag To kAeioTpo acdakeiag @ mpog
Ta mow (B¢on MIN, 11, 111, 1V, V). Katd
peratomon Tou kAeioTpou acpaleiag @,
avaonkwote eAadpwg v Oeppavrikr mAdka
@. Oco mo miow mélerar To kAeloTpo
acdaieiag @), T6o0 peyalltepn eivar n
améotaon perall Tov Beppavikov mAakdy
(103

3) Merd amd Niyn opa eréyére To pddiopa Tou
TpoiovTog ynoiparog. Na 1o okomd auto,
avoiére To KaTaKI TG CUCKEURG aTmd Tn

Aaph.
@ Ymodadn

> ZeKIVATE pe CUVTOPOUG XPOVOUG Ynaiparog
kar auéavert Toug pexp! va Bpeite Ty cwoTh
Siapkeia. MNa meparrépw Pondeia, AaPere
emiong umoyn 1o kepdahaio «[Mivakag mAn-
POodOPILY HAYEIPEUATOGY.

4) Edv sioTe euxapiotnuévor pe 1o pdSiopa,
QITOPAKPUVETE TO TIPOIOV YN oipaTog,.

@ NPOXOXH!

> Mn xpnoipoTToIEiTE pUTEPA 1) AIXUnPA
QVTIKEIPEVA YIA VO ATTOHAKPUVETE TO TTPOTOV
ynoiparog. Auta propei va karaoTpéyouv
T1G emdaveieg Twv Beppavtikov mhakov @!

5) Tupiote To pubpiom Babpidag B¢ppavong
O om Béon MIN kar amoouvdiore To
Buopa amd my mpila.
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(D NPOXOXH!

> Orav Sev xpnoipoToleite TN CUCKEUN, ato-
ouvdiete mavTa 1o Puopa amd my mpila.
Aev apkei va Béoere 1o pubpioth Babuidag
Btppavong @ ot Oton MIN!

Oion «EmrTpani{ia ynomépa»
1) Avoiére Ta SUo modia omhpiéng @ (Eix. 1).
2) Mitote To MAAKTPO ammacdaiiong 180° @

(Eik.1) kar avoi&te To kamdki TG oUoKeUng
1600, WoTe kai o Slo BeppavTikig MAdKeG

@ va propolv va xpnoipomoinBolv cav

emtpamt{ia ynoTiépa.

Eik.1

3) O1 Beppavrikég mhakeg O eival Topa n pia
Simha otnv &\\n kai prropoly va xpnaoipo-
moinBolv cav emmpantlia ynomipa (Eik. 2)

Eik. 2
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4) ToroBerrote Ta TPOGIPa yIa YioIpo emMave
orig Beppavrikég mhakeg .

5) Tupilere To Mpoidy ynoiparog evdidueoa
kar 6rav ynOsi amopakplvert To améd TIg
Beppavrikég mhakeg @.

@ NPOXOXH!

>  Mn xpnotporolgiTe putEPA 1) AIXunPa
avTikeipeva yia va yupioere/amopakpUvere
1O TIPOIOV Ynoiparog. Autd propei va Ka-
TaoTpéyouv TG emdaveieg Twv Beppavikov
mhakov @!

6) Tupiote To pubpio Babpidag Béppavong
O om O¢on MIN kar amoouvéiore 1o
Buopa amd my mpila.

O NPOXOXH!

> ‘Orav &ev XpNOIPOTIOIEITE TN CUCKEUH, ATTO-
ouvdtere mavra 1o Buopa and my mpila.
Aev apkei va Béoere To pubuio) Babpidag
6¢ppavong @ om Btéon MIN!

Mivakag mAnpodopiwv pays:i-
péparog

O akbéhoubog mivakag eivar cupPouleutikodg
pe mapadeiypara yia 1o payeipepa Siado-
pwv tpodipwv. Mpocappdlere Ta otoixeia
OTN CUVTaYT) KAl OTO TIPOCWTTIKG 0ag you-
oto. O xpovog payepipatog emnpealeral
Kupiwg amod T olvbeon Tov Tpodipwy, 6mwg
yia mapaderypa 1o péyebog, To méxog A TV
moi6mra. Emiong, AapPavere undyn 61 om
6ton «Emrpamilia ynotapid» mpéme va yu-
pilete 1o £idog wnoipatog amd v GAAn oTo
evdidpeco. Juverog, auédveral o xpovog
HayEIPEPATOG.
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XPONOZX
TEMAXIA / BAOMIAA

TPO®IMO TPAMMAPIA | OEPMOTHTAZX OEZH MAr:g’zEMA-
Kedrebakia 900 yp. Wnomépa 10- 15 min
Mméikov 3 x250 yp. Wnoiépa 10 min
X0|p|v'£q prpi{Oheg 3 repéygia ET[ITpC.ﬂ'[EZ'IG 2% 13-16 min
Aaipgou ynoTapida
DiMéro coopol 4 x 125 yp. Whoriépa 8- 10 min
DOiNéTo TOVOU 4 x 125 yp. Wnomiépa 6 -8 min
LIJ‘r]Tc Aayavika pe 12 ME)'\ITZCIVO EmTpanlelo 2% 3-6 min
S ot deteg ynorapia
2A4vTouITg pe Tupi 4 tepdyia Wnotiépa 3 -4 min
Mnow'(mq'pe quqps- 2 repéyia chnq‘)a yia 4-8 min
vo Tupi amo emave Yywpakia

Yrmrod:idag kai rexvaopara

B Tia va kavere To kpéag Mo Tpudepd Kal va
EMTAUVETE TO YHOIPO OTO YKPIA, HTTOPEITE

TIPONYOUHEVWG va To papivapere. KataAhn-
Aa uhikG yia T papivada cival, mapadeiypa-

106 Xapv, n €IV Kpépa, To KOKKIVO Kpaai,

10 €061, To &ivoyalo A ppiokog XupodG amd
mandyia f} avava. Mrmopeite, edv Oéere, va

mpoobicere BoTava kar prmaxapikd. Mnv
pixvere aham, 8161 Tpafder Ta uypd Tou
KPEATOG Kal TO okANpaivel. ZKeMAOTE KAAAG
T0 Kptag pe T papivada kai KAeioTe 1o
prroX. AGroTe To KaTA TIPOTIPNOT Va peivel
101 OAOKAN PN VUXTa.

B Mropeite va ynoete kpéag alka kai yap.

2UGCTNVOUE yIa To YdpI TV TTAPACKEUN OTr
Bton «Amn ynomiépa». Méow Tou ynoipa-
TOG HE KAEIOTO TO KATTIAKI TG CUOKEUNG TO
eidog ynoipatog Beppaiveral Tautdypova
kar amé Tig Slo mheuptg.

O1 Beppavrikig mhakeg ) éxouv avrikol
Anrikn emioTpwon, i’ autd Sev xpeadlovral
emmAéov Aimog. Edv wotdoo eotiq Oéhete va
Xpnoipomoifoete Aimog, mpootére GoTe To
Nimog/Aadi va evéeikvutar yia 1o yhoipo,
omwg yia mapadeypa 1o kpapPiiaio.

E&v Sev ciote aiyoupor 611 To mpoidy ynaoi-
patog £xel wnOei eowtePIKA, XpPnOIpOTIOINOTE
¢tva ouvnBiopévo Beppdperpo kpéatog.
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Ka@apiopdg kai ppovrida

/\ KINAYNOX!

> MMpiv and Tov kaBapiopd amocuvdiere To
BlUopa kar mepipévete, pixpl  CUCKEUR va
kpuwoel eviehdg. Kivéuvog Tpaupariopou!

> Mnv kaBapilere ot T cuoKeun KaTW ATTO
TpexoUpEvo vePO, oUTe Kal va
™ Bubilere o€ vepod. H ouokeun pmopei va
&0 avemravopbumn BAGPN!

(D NPOXOXH!

> BePaiwbeire o1 katd Tov kabapiopd Sev
€I0£PYETAl UYPATia PECA OTN CUCKEUT, WOTE
va ano¢lyete averavdpBuwm {nuid mg.

> lia tov kaBapiopd Tev emdaveidv pny xpn-
olpotoleiTe oUTe aixpnea TPIPIKG A XNHIKG
QmopPUTTAVTIKA, OUTE KAl HUTEPA AVTIKEIPEVa
1) avTikeipeva mou ypatdouvave.

B epdore ) omdroula kaBapiopol @,
adol kpuwoouy ol Beppavtikéig mhdkeg O,
emdve amd mig Beppavrikég mhdkeg @, dore
va Tpiere To NiTTOG KAl Ta UTTOAEippaTa Kai
wOnAoTe Ta oto Soxeio culhoyng Airoug @.

B Skoumiore Tig Beppavrikig mAdkeg @ pe tva
veoré mavi. Na Tov kaBapiopd pnv xpnoipo-
moeite Suvard kaBapioTikd, okAnpd odouy-
yapIa 1} HUTEPA AVTIKEIPEVA, WOTE VA PNV
karaoTtpadei n aviiKoAANTIKR emioTpworn.
¢ emipoveg akaBapoieg ) okAnpd umoheip-
para, apaipiore Tig OeppavTikig mhakeg @:
- Avoi&re ™ ouokeun.

— MMitote To mAkTpo RELEASE @, onkavo-
vTag Tautdypova Ty kadtw Beppaviki
mhaka @.

- Kparfote v dve BeppavTikiy mhdka
O odixtd, wote va pnv méoe kaTw Kal
méote To mAAKkTpo RELEASE @. H ave
Oeppavrikiy mhaka O Aaokdpe amd
OUOKEUT).
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B KaBapiote 1ig Oeppavrikig mhakeg O mou
amopakplvOnkav ot {eot6 vepd Kar Niyo
amoppuTiavTKG. Xt emmipoveg evamobioeig
adnore 1ig Beppavrikég miakeg O va paho-
KWOOUV Aiyo OTO VEPO TTAUCHG. =eTAUVETE
Tig Beppavrikég mAakeg ) perd Tov kabapr-
opo pe kaBapd vepd, woTe va amopakpUvere
UTTOAEIPPATA QTTOPPUTTAVTIKOU. 2TEYVOOTE TA
Oha kald. O1 Beppavrikéig mhdkeg O mpémel
va gival ateyvég poTou Tig ToroBetoeTe
TaAl ot ouokeun)!

@ Ymodaln

MNa évav mpootareutikd kabapiopd
@ Tv Oeppavrikov mhakov @) cuotvou-

HE Va TIG TIAEVETE OTTWG TTEPIYPABNKE HE

10 X¢pI. Mmopeite wotéoo va kabapi-
Cere 1ig Oeppavrikég mhdkeg O kar oto mhuvTh-
IO TIATWY.
O katw mheupiq Twv MAakoV ynoiparog @ ev-
Stxeral va EePayouy ehadpd perd amd Tov ka-
Bapiopd oto miuvtipio maTwy. Autd Sev emnpe-
aler wotdoO T GUCKEUR A TN AerToupyia.

B o va tomoBeroere maAi ig OeppavTikig
mhakeg @, TomoBerrore Tig Eavd om Paon,
wote o Slo eykorig Simha oTo oneio ekpo-
N Mimoug @ va mavouv ota dykiotpa otn
Bdaon. Katomy miéoTe To pmpooTive Tprpa
g Oeppavrikig mhdkag O mpog Ta kate,
QOTE VA KOUNPTIQOE! HE 1)XO.

B AxohouBnote v idia Siadikacia kar pe T
Seurepn Beppavriki mhdka @.

B Tia Tov kaBapiopd Twv ewtepikdy emda-
VEIOV TNG CUOKEUNG, okouideTe TiG pie Eva
VWITO KAl VOTIOHEVO HE ATTOPPUTIAVTIKO TTavi.
Skoumilere Ta UTTOAEippATa TOU ATOPPUTIa-
vTikoU pe dva Travi Bpeypivo pdvo pe vepod.
DOpovrilete woTe, TpIv TV €k vEou xprion,
6ha ta e€aptipara va éxouv oTeyvOoE
EVTENQG,.

B 3xoumiore T omdtouha kaBapiopol B pe
tva vomd mavi. Ze mo emipoveg akabap-
oleg, mpooBioTe éva o amoppuTavTIKG
oTo mavi f| TAUvTe Ty ot {eoTod vepd Kal
amoppUTTavTIKS.
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D Ymodaln

MNa tov Amo kabapiopd g omdrou-
Nag kaBapiopol @, mporeiveral n
TAUON OTO XEpI, OTTWG TEPIypaderal.
B¢Baia, propeite va kaBapilere
omaroula kabapiopol B kai oto MAuvtApIo
maTev.

B Mévere To &6e10 Soxeio culoyng Aimoug
O oc Leotd vepd pe amoppumavTiko. Aro-
POKPUVETE TA UTTOAEIHHATA ATTOPEUTIAVTIKOU
pe kaBapod vepd kar oTeyvoVETE TO.

@ Ymodaln
MNa Tov Amo kaBapiopod Tou Soxeiou
@ ouloyng Nimoug @), Tporeiverar n
TAUON OTO XépI, OTTWG TEPIypaderal.
B¢Baia, propeite va kabapilere To

Soyxeio oculoyng Nimoug @ kai oto MAuvtrpio
maTey.

®ulain

QOura&re v kabapr) cuokeur ot éva oteyvd
X0PO.
AodalioTe T ouokeur, Bitovrag 1o kheioTpo

acareiag @ om Béon @.
Zuvrayig
@ Ymodaln

Avdloya pe To €idog Twv cucTaTikwy, prropsi va

moikilouv ol avadepdpeveg pubpioeig Beppokpa-

oiag 1) Ta OTOIKEID TV XPOVWY OTIG ouvTayég!

Oion «Amr) ynoTtiépar
Mexican Burger

900 yp. kipdag pooyapioiog

6 KZ oog pmapprmekiou

6 K3 Nemrmokoppéva kpeppudia

3 KX ¢ptokia n troipn caloa
1/2 KT okévn 1oiAi

* & & o o o

4 peyala yopdkia XGpmoupykep

1) Avakarebete Tov kipd, Ta kpeppUdia, ) odM-
oq, T okdvn ToiAI Kal Tr) 006 PTTAPUTTEKIOU
ot éva peydlo pTToA.

2) Ixnuarilere amd ) pdla kipd €& peydheg
$eteg xapmoupykep, maxoug oxedov 2 ex.

3) Zeotaivere T cuokeur| (toptag Babpidag
Otppavong 3/Max).

4) Wrvere ta xapmoupykep yia 8 - 10 Ae-

Té otV mpoBeppacpévn cuokeur om
Bton emadng. 21 ouvéyeia oepPipete
10 xapmoupykep padi pe Ta uAIKG Kal Ta
PTTaXaPIKA TNG EMAOYNG OAG OTA YWPAKIA
XAHTTIOUPYKEP.
Kapdia dpidétrou pe oog dpéokwv
KpeppudInv kai Boravay

500 yp. amayo kir6To (amd 125 yp.)
120 yp. papyapivn

1 KI' cog Worcester

1 Aerrrokoppévn okehida ok6pdo

4 KX Nerrrokoppévog paivravog

* & & & o o

4 Nemrrokoppéva dpioka kpeppidia

1) Avakarebete T papyapivn kai T cog
Worcester ot éva pikpd piol kai mpocbi-
Tete To 0kdpS0, TO paivTavod kal Ta dpioka
kpeppudia.

2) Zeotaivere T cuokeur| (Babpida B¢ppavong
Max).

3) Whvere To dpidéto yia 3 Aerrrd ot BaBpida
B¢ppavong Max.

4) Axeidere To pidéto pe T oo dpiokwv
kpeppudiov - fotdvoy kal wrvere yia dGAa
4 \erita oy apyikfy Siadikacia Tou Topéa
Babpidag Btppavong 2.
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Tovog pe déreg ropTokaiiol
(4 &ropa)
¢ 4 dptoka dpiNtta Tovou (ikaoTo 170 yp.)

¢ 1 moprokah

¢ 1 KX Nerrrokoppévog paivravog
¢ Aldm

¢ [hmép

1) Zedphoudilere To mopTokdN kal To kOPete oe
¢érteg Mayoug mepimou 5 xIA.

2) Zeoraivere T ouokeun (toptag Pabuidag
B¢ppavong 3).

3) TomoBerzire Ta diAéta TéGvou oty mpobeppa-

opévn ynomiépa, maomahilerepe To paiviavo
Kal AAQTOTTITIEPWVETE.

4) TomoBereite 11G déreg MopTokahiol emdve
ota $iIAeTa TOVOU Kal Ta Yrvere OAa Tep. yia
6-8 Nemira.

5) Mpv to oepPipiopa amopakplvere Tig wnpé-
veg dETeg TopTOoKaNiou.
Oion «WnoTipa yia ywpakia
mavivi»

Yopakia pe omravaki Kai Tupi

250 yp. pUNa omavaki

1 kpeppudi

1 okeNida okdpdo

1 KX Aadi

2 KT xupog Aepoviou

1 mpéla akdm (kar mmépi)

4 diéreg yopi Tou Toot/Aeukd Yo
40 yp. Boutupo pe pupwdika

75 yp. potoapéra

* & & & O O o o o o

20 yp. koukouvapooTopol
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1) Zebialéyere kar mAdvete Ta dUNa amd
OTTaVAKI.

2) Zedhoubilere kar kdPete ot AerTiq déteg Ta
kpeppUdia kai T okehida okdpdo kai Ta co-
Tépete, pixp! va yivouv Siadava. MpooOire-
TE TO OTTAVAKI. 2T1) CUVEXEIQ PIXVETE TO XUHO
Aepoviou, To aldTi Kal To TITTEPL.

3) Aheidere To TooT pe BoUtupo pe pupwdika.
4) Ko6Bere ) potoapéha oe direg.

5) Moipdadere ™ potoapéa kai To oTpayyr
opévo oTTavaki ot 2 $ETeg Tou TOOT Kal Ta
maomaNilere pe koukouvapdoTTopoug.

6) Kalirrrere Ta wopdkia pe pia Seltepn déta
Yopi Tou TooT.

7) TomoBerzite mpooekTika Ta yopdkia omy
npoBeppacpivn ynomépa panini maker
otov Topéa Pabuidag Béppavong 3/Max.

8) Me 1o kAeioTpo acpakeiag @ pubpilere Tv
emBupnm amdotaocn g ave Beppavrikng
miakag O kai kheivers To KaATTAKI.

9) Mepipévere, péxpr Ta yopdkia va podoyn:
Bolv. 3 ouvixea, Ta Bydlere amd MV
ynortiépa.

Wopdkia pe otiBog kotémoulou

400 yp. diréto a6 omBog kotdToUNOU
20 yp. Boutupo

Mimép1, akam, okovn mampika

120 yp. pméikov ot Awpideg

6 direg Aeukd wopi/yopi Tou TooT

3 KX vrptoivyk yia cahdreg (yiaoupri)
30 yp. papoUhi diopmepyk

2 Topdreg

1 aPokavro

1 KT xupdg Aay

® S & & & O O o o o o

50 yp. ayyoupi
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1) MAévere To piréro amd omBog koTéToUNOU
KATW aTro TPEXOUHEVO VEPO KAl TO OTEYVQVE-
Te pe xapri kouivag. Toyapilere clvropa
otn Oton emadng kar ot mpoBeppacpévn
ouokeun ot Pabpida Bipuavong MAX.

2) Tupilere omv évapén Tou Topia Pabpidag
Btppavong 3 kar yhvere Ta Gpidéta ot
Boug kotoTouNoU yia Tep. 10 Aerrd. 3
OUVEXEID, PIXVETE TO QAATI, TO TITTEPI KAI TNV
TIATIPIKA KAl Ta adrVETE OTNV AKPN.

3) 3¢ éva Tyavi whvere i Awpideg pméikov
HEXP! VO YivOuV Tpayaveg,.

4) e 3 direq yopi Tou TooT/Aeukd yopi amie-
VETE TO VTPECIVYK YIQOUPTIOU, Qo TAvW To
papolN diopmepyk, kOPere TG TopdTeg o€
béTeg, alaTommepOVETe Kal TIG ToTroBereite
amo mavew.

5) K6Bere Ta dpiNéTa kotdmoulou katd prkog
kai Ta TomoBeteite emAvw amd TIG TOpATEG.

6) Eméve amd ta dikita kotémoudou Padere
TIG Awpideg préikov.

7) KoPere mepiperpixd kai katd pfikog 1o afo-
KavTo Kal TEPIoTPEPOVTAG TO adalpeite TO
koukoUtal. To Eephoubilere kal To kOPete oe
déreg. Balete To xupd My eméve oto afo-
kavro, wote va pnv epoynOei. TomoOereire
TIG $ETEG EMAVL OTA YWPAKIA.

8) K&Bere o ayyolpr o déteg kai To TomoBerei-

Te emavw oTo afBokdvro.
9) KaNirrrere Ta wopdkia pe pia Seltepn déta
Ywpi Tou ToOT.

10) TomoBereite Ta ywpdkia MPOOCEKTIKA EMaVWL
otnv Oeppavikh miaka @.

11) Me 10 khelotpo aodaleiag @ pubpilere v
emBupnT) amdotaon g ave OeppavTikig
mAdkag O kai k\eivers To KaTakl.

12) Mepipévere, péxpr Ta yopdxia va podoyn-
Bouv kai Ta Bydlete mpooekTikd amd v
ynorTigpa.

Mmaykéra pe pouotapda

1 prmaykéra

1 okeNida okdpdo

50 yp. ayyoupdkia pe pouctapda
40 yp. mekopivo

1 KX mikavrikn pouctapda

2 KX yAukid pouotapda

50 yp. Bolrupo

2 KX k\wvapia oxoivompaco

® & & O O O > o o

AN, mimépl

1) Xapdalete oe miep. 2 - 3 ekatootd, Sev Ty kd-
Bere, Tn praykéra eykdpoia kar ot peydheg
amooTAoEIG.

2) KaBapilere kar hiovere To okdpdo, koPete

ot ToAU Aertd kuPdkia Ta ayyoupdkia pe

pouctdpda kar TpiPere To TEKopIvO.

3) Avakartebere TV mKAvVTIKN K1 TN YAUKIG pou-
otapda pe To parakoé PolTupo, To okdpdo,
TO ayyouUpI, TO TTEKOPIVO KAl TO TXOIVOTIPa-
OO0 KAl AAATOTIITIEPWVETE.

4) Tepilere To Boutupo pouctdpdag ota
KOPHPATIA TNG HTTAYKETAG KAl TUNIYETE TIG
PTTAYKETEG OF ANOUPIVOXAPTO.

5) TomoBereite Tig praykéteg oty mpobeppa-
opévn Beppavrikn mhdka @ orov Topia
Babpidag B¢ppavong 3/Max.

6) Me 1o k\eioTpo acdareiag @ pubpilere Tv
emBupn) anéoTaon g ave Beppavtikig
mAdakag O kai k\eivers To KaTakl.

7) H pmaykéra Oa mpimer va podoynOei.
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Oion «EmrTpanilia ynomiépa»
2m0og kotomoulou/yalomollag

4 200 yp. omBog kotomoulou/yaomoliag
¢ Aiyo aketpi

1) Oeppdvere T cuokeuny otn Babpida Béppav-
ong 3.

2) KoBere ta 200 yp. omiBoug kotémoulou/
yaloTroUAag ot dETeg KAl ANeUPLVETE
eAadpwg.

3) Whvere mep. yia 4 herrrd amd ) pia mheupd,
perd yupilere, akatiere ehadpwg kai yrvere
ka1 ™ Seltepn Mheupd Tiep. yia 4 herrrd.

Wnra Aayavikd
2 mimepieg

1 kohokU6i

1 pehitlava
Ehaibhado
ANaTi

Mimép

* & & & o oo o

Mupwdikd MpoPnykiag (peiypa prayapikov)

1) MAévere kaha Ta haxavikd. KoPere Tig
mmepiég ot péon, Bydlete Ta ombpia kai
TiG KOPeTe oF Awpideg. KOPete T pehitlava
Kkai To kohokUOI katd prikog ot SUo picd kal
petd 1o k&Oe éva ot peydha KoppdTia Tep.
0,5 e«.

2) Ahsidere Ta Aayavikd pe ehaidhado.

3) Zeoraivere 1 ouokeun (Topéag Pabpidag
B¢ppavong 2).

4) TorroBereite Ta Aayavika omyv mpobeppacpi-
vn Beppavriky mhdka @ kai Ta yrvere kai
amd TG o mheupég yia Tep.8 - 10 Aerrrg,
£WG OTOU TTAPOUY £va avoIxTo Kade Xpwpa.

5) Naomalilete Ta Aaxavikd pe alam, mmépr

kal, eav emBupeite, pe pupwdikd MpoPnyki-

ag.
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Fapideg pe kapuda kai kapu

2 okehibeg okOpdo

ANaT kar mimépl

4 100 yp. kOkKIV TTACTA KAPU

¢ 50 ml yaha kapldag

¢ 400 yp. yapideg (evalhakTika kai kaBoupial)
¢ 200 yp. orpoyyurd dacoiia

¢ 2 mmepigg

¢ 2 kpeppudia

¢

¢

¢

Aloupivoxapto
1) Avakartebere Ty mdoTa kdpu kai To yaia
kapudag.
2) MAévere Tig yapideg, Ta pacoAdkia kal v
mmepid.

3) Zedhoubilere Ta kpeppldia kai Tig okeNideg
okdpdou.

4) KoBere Ta kpepptdia, Tig okehideg okdpdou
Kal TIG TITTEPIEG OE HIKPG KOPUATIA.

5) Moipalete opoidpopda Tig yapideg kai ta
Aaxavikd o€ 4 KoppaTia aNoupIvoXapTo.
To aloupivoyapto mpérel va gival Tooo
peydho, wote va pmopeite va Tuliéere ot
auté Ta uhikd oav éva Takerdkl. Ytalete
amd emdve T odhtoa kapu-kapldag kai
QAQTOTIITIEPWVETE.

6) Kheivere kahd Ta TTakerdkia, GOTe va pnv
TPEXOUV UYPA.

7) NpoBeppaivere T cuokeur| oty TeheuTaia
Babpida Tou Topta Pabpidag Béppavong 2.

8) TomoBereite Ta yepioTd TTAKETAKIA OTIG
npoBeppacpiveg Beppavrikég mhdkeg O kai
Ta Whvere kar amé Tig SUo mMAeupig yia Tep.
15 Nerrra.
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Wnrr poka kakapmokiou

2 pokeg KAAQPTTOKIOU

100 yp. BolTupo pe pupwdika
ANGT okbpSou

ANami

Mimép

* & & o o o

Aloupivoxapto

1) Akidere Eva koppdT aloupivoxapTo pe 1o
Boutupo pupwbikdv.

2) Aharilere Tig pdkeg kalapTokiol Kkai Tig
TUNiyeTE OTO ANOUPIVOXApPTO.

3) Zeotaivere T ouokeuf} oty Teheutaia Babpi-
&a Tou Topta Babpidag Béppavong 2.

4) ToroBereite To makeraki omig BeppavTikig
mhakeg .

5) To yupiere perd amd 15 Nemré kan wrjvere

TIG POKEG KAAapTTOKIOU yia akopn 15 herrd.

6) 21 ouvixeia mpoobitere ahdm okdpdou kal
TTEPI.
MNapayyslia
AvTalAaKTIKQV

Mriopeite mavra va mapayyéhvere pe eukolia
AVTAaAAGKTIKG yIa TO TTPOIOV AuTd OTO IVTEQVET,
otnv nhektpovikn SielBuvon www.kompernass.com.

E#5E
o

(D Ymodsailn

> Edv éxere mpoPAfpara pe TV nAekTpovikh
mapayyehia, propeite va ameuBuvBeire e
dwvika 1 pe email oto kévipo otpPig pag.

Japdote Tov kwdikd QR pe
10 Smartphone/Tablet oag.
Me autd Tov kwdikd QR,
peraBaivere ameuBeiag otov
IOTOTOTIO HAG KAl PTTOPEITE
va &¢ite kai va mapayyeile-
e Ta S1abioipa avraiakTi-
kd.

> ‘Orav kavere v mapayyeiia cag, va
avadipere TAvTa Tov kwdikd TPOiGVTOG
(IAN) 490910_2504.

> Aev eival Suvarh n nAekTpovikr TTapayye-
Nia TwV avTaAAGKTIKQVY yia ONEG TIG XWPEG
mapadoong.

Amoppiyn
Andppiyn cuokeung

To mapakeipevo cupforo evodg
Siaypappévou Tpoxniarou kadou
amoppippdtev umodnhavel o1 N
ouoKeun auth uttokertal oty odnyia
2012/19/EU. Zbpdwva pe autiv v odnyia,
Sev emTpémeral va amoppiyere Uty T CUOKEUN
OTa OIKIOKA ATTOPPIpHATa OTo TEAOG TOU KUKAOU
{wng TG, ala ot aidika Siapopdwpiva onpeia
oUN\OYNG, KEVTPA avakUKAWGONG 1) ETTIXEIPNOEIG
anoppIyng.
H duvarétnra andppiyng mapixerai
dwpeav. Ppovrilere To nepifallov kai
Tpsite TIG 0dnyitg amdppiIYng.
Edpboov n makaid ouokeur oag mepitger Sedo-
HEVA TTPOCWTITIKOU XAPAKTAPQ, PEPETE ETEIG Ol
i101 v €uBuvn g Siaypadng Toug TMpoTol TV
ETTIOTPEYETE.

®
in
Anéppiyn cuokeuaoiag

N
%@ mpootaciag tou mepiBaiovrog kal

TIG TEXVIKEG ATTOPPIYNG Kal, WG €K
ToUToU, £ival avakukAwaolpa. AToppirTere Ta
uNikd ouokeuaciag Tou Sev xpnoipotmololvral
TAfov oUpdwva e TOuG KATA TOTTOUG ICXUOVTEG
KavoviopoUg.

Na nig SuvaréTnreg amdppiyng Tou
TTPOIOVTOG HETA TO TENOG TOU KUKAOU
{wng Tou, ameuBuvBeite oty
appodia utnpeoia g koIvoTTag A
Tou Sfjpou oag.

Ta ukika cuokeuaciag égouv
emAeyel oUPWVa pPE TOUG KAVOVEG

ArmoppirTete T cuokeuaaoia pe
P10 diNikd TTPOG To TEPIBANOV.
AapPavere umdyn ) ofjpavon ora
Siadopa ukikd cuokeuaoiag kal,
epdoov amareital, Eexwpilert 1a. Ta
UNIKG OUOKeuaoiag GEPOUV orpavorn pe
ouvtopoypadieg (a) kar yndia (b) pe v e&ng
onuaoia: 1-7: MNMiaotika, 20-22: Xapri kai

b

xaptovi, 80-98: ZuvOetikd uikd.
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MNapaptnpa

Texvika XapakTnpeIoTIKa

Tpodoboaia téong 220-240V ~,
50/60 Hz

Karavahwon ioxtog | 2000 W

Karavahwon oxlog <05W

€KTOG Aerroupyiag

To mapdv mpoidv mnpoi Tig amarmoeig
TwV 10KUoUcLY eBvikGY 0dnyiby TG

A A Anpokpariag Tg Zepfiac,

Eyyunon tng Kompernass
Handels GmbH

A&16mipn mehdmiooa, a&idtipe meAaT,

H mapoloa cuckeur) S1aBirel 3 xpdvia eyylunon
amo TV NpeEPOPNvia ayopdg. 2Tny TepITTeon
eNelpewy oTo TTPoidy éxere vopikd Sikalopata
EvavTl Tou TWANTH Tou TPOidVTOoG. Autd Ta
vopika Sikaiwpara Sev meplopilovral péow g
KATWTEPW avapepOPEVNG eyyUnong.
MpoimoBiozig eyyunong

H mepiodog eyyunong Eexivé Ty nuepopnvia
ayopdg. Guldooere v amddeén ayopdg.
Anarrsitar g amodeikTikd ayopdg.

Edv, eviog tpiwv etwv amo v nuepopnvia
ayopdg, maparnendsi kamoio oddAua uhikol

f| KaTaokeung oo TPoidy, Oa emokeudooupe 1
Oa avrikataoTooupe (katdmyv kpiong pag) To
npoidv Swpeav A Ba cag emoTpadei To mocd
ayopdg. H mapolca eyylnon mpoimoBérer 6
n e\attepatikh ouokeun kai n anddeaén ayopdg
Oa uroPAnBolv padi pe pia clvropn meprypadn
avadopikd pe 1o Tou Bpiokeral n ENeiyn kai
ndte mapatnpenOnke, evrdg g mepIdSou Ty
TPIWV ETQV.
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Edv 1o eNarrepa kalimrerar amoé v eyyunorn)
pag, Oa Aaere To emokeuaopévo 1 tva vio
TPOIOV.

H avrikardoraon Tou mpoidvrog cuvenayeral,
oupdwva pe ov NOMOX 2251/1994, avavi-
worn Tou Xpovou eyyunong. MNa myv Kimpo 1oxu-
e H emokeun 1) n avrikardoraon Tou mpoiovtog
&e ouverrdyetal avavéwon Tou xpovou eyylnong.

Mepiodog eyylnong kai vopikég
araItoeig Aoyw eAeipewy

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow

MG Mapoxng eyyunong. Autod 1oxuel kai yia
eaptipata, Ta omoia éxouv avrikaraoTabei kai
emokeuaoTel. EvOexdpeveg 16n umdpyouoeg
{npitg kar eENNeipeig kata TV ayopd Tpémel va
YVWOTOTTOI0UVTAl APECWG HETA TNV ATTOCUCKEUQ-
oia. Merd ™ Mén tou xpdvou eyylnong, Tuxodv
epdpavilopeveg emokeutq xpeGvovTal.

Eupog eyyunong

H ouokeun katackeudoTtnke cupdwva pe auoTn-
ptg odnyieg moidTag kai eAéyxOnke mpooekTika
TPIV aTrd TV ammoaTOAN.

H eyyunon 1oxber yia opaipara ulikou n)
karackeung. H mapoloa eyylinon Sev kalime
eéapripata Tou TPOibVTOG TTOU UTTOKEIVTAI

ot dpuaioloyikn $Bopd kal, wg ek TolTou,
Bewpouvrar avarwoipa eaptipata f {npitg

ot eUBpavota eaprpara, m.x. SiakoTTEg N
yudhiva eapriipara.

H mapoloa eyylnon akupoverar eav mpokAnOi
{npd oto Tpoidy, edv Sev yiveral cwoth xpron
N ouvmpnon. MNa pia cwotn xpron Tou mpoi-
ovTog Tptémel va Tnpolvral emakpifog or ava-
depopeveg umodeiéeig omig 0dnyieg xeipiopou.
Zkorrol xpfiong kai Xeipiopoi Tou Sev ouvioTe-
vIal fj yia Toug omoioug utdpyel mpoeidomoinon
Tpémel amapaithTa va amodelyovral.

To mpoidv mpoopiletal povo yia 18wtk Kai o
YO €TTAyYEAPATIKN XPMON. 2€ TTEPITITWON KAKAG
peTaxeipiong kar akataAAning xpnong, xenong
Biag ka1 mapepPdotwy, oi omoieg Sev S1e€hxOn-
oav amd 1o eouaiodotnuévo pag Tufpa otpPig,
n eyyunon malel va ioxUel.
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Aiadikacia ot mepinTwon eyyinong

Na mv e€acdpdhion yphyopng emeéepyaciag Tou
{nmpatédg oag, Tpeite Tig akdhoubeg urodei-
&eic:

B o O)eg TIg epwTOEIG ExeTe €TOIPN TNV ATTO-
Sa&n ayopdg kai Tov kwdikd TPoibvTog
(IAN) 490910_2504 wg amdbeién yia mv
ayopad.

B Ta tov kwdik6 Tpoidvrog, avarpééte oty
mvakida TUtTou oTo TIPOidy, ot pia eTikita
oT0 TIPoidY, o1o e€WPuAIo TV 0dnyILY
xenong (kate apiotepd) f ot éva auto-
KOM\NTO 0NV ToW 1) KATW TTAEUPG TOU
felellelV (cT

B Edv mpokiyouv oddipara Aermoupyiag
AAeG eNAeEIG, EMIKOIVWVAOTE KaT' apXnVv
pe To akdbhoubo avadepdpevo Tprua oipPig
™Aedpwvika r pe E-Mail.

B Eva mpoidv mou Bewptital ehattopatikd
HTTOPEITE VA TO QTTOCTEINETE ATEAWG OTNV
avadepdpevn SielBuvon Tou otpPig emou-
vémrovrag Ty amddaén ayopdg (amddeén
Tapsiou) kar avadépovrag mou Ppiokerar n
ENNelyn kai ToTe epdavionke.

>mv 1o1ooeNida
www.lidl-service.com pmopeire va
1 | mpayparotmoirfoete AMyn Tov
TapovILV | ANV odnylov
xpnons, Pivreo mpoidvray kai
MoyiopikoU.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Me autév tov kwdikd QR perafaivere

ameuBeiag o oeNida e&urmpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kai eicayayovrag Tov kw-
S1k6 mpoidvrog (IAN) 490910_2504 prmopeite
va avoilere Tig avrioToixeg odnyleg xprong.

ZipPig
S¢pPig EAAGSa

Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

D 3épPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 490910_2504 |

Elcaywyiéag

H akdAouBn &iebBuvon Sev eivar SietBuvon
otpPig. Emkoivwviote, kat' apxhy, pe v avade-
popevn utnpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

FTEPMANIA

www.kompernass.com
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