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Uvod

Informacije o ovim uputama
za rukovanje

Srdaéno &estitamo na kupnji Vaseg novog
uredaija.

Time ste se odlugili za visokovrijedan proizvod.
Upute za rukovanie predstavljaju sastavni dio
ovog proizvoda. One sadrze vazne napomene
za sigurnost, rukovanije i zbrinjavanie. Prije
uporabe uredaja upoznaite se sa svim pripa-
dajuéim uputama za uporabu i svim sigurnosnim
napomenama. Proizvod koristite iskljucivo na
opisani nadin i u navedenim podrudjima uporabe.
U sluéaju predaije proizvoda tre¢im osobama
priloZite i predaijte i svu dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Rodtilj za panini peciva namijenjen je za przenje
malih Zemlji ili sendviéa ili za rostiljanje drugih
namirnica. Svaki drugi na&in uporabe i svaka
uporaba koja prelazi navedene okvire smatra se
nenamjenskom. Uredaj nije predviden za upora-
bu u gospodarskim ili industrijskim podru&jima.
Ovaj je uredaj namijenijen iskljugivo za uporabu
u privatnim domadéinstvima.

PotraZivanija svake vrste zbog odteéenja nastalih
uslijed nenamjenske uporabe, nestruéno izvede-
nih popravaka, nedopustenih preinaka uredaja ili
koristenja nedozvoljenih zamjenskih dijelova su
isklju&ena. Rizik nosi iskljugivo korisnik uredaija.

Koristena upozorenja i
simboli

U ovim uputama za uporabu, na pakiranju i
na uredaju, koristena su sliedeca upozorenja i
simboli (ako je primjenijivo):

A

OPASNOST! Upozorenie s

ovim simbolom i signalnom rije¢i
+OPASNOST” oznadava neposred-
nu opasnu situaciju koja ée, ako

se ne izbjegne, rezultirati smréu ili
teskim ozljedama.
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UPOZORENJE! Upozorenije s
ovim simbolom i signalnom rije&i
UPOZORENJE" oznaéava moguéu
opasnu situaciju koja ée, ako se ne
izbjegne, rezultirati smréu ili teskim
ozliedama.

POZOR! Upozorenije s ovim sim-
bolom i signalnom rije&i ,POZOR”
oznacava mogudu situaciju koja
¢e, ako se ne izbjegne, uzrokovati
materijalnu 3tetu.

Napomena oznaéava dodatne infor-
macije za jednostavnije rukovanje
uredajem.

Procitajte upute.

Izmjeni¢na struja / napon

Razred zadtite | (zastitno uzemljenje)

Ne uranjajte u vodu!

Moze se prati u perilici posuda.

Svi dijelovi ovog uredaja koji dolaze

u dodir s namirnicama neskodljivi su
za namirnice.
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Sigurnost

U ovom poglavlju moZete pronaéi vazne sigurnosne napomene
za rukovanje uredajem.

Ovaij uredaj zadovoljava propisane sigurnosne odredbe. Ne-
struéna uporaba moZe uzrokovati ozljede i osteéenja imovine.

Opce sigurnosne napomene

Za sigurno rukovanje uredajem pridrzavaite se sliedeéih sigurno-
snih napomena:

m Uredaj prije uporabe provierite kako biste ustanovili eventualna vidljiva
vanjska osteéenja. Ne koristite osteéen uredaj ili uredaj koji je pao.

m Ostecene mrezne utikaée ili kablove neizostavno dajte na popro-
vak ovladtenim struénjacima ili servisu za kupce, kako biste izbjegli
nastanak opasnosti.

m Djeca od navrienih 8 godina kao i osobe sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i/ili
znanja uredaj smiju koristiti ako su pod nadzorom, ili ako su primile
i razumiele upute o uporabi uredaja, kao i opasnosti koje proizlaze
iz uporabe uredaja.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.
Cid¢enje i odrzavanje od strane korisnika ne smiju obavljati djeca
ukoliko nisu navriila 8 godina starosti i ako nisu pod nadzorom.

m Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje od uredaja i pri-
kljuénog voda.

m Popravke uredaja smiju obavljati iskljucivo autorizirana struéna podu-
zeda ili servis za kupce. Nestruéno izvedeni popravci mogu dovesti
do opasnosti za korisnika. Osim toga, u tom se sluéaju gubi i pravo
na jamstvo.

m Tijekom jamstvenog razdoblja uredaj smiju popravljati samo sluzbe
koje je ovlastio proizvodaé. U protivnom se u sluéaju kvarova gube
jamstvena prava.

HR 3
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Neispravni dijelovi smiju se zamijeniti iskljucivo originalnim rezervnim
dijelovima. Samo kod takvih dijelova je zajaméeno ispunjavanie
sigurnosnih zahtjeva.

Mrezne vodove zastitite od kontakta s vrucim dijelovima uredaija.
Uredaj nikada ne koristite u blizini otvorenog plamena, vruée ploce
Stednjaka ili peénice.

Uredaj nakon rada ostavite da se dobro ohladi, prije nego 3to ga
krenete &istitil Opasnost od opeklinal

Uredaj po moguénosti postavite u blizini utiénice. Pobrinite se za to
da mrezni utika¢ u sluéaju opasnosti bude brzo dostupan, te da se
nitko ne moZe spotaknuti preko kabela.

Pobrinite se da uredaj sigurno stoji na podlozi.

/\ OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

Uredaj prikljucite iskljuéivo na propisno instaliranu i uzemljenu
mreZnu utiénicu. MreZni napon mora odgovarati navodima napisa-
nim na tipskoj ploéi uredaja.

Priklju¢ne vodove, odnosno uredaje koji ne funkcioniraju bespri-

popraviti servis za kupce.

m Uredaj ne izlazZite kisi i ne koristite ga u vlaZnom ili mokrom okruZeniju.

m Obratite paznju na to da mreZni kabel za vrijeme rada uredaja

nikada ne bude mokar ili viaZan.

Uredaj nikada ne zaronite u vodu ili u druge tekudine! Moglo bi do¢i
do opasnosti po Zivot uslijed strujnog udara, kada za vrijeme rada
uredaja tekuéina dospije na dijelove, koji se nalaze pod naponom.
Mrezni kabel uvijek uhvatite za utikaé. Nikada ne povladite za sam
kabel, a mreZni kabel nikada ne dodirujte mokrim rukama, jer to
moze izazvati kratki spoj ili strujni udar.

Uredaj niti elemente namjestaja ili sl. ne stavljajte na mrezni kabel i
obratite paznju na to da se kabel ne uklijesti.

4 HR
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Ne smijete otvarati kuéiste uredaja, popravljati uredaj ili ga modi-
ficirati. Kada je kuéidte otvoreno ili u sluéaju preinaka na vlastitu
ruku, postoji opasnost po Zivot uslijed strujnog udara, i gubi se
pravo na jamstvo.

Zastitite uredaj od kapanija ili prskanja vode. Zbog toga ne
postavljajte predmete napunjene vodom (npr. vaze za cvijeée) na
uredaj ili pokraj njega.

Prilikom svakog prekida, kao i nakon zavrietka uporabe i prije svo-
kog ¢i¥¢enja izvucite mrezni utika iz utiénice.

/A OPREZ A UPOZORENJE:

Moguénost strujnog udara | Ne otvarati kuéidte proizvoda

/\ OPASNOST OD OPEKLINA!

& Pozor! Vruéa povrsinal

Povrsina uredaja za vrijeme rada moZe postati vrlo vruéa.
Uredaj tada dirajte samo za crni dio rucke.

(D POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

Ne koristite vanjski uklopni sat ili posebne daljinske sustave za
upravljanje uredajem.

m Uredaj za vrijeme rada nikada ne ostavljajte bez nadzora.

m Pazite da uredaj, mreZni kabel ili mrezni utika¢ ne dodu u dodir s

izvorima topline kao $to su plo&e $tednjaka ili otvoreni plamen.

m Ne koristite ugljen niti sli¢ne vrste goriva za pogon ovog uredajal

m Sloj protiv lijeplienja zadtitite tako da ne koristite metalni pribor po-

put noZeva, vilica, i sl. Ako se odteti sloj protiv lijeplienja, prestanite
upotrebljavati uredaj.

Uredaj koristite isklju&ivo s isporu¢enom originalnom opremom.

HR 5
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Upravljacki elementi

@ Crvena kontrolna lampica ,Power”
@ Zelena kontrolna lampica ,Ready”
© Sigurnosni zatvarad

O Rucka

@ Zdjela za prihvat masnode

O Otvor za ofjecanje masnode

7]

Ploe za zagrijavanje

Slika B:

0O Strugdlica za &iséenje

Opseg isporuke

Uredaj se standardno isporucuije sa sliedeéim
komponentama (vidi isklopnu stranicu):
Preklopni toster

Zdjela za prihvat masnoée

Strugalica za &iséenje

Upute za rukovanje

Napomena

V@....

Provjerite cjelovitost opsega isporuke i
provierite postoje li na uredaju vidljiva
osteéenja.

> U sluéaju nepotpune isporuke ili Stete uzro-
kovane nedostatnim pakiranjem, kao i 3tete
nastale prilikom transporta, nazovite telefon
servisne sluzbe (vidi poglavlje Servis).
L L
Raspakiranje
/\ OPASNOST!

> AmbalaZa se ne smije koristiti za igranje.
Postoji opasnost od gudenia.

4 Sve dijelove uredaja i upute za rukovanje
izvadite iz kartona.

¢ Odstranite svu ambalazu.

Rukovanje i rad

U ovom poglavlju moZete pronaéi vazne napome-
ne za posluZivanie i rad uredaja.

Prije prve uporabe

4 Ocistite sve dijelove opreme na nacin opisan
u poglavlju ,Ciscenje i odriavanje”, kako
biste odstranili eventualno prisutne ostatke
preostale od proizvodnie.

Pazljivo progitajte ove upute za uporabu.

Uredaj postavite u skladu sa sigurnosnim
napomenama.

4 Otvorite sigurnosni zatvaraé € tako 3to éete
pomiéni prekida& pomaknuti iz polozaja @
u polozaj )"

4 Uredqj jo3 jednom ogistite vlaZnom krpom na
naéin opisan pod ,Ciséenje i odriavanje”.

Zatvorite uredaj.

Utaknite utika& mreznog kabela u uredno
priklju€enu i uzemljenu mreznu utiénicy, diji
napon odgovara vrijednosti navedenoj u
poglavlju ,Tehni¢ki podaci”. Pustite uredaj
da se zagrije otprilike 5 minuta.

(® Napomena

Kod prvog zagrijavanja uredaja uslijed po-
stojanja naslaga preostalih prilikom izrade
uredaja moze doéi do laganog dimljenja i
pojave mirisa. To je sasvim normalna i potpu-
no bezopasna pojava. Osigurajte dostatno
prozracivanje, primjerice otvorite prozor.

v

4 Nakon zagrijavania izvucite mrezni utika iz
utiénice i ostavite uredaj da se ohladi.

4 Uredaj jo3 jednom odistite vlaznom krpom.
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Rukovanje

4 Zatvorite poklopac uredaja na rucki @.

4 Gurnite zdjelu za prihvat masnoc¢e @ v
uredai.

¢ Mrezni utika& ponovo utaknite u mreznu
utiénicu. Svijetli crvena kontrolna lampica
,Power” @.

¢ Cim se uredaj zagrije, crvena kontrolna lam-

v

v

pica ,Power” @ se gasi, a zelena kontrolna
lampica ,Ready” @ pocinie svijetliti.

Napomena

Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ se
povremeno moze ugasiti, pri ¢emu crvena
kontrolna lampica ,Power” @ opet pocinje
svijetliti. To znadi da se uredaj ponovno
zagrijava kako bi odrzao temperaturu.

Otvorite poklopac uredaja i na donju plogu
za zagrijavanje @ stavite namirnice koje
zelite prziti/rodtiljati.

Zatvorite poklopac uredaja na rugki @.

Zbog pokretno smjestene gornje ploce za
zagrijavanje @, ona ¢e uvijek biti paralelna
u odnosu na donju plodu za zagrijavanje @,
&ak i kada pripremate deblje namirnice. Na
taj nadin moZete postiéi optimalan rezultat
rofilianja.

Nakon nekog vremena provierite tamnjenje
rodtilianih namirnica. U tu svrhu otvorite
poklopac uredaja na rugki @. Otprilike se
ravnaijte vremenima kuhanja navedenima u
poglavlju ,Tablica kuhanja”.

Ako ste zadovoljni tamnijenjem, izvadite
namirnice. Ako vam se stupanj tamnjenja ne
svida, malo produzite vrijeme kuhania.

POZOR!

Ne koristite 3iljate ili ostre predmete za
vadenije rostilianih namirnica. Takvi predmeti
bi mogli ostetiti povrsine plo¢a za zagrijava-

nie @!

Izvucite mreZni utikag iz utiénice.

Tablica kuhanja

Sliedeéa tablica sluzi za orijentaciju, s primje-
rima za kuhanije razligitih namirnica. Podatke
prilagodite receptu i svom individualnom ukusu.
Posebno priroda namirnica, kao 3to su velicing,
debljina ili kvaliteta utie€u na vrijeme kuhanija.

ELINTAR- | KOMADA/ | KYPSEN-

VIKE GRAMA NYSAIKA
P||eskc1'V|ce od 8x100g 13-15 min
govedine
Slanina 5x80¢g 5 min
Odresci od
svinjskog 3x170g 6-8 min
vrata
Filet lososa 4x125¢g 5-7 min
Odresciod | 4, 1254 3-6 min
tune

, ... | 300g
F.’ovrce.s rosti PatlidZan na 2 x 3-6 min
lia s uliem s
krigki
Sendvigi sa 2-4 .
. 4 min
sirom komada

Savijeti i trikovi

B Da biste meso u¢inili meksim i ubrzali
rodtilianje, mozete ga prethodno marinirati.
Kao podloga za to su prikladni primjerice
kiselo vrhnje, crno vino, ocat, mlaéenica ili
sviezi sok papaje ili ananasa. Prema ukusu
dodaijte zaginsko bilje ili zacine. Ne dodajte
sol, jer ona iz mesa izvladi vodu i meso
postaje tvrde. Meso umetnite u marinadu
tako, da bude potpuno pokriveno i zatvorite
posudu. Meso najbolje ostavite u marinadi
preko noéi.

HR 7
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B Plo¢e za zagrijavanje @ oblozene su
slojem protiv lijeplienja, zbog toga dodatna
masnoéa nije potrebna. Ukoliko ipak Zelite
koristiti masnodu, obratite paznju na to da
masnoéa/ulje bude prikladna za przenije,
primjerice ulje uljane repice.

B Ako niste sigurni jesu li namirnice i u unu-
tradnjosti vec gotove, koristite toplomjer za
meso.

Cis¢enje i odrzavanje

/\ UPOZORENJE!

> Prije &i8éenja izvucite mrezni utikaé i pri-
&ekaite, da se uredaj u potpunosti ohladi.
Opasnost od ozljedal

> Uredaj nikada ne ¢istite pod mlazom tekuée
vode i nikada ga ne uranjajte u vodu. Time
biste mogli nepopravljivo o3tetiti uredaj!

® POZOR!

Osiguraijte da prilikom &idé¢enja ne dode do
prodiranja tekuéine u unutradnjost uredaia,

kako biste izbjegli nepopravljiva o3tec¢enja

uredaija.

v

> Za &idéenje povriina ne koristite agresivna
abrazivna ili kemijska sredstva, niti Siljate ili
oitre predmete.

B Povucite strugacem za Cid¢enje @ preko
ploca za zagrijavanje @ , nakon $to su se
ploce za zagrijavanje @ ohladile, kako
biste sakupili masnodu i naslage i gurnite ih
v zdjelu za prikupljanje masnoée @. Na
taj ée nadin biti lak3e odstraniti masnodu i
ostatke.

B Ploge za zagrijavanje @ prebrisite viaznom
krpom. U slu&aju tvrdokornih onecidéenija,
na krpu dodaijte blago sredstvo za pranje
posuda. Za ¢&i¥cenje ne koristite agresivna
sredstva, grube spuzve ili Siljate predmete
kako ne biste unistili sloj protiv lijeplienia.

B Kod joko zape&enih naslaga postavite
mokru krpu za pranje posuda na zapecene
naslage kako bi ih omekali.

Ispraznite posudu za prihvat masnoée @.
Preporugujemo masne ostatke ugrubo odstraniti
papirnatim ruénikom ili sli¢nim, kako se mast

ne bi lijepila u otvoru za izlijevanie. Posudu za
prihvat masnoée @ zatim operite u toploj vodi s
blagim deterdzentom za pranje posuda. Posudu
za prihvat masnoée @ isperite istom vodom i
osusite.

Za ¢&iséenie vanijskih povriina uredaja dovoljna je
vlazna krpa.

Obratite paznju na to da prije ponovne uporabe
uredaija svi dijelovi budu potpuno suhi.

Prebrisite strugaé za ¢iséenje @ vlaznom krpom.
U sluéaju tvrdokornih onedidéenija, na krpu
dodaijte blago sredstvo za pranje posuda.

O Napomena

Zdjela za prihvat masnoée @ i
strugalica za &iéenje @ mogu se prati
v perilici posuda. Ako je to mogudée,
dijelove stavite u gornju ko3aru perilice posuda i
pazite da se ne zaglave.

~
L3
Cuvanje
O¢idceni uredaj Euvajte na suhom mijestu.
Zatvorite sigurnosni zatvarag €.

Namotaijte mrezni kabel oko namataga za kabel
na donijoj strani uredaja.

Uredaj mozete postaviti okomito uz ustedu
prostora.
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Recepti
Panini je topli sendvi¢ pripravlien od sviezeg
bijelog kruha. SvieZe se przi i zatim posluzuje.

Panini sa spinatom i sirom
200 g lista $pinata

1 luk

1 &edanj Eednjaka

1 jusna Zlica ulja

2 male Zlice limunovog soka

1 prstohvat soli (i papra)

4 krigke tosta/bijelog kruha

40 g maslaca sa zaginskim biliem
75 g Mozzarelle

20 g pinjola

Priprema
4 Proberite listove 3pinata i operite ih.

4 Luk i Gedanj Cednjaka ogulite i fino isjeckaj-
te, pa staklasto popirjajte u vruéem ulju.
Dodaite 3pinat. Zaginite limunovim sokom,
solju i paprom.

¢ Tost premazite maslacem sa za&inskim
biliem.

¢ Mozzarellu narezite na ploske i zajedno s
ocijedenim $pinatom rasporedite na dvije
plogke tosta. Pospite pinjolima.

4 Panini sendviée prekrijte drugom kriskom
tosta.

4 Panini sendvi¢e pazljivo postavite na
zagrijani rodtilj za panini peciva i zatvoriti
poklopac.

4 Pri¢ekajte da panini sendvi&i poprime zlatno
zutu boju. Zatim ih izvadite iz uredaja.

Panini sendyvic¢i s pileéim prsima
400 g fileta pile¢ih prsa

20 g maslaca

Papar, sol, mlievena paprika

120 g slanine narezane na trake

6 kriski bijelog kruha/tosta

3 jusne Zlice umaka za salatu (jogurta)
30 g salate kristalke

2 rajcice

1 avokado

1 mala Zligica limunovog soka

50 g krastavea za salatu

Priprema

4 U obloZenoj tavi zagrijte maslac i filete
pile¢ih prsa dobro zapecite s obje strane.
Stednjak vratite na srednju temperaturu
i filete pile¢ih prsa przite dalje priblizno
10 minuta. Nakon przenja zaginite solju,
paprom i paprikom, izvadite iz tave i stavite
na stranu.

4 Masnodu u tavi jo3 jednom zagrijte i frake
slanine hrskavo poprzite na preostaloj
masnodi.

4 Na 3 kriske tosta/bijelog kruha raspore-
dite umak za salatu/jogurt, salaty; rajcicu
narezite na ploske, zaginite i takode dodajte
na kridke.

4 Filete pilecih prsa razrezite po duzini i stavite
na rajcice.
Trake slanine stavite na filete pilecih prsa.

4 Avokado po duzini zarezite uokolo i kruznim
pokretom odvojite od kostice. Ogulite
avokado narezite na ploske. Na avokado

nakapaijte limunov sok, kako ne bi potamnio.
Ploske stavite na panini sendvice.

4 Krastavac narezite na ploske i postavite na
avokado.

HR 9
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Panini sendvice prekrijte drugom kriskom fosta.
Panini sendviée pazljivo postavite na zagrijani
rosfilj za panini peciva i zatvoriti poklopac.

4 Pri¢ekajte da panini sendviéi poprime zlatno
Zutu boju, pa ih zatim pazljivo izvadite iz
rostilja.

Baguette sa senfom

1 baguette

1 &edanj Eednjaka

50 g krastavaca u senfu

40 g ovdjeg sira

1 judna Zlica ljutog senfa

2 jusne Zlice slatkog senfa

50 g maslaca

2 judne Zlice vlasca

sol, papar

Priprema

¢ Baguette poprecno zarezite u razmacima
od priblizno 2 - 3 centimetara, ali pritom
nemoijte prerezati baguette.

¢ Ogulite &ednjak i zgnjedite ga, krastavce
nasjeckajte na sitne kockice i naribaite sir.

4 Ljutii slatki senf pomije3ajte s omeksalim
maslacem, Eesnjakom, krastavcima, sirom i
vlascem i po ukusu dodaite sol i papar.

4 Otvore u baguettu napunite mje3avinom
maslaca i senfa, pa baguette umotaijte
u aluminijsku foliju.

4 Bagete postavite na zagrijani rodtilj za
panini peciva i zatvoriti poklopac. Baget bi
trebao biti zlatno-Zute boje.

10 HR

Panini s raj¢icom i
mozzarellom

4 rajcice

125 g mozzarelle

60 g parmezana (ribanog)
2-3 strucka bosilika

sol, papar

4 baguette krui&ica

Priprema

¢ Bosiljak operite, ofresite i na sitno nasjeckaij-
te. Rajice operite i nareZite na sitne kockice.
Mozzarellu takoder nareZite na kockice.

4 Sve zajedno pomijesaite i zadinite solju i
paprom.

4 Prepolovite baguette krui¢ic¢e, na donju

polovicu rasporedite smjesu, a na vrh stavite
gorniju polovicu baguette kruiciéa.

¢ Pazljivo stavite baguette krui&iée na pret-
hodno zagrijani rosfilj za panini peciva i
zatvorite poklopac.

4 Pri¢ekajte dok ne postigne Zeljenu boju.
Zatim ih izvadite iz uredaja.

Panini sa salamom
30 g rukole

2 rajcice

2 kridke sira (npr. Gouda)

4 &aijne Zligice kreme za salatu
65 g salame

4 kriske tosta za sendvice

Priprema

4 Operite rajcice i narezite na kriske.

4 Rukolu operite i osudite u posudi za suenje.

¢ Kremom za salatu namaZite sve 4 kriske
tosta za sendvice.

4 Prekrijte 2 kriske tosta za sendvice s nedto
rukole, sira, salame i ploskicama rajéice.
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4 Pokrijte s dvije kriske tosta za sendvile,
pazljivo stavite na zagrijani rostilj za panini
peciva i zatvorite poklopac.

4 Pri¢ekajte dok kriske tosta za sendvice ne
poprime zlatnosmedu boju. Zatim izvadite
iz rostilia za panini peciva

Panini s ¢esnjakom
2 rustikalna baguette kruigi¢a
1 Eedanj cednjaka

20 ml maslinovog ulja

sol
&ili v prahu
1 rajcica

2 kriske 3unke
1 kugla mozzarelle

30 g rukole

Priprema

4 Rukolu operite i osuite u posudi za sudenje.

4 Ogulite i sitno nasjeckajte rezanj &ednjaka te
pomijedajte s uljem.

4 Prerezite baguette krui&ice na pola i prema-
Zite ih mje3avinom &esnjaka i ulja.
Rajgicu i mozzarellu narezite na kriske.

Podijelite kriske rajcice, mozzarelle, Sunku
i rukolu na 2 polovice baguettea. Zaginite
&ilijem i solju. Poklopite drugom polovicom
baguettea.

4 Baguette pazljivo postavite na zagrijani rostil]
za panini peciva i zatvorite poklopac.

4 Pri¢ekajte dok ne postigne Zeljenu boju.
Zatim ih izvadite iz uredaja.

Panini s tunom

2 baguette kruii¢a

1 Eedanj cednjaka

20 ml maslinovog ulja

sol

papar

1 rajcica

1 luk

V2 limenka tune (u vlastitom soku)
2 kridke sira (npr. Gouda)

nekoliko listova salate

Priprema

4 listove salate operite i osusite u posudi za
susenje.

4 Ogulite i sitno nasjeckaijte rezanj &ednjaka te
pomijedajte s uljem.

4 Prerezite baguette kruiciée na pola i prema-

Zite ih mje3avinom &esnjaka i ulja.

Operite rajéicu i narezite na kriske.

Luk ogulite i nareZite na kolutiée.

Ocijedite tunu.

* & o o

Sve sastojke ravnomjerno raspodijelite na

2 polovice baguettea i poklopite drugom
polovicom baguettea.

4 Baguette pazljivo postavite na zagrijani rosfilj
za panini peciva i zatvorite poklopac.

¢ Pricekajte dok ne postigne Zelienu boju.
Zatim ih izvadite iz uredaja.
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Slatki panini

1 judna zlica maslaca

1 prstohvat cimeta

1 banana

4 kriske tosta za sendvice

4 judne Zlice mlijene Eokolade, nasjeckane

Priprema

4 Bananu narezite na ploske i kratko poprzite
u tavi s prstohvatom cimeta.

4 Podijelite przenu bananu izmedu dvije kriske
tosta za sendvice i na svaku stavite 2 judne
Zlice nasjeckane cokolade.

4 Poklopite kriskom tosta za sendvige i vanijsku
stranu premazite maslacem.

4 Sendvige pazljivo postavite na zagrijani
rotilj za panini peciva i zatvorite poklopac.

¢ Pricekajte dok ne postigne Zelienu boju.
Zatim ih izvadite iz uredaja.

Panini , Exotic”

2 baguette kruici¢a

4 &ajne Zligice sviezeg kozjeg sira
malo umaka s mangom i curryjem
nekoliko listova svieZe salate

1 rajcica

Y2 paprike

2 svieze smokve

malo limunovog soka

Priprema

4 Prerezite baguette krui&ice na pola.

4 Rajcicu operite i narezite na kriske, papriku
odistite i nareZite na trakice. NareZite smo-
kve na &etvrtine.

4 Na 2 polovice baguettea raspodijelite svieZi
kozji sir.

4 Na vrh stavite listove zelene salate i poka-
pajte umakom od manga i curryja.

12 HR

4 Na to stavite papriku, kriske rajéice, i
smokve.

4 Pokapaijte limunovim sokom i poklopite
drugom polovicom baguette kruiciéa.

4 Baguette pazljivo postavite na zagrijani rostilj
za panini peciva i zatvorite poklopac.

4 Pri¢ekajte dok ne postigne Zeljenu boju.
Zatim ih izvadite iz uredaja.

Panini ,,Mediteran”

1 kugla mozzarelle

40 g sudenih rajéica (u ulju)

14 limenka tune (u vlastitom soku)
2 strueka persina

2 strugka bosiljka

Y2 &ajne Zlicice sjemenki komoraca
sol, papar

sok od 2 limuna

4 kridke tosta od cjelovitog zrna

Priprema

4 Rastrgajte mozzarellu na komadice, rajcicu
i tunu ocijedite.

Narezite raj¢ice na male komadiée.

Zaginsko bilie operite, uklonite stabljike i
sitno nasjeckaite.

4 Pomijedajte mozzarelly, tunu, rajcice i zadin-

sko bilje.
Zdrobite sjemenke komora&a u muzaru.

4 Pripremlienu smjesu zaginite sjemenkama
komoraéa, solju, paprom i limunovim sokom.

4 Smijesu ravnomjerno podijelite na dvije kriske
tosta od cjelovitog zrna i pokrijte s preostale
dvije kriske.

4 Panini sendvi¢e pazljivo postavite na zagrijani
rostilj za panini peciva i zatvorite poklopac.

4 Pri¢ekajte dok panini ne poprimi zlatnosmedu
boju. Zatim ih izvadite iz uredaija.
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Zbrinjavanje

Zbrinjavanje uredaja

Ovaj simbol prekrizene kante za
otpad na kotadiéima ukazuje na to
da ovaj uredaj podlijeze direktivi
2012/19/EU. Tom se direktivom
zabranjuje bacati uredaj na kraju njegova roka
uporabe u obiéno kuéno smece. Uredaj se mora
predati na mjestu za sakuplianje posebnog
otpada ili predati poduzeéu za zbrinjavanje
posebnog otpada.
To je zbrinjavanje za vas besplatno.
Cuvaite okoli i zbrinite uredaj na
ispravan nadin.
Ako vas stari uredaj sadrzi osobne podatke,
sami ste odgovorni za njihovo brisanije prije
nego uredaj vratite.

o |
WA

. 3 . ~
Zbrinjavanje ambalaze
@ Materijali ambalaze odabrani su
prema ekoloskim nacelima i
% na&elima zbrinjavania, te se stoga
mogu reciklirati. Ambalazu koja vam

vide nije potrebna zbrinite u skladu s vaZzeéim
lokalnim propisima.

O moguénostima zbrinjavanija starih
uredaja mozZete se raspitati u
gradskom ili opcinskom poglavarstvu.

Ambalazu zbrinite na ekoloski
prihvatljiv nain. Pazite na oznake
na razli¢itim materijalima ambalaze
i po potrebi ih zbrinite odvojeno.
Materijali ambalaze oznaéeni su
kraticama (a) i brojkama (b) sliedeéeg znacenija:
1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton,

80-98: Kompozitni materijali.

Prilog
Tehnicki podaci

L 220-240V ~,
Napajanje 50 Hz
Snaga uredaja 2000 W

Radna temperatura | +15 do +40 °C

Vlaga
(bez kondenzacije)

5do75%

Jamstvo tvrtke Kompernass
Handels GmbH

Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od
3 godine od datuma kupnie. U sluéaju nedostataka
ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava
na feret prodava&a proizvoda. U nastavku izloZzeno
jamstvo ne ograni¢ava ova zakonska prava.

Uvijeti jamstva

Jamstveni rok zapodinje danom kupnje. Molimo,
saduvaite radun. Potreban je kao dokaz o kupniji.
Ako u roku od tri godine od datuma kupnie ovog
proizvoda nastupi gredka na materijalu ili tvorni¢ka
greska proizvod ée biti - po nasem izboru - za Vas
besplatno popravlien ili zamijenjen, ili ée Vam se
vratiti novac. Za takvo ispunjenje jamstvene obveze
potrebno je unutar trogodidnjeg roka predoéiti
uredaj s nedostatkom i dokaz o kupnii (ragun), te
pisanim putem ukratko opisati u Eemu se sastoji
gredka proizvoda i kada se pojavila. Ako je kvar
pokriven nadim jamstvom, poslat ¢emo Vam po-
pravljen ili novi proizvod.

1. U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio liden
uporabe stvari.

2. Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari izvr-
$ena njezina zamjena ili njezin bitni popravak,
jamstveni rok pocinje teéi ponovno od zamijene,
odnosno od vraéanja popravliene stvari.

3. Ako je zamijenien ili bitno popravlien samo neki
dio stvari, jamstveni rok pocinje teéi ponovno
samo za taj dio.

HR 13
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Jamstveni rok i zakonsko pravo
u sluéaju nedostataka

Koristenje prava na jamstvo ne produzuje jam-
stveni rok. To vrijedi i za zamijenjene i poprav-
liene dijelove. Stete i nedostatke koji eventualno
postoje veé prilikom kupnie treba javiti neposred-
no nakon raspakiranja. Nakon isteka jamstvenog
roka izvr¥eni popravci se naplaéuju.

Opseg jamstva

Uredaj je pazljivo proizveden sukladno strogim
smjernicama u pogledu kvalitete i prije isporuke
brizljivo provjeren.

Ovo jamstvo vrijedi za greske u materijalu i izra-
di. Ovo jamstvo ne pokriva dijelove proizvoda
koji su izlozeni uobiajenom habaniju i stoga se
smatraju dijelovima brzog habanja ili za $tetu
lomljivih dijelova, npr. prekida&a ili dijelova koji
su proizvedeni iz stakla.

Ovo jamstvo propada ako je proizvod osteéen, i
ako nije stru&no koristen ili servisiran. Za struéno
koristenje proizvoda potrebno je toéno postivati
sve naputke navedene u uputama za uporabu.
Uporabne namjene i radnie, koje se u uputama
ne preporucuju ili na koje se upozorava, obave-
zno se moraju izbjegavati.

Proizvod je namijenjen isklju&ivo za privatnu, ne-
komercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje vrijediti u
sluéaju zloporabe, nenamjenskog koristenja, pri-
miene sile i zahvata na uredaju koje nije obavila
za to ovladtena podruznica servisa.

Realizacija u slué¢aju jamstvenog
zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva,
molimo slijedite sliedeée napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u priprav-
nosti drzite blagajnicki raéun i broj artikla
(IAN) 490576_2501 kao dokaz o kupniji.

B Broj arfikla mozZete pronadi na tipskoj plogici
na proizvodu, u obliku gravure na proizvo-
du, na naslovnoj stranici uputa za uporabu
(dolje lijevo) ili u obliku naliepnice na
straznjoj ili donjoj strani proizvoda.

14 HR

B Ako dode do smetniji u radu ili drugih
nedostataka, najprije telefonski ili
preko elektronske poste kontakfirajte
servisni odjel naveden u nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda
mozete zajedno s prilozenim dokazom o
kupnii (blagajnicki ragun) i s opisom nedo-
statka i kada se pojavio, besplatno poslati
na dobivenu adresu servisa.

EERE

A moZete preuzeti ove i mnoge

= druge priruénike, videosnimke o

PDF ONLINE
www.lidi-service.com

S ovim QR kodom, moZete ofiéi izravno na
Lidl servisnu stranicu (www.lidl-service.com) i
otvoriti upute za uporabu unosom broja artikla

(IAN) 490576_2501.

Na stranici www.lidl-service.com

proizvodu i softver za instalaciju.

Servis

Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[1AN 490576_2501 |

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa no-
vedena u nastavku nije adresa servisa. Naijprije
kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.0. k.d.,
Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska

Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

www.kompernass.com
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Uvod

Informacije o ovom uputstvu
za upotrebu
Cestitamo Vam na kupovini Vadeg novog aparata.

Time ste se odlugili za kvalitetan proizvod. Uput-
stvo za upotrebu je sastavni deo ovog proizvo-
da. Ono sadrzi vazne napomene o bezbednosti,
upotrebi i odlaganiju. Pre koriséenija proizvoda,
upoznaijte se sa svim napomenama vezanim za
rukovanie i bezbednost. Koristite proizvod samo
na opisani nadin i u navedene svrhe. Predaite
svu dokumentaciju prilikom prosledivanja proi-
zvoda treéim licima.

Namenska upotreba

Panini rodtilj je namenjen za tostiranje malih
zemicki i sendviéa ili rostilianje drugih namirnica.
Svaki drugi naéin koris¢enja ili korid¢enje izvan
navedenih okvira, smatra se nenamenskim. Apa-
rat nije namenijen za komercijalnu ili industrijsku
upotrebu. Ovaj aparat je namenijen iskljuéivo za
kori§éenije u privatnim domadinstvima.

Isklju&ena su potraZivanja bilo koje vrste zbog
odtecenja usled nenamenske upotrebe, nestrug-
nih popravki, nedozvoljenih preduzetih izmena
ili koriséenja neodobrenih rezervnih delova. Rizik
snosi iskljuéivo korisnik.

Koriséene napomene
upozorenja i simboli

U ovom uputstvu za upotrebu, na pakovaniu i
aparaty, se koriste sledeée napomene upozoren-
ja i simboli (ukoliko je primenjivo):

A

OPASNOST! Napomena upozo-
renja sa ovim simbolom i recju upo-
zorenja ,OPASNOST” oznaéava
neposredno predstojeéu opasnu
situaciju koja dovodi do smrti ili teske
povrede, ako se ne izbegne.

16 RS
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UPOZORENJE! Napomena
upozorenja sa ovim simbolom i
re¢ju upozorenja ,UPOZORENJE”
oznaéava mogudu opasnu situaciju
koja bi mogla da dovede do smrti ili
teske povrede, ako se ne izbegne.

PAZNJA! Napomena upozorenja
sa ovim simbolom i re¢ju upozorenja
PAZNJA" oznadava mogudu situ-
aciju koja bi mogla da dovede do
materijalne 3tete, ako se ne izbegne.

Napomena oznaéava dodatne infor-
macije koje olaksavaju rukovanije
aparatom.

Proditajte uputstvo.

Naizmeniéna struja/naizmeniéni
napon

Klasa zastite | (zastitno uzemljenje)

Ne potapajte u vodul

Pogodan za pranje u masini za
pranje posuda.

Svi delovi ovog aparata koji dolaze
u dodir sa hranom ne ugrozavaiju
njenu bezbednost.
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Bezbednost

U ovom poglavlju se nalaze vazne bezbednosne napomene u vezi sa
rukovanjem aparatom.

Ovaij aparat je u skladu sa propisanim bezbednosnim odredbama.
Nestruéna upotreba moze da dovede do telesnih povreda i materijal-
nih $teta.

Osnovne bezbednosne napomene

PridrZavaijte se sledeéih bezbednosnih napomena za bezbedno
rukovanje aparatom:

m Kontrolidite aparat pre upotrebe na spoljna vidljiva osteéenja. Ne
pustajte u rad aparat koji je ostecen ili je pao.

m U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovlaiéeno struéno
osoblje 3to pre zameni o$teéeni mreZni utikad ili elektriéni kabl ili se
obratite korisnickom servisu.

m Ovim aparatom smeju da rukuju deca starija od 8 goding, kao i
osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnosti-
ma ili sa nedostatkom iskustva i/ili znanja, ako su pod nadzorom
ili suim data uputstva za rukovanje aparatom na bezbedan nadin i
ukoliko razumeju opasnosti do kojih moZe da dode.

Deca ne smeju da koriste aparat kao igracku.

Deca ne smeju da &iste i obavljaju korisnicko odrzavanje aparata,
osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.
DrZite decu mladu od 8 godina podalie od aparata i prikljuénog voda.
m Popravke na aparatu treba da obavlja samo ovladéeno struéno
osoblije ili korisni¢ka sluzba. Za korisnika mogu da nastanu opa-
snosti usled nestruénih popravki. Osim toga, potraZivanje garancije
prestaje da vazi.
® Aparat, za vreme vaZenja garancije, sme da popravlja samo kori-
snicka sluzba koju je ovlastio proizvodag, jer u suprotnom, potraZiva-
nja na osnovu garancije vise ne vaZe u sluéaju posledi¢nih o3tecenja.
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Neispravni delovi smeju da se zamene samo originalnim rezervnim
delovima. Samo je kod ovih delova zagarantovano da su ispunijeni
zahtevi za bezbednost.

Zastitite mrezni vod od dodira sa vruéim delovima aparata. Nika-
da ne koristite aparat u blizini otvorenog plamena, grejne ploce ili
zagrejane pedi.

Ostavite aparat da se ohladi nakon upotrebe, pre nego 3to ga
odistitel Opasnost od opekotinal

Postavite aparat, po moguénosti, u blizini uti¢nice. Pobrinite se da
mreZni utikag bude brzo dostupan u slu¢aju opasnosti i da elektri¢-
ni kabl ne predstavlja opasnost od spoticania.

Pobrinite se za bezbedan poloZaj aparata.

/\ OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

Priklju¢ite aparat samo na propisno instaliranu i uzemljenu mreznu
utiénicu. MreZni napon mora da se podudara sa podacima na
tipskoj plo¢ici aparata.

Da bi se izbegle opasnosti, korisnicka sluzba treba odmah da popra-
vi ili zameni neispravne ili odtecene prikljuéne vodove, odn. aparate.
Ne izlaZite aparat kisi i nikada ga ne koristite u vlazZnom ili mokrom
okruZeniu.

Vodite ra¢una da se mrezni kabl nikada ne pokvasi ili navlazi za
vreme rada aparata.

Nikada ne potapaite aparat u vodu ili druge teénosti! U tom sluca-
ju postoji opasnost po Zivot usled elektriénog udara, kada tokom
rada ostaci te¢nosti dodu u dodir sa delovima pod naponom.
Uzmite elektriéni kabl uvek za utikaé. Ne povladite za sami elek-
triéni kabl i nikada ga ne dirajte mokrim rukama, jer to moze da
prouzrokuje kratak spoj ili elektriéni udar.

Ne stavljajte aparat, niti komade namestaja ili tome sli¢no, na elek-
triéni kabl i vodite raéuna da se kabl ne uklesti.
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Ne smete da otvarate kuéiste aparata, niti smete da popravljate ili
modifikujete aparat. Kod otvorenog kuéidta ili svojevoljnih prome-
na, postoji opasnost po Zivot usled elektriénog udara i garancija
prestaje da vaZi.

Zastitite aparat od vodenih kapi i prskajuée vode. Zbog toga ne
stavljajte predmete napunijene te¢no$éu (npr. vaze) na aparat ili
pored njega.

|zvadite mreZni utikaé iz utiénice prilikom svakog prekida, kao i
nakon zavrietka rada i pre svakog ¢&idéenja aparata.

A\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

& PaZnjal Vruéa povrsinal

Povriina aparata moZe da postane veoma vruéa tokom rada. Tada
dirajte aparat samo za crni deo rucke.

(D PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

Ne koristite aparat sa spolja$njim tajmerom ili zasebnim sistemom
za daljinsko upravljanje.

m Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora tokom rada.

m Osigurajte da aparat, elektriéni kabl ili mreZni utika¢ ne dodu u dodir

sa izvorima toplote, kao 3to su ploée za kuvanije ili otvoreni plamen.

m Ne koristite ugalj ili sli¢na goriva za rad aparatal

m Da biste zastitili neprianjajuéu prevlaku, ne koristite metalne pred-

mete, kao npr. noZ, viljusku itd. Ne koristite vise aparat, ako je
neprianjajuéa prevlaka o$teéena.

Koristite aparat iskljuéivo sa isporuéenim originalnim priborom.
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Upravljacki elementi

@ Crvena kontrolna lampica ,Power”
@ Zelena kontrolna lampica ,Ready”
© Sigurnosni zatvarad

O Rucka

@ Sakupliag masti

O zlaz za mast

7]

Grejne ploce

Slika B:

0O Strugal za &iséenje

Obim isporuke

Aparat se standardno isporuéuje sa sledeéim
delovima (pogledaite preklopnu stranu):

Toster za sendvice
Sakupljag masti
Strugac za Ciséenje
Uputstvo za upotrebu

Napomena

V@....

Proverite da li je sadrZaj isporuke potpun i
da li ima vidljivih o3teéenja.

> Obratite se servisnoj sluzbi u sluéaju
nepotpunog sadrZaja isporuke ili o3te¢enja
izazvanih losom ambalaZom ili transportom
(pogledaite poglavlie ,Garancija i garantni
list").

Raspakivanje

/\ OPASNOST!

> Ambalazni materijali ne smeju da se koriste
kao igracka. Postoji opasnost od guenia.

4 |zvadite sve delove aparata i uputstvo za
upotrebu iz kutije.

4 Uklonite sav ambalazni materijal.
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Rukovanje i rad

U ovom poglavlju se nalaze vazne napomene u
vezi sa rukovanjem i radom aparata.

Pre prve upotrebe

4 Ocistite sve delove pribora kao $to je opisa-
no u poglavlju ,Ciséenje i nega”, da bi se
uklonili moguéi ostaci od proizvodnie.

Pazljivo progitajte uputstvo za upotrebu.

Postavite aparat u skladu sa bezbednosnim
napomenama.

4 Otvorite sigurnosni zatvaraé €, tako 3to
éete kliza¢ pomeriti iz polozaja
u polozaj )"

4 Odistite aparat vlaznom krpom kao $to je
opisano u poglavlju ,Ciséenje i nega”.
Zatvorite aparat.

Umetnite utika¢ elekiriénog kabla u propisno
priklju&enu i uzemlienu mreznu utiénicu,

koja daje napon koji je naveden u poglavlju
.Tehni¢ki podaci”. Ostavite aparat da se

zagreva oko 5 minuta.

(® Napomena

v

Prilikom prvog zagrevanja aparata, mogu
da se pojave neznatan dim i neprijatan miris,
zbog ostataka usled proizvodnije. To je nor-
malno i potpuno bezopasno. Pobrinite se za
dovolino provetravanje. Otvorite, na primer,
prozor.

4 |zvucite mrezni utika iz mrezne uti¢nice
kada se aparat zagreje i ostavite da se apa-
rat ohladi.

4 Obrisite aparat jos jednom vlaznom krpom.
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Rukovanje

4 Zatvorite poklopac aparata na ru¢ki @.

4 Gurnite sakupljag masti @ u aparat.

4 Ponovo umetnite mrezni utikaé u mreznu
utiénicu. Zasvetli crvena kontrolna lampica
,Power” @.

¢ Cimse aparat zagrejao, gasi se crvena kon-

v

v

trolna lampica ,Power” @, a zasvetli zelena
kontrolna lampica ,Ready” @.

Napomena

Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ moze
povremeno ponovo da se iskljuéi i crvena
kontrolna lampica ,Power” @ ée ponovo
svetleti. To znagi da aparat dogrevanjem
odrzava temperaturu.

Otvorite poklopac aparata i stavite namir-
nice koje treba tostirati/rodtiljati na donju
grejnu plodv @.

Zatvorite poklopac aparata na rueki @.

S obzirom da je gornja grejna ploc¢a @
smestena tako da se moze pomerati, uvek

je u paraleli sa donjom grejnom plo¢om @,
&ak i kod debljih namirnica za rostiljanje. Na
ovaj nadin se ostvaruje optimalan rezultat
rofilianja.

Nakon izvesnog vremena proverite koliko

su namirnice potamnele. U tu svrhu, otvorite
poklopac aparata na ru¢ki @. Orijentisite

se ofprilike prema vremenu krékanja koje je
navedeno u poglavlju ,Tabela sa vremenima
krékanja”.

Skinite namirnice sa rodfilja kada budete
zadovoljni sa tamnom bojom namirnica. Ako
tamnijenie jo3 uvek ne odgovara Vasim Zelja-
ma, malo produzite vreme krékanja.

PAZNJA

Ne skidajte namirnice sa rostilja Siljatim ili
oitrim predmetima. Oni mogu da ostete
povriinu grejnih ploc¢a @!

Izvucite mrezni utikad iz mrezne utiénice.

Tabela sa vremenima krckanja

Sledeéa tabela sluZi za orijentaciju kroz primere
za krekanie razligitih namirnica. Prilagodite po-
datke receptu i Vadem li¢nom ukusu. Odredeno
svojstvo namirnica, kao na primer veli¢ina, deblji-
na ili kvalitet, posebno uti¢e na vreme krékania.

VREME
NAMIRNICA Kg:‘:ﬁ: /" KREKA-
NJA
Plieskavice od 8x100g 1 3—.
mlevenog mesa 15 min.
Trbusna slanina | 5x80g 5 min.
O.dr'esa od 3x170¢g 6-8 min.
svinjskog vrata
Fileti lososa 4x125¢g 5-7 min.
Odresci od 4x125¢ 3-6 min.
tunjevine
Grilovano 30(.) J 2x3-
; . PatlidZzan na )
povrée sa uljiem kricki 6 min.
Sendvici sa sirom | 2 - 4 komada 4 min.

Saveti i trikovi

B Meso mozZete prethodno da marinirate da bi
bilo mekse i da bi se rodtiljanje ubrzalo. Kao
podloga za marinadu pogodni su na primer
kisela pavlaka, crveno vino, sirée, mlacenica
ili sveZi sok od papaije ili ananasa. Dodaijte
zadinsko bilje i zadine, prema ukusu. Ne
dodavaijte so, jer ona izvlai vodu iz mesa
i tako meso postaje tvrdo. Stavite meso u
marinadu, tako da bude potpuno prekriveno
i zatvorite posudu. Najbolje je da ga ostavi-
te preko nodi da povuée marinadu.
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B Grejne ploce @ imaju neprianjajucu prevla-
ku, tako da dodavanje masnoée nije po-
trebno. Ako ipak Zelite da dodate masnodu,
vodite raéuna da mast/ulje bude pogodno
za pedenie, npr. ulje repice.

B Ako niste sigurni da |i je namirnica veé i

iznutra pecena, koristite komercijalni termo-
metar za meso.

Cisc¢enje i nega

A UPOZORENJE!

> Pre &i$éenja izvucite mrezni utikad i sacekaite
da se aparat potpuno ohladi. Opasnost od
povredal

> Ne Sistite aparat nikada pod tekuéom
vodom i nikada ga ne potapaijte u vodu.
Aparat moze nepopravljivo da se ostetil

O PAZNJA!

Obezbedite da te¢nost ne ude u aparat prili-
kom &iéenija, da bi se izbeglo nepopravljivo
odteéenie uredaja.

v

> Kada ¢istite povrsine, ne koristite agresivna
abrazivna ili hemijska sredstva za &iséenje
niti Siljate predmete ili predmete koji grebu.

B Kada se grejne ploce @ ohlade, prevucite
strugad za &iséenje @ preko grejnih ploca @,
tako da sakupite masnodu i ostatke, ili ih
gurnite u sakupljag masti @. Na taj nacin se
masnoda i ostaci lak3e uklanjaju.

B Obrisite grejne ploce @ vlaznom krpom.
Kod tvrdokornijih zaprljanja stavite blagi
deterdZent za pranje posuda na krpu. Ne
koristite agresivna sredstva, grube sundere ili
Siliate predmete za &iséenie, da se neprianjo-
juéa prevlaka ne bi ostetila.

B Kod joko zapecenih ostataka, stavite mokru
krpu za pranje posuda na tvrdokorne ostat-
ke, da bi omeksali.
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Ispraznite sakuplja& masti @. Mi preporuéujemo
da masne ostatke grubo uklonite kuhinjskim ubru-
som ili sli¢nim, da se masnoca ne zalepi u izlivu.
Nakon toga operite sakupliag masti @ v toploj
vodi, blagim deterdzentom za pranje posuda. Ispe-
rite sakuplja& masti @ Cistom vodom i osusite ga.
Za ¢&idéenie spoljnih povriina aparata je dovolina
vlazna krpa.

Vodite rauna da svi delovi budu potpuno suvi
pre ponovne upotrebe aparata.

Obrisite strugaé za ¢idéenje @ vlaznom krpom.
Kod tvrdokornijih zaprljanja stavite blagi de-
terdZent za pranje posuda na krpu.
(® Napomena
Sakuplja¢ masti @ i strugac za
&id¢enje @ su pogodni za pranje u
masini za pranje posuda. Ako je
mogude, stavite delove u gornju korpu masine za
pranje posuda i vodite raduna da se ne zaglave.

~

Cuvanje

Cuvaite ocis¢en aparat na suvom mestu. Zatvorite
sigurnosni zatvaraé €.

Namotaite elekiriéni kabl oko kalema za namo-
tavanje na donjoj strani aparata.

Alternativno, aparat mozete da postavite i verti-
kalno, radi uitede prostora.

Recepti
Panini je pripremljeni fopli sendvi¢ od svezeg
belog hleba. On se tostira svez i onda servira.

Panini sa spanac¢em i sirom
250 g spanada u listu

1 erni luk

1 &en belog luka

1 supena kasika ulja

2 kasi¢ice soka od limuna

1 prstohvat soli i bibera)

4 krigke tost hleba / belog hleba

40 g maslaca sa zaginskim biliem

75 g mocarele

20 g pinjola
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Priprema

4 Preberite spanaé i operite ga.

4 Oljustite luk i &en belog luka, sitno ih iseckaj-
te, pa dinstajte u vruéem ulju, dok ne budu

providni. Dodaijte spanaé. Zacinite sokom od
limuna, solju i biberom.

Namazite tost maslacem sa zadinskim biljem.

Isecite mocarelu na kolutove i rasporedite ga
sa ocedenim spanaéem na dve kriske tosta.
Pospite panini pinjolom.

Prekrijte panini drugom kriskom tosta.
Pazljivo stavite panini na Panini rostilj, koji je
prethodno zagrejan, i zatvorite poklopac.

4 Saéekajte da peéeni panini dobije zlat-
no-smedu boju. Zatim ga skinite sa Panini
rostilja.

Panini sa pile¢im prsima

400 g pile¢ih fileta

20 g maslaca

So, biber, paprika u prahu

120 slanine, u trakama

6 kriki belog hleba/tosta

3 supene kasike preliva za salatu (jogurt)

30 g ajsberg salate

2 paradajza

1 avokado

1 kasicica soka od limuna

50 g svezeg krastavea

Priprema

4 Zagrejte maslac na obloZenom tiganju i jako
zaprzite pilece filete sa obe strane u tiganiju.
Vratite $poret na srednju femperaturu i pecite
pileée filete oko 10 minuta, dok ne budu
ispedeni. Zadinite ispecene pilece filete solju,
biberom i paprikom, izvadite ih iz tiganja i
stavite ih na stranu.

¢ Zagrejte masnodu jo$ jednom u tiganju i przi-
te slaninu u trakama, dok ne bude hrskava.

4 Rasporedite preliv od jogurta na 3 kriske
tosta/belog hleba, stavite ajsberg salatu,
isecite paradajz na kolutove, zacinite ga, pa
stavite i njega na ajsberg salatu.

4 Razrezite pilece filete uzduzno i stavite ih na
paradajz.

4 Stavite trake slanine na pileée filete.

4 Razrezite avokado uzduzno po celom obo-
du i odvoijite ga od kostice pokretom okreta.
Oljustite koru i isecite avokado na kolutove.
Pokapaijte sok od limuna na avokado, da ne
bi potamneo. Stavite kolutove na panini.

¢ Isecite krastavac na kolutove i stavite koluto-
ve na avokado.

Prekrijte panini drugom kriskom tosta.
4 Pazljivo stavite panini na Panini rodtilj, koji je
prethodno zagrejan, i zatvorite poklopac.

4 Sacekajte da peceni panini dobije zlato-smedu
boju i onda ga paZljivo skinite sa Panini rodtilia.

Baget sa senfom

1 baget

1 &en belog luka

50 g kiselih krastavaca

40 g pekorino sira

1 supena kasika ljutog senfa

2 supene kasike slatkog senfa

50 g maslaca

2 supene kasike vlaica u sitnim kolutovima

So, biber

Priprema

¢ Zarezite baget popreko na razmacima od
2 - 3 centimetara, ali ga nemojte rasedi.

4 Oljusite beli luk i zgnjecite ga, isecite kisele
krastavce na veoma sitne kocke i izrenadajte
pekorino sir.

4 Pomesaite ljuti i slatki senf sa mekim masla-
cem, belim lukom, sitnim kockama krastavca,
pekorino sirom i vlascem, pa zadinite solju i
biberom.
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4 Napunite proreze u bagetu smesom od sen-
fa i maslaca i umotajte baget u alufoliju.

4 Stavite bagete na Panini rodtilj, koji je pret-
hodno zagrejan, i zatvorite poklopac. Baget
bi trebalo da bude zlatno-smede boje.

Panini sa paradajzom i
mocarelom

4 paradajza

125 g mocarele

60 g parmezana (narendan)

2-3 struka bosilika

50, biber

4 baget-zemicke

Priprema

4 Operite bosiljak, osusite ga protresanjem i
sitno ga iseckaijte. Operite paradajz i isecite
ga na sitne kockice. Mocarelu takode isecite
na kockice.

Sve promesaite i zacinite solju i biberom.
Isecite baget-zemicke napola, rasporedite

masu na donju polovinu zemigke i preko
toga stavite gornju polovinu baget-zemicke.

¢ Pazljivo stavite baget-zemicke na prethodno
zagrejan panini rodtilj i zatvorite poklopac.

4 Sacekaijte da se dostigne Zeljeni stepen
tamnjenja. Zatim ih izvadite iz panini rostilja.

Panini sa salamom
30 g rukole

2 paradajza

2 kridke sira (npr. gauda)

4 kasicice preliva za salatu

65 g salame

4 kriske tosta za sendvice
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Priprema

4 Operite paradajz i isecite ga na kolutove.

4 Operite rukolu i osusite je protresanjem.

4 Rasporedite preliv za salatu na sve 4 kriske
tosta za sendvige.

4 Stavite rukoly, sir, salamu i kolutove paradajza
na obe kridke tosta za sendvice.

4 Stavite odozgo dve krike tosta za sendvice
i pazljivo ih stavite na prethodno zagrejan
panini rostilj i zatvorite poklopac.

¢ Salekajte da pecene kriske tosta za
sendvice dobiju zlatno-smedu boju. Zatim
ih izvadite iz panini rostilja.

Panini sa belim lukom

2 rustiéne baget-zemicke

1 &en belog luka

20 ml maslinovog ulja

so

mlevena ljuta papricica

1 paradajz

2 kriske 3unke

1 kugla mocarele

30 g rukole

Priprema
4 Operite rukolu i osusite je protresanjem.
4 Oljustite gen belog luka i sitno ga iseckaijte,

pomesaijte sa uljem.

4 lsecite baget-zemi¢ke na dve polovine i
premazite ih sme$om od belog luka i ulja.

Isecite paradajz i mocarelu na kolutove.

Rasporedite paradaijz u kolutovima, kriske
mocarele, Sunku i rukolu na 2 polovine

bageta. Zaginite ljutom papri¢icom i solju.
Preko toga stavite drugu polovinu bageta.

4 Pazljivo stavite bagete na prethodno zagrejan
panini rodfilj i zatvorite poklopac.

¢ Salekajte da se dostigne Zeljeni stepen
tamnijenja. Zatim ih izvadite iz panini roétilja.



O SILVERCREST’

Panini sa tunjevinom

2 baget-zemicke

1 &en belog luka

20 ml maslinovog ulja

so

biber

1 paradajz

1 glavica crnog luka

V2 konzerva tunjevine (u sopstvenom soku)
2 kridke sira (npr. gauda)

nekoliko listova salate

Priprema

4 Operite listove salate i osusite ih protresanjem.

4 Oljustite &en belog luka i sitno ga iseckaite,
pomesaijte sa uljem.

4 Isecite baget-zemicke na dve polovine i
premazite ih sme$om od belog luka i ulja.

Operite paradaijz i isecite ga na kolutove.
Oljustite crni luk i isecite ga na kolutove.

Ocedite tunjevinu.

* & & o

Ravnomerno rasporedite sve sastojke na
2 polovine bageta i preko toga stavite
drugu polovinu bageta.

4 Pazljivo stavite bagete na prethodno zagrejan
panini rodtilj i zatvorite poklopac.

4 Saéekajte da se dostigne Zeljeni stepen
tamnjenja. Zatim ih izvadite iz panini rostilja.

Slatki panini

1 supena kasika maslaca
1 prstohvat cimeta

1 banana

4 kriske tosta za sendvice

4 supene kasike ¢okolade od punomasnog
mleka, iseckano

Priprema

4 Isecite bananu na kolutove, zadinite je
prstohvatom cimeta i kratko je zapecite u
tiganju.

4 Rasporedite przenu bananu na dve kriske
tosta za sendvice i preko foga stavite po
2 supene kasike iseckane ¢okolade.

4 Stavite jo3 jednu kridku fosta za sendvige
preko i spolja premazite maslacem.

4 Pazljivo stavite sendvi¢e na prethodno
zagrejan panini rostilj i zatvorite poklopac.

4 Sacekaijte da se dostigne Zeljeni stepen
tamnjenja. Zatim ih izvadite iz panini rostilja.

Panini na egzoti¢an nacin
2 baget-zemicke

4 kasicice svezeg kozjeg sira

malo sosa od manga sa karijem

nekoliko listova sveZe salate

1 paradajz

Y2 paprike

2 sveze smokve

malo soka od limuna

Priprema
4 Isecite baget-zemi¢ke na dve polovine.

4 Operite paradaiz i isecite ga na kolutove,
ocistite papriku i isecite je na trake. NareZite
smokve na &etvrtine.

¢ Rasporedite svez kozji siri na 2 polovine
bageta.

4 Preko toga stavite listove salate i poprskajte
sosom od manga sa karijem.

4 Preko toga stavite papriku, paradajz u
kolutovima, i smokve.

4 Poprskajte sokom od limuna i preko toga
stavite drugu polovinu baget-zemicke.

4 Pazljivo stavite bagete na prethodno zagrejan
panini rodtilj i zatvorite poklopac.

4 Saéekajte da se dostigne Zeljeni stepen tam-
njenja. Zatim ih izvadite iz panini rodtilja.
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Panini na mediteranski nacin
1 kugla mocarele

40 g sudenog paradaijza (u ulju)

V2 konzerva tunjevine (u sopstvenom soku)

2 struka peruna

2 struka bosilika

V2 kasicice semena komorada

50, biber

sok od Y2 limuna

4 kritke tosta od punog zrna

Priprema

4 Iskidajte mocarelu, ocedite paradaijz i
tunjevinu.

4 lsecite paradajz na sitne komade.
Operite zadinsko bilje, ocupaite lidée sa
peteliki i sitno ga iseckaijte.

4 Promesajte mocarelu, tunjevinu, paradajz i
zadinsko bilje.
Zdrobite komora& u avanu.

Zaéinite pripremlienu masu komoraéem,
solju, biberom i sokom od limuna.

4 Ravnomerno raspodelite masu na dve kriske
tosta od punog zrna i preko toga stavite
preostale dve kriske tosta.

4 Pazljivo stavite panini na prethodno zagrejan
panini rodtilj i zatvorite poklopac.

4 Sagekajte da peéeni panini dobiju zlatno-
smedu boju. Zatim ih izvadite iz panini
rotilja.
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Odlaganje

Odlaganje aparata

Prateéi simbol precrtane kante za
otpad na to¢kovima znadi da ovaj
aparat podleze direktivi
2012/19/EU. Ova direktiva navodi
da ovaj aparat na kraju svog veka koris¢enja ne
smete da odloZite u uobicajeni kuéni otpad, ved
morate da ga predate na posebno uredenim
sabirnim mestima, skladistima za reciklaZu ili
preduzedu za upravljanje otpadom.
Ovo odlaganije je za Vas besplatno.
Cuvaite Zivotnu sredinu i odlazite
strucno.
Ukoliko Va3 istroSen aparat sadrzi podatke o
lignosti, li¢no ste odgovorni za njihovo brisanje

pre nego $to vratite aparat.

Cﬁ 3) mo.gL{énostima za odlogc?n]e
otrajalih proizvoda saznaéete u
@n Vasoj opstinskoj ili gradskoj upravi.

. ~
Odlaganje ambalaze
@ Ambalazni materijali su izabrani
prema svojoj ekoloskoj prihvatljivosti
% i jednostavnosti odlagania, te su
zato podobni za reciklazu. OdloZite

nepotrebni ambalazni materijal v skladu sa vaze-
¢im lokalnim propisima.

Odlozite ambalazu na ekoloski
b prihvatljiv nagin Obratite paznju na
oznaku na razliéitim ambalaznim
a

materijalima i, ako je potrebno,

odvojite ambalazne materijale
zasebno. Ambalazni materijali su oznageni
skra¢enicama (a) i ciframa (b) sa sledec¢im
zna&enjem: 1-7: Plastika, 20-22: Hartija i
karton, 80-98: Kompozitni materijali.
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Dodatak
Tehnicki podaci

Elektricni 220-240V ~,
ektri¢ni napon 50 Ha
Ulazna snaga 2000 W

+15do +40 °C

Temperatura okruZenja

Vlaznost vazduha
(bez kondenzacije)

5do75%

(® Napomena

A

Ovim znakom se potvrduje, da je
ovaj uredaj u skladu sa srpskim

A A zahtevima za bezbednost proizvoda.

Servis

1 .. . .
[EFLLE] | Na stranici www.lidiservice.com
% | mozete preuzeti ovaj i mnoge
O] druge priruénike, video-snimke o

proizvodu i softver.

Pomoéu ovog QR koda mozete ofiéi direktno na
Lidlovu servisnu stranicu (www.lidl-service.com)

i uneti broj proizvoda (IAN) 490576_2501 da
biste otvorili uputstvo za upotrebu.

Kako izjaviti reklamaciju?

Molimo Vas:

— da pozovete korisnicki servis: 021 3000 151
— posaljete e-mail na: kompernass@lidl.rs

— posetite najblizu Lidl prodavnicu.

Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo
da saduvate fiskalni raéun i date ga na uvid
prilikom izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanije servisiranja i dostupnost rezer-
vnih delova nakon isteka garantog perioda/
perioda saobraznosti. Ukoliko za tim bude po-
trebe, putem nase Sluzbe za potroade mozete
proveriti dostupnost rezervnih delova i opcije za
popravku. Hvala na razumevaniu.

Garancija i garantni list
Postovani kupci,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima i
obavezama koje proistidu iz Zakona o zadfiti potro-
$aca, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.
Ova garancija ni na koji nagin ne utige, niti
iskljuéuje prava koja kupac ima u skladu sa
vazedim Zakonom o zadfiti potro3ada po osnovu
zakonske odgovornosti prodavca za nesaobra-
znost robe ugovoru koja traje 2 godine od dana
kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima oba-
vezu da kupcima svojih aparata, a pod uslovima
i redosledom definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

— besplatno otklanjanje kvarova u garantnom
roku, koji bi nastali kod uobi&ajene upotrebe
ili zbog gredaka u proizvodnii i materijaly, ili

— zamenu aparata kada opravka shodno
odredbi prethodne tacke nije moguéa, ili

— povrat novca kada ni zamena aparata shod-
no odredbi prethodne tagke nije moguéa.

Ukupan rok garancije je 3 godine.

Garantni rok poéinje da vazi od datuma kupovi-
ne proizvoda, odnosno od prijema istog od stra-
ne kupca, a 3to se dokazuije fiskalnim ra&unom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac mozZe da izjavi reklamaciju usmeno u
nekom od prodaijnih objekata Lid| Srbija KD, od-
nosno telefonom, pisanim putem ili elektronskim
putem na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz
dostavu raéuna na uvvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja uredaj se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na osnovani zahtev kupca, koji je izjavljen u
garantnom roku i u skladu sa uslovima iz ove
Izjave, prodavac ée izvriiti otklanjanije kvarova
i nedostataka na proizvodu ili druge radnje u
skladu sa ovom Izjavom, a u roku predvidenom
Zakonom.
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Garantni uslovi:

Pre obraéanja prodavcu za tehnic¢ku pomoé, po-
trebno je proveriti ispravnost instalacije i ostalih po-
trebnih uslova naznaéenih u Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripa-
dajuée delove uredaja koje je preuzeo u trenutku
kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi poéev od dana kada je proizvod
predat kupcu, a koja se utvrduje na osnovu
fiskalnog raéuna. U garantnom periodu davalac
garancije, odnosno prodavac je u obavezi da
otkloni tehnicke kvarove koji bi nastali kod uobi-
ajene upotrebe ili zbog gredaka u proizvodnii

i materijalu, bez naknade i u zakonskom roku.
Ukoliko opravka nije moguéa, davalac garancije,
odnosno prodavac je ovlaiéen i duzan da sprove-
de druge radnje u skladu sa ovom Izjavom.

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garan-
tuju obezbedivanije servisiranja i dostupnost
rezervnih ili zamenskih delova van postupka
ostvarivanja prava iz garancije/zakonske
odgovornosti za saobraznost. Ukoliko za tim
bude potrebe, putem nase Sluzbe za potrosace
mozete proveriti dostupnost rezervnih delova i
opcije za popravku. Hvala na razumevaniu.

Garancija ne vazi u sledeéim

slué¢ajevima:

1. Ukoliko prodavcu uz uredaj nije prilozen
fiskalni ra¢un ili drugi dokaz o kupovini koji
sadrzi datum prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sli¢nim delovanjem spoljne
sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski
udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i o3te¢enja na
uredaiju posledica delovanija spoljnih uticaja,
kao 3to su: velika vlaga, previsoka i suvise
niska temperatura (pucanje cevi usled smrza-
vanja, oteéenja gumenih delova, rdanije, itd.)

4. Ukoliko uredaj nije koriséen u skladu sa Uput-
stvom za upotrebu.

28 RS

. Ukoliko je uredaj poku3alo da popravi treée
neovla3éeno lice.

. Ukoliko uredaj nije koridéen u skladu sa
namenom.

7. Ukoliko je &iséenije i odrzavanje uredaja

uradeno protivno Uputstvu za upotrebu.

. Ukoliko je uredaj koridé¢en u profesionalne
svrhe.

9. Ukoliko uz proizvod nisu predati svi pripada-

juéi delovi proizvoda koje je kupac preuzeo u
trenutku kupovine.

Naziv Toster za sendvide
proizvoda:

Model: SPM 2000 E2
IAN /Serij- | 490576_2501
ski broj:

KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21,

Proizvodad:

44867 BOCHUM,
NEMACKA
www.kompernass.com
Ovladéeni ICOM COMMUNICATIONS doo
serviser: Novosadski put 68,
21203 Veternik,
tel. 021 3000 151,
mob. 060 4800 473,
e-mail: kompernass@lidl.rs
Datum pre- | datum sa fiskalnog racuna
daije robe
potrosacu:
Uvozi i Lidl Srbija KD,
stavlja u Prva juzna radna 3,
promet: 22330 Nova Pazova,

Republika Srbija,
tel. 0800-300-180,
e-mail: kontakt@lidl.rs
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Introducere

Informatii privind aceste
instructiuni de utilizare
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Prin aceasta v-afi decis pentru un produs de
calitate superioard. Instructiunile de utilizare

fac parte integrantd din acest produs. Acestea
cuprind informatii importante pentru sigurantd,
utilizare si eliminare. inainte de utilizarea produ-
sului, familiarizativa cu toate indicatiile privind
operarea si siguranta. Utilizati acest produs
numai in modul descris si numai in scopurile men-
fionate. In cazul fransmiterii aparatului unei alte
persoane, predafi-i de asemenea documentele
aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Aparatul pentru panini este destinat prdjirii
chiflelor si sandvisurilor sau prepardrii pe grétar
a altor alimente. Orice altd utilizare este consi-
deratd a fi neconformd. Este interzisd utilizarea
aparatului in scopuri profesionale sau industriale.
Acest aparat este destinat exclusiv utilizrii in
gospodarii private.

Sunt excluse orice fel de drepturi pentru pagu-
bele rezultate in urma utilizarii neconforme, a
reparatiilor necorespunzdtoare, a modificgrilor
realizate in mod nepermis sau a utilizérii de
piese de schimb neaprobate. Riscul este suportat
in exclusivitate de c&tre beneficiar.

Indicatii de avertizare si
simboluri utilizate

In cadrul acestor instructiuni de utilizare, pe
ambalaj si aparat sunt folosite urmétoarele aver-
tizari si simboluri (dacd sunt aplicabile):

A

PERICOL! Un avertisment insofit de
acest simbol si de cuvéntul de aver-
tizare ,PERICOL” indic& o situatie
periculoasd iminentd care, dacd nu
este evitat&, duce la deces sau la
vatamdri grave.

30 RO

~

®®ElEe o b b

'P

AVERTIZARE! Un avertisment
insofit de acest simbol si de cuvéantul
de avertizare ,, AVERTIZARE” indicd
o posibild situatie periculoasd care,
dacd nu este evitatd, poate duce la
deces sau la vatdmari grave.

PRECAUTIE! Un avertisment insofit
de acest simbol si de cuvéntul de
avertizare ,PRECAUTIE” indicd o
posibild situatie periculoasa care,
dacd nu este evitatd, poate duce la
v&t&mdri minore sau moderate.

ATENTIE! Un avertisment insofit de
acest simbol si de cuvantul de aver-
tizare ,ATENTIE” indic& o posibil&
situafie care, dacd nu este evitatd,
poate duce la pagube materiale.

O indicatie marcheazd informatii
suplimentare care faciliteaza manipu-
larea aparatului.

Citifi instructiunile.

Tensiune/curent alternativ

Clasa de protectie | (imp&mantare cu
rol de protectie)

Nu introduceti in apdl
Adecvat pentru curdfarea in masina

de spdlat vase.

Toate componentele acestui aparat
care intrd in contact cu alimentele
sunt adecvate pentru uz alimentar.
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Siguranta
In acest capitol sunt cuprinse indicatii importante privind siguranta
in manipularea aparatului.

Acest aparat corespunde dispozitiilor prezentate cu privire la sigu-
rantd. Utilizarea necorespunzdtoare a aparatului poate provoca
ranirea persoanelor si pagube materiale.

Indicatii de baza privind siguranta

Respectati urmétoarele indicatii de siguran{d, pentru o manipulare
sigurd a acestui aparat:

m Inainte de utilizare verificati dac& aparatul prezintd defectiuni exte-
rioare vizibile. Nu puneti aparatul in funcfiune dacd este deteriorat
sau dacd a cdzut.

m Dacd cablul sau stecarul sunt defecte, acestea trebuie inlocuite de
cdtre un specialist autorizat sau de catre serviciul clienfi.

m Acest aparat poate fi utilizat de copii incepand cu vérsta de 8 ani,
cét si de persoane cu abilitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau fara experientd si/sau fard cunostinte necesare, dacd sunt su-
pravegheati sau dacé au fost instruiti cu privire la utilizarea siguré
a acestui aparat si au inteles pericolele cu privire la acesta.

Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

Curdtarea si acliunile de intrefinere destinate utilizatorului nu se vor
efectua de cétre copii, cu excepfia cazului in care acestia au vérsta
peste 8 ani si sunt supravegheati.

m Copiii cu vérsta sub 8 ani nu trebuie s se afle in apropierea apo-
ratului si a cablului de conexiune.

m Reparatia aparatului trebuie realizatd numai intr-un atelier de spe-
cialitate autorizat sau de cdtre serviciul clienfi. In urma reparatiilor
necorespunzdtoare pot apdrea pericole pentru utilizatorul aparatu-
lui. Tn plus, se pierde garantia.
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In perioada de garantie, lucrarile de reparatie a aparatului trebuie
efectuate numai de catre serviciul pentru clienti autorizat de produ-
cétorul aparatului. In caz contrar, nu va mai fi acordatd garantia
pentru defectiunile ulterioare.

Componentele defecte trebuie inlocuite numai cu piese de schimb

originale. Numai utilizdnd aceste piese este garantaté respectarea
dispozitilor de sigurantd.

Protejati cablul de alimentare de contactul cu componentele fierbinti.
Nu utilizafi niciodatd aparatul in apropierea focului deschis, a unei
plite de gdtit sau a unui cuptor incdlzit.

Inainte de o curdta, asteptati pand cand aparatul s-a récit! Pericol
de arsuril

Pe cét posibil, asezafi aparatul in apropierea unei prize. In caz de
pericol, asigurati-va cd stecdrul este imediat accesibil, iar cablul de
alimentare nu este un obstacol de care s& v& impiedicati.

Asigurati stabilitatea aparatului.

/\ PERICOL! ELECTROCUTARE!

Conectati aparatul numai la o prizd instalatd regulamentar si imp&-
mantatd. Tensiunea refelei trebuie sd corespundd indicatiilor de pe
placuta de fabricatie a aparatului.

Solicitati imediat repararea sau inlocuirea de catre serviciul clienti
a cablurilor de conexiune sau aparatelor care nu funcfioneazé
corespunzdtor sau care au fost avariate.

Nu expuneti aparatul ploii si nu-l utilizati niciodatd in medii umede
sau ude.

Asigurati-va cé in timpul functiondrii cablul de alimentare nu se udé
si nu se umezeste.
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Nu introduceti niciodatd aparatul in apd sau in alte lichide!

Se poate produce pericol de moarte prin electrocutare dacé in
timpul funcfiondrii ajung resturi de lichid pe componentele conduc-
toare de tensiune.

Apucati cablul de alimentare intotdeauna de stecar. Nu trageti de
cablu si nu puneti mainile umede pe cablul de alimentare, deoare-
ce s-ar putea produce un scurtcircuit sau electrocutdri.

Nu asezali aparatul si nici corpuri de mobilier etc. pe cablul de
alimentare si asigurati-va c& acesta nu este strangulat.

Nu este permisd deschiderea carcasei aparatului, repararea sau
modificarea aparatului. In cazul deschiderii carcasei sau transfor-
marilor arbitrare existd pericol de moarte prin electrocutare, iar
garantia devine nuld.

Protejati aparatul impotriva picdturilor de apd si a apei pulverizate.
De aceea nu asezati obiecte umplute cu apd (de ex. vaze de flori)
pe sau ladngd aparat.

Scoatefi stecarul din priza la fiecare intrerupere a utilizarii, dupa
incheierea utilizarii si inaintea curdtérii.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

& Atentiel Suprafete fierbintil

m Suprafata aparatului se poate incinge foarte mult pe durata func-
fiondrii. In acest caz atingefi aparatul numai in partea neagrd a
ménerului.
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/\ ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

m Nu utilizati temporizatoare externe sau sisteme separate de coman-
da de la distanfd pentru a opera aparatul.
Nu |&sati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul functiondrii.
Asigurati-va cé aparatul, cablul de alimentare sau stecérul nu vor
intra in contact cu suprafefe fierbinfi cum sunt plitele sau flacarile
deschise.

m Nu utilizali carbuni sau materiale aseméndtoare pentru exploata-
rea aparatuluil

m Protejafi stratul antiaderent nefolosind unelte metalice precum
cutitul, furculita etc. Dacd stratul antiaderent este deteriorat, nu mai
utilizati aparatul.

m Utilizati aparatul numai cu accesoriile originale din pachetul de
livrare.

Elemente de operare Furnitura

Figura A: in mod standard, aparatul este livrat cu urmatoa-

@ Bec de control rosu ,Power” rele componente (a se vedea pagina pliatd):

@ Bec de control verde ,Ready” ® Grdtar electric

© Sistem de blocare de sigurantd ® Tavd de colectare a grésimii

O Maner ® Racletd de curdfare

o o
@ Tavd de colectare a grasimii Instrucfiuni de utilizare
O Orificiu de evacuare a grdsimii ® Indicatie
e e e > Verificati dacd furnitura este completd si
@ Placi de incalzire ’ pleta s
dacd prezinta deteriordri vizibile.
Figura B: > In cazul in care furnitura este incompletd
o *® '| “d . sau dacd componentele sunt deteriorate din
acleta de curatare

cauza ambalaijului precar sau a transportu-
lui, apelati linia telefonica directd de service
(a se vedea capitolul ,Service-ul”).
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Dezambalarea
/\ PERICOL!

> Nu este permisd utilizarea materialelor de
ambalare la joacd. Pericol de asfixiere.

4 Scoatefi toate componentele aparatului si
instructiunile de utilizare din cutie.

¢ indepdrtati toate materialele de ambalare.

Operarea si functionarea

Acest capitol cuprinde indicatii importante cu
privire la operarea si funcfionarea aparatului.

inainte de prima utilizare

4 Curdfati toate accesoriile conform descrierii
din capitolul ,Curétarea si ingrijirea” pen-
tru a indepdrta eventualele resturi rémase
din fabricatie.

Cititi cu atenfie instructiunile de utilizare.

Instalati aparatul conform indicatiilor de
sigurantd.

¢ Deschideti sistemul de blocare de sigurants @
prin deplasarea butonului din pozitia @ in
pozitia )"

4 Curdtafi aparatul cu o lavetd umedd& in modul
descris in secfiunea ,Curdtarea si ingrijirea”.

¢ Inchideti aparatul.

Introduceti stecdrul cablului de alimentare
intr-o priz& conectatd in mod corespunzétor
si imp&mantatd, avand tensiunea specificatd
in capitolul ,Date tehnice”. Lasati aparatul
cca 5 minute 54 se incdlzeasca.

@ Indicatie

La prima incélzire a aparatului se pot
degaja usoare mirosuri si fum din cauza
resturilor rémase din fabricafie. Acest lucru
este absolut normal si inofensiv. Asigurati
aerisirea suficientd a inc&perii, de exemplu
prin deschiderea ferestrei.

\J

¢ Dupad incélzirea aparatului scoatefi stecarul
din prizé si lasati aparatul s& se raceasca.

4 Curgfati din nou aparatul cu o lavetd umeda.

Operarea

4 Inchideti capacul aparatului cu ajutorul
manerului @.

¢ Impingeti tava de colectare a grasimii @ in
aparat.

4 Infroduceti din nou stec&rul in prizd. Becul de
control rosu ,Power” @ se aprinde.

4 De indatd ce aparatul s-a incélzit, becul de
control rosu ,Power” @ se stinge si becul de
control verde ,Ready” @ se aprinde.

@ Indicatie

Intre timp becul de control verde ,Ready” @
se poate stinge si se aprinde din nou becul
de control rosu ,Power” @. Acest lucru
inseamnd c& aparatul se reincdlzeste pentru
a-si mentine temperatura.

\J

¢ Deschidefi capacul aparatului si asezati
alimentele pentru prdjit/preparat pe grétar,
pe placa de incdlzire inferioard @.

4 Inchideti capacul aparatului cu ajutorul
manerului @.

4 Datoritd mobilitdfii pl&cii de incdlzire
superioare @, aceasta poate fi pozifionatd
intotdeauna paralel cu placa de incélzire in-
ferioar& @, chiar si in cazul alimentelor mai
groase. In acest mod este obfinut un rezultat
optim de preparare pe gratar.

4 Dupd putfin timp verificafi gradul de rumenire
al preparatului. Pentru aceasta, deschidei
capacul aparatului cu ajutorul ménerului @.
Ghidati-va aproximativ dupd timpii de gdtire
indicati in capitolul ,Tabel de preparare”.

4 Dacd gradul de rumenire este satisfacdtor,
indepdrtati preparatul de pe grétar. Dacd
gradul de rumenire nu corespunde inc& dorin-
telor dvs., mai prelungiti pufin timpul de gétire.

(D ATENTIE!

\J

Nu folositi obiecte ascufite sau t&ioase
pentru a indepérta preparatul din aparat.
Acestea pot deteriora suprafetele plécilor de
incdlzire @

4 Scoatefi stecdrul din priza.
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Tabel de preparare

Urmdtorul tabel este orientativ, cu exemple pentru

prepararea diferitelor alimente. Adaptati reco-

manddrile in funcfie de refetd si de gusturile dvs.
individuale. In special caracteristicile alimentelor,

cum ar fi dimensiuneaq, grosimea sau calitatea,
influenfeazd timpul de preparare.

* TIMPUL
ALIMENT B(;JRCAA;;IE/ DE PRE-
PARARE
Chlf’revle din carne 8x100g 13-15 min
tocata
Slaning burta 5x80g 5 min
de porc
Frlpitjro din 3x170¢g 6-8 min
ceafd de porc
File de somon 4x125¢g 5-7 min
Fripturg de ton 4x125¢g 3-6 min
Legume la grétar 3009 . 2x3-
. Aubergine X
cu ulei N 6 min
in felii
Sendvisuri cu 2 - 4 bucdti 4 min

cascaval

Sugestii si idei

B Pentru frégezirea c&rnii si accelerarea prepa-

rdrii pe grdtar, aceasta se poate marina. Ca
bazé se poate folosi, de exemplu, sméanté-
na, vinul rosu, ofetul, laptele b&tut sau sucul
proaspdt de papaya sau ananas. Addugati
ierburi aromatice si condimente, dup& gust.
Nu addugati sare, deoarece sarea scoate
apa din carne si o intdreste. Introduceti
complet carnea in marinadd si acoperiti
vasul. L&safi carnea la marinat cel mai bine
peste noapte.
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Placile de inc&lzire @ sunt acoperite cu un
strat antiaderent, de aceea nu este necesard
utilizarea grdsimii. Dacd totusi doriti s& utili-
zali gr&sime, aveti grijd ca grasimea/uleiul
s& fie adecvat/& pentru prdijit, de exemplu
uleiul de rapitd.

In cazul in care nu suntefi siguri dacé
preparatul este gdtit si la interior, utilizati un
termometru pentru carne obisnuit.

Curatarea si ingrijirea
/\ AVERTIZARE!

>

\J

Inaintea curdfdrii scoateti stecarul din priz&
si |asafi aparatul s& se rdceascd complet.
Pericol de rdnire!

Nu curéfati niciodat& aparatul sub jet de
apé si nu il infroduceti in apd. Aparatul se
poate defecta iremediabill

ATENTIE! Defectarea aparatului!

in timpul cur&tdrii asigurafi-va cd in aparat
nu p&trunde umezeald, pentru a evita defec-
tarea iremediabild a aparatului.

Pentru cur&farea suprafetelor nu utilizafi
substante de curdfare abrazive sau chimice
si nici obiecte ascufite ori care pot zgdria
aparatul.

Deplasati racleta de curdtare @ pe plécile
de incdlzire @, dupd r&cirea pldcilor de
incélzire @, astfel incét s& se desprind&
grasimea si resturile sau s& cadd in tava de
colectare a grasimii @. Astfel, grésimea si
resturile pot fi indepdrtate mai usor.

Stergeti placile de incélzire @ cu o lavetd
umedad. in cazul unor pete de murdarie
persistente, addugati pe lavetd un detergent
bland. Pentru a evita distrugerea stratului
antiaderent, la curdfare nu se vor utiliza de-
tergenti agresivi, burefi abrazivi sau obiecte
ascutite.

In cazul depunerilor persistente sub forma
de crustd asezati o lavetd de bucétérie uda
peste resturile lipite pentru a le inmuia.
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Golifi tava de colectare a grasimii @. Va
recomanddm s& indepdrtafi grosier reziduurile
grase cu hértie de bucétdrie sau cu un material
similar, astfel inct grésimea sd nu se lipeascd
in chiuvetd. Apoi spélati tava de colectare a
grasimii @ in apd cald& cu detergent delicat.
Clatiti tava de colectare a grasimii @ cu apd
curata si uscati tava.

Pentru cur&farea suprafefelor exterioare ale apa-

ratului este suficientd folosirea unei lavete umede.

Se va avea in vedere ca toate componentele s&

fie complet uscate inaintea reutilizarii aparatului.

Stergeti racleta de curdtare @ cu o lavetd ume-
da. In cazul unor pete de murdarie persistente,
ad&ugati pe lavetd un detergent bland.

@ Indicatie

=~ Tava de colectare a grasimii @ si
racleta de curdfare @ sunt adecvate
pentru cur&tarea in masina de sp&lat
vase. Asezati componentele in cosul superior al

masinii de spdlat vase si asigurafi-vé cd acestea
nu rdman blocate.

Depozitarea

Pastrati aparatul curdtat intr-un loc uscat. inchi-
defi sistemul de blocare de siguranfa ©.
infasurati cablul de alimentare in jurul suportului
de infasurare aflat dedesubtul aparatului.

Pentru a economisi spafiu, aparatul poate fi
depozitat vertical.

Retete

Un panini este un sandvis cald preparat din pai-
ne albd, proasp&td. Panini se prdjeste proaspdt
si se serveste.

Panini cu branza si spanac
200 g frunze de spanac

1 ceapd

1 catel de usturoi

1 lingurd de ulei

2 lingurite de zeamé de l&maie

1 priza de sare (si piper)

4 felii de pédine toast/pdine alba

40 g unt cu ierburi aromatice

75 g mozzarella

20 g seminte de pin

Prepararea

¢ Se aleg si se spald frunzele de spanac.

4 Ceapa si cdtelul de usturoi se curdfd, se toacd
mdrunt si se prdjesc in ulei fierbinte pand
devin transparente. Se adaugd spanacul. Se
condimenteazd cu zeamd de |dmaie, sare

si piper.
4 Péinea foast se unge cu untul cu ierburi
aromatice.

¢ Mozzarella se taie felii si se distribuie pe
doua felii de toast impreund cu spanacul
scurs. Deasupra se presard seminfele de pin.

Panini-ul se acoperd cu a doua felie de toast.

Panini se asaz& cu grijd in aparatul de
panini preincdlzit si se inchide capacul.

¢ Se asteaptd pané cénd panini-ul devine
rumen-auriu. Apoi se scoate din aparat.
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Panini cu piept de pui
400 g piept de pui

20 g unt

Piper, sare, boia

120 g bacon fésii

6 felii de péine albd/toast

3 linguri dressing pentru salatd (iaurt)
30 g salatd iceberg

2 rosii

1 avocado

1 lingurita de suc de laméie

50 g castravete

Prepararea

4 Seincdlzeste untul intr-o tigaie antiaderentd
si se prdjeste bine pieptul de pui pe ambele
parfi. Temperatura se regleazé din nou la
mediu, iar pieptul de pui se mai prajeste cca
10 minute. Dupd prdijire, preparatul se con-
dimenteazd& cu sare, piper si boia, se scoate
din tigaie si se asazd deoparte.

4 Grasimea din tigaie se incdlzeste din nou,
iar in aceasta se prdjesc fasiile de bacon
pénd devin crocante.

4 Pe 3 felii de toast/paine albd se distribuie
dressing-ul de iaurt, salata iceberg se asazd
deasupra, se taie rosiile felii, se condimen-
teazd si se asazd deasupra.

4 Pieptul de pui se taie pe lungime si se asaza
peste rosii.

Fésiile de bacon se asaza peste pieptul de pui.

Avocado se taie pe lungime de jur imprejur si
printr-o miscare rotativd se desprinde de sam-
bure. Se curéf& coaija si se taie in felii. Se
picurd suc de ldmadie peste avocado pentru
a evita oxidarea. Feliile se asaz& pe panini.

¢ Castravetele se taie felii si se asaz& peste
avocado.
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4 Panini-ul se acoperd cu a doua felie de toast.
Panini se asaz& cu grijd in aparatul de
panini preincdlzit si se inchide capacul.

¢ Se asteaptd pand cénd panini-ul devine
rumen-auriu si se scoate cu grijé din aparat.

Bagheta cu mustar

1 baghetd

1 cdtel de usturoi

50 g castravete murat

40 g brénzd Pecorino

1 lingur& mustar iute

2 linguri mustar dulce

50 g unt

2 linguri de frunze de arpagic tocat

sare, piper

Prepararea

4 Bagheta se cresteazad la distante de cca
2 - 3 cm féré a o téia complet.

4 Usturoiul se curdfd si se zdrobeste, castravetii
murafi se taie in cubulete si branza Pecorino
se rade.

4 Mustarul iute si mustarul dulce se amestecd
cu untul moale, usturoiul, cubuletele de
castravete, branza Pecorino si arpagicul si se
condimenteazd cu sare si piper, dupd gust.

4 Untul cu mustar se introduce in crestdturile
din baghetd, iar aceasta se infasoard in folie
de aluminiu.

4 Baghetele se asazd in aparatul de panini
preincdlzit si se inchide capacul.
Bagheta trebuie s& fie rumen&-aurie.
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Panini cu rosii si mozzarella ¢

4 rosii

125 g mozzarella

60 g parmezan (ras)

2-3 legéturi de busuioc

sare, piper

4 minibaghete

Se acoperd cu doud felii de pdine toast, se
asaz& cu grijd in aparatul de panini preincal-
zit si se inchide capacul.

Asteptati péind cénd feliile de péine toast
devin rumene. Scoateti-le apoi din aparatul
de panini.

Panini cu usturoi

2 minibaghete rustice

Pr rar o .
eparare 1 catel de usturoi
¢ Se seolovbuswocul, sevscuigra c.Je apd 5i se 20 ml ulei de mésline
toacd marunt. Se spald rosiile si se taie in
cubulete. Se taie si mozzarella in cubulefe. Sare
. . . Pulbere de chili
4 Se amestecd totul si se asezoneazd cu sare
si piper. 1 rosie
4 Se taie minibaghetele in doug, se intinde 2 felii de sunca
amestecul pe jumé&tatea de jos si se pune 1 bild de mozzarella
deasupra jumdtatea de sus a minibaghetei. 30 g rucola
4 Minibaghetele se asaza cu grijé in aparatul
AT Preparare
de panini preincalzit si se inchide capacul.
L 4 Se spald rucola si se usucd prin centrifugare.
¢ Asteptali pdnd cand se obtine gradul de
rumenire dorit. Scoatefile apoi din aparat. 4 Se curdtd si se toacd fin catelul de usturoi si
' se amestecd cu uleiul.
Panini cu salam 4 Se taie minibaghetele in doud si se ung cu
30 g rucola amestecul de usturoi si ulei.
2 rosii Se taie felii rosia si brénza mozzarella.
2 felii cascaval (de exemplu, Gouda) Se aranjeazs feliile de rosii, feliile de
4 lingurife sos de salatd mozzarella, sunca si rucola pe 2 jumatdti
65 g salam de baghetd. Se asezoneazd cu chili si sare.
ol do o Deasupra se pune cealaltd jumdtate de
4 felii de pdine toast baghetd.
Preparare 4 Baghetele se asazd cu grijé in aparatul de
4 Rosiile se spald si apoi se feliazd. panini preincalzit si se inchide capacul.
¢ Se spald rucola si se usucd prin centrifugare. ~ #  Asteptafi pdnd cand se obine gradul de
rumenire dorit. Scoateti-le apoi din aparat.
4 Seintinde sosul de salatd pe toate cele ' P P
4 felii de paine toast.
4 Se acoperd 2 felii de pdine toast cu pufing

rucola, cascaval, salam si felii de rosii.
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Panini cu ton

2 minibaghete

1 catel de usturoi

20 ml ulei de mé&sline

Sare

Piper

1 rosie

1 ceapd

V2 cutie de ton (in suc propriu)

2 felii cascaval (de exemplu, Gouda)

cateva frunze de salatd

Preparare

4 Se spald frunzele de salatd si se usucd prin
centrifugare.

4 Se curdtd si se toacd fin catelul de usturoi si
se amestecd cu uleiul.

4 Se taie minibaghetele in doud si se ung cu
amestecul de usturoi si ulei.

Rosia se spald si apoi se feliaza.
Se decojeste ceapa si se taie rondele.

Se scurge tonul.

* & & o

Se intind toate ingredientele in mod egal pe

2 jumatdti de baghetd si se pune deasupra

cealaltd jumatate de bagheta.

¢ Baghetele se asazd cu grijé@ in aparatul de
panini preincdlzit si se inchide capacul.

¢ Asteptali péind cénd se obfine gradul de

rumenire dorit. Scoatefile apoi din aparat.
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Panini dulce
1 lingur& unt

1 praf de scortisoard
1 banana

4 felii de paine toast

4 linguri de ciocolatd cu lapte, mérunfitd

Preparare
4 Se taie felii banana si se prdjeste rapid intr-o

tigaie cu un vérf de cufit de scorfisoard.

4 Seintinde banana préiitd pe doud felii de
pdine toast si se acoperd fiecare cu 2 linguri
de ciocolatd maruntita.

4 Se pune deasupra o altd felie de péine toast
si se unge cu unt pe exterior.

4 Sendvisurile se asazd cu grij@ in aparatul de
panini preincdlzit si se inchide capacul.

¢ Asteptali pénd cénd se obfine gradul de
rumenire dorit. Scoatefile apoi din aparat.

Panini , exotic”

2 minibaghete

4 lingurite de brdnz& proasp&td de caprd
putin sos curry de mango

cdteva frunze proaspete de salatd
1 rosie

V2 ardei gras

2 smochine proaspete

putin suc de l&maéie

Preparare

4 Se taie minibaghetele in doud.

¢ Se spald si se taie rosiile in felii, se curdta
ardeiul gras si se taie fasii. Smochinele se
taie in patru.

4 Seintinde crema de brénzd de capré pe
2 jum&tati de baghetd.

4 Se asazd frunzele de salatd deasupra si
se stropesc cu sosul curry de mango.
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4 Deasupra se asazd ardeii grasi, feliile de
rosii, si smochinele.

4 Se stropeste cu suc de |&méie si se pune
deasupra a doua jumétate de minibaghetd.

¢ Baghetele se asazd cu grijé in aparatul de
panini preincdlzit si se inchide capacul.

4 Asteptati pénd cénd se obfine gradul de
rumenire dorit. Scoatefile apoi din aparat.

Panini ,mediteraneean”
1 bila de mozzarella

40 g rosii uscate (in ulei)

Y2 cutie de fon (in suc propriu)

2 legdturi de pé&truniel

2 legaturi de busuioc

V2 lingurité de seminte de fenicul

sare, piper

sucul de la 2 de lamaie

4 felii de pdine prdijitd toast integrald
Preparare

4 Se taie mozzarella, se scurg rosiile si tonul.
4 Se taie rosiile in bucdti mici.

4 Se spald ierburile, se rup coditele si se toaca
marunt.

4 Se amestecd mozzarellg, tonul, rosiile si
ierburile.

Se piseazd feniculul intr-un mojar.

¢ Se asezoneaz& amestecul preparat cu
fenicul, sare, piper si suc de lamaie.

4 Seintinde amestecul uniform pe doud felii
de péine toast integrald si se acoperd cu
celelalte dous felii.

4 Paniniurile se asazd cu grijd in aparatul de
panini preincdlzit si se inchide capacul.

4 Asteptati p&nd cénd paniniurile sunt rumene.
Scoateti-le apoi din aparat.

Eliminarea

Eliminarea aparatului

Simbolul algturat al pubelei taiate
cu rofi indic& faptul c& acest aparat
face obiectul Directivei
2012/19/EU. Aceastd directivé
stabileste c& la sférsitul perioadei de utilizare a
aparatului, acesta nu trebuie eliminat in gunoiul
menaijer obisnuit, ci trebuie predat la punctele de
colectare speciale sau la centrele de eliminare a
deseurilor.
Eliminarea nu implicé niciun cost pentru
dvs. Contribuiti la protejarea mediului
inconjurdétor prin eliminarea corespun-
zétoare a deseurilor.
in cazul in care aparatul dvs. vechi confine date
cu caracter personal, fine de responsabilitatea
dvs. sé le stergeti inainte de o restitui.

Informatii despre posibilitdtile de
eliminare a produsului scos din uz
pot fi obfinute de la administratia
locala.

=

narea ambalajelor

Materialele de ambalare sunt alese
conform compatibilitatii acestora cu
mediul inconjurdtor si aspectelor
tehnice privind eliminareq, fiind
astfel reciclabile. Eliminati materialele de
ambalare de care nu mai avefi nevoie conform
prevederilor locale in vigoare.

g;%

Eliminafi ambalaijul in mod ecologic.
Respectati marcajul de pe diferitele
materiale de ambalare si separati-le
dacd este cazul. Materialele de

£

ambalare sunt marcate cu abrevieri
(a) si cifre (b) cu urmatoarea semnificatie:
1-7: materiale plastice, 20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.
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Anexa

Date tehnice

Alimentare cu 220-240V ~,
tensiune 50 Hz
Consum 2000 W

Temperatura de

+15 pang la +40 °C
operare

Umiditatea (fara
condens)

5 pandla 75 %

Garantia Kompernass
Handels GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acord& o garantie de

3 ani de la data cumparérii. In cazul in care
produsul prezintd defecte, beneficiati de drepturi
legale fatd de vénzatorul produsului. Aceste
drepturi legale nu sunt limitate prin garanfia
noastr& prezentatd in cele ce urmeazd.

Conditii de garantie
Perioada de garantie incepe de la data cumpé-

r&rii. P&strati cu grijd bonul fiscal. Acesta este
necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii
acestui produs apare un defect de material sau
de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de
cdtre noi in mod gratuit sau vi se va restitui preful
de cumpérare, la alegerea noastrd. Garantia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s&
se prezinte aparatul defect si dovada cumpdrdrii
(bonul fiscal), precum si o scurta descriere in

scris, in care s& se specifice in ce constd defectiv-

nea si cand a survenit aceasta.
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Dacé defectul este acoperit de garanfia noastrd,
veti primi inapoi produsul reparat sau unul nou.
Timpul de nefunctionare din cauza lipsei de
conformitate apdrute in cadrul termenului de
garantie prelungeste termenul de garantie legal&
de conformitate si cel al garantiei comerciale

si curge, dupd caz, din momentul la care a fost
adusd la cunostinta véinzétorului lipsa de confor-
mitate a produsului sau din momentul prezentdrii
produsului la vénz&tor/unitatea service pand la
aducerea produsului in stare de utilizare normal&
si, respectiv, al nofific&rii in scris in vederea ridi-
cérii produsului sau preddrii efective a produsului
cdtre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care inlo-
cuiesc produsele defecte in cadrul termenului
de garantie vor beneficia de un nou termen de
garantie care curge de la data preschimbdrii
produsului.

Perioada de garantie si
pretentiile legale privind
defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd
efectuarea repardtiilor realizate in perioada de
garanfie. Acest lucru este valabil si pentru pie-
sele inlocuite si reparate. Eventualele deteriordri
si deficienfe prezente deja la cumpdrare trebuie
semnalate imediat dup& dezambalarea produsu-
lui. Repardtiile necesare dupd expirarea perioa-
dei de garantie se efectueaz& contra cost.

Domeniul de aplicare a
garantiei
Aparatul a fost produs cu grijg, in conformitate

cu orientdrile stricte privind calitatea si verificat
cu rigurozitate Tnaintea livrarii.

Garanfia se acordd in caz de defecte de ma-
terial sau de fabricatie. Aceastd garantie nu se
extinde asupra componentelor produsului care
sunt expuse uzurii normale si care, prin urmare,
pot fi considerate piese de uzurd sau asupra de-
terior&rilor apdrute la componentele fragile, de
exemplu comutatoare sau componente realizate
din sticl.
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Aceast& garanfie se pierde in cazul in care pro-
dusul a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut
in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea cores-
punzdtoare a produsului trebuie respectate cu
strictete toate indicatiile prezentate in instructiuni-
le de utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu
utilizérile si actiunile nerecomandate sau care
fac obiectul unor avertizari in cadrul instructiuni-
lor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
uilizérilor comerciale. Tn cazul manevrdrii abu-
zive sau necorespunzdtoare, al uzului de fort& si
al interventiilor care nu au fost realizate de cé&tre
filiala noastr& autorizatd de service, garantia isi
pierde valabilitatea.

Procedura de acordare a
garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitd-
rii dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pstrati la inde-
mé&né& bonul fiscal si numarul articolului
(IAN) 490576_2501 ca dovadd a cum-
pardrii.

B Numérul articolului poate fi consultat pe
pldcuta cu date tehnice de pe produs, pe o
gravurd de pe produs, pe coperta instructiu-
nilor de utilizare (in partea sténgd, jos) sau
pe autocolantul de pe partea din spate sau
de jos a produsului.

B in cazul in care apar defecte funcfionale
sau alte defectiuni, contactati mai intéi
telefonic sau prin e-mail departamentul
de service menfionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca
fiind defect la adresa de service care v-a
fost comunicatd, fard a pléti taxe postale,
anexand dovada cumpérérii (bonul fiscal)
si indicand in ce const& defectul si cand a
apdrut acesta.

Acest manual, precum si multe alte
manuale, videoclipuri cu produsele
si software-uri de instalare pot fi
descarcate de pe
www.lidl-service.com.

EFRE
®

PDF ONLINE
www.lidi-service.com

Cu ajutorul acestui cod QR puteti accesa direct
pagina Lidl de service (www.lidl-service.com)
si puteti deschide instructiunile de utiliza-

re prin introducerea numdrului de articol

(IAN) 490576_2501.

Service-ul

Service Roméania
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[1AN 490576_2501 |

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urmé-
toarea adresd nu reprezintd o adresd pentru
service. Contactati mai intéi centrul de service
indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernoss.com
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0 SILVERCREST’

BbrBepeHue

NHdopmaumsa oTHOCHO TOBa

PPKOBOACTBO 3a notpeburens
Mo3npasssame Bu 3a nokynkara Ha Bawwms Hos
ypes.

M3bpanu cte BrcokokauectseH nponykr. Prkoson-
CTBOTO 30 NOTPEBUTENS € HEPA3MENHA YACT OT TO3M
npoaykr. To CbABPXKA BAXKHM YKA3QHMS OTHOCHO
6e30nacHocTTa, ynotpebara 1 npeaasaHeTo 3a
otnamsuy. Mpenn na usnonssare nponykra, ce
3QMO3HAMTE C BCUUKM YKO3aHMS 30 0BCIyXBAHE U
6e3onacHoct. Manonssarite npoRykTa eAMHCTBEHO
Cnopen OMMCAHMETO W 30 YKA3aHMTE 06MacT Ha
npunoxenue. Mpenasaiite NpoaykTa Ha TpeTH
NMLC 30€0HO C LSANATA NOKYMEHTALMS.

Ynorpe6a no npegHasHaJvYeHue
Ypenst e NpeAHA3HAYEH 3a NPenMYaHe Ha MAnkM
XneBUeTa M CaHOBMYM MMM 30 MEYEHe HA TP

HQ ApYTM XpaHuTenHu npoayktn. Opyra nnm
M3NM3ALLA M3BBH TE3M PaMKM ynoTpeba ce cumuta
30 HellenecbobpasHa. Ypenbr He € NpeasmaeH 3a
ynotpe6a 3a NpoheCHOHANHM MM NPOMMULLNEHM
uenu. Tosu ypen e NpeAHA3HAYeH eAMHCTBEHO 3
ynotpe6a B YOCTHM JOMAKMHCTBA.

[NpeTeHUMM OT BCIKAKBB BUL 30 LETH, NPOM3TH-
YalM OT HEOTTOBAPALLA HA NPENHA3HAYEHUETO
ynotpeba, HENPABMIHM PEMOHTH, U3BBPLLIEHN
6e3 paspelleHme MIMEHEHNS UM M3MOM3BAHE HA
HeonoBpPEHN Pe3ePBHI YACTH, CA USKITFOUEHM.
PuckeT ce Hocn enmtcTBeHO OT notpebutens.

MN3nonssanum
npenynpenuvtenHun
yKAa3saHUs U CUMBONM

B HacToswoTo prkosoacTso 3a notpeburens,
BBPXY OMAKOBKATA M BbPXY YPEAd CE M3MON3BaT
CnenH1Te NPenynpPenmTenHU yKa3aHHs M CUMBO-
nu (ako e npunoxmmo):

OMACHOCT! MpenynpenurenHo
YKQ3QHMe C TO3M CUMBON M CUIHAMHATA
ayma ,ONMACHOCT” obosHauasa He-
NOCPencTBEHO NPEACcTosLa ONACHA Cht-
Tyauus, KosTo, ako He 6bae m3berara,
BOOM [O CMBPT MM TEXKO HOPAHSBAHE.
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NPEAYNPEXAEHUE! Mpenynpe-
OUTENHO YKA3QHME C TO3M CUMBO M
curnantara ayma ,[MPEOYTIPEXXOE-
HWE" o06o3Hauasa Bb3MOXHA ONACHA
cUTyaums, KOSTO, aKo He Gbae
u3berHata, MoXe AA [OBEae OO CMbPT
MMM TEXKO HOPAHSBAHE.

NMOBULLEHO BHUMAHME!
MpeaynpenutenHo ykasaHme ¢
TO3M CMMBOS M CUMTHANHATA AyMA
,MOBULLIEHO BHMMAHME"
0603HaYaBA BH3IMOXKHA ONACHA
CUTyaums, KoaTo, ako He 6bae us-
6erHara, MoXe Aa AOBELE OO NEKO
MK CPELHO HOPAHSBAHE.

BHUMAHME! Mpenynpenurento
YKQ3QHME C TO3M CUMBON M CUTHANHATA
ayma ,BHMMAHME" obosHauasa
BIMOXHQ OMACHA CUTYaLMs, KOSTO,
ako He 6bae usberHara, Moxe na
[oBene 00 MATEPUANHM LueTH.

YkazaHue: YkazaHueTo nasa
AOMBAHWUTENHA MHOPMALIMS, KOSTO
ynechssa paborara ¢ ypeaa.

M pouyerere pbrKOBOACTBOTO.

Mpomernus Tok/Mpomernueo
HanpexeHue

Knac Ha 3awmta | (3awmtHo 3asems-
BaHe)

He noranaure sbs Bonal

rOJJ,HO 30 MMEHE B CbOAOMMUANHA
MawmnHa

Bcuukm BIM3aLLM B KOHTOKT € XPAHK-
TENHM NPOAYKTM YACTM HA TO3M ypen
Ca OT MaTepman, paspelleH 3a KoH-
TAKT C XPAHMUTENHM NPOAYKTH.
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besonacHocT

Tasm maBa cbabPXKA BAXKHM yKa3aHus 30 GesonacHocT npu pabota
c ypena.

Tosm ypen oTroBaps HO NpeanmMcaHuTe NPABMAA 30 TEXHWMYECKA
6esonacHoct. Henpasunta ynotpeba Moxe na nosege Ao tenec-
HM YBPEXAAHWS M MATEPUATHM LUETH.

OcHOBHM yKka3aHus 3a 6e3onacHocT

3a 6e3onacHa pabota ¢ ypena Cnaseamre CnefHUTe yKasaHMs
3a 6esonacHocT:

m [Npenu ynotpeba nposepete ypena 3a BUOMMM BbHLUHM NOBPEM.
He usnonssarite ypena, ako e noepeneH unu e nanarn.

B Ako KabensT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M ypen ce Mnos-
peau, Toi Tpabea Aa 6bae CMEHEH OT NPOM3BOAMTENS, HEFOBATA
cepBM3HA CryX6a unm nmue ¢ nopobHa KeanMdukaums, 30 Aa ce
NPEnoTBPATAT EBEHTYANHM ONACHOCTY.

m To3u ypea MOXe AQ ce M3MOM3BA OT Aela HA Bb3PACT HOA 8 roauHy,
KOKTO M OT IMLA C HOMANEHU GU3MYECKM, CETUBHM MM YMCTBEHM Bb3-
MOXHOCTM Uk 6e3 ONUT W/MAK 3HAHKS, AKO Ca NOf HaBAoAeHME Unk
CO MHCTPYKTMPAHM NO OTHOLWeHMe Ha HesonacHara ynotpeba Ha ype-
04 1 ca pa3bpanu ONACHOCTUTE, NPOM3ITUYALLM OT paboTaTa ¢ Hero.

He nonyckarite neua na urpast ¢ ypena.

MoumcTBAHETO M NOAAPBLXKATA OT CTPAHA HA NoTpebutens He
Tpa6Ba 0O Ce U3BBLPLIBAT OT AELd, OCBEH OKO He CA HA Bb3PACT
Hao 8 rooMHM M noa HabnoneHue.

m [pwxre ypena v cebpssawms kaben ganey ot geua Ha eb3pact
nog 8 roauHu.

m Bwm3nararite peMoHTUTE HO ypena caMo Ha OTOPM3MPAHM cre-
uManusmMpanu Gupmu unum Ha cepemsa. [pm HenpodecroHanHo
M3BBPLUEHM PEMOHTM MOTAT A4 BB3HUKHAT ONACHOCTM 30 NOTPebu-
tens. OcBeH TOBA OTNAAA NPABOTO HA M3MCKBAHE HA FAPAHLMS.
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PeMoHT Ha ypena no BpeMe HA rAPAHUMOHHKS CPOK TpsbBa na ce
M3BBPLLIBA CAMO OT OTOPM3MPAH OT MPOU3BOMAMTENS CEPBM3, B NPO-
TMBEH CNy4yam NpM Nocneasallm NOBpeaM He MOXe [a ce Npeasss-
BO FTOPOHLMOHEH MCK.

MoBpeneHuTe yacTm TpA6BA AA CE CMEHST COMO C OPUIMHANHM pe-
3epBHM yacti. Camo 3a Te3n YacTu e TapaHTUPAHO, Ye OTTOBAPST
HO M3MCKBAHMSTA 30 6E30MACHOCT.

Maszete MpexoBsus kaben oT CbNPUKOCHOBEHME C FOPELLM YACTH
Ha ypena. Hukora He m3snonssaitte ypena B 6nmM3oct 0o otkpwmr
OrbH, KOTNOH MK 3arpata pypHa.

Mpean na nounctute ypena cned ynotpeba, ro octasere na ce
oxnaam! OnacHocrt ot usrapsHel!

Mo BB3MOXXHOCT pasnonoxere ypeada B 6GnmM3ocT 0O KOHTAKT.
[Morpmxete ce B cnydyak Ha ONACHOCT AA MMA 6bP3 AOCTBM OO
Lencena 1 HUKOM A HE MOXeE O Ce CMbBA B MpexoBsms kaber.

Ocuryperte cTabUNHO NONOXEHWe HA ypenda.

/\ OMNACHOCT! TOKOB YO AP!

Bkntousarite ypena camo KbM MHCTANMPAH CINACHO NPABUIATA M
303eMeH KOHTAKT. MpexoBoTo HanpexeHume Tpabsa Aa cbBNAQA €
naxHute ot dabpuuHata Tabenka Ha ypena.

Cabp3sawmre kabenu, pecn. ypeam, KouTo He GpyHKUMOHUPAT
6e3ynpeyHo Mnu ca nospeneHu, Tpabsa He3abaBHO [A Ce PEMOH-
TMPAT UM CMEHST OT CepBM3aL.

He m3narakite ypena HO ObXA M HUKOTA HE rO U3NON3BAMTE BbB
BNQXHA UM MOKPA OBCTAHOBKA.

He nonyckarite Mpexosust kaben 0a ce HOMOKPM MU HOBRGXKHM
no speme Ha pabora.

Hukora He notansitte ypena BbB Boaa Mnm npyrm TedHoctm! BramoxHa
€ OMAcHOCT 30 XXMBOTA NOPAAM TOKOB YAAP, B CNy4ait Ye MO BPEME HA
paboTa OCTATbLM OT TEUHOCT NONAAHAT BbPXY TOKOMPOBOASLLMTE YACTM.
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Xawarre mpexosus kaben camo 3a wencena. He obpnaiire camms
Kaben 1 HMKOTA He XBALLAMTE MPEXOBMS KaBen ¢ MOKpHM pble, Thi
KOTO TOBO MOXe€ Aa NPEAM3BMKA KbCO CbeIMHEHME MK TOKOB YOAP.

He nocrassaitte ypena, mebenm unum ap.n. Bbpxy Mpexosus kabern
M BHUMABAMTE TOM A HE Ce MPUTHUCKA.

He 1ps6Ba na otBapste kopnyca Ha ypena, KaKTo U A PEMOHTU-
parte unu npomerste ypena. [pu otBopeH kopnyc mnm camoBonHu
NPeyCTPOMCTBA ChLLECTBYBA OMACHOCT 30 XKMBOTA MOPAAM TOKOB
YAAp M rapaHUmMsTa oTnana.

[Nasete ypena oT kanewa 1 npbckala BOAA. 30TOBA HE NMOCTABAM-
Te MbAHK C TEYHOCT NpeameTH (Hanp. Basm) BbPXy Mnu 0o ypena.

3mbpnBaiite Lwencena ot KOHTAKTA NMPK BCIKO MPEKbCBAHE MM Cnef,
MPUKIIOYBAHE HA YNoTpebaTa, KAKTO M Npean BCIKO MOYMCTBAHE.

A NPEAYNPEXXAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSBAHE!

& Bummanue! Topewa nosvpxHocr!

Mo Bpeme Ha paboTa NOBLPXHOCTTA HA YPEna MOXe Ad Ce Harpee
cunHo. [lokoceakTe eAMHCTBEHO YEPHATA YACT HA APBXKATA HA YPead.

(D BHUMAHME! MATEPUATTHM LLETU!

3a pabota ¢ ypena He M3NOM3BAMTE BBHWEH TAMMEP MW OTAENHA
CUCTEMA 30 AMCTAHLUMOHHO YNpaBreHue.

Mo Bpeme Ha paboTa Hukora He ocTassiTe ypena 6e3 HabnopeHue.
YBeperTe ce, Ye ypenbT, KADembT UK LUENCensT He BIM3AT B CbNpw-
KOCHOBEHME C M3TOYHMLIM HA TOMMHA KATO KOTAOHW UMM OTKPUT OrbH.
3a pabota ¢ ypena He U3NOM3BAMTE BBIMULLA MK APYTM NOA06HM
ropwmaal

[Masete HE30NMENBALLOTO NOKPUTHE OT NOBPEXACHE, 3ATOBA HE M3MOM3-
BAMTE METANHM NPpUBOPU, HANP. HOX, BUIMLA U Ap. Ao Hesanensa-
LLIOTO MOKPUTUE € NOBPEREHO, NPEYCTaHOBETE ynoTpebara Ha ypeaa.
MN3non3sarite ypena camo c BKIOYEHMTE B OKOMMIEKTOBKATA HA
[OCTOBKATA OPUIMHAMHKU NPUHAANEXHOCTH.
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EnemeHTH 30 06cny>xBsaHe
Qurypa A:

@ Yepsena unnmkatopHa namnmuka ,Power”
@ 3enena unankaropHa namnuuka ,Ready”
© Mpennasta 6nokupoeka

O Opvxka

© Tasnuka 3a cubupare Ha cok

O Orsop 30 MsTMuaHe Ha cok

© Tpun nnoun

Qurypa b:

O LWnaryna 3a nouncreane

OkomMmnnekToBKa HA
AOCTABKATA

CTOHﬂGpTHOTO OKOMMNNEKTOBKA HO AOCTABKATA
BKMKOYBA CrnegHunTe KOMMOHEHTH (B)K. pO3|‘bBO-
Wwata ce CTpaHMual):

AAHUHU TPUN
TABUYKA 30 C'b6VIpC1He HQ COK
wnartyna 3a noymcrsaHe

PBKOBOACTBO 30 nmpe6menﬂ

YkaszaHue

V@....

[Mposepete mocTaBKkaATA 30 KOMMNNEKTHOCT U
BUOMMM NOBPEOM.

v

lMpw HEMbAHA AOCTABKA MM LWETH NOPaan
NoBpeneHa ONAKOBKA MAM MONYYeHU Npy
TPaHCNOPTMPaHeTo ce obbpHeTe KbM
rOpeLaTa NMHUS Ha cepBum3a (BX. rMasa
.Cepsus”).

PasonaxkosaHe
/\ OMNACHOCT!

> OnakosbuHKTe MaTepmanu He Tpsbea aa ce
usnonssar 3a mrpa. CuliectByBa onacHocT
OT 3aAyLIaBAHE.

¢ V3BapeTe BCMUKM YOCTM HA YPend M PbKO-
BOLCTBOTO 30 NOTPeBUTENs OT KYTHSTA.

L4 OTCTpGHeTe BCMYKM OMAKOBBYHU MATEPUANMU.
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O6¢cny>xxBaHe u pabota

B ta3u rmaea ca nocoueHn BaxXHM yKasaHms
oTHocHo obcnyxasaHeTo 1 paborata ¢ ypena.

Mpeau nbvpBara ynotpeba

4 Tloumncrete BCMUKM NPUHARNEXHOCTH,
KakTo e onucaHo B masa ,[ouucrsaHe m
noaapsXka“, 30 0a OTCTPAHMTE Bb3MOXHM
OCTaTBLM OT NPOMU3BOACTBOTO.

¢ [lpouetete BHUMATENHO PBKOBOACTBOTO 3a
notpeburens.

4 Pasnonoxerte ypena ChbmacHO yKA3aHUSTA
30 6e3onacHocT.

¢ Orsoperte npeanasHata 6nokuposka €,
KQTO MOCTABUTE MTH3IAYA OT NOULMS
Ha no3uuma )" -

¢ T[louucrete ypena ¢ BNAxXHa Kbpra, KAKTO
e onucaxo B masa ,[Mouncrsaxe u noa-
apwxka”.

3arsoperte ypena.

Bkntouete wencena Ha Mpexosus kaben B

NPABMUNHO MHCTANMPAH M 3a3eMEH KOHTAKT,

[oCTaBSW nocoyeHoTo B maea , TexHuyeckm
aauun” Hanpexerue. Octasete ypena aa

3arpsBaA 30 OKONO 5 MUHYTM.

@ Ykaszaume

v

[Mpu nupeoTO 30rpsBaHE HA Ypena e Bb3-
MOXHO 0Bpa3yBAHE HA NEK MM M MUPM3MA,
ABXKALLO Ce HA NPOM3BOACTBEHM OCTATLLIM.
ToBa e HOPMANHO M HaMbAHO 6e3onacHo.
Ocurypete noctamyHo NPoBeTPSBAHE HA
NOMeLLeHNETO, Hanp. oTBopeTe Npo3opel.

¢ Cnen 3arpssaHeTo M3ObpPMAiTE Wencena ot
KOHTAKTA M OCTaBeTe ypena Ad ce OXNnaam.

¢ [ouncrete olle BeAHBX YPEAad C BAAXHA
Kbpna.
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O6¢cny>xxBaHe

4 3ateopete kanaka Ha ypeaa ¢ apwxkara @.

4 [exHeTe Taeuukata 3a cvbupate Ha cok @
B ypena.

¢ OrHoBo BK/tOYETE WENCENA B KOHTAKTA.
YepeeHaTa MHAMKATOPHA NAMMMYKA
,Power” @ caersa.

4 BenHara woM ypenst 3arpee, YepeeHaTta

v

MHOMKaTopHa namnuuka ,Power” @ yracsa
W 3eNeHaTa MHAMKATOPHA NAaMIMUKa
,Ready”@ ceetsa.

YkaszaHue

3eneHara uHaMKaTopHa namnuuka ,Ready” @
MOXe MEXIyBPEMEHHO A Ce W3KMIOUBA, d
yepseHata uHaukatopa namnuuka ,Power” @
[ CBETBA OTHOBO. TOBA O3HAYABA, Y€ YpPembT
3arp9BA NOMBAHMTENHO, 30 AA MOAABLPXA
Temneparypara.

Orsopere kanaka HA ypeaa U nocrasete
XPAHUTENHMTE NPORYKTM 30 NpenuuaHe/
IPUNOBAHE BBPXY NOMHATA HATPEBATENHA
nnoua @.

3aTBoperte kanaka Ha ypena ¢ apwxkata @.

MORBMXHO MOHTUPAHATA FOPHA HArPesa-
TenHa nnoua @ BUHAIM e pa3nonoXeHa
YCNOPEAHO HA AONMHATA HArPEBATeNHA NNo-
ya @ nopu NpuM NPOLYKTH 30 FPUNOBAHE

c no-ronsma aebenuna. Taka ce noctura
onTMManeH peaynTOT oT rpMﬂOBClHeTO.

Cnen 13BecTHO Bpeme NpoBepeTe CTeneHTa
HO M3MMYGHE HA FPUIOBAHMTE NPORYKTH. 3
LenTa OTBOpETe KANAKA HA YPend C OPbXKa-
1a @. Opuentuparite ce npubauaMTenHo no
nocouenute B rmasa , Tabnuua 3a roteeHe”

BPEMeHa 30 roTeeHe.

Ako cre OOBOJTHU OT CTENEHTA HA U3NMYaHEe,
M3BANETE TPUNOBAHMUTE NMPOAYKTU OT rpuna.
Korato crenenta Ha m3nuyaHe Bce oule He
OTroBApPS HA BALLUMTE XENAHUS, yNAblXKeTe
MAnKO BPEMETO 3a roTBeHe.

(O BHUMAHME!

>

¢

He m3nonseaitre octpu mnu pexelm
NpPenMeTH 3a M3BAXKACAHE HA TPUNOBAHUTE
nponykt ot rpmna. Te Morar na nospenst
MOBBPXHOCTUTE HA rpun nnounte @!

l/l3n1>pnoﬁTe wencena ot KOHTAKTA.

TOéﬂMI.IO 3C roTBEHe

Crensawara Tabnamua cny>u 30 opueHtaums
upes NPMMEepPH 30 rOTBEHE HA PA3NMUYHM XPAHK-
TenHM Npoayk™. Anantupariite naHHMTE cnopen
peuentara 1 sawms nudeH ekyc. OcobeHo cboT-
BETHWUTE CBOMCTBA HA XPAHUTENHMUTE MPOAYKTH,
KaTO HANPUMep pasmep, nebenrHa unm Kavect-
BO, CE OTPA35BAT HA BPEMETO 3a fOTBEHE.

XPAHMUTE- BPOU/ BPEME 3A
JNEH NPO- TPA- [OTBEHE
AYKT MAX
Kiogrera or 8x100g | 13- 15 min
KaMMa
CnaHuHa ot
KopeMHaTa 5x80g 5 min
obnacrt
CrekoBe OT CBMH- 3x170 6 - 8 min
cku Bpat
Gunera or 4x125g | 5-7min
CbOMIQ
Crekose o1 .
4x125¢g 3 - 6 min
puba ToH
300g
Fpunosaku nartna- 2x3-6
3eneHuyum ¢ .
O>XXAH HO min
onuo .
duUnukm
CaHgsumum cbe 2 - 4 6pos 4 min
cupeHe
BG 51
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CbBeTu n Tpukose

B MoxeTe na Map1HoBaTe NPenBApPUTENHO
MECOTO, 30 Aa CTaHe NO-KPeXKo M AA YCKO-
pure rpunosareto. [Moaxopswa ocHosa 3a
LenTa ca Hamp. KMCena CMeTaHd, YEePBEHO
BMHO, OLIET, MBTEHMLIO MIU NPECEH COK OT
nanas unm anarac. Jobasete 6unku
noonpasku Ha skyc. He nobagsiire con,
TbM KATO T4 M3BMNMYA BOAATA OT MECOTO M
ro npasm TBbpRo. [loctasete mecoto B Ma-
PUHATATA TAKQ, Ye A € NOKPUTO M3LSNO, U
3ateoperte cbaa. [penopsusame aa ro octa-
BMTE [A C& MAPMHOBA LSAA HOLL.

B [pun nnounte © vimar Hesaneneawlo no-
KpWTHE, 30TOBA HE € HEOBXOAMMA AOMbAHM-
TENHA MasHKHA. AKO BbMPEKM TOBA XenaeTte
00 M3MNOM3BATE MA3HMHA, CE yBepeTe, e
MQA3HMHATA/ONMOTO Ca NOAXOASLUM 30 Neye-
He, HaMp. PANUYHO OfMO.

B Ako He CTe CUrypHM AQNU BLTPELHOCTTA HA
TPUNOBAHMTE NPOAYKTM € Beue M3neyeHa,
M3MON3BaMTE OBMKHOBEH KYXHEHCKM TEPMO-
MeTbp 30 Meco.

MouncTtsaHe n noaRpPBXKA
/\ NPEQYNPE>KAEHUE!

> I'Ipenw NOYNCTBAHETO M3D.'bp|'|CIIZTe wencena
OT KOHTAKTA U M3HOKOﬁTe, 0OKATO ypenst ce
oxXnagn1 HaAMBAHO. OnacHocr ot H(]pOHﬂB(]He!

> Hukora He nouncreaiiTe ypena non Teyauid

BOOA M He o MoTansire BbB BOAQ. YPeJ:l'bT
MOXe na ce nospenn HeI'IOI'Ip(]BMMO!

(O BHMMAHME!

YBepeTe ce, ue I'lpM MOYNCTBAHETO B ypeno
He I'IpOHMKBG Bnarq, 3a na M36el’HeTe Henon-
paBMMO nospexaaHe Ha ypena.

v

> 3a nouMcTBaHe Ha NOBBPXHOCTUTE HE
M3non3samTe AarpecmBHM UNU XMMUYECKHU
noYncTBALLM Npenapat 1 ocTpu 1nm npac-
Kawmn npenmeTn.
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B Cren kato rpun nnouunte @ mctuuar,
npokaparite wnatynarta 3a nouncrsare @
no rpun nnouute @ Taka, ye MasHMHATA W
ocTaTbuMTe AA CE CbOEPAT M Ad NARHAT B
TaBMuKaTa 3a cubupare Ha cok @. Taka
MQ3HMHATA M OCTATBLIMTE MOFAT Ad Ce OT-
CTPQHST MO-NECHO.

B Ms6upwerte rpun nnounte @ c Bnaxta
kbpna. [pu ynoputn samspcsasarms Mnons-
BAMTE MEK MMELL MPenapar BbpXy Kbpnara.
30 NouMCcTBaHE He M3MNON3BAMTE ATPECHBHM
MOYMCTBALLM CPEAcTBa, rPy6u rbu mnu
OCTPM NPENMETH, 3d AA HE PA3PYIIMTE HE3a-
NENBALLOTO MOKPUTHE.

B Tpu ynoput 3arapsHms nonoxere Mokpa
KbPMa BLPXY 3aropenure ocTarbiM, 30 fa ce
PA3MEKHAT.

Msnpasnete Taemukata 3a cebupane Ha cok @.
[penopsusame na oTCTpaHMTE MA3HM OCTATBLM
C KYXHEHCKA XapTUS 1AM Ap.M., 30 Ad npeno-
TBPATMTE NONENBAHE HO MA3HUHA B OTBOPA 30
ustnuare. Crnen TOBA M3MMIATE TABMYKATA 30
cvbupane Ha cok @ B Tonna Bopa ¢ Mek MueLy
npenapar. MsnnakHete TaBuukata 3a cbupare
Ha cok @ c umcta Bona u 5 noacywere.

30 NOYMCTBAHE HA BBHLIHMTE MOBLPXHOCTH HA
ypena e nocrarbyHa BraxHa kepna. [pean na
M3Mon3BaTe OTHOBO YPeaa, Ce yBepeTe, Ye BCUY-
KM 4ACTM €A HAMBITHO CYXM.

M36vpwerte wnatynata 3a nouncrsare @ c
BRAXKHA Kbpna. [pn ynoputi 3ambpcsaBaHms ms-
NON3BAMTE MEK MMELL NPENApAT BbPXY KbPMNATA.

) Yxazaume

Tasnukata 3a cxbupate Ha cok @ v
LUl'lOTyﬂQTQ 30 MOYNCTBAHE 0 ca rog-
H1 30 MMUEHEe B CbAOMMIANHA MALWLIKMHA.
nOCTGBﬂﬁTe yactmte B rOpHOTO KowHMLUa HaO
CbAOMUANMHATA MALWKMHA, KOTO BHMMABATE Te OAa
He ce 3aKnewsr.
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CbxpaHeHune

CoXpaHSBAMTE MOUYUCTEHMS YPEA HA CYXO MSCTO.
3arsapsrite npennastata 6nokmposka @.
Haswearire Mpexxosums kaben Ha MSCTOTO 30 Ha-
BMBOHE HA kabena oT AOMHATA CTPAHA HA ypena.
30 KOMMNAKTHO CbXPAHEHME MOXETe d NOCTa-
BUTE ypend BbB BEPTUKANHO NOMOXEHMeE.

Peuentu

MaHuHM npencTaengeat ToNnM, NPUrOTBEHK OT
npeceH 64n xns6 cannsuun. Cepaupar ce npsc-
HO NpeneyeHu.

MNMaHWHM ¢bC cNAHAK U cnpeHe
200 g cnaxak

1 rnaBa nyk

1 ckunmaka yecH

1 c.n. onmo

2 4.n. NIMMOHOB COK

1 wunka con (1 uepeH nunep)

4 dunmm xn96 3a npennuare/6an xnsb

40 g Macno cbe 3eneHn NOANPABKM

75 g mouapena

20 g kenposu 0km

Mpuroresaxe
¢ [louncrete U M3MMINTE CNAHAKA.

4 O6enete nyka 1 4ecbHA, HAKBLALAMTE HA
CWTHO 1 3ayLUeTe B FOPELLO OO, NOKATO
craHar npospaurm. [Jobasete cnanaka. MNog-
NpaBeTe C IMMOHOB COK, COM M YEPEH Nnunep.

4 Hamaxere xns6a 3a npenuyate ¢ Macno
CbC 3€MEHM MOAMPABKM.

¢ Hapexete Mouapenata Ha GpuUAKIKK, pas-
npenenete M ¢ OTLENEHMS CIAHAK BbPXY
nse ¢punumn xns6 3a npenuuane. Mopseerte ¢
KELPOBM SOKM.

4 Tokpwitte naHuHuTe ¢ BTOPA dunms xnsb 3a
npenuyaHe.

¢ [locrasete BHUMATENHO NAHUHMUTE BbpXYy
npenBapmTENHO 3arpeTra NaHUHU rpun U
3AdTBOpETE KAnaka.

¢ Wsuakaiite, 0oKaTo NAHUHMTE Cce npenekar
no 3natmcrokadsso. Cren ToBa rm n3sanete
OT NAHUHK rpUna.

MNMaHnHM ¢ nunewxku rpau
400 g ¢une ot nunewkm repau

20 g macrno

YepeH NMnep, CoM, MASH YepBeH nunep
120 g 6ekoH, Ha neHTH

6 dunmm 6an xns6/xns6 30 npenuuaxe
3 c.n. canateH apecuHr (kMceno Mnsko)
30 g canara akcbepr

2 nomara

1 asokano

1 4.n. nMmoHoB cok

50 g canatHa kpacrasuua

MpuroTteane

4 3arpeite MOCMOTO B TUIOH C HE3ANEMNBALLO
NOKPUTHE M 3QMbPXKETE HA BUCOKA TEMMepa-
Typa q)MﬂeTOTO OT NMNEeLKH PAK OT ABEeTe
ctpanu. [peskniouete KOTNOHA HA cpeaHa
TEMNEPATYPA M M3MbPXKETE punerara ot
MMNELLKM MbPaM A0 FOTOBHOCT 30 OKOMO
10 mmuyt. Cnen mbpxxeHeTo 1 oBKyceTe
CbC COM, YEPEH M YEPBEH NMNep, M3BaaeTe
T OT TUFOHA M T OCTABETE HACTPAHM.

¢ 3orpel71Te OTHOBO MA3HMHATA B TUIAHA U
3anbpXKeTe B Hesd NeHtuTe 6eKOH, ookarto
CTAHAT XPynKasu.

¢ Pasnpenenete ApecuHra ¢ KMCeno Mnsko
Bbpxy 3 dunum xns6 3a npenmuare/6an
xns6, noctasete otrope canarara ancbepr,
HapexeTe AOMaTUTE HA GUIMIKKM, NoaNnpa-
BETE M M1 ChILO M NOCTABETE OTIOpE.

¢ Paspexete HaambXHO dunerara or nuneL-
KM MbPAM M 11 NOCTABETE BbPXY AOMATHTE.

¢ Tloctasete nexHtute HeKoH BbPXY punetara
OT MUNELKM MPaMU.
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¢ P03pe>KeTe HAANBXHO ABOKAAOTO U oTaene-
T€ 9AKATA CbC 3aBBPTALLO ABMXEHME. O6e-
nete U HapexeTte aBoKanoTo HA q)MJ'IlAlZKM.
HCII'Ip'bCKOlZTe aBOKAAOTO C NMMMOHOB COK,
3a oa He notbMHee. [loctasete q)MJ'IMlZKMTe
BbPXY NAHUHUTE.

¢ Hapexerte kpacrasuuara Ha peseHn U
NOCTABETE BbPXY ABOKAAOTO.

4 Tokpwitte naHuHuTe ¢ BTOPA durnms xns6 3a

npenuyaxHe.

¢ [locraeete BHUMATENHO NAHUHMUTE BBPXY
NpPenBApUTENHO 3ArpeTra NAHUHKU Tpun 1
3aTBOPETE KANAKA.

¢ Wsuakaiite, 0okato NaHUHMTE ce npenekar
no 3natucrokadsso. Cren ToBa rm n3sanerte
OT NAHMHM TpUna.

barera c ropumua
1 6areta
1 ckunmaka yecsH

50 g KpPACTABUUKM, KOHCEPBMPAHM CbC CHHAMEHO
ceme

40 g nekopuHo

1 c.n. ntota ropumua

2 c.n. cnagka ropumua
50 g macno

2 c.n. HOpS3aH AMB NyK

con, yepeH nunep

MpuroTesaxe

4 Hanpasete HanpeuHn paspesu Ha pascTos-
Hue ot okono 2 - 3 cantnmetpa, 6es aa
paspsseare HambHoO Baretara.

¢ O6enerte 1 cuykaiTe YeCbHA, HapeXeTe
KPaCTaBUUKMTE HO MHOTO ApebHuM Kybueta u
HACTBPXKETE NEKOPUHOTO.

4 Pas6bpkaiite NIOTMBATA M CNAAKATA FOPYMLA
C PA3MEKHATOTO MACTIO, YeChHa, Kybuetara
KPACTABMUYKM, NEKOPUHOTO M [IUBMS NYK M
OBKYyCeTe CbC CON M nunep.
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¢ Hanbnnete paspesure Ha 6aretara cse cme-
cTa U yBuiTe Haretara B anyMuHMEBO Gonuo.

¢ [Mocrasete 6areture BbPXy NPENBAPUTENHO
3GrpeTM9| NAHUHU I'pl/iﬂ 4 30TBOpeTe Kanaka.
Baretara 1pa6sa na ce usneuve no 3narmc-
Tokadseo.

MaHuHM c pomaTi n mouapena
4 pomara

125 g mouapena

60 g napmuaxaro (HactbpraHo)

2 - 3 ctpbka 6ocunek

con, yepeH n1nep

4 6aretn

MpuroTteane

¢ Usmuitte, matpbekaiite oT BOAATA M HOKBI-
uakTe Ha cuTHO bocuneka. Msmuiite no-
MQTHTE M T HapexeTe Ha Mankm Kybueta.
Hapexere cbuo mouapenara Ha kybuerta.

¢ CMecerte BCHUKO 1 OBKYCETE CbC COM U
uepeH nunep.

¢ Po3pe>KeTe 6aretmte Ha NONOBMHKHA,
pasnpenenere CMeCcTd BbpXy AONHUTE NO-
NOBMHKM M NOCTABETE BbPXY TAX FOPHUTE
nonosuHkm bareTu.

¢ Tloctasete BHMMaTenHo 6aretute BbpXy
NPENBAPHTENHO 3ArPeTUs NAHUHK PUM U
3aTBOpeTe Kanaka.

¢ I/I3HCIKCII‘;1Te, OOKATO Ce NOCTUTHE XenaHata
CTeneH Ha npennyaHe. Cnen TOBA U M3BA-
nere ot NaHMHK rpmna.

MNanuHm c konbac
30 g pykona

2 pomara

2 peseHa cupete (Hanp. rayaal)
4 u.n. kpeM 3a canara

65 g konbac

4 dunmm xn96 30 NpeneyeHn CaHABUYM
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MpuroresHe

¢ V3muitre 1 HapesxeTe IOMATUTE HA GUAMIKM.

¢ M3Muitte 1 m3TPBCKANTE PYKONATA OT BOAATA.

¢ Pasnpenenete kpema 3a canara sbpxy 4-Te
bunm xns6 3a npeneyeHn CaHaBUIM.

¢ TapHupaitte 2 dunum xns6 30 npenedeHm
CAHOBMYM C MAMKO PyKONa, cupeHe, konbac
1 GUAMIKK LoMaTH.

4 Tokpuitte ¢ nBe dpunum xns6 3a NpenedeHm
CQHABMYM, NOCTABETE BHMMATENHO CAHOBM-
uuTe BLPXY NPEABAPUTENHO 3ArPeTMS NaHM-
HU TPUA U 3aTBOPETE Kanaka.

¢ Msuakarite, nokato punmmre xnsb 3a npene-
YeHM CAHOBMUM Ce Npenekar Ao 3natmcTokads-
go. Cnien T0Ba 111 M3BOAETE OT NAHMHM TPUNA.

YecHOBM NAHUHMU
2 cenckum 6aretu

1 ckunmaka yecsH

20 ml 3extmn

con

YMAK HO NPaX

1 nomar

2 peseHa wyHka

1 Tonka mouapena

30 g pykona

MpuroTesaxe

¢ Vsmuitte m m3tpbeKaiiTe pykonara ot
Bomara.

¢ O6eneTte 1 HOKBLALAMTE HA CUTHO CKMNMA-
KATQ YEChH, CMECceTe CbC 3eXTMHA.

¢ Paspexete 6areture Ha NOMNOBUHKM U W
HOMOXETE CbC CMECTA OT YECBH U 3EXTHH.

¢ Hapexere nomara 1 mouapenara Ha ¢u-
UK.

¢ Pasnpenenete punuitkmte nomar, uanikmu-
Te MOLIOPENQ, WYHKATA M PYKONATA BbPXY
2 nonosutku 6aretn. Moanpasete ¢ unnu u
con. lNocrasete otrope ApyruTe NONOBUHKM
Ha 6areture.

4 T[loctasete BHMMaTenHO bareture BbpXy
NPEenBAPUTENHO 3ArPeTis NAHUHM FPUN U
3aTBOpPETE Kanaka.

¢ WM3yakaite, nokato ce NOCTUIHE XenaHata
creneH Ha npenuuyare. Cnen Tosa m U3Ba-
AeTe oT NAHWMHK rpUna.

MannHm c pnba ToH

2 6aretnt

1 ckunuoka YecsH

20 ml sextun

con

yepeH nunep

1 nomar

1 rmaBa nyk

Y2 koncepea puba ToH (B cobetsen coc)
2 peseHa cupene (Hanp. rayaal)

HAKONKO NMCTA canara

MpuroTesHe

¢ Vismuitte nucTata canara u M UsTpbCKamTe
oT BOAATa.

¢ O6eneTe 7 HOK'bﬂLlCIﬁTe HQ CUTHO CKMnMa-
KATa 4eCbH, CMeceTe CbC 3eXTUHA.

¢ P03pe>KeTe 6areTmte Ha NONOBMHKM M M
HaMa>XXeTe CbC CMeCTa OT YeCbH U 3EeXTUH.

M3muitte 1 HapexxeTe AOMATA HA GUAMMKM.
Oé6enete nyka v ro HapeXeTe HA NPBLCTEHM.

Ocrasete pM6CITCI TOH OQ ce oTuenun.

* & o o

Pasnpenenete pasHomepHO BCHukK nponyk-
TH BbPXY 2 NONOBKMHKM BareTn 1 nocrasete
oTrope ApyruTe NONOBMHKM Ha BareTute.

4 T[loctasete BHMMATENHO Baretute BbPXy
NpenBapUTENnHO 3arpetrd NaHUHKU rpun m
3aTBOpETE KANAKA.

¢ WMsyakarite, 1OKATO ce NOCTUIHE XenaHata
creneH Ha npenuyare. Cnen Tosa M ussa-
AeTe OT NAHWHK rpUna.
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Cnapku naHnHM

1 c.n. macno

1 wmnka kaHena

1 6aHaH

4 drnmm xn96 30 NpeneyeHn CaHaBAUYM

4 c.n. q)lAH MNeYeH wokonan, Hapa3aH HA CUMTHO

MpuroTesHe

¢ Hapexerte 6aHaHA HA GUAMIKM M TO 3aMbP-
XKeTe 30 KPATKO B TUIAH C LUMMKA KAHENA.

4 Pasnpepenete mbpxeHns GAHAH BbPXY
nBe Guum xns6 3a NpeneyeHn CaHoBUYM
1 cuneTe oTrope No 2 CyneHu MbXuum ot
HOPSA3QHMS HO CUTHO LIOKONAA.

4 Orrope nocrasete apyru ¢punmm xnsé 3a
NPeneyYeHm CaHABUYM U TM HOMAKETE OTBbH
¢ Macro.

¢ T[locraeete BHUMATENHO CAHOBUYUTE BBPXY
npenBapMUTENHO 3arpeTna NaHUHU rpmn U
3aTBOpETE KAnaka.

¢ WMsuakaite, noKaToO ce NOCTUIHE XenaHata
creneH Ha npenuuate. Cnen Tosa M u3sa-
[ete OT NaHWHM rpuna.

Manunm , Ek3oTuka”
2 6aretnt

4 4.n. NpscHo Ko3e cHpeHe
MAINKO COC OT MAHTO U KbpH
HAKOJKO NMCTA CBEXA canara

1 nomar

V2 uywka

2 npecHM CMOKMHM

MQnKo NMMOHOB COK
MpuroTesHe
¢ Paspexerte 6areture Ha NONOBMHKM.

¢ Vismuitte 1 HapexxeTe noMaTuTe Ha bunmit-
KM, M3MUITE M HOPEXXETE YyLIKATA HA MBMLM,
HOPEXXETE CMOKMHUTE HO YETBBPTUHKM.

¢ Pasnpegnenete npacHOTO KO3e CUMpeEHE BbPXY
2 nonosuHkK baretu.

¢ [llocrasete OTrope nMcra canarta 1 Hanpse-
KAMTE CbC COC OT MAHTO U Kbpu.
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¢ TlokpuiiTe C UyLIKM, AOMATH M CMOKMHM.

Hanpsckaire ¢ nMoHoB cok 1 noctasete
oTrope BTOpMTE MONOBUHKM BareTu.

4 T[locraserte BHMMaTENHO baretute BbpXy
NPEnBAPMTENHO 3ArPETUS NAHUHK TPUN U
3aTBOpETE KANAKA.

¢ WMasyakarite, nokato ce NOCTUIHE XenaHata
creneH Ha npenuyare. Cnen Tosa M u3sa-
[ete OT NAHWHM rpuna.

»CpeAn3eMHOMOPCKU” NAHUHU
1 Tonka mouapena

40 g cywehmn nomatu (8 onmo)

Y2 koHcepea puba ToH (B cobetseH coc)

2 CTpBKA MATAAHO3

2 crpbka 6ocunek

V2 4.n. ceMeHa oT peseHe

con, yepeH nunep

cok oT V2 nnMoH

4 dpunum mbnHo3bPHECT XN96 30 NpenuyaHe

MpuroTeane

¢ Hakscarite Mouapenarq, octrasere noMaTH-
Teu pM6GTG TOH A4 ce otuenar.

Hape)KeTe OOMATUTE HO MANKK NaApYeTa.

¢ V3muitTe 3eneHuTe NOANPABKM, OTKbCHETE
NUCTEHLATA OT APBLXKMTE M MM HAKBALAMTE
HQ CUTHO.

4 Cwmecere mouapenara, pubara ToH, AOMa-
TUTE U 3eMEHUTE NMOANPABKM.

C‘-IyKOlZTe CeMeHaTa OT pe3eHe B XaBaH4e.

I'IonnpoBe're noaroTBeHATa CMEC C peseHe,
con, 4YepeH n1Mnep 1M NIMMOHOB COK.

¢ Pasnpenenete pasHomepHO Macara BbpXy
ase GUNKUM MbNHO3bPHECT XN96 30 Npenunua-
He M NOKpUHTe € ocTaHanuTe ase Gunmm.

¢ [locraeete BHUMATENHO NAHUHMTE BbPXY
npenBapUTENHO 3arpeTna NaHUHKU rpun U
3aTBOpPETE KANAKA.

¢ Wsuakaiite, [oKato NaHUHMTE ce npenekar
no 3namctokadsso. Cnen ToBa v mssagnete
OT NAHMHM rpUna.
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NMpenasaHe 3a oTnanbum

MpenaBaHe Ha ypena 3a
oTrnagbum

[oKA3AHMST BCTPAHM CUMBON HA
304ePKHAT KOHTEMHEP 30 OTNANbLM
HO KOnena nokassd, Ye To3u ypen
noanexu Ha [dupekmsara
2012/19/EU. Cermacho tasm Oupektmsa, cnea
M3TUYAHE HO CPOKA HA MOM3BAHE, YPEbT HE
TpS6Ba 0Q Ce U3XBBPNS C OBUKHOBEHMTE BUTOBM
OTNAAbLM, O Aa Ce Npeaane B cneunaneH
cvbuparteneH NyHKT, neno 3a obpabotka u
peuMKNMpaHe Ha OTNAmbLUM MK BbB GUPMA 3
ynpasneHue Ha OTNASbLM.
Tosa npenasaHe 3a otnaabum e 6e3nnarHo
3a Bac. Naszere okonHara cpena u npepna-
BaiiTe oTNAAbUMTE Criopen Npasunara.
B cnyuart ue Bawmst usnasun ot ynotpeba ypen
CbOBPXKA NMYHM NAHHM, BUE HOCHTE OTFOBOP-
HOCT 30 M3TPMBAHETO MM, MPEAM Od O BbPHETE.

MHpopMaLms OTHOCHO Bb3MOX-
HOCTMTE 30 NPeacBaHe 30 OTNAAbLM
Ha m3nesnus ot ynotpeba nponykt
MoxeTe fa nonyumre ot Bawara
OBLMHCKA MMM TPAACKA YNPABA.

®
gn
NMpenaesaHe Ha onakoBkara
3a oTNAAbBUM

€KONMOrM4YHATA CbBMECTMMOCT M

YTMn13aumata 1 3atosa Morat aa ce

peumknupar. MNpenaitte HeHyxXHUTe BK Beue
ONAKOBBYHM MATEPMANM 30 OTNAABLM CBINACHO
LeMCTBALLMTE MECTHM pasnopenbu.

MNpenarite onakoskara 3a oTNAgbLM B
CHOTBETCTBME C EKONOTMUHMTE
b usuckeaHms. Bsemete non BHMMaHKWe
a 0603HAYEHMETO BBPXY PA3NMYHMTE

ONAKOBBYHM MATEPHANM M NPK
HeoBXOOMMOCT 1 CbBUPATE pasnenHo.
OnaKoBbYHMTE MATEPHMANM CA OBO3HAYEHM CbC
cvkpawenms (a) u undpw (b) cve cnearoro
3HaueHue: 1-7: nnactmack, 20-22: xaptis u
kaptoH, 80-98: komnosuTHM matepuani.

OnakoBbuHKTE MaTepmani ca
noabpaHm OT MeaHa TOUKA Ha

MpunoxxeHue

TexHUYECKN AAHHM

3axpaHeaHe 220-240V ~, 50 Hz

KoHcymaums Ha
eHeprus

2000 W

Temneparypa Ha +15 no +40 °C
oKonHaTa cpeaa
BnaxHocrt (6e3

KoHOeH3aums)

50075%

FfapaHums

YBaXKaeMM KNMEHTH, 3a TO3M ypen nomyyasare
3 rOAMHM rapaHLMS OT AATATA HA Nokynkara. B
Cry4ait HO HECBOTBETCTBME HA MPOLYKTA C AOrO-
Bopa 3a nponaxba Bue nmare sakoHHo npaso
[0 npenssuTe PEKNAMALMs Npea NPOoAABaYa
HQ MPOMYKTA NPK YCNOBMSTA M B CPOKOBETE,
onpenenenu B rmasa Tpeta, pasgen |l m Il n
rN0BQA YETBBPTA OT 30KOHA 30 NPENOCTABAHE HA
LUMPPOBO CLABPXKAHME M UMPOBM YCNYTH 1 3a

npopax6a Ha ctoku (3MLUCLYTC)*.

Bawwre npasa, npomstmuaium ot nocoueHmute
pasnopenbu, He ce OrPAHMYABAT OT HAWATA
No-fony NPeacTaBeHa TbProBCKA FAPAHLMS, He
CO CBBLP3GHM C PA3XOAM 30 noTpeburenure u
HE3QBMCUMO OT Hes NPOAABAYBLT HA MPOAYKTA
OTrOBAPS 3a NIMMNCATA HA CLOTBETCTBME HA MO-
Tpebutenckara cToka ¢ LOroBOPd 3a Npoaaxba

cvrnacHo 3MUCLYTNC.

rdPGHI.IVIOHHVI ycnoeusa

[apaHUMOHHMAT cpok e 3 roanHK oT aataTta Ha
nonyyasaxe Ha crokara. Masete nobpe opu-
TMHANHATa Kacosa Benexka. Tosu NOKyMeHT e
HeobX0MM KATO [OKA3ATENCTBO 30 MOKYMKATA.
AKO B POMKMTE HO TPM FOOMHM OT AATATA HA
3aKYNyBAHE HA TO3M NPOAYKT Ce NOsBK AedpekT
HQ MaTepMana 1nu NPOM3BOACTBEH AedeKT,
NponyKTHT We 6bae 6e3nnaTHO PEeMOHTMPAH
UMM 30MEHEH.
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[apaHumsTa npeanonara B pamkute Ha Tpumro-
AMLIHKS TAPAHLMOHEH CPOK AA Ce NPencTaBsT
nedekTHWST ypen, kacoeara Genexka (kacosust
60H), KAKTO M BCMUKM APYTH HOKYMEHTH, yCTa-
HOBABALLM HANMYMETO Ha AedeKT M NUCMEHO

[0 ce 0BACHM B KAKBO Ce CbCTOM AedEKTHT U
KOTd € Bb3HMKHAN. AKO AepEKTLT & NOKPUT OT
Hawarta rapanums, Bue we nonyuure obparHo
PEeMOHTUPAHKS UnK HoB NpoaykT. B cnyuait Ha
30MSHA HO NedEeKTHA CTOKA MbPBOHAYANHUTE
TOPCHLUMOHEH CPOK M FAPAHUMOHHM YCROBMS

ce 3anasear. B cnyyal Ha peMoHT Ha nedekTHa
CTOKQ, CPOKBT HO PEMOHTA ce NpMBaBs KbM
TAPAHLMOHHMUS CPOK. 30 €BEHTYATHO HANUYHMTE
1 yCTaHOBEHM nospenu 1 aedekTi owe npu
nokynkara Tps6sa Aa ce cbobLm BeaHara cneq
POa30MNaKOBAHETO.

EBeHTyanHute peMoHTH cnen UsTMYaHe Ha
TOPCHLMOHHMS CPOK Ca Cpelly 3annallaHe.

PeMoHTBT MK 3aMsHaTA HO NpoOAYKTA He no-
paXXAaT HOBA FAPAHLUMS.

O6xBar Ha rapaHUMATA

Ypen®T e NnpousBeneH rPUXNMBO Copen CTPork-
Te M3MCKBAHMS 30 KAYECTBO M NOBPOCHBECTHO
M3NUTAH Npeau aoctaeka. FaparumsTa Baxu 3a
nedeKkTi Ha MaTepMana 1M NPOMU3BOACTBEHM
nedektm. [apaHumMaTa He 06XBALA KOHCYMA-
TUBKTE, KOKTO M YACTMTE HA NPOAYKTA, KOUTO
noanexar Ha HOPMASHO M3HOCBAHE, Nopaam
KO€eTo MoraT Aa 6bAAT PA3rMEXnaHu Karo Ebp3o
M3HOCBALUM Ce YacTH (HanpUMep GUNTPU UK
NPUCTABKM) MK NOBPEONTE HA YyNAMBK YACTH
(Hanpumep npekbceauM MAK TaKMBA NpoU3BELe-
Hum ot ctbkno). fapaHumsTa oTnapa, ako ypeast
€ nospeneH Nopaan HeNpPaBUIHO M3NON3BAHE
UK B PE3YNTAT HQ HEOCHLIECTBABAHE HA TEXHM-
uecka NoAApPBLXKKA.

3a npasunHata ynotpeba Ha npoaykta
TPS6BA TOYHO AA CE CNA3BAT BCHMUKM YKA3AHMS
B YMbTBAHETO 3a ekcnnoaraums. MNpennasHave-
HME U NeMCTBMS, KOUTO HE Ce NPEnopBLYBAT OT
YNBTBAHETO 30 €KCNNOATALMS UMM 30 KOMTO TO
npenynpexanasa, TpS6Ba 3aMbAXUTENHO AA Ce
usbsrear. [ponykTbT e NnpenHasHavyeH camo 3a
YACTHA, O He 30 NpodecroHanHa ynotpeba.
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Mpw 3noynotpeba m HeNPABKUNHO TPETUPAHE,
ynotpeba Ha cMna M NPU MHTEPBEHLIMK, KOMTO
HE CA M3BBPLUEHM OT KNOHA HA HALIMS OTOPMU3N-
POH CepBM3, TAPAHLMATA OTNAAA.

Mpouenypa npu rapaHUMOHEH
cnyuan

3a na ce rapaHTMpa 6bp3a obpabotka Ha Ba-
WM cyyad, cneasakTe CnenHUTe yKa3aHus:

B 3a BCMUKM 30MUTBAHMA MOArOTBETE KACOBATA
6enexka U MOEHTUPUKALUMOHHMS HOMep
(IAN 490576_2501) kato nokasatencreo
30 NOKyMnKaTa.

B Bsemerte apTukynHms Homep oT dabpuuna-
Ta Tabenka.

B [pu BL3HKKBAHE HA PYHKLUMOHAMHM MK
Apyrv AedekTM MbPBO Ce CBLPXKETe Mo Te-
nepoHa UNK Ypes MMeMn C NoNYNOCOYEHMs
cepauseH otnen. Cnen Tosa e nonyuute
AOMBLIHUTENHA MHOOPMALIMS 30 YPexxaaHe-
10 Ha Bawara peknamaums.

B Cren cbinacyBaHe ¢ HAWMS CEPBU3 MOXKETe
Aa u3npatmte nepekTHMUs NPOAYKT Ha Noco-
yeHus Bu anpec Ha cepeusa besnnatHo 3a
Bac, karo npunoxure kacosara benexka
(kacosws 6oH) 1 nocoumnte NMCMEHO B KaK-
BO Ce CbCTOM AedEKTLT M KO € Bb3HMKHA.
3a na ce usberHat npobnemu ¢ npremaHe-
TO M AOMBAHWUTENHM PA3XOAM, 3AABMXKMUTENHO
M3NON3BANTE COMO ampecd, koito Bu e
nocoueH. Ocuryperte u3npawaHeTo aa He
€ KaTO eKCrpeceH TOBAP MNK KATo Apyr
creuuaneH Toeap. Msnparete ypena saen-
HO C BCUYKM NPUHAANEXHOCTU, AOCTABEHM
npu NOKynKarta, M ocurypete HOCTATbYHO
CUIYpHQ TPAHCMOPTHA ONAKOBKA.
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PemoHTteH cepsus /
M3BbHIAPAHLMOHHO
ob6cny>kBaHe

PeMOHTM M3BBH rapaHLMsTa MoXeTe Aa
Bb3MIOXKMTE HA KNOHA HA HALMS CEPBM3 CpeLLy
sannawave. Tok ¢ ynosoncreue we Bu Hanpa-
BM NpensapuTenHa kankynaums. Moxem na
obpaboTsame camo ypeau, KouTo ca Roc-
TATLYHO OMAKOBAHM M M3NPATEHM C MNATEHM
TPAHCMOPTHU PA3XOAM.

(O BHUMAHME!

Msnparete Bawms ypen Ha knoHa HA Hawums
CepBM3 MOUMCTEH M C YKA3AHMe 3a AedekTa.

Ypenme, npeaMer Ha M3BbHIapPAHUMOHO
O6CJ'Iy)KBC|He, M3NPATEHM C HENNATEHM TPAHC-
MNOPTHU PA3XOAU - C HANOXEH NnaTtexX, Kato
€KCnpeceH 1nnu apyr cneunaneH Toeap - He ce
npuemar.

Hue e M3BbPLIMM 6e3nnatHo M3XBBPNAHETO HA

usnparenute ot Bac nedekrHn ypean.

CepBusHo o6cny>kBaHe

Buvnrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

[1AN 490576_2501 |

BHocuten

Mons, obbpHeTe BHUMaHKWE, Ye Crensawmst
appec He e anpec Ha cepeumsa.

lMbpBO Ce cBLpXKETE C FOPENnOCOYEHUs CepBMIEH

LIeHTBP.

KOMMEPHAC XAHOEJC IMBX
BYPTLLPACE 21

44867 BOXYM

FEPMAHNA

www.kompernoss.com

* Kato dpusmuecko nuue - notpeburen, Hesa-
BMCMMO OT HOCTOSLLATA ThbPrOBCKA rAPAHLMS,
Bue ce nonseare or npasara Ha 3akoHoBATA
rapaHums, NPENOCTaBEHA OT 30KOHA 3a
NPEeNoCTaBsIHE HA LMPPOBO CbOBPXKAHUE M
UMPPOBM yCnyrh 1 30 Npoaax6ara Ha CTOKM
/3MUCUYNC/. MNo-cneumanto Bue nmare
NPABO NPW HECBOTBETCTBME HA CTOKATA Ad
6bae M3BbPLIEH PEMOHT MK 3aMsHA no Baw
u360p, OCBEH AKO TOBA € HEBB3MOXHO MM
€ CBbP3GHO C HEMPOMOPLMOHAIHO rONeMM
pasxoam 3a npoaasaya. Bue nmare npa-

BO HA MPOMNOPLMOHANHO HOMANSBAHE HA
LeHaTa MNKM Ha Pa3BansHe HA AOTOBOPA NPU
Hanuume Ha ycnosuara Ha un. 33, an. 3 ot
3MUCLYTC. Yenoeuara n cpokoseTe Ha
30KOHOBATA FAPAHLMS CA PEMAMEHTUPAHM B
rasa tpeta, pasaen |l v Il v B rmasa yetBbpTa

wa 3MUCUYNC.
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Eilcaywyn
M\npodopisg yia Tig mapouosg
odnyisc xpriong

2uyxapnThpIa yia TNy ayopd Tng véag oag
GUOKEUNG.

To mpoidv mou amokToare cival éva Tpoidy
uynAng moiomrag. Or odnyieg xprong eival
THAPa autol Tou Tpoidvrog. MepiapPavouv
onpavrikég unodeiéeg yia v acddieia,
xpnon kai v amoppiyn. MNpiv amé m xpnon
Tou Tpoidvrog, e€oikeiwbeite pe deg Tig uTToSel-
&eig xeipiopol kal aodaieiag. Xpnoipomoigite To
TPOIOV ATTOKAEIOTIKA OTIWG TTEpIypadeTal Kal yia
TOUG avadepOPEVOUG TopEIG ebAppOYNG. 2€
mepitTwon mapadoong Tou TPoidvrog o Tpi-
Toug, mapadoote padi kai Oha Ta tyypada.

MpofAerrépsvn xprion

H ouokeur mpoopileral yia To YHGIHO pIKPLV
YOHIOV KAl GAVTOUITG 1) TO YHOIHO OTO YKPIA
ANy Tpodipev. Mia M 1) Siadopetikh xpRon
amé Ta avetipw avadepodpeva Bewpeital wg pn
mpoPAenépevn. H ouokeun Sev mpoopilerar yia
xpnon ot Propnxavikolg 1) epyocTaciakolg xo-
poug. Auth n cuckeur mpoopilerar amokAeIoTIKG
yia oIKIaKr Xpron.

Arokheiovral aéiboeig omoioudnmote eidoug
Noyw {npiov amd pn pofAemdpevn xpnon,
AKATANANAEG ETMTIOKEUEG, HI| ETITPETOPEVEG TPOTTO-
TTOINCEIG 1} aTTO XPNOT KN EYKEKPIHEVWY QVTAAAG-
kTIkOV. Tnv euBlvn bépel amokheioTikd o popéag
Aemoupyiag,.

XpnoipomoloUpEvEG

umnrodzidaig mpoaidormroinong
kai cUpBola

311 mapoUoeg odnyieg xpriong, om ouckeuacia
KQl 0T CUCKEUN Xpnoipomololvral ol akdhoubeg
umodeileig mpoadomoinong kai Ta cupPoia
(kata mepinTeon):
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KINAYNOZX! Mia umddeén
mpoaidomoinong pe autd 1o olp-
BoXo kai v mpoadomoinikh Aeén
«KINAYNOZ» emonpaivel pia dpeca
emiKeipevn kardotaon kivouvou n
omoia Ba emdipe Bavaro 1) coPapd
Tpaupatiopd edv Sev amodeuyOsi.
MPOEIAOMOIHXH! Mia umo-
Saién mpoeidormoinong pe autd To
oUpPolo kar Ty mpoaidomoinTiki
M&n «MPOEIAOTIOIHZH» emonpai-
ver pia mBav kardoraon kivéivou

n omoia Ba propoloe va emdépel
Bavaro 1 coPapd tpaupartiopd eav
Sev amodeuyBei.

MAPOZOXH! Mia umddeién mpoer-
Somoinong pe autd To olpPoro kal
v mipoadomointiky Aé€n «MPOXO-
XH» emonpaiver pia mBavi kardora-
on kivélvou n omoia pmopei va éxel
wg emakodoubo évav ehadpu A pétpio
Tpaupatiopd eav Sev amopeuyBel.
EIAOMOIHZH! Mia mpoadoroin-
on pe autd To olpPolo kai My Tpo-
adomoinTikh Aén «EIAOMOIHZH»
emonpaiver pia mBavi katdotaon n
omoia pmopti va éxel wg emakdioubo
uNikég {npigg edv Sev amodeuyBei.

Mia ur66eién emonpaivel mpooBereg
mAnpodopieg mou Sicukolvouy Tov
XEIPIOHO TNG CUOKEUNG.

AiaBdore Tig 0dnyie.

Evalaoodpevo pelipa/Taon
evaA\aooopevou peliparog

Kamyopia mpoorasiag | (yeiwon
npoctaciag)

Na pnv Bubilerar ot vepd!
Ev&eikvutar yia kaBapiopd oe mhuvri-
plo MATWY.

‘Oha 1a e€aptiparta autig TG cuoKeu-
NG, TTou ¢épyovTal ot emadr| pe TPOPIpA,
eival aopaln yia xprion pe 1podIpa.
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Aodalaa
Ze auto 1o kepalaio hapPavere onpavrikég umodeieig aodaleiag
Y1 TOV XEIPICHO TNG CUOKEUNG.
Auth n ouokeun cuppopdveral pe Toug poPAerduevoug kavdveg
aodaleiag. Eobalpévn xprion propei va odnynoel oe cwpaTikég
BA&Peg kar ulikég dnpiés.

Baoikiq urrod:idaig aodalsiag
Tnpeite TG k&TLOI UTOSEieIg aodaleiag yia Tov acdal xeipiopd
NG CUOKEUNG:

m [lpiv amd m xprRon, eAéyxete T ouokeun wg Tpog e€wTepikéq euda-
veig $Oopég. Mn Bérere T cuokeun oe Aeimoupyia, €av éxel uTTOOTEl
BAGPN R éxer éoe kaTW.

m Edv 1o kalwdio olvdeong diktlou Tng cuokeung umootei BAGPN,
npémel va avrikaraoTtabsi amo Tov katackeuaoth 1 o TpApa e€u-
mnpétong mehatov ) éva avriotoixa e€adikeupévo dropo, woTe va
amodeuxBolv TuxoV kivduvol.

®m Mrmopsi va yiveral xprion authg TG cuokeung amd maidid ave Tev
8 erwv, kabog kai amd dropa pe peiwpéveg duoikég, aicbnpiakig
f) VONTIKEG IKAVOTNTEG ) He ENNeIyn epmeipiag Kal/f yVooewy, £dod-
oov emtnpoulvral f éxouv ekmaideutel avadopikd pe v acdali
XPHON TNG CUCKEUNG Kal éxouv kaTavorotl Toug emakolouboug
kivdUvoug.

B Ta maidia Sev emmpéneral va mai{ouv pe T CUOKeUT.

m O kaBapiopodg kai n cuvifpnon xpfot Sev emtpémerar va Sieéa-
yovrail ané maidid, ektdg €av gival Ave Twv 8 eTQv Kal emtnpouvral.

B Ta maidid k&te Tev 8 €70V MPEmel va mapapévouy pakpid amd m
ouokeun] kal To kahwdio ocuvdeong.
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Emiokeuég otn cuokeur) emTpEMeTal va TTPAYPATOTTOIOUVTAl HOVO
ané eéouoiodomnpeva kai e&eidikeupéva ouvepyeia f amd To TPRpPA
e£uTTnPETNONG TTEAATOV. 2€ TIEPITITWOT AKATAANAWY EMTIOKEUWY,
evdexeral va mpokUyouy kivouvol yia Tov xprotn. Emiong, akupo-
veral n aiwon eyyunong.

Emmiokeun TNG ouokeung KaTa Tov XPOVO TNG €yyunong eMTPEMETAl
va yiverar pévo amé éva e€ouciodotnuévo amod Tov KaTaokeuaoTh
Tufpa e€utmpémnong mehatay, aliwg n aéivon eyyunong Sev 1oxU-
e1 o emakdloubeg $pBopis.

Ta eharroparika e€aptipata emrpémeral va avrikabiotavral pdvo
pe yviiola aviaAAakTika. MOvo pe autd Ta aviaAAakTIKA givar Bé-
Baio 61 mMAnpolvral or amamoeig achaleiag,.

MpooTaretere To kahwdio Tpododociag amd Tuxdy emadn pe Kauta
THNHaTa NG ouokeung. lNote pn xpnoipomolsite TN CUOKeUN KOVTa
oe yupviy dAoya, Oeppavtiki mAdka 1y oe {eoTd poupvo.

AdrveTe T CUCKEUN va KPUWOEN PeTa T Xpron, Tpiv Tnv kabapioe-
tel Kivduvog eykauparog!

TomoBereite T cuokeurn 600 To SuvaTody Mo KovTa ot pia Tpida.
Qpovrilere wote To Buopa, ot mepimrwon kivdlvou, va givar ypriyo-
pa mpooPdaoipo kai 1o kahwdio diktlou va pn yiverar mayida yia
VO OKOVTAWETE.

Dpovrilete yia T otaBepdTnTa TNG CUCKEURG.

/A KINAYNOX! KINAYNOX HAEKTPOMAHSIAZ!

>uvdéete TN ouoKeun POVO ot pia cupdwva pe Tig Tpodiaypadig
gykateotnpevn kai yeiwpévn mpida. H taon diktbou mpémel va
oupdwvei pe Ta otoixeia oty mvakida TUTTOU TNG CUOKEUNRG.
Kalodia olvéeong fy ouokeuég mou Sev Aeitoupyolv dyoya A mma-
poucialouv BA&PN mpémer va emokeualovral 1y va avrikabiotavral
dpeoa amo 1o TpRpa e&utnpémong meAaToy.
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Mnv ekBérere Ty cuokeuny ot Bpoxn kai TOTE PNy T XPNOIHOTIOIEITE
ot uypd N Bpeypévo mepifailov.

Mpootxere wote 1o kaAadio diktuou va pnv Bpéxeral kai va pny
uypaiveTal TIOTE KATA TN AsiToupyia.

Mnv BuBilete T cuokeur ot oe vepd f AN uypd!l Yriapyer
kivduvog yia T wn e&aimiag BpaxukukAopatog, dtav katd m Aer-
TOUPYIa UTTOAEIPPATA UYPWV KATAANYOUV Ot peupatodopa pépn.
Mavere mavra 1o kalwdio Siktbou améd 1o Puopa. Mnv Tpafare To
id10 To kalwdio kal TToté pnv mavere 1o kalwdio diktlou pe Bpeypé-
va xépia, S16T KaT Térolo pmopei va mpokaléoel BpayxukUkiwpa f
nAektporAnéia.

Mnv tommoBereite oUTe T oUCKeUN OUTe kaI émTAG ) TapOpoIa avT-
keipeva emdve oto kahwdio SikTUou Kal TTPOCEXETE WOTE AUTO VA i
naykavel mouBeva.

Aev emtpémeral va avoiyete To mepiPAnpa TG ocuokeung, olte va
emokeuadeTe i Va TPOTTOTIOIEITE TN CUOKEUT). 2€ TIEPITITWOT TTOU TO
mepiBAnua eivar avoixto 1y Sie€ayere aubaipeteg perackeuig, umdp-
xel kivduvog yia T {wi Aoyw nhektpomAnéiag kai n eyyunon mavel
va 1oy Uel.

Mpootarelere T cuokeun amd vepd mou otdlel kar mroiNdel. [
autd, pnv TomoBeteite avrikeipeva yepdra pe uypd (. Bala) ema-
ve 1} Simha ot cuokeur.

>¢ k&Be diakot M) perd To TENOG XpRong kai TpIv Tov kaBapiopo,
amoouvdéere o Buopa amd my mpida.

/\ MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZ TPAYMATIZMOY!

& MNpoocoxn! Kautn emdaveial

m H emdaveia g ouokeung pmopei va umepOeppavBei katd

Nerroupyia. 1" autd, ayyilere T cuokeun} pdvo amd To paupo
pépog ™G Aaprs.
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(DEIAOMOIHZH! YAIKEX ZHMIEX!

Mn xpnoiporoisite eéwtepikd xpovodiakomm A EexwpioTod Tnhexer-
PICTAPIO YIa TOV XEIPIOHO TNG CUCKEUNG.

Emmnpeite Ty cuokeun kata ) Sidpkeia TG Aeroupyiag.
BeBaiwbsite 61 n ouokeun, To kalwdio A To Buopa Sev épyovral
ot emadn pe mnyég Beppotnrag, 6mwg pama koulivag f PAOyeG.
Mn xpnoipormoicite kapPouva f mapodpoia ukikd avadieéng yia
va AeIToupynoete T cuokeun!

H avrikoMnTikR emioTpwon mpootartelerar dtav Sev XPnOIHOTIOIEITE
HETAANIKG epyaleia, OTTWG paxaipia, mpouvia, KAT. Edv n avrikol
ANTIKA emmioTpwon €xel XaAAoEl, pn ouvexidete T XPHON TNG CUOKEURG.

Xpnoiporoigite T ouokeur| pdvo pe Ta mapadotia yvAoia e€apTh-

HarTa.

Zroixsia XeIipIoHOU
Eikova A:

© Kokkivn Auyvia évéeéng «Power»
@ Mpaoivy Auyvia évéedng «Ready»
O Kieiotpo aodaheiag

@ Ynodaién

>

Eéy&re Tov mapadorio e€omhiopd wg mpog
TV TANPOTTa Tou, kabdg kal yia epdaveig

npiés.

Z¢ mepinroon eNimolg mapadortiou e€omAi-
opol i {nuibv Aoyw eANimolg cucokeuaaiag
A peradopdg, ameubuvBeite oty TAedwvik

o AOBH. ' ‘ ypapp efurmpimong (BA. kebahaio
@ Aoxzio culoyng xupou «ZépPig»).
O Zr6pi0 e£660u yupol
@ M\dkeg ynoipatog Amnmoouoksuaocia
A\ KINAYNOZ!

Eikova B:

O Xrarouha kabapiopol

EEommhiopog mapadoong
H ouokeur mapadiderar pe Ta akdrouba
eCapmpara (BX. avadimholpevn ceAidal):

® Wnomépa

® Aoyeio ouloyrg xupou

® 3>mdroula kaBapiopol
°

Odnyieg xpriong
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Ta uhikd ouokeuaoiag Sev emmpémeral va
xpnotpotoiolvrar yia maixvidi. Yrapxe
kivéuvog aoduéiag.

Adaipiore OAa Ta eapripara TG cuokeung
ka1 Tig odnylieg xpriong amd To kouri.

Adaiptote OAa Ta UNIKG TG CUCKeUQTIaG.



O SILVERCREST’
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Xeapiopdg kal Aeitoupyia
2¢ auTo TO KEPAAQIO TIEPIEXOVTAI CIHAVTIKEG
utrodeiéeig yia Tov xeipiopd kai T Aeimoupyia
NG CUOKEUNG.

Mpiv andé TV mpwTn Xpnon

¢

MNa va anmopakplvere mBavd umoleippara
mapaywyns, kabapiote OAa Ta eéapmuara
omwg meprypaderar oto kepahaio «Kabapi-
opog kai Gpovrida».

AiaBaote mpooekTikd Tig Tapoloeg odnyieg
xPnons.

TomoBereite T ouokeur olpdwva pe TG
utrodeiéeig aodaleiag.

Avoiére 1o kheioTpo acdahsiag @), pépvo-
vrag Tov ohioBnmipa amd m Oton (&) om
Oion G@

KaBapiote T cuokeun pe tva vomd mavi,
onwg mepiypdderal oto onpeio «Kabapr-
opé6 kai ppovriban.

KAeiote 1 ouokeur).

Juvbiore To Buopa Tou kahwdiou Siktlou oe
pia cwotd ouvdedepévn kai yeiwpivn Tpida
pe Téon olpdwvn pe auty mou opilerar oto
kepahaio «Texvika xapaktnpEIoTika». Agn-
ote T ouokeur| va BeppavBei yia mepimou 5
AeriTd.

@ Ymoédeaidn

>

Karé 1o mpwrto {iotapa g ouokeung,
pmopei va urrdpéer ehadpug oxnuaTiopog
KaTvoU Kal oopfig AOyw utroAelppdTey amod
v Karaokeur]. Auto gival uaiooyiko Kal
evieNwg akivouvo. Dpovrilere yia emapkr)
agpiopo, avolyovtag yia mapadeypa éva
mapdbupo.

Adou n ouokeun Leotabsi, amoouvbiorte
10 Blopa and v npila kar adhoTe T
OUOKEUT) VA KPUQOEL.

KaBapiote akdpn pia popd ™ cuokeur pe
éva Voo mavi.

Xeipiopog

¢
¢

K\eiote To kamaki g ouokeung om Aapn @.
QOnote To Soxeio culoyng xupol @ pica
OTN CUOKEUN.

Suvdtore Eava To Blopa omy mpida. H
kokkivn Auyvia évéeéng «Power» @ avdfer.
Mg n ouokeury BeppavOsi, n kOkkivy Au-

xvia évéeéng «Power» @ ofrver kar avdfe
n mpdoivn Auyvia évéeéng «Ready» @.

@ Ymoédeaidn

>

v

H mpaoivn Auyvia évéeiéng «Ready» @
pmropei va offiver Eavéd evbidpeoa kai n
kokkiv Auyvia évéaéng «Powers @ va
avafe Eava.

Auto onpaivel &1 n ouokeur) avabBeppaiveral,
wote va SiampnBei n Beppokpacia.

Avoiére To kamaki TG ouokeung kal TomoBe-
THOTE Ta TPOYIA TTOU TTPOKETal va W oeTe/
va yhoete oTo YKpIA oV katwtepn Oeppavt-
ki) Thaka @.

K\eiote To kamaki g ouokeung om Aapn @.

Xdpn omv kivnm emave Beppavriky mhdka @,
n TAAGKa QuTh) Tapapéver Tavia mapainin
Tpog v katwtepn Beppavtiki mhaka @ doo
XOVTPO Kal €dv gival To TTPOIOV YnoipaTog.
'Ero, éxere mavra éva Téeio amoteleopa.

Merd ané Niyn wpa, eéyére o pdSiopa tou
$aynrou. Na Tov okomd autdy, avoiére 1o
kamaki g ouokeung om Aaph @. ZupPou-
AeUTEITE KATA TIPOCEYYION TOUG avadePOpE-
voug oto kepdahaio «[Tivakag mAnpopopiwv
Hayeipéuarog» Xpdvouq payelpiparog,.

Edv eiote euxapiotuivor pe To podSiopa, Bydhre
10 daynro. Eav to podiopa Sev oag kavoroiei,
auéhoTe ehadpwg Tov Xpdvo payelpiparog.

EIAOMNOIHZH!

Mn xpnoipgotoieite putepd ) aixpnEAa avrikei-
HEVa YIa va aTTopakpUVeTe To TTPOIOV ynoi-
patog. Auta pmopei va KaraoTpEyouy Tig
emdaveieg Twv TAakwv ynoipatog @!

Armoouvbiote To Buopa amd my mpida.
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ninKdg "xnpoq,op"bv B Oi m\dkeg ynoipatog @ S1abirouv avrikoh
1otuar AnTikn emioTpwon, yi' autd Sev xpeialovrar
Haysipsparog emmAéov Airmog. Edv, wotdoo, eotig Oéhete

O akbhoubog mivakag givar cupBouleutikdg pe
nmapadeiypara yia 1o payeipepa Siadopwv Tpo-
dipwv. MNMpooappdlere Ta oroixeia ot cuvrayn
kal oto mpoowttikd cag youato. O xpodvog pa-
yeipépatog emmpeaderal kuping amé m olbvbeon
TRV Tpodipwy, 6TwG yia Tapadsyua to péyeog,
TO TIAXOG N TNV TTOIOTATA.

va xpnoipomoioere Aimog, mpooééte hoTe
10 Aimog/Aadi va evdeikvutal yia To whaoIpo,
omwg yia mapaderypa To kpapfBéiaio.

B Ed&v Sev ciote aiyoupor 611 To mpoidy ynol-
patog £xel wnOei ecwTePIKA, XpnoIpoToIfoTE
¢éva ouvnBiopévo Beppdpetpo kpiatog.

| | L
TEMAXIA / XPONOZX Kaeaplopog Kai q,pOVTIéO
TPO®IMO FPAMMAPIA MATEIPE- A .
MATOX MPOEIAOMOIHXH!
13 > [piv amd Tov kaBapiopo, amocuvdiere To
Kedreddkia 8 x 100 yp. 15 % T Buopa kal mepipévere, péxpl N CUCKEUR va
era kpuooer eviehwg. Kivéuvog tpaupatiopol!
Mréikov 5% 80 yp. 5 \errras > Mnv Kloeopllsrz' mott T Guokeur k4T amd
TpeXOUpEvO vepd, olte kai va T Bubilere ot
Xolpivig vslpcg H cu}(\j}(zurl] HTTOpEl va uTtooTel avera-
prpiddheg 3x 170 yp. 6-8 \errd vopBum Brapn!
Aatpot @ EIAOMOIHIH!

, .- T , ' :
@iNéro ‘ 4% 125 yp. 5_7 Nermrd 1a my ano'¢uyq ovznolvopef.)mv Zr]pu:)v
GolopoU G ouokeung, Siacdalilete 611 Sev eiotpye-

Tal Uypaoia eviog TNG CUCKEUNG KATA ToV

DiNéro Tévou | 4 x 125 yp. 3-6 \errta kaBapiopo.

> Tia Tov kaBapiopod Tev emdaveldy, pn
Wnra Aayavi 30'0 yp. Mehr- 2% 3. xpnotpomoieite aixunpd, TpIBIKO‘ | xnpika

. : 1Cava . aToPPUTIAVTIKA, OUTE KAl HUTEPE aVTIKEIpEva
KA pe Aadi ) 6 \erita : : )
ot deTeq f avrikeipeva mou ypar{ouvave.

2AavrouiTg pe 2 - A rend 4 herré B Adol kpudoouv ol MAAkeG ynoipatog @,
Tupl T4 TEpaxia gma 1pafnére n omdrouha kabapiopol @

méave amd Tig MAakeg ynoipatog @, érol
WOoTe To NiTTOG Kal T UTTONEIPPATA VA GUYKE-
vipwBolv ot ¢va onpeio ) va méoouv oto
Soxeio oculoyrg xupou @. Erol, propeite

ZupBoulig

B T va kavere To kpEag o Tpudepod kai va

emTayUVETE TO YHOIHO OTO YKPIA, PHTTOPEITE
TIponyoupévwg va 1o papivapere. KaraAna
uNIKa yia T papivada eival, mapadeiyparog
xapwv, n &iviy kpépa, To kOKKIVO kpaai, To &L,
10 &ivoyalo N dpiokog xupdg amd mamayia

1) avava. Mmopeite, edv Béete, va mpoobioere
Bérava kar pmrayapikd. Mnv pixvere akam,
8167 TpaPael Ta uypd Tou KpEaTog Kal To OKAM
paivel. Zkemdote kakd To kpéag pe ™ papivada
Kal kAeioTe 10 prToA. ArioTe To KaTtd TpoTipnon
va peivel €101 oAOKANpn vUxTa.
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v OTTOPAKPUVETE EUKOAOTEPA TO NiTTOG Kal
Ta UTTOAgippaTa.

SkourtioTe Tig TAAKeG ynoipatog @ pe éva
vomo Tavi. Ze mepinTwon emipovey akabap-
o1y, mpoobiorte éva Ao amoppumavTikd
oo mavi. Na Tov kaBapiopd, pnv xpnoipo-
moieite Suvard kabapioTikd, okAnpd odouy-
YapIa 1} HUTEPA AVTIKEIHEVA, WOTE VA PNV
katacTpadei n aviiKoANNTIK EMoTPWaT).
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B >mv mepimmoon mou éxouv SnuioupynOsi
¢vtoveg kpoUoTeg, TomoBethoTe emédvw ota
utroheippara éva Bpeypévo mavi koulivag,
QOTE VA HOAAKWOOUV.

Adeidore To Soxeio culoyng xupol @.
2UGCTIVOUHE VO ATTOHAKPUVETE TA XOVTPA KOp-
péma umodeippdrov Nimmoug pe xapri koudivag f
TTAPOOIO UAIKO, WOTE VA Unv KOARoel To AiTTog
OTO OTOHIO €KXUONG. 2Tr OUVEXEIQ, TTAUVETE TO
Soxeio culoyng xupou @ ot (eoT6 vepd pe
éva (Mo amoppumaviko. Zem\Uvere To Soxeio
ouMoyng xupol @ pe kabapd vepd kar oteyve-
oTe TO.

MNa tov kaBapiopd Tev edwtepikoy emdaveiov
NG CUCKEUNG, ApKE Eva voTio Tavi.

Qpovrilere woTe, TIPIV TNV €K VEOU XPAOT), ONa

10 e£apTHATA VA £XOUY OTEYVOOEI EVIENDG,.
SkouttioTe Tn omaroula kabapiopol @ pe éva
vomd mavi. e mepimmwon emipovey akabapoidy,
mpocbiote éva Mo amoppumavTikd oTo Tavi.

@ Ynodaidn

/~—\ To Soxsio auloyng xupol @ kai n

Z omdroula kabapiopol Nevovra
W TTaTou ‘K pl‘pu0n V'VTI

oto mAuvtipio méTwy. TomoBereite Ta
eéaptipata oo emdve kaAdbi Tou mAuvinpiou
marev kar ppovrilere ©OTE va pnv uapxel
TEPITTWON va paykooouy oubeva.
1

AmnoOnksuon

Qurédére myv kabapr cuckeur| ot tva oteyvo
xwpo. Kheiote To kAeioTpo acdaieiag ©.
Tuli&re To kahwbio Siktbou ot Sidraén TiAiéng
OtV KATW TMAEUPA TG CUOKEURG.

Na va eéoikovoprioere amoBnkeutikd xwpo,
pmopeite va TomoBetfoete T cuokeur kaBeta.

Zuvrayig

Ta panini eivar ouciacTika {eotd cdvrourtg
¢miaypiva amod $pioko Aeukod yopi. Wvovral
dptoka kai ot ouvixeia oepPipovrar.

Wwpakia pe omavaxi kai Tupi
200 yp. pUNa omavaki

1 kpeppudi

1 okehida okdpdo

1 KZ A&di

2 KT xupog Aepoviot

1 mptda aldm (kar mmiépi)

4 direg yopi Tou TooT/Aeukd Wopi

40 yp. Boutupo pe pupwdika

75 yp. potoapéra

20 yp. koukouvapooTopol

Mapaokeun
¢ Zediahdyere kai miévere Ta $UNa oTravaki.

¢ Zephoudilere kal kOPete o NerrTég deTeg Ta
kpeppLdia kai 1 okehida okdpdo kai Ta oo-
Tapete, péxp! va yivouv Siagava. Mpooberere
TO OTIAVAKI. 2Tr GUVEXEIQ, PIXVETE TO XUHO
AepovioU, To aldTi kal To TTEPI.

A\eidere To wopi Tou TooT pe To BouTupo.
KoBere T potoapiha ot déteg kai T poipd-
Lete padi pe To oTpayyiopévo omavak ot
SUo déteg yopi Tou TooT. Maomahilere pe
TOUG KOUKOUVAPOCTIOPOUG.

¢ KaAUmrere Ta yopakia pe pia Seltepn déta
Ywpi Tou TooT.

¢ TomoBereite Ta Ywpdkia TPOGEKTIKA OTNV
mpoBeppacpévn ynotiépa panini maker kai
KAEIVETE TO KATTAKI.

¢ epipévere, péxpr Ta ywpdkia va podoyn-
Bolv. 2 ouvixea, Ta Bydlere amd My
ynoTiépa.
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Wwpakia ps oti0og
KoTéTToulou

400 yp. piréto amd omhBog kotomouAoU
20 yp. Boutupo

Mimép1, akdm, okovn mampika

120 yp. pméikov og Awpideg

6 direg Aeukd wopi/yopi Tou TooT

3 KX vrptoivyk yia cahareg (yiaoupri)
30 yp. papoulhi diopmepyk

2 Topdreg

1 aPokavro

1 KT xupog Ay

50 yp. ayyoupi

Mapaokszur)

¢ 3¢ tva emoTpwpivo Tyavi {eotaivere To
Boutupo kai Toiyapilete kahd ta diréta ko-
réroulou kar amd 1ig Slo mheupig. Nupilere
10 pam g koulivag ot pérpia Beppokpacia
Kal yrjvere Ta $IAETA KOTOTTOUAOU yia TIEp.
10 Aemrd. 21n) ouvéyela, pixvere 1o aAarm, 1o
mmépi kal Ty ampika, Ta Byadere améd To
TNyavi Kai Ta adrvere otnv Akpn.

¢ Zeoraivere Eava To Nimmog oto TYavI Kal
wrvere Tig Awpideqg priéikov, péxpl va yivouv
TPAyavig.

¢ e 3 piteg yopi Tou TooT/Aeukd Yopi amhe-
VETE TO VTPECIVYK YIOUPTIOU, ATIO TTAVW TO
papoUAI diopmepyk, kOPeTe TIG TopATEG OF
déteg, alaTommepwvere kai TG TommoBereite
Kal autég ammo TAve.

¢ KoPere ta ¢pikita kotdmoUNoU KaTd piikog
kai Ta ToroBeteite emavw améd TG TopdTEg.

4 Endvoe amd ta ¢pidéta kotdmoulou Badere Tig
Mwpideg préikov.

¢ KoPere mepiperpikd kai katd prkog 1o afo-
KAVTO Kal TEPIOTPEDOVTAG TO adalpEite TO
koukouTol. To Eeproudilere kar To kOPete oe
dereg. Badere To xupd Aaip emave oto afo-
kavro, Gote va pnv EepoynOei. TomoBereite
TIG $éTeG EMAVWL OTA YPAKIA.
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¢ K&Bere a ayyolpia ot déteg kar Ta TomoBe-
Teite emdve oto aPokavro.

¢ KalUmere Ta yopakia pe pia Seltepn déta
Ywpi Tou ToOoT.

¢  TomoBereite Ta Ywpdkia MPOCEKTIKA OTNV
mpoBeppacpivn ynotiépa panini maker kai
KAEIVETE TO KQTTAKI.

¢ Tepipévere, péxpr Ta yopdkia va podoyn-
Bolv. 311 ouvixea, Ta Byalere and ™y
ynoTigpa.

Mmaykéra pe pouorapda
1 pmaykéta

1 okeNida okdpdo

50 yp. ayyoupdkia pe pouctapda

40 yp. mekopivo

1 KX mxavrikn pouctapda

2 KX yAukid pouctapba

50 yp. Boutupo

2 KZ k\wvapia oxoivompaco

ANGm, mmépr

MNapaokeur)

¢ Xapalere ot mep. 2-3 ekarootd, Sev TV
kOPere, TV prraykéra eykapoia kar oe peyd-
\eg amooTaotlg,.

¢ KabBapilere kar Nidvere To okdpdo, kOPete ot
TOAU AerTd kuBékia Ta ayyoupdkia pe pou-
orapda kai TpiPete To mekopivo.

¢ Avakarelere TV TIKAVTIKN Kal T YAUKIG Hou-
otapda pe To parakoé PolTupo, To okdpdo,
Ta kuPdkia ayyoupiol, To Trekopivo Kal To
OXOIVOTIPACO KAl ANQTOTTITIEPQVETE.

¢ Tepilere To PolTupo pouctapdag ota Koppa-
IO TNG HTTAYKETAG KAl TUNIYETE TNV PTTAyKETA
o€ aloupIvoxapTo.

¢ TomoBereite Tig pmaykéreg oty mpoBeppa-
optévn ynoTiépa panini maker kai k\eivere
10 kamaki. H praykéra Oa mpéme va

podoynOi.
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Wwpaki pe vropara
Kal potoapila

4 vropareq

125 yp. potoapéra

60 yp. mappelava (tpippivn)
2-3 khapdkia Bacihikol

ANGT, mimEp!

4 ywpdkia priaykeTag

Mapaokeur

¢

MAévere Tov BaciAikd, Tov Tivadere yia va
oTeyvooel kal Tov wiokoPere. MAdvere Tig
viopdreg kai TG koPete ot kuPakia. KoBere
Kal Tn potoapéha ot kuPdxia.

Ta avakarelere dha pali kal mpocbirere
aldT kai mépl.

KoBere Ta wopdkia praykétag ot péon,
ATTAQVETE TO peiypHa OTo KATW pIco Kal
TomoBereite amd mave 1o eMave pIcd g
praykerag,.

TomoBereite Ta Ywpdkia pTaykeTag TPooE-
kTIK& otV TPoBeppacpivn ynoTiépa panini
maker kai kAeivere To kammaki.

Mepipévere, péxpr va emreuyOei To emBupntd
podiopa. X1n ouvéxea, Ta adalpeite amod Ty
ynotiépa panini maker.

Wwpaki pe calapn
30 yp. poka

2 vropdreg

2 direg TUpi (m.x. yKOUVTA)

4 KT odhtoa yia caldra

65 yp. cahdpi

4 $ereg ywpiol yia odvrourtg

MNapaokeur)

¢
¢
¢

MAévere TIG vropdTeg Kai TiG kOPete o€ déreg.
Mévere T pdka kai T oTUPere.

Amnovere TNV odAToa yia caldTa kai oTig
4 déreg YwpioU yia odvTourTg,.

TomoBereite Niyn podka, 1o TUpI, TO cAAapI
Kal TIG pETEG VIOPATAG Ot 2 dETeG YwpIoU
yla OAvTOoUITG.

Tig kaNUmTeTe pe SUo déteg Ywpiol yia
odvrourtg, To Tomrobereite TpooEkTIKG OTV
mpoBeppacpivn ynotiépa panini maker kai
KAEIVETE TO KATTAKI.

Mepipévere, péxpr va podoynBolv o1 direg
YwHIOU yIa OAVTOUITG. 2Tr CUVEXEID, TA
adaipeite amd ™y ynoTitpa panini maker
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Wwpaki pe okopdo
2 okA\npd YwPAKIa PraykErag
1 okeNida okdpdo

20 ml ehaidbhado

ANam

2kovn 1ol

1 vropara

2 dtreg Lapmov

1 pmdAa poroapéla

30 yp. poka

Mapaokeun
4 T\évere m poka kai T otUPere.

¢ KaBapilere kai yidokoPere ) okehida okdp-
8o kai v avakarelete pe 1o AGSI.

¢ K&Bere a yopdkia praykétag ot péon
Kal Ta akeidere pe To peiypa okopdou kal
Aadiol.

4 KoPere Tv viopdra kai ) potoapila ot
Péreg.

¢ TomoBersite Tig déteg vTopdTag, TG déTeg po-
Toapéag, To {apmdy kai T pdka ot 2 piod
g pmaykérag. MNpooBerere Toili kai alaT.
TomoBereite To AN pIod TG praykérag
amo Enavw.

¢ TomoBereire Tig prraykéreg pe mpoooxn oty
npoBeppacpévn ynotiépa panini maker kai
KAEIVETE TO KATTAKI.

¢ Tepipévere, péxpr va emmeuyOel To emBupntd
podiopa. 21 ouvéxeia, Ta adaipeite amd Ty
ynotiépa panini maker.
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Wwpaki pe Tovo
2 ywpdkia praykérag

1 okehida okdpdo

20 ml ehaidbhado

ANami

Mimép

1 vropara

1 kpeppUdi

V2 kovotpPa tévo (oe vepd)
2 treg Tupi (1. yKoUvTa)
Aiya $UNa papouhiot

Mapaokeun

¢ TM\évere Ta $UNa papouliol kai Ta oTpay-
yidete.

¢ KaBapilere kar yihokodPere ) okeida okdp-
So kai v avakarelere pe To Aad.

¢ K&Bere a yopdkia praykétag ot péon
kai Ta aleidere pe To peiypa okodpdou Kal
Aadiou.

MAévere v vropdra kai v koPete ot déteg.
KabBapilers o kpepptdi kar To kdPere ot
podEeG.
Ztpayyidere Tov TOVO.

¢  TomoBereite Ta uNikd opoidpopda ot 2 piod
G praykérag kar Badere amd mave To dMo
piIod NG praykérag.
TomoBereite Tiq pmaykérteg pe Mpooox oty

npoBeppacpévn ynotmiépa panini maker kai
KAelVETE TO KQTTAKI.

¢ Tepipévere, péxpr va emmeuxOel To emBupntd
podiopa. 21 ouvéxeia, Ta adaipeite amod T
ynoTiépa panini maker.
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MNukoé ywpaki

1 KX Boltupo

1 mpéla kavéla

1 pmavava

4 déteg YywpioU yia oAvTouITg

4 KZ cokolaTa yAAaKToG, WINOKOHHEVN

Mapaokeur)

¢ KoPere v pmavava oe diteg kar My ya-
vilete yia Niyo ot éva tyavi pe pia mpéla
Kavéha.

¢ Am\overe Tnv TnyavnT pravava og dvo
$iteg Yopiol yia odvrourtg kai Tpocb-
TeTe 2 KOUTAMIEG TNG COUTTAG WINOKOPHEVN
cokoAdrTa.

¢ TomoBereite &M\ pia déta ywpiol yia
odvrourtg amd mave kar Poutupwvere TV
ewTepikn TAeUpA.

¢ TomoBereite Ta odvrouitg pe mpoooyxn otV
mpoBeppacpévn ynotiépa panini maker kai
KA€iVETE TO KATTAKI.

¢ Mepipévere, péxpr va emreuxBei To emBupntd
podiopa. 21 cuvéxeia, Ta adaipeite amd TV
ynoTiépa panini maker.

Wwpaxi «Exotic»

2 Wwpdkia praykerag

4 KT ppéoko karoikioio Tupi
Aiyn o&Atoa kdpu kar pavyko
Aiya ppéoka UNa papouliot
1 vropdra

V2 mimepid

2 ¢ptoka olka

Aiyog XupogG Aepoviou

Mapaokeur)
¢ KoPBere Ta yopdkia pmaykérag om péon.
¢ T\évere v vropdra kai v kdPete oe déteg,

kaBapilete Ty mmepId kar TRy kOPete of
déreg. KoPerer Ta olka ota tiooepa.

¢ Am\wvere To GpEcKo KATOIKIOIO TUPI OF
2 piod pmaykérag,.
¢  TomoBereite Ta pUANa papoukiol amd mave

ka1 Tpocbétere TN odAToa KdpPU Kal pAvyKo.

¢ TomoBereite amd mavwL TIg MTEPIEG, TIG BéTeg
vropdrag kal Ta ouka.

¢ TMpocBtrere Tov Xupd Aepoviol kai TorroBertei-
Te amd mave To SelTEPo PICO TNG PTTayKETAG.

¢ TomoBereire Tig pmraykéreg pe mpocoxh oty
mpoBeppaocpévn wnotiépa panini maker kai
KAEIVETE TO KATTAKI.

¢ Nepipévere, pixpr va emmeuyBei To emOupnrd
poSiopa. X1 ouvéxela, Ta adaipeite ammod TNV
ynoTiépa panini maker.
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Wwpaki «Mediterran»
1 praha poroapéha

40 yp. Niaotég vropdreg (o Aadi)
V2 kovotpPa tévo (o vepd)

2 khapakia paiviavol

2 khapdkia Bacihikol

Y2 KT onépor papabou

ANam, mmepi

Xupdg V2 Aepoviou

4 déreg ywpi TooT ONIKAG AAeong

Mapaokeurn
4 Avolyere T potoapéda kar otpayyilete Tig
VTOHATEG KAl TOV TOVO.

¢ WihokdPere 1ig vropdreg.

MAévere Ta pupwdikd, adaipeite Ta kotodvia
kal yixokdPere.

¢ Avakarelere T potoapéha, Tov 16vO, TIG
VTOpATeG Kal Ta pupwdIKA.
Opuppartilere Tov papabo pe éva youdi.
Kapukelere 1o pelypa pe Tov papabo, To
aldTI, To TITTEPI KAl TOV XUPO Aepoviou.

4 Am\overe To peiypa opoidpopda ot Slio

PETEG YWHIOU TOOT OAIKNG AAECNG KAl KANU-
TITeTe pe TIG AAeg SUo déreg.

¢ TomoBereite Ta Ywpdkia TPOCEKTIKG OTNV
mpoBeppacpévn ynomiépa panini maker kai
KAEiVETE TO KATTAKI.

¢ Tepipévere, péxpr Ta yopdxia va podoyn-
Bolv. 311 ouvixea, Ta adaipeite amd v
ynoTiépa panini maker.
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Anoppiyn
Amndppiyn ouokeurg

To mapakeipevo obpPoro evog
Siaypappévou Tpoxhiatou kadou
amoppIppaTey utodnAwver oI N
ouokeur) auth umdkerrar oty odnyia
2012/19/EU. Zbpdwva pe autiv v odnyia,
Sev emTpémeTal va amoppieTe QUTAY TN CUCKEUR
OTa OIKIOKA ATTOPPIPPATA OTO TEAOG TOU KUKAOU
{whG TG, ala ot aidikd Siapopdwpéva onpeia
GUANOYIG, KEVTPA avaKUKAWONG I ETTIXEIPNOEIG
amoppIYng.
H duvarétnra andppiyne mapéxerai
dwpeav. Ppovrilere To mepifallov kai
Tptite TIG 0dnyYitg amdppIync.
Edpboov n makaid ouokeur oag mepiéxer Sedo-
pEva TIPOCWTIIKOU XAPaKTAPa, $EPETE €TEIG Ol
i101 v €uBuvn g Siaypadng Toug TpoTol TV
ETMIOTPEYETE.

° Na mig Suvardmreg ambéppIYng TOU
m TTPOIOVTOG PETA TO TEAOG TOU KUKAOU

@n {wnig Tou, ameuBuvBsite oty

appodia urnpeoia g koivdTnTag N
Tou éApou oag.

Anéppiyn ocuokeuaoiag
TpooTaciag tou mepIBAaNiovrog kal

E TIG TEXVIKEG ATTOPPIYNG Kal, WG EK

ToUTOU, €ival avakukAwaoIpa. AToppirTere Ta
uNikd cuokeuaaoiag Trou Sev xpnoipotololbvral
TAtov oUpdWVa pE TOUG KATA TOTTOUG I0XUOVTEG
Kavoviopoug.

Ta uhikd cuokeuaciag éxouv
emAeyel oUpPWVa pE TOUG KAVOVEG

ArmoppirTete T cuokeuaaoia pe
1pdT0 diNikd TTPOG To TEPIBANOV.
AapPavere umdyn ) ofjpavon ora
Siadopa ukika cuokeuaoiag kal,
epdoov amarreital, Eexwpidert 1a. Ta
UAIKG ouoKeuaaoiag GpEpouY orpavor pe
ouvtopoypadieg (a) kar ynoia (b) pe v e&ig
onpaoia: 1-7: Miaotika, 20-22: Xapri kai
xaptovi, 80-98: ZuvOetikd uikd.

b
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Napaptnpa

Texvika XapakTnpeIoTIKa

Tpododoaia téong ESOH_ZZAO Ve
Karavahwon pedparog | 2000 W

O¢ppokpacia

+15 twc +40°
mepifdAovrog 15 fog +40°C

Yypaoia (xwpig 5 twg 75%
oupmikveon)
Eyyunon tng Kompernass
Handels GmbH

A&idmipn meldmiooa, a&idmipe eNaT,

H mapoloa cuckeur) Siabirer 3 xpdvia eyyunon
amod ™V nuepopnvia ayopdg. 2Ty mePITTWoT
eNelpewy oTo TTPoidy éxere vopika Sikaibpara
£vavTl Tou TTWANTH Tou TTPOoidvToG. Autd Ta
vopika Sikaiopara dev mepiopidovral peow g
KaTWTEPW avadepOUEVNG EyyUnong.

MpoiimoBiosig tyylunong

H mepiodog eyyunong Eexivé Ty nuepopnvia
ayopdg. Qurdooere v anddeén ayopds.
Arnarteital og amodeiktikd ayopdg.

Edv, eviog tpiwv eTwv amod Ty nuepopnvia
ayopdg, maparnenOsi kdmoio opdApa ulikol

| KaTaokeung oTo TMPoiody, Ba emokeudooupe 1
Ba avrikatactiooupe (katémv kpiong pag) 1o
npoiov dwpedv 1) Ba oag emotpadei To Tood
ayopdg. H mapoutoa eyylinon mpoiimoBirel dmi
n ehatTepariki cuokeur kai n an6daén ayopdg
Ba urroPAnBouv padi pe pia olvropn mepiypadn
avadopikd pe 1o ol Bpiokerar n ENkeyn kai
moTE TapatphBnke, evidg TG mepidSou Tov
TPIOV ETWV.

Eav 1o eAatrepa kalimTerar amoé Ty gyyunon
pag, Oa AaPere To emokevacpivo f dva vio
TTPOIOV.

H avrikardoraon Tou mpoidvrog ouvemaye-
Ta1, olpdwva pe ov NOMO3X 2251/1994,
avaviwor Tou xpovou eyyunong. Na mv
Kumpo 1oxver: H emokeun f n avrikataocraon
TOU TIPOIbVTOG &¢ CuVEMAyeTal avavéwar) Tou

XPOvou eyyunong.

Mepiodog eyylunong kai vopikig
anmaitiosg Aoyw eAksipewv

O xpovog eyyunong Sev maparteiverar piow

NG mapoxng eyyunong. Auto ioxuer kai yia
e£aptuara, Ta omoia éxouv avrikatacTtabel kai
emokeuaorel. Evéexopeveg 16n umdpyouoeg
{npiE kar eNkeiyeig katd TNy ayopd mpimel va
YVWOTOTTOI0UVTAl APECWG HETA TNV ATTOCUCKEUA-
oia. Merd m Mén Tou xpdvou eyylnong, Tuxov
eupavi{Opeveg eMOKeUEG XPELVOVTAL.

Epog eyyunong

H ouokeun katackeuaomke cupdwva pe auoTn-
ptg odnyieg moidTTag Kal ehéyxOnke TpooEkTIKG
TPIV aTd TV AmOGTOAN.

H eyyunon 1oxbel yia opaipara ulikou f
karaokeung. H mapoloa eyylnon dev kaimTel
e&apThpaTa Tou TPOIOVTOG TTOU UTTOKEIVTAl

ot puciohoyikn $Oopd kal, g ek TolTou,
Bewpouvral avalwoipa eapmipara f {npitg

ot elBpauvota elapipara, .. SIaKOTTEG 1
yudhiva eaptipara.

H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{nwé oto mpoidy, av Sev yiveral cwoTh xpRon
1 ouviApnon. MNa pia cwotr xprorn Tou Tpoi-
6vToG Mptmel va TpouvTal emakpifog or ava-
depopeveg uodeileig omig odnyieg xeipiopou.
Skotol xpfiong kai Xeipiopoi TTou Sev ouvIoTo-
vTal fj yia Toug omoioug umdpyel Mpoeaidomoinan
Tipémel amapaitTa va amodelyovrat.

To mpoidv mpoopileral pdvo yia 18wtk kai &
YIQ EMAYYENUATIKT XPNOT). 2€ TTEPITITOOT) KAKNG
peTaxeipIonG Kal akataAANANG xpnons, XPnong
Biag kar mapepPactwv, or omoieg dev Si1eényOn-
oav and 1o eouciobotnpévo pag Tpfipa ofpPig,
n eyyunon mavel va ioxvel.
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Aiadikaoia o mepinTwon
gyyunong

Na mv e€acddhion yphyopng emeéepyaciag Tou
{nThuatdg oag, Tptite Tig akdAouBeg umobei-

&eic:

B o O)eg TG epwTOEIG ExeTe €TOIPN TV
amddeaén ayopdg kai Tov kwdikd TPoidvTOg
(IAN) 490576_2501 wg amddeién yia mv
ayopad.

B Tia Tov kwdik6 Tpoidvrog, avarpééte oty
mivakida TUtTou oTo TIPOidY, Ot pia eTikéta

oT0 TIPoidY, o1o ewdulio Twy odnylwv Xph-

ong (katw apioTepd) ) ot éva autokdAAnTo
OTNV TMOoW f] KATW TAEUPA TOU TTPOIOVTOG,.

B Edv mpokUyouv odpdipara Aerroupyiag f
AMeg eMNeipeIG, eMIKOIVOVAOTE KaT' apXnv
pe To akdhoubo avadepdpevo Tpipa otpfig
mAepwvika i) pe E-Mail.

B Eva npoidv mou Bewpeital ehattopatikd
HTTOPEITE VA TO QTTOCTEINETE ATEAWG OTNV
avadepdpevn SiebBuvon Tou otpfig emou-
vamrovrag v anddaén ayopdg (amédeaén
Tapsiou) kar avadépovrag mou Ppiokeral n
ENNeyn kal TTOTE epdaviornke.

>mv 1o1ooeNida

2 www_lidl-service.com propeite va
TPAYHATOTIOINTETE AfYn TWV
TapovIey A MV odnyiwv
xpnons, Pivreo mpoidvray kai
MoyiopikoU.

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Me autév Tov kwiké QR perafaivere

ameuBeiag ot oehida e€urmpémong Lidl
(www.lidlservice.com) kai eicayayovrag tov kw-
Sikd mpoidvrog (IAN) 490576_2501 pmopeire
va avoiere Tig avtioToixeg 0dnyieg xpAong.
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ZipPig
SipPic EMaSa

Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(€ ZtpPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 490576_2501 |

Eicaywyiag

H akdioubn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon
otpPig. Emkoveviior, kat’ apxny, pe Tnv avade-
popevn utnpeoia otpfig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

FTEPMANIA

www.kompernoss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser

Bedienungsanleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung ist
Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinwei-
sen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbe-
reiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemadBe

Verwendung

Das Gerdt ist dafiir bestimmt, kleine Brétchen und
Sandwiches zu résten oder andere Lebensmittel
zu grillen. Eine andere oder dariiber hinausgehen-
de Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemaf.
Das Geréit ist nicht zur Verwendung in gewerb-
lichen oder industriellen Bereichen vorgesehen.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung
in privaten Haushalten bestimmt.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus
nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, un-
sachgemdBen Reparaturen, unerlaubt vorgenom-
menen Verdnderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen.
Das Risiko trégt allein der Betreiber.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der
Verpackung und dem Gerét werden folgende Warn-
hinweise und Symbole verwendet (falls zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit

diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Gefshrdungs-
situation, die, wenn sie nicht vermie-
den wird, den Tod oder eine schwere
Verletzung zur Folge hat.
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WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
WARNUNG" kennzeichnet eine
mégliche Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,VORSICHT” kennzeichnet eine
mégliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine
geringfiigige oder méfige Verletzung
zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+ACHTUNG" kennzeichnet eine még-
liche Situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, einen Sachschaden
zur Folge haben kénnte.

Hinweis! Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die den
Umgang mit dem Gerét erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse | (Schutzerde)

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der Spilmaschi-
ne geeignet.

Alle Teile dieses Gerdites, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Um-
gang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgeméfBer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerdét die folgen-
den Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere,
sichtbare Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefah-
ren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdét spielen.

m Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsich-
tigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
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m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbetrie-
ben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachgeméfe
Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem
erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf nur von
einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen
werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein Garantie-
anspruch mehr.

m Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausgetauscht
werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie die Sicher-
heitsanforderungen erfillen werden.

m Schiitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiflen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer offe-
nen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkiihlen, bevor Sie es
reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Geréat maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

m SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmafBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes ibereinstimmen.

m Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht einwandfrei
funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom Kundendienst
reparieren oder austauschen.

m Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie es
auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.
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Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wahrend des Betriebs nie-
mals nass oder feucht wird.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.

Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie nicht
am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals mit nassen
Héanden an, da dies einen Kurzschluss oder elektrischen Schlag
verursachen kann.

Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das Netz-
kabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt wird.

Sie dirfen das Gerédtegehduse nicht 6ffnen, das Gerét nicht repa-
rieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéuse oder eigenméch-
tigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elekirischen Schlag
und die Gewdhrleistung erlischt.

Schiitzen Sie das Gerdt vor Tropf- und Spritzwasser. Stellen Sie
deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegensténde (z. B. Blumen-
vasen) auf oder neben das Gerét.

Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden des Ge-
brauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléchel!

m Die Oberflache des Gerdtes kann wéahrend des Betriebs sehr heif3

werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am schwarzen Teil des

Griffes.
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(DACHTUNG! SACHSCHADEN!

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsich-
tigt.
Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der Netzste-

cker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder offenen Flam-
men, in Berihrung kommen.

Benutzen Sie keine Kohle oder éhnliche Brennstoffe, um das Gerdt
zu betreiben!

Schitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen. Wenn
die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie das Gerat
nicht weiter.

Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten Origi-
nalzubehér.
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Bedienelemente
Abbildung A:

© rote Indikationsleuchte ,Power”
@ grine Indikationsleuchte ,Ready”
© Sicherheitsverschluss

O Griff

@ Sdftauffangschale

O Saftauslauf

© Grillplatten

Abbildung B:
O Reinigungsschaber

Lieferumfang

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden
Komponenten geliefert (siehe Ausklappseite):

Paninigrill
Saftauffangschale
Reinigungsschaber

Bedienungsanleitung

Hinweis

V@....

Prifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit
und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an die
Service-Hotline (siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken

/\ GEFAHR!

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum
Spielen verwendet werden. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr.

4 Entnehmen Sie dlle Teile des Geréites und
die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

¢ Enffernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise
zur Bedienung und zum Betrieb des Gerétes.

Vor dem ersten Gebrauch

4 Reinigen Sie sémtliche Zubehorteile
wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus
der Produktion zu entfernen.

4 Lesen Sie diese Bedienungsanleitung auf-
merksam durch.

¢ Stellen Sie das Gerdt gemdf den Sicher-
heitshinweisen auf.

¢ Offnen Sie den Sicherheitsverschluss @,

indem Sie den Schieber von der
@—Posiﬁon in die Q@—Posiﬁon bringen.

4 Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten
Tuch wie unter ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben.

¢ SchlieBen Sie das Gerdit.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in
eine ordnungsgemdf angeschlossene und
geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel
Technische Daten” genannte Spannung lie-
fert. Lassen Sie das Gerdit fir ca. 5 Minuten
aufheizen.

@ Hinweis

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes
kann es durch fertigungsbedingte Riickstén-
de zu leichter Rauch- und Geruchsentwick-
lung kommen. Das ist normal und véllig
ungefdhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende
Belisftung, &ffnen Sie zum Beispiel ein
Fenster.

\J

¢ Ziehen Sie den Netzstecker nach dem
Aufheizen aus der Netzsteckdose und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

4 Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit
einem feuchten Tuch.
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Bedienen

¢ SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff @.

4 Schieben Sie die Saftauffangschale @ in
das Gerdit.

4 Stecken Sie den Netzstecker wieder in die
Netzsteckdose. Die rote Indikationsleuchte
Power” @ leuchtet auf.

4 Sobald das Gerdt aufgeheizt ist, erlischt die

rote Indikationsleuchte ,Power” @ und die
grine Indikationsleuchte ,Ready”@ leuchtet
auf.

(D Hinweis

v

Die grine Indikationsleuchte ,Ready” @
kann sich zwischendurch wieder abschalten
und die rote Indikationsleuchte , Power” @
leuchtet wieder auf.

Das bedeutet, dass das Gerdt nachheizt, um
die Temperatur zu halten.

Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie
die zu réstenden/grillenden Lebensmittel auf
die untere Heizplatte @.

SchlieBen Sie den Geratedeckel am Griff @.

Durch die beweglich gelagerte, obere
Heizplatte @ liegt diese auch bei dickerem
Grillgut immer parallel zur unteren Heizplat-
te @. So wird ein optimales Grillergebnis
erreicht.

Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréu-
nung des Grillgutes. Offnen Sie hierzu den
Gerdtedeckel am Griff @. Orientieren Sie
sich ungeféhr an den im Kapitel ,Gartabel-
le” angegebenen Garzeiten.

Wenn Sie mit der Brdunung zufrieden sind,

entnehmen Sie das Grillgut. Wenn die Bréu-
nung noch nicht Ihren Wiinschen entspricht,
verldngern Sie die Garzeit etwas.
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> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen
Gegenstande, um das Grillgut zu entneh-
men. Diese kénnten die Oberfléchen der
Grillplatten @ beschadigen!

¢ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose.

Gartabelle

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung
durch Beispiele fiir das Garen unterschiedlicher
Lebensmittel. Passen Sie die Angaben an das
Rezept und Ihren individuellen Geschmack an.
Insbesondere die jeweilige Beschaffenheit der
Lebensmittel, wie beispielsweise Grée, Dicke
oder Qualitét, wirkt sich auf die Garzeit aus.

LEBENS- STUCK /

MITTEL GRAMM GARZEIT
Hackfleisch- .
frikadellen 8x100g | 13-15min
Bauchspeck 5x80¢g 5 min

Schweinenacken-

steaks 3x170¢g 6-8 min

Lachsfilets 4x125¢g 5-7 min

Thunfischsteaks | 4 x 125 g 3-6min

egrill 300 g Au-
gearies berginein | 2 x3-6 min
Gemiise mit Ol .
Scheiben
Kasesandwiches | 2 - 4 Stiick 4 min
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Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das
Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie es
vorher marinieren. Als Grundlage hierfir
eignen sich zum Beispiel saure Sahne,
Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft
von Papaya oder Ananas. Fiigen Sie, je nach
Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu.
Geben Sie kein Salz hinzu, weil dieses
dem Fleisch das Wasser entzieht und es
hart macht. Legen Sie das Fleisch so in die
Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefdf. Lassen Sie es am
besten iber Nacht darin ziehen.

B Die Grillplatten @ sind antihaftbeschichtet,
daher ist extra Fett nicht nétig. Wenn Sie
trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie
darauf, dass das Fett/Ol zum Braten geeig-
net ist, zum Beispiel Rapsél.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grill-
gut auch im Inneren schon gar ist, benutzen
Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.

Reinigen und Pflegen

/\ WARNUNG!

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzste-
cker und warten Sie, bis das Gerdt vollstdn-
dig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flie3endem
Wasser und tauchen Sie es nie in Wasser
ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt
werden!

(D ACHTUNG!

Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung
keine Feuchtigkeit in das Gerét eindringt, um
eine irreparable Beschadigung des Geréites
zu vermeiden.

\J

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen
weder scharfe Scheuer- oder chemische
Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende
Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @,
nachdem sich die Grillplatten @ abgekihlt
haben, iber die Grillplatten @, so dass
Fett und Rickstéinde zusammengeschoben
werden oder diese in die Saftauffangschale
© fallen. So lassen sich Fett und Riicksténde
leichter entfernen.

Wischen Sie die Grillplatten @ mit einem
feuchten Tuch ab. Bei harinéckigeren Ver-
schmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmit-
tel auf das Tuch. Benutzen Sie zur Reinigung
keine scharfen Putzmittel, rauen Schwdmme
oder spitze Gegenstéinde, um die Antihaftbe-
schichtung nicht zu zerstéren.

B Bei starken Verkrustungen legen Sie ein
nasses Spiltuch auf die festgebackenen
Ricksténde, um diese aufzuweichen.

Leeren Sie die Saftauffangschale @. Wir
empfehlen fettige Riicksténde mit einem Kijchen-
krepp oder Ahnlichem grob zu entfernen, damit
das Fett nicht im Ausguss verklebt. Spiilen Sie
die Saftauffangschale @ danach in warmem
Wasser mit einem milden Spiilmittel. Spiilen Sie
die Saftauffangschale @ mit klarem Wasser und
trocknen Sie diese ab.

Fir die Reinigung der Auenfléchen des Gerites
genigt ein feuchtes Tuch.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten
Verwendung des Gerdtes alle Teile vollsténdig
trocken sind.

Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit
einem feuchten Tuch ab. Bei hartndckigeren Ver-
schmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel
auf das Tuch.

( Hinweis

/= Die Saftauffangschale @ und der
m Reinigungsschaber @ sind spiil-

@5\ maschinengeeignet. Legen Sie die Teile
in den oberen Korb der Spilmaschine und
achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt
werden.
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Lagerung

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem

trockenen Ort auf. SchlieBen Sie den Sicherheits-

verschluss €.
Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelauf-
wicklung an der Unterseite des Gerétes.

Sie kénnen das Gerét zur platzsparenden Aufbe-

wahrung vertikal aufstellen.

Rezepte

Panini sind warme, aus frischem Weif3brot zube-
reitete Sandwiches. Diese werden frisch gerdstet
und dann serviert.

Spinat-Kéase-Panini
200 g Blattspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

Zubereitung
4 Blattspinat verlesen und waschen.

¢ Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und
fein hacken, in heiBem Ol glasig diinsten.
Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz
und Pfeffer wisrzen.

¢ Toast mit Krduterbutter bestreichen.

¢ Mozzarella in Scheiben schneiden, mit dem
abgetropften Spinat auf zwei Toastscheiben
verteilen. Mit Pinienkernen bestreuen.

¢ Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast

bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten

Paninimaker legen und den Deckel schlieBen.

¢ Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet

sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.
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Hé&hnchenbrust-Panini
400 g Héhnchenbrusffilet
20 g Butter

Pleffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weifbrot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

Zubereitung

4 In einer beschichteten Pfanne Butter erhitzen
und die Hahnchenbrustfilets darin von bei-
den Seiten kréftig anbraten. Den Herd auf
mittlere Temperatur zuriickschalten und die
Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig
braten. Nach dem Braten mit Salz, Pfeffer
und Paprika wiirzen, aus der Pfanne nehmen
und beiseitelegen.

¢ Das Fett in der Pfanne noch einmal erhitzen
und die Bacon-Streifen darin knusprig
braten.

¢ Auf 3 Toast-/WeiB3brotscheiben Joghurt-
Dressing verteilen, Eisbergsalat darauflegen,
Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und
ebenfalls darauflegen.

4 Héhnchenbrustfilets der Léinge nach auf-
schneiden und auf die Tomaten legen.

¢ Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets
legen.

4 Avocado der Léinge nach rundum aufschnei-
den und durch eine Drehbewegung vom
Kern 16sen. Schale abziehen und Avocado
in Scheiben schneiden. Avocado mit dem
Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun
anlduft. Die Scheiben auf die Panini legen.
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¢ Gurke in Scheiben schneiden und auf die

Avocado legen.

¢ Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast
bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten
Paninimaker legen und den Deckel schlie-

Ben.
¢ Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet

sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchrélichen
Salz, Pfeffer

Zubereitung

4 Das Baguette in ca. 2-3 Zentimeter grofien
Absténden quer ein- aber nicht durchschnei-
den.

¢ Knoblauch abziehen und zerdriicken,
Senfgurken sehr fein wiirfeln und Pecorino
raspeln.

¢ Scharfen und siiflen Senf mit der weichen
Butter, Knoblauch, Gurkenwiirfeln, Pecorino
und Schnittlauch verrishren und mit Salz und
Pfeffer abschmecken.

4 Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen
und das Baguette in Alufolie einwickeln.

4 Die Baguettes auf den vorgeheizten Panini-
maker legen und den Deckel schlieffen. Das
Baguette sollte goldbraun sein.

Tomate-Mozzarella-Panini
4 Tomaten

125 g Mozzarella

60 g Parmesan (gerieben)

2-3 Stiele Basilikum

Salz, Pfeffer

4 Baguettebratchen

Zubereitung

¢ Basilikum waschen, trocken schiitteln und
fein hacken. Tomaten waschen und klein
wiirfeln. Mozzarella ebenfalls wiirfeln.

4 Alles vermengen und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

4 Die Baguettebrétchen halbieren, die Masse
auf der jeweils unteren Hélfte verteilen und
die obere Hélfte des Baguettebrdtchens
darauflegen.

4 Die Baguettebrétchen vorsichtig auf den
vorgeheizten Paninimaker legen und den
Deckel schlieBen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Salami-Panini

30 g Rucola

2 Tomaten

2 Scheiben Kase (z.B. Gouda)
4 TL Salatcreme

65 g Salami

4 Scheiben Sandwichtoast

Zubereitung
¢ Tomaten waschen und in Scheiben schneiden.
¢ Rucola waschen und trocken schleudern.

¢ Die Salatcreme auf allen 4 Sandwichtoast-
scheiben verteilen.

DE | AT | CH 87



0 SILVERCREST’

4 2 Sandwichtoastscheiben jeweils mit etwas
Rucola, dem Kase, der Salami und den
Tomatenscheiben belegen.

¢ Mit zwei Sandwichtoastscheiben bedecken,
vorsichtig auf den vorgeheizten Paninimaker
legen und den Deckel schlieBen.

4 Warten, bis die Sandwichtoastscheiben
goldbraun geréstet sind. Dann aus dem
Paninimaker entnehmen

Knoblauch-Panini
2 rustikale Baguettebrstchen
1 Knoblauchzehe

20 ml Olivensl

Salz

Chilipulver

1 Tomate

2 Scheiben Schinken

1 Kugel Mozzarella

30 g Rucola
Zubereitung
4 Rucola waschen und trocken schleudern.

¢ Knoblauchzehe schélen und fein hacken, mit
dem Ol vermischen.

4 Die Baguettebrotchen in zwei Hélften schnei-

den und mit dem Knoblauch-Ol-Gemisch
bestreichen.

¢ Die Tomate und den Mozzarella in Scheiben
schneiden.

¢ Die Tomatenscheiben, die Mozzarellaschei-
ben, Schinken und Rucola auf 2 Baguette-
hélften verteilen. Mit Chili und Salz wiirzen.
Die andere Hailfte des Baguettes daraufle-
gen.

4 Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefBen.

¢  Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.
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Thunfisch-Panini

2 Baguettebrétchen

1 Knoblauchzehe

20 ml Olivensl

Salz

Peffer

1 Tomate

1 Zwiebel

V2 Dose Thunfisch (im eigenen Saft)
2 Scheiben Kése (z. B. Gouda)

ein paar Salatblétter
Zubereitung
¢ Salatblatter waschen und trockenschleudern.

¢ Knoblauchzehe schélen und fein hacken, mit
dem Ol vermischen.

4 Die Baguettebrétchen in zwei Hélften schnei-
den und mit dem Knoblauch-Ol-Gemisch
bestreichen.

Die Tomate waschen in Scheiben schneiden.
Die Zwiebel schélen und in Ringe schneiden.

Den Thunfisch abtropfen lassen.

* & o o

Alle Zutaten auf 2 Baguettehdlften gleich-
méBig verteilen und die andere Halfte des
Baguettes darauflegen.

4 Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

SiBe Panini

1 EL Butter

1 Prise Zimt

1 Banane

4 Scheiben Sandwichtoast

4 EL Vollmilchschokolade, gehackt
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Zubereitung

¢ Die Banane in Scheiben schneiden und
mit einer Prise Zimt in einer Pfanne kurz
anbraten.

¢ Die gebratene Banane auf zwei Sandwicht-
toastscheiben verteilen und je 2 Essloffel der
gehackten Schokolade dariiber geben.

¢ Eine weitere Scheibe Sandwichtoast darauf-
legen und von auBen mit Butter bestreichen.

4 Die Sandwiches vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefBen.

¢  Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Panini ,, Exotic”

2 Baguettebrétchen

4 TL Ziegenfrischkése
etwas Mango-Curry-Sauce
ein paar frische Salatblatter
1 Tomate

V2 Paprika

2 frische Feigen

etwas Zitronensaft

Zubereitung
4 Die Baguettebrdtchen in zwei Hélften
schneiden.

¢ Tomate waschen und in Scheiben schneiden,
Paprika putzen und in Streifen schneiden, die
Feigen vierteln.

¢ Auf 2 Baguette-Hélften den Ziegenfrischkase
verteilen.

¢ Salatblétter darauflegen und mit Mango-
Curry-Sauce benetzen.

4 Paprika, Tomatenscheiben und die Feigen
darauflegen.

4 Mit Zitronensaft betréufeln und die zweite
Halfte des Baguettebrdtchens jeweils oben
drauflegen.

4 Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefBen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Panini ,,Mediterran”
1 Kugel Mozzarella

40 g getrocknete Tomaten (in Ol)
Y2 Dose Thunfisch (im eigenen Saft)
2 Stiele Petersilie

2 Stiele Basilikum

V2 TL Fenchelsamen

Salz, Pfeffer

Saft von V2 Zitrone

4 Scheiben Vollkorn-Toast

Zubereitung

¢  Mozzarella zerrupfen, Tomaten und Thun-
fisch abtropfen lassen.

Tomaten in kleine Stiicke schneiden.

Kréuter waschen, von den Stielen zupfen
und fein hacken.

¢ Mozzarella, Thunfisch, Tomaten und die
Kréuter vermengen.

Den Fenchel mit einem Mérser zerstofen.

¢ Die vorbereitete Masse mit dem Fenchel,
Salz, Pfeffer und dem Zitronensaft wiirzen.

¢ Die Masse gleichméBig auf zwei Scheiben
Vollkorn-Toast verteilen und mit den verblei-
benden zwei Scheiben bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten
Paninimaker legen und den Deckel schliefen.

4 Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet
sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.
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Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Rédern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht
mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungs-
betrieben abgeben missen.
Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro-
und Elekironikgeréiten sowie Lebensmittelhéndler,
die regelméBig Elektro- und Elektronikgerdite
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdite
unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréite
in keiner Abmessung gréBer als 25 cm sind. LIDL
bietet Ihnen Riicknahmemédglichkeiten direkt in
den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerét personenbezogene Daten
enthdlt, sind Sie selbst fir deren Léschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.
®  Weitere Méglichkeiten zur
SR Entsorgung des ausgedienten
%n Produkts erfahren Sie bei Ihrer

Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
%@ entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien geméf den ortlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-
nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern
(b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220-240V ~,
50 Hz
Leistungsaufnahme 2000 W

Umgebungstemperatur | +15 bis +40 °C

Feuchtigkeit (keine

Kondensation) 5bis75%
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Garantie der Kompernal3
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des
Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel misssen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder fir Beschédi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt be-
schadigt, nicht sachgeméf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgeméfBe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgemafer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN) 490576_2501 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méangel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die lhnen mitgeteilte Servicean-
schrift Gbersenden.

Auf www.lidlservice.com kénnen

cher, Produktvideos und Installati-
onssoftware herunterladen.

PDF ONLINE

wwwlidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 490576_2501 Ihre Bedienungsanleitung
Sffnen.

92 DE | AT | CH

Sie diese und viele weitere Handbi-

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 490576_2501 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com

Stanje informacija - Stanje informacija - Versiunea informatiilor
AxryanHoct Ha uHdopmaumsta - Ekdoon Tov minpodopidy
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