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1. Wstep
Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokg
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig skladowqg
produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki na temat
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji. Przed
rozpoczeciem uzytkowania produktu zapoznaij sie
ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgcymi obstugi
i bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowad wy-
tqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz
w podanym zakresie zastosowan. Przekazujgc
produkt osobie trzeciej, dotqcz do niego réwniez
catq dokumentacie.

2. Zastosowanie zgodne
Z przeznaczeniem

To urzqdzenie jest przeznaczone wytgcznie do
przetwarzania produktéw spozywczych w ilo-
$ciach typowych dla zastosowan domowych,
w gospodarstwach domowych:

® mielenie surowego miesa,

® nadziewanie kietbas w naturalnych i sztucz-
nych ostonkach.
Urzqdzenie nie jest przeznaczone do przetwa-
rzania produktéw zamrozonych ani innych twar-
dych produktéw zywnoéciowych, np. kosci czy
orzechéw ani do zastosowan przemystowych i
komercyjnych.

3. Zastosowane wskazoéwki
ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukeiji obstugi, na opakowaniu
i na urzqdzeniu uzyto nastepujqcych wskazéwek
ostrzegawczych i symboli (o ile majq zastosowanie):

A

NIEBEZPIECZENSTWO! Osirzezenie
zawierajqce ten symbol i stowo sygnatowe
NIEBEZPIECZENISTWO" oznacza sytu-
acje bezposrednio niebezpieczng, kiéra,
iesli sie jej nie uniknie, moze spowodo-

wad émieré lub powazne obrazenia ciata.
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OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym

L, OSTRZEZENIE” wskazuje na moz-
liwo$¢ wystgpienia niebezpiecznej
sytuacii, ktéra, jesli sig jej nie uniknie,
moze spowodowaé $mier¢ lub powazne
obrazenia ciata.

PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
+PRZESTROGA" wskazuje na mozliwo$é
wystgpienia niebezpiecznej sytuacijj,
ktéra, jesli sig jej nie uniknie, moze spo-
wodowaé niewielkie lub umiarkowane
obrazenia ciata.

UWAGA! Ostrzezenie z tym symbo-
lem i stowem sygnatowym ,UWAGA”
oznacza mozliwg sytuacje, ktéra, jesli
sig jej nie uniknie, moze spowodowaé
szkody materialne.

Wskazéwka: Wskazéwka oznacza
dodatkowe informacije, utatwiajace ko-
rzystanie z urzqdzenia.

Przeczytaj instrukcje.

Prad/napiecie przemienne

Klasa ochronnosci Il: ochrona dzieki
podwdjnej lub wzmocnionej izolacji.

Nie zanurzaé w wodziel

Urzqdzenie przystosowane do zmywa-
nia w zmywarce do naczyh.

Wszystkie czeici tego urzqdzenia
majqce kontakt z zywnosciq sq do
tego odpowiednio dopuszczone.



oy nych do recyklingu. Podczas segregacii

ﬁ Urzqdzen elekirycznych nie wolno Opakowanie z materiatéw przeznaczo-

wyrzucaé z odpadami domowymil . ) )
<9 odpadéw przestrzegaj oznaczenia

materiatéw opakowaniowych: sq one

°
o \ oznaczone skrétami (a) i cyframi (b)
%n Opakowanie utylizuj zgodnie z przepi- w nastepujqcy sposdb: 1-7: tworzywa
sami ochrony $rodowiska. a sztuczne, 20-22: papier i tektura,
@ 80-98: kompozyty.

4. Wskazowki bezpieczenstwa

/\ NIEBEZPIECZENSTWO!

PORAZENIE PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Uwazaij, aby nie uszkodzié przy tym kabla zasilajgcego. Trzymaj
go z dala od gorgcych miejsc i uktadaj tak, aby nie mégt zostad
zakleszczony.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego zle¢ jego wymiane

producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiadajgcej odpo-

wiednie kwalifikacje. Dzieki temu unikniesz powaznych zagrozen.

Urzgdzenia wolno uzywaé wytgcznie w suchych pomieszczeniach.

Nie wolno go uzywad na otwartej przestrzeni.

@ Nigdy nie zanurzaj bloku silnika w wodzie ani w innych cie-
czach! Grozi to $miertelnym wypadkiem na skutek porazenia
pradem elektrycznym.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

Nigdy nie uzywaj urzqdzenia do celéw innych niz opisane tutaj.
Wystepuje duze niebezpieczenstwo wypadky, jedli w wyniku niepra-
widtowego uzywania urzgdzenia ochronne urzqdzenia zostang
wytgczonel!

Nigdy nie wktadaj rgk w otwory w urzqdzeniu. Nigdy nie wktadaj
do urzqdzenia zadnych przedmiotéw — za wyjagtkiem popychacza
odpowiedniego do danej nasadki i przetwarzanej zywnosci. W prze-
ciwnym razie istnieje powazne niebezpieczenstwo wypadku!
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4

Przed montazem i demontazem elementéw osprzetu wyjmij najpierw
wtyk sieciowy z gniazda zasilania.

Nigdy nie zostawiaj przygotowanego do pracy urzqdzenia bez
nadzoru. Po zakonczeniu uzycia lub na czas przerw w pracy zawsze
wyciqgaj wiyk sieciowy z gniazda zasilania, aby unikngé przypadko-
wego wiqgczenia urzqdzenia.

Do niniejszego urzgdzenia nalezy stosowaé wytgcznie oryginalne
akcesoria. Inne akcesoria mogq nie byé wystarczajgco bezpieczne.
Nigdy nie uruchamiaj urzgdzenia bez uprzedniego umieszczenia

w nim produktéw spozywczych. W przeciwnym razie urzqgdzenie
moze ulec nieodwracalnemu uszkodzeniu.

Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére podczas
pracy sq w ruchu, nalezy wylqczyé urzqdzenie i odtqczy¢ je od sieci
elektrycznej.

Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw, niz opisane w tej instrukgii.
Uwaga: néz krzyzowy jest bardzo ostryl Podczas obchodzenia sie

z urzqdzeniem i jego czyszczenia zachowuj duzq ostrozno$é.

Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztoZzeniem, roztozeniem lub
czyszczeniem zawsze odiqczaj urzgdzenie od zasilania sieciowego.
Dzieci nie mogq postugiwaé sie urzqgdzeniem.

Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

To urzqdzenie moze byé uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy,
wylfqcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecz-
nego uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.
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5. Zakres dostawy /
opis czesci

Rysunek A:

@ Popychacz

@ Taca podajnika

Podajnik

Blok silnika

Nawijak kabla

Panel przyciskéw

Nasadka maszynki do migsa
Slimak transportowy

N6z krzyzowy

Grube sitko

Drobne sitko

Pierécien zamykajgcy

Nasadka do nadziewania kietbas
Nasadka do kebbe A

Nasadka do kebbe B
(do zastosowania z nasadkg do kebbe A @
i nasadkg do nadziewania kietbas ®)

00O HB60000000

Rysunek B:
@ Przycisk zwalniajgcy

Rysunek C:

@ Przycisk @ (wh./wyt.)
@ Przycisk REV (wstecz)

Nie przedstawiono:

Instrukcja obstugi

6. Dane techniczne

. 220-240V ~,
Napigcie 50 Hz
Pobér mocy 300 W

Pobér mocy w trybie wytqczenia | 0,2 W

Czas pracy krétkotrwatej 7 minut

Czas pracy krétkotrwatej

Czas pracy krétkotrwatej (KB) okreéla, jak dtugo
mozna uzywaé urzqdzenia bez zagrozenia prze-
grzaniem silnika i tym samym jego uszkodzenia.
Po uptywie okreslonego czasu pracy krétkotrwatej
urzqgdzenie nalezy wylqczyé i poczekaé, az silnik
ostygnie.

7. Montaz/rozktadanie

® uwacA!

> Metalowe elementy osprzetu sq powleczone
cienkg warstwq oleju, ktéry chroni je przed
korozjq. Przed pierwszym uzyciem wyczysé
wszystkie czesci zgodnie z opisem w rozdziale
10. Czyszczenie. Nastepnie natrzyj wszyst-
kie czesci metalowe olejem jadalnym.

@ Wskazéwka

> Przed pierwszym uzyciem usun z urzqdzenia
folie ochronnq z urzgdzenia.

7.1. Montaz maszynki
do miesa

O®)

o
a4 o

Rys. 1

1) Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe
elementy.

2) Wiéz podainik slimakowy @ w nasadke
maszynki do migsa @.

3) Zatéz néz krzyzowy @ tak, by strona z no-
zami byta skierowana w strone przeciwng do
$limaka transportowego @. Zwréé uwage, by
kwadratowe wyciecie noza krzyzowego @
trafito poprawnie na kwadratowq czeéé osi.

/\ OSTRZEZENIE!

> Nz krzyzowy @ jest bardzo ostry! Niebez-
pieczenhstwo obrazer!

Polski 5



(D UWAGA!
> Urzqdzenie ulega uszkodzeniu, jedli né6z
krzyzowy @ zostanie wlozony odwrotnie!

4) Wybierz zqdane sitko ®/®.

5) W16z wybrane sitko @/@® w nasadke ma-
szynki do migsa @ w taki sposéb, aby moco-
wania sitka @/@ znalazly sie w wycieciach
nasadki maszynki do migsa @.

6) Jezeli wszystko jest poprawnie ztozone,
dokre¢ sitq reki piericien zamykajgcy @.

7) Zamontowana nasadka maszynki do migsa @
jest potgczona z blokiem silnika @ przez
zamkniecie bagnetowe:

- Naciénij przycisk odblokowania @ i wiéz
jednoczesnie nasadke maszynki do migsa
@ w blok silnika @, aby symbol ﬂ na
nasadce maszynki do migsa @ znalazt sie
na symbolu &' na bloku silnika @ (rys. B).

- Obré¢ podajnik @ na nasadce maszynki do
migsa @ do pozycii $rodkowe; (rys. B), aby
symbol 8 podaijniku @ byt skierowany
na symbol @ . Pus¢ przycisk odblokowania
®. Nasadka maszynki do migsa @ jest
teraz mocno potgczona z blokiem silnika @.

- Na koniec zatéz tace podajnika @ na
gérze na podajnik ©.

- Aby zdjgé, nacisnij przycisk odblokowania
@ i obréci¢ podajnik @ ponownie w
prawo (rys. B) &f. Nastepnie mozna wy-
ciggngé nasadke maszynki do miesa @.

7.2. Montaz nasadki
do nadziewania kietbas

2) Wymontuj wszystkie czeici, ktére znajdujq
sie na/w nasadce maszynki do miesa @ i
wyczysc je.

3) Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalo-
we elementy.

4) W6z podaijnik $limakowy @ ponownie
w nasadke maszynki do migsa @.

5) W16z nasadke do kebbe @ w taki sposdb,
aby mocowania znajdowaty sie w wycigciach
nasadki maszynki do migsa @.

6) Nastepnie zatéz nasadke do nadziewania
kietbas @ przed nasadkg do kebbe B @®.

7) Dokreé sitq reki pierécier zamykajacy @.

8) Zamontuj nasadke maszynki do miesa @,
jak opisano w 7.1. Montaz maszynki
do miesa.

7.3. Montaz nasadki do kebbe

Rys. 2

1) Zdejmij nasadke maszynki do miesa @,
jak opisano w 7.1. Montaz maszynki
do miesa.
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Rys. 3

1) Zdejmij nasadke maszynki do migsa @,
jak opisano w 7.1. Montaz maszynki
do miesa.

2) Zdejmij ewentualne nasadki i wyczy$é nasad-
ke maszynki do miesa @.

3) Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalo-
we elementy.

4) Wt6z podainik $limakowy @ ponownie
w nasadke maszynki do miesa @.

5) W16z nasadke do kebbe (O w taki sposdb,
aby mocowania znajdowaty sie w wycieciach
nasadki maszynki do migsa @.

6) Zatéz nasadke do kebbe A @ na nasadke do
kebbe B @ i dokre¢ sitq reki pierscieri zamy-
kajqcy @.

7) Zamontuj nasadke maszynki do miesa @,

jak opisano w 7.1. Montaz maszynki
do miesa.




8. Obstuga

/A NIEBEZPIECZENSTWO!
> Nigdy nie otwieraé obudowy bloku silnika
O - w srodku nie ma zadnych elementéw
obstugowych. Po otwarciu obudowy wygasa
roszczenie gwarancyjne.

@O UWAGA!

> Nie uzywaj urzqdzenia dtuzej niz 7 minut
ciqgle. Nastepnie pozostaw urzqdzenie na
okoto 30 minut wytqczone, aby nie dopusci¢
do przegrzania.

® Wskazéwka
> Przycisk REV ® mozna aktywowad tylko przy
zatrzymanym silniku.
1) Zamontuj odpowiedniq nasadke (patrz
rozdziat 7. Montaz/rozktadanie).

2) Urzqgdzenie ustaw tak, aby byto catkowicie
stabilne.
/A NIEBEZPIECZENSTWO!

> Nigdy nie wktadaij rgk do podtgczonego lub
nawet pracujgcego urzqdzenia, jesli sie prze-

wréci lub wpadnie do wody - ani w innych sy-

tuacjach awaryjnych! W razie niebezpieczen-
stwa natychmiast wyciggnij wtyk sieciowy!

® Wskazéwka

> W zaleznosci od rodzaju wykonania prze-
strzegaj wskazéwek w poszczegélnych
rozdziatach 8.1. Mielenie miesa,
8.2. Przetwarzanie kietbasy, 8.3.
Praca z nasadkq do kebbe.

3) Artykuty spozywcze przeznaczone do
zmielenia wiéz w tace podajnika @ i ustaw
naczynie wychwytowe z przodu pod otworem
wylotowym.

4) W16z wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

5) Naciénij przycisk @ ®, aby wigczyé urza-
dzenie.

6) Wsun artykuty spozywcze do podaijnika @

i docisnij go popychaczem @ lekko do dotu.

/\ OSTRZEZENIE!

> Artykuly spozywcze weiskaj wytgcznie popy-
chaczem @ w podajnik @ - nigdy palcami,
widelcami, trzonkami tyzeczek itp.

(O UWAGA!

> Nigdy nie dociskaj tak mocno, aby silnik byt
styszalnie wolniejszy. W przeciwnym razie
urzqdzenie moze ulec przecigzeniu i uszko-
dzeniu.

8.1. Mielenie miesa

B Whkiadaj kawatki migsa, ktére bez problemu
mieszczq sie w podaijniku €. W razie potrzeby
pokréj wezedniej migso. Uwazaj, aby w migsie
nie byto kosci ani éciegien.

/\ OSTRZEZENIE!
> Mielone migso jest bardzo podatne na zaraz-
ki. Dlatego podczas mielenia migsa zadbaj
o odpowiedniq higieng. W przeciwnym razie
moze dojé¢ do probleméw zdrowotnych.

B Przetwarzaj sktadniki zgodnie z wczeéniej-
szym opisem.

8.2. Przetwarzanie kietbasy

1) Przed przetworzeniem migsa na kietbase
zmiel je najpierw dwukrotie w maszynce
do miesa.

2) Na nadzienie do kietbasy dodaj do migsa mie-
lonego np. drobno posiekang cebule, przypro-
wy i inne sktadniki w zaleznosci od receptury
oraz ugniec dobrze masg. Przed dalszym prze-
twarzaniem wstaw je na 30 min. do lodéwki.

3) Naciqgnij jelito (naturalne lub sztuczne) na
nasadke do nadziewania kietbas (® i zawigz
drugi koniec. Na 1 kg masy kietbasy nalezy
liczy¢ ok. 1,60 m jelita.

@ Wskazéwka

Naturalne jelito wtéz weczeéniej na 3 godziny do
letniej wody. Przed naciggnieciem na tuleje do
nadziewania nalezy je doktadnie wyzqé. Natural-
ne jelito stanie sie na skutek tego z powrotem ela-
styczne. Naturalne jelita mozna kupié w sklepach
z artykutami dla masarzy w poblizu ubojni lub

u lokalnego rzeznika.
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4) Kontynuuj obstuge w sposéb opisany w roz-
dziale 8. Obstuga.

5) Nadzienie kietbasy jest wciskane przez na-
sadke do nadziewania kietbas @ do jelita.
Po osiqgnigciu zqdanej dtugoéci, wytqcz
urzqgdzenie, $cisnij kietbase na koncu i obréé
ia kilka razy wzdtuz osi.

) Wskazéwka

Kietbasa wydtuza sie podczas gotowania i zam-
razania. Dlatego nie nalezy jej przepetniaé, gdyz
mogtaby pekngé.

8.3. Praca z nasadkq do kebbe
Z nasadkqg do kebbe @/® mozna formowaé

puste rurki z migsa lub warzyw, ktére mozna
nastepnie wypetié dowolnym nadzieniem.

1) Przed przepuszczeniem przez nasadke do
kebbe @/® zmiel migso najpierw dwukrotnie
w maszynce do migsa (patrz rozdziat 8.1.
Mielenie miesa).

2) Zamontuj nasadke do kebbe @/® (patrz roz-
dziat 7.3. Montaz nasadki do kebbe).

3) Kontynuuj obstuge w sposéb opisany w roz-
dziale 8. Obstuga.

9. Usuwanie btedow

Jesli naped jest zablokowany przez spigtrzone

artykuty spozywcze:

B nacisnij przycisk @ ®, aby zatrzymaé ma-
szynke do migsa.

B Przytrzymaj wciénigty przycisk REV (®. Naped
dziata teraz do tytu. W ten sposéb mozna
przetransportowaé artykuty spozywcze nie-
znacznie do tytu, aby ponownie odblokowaé
naped.

B Kiedy naped jest wolny, pus¢ przycisk REV @®.

B Naciénij przycisk @ ®, aby uruchomi¢ ma-
szynke do migsa.

B Jesdli naped nie zostanie odblokowany, oczy$é
urzqdzenie w sposéb opisany w rozdziale
10. Czyszczenie.

8 Polski

Jedli silnik nagle przestanie dziataé, byé moze

doszto do zatqczenia wewnetrznego zabezpie-

czenia przed przecigzeniem. Ma ono chronié

silnik.

B Wylqcz urzqdzenie i pozostaw je na 30 min
do ostygniecia przed dalszym uzytkowaniem.

B Jedli nie da to efektu, odczekaj jeszcze kolejne
15 min.

B Jeslii ten czas minie bez efektu, oznacza to
usterke. W takim przypadku skontaktuj sie
z dziatem obstugi klienta.

Jeéli kabel zasilajgcy jest uszkodzony lub widaé
uszkodzenia czeici urzgdzenia:

B Wylqcz niezwlocznie urzqdzenie, naciskajqc
przycisk (1) @!

B Jesli nie da sig fego zrobi¢ bezpiecznie,
wyciqgnij wiyk sieciowy.

B Naijpierw zle¢ naprawe tych uszkodzen
dziatowi obstugi klienta, a nastepnie uzywaj
urzqdzenia dalej.

10. Czyszczenie
& A NIEBEZPIECZENSTWO!

> Nigdy nie zanurzaj bloku silnika @ w wodzie
ani w innych cieczach! Jedli przenikajgca
wilgo¢ dojdzie do przewodéw elekirycznych,
grozi to $miertelnym porazeniem prgdem
elektrycznym.

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyciggnij
wiyk sieciowy z gniazda zasilania. W ten
sposéb eliminuje sig zagrozenia wypadkiem
z powodu nieoczekiwanego, przypadkowego
rozruchu i porazenia elekirycznego.

/\ OSTRZEZENIE!
> N6z krzyzowy @ jest bardzo ostry! Niebez-
pieczenstwo obrazen!

(O UWAGA!

> Nie uzywaj zadnych $rodkéw do czyszczenia,
trqcych ani rozpuszcezalnikéw. Mogg one
uszkodzi¢ urzqdzenie i pozostawié resztki na
artykutach spozywczych.



B Wszystkie powierzchnie zewnetrzne oraz ka-
bel zasilajgcy czys¢ lekko zwilzong szmatkq.
W przypadku trudnych do usunigcia zabru-
dzeh nanie$ na szmatke kilka kropel fagod-
nego ptynu do mycia naczyri. Zmyj nastepnie
powierzchnie szmatkq zwilzonq czystq wodg,
aby usungé ewentualne pozostatosci ptynu
do mycia naczyn. Osusz dobrze urzqdzenie,
zanim uzyjesz go ponownie.

B Akcesoria, ktére mogq mieé kontakt z zyw-
noscig, myj gorgcq wodgq i ptynem do mycia
naczyn przeznaczonym do zastosowan spo-
zywezych.

@ Wskazéwka

> /N Czeici akcesoriéw z tworzywa
(9') sztucznego sq przeznaczone do

czyszczenia w zmywarce.

> Jeéli to mozliwe, wkladaj plastikowe czesci do
gérnego kosza zmywarki i upewnij sig, ze sie
nie zaklinujg. W przeciwnym razie elementy
te mogq sie odksztatcié!

B Przed dalszym uzywaniem urzqdzenia nalezy
dobrze wysuszyé wszystkie czesci.

@ Wskazéwka

> Po kazdym uzyciu natrzyj ponownie wszystkie
czeéci metalowe olejem jadalnym! W przeciw-
nym razie mogq sie przebarwié!

11. Przechowywanie
B Kabel zasilajgcy nawih na nawijak kabla @.

B Po wysuszeniu natrzyj nasadki metalowe cien-
kg warstwq oleju jadalnego - jesli urzqdzenie
nie bedzie od razu uzywane. W ten sposéb
uzyskuje sie dobrg ochrone przed korozjq.

B Przechowuj urzqdzenie w miejscu suchym i
zabezpieczonym przed stoficem oraz pytem.

12. Utylizacja

Symbol przekreslonego kosza na $mieci

oznacza, ze po zakonczeniu eksplo-

atacji tego urzgdzenia nie wolno go

utylizowaé z odpadami domowymi.
Urzgdzenie nalezy odda¢ do wyspecjalizowanych
punktéw zbiérki odpadéw, zaktadéw recyklingu
lub zaktadéw utylizacji odpadéw.

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawarto$¢ niebezpiecznych substancii, mieszanin
oraz czedci sktadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia waznq role w przyczynianiu sie do ponow-
nego uzycia i odzysku surowcéw wtérnych, w tym
recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztat-
tuje sie postawy, ktére wplywaijq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko
naturalne.

Przed zwrotem nalezy usunqg¢ wszystkie dane
osobowe.

Opakowanie urzqdzenia jest wykonane z mate-
riatéw przyjaznych dla $rodowiska naturalnego i
mozna je oddaé w lokalnych punktach recyklingu.
Opakowanie nalezy utylizowaé w sposéb przyjo-
zny dla $rodowiska.

13. Gwarancja
KompernaBB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie obijete jest 3-letnig gwarancjq, liczac
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ogra-
niczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowdd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
vjawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
jej wystqpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czegci rozpoczyna sig nowy okres gwarancyiny.
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Okres gwarancji i ustawowe roszczenia
gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwarancji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkq skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czesci
produktu, podlegajacych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. przetgczni-
kéw lub czeici wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jeli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pra-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy scisle przestrzegad wszystkich instrukcji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unikaé zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwaranciji.

Redlizacja zobowigzan gwarancyjnych
W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytari przygo-
tuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 485585_2501 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej
instrukcji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub

na naklejce z tylu bqdz na spodzie urzqdzenia.
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B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo-
wiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dofqczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wczeséniej adres serwisu.

EIFELE | Na stronie www.lidkservice.com
mozesz pobrad te i wiele innych
instrukii, filméw o produktach oraz
oprogramowanie instalacyjne.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejéé bezpo-
$rednio na strone serwisu Lidl (www.lidl-service.com),
gdzie mozesz otworzy¢ instrukcje obstugi, wpisu-

jac numer artykutu (IAN) 485585_2501.

13.1. Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 485585_2501 |

13.2. Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com



14. Przepisy

14.1. Klasyczne klopsy
Sktadniki

400 g fopatki wotowej

100 g piersi wotowej

1 cebula

1 butka (czerstwa, namoczona w wodzie)
1 jajo

1 tyzeczka musztardy

Sél, pieprz, papryka

Olej do smazenia

Przygotowanie

1) Obierz cebule, pokrdj na kawatki i zmiel
przez drobne sitko .

2) Wktadaj migso przez drobne sitko @ (aby
uzyskaé bardzo drobne klopsy ewentualnie
zmiel dwukrotnie).

3) Wyciénij butke i dodaj do masy jajko, musztar-
de i przyprawy.

4) Ugnie¢ wszystko dobrze, uformuj klopsy i
usmaz w patelni na kolor ztoty.

14.2. Kietbasa gruboziarnista
Sktadniki

400 g fopatki wieprzowej
100 g boczku wieprzowego
2 zqbki czosnku

1 tyzeczka majeranku

1 tyzeczka soli

1/2 tyzeczki pieprzu

Jelito do wypetnienia

Przygotowanie
1) Pokréj mieso w kostke i dobrze schtodz.
2) Zmiel mieso i czosnek przez drobne sitko (.

3) Doktadnie wymieszaj z przyprawami.

4) Zamontuj nasadke do nadziewania kietbas ®
na urzqdzeniu.
5) Wypetnij jelita masq migsnq i upiecz lub

przysmaz na grillu.

14.3. Tatar z tososia
Sktadniki

B 300 g éwiezego fileta tososia
1 tyzka soku cytrynowego
1 tyzeczka musztardy

1 tyzeczka drobno posiekanego koperku

Sél, pieprz

Przygotowanie

1) Pokréj tososia w kostke i pozostaw do lekkiego
zamrozenia w zamrazarce.

2) Gdy toso$ bedzie lekko zmrozony, zmiel przez

drobne sitko @.

3) Mase tososia ostroznie wymieszaj z pozosta-

tymi sktadnikami.

4) Podawaij jak przystawke z tostem lub na ciem-
nym chlebie.

@ Wskazéwka
Stosuj tylko $wieze migso i szybko spozyj tatara.

14.4. Wegetarianskie placki
Z soczewicy
Sktadniki:

250 g gotowanej soczewicy
1 marchewka

1 mata cebula

1 zgbek czosnku

65 g ptatkéw owsianych

1 jajo

1 tyzeczka kminu rzymskiego

Sél, pieprz
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Przygotowanie

1) Pokrdj na grubo marchewke, cebule i czosnek
oraz zmiel z soczewicqg w drobnym sitku @.

2) Te mase soczewicy z ptatkami owsianymi
wymieszaj z jajkiem oraz przyprawami do
uzyskania ksztattowanej masy.

3) Utwérz mate kulki i upiecz w patelni lub
w piekarniku.

14.5. Kebbe

Sktadniki do nadzienia migsnego

B 350 g chudej wotowiny lub jagnigciny
2 cebule

10 g maki

25 g kruszonych orzeszkéw piniowych

Po 1/2 tyzeczki ziela angielskiego, cyna-
monu, kminu rzymskiego (kumin), mielonego
kminku, gozdzikéw w proszku, mielonej gatki
muszkatotowej

B Sélipieprz

Sktadniki ciasta

B 500 g kaszy bulgur (namoczonej)
B 500 g chudej wotowiny lub jagnieciny
B 1 cebula
|

1 szczypta pieprzu, 1 szczypta chili

Nadzienie migsne

1) Najpierw przygotuj nadzienie migsne, aby
ostygto w czasie przygotowywania ciasta:

2) Zmiel migso dwa razy maszynkq do migsa
(najpierw uzywajgc grubego, a pézniej drob-
nego sitka ®/®).

3) Mieso, make, orzechy piniowe i przyprawy
dobrze wymieszai.

4) Posiekaij cebule i zasmaz. Dodaj mase mig-
snqg i wymieszaj z cebulg. Wszystko dobrze
przesmaz i pozostaw do ostygnigcia. Uwazaj,
aby masa migsna usmazyta sie na krucho,
dzigki temu bedzie mozna fatwiej wlozy¢ jq
do ciasta na kebbe.
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Ciasto

1) Zmiel migso do ciasta dwa razy po kolei
maszynkq do migsa (najpierw uzywajqc gru-
bego, a pdzniej drobnego sitka @/ ®).

2) Wymieszaj drobno posiekang cebulg i przy-
prawy z kaszq bulgur.

3) Te mase réwniez zmieli¢ dwukrotnie maszynkg
do miesa.

4) Sitko @ i n6z krzyzowy @ wymier na na-
sadke do kebbe @/® (patrz rozdziat
7.3. Montaz nasadki do kebbe) i

uformuij ciasto kebbe na dtugoéé ok. 7 cm.
Przygotowanie

Poszczegdlne kawatki ciasta kebbe nalezy od razu
po przygotowaniu wypetni¢ nadzieniem i $cisngé
ich korice, aby powstaty z nich mate pierozki.

B We frytownicy:
Gotowe kebbe frytuj w oleju o temperaturze
190°C przez ok. 3 minuty. Kebbe powinny
by¢ usmazone na ztoty kolor.

B We frytownicy niskottuszczowei:
gotowy kebbe spryskaj niewielkg iloscig oleju
i piecz w temp. 210°C przez ok. 25 minut na
kolor ztoty.

(@ Porada

Kebbe mozna réwniez zamrozié na surowo i przy-
gotowad pdzniej.
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1. lzanga

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq.

Pasirinkote kokybidkq gaminj. Naudojimo instrukcija
yra 3io gaminio dalis. Joje pateikti svarbds saugos,
naudojimo ir 3alinimo nurodymai. Prie$ pradédami
naudoti gaminj, susipazinkite su visais naudojimo

ir saugos nurodymais. Gaminj naudokite tik taip,
kaip apradyta, ir tik nurodytais naudojimo tikslais.
Perduodami gaminj tretiesiems asmenims, kartu
perduokite visus jo dokumentus.

2. Naudojimas pagal paskirti
Sis buitinis prietaisas skirtas tik namuose jprastiems
maisto produkty kiekiams apdoroti:

® 3vieZiai mésai malti,

® dedroms su naturaliv ar dirbtiniu apvalkalu

gaminti.

Prietaisu negalima apdoroti $aldyty ar kitokiy kiety
maisto produkty, pvz., kauly ar rieduty; prietaisas
néra skirtas komercinio arba pramoninio naudoji-
mo reikméms.

3. Naudojami jspéjimai ir

~ .

zenklai

Sioje naudojimo instrukcijoje, ant pakuotés ir prie-
taiso rasite toliau aprasytus jspéjimus ir zenklus
(jei tinka):

A

PAVOJUS! |spéjimas su Sivo Zenklu

ir signaliniv ZodzZiu PAVOJUS nurodo
tiesiogiai gresianciq pavojingg situacijq,
kurios nevengiant patirsite mirtiny arba
sunkiy suzalojimy.

ISPEJIMAS! |spéjimas su Siuo Zenklu
ir signaliniu Zodziu |SPEJIMAS nurodo
galimg pavojingg situacijq, kurios neven-
giant kyla pavojus patirti mirtiny arba
sunkiy suzalojimy.

A

ATSARGIALI! |spéjimas su Sivo Zenklu
ir signaliniv ZodZiu ATSARGIAI nurodo
galimg pavojingq situacijq, kurios ne-
vengiant kyla pavojus patirti nedideliy
arba vidutiniy suzalojimy.

A
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DEMESIO! |spéjimas su 3iuo zenklu

ir signaliniv Zodziu DEMESIO nurodo
galimg situacijq, kurios nevengiant kyla
pavojus patirti materialinés Zalos.

Nurodymas: Nurodymu pateikiama
papildomos informacijos, padedanéios
lengviau naudoti prietaisq.

Perskaitykite instrukcijg.
Kintamoji srové / kintamoiji jfampa

Il apsaugos klasé: prietaisas apsaugo-
tas dviguba arba sustiprinta izoliacija.

Nenardinkite | vandeni!

Galima plauti indaplovéie.

Visos su maisto produktais besiliecian-
&ios 3io prietaiso dalys yra tinkamos
liestis su maistu.

Elektrinio prietaiso neismeskite su
buitinémis atliekomis!

Pakuote pasalinkite saugodami aplinkg.

Pakuoté pagaminta i perdirbamy me-
dziagy. Rsivodami atliekas atsizvelkite
i pakuotés medziagy Zenklinimg. Jos
Zenklinamos $iais trumpiniais (a) ir
skaiciais (b): 1-7: plastikai,

20-22: popierius ir kartonas,

80-98: sudétinés medziagos.



4. Saugos nurodymai

/A PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIS!

Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas nebuty apgadintas. Jj laikykite
atokiai nuo karsty paviriy ir nutieskite taip, kad laidas nebtty pri-
spaustas.

Kad isvengtuméte pavojy, paZeistq Sio prietaiso jjungimo | tinklg laidg
turi pakeisti gamintojas, jo klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojas
arba panasios kvalifikacijos asmuo.

Prietaisq naudokite tik sausose patalpose, nenaudokite lauke.

@ Variklio bloko niekada nenardinkite j vandenj ar kitus skys&ius!
Antraip kils mirtinas elektros smigio pavojus.

A\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

Niekada nenaudokite prietaiso kitokiems nei &ia aprasytiems tikslams.
Kai netinkamai naudojant prietaisq nustoja veikti jo apsauginiai jtaisai,
prietaisas kelia didelj nelaimingo atsitikimo pavojy!

Niekada nekiskite ranky | prietaiso angas. | angas niekada nekiskite
jokiy daikty, i$skyrus su antgaliv naudojamg stomiklj ir apdorojamus
maisto produktus. Antraip prietaisas gali kelti didelj nelaimingo atsitiki-
mo pavojy!

Pries jdédami ar iSimdami priedus pirmiausia i$traukite kistukq i3
elektros lizdo.

evoe—

Niekada nepalikite nepriZigrimo parengto naudoti prietaiso. Baige
naudoti prietaisq ar pertrauke darbq, visada istraukite kistukq i3
elektros lizdo, kad prietaisas netyéia nejsijungty.

Naudokite tik originalius $io prietaiso priedus. Kitos dalys gali bti
nepakankamai saugios.

Niekada nejunkite tuséio prietaiso. Nes prietaisas gali nepataisomai
sugesti.

Prie$ kei¢iant priedus ar papildomas dalis, kurios prietaisui veikiant
juda, prietaisas turi bdti i§jungtas, o jo kistukas istrauktas i elektros
lizdo.
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m Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, i$skyrus apradytus Sioje

instrukcijoje.

m Atsargiai. KryZminis peilis labai astrus! Naudodami ar valydami

prietaisq visada bukite atsargus.

m Visada iSjunkite prietaisq i$ elektros tinklo, kai ketinate palikti jj nepri-
Ziorimq, taip pat prie$ surinkdami, i§rinkdami ar valydami.

Vaikams prietaisq naudoti draudZiama.

Prietaisq ir jo jungiamaji laidq laikykite vaikams nepasiekiamoje

vietoje.

kurie turi mazZiau patirties ir (arba) Ziniy, §j prietaisq gali naudoti tik
prizigrimi arba jei buvo i¥mokyti saugiai naudoti prietaisq ir supranta

jo keliamus pavojus.

m Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

5. Tiekiamas rinkinys /
daliy aprasas

A paveikslélis:

Stomiklis

Produkty padéklas
Pildymo vamzdis
Variklio blokas

Laido rité

Mygtuky laukelis
Malimo vamzdis
Tiekimo sraigtas
Kryzminis peilis
Stambus malimo sietelis
Smulkus malimo sietelis
Suverzimo Ziedas
Desry kim3imo antgalis

Suktinuky antgalis A

06600 HB000000000

Suktinuky antgalis B
(naudojamas su suktinuky antgaliv A @ ir
desry kimsimo antgaliv ®)
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B paveikslélis:

O Atlaisvinimo mygtukas

C paveikslélis:
® Mygtukas (D) (ji. / i)
@ REV mygtukas (atbuliné eiga)

Nepavaizduota:

Naudojimo instrukcija

6. Techniniai duomenys

i 220-240V ~,
ampa 50 Hz
Vartojamoji galia 300 W
Y_ort0|<.1m0||_go||o. esant 02 W
i§jungties bosenai

TV trukme 7 minutés



TV trukmé

TV trukmé (trumpalaikio veikimo trukmé) parodo,
kiek laiko prietaisas gali veikti, kad variklis neper-
kaisty ir nesugesty. Praéjus nurodytai TV trukmei,
prietaisq reikia i§jungti ir palaukti, kol atvés variklis.

7. Surinkimas ir isrinkimas

@ DEMESIO!

> Metaliniai priedai yra padengti nuo korozijos
sauganéiu plonu alyvos sluoksniu. Todél, prie3
pirmq kartq naudodami prietaisq, visas dalis
kruop3giai nuvalykite, kaip i3samiai apradyta
10. Valymas skyrivje. Paskui visas metalines
dalis jtrinkite trupuéiu valgomojo aliejaus.

(® Nurodymas

> Pries pirmq kartg naudodami prietaisq pa3alin-

kite nuo jo apsauging plévele.

7.1. Mésmalés surinkimas

[10]

=)

) ©

o

S

=

1 pav.

1) Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju
aliejumi.

2) Tiekimo sraigtq @ ikiskite | malimo vamzdj @.

3) Paskui kryzminj peil] @ jdékite taip, kad jo
pusé su peiliais biity priedingoje puséje nei
tiekimo sraigtas @. |sitikinkite, kad kryzminio
peilio @ kampuota i$pjova tinkamai uzdéta
ant kampuotos asies.

/A ISPEJIMAS!
> Kryzminis peilis @ labai astrus! Pavojus
susizalotil

@ DEMESIO!
> Kryzminj peil] @ jdéjus atvirkiciai, prietaisas
suges!

4) Pasirinkite norimg malimo sietelj @ / @.

5) Pasirinktq malimo sietelj @ / @ | malimo
vamzdj @ jdékite taip, kad malimo sietelio @ /
® fiksatoriai bty malimo vamzdzio @
jdubose.

6) Viskq tinkamai sudéje, ranka tvirtai prisukite
suverzimo ziedg ®.

7) Visiskai surinktas malimo vamzdis @ su vari-
klio bloku @ sujungiamas kaistine jungtimi:

- Paspauskite atlaisvinimo mygtukg @ ir tuo
pat metu malimo vamzdj @ | variklio blokg
O kiskite taip, kad Zenklas ﬂ ant malimo
vamzdzio @ bity fies Zenklu & ant
variklio bloko @ (B pav.).

- Pildymo vamzdj @ prie malimo vamzdzio
@ pasukite taip, kad jis bty ties prietaiso
viduriu (B pav.) ir Zenklas @ ant pildymo
vamzdZio @ sutapty su Zenklu B . Atleiski-
te atlaisvinimo mygtukq @. Dabar malimo
vamzdis @ tvirtai sujungtas su variklio
blokv @.

- Gadliausiai ant pildymo vamzdzio @
virSaus uzdékite produkty padéklq @.

- Norédami atskirti, paspauskite atlaisvinimo
mygtukg @ ir pildymo vamzdj @ vél pa-
sukite j desing (B pav.) . Tada malimo
vamzdj @ galésite idtraukti.

7.2. Desry kimsimo antgalio
surinkimas

2 pav.

1) Atskirkite malimo vamzdj @, kaip aprasyta
skyrivie 7.1. Mésmalés surinkimas.

2) I3rinkite visas ant malimo vamzdzio @ bei
jame sumontuotas dalis ir jas i3plaukite.

3) Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju
aliejumi.
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4) Tiekimo sraigtq @ vél jkiskite | malimo
vamzdj @.

5) Suktinuky antgalj B @ prijunkite taip, kad
fiksatoriai bty malimo vamzdZio @ jdubose.

6) Tada priesais suktinuky antgalj B @ prijunkite
desry kimsimo antgalj ®.

7) Ranka tvirtai prisukite suverzimo Ziedq @.

8) Prijunkite malimo vamzdj @, kaip aprasyta
skyrivje 7.1. Mésmalés surinkimas.

7.3. Suktinuky antgalio
surinkimas

3 pav.

1) Atskirkite malimo vamzdj @, kaip aprasyta
skyrivie 7.1. Mésmalés surinkimas.

2) Atskirkite visus prijungtus antgalius ir iplaukite
malimo vamzdj @.

3) Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju
aliejumi.

4) Tiekimo sraigtq @ vél jkiskite j malimo
vamzdj @.

5) Suktinuky antgalj B @ prijunkite taip, kad
fiksatoriai bty malimo vamzdzZio @ jdubose.

6) Suktinuky antgalj A @ uzdékite ant suktinuky
antgalio B @ ir ranka tvirtai prisukite suverzi-
mo Ziedg @B.

7) Prijunkite malimo vamzdj @, kaip apradyta
skyrivie 7.1. Mésmalés surinkimas.

8. Naudojimas

/\ PAVOJUS!
> Niekada neatidarykite variklio bloko @
korpuso - jame néra jokiy valdymo jtaisy.
Atidarius korpusq, prarandama garantija.
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(D DEMESIO!

> Vienu kartu nenaudokite prietaiso ilgiau
nei 7 minutes. Paskui prietaisq mazdaug
30 minuéiy i§junkite, kad prietaisas
neperkaisty.

(® Nurodymas
> REV mygtukqg (® galima jungti tik tada,
kai variklis neveikia.

1) Surinkite norimq antgalj (zr. skyriy 7. Surin-
kimas ir isrinkimas).

2) Prietaisq pastatykite taip, kad jis visiskai tvirtai
stovety.

/\ PAVOJUS!
> Niekada nebandykite sugriebti j elektros tinklg
jjungto arba netgi veikiangio prietaiso, jei jis
krinta ant Zemés arba j vandenj, ar kitais nenu-
matytais atvejais! Nenumatytu atveju nedels-
dami istraukite tinklo kistukg!

(D Nurodymas

> Priklausomai nuo naudojimo bido, vado-
vaukités nurodymais atitinkamuose skyrivose
8.1. Mésos malimas, 8.2. Desry
gaminimas, 8.3. Suktinuky antgalio
naudojimas.

3) Apdorojamus maisto produktus sudékite j pro-
dukty padéklg @, o apdoroty maisto produkty
indq pastatykite priekyje po produkty istimi-
mo anga.

4) Tinklo kidtukq ikiskite  elektros lizdq.

5) Paspauskite mygtukq @ @ ir jjunkite prietaisq.

6) Maisto produktus stumkite j pildymo vamzdj @,
juos lengvai zemyn spausdami stimikliv @.

/\ ISPEJIMAS!
> Maisto produktus j pildymo vamzdj @ spaus-
kite tik stomikliv @ - niekada nedarykite to
pirstais, 3akutémis, 3auksty kotais ar panasiais
daiktais.

() DEMESIO!

> Niekada nespauskite produkty taip stipriai,
kad variklis girdimai sulététy. Antraip dél per
didelés apkrovos prietaisas gali sugesti.



8.1. Mésos malimas

B Mésos gabaliukai turi laisvai tilpti pildymo
vamzdyje @. Jei reikia, mésq i anksto su-
pjaustykite. |sitikinkite, kad mésoje néra kauly
ir sausgysliy.

/A ISPEJIMAS!
> Malta mésa labai greitai uzterSiama. Todél
apdorodami mésq laikykités higienos taisykliy.
Antraip gali sutrikti sveikata.

B Apdorokite maisto produktus, kaip apradyta
pirmiau.

8.2. Desry gaminimas

1) Pries gamindami dedras, mésq mésmale pir-
miausia du kartus sumalkite.

2) Gamindami desry jdarg, | maltg mésq jdékite,
pvz., smulkiai pjaustyty svoginy, prieskoniy,
kity sudedamyjy daliy pagal receptq ir mase
gerai i$minkykite. Prie3 toliau apdorodami,
idarg 30 minugiy palaikykite 3aldytuve.

3) Dedros apvalkalg (nattraly arba dirbtinj) uz-
maukite ant desry kimsimo antgalio @®, o kita-
me gale sumegzkite mazgq. 1 kg jdaro masés
prireiks apie 1,60 m deros apvalkalo.

() Nurodymas

Natraly apvalkalg (Zarng) pries gamindami
desras apie 3 valandas pamirkykite drungname
vandenyije ir pried uzmaudami isgrezkite. Taip
natirali Zarna vél taps elastinga. Natiraliy zarny
galite jsigyti mésininky reikmeny parduotuvése prie
skerdykly arba i§ savo mésininko.

4) Naudokite prietaisq, kaip apradyta skyriuje
8. Naudojimas.

5) Degros jdaras | dedros apvalkalg kem3amas
desry kimsimo antgaliv (®. Kai dedra yra
norimo ilgio, prietaisq iSjunkite, desrg gale
suspauskite ir porq karty apsukite i3ilgai.

(O Nurodymas

Verdant arba 3aldant desra pailgéja. Todél desros
per daug nepripildykite, kad ji nesprogty.

8.3. Suktinuky antgalio
naudojimas

Suktinuky antgaliv @ / @® galite suformuoti tuscia-
vidurius mésos ar darzoviy vamzdelius ir prikimsti
juos norimo jdaro.

1) Pried i3spausdami mésq pro suktinuky antgalj
® / ®, jq pirmiausia mésmale du kartus
sumalkite (Zr. skyriy 8.1. Mésos malimas).

2) Prijunkite suktinuky antgalj @ / ® (zr. skyriy
7.3. Suktinuky antgalio surinkimas).

3) Naudokite prietaisqg, kaip aprasyta skyriuje
8. Naudojimas.

9. Sutrikus veikimui

Jei susikaupe maisto produktai uzblokavo
pavarg:

B Paspauskite mygtukg @ @ ir sustabdykite

mésmale.

B Spauskite REV mygtukg . Pavara ima suktis
priesinga kryptimi. Maisto produktai 3iek tiek
pastumiami atgal ir pavara vél gali laisvai
suktis.

B Kai pavara laisvai sukasi, atleiskite REV
mygtukq @ .

B Paspauskite mygtukg @ @ ir jjunkite més-
male.

B Jei atlikus Sivos veiksmus pavara nepradeda
laisvai suktis, isvalykite prietaisq, kaip apradyta
skyrivje 10. Valymas.

Jei variklis staiga sustojo, gali bati, kad suveiké

prietaiso viduje jtaisytas perkrovos saugiklis. Jis

apsaugo variklj.
leiskite apie 30 minuciy atvésti.

B Jei prietaisas vis dar neveikia, palaukite dar
15 minudiy.

B Jei ir praéjus Siam laikui prietaisas neveikia, jis
sugedo. Sivo atveju kreipkités j klienty aptar-
navimo tarnybg.
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Jei pazeistas maitinimo laidas arba pastebite,
kad prietaiso dalys apgadintos:

B Nedelsdami i§junkite prietaisq paspausdami
mygtuka (1) @!

B Jei to negalima padaryti saugiai, istraukite
tinklo kistukg.

B Prie3 vél naudodami prietaisq pirmiausia pa-
veskite klienty aptarnavimo tarnybai sutaisyti
Sivos gedimus.

10. Valymas
®A pavosus!

> Variklio bloko @ niekada nenardinkite j
vandenj ar kitus skysius! Prieingu atveju
jsiskverbus drégmei sudréke elektros laidai kels
mirting elektros smdgio pavojy.

> Prie3 valydami prietaisqg, pirmiausia i§ elektros
lizdo itraukite tinklo kistukg. Tai padés isvengti
nelaimingy atsitikimy pavojaus prietaisui neti-
kétai pradéjus veikti ar dél elektros smagio.

/A ISPEJIMAS!
Kryzminis peilis @ labai astrus! Pavojus susi-
Zalotil

(® DEMESIO!

> Nenaudokite valikliy, 3veitimo priemoniy ar fir-
pikliy. Sios priemonés gali sugadinti prietaisq,
o liku&iai gali patekti ant maisto produkty.

B Visus iSorinius pavirSius ir maitinimo laidg
valykite 3iek tiek sudrékinta indy Sluoste. Jei
nedvarumai prikibe tvir¢iau, $luoste sudrékin-
kite 3velniu plovikliu. Tada valykite vien 3variu
vandeniu sudrékinta $luoste, kad pasalintuméte
visus ploviklio liku¢ius, kuriy dar gali bati. Pries
vél naudodami, prietaisq gerai nusausinkite.

B Su maisto produktais galincius liestis priedus
plaukite kar$tu vandeniu ir maisto produktams
tinkamu buitiniu plovikliu.
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(® Nurodymas

Priedo plastikines dalis galima plauti
indaplovéje.

> Jei jmanoma, 3ias plastikines dalis sudékite | pati
viriutinj indaplovés krep3j ir patikrinkite, ar jos
neprispaustos. Antraip dalys gali deformuotis!

B Pries toliau naudodami prietaisq, viskq gerai
nusausinkite.

(® Nurodymas

> Nuplautas metalines dalis visada vél jtrinkite
valgomuoju aliejumi! Antraip gali pakisti meta-
liniy daliy spalval

11. Laikymas
B Maitinimo laidg uZvyniokite ant laido rités @.

B Jei prietaiso i3kart toliau nenaudosite, nusau-
sintus metalinius antgalius jtrinkite trupuciu
valgomojo aliejaus. Taip juos gerai apsaugosi-
te nuo korozijos.

M Prietaisq laikykite sausoje, nuo saulés ir dulkiy
apsaugotoje vietoje.

12. Salinimas

Perbrauktos Siuksliy déZés Zenklas rei3-

kia, kad, pasibaigus naudojimo laiko-

tarpiui, $io prietaiso negalima iSmesti su

buitinémis atliekomis. Prietaisq reikia
pristatyti | tam skirtg surinkimo vietq, perdirbimo
centrqg arba atlieky 3alinimo jmone.

Prie$ atiduodami istrinkite visus asmens duomenis.

Pakuoté pagaminta i§ aplinkg tausojangiy me-
dziagy, kurias galite pristatyti j vietos perdirbimo
jmones.

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.



13. KompernaB Handels
GmbH garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3
mety garantija. I3ry3kéjus Sio gaminio trokumams,
gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais re-
glamentuojamas teises. Toliau iddéstytos garantijos
teikimo sqlygos 3iy josy teisés aktais reglamentuojo-
my teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo salygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo
pirkimo datos. §saugokite kasos &ekj. Jo reikia kaip
pirkimo dokumento.

Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo datos
isryskety medziagy ar gamybos trikumy, gaminj
savo nuozidra nemokamai pataisysime, pakeisime
arba grgzinsime sumokétq sumgq. Norint pasinau-
doti garantija, sugedusj gaminj ir pirkimo dokumen-
tq (kasos &ekj) bitina pateikti trejy mety laikotarpiu
trumpai aprasius trikumg ir nurodzius trikumo
atsiradimo laikg.

Jei trokumui taikoma misy garantija, jums grgZin-
sime sutaisytq arba pristatysime naujq gaminj.
Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo
laikotarpis nepratgsiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés
aktais reglamentuojama trokumy pasali-
nimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy
paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis nepratesia-
mas. Ta pati sglyga taikoma ir pakeistoms bei su-
taisytoms dalims. Apie jsigyto gaminio pazeidimus
ir trokumus bitina pranedti vos ispakavus gaminj.
Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui uZ remon-
to darbus imamas mokestis.

Garantijos apréptis

Prietaisas kruop3&iai pagamintas vadovaujantis
grieztomis kokybés gairémis ir pries pristatant buvo
isbandytas.

Garantija taikoma tik medzZiagy arba gamybos
trikumams. Sis garantija netaikoma jprastai dy-
lan¢ioms dalims, priskiriamoms prie susidévinéiy
daliy kategorijos, arba l5ztanéiy (duziy) daliy,
pavyzdziui, jungikliy ar i3 stiklo pagaminty daliy,
pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas,
netinkamai naudojamas ar netinkamai priZigrimas.
Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai
laikomasi visy naudojimo instrukcijoje pateikty
nurodymy. Gaminj draudZiama naudoti tokiems
tikslams ar tokiu bidu, kurie nerekomenduojami
naudojimo instrukcijoje arba dél kuriy joje jspéjama.
Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudo-
jimo reikméms. Garantija netaikoma pikinaudziavi-
mo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama
jéga ir jei remontuoja ne musy jgaliotoji klienty
aptarnavimo tarnyba.

Garantiniy jsipareigojimy vykdymas
Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymgq, pro-
$ome vadovautis toliau nurodytais nurodymais:

B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio,
turékite kasos &ekj kaip pirkimo dokumentq ir
gaminio numerj (IAN) 485585_2501.

B Gaminio numerj rasite gaminio duomeny
lenteléje, i$graviruotq ant gaminio, nurodytq
ant naudojimo instrukcijos virselio (apagioje
kairéje) arba uzklijuotg gaminio uZpakalinéje
puséje ar apadioje.

B Jeiidry3keéty prietaiso veikimo ar kito-
kiy trikumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités j toliau nuro-
dytq klienty aptarnavimo skyriy.

B Tada sugedusiu pripazintq gaminj, pridéje
pirkimo dokumentq (kasos &eki) ir nurode
trokumg bei jo atsiradimo laikg, nemokamai
galésite iSsiysti jums nurodytu techninés prieziu-
ros tarnybos adresu.

EERE
®

I$ svetainés www.lidl-service.com
galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny,
(=] gaminiy vaizdo jrasy ir jdiegimo

programinés jrangos.

Sis QR kodas Jus nukreips tiesiai j ,Lidl" klienty
aptarnavimo puslapj (www.lidl-service.com), kuria-
me jvede gaminio numerj (IAN) 485585_2501
galésite atverti savo naudojimo instrukeijq.
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13.1. PrieziUra

@ Prieziura Lietuva
Tel. 08 00 33144
Elektroninio pasto adresas:
kompernass@lidl.It

[IAN 485585_2501 |

13.2. Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés priezitros
tarnybos adresas. Pirmiausia susisiekite su nurodyta
klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.kompernass.com

14. Receptai

14.1. Klasikiniai kukuliukai
Produktai

400 g jautienos mentés

100 g jautienos kritininés

1 svoginas

1 bandelé (suziedéjusi, i¥mirkyta vandenyie)
1 kiausinis

1 a. 8. garstyciy

Druskos, pipiry, paprikos

Aliejaus kepti

Paruosimas
1) Nulupkite svogiing, supjaustykite gabalais ir
sumalkite per smulky malimo sietelj .

2) Mésq taip pat sumalkite per smulky malimo
sietelj @ (jei norite, kad kukulivky mésa bity
ypaé smulki, jq prireikus permalkite du kartus).
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3) I3spauskite bandele ir kartu su kiausiniu,
garstyciomis bei prieskoniais sudékite | mésos
mase.

4) Viskq gerai suminkykite, suformuokite kuku-
liukus ir kepkite keptuvéje, kol kukuliukai taps
rusvai auksinés spalvos.

14.2. Stambiai smulkinta
kepamoiji desra

Produktai

400 g kiaulienos mentés

100 g kiaulienos papilves

2 skiltelés cesnaky

1 a. §. mairGny

1 a. 3. druskos

1/2 a. 3. pipiry

Desry apvalkalo

Paruosimas
1) Mésq supjaustykite kubeliais ir gerai atvésinkite.
2) Mésq ir Eesnakus sumalkite per smulky malimo
sietelj @.
3) Gerai sumaidykite su prieskoniais.
4) Prie prietaiso prijunkite de3ry kimsimo antgalj ®.
5) Mésos mase sukimskite | apvalkalq ir desrg

kepkite orkaitéje arba ant groteliy.

14.3. Lasisy tartaras
Produktai

B 300 g iviezios ladidy filé
1 v. §. citriny sulciy
1 a. 8. garstyciy

1 a. 3. smulkiai kapoty krapy

Druskos, pipiry

Paruosimas
1) Lasisy file supjaustykite kubeliais ir 3aldiklyje
Siek tiek pasaldykite.
2) Tada jq sumalkite per smulky malimo sietelj @.



3) Lasidy mase atsargiai sumaisykite su likusiais
produktais.

4) Patiekite kaip uzkand; su skrudinta ar juoda
duona.

(® Nurodymas
Naudokite tik 3viezias Zuvis ir tartarg kuo greiciau
suvalgykite.

14.4. Vegetariski lesiy
maltiniai

Produktai

250 g virty lesiy

1 morka

1 mazas svoginas

1 Eesnako skiltele

65 g aviziniy dribsniy

1 kiausinis

1 a. 3. kumino

Druskos, pipiry

Paruosimas

1) Morkgq, svoging bei &esnakq stambiai supjaus-

tykite ir kartu su le3iais sumalkite per smulky
malimo sietelj @.

2) 13 Sios lesiy masés ir aviziniy dribsniy, kiausinio
bei prieskoniy paruoskite formuojamg mase.

3) Suformuokite mazus rutulivkus ir iskepkite
keptuvéje arba orkaitéje.

14.5. Suktinukai

Produktai mésos jdarui

B 350 g liesos jautienos arba érienos
2 svoginai

10 g milty

25 g stambiai kapoty pinijy

Po 1/2 a. 3. malty kvapiyjy pipiry, cinamono,
kumino, malty kmyny, malty gvazdikéliy, malto
muskato

B Druskos ir pipiry

Produktai apvalkalui

B 500 g mirkyty bulguro kruopy

B 500 g liesos jautienos arba érienos
B 1 svoginas
|

1 Ziupsnis pipiry, 1 Ziupsnis aitriosios paprikos

Mésos jdaras

1) Pirmiausia paruoskite mésos jdarg, kad, kol
ruosite apvalkalg, jis atvésty.

2) Mésq du kartus sumalkite mésmale (pirmiausia
stambiu, o paskui smulkiu malimo sieteliv @ /

1)}

3) Gerai sumaiSykite mésq, miltus, pinijas ir
prieskonius.

4) Susmulkinkite ir pakepinkite svoginus. Mésos
mase sumaidykite su svoginais. Viskg gerai
iskepkite ir atvésinkite. 13kepta mésos maseé turi
buti biri - tada jq lengviau sudésite | suktinuko
apvalkala.

Apvalkalas

1) Suktinuky apvalkalui skirtg mésq du kartus su-
malkite mésmale (pirmiausia stambiu, o paskui

smulkiu malimo sieteliv @ / @).

2) Sumaiykite su bulguro kruopomis, susmulkin-
tais svogunais ir prieskoniais.

3) Gautq mase taip pat du kartus sumalkite
mésmale.

4) Vietoj malimo sietelio @ ir kryZminio peilio @
prijunkite suktinuky antgali @ / @® (zr. skyriy
7.3. Suktinuky antgalio surinkimas) ir
pagaminkite apie 7 cm ilgio suktinuky apval-
kalus.

Paruosimas

Vos pagaming suktinuky apvalkalus, juos iskart
prikimskite mésos jdaro ir uzspauskite galus,
suformuodami nedidelius krepselius.

B Gaminimas gruzdintuvéje:
Paruostus suktinukus gruzdinkite apie 3 minu-
tes iki 190 °C jkaitintame aliejuje. Gruzdinti
suktinukai turi bdti rusvai auksinés spalvos.
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B Gaminimas kardto oro gruzdintuvéje:
Paruostus suktinukus apipurkskite trupuéiu
aliejaus ir gruzdinkite apie 25 minutes
210 °C temperatiroje, kol jie taps rusvai
auksinés spalvos.

@ Patarimas
Nekeptus suktinukus galima uzsaldyti ir iskepti
véliau.
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1. Sissejuhatus

Palju 8nne uue seadme ostu puhul.

Te otsustasite sellega kvaliteetse toote kasuks.
Kasutusjuhend on selle toote osa. See sisaldab
olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise ja jadtmekdit-
luse kohta. Tutvuge enne toote kasutamist kaikide
késitsus- ja ohutusjuhistega. Kasutage toodet ainult
kirjeldatud viisil ja nimetatud kasutusvaldkondades.
Andke toote edasiandmisel kolmandatele isikutele

kaik dokumendid kaasa.

2. Sihipdrane kasutamine

See seade on ette néhtud ainult toiduainete t66tle-
miseks kodumajapidamises tavapdrastes kogustes:

® Varske liha peenestamine,

® Vorsti valmistamine naturaalses v&i tehissooles.

Seade ei ole ette ndhtud kilmutatud véi muul viisil
kévade toiduainete, nt luude véi péhklite t86tlemi-
seks ning t68nduslikes vai t66stuslikes valdkonda-
des kasutamiseks.

3. Kasutatud hoiatusjuhised
ja simbolid

Ké&esolevas kasutusjuhendis, pakendis ja seadmel
kasutatakse jérgmisi hoiatusjuhiseid ja simboleid
(kui see on asjakohane):

A

A

A

26

OHT! Selle simboli ja margusdnaga
,OHT" t&histatud hoiatusjuhis viitab va-
hetult ohtlikule olukorrale, mille eiramine
pdhjustab surma véi raske vigastuse.

HOIATUS! Selle simboli ja mérguss-
naga ,HOIATUS” téhistatud hoiatusju-
his viitab vaimalikule ohtlikule olukorra-
le, mille eiramine véib phjustab surma
voi raske vigastuse.

ETTEVAATUST! Selle simboli ja mar-
gusdnaga ,ETTEVAATUST” t&histatud
hoiatusjuhis viitab véimalikule ohtlikule
olukorrale, mille eiramine vaib péhijusta-
da kerge véi médduka vigastuse.

Eesti
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TAHELEPANU! Selle simboli ja mér-
gusdnaga , TAHELEPANU" téhistatud
hoiatusjuhis viitab véimalikule olukor-
rale, mille eiramine vaib pdhjustada
materiaalse kahiju.

Juhis: Juhis tdhistab lisateavet, mis
lihtsustab seadme kasutamist.

Lugege juhendit.
Vahelduvvool/-pinge

Kaitseklass II: Kaitse kahekordse vai
tugevdatud isolatsiooniga.

Arge asetage vette!

Sobiv néudepesumasinas puhastami-
seks.

Kaik selle seadme osad, mis puutuvad
kokku toiduainetega, sobivad toiduaine-
tega kasutamiseks.

Arge kaidelge elektriseadet olmejadtmete
hulgas!

Suunake pakend keskkonnasabralikku
j@atmekaitlusse.

Taaskasutatavatest materjalidest
pakend. Jélgige téhistust pakkematerjalil
jGétmete sorteerimisel: Need on t&hista-
tud jérgmise tdhendusega lihenditega
(a) ja numbritega (b): 1-7: plastid,
20-22: paber ja papp, 80-98: kompo-

siitmaterjalid.



4.

Ohvutusjuhised

/\ OHT! ELEKTRILOOK!

Jalgige, et vérgukaabel ei saa kahjustada. Hoidke vérgukaabel kuu-
madest piirkondadest eemal ja paigutage vérgukaabel nii, et seda
ei saa kinni kiiluda.

Kui selle seadme Ghenduskaablit kahjustatakse, tuleb see ohtude
véltimiseks lasta tootjal véi tema klienditeenindusel vai sarnase
kvalifikatsiooniga isikul asendada.

Kasutage seadet ainult kuivades ruumides, mitte valistingimustes.

@ Arge mitte kunagi asetage mootoriplokki vette voi teistesse
vedelikesse! Vastasel juhul esineb elektrilodgi tattu eluoht.

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

Arge kasutage seadet mitte kunagi muul kui siin kirjeldatud eesmérgil.
Kui te vadrkasutuse tottu inaktiveerite seadmel kaitseseadised, esineb
tésine dnnetusoht!

Arge mitte kunagi pange katt seadmel avadesse. Arge mitte kunagi
sisestage avadesse mitte mingeid esemeid - vdlja arvatud vastava
otsaku juurde kuuluvat taitepulka ja t6édeldavaid toiduaineid.
Vastasel juhul vaib esineda tésine énnetusoht!

Enne tarvikute paigaldamist véi eemaldamist témmake esmalt pistik
pistikupesast valja.

Arge jatke kaitusvalmis seadet mitte kunagi jérelevalveta. Kogemata
kaivitumise valtimiseks tdmmake pdrast kasutamist vai téckatkestuste
korral alati pistik pistikupesast vélja.

Kasutage ainult selle seadme originaaltarvikuid. Teised osad ei pruugi
olla piisavalt ohutud.

Arge mitte kunagi kditage seadet tihjalt. See véib seadet jaadavalt
kahjustada.

Enne kasutamise ajal liikuvate tarvikute véi lisaosade vahetamist peab
seade olema vdlja llitatud ja vérgust lahutatud.

Arge kasutage seadet muul kui selles juhendis kirjeldatud eesmargil.
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m Ettevaatust: Ristnuga on véga terav! Toimige seadme kasutamisel ja
puhastamisel alati ettevaatlikult.

m Seade tuleb jarelevalve puudumisel ja enne kokkupanekut, lahtivétmist
vai puhastamist alati vérgust lahutada.
Lapsed ei tohi seadet kasutada.
Hoidke seadet ja selle Ghenduskaablit lastele kattesaamatus kohas.
Seda seadet tohivad kasutada piiratud fiisiliste, sensoorsete vai vaim-
sete vdimetega isikud, vai isikud, kellel ei ole piisavalt kogemusi ja/vai
teadmisi juhul, kui on tagatud nende isikute jgrelevalve, vai neid on
juhendatud seadme ohutu kasutamise osas ning nad on sellest tulene-
vatest ohtudest aru saanud.

m lapsed ei tohi seadmega méngida.

5. Tarnekomplekt/

osade kirjeldus

Joonis A: Joonis B:

O Taitepulk @ Lukustuse vabastusklahv

@ Taitmisalus

© Taitekanal Joonis C:

O Mootoriplokk ® K|0hV® (Sees/Vdljas)

© Kaablihoidik ® Klahv REV (tagasikéik)

O Klaviatuur

© Hakklihamasina korpus Pole kujutatud:

© Etteandetigu Kasutusjuhend
Rist e

o e 6. Tehnilised andmed

@ Jame peenestusketas

@ Peen peenestusketas . 220-240V ~,

Pinge

@ Kinnitusrdngas 50 Hz

® Vorstiotsak Vaimsustarve 300 W

@ Kibbeh'i otsak A

® Kibbeh'i otsak B Véimsustarve véljalilitatud 02W
(kasutada koos kibbeh'i otsakuga A @ ja olekus '
vorstiotsakuga ®) PK aeg % minuii

28 Eesti



PK aeg

PK aeg (pideva kaitamise aeg) néitab, kui kaua
tohib seadet kditada, iima et mootor ile kuumeneks
ja saaks kahjustada. Pérast toodud PK aja mé3du-
mist tuleb seade seniks vélja lilitada, kuni mootor
on jahtunud.

7. Kokkupanemine/lahtivot-
mine

(D TAHELEPANU!

> Metallist tarvikud on nende korrosiooni eest
kaitsmiseks kaetud dhukese &likihiga. Puhasta-
ge seetdttu enne esimest kasutamist hoolikalt
kaiki osi peatikis 10. Puhastamine kirjel-
datud viisil. Hd3ruge seejérel kdik metallosad
vihese toidudliga sisse.

® Juhis

> Eemaldage enne esimest kasutamist seadmelt
kaitsekile.

7.1. Hakklihamasina
kokkupanemine

[10]

j 4 o

=)

) ©

S5

=

Joonis 1
1) H8ruge kdik metallosad toidusliga sisse.

2) Asetage etteandetigu @ hakklihamasina
korpusesse @.

3) Paigaldage siis ristnuga @ selliselt, et nugade-
ga kiilg on suunatud etteandeteost @ eemale.
Jélgige, et ristnoa @ kandiline véljaldige asub
digesti kandilisel teljel.

/\ HOIATUS!

> Ristnuga @ on véga terav! Vigastusoht!

(D TAHELEPANU!

> Kui ristnuga @ paigaldatakse vastupidises
asendis, saab seade kahjustadal

4) Valige soovitud peenestusketas @/ @.

5) Asetage valitud peenestusketas @ /@ selliselt
hakklihamasina korpusesse @, et peenestus-
ketta @ /@ fiksaatorid asuvad hakklihamasi-
na korpuse @ vdljaldigetes.

6) Kui kaik on digesti paigaldatud, keerake kinni-
tusréngas @ kdega peale.

7) Kokkumonteeritud hakklihamasina korpus @
hendatakse mootoriplokiga @ bajonettluku
abil:

- Vajutage lukustuse vabastusklahvi @ ja
asetage samaaegselt hakklihamasina kor-
pus @ mootoriplokki @, nii et simbol a
hakklihamasina korpusel @ on suunatud
sumbolile & mootoriplokil @ (joonis B).

- Keerake sealjuures taitekanalit @ hakkli-
hamasina korpusel @ keskmisse asendisse
(joonis B), nii et simbol ﬂ taitekanalil €@
on suunatud simbolile & . Laske lukustuse
vabastusklahv @ lahti. Hakklihamasina
korpus @ on niiid mootoriplokiga @
tugevalt Ghendatud.

- Lépuks asetage tditmisalus @ tleval taite-
kanalile €.

- Eemaldamiseks vajutage lukustuse vabas-
tusklahvi @ ja keerake taitekanalit € jdlle
paremale (joonis B) &f". Seejdrel voite
tdmmata hakklihamasina korpuse @ vilja.

7.2. Vorstiotsaku monteerimine

Joonis 2

1) Eemaldage hakklihamasina korpus @
nagu peatikis 7. 1. Hakklihamasina
kokkupanemine kirjeldatud.

2) Vétke kaik hakklihamasina korpusele/kor-
pusesse @ monteeritud osad koost lahti ja
puhastage need.

3) Habruge kaik metallosad toidudliga sisse.
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4) Asetage etteandetigu @ uuesti hakklihamasi-
na korpusesse @.

5) Asetage kibbeh'i otsak B (B selliselt sisse, et
fiksaatorid asuvad hakklihamasina korpuse @
véljalsigetes.

6) Asetage siis vorstiotsak (B) kibbeh'i otsaku B @
ette.

7) Keerake kinnitusrdngas (B kéega peale.

8) Monteerige hakklihamasina korpus @ nagu
peatikis 7.1. Hakklihamasina
kokkupanemine kirjeldatud.

7.3. Kibbeh'i otsaku
monteerimine

Joonis 3

1) Eemaldage hakklihamasina korpus @ nagu
peatikis 7.1. Hakklihamasina
kokkupanemine kirjeldatud.

2) Eemaldage vaimalikud otsakud ja puhastage
hakklihamasina korpus @.

3) Hé6ruge ksik metallosad toidusliga sisse.

4) Asetage etteandetigu @ uvuesti hakklihamasi-
na korpusesse @.

5) Asetage kibbeh'i otsak B (B selliselt sisse, et
fiksaatorid asuvad hakklihamasina korpuse @
viljalsigetes.

6) Asetage kibbeh'i otsak A @ kibbeh'i otsaku-
le B @® ja keerake kinnitusrdngas @ kéega
kinni.

7) Monteerige hakklihamasina korpus @ nagu
peatikis 7.1. Hakklihamasina
kokkupanemine kirjeldatud.
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8. Kasitsemine

/\ OHT!

> Arge mitte kunagi avage mootoriploki @
korpust - selles ei ole késitsuselemente.
Korpuse avamisel kaotab garantii kehtivuse.

(D TAHELEPANU!

> Arge kasutage seadet pidevkdituses kauem kui
7 minutit. Ulekuumenemise véltimiseks hoidke
seadet seejéirel umbes 30 minutit véljalilitatult.

() Juhis
> Klahvi REV ® saab aktiveerida ainult siis, kui
mootor seisab.

1) Monteerige soovitud ofsak (vt peatikk
7. Kokkupanemine/lahtivétmine).

2) Paigaldage seade selliselt, et see seisab
absoluutselt stabiilselt.

A\ OHT!
> Arge mitte kunagi vétke Ghendatud véi isegi
t66tavast seadmest kinni, kui seade peaks ole-
ma kukkunud véi sattunud vette - v&i muudes
hédaolukordades! Téommake hédaolukorras
vorgupistik koheselt vdljal

@ Juhis

> Jalgige, olenevalt tdétlemisviis, juhiseid vasta-
vates peatiikkides 8.1. Liha hakkimine,
8.2. Vorsti tootlemine, 8.3. Kibbeh’i
otsakuga t66tamine.

3) Asetage t65deldavad toiduained tditmisalu-
sele @ ja asetage ette viljastusava alla
kogumisndu.

4) Uhendage vérgupistik pistikupessa.

5) Seadme sisselilitamiseks vajutage klahvi @ ®.

6) Likake toiduained téitekanalisse @ ja suruge
neid téitepulgaga @ kergelt allapoole.

/\ HOIATUS!

> Suruge toiduaineid tditekanalisse @ ainult
tditepulga @ abil - mitte kunagi sérmede,
kahvlite, lusikavarte véi muu sarnasega.

(D TAHELEPANU!

> Arge suruge mitte kunagi nii tugevasti, et moo-
tor té6tab kuuldavalt aeglasemalt. Vastasel
juhul véidakse seade ile koormata ja seade
voib saada kahjustada.



8.1. Liha hakkimine

B Kasutage lihatikke, mis sobivad probleemi-
vabalt taitekanalisse €. Vajadusel tikeldage
liha eelnevalt. Jélgige, et lihas ei ole konte vai
kasluseid.

/\ HOIATUS!

> Hakklihas véivad viga kergesti paljuneda
mikroobid. Jélgige liha té6tlemisel seetdttu
head hiigieeni. Vastasel juhul véivad tekkida
terviseprobleemid.

B Ts8delge lisandid eelnevalt kirjeldatud viisil.

8.2. Vorsti tootlemine

1) Peenestage liha enne vorstiks t&&tlemist esmalt
kaks korda hakklihamasinas.

2) Vorstitdidise valmistamiseks lisage hakklihale
juurde nt peeneks I8igatud sibulad, viirtsid ja
tgiendavad lisandid vastavalt retseptile ning
sdtkuge mass hdasti [&bi. Pange mass enne
edasist t65tlemist 30 minutiks kilmikusse.

3) Likake vorstisool (naturaalne véi tehissool)
vorstiotsakule (® ja siduge teine ots kinni.
1 kg téitemassi kohta véite arvestada umbes
1,60 m vorstisoolt.

(® Juhis

Asetage naturaalsed sooled eelnevalt umbes 3
tunniks leigesse vette ja suruge sooled enne otsaku
peale likkamist kuivaks. Naturaalsed sooled muu-
tuvad nii jdlle elastseks. Naturaalseid sooli saate

osta tapamajade IGheduses asuvatest spetsialiseeri-

tud lihakauplustest véi oma lihunikult.

4) Toimige késitsemisel nii, nagu peatikis 8.
Késitsemine kirjeldatud.

5) Vorstitgidis pressitakse lébi vorstiotsaku @
vorstisoolde. Kui soovitud pikkus on saavu-
tatud, lilitage seade véilja, suruge vorsti ots
kokku ja keerake vorsti paar keerdu imber
selle pikitelje.

@ Juhis

Keetmisel ja kilmutamisel vorst paisub. Arge tditke

vorsti seetdttu Ulemédra, see voib sel juhul [8hkeda.

8.3. Kibbeh'i otsakuga
t66tamine
Kibbeh'i otsakuga @/® saate lihast véi kddgivil-

jadest vormida &8nsaid rulle, mida saate vastavalt
soovile faita.

1) Peenestage liha enne lébi kibbeh'i otsaku @/
® pressimist esmalt kaks korda hakklihamasi-
nas (vt peatikk 8.1. Liha hakkimine).

2) Monteerige kibbeh'i otsak @/® (vt peatikk
7.3. Kibbeh’i otsaku monteerimine).

3) Toimige késitsemisel nii, nagu peatiikis
8. Kdsitsemine kirjeldatud.

9. Torke korral

Kui ajam on kuhjunud toiduainete tattu blokee-
runud:

B Vajutage hakklihamasina peatamiseks

klahvi (D) ®.

B Hoidke klahvi REV @® vaijutatult. Ajom t66tab
niid tagasisuunas. Sellega saate ajami uuesti
vabastamiseks transportida toiduaineid veidi
tagasisuunas.

B Kui ajam on vaba, laske klahv REV ® lahti.

B Vajutage hakklihamasina kéivitamiseks
klahvi () ®@.

B Kui teil ei dnnestu ajamit sellega vabastada,
puhastage seade nagu peatikis 10. Puhas-
tamine kirjeldatud.

Kui mootor seiskub &kki, v3ib p&hjus seisneda
sisemise ilekoormuskaitsme rakendumises.
See peab mootorit kaitsma.

B Lilitage seade enne edasi kasutamist vélja ja
laske seadmel umbes 30 minutit jahtuda.

B Kui see ei peaks andma tulemusi, oodake
veelkord taiendavalt 15 minutit.

B Kui ka see aeg on tulemuseta méédunud,
viitab see seadme defektile. Psérduge sel juhul
klienditeeninduse poole.
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Kui vérgukaabel on kahjustatud vai seadme
osadel on néhtavad kahjustused:

B Lilitage seade koheselt vélja, selleks vajutage
klahvi (D) ®@!

B Kui see ei ole ohutult véimalik, témmake v&rgu-
pistik vélja.

B Laske see kahjustus enne seadme uuesti kasu-
tamist esmalt klienditeenindusel remontida.

10. Puhastamine

& A oHm

> Arge mitte kunagi asetage mootoriplokki @
vette vdi teistesse vedelikesse! Vastasel juhul
tekib sissetunginud niiskuse saftumisel elektri-
juhtmetele elektrilddgi tottu eluoht.

> Enne seadme puhastamist tdmmake esmalt
vérgupistik pistikupesast vélja. Sellega véldite
ootamatu, soovimatu kdivitumise t&ttu dnnetus-
ohtusid ja elektrildoki.

/\ HOIATUS!
> Ristnuga @ on vdga terav! Vigastusoht!

(D TAHELEPANU!

> Arge kasutage puhastus-, kiiirimisvahendeid
véi lahusteid. Need véivad seadet kahjustada
ja jétta toiduainetesse jadke.

B Puhastage kaiki vélispindu ja vérgukaablit
kergelt niisutatud pesulapiga. Tugevama mus-
tuse korral lisage lapile neutraalset pesuainet.
Seejdrel pishkige Ule vaid puhta veega niisuta-
tud lapiga, et eemaldada véimalikud pesuaine
jGégid. Kuivatage seade hésti enne uuesti
kasutamist.

B Puhastage toiduainetega kokku puutuda vai-
vaid tarvikuid kuuma pesuvee ja toiduainetele
sobiva kodumajapidamises kasutatava pesu-
ainega.

® Juhis
> Tarvikute plastosad sobivad néude-
pesumasinas puhastamiseks.
> Asetage need plastosad néudepesumasinas
véimalusel kdige tlemisse korvi ja jdlgige, et

neid ei kiiluta kinni. Vastasel juhul véivad osad
deformeerudal
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B Kuivatage enne seadme edasi kasutamist hasti
kaik osad.

(® Juhis

> Haéruge kéik metallosad iga kord pérast
puhastamist uuesti toidudliga sisse! Vastasel
juhul v&ivad metallosad muuta oma vérvust!

11. Hoiustamine
B Kerige vérgukaabel kaablihoidikule @.

B Kui te ei kasuta seadet kohe edasi, hddruge
metallist otsakud pérast kuivamist shukeselt
toidudliga sisse. Sellega tagate hea kaitse
korrosiooni eest.

B Lodustage seadet kuivas ning pdikese ja tolmu
eest kaitstud kohas.

12. Jaatmekaitlus

Labikriipsutatud priigikonteineri simbol

nditab, et seda seadet ei tohi kasutuaja

I8pul kéidelda olemjédtmete hulgas.

Seade tuleb anda éra rajatud kogumis-
kohtades, taaskasutuskeskustes véi jGatmekaitluset-
tevotetes.

Palun kustutage enne tagasiandmist kaik oma isiku-
andmed.

Pakend koosneb keskkonnasabralikest materjalidest,
mille saate suunata kohalike taaskasutuskeskuste
kaudu jaatmekaitlusse.

Kéidelge pakend keskkonnasabralikult.

13. KompernaB Handels
GmbH garantii

Véga austatud klient

Sellele seadmele kehtib alates ostukuupéevast
3-aastane garantii. Sellel tootel iimnevate puuduste
korral on teil mijiija suhtes seadusega ettenshtud
digused. Neid seadusega ettendhtud digusi meie
poolt antud garantii ei piira.

Garantii tingimused

Garantii aega arvestatakse alates ostukuupéevast.
Palun hoidke kassatiekk alles. Seda lgheb vaja
ostu téendamiseks.



Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostukuu-
p&evast iimnevad tootel materjali- vai tootmisvead,
siis toode meie valikul kas remonditakse tasuta vai
tagastatakse ostuhind. Selle garantindude eeldu-
seks on, et kolmeaastase téhtaja jooksul esitatakse
defektne seade ja ostudokument (kassatdekk) ja
kirjeldatakse lGhidalt kirjalikult toote puuduseid
ning nende iimnemise aega.

Kui defekt kuulub meie garantii alla, saate tagasi
remonditud vi uue toote. Toote remontimise vai
véljavahetamisega uut garantiicega ei arvestata.

Garantiiaeg ja seadusega ettenéhtud
reklamatsioonid

Garantiiaega ei pikendata. See kehtib ka asenda-
tud ja remonditud osade kohta. Véimalikest kahjus-
tustest ja puudustest, mis olid olemas juba ostu ajal,
tuleb teavitada kohe pérast pakendist véljavétmist.
Pérast garantiiaja méédumist tehtavad remondid
on tasulised.

Garantii ulatus

Seade on valmistatud rangeid kvaliteedinéudeid
j@rgides ning on enne véljasaatmist hoolikalt kont-
rollitud.

Garantii kehtib materjali- v&i tootmisvigade korral.
See garantii ei laiene toote osadele, mis kuluvad
tavakasutuse kéigus ja mida vaadeldakse seetét-
tu kui kuluvosi, samuti osadele véi kahjustustele
kergesti purunevatel osadel, nt. lilititel v&i klaasist
valmistatud osadel.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on kahjus-
tatud, asjatundmatult kasutatud véi valesti hoolda-
tud. Toote asjatundlikuks kasutamiseks tuleb t&pselt
jérgida kaiki selles kasutusjuhendis toodud juhiseid.
Kindlasti tuleb véltida kasutusviise ja toiminguid,
mida kasutusjuhendis ei soovitata véi mille eest
hoiatatakse.

Toode on méeldud vaid isiklikuks kasutuseks ja mit-
te drialaseks kasutuseks. Garantii kaotab kehtivuse,
kui toodet on valesti ja asjatundmatult kasutatud,
kui selle juures on rakendatud jsudu vai selle juures
l&biviidud toiminguid ei teostanud meie volitatud
teenindusesindus.

Garantiijuhtumi menetlemine

Teie probleemi kiireks kéitlemiseks jérgige palun
jérgnevaid juhiseid:

B Palun hoidke k&ikige paringute jaoks

alles kassatdekk ja toote number
(IAN) 485585_2501, mis téendab teie ostu.

B Toote numbri leiate toote titbisildilt, tootele
tehtud graveeringu néol, kasutusjuhendi fiitel-
lehelt (all vasakul) v&i toote tagakiliel vai all
olevalt kleebiselt.

B Kui tootel ilmnevad talitlusvead v&i muud puu-
dused, vétke kéigepealt Ghendust alltoodud
teenindusosakonnaga telefoni voi e-posti
teel.

B Defektseks hinnatud toote saate seejérel tasuta
saata teile teavitatud teenindusaadressil, lisades
ostudokumendi (kassat3eki) ja selgituse, milles
puudus seisneb ning millal see ilmnes.

Aadressilt www.lidl-service.com saa-
te alla laadida selle ja mitmeid teisi
k&siraamatuid, tootevideoid ja pai-
galdustarkvara.

PDF ONLINE

wwwlidi-service.com

Selle QR-koodiga liigute otse Lidli teeninduse lehe-
le (www.lidl-service.com) ning saate toote numbri
(IAN) 485585_2501 sisestamisega avada oma
kasutusjuhendi.

13.1. Teenindus

@ Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

[IAN 485585_2501 |

13.2. Importija

Palun arvestage, et allolev aadress ei ole
teeninduse aadress. Vétke kdigepealt thendust
nimetatud teenindusettevéttega.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

www.kompernass.com
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14. Retseptid

14.1. Klassikalised frikadellid
Lisandid

400 g veise abaliha

100 g veiserinda

1 sibul

1 kukkel (varem kipsetatud, vees leotatud)
1 muna

1 1l sinepit

Soola, pipart, paprikat

Oli praadimiseks

Valmistamine

1) Koorige sibulad, Idigake tikkideks ja hakkige
|&bi peene peenestusketta .

2) Peenestage liha samuti lébi peenestusketta @
(eriti peente frikadellide saamiseks hakkige
vajadusel kaks kordal).

3) Suruge kuklid kuivaks ja lisage koos muna,
sinepi ja virtsidega massile.

4) Satkuge kaik hésti 1abi, vormige frikadellid ja
praadige pannil kuldpruuniks.

14.2. Jame praevorst
Lisandid

400 g sea abaliha

100 g seakshtu

2 kiislaugukiiont

1 1l majoraani

1 1l soola

1/2 il pipart

Sool tditmiseks

Valmistamine
1) Laigake liha kuubikuteks ja jahutage hasti.

2) Hakkige liha ja kitslauk l&bi peene peenes-
tusketta @.

3) Segage pdhjalikult viirtsidega.
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4) Monteerige vorstiotsak (B seadmele.

5) Taitke sooled lihamassiga ja praadige vai
grillige.
14.3. Lohetartar
Lisandid
B 300 g vdrsket [5hefileed
1 sl sidrunimahla
1 1l sinepit
1 1l peeneks hakitud filli

Soola, pipart

Valmistamine

1) Leigake |8he kuubikuteks ja killmutage kergelt
siigavkilmikus.

2) Kui 18he on kergelt kilmunud, hakkige labi
peene peenestusketta @.

3) Segage I6hemass ettevaatlikult tlejécnud
lisanditega.

4) Serveerige eelroana réstleival vai mustal leival.

@ Juhis

Kasutage ainult vérsket kala ja tarbige tartar
kiiresti.

14.4. Vegetaarsed praetud

laatsed

Lisandid:

250 g keedetud laétsi
1 suviporgand

1 véike sibul

1 kislaugukiiis

65 g kaerahelbeid

1 muna

1 1l virtskédmned

Soola, pipart



Valmistamine

1) Ldigake suviporgand, sibul ja kiuslauk jame-
dalt tikkideks ja hakkige koos laétsedega
|&bi peene peenestusketta (.

2) Segage see ladtsemass koos kaerahelveste,
muna ja virtsidega vormitavaks massiks.

3) Vormige vaikesed pallikesed ja kipsetage
pannil v&i ahijus.

14.5. Kibbeh

Lihatéidise lisandid

B 350 g lahjat loomaliha v&i lambaliha
2 sibulat

10 g jahu

25 g jamedalt peenestatud piiniaseemneid

Vastavalt 1/2 tl nelkpipra pulbrit, kaneeli,
virrtskdémneid, kddmnepulbrit, nelgipulbrit,
muskaatpdhkli pulbrit

B Soola ja pipart

Umbrise lisandid

B 500 g bulguri nisu (leotatud)
B 500 g lahjat loomaliha véi lambaliha
B 1 sibul
|

1 néputdis pipart, 1 néputsis Hillipipart

Lihatéidis
1) Esmalt valmistage efte lihatéidis, et see saaks
Umbrise valmistamise ajal jahtuda:

2) Peenestage liha hakklihamasinaga kaks korda
(esmalt jdmeda ja siis peene peenestusketta-
90 ©/®).

3) Segage liha, jahu, piiniaseemned ja viirtsid
hasti l&bi.

4) Hakkige ja pruunistage sibulad. Lisage liha-
mass ja segage sibulatega. Praadige kaik
hasti labi ja laske siis jahtuda. Jérgige, et liha-
mass praetakse sdmeraks - siis saab kibbeh'i
Umbriseid sellega paremini téita.

Umbris

1) Peenestage Uimbrise liha kaks korda jérjest
hakklihamasinas (esmalt j@meda ja siis peene
peenestuskettaga @®/®).

2) Segage bulguri nisu, peenestatud sibula ja
virtsidega.

3) Peenestage seda massi samuti kaks korda
hakklihamasinaga.

4) Vahetage peenestusketas @ ja ristnuga ©@
kibbeh'i otsaku @/@® vastu (vt peatiikk
7.3. Kibbeh'i otsaku monteerimine)
ja vormige umbes 7 cm pikkused kbbeh'i
Umbrised.

Valmistamine

Taitke Uksikud kibbeh'i tmbrised kohe pérast
valmistamist lihatéidisega ja suruge mélemast
otsast kokku, nii et tekivad véaikesed taskud.

B Fritioris:
Frittige valmis kibbeh'id 190 °C kuumas
8lis umbes 3 minutit. Kibbeh'id tuleks frittida
kuldpruuniks.

B Kuumashufritiiris:
Pihustage valmis kibbeh'itele veidi &li ja
kipsetage 210 °C juures umbes 25 minutit
kuldpruuniks.

(D Néuanne
Kibbeh'id saab ka toorelt killmutada ja hiliem
valmistada.
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1. levads

Apsveicam ar jaunds ierices iegadi!

Ar 3o pirkumu jis sava Tpaduma iegistat augstvér-
figu izstraddjumu. Lietoanas instrukcija ir 31 izstra-
dajuma sastavdala. Ta ietver svarigus noréadijumus
par drogibu, izstradajuma lietodanu un likvidédanu.
Pirms izstraddjuma lietoanas izlasiet visus lietosa-
nas un drodibas noradijumus. |zmantojiet izstrada-
jumu tikai atbilsto3i sniegtajam aprakstam un nora-
ditajam lietojuma jomam. Nododot izstradajumu
lietodana citiem, dodiet lidzi ari visu izstradajuma
dokumentéciju.

2. Noteikumiem atbilstosa
lietosana

lerice ir paredzéta vienigi partikas produktu apstra-
dei nelielos daudzumos privatas majsaimniecibas:

® svaigas galas samal$anai;
® desu iepildidanai dabiga vai maksliga apvalka.
lerice nav paredzéta sasaldétu vai cietu partikas

produktu, pieméram, kaulu vai riekstu apstradei, ka
ari izmanto$anai komerciala vai ripnieciska vide.

3. Izmantotas bridinagjuma
nordades un simboli

Saja lieto3anas instrukcija, uz iepakojuma un uz
ierices tiek izmantotas talak noraditas bridingjuma
norades un simboli (ja aftiecinams).

A

BISTAMI! BridinGjuma nordde ar 3o
simbolu un signalvardu ,BISTAMI” apzi
mé tulitéju apdraudéjuma situdciju, kuru
nenovériot, iestasies nave vai tiks giti
smagas pakdpes miesas bojajumi.

BRIDINAJUMS! Bridingjuma
norade ar 3o simbolu un signalvardu
Q ,BRIDINAJUMS"” apzimé iesp&jamu
apdraudéjuma situdciju, kuru nenover-
3ot, var iestaties nave vai tikt goti sma-
gas pakapes miesas bojgjumi.
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IEVEROT PIESARDZIBU! Bridingiju-
ma norade ar $o simbolu un signalvardu
,IEVEROT PIESARDZIBU" apzimé
iespéjamu apdraudéjuma situdciju, kuru
nenovérdot, var tikt giti nenozimigi vai
vidéjas pakdpes miesas bojajumi.

UZMANIBU! Bridingjuma noréde ar 3o
simbolu un signalvardu ,UZMANIBU”
apzimé iespéjamu situdciju, kuru neno-
vérsot, var tikt nodarits materialais kaité-
jums.

levéribai: Norade ,levéribai” apzimé

papildu informéciju, kas atvieglo darbu
ar ierici.

Izlasiet instrukciju.

Mainstrava/mainspriegums

Il aizsardzibas klase: aizsardziba, ko
nodrosina divkaria vai pastiprinata
izolacija.

Neiegremdgjiet Gdent!

Var mazgat travku mazgajamaija
masing.

Visas saskarei ar partikas produktiem
paredzétas ierices dalas ir partikas
produktiem nekaifigas.

Neizmetiet elektroierici sadzives atkri-

tumos!

Atbrivojieties no iepakojuma videi
draudziga veida.



lepakojums izgatavots no parstradajo-
£y, | miem materialiem. Skirojot atkritumus,

%@ nemiet véra iepakojuma materialu

mark&jumus. Tie ir apziméti ar saising-

jumiem (a) un cipariem (b), un tiem ir
3ada nozime: 1-7: plastmasa; 20-22:

2 | papirs un kartons; 80-98: kompozit-
materidli.

4. Drosibas noradijumi

/\ BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS TRIECIENS!

m Raugieties, lai fikla kabelis netiktu bojats. Uzstadiet ierici atstatus no
karstam zonam un izvietojiet kabeli ta, lai to nevarétu nekur iespiest.

m Ja ierices baro$anas kabelis ir bojats, raZotdjam, ta pilnvarotam klientu

apkalpo3anas centram vai personai ar lidzigu kvalifikaciju tas ir jano-

maina, lai novérstu apdraudéjumu rasanos.

Lietojiet ierici tikai sausas telpas, bet ne arpus telpam.

@ Nekad neiegremdgjiet motora bloku Gdeni vai citos $kidrumos!

Pretéja gadijuma pastav draudi dzivibai, ko rada elekiriskas
stravas trieciens.

A\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

m Nekad neizmantojiet ierici citiem nolkiem, ka tikai Seit aprakstitajiem.
Pastav nopietns nelaimes gadijumu risks, ja izmantojat ierici nepareizi,
deaktivizéjot tas aizsargierices!

m Nekad nelieciet pirkstus ierices atverés. Nekad neievietojiet $ajas
atverés nekadus priekdmetus - iznémums ir uzgala biditajs un apstra-
dajamie partikas produkti. Pretéja gadijuma pastav nopietns nelaimes
gadijumu risks!

m Vispirms atvienojiet no tikla kontaktspraudni un tikai tad uzlieciet vai
nonemiet piederumus.

m Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas, kad ta ir gatava darbam.
Péc ierices lietoSanas vai darba partraukumos vienmér atvienojiet kon-
taktspraudni no kontakiligzdas, lai nepielautu nejausu ierices iedarbi-
nasanu.
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|zmantojiet vienigi $ai iericei paredzétos originalos piederumus. Var
gadities, ka citu piederumu izmanto$ana $aja iericé nebUs pietiekami
droa.

Nekad nedarbiniet tuksu ierici. Sadi ierici var neatgriezeniski sabojat.

Pirms nomainat piederumus vai papildu detalas, kas ierices darbibas
laika kustas, iericei jabut izslégtai un atvienotai no elektrotikla.

Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, kas nav minéti $aja instrukcija.
Uzmanibu! Krustveida nazis ir Joti ass! Rikojoties ar ierici vai firot ierici,
vienmér ievérojiet piesardzibu.

Ja ierice netiek uzraudzita, ka ari pirms salik§anas, izjauk$anas vai
firidanas ta vienmér jaatvieno no elektrotikla.

So ierici nedrikst lietot bérni.
lerice un piesléguma vads ir jasarga no bérniem.

So ierici drikst lietot personas ar pazeminatam fiziskajam, sensorajam
vai mentalajam spéjam vai personas, kuram ir nepietiekama pieredze
un/vai zind3anas, ja 1as ierici lieto citu personu uzraudziba un ir ti-
kusas instruétas par drosu ierices lietoSanu, un saprot ar to saisfitos
iespé&jamos apdraud&jumus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.
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5. Piegades komplekts

un detalu apraksts

A attéls:

Biditajs

lepildes paliknis

lepildes tekne

Motora bloks

Kabela uztisanas ietvars

Taustinu nodalijums

Galas masinas izvirzijums

Padeves gliemezis

Krustveida nazis

Caurumots disks ar liela izméra atverém
Caurumots disks ar maza izméra atverem
Nostipringjuma gredzens

Desu iepildes uzgalis

Kebbe uzgalis A

Kebbe uzgalis B
(izmantojams kopa ar Kebbe uzgali A @ un
desu iepildes uzgali ®)

00O HB000000000Q

B attéls:

@ Atblokésanas poga

C aftéls:
@ Tausting @ (ieslégiana/izslégianal)
@ Taustind REV (atpakalkustibal)

Bez attéla:

lietosanas instrukcija

6. Tehniskie parametri

N 220-240V ~,
priegums: 50 Hz

Jaudas patérins: 300 W

Jq_udas_patérlns izslégta 02 W

stavoklr:

Isl. darbibas laiks: 7 minites

Isl. darbibas laiks

Isl. darbibas laiks (islaicigas darbibas laiks) infor-
mé lietotdju par to, cik ilgi iesp&jams darbindt ierici,
lai motors neparkarstu un netiktu bojats. Péc nora-
dita 1sl. darbibas laika sasnieg3anas iericei japaliek
izslegtai lidz bridim, kad ir atdzisis motors.

7. Saliksana un izjauksana

(O UZMANIBU!

> Metdla piederumu dalas ir parklatas ar planu
ellas kartinu, lai pasargdtu tas no korozijas.
Tapéc pirms pirmas lietosanas reizes ripigi
nofiriet visas detalas, ka detalizéti aprakstits
nodala 10. TiriSana. Péc tam ieziediet visas
metdla detalas ar nelielu daudzumu partikas
ellas.

@ levéribai

> Pirms pirmreizéjas izmantosanas nonemiet
no ierices aizsargplévi.

7.1. Galas malamas masinas
saliksana

0@

1. att.

Lo

1) leziediet visas metdla detalas ar partikas ellu.

2) levietojiet padeves gliemezi @ galas malamas
masinas izvirzijuma @.

3) Tad ielieciet krustveida nazi @ 14, lai ta puse,
kura atrodas asmeni, bdtu vérsta prom no
padeves gliemeza @. Uzmaniet, lai krustveida
naza @ Cetrstirainais padzilingjums bitu
pareizi uzlikts uz Eetrstira ass.

/\ BRIDINAJUMS!
> Krustveida nazis @ ir loti ass! Savaino3ands
risks!
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(D UZMANIBU!
> lerici var sabojat, ja krustveida nazi @ ieliek
otradil
4) Izvélieties vajadzigo caurumoto disku ©/®.
5) lelieciet izvéleto caurumoto disku @/ @ galas
malamas masinas izvirzijuma @ 14, lai cauru-
mota diska @ /@ fiksatori atrastos galas mala-
mas masinas izvirzijuma @ padzilingjumos.
6) Kad viss ir pareizi ievietots, ar roku uzskrovéjiet
nostipringjuma gredzenu @.

7) Samontétu galas majaméas masdinas izvirzijumu
@ pievienojiet pie motora bloka @, izmantojot
bajonetsavienojumu:

- Nospiediet atbloké3anas taustinu @ un ie-
vietojiet galas malamas masinas izvirzijumu
@ motora bloka @ ta, lai simbols G uz
galas maginas izvirzijuma @ atrastos pie
simbola & uz motora bloka @ (B att.).

- leskrvgijiet iepildes tekni @ galas mala-
maija masing @ vidus pozicija (B att.) g,
lai simbols ﬂ iepildes tekné €@ botu vérsts
pret simbolu & . Atlaidiet atblok&sanas
taustinu . Galas malamas masinas
izvirzijums @ tagad ir stingri savienots ar
motora bloku @.

- Procesa nosléguma uzlieciet uz iepildes
teknes @ iepildes palikini @.

- Lai to nonemtu, nospiediet blok&3anas taus-
tinu @ un pagrieziet iepildes tekni @ atkal
pa labi (B att.) & Pac tam varat iznemt
galas malaméas masinas izvirzijumu @.

7.2. Desu iepildes uzgala
vzliksana

2) Péc kartas nonemiet un nofiriet visas detalas,
kas piemontétas/iemontétas galas malamas
masinas izvirzijuma @.

3) leziediet visas metdla detalas ar partikas ellu.

4) levietojiet padeves gliemezi @ atpakal galas
malamas masinas izvirzijuma @.

5) levietojiet Kebbe uzgali B B 13, lai fiksatori
atrastos galas malamas masinas izvirzijuma
@ padzilingjumos.

6) Tad uzlieciet desu iepildes uzgali @ pirms
Kebbe uzgala B @®.

7) Ar roku uzskrivéjiet nostipringjuma gredzenu
®.

8) Uzmontgjot galas malamas masinas izvirziju-
mu @, ka noradits 7.1. Galas malamas
masinas saliksana.

7.3. Kebbe uzgala uzliksana

2. att.
1) Nonemiet galas malamas masinas izvirziju-
mu @, ka noradits 7.1. Galas malamas
masinas saliksana.
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3. att.

1) Nonemiet galas majamés masinas izvirziju-
mu @, ka noradits 7.1. Galas malamas
masinas saliksana.

2) Nonemiet uzgalus, ja tadi ir uzlikti, un izfiriet
galas malamas masinas izvirzijumu @.

3) leziediet visas metala detalas ar partikas ellu.

4) levietojiet padeves gliemezi @ atpaka galas
malamés masinas izvirzijuma @.

5) levietojiet Kebbe uzgali B (B 13, lai fiksatori
atrastos galas malamas masinas izvirzijuma
@ padzilingjumos.

6) Uzlieciet Kebbe uzgali A @ vz Kebbe uzgala
B ® un ar roku uzskrovéjiet nostipringjuma
gredzenu @.

7) Uzmontéjiet galas malamas masinas izvirziju-
mu @, ka noradits 7.1. Galas malamas
masinas saliksana.




8. Lietosana

/\ BISTAMI!
> Nekad neatveriet motora bloka @ korpusu -
taja nav nekadu vadibas elementu. Ja korpuss
tiek atverts, tiek zaudétas tiesibas uz garantijas
pakalpojumu.

(D UZMANIBU!

> Nedarbiniet ierici nepartrauktas darbibas
rezima ilgék par 7 mindtém. Péc tam izsledziet
ierici uz 30 minitém, lai nepielautu parkardanu.

@ levéribai
> Taustinu REV @ iespéjams aktivizét tikai tad,
kad nedarbojas motors.

1) Uzmonté&jiet vélamo uzgali (skatiet nodalu
7. Saliksana un izjauksana).

2) Uzstadiet ierici 1a, lai ta stavétu pilnigi stabili.

A\ BISTAMI!
> Nekada gadijuma nesatveriet pie stravas
pievienotu vai darbiba esosu ierici, ja ta ir
nokritusi vai iekluvusi Gdeni, vai ari cita veida
arkartas situdcijas! Arkartas situacija nekavéjo-
ties atvienojiet fikla kontaktspraudni!

@ levéribai

> Atkariba no apstrades veida nemiet véra
norades attiecigajas nodalas 8.1. Galas
malsana, 8.2. Galas parstrade desa,
8.3. Darbs ar Kebbe uzgali.

3) Uzlieciet apstradajamo partikas produktu uz
iepildes palikina @ un zem izejas atveres
palieciet apaksa trauku.

4) lespraudiet fikla kontaktspraudni kontaktligzda.

5) Lai ieslégtu ierici, nospiediet taustinu @ ®.

6) Bidiet partikas produktu iepildes tekné € un
ar biditaju @ viegli spiediet to uz leju.

/\ BRIDINAJUMS!

> Spiediet partikas produktu iepildes tekné @
tikai ar biditaju @ - nekad ar pirkstiem, daksi-
nu, karotes katu vai tamlidzigiem priekimetiem.

(D UZMANIBU!

> Nekad nespiediet tik stipri, ka klost dzirdama
motora darbibas paléninGsanas. Pretgja gadi-
juma ierici var parslogot un sabojat.

8.1. Galas malsana

B Izmantojiet tadus galas gabalinus, kurus bez
gritibdm varat ievietot iepildes tekné @.
Ja nepiecie3ams, ieprieks sagrieziet galu.
Raugieties, lai gala nebutu kaulu vai cipslu.

/\ BRIDINAJUMS!
> Samaltd gala atri vairojas mikroorganismi.
Tapéc ieverojiet higiénas noteikumus, kad
apstradajat galu. Pretgja gadijuma var tikt
nodarits kaitgjums veselibai.

B Parstradaijiet produktu, ka apraksits ieprieks.

8.2. Galas parstrade desa

1) Vispirms divas reizes izmaliet gaju caur galas
malamo masinu, pirms sakat gatavot desu.

2) Lai pagatavotu desas pildijumu, pievienojiet
maltajai galai, pieméram, smalki sagrieztus
sipolus, garivielas un citas piedevas atbilstosi
receptei un karfigi izmiciet masu. Pirms tal&-
kas parstrades ielieciet masu uz 30 mingtém
ledusskapi.

3) Uzvelciet uz desu iepildes uzgala @ desas
apvalku (dabigo vai maksligo) un aizsieniet
ciet otru galu. Uz 1 kg galas masas nepiecie-
$ams apméram 1,60 m gard desas apvalks.

) levéribai

Dabigo apvalku ieprieks uz 3 stundam ielieciet
remdend Udeni un izgrieziet pirms uzvilk§anas uz
desu uzgala. Sadi dabigais apvalks atgis elastigu-
mu. Dabigos apvalkus var iegadaties galas subpro-
duktu veikalos kautuvju tuvuma vai pie miesnieka.

4) Lietojiet ierici ta, ka apraksfits nodala
8. Lietosana.

5) Desas pildijums caur desu iepildes uzgali @
tiek iespiests desas apvalka. Kad ir iegits véla-
mais desas garums, izslédziet ierici, saspiediet
desas galu un paris reizu apgrieziet ap desas
garenisko asi.

@ levéribai

Vaérot vai saldéjot desa uzbriest. Tapéc neiepildiet
apvalka parak daudz pildijuma, citadi desas ap-
valks var parplist.
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8.3. Darbs ar Kebbe uzgali
Ar Kebbe uzgali @/ no ievietota partikas pro-

dukta varat izveidot galas vai darzenu rullidus ar
tuk3u vidu un piepildit tos péc saviem ieskatiem.

1) Vispirms divas reizes izmaliet gaju caur galas
majamo masdinu, pirms sakat spiest fo caur Ke-
bbe uzgali @/@® (skatiet nodalu 8.1. Galas
malsana).

2) Uzmontéjiet Kebbe uzgali @/® (skatiet
nodalu 7.3. Kebbe uzgala vzliksana).

3) Lietojiet ierici t&, k& apraksfits nodala
8. Lietosana.

9. Ja notiek klume

Ja piedzinu ir noblokéiis iestrédzis partikas

produkts:

B Nospiediet taustinu @ ®, lai apturétu galas
malamo maginu.

B Turiet nospiestu taustinu REV (B. Tagad piedzi-
na griezas atpakalvirziena. Ta varat parvietot
partikas produktu nedaudz uz atpakal, lai
atbrivotu piedzinu.

B Kad piedzina ir atbrivota, atlaidiet taustinu
REV ®.

B Nospiediet taustinu (1) @, lai ieslégtu galas
majamo masinu.

B Ja piedzinu 3adi neizdodas atbrivot, iztiriet
ierici, ka aprakstits nodala 10. TiriSana.

Ja motors peksni partrauc darboties, var gadi-

ties, ka ir nostradaijusi ierices iek3pusé uzstadita

aizsardziba pret parslodzi. Tas uzdevums ir

aizsargat motoru.

B Izsledziet ierici un |aujiet tai 30 mindtes at-
dzist, pirms atkal turpinat ierices izmanto3anu.

B Ja 3adai ricibai nav rezultata, nogaidiet vél
15 mindtes.

B Ja ari $is laiks nedod gaidito rezultatu, tas
nozimé, ka iericei ir defekts. Sada gadijuma
vérsieties klientu apkalpo3anas centré.

Ja ir bojats fikla kabelis vai ierices detalam ir

acimredzami bojajumi:

B Nekavéjoties izslédziet ierici, nospiezot

taustinu (1) @!

44 Latvijos

B Ja drosa veida to nav iespé&jams izdarit,
atvienojiet fikla kontaktspraudni.

B Uzticiet klientu apkalpo3anas centram novérst
bojajumu, pirms atkal izmantojat ierici.

10. Tirisana
& A sistamrr

> Nekad neiegremdgjiet motora bloku @ Gdeni
vai citos 3kidrumos! Pretéja gadijuma pastav
draudi dzivibai, ko rada elektriskas stravas
trieciens, kad iekluvu3ais mitrums nonak lidz
strévas vadiem.

> Vispirms atvienojiet tikla kontaktspraudni no
kontaktligzdas un tikai tad firiet ierici. Ta no-
vérsisiet negadijumu risku, ko rada negaidita
darbibas sak3anas vai elektriskas stravas
trieciens.

/\ BRIDINAJUMS!

> Krustveida nazis @ ir Joti ass! Savainosands
risks!

(D UZMANIBU!

> Neizmantojiet firianas lidzek|us, abrazivus
[idzeklus vai 3kidinatajus. Tie var sabojat ierici,
bet paliekas var nonékt partikas produktos.

B Visas aréjas virsmas un fikla kabeli firiet ar
viegli samitringtu lupatinu. Ja nefirumus ir
gruti nofirit, uzlejiet uz lupatinas neitralas
iedarbibas trauku mazgajamo lidzekli. Pec
tam noslaukiet vélreiz tikai ar fira ddent samit-
rinatu lupatinu, lai likvidétu iespéjamas trauku
mazgajama lidzekla paliekas. Pirms atkartotas
izmanto3anas karfigi nozavéjiet ierici.

B Notfiriet visas piederumu detalas, kas var no-
nakt saskaré ar partikas produktiem, ar karstu
Udeni un partikai piemérotu mazgasanas
[idzekli.

@ levéribai

Piederumu plastmasas dalas drikst
mazgdt trauku mazgdjamaja masing.

> Jaiespéjams, plastmasas dalas ievietojiet
trauku mazga@jamés madinas augigja groza
un raugieties, lai tas netiktu iespilétas. Pretgja
gadijuma &is dalas var deforméties!



B Pirms atkartotas ierices izmanto$anas visu
kartigi nozavéjiet.

@ levéribai

> P&c katras firidanas reizes atkal ieziediet visas
metdla dalas ar partikas ellu! Pretéja gadijuma
metdla dalas var mainit krasu!

11. Uzglabasana

B Tikla kabeli aptiniet ap kabela uzfisanas
ietvaru @.

B Péc nozilanas ieziediet metdla uzgalus plana
kartina ar partikas ellu, ja ierice netiks drizuma
izmantota. Sadi ierice tiks efekfivi aizsargdta
pret koroziju.

B Uzglabdiiet ierici sausa un no saules un putek-
liem aizsargata vieta.

12. Likvidesana

Parsvitrots atkritumu tvertnes simbols
nozimé, ka 3o ierici péc tas kalposanas
laika beigam nedrikst izmest sadzives
atkritumos. lerice ir jGnodod noteiktos
savaksanas punktos, parstrades poligonos vai
atkritumu apsaimniekosanas uznémumos.
Ludzvu, pirms atpakalnodosanas izdzésiet visus
datus.
lepakojums sastav no videi nekaitigiem materialiem,
ko var utilizét viet&jos atkritumu parstrades uzné-
mumos.
Likvidgjiet iepakojumu atbilstosi vides aizsardzibas
prasibam.

13. Uznémuma «Kompernall
Handels GmbH» garantija

Loti cienita kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jos sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar
pirkuma datumu. Saja iericé konstatéjot defektus,
jums ir likumigas tiesibas vérsties ar prasibu pie ieri-
ces pardevéja. Sis likumigas tiesibas mdsu turpmak
aprakstita garantija nekada veida neierobezo.
Garantijas nosacijumi

Garantija sakas speka, sakot ar pirkuma datumu.

Lodzu, saglabadijiet pirkuma &eku. Tas bis nepiecie-
3ams ka pirkumu apliecinods dokuments.

Ja tris gadu laika kops §is ierices pirkuma datu-

ma iericé tiks konstatéts materiala vai razo3anas
defekts, produktam - pé&c misu izvéles - tiks veikts
bezmaksas remonts, produkts tiks aizstats ar jaunu
produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma summa.
Lai sanemtu 3o garantijas pakalpojumu, ierice,
kurai tris gadu laiké tiek konstatéts defekts, kopa
ar pirkuma &eku ir jGiesniedz musu uznémumg,
pievienojot Tsu konstatéta defekta aprakstu un kad
tas ir konstatéts.

Ja uz 3o defektu attieksies misu garantij, jUs sa-
nemsiet atpakal salabotu vai ari jaunu produktu.
Pé&c produkta saremontédanas vai nomainas datu-
ma garantijas darbibas periods nesakas no jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto
reklamaiciju iesnieg$ana saistiba ar
produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas darbi-
bas laiks nepagarings. Tas attiecas ari uz nomaini-
tam un salabotam detalam. Ja bojajumi vai defekti
iericé jau ir bijudi pirkuma bridi, par tiem jazino
uzreiz péc produkta izpako3anas. Garantijas
darbibas laikam beidzoties, visi remonta darbi tiks
veikti par maksu.

Garantijas pakalpojuma apjoms

lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam kvali-
tates prasibam un pirms piegades klientam ropigi
parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materiala vai
razo3anas defektiem. St garantija neattiecas vz
produkta sastavdalam, kas ir paklautas dabiskam
nolietojumam un tapéc var tikt uzskatitas par dil-
stosam detalam, vai uz trauslu un plisto3u detalu,
pieméram, slédZu vai no stikla izgatavotu detalu
bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek no-
dariti bojajumi, tas tiek lietots vai tam tiek veikta
apkope neatbilstosi paredzétajiem noteikumiem.
Lai garantétu pareizu produkta lietosanu, ir jaie-
véro visi lieto3anas pamaciba ietvertie noradijumi.
Obligdti jaizvairas no tadiem lietosanas mérkiem
un darbibédm, no kurém lieto3anas pamaciba pro-
dukta lietotajam tiek ieteikts atturéties vai par kuru
veikdanu vin§ pamaciba tiek bridinats.
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Produkts ir paredzéts tikai privatai lietosanai, un tas
nav paredzéts komercidlai lietodanai. Rikojoties ar
ierici pretéji aprakstitajiem izmantodanas mérkiem
vai lietojot to neatbilstosi noteikumiem, iedarbojoties
uz ierici ar spéku un atverot tas korpusu (iznemot,
ja to ir darijusi mdsu pilnvarotds servisa filiales
darbinieki), garantija zaudé savu spéku.

Procedira garantijas iestasanas gadijuma
Lai nodroginatu atru jUsu pieprasijuma apstradi,
|gdzu, sekojiet §im noradém:
B Saistiba ar visu veidu pieprasijumiem,

|adzu, sagatavojiet preces numuru

(IAN) 485585_2501 un pirkuma &eku ka

pirkumu apliecinosu dokumentu.

B Preces numurs ir noradits produkta tehnisko
datu plaksnité, gravéjuma uz produkta, lieto-
3anas pamacibas titullapa (apaksa kreisaja
pusé) vai uzlimé, kas pieliméta produkta aiz-
muguré vai apak3puseé.

B Konstatéjot ar ierices funkciju darbibu saistitus
defektus vai cita veida defektus, vispirms sa-
zinieties ar pazinoto servisa centru, zvanot
pa talruni vai rakstot e-pastu.

B P&c tam produkty, kas ir fikséts ka bojats, klat
pievienojot pirkumu apliecino$u dokumentu
(pirkuma &eku) un aprakstot konstatéto defektu,
k& ari noradot ta konstatédanas laiky, jos varat
bez maksas nosifit uz misu pazinoto servisa
adresi.

E 1

Vietné www.lidl-service.com jus varat

et [E]

lejupieladét 3o un vél daudzas citas
rokasgrédmatas, videomaterialus par
produktiem un instalacijas program-
maturas.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Ar 30 QR kodu jis uzreiz varat atvért veikala Lidl
servisa lapu (www.lidl-service.com) un, ievadot
preces numuru (IAN) 485585_2501, atvért savu
lietodanas pamacibu.
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13.1. Serviss

(V) Serviss Lettlannd
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[IAN 485585_2501 |

13.2. Importétajs

Lodzv, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese nav
servisa adrese. Vispirms sazinieties ar pazinoto
servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIJA

www.kompernass.com
14. Receptes

14.1. Klasiskas kotletes

Sastdvdalas

400 g liellopa plecu dalas

100 g liellopa krisu mikstuma

1 sipols

1 maizite (uzbriedusi, izmércéta Gdeni)
1 ola

1 t&jkarote sinepju

Sals, pipari, paprika

Ella cep3anai

Pagatavosana

1) Nomizojiet sipolu, sagrieziet o gabalinos un
izmaliet caur disku ar mazajam atverém @.

2) Izmaliet caur disku ar mazajam atverém @ ari
galu (lai iegttu Tpasi suligas kotletes, izmaliet
galu caur masinu divreiz).

3) Saspaidiet maiziti un kopa ar olu, sinepém un
gardvielam iemaisiet galas masa.

4) Visu labi samiciet, veidojiet kotletes un cepiet
pannd zeltaini brinas.



14.2. Rupja maluma cepamdesa

Sastavdalas

400 g cukas pleca dalas
100 g cikas pavedéres
2 kiploka daivinas

1 t&jkarote majordna

1 t&jkarote sals

1/2 téjkarote piparu

Zarnu apvalks pildidanai

Pagatavosana
1) Sagrieziet galu kubicinos un kérfigi atdzesgjiet.
2) Izmaliet galu un kiploku caur disku ar maza-
jam atverém @.

3) Masu kartigi sajauciet ar gardvielam.
4) Uzmontgjiet desu iepildes uzgali @ uz ierices.

5) Pildiet galas masu zarnu apvalka un cepiet
vai gril&jiet.

14.3. Lasa tartars

Sastavdalas

B 300 g svaigas lasa filejas

B 1 édamkarote citrona sulas

B 1 tgjkarote sinepju

B 1 tgjkarote smalki sakapatu dillu
W Sals, pipari

Pagatavosana

1) Sagrieziet lasi kubicinos un |aujiet tiem
nedaudz sasalt saldétava.

2) Kad lasis ir nedaudz sasalis, izmaliet to
caur disku ar mazajam atverém .
3) Uzmanigi samaisiet la3a masu ar paréjam
sastavdalam.
4) Servéjiet ka uzkodu kopa ar tostermaizi vai
rupjmaizi.
@ levéribai
Izmatojiet tikai svaigu zivi un baudiet uzkodu
uzreiz vai driz péc tas pagatavoianas.

14.4. Vegetaras lécu bumbinas

Sastavdalas:

250 g varitu lecu
1 burkans

1 mazs sipols

1 kiploka daivina
65 g auzu parslu
1 ola

1 t&jkarote kumina

Sals, pipari
Pagatavosana

1) Sagrieziet burkanu, sipolu un kiploku paliela-
kos gabalinos un kopa ar [écam izmaliet caur
disku ar mazajam atverem @.

2) Sajauciet lécu maisijumu ar auzu parslam,
olu un garivielam, izveidojot formésanai
piemérotu masu.

3) Veidojiet no masas mazas bumbinas un lieciet
uz pannas vai krasni.

14.5. Kebbe

Sastdvdalas galas pildijumam

B 350 g liesas liellopa vai jéra galas
2 sipoli

10 g miltu

25 g rupiji sakapétu piniju seklu

Pa 1/2 téjkarotei smarzigo piparu pulvera,
kanéla, kumina, kimenu pulvera, krustnaglinu
pulvera, muskatriekstu pulvera

B Sals un pipari

Sastavdalas Gréjam apvalkam

B 500 g kviedu bulgura (izmércéta)
B 500 g liesas liellopu vai jéra galas
B 1 sipols
|

1 8kipsnina piparu, 1 3kipsnina dili

Latvijos 47



Galas pildijums

1) Vispirms sagatavojiet galas pildijumu, lai tas
varétu atdzist, kamér gatavojat aréjo apvalku.

2) Galas malamaija masing divreiz izmaliet galu
(vispirms caur disku ar lield izméra atverem,
péc tam caur disku ar maza izméra atverém
/0

3) Kartigi samaisiet gaju kopa ar miltiem, piniju
seklam un garsvielam.

4) Sakapdiiet un apcepiet sipolus. Pievienojiet
klat galas masu un sajauciet ar sipoliem. Visu
labi apcepiet un tad |aujiet atdzist. Parliecinie-
ties, ka galas masa ir izcepta irdend konsisten-
cé — ta to bis vieglak iepildit Kebbe apvalka.

Aréjais apvalks

1) Galas malamaja masing divreiz izmaliet Gré-
jam apvalkam paredzéto galu (vispirms caur
disku ar liela izméra atverém, péc tam caur
disku ar mazéd izméra atverem @/®).

2) Sajauciet ar kviedu bulguru, smalki sagriezta-
jiem sipoliem un garsvielam.

3) Ari 30 masu divas reizes izmaliet caur galas
majamo masinu.

4) Nomainiet disku @ un krustveida nazi @ pret
Kebbe uzgali @ /® (skatiet nodalu 7.3.
Kebbe uzgala uzliksana) un izveidojiet
apméram 7 cm garus Kebbe aréjos apvalkus.

Pagatavosana

Katru Kebbe argjo apvalku uzreiz péc pagatavoia-
nas piepildiet ar galas pildijumu un saspiediet kopa
galus, lai izveidotos mazas kabatinas.

B Taukvares katla:
Gatavos Kebbe apméram 3 minites fritéjiet
[idz 190 °C uzkarséta ella. Kebbe péc fritesa-
nas jabut zeltaini broniem.

B Koarsta gaisa fritert:
Gatavos Kebbe apsmidziniet ar nedaudz
ellas un cepiet 210 °C temperatira aptuveni
25 mintes, lidz tie k|Ust zeltaini brini.

@ levéribai

Kebbe var ari sasaldét neapstradatu un pagatavot

vélak.
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1. Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

2, BestimmungsgemaBe
Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fir das
Verarbeiten von Lebensmitteln in haushaltsiiblichen
Mengen im privaten Haushalt:

® Durchdrehen von frischem Fleisch,

® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunst-
darm.

Das Gerdt ist nicht vorgesehen fir das Verarbeiten
von gefrorenen oder anderweitig harten Lebens-
mitteln, z. B. Knochen oder Nisse, und nicht in
gewerblichen oder industriellen Bereichen.

3. Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der

Verpackung und dem Gerét werden folgende Warn-

hinweise und Symbole verwendet (falls zutreffend):

A

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit diesem
Symbol und dem Signalwort ,GEFAHR”
kennzeichnet eine unmittelbar bevorste-
hende Gefshrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge hat.
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WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
WARNUNG" kennzeichnet eine még-
liche Gefshrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge
haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
YORSICHT” kennzeichnet eine mdg-
liche Geféhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine gering-
figige oder méBige Verletzung zur
Folge haben k&nnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+ACHTUNG" kennzeichnet eine még-
liche Situation, die, wenn sie nicht ver-
mieden wird, einen Sachschaden zur
Folge haben kénnte.

Ein Hinweis kennzeichnet zusdtzliche
Informationen, die den Umgang mit
dem Gerdit erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse II: Schutz durch doppelte
oder verstérkte Isolierung.

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der Spiilmaschine
geeignet.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in BerGhrung kommen,
sind lebensmittelecht.



rialien. Beachten Sie die Kennzeichung
% der Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung: Diese sind gekenn-

sorgen!

ﬁ Elektrogerdt nicht in den Hausmill ent- Verpackung aus recyclebaren Mate-
°
1SN

zeichnet mit Abkirzungen (a) und

%n Fihren Sie die Verpackung einer um- Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
weltgerechten Entsorgung zu. a 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
@ Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

4.

Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt wird.
Halten Sie es von heifen Bereichen fern und fihren Sie es so, dass es
nicht eingeklemmt werden kann.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Radumen, nicht im Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Verwenden Sie das Gerdt niemals fiir andere Zwecke, als hier be-
schrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn Sie durch Fehlver-
wendung die Schutzvorrichtungen am Gerat auBer Funktion setzen!
Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fishren Sie niemals irgend-
welche Gegensténde dort hinein - mit Ausnahme der jeweils zum
Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu verarbeitenden Lebensmitteln.
Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr bestehen!

Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie Zubehérteile
aufstecken oder abnehmen.
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Lassen Sie das Gerdat niemals unbeaufsichtigt, wenn es betriebsbereit
ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeitsunterbrechungen stets
den Stecker aus der Steckdose, um versehentliches Anlaufen zu ver-
meiden.

Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerat. Ande-
re Teile sind dafir méglicherweise nicht ausreichend sicher.

Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das Gerét irre-
parabel beschadigen.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt sein.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser
Anleitung beschrieben.

Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharfl Gehen Sie beim Umgang
und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

Das Gerdit ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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5. Lieferumfang/

Teilebeschreibung
Abbildung A:

Stopfer
Einfillschale
Einfillschacht
Motorblock
Kabelaufwicklung
Tastenfeld
Fleischwolfvorsatz
Transportschnecke
Kreuzmesser

grobe Lochscheibe
feine Lochscheibe
Verschlussring
Wurst-Stopf-Aufsatz
Kebbe-Aufsatz A

Kebbe-Aufsatz B
(zu benutzen mit Kebbe-Aufsatz A @ und
Wurst-Stopf-Aufsatz @)

00O HB000000000Q

Abbildung B:
@ Entriegelungsknopf

Abbildung C:

® Taste @ (Ein/Aus)
@ Taste REV (Rickwartslauf)

Nicht abgebildet:

Bedienungsanleitung

6. Technische Daten
Spannung 220 - 240V ~, 50 Hz
Leistungsaufnahme | 300 W

Leistungsaufnahme

im Aus-Zustand 02w

KB-Zeit 7 Minuten

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man
ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der Motor iiber-
hitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen
KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet wer-
den, bis sich der Motor abgekihlt hat.

7. Zusammenbauen/
Zerlegen

(D ACHTUNG!

> Die metallischen Zubehéorteile sind mit einem
diinnen Olfilm versehen, um diese vor Korro-
sion zu schitzen. Reinigen Sie vor dem ersten
Gebrauch daher sémtliche Teile sorgféltig, wie
im Kapitel 10. Reinigen ausfihrlich be-
schrieben. Reiben Sie danach alle Metallteile
mit etwas Speised| ein.

(@ Hinweis
> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die
Schutzfolie vom Gerdt.
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7.1. Fleischwolf zusammen-
bauen

Abb. 1
1) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

2) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den
Fleischwolfvorsatz @.

3) Setzen Sie dann das Kreuzmesser @ so ein,
dass die Seite mit den Messern von der Trans-
portschnecke @ weg zeigt. Achten Sie darauf,
dass die eckige Aussparung des Kreuzmessers
O korrekt auf der eckigen Achse liegt.

/\ WARNUNG!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verlet-
zungsgefahr!

(D ACHTUNG!
> Das Gerét wird beschddigt, wenn das Kreuz-
messer @ anders herum eingesetzt wird!

4) Wahlen Sie die gewiinschte Lochscheibe
O/®.

5) Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe @/@
so in den Fleischwolfvorsatz @ ein, dass die
Fixierungen an der Lochscheibe @/ in
den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @
liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie
den Verschlussring @ handfest auf.

7) Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird
ber einen Bajonett-Verschluss mit dem Motor-

block @ verbunden:

- Driicken Sie die Entriegelungstaste @ und
stecken Sie gleichzeitig den Fleischwolfvor-
satz @ in den Motorblock @), so dass das

Symbol @ am Fleischwolfvorsatz @ am Sym-
bol &’ am Motorblock @ liegt (Abb. B).
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- Drehen Sie dabei den Einfiillschacht @ am
Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass das Symbol & om Ein-
fillschacht @ am Symbol & weist. Lassen
Sie die Entriegelungstaste (@ los. Der
Fleischwolfvorsatz @ ist nun fest mit dem
Motorblock @ verbunden.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfiillschale @
oben auf den Einfiillschacht ©.

- Zum Abnehmen driicken Sie die Entriege-
lungstaste @ und drehen den Einfiillschacht
© wieder nach rechts (Abb. B) gf*. Da-
nach kénnen Sie den Fleischwolfvorsatz @
herausziehen.

7.2. Wurst-Stopf-Aufsatz
montieren

Abb. 2

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie
unter 7.1. Fleischwolf zusammenbauen
beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie dlle Teile, die am/im Fleischwolf-
vorsatz @ montiert sind, auseinander und reini-
gen Sie diese.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

4) Setzen Sie die Transportschnecke @ wieder in
den Fleischwolfvorsatz @ ein.

5) Legen Sie den Kebbe-Aufsatz B (B so ein,
dass die Fixierungen in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz ®
vor den Kebbe-Aufsatz B ®.

7) Schrauben Sie den Verschlussring @ handfest
auf.

8) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie
unter 7.1, Fleischwolf zusammenbauen
beschrieben.



7.3. Kebbe-Aufsatz montieren

Abb. 3
1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie
unter 7.1. Fleischwolf zusammenbauen
beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsdize ab und reinigen
Sie den Fleischwolfvorsatz @.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Setzen Sie die Transportschnecke @ wieder in
den Fleischwolfvorsatz @ ein.

5) Legen Sie den Kebbe-Aufsatz B (B so ein,
dass die Fixierungen in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Legen Sie den Kebbe-Aufsatz A @ auf den
Kebbe-Aufsatz B (® und schrauben Sie den
Verschlussring @ handfest auf.

7) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie
unter 7.1. Fleischwolf zusammenbauen
beschrieben.

8. Bedienen

/\ GEFAHR!
> Offnen Sie niemals das Gehéuse des Motor-
blocks @ - es befinden sich keinerlei Bedie-
nelemente darin. Wird das Gehduse gedffnet,
so erlischt der Garantieanspruch.

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie das Gerdt nicht lénger als
7 Minuten im Dauerbetrieb. Lassen Sie das
Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausge-
schaltet, um ein Uberhitzen zu vermeiden.

 Hinweis

> Die Taste REV ® kann nur aktiviert werden,
wenn der Motor still steht.

1) Montieren Sie den gewiinschten Aufsatz (siehe
Kapitel 7. Zusammenbauen/Zerlegen).

2) Stellen Sie das Gerdt so auf, dass es absolut
stabil steht.

/\ GEFAHR!

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen
oder sogar laufenden Gerét, wenn es stiirzen
oder in Wasser geraten sollte - oder bei sons-
tigen Notféllen! Ziehen Sie im Notfall sofort
den Netzstecker!

(D Hinweis

> Beachten Sie, je nach Verarbeitungsart,
die Hinweise in den jeweiligen Kapiteln
8.1.Fleischwolfen,8.2.Wurstverarbeiten,
8.3. Arbeiten mit dem Kebbe-Aufsatz.

3) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel

in die Einfillschale @ und stellen Sie ein Auf-
fanggefaB vorne unter die Austrittséffnung.

4) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
5) Driicken Sie die Taste @ ®, um das Gerat
einzuschalten.

6) Schieben Sie die Lebensmittel in den Einfill-
schacht @ und driicken Sie diese mit dem
Stopfer @ leicht nach unten.

/A WARNUNG!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit
dem Stopfer @ in den Einfillschacht @ - nie
mit den Fingern, Gabeln, Léffelstielen oder
Ahnlichem.

(D ACHTUNG!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar
langsamer wird. Andernfalls kann das Gerét
Uberlastet und beschddigt werden.
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8.1. Fleisch wolfen

B Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos
in den Einfillschacht @ passen. Schneiden
Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie
darauf, dass das Fleisch keine Knochen oder
Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anfdllig fir Verkeimung.
Achten Sie daher auf eine gute Hygiene, wenn
Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu
gesundheitlichen Beeintrichtigungen kommen.

M Verarbeiten Sie die Zutaten wie zuvor be-
schrieben.

8.2. Wurst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch
den Fleischwolf, bevor Sie dieses zur Wurst
verarbeiten.

2) Fisr die Wurstfillung fiigen Sie dem Hack-
fleisch z. B. klein geschnittene Zwiebeln,
Gewiirze und weitere Zutaten je nach Rezept
hinzu und kneten Sie die Masse gut durch.
Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbei-

tung, fir 30 Min. in den Kihlschrank.

3) Stiilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder
Kunstdarm) Gber den Wurst-Stopf-Aufsatz @
und knoten Sie das andere Ende zu. Firr je
1 kg Fiillmasse kénnen Sie etwa 1,60 m
Wourstdarm kalkulieren.

() Hinweis

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in
lauwarmes Wasser und wringen Sie diesen vor
dem Aufstilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzger-
bedarfhandel in der Néhe von Schlachthéfen oder
von lhrem Metzger.

4) Verfahren Sie mit der Bedienung so, wie im
Kapitel 8. Bedienen beschrieben.

5) Die Wurstfillung wird durch den Wurst-Stopf-
Aufsatz @ in den Wurstdarm gepresst. Wenn
die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie
das Gerdit aus, driicken die Wurst am Ende
zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Léngsachse.
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(@ Hinweis

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus.
Uberfillen Sie diese daher nicht, die Wurst kénnte
sonst platzen.

8.3. Arbeiten mit dem Kebbe-
Aufsatz
Mit dem Kebbe-Aufsatz @/® konnen Sie hohle

Réllchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen,
die Sie nach Belieben fiillen kénnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch
den Fleischwolf, bevor Sie es durch den
Kebbe-Aufsatz @/@® pressen (siehe Kapitel
8.1. Fleisch wolfen).

2) Montieren Sie den Kebbe-Aufsatz @/ (siehe
Kapitel 7.3. Kebbe-Aufsatz montieren).

3) Verfahren Sie mit der Bedienung so, wie im
Kapitel 8. Bedienen beschrieben.

9. Im Fehlerfall

Wenn der Antrieb durch anstauende Lebensmit-
tel blockiert ist:

B Dricken Sie die Taste @ ®, um den Fleisch-
wolf zu stoppen.

B Halten Sie die Taste REV ® gedriickt. Der An-
trieb lauft nun rickwdérts. Damit kdnnen Sie die
Lebensmittel ein Stiick riickwdrts transportie-
ren, um den Antrieb wieder freizubekommen.

M Ist der Antrieb frei, lassen Sie die Taste REV ®
los.

B Dricken Sie die Taste @ ®, um den Fleisch-

wolf zu starten.

B  Wenn Sie den Antrieb damit nicht frei bekom-
men, reinigen Sie das Gerdt, wie im Kapitel
10. Reinigen beschrieben.

Wenn der Motor plétzlich ausgeht, kann es sein,

dass die interne Uberlastungssicherung ausge-
Ist hat. Diese soll den Motor schiitzen.

B Schalten Sie das Gerdt aus und lassen Sie es
ca. 30 Min. abkihlen, bevor Sie das Gerat

weiter verwenden.

B Sollte dies ergebnislos sein, so warten Sie
noch einmal weitere 15 Min. .



B Wenn auch diese Frist ergebnislos verstrichen
ist, deutet dies auf einen Defekt hin. Wenden
Sie sich in diesem Fall an den Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist oder
Schéden an den Geréteteilen erkennbar sind:

B Schalten Sie das Gerdt sofort aus, indem Sie

die Taste @ ® driscken!

B Wenn dies nicht gefahrlos méglich ist, ziehen
Sie den Netzstecker.

B Llassen Sie diese Schéden erst vom Kunden-
dienst instand setzen, bevor Sie das Gerdit
wieder verwenden.

10. Reinigen
@ /\ GEFAHR!

Tauchen Sie den Motorblock @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten! Andern-
falls besteht Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag, wenn eingedrungene Feuchtigkeit an
elekirische Leiter gelangt.

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steck-

dose, bevor Sie das Geréit reinigen. Damit
verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwar-
teten, versehentlichen Anlauf und elektrischen

Schlag.

/\ WARNUNG!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharfl Verlet-
zungsgefahr!

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheu-
er- oder Lésemittel. Diese kénnen das Gerét
beschadigen und Ricksténde an den Lebens-
mitteln hinterlassen.

B Reinigen Sie alle AuBenfléchen und das Netz-

kabel mit einem leicht angefeuchteten Spiil-
tuch. Geben Sie bei harinéckigen Verschmut-
zungen ein mildes Spilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie danach mit einem nur mit klarem

Wasser befeuchteten Tuch nach, um eventuelle

Spilmittelreste zu entfernen. Trocknen Sie das
Gerdt gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

B Reinigen Sie die Zubehdrteile, die in Kontakt
mit Lebensmitteln kommen kénnen, mit heiflem
Spilwasser und einem fir Lebensmittel geeig-
neten Haushalts- Spilmittel.

(D Hinweis

> Die Kunststoffteile des Zubehérs

”ﬁw sind fir die Reinigung in der Spil-
@—.\ maschine geeignet.

> Legen Sie diese Kunststoffteile, wenn méglich,
in den obersten Korb der Spilmaschine und
achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt

werden. Ansonsten kénnen sich die Teile ver-
formen!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt
weiter verwenden.

(@ Hinweis

> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Reini-
gung wieder mit Speised| ein! Ansonsten kén-
nen sich die Metallteile verférben!

11. Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelauf-
wicklung @.

B Reiben Sie die metallischen Aufsétze nach
dem Abtrocknen diinn mit Speised| ein - wenn
Sie das Gerdt nicht sofort weiter benutzen.
Damit erzielen Sie einen guten Schutz vor
Korrosion.

B Logern Sie das Gerét an einem trockenen und
vor Sonne und Staub geschitzten Ort.
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12. Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen

Milltonne bedeutet, dass dieses Gerét

am Ende der Nutzungszeit nicht iber

den Haushaltsmiill entsorgt werden
darf. Das Gerét ist bei eingerichteten Sammel-
stellen, Wertstoffhdfen oder Entsorgungsbetrieben
abzugeben.

Fir den deutschen Markt gilt:

Zudem sind Vertreiber von Elektro- und Elektronik-
gerdten sowie Vertreiber von Lebensmitteln zur
Riicknahme verpflichtet. LIDL bietet Ihnen Riickgabe-
méglichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an.
Rickgabe und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht,
ein entsprechendes Altgerdt unentgeltlich zuriick-
zugeben. Zusdtzlich haben Sie die Méglichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines Neugerdites, unentgelt-
lich (bis zu drei) Altgeréte abzugeben, die in keiner
Abmessung gréBer als 25 cm sind.

Bitte |6schen Sie vor der Riickgabe alle personen-
bezogenen Daten.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie Uber die &rilichen Recycling-
stellen entsorgen kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

13. Garantie der
KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkaufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.
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Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kos-
tenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgfdltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produkteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kdnnen oder fiir Beschédigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfie Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.



Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 485585_2501 als Nachweis fiir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf der
Rick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die Ihnen mitgeteilte Servicean-
schrift Gbersenden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 485585_2501 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.

13.1. Service
Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei

aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)

E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich

Tel.: 0800 447 744

E-Mail: kompernass@lidl.at
Service Belgien

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be
(CH) Service Schweiz

Tel.: 0800 56 44 33

E-Mail: kompernass@lidl.ch

[ IAN 485585_2501 |

13.2. Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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14. Rezepte
14.1. Klassische Frikadellen

Zutaten

400 g Rinderschulter

100 g Rinderbrust

1 Zwiebel

1 Brétchen (altbacken, in Wasser eingeweicht)
1 Ei

1 TL Senf

Salz, Pfeffer, Paprika

Ol zum Braten

Zubereitung

1) Zwiebel schélen, in Sticke schneiden und
durch die feine Lochscheibe @ wolfen.

2) Fleisch ebenfalls durch die feine Lochscheibe
® geben (fir besonders feine Frikadellen evil.
zweimal wolfen).

3) Brotchen ausdriicken und mit Ei, Senf und
Gewiirzen in die Masse geben.

4) Alles gut verkneten, Frikadellen formen und in
der Pfanne goldbraun braten.

14.2. Grobe Bratwurst

Zutaten

400 g Schweineschulter
100 g Schweinebauch
2 Knoblauchzehen

1 TL Majoran

1TL Salz

1/2 TL Peffer

Darm zum Abfillen

Zubereitung
1) Fleisch in Wirfel schneiden und gut kishlen.

2) Fleisch und Knoblauch durch die feine Loch-
scheibe @ wolfen.

3) Mit Gewiirzen griindlich vermischen.

60 Deutsch

4) Den Wurst-Stopf-Aufsatz @ am Gerét mon-
tieren.

5) Die Fleischmasse in die Darme abfillen und
braten oder grillen.

14.3. Lachs-Tatar
Zutaten

B 300 g frisches Lachsfilet
B 1 EL Zitronensaft

B 1 TL Senf

B 1 TL fein gehackter Dill

B Salz, Pfeffer

Zubereitung

1) Den Lachs in Wiirfel schneiden und im Tiefkiihl-
fach leicht anfrieren lassen.

2) Wenn der Lachs leicht angefroren ist, durch
die feine Lochscheibe @ wolfen.

3) Die Lachsmasse mit den restlichen Zutaten
vorsichtig vermengen.

4) Als Vorspeise mit Toast oder auf Schwarzbrot
servieren.

@ Hinweis
Verwenden Sie nur frischen Fisch und verzehren
Sie das Tatar zeitnah.

14.4. Vegetarische
Linsenbratlinge

Zutaten:

250 g gekochte Linsen
1 Karotte

1 kleine Zwiebel

1 Knoblauchzehe

65 g Haferflocken

1 Ei

1 TL Kreuzkimmel

Salz, Pfeffer



Zubereitung

1) Karotte, Zwiebel und Knoblauch grob schnei-
den und mit den Linsen durch die feine Loch-
scheibe @ wolfen.

2) Diese Linsenmasse mit den Haferflocken, dem
Ei und den Gewiirzen zu einer formbaren
Masse vermengen.

3) Kleine Ballchen formen und in der Pfanne oder
im Ofen backen.

14.5. Kebbe

Zutaten fir die Fleischfiillung

B 350 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln

10 g Mehl

25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkimmel
(Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-Pulver, Mus-
katnuss-Pulver

B Salz und Pfeffer

Zutaten fisr die Hiille

B 500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

B 500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
B 1 Zwiebel

B 1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung

1) Zuerst die Fleischfillung vorbereiten, damit
diese wéihrend der Zubereitung der Hiille
abkihlen kann:

2) Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerklei-
nern (zuerst mit der groben und dann mit der

feinen Lochscheibe ®/@®).

3) Das Fleisch, das Mehl, die Pinienkerne und die
Gewiirze gut vermischen.

4) Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleisch-
masse hinzugeben und mit den Zwiebeln
vermischen. Alles gut durchbraten und dann
abkihlen lassen. Darauf achten, dass die
Fleischmasse krimelig gebraten wird - so l&sst
es sich besser in die Kebbe-Hiille fillen.

Hille

1) Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinan-
der im Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der
groben und dann mit der feinen Lochscheibe

/D).

2) Mit dem Bulgur-Weizen, der klein geschnitte-
nen Zwiebel und den Gewiirzen vermengen.

3) Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem
Fleischwolf zerkleinern.

4) Lochscheibe @ und das Kreuzmes-
ser @ gegen den Kebbe-Aufsatz
@/ ® wechseln (siehe Kapitel
7.3. Kebbe-Aufsatz montieren) und ca.
7 cm lange Kebbe-Hiillen formen.

Zubereitung
Die einzelnen Kebbe-Hillen direkt nach der Fertig-
stellung mit der Fleischfiillung fillen und die Enden

jeweils zusammendriicken, dass kleine Taschen
entstehen.

B In der Fritteuse:
Die fertigen Kebbe in 190 °C heiBem Ol ca.
3 Minuten frittieren. Die Kebbe sollten gold-
braun frittiert sein.

B In der HeiBluftfritteuse:
Die fertigen Kebbe mit etwas Ol besprihen
und bei 210 °C ca. 25 Minuten gold-braun
backen.

® Tipp

Kebbe lésst sich auch roh einfrieren und spéter
zubereiten.
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