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1. Bevezeto
Gratuldlunk 6j késziiléke megvasarlésdhoz.

Vésarlasaval kivalé minéségi termék mellett dén-
t6tt. A haszndlati Gtmutatd a termék része. Fontos
tudnivalékat tartalmaz a biztonsdgra, hasznélatra
és drtalmatlanitdsra vonatkozéan. A termék hasz-
nélata elétt ismerkedjen meg valamennyi haszné-
lati és biztonsdgi utasitéssal. A terméket csak a
leirtak szerint és a megadott célokra hasznélja.

A késziilék harmadik személynek térténd tovabb-
adésa esetén adja 4t a készilékhez tartozé vala-
mennyi leirdst is.

2. Rendeltetésszeri
hasznalat

Ez a késziilék kizarélag hdztartdsi mennyiségl
élelmiszer feldolgozaséra alkalmas, magdnhdéztar-
tasokban:

® friss his dardldsa,
® kolbdsz készitése természetes vagy mibélben.

A késziilék nem fagyasztott vagy egyéb kemény
élelmiszerek, pl. csontok vagy mogyoréfélék feldol-
gozdsdra és nem ipari vagy kereskedelmi terijleten
t6rténé haszndlatra készilt.

3. Hasznalt figyelmezteto
utasitasok és szimbélumok

Ebben a haszndlati dtmutatéban, a csomagoldson
és a késziléken a kdvetkezd figyelmeztetd utasitd-
sokat és szimbélumokat haszndljuk (ha alkalmaz-
hatd):

A

VESZELY! Az ezzel a szimbslummal
és a VESZELY” figyelmeztets széval
ellatott figyelmeztetd utasitas olyan kéz-
vetlen veszélyes helyzetre figyelmeztet,
amely haldlt vagy silyos sériilést okoz,
ha nem el8zik meg.
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FIGYELMEZTETES! Az ezzel a szimbé-
lummal és a ,FIGYELMEZTETES” figyel-
meztetd széval ellétott figyelmeztetd uta-
sitds olyan lehetséges veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely haldlt vagy silyos
sériilést okozhat, ha nem elézik meg.

VIGYAZAT! Az ezzel a szimbslummal
és a VIGYAZAT" figyelmeztetd széval
ellatott figyelmeztetd utasitds olyan le-
hetséges veszélyes helyzetre figyelmez-
tet, amely csekély vagy enyhe sérijlést
okozhat, ha nem elézik meg.

FIGYELEM! Az ezzel a szimbdlummal
és a ,FIGYELEM” figyelmeztetd széval
elltott figyelmeztetd utasitds olyan lehetsé-
ges helyzetre figyelmeztet, amely anyagi
kdrokat okozhat, ha nem el8zik meg.

Tudnivalé: Tudnivalé jeléli a kiegészi-

18 informdcidkat, amelyek megkdnnyitik
a késziilék haszndlatdt.

Olvassa el az Gtmutatét.

Vdltakozé dram/fesziiltség

l-es érintésvédelmi osztaly: Védelem
kettés vagy megerdsitett szigetelés
révén.

Ne meritse vizbel

Mosogatégépben is tisztithaté.

A készilék élelmiszerekkel érintkezd
részei élelmiszerbiztosak.



o haztartasi hulladékbal gokbdl készilt. A hulladékok szétva-
N logatdsdndl vegye figyelembe a cso-
° %@ magoléanyagokon 1évé jelslést: Ezek
o \ : roviditésekkel (a) és szamjegyekkel (b)

%n Artalmatlanitsa a csomagoléanyagot vannak megjelélve, amelyek jelentése

ﬁ Ne dobjon elekiromos készilékeket A csomagolds girahasznosftott anya:

kérnyezetbarat médon. & | a kdvetkezd: 1-7: mGanyagok, 20-22:
@ papir és karton, 80-98: kompozit
anyagok.

4. Biztonsagi tudnivalék

A\ VESZELY! ARAMUTES!

m Ugyelien arra, hogy a hélézati kdbel ne sérilion meg. Tartsa tévol
forré feluletektél és Ggy vezesse, hogy ne tudjon beszorulni.

m A veszélyek megel8zése érdekében a sérilt hdldzati csatlakozédveze-

téket a gydrténak, a gyarté vevészolgdlatdnak vagy hasonléd szak-
képzett személynek kell kicserélnie.

m A késziléket csak szdraz helyiségekben és soha ne a szabadban
haszndlja.

@ Soha ne meritse a motorblokkot vizbe vagy més folyadékbal
Ellenkez8 esetben dramiités veszélye all fenn.

A\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

m Soha ne haszndlja a késziléket az itt leirtaktdl eltérd célokra. Jelentds
balesetveszély dll fenn, ha hibds haszndlat révén a késziléken lévd
védSberendezéseket kiiktatjal

m Soha ne nydljon a készilék nyildsaiba. Soha ne tegyen bele térgyo-
kat - a tartozékhoz tartozé t6mksds és feldolgozandé élelmiszerek
kivételével. Ellenkezd esetben jelentés balesetveszély all fenn!

m A tartozékok felhelyezése vagy levétele elétt hizza ki a csatlakozédu-
gét a csatlakozéaljzatbél.
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Soha ne hagyija feligyelet nélkil a késziléket, ha az izemkész.

A készilék véletlen bekapcsolédésanak megelézése érdekében
haszndlat utén vagy munkaszinet esetén mindig hizza ki a csatlako-
z6dugét a csatlakozéalizatbdl.

Csak eredeti tartozékokat hasznéljon a készilékhez. Eléfordulhat,
hogy més tartozékok nem elég biztonsdgosak.

Ne mikodtesse a késziléket iiresen. Ellenkez8 esetben a késziilékben
helyrehozhatatlan kér keletkezhet.

A haszndlat kézben mozgé tartozékok vagy kiegészitk cseréje el&tt
a késziléket ki kell kapcsolni és le kell vélasztani a hélézatrél.

A késziléket csak a jelen haszndlati Gtmutatéban leirt célokra hasz-
ndlja.

Figyelem: A dardlékés nagyon éles! Mindig évatosan haszndlja

és tisztitsa a késziléket.

Mindig vélassza le a késziléket a halézatrdl, ha feligyelet nélkil
hagyja, valamint az 8sszeszerelés, a szétszedés vagy tisztitds eltt.

A késziléket nem hasznélhatjdk gyermekek.
A késziléket és csatlakozdvezetékét gyermekektd| tavol kell tartani.

Ezt a késziléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességi
vagy kell8 tapasztalattal és/vagy tuddssal nem rendelkezd személyek
csak felugyelet mellett haszndlhatjdk, vagy ha felvilégositotték Sket a
készilék biztonsdgos hasznélatardl és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.
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5.

A csomag tartalma/az

egyes részek leirasa
A dbra:

00O HB00000000

t6mdrod
betsltdedény
betdltényilés
motorblokk
kdbelcsévéls
nyomégombpanel
hdsdardélé tartozék
tovébbitécsiga
dardlékés

nagy lyukd lyuktdresa
kis lyukg lyuktarcsa
zarégylr
kolbdsztslts tartozék
A kebbe tartozék

B kebbe tartozék
(az A kebbe tartozékkal @ és a kolbdsztolts
tartozékkal @ egyitt haszndlands)

B dbra:

16]

kireteszel8 gomb

C Gbra:

17]
16]

@ gomb (be/ki)
REV gomb (hdtramenet)

Nincs az dbrdn:

haszndlati Gtmutatd

6.

MUszaki adatok

Feszilltsé 220-240V ~,
esziiltség 50 Haz

Teljesitményfelvétel 300 W

'I:e||e5|tmenyfe|vefe| kikapcsolt 02 W

dllapotban

Révid izemeltetési id8 7 perc

Révid izemeltetési id§

A révid izemeltetési id8 azt jelzi, hogy mennyi
ideig lehet izemeltetni a késziiléket a motor tolhe-
viillése és karosoddsa nélkiil. A megadott révid iize-
meltetési idS lejarta utan a késziléket mindaddig
kikapcsolva kell tartani, amig a motor le nem hdl.

7. Osszeszerelés/
szétszerelés

(O FIGYELEM!

> A fém tartozékokon vékony olajréteg van, ami
véd a korrézié ellen. Az elsd haszndlat elétt
gondosan tisztitsa meg az dsszes alkatrészt
a 10. Tisztitds fejezetben leirtak szerint.
Ezutdn kenje be az &sszes fém alkatrészt kevés
étolajjal.

@ Tudnivalé
> Az elsé haszndlat elétt tavolitsa el a védsféliat
a készilékrdl.

7.1. Hisdaralé osszeszerelése

O®)

1. dbra

Lo

1) Kenije be az &sszes fém alkatrészt étolajjal.
2) Helyezze a tovébbitécsigat @ a hisdardlé
tartozékba @.

3) Helyezze be a dardlékést @ gy, hogy a
késes oldala a tovdbbitécsigaval @ ellentétes
irdnyba mutasson. Ugyelien arra, hogy a
dardlékés @ szégletes nyildsa pontosan a
szdgletes tengelyen legyen.

/\ FIGYELMEZTETES!
> A dardlékés @ nagyon éles! Sériilésveszély!

(D FIGYELEM!

> A készilékben kar keletkezik, ha a dardlékést

O forditva helyezik be!
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4) Vélassza ki a kivént lyuktéresat @/ @.

5) Helyezze be a kivdlasztott lyuktarcsét @/@ a
husdardlé tartozékba @ gy, hogy a lyuktdr-
csa O/ @ rogzitései a hisdardlé tartozékon
@ 1év8 vagatokba illeszkedjenek.

6) Ha mindent pontosan a helyére illesztett,
csavarja fel kézzel a zarégyirit @.

7) A készre dsszeszerelt hisdardlé tartozék @
bajonettzarral csatlakozik a motorblokkhoz @:

- Nyomija meg a kireteszel§ gombot @ és
kézben helyezze a husdardlé tartozékot @
a motorblokkba @ 0gy, hogy a hisdardélé
tartozékon @ lévé @ szimbdlum a motor-
blokkon @ lévé &' szimbslumndl legyen
(B &bra).

- Forgassa el a betsltényilast @ a husdardlé
tartozékon @ kdzépdlldsba (B dbra) dgy,
hogy a betsltényilason @ lévs W szimbé-
lum a B szimbélumndl legyen. Engedie el
a kireteszelé gombot . Ezzel a hisdardlé
tartozék @ stabilan régzitve van a motorb-
lokkhoz @.

- Végill helyezze a bet&ltéedényt @ felil a
betéltényilasra @.

- A levételhez nyomja meg a kireteszel8
gombot @ és forgassa vissza jobbra a
betsltényilast @ (B dbra) . Ezutdn ki

tudja hizni a hosdardlé tartozékot @.

7.2. Kolbasztolté tartozék
felszerelése

2. dbra

1) Vegye le a hisdardlé tartozékot @ a
7.1. Hiosdaralé ésszeszerelése fejezet-
ben leirtak szerint.

6 Magyar

2) Szedije szét a hisdardlé tartozékra @, ill.
hiusdardlé tartozékba szerelt 6sszes alkatrészt,
és tisztitsa meg azokat.

3) Kenije be az &sszes fém alkatrészt étolajjal.

4) Helyezze vissza a tovabbitécsigdt @ a hisda-
ralé tartozékba @.

5) Helyezze be a B kebbe tartozékot @ tgy,
hogy a régzitések a hisdardlé tartozék @
nyilasaiba illeszkedjenek.

6) Ezutén helyezze a kolbdsztslté tartozékot @

a B kebbe tartozék @ elé.
7) Csavaria fel kézzel a zarégyirit @.
8) Szerelje fel a husdardlé tartozékot @ a
7.1. Hisdaralé ésszeszerelése fejezet-
ben leirtak szerint.
7.3. Kebbe tartozék
felszerelése

3. dbra
1) Vegye le a hisdardlé tartozékot @ a
7.1. Hisdaralé ésszeszerelése fejezet-
ben leirtak szerint.

2) Vegye le az esetleges tartozékokat és tisztitsa
meg a hosdardlé tartozékot @.

3) Kenije be az &sszes fém alkatrészt étolajjal.

4) Helyezze vissza a tovabbitécsigat @ a hisda-
rdlé tartozékba @.

5) Helyezze be a B kebbe tartozékot (B gy,
hogy a régzitések a hisdaralé tartozék @
nyilasaiba illeszkedjenek.

6) Helyezze az A kebbe tartozékot (B a B kebbe
tartozékra @, majd csavarja fel kézzel a z8-
régylrit @.

7) Szerelje fel a hisdardlé tartozékot @ a
7.1. Husdardlé ésszeszerelése fejezet-
ben leirtak szerint.



8. Haszndalat

/\ VESZELY!

> Soha ne nyissa ki a motorblokk @ hazat -
nincs benne semmilyen kezel8elem. Ha kinyitja
a hdzat, akkor a garancia érvényét veszti.

(D FIGYELEM!

> Ne haszndlja a késziléket folyamatosan
7 percnél hosszabb ideig. Ezt kévetéen hagyja
a késziléket legaldbb 30 percig kikapcsolva,
hogy elkeriilie a tilmelegedést.

@ Tudnivalé
> A REV gomb (B csak akkor aktivalhatd, ha

a motor dll.

1) Szerelje fel a kivant tartozékot (lasd
7. Osszeszerelés/szétszerelés fejezet).

2) Helyezze el a késziiléket gy, hogy az teljesen
stabilan dlljon.

/\ VESZELY!

> Soha ne nydlion a csatlakoztatott vagy miks-
d& késziilék utan, ha leesett vagy vizbe eseft
vagy mds vészhelyzet esetén! Vészhelyzet
esetén azonnal hizza ki a hélézati csatlako-
z4dugét!

@ Tudnivalé

> Ahaszndlat jellegétdl figgéen vegye figyelembe
a 8.1. Hus dardlasa, 8.2. Kolbasz
készitése, 8.3. A kebbe tartozék
haszndlata fejezetben lév8 utasitdsokat.

3) Helyezze a feldolgozandé élelmiszert a be-
t5ltéedénybe @ és dllitson egy felfogéedényt
elélre a kilépsnyilas ald.

4) Csatlakoztassa a halézati csatlakozédugét
a csatlakozéaljzatba.

5) A késziilék bekapcsoldsdhoz nyomija meg
a @ gombot @.

6) Adagolja az élelmiszert a betdltényilasba @
és nyomija le kissé a tdméroddal @.

/\ FIGYELMEZTETES!

> Az élelmiszert kizérélag a téméroddal @
nyomja a betdltényildsba @ - soha ne az uj-
javal, villéval, kandl végével vagy hasonlékkal.

(D FIGYELEM!

> Soha ne nyomja olyan erésen, hogy a motor
hallhatéan lelassulion. Ellenkez8 esetben tilter-
heli a késziléket és kar keletkezhet benne.

8.1. HUs dardlasa

B Akkora hisdarabokat hasznéljon, amelyek
probléma nélkiil beleférnek a betsltényilasba
©. Adott esetben elézdleg darabolja 6ssze
a hust. Ugyelien arra, hogy a hds ne legyen
csontos és inas.

/\ FIGYELMEZTETES!

> A dardlthis nagyon hamar megromlik. Ezért a
his feldolgozdsa sordn iigyelien a higiénidra.
Ellenkezé esetben egészségiigyi problémdak
merilhetnek fel.

7) Dolgozza fel a hozzdvaldkat az el8z8ekben
leirtak szerint.

8.2. Kolbasz készitése

1) El8szdr dardlja le kétszer a hist a hisdardlé-
val, miel8tt kolbdszt készit beléle.

2) Kolbdsztsltelék készitéséhez adjon a dardlt
hdshoz pl. apréra vagott hagymdt, fiszereket
és az On receptie szerinti tovabbi hozzdvalé-
kat, majd alaposan gyirja ssze a masszdt.
A tovdbbi feldolgozdas elétt tegye kb. 30 percre
a hitészekrénybe.

3) Hizza a kolbészbelet (természetes vagy mi-
belet) a kolbdsztolté tartozékra @ és kdsson
csomét a masik végére. 1 kilogramm toltelék-
hez kb. 1,60 méter kolbdszbél szilkséges.

@ Tudnivalé

A természetes belet el6z8leg tegye langyos vizbe
kb. 3 éréra és a felhizds elétt csavarja ki. lly mé-
don a természetes bél ismét rugalmas lesz. Termé-
szetes bél a hentes-tartozékboltban, végséhidak
kérnyékén vagy a hentesnél kaphaté.

4) Haszndlja a késziiléket a 8. Haszndlat
fejezetben leirtak szerint.

5) A kolbdsztolteléket a kolbdsztolté tartozékon
® keresztiil kell a bélbe nyomni. Ha elérte a
kivant hosszdsdagot, kapcsolja ki a késziiléket,
nyomja &ssze a kolbdsz végét és forgassa el
egy pdrszor a hosszanti tengelye karil.
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@ Tudnivalé

A kolbész f8zés vagy fagyasztds kézben meg-
dagad. Ezért ne t3ltse til, ellenkezd esetben a
kolbdsz kirepedhet.

8.3. A kebbe tartozék
hasznalata
A kebbe tartozékkal @/® ireges tekercset for-

mézhat hisbdl vagy zéldségbél, amelyet ezutdn
tetszés szerint megtolthet.
1) El8szér dardlja le kétszer a hist a hisdard-
|6val, mieldtt dtnyomja a kebbe tartozékon

@/® (lasd 8.1. Hus dardlasa fejezet).

2) Szerelie fel a kebbe tartozékot @/ (lasd
7.3. Kebbe tartozék felszerelése
fejezet).

3) Haszndlja a késziléket a 8. Haszndlat
fejezetben leirtak szerint.

9. Hiba esetén

Ha a haijtés a felhalmozédé élelmiszer miatt

elakad:

B Nyomja meg a (1) gombot @ a hsdardlé
ledllitdsdhoz.

B Tartsa lenyomva a REV gombot @. A hajtas
ekkor visszafelé mozog. Ily médon az élel-
miszert kicsit visszafelé tudja szdllitani, hogy
megszintesse a hajtds elakaddsat.

B Ha a hajtds szabaddé vélt, engedie el a

REV gombot ®.

B Nyomja meg a @ gombot @ a hisdardlé
elinditésahoz.

B Ha ezzel nem sikeril megszinteti a haités
elakaddsat, akkor tisztitsa meg a késziiléket
a 10. Tisztitds fejezetben leirtak szerint.

Ha a motor hirtelen ledll, akkor eléfordulhat,

hogy kioldott a belss tilterhelés-biztositék.
Ez védi a motort.

B Kapcsolja ki a késziléket és hagyja kb.
30 percig hdlni, miel&tt ismét hasznélja.

B Ha ez nem vezet eredményre, akkor vérjon
tovdbbi 15 percet.
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Ha ez id§ elteltével sem jar sikerrel, akkor a
készilék hibds. Ebben az esetben forduljon
az Ugyfélszolgdlathoz.

Ha a hdélézati csatlakozékabel sériilt vagy séri-
lések lathaték a készilék részein:

Azonnal kapesolja ki a késziléket az (1)
gombbal @!

Ha ez nem lehetséges veszély nélkil, hizza
ki a halézati csatlakozédugét.

Mielétt ismét haszndini kezdi a késziiléket,
javittassa meg ezeket a hibakat az igyfélszol-
gdlattal.

10. Tisztitas
& A vesziLy:

> Soha ne meritse a motorblokkot @ vizbe vagy

mds folyadékbal Ellenkezd esetben dramiités
miatti életveszély &ll fenn, ha a behatolé folya-
dék elekiromos vezetékh&z keriil.

A késziilék tisztitdsa eldtt hizza ki a héldzati
csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbdl. Ezzel
megel8zi a készilék varatlan véletlen bekap-
csoléddsa miatti balesetveszélyt és dramitést.

FIGYELMEZTETES!

A dardlékés @ nagyon éles! Sériilésveszély!

FIGYELEM!

A tisztitdshoz ne haszndljon tisztits-, strolé-
vagy oldészert. Ezek kaért tehetnek a készilék-
ben és az élelmiszeren maradhatnak.

A kilsé felileteket és a hdlézati csatlakozokd-
belt enyhén benedvesitett konyhai térl8kendé-
vel tisztitsa meg. Makacs szennyez8dés esetén
tegyen kevés kimél8 hatdsi mosogatészert a
térl6kendére. Ezutdn torélie &t a késziiléket
tiszta vizzel benedvesitett térl6kendével az
esetleges mosogatészer-maradvanyok eltévoli-
tdsdhoz. Alaposan térélie szarazra a késziilé-
ket, miel&tt ismét haszndlja.

Tisztitsa meg a tartozékokat, amelyek élelmi-
szerekhez érhetnek, forré mosogatévizzel és
élelmiszerhez alkalmas héztartdsi mosogaté-
szerrel.



@ Tudnivalé
N\ A tartozékok méanyag alkatrészei
mosogatégépben fisztithatok.

> Ezeket a mianyag alkatrészeket lehetéség sze-

rint a mosogatégép felsé kosardba tegye és

igyelien arra, hogy ne szoruljanak be. Ellenke-

23 esetben az alkatrészek deformdlédhatnak!

B Mindent t6r8lién alaposan szérazra, mieltt a
késziléket ismét haszndlja.

@ Tudnivalé

> A fém alkatrészeket minden tisztitds utén kenje
be étolajjal! Ellenkezé esetben a fém alkatré-
szek elszinez8dnek!

11. Tarolas

B Tekerje fel a hdlézati kdbelt a kdbelcsévélsre
0.

B A fém tartozékokat a szdrazra térlés utdn kenje
be vékonyan étolajjal - ha nem haszndlja
azonnal tovébb a késziléket. Ez |6 védelmet
nyUjt korréziéval szemben.

B Térolja a késziiléket széraz, napfénytd| és
portdl védett helyen.

12. Artalmatlanitds

Az &thizott kerekes szeméttarold szim-

béluma azt jelenti, hogy a késziléket

életciklusa végén nem szabad a szoké-

sos héztartdsi hulladékkal értalmatlani-
tani. A késziiléket erre a célra kijelslt gyGjtShelyen,
Gjrahasznosité kdzpontokban vagy hulladékkezeld
izemben kell leadni.

Visszaadds elétt kérjik trélie minden személyes
adatat a készilékrsl.

A csomagolés kérnyezetbarat anyagokbél készijlt,
amit a helyi hulladékhasznositéndl adhat le artal-
matlanitdsra.

Artalmatlanitsa a csomagolést kérmyezetbardt
médon.

13. A Kompernass
Handels GmbH garancigja

Tisztelt Vasarlénk!

A késziilékre a vésarlds napjatdl szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibdsoddsa
esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik meg
az eladéval szemben. Az aldbbi garanciénk nem
korlatozza vagy sziinteti meg a jogszabdlyban
biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vasarlds napjén kezdédik.
Gondosan 8rizze meg a nyugtat. Ez a vasarlds
igazoldsahoz szikséges.

Ha a termékvdsarlas napjatdl szamitott hdrom éven
belil anyag- vagy gydrtdsi hibat észlel, akkor a ter-
méket sajat beldtasunk szerint ingyen megjavitjuk,
kicseréljik vagy visszafizetjik az &rét. A garancia
feltétele a hibds késziilék és a vasarldst igazolé bi-
zonylat (pénztéri blokk) hdrom éves garanciaidén
belili bemutatdsa, valamint a hiba lényegének és
megijelenése idejének rovidleirdsa.

Ha garanciénk fedezetet nydijt a hibara, akkor
javitott vagy egy Uj terméket kap vissza. A termék
javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem kez-

dédik elslrél.

Garancidlis id6 és a jogszabdalyban
foglalt szavatossagi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a j6tdl-
lassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is vonat-
kozik. Az esetlegesen mdr a vésdrléskor is fenndllé
sériiléseket és hidnyossagokat a kicsomagolds utén
azonnal jelezni kell. A garanciai lejérta utdn esedé-
kes javitésok dijkdtelesek.

A garancia kére

A késziiléket szigort mindségi eléirasok szerint
gydrtottuk és kiszdllités elétt lelkiismeretesen elle-
nériztik.

A garancia anyag- vagy gyartési hibakra vonat-
kozik. A garancia nem terjed ki a termék normdlis
elhasznalédésnak kitett és ezért kopd alkatré-
szeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a térékeny
alkatrészek - mint példaul kapcsoldk vagy tvegbdl
készilt alkatrészek - sériléseire.
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A garancia megszinik akkor, ha a termék megsé-
ril, nem megfelelden haszndligk vagy nem tartjak
karban. A termék megfelel§ haszndlata érdekében
a haszndlati dtmutatéban foglalt &sszes utasitdst
pontosan be kell tartani. Feltétlenil kerilni kell
minden olyan felhaszndldsi és kezelési médot, amit
a haszndlati dtmutaté nem javasol, vagy amelynek
elkerilésére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari
haszndlatra készilt. A garancia érvényét veszti visz-
szaélésszer( vagy szakszer(tlen kezelés, erészak
alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok esetén,
amelyeket dltalunk nem engedélyezett szervizben
végeztek el.

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozdasa érdekében kavesse a
kévetkezd utasitasokat:

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvétel-
nél tartsa készenlétben a vasarldst iga-
zolé pénztdri blokkot és a cikkszamot
(IAN) 485585_2501.

B A cikkszdm a termék adattdbldjan, a termékre
gravirozva, a haszndlati Gtmutaté cimlapjén
(balra lent) vagy a termék hatoldaldn vagy
aljén 1év8 cimkén taldlhaté.

B M(ksdési hiba vagy més hiba észlelése ese-
tén vegye fel a kapcsolatot az alébbi szerviz-
részleggel telefonon vagy e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz ci-
mére a hibdsnak taldlt terméket és a vasarldst
igazolé bizonylatot (pénztari blokk), illetve
réviden irja le azt is, hogy hol és mikor jelent-
kezett a hiba.

OEAa0] Mds haszndlati Gtmutatdkhoz, ter-
¥ | mékbemutaté videdkhoz és a telepi-
tési szoftverekhez hasonléan ezt is
letsltheti a www.lidl-service.com
oldalrél.

Ezzel a QRkéddal kdzvetleniil a Lidl igyfélszolga-
lati oldalra keriilnek (www.lidl-service.com) és a
cikkszam megadasaval (IAN) 485585_2501

megnyithatia a haszndlati Gtmutatét.
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13.1. Szerviz
(HU) Szerviz Magyarorszdg

Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[IAN 485585_2501 |

13.2. Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szdr forduljon a megjeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernass.com

14. Receptek

14.1. Klasszikus husgombéc

Hozzdavalék

400 g marhalapocka

100 g marhaszegy

1 véréshagyma

1 zsemle (szikkadt, vizben dztatott)
1 tojas

1 tk. mustar

s6, bors, paprika

olaj a sitéshez

Elkészités

1) Hémozza meg és darabolja fel a hagymdt,

majd dardlja le a kis lyukd lyuktéresan @.

2) A hist szintén engedje &t a kis lyukd lyuktdr-

csén @ (adott esetben kétszer is, hogy a his-
gombdc textirdja killéndsen finom legyen).

3) Nyomkodja ki a zsemlét és adja hozzd a

tojdst, a mustdrt és a fiszereket a masszéhoz.

4) Dolgozza 8ssze az egészet, formazzon

hisgombécokat és siisse aranybarndra egy
serpeny8ben.



14.2. Darabos sultkolbasz

Hozzavalék

400 g sertéslapocka

100 g sertés hasaalja
2 gerezd fokhagyma

1 tk. majorénna

1 tk. s6

1/2 tk. bors

bél a téltéshez

Elkészités
1) Darabolja kockékra a hist és 6l hitse le.

2) Dardlja le a hist és a fokhagymét a kis lyukd
lyuktéresén @.

3) Alaposan keverje &ssze a fiszerekkel.

4) Szerelie a kolbdsztdltd tartozékot @ a készi-
[ékre.

5) Téltse a hismasszdt a bélbe, majd sisse vagy
grillezze.

14.3. Lazactatar

Hozzdvalék

B 300 g friss lazacfilé
1 ek. citromlé

1 tk. mustar

1 tk. finomra vagott kapor

56, bors

Elkészités
1) Darabolja kockdkra a lazacot és hagyija kissé
megdermedni a fagyasztéban.

2) Ha a lazac kissé megdermedt, dardja le a kis
lyukd lyuktaresén @.

3) Keverje 8ssze dvatosan a lazacmasszat a
t8bbi hozzdvaléval.

4) Télalja el8ételként, piritéssal vagy fekete
kenyérrel.

@ Tudnivalé
Csak friss halat haszndljon és azonnal fogyassza
el a lazactatart.

14.4. Vegetarianus lencsés
pogdcsa

Hozzévalék:

B 250 g fétt lencse

1 sdrgarépa

1 kis voéréshagyma

1 gerezd fokhagyma

65 g zabpehely

1 tojds

1 tk. rémai kémény

56, bors
Elkészités
1) Végja durva darabokra a sargarépdt, a vérds-

hagymdt és a fokhagymat, majd a lencsével
egyitt dardlia le a kis lyukd lyuktdresan @.

2) Keverje 6ssze a lencsemasszat a zabpehellyel,
a tojéssal és a fiszerekkel, hogy formézhaté
masszdat kapjon.

3) Formdazzon kis golydkat és siisse meg
serpeny8ben vagy siitében.

14.5. Kebbe

Hozzavalék a histéltelékhez

B 350 g sovény marhahis vagy baranyhis
2 v3réshagyma

10 g liszt

25 g durvéra darabolt feny8mag

1/2 tk. 8rélt paprika, fahéj, rémai kdmény,
8rolt kdmény, 8rolt szegfiszeg, 8rolt szere-
csendié

B 56 ésbors

Hozzéval6k a bunddhoz

B 500 g bulgur - trt biza (bedztatott)

B 500 g sovany marhahs vagy bérényhis
B 1 véréshagyma
|

1 csipet bors, 1 csipet chili
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Hustoltelék

1) El8szdr készitse el8 a hustdlteléket, hogy az a
bunda elkészitése kézben le tudjon hilni:

2) Dardlia le kétszer a hist a hdsdardlén (elészsr
a nagy lyukd, majd a kis lyukd lyuktéresan @/
118

3) J&l keverje 8ssze a hist, a lisztet, a feny8ma-
got és a fiszereket.

4) Darabolja 8ssze és dinsztelje meg a hagymat.
Adja hozzd a hismasszdt és keverje dssze a
hagymdval. Az egészet |6l sisse &t és hagyja
lehdlni. Ugyelien arra, hogy a hismassza
morzsasra silién, mert igy kdnnyebb betélteni

a kebbe-bunddba.
Bunda

1) A bunddhoz valé hist dardlja le kétszer egy-
mds utdn a hisdardlén (el8szér a nagy lyukd,
maijd a kis lyukd lyuktéresan @®/®).

2) Keverje 8ssze a burgurral, az apréra vdgott
véroshagymaval és a fiszerekkel.

3) Ezt a keveréket is dardlja le kétszer a hisda-
rélén.

4) Cserélie le a lyuktarcsat @ és a dardlé-
kést @ a kebbe tartozékra @/® (ldsd
7.3. Kebbe tartozék felszerelése
fejezet) és formazzon kb. 7 cm hosszi keb-

be-bunddkat.
Elkészités
Az egyes kebbe-bunddkat kézvetleniil az elkészités

utdn téltse meg histéltelékkel, majd nyomja 8ssze
a két végét, hogy kis taskak jsjjenek létre.

B Olajsit8ben:
Sisse a kész kebbét 190 °C-os forré olajban
kb. 3 percig. Sisse aranybarndra.

B Forrélevegds sitében:
Permetezzen kevés olajat a kész kebbékre,
majd siisse azokat 210 °C-on kb. 25 percig
aranybarnéra.

® Tipp
A kebbéket nyersen lefagyaszthatja és késébb is
elkészitheti.
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1. Uvod

Zahvaljujemo se vam za nakup nove naprave.

Odlogili ste se za kakovosten izdelek. Navodila

za uporabo so sestavni del izdelka. Vsebuijejo
pomembna navodila za varnost, uporabo in
odstranjevanje med odpadke. Preden zagnete
izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi navodili
za uporabo in varnost. Izdelek uporabljaite le tako,
kot je opisano, in samo za navedena podrogja

uporabe. Ob predaiji izdelka tretjim osebam prilozi-

te vso dokumentacijo.

2. Predvidena uporaba
Ta naprava je predvidena izkljuéno za predelavo
manisih koligin Zivil v zasebnih gospodinistvih:

® mletie svezega mesa,

® izdelava klobas z naravnim ali umetim
Erevom.
Naprava ni namenjena za predelavo zamrznjenih
ali drugage trdnih Zivil, na primer kosti ali orehov,
in ni namenjena za komercialno ali industrijsko
uporabo.

3. Varnostna opozorila in
simboli v teh navodilih

V teh navodilih za uporabo, na embalaZi in napra-
vi se (lahko) uporabljajo naslednje vrste varnostnih
opozoril in simbolov:

A

NEVARNOST! Varnostno opozorilo

s tem simbolom in opozorilno besedo
»NEVARNOST« oznaduje neposredno
grozeco nevarno situacijo, ki ima za
posledico smrt ali hudo telesno poskod-
bo, &e se ne prepredi.

OPOZORILO! Varnostno opozorilo

s tem simbolom in opozorilno besedo
»OPOZORILO« oznaduje mozno nevar-
no situacijo, ki bi lahko imela za posle-
dico smrt ali hudo telesno poskodbo, ¢e
se ne prepredi.

A
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PREVIDNO! Varnostno opozorilo s
tem simbolom in opozorilno besedo
»PREVIDNO« oznacuje mozno nevarno
situacijo, ki bi lahko imela za posledico
laZjo ali zmerno telesno poskodbo, &
se ne prepredi.

POZOR! Varnostno opozorilo s

tem simbolom in opozorilno besedo
»POZOR« oznaduje mozno situacijo, ki
bi lahko imela za posledico materialno
$kodo, e se ne prepredi.

Opomba: Opomba oznaéuje doda-
tne informacije, ki vam olajiajo delo z
napravo.

Preberite navodila.

Izmeni&ni tok/napetost

Razred za¥cite II: Zadgita z dvojno ali
oja&ano izolacijo.

Ne potapliajte v vodo!

Naprava je primerna za ¢&iscenje
v pomivalnem stroju.

Vsi deli te naprave, ki pridejo v stik
z Zivili, so primerni za Zivila.

Elektri¢nih naprav ne odvrzite med
gospodinjske odpadke!

EmbalaZo odstranite na okolju prijazen
nadin.



Embalaza je iz materialoy, ki jih je

@)9 mogoée reciklirati. Pri lo¢evanju odpad-

kov upostevaijte oznake na embalazi:

Oznaéene so s kraticami (a) in $tevilka-
mi (b) z naslednjim pomenom:

1-7: umetne snovi, 20-22: papir in
karton, 80-98: sestavljeni materiali.

4, Varnostna navodila

/\ NEVARNOST! ELEKTRICNI UDAR!

Pazite na to, da se elektriéni kabel ne poskoduje. Kabla ne priblizujte
vrodim obmodjem in ga speljite tako, da ga ni mogoce stisniti.

Ce je elekiricni prikljuéni kabel pri tej napravi poskodovan, ga mora
zamenijati proizvajalec, njegova servisna sluzba ali podobno usposob-
liena oseba, da ne pride do nevarnosti.

Napravo uporabljajte samo v suhih prostorih in ne na prostem.

Nikoli ne potopite bloka motorja v vodo ali druge tekoéinel!
Sicer obstaja smrtna nevarnost zaradi elektricnega udara.

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

Naprave nikoli ne uporabljajte v druge namene, ampak samo tako,
kot je opisano tukaj. Obstaja velika nevarnost nesreée, ¢e zaradi
nepravilne uporabe izklopite zaséitne naprave na napravil

Nikoli ne segajte v odprtine na napravi. Vanje nikoli ne vtikajte ni-
kakr$nih predmetov, edina izjema so potiskalo za vsak nastavek in Zi-
vila, ki jih boste predelali. V nasprotnem primeru ste izpostavljeni veliki
nevarnosti nesrecel!

Preden vgradite ali snamete dele opreme, najprej izvlecite vtic iz vtié-
nice.

Naprave nikoli ne pustite brez nadzora, ko je pripravljena za delove-
nje. Elektriéni vti¢ po uporabi ali ob prekinitvah dela zmeraj potegnite
iz vticnice, da prepreéite nehoteni zagon.

Skupaj z napravo uporabljajte samo originalne dele pribora. Drugi
deli morda niso dovolj varni.
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Naprave nikoli ne uporabljajte prazne. To lahko napravo nepopravljivo
poskoduje.

Pred menjavanjem pribora ali dodatnih delov, ki se med delovanjem
premikajo, mora biti naprava izklopliena in izkljuéena iz elektriénega
omrezja.

Naprave nikoli ne uporabljajte drugace, kot je opisano v teh navodilih.

Pozor: kriZni noZ je zelo oster! Pri ravnanju in &i$éenju naprave bodite
vedno previdni.

Kadar naprava ni pod nadzorom in preden jo zaénete sestavljati,
razstavljati ali &istiti, jo vedno loéite od omreZja.

Otroci naprave ne smejo uporabljati.
Napravo in njen elektriéni kabel je treba hraniti zunaj dosega otrok.

Osebe z omejenimi fizi¢nimi, zaznavnimi ali duevnimi sposobnostmi
ali s pomanikljivimi izkudnjami in/ali znanjem smejo to napravo
uporabljati le, &e jih pri tem nekdo nadzoruje dli jih je poudil o varni
uporabi naprave in so razumele nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe
naprave.

Otroci se z napravo ne smejo igrati.
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5. Obseg dobave/opis delov

Slika A:

@ Potiskalo

@ Skleda za polnjenje

© Noastavek za polnjenje

O Blok motorja

O Navitie kabla

O Tipkovnica

@ Nostavek za sekljanje mesa
O Polzasti transporter

© Krizni noz

@ Groba luknjasta ploda

® Drobno luknjasta ploséa

® Zaporni obrog

® Nastavek za polnjenje klobas
@ Nastavek za kebbe A

® Nastavek za kebbe B

(za uporabo z nastavkom za kebbe A @ in
nastavkom za polnjenje klobas ®)

Slika B:
® Gumb za sprostitev

Slika C:

® Tipka @ (vklop/izklop)
@ Tipka REV (delovanje nazaj)

Ni prikazano:

navodila za uporabo

6. Tehnicni podatki

Napefost 220-240V ~,
apetos 50 Hz

Mog 300 W

Yhodnq mo¢ v stanju 02 W

izklopa

Cas kratkotrajne uporabe 2 minut

(KU)

Cas KU

Cas KU (kratkotrajne uporabe) nam pove, kako
dolgo lahko neko napravo uporabliamo, preden
se motor pregreje in poskoduije. Po poteku navede-
nega ¢asa KU mora biti naprava izklopliena tako
dolgo, dokler se motor ne ohladi.

7. Sestavljanje/razstavljanje

(® POZOR!

> Vsi kovinski deli pribora so prevlegeni s tanko
plastio olja, ki jih $¢iti pred korozijo. Zaradi
tega pred prvo uporabo vse dele naprave
skrbno odistite, kot je podrobno opisano v
poglaviu 10. Ciéenje. Vse kovinske dele
nato premazite z malo jedilnega olja.

(i Opomba
> Pred prvo uporabo z naprave odstranite
vso zascitno folijo.

7.1. Sestavitev mesoreznice

O®)

(9]
f ot v

Slika 1
1) Vse kovinske dele natrite z malce jedilnega
olja.
2) Polzasti transporter @ potisnite v nastavek

za sekljanje mesa @.

3) Nato vstavite krizni noz @ tako, da stran z
rezili kaZe stran od polzastega transporterja
0. Pazite, da je oglata odprtina kriznega
noza @ pravilno name3&ena na oglati osi.

/\ OPOZORILO!

> Krizni noz @ je zelo oster! Nevarnost telesnih

poskodb!
(D POZOR!

> Naprava se bo poskodovala, e boste krizni
noz @ uporabljali v nasprotni smeril
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4) Izberite Zeleno luknjasto ploséo @/@.

5) Namestite izbrano luknjasto ploséo @©/®
v nastavek za sekljanje mesa @ tako, da
so pritrdilni nastavki name$&eni na luknjasti
plosci ®/® v odprtinah na nastavku za se-
kljanje mesa @.

6) Ko so vsi deli pravilno vstavljeni, roéno privijte
zaporni obro¢ ®.

7) Popolnoma sestavlien nastavek za sekljanje
mesa @ je z bajonetnim zapiralom povezan
z blokom motorja @:

- Pritisnite tipko za sprostitev (B in isto¢asno
vtaknite nastavek za sekljanje mesa @

v blok motorja @), tako da je simbol
nastavku za sekljanje mesa @ pri simbolu
© na bloku motoria @ (sl. B).

- Pri tem obrnite nastavek za polnjenje @ na
nastavku za sekljanje mesa @ v sredinski
polozaij (sl. B), tako da simbol
stavku za polnjenje @ kaze k simbolu & .
Spustite tipko za sprostitev (O. Nastavek za

na na-

sekljanje mesa @ je zdaj &vrsto povezan
z motornim blokom @.

- Na koncu namestite skledo za polnjenje @
zgoraj na nastavek za polnjenje ©.

- Za odstranjevanie pritisnite tipko za sprosti-
tev @ in obrnite nastavek za polnjenje ©
ponovno v desno (sl. B) &f. Nato lahko

izvlecete nastavek za sekljanje mesa @.

7.2. Namestitev nastavka za
polnjenje klobas

Slika 2

1) Snemite nastavek za sekljanje mesa @, kot je
opisano v 7.1. Sestavitev mesoreznice.

2) Odstranite in razstavite vse dele, ki so name-
3&eni na/v nastavku za sekljanje mesa @, in
jih odistite.
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3) Vse kovinske dele natrite z malce jedilnega
olja.

4) Polzasti transporter @ ponovno potisnite v
nastavek za sekljanje mesa @.

5) Vstavite Nastavek za kebbe B @ tako, da so
pritrdilni nastavki vstavljeni v odprtine na na-
stavku za sekljanje mesa @.

6) Nato namestite nastavek za polnjenje klobas

® pred nastavek za kebbe B @®.
7) Roéno privijte zaporni obro¢ (®.

8) Namestite nastavek za sekljanje mesa @, kot je
opisano v 7. 1. Sestavitev mesoreznice.

7.3. Odstranjevanje nastavka
za kebbe

Slika 3

1) Snemite nastavek za sekljanje mesa @, kot
je opisano v 7. 1. Sestavitev mesoreznice.

2) Snemite morebitne nastavke in ocistite nasta-
vek za sekljanje mesa @.

3) Vse kovinske dele natrite z malce jedilnega
olja.

4) Polzasti transporter @ ponovno potisnite
v nastavek za sekljanje mesa @.

5) Vstavite Nastavek za kebbe B ® tako, da
so pritrdilni nastavki vstavljeni v odprtine na
nastavku za sekljanje mesa @.

6) Namestite Nastavek za kebbe A @ na nasta-
vek za kebbe B @ in rogno privijte zaporni
obro¢ @.

7) Namestite nastavek za sekljanje mesa @, kot je
opisano v 7.1. Sestavitev mesoreznice.



8. Uporaba

/\ NEVARNOST!

> Nikoli ne odpirajte ohisja bloka motorja @ -
v njem ni nobenih upravljalnih elementov.
Ce odprete ohisje, preneha veljati garancija.

@ POZOR!

> Naprave neprekinjeno ne uporabljajte dlje kot
sedem minut. Nato pustite napravo izkloplieno
priblizno 30 minut, da prepregite pregretie.

(i) Opomba
> Tipko REV @ je mogoce aktivirati samo, ko
motor miruje.

1) Namestite zelen nastavek (glejte poglavie
7. Sestavljanje/razstavljanje).

2) Napravo postavite tako, da je popolnoma
stabilna.

/\ NEVARNOST!
> Nikoli ne segajte po prikljugeni ali celo delu-
jo¢i napravi, &e bi ta padla ali padla v vodo
- ali v drugih nujnih primerih! V nujnem prime-
ru elektriéni vti¢ takoj potegnite iz elekfricne
vticnice!

(i Opomba

> Odbvisno od vrste obdelave upostevajte napotke
v ustreznih poglavjih 8.1. Mletje mesa,
8.2. Predelava klobase,
8.3. Uporaba nastavka za kebbe.

3) V nastavek za polnjenje @ daite Zivilo, ki ga
zelite predelati, in postavite lovilno posodo
pod izstopno odprtino.

4) Elektriéni vti¢ prikljugite v vtignico.

5) Za vklop naprave pritisnite tipko @ ®.

6) Zivilo potisnite v nastavek za polnjenje @ in
ga s potiskalom @ pritisnite rahlo navzdol.

/\ OPOZORILO!
» Zivilo v nastavek za polnjenje @ potiskajte

samo s potiskalom @ - nikoli s prsti, vilicami,
ro&aii Zlic ali podobnim.

(D POZOR!

> Nikoli ne pritiskajte tako moéno, da bi se
motor slidno upo&asnil. Drugade se naprava
lahko preobremeni in poskoduje.

8.1. Mletje mesa

B Uporabljajte kose mesa, ki se zlahka spravijo
v nastavek za polnjenje @. Po potrebi meso
predhodno narezite. Pazite, da meso nima
kosti ali kit.

/\ OPOZORILO!
> Mleto meso je zelo dovzetno za okuzbo z
bakterijami. Zato pri predelavi mesa pazite na
dobro higieno. V nasprotnem primeru lahko
pride do kodljivih posledic za zdravje.

7) Obdelaijte sestavine na zgoraj opisani nagin.

8.2. Predelava klobase

1) Meso naijprej dvakrat zmeljite z nastavkom
za sekljanje mesa, preden ga predelate v
klobaso.

2) Nadev za klobase pripravite tako, da mleto
meso po receptu premesate s sesekljano ebu-
lo, zag&imbami in drugimi sestavinami ter maso
temeljito pregnetete. Pred nadaljnjo obdelavo
zmes za 30 minut postavite v hladilnik.

3) Crevo za klobaso (naravno ali umetno) na-
taknite na nastavek za polnjenie klobas @ in
zavozlajte drugi konec. Na 1 kg nadeva lahko
raunate priblizno 1,60 m &reva.

(i Opomba

Naravno &revo daite priblizno 3 ure pred tem v
mlaéno vodo in ga pred natikanjem oZmite. Narav-
no &revo tako znova postane elasti¢no. Naravno
&revo dobite v trgovinah za mesarie, ki so ponava-
di blizu klavnic, in pri svojem mesarju.

4) Uporabljajte tako, kot je opisano v poglavju
8. Uporaba.

5) Nadev za klobase se skozi nastavek za pol-
njenje klobas ® potisne v ¢revo klobase. Ko
dosezete Zeleno dolZino, izklopite napravo,
klobaso na koncu stisnite in jo nekajkrat zavrti-
te okoli vzdolzne osi.
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(O Opomba
Klobasa se med kuhanjem in zamrzovanjem
razteza. Ne prenapolnite je, saj lahko sicer poéi.

8.3. Uporaba nastavka za
kebbe
Z nastavkom za kebbe @/@® lahko pripravite

votle rolice iz mesa ali zelenjave, ki jih lahko po-
liubno napolnite.

1) Meso naijprej dvakrat zmeljite z mesoreznico,
3ele nato ga stisnite skozi nastavek za kebbe
@/® (glejte poglavie 8.1. Mletje mesa).

2) Namestite nastavek za kebbe @/® (glejte
poglavie 7.3. Odstranjevanje nastavka
za kebbe).

3) Uporabljaijte tako, kot je opisano v poglavju
8. Uporaba.

9.V primeru napake

Ce je pogon blokiran zaradi nakopienega

Zivila:

B Za zaustavitev mesoreznice pritisnite tipko @
®.

B DrZite pritisnjeno tipko REV @. Pogon zdaj
deluje v smeri nazaj. Tako lahko hrano pre-
maknete nekoliko nazaj in sprostite pogon.

Ce je pogon odblokiran, spustite tipko REV (.

Za zagon mesoreznice pritisnite tipko @ ®.

B Ce na ta nadin ne odblokirate pogona,
odistite napravo, kot je opisano v poglavju
10. Ciséenje.
Ce se motor nenadoma ustavi, je mozno, da se
je sprozilo notranje varovalo pred preobremenit-
vijo. To varovalo naij bi §¢itilo motor.

B Izklopite napravo in po&akaite priblizno
30 minut, da se ohladi, preden jo zaénete
uporabljati napre;.

B Ce o ne uspe, pocakaite 3¢ 15 minut.

B Ce e tudita &as potekel brez rezultata, to
pomeni okvaro. V tem primeru se obrnite na
servisno sluzbo.

Ce je elektri¢ni kabel potkodovan dli so vidne
poskodbe na delih naprave:
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B Napravo takoj izklopite tako, da pritisnete
tipko @ ®!
B Ceje to mogoce brez nevarnosti, izvlecite
elektriéni vti€ iz vtiénice.
B Pred ponovno uporabo naprave poskrbite,
da to 3kodo odpravi servisna sluzba.
oy .
10. Ciscenje
& A NevarnosT!
> Nikoli ne potopite bloka motorja @ v vodo ali
druge tekogine! Sicer obstaja smrtna nevarnost
zaradi elektriénega udara, &e vlaga prodre na
elektriéne vodnike.
> Pred zacetkom ¢id&enja naprave najprej izvle-
cite elektriéni vti€ iz elektriéne vtiénice. Tako
prepredite nevarnost nesrece zaradi nepric¢ako-
vanega, nenamernega zagona in elekiriénega
udara.

/\ OPOZORILO!
> Krizni noz @ je zelo oster! Nevarnost telesnih
poskodb!

@ POZOR!

> Ne uporabljajte &istil, ostrih &istilnih sredstev
ali topil. Ti lahko poskoduijejo napravo in pusti-
jo ostanke na hrani.

B Vse zunanje povriine in elekiriéni kabel oéis-
tite z rahlo navlaZeno krpo za pomivanje. V
primeru trdovratne umazanije dajte na krpo
nekaj kapljic blagega sredstva za pomivanie.
Potem vse obrisite 3e s krpo, navlazeno samo
s &isto vodo, da odstranite morebitne ostanke
sredstva za pomivanje. Napravo pred nasle-
dnjo uporabo dobro osusite.

B Dele priboraq, ki bi lahko prisli v stik z Zivili,
oCistite z vro¢o vodo za pomivanije in gospo-
dinjskim sredstvom za pomivanie, primernim
za Zivila.

Opomba

Plastiéni deli pribora so primerni
za &isenje v pomivalnem stroju.

> Te dele iz umetne snovi po moznosti odloZite v
zgornjo ko$aro pomivalnega stroja in pazite,
da se ne zataknejo. Drugace lahko pride do
spremembe oblike delov!



B Vse skupaj dobro osusite, preden napravo
znova uporabite.

(1 Opomba

> Po vsakem ¢idenju kovinske dele znova pre-
mazite z jedilnim oljem! Drugaée se lahko
kovinski deli razbarvajo!

11. Shranjevanje
B Elekiri¢ni kabel ovijte na navitje kabla @.

B Ko se kovinski nastavki posugijo, jih na tanko
namazite z jedilnim oljem - & naprave ne
boste takoj uporabljali naprej. Tako dosezete
dobro za3gito pred korozijo.

B Napravo shranjujte na suhem mestu, zasite-
nem pred sonéno svetlobo in prahom.

12. Odstranjevanje med
odpadke

Pre&rtan simbol smetnjaka pomeni, da
se ta naprava po koncu Zivljenjske
dobe ne sme odlagati med gospodinj-
ske odpadke. Napravo je treba odloziti
na dolo&enih zbirnih mestih, v centrih za reciklira-
nje ali pri podietjih za odstranjevanje odpadkov.

Pred vragilom naprave izbrisite vse osebne podatke.

EmbalaZa je iz okolju prijaznih materialov in jo
lahko oddate na lokalnih zbiralisgih reciklaznih

odpadkov.

EmbalaZo zavrzite na okolju prijazen nadin.

13. Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMCUA

www.kompernass.com

14. Pooblaséeni serviser

(8D Servis Slovenija
Tel.: 080 080917
E-Mail: kompernass@lidl.si

[ IAN 485585_2501 |

15. Garancijski list

1. S tem garancijskim listom KOMPERNASS
HANDELS GMBH jam¢imo, da bo izdelek
v garancijskem roku ob normalni in pravilni
uporabi brezhibno deloval in se zavezujemo,
da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih
pogojih odpravili morebitne pomanikljivosti in
okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi
oziroma po svoji presoji izdelek zamenjali ali
vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike
Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datu-
ma izrocitve blaga. Datum izrogitve blaga je
razviden iz racuna.

4. Ce izdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima
lastnosti, navedenih v garancijskem listu ali
oglasevalskem sporocilu, lahko potro3nik
najprej zahteva odpravo napak. O napaki
mora potro$nik obvestiti proizvajalca ali poo-
blas&eni servis (kontaktna 3tevilka in elektronski
naslov navedena zgoraj) in zahtevati odpravo
napak. Kupec je dolzan ob uveljavljanju
zahtevka predloZiti garancijski list in raéun,
kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu
izroitve blaga. Svetujemo vam, da pred tem
natanéno preberete navodila o sestavi in upo-
rabi izdelka.

5. Rok za odpravo napake je 30 dni od dneva,
ko je proizvajalec ali poobla3ceni servis prejel
zahtevo za odpravo napake. Ce napake v
tem roku niso odpravliene, mora proizvajalec
potro3niku brezplaéno zamenijati blago z
enakim, novim in brezhibnim blagom. Rok se
lahko zaradi narave in kompleksnost blaga,
narave in resnosti neskladnosti ter napora, ki je
potreben za dokonéanje popravila ali zame-
njave podalj$a za najkrajsi Eas, ki je potreben
za dokonéanije popravila, vendar najve za
15 dni. O $tevilu dni podalj$anega roka in
razlogih za podalj$anje mora biti potrosnik
obve3&en pred potekom 30 dnevnega roka za
odpravo napak.
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6. Ce v roku 30 dni oz. v primeru podalj$anja
v roku 45 dni blago ni popravljeno ali blago
ni zamenjano z novim, lahko potro3nik od
proizvajalca zahteva vradilo celotne kupnine
ali zahteva sorazmerno znizanje kupnine.
Sorazmerno znizanje kupnine je sorazmerno
zmanj$anju vrednosti blaga, ki ga je potro3nik
prejel, v primerjavi z vrednostjo, ki bi jo imelo
blago, &e bi bilo skladno.

7. Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30 dneh
od dobave blaga, lahko potro$nik ob predlozi-
tvi blaga od proizvajalca takoj zahteva vradilo
plaéanega zneska.

8. Proizvajalec oziroma pooblaiéeni servis lahko
potro$niku za ¢as popravila blaga, za katero
je bila izdana obvezna garancija, zagotovi
brezplaéno uporabo podobnega blaga. Ce
proizvajalec potro$niku ne zagotovi nadome-
stnega blaga v zaasno uporabo, ima potro-
3nik pravico uveljavljati $kodo, ki jo je utrpel,
ker blaga ni mogel uporabljati od trenutka, ko
je zahteval popravilo ali zamenjavo, do njune
izvrsitve.

9. Stroske za material, nadomestne dele, delo,
prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri od-
pravljanju okvar oziroma nadomestitvi blaga z
novim, krije proizvajalec.

10. V primeru zamenjave blaga ali zamenjave
bistvenega dela blaga z novim se potrogniku
izda nov garancijski list.

11.V primeru, da proizvod popravlja nepoobla-
3&eni servis ali nepooblaiéena oseba, kupec
ne more uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

12. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka
morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaleve oziroma prodajaléeve
sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
te garancije, e se ni drzal priloZenih navodil
za sestavo in uporabo izdelka ali &e je izdelek

kakorkoli spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.

13. Proizvajalec zagotavlja proti plaéilu popravilo,
vzdrzevanje blaga, nadomestne dele in priklo-
pne aparate vsaj tri leta po poteku garancij-
skega roka.

14. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz
garancije.
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15. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije
in podatki, ki identificirajo blago za katerega
velia garancija se nahajajo na dveh logenih
dokumentih (garancijski list, ragun).

16. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje zakon-
ske pravice potro$nika, da zoper prodajalca
v primeru neskladnosti blaga brezplagno uve-
liavlja jaméevalne zahtevke. Ta garancija prav
tako ne izkjuduje pravic potrosnika, ki izhajajo
iz obveznega jamstva za skladnost blaga.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,
SI-1218 Komenda

16. Recepti

16.1. Klasicne mesne kroglice

Sestavine
400 g govejih ple¢
100 g govejih prsi

cebula

—_ =

zemljica (stara, namo&ena v vodo)

j—

jajce

p—

Zlicka gorcice

Sol, poper, paprika

Olje za peko

Priprava

1) Cebulo olupite, nareite na koscke in jo
precedite skozi drobno luknjasto plo3¢o (P.

2) Meso prav tako zmeljite skozi drobno luknjasto
plosc¢o @ (za posebno drobne mesne kroglice
ga po potrebi zmeljite dvakrat).

3) Iztisnite Zemljice in jih dodajte masi z jajcem,
goréico in za¢imbami.

4) Vse skupaj dobro pregnetite, oblikujte v
kroglice in jih zlato rjavo ocvrite v ponvi.



16.2. Groba pecenica

Sestavine

400 g svinjskega plega
100 g potrebusine

2 stroka &esna

zlicka majarona

j—

Zlicka soli

1/2 Zli¢ke popra

j—

Crevo za polnjenje

Priprava
1) Meso narezite na kocke in ga dobro ohladite.
2) Meso in Eesen zmeljite skozi drobno luknjasto
plod¢o .
3) Temeljito premesaijte z zacimbami.

4) Nastavek za polnjenije klobas @ namestite
na napravo.

5) Mesno maso napolnite v &reva in ocvrite ali
popecite na zaru.

16.3. Lososov tatar

Sestavine

B 300 g svezega lososovega fileja

B 1 Zlica limoninega soka

B 1 Zlicka gorgice

B 1 Zlitka drobno sesekljanega kopra
B sol, poper

Priprava

1) Lososa narezite na kocke in ga pustite v zamr-
zovalniku, da se nekoliko zamrzne.

2) Ko je losos namrznijen, ga zmeljite skozi
drobno luknjasto plo3¢o @.

3) Lososovo maso previdno zmesajte s preostalimi
sestavinami.

4) Postrezite kot predjed s toastom ali rjavim
kruhom.

(i Opomba
Uporabljaijte le sveZe ribe in tatar zauzijte v
kratkem &asu.

16.4. Vegetarijanske lecine
kroglice

Sestavine:

250 g kuhane le¢e

1 korenje

1 majhna &ebula

1 strok Eesna

65 g ovsenih kosmigev

1 jajce

1 Zlicka kumine

sol, poper

Priprava

1) Na grobo narezite korenje, éebulo in &esen
ter z leo precedite skozi drobno luknjasto
ploico @.

2) Lecino maso zme3aijte z ovsenimi kosmidi,
jajcem in zac¢imbami, da dobite maso, ki jo
je mogoce oblikovati.

3) Oblikujte majhne kroglice in jih specite v ponvi
ali pecici.

16.5. Kebbe

Sestavine za mesni nadev

B 350 g nemastne govedine ali jagnietine

W 2 Zebuli

B 10 g moke

B 25 g grobo sesekljanih pinjol

B Po 1/2 &ajne zlicke za&imbnega prahu,
cimeta, kumine, kumine v prahu, klingkov
v prahu, muskatnega ored¢ka v prahuTL

B solin poper

Sestavine za ovoj

B 500 g bulgurja - p3eniénega (namocenega)
B 500 g nemastne govedine ali jagnietine
B 1 &ebula
|

1 $¢epec popra, 1 $&epec &ilija
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Mesni nadev

1) Najprej pripravite mesni nadev, da se lahko
med pripravljanjem ovoja ohladi:

2) Meso dvakrat zmeljite v mesoreznici (najprej z
grobo, nato pa 3e s fino luknjasto plo3¢o @/
1)}

3) Temeljito zme3ajte meso, moko, pinjole in
zag&imbe.

4) Sesekljajte Eebulo in jo poprazite. Dodaite
mesno maso in jo pomeiajte s Eebulo. Vse sku-
paij dobro preprazite in pustite, da se ohladi.
Prepri¢aijte se, da je mesna masa ocvrta, dok-
ler ni drobljiva - tako jo boste lazje nadevali
v ovoj za kebbe.

Ovoj

1) Meso za ovoj dvakrat zaporedoma zmeljite
v mesoreznici (najprej z grobo, nato pa 3e

s fino luknjasto plo3¢o @/D).

2) Zme3aijte z s p3eniénim bulgurjem, drobno
sesekljano &ebulo in zadimbami.

3) Tudi to maso dvakrat zmeljite v mesoreznici.

4) Zamenijajte luknjasto plo3¢o @ in krizni noz @
z nastavkom za kebbe @/® (glejte poglavie
7.3. Odstranjevanje nastavka za

kebbe) in oblikujte pribl. 7 cm dolge ovoje
za kebbe.

Priprava

Posamezne ovoje za kebbe neposredno po izde-
lavi napolnite z mesnim nadevom in njihove konce
stisnite skupai, tako da nastanejo majhni Zepi.

WV cvriniku:
tako izdelane kebbe cvrite v vrocem olju
na 190 °C priblizno 3 minute. Kebbe mora
biti zlato rjavo zapecen.

BV cvriniku na vrog zrak:
pripravliene kebbe popriite z malo olja in jih
priblizno 25 minut pecite pri 210 °C, dokler
se ne zapecejo zlato rjavo.

(D Nasvet
Kebbe lahko zamrznete tudi surovega in ga pripra-
vite pozneje.
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1. Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

2, BestimmungsgemaBe
Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fir das
Verarbeiten von Lebensmitteln in haushaltsiiblichen
Mengen im privaten Haushalt:

® Durchdrehen von frischem Fleisch,

® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunst-
darm.

Das Gerdt ist nicht vorgesehen fir das Verarbeiten
von gefrorenen oder anderweitig harten Lebens-
mitteln, z. B. Knochen oder Nisse, und nicht in
gewerblichen oder industriellen Bereichen.

3. Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der

Verpackung und dem Gerét werden folgende Warn-

hinweise und Symbole verwendet (falls zutreffend):

A

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit diesem
Symbol und dem Signalwort ,GEFAHR”
kennzeichnet eine unmittelbar bevorste-
hende Gefshrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge hat.
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N

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
WARNUNG" kennzeichnet eine még-
liche Gefshrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge
haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
YORSICHT” kennzeichnet eine mdg-
liche Geféhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine gering-
figige oder méBige Verletzung zur
Folge haben k&nnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+ACHTUNG" kennzeichnet eine még-
liche Situation, die, wenn sie nicht ver-
mieden wird, einen Sachschaden zur
Folge haben kénnte.

Ein Hinweis kennzeichnet zusdtzliche
Informationen, die den Umgang mit
dem Gerdit erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse II: Schutz durch doppelte
oder verstérkte Isolierung.

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der Spiilmaschine
geeignet.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in BerGhrung kommen,
sind lebensmittelecht.



rialien. Beachten Sie die Kennzeichung
% der Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung: Diese sind gekenn-

sorgen!

ﬁ Elektrogerdt nicht in den Hausmill ent- Verpackung aus recyclebaren Mate-
°
1SN

zeichnet mit Abkirzungen (a) und

%n Fihren Sie die Verpackung einer um- Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
weltgerechten Entsorgung zu. a 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
@ Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

4.

Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt wird.
Halten Sie es von heifen Bereichen fern und fihren Sie es so, dass es
nicht eingeklemmt werden kann.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Radumen, nicht im Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Verwenden Sie das Gerdt niemals fiir andere Zwecke, als hier be-
schrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn Sie durch Fehlver-
wendung die Schutzvorrichtungen am Gerat auBer Funktion setzen!
Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fishren Sie niemals irgend-
welche Gegensténde dort hinein - mit Ausnahme der jeweils zum
Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu verarbeitenden Lebensmitteln.
Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr bestehen!

Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie Zubehérteile
aufstecken oder abnehmen.
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Lassen Sie das Gerdat niemals unbeaufsichtigt, wenn es betriebsbereit
ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeitsunterbrechungen stets
den Stecker aus der Steckdose, um versehentliches Anlaufen zu ver-
meiden.

Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerat. Ande-
re Teile sind dafir méglicherweise nicht ausreichend sicher.

Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das Gerét irre-
parabel beschadigen.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt sein.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser
Anleitung beschrieben.

Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharfl Gehen Sie beim Umgang
und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

Das Gerdit ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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5. Lieferumfang/

Teilebeschreibung
Abbildung A:

Stopfer
Einfillschale
Einfillschacht
Motorblock
Kabelaufwicklung
Tastenfeld
Fleischwolfvorsatz
Transportschnecke
Kreuzmesser

grobe Lochscheibe
feine Lochscheibe
Verschlussring
Wurst-Stopf-Aufsatz
Kebbe-Aufsatz A

Kebbe-Aufsatz B
(zu benutzen mit Kebbe-Aufsatz A @ und
Wurst-Stopf-Aufsatz @)

00O HB000000000Q

Abbildung B:
@ Entriegelungsknopf

Abbildung C:

® Taste @ (Ein/Aus)
@ Taste REV (Rickwartslauf)

Nicht abgebildet:

Bedienungsanleitung

6. Technische Daten
Spannung 220 - 240V ~, 50 Hz
Leistungsaufnahme | 300 W

Leistungsaufnahme

im Aus-Zustand 02w

KB-Zeit 7 Minuten

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man
ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der Motor iiber-
hitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen
KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet wer-
den, bis sich der Motor abgekihlt hat.

7. Zusammenbauen/
Zerlegen

(D ACHTUNG!

> Die metallischen Zubehéorteile sind mit einem
diinnen Olfilm versehen, um diese vor Korro-
sion zu schitzen. Reinigen Sie vor dem ersten
Gebrauch daher sémtliche Teile sorgféltig, wie
im Kapitel 10. Reinigen ausfihrlich be-
schrieben. Reiben Sie danach alle Metallteile
mit etwas Speised| ein.

(@ Hinweis
> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die
Schutzfolie vom Gerdt.
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7.1. Fleischwolf zusammen-
bauen

Abb. 1
1) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

2) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den
Fleischwolfvorsatz @.

3) Setzen Sie dann das Kreuzmesser @ so ein,
dass die Seite mit den Messern von der Trans-
portschnecke @ weg zeigt. Achten Sie darauf,
dass die eckige Aussparung des Kreuzmessers
O korrekt auf der eckigen Achse liegt.

/\ WARNUNG!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verlet-
zungsgefahr!

(D ACHTUNG!
> Das Gerét wird beschddigt, wenn das Kreuz-
messer @ anders herum eingesetzt wird!

4) Wahlen Sie die gewiinschte Lochscheibe
O/®.

5) Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe @/@
so in den Fleischwolfvorsatz @ ein, dass die
Fixierungen an der Lochscheibe @/ in
den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @
liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie
den Verschlussring @ handfest auf.

7) Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird
ber einen Bajonett-Verschluss mit dem Motor-

block @ verbunden:

- Driicken Sie die Entriegelungstaste @ und
stecken Sie gleichzeitig den Fleischwolfvor-
satz @ in den Motorblock @), so dass das
Symbol @ am Fleischwolfvorsatz @ am Sym-
bol &’ am Motorblock @ liegt (Abb. B).
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- Drehen Sie dabei den Einfiillschacht @ am
Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass das Symbol & om Ein-
fillschacht @ am Symbol & weist. Lassen
Sie die Entriegelungstaste (@ los. Der
Fleischwolfvorsatz @ ist nun fest mit dem
Motorblock @ verbunden.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfiillschale @
oben auf den Einfiillschacht ©.

- Zum Abnehmen driicken Sie die Entriege-
lungstaste @ und drehen den Einfiillschacht
© wieder nach rechts (Abb. B) gf*. Da-
nach kénnen Sie den Fleischwolfvorsatz @
herausziehen.

7.2. Wurst-Stopf-Aufsatz
montieren

Abb. 2

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie
unter 7.1. Fleischwolf zusammenbauen
beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie dlle Teile, die am/im Fleischwolf-
vorsatz @ montiert sind, auseinander und reini-
gen Sie diese.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

4) Setzen Sie die Transportschnecke @ wieder in
den Fleischwolfvorsatz @ ein.

5) Legen Sie den Kebbe-Aufsatz B (B so ein,
dass die Fixierungen in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz ®
vor den Kebbe-Aufsatz B ®.

7) Schrauben Sie den Verschlussring @ handfest
auf.

8) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie
unter 7.1, Fleischwolf zusammenbauen
beschrieben.



7.3. Kebbe-Aufsatz montieren

Abb. 3
1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie
unter 7.1. Fleischwolf zusammenbauen
beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsdize ab und reinigen
Sie den Fleischwolfvorsatz @.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Setzen Sie die Transportschnecke @ wieder in
den Fleischwolfvorsatz @ ein.

5) Legen Sie den Kebbe-Aufsatz B (B so ein,
dass die Fixierungen in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Legen Sie den Kebbe-Aufsatz A @ auf den
Kebbe-Aufsatz B (® und schrauben Sie den
Verschlussring @ handfest auf.

7) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie
unter 7.1. Fleischwolf zusammenbauen
beschrieben.

8. Bedienen

/\ GEFAHR!
> Offnen Sie niemals das Gehéuse des Motor-
blocks @ - es befinden sich keinerlei Bedie-
nelemente darin. Wird das Gehduse gedffnet,
so erlischt der Garantieanspruch.

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie das Gerdt nicht lénger als
7 Minuten im Dauerbetrieb. Lassen Sie das
Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausge-
schaltet, um ein Uberhitzen zu vermeiden.

 Hinweis

> Die Taste REV ® kann nur aktiviert werden,
wenn der Motor still steht.

1) Montieren Sie den gewiinschten Aufsatz (siehe
Kapitel 7. Zusammenbauen/Zerlegen).

2) Stellen Sie das Gerdt so auf, dass es absolut
stabil steht.

/\ GEFAHR!

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen
oder sogar laufenden Gerét, wenn es stiirzen
oder in Wasser geraten sollte - oder bei sons-
tigen Notféllen! Ziehen Sie im Notfall sofort
den Netzstecker!

(D Hinweis

> Beachten Sie, je nach Verarbeitungsart,
die Hinweise in den jeweiligen Kapiteln
8.1.Fleischwolfen,8.2.Wurstverarbeiten,
8.3. Arbeiten mit dem Kebbe-Aufsatz.

3) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel

in die Einfillschale @ und stellen Sie ein Auf-
fanggefaB vorne unter die Austrittséffnung.

4) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
5) Driicken Sie die Taste @ ®, um das Gerat
einzuschalten.

6) Schieben Sie die Lebensmittel in den Einfill-
schacht @ und driicken Sie diese mit dem
Stopfer @ leicht nach unten.

/A WARNUNG!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit
dem Stopfer @ in den Einfillschacht @ - nie
mit den Fingern, Gabeln, Léffelstielen oder
Ahnlichem.

(D ACHTUNG!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar
langsamer wird. Andernfalls kann das Gerét
Uberlastet und beschddigt werden.
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8.1. Fleisch wolfen

B Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos
in den Einfillschacht @ passen. Schneiden
Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie
darauf, dass das Fleisch keine Knochen oder
Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anfdllig fir Verkeimung.
Achten Sie daher auf eine gute Hygiene, wenn
Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu
gesundheitlichen Beeintrichtigungen kommen.

7) Verarbeiten Sie die Zutaten wie zuvor be-
schrieben.

8.2. Wurst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch
den Fleischwolf, bevor Sie dieses zur Wurst
verarbeiten.

2) Fisr die Wurstfillung fiigen Sie dem Hack-
fleisch z. B. klein geschnittene Zwiebeln,
Gewiirze und weitere Zutaten je nach Rezept
hinzu und kneten Sie die Masse gut durch.
Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbei-
tung, fir 30 Min. in den Kihlschrank.

3) Stiilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder
Kunstdarm) Gber den Wurst-Stopf-Aufsatz @
und knoten Sie das andere Ende zu. Fir je
1 kg Fillmasse kénnen Sie etwa 1,60 m
Wourstdarm kalkulieren.

() Hinweis

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in
lauwarmes Wasser und wringen Sie diesen vor
dem Aufstilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzger-
bedarfhandel in der Néhe von Schlachthéfen oder
von lhrem Metzger.

4) Verfahren Sie mit der Bedienung so, wie im
Kapitel 8. Bedienen beschrieben.

5) Die Wurstfillung wird durch den Wurst-Stopf-
Aufsatz @ in den Wurstdarm gepresst. Wenn
die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie
das Gerdit aus, driicken die Wurst am Ende
zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Léngsachse.
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(@ Hinweis

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus.
Uberfillen Sie diese daher nicht, die Wurst kénnte
sonst platzen.

8.3. Arbeiten mit dem Kebbe-
Aufsatz
Mit dem Kebbe-Aufsatz @/® konnen Sie hohle

Réllchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen,
die Sie nach Belieben fiillen kénnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch
den Fleischwolf, bevor Sie es durch den
Kebbe-Aufsatz @/@® pressen (siehe Kapitel
8.1. Fleisch wolfen).

2) Montieren Sie den Kebbe-Aufsatz @/ (siehe
Kapitel 7.3. Kebbe-Aufsatz montieren).

3) Verfahren Sie mit der Bedienung so, wie im
Kapitel 8. Bedienen beschrieben.

9. Im Fehlerfall

Wenn der Antrieb durch anstauende Lebensmit-
tel blockiert ist:

B Dricken Sie die Taste @ ®, um den Fleisch-
wolf zu stoppen.

B Halten Sie die Taste REV ® gedriickt. Der An-
trieb lauft nun rickwdérts. Damit kdnnen Sie die
Lebensmittel ein Stiick riickwdrts transportie-
ren, um den Antrieb wieder freizubekommen.

M Ist der Antrieb frei, lassen Sie die Taste REV ®
los.

B Dricken Sie die Taste @ ®, um den Fleisch-

wolf zu starten.

B Wenn Sie den Antrieb damit nicht frei bekom-
men, reinigen Sie das Gerdt, wie im Kapitel
10. Reinigen beschrieben.

Wenn der Motor plétzlich ausgeht, kann es sein,

dass die interne Uberlastungssicherung ausge-

16st hat. Diese soll den Motor schiitzen.

B Schalten Sie das Gerdt aus und lassen Sie es
ca. 30 Min. abkihlen, bevor Sie das Gerat

weiter verwenden.

B Sollte dies ergebnislos sein, so warten Sie
noch einmal weitere 15 Min. .



B Wenn auch diese Frist ergebnislos verstrichen
ist, deutet dies auf einen Defekt hin. Wenden
Sie sich in diesem Fall an den Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist oder
Schéden an den Geréteteilen erkennbar sind:

B Schalten Sie das Gerdt sofort aus, indem Sie

die Taste @ ® driscken!

B Wenn dies nicht gefahrlos méglich ist, ziehen
Sie den Netzstecker.

B Llassen Sie diese Schéden erst vom Kunden-
dienst instand setzen, bevor Sie das Gerdit
wieder verwenden.

10. Reinigen
@ /\ GEFAHR!

Tauchen Sie den Motorblock @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten! Andern-
falls besteht Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag, wenn eingedrungene Feuchtigkeit an
elekirische Leiter gelangt.

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steck-

dose, bevor Sie das Geréit reinigen. Damit
verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwar-
teten, versehentlichen Anlauf und elektrischen

Schlag.

/\ WARNUNG!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharfl Verlet-
zungsgefahr!

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheu-
er- oder Lésemittel. Diese kénnen das Gerét
beschadigen und Ricksténde an den Lebens-
mitteln hinterlassen.

B Reinigen Sie alle AuBenfléchen und das Netz-

kabel mit einem leicht angefeuchteten Spiil-
tuch. Geben Sie bei harinéckigen Verschmut-
zungen ein mildes Spilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie danach mit einem nur mit klarem

Wasser befeuchteten Tuch nach, um eventuelle

Spilmittelreste zu entfernen. Trocknen Sie das
Gerdt gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

B Reinigen Sie die Zubehdrteile, die in Kontakt
mit Lebensmitteln kommen kénnen, mit heiflem
Spilwasser und einem fir Lebensmittel geeig-
neten Haushalts- Spilmittel.

(D Hinweis

> Die Kunststoffteile des Zubehérs

”ﬁw sind fir die Reinigung in der Spiil-
@—.\ maschine geeignet.

> Legen Sie diese Kunststoffteile, wenn méglich,
in den obersten Korb der Spilmaschine und
achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt

werden. Ansonsten kénnen sich die Teile ver-
formen!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt
weiter verwenden.

(@ Hinweis

> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Reini-
gung wieder mit Speised| ein! Ansonsten kén-
nen sich die Metallteile verférben!

11. Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelauf-
wicklung @.

B Reiben Sie die metallischen Aufsétze nach
dem Abtrocknen diinn mit Speised| ein - wenn
Sie das Gerdt nicht sofort weiter benutzen.
Damit erzielen Sie einen guten Schutz vor
Korrosion.

B Logern Sie das Gerét an einem trockenen und
vor Sonne und Staub geschitzten Ort.
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12. Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen

Milltonne bedeutet, dass dieses Gerét

am Ende der Nutzungszeit nicht iber

den Haushaltsmiill entsorgt werden
darf. Das Gerét ist bei eingerichteten Sammel-
stellen, Wertstoffhdfen oder Entsorgungsbetrieben
abzugeben.

Fir den deutschen Markt gilt:

Zudem sind Vertreiber von Elektro- und Elektronik-
gerdten sowie Vertreiber von Lebensmitteln zur
Riicknahme verpflichtet. LIDL bietet Ihnen Riickgabe-
méglichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an.
Rickgabe und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht,
ein entsprechendes Altgerdt unentgeltlich zuriick-
zugeben. Zusdtzlich haben Sie die Méglichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines Neugerdites, unentgelt-
lich (bis zu drei) Altgeréte abzugeben, die in keiner
Abmessung gréBer als 25 cm sind.

Bitte |6schen Sie vor der Riickgabe alle personen-
bezogenen Daten.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie Uber die &rilichen Recycling-
stellen entsorgen kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

13. Garantie der
KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkaufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.
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Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kos-
tenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgfdltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produkteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kdnnen oder fiir Beschédigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfie Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.



Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 485585_2501 als Nachweis fiir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf der
Rick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die Ihnen mitgeteilte Servicean-
schrift Gbersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 485585_2501 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.

13.1. Service
Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei

aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)

E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich

Tel.: 0800 447 744

E-Mail: kompernass@lidl.at
Service Belgien

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be
(CH) Service Schweiz

Tel.: 0800 56 44 33

E-Mail: kompernass@lidl.ch

[ IAN 485585_2501 |

13.2. Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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14. Rezepte
14.1. Klassische Frikadellen

Zutaten

400 g Rinderschulter

100 g Rinderbrust

1 Zwiebel

1 Brétchen (altbacken, in Wasser eingeweicht)
1 Ei

1 TL Senf

Salz, Pfeffer, Paprika

Ol zum Braten

Zubereitung

1) Zwiebel schélen, in Sticke schneiden und
durch die feine Lochscheibe @ wolfen.

2) Fleisch ebenfalls durch die feine Lochscheibe
® geben (fir besonders feine Frikadellen evil.
zweimal wolfen).

3) Brotchen ausdriicken und mit Ei, Senf und
Gewiirzen in die Masse geben.

4) Alles gut verkneten, Frikadellen formen und in
der Pfanne goldbraun braten.

14.2. Grobe Bratwurst

Zutaten

400 g Schweineschulter
100 g Schweinebauch
2 Knoblauchzehen

1 TL Majoran

1TL Salz

1/2 TL Peffer

Darm zum Abfillen

Zubereitung
1) Fleisch in Wirfel schneiden und gut kishlen.

2) Fleisch und Knoblauch durch die feine Loch-
scheibe @ wolfen.

3) Mit Gewiirzen griindlich vermischen.
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4) Den Wurst-Stopf-Aufsatz @ am Gerét mon-
tieren.

5) Die Fleischmasse in die Darme abfillen und
braten oder grillen.

14.3. Lachs-Tatar
Zutaten

B 300 g frisches Lachsfilet
B 1 EL Zitronensaft

B 1 TL Senf

B 1 TL fein gehackter Dill

B Salz, Pfeffer

Zubereitung

1) Den Lachs in Wiirfel schneiden und im Tiefkiihl-
fach leicht anfrieren lassen.

2) Wenn der Lachs leicht angefroren ist, durch
die feine Lochscheibe @ wolfen.

3) Die Lachsmasse mit den restlichen Zutaten
vorsichtig vermengen.

4) Als Vorspeise mit Toast oder auf Schwarzbrot
servieren.

@ Hinweis
Verwenden Sie nur frischen Fisch und verzehren
Sie das Tatar zeitnah.

14.4. Vegetarische
Linsenbratlinge

Zutaten:

250 g gekochte Linsen
1 Karotte

1 kleine Zwiebel

1 Knoblauchzehe

65 g Haferflocken

1 Ei

1 TL Kreuzkimmel

Salz, Pfeffer



Zubereitung

1) Karotte, Zwiebel und Knoblauch grob schnei-
den und mit den Linsen durch die feine Loch-
scheibe @ wolfen.

2) Diese Linsenmasse mit den Haferflocken, dem
Ei und den Gewiirzen zu einer formbaren
Masse vermengen.

3) Kleine Ballchen formen und in der Pfanne oder
im Ofen backen.

14.5. Kebbe

Zutaten fir die Fleischfiillung

B 350 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln

10 g Mehl

25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkimmel
(Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-Pulver, Mus-
katnuss-Pulver

B Salz und Pfeffer

Zutaten fisr die Hiille

B 500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

B 500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
B 1 Zwiebel

B 1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung

1) Zuerst die Fleischfillung vorbereiten, damit
diese wéihrend der Zubereitung der Hiille
abkihlen kann:

2) Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerklei-
nern (zuerst mit der groben und dann mit der

feinen Lochscheibe ®/@®).

3) Das Fleisch, das Mehl, die Pinienkerne und die
Gewiirze gut vermischen.

4) Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleisch-
masse hinzugeben und mit den Zwiebeln
vermischen. Alles gut durchbraten und dann
abkihlen lassen. Darauf achten, dass die
Fleischmasse krimelig gebraten wird - so l&sst
es sich besser in die Kebbe-Hiille fillen.

Hille

1) Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinan-
der im Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der
groben und dann mit der feinen Lochscheibe

/D).

2) Mit dem Bulgur-Weizen, der klein geschnitte-
nen Zwiebel und den Gewiirzen vermengen.

3) Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem
Fleischwolf zerkleinern.

4) Lochscheibe @ und das Kreuzmes-
ser @ gegen den Kebbe-Aufsatz
@/ ® wechseln (siehe Kapitel
7.3. Kebbe-Aufsatz montieren) und ca.
7 cm lange Kebbe-Hiillen formen.

Zubereitung

Die einzelnen Kebbe-Hillen direkt nach der Fertig-
stellung mit der Fleischfiillung fillen und die Enden
jeweils zusammendriicken, dass kleine Taschen
entstehen.

B In der Fritteuse:
Die fertigen Kebbe in 190 °C heiBem Ol ca.
3 Minuten frittieren. Die Kebbe sollten gold-
braun frittiert sein.

B In der HeiBluftfritteuse:
Die fertigen Kebbe mit etwas Ol besprihen
und bei 210 °C ca. 25 Minuten gold-braun
backen.

® Tipp

Kebbe lésst sich auch roh einfrieren und spéter
zubereiten.
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