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Introduction

Information concerning these
operating instructions

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product. The
operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety,
usage and disposal. Before using the product,
please familiarise yourself with all operating
and safety instructions. Use the product only
as described and for the specified areas of ap-
plication. Please also pass on these operating
instructions to any future owner.

Intended use

This appliance is designed for juicing
well-ripened, peeled fruit and vegetables and
for producing sorbets. Only foodstuffs may
be processed with the appliance. Use only
the original attachments and accessories as
described in these instructions. Any other
usage or use of the appliance beyond what
is described in these instructions is considered
improper and carries a significant risk of
accidents. The appliance is not intended for
use in commercial or industrial environments.
This appliance is intended exclusively for use in
private households.
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Warnings and symbols used

The following warnings and symbols are used
in these operating instructions, on the packag-
ing and on the appliance (where applicable):

A

DANGER! A warning with this
symbol and the signal word
"DANGER" indicates an immi-
nently hazardous situation that
will result in death or serious
injury if not avoided.

WARNING! A warning with

this symbol and the signal word

A "WARNING" indicates a poten-
tially hazardous situation that

could result in death or serious
injury if not avoided.

CAUTION! A warning with
this symbol and the signal
word "CAUTION" indicates a
potentially hazardous situation
that could result in a minor or
moderate injury if not avoided.

>

ATTENTION! A warning

with this symbol and the signal
word "ATTENTION" indicates

a potential situation that could
result in property damage if not
avoided.

Note: A note identifies addi-
tional information that facilitates
the use of the appliance.

)@ ©

Dishwasher-proof.

)

All of the parts of this appliance
that come into contact with food
are food-safe.

<]

Read the instructions.

E
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Safety

This section contains important safety instructions for using the
appliance.

This appliance complies with statutory safety regulations. Improper
use may result in personal injury and property damage.

Basic safety guidelines

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety guide-
lines set out below:

m This appliance should not be used by children.

m The appliance and its connecting cable must be kept away from
children.

m This appliance may be used by persons with limited physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge,
provided that they are under supervision or have been told how
to use the appliance safely and are aware of the potential risks.

m Check the appliance for visible external damage before use.
Do not operate a appliance that has been damaged or dropped.

m All repairs must be carried out by authorised specialist compa-
nies or by the Customer Service department. Improper repairs
may put the user at risk. It will also invalidate any warranty
claims.

m Repairs to the appliance during the warranty period may only be
carried out by a customer service department authorised by the
manufacturer. Otherwise, no warranty claims will be held for any
subsequent damages.
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m Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Compliance with safety requirements can only
be guaranteed if original replacement parts are used.

m Risk of injury if appliance is misused! Use only as instructed.

m NEVER use the appliance near naked flames, a hotplate or a
heated oven.

m Install the appliance as close as possible to an electrical power
socket. Ensure that the plug on the mains cable is easily accessible in
case of emergency, and that there is no risk of
tripping over the cable.

m Provide a stable location for the appliance.

/\ RISK OF ELECTRIC SHOCK!

~ The appliance should only be connected to correctly installed and
earthed mains power sockets. Ensure that the rating for your local
power supply corresponds with the details on the rating plate of
the appliance.

~ To avoid potential risks, damaged mains cables should be re-
placed by the manufacturer, their customer service department or
a similarly qualified person.

~ Do not expose the appliance to rain, and never use it in a humid
or wet environment.

~ Ensure that the power cable never becomes wet or moist during
use.

~ Never immerse the base of the machine in water or other liquids!
There is a risk of a potentially fatal electric shock if residual mois-
ture comes into contact with live components during operation.

~ Always take hold of the plug when handling the power cable. Do

not pull on the cable itself and never touch the power cable with
wet hands, this could result in either a short circuit or an electric

shock.
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~ Do not place the appliance itself, furniture items or similar objects
on the power cable, and take steps to ensure it cannot become
jammed or trapped in any way.

~ Do not open the appliance housing or attempt to repair or modify
the appliance. If the housing is opened or improper modifications
are made, you run the risk of receiving a potentially fatal electric
shock and the warranty will be void.

~ Protect the appliance from drips or splashes of water. Do
not place any vessels containing liquid (e.g. flower vases)
on or near the appliance.

» Unplug the appliance during every period of inactivity, assembly
or disassembly, when unattended, after use and before every
cleaning.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

~ Ensure that the appliance is completely assembled before using it
for the first time.

» Do not allow children to use the appliance as a plaything.

~ Always unplug the appliance before fitting or removing
accessories.

~ After using the appliance, always ensure that the on/off
switch is in the “OFF” position (“O”). The motor must come
to a complete stop before you begin to disassemble the appli-
ance.

> Never put your fingers or other objects into the filler open-

ing. This could lead to grave personal injuries or serious

damage to the appliance. If pieces of fruit or vegetable cannot
be removed with the pusher, switch the appliance off, unplug it
and open the appliance.

» Check that the lid is firmly closed before use.

GB|IE|NI|CY 5
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/\ CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

>

>

Never operate the appliance if it is standing on soft materials such
as carpeting. Blockages to the air inlets/outlets on the bottom of
the appliance can leading to overheating and the risk of fire!

Do not operate this appliance using an external time switch or a
separate remote control system.

Never leave the appliance unattended during operation.
Do not operate the appliance if it is empty.

Ensure that the appliance, the power cable and the plug on the
power cable do not come into contact with heat sources such as
hotplates or naked flames.

Do not use the appliance outdoors.
Operate the appliance only with the original accessories sup-
plied.

Do not use ice cubes or deep-frozen foods. Thaw frozen ingredi-
ents before use until you can insert the prongs of a fork into the

middle.

Carry the appliance only by the appliance base, never by the lid
or sieve tray.

Do not process very hard foods such as nuts, almonds or coconuts.
This can quickly cause the transport screw to become worn or
damaged.
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Operating components
(For illustrations see fold-out pages)
Figure A:

© Pusher

@ Feed tube (with flip-up lid)

© Housing Iid

O Sieve tray holder

© Juice outlet

0 Stopper

@ On/Off switch

O Appliance base

O Power cable with mains plug

@ RESET button

@ Juice container

@® Container for fruit pulp and vegetable
mash

@® Ouitlet for fruit pulp and vegetable mash
O Sieve tray

Figure B:

® Removable sieve frame
@ Sieve (stainless steel)
@ Sorbet attachment

(15) Transport screw

@® Cleaning brush

Figure C:

@ Sieve (with removable sieve frame
in the sieve tray)

@ Drive shaft

Package contents and

transport inspection

The appliance is supplied with the following
components:

® Slow Juicer

® Pusher @

® Cleaning brush (19)

® Juice container @

® Container for fruit pulp and vegetable

mash @

® Operating instructions

@ Note:
| 2

Check the package for completeness and
for signs of visible damage.

> If the delivery is incomplete or damage has
occurred as a result of defective packaging
or during transport, please contact the
Service hotline (see section Service).

Unpacking

/\ WARNING!

> Do not allow children to play with packag-
ing materials.
There is a risk of suffocation.

4 Remove all parts of the appliance and the
operating instructions from the box.

4 Remove all packaging material.

Handling and operation

This section provides you with important infor-
mation on handling and using the appliance.

/\ WARNING!

> Always pull out the plug of the power
cable @ before fitting or removing acces-
sories.

GB|IE|NI|CY 7
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Reset function/Safety cut-out
This appliance is equipped with a safety cut-
out o protect the motor.

If fruit pieces get stuck and the appliance turns

itself off, the safety cut-out has tripped. The

appliance switches itself off before the motor
can be damaged due to overheating.

The appliance cannot be switched back on

until you reset the safety cut-out. Proceed as

follows to be able to use the appliance again:

— Set the On/Off switch @ to the “O" position
and pull the plug of the power cable @ out
of the socket. Allow the appliance to cool
down for 10-15 minutes.

— Turn the housing lid @ anticlockwise until
the “&@l marking points towards the A
marking on the sieve tray @.

— Remove the housing lid ©.

— Remove the fruit or vegetable pieces caus-
ing the blockage.

— Carefully remove the sieve tray @ and turn
the appliance base @ over.

— Insert the plug of the power cable @ into a
mains socket.

— Press the RESET button @) that is
on the underside of the appliance
base ©.
— Pull the plug of the power cable @ out of
the socket and turn the appliance base @

over.

— Reassemble the appliance as described
in the following section and continue with
juice extraction.

Assembling and operating the

appliance

B Before using the appliance for the first time,
clean all component parts thoroughly as

described in the section Cleaning and
care.

Bl |Install the appliance in accordance with the
safety instructions.
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/\ WARNING!

> Ensure that the plug on the power cable @
is not in the socket before assembling the
appliance.

B When reassembling, follow this diagram
and note the markings on the appliance:

T

© Pusher

© Housing lid

g (1) Transport screw

@; .

LI
=1

S e— @ Sorbet
i\ ]
“'“ -’ attachment
*f K
""""""""""""""""""""" @® Removable
sieve frame
@ Sieve tray
O Sieve tray holder
-
L1
-
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1) Place the sieve tray ) onto the appliance
base @ so that the three catches on the
appliance base @ fit into the three slots on
the underside of the sieve tray @.

@ Note:

> Make sure that the black rubber plug on
the bottom of the sieve tray @ closes the
rear end of the outlet for fruit pulp and veg-

etable mash @ and is inserted. This should
only be removed for cleaning]!

H If you want fo juice fruit/vegetables:

— Place the removable sieve frame @ into
the sieve tray @. Turn the sieve frame ®
back and forth to see whether the gear
on the inside at the bottom of the sieve
tray O tums.

— Place the sieve @ into the removable
sieve frame @ The curvature at the
upper edge of the sieve @ must lie
in the corresponding curvature on the
sieve tray 0.

B If you want to make sorbets:

— Place the sorbet attachment ) into the
sieve tray @. The curvature at the upper
edge of the sorbet attachment @ must
lie in the corresponding curvature on the
sieve tray D). The outlet of the sorbet
attachment @ is positioned in front of
the outlet of the sieve tray @.

2

Place the transport screw ® onto the drive
shaft @, turn it a little and press it down

at the same time so that it clicks info place.
Ensure that it is firmly seated before continu-
ing with the assembly.

3) Place the lid © onto the sieve tray @ so
that the "l marking on the lid @ points to

the A marking on the sieve tray @.

4) Turn the lid © clockwise until the l@ mark-
ing points towards the A marking on the
sieve tray @ and dlicks firmly into place.

@ Note:

> This appliance has a safety device. The
appliance can only be operated when the

lid @ is correctly fitted.

5) Push the container for fruit pulp and vege-
table mash @ under the outlet for fruit pulp
and vegetable mash @ (see fig. A).

@ Note:
> When using the sorbet attachment @,
the container for fruit pulp and vegetable

mash @ is not required.

6) Push the juice container @ under the juice

outlet @ (see fig. A).

7) Open the stopper @ so that the juice can
flow into the juice container @@.

Preparing the ingredients

B Important: Use only well-ripened fruit,
as otherwise the sieve @ could become
blocked. This would require repeated clean-
ing of the sieve @.

B Wash or peel the fruits/vegetables that you
wish to process.

B Large seeds or stones should always be
removed before filling the appliance.

B Cored fruit (such as apples, pears) can be
processed along with the skin and core. Re-
move all other stones (peaches, plums etc.),
all large seeds (melons etc.) and stalks to
avoid possible damage to the appliance.

B Fruit and vegetables with peels (e.g. citrus
fruits, melons, kiwis, root vegetables) must
always be peeled first.

B Remove the stalks from grapes.

B If necessary, cut the fruit or vegetables into
pieces that are small enough to fit into the

feed tube @.

B Cut fibrous ingredients (e.g. celery) into
pieces around 3-5 cm long and 1.5-2 cm
wide.

GB|IE|NI|CY 9
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B Dried foods, such as beans or rice, need
to be soaked or pre-boiled beforehand.
Allow hot ingredients to cool down to room
temperature before processing them.

B To make a sorbet, you need to freeze the
ingredients. To do this, spread them out
on a suitable surface. Make sure that the
individual pieces do not stick to each other.

(D cAUTION!

> Do not use ice cubes or deep-frozen foods.
Thaw frozen ingredients before use until
you can push the prongs of a fork into the
thickest piece as far as the middle.

> Do not process very hard foods such as
nuts, almonds or coconuts. This can quickly
cause the transport screw to become worn
or damaged.

@ Note:

Raisins are not suitable for juicing as they
do not contain enough juice.

> Soak carrots in water for around 24 hours
before juicing and then cut them into small
pieces (approx. 1.5 x 1.5 cm).

> Frozen foods should be used up within one
month.

Juicing/making sorbet

/\ WARNING!

> Never insert your fingers or any objects
into the feed tube @ while the appliance is
operating. This could lead to serious injuries
and/or damage to the appliance.

(D cAUTION!

> Juicing: Do not operate the appliance for
longer than 15 minutes (CO time) without
a break. Allow the appliance to cool down
after 15 minutes of continuous opera-
tion. Otherwise, the appliance could be
damaged.

10 GB | IE| NI'| CY

> Making sorbet: Do not operate the appli-
ance for longer than 5 minutes (CO time)
without a break when making sorbet. Allow
the appliance to cool down affer 5 minutes
of continuous operation. Otherwise, the
appliance could be damaged.

> Do not start the appliance until you have
added ingredients to the feed tube @.

Never operate it without ingredients.

1

Insert the plug of the power cable @ into a
mains socket.

@ Note:
> If you want to move the On/Off switch @
from the “I” position to the “R” position or
back again, always start by moving the
On/Off switch @ to the “O” position (off)
and wait until the motor has stopped.

2

If you want to process large pieces of food,
flip open the lid of the feed tube @. If
necessary, remove the pusher @ if this is
currently in the feed tube @.

3) Add a part of the ingredients into the feed
tube @ and then close the lid of the feed
tube @ again.

@ Note:

> The appliance will not start unless the lid of

the feed tube @ is closed.
4) Place the appliance’s On/Off switch @

into the “I” position. The appliance will
begin working.

@ Note:

> Normally, the appliance draws in the
prepared ingredients automatically once
they have been placed in the feed tube @.
Push gently with the pusher @ if you notice
that the ingredients are not being drawn
info the appliance, otherwise the appliance
may block.
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5) Add more ingredients to the feed tube 0.
If required, use the pusher @ to press the
ingredients carefully into the feed tube @.
While the ingredients are being processed,
add further pieces into the feed tube. Do not
switch off the appliance while processing.

@ Note:

> If you want to add ingredients that are

too large for the feed tube @, stop the
appliance by moving the On/Off switch @
to the “O” position. Flip open the lid of the
feed tube @ and add the ingredients di-
rectly. Then close the lid again and continue
processing.

@ Note:

> |f pieces of food get stuck during operation,
switch off the appliance and move the On/
Off switch @ into the “R” position several
times in quick succession to reverse the
motor. If this does not help, either, dismantle
the appliance as described in the section
Dismantling and remove the stuck pieces
of food.

> If food is stuck in the feed tube @ and
cannot be freed with the pusher (1}
proceed as follows:

— Switch off the appliance and pull the
plug of the power cable @ out of the
socket.

— Turn the housing lid @ anticlockwise
until the “@l marking points towards the
A marking on the sieve tray @.

— Remove the housing lid ©.

— Remove the food pieces causing the
blockage.

— Reassemble the appliance and resume
operation.

SAFETY CUT-OUT/RESET FUNCTION
> If the appliance turns itself off, the safety

cut-out has tripped. The appliance switches
itself off before the motor can be damaged
due to overheating, e.g. because pieces

of food have got stuck and the motor has
blocked. The appliance cannot be switched
back on until you reset the safety cut-out.
Proceed as described in section Safety
cut-off/reset function to be able to use
the appliance again.

@ Note:

> If the juice container @ is full and you want
to empty it while juice is still dripping out

of the juice outlet @, block it off using the
stopper 0. Open the stopper 0 again
after you have replaced the empty juice
container @ under the juice outlet @.

If the container for fruit pulp and vegetable
mash @ is full and you want to empty it,
stop feeding in ingredients and wait until no
more fruit pulp comes out of the appliance.
After emptying, replace the container for
fruit pulp and vegetable mash @ under the
outlet for fruit pulp and vegetable mash @.

If any fruit pulp remains stuck in the outlet
for fruit pulp and vegetable

mash @, stop the appliance and remove
the residue using the handle of the cleaning

brush @.

6) Always switch off the appliance as soon as

all of the ingredients have been processed.

(D cAUTION!

> To avoid blockage and/or damage to the

appliance, clean the juice outlet €@ and
the container for fruit pulp and vegetable
mash @ regularly and after every use.

GB|IE|NI|CY 11
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Processing times

The processing times given in the following table are purely intended as guidelines. The values
refer to a quantity of 500 g of fruit or vegetables. The juicing time depends on many factors, such
as how ripe or fresh the fruit or vegetables are, the speed they are fed in or the size of the pieces.

Food Preparation Recommendation Juicing time

Can be processed along with

Cut into suitably approx.

Apples sized pieces. .rh.e 5k|{1 and core. Maximum 140 min.
juice yield at room temperature.
Peel and cut into For optimal juice yield, soak
. ; approx.
Carrots pieces (approx. carrots in water for 24 hours )
L 1:45 min.
1.5x 1.5 cm). before juicing.
Grapes Remove the main See.dless grapes are a befter approx.
stalk. option. 1 min.
. Peel and cut into suit- . approx.
Pineapple ably sized pieces. Can be processed with stalk. 2 min.
Remove greenery, approx.
Tomatoes cut info wedges. 1:20 min.
Process fresh. Cut
Colery info pieces approx To ensure a pleasant colour, approx.
" also use the green leaves. 1:30 min.
3-5cm long.

. Chop leaves approx.
SpeEy coarsely. 7:40 min.
Strawberries Allow to defrost for . approx.
(frozen, for sorbet)  approx. 10 minutes Process max. 300 g t a fime 50 sec.
Tropical fruit mix Allow to defrost for . approx.
(frozen, for sorbet) approx. 10 minutes Process max. 300 g t a fime 45 sec.

Dismantling 4) Remove the housing lid © together with

If you wish to dismantle the slow juicer, e.g. to the pusher @.

clean it, proceed as follows: 5) Carefully lift the sieve tray @ with the
removable sieve frame @ and the sieve @
or the sorbet attachment @ and the trans-
port screw @ from the appliance base @.

1) Pull the plug on the mains cable @ out of
the socket.

2) Close the stopper @ on the juice outlet @

so that no remaining juice can drip out. 6) Separate all the components.

3) Turn the housing lid © anticlockwise until
the “@l marking points towards the A
marking on the sieve tray @.

12 GB | IE| NI'| CY
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Cleaning and care

/\ WARNING! DANGER TO LIFE
DUE TO ELECTRIC SHOCK!

> Always remove the plug on the power
cable @ before cleaning the appliance.

> Never clean the appliance base @ under
running water and never immerse it in water
or any other liquid. The appliance could be
irreparably damaged!

/\ WARNING!

> Always pull out the plug on the power
cable @ before fitting or removing acces-
sories.

(D cAUTION!

To avoid blockage of the outlet for fruit pulp
and vegetable mash @ or the juice outlet @
and/or damage to the appliance, all fruit and
vegetable pulp must be regularly cleaned off
the appliance and accessories.

Also clean the appliance after every use.

> To avoid irreparable damage to the device,
ensure that no moisture gets into the appli-
ance base @ during cleaning.

> When cleaning the surfaces, do not use
aggressive scourers or chemical cleaners,
or sharp or scratchy objects.

B Clean the appliance housing and the power
cable @ using a lightly moistened cloth.
For stubborn soiling use a mild detergent
on the cloth.

B Clean the sieve tray @, sieve @, sieve
frame @, sorbet attachment @, transport
screw ), juice container @@, the container
for fruit pulp and vegetable mash @,
housing lid O ond pusher @ with the
supplied cleaning brush @ in warm water
and little washing-up liquid. Then rinse all
parts with plenty of clean water to remove
all detergent residues.

@ Note:

> To clean the outlet for fruit pulp and vegeta-
ble mash @, you can pull the rubber plug
(on the underside of the sieve tray @ at
the rear end of the outlet for fruit pulp and
vegetable mash @ out a litfle way so that
the water can run through. You can shift dif-
ficultto-remove residue using the handle of
the cleaning brush @ and then flush it out.
After cleaning, push the rubber plug back
into the rear end of the outlet for fruit pulp

and vegetable mash @.
cleaning brush @ are dishwasher-safe.

.' %;
Jb\ Place these components only in the top

rack of the dishwasher, do not jam them in and
use a washing programme with max. 60°C.

All of the removable parts except the

B A damp cloth is sufficient for cleaning the
exterior surfaces of the appliance. Ensure
that all parts are completely dry before
re-using the appliance.

Storage

Store the cleaned and dried appliance in a
clean, dustfree and dry location.

If you plan not to use the appliance for a long
period, store it in a clean, dry place away from
direct sunlight.

Disposal
Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out

dustbin means that this appliance is

subject to Directive 2012/19/EU.

This directive states that this
appliance may not be disposed of in the normal
household waste at the end of its useful life, but
must be taken to specially setup collection
locations, recycling depots or disposal companies.
The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and dis-
pose of this appliance properly.

If your old appliance has stored any personal
data, you are responsible for deleting it yourself
before returning it.

GB|IE|NI|CY 13
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Your local community or municipal
authorities can provide information
on how fo dispose of the worn-out
product.

@
N
Disposal of the packaging
@ The packaging materials have been
selected for their environmental
% friendliness and ease of disposal and
are therefore recyclable. Dispose of

packaging materials that are no longer needed in
accordance with applicable local regulations.

Appendix

Technical data
Power supply
Power consumption
Protection class

Revolutions per minute

CO time

Juice container @ capacity

Capacity of the container for fruit
pulp and vegetable mash @

CO time

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging
and separate the packaging material
components for disposal, if
necessary. The packaging material is labelled with
abbreviations (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper
and cardboard, 80-98: composites..

b

220-240V ~ (AC), 50-60 Hz
300 W

/(0]

60 = 10%

15 minutes for juicing, 5 minutes for preparing sorbets

approx. 790 ml, usable volume:

approx. 600 ml to the max. marking

approx. 1050 ml

The CO time (continuous operation time) is the amount of time an appliance can be operated

without the motor overheating and becoming damaged. After the appliance has been operated

for this duration of time, switch it off until the motor has cooled down.

U K This mark confirms that the product complies with the product safety requirements

C n applicable in the UK.
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Kompernass Handels GmbH
warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid
from the date of purchase. If this product has
any faults, you, the buyer, have certain statuto-
ry rights. Your statutory rights are not restricted
in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of
purchase. Please keep your receipt in a

safe place. This will be required as proof of
purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of
the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price
(at our discretion). This warranty service re-
quires that you present the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) within the
three-year warranty period, along with a brief
written description of the fault and of when it
occurred.

If the defect is covered by the warranty, your
product will either be repaired or replaced

by us. The repair or replacement of a product
does not signify the beginning of a new war-
ranty period.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by
repairs effected under the warranty. This also
applies to replaced and repaired components.
Any damage and defects present at the time of
purchase must be reported immediately after
unpacking. Repairs carried out after expiry of
the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in
accordance with strict quality guidelines and
inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or produc-
tion faults. The warranty does not extend to
product parts subject to normal wear and tear
or to fragile parts which could be considered
as consumable parts such as switches or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper
use of the product are to be strictly followed.
Uses and actions that are discouraged in the
operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use
and not for commercial purposes. The warran-
ty shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifica-
tions / repairs which have not been carried out
by one of our authorised Service centres.

Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case,
please observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item
number (IAN) 485213_2501 available as

proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.

B If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us
free of charge to the service address that
will be provided to you. Ensure that you
enclose the proof of purchase {till receipt)
and information about what the defect is
and when it occurred.

GB|IE|NI|CY 15
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=% E [ You can download these

# | instructions along with many
other manuals, product videos
and installation software at
www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
.com

wwwlidi-service.

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by enter-

ing the item number (IAN) 485213_2501.

Service
Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(ED Service Ireland

Tel.: 1800 101010

E-Mail: kompernass@lidl.ie
YD Service Cyprus

Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 485213_2501 |

Importer

Please note that the following address is not
the service address. Please use the service
address provided in the operating instructions.

For EU market
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

WWW. kompernoss.com

For GB market

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU

16 GB | IE| NI'| CY

Recipes
@ Note:
>

As cabbage has a low fluid content, it

is possible that the appliance will make
unusual squeaking noises. This is normal and
not an appliance defect.

Summer drink

2 people

Ingredients

® 1 large slice of watermelon
® 1 lemon

® 4 apples, sweet and slightly tangy (e.g.
“Jonagold” or “Jonathan”)

Preparation

1) Prepare the watermelon, lemon and apples
as per the instructions given in the instruc-
tion manual for the slow juicer.

2) Juice the watermelon, the lemon and the
apples.

3) Serve the summer drink chilled.

Apple-pear-strawberry drink
2 people

Ingredients

® 1 apple, green (e.g. “Granny Smith”)

® 3 small, ripe pears

® 10 mediumssized strawberries

Preparation

1) Prepare the apple, pears and strawberries
as per the instructions given in the instruc-
tion manual for the slow juicer.

2) Juice everything using the slow juicer.

3) Mix the juices together and serve the drink
immediately.
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Breakfast drink
2 people

Ingredients

® 410 5 carrots

® 2 apples

® 1 tsp. olive oil

Preparation

1) Prepare the carrots and apples as per the
instructions given in the instruction manual
for the slow juicer.

2) Juice the carrots first and then the apples.
3) Add the olive oil.
4) Stir everything well.

Honeydew melon drink
2 people

Ingredients

® Approx. 3 honeydew melon

® 1 mango

® 1 apple, sweet yet slightly sour (e.g. “Jona-
gold” or “Jonathan”)

® 1 apple, green (e.g. “Granny Smith”)

Preparation

1) Prepare the melon, lemon and apples as
per the instructions given in the instruction
manual for the slow juicer.

2) Juice the melon first, then the mango and
finally the apples. Stir everything together.

Pineapple-mango drink

2 people

Ingredients

® '/ pineapple

® 2 mango

® 1 apple

® 1 orange

® 2 tsp. wheat germ oil

Preparation

1) Prepare the pineapple, the mango, the
apple and the orange as per the instruc-
tions given in the instruction manual for the
slow juicer.

2) Juice the pineapple first, then the mango.
3) Juice the apple and the orange.
4) Mix the juices together.

5) Then add the 2 tsp. wheat germ oil and stir
everything well.

Broccoli juice
Ingredients
® Broccoli

® Possibly a pear

Preparation

1) Prepare the broccoli by separating it into
small roseftes.

2) Add the broccoli a little at a time to the
appliance.

@ Note:

> As broccoli has a low fluid content, it is pos-
sible that the appliance will make unusual
squeaking noises. This is normal and not an
appliance defect.

3

If desired, add a little pear (prepared ac-
cording to the instructions) to the appliance.
The pear will alleviate the bitterness of

the broccoli and also compensate for the
broccoli's low liquid content.

GB|IE|NI|CY 17
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Blueberry and banana sorbet
Ingredients

® approx. 100 g blueberries

® 1.5 bananas

Preparation
1) Prepare the blueberries and bananas as

per the instructions given in the instruction
manual for the slow juicer.

2) Fill the feed tube @ alternately with blue-

berries and pieces of banana.

3) Stir the sorbet produced once again with
a spoon.

Tropicana sorbet
Ingredients

® qapprox. 160 g pineapple
® | orange

® 1/2 mango (approx. 100-150 g)

Preparation

1) Prepare the pineapple, orange and the
mango as per the instructions given in the
instruction manual for the slow juicer.

2) Fill the feed tube @ alternately with pieces
of pineapple, orange and mango.

3) Stir the sorbet produced once again with
a spoon.

18 GB | IE| NI'| CY

Strawberry and pineapple
sorbet

Ingredients

® 7 strawberries

® approx. 160 g pineapple

® 1 tsp. of shaved coconut

Preparation

1) Prepare the strawberries and the pineapple
as per the instructions in the manual for the
slow juicer.

2) Add the prepared fruits alternately into the
feed tube @.

3) Add the coconut shavings to the sorbet and
stir everything with a spoon.

Raspberry & pear sorbet
Ingredients

® approx. 100 g raspberries

® 2 pears

Preparation

1) Prepare the raspberries and the pears as
per the instructions in the manual for the
slow juicer.

2) Add the raspberries and the pear pieces
alternately into the feed tube @.

3) Stir the sorbet produced once again with
a spoon.
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Eilcaywyn

M\npodopisg yia 1ig mapolosg
odnyieg xpriong

JuyxapnThpIa yia TNy ayopa Tng véag oag
OUOKEUNG.

To mpoidv ou amokToare cival éva Tpoiov
uynAig moiotrag. O odnyieg xpriong amore-
MoUv TpApa autol Tou TpoidvTog. MepihapfBa-
vouv onpavrikég umodeieig yia Tnv acddleia,
™ xpPnon kai v andppiyn. Mpiv amd m
xpron Tou mpoidvrog, e€oikeiwBeite pe dAeg TG
utrodeieig xeipiopol kar acddheiag. Xpnoipo-
TTOIEITE TO TTPOIOV ATTOKAEIOTIKA OTIWG TTIEPIYPA-
derar kar yia Toug avadepdpevoug Topeig Xpn-
ong. Mapadwote dAa Ta ¢éyypada ot mepimmwon
mapadoong Tou MPoidvTog O TpiToug,.

MpoBAemmopsvn xprion

H cuokeun eival katdMnAn yia 1o oTuyipo
$poUTWY KAl AaXAVIKGV TTOU EXOUV WPIPACE!
kai Eephoudiore, kabug kal yia Ty mapa-
okeul) coppté. Me Tn cuokeur) emTpETETal N
eme€epyaoia povo Tpodipwy. Emrpémeran n
Xphon poévo yvhociwy aéecoudp olpdwva pe
mv meprypadn. Ornoiadnmore AMN 1 diado-
PETIKM XPNON aTTO Ta aVWTEPW avapepoOpeva
1oxUEl WG pn oUpdwvn He TOug Kavoviopoug
Kal evéxel onpavtikoug kivéUvoug atuxnpdrov.
H ouokeun Sev mpoopileral yia xpron ot
Biopnxavikolg f epyooTtaciakolg Xbpous.
Auth n ouokeur Tpoopileral pdvo yia xpnon
OF VOIKOKUPIA.

Mpozidormroinosg kai cupPola

3G mapoloeg odnyieg xpAong, ot cuokeu-
aoia kal oTn CUOKEUN XpProigomolouvTal ol
akdloubeg mposibomoifoeig kai Ta oupBoia
(epdoov amareital):

20 GR | CY
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KINAYNOZX! Mia un6éeién mpo-
aidomoinong pe autd o alpPoro
kar v mpoeidomointikiy Aén «KIN-
AYNOZX» emonpaiver pia apeon
emkeipevn karaotaon kivélivou, n
omoia Ba emdépe Bdvaro 1) cofapd
TpaupaTiopd, eav Sev amodeuyDel.
MPOEIAOMOIHZH! Mia umo-
Saén mpoeadomoinong pe autéd To
oupPoho kai myv mpoedormoinTik
Ne&n «MPOEIAOMNOIHZH» em-
onpaivel pia mBavi katdotaon
kivblivou, n omoia Ba propouloce
va emdéper Odvaro | coPfapd
TpaupaTiopd, eav dev amodeuyBei.
MPOXOXH! Mia ur6deién
npoaidormoinong pe autd To olp-
BoXo kai v mpoaiomoinTiki
Mén «MPOXOXH» emonpaiver
pia mBavi kardoraon kivéivou,
n omoia Ba pmopoloe va éxel wg
emakdloubo évav ehadpu 1 pérpio
tpaupatiopd, edv Sev amodeuyOei.

MPOXOXH! Mia umdbeaén
npoaidomoinong pe autd To olp-
BoMo kar Tv mpoeaiSomoinTiki
Mén «MPOXOXH» emonpaive
pia mBavi kardoraon, n omoia
Ba pmopoloe va ixel wg ema-
kOAoubo uhikég npitg, eav Sev
amodeuyOei.

Yrodadn: Mia unddeén emon-
paiver mpdobereg mAnpodopieg
mou SicukoAlvouy Tov XeIpIopo
NG CUOKEUNG.

KaraMnho yia muon oe mhuvrripio

TATOV.

‘O\a Ta eéapmipata autg Mg ou-
OKEUNG, TTou épyovral

ot emadn pe 1POGIPa, propolv va
Xpnoipomololvral pe acpaeia oTa
TpOdIpa.

AiaBdorte Tig 0dnyies.
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Aodalaa

> autd 1o kedpalaio hapPavere onpavrikég urodeieig aodaleiag
yla TOV XEIPIOHO TNG CUCKEUNG.

Auth) n ouokeur) cuppopdwveral pe Toug TPoAemopevoug
kavoveg acdaleiag. H eobahpévr xprion pmopei va odnynoei

ot owparikég PAaPeg kai uhikég {npitg.

Baoikig urrod:ziaig aodalsiag
Tnpeite Tig kaTWOI UTO&eiéeig aodaleiag yia Tov achaly xeipiopod
TNG CUOKEUNG:

m H ouokeur) auty dev emmpémeral va xpnoipgoroicital amo maidid.

m H ouokeur) kai To kahodio olvdeong TG Tpemel va puldoocovtal
Hakpia amd ta maidid.

m Emrpémeral n xpron TG CUCKEUNG ATTO ATOHA HE HEIWHEVEG HUTT-
kéG, aioOnTpIakig 1 vonTikég IkavoTnTeG 1} pe ENNeIyn epmeipiag
f/Kal yvooewy, epoooV emTnpolvTal fj £xouv
ekmraideutel avadopika pe TV achalr Xpron TG CUCKEURG Kal
£xouv karavoroel Toug emakdlouboug kivduvoug.

m [piv amd ) XpHon, eENéyxeTe TN oUoKeur WG TIPOG e€WTEPIKEG
endaveiq pOopig. Mn Bérete T cuokeun oe Aerroupyia, edv xel
urtootei BAGPN 1 éxer méoer kaTw.

B AvaBtrere Tig emokeuég TG ouokeung ammok\eloTika ot e€ouot-
odomnuéva eeidikeupéva ouvepyeia f oto TuRpa e€urnpémong
TEAQTQV. 2¢€ TIEPITITOON aKaTAAANAWY EMOKEUWY, evOExeTal va
mpokUyouy kivbuvol yia Tov xpRotn. Emiong, akupoverar n aéie-
on eyyunong.

m Emokeur) Tng ouokeung kata Tov XxpOvo TnG £yyunong mTpETe-
Tal va yiveral povo amd éva eouciodotnuévo amd Tov kataokeu-
aoth TpApa eéutnpétnong mehatoy, aliog n aéivorn eyyunong
Sev 1oyUel o emakolouBeg dOopig.

m Ta eharreparikd eéapmpara emrpémetal va avrikabiotavrar povo
He yvAola avialakTikd. Movo pe autd ta avralaktika e€aoda-
Nideran n ekmApwon Tev amaitotwy acdakeiag.
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B 2& mePITITOON €0PalpEvNG XPNONG TNG CUOKEUNG, udioTaral Kiv-
Suvog Tpaupatiopou!
Na m xpnoiporoitite povo yia tov mpoopi{duevo okomod.

m [ToTé pn XPnOIPOTTOIEITE Tr) CUCKEUT KOVTA OF AKAAUTITH
dASya, Beppavrikiy Mhaka 1 ot {eatd dolpvo.

m TomoBereite TN ouokeun 6o To Suvardy o KovTa ot pia
npila. Opovriote wote To Buopa Tou kawdiou diktlou va eival
gUkola poofaoipo ot mepinTwon kivolvou kai o karwdio Or-
KTUOU va pnv ammoTelel aitia mroong.

m Opovrilere yia ™ otabepdrnra G cuokeung.

A\ KINAYNOZX HAEKTPOINAHSIAX!

~ 2uvOéete T CUOKEUR POVO Ot pia cUpdwva pe Tig mpodiaypadig
gykateoTnpévn kai yeiwpévn mpila. H taon diktlou mpémer va
oupdwvei pe Ta otoixeia oty mvakida TUTOU TNG CUCKEUNG.

~ Edv 10 kahwdio oclvdeong diktiou TG cuokeung uttootei BAaPn,
npéme va avrikataotaBei amé tov katackeuaoth ) o TpApa e€u-
mnpémong mehatov i éva avriotoixa e&eidikeupévo ATopo, WOTE
va amodeuxBolv Tuyxov kivduvo.

» Mnv ekBérere T ouokeur| ot Bpoxn kai TTOTE PNy T XPNOIHOTTON-
eite og uypPO 1) Ppeypévo mepifaidov.

» Mpootxete wote To kaAwdio SikTuou va pnv Ppéxerar kai va
HnV uypaiveral TToTe kara T Aeimoupyia.

>~ Moté pn Bubilere v ummodoxn TG cuokeung ot vepd A GAAa
uypa! Ymapye kivouvog yia T {wr eéarriag BpaxukukAoparog,
OTaVv KaTa T AEITOUPYIa UTTOAEIPHATA UYPWV KATAAYOUV O PEU-
patodopa pepn.

» Mavere mévra to kahwdio diktlou amd To Buopa. Mnv Tpafare
10 1610 T0 KaAWSIo Kal TTOTE v TAveTe To KaAwdio SikTUou pe
Bpeypéva xépia, 16T kaT TéToI0 Propei va mpokaéoel Bpayuku-
kKAwpa A nhektpormAnéia.

~ Mnv TomoBereite oUte TN GUOKeUR OUTE KaI ¢mMTAG 1} TapopoIa
avTIKeipeva emave oto kahwdio SIKTUOU Kal TIPOCEXETE WOTE AUTO
va pn paykovel mouBeva.
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» Aev emtpémeral va avoiyere To mepiPAnpa TG cuokeung, olTe va
emokeuadeTe i Va TPOTTOTIOIEITE T CUOKEUT. 2€ TIEPITITWOT) TTOU
10 TepifAnpa civar avoixtd f dieédyere aubaipeteg peraokeug,
urtapxel kKivouvog yia T {wh Aoyw nhektporAnéiag
Kal n eyyunon mavel va IoUel.

~ [Mpootarelere T cuokeur amd vepd mou otalel kal MTOINGEL
[1' auto, pnv TommoBeteite avTikeipeva yepara pe uypa (my. fala)
emave 1 Simha oty cuokeun.

» [Mavra va amoouvdiere To Buopa Tou kawdiou Tpododociag
amo v mipila ot k&Be Siakotn, cuvappoldynon, amocuvappo-
Aoynon kai ot mEpITTRon amouaciag emtenong, kabwg kai perd
™ xpnon kai mpiv Tov kabapiopod.

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

 BeBaiwBeite &1 n ouokeur éxel cuvappoloynBsi cwotd kai
mAfpwg, TpoTou T Bécere ot Aermoupyia.

» Ta maidid dev empémeral va mai{ouv pe T cuokeun.

~ Amoouvdiere mavra To Buopa Tou kawdiou Tpododooiag
npiv TorroBerAoete 1) adaipéoere aéecoudp.

~ Merd amé kdBe xpron g cuokeung, BeBaiwbeite o1 o Siako-
g Aemoupyiag Bpiokerar oty Béon «Off» («O»). To porép
TIPETTEl VO OTAPATIOEI EVIEAWG TTPIV ATTOCUVAPHONOYIOETE Tr) OU-
OKeuT.

- Orav epyadeoTe pe T CUOKEUR, PNV €10AyeTe TTOTE Ta SAXTU-

A& oag N avrikeipeva oto avolypa minpwong. Autd pmopéi

va odnynoel oe coapolg Tpaupatiopouq 1y {npiEg oTn cuokeun.
Eav ta koppdmia dpoltwv dev propolv va adaipeBolyv xpnoipo-
roiovrag 1o e€aptpa wbnong, amevepyomoIoTe T CUOKEUN,
amoouvdéote 1o Buopa Tou kalwdiou Tpodpodoasiag kar avoiére
TN CUOKEUN.

= Mpiv amd ™ xpnon, BePaiwbeite 611 To kamak éxel kKAeioer kaha.
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A\ NPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

~ [Noté pnv xpnoipormoicite T cuokeun edv Ppiokeral eMave ot pa-
AaKA UNIKG OTIWG TT.X. HOKETA. TO UTTAOKAPIOHA TWV AVOIYHATWY
agpiopou kai e€agpiopol oTo K&TW PéPog TG cuokeung odnyei
ot kivbuvo umepBéppavong kar mupkayiag!

» Mn Aerroupyeite auth T ouokeur pe évay ewtepikd xpovodiako-
A e Eexwpiotd exeaipiotipio.

~ Emmnpeite TN ouokeun katd ) Sdidpkeia Aeiroupyiag,.

> Mn xpnoipoToIEiTe TN CUOKEUN XWPIG UNIKA.

~ BeBaiwBeite &1 n ouokeun), To kahadio diktiou fy To Buopa Tou
kahwdiou Siktiou Sev épyovrar o emadn pe Tnyég OeppodTag,
omwg pama koulivag f dAOyeg.

~ Mn xpnoipotoicite T cuokeur| oe uraiBpioug xOPoUG.

~ Xpnoiporoigite TN cuokeun pdvo pe Ta mapadotéa yvhoia e€ap-
Tpara.

> Mnv xpnoipomoigite maydkia r) katepuypéva 1podipa. MNpiv
amo 1 xpnon, EemayQvere Ta Katewuypéva UNIKG, £0G OTOU va
HTTOPEITE VA TA TTIECETE PEXPI TN HEOCT) HE £VA TTIPOUVI.

~ Meradépere T ouokeur| povo amo T Baon TG cuokeung,
ToTé amd TO KATIAKI 1) T oupopevn Onfkn.

> Mnv emeéepyaleote TONU okAnpég Tpodig, omwg Enpolcg kap-
moug, apuydala i kapldeg. Autd pmopsi ypAyopa va $beiper
va mpokahéoel {nuid otov Taviddpopo Tou koxAia.
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Zroixéia XeipiopoU

(Ma mig eik6veg, BA. avadimholpeveg
oehideg)

Eikova A:

© E&apmpa wbnong

O Afovag mhijpwong (pe avadimiolpevo
kamdki)

O Kandx

O >ripiypa OhKng didpou

O >1opi0 ££680u yupoU

O Avaoroliag

@O Aiakémng Aemoupyiag

O Ynobox ouokeurg

O Karobio rpododoaiag pe Piopa
@ Miikrpo RESET

@ Aoycio ouloyrg xupoU

@ Aoygio umoreippdroy

@® >ropio ££0680u yia ™ cdpka Twv dpolTwy

Kal Ta uTToAeippara

D O1kn dixrpou

Eikdva B:

® Anoomopsvo mhaicio diktpou

O ODirrpo (amod avoleiduto xduPa)
@ EvOero yia coppmt

@ Bida peradopdg

® Bouproa kabapiopol

Eikéva C:

@ Oixrpo (pe amoomopevo mhaioio Tomole-

tHévo otn Bnkn diktpou)
@ Alovag perddoong kivong

Napadoriog elomhiopdg
kal éAeyxog perapopag

H cuokeur mapadiderar pe Ta akdAouba

eapripara:

® Aroxupwtig Slow-Juicer

® E&apmpa obnons @

® Bouproa kabapiopol @

® Aoysio culoyng xupol @

® Aoygio umoheippdtwy @

® Odnyies xpriong

@ Yrodaln:

> Eltyére Tov mapadorio eomhiopd wg mpog
v MANPOTATA Kai yia epdaveig {npitg.

> e mepintoon ehimolg mapadotéou
eéomhiopou A {npiov Aoy eAiToug ou-
okeuaciag A perapopdg, ameubuvBeite ot
ypappr e€utmpétmong mehatov (PA. kedd-
Naio Zéppig).

Amroouoksuaoia

/\ NPOEIAOMNOIHZH!

> Ta uhikd cuokeuaoiag Sev emmpémeral va
Xpnoipomoiolvral yia maixviér.
Yrnapxe kivduvog aoduliag.

¢ Adaipiore 6ha ta e€apripara g cuokeu-
ns kai Tig odnyieg xpnong amé To kouri.

¢ Adaipiote OAa Ta UNIKG TG CuCKeuaaiag.

Xepiopdg kai Aeitoupyia

Te autd To kepdhaio, Ba Ppeite onpavTikig
urrodeiéeig yia Tov xeipiopd kai ™ Aeroupyia
NG CUOKEUNG.

/\ NPOEIAOMNOIHZH!

> Amoouvdéete mavra To Blopa Tou karwdi-
ou popodooiag @), mpiv TomoBemoere 1
adaiptoere aéecoudp.
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Aatoupyia emavadopag/
Ansvepyorroinon aodalziag
Auth n ouokeun sival €omhiopévn pe pia &i-
araén amevepyoroinong acdaleiag yia Ty
TTPOCTAsIA TOU POTEP:

Edv koppama ¢ppoutwv KoMfoouv Kai n
ouokeur| amevepyoroinOsi autdpara, éxel
evepyorroindsi n Siaraén amevepyomoinong
aopakeiag. H ouokeur amevepyoroeiral,
npotol mpokAnBei PA&PN oTo potip Aoyw
utiepBéppavong.

H ouokeun evepyoroisitar Eavd pdAig emava-
dépere T Sidraln amevepyomoinong acdalei-
ag. AkolouBnote my e&iig Siadikaoia, yia va
Btoere ek viou T ouokeun ot Aeroupyia:

— Otote Tov Siakdmm Aeroupyiag @ o
Bion «O» kar amoouvdiote To Buopa Tou

kahwdiou pododoaiag @ amd my mpila.

Adn\oTe T cuoKeur] va KPUWGTEI yia TTEP.
10-15 hermra.

— Tlupiore 1o kamaki (3 TPOG Ta apPICTEPA,
twg 1ou n ofpavon @ va 8eide om
ofpavon A g 8Akng dixrpou @ .

— Bydhe 1o kamaki ©.

— Adaiptote Ta KOMNpEva KOpPATIa
dpouTwy.

— Adaiptore mpooektika m 01kn didrpou @
ka1 yupioTe amd v A v uodoxn
ouokeung ©.

26 GR | CY

— Zuvdiote To Blopa Tou kakwdiou
Tpododoaiag @ ot pia mpila.

— (—=) Mitore 1o miikTpo RESET @ mou
Bpiokeral oty kdtw Mheupd TG

umo&oxng e ouokeuhg @.

— Anoouvétore ava 1o Buopa Tou karwdiou
Tpododoaiag @ amé my mpila kai
yupioTe amd v AN My uodoxn
ouokeung ©.

— Zuvappodoynote £ava T cuokeun 6TLG
meplypaderal oto emdpevo kedpdalaio kai
ouveyioTe TO OTUYIHO.

Zuvappoloynorn Kai XeIPIoHOG

TG OUOKEUNG

B KaBapilete ™) cuokeun mipiv amd v mpo
Xpnon omwg meplypdaderar oto Kepdhaio
KaO@apiopdg kar ppovrida.

B Tomobereite ™) cuokeur) clpdwva pe TG
urrodeiéeig acdaleiag.

/\ NMPOEIAOMNOIHZH!

> BePaiwbsite 61 éxere amoouvdioe to Plopa
Tou kahwdiou Tpopodoaiag @, mpotol
OUVAPHONOYIOETE T CUOKEUT).

B Kard ™ ouvappoldynon, akohouBeite autd
10 OX£610 KaI TTPOCEKETE TIG ONUAVOEIG OTn
OUOKeUN:
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O Edspmpa
“Bnong

O Kamdx

® BiSa

peradopag

@ EvOero yia

coppé

® Anoomopevo
mAaioio pirtpou

@ Okn dixpou

O =ripiypa Bikng
$iktpou

\

n%

1) TomoBerfore m Bfkn dixtpou @ omy urio-

Sox1 ouokeung @ kara Tpomo GoTe o1 TpEIG
acdaheieg oty umodox ouckeuiic @ va
MACOUV OTIG TPEIG EYKOTTEG OTNV KATW TIAEU-
pd g Brkng dixrpou .

@ Ynoda? n:

> BePaiwbeire &1 To palpo AaoTixévio mopa

2

3

om Bdon g Bnkng dirxrpou @ xel Tomofe-

Ol kar kAeivel yUpw amo To mow dkpo Tou

otopiou e£68ou yia ™ odpka Tev GppolTwy

kai Ta urtoeippara @). Autd mpémel va
adaipeital povo yia kabapiopd!

Av Béete xupd dpoutwy / haxavikov:

— TomoBerAote To amoomdpevo Mhaicio
$ixrpou @ om Bk dirrpou @.
Mepiotpéyre To mhaicio pirrpou @ mépa
800¢, yia va Seite edv mepioTpideral o
odovtwtdg Tpoxdg oty eowTepikn Baon
Mg 6Akng dirrpou @.

— TomoBemore o didrpo @ oro
amoomdpsvo mhaiaio dikrpou @.

H kUpTwon oto emdvw akpo Tou
dixrpou @ mpémer va Bpiokerar oty
id1a kupTwon T BAkng bidrpou @.

Eav Othere va ¢miaéere coppmé:

— TomoBerfote 1o évBero yia coppmé @
om 8nkn dixtpou @. H kiprwon oto
£mave dxkpo Tou évBeTou yia coppmé
npémel va Ppiokeral oy idia kbpTwon
Mg Bikng dirrpou @. To atépIo
£&680u Tou dvBetou yia coppmé @
mpémel va TomoBernOei pmpootd amé To
atépio e€680u g Bikng dixrpou @.

TomoBerfore ™ Bida peradopag @ emave

orov &&ova perddoong kivnong @,

yupioTe T eAadpwg Kal mMEoTe T KATW, £T01

wore va koupmove aiobnrd. Exéy&re

otaBepoTnTa TIPIV CuveioeTe TN cuvappo-

Aoynon.

Bére 1o karraki @ om 0¢kn didrpou @, froi

QOTE ) orpavon oo kamak @ va Seiyvel

om ofuavon A om 8k dixrpou .
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4) Tupiore To KamaKkI (3) npog 1a &edid, wg bTou
n ofpavon I va 8eiéel om orpavon A g
Bikng dirrpou @ kai va acalios!.

® Yrodaldn:

> H ouokeun Siabérer pia Siaraén aodaldag.
H Aemoupyia tng ouckeurg eivar Suvar
p6vo ebdoov 1o kamai € éxer TomoBemi
oWoTA.

5) Smpwére 1o Soxeio umoheipparov @ kdrw
amé 1o otépio e€b8ou yia T odpka Twv
$poltwv kal Ta urodppara @ (BA. Eik. A).

® Yrodaién:

> Kard m xprion Tou évbetou yia coppmé @
Sev xperdleran To Soxgio umoeipparay @.

6) Zmpwére To Soxeio culoyng xupol (D
kdTw amd 1o otopio e€68ou xupol @
(BA. Eik. A).

7) Avoi&re Tov avactoréa @), dote o yupde
va 1pééel ato Soyeio culoyng xupol (.

Mposroipacia Twv uUNIKWV

B XInpavrké: Xpnoipotoigite pévo wpipa
dpoulta, yiati alkidg 1o dpixtpo O pmopsi
va karamovnOei. K& téroio Ba amamoloe
emavenupévo kabapiopd Tou dirrpou .

B M\Uvere i Eedphoudiore Ta ppoura 1y Ta Aayo-

vikd Trou Bihete va emeepyaoreite.

B Ta peyda koukoUToIa TTPETEr TAVTA Va
adaipolvrarl amd Ta dpolta mpIv TV
mANpwon.

B Ta ¢polra pe koukouTol (6TwG Ta pAAa,
Ta axAadia) propolv va umrooToly eme-
&epyaoia pe T dhouda kal Tov TTUpAva
TouG. Adalpeite dhha koukouToia (amd
poddkiva, Sapdoknva k.AT.), dbhoug Toug
peyaloug muphveg (memdvia k.Am.) kai Ta
OTENEXN YIa va aTTodUYETe TNV TTPOKANGN
{npiag ot ouokeun.
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B Ta ¢ppouta pe prouda (m.x. eomepidoaidn,
memovia, akmvidia, TelTha) mpémel avTa va
&edphoubilovral mpora.

B And ta orapiMia adaipeite To KUpIO KO-
TOGVI.

B Edv cival amapaimro, kdBere Ta dpolra f 1a
AaxavikG og KOPPATIA APKETA HIKPA WOTE va
xwpdve ptoa amd Tov d€ova mipwong @.

W Ko6Pere ta ivddn ulikd (6mwg To GEAivo) ot
KoppaTia prikoug mepitou 3-5 cm kai TAG-
Toug 1,5-2 cm.

B Ta énpd 1poddipa dTwg Ta dacdNia iy
T0 pUJI TIPETTEl Va £XOUV TTPONYOUpEVRG
pouhidoel 1y Bpdoer yia va pakakeoouy.
Adrjvere Ta KAUTE GUOTATIKA VA KPUWGOUY
ot Oeppokpacia Swpatiou v amd Ty
eme€epyaoia Toug,.

B Na va ¢naéere tva coppmt, katayére
1a uhikd. O kallTepog TPOTIOG yia va To
kavere autd elval va amwBouv emimeda oe
pia katdAnAn eméaveia. Befaiwbeite o1 1a
pepovwpéva koppdTia Sev koMave peral
TOUG.

(O NPOXOXH!

> Mnv xpnoipoTolgiTe Tayakia f KaTeyuy-
péva Tpddipa. Mpiv amd m xpron, &ema-
YQVETE T KaTEWUYpEva UNIKA, £0G OTOu va
pTTOpEiTE Va mécETe To o Tayy onueio
HEXP! TIEPITTOU Tr) péON pe éva TTIPOUVI.

> Mnv emeéepyaleote moAU okAnpig Tpodig,
omwg &npolg kaptmoug, aptydala 1 ka-
pUdeg. Autd pmopsi ypryopa va $Biper 1
va mpokahéoe {nuid otov Taviddpopo Tou
KoxAia.

@ Ynodaln:

> Oi otadideg Sev cival katdAneg yia otl-
yipo, emeidn Sev mepiExouv apkerd Kupod.

> Mpiv and 1o otbyipo, Pubiote Ta kapodTa
o€ vepPO yIa 24 Gpeg Kal KOYTE Ta Ot PIKPA
koppéma (mepimou 1,5 x 1,5 cm).

> Ta kareyuypéva 1poOdIpa TpETEr va Xpnoi-
poTToloUvTal evidg evog prva.
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Mapaywyr xupou / copumé
/\ NPOEIAOMOIHZH!

> [or¢ pnv eicdyere péoa otov d€ova mAfpw-
ong @ 1a SayTula oag 1 avrikeipeva, doo
n ouokeun ival og Aeitoupyia. Auto propei
va oénynoe oe cofapoug Tpaupaniopolg
kai/f {nuitg otn cuokeun.

(O NPOXOXH!

> Xroyipo: Mn Aermoupyeite T cuokeur
mepiocdTepo amd 15 Nermrd (xpdvog ZA)
katd to otlyipo xwpig diakor). Merd amd
15 Aemrd ouveyoUg Aeimoupyiag, agrote
OuOKeun va Kpuwoel. ANNIQG, 1 CUOKeUN
priopei va umootei BAafn.

> TMapaywyn coppmé: Mn Aemoupyeite
OUOKEUT TIEPIoOOTEPO amd 5 Nertdr (xpovog
3A) katd TV Tapaywyr) COppTE XWPIG
Siakorh). Merd amd 5 Aerrd ouveyolg
Aeroupyiag, aroTe T CUOKEUT Va KPU-
oel. ANNIOG, ) ouoKeur) PTTopei va utrooTei
BA&BN.

> Ekkiveite T ouokeur povo apou Exere po-
oBtoel uhika oTov d€ova mfpwong @.
Mnv m Aerroupyeite Tmoté xwpig UNIKA.

1) Zuvdiore o Blopa Tou kawdiou Tpodo-
Sociag @ ot pia mpila.

@ Yrnodaln:

> Ed&v Oéhere va dépere Tov SiakomTn Aermoup-
viag @ ard m Béon «l» ot Béon «R» 1
avtioTpoda, Birere mévra Tov Siakdrmn
Neroupyiag @ mpara ot Béon «O» (OFF)
ka1 Trepipévete £wg dtou akivnromoindei To
potep.

E&v Othere va emelepyaoteite peydha kop-
patia paynrol, avoiéte o kamaki Tou do-
va mijpwong @. Adbaipiore evdexopivag
10 e€apmua bOnong @, eav autd Ppioke
Tai otov a€ova mfipwong @.

2

3

Mpoobiorte tva pépog Twv UNIKGY oTov
&&ova mifpwong @ kai khsiote Eava To
kamaxki Tou &&ova mipwong @.

® Yrodaldn:

> H ouokeun) priopei va ekkivnBei pdvo drav
10 kamdki Tou d€ova m\jpwong @ éxel
KAeioEl.

4) Otpre Tov Siakomm Aemoupyiag @ mg
ouokeung om Béon «I». H ouokeur) Eexivaer
va AeIToupyei.

@ Ynodaln:

> Kavovikd, n ouokeur) aviiei autopara ta
uNik& TTou TTpokerTal va utroAnBoly ot
eme€epyaoia poNig ta Pakere otov d€ova
m\pwong @. Srpdére amald pe To
e&apmpa wbnong @ av mapamphoere
611 Ta UNika Sev Tpafidvral midov amd ™
ouokeur|, Siadopetikd n cuckeun evdéxetal
va pmAokapel.

5

BdaAte kar GMa ulika otov d€ova mifpw-
ong @.

Xpnoipomoinote evdeyopivag to e€dptua
0Onong @, yia va mioere Ta uAikG TTpo-
oekTIKG ptoa otov d€ova mifpwong @.
Karé v emelepyaocia Tov ulikdy, mpoobi-
OTe TEPICOOTEPA KoppdTia. Mnv amevepyo-
TTOIEITE Tr| CUOKEUT).

® Yrodaidn:

> Edv Bélete va mpoobioete moAU peydAa
ulikd otov a€ova mfpwong @, orapo-
THOTE TN ouokeur dépvovrag Tov SiakdTn
Aemoupyiag @ om B¢on «Os. Avoi&re 1o
kaméaki Tou a€ova mipwong @ kai mpo-
obiote Ta uhikd. Kheiote avd To kamaki
kar ouveyiote v emeéepyaoia.

> Edv koppara 1podipwy KoMAoouy kata
AeIToupyia, arevepyoTIOINGTE T CUCKEUN
Kal, €av gival amapaimTo, HETAKIVIOTE TOV
Siakodmm Aeroupyiag @ o Béon «R» Mol
Mg dopig diadoyika yia va Béoere To potép
oty avrifen katelBuvon Aeroupyiag. Eav
auté Sev Bondroel, amocuvappohoyriote
N ouoKeun OTWG TEPIypaderal oTo Keda-
Aaio ArroouvappoAdynon kai adaipé-
oTe Ta KOANPéva KoppATia Tpodipwy.
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> Edv koppdria Tpodipwy koNnocouv oTov
&&ova mjpwong @ kai Sev priopouy va
amopakpuvBoly pe To e&dpmua wonong @,
akohoubnore mv e&ng Siadikacia:

— AmevepyoTTOIF|OTE T CUCKEUN Kal
amoouvdiote To Buopa Tou kahwbiou
Tpododooiag @ and my mpila.

— Tlupiote To kamaki (3] TPOG Ta apIcTEPQ,
tug otou n ofpavon @l va e om
ofuavon A mg 0hkng dirrpou .

— Bydhe 1o kamaki ©.

— Adaiptore Ta koMnpéva koppdrta
TPODIHWY.

— ZSuvappohoyhote Lava T cuokeur kal
ouveyioTe T Aeiroupyia.

ATENEPTOMOIHXZH AZ®AAEIAZX /

AEITOYPTIA ENMANADOPAX

> Edv n ouokeun amevepyoroinOsi autdpara,
¢xel evepyorroinBei n Siaraén amevepyoroi-
nong aocdaheiag. H cuokeur amevepyoror-
eital, mpotol MpokAnBei BAAPN oTo potép
Moyw umepBéppavong, m.x. emeidn koppdna
TPOdIHWY £XOUV KOANOEI Kl TO HOTEP EXel
pmAokdpel. H ouokeun evepyoroieital Eava
podNig emavadipere T Sidraén amevepyo-
moinong acaleiag.
AkolouBriote m Siadikacia mou mepiypd-
deral oto Kepahaio Asitoupyia erra-
vagopdc/Amevepyormroinon acpa-
Asiag yia va Otoete mahi ot Aemoupyia T
GUOKEUN.
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@ Ynobdad n:

> ‘Orav 10 Soxeio culoynig xupou @ eivar
yeparo kai Beere va To adeidoere, evo
akopn TpExEl XUpoG amoé To otopio e€6dou
xupol @, khelote 1o pe Tov avactorta @.
Avoi&re Eava Tov avaotoréa @), adol
txere TomoBemioe Lava To dbeio Soxeio
oulMoyng xupol @D kate amd To otdpio
e&68ou xupol ©.

> Edv 10 Soxgio umorapparey @ sivar yepd-
10 Kal OéNete va 1o adeidoere, Siakdyte T
OUPTTANPWOT] TOV UNIKWV KQI TIEPIPEVETE, €0G
otou Sev e&épyeral miov cdpka ppolTou
amo 1 ouokeur). Merd v ekkévwaon, Totro-
Berfiote To Soxeio umroeipparey @ Eava
k&Tw amd 1o otopio e€dSou yia M odpka
TV $ppoUTwY Kai Ta uroheippara @.

> Edv odpka ppoutou kKoAfoer oTo oTdpIo
££680u yia T odpka Tev GpolTwy Kai Ta
urroAsippara @), oraparore ™ cuokeun
KQI QTTOPAKPUVETE T UTTOAEIPPATA pE TN
BonBeia Mg Bouproag kabapiopol @.

6) Amevepyoroieite mavra €avd T cuokeur
pdAig xpnoipormoinBolv 6Aa ta uhiké.

D NPOxOXH!

> KabBapilere TakTikd kar petd amé kaOe
xpenon 1o atopio €68ou xupol @ kai To
otdpio ££66ou yia T odpka Tev dpolTwy
kai Ta urroeippata @), yia va amotpéyere
tudpaln kai/f PAaPn g cuokeurg.

Xpovoi enedspyaociag

O1 avadepdpevor otov akdoubo Trivaka xpo-
voi emeéepyaciag amoTeholy evOEIKTIKEG TIHEG.
O1 ipég avadépovtar ot pia TocodTTa KGOE
popa 500 g ppoutwy 1} Aaxavikwv. O xpovog
mapackeung xupoU e€apraral amd moAoug
mapayovreg, dmwg m.x. amé Tov Babpd wpi-
pavong kai To mdoo $ppéoka eival Ta ppolTa )
Ta Aayavikd, Ty taxUmra tpododooiag f To
péyebog Twv KoppaTIOV.
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Xpovog mapa-

Tpodipo Mpoeroipacia 2UoTaon i e
Mmopolv va umooToly emeéepya-
. Koyre oe karaMnia ola pe ™ dAolda kai Tov TUpriva Tep.
MnAXa 3 3 . : . ]
KOpHATIQ. Toug. Méyiotn améSoon yupou ot 1:40 errra
Beppokpacia Swpariou.
KaBapiote kar koyte e Na my Bekniotn anddoon, Bubiote e
Kapora koppdma (mep. 1,5 x Ta KAPOTA Ot VePO yia 24 wpeg e
] ! 1:45 herrrd
1,5 cm). TIPIV KAVETE XUHO.
Sl A¢0|Peme 70 KUpIO Na MpOTIHaTE Ta oTaduNia Xwpig mep.
KOTOAVI. KoukoUTOl. 1 Aerrd

] KaBapiote kar kdyte oe  Eivar Suvar emeepyaaia pe To mep.

Avavag \ \ \ n
KataMnAa kopparia. OTENEYOG. 2 \ertd

] Adaipéote To mMpacivo TIep.

(R HEPOG, KOYTE GE KOPHATIA. 1:20 Nerrra
Eneepyaoreite 1o dpt-  Ta tva dpopdo xpwpa, pmopeite e

2éNepl oko. Koyre o¢ koppdana  va emeéepyaoteite kal Ta mpaoiva e

. ; 1:30 errra

pnkoug mep. 3-5 cm. GUNa.

] Koyre 1a ¢UMa oe TIEP.
Rek peyala koppama. 7:40 herrra
(D[':)oou)\e‘q (Bo- STITPERTE va emelepyaoreite oe pia Siadikacia 1o mep.
614 karayulng, Eemaydoouy ,

' . péy. 300 g 50 &eur.
yia coppé) yia mmep. 10 Aerrra
Meiypa tpomikav s
TETZUT(:%/ (BOGIIOOC A - szzfgpoygcrms ot pia Siadikacia 1o mep. 45 Seur
Pl yia mep. 10 Nemra HeY: 9
coppé)
Amoouvappoléynon 4) By o kamdki O pe 1o efapmpa 0O

Eav emBupeite va amoouvappoloyfioere
ouokeur, T.x. yia va v kabapiocere, akohou-
Bnote mv €€ng Siadikacia:

1) Amoouvédéote To Blopa Tou kalwdiou Tpo-

$odoaiag @ and my mpila.

2) Kheiore Tov avactoréa @ oro otdpio €6

Sou yupol @, borte va pnv
TP£XOUV TA UTTOAEIPpPATA XUpOU.

3) TupioTe To kamaki (3] TTPOG TA ApPICTEPA,
twg d1ou ) ofpavon @l va Seide om
onpavon A g 8Akng dirrpou @.

ong @.

5) Inkdote mpooektika 1 Ofkn didrpou @ pe
To amoomGpevo mhaicio dirrpou @ kai To
dixrpo @ A 1o tvBeTo yia coppmt @ kai
m Bida peradopdc @ amd my umodoxn
G ouokeung @.

6) Aiaywpiote Ta eéapmiparta To éva améd To
aMo.
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KaO@apiopdg ka1 ppovrida

/A\ NPOEIAOMNOIHIH! KINAYNOX
ZOQHX AOTQ HAEKTPOMAH=IAZX!

> [piv amd Tov kaBapiopd, amoouvdiote To
Biopa Tou kahwdiou Tpopodoaiag ©.

> Mnv kaBapilere ot ™y umodoxr Mg ou-
okeuric @ oe Tpexolpevo vepd kai pnv T Pu-
Bilere ot 0e vepo N dMa uypd. H ouokeun
pmopei va urootel averravopBorn BAGPn!

/\ NPOEIAOMNOIHXH!

> Arnoocuvdiere mévra to Blopa Tou karwdi-
ou Tpododoaiag @, mpiv TomoBeroere
adaiptoere aecoudp.

(D NPOxOXH!

> OMa 1a e€apripara mg cuokeung kal Ta
a&eooudp mpéme va kabapilovrar TakTikG kal
perd amé kabe xpron amd umoAelupata dpol-
TOV Kal KApTIOV, TTpokelpévou va amodeuyDei n
anddpaln Tou oopiou e€ddou yia T cdpka
dpoltwy kai Ta urroheippara @ 1 Tou oTopiou
e&680u xupot @ 1 / kai nuid om cuokeun.

> BePaiwbeite 61, katd Tov kaBapiopd, Sev
elotpyeral uypaocia péoa oty umodoxn TG
ouokeuiic @ , dote va amodlyere averra-
vépBom {npid .

> [ia tov kaBapiopd Twv emdaveidy, pun xen-
olpotroleite 1I0Kupda TPIPIKd A XNHIKé amop-
PUTTAVTIKA, OUTE KAl HUTEPA AVTIKEIPEVA 1)
avTikeipeva mou ypar{ouvéve.

B KaBapilere To mepifAnpa cuokeung kai To
kaAhdio Tpododoaiag @ pe tva ehadpig
voTrd Tavi. 2e MeEPIMTWON eMPOVWY aka-
Bapoidv, mpocbitere oTo mavi dva fmmo
aTTOPPUTTAVTIKO.
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B KaBapilere m Bkn dirrpou @, 10 dikrpo @,
To mhaiaio dirrpou @, 1o tvBeTo yia cop-
umé @, m Pida peradopac @, To Soyeio
auMoyng yupou @), To Soxeio uroheip-
parev @, o kamdki O o edppa
»Bnong @ pe mv eodriaiom Bouproa
kaBapiopot @ oe xhapd vepd kar Myo
amoppumavtiké. 3 ouvéxea, Eemhévere
O\a Ta pépn pe kaBapd vepd yia va adaipé-
OETE TUXOV UTTOAEIPHATA amoppuTTavTIKOU.

@ Ynodaln:

> Ta va kaBapioere 1o otépI0 6£660U odpKag
dpoutwy kar uroheippdtoy @ propeire
va tpafréere oty kdTw mMAeupd TG BNkng
dirpou @ éva haoTiyévio mopa armd To
mow dkpo Tou oTopiou e€dSou odpkag
dpoutev kar umohepparwy @, dote va
priopel va 1péel 1o vepd. Mrmoptite va aro-
pakpUvete TNV KoOMnuévn odpka pe T Aafh
mg Bolproag kaBapiopot @ kai va my
EemNUvere. Merd Tov kaBapiopd, ompaére
0 Maotixévio mopa Eavé oTo mow dkpo
Tou otopiou e€68ou capkag ppolTwy Kal

umoeippdroy @.
@ m Bouproa kabapiopol @ eivar

acdar] yia 10 TAUVTPIo TATLY.
TomoBereite autd Ta efaptpara oto emdve kaAd-
61 Tou mhuvmpiou mdtwv, ppovrilere bote va pnv
UTIGPYEl TTEQITITWOT) VA HAYKWOOUV Kal XProIHo-
Toleite éva mpoypappa pe 1o péy. 60°C.

OMa 1a amoomapeva pépn kTG amo

B Tia tov kaBapiopd Twv elwtepikav emdaveidy
™G ouokeung apkel éva vwrd mavi. Qpovrilere
WOTE, TIPIV MV €K VEou Xprion, dha Ta eaptipa-
T4 VA EXOUV OTEYVWOE! EVIEAWG.

®uvladn

DOuldre v kaBapiopévn kar oTeyvr cuokeun
oe tvav kabapd, oteyvod xwpo xwpig okdvn.
Edv ev mpokerral va xpnoiporoinoete
ouokeun yia peyaAo xpovikod Sidotnpa, amobn-
kevoTe Tv ot dva kaBapo, oTeyvd onpeio xwpig
aneubeiag nhiakr aktivoPoNia.
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Anoppiyn
Amoppiyn CUOKEUNG

To mapakeipevo cupforo evdg
Siaypappivou kadou amoppippd-
TRV 0t podeg urodniaver o1 N
OUOKEUI QUTN) UTTOKEITal OTNV
Obnyia 2012/19/EE. ZUpdwva pe authv TRy
odnyia, dev emmpimeral va amoppiyere auth T
CUOCKEUT HETA TN XPMON TNG OTA KAVOVIKA OIKI-
akd amoppippata, ala ot e16ikd Siapopdw-
péva onpeia CUNOYNG, KEVTPA AVAKUKAQGIHQY
UNIKQV 1| ETTIXEIPNOEIG ATTOPPIYPNSG.
AuT n SuvarérTnra anéppiyng mapi-
xeral Sdwpeav. Ppovrilere To mepiIfal-
\ov kai amroppirnrer: owora Ta Siado-
pa ulika.
Eddoov n makaid cuokeun oag mepitxel Sedo-
HEVQ TIPOOWTTIKOU XAPAKTPa, $épPETe £CEIG O
i8101 TV €uBUvn TG Siaypadng Toug TpoTol
TNV EMOTPEWETE.

Napaprnpa

Texvikd XapakTnpIoTiKa
Tpodoboaia tdong
Karavalwon pedparog
Karnyopia mpooraaciag
[Mepiotpodeg ava Aerrd
Xpovog alvropng Aemoupyiag (2A)

Xwpnrikdtnra Soxeiou culoyng
xupou @
Xwpnrikétnra Soxeiou umoAeippa-

TV

Xpovog olvropng heiroupyiag (ZA)

MNa g meparépw Suvardmreg
amoPpPIYNG TOU TTPOIOVTOG HETd TO
Tihog Tou kUkhou wng Tou, ameu-

=

BuvBeite oty appddia utmpeoia
MG KOIVOTNTAG 1) TNG TTOANG Oag.
Anéppiyn ouokeuaoiag

Ta ulikG ouokeuaoiag égouv emAeyei

@ oUpdLVa pE TOUG KavOVEG TTPOCTAT-

7

ag Tou TepIBANOVTOG Kal TIG TeXVI-
KEG ATOPPIYNG Kal, WG €K TOUTOU,
eivar avakukhwoipa. Amoppirere Ta uNikd cuokeu-
aciag mou Sev xpnoipomololvTal TTAéov olppwva
HE TOUG KQTA TOTTIOUG I0XUOVTEG KAVOVIOHOUG,

(-

AmoppiyTte T cUCKeuaaia pe TPOTTO
dI\ikd TTpog To TepIBaMov. Aapfa-
vete udyn ) ofpavon ora Siddo-

a pa UNIKG cuokeuaoiag kat, epocov
amarreital, Eexwpilert Ta. Ta ukikd cuokeuaoiag
depouv onpavon pe ouviopoypadies (a) kai
wnoia (b) pe mv e€ig onpacia: 1-7: MiaoTika,
20-22: Xapri kai xaptdvi, 80-98: Zivbera
UNIKQ.

>

220-240V ~ (evalacoopevo pepa), 50 - 60 Hz

300 W

/(0]

60 = 10%

15 Aemmtd yia otbyipo, 5 Aerrrd yia v

TTAPACKEUT) COPUTTE

mep. 790 ml, wdéhipog dykog:
mep. 600 ml ot ofpavon Max

mep. 1050 ml

O xpdvog ouvropng Aemoupyiag (2A) Seixver yia méoo xpodvo prmopei va Aemoupyei pia cuokeun,
xwpig va umepBeppavOei To potép kar xwpig va umoote PAaPReg. Merd Tov avaypaddpevo xpdvo
olvtopung Aemoupyiag, n ouckeun Tpémel va amevepyoroinOsl, twg dTou KpUGoE! To poTEp.

U K Me auté to olpBoro emPefaioverar 611 To TPoidv MARpoi TIG amaToeig Tepi aodE-
C n Aelag mpoiovTwY TTou Ioxuouy ot MeydAn Bperavia.
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Eyyunon tn¢ Kompernass
Handels GmbH

A&idmipn meNdmiooa, aidmipe meham,

H mapoloa cuokeun Siabéter 3 xpdvia ey-
yunon ané Ty nuepopnvia ayopdg. Zmv
TEPITITOON ENNEIPEWV OTO TTPOIOV E£XETE VOHIKG
Sikaibpata évavTi Tou TEANTH Tou TTPOIGVTOG.
Auté Ta vopika Sikaibpata Sev mepiopilovral
PEOW TNG KATWTEPW avadePOPEVNG EyyUNONG.
MpoiimoBio:ig syyunong

H mepiodog eyyinong &ekiva mv nuepopnvia
ayopdg. Qurdooere v anddaén ayopds.
Arnarteital wg anmodeiktikd ayopdg.

Edv, eviog tpiwv eTwv amo v nuepopnvia
ayopdg, mapatpenOsi kdmoio opdipa ulikol
| KaTaokeung oTo TMPoidy, Ba emokeudooupe N
Ba avrikatactiooupe (katémv kpiong pag) To
mpoiov Swpedv 1) Ba oag emotpadei To Tood
ayopdg. H mapoloa eyyunon mpoimoBérel
OTI ) ENaTTATIKT ouoKeur kal n amodeén
ayopdg Ba urmoPAnBolv padi pe pia clvropn
mepiypadn avadopika pe 1o mou Bpiokerar

n éNeiyn kai moTe mapatmphBnke, evidg TG
TEPIOSOU TWV TPIQV ETOV.

Edv 1o ehattwpa kalimreral amd Ty eyyunon
pag, Oa Aaere To emokevacpivo f dva vio
Tpoiov. H avrikardoraon Tou mpoidviog
ouverrayeral, obpgwva pe ov NOMOZ
2251/1994, avaviwon Tou xpodvou eyyU-
nong. MNa mv Kimpo 1oxver: H emokeun f n
QvTIKaTAoTaoT Tou TTpoidvTog & cuverdyeral
avavéwor) Tou Xpovou gyyunong.

Mepiodog eyyunong kai vopikig
arraitosg Aoyw eNkeiwewv

O xpovog eyyunong Sev maparteiverar piocw
NG mapoxng eyyunong. Auto 1oxuer kai yia
e€aptuara, Ta omola ¢xouv avrikatacTabei
kai emokeuaoTel. Evéexdpeveg Adn umdp-
xouoeg {nuiEg kai eNkeiyeig katd TRy ayopd
TIPETTEI VA YVWOTOTTOIOUVTAl APECWG HETA TV
amoouokeuaoia. Merd m Aén Tou xpdvou
eyyunong, Tuxov epdavi{Opeveg emokeuiq
XPEWvoVTal.
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Eupog eyyunong

H ouokeun katackeudotke cupdwva pe au-

otnpég odnyieg moidmTag kai eAéyxOnke mpo-

OEKTIKA TIPIV aTTd TNV ATTOCTOAN.

H eyylunon 1oxUer yia opaipara ulikoU n ka-

Taokeung. H mapoloa eyylnon Sev kahimel

e&apThpata Tou TPOIOVTOG TTOU UTTOKEIVTAl

ot ducioloyiki $Bopd ka, wg ek TouTou,

Bewpolvrar avarwoipa eaptipata f {npitg

ot elOpauota eaptipara, m.x. SiakoTTEg A

yudhiva eéaptipata.

H mapoUoa eyyinon akupwverar edv mPokAn-

B¢l {npid oto mpoidy, edv Sev yiveral cwoth

xpnon i ouvipenon. MNa pia cworr xpron Tou

mpoidvTog Tptmel va pouvTal emakpifug

ol avadepdpeveg umodeileig otig 0dnyieg

XEIPIopoU. ZKoTTol XPoNng Kal XeIpIopoi Tou

Sev ouvioT@VTal ) yIa TOUG OTTOIOUG UTTAPXEI

npoaidotoinon mpémel amapaitta va aro-

elyovral.

To mpoidy mpoopilerar pdvo yia 1ISILTIKA Kal

OX1 YO ETTAYYEAHATIKN XPNON. 2€ TTEPITTWON

KAKNG HETaxeipIonG Kal akataAAnAng xprong,

xpnons Biag kar mapepPdotwv, o omoieg Sev

81e&AxOnoav amné To eouciodotpévo pag

TpApa otpfig, n eyylnon mavel va ioyvel.

Aiadikaocia oz mepinTwon

gyyunong

Na v eéacdpahion yphyopng emelepyaciag

Tou {nmpardg oag, Tpeite TIg akdAoubeg

umodeifeig:

B Tia 6Aeg Tig epwTNOEIG EXETE ETOIUN TNV ATTO-
6e1&n ayopdg kai Tov kwdikd TPoibvTOg
(IAN) 485213_2501 wg anddeén yia mv
ayopad.

B Tia tov kwbikd TpoidvTog, avarpiére oy
mvakida Timou oTo TPOidY, ot pia eTikéta
oto mpoidy, ato e€wdulro Twv obnylov
Xxpnong (kate apiotepd) A ot tva auto-
KOANTO OTNV TTOW 1 KATW TAEUPA TOU
TPoidVTOG.

B Edv mpokiyouv opalpara Aeiroupyiag iy
AMeG eNNeipeIg, EMTIKOIVWVAROTE KAt apxhv
pe To akOloubo avadepopevo Tpfpa otp-
Bigc TNAedpwvika r pe E-Mail.
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B Eva npoiody mou Bewpeitar ehatrwparikd
HTTOPEITE VO TO ATTOOTEINETE ATEAWG OTNV
avapepodpevn SielBuvon Tou otpPig emou-
vamrovrag My anodeaén ayopdg (amdder-
&n tapeiou) kai avadipovrag mou Ppioke
Tai n éENAelyn kai moTe epdavioTnke.

%3 | 2mv orooehida

& | www.lidlservice.com propeire va
TIPAYHATOTTOINCETE AN TV TTa-
povTLY N &MV odnyiov xpAong,
Bivreo mpoidvwy Kai MoyiopikoU.

=

PDF ONLINE
e.com

wwwlidi-servic

Me autév Tov kwdiké QR peraBaivere
ameuBeiag o oeNida e€urmpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kai eicayayovrag Tov
kwSikd mpoidvrog (IAN) 485213_2501
prropeite va avoiere Tig avrioToixeg odnyieg
XPong.

ZipPig
2épPig EANGSa
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr
D ZépPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 485213_2501 |

Elcaywyéag

H akdloubn SielBuvon Sev eivar SieiBuvon
otpPig. Emkoiveviote, kar' apxry, pe mv
avadepdpevn urnpeoia otpPig.

Ma v ayopd ¢ EE

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

FEPMANIA

Www.kompernqss.com

Ma v ayopd g MB

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 ONU

Zuvrayég

® Yrmodealn:

> Yuvraytg xwpig eyyunor. Ola ta ulikd
Kal Ta oToIXEIa TTPOETOIPAsIag amoTeAoUV
evOeIKTIKEG TIPEG. ZUPTTANPQOTE QUTEG TIG
TTPOTACEIG CUVTAYWY OUPdWVA HE TIG TTPO-
OWTTIKEG OAG EPTTEIPIEG.

Kalokaipivé rmoto
2 aropa
YNik&
® 1 peydho koppaT kapmoud)
® 1 \epowi
® 4 pnha yAukoéiva
(mr.x. «Jonagold» f «Jonathan»)

Mapaokeun

1) Eroipdlere To kapmold, To Aepdvi kai Ta
pAAa olpdwva pe Tig urodeieig omig oén-
Yieg yia TOV amoxupT.

2) Zt0Bete To kapmoUd), To Aepdvi kal Ta pAAa.

3) ZepPipere To kakokaipivod ToTé KpUo.

Moté pnlou-axiadiov-
$pdoulag

2 aropa

YNik&

® 1 unho, mpdoivo (.. «Granny Smith»)
® 3 puikpd, wpipa axrddia

® 10 peoaieg ppdouheg

Mapaokeun

1) Eroipdlere 1o pfido, Ta axAddia kai Tig
dpaouleg olpdwva pe Tig urodeieig oTig
odnyieg yia Tov amoyupw.

2) Ta Baders dha oTov amoyupwTh kai Ta
oT0Pere.

3) Avakarelere Toug upoUg kar oepPipere
apEcwG.
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Moté yia To mpwivo
2 daropa

Y\ika

® 4-5«kapora

® 2 pnia

® 1 KT ehaibhado

Mapaokeun

1) Eroipdlere ta kapodTa Kai Ta pfiia olpdw-
va pe Tig utodeileig oTig 0dnyieg yia Tov
amoXUPTH.

2) Zr0Bere mpwTa Ta kapoTa Kal OTN CuVExEla
Ta pAAQ.

3) MpoaBrere To ehaidbrado.

4) Ta avakarelere OAa kaha.

Moté memovioU

2 aropa

Y\ika

® [lep. V5 memoviol

® 1 pavyko

® 1 pnro, yhukd&ivo (m.y. «Jonagold»
«Jonathany)

® 1 unho, mpdoivo (m.y. «Granny Smith)

Mapaokeun

1) Eroipdore 1o memdvi, To pdvyko Kai Ta piia
obpdwva pe Tig uodeileg otig odnyieg yia
TOV QTMOXUHWTH.

2) ZriBere mpwra To MEMOVI, peTd TO PAVYKO
kai Ta ppha. Ta avakarevere OAa.
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Moté avava - pavyko

2 aropa

Yhika

® % avavag

® 4 pavyko

® 1 punio

® ] mopToKAAI

® 2 KT améhaio

Mapaokeun

1) Eroipdlere tov avavd, o pavyko, 10 pfiho
Kal To TTopTOKAN olpdwva pe TG urodel-
&eig oTig 0dnyieg yia Tov amoxupeT).

2) Xr0Bere mpwTa Tov avavd kai oty cuvéxela
1O pavyko.

3) Zr0Bete To prho kai To ToPTOKAM.

4) Avakarebere Toug xupoUsg.

5) Mpoobirers 2 KT airéhaio kar avakarelere.

Xupog prrpokolou
YAika

® Mmpokolo

® Evdexoptvag tva axhadi

Mapaokeun

1) Mpotroipdlere To pmpdkoro xwpilovrag To
o€ pIKPA KoppdrTia.

2) MpoaoBirers o prrpodkoro Siadoyika o
OUOKEUT.

® Ymodadn:

> Aedoptvou &1 To PTpOKoAO Exel XapnAR
TIEPIEKTIKOTNTA OE UYPA, ) CUCKEUN) PTTOpEI
va kavel acuviBiotoug BoplPoug katd
) &i1dpkeia g emeepyaciag. Autd eival
duacioloyiko kar Sev amotehel eAATTLpA TNG
ouokeung!

3

Edv Béere, mpoobitere To axAadi mou xete
mposToipdoe olpdwva pe Tig odnyieg ot
ouokeun). To axAadi amobuvapdver v
&) yelon Tou pmpdkodou kar Tautdxpova
avriotaBpiler T xapn\f mepiekTikdTNTA OF
uypa Tou prrpdKoNou.
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Zopprmé pUpTIN\ou-prravavag
Y\ika
® [lep. 100 yp. puptiAa

® 1,5 ymavava

Mapaokeun

1) Eroipalere ta puptiNa kai Ty pmavava
oUpdwva pe Tig umodeiéeig omig 0dnyieg yia
TOV AMOXUHWTH.

2) MpoobBerere evalNG& koppdria piptiAou
ka1 pravavag otov aéova mfpwong @.

3) Avakarelere akdpn pia opd To coppE pe
€va KOUTAMI.

Tpomko coppmi

YAika

® [lep. 160 yp. avavag

® ] mopTOKAAI

® 1/2 pavyko (mep. 100 - 150 yp.)

Mapaokeun

1) Eroipdlete Tov avavd, To mopTokdM kai
T0 pdvyko clpdwva pe Tig umodeileg orig
odnyieg yia Tov amoxupwT.

2) MpoacBirere evala€ koppdma avava,
TopTokaliol kai pavyko otov d&ova T
pwong @.

3) Avakarelere akdpn pia dopd To GoppTE pe
€va KOUTAMI.

Toppmé ppdoula-avava
Y\ik&

® 7 ppdouheg

® [lep. 160 yp. avavag

® 1 KT rpippa kapudag

Mapaokeun

1) Eroipadete mig ppdouleg kai Tov avava
olpdwva pe Tig umodeiéeig omig 0dnyieg yia
TOV ATTOXUHWTH).

2) Balere evala 1a dpolra otov aova
mAfpwong @.

3) MpoaBerere oo peiypa coppré To Tpippa
kapUdag kar avakaTelete pe Eva KOUTAMI.

Zoppré and opéoupa-axiadia
YAika

® [Tep. 100 yp. optoupa

® 2 ayhddia

Mapaokeun

1) Eroipdlere Ta optoupa kai Ta axhadia
olpdwva pe Tig urodeiéeig omig odnyieg yia
TOV QTTOXUHWTH.

2) Balere evala€ 1a optoupa kal Ta axhadia
otov a€ova mAfpwong @.

3) Avakarelere akdpn pia dopd To GoppTE pe
£va KOUTAAL.
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EinfGhrung

Informationen zu dieser
Bedienungsanleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung
ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthéalt
wichtige Hinweise fiir Sicherheit, Gebrauch
und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkis mit allen Bedien- und
Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

BestimmungsgemaBe
Verwendung

Das Gerét ist zum Entsaften von gut gereiften
und geschélten Friichten und Gemise sowie
zur Herstellung von Sorbets geeignet. Es diir-
fen nur Lebensmittel mit dem Gerdt verarbeitet
werden. Es darf ausschlieBlich Originalzube-
hér wie beschrieben verwendet werden. Jede
andere oder dariiber hinausgehende Benut-
zung gilt als nicht bestimmungsgemaf und
birgt erhebliche Unfallgefahren. Das Geréit ist
nicht zur Verwendung in gewerblichen oder in-
dustriellen Bereichen vorgesehen. Dieses Gerit
ist nur fir die Benutzung in privaten Haushalten
bestimmt.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerét werden fol-
gende Warnhinweise und Symbole verwendet
(falls zutreffend):
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GEFAHR! Ein Warnhinweis

mit diesem Symbol und dem
Signalwort ,GEFAHR" kennzeich-
net eine unmittelbar bevorstehen-
de Gefshrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird,
den Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge hat.

WARNUNG! Ein Warnhin-
weis mit diesem Symbol und

dem Signalwort ,\WARNUNG"
kennzeichnet eine mégliche
Gefshrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod
oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

P>

VORSICHT! Ein Warnhin-

weis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,VORSICHT”
kennzeichnet eine mégliche
Gef&hrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine
geringfiigige oder méfige Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem Sig-
nalwort ,ACHTUNG" kennzeich-
net eine mégliche Situation, die,
wenn sie nicht vermieden wird,
einen Sachschaden zur Folge
haben kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeich-
net zusdtzliche Informationen,

die den Umgang mit dem Gerdit
erleichtern.

Fir die Reinigung in der Spiil-
maschine geeignet.

Alle Teile dieses Gerdtes, die
mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, sind lebensmittelecht.

B e o

Anleitung lesen.




O SILVERCREST’

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Um-
gang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgemaBer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgen-
den Sicherheitshinweise:

m Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

m Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

m Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kontrollieren Sie das Gerdat vor der Verwendung auf GuBBere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerét nicht in Betrieb.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerét nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
mé&fe Reparaturen kdnnen Gefahren fir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf nur
von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenom-
men werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein Go-
rantieanspruch mehr.
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m Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie
die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

m Bei Missbrauch des Gerétes besteht Verletzungsgefahr!
Nutzen Sie es nur bestimmungsgemaf.

m Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer offenen Flam-
me, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Stellen Sie das Gerat moglichst in der N&he einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafiir, dass der Stecker des Netzkabels bei Gefahr
schnell erreichbar ist und das Netzkabel nicht zur Stolperfalle
werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

/\ GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

~ SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit
den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes ibereinstimmen.

~ Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

~ Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie es
auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

~ Tauchen Sie den Gerdtesockel niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihren-
de Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals mit
nassen Hénden an, da dies einen Kurzschluss oder elektrischen
Schlag verursachen kann.
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~ Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerategehduse nicht 6ffnen, das Gerdét nicht re-
parieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder eigen-
méchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.

~ Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser. Stellen Sie
deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegenstande (z. B. Blu-
menvasen) auf oder neben das Gerét.

~ Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung, dem Zusammenbau, dem
Auseinandernehmen und bei nicht vorhandener Aufsicht sowie
nach Beenden des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Ste-
cker des Netzkabels aus der Steckdose.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Stellen Sie sicher, dass das Gerét korrekt und vollsténdig zusam-
mengesetzt worden ist, bevor Sie es in Betrieb nehmen.

~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Ziehen Sie immer den Stecker des Netzkabels, bevor Zubehértei-
le aufgesetzt oder abgenommen werden.

~ Stellen Sie nach jedem Gebrauch des Gerdtes sicher, dass sich
der Ein-/Ausschalter in der Position ,Aus” (,O") befindet. Der
Motor muss vollstandig stillstehen, bevor Sie das Gerét auseinan-
derbauen dirfen.

> Wenn Sie mit dem Gerét arbeiten, stecken Sie niemals |hre

Finger oder Gegensténde in die Einfilléffnung. Dies kann

zu schweren Verletzungen oder Beschddigungen des Gerdétes
fihren. Wenn Fruchtsticke nicht mittels des Stopfers entfernt wer-
den kdnnen, schalten Sie das Gerét aus, ziehen Sie den Stecker
des Netzkabels und 6ffnen Sie das Gerdit.

» Stellen Sie vor dem Betrieb sicher, dass der Deckel fest verschlos-
sen ist.
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/\ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

>

>

>

>

>

>

Betreiben Sie das Gerdt niemals, wenn es auf weichen Materiali-
en wie z. B. Teppichboden steht. Das Blockieren der Be- und Ent-
liftungsoffnungen im Boden des Gerdtes fihrt zu Uberhitzungs-
und Brandgefahr!

Betreiben Sie dieses Gerdt nicht mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem.

Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes niemals unbeauf-
sichtigt.

Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne Inhalt.

Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der Ste-
cker des Netzkabels nicht mit heifen Quellen wie Kochplatten
oder offenen Flammen in Berihrung kommen.

Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

Betreiben Sie das Gerdt ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

Verwenden Sie keine Eiswiirfel oder tiefgefrorenen Lebensmittel.
Tauen Sie gefrorene Zutaten vor der Verwendung so lange an,
bis Sie mit einer Gabel etwa bis zur Mitte eindringen kénnen.
Tragen Sie das Gerdt nur am Gerdtesockel, niemals am Deckel
oder am Siebfach.

Verarbeiten Sie keine sehr harten Lebensmittel wie Nisse, Man-
deln oder Kokosnisse. Dadurch kann die Beférderungsschnecke
schnell verschleilen oder beschadigt werden.
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Bedienelemente
(Abbildungen siehe Ausklappseiten)

Abbildung A:

© Stopfer

@ Einfillschacht (mit aufklappbarem Deckel)
© Deckel

O Siebfachhalterung

© Saftauslass

0 Stopper

@ Ein-/Ausschalter

O Gerdtesockel

© Netzkabel mit Netzstecker

@ RESET-Taste

@ Saftauffangbehlter

@ Tresterbehdlter

@ Auslass fir Fruchtfleisch und Trester
O Siebfach

Abbildung B:

@® Abnehmbarer Siebrahmen
@ Sieb (Edelstahl)

@ Sorbeteinsatz

@ Beférderungsschnecke
(19) Reinigungsbiirste

Abbildung C:

@ Sieb (mit abnehmbarem Siebrahmen im
Siebfach eingesetzt)

@ Antriebswelle

Lieferumfang und

Transportinspektion

Das Gerét wird standardméBig mit folgenden

Komponenten geliefert:

Slow-Juicer

Stopfer (1)

Reinigungsbirste @

Saftauffangbehdlter

Tresterbehélter @

® Bedienungsanleitung

(D Hinweis:

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit
und auf sichtbare Schéaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an
die Service-Hotline (siche Kapitel Service).

Auspacken

/\ WARNUNG!

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum
Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr!

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und
die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

4 Entfernen Sie séimtliches Verpackungsmaterial.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hin-
weise zur Bedienung und zum Betrieb des
Gerdtes.

/\ WARNUNG!

> Ziehen Sie immer den Stecker des Netz-
kabels @, bevor Zubehérteile aufgesetzt
oder abgenommen werden.
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Reset-Funktion/Sicherheits-
abschaltung

Zum Schutz des Motors ist dieses Gerdt mit
einer Sicherheitsabschaltung ausgestattet:
Wenn sich Fruchtstiicke festsetzen und sich das
Gerdt selbstéindig ausschaltet, hat die Sicher-
heitsabschaltung ausgelést. Das Gerdt schaltet
sich aus, bevor der Motor durch Uberhitzung
Schaden nehmen kann.
Das Gerét ldsst sich erst wieder einschalten,
wenn Sie die Sicherheitsabschaltung zuriickge-
setzt haben. Gehen Sie folgendermaf3en vor, um
das Gerét wieder in Betrieb nehmen zu kénnen:
— Stellen Sie den Ein-/Ausschalter @ in die
,O"-Position und ziehen Sie den Stecker des
Netzkabels @ aus der Steckdose. Lassen
Sie das Gerdt 10-15 Minuten abkihlen.
— Drehen Sie den Deckel € gegen den Uhr-
zeigersinn, bis die “@Markierung auf die
A -Markierung am Siebfach @ zeigt .

— Nehmen Sie den Deckel © ab.

— Entfernen Sie die festgesetzten Fruchtstiicke.

— Nehmen Sie vorsichtig das Siebfach @ ab
und drehen Sie den Gerétesockel @ um.

— Stecken Sie den Stecker des Netzkabels €@

in eine Steckdose.

— (=—=) Dricken Sie die RESET-Taste (10}
die sich auf der Unterseite des
Gerétesockels @ befindet.
— Ziehen Sie den Stecker des Netzkabels @
wieder aus der Steckdose und drehen Sie
den Gerétesockel @ um.

— Setzen Sie das Gerdt wie im folgenden
Kapitel beschrieben wieder zusammen und

fahren Sie mit dem Entsaften fort.

Gerdt zusammenbavuen und
bedienen
B Reinigen Sie das Gerdt vor der ersten

Benutzung wie im Kapitel Reinigen und
Pflegen beschrieben.

H Stellen Sie das Gerdt geméf den Sicher-
heitshinweisen auf.
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/\ WARNUNG!

> Vergewissern Sie sich, dass der Stecker des
Netzkabels @ gezogen ist, bevor Sie das
Gerdt zusammensetzen.

B Halten Sie sich beim Zusammenbau an
diese Zeichnung und beachten Sie die Mar-
kierungen am Gerdit:

(1) Stopfer

© Deckel

@ Befsrderungs-
schnecke

@ @ Sorbeteinsatz
"""""""""""""""""""""" ® Siebrahmen
ﬁ @ Siebfach
O Siebfachhalterung
1
L
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1) Setzen Sie das Siebfach @ so auf den Gers-
tesockel @), dass die drei Arrefierungen am
Gerétesockel @ in die drei Aussparungen an
der Unterseite des Siebfaches @ greifen.

(D Hinweis:

> Stellen Sie sicher, dass der schwarze
Gummi-Stépsel am Boden des Siebfaches @
das hintere Ende des Auslasses fiir Frucht-
fleisch und Trester @ verschlieBt und ein-
gesetzt ist. Dieser muss nur zur Reinigung
entfernt werden!

M Wenn Sie Friichte/Gemiise entsaften méchten:

— Setzen Sie den abnehmbaren Siebrah-
men @ in das Siebfach . Drehen Sie
den Siebrahmen @ hin und her, um zu
sehen, ob sich dadurch das Zahnrad am

Innenboden des Siebfaches @ dreht.

— Setzen Sie das Sieb @ in den abnehm-
baren Siebrahmen @ ein. Dabei muss
die Wélbung am oberen Rand des Sie-
bes @ in der gleichférmigen Walbung
am Siebfach @ liegen.

B Wenn Sie Sorbets herstellen mdchten:

— Setzen Sie den Sorbeteinsatz @ in das
Siebfach @ ein. Dabei muss die Wal-
bung am oberen Rand des Sorbeteinsat-
zes @ in der gleichférmigen Wélbung
am Siebfach @ liegen. Der Auslass des
Sorbeteinsatzes @ ist vor dem Auslass
des Siebfaches @ positioniert.

2) Setzen Sie die Beforderungsschnecke @ auf
die Antriebswelle @, drehen sie etwas und
driicken sie dabei herunter, so dass sie spiir-
bar einrastet. Achten Sie auf festen Sitz, bevor

Sie mit dem Zusammenbau fortfahren.

Setzen Sie den Deckel @ auf das Sieb-
fach @, so dass die “@Markierung am
Deckel @ auf die A-Markierung am
Siebfach @ zeigt.

Drehen Sie den Deckel @ im Uhrzeigersinn,
bis die l@Markierung auf die A-Markierung
am Siebfach @ zeigt und fest einrastet.

3

4

(@ Hinweis:

> Das Gerét verfigt iiber eine Sicherheitseinrich-
tung. Der Befrieb des Gerites ist nur mit korrekt
aufgesetztem Deckel € maglich.

5) Schieben Sie den Tresterbehdlter @ unter den
Auslass fiir Fruchtfleisch und Trester @ (siche
Abbildung A).

@ Hinweis:
> Bei der Verwendung des Sorbeteinsatzes @
wird der Tresterbehdilter @ nicht benstigt.

6) Schieben Sie den Saftauffangbehalter @ unter
den Saftauslass @ (siehe Abbildung A).

7) Offnen Sie den Stopper @, damit der Saft in
den Saftauffangbehdlter @ flieBen kann.

Vorbereitung der Zutaten

B Wichtig: Verwenden Sie nur gut gereifte
Friichte, da das Sieb @ sich sonst zusetzen
kann. Dieses wiirde wiederholtes Reinigen des

Siebes @ erfordem.

B Waschen oder schélen Sie die Friichte oder das
Gemiise, welche/s Sie verarbeiten mochten.

B Grofle Kerne oder Steine miissen immer vor
dem Einfiillen aus den Friichten entfernt wer-
den.

B Kemnobst (wie Apfel, Birnen) kann mit Schale
und Kerngehduse verarbeitet werden. Sonstige
Steine (Pfirsiche, Pflaumen etc.), alle grof3en
Kerne (Melonen etc.) und Stiele entfernen, um
eine Beschadigung des Geréites zu vermeiden.

M Friichte mit Schalen (z. B. Zitrusfriichte, Me-
lonen, Kiwis, Rilben) miissen immer zuerst
geschalt werden.

B Von Weintrauben ist der Hauptstiel abzuschnei-
den.

B Schneiden Sie bei Bedarf Friichte oder Gemi-
se in Stiicke, die klein genug sind, dass sie gut

durch den Einfiillschacht @ passen.

B Schneiden Sie faserige Zutaten (z. B. Sellerie) in
ca. 3-5 cm lange und 1,5-2 cm breite Stiicke.

B Trockene Lebensmittel wie Bohnen oder Reis
missen zuvor eingeweicht bzw. weichgekocht
werden. Lassen Sie heifle Zutaten vor der
Verarbeitung auf Raumtemperatur abkihlen.
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B Fir die Herstellung eines Sorbets frieren Sie
die Zutaten ein. Breiten Sie die Friichte dazu
am besten auf einer geeigneten Unterlage
flach aus. Achten Sie darauf, dass die einzel-
nen Stiicke nicht aneinander kleben.

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine Eiswiirfel oder tiefgefro-
renen Lebensmittel. Tauen Sie gefrorene Zuta-
ten vor der Verwendung so lange an, bis Sie
mit der Gabel bei dem dicksten Stiick etwa
bis zur Mitte eindringen kénnen.

> Verarbeiten Sie keine sehr harten Lebensmittel

wie Nisse, Mandeln oder Kokosniisse. Da-
durch kann die Beférderungsschnecke schnell
verschleiBen oder beschadigt werden.

(D Hinweis:

> Rosinen eignen sich nicht zum Entsaften, da
sie zu wenig Saft enthalten.

> Legen Sie Karotten vor dem Entsaften 24
Stunden in Wasser und schneiden Sie sie in
kleine Stiicke (ca. 1,5 x 1,5 cm).

> Gefrorene Lebensmittel sollten innerhalb eines

Monats verwendet werden.
Entsaften/Sorbet herstellen

/\ WARNUNG!

> Stecken Sie niemals lhre Finger oder Gegen-

sténde in den Einfillschacht @), wéhrend das

Gerdt in Betrieb ist. Dieses kdnnte zu schwe-
ren K8rperverletzungen und/oder Beschédi-
gungen des Gerdttes fihren.

(D) ACHTUNG!

> Entsaften: Betreiben Sie das Gerit nie léinger
als 15 Minuten (KB-Zeit) beim Entsaften ohne

Unterbrechung. Lassen Sie das Gerdt nach
15 Minuten Dauerbetrieb abkiihlen. Ansons-
ten kann das Gerét beschédigt werden.

> Sorbet herstellen: Betreiben Sie das Geréit
nie lénger als 5 Minuten (KB-Zeit) bei der
Herstellung von Sorbet ohne Unterbrechung.
Lassen Sie das Gerdt nach 5 Minuten Dauer-
betrieb abkihlen. Ansonsten kann das Gerét
beschadigt werden.
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> Starten Sie das Gerdt immer erst, wenn Sie
Zutaten in den Einfiillschacht @ gegeben
haben. Betreiben Sie es niemals ohne einge-
fillte Zutaten.

1) Stecken Sie den Stecker des Netzkabels @ in

eine Steckdose.

@ Hinweis:

> Wenn Sie den Ein-/Ausschalter @ von der
,|"-Position in die ,R"-Position oder umge-
kehrt bringen wollen, stellen Sie den Ein-/
Ausschalter @ immer erst in die ,O"-Position
(ausgeschaltet) und warten Sie, bis der Motor
stillsteht.

2) Wenn Sie groBe Lebensmittelstiicke verar-
beiten wollen, klappen Sie den Deckel des
Einfillschachts @ auf. Entfernen Sie gegebe-
nenfalls vorher den Stopfer O, falls dieser
sich im Einfillschacht @ befindet.

3) Geben Sie einen Teil der Zutaten in den Ein-
fullschacht @ und schlieBen Sie den Deckel
des Einfillschachts @ wieder.

@ Hinweis:
> Das Gerdt lasst sich nur starten, wenn der
Deckel des Einfiillschachtes @ zugeklappt ist.

4) Schalten Sie den Ein/Ausschalter @ des
Gerdtes in die ,|"-Position. Das Gerét beginnt
zu arbeiten.

@ Hinweis:

> |m Normalfall zieht das Gerét die zu verar-
beitenden Zutaten selbststéindig ein, wenn
Sie diese in den Einfiillschacht @ hineinge-
geben haben. Schieben Sie nur leicht mit
dem Stopfer @ nach, wenn Sie merken,
dass die Zutaten nicht weiter in das Gerdt
hineingezogen werden, ansonsten kann
das Gerdat blockieren.

5) Geben Sie weitere Zutaten in den Einfill-
schacht @. Benutzen Sie eventuell den
Stopfer @, um die Zutaten vorsichtig in den
Einfillschacht @ hineinzudriicken. Wahrend
die Zutaten verarbeitet werden, fiillen Sie
weitere Stiicke nach. Schalten Sie das Ge-

rat dabei nicht aus.
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(D Hinweis:

>

Wenn Sie fir den Einfillschacht @ zu grofe
Zutaten hinzugeben wollen, stoppen Sie das
Gerét, indem Sie den Ein-/Ausschalter @

in die ,O"-Position stellen. Klappen Sie den
Deckel des Einfillschachtes @ auf und geben
Sie die Zutaten hinein. SchlieBen Sie den
Deckel wieder und fahren Sie mit der Bearbei-
tung fort.

Sollten sich wéhrend des Betriebs Lebens-
mittelstiicke festsetzen, schalten Sie das
Gerdt aus und bringen Sie den Ein-/
Ausschalter @ ggf. mehrfach kurz hinter-
einander in die ,R"-Position, um den Motor
entgegengesetzt laufen zu lassen. Bringt
auch dies keine Abhilfe, demontieren Sie
das Gerdt wie im Kapitel Demontage
beschrieben und entfernen Sie die festge-
setzten Lebensmittelstiicke.

Wenn sich Lebensmittelstiicke im Einfill-
schacht @ festgesetzt haben und nicht mit
dem Stopfer @ entfernt werden kénnen,
gehen Sie bitte folgendermafien vor:

— Schalten Sie das Gerét aus und ziehen
Sie den Stecker des Netzkabels @ aus
der Steckdose.

— Drehen Sie den Deckel @ gegen den
Uhrzeigersinn, bis die “@Markierung auf
die A-Markierung am Siebfach @ zeigt.

— Nehmen Sie den Deckel © ab.

— Enffernen Sie die festgesetzten Lebens-
mittel-Stiicke.

— Setzen Sie das Gerdt wieder zusammen
und fahren Sie mit dem Betrieb fort.

SICHERHEITSABSCHALTUNG /
RESET-FUNKTION

>

Wenn sich das Gerét selbststéindig aus-
schaltet, hat die Sicherheitsabschaltung
ausgeldst. Das Gerdt schaltet sich aus, be-
vor der Motor durch Uberhitzung Schaden
nehmen kann, z. B. weil sich Lebensmittel-
Stiicke festgesetzt haben und der Motor
blockiert. Das Gerdt |dsst sich erst wieder
einschalten, wenn Sie die Sicherheitsab-
schaltung zuriickgesetzt haben.

Gehen Sie vor, wie im Kapitel Reset-
Funktion/Sicherheitsabschaltung
beschrieben, um das Gerdt wieder in Be-
trieb nehmen zu kdnnen.

@ Hinweis:

>

>

Wenn der Saftauffangbehdlter @ voll ist und
Sie ihn leeren wollen, wéhrend noch Saft aus
dem Saftauslass @ nachléuft, verschlieBen
Sie diesen mit dem Stopper @. Offnen Sie
den Stopper @ wieder, nachdem Sie den
entleerten Saftauffangbehdlter @ wieder
unter den Saftauslass @ gestellt haben.

Wenn der Tresterbehdalter @ voll ist und
Sie ihn leeren wollen, unterbrechen Sie das
Nachfiillen von Zutaten und warten, bis kein
Fruchtfleisch mehr aus dem Gerdt kommt.
Nach dem Entleeren stellen Sie den Trester-

behalter @ wieder unter den Auslass fir
Fruchtfleisch und Trester @®.

Sollte Fruchtfleisch im Auslass fir Frucht-
fleisch und Trester @ hangen bleiben,
stoppen Sie das Gerét und entfernen Sie
die Reste mit Hilfe des Stiels der Reinigungs-
biirste .

6) Schalten Sie das Gerdt immer sofort wieder

aus, sobald alle Zutaten verarbeitet sind.

(D ACHTUNG!

>

Reinigen Sie den Saftauslass @ und den
Auslass fir Fruchtfleisch und Trester @
regelméBig und nach jedem Gebrauch, um
ein Verstopfen und/oder eine Beschédi-
gung des Gerdites zu vermeiden.

Verarbeitungszeiten

Die in der folgenden Tabelle angegebenen
Verarbeitungszeiten sind reine Richtwerte.
Die Werte beziehen Sie auf eine Menge von
jeweils 500 g Obst oder Gemiise. Die Entsaf-
tungszeit héingt von vielen Faktoren ab, wie
z. B. Reifegrad und Frische der Friichte bzw.
des Gemiises, Nachschubgeschwindigkeit
oder Gréf3e der Stiicke.
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Lebensmittel

Apfel

Karotten

Trauben
Ananas

Tomaten

Staudensellerie

Spinat

Erdbeeren (tiefge-
froren, fiir Sorbet)

Tropic-Frichte-Mix
(tiefgefroren, fur

Sorbet)

Demontage

Vorbereitung

In passende Stiicke
schneiden.

Schdlen und in Stiicke
schneiden
(ca. 1,5x 1,5 cm).

Haupitstiel entfernen.

Schélen und in passende
Stiicke schneiden.

Griin entfernen, in
Spalten schneiden.

Frisch verarbeiten. In
ca. 3-5 cm lange Stiicke
schneiden.

Blétter grob zerkleinern.

ca. 10 Minuten auftauen
lassen

ca. 10 Minuten auftauen
lassen

Wenn Sie das Gerdt demontieren wollen, z. B.

um es zu reinigen, gehen Sie wie folgt vor:

1) Ziehen Sie den Stecker des Netzkabels @
aus der Steckdose.

2) SchlieBen Sie den Stopper @ am Saftaus-
lass @, damit nicht noch Saftreste heraus-
tropfen kénnen.

3) Drehen Sie den Deckel @ gegen den Uhr-
zeigersinn, bis die “@Markierung auf die
A -Markierung am Siebfach @ zeigt.

4) Nehmen Sie den Deckel @ mit dem Stop-
fer @ ab.
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Empfehlung Entsaftungszeit

Kénnen mit Schale und
Kerngehduse verarbeitet

werden. Maximale Saftaus- e 0 i,
beute bei Raumtemperatur.
Zur optimalen Ausbeute
Karotten vor dem Entsaften ca. 1:45 Min.
24 Stunden in Wasser legen.
Kernlose Trauben bevor- .
ca. 1 Min.
zugen.
E{c;r:ger:lr Strunk verarbeitet ca. 2 Min.
ca. 1:20 Min.
Fiir eine schéne Farbe
auch die griinen Blatter ca. 1:30 Min.
verarbeiten.
ca. 7:40 Min.
max. 300 g auf einmal
verarbeiten ca. 50 Sek.
max. 300 g auf einmal ca. 45 Sek.

verarbeiten

5) Heben Sie vorsichtig das Siebfach @ mit
dem abnehmbarem Siebrahmen @ und
dem Sieb @ bzw. dem Sorbeteinsatz @
und der Beférderungsschnecke @ vom

Gerdtesockel @ ab.

6) Trennen Sie die Komponenten voneinander.
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Reinigen und Pflegen
/\ WARNUNG! LEBENSGEFAHR

DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker

des Netzkabels @.

Reinigen Sie den Gerétesockel @ nie unter
flieBendem Wasser und tauchen Sie ihn nie
in Wasser oder in eine andere Flissigkeit
ein. Das Gerdt kann irreparabel beschédigt
werden!

/\ WARNUNG!

| 2

Ziehen Sie immer den Stecker des Netz-
kabels @), bevor Zubehérteile aufgesetzt
oder abgenommen werden.

(D ACHTUNG!

>

Alle Gerdte- und Zubehérteile misssen
regelméBig und nach jedem Gebrauch
von Fruchtresten und Fruchttrester gereinigt
werden, um ein Verstopfen des Auslasses
fir Fruchtfleisch und Trester @ oder des
Saftauslasses @ und/oder eine Beschadi-
gung des Gerdtes zu vermeiden.

Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung
keine Feuchtigkeit in den Gerétesockel @
eindringt, um eine irreparable Beschadi-
gung des Gerdtes zu vermeiden.

Benutzen Sie zur Reinigung der Ober-
fléichen weder aggressive Scheuer- oder
chemische Reinigungsmittel noch spitze oder
kratzende Gegensténde.

Reinigen Sie das Gerdtegehduse und
das Netzkabel @ mit einem nur leicht
angefeuchteten Tuch. Bei hartnéckigeren
Verschmutzungen geben Sie ein mildes
Spilmittel auf das Tuch.

Reinigen Sie Siebfach ), Sieb @, Sieb-
rahmen @, Sorbeteinsatz @, Beférde-
rungsschnecke @, Saftauffangbehélter @,
Tresterbehalter @, Deckel € und Stopfer @
mit der mitgelieferten Reinigungsbiirste (B in
warmem Wasser und etwas Spilmittel. Spiilen
Sie danach alle Teile mit klarem Wasser ab,
um eventuelle Spilmittelreste zu beseitigen.

(D Hinweis:

> Um den Auslass fiir Fruchtfleisch und
Trester @ zu reinigen, kénnen Sie auf der
Unterseite des Siebfaches @ einen Gummi-
Stépsel aus dem hinteren Ende des Auslas-
ses fir Fruchtfleisch und Trester @ heraus-
ziehen, so dass Sie Wasser hindurchlaufen
lassen kénnen. Festsitzendes Fruchtfleisch
kénnen Sie mit dem Stiel der Reinigungs-
birste @ 16sen und herausspilen.
Schieben Sie nach der Reinigung den Gummi-
Stépsel wieder in das hintere Ende des
Auslass fir Fruchtfleisch und Trester .

N

@i\:g Reinigungsbiirste @ sind spiilmaschi-
o nengeeignet. Legen Sie diese Teile in

den oberen Korb der Spiilmaschine, klemmen

Sie sie nicht ein und benutzen Sie ein Spiilpro-
gramm mit max. 60 °C.

Alle entnehmbaren Teile auBBer der

B Fir die Reinigung der AuBenfléchen des
Gerdtes geniigt ein feuchtes Tuch. Achten
Sie darauf, dass vor der erneuten Verwen-
dung des Gerdites alle Teile vollsténdig
trocken sind.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte und trockene
Gerdt an einem sauberen, staubfreien und
trockenen Ort auf.

Sollten Sie das Geréit ldngere Zeit nicht benutzen,
lagern Sie es an einem sauberen, frockenen Ort
ohne direkte Sonneneinstrahlung.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Rédern zeigt an, dass dieses Ge-
réit der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt,
dass Sie dieses Gerét am Ende seiner Nut-
zungszeit nicht mit dem normalen Haushalts-
miill entsorgen diirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen
oder Entsorgungsbetrieben abgeben mijssen.
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Diese Entsorgung ist fur Sie kosten-
frei. Schonen Sie die Umwelt und ent-
sorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerites haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro-

und Elektronikgeréten sowie Lebensmittelhénd-

ler, die regelméfig Elektro- und Elektronikge-
réte verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei
Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch
ohne dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn
die Altgerdte in keiner Abmessung gréfer als
25 cm sind. LIDL bietet lhnen Ricknahmemdg-
lichkeiten direkt in den Filialen und Markten an.
Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten
enthdlt, sind Sie selbst fir deren L&schung
verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

S |
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Anhang

Weitere Méglichkeiten zur Entsor-
gung des ausgedienten Produkts

erfahren Sie bei lhrer Gemeinde-
oder Stadtverwaltung.

Technische Daten
Spannungsversorgung
Leistungsaufnahme

Schutzklasse

Umdrehungen pro
Minute

KB-Zeit

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
%@ entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien gemé&f den 6rtlich
geltenden Vorschriften.
Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschie-
denen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenen-
falls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

220-240 V ~ (Wechselstrom), 50 - 60 Hz

300 W
n/[0j

60+ 10%

15 Minuten fiir das Entsaften,

5 Minuten firr die Zubereitung von Sorbet

Fassungsvermégen

Saftauffangbehdlter @

Fassungsvermdgen
Tresterbehdlter @

KB-Zeit

ca. 790 ml, nutzbares Volumen:
ca. 600 ml an der Max.-Markierung

ca. 1050 ml

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Geréit betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit muss das Geréit so lange
ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Dieses Zeichen bestdtigt, dass das
Produkt den in Grofbritannien
geltenden Anforderungen an die
Produktsicherheit entspricht.

UK
CA

Garantie der Kompernal3
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Geréit 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Ga-
rantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Geréit und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt

ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues Pro-

dukt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des
Produkis beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleis-
tung nicht verléingert. Dies gilt auch fir ersetzte
und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schaden und Méngel missen
sofort nach dem Auspacken gemeldet werden.
Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende
Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Ausliefe-
rung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fa-
brikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als Verschleifteile
angesehen werden kénnen oder fiir Beschadi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschéadigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benut-
zung des Produkts sind alle in der Bedienungs-
anleitung aufgefilhrten Anweisungen genau
einzuhalten. Verwendungszwecke und Hand-
lungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind
unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
brauchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgen-
den Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 485213_2501 als Nachweis fir
den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fur Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift ibersenden.

OfFH0)

Auf www.lidlservice.com kdnnen

biicher, Produktvideos und Instal-
lationssoftware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kénnen durch die Eingabe der Artikelnum-
mer (IAN) 485213_2501 lhre Bedienungsan-
leitung &ffnen.
Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 485213_2501 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.

Fir den EU-Markt

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com

Fir den GB-Markt

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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v | Sie diese und viele weitere Hand-

Rezepte

@ Hinweis:

> Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte.
Ergénzen Sie diese Rezeptvorschlége um
lhre persénlichen Erfahrungswerte.

Sommer-Drink

2 Personen

Zutaten

® 1 grofes Stiick Wassermelone
® 1 Zitrone

® 4 Apfel, siBB-sauerlich (z. B. ,Jonagold”
oder ,Jonathan”)

Zubereitung
1) Bereiten Sie die Wassermelone, die Zitrone

und die Apfel gemaf den Anweisungen in
der Anleitung fiir den Slow-Juicer vor.

2) Entsaﬂen“Sie die Wassermelone, die Zitrone
und die Apfel.

3) Servieren Sie den Sommer-Drink gekihlt.

Apfel-Birne-Erdbeer-Drink

2 Personen

Zutaten

® 1 Apfel, griin (z. B. ,Granny Smith”)

® 3 kleine, reife Birnen

® 10 mittelgroBe Erdbeeren

Zubereitung

1) Bereiten Sie den Apfel, die Birnen und die

Erdbeeren gemdf der Anleitung fir den
Slow-Juicer vor.

2) Entsaften Sie alles mit dem Slow-Juicer.

3) Vermischen Sie die Séfte und servieren Sie
den Drink sofort.
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Frihsticks-Drink

2 Personen

Zutaten

® 4-5 Karotten

® 2 Apfel

® 1 TL Olivendl

Zubereitung

1) Bereiten Sie die Karotten und die Apfel

gemdf den Anweisungen in der Anleitung
fir den Slow-Juicer vor.

2) Entsaften Sie zuerst die Karotten und dann

die Apfel.
3) Geben Sie das Olivendl hinzu.

4) Rihren Sie alles gut um.

Honigmelonen-Drink

2 Personen

Zutaten

® ca. /3 Honigmelone

® 1 Mango

® 1 Apfel, sifS-scverlich (z. B. ,Jonagold”
oder ,Jonathan”)

® 1 Apfel, griin (z. B. ,Granny Smith”)

Zubereitung

1) Bereiten Sie die Melone, die Mango und
die Apfel gemaB den Anweisungen in der
Anleitung fir den Slow-Juicer vor.

2) Entsaften Sie zuerst die Melone, dann die
Mango und die Apfel. Verrihren Sie alles.

Ananas-Mango-Drink
2 Personen

Zutaten

Y2 Ananas

Y2 Mango

1 Apfel

1 Orange

2 TL Weizenkeimél
Zubereitung

1) Bereiten Sie die Ananas, die Mango, den Ap-
fel und die Orange gemdf3 den Anweisungen
in der Anleitung fir den Slow-Juicer vor.

2) Entsaften Sie zuerst die Ananas, dann die
Mango.

3) Entsaften Sie den Apfel und die Orange.
4) Vermischen Sie die Safte.

5) Geben Sie 2 TL Weizenkeimédl hinzu und
verrihren Sie alles.

Brokkoli-Saft

Zutaten

® Brokkoli

® eventuell eine Birne

Zubereitung

1) Bereiten Sie den Brokkoli vor, indem Sie ihn

in kleine Roschen teilen.

2) Geben Sie den Brokkoli nach und nach in
das Gerdgt.

(D Hinweis:

> Da Brokkoli einen niedrigen Flissigkeitsge-
halt hat, kann das Gerdat bei der Verarbei-
tung ungewshnliche Quietschgeréusche
machen. Dies ist normal und kein Defekt

des Gerdtes!
3

Geben Sie, falls gewiinscht, die gemé&f der
Anleitung vorbereitete Bime in das Geréit.
Durch die Birne wird der herbe Geschmack
des Brokkolis abgeschwéicht und gleich-
zeitig der niedrige Flissigkeitsgehalt des
Brokkolis ausgeglichen.
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Blaubeer-Bananen-Sorbet

Zutaten

® ca. 100 g Blaubeeren

® 1,5 Bananen

Zubereitung

1) Bereiten Sie die Blaubeeren und die Banane
gemé&B den Anweisungen in der Anleitung
fir den Slow-Juicer vor.

2) Geben Sie abwechselnd Stiicke von Blaubee-

ren und Bananen in den Einfiillschacht @.

3) Vermischen Sie das entstandene Sorbet
noch einmal mit einem Loffel.

Tropicana-Sorbet

Zutaten

® ca. 160 g Ananas

® 1 Orange

® 1/2 Mango (ca. 100-150 g)

Zubereitung

1) Bereiten Sie die Ananas, die Orange und
die Mango gemé&f den Anweisungen in
der Anleitung fir den Slow-Juicer vor.

2) Geben Sie abwechselnd Stiicke von Ana-
nas, Orangen und Mango in den Einfill-

schacht @.

3) Vermischen Sie das entstandene Sorbet
noch einmal mit einem Loffel.

Erdbeer-Ananas-Sorbet
Zutaten

® 7 Erdbeeren

® ca. 160 g Ananas

® 1 TL Kokosraspeln

Zubereitung

1) Bereiten Sie die Erdbeeren und die Ananas
gemé&fB den Anweisungen in der Anleitung
fir den Slow-Juicer vor.

2) Geben Sie abwechselnd die Friichte in den
Einfillschacht @.

3) Geben Sie die Kokosraspeln zu der Sorbet-
masse und vermischen Sie alles mit einem
Loffel.
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Himbeer-Birnen-Sorbet

Zutaten

® ca. 100 g Himbeeren

® 2 Birnen

Zubereitung

1) Bereiten Sie die Himbeeren und die Birnen
gemdf den Anweisungen in der Anleitung
fir den Slow-Juicer vor.

2) Geben Sie abwechselnd die Himbeeren
und die Birnen in den Einfiillschacht @.

3) Vermischen Sie das entstandene Sorbet
noch einmal mit einem L&ffel.
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