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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all
functions of the device.
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mit allen Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have clearly decided in favour of a
quality product. These operating instruc-
tions are a part of this product. They contain
important information in regard to safety,
use and disposal. Before using the product,
familiarise yourself with all of these operat-
ing and safety instructions. Use the product
only as described and only for the specified
areas of application. In addition, pass these
documents on, together with the product, to
any future owner.

Intended use

This hand blender is intended exclusively for
processing foodstuffs in small quantities. It

is intended exclusively for use in domestic
households. This hand blender set is not
intended for commercial applications.

ltems supplied

The appliance is delivered with the following
components as standard:

® Hand Blender Set

® Measuring beaker with combined lid/
base

® Whisk
® Operating instructions

1) Remove all parts of the appliance and
these operating instructions from the box.

2) Remove all packing material.

3) Clean all parts of the appliance as
described in the chapter Cleaning.

(® Note
> Check the contents to make sure every-

thing is there and for visible damage.
> If the contents are incomplete, or have

been damaged due to defective packag-

ing or fransportation, contact the Service
Hotline (see chapter Service).

2 GB|IE|NI'|CY

Description of appliance/

Accessories

lllustration A (hand blender):

@ Speed regulator

@ Switch e (Standard Speed)
© Turbo-Switch (High Speed)
O Motor unit

© Hand blender

Figure B (whisk):
O Whisk holder
@ Whisk

Figure C (accessories):

O Measuring beaker (with combined lid/
base @®)

Technical data

Volt 220-240V ~,
olage 50 - 60 Hz

No.minol Power 600 W

Rating

Protection Class /[0

Measuring beaker @

Capacity 900 ml
Usqble.volume for 700 ml
measuring (scale):

Usable volume for 300 ml

processing

U K This mark confirms that the
product complies with the
C n product safety requirements

applicable in the UK.

We recommend the following operating times:
Allow the hand blender @ to cool down for
around 2 minutes after 1 minute of operation.
Allow the whisk @ to cool down for around
6 minutes after 3 minutes of operation.

If you exceed these operating times, the ap-
pliance can overheat and be damaged!
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Warnings and symbols

used

The following warnings and symbols are used

in these operating instructions, on the packag-

ing and on the appliance (where applicable):

@ b b P

DANGER! A warning with

this symbol and the signal

word ,DANGER" indicates an
imminently hazardous situation
that will result in death or serious
injury if not avoided.

WARNING! A warning with
this symbol and the signal word
WARNING" indicates a poten-
tially hazardous situation that
could result in death or serious
injury if not avoided.

CAUTION! A warning with

this symbol and the signal word
+CAUTION" indicates a poten-
tially hazardous situation that
could result in a minor or moder-
ate injury if not avoided.

ATTENTION! A warning with
this symbol and the signal word
LATTENTION" indicates a poten-
tial situation that could result in
property damage if not avoided.

! B e

@@

Note: A note identifies addi-
tional information that facilitates
the use of the appliance.

Read the instructions.

AC current/voltage

Protection class II: Protection by
double or reinforced insulation
between live and touchable
parts.

Do not immerse in water!

Dishwasher-proof.

All of the parts of this appliance
that come into contact with food
are food-safe.

GB | IE| NI'| CY 3
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Safety instructions

A RISK OF ELECTRIC SHOCK

4

Connect the appliance only to mains power sockets supplying a
mains power voltage of 220 - 240 V ~, 50 - 60 Hz.

Remove the plug from the mains power socket in event of op-
erating malfunctions and before cleaning the appliance.

Do not expose the appliance to moisture and do not use it
outdoors.

If liquid gets into the housing, disconnect the appliance from
the mains power socket immediately and have it repaired by a
qualified technician.

Always pull on the plug to disconnect the appliance from the
mains; never pull on the power cable itself.

Do not kink or crush the power cable, and route the cable so
that it cannot be stepped on or tripped over.

To avoid potential risks, if the appliance power cable is dam-
aged, it must be replaced by the manufacturer, its customer
service or by a qualified technician.

This appliance may be used by people with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are supervised and have been instructed
in how to use the appliance safely and have understood the
potential risks.

The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

Do not attempt to open the hand blender’s motor casing. If
you do so, the safety of the appliance is no longer assured
and the warranty will become void.

@ Never immerse the blender’s motor unit in liquids, or
allow liquids to get into the motor unit housing.

GB|IE|NI'|CY



O SILVERCREST’

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

Before changing accessories or additional parts that are in
motion during operation, the appliance must be switched off
and disconnected from mains power.

Disconnect the appliance from the mains power supply ...

- ...when the appliance is unsupervised,

- ...when you are cleaning the appliance,

- ...when you are assembling or dismantling it.

m This appliance may not be used by children.

m Children must not play with the appliance.

m The appliance and its connecting cable must be kept away

from children.

m The blade is extremely sharp! Handle it with great care.

m Handle the extremely sharp blade with caution as it can cause

injuries.
Clean the appliance very carefully. The blades are extremely
sharp!

The appliance should always be disconnected from the mains
when unattended and before assembly, disassembly or clean-

ing.
Misuse of the appliance can lead to a risk of injury!

GB | IE| NI'| CY 5
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Utilisation
@ Note

> With the measuring beaker @ you can
measure volumes of fluids up to 700 ml.
For food processing, fill it to a maximun
of 300 ml, otherwise fluids could over-
flow from the measuring beaker @.

> Should you wish to keep liquids/foods in
the measuring beaker @, you can
remove the base @ of the measuring
beaker @ and use it as a lid. Ensure that
the spout of the measuring beaker @ is
also closed.

B You can use the hand blender @ to
prepare dips, sauces, soups or baby food
or to purée fruit. We recommend using
the hand blender @ for a maximum of
1 minute at a time and then letting it cool
down.

(D ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!
> Do not use this hand blender @ for the
preparation of solid foods.
This would lead to irreparable damage
to the appliance!

B With the whisk @ you can whip cream,
beat egg whites and mix pastry, desserts
or mayonnaise. We recommend using
the whisk @ for a maximum of 3 minutes
at a time and then letting it cool down.

Assembling

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Only insert the plug into the power
socket after you have assembled the
appliance for use.

(D Note

> Before the first use, clean all parts as
described in the chapter Cleaning.

6 GB|IE|NI'|CY

To assemble the hand
blender

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The blade is extremely sharp! Handle it
with great care at all times.

B Place the hand blender @ on the motor
unit @ so that the arrow points to the
symbol a Turn the hand blender @ un-
til the arrow on the motor unit @ points
to the symbol a

Assembling the wire whisk
B Press the whisk @ into the whisk holder @,

until it firmly engages.

B Place the so assembled whisk @ onto
the motor block @ so that the arrow
points fo the symbol g Turn the motor
block @ until the arrow points at the
symbol a

Operation

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Foodstuffs should not be too hot. Squirt-
ing contents may cause scalding.

G Note

> When you beat cream with the whisk @
hold the container at a slant during the
beating. In this way the cream will be
thicker quicker. Ensure that cream cannot
be sprayed out of the container while it
is being beaten. When whipping cream,

slide the speed regulator @ to position
"MGX".
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When you have assembled the blender set as
you wish fo use it:

1) Insert the plug into a mains power
socket.

2) Press and hold the switch e A to
process foodstuffs at the standard speed.
Slide the speed regulator @ in the direc-
tion of “Max” to increase the speed.
Slide the speed regulator @ in the direc-
tion of “Min” to reduce the speed.

Table - Processing times

The following table serves as orientation. Use
the recommended processing times so that
the appliance does not overheat. If the ingre-
dients are not processed to your satisfaction

3) Press and hold the turbo-switch @ to
process foodstuffs at a higher speed.
By pressing the turbo-switch € the
maximum processing speed is available
immediately.

4) Once you are done processing the food, sim-

ply release the pressed switch e 0/0.
@ Note

If you hear unusual noises
during operation, e.g.
squeaking or similar,
apply a small amount of
neutral cooking oil to the
drive shaft of the hand
blender @.

We recommend that you let the hand
blender @ cool off for 2 minutes after 1
minute of operation and the whisk @ to
cool for approx. 6 minutes after 3 minutes of

after the recommended time, wait until the operation.

motor has cooled down before continuing to

use the appliance.

BLENDER RECOMMENDED
ATTACHMENT INGREDIENT QUANTITY SPEED TIME
Fruit, vegetables 100-200 g e 30-60 sec.
Min s o oo Maxi

Baby food, 100-400 ml © 60 sec.
soups, sauces Min oo oo Max
Shokes, milk 100-1000 ml © 60 sec.
drinks Min o e oo o Maxi
Creme 250 ml TURBO 70-90 sec.
Meringue 4 eggs TURBO 120 sec.

! Adjust the speed according to the consistency you want.

GB | IE| NI'| CY 7
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Cleaning

/A WARNING!
RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Before you start to clean the hand
blender, ALWAYS unplug the appliance
from the mains power socket.

Under no circumstances may the motor
unit @ be cleaned by immersing it in
water or holding it under running water.

(O Note
The measuring beaker @ with
combined lid/base @ and whisk @

are dishwasher-safe.

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use aggressive, chemical or
abrasive cleaning agents! They could
irreparably damage the upper surfaces!

1) Disconnect the power cable.

2) Clean the motor block @ and the whisk
holder @ with a moist cloth.
Ensure that water cannot permeate through
the openings on the motor block @. For
stubborn stains, put some mild detergent
on the cloth. Wipe detergent residues off
with a damp cloth.

3) Clean the hand blender @, the whisk @
and the measuring beaker @ with
combined lid/base @ thoroughly in
washing-up water and then remove any
detergent residue with fresh water.

4) Dry everything well with a dish towel
and ensure that the appliance is com-
pletely dry before re-use.

8 GB|IE|NI'|CY

Disposal

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a
crossed-out dustbin means that
this appliance is subject to
Directive 2012/19/EU. This
directive states that this appliance may not be
disposed of in the normal household waste at
the end of its useful life, but must be taken to
specially set-up collection locations, recycling
depots or disposal companies.
The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and
dispose of this appliance properly.
If your old appliance has stored any personal
data, you are responsible for deleting it
yourself before returning it.

o |
7y

Disposal of the packaging

Your local community or
municipal authorities can provide
information on how to dispose of
the worn-out product.

027 The packaging materials have

been selected for their environ-

%8 mental friendliness and ease of
disposal and are therefore

recyclable. Dispose of packaging materials

that are no longer needed in accordance
with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.
Note the labelling on the
packaging and separate the
packaging material components
for disposal, if necessary. The packaging
material is labelled with abbreviations (a)
and numbers (b) with the following meanings:
1-7: plastics, 20-22: paper and card-
board, 80-98: composites.

b
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Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid
from the date of purchase. If this product has
any faults, you, the buyer, have certain statu-
tory rights. Your statutory rights are not re-
stricted in any way by the warranty described
below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of
purchase. Please keep your receipt in a
safe place. This will be required as proof of
purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of
the product, we will either repair or replace
the product for you or refund the purchase
price (at our discretion). This warranty service
requires that you present the defective ap-
pliance and the proof of purchase (receipt)
within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault
and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your
product will either be repaired or replaced
by us. The repair or replacement of a product
does not signify the beginning of a new war-
ranty period.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by
repairs effected under the warranty. This also
applies to replaced and repaired compo-
nents. Any damage and defects present

at the time of purchase must be reported
immediately affer unpacking. Repairs carried
out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in
accordance with strict quality guidelines and
inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or produc-
tion faults. The warranty does not extend to
product parts subject to normal wear and
tear or to fragile parts which could be consid-
ered as consumable parts such as switches or
parts made of glass.

The warranty does not apply if the product
has been damaged, improperly used or
improperly maintained. The directions in the
operating instructions for the product regard-
ing proper use of the product are to be strictly
followed. Uses and actions that are discour-
aged in the operating instructions or which
are warned against must be avoided.

This product is intended solely for private use
and not for commercial purposes. The war-
ranty shall be deemed void in cases of misuse
or improper handling, use of force and modifi-
cations / repairs which have not been carried
out by one of our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case,
please observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item
number (IAN) 484652_2501 available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.

B  If functional or other defects occur, please
contact the service department listed
either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to
us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that
you enclose the proof of purchase (till
receipt) and information about what the
defect is and when it occurred.

GB | IE| NI'| CY 9
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=% E | You can download these

& | instructions along with many
other manuals, product videos
and installation software at
www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

This QR code will take you directly to the
Lidl service page (www.lidl-service.com)
where you can open your operating
instructions by entering the item number

(IAN) 484652_2501.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

@ Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(€Y Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[1AN 484652_2501 |

Importer

Please note that the following address is not
the service address. Please use the service
address provided in the operating instruc-
tions.

For EU market
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.komperncss.com

For GB market

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU

10 GB|IE|NI|CY

Recipes

Mayonnaise

Ingredients

B 200 ml neutral vegetable oil,
e.g. Rapeseed oil

B 1 eggyolk

B 5 g mild Vinegar or Lemon juice

B Salt and Pepper to taste

Preparation
1) Add the egg yolk and lemon juice to the
blender jug, hold the whisk @ vertically
in the jug and press the turbo-switch ©.

2) Slowly add the cooking oil in a thin uni-
form stream (within 1 minute), so that the
oil combines with the other ingredients.

3) Finally, season to taste with salt and
pepper.

Cream of Vegetable Soup
2 - 4 People

Ingredients

B 2 -3 tbsp Cooking oil

B 200 g Onions

B 200 g Potatoes
(specially suitable are floury varieties)

B 200 g Carrots

B 350 - 400 ml Vegetable stock
(fresh or instant)

B Salt, Pepper, Nutmeg
B 5 gParsley

Preparation
1) Peel the onions and chop them. Wash,
peel and cut the carrots into slices. Peel
and rinse the potatoes, then cut them into
approx. 2 cm cubes.
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2) Heat the oil in a pan, sauté the onions
until glassy. Add the carrots and
potatoes and sauté them also. Pour in
sufficient broth so that the vegetables are
well covered and then boil everything for
10 - 15 minutes until soft. If necessary,
add more broth if the vegetables are no
longer completely covered.

3) Wash the parsley, shake it dry and remove
the stems. Break the parsley info large
pieces and add them to the soup. Puree
everything with the hand blender @ for
about 1 minute. Season with salt, pepper
and grated nutmeg.

Pumpkin Soup
4 People

Ingredients

B 1 medium-sized Onion
B 2 Garlic cloves

B 10-20 g fresh Ginger
B 3 thsp Rapeseed oil

|

400 g Pumpkin

(ideally suited is Hokkaido pumpkin, be-
cause the shell becomes soft when cooked
and it does not need fo be peeled)

250 - 300 ml Coconut milk
250 - 500 ml Vegetable stock
Juice of /2 of an Orange
some dry white wine

1 tsp. Sugar

Salt, Pepper

Preparation
1) Peel and chop onions and garlic. Peel
and finely chop the ginger. Firstly, sauté
the onion and ginger in hot oil. After
2 minutes add the garlic and sauté this
also.

2) Thoroughly clean the pumpkin under
warm water with a vegetable brush, then
cut it into 2 - 3 cm cubes. (If a pumpkin
other than Hokkaido pumpkin is being
used, it must be peeled in addition). Add
the diced pumpkin to the onions and
ginger and sauté them also. Fill with half
the amount of coconut milk and sufficient
vegetable broth to cover the pumpkin
well. Cook for approx. 20 - 25 minutes
with the lid on until soft. Mix everything
with a hand blender @ until smooth.
Thereby, add additional coconut milk
until the soup has the correct soft and
creamy consistency.

3) Season the soup with orange juice,
white wine, sugar, salt and pepper so
that it has both a sweet and a balanced
sour-salty note in addition to the sharp
flavour.

Sweet Fruit Spread

Ingredients

B 250 g Strawberries or other fruit
(fresh or frozen)

B 1 packet (about 125 g) Preserving sugar
without cooking

B 1 dash of Lemon juice

B 1 pinch of the pulp of a Vanilla pod

Preparation
1) Wash and clean the strawberries, at the
same time removing the green stems.
Drain well in a colander, so that you are
rid of excess water and the spread is not
too watery. Slice larger strawberries into
small pieces.

2) Weigh 250 g of strawberries and place
in a svitable blender jug.

3) Add a dash of lemon juice.

4) If desired, scrape out and add the pulp
of a vanilla pod.

GB | IE| NI'| CY 11
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5) Add the contents of the packet of pre-
serving sugar without cooking and mix
thoroughly with a hand blender @ for
45 - 60 seconds. If there are still large
pieces in it, allow it to stand for 2 minutes
and then purée it again for 60 seconds.

6) Enjoy the fruit spread straight away or
pour it into a glass jar with a screw cap
and firmly seal it.

Chocolate Cream

For 4 people

Ingredients

B 350 g Whipping cream

B 200 g Dark chocolate (> 60% Cocoal)
B 2 Vanilla pod (Pulp)

Preparation

1) Bring the cream to a boil, crumble the
chocolate and melt it slowly over low
heat. Scrape out the pulp of half a va-
nilla pod and blend it into the mixture.

2) Allow it to cool and set completely in the
refrigerator.

3) Before serving, stir with the whisk @ until
creamy.

Tip: This tastes good with fresh fruit.

12 GB|IE|NI|CY
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Eilcaywyn

2uyxapnTipia yia Ty ayopd TG véag oag
GUOKEUNG.

Amodaaioare 101 TNV amoOKTNO™ EVOG
Tpoidvog uynAng moidtTag. Or odnyieg
XEIPIOHOU €ival TUNPA AUTOU TOU TTIPOIOVTOG,.
Mepitxouv onpavrikig umodeiéeg yia Ty
acdaleia, T Xpron Kail TNy amoppiyn.

Mpiv amd ™ xpfion Tou mpoidvrog e€oiker-
wOeite pe ONeg TIG UTTOSei&eig Keipiopol Kal
aodaheiag. Xpnolporoleite To TPOIOY HOVO
OTIWG TEPIYPAdETal Kal yia Ta avapepopeva
media xpnong. Ze mepimrwon mapadoong Tou
TpoidvTog ot Tpitoug, mapadidere kai Gha Ta
tyypada.

Xpnon ocUpdpwvn pe
TOUG KavoVIoHOoUG

To oer autd mpoopilerar amokAeIoTIKG

yia v emelepyacia Tpodipwy ot pikpig
moootTes. Npoopilerar amokeoTika yia v
110k oikiakh xpron. To piep xeipog Sev
mpofAénerar yia emayyeAparikn xpRon.

ZUvolo amooTolng

H ouokeur) mapadiderar kavovika pe ta e€hg
aroixeia:

Zer pmidvtep pafdog

Aoygio perpnong pe avriotoiyo KaAup-

pa/m6d1 Baon

® Xrurmnmp!

® Odnyies xpriong

1) AmopakpUvere 6Aa ta eéaptipata g
ouokeung kai 1ig Odnyieg xeipiopol amd
T0 xapTokifotio.

2) Adaipiote dha Ta UNIKG TNG CUOKEua-
oiag.

3) KaBapilere dAa ta pApata g cuokeu-

NG omwg meptypaderar oto Kepahaio

Ka@apiopdg.

14 GR | CY

@ Ymodaln

> EMéyxere Tnv mapadoon wg Tpog Ty
mAnpdmTa Kai epdaveig pOopig.

> 3¢ pia eANim mapadoon 1y oe $Oopiq
amd eAN\ITT) ouokeuaaia ) amo
peradopd ameubuvBeite oty ypappr Tou

otpPig (PAéme Kepdraio ZépPig).

MNeprypadn ocuokeurig/
Eéaptipara

Eikdva A (Mi&ep xeipog):

@ Pubpiorg TaxumTag

O Aiakormg e (kavovikf Tayimral)

© Aiakomg tolppro (ypryopen Taximral)
O >opa potip

O Miep xeipog

Eikéva B (xrummnmpn):

O Zmpiypa xrumpiol

@ Xrumnmpl

Eikéva C (aecoudp):

0O Aoysio pirpnong (pe ouvduaopd

kamakiol/Bdaong )

Texvikég mAnpoddopisg
Téon Sikrbou ?(2)(3 ;)(Z)AHOZV o
OvopaoTiki anédoon | 600 W
Kamyopia mpootaciag | I / [O]

Aoyzio pirpnong @
XopnmikotnTa 900 ml
Qoéhipog dykog mpog 700 ml
pérpnon (kNipaka):

Qoéhipog dykog Tpog 300 ml

emeéepyacia



O SILVERCREST’

Me auté To clpPoro emPefaiw-
U K veral OTI To TIPOIGY TANPOI TIG
c n anaitoeig mepi aodpdaieiag
TPOoIdVTWY TTou 1o UoUY OTN
Meyan Bperavia.

Mpoteivoupe Toug akdbhouBoug xpbvoug
Aermoupyiag:

Adryvere 1o piep xeipdg @ va kpudoe yia
Tep. 2 Nerrtd perd amd Aerroupyia 1 Aerrrou.

Adrvere To xturmmpr @ va kpudoer yia Tiep.

6 Nerttd perd amo Aeiroupyia 3 AemTov.

Ze mepimmwon umpPaocng autey Tev Xpo-
vikov SiaotnpaTey Aeroupyiag, evdixeral
va mpokAnBoulv {nuiEg ot ouokeur Aoyw
utepOippavong!

MNpozaidomoirosig kai
oupfola

31ig Mapoloeg odnyieg XxpPHong, oTn CUCKEU-

acia kal ot cuoKeur XPNoIpoTToloUVTal O
akdbloubeg mpoeidomoifoeig kal Ta olpPola
(epdoov amareital):

KINAYNOZX! Mia umddeén
mpoadotoinong pe autd To
oUpPoro kar My mpoadomoinTiki

Q M&n «KINAYNOZ» emonpaivel
pIa QUECT ETTIKEIPEV KATAOTAGN
kivélvou, n omoia Oa emdépe
Bavaro f ooPapd tpaupartiopd,
eav Sev amodeuyDei.

MPOEIAOMOIHXH! Mia umo-
Sei&n mpoadomoinong pe autd
10 oUpPoro kai Ty mpoeidotorn-
Q nriki Aé€n «MPOEIAOMOIHZH»
emonpaivel pia mOavi kardoTaon
kivéuvou, n omoia Oa propoloe
va eméper Bdvaro 1 cofapd
Tpaupariopo, edv Sev amodeuyOei.

! E

2) @

all

MPOZOXH! Mia unddeién
npoeidomoinong pe autd To
oupPolo kai v mposidomoInTik)
Mén «MPOXOXH» emonpaive
pia mBaviy kardoraon kivéivou,
n omoia Ba pmopoloe va éxel wg
emakooubo évav ehadpl f pétpio
Tpaupatiopd, edv Sev amodeuyOei.

MPOXOXH! Mia umddeién
npoadoroinong pe autd To
obpPodo kai my mpoeadomoinTiki
M&n «MPOXOXH» emonpaiver
pia mBavn kardotaon, n omoia
Ba pmopolos va ixel wg ema-
kOAouBo uhikég {npitg, £av Sev
amodeuyBei.

Yr6da€n: Mia unédeaén emon-
paiver mpoobereg mAnpodopieg
mou SicukoAlvouy Tov XeIpIopo
NG OUOKEUNG.

AiaBaorte Tig onyieg.

Evalaoobdpevo pelpa/Taon
evaANaooopEVOU pelipaTog

Karnyopia mpootaciag Il: mpo-
otacia ptow SIMAAG A evioxupi-
vng povwong perall eéapmpudtov
mou dépouv taon kai eaptps-
Tov pe Suvardmra emadng.

Na pnv Bubileral oo vepd!
KaraAnho yia mhion oe miuvrn-
P10 TATWY.

‘OMa 1a e€aptipara autig g ou-
OKEUNG, TTou épxovTal ot emadr pe

1PpOPIpa, pTOPOUY va XPNoIpoTIo-
ouvTal pe acpaeia oTa TPOPIpa.
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O SILVERCREST’

Yrrod:ideaig aodalsiag

A KINAYNOX HAEKTPOMAHEIAX

Zuvdtere T cuokeur povo ot pia clpdwva pe Tig mpodiaypa-
dég eykareotnuévn mipila pe Tdona Siktiou 220 - 240V ~,
50 - 60 Hz an.

>¢ mepinrworn BAaBov Aeroupyiag kai mpiv amé tov kabapr-
opoé TG ouokeung amoouvdiere To Buopa améd my mpida.
Arnayopeverar n ¢kBeon TG ouokeung oe uypaoia, kabwg kai
n xpion g ot e€wTepikoug XOPOUG.

2NV TEPITITLOT TTOU EI0XWPNOE TAVTWG uypod oTo TepiPAnpa
TG OUOKEUNG, amoouvdioTe apéowg To BUopa TG ouoKEung
am6 v mpila kar avabiote v emokeun ot e€adikeupévo
TTPOCWTTIKO.

TpaPare To kalwdio amd Ty umrodoxn KPATOVTAG TTAVTA TO
Buopa kai ot 1o id10 To KAALSIO.

Mnv toakilete i cupmiélere To kahwdio kai TomoDereite To
KaTQ TETOIO TPOTIO WOTE VA PNV PTTOPEI KAVEIG va TO TTATNOEl 1)
va OKOVTAyel O€ auTo.

Eav 1o kahodio olvéeong SikTlou TG CUOKEURG UTTOOTE
BAaPn, mpémel va avrikataotabei amd Tov kataokeuaoTh f To
TuApa e€urmpétnong mehatov ) éva avriotoixa e€edikeupévo
aropo, wote va amodeuxBoulv TuxodV kivduvol.

Mrtropei va yiverar xprion autrg TG cuokeung amd Atopa pe
Helwpéveg Puoikég, aioBnTnpiakeg ) vonTikég IKAvOTNTEG N pE
ENeyn epmeipiag kai/f yvaoewy, epdoov emmnpouvTal f) xouv
ekmraideutel avadopika pe TNV aohalr Xprorn TG CUCKEURG Kal
¢xouv karavoroel Toug emakdiouboug kivélivoug.

H ouokeun kai To kalwdio ouvdeong TG Tpemel va duldooo-
vral pakpid amd maidid.
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O SILVERCREST’

Aev emrpémeral va avoiyere 1o mepiPAnpa Tou potép tou piep

XelPOG. Ze authv TV mepimroon dev diacdalieral mhéov n

aocdalng Aeiroupyia Kal aKupwveTal n gyyunon.

@ Aev emmpénetal oe kapia mepimmwon va Pubilere To potép
Tou piep XeIpdG o€ uypd, oUTE Kal va elIoXwPOULY uypd
péoa oto mepiBAnpa Tou.

/A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

Mpiv amé v avrikaractaon aecoudp 1y emmpocberwv eéap-
TNHPATWY, T OTTOIA KIVOUVTAI KATA Tr) AEITOUPYId, 1 CUCKEUN
nipémel va amevepyorioinOei kai va amoouvdebei amé o SikTuo.
Arnoouvdéere T ouokeur kata Bdon amd to SikTuo
pelpatog...

- ...OTaV 1 CUOKEUN €ival AVETITPENTN,

- ...61av kaBapilere T cuokeun,

- ...OTAV Tn CUVAPPONOYEITE I ATTOCUVAPHONOYEITE.

m  Autij n ouokeur| Sev emTpémeral va xpnoiporolgital amd maidid.

m Ta maidid dev emrpémerar va maiouv pe T oUOKeUN.

m H ouokeun kai o kahwdio olvdeong g mpémel va

duldcoovrar pakpid amoé maidia.

To payaipr eivar eaipetikd kodptepd! Na 1o perayeipieote
TTavTa pe TPOCoX).

Kivouvog Tpaupartiopol kard 1o xeipiopd umepPoikd
KODTEPWV HAXAIPIQV.

KaBapilere 1 cuokeur) moll mpooekTika. Ta paxaipia sivai
eéaiperikd aixpnpal

H ocuokeur mpémel va amoouvdietal mavra amd 1o diktuo otav
Sev emiTnpeiTal kal TPIV amd TN CUVAPHOAGYNON, TV ATTOOU-
vappoloynon f Tov kaBapiopd.

2TV mepimTwon eodalpévng Xprnong TG CUoKeung udioTaral
kivduvog Tpaupatiopou!
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O SILVERCREST’

Xpron

@ Ymodaln

> Me 1o Soyeio pérpnong @ propeite va
peTpaTe uypd twg kar 700 ml. Mepiore yia
mv emeéepyaocia to péyiotro 300 ml, ot
aviBern mepinToon propei va ekpeloel
uypo ¢€w amd To Soyeio pérpnong ©.

> Edv Othere va purdlere uypd/Tpddipa
péoa oto Soxelo pirpnong @, propeite
va amopakpuvere 1o o8I Baon @ Tou
Soxeiou pitpnong @O xai va o
XpPnoipomoifoete wg kaiuppa. Mpootdte
o1 kai ) ekpor} oto doxeio pérpnong @
eival acpaliopévn.

Me 1o piéep xe1p0g @ propeite va mapa-
okeudlere viim, odAToeg, coumeg kal Bpedikég

TPOdEG 1} va okToToleite ppouta. Mporeivou-

pe va xpnoiporoieire 1o piep xeipodg @ o
péy. 1 Aerr6 k&Oe dopd kal ot ouvéyeia va
TO AdriVETE VA KPUGVEL.

(D NPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

>  Mn xpnoipororeite To piep xeipdg @
yia v emeéepyaocia otépewv Tpodipwy.
Autd obnysi ot avemavopButeg PAaPeg
ot ouokeur!

Me 1o ytumnmp1 @ propeite va kavere
payiovila, va xTutoeTe kpépa yaakTog Kai
aompddia A va ¢niaéere embdpmio. Mporei-
voupe va xpnoipotoieire To tutmpl @ 10
péy. 3 Aerrd kOt dopd kal oty cuvéyeia va
TO adrVETE VA KPUWVEL.

Tuvappoléynon

/\ MPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> BdMre 1o ig oty mpida povo perd m
ouvappoloynon.

(D Ymodsailn

> [Mpiv 1y mpwtn xprion kaBapioTe GAa
ta eaprApara TG cuokeung omwg TEPI-
ypaderar oto kepdhaio KaBapropog.
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Tuvappoloynon tou piésp
Xe1pog
/\ NPOEIAOMNOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!
> H Aemida sivar e aipemika kodrepr! Na
elote mavra 18iaitepa MpooekTikol.

B TomoBerote o piep xepdg @ emdvo
oTo pmhok potéip @, 101 wote To Bélog
va Seiyver ato olpPolo gg. MepioTpéyre
10 piep xeipds @, ¢wg dtou To Péog
oto pmhok kivntpa @ Seiyvel oto
cupforo Y-

Zuvappoldéynon Tou

XTurmnrTnpioy

B Miéore To xrurnmpel @ oTo ouykpa-
mmpea yia 1o xrutntipl @, péxpr va
aopalioel.

B TomoBeroTe To kat’ autdy Tov TPOTTO
ouvappoloynpévo xtutinpr @ oo
pmhok potép @ éra1 Gote To Bélog va
Seixvel oto olpPoro S MepioTpéyre TO
pmiok potép @, ¢wg dtou To Bédog
Seixvel oto alpPoro EF -

Xeipiopog

/\ NMPOEIAOMNOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Ta tpddipa Sev emrpémeral va eival Mol
kautd! To mepiexdpevo mou Ba extoéeu-
B¢l mpog 1a ¢&w propei va mpokakéoe
eykavpara.

@ Ymodaln

> Edv Béere va yrummoeTe kpépa pe To
xrurmtip! @, kparrote To Soxeio katd
10 xtUmnpa Aoéé. Eror n kpépa odiyyer
ypnyoportepa. Mpoaotyere wote va punv
ektoéeberal kptpa mpog Tta é€w katd To
xtUrnpa. MNa to xrumnua kpépag wbnore
Tov pubpiot Taxtmrag @ oto ,Max”.



O SILVERCREST’

E&v éxere ouvappoloynoe To oer piep 3) Kpamote To Siakémm tolppmo € marn-
XEIpOG O6Twg emBupsitar: pévo, Gote va emelepyaoteite Ta TpddIpa
1) Eiodyere To Buopa omy mpila. pe uywn TaxUmra. Me rieon Tou Siako-
T ToUppTo @ sival apiowg otn Si1dbeon

oag n péyiorn Taximra emeéepyaciag,.

2) Kparrorte tov diakdmm e @ nampévo
ot YG enffzpyagélrs By Tpo¢|go e .KO_ 4) Aol ohokAnpwbei n emelepyacia Tov
voviki} Taximnra. QBnote Tov pubpiot Ta- X ) i Y

yurrac @ omy karebBuvon ,Max”, dote Tpoq)'lpwv, am\wg adnote ehelBepo Tov

va auéfoere Ty Tagumra. QBnore Tov Siakémm e 0/0.

pubuioth Taxumrag @ omv karetBuvon @ Ynodain

»Min”, Gote va peiwoere my Taxumra. Te mepinmuon aouviBioTov

Bopufwv katd

Nermoupyia, 6mwg Tpiéiparta

1 GAa mapopoia,

npocbiote pikpr| moodTTa

oubtrepou Aadiol payeipikig otov aéova
peradoong kivnong Tou pilep xeipds @.

Nivakag xpévwy emeepyaociag

O akdhoubog mivakag xpnoipele oTov Suomvoupe va adnvere To piep xeipds @ va
mpocavaroNiopo. 2upPouleleoTe Toug TTpo- KPUQVEN yIa TIER. 2 NeMTa petd amod Aermroupyia
Teivdpevoug xpdvoug emelepyaciag yia va pny 1 Aerrrol kai To xrurmpr @ yia mep. 6 Aertd
utepBeppavBei n cuokeur. Edv Ta ukika Sev pera amo Aeroupyia 3 Aemrov.

txouv emeéepyacTel IkavoToINTIKA yIa £04G
HETG TOV TIPOTEIVOHEVO XPOVO, TIEPIHEVETE
HEXP! VA KPUWOEI TO HOTEP, TTIPOTOU CUVEKIOE-
TE HE TN XPFON TNG CUOKEUNG.

EEAPTHMA MPOTEINOMENH

ANAMEIZHE YAIKO MNOZOTHTA TAXYTHTA XPONOZX
Opotra, 100-200 yp. @ 30-60 Seur.
Aaxavika Min e e o o Max 1
BPedik 10000, | 100_400 ml © 60 Seur.
OOUTIEG, CANTOEG Min oo oo o Max1
2hK poipara |55 1000 | © 60 Seur.
pe Paon 1o yaAa Min oo oo o Max1
Kptpa 250 ml TURBO 70-90 Seur.
Xrumuiva 4 auyé TURBO 120 Seur.
aompadia

' PuBpilere v TaximnTa olpdwva pe Ty udn Tou emBupeite.
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KaOapiopog
/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOZX HAEKTPOMAHSIAZ!

> [piv kaBapioere To piep xeipodg TpaPdre
mévra 1o ¢ig amd myv mpila.

Aev emrpémerar o kapia mepimTwon va

Bubioere To prhok kivTipa @ katd Tov
kaBapiopd ot vepod 1} va To kpaTroeTe KATW
amod peov vepd.

@ Ymodaln
/=~ To Soyeio pérpnong @ pe ouvdua-
@i;w opd kamakiol/Baong @ kai To

<= yrurmmpl @ civar katdAnha yia
mAuvTApIa MATWY.

(D NMPOXZOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipomoieite emOerikd, xnpika f
1p1BIk& kaBapioTikd pécal Autd propei
va mpooBaiouv avemavdpbura v
emoaveial

1) TpaPrére To Buopa Siktbou.

2) KaBapilere To owpa porép @ kai 1o
ouykpatmpa yia To xrurnel @ pe
£va VIO Tavi.

Eéaodalilere 61 Sev drdver vepd ota
avoiypara Tou prhok potép @. Ze okhn-
ptq akabapaieg mpoobirere Aiyo Amo
amoppumavTikd oo Tavi. koumidere

TQ UTTOAEIPPATA ATTOPPUTTAVTIKOU HE £va
VIO TTavi.

3) KaBapilere 1o pikep xeipog @, 1o
xrurinTpt @ kai To Soxeio pérpnong @
pe ouvSuaopo kamakiot/Baong @
OXONAOTIKG pe vepd TTAUGNG Kal, o
OUVEXEIQ, ATTOHAKPUVETE Ta UTTOAEippaTa
amopputavTikol pe kabapo vepd.

4) Zreyvovere kakd Oha Ta e€aptipara pe
éva oteyvd mavi kar e€aodalilere ot n
GUOKEUT) €ival EVIEAWG OTEYVI TTPIV ATTO
pia véa xpron.
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Amoppiyn
Andppiyn ouoksung

To mapakeipevo clpPodo evog
Siaypappévou Tpoxnratou kaddou
amoppIppdTev urrodnAever 61 N
GUOCKEUN QUTH UTTOKEITal OTNV
obnyia 2012/19/EU. Zbpdwva pe autiv Ty
odnyia, Sev emrpémeral va amoppiyere autiv
Tr CUOKEUN] OTA OIKIGKA ATTOPPIPPATA OTO
ihog Tou kUkhou Lwhg TG, ald ot aibika
Siapopdwpiva onpeia culoyig, kévipa
QAvVaKUKAWONG 1| EMIXEIPNOEIG amTOPPIYPNG.
H Suvarértnra andppiyng mapixerai
dwpzav. Ppovrilere To mepifailov
Kai Tnpsirte TIg odnyisg amdppiyng.
Edodoov n malaid cuokeun) oag mepiexel
Sedopéva mpoowmikol xapakmpa, pépere
eotig o1 16101 v eublvn g Siaypadng Toug
TIPOTOU TNV ETTICTPEYETE.

S |
T4

Anéppiyn ocuokeuaoiag

MNa mig SuvatoTnteg amoppIyng
TOU TTPOIOVTOG HETA TO TEAOG TOU
kUkhou Zwhg Tou, ameuBuvBeire
otv appoddia utnpeoia g
kolvéTTag 1) Tou dfpou oag.

@ Ta ulikd cuokeuaoiag exouv

emAeyei cUpdwva pe Toug
%@ kavoveg mpooTaaiag Tou

mepIBANNOVTOG Kal TIG TEXVIKEG
amoPPIYNG Kal, WG €K TOUTOU, EIVAl AVAKUKAG-
olpa. AmoppirTere Ta UNKG CUCKEUATIAG TTOU
Sev xpnoipomololvral MAtov GUpdLva pe
TOUG KATA TOTTOUG 10XUOVTEG KAVOVIOHOUG,.
Amoppirrere ) cuckeuacia pe
P60 dINiKS TPOG To TEPIBAN
Mov. AapPavere uroyn
ofpavon ota diddpopa ulikd
ouokeuaoiag kal, pooov
amarreital, Eexwpilert Ta. Ta uhikd cuokeuaoi-
ag ¢épouv ofjpavon pe ouviopoypadics (a)
ka1 ynodia (b) pe myv eng onuaoia:
1-7:MNaomika, 20-22: Xaprti kar xaptovi,
80-98: SuvBetikd uhikd.

b



O SILVERCREST’

Eyyunon tng
Kompernass Handels
GmbH

Adidmipn meNdmiooa, aliomipe meNamT,

H mapoloa cuokeun Siabérer 3 yxpdvia
gyyunon amd mv nuepopnvia ayopds. Xty
TEPITITOON eENNEIPeWV OTO TTPOIdV £xETE VOHIKG
Sikaibpata évavTi Tou TWANTH TOu TTPOIOVTOG.
Autd Ta vopikd Sikaiopara Sev iepiopilovral
PEOW TNG KATWTEPW avadePOPEVNG EYYUNONG.
Mpoiimo®iosig eyylnong

H mepiodog eyyinong &ekiva mv nuepopnvia
ayopdq. Quidooere v amddeén ayopdg.
Arnareital og amodeiktikd ayopdg.

Edv, eviog tpiov etov amd v nuepopnvia
ayopdg, maparnpendsi kdmoio opdipa
ulikoU 1 kataokeung oo Tpoidy, Ba ermr-
okeudooupe 1 Oa avrikaracTicoupe (katdmv
kpiong pag) To mpoidv Swpedv ) Ba cag emr-
oTpadei 1o Moad ayopdg. H mapoloa eyyl-
non mpoimobire 6T n ehatTwpaTIK CucKEUR
kai n anddeén ayopdg Oa umoPAnBolv pali
pe pia olvropn meptypadr) avadopika pe 1o
ol Ppiokeral n éENeyn kai ToTE Tapatph-
Bnke, evidg TG TePIGSOU TV TPIOV ETOV.

Edv 1o eNarrepa kaimrerar amoé v eyyunorn)
pag, Oa AaPere To emokeuaopévo 1 tva vio
mpoiodv. H avrikardoraon Tou mpoidvrog
ouverrayeral, oupgwva pe ov NOMOX
2251/1994, avaviwon Tou xpdvou eyyU-
nong. MNa mv Kumpo 1oxver: H emokeun f n
avTIkaTaoTaon Tou MPoidvrog S¢ cuvemayeral
avavéwor) Tou xpdvou eyyunong.

MNepiodog eyylunong kal vopikég
anaitiosg Aoyw eAA&ipswv

O xpovog eyylnong Sev maparteiveral péow G
Tapoxns eyyunong. Autd ioxUel kai yia eap-
THpata, Ta otoia £xouv avrikatactabel kai
emokeuaotel. Evexopeveg A6 umapyouoeg
{npiEg kar eNNeiyeIg KaTa TV ayopd Tpémel va
YVWOTOTTOIOUVTAl Ap{CWG HETA TNV ATTOCUOKEU-
acia. Merd m Aén tou xpdvou eyylnong,
TUXOV epdavi{OpEVEG ETTIOKEUEG XPEDVOVTAL.

Ebpog eyyunong

H ouokeun kataokeudotke cUpdwva pe
auompig odnyieg moidtrag kar entyxOnke
TIPOCEKTIKA TIPIV ATTO TNV ammOCTOAN.

H eyylunon 1oxUer yia obaipara ulikoU f ka-
Taokeung. H mapoloa eyylnon dev kalimel
e&apThpata Tou TPOIGVTOG TTOU UTTOKEIVTAl
ot puaioloyikn $Bopd kal, wg ek TolToUu,
Bewpolvrar avawoipa eaptipara f {npiig
ot eUBpauvota eéapmpara, .. SiakoTTEG 1
yudhiva eéaptipara.

H mapouoa eyyunon akupwverar av mpokAr:
el {nué oto Tpoidy, edv Sev yiveral cwoT)
xpnon n ouvinpenon. MNa pia cwotr) xpnon tou
TpoibvTOg Tpémel va Tnpolvral emakpiBdg ol
avadepdpeveg umodeieig otig odnyieg xeipr-
opoU. ZkoToi XpAong Kal Xelpiopoi Tou Sev
OUVICTWVTAI 1] IO TOUG OTTOIOUG UTTAPXEl TTPOEH-
Sormoinon mpémel amapaimra va amodelyovra.
To mpoidy mpoopilerar pdvo yia 1dILTIKA Kal
OX1 YO EMTAYYEAHATIKF XPNOT). 2€ TEPITITWON
KOKMG HETAXEIPIONG KAl aKATAAANANG XpProns,
xpnone Biag kar mapepPdotwy, o omoieg Sev
S1e€nxOnoav and to eouciodotpivo pag
TpApa otpfig, n eyylnon maler va ioyler.
Aiadikaocia ot epinTwon
gyyunong

MNa v e€acdakion ypryopng emelepyaciag

Tou {nmpardg oag, mpeite TIg akdAoubeg
umodeileig:

B o O)eg TG EpLTNOEIG EXETE £TOIUN TV
anddaén ayopdg kai Tov kwSiKS TPoid-
vrog (IAN) 484652_2510 wg an6deén
yia v ayopa.

B Tia tov kwdikd TpoidvTog, avarpiére
oTnv mvakida Tumou oo TPOoidY, oF
pia eTikéta oto mpoidy, oto e€wdulro
T0v 0dnyIov xpAong (katw apiotepd) i
OF £va QUTOKOAANTO OTNV TTHOW 1 KATW
TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG,.

B Edv mpokiyouv opaipara Aeitoupyiag
1 GANeG eNNEiYEIG, ETTIKOIVWVIAOTE KaT ap-
XNV pe 1o akoroubo avadepdpevo Tufpa
otpPig TNAedpwvika 1) pe E-Mail.
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O SILVERCREST’

B Eva mpoiby mou Bewpeitar ehamropatikd
HTTOpEITE VA TO ATTOOTEINETE ATEAQG OTNV
avadepopevn SielBuvon Tou otpPig
emouvanrovrag My amddeén ayopdg
(amddeén Tapgiou) ka avadépovrag Tou
Bpiokerar n éNeyn kai moTe epdaviomke.

>mv 1o1ooeNida

> www_lidlservice.com pmopeire
va TTPAyHATOTIONOETE Ay TOV
TapovIev f ANy odnyiov
xpnons, Pivreo mpoidvray kai
Moyiopikou.

Me autdv Tov kwdikd QR perafBaivere
ameubelagom cehida eurmnpémong Lidl
(www.lidl-service.com)kar eicaydyovrag Tov
kwdikd Tpoidvtog (IAN) 484652_2510
pmropeite va avoiéere Tig avriotoixeg odnyieg
xphiong.

ZipPig

2épPig ENNGSa
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(@Y >ipPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 484652_2510]

Elcaywyéag

H axéhoubn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon
otpPig. Emkoveviore, kat’ apxny, pe v
avadepopevn utnpecia otpfig.

lMNa v ayopad g EE

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

FEPMANIA

www.kompernass.com

MNa v ayopa ng MB

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Zuvrayég

Mayioviéla

ZuoTarka

B 200 ml outtepo dutikd A&SI Tr.x. AadI
ehalokpapPng

B 1 kpokog
5 yp. Amio &idi f xupog Aepdwvi

B AM&T kal mTiEpr katomy emBupiag

Eroipacia

1) NpocBiote Tov kpdKO Kal ToV XUupd
Aepoviou oo doxeio avapeéng, kpamore
10 YTurp1 @ k&Beta oto Soyeio kal
mamote Tov SiakéTm TolppTo €.

2) NpocbBirere apyd kai opoidpopda 10
N&S1 (evidg mep. 1 Aerrtd), dron wote va
Stoel pe Ta d\a ocuoTaTikd.

3) Téhog kapukelere karomy emBupiag pe
aAdT kal ML

Zoura KpéHa Aaxavikwv

2 - 4 4ropa

Zuorarkéa

H 2-3KXA\ab

B 200 yp. kpeppudi

B 200 yp. marareg
(eveikvuvrar iSiaitepa Ta €ién mou dtav
Bpdalouv txouv pahakn udn)

B 200 yp. kapota

B 350 - 400 ml {updg Maxavikov
(dptoxog A oTiypiaiog)

B AT, mmépi, pooyokapudo

B 5 yp. paivravog

Eroipacia
1) Zedhoudilere Ta kpepplddia kai Ta
wihokOPere pe Tov. MAdvere Ta kapdTa,
1a kaBapilere kai Ta kOPete oF déTeq.
KaBapilere Tiq mardreg, Tig mhévere kai
TIG KOPete ot KUPoug Tep. 2 ex.
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2) Zeotaivere Aadi ot pia katoapdAa,

Toryapilere exei Ta kpeppLdia. Mpoobe-
TETE TA KAPOTA KA TIG TTATATEG KAl TA
rolyapilere kar autd. Balere 1éoo {wpd
©OTE va KAAUTITOVTal Ta Aaxavika Kald
kai Ta adrvere ONa va Bpdoouy yia

10 - 15 henrd £wg 6TOU PHANGKWOOUY.
Edv amarreitar piyvere evidueca {opd,
oTnV TepiTTRoT TTou Sev kaNUTITovTal
mAfov Ta Aayavika.

3) MAévere To paivravd, Tov oTeyvovere kal

amopakpUvere Ta kotodvia. Tov kdfere
o€ XovTpd KoppdTia kai Tov Balere

o ooura. Ta moAToroleite OAa pe TO
piep xeipdg @ mepimou yia 1 Aerrd.
Kapuketere pe akam, mmépi kai Tpippévo
pooyokapudo.

TouUma kolokU0ag

4 &ropa

Zuorarka

1 pecaio kpeppLd

2 okeNideg okopdo

10 - 20 yp. dpptokia mmepdpida
3 KX A& ehaiokpdppPng

400 yp. yayvod kohoktbag

(evSeikvuvtal kaAUtepa or kohokUBeg TU-
mou Hokkaido, 816 n drotda parakdver
Katd To payeipepa kal érol Sev xpeidlo-
vrai kaBdpiopal)

250 - 300 ml yaha voikng kapidag
250 - 500 ml Lwpdg Aayavikov
Xupdg V2 moprokahiol

Aiyo €npd Aeukd kpaoi

1 KT Zaxapn

ANaT, mimépl

Eroipaocia
1) Zeproubilere a kpeppLdia kai Ta yiko-

koPere. Kavere 1o idio pe to okdpdo. Ka-
Bapilere Ty mmepdpida kai Ty KOPete oe
Aerroug kUPoug. 21n ouvexeia Toryapidere
Ta kpeppLdia kai Ty mmepdpila ot kautd
&SI Merd amd 2 errrd mpooBirere kai
10 okdpdo kai 1o Tatyapilere padi.

2) KaBapilere Tnv kohokiBa Aerrropepwg kdtw

a6 {eotd vepd pe pia Polproa Aayavr-
KWV, perd myv kofere o kUPoug 2 - 3 ex.
(Eav xpnotpomoigitar Siapoperikdg Timog
kohokUBag amd Tov Timo Hokkaido,
npémel emmpdofera va kabapiotel). Mpo-
ob¢rere Toug kUPoug TG kohokUBag ota
kpeppUdia kar oy mmepdpida kai Tolya-
pidere padi. Mpoaobrere T pioh moodmTa
y&Aa vdikng kapudag kai 160 upd hote
va kaAu¢Bsi kakd n kohokuBa. Me Kheiotd
kamaki Bpddere yia miep. 20 - 25 Aerrd g
o6Tou palakwoel. AvapelyvUere OAa auta ta
UNIKG pe To piep xeipog @ twg dtou yivel
¢va helo pelypa. MpooBirere 1616 yaAa voI-
kG kapudag éwg dtou n colTa MoKt oEl
pIa OWOTH, KPEPOSN UdHA.

3) Kapukelete T couma pe xupd mopToKa-

N, Aeukd kpaai, {axapn, alaT kai mmépl
©OoTE ) oouTa va éxel pia duvatr ald
kal TapaAinha yAukid kal IcoppoTTnpe-

vn umd&ivn - alpupr yeuon.
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MNukia ppoutwdng kpépa
emalayng

Zuorariké

B 250 yp. ppdouleg 1) dMa ppouta
(dptoka N kateyuypiva)

B 1 makeraki (mep. 125 yp.)
Layapn Lehamivorroinong mou dev
armairel payeipepa

B 1 MNpéla xupog Aepoviol

B 1 MeSodM houPiot Bavihiag om pim
TOU paxaipiou

Eroipacia

1) MAévere Tig dpdouleg kar Tig okoutidete,
amopakpUvere To Tpacivo kotoavi. Tig
adnvere va otpayyiouv kald yia va
¢Uyel To TTOAU VEPO Kal yia va pny yiver n
Kpépa emaAeiyng oAU uypr. KoPere Tig
HEYAAEG PpPAOUNEG OE PIKPA KoppdTia.

2) Zuyilere 250 yp. dpdouleg kai Tig Pale
Te o€ tva kataMnho Soxeio avapeéng.

3) Npoobirere pia mpida xupd Aepodvi.

4) E&v amarteital xapalete tva houi Pavi-
Nag kai To mpooBerere.

5) MpooBtrere To MEpIeKOpEvO TG CUCKEUQ-
olag {axapng {eamivoroinong mou dev
QTIAITEl JAYEIPEPA KAl AVAUEYVUETE KAAG
pe 1o pilep xe1pog @ yia 45 - 60 Seute-
poAerra. Eav unmdpyouv akdpa peydia
KOPATI, adrVETe TOV TTOATO VA NOUXAGE!
YO 2 N\eTTG KAl OTN OUVEXEID TTOATOTTOIEITE
yia &\a 60 SeutepOhera.

6) Mmopsite va amolaloere Tv kpépa
aptowg iy va yepioere va Balo kai va 1o
k\eioeTe agpooTeyQG.
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Kpépa cokolarag

lNa 4 aropa

Zuorarikéa

B 350 yp. kpepa yalakrog

B 200 yp. patpn cokoldara
(> 60% avahoyia kakdou)

B 2 houfi Bavihiag (mupfvag)

Eroipaocia
1) Bpdlete v kpépa, kOPete o koppdTia
TN COKOAATA Kal TNV adrivere va Niwoel
apya ekei péoa oe xapnAn ¢wnd. Xapa-
Lete Tov upfiva amd picd Aoufi Bavi-
Nag kar avakarebete oe auth T pada.

2) Adrvere oto yuyeio va kpuLOE! Kal va
odiéel kald.
3) Mpiv amé 1o oepPipiopa avakarelere pe
1o xrutTAPE! @ £wg 6TOU Yivel KPEPOSNG.
Yn6deén: Taipialouv pali Ta dpéoka
dpoura.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres
neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung
ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt
wichtige Hinweise fiir Sicherheit, Gebrauch und
Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung
des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheits-
hinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt
nur wie beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemadBe

Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschlieBlich der
Verarbeitung von Lebensmitteln in kleinen
Mengen. Es ist ausschlieBlich fir die Benut-
zung im privaten Haushalt bestimmt. Das
Stabmixer-Set ist nicht fir den gewerblichen
Gebrauch vorgesehen.

Lieferumfang
Das Gerdt wird standardmafig mit folgenden
Komponenten geliefert:
® Stabmixer-Set
® Messbecher mit kombiniertem Deckel/
Standfuf3
® Schneebesen
® Bedienungsanleitung
1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und
die Bedienungsanleitung aus dem Karton.
2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungs-
material.
3) Reinigen Sie alle Teile des Gerdtes wie
im Kapitel Reinigen beschrieben.

(D Hinweis

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit
und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstdndigen Lieferung oder
Sché&den infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an
den Service (siehe Kapitel Service).
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Geratebeschreibung/

Zubehor

Abbildung A (Stabmixer):

@ Geschwindigkeitsregler

O Taste e (normale Geschwindigkeit)
© Turbotaste (schnelle Geschwindigkeit)
O Motorblock

O Mixfud

Abbildung B (Schneebesen):
@ Schneebesen-Halter
@ Schneebesen

Abbildung C (Zubehér):

O Messbecher (mit kombiniertem Deckel/
StandfuB )

Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~,
50-60 Hz
Nennleistung 600 W

/gl

Schutzklasse

Messbecher @

Fassungsvermégen | 900 ml
s 700
Max. Einfillmenge 300 ml

zum Bearbeiten

U
CA

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:
Den Mixful} @ nach 1 Minute Betrieb

ca. 2 Minuten abkiihlen lassen.

Den Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb
ca. 6 Minuten abkiihlen lassen.

Dieses Zeichen bestdtigt, dass
das Produkt den in Grof3britanni-
en geltenden Anforderungen an
die Produktsicherheit entspricht.

Wenn diese Betriebszeiten iiberschritten wer-
den, kann es durch Uberhitzung zu Schéden
am Gerdt fishren!
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Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung,
auf der Verpackung und dem Gerét werden
folgende Warnhinweise und Symbole ver-
wendet (falls zutreffend):

A

A

GEFAHR! Ein Warnhinweis

mit diesem Symbol und dem
Signalwort ,GEFAHR" kenn-
zeichnet eine unmittelbar
bevorstehende Gefdhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht ver-
mieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge hat.

WARNUNG! Ein Warnhin-
weis mit diesem Symbol und

dem Signalwort , WARNUNG"
kennzeichnet eine mégliche
Geféhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod
oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kannte.

VORSICHT! Ein Warnhin-

weis mit diesem Symbol und
dem Signalwort , VORSICHT”
kennzeichnet eine mégliche
Gefdhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine
geringfiigige oder m&Bige Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

Sicherheitshinweise

/A STROMSCHLAGGEFAHR

B e o

1@ @ [

ACHTUNG! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem Sig-
nalwort ,ACHTUNG" kennzeich-
net eine mdgliche Situation, die,
wenn sie nicht vermieden wird,
einen Sachschaden zur Folge
haben kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kenn-
zeichnet zuséatzliche Informatio-
nen, die den Umgang mit dem
Gerdt erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse II: Schutz durch
doppelte oder verstérkte Isolie-
rung zwischen spannungsfihren-
den und berishrbaren Teilen.

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der
Spilmaschine geeignet.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung
kommen, sind lebensmittelecht.

m SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmafig
installierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von

220-240V ~, 50-60 Hz an.

m Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor Sie das Geréat
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.
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Sie dirfen das Gerdét keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerétegehduse gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netz-
steckdose und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal
reparieren.

Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der Netz-
steckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen
Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder dari-
ber stolpern kann.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

Sie dirfen das Motorblockgehduse des Stabmixers nicht
offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und die
Garantie erlischt.

Sie dirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls

in Flussigkeit tauchen und keine Flissigkeiten in das

Gehduse des Motorblocks gelangen lassen.
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/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

m Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

m Trennen Sie das Gerdt grundsatzlich vom Stromnetz, ...
- ...wenn das Gerdt unbeaufsichtigt ist,
- ...wenn Sie das Gerdt reinigen,
- ...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.

Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

m Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.

m Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.

m Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

m Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

m Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.
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Verwendung

(D Hinweis

>  Mit dem Messbecher @ kénnen Sie
Flussigkeiten bis zu 700 ml abmessen.
Fillen Sie zum Bearbeiten maximal
300 ml ein, sonst kann Flussigkeit aus
dem Messbecher @ herauslaufen.

> Wenn Sie Flissigkeiten/Lebensmittel im
Messbecher @ aufbewahren méchten,
kénnen Sie den Standfu3 @ des
Messbechers @ abnehmen und diesen
als Deckel verwenden. Achten Sie
darauf, dass auch der Ausguss am
Messbecher @ verschlossen ist.

B Mit dem MixfuB3 @ kdnnen Sie Dips,
Saucen, Suppen und Babynahrung zu-
bereiten oder weiche Friichte pirieren.
Wir empfehlen, den Mixfull @ max.

1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn
dann abkihlen zu lassen.

(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie den Mixfu3 @ nicht zur
Bearbeitung fester Lebensmittel. Das fihrt
zu irreparablen Schaden am Gerét!

B Mit dem Schneebesen @ kénnen Sie
Mayonnaise herstellen, Sahne und
Eiweil3 schlagen oder Nachtisch anrihren.
Wir empfehlen, den Schneebesen @
max. 3 Minuten am Stiick zu betreiben
und ihn dann abkiihlen zu lassen.

Zusammenbauen

/\ WARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach
dem Zusammenbau in die Steckdose.

(D Hinweis

> Vor der ersten Inbefriebnahme reinigen
Sie alle Teile wie im Kapitel Reinigen
beschrieben.
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Den Stabmixer
zusammenbauen

/\ WARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!
> Das Messer ist extrem scharfl Gehen Sie
stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den MixfuB3 @ auf den Motor-
block @, so dass der Pfeil auf das Sym-
bol a weist. Drehen Sie den Mixfu3 @,
bis der Pfeil am Motorblock @ auf das
Symbol a weist.

Den Schneebesen
zusammenbauen

M Driicken Sie den Schneebesen @ in den
Schneebesen-Halter @, bis dieser fest
einrastet.

B Setzen Sie den so zusammengebauten
Schneebesen @ auf den Motorblock @,
so dass der Pfeil auf das Symbol G weist.
Drehen Sie den Motorblock @, bis der
Pfeil auf das Symbol a weist.

Bedienen

/\ WARNUNG!
VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel diirfen nicht zu heif3
sein! Herausspritzender Inhalt kénnte zu
Verbrithungen fishren.

@ Hinweis

> Wenn Sie Sahne mit dem Schneebesen @
schlagen wollen, halten Sie das Gefaf3
wiéihrend des Schlagens schrég. So wird
die Sahne schneller steif. Achten Sie
darauf, dass keine Sahne wéhrend des
Schlagens herausspritzt. Drehen Sie zum
Schlagen von Sahne den Geschwindig-
keitsregler @ auf ,Max".
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Wenn Sie das Stabmixer-Set wie gewiinscht
zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die
Netzsteckdose.

2) Halten Sie die Taste e @ gedriickt,
um die Lebensmittel mit normaler
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Drehen
Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwin-
digkeit zu erhéhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung
,Min”, um die Geschwindigkeit zu
verringern.

Tabelle Verarbeitungszeiten

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientie-
rung. Richten Sie sich nach den empfohlenen

Verarbeitungszeiten, damit das Gerdt nicht iber-

hitzt. Sollten die Zutaten nach der empfohlenen
Zeit noch nicht zu lhrer Zufriedenheit verarbeitet
sein, warten Sie, bis der Motor abgekihlt ist,
bevor Sie das Geréit weiter benutzen.

3) Halten Sie die Turbotaste € gedriickt,

um die Lebensmittel mit hoher Geschwin-
digkeit zu verarbeiten. Mit Driicken

der Turbotaste @ steht Ihnen sofort die
maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit
zur Verfilgung.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Le-

bensmittel fertig sind, lassen Sie einfach

die gedriickte Taste e O/ los.

() Hinweis

Sollte es wahrend des
Betriebes zu ungewdhn-
lichen Gerduschen, wie
Quietschen o. A., kommen,
geben Sie ein wenig
neutrales Speisedl an die
Antriebswelle des

Mixfulles @.

Wir empfehlen, den Mixfufl @ nach 1 Minu-
te Betrieb ca. 2 Minuten und den Schneebe-
sen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 6 Minuten
abkiihlen zulassen.

MIX- EMPFOHLENE | GESCHWIN-
AUFSATZ ZUTAT MENGE DIGKEIT ZEIT
Obst, Gemiise 100-200 g e 30-60 Sek.
Min e e o o o Max1
Babynahrung, 100-400 ml © 60 Sek.
Suppen, Sof3en Min e s oo oMaxi
Shakes, Milchge- 100-1000 ml © 60 Sek.
tréinke Min e s o o o Max1
Creme 250 ml TURBO 70-90 Sek.
Eischnee 4 Eier TURBO 120 Sek.

! Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach der von lhnen gewiinschten Konsistenz ein.
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Reinigen

/\ WARNUNG!
STROMSCHLAGGEFAHR!
> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen,
ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

Sie diirfen den Motorblock @ bei der
Reinigung keinesfalls in Wasser tauchen
oder unter flieBendes Wasser halten.

(D Hinweis
Messbecher @ mit kombiniertem
Deckel/StandfuB @ und Schnee-

besen @ sind spilmaschinengeeignet.

(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine aggressiven, che-
mischen oder scheuernden Reinigungs-
mittel! Diese kénnen die Oberfléiche
irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Reinigen Sie den Motorblock @ und
den Schneebesen-Halter @ mit einem
feuchten Tuch.

Stellen Sie sicher, dass kein Wasser

in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzun-
gen geben Sie ein mildes Spiilmittel auf
das Tuch. Wischen Sie Spiilmittelreste mit
einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie den Mixfuf} @, den
Schneebesen @ und den Messbecher @
mit kombiniertem Deckel/Standfu3 @@
grindlich in Spiilwasser und entfernen Sie
danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trocken-
tuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerét vor der erneuten Benutzung
vollstéindig trocken ist.
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Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses
Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerét am Ende seiner Nutzungszeit
nicht mit dem normalen Haushaltsmiill
entsorgen dirfen, sondern in speziell eingerich-
teten Sammelstellen, Wertstoffhofen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.
Diese Entsorgung ist fiir Sie kosten-
frei. Schonen Sie die Umwelt und
entsorgen Sie fachgerecht.

Fiir den deutschen Markt gilt:
Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Héndler zuriickzugeben. Handler von Elekiro-
und Elekironikgerdten sowie Lebensmittelhéind-
ler, die regelmaBig Elekiro- und Elektronikge-
réte verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei
Altgeréite unentgeltlich zuriickzunehmen, auch
ohne dass ein Neugerdt gekauft wird, wenn
die Altgerdte in keiner Abmessung grofier als
25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Riicknahmemég-
lichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an.
Sofern Ihr Aligerat personenbezogene Daten
enthdlt, sind Sie selbst fir deren Léschung
verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.
®  Weitere Méglichkeiten zur

SR Entsorgung des ausgedienten
@A Produkts erfahren Sie bei lhrer

Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
% entsorgungstechnischen
Gesichtspunkten ausgewdhlt und

deshalb recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr
benétigte Verpackungsmaterialien gemaf3
den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den
verschiedenen Verpackungsmate-
rialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungs-
materialien sind gekennzeichnet mit
Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Pa-
pier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Garantie der Kompernal3
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkts stehen lhnen gegen den
Verkdufer des Produkis gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum.
Bitte bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Die-
ser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem
Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns - nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet.
Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerdt
und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie
gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhr-
leistung nicht verléngert. Dies gilt auch fiir
ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon
beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel
miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Quali-
tatsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt
sich nicht auf Produktteile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen
oder fiir Beschddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf benutzt oder
gewartet wurde. Fiir eine sachgemdéfie
Benutzung des Produkts sind alle in der Be-
dienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke und
Handlungen, von denen in der Bedienungs-
anleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht
fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer
Behandlung, Gewaltanwendung und bei
Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten
Serviceniederlassung vorgenommen wurden,
erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgen-
den Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 484652_2501 als Nachweis fir
den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte
dem Typenschild am Produkt, einer

Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Be-

dienungsanleitung (unten links) oder dem
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zunéchst die nachfolgend benannte
Serviceabteilung telefonisch oder per
E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitge-
teilte Serviceanschrift ibersenden.

E&FAE | Avf www.lidl-service.com

& | kénnen Sie diese und viele
weitere Handbiicher, Produktvi-
deos und Installationssoftware
herunterladen.

PDF ONLINE

wwwlidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen durch die Eingabe der Arfikel-
nummer (IAN) 484652_2501 lhre Bedie-

nungsanleitung &ffnen.
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Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 484652_2501 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren
Sie zundchst die benannte Servicestelle.

Fir den EU-Markt
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
Fir den GB-Markt
Lidl Great Britain Ltd
Lidl House 14 Kingston Road

Surbiton
KT5 9NU
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Rezepte

Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
B 1 Eigelb

B 5 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung
1) Eigelb und Zitronensaft in den Mix-
becher geben, den Schneebesen @
senkrecht in den Becher halten und die
Turbotaste @ driicken.

2) Das Ol in einem gleichméBig dinnen Strahl
langsam (innerhalb von ca. T Minute)
dazu geben, so dass das Ol sich mit den
anderen Zutaten verbindet.

Abschliefend nach Geschmack mit Salz und

Pfeffer wiirzen.

Gemiisecremesuppe

2 - 4 Personen

Zutaten
m 2-3ELOL
B 200 g Zwiebeln

B 200 g Kartoffeln
(besonders geeignet sind mehligkochende
Sorten)

B 200 g Méhren

B 350 -400 ml Gemiisebrihe
(frisch oder instant)

B Salz, Pfeffer, Muskatnuss
B 5 g Petersilie

Zubereitung
1) Zwiebeln abziehen und zerhacken. Mdh-
ren waschen, schélen und in Scheiben
schneiden. Kartoffeln schélen, abspiilen
und in ca. 2 cm grofBe Wiirfel schneiden.

2) Ol in einem Topf erhitzen, Zwiebeln dar-
in glasig diinsten. M&hren und Kartoffeln
hinzufigen, mitdiinsten. So viel Brihe
angiefen, dass das Gemiise gut bedeckt
ist und alles 10 - 15 Minuten weich
kochen lassen. Bei Bedarf zwischendurch
Brishe hinzugieflen, falls das Gemiise
nicht mehr bedeckt ist.

3) Petersilie waschen, trocken schiitteln und
Stiele entfernen. Petersilie in grobe Sti-
cke reiBBen und zur Suppe geben. Alles
mit dem MixfuB3 @ fiir etwa 1 Minute
pirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener
Muskatnuss abschmecken.

Kiirbissuppe

4 Personen

Zutaten

B 1 mittelgrofie Zwiebel
B 2 Knoblauchzehen

B 10 - 20 g frischer Ingwer
B 3 ELRapsdl

B 400 g Kirbisfleisch

(am besten eignet sich Hokkaidokirbis,
da die Schale beim Kochen weich wird
und er nicht geschélt werden muss)

B 250 - 300 ml Kokosmilch

B 250-500 ml Gemisebrihe
B Saft einer V2 Orange

B etwas trockener WeiBwein
B 1 TL Zucker

M Salz, Pfeffer

Zubereitung

1) Zwiebel abziehen und zerhacken,
Knoblauch ebenso. Ingwer schélen
und fein wiirfeln. Zunéchst Zwiebel und
Ingwer in heiBem Ol andinsten. Nach
2 Minuten auch Knoblauch hinzufiigen
und mitdiinsten.
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2) Kirbis mit einer Gemisebiirste unter war-
mem Wasser griindlich séubern, dann in
2 - 3 cm groBe Wiirfel schneiden. (Wenn
anderer Kirbis als Hokkaido-Kirbis ver-
wendet wird, muss dieser zusétzlich ge-
schalt werden). Kiirbiswiirfel zu Zwiebeln
und Ingwer geben und mitdiinsten. Mit
der halben Menge Kokosmilch und so viel
Gemiisebrithe anfiillen, dass der Kiirbis
gut bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel
ca. 20 - 25 Minuten weich kochen. Alles
mit dem Mixfull @ glatt mixen. Dabei so
viel Kokosmilch zufiigen, bis die Suppe
die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

3) Die Suppe mit Orangensaft, Weif3wein,
Zucker, Salz und Pfeffer abschmecken,
sodass die Suppe neben der scharfen
auch eine siiBe und eine ausgewogene
s&uerlich-salzige Note hat.

SiBer Fruchtaufstrich

Zutaten

B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte
(frisch oder tiefgekihlt)

B 1 Packchen (ca. 125 g) Gelierzucker
ohne Kochen

B 1 Spritzer Zitronensaft

B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung
1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei
den griinen Stielansatz entfernen. Gut
auf einem Sieb abtropfen lassen, damit
Uberflissiges Wasser ablaufen kann und
der Aufstrich nicht zu flissig wird. Gréfe-
re Erdbeeren klein schneiden.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen
geeigneten Mixbecher geben.

3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber
geben.

4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote

auskratzen und zugeben.
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5) Den Inhalt des Péckchens Gelierzucker
ohne Kochen dazugeben und mit dem
MixfuB3 @ 45 - 60 Sekunden lang griind-
lich mixen. Sollten noch gréfere Stiicke
vorhanden sein, das Ganze 2 Minuten ru-
hen lassen und dann erneut 60 Sekunden
pirieren.

6) Gleich genieBen oder den Fruchtauf-
strich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfillen und verschliefen.

Schokocreme

Fir 4 Personen

Zutaten
B 350 g Schlagsahne

B 200 g Bitterschokolade
(> 60 % Kakaoanteil)

B 2 Vanilleschote (Mark)

Zubereitung
1) Die Sahne aufkochen, Schokolade
zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer
halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollstéindig abkiihlen und
fest werden lassen.

3) Vor dem Servieren mit dem Schneebe-
sen @ cremig aufrihren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.
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