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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product. The
operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety,
usage and disposal. Before using the product,
familiarise yourself with all operating and safety
instructions. Use the product only as described
and for the specified areas of application. Please
also pass on these operating instructions to any
future owner.

Intended use

The device is designed exclusively for the prepa-

ration of espresso/cappuccino and for frothing
milk. It is exclusively infended for use in private
households.

Do not use it for commercial applications.

The appliance is not intended for any other pur-
pose, nor for use beyond the scope described.

Warnings and symbols used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging
and on the appliance (where applicable):

DANGER! A warning with
this symbol and the signal
word "DANGER" indicates
an imminently hazardous
situation that will result in
death or serious injury if not
avoided.

A

WARNING! A warning
with this symbol and the
signal word "WARNING"
A indicates a potentially ha-
zardous situation that could

result in death or serious
injury if not avoided.
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CAUTION! A warning with
this symbol and the signal
word "CAUTION" indicates
a potentially hazardous
situation that could result in
a minor or moderate injury if
not avoided.

ATTENTION! A warning
with this symbol and the
signal word "ATTENTION"
indicates a potential situation
that could result in property
damage if not avoided.

Note: A note identifies
additional information that
facilitates the use of the
appliance.

AC current/voltage

Dishwasher-proof.

All of the parts of this appli-
ance that come into contact
with food are food-safe.

Read the instructions.
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Safety instructions

/A WARNING!

Prior to use, check the appliance for visible external damage. Do
not operate an appliance that has been damaged or dropped.

The appliance and its connecting cable must be kept away from
children younger than 8 years old.

This appliance may be used by children aged 8 years or over if
they are supervised or have been instructed how to use the appli-
ance safely and have understood the potential risks.

This appliance may be used by people with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or knowl-
edge if they are supervised and have been instructed in how to use
the appliance safely and have understood the potential risks.

Cleaning and user maintenance must not be carried out by chil-
dren, unless they are aged 8 or over and are supervised.

m Children must not use the appliance as a plaything.
m A WARNING! Risk of suffocation! Do not allow children to play

with packaging materials. There is a risk of suffocation.

All repairs must be carried out by authorised specialist companies
or by the Customer Service department. Improper repairs can

pose significant risks to the user. It will also invalidate any warranty
claims.

@ Never submerge the appliance in water or other liquids!
Danger of electric shock!

m Never touch the appliance with wet or moist hands.

m To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power cables

to be replaced at once by qualified technicians or our Customer
Service Department.

Risk of burns! During use, some parts become very hot!
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Hot vapour plumes are formed when the product is in use. Take
care to ensure that you do not scald yourselfl Keep a safe distance
away from the steam.

The appliance should only be connected to correctly installed and
earthed mains power sockets.

After use, the surfaces of the heating elements will still have some
residual heat.

Do not allow any liquid to get onto the appliance’s plug
connections.

Use the appliance only for its intended purpose. Misuse can lead
to injuries.

(D ATTENTION!

4

Defective components must always be replaced with original re-
placement parts. Compliance with safety requirements can only be
guaranteed if original replacement parts are used.

Protect the appliance from penetration by moisture and liquids.

Protect the appliance against knocks, dust, chemicals, extreme
temperatures, etc. and keep it away from sources of heat (ovens,
radiators).

NEVER submerse the appliance in water or other liquids!

Always remove the mains adapter from the mains outlet; never pull
on the power cable.

Never leave the appliance unattended during operation.

Do not use an external timer switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

Do not operate the appliance in rooms where the temperatures are
below or around 0°C. If the water in the pipes or the water tank
freezes, the appliance could be damaged.

GB | IE| NI'| CY
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m Never operate the appliance outdoors. This appliance is intended

for indoor use only.

m Do not generate steam when the descaler solution is in the water

tank!

m The espresso machine must not be put in a cupboard when

in use.

Package contents

The appliance is supplied with the following
components as standard:

®

Espresso Machine

Sieve holder

Large espresso sieve

Small espresso sieve

Measuring spoon with compactor

Operating instructions

Note:

Check the package for completeness and
for signs of visible damage.

If the contents are incomplete or damaged
due to defective packaging or through
transportation, contact the Service Hotline
(see section Service).

Appliance description
Figure A:

ON/OFF switch () with integrated ready

lamp

@ “Espresso” button B with control lamp
© “Steam” button ¢y | £ with control lamp
O Cup holder

© Steam control L&

O Water tank

© Milk frother handle

O Milk frother

O Drip grille

@ Drip tray

® Water level indicator

® Hot water outlet

Figure B:

® Portdfilter

@ Coffee spoon with pusher

®
16]

Large espresso sieve (for 2 cups)

Small espresso sieve (for 1 cup)

GB | IE| NI'| CY 5
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H : 5) Place a suitable container, such as a cup,
Se'.hng up the appllance under the hot water outlet @.

Make sure that the steam control @ is set to
the position “O”.

6) Switch the appliance on using the ON/OFF
2) \% Pull out the water tank @ and switch @ (. The ready lamp flashes, and

remove the transport lock. the appliance begins to heat up.

1) Take the appliance out of the packaging,
remove all packaging materials and any
protective film from the appliance.

Before first use, proceed as follows to clean the

3) Clean all removable parts as described in
internal pipes:

the section “Cleaning and care”.

4) Make sure that all parts are completely dry 1) When the integrated ready lamp of the

before operating the appliance. ON/OFF switch @ O lights up continu-
ously, the heating phase has ended. Press
the “Espresso” button B2 @ and allow

water to run through the appliance. Re-

5) Place the appliance on a level and heat-
resistant surface.
Ensure that the mains outlet is in easy reach.

Maintain a minimum distance of at least peat this step 4-5 times until about 100
10 cm around the appliance on all sides. ml of water has passed through. Please
6) Insert the drip grille @ so that the water also refer fo the section “Operation”.
level indicator @ can protrude through the 2) Press the “Steam” button < | 8 @ and
opening in the drip grille @. wait until it no longer flashes and remains
lit. Generate steam for about 30 seconds
First use by slowly turning the steam control anti-

clockwise. Please also refer to the section
M .
Operation”.

1) Open the lid of the water tank @ and lift
out the water tank @ using the handle. Fill
the water tank @ with cold water:

Fill it with water to at least the Min marking. (i) Note:
Never fill it with more water than up to the

The appliance is now ready for use.

> During the first use, the control lamp may

Max marking. flash after the “Espresso” button B2 @ is

Alternatively, you can open the lid of the pressed. This is normal. In this case, press

water tank @ and fill the water tank @ the “Espresso” button B2 @. The control

while it is still in the appliance. As you do lamp will stop flashing.
this, take care that no water drips onto the

mains power cable.
2) Place the water tank @ back in the appli-
ance and close the lid. Heaﬁng before use

3) Place the portdfilter @ in the appliance by To prepare a good espresso, it is important for

positioning it in the appliance aligned with the espresso machine to be heated up well first.
the marking G on the side next to the hot

water outlet B. Then turn it anti-clockwise i ;
until the handle of the portafilter @ points 1) Fill the water tank @ with tap water.
forwards (marking ﬂ)

Operation

Heat the appliance as follows before every use:

4) Plug the power plug into a mains socket.
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2) Place either the large @ or the small es- 3) Place the sieve holder @® in the appliance
presso sieve (D in the sieve holder (®: by inserting the G mark, which is located
— Make sure that the small indentation next to the hot water shower @, into the ap-
on the large @ or small espresso sieve pliance and then turning it clockwise until the
® is located above the indentation on handle of the sieve holder (® is facing the
the sieve holder ® when inserted (see front (ﬂ mark).
Figure 1). 4) Place a cup under the sieve holder @®.

5) Plug the power plug into a mains socket.
Make sure that the steam control is set to the
position “O”".

6) Switch the appliance on using the ON/OFF
switch @ (. The ready lamp flashes, and
the appliance begins to heat up.

7) Once the ready lamp remains lit, press the
“Espresso” button & @ so that the appli-
ance draws water from the water tank @.
Once water escapes from the openings of
the portdfilter, press the “Espresso” button
2 @ again to stop the pump.

Fig. 1
— Then turn the large @ or small espresso

sieve (D slightly to ensure it cannot fall
out (see Figure 2).

8) If necessary, wait until the ready lamp is lit
continuously again.

The preheating is complete. You can now prepare
an espresso/cappuccino.

(D Note:

> If you want fo prepare several espressos or
cappuccinos in a row, you do not need to
heat up the machine again and rinse it.

Preparing espresso

(D Note:
- > Always ensure that the espresso sieve ®/({
Fig. 2 . .
is clean and free of coffee powder residues.
@ Note: 1) When the appliance is heated up:
> Wait until the espresso sieve ®/@ has To prepare an espresso, place the small

cooled down before taking it out! espresso sieve (B into the sieve holder (®.

In order to remove the espresso sieves To prepare two espressos, place the large

®/D from the sieve holder @, turn the espresso sieve (@ into the sieve holder ®.

inserted espresso sieve ®/@ until the
indentation on the espresso sieve ®/@ is
located directly above the indentation on the
sieve holder ®. You can now remove the

espresso sieve ®/.

GB | IE| NI'| CY 7
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2) Fill the small espresso sieve ® with espresso

powder up to the Max marking. This corre-
sponds to approx. 7 g of powder or a level
measuring spoon (.

Or..

Fill the large espresso sieve ® with espresso
powder up to the Max marking. This equates
to about 7 g + 7 g of powder or two level
measuring spoons .

3) Tamp down the espresso powder using the

compactor on the measuring spoon (. Add
more espresso powder, if required, until the
espresso sieve @/ is full up to the Max
marking. Tamp the coffee powder down
once again.

(D Note:

>

Compaction of the coffee powder is an
essential process for the preparation of an
espresso. If the espresso powder is compac-
ted very strongly, the espresso runs through
more slowly and more crema is generated.

If the espresso powder is not so strongly
compacted, the espresso runs through more
quickly and it creates very little crema.

4) Place the sieve holder B in the appliance at

the ﬁ mark, then turn it clockwise until the
handle of the sieve holder @® is facing the front

(a mark).

5) Place one (or two) cup(s) under the sieve

holder openings. We recommend that you
rinse the cups out with hot water before-
hand, so that the espresso does not cool
so quickly. You can place the cups onto the
storage space @.

6) For one cup of espresso, press the “Es-

presso” button B @ once, for two cups,
press the “Espresso” button 2 @ twice in
a row. The control lamp flashes quickly. The
espresso flows into the cup(s). The appli-
ance automatically stops dispensing the
espresso.

8 GB | IE| NI'| CY

(1) Note:

For one cup of espresso, the coffee is dis-
pensed for about 15 seconds; for two cups,
it takes about 25 seconds. You can also
manually stop the dispensing of espresso by
pressing the “Espresso” button B2 @ again.

You can now drink the espresso.

/\ WARNING!

Never remove the portafilter ®
while espresso is being dis-
pensed!

> The resulting splashes of hot espresso

can cause injuries! Wait until the coffee
dispensing is finished before removing the

portafilter ®.

7) If you no longer wish to use the appliance,

switch it off by pressing the ON/OFF switch
00.

8) Remove the espresso powder from the

espresso sieve ®/@ after every use.
Remove the portafilter (B from the appli-
ance. Now empty the espresso sieve ®/ 0
by turning the portafilter @ upside down
and tapping out the espresso powder.
Always dispose of the espresso powder in
an environmentally appropriate way, such
as in organic waste.

9) Remove the plug from the power socket and

allow the appliance to cool down com-
pletely.

(1) Note:

>

If the “Espresso” & @ or “Steam” buttons
b Iooo © are not pressed for about 30
minutes, the appliance switches off automa-
tically.

Always clean the portafilter @ and hot
water outlet @ after every use. Please refer
to the section “Cleaning and care”.
Regularly empty the drip tray (@, at the latest
when the water level indicator @ can be
seen through the opening in the drip grille

0.
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Frothing milk /Preparing
cappuccino

/\ WARNING!

Be careful when working with
steam for the milk froth produc-
tion!

> The hot steam or hot splashes can lead to
injuries! Always operate the steam control

O slowly.

1) Always prepare the espresso first. For a cap-
puccino, follow the instructions for preparing
two cups of espresso. If you would like to
prepare more than one cup of cappuccino,
first prepare all espressos and then froth the
milk for all cappuccinos.

(D Note:
> For cappuccino, always use bigger cups
than for espresso because frothed milk will

be added.

2) Fill a froth container (preferably of stainless
steel) one third full with cold milk. 100 ml of
cold milk per cup of cappuccino is the opti-
mal amount. When selecting the froth con-
tainer, consider that frothing can as much as
double the volume of the milk. Make sure
that the container is tall enough.

3) Ensure that the steam control @ is closed
(turn it as far as it will go in the direction
IIOII)‘

4) Push the milk frother @ out to the side.
Always hold it by the handle @.

5) Press the “Steam” button dblooo ©. Wait
until the “Steam” control lamp lights up
continuously.

6) Hold an empty container under the milk
frother @. Slowly turn the steam control @
in the direction , b/ &% ". Pressurised water/
spray comes from the nozzle. This cleans
the nozzle and the water circuit inside the
appliance.

7) Wait 15 seconds and turn the steam control
© towards “O” until no more steam comes
out of the nozzle. Pour the water in the
container away.

8) Now hold the frothing container in your
hand to feel the milk temperature and guide
the nozzle of the milk frother @ gently into
the milk. Hold the frothing container at a
slight angle.

9) Slowly turn the steam control @ in the direc-
tion ,db [ %"

10) Move the frothing container around in a
circular motion while keeping the tip of the
nozzle under the surface of the milk: deep
enough that the milk does not spray out, but
shallow enough to create a thick froth. Done
properly, a deep buzzing sound is audible.

11) As the milk froth rises, push the nozzle deep-
er into the milk to froth up the next “layer”
and to avoid a burnt taste in the froth.

12) Finally, insert the nozzle completely and
close the steam control @ approximately
halfway, so that the milk is heated. Hold the
frothing container at a slight angle, so that
the milk gently swirls around while it is being
stirred with the nozzle.

13) Once the milk froth has reached the desired
consistency and temperature, turn the steam
control @ to off (up to the stop in the direc-
tion of the “O").

14) Now you can remove the nozzle from the

milk.
(D Note:

> The control lamp of the “Espresso” button
2 0 may flash rapidly if you press the
“Espresso” button E2 @ directly after
preparing frothed milk. This means that the
appliance is too hot to prepare a perfect
espresso. Allow the appliance to cool down
for at least 5 minutes.
Alternatively, you can cool the appliance
faster with the “drawing hot water” function.

15) If you no longer wish to use the appliance,

switch it off with the ON/OFF switch @ (.

GB | IE| NI'| CY 9
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(1) Note:

> |f the “Espresso” & @ or “Steam” I Iooo
© buttons are not pressed for about 30
minutes, the appliance switches off automa-
tically.

16) Now add the frothed milk into the previously
prepared espresso. The cappuccino is now
ready. You can add sugar or sprinkle it with
cocoa powder according to taste.

(D) Note:

> Always clean the milk frother @ after every
use. See also the section “Cleaning and
Care”.

Tips for the perfect espresso

One of the most important factors for making a
good espresso is the so-called extraction time or
flow time - in other words the duration of con-
tact between coffee powder and hot water until
the finished coffee has flowed into the cup.

The extraction time depends chiefly on the
quantity and grind of the coffee powder as well
as its compactness. The finer and more compact
the coffee powder, the more slowly the water
runs through it.

However, you can adjust the extraction time your-
self if you feel that the espresso does not taste or
look as it should.

B If the crema is very light, has litfle consist-
ency and dissolves quickly, the espresso
has gone through too quickly; this is called
under-extraction. The espresso tastes sour
and watery, and the aroma does not
develop fully.

This is usually due to too small a quantity of
coffee powder, which may also be ground
too coarsely or not compacted firmly
enough.

10 GB | IE| NI'| CY

B  If the crema is very dark and inferspersed
with light spots in the middle or has a hole,
the coffee has been flowing too long. This
is called over-extraction. The espresso fastes
bitter. The cause is usually that the coffee
powder is too finely ground or you have
used too much coffee powder. If neither of
these is the case, the coffee powder has been
compacted too firmly.

B Use only espresso coffee powder: it is
usually more finely ground and also more
strongly roasted. Ideally, you should use
around 7 g of ground coffee for one cup
of espresso coffee. Do not overfill the sieve.
Compact the coffee powder in the sieve
using the tamper of the measuring spoon @
without compacting the coffee powder too
firmly.

B Experiment until you find the optimal bal-
ance of all factors.

Tips for the milk froth

B Generally, any type of milk can be frothed,
including soy and rice milk.
However, some types of milk can only be
frothed to a certain extent.

B Low fat or skimmed milk does not burn as
easily as whole milk, however, a too low fat
content adds to the risk that the milk will not
be well frothed.Therefore use a milk with a
fat content of 3.5% or 1.5%, if possible.

B  Wellcooled milk can be better frothed than
less cold. For the best results, use milk at a
temperature of about 7°C.

B Do not froth the milk a second time, other-
wise it may burn.

B Allow frothed milk to stand for about 30 sec-
onds before you pour it onto the espresso.
This allows the larger bubbles to burst; the
still liquid milk sinks to the bottom. You can
then pour the fine froth onto the espresso.
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Drawing hot water

You can also use the milk frother @ to draw
hot water; for example, to dilute a coffee (café
americano) or prepare tea.

1) Once the appliance has heated up:
Place a heat-resistant container under the

milk frother @.

2) Press the “Steam” button <I Iooo O two
times. The pump starts fo operate.

3) Turn the steam control @ at least half way

towards “db [ ¢&4". Hot water will come out
of the milk frother @.

4) Press the “Steam” button @ ,066 © or the
“Espresso” button &2 @ again to stop the
hot water.

@ Note:

> If you do not press a button, the hot water
output will stop automatically after about 60
seconds.

5) Close the steam control @ (turn it as far as
it will go in the direction “O").

® Note:

> You can also use this function to cool the
appliance more quickly, such as if you
would like to prepare an espresso immedia-
tely after frothing milk. In this case, allow the
water to flow for at least 15 seconds.

Cleaning and care

/\ DANGER!

Always remove the plug from
the mains power socket before
you clean the appliance. Risk of
electric shock!

Never immerse the appliance in water or
other liquids! Risk of electric shock!

/\ WARNING!

Always allow the appliance to
cool down before cleaning it.
Risk of burns!

(D ATTENTION!

> To avoid damage, never use abrasive,
aggressive or chemical cleaning agents to
clean the surfaces of the appliance.

Cleaning the milk frother

1) Place an empty container under the milk

frother @.

2) Immediately after use, turn the steam control
O to the ,db[ %" position and allow the
steam to escape for a few seconds.

3) Turn the steam control @ off (as far as it
will go in the direction “O”), switch the
appliance off and remove the plug from the
mains power socket.

4) Allow the nozzle to cool down.

5) Pull the sleeve off the milk frother @ (see
Figure 3), and clean it carefully in warm
water with some detergent. Use a small
brush, if necessary, to clean the inside of the
sleeve as well. Rinse the sleeve afterwards
with plenty of clean water.

6) Wipe the nozzle under the casing with a
damp cloth. If necessary, add a little mild
detergent onto the cloth. After cleaning with
detergent, always wipe off with a cloth mois-
tened with clean water. Ensure that there is
no detergent residue left on the nozzle.

7) Push the casing back onto the nozzle
(Figure 3).

Fig. 3

GB | IE| NI'| CY 11
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Cleaning the hot water
shower
Clean the hot water shower @ after each use:
1) After you have prepared the espresso/
cappuccino and removed the sieve holder
®, wipe the entire surface of the hot water

shower B with a moistened cloth to remove
all powder residues.

2) Replace the sieve holder @® without the
espresso filters ®/P.

3) Place an empty cup under the portdfilter
® and press the “Espresso” button [EP @.
Water flows out of the hot water shower @
rinsing out the remaining powder residue.

4) If water no longer flows out of the hot water
outlet @, switch off the appliance with the
ON/OFF switch @ .

5) Remove the sieve holder ® again.

Cleaning the accessories

1) Clean the portafilter (B, the two espresso
sieves /@, the water tank @), the coffee
spoon (O, the drip grille @ and the drip
tray @ in warm water.

(D) Note:

> If you put detergent into the water, it may
effect the taste of the espresso. If the stains
can only be removed with detergent, always
rinse the items afterwards with lots of clean
water.

2) Dry all parts well.
(i) Note:

> The two espresso sieves B/,
A the measuring spoon @ and the
_‘)i\ drip tray @ are dishwasher-safe.

Cleaning the appliance

Clean the appliance with a moist cloth. If neces-
sary, use a litfle defergent on the cloth.

Ensure that the appliance is completely dry
before the next use.

12 GB | IE| NI'| CY

Descaling the appliance
(D ATTENTION!

Do not generate steam when the descaler solu-
tion is in the water tank @!

Descale the appliance regularly. The appliance
should be descaled after about 3 months. This
value can vary depending on the hardness of the
water in your region.

Proceed as follows to decalcify the appliance:

1) Add commercial liquid descaler for espresso
machines to the water tank @. The water/
descaler ratio is typically 4:1. Follow the
manufacturer’s instructions for the exact
amount. Instead of descaler, you can also
use pure lemon juice (available from a phar-
macy) in a ratio of 3:100 (3 parts lemon
juice to 100 parts water).

2) Fill the water tank @ up to the Max mark
with water and place the tank back in the
appliance.

3) Insert the portdfilter (B into the appliance
without an espresso sieve ®/{.

4) Place a container capable of holding at
least 1.2 litres under the portdfilter open-
ings. You can remove the drip tray (O to
make space for the container.

5) Switch the appliance on with the ON/OFF
switch @ (. Make sure the steam control
© is shut off.

6) When the ready lamp remains lit, press the
“Espresso” button & @ so that the appli-
ance draws water from the water tank @.
Once water escapes from the openings of
the portdfilter, press the “Espresso” button
2 @ again to stop the pump.

7) If necessary, wait until the ready lamp is lit
continuously again.

8) As soon as the ready lamp lights up continu-
ously, press the “Espresso” button [P @
twice. Allow the descaler solution to flow
through until the pump stops automatically.

9) After about 5 seconds, press the “Steam”
0, . .
button 5 | 6 @ and wait until the control
lamp remains lit.
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10) Turn the steam control @ to the position
‘ﬂ’l 0‘0 and allow steam to escape for
about 2 minutes. Then turn the steam control

© back to "O”".

11) Switch the appliance off with the ON/OFF
switch @ (O and allow the descaler solution
to work for at least 15 minutes.

12) Switch the appliance on again, and repeat
steps 6 to 10 three more times. After the last
time, empty the water tank @ completely
by pressing the “Espresso” button [EP @ a
number of times. Carefully pour out the used
descaler solution.

13) Rinse out the water tank @ with fresh water
and fill it with fresh water up to the Max

mark.
Troubleshooting
Malfunction Cause

* The espresso powder is too
moist and/or compressed

too tightly.
The espresso no longer
flows out.

correctly inserted.
The espresso drips over

the edges of the sieve
holder ®, not from the

openings.

blocked.

residues on the edges of the

sieve holder (®.

* The appliance was not prehe-

The espresso is cold. ated.

* The cups were not pre-warmed.

* No water in the water tank @.

The sieve holder @® is not

The sieve holder openings are

There are espresso powder

14) Repeat steps 6 to 10 three more times until
all the water is used up. Carefully pour out
this water.

15) Then switch the appliance off.

16) After descaling, wipe off the appliance with
a damp cloth to remove any splashes of the
descaler solution. Ensure that the appliance
is completely dry before the next use.

Storage

B If you do not intend to use the appliance for
a longer period of time, empty the internal
pipes by letting off steam for approx. 2
minutes.

B Allow the appliance to cool down complete-
ly before putting it into storage.

B Store the cleaned appliance in a clean, dust-
free and dry location.

Solution
* Re-prepare the espresso without

compressing the powder as firm-
ly; if necessary, use new powder.

« Fill the water tank @ with water.

The holes of the sieve holder
openings are blocked.

¢ Clean the sieve holder ®.

* Insert the sieve holder ®
correctly.

¢ Clean the sieve holder ®.

* Clean the espresso powder
residues from the edges of the sieve

holder @.
* Preheat the appliance.

* Pre-warm the cups.

GB | IE| NI'| CY 13
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Malfunction Cause

The pump is unusually
noisy.

The crema is too light
(the espresso runs out
of the sieve holder ®

quickly). coarsely ground.

* Too much espresso powder.

The crema is too dark
(the espresso runs out
of the sieve carrier ®
slowly).

or moist.

¢ The sieve B/ is blocked.

* The milk is not cold enough.

The milk does not froth.

¢ The milk frother @ is dirty.

* The pump stops after about 3
minutes of operation to prevent

The pump stops during
operation, the "Espresso"

control lamp @ flashes. overheating.

* The water tank @ is empty.

* Not enough espresso powder.

¢ The espresso powder is too

* The powder is too finely ground

Solution
* Fill the water tank @ with water.

* Use more espresso powder.

* Use only espresso powder spe-
cially manufactured for espresso.

* Use less espresso powder.

* Use only espresso powder spe-
cially manufactured for espresso.
¢ Clean the sieve ®/({D.

* Use milk from the
refrigerator.

¢ Clean the milk frother @.

* Allow the appliance to cool
down before you use it again.

If the malfunction cannot be corrected using one of the suggestions above or if you have found some
other kind of malfunction, please contact our Customer Service department.

Disposal
Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-
out dustbin means that this
appliance is subject to Directive
2012/19/EU. This directive states
that this appliance may not be disposed of in the
normal household waste at the end of its useful
life, but must be taken to specially set-up
collection locations, recycling depots or disposal
companies.
The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and
dispose of this appliance properly.
If your old appliance has stored any personal
data, you are responsible for delefing it yourself
before returning it.
@  Your local community or municipal
S W authorifies can provide information
%A on how to dispose of the worn-out
product.
14
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Disposal of the packaging
@ The packaging materials have been

selected for their environmental
%@ friendliness and ease of disposal

and are therefore recyclable.
Dispose of packaging materials that are no

longer needed in accordance with applicable
local regulations.

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging
and separate the packaging
material components for disposal, if
necessary. The packaging material is labelled
with abbreviations (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: plastics, 20-22:
paper and cardboard, 80-98: composites.

b
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Technical data

Mai It 220-240V ~,
ains voltage 50-60 Hz
Rated power 1100 W

Pump pressure approx. 1.5 MPa (15 bar)

Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any
faults, you, the buyer, have certain statutory
rights. Your statutory rights are not restricted in
any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of pur-
chase. Please keep your receipt in a safe place.
This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of

the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price (at
our discretion). This warranty service requires
that you present the defective appliance and the
proof of purchase (receipt) within the three-year
warranty period, along with a brief written de-
scription of the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your
product will either be repaired or replaced by us.
The repair or replacement of a product does not
signify the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any dam-
age and defects present at the time of purchase
must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty
period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or produc-
tion faults. The warranty does not extend to
product parts subject to normal wear and tear
or to fragile parts which could be considered
as consumable parts such as switches or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating in-
structions for the product regarding proper use of
the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use
and not for commercial purposes. The warranty
shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifica-
tions / repairs which have not been carried out
by one of our authorised Service centres.

GB | IE| NI'| CY 15
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item
number (IAN) 483345_2410 available as
proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.

B |f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {(till receipt) and informa-
tion about what the defect is and when it
occurred.

You can download these
instructions along with many other
manuals, product videos and
installation software at
www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
e.com

wwwlidi-servic

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering
the item number (IAN) 483345_2410.

16 GB | IE| NI'| CY

Service
Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(IED Service Ireland

Tel.: 1800 101010

E-Mail: kompernass@lidl.ie

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[1AN 483345_2410 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WWw. kompernoss.com
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Eicaywyn

2uyxapnThpia yia TNy ayopd TG véag oag
OUOKEUNG.

To mpoidv mou amokTroare gival éva TPoiov
uynng moidtnrag. O1 odnyieg xpriong amore-
Molv TpApa autol Tou Tpoidvrog. MephapPa-
vouv onpavrikég urmodeiéeig yia Ty acddea,
™ xpeNnon kai v amoéppiyn. Mpiv amd m xprnon
Tou mpoidvrog, eéoikeiwBeite pe dAeg Tig uToSei-
&eig xeipiopol kal acddAeiag. Xpnoipotoigite
TO TIPOIOV ATTOKAEIOTIKG OTWG TTEPIypadeTal Kal
yla Toug avaypadoOpevouq TopEiG Xprong. e
nepimmoon mapddoong Tou mpoidvtog ot
Tpitoug, mapaduorte pali kai bha Ta tyypada.

MpoPAerrdpsvn xprion

AuT) n ouokeur) mpoopilerar amokAEIoTIKG

yIQ TNV TApAcKeUr £0TTPECO,/KAMOUTaIVO Kal
adppoyarou, kabog kar To Bpdaoipo vepou.
Mpoopileral amokAeIoTIKA yia ISIWTIKF OIKIAKT)
XPnon. Mnv m xpnoipgoroieite yia emayyehpar-

kb okoto.

Omoiadnmote Siadoperik 1} mépav Twv ava-
ypadopevev xpnon Sev amotehel mpoPhemdpevn
Xpnon.

XpnoiporoloUpEvEG uTTo-
dziaig mpoaidormoinong kai
oupfola

31ig Mapoloeg odnyleg xpriong, oTn cuckeuacia
KQl OTN CUOKEUT XPNOoIHOoTToIoUvTal Of aKONOU-
Beg umodeileig mpoaidomoinang kai olpPora
(kata mepimToon):

KINAYNOZX! Mia umddeién
npoadomoinong pe autd To
oupforo kai v mpoedomoinTikn
M&n «KINAYNOZ» emonpaivel
HIO GUECQ EMIKEIPEVN KATAOTAON
kivéUvou n omoia Oa emipel
Bavaro i ooPapd Tpaupatiopd eav
Sev amodeuyOei.

A
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MPOEIAOMOIHZH! Mia
urt6deién mposidomoinong pe autd
10 oUpPolo kai v TpoeadomoinTikA
M&n «MPOEIAOMOIHZH»
emonpaivel pia mBaviy katdotaon
kivélvou n omoia Ba propouoe

va emiper Bdvaro f cofapd
Tpaupariopd edv Sev amodeuyBsi.

MPOXOXH! Mia um6deién
npoadomoinong pe autd To
oUpPolo kar Ty TpoeaidomoinTiki
M&n «MMPOZOXH» emonpaiver pia
mOavr) kardoraon kivdlvou n omoia
prTopel va éxel wg emakdloubo ivav
eEAadpU 1 pETPIO TPAUPATIOPO €AV
Sev amodeuyBei.

EIAOMOIHZH! Mia unddeaén
mpoaidomoinong pe autd To
oupPolo kai my mpoeadomoinTiki
Me&n «EIAOTIOIHZH» emonpaiver
pia mBavi kardoTaon n omoia
prTopE va éxel wg emakoloubo
ulikég {npitg eav Sev amopeuyBei.

Yrodeaidn: Mia umddaén
emonpaivel mpoobereg MAnpodopieg
mTou SieukoNUvouy Tov XeIpIopd TG
OUOKEUNG.

Evalaooobpevo pelpa/
evalaooopevn Taon

Ev&eikvutar yia kabBapiopd oe
TAUVTIPIO TIATWY.

OMa ta e€apmipata authg TG
OUOKEUNG, TTou épxovTal ot emadr
pe TPOdIQ, gival acdalr yia xpron
pe TPOGIpa.

IIII AiaBéorte 1ig 0dnyieg xpnong.
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Yrrod:ideaig aodalsiag
A NPOEIAOMOIHZH!

m [lpiv amd ) xpAon, eNéyxete T ouokeur WG TTPOoG e€WTEPIKEG euda-
veig {npieg. Mnyv Oérete T cuokeun ot Aerroupyia, eav
exel urootel PAAPN N éxel méoel kaTw.

m H cuokeun kai To avriotoixo kahwdio ouvdeong mpemel va uldo-
oovral pakpid amd maidid kaTtw Tev 8 erwv.

m H xpron g ouokeung amod maidid ave Ty 8 erov emrpéneral, £do-
oov emtnpoulvral f éxouv ekmmaideutel avadopikd pe TV achali
XPrOoN TNG CUCKEUNG KAl €XOUV KATAVONOEl TOUG
emakoouBoug kivduvoug.

® Mmopei va yiveral xprion auTrg TNG CUCKEUNG Ao AToud
He HEIOPEVEG GUTIKEG, aIoONTNPIaKEG 1) VONTIKEG IKAVOTATEG N HE
ENelyn epmeipiag kai/f yvooewy, epodoov emrnpolvral
i éxouv ekmaideutei avadopikd pe TV acdhair XpAon g
OuOKeUnG kai katavooUy Toug emakdlouBoug kivouvoug.

m O xaBapiopdg kai n ouvipnon xprom Sev emrpémerar va Sieéd-
yovral amd maidid ektdg eav eivar 8 erov kar ave Kal
gmTnEouvTal.

m AnayopeUeral n XpAon TG ouokeung amo maidid wg maixvidi.

m /A NMPOEIAOMOIHZH! Kivéuvog acduéiag! Ta uhikd cuokeu-
aciag dev emTpémeral va xpnoigomolobvral wg maixvidi.

m  AvaBérere Tig emokeuég otn ouokeun amokheioTikd oe e€ouciodorn-
péva e&adikeupéva ouvepyeia i oto TpApa e&utnEETONG TEAATOVY.
2€ TEPITMITWON AKATAAANAWY ETTIOKEUWY, UTTOPEI VA TTPOKUYOUV
onpavrikoi kivbuvol yia tov xpRotn. Emiong, akupoverar omoiadn-
mote aéiwon oTo mAaicio TG eyyunong.

u @ Mnv BuBilete T cuokeun ot vepd 1} ot GAAa uypa.

Kivouvog niekrporanéiag!

B Mnv mdvere oté T ouokeun| pe Bpeypéva i uypad xépia.

GR | CY 19
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Eav 1o kalwdio olvdeong Siktlou TG CUOKEURG UTTOOTEI

BA&Pn, mpéme va avrikataoTtabsi amd Tov kaTackeuaoTh 1 To TH-
pa eéutnpétnong mehatoy 1 éva avriotoixwg e&edIkeupévo ATopo,
woTe va amodeuxBouv Tuxov kivduvo.

Kivéuvog eykaupdrov! Xe opiopéva e€aptipara avanticoovral
oAU uynAég Oeppokpaoicg kara T xpron!

Kara m xpAon g ouokeurg Snpioupyolvral kautoi atpoi. Na
€lOTE TIPOCEKTIKOI, WOTE VA HNV UTTOOTEITE eyKaUPATa amo Toug
atpouUg! Aiatnpeite emTapkr ATOCTACH ATTO TOUG ATHOUG.

Suvdtete TN ouOKeUr podvo ot pia olpdwva pe Tig Tpodiaypadiq
gykaTeoTnpévn kai yeiwpévn mpida.

Merd amé ) xpRon, mapampsital umolemopevn Oeppdtnra oty
emdaveia Tou OeppavTikol oToixeiou.

H olvdeon dig Tng ouokeung dev emrpémeral va épyeral ot emadn
pe uypa.

XpnoipoToleite Tr) OUOKeUT QTTOKAEIOTIKA pe Tov TTPoPAeropevo Tpd-
mo. Tuxov eodbalpévol xelpIopoi prmopei va odnynoouv oe Tpaupa-
TIopougG.

(D EIAOMOIHXH!

Ta ehartepanika eapripara emrpémerar va avrikabiotavral aro-
KAEIOTIKG pE yVola avTalakTika. MOvo pe autd Ta aviaAakTIka
e€aodalileral n ekmAfpwon Twv anaithotwy acdaleiag.
[pooTatelere T CUOKEUN ATTO TNV UYPACIA KAl TNV €1I0XWPENON
UYPWY.

[NpooTartelere TN CUCKEUN ATTIO KPOUGEIG, OKOVI, XNHIKEG OUTIEG,
¢évtoveg Oiakupdvosig Beppokpaciag kar TOAU kovTiveg Tinyég Oep-
poétnTag (poupvol, Beppavtikd cwparal).

B Mnv Bubilere mott T cuokeun ot vepd 1} dNa uypa.

m Anoouvdicre mavra to Buopa amd my mpida kar pnv tpafare moré

10 KaAwdIO.
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Emmnpeite Ty ouokeun katd ) Sidpkeia TG Aeroupyiag.

Mnv xpnoiporoieite ewtepikd xpovodiakdtn 1 EexwpioTd TAe-
XEIPICTAPIO YIA TN XPNON TNG CUCKEUNG.

B Mnv Aeimoupyéeite TIOTE Tn) CUOKEUN OF XWPOUG OTOUG OTTOIOUG
emkparolv Beppokpaoieg katw 1y kovrd otoug 0°C. Ze mepinTe-
o TAyQHATOG TOU VEPOU OTOUG CWARVEG 1) oTo doxeio vepoU, n
ouokeun| propei va utrootei {nuid.

B Mnv hemoupyeite T cuokeur Toté ot e€wTepikd xwpPo. AuTh n cuokeun
mpoPAémeral amokAeIOTIKA yIa XPRON OF E0WTEPIKOUG XWPOUG,.

B Mnv dnpioupyeite atpd edv umapyel didkupa adaipeong adTtwy

oTo doxeio vepou!

B Aev emrpémnetal ) tomoBétnon TG ouokeung oe viouhama katd

xpnon.
Napadoréiog eommhiopog

H ouokeur mapadiderar pe Ta akdrouba e&ap-
Tpara:
® FEompeooopnyavn
Qoptag dpirtpou
Meyalo coupwmipl
Mikpo coupwThpi
Koutdi kadt pe e€dptnua GBnong
Oényies xprong
@ Ynodaln:
> Eléyyere edv o mapadortiog eomhioudg
eival mA\jpng 1 edv mapoucialel epdaveig
{npits. Ze mepimrwon eAlimolg mapadoréou
eéomhiopou A {nuiov Aoyw eANioug ou-
okevaoiag f Aoyw peradopdg, ameubuvBeire

ot ypappn e€utmpétong mehatov (BA.
kedaraio ZéppPig).

MNeprypadr) ouoksung

Eikova A:

@ Aickommg evepyoroinong/
amevepyoroinang O pe evowparepévn
Auyvia eToipoTnTag

MinAkrpo «Eompéco» B pe Auyvia ekéyxou
Mfktpo «Atpdgy ) [ pe Auxvia ekéyxou
Emaveia amdbeong

PuBpioThg atpol /&

Aoyeio vepou

AaPr akpodlaoiou yia appdyara
Akpoduoio yia appoyara

2x4pa amooTpayyiong

Aoyxgio amoartpayyiong

Evéeién otdbung vepol

POB600000600C0O0Q

Sropio e€68ou kautou vepol

Eikova B:

® Doptag dpirtpou

@ Koutd kadt pe e€dprnua GBnong
® Meydlo couputipl (yia 2 dNitlavia)
©® Mikpd couputipr (yia 1 pAirlavi)
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TommroOétnon ouoksurg

1) Adaipéote T cuokeur amd T cuokeuacia
KAl aTToPaKpUVETe OAA Ta UNIKG OUOKEUD-
olag kal Tuxov TpooTaTeuTikég pepfpaveg

amod T cuokeun.
2)
Kal amopakpuveTe TNV acpaleia
perapopdc.
3) KaBapiore 6Aa 1a adaipotpeva eaprh-
para, OTwG TEPIyPAdETal oTo KepaAaio
«KaBapiopog kar ppovrida.

Adaipéore To Soyeio vepol @

4) Mpiv ané v évapén Aemoupyiag g ou-
okeung, BePfaiwBeite 611 OAa Ta e€apmipara
eival MANPwG oteyva.

5) TomoBereire T cuokeun ot pia emimedn kai
avBekTikiy otn OeppdmTa emdavea.
Opovriote wote n mpila va PBpiokerar kovTa.
Aiatnpeite amdoTaon rouldyiotov 10 cm
yUpw atro Tr CUOKEUT).

6) TomoBetote ™ oxdpa amooTpdyyiong @
katd Tétolov TpodTO, GoTe N ivdaén otdbung
vepoU @ va mpoelixe péoa amod v ecoxn
oTn oxdpa amootpayyiong ©.

L} | | L
Mpwrn Oéon oz Aaitoupyia
1) Avoiére To kaméxki Tou Soxeiou vepol @ kai
adaipiote 1o Soxeio vepou @ amd n Aafr
mpog Ta emévw. Mepiote To Soxeio vepou @
pe kpUO VEPO:
2UPTANPWOTE VEPO TOUAAXIOTOV €WG T
onpavon Min.
Mnv unepBaivere mott T ofpavon Max.
Eval\akTikd, propeite va avoiere To kamdki
Tou Soxeiou vepou @ kai va yepioete To So-
xeio vepou @, eve Bpiokerar otn ouokeur.
2€ QUTAV TNV TIEPITITWOT, GPOVTIOTE WOTE
va pnv oté&el vepd oto karobio olvdeong
Siktlou.
2) Emavadipere To Soxeio vepol @ ot ou-
okeun} kai kheiote €ava To KaTaKkI.
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3) TomoBemote Tov popta pirtpou B om
ouokeur, TomobeTwvTag Tov oTn Cuokeur,
ot ofpavon g3, mou Ppiokerar Simha amd
10 otopio £68ou kautol vepol @. 31
OUVEXEID, TIEPIOTPEYTE TOV APIaTEPOOTPOdA,
péxpr n AaPn Tou popia dpirtpou @ va éxe
$opd 1pog Ta prpootd (ofuavon ).

4) Tuvdtote To Plopa ot pia mpida.

5) TomoBerrote tva katdMnho doxeio, Tr.x.
¢éva peydro dpAutlavi, kdtw amd To oTépIo
e£680u kautol vepol B. Befaiwbdeite om
o pubpioThg atpol @ Ppiokeral ot Béon
«O».

6) Evepyomoinote 1 ouokeur| pe Tov SiakdmTn
evepyorroinong/amnevepyomoinong @ O. H
Auyvia eroipotnrag Oa apyioe va avafo-
opnvel kai Oa &ekivijoe n TpoBippavon g
GUOKEUNG.

Mpiv amd ) xpAon yia mpetn dopd, akohoudr-
ote v akdAoubn diadikacia yia Tov kabapiopod
TWV ECWTEPIKWOV CWANVOV:

1) MONig mapapeiver avappévn n evowpatopé-
v Auyvia eroipéTnTag Tou SiakdmTn evepyo-
moinong/amevepyomoinone @ O, n daon
mpoBippavong éxer ohokAnpwbsi. Miéote To
m\kTpo «Eompico» B2 @ kai adriote To
vepd va e&éNBs a6 T cuokeun. Emava-
N&Bere autd 1o Bripa 4-5 dopig, péxpr va
e&&éNBouv mepimou 100 ml. Avarpéére oxemka
kai ato keparaio «XepIopOG».

2) Miéote To TMKTPO «ATHOG» (Jb ,060 © «al
mepipévete péxpl va mayer va avaPoofPrver
Kal va mapapeivel avappévo. Aprore m
ouokeur| va mapa&er atpéd yia mep. 30
SeutepOhertta, mepioTpédovTag Tov pubpiot
atpou apyd apiotepbdaTpoda. Avarpilre
OXETIKA Kal aTo KepAAaio «XelpIopOG».

H ouokeun eival mhéov éroipn yia Aeroupyia.

D Ynodeaidn:
> Kard myv mpotn B¢on ot Aeroupyia, n
Auyvia ehéyxou evbixetal va avaBoofhve
pera amod mieon Tou mMARKTpo «Eomipico» B2
@. Aut cival duoiohoyikod. e authy Ty
TepinTon, méoTe To TMANKTPo «Eompéco»
20.

H Auyvia ehéyxou otapatd va avaPoofiiver.
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Xeip1opog

MpoBippavon mpiv anéd T
Xpnon
la tnv mapaokeun evog kalol eoTpéco, évag
ONHAVTIKOG TTAPAYOVTAG Eival 1) CWOTH €K TWV
mpotépwy Mpobippavon g eoTipescopunXavig.
Mpiv amd k&be xphon, mpobeppaivere T ou-
okeur| wg e€AG:

1) Tepiore To Soxeio vepou @ pe vepo.

2) TomroBemote To peyaro B 1} To pikpd coupw-

mp1 B orov dopéa dirtpou @:

— Opovriote GoTe katd v Tomobémon n
Hikpr) ecoxr oto peyaro @ f oto pikpod
ooupwtipl B va Bpiokerar mévw amd
Vv £00x1 Tou popéa pirtpou B (BA.
Eikdva 1).

Ei. 1

— 1n OuvExEQ, TTEPIOTPEYTE EANAPPWG TO
peyéro @ 1 to pikpd coupuwtipl B, wote
va pnv propei va miéoel (BA. Eikdva 2).

Eik. 2

O Ynédaln:

> Amopakplvere To TormoBetpévo coupwtipl
®/D podvo adol kputoe!
lNa va adaipioere Eava Ta coupwtpia
®/ O and Tov dopia dirrpou @, mepr-
oTpéyre 1o ToroBernpévo coupwtipl B/,
péxp! n ecoxn oto coupwtipl /P va
Bpiokeral mévw amd v eooxn Tou popia
diztpou . Méov prmopeite va adaipéoere
10 coupwtipl ®/D.

3) TomoBerote Tov popta pirtpou B (xwpig
kat) ot ouckeur, TomoBerbvTag Tov ot
onpavon g, mou Ppiokeral oTo TAAI Tou OTO-
piou e£680u kautol vepol (B, ot cuokeun
Kal TTEPIOTPEDOVTAG TOV apICTEPOATPOPA,
péxp1 N AaPn Tou dopta didrpou @ va xe
$opd mpog ta prpootd (ofuavon ).

4) ToroBerrote To dArlavi/Ta dhrlavia kaTe
amd Tov popia pirpou B.

5) Zuvbtore To Buopa ot pia mpida. BePaiwbeire
om o pubpiomig atpou Ppiokeral om Bton
((O».

6) Evepyomoifote T ouokeun pe Tov SiakoTTn
evepyorroinong/amnevepyomoinong @ O. H
Auyvia eroipotntag Oa apyioe va avafo-
opnvel kai Ba &ekivijoer n poBippavon g
GUOKEUNG.

7) MbAig n Auyvia eroipdtnrag mapapeiven
avappévn, méoTe To MARKTPO «Eompécoy
2 @, via va eioayei vepd ot ouokeun
amé 1o Soyeio vepol @. MONiG e&iDei
vepd amod Ta avoiypata Tou popéa dikTpou,
méote Eava To mMkTpo «Eompico» 2 @,
worte va Siakorel n Aemoupyia g aviiiag.

8) Epdoov amarreiral, mepipévere péxpl va
mapapeiver Eavd avappivn n Auyvia eToips-
™mrag.

H mpoBéppavon éxel ohokAnpwBei. Moy propei-
Te VA TTAPACKEUACETE évav £0TTpéco/KamouTaivo.
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®

>

Yrnodaln:

Edv BéNete va mapaokeudoete mepIoooTE-
poug eotpico fj kamoutaivo Siadoyika, n
ouokeur| Sev xpeidlerar va BeppavBsi kai va
ekAuBsi ek viou.

Mapaokeun sompéco

®

>

1

Yr6deaidn:

Aiaodahilere mavra o1 To CoupwTAPI
®/ O civa kabapd kar o1 Sev péper umo-
Aeipparta okovng eoTpéco.

) Apou mpoBeppavBei n ouokeun:
Ma v Tapackeun evog eompico, Tomobe-
oTe To pikpd coupwtipl B otov dpopia
dirtpou ®.
MNa v mapackeun SUo eotrpiéco, Tomobe-
oTe To peyaho coupwpl B otov popta

dirtpou ®.

2) Tepiote To pikpd coupwtipr B pe okoVN

€OTIPECO PiXpPI T oRpavon

Max. Auté avrioToixei oe Tep. 7g okd-
vng 1 éva kod16 koutdhi kade @.
Evalakrika...

lepioTe To peyaho coupwtpl @ pe
okdvn eomipéco pixpl T ofpavon Max.
Auto avrioToixei og Tep. 7g + 7g okdvng
1 800 kodtd koutahia kadé @.

3) Jupmiéote ™ okévn gompico pe To e€apTnua

©Onong oto koutd kadé @. X ocuvéxea,
epOOOV aTAITEITAl, CUPTIANPQOTE TTEPAITEPW
okdvn eompéco, wote To coupwthpl B/O

va yepioel €wg T onpavon Max. 21 ouvé-

xeia, oupmiéote Eavéd ) okdvn eompioo.

® Ynodaln:

>

H oupmieon g okdvng eompéco amortehei
ouoiacTikG pépog TG diadikaciag mapa-
OKEUNG E0TTPECO. Z¢ TepiTTwoT utrepBo-
KFG CUUTTIEONG TG OKOVNG EOTIPECO, N PON
TOU €0TTPECO gival o apyr kai oxnpatideral
TepIoooTEPN Kpépa. Edv n okovn eompico
Sev oupmieotel o autdy Tov Babpd, n pon
TOU £0TTPECO eival TaxuTepn Kal oxnpatideral

AiyoTepn Kpépa.
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4) TorroBerrote Tov popia pirrpou B om

ouokeur, TomoBetwvTag Tov oTn ofjpavon

OTN CUOKEUN KAl TIEPIOTPEPOVTAG TOV
apiotepdoTpoda, péxpl n AaPi Tou dpopia
didtpou @ va éxel opd Tpog Ta prpooTd
(ofpavon ).

5) TomoBerore éva (1 o) dArlavi(a) kéTw

amd 1a avoiypara Tou popéa idtpou.
Juviotolpe va Eemiévere Ta dAirldvia mpo-
NYOUHEVWG HE KAUTO VEPO, WOTE O ECTIPECO
va pnv Kpuwaoel 16oo ypriyopa. Mmopeire
va amoBnkelere Ta pATdavia oty emdaveia
anéBeong @.

6) Na tva dAtlavi eompico, miEoTe To TTARKTPO

«Eompéco» B @ pia dopd, evo yia 2 dN-
1avia, méote To MAkTpo «Eompicor B
@ Suo dopig Siadoyikd. H Auyvia e\tyxou
avaBooPrvel ypAyopa. O eompico piel
oto(a) pAitlavi(a). H ouokeun Siakome
QUTOHATA TNV TTAPAYWYT| ECTIPETO.

@ Ynoédeaén:

>

MNa éva dArdavi eompioco, n por) Tou kadt
avépxeral ot Tiep. 15 SeutepohenTa, evo yia
2 dpArlavia, n pon avipxeral ot Tiep. 25
SeutepdAerta. Mmopeite va SiakOyete v
mapaywyl eomipico kai xeipokivira, melo-
vrag &ava To mifkTpo «Eompico» 2 @.

Topa, propeite va amolauoeTe Tov €0TIPECO 0AG.

/\ NPOEIAOMNOIHEH!

Mnyv adaipsire moté Tov Ppopia
$ilrpou B karda Tnv mapaywyn
tomnpiéoo!

O1 miroiAiég kauToU ECTIPETO PTTOpEI
va mpokaléoouv Tpaupatiopoug! MNa
va adaipéoere Tov dopia pixtpou B,
Tepipévere péxpl va ohokAnpwbei n
Tapaywyn Kage.

7) E&v Sev emBupeite va xpnoipomoifoete

TTALOV Tr| CUOKEUT), ATTEVEPYOTIOINGTE TV,
mé{ovrag Tov SiakdmTn evepyoroinong/
amevepyoroinong @ .
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8) Merd amé kdBe xpnon, adaipeite T okd-

vn eompioo amd To coupwtipl B/D.
Adaiptore Tov popta dpirrpou B and m
ouokeur). Adeidote To couputipr B/,
yupilovrag Tov dpopia didtpou B
avamoda kar amopakpuvovTag T okdvn
€0TIpE0O pe XTUTMpaTa. AToppirTere T
OKOVI €EOTTPECO TTAVTA pE GIAIKO TTPOG TO
mepIBalov TpoTIO, .. OTa opyavikd
amdBAnTa.

9) Amocuvébiore To Blopa amd my mpila

Siktlou kal adrioTe T cUOKeUR va KPULGE!
TANPWG.

® Ynodaln:

>

Eav Sev mieoTolv yia mep. 30 Aerrtd ta mAR-
ktpa «Eomiptco» B2 @ 1 «Atpdg» (b IOOO
© , n cuokeur) amevepyoroieital autdpara.
KaBapilere omwodfmote Tov dopta dpirTpou
® xai 10 o6pI0 €£6S0U KauToU Vepol B
perd amd kabe xpron. Avarpédre oyerika oto
kepdaio «KaBapiopdg kar ppovridar.
Abeidere Taktika To Soxeio amooTpdyyiong
@, 10 apydrepo poNig eivar opar) n évdeadn
o1dbung vepol @ oty ecoxn Mg oxdpag
amootpdyyiong @.

Mapaokeun appoyalou/
KATTouToivo

/\ NPOEIAONOIHEH!

Na sioTe mpooekTIKOI KATd TOV
XEIPIOHS TOu aTpou yia ThV ma-
paywyn appdyalou!

O kautdg arpdg ) o Kautég MTCIAIEG
popoUlv va pokarécouv Tpaupariopoug!
Xeipileote Tov pubiot atpol @ mavia
apya.

1) Mapaockeudlere mavra mpdTa Tov £0TIPECO.

MNa kamoutaivo, akohoubnore t Siadikacia
TTou TepIypdaderal yia v mapackeur) 2 GpAi-
1lavitv eompico. Eav emBupeirte va mapa-
okeudoeTe TepiocdTepa amd dva dNTlavia
KATTOUTOIVO, ETOINACTE TIPWTA OAOUG TOUG
€0TIPECO Kal, OTN CUVEXEID, TITAPACKEUAOTE
10 appdyaia yia GAOUG TOUG KATIOUTGIVO.

O Ynédaln:

> [la TV TapacKeur) KATTOUTGIVO, XPNOIHO-
moleite TaAvta peyalltepa dpAitavia amd
autd Tou goTpico, kabug mpooTiBerar kai
10 adppoyaha.

2) Tepiote éva doxeio yia appodyala (katd
mporipnon amd avoleidwto xadAuPa) katd
10 éva Tpito pe kpUo yaia. H idaviki mo-
obTTa KPUOU YAAakTog yia kaBe dAiTldvi
karroutoivo avépyeral oe 100 ml. Karé
v emioyn Tou Soxeiou yia To appdyara,
AapPdvere umdyn o1 0 byKog Tou YaAakTog
pmropei va Simhaciaotei katd ) Snuioupyia
adpdyarou. Aiaodalilere 611 To Uyog Tou
Soxeiou emapkei.

3) BePaiwbeite 611 0 pubpioTig atpol @ civa
KAeIoTOG (Exel mepioTpadel péxpl TEppa TTPOG
v katelBuvon «O»).

4) TpaPhére o akpoduiaio yia appoyara @
oto mAar. Midvere pdvo ) Aafiy @.

5) Mitote To mAikTpo «ATpdG» ) IOOO .
Mepipévere, péxpr N Auxvia e\éyxou va mapa-
péver avappeévn.

6) Kparote éva kevd doxeio kaTw amd 1o
akpoduoio yia appdyara @. MepioTpiyre
apyd tov pubpioth atpol @ mpog Ty
katelBuvon «dlb [ ¢y». Amo To akpoduioio
Ba e&éNBouv oupmrukvepivo vepod/TITOINIEG.
Erol, kaBapileral To akpodlaoio kai To KU-
KAWHA VEPOU OTO €0WTEPIKO TNG CUOKEUNG.
31 ouvéxeia, Ba apyioel va e&pyeral atpog
amod 1o akpouaio.

7) Mepipévere 15 SeutepdAerta kai, otn
ouvixela, TepioTpEYTe Tov pubpioTh atpol
@ mpog v katelBuvon «O», pgxpr va pnv
eétpxeral mAéov atpdg amd To akpodusio.
Abeidore 1o vepd amd To Soxeio.

8) Kpatnote To Soxeio yia 1o appdyala pe To
Xép1, WoTe va vivoere T Beppokpacia Tou
YAAaKTOG, Kal eloaydyere 1o akpopualio yia
appoyara @ ehadpig oto yara. Kpardre
10 Soxeio yia To adppdyara ehadpphg Aold.

9) MepioTpiyte apyd Tov pubpioty atpol @
mpog v katebBuvon «dib[ d».

GR | CY 25



O SILVERCREST’

10) Merakiviiote To Soxeio yia To appdyala
KUKAIKG, KQATWVTAg T puTn Tou akpoduciou
yia appdyala Niyo katw amo Ty emdaveia
Tou yahaktog: Apkerd Babid, wote To yaha
va pnv ektoeberal mpog OAeg TIG kaTeubuv-
otIG kal apKeTd YnAd, GoTe va dnuioupyeital

mayug appog. Eav 1o kavere oword, akouye-

Tar évag Pabig B6puPog BounTol.

11) Orav apyicer va douckovel To adppdyala,
Bakte To akpoduoio yia appdyala o
Babid, wote va mapackeuaotsi adppodyara
aTNV EMOEVI «OTPWON» KAl VA aTmouUyETE
TO KAYIPO Tou adPou.

12) Téhog, BubioTe teleing To akpodloio yia
adpdyala kai mepioTpéyTe Tov pubpioTh
atpol @ ehadpdg katd To fpioy, GoTE va
Beppavbsi To yaha. Kparote To Soxeio yia
10 adppoyala ehadpug Aoéd, woTe To yaha
va otpofiNideral amald eve avakareleral pe
10 akpoduaio yia appdyala.

13) Orav emreuyBei n emBupnt olotaon
ka1 Beppokpacia Tou adpdyarou, khei-
ote Tov pubpioth) atpol @ (mepioTpéyte
ToV pixpI TEppa mpog Ty katelBuvon
«O»).

14) Mévo 16T1e pmopeite va amopakpUveTe To
akpoduoio amd 1o yaha.

O Ynéddaln:

> Edodoov amaiteital, n Auyvia ehéyxou
«Eomptco» B @ avaBooPrivel ypryopa
edv méoere To MAKkTpo «Eompico» 2 @
akpifog perd v mapackeur Tou agpoya-
Mou. Autd onpaivel OTI | CUOKEUN £xEl UTTEP-
BeppavOei oe peyalitepo Babud amd &,m
amaireital yia v mapackeur} Tou BéAtiotou
eompeco. AdroTe TN CUCKEUT] VA KPUWOEI
yia TouhayioTov 5 Aerrra.
Eval\akTika, propeite va peiwoere
Beppokpaocia TG ouokeung TayUTepa pe Tn
Aerroupyia «[Mapoxn kautou vepous.

15) Eav Sev emBupeite va xpnoipomornoere
TTALOV Tr| CUOKEUT), QTTEVEPYOTIOINOTE TN HE
Tov Siakdmm evepyorroinong/amevepyoroi-

nonc @ O.
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O Ynédaln:
> Edv Sev mieoTolv yia mep. 30 Aerrtd ta mAd-
k1pa «Eomptco» B @ 1 «Atpdg» b Iooo
©, n cuokeur| amevepyomoigital autdpara.

16) MNpoobBiote Twpa To appdyala otov eompt-
0O TTOU TTAPACKEUATATE TTPOMNYOUHEVKG,.
O karmouroivo tival éroipog. Edpdcov o
emOupeite, propeite va mpoobicere axapn
1| va maomalicete okOv Kakdo.

) Ynodeain:
> KaBapilete To akpodloio yia appdyara
O omwodimore perd amoé kabe xprion. Ava-
1péére oxemikd oTo kepdhaio «KabBapiopdg
kai ppovrida».

ZupBoulig yia Tov Téls10
eonpéco

‘Evag ané toug onpavrikoTepoug mapayovTeg
yl1a évav KaAo eompioo sival o Aeyopevog
XPOvog ekxUMiong i xpovog pong, Snhadn n
Siapkeia g emadng petall okdvng kadé kai
kautol vepoU, péxpl o étoipog kadég va Tpééel
oto dATlavi.

O xpdvog ekxUhiong eéapraral kuping amd v
moodmra kai Tov fabud dheong g okoévng
kade kar amd 1o méco cupmayng givar. Oco mo
AeTTTR KAl oupTayng eivar n okdvn kae, 160
Mo apyn givai n pon vepou.

Qotbo0, propeite va mnpedoeTe TOV XPOVO K-
XUNiong eav avriAndBsite o1 o eompico Sev xel
1600 wpaia yelon f epdavion 6co Ba émpere.

B Edv n kpépa eival ibiaitepa avoixrdxpwpn,
Exel XapnAn ukvoTnTa kai Siakbetar ypryo-
pa, T6TE N por Tou eoTpico eivar utepPo-
Nikd ypryopn, dnhadh ot autv v mepi-
mwon éxoupe utro-ekyeidion. O eompéco
£x€l oTUGN Kal VEPOUAR yeUon Kal To dpwpa
Sev Exel dvraon. Autd odeilerar ouviiBug ot
utiepPolika pikpr) ToodtTa okdvng Kadé, n
otroia evdeyopévag eivar xovdpoaheopévn 1
Sev oupmitotnke apkerd.
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B Edv n kpépa eival ToAU okoupa kar ot
péon umapxouv avoixToxpwpeg KnAideg
1) pia TpUTa, N por Tou kadé difpkeoe
utiepPoAikd oAU Gpa. Autd ovopdleral
umrepekyeihion. O eompéoo exer kPN yeuon.

H armia eivar cuvABug n umrepPolikd Aemroa-

Aeopévn okovn kadt N n umepPolikd peyain
ToooTnTa okovNg kadt. Edv Sev 1oxUel kam
amod autd, TOTE 1) OKOV KadE CUPTTIESTNKE
uttepPoAika oAU,

B Xpnoiporolgite ammokAeIOTIKA OKOVN KadE
yia eompeco: Kard kavéva, eivar Aemrroahe-
optvog kai mo duvard kaBoupbiopévog.
I8avikd, yia éva pATlavi eompico xpnoipo-
moigite mep. 7 g okovng kade. Mn yepilere
ot urepPolikd Babpd To didtpo. Tupmidere
™ okdvn kadé ato diktpo pe To eédpTnua
©Onong Tou koutahiol kadé @, xwpig va
oupmélete T oKOVN KadE TOCO GOoTE va
perarparsi o cupmayn pala.

B Kavere Sokipég, péxpr va Ppeite T Pétion
1coppoTTia SAWV TLV TTAPAYOVTLY Yia €0dG.

TupBoulig yia To appoyala

B Kard kavova, n mapaokeur) appoyarou
eivar Suvarh pe kaBe €idog yahaktog, akdpn
Kkar pe yéha odyiag kai puliol. Qotdoo,
amd opiopéva £idn yahaktog pmopsi va
TTapaoKeuaoTel appoyala Povo ot TiepIopi-
opévo Babpo.

B To amofoutupwpévo yaha (amayo yéha)
Sev kaiyeral 1doo elkola boo To MApEg
yaAa. Qotdoo, ot mepimmwon umepPolika
HIKPNG TTOCOTNTAG NITTAPWY, UTTAPXE! O
kivuvog va pnv mapaokeuaoTsi cwoTO
appoyaha. MNa Tov Noyo autd, xpnoiporor-
eite, epdoov eival Suvard, yaha pe mepiekTi-
kotnTa ot Aimog 3,5% 1 1,5%.

B And kplo yaha mapaokeudleral kaAltepo
adpdyala amd 6,1 amd yaha mou Sev eival
1600 Kpuo. Ta kalUtepa amoTedéopara
emTuyxavovral o Beppokpacieg mep. 7°C.

B Mnv xpnoiporoeite 1o id10 yaha dlo do-
ptg yia v mapaockeur) appoyalou, kabiog
Ba kaei.

B Adrvere To adpdyaha yia mep. 30 Seu-
TepOAeTTTa, TPOTOU To MPoobiaete oTOV
eompéco. Erol, o1 peydheg ducahideg oméve
Kal To akopn uypd yaia Pubileral mpog Ta
KATW. 2T OUuVEXEIQ, PTTOPEITE VA XPNOIPOTION
NoeTe TOV adppod OTOV ECTIPETO.

Mapoxr kautou vepou

Me 1 BonBeia Tou akpodiciou yia appdyara
O propsite va xpnoipotoieire kal kautd vepo,
T.X. Y10 Va apaiwoete évav kadé (kadéq Apepikd-
vo) f yia va mapackeudoete Todl.

1) Adol mpoBeppavbei n cuokeun:
TomoBerAote éva avBekTikd ot Beppdmra
Soxeio kaTw amd 1o akpodlacio yia appo-
yaia ©.

2) Mitote SUo dpopig To MAKTPO «ATHdG»

W | S ©. ©a evepyomoindsi n avinia.

3) MepioTpéyre Tov pubpioth atpol @ Tould-
XIOTOV £wG To fHIoU TTPOg TNV KaTelBuvon «
b [ & ». Amtd To akpoducio yia appoyara
O 6a ££iNOei kauTo vepod.

4) Miote Eavd o MAMKTPO «ATudG» Qb | 000
© 1) To miktpo «Eompico» B @, yia va
Siakdyere TV Tapoy kautou vepou.

@ Ynoédeaén:
> Edv dev miéoere kamoio mfktpo, n ¢é€odog

kautoU vepou Ba Siakomel autdpara perd
amd mep. 60 SeutepderTa.

5) Kheiote Tov puBpiotd micong @ (mepr-

OTPEYTE TOV PEXPI TEPHA TTPOG TNV
karelBuvon «O» ).

@ Ynoédeaén:

> Mmoptite va xpnoipotoieite autryv T
Aerroupyia kar yia v TaxUTepn peiwon
g Oeppokpaciag ™G ouokeung, T.x. €av
emBupeite va mapaokeudoete ivav eoTipico
apéowg PETA TV TTapacKeur adppoyalou.
2€ QUTAV TNV TIEPITITWOT, Adr)OTe TO VEPO Va
pter yia Touhdyiotov 15 SeutepoerTa.
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Ka@apiopoég kai
$povrida

A KINAYNOZ!

Mpiv ané ka0s kabapiopd, amo-
ouvdiere o fUopa amd v
npila! Ymapxe kivduvog nhe-
krpomAndiacg!

Mnv BuBilere moté T ouokeur ot vepd
AaMha uypal

/A NMPOEIAOMOIHZH!

v

Mpiv aré Tov kaBapiopo, adrjvere
TTavTa T CUOKEUN] va KPUWOEl.
Yrapxe kivéuvog sykalparog!

EIAOMOIHXZH!

Mnv xpnoipotoeite Aeiavtika f Spaotika
amoppumavTtika. Mmopei va karactpéyouv
v emaveal

6) ZkoutioTe Tov cwAfva, ou Ppiokeral kaTw

amd mepiPAnpa, pe éva vord mavi. Edpdoov
amarreital, mpoobitete Amo anmoppumavTikd
oto mavi. QoTtdoo, perd Tov kabapiopd pe
amoppumavtikd, Cemhévere pe éva mavi Ppey-
pévo pe kaBapo vepd. Aiaopahilere 6T Sev
UTTAPYXOUV UTTOAEIPPATA ATTOPPUTIAVTIKOU
oTov owAnva.

7) Emavadipere To mepiffAnpa otov cwAfva

(BA. Eikdva 3).

Eik. 3

Ka@apiopdg akpoduoiou yia

appoyala

1) TomoBetfiore éva kevd Soxelo kaTw amd To
akpoduoio yia appdyara @.

2) Aptowg petd T XpRHOoT, TIEPICTPEYTE TOV
pubpiom atpol @ ot Oton «db [ »
kar adrote va e£ENDer aTpdg yia pepika
SeutepOlertta.

Ka@apiopodg oropiou é€680u
KauTou vepou

KaBapilere To ordpio e£6Sou kautol vepou @B
pera amd kdbs xpnon:

1) Merd v mapaokeur| evog eompico/karmou-
Toivo Kal apol adaipéoere Tov popia ik
1pou (B, okoumiote oAGkANpEN TV emddaveia
Tou otopiou e£680u kautou vepol @ pe éva
vomd mavi, bote va amopakpuvBolv dha ta

3) Kheiote Tov pubpiom atpol @ (mepioTpéyre

TOV péXp! TEppa TTpog TV KatelBuvon «O»),
QTTEVEPYOTTOINOTE Tr) CUCKEUT KAl ATTOoUVSE-
orte 1o Plopa.

4) Adfiote To akpoduoio yia appdyara @ va

KPUWOEL.

5) Apaiptote To miepifAnpa Tou akpoduciou

yia appoyara @ (BA. Eixova 3) kar kaba-
pioTe To oxoAaoTIka pe LeaTd vepd Kar pikph
moooTnTa amoppumavrikol. Epdoov amar-
TeiTal, xpnoipomoInoTe pia pikpr Bouproa
yia va kabapioere kal Ty e0wTEPIKR TTAEUPG
Tou mepiBAfuaTog. 21 cuvéxeia, Cemhlvere
10 mepiPAnua pe kaBapd vepo.
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uTToA¢ippaTa okovng.

2) Emavadipere Tov popéa didrpou @ xwpig

TomoBempévo couputipl B/ .

3) Xm ouvéxeq, TomoBemoTe tva kevod dATavi

k&1L amod Tov dpopia dirtpou (B kar méoTe
10 MAAKTPO «Ecmrpicon [SP @. Oa e&iNDe
vepd amd 1o otdpio e£bSou kautol vepol B
ka1 Oa EemuBouv Ta Teheutaia umoAeippara
oKovNG.

4) Edv Sev e&tpyeral mitov vepd amod To oTopIo

e£680u kautol vepou @, amevepyoroinore
T CuoKeun pe Tov SIQKOTITY evepyoTToin-

ong/amevepyoroinang @ O.

5) Apaiptore ava Tov popta dikrpou P®.
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KaOapiopdg aptnparwyv
1) KaBapilere Tov dopta dirrpou @, Ta Sto
couputipia @/@, To Soxeio vepol @, To
xoutah kadt ), T oxdpa amooTpdyyiong
O «ai 1o Soxgio amooTpayyiong O ot
Leotd vepd.

O Ynéddaln:
> Edv xpnoigoTIoIfoETe aTTOPPUTTAVTIKO OTO
VEPO, UTTOPEI Va €MNPEACTEI N yeUuon Tou
€0TIPECO. 2€ TIEPITITWAT TTOU 1} ATTOPAKPUY-
on tev akaBapaoiov sivar Suvarh povo pe
amoppumavtikd, Eemhévere oty cuviyeia Ta
eéapmipata pe ddpBovo kabapd vepod.

2) Zreyvovere Oha Ta eaprhpara.

@ Ynodaln:
> = Ta &Uo couputipia®/D, 0
koutah kadé @ kai To Soxeio
amoatpayyiong @ pmopouv va
kaBapilovral kar oTo MAUVTAPIO
TATWY.

KaO@apiopoédg ouokeuryg
KaBapilere tn cuokeun pe éva vomd mavi.

Edboov amarreital, mpoobirere pikpr) moooTa
amopPUTAvTIKoU OTO TTavi.

Mpiv amd v ek véou xprion, Siacpahilere om N
OUOKEUT EXEl OTEYVWOE TIANPWG.

Ad¢aipson alarwv amé
OUOKEUI)

(D EIAOMNOIHEH!

Mnv dnpioupyeite atpd v umdpyer Sidlupa
adaipeong alarwy oto Soyeio vepol @
Adaipeite Ta dhata amod T CUCKEUR AVA TAKTA
Xpovika diacthuara. Merd améd xpron mep. 3
pnvey, mporteiveral n agaipeon aratwy amo ™m
ouokeur. Avaloywg Tng okAnpdTnTag Tou vepou
otV TEpIoXR oag, autd To Xpovikd didotnpa
evdixeral va Siadipel.

Ma v adaipeon aldrwy amd 1 cuokeur), ako-
Noubnote my e&ng Siadikacia:

1) NpocbBiote uypd mpoidv adaipeong ardtwv
TOU EPTTOPIOU YIA ECTIPECTOPNXAVEG OTO
Soxeio vepol @. Kard kavova, n avaho-
yia vepoul/mpoidvrog adaipeong ardrov
avépyeral ot 4:1. Na v akpiPry moodmra,
avarpiére omig 0bnyieg Tou katackeuaoTn.
Awvri yia ipoidvra adaipeong aratwy, pro-
peite va xpnoiporoigite kar kabapd kirpikd
0&0 (S1aTiBetar oe dappakeia) os avaroyia
3:100 (3 pépn kirpikol oétog mpog 100
pépn vepou).

2) Tepiote To Soxeio vepol @ péxpr Tn ofipav-
on Max pe vepd kai TorroBetfote To ot
OUOKeUI).

3) TomoBemote Tov popta dirtpou B xwpig
coupwtipl /P o ouokeur.

4) ToroBerrote tva Soxeio xwpnrikdmrag Tou-
Mayiotov 1,2 | kétw amé ta avoiypara Tou
popta dpirtpou. Mmopeite va adaipéoere 1o
Soxeio amootpayyiong O yia va dnuioup-
ynOsi xvpog yia 1o Soxeio.

5) Evepyomoinote T cuckeur pe Tov Siako-
TN evepyotoinong/amevepyoroinong
O . O pubpiomig arpot @ civar
KAEI0TOG,

6) MdAig mapapeivel avappivn n Auyvia eror-
pomrag, méote To mfktpo «Eompécor B2
@, yio va sicayBel vepd ot ouokeur| amd To
Soyeio vepou @.

Mg e£eNBei vepd amd Ta avoiypara Tou
dopta pirtpou, miote Eava To MAAKTpO
«Eomptoo» B2 @, wote va Siakomei n
Aeiroupyia g aviAiag,.

7) Edbdoov amarteital, mepipévere péxpl va mapa-
peiver Eava avappévn n Auyvia eroipémrag.

8) MéAig mapapeiver avappévn n Auyvia
groIpoTNTag, mMéoTe SUo popig To MARKTPO
«Eomptco» [EP @. Adnote To Sihupa
adaipeong aldtwy va pée, péxpl va Siako-
el autdpara n Aerroupyia g avriag.
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9) Merd amo mep. 5 SeutepOenta, miEoTe To
TARKTPO «ATHOG» B | 5> O kan TTEPIPEVETE,
pEXP! Va TTapapeivel avappévn n Auxvia
eAEyxou.

10) Mepiotpéyte Tov pubpioty atpol @ ot
Bton db | 4 kar adhore va e&iNOen arpdg
yia Tep. 2 NemTd. 2T OUVEXEIQ, TTEPIOTPEYTE
&ava tov pubpiomy atpou @ orn Bion «O».

11) Amevepyormoifote T cuokeur| pe Tov Siakd-
T evepyoroinong/amevepyoroinong @ O
ka1 adrote To Sithupa adaipeong aldrov va
Spdoel yia TouldyioTov 15 herrra.

12) Evepyomroifote avéd T ouokeur kai
emavardPere Ta PAupata 6 tug 10 dMeg
T1peIG popig. Adadore evrehng To Sdoxeio
vepou @ v Teheutaia popd, medovrag
apketég popég To MARKTpo «Eotmipico» B2
0. Adaidote To ypnoipomoinpévo SidAupa
adaipeong aratwy pe Tpooox).

13) Zem\vere 1o Soyeio vepol @ pe kaBapd
vepod kal oupmAnpwote kabapod vepd péxp
™ ofpavon Max.

Amnokaraoraon odalparwv

BAaBn Arria

* H okdvn eompéoo cival
utiepBolika ver f/kal

GUTTIECEVN.

Aev undpyel por) eotpéco.

* O orég Twv avolypatey
dopta dikrpou eival

$paypives.

* O ¢optag dpixtpou ®

Sev ToroBerBnke cwora.

O eomptoo péel amod

TO AKPO Tou dpopéa
ditpou B kal Ox1 a6 Ta
avoiypara.
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* Aev umapyel vepd oTo
Soyxeio vepol @.

* Ta avoiypara $opea
iktpou eival ppaypéva.

* Ymapyouv utmoAeippara
OKOVNG ECTIPETO OTO AKPO
Tou dopta dirtpou ®.

14) EmavaNdBere Ta Bripata 6 twg 10 dMeg
TpEIG Popig, pixpr va katavarwdel OXo To
vepo. AdeidoTe autd To VEPOS pE TTPOTOXN.

15) 31 ouvéxeia, amevepyoTTOIfOTE T GUOKEUN.

16) KaBapilere ) cuokeur| perd v adaipeon
aldTwV pe ¢va veTTo Tavi, yia va amopa-
kpUvete TUXOV TITaINIEG Tou SiaAUpatog
adaipeong ararwv. MNpiv amod v ek véou
xpnon, Siacdalilere 6T n cuokeun Exel
OTEYVQOEI TTANPWG,.

dDilaén

B Edv Sev mpdkeral va xpnoipomonoete T
OuoKeur yia peydho xpoviko didompa,
adeidote Toug eowtepikolG CWANVEG, adrvo-
viag va e&iNOer atpdg yia mep. 2 herrd.

B Mpwv and ™ $urAaén, adrvere v kabapr-
OpEVI) OUOKEUT] VA KPUWOEI.

B AnoBnkelere v kaBapry cuokeun ot kaba-
PO Kal OTeYVO XWPO XWPIG OKOVI.

Auon

* Emavahdfere 1 S1adikaocia
TTAPACKEUNG EOTIPETO.
Autiv T popd, oupmiéote
OKOVN EOTIPETO AIYOTEPO 1)
QVTIKATACTAOTE TNV.

* JUpTANPWOTE VEPO OTO
Soyxeio vepol .

* KaBapiote Tov popia

dirtpou ®.

* TomoBemote Tov dopta
ditpou B cword.

* KaBapiote Tov popia

dirtpou ®.

* AmopakpUverte Ta uTToAeippaTa
oKOVNG ECTIPETO ATIO TO AKPO
Tou dopta dpirtpou ®.
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BA\apBn

Arria

Avon

O eompéoo cival kpUog.

H ouokeur) Sev
mpoBeppavOnke.

MpoBeppdvere T cuokeur.

Ta pArlavia Sev
mpoBeppdvOnkav.

MpoBeppdvere ta dArlavia.

Kard 1 Aeitoupyia g
avtAiag Taparnpeital
¢viovog B6pufog.

Aev umapyel vepod oto
Soyxeio vepol @.

2upPTANPLOTE VEPO OTO
Soyxeio vepol @.

H kpépa eivar umepPolikd
avoixtoxpwpn (n por Tou
gomipégo amd Tov popta
dirrpou (B civa
ypAyopn)-

YmepPoAikd pikpn moodmTa
okdvNg eoTTpEco.

Xpnoipotmoinore mepiocodTEPn
okovn €oTIpETo.

H okovn eompéco sival
utiepPolika xovdpoaheopévn.

Xpnoipotolgite amokAEIoTIKG
e18IKN) yIa €0TIPECO OKOVN.

H kpépa eivar umepolikd
okoupOxpwin (n pon Tou
gomipego amd Tov popia
diztpou B civar apyn).

YrepPoAikd peydin moodmra
OKOVNG EOTIPETO.

Xpnoporoirfote Aiyotepn okdvn
€oTptco.

H okdvn sivar umepPolika
AemrToaleopévn 1) ver.

Xpnoipotolgite amokAeIoTIKA
adikn yia eopéco okdvn.

To couputipl ®/O civar
dpaypévo.

KaBapiote To couputipl

®/0.

Aev dnpioupyeitan
adppdyaha.

To y&ha Sev eivar apkerd
kpuo.

Xpnoiporoleite yala amod 1o
yuyeio.

To akpoduoio yia appoyara
O civai Bpopiko.

KaBapiote To akpoduoio yia
adpoyara ©.

H Neroupyia g avriiag
SiakdmTeral katd
Siapkeia g Aemoupyiag,
n Auxvia ehéyxou Tou
mkTpou «Eompico» @
avaBooprnvel.

H Aerroupyia g avrhiag
SiakomTeral perd amd
Aerroupyia mep. 3
AETTQV TIPOG amoduyr
umepOippavong.

Mpiv amd v ek véou Bton
o€ AeIToupyia TNG CUOKEUNG,
AN OTE Tr) GUOKEUT VA KPUWOEL.

Eav Sev ivar Suvarhy n amokardoTaon Tov opalpdTwy pe TG Tapamdve TPOTACEIG ATTOKATAoTACNG
odapdray, f edv Siamotooete dMa €idn BAaPov, ameuBuvBeite oto TpApa otpPig g eraipeiag pag.
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Anoppiypn
Andppiyn ouokeung

To mapakeipevo cupforo evdg
Siaypappévou tpoxniarou kadou
amoppippdtey umodnhave o1 N
ouoKeun auth uttokertal oty odnyia
2012/19/EU. Zbpdwva pe autiv v odnyia,
Sev emTpémeral va amoppiyere Qutiv T CUOKEUN
OTa OIKIAKA ATTOPPIHHATA OTO TEAOG TOU KUKAOU
{wng TG, ala ot eidika Siapopdwpiva onpeia
OUN\OYNG, KEVTPA avakUKAWGNG 1) ETTIXEIPNOEIG
anoppIyng.
H duvarétnra andppiyng mapixerai
dwpeav. Ppovrilere To nepifallov kai
Tpsite TIg 0dnyitg amdppIYnc.
Edpboov n makaid ouokeur oag mepitxer Sedo-
pEva TIPOCWTIIKOU XApaKThpa, $EPETE €TEIG Ol
i101 v euBuvn g Siaypadng Toug TpoTol TV
EMMIOTPEYETE.

®
in
Anéppiyn cuokeuaoiag

npooTaciag Tou mepIBaNhovTog kal

E TIG TEXVIKEG ATTOPPIYNG KA, WG €K

ToUToU, €ival avakukAwaIpa. ATToppirTere Ta

MNa mig SuvaréTnreg amdppiyng Tou
TTPOIOVTOG HETA TO TENOG TOU KUKAOU
{wng Tou, ameuBuvBeite oty
appodia utnpeoia g koIvoTTag f
Tou Sfjpou oag.

Ta ulikd cuokeuaociag égouv
emAeyel oUpPWVa pE TOUG KAVOVEG

uNikd ouokeuaciag ou Sev xpnoigotmololvral
TAtov oUpdWVA pE TOUG KATA TOTIOUG ICYXUOVTEG
KavoviopoUg.

Amoppirrere T cuokeuacia pe

1pbT0 dihikd TTPOG To TEPIBANNOV.

AapPavere umdyn T ofjpavon ota

Siadopa ukikd ouokeuaoiag kal,

epdoov amarreital, Eexwpidert 1a. Ta
UNIKG ouoKeuaaoiag GEpouv orpavon pe
ouvropoypadieg (a) kar yndia (b) pe v &g
onpacia: 1-7: Mhaotika, 20-22: Xapri kat
xaptovi, 80-98: ZuvOerikd uikd.
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TeXvika XapakKTnpIoTIKA

Taon St 220-240V ~,
aon diktlou 50-60 Hz
Ovopaorikn ioxug | 1100 W

Mieon avihiag mep. 1,5 MPa (15 bar)

Eyyunon tng Kompernass
Handels GmbH

A&idtipn mehdmiooa, aéidtipe meAaT,

H mapoloa cuokeury Siaberer 3 xpdvia eyylnon
amo TNV NpEPOHNVia ayopdq. 2Ty TePITTLoT
eMelpewv oto TTpoidy Exere vopikd Sikaiopara
€vavTl Tou TWANTY) Tou TTPOIGVTOG. AuTd Ta
vopika Sikaiopara Sev mepiopilovral piow g
KATWTEPW avapePOPEVNG EYYUNONG.
MpoimoBio:ig syylnong

H mepiodog eyyunong Eexivé Ty nuepopnvia
ayopdg. Quldooere v amddeién ayopds.
Araiteital g amodeikikd ayopdg.

Edv, eviog tpiwv etwv amod v nuepopnvia
ayopdg, mapampnBsi kdmolo oddApa uhikol

f| kaTaokeuig oTo Tpoidy, Ba emokeudooupe N
Ba avrikatacticoupe (katémyv kpiong pag) 1o
npoidv dwpedv 1) Ba oag emotpadei To Tood
ayopdg. H mapoloa eyyinon mpoimobére 6m
n e\atTepatiky ouokeun kai n amddeaén ayopdg
Ba urroPAnBouv padi pe pia olvropn mepiypad
avadopikd pe 1o o Bpiokerar n ENNeyn kai
moTe TapatphBnke, evidg g mepidSou TV
TPIOV ETWV.

Edv 1o eNdrrepa kalimTerar amo v eyyunor)
pag, Oa Aaere 1o emokeuacpévo 1y tva vio Tipo-
idv. H avrikardoraon Tou mpoidvrog ouvena-
yeral, oupdwva pe ov NOMOX 2251/1994,
avavéwor) Tou xpovou eyyunong. MNa my
Kumrpo 1oxuer: H emoxkeun f n avrikardoraon
TOU TTPOIdVTOG &€ CUVEMAyETal avavéwor Tou

Xpovou eyyunong.
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Mepiodog eyylnong kai vopikig
arraitioeg AOyw eAAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow

™G mMapoxng eyyunong. Autd ioxuer kai yia
eapriipara, Ta omoia éxouv avrikaractabsi ka
emokeuaotel. EvOexdpeveg 16n umdpyouoeg
{npitg kar eNeipeig kata TV ayopd pémel va
YVWOTOTTOI0UVTAl APECWG PETA TNV ATTOCUCKEUQ-
oia. Merd ™ Mén tou xpdvou eyylnong, Tuxdv
eppavildpeveg emokeutg xpedvovTal.

Edpog eyylnong

H ouokeun katackeudoTnke cuppwva pe auoTrn-
ptg odnylieg mo16TTag Kal eAéyxOnke mpooekTika
TIPIV amd TV amooToAN.

H eyyunon 1oxbel yia odaipara ulikou 1
kataokeung. H mapoloa eyylnon Sev kakimel
eapthpata Tou mPoibVTOG TToU UTTOKEVTal

ot puaioroyikr $Oopd kal, wg ek TouTOU,
Bewpouvrar avalwoipa eapmipata f {npiig

ot eUBpavota e€apmpara, m.x. SiakomTeg N
yuahiva e€aprhpara.

H mapouloa eyylnon akupdverar edv mpokAnBei
{npd oto Tpoidy, edv Sev yiveral cwotr xpron
N ouvipnon. MNa pia cwoTn xpnon Tou mpoi-
ovTog TpéTiel va Tnpolvrar emakpifog or ava-
depopeveg umodeileig omig odnyieg xeipiopou.
Jkorrol xpfiong kai eipiopoi mou Sev GuUVIoTO-
vTal A yia Toug otoioug uttdpyel Mposidormoinon
TIPETEl amapaitnTa va amoelyovral.

To mpoidv mpoopileral povo yia 1diwTiki kai &
YO ETAYYENHATIKY XPMON. 2€ TEPITITWON KAKNG
peTaxeipiong kar akataAAnAng xpnong, Xenong
Biag kar mapepPdotwy, ol omoieg Sev Si1e€nxOn-
oav amé 1o eouciodotnpévo pag Tpnpa otpPig,
n €yyunon mauvel va ioxUel.

Aiadikaocia ot mepinTwon
gyyunong

Na mv e€acddhion yphyopns emeéepyaciag Tou
{nmpatdg oag, Tpeite Tig akdhoubeg umrodei-

&eic:

B o O)eg TIg epwTHOEIG ExETe €TOIPN TNV ATTO-
Saén ayopdg kai Tov kwdikd TPoibvTog
(IAN) 483345_2410 wg amddeén yia mv
ayopad.

B o Tov kwdiK6 MpoidvTog, avarpééte oty
mvakida TUTTou oTo TIPOidy, Ot pIa eTikéTa
oTo TpPoidy, oto ehdulro Twv odnyibv
xpnong (kate apiotepd) f o éva auto-
KOANTO OTNV TMiow 1) KAT TTAEUPd TOU
TIPOIOVTOG,.

B Edv mpokUyouv odpdipata Aerroupyiag n
AMeg eNNelpeig, emikoIvwvhoTe kat’ apyxnv
pe o akdhoubo avadepdpevo Tpipa otpfig

mAepwvika i) pe E-Mail.

B Eva mpoidy mou Bewpeital ehattoparikd
HTTOPEITE VA TO QTTOCTEINETE ATEAWG OTNV
avadepdpevn SielBuvon Tou otpfig emou-
vamrovtag v anddaén ayopdg (amédeaén
Tapgiou) kar avadépovrag mou Ppiokeral n
ENNelyn Kal TTOTE epdavioTnke.

2mv iotooehida

# | www.lidl-service.com pmopeire va
TTPAYHATOTION OETE Ay TRV
TapovILVY | ANV odnylov
xpnons, Pivreo mpoidvray kai
MoyiopikoU.

Me autdv tov kwbikd QR peraPaivere

ameubeiag ot oehida e€umnpémong Lidl
(www_lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov k-
Sikd mpoidvrog (IAN) 483345_2410 pmopeire
va avoiéete TIg avrioToixeg odnyieg xpHong.
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ZipPig

S¢pPig ENMGSa
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

D ZépPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 483345_2410]

Elcaywyiag

H akdiouBn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon
otpPig. Emkoivwviote, kat' apxhy, pe v avade-
popevn utnpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

FTEPMANIA

www.kompernass.com
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung ist
Bestandteil dieses Produkts. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinwei-
sen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatz-
bereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdaBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieflich dem Zube-
reiten von Espresso/Cappuccino und dem
Aufschéumen von Milch bzw. dem Zubereiten
von heiem Wasser. Es ist ausschlieBlich fir
die Nutzung in privaten Haushalten bestimmt.
Nutzen Sie es nicht gewerblich.

Eine andere oder dariiber hinausgehende Benut-
zung gilt als nicht bestimmungsgeméf.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der
Verpackung und dem Gerét werden folgende
Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge hat.

A
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WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
SWARNUNG" kennzeichnet eine
mégliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung
zur Folge haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
YORSICHT” kennzeichnet eine
mdgliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine
geringfiigige oder mé&Bige Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+ACHTUNG" kennzeichnet eine
mégliche Situation, die, wenn sie
nicht vermieden wird, einen Sach-
schaden zur Folge haben kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die den
Umgang mit dem Gerét erleichtern.

Wechselstrom/-spannung

Fir die Reinigung in der Spiilmaschi-
ne geeignet.

Alle Teile dieses Gerdites, die mit Le-

bensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.

Bedienungsanleitung lesen.
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Sicherheitshinweise

/A WARNUNG!

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf dufdere, sicht-
bare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder heruntergefalle-
nes Gerdt nicht in Betrieb.

m Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahren fernzuhalten.

m Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Ge-
rates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

m Dieses Gerdt kann von Personen mit verringerten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn Sie beaufsichtigt oder beziig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern durch-
gefihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder élter und beauf-
sichtigt.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

m /A WARNUNG! Erstickungsgefahr! Verpackungsmaterialien

durfen nicht zum Spielen verwendet werden.

m lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbetrie-
ben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachgeméfe
Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer entste-
hen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.

n Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten. Gefahr eines elekirischen Schlages!

m Fassen Sie das Gerdt niemals mit nassen oder feuchten Handen
an.
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Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

Verbrennungsgefahr! Einige Teile werden wéhrend der Benutzung

sehr heif3!

Bei der Benutzung des Gerdtes entstehen heifle Dampfschwaden.
Achten Sie darauf, dass Sie sich nicht daran verbrijhen! Halten Sie
ausreichenden Abstand zum Dampf.

SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméfBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an.

Nach der Anwendung verfiigt die Oberfléche des Heizelements
noch Uber Restwdrme.

m Es darf keine Flussigkeit auf die Gerétesteckverbindung laufen.

m Benutzen Sie das Gerdt nur bestimmungsgemaf3. Fehlanwendun-

gen kénnen zu Verletzungen fihren.

(1) ACHTUNG!

Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie die
Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

Schitzen Sie das Gerdt vor Feuchtigkeit und dem Eindringen von
Flussigkeiten.

Schiitzen Sie das Gerdat vor StéfBen, Staub, Chemikalien, starken

Temperaturschwankungen und zu nahen Warmequellen (Ofen,
Heizkorper).

m Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.

m Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose; ziehen

Sie niemals am Kabel.

Lassen Sie das Gerat wdahrend des Betriebes niemals unbeaufsich-
tigt.
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m Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerét zu betreiben.

m Betreiben Sie das Gerdt niemals in Rdumen, in denen Tem-
peraturen unter oder um 0°C herrschen. Bei Gefrieren des Was-
sers in den Leitungen oder im Wassertank kann das Gerét besché-

digt werden.

m Betreiben Sie das Gerdat niemals im Freien. Dieses Gerdt ist nur fir
die Verwendung in Innenrédumen vorgesehen.

m Erzeugen Sie keinen Dampf, wenn sich Entkalkungslésung im Was-

sertank befindet!

m Das Gerdt darf bei Benutzung nicht in einen Schrank gestellt wer-

den.

Lieferumfang

Das Gerét wird standardméfBig mit folgenden
Komponenten geliefert:

® Espressomaschine
® Siebtréger

® groBer Siebeinsatz
® Lleiner Siebeinsatz

® Kaffeeldffel mit Stopfer
® Bedienungsanleitung
(@ Hinweis
>

Prifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit

und auf sichtbare Schéaden. Bei einer unvoll-

sténdigen Lieferung oder Schaden infolge

mangelhafter Verpackung oder durch Trans-

port wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Geratebeschreibung
Abbildung A:

@ EIN/AUS-Schalter () mit integrierter
Bereitschaftsleuchte

@O Taste ,Espresso” B2 mit Kontrollleuchte
Taste , Dampf” ¢y | 060 mit Kontrollleuchte
Stellfléiche

Dampfregler dib[ &%

Wassertank

Griff der Milchaufschéumdiise
Milchaufschédumdise

Abtropfgitter

@ Abtropfschale

® Wasserstandsanzeige

0000060

® HeiBwasserauslass

Abbildung B:

® Siebtrager

@ Kaffeelsffel mit Stopfer

® grofler Siebeinsatz (fir 2 Tassen)
@ kleiner Siebeinsatz (fir 1 Tasse)
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Gerat aufstellen

1) Nehmen Sie das Gerét aus der Ver-
packung, entfernen Sie sémtliches Ver-
packungsmaterial und eventuelle Schutz-
folien vom Gerdt.

2) Entnehmen Sie den Wassertank
\@@ @ und entfernen Sie die
Transportsicherung.

3) Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile wie im
Kapitel ,Reinigen und Pflegen” beschrie-
ben.

4) Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollsténdig
getrocknet sind, bevor Sie das Gerdt in
Betrieb nehmen.

5) Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene und
hitzebesténdige Unterlage.

Achten Sie darauf, dass die Netzsteckdose
in erreichbarer Néhe ist.

Halten Sie einen Abstand von mindestens
10 cm um das Gerét herum.

6) Setzen Sie das Abtropfgitter @ so ein, dass
die Wasserstandsanzeige @ durch die Aus-
sparung im Abtropfgitter € ragen kann.

Erste Inbetriebnahme

1) Klappen Sie den Deckel vom Wassertank
O auf und nehmen Sie den Wassertank @
am Griff nach oben heraus. Fiillen Sie den
Wassertank @ mit kaltem Wasser:

Fillen Sie mindestens Wasser bis zur Min-
Markierung ein.

Fillen Sie nie mehr Wasser als bis zur Max-
Markierung ein.

Alternativ kdnnen Sie den Deckel des
Wassertanks @ aufklappen und den Wasser-
tank @ fillen, wenn er sich noch im Gerét
befindet. Achten Sie dabei darauf, dass kein
Wasser auf die Netzanschlussleitung tropft.

2) Setzen Sie den Wassertank @ wieder in
das Gerdt ein bzw. klappen Sie den Deckel
wieder zu.
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3) Setzen Sie den Siebtréiger ® in das Gerdat
ein, indem Sie ihn an der Markierung G ,
die sich seitlich neben dem HeiBwasseraus-
lass (B befindet, am Gerdt anbringen und
dann gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis
der Griff des Siebtrigers ® nach vorne
weist (Markierung a)

4) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose.

5) Stellen Sie ein geeignetes Gefdf, z. B. eine
grof3e Tasse, unter den HeiBwasserauslass
®. Stellen Sie sicher, dass der Dampfregler
© auf der Position , 0" steht.

6) Schalten Sie das Gerdat am EIN/AUS-Schal-
ter @ () an. Die Bereitschaftsleuchte blinkt
und das Gerét beginnt aufzuheizen.

Gehen Sie vor der ersten Verwendung folgen-
dermafBen vor, um die internen Leitungen zu
reinigen:

1) Sobald die integrierte Bereitschaftsleuchte
des EIN/AUS-Schalters @ () durchgehend
leuchtet, ist die Aufheizphase beendet.
Driicken Sie die Taste ,Espresso” &2 @ und
lassen Sie Wasser durch das Geréit laufen.
Wiederholen Sie diesen Schritt 4-5 Mal,
bis etwa 100 ml durchgelaufen sind.

Lesen Sie hierzu auch das Kapitel ,Bedie-
nung”.

2) Driicken Sie die Taste ,Dampf” (b Iooo (3]
und warten Sie, bis sie nicht mehr blinkt und
durchgehend leuchtet. Lassen Sie fir ca. 30
Sekunden Dampf erzeugen, indem Sie den
Dampfregler langsam gegen den Uhrzeiger-
sinn aufdrehen. Lesen Sie hierzu auch das
Kapitel ,Bedienung”.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

(® Hinweis

> Bei der ersten Inbetriebnahme kann es sein,
dass die Kontrollleuchte nach Betétigen
der Taste ,Espresso” & @ blinkt. Das ist
normal. In diesem Fall driicken Sie die Taste
,Espresso” 2 @. Die Kontrollleuchte hért
auf zu blinken.
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Bedienung

Aufheizen vor dem Gebrauch

Um einen guten Espresso zuzubereiten, ist es
wichtig, dass die Espressomaschine vorher gut
vorgeheizt wird.

Heizen Sie das Gerdt vor jeder Benutzung
folgendermaBen auf:
1) Fillen Sie Wasser in den Wassertank @.

2) Legen Sie den grof3en (® oder den kleinen
Siebeinsatz @ in den Siebtréger @®:

— Achten Sie darauf, dass die kleine
Einkerbung am groBBen @ oder kleinen
Siebeinsatz B beim Einsetzen Uber der

Einkerbung am Siebtréger (® liegt (siehe

Abbildung 1).

Abb. 1

— Drehen Sie dann den grofien (® oder
kleinen Siebeinsatz () etwas, so dass
dieser nicht mehr herausfallen kann

(siehe Abbildung 2).

Abb. 2

® Hinweis
> Entfernen Sie den eingesetzten Siebeinsatz

®/D erst, wenn er sich abgekihlt hat!

Um die Siebeinsdtze /@ wieder aus dem
Siebtréiger (B herauszunehmen, drehen

Sie den eingesetzten Siebeinsatz @/ so
weit, bis sich die Einkerbung am Siebeinsatz
® /@ iber der Einkerbung am Siebtréger
® befindet. Sie kdnnen den Siebeinsatz

® /D nun herausnehmen.

3) Setzen Sie den Siebtrager (B (ohne Kaffee)

in das Gerdt ein, indem Sie ihn an der
Markierung G, die sich seitlich neben dem
HeiBwasserauslass @ befindet, am Gerat
anbringen und dann gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen, bis der Griff des Siebtréigers ®
nach vorne weist (Markierung a)

4) Stellen Sie die Tasse/n unter den Siebtrager

®.

5) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-

steckdose. Stellen Sie sicher, dass der
Dampfregler auf der Position ,O” steht.

6) Schalten Sie das Gerdét am EIN/AUS-Schal-

ter @ () an. Die Bereitschaftsleuchte blinkt
und das Gerét beginnt aufzuheizen.

7) Sobald die Bereitschaftsleuchte durchge-

hend leuchtet, driicken Sie die Taste ,Espres-
so” B2 @, damit das Gerét Wasser aus
dem Wassertank @ zieht. Sobald Wasser
aus den Siebtréger-Offnungen tritt, driicken
Sie die Taste ,Espresso” B @ noch ein-

mal, so dass die Pumpe stoppt.

8) Warten Sie ggf., bis die Bereitschaftsleuchte

wieder dauerhaft leuchtet.

Das Vorheizen ist abgeschlossen. Sie kdnnen nun
einen Espresso/Cappuccino zubereiten.

@ Hinweis

> Falls Sie mehrere Espressi oder Cappuccini

hintereinander zubereiten wollen, missen
Sie das Gerdt nicht erneut aufheizen und
durchspiilen lassen.
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5) Stellen Sie eine (oder zwei) Tasse(n) unter
die Siebtrager-Offnungen. Wir empfehlen,
die Tassen vorher mit heiBem Wasser auszu-
spilen, damit der Espresso nicht so schnell

Espresso zubereiten

(@ Hinweis
> Stellen Sie immer sicher, dass der Siebeinsatz

® /@ sauber und von Espressopulverresten
befreit ist.

1) Wenn das Gerdt aufgeheizt ist:

Um einen Espresso zuzubereiten, setzen Sie
den kleinen Siebeinsatz (B in den Siebtrs-
ger @ ein.

Um zwei Espressi zuzubereiten, setzen Sie
den grof3en Siebeinsatz (B in den Siebtrd-
ger @ ein.

2) Fillen Sie den kleinen Siebeinsatz (B bis
zur Max-Markierung mit Espressopulver.
Dies entspricht ca. 7 g Pulver oder einem
gestrichenem Kaffeelsffel .

Oder...
Fillen Sie den grofBen Siebeinsatz (® bis
zur Max-Markierung mit Espressopulver.

abkihlt. Die Tassen kdnnen Sie zur Aufbe-
wahrung auf der Stellfliche @ abstellen.

6) Fiir eine Tasse Espresso driicken Sie die

Taste ,Espresso” B @ einmal, fir 2 Tassen
driicken Sie die Taste ,Espresso” &2 @
zweimal hintereinander. Die Kontrollleuchte
blinkt schnell. Der Espresso léuft in die
Tasse(n). Das Gerét stoppt die Espresso-
ausgabe automatisch.

Hinweis

Fir eine Tasse Espresso lauft der Kaffee

ca. 15 Sekunden lang, fir 2 Tassen ca. 25
Sekunden. Sie kénnen die Espressoausgabe
auch manuell stoppen, indem Sie die Taste

,Espresso” B @ wieder driicken.

Das entspricht ca. 7 g + 7 g Pulver oder Sie kdnnen den Espresso nun trinken.

zwei gestrichenen Kaffeelsffeln @.

/\ WARNUNG!

3) Verdichten Sie das Espressopulver mit Hilfe Entnehmen Sie niemals den Sieb-

des Stopfers am Kaffeelsffel @. Fillen Sie
danach, falls nétig, weiteres Espressopulver
nach, so dass der Siebeinsatz /@ bis zur
Max-Markierung gefiillt ist. Verdichten Sie
das Espressopulver danach erneut.

@ Hinweis

Das Verdichten des Espressopulvers ist ein
wesentlicher Vorgang bei der Zubereitung
eines Espressos. Wird das Espressopulver
sehr stark gepresst, so l&uft der Espresso
langsam durch und es gibt mehr Crema. Ist
das Espressopulver nicht so stark verdichtet,
I&uft der Espresso schnell durch, es entsteht
nur wenig Crema.

4) Setzen Sie den Siebtréger @ in das Gerdt
ein, indem Sie ihn an der Markierung
am Gerdt anbringen und dann gegen den
Uhrzeigersinn drehen, bis der Griff des Sieb-
triigers @ nach vorne weist (Markierung a)
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trager ® wdhrend der Espresso-
ausgabe!

Die entstehenden Spritzer des heif3en Espres-
sos filhren zu Verletzungen! Warten Sie, bis
die Kaffeeausgabe beendet ist, bevor Sie den
Siebtréger ® entfernen.

7) Wenn Sie das Gerdat nicht mehr verwenden

méchten, schalten Sie es aus, indem Sie den

EIN/AUS-Schalter @ () driicken.

8) Entfernen Sie nach jedem Gebrauch das

Espressopulver aus dem Siebeinsatz ®/@.
Entnehmen Sie den Siebtréger ® aus dem
Gerdt. Entleeren Sie nun den Siebeinsatz
®/@, indem Sie den Siebtriger @ umdre-
hen und das Espressopulver herausklopfen.
Entsorgen Sie das Espressopulver immer
umweltgerecht, zum Beispiel im Bioabfall.

9) Ziehen Sie den Netzstecker aus der

Netzsteckdose und lassen Sie das Gerét
vollstéindig abkihlen.
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® Hinweis
> Wenn die Tasten ,Espresso” &2 @ oder

,Dampf” I Iooo © fir ca. 30 Minuten nicht
gedriickt werden, schaltet sich das Gerdt
automatisch aus.

Reinigen Sie den Siebtriger ® und Heif3-
wasserauslass (B unbedingt nach jedem
Gebrauch. Lesen Sie hierzu das Kapitel
,Reinigen und Pflegen”.

3) Stellen Sie sicher, dass der Dampfregler @
zugedreht ist (bis zum Anschlag in Richtung
,O" drehen).

4) Schieben Sie die Milchaufschdumdiise @
zur Seite heraus. Fassen Sie sie dabei nur
am Griff @ an.

5) Driicken Sie die Taste ,,Dampf” b Iooo .
Warten Sie, bis die Kontrollleuchte durchge-
hend leuchtet.

Entleeren Sie regelmafig die Abtropfschale
@, spdtestens jedoch, wenn die Wasser-
standsanzeige () in der Aussparung des
Abtropfgitters @ zu sehen ist.

6) Halten Sie ein leeres Geféaf} unter die
Milchaufschdumdise @. Drehen Sie lang-
sam den Dampfregler @ in Richtung
L[ %", Kondenswasser/Spritzer kommen
aus der Dise. So werden die Diise und der
Wasserkreislauf im Inneren des Gerdtes
gereinigt. AnschlieBend beginnt Dampf aus
der Dise auszutreten.

7) Warten Sie 15 Sekunden und drehen Sie
dann den Dampfregler @ in Richtung , 0", bis
kein Dampf mehr aus der Diise kommt. Schit-
ten Sie das Wasser aus dem Gefaf3 weg.

Milch aufschdumen/
Cappuccino zubereiten

/\ WARNUNG!
Seien Sie vorsichtig im Umgang
mit dem Dampf zur Milchschaum-
erzeugung!
> Der heifle Dampf oder heifle Spritzer fihren
zu Verletzungen! Bedienen Sie den Dampf-
regler @ immer langsam.

8) Halten Sie nun den Aufschdumbehalter in
der Hand, um die Milchtemperatur zu fihlen
und fihren Sie die Milchaufschdumdiise @
leicht in die Milch. Halten Sie den Auf-

schdumbehdlter dabei ein wenig schrég.

1) Bereiten Sie immer zuerst den Espresso vor.
Fir einen Cappuccino gehen Sie vor, wie
fir die Zubereitung von 2 Tassen Espresso
beschrieben. Falls Sie mehr als eine Tasse
Cappuccino zubereiten wollen, bereiten Sie
zuerst alle Espressi zu und schéumen Sie im
Anschluss die Milch fir alle Cappuccini auf.

9) Drehen Sie langsam den Dampfregler @
in Richtung ,db [ ¢%".

10) Bewegen Sie den Aufschéumbehélter kreisfér-
mig und halten Sie dabei die Spitze der Dise
knapp unter die Milchoberfléche: tief genug,

(@ Hinweis

> Benutzen Sie zur Zubereitung von Cappuc-
cino immer gréBere Tassen als fir Espresso,
da noch aufgeschdumte Milch hinzugefigt
wird.

2) Fiillen Sie einen Aufschdumbehélter
(vorzugsweise aus rostfreiem Stahl) zu
einem Drittel mit kalter Milch. Fir jede
Tasse Cappuccino sind 100 ml kalte Milch
optimal. Bedenken Sie bei der Wahl des
Aufschdumbehalters, dass die Milch beim
Aufschdumen auf das doppelte Volumen
ansteigen kann. Stellen Sie sicher, dass der
Behalter hoch genug ist.

dass die Milch nicht in alle Richtungen spritzt
und hoch genug, dass ein dicker Schaum
erzeugt wird. Machen Sie es richtig, ist dabei
ein fiefes Brummgerdusch zu héren.

11) Wenn der Milchschaum hochsteigt, fihren

Sie die Dise tiefer ein, um die néchste
,Schicht” aufzuschéumen und ein Anbren-
nen des Schaums zu vermeiden.

12) Tauchen Sie schlieBlich die Diise vollstéindig

ein und drehen Sie den Dampfregler @ etwa
bis zur Halfte zu, so dass die Milch erhitzt
wird. Halten Sie den Aufschdumbehdlter leicht
schréig, so dass die Milch sanft herumwirbelt,
wahrend sie mit der Disse umgerihrt wird.
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13) Wenn der Milchschaum die gewiinschte
Konsistenz und Temperatur hat, drehen
Sie den Dampfregler @ zu (bis zum
Anschlag in Richtung ,0” drehen).

14) Ziehen Sie erst dann die Diise aus der

Milch.

(D Hinweis

> Die Kontrollleuchte der Taste ,Espresso” B2
@ blinkt ggf. schnell, wenn Sie die Taste
4Espresso” B2 @ direkt nach der Herstel-
lung von Milchschaum driicken. Dies bedeu-
tet, dass das Gerdt fir die Zubereitung eines
optimalen Espressos zu stark aufgeheizt ist.
Lassen Sie das Gerdt mindestens 5 Minuten
abkihlen.
Alternativ kdnnen Sie mit der Funktion ,Hei-
Bes Wasser beziehen” das Gerdat schneller
abkihlen lassen.

15) Wenn Sie das Gerdt nicht mehr verwenden
wollen, stellen Sie es am EIN/AUS-Schalter

O O aus.
@ Hinweis
Wenn die Tasten ,Espresso” & @ oder
,Dampf” @ Iooo © fir ca. 30 Minuten nicht

gedriickt werden, schaltet sich das Gerét auto-
matisch aus.

16) Geben Sie nun die aufgeschéumte Milch in
den zuvor vorbereiteten Espresso. Der Cap-
puccino ist nun fertig. Sie knnen ihn nach
Belieben zuckern oder ihn mit Kakaopulver
bestreuen.

@ Hinweis

> Reinigen Sie die Milchaufschéumdise @
unbedingt nach jedem Gebrauch. Lesen Sie
hierzu das Kapitel ,Reinigen und Pflegen”.
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Tipps fir den perfekten
Espresso

Einer der wichtigsten Faktoren fiir einen guten
Espresso ist die sogenannte Extraktionszeit oder
Durchlaufzeit, das heif3t die Dauer des Kontakts
zwischen Kaffeepulver und heiflem Wasser, bis
der fertige Kaffee in die Tasse gelaufen ist.

Die Extraktionszeit héingt vor allem von der Men-
ge und vom Mahlgrad des Kaffeepulvers und von
seiner Kompaktheit ab. Je feiner und kompakter
das Kaffeepulver ist, desto langsamer |&uft das

Wasser hindurch.

Sie kdnnen jedoch die Extraktionszeit selbst be-
einflussen, wenn Sie merken, dass der Espresso
nicht so schmeckt oder aussieht, wie er sollte.

B Wenn die Crema besonders hell ist, wenig
Konsistenz hat und sich schnell auflést, ist
der Espresso zu schnell durchgelaufen, man
spricht in diesem Fall von Unterextraktion.
Der Espresso schmeckt sauer und wéssrig,
und das Aroma kommt nicht zur Geltung.
Das liegt meistens an einer zu kleinen Men-
ge Kaffeepulver, das eventuell auch zu grob
gemahlen ist oder nicht fest genug gepresst
wurde.

B Wenn die Crema sehr dunkel ist und in der
Mitte mit hellen Flecken durchsetzt ist oder
ein Loch hat, ist der Kaffee zu lange durch-
gelaufen. Man spricht von Uberextraktion.
Der Espresso schmeckt bitter. Die Ursache ist
meistens ein zu fein gemahlenes Kaffeepul-
ver oder eine zu groBe Kaffeepulvermenge.
Trifft beides nicht zu, ist das Kaffeepulver zu
fest gepresst worden.

B Verwenden Sie nur Kaffeepulver fir Espres-
so: Es ist in der Regel feiner gemahlen und
auBerdem stdrker geréstet. Idealerweise
nehmen Sie fir eine Tasse Espresso ca. 7 g
Kaffeepulver. Uberfillen Sie das Sieb nicht.
Verdichten Sie das Kaffeepulver im Sieb mit
dem Stopfer des Kaffeelsffels (@, ohne das
Kaffeepulver zu einer zu kompakten Masse
zu pressen.
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B Probieren Sie aus, bis Sie das optimale
Gleichgewicht aller Faktoren fiir Sie gefun-

den haben.

Tipps fir den Milchschaum

B Jede Art von Milch Iasst sich prinzipiell
aufschdumen, auch Soja- und Reismilch.
Einige Milchsorten lassen sich allerdings nur
mit Einschréinkungen aufschéumen.

B Entrahmte Milch (Magermilch) brennt nicht
so leicht an wie Vollmilch, bei zu geringem
Fettgehalt besteht allerdings das Risiko, dass
sich die Milch nicht gut aufschéumen lasst.
Benutzen Sie daher méglichst eine Milch mit
3,5% oder 1,5% Fettanteil.

B Gut gekiihlte Milch lasst sich besser
aufschdumen als weniger kalte. Beste
Ergebnisse erzielen Sie bei einer Temperatur
von ca. 7 °C.

B Schdumen Sie die Milch kein zweites Mall
auf, da sie sonst anbrennt.

B Llassen Sie aufgeschdumte Milch ca. 30 Se-
kunden lang stehen, bevor Sie den Schaum
auf den Espresso geben. So platzen gréfere
Blasen und noch flissige Milch sinkt nach
unten. Sie kdnnen dann den feinen Schaum
auf den Espresso geben.

HeiBes Wasser beziehen

Sie kdnnen mit Hilfe der Milchaufschdumdiise
© auch heiBes Wasser beziehen, um z. B. einen
Kaffee zu verdiinnen (Café Americano) oder Tee
zuzubereiten.
1) Wenn das Gerdt aufgeheizt ist:
Stellen Sie ein hitzebesténdiges Gefaf3 unter
die Milchaufschdumdiise @.

2) Driicken Sie zweimal die Taste ,Dampf”

b looo ©. Die Pumpe beginnt zu arbeiten.

3) Drehen Sie den Dampfregler @ mindestens
bis zur Halfte Richtung ,dib [ &% “. HeiBBes Was-
ser tritt aus der Milchaufschéumdiise @ aus.

4) Driicken Sie erneut die Taste ,Dampf”
@ Iooo © oder die Taste ,Espresso” B2

@, um den HeiBwasserbezug zu stoppen.

® Hinweis

> Wenn Sie keine Taste driicken, stoppt die
HeiBwasserausgabe nach ca. 60 Sekunden
automatisch.

5) Drehen Sie den Dampfregler @ zu (bis
zum Anschlag in Richtung ,0” drehen).

(® Hinweis

> Sie kdnnen diese Funktion auch nutzen, um
das Gerdt schneller abkiihlen zu lassen,
z. B. wenn Sie direkt nach dem Milchauf-
schdumen einen Espresso zubereiten wollen.

In diesem Fall lassen Sie das Wasser min-
destens 15 Sekunden durchfliefBen.

Reinigen und Pflegen

/\ GEFAHR!
Ziehen Sie vor jeder Reinigung den
Netzstecker aus der Netzsteck-
dose! Es besteht die Gefahr eines
elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG!
Lassen Sie das Geré&t immer erst
abkihlen, bevor Sie es reinigen. Es
besteht Verbrennungsgefahr!

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberflache beschadigen!

Milchaufschdumdise reinigen

1) Stellen Sie einen leeren Behdlter unter die
Milchaufschéumdiise @.

2) Drehen Sie den Dampfregler @ direkt nach
dem Gebrauch auf ,db/] & und lassen Sie
einige Sekunden Dampf entweichen.

3) Drehen Sie den Dampfregler @ zu (bis zum
Anschlag in Richtung ,0” drehen), schalten
Sie das Gerdt aus und ziehen Sie den
Netzstecker.
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4) Lassen Sie die Milchaufschdumdiise @
abkihlen.

5) Ziehen Sie die Hiille der Milchaufschdumdi-
se @ ab (siehe Abbildung 3) und reinigen
Sie diese sorgféltig im warmen Wasser und
etwas Spilmittel. Nutzen Sie ggf. eine kleine
Biirste, um auch die Innenseite der Hille zu
reinigen. Spilen Sie die Hille danach mit
klarem Wasser ab.

6) Wischen Sie das Rohr, welches sich unter
der Hille befindet, mit einem feuchten Tuch
ab. Geben Sie gegebenenfalls ein mildes
Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie jedoch
nach der Reinigung mit Spilmittel mit einem
mit klarem Wasser befeuchteten Tuch nach.
Stellen Sie sicher, dass sich keine Spilmittel-
reste an dem Rohr befinden.

7) Schieben Sie die Hiille wieder auf das Rohr
(siehe Abbildung 3).

Abb. 3

HeiBwasserauslass reinigen

Reinigen Sie den HeiBwasserauslass (B nach

jedem Gebrauch:

1) Nachdem Sie den Espresso/Cappuccino
zubereitet haben und den Siebtréiger ®
abgenommen haben, wischen Sie die
gesamte Fléche des HeiBwasserauslasses
® mit einem feuchten Tuch ab, so dass alle
Kaffeepulverreste entfernt werden.

2) Setzen Sie den Siebtriger (B ohne einge-
setzten Siebeinsatz /(O wieder ein.
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3) Stellen Sie dann eine leere Tasse unter den
Siebtriger (B und driicken Sie die Taste
,Espresso” [SP @. Wasser tritt aus dem
HeiBwasserauslass (B aus und spilt letzte
Kaffeepulverreste heraus.

4) Wenn kein Wasser mehr aus dem Heifwas-
serauslass @ flieft, schalten Sie das Gerét

am EIN/AUS-Schalter @ () aus.
5) Nehmen Sie den Siebtridger @ wieder ab.

Zubehéorteile reinigen

1) Reinigen Sie den Siebtréger ®, die beiden
Siebeinsdtze ®/@, den Wassertank
0, den Kaffeelsffel @, das Abtropfgitter
© und die Abtropfschale (O in warmen
Wasser.

@ Hinweis
> Wenn Sie Spilmittel in das Wasser geben,
kann es sein, dass der Geschmack des Espres-
sos beeinflusst wird. Falls die Verschmutzungen
sich nur mit Spiilmittel beseitigen lassen, spiilen
Sie die Teile hinterher immer mit viel klarem

Wasser ab.

2) Trocknen Sie alle Teile.

(® Hinweis
> > Die beiden Siebeinsatze /P,
(“lq der Kaffeelsffel @ und die
<t Abtropfschale @ sind auch fir die

Reinigung in der Spilmaschine geeignet.

Gerédit reinigen

Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch.
Geben Sie gegebenenfalls etwas Spilmittel auf
das Tuch.

Stellen Sie sicher, dass das Gerét vor einer
erneuten Benutzung vollstéindig getrocknet ist.
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Gerdt entkalken

(D ACHTUNG!

Erzeugen Sie keinen Dampf, wenn sich Entkal-
kungsldsung im Wassertank @ befindet!

Entkalken Sie das Gerdt regelméBig. Nach ca.
3 Monaten sollte das Gerét entkalkt werden.

Je nach Hértegrad des Wassers in lhrer Region
kann dieser Wert abweichen.

Gehen Sie wie folgt vor, um das Gerét zu entkalken:

1) Geben Sie handelsiblichen, flissigen Entkal-

ker fir Espressomaschinen in den Wasser-
tank @. Das Verhaltnis Wasser/Entkalker
betrégt iblicherweise 4:1. Richten Sie sich
fir die genaue Menge nach den Hersteller-
angaben. Sie kénnen statt Entkalker auch
reine Zitronensdure (im Drogeriemarkt
erhdaltlich) im Verhdltnis 3:100 verwenden

(3 Teile Zitronenséure zu 100 Teilen Wasser).

2) Fillen Sie den Wassertank @ bis zur Max-
Markierung mit Wasser und setzen Sie ihn
in das Gerdt ein.

3) Setzen Sie den Siebtréiger ® ohne Siebein-
satz /@ in das Gerdat ein.

4) Stellen Sie ein Gefdf3, das mindestens
1,2 | fasst, unter die Siebtrager-Offnungen.
Sie kdnnen die Abtropfschale ) entfernen,
um Platz fir das Gefaf zu schaffen.

5) Schalten Sie das Gerdt am EIN/AUS-
Schalter @ () ein. Der Dampfregler @
ist zugedreht.

6) Wenn die Bereitschaftsleuchte durchgehend
leuchtet, driicken Sie die Taste ,Espresso”
2 @, damit das Gerdt Wasser aus dem
Wassertank @ zieht. Sobald Wasser aus
den Siebtrager-Offnungen tritt, driicken Sie
die Taste ,Espresso” B @ noch einmal, so
dass die Pumpe stoppt.

7) Warten Sie ggf., bis die Bereitschaftsleuchte
wieder dauerhaft leuchtet.

8) Sobald die Bereitschaftsleuchte durchge-
hend leuchtet, driicken Sie zweimal die
Taste ,Espresso” [EP @. Lassen Sie die Ent-
kalkungsl&sung durchlaufen, bis die Pumpe
automatisch stoppt.

9) Nach ca. 5 Sekunden driicken Sie die Taste
,Dampf” I Iooo © und warten Sie, bis die

Kontrollleuchte dauerhaft leuchtet.

10) Drehen Sie den Dampfregler @ auf die Posi-
tion db/ &% und lassen Sie Dampf fiir ca. 2
Minuten austreten. Drehen Sie den Dampf-
regler @ anschlieBend wieder auf ,0".

11) Schalten Sie das Gerdt am EIN/AUS-Schal-
ter @ (V) aus und lassen Sie die Entkalker-

|6sung mindestens 15 Minuten einwirken.

12) Schalten Sie das Gerdt wieder ein und
wiederholen Sie die Schritte 6 bis 10 noch
dreimal. Entleeren Sie den Wassertank
O beim letzten Mal vollstéindig, indem
Sie mehrmals die Taste ,Espresso” &2
@ driicken. Schiitten Sie die verbrauchte
Entkalkerldsung vorsichtig weg.

13) Spiilen Sie den Wassertank @ mit klarem
Wasser aus und fiillen Sie klares Wasser bis
zur Max-Markierung ein.

14) Wiederholen Sie die Schritte 6 bis 10
noch dreimal, bis das gesamte Wasser
aufgebraucht ist. Kippen Sie dieses Wasser
vorsichtig weg.

15) Schalten Sie das Geréit anschlieBend aus.

16) Reinigen Sie das Gerét nach der Entkal-
kung mit einem feuchten Tuch, um mégliche
Spritzer der Entkalkungslésung zu entfernen.
Stellen Sie sicher, dass das Gerdt vor einer
erneuten Benutzung vollsténdig getrocknet
ist.

Aufbewahrung

B Wenn Sie das Gerdt fir langere Zeit nicht
benutzen wollen, entleeren Sie die internen
Leitungen, indem Sie ca. 2 Minuten lang
Dampf ablassen.

B Lassen Sie das gereinigte Gerdt vor dem
Verstauen abkihlen.

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an
einem sauberen, staubfreien und trockenen

Ort auf.
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Fehlerbehebung

Stérung

Ursache

Lésung

Der Espresso l&uft
nicht mehr heraus.

Das Espressopulver ist zu feucht
und/oder zu fest gepresst.

Den Espresso neu zubereiten,
dabei das Espressopulver jedoch
nicht so fest verdichten oder es
ganz austauschen.

Kein Wasser im

Wassertank @.

Wasser in den Wassertank @

fillen.

Die Locher der Siebtréger-
Offnungen sind verstopft.

Siebtréiger (B reinigen.

Der Espresso tropft
iber die Rénder des
Siebtrégers @ anstatt
aus den Offnungen.

Der Siebtréger ® wurde nicht
korrekt eingesetzt.

Siebtrager (B richtig

einsetzen.

Die Siebtraiger-Offnungen sind
verstopft.

Siebtrager (B reinigen.

Es befinden sich Espressopul-
verreste auf dem Rand des
Siebtragers @®.

Rand des Siebtrégers ® von
Espressopulverresten befreien.

Der Espresso ist kalt.

Das Gerét wurde nicht vorge-
heizt.

Gerdt vorheizen.

Die Tassen wurden nicht vorge-
warmt.

Tassen vorwdarmen.

Gerduschvoller Be-
trieb der Pumpe.

Kein Wasser im
Wassertank @.

Wasser in den
Wassertank @ fillen.

Die Crema ist zu
hell (der Espresso
|auft schnell aus dem

Siebtréger ®).

Zu wenig Espressopulver.

Mehr Espressopulver
verwenden.

Das Espressopulver ist zu grob
gemahlen.

Nur speziell fiir Espresso herge-
stelltes Espressopulver verwenden.

Die Crema ist zu dun-
kel (der Espresso l&uft
langsam aus dem
Siebtrager ®).

Zu viel Espressopulver.

Weniger Espressopulver verwen-
den.

Das Pulver ist zu fein
gemahlen oder feucht.

Nur speziell fir Espresso herge-
stelltes Espressopulver verwenden.

Der Siebeinsatz ®/@ ist
verstopft.

Siebeinsatz /@ reinigen.
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Stérung Ursache

* Die Milch ist nicht kalt
Die Milch schaumt genug.

nicht auf.

verschmutzt.

Die Pumpe stoppt
widhrend des Betriebs,
die Kontrollleuchte der
Taste ,Espresso” @
blinkt.

¢ Die Milchaufschdumdiise @ ist

* Die Pumpe stoppt nach ca.
3 Minuten Betrieb, um eine
Uberhitzung zu vermeiden.

Lésung

¢ Verwenden Sie Milch aus dem
Kishlschrank.

* Reinigen Sie die Milchaufschéum-

dise ©.

¢ Lassen Sie das Gerdt abkihlen,
bevor Sie es erneut in Betrieb
nehmen.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn

Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich an unseren Service.

Entsorgung

Gerdat entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt,
dass Sie dieses Gerat am Ende seiner Nutzungs-
zeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill
entsorgen dirfen, sondern in speziell eingerichte-
ten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugeréites haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro-
und Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler,
die regelméBig Elektro- und Elektronikgerdte
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte
unentgeltlich zurickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte
in keiner Abmessung gréfier als 25 cm sind. LIDL
bietet lhnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in
den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten
enthélt, sind Sie selbst fiir deren Léschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.
®  Weitere Méglichkeiten zur
o Entsorgung des ausgedienten
%A Produkts erfahren Sie bei Ihrer

Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackungsmaterialien sind

Verpackung entsorgen
nach umweltvertrdglichen und
entsorgungstechnischen Gesichts-

<9 punkten ausgewdihlt und deshalb

recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien geméf den értlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-
a nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern
(b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

b
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Technische Daten

220-240V ~, 50-60 Hz

Netzspannung

1100 W

Nennleistung

Pumpendruck | ca. 1,5 MPa (15 bar)

Garantie der KompernaB3
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerdt und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein never Garantiezeit-
raum.
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Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel misssen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder fir Beschédi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt be-
sché&digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgemdfle Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 483345_2410 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift ibersenden.

EFIE Auf www.,lidl-.service.co‘m
= | koénnen Sie diese und viele
weitere Handbiicher,
Produktvideos und
Installationssoftware
herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen

Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen

durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 483345_2410 lhre Bedienungsan-

leitung 6ffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 483345_2410 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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