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BICHIG?

Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

@
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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerdétes vertraut.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance!

You have chosen a modern, high-quality product.
These operating instructions are part of the prod-
uct. They contain important information about
safety, usage and disposal. Before using the
product, please familiarise yourself with all operat-
ing and safety instructions. This appliance may
only be used as described and for the purposes
indicated. Please also pass these operating
instructions on to any future owner.

Intended use

This appliance is intended for the chopping of
foods in small amounts or for whipping cream
and emulsifying liquids. This appliance is
intended exclusively for use in domestic house-
holds. This includes observing all the information
in these operating instructions, especially the
safety information. All other uses are deemed to
be improper and may result in property damage
or even in personal injury. No liability will be ac-
cepted for damages which result from improper
use of the appliance.

Package contents

The appliance is supplied with the following
components as standard:

Mini Chopper

Blade holder with blade
Emulsifying disc
Non-slip ring

Operating instructions
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Unpacking
1) Remove all parts of the appliance and the
operating instructions from the box.

2) Remove all packaging materials from the
appliance.

@ Note

> Check the package for completeness and
signs of visible damage.

> If the delivery is incomplete or damage has
occurred as a result of defective packag-
ing or during transport, contact the Service
hotline (see section Service).

Appliance description
Speed button - Level ||
Speed button - Level |
Motor unit

Blade holder fitting
Lid

Sealing ring

Blade holder

Blade

Bowl

Guide axis

Non-slip ring
Emulsifying disc
Catch

Recesses
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Technical data

220-240V ~, 50/60 Hz

Mains voltage

Rated power 500 W

i [O]

Protection class

30 seconds when working

with the blade @
CO time
2 minutes when working
with the emulsifying disc ®
Bowl capacity @ | 1200 ml

Food products/Liquids up

Max. capacity to the 500 ml marking

O
CO time

The CO time (continuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming
damaged. After the appliance has been oper-
ated for the given CO time, switch it off until the
motor has cooled down.

U This mark confirms that the product
C n complies with the product safety

Warnings and symbols
used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging
and on the appliance (where applicable):

A
A

requirements applicable in the UK.

DANGER! A warning with this sym-
bol and the signal word "DANGER"
indicates an imminently hazardous
situation that will result in death or
serious injury if not avoided.

WARNING! A warning with this
symbol and the signal word "WARN-
ING" indicates a potentially hazard-
ous situation that could result in death
or serious injury if not avoided.

HJedBlLe o b

CAUTION! A warning with this sym-
bol and the signal word "CAUTION"
indicates a potentially hazardous
situation that could result in a minor
or moderate injury if not avoided.

ATTENTION! A warning with this
symbol and the signal word "ATTEN-
TION" indicates a potential situation
that could result in property damage
if not avoided.

Note: A note identifies additional
information that facilitates the use of
the appliance.

Read the instructions.

AC current/voltage
Protection class II: Protection by dou-
ble or reinforced insulation between

live and touchable parts.

Do not immerse in water!

Dishwasher-proof.

All of the parts of this appliance that
come into contact with food are
food-safe.

GB|IE|NI|CY 3



Safety information

/A RISK OF ELECTRIC SHOCK

4

Connect the appliance only to correctly installed mains pow-
er sockets that supply a current rating of 220 - 240 V ~, at
50/60 Hz.

To avoid potential risks, if the appliance power cable is damaged,
it must be replaced by the manufacturer, its customer service or by
a qualified technician.

In event of operating malfunctions and before cleaning the appli-
ance, remove the power plug from the mains power socket.

Always remove the power cable from the socket by pulling on the
plug, not on the power cable itself.

Do not kink or crush the power cable, and route the cable so that it
cannot be stepped on or tripped over.

Do not expose the appliance to humidity and do not use it out-
doors. If any liquid gets into the housing, disconnect the appliance
from the mains power socket immediately and have it repaired by
a qualified technician.

Never hold the appliance, power cable or power plug with wet

hands.

If the power cable or the motor unit are damaged, you must have
the appliance repaired by qualified technicians before using it
again. Do not attempt to open the motor unit housing. This can lead
to risks and also invalidates the warranty.

Disconnect the appliance from the mains power source immedi-
ately after use. The appliance is completely free of electrical power
only when unplugged.
Never immerse the motor unit in liquid and do not allow any
liquids to enter the motor unit casing.
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

Before replacing any accessories or additional parts that move
during operation, the appliance must be switched off and discon-
nected from mains power.

Never use the appliance for purposes other than those described
in these instructions.

m Take care when emptying the bowl! The blade is extremely sharp!

m Take care when cleaning the appliance! The blade is extremely sharp!

m The appliance must always be disconnected from the mains when

left unsupervised and before assembly, disassembly or cleaning.

m This appliance may not be used by children.

m The appliance and its connecting cable must be kept away from

children.

This appliance may be used by persons with limited physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge,

provided that they are under supervision or have been told how to
use the appliance safely and are aware of the potential risks.

m Do not allow children to use the appliance as a plaything.

m Children should be supervised to ensure that they do not play with

the appliance.

Handle the extremely sharp blade with caution as it can cause
injuries. Reassemble the appliance after using and/or cleaning it
so that you do not injure yourself with the exposed blade. Keep the
blade out of the reach of children.

Never attempt to remove foodstuffs from the bowl as long as the
blade is still rotating. Risk of injury!

Wait until the blade has stopped rotating before removing the mo-
tor unit.

Never try to grasp the blade if it is still rotating!
Risk of injury!
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(D) ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

Do not allow the appliance to run for more than 2 minutes. After-
wards, allow it to cool down.

Do not use the appliance to process boiling or hot food.

Do not use the appliance to chop or grind bones, coffee
beans, cereals, nutmeg or frozen food. The only exception

to this rule is ice cubes.

See the table on the recommended fill quantities in the section
“Chopping”. Otherwise, there is a risk of contamination due to
leaking contents.

Do not clean the motor unit in the dishwasher, as this will damage it.

Never operate the appliance when it is empty.

(® NOTE

Before first use

Thoroughly clean all component parts as
described in the section Cleaning and care
before using the appliance for the first time.

No user action is required to switch the product between
50 and 60 Hz. The product adapts automatically to either 50 or
60 Hz.

@ ATTENTION - PROPERTY DAMAGE!

> Particularly hard foods should be cut into
small pieces (approx. 2 cm) before process-
ing. Otherwise, the motor unit could block.
Use a pulsing processing method when
working with hard foods. To do this, press the

Operuhon relevant speed button @/@ several fimes.

Chopping
1) Place the bowl @ on the nonsslip ring @.
2) Place the blade holder @ with the blade @

3) Prepare the food:

— Chop solid food into pieces approx.

2 cm in size.
— Removes stems and stalks from herbs.
— Remove the shell from nuts, e.g. walnuts.
onto the guide axis (. . ) 9
— Remove bones, skin and sinew from

meat.
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4) Add the food to the bow! €. Use the following table as an orientation aid here:

Food Fill level Processing time Speed
. pulse
Garlic 50g approx. 5 x 1 sec. Level Il
. pulse
Onions 150¢ approx. 510 x 1 sec. Level |
Carrots 200 g 2 x 5 sec. Level |
coarse: 1 x 5 sec.
Almonds 200 ¢ medium: 1 x 10 sec. Level I
fine: 3 x 10 sec.
Meat (cubed 2 x 2 cm) 250 ¢ 6 x 5 sec. Level II
pulse
Ice cubes 100 g coarse 10 x 1 sec. Level Il

fine 20 x 1 sec.

The times and quantities listed in this table are guide values and can vary depending on the
composition of the processed food!

5) Place the lid @ onto the bowl @ so that the @ ATTENTION - PROPERTY DAMAGE!
sealing ring @ rests on the edge of the bowl > If the blade @ stops and starts or does not

O and the blade holder @ protrudes through
the opening of the lid @. One of the two
catches @ that are located on the inner ring of
the lid @ should point forwards, towards you.

6) Place the motor unit @ onto the lid @ so that

the logo is facing it. The two catches (B on
the inner ring of the lid @ now engage into
the two recesses @ on the bottom of the mo-
tor unit @. If the catches @ do not slide im-
mediately into the recesses @ on the bottom
of the motor unit @, turn the motor unit @

a little until it rests flush on the lid @ and the
catches @ have slid into the recesses .

turn at all, release of the speed button @/@
immediately and pull out the mains plug.
Check whether the blade @ is jammed as a
result of too hard/tough food and free this.
Otherwise, the motor unit could overheat.

® Note

> If food remains stuck on the inside of the
bowl @ and the blade @ cannot reach
it any more, open the lid @ and push the
food back down with a spatula or similar.

9) Once the food is fully chopped, release of
the speed button @/@.

7) Insert the plug into a mains power socket. 10) Remove the power plug from the socket.

@ Note /\ WARNING - RISK OF INJURY!

> Hold the bowl @ firmly with one hand and > Never aftempt to remove food from the bowl

the motor unit @ with the other hand while O while the blade @ is still turning. There is
processing food a risk of injury and food can also spray out

6) ) q b 0/0. 1 and make a mess.

Press the required speed button . The L

blade rotates @ as long as you keep the 11) Wait until the blade @ has come to a
speed button @/@ pressed. The motor complefe standsfil.
stops as soon as it is released. 12) Lift the motor unit @ off the lid @.

13) Remove the lid @.

GB|IE|NI|CY 7



/\ WARNING - RISK OF INJURY!
> Handle the extremely sharp blade @ with
caution as it can cause injuries. Keep the

blade @ out of the reach of children.

14) Pull the blade holder @ with the blade @
carefully out of the bow! @.

15) Remove the food.

Whipping cream
You can also use the appliance to whip cream
(min. 200 ml, max. 400 ml) with the help of the
emulsifying disc (®:
1) Place the bowl @ on the non-slip ring @.
2) Push the emulsifying disc @ onto the blade
holder @:

— To whip 200-400 ml of cream, place
the emulsifying disc @ onto the blade
holder @ so that the emulsifying disc @
is in contact with both parts of the blade
O and clicks into place (fig. 1):

Fig. 1

8 GB | IE| NI'|CY

3) Place the blade holder @ with the emulsify-

ing disc @ onto the guide axis (.

4) Add the cream.
5) Place the lid @ onto the bowl @ so that

the sealing ring @ rests on the edge of the
bowl @ and the blade holder @ protrudes
through the opening of the lid @.

One of the two catches @® that are located
on the inner ring of the lid @ should point
forwards, towards you.

6) Place the motor unit @ onto the lid @ so that

the logo is facing it. The two catches (® on
the inner ring of the lid @ now engage into
the two recesses @ on the bottom of the mo-
tor unit @. If the catches ® do not slide im-
mediately into the recesses () on the bottom
of the motor unit @, turn the motor unit @

a little until it rests flush on the lid @ and the
catches @ have slid into the recesses .

7) Insert the plug into a mains socket.

® Note

> To whip cream, you should make sure that it

is chilled well before whipping (max. 8°C/
fridge temperature).

For 200 ml of cream, we recommend a
whipping time of around 30-40 seconds at
speed level | @.

For 400 ml of cream, we recommend a
whipping time of around 40 seconds at
speed level | @.

The whipping fime can vary, however, de-
pending on the amount and various factors,
such as fat content or the ambient tempera-
ture. Keep an eye on the cream while you
are whipping it and adjust the whipping time
to suit your needs.



Cleaning and care

/\ WARNING - RISK OF ELECTRIC
SHOCK!

> Always remove the plug from the mains

power socket before cleaning the appliance.

> You must never immerse the appliance
in water or hold it under running water
when cleaning it.

/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> Handle the extremely sharp blade @ with
caution as it can cause injuries. Reassemble
the appliance after using and/or cleaning
it so that you do not injure yourself with the
exposed blade @. Keep the blade @ out

of the reach of children.

@ ATTENTION - PROPERTY DAMAGE!
> Do not clean the motor unit € in the dish-
washer, as this will damage it.

1) Remove the power plug from the socket.

2) Dismantle the appliance for cleaning. Pull
the sealing ring @ off the lid @.

Remove the small rubber disc located on the
upper end of the blade holder @.

3) Clean the motor unit @ with a moist cloth.
If necessary, add a little mild detergent onto
the cloth. Wipe off with a cloth moistened
only with clear water so that all detergent
residues are removed.

Troubleshooting

4) Clean the bow! @, emulsifying disc @,
lid @ sealing ring @, blade holder @ with
blade @, the small rubber disc of the blade
holder @ in warm water with a little mild
defergent. Rinse all the parts using clean
water to remove any detergent residues. Dry
all parts well.

(O Note

> £ Alternatively, you can clean the bowl
0, emulsifying disc @, blade holder

@ with blade @, the lid @ with the
sealing ring @ and the non-slip ring @ in
the dishwasher. If possible, place the parts
in the top basket of the dishwasher. Ensure
that the parts are not trapped in any way.
5) After cleaning, push the sealing ring @

back onto the flange of the lid @.
Ensure that the flat side of the sealing ring
O rests flat on the lid @.

6) Place the small rubber ring back on the up-
per end of the blade holder @.

You can now reassemble the appliance.

Storage
B Store the cleaned appliance in a clean and
dry location.

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

POSSIBLE SOLUTIONS

a mains power socket.

The appliance is not connected to

Connect the appliance to a mains
power socket.

The appliance is damaged.

Contact the Customer Service
department.

The appliance is not
working.

A household fuse has blown.

Check the household fuses and replace
them if necessary.

The appliance is possibly
defective.

Contact the Customer Service
department.

The motor unit @ is not placed
correctly on the blade holder @.

Place the motor unit @ correctly on the

blade holder @.

If the malfunction cannot be corrected using one of the suggestions above, or if you have found some
other kind of malfunction, please contact our Customer Service department.
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Disposal

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-
out dustbin means that this
appliance is subject to Directive
2012/19/EU. This directive states
that this appliance may not be disposed of in the
normal household waste at the end of its useful
life, but must be taken to specially set-up
collection locations, recycling depots or disposal
companies.
The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and
dispose of this appliance properly.
If your old appliance has stored any personal
data, you are responsible for delefing it yourself
before returning it.

Your local community or municipal
authorities can provide information
on how to dispose of the worn-out
product.

=

Disposal of the packaging
@ The packaging materials have been

selected for their environmental
%@ friendliness and ease of disposal

and are therefore recyclable.
Dispose of packaging materials that are no

longer needed in accordance with applicable
local regulations.

Dispose of the packaging in an
b environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging
a

and separate the packaging

material components for disposal, if
necessary. The packaging material is labelled
with abbreviations (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: plastics, 20-22:
paper and cardboard, 80-98: composites.
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Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any
faults, you, the buyer, have certain statutory
rights. Your statutory rights are not restricted in
any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of pur-
chase. Please keep your receipt in a safe place.
This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of

the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price (at
our discretion). This warranty service requires
that you present the defective appliance and the
proof of purchase (receipt) within the three-year
warranty period, along with a brief written de-
scription of the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your
product will either be repaired or replaced by us.
The repair or replacement of a product does not
signify the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any dam-
age and defects present at the time of purchase
must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty
period shall be subject to a fee.



Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-

ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or produc-
tion faults. The warranty does not extend to
product parts subject to normal wear and tear
or to fragile parts which could be considered
as consumable parts such as switches or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operafing instruc-
tions for the product regarding proper use of the
product are to be strictly followed. Uses and actions
that are discouraged in the operating instructions or
which are warned against must be avoided.

This product is intended solely for private use
and not for commercial purposes. The warranty
shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifica-
tions / repairs which have not been carried out
by one of our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item
number (IAN) 481447 _2410 available as
proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.

B [f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (till receipt) and informa-
tion about what the defect is and when it
occurred.

=% E | You can download these
& | instructions along with many other
=] manuals, product videos and
installation software at
PDF ONLINE . .
LTS | www.lidl-service.com.

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering

the item number (IAN) 481447_2410.

Service
Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(IED Service Ireland

Tel.: 1800 101010

E-Mail: kompernass@lidl.ie

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[1AN 481447 2410 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

For EU market
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.komperncss.com

For GB market

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Eilcaywyn

2uyxapnTipia yia TNy ayopd Tng véag oag
cuokeung!

Me autiv v ayopd amodacicare v amd-
KTnon evOG HOVTEPVOU Kal UYNARG TToIoTNTag
npoibvrog. O1 0dnyieg xpAong amoteholy Tpfpa
autou Tou Tpoidvrog. MepihapPavouy onpavrikég
utodeieig yia v acddaleia, ™ xpron kai my
anoppiyn. Mpiv amd m xprion Tou mpoidvrog,
e€oikeiwBeite pe OAeg TG uTToSeieig eipiopoU kai
aopaleiag. XpnoIpoTTOIEiTe TO TTPOIOY HOVO OTIWG
mepiypdderal kai yia Ta avadepodpeva media xpry
ong. MNapadoote dAa Ta tyypada ot mepimmwon
mapadoong Tou TPoidvTog ot TpiToug,.

MpoBAerdépevn xprion

H mapoloa cuokeur mpoopilerar amokAeioTiké
yia Tov Tepayiopd Tpodipwy ot HIKPEG TTOCOTN-
TG 1) yIa To XTUTINUA Kpépag kal Tnv avadeuon
vypov. H ouokeur auth mpoopilerar amokAeioTr-
k4 yia oikiakf xpfion. 2ty mpoPAemopevn xpr-
on mepthapPaveral, emiong, n TPNon OAwv Tav
mAnpodopIty oTig mapoloeg odnyieg xpRong,
kupiwg Twv utrodeilewv acpaieag. Omoiadnmo-
e GM xprfion Oewpeital pn mpoPAemrodpevn kai
propei va odnynoer ot ulikég {npidg f akopn
ka1 ot cwpatikég PAaPeg. Aev avalapPavoupe
€uBlvn yia {npitg mou mpokahoUvtar amd pn

mpofAenopevn xpAon.
Napadotéiog e€ormhiocpog

H ouokeur) mapadiderar pe Ta akdrouba e€ap-
THara:

Mmhévrep
Smpiypa Aemidag pe Aemida

[ ]

® E&apmpua avadeuong

® AvriohioBnrikdg Saktihiog
[ ]

Odnyieg xpriong

Anoocuoksuaoia

1) Adaiptote dha ta eaptipara TG cuokeurg
kai ig odnyieg xpfiong amd To Kouri.

2) AmopakpUvete 6Aa Ta uNikd cuokeuaciag
amd T ouoKeur.

14 | GR|CY

) Ynodaln

> E\éyére myv minpdmra Tou mapadottou eomh-
opoU kal ehéyETe yia Tuxov epdaveig dBopia.

> e mepimmwon eimoug mapadotiou e€omAi-
opou f {npidv Aoyw eNimolg cuokeuaciag
N Adyw g petadopdg, ameubuvbeite omn
ypappn eutinpétnong mehatov (BAéme
kepalaio ZépPig).

MNeprypadr) ocuokeurg
MAAKTpo Taxumrag - Babpida II
M\fkTpo Taxutntag - Babpida |
Morép

Yrodoxn ompiypatog Aemidag
Kamaki

ZreyavoroinTikog daktihiog
Smpiypa Aemidag

Aetiba

Mo\

Aéovag-06nyog
AvriohioBnrikdg Saktihiog
E&&ptnpa avadeuong
Acddleia

Ecoxig

OO B00000000Q

TeXvika XapakKTnpIoTIKA

Taon Siktuou 220-240V ~,
1 50/60 Hz
Ovopaorikr) 10xUG 500 W

Karmnyopia
TpooTaciag

i[O

30 Seutepohertra ot
TEPITITWON epyaciag
pe ) Aerrida @

2 emtd oe mepimTLON
epyaoiag pe 1o e&ap-
tpa avédeuong @
1200 ml

Xpovog cuvropng
Aerroupyiag (2A)

Xwpnrikétra prok @

Tpodipa/Yypd twg T
ofpavon 500 ml
Gad

Méy. moootnra
TAfpwongG




Xpovog

oUvropng Asiroupyiag (ZA)

O xpdvog ouvropng Aemoupyiag (ZA) Seiyver

yla moco

XPOVO HTTOPEI KaVEIG va AeIToupyei pia

ouokeun, xwpig va umepBeppavOei To potép kai
X0pig va utrootel PA&Peg. Merd Tov avaypads-
peEVO XpOVO cUVTOUNG AeiToupyiag, n GUOKEUN

Tpémel va
TO HOTEQ.

UK
CA

Mpos
oupp

amevepyoroinBei éwg dToU Va KpuLTE

Me auté to cipBoro emPefaioverar
OTI TO TTPOIOV TTANPOI TIG ATTAITAOEIG
Tepi aodaAeiag TPOIdVTLY TTou
1oxUouv atn Meydhn Bperavia.

1Idomroifosig kai
ola

311G mapoloeg odnyieg xpHonG, oTn cuckeuaoia
Kal OTr| CUOKEUT XPMOIHOTIOIoUVTal Of AKOAOU-
Beg mpoeaidomoinoeig kai Ta oUpPBola (epdoov
amareital):

A

A

KINAYNOZX! Mia umddeén
mpoeadotoinong pe autd To olp-
Bolo kai v mpoaidomoinTikh Aéén
«KINAYNOZX>» emonpaiver pia dpeon
emKelpevn kataotaon Kivouvou, n
omoia Oa emdiper Bavato A coPapd
Tpaupatiopd, edv Sev amodeuydei.
MPOEIAOMOIHXH! Mia umddeaén
npoaidormoinong pe autd 1o olpPforo
ka1 v mpoadotoinik Ae&n «MPOEI-
AOMOIHZH» emonpaiver pia mBave
karaoraon kivéuvou, n omoia Ba pro-
poloe va emdépe Oavaro 1) coPfapd
Tpaupatiopd, edv Sev amodeuyOei.

®

®
)

I 4

O

®
&

N4

MPOXOXH! Mia urddeaén mpoaido-
Toinong pe auté 1o olpfolo kai v
npoaiSomomrikiy Aéén «MPOXOXH»
emonpaivel pia mBavr) kardoraon kiv-
Slvou, n omoia Ba propoloe va éxel
wg emakdioubo évav ehadpl 1y pérpio
Tpaupatiopd, edv Sev amodeuyOei.
MPOXOXH! Mia umddeién mpoer-
Somoinong pe autd To clpPolo kai
mv mpoaidomoinTiki Ae&n «MPOXO-
XH» emonpaivel pia mBavi kardora-
on, n omoia Ba prmopoloe va ixer wg
emakdiouBo ulikég {npitg, eav Sev
amodeuyOsi.

Yrodadn: Mia unddeén emonpaiver
mpdaeteg mAnpodopieg mou Sicuko-
AUvouv TOV XEIPIOHO TNG CUOKEUNG.

AiaPdote 1ig 0dnyies.

EvaMaoobdpevo pelpa/Taon evak
Aaooodpevou pelpaTtog

Karnyopia mpooraciag Il: mpooraaia
piow SIAAG 1} evioxupivng povwong
peraél eaptudTey mou dpépouv
téon kar eapmnudtev pe Suvatémra
emadng.

Na pnv Bubileral oto vepo!

KaraMnAo yia mAdon oe mhuvipio
TATOV.

‘OMa Ta eapripara autig g ou-
OKEUNG, TTOU £pXOVTal Ot emadr) e
TPOdINA, PTTOPOUY Va XPNOIHOTIoIoU-
val pe acpaiela ora 1podipa.
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Yrrod:ideaig aodalsiag
/A KINAYNOX HAEKTPONMAHZIAX

2 uvOEETE Tr) CUOKEUT ATTOKAEIOTIKA OF pIa OWOTA eykaTeotnpévn mpida pe

1aon Sikruou 220 - 240 V ~, 50/60 Hz.

Edv to kahwdio olvdeong Siktlou g ouokeung uttootei PAAPN,

npémel va avrikatactabel amd Tov katackeuaoth f 1o TpApa e€u-

TINpPETNonG meAatov f éva avriotoixa e€eidikeupévo ATopo, KOTE va

amodeuxBolv TuxoV Kivduvol.

>¢ mepimmwon PAaPav Aeroupyiag kai mpiv améd tov kabapiopd g

ouokeung amoouvdéete To BUopa amd my mpila.

Adaipeite mévra 1o kaladio Siktiou and Ty mpila, Tpaovrag To

Buopa kai &y 10 id10 To KANLSIO.

Mnv toakilere i oupmiédere To karwdio Siktiou kai TomroBeteite To kaTd

TETOIOV TPOTIO, WOTE VA HNV HITOPEI KAVEIG VA TO TIATOEI I} VA OKOVTAWEI

o€ auTo.

Amayopeuerar ny ¢kBeon g ouokeung ot uypacia, kaBwg kai n xpARon

g ot e WTEPIKOUG XWPOUG. 2TV TIEPITITWOT) TTOU EICKWPNOE UYPd OTO

mepifAnpa g ouokeung, amoouvdioTe apéowg To BUoHa TG CUOCKEURG

amné myv mpida kai avaBéote Ty emokeur) ot e€edIkeUpEvo TIPOOWTTIKO.

Mnv ayyilere Toté ) cuokeur, To kahwdio Sdiktuou kai To Buopa pe

Bpeypéva xépia.

Eav umrootouy BAGPn To kahwdio Siktliou A 1o potép, péme va avabe-

OETE TNV EMOKEUR TNG ouokeung ot e€aidikeupévo TTPoowTTIKG, TIPOTOU

mv xpnoiporoinoere ava. Mnv avoiyere To mepifAnpa Tou portép. Aia-

dopetikd, Sev Siaodahileral mAiéov N achalig Aeroupyia kal akupwve-

Tal n eyyunon.

Merd m xprion, amoouvdiere T cuokeun apéowg amo To SikTuo pelpa-

10G. Mbvo drav adaipeite To Buopa and my mpila diakomTeral TV pwG

n Tpododooia pelparog ot cUCKEUH.

@ Aev emmpémeral ot kapia mepimoon va Pubilere To potép oe
uypa, oUTe va eIoxwpolv uypd oto TiepiBAnpa Tou potép.
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A TNPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

Mpiv amd v avrikaraoTaon kivoupevewy aleooudp A mpdabetwy
e€aptnuarwy, n ouckeun mpémer va amevepyorroinOei kar va armo-
ouvdeOsi amd 1o SikTuo.

Mnv xpnoipotoicite T cuokeun yia aGA\oug okormoug amod Toug
neplypadopevoug otig mapoloeg odnyieg.

Na adeidlere To prio) pe mpoooxn! H Aemmida eivar mou kodrepn!
Na kaBapilere T ouokeur| pe mpoooxn! H Aermida eivar oAy
kodtepn!

H ouokeun mpémel va amoouvdicral mavra and 1o Siktuo otav dev
EMITNPEITAI KAl TTPIV ATTO T CUVAPHOAOYNATN, TNV ATTOCUVAPHOAS-
ynon 1| Tov kaBapiopo.

Amayopeletal n xpron TG ouokeung amo maidid.

H cuokeur) kai To kahwdio ouvdeong TG Tpémel va puldooovral
Hakpid amod maidid.

EmTpémerar n xprion TG ouokeung amo atopa pe pEIWpEVEG GUOT-
kéG, aloOnmnpiakég 1 vonTikég IkavaTnTeg 1) pe ENNelyn epmeipiag f/
Kal YVQOEQY, epooov emmmpolvral ) éxouv ekmaideutei avadpopika
HE TNV aodaAn Xpron TNG CUCKEUNG Kal £XOUV KATAVONOtl TOUG
emakolouboug kivouvoug.

Armayopeletal n xpHon NG ouokeung amo maidid wg maiyvidi.

Ta maidid mpémer va emmpoulvral, wote va diacpalilerar &t dev
XPNOIHOTIOIOUV T CUCKEUR WG TraIXVvidl.

Kivbuvog Tpaupartiopol katd Tov xeipiopod g eéaipetikd kodre-
PNG Aermidag. ZuvappoNoyEiTe ek VEOU T CUOCKEUN PETE TN XPAON
kai Tov kaBapiopd, Gote va amodeuyBei Tuxov TpaupaTiopdg amod
v akalurmn Aemmida. Kpatare 1 Aemmida pakpia amd maidia.

Mnv adaipeite mote TpOdIpa amod To POl evw mepioTpEdETal N
Aermida. Kivduvog tpaupatiopou!

GR|CY | 17



Mpiv amd v adaipeon Tou poTEP, TIEPIPEVETE PEXPI VA AKIVATOTION
nOei n Aemida.

Mnv épxeote moté ot emadn pe T Aerida 600 auth mepioTpéderal
Kivéuvog tpaupartiopou!

(D NMPOXOXH - ZHMIEX XTH XYXKEYH!

Aev emrpémeral n Aeitoupyia TG CUCKEUNG YIA TIEPICCOTEPA ATTO
2 hermtd. 271 ouvexela, adnoTe TNV VA KPUGVEL

Mnv xpnoipomoieite T cuokeun yia eneéepyacia Tpodipwy ToU
Bpalouv A kautwv TpOdipwY.

Mnv xpnoipomolgite TN cUCKeUT yIa TEHAXIOHO OOTWY, KOKKWV
kadt, dSnuntpiakwy, pooxokdpudou iy maywpévey Tpodipwy. Eéar
pouvTal Ta TTayaKkia.

AapBavere umdyn Tov Tivaka TOoOTATWY TTARPWONG oTo Kepdlaio
«Tepayiopde». Aladoperikd, evdéxeral va AepwbBeite eotig 1 o yUpw
XWpog amd ekto&eudpevo UNIKO.

Mnv mévere To potép oto mMAuvTApio maTwy, kabwg Ba umoorei
BAGPN.

Mnv Aerroupyeite TToté T cuokeun otav eivar adeia.

® YNOAEIZH

m [ia v evalayn tou mpoidvrog petaéu 50 kai 60 Hz dev amarrei-
Tal KATola evépyeia amod Tov XpRotn. To mpoidy mpooappdleral
1600 ota 50 6oo kai ota 60 Hz.

Mpiv ané Tnv évapln Xeipiopog

Aaitoupyiag Tepaxiopog

KQGOPIG,TE T oUOKEUT TIpIV Amo ThY EVOP'EF] 1) TomoBetiote To pmoX @ otov avriohiaOnT-

AeiToupyiag, Omwg TEpIypadeTal oto kepaaio k6 Saktihio @

KaOapiopdg kar ¢ppovrida. ’

2) TomoBetote To omfipiypa Aemidag @ pe
Aemida @ orov d€ova-odnyos O.
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3) Nposetoipdote To UNIKS: — KoBere Ta otépea 1podIpa OF TepdyIa

(D NPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX! eyBoug mep. 2 cm.

> [piv and my ene€epyaocia Toug, Ta 1G1aitepa
oKkAnpd TpddIpa Tpémel va kdPovral ot pIKpOTE-
pa Tepaya (mep. 2 cm). Aiadopertikd, evdiyeral
Va PTTAOKAPE! TO HOTER. 2€ TIEPITITWOT GKANPWV
Tpodipwy, eméyere T Siakoropevn emelepya-
oia. Mamorte orypiaia yia mepioodTepeg Ppopiq
To exdoTote MfkTpo Taxutnrag @/ @.

— Adaipeite Ta kotodvia and Borava.

— e mepimmoon Enpdv kapmay, m.x. Kapu-
810y, adaipeite Ta ToddNia.

— Adaiptite Ta 0014, TNV TIETOQ KAl TOUG
TEVOVTEG ATIO TO KPEAG.

4) Eicayayete 1o uhik6 oo prol @. AkohouBrote Tov akdlouBo mivaka:

\ MooodétnTa Xpovog ,
Teopipa mAnpwong enedepyaoiag Taxurnra
. Aiakormtopeva, ,
Skdpba 50g mep. 5 x 1 Seur. Babpida I
. Aiakomropeva, .
Kpeppidia 150 ¢ mep. 510 x 1 Seor. BaBpida |
Kapora 200 ¢ 2 x 5 Seur. BaBpida |
xovipa: 1 x 5 Seur.
Aplydara 200 ¢ perpia: 1 x 10 Seur. Babpida I
Aerrra: 3 x 10 Seur.
Kptag .
(ot kéBouc 2 x 2 cm) 250 g 6 x 5 Seur. BaBpida I
Aiakorropeva
Maydkia 100 g xovipd, 10 x 1 Seur. Babpida I
Aerrra, 20 x 1 Seur.
Ta avaypaddpeva ot autdy Tov Tivaka Xpovika SIacTAPATa Kai o ToeOTNTEG aToTEAOUV TIpiG
avadopdg kai evdixeral va Siadépouv avahoya pe To ekaaoTote Tpddipo mpog emeéepyacial

5) TorroBerriote 1o kamaki @ oro prol @ kard 6) TorroBerroTe To potép € Kkevipapiopéva

TéTOI0V TPOTTO, WOTE O GTeyavoToINTIkdG SakTy-
Nog @ va edappdle oto dkpo Tou prol @
kai To otpiypa Aemdag @ va mpoeliye amd
To dvoiypa Tou kamakiol @.Mia amé Tig Svo
aodaheeg @, mou Bpiokovral otov eowtepikd
Saktihio Tou kamakiol @, pémel va éxel dopd
TIPOG Ta pmpootd, dnhadi Tpog Ta e0dg.

oto kamakl @, wote To AoyoTuTio Va Exel
$opd mpog 1a e0dg. O1 Slo acddreieg ®
oTov e0wTepIkd SakTlMio Tou kamakiol @
ebappolouv otig Suo eooxig @ oto kaTw
pépog Tou potip @. Eav o1 acdareieg ®
Sev ebappdoouy apiowg orig ecoyig O
oT0 K&TW pépog Tou potéip @), mepioTpéyTe
eEhadpug 1o potéip @), péxpl va ebappodosl
oto kamédk @ kai va ivar Suvar n ebappo-
v Twv aodaraov B omg eooxic @.

7) Zuvdtorte To Blopa pe pia mpida.
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) Ynodaln

> Kard m Sidpkea g emeéepyaciag Tav
Tpodipwy, kpatare 1o prrok @ oTabepd pe
T0 tva ép! kai To potip @ pe To ANo.

8) Marfore To emBupntd TMAAKTPO TayUT-
1aq @/@. H Aemida @ mepiorpéderal yia
600 KPATATE TIATNHEVO TO TIANKTPO TaxUTn-
1ag @/@. MONg 1o adroete, Siakdmreral
n Aeiroupyia Tou porép.

(D NPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> e mepimmwon mou n Aemida @ mepioTpide-
Tar pe Suokohia fj kaBdlou, adhoTe aptowg
10 MAjkTpO TaxutnTag @/@ kai amoouvdi-
ote 1o BUopa. ENéy&re edv n Aemiba @ éxe
paykooer amd utepPohika okAnpd Tpddipa
kai ameheuBepooTe Tv. Aladoperikd, evoixe-
Tal va umiepOeppavbi To porip.

@ Ymodaln

> Edv 1a 1podipa koAjoouy OtV E0WTEPIKN
mheupd Tou pmroX @ kai Sev ipxovral Mitov
oe emadn pe ™ Aemida @, avoiée To
kamak @ kar méote Ta pe éva Etotpo Liung
1] TAPOHOIO AVTIKEIUEVO TIPOG TA KATW.

9) Mg TepayioTe 0 UAIKO, adroTe To TIAT-
ktpo tayimrag @/@.

10) Aroouvééote To Blopa.

/\ NMPOEIAONOIHZH -
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Mnv adaipeire moté Tpddipa amd 1o pmok @
600 mepioTpéderal akopn n Aemida @. Yndpye
kivbuvog Tpaupaniopol kai evOEXETal va Aepw-
Beite £otig 1) 0 yUpw x0pog amd ekroéeudpevo
TTEPIEKOHEVO.

11) Nepipévere péxpr va akivntormoinBei n
Aemida @.

12) Avaonkoorte To potép @ amd To kamaki @.

13) Adaiptore To kamdki @.
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/\ NPOEIAOMNOIHEH -
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!
> Kard tov xeipiopd g e€aipetika kodtepng
Aemidag @, mapampsitar kivuvog Tpaupa-
Tiopou. Aiatnpeite T Aemida @ pakpid amd
1a maidid.

14) Adaipéorte 1o opiypa Aemridag @ pe T Aeri-
Sa @ mpooextikd and To pmol @.
15) Adaipéote To UNIKS.

Xriurmnpa kpépag

Me 1o e€dpmpa avadeuong B pmopstire, emiong,
va yrurfoete kpépa (ehdy. 200 ml, péy. 400 ml)
PE QUTAY Tr) CUOKEUN:

1) TomoBerfiote o priok @ otov avriohioBnT-
k6 Saktuhio @.

2) QOnore To e€dpmpa avadeuong B oto
othpiypa Aemidag @:

— Tia 200 - 400 ml kpépag, wbnote To
e&aptua avadeuong @ kard téroiov
1p6TIO OTO OTpIypa Aemidag @, worte To
e&pmpa avadeuong B va epappdle
kai va acpalile kar ota o TpApaTa Mg
Nemidag @ (. 1):

Ex. 1



3) TomoBetote To oTpIypa Aemibag @ pe
10 e&&pTpa avddeuong @ orov &ova-
obnyo .

4) Tupmnpoote Ty kpépa.

5) TomoBerrore To kamdki @ oTo prok @
KaTd TETOIOV TPOTIO, WOTE O OTEYAvVOTTOINTI-
koG daktihiog @ va epappodle oto dkpo
Tou prroN @ kai To othpiypa Aemidag @ va

mpoedixel amod 1o Avolypa Tou kamakiol @.

Mia amd nig SUo aodpdheeg @, mou
Bpiokovral otov ecwtepikd Saktihio Tou
kamakiot @, mpémel va éxel popd mpog Ta
pmipootd, dnhadi mpog Ta £0dG.

6) TomoBemote To potép @ xevipapiopéva
oto kamakl @, woTe To AoyoTuTio Va Exel
dopd mpog 1a e0dg. O1 Slo acdareeg ®
oTov e0wTepIKG SakTUMo Tou Kamakiol @
ebappolouv otig Suo eooxig @ oto katw
pépog Tou potip @. Eav o1 acdareieg ®
Sev edappdoouy apiowg orig ecoxig O
oT0 K&TW pépog Tou potéip @, mepioTpéyTe
ehadpug 1o potéip @), péxpr va edappodoel

oto kamédkl @ kai va ivar Suvat n epappo-

v Twv acdaraov B omg eooxic @.
7) Zuvétote o Blopa ot pia mpila.

@ Ymodaln

> [ia 1o XTUTNpa NG KPEQAG, TTPETEN TIPON-

youpévag va éxel kpuooe (péy. 8°C/Beppo-

kpaoia yuyeiou).

> Tia 200 ml kpépag, mporeiveral xrummpa
yia mep. 30 - 40 SeutepdAenta ot Pabpida
raybmrag | @.

> Tia 400 ml kpépag, mporeiveral xrummpa
yia mep. 40 Seutepodherra ot Babpida
Taximrag | .

> O ypdvog xrumparog propsi va Siadépe
avaloya pe Ty ToooTNTa Kal Aoimoug
TTAPAYOVTEG, OTIWG TT.X. TNV TTEQIEKTIKOTNTA
o NiTTapd g kpépag Ny e€wtepiki
Beppokpaocial Kard 1o xrimmpa, mapartnpf-
OTE TNV KPEHA Kal TTPOCAPHOTTE TO XPOVO
XTUTTAPATOG OTIG AVAYKEG 0aG.

Ka@apiopoég kai ppovrida

/\ NPOEIAOMOIHEH -
KINAYNOX HAEKTPOMAHEIAZ!
> T[lpiv amd Tov kaBapiopd g cuokeung,
amoouvdiere mavta To Puopa amd My
npida.
> Karé tov kaBapiopd, Sev emrpimeran
va Bubilere T ouokeur| ot vepd 1 va
TNV KPATATE KATW ATIO TPEXOUHEVO
vePO.

/\ NPOEIAOMNOIHZH -

KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Kard tov xeipiopd g e€aipetika kodtepng
Aemidag @, maparnpeitar kivéuvog Tpaupat-
OHOU. 2UVAPHONOYEITE €K VEOU Tr) GUCKEUT
perd ) xpAon kai Tov kabapiopd, wore va
amodeuyBei Tuxdv Tpaupamopdg and Ty
kivoUpevn Aemida @. Aiatnpeite T Aemmiba
O pokpid ané Ta maidid.

(D NPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Mnv mévere To potép @ oTo mhuvipio
marev, kabug Ba umroortei PAGPN.

1) Amoouvédiore To Blopa.

2) AroouvappoNoyrOTe T CUOKEUR Yid TOV
kabapiopd. Adaiptote Tov oTeyavotoinTikd
Saktihio @ amd 1o kamaki @. Adaipiore
TOV pIKPO eAaoTIKG Sioko Tou Ppiokeral oto
€mavw dkpo Tou ompiyparog Aemidag @.

3) KaBapiote 1o potép @ pe éva vomod mavi.
E¢pboov amarreital, mpoobirere Miyo Amio
QTIOPPUTIAVTIKO OTO TIavi. KOUTTIOTE e
tva vamd mavi pe kabapd vepd, Gote va
amopakpuvBolv dAa Ta umoAeippara amop-
putavtikoU.

4) KaBapiore o pmroh @), To e€dpmpa avadeu-
ong @, To kamaki @ pe Tov oTeyavormomnTkd
Saktiio @, To omipiypa Aemidag @ pe
Aermida @ kai Tov pikpd ehacTikd Sioko Tou
otnpiypatog Aemdag @ pe {eotd vepd Tpo-
obtrovrag o amoppumavTikd. Zem\ivie OAa
1a eapmpata pe kaBapd vepd, Gote va pnv
UTTAPXOUV TTAEOV UTTOAEIPHATA QTTOPPUTIAVTI-
koU. Zreyvavere OAa Ta eapmpata KaAd.
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) Ynodaln

> £\ Evalakrikd, priopeite va mAbvere To
ON7  pmor @, 1o €apmpa avadeuong @,
10 oThpiypa Aemidag @ pe Aemida @, To
kamak @ pe Tov oteyavormonTikd Saktuhio @
ka1 Tov avriohioBnmiké Saktihio @ oto
muvtApio matwv. Eddocov evar Suvard,
TomoBereite Ta e€apmpata oo emave kahdd
Tou MAuvmnpiou marwv. Mpootxere wote Ta
e€aptApara va pny paykwoouy.

AmoOnkeuon

5) Meré tov kaBapiopd, wbsite Tov oteyavo-
moinmikéd daktuhio @ Eava oto kaméax @.
Qpovrilere wote n emimedn MAeupd Tou oTE-
yavorointikol daktuliou @ va edappdle
oto kamaki @.

6) Eicaydyere Tov pikpd ehacTikd SaktiAio
&avd oo emdvw dkpo Tou otnpiyparog

Aemmidag @.

Twpa, proptite va cuvappoloynoete ava T
GUOKeUT).

B AnoBnkelere v kaBapr} cuokeun ot éva oTeyvd pépog xwpig okovn.

Avripstwmon opalparwv

NMPOBAHMA MIOANH AITIA

MIOANEX AYZEIZ

npida.

H ouokeun) Sev eivar ouvedepévn ot

Juvbiote T ouokeur| ot pia Tpida.

H ouokeun mapouciale BAaPN.

AmeuBuvBsite oto TpApa otpPig.

H ouokeun} Sev .
parikn.

Mia oikiakr acpaeia eivar eattw-

EAéy&re g oikiakég aodaleieg Kal,
epdooV amarteital, avTikaTacToTe TIG.

Aerroupyei.

paTik.

H ouokeun evbixeral va sivar ehatre-

AmeuBuvBeite oo Tpfpa otpPig.

otipiypa Aemidag @.

To potép @ Sev epappdlel cwotd oto

TomoBemote To potip @ cwotd oto
otpiypa Aemidag @.

Eav Sev eivar Suvar n avriperomon BAaPov pe Tig Tapamave TPOTAcEIG avTIHETOMONG ohaludTwy, 1 edv
Siamotwoere d\a €i6n BraPuv, ameubuvbeite oto TpApa otpfig Tng eraipeiag pag.

Anoppiyn
Andppiyn ouokeung

To mapakeipevo oupBoro evdg

Siaypappévou TpoxAiatou kadou

amoppippdtev umodnhave &1 n

ouokeun auth umokertal oty oényia
2012/19/EU. Zbpdwva pe autiv v odnyia,
Sev emmpimeTal va amoppiyeTe QUTAY TN CUCKEUR
OTa OIKIOKA ATTOPPIPPATA OTO TEAOG TOU KUKAOU
{whG TG, alaG ot aibikd Siapopdupiva onpsia
GUANOYNG, KEVTPO avAKUKAWONG 1 ETTIXEIPMTEIG
anoppIyng.

22 | GR|CY

H duvarétnra andppiyng mapixerai
dwpeav. Ppovrilere To mepifallov kai
Tpsite TIG 0dnyYitg amdppIYnc.
Edpboov n makaid ouokeur| oag mepiéxer Sedo-
pEva TIPOCWTIIKOU XAPAKTAPa, $EPETE £TEIG Ol
i101 v €uBuvn g Siaypadng Toug TpPoTol TV
ETMIOTPEYETE.
® [amg Suvaromreg amdppiyng Tou
m TTPOIOVTOG HETA TO TENOG TOU KUKAOU
@A {wng Tou, ameuBuvBeite oty
appodia urnpeoia g koIvoTTag f
Tou Sfjpou oag.



Amnoppiyn ouoksuaoiag

N2
%@ mpooTaciag Tou TepIBaN\ovTog Kal

TIG TEXVIKEG ATTOPPIYNG Kal, WG EK
ToUToU, €ival avakukAwaoipa. AmoppirTere Ta
uNikd ouokeuaciag TTou Sev xpnoipoToloUvTal
TA{ov oUpdWVa pE TOUG KATA TOTTOUG I0XUOVTEG
Kavoviopoug.

Ta uhika cuokeuaciag xouv
emAeyel oUpPWVA pE TOUG KAVOVEG

Armoppirrere T ouokeuaoia pe
TpdTO GBIk TTpOG To TEPIBANOV.
AapBavere undyn T ofjpavon ota
Siddopa uhika cuckeuaaiag kal,
ebooov amareirtal, Eexwpilett Ta. Ta
UNIKG ouokeuaoiag GpEépouv orpavon pe
ouvTopoypadieg (a) kar yndia (b) pe mv €&Ag
onpacia: 1-7: Miaotika, 20-22: Xapri kal

xaptovi, 80-98: TuvBetika ulika.

Eyyunon tng Kompernass
Handels GmbH

Adidmipn meldniooa, a&idmipe eNaT,

H mapoloa cuokeury S1aBtter 3 xpdvia eyylnon
Qmo TNV NUEPOHNVIA ayopag. 2TV TEPITTWOT)
eMeiyewv oTo TIPoIdV £xete vopika Sikaiopara
£vavTi Tou TTWANTI} TOU TTPOIOVTOG. AuTd Ta
vopika Sikaiopara dev mepiopidovral peow g
KaTWTEPW avapepopevng eyyunong.

MpoimoBiozig syylnong

H mepiodog eyyunong &exivé Ty nuepopnvia
ayopdg. Qurdooere v anddaén ayopds.
Anaiteital g amodeikTikd ayopdg.

Edv, eviog tpiwv eTwv amod Ty nuepopnvia
ayopdg, mapatnenBsi kamoio oddApa ulikol

| Kataokeung oTo TIPoidy, Oa emokeudooupe 1
Ba avrikataoThcoupe (katémy kpiong pag) To
npoidv Swpedv A Ba cag emoTpadei To mocd
ayopdg. H mapoloa eyylinon mpoiimobére om
n ehattepariki cuckeur kai n an6daén ayopdg
Oa uroPAnBolv padi pe pia clvropn meprypadn
avadopikd pe 1o Mol Bpiokerar n ENkeyn kai
moTe mapatnpndnke, evidg g mepiddou Twy
TPIOV ETWV.

Edv 1o ehattwpa kaAumTeral amd v eyyunon
pag, Oa Aaete To emokeuaopévo 1y éva vio ipo-
iov. H avrikardotaon Tou mpoidvTog ouvena-
yeral, oUpdwva pe ov NOMOS 2251/1994,
avavewor Tou Xpovou eyyunong. MNa my Kimpo
1oxUer: H emokeun 1 n avrikardoraon Tou mpoiod-
viog 8¢ cuvemdyeTal avaviwon Tou Xpdvou
gyybnong.

Mepiodog eyyUnong kai vopikig
anraiTiosig AOyw eAAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow

NG mapoxng eyyunong. Auté 1oxuel Kai yia
e£aptpara, Ta omoia éxouv avrikatactabi kai
emokeuaorel. Evéexopeveg A6 umdpyouoeg
{npitg kar eNelyeig katd v ayopd mpémel va
YVWOTOTTOI0UVTAl APECWG HETA TNV ATTOCUCKEUQ-
oia. Merd ) Mi&n Tou xpdvou eyylnong, Tuxov
epdavi{dpeveg emOKeUEG XpEWVOVTAl.

Ebpog eyyunong

H ocuokeun) karackeudoTnke cupdwva pe auotn-
ptg odnyieg moidTTag Kai eAdyxOnke MpocEkTIKG
TIPIV amd TV amOCTOAN.

H eyyunon 1oxUer yia opaipara ulikou n)
karaokeung. H mapoloa eyylnon Sev kaimrel
e£apThpata Tou TPOIGVTOG TToU UTTOKEIVTAl

ot ducioloyikiy $Bopd kal, wg ek TouTou,
Bewpolvrar avarwoipa eaptipata f {npitg

ot elBpavota eéapripara, .. SiakoTTEG 1
yuahiva e€apripara.

H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{npa oto Tpoidy, edv Sev yiveral cwoth xpron
1 ouvtipnon. lNa pia cwot xpron Tou TPOi-
6vrog Tiptmel va Tpolvral emakpifog ol ava-
depopeveg utrodeileig oTig odnyieg xeipiopou.
Zkorol xpfiong kai Xeipiopoi Tou Sev ouvioTe-
vTal A yia Toug otroioug utidpyel Mpoeidoroinon
TPEMel amapaimTa va amopelyovral.

To mpoidy mpoopileral pdvo yia 1IS1WTIKA kar O
YIQ ETTAYYEAHATIKT XPMON. € TIEPITITWOT KAKAG
pETaxeipIonG Kal akataAAnAng xpnong, XPnons
Biag ka1 mapepPaoctwy, ol omoieg ev S1e€AxOn-
cav amo 1o eouaiodotnpévo pag Tpnpa otpPig,
n eyyunon mavel va 1oy Vel
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Aiadikaoia o mepinTwon
gyyunong

Na mv e€acddhion yphyopng emeéepyaciag Tou
{nThuardg oag, Tptite Tig akdAouBeg umobei-

&g

B o O)eg TG epwTHOEIG ExETe £TOIPN TNV ATTO-
Sa&n ayopdg kai Tov kwdikd TPoibvTog
(IAN) 481447 _2410 wg anddeén yia mv
ayopd.

B Ta tov kwdik6 Mpoidvrog, avarpééte oty
mvakida TUTTou oTo TIPOIdY, Ot pia eTikita
oT0 TIPoidY, o1o ewdulho Twv odnyiwy
xpnong (kare apiotepd) f ot éva auto-
KOMNTO OTNV oW f) KATW TAEUPA Tou
TPoIoVTOG.

B Edv mpokUyouv odpdipata Aerroupyiag f
ANEG ENNEIYEIG, ETTIKOIVQVIOTE KAT' apxAv
pe To akdhoubo avadepdpevo Tpfipa otpPig
TnAtpwvika | pe E-Mail.

B Eva mpoidv mou Bewptital ehatropatikd
HTTOPEITE VA TO QTTOCTEINETE ATEAWG OTNV
avadepdpevn SielBuvon Tou otpPig emou-
vémrovrag Ty anddaén ayopdg (amddeén
Tapeiou) kar avadépovrag mou Ppiokeral n
ENNelyn kal oTe eudaviotnke.

>mv 1o1o0eNida

& | www.lidl-service.com pmopeire va
TTPAYHATOTIOINTETE Afn TWV
TapovIey f MV odnyiwv
xpnons, Pivreo mpoidvray kai
MoyiopikoU.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Me autév Tov kwiké QR perafaivere

ameuBeiag ot oehida e€urmpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kai eicayayovrag tov kw-
Sikd mpoidvrog (IAN) 481447_2410 pmopeire
va avoiere Tig avtioToixeg 0dnyieg xpAong.
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ZipPig

SipPic EANaSa
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(€ ZtpPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 481447_2410]

Eilcaywyiag

H akdioubn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon
otpPig. Emkoveviior, kat’ apxny, pe Tnv avade-
popevn utnpeoia otpfig.

lMNa v ayopa g EE

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

FEPMANIA

www.komperncss.com

MNa v ayopa ng MB

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hoch-
wertiges Produkt entschieden. Die Bedienungsan-
leitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthélt
wichtige Hinweise fiir Sicherheit, Gebrauch und
Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung
des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheits-
hinweisen vertraut. Benutzen Sie dieses Produkt
nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemadbBe
Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Zerkleinern
von Lebensmitteln in kleinen Mengen oder dem
Schlagen von Sahne und Emulgieren von Flijs-
sigkeiten. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die
Benutzung im privaten Haushalt bestimmt. Dazu
gehért auch die Beachtung aller Informationen
in dieser Bedienungsanleitung, insbesondere die
Sicherheitshinweise. Jede andere Verwendung
gilt als nicht bestimmungsgemdf’ und kann zu
Sachschdden oder sogar zu Personenschéden
fihren. Es werden keine Haftungen fiir Schéden,
die durch nicht bestimmungsgeméfen Gebrauch
entstehen, lbernommen.

Lieferumfang

Das Gerét wird standardméBig mit folgenden
Komponenten geliefert:

® Multizerkleinerer

Messereinsatz mit Messer

[ ]

® Emulgieraufsatz
® Antirutschring

[ ]

Bedienungsanleitung
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Auspacken

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und
die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungs-
material vom Geréit.
(® Hinweis
> Priffen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit
und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Schédden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an
die Service-Hotline (siehe Kapitel Service).

Gerdtebeschreibung

Geschwindigkeitstaste - Stufe I
Geschwindigkeitstaste - Stufe |
Motorblock
Messereinsatz-Aufnahme
Deckel

Dichtungsring

Messereinsatz

Messer

Mixbehélter

Fihrungsachse

@ Antirutschring

® Emulgieraufsatz

® Arretierung

@ Aussparungen

00000000



Technische Daten

220-240V ~, 50/60 Hz

Netzspannung

Nennleistung | 500 W

i[O

Schutzklasse

30 Sekunden beim Arbeiten
mit dem Messer @

KB-Zeit
2 Minuten beim Arbeiten mit
dem Emulgieraufsatz @
Fassungs-
vermdgen 1200 ml
Mixbehdlter @

Lebensmittel/Flissigkeiten

Nutzvolumen | bis zur 500 ml-Markierung

OF
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iiberhitzt und Schaden nimmt. Nach

der angegebenen KB-Zeit muss das Gerdt so
lange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor

abgekihlt hat.
Dieses Zeichen bestdtigt, dass das

U K Produkt den in Grof3britannien

C n geltenden Anforderungen an die
Produktsicherheit entspricht.

Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der
Verpackung und dem Gerdt werden folgende Warn-
hinweise und Symbole verwendet (falls zutreffend):

A

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Gefdhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht vermie-
den wird, den Tod oder eine schwere
Verletzung zur Folge hat.

> P

! Be o

1 @@ [C

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
SWARNUNG" kennzeichnet eine
mégliche Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
YORSICHT” kennzeichnet eine
mégliche Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine
geringfigige oder m&Bige Verletzung
zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+ACHTUNG" kennzeichnet eine
mégliche Situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, einen Sachschaden
zur Folge haben kénnte.

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche

Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse II: Schutz durch doppel-
te oder verstérkte Isolierung zwischen
spannungsfihrenden und berihrba-
ren Teilen.

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der Spilmaschi-
ne geeignet.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

/A STROMSCHLAGGEFAHR

SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmé&fig installierte
Netzsteckdose mit einer Netzspannung von 220 - 240 V ~, mit
50/60 Hz an.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Herrsteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor Sie das Gerét reinigen
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Netzsteckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen Sie
das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder dariiber stolpern
kann.

Sie dirfen das Gerét keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien
benutzen. Falls doch einmal Flissigkeit in das Gerategehduse gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdose
und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden an.

Wenn das Netzkabel oder der Motorblock beschadigt sind,
mussen Sie das Gerdt vom Fachpersonal reparieren lassen, bevor
Sie es erneut verwenden. Sie dirfen das Motorblockgehéduse nicht
offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und die
Gewahrleistung erlischt.
Trennen Sie das Gerdt sofort nach dem Gebrauch vom Stromnetz.
Nur wenn Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen, ist
es vollstdndig stromfrei.
Sie dirfen den Motorblock keinesfalls in Flissigkeit tauchen
und keine Flussigkeiten in das Gehduse des Motorblocks ge-
langen lassen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser
Anleitung beschrieben.

Gehen Sie vorsichtig beim Leeren des Mixbehdlters vorl Das Mes-
ser ist sehr scharf!

Gehen Sie vorsichtig beim Reinigen des Gerdtes vorl Das Messer
ist sehr scharfl

Das Gerdit ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen, stets vom Netz
zu trennen.

Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Dieses Gerdat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
ziglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerdt spielen.

Beim Umgang mit dem extrem scharfen Messer besteht Verlet-
zungsgefahr. Setzen Sie das Gerdt nach Benutzung und Reinigung
wieder zusammen, damit Sie sich nicht am freiliegenden Messer
verletzen. Halten Sie das Messer fir Kinder unzugénglich.
Entnehmen Sie niemals die Lebensmittel aus dem Mixbehdlter,
solange sich das Messer noch dreht. Verletzungsgefahr!

Warten Sie, bis das Messer steht, bevor Sie den Motorblock ab-
nehmen.

Greifen Sie niemals in das noch rotierende Messer!
Verletzungsgefahr!
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(D ACHTUNG - GERATESCHADEN!

m Sie dirfen das Gerét nicht langer als 2 Minuten laufen lassen.
Lassen Sie es danach abkihlen.

m Benutzen Sie das Gerdt nicht, um kochende oder heif3e Lebensmit-
tel zu verarbeiten.

m Benutzen Sie das Gerdt nicht, um Knochen, Kaffeebohnen, Ge-
treide, Muskatnisse oder gefrorene Lebensmittel zu zerkleinern.
Ausgenommen hiervon sind Eiswirfel.

m Beachten Sie die Tabelle Gber die Fillmengen im Kapitel ,Zerklei-
nern”. Andernfalls besteht Verschmutzungsgefahr durch heraus-
quellendes Fillgut.

m Sie dirfen den Motorblock nicht in der Geschirrspilmaschine reini-
gen, dieser wiirde dadurch beschadigt.

m Betreiben Sie das Gerat niemals im Leerzustand.

() HINWEIS

m Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Pro-
dukt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

@ ACHTUNG - SACHSCHADEN!
> Besonders harte Lebensmittel miissen vor der

Vor der ersten

Inbel‘riebnahme Bearbeitung in kleinere Stiicke zerteilt werden
Reinigen Sie das Gerdt vor der ersten Inbe- (ca. 2 cm). Ansonsten kann der Motor
blockieren.

triebnahme wie im Kapitel Reinigung und
- eme! pre gung Wahlen Sie eine pulsierende Bearbeitung

Pfl beschrieben.
©€ge beschrieben bei harten Lebensmitteln. Driicken Sie hierzu
. mehrfach kurzzeitig die jeweilige Geschwin-
Bedlenen digkeits-Taste @/@.
Zerkleinern — Schneiden Sie feste Lebensmittel in
1) Setzen Sie den Mixbehdlter @ auf den ca. 2 cm grofe Stiicke.
Antirutschring (. — Entfernen Sie Sténgel und Stiele von
2) Stecken Sie den Messereinsatz @ mit dem Kréutern.
Messer @ auf die Fihrungsachse (. — Entfernen Sie bei Nissen, z. B.

Walniisse, die Schale.

— Entfernen Sie Knochen, Haut und Sehnen
vom Fleisch.

3) Bereiten Sie das Fijllgut vor:

30 DE | AT | CH



4) Geben Sie das Fiillgut in den Mixbehélter @. Orientieren Sie sich dabei an folgender Tabelle:

Lebensmittel Fillmenge Bearbeitungszeit Geschwindigkeit
Knoblauch 50 pulsierend Stufe Il
g ca. 5 x 1 Sek.
. pulsierend
Zwiebeln 150 g o 5.10 x 1 Sek. Stufe |
Karotten 200 g 2 x 5 Sek Stufe |
grob: 1 x 5 Sek.
Mandeln 200 g mittel: T x 10 Sek. Stufe Il
fein: 3 x 10 Sek.
Fleisch
(qowirfelt 3 x 2 cm) 250 g 6 x5 Sek Stufe Il
pulsierend
Eiswirfel 100 g grob 10 x 1 Sek. Stufe Il
fein 20 x 1 Sek.

Die angegeben Zeiten und Mengen in dieser Tabelle sind Richtwerte und kénnen je nach
Beschaffenheit der verarbeiteten Lebensmittel variieren!

5) Legen Sie den Deckel @ so auf den Mix-

behdlter @, dass der Dichtungsring @ auf
dem Rand des Mixbehélters @ aufliegt und
der Messereinsatz @ durch die Offnung
des Deckels @ ragt. Eine der beiden
Arretierungen @, die sich am inneren Ring
des Deckels @ befinden, sollte dabei nach

vorne, zu lhnen, weisen.

6) Setzen Sie den Motorblock @ mittig auf
den Deckel @, so dass das Logo zu lhnen
weist. Die beiden Arretierungen ® am
inneren Ring des Deckels @ greifen nun in
die Aussparungen @ an der Unterseite des
Motorblocks €.

Sollten die Arretierungen (B) nicht sofort in
die Aussparungen (O an der Unterseite des
Motorblocks € rutschen, drehen Sie den
Motorblock € ein wenig, bis dieser biindig
auf dem Deckel @ sitzt und die Arretierungen
® in die Aussparungen @ gerutscht sind.

7) Verbinden Sie den Netzstecker mit einer

Netzsteckdose.

@ Hinweis

> Halten Sie wéhrend der Verarbeitung

der Lebensmittel mit der einen Hand den
Mixbehdlter @ fest und mit der anderen den
Motorblock €.

8) Driicken Sie die gewiinschte Geschwin-
digkeitstaste @/@. Das Messer @ dreht
sich, solange Sie die Geschwindigkeitstaste
@/ gedriickt halten. Sobald Sie diese
|&sen, stoppt der Motor.

@ ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Falls sich das Messer @ nur stockend oder

gar nicht dreht, 16sen Sie sofort die Ge-
schwindigkeitstaste @/@ und ziehen Sie
den Netzstecker. Kontrollieren Sie, ob das
Messer @ durch zu harte/zéhe Lebens-
mittel eingeklemmt ist und |6sen Sie diese.
Ansonsten kann der Motor iberhitzen.
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(® Hinweis

> Sollten Lebensmittel an der Innenseite des
Mixbehélters @ héngen bleiben und nicht
mehr von dem Messer @ erfasst werden,
Sffnen Sie den Deckel @ und schieben Sie
die Lebensmittel mit einem Teigschaber o. A.
wieder nach unten.

9) Wenn das Fiillgut zerkleinert worden
ist, lassen Sie die Geschwindigkeitstaste

0/0 los.

10) Ziehen Sie den Netzstecker.

/\ WARNUNG -
VERLETZUNGSGEFAHR!
> Entnehmen Sie niemals die Lebensmittel
aus dem Mixbehdlter @), solange sich das

Messer @ noch dreht. Es besteht Verletzungs-

gefahr und herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verschmutzungen fihren.

11) Warten Sie, bis das Messer @ stillsteht.

12) Heben Sie den Motorblock € vom Deckel @.

13) Nehmen Sie den Deckel @ ab.

/\ WARNUNG -
VERLETZUNGSGEFAHR!
> Beim Umgang mit dem extrem scharfen
Messer @ besteht Verletzungsgefahr.
Machen Sie das Messer @ fir Kinder
unzugdnglich.

14) Ziehen Sie den Messereinsatz @ mit
dem Messer @ vorsichtig aus dem

Mixbehdalter @.
15) Entnehmen Sie das Fillgut.
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Sahne schlagen

Mit dem Emulgieraufsatz @ kdnnen Sie mit
diesem Gerdt auch Sahne schlagen (min. 200 ml,

max. 400 ml):

1) Setzen Sie den Mixbehdlter @ auf den
Antirutschring (.

2) Schieben Sie den Emulgieraufsatz @ auf
den Messereinsatz @:

— Um 200 - 400 ml Sahne zu schlagen,
stecken Sie den Emulgieraufsatz @ so
auf den Messereinsatz @, dass der
Emulgieraufsatz @ auf beiden Teilen
des Messers @ aufliegt und einrastet

(Abb.1):

Abb. 1

3) Stecken Sie den Messereinsatz @ mit
dem Emulgieraufsatz @ auf die Fihrungs-

achse @.
4) Fijllen Sie die Sahne ein.

5) Legen Sie den Deckel @ so auf den Mix-
behdlter @, dass der Dichtungsring @ auf
dem Rand des Mixbehdlters @ aufliegt und
der Messereinsatz @ durch die Offnung
des Deckels @ ragt.

Eine der beiden Arretierungen ®, die sich
am inneren Ring des Deckels @ befinden,
sollte dabei nach vorne, zu Ihnen, weisen.



6) Setzen Sie den Motorblock @ mittig auf

den Deckel @, so dass das Logo zu lhnen
weist. Die beiden Arretierungen ® am
inneren Ring des Deckels @ greifen nun in
die Aussparungen @ an der Unterseite des
Motorblocks .

Sollten die Arretierungen ® nicht sofort in
die Aussparungen (@ an der Unterseite des
Motorblocks € rutschen, drehen Sie den
Motorblock € ein wenig, bis dieser biindig
auf dem Deckel @ sitzt und die Arretierun-
gen @® in die Aussparungen @ gerutscht
sind.

7) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-

steckdose.

/\ WARNUNG -

VERLETZUNGSGEFAHR!

> Beim Umgang mit dem extrem scharfen

Messer @ besteht Verletzungsgefahr.
Setzen Sie das Gerét nach Benutzung und
Reinigung wieder zusammen, damit Sie sich
nicht am freiliegenden Messer @ verletzen.
Machen Sie das Messer @ fiir Kinder

unzugdinglich.

@ ACHTUNG - SACHSCHADEN!
» Sie diirfen den Motorblock € nicht in

der Geschirrspiilmaschine reinigen, dieser
wirde dadurch besché&digt.

1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Nehmen Sie das Gerét zum Reinigen
auseinander. Ziehen Sie den Dichtungsring

O vom Deckel @. Entfernen Sie die kleine

@ Hinweis

> Um Sahne zu schlagen, sollte diese vor dem

Steifschlagen gut gekihlt sein (max. 8°C/
Kihlschranktemperatur).

Wir empfehlen bei 200 ml Sahne eine
Schlagzeit von ca. 30 - 40 Sekunden bei
Geschwindigkeitsstufe | @.

Bei 400 ml Sahne empfehlen wir eine
Schlagzeit von ca. 40 Sekunden bei Ge-
schwindigkeitsstufe | @.

Bedingt durch die Menge und verschiedene
Einflisse, wie z. B. Feftgehalt der Sahne

oder die Auflentemperatur, kann die Schlag-

zeit variieren! Beobachten Sie die Sahne
wdhrend des Steifschlagens und passen Sie
die Schlagzeit Ihren Bedirfnissen an.

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG -

STROMSCHLAGGEFAHR!
Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie
immer den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.
Sie dirfen das Gerdt bei der
Reinigung keinesfalls in Wasser
tauchen oder unter flieBendes Wasser
halten.

Gummischeibe, die sich am oberen Ende
des Messereinsatzes @ befindet.

3) Reinigen Sie den Motorblock € mit einem

feuchten Tuch. Geben Sie gegebenenfalls
ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen
Sie mit einem nur mit klarem Wasser be-
feuchteten Tuch nach, so dass alle Spilmit-
telreste entfernt werden.

4) Reinigen Sie den Mixbehélter @, den

Emulgieraufsatz @, den Deckel @ mit
Dichtungsring @, den Messereinsatz @
mit Messer @ und die kleine Gummi-
scheibe des Messereinsatzes @ in war-
mem Wasser und geben Sie ein mildes
Spilmittel hinzu. Spilen Sie alle Teile

mit klarem Wasser nach, so dass keine
Spilmittelreste daran haften. Trocknen Sie
alle Teile gut ab.

@ Hinweis
> A\ Alternativ kénnen der Mixbehdlter @,

7‘){@ der Emulgieraufsatz @, der
Messereinsatz @ mit Messer @), der
Deckel @ mit Dichtungsring @ und der
Antirutschring @ in der Geschirrspilmaschi-
ne gereinigt werden. Legen Sie die Teile
méglichst in den oberen Korb der Spilma-
schine. Achten Sie darauf, dass die Teile
nicht eingeklemmt werden.
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5) Schieben Sie nach der Reingung den
Dichtungsring @ wieder auf den Bund des
Deckels @. Achten Sie darauf, dass die flache
Seite des Dichtungsringes @ plan auf dem
Deckel @ aufliegt.

6) Stecken Sie den kleinen Gummiring wieder
auf das obere Ende des Messereinsatzes @.

Fehlerbehebung

Sie kdnnen das Gerdt nun wieder zusammen-
stecken.

Lagerung

B Logern Sie das gereinigte Gerdt an einem
trockenen und staubfreien Ort.

funktioniert nicht.

PROBLEM MOGLICHE URSACHE MOGLICHE LOSUNGEN
Das Gerdt ist nicht mit einer Netz- SchlieBen Sie das Geréit an eine
steckdose verbunden. Netzsteckdose an.
Das Gerdt ist beschédigt. Wenden Sie sich an den Service.
Uberprifen Sie die Haushalts-
Das Gerdt Eine Haushaltssicherung ist defekt. | sicherungen und erneuern Sie diese

gegebenenfalls.

defekt.

Das Gerdt ist méglicherweise

Wenden Sie sich an den Service.

auf dem Messereinsatz @.

Der Motorblock @ sitzt nicht korrekt

Setzen Sie den Motorblock @ korrekt
auf den Messereinsatz @.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn
Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer

durchgestrichenen Miilltonne auf

Rédern zeigt an, dass dieses Geréat

der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht
mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungs-
betrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.
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Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt an lhren
Handler zuriickzugeben. Handler von Elekiro- und
Elektronikgeréiten sowie Lebensmittelhéindler,

die regelmaBig Elekiro- und Elektronikgeréite
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréte
unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte

in keiner Abmessung gréfier als 25 cm sind. LIDL
bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerét personenbezogene Daten
enthdlt, sind Sie selbst fir deren Léschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben
@  Weitere Moglichkeiten zur
S W\ Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei Ihrer
@n Gemeinde- oder Stadiverwaltung.



Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
%@ entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien geméf den ortlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-
nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern
(b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

Garantie der KompernalB3
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeit-
raum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel miissen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder fir Beschédi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt be-
schadigt, nicht sachgeméf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgeméfBe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgemaBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 481447_2410 als Nachweis fiir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel aufireten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fr Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift Gbersenden.

EFAE Auf www.lidl-service.com kénnen
= | Sie diese und viele weitere
Handbiicher, Produkivideos und
Installationssoftware herunterla-
den.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 481447 _2410 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.
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Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 481447_2410 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.

Fir den EU-Markt
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
Fir den GB-Markt
Lidl Great Britain Ltd
Lidl House 14 Kingston Road

Surbiton
KT5 9NU



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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