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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance. You have selected a high-quality
product.

IIII The operating instructions are part of

this product. They contain important
information on safety, usage and disposal.
Before using the product, please familiarise
yourself with all operating and safety
instructions. Use the product only as described
and for the specified areas of application.
Please also pass on these operating instruc-
tions to any future owner.

Intended use

This appliance is designed for juicing well-rip-
ened, peeled fruit and vegetables. Only food-
stuffs may be processed with the appliance.
Use only the original attachments and acces-
sories as described in these instructions. Any
other usage or use of the appliance beyond
what is described in these instructions is con-
sidered improper and carries a significant risk
of accidents. The appliance is not intended for
use in commercial or industrial environments.
This appliance is intended exclusively for use in
private households.

Warnings and symbols used

The following warnings and symbols are used
in these operating instructions, on the packag-
ing and on the appliance (where applicable):

DANGER! A warning with this
symbol and the signal word “DAN-
GER” indicates an imminently
hazardous situation that will result
in death or serious injury if not
avoided.

A

2 GB | IE| NI'| CY

B>

! © o P

O

LN

5t

WARNING! A warning with
this symbol and the signal word
“WARNING” indicates a po-
tentially hazardous situation that
could result in death or serious
injury if not avoided.

CAUTION! A warning with

this symbol and the signal word
“CAUTION" indicates a potential-
ly hazardous situation that could
result in a minor or moderate injury
if not avoided.

ATTENTION! A warning with
this symbol and the signal word
“ATTENTION" indicates a poten-
tial situation that could result in
property damage if not avoided.

Note: A note identifies additional

information that facilitates the use
of the appliance.

AC current/voltage

Protection class II: Protection by
double or reinforced insulation
between live and touchable parts.

Dishwasher-proof.

All of the parts of this appliance
that come into contact with food
are food-safe.

Read the instructions.
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Safety

This section contains important safety instructions for using the
appliance.

This appliance complies with statutory safety regulations. Improper
use may result in personal injury and property damage.

Basic safety guidelines

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety guide-
lines set out below:

m This appliance should not be used by children.

m The appliance and its connecting cable must be kept away from
children.

m This appliance may be used by persons with limited physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowl-
edge, provided that they are under supervision or have been
told how to use the appliance safely and are aware of the
potential risks.

m Check the appliance for visible external damage before use.
Do not operate a appliance that has been damaged or
dropped.

m All repairs must be carried out by authorised specialist compa-
nies or by the Customer Service department. Improper repairs
may put the user at risk. It will also invalidate any
warranty claims.

m Repairs to the appliance during the warranty period may only
be carried out by a customer service department authorised by
the manufacturer. Otherwise, no warranty claims will be held
for any subsequent damages.

m Defective components must always be replaced with original re-
placement parts. Compliance with safety requirements can only
be guaranteed if original replacement parts are used.

GB | IE| NI'| CY 3
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Risk of injury if appliance is misused! Use only as instructed.
NEVER use the appliance near naked flames, a hotplate or a
heated oven.

Install the appliance as close as possible to an electrical power
socket. Ensure that the plug on the mains cable is easily accessible in
case of emergency, and that there is no risk of tripping over the
cable.

Provide a stable location for the appliance.

Safety information

/\ DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

4

The appliance should only be connected to correctly installed
and earthed mains power sockets. Ensure that the rating for
your local power supply corresponds with the details on the
rating plate of the appliance.

To avoid potential risks, damaged mains cables should be re-
placed by the manufacturer, their customer service department
or a similarly qualified person.

Do not expose the appliance to rain, and never use it in a humid
or wet environment.

Ensure that the power cable never becomes wet or moist during
use.

Never immerse the base of the machine in water or other lig-
vids! There is a risk of a potentially fatal electric shock if residual
moisture comes into contact with live components during opera-
tion.

Always take hold of the plug when handling the power cable.
Do not pull on the cable itself and never touch the power cable
with wet hands, this could result in either a short circuit or an
electric shock.

GB | IE| NI'| CY
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Do not place the appliance itself, furniture items or similar
objects on the power cable, and take steps to ensure it cannot
become jammed or trapped in any way.

Do not open the appliance housing or attempt to repair or mod-
ify the appliance. If the housing is opened or improper modifica-
tions are made, you run the risk of receiving a potentially fatal
electric shock and the warranty will be void.

Protect the appliance from drips or splashes of water. Do
not place any vessels containing liquid (e.g. flower vases)
on or near the appliance.

Unplug the appliance during every period of inactivity, assem-
bly or disassembly, when unattended, after use and before
every cleaning.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

m Ensure that the appliance is completely assembled before using

it for the first time.

m Do not allow children to use the appliance as a plaything.

m Always unplug the appliance before fitting or removing

accessories.

m After using the appliance, always ensure that the on/off

switch is in the “OFF” position (“O”). The motor must come
to a complete stop before you begin to disassemble the appli-
ance.

Never put your fingers or other objects into the filler opening.
This could lead to grave personal injuries or serious damage
to the appliance. If pieces of fruit or vegetable cannot be
removed with the pusher, switch the appliance off, unplug it
and open the appliance.

m Check that the lid is firmly closed before use.

GB | IE| NI'| CY 5
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(D) CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

6

Never operate the appliance if it is standing on soft materials
such as carpeting. Blockages to the air inlets/outlets on the
bottom of the appliance can leading to overheating and the risk
of fire!

Do not operate this appliance using an external time switch or a
separate remote control system.

Never leave the appliance unattended during operation.

Do not operate the appliance if it is empty.

Ensure that the appliance, the power cable and the plug on the
power cable do not come into contact with heat sources such as
hotplates or naked flames.

Do not use the appliance outdoors.

Operate the appliance only with the original accessories sup-
plied.

Do not use ice cubes or deep-frozen foods.

Carry the appliance only by the appliance base, never by the
lid or sieve tray.

Do not process very hard foods such as nuts, almonds or coco-
nuts. This can quickly cause the transport screw to become worn
or damaged.

GB | IE| NI'| CY
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Package contents and
transport inspection

/\ WARNING!
Do not allow children to play with
packaging materials.
There is a risk of suffocation.

> Keep children away from the packaging
and the appliance.

The appliance is supplied with the following
components:
® Slow Juicer
® Pusher
® Cleaning brush
® Juice container
® Container for fruit pulp and vegetable
mash
® Operating instructions

@ Note

> Check the package for completeness and
for signs of visible damage.

> If the delivery is incomplete or damage
has occurred as a result of defective pack-
aging or during transport, please contact
the Service hotline (see section Service).

Getting to know the
appliance

(For illustrations see fold-out pages)
Figure A:

@ Pusher

@ Feed tube

© Housing lid

O Sieve tray holder

© Juice outlet

O Stopper

@ On/Off switch

O Appliance base

© Power cable with mains plug

@ RESET button
® Juice container

® Container for fruit pulp and vegetable
mash

® Outlet for fruit pulp and vegetable mash
@ Sieve tray

Figure B:
® Removable sieve frame
@ Sieve (stainless steel)

® Transport screw

® Cleaning brush

Operation
/\ WARNING!

> Always pull out the plug of the power
cable @ before fitting or removing
accessories.

Reset function/Safety
cut-out

This appliance is equipped with a safety cut-
out fo protect the motor.

If fruit pieces get stuck and the appliance turns
itself off, the safety cut-out has tripped. The
appliance switches itself off before the motor
can be damaged due to overheating.

The appliance cannot be switched back on

until you reset the safety cut-out.

Proceed as follows to be able to use the

appliance again:

— Set the On/Off switch @ to the “O” posi-
tion and pull the plug of the power cable
O out of the socket. Allow the appliance to
cool down for 10-15 minutes.

— Turn the lid @ anticlockwise until the &
marking points to the | marking on the
sieve tray holder @.

— Remove the housing lid @.

— Remove the fruit or vegetable pieces caus-
ing the blockage.

GB | IE| NI'| CY 7
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Carefully remove the sieve tray @ and turn
the appliance base @ over.

Insert the plug of the power cable @ into a
mains socket.

—— Press the RESET button @ that is

on the underside of the appliance
base @.

Pull the plug of the power cable @ out of

the socket and turn the appliance base @
over.

Reassemble the appliance as described in
the following section, insert the plug of the
power cable @ into a mains socket and
continue with juice extraction.

Assembling and operating
the appliance

Before using the appliance for the first
time, clean all component parts
thoroughly as described in the section
Cleaning and care.

Install the appliance in accordance with
the safety instructions.

/\ WARNING!

> Ensure that the plug on the power

cable @ is not in the socket before
assembling the appliance.

8 GB | IE| NI'| CY

When reassembling, follow this diagram and
note the markings on the appliance:

3]

16}

D@0

o

"

© Pusher

Housing lid

@ Transport screw

Sieve

® Removable

sieve frame

@ Sieve tray

O Sieve tray

holder

Drive shaft

Appliance base
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1) Place the sieve tray (@ onto the appli-
ance base @ so that the three catches
on the appliance base @ fit into the
three slots on the underside of the sieve
tray @. The | marking on the sieve tray
@ must match up with the | marking on
the appliance base @.

Fig. 1

@ Note

> Make sure that the black rubber plug on
the bottom of the sieve tray @ closes the
rear end of the outlet for fruit pulp and
vegetable mash @ and is inserted. It
should only be removed for cleaning!

2) Place the removable sieve frame @ into
the sieve tray . Turn the sieve frame
® back and forth to see whether the
gear on the inside at the bottom of the
sieve tray (@ turns. Place the sieve (O in
the removable sieve frame (®.

S
&8

Fig. 2

3) Place the sieve (B into the removable
sieve frame @, so that the A marking on
the top of the sieve (B points towards the |
marking on the sieve tray holder @.

Fig. 3

4) Place the transport screw @@ onto the
drive shaft, turn it a little and press it
down at the same time so that it clicks
into place. Ensure that it is firmly seated
before continuing with the assembly.

Fig. 4
5) Place the lid € onto the sieve tray @
so that the marking on the lid €@

points fo the I marking on the sieve tray

holder @.

GB | IE| NI'| CY 9
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6) Turn the lid @ clockwise until the a mark-
ing points to the | marking on the sieve
tray holder @ and clicks firmly into place.

Fig. 5

@ Note

> This appliance has a safety device. The
appliance can only be operated when the
lid @ is correctly fitted.

7) Push the container for fruit pulp and veg-
etable mash @ under the outlet for fruit
pulp and vegetable mash (®.

8) Push the juice container @ under the juice
outlet @.

9) Open the stopper @ so that the juice can
flow into the juice container ().

Preparing the ingredients

B Important: Use only well-ripened fruit,
as otherwise the sieve B could become
blocked. This would require repeated
cleaning of the sieve (®.

B Wash or peel the fruits/vegetables that
you wish fo process.

B Llarge seeds or stones should always be
removed before filling the appliance.

B Cored fruit (such as apples, pears) can
be processed along with the skin and
core. Remove all other stones (peaches,
plums etc.), all large seeds (melons etc.)
and stalks to avoid possible damage to
the appliance.

B Fruit and vegetables with peels (e.g. citrus
fruits, melons, kiwis, root vegetables) must
always be peeled first.

B Remove the stalks from grapes.

10 GB | IE| NI'| €Y

B [f necessary, cut the fruit or vegetables into
pieces that are small enough to fit into the

feed tube @.

B Cut fibrous ingredients (e.g. celery)
into pieces around 3-5 cm long and
1.5-2 cm wide.

B Dried foods, such as beans or rice, need
to be soaked or pre-boiled beforehand.
Allow hot ingredients to cool down to
room temperature before processing them.

(D ATTENTION!

> Do not use ice cubes or deep-frozen
foods.

> Do not process very hard foods such as
nuts, almonds or coconuts.
This can quickly cause the transport screw
to become worn or damaged.

@ Note

> Raisins are not suitable for juicing as they
do not contain enough juice.

> Soak carrots in water for around 24 hours
before juicing and then cut them into small
pieces (approx. 1.5 x 1.5 cm).

Juicing
/\ WARNING!
> Never insert your fingers or any objects
into the feed tube @ while the appliance

is operating. This could lead to serious
injuries and/or damage to the appliance.

(D ATTENTION!

> Do not operate the appliance for longer
than 15 minutes (CO time) without a
break. Allow the appliance to cool down
after 15 minutes of continuous opera-
tion. Otherwise, the appliance could be
damaged.

> Do not start the appliance until you have
added ingredients to the feed tube @.

Never operate it without ingredients.

1) Insert the plug of the power cable @ into
a mains socket.
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@ Note
> If you want to move the On/Off switch @

from the "I" position to the "R" position or
back again, always start by moving the On/
Off switch @ to the "O" position (off) and

wait until the motor has stopped.

2) Add a part of the ingredients into the feed
tube @.

3) Place the appliance’s On/Off switch @ into
the “1" position. The appliance will begin
working.

@ Note

> Normally, the appliance draws in the
prepared ingredients automatically once
they have been placed in the feed tube @.
Push gently with the pusher @ if you notice
that the ingredients are not being drawn into
the appliance, otherwise the appliance may

block.

4) Add more ingredients to the feed tube @.
If required, use the pusher @ to press the
ingredients carefully into the feed tube @.
While the ingredients are being processed,
add further pieces info the feed tube. Do not
switch off the appliance while processing.

@ Note

> |f pieces of food get stuck during operation,
switch off the appliance and move the On/
Off switch @ info the "R" position several
times in quick succession to reverse the
motor. If this does not help, either, dismantle
the appliance as described in the section
Dismantling and remove the stuck pieces
of food.

> |f food is stuck in the feed tube @ and
cannot be freed with the pusher @,
proceed as follows:

— Switch off the appliance and pull the
plug of the power cable @ out of the
socket.

— Turn the lid € anticlockwise until the

marking points to the | marking on
the sieve tray holder @.

— Remove the housing lid ©.

— Remove the food pieces causing the
blockage.

— Reassemble the appliance and resume
operation.

@ Note

> If the appliance turns itself off, the safety cut-

out has tripped. The appliance switches itself
off before the motor can be damaged due
to overheating, e.g. because pieces of food
have got stuck and the motor has blocked.
The appliance cannot be switched back on
until you reset the safety cut-out. Proceed

as described in section Reset function/
Safety cut-out to be able fo use the
appliance again.

Note

If the juice container @ is full and you want
to empty it while juice is still dripping out

of the juice outlet @, block it off using the
stopper @. Open the stopper @ again after
you have replaced the empty juice container
@ under the juice outlet @.

Note

If the container for fruit pulp and vegetable
mash @ is full and you want to empty it,
stop feeding in ingredients and wait until no
more fruit pulp comes out of the appliance.
After emptying, replace the container for
fruit pulp and vegetable mash @ under the
outlet for fruit pulp and vegetable mash (®.
If any fruit pulp remains stuck in the outlet for
fruit pulp and vegetable mash @, stop the
appliance and remove the residue using the
handle of the cleaning brush ®.

5) Always switch off the appliance as soon as

all of the ingredients have been processed.

(D CAUTION!

> To avoid blockage and/or damage to the

appliance, clean the juice outlet @ and the
container for fruit pulp and vegetable mash
® regularly and after every use.

GB | IE| NI'| CY 11
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Processing times

The processing fimes given in the following table are purely intended as guidelines. The values refer
to a quantity of 500 g of fruit or vegetables. The juicing time depends on many factors, such as
how ripe or fresh the fruit or vegetables are, the speed they are fed in or the size of the pieces.

Food Preparation Recommendation Juicing time

Cut info suitably Can be processed along with the

Apples sized pieces. skin and core. Maximum juice yield | approx. 1:40 min.
at room temperature.
Peel and cutinto | For optimal juice yield, soak carrots
Carrots pieces (approx. in water for 24 hours before approx. 1:45 min.
1.5x1.5cm). juicing.
Remove the main | Seedless grapes are a better .
Grapes . approx. 1 min.
stalk. option.
Peel and cut into
Pineapple suitably sized Can be processed with stalk. approx. 2 min.
pieces.
Tomatoes Remove greeneny, approx. 2:20 min.
cut into wedges.
Process fresh.
Cut into pieces To ensure a pleasant colour, also .
Celery approx. 1:30 min.
approx. 3-5 cm | use the green leaves.
long.
Spinach Chop leaves approx. 7:40 min.

coarsely.

12 GB | IE| NI'| €Y
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Dismantling

If you wish to dismantle the slow juicer, e.g. to
clean it, proceed as follows:

1) Pull the plug on the mains cable @ out of
the socket.

2) Close the stopper @ on the juice outlet @
so that no remaining juice can drip out.

3) Turn the lid € anticlockwise until the If\
marking points to the | marking on the
sieve tray holder @.

4) Remove the lid @ with the pusher @.

5) Carefully lift the sieve tray @ with the
removable sieve frame ® and the sieve
D and the transport screw (@ from the
appliance base @.

6) Separate all the components.

Cleaning and care
/\ WARNING!

> Always remove the plug on the power
cable @ before cleaning the appliance.

> Never clean the appliance base @ under
running water and never immerse it in water
or any other liquid. The appliance could be
irreparably damaged!

/\ WARNING!

> Always pull out the plug on the power cable
O before fitting or removing accessories.

(D CAUTION!

> To avoid blockage of the outlet for fruit
pulp and vegetable mash @ or the juice
outlet @ and/or damage to the appli-
ance, all fruit and vegetable pulp must be
regularly cleaned off the appliance and
accessories. Also clean the appliance after
every use.

> To avoid irreparable damage fo the de-
vice, ensure that no moisture gets info the
appliance base @ during cleaning.

> When cleaning the surfaces, do not use

aggressive scourers or chemical cleaners,
or sharp or scratchy objects.

B Clean the appliance housing and the

power cable @ using a lightly moistened
cloth. For stubborn soiling use a mild
detergent on the cloth.

B Clean the sieve tray (@, sieve (D, sieve

frame @®, transport screw @, juice
container (P, container for fruit pulp and
vegetable mash @, lid @ and pusher @
using the supplied cleaning brush @ in
hot water with a little washing-up liquid.
Then rinse all parts with plenty of fresh
water to remove all detergent residues.

GB | IE| NI'| CY 13
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() Note

> To clean the outlet for fruit pulp and veg-
etable mash @, you can pull the rubber
plug (on the underside of the sieve tray @
at the rear end of the outlet for fruit pulp
and vegetable mash (B out a little way so
that the water can run through. You can
shift difficult-to-remove fruit pulp using the
handle of the cleaning brush ® and then
flush it out.
After cleaning, push the rubber plug back
into the rear end of the outlet for fruit pulp
and vegetable mash @®.

@ Note
All of the removable parts
except the cleaning brush ®

@
are dishwasher-safe. Place these
components only in the top rack of the
dishwasher, do not jam them in and use a
washing programme with max. 60°C.

B A damp cloth is sufficient for cleaning the
exterior surfaces of the appliance. Ensure
that all parts are completely dry before
re-using the appliance.

Storage

Store the cleaned and dried appliance in a
clean, dustfree and dry location.

If you plan not to use the appliance for a long
period, store it in a clean, dry place away from
direct sunlight.

14 GB | IE| NI'| €Y

Disposal
Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a
crossed-out dustbin means that this
appliance is subject to Directive
2012/19/EU. This directive states
that this appliance may not be disposed of in
the normal household waste at the end of its
useful life, but must be taken to specially set-up
collection locations, recycling depots or
disposal companies.
The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and
dispose of this appliance properly.
If your old appliance has stored any personal
data, you are responsible for deleting it your-
self before returning it.

()
on
Disposal of the packaging
@ The packaging materials have
been selected for their environ-
% mental friendliness and ease of
disposal and are therefore
recyclable. Dispose of packaging materials
that are no longer needed in accordance with
applicable local regulations.

Your local community or municipal
authorities can provide informa-
tion on how to dispose of the
worn-out product.

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.
Note the labelling on the
packaging and separate the
packaging material components
for disposal, if necessary. The packaging
material is labelled with abbreviations (a) and
numbers (b) with the following meanings:
1-7: plastics, 20-22: paper and cardboard,
80-98: composites.

b
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Appendix

Technical data

P | 220-240V ~,
ower supply 50-60 Hz
Power consumption 300 W
Re.volurions per 60 + 15%

minute

CO time 15 minutes

approx. 970 ml,

Juice container @ Usable volume:

capacity approx. 600 ml to
the Max. marking

Capacity of the

container for fruit

pulp and vegetable approx. 1320 ml

mash @

This mark confirms that the
product complies with the product
safety requirements applicable in

the UK.

UK
CA

CO time

The CO time (continuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming
damaged. After the appliance has been oper-
ated for this duration of time, switch it off until
the motor has cooled down.

Kompernass Handels
GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid
from the date of purchase. If this product has
any faults, you, the buyer, have certain stat-
utory rights. Your statutory rights are not re-
stricted in any way by the warranty described
below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of
purchase. Please keep your receipt in a
safe place. This will be required as proof of
purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of
the product, we will either repair or replace
the product for you or refund the purchase
price (at our discretion). This warranty

service requires that you present the defective
appliance and the proof of purchase (receipt)
within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and
of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your
product will either be repaired or replaced
by us. The repair or replacement of a product
does not signify the beginning of a new
warranty period.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by
repairs effected under the warranty. This also
applies to replaced and repaired compo-
nents. Any damage and defects present at the
time of purchase must be reported immediate-
ly after unpacking. Repairs carried out after
expiry of the warranty period shall be subject
to a fee.

GB | IE| NI'| CY 15
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Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or fo frag-
ile parts which could be considered as consuma-
ble parts such as switches or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item
number (IAN) 478781_2410 available as
proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.

B |f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (till receipt) and informa-
tion about what the defect is and when it
occurred.

16 GB | IE| NI'| €Y

You can download these
instructions along with many
other manuals, product videos
and installation software at
www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
www.lidi-service.com

This QR code will take you directly to the
Lidl service page (www.lidl-service.com)
where you can open your operating
instructions by entering the item number

(IAN) 478781_2410.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

@ Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(Y Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[1AN 478781_2410 |

Importer

Please note that the following address is not
the service address. Please use the service
address provided in the operating instructions.

For EU market
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

WWwWw. kompernoss.com

For GB market

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Recipes
@ Note

> Recipes without guarantee. All ingredient
and preparation information is indicative.
Supplement these recipe suggestions with
your personal experience.

Summer drink

2 people

Ingredients
® 1 large slice of watermelon
® 1 lemon

® 4 apples, sweet and slightly tangy (e.g.
“Jonagold” or “Jonathan”)

Preparation

1) Prepare the watermelon, lemon and
apples as per the instructions given in the
instruction manual for the slow juicer.

2) Juice the watermelon, the lemon and the
apples.
3) Serve the summer drink chilled.

Apple-pear-strawberry drink
2 people
Ingredients
® 1 apple, green (e.g. “Granny Smith”)
® 3 small, ripe pears

® 10 medium-sized strawberries

Preparation

1) Prepare the apple, pears and strawberries
as per the instructions given in the instruc-
tion manual for the slow juicer.

2) Juice everything using the slow juicer.

3) Mix the juices together and serve the drink
immediately.

Breakfast drink
2 people
Ingredients

® 4to 5 carrots

® 2 apples

® 1 tsp. olive oil

Preparation

1) Prepare the carrots and apples as per the
instructions given in the instruction manual
for the slow juicer.

2) Juice the carrots first and then the apples.
3) Add the olive oil.
4) Stir everything well.

Honeydew melon drink
2 people
Ingredients

® Approx. 3 honeydew melon

® | mango

® | apple, sweet yet slightly sour (e.g.
“Jonagold” or “Jonathan”)

1 apple, green (e.g. “Granny Smith”)

Preparation

1) Prepare the melon, lemon and apples as
per the instructions given in the instruction
manual for the slow juicer.

2) Juice the melon first, then the mango and
finally the apples. Stir everything together.

Pineapple-mango drink
2 people
Ingredients
® 4 pineapple
Y2 mango

1 apple

[ ]
°
® 1 orange
°

2 tsp. wheat germ oil

GB | IE| NI'| CY 17
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Preparation

1) Prepare the pineapple, the mango, the
apple and the orange as per the instruc-
tions given in the instruction manual for the
slow juicer.

2) Juice the pineapple first, then the mango.
3) Juice the apple and the orange.
4) Mix the juices together.

5) Then add the 2 tsp. wheat germ oil and
stir everything well.

Beetroot drink
2 people
Ingredients

® | beetroot

® 3 oranges

® 2 tbsp. currants

Preparation

1) Prepare the beetroot, oranges and redcur-
rants as per the instructions given in the
instruction manual for the slow juicer.

2) Juice the beetroot, the oranges and the
redcurrants and then mix the juices well.

Peach-pear-pineapple drink
2 people
Ingredients

® 2 peaches

® 2 small pears

® % pineapple

Preparation

1) Prepare the peaches, pears and pine-
apple as per the instructions given in the
instruction manual for the slow juicer.

2) Juice all the ingredients one after the other
and serve the juice immediately.

18 GB | IE| NI'| €Y

Tomato juice
Ingredients

® Tomatoes (approx. 6 medium tomatoes for
1 person)

® Possibly, a little honey or salt and pepper

Preparation

1) Prepare the tomatoes as per the instruc-
tions given in the instruction manual for the
slow juicer.

2) Add the tomatoes a little at a time to the
appliance.

3) To add a little natural sweetness to the
juice, add some honey.
If you prefer it savoury, season it with salt
and pepper.

4) Serve the juice immediately.

Pepper juice
Ingredients

® Pepper (approx. 2-3 large peppers for 1
person)

® Possibly 1 apple

Preparation

1) Prepare the pepper as per the instructions
given in the instruction manual for the slow
juicer.

2) Add the pepper strips a little at a time to
the appliance.

3) If you want a slightly sweeter taste, juice
an apple as well.

4) Serve the juice immediately.
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Broccoli juice
Ingredients
® Broccoli

® Possibly a pear

Preparation

1) Prepare the broccoli as per the instructions
given in the instruction manual for the slow
juicer.

2) Add the broccoli a little at a time to the
appliance.

® Note

> As broccoli has a low fluid content, it is
possible that the appliance will make
unusual squeaking noises. This is normal
and not an appliance defect.

3) If desired, add a little pear (prepared
according fo the instructions) to the appli-
ance. The pear will alleviate the bitterness
of the broccoli and also compensate for
the broccoli’s low liquid content.
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1
Elcaywyn
2uyxapnmpla yia Ty ayopd g véag oag
ouokeung. To mPoidy TTou amokTHoare ivar éva
TPOIGY UYNANRG TToIoTNTAG,

II O1 06nyieg xpnong amoreholyv TpRpa

L—I autou Tou Tpoidvrog. MepihapPavouv
onpavrikég urrodeiéelg yia v acddAeia, T

xpnon kai mv amdppiyn. Mpiv amd m xpnon tou
npoidvtog, efoikelwbeite pe OAeg TG umodeileig

XEIPIopOU kal aodalelag. XpnolpoTolgiTe To TTpoi-

OV amoKAEITTIKG OTIWG TIEPIYPAETal KAl Yia TOUG
avagepOpEvouq TopEG EGAPHOYNG. 2€ TIEPITITWOT
mapadoong Tou mpoidvrog o TpiToug,
napadoote padi kar da Ta tyypada.

MpofAerropsvn xpion

H ouokeun gival katdAnAn yia 1o oTuyigo
bPOUTWY KaI AaXAVIKQV TTOU £XOUV WPIHATE

kai Eeproudiotel. Me Tn ouokeun emrpémeral

n eneéepyacia povo tpodipwy. Emmpémerai n
xpnon povo yvhciey alecoudp olpdwva pe Ty
meprypadn. Omoiadnmote &M 1} Siadoperiki
XPNOoN atmd Ta aveTépw avadepopeva IoxUEl

QG pn CUPPWVN pE TOUG KAVOVIOHOUG KAl EVEXE
onpavtikolg kivéivoug atuxnpdrev. H ouokeun
Sev mpoopileral yia xphon ot Propnyavikolg f
€PyOoTacIakoUG XWPoug. AuTh r OUCKEUR TIPOo-
pierar poévo yia xpron ae VOIKOKUpIA.

Mpoadomoirosig kai cupfola

211G Tapouoeg odnyieg Xpone, ot CucKeu-
aoia Kar oTr) OUOKEUN] XProIgoTolouvTal ol
akdloubeg mpoaidomonoeig kai Ta olpPola
(epdoov amarreiral):

KINAYNOZX! Mia unddedn
mpoaidomoinong pe autd To
olpPolo kar My mpoeaidomonTik
Mén «KINAYNOZX» emonpaiver
pIa QPECT) ETTIKEIPEV KATAOTAOT)
kivéUvou, n omoia Ba emiper
Bdavaro f ooPapd Tpaupatiopd,
eav Sev amodeuyBei.

A
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MPOEIAOMOIHZH! Mia
umddeién mpoeidomoinong pe autd
10 olpPolo kai Ty mpoeidotoinTikn
Mén «MPOEIAOMNOIHZH»
emonpaiver pia mBavr) katdoraon
kivélvou, n omoia Oa propolioe

va emdépel Bdvaro 1) cofapd
Tpaupariopd, edv Sev amodeuyOei.

MPOZOXH! Mia umddeién
npoeadoroinong pe autd To
obpPodo kar my mpoedomoinTiki
Me&n «TIPOZOXH» emonuaivel
pia mBavi kardoTaon kivéuvou,

n omoia Oa pmopouoe va éxel wg
emakdloubo évav ehadpl A pérpio
Tpaupatiopd, eav Sev amopeuyOei.

MPOXOXH! Mia umddeién
npoeadoroinong pe autd To
obpPodo kai my mpoedomoinTiki
Me&n «TIPOZOXH» emonuaiver pia
mOavi kardoraon, n omoia Ha
propoUoe va éxel wg emakdloubo
ulikég {npitg, eav Sev amodeuyBei.

Yroda€n: Mia unddaén
emonpaivel mpdoBereq
mAnpodopieg mou SieukoAlvouy
TOV XEIPIOHO TG CUOKEUNG.

EvaN\aooodpevo pelpa/Taon
evaANaooopevou peliparog

Karnyopia mpootaciag Il: mpo-
otaoia piow SIMAAG N evioxupévng
povwong peralt eaprnudrey mou
dtpouv 1don kai eapmpdrey pe
Suvaréra emadng.

KaraMn)o yia mhlon oe mhuvripio
mATWY.

‘OMa Ta eapmpara autig g ou-
OKEUNG, TTOU €pXOVTal Ot eMadr) e
TPOIHa, PTTOPOUY Va XPNOIHOTION-
ouvral pe acpaieia ota TPOGIpA.

AiaBaorte Tig 0nyieg.
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Aodalaa
> autd To kepahaio Aapfavere onpavrikég umodeieig aobaleiag
YI1Q TOV XEIPIOHO TNG CUOKEUNG.

AuTi n ouokeur ouppopdwveral pe Toug TpofAemdpevoug
kavoveg acdaleiag. Eodbalpévn xpnon pmopei va odnynoei
ot owparikég PAaPeg kal uhikég {npit.

Baoikig urrodzidsig aodalsiag

Tnpeite Tig kaTWO UOSeiéeig aodaleiag yia Tov achaln xeipiopod
TNG CUOKEUNG:

H ouokeun authy Sev emmpémeral va xpnoipormolsitar amd maidid.

H ouokeun kai To kahwdio olvdeong TG mpemel va duldoco-
vTal pakpid ané ta maidid.

Emrpémeral n xprion TG ouokeung amo ATOpA pE HEIWPEVES Pu-
olkég, aioBnTpiakéq A vonTikég IKAvOTNTEG 1) He ENNeIyn epTTEr-
piag f/kal yvooewy, epooov emtnpolvral 1} Xouv eKTTaIOEUTE|
avadopikd pe TNV acpalr XPron TNG CUOKEUNG Kal EXOUV
katavonoel Toug emakdlouboug kivduvoug,

Mpiv amd T xpHon, eAéyxeTe T ouokeun wg Tpog e€wTepikég
epdaveiq pOopig. Mn Birere T cuokeun oe eimoupyia, eav éxe
utrootei BAAPN 1 éxel TEoE KAT.

AvaBérete Tig emokeuEg TNG ouokeung amokAeioTika ot e€ouot-
odomnuéva eéadikeupéva ouvepyeia f oto TuRpa eurmpémong
TENQTOV. 2 TEPITITWON aKaTAANAQY eMOKEUQY, evoExeTal va
mpokUyouyv kivduvol yia Tov xpriom. Emiong, akupwverai n
aiwon eyyunong.

Emokeun TG cuokeurg katd Tov Xpovo Tng eyyunong erm-
Tpémetal va yiveral povo anéd éva eouciodotnuévo amo Tov
kataokeuaoth TpApa e&utnpétnong mehatoy, aliog n aéivon
gyyUnong Sev 1oxUel ot emakdloubeg dBopig.
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Ta eharroparikd eéaptipara emrpémneral va avrikabiotavral pdvo
pe yviiola avralakTikd. Movo pe autd ta avralaktika e€aoda-
Nideral n ekmAfpwon Tev anamoewy acdaleiag,.

2 TEPITITWON €0dalpévnG XPNonG TG CUCKeUNG, udioTaral
kivbuvog Tpaupatiopou! Na ) xpnoipomoieite povo yia tov
mpoopi{dpevo okoTo.

[NoTté pn XPNOIPOTTOIEITE TN CUOKEUN KOVTA Ot aKAAUTITN dAOYQa,
OeppavTikn mAdka iy ot {eotd dolpvo.

TomoBereire T ouokeur 6oo To Suvatdy o kovrd ot pia Tpida.
Dpovriote wote 1o Buopa Tou kawdiou Siktlou va civar elkola
npoofaoipo ot mepinTwon kivéuvou kai To kadwdio Siktlou va
HNV amoTelel aImia MTWongG.

®povrilere yia T otaBepodTTa TG CUOKEURS.

Yrrod:idaig aopalsiag

/A KINAYNOZX HAEKTPOMAHSIAXZ!

Juvdiete T ouokeur pdvo ot pia cupdwva pe Tig Mpodiaypadig
gykateotnpévn Kai yeiwpévn ipida. H téon Siktbou mpémel va oup-
dwvei pe Ta oToixeia oty mvakida TUTTOU TG CUOKEURG.

Eav 1o kaAwdio olvdeong diktlou g cuokeung utootel BAAPN,
npémel va avrikaraotaBei and tov karaokeuaot 1 1o Tpfpa eéu-
mnpétnong meatov 1 éva avriotoixa e€adikeupévo dtopo, GoTe
va amodeuxBoulv Tuxov kivouvor.

Mnv exBérere T cuokeur) otn Bpoxr kai ToTé Pnv T XPnoIpoTol-
eite ot UYPO N Ppeypévo mepIBailov.

Mpootyere wote To kKaAwdio Siktuou va pnv Ppéxeral kai va pnv
UYPQIVETQI TTOTE KATA TN AEITOUPYIa.

Morté pn PBuBilere v ummodoxr TG cuokeung ot vepd 1 GAa
vypal Yrapyer kivduvog yia m {on earriag Bpayukukhoparog,
oTav Kard T AeIToupyia UTTOAEIPPATA UYPWY KATAA)YOUV OF PEU-
Hatopopa pépn.
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Midvere mavra To kalwdio Siktuou améd 1o Buopa. Mnv Tpafdre
10 1610 TO KaAWSIO Kal TTOTE PV MAveTe To KaAwSIO SIKTUOU pe
Bpeypéva xépia, S16T kaTI TEToI0 prTopel va Mpokaléoel Bpayu-
kUkAwpa f nhektporAnéia.

Mnv tomroBereite oUTe T cuCKeur oUTe kaI émTAG A TApOpOIa
avTikeipeva emave oto kahadio SiIKTUoU Kal TTPOsExETe WOTE
autd va pn paykove moubeva.

Aev emTpémeral va avoiyete To mepiBAnpa TG cuokeung, olte va
emokeuddeTe i} va TPOTTOTIOIEITE T CUOKEUR. 2€ TIEPITITWOT) TTOU
10 TepiPAnpa civar avoixtd iy die€dyere aubaipeteg peraokeuég,
urrapyel kivouvog yia T {wn Aoyw nhektpormanéiag kar n eyyln-
on Tauel va 1oy Uel.

Mpootarelere T cuokeur) amd vepd mou otdler kar mroiNdel. [
auTo, pnv tommoBeteite avrikeipeva yepdTa pe uypa (my. Pala)
emave f SiTha ot cuokeun.

Mévra va amoouvdiere To Buopa Tou kalwdiou Tpododoaiag
am6 v mpila ot k&Be Siakomr, cuvappoloynon, amocuvap-
poAdynon kail ot mEpITTWOoN amouasiag emthpnong, kabwg kai
HETA TN xpnon kai mpiv Tov kabapiopo.

A\ NPOEIAOMOIHXIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

BePaiwBeite 611 n ouokeun éxel cuvappoloynBei cwotd kai
TAPWG, TpoTou Tn Béoete ot Aeiroupyia.

m Ta maidid dev emrpémeral va maidouv pe T CUOKEUN.

m Arnoouvdicre mavra 1o Buopa Tou kalwdiou Tpododooiag mpiv

ToroBetioere i} apaipéoete aeooudp.

Meré amd k&Be xprion g ouokeung, Befaiwbeite 611 0 Siako-
NG Aeimoupyiag Ppiokerar oty Béon «Off» («O»). To portép
TIPETTEl VO OTAPATIOEI EVTEAWG TTPIV ATTOCUVAPHONOYIOETE T
OUOKEUN.
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Orav epyadeote pe T ouoKeur, unv el0AyeTe TToTE Ta SAXTU-
A& 0ag 1) avTiKeigeva oTo avolypa mMANPwaong. Auto pmopei
va odnynoel oe cofapoug Tpaupanopolq 1y {npitg om
ouokeur). Edv ta koppdtia dpoltwv dev prmopolv va adar-
pebouv xpnoipomoiwvtag To e€dptnua wbnong, amevepyo-
TToIfOTE T cuokeur, amoouvdiote To Puopa Tou kalwdiou
Tpododooiag kar avoiére T cuokeun.

Mpiv and m xprion, BePaiwBeite &1 To kaméki éxel kAeioel Kald.

(O NPOXOXH! YAIKEE ZHMIEX

Moté pnv xpnoipotoleite T cuokeur edv Bpiokeral emdvw ot pa-
AaKA UNIKG OTTWG TT.X. HOKETA. TO UTTAOKAPIOHA TWV avOlYHATWV
agpiopou kai eagpiopol oTo K&TW PéPOG TNG CUCKEUAG oONyei
o kivbuvo umepBippavong kar mupkayidag!

Mn Aeroupyeite auth T ouokeun pe évav eéwtepikd xpovodia-
ko1 A pe EexwplioTd TAexeipIoTRpIO.

Emmnpsite T cuokeun kata T Sidpkea Aeroupyiag.

Mn xpnoipotoieite T cuokeun xwpig UNIKA.

BePaiwbeite 611 n cuokeun, To kawdio Sikttou f To Buopa Tou
kahwdiou Siktuou Sev épxovrarl ot emadr pe Tnyeg BeppodTag,
omwg pama koulivag 1 dAdyeg.

Mn xpnoiporoieite TN cuokeun ot uraiBpioug xwpPoug.
Xpnoiporroigite T cuckeun} pdvo pe Ta mapadotéa yvhoia e€ap-
TpaTa.

Mnv xpnoipomoisite mayakia r) kateguypéva 1pdbdipa.
Meradbepere Ty ouokeun) pdvo amd ) Bdon g, moté amo To
KQTTAKI 1 T oupopevn Onfkn.

Mnv emeéepydaleote TOAD oknpd TpddIpa omwg Enpolg
kaptoug, aplydala iy ivoikn kapuda. Mmopti éror va ¢$Oapsi
yenyopa n Bida peradopdg fy va mpokAnBei {npiad.
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Napadoréog c€omAiopodg
Kal é\eyxog Hetadpopag

/\ NPOEIAOMOIHZH!
Ta ulika ouoksuaociag Sev emi-
TPémETal va Xpnoigormroiouvral
yia rraixvidi. Yrrapxe kivduvog
aoduliag.

> Kpardre ta maidid pakpid amod 1 cuokeu-

aocia kai T cuokeur).
H ouokeun mapabiderar pe Ta akdrouba
eéapmpara:
Aroxupwthg Slow Juicer
E¢apmpa dOnong
BoUproa kaBapiopol
Aoyxgio ocuNoyng xupou
Aoyxgio umroeippatov

Odnyieg xpriong
Yrodadn

EXéy&re Tov mapadorio e€omhiopd wg
TPOG TV TMANPOSTNTA Tou, kabwg kai yia
epdaveig {npitg.

> 3e mepinmmwon eANmoug mapadortou eo-

V@oooooo

mhiopoU 1 {npiov Aoyw eANmolg cuokeu-

aciag fj Moyw peradopdg, ameubuvBeite
ot ypappn eéurnpétnong mehatov (BA.
kepahaio ZépPig).

MNeprypadr ouokeurg

(Ma eikdva, PA. avadimholpevn oehibal)

m
~
o-
<
Q
>

E¢apmpa vBnong
Yrodoxn mAfpwong
Kamaki

mpiypa OAkng diktpou
S1opi0 e€68ou yupol

Avaocrtoléag

~ I I~ R )

Aiakomng Aermoupyiag

(8] Ymo&ox1 cuokeung

(9] Kahobio pododooiag pe Buopa

o) Mfkrpo RESET

(11] Aoyeio ouloyng xupou

® Aoyeio umroheippatoy

® Srdpio e€68ou yia T odpka Twy
ppoUTLY Kal Ta uTToAeippara

(14) Orjkn ¢idtpou

Eikova B:

® Armroomopevo mhaioio diktpou

(16] Dixtpo (amd avoleidwro xaAuBal)

(17] Bida peradopdg

® BoUproa kaBapiopou

Xeipiopog
/\ NMPOEIAOMOIHZH!

> Anoouvbiere mavra To BUopa Tou karwdi-
ou Tpododooiag @ mpiv TomoBemoere 1)
adaiptoere aeooudp.

Anevepyorroinon acdalsiag
/ Aaitoupyia smavadopag
Auth n ouokeur eivar e€omhiopévn pe pia
Siaraén amevepyoroinong acaheiag yia my
TpoaoTacia Tou poTép:

Eav koppdnia ¢ppolTtwv koMfoouyv kai n
ouokeur| anevepyorroinOei autoépara, el
evepyorroinBei n diaraln amevepyomoinong
aogakeiag. H ouokeur) amevepyoroieitat,
mpotou mpokAnOei BAGPn oo potip Aoyw
umtepBéppavong.

H ouokeun evepyoroisitar Eavd pdAig emava-
dépere ™ Sidraén amevepyomoinong aodalei-
ag. AkolouBnote v €&g Siadikacia, yia va
Otoere ek viou TN cuokeun oe Aermoupyia:

— Otote Tov Siakomm Aemoupyiag @ o
Bton «O» kar amoouvdiote To Plopa Tou
kalwdiou Tpopodooiag @ amd my mpila.
Adr|oTe T CUOKEUN VA KPUQTE! YIa TTEP.
10-15 Aemrd.
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— Tupiote 1o kamak @ Tpog Ta apioTepd,
twg dTou n ofpavon @ va Seiel om
onpavon | tou otnpiyparog g OnAkng
$irtpou @.

— Adaipiore 1o kamaki @.

— Adaipéorte Ta KOMnpEva KoppaTia $pou-
TWV.

— Adaiptore mpooekTikd T Bnkn $iktpou
@ «xai yupiote and Ty d\n v urodoxh
ouokeurg ©.

— uvbtote 1o Puopa Tou karwdiou Tpodo-
Sociag @ ot pia mpila.

— (== Mitote To mifkrpo RESET @, mmou
Bpiokeral oty kaTL MAEUPE TG

umodoyxng Tg ouokeufig ©.

— Amocuvdtore Eava To Blopa Tou karwdiou
1pododoaiag @ amd v mpila kar yupiote
amé My &M v urodoxn ouokeurig @.

— 2uvappodoynote Eava Tr ouokeur, dTwG
mepiypaderar oto akdhoubo kepdhaio,
ouvbiore To Buopa Tou kahwdiou Tpodo-
Soaciag @ ot pia mpila kai ouveyioTe To
otlyipo.

Zuvappoldynon Kai Xsipi-
OHOG TNG CUOKEUNG

B KaBapilere Ty ouokeun mpiv ammd v
TPQTN XPNOoN OTWG TEpIypaderal oTo

kepahaio KaBapropdg kar ¢ppovrida.

B TomobBereite Tn cuokeur clpdwva pe Tig
umobeieig aopaleiag.

/\ NPOEIAOMNOIHZH!

> BeBaiwbeite 61 éxere amoouvdioe To

Buopa Tou kakwdiou Tpododooiag @,
TTPOTOU CUVAPHONOYI|OETE TN CUCKEUT).
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Katd m ouvappoléynon, akolouBeite autd
10 OX£510 KaI TTPOGEKETE TIG ONPAVOEIG OTn
OUOKEUN:

@ Edapmpa wbnong

© Kamaxi

@ Bida peradopag

® Dixrpo

® Anoomnopevo

mAaioio ¢irtpou

@ Onkn dirtpou

D@0

O Zmpiypa
Onkng dirtpou

Aéovag perddoong
Kivnong
O Yrodoxr ouokeung

"



O SILVERCREST’

1) TomoBerhore T OAkn dirtpou @ omv
urodoxr ouokeung @ kard TpdTO WoTE 01
TpeIG aodAAeieg otV UTTOSOX CUOKEUNG
0 va maoouv orig TpeIg eykoTEG OV KATW
mheupd g Bnkng dirtpou @. H onpavon |
ot 6nkn didtpou @ mpémel va oupdwvei pe
v ofpavon | oty urmodoyn cuokeurg ©.

3) TomoBetrore To didtpo O oo amoome-

pevo mhaioio didtpou B kard TpoéTO,
wote n ofjuavon Aemave oto ditpo O
va &eiyvel oty onuavon | oto ompiypa
Onkng dirtpou @.

Eix. 1

Ymodzaién

BeBaiwbeite &1 To palvpo AacTiyévio Thpa
om Baon g OrAxng dirrpou O éxer Tommobe-
mOei kai Kheivel yUpw amd To Tiow dkpo Tou
oropiou e£68ou yia T cdpka Ty ppolTwv
kai Ta uroheippara (B. Autd mpéme va
adaipeitar pdvo yia kabapiopd!

2) TomoBemote To amooTwpevo Mhaicio Gik-
tpou @ ot Onkn didtpou @. MepioTpiyre
7o mhaioio $pidpou® mipa bk, yia va
Seite €av TepioTpEdETal 0 0OOVTWOTOG TPOXOG
omv eowtepik) Baon g Ofkng idrpou

@. ToroBerote katoémy T0 didTpo B oTO
amoomopevo mhaioio didrpou .

Ek. 3

4) ToroBerrote T Pida peradpopac @

emave otov aéova perddoong kivnong,
YUpIoTE T EAadpWG Kal TTECTE Tr KATW,
€101 GoTe va koupmovel aiodnTd. Exéy&re
11 otabepdmra mpIv cuveyioete T cuvap-
poAoynon.

S
&8

Eik. 2

Eix. 4

5) Bate 1o kamaki @ otn Onkn didtpou @,

€101 QOOTE 1) ofpavorn oto kaméx @
va Seixver ot ofpavon | oto ompiypa
Onkng dirrpou @.
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6) Tupiote 1o kamaki @ SeéiboTpoda pixpl

n onuavon &8 va deiyver ot ofpavon |
oto omhpiypa Orfkng ¢pixtpou @ kai va
acdahier odixtd.

Eix. 5
@ Yrodaln

> H ouokeun Si1aBtrel pia Siaraén aoda-
Aeiag. H hemoupyia g ouokeung eival
Suvath povo edpdoov To kamaki @ Exe
TomoBem el cwotd.

7) QOAote To Soxeio umoheippaTey @ katw
amé 1o otopio e€b6ou yia ™ odpka Twv
dpoltwy kai Ta uroeippara .

8) Impwére To Soyeio oculoyrg xupou @
k1w amd 1o ordpio e£6dou xupol @.

9) Avoiére Tov avaotohéa @, Gote o xupdg
va 1pé&el oto Soxeio culoyng xupol @.

Mposroipacia Twv UAIKWV

B XInpavriké: Xpnoiporoieite povo Gpipa
$poUra, yiati alidg To dirtpo B propei
va karamovnOsi. Kam téroio Ba amamoloe
emavenppévo kaBapiopd Tou dpixtpou .

B M\Uvere f Eedhoudiore Ta dpolra fj Ta
Nayavikd mou Oéhere va emelepyaoeite.

B Ta peydha koukouTola Tipémel TAVTA va
adaipouvral amo Ta $pouTta mPIv TV
AR pwor.
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Ta dpolra pe koukouTal (dTTwg Ta pAAa,
Ta axhadia) pmopolv va utrooToly eme-
&epyaoia pe ™) doUSa kar Tov TTUprva
Toug. Adalpsite &\a koukoUtoia (amd
poddkiva, Sapdoknva k.A.), Ghoug Toug
peyaloug Tuprveg (memovia k. Am.) kai

Ta oteNéXn yia va amodUyeTe TIPOKANON
{ndg ot cuokeur.

Ta dpolra pe drolda (m.x. eomepiSoeidn,
memdvia, aknvidia, teltha) mpéme mévra
va &edphoubiovral mpara.

Amo6 ta otadulia adaipeite To KUpIO
KOTOAVI.

Eav eivar amapaimo, k6Bete Ta dpolta
] Ta AaXavIKG Oe KOPHATIA APKETA PIKPA
woTe va xwpdve ptoa amd Ty umodox(
mApwong @.

K&Bere ta ivadn uikd (dmwg To othivo)
o€ KoppATIa pfKoug tepimou 3-5 cm kai
miaroug 1,5-2 cm.

Ta énpd tpddipa omwg Ta acdia f

10 pUd) TTPETEl va ExOuV TTponyoupiveg
poulidoel i} Bpdoel yia va palakwoouy.
AdrveTe Ta KAUTA CUCTATIKA VA KPUWOOUV
ot Beppokpaocia dwpariou mpiv améd Ty
emelepyaoia Toug,.

NMPOXOXH!

Mnv xpnoiporoisite mayakia 1y kateyuype-
va 1podiya.

Mnv emeéepydleote oD okAnpd TPOGK-
pa omwg €npolg kapmolg, aplydaia A
ik kapUda. Mmopsi iral va ¢Bapsi ypri-
yopa n Bida peradopdg A va mpokAnbei
{nuid.

Yrodain

O1 o1adideg Sev eivar katdAnAeg yia oTU-
yipo, emeidn Sev mepIEXOUV APKETO XUpO.
Mpiv and 1o otbyipo, Bubiote Ta kapodTa
ot vepd yia 24 wpeg Kal KOYTE Ta Ot
HIKpd& KoppdTia (mepimou 1,5 x 1,5 cm).
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4) B&Are ka1 &M ulikd oty utrodoxh TAR-
pwong @. Xpnoipomoifote evexopivag
10 e&&ptnpa wbnong @, yia va méoere
Ta UNIKG TTPOoEkTIKG péca oTnv urmodoxn

Mapaoksun xupou

/\ NPOEIAOMOIHZH!
> [ott pnv eicdyere péoa omy umodoxn

mpwong @ ta SaxTuld oag 1 avrikei-
peva, 600 N CUCKEUN eival O AeiToupyia.
Autd prropsi va obnynioer og coPapolq
Tpaupatiopols kai/f {nuitg otn ouokeur.

(@ NPOXOXH!

> Mn Aeimoupyeite TN ouoKeun TTEPICTOTEPO

amd 15 herrd (xpodvog 2A) katd 1o otlyi-

po xwpig Siakomh. Merd amd 15 hemrd
ouvexoUg AeItoupyiag, adroTe T CUoKeuN
va kpuwaoel. AANIOG, | CUOKeur| prTopei va
utrootel BA&Pn.

> Ekkiveite T ouoKeur| povo adou éxete Tpo-

oBtoe uNika oty umoSoxr TARpwong
. Mnv ™ Aemoupyeire oté Xwpig UAIKA.

1) Zuvbiote To Buopa Tou kahwSiou Tpodo-
Sociag @ ot pia mpida.

) Yrnodaln

> Edv Ohete va dépete Tov Siakdmm
Aeroupyiag @ amd m Béon «l» om Béon
«R» i avtioTpoda, Btrere mavra Tov Siakd-
mm Aerroupyiag @ mpdta om Béon «O»
(OFF) kar mepipévere twg 6TOU AKIVATOTION
nOsi To porép.

2) Npoobiote va pépog Twv UNIKOY otV
urroSox ) M\ipwong @.

3) Otpre Tov Siakémn Aeroupyiag @ Tng

ouokeung ot Béon «I». H ouokeur) Eexiva-

€1 va AeIToupyei.

@ Ymodaln

> Kavovikd, n ouokeur) aviAei autopara
Ta UNik& TTou TpokeTal va uofAnBolv
ot emelepyacia pdNig Ta Pakers oy
urroSoxn Mipwong @. Zrmpwéte amald
pe 1o e€dptpa ¥Onong @ av maparn-
proete oT Ta UNIKG Sev Tpafidvrar midov
amd ™ ouokeur, SiadopeTika n cuokeun
evdixeral va pmokdapel.

m\ipwong @. Kard myv eneéepyacia v
uliKOY, pocbioTe mepIccbTEPA KoppaTIa.
Mnv amevepyoroicite T cuokeur.

@ Yrodaln

> Eav koppdria Tpodipwy koAnoouv kara T

AeIToupyia, ammevepyoTTOINCTE TN GUOKEUN
kal, 4V eival amapaitnTo, PETAKIVIOTE ToV
Siakomm Aeroupyiag @ om Béon «R»
oA popig Siadoyikd yia va Béoere To
potép oty avtiBem karetBuvon Aeroup-
yiag. E&v auté Sev Bonbrioel, amocuvap-
HONOYNOTE TN CUCKEUN OTTWG TTepIypaderal
oTo kepdhaio ArroouvappoAoynon
kal apaiptoTe Ta KOMNpEVa Koppdara

TPOdIpWYV.

> Edv koppdna tpodipwy koAfjoouv otnv

uroSoxn m\jpwong @ kar dev propolv
va amopakpuvBolv pe 1o e€dptua
©Onong @, akohoubrote v £éng
Siadikaoia:

— AmevepyOTTOINOTE Tr) CUOKEUT KAl aTmo-
ouvdéote 1o Blopa Tou karwdiou Tpo-
podooiag @ amd my mpila.

— Tupliote To kamédk @ mpog Ta apiore-
P4, twg btou n oAuavon va &eiéel
om onpavon | Tou ompiypatog Tg
Bnkng dirtpou @.

— Adaipiore To kamaki ©.

— Adaipéore Ta koMnpéva koppdria
TPOdIHWY.

— Zuvappodoynote Eava T cuokeun
Kal ouveyioTe T Aeitoupyia.
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@ Yrnodailn

>

Edv n ouokeun) amevepyomoinBei
autdpata, Exe evepyorroinBei n Siaraln
amevepyoroinong acpaleiag. H ouokeun
amevepyoToieital, TpoTou TTpokAnBei PAG-
Bn oTo potép Aoyw umepBippavong, Tr.x.
emeid) koppama Tpodipwy Exouv KoM oE
Kal 1o potép exer prhokapel. H ouokeun
evepyoroieital Eava polig emavadipere
m &i1dtaén amevepyomoinong acdaleiag.
AkolouBriote m Siadikacia mou mepiypd-
detal oto kepahaio Arrevepyorroinon
aodalsiag/Aairoupyia emavado-
pag yia va Bicere maNi oe Aemoupyia Tn
OUOKeU).

@ Yrodaln

>

Orav 10 Soxglo culoyng xupou @ sivai
yeparto kai Béhete va To adeadoere, evo
aKopn TpéxEl XUpOG amd To otdpio e£d6dou
xupou @, kheiote To pe Tov avactoréa @.
Avoiére ava Tov avacTohia @), adou
éxete TormoBemioe Lava To ddeio Soyeio
oulMoyng xupou @ katw amé 1o otdpIo

e€680u xupou @.

Xpovoi enedepyaociag

O1 avadepdpevor otov akdbroubo mivaka xpovor emelepyaciag amoteholv evOeIKTIKEG TIpEG.

@ Ynodaln

> Edv 1o Soxeio umodeippdrov @ sivar

yepdro kai Oeere va 1o adeadoere,
Siakdyte TN ouPTIARPWON TV UNIKGY Kal
mepipevere, twg oTou Sev etpyeral Moy
odpka ¢ppoutou amo T cuokeur). Mera
v exkévwor, TomoBeriote To Soxeio utto-
Netpparov @ Eavad kaTw and To otopio
e£680u yia T odpka Tev dpolTwy Kal Ta
umoAeippata ®.

Eav odpka polTtou kKoM oel oTo OTOpIO
££660u yia T odpka Tev GpolTwy Kal Ta
utroheippata B, otaparioTe T cuokeun
KQI QTTOPAKPUVETE T UTTOAEIPPATA pE TN
BorBeia g Bolproag kabapiopol B.

5) Amevepyorroieite mévra Eavd T cuokeun

podAIg xpnoipomoinBolv 6Aa ta uAiKa.

O NPOXOXH!

> KaBapilere Takmikd kar perd amd ke

xprion 1o otépio e€68ou xupol @ kai To
otopio e€680ou yia T odpka Tev dpolTey
kai Ta utroAeippata B, yia va amotpéyere
tudppadn kai/f BAAPN g cuokeung.

O mipég avadépovrar ot pia moodmra kabe popd 500 g ppoltwv A Aayavikwv. O xpdvog
mapackeung xupou eaptarar amd moMolg mapdyovreg, drwg m.x. amd Tov abpd wpipavong
kai To Téoo Ppptoka eival Ta ppolta f Ta Aaxavikd, Ty Taxumra Tpopodosiag A 1o ptyebog Twv

2uoraon

Xpovog mapa-
OKEUNG XUHOU

MmopoUlv va umooTtouv

emelepyaoia pe T drovda

kai Tov Tupfiva Toug. Méyiotn

mep. 1:40 Aemra

an6doon xupou ot Beppokpa-
ola dwpariou.

KOHHATIOV.
Tpodipo | Mpoeroipaocia
MnXa Koyre oe kataAnAa koppdaria.
Kapéra KaBapiote kai koyTe ot

koppama (mep. 1,5 x 1,5 cm).
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Na v Békriotn amédoon,
Bubiote Ta kapodTa oE vepod yia
24 ©peg TIPIV KAVETE XUHO.

mep. 1:45 Nerra
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Tpodipo | Mpoeroipaocia
2raduhia | AdaipéoTe To KUpIO KOTOAVI.
. KaBapiote kar kOyre oe

Avavés KataAnAa koppdria.

Topdrec A'4>o|psc7Ts 70 MPAGIVO pépog,
KOYTE OF KoppdTa.
Emelepyaoteite To dpioko.

2éNepl Koyre oe koppdara prikoug
mep. 3-5 cm.

Smavak KOK|JT'E Ta $UNNa ot peyaia
Koppdria.

Amnoocuvappoléynon

Eav emBupeite va amoouvappoloyfioere
ouokeun, .. yia va v kaBapioete, akohou-
Onote v £€ng Siadikaaia:
1) Armoouvédiore To Buopa Tou karwSiou
Tpododoociag @ amd myv mpila.
2) Kheiote Tov avaotoréa @ oto otopio

e£660u xupol @, wote va pnv Tpéxouy Ta

utroAeippara xupou.

2uoraon

Na mpomipare ta otadulia
XWPIG KOUKOUTO!.

Eivar Suvar emeéepyacia pe
TO OTENEXOG,.

la éva dpopdo xpwpa,
propeite va emeepyaoteite kai
Ta Mpdciva GpuNa.

Xpovog mapao-
OKEUNG XUHOU

mep. 1 Nerrro

mep. 2 Aermta

mep. 2:20 Nerrrd

mep. 1:30 Nerrra

mep. 7:40 Nerrra

3) TupioTe To kamak @ mpog Ta apioTepd,

£wg OTou N orpavorn

va &eiel om

ofpavon | Tou ompiypatog g Ofkng

dirtpou @.

4) Adaipéote To kamak @ pe To e€dptpa

“6none @.

5) Inkdote mpooektika m Orkn dirpou O
He To amoomopevo TAaiocio pixtpou @
kai 1o ¢pidrpo @ kar my Bida peradopdg
® and ™y umodoxr ouokeuig O.

6) Aiaywpiote Ta eaptipara To dva amd 1o

aMo.
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KaB@apiopdg kai ppovrida
/\ NPOEIAOMOIHZH!

>

Mpiv amé Tov kaBapiopd, amoouvdiote To
Buopa Tou kaAwdiou Tpopodoaiag @.

Mnv kaBapilere moté TNV umoSoxr g
ouokeung @ ot TpexoUpevo vepod Kai pnv
n Bubilere ot o€ vepd 1} GANa uypd. H
ouokeu propei va utooTei averravopBun

BA&PR!

/\ NMPOEIAOMNOIHZH!

>

Amoouvdtere mavra 1o Puopa Tou kahwdi-
ou Tpododociag @ mpiv TomoBeoere A
adaiptoete aéecoudp.

(® NPOXOXH!

| 2

‘OMa 1a eéaptipata TnG CUCKEUAG kal Ta
aéeooudp mpimel va kabapilovral TakTikG
kai petd amod kabe xpron amd utoheip-
pata ¢poUTwY Kal KAPTTWY, TTPOKEIPEVOU
va anodeuxBei n amddppaén Tou oTopiou

e£660ou yia T odpka ppolTwy Kal Ta uto-

Aeippara B f Tou oTopiou e£680u xupol
O 1/xai {nuid om ouokeun.

BeBaiwbeire 61, katd Tov kabapiopo, Sev
elotpyeral uypacia péoa oty uodoxh
G ouokeung @, vote va amodulyere
averravopButn {npid mg.

Ma tov kaBapiopd Tev emdaveldy, pn
XpPnotpotoeite Ioxupd TPIBIKA ) XNHIKA
QTTOPPUTTAVTIKA, OUTE KAl HUTEPA AVTIKEIHE-
va 1y avrikeipeva mou yparlouvave.

KaBapilere To mepiPAnpa g ouokeung
ka1 1o kahodio Tpododoaiag @ pe tva
eENadPWG VWITO TTavi. e mepIiTTwOT emi-
povwy akaBapoidy, mpoobitere éva fmo
amopPUTTIAVTIKO OTO TTavi.
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KaBapilere t Onkn dirtpou @, 10

dixtpo (B, To mhaicio dirrpou @, ™

Bida peradopag @, To Soxeio oculoyrg
xupou @, To Soyeio umoleipparwy @, To
kamraki @ xai 1o e€dptua wOnong @ pe
v ameotahpévn Bouproa kaBapiopol @
oe {gotd vepd kal Niyo amoppumavTikd.
3m ouvixeia, Eemhivere Sha Ta pépn pe
kaBapd vepd yia va adaipioete TuxdV
UTTOAEIPHIATA ATTOPPUTIAVTIKOU.

Yrodaién

MNa va kaBapioere To atopio e£d6ou
odpkag ¢ppouTwv kal umoleppdtey B,
prropeite va TpaPiéere oty kadtw Mheupd
G Onfkng irxtpou @ éva AaoTixévio
TIOHA amo TO TOW AKPO TOU OTOHIOU
e£680u odpkag ¢ppoUTLV Kal uToAeIupd-
Tov @, Gote va pmopei va Tpedel To vepod.
Mriopeite va amopakpuvere v koMnpévn
odpka pe ™ AaPn g Polproag kabapr-
opol @ kai va v Eemhlvere. Merd Tov
kaBapiopd, omphére To AaoTixévio mopa
&avd oto miow dkpo Tou otopiou e€dSou
odpkag ¢pouTwv kal umoleppdtey ®.

Yrrodaién
‘O\a 1a amooTopeva pépn ekToG
@ and mn Bolproa kabapiopol O
eivalr aodalr yia 1o mAuvTpIo
métwv. ToroBereite autd Ta eapmpara
oo emdve kahdBi Tou mMhuvinpiou matwy,
Ppovrilere woTe va pnv umdpyel TePITTR-

Ol Va PayK©oOoUV Kal XPnolpoToleite éva
Tpoypappa pe 1o pey. 60°C.

MNa tov kaBapiopd v ewtepikov emda-
VEIWOV TNG OUOKEUNG, OpKEl va vRITO TTavi.
Dpovrilere wote, TPIv TNV €K vEou xpRon,
O\a 1a e€apmpara va éxouv oteyvaoel
EVTEAQG,.
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Dilaén

Qulare v kaBapiopévn kal oteyvh ouokeun
ot tvav kaBapd, oTeyvod xOpo xwpig okovn.
Eav Sev mpokemal va xpnoipotoInoete T
GUOKEUN yia peydho xpovikd Sidotnua, armo-
Onkelote v ot éva kabapd, oteyvo onpeio
xwpig ameuBeiag nhiakn aktivoPoNia.

Anoppiyn
Andppiyn cuokeung

To mapakeipevo cupforo evdg
Siaypappivou TpoxAiatou
kadou amoppippdTey uTodnie-
VEI OTI 1] CUOKEUN QUTI) UTTOKEITAl
omv odnyia 2012/19/EU. Zdpdwva pe
autAv v odnyia, Sev emTpémeral va
ATIOPPIWYETE QUTNV T CUCKEUT OTA OIKIAKA
amoppippata oTo TEhog Tou kUkhou Lwhg TG,
aM\aG ot 6161k Siapopdwpiva onpeia
GUNOYING, KEVTPA avakUKAWONG 1) EMIXEIPI)-
oEIG amopPIYnG.
H duvarétnra andppiyng mapixerai
dwpeav. Ppovrilere To mepifailov
Kai Tnpsirte TIg odnyisg amdppiyng.

Eddoov n makaid ouokeur oag mepiéger Sedo-

péva TIPOCWTIIKOU XaPaKTNPa, $EPETE €TEIG Ol
iS101 Tv uBUvN g Siaypadrg Toug mpoTol
TNV EMOTPEETE.

@ [amg duvardmreg andppiyng
[D‘ TOU TTPOIOVTOG HETA TO TEAOG TOU

@A kUkhou wng Tou, ameuBuvBeire

otnv appddia utnpeoia g
KoIVOTNTag M Tou Sfpou oag.
Anéppiyn cuokeuaoiag

@ Ta ulikd cuokeuaociag égouv
emAeyei cUpdwva pe Toug
%@ KavOVveg TTPOCTACiag Tou
mepIBANOVTOG Kal TIG TEXVIKEG
amoPPIYNG Kal, WG €K TOUTOU, EIVAl AVAKUKAG-
oipa. AoppinTere Ta UNKG GUCKEUQTIAG TTOU

Sev xpnoipomoiolvral MAtov clpdwva pe
TOUG KATA TOTTOUG 10X UOVTEG KAVOVIOHOUG,.

Armoppinrere T ouokeuaocia pe
1pdTO BINKS TTPOG To TEPIRAN
Mov. AapBavere umdyn m
onfpavon ora Siddopa uNikd
ouokeuaoiag kal, epdoov
amarreital, exwpilert Ta. Ta ulikd cuckeuaoi-
ag dipouv ofpavan pe cuvropoypadieg (a)
kai ynoia (b) pe v £Ag onpacia:

1-7: Mhaorikd, 20-22: Xapri kar xaptdvi,
80-98: ZuvBerika uhika.

MNapaptnua

Texvika XapakTnpIoTiKa

a

Tpododoasia 220-240V ~,
raons 50-60 Hz
Karavaiwon
pelparog 300 W
Mepiotpodiq ava 60+ 15%
AeTiTo +
Xpdvog olvropng '
Aeroupyiag (ZA) 15 herrra
X STnTa mep. 970 ml,
(.)PI’]ITIKOTrIT ' wbihmos dyroc:
Soxeiou ouNoyng o600 ml ot

xupol @ onpavon Max

XwpnrikdmTa
Soxeiou umoAeip- mep. 1320 ml

parev @

Xpdvog olvropng Aeiroupyiag (ZA)

O xpdvog ouvropng Aemoupyiag (ZA) Seiyver
yla 60 XpOvo Ptmopei va Aeitoupyei pia
ouokeur, xwpig va umepBeppavBei To potép ka
Xwpig va umootei BA&Peg. Merd Tov ava-
ypadopevo xpovo clvropng Aeiroupyiag, n
ouokeun Tipémel va amevepyoroinOsi, éwg dtou
VA KPUQGEI TO HOTEP.

UK
CA

Me autd 1o clpPolro emPePaie-
VvETal OTI TO TTPOIOV TTANPOI TIG
amaitmoeig mepi aopaieiag
TTPOIOVTWV TTOU ICXUOUY OTr|
MeydAn Bperavia.
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Eyyunon tng Kompernass
Handels GmbH

Adibmipn meNdmiooa, alidmipe meNam,

H mapoloa cuokeun Siabérer 3 xpdvia
€yyunon amoé v nuepopnvia ayopds. 2y
TEPITITOON eENNEIPEWV OTO TTPOIdY £xETE VOHIKG
SikaiGpata évavri Tou TWANTH Tou TTPOIGVTOG.
Auté Ta vopika Sikaibpata Sev mepiopilovral
PEOW TNG KATWTEPW avadePOPEVNG EyyUNONG.

MpoimoBiosig syylnong

H mepiodog eyyunong Eekiva myv nuepopnvia
ayopdg. Qurdooere v anddeén ayopds.
Anarteital og amodeikrikd ayopdg.

Eav, eviog Tpiov eTwv amd v npepopnvia
ayopdg, mapampenOsi kdmoio opdpa ulikol
| katackeung oto Tpoidy, Ba emokeudcou-
pe 1} Ba avrikatactiooupe (katémiv kpiong
pag) To mpoidv dwpedv A Ba oag emoTpadei
70 TOOO ayopdq. H mapouoa eyyunon
mpoimobirer 611 n ehatTwpaTIK) CUCKEUR Kal
n anddeén ayopdg Ba umofAnBouy pali pe
pia obvropn meplypadr avapopika pe To Tou
Bpiokerar n éNNeiyn kai moTe TapatnphOnke,
ev1dG TG TIEPIOSOU TWY TPIOV ETOV.

Edv 1o eharrwpa kalimrerar amoé Ty eyyunor)
pag, Oa AaPere To emokeuaopévo 1 dva vio
mpoiov. H avrikardoraon tou mpoidvrog
ouverayeral, obpdwva pe ov NOMOZ
2251/1994, avaviwon Tou xpodvou eyyU-
nong. Na mv Kumpo 1oxver: H emokeun f n
QVTIKATAoTaoT Tou TTPoidvTog & cuverdyeral
avavéwor) Tou xpdvou eyyunong.
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Mepiodog eyylunong kai vopi-
kég amraitjosg Aoyw eAkeipewv

O xpdvog eyyunong Sev maparteiveral péow
™G mMapoxng eyyunong. Autd ioxuel kai yia
e&aptipata, Ta omoia éxouv avrikaractabsi
kai emokeuaotel. Evéexdpeveg nén umdp-
xouoeg {npitg kar eNelyeig katd v ayopd
TTPETTEI VA YVWOTOTTOIOUVTAl APECWG HETd TV
amoouokeuacia. Merd ™ Mén Tou xpdvou
eyylnong, Tuxov epdavildpeveg emokeutg
Xpewvovral.

EUpog syyunong

H ouokeun) karaokeudoTnke cuppwva pe
auotnpig odnyieg moidmrag kar ehéyxOnke
TTPOCEKTIKA TIPIV ATt TNV aTTOCTOA.

H eyylnon 1oxUer yia opdApara ulikol f ka-
Taokeung. H mapoloa eyylnon dev kahimel
e£apThpata Tou TPOIGVTOG TTOU UTTOKEIVTAl

ot duaioloyikiy $Bopd ka, wg ek TolTou,
Bzwpolvrar avardoipa eaptipara f {npiég
ot elOpauota eaptpara, m.x. SiakoTTEg 1)
yudhiva eéaptipara.

H mapoloa eyyunon akupwverar édv TPokAn-
B¢l {npid oto POy, £dv Sev yiveral cwoTh
xphen i ouvripnon. Na pia cwot xpfion
TOU TIPOIOVTOG TIPETEl Va TNPOUVTal EMAKPI-
Bog or avadepdpeveg umobeileig omig 0odnyieg
XEIPIOHOU. ZKOTIOI XProNG KAl XEIPIOHOI TTou
Sev ouvioTwvTal ) yia TOug OTToioUG UTTAPXE
mpoaidomoinon mpémel amapaitnta va amo-
elyovral.

To mpoidv mpoopileral povo yia 181wtk Kal
OXI YIa EMAYYENUATIKE XPNOT. 2€ TTEPITITWON
KAKMG HETAXEIPIONG Kal akataAAnAngG xpnong,
xpnone Biag kar mapepPdotwv, o omoieg Sev
81e&fxOnoav ané To eouciodotpévo pag
TpApa otpfig, n eyylnon malel va ioylel.
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Aiadikaoia og mepinTwon gy-
yunong

Ma mv e€acddhion yphyopng enelepyaciag
Tou {nmpardg oag, mpeite TiG akdioubeg
umodeileg:

B ia O)eg TIG epWTHOEIG £XETe £TOIpN TV
amédeén ayopdg kal Tov KwdiKS TPoid-
vrog (IAN) 478781_2410 wg anddeaén
yla Ty ayopa.

B o tov kwikb MpoidvTog, avatpiéTe
otnv mvakida TiTou oTo TPoIdY, Ot
pia eTikETa oTo TPOidY, oo e£Odulo
Tav 0dnyIov xphong (katw apioTepd) n
OF £va QUTOKOAANTO OTNV TTHOW 1) KATW
TTAEUPA TOU TIPOIOVTOG,.

B Edv mpokUyouv odpdipara Aerroupyiag f
ANNEG ENNEIEIG, ETTIKOIVOVAOTE KAT ap-
XNV pe To akdlouBo avadepopevo Tufpa
otpPig TNAedpwvika 1| pe E-Mail.

B Eva mpoidy mou Bewpeitar ehattwparikd
HTTOPEITE Va TO ATTOCTEINETE ATEAWG OTNY
avapepopevn SielBuvon Tou otpPig
emouvanToviag v anddaén ayopdg
(am&Seién Tapeiou) kal avadipovrag mou
Bpiokerar n éNeyn kai moTe epdavioTnke.

3mv 1oTocehiba
www_lidlservice.com pmopeire
va TPaypaToTIoIfoeTe Ay Twv
mapovIey f Ay odnyiov
xpfons, Pivieo mpoidvrov kai
Moyiopikou.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Me autdv Tov kwbikd QR peraPaivere
ameubeiag om oehida e€urmnpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov
kwbikd mpoidvrog (IAN) 478781_2410

pmopeite va avoiéere Tig avriotoixeg odnyieg
Xphione.

ZipPig

SipPic ENada
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(@ ZtpPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 478781_2410]

Eicaywyiag

H akdloubn S1ebBuvon Sev civar SiebBuvon
otpPig. Emkovwviote, kat’ apxhy, pe v
avadepdpevn utmpeoia otpfig.

lNa mv ayopa mg EE

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.kompernoss‘com

lNa v ayopd 1ng MB

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Zuvrayig

@ Ymobdaln

> Juvrayig xwpig eyyunon. Ola ta uhika
Kal Ta OTOIYEId TPOETOINACIAg amoTeNoUy
evSeIKTIKEG TIPEG. ZUPTIANPOOTE AUTEG
TIG TIPOTAGEIG CUVTAYWY CULGWVA HE TIG
TIPOCWTTIKEG 0AG EPTIEIPIEG.

Kalokaipivé rmoto

2 aropa

YAika
® 1 peydho koppdr kapmold
® ] \epovi

® 4 pnha yhukdéiva (my. "Jonagold" i
"Jonathan")

Mapaokeun
1) Eroipédere o kapmoud), To Aepdvi kai
Ta piAa olpdwva pe 1ig urodeiéeig otig
odnyieg yia Tov amoyupe).
2) 210Bere To KapmoUL{), To Aepdvi Kal Ta
pnAa.

3) ZepPipere To kahokaipivo ToTd KpUo.

Moté prlou-axladiou-ppaoulag
2 aropa
YAika

® 1 pfho, mpdaivo (m.x. "Granny Smith")

® 3 pikpd, Gpipa axhadia

® 10 peoaieg ppdouleg

Mapaokeun

1) Eroipédere to pAlo, Ta axhadia kai Tig
dpdouleg oupdwva pe Tig urmodeielg otig
odnyieg yia Tov amoyupe).

2) Ta Balere Sha oTov amoyupwt Kai T1a
oTUPere.

3) Avakarelete Toug xupoUg kai ogpPipere
ApESWG,.
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Moté yia To mpwivo
2 aropa
Yhika

® 4 -5 kapora

® 2 unia

® 1 KT ehaibhado

Mapaokeun
1) Eroip&ders ta kapdra kai Ta piia olpde-
va pe Tig utrodeieig omig 0dnyieg yia Tov
aATIOXUpPTH.
2) 31iBere mpoTa T KAPOTA KAI OTH CUVEXEIQ
Ta pnAa.
3) Mpoobirers To ehaidAado.

4) Ta avakatelete OAa kald.

Mot merroviou
2 aropa
Y\ik&
® [lep. V3 memoviot
® 1 pavyko
® 1 pfho, yrukoéivo (my. "Jonagold" i
"Jonathan")

® 1 pfho, mpdaivo (m.x. "Granny Smith")

Mapaokeun
1) Eroipddere To memdvi, To pavyko kai 1a
pAAa olpdwva pe Tig utrodeieig oTig
odnyieg yia Tov amoyupe).
2) 210Bere mpoTA TO TIEMOVI, PETA TO PAVYKO
kai Ta pnha. Ta avakarebere OAa.
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Moté avava - pavyko
2 aropa
Yhika
® 2 avavdg
® 2 pavyko
® 1 pnho
® ] moprokdhi
® 2 KT oiméhaio

Mapaokeun

1) Eroipadere Tov avavd, 1o pavyko, To pfho
Kkai To mopTokahi olpdwva pe Tig umodei-
&eig omig obnyieg yia Tov amoxupwT.

2) Zr0Pere mpwra Tov avava kai ot ouvéxea
TO pavyko.

3) Zr0Bere To pAAo Kal To TTOPTOKAAI.

4) Avakarebere Toug XupoUG.

5) NpooBirere 2 KT oimélaio kar avakarelere.

Moté amd mavr{ap
2 aropa
Y\ika

® 1 mavilapi

® 3 moprokdhia

® 2 K2 dppaykoaradura

Mapaokeun

1) Eroipaere To mavi{api, Ta moptokdAia
Kkal Ta ppaykoataduia clpdwva pe TG
utobeiéeig omig odnyieg yia Tov amoyu-
pWT.

2) 310Bere 1o mavrlapl, Ta mopTokdNia Kal
Ta ppaykooTadula kal avakareleTe Toug
XUPOUG.

Moté podaxivou-axladiou-
avava
2 aropa
YNika
® 2 poddkiva
® 2 Likpd ayiadia

® 2 avavdg

Mapaokeun

1) Eroipédere Ta poddkiva, Ta axradia kai
Tov avava olpdwva pe Tig urrodeieg omig
odnyieg yia Tov amoxupeT.

2) 310Bere Siadoxikd kar oepPipere Tov XUpO
ApESWG,.

Toparoxupodg
YNika
® Topdreg (mep. 6 pérpieg Topdreg yia |
daropo)
® Evexopivwg Nyo peNi fj aram kal mmépi

Mapaokeun

1) Eroipédere 1ig Topdreg olpdwva pe Tig
urrodeieig omig odnyieg yia Tov amoyu-
HWTR.

2) NpooBirere Tig Topdteg Siadoyika otn
OuOKeUl.

3) Na va yAukdvere ducika Tov xupd,
mpoaBetere Myo péhi. Av To mpoTipdre,
apwparilere pe aAam kal mmépl.

4) ZepPipere Tov xupd apiows.
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Xupog mmepiag
Y\ika
® [imepid (mep. 2 - 3 peydheg mmepiég yia
1 &ropo)

® Evdexopivwg 1 phdo

Mapaokeun

1) Eroipdere Tig mmepiég oUpduwva pe Tig
umobeiéeig omig 0dnyieg yia Tov amoyu-
pWT.

2) Npoobirere Tig Awpideg mmepiag Siadoyr-
K& OTN CUOKEUT.

3) Av Béhere pia ehadpdg mo yAukid yelon,
pTTOpEiTE €MMIONG Va OTUYETE TO PAAO.

4) ZepPipere Tov Xupd apéowg.

Xupog prpékolou
YAika
® Mmpokoho

® Eveyopivug tva axhad

Mapaokeun
1) Eroipadere To pmpokolo olpdwva pe Tig
umobeiéeig omig 0dnyieg yia Tov amoyu-
HWT.
2) MNpocbirere To pmpodkoro Siadoyikd om
OuOKeUl).

@ Ymobdaln

> Aebopivou 6T To pripdkolo £xel XapnAn
TIEPIEKTIKOTNTA OF UYPAQ, 1) CUCKEUN PTTOPEI
va kavel acuvhBiotoug Boplfoug katd
1 Sidpkeia g eme€epyaciag. Autd eivar
duciodoyikd kai Sev amotehel eAdTTwpA
G ouokeung!

3) E&v Othere, mpooBirere To axAadi mou éxe
Te MpoeToIpaoe cUpdwva pe TG odnyieg
otn ouokeur). To axAadi amoduvapdver
v &iviy yelion Tou prpdkohou kar Tauté-
xpova avriotaBpile T xapnAr TmePIEKTIKG-
NTa O UYPA TOU PTTPOKOAOU.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerdtes. Sie haben sich damit fir ein
hochwertiges Produkt entschieden.

I!! Die Bedienungsanleitung ist

L—I Bestandteil dieses Produkts. Sie
enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich
vor der Benutzung des Produkis mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fir die angegebenen Einsatzbereiche.

Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Ver-
wendung

Das Gerdt ist zum Entsaften von gut gereiften
und geschélten Friichten und Gemiise geeig-
net. Es dirfen nur Lebensmittel mit dem Gerét
verarbeitet werden. Es darf ausschlieBlich
Originalzubehér wie beschrieben verwendet
werden. Jede andere oder dariiber hinausge-
hende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdfB und birgt erhebliche Unfallgefahren.
Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerb-
lichen oder industriellen Bereichen vorgese-
hen. Dieses Gerdt ist nur fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerét werden fol-

gende Warnhinweise und Symbole verwendet
(falls zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signal-
wort ,GEFAHR” kennzeichnet
Q eine unmittelbar bevorstehende
Gefdhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod

oder eine schwere Verletzung zur
Folge hat.
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WARNUNG! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem

Signalwort ,WARNUNG" kenn-
Q zeichnet eine mégliche Gefdhr-

dungssituation, die, wenn sie nicht

vermieden wird, den Tod oder

eine schwere Verletzung zur Folge
haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signal-
wort ,VORSICHT" kennzeichnet

Q eine mégliche Gefdhrdungssituation,
die, wenn sie nicht vermieden wird,
eine geringfiigige oder méBige
Verletzung zur Folge haben
kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem Sig-
nalwort ,ACHTUNG" kennzeich-
net eine mdgliche Situation, die,
wenn sie nicht vermieden wird,
einen Sachschaden zur Folge
haben kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeich-
net zusdtzliche Informationen,

die den Umgang mit dem Gerdt
erleichtern.

©

!

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse II: Schutz durch
n doppelte oder verstérkte Isolierung
zwischen spannungsfihrenden und
beriihrbaren Teilen.

Fir die Reinigung in der Spilma-
schine geeignet.
i | Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Q ’J Lebensmitteln in Berihrung
kommen, sind lebensmittelecht.

I!L!I Bedienungsanleitung beachten




O SILVERCREST’

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdat.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgemdaBer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgen-
den Sicherheitshinweise:

m Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

m Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

m Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwie-
sen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden

haben.

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere,
sichtbare Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herun-
tergefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfishren. Durch unsachge-
mé&fe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entste-
hen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerétes wahrend der Garantiezeit darf nur
von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenom-
men werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr.
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Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie
die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr!
Nutzen Sie es nur bestimmungsgemaf.

Benutzen Sie das Gerdat niemals in der Néhe einer offenen
Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

Stellen Sie das Gerat maglichst in der Néhe einer Steckdose
auf. Sorgen Sie dafiir, dass der Stecker des Netzkabels bei Ge-
fahr schnell erreichbar ist und das Netzkabel nicht zur Stolper-
falle werden kann.

Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsméBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerétes iibereinstimmen.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

Setzen Sie das Gerat nicht dem Regen aus und benutzen Sie es
auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wahrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

Tauchen Sie den Gerdtesockel niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flissigkeitsreste auf spannungsfih-
rende Teile gelangen.
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Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals mit
nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder elektrischen
Schlag verursachen kann.

Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das Netz-
kabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt wird.

Sie dirfen das Gerategehduse nicht 6ffnen, das Gerat nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elektri-
schen Schlag und die Gewdahrleistung erlischt.

Schiitzen Sie das Gerét vor Tropf- und Spritzwasser. Stellen
Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegensténde (z. B.
Blumenvasen) auf oder neben das Gerét.

Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung, dem Zusammenbau, dem
Auseinandernehmen und bei nicht vorhandener Aufsicht sowie
nach Beenden des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den
Stecker des Netzkabels aus der Steckdose.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

m Stellen Sie sicher, dass das Gerdat korrekt und vollsténdig zusam-

mengesetzt worden ist, bevor Sie es in Betrieb nehmen.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Ziehen Sie immer den Stecker des Netzkabels, bevor Zubehor-

teile aufgesetzt oder abgenommen werden.

Stellen Sie nach jedem Gebrauch des Gerdtes sicher, dass sich
der Ein-/Ausschalter in der Position ,Aus” (,O") befindet. Der
Motor muss vollsténdig stillstehen, bevor Sie das Gerét ausein-
anderbauen dirfen.
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Wenn Sie mit dem Gerdt arbeiten, stecken Sie niemals lhre
Finger oder Gegensténde in die Einfill6ffnung. Dies kann zu
schweren Verletzungen oder Beschddigungen des Gerdtes

fGhren. Wenn Fruchtsticke nicht mittels des Stopfers entfernt
werden konnen, schalten Sie das Gerét aus, ziehen Sie den
Stecker des Netzkabels und 6ffnen Sie das Gerét.
Stellen Sie vor dem Betrieb sicher, dass der Deckel fest ver-
schlossen ist.

(D) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

Betreiben Sie das Gerdt niemals, wenn es auf weichen Materi-
alien wie z. B. Teppichboden steht. Das Blockieren der Be- und
Entliftungsoffnungen im Boden des Gerdtes fihrt zu Uberhit-

zungs- und Brandgefahr!

Betreiben Sie dieses Gerdt nicht mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem.

Lassen Sie das Gerdat wahrend des Betriebes niemals unbeauf-
sichtigt.
Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne Inhalt.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat, das Netzkabel oder der Ste-
cker des Netzkabels nicht mit heilen Quellen wie Kochplatten
oder offenen Flammen in Berihrung kommen.

Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

Betreiben Sie das Gerat ausschlief3lich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

Verwenden Sie keine Eiswiirfel oder tiefgefrorenen Lebensmittel.
Tragen Sie das Gerdt nur am Gerdtesockel, niemals am Deckel

oder am Siebfach.

Verarbeiten Sie keine sehr harten Lebensmittel wie Niisse, Man-
deln oder Kokosniisse. Dadurch kann die Beférderungsschnecke
schnell verschleiBen oder beschadigt werden.
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Lieferumfang und
Transportinspektion

/\ WARNUNG!
Verpackungsmaterialien dirfen
nicht zum Spielen verwendet wer-
den. Es besteht Erstickungsgefahr.

> Halten Sie Kinder von der Verpackung und
vom Gerdt fern.
Das Gerdt wird standardméBig mit folgenden
Komponenten geliefert:
® Slow Juicer
® Stopfer
® Reinigungsbiirste
® Saftauffangbehélter
® Tresterbehdlter
® Bedienungsanleitung
@ Hinweis
> Prijffen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit
und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstdndigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an
die Service-Hotline (siehe Kapitel Service).

Geratebeschreibung
(Abbildung siehe Ausklappseite)

Abbildung A:

Stopfer
Einfillschacht
Deckel
Siebfachhalterung
Saftauslass
Stopper
Ein-/Ausschalter

QB0 O00C

Gerdtesockel

Netzkabel mit Netzstecker
RESET-Taste

Saftauffangbehélter
Tresterbehdlter

Auslass fir Fruchtfleisch und Trester

Siebfach

OB B 00

Abbildung B:

® Abnehmbarer Siebrahmen
® Sieb (Edelstahl)

® Befdérderungsschnecke

® Reinigungsbiirste

Bedienung
/\ WARNUNG!

> Ziehen Sie immer den Stecker des Netzka-
bels @, bevor Zubehérteile aufgesetzt oder
abgenommen werden.

Sicherheitsabschaltung/
Reset-Funktion

Zum Schutz des Motors ist dieses Gerdt mit
einer Sicherheitsabschaltung ausgestattet:

Wenn sich Fruchtstiicke festsetzen und sich das
Gerdit selbstéindig ausschaltet, hat die Sicher-
heitsabschaltung ausgeldst. Das Gerdt schaltet
sich aus, bevor der Motor durch Uberhitzung
Schaden nehmen kann.

Das Gerdt ldsst sich erst wieder einschalten,
wenn Sie die Sicherheitsabschaltung zuriickge-
setzt haben. Gehen Sie folgendermaf3en vor,
um das Gerét wieder in Betrieb nehmen zu
kénnen:

— Stellen Sie den Ein-/Ausschalter @ in die
,O"-Position und ziehen Sie den Stecker des
Netzkabels @ aus der Steckdose. Lassen Sie
das Gerdt 10-15 Minuten abkihlen.
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— Drehen Sie den Deckel € gegen den
Uhrzeigersinn, bis die @ -Markierung auf
die I-Markierung an der Siebfachhalterung
O zeigh

— Nehmen Sie den Deckel @ ab.

— Entfernen Sie die festgesetzten Fruchtsti-
cke.

— Nehmen Sie vorsichtig das Siebfach @ ab
und drehen Sie den Gerétesockel @ um.

— Stecken Sie den Stecker des Netzkabels @
in eine Steckdose.

— (== Driicken Sie die RESET-Taste (O,
die sich auf der Unterseite des

Gerdtesockels @ befindet.

— Ziehen Sie den Stecker des Netzkabels @
wieder aus der Steckdose und drehen Sie
den Gerdtesockel @ um.

— Setzen Sie das Gerdt wie im folgenden
Kapitel beschrieben wieder zusammen,
stecken Sie den Stecker des Netzkabels @
in eine Steckdose und fahren Sie mit dem
Entsaften fort.

Gerat zusammenbauen und
bedienen

B Reinigen Sie das Gerét vor der ersten
Benutzung wie im Kapitel Reinigen
und Pflegen beschrieben.

B Stellen Sie das Gerdt gemaB den Sicher-

heitshinweisen auf.

/A WARNUNG!
> Vergewissern Sie sich, dass der Stecker

des Netzkabels @ gezogen ist, bevor Sie

das Gerdt zusammensetzen.
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Halten Sie sich beim Zusammenbau an diese
Zeichnung und beachten Sie die Markierun-
gen am Gerdt:

© Stopfer

7
3 .
@_

@ Beforderungs-
schnecke

@aa Sieb

® Abnehmbarer
Siebrahmen

%—@ Siebfach

O Siebfach-
halterung

Antriebswelle

O Gerdtesockel
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1) Setzen Sie das Siebfach @ so auf den Ge-
ratesockel @), dass die drei Arretierungen
am Gerdtesockel @ in die drei Ausspa-
rungen an der Unterseite des Siebfaches
@ greifen. Die | -Markierung auf dem
Siebfach @ muss mit der | -Markierung auf
dem Gerdtesockel @ ibereinstimmen.

Abb. 1

(® Hinweis

> Stellen Sie sicher, dass der schwarze
Gummi-Stépsel am Boden des Siebfaches
@ das hintere Ende des Auslasses fir
Fruchtfleisch und Trester ® verschlieft
und eingesetzt ist. Dieser muss nur zur
Reinigung entfernt werden!

2) Setzen Sie den abnehmbaren Siebrah-
men @ in das Siebfach @. Drehen Sie
den Siebrahmen @ hin und her, um zu
sehen, ob sich dadurch das Zahnrad am
Innenboden des Siebfaches @ dreht.
Setzen Sie dann das Sieb @ in den ab-
nehmbaren Siebrahmen .

S
&8

Abb. 2

3) Setzen Sie das Sieb  so in den
abnehmbaren Siebrahmen @ ein, dass
die A-Markierung oben auf dem Sieb
@ auf die FMarkierung an der Sieb-
fachhalterung @ zeigt.

Abb. 3

4) Setzen Sie die Beférderungsschnecke
® auf die Antriebswelle, drehen Sie sie
etwas und driicken Sie sie dabei herunter,
so dass sie spirbar einrastet. Achten Sie
auf festen Sitz, bevor Sie mit dem Zusam-
menbau fortfahren.

Abb. 4

5) Setzen Sie den Deckel € auf das Sieb-
fach @, so dass die BB -Markierung am
Deckel @ auf die FMarkierung an der
Siebfachhalterung @ zeigt.
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6) Drehen Sie den Deckel € im Uhrzeiger-

sinn, bis die @B -Markierung auf die

FMarkierung an der Siebfachhalterung @
zeigt und fest einrastet.

Abb. 5

(D Hinweis

> Das Gerdt verfiigt iber eine Sicherheits-

einrichtung. Der Betrieb des Gerdtes ist
nur mit korrekt aufgesetztem Deckel @
méglich.

7) Schieben Sie den Tresterbehdlter @ unter

den Auslass fiir Fruchtfleisch und Trester

®.

8) Schieben Sie den Saftauffangbehdélter @

unter den Saftauslass @.

9) Offnen Sie den Stopper @, damit der Saft

in den Saftauffangbehélter @ flieBen kann.

Vorbereitung der Zutaten

Wichtig: Verwenden Sie nur gut ge-
reifte Frichte, da das Sieb (B sich sonst
zusetzen kann. Dieses wiirde wiederhol-
tes Reinigen des Siebes (@ erfordern.

Waschen oder schélen Sie die Friichte
oder das Gemiise, welche/s Sie verarbei-
ten mochten.

Grof3e Kerne oder Steine miissen immer
vor dem Einfiillen aus den Friichten
entfernt werden.
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Kernobst (wie Apfel, Birnen) kann mit
Schale und Kerngehduse verarbeitet wer-
den. Sonstige Steine (Pfirsiche, Pflaumen
etc.), alle groBen Kerne (Melonen etc.)
und Stiele entfernen, um eine Beschadi-
gung des Gerdtes zu vermeiden.

Friichte mit Schalen (z. B. Zitrusfriichte,
Melonen, Kiwis, Riben) miissen immer
zuerst geschdlt werden.

Von Weintrauben ist der Hauptstiel
abzuschneiden.

Schneiden Sie bei Bedarf Friichte oder
Gemiise in Stiicke, die klein genug sind,
dass sie gut durch den Einfiillschacht @
passen.

Schneiden Sie faserige Zutaten (z. B.
Sellerie) in ca. 3-5 cm lange und
1,5-2 cm breite Stiicke.

Trockene Lebensmittel wie Bohnen oder
Reis missen zuvor eingeweicht bzw.
weichgekocht werden. Lassen Sie heifle
Zutaten vor der Verarbeitung auf Raum-
temperatur abkihlen.

ACHTUNG!

Verwenden Sie keine Eiswiirfel oder tiefge-
frorenen Lebensmittel.

Verarbeiten Sie keine sehr harten
Lebensmittel wie Niisse, Mandeln oder
Kokosniisse. Dadurch kann die Beforde-
rungsschnecke schnell verschleiBen oder
beschadigt werden.

Hinweis

Rosinen eignen sich nicht zum Entsaften,

da sie zu wenig Saft enthalten.

Legen Sie Karotten vor dem Entsaften 24
Stunden in Wasser und schneiden Sie sie
in kleine Stiicke (ca. 1,5 x 1,5 cm).
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Entsaften
/\ WARNUNG!

>

Stecken Sie niemals Ihre Finger oder
Gegenstéinde in den Einfillschacht @,
wdhrend das Geréit in Betrieb ist. Dieses
kénnte zu schweren Kérperverletzungen
und/oder Beschédigungen des Gerdétes
fihren.

ACHTUNG!

Betreiben Sie das Gerdt nie lénger als 15
Minuten (KB-Zeit) beim Entsaften ohne
Unterbrechung. Lassen Sie das Gerdt
nach 15 Minuten Dauerbetrieb abkihlen.
Ansonsten kann das Gerét beschadigt
werden.

Starten Sie das Gerdt immer erst, wenn
Sie Zutaten in den Einfillschacht @ gege-
ben haben. Betreiben Sie es niemals ohne
eingefillte Zutaten.

1) Stecken Sie den Stecker des Netzkabels

®

>

© in eine Steckdose.

Hinweis

Wenn Sie den Ein-/Ausschalter @ von
der ,|"-Position in die ,R"-Position oder
umgekehrt bringen wollen, stellen Sie den
Ein-/Ausschalter @ immer erst in die
,O"-Position (ausgeschaltet) und warten
Sie, bis der Motor stillsteht.

2) Geben Sie einen Teil der Zutaten in den

Einfillschacht @.

3) Schalten Sie den Ein-/Ausschalter @ des

®

Gerdtes in die ,|"-Position. Das Gerdit
beginnt zu arbeiten.

Hinweis

Im Normalfall zieht das Gerét die zu
verarbeitenden Zutaten selbststéndig ein,
wenn Sie diese in den Einfillschacht @
hineingegeben haben. Schieben Sie nur
leicht mit dem Stopfer @ nach, wenn Sie
merken, dass die Zutaten nicht weiter in

das Gerét hineingezogen werden, ansons-

ten kann das Gerdt blockieren.

4) Geben Sie weitere Zutaten in den Einfill-

schacht @. Benutzen Sie eventuell den
Stopfer @, um die Zutaten vorsichtig in
den Einfillschacht @ hineinzudriicken.
Waéhrend die Zutaten verarbeitet werden,
fillen Sie weitere Stiicke nach. Schalten
Sie das Gerdt dabei nicht aus.

Hinweis

Sollten sich wéhrend des Betriebs Lebens-
mittelstiicke festsetzen, schalten Sie das
Gerdt aus und bringen Sie den Ein-/Aus-
schalter @ ggf. mehrfach kurz hinterein-
ander in die ,R"-Position, um den Motor
entgegengesetzt laufen zu lassen. Bringt
auch dies keine Abhilfe, demontieren Sie
das Gerdt wie im Kapitel Demontage
beschrieben und entfernen Sie die festge-
setzten Lebensmittelstiicke.

Wenn sich Lebensmittelstiicke im Einfill-
schacht @ festgesetzt haben und nicht mit
dem Stopfer @ entfernt werden kénnen,
gehen Sie folgendermafBen vor:

— Schalten Sie das Gerét aus und zie-
hen Sie den Stecker des Netzkabels
© aus der Steckdose.

— Drehen Sie den Deckel € gegen den
Uhrzeigersinn, bis die @ -Markie-
rung auf die FMarkierung an der
Siebfachhalterung @ zeigt.

— Nehmen Sie den Deckel @ ab.

— Entfernen Sie die festgesetzten
Lebensmittelstiicke.

— Setzen Sie das Gerdt wieder zusam-
men und fahren Sie mit dem Betrieb
fort.

Hinweis

Wenn sich das Gerét selbststéindig
ausschaltet, hat die Sicherheitsabschal-
tung ausgeldst. Das Geréit schaltet sich
aus, bevor der Motor durch Uberhitzung
Schaden nehmen kann, z. B. weil sich
Lebensmittelstiicke festgesetzt haben und
der Motor blockiert.
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Das Gerdat ldsst sich erst wieder einschal-
ten, wenn Sie die Sicherheitsabschaltung
zuriickgesetzt haben. Gehen Sie vor, wie
im Kapitel Sicherheitsabschaltung/
Reset-Funktion beschrieben, um

das Gerdt wieder in Betrieb nehmen zu
kénnen.

Hinweis

Wenn der Saftauffangbehélter @ voll ist
und Sie ihn leeren wollen, wahrend noch
Saft aus dem Saftauslass @ nachlauft,
verschlieBen Sie diesen mit dem Stopper
0. Offnen Sie den Stopper @ wieder,
nachdem Sie den entleerten Saftauffang-
behdalter @ wieder unter den Saftauslass

@ gestellt haben.

(D Hinweis
> Wenn der Tresterbehdalter @ voll ist und

Sie ihn leeren wollen, unterbrechen Sie
das Nachfiillen von Zutaten und warten,
bis kein Fruchtfleisch mehr aus dem Gerét
kommt. Nach dem Entleeren stellen Sie
den Tresterbehdalter @ wieder unter den
Auslass fir Fruchtfleisch und Trester (®.
Sollte Fruchtfleisch im Auslass fiir Frucht-
fleisch und Trester ® héngen bleiben,
stoppen Sie das Gerét und entfernen Sie
die Reste mit Hilfe des Stiels der Reini-
gungsbiirste .

5) Schalten Sie das Gerét immer sofort

wieder aus, sobald alle Zutaten verarbei-
tet sind.

(D ACHTUNG!

> Reinigen Sie den Saftauslass @ und den
Auslass fir Fruchtfleisch und Trester ®
regelm&Big und nach jedem Gebrauch,
um ein Verstopfen und/oder eine Besché-
digung des Gerétes zu vermeiden.

Verarbeitungszeiten

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Verarbeitungszeiten sind reine Richtwerte. Die Werte
beziehen Sie auf eine Menge von jeweils 500 g Obst oder Gemiise. Die Entsaftungszeit hdngt
von vielen Faktoren ab, wie z. B. Reifegrad und Frische der Friichte bzw. des Gemiises, Nach-
schubgeschwindigkeit oder Grof3e der Stiicke.

Lebensmittel Vorbereitung Empfehlung Entsaftungszeit

Kénnen mit Schale und Kerngeh&u-
se verarbeitet werden. Maximale
Saftausbeute bei Raumtemperatur.

In passende Stiicke

Apfel ca. 1:40 Min.

schneiden.

Schélen und in Sti- | Zur optimalen Ausbeute Karotten
Karotten cke schneiden (ca. | vor dem Entsaften 24 Stunden in ca. 1:45 Min.
1,5x1,5cm). Wasser legen.

Hauptstiel entfer-
nen.

Trauben Kernlose Trauben bevorzugen. ca. 1 Min.

Schélen und in
Ananas passende Stiicke Kann mit Strunk verarbeitet werden. | ca. 2 Min.

schneiden.

Griin entfernen, in

Spalten schneiden. ca. 2:20 Min.

Tomaten
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Lebensmittel Vorbereitung Empfehlung Entsaftungszeit
Frisch verarbei-
Staudensellerie | €™ In ca. 35 Fu‘r. eine s?hone Farbe_auch die a. 1:30 Min.
cm lange Stiicke grinen Blatter verarbeiten.
schneiden.
Spinat E:;::r?rob zer ca. 7:40 Min.
Demontage 4) Nehmen Sie den Deckel @ mit dem

Stopfer @ ab.

5) Heben Sie vorsichtig das Siebfach @ mit
dem abnehmbarem Siebrahmen @ und
dem Sieb @ und der Beférderungsschne-

Wenn Sie das Gerdt demontieren wollen, z. B.
um es zu reinigen, gehen Sie wie folgt vor:

1) Ziehen Sie den Stecker des Netzkabels @

aus der Steckdose. cke @ vom Gerdtesockel @ ab.

2) SchlieBien Sie den St‘op.per 0 am 6) Trennen Sie die Komponenten voneinan-
Saftauslass @, damit nicht noch Saftreste der

heraustropfen kénnen.

3) Drehen Sie den Deckel € gegen den
Uhrzeigersinn, bis die & -Markierung auf
die FMarkierung an der Siebfachhalte-
rung @ zeigt .
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Reinigen und Pflegen

/\ WARNUNG!
> Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker

des Netzkabels @.

> Reinigen Sie den Gerétesockel @ nie unter
flieBendem Wasser und tauchen Sie ihn nie
in Wasser oder in eine andere Flijssigkeit
ein. Das Gerét kann irreparabel beschadigt
werden!

/\ WARNUNG!

> Ziehen Sie immer den Stecker des Netzka-
bels @, bevor Zubehérteile aufgesetzt oder
abgenommen werden.

(D ACHTUNG!

> Alle Gerdte- und Zubehérteile miissen
regelmé&Big und nach jedem Gebrauch
von Fruchtresten und Fruchttrester gereinigt
werden, um ein Verstopfen des Auslasses
fur Fruchtfleisch und Trester B oder des
Saftauslasses @ und/oder eine Beschadi-
gung des Gerdtes zu vermeiden.

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung
keine Feuchtigkeit in den Gerétesockel @
eindringt, um eine irreparable Beschadi-
gung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Ober-
flachen weder aggressive Scheuer- oder

(® Hinweis

> Um den Auslass fiir Fruchtfleisch und

Trester (B zu reinigen, kdnnen Sie auf
der Unterseite des Siebfaches @ einen
Gummi-Stépsel aus dem hinteren Ende
des Auslasses fiir Fruchtfleisch und Trester
® herausziehen, so dass Sie Wasser hin-
durchlaufen lassen kénnen. Festsitzendes
Fruchtfleisch kénnen Sie mit dem Stiel der
Reinigungsbiirste @ 16sen und heraus-
spilen. Schieben Sie nach der Reinigung
den Gummi-Stdpsel wieder in das hintere
Ende des Auslass fiir Fruchtfleisch und
Trester (®.

Hinweis
Alle entnehmbaren Teile auf3er
@ der Reinigungsbiirste @ sind
spilmaschinengeeignet. Legen
Sie diese Teile in den oberen Korb der
Spiilmaschine, klemmen Sie sie nicht ein

und benutzen Sie ein Spilprogramm mit
max. 60 °C.

Fir die Reinigung der AuBBenfléchen

des Gerdtes geniigt ein feuchtes Tuch.
Achten Sie darauf, dass vor der erneuten
Verwendung des Gerdtes alle Teile
vollstéindig trocken sind.

chemische Reinigungsmittel noch spitze
oder kratzende Gegenstéinde.

Reinigen Sie das Gerégtegehduse und
das Netzkabel @ mit einem nur leicht
angefeuchteten Tuch. Bei hartnéckigeren
Verschmutzungen geben Sie ein mildes
Spilmittel auf das Tuch.

Reinigen Sie Siebfach @, Sieb @,
Siebrahmen @, Beférderungsschnecke
®. Saoftauffangbehdlter @, Tresterbe-
hélter @, Deckel @ und Stopfer @ mit
der mitgelieferten Reinigungsbiirste ® in
warmem Wasser und etwas Spilmittel.
Spiilen Sie danach alle Teile mit klarem
Wasser ab, um eventuelle Spilmittelreste
zu beseitigen.
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Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte und trockene
Gerdt an einem sauberen, staubfreien und
trockenen Ort auf.

Sollten Sie das Gerdt léngere Zeit nicht benut-
zen, lagern Sie es an einem sauberen, trocke-
nen Ort ohne direkte Sonneneinstrahlung.
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Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer

durchgestrichenen Miilltonne auf

Rédern zeigt an, dass dieses

Gerdat der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit
nicht mit dem normalen Haushaltsmill
entsorgen dijrfen, sondern in speziell eingerich-
teten Sammelstellen, Wertstoffhdfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.
Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsor-
gen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Aligerét an lhren
Handler zuriickzugeben. Handler von Elekiro-
und Elektronikgeréiten sowie Lebensmittelhénd-
ler, die regelméfBig Elekiro- und Elekironikge-
réte verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei
Altgeréte unentgelilich zuriickzunehmen, auch
ohne dass ein Neugerét gekauft wird, wenn
die Altgerdte in keiner Abmessung gréfBer als
25 cm sind. LIDL bietet lhnen Ricknahmemég-
lichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten
enthdlt, sind Sie selbst fiir deren Léschung
verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

@  Weitere Mdglichkeiten zur
S5 Entsorgung des ausgedienten

Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und

%@ entsorgungstechnischen Gesichts-

punkfen ausgewdhlt und deshalb

recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien gemaf den érilich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschie-
denen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenen-
falls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

a

Anhang

Technische Daten

Spannungs- 220-240V ~,
versorgung 50-60 Hz
Leistungsaufnahme 300W
Umdre.hungen 60+ 15%
pro Minute
KB-Zeit 15 Minuten

i ca. 970 ml
Fassungsvermégen Nutzvolumen:
Saftauffangbehélter |

ca. 600 ml an der

L Max.-Markierung

Fassungsvermégen

Tresterbehalter @ ca. 1320 ml

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerdt solange
ausgeschaltet werden, bis sich der Motor
abgekihlt hat.

UK
CA

Dieses Zeichen bestdtigt, dass
das Produkt den in Grof3britanni-
en geltenden Anforderungen an
die Produktsicherheit entspricht.
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Garantie der Kompernal
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgen-
den dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum.
Bitte bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Die-
ser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem
Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns - nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet.
Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerdt
und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeit-
raum.

Garantiezeit und gesetzliche Mén-
gelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte
und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel missen
sofort nach dem Auspacken gemeldet werden.
Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende
Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt
sich nicht auf Produktteile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen
oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgeméBe
Benutzung des Produkts sind alle in der Be-
dienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke und
Handlungen, von denen in der Bedienungs-
anleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht
fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Bei missbréuchlicher und unsachgeméfBer
Behandlung, Gewaltanwendung und bei
Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten
Serviceniederlassung vorgenommen wurden,
erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgen-
den Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 478781_2410 als Nachweis fisr
den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie
bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Be-
dienungsanleitung (unten links) oder dem
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produktes.
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B Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel aufireten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte
Serviceabteilung telefonisch oder per
E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteil-
te Serviceanschrift ibersenden.

EF3E Auf www lidl-service.com kénnen
# | Sie diese und viele weitere
Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterla-
den.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen durch die Eingabe der Artikelnum-
mer (IAN) 478781_2410 lhre Bedienungsan-

leitung 6ffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 478781_2410 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.

Fir den EU-Markt
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
Fir den GB-Markt
Lidl Great Britain Ltd
Lidl House 14 Kingston Road

Surbiton
KT5 9NU
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Rezepte
(@ HINWEIS

> Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte.
Ergénzen Sie diese Rezeptvorschlége um
lhre persénlichen Erfahrungswerte.

Sommer-Drink

2 Personen

Zutaten

® 1 grofles Stick Wassermelone
® | Zitrone

® 4 Apfel, siBB-sauerlich (z. B. ,Jonagold”
oder ,Jonathan”)

Zubereitung

1) Bereiten Sie die Wassermelone, die Zitro-

ne und die Apfel gemaB den
Anweisungen in der Anleitung fiir den
Slow Juicer vor.

2) Entsaften Sie die Wassermelone, die
Zitrone und die Apfel.

3) Servieren Sie den Sommer-Drink gekhlt.

Apfel-Birne-Erdbeer-Drink
2 Personen
Zutaten
® 1 Apfel, grin (z. B. ,Granny Smith”)
® 3 kleine, reife Birnen
® 10 mittelgroBe Erdbeeren

Zubereitung

1) Bereiten Sie den Apfel, die Birnen und die

Erdbeeren gemdf der Anleitung fir den
Slow Juicer vor.

2) Entsaften Sie alles mit dem Slow Juicer.

3) Vermischen Sie die Safte und servieren Sie

den Drink sofort.
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Frihstiicks-Drink
2 Personen
Zutaten

® 4 -5 Karotten

o 2 Apfel

® 1 TL Olivensl

Zubereitung

1) Bereiten Sie die Karotten und die Apfel
gemdfB den Anweisungen in der Anleitung
fir den Slow Juicer vor.

2) Entsaften Sie zuerst die Karotten und dann
die Apfel.

3) Geben Sie das Olivend| hinzu.

4) Rihren Sie alles gut um.

Honigmelonen-Drink
2 Personen
Zutaten

® ca. 5 Honigmelone

® 1 Mango

® 1 Apfel, siBB-sauerlich (z. B. ,Jonagold”
oder ,Jonathan”)

® 1 Apfel, griin (z. B. ,Granny Smith”)

Zubereitung
1) Bereiten Sie die Melone, die Mango und
die Apfel geméf den Anweisungen in der
Anleitung fir den Slow Juicer vor.
2) Entsaften Sie zuerst die Melone, dann die
Mango und die Apfel. Verrihren Sie alles.
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Ananas-Mango-Drink
2 Personen

Zutaten

® % Ananas

® 2 Mango

® 1 Apfel

® ] Orange

® 2 TL Weizenkeimol

Zubereitung

1) Bereiten Sie die Ananas, die Mango,
den Apfel und die Orange geméf den
Anweisungen in der Anleitung fir den
Slow Juicer vor.

2) Entsaften Sie zuerst die Ananas, dann die
Mango.

3) Entsaften Sie den Apfel und die Orange.
4) Vermischen Sie die Sdfte.

5) Geben Sie 2 TL Weizenkeimé| hinzu und
verrihren Sie alles.

Rote Bete-Drink
2 Personen

Zutaten

® 1 Rote Bete

® 3 Orangen

® 2 EL Johannisbeeren

Zubereitung

1) Bereiten Sie die Rote Bete, die Orangen
und die Johannisbeeren gemé&f den An-
weisungen in der Anleitung fiir den Slow
Juicer vor.

2) Entsaften Sie die Rote Bete, die Orangen
und die Johannisbeeren und vermischen
Sie die Safte.

Pfirsich-Birnen-Ananas-Drink
2 Personen
Zutaten

® 2 Pfirsiche

® 2 kleine Birnen

® 2 Ananas

Zubereitung

1) Bereiten Sie die Pfirsiche, die Birnen und
die Ananas geméf den Anweisungen in
der Anleitung fiir den Slow Juicer vor.

2) Entsaften Sie alles nacheinander und
servieren Sie den Saft sofort.

Tomaten-Saft
Zutaten

® Tomaten (ca. 6 mittelgroBBe Tomaten fir
1 Person)

® eventuell etwas Honig oder Salz und
Pfeffer

Zubereitung

1) Bereiten Sie die Tomaten geméf den
Anweisungen in der Anleitung fiir den
Slow Juicer vor.

2) Geben Sie die Tomaten nach und nach in
das Gerdt.

3) Um den Saft natiirlich zu siBen, geben
Sie etwas Honig hinzu.
Wenn Sie ihn lieber herzhaft mégen,
wiirzen Sie ihn mit Salz und Pfeffer.

4) Servieren Sie den Saft sofort.
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Paprika-Saft
Zutaten
® Paprika (ca. 2 - 3 grofe Paprika fir 1
Person)

® eventuell 1 Apfel

Zubereitung

1) Bereiten Sie die Paprika gemé&f den An-
weisungen in der Anleitung fir den Slow
Juicer vor.

2) Geben Sie die Paprikastreifen nach und
nach in das Gerét.

3) Wenn Sie einen etwas siBeren Ge-
schmack erreichen wollen, entsaften Sie
auch noch den Apfel.

4) Servieren Sie den Saft sofort.

Brokkoli-Saft

Zutaten
® Brokkoli

® eventuell eine Birne

Zubereitung

1) Bereiten Sie den Brokkoli gemé&f den
Anweisungen in der Anleitung fir den
Slow Juicer vor.

2) Geben Sie den Brokkoli nach und nach in
das Gerdt.

@ Hinweis

> Da Brokkoli einen niedrigen Flissigkeitsge-
halt hat, kann das Gerdét bei der Verarbei-
tung ungewdhnliche Quietschgerdusche
machen. Dies ist normal und kein Defekt
des Gerdtes!

3) Geben Sie, falls gewiinscht, die geméf
der Anleitung vorbereitete Birne in das
Gerdt. Durch die Birne wird der herbe Ge-
schmack des Brokkolis abgeschwéicht und
gleichzeitig der niedrige Flissigkeitsgehalt
des Brokkolis ausgeglichen.
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